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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um lhnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie deswegen dieses Handbuch und alle anderen mitge-
lieferten Dokumentationen sorgfiltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heiRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die
Sicherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produkteti-
ketten und andere relevante
Dokumente und Teile mitzu-
geben.

« Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, tibernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche
Garantie.

 Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autori-
sierten Kundendienst oder ei-
ner vom Importeur zu benen-
nenden Person durchfiihren.

« Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.

* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen
Veranderungen am Produkt
Vor.

A1 .1 Verwendungszweck

* Dieses Produkt wurde fiir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AuRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fiir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeit-
sumgebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln verwendet wer-
den.

* Dieses Produkt; sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern oder zum Trocknen
von Handtiichern oder Klei-
dung am Griff verwendet wer-
den.
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1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

+ Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Ein-
schrankungen leiden, bedient
werden, wenn diese zuvor
griindlich tiber die mdglichen
Gefahren des Gerates und
einen sicheren Umgang damit
aufgeklart wurden. Dies gilt
natdrlich auch fiir samtliche
sonstigen Leute, die sich mit
solchen Geraten noch nicht
auskennen.

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reini-
gungs- und leichte Wartungs-
tatigkeiten diirfen nur dann
von Kindern erledigt werden,
wenn sie dabei stets unter
Aufsicht stehen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt natiirlich auch fiir Kinder.

« Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere diirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

+ Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Geréat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

+ WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil’ bis sehr heil®
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der geoffne-
ten Backofentiir ab, lassen Sie
Kinder nicht darauf sitzen. Der
Backofen kann umkippen, die
Tiirscharniere konnen bescha-
digt werden.

« Schneiden Sie den Netzste-
cker ab, sorgen Sie dafiir, dass
das Gerat keinesfalls im Be-
trieb genommen werden kann,
bevor Sie das Gerat entsorgen.

DE/5




Und vergessen Sie dabei nicht,
dass Kinder oft auRerst erfin-
derisch sein konnen!

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ SchlielRen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises
zu den Angaben auf dem Ty-
penschild des Gerates passt.
Lassen Sie die Erdung von ei-
nem qualifizierten Elektriker
erledigen. Benutzen Sie das
Gerat nicht ohne ordnungsge-
male Erdung gemal nationa-
len Richtlinien.

Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates sollten
stets gut erreichbar sein und
bleiben (wo es nicht von der
Flamme des Kochfelds beein-
flusst wird). Falls Netzstecker
oder elektrischer Anschluss
nicht an stets erreichbarer
Stelle moglich sind, sollte ein
allpoliger Trennschalter (Si-
cherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert wer-
den, der den elektrotechni-
schen Vorgaben entspricht
und natiirlich gut erreichbar
sein sollte.

« Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim Umstel-
len/Verriicken nicht mit der
Stromversorgung verbunden
sein.

« SchlielRen Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.

« Verfiigt Ihr Produkt Gber kein
Netzkabel, verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische
Daten" beschriebene Netzka-
bel.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, diirfen keine hei-
Ren Stellen berthren.

* Die Riickseite des Backofens
wird heil3, wenn er in Betrieb
ist. Netzkabel diirfen daher
nicht die Riickwand beriihren;
die Isolierung kann schmelzen,
Kurzschliisse oder Strom-
schlage sind in diesem Fall
vorprogrammiert.

« Achten Sie darauf, dass Ver-
sorgungskabel nicht in der
Ofentiir eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht tber
heille Stellen. Andernfalls
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kann die Kabelisolierung
schmelzen und als Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

* Verwenden Sie nur Originalka-
bel. Verwenden Sie keine ge-
kiirzten, beschadigten oder
Verlangerungskabel.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

+ WARNUNG:Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln. An-
dernfalls besteht Strom-
schlaggefahr. Ziehen Sie den
Netzstecker oder schalten Sie
die zugehorige Sicherung ab.

Wenn |hr Produkt iiber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfligt:

+ SchlielRen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei de-
nen Kabel oder Beschadigun-
gen zu sehen sind, auch ver-
schmutzte, verolte Steckdosen
sowie Steckdosen, die in Kon-
takt mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten kommen konnen

— zum Beispiel durch Wasser, ﬂ

das von der Arbeitsplatte
tropft.

* Beriihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen! Niemals
durch Ziehen am Kabel den
Stecker ziehen, immer am Ste-
cker festhalten.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer vollstandig
in die Steckdose eingesteckt
ist. Andernfalls konnen Fun-
ken Uberschlagen, es besteht
Brandgefahr.

1.4 Sicherheit beim
Transport

* Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung, auch wenn es nur liber
sehr kurze Strecken transpor-
tiert, also nur umgesetzt wird.

* Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

* Verwenden Sie die Tiir und/
oder den Griff nicht zum
Transport oder zur Bewegung
des Produkts.

* Legen Sie keine anderen Ge-
genstande auf das Produkt
und tragen Sie das Produkt
aufrecht.

* Hiillen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpols-
terfolie (die mit den kleinen
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Blasen) oder kraftigem Karton
ein, anschlieBend mit Klebe-
band fixieren. Fixieren Sie
auch entnehmbare oder be-
wegliche Teile des Gerates
groRziigig mit Klebeband, da-
mit nichts beschadigt wird.

* Priifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Falls Sie Be-
schadigungen feststellen soll-
ten, installieren Sie das Gerat
nicht.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizodfen und
dergleichen) auf.

* Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

* Verzichten Sie auf eine Auf-
stellung hinter Dekotiiren, da
Uberhitzung droht.

Al .6 Sicher bedienen

+ Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

* Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder schalten
die Sicherung ab.

* Benutzen Sie das Gerat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die Strom-
versorgung/Gaszufuhr des
Gerates und wenden sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

« Benutzen Sie das Produkt
nicht wenn die Vordertirglas-
scheibe, falls die Scheibe ent-
fernt oder beschadigt ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

* Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder lhre Koordination
durch den Konsum von Alko-
hol und/oder Drogen beein-
trachtigt wird.

* Brennbare Gegenstande im
Garraum konnen Feuer fan-
gen. Bewahren Sie niemals
brennbare Gegenstande im
Ofen auf.

* Der Backofengriff mag dazu
verfiihren, ist aber dennoch
keinesfalls ein Handtuchtrock-
ner. Hangen Sie keine Handti-
cher, Handschuhe oder dhnli-
che Dinge an den Griff.
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* Die Scharniere der Geratetiir
bewegen sich beim Offnen und
Schliefen der Tir und kénnen
sich verklemmen. Fassen Sie
die Tiir beim Offnen oder
SchlieBen nicht am Teil mit
den Scharnieren.

1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

* WARNUNG: Die zuganglichen
Teile des Gerats werden wah-
rend des Gebrauchs heil3. Es
ist darauf zu achten, das Pro-
dukt und die Heizelemente
nicht zu bertihren. Kinder un-
ter 8 Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
die Nahe des eingeschalteten
Gerates gelassen werden.
Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven Gegen-
stande in der Nahe des Gera-
tes ab — auch an den Seiten
des Gerates kann es im Be-
trieb heil® werden.

Halten Sie beim Offnen der
Ofentiir Abstand, da heilRer
Dampf aus der Tir austritt.
Der Dampf kann Hande, Ge-
sicht und Augen verbriihen.
Wahrend des Betriebs kann
das Produkt hei werden.
Achten Sie darauf, heilRe Teile,
das Innere des Ofens und die
Heizelemente nicht beriihren.

- Verwenden Sie immer hitzebe- ﬂ

standige Backofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den
heiRen Backofen geben oder
aus dem heilRen Ofen nehmen

usw.
A.I .8 Verwendung von Zu-
behor

* Achten Sie darauf, Grill und
Bleche richtig auf den Rost zu
stellen. Mehr dazu finden Sie
im Abschnitt ,,Zubehor ver-
wenden®.

« Zubehor im Garraum kann das
Glas der Ofentiir beim Schlie-
Ren beschadigen, wenn es
nicht richtig sitzt. Schieben
Sie Zubehorteile immmer kom-
plett in den Garraum.

1.9 Sicherheit beim Ko-
chen

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in lhren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempe-
raturen und kann Feuer verur-
sachen, da er sich bei Kontakt
mit heillen Oberflachen ent-
ziinden kann.

- Speisereste, Ol, Fett und ande-
re brennbare Dinge im Gar-
raum und in unmittelbarer Na-
he kdnnen Feuer fangen. Ent-
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fernen Sie solche Verunreini-
gungen vor der nachsten Nut-
zung.
Lebensmittelvergiftungsge-
fahr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa 1 Stunde vor
und nach der Zubereitung im
Backofen. Manche Lebensmit-
tel verderben sehr schnell; und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

Erhitzen Sie geschlossene Do-
sen und Glaser nicht im Back-
ofen. Der Druck, der sich in der
Dose/dem Glas aufbauen wiir-
de, kdnnte sie zum Platzen
bringen.

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech etc.)
mit Backpapier aus, geben Sie
die Speisen dazu, stellen Sie
dann alles in den bereits vor-
geheizten Ofen. Entfernen Sie
Uberschiissiges Backpapier,
das uber den Rost, das Blech
oder den Behalter hinausragt,
damit das Backpapier nicht an
die Heizelemente gerat. Ver-
wenden Sie Backpapier nie-
mals bei Ofentemperaturen,
fur die das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit Back-
papier aus!

« Stellen Sie Bleche, Teller, Be-
halter und dergleichen nicht
direkt auf den Ofenboden, be-
decken Sie den Ofenboden
nicht mit Alufolie. Andernfalls
kann sich ein Hitzestau bilden,
der den Ofenboden und die
Teile darunter beschadigen
kann.

* Halten Sie die Ofentiir beim
Grillen geschlossen. Heille
Oberflachen verursachen Ver-
brennungen!

* Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, konnen sich
entziinden und Brande verur-
sachen. Grillen Sie nur Spei-
sen, denen die hohen Grilltem-
peraturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen ge-
wissen Abstand der Speisen
zur Riickwand des Ofens. Dort
entsteht die grof3te Hitze, da-
her kénnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

A1 .10 Dampfsystem

« Beim Dampfgaren kann heil3er
Dampf beim Offnen der Ofen-
tlr entweichen, dabei besteht
Verbriihungsgefahr. Offnen
Sie die Tiir nur sehr vorsichtig.

* Wenn nach dem Dampfgaren
Feuchtigkeit im Ofen verbleibt,
ist dies wie eine kleine Einla-
dung zum Rosten. Lassen Sie
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den Ofen nach dem Kochen
griindlich trocknen. Bewahren
Sie keine feuchten Speisen
langere Zeit im Ofen auf.

* Wenn Sie die Speisen nach
dem Dampfgaren aus dem
Ofen holen, kann heile Fliis-
sigkeit vom Kochgeschirr ab-
laufen. Gehen Sie also ent-
sprechend vorsichtig vor, tra-
gen Sie am besten Handschu-
he.

« Beim Garen mit Dampf wird
empfohlen, so viel Wasser hin-
zuzufiigen, wie in der Tabelle
angegeben ist.

* Verwenden Sie kein destillier-
tes oder gefiltertes Wasser.
Benutzen Sie nur gewohnli-
ches Trinkwasser. Verwenden
Sie keine brennbaren, alkoho-
lischen oder festen partikelfor-
migen Lésungen anstelle von
Wasser.

* Verzichten Sie auf Zubehor,
das beim Dampfgaren zum
Rosten neigt.

1.11 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

* Warten Sie, bis das Produkt
abgekiihlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. Heil3e Ober-
flachen verursachen Verbren-
nungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

* Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

* Verzichten Sie beim Reinigen
der Backofentiir und der Tiir-
scheibe auf scharfe Scheuer-
mittel, Metallschaber, Stahl-
wolle sowie Bleichmittel. Sol-
che Dinge konnen die Glasfla-
chen zerkratzen und ander-
weitig beschadigen.

« Halten Sie das Bedienfeld im-
mer sauber und trocken. Eine
Miillkippe und eine ver-
schmutzte Oberflache konnen
zu Problemen bei der Bedie-
nung der Funktionen fiihren.

* Verzichten Sie beim Reinigen
des Ofenbodens auf Reini-
gungsmittel, die Sauren oder
Chlor enthalten. Versuchen Sie
nicht, den Kalk mit Gewalt ab-
zukratzen, der sich eventuell
im Laufe der Zeit am Ofenbo-
den absetzt. Andernfalls kann
der Ofenboden unschon be-
schadigt werden.

« Um den Kalk zu entfernen, der

im Wasserbecken auf dem
Ofenboden nach dampfunter-
stutztem Garen und einfachen
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Dampfreinigungsvorgangen
auftreten kann, geben Sie
nach jeweils 2 oder 3 Betrie-
ben bei Umgebungstempera-
tur 350 cc weilen Essig (der
Sauregehalt des Essigs darf
6% nicht Gberschreiten) in das
Wasserbecken auf dem Boden
des Ofens und warten Sie da-
nach 30 Minuten. Reinigen Sie
diesen Bereich nach 30 Minu-
ten mit einem weichen, feuch-
ten Tuch und trocknen Sie ihn
mit einem trockenen Tuch.

2 Hinweise zum Umweltschutz

+ Abhangig von der Haufigkeit
der dampfunterstiitzten
Dampfreinigungsvorgange
und der Harte des verwende-
ten Wassers konnen Kalkfle-
cken am Boden des Ofens auf-
treten

« Bei Kalkflecken, die nach dem
Garen mit Dampf auf dem
Rahmen auftreten kénnen,
empfiehlt es sich, den Ofen mit
Essigwasser und einem Tuch
Zu reinigen.

2.1 Abfallirichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und zuriickge-
nommen werden. Es darf somit nicht in
den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z.B. bei einer kommunalen Sammel-
stelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe
unten zu deren Riicknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fiir alle Bauteile, Unterbau-
gruppen und Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
miissen alle Altbatterien und Altakkumula-
toren vom Altgerat getrennt werden, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das

gleiche gilt fiir Lampen, die zerstorungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden kon-
nen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir
verantwortlich, personenbezogene Daten
auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind.

Entsorgen Sie solche Materialien, insbe-
sondere Verpackungen, nicht im Hausmidill,
sondern (iber die bereitgestellten Recy-
clingbehalter oder die entsprechenden ort-
lichen Sammelsysteme. Recyceln Sie zum
Umwelt - und Gesundheitsschutz elektri-
sche und elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsfla-
che Elektro- und Elektronikgerate vertreibt
oder diese gewerblich an Endnutzer abgibt,
ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Gerates, ein Altgerat des Endnutzers der
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gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Ge-
rat erfiillt, am Ort der Abgabe oder in un-
mittelbarer Nahe, unentgeltlich zuriickzu-
nehmen. Das gilt auch fiir Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufs-
flache von mindestens 800 m?, die mehr-
mals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elek-
tro- und Elektronikgerate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des Endnut-
zers Altgerate, die in keiner daufReren Ab-
messung groRer als 25 cm sind, (kleine
Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unent-
geltlich zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht an den Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates verkniipft,
kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haus-
halt, wenn das neue Elektro- oder Elektro-
nikgerat dorthin geliefert wird; in diesem
Fall ist die Abholung des Altgerates fiir den
Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertrei-
ber Lager- und Versandflachen fir Elektro-
und Elektronikgerate bzw. Gesamtlager
und Versandflachen fiir Lebensmittel bein-
halten, die den oben genannten Verkaufs-
flachen entsprechen. Die unentgeltliche
Abholung von Elektro- und Elektronikgera-
ten ist dann aber auf Warmedibertrager
(z.B. Kuihlschrank), Bildschirme, Monitore
und Geréte, die Bildschirme mit einer Ober-
flache von mehr als 100 cm? enthalten und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens
eine der daufReren Abmessungen mehr als
50 cm betragt. Fiir alle Gibrigen Elektro-
und Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemdglichkeiten in zu-
mutbarer Entfernung zum jeweiligen End-
nutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zuriickgeben mochte, ohne ein neues
Gerat zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthélt keine in der Di-
rektive angegebenen gefahrlichen und un-
zulassigen Materialien.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts
werden gemaR unseren nationalen Um-
weltvorschriften aus recycelbaren Materia-
lien hergestellt. Entsorgen Sie den Verpa-
ckungsabfall nicht mit dem Hausmiill oder
anderen Abfallen, sondern bringen Sie ihn
zu den von den ortlichen Behérden vorge-
sehenen Sammelstellen fiir Verpackungs-
material.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energlesparend zu benutzen.
+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Backen auf.

+ Benutzen Sie im Ofen méglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Wenn im Rezept oder der Bedienungsan-
leitung angegeben, immer vorheizen.
Verzichten Sie auf haufiges Offnen der
Ofentdir.

+ Schalten Sie das Produkt bei langeren
Backzeiten 5 bis 10 Minuten vor Ende
des Backvorgangs aus. Durch die Nut-
zung der Restwarme kdnnen Sie bis zu
20 % Strom einsparen.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere Ge-
richte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Sie kdnnen zwei Topfe gleichzeitig auf
den Rost stellen. Obendrein: Wenn Sie
zwei Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natirlich auch Energie, da der
Ofen seine Warme nicht verliert.
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3 Ihr neues Geriat

3.1 Produkteinfiihrung

~N o w =
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=
N > 5
5 1
[.
] » 6
Bedienfeld 2 Lampe
Drahtregale 4 Liftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch 6 Handhabung

Wasserbecken fiir dampfunterstiitz-
tes Kochen

Obere Heizung

3.2 Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche
Funktionen das Bedienfeld lhres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbil-

8 Regal-Positionen

10 Beliiftungséffnungen

dungen und einige Funktionen kdnnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich

ausfallen.
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3.2.1 Bedienfeld

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Funktionsauswahl-Knopf
3 Temperaturauswahl-Knopf

Wenn Ihr Produkt mit einem oder mehreren
Kndpfen ausgestattet ist, kann es sein,
dass diese bei einigen Modellen so ange-
bracht sind, dass sie beim Drlicken her-
auskommen (versenkte Knopfe). Fiir Ein-
stellungen, die mit den Kndpfen vorgenom-
men werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf hinein und ziehen
Sie ihn dann heraus. Nachdem Sie lhre Ein-
stellung vorgenommen haben, driicken Sie
ihn wieder hinein und setzen Sie den Knopf
wieder ein.

3.2.2 Einfiihrung des Ofenbedienfelds

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kdnnen Sie
die Betriebsfunktionen des Ofens auswah-
len. Drehen Sie von der Aus- (oberen) Po-
sition aus nach links/rechts, um auszu-
wahlen.

Temperature knob

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie die
Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der
Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeiger-
sinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kdnnen Sie anhand des Temperatur-
symbols auf dem Display ablesen. Das
Temperatur Symbol erscheint auf dem Dis-
play, wenn der Garvorgang beginnt, und
das Temperatursymbol verschwindet,
wenn eingestellte Temperatur erreicht ist.

I
2

2 Timer

Wenn die Temperatur im Inneren des Ofens
unter die eingestellte Temperatur fallt, er-
scheint wieder das Temperatur symbol.

Timer

D

=]

© Ooom @
n o ODO0 ¢

A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Alarm-Taste

o «1[b |FP

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Erhéhen-Taste

Taste Einstellungen

[ IS L B A T R

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

O
S

: Backzeit-Symbol

: Symbol fiir das Ende der Backzeit *
: Alarm-Symbol
: Helligkeits-Symbol

: Schliissel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol
: Volumenstand-Symbol

A\
>
&
8
Q)

*Sie variiert je nach Produktmodell. Mdglicherweise
ist es auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.

: Turschloss-Symbol *
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3.3 Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unter-
schiedlichen Funktionen lhres Ofens, zu-
satzlich Minimal- und Maximaltemperatur

zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht
zwingend mit der Reihenfolge an lhrem
Gerat Uibereinstimmen.

V4 | N Backofenlampe

Funktionsbechrei- Temperatur- .
zglssym- bung bereich (°C) Beschreibung und Verwendung
- Die Heizelemente des Ofens bleiben abgeschaltet. Lediglich

die Ofenbeleuchtung schaltet sich ein.

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der Liifter an der Riick-
wand schaltet sich ein. Gefrorene Speisen werden schonend
bei Zimmertemperatur aufgetaut, heie Speisen abgekdihlt.
Das Auftauen eines ganzen Fleischstiicks dauert langer als
bei Lebensmitteln mit Kérnern.

Ober-/Unterhitze

Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart
(Oberheizung/Unterheizung). Geeignet fiir Kuchen, Geback
oder Kuchen und Eintpfe in Backformen. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

#0 Auftauen

Unterhitze

Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fur
Speisen, die unten schon gebrdunt werden oder eine knuspri-
ge Kruste erhalten sollen. Diese Funktion empfiehlt sich auch
bei der Dampfreinigung.

Umluft

Die Hitze der oberen und unteren Heizelemente wird durch
den Lufter schnell und gleichmaBig im Ofen verteilt. Beim Ga-
ren wird nur ein einziges Blech verwendet.

Die Hitze des Umluftheizelementes wird durch den Liifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Er ist fiir das Garen
auf mehreren Ebenen geeignet.

Pizza-Funktion

Unteres Heizelement und Heilluft werden aktiv. Besonders fiir
Pizza geeignet.

»3D"-Funktion

p—
Y
—
EJ
® HeiBluft
®
@]

Die Funktionen Oberhitze, Unterhitze und Heizgeblase sind in
Betrieb. Das Gargut wird von beiden Seiten gleichm&Rig und
schnell gegart. Beim Garen wird nur ein einziges Blech ver-
wendet. Diese Funktion sollte auch beim dampfunterstitzten
Garen verwendet werden.

GoRflachengrill

Das groRe Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Gril-
len groRerer Portionen.
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Grill + Umluft

Die Hitze des kleinen Grillelementes wird durch den Liifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Zum Grillen kleiner
Mengen.

Al

Schnellheizen

Samtliche Heizelemente im Ofen werden aktiv. Mit dieser
Funktion bringen Sie den Ofen schnell auf die gewiinschte
Temperatur (Vorheizen). Nicht zum Garen von Speisen geeig-
net.

222 Warmhalten *

Zum Warmbhalten der Speisen liber langere Zeit.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten
Temperatur.

3.4 Produktzubehor

Es gibt eine Vielzahl an unterschiedlichem
Zubehr fur Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr
und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zube-
hor angeboten. Eventuell ist nicht samtli-
ches in dieser Anleitung beschriebene Zu-
behor fiir Ihr Gerat erhaltlich.

Die Schalen im Inneren lhres Ge-
@ rats konnen durch die Hitzeeinwir-

kung verformt werden. Dies hat

keinen Einfluss auf die Funktionali-

tat. Die Verformung verschwindet,
wenn das Tablett abgekdihlt ist.

Standard-Tablett
Fir Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groRer Teile.

Tiefes Tablett

Fiir Geback, zum Braten oder Backen
grofBer Stiicke, fuir sehr saftige Lebensmit-
tel sowie zum Fettauffangen beim Grillen.

Draht-Grill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Bei Modellen ohne Drahtregale :

3.5 Verwendung von Produktzubehor

Kochregale

Im Kochbereich gibt es 5 Regalbebenen.
Die Reihenfolge der Regale kdnnen Sie
auch den Nummern am vorderen Rahmen
des Backofens entnehmen.
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Bei Modellen mit Drahtfachbodden :

Drahtgrill auf die Garroste stellen

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Es ist wichtig, den Drahtgrill richtig auf die
Seitengestelle zu stellen. Beim Platzieren
des Drahtgrills auf dem gewiinschten Ein-
legeboden muss sich der offene Abschnitt
vorne befinden. Um ein besseres Garen zu
ermdglichen, muss der Drahtrost am An-
schlag des Gitterrostes befestigt werden.
Er darf nicht tiber den Anschlagpunkt hin-
ausgehen und die Riickwand des Ofens
beriihren.

Bei Modellen ohne Drahtregale :

Es ist wichtig, den Drahtgrill richtig auf die
Seitengestelle zu stellen. Der Drahtgrill hat
eine Richtung, wenn er auf das Regal ge-
stellt wird. Beim Platzieren des Drahtgrills
auf dem gewiinschten Einlegeboden muss
sich der offene Abschnitt vorne befinden.

~

=L
%
=
~L
~—L
=
75
=

TaI;étt auf die Garroste stellen

Bei Modellen mit Drahtfachbéden :

Es ist auch wichtig, die Tabletts richtig auf
die Seitengestelle zu stellen. Beim Platzie-
ren des Tabletts auf dem gewiinschten Re-
gal muss die zum Halten vorgesehene Sei-
te vorne liegen. Um ein besseres Garen zu
gewabhrleisten, muss das Blech auf dem
Anschlagsockel des Gitterrostes befestigt
werden. Er darf nicht tiber den Anschlag-
punkt hinausgehen und die Riickwand des
Ofens beriihren.

Bei Modellen ohne Drahtregale :

Es ist auch wichtig, die Tabletts richtig auf
die Seitengestelle zu stellen. Das Tablett
hat eine Richtung, wenn er auf das Regal
gestellt wird. Beim Platzieren des Tabletts
auf dem gewiinschten Regal muss die zum
Halten vorgesehene Seite vorne liegen.
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Stopperfunktion des Drahtgrills

Damit der Drahtgrill nicht aus dem Rost
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Mit die-
ser Funktion kdnnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Beim Abnehmen
des Drahtgitters konnen Sie es bis zum
Anschlag nach vorne ziehen. Sie miissen
diesen Punkt tiberfahren, um ihn vollstan-
dig zu entfernen.

Bei Modellen mit Drahtfachboden :

Funktion zum Anhalten des Tabletts - Bei
Modellen mit Drahtfachboden
Damit das Tablett nicht aus dem Rost
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Lsen
Sie das Tablett beim Herausnehmen aus
der hinteren Arretierung und ziehen Sie es

zu sich heran, bis es die Vorderseite er-
reicht. Um das Tablett vollstandig zu ent-
fernen, miissen Sie iber diesen Anschlag
fahren.

Richtige Platzierung des Drahtgitters und
der Ablage auf den Teleskopschienen - Bei
Modellen mit Drahtfachbéden und Tele-
skopmodellen

Dank Teleskopschienen lassen sich Ta-
bletts oder der Drahtgrill einfach montieren
und demontieren. Bei der Verwendung von
Blechen und Drahtgrills mit der Teleskop-
schiene ist darauf zu achten, dass die Stif-
te an Vorder- und Riickseite der Teleskop-
schienen an den Kanten des Grills und des
Tabletts anliegen (siehe Abbildung).
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3.6 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) (595 /594 /567

Einbaumale des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spannung / Frequenz 220-240V ~; 50 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt ge-

eignet fiir die Verwendung im Produkt Min. HOSVV-FG 3x 1,5 mm2

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) 33

Ofentyp Multifunktionsofen

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen fiir den Hausgebrauch werden gemaR der
Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Die Werte werden in Ober-/Unterhitze oder (falls vorhanden)Umluft
Funktionen mit der Standardlast ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaR der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob die relevanten Funk-
tionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiRluft , 2-HeiBluft , 3-Grill + Umluft , 4-Ober-/Unter-
hitze.

Technische Spezifikationen konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert wer-
@ den, um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen magli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

te werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschléagigen
Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts
konnen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Wer-
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird

empfohlen, die in den folgenden Abschnit-

ten aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erste Timer-Einstellung

bevor Sie lhren Ofen benutzen.

®

nen Sie in einigen Ofen-Modellen
nicht kochen.

Stellen Sie immer die Tageszeit ein,

Wenn Sie ihn nicht einstellen, kon-

1. Wenn der Ofen ersten Mal eingeschaltet

wird, blinken das Stundenfeld fiir

,»12:00“ und das Symbol ( auf der An-

zeige.

2. Stellen Sie die Tageszeit mit durch
Driicken der Tasten ®/O ein.

@

Wenn das erste Mal nicht einge-
stellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, miissen Sie die Ta-
geszeit bestatigen, indem Sie die
Tageszeit einstellen oder die Taste
€O bertihren, wenn sie auf "12:00"
steht. Sie kdnnen die Einstellung
der Tageszeit spater andern, wie
im Abschnitt ,,Einstellungen® be-
schrieben.

@

Im Falle eines Stromausfalls wer-
den die Tageszeit-Einstellungen
aufgehoben. Sie sollte erneut ein-
gestellt werden.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Beriihren Sie die Taste €O oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

|l
m
A R © ® & &

o

4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

© |:|"{|:|‘ =
=
N i

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Tas-

te (O oder {5

= Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol O verschwindet auf dem Bild-

schirm.
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4.2 Erstreinigung
1.

Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

Holen Sie das mitgelieferte Zubehdr aus
dem Ofen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
laufen, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstande
und Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es et-
was riechen.

Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
iberzeugen Sie sich davon, dass samt-
liche Heizelemente lhres Gerates richtig
arbeiten. Schauen Sie sich den Ab-
schnitt ,Ofenfunktionen [» 16]" an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren neuen Ofen bedienen.

Warten Sie ab, bis der Ofen abgekiihlt
ist.

Wischen Sie die AufRenflachen des Ge-
rates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.




Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas Geschirrspiil-
mittel und einem weichen Schwamm.
HINWEIS: Einige Detergenzien oder Reini-
gungsmittel kdnnen die Oberflache be-
schadigen. Verwenden Sie bei der Reini-

5 Benutzung des Backofens

gung keine scheuernden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist
normal, und Sie brauchen nur eine gute
Beliiftung, um es zu entfernen. Vermeiden
Sie das direkte Einatmen von Rauch und
Geriichen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Backofens

Kiihlgeblase ( Sie variiert je nach Pro-
duktmodell. Moglicherweise ist es auf
lhrem Produkt nicht verfiigbar. )

Ihr Gerat ist mit einem Kihlgeblase ausge-
stattet. Das Kiihlgeblase schaltet sich bei
Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das Ge-
rat und die Mobel in unmittelbarer Nahe.
Das Geblase schaltet sich automatisch ab,
sobald seine Arbeit erledigt ist. Uber der
Tir stromt heile Luft aus dem Ofen. De-
cken Sie diese Beliiftungsoffnungen mit
nichts ab. Andernfalls kann sich der Ofen
Uiberhitzen. Das Kiihlgeblase lauft, wah-
rend der Ofen arbeitet, kann nach dem Ab-
schalten noch etwa 20 — 30 Minuten lang
nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit Timer
programmieren, schaltet sich das Kiihlge-
blase zum Ablauf der Backzeit zusammen
mit allen anderen Funktionen ab. Das
Kiihlgeblase lasst sich nicht manuell ein-
und ausschalten. Er schaltet sich bei Be-
darf automatisch ein und aus. Dies ist kein
Fehler, dies ist so gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an, so-
bald der Ofen mit dem Backen anfangt. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuch-
tung wahrend des gesamten Backens, bei
anderen Modellen schaltet sie sich nach
einer bestimmten Zeit ab.

Wenn Sie mochten, dass die Backofenlam-
pe ununterbrochen leuchtet, wahlen Sie
mit dem Funktionswahlschalter den Be-
triebszustand "Backofenlampe *

5.2 Bedienung der Backofensteuerge-
rates

Allgemeine Warnhinweise fiir die

Steuereinheit des Ofens

+ Die maximale Zeit, die fiir den Backpro-
zess eingestellt werden kann, betragt 5
Stunden 59 Minuten. Im Falle eines
Stromausfalls wird das Programm abge-
brochen. Sie miissen neu programmie-
ren.

+ Wahrend Sie Einstellungen vornehmen,
blinken die entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze Zeit ge-
wartet werden, bis die Einstellungen ge-
speichert sind.

+ Wenn eine Kocheinstellung vorgenom-
men wurde, kann die Tageszeit nicht ein-
gestellt werden.

+ Wenn die Garzeit bei Garbeginn einge-
stellt wird, wird die verbleibende Zeit auf
dem Bildschirm angezeigt.

+ In Fallen, in denen eine Garzeit oder Ga-
rendezeit eingestellt ist, kdnnen Sie
durch langes Beriihren der Taste ( au-
tomatisch abbrechen.
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Alarm-Taste
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Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Erhohen-Taste

Taste Einstellungen
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Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

©

: Backzeit-Symbol

: Symbol fiir das Ende der Backzeit *
: Alarm-Symbol

: Schliissel Schloss-Symbol

(D : Helligkeits-Symbol

§ :Temperatur-Symbol
() : Volumenstand-Symbol
: Tuirschloss-Symbol *

*Sie variiert je nach Produktmodell. Mglicherweise
ist es auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf ei-
ne Betriebsfunktion auswahlen, die Sie ko-
chen mochten, und mit dem Temperatur-
knopf eine bestimmte Temperatur einstel-
len, beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kénnen den Ofen ausschalten, indem
Sie den Funktionsauswahl Knopf und den
Temperaturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der Tempe-
ratur und der Betriebsfunktion des Ofens
Sie konnen durch eine manuelle Steuerung
(auf lhre eigene Kontrolle) kochen, ohne
die Kochzeit durch die Wahl der Tempera-
tur und der Betriebsfunktion, die fiir Ihr Le-
bensmittel spezifisch sind, einzustellen.

1. Wahlen Sie mit dem Funktionswahl-
knopf die Betriebsfunktion, die Sie ko-
chen wollen.

2. Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mdchten, mit dem Temperatur-
knopf ein.

= lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten

Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und das Symbol § er-
scheint auf dem Bildschirm. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § . Der Ofen
schaltet sich nicht automatisch ab, da
manuell gebacken wird, ohne die Gar-
zeit einzustellen. Sie miissen das Ba-
cken kontrollieren und selbst aus-
schalten. Wenn der Garvorgang abge-
schlossen ist, schalten Sie den Ofen
aus, indem Sie den Funktionswahl-
knopf und den Temperaturknopf in die
Stellung Aus (oben) drehen.

Kochen durch Einstellen der Kochzeit:

Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit au-

tomatisch ausschalten lassen, indem Sie

die Temperatur und die Betriebsfunktion

speziell fiir Ihr Lebensmittel wahlen und

die Garzeit am Timer einstellen.

1. Wahlen Sie die Betriebsfunktion fiir das
Kochen.

2. Beriihren Sie die Taste (O bis das Sym-
bol (© fiir die Garzeit auf dem Display
erscheint.

O Mr-rn
LIl L
© ©® & &

0

(‘3
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Nach der Einstellung der Betriebs-
@ funktion und der Temperatur kén-
nen Sie durch direktes Beriihren

der Taste @ die Garzeit fiir 30 Mi-
nuten einstellen und mit den Tas-

ten @/O die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten ®
/O ein.

O M-

L0 0 @
4

& ®

Wenn am Ende der akustischen
@ Warnung eine beliebige Taste ge-
driickt wird, beginnt der Ofen wie-
der zu arbeiten. Um zu verhindern,
dass der Backofen nach dem Ende
der Warnung wieder in Betrieb
geht, schalten Sie den Backofen
aus, indem Sie den Temperatur-
und den Funktionsknopf auf die
Position “0” (aus) stellen.

Die Kochzeit erhoht sich in den
@ ersten 15 Minuten um 1 Minute,

nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4. Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.

= Ihr Ofen wird sofort mit der ge-
wahlten Funktion und Temperatur
in Betrieb genommen. Die einge-
stellte Backzeit beginnt rlickwarts
zu zdhlen und das Symbol § er-
scheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens
die eingestellte Temperatur er-
reicht hat, verschwindet das Sym-
bol § .

5. Nach Ablauf der eingestellten Backzeit
erscheint auf dem Display "End", das
Symbol O blinkt und der Timer piept.

6. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die Warnung
stoppt und die Tageszeit erscheint auf
dem Display.

5.3 Dampfunterstiitztes Garen

Ihr Backofen verfiigt Giber eine dampfun-
terstiitzte Kochfunktion. Bessere Backer-
gebnisse werden mit der Dampfunterstiit-
zung erzielt Die Dampfunterstiitzung sorgt
dafiir, dass die Oberflache von Backwaren
heller, ihre Kruste knuspriger und sie volu-
mindser werden. AuRerdem verringert die
Dampfunterstiitzung den Feuchtigkeitsver-
lust von Lebensmitteln wie Fleisch und
sorgt dafiir, dass sie innen saftiger und
schmackhafter gegart werden.

Allgemeine Warnungen

« Dampfunterstiitztes Garen kann nur mit
den in der Bedienungsanleitung angege-
benen Funktionen fiir das dampfunter-
stiitzte Garen durchgefiihrt werden.

+ Nach dem dampfunterstiitzten Garen
kann sich an der Ofentiir Kondenswasser
bilden, das beim Offnen der Ofentiir her-
umtropfen kann. Wischen Sie das Kon-
denswasser ab, sobald Sie die Ofenttir
offnen.

+ Halten Sie sich beim Offnen der Ofentiir
fern, da wahrend und nach dem damp-
funterstiitzten Garen Dampf und Warme
entweichen kdnnen. Es ist mdglich, dass
der Dampf Ihre Hand, Ihr Gesicht und/
oder Ihre Augen verbrennt.

« Wenn nach jedem dampfunterstiitzten
Garen Wasser im Backofen verbleibt,
trocknen Sie das restliche Wasser nach
dem Abkiihlen des Backofens mit einem
trockenen Tuch. Andernfalls kann Rest-
wasser zur Verkalkung fiihren.
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Fiir dampfunterstiitztes Garen:

1. Nachdem Sie die Tabelle fiir das damp-
funterstiitzte Garen gepriift und die
Funktion eingestellt haben, bestimmen
Sie die Temperatur, die Zeit und die
Wassermenge, die Sie je nach dem zu
garenden Gericht hinzufiigen missen.
Sie kdnnen diese Werte fiir nicht in der
Tabelle aufgefiihrte Backvorgange
selbst einstellen.

2. Fiillen Sie die Wassermenge, die Sie fiir
Ihr Gargut bendtigen, in das Becken am
Boden des Ofens.

5. Schieben Sie die Speisen auf der emp-
fohlenen Einschubebene in den Back-
ofen.

= Das Backen beginnt.

6. Nach Beendigung des Backvorgangs
schalten Sie den Backofen aus, indem
Sie den Funktions- und den Tempera-
turknopf auf die Position ,Aus" stellen.

Wenn nach jedem dampfunter-

@ stiitzten Kochen Wasser auf dem
Boden des Ofens verbleibt, trock-
nen Sie das restliche Wasser mit
einem trockenen Tuch, nachdem
der Ofen abgekdihlt ist. Andernfalls
kann auf dem Ofenboden verblei-
bendes Wasser zu Verkalkung fiih-
ren.

Verwenden Sie kein destilliertes

@ oder gefiltertes Wasser. Benutzen
Sie nur gewdhnliches Trinkwasser.
Verwenden Sie keine brennbaren,
alkoholischen oder festen partikel-
férmigen Lésungen anstelle von
Wasser.

3. Stellen Sie den Funktionswahlknopf auf
die gewiinschte Betriebsart mit Damp-
funterstiitzung.

4. Stellen Sie den Temperaturregler auf
die gewiinschte Temperatur.

= |hr Ofen wird sofort mit der ge-
wahlten Funktion und Temperatur
in Betrieb genommen und § er-
scheint auf dem Bildschirm. Wenn
die Temperatur im Inneren des
Ofens die eingestellte Temperatur
erreicht hat verschwindet das
Symbol § .

5.4 Einstellungen

Aktivieren der Tastensperre
Mit Hilfe der Tastensperre kénnen Sie den
Timer vor Storungen schiitzen.

1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
& auf dem Bildschirm erscheint.

4 g
N
Q@@@@‘

= Das Symbol & wird auf dem Display
angezeigt und der 3-2-1-Countdown
beginnt. Die Tastensperre wird nach
Ablauf des Countdowns aktiviert.
Wenn bei eingestellter Tasten sperre
eine beliebige Taste beriihrt wird, er-
tont ein akustisches Signal und das
symbol @ blinkt.

Wenn Sie die Taste vor dem Ende
des Countdowns loslassen, wird

die Tastensperre nicht aktiviert.
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Die Timer-Tasten konnen nicht
verwendet werden, wenn die Tas-
ten sperre eingeschaltet ist. Die

Tastensperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
& vom Bildschirm verschwindet.

= Symbol & verschwindet von der Anzei-
ge und die Tastensperre ist deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie konnen den Timer des Produkts auch
fuir alle Warnungen oder Erinnerungen au-
Rer zum Backen verwenden. Der Wecker
hat keinen Einfluss auf die Betriebsfunktio-
nen des Ofen. Es wird zu Warnzwecken
verwendet. Beispielsweise konnen Sie den
Wecker verwenden, wenn Sie das Essen zu
einer bestimmten Zeit im Ofen wenden
wollen. Sobald die von lhnen eingestellte
Timer abgelaufen ist, gibt lhnen die Uhr ein
akustisches Warnsignal.

Die maximale Alarmzeit darf 23
@ Stunden 59 Minuten betragen.

1. Beriihren Sie die Taste /) bis das Sym-
bol 2\ auf der Anzeige erscheint.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Stellen Sie die Weckzeit mit den Tasten

®/O ein.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Nach der Einstellung der Alarmzeit
bleibt das symbol £\ weiterhin be-
leuchtet und die Alarmzeit startet
den Countdown der Anzeige.

Wenn die Weckzeit und die Back-
zeit zur gleichen Zeit eingestellt
werden, wird die kiirzere Zeit auf
der Anzeige angezeigt.

3. Nachdem die Alarmzeit abgelaufen ist,
beginnt das Symbol 2\ zu blinken und
gibt Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1. Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton fiir zwei Minuten. Beriihren Sie
eine beliebige Taste, um die akustische
Warnung zu stoppen.

= Die Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen mochten;

1. Beriihren Sie die Taste Q bis das Sym-
bol 2\ auf der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. Beriihren Sie
die Taste O, bis das Symbol ,,00:00“
auf dem Bildschirm erscheint.

2. Sie konnen den Alarm auch abbrechen,
indem Sie die Taste L\ langere Zeit be-
rihren.

Einstellen der Lautstirke

1. Beriihren Sie die Taste i, bis das Sym-
bol » auf dem Bildschirm erscheint.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Stellen Sie die gewiinschte Ebene mit
den Tasten @/O ein. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Beriihren Sie die Taste 4 zur Bestati-
gung oder warten Sie, ohne eine Taste
zu beriihren. Die eingestellte Lautstarke
wird nach einer Weile aktiv.
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Einstellung der Bildschirmhelligkeit

1. Beriihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol (P auf dem Bildschirm erscheint.

I U
(I

%
oo o0 o 2 (3

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit
mit den Tasten ®/O ein. (d-01-d-02-
d-03)

1T ®
I I

@
oo o N & @

3. Beriihren Sie die Taste {6 zur Bestati-
gung oder warten Sie, ohne eine Taste
zu beriihren. Die eingestellte Helligkeit
wird nach einiger Zeit aktiv.

Andern der Tageszeit

An Ihrem Ofen zum Andern der zuvor ein-
gestellten Tageszeit:

1. Beriihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol (& auf dem Bildschirm erscheint.

6 Allgemeine Hinweise zum Backen

2. Stellen Sie die Tageszeit mit durch
Driicken der Tasten ®/O ein.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Beriihren Sie die Taste (O oder $ um
das Minutenfeld zu aktivieren.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & 6

4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Tas-

te © oder 4%

= Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol O verschwindet auf dem Bild-
schirm.

In diesem Abschnitt finden Sie Tipps zur
Zubereitung und Backen lhrer Speisen.
AuRerdem werden in diesem Abschnitt ei-
nige der Lebensmittel beschrieben, die als
Hersteller getestet wurden, sowie die am
besten geeigneten Einstellungen fiir diese
Lebensmittel. Zusatzlich geben wir auch
an, welches Zubehor sich am besten eig-
net.

6.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Backen im Ofen

+ Beim Offnen der Ofentiir kann beim Ba-
cken und auch noch eine Weile spater
heiRer Dampf entweichen. Es ist mog-
lich, dass der Dampf lhre Hand, lhr Ge-

sicht und/oder Ihre Augen verbrennt.
Halten Sie beim Offnen der Ofentiir also
etwas Abstand.

+ Beim Backen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des Ofens
niederschlagen. Dies ist vollig normal
und kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen andern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehdr aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unnotiges
Zubehor im Ofen kann bewirken, dass Ih-
re Speisen nicht richtig gelingen.
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+ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen Re-
zepten kochen, konnen Sie sich grob an
den Tabellenangaben fiir dhnliche Spei-
sen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell
fuir Ihr Gerat gefertigt und sorgt gewohn-
lich fiir eine besonders gute Garleistung.
Beachten Sie grundsatzlich samtliche
Informationen und Warnungen des Her-
stellers, wenn Sie Zubehor oder Kochge-
schirr anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die
jeweilige GroRe des Kochgeschirrs zu.
Fettdichtes Papier, das aus dem Behalter
Uberlauft, kann zu Verbrennungsgefahr
fuhren und die Qualitat Ihres Backwerks
beeintrachtigen. Verwenden Sie Backpa-
pier niemals bei einer Betriebstempera-
tur, welche die fiir das Backpapier ange-
gebenen Werte Uibersteigt.

+ Um ein gutes Backergebnis zu erzielen,
stellen Sie Ihre Speisen auf die empfoh-
lene Einschubebene. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Backen.

6.1.1 Backwaren und andere Ofenge-
richte

Allgemeine Hinweise

+ Wir empfehlen das Originalzubehér zu
nutzen, damit lhr Gerat immer seine bes-
te Leistung erbringt. Wenn Sie ein exter-
nes Kochgeschirr verwenden, bevorzu-
gen Sie dunkles, antihaftbeschichtetes
und hitzebestandiges Geschirr.

+ Sofern Vorheizen in der Zubereitungsta-
belle empfohlen wird, sollten Sie sich
daran halten.

+ Wenn Sie Kochgeschirr auf dem Draht-
grill verwenden, stellen Sie es in die Mitte
des Drahtgrills, nicht in die Nahe der
Riickwand.

Samtliche Zutaten sollten frisch sein und
mdglichst Zimmertemperatur haben.

Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von der
GroRe des Kochgeschirrs ab.
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+ Metall-, Keramik- und Glasformen ver-

langern die Backzeit und die Unterseite
von Backwaren wird nicht gleichmaRig
braun.

+ Wenn Sie Backpapier verwenden, kann

sich auf der Unterseite der Speisen eine
leichte Braunung zeigen. In diesem Fall
miissen Sie die Garzeit moglicherweise
um etwa 10 Minuten verlangern.

+ Die Angaben in der Zubereitungstabelle

wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den An-gaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maglich.

+ Wabhlen Sie den in der Zubereitungsta-

belle empfohlenen Einschub fiir die Spei-
sen. Dabei betrachten wir den untersten
Einschub des Ofens als Einschub Num-
mer 1.

Tipps zum Kuchenbacken
+ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen

Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kiirzer.

Wenn Kuchen beim Anschneiden innen
noch feucht ist, verwenden Sie etwas
weniger Flissigkeit oder vermindern die
Temperatur um 10 °C.

Falls die Oberseite des Kuchens ver-
brennt, wahlen Sie einen niedrigeren Ein-
schub, vermindern die Temperatur ein
wenig und gleichen dies mit einer etwas
langeren Backzeit aus.

Wenn der Kuchen innen gut durchgeba-
cken, aber aullen klebrig ist, weniger
Flissigkeit verwenden, die Temperatur
senken und die Backzeit verlangern.

Tipps fiir das Geback
+ Falls Geback zu trocken wird, vermindern

Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer. Bestreichen Sie den Teig
mit einer Mischung aus Milch, O, Ei und
etwas Joghurt.

Falls Geback sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu iberladen.



+ Falls Gebéack an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig durch-
gebacken wird, achten Sie darauf, den
Boden nicht oder nur wenig mit Fliissig-
keit zu bestreichen. Achten Sie zur
gleichmafBigen Braunung darauf, die

+ Halten Sie sich bei der Auswahl des rich-
tigen Einschubs und der passenden
Temperatur an die Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte, ent-
scheiden Sie sich beim nachsten Mal fiir

Fliissigkeit oder Glasur moglichst gleich-
maRig aufzutragen.

Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlége fiir das Backen mit einem einzigen Tablett

einen Einschub weiter unten.

Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- | Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Kuchen auf dem |Standard-Tablett Ober-/Unterhitze |3 180 3040
Tablett *
Torte in der Form |Kuchenformauf 1y ia) 2 180 30... 40
Drahtgrill **
Kleine Kuchen  [Standard-Tablett | oo nterhitze |3 160 2535
Bei Modellen mit
Drahtfachbdden :
Kleine Kuchen ftandard-Tablett HeiBluft 3 150 25..35
Bei Modellen oh-
ne Drahtregale : 2
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 160 30...40
Klemme auf
Drahtgrill **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |HeiBluft 2 160 30..40
Klemme auf
Drahtgrill **
Keks Geback-Tablett * |Ober-/Unterhitze |3 170 25..35
Keks Geback-Tablett * [HeiBluft 3 170 20..30
Gebiick Standard-Tablett |y, 2 200 35..45
Gebiick Standard-Tablett | oiqyyft 2 180 35..45
Brotchen Standard-Tablett | o /unterhitze |2 200 20 ..30
Brétchen Standard-Tablett | joiqft 3 180 20..30
GanzesBrot ~ |Stendard-Tablett |op o ynteritze |3 200 30 .. 40
GanzesBrot ~|Standard-Tablett 1\ ia) 3 200 30 .. 40
Rechteckiger Be-
halter aus Glas/ .
Lasagne Metall auf Draht- Ober-/Unterhitze |2 oder 3 200 30..40
grill. =
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Lebensmittel

Zu verwenden-
des Zubehor

Funktion der Be-
dienung

Position des Re-
gals

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

Runde schwarze
Metallform, 20 cm

Apfelkuchen Ober-/Unterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Drahtgrill **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm | a6t 2 170 50 .. 70
Durchmesser auf
Drahtgrill **
Pizza Standard-Tablett | o /unterhitze |2 200 ... 220 10...20
Pizza ?tandard-TabIett Pizza-Funktion |2 280 5..10
Vorschlége fiir das Kochen mit zwei Tabletten
Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)

4-Gebéack-Tablett

*

des Zubehor dienung gals (ca.)
Bei Modellen mit |Bei Modellen mit

2-Standard-Ta- Drahtfachbéden |Drahtfachboden :
blett * 1150 25..40

Kleine Kuchen HeiBluft 2-4 ) )
4-Gebéack-Tablett Bei Modellen oh- |Bei Modellen oh-
* ne Drahtregale ne Drahtregale :

1140 30..45

2-Standard-Ta-
blett * .

Keks HeiBluft 2-4 170 25..35
4-Geback-Tablett
1-Standard-Ta-
blett * .

Geback . HeiBluft 1-4 180 35..45
4-Gebéack-Tablett
*
2-Standard-Ta-
blett *

Brotchen HeiBluft 2-4 180 20..30

Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

=+Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

6.1.2 Fleisch, Fisch und Gefliigel

Wichtiges zum Grillen

+ Das Wiirzen mit Zitronensaft und Pfeffer
vor dem Garen ganzer Hahnchen, Puten
und grofRer Fleischstiicke erhoht die Gar-

leistung.

* Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 -
30 Minuten langer zum Garen als Fleisch

+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke
etwa 4 — 5 Minuten Garzeit an.

+ Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie das
Fleisch noch etwa 10 Minuten im Ofen.
So verteilt sich der Fleischsaft besser im
Fleisch, lauft auch beim spateren
Schneiden nicht in Stromen aus.

+ Der Fisch sollte auf der mittleren oder

niedrigen Ebene in einer hitzebestandi-

ohne Knochen. gen Platte gegart werden.
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+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte auf
dem Kochtisch mit einem einzigen

Blech.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Steak (ganz) / Standard-Tablett 15 Min. 250/max,
Braten (1 kg) * Umluft 3 nach 180 .. 190 60 .80
Lammbhaxe (1,5-2 |Standard-Tablett Umluft 3 15 Min. 250/max, 110 . 120
kg) * nach 170
Draht-Grill *
Brathéhnchen Stellen Sie ein Ta- 15 Min. 250/max,
Umluft 2 60 ... 80
(1,8-2kg) blett auf ein unte- nach 190
res Regal.
Draht-Grill
Brathahnchen |stellen Sie ein Ta- | eigluft 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2kg) blett auf ein unte-
res Regal.
Draht-Grill *
Brathahnchen Stellen Sie ein Ta- " . 15 Min. 250/max,
,3D"-Funktion 2 60 ... 80
(1,8-2kg) blett auf ein unte- nach 190
res Regal.
Standard-Tablett 25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |} Umluft 1 nach 180 . 190 150 ... 210
Standard-Tablett " . 25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |} ,3D"-Funktion 1 nach 180 . 190 150...210
Draht-Grill *
Fisch Stellen Sie ein Ta- | ym|uft 3 200 20...30
blett auf ein unte-
res Regal.
Draht-Grill *
Fisch Stellen Sie ein Ta- | 3p«-Funktion |3 200 20..30
blett auf ein unte-
res Regal.

Vorwarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist méglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

++Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

6.1.3 Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Geflligelfleisch
wird beim Grillen schnell braun, erhalt eine
schone Kruste und trocknet nicht aus. Ins-
besondere flache Stiicke, FleischspieRe,
Wiirstchen sowie saftiges Gemiise (wie

Allgemeine Warnungen

+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eig-
nen, kénnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen, de-
nen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen

Tomaten, Zwiebeln und dergleichen) eig-
nen sich besonders gut zum Grillen.

gewissen Abstand der Speisen zur Riick-
wand des Ofens. Dort entsteht die groRte
Hitze, daher konnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.
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+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen ge-

schlossen. Grillen Sie niemals mit ge-
offneter Ofentiir. HeiBe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!

Wichtiges zum Grillen

+ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass Di-
cke und Gewicht madglichst ahnlich sind.
* Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder

den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie

die Speisen moglichst gleichmaRig, ohne
dabei den Rost zu lberladen.

+ Diein der Tabelle angegebenen Garzei-
ten kdnnen anhand der Menge und Dicke
des Grillgutes etwas variieren.

+ Schieben Sie den Rost oder den Rost mit
Blech darunter in den passenden Ein-
schub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum Auffan-
gen von Fett und anderen Fliissigkeiten
in den unteren Einschub. Das Backblech,
das Sie einschieben, sollte so grof sein,
dass es die gesamte Grillflache abdeckt.
Dieses Fach ist moglicherweise nicht im
Lieferumfang des Produkts enthalten.
Geben Sie ein wenig Wasser in das
Blech, damit es sich spater leichter reini-
gen lasst.

Grilltabelle

Lebensmittel Zu verwendendes Position des Regals |Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
Zubehor

Fisch Draht-Grill 250 20..25

Hahnchen-Stiicke Draht-Grill 4-5 250 25..35

FleischkloB (Kalb- .

fleisch) - 12 Menge Draht-Grill 4 250 20..30

Lammkotelett Draht-Grill 4-5 250 20..25

fs;sak - (Fleischwiir- |y -l 4-5 250 25..30

Kalbskotelett Draht-Grill 4-5 250 25..30

Gemiisegratin Draht-Grill 4-5 220 20..30

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1..4

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Grill + Umluft

Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- | Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Fisch Draht-Grill Grill + Umluft 4 200 30..35
Hahnchen-Stiicke |Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 25..35
FleischkloB (Kalb-
fleisch) - 12 Men- |Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 30..40
ge
Draht-Grill - Stel-
Steak (ganz) / len Sie ein Tablett | . . 15 Min. 250, nach
Braten (1 kg) auf ein unteres Grill + Umluft 8 180.. 190 90..110
Regal.

Heizen Sie die in dieser Grilltabelle empfohlenen Gerichte nicht vor.
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6.1.4 Dampfunterstiitztes Garen
Allgemeine Hinweise

Dampfunterstiitztes Garen kann nur mit
den in der Bedienungsanleitung angege-
benen Funktionen fiir das dampfunter-
stiitzte Garen durchgefiihrt werden. Sie-
he Abschnitt ,Betriebsfunktionen des
Backofens® [» 16] fiir die Funktionen des
Dampfgarens.

+ Sofern Vorheizen in der Zubereitungsta-
belle empfohlen wird, sollten Sie sich
daran halten. Die bei der Wasserzufuhr
angegebene Zeitdauer gibt die nach dem
Vorheizen verstrichene Zeit an.

+ Die Gartabelle enthalt vom Hersteller ge-
priifte Garempfehlungen. Sie kdnnen
Wassermenge, Temperatur, Dampfunter-
stiitztes Garen und Zeit fiir Speisen ein-
stellen, die nicht in der Tabelle aufge-
fuhrt sind.

+ Fihren Sie das dampfunterstiitzte Garen

mit einem Einschub durch.

Vorschlége fiir das Backen mit einem einzigen Tablett - ,,3D“-Funktion

Lebensmit- (Zu verwen- |Position des|Temperatur |Menge des |Wasserauf- |Backzeit Ungefdhres
tel dendes Zu- |Regals (°C) zu verwen- |nahmezeit |(Min.)(ca.) |Lebensmit-
behor denden telgewicht
Wassers (9)
(ml)
Ganzes Brot |Standard- 200 200 vordemVor- |, 35 820
Tablett * heizen
Ganzes 25 Min. 250/
Hahnchen |Standard- |, max, nach  |250 vordemVor- g, 79 2000
° - Tablett * heizen
mit Gemise 190
. Standard- vor dem Vor-
Rippensteak Tablett » 3 180 250 heizen 65..75 1000
Lammhaxen |Standard- vor dem Vor-
mit Gemiise |Tablett * 8 170 350 heizen 90..110 2000
Hefebrot- Standard- vor dem Vor-
chen Tablett * 8 180 200 heizen 2535 1200
Kasekuchen |Standard- g 120 200 vor dem Vor- 5 g5 1450
Tablett * heizen

Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

6.1.5 Testspeisen

+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabel-
le wurden gemafR der Norm EN 60350-1
zur Geratepriifung durch Priifinstitute
zubereitet.
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Kiichentisch fiir Testessen

Vorschlége fiir das Backen mit einem einzigen Tablett

Lebensmittel

Zu verwenden-
des Zubehor

Funktion der Be-
dienung

Position des Re-
gals

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

*

Marbegeback |Standard-Tablett |y jterhitze (3 140 20...30
(stiBer Keks) *
Bei Modellen mit
. . Drahtfachbdden
MHrbegeback Standard-Tablett HeiRluft -3 140 15 25
(stiRer Keks) * )
Bei Modellen oh-
ne Drahtregale :2
Kleine Kuchen | Standard-Tablett |op o nteritze |3 160 25..35
Bei Modellen mit
dard-Tabl Drahtfachbdden :
Kleine Kuchen ftan ard-Tablett |, injuft 3 150 25..35
Bei Modellen oh-
ne Drahtregale : 2
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 160 30...40
Klemme auf
Drahtgrill **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |HeiBluft 2 160 30..40
Klemme auf
Drahtgrill **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm Ober-/Unterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Drahtgrill **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50..70
Durchmesser auf
Drahtgrill **
Vorschlége fiir das Kochen mit zwei Tabletten
Lebensmittel Zu verwenden- |Funktion der Be- |Position des Re- | Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
des Zubehor dienung gals (ca.)
Bei Modellen mit |Bei Modellen mit
2-Standard-Ta- Drahtfachbdden |Drahtfachboden :
) blett » ) 1150 25 .. 40
Kleine Kuchen HeiBluft 2-4 ) )
4-Geback-Tablett Bei Modellen oh- |Bei Modellen oh-
* ne Drahtregale ne Drahtregale :
1140 30..45
2-Standard-Ta-
i 5 blett *
Miirbegeback HeiRluft 2-4 140 15..25
(stiBer Keks) 4-Geback-Tablett
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Vorwarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

*+Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

Grillen

Lebensmittel Zu verwendendes Position des Regals |Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
Zubehor

FleischkloB (Kalb- .

fleisch) - 12 Menge Draht-Grill 4 250 20..30

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen
« Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt

ist, bevor Sie das Produkt reinigen. Heil3e

Oberflachen verursachen Verbrennun-
gen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heilBen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

+ Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spater wieder verwendet
wird. Deshalb verlangert sich die Le-
bensdauer des Gerdts und haufig auftre-
tende Probleme werden verringert.

* Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

+ Einige Detergenzien oder Reinigungsmit-

tel kdnnen die Oberflache beschadigen.
Ungeeignete Reinigungsmittel sind:
Bleichmittel, ammoniak-, saure- oder
chloridhaltige Reinigungsmittel,
Dampfreiniger, Entkalker, Flecken- und
Rostentferner, scheuernde Reinigungs-
mittel (Cremereiniger, Scheuerpulver,
Scheuercreme, Scheuer- und Kratzbiirs-
ten, Draht, Schwamme, Reinigungstii-
cher mit Schmutz- und Waschmittel-
rlickstanden).

+ Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt Reinigen Sie das Gerat mit
Spilmittel, warmem Wasser und einem
weichen Tuch oder Schwamm. Anschlie-
Rend trocknen Sie alles mit einem tro-
ckenen Tuch gut ab.

+ Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Flussigkeit im Ofeninneren zu-
rlickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.

+ Waschen Sie keine Bestandteile lhres
Gerates in der Spiilmaschine.

Inox - Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine saure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl-Inox zu
reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl-Inox kénnen
mit der Zeit ihre Farbe dndern. Das ist
normal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb
mit einem Reinigungsmittel, das fir
Oberflachen aus Edelstahl oder Inox ge-
eignet ist.

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen Sei-
fentuch und einem fliissigen (nicht krat-
zenden) Reinigungsmittel, das fiir Inox-
Oberflachen geeignet ist, und wischen
Sie sie in eine Richtung ab.
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« Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Proteinflecken auf den Glas- und In-
oxoberflachen, umgehend ohne zu war-
ten. Bestimmte Flecken kdnnen bei lan-
gerer Einwirkzeit Rost verursachen.

+ Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten
sofort gereinigt werden. Abrasive Reini-
ger, die auf der Oberflache verbleiben,
lassen die Oberflache weill werden.

Oberflachen

* Reinigen Sie die Emailoberflachen nach
jedem Gebrauch mit Spiilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit ei-
nem trockenen Tuch ab

+ Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung"“-Funktion ausgestattet
ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Siehe
“Einfache Dampfreinigung [» 38]".)

+ Bei hartnackigen Flecken konnen Sie
einen auf der Website lhrer Produktmar-
ke empfohlenen Ofen- und Grillreiniger
und einen nicht kratzenden Scheuer-
schwamm verwenden. Verwenden Sie
keine minderwertigen Reinigungsmittel.

+ Der Backofen muss abkdihlen, bevor Sie
den Kochbereich reinigen. Die Reinigung
auf heiBen Flachen birgt Brandgefahr
und beschadigt die emaillierte Oberfla-
che.

Katalytische Oberflachen

+ Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalyti-
schen Schicht versehen. Sie variiert je
nach Modell.

+ Katalytische Wande erkennen Sie an ei-
ner matten, leicht porésen Oberflache.
Katalytische Wande sollten nicht gerei-
nigt werden.

+ Die katalytischen Flachen nehmen dank
ihrer porésen Oberflache im Laufe der
Zeit Fett auf. Wenn diese zu glanzen be-
ginnen, ist die Oberflache mit Fett gesat-
tigt. Wir empfehlen, diese Teile auszut-
auschen.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glas-
flachen auf Metallschaber und Scheuer-
mittel. Solche Hilfsmittel konnen das
Glas zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Riickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese mit
kaltem Wasser ab, anschlieRend trock-
nen Sie mit einem sauberen trockenen
Mikrofasertuch nach. Reinigungsmittel-
rickstande kénnen das Glas beim
nachsten Einsatz beschadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umstanden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wel-
lenschliffmessern, Stahlwolle, Metall-
schabern oder dhnlichen Werkzeugen zu
reinigen.

+ Kalkflecken (gewdhnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delsiiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberflache stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie lange, bis er richtig funktio-
niert. AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist véllig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie kdnnen die Oberfla-
chen Schaden nehmen.
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+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belas-
sen werden. Andernfalls kann es zu Kor-
rosion an diesen Verbindungen kommen.

Wenn lhr Produkt ein Drahtregalmodell ist,
entfernen Sie die Drahtregale, bevor Sie die
Seitenwande reinigen. Fiihren Sie dann die
Reinigung, wie im Abschnitt ,Allgemeine

Informationen zur Reinigung" beschrieben,

7.2 Reinigung des Zubehérs entsprechend der Art der Seitenwandflache

durch.
Stellen Sie das Produktzubehor nichtin die  Zum Entfernen der seitlichen Draht-
Spiilmaschine, sofern in der Bedienungs- ablagen:
anleitung nicht anders angegeben. 1. Entfernen Sie die Vorderseite des

7.3 Bedienfeld reinigen Drahtregals, indem Sie es an der Sei-

+ Wischen Sie die Panele und die Knépfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem tro-
ckenen Tuch. Entfernen Sie nicht die
darunter liegenden Knopfe und Dichtun-
gen, um die Platte zu reinigen. Das Bedi-
enfeld und die Kndpfe konnen bescha-
digt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Inox-
Bedienfelder mit Knopfregler keine Inox-
Reinigungsmittel um die Knopfe. Die An-
zeigen um den Drehknopf konnen ge-
I6scht werden.

* Reinigen Sie die Sensorflachen mit ei-
nem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem tro-
ckenen Tuch gut nach. Wenn lhr Gerat
mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, stellen Sie diese vor dem Reinigen
des Bedienfeldes ein. Andernfalls kann
es zum ungewollten Ausldsen verschie-
dener Funktionen kommen.

7.4 Reinigung der Innenseite des
Ofens (Kochbereich)

Befolgen Sie die im Abschnitt ,Allgemeine
Informationen zur Reinigung" beschriebe-
nen Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in Ihrem Ofen.

Reinigung der Seitenwande des Ofens

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Sie variiert je nach Mo-
dell. Wenn eine katalytische Wand vorhan-
den ist, finden Sie Informationen im Ab-
schnitt ,Katalytische Oberflachen" .

tenwand in die entgegengesetzte Rich-
tung ziehen.

2. Ziehen Sie die Drahtablage zu sich her-
an, um sie vollstandig zu entfernen.

3. Um die Einlegebdden wieder anzubrin-
gen, missen die Verfahren, die beim
Entfernen der Einlegeb6den angewen-
det wurden, jeweils vom Ende bis zum
Anfang wiederholt werden.

Reinigung des Wasserbeckens auf dem
Ofenboden

Abhangig von der Haufigkeit der dampfun-
terstilitzten Dampfreinigungsvorgange und
der Harte des verwendeten Wassers kon-
nen Kalkflecken im Wasserbecken am Bo-
den des Ofens auftreten

Zur Entfernung des Kalks, der im Was-
serbecken auf dem Ofenboden nach
dem dampfunterstiitzten Garen auftre-
ten kann - einfache Dampfreinigung,
nach jeweils 2 oder 3 Arbeitsgédngen:

DE/ 37



1. Geben Sie 350 cc weillen Essig (der
Sauregehalt des Essigs darf 6% nicht
Uberschreiten) in das Wasserbecken am
Boden des Ofens.

2. Mindestens 30 Minuten warten, damit
der Essig die Kalkriickstande bei Umge-
bungstemperatur aufldsen kann.

3. Reinigen Sie das Wasserbecken mit ei-
nem weichen, feuchten Tuch und trock-
nen Sie ihn mit einem trockenen Tuch.

Verzichten Sie beim Reinigen des

@ Wasserbecken auf dem Ofenboden
auf Reinigungsmittel, die Sauren
oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
den Kalk, der sich im Wasserbe-
cken auf dem Ofenboden bilden
kann, nicht durch Schaben. An-
dernfalls kann der Ofenboden un-
schon beschadigt werden.

Um die Effizienz der Entkalkung wahr-
scheinlich in das Wasserbecken, zusatz-
lich zu den Entkalkungschritte oben,
nach jeweils 10 Verwendungen zu erho-
hen:

Wabhlen Sie eine Betriebsfunktion, bei der
die Unterhitze aktiv ist, und lassen Sie den
Backofen 2-3 Minuten lang bei 100 °C lau-
fen. Schalten Sie dann den Backofen aus
und spriihen Sie den auf der Website fiir
die Marke Ihres Produkts empfohlenen
Backofen- und Grillreiniger in das Wasser-
becken auf dem Boden des Backofens und
lassen Sie ihn 5 Minuten lang einwirken.
Nach 5 Minuten wischen Sie das Wasser-

becken auf dem Ofenboden mit einem
feuchten Mikrofasertuch auf und trocknen
sie ab.

7.5 Einfache Dampfreinigung

Auf diese Weise lasst sich der (nicht lange
verbleibende) Schmutz, der durch den
Dampf im Inneren des Backofens und
durch die an den Innenflachen des Back-
ofens kondensierten Wassertropfchen auf-
geweicht wird, leicht reinigen.

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen.

2. Fillen Sie das Becken am Boden des
Ofens mit 200 ml Wasser.

Verwenden Sie kein destilliertes
@ oder gefiltertes Wasser. Benutzen
Sie nur gewohnliches Trinkwasser.
Verwenden Sie keine brennbaren,
alkoholischen oder festen partikel-

férmigen Losungen anstelle von
Wasser.

3. Stellen Sie den Backofen auf die Be-
triebsart leichte Dampfreinigung und
betreiben Sie ihn 20 Minuten lang bei
100°C.

Offnen Sie sofort die Tiir und wischen Sie

das Innere des Ofens mit einem feuchten

Schwamm oder Tuch ab. Beim Offnen der

Tir wird Dampf freigesetzt. Dies kann zu

Verbrennungen fiihren. Offnen Sie die Tiir

nur sehr vorsichtig.
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Bei hartnackiger Verschmutzung reinigen
Sie das Produkt mit Spiilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen es mit einem tro-
ckenen Tuch ab.

Bei der einfachen Dampfreinigung
@ wird erwartet, dass das zugegebe-
ne Wasser verdampft und auf der
Innenseite des Backofens und der
Backofentiir kondensiert, um den
leichten Schmutz in Ihrem Back-
ofen aufzuweichen. Das an der
Backofentiir gebildete Kondens-
wasser kann beim Offnen der
Backofentiir heruntertropfen. Wi-
schen Sie das Kondenswasser ab,
sobald Sie die Ofentiir 6ffnen.

(Sie variiert je nach Produktmodell. Mdgli-
cherweise ist es auf lhrem Produkt nicht
verfligbar.) Nach der Kondenswasserbil-
dung im Inneren des Backofens kann es zu
einer Pflitze oder Feuchtigkeit in der Be-
ckenrinne unter dem Backofen kommen.
Wischen Sie diese Beckenrinne nach Ge-
brauch mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn anschlielfend ab.

o .

7.6 Reinigung der Ofentiir

Sie kénnen die Ofentlir und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das Entfer-
nen der Tiren und Fenster wird in den Ab-
schnitten "Entfernen der Ofentiir" und
"Entfernen der Innenscheiben der Tur"
erklart. Reinigen Sie die Turinnenscheiben
nach dem Entfernen mit einem Geschirr-
splilmittel, warmem Wasser und einem
weichen Tuch oder Schwamm und trock-
nen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

Bei Kalkriickstanden, die sich auf dem
Ofenglas bilden kdnnen, wischen Sie das
Glas mit Essig ab und spiilen Sie es ab.

Verwenden Sie zur Reinigung der
@ Ofentiir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel, Metallab-

streifer, Drahtwolle oder Bleichmit-
tel.

Entfernen der Ofentiir
1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Offnen Sie die Clips in der Scharnierauf-
nahme der Vordertiir rechts und links,
indem Sie wie in der Abbildung gezeigt
nach unten driicken.

3. Die Scharniertypen unterscheiden sich
je nach Produktmodell als (A), (B), (C)
Typen. Die folgenden Abbildungen zei-
gen, wie die einzelnen Scharniertypen
zu 6ffnen sind.

4. Der Scharniertyp (A) ist fiir normale
Turtypen verfligbar.

A
/

5. Das Scharnier des Typs (B) ist fiir sanft
schlieRende Tiiren erhaltlich.

6. Das Scharnier des Typs (C) ist fiir sanft
offnende und schlieBende Tiiren erhalt-
lich.




7. Bringen Sie die Ofentiir in eine halb ge-
offnete Position.

8. Ziehen Sie die entfernte Tur nach oben,
um sie aus dem rechten und linken
Scharnier zu [6sen und zu entfernen.

Um die Tir wieder anzubringen,

@ muissen die Verfahren, die beim
Entfernen der Tiir angewendet
wurden, jeweils vom Ende bis zum
Anfang wiederholt werden. Achten
Sie beim Einbau der Tiir darauf,
dass die Clips an der Scharnier-
buchse geschlossen sind.

7.7 Entfernen des inneren Glases der
Backofentiir

Das Innenglas der Vordertiir des Produkts
kann zur Reinigung entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Ziehen Sie das am Oberteil der Vorder-
tir befestigte Kunststoffteil zu sich, in-
dem Sie gleichzeitig auf die Druckpunk-
te auf beiden Seiten des Bauteils
driicken und entfernen Sie es.
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. Heben Sie, wie in der Abbildung gezeigt,

das innerste Glas (1) vorsichtig in Rich-
tung ,,A“ an und entfernen Sie es dann,
indem Sie es in Richtung ,,B* ziehen.

Innerste Glasscheibe 2+ Innenglas (maogli-
cherweise ist es fiir
Ihr Produkt nicht ver-
fligbar)

. Wenn lhr Produkt ein Innenglas (2) hat,

wiederholen Sie den gleichen Vorgang,
um es zu entfernen (2).

. Der erste Schritt zum Neugruppieren

der Tir besteht darin, das Innenglas (2)
wieder zusammenzubauen. Platzieren
Sie die abgeschragte Kante des Glases
so, dass sie auf die abgeschragte Kante
des Plastikschlitzes trifft. (Wenn lhr
Produkt tiber ein Innenglas verfiigt).
Das Innenglas (2) muss an dem Kunst-
stoffschlitz befestigt werden, der dem
innersten Glas (1) am nachsten liegt.

. Achten Sie beim Zusammenbau des in-

nersten Glases (1) darauf, dass die be-
druckte Seite des Glases auf dem inne-
ren Glas liegt. Es ist wichtig, die unteren
Ecken des innersten Glases (1) so zu
platzieren, dass sie auf die unteren
Kunststoffschlitze treffen.



7. Driicken Sie das Kunststoffteil in Rich-
tung Rahmen, bis ein "Klick"-Gerdusch
zu horen ist.

7.8 Reinigen der Backofenlampe

Wenn die Glasabdeckung der Ofenbeleuch-
tung mit der Zeit verschmutzt, beseitigen
Sie die Verschmutzung mit einem weichen
Tuch oder Schwamm, warmem Wasser
und etwas Spilmittel. Anschlieend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
griindlich trocken. Falls die Ofenbeleuch-
tung einmal ausfallen sollte, kdnnen Sie
das Leuchtmittel anhand der nachstehen-
den Schritte selbst auswechseln.
Ofenbeleuchtung austauschen
Allgemeine Warnungen

+ Um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden, sollten Sie vor dem Aus-
wechseln der Backofenlampe das Gerat
ausschalten und warten, bis der Back-
ofen abgekdhlt ist. HeiBe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!

+ Dieser Ofen wird mit einer Gliihlampe mit
weniger als 40 W, einer Héhe von weni-
ger als 60 mm und einem Durchmesser
von weniger als 30 mm oder einer Halo-
genlampe mit G9-Fassung mit weniger
als 60 W Leistung betrieben. Die Lampen
sind fiir den Betrieb bei Temperaturen
iber 300 °C geeignet. Backofenlampen
sind bei autorisierten Diensten oder li-
zenzierten Technikern erhéltlich. Dieses
Produkt enthalt eine Lampe der Energie-
klasse G.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
Uibereinstimmen.

+ Das in lhrem Gerat verwendete Leucht-
mittel eignet sich nicht zur reguléren
Zimmerbeleuchtung. Der Zweck dieser
Lampe besteht einzig und allein darin,
dass Sie beim Garen sehen konnen, was
im Inneren des Ofens geschieht.

+ Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel miissen hohe Temperatu-
ren lber 50 °C aushalten kdnnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Be-

leuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2. Losen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

’—\
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>

3. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder
an.

Wenn lhr Ofen mit einer viereckigen Be-

leuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2. Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.
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3. Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem Schraubendre-
her an. Entfernen Sie zuerst die Schrau-
be, wenn in Threm Produkt eine Schrau-
be an der quadratischen Lampe vor-
handen ist.

8 Fehlerbehebung

4. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

(B

5. Bringen Sie die Glasabdeckung und die
Gitterroste wieder an.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbe-
stehen, wenden Sie sich bitte an den Kun-
dendienst oder den Fachhandler. Versu-
chen Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu
reparieren.

Waihrend des Betriebs des Backofens tritt

Dampf aus.

« Esist normal, wahrend des Betriebs
Dampf zu sehen. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Garen treten Wassertropfchen auf

+ Der beim Garen erzeugte Dampf konden-
siert, wenn er mit kalten Oberflachen au-
Rerhalb des Produkts in Beriihrung
kommt, und kann Wassertrépfchen bil-
den. >>> Dies ist kein Fehler.

Wahrend des Aufwarmens und Abkiihlens

des Produkts sind metallische Gerausche

zu horen.

+ Metallteile konnen sich beim Erhitzen
ausdehnen und Gerdausche machen. >>>
Dies ist kein Fehler.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt
oder durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie
die Sicherungen im Sicherungskasten.
Falls notig, ersetzen oder reaktivieren Sie
sie.

+ Das Gerat darf nicht an eine (geerdete)
Steckdose angeschlossen werden. >>>
Priifen Sie, ob das Gerat an der Steckdo-
se angeschlossen ist.

« (Falls Ihr Gerat tiber eine Zeitschaltuhr
verfiigt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Pro-
dukt Uiber eine Tastensperre verfiigt, ist
die Tastensperre moglicherweise akti-
viert, deaktivieren Sie die Tastensperre.

Ofenlicht ist nicht an.

+ Die Ofenlampe ist moglicherweise de-
fekt. >>> Backofenlampe ersetzen.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uiberpriifen Sie die Sicherungen im Si-
cherungskasten. Tauschen Sie bei Be-
darf die Sicherungen aus oder aktivieren
Sie diese wieder.
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Der Backofen heizt nicht auf.

+ Der Backofen ist moglicherweise nicht
auf eine bestimmte Kochfunktion und/
oder Temperatur eingestellt. >>> Stellen
Sie den Backofen auf eine bestimmte
Garfunktion und/oder Temperatur ein.

+ Bei den Modellen mit Timer wird die Zeit
nicht eingestellt. >>> Stellen Sie die Zeit
ein.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberprifen Sie die Sicherungen im Si-
cherungskasten. Tauschen Sie bei Be-
darf die Sicherungen aus oder aktivieren
Sie diese wieder.

(Bei Modellen mit Timer) Die Timer-Anzei-
ge blinkt oder das Timer-Symbol bleibt of-
fen.

* Es hat zuvor einen Stromausfall gege-
ben. >>> Stellen Sie die Zeit ein / Schal-
ten Sie die Funktionsknopfe des Gerats
aus und stellen Sie sie wieder auf die ge-
wiinschte Position.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lartg, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré t€ mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik g& mund té shkaktojé vdekje ose Iéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla té dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik qé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé gé jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér Iéendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

* Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé té
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi g€ ka caktuar
kompania e importimit.

* Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbéres té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

Al .1 Pérdorimi i

planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyqganeve, zyrave dhe
ambienteve té tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime té tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohje, ngrohje
pjatash, tharje duke varur
peshqiré ose rroba né dorezé.
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1.2 Siguria e fémijéve,

A personave té
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,
sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké g€ i
mbikéqyr.

Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar gé té mos
luajné me produktin.
Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe

kafshét shtépiake nuk duhet té
luajnég, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

« Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku
i lendimit dhe mbytjes.

* Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgjé
qé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

* Pér siguriné e fémijéve, priteni
spinén elektrike dhe béjeni
produktin té papérdorshém
pérpara se ta hidhni produktin.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni qé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rreqgulloret
lokale/kombétare.
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* Spina ose lidhja elektrike e
produktit duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém (ku nuk do té
ndikohet nga flaka e pllakés sé
gatimit). Nése kjo nuk éshté e
mundur, duhet té keté njé
mekanizém (sigureség, gelés,
automat etj.) né instalimin
elektrik me té cilin éshté lidhur
produkti, né pérputhje me
rregulloret elektrike dhe duke i
ndaré té gjitha polet nga rrjeti.

* Produkti nuk duhet té
vendoset né prizé gjaté
instalimit, riparimit dhe
transportit.

* Vendoseni produktin né njé
prizé gé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

* Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo elektrike, pérdorni
vetém kabllon elektrike té
pérshkruar né pjesén
"Specifikimet teknike".

* Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike
nuk duhet té pérkulet, shtypet
dhe té bjeré né kontakt me
asnjé burim nxehtésie.

« Sipérfaqja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot elektrike nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme,
pasi lidhjet mund té
démtohen.

* Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mos i
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

* Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara ose
kabllo té€ ndérmjetme.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person gé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

- PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

SQ/ 48



* Mos e vendosni spinén e
produktit né njé prizé qé éshte
e lirshme, ka dalé nga priza,
éshté e thyer, e papastér, me
yndyré, me rrezik kontakti me
ujin (p.sh. uji g€ mund té
rrjedhé nga banaku).

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura! Mos e higni
asnjeheré nga priza duke
térhequr kabllon, gjithmoné
térhigeni duke mbajtur spinén.

* Sigurohuni g€ spina e
produktit té jeté futur miré né
prizé pér té shmangur krijimin
e harkut elektrik.

A1 .4 Siguria gjaté

transportit
+ Shképuteni produktin nga
rrjeti elektrik para transportit
té produktit.

* Produkti éshté i réndé,
mbajeni produktin me té
paktén dy persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni artikuj té tjeré
mbi produkt dhe
transportojeni produktin né
pozicionin vertikal.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Sigurojeni miré

produktin me ngjités pér té
parandaluar démtimin e
pjeséve té lévizshme ose té
heqshme té produktit ose té
veté produktit.

+ Kontrolloni pamjen e
pérgjithshme té produktit pér
ndonjé démtim qé mund té
keté ndodhur gjaté transportit.

A1 .5 Siguria e instalimit

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.

Nése produkti éshté i demtuar,

mos e instaloni.

* Mos e instaloni produktin
prané burimeve té nxehtésisé
(radiatorg, soba etj.).

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Pér té parandaluar
mbinxehjen, produkti nuk
duhet té instalohet pas dyerve
dekorative.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i

fikur pas ¢do pérdorimi.
* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé t€ gjaté,

higeni nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.
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* Mos e pérdorni produktin me
defekt ose té démtuar. Nése
ka defekte ose démtime,
shképutni lidhjet e energjisé
elektrike/gazit té produktit dhe
telefononi shérbimin e
autorizuar.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami | derés s€ pérparme
éshté hequr ose éshté
plasaritur.

* Mos u ngjitni mbi produkt pér
té arritur ndonjé gjé ose pér
ndonjé arsye tjeteér.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i
démtuar nga pérdorimi i
alkoolit dhe/ose drogave.

* Objektet e ndezshme té
mbajtura né zonén e gatimit
mund té marrin zjarr.
Asnjéheré mos ruani objekte
té ndezshme né zonén e
gatimit.

* Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqirég,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

* Menteshat e derés sé
produktit Iévizin kur hapet dhe
mbyllet dera dhe mund té
bllokohen. Kur hapni/mbylini
derén, mos e kapni nga pjesa
me mentesha.

A.I .7 Paralajmérimet pér

temperaturen

- PARALAJMERIM:Pjesét e
aksesueshme té produktit do
té nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e produktit
dhe elementeve té ngrohjes.
Fémijét nén moshén 8 vje¢
nuk duhet té afrohen prané
produktit pa njé té rritur.

* Mos vendosni materiale té
ndezshme/shpérthyese prané
produktit, pasi skajet do té
jené té nxehta gjaté
pérdorimit.

* Duke gené se mund té dalé
avull, géndroni larg kur hapni
derén e furrés. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syté.

* Gjaté funksionimit, produkti
mund té nxehet. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

* Pérdorni gjithmoné doreza
furre rezistente ndaj
nxehtésisé gjaté vendosjes sé
ushgimeve né furrén e nxehté
ose kur higni ushgimet nga
furra e nxehté etj.
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1.8 Pérdorimii .
aksesoréve

« Eshté e réndésishme qé grila
me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .

+ Aksesorét mund té démtojné
xhamin e derés kur mbyllni
derén e produktit. Shtyjini
gjithmoné aksesorét deri né
fund té zonés sé gatimit.

Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfaqe té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimeve, vaji etj.
né zonén e gatimit mund té
marrin zjarr. Para gatimit,
higni papastértité e tilla té
ashpra.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumeé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushgimi ose sémundje.
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Mos i ngrohni kavanozat e
gelqgit dhe kanacet té mbylura
né furré. Presioni gé do té
krijohej né kanage/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e
tij.

Vendoseni letrén kundér
yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e

nxehur paraprakisht. Higni ¢do

pjesé té tepért té letrés kundér
yndyrés qé varet nga aksesori
ose ena pér té shmangur
rrezikun e prekjes sé
elementeve té ngrohésit té
furrés. Asnjéheré mos
pérdorni letér kundér yndyrés
né njé temperaturé furre me té
larté se temperatura
maksimale e pérdorimit té
specifikuar pér letrén kundér
yndyrés gé po pérdorni.
Asnjéheré mos e vendosni
letrén kundér yndyrés mbi
bazén e furrés.

Mos vendosni tava pjekjeje,

enét ose letér alumini direkt né

fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

* MbylIni derén e furrés gjaté

pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!



Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushgime g€ jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Gjithashtu, mos i
vendosni ushgimet shumé
thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e
nxehté dhe ushgimet me
yndyré mund té marrin zjarr.

/\1.10 Sistemii avullit

Né gatimin me ndihmén e
avullit, hapja e derés mund té
shkaktojé daljen e avullit, duke
krijuar rrezik djegieje. Kini
kujdes kur hapni derén.

Nése pas gatimit me avull
mbetet lagéshti né furré, kjo
mund té shkaktojé gérryerje.
Léreni furrén té thahet pas
gatimit. Mos ruani ushgime té
lagura né furré pér njé kohé té
gjaté.

Kur higni ushqgimet pas gatimit
me avull, mund té rrjedhé léng
i nxehté nga aksesorét,
prandaj kini kujdes.

Gjaté gatimit me ndihmén e
avullit, rekomandohet té
shtoni ujé aq sa éshté sasia né
tabelén e gatimit.

Mos pérdorni ujé té distiluar
ose té filtruar. Pérdorni vetém
ujé té gatshém. Mos pérdorni

solucione té ndezshme,
alkoolike ose me grimca té
ngurta né vend té ujit.

* Mos pérdorni aksesoré gé
mund té gérryen nga avulli
gjaté gatimit.

1.11 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet
pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur
ujé mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

* Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

* Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés / (nése ka)
xhamin e derés sé sipérme té
furrés. Kéto materiale mund té
shkaktojné gérvishtje dhe
thyerje té sipérfageve té
xhamit.

+ Mbajeni gjithmoné té pastér
dhe té thaté panelin e
kontrollit. Njé sipérfage e lagur
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dhe e papastér mund té
shkaktojé probleme me
pérdorimin e funksioneve.

* Mos pérdorni substanca
pastrimi gé pérmbajné acide
ose kloride pér té pastruar
pjesén e poshtme té furrés.
Mos e pastroni duke
gérvishtur skorjet gé mund té
krijohen né bazén e furrés. Né
rast té kundért, baza e
produktit do té démtohet.

* Pér té hequr skorjet gé mund
té shfagen né bazenin e ujit né
bazén e furrés pas
operacioneve té lehta té
pastrimit me avull nga gatimi
me avull, shtoni 350 cc uthull
té bardhé (aciditeti i uthullés
nuk duhet té kalojé 6%) né
bazenin e ujit né bazén e

2 Udhézimet pér ambientin

furrén né temperaturé
ambienti pas ¢do 2 ose 3
operacionesh dhe mé pas
prisni pér 30 minuta. Pas 30
minutash, pastrojeni kété zoné
me njé peceté té buté té lagur
dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

* Né varési té shpeshtésisé sé
operacioneve té pastrimit té
lehté me avull nga gatimi me
avull dhe fortésisé sé€ ujit té
pérdorur, mund té shfagen
njolla skorjesh né bazén e
furrés.

* Pér njollat e skorjeve gé mund
té shfagen né strukturé pas
gatimit me avull,
rekomandohet g€ ta pastroni
furrén me ujé, uthull dhe njé
peceté.

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

zakonshme familjare dhe té tjera né
pérfundim té jetégjatésisé sé tij té
shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Ky produkt éshté prodhuar me
pjesé dhe materiale me cilési
té larté g€ mund té ripérdoren
dhe jané té pérshtatshme pér
riciklim. Pér kété arsye, mos e
B |ihni produktin pas
pérdorimit bashké me mbetjet e

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/
EU). Ai nuk pérmban materiale té
démshme dhe té ndaluara té specifikuara
né direktive.
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2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara
nga autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té

emaluara qé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

* Nése specifikohet né recetén ose

manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté
pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para

pérfundimit té€ kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé

gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushqgimet tuaja
njéra pas tjetrés, do té kurseni energji
sepse furra nuk do té humbasé
nxehtésiné e saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

—_— > 1
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N > 5
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I |
— » 6
1 Paneli i kontrollit 2 Llamba
3 Raftet e telit 4 Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
gelikut)
5 Dera 6 Doreza
7 Bazeni i ujit pér gatimin me ndihmén 8 Pozicionet e rafteve
e avullit
9 Ngrohési i sipérm 10 Vrimat e ventilimit

3.2 Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla gé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni celésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund t€ zgjidhni temperaturén gé
déshironi té gatuani me gelésin e
temperaturés. Kthejeni né drejtim té
akrepave té orés nga pozicioni i mbyllur
(lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran
kur fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

I
2

2 Kohématési

Kohématési

O Qoom <@
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v vV VvV v v
1 2 3 4 5

1 Butoniialarmit

2 Butoni i cilésimit té kohés

3 Butoniizvogélimit

4 Butoni i rritjes

5 Butoniicilésimeve

6  Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit

€O :Simboli i kohés sé pjekjes

(*:\) : Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
£\ :Simboli i alarmit

(D : Simboli i ndrigimit

IE' : Simboli i bllokimit t& butonave
§ :Simboliitemperaturés

©( : Simboli i nivelit t& volumit

: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

NEé tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé& mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
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meé té larta dhe mé té uléta qé mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i

modaliteteve té funksionimit té paraqitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tuaj.

Simboli i Pérshkrimi i Gamae
funksioni L temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
funksionit o
t (°C)
— U— . . . . . Py
/ ] \ Llambé furre } /:Zir;jstngrohes nuk funksionon né furré. Vetém llamba e furrés

Funksionimi me
ventilator

Furra nuk ngrohet. Funksionon vetém ventilatori (né murin e
pasmé). Ushqimi i ngriré me granula shkrihet ngadalé né
temperaturén e dhomés, ushgimi i gatuar ftohet. Koha e
nevojshme pér té shkriré njé pjesé té téré mishi éshté mé e
gjaté se sa pér ushgimet me drithéra.

| (&

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje
né forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

(o4

Ngrohja e poshtme

Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion
duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje e poshtme/lart
me ndihmén e
ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té
gjithé furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

Ngrohje me ventilator

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési me ventilator shpérndahet
né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Eshté i pérshtatshém pér gatim me shumé tava né
nivele té ndryshme raftesh.

Funksioni i picés

Ngrohja e poshtme dhe ngrohja e ventilatorit funksionojng.
Eshté i pérshtatshém pér té gatuar pica.

Funksionet e ngrohjes sé sipérme, ngrohjes sé poshtme dhe
ngrohjes sé ventilatorit. Cdo ané e produktit qé do té gatuhet

§ (9! [®]|® ][Il [l

Funksioni "3D". * gatuhet né ményreé té barabarté dhe shpejt. Gatimi béhet me
njé tavé té vetme. Ky funksion duhet té pérdoret gjithashtu pér
gatimin me ndihmén e avullit.

L L Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté *

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.
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Grilé e ulét me ndihmén
e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
* furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.

\
N\

Ngrohje e shpejté -

Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e
déshiruar (ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e
ushqgimit.

222 Mbani ngrohté *

Pérdoret pér té& mbajtur ushgimin né temperaturé gati pér
shérbim pér njé kohé té gjaté.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né gelésin e
temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin
tuaj. Né kété seksion, pérshkrimi i
aksesoréve dhe pérshkrimet e pérdorimit
té duhur jané té disponueshém. N& varési
té modelit té produktit, aksesorét e
pérfshiré jané té ndryshém. Jo té gjithé
aksesorét e pérshkruar né manualin e
pérdorimit mund té jené té disponueshém
pér produktin tuaj.

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.

Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té léngshme ose pér

grumbullimin e vajrave té rrjedhshém gjaté

pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit qé do té piget, skuget dhe zihet
né raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :
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3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér
mbajtje duhet té jeté né pjesén e pérparme.
Pér gatim mé té mirg, tava duhet té
fiksohet né kapésen e ndalimit né raftin e
telit. Nuk duhet té kalojé mbi kapésen e
ndalimit pér té kontaktuar me murin e
pasmé té furrés.




Né modelet pa rafte teli : Né modelet pa rafte teli :
Eshté gjithashtu e réndésishme qé g > p
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e
vendosni né raft. Gjaté vendosjes sé tavés
né raftin e déshiruar, ana e saj e projektuar )
pér mbajtje duhet té jeté né pjesén e - s 4
pérparme. /

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi
pér té parandaluar qé tava té dalé nga rafti
i telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
e e i n kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
Funksioni i ndalimit té skarés me tela drejt vetes derisa té arrijé né anén e
Ekziston njé funksion ndalimi pér té pérparme. Duhet t& kaloni mbi kété prizé

parandaluar g€ grila me tela té dalé nga ndaluese pér ta hequr plotésisht.
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té

higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli :

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té
géndrojné né skajet e skarés dhe tavés
(treguar né figurg).

SQ/ 60



SQ/ 61



3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos s& pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 33

Tipii furrés Furré me shumé funksione

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit t€ energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit , 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né
varési té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshtég,
té pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara

@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk
e vendosni, nuk mund té gatuani né
disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té parég, né
ekran do té pulsojé "12:00" dhe simboli
o.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @® /
.
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3. Prekni butonin () osedg pér té
aktivizuar fushén e minutave.
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4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.
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5. Konfirmoni duke prekur butonat () ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin © kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé vone si¢
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

NEé rast té ndérprerjes sé energjisé

@ elektrike, cilésimet e orés
anulohen. Ajo duhet té vendoset
pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur
né furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe
funksionin e pérdorimit qé vé né puné té
gjithé ngrohésit né produktin tuaj.
Shikoni “ Funksionet e pérdorimit té
furrés [» 56]". Mund té mésoni se si ta
pérdorni furrén né seksionin vijues.

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té€ njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét qé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té par€, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave qé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshé&m né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera
e furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto
vrima ventilimi. N& rast té kundért, furra
mund té mbinxehet. Ventilatori i ftohjes
vazhdon té funksionojé gjaté pérdorimit té
furrés ose pasi furra éshté fikur (aférsisht
20-30 minuta). Nése gatuani duke
programuar koh&matésin e furrés, né fund
té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés fiket
me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk
mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndrigimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas
njé kohe té caktuar.

Nése déshironi gé llamba e furrés té jeté e
ndezur vazhdimisht, zgjidhni statusin e
pérdorimit "Llambé furre” me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale qé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. N& rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet
pritur pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit
ose koha e pérfundimit té gatimit; mund
ta anuloni automatikisht duke prekur
butonin © pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit
Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

o o WwN =

Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit
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: Simboli i kohés sé pjekjes

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
£\ :Simboli i alarmit

(D : Simboli i ndrigimit

IEI : Simboli i bllokimit t& butonave

§§ :Simboli i temperaturés
(» : Simboli i nivelit t& volumit
: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi qé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me celésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
celésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushqgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi

pér gatimin me celésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli
§ do té shfaget né ekran. Kur

temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta
fikni veté. Kur té keté pérfunduar
gatimi, fikeni furrén duke rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
celésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér
gatimin tuaj dhe duke caktuar kohén e
gatimit né kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin (9 deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin ®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni
kohén me butonat @/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat @/
©.

O M-

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.
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4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni Paralajmérime té pérgjithshme

temperaturén me celésin e + Gatimi me ndihmén e avullit mund té
temperaturés. kryhet vetém me funksionet e gatimit me
= Furra juaj do t& fillojé t& punojé ndihmén e avullit té specifikuara né

menjéheré né funksionin dhe manual. o -
temperaturén e zgjedhur. Koha e . Konden_swm i kruugr né derén e furres
caktuar e gatimit fillon t& pas.gaymlt me ndihmén e avullit mund
numérojé mbrapsht dhe simboli § té p|k_0]é Iﬁur hapef(_dera e furrés. Sapo té
shfaget né ekran. Kur temperatura hapni derén e furrés, fshijeni
brenda furrés arrin temperaturén e kondensimin. L .
caktuar, simboli § do té zhduket. + Qéndroni larg kur hapni derén e furrés,

pasi avulli dhe nxehtésia mund té dalin
gjaté dhe pas gatimit me ndihmén e
avullit. Avulli mund t'ju djegé dorén,

5. Pas pérfundimit té kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli

S) p.l.,l|80r1 d'he dégjohet sinjali i fytyrén dhe/ose syté.
koh&matésit. + Nése uji mbetet brenda furrés pas ¢do
6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta. gatimi me avull, thajeni ujin e mbetur me
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar njé peceté té thaté pasi furra té jeté
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi ftohur. Pérndryshe, uji i mbetur mund té
ndalon dhe ora shfaqget né ekran. ¢ojé né kalcifikim.
— Pér gatimin me ndihmén e avullit:
Nese né fund té paralajmérimit 1. Pasi té keni kontrolluar tabelén e
zanor shtypet ndonjé celés, furra - rast S -
@ P © & pjekjes me ndihmén e avullit dhe duke

do té fillojé té funksionojé pérséri.
Pér té parandaluar gé furra té
punojé pérséri né fund té
paralajmérimit, fikeni furrén duke
rrotulluar celésin e temperaturés
dhe gelésin e funksionit né
pozicionin "0" (fikur).

vendosur funksionin, pércaktoni
temperaturén, kohén dhe sasiné e ujit
gé do té shtoni sipas ushgimit gé
déshironi té gatuani. Ju mund t'i
vendosni veté kéto vlera pér pjekje qé
nuk pérfshihen né tabelé.

o L j 2. Derdhni sasiné e ujit g€ do té pérdorni
5.3 Gatimi me ndihmén e avullit sipas ushqgimit tuaj né bazenin né fund
Furra juaj ka njé funksion gatimi me té furrés.

ndihmén e avullit. Rezultatet mé té mira té
pjekjes arrihen me ndihmén e avullit.
Ndihma e avullit siguron gé sipérfagja e
ushgimeve té brumérave té jeté mé e
shkélqyer, sipérfagja e tyre té jeté mé
krokante dhe ato té jené mé voluminoze.
Gjithashtu, ndihma e avullit redukton
humbjen e lagéshtisé sé& ushgimeve si te
mishi dhe i lejon ato t€ gatuhen mé té
Iengshme né brendési dhe mé té shijshme.
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Mos pérdorni ujé té distiluar ose té
filtruar. Pérdorni vetém ujé té
gatshém. Mos pérdorni solucione

té ndezshme, alkoolike ose me
grimca té ngurta né vend té ujit.

| &
Q)

Q@@@@‘

3. Kalojeni gelésin e zgjedhjes sé
funksionit né modalitetin e déshiruar té
funksionimit me ndihmén e avullit.

4. Kalojeni gelésin e temperaturés né
temperaturén e déshiruar.

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe né ekran do té
shfaget simboli § . Kur
temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli §
do té zhduket.

5. Vendoseni ushgimin né furré né
pozicionin e rekomanduar té raftit.

= Fillon pjekja.

6. Pasi té keté pérfunduar pjekja, fikeni
furrén duke i vendosur butonat e
funksionit dhe té temperaturés né
pozicionin e fikur.

= Simboli i shfaget né ekran dhe fillon
numérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé
buton pasi té jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Nése e léshoni butonin pérpara

@ pérfundimit t&€ numérimit
mbrapsht, bllokimi i butonave nuk
do té aktivizohet.

Butonat e kohématésit nuk mund
@ té pérdoren kur bllokimi i butonave
éshté aktiv. Kygi i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes
sé energjisé.

Nése uji mbetet né fund té furrés

@ pas ¢do gatimi me avull, thajeni
ujin e mbetur me njé lecké té thaté
pasi furra té jeté ftohur.
Pérndryshe, uji gé mbetet né
dyshemené e furrés mund té
shkaktojé kalcifikim.

5.4 Cilésimet

Aktivizimi i kygit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

celésave, mund ta mbroni kohématésin

nga ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli .

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli 5 té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesg, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur
déshironi té ktheni ushgimin né furré né njé
kohé té caktuar. Sapo koha gé keni
vendosur ka skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin £\ deri sa simboli ) té
shfaget né ekran.
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2. Vendosni kohén e alarmit me butonat

®/0.

2. Vendosni nivelin e déshiruar me
butonat ® / ©. (b-01-b-02-b-03)
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= Pas caktimit té kohés sé alarmit,
simboli Q2 géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli £} fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do celés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaget
né ekran.
Nése déshironi té anuloni alarmin;
1. Prekni butonin 2 deri sa né ekran té
shfaget simboli Q) pér rivendosjen e

alarmit. Prekni butonin © derisa
simboli "00:00" té shfaget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin
duke prekur butonin 2\ pér njé kohé té
gjateé.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli ©y.

3. Prekni butonin & pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (.

I U
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2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat ® / ©. (d-01-d-02-d-03)
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3. Prekni butonin 4 pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén qé

keni caktuar mé paré,

1. Prekni butonin ¢ deri sa né ekran té
shfaget simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
.
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T —— 4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
& 12 minutat
U :
A QO O (‘3 BB © |:|"{|:| |:|iff,
3. Prekni butonin ( osedgt pér té Q @ @ ) %:é? @
aktivizuar fushén e minutave. ‘
5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose
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5.

= Eshté caktuar ora dhe simboli (®

zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Pér ushgimet gé do té gatuani sipas

recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju

siguron gé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit qé do té pérdorni.

* Priteni letrén e yndyrshme gé do té

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose

pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté

Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/

ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes
mund té formojé pika uji té kondensuar

né pjesén e brendshme dhe té jashtme té

furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés

sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét qé mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

6.
Informacione té pérgjithshme

Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
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pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme qé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.
Pér performancé té miré pjekjeje,
vendoseni ushqgimin tuaj né raftin e
duhur té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Ne rekomandojmé pérdorimin e
aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten
dhe rezistente ndaj nxehtésisé.




+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas
ngrohjes.

+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasme.

+ Té gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té ushgimeve mund té
ndryshojé né varési té sasisé sé
ushgimit dhe madhésisé sé enéve té
gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushqgimit. N& kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té
kryera né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave
+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni

temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.
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+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé

sasi té vogél [éngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar mirg, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak Iéngje, ulni
temperaturén dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat
+ Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni

temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur t€ mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni qé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e
poshtme ende nuk éshté skuqur
mjaftueshém, vendoseni né njé raft té
poshtém pér gatimin e ardhshém.



Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre
Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohja e
Kek né tavé Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 180 30..40
poshtme
Kekné formg ~ |Formékekuné INgrohje me 2 180 30 ... 40
skaré teli *» ventilator
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Né modelet me
. . Ngrohje me rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * i . 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét .
keku me Ngrohja e
Pandispanjé AN sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
o . poshtme
me kapése né
grilé teli »*
Formé e
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 30..40
me kapése né
grilé teli **
- .. |Ngrohjae
Biskota ;rave pér bruméra sipérme dhe e 3 170 25..35
poshtme
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohje me 3 170 20...30
* ventilator
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * po_shtr'r_le/lart me 1y 200 35..45
ndihmén e
ventilatorit
Bruméra Tavé standarde * Ngrthe me 2 180 35..45
ventilator
Ngrohja e
Simite Taveé standarde * |sipérme dhe e 2 200 20..30
poshtme
Simite Tavé standarde * Ngrthe me 3 180 20..30
ventilator
Ngrohja e
Buké e ploté Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 200 30..40
poshtme
Buké e ploté Tavé standarde » |'\9rohie me 3 200 30..40
ventilator
Ené drejtkéndore [Ngrohja e
Lazanja metalike/qgelqi né |sipérme dhe e 20se3 200 30...40
skaré teli ** poshtme
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20 |poshtme
cm né grilé teli *
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, grony 2 170 50..70
) " ventilator
me diametér 20
cm né grilé teli *
Ngrohja e
Pica Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 ... 220 10.. 20
poshtme
Pica Tavé standarde * |Funksioni i picés |2 280 5..10

Sugjerime pér

gatimin me dy tava

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes

pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)

2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* i rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40

Torta té vogla Ngrthe me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde
* .

Biskota Ngrohje me 2-4 170 25 .35
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
1-Taveé standarde

Bruméra Ngrohje me 1-4 180 35..45
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
2-Tavé standarde

L * Ngrohje me

Simite . 2-4 180 20..30
4-Tavé pér ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.
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+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur

pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&¢ mesém ose té ulét né njé pjaté
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

né njé raft mé té
ulét.

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . L 15 min. 250/
Biftek (i plote) / Tavé standarde * po_shtr'r_le/lart me |3 maks, pas 180 ... |60 ...80
rosto (1 kg) ndihmén e
. ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji L poshtme/lart me 15 min. 250/
(15-2 kg) Tavé standarde * ndihman e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit » Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé |Poshtme/lart me 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé t¢  |ndihmén e maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Pulé e skuqur |vendosni njé tavé |Narohje me 2 200.... 220 60 .. 80
(1,8-2 kg) né njé raftmé té |ventilator
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé e, 15 min. 250/
Funksioni "3D". |2 60 ... 80
(1,8-2kg) né njé raft mé té maks, pas 190
ulét.
Ngrohje e .
. . . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (55 |1, « standarde « |POShtme/lartme |, maks, pas 180 .. |150..210
kg) ndihmén e
. : 190
ventilatorit
. . . 25 min. 250/
a/h)sh gjeldeti (5,5 Tavé standarde * |Funksioni "3D". 1 maks, pas 180 ... [150...210
9 190
Grila e telit » Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20..30
né njé raft mé tg¢  |ndihmén e
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé |Fynksioni "3D". |3 200 20..30

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
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6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarg,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
dhe perimet me Iéng (domate, gepé etj.)
jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje
né skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime qé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
zjarr.

* Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqgni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaqet
e nxehta mund té shkaktojné djegie!

Tabela e skarés

Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshgqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés qé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé
zonén e skarés. Kjo tavé mund té mos
jepet me produktin. Hidhni pak ujé né
tavé pér pastrim me lehtési.

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 4-5 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vic) - 12 |51, ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish & |5jj5 ¢ telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.
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Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
. L. Grilé e ulét me
Qofte (mish vici) - | 5 14 e telit ndihmén e 4 250 30.... 40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i plot€) /  |Vendosninjétavé | ~ .~ " 15 min. 250, pas
P~ .. .. |ndihméne 3 90..110
rosto (1 kg) né njé raft mé té ilatori 180 .. 190
lst. ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Gatimi me ndihmén e avullit

Informacione té pérgjithshme

+ Gatimi me ndihmén e avullit mund té
kryhet vetém me funksionet e gatimit me
ndihmén e avullit té specifikuara né
manual. Shikoni seksionin "Funksionet e
pérdorimit té furrés" [» 56] pér funksionet
e gatimit me ndihmén e avullit.

* Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni g€ ta
vendosni ushgimin né furré pas

ngrohjes. Kohézgjatjet e specifikuara né
kohén e furnizimit me ujé tregojné kohén
e kaluar pas ngrohjes paraprake.

Tabela e gatimit pérmban rekomandime
gatimi té testuara nga prodhuesi. Mund
té caktoni sasiné e ujit, temperaturén,
funksionin e gatimit me avull dhe kohén
pér ushgimet gé nuk jané né tabelé.

Béni gatimin me ndihmén e avullit me
njé tave.

Sugjerime pér pjekje me njé tavé - Funksioni "3D".

Ushqimi Aksesori Pozicionii |Temperatur |Sasia e ujit |Kohae Koha e Pesha e
pér t'u raftit a(°C) té pérdorur |marrjes sé |pjekjes pérafért e
pérdorur (ml) ujit (min.) ushgimeve

(péraférsish [(g)
t)
Tavé para
Buké e ploté 2 200 200 ngrohjes 30..35 820
standarde *
paraprake
" " . 25 min. 250/ para
Pulé e plote Tavé 2 maks, pas 250 ngrohjes 60..70 2000
me perime  [standarde *
190 paraprake
. . para
Biftkme |Tavé 3 180 250 ngrohjes  |65..75 1000
brinjé standarde *
paraprake

Kémbé Tavé para

gengji me standarde * 3 170 350 ngrohjes 90..110 2000

perime paraprake
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Ushgimi Aksesori Pozicionii |Temperatur |Sasia e ujit |Kohae Koha e Pesha e
pér t'u raftit a(°C) té pérdorur |marrjes sé |pjekjes pérafért e
pérdorur (ml) ujit (min.) ushgimeve

(péraférsish [(g)
t)
L . para
Simiteme | Tavé 3 180 200 ngrohjes  |25..35 1200
maja standarde *
paraprake
. . para
Tortéme |Tave 3 120 200 ngrohjes  |45..55 1450
djathé standarde *
paraprake

Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

6.1.5 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

Tabela e gatimit pér ushgimet prové

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

me kapése né
grilé teli »*

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja Ngrohja e
xepamaja o i1ays standarde * sipérme dhe e 3 140 20..30
(biskoté e émbél)
poshtme
Né modelet me
& ; ; rafte teli :3
Buképamaja |14 standarde~ |NOrONIe me 140 15..25
(biskoté e émbél) ventilator N& modelet pa
rafte teli :2
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Né modelet me
; rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrqlhje me 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét .
. . keku, me Ngrohja €
Pandispanjé S sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
poshtme
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me diametér 20
cm né grilé teli *

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 3040
me kapése né
grilé teli »+
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20 |poshtme
cm né grilé teli *
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, gron 2 170 50..70
ventilator

Sugjerime pér

gatimin me dy tava

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes

pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)

2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40

Torta té vogla L Ngrqlhje me 2-4 . .
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Taveé standarde

. . % .

EL‘?"E . o Narohje me 2-4 140 15..25

(biskoté e émbgl) |4-Tava par ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Qofte (mish vic) - 12 |51, ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.
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7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

+ Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

« Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe
gérvishtés, tela, sfungjeré, peceta
pastrimi gé kané papastérti dhe mbetje
detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe
pastroni menjéheré ¢do ushgim té
spérkatur gjaté gatimit.

* Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé lavastovilje.
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Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té

pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qé
ta fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né
sipérfage b&jné gé sipérfaqgja té béhet e
bardhé.

Sipérfaget e emaluara
+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e

emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [ 81]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret

njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.



* Furra duhet té ftohet pérpara se té

pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfaqge té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Sipérfaget katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.
Muret katalitike kané njé sipérfage té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.
Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Sipérfaget e xhamit

Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe
thajeni me njé peceté té thaté me
mikrofibra.

Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.
Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté gé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni qé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit té mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje
né kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né
njé lavastovilje, pérvec rasteve kur
pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢elésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe ¢elésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té€ paneleve té inoksit me

celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté

pastrimi pér inoks rreth celésave.

Treguesit rreth gelésave mund té

fshihen.

Pastrojini panelet e kontrollit me prekje

me njé peceté té buté té lagur dhe thajini

me njé peceté té thaté. Nése produkti
juaj ka njé vegori té kycit té€ butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.

Pérndryshe, mund té ndodhin gabime

pér sa i pérket zbulimit né lidhje me

celésat.
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7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tua;.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike” pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té
pastroni muret anésore. Mé pas
pérfundoni pastrimin si¢ pérshkruhet né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé
murit anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme teé raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

Pastrimi i ujit né bazén e furrés

Né varési té shpeshtésisé sé operacioneve
té pastrimit té lehté me avull nga gatimi
me avull dhe fortésisé sé ujit té pérdorur,
mund té shfagen njolla skorjesh né
bazenin e ujit né bazén e furrés.

Pér té hequr skorjet qé mund té shfagen
né bazenin e ujit né bazén e furrés pas
operacioneve té pastrimit té lehté té
gatimit me avull me ndihmén e avullit,
pas ¢do 2 ose 3 operacionesh:

1. Shtoni 350 cc uthull té bardhé (aciditeti
i uthullés nuk duhet té kalojé 6%) né
bazenin e ujit né bazén e furrés.

2. Prisni té paktén 30 minuta pér té lejuar
gé uthulla té shpérndajé mbetjet e
gélgeres né temperaturén e ambientit.

3. Pastroni bazenin e ujit me njé peceté té
buté té lagur dhe thajeni me njé peceté
té thaté.

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé

@ pérmbajné acide ose kloride pér té
pastruar bazenin e ujit né bazén e
furrés. Mos i pastroni kalcifikimet
gé mund té krijohen né bazenin e
ujit né bazeén e furrés duke i
gérvishtur. Né rast té kundért, baza
e produktit do té démtohet.

Pér té rritur efikasitetin e hegjes sé
kalcifikimeve té mundshme né bazenin e
ujit, pérvec hapave té mésipérm té
pastrimit, pas ¢do 10 pérdorimesh:
Zgjidhni njé funksion pérdorimi né té cilin
ngrohési i poshtém éshté aktiv dhe
pérdorni furrén né 100°C pér 2-3 minuta.
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ME pas, fikeni furrén dhe spérkatni pjesén
e brendshme té furrés dhe pastruesin e
skarés té rekomanduar né fagen e
internetit pér markén e produktit tuaj né
bazenin e ujit né bazén e furrés dhe léreni
pér 5 minuta. Pas 5 minutash, fshijeni ujin
né dyshemené e furrés me njé peceté té
lagur me mikrofibér dhe thajeni.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Mbushni bazenin né bazén e furrés me
200 ml ujé.

Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajeni me
njé peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté

@ me avull, pritet gé uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén
e furrés, fshijeni kondensimin.

Mos pérdorni ujé té distiluar ose té
filtruar. Pérdorni vetém ujé té
gatshém. Mos pérdorni solucione

té ndezshme, alkoolike ose me
grimca té ngurta né vend té ujit.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 20
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té |éshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbgjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

(Ndryshon né varési té modelit té
produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. ) Pas
kondensimit brenda furrés, mund té keté
lagéshti ose ujé té mbledhur né kanalin
nén furré. Fshijeni kété kanal uji me njé
peceté té lagur pas pérdorimit dhe thajeni.

1@ (¢ agurpas pérdormit che ra

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés" . Pasi té keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini me njé peceté
té thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit gé mund
té krijohen né xhamin e furrés, fshijeni
xhamin me uthull dhe shpélajeni.
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Mos pérdorni pastrues té ashpér
gérryes, kruajtése metalike, lesh
teli ose materiale zbardhuese pér

té pastruar derén dhe xhamin e
furrés.

Heqja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté si¢
tregohet né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

8K

5. Mentesha e llojit (B) éshté e

disponueshme né ||0Jet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat

@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né
rend té kundért. Kur instaloni

derén, sigurohuni gé té mbylini
kapéset né folené e menteshés.

7.7 Hegja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té
ngjitur né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.
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7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té

. e . . buté ose sfungjer dhe thajeni me njé

. Sig tregohet né figuré, ngrini me kujdes peceté té thaté. Né rast defekti té llambés

xhamiﬂ mé té.brer)ds_hém (M d_r_ejt A" sé furrés, mund ta zévendésoni llambén e
dhe mé pas higeni até duke e térhequr ¢ .. L ALcinnat nE vl

drejt "B" .

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén
e furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni gé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente
me mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm

Xhami mé i 2« Xhami i brendshém né lartési, mé pak se 30 mm né diametér
brendshém (mund té mos jeté i ose njé llambé halogjene me fole G9 me
disponueshém pér fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
produktin tuaj) .. . Lo ..
pérshtatshme pér funksionim né
. Nése produkti juaj ka njé xham té temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
brendshém (2), pérséritni té njéjtin ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
proces pér ta hequr até (2). nga tekniké té licencuar. Ky produkt
A, T pérmban njé llambé té klasés sé
. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté energjisé G.

rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit qé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (NEse produkti juaj ka njé
xham té brendsh&m). Xhami i
brendshém (2) duhet té vendoset né
folené plastike mé té afért me xhamin
mé té brendshém (1).

+ Pozicioni i llamb&s mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur
pér ndrigimin e dhomave té shtépisé.
Qéllimi i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet

ushgimore.

. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém  + Llambat e pérdorura né kété produkt
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé duhet t'i rezistojné kushteve fizike
anés sé printuar té xhamit né xhamin e ekstreme si temperaturat mbi 50°C.
brendshém. Eshté thelbésore qé t'i Nése furra juaj ka njé llambé té

vendosni cepat e poshtém té xhamit mé  rrumbullakét,
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme
plastike.

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.
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2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

P,

&

3

3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

8 Zgjidhja e problemeve

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kacavidé. Higni
fillimisht vidén, nése ka njé vidé né
[lambén katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtég,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé

udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me

shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u

pérpigni asnjéheré ta riparoni veté

produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

+ Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé
gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

+ Avulli i krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe
té léshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.
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Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini
ato nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése
pajisja éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyg butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave

Drita e furrés nuk ndizet.

* Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

« Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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