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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit ¢ete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

* Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

* Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki priruénik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

* Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrSite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisni¢kom prirucniku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kuéanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
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uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni u
rad proizvoda.

Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

1.

2.

Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,




sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektriénoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravka, odrzavanja ili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabel) koristite samo
prikljuéni kabel opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tijekom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.
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* Ne gnjecite elektricne kable s

vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivnom izolacija kabela
moze se otopiti | izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.
Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabel oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog




napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara..
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog
strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucke za m

transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zrac¢nim
jastuci¢imaili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite oStecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen nakon transporta.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije poCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U
protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.
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* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utichicom
niti s utikacem ukopéanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.
Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uti¢nice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
* Nikada nemojte stati na
uredaj.
Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.
Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.
* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
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proizvod ne vje3ajte ruénika, A] .8 Upotreba pribora

rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod |
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

* Tijekom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplinu.
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Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku
sUpotreba pribora“.

Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A.I .9 Sigurnost prilikom

kuhanja.

Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im
povrS§inama.

Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OcCistite te ostatke
prije kuhanja.

Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme.
U protivhom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene

limenke ili staklenke u peénici.
Tlak koji se nakuplja u
limenci/staklenci moze
izazvati nihovo pucanje.



* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:

* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac¢. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

* Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene na
pladnju. Inace, tekucine koje
kapaju na pladanj mogu
izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grija¢im elementima i

zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju

reSetku treba postaviti

pladanj. Inace, ulje od hrane i

druge komponente koje kapaju

na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Zatvorite vrata kada koristite

rostilj. Vruée povrsine mogu

izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Ne stavljajte
hranu predaleko u straznji dio
rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Upute za zastitu okolisa

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
ciscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za cisc¢enje stakla
prednjih vrata pec¢nice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom
WEE Europske Unije (2012/19/EU). Na
ovom proizvodu nalazi se klasifikacijski
simbol otpadne elektricne i elektronicke
opreme (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje
iskoriStenih proizvoda pomaze u
sprjecavanju negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih
vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,

informacije o energetskoj uc¢inkovitosti

mogu se pronaci na potvrdi o kupnji

isporuc¢enoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.
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+ Ako je u receptu ili korisnic¢kom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Koristenjem
topline moZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati vise od jednog jela u m
pecnici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti energiju,
jer peénica nece izgubiti toplinu.

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

O O —
9 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
© ®
8 «¢ T » 2*
5
4 >3
< ’ 1%%
7
||
1 %L
6 «¢ <
a— =<
| > 4
5 \
| I~
| |
I — 5
1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Police od zZice 4 Vrata

5 Rucka
7 Polozaji polica
9 Ventilacijske rupe

6 Doniji grijac (ispod celicne ploce)
8 Gornji grijac

* Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod ** Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod

mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Vas proizvod moZda nije
opremljen Zicanom resetkom. Na slici, proizvod
sa zicanom resetkom prikazan je kao primjer.)
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proizvod moZzda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa Zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

3.2.1 Upravljacka ploca

3.2 Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i
osnovne nacine koriStenja upravljacke
ploce proizvoda. MozZe biti razlika u
slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.

90

30 max_EE :;-"30' PY

250 500

O | = % 1% % 220" 335 o0
v Y 4 v
1 2 3 4

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku plocu
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomocu gumba za odabir funkcija moZete

odabrati funkcije rada peénice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomoc¢u gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutarnje temperature pecnice

Temperaturu unutarnje pecnice mozete
saznati pomocu lampice temperature.
Lampica termostata nalazi se na

2 Mjerac¢ vremena
4 Lampice termostata

upravljackoj plo¢i. Lampica termostata
ukljucuje se kada proizvod poc¢ne raditi, a
Zaruljica termostata se gasi kada dosegne
zadanu temperaturu. Kada temperatura
unutar pecnice padne ispod postavljene
temperature, Zaruljica termostata ponovno
se ukljucuje.

Mjerac vremena

Mozete kuhati postavljanjem odredenog
vremena kuhanja pomoc¢u gumba timera.
Brojevi na gumbu oznacavaju primjenjivo
vrijeme kuhanja u minutama. Simbol C\O
oznacava neogranic¢eno vrijeme kuhanja.
Ako gumb postavite na simbol C\O,
mozete kuhati rucno (kako Zelite) u
neograni¢enom vremenu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.
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Simbol Raspon
" Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
funkcije )
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i donji grija¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
— jednoj posudi.
Tl
—— Ukljucen je samo donji grijac. Prikladno za hranu koja treba
= Doniji grijac¢ * potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
R jednostavno &iséenje parom.
| S
Donii rostil Radi mali rostilj na stropu peénice. Prikladno za pecenje na
onji rostilj * it . o
rostilju malih koli¢ina hrane.
VYN P Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pecenje na
Cijeli rostilj * i . e
rostilju velikih kolic¢ina hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Zi¢ana resetka za rostilj
rasponu navedenom na regulatoru Koristite je za przenje ili za postavljanje
temperature. hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na

Zeljenoj polici pecnice.

3.4 Pribor proizvoda
Na modelima sa zi¢anim policama :

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu moZzda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Posude u vasem proizvodu mogu
se izobliciti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjeCe na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada
se posuda ohladi.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili

przenje velikih komada. Police za pecenje
Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

3.5 Upotreba pribora proizvoda
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Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5
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>/
Na modelima bez Zic¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
= S=
=~ 1

Stavite Zicanu reSetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zicanu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecénice.

—

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da Zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene resSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za zi¢anu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i do€i
u kontakt sa straznjom stijenkom pechnice.

Na modelima bez Zicanih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zicanu
reSetku rostilja da padne sa zi¢ane police.
Pomocu ove funkcije moZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite
zicanu reSetku rostilja mozete je izvuci dok
ne dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zicanim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zZicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Instalacijske dimenzije pecnice (visina/sirina/dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije (kW) 2,3

Konvencionalna pec¢nica (Razlikuje se ovisno o modelu.
Vas proizvod moZzda nije opremljen Zicanom resetkom.
Na slici, proizvod sa Zicanom resetkom prikazan je kao
primjer.)

Tip pecnice (Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nije opremljen Zicanom reSetkom. Na slici,
proizvod sa zicanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektricnih pec¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac s ventilatorom sa standardnim opterecenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li
navedene funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s
ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljsanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuc¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj

HR/17



4 Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u pecnici
tijekom proizvodnje ¢e se zapaliti i
ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice
[» 13]". U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati pe¢nicom.

5 Rukovanje pec¢nicom

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice
s vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu oStetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iSc¢enje ili bilo kakve oStre predmete za
Ciscenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecéati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ée to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vrucéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnhom pecnica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na kraju
vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljucuje automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
poc¢ne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice
Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za peéenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajucu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom. Da bi vasa
pecnica radila, okrenite gumb tajmera na
odredeno vrijeme pecenja ili na simbol
00"

Iskljucivanje pec¢nice

Pec¢nicu mozete iskljuciti tako da gumbe
za odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u iskljucen (gornji) polozaj.
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Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da rucno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko
iskljucivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pecnice
karakteristicne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena.

7
°

P
o / [
/
/
/
/

P , °C

o / [

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Okrenite gumb tajmera prema simbolu

“m".

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Postavite gumb tajmer na zZeljeno
vrijeme pecenja.
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= Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah
na odabranoj temperaturii s
odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata ¢e zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pec¢nice dosegne
Zeljenu temperaturu, lampica
termostata Ce se ugasiti. Pe¢nica se
nece sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Sami morate kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada je
proces pecenja gotov, pe¢nicu mozete
iskljuciti tako da gumbe za odabir
funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u polozaj isklju¢eno (gore).

= Pecénica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata ¢e zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pecnice
dosegne Zeljenu temperaturu,
lampica termostata ¢e se ugasiti.

4. Kada vrijeme pecenja istekne, gumb
tajmer ¢e se okrenuti do kraja u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Zvuc¢no
upozorenje pokazuje da je vrijeme
isteklo i pec¢nica prestaje peci.

5. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj iskljuceno (gore).
Ako Zelite nastaviti, joS jednom okrenite
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gumb tajmer na odredeno vrijeme
pecenja. Pecnica ¢e nastaviti raditi na
postavljenoj funkciji i temperaturi.
Za zavrSetak pecenja prije postavljenog
vremena:

1. Okrenite okretni gumb tajmera u smjeru
obrnutom od smjera kazaljke na satu
dok ne dode u polozaj iskljuceno

(gorniji).
6 Opce informacije o pecenju

2. Iskljucite pe¢nicu okretanjem gumba za
odabir funkcija i gumba za temperaturu
u iskljuceni (gornji) polozaj.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i
postavke koje najbolje odgovaraju toj
hrani. Naznaceni su i odgovarajuce
postavke peénice i pribor za tu hranu.

6.1 Opéa upozorenja u vezi pripreme
hrane u peénici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drZite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

« Temperatura pripreme hranje i

vrijednosti potrebnog vremena mogu se

razlikovati ovisno o receptu i koli¢ini. 1z
ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

Prije pocetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor koji

ostane u peénici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s toénim
vrijednostima.

+ Za hranu koju éete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji ¢ete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

* Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeéi se
kuhinjskim posudem na Zi¢anoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane resetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeZe i na sobnoj
temperaturi.
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+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnijeti.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini hrane mozZete primijetiti malo
tamnjenje. U tom sluc¢aju, mozda ¢ete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

* Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu
u skladu s preporukom u tablici viemena
pripreme hrane. Prva polica pec¢nice je
polica 1.

+ Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturu za 10 ° C.

Tablica za pripremu peciva i hrane u peénici

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro
pecena, ali je vanjski dio ljepljiv, koristite
manje tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse
na dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokusajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozZaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa.rdnl Ggrny i donji 180 30..45
pladanj * grijac¢
Kola¢ u kalupu Iv(_avlup za tvorte.r?a Gc_)rny i donji 180 30..40
Zi¢anoj reSetki:  [grijac¢
Kolagici Standardni Gornji i donji 160 25 .35
pladanj * grijac
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 160 30..40
na Zeljeznoj ary
reSetki **
Keksi Pladanj za peciva qunll i donji 170 25 40
* grijac¢
Koladi Standardni Gornji i donji 200 30..45
pladanj * grijac¢
Peciva Standardni Gornji i donji 200 20..35
pladanj * grijac
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30.. 45
pladanj * grijac
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup Gornji i donji 2ili3 200 30 .. 45
na zicanoj resetki |grija¢
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zic¢anoj any
resetki :
Pizza Standardni Gornjii donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a

to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme

hrane.

« Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30

minuta duze nego za przenje fileta.
+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izraCunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pe¢eno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

* Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Odrezak . . " .

(cjelovit) / pecen Standa‘rdnl Gc_)‘rnll i donji 3 15 min. 250/max, 60 _ 80

(1 kg) pladanj * grijac¢ poslije 180 ... 190

Janjeca koljenica |Standardni Gornji i donji 3 15 min. 250/max, 110 .. 120

(1,5-2 kg) pladanj * grijac poslije 170
Zi¢ana resetka za

- rostilj » L )

Przena piletina o Gornji i donji 2 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,8-2 kg) Stavitejedan | grjjac poslije 190
protvan na donju
policu.

. Standardni Gornji i donji 25 min. 250/max,

Purica (5,5 kg) pladanj * grijac ! poslije 180 ... 190 150210
Zicana resetka za
rostilj » Gornii i donii

. ornji i donji

Riba Stavite jedan grijaé L 3 200 20...30
protvan na donju
policu.
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ce
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat
¢e hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te socno

Kljucne tocke rostilja

povrée (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.
Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.

Na raznju pripremajte samo hranu

prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,

hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruée

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata

pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu

izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce viSe slicne debljine i tezine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zi¢anu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazec¢i da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom Zicane reSetke na zeljenu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite
protvanom zicane resSetke na nizu razinu
kako bi se u njemu prikupljalo ulje/
masnoca. Protvan pecnice koji cete
postaviti ispod mora biti veli¢ine koja
prekiva podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo vode
zbog lakseg Ciscéenja.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (pribliZno)

Riba Zicanaresetkaza |, g 250 20..25

rostilj
L . Zitana reSetka za

Pile¢i komadi o 4-5 250 25..35
rostilj

Cuf_tve) (teletina) - 12 Zlggqa reSetka za 4 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Janjeéi kotlet ZicanareSetkaza |, 4 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana reSetka za

narezano na il 4-5 250 25..30

. rostilj

komadice)

TeleGi kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 25..30
rostilj

Gratinirano povrée Zlgaﬂa reSetka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Z"fa.n.a reSetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

HR /23




6.1.4 Ispitivanje hrane

* Hrana u ovoj tablici vremena
pripremanja pripremljena je u skladu sa
standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za zavode
za ispitivanje kvalitete.

Stol za kuhanje testnih jela

* Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhkqtljestvq, Standa.rdnl Go"rn!l i donji 140 20 .30
(slatki kolacic) pladanj * grijac
Kolagici Standa_rdnl Gq_rnll i donji 160 25 .35
pladanj * grijac
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 160 30..40
na Zeljeznoj any
resSetki +*
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 180 50..70
na zic¢anoj any
resetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

++*Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana

Dodaci koji se koriste |Polozaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12 |Zi¢ana resetka za
koli¢ina rostilj

250 20..30

Zitana reSetka za

Prepecen kruh rostilj 4

250 1..4

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iS¢éenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
¢iS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno

na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.
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+ Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti

nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te neée zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava cestih
problema.

Za cisc¢enje nemojte koristiti proizvode
za Cisc¢enje parom.



Neki deterdZenti ili sredstva za CiSéenje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSéenje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iscenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiSéenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za ciséenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za Cis¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢isc¢enja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za Cis¢enje
nehrdajucéih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika
ili ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuéim deterdZzentom (koji ne grebe)
koji je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks

povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.

Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.
Sredstva za CiSc¢enje koja ste poprskali/

nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.

Ako abrazivna sredstva za CiSéenje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.
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Emajlirane povrsine

Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za peéenje. Ciséenje vruéih
povrsina mozZe izazvati opasnost od
poZara i oStetiti povrSinu od emajla.
Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu deterdzenta
za pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete
jednostavno o istiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscenje parom
P 271")

Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsSine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke peénice ne smiju se Cistiti.
Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slucaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom ciSc¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za cisc¢enje. Oni
mogu oStetiti staklenu povrsinu.

Uredaj ocCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas
za CiScenje staklenih povrSina i osusite
ih sa suhom krpom od mikrovlakana.



+ Ako je nakon Cis¢enja ostalo deterdzenta

obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

*+ Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

*+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje. One
mogu ostetiti povrSine.

* Pripazite da spojevi dijelova proizvoda
ne ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivnhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ¢iSéenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije druk¢ije navedeno u

korisni¢kom priruéniku.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

* Prilikom ¢is¢enja ploca koje i maju -
upravljacki kotacié obriSite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i

osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacicée i brtve ispod njih

prilikom ¢iséenja upravljacke ploce. m
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

+ Prilikom ¢isc¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiS¢enje inoksa oko
kotaci¢a. To mozZe obrisati pokazatelje
oko kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iSéenja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice
(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka CiS¢enja navedenih

u dijelu ,Opce informacije o ¢iscenju” u

skladu s vrstom povrSine pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu

biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se

razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje

kataliticke stijenke informacije potrazite u

dijelu"Kataliticke povrsine".

Ako je proizvod model sa Zicanom

reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih

stijenki. Zatim dovrsite ¢iScenje na nacin

opisan u dijelu ,Opc¢e informacije o

¢iS¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki

pecnice.

Za uklanjanje bocnih Zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite Zicanu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o
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3. Za ponovno pri¢vrséivanje Zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno ¢iScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje
i postavite ga na polozaj 2. police u
pecnici.

3. Podesite pec¢nicu na nacin
jednostavnog ¢iSéenja parom i pustite
neka radi 15 minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obrisSite

unutrasnjost pecénice vlaznom spuzvom ili

krpom. Kada se otvore vrata ispustit ¢e se

para. Postoji opasnost od opeklina! Budite
pazljivi kada otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdzenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pec¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i

L lTJyL
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7.6 Ciséenje vrata peénice

MozZete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i ocCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
peénice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
peénice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode
i mekane krpe ili spuzve te ga osusite
suhom krpom. Za uklanjanje naslage
vodenog kamenca na staklu pecnice,
obrisite staklo s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
@ sredstva za CiS¢enje, metalne

strugalice, Zicanu vunu ili

izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i

stakla peénice.

Kod funkije jednostavnog Cis¢enja

@ parom, oCekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pec¢nice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u
pecnici. Kondenzacija nastala na
vratima pec¢nice moze kapati kada
se otvore vrata peénice. Cim
otvorite vrata pecnice obrisite
kondeziranu paru.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama
s normalnim vratima.
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5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecénice u poluotvoreni
polozaj.

[ 5

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

@

Za ponovno pri¢vrséivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na m
vratima pecénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda

moze se ukloniti zbog Cisc¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasti¢ni dio, pricvr§éen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano

podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A'i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

1  Zadnje unutarnje 2+ Unutarnje staklo
staklo (mozda nije
dostupno za vas
proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno

sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
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dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako

vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plastic¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla
pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdZentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla pe¢nice moZete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pec¢nice

Opéa upozorenja

* Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruc¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom
sa zarnom sa snagom od 40 W, koja je
niza od 60 mm i promjera manjeg od 30
mm ili halogenom Zaruljom s grlom G9
koja ima snagu manju od 60 W. Zarulje
su prikladne za upotrebu na
temperaturama iznad 300 °C. Zarulje
pec¢nice mogu se nabaviti u ovlastenim
servisima ili kod licenciranih tehnicara.

Ovaj proizvod sadrzi Zarulju energetskog

razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomodi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.
2. Uklonite zastitno staklo tako Sto cete

ga okrenuti u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu.

.

N

4/

\v‘)

3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2. Uklonite Zi¢anu resetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.
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4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

8 Rjesavanje problema

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon §to slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povr§inama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj plo¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u
(uzemljenu) strujnu uticnicu. >>>
Provijerite je li uredaj ukopcan u zidnu
uticnicu.

* (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploCi. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zakljuc¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo peénice moZda je neispravno.
>>> Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na peénici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Za modele s mjeraem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeiM Keke jkapakat Hemece — ©
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke )
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl .
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET )
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl .
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.
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OHIMre elnKasIai TEXHUKAJIBIK

e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

byn enim yiine konmganyra
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.
OniMi Oakmranapaa,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyHniHe
nanganaHyFa apHaJFaH.
ECKEPTY: byx eHimMai Tex
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeIMeH1
KBUIBITY CHSKTHI Oacka
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
0OoJIMaiibI.

[TemTi Taramaap bl XKio0iT, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

by enimai TopenkeHi
KBI3JIBIPYFa, CYJITUIEP MEH
KHIMEPI KENTipyre
nangananyFra 00JIMaiIbl.



1.2  Baaanap, auci3 °

aJaMap KoHe Y
JKaHyapJiapbl
Kayincizairi

A\

® by enimJi 8 HeMece o1aH
JKOFaphI sKacTarbl Oananap xoHe
(bU3HUKAIBIK, CEHCOPJIBIK HEMECE
aKpLI-0M KaOlJaeTTepi JaMbIMaFraH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKETKUTIKCI3 agamaap Oakpliayia
OonraH xaragaiga HeMece
Kayirci3 nanjaaiaHy jKoHe
KayirnrTep TypaJibl HYCKAYJIbIK
JKYPTi3UIreH Karaaiga
rarmagaHa ajajibl.

bananap eHiMMeH oifHamaybl
kepek. KanaranalTelH agam

OonMaca, Oanaap Tazaay JKOHE 1.
TEXHUKAJBIK KBI3MET KOPCETY 5
YKYMBICTapbIH JKacamaybl THIC.

¢ bakputayna ycranMaca Hemece
KaXXETTi HYCKayJIap/ibl amMaca 3
oW1 eHIMII (PU3HKAIIBIK, ’
CCHCOPJIBIK HEMECE aKbLI-0H 4

KaOlIeTi meKTeysi agaMaap
(conbry iminae Gamamap)
naiiananoaysl Kepek.
bananapapiy eHiMMeH
OifHaMaybIH KaJlarayiay KaxerT.
DneKTp eHiMepi Oananap MeH yi
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMaybl, OFaH MiHYyi
HeMece iIIiHe KipMeyi THic.
¢ bananap KoJj jKeTKi3e anaTbiH
3aTTap/ibl OHIMIe KOMaHbI3.
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ECKEPTY: Ilatiganmanran Ke3ze,
OHIMHIH KOJDKETIMI1 OeTTepi
KbI3aJIpl. bamanapaer eHiMre
KiOepMeHi3.
Kanrama Matepuanaapbia
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xepae cakraHpl3. JKapakar amy
KOHE TYHIIBIFY Kaymi Oap.
Ecik ambsIk OoJrad ke3jie orad
ayblp 3aTTapAbl KOMMaHBI3 )KOHE
OananapIbIH OTBIPYBIHA JKOJI
O0epmeHi3. by memrin
ayJlapblIybIlHa HEMECe €CIKTIH
UIMEKTepiHEe 3aKbIM KeNTipyl
MYMKIH.
To3raH xKoHE XKapamChI3
eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:
PoserkanmaH ToapIkTal
CYBIPBIHBI3.
KyaT chIMBIH Kecill, OHBI
OHIMHEH allackIMEH Oipre
QXKbIPATBHIHBI3.
Bananapasi eHiMre KipMeyiH
KaJlaraJiaHpbI3.
Kyty pexxuminne typran
eHIMMEH Oaranapabiy
OMHaMaybIH KaJlarajaHbl3.

A1 3 DuekTp Kayincizmiri

OHiMal dfeTTeri TaKkranmaga
KOPCETUITeH HOMUHAIIIBI TOKKA
COMKeC KeJICeTIH
CaKTaHABIPFBIIIINEH KOPFaIFaH
JKepre KOChUIFaH PO3ETKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OUTIKTI
ANEKTPIIIre TarChIPBIHBI3.



XKeprinikti / YATTBIK epexenepre
coiikec eHiMI xKepre
TYWBIKTAyChI3 MaliganaHOaHbI3.
OHIMHIH alackl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAW KOJDKETIMI1
xepae 6omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH 0ofiMaca, ©HIM KOCBhUIFaH
AIIEKTP KOHIBIPFBICHIHIA
AIIEKTPTEXHUKAIIBIK HOpMajapra
coliKkec KeINeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
KbBIPATATBIH MEXaHHU3M
(cakTaHIBIPFBII, KOCKHIIII,
HepHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIII
XKoHE T.0.) 0OJTyBI Kepek.
Xenney, TeXHUKAIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJbIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPAThIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

OHIMII oeTTerl TakTanmaga
KOPCETUITeH KepHEY MEH >KULIIK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

(Erep eniMiHi3ze xeii kabei
6oimMaca) Tek «TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemimiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat ka0eniH eHIMHIH acThIHA
JKOHE apThIHA JKaOBICTHIPMAaHBI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. KyaT xabeni
MaKbICIIaybl, MBIKBLIIMAYHI )KOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.

® OHIMI KypacThIpFaHHaH HeMece
Ta3zajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3Je, KyaT KabemiHig
KBICBUIBIN KAJIMaybIH
KaJarajlaHbl3.

e | [alinanaHbIll ;KaTKaH Ke3Je,
IUIMTAHBIH aCTBIHFBI O€TI e
Kb13aabl. Kyar kabenbaepi
OHIMHIH apTKbI )KaFbIHA THIII
TypMaysl Tuic. OHTIece, o
3aKbIMJIAaHYBl MYMKIiH.

® DJieKTp KabenbaepiH NelTiH
ecirine KpICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap.ibl BICTHIK OETTEPAiH
YyCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
0o1maca, KbICKa TYUBIKTATYBI
HOTW)KECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpI, 6pTKe
OKeJyl MYMKIH.

® Tek TymHycKa KaOenbIi

nalananelHb3. Kecliren Hemece

3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
naygananOaHbI3.

® OHIMMEH JKYMBIC iCTey YIIiH
Y3apTKBIII CBIM/IbI HEMECEe Kol
KOCKBIIITHI alllaHbl
naygananOaHbI3.

¢ KonBepTop anmanrepin (amra
TYpiHE apHAIIFaH) naiaanany
KakeT OOJIFaH »xaraaiiga
MaKyJIJIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi
KbI3MET KOPCETY OPTaJIbIFbIHA
HEMece UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apachIHbI3.
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® DJIeKTp KEINiCIHIH Y3bIHIBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETY
OpTaNbIFbIHA Xa0apIaChIHbI3.

* [lopTaTuBTi KyaT Ke3/epi Hemece
OipHele amanap KbI3bII KeTil,
epTeHyl MyMKiH. bipHeme
amranap/ibl >koHEe MOPTATUBTI KyaT
KO3/IepiH OHIMHEH aJIbIC YCTAHBI3.

® Erep Kyat ka0eni 3aKbIMAaNIFaH
0oJica, OHBI BIKTUMAJ KAayilTiH
QJIJBIH Ay YLIIH eHAipyLi,
YOKIIETTI KbI3MET HeMece
UMIOPTTAYIIBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYHI
KEpeK.

e ECKEPTY: [lemrin maMmbIx
aybICTBIPMAC OYPBIH, JIEKTP
TOTBIHBIH COFY KaymiH
OonpIpMay YIIiH €HIMAL 3JEKTp
KEIICIHeH aXKbIPaTyIbl
YMBITIIAHBI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaH CYBIPHIIN ANIbIHBI3
HEMECE CaKTaHBIPFBIII
KOpaObIHAH CAKTaHIBIPFBIIITHI
OIIIPIHI3.

Erep ci3nin eHiMiHI3 e KyaT Kademi

MEH IITEICceNh 00ca;

® OHIMHIH allachlH eIIKaIlaH
ChIHFaH, 00C HEeMece POo3eTKaIaH
TBIC pO3ETKara CaJIMaHbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFra TOJBIFBIMEH
CaJIbIHFaHBIHA KO3 KETKI31HI3.
OlTnece KOChUIbIMIAP KbI3bII
KETiM, OpT MIBIFybl MYMKIH.

® KypBUIFBIHBI MAMIIBI, Ta3a €MEC
HEMece Cy THIOI MyMKiH
amanapra (MpICaJIbl, CY aFblIIl
KETyl MYMKIH KYMBIC YCTEIiHIH
KaHBIH/IaFblIap) CaTydaH ayyak
0O0JIBIHBI3. OHUTIECE, KBICKA
TYHBIKTATy JKOHE TOK COFy KayTi
6ap.

® AlibIp/Ibl €IIKAIIaH Cy KOJIMEH
ycTaMaHsbi3!

¢ CbIMHBIH ©31H €MeC, alllaHbIH
KOPITYCHIH Maii/1aTaHbII,allIaHbl
PO3ETKaaH aNbIHBI3.

A1 4 Taceimanaay
Kayincisairi

® OHIMI TackIMaJIaydbIH
aJJIBIH/IA OHBI KyaT Ke3iHeH
QKBIPATHIHBI3.

® OHIM aybIp, OHIM1 KEMIHJE €Kl
azaM OOJIBIIT TaChbIMAaJITaHbI3.

® OHIMI TackIMaiay HEMece
KBUDKBITY VIIIiH €CIKTi XKoHe/
HEMece TYTKAHBI MmaiaanaHOaHbI3.

® OHimre Oeryie 3aTTap/sl
KOMMaHBI3. OHIM/II TITHEH AJIBIII
KYPIHI3.

® OHIM/II TachIMaJay Kepek
OoJFaH/a, OHBI KOTIPIIiK
OpAayBIIITNEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OpaHbI3 JKOHE
KAKCBUIAIl CKOTUYTICH TaPTHIIT
OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaJIMaJIbl
OeIIKTepiH 3aKbIM/IAN amMay
YIIIH MBIKTaIl OEKITIHI3.
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® OHiml opHaTHac OypbIH,
TachIMaJIjay Ke31HJIe OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETE€HIHE KO3
KETKI31Hi3. 3aKpIMIaaran OoJca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETTi KbI3MET KOPCETy
OpTaJbIFbIHA Xa0apIaChIHBI3.

A1 .5 Opnary ke3ingeri
Kayincizaik

® OpHaTty/bl OacTamac OypbIH,
CaKTaHBIPFBIIITHI AXKBIPATY
ApKBUTBI KYPBUTFBI KOCBUTATHIH
AIIEKTP XKEIICIH KyaT Ke31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceIManay KoHE OpHaTy
KE31HJIe 9pAailbiM KOPFaHBIII
KOJIFAIl KUIHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapbIHAH JKapakaT aiy
Kayri Oap!

® OHIM/Il OpPHATY/IbIH aJIbIHJA
OHBIH 3aKbIMJIaHYbIH TEKCEPIHI3.
OHIM 3aKpIMIaHFaH 0O0JICa, OHBI
OpHATIIaHBI3.

¢ OpHaTbUIATHIH XKuha3IbIH 1K
OeTiH xaly yuIiH KaHaai ga oip
KBUTY OKIIAYJIaFbIIIT
MaTepHalAapAbl MaigananyaH
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHIM/Il OpHAaTy aiiMarbIHa
TIKeJIeH KYH coyJieci Tycrneyi
KEpEK JKOHE DIIEKTP HEMece ra3
KBUTBITKBIIITAPBI CUSKTHI KBLTY
Ke371epi 00IMaysl Kepek.

® OHIMHIH OapJIbIK KeJIIeTKIII
apHaIapBIH aIllbIK YCTaHbI3.

e [[TamaaH ThIC KbI3BIN KETYIIH
QJIJIBIH Ty YIIiH, OHIMI
JICKOPATUBTI KaKMaKTapIbIH
’KaHbBIHJIA OpHATYFa OOJIMaNIbI.

e ["a3 TyTiri/KyObIpsI HEMECE
IUTACTHK Cy KYOBIPbI OHIM
OpHATBUIATHIH aliMaKThIH
apTHIH/IA OPHAJIACKAH JKaFaana,
©HIM MEH OChl KOMMYHUKAIUS
xeninepi Oip OipiHe THin
TYpMaFaHbIH TEKCepiHi3. OUTHece
HITaHT/KYOBbIP MBDKBUIBII KaTybl
MYMKIH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/IA po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
CaJIbIHFaH allaMeH e
’KaHACHaNTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKi3y Kepek.

A1 .6 Iaiinamany
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KeillH, OHIMHIH
OIIPIITEHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naigananOaiTeIH O00JICAHBI3,
PO3ETKaJaH CYBIPHII, KyaThlH
OIIIPIHI3.

¢ [laiiganany Ke3iHJIe ChIHY HEMeCe
3aKbIM KEJIy OpbIH ajica, OHIM/Il
narganaHoa”p3. OHIML SJIEKTP
KEJTICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymsra Hemece

YOKIJIETTI KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.
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® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKAPBUIBIT KEeTCE, KYPBUIFBIHBI
nanananOanbpI3. OUTIIECE, 3aKbIM
OKeTyl HeMece KOpIllaraH opTara
3USH KENTipyl MYMKIiH.

® KypbUIFBIHBI asFBIHBIZ0CH
OacmaHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
KOHE/HeMece eCIpTKiHI KOJIaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKanag mnaiagasanoanb3

® TyTaHFBIII 3aTTapAbl MiCipy
aliMarblHA JKaKbIH KOMMAaHBI3.
Byn epT TyasIpybl MyMKiH.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
alllIKaHa KOHE KalKaHIa
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: Onim naitnanansury
Ke31H/Ie, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OeJIeKTepl BICTHIK 0OJIAIbI.
OHIMre JKoHEe KbI3bIpY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

TOJIMaraH Oananap epecek
aJlaMJIapIbIH HYCKAYBIHCHI3
OHIMIe KaKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH JKaHbIHA KAHFbILI /
YKAPBUIFBIII 3aTTap/ibl KOMMaHbI3,
OUTKEH1 )KYMBIC ICTeI TypFaHja
0eTi BICTBIK OOJIabI.

¢ [licipy ke3iH/ie HEeMece COHbIH/IA
€CITiH allbI YKaTKaHOa Coll
opipek TYpbIHBI3. By KOMIbI,
OeTTi )XoHe/HEMECE KO3
KYHIIpyl MYMKIiH.

® OHIM )XYMBIC ICTeIl TYpFaHJa,
BICTBIK O0janpl. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® OHIM/II Talijaany Ke3iHjie,
KOJIJIapBIHBI3Fa BICTBIK
OTKI30CHTIH KOJIFanTapbl KHiHI3.

A1 .8  Kepek-xapakrapabl
nagajany

® ['punb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM Cepeliepre Iyphic
OpHAaJIaCTHIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmaparTel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» O6eyiMiHEeH KapaHBbI3.

® AKcecyapiiap/ibl Kamepara
TOJIBIFBIMEH UTEPII
OpHaJacThIpFaHHAH KeiliH, mell
€CITiH KaOBIHBI3, SUTIIECE OJIap
€ClK QMHETIH COFBII, OHBI
3aKbIMJIaybl MYMKIH.
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A‘I .9 Iicipy ke3ingeri
Kayincizaik

® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK
CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.

¢ [licipy aiimarbIHIAFBl TaFaM
KaJIBIKTaphl, MBICAJIBI Maii,
»kaHybl MYMKiH. [licipep anmasiama
OCBI KaJABIKTAap/Ibl Ta3aIaHbI3.

¢ Tamakran ynany kaymi: Ilicipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl nemte 1 cararTtan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.

¢ [lemre >xa0bIK KOHCEPBJIEp MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThia maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.

® TabakTap/ibl, BIABICTAP/IBI HEMECE
ATIOMUHHK (OJIBTaHbI TIEMITIH
TyOiHE TiKeJIel KOMMaHBbI3.
JKvnakranraH KbUTy HEIITIH
TYO1H 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.

Maitsibl mepramMeHT Kara3blH

HEMece COFaH yKcac

MaTepHuaIap/ibl MagaIaHFaH

Ke3Jle, KeJeci CaKThIK IapajapbiH

YCTaHBIHBI3:

® Maii oTKI30€HTiH KaFa3 bl )KOHE
a3bple-TYJIKTI BIIBICKA HEMECE
TMIEIIKE apHAIIFaH KYPBUIFbIFA
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KIHE
T.0.) OpHATACTHIPHII, AJ/IBIH aja
KBI3JIBIPBUIFAH MEIIKE CATbIHBI3.

® [lemTiH KbI3ABIPY dJIEMEHTTEPiHE
THII KETYiHIH )9HE BICTBIK aya
arbIHBIHA KeJIepTi JKacay KayIiHiH
aJIJIbIH aly YIIIH aKcecyapiiapliaH
HEMECE KOHTEHHEPIIEPAEH
HIBIFBIN TYPFaH Mail ©TKI30eUTIH
Karas/blH apThIK OeJiKTepiH
aJIBIN TacTaHbI3. Mail oTKI30elTIH
Kara3/bl OHAIPYIIl YChIHFAH
MaKCHMAaJIbl TEMIIEpaTypagaH
JKOFaphI TIENI TeMIlepaTypachiHaa
nagananoans3. Emxkanan
NeITiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTiH
Kara3 KOMMaHbI3.

® Akcecyapiiap/ibl aJlJIblH ajna
KBI3JIBIPY KE€31H]Ie OHBI YCTIHE
KOMMAaHBbI3.

e [lemrTiy immiHgere aya
alfHaIIbIMBIHA OaiiIaHBICTHI
MaTepHaIbIH opi-0epi YIIbII
KYpMeci YIIiH, OHBbIH YCTiHE
TOPEIIKE CUSIKTHI 3aT OaCHII
KOMBIHBI3.

® Haya immiHzeri Tek KakeTTi
OeTTep/i kaObIHBI3.

® Op naijagaHfaH caiiblH, HayaHbl
Tazanay KaXkeT >KOHEe Hayara
naiganaHpUIFad O0apIiibIK Mai
OTKI30CHTIH Kara3aap HeMece
yKcac Matepuanaap
aybICTBIPBUIYbI KEPEK. OUTIECE,

KK/ 40



HayaFa CYMBIKTBIK TaMBlII,
TYTiHZCYl HEMece KaHybl
MYMKIH.

® OHIM KakIaFbl alllbUIFaH Ke3Je,
aya arbIHBI TIaiina Oonaael. Maii
OTKI30€UTIH KaFra3 KbI3IbIPFbIILI
3IIEMEHTTEPre THIIl, XKaHYbI
MYMKIH.

® KybIpy YILIiH I'pHJIb COPECIH
naiiianany Ke3iHae, Haya TOMEHT1
cepere OpHaThUTYbI THIC.
OiiTnece, NEITIH TypiHE aFaThIH
TaraM Maiibl ’oHe Oacka
KOMITOHEHTTEP TYTIH TYJBIPHIIH,
TYTaHybl MYMKIH.

¢ ['punbai sxacaraH Ke3Je MenTiH
ecirif xa0bIHbI3. bICTBIK OGeTTep
KYHiKTepre oKeinyi MyMKiH!

® ['puiibre >xapaMchl3 TaramJap epT
KayIiH Tyaelpajabl. ['pusbae Tex
IPUIBJIIH BICTBIK OTBIHA COMKeEC
KEeJIeTiH TaFaMAap/bl MiCipiHi3.
Taramzbl THIM aJibIC, TPUIIBJIIH
apTKbI JKarblHa KOMMaHbI3. by
€H BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTAH
Mailsibl TaFaMJap OpTEHII KeTyi
MYMKIH.

1.10 TexHMKAJIBIK KbI3MET
KOPCETY KIHe Ta3anay B
Kayinceizairi

® OHiMaI Ta3anamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIHJIAybIH KYTIHi3.
blcTrik OeTTep KyHikTepre okemyi
MYMKiH!

® OHiMI cybl ce0y HeMece Tery
apKbUIbI CIIKAIIaH KyMaHbI3!
DJeKTp TOFBIHBIH COFY Kaymi Oap!

® OHiMAI Ta3anay yuiH Oy
Ta3aJIaFbIIITAP IbI
naigananoanpI3, ce0edi Oy
AJIEKTP TOTHIHBIH COFYBIHA OKEyi
MYMKiH.

e [Temriy aaabIHFEI €CITIHIH
OMHETiH Ta3ajay YIIiH, KaTThl
aOpasuBTI Ta3aJIaFbIIITAP/IBI,
METaJUT KBIPFBIITAP/bI, CHIM
KOKEHI HEMeCe aFapTKBIII
MaTepHaAapAbl MaiananoaHbI3.
byn Marepuannap mbIHbI
OeTTepre chI3aT TYCyiHE jKoHE
CBIHYBIHA 9KEIyl MYMKiH.

2 KopuuaraH OpTara KaThICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap Typajibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTuBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHE
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kasi/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK xababik (WEEE)
KIaccuUKanusACHIHBIH Oenrici 6ap.

By eHiM KaliTa maiiiananyra
0O0JIaTHIH JKOHE KOIOFa KEJIETIH
JKOFaphl camnabl 0eJIIeKTep MeH
MaTepuaiaapIaH KacajaraH.
OiiTce ae, KbI3MET Mep3iMmi
L agKTaJIFaH/a, OHIM KaJbIFbIH
y#iaeri komiMri Hemece 0acka KaJlAbIKTapMEH
Oipre TactamaHbl3. OHBI AIEKTP JKOHE
3IEKTPOH/IBIK A0 IBIKTHI JKOSTBIH KUHAY
MyHKTiHE anbln 6apbiHbl3. JKuHay myHKTiepi
Typabl aKIapaTThI KEPriTiKTi OKIMIIITIKTEH
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cypasbI3. KypbUIFBIHBI THICTI Typ/ie KOKBICKA
JIAKTBIPY KOPILAaFaH OpTara )OHE agaMIap/IblH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJ TEPiC casiapbl

OO IBIPMAITTBL.

ROHS mupexTnBachIHbIH TadanTapbiHa
CIlKeCTIK:

Ci3 catpin anran enivm EU RoHS
nupexruBachibiH (2011/65/EU) Tanantapsina
cail. By qupekTHBaaa KepceTiireH 3usHIbI
JKOHE THINBIM CAJIBIHFAH MaTepHasIap/ bl
KaMTBIMaiIbl.

2.2 Kanrama Typajbl aknapat

OHIMHIH Kantama MaTepHaJiiapbl YITTHIK
KOpILIaFaH OopTa Typabl epexernepre cail Kaiita
eHzIeyre OoJIaThIH MaTepUaIapAaH JKacallFaH.
KanTama KangsIKTapblH TYPMBICTBIK HEMece
0acka KaJJbIKTapMeH 0ipre TacTaMaHbI3, OHBI
JKEPTTIKTI OMITIK OenrijiereH Kanrama
MaTepHuaJIapblH )XKUHAY OPbIHAAPbIHA
anapbIHbI3.

2.3 DHeprusiHbl YHeM/Iey GOMbIHINA
YCBIHBICTAP
EO 66/2014 colikec sHeprust THiMIIIr]

TypaJibl aKkmapaT eHiMre Koca OepiireH 4yekre
KaMTBUIFaH.
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Temenpaeri HycKayIap eHIMII SKOJIOTHSIIBIK
Ta3a JKOJIMEH IailallaHyFa JKOHE KyaTTbl

YHEMIEYTe KOMEKTECEe/i:

My3naTbiuFal TaraMIbl Micipep ajuabHaa
KIOITIHI3.

[lemTe KBUTYIBI JKAKCHI OTKI3ETIH KapaHFbI
HeMece IMallbJIaHFaH blbICTAPbI
KOJIJaHBIHBI3.

Erep Oy penentre HEeMece maiianaHyIIbl
HYCKayJIBIFBIH/IA KOPCETIICe, dpKalllaH
AJIBIH aJla KbI3JBIPBIN OTHIPBIHBI3. [licipy
OaphICHIH/IA TICIITIH €CIriH KalTa-KaiTa ama
OepMeHi3.

¥3aK micipreH Ke3ie eHiMAl micipy
asikranranra neiiin 5-10 muayT OypbiH
emipiHi3. Kanaslk ®KburyIpl naiganany
apKpUTB! 251ekTp Kyarsia 20%-Fa meitin
yHemaeyre 00Jaab

[leme Gip yakbITTa OipHEIIEe TaFram
JalibIHIAYyFa THIPBICBIHBI3. EKi Taram/Ipl ChIM
TOpFa KOMbII, Oip yakpITTa micipyre 0osiaabl.
CoHBIMEH KaTap, erep Ci3 TaraMaapasl Oip-
OipJen maiibIHAACAHBI3, OYJI 3JEKTP KyaThIH
YHEMIEW i, OHTKeH] el KbLTYbIH
JKOFaJITIIANIbI.
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1 Backapy Takracel 2 Ilam
3 Coim cepernep 4 Ecik
5 Tytka 6 TeMeHIi KbUIBITKBILI (001aT Ta0aKThIH

7 Cepe neHreiinepi
9 Kenpety Tecikrepi

Yiricine GaiinanplcTbl ©3repil oThIpajibl. OHIMIHI3IE
maM GosiMaybl MyMKiH HeMece IIaMHbIH TYpi MeH
OpHAJIaCybl CypeTTerifieH o3rele 60oIybl MyMKiH.
Yuricine GaiinanbicTbl ©3repin oTbipazbl. Cizztin

eHIMiHi3/le CbIM copeci Gonmaysl MymKiH. Cyperre
MbICaJl PETiHE ChIM copeci 6ap OHIM KOpPCeTiIreH.

3.2

aCTBIH/IA)

Kor ap¥bI )KbUIBITKBIIL

OmnimuiH 0ackapy Takracel Kipicne
JKIHe Malfajany

Byn Gemimzae eniMHIH OacKapy TaKTachIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETi3r1 MaiananyIapbiH Tada
anacel3. OHIM TypiHe OaliTaHBICTBI KECKIHIAEP
MeH KelOip MYMKIHAIKTepe
alBIPMAIIBIIBIKTap OOMYBl MYMKIH.
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3.2.1 backapy TaKTachl
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1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl

3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri

Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap
(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBII ATBIHBI3. PeTTeyieH KeiliH OHbI
KalTaJlaH UTepil, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIBIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

DyHKUHUS TAHAAY TYTKACHI

Mewurriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QyHKIHS
TaHAAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJAayFa O0Ia/ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TeMmnepaTypaHbl TaHAAy TeTiri
TemmepaTypa TETiri apKbUIbI MICIPriHi3 KEICTiH
TeMIepaTypansl TaHayra 6onanpl. Tannay
Y1LIiH 5Ka0bIK (KOFapFbI) KYIHICH carar TiliMeH
OYpaHbI3.

Hemwrrin imki TeMnepaTypacbIHbIH
HHIUKATOPBI

[MemTiy imKi TEMIepaTypachiH TeMIIepaTypa
[IaMbIHaH TYCiHyre 6oiajpl. TepMocTar mamel
Gackapy maHeniHge opHajackaH. Tepmocrar

2 Taiimep

4 TepmocTaT HIambl

[IIaMbl OHIM KYMBIC iCTeH OacTaraHa jKaHaIbI,
aJl TepMOCTAT IIaMbl OCITiICHTeH
TeMIIepaTypara KeTkeHe emeni. [lemTin
iminzeri Temneparypa OenriieHrexn
TeMIlepaTypaaaH TOMEH TYCKEeH/Ee, TePMOCTaT
mIamMbl KaiiTagaH KOChLIa bl

Taiimep

Taiimep Tetiri apKpuIsl 6enrini Gip micipy
YaKbITBIH OpHATY apKbUIBI Hicipyre GOl
Tyrkagarsl caHzap KoJJaHbUIAThIH MICipy
yaKbIThIH MUHYyTTapMeH kopcetesi. OO
Oenrici MWeKTeyCi3 micipy yakbIThIH Olipei.
Tyrkausr C\O TaHOachIHA OPHATCAHBI3,
OeIrici3 yakpIT iliHIe KOIMeH (KaiayblHbI31a)
micipyre Oonaibl.

3.3 MemTiH KyMbIC QYHKIMSIIAPHI

OyHKIUsIIap KeCTECiHAe NellTe naiaasanyra
00JIaTBIH JKYMBIC (DYHKIHSIIAPEI JKOHE OCHI
(yHKIMsUIAp YIIiH OpHATYyFa O0JIaTHIH €H
JKOFapBI )KOHE H TOMEHT TeMIepaTypaiap
KepcerireH. MyH/1a KOPCETUITeH KYMBIC
PEeXHUMICPIHIH PeTi OHIMIHI3AETi OpHAIACy1aH
6ackamra 60JIybl MYMKIH.
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DyHknus Temnepartypa
. DyHKIHS CHIATTAMACHI o~ | CHIIATTAMA 2K3He KOJLIaHy
Gearici ananasonsi (°C)
— Taram Oip yakpITTa )KOFapblIaH )KOHE TOMCHHECH KbI3bIPBUIAIBI.
YCTiHTI KOHE aCTBIHFBI N TopTrapra, KOHIUTEPIIK OHIMIEPre HEMEce HaH ITicipyre apHaFaH
HKBUIBITY KaJIBINITap/IaFbl TOPTTAp MCH OYKTHIPBUIFAH TaraMaapra KOJaibl.
TTicipy Gip Haya apKbIIbI JKacaiabl.
0
|
— .
Tek TOMEHT1 KbI3AbIPY KOCYJIbl. O aCTBIHFBI XKaFbIH KbI3aPTyIbl
— TeMeHT1 KbUIBITY * Ka)XeT eTeTiH Taramapra xapambl. by QyHKuusHbI OHal OymeH
— . o
+A 7 Tasajay YIIiH Je HaijanaHy Kepek.
L
—
N IMemrrin TobeciHaeri MaFbH TPHIIBL KYMBIC icTeiiai. On a3 Menmepae
TemeH rpuib . .
TPUIIB Kacay YIIiH KOJTAMIIbL.
N Ilenrrin Tebecineri yIKeH rpuib KyMsbic icteiiai. On kemn
TonbIK rpuib .
MeJIIIep e TPUIIb JKacay YIiH KapamIbl.

* OHIM TemIiepaTypa TYTKAaChlHIa KOPCETUIreH

TeMIlepaTypa Auara3oHbIH/IA XKYMbIC ICTeiIi.
3.4 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbI

OHiMIIe OpTYPIIi Kepek-kapakrap 0ap. by
Oeuimie KepeK-KapaKTap/bIH CHIIaTTaMacCkl
JKOHE JYPBIC TMaiilalany cHIaTTaManaps! 6ap
OHiM yuriciHe OallIaHBICTHI KETKI31IETIH
Kepek-kapak e3repei. [laiinananymsr

HYCKayJIblFbIHAAa CUIIATTAJIFaH 6apm,n< KEpEeK-

JKapakTap eHiMiHi3[ae 00IMaybl MYMKiH.

I'puab Topsl

Ou micipiNeTiH, KybIPbIIATBIH XKAHE
6¥KTprbIﬂaTbIH TaraM /bl Kyblpyra HEMECEe
KaJlaFaH cepere KOrFra apHasFaH.

ChbIM copesiepi 6ap yJrinepae :

KypBUIFBIHBIH iITiHAETI Hayanap

MYMKiH. Byl GpyHKIMOHAIIBUTBIKKA
acep ermeiini. Haya cankpianaran
Ke3zie nehopMarus KoFaaabl.

KBI3Y/IbIH acepiHeH JedopMarusuiaHybl

CpIM copeJiepi KoK yJariiepje :

CrangapTThl Haya

OJ1 KOHAUTEPITIK OHIMACPII, MY3JaThUIFaH
TaramMIap/ibl )KOHE YIIKEH KECEKTEPIl KybIpy
YILIiH KOJIIaHbLIa b

3.5 OHiMHIH Kepek-KapaKTapblH
naiganany

Micipyre apnajaran cepesep

ITicipy alimarsiHAa cope OpHBIHBIH O IeHTeii
Oap. Conpmaii-aK, MEeUITiH aJIbIHFBI
JKaKTayBIHJIAFbl CAaHNIAPAaH COPETIEPAiH PeTiH
Kepyre 0onabl.
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CrpIM cepeJiepi 06ap yJariiepae :

N
5
4
3
2
1
>/
CpIM cepeliepi :KOK yJrijepae :
5
"; =~ 2
=~ ]

CpIM TOpABI Wicipy copesepine Koo

CrpIM cepeJiepi 0ap yJrinepae :

ChIM TOp/IBI CHIMHBIH OYHipItik copelnepine
JYPBbIC OpPHAJIACTBIPY ©T€ MaHbI3bl. ChIM
TOPIbI KAJIaFaH cepere KOWraHza, amblK 0eik
AJJIBIHFBI JKaFbIHAA 00Tyl Kepek. JKakchIpak
IiCipy YILUiH CBIM TOP/BI CHIM COPEHIH TOKTAY
HYKTeciHze Oexity kepek. O MemTiy apTKel
KaObIpFachIHA JKAHACY YIIIH TOKTAay HYKTECiHEH

oTIeyi Kepek.

CbIM coepeJiepi KoK yJriiepae :

ChIM TOpABI OYHipIIiK copenepre TypbIc
OpHAIACTBIPY 6T€ MaHbI3AEI. CBIMIBI TOPIBIH
cepere Koitranaa 0ip 6arsITel 6ap. CbIM TOPIBI
KaJlaFaH cepere KOWFaHza, albK 6elik
QIJIBIHFBI JKaFbIHIA OOITYBI KepeK.

Hayansl micipy cepeJiepine Koo

CrpIM copeJiepi 6ap yJrizepae :

Hayasapapl cbIMHBIH OYifipiik ceperepine
JIYpbIC OPHAJIACTBIPY J1a ©Te MaHbI3/bl. HayaHsl
KaJlaraH cepere KOWFaH/ia, OHBbIH YCTayFa
apHAJIFaH JKaFbl aJIBIHFBI KAaFbIHIA OOITYbI
kepek. JKakchIpak Iicipy YIIiH HayaHbI ChIM
cepe/eri TOKTaTKBIII po3eTKara OeKiTy Kepek.
O memTiH apTKbl KaObIPFachIHA JKaHACY YILIH
TOKTATKBIII PO3ETKA/IaH OTIeyi KepekK.

ChbIM copeiepi KoK yJrijiepae :

Hayamapnsr Oyitip:iik cepenepre Typbic
OpHAJIACTBIPY J1a ©Te MaHbI3/16l. HayaHb!
cepere Koirannaa 6ip OarbiT 6omanbl. Hayansr
KaJlaFaH copere KOWFaH/a, OHBIH ycTayFa
apHAJIFaH YKAFbI AJIIBIHFBI KAFbIHIa OOIYBI
KEpeK.

CbIM TOPBIHBIH TOKTATY (YHKIUSICHI

CBIM TOPBIHBIH CBIM COPE/ICH LIBIFBIT KETyiHe
oIl OepMey YIIH TOKTaTy (QYHKIHUSCH 6ap.
by QyHKIUSHBIH KOMETriMeH TaraM/ibl OHAl
KSHEe Kayinci3 mpirapyra 0oiambl. ChIMIBL
TOPJIBI aJIBIIT XKAaTKaH/a, OHbI TOKTay HYKTECiHe
JKETKEHIe ajFa Kapail Tapryra 6omnaabl. OHBI
TOJIBIFBIMEH JKOIO YIIiH OChI HYKTEJCH OTY
KepeK.
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CrpIM cepeJiepi KoK yJrijiepae :

Hayansbl TokTaty dpyHkuusicel - Cbim
copeJiepi 6ap yJarinepae

HayaHbIH CbIM COpeicH MIBIFBIN KETYIHE KO
OepMmey YIIiH TOKTaTy (QYHKIMSICH 1a 6ap.
Hayans! ansIm skaTKaHIa, OHBI apTKbI
po3eTkagaH 0OCATHII, allIBIHFBI JKaFbIHA
JKETKEHIIIE ©31Hi3re Kapail TapThiHbI3. OHbI
TOJIBIFBIMEH JIBII TACTay YIIIH OCBI TOKTATy
PO3eTKaChIHAH 6Ty KEepeK.

CbIM TOpP MeH HayaHbI TeJIECKOMMSIBIK
pesiberepre Aypbic opHaacTbipy-ChbiM
cepeJiepi :koHe TeJeCKONTHIK pesbci dap
yarinepae

TeneckoHsIIbIK PeIbCTEP/IH apKachIHIA
Hayayap HeMece ChIM TOp/Ibl OHail OpHaTyFa
JKOHE anyra 0omaasl. TeaecKOmUsIbIK PenbCeTi
Hayayap MeH ChIM TOpJIapbl Naiijananran
KE3/1¢ TeJICCKONMUSIBIK PEJIbCTEPIIH aJlbIHFbI
JKOHE apTKBI XKAFBIHAFI TYHpeyiTepaiy
TPWIb MEH HayaHBIH LIETTEpiHe TiperyiH
Kajiarajay Kepek (Cyperre KopCeTiireH).
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3.6 TexHMKAJBIK CHIIATTAMAJIAP

JKanme! cunarramanap

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 595 /594 /567
TTewrri opHaty euemzepi (OikTiK/eHi/Teperiri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/sxuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIIaHBUIATHIH/KOJIaHyFa KapaM/Ibl KabesbIiH Typi

muH. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2
MEH KHMAChI

JKanmer TyTHIHBLUIATHIH KyaT (KBT) 2,3

Ieur typi Kouimri memr

Herizaepi: TYpMBICTBIK TYpAETi 3JIEKTp IEIITEPiH SHEPreTHKaIbIK Tanbanay Typanst akmapar EN 60350-1 / [EC 60350-1
CTaHJapThIHA ColiKec KeTipiireH. MoHAEp CTaHIapTTHI )KYKTeMe Ke3iHae Y CTiHTi )oHe aCTBIHFBI XKBUIBITY HeMmece (6ap
6osica) JKengeTkinr koMeriMeH acThIHFBI/YCTIHTT KBUTBITY QYHKLMSUTAPbIHAA AHBIKTATA/bL.

DHeprusuIblK THIMILTIK Ki1ackl OyiibiMIa THICTI (yHKIMsIIAp/AbIH O0ybIHA HeMece OoaMaybiHa GallIaHBICThI Kesecl
GaceIMIbIKTap Genrinenyine coiikec alKbIHAAMAAbL. 1-DKO KeIAeTKILI KbUIbITY , 2-)Kennerkiun sxpuibiTy , 3-JKenaerkiur
KOMeriMeH TOMEeH Ipuiib , 4-Y CTiHT1 JKOHE aCTHIHFBI KBUIBITY.

TexHuKaNbIK CHIIATTaMa OHIMHIH CallachlH KaKcapTy YIIIH aJJbIH ajla eCKepTyci3
©3repTillyl MYMKIH.

OCBI HYCKaYJIBIKTaFbl CypeTTep cxeMa Ky3iHzae OepiiireH skoHe OHIMMEH Typa ColKec
KeJIMeyl MyMKiH.

OHIM KalceIpMachkIHIa HeMece Oipre jKYpeTiH Ky)KaTTa KOpCeTiIreH MOH/Iep KaThICTh
CTaH/apTTapFa ColiKec 3epTXaHAIBIK MapTTap/Aa ajJblHFaH. OHIMHIH NaiganaHy jkoHe
KOpIlIaFaH OpTa KaF/jaiaapbiHa GaiiaHbICTBI OYJI MOHJEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Bacranksl Tazajay

1. Bapnslk opay MaTepHasiapbIH ajIbIIl
TacTaHBbI3.

2. Bapiblk eHiMMeH Oipre KeireH Kepek-
JKapaKTap/ibl MEeIITeH albIHbI3.

3. Ounimai 30 MUHYTKA KOCHIIT KOWBIHBI3,
COoJIaH KeiiH oHbI erripini3. Ockliaiiiia,
JKYMBIC ICTEI TYpFaH Ke3/e, MeIITe KalraH
KaJIIBIKTap MCH KabaTTap sKaHbII,
Ta3apThUTA b

4. Ouimi naiijananrad Ke3je, OHIMHIY
0apJIbIK JKBUIBITKBIIITAPEI )KYMBIC iCTEHTIH
SH YKOFapbl TEMIIepaTypa MEH KYMBbIC
(GYHKIMSCHIH TaHAaHbI3. «[lemTin )KyMbIC
¢byuxumsuiapsr» [P 44] GesiMin KapaHbi3.
[Nemmen »xyMbIc icTey )KOHIHJE ci3 Keyeci
OeJiMHEH 0ijie aJlachl3.

5 TymnanmemTi KoJgany

Ilemr cankpiHAaFaHIIA KYTIHI3.
OHIMHIH OeTTepiH JbIMKBUI IIyOepeKIeH
HeMece BICKBIIIIEH CYpTil, nrybepekneH
KYpFraTbIHbI3.
Kepex-kapakrapabl KoJ1aHAP aJIbIH/IA:
IlemTeH anblHFaH KepeK-KapaKTap/bl CyMeH

JKOHE JXKYThIII 3aTIEH KIHE JKYMCAK Ta3apTKbIII

BICKBIIITICH Ta3aJIaHbI3.

ECKEPTIIE: Keiibip >xyFpi 3aTTap HEMece
Ta3aJIaFbINI 3aTTap OeTKE 3aKbIM KENTipyi
MyMKiH. Ta3anay ke3inae aOpa3uBTi HKYFbILI
3aTTap/bl, Ta3aaay YHTaKTapblH, Ta3apTKBIII
KpemIepi HeMece OTKip 3aTTapabl
naianaHOaHbI3.

ECKEPTIIE: Anramks! pet naijananran
Ke3/1e TYTiH MeH uic OipHere caraT GOMbI
naiiaa 60iysl MyMKiH. By KaneinTer xargai
JKQHE OJIap/ibl KeTipy YILIH XKAKCHI JKEIICTY
Kaxer. [laiiga GosiFaH TYTiH MCH HiCTEpMEH
TiKeJeH THIHBIC allylaH ayJiaK OOJIBIHBI3.

5.1 TymnamemrTi KoJIaHy TypaJbl
JKAJINBI AKNApaT

Caaxpbinaary skeagerkimi Oua eHiMm yaricine
OaiiJiaHbIcThI 63repin oThIpaabl. O
oHiMiHi31e KoJKeTiMAl 60JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3Ie CaKBIHATY XKEJJIEeTKIIIi Oap.
CankpIHIATy JKeIIeTKIlll KaeT OosiFaHIa
aBTOMATTHI TYPJE ICKEe KOCBHIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIIBIHFBI JKarblH 14, )kxrhasael 1a
cankpiHaaraasl. CankplHAaTy Iporeci
asKTaJIFaHHaH KeWiH 0J1 aBTOMATTHI TypJie
emiesi. blcThIK aya TyMmanem iy ecirinex
IbIFa (b1, byt KeJeTKiTep canbliaynapbiH
CIITEHEMEH JKamMaHpI3. OiTnece, Oy
TYMIANEIITIH KbI3bI KETyiHe OKelyi MyMKiH.
CanKpIHIATy JKEJJISTKIIIl TYMITarel 5KyMbIC
iCTeN TypFraH Ke3/ie HeMece OHbI OLIipreHHEeH
keitin (mamamen 20-30 MUHYTTaH KefiH)
JKYMBICBIH JKaiFacThipaasl. Erep ci3
TYMOAIeIITiH TaiiMepiH Oarnapramanay
ApKBUIBI AC 3IPJIECEHI3, MICipy YaKbIThI
asKTaFaHHaH KeWiH CAIKBIHIATY JKeJeTKIIIi

MeH OapibIK GyHKIUsIap Oipre emeTiH
Oomaznpl. CanKbIHAATY KEIMACTKIIIIHIH KYMBIC
YaKBITBIH MMaiilaaHyIbl 0ackapa aaMaiabl.
OIin-KOChUTYbl aBTOMATTHI TYPIIE JKYy3€re
acaznel. by kaHnmait na Oip Karemik emec.
TymMnanemm KapbIFbl

TymmarremTe ac micipisie 6acTaraH Ke3ae
TYMIIAMeN! XKapbIFbl icke Kocbutaasl. Keitbip
MOJIENbACPIC XKapbIK Micipy Ke3iHae
KOCBUTaIbI, all Keibip Moaenbaepae o Oenrini
0ip yakpITTaH KeiiH elei.

5.2 Tymnaneumri 6ackapy 6,10rbIHBIH
KYMBICBI

Tymnanemri Kocy

DyHKIUSIHBI TAaHAAY TYTKAChI aPKbIJIBI
MICIPTiHi3 KeNETiH )KYMbIC (yHKIUACHIH
TaH/IaFaH/a XKOHE TEMIIEPaTypaHbl peTTey
TYTKACBI apKBUIBI OENTiii Oip TeMIepaTypaHbl
OpHATKaH/a, TYMIIAIeNl )KYMbIC icTel
Oacraiigpl. Tymmanenri icke Kocy YIIiH
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TaiiMep TYTKAChIH Oenrini Oip micipy yaKbIThIH
tagnane Hemece «CO\O» Genrimecine neitin
OypaHbI3.

Tymnanemri emipy

DyHKIHMS TaHAAY/Ibl, TEeMIEPATypaHbl KOHE
TaiiMep/i TaHaay TYTKaJapblH COHAIPY KyHiHe
(»KOFapFBI) ayBICTHIPY apKBLIBI TYMITAICIIT
eIIlipe anachl3.

TemnepaTypaHsbl :k9He TYMIAMEIITIH
JKYMBIC (PYHKIHUSACHIH TAHIAY APKBLIBI
KOJIMeH micipy

Ci3 TaraMBIHBI3Fa cail TeMIeparypa MeH
JKYMBIC (QYHKIMSCHIH TaHIAy apKbLIbI Micipy
YaKBITBIH OPHATIACTAH KOJIMEH OacKapy
apKbUTBI (63 0ACKAPYBIHBI30EH) MiCipe anachis.

P , °C

o / [

1. ®yHKUMSHBI TaHAAY TYTKACHIH MaiiaiaHbIn
TCIPTiHi3 KeIeTiH )XYMBIC (QyHKIUSICHIH
TaHIaHbI3.

2. Temmeparypa TYTKachlH apKbUIbI d3ipIey
YILIiH Ka)KeT TYMIIANeNITiH imKi
TeMIIepaTypachlH OPHATHIHBI3.

3. Taiimep TyTkackn «C\D» Gerimecine
Zeiiin OypaHbI3.

O 0
o= 10 / o= 10
20 / 20
100 0 /g 30
90 40 / 80 o
80 75 60 ,I 70 o 50

= Tymnanemini3 Tangaaral QyHKIUS MEH
TemIeparypaja OipJieH KyMBbIC icTei
OacTaii/ibl )KOHE TEPMOCTAT >KapBIFbI
»kaHaabl. TyMIanemr iy iminaeri
TeMIiepaTypa KaXeTTi TeMIepaTypara
JKETKEH/Ie, TEPMOCTAT [IIaMbl COHEI.
[Ticipy npoueci asKTajaraHHaH KeWiH
TyMIanen e3firinex emmeiai. [licipy
MPOIICCIH ©31Hi3 OACKAPBII, OHBI OIIIPYIiHI3

kepek. [licipy mporeci askrarraHHaH
KeWiH (QYHKIHSIHBI, TEMIIEPATYPaHbI KIHE
TaiiMepi TaHAAy TYTKaJIapblH COHIIPY
Ky#iHe (}KOFapFbl) ayBICTBIPY apKbLIbI
TYMITANEITi O1Iipe anackl3.
ITicipy yakbITBIH OpHATY apKbLIbI Hicipy;
TaraMbIHBI3Fa caii TEMIIEpaTypa MEH KYMbIC
(GYHKIMACHIH TaHaay KoHe Oackapy O10orbiHIa
Hicipy yaKbITBIH OPHATY apKbUIbl TYMIIAIIEIITi
YaKBIT asKTaJFaH/la aBTOMATThI TYpJIe ellipe
anachI3.

P / C

o / [

1. @OyHKUMSHBI TaHAAY TYTKACBIH MaiijaIaHblIl
MICIPriHi3 KeJeTiH )KYMbIC (QyHKIUACHIH
TaHJ/IaHBbI3.

2. TemmepaTypa TYTKachlH apKbUIbI d3ipIiey
YIIiH KQKET TYMIANeIITiH ikl
TEeMITepaTyPachlH OPHATHIHBI3.

3. TaiimMep TYTKachIH ©3iHI3 KaJaraH Micipy
YaKbIThIHA aTlapbIHBI3.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Tymmanenriniz TaHIaIFaH QYHKIUSL
MEH TeMmIeparypana OipieH KYMbIC
icTell GacTaliIpl )koHE TepMOCTaT
JKapBIFbI JKaHa/bl. TyMIanemTiy
IIIiHAeT] TeMIeparypa KaKeTTi
TeMIIepaTypara XKeTKeH/e, TePMOCTaT
IIaMBbI COHEI].

4. Tlicipy yakbIThl asKTaJIFaHHAH KeiliH
TaiiMep TYTKachl carar TiJliHE KapChl
TOJIBIFBIMEH Oypblnabl. YaKbITThIH
ASIKTAIIFAHBIH JKSHE TYMITAICIITIH )KYMBICTBI
TOKTAaTaThIHBIH JbIOBICTBIK €CKEPTY apKbLIbI
Oinmyre OoJazpl.
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5. Micipy askranranaa, GyHKUUSHBI TaHAAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
ewripyJi (Koraprsl) Kyiine Oypair,
TYMIIAemTi enripiHi3. JKaaracTIPFBIHBI3
KeJice, TaiiMep TYTKACBIH Oenrii Oip micipy
yakbIThIHA KaliTa Oypane3. Ci3miH
TYMIIANENIiHi3 TaHJaIFaH QYHKIISI MEH
TeMIIeparypaa KyMbIC HKacaHIbl.

BeuarisieHren yakpIT 0TKeHre Jaeiiin micipyai
asikTay YUIiH:

1. Taiimep TYTKachlH COHIIpY KyiiHe
JKeTKeHTe JICHiH carat TiliHe KapChl
OypaHbI3.

2. OyHKIHSHBI TAHIAy TYTKAChIH KOHE
TeMIlepaTypa peTTerillliH COHIIpy
(»xoFaprbl) KyiiiHe Oypay apKbLIbI
TYMITATICITI ONIiPiHi3.

6 Ilemrre micipy Typajsl Kajanbl aknapar

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK )KOHE TaMaK
o3ipiey OoifbIHIIa KeHecTep Taba anachl3.
CoHbBIMEH KaTap, OyJ1 OenimMie oHaiIpyIIiaep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMIEpTe CH KOJIAIIIBI TapamMmeTpiep
cunattagrad. Ocbl TaFraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITiH TUICTI apameTpiepi MeH
aKceccyapliaphbl 1a KOPCETIIreH.

6.1 Ilewrre micipy Typajsl ;Kajmbi
ecKepTyJiep

o [licipy OapbIChIHIIa HEMECE OJIaH KeHiH
MEIITIH eCiriH alKaHaa, bICTBIK KYHAipTinT
Oy HIbiFybl MyMKiH. By Kombl, 6erTi x)oHe/
Hemece K3/ Kyhaipyi MyMkiH. [lemTin
€CiriH amKaHIa, MeTTeN TYPBIHBI3.

o [licipren kxe3ze naiaa 00IaThIH KapKbIHIBI
Oy TemmepaTypa ailbIpMaIIbIIbIFBIHA
0alTaHBICTBI TEUITIH 1IIKi XKOHE CBHIPTKBI
OeTiH/e )KOHE KOPITYCHIHBIH KOFaPFbI
JKaFbIH/A KOHAEHCAINS TaMIIbLIAPBIH
TYIBIPYBI MYMKIiH. BYJT KalbIIThI XKoHE
(hU3UKAIBIK KYOBUIBIC.

e Taramra apHaJIFaH TeMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKbITBIHBIH MOHAEPI PEIENT MeH MeIepre
OaiimaHbICTHI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi
OyJ1 MOHJIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.

e [licipyai GacTayIpIH aliblHAA dPKALIaH
MEeNITEeH NailanaHbUIMaiTBIH KepeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeiH
KepeK->kapakTap TaramAapAbl KaxKeTTi
MeJIepae JalbIHAayFa KeAepri KenTipyi
MYMKIiH.

® Ci3 e3iHI3/iH penenTiHi3 OOMbIHIITA
JABIHIANTBIH TaFaMIap YIIiH micipy

KecTeJepiH/ie KeNTipiIreH yKkcac TaramMmIapabl

KoJIZIaHyFa OoJabl.

o JKuHakka KipeTiH KepeK-)KapaKTrapIbl
naianany eH KaKChl Micipy camachlH
KaMTaMachl3 eTe/li. OpKallaH ci3
KOJIIAHATBIH CHIPTKBI BIIBIC-AsK YIIiH
OHIIpyIIi OEpreH ecKepTyIep MEeH
aKMapaTThl OPBIHIAHBI3.

® [licipy GappIChIHIA KOJIAHBUIATHIH Mait
OTKI30EHTIH KaFa3/(bl Ci3 MaiaaTaHaThIH
KOHTEHHepre ColKec KeJeTiH MoJIIepe
keciHi3. KoHTeliHepIeH MIBIFBI TYPaThIH
Mail eTKI30eHTIH KaFa3 TyTaHy KayIliH
TYIBIPYBI XKOHE TiCIpy camachblHa dcep eTyi
MYMKiH. Maii oTKi30€HTiH KaFra3/bl
KOPCETUITeH TeMIepaTypa ayKbIMBIHA
naianaHbIHbI3.

o [licipymiH »aKchl camachl YIIiH TaFaMIbl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KOWBIHBIZ. [licipy
OapBICHIH/IA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Han Taramaapsl skoHe memre
JKACAJIFAH TAFaMIap

Kaimnel maiverTep

e Taramjap/ sl canajbl MiCipy YIIiH OHIMHIH
KepeK-)KapaKTapbIH Taiianany st
yceiHaMbI3. Erep ci3 6acka bIABICTap b

KOJIIaHCAaHbI3, KapaH¥hl, JKAOBICTIANTHIH JKOHE

BICTBIKKA TO3IMJI1 BIIBICTAPFa aPTHIKIIBUIBIK
OepiHi3.

e Erep micipy KecTeciHie aJiJIbIH aja KbI3IbIpYy
YCBIHBUICA, BIIBICTAPIBI TIEIIKE aJJIbIH alla
KBI3/IBIPBII KOFOIBI YMBITIIAHBI3.

® Erep ci3 BIIBICTHI IPUIIb TOPIIACKIHA KOSTHIH
0oJICcaHbI3, MCIPreH Ke3/1e BIIBICTHI apTKBI
KaObIpFaFra >KaKbIHIATIIal, TPIITh
TOPIIACHIHBIH OPTAChIHA KOMBIHBI3.
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® HaHz TaramMIapsIH Micipy YLIiH
KOJIJIaHBUIATBIH OApIIBIK MaTepHaIIap
OanFbIH KoHE O6IMe TeMIepaTypachlHIa
0O0ITyBI KEpeK.

® TaraMHBIH JaiibIHIATY KYH1 TaFaMHBIH
KeJIeMiHe YKOHE bIIbIC-asSKTHIH MeIIIepiHe
0aliTaHBICTHI ©3repyi MYMKIH.

® Mertal, KepaMHKa JKOHE IIBIHbI KaJbIIITap
TCipy YaKbITBIH Y3apTabl, aj KOHAUTEPIIIK
OHIMAEP/IIH TOMEHT1 OeTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKIH.

® Erep ci3 micipyre apHaIFaH Karas/bl
KOJIIaHCAHBI3, BIABICTHIH TOMEHT] OeTiHIE
azfan Kel3apy naiiga 00aysl MyMKiH. byn
JKaFaaiiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MUHYTKA Y3apTy KaKeT OOIybl MYMKiH.

e [licipy kecTenepiHae KOpCeTiIreH MOHAEP
01371iH 3epTXaHanapaa KYpri3iireH
CBIHAKTap/IbIH HOTKECIH/IC aHBIKTANIA/IBI.
Cisre colikec KeneTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEpCH o3ree 00ybl MyMKiH.

e TaraMpmapel micipy KecTeciHae YChIHBIUIFAaH
THICTI copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHri
cepeci 1-cepe nen atanaipl.

e [licipy kecTeciH/e YCHIHBUIFaH TaFaMIapIbl
Oip Hayaza micipiHi3.

TopT nicipyre apHajiran keHecrep

® Erep TOpT ThIM KypFak 0oJca,
temneparypanbl 10°C-ka keTepin, micipy
YaKBITBIH KbICKapPTBIHBI3.

e Erep TOpT IBIMKBUI 00JICa, CYHBIKTBIKTHIH a3
MeJIILEPiH KOJJIaHbIHBI3 HeMece
temneparypanbl 10°C neifin TeMeHIeTiHI3.

® Erep TOPTTHIH JKOFapFhI JKarbl KYHin Oapa
JKaTca, OHBI TOMEHT1 copere KOMBIHBI3,
TeMIIepaTypaHbl TOMEHCTIHI3 JKOHE MiCipy
YaKbITBIH YIIFaHTBIHBI3.

® Erep TOPTTHIH i )KaKChl JaWBbIHAANbIIN,
Oipak CBIPTHI XKaOBICKaK 00JICa, CYHBIKTBIKTHI
a3 KOJIJTaHBIHBI3, TEMIIEPaTypPaHbl
TOMEH/ICTIHI3 JKOHE MICipy YaKbITHIH
YIFAUTBIHBI3.

KK

KonaurepJaik enimaepai aaiibiaaay

OolibIHIIA KeHecTep

e Erep KOHIMTEPIIK OHIM THIM KypFakx 0oJca,
temneparypasbsl 10 °C kerepir, micipy
YaKBITBIH KbICKapThIHBI3. KoHauTepiik
OHIMHIH OSTTepiH CYT, Maii, )KYMBIPTKA JKOHE
HOTYpPT KOCIIACBIMEH CYJIaHbI3.

e Erep KOHAUTEPIIIK OHIM Oasty micipince,
TiCipifIeTiH KOHIUTEPIIiK OHIMHIH
KaJIBIHJIBIFbl HAyaHbIH LIETIHEH aChIIl
KeTIeyiH KaJaralam OThIPBIHBI3.

e Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH O€Ti KbI3aphli,
Gipak TYOi micrieren 6oiica, KaMbIpra
KOJIJAHBUIATBIH KOCIIaHBIH MeJIIepi
KOHIMTEPIIK OHIMHIH TYOiH/Ie ThIM KOI
GosMaraHbIH TeKcepiHi3. Bipkenki KpI3apy
YLIiH KOCIaHbI KaMbIp OeTTepi MeH
KaMBIP/IbIH apachkiHa OipKesKi TapaTyra
TBIPBICBIHBI3.

e KouHaurtepIik OHIMII Micipy KecTeciHe
COMKeC KyHie )KoHe TeMIeparypaaa
micipini3. Erep Ty0i oni ae )KeTKimiKTi
KbI3apbaraH 0oJica, OHBI 9pi Kapail micipy
YLIiH TOMEHTI copere KOMbIHBI3.

KonaurepJiik eHiMaep MeH nemre 33ipJieHeTiH TaFraM1apFa apHaJIFaH d3ipJey kecreci

Tamak Maiixanansuiatel | Kymbic Ceopenin Temmneparypa (°C) |Hau nicipy
H aKceccyap yHKuusICH opHajacybl YaKbIThI (MHH.)
(mamamen)
Hayana micipinerin Yecrinri sxkouHe
yan P CrangapTTsl Haya * H 3 180 30...45
TOpT ACTBIHFBI XKbBUIBITY
T'pHIIb TOPBIHAAFBI
TOPT KaJIbIOBI Yecrinri sxoHe
Kanpinrarsl Topt |, pT K H 2 180 30... 40
(CbIM TOpBIHAAFbI |ACTBIHFBI XKBUIBITY
TOPT KAJBIOBI)
. . CranmapTTsl Haya | YCTiHI %KoHE
Kiukenraii kexkcrep |, Hap Y H 3 160 25...35
(CrannapTTsl Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
Jnamerpi 26 cm
JIOHTENEK TOPT Yerini
CTiHTi KoHEe
Bucksur KaJIbIOBI, TPHIIb THHTL KOH 2 160 30 ...40
ACTBIHFBI KBUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBILLIBI
Gap ™
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap yHKIHACH OpHaJIACYBI YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Konaurepiik Haya |YCTiHI %oHE
IMeuense oHzuTep 4 H 3 170 25 ... 40
ACTBIHFBI XKBUIBITY
. . YcriHri sxoHe
Keuaurepuix onim |Crangaprrsl Haya * H 2 200 30...45
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Ycrinri xaHe
Toxar CranaapTThl Haya * H 2 200 20...35
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Ycrinri xaHe
Tyrac HaH CranaapTTbl Haya * H 3 200 30 ... 45
ACTBIHFBI XKBUIBITY
I'pHtb TOPBIHAAFBI
LIBIHBI/ METAILT YcriHri xaHe
Jla3anbs H 2 Hemece 3 200 30 ...45
TOPTOYPHIIITHL QACTBIHFBI XKBUIBITY
KOHTelHep **
I'punb TOpBIHAAFED
nametpi 20 cm
JIOHTENCeK Kapa
METaJIT KaJIblIl Yerinri sone
Anma Goriti *(Iluametpi 26 cm H 2 180 50... 70
ACTBIHFBI XKBUIBITY
JIOHTENICK TOPT
KasbIObI, TPUITL
TOPBIH/A KBICKBIIIB
6ap)
Cranga aya |YcTiHri jxoHe
IMuia TANAApTTLL Hay TR 7KOH 2 200... 220 10... 20

*(CrannaprTsl Haya)

ACTBIHFbI KBUIBITY

BapJ'IBIK Taramaap YU_IIH AJIABIH aJla KbI3ABIPY YChIHBIIAIbI.

*Byu akceccyapiap oHiMmiHi3re kipmeyi Mymkin. (Bys kepek-xkapakrap ci3aiH oHIMIHI3re colikec KeaMeyi MYMKiH.)

**Byn akceccyapiap eHimiHisre kipmeiai. Onap catbuibivaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbuiasl. (“Byi kepexk-kapakrap
ci3ain eHiMIHI3AIH KeTKi3iniMine oK. Onap caynana KOLKEeTIMII KepeK-Kapakrap.)

6.1.2 ET, 6aJbIK jKoHe KYC eTi

I'puabae a3ipJered Kesaeri MaHbI3Abl CITTEP

e Tyracrail TayblK, KypKeTaybIK €TiH jKOHE
YJIKEH €T KeCEeKTepiH micipMec OYpBIH, OHBI
JIMMOH IIBIPBIHBI MEH OYPBIIIIICH AOMJICHI3 —
OyJ1 Tmicipy THIMALTITIH apTTHIPAJIBL.

e Cyiferi 6ap eTTi micipy OH eTTi KybIpyFa
kaparanna 15-30 MUHYTKa y3arbIpaK yaKbIT

ajapl.

® ET KaJabIH/BIFBIHBIH 9P CAHTUMETPI YIIiH
mramamer 4-5 MUHYT Ticipy yakbITBIH
ecenTey Kepek.

e Ilicipy yakpIThI asKTaJFaHHAaH KeHiH eTTi
neurre maMamed 10 MunyT ycransi3. ET
LIBIPBIHBI KYBIPBUIFAH €TKE YKaKChl OoriHe/i
JKOHE €T KEeCUIreH Ke3/e MIBIKIAIbI

® BasbIKThI BICTBIKKA TO3IMJII TaOaKKa OpTa
HeMece TOMEHT] copere KO Kepek.

e Jlicipy KecTeciH/ie YChIHBIIFaH TaFraMIapbl
Oip Hayaza micipiHi3.
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ET, 6aibIK K9He KYC eTiH J3ipaey kecreci

Tamak Maiinanansuiarer | XKymbic CepeniH Temneparypa (°C) |Hau nicipy
H aKkceccyap ynxumsico OpHAIACYBI YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
. - 15 mun. 250/
Creiik (ryrac)/ SlTaHuapT’rLl Haya | YcriHri xoHe 3 Make.. keffin 180 |60... 80
KybIpy (1 k1) (CranuapTThl Haya) |aCThIHFbI KBUIBITY 190
Koit CHP aret (1,5-2 CranaapTTel Haya | YCTIiHTI JKOHE 15 mun. 250/
r) (Koii cuparst . 3 . 110... 120
(CrannapTThl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY Makc., keiiin 170
(1,5-2 kr))
KybipbUIFa Taybix |1 PHIb TOPEI *
eri (1,8-2 kr) Bip Havams! Yecrinri sxoune 15 mun. 250/
p Hay 2 o 60... 80
(KyBIpBUTFAH TaYBIK |onenri copere ACTBIHFBI XKBUIBITY Makc., keitin 190
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kypreraysik (5.5 Craugaprrel Haya | YCTiHTI jKoHE 25 . %50/
kr) (Kypkeraysix “(CrannapTTs! Haya) |acTHHFE AKEUTHT 1 Mmaxc., keitin 180 [150... 210
(6,5 k1)) AGpTTeL Y " Y ... 190
I'punb TOpHI *
Bansik Bip nayast: Yeriuri xone 3 200 20... 30
TBMeHri cepere ACTBIHFBI JKBUIBITY
KOMBIHBI3.

bapibIK TaFaMzap YIIiH aljbIH aga KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Bya akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJr kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiiai. Omap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutansl. (“byr kepek-xapakrap
ci3ain eHiMiHI3AIH KeTKi3iniMinze xok. Onap caynana KOIKETIMI Kepek-Kapakrap.)

6.1.3 I'puas

KpI3b11 €T, OalbIK jKoHEe KYC €Ti TpUIIbJIe Te3
KOHBIP TYCKe He OOJIbII, 9/1eMi KbIPTHICTBI
caxTaiiapl jxoHe Keyin ketneiii. XKoH er,
icrapaJarbl €T, IIYKBIKTap, COHal-aK
IIBIPBIH/IBI KOKOHICTEp (KbI3aHAK, M3 JKIHE
T.0.) rpuIIb/Ie d3ipieyre oTe KOJailbl.

Kannbl eckepryJiep

® ['puiibre xapamchbi3 TaraMaap epT KayIiH
TyIbIpabl. ['priiblie TEK TPUIIBIIH BICTHIK
OTBIHA COWKEC KEJICTIH TaFaMIap/Ibl MiCipiHi3.
CoHbIMEH 0ipre TaraMIbl THIM aJbIC,
TPWIBJIIH apTKbI JKarbiHA KOWMaHbI3. by ex
BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTaH MalJIbl Taramaap
OPTEHIIl KeTyl MYMKIH.

* ['puabai skacaraH Ke3/e NMeWTiH ecirin
ka0bIHbI3. EmKaman rpuiibai nemrin
eciri ambin Koibin, d3ipaemenis. blcTbik
GerTep KyilikTepre akeinyi MyMKiH!

I'puiibai d3ipJieren ke3aeri MaHbI3AbI CITTEP

® ["puible MYMKIHIITIHIIE KATbIHIBIFBI MCH
canMarsl Oipael OoaThIH TaFaMaap.Ibl
JaibIHIaHbI3.

® ['punbre apHagFaH TaFaMAap/bl TPUIIBTE
HEMeCe TPUIIb TOPBIHBIH HayacChlHA CaJIbIHBI3,
oJlapbl MELITIH eIIeMIePiHeH achI
KeTHecTeH yIecTipiHi3.

o KybIpputran 0eTiKTepaiH KaIbIHABIFbIHA
0aifiJIaHBICTBI KECTEAE KOPCETIITEeH MiCipy
YaKBITBI OPTYPIIi OOTybl MYMKIH.

® ['puib TOPBIH HEMECE TPUIIb HAYaChIH MEIITe
KaXETTi AeHreire KousHbI3. Erep ci3 rpuib
TOPBIH/A MICIpiN JKaTCaHbI3, Mail KHHAY
YIIiH HEMTiH HayachlH TOMEHT1 copere
KOMBIHBI3. ACThIHA KOWBIIATHIH HAaya
TPWIBAIH OYKiT ayMarbIHa KETCTiH
Medepae 00ysl kepek. MyHiail Haya
KYpPBUIFBIMEH Oipre jKeTKi3iimMeyi MyMKiH.
OHaii Tazanay yUIiH rem tabarblHa a3/ian cy
KYHBIHBI3.
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I'puanb kecrecii

Tamak IaiixanaHBLIATBIH Copenin opnanacysl | Temneparypa (°C) Hau micipy yakbITbI
akceccyap (mun.) (wamamen)

banbik T'puib TOpEI - 250 20...25

TaysIk GemikTepi T'puinb TOpsI - 250 25...35

Eg fonrexert (§¥3ay T'puns Tope! 4 250 20... 30

eti) - 12 xenemi

JKanmpurran Koi

eTiHEH JKacalFaH T'puib TOpbI 4-5 250 20... 25

KOTJIET

Creiik - (e Tekwenepi) |[puib TOpbI 4-5 250 25... 30

JKanmisuiran 6ysay

CTiHeH JKacalFaH T'puitb TOpBI 4-5 250 25... 30

KOTJIET

KexeHic rpareHi T'puns TOpeI 4-5 220 20... 30

KysbIpbiiran Han T'puns Tope! 4 250 1.4

EapHLIK TpUIbIae QBiPHCHCTiH TaraMaap YIH]H 5 MHHYT OB aJIABIH aJla KbI3ABIPY YChIHBIIAIbI.

I'puuib skacay/iblH XKajibl yakbITHIHBIH 1/2-iHeH Keiiin Taram GoIiKTepiH ailHaJbIPbIHBI3.

6.1.4 Coinak Taramaapbl

® By acmaszblK KecTeeri Taramaap Oakpiiay
I/IHCTI/ITyTTapl)I YLI.[lH Taramaapbl CI)IHay,Z[])l
skerinaery ywin EN 60350-1 cranmaprbina
colikec nanbIHAAIAIBL.

¢ [licipy kecTeciH/ie YCHIHBUIFaH TaFaMAap/bl
0ip Hayaza micipiHi3.

ChIHAK TaFaMapbIHA aPHAJIFAH J33ipJey kecreci

Tamak Maiixanansuiatel | Kymbic CepeHiH Temmneparypa (°C) |Hau nicipy
H aKceccyap (dyHKuIHsICHI opHaIacybl YaKBITBI (MHH.)
(mamamen)
Yrinmeni kyse CrangapTrel Haya | YCTIiHTI jKOHE 3 140 50 30
(ToTTi IIEYEHbE) *(CraHaapTThl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY
Kiwkenraii kekcrep STaHHapTTH maya | Yerinri xone 3 160 25...35
(CrannapTTsl Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
Jnamerpi 26 cm
JIOHTENeK TOPT -
Bucksut KaJIbIOBI, TPHIIb Yerinri xane 2 160 30 ...40
ACTBIHFBI KbUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBILIIBI
Gap ™
I'puitb TOPBIHAAFBI
qametpi 20 cm
JIOHTeJIeK Kapa
METaJlT KaJIblI -
Anma Gomini **(Anametpi 26 cm Yorisri xane 2 180 50... 70
ACTBIHFBI KbUIBITY
JIOHTEJIEK TOPT
KaJbIObI, TPUITH
TOPBIH/IA KBICKBILIIBI
Gap)

bapbIK TaFaMaap YIIiH anjblH aga KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Bya akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJ1 kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**ByJ akceccyapiap eHimiHisre kipmeiii. Omap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“byr kepek-xapakrap
ci3ain eHiMiHI3AIH KeTKi3iniMiHge oK. Onap cayasa KOKeTIMAI KepeK-Kapakrap.)
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I'puab

Tamak IaiixanaHBLIATBIH Copenin opnanacysl | Temneparypa (°C) Hau micipy yakbITbI
akceccyap (mun.) (wamamen)

EH fonrenert (§¥3ay T'puitb TOpBI 4 250 20... 30

eti) - 12 kenemi

KysIpbuiran Hau T'puinb TOpsI 4 250 1...4

Bapibik rpunbe a3ipieHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOMBI anjblH aja KbI3/bIPY YCHIHBIIAIBI.

I'puutb JKacayIbIH Kallbl yaKbITBIHBIH 1/2-1HeH Keifin TaraM GOJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.

7 TexHUKAJBIK KbI3MET KOPCETY KIHe Ta3ajaay

7.1 Taszajay TypaJbl :KaJnbl aKnapar

Kanne! eckepTyJiep

® OHiMJi Ta3amaMac OypBHIH OHIMHIH
CaJIKBIHAYBIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
KyHiKTepre okenyi MyMKiH!

® JKyrpIm 3aTTap/as! TikeNeH BICTHIK GeTTepre
Konman6aHel3. by keTneiTin TaKTapabH
naiia 6oJrybIHa 9Kyl MYMKIH

® OHIMII op onepanusaH KeHiH MyKHAT
Taszajal, KenTipy kepek. Ocputaiiia, TaMak
KaJIBIKTaphl OHAH AJIBIHBIN TacTaja bl )KOHE
OyJT KalAbIKTap eHiMAl KeifiHHeH
naijaTaHrad Ke3e OpTTIiH ajAbIH aly YIIiH
Ta3anaHysl THic. OcbuIaiiiia, KYpbUIFBIHBIH
KBI3MET €Ty Mep3iMi apTajbl KoHE KUl
Ke3JIeCeTiH Maceenep a3asbl.

e Tasanay ymrin OyMeH Ta3ajay KypajljapblH
naiinananOaHbI3.

e Keiibip *XyFBIII 3aTTap HEMECE Ta3aIarbIIl
3arTap OeTke 3aKpIM Kenrtipeni. XKapamcsis
Ta3apTKBIIITap: aFapTKBIII, KYPaMbIHIa
aMMHaK, KBIIIKBUT HeMece XJIopua 6ap
Ta3apTKhIIITap, OyMEeH Ta3apTKBIITAP,
KaKTaH Ta3apTKBIITAp, TAK MEH TOT
KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIITAP
(kpemzi Ta3apTKpILITAp, Ta3apTKbILI YHTAK,
Ta3apTKBIII KPeM, abpa3uBTi jKOHE ChI3aT
KBIPFBIII, CBIM, BICKBIIITAP, KYpaMBIH/IA Kip
MEH XKYFBIII 3aTTapAbIH KaJIBIKTapsl 6ap
Ta3apTKbILI MaHIBIKTAP).

® Op KoJIaHFaHHAH KeHiH Ta3aiay Ke3iHnue
apHalBI Tazanay Kypaigapbl KaXeT eMec.
ACTIaNTHI BIABIC JKYFBINI 3aTTHI, KBUIBI CY/IBI
JKOHE JKYMCaK ITYOepeKTi HeMece COPFBIIITHI
TaliJaTaHbII Ta3ajan, Kyprak IyoepeKneH
KYPFaTBIHBI3.
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TaszanaraHHaH KeiiH KaJFaH CYWBIKTHIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIll, MiCIipreH Ke3/e
IIalIbIparad TaraM/Ibl Iepey Ta3alaHbI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFbIHIA OacKalia
KOpCeTiIMece, KYPbUIFbIHBIH eIIOip O6irin
BIIBIC JKYFBIIITA )KyyFa OONManb.

INOX — ToT GacnaiiTein GerTep

INOX ToT OacnaiTEIH OosaTTaH KacalraH
0OeTTep MEH TYTKAJIAP/Ibl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBLT HEMece XJIop 0ap Ta3apTKBIIITapabl
KOJITaHOAHBI3.

Tot GacmaiiTelH OoJIaTTaH YKacalaFraH OeT
YaKBIT OTe Kelie TYCIH e3repTe anaisl. by
KaJIBINTHL. Op MaiiaianyaH KeiiH O0eTTi TOT
GacmaiTeiH HeMece INOX GeTiHe colikec
KEJICTIH JKYFBIII 3aTICH Ta3aJIaHbI3.

Bip GarbITTHIK CYpTY/AI Kajaraaaid OTBIPHII,
JKYMCaK CaObIH/IbI IITyOepeKIIeH KIHe INOX
OeTTepiHe colfkec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMANTBIH) JKYFBILI 3aTIICH Ta3aaHbI3.
[Ibrubl sxoHe INOX GeTTepineri Kak, Mai,
Kpaxmall, CYT JKOHE aKybI3 JJaKTapblH
KYTIIECTEH JIepey ajbIl TacTaHbI3. [lakrap
y3aK yaKbIT caKTalca, TOT 0acybl MyMKiH.
[Ticipy naHeniHe MaIIbIpaThUIFaH/KaFblIFaH
Ta3apTKBIIITAP.IBI JEPEy bl TacTay Kepek.
Berinzne xanran abpa3uBTi Ta3apTKBIITAP
OeTTiH arapybIlHa OKeJeli.

IMajbaaHFaH deTTep

[Ticipy Getin Ta3amamac OypbIH et
CaNKbIHAayb! Kepek. blcTeik OetTepai
Tasajay epT KayIiH TYAbIPaJIbl )KOHE HMAIIh
OeTiHe 3aKbIM KEeNTipesi.

Op KOoJIJaHFaHHAH KeWiH SMalbIaHFaH
OeTTepAl BIIBIC JKYFBIII 3aTIICH, JKBLITBI
CYMEH KOHE JKyMcakK IyOepeKneH Hemece
BICKBIIIIICH Ta3ajall, KypraK IyOepekneH
CYPTIHI3.



e Erep ci3zmiH KypbUIFBIHBI3IA KEHIT OyMeH °
Ta3anay MYMKIHZIr O6oJica, JKeHiJ, TYpaKThl
eMec Kip/ii KeTipy YIIiH >KeHiJl OyMeH
Tazanayasl OpblHAayFa Gomansl. («<Bymen
oHaii tasanay [P 58]» («<bymen onaii
Tazanay») GesliMiH KapaHbI3.) o
e KeTipy KHMBIH AaKTapasl KETipy YIIiH
OHIMIHi3/I1H BeO-CaliThIHa YCHIHBUIFAH eIl
IeH TPUJIb/I Ta3apTKBIITHI )KOHE ChI3aT
TYCIPMEHTIH KBIPFBIITHI MTaliiaanyFa
Oomazpl. Ilemrtiy CBHIPTHIH Tazanayra °
apHaJIFaH KypaJiap/ibl naiaananoaHsI3.

[IbiHbl GeTiHeri Kaabluil JakTapbiH (capbl
JaKTap/Ibl) CipKe Cybl HeMece JTUMOH
IIBIPBIHBI CHSAKTHI KAKTaH Ta3apTKBILIICH
amIbIK cayiasa KOJDKETIMII Kak
Ta3apTKBIIIIEH KeTipyre 0oasl.

Erep Get KaTThl TacTanFaH Oonca,
Ta3apTKBILITHI JAKKA BICKBIIIIICH YKaFbIHbI3
JKOHE OHBIH 9PEKET eTyiH 0ipa3 KyTiHi3.
Co/aH KeliH 9iHEKTIH OeTiH ABIMKBLI
ryOepeKIieH CypTiHi3.

Le1HBI OEeTTEpAETT TYCCI3ZCHY MEH JaKTap
KJIBIITBI KYOBUIBIC JKOHE aKayJiap emec.

Karaautukaabik 6eTrep IInacTuk 6esmexkTep MeH fosiIFaH OeTTep

e Ilicipy aymMarbIHAAFbl OYitipiik °
KaObIpFaIap/ibl TEeK SMajblaiFaH HeMece
KaTaJIUTHKAIIBIK KaObIpranapMeH jxalyra
6onanel. By mozensre Kapaii e3repin
TYpasbl.

o KaTaJMTHKAJIBIK KaObIPFalap bl allbIK .
KYHIIpT jkoHe KeyekTi 6eti 6onax. Ilermrin
KaTaJTUTHKAJIBIK KaObIpFaJlapbIH Ta3ajayra
GonMaiiibl. .

e KaranuTHkajiblk OeTTep KeyekTi
KYPBUIBIMBIHBIH apKachlH/a Maiipl CiHipei
*KoHe 0eTi MaiiMeH KaHBIKKaH Ke3/ie
JKBUITBIpal OacTaiiapl, OyI1 xaraaiiaa
OeJIIeKTepAi aybICThIPY YChIHBLIAIBI.

I bIHbI OeTTEp

o [IlpHBI OeTTepi Ta3anaraH Ke3ze KaTThl
MeTaJul KbIPFBIIITAp MeH abpa3uBTi Tazanay
MaTepHalIapblH nainananbansz. Onap

IHIBIHBI OSTiH 3aKbIMIAYbl MYMKIH. 7

® KyYpBUIFBIHBI BIIBIC JKYFBIII 3aTIEH, JKbLIbI
CYMEH JKOHE IIBIHBI OeTTepre apHaIFaH
MHKpOo(HOpa MaTaMeH Ta3ajar, Kyprak
MHKpOo(pHOpa MaTaMeH CYpTiHi3.

e Erep TazanayJaH KeWiH JKyFBIII 3aTThIH
KaJIIBIKTaphl KaJica, oJlap/bl CYbIK CYMEH
CYPTIll, Ta3a KoHE KYPFaK MUKPOTAJIIBIKTHI
nryOepeKIieH KYpFaThiHbI3. JKyFBINI 3aTThIH
KaJIIBIKTaphl KEJIECi OBl IIBIHBI OCTIHEe
3aKbIM KeNTipyl MYMKiH.

e Emkanjaii sxarjaiiga oMHeKTIH OeTiHaeri
KENTIPUITeH KaJIIBIKTapIbl KY31 KETIIreH
MBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBIIIIEH HEMECEe
yKcac KbIPFBINI KYpalIapMeH Ta3alaMaHbI3.
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[Nafinananymsr HycKayJIbIFpIHIA OacKalia
KepceTinmmece, OYHBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIBIC XKYFBIII MAIIMHAFA CaIMaHbI3.

[Tnactuk GesniiexTep MeH OosutFan 6eTTepai
BIIIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIbI CY/bI )KOHE
KYMCaK IyOepeKTi HeMece BICTBIKIIIBI
HaiilajlaHbII Ta3ajal, Kyprak IyoepeKieH
KYPFATBIHBI3.

KaTThl MeTasu1 KpIpFbIIITAap MEH abpa3uBTi
Ta3apTKpIITap/bl KoinanOansl3. Onap
OerTepi 3aKbIMAaYbl MYMKIH.

OHiMHIH Kypamac OenikTepiHiH OybIHIapbI
JIBIMKBUI OOJIMalThIHBIHA KOHE OHJIA JKYFbIILI
3aTThIH KaJIMalThIHbIHA KO3 JKETKI31Hi3.
OliTnece, OyJ1 KOChUIbICTapa KOPPO3us
naiiaa 60Jysl MyMKiH.

2 Kepek-kapakrapasl Tazanay

3 Backapy TakTachbliH Ta3ajay

Backapy TyTkanaps! 6ap maHeabaepi
Ta3ajaraH Ke3/ie, MaHelb MEeH TYTKaJIap/bl
JIBIMKBUI, J)KYMCaK IIyOepeKIIeH CYpTil,
KYpFaK IyoepeKIeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Tasajay YIIIH aCTBIHJIAFBI TYTKANap MeH
TBIFBI3/IAFBIITAP/IBI AJIBIIT TACTAMAHBI3.
Backapy TakTacsl MeH TyTKajiap
3aKBIMJIANTYbl MYMKIH.

Backapy tyrkaiapsl 6ap iNOX maHelbIepin
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHaJIaChIHarbl
iNOX Ta3aJaFbIITAPbIH [al1aaHOaHbI3.
TyTKaHbIH alfHAIACBIHAAFEI HHIMKATOPIIAP
OLIIpiTyl MYMKiH.

CeHcopItbIK 0acKapy TaKTalapbiH JBIMKBLI,
JKyMCaK IIYOepeKIIeH Ta3aar, Kyprak
nryOepeKIieH cypriHi3. Erep KypbUFbI KUTTTI



KyibinTay QyHKIUSCBIMEH jKaOIbIKTaIFaH
Oosca, 6ackapy TaKTachlH Ta3ajgamac OypbIH
KIIT KYJIIBIH OPHATBIHBI3. OHTIIECE,
MepHeNep/e KaTe aHbIKTay OPbIH aJlybl
MYMKIH.

7.4 Tewrrin imin Tazanay (micipy
ayMarbl)

[Temrreri 6eT Typaepine coiikec «Tazamay
TypaJIbl JKaJIbl aKapaT>» OexiMiHIe
CHUINATTaJIFaH Ta3ajay KaJaMIapblH
OpBIHJAHBI3.

Tymnanemrin Oyiipiaik KaObIpratapbsIH
Tazanay

[icipy aymarpIHIaFel OYHIpIiK KaOBIpFanapIsl
TEK HMaJIbJIaJIFaH HeMece KaTalUTHKAIIBIK
KaOBIpFaapMeH xalyra Oomansl. by
MoJienbre Kapait e3repin typaasl. Erep
KaTaIMTHKAJBIK KaObIpFra OoJica, aKmapar ary
yuriH «Karanutukansik 6errep» OemiMiH
KapaHbI3.

Erep eHiM cbM copeni Mozens Ooca, Oyiipiik
KaObIpranap/Isl Tazanamac OypbIH, ChIM
cepenepai anbiHb3. ComaH kelin Oyitipiik
KaObIpra OeTiHiH TypiHe coiikec «Tazamay
TypaJIbl JKaJIbl aKnapaT>» OexiMiHIe
CUMaTTaJIFaHall Tazanayabl OPHIHIAHBI3.
Byiiipaik ceiM cepesiepai any yuin:

1. ChIM coepeHiH aJIblHFbI )KarblH OYHipIiK
KaOBIpFaza KapamMa-Kapchl OarbITTa TapTy
ApPKBUITBI AJTBIHBI3.

2. TounbIFbIMEH aly YIIIH CBIM COPEHi 03iHi3re
Kapail TapThIHbI3.

- N W B o

3. Cepernepai Kaiita OekiTy yIIiH ary Ke3iHae
KOJIaHBLIFaH POy panapabl
ColiKeciHIIe COHBIHAH OachIHA JIeHiH
Kaiitanay Kepek.

7.5 ByMmeH oHaii Tazanay

By memtiy inriageri 6y MeH MemTiH ki
GeTTepine KOHICHCALIMSUTAHFAH CY
TaMIIBLIAPBIHBIH 9CePiHEH JKyMcapaThiH Kipai
(y3aK yakpIT OOMbBI KaIMailThIH) OHAl TazapTyra
MYMKIHIIK Geperi.

1. Tem imingeri 6apibIK akceccyapiapabl

AJIBIHBI3.

2. Temrrin nayacsiaa 500 Mt cy KYWBIHBI3 11,
HayaHbI TYMITANICIITiH EKiHIII copeciHe
KOWBIHBI3.

3. «ByMeH jeHin Tazanay» pexHUMiH
opHathIHbI3 koHe memti 100°C
Temiiepatypana 15 MUHYTKa KOCBIHBI3.

EcikTi nepey ambin, nemTiy imki OeTTepin

JIBIMKBUI BICKBILITICH HEMece [YOepeKneH

cypriHi3. Ecikri amkan ke3ne Oy mbraabl. by

KYHIN Kally KayIliH TyAbIpYbl MyMKiH. EcikTi

alKaHa cak OOJIBIHBI3.

KarTs! Kip/ii KeTipy YIIiH, OHIMII BIIBIC

KYFBIII 3aTThI, )KBUIBI CY/bI XKAHE KYMCAK

1ry0epeKTi HeMece COPFBIIITHI MaiianaHbII

Taszajar, Kyprak my0epeKneH KypFraThIHbI3.

Bymen xeHin Tazanay MyMKiHZIITiH
naljgananrad Ke3je, NeniTe nanaa
0OJIFaH KEHLT KOCTIaTapIbl KYMCapTy
YILIiH KOCBUTFaH Ccy OyJIaHBII, MEeITiH
imki OeTiHzAe 'KOHe TMEeMITIiH ecirinae
KOHJICHCAIMSIaHa bl JIeTl KYTLTy €.
Tlemrriy ecirinne maiiga 6omran
KOHJICHCAIHS MEMITiH eCiri aIblK
OoJFaH Ke3Jie TaMIIbUIaybl MYMKIiH.
TyMmnanemTiy ecirin almkaHHaH KeHiH

KOHJICHCATTHI CYPTiHi3.

(O eHiM yirriciHe GailIaHBICTHI ©3repil
oTtbIpazbl. O eHIMIHi3/Ie KOIKeTIMIl Gomaybl
mymKiH. (Yuricine Gaitnansictsr) [emTiy
ilIiHae KOHJeHcaT naiina 0oJaraHHAH KeliH,
BIZIBIC ApPHACBIH/IA MENITIH acThIHAa Oipa3 cy
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HeMece bUTFall Talaa 00Iysl MYMKIH.
[aiinananyaan keifin OY1 bIIBIC apHACHIH
JOBIMKBLT ITYOEPEKIIeH Ta3ajarl, KeHiH OHbI

L lTJyL
I

7.6 TlemriH ecirin Tazamay

[lemTiH eciri MeH ecik JifHEKTEpiH Tazanay
yuriH anmyra Oonansl. Ecikrep MeH olfHeKTepIi
KaJail anein tacrtayra 6omansl, «I[lemriy ecirin
wemin amy» xoHe «EcikTin imki ofinerin
memim amxy» OeiMIepiHie CUIIATTaIFaH.
EcikTiH imKi OWHEKTEpiH alfaHHAH KeWiH BIIBIC
JKYFBILI 32T, )KBUIBI Cy KOHE JKYMCaK,
11yOepeKIeH HeMece BICKBIIINEH Ta3aar,
Kyprak myOepekneH KypraToiHb3. [lemrin
OifHeriHze maiina 00Iybl MYMKIiH KaK
KaJIIBIKTAPbIH KETipy YIIiH OiHEKTI cipke
CYBIMEH CYPTill, HIAHBIHBI3.

TyMnanenitig eciri MeH oWHeTiH
Ta3anay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
TA3apTKBIIITAPIbI, METAILT
KBIPFBIIITAP.IBI, CHIM BICKBIIITHI
HEMece arapTKBIII MaTepHaIapIbl
naianaHOaHbI3.

Hemrin ecirin amxy
1. Tleur ecirid ambIHbI3.

2. AJNIBIHFBI €CIKTIH 1JIMEK YSICBIHIAFbI
OEKITKILITEPAl CypeTTe KOpCeTinreHiei
TOMEH CBIPFBITY apKbLIbI OH JKOHE COJT
JKAKKa alllbIHbI3.

3. Inmmex Typrtepi eHIM yariciHe GaiiaHBICTHI
(A), (B), (C) Typuepi perinme epekiieieHe.
Keneci cyperrepe op TUITETI IIIMEKTEpi
KaJiaii anryra 00JIaThIHIBIFBI KOPCETIIIEH.

4. (A) Tunri inMekTep dzeTTeri ecik Typiepi
YIIiH KOJDKETIMI.

A
/

5. (B) Tomca Typi Teric ’abbUIaThIH eCIKTEP
YILIH KOJDKETIMI.

6. (C) tumi inmMekTep Teric ambUIaTHIH/
JKaOBIIATBIH €CIKTEP YIIiH KOJLKETIMIII.

7. TyMnanemriH eciriH >kapThlIail aliblk
Ky#Hre KeTKi3iHi3.

[ 5

8. AubIHFaH €CIKTi OH KOHE COJ TOICanapaaH
0ocary YIIiH >KOFapbl Kapail TapTHIHBI3
JKOHE IIEIII aIbIHbI3.

Ecikri kaiiTa OekiTy YIIiH ecikTi aiy
Ke3iHJIe KOJIIaHbUTFaH [poLeypanap
COMKeCIHIIE COHLIHAH 0achlHa JeiiH
Kaiframanysl kepek. EcikTi opHaTy
Ke3IHJIe, TOICA YSIIBIFbIHIAFEI
KBICTBIPFBIIITAP/IBI KA0y bl
YMBITIIaHBI3.
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7.7 Tlem ecirinin imki diiHerin amy Ci3/iH OHIMIHI3 iMKi SHHEKIIEH

sKabapIKTaaran 0ouca). lki okinex (2) imki
OMHEKKE €H MaKbIH IJIACTUK OMBIKKA KK
Oekirinyi kepek (1).

Tazanay yuriH eHIMHIH alJbIHFbI €CITiHIH 1IIKi
ifHeTiH anbll TacTayra 0OJambl.

1. Tlewr ecirid ambIHbI3. . .
6. Twiki offHekTi KypacTeipra ke3ze (1)

2. AJJIBIHFBI €CIKTIH OFapFbI KaFbiHA OHHEKTIH GaChIT MIBIFAPBUIFAH YKAFbI 1IKi
OEKITIreH IIaCTUK KOMIIOHEHTTI ©31Hi3re OWHEKTE OpHANACKAHBIHA HA3ap ayJapbIHbI3.
Kapail TapTBIHBI3, COHBIMEH Oipre Imki oftrexTiH (1) TOMEHTi GyphInITaph!
KOMIIOHEHTTIH €Ki KaFbIHIaFbl KbICHIM TOMEHTI TIACTHK OHBIKTAPFa COHKEC Kemyi
HYKTeHepiH 6acmn, OHBI HIBIFAPBII AJIbIHBI3. OTE MaHBI3/bI.

, 7. TlnacTHk 37E€MEHTTI J)KaKTayFa Kapai

«HIepTY» }:[I)I6I)ICI>I HIBIKKaHIIa 68.CI;IHLI3.

7.8 Tlem mambIH Ta3ajay

[Ticipy ayMarbIHAAFbl TYMIIATICII IIAMbIHBIH
IIBIHBI €CITl JIACTaHFaH JKaFaiia; bIIbIC
JKYFBIL 3aTThI, XKbIIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK
yOepeKTi HeMece bICKBIIITBI TaiijanaHbI
Tazanar, Kyprak myOepeKIeH KypraTbIHbI3.
TyMImanemr iy mambl iCTeH MIBIKKaH
KarFpaiiaa, Keneci 6emimMaepaeri HycKayap/bt
OpBIH/IAY aPKBUIBI TYMIAMNELITIH [aMbIH
aybICTBIpyFa O0J1abl.

Tymnanemr iy IaMBbIH aybICTBIPY

Kannsl eckepryJiep

3. Cyperre xepcerinrenei, imki oitaexTi (1) ® DIIeKTp TOTbIHBIH COFy KayIliH OonabpMay
«A» GarbITHIH/IA AKbIPBIH KOTEPIHI3, COQaH YILIH, HENITiH IIaMBIH aybICTHIPMAac 6¥pLIH.,
Keiiin onbl «B» GarbIThIHA Kapail TapThil KYPBUIFBIHBI PO3CTKaAaH aXbIPATBHII, MEIITIH
ATIBIHBI3. CyBIFaHBIH KYTiHi3. blcThiK OeTTep

Ky#HikTepre okeayi MyMKiH!

® By newri Kyarranaslpy yuid Kyats! 40 Br-
TaH a3, ouikriri 60 Mm-neH a3, quametpi 30
MM-JICH a3 KbI3/IbIPY [IaMbl HEMECE KyaTbl
60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap raJloreHaik mam
KoJIIaHbLIa b1, [lenn mamMaapeiH yoKijaeTTi
KbI3METTEeP/ICH HEMeCe JINIEH3HACH 0ap
TEXHHUKTEPJICH caThll axyra Oonansl. by
eHimzae G KyaT KJachlHbIH LIaMBbI
OpHATBUIFaH.
[ITaMHBIH OpPHBI CYypeTTe KOPCETIIIeHHEH
e3remie 00JIybl MYMKIH.
Byt eHiMjie naiianaHbUIATBIH 1AM I
OeJIMesIepiH JKapbIKTaHABIPYAa Maiiananyra
»apaMmchI3. byl maMHbIH MakcaTbl —
5. EcikTi KaliTa KYpyIbIH aJIFalIKbl KaJAaMbl — naiaanaHyIbFa TaMak eHIMIepiH Kepyre

iki offHeKkTi skuHay (2). OWHEKTIH Kurall KOMEKTECY.

JKUETiH TUIACTUK OWBIKTBIH KUFAIIl )KUET1HE

ColiKec KeJNeTiH eTin opHaThIHbI3. (Erep

1 Twiki oiiHek 2% Tuiki oftHek (ci3min
OHIMIHI3 YIIiH o1
GoMaysl MyMKiH)

4. Erep ci3liH eHIMIiHI3/IE 1IIKi oifHEK OoJica °
(2), oHBI @xbIpaTy YIIiH COJI IPOIEyPaHbI
KaiTananpi3 (2).
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® Byn eHiMIE KOJIAHBUIATHIH MaMIap 1. OHIMII IIEKTp KETICIHEH aXKBIPATHIHBI3.
9KCTpeMalibl (PU3HKAIBIK XKaraailaapra
ToTen Oepyi Kepek, MbICaJbl, TeMIeparypa
50 °C-raH xoFapsl.

Erep Tymnaneimre aeHresex mam 6oJica,

aJIBIHBI3.

2. CbIM cepesiep/i cumaTramara caiikec -
KK

1. OHiMzi MEKTp KeTiCIHEH aXXbIPATHIHBI3.

2. UIbIHBI KAKIAKTHI CaFaT TLUTIHE KapChl Oypamn

AITBIHBI3.
p—a
\ 3. IIlaMHBIH KOpPFaHBIII SHHEK KAKIAFbIH
— OypaybIITeH KOTepiHi3. OHIMIHI3IeT
’ TOPTOYPHIITH IIama Oypania donca,
=",

aIIBIMECH OYpaHIaHbl AITBIHBI3.

4. Erep TYMIAIeLITIH IaMbl TOMEH/ET1
cyperTe KepceTiareH (A) Typre xkarca,
TYMIAMNENITiH [aMbIH CypeTTe
KepceTiAren el erin OypaHbI3 jKoHE
JKaHAChIHA ayBICTHIPBIHBI3. Erep Oy (B)
TUNTI MoJeNb 00Jica, OHBI CypeTTe
KOPCETUITeHAEH IIBIFApbII, )KaHACBIMEH
AYBICTBIPBIHBI3.

3. Erep Tymmaneniti mambl TOMEHJICT1
cyperre kepceriired (A) Typre xarca,
TYMITANCUITIH MaMBIH CYpeTTe
KepceTirenielt etin OypaHbI3 jKoHe
JKaHaChIHA aybICTHIPBIHBI3. Erep 6y (B)
THUITI MOJIENTh 00JICa, OHBI CypeTTe
KOPCETLIreHICH LIBIFApBII, )KaHACBIMEH
ayBICTBIPBIHBI3.

5. IIbIHBI KAKIAKTHI )KOHE CBIM Copeliepi

4. UIbIHbBI KAKIAKTBI KaiiTa OPHATHIHBI3. o
KaiiTa OpHATBIHBI3.

Erep tymnanemre mapimsl mam 6oJica,

8 AkayJabIK cedediH i3ey KoHe Ty3eTy

Ocpl GeniMzeri HycKaynapIbl OpbIHAaFaHHAH OHiM KbI3bIH, CYBIFAH Ke3/1e MeTaJLl
KeWiH Macele KoibIMaca, caTylbiFa HeMece ABIOBICTAPBI ecTiiesi.
YOKIIETTi KbI3METKe Xa0aprachiHpl3. Emkaman o Mertann GenmexTep KbI3FaH Ke3ae KeHeiin,
©HIMII 63iHi3 KOHICYIE THIPHICIAHBI3. JBIOBIC LIBIFAPYBI MYMKiH. >>> Byl Kate
e skymplc icTen Typranaa 0y WLIFAAbI. emec.
® JKymbic ke3iHze Oy/Ibl KOPY KaJbIIThI OHiMm xyMbIC icTemeiini.

Karalt. >>> byi kare emec. ® CakTaH/bIPFbILI aKayJIbl HEMECE KapbUIFaH
Iicipy ke3inne cy TammbLIapbl naiaa 0otybl MYMKiH. >>> CaKTaHAbIPFbILL
00J1a/1b1 KOpaOBIHIAFbl CAKTAHbIPFBILITAPIbI

Tekcepini3. Kaxer 0oJica, onap/pl €3repTiHi3

e [licipy ke3inje naiiga 6onateiH Oy OHIMHIH ’
HeMece KallTa icke KOCBIHBI3.

CBIPTBIHJAFEI CYBIK OeTTepre THI'eH Ke3/ie
KOH/IGHCAIMSUIAHAbI XKSHE CY TaMIIBLIAPHI
naiaa 6oiysl MyMKiH. >>> By kare emec.
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® KypbUIFBIHBI (3Kepre KOCBUIFaH) pO3eTKara
KOoCyFa OonMaiinel. >>> KypbUIFbIHBIH
pO3eTKara KOCBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypsuiFbiHbI3Ia Taiimep Goiica) backapy
TaHEeTH/IEeTI TepHeTep )KYMBIC iCTeMeH .
>>> OHIMJIE KINT KBl 00Jica, epHe
KYJIITBI KOCYJIBI 0OTyBI MYMKIiH, KiT KYJIITBIH
OIIIIPIHI3.

MewTin KapbIFbI KaHOAMIBI.

e Jlewr mamMel aKayJibl 0OIybl MYMKiH. >>>
ITemTiH MaMbIH aybICTBIPBIHbI3.

® DeKTp KoK, >>> XKemiHiH KyMbIC icTen
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaObIHAFbI
CaKTaHBIPFBIIITAP/IBI TeKcepini3. Kaxer
GoJica caKTaHABIPFBIIITAP/bI AYBICTHIPBIHBI3
HEMece KaiTa KOCHIHBI3.

Tlem Kp130aiabl.

e Tlew Geurini Gip micipy QyHKUMsIChIHA sKoHE/
HeMece TeMIlepaTypara OpHaTHUIMAYEI
MYMKiH. >>> [lemTi apHaiibl micipy
(byHKLHSCBIHA KOHE/HEMece TeMIleparypara
OPHATBIHBI3.

e Taiimepi Gap yurizep yIIiH yaksIT
OpHATBUIMaFaH. >>> YaKbITThl OPHATBIHBI3.

® DJeKTp KOK. >>> JKeniHiH )KYMBIC iCTem
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaObIH/IaFbI
CaKTaHBIPFBIIITap/Ibl TeKcepini3. Kaxer
0oJica caKTaHIBIPFBIIITAP/IBI AYBICTBIPBIHBI3
HeMece KaiiTa KOChIHBI3.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lartg, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré t€ mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik g& mund té shkaktojé vdekje ose Iéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla té dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé gé jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér Iéendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

* Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé té
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi g€ ka caktuar
kompania e importimit.

* Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbéres té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

A1 .1 Pérdorimii

planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt €shté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve té tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime té tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

 Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushqgime.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshqiré ose rroba né dorezeé.

A\

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjec
dhe mé shumeé, si dhe nga
personat me aftési fizike,

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake
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sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziget e produktit.

Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

* Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar qé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku
i lendimit dhe mbytjes.

* Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té béje
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

* Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér
té parandaluar hyrjen e
fémijéve né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni qé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
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elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rrequlloret
lokale/kombétare.

Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé gé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike
nuk duhet té pérkulet, shtypet
dhe té bjeré né kontakt me
asnjé burim nxehtésie.

SQ/ 68

Sigurohuni qé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mos i
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shumeé prize pér té
pérdorur produktin tua;.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e
linjés elektrike éshté e
pamjaftueshme.



* Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person qé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

« PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

* Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht
té ekspozuara ndaj ujit (té tilla

si ato prané njé tavoline pune
ku uji mund té dalé).
Pérndryshe ekziston rreziku i
garkut té shkurtér dhe goditjes
elektrike.

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

* Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

+ Shképuteni produktin nga
rrjeti elektrik para transportit
té produktit.

* Produkti éshté i réndég,
mbajeni produktin me té
paktén dy persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

« Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni

SQ/ 69




importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit
dhe instalimit. Pérndryshe
ekziston rreziku i léndimit nga
skajet e mprehta!

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

* Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me
gaz, nuk duhet té jené té
pranishme né zonén ku éshté
instaluar produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

* Né rastet kur njé zorré/tub
gazi ose tub plastik uji
ndodhet prapa zonés sé
caktuar té instalimit pér
produktin, éshté e
domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé priz€é pas vendit
ku do té instalohet produkti,
duhet té sigurohet g€ produkti
té mos bie né kontakt me
prizén dhe as me spinén e
futur né prize.

A.I .6 Siguria gjaté
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.
* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé t€ gjaté,

higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe
ekziston rreziku i Iéndimit dhe
démtimit té mjedisit.

Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i
démtuar nga pérdorimi i
alkoolit dhe/ose drogave.
Objektet e ndezshme nuk
duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné né zjarr.

Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqirég,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

* Menteshat e derés sé

produktit Iévizin kur hapet dhe
mbyllet dera dhe mund té
bllokohen. Kur hapni/mbylini
derén, mos e kapni nga pjesa
me mentesha.

Paralajmérimet pér

f 1.7
temperaturen

PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes
pér té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg
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duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.
Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese
prané produktit, pasi
sipérfaget do té jené té nxehta
gjaté punés.

Mbani distancén kur hapni
derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund
t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté.

Gjaté funksionimit produkti
éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit "Pérdorimi
i aksesoréve" .

 MbylIni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ate.



Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfaqe té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té
ndizen. Pastroni kéto mbetje
pérpara gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanacget té mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e
tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose
materiale té ngjashme:
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« Vendoseni letrén kundeér

yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe ﬂ
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

Pér té parandaluar rrezikun e
prekjes sé elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér
yndyrés mbi bazén e furrés.
Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé
pérreth pér shkak té
garkullimit té ajrit brenda
furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasg.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né



tabaka duhet té zévendésohet.
Pérndryshe, léngjet g€ pikojné
né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund t€ krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

* MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né
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pjesén e pasme té skarés. Kjo
éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!
Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur
ujé mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési

té larté qé mund té ripérdoren

dhe jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas
pérdorimit bashké me mbetjet e
zakonshme familjare dhe té tjera né
pérfundim té jetégjatésisé sé tij té
shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré €shté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/
EU). Ai nuk pérmban materiale té
démshme dhe té ndaluara té specifikuara
né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér

mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara
nga autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Né furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara qé e transmetojné mé miré
nxehtésing.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté
pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit té€ kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushqgimet tuaja
njéra pas tjetrés, do té kurseni energji
sepse furra nuk do té humbasé
nxehtésiné e saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit
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1 Paneli i kontrollit 2 Llamba
3 Raftet e telit 4 Dera
5 Doreza 6 Ngrohésii poshtém (nén pllakén e
gelikut)
7 Pozicionet e rafteve 8 Ngrohési i sipérm
9 Vrimat e ventilimit
* Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj 3.2 Prezantimi dhe pérdorimi i panelit

mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné

té kontrollit té produktit

ngailustrimi. _ o Né kété seksion, mund té gjeni

++ Ndryshon né varési t& modelit. Produkti juaj pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né lit t8 k llit & duktit. Mund té
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si paqg it t? Ont_':c_) It te produ t_lt' un .te__
shembull. keté dallime né imazhe dhe disa vegori né

varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit
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1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla gé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni celésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Celési i zgjedhjes sé temperaturés
Mund t€ zgjidhni temperaturén gé
déshironi té gatuani me gelésin e
temperaturés. Kthejeni né drejtim té
akrepave té orés nga pozicioni i mbyllur
(lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Ju mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga llamba e
temperaturés. Llamba e termostatit

2 Kohématési
4 Llamba e termostatit

ndodhet né panelin e kontrollit. Llamba e
termostatit ndizet kur produkti fillon té
funksionojé dhe llamba e termostatit fiket
kur arrin temperaturén e caktuar. Kur
temperatura brenda furrés bie nén
temperaturén e caktuar, llamba e
termostatit ndizet pérséri.

Kohématési

Mund té gatuani duke vendosur njé kohé
specifike gatimi me gelésin e kohématésit.
Numrat né gelés tregojné kohén e
aplikueshme té gatimit né minuta. Simboli
O tregon njé kohé té pacaktuar gatimi.
Nése e vendosni pullén né simbolin OO,
mund té gatuani manualisht (si¢ déshironi)
né njé kohé té pacaktuar.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

NEé tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé& mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta qé mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tuaj.
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Simboli i Gama e
funksioni |Pérshkrimi i funksionit |temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t (°c)
Ngrohja e sipérme dhe U_§hcr|1|m| nhg__rohe‘t_ nga Larlt <_jhe poshté ne__te Ej..eljt.en l;t;he._l .
e poshtme * pérshtatshém pér émbelsira, pasta ose émbeélsira dhe zierje
— né forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
) — )
—— Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
= Ngrohja e poshtme * ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion
R duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.
| S
e Grila e vogél né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ulét * " T T
pérshtatshém pér pjekje né sasi mé té vogla.
VYV s " Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté * o T A
pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né gelésin e

temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin
tuaj. Né kété seksion, pérshkrimi i

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushqimit gé do té piget, skuget dhe zihet
né raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

aksesoréve dhe pérshkrimet e pérdorimit
té duhur jané té disponueshém. N& varési
té modelit té produktit, aksesorét e
pérfshiré jané té ndryshém. Jo té gjithé
aksesorét e pérshkruar né manualin e
pérdorimit mund té jené té disponueshém
pér produktin tuaj.

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushqime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.

Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.
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Né modelet me rafte teli :

N

5

4

3

2
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>/
Né modelet pa rafte teli :

5
4; =~ 2
=~ ]

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmeé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér
mbajtje duhet té jeté né pjesén e pérparme.
Pér gatim mé té miré, tava duhet té
fiksohet né kapésen e ndalimit né raftin e
telit. Nuk duhet té kalojé mbi kapésen e
ndalimit pér té kontaktuar me murin e
pasmeé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e
vendosni né raft. Gjaté vendosjes sé tavés
né raftin e déshiruar, ana e saj e projektuar
pér mbajtje duhet té jeté né pjesén e
pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar qé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.
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Né modelet me rafte teli :

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi
pér té parandaluar gé tava té dalé nga rafti
i telit. Ndérsa higni tavén, léshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet me
rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes qé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té
géndrojné né skajet e skarés dhe tavés
(treguar né figurg).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos s& pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,3

Tipii furrés Furré konvencionale

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit t€ energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit , 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né
varési té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshtég,
té pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
meé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur
né furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe
funksionin e pérdorimit qé vé né puné té
gjithé ngrohésit né produktin tuaj.
Shikoni " Funksionet e pérdorimit t&
furrés [» 76]". Mund té mésoni se si ta
pérdorni furrén né seksionin vijues.

5 Pérdorimi i furrés

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét qé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér

disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.

Kjo &shté normale dhe ju duhet vetém

ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni

thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave qé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
gaktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera
e furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto
vrima ventilimi. Né rast té kundért, furra
mund té mbinxehet. Ventilatori i ftohjes
vazhdon té funksionojé gjaté pérdorimit té
furrés ose pasi furra éshté fikur (aférsisht
20-30 minuta). Nése gatuani duke
programuar kohématésin e furrés, né fund
té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés fiket
me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk

mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndricimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas
njé kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi qé
déshironi pér gatimin me ¢elésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé. Qé
furra juaj té funksionojg, rrotulloni gelésin e
kohématésit né njé kohé té caktuar pjekjeje
ose né simbolin "C\D".
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Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke i vendosur
celésat e zgjedhjes sé funksionit,
temperaturés dhe kohématésit né
pozicionin e fikjes (lart).

Pjekja manuale duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e pjekjes duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi
pér gatimin me celésin e temperaturés.

3. Rrotulloni gelésin e kohématésit te

simboli "C\O".

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe llamba e
termostatit do té ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba e
termostatit do té fiket. Furra nuk fiket
vetvetiu pas procesit té pjekjes. Ju
duhet ta kontrolloni pjekjen dhe ta fikni
veté. Kur té pérfundojé procesi i
pjekjes, mund ta fikni furrén duke i
vendosur gelésat e zgjedhjes sé

funksionit, temperaturés dhe
kohématésit né pozicionin e fikjes
(lart).
Pjekja duke caktuar kohén e pjekjes;
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér
gatimin tuaj dhe duke caktuar kohén e
pjekjes né kohématés.
P / C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi
pér gatimin me gelésin e temperaturés.

3. Vendosni gelésin e kohématésit né
kohén e déshiruar té pjekjes.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 ) E ) 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e termostatit
do té ndizet. Kur temperatura
brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba
e termostatit do té fiket.

4. Kur té skadojé koha e pjekjes, gelési i
kohé&matésit do té rrotullohet plotésisht
né drejtim antiorar. Njé paralajmérim
zanor tregon se koha ka skaduar dhe
furra ndalon pjekjen.

5. Nése pjekja ka pérfunduar, fikeni furrén
duke rrotulluar gelésin e zgjedhjes sé
funksionit dhe celésin e temperaturés
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né pozicionin e fikjes (lart). Nése

déshironi té vazhdoni, rrotullojeni edhe

njé heré gelésin e kohématésit né njé
kohé specifike pjekjeje. Furra do té
vazhdojé té punojé me funksionin dhe
temperaturén e caktuar.

Pér té pérfunduar pjekjen pérpara kohés sé
caktuar:

1.

Rrotulloni gelésin e kohématésit né
drejtim antiorar derisa té arrijé né
pozicionin e fikjes (lart).

Fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart).

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Pér ushgimet gé do té gatuani sipas

recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju

siguron qé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit qé do té pérdorni.

* Priteni letrén e yndyrshme qé do té

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose

pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté

Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/

ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

+ Avulliintensiv i krijuar gjaté pjekjes
mund té formojé pika uji té kondensuar

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té

pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.

Letrat e yndyrshme qé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

né pjesén e brendshme dhe té jashtme té

furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

+ Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés

sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

6.
Informacione té pérgjithshme

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur

nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét qé mbeten né furré mund té
pengojné qé ushqimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.
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vendoseni ushgimin tuaj né raftin e
duhur té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

1.1 Embélsira dhe ushqgime né furré

Ne rekomandojmé pérdorimin e
aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten
dhe rezistente ndaj nxehtésisé.

Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni qé ta
vendosni ushgimin né furré pas
ngrohjes.



+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasme.

« Té gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té ushgimeve mund té
ndryshojé né varési té sasisé sé
ushgimit dhe madhésisé sé enéve té
gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushqgimit. N& kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té
kryera né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave
+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni

temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé

sasi té vogél [éngu ose ulni temperaturén

me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

+ Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar mirg, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak Iéngje, ulni
temperaturén dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

+ Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

+ Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur t€ mos e tejmbushé tavén.

+ Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,

por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni qé

sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

+ Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e
poshtme ende nuk éshté skuqur
mjaftueshém, vendoseni né njé raft té
poshtém pér gatimin e ardhshém.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohja e
Kek né tavé Tavé standarde * |sipérme dhe e 180 30..45
poshtme
" " Ngrohja e
Kek né formé Forn_1_e ke_:ku ne sipérme dhe e 180 30...40
skaré teli #*
poshtme
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 160 25..35
poshtme
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Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét .
keku. me Ngrohja e
Pandispanjé R sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
o .. poshtme
me kapése né
grilé teli »+
- .. _ |Ngrohjae
Biskota Iave pér bruméra sipérme dhe e 3 170 25..40
poshtme
Ngrohja e
Bruméra Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 30..45
poshtme
Ngrohja e
Simite Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 20..35
poshtme
Ngrohja e
Buké e ploté Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 200 30..45
poshtme
Ené drejtkéndore [Ngrohja e
Lazanja metalike/qelqi né [sipérme dhe e 20se3 200 30..45
skaré teli »* poshtme
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20  [poshtme
cm né grilé teli *
Ngrohja e
Pica Taveé standarde * |sipérme dhe e 2 200 ... 220 10..20
poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

+Kéta aksesoré mund t& mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré
*+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe

piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa té médha mishido

té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

* Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,

mbajeni mishin né furré pér rreth 10

minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé

miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur

pritet mishi.

Peshku duhet té€ vendoset né raftin e

nivelit t&¢ mesém ose té ulét né njé pjaté

rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushqimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
. ) . Ngrohja e 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 maks, pas 180 ... |60 ...80
rosto (1 kg)
poshtme 190
- " Ngrohja e .
Keémbe gengji Tavé standarde = |sipérme dhe e 3 15 min. 250/ 110..120
(1,5-2 kg) maks, pas 170
poshtme
Grila e telit * Narohi
. .. _|Ngrohjae .
Z“i'f_; Ifk)”q”' Vendosni njé tavé |sipsrme dhee |2 15 min 250/ |60..80
, 9 né njg raftmé t&  |poshtme P
ulét.
. . . Ngrohja e 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * |sipérme dhe e 1 maks, pas 180 ... |150...210
kg)
poshtme 190
Grila e telit * .
. .. . |Ngrohjae
Peshk Vendosni njé tavé |sipsrme dhee (3 200 20.. 30
né njé raft mé té poshtme
ulét.

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Pi

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarg,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsicet si
dhe perimet me Iéng (domate, gepé etj.)
jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje
né skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime g€ jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
zjarr.

Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos pigni né skaré me
derén e furrés té hapur. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné djegie!

SQ/ 86

kat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve qé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé
zonén e skarés. Kjo tavé mund té mos
jepet me produktin. Hidhni pak ujé né
tavé pér pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 4-5 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

(s]:sf.tae (mish vigi) - 12 | g1it5 e telit 4 250 20..30

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

E:gi')‘ -(mishn& 16 e telit 4-5 250 25..30

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

6.1.4 Ushgime té testuara + Gatuani gatimet e rekomanduara né

. Ushgimet né kété tabelé gatimi tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja Ngrohja e
xepamaa - iTaye standarde * sipérme dhe e 3 140 20..30
(biskoté e émbél)
poshtme
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Formé e
rrumbullakét .
keku. me Ngrohja e
Pandispanjé R sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
" o poshtme
me kapése né
grilé teli »+
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20 |poshtme
cm né grilé teli *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.
*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
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Skaré

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Qofte (mish vic) - 12 |51, ¢ telit 4 250 20...30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.
Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.
Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe
gérvishtés, tela, sfungjeré, peceta
pastrimi gé kané papastérti dhe mbetje
detergjentésh).

Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve,

Si
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ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe
pastroni menjéheré ¢do ushqgim té
spérkatur gjaté gatimit.

Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérveg rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

pérfaget e inoksit - gelikut té

pandryshkshém

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.
Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té
pandryshksh&ém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

Pastroni me njé peceté té buté me sapun
dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qé
ta fshini né njé drejtim.

Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né
sipérfage béjné gé sipérfagja té béhet e
bardhé.



Sipérfaget e emaluara

* Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni

pastrim té lehté me avull pér papastértité

e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 90]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

Sipérfaget katalitike

+ Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Sipérfaget e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe
thajeni me njé peceté té thaté me
mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

« Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose lIéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté g€ ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

* Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni qé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit té mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje
né kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né
njé lavastovilje, pérvec rasteve kur
pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me ¢elésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe ¢elésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢elésat dhe
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gominat nén ta pér té pastruar panelin.

Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té

démtohen.
+ Gjaté pastrimit té€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth gelésave.
Treguesit rreth gelésave mund té
fshihen.
Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti
juaj ka njé vegori té kygit té butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime
pér sa i pérket zbulimit né lidhje me
celésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike” pér informacione.
Nése produkti juaj €shté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té
pastroni muret anésore. Mé pas
pérfundoni pastrimin si¢ pérshkruhet né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé
murit anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

- N W B o

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaqget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe
vendoseni né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbégjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni

produktin duke pérdorur detergjent pér

larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajeni me
njé peceté té thaté.
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N& funksionin e pastrimit té lehté 2. Hapni kapéset né folené e menteshés

@ me avull, pritet gé uji i shtuar té s€ derés sé pérparme djathtas dhe
avullojé dhe té kondensohet né majtas duke i shtyré poshteé si¢
pjesén e brendshme té furrés dhe tregohet né figuré.
derés sé furrés né ményré qé té 3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje “
zbusé papastértité e lehta té (A), (B), (C) sipas modelit t& produktit.
formuara né furrén tuaj. Figurat e méposhtme tregojné se si té
Kondensimi i krijuar né derén e hapni ¢do lloj menteshe.

furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén
e furrés, fshijeni kondensimin.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té

dyerve.
(Ndryshon né varési té modelit té
produktit. Mund té mos jeté i A
disponueshém né produktin tuaj. ) Pas
kondensimit brenda furrés, mund té keté > ,
lagéshti ose ujé té mbledhur né kanalin = R4
nén furré. Fshijeni kété kanal uji me njé
peceté té lagur pas pérdorimit dhe thajeni. /

We— IJH, l 5. Mentesha e llojit (B) éshté e
T disponueshme né llojet e dyerve me

r mbyllje t& buté.

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe . L
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e 6. Mentesha e tipit (C) &shté e

derés sé furrés" dhe "Hegja e xhamave té d'SP_OHUEShr_nepe Ilq;et e dyerve me
brendshém té derés" . Pasi té keni hequr hapje/mbylije t€ buté.

xhamat e brendshém té derés, pastroni me
njé detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajini me njé peceté té thaté.
Pér mbetjet e kalcifikimit gé mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni
xhamin me uthull dhe shpélajeni.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
@ Mos pérdorni pastrues té ashpér gjysmé té hapur.

gérryes, kruajtése metalike, lesh
teli ose materiale zbardhuese pér
té pastruar derén dhe xhamin e
furrés.

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.
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8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni
derén, sigurohuni gé té& mbylini

kapéset né folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té
ngjitur né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

| 4

3. Sic tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

Xhami i brendshém
(mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

1 Xhamiméi 2%
brendshém

4. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

5. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé
xham té brendshém). Xhami i
brendshém (2) duhet té vendoset né
folené plastike mé té afért me xhamin
mé té brendshém (1).

6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore gé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme
plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
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peceté té thaté. Né rast defekti té llambés 3.
sé furrés, mund ta zévendésoni llambén e
furrés duke ndjekur seksionet né vijim.

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén
e furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni gé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

* Kjo furré ka njé llambé inkandeshente
me mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm
né lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né

4.

temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés 1
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt 9

pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambés mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur
pér ndrigimin e dhomave té shtépisé.
Qéllimi i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C. 4.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

.

N

4/

=,
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Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

Rivendosni kapakun e xhamit.

Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té

[lambés me njé kacavidé. Higni
fillimisht vidén, nése ka njé vidé né
[lambén katrore né produktin tua;.

Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zEévendésojeni me njé té re.

Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.



8 Zgjidhja e problemeve

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés gé furra éshté duke

punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé
gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

+ Avulli i krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe
té léshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini
ato nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése
pajisja éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyg butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

* Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

*+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pErseéri.
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