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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko. Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.
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* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

+ Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

* Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el lado de la en-
cimera para que los nifios no
puedan agarrarlas y quemarse.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

+ Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Antes de desechar productos m

desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacién y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el enchu-
fe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
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ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa
ra hacer funcionar su produc-
to.

» En los casos en que sea nece- m
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacidn es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

+ Las fuentes de alimentacién

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.
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* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

+ Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas maoviles del
producto para evitar dafios.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si es-
ta dafado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.
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ALS Seguridad en la ins- m
talacion

Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafado.

« Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-
terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.



* No instale el producto cerca de
una ventana. Cuando abra la
ventana, los utensilios de coci-
na calientes pueden volcarse.

+ Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

* En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccidn y crear un
riesgo para la seguridad.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

« ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de la placa esta agrietada,
desconecte el producto de la
red eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de cristal de la placa de
coccion esta rota:

Desconecte todas las placas de

gasy (si procede) eléctricas.

Desconecte el aparato de la

electricidad.

- No toque la superficie del apa-

rato.

- No utilice el aparato.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cién se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A-I .7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
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elementos de calentamiento.
Los nifios menores de 8 afnos
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« ADVERTENCIA Peligro de in-
cendio: No guarde articulos en
las superficies de cocina.

A'I .8 Seguridad en la coc-
cion
+ ADVERTENCIA Debe obser-
varse el proceso de coccion.
Los procesos de coccidn a
corto plazo deben observarse
constantemente.
« ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).
Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede

provocar un incendio ya que

puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-

lientes.

A1 .9 Induccion

* Las zonas eléctricas de su pla-
ca de coccion estan equipadas
con la avanzada tecnologia de
"Induccion”. En las placas de
induccion, que permiten aho-
rrar tiempo y energia, es nece-
sario utilizar utensilios de coci-
na adecuados para la coccion
por induccidn; de lo contrario,
la zona de coccién no funcio-
nara. Para obtener informacién
detallada, véase el apartado
"Seleccion de olla".

+ La placa de induccioén crea un
campo magnético, por lo que
puede resultar perjudicial para
las personas que utilizan dis-
positivos como marcapasos 0
bombas de insulina.

+ Después de su uso, cierre la,
zona desde su panel de con-
trol, no confie en el sensor de
ollas.

* No ponga objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cu-
charas y tapas sobre la super-
ficie de la placa, ya que se ca-
lentaran.

* No guarde objetos metalicos
en cajones debajo de la placa
de coccidn. Durante un uso
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prolongado e intensivo, los
materiales pueden sobrecalen-
tarse.

* No ponga productos electroni-
cos como teléfonos moviles,
tabletas u ordenadores sobre
la placa de induccion. Su apa-
rato podria resultar dafiado.

2 Instrucciones medioambientales

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida util, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. LIévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto estd fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-

cion sobre la eficiencia energética se pue-

de encontrar en el recibo del producto su-

ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecolégica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.
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« Utilice ollas / sartenes con un tamafio y - Mantenga limpias las &reas de coccion m

una tapa adecuados para la placa de del horno y las bases de las ollas. La su-
coccion. Elija siempre el tamafio de la ciedad reduce la transferencia de calor
olla adecuado para sus comidas. Se ne- entre el area de coccion y la base de la
cesita mas energia de la necesaria para olla.

los contenedores de tamafio equivocado.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

:
Q

v

=
”

3
1 Superficie de vidrio de coccién 2 Carcasa inferior
3 Zona de coccion por induccion 4 Zona de coccién por induccién
5 Zona de cocciodn por induccion 6 Zona de coccion por induccion
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3.2 Especificaciones Técnicas

Especificaciones Generales de la Placa

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 52 /590 /520 *

Dimensiones de instalacion de la placa (anchura / pro-

fundidad) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tension/Frecuencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de coccion

Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 180 mm
Potencia 2000 W
Derecha delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 145 mm
Potencia 1600 W
Izquierda posterior Zona de coccién por induccion
Dimensiones 145 mm
Potencia 1600 W
Derecha posterior Zona de coccién por induccién
Dimensiones 180 mm
Potencia 2000 W

|* La altura de la encimera especificada en la tabla técnica es la altura de la carcasa inferior del producto.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4

Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.

1 Limpieza inicial

NOTICE: Algunos detergentes o agentes
de limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

1. Retire todos los materiales de embalaje. = NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
2. Limpie las superficies del aparato con humo }II oIolrldurante va_rtlas horss. Esto ei.
un pafo o esponja himedos y séquelas normaly solo se€ necesita una buena venti
= lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
con un pafio.
mente el humo y los olores que se forman.
5 Como usar la placa
5.1 Informacion general sobre el uso + Ponga en ollas y sartenes una cantidad

de placa

Advertencias generales

No deje caer ningun objeto sobre la pla-
ca. Incluso objetos pequefios como sale-
ros pueden dafiar la placa. No utilice en-
cimeras rajadas. El agua puede filtrarse a
través de estas grietas y provocar un cor-
tocircuito. Si la superficie esta dafiada de
alguna manera (por ejemplo, grietas visi-
bles), primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para desen-
chufar el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-
cilmente sobre la placa.

No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

El aparato se dafara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de
cada uso apague siempre las placas.
Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no colo-
que las ollas / sartenes de plastico sobre
la superficie de coccion. Limpie tal mate-
rial en la superficie enseguida.

Los cambios repentinos de temperatura
en la superficie de coccién de vidrio pue-
den causar dafios; tenga cuidado de no
derramar liquidos frios durante la coc-
cion.

suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la placa

de induccion

La placa de induccion es como un circuito

abierto. El circuito se completa cuando se

coloca sobre él una olla / sartén adecuada
para la coccién por induccién y un sistema

electrénico debajo de la superficie del vi-

drio genera un campo magnético. La base

de metal de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo magnéti-
co. Por lo tanto, el calor no se genera en la
superficie de la placa, sino directamente en
las ollas/sartenes que estan encima de
ella. La superficie de vidrio se calienta por
el calor de las ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induccion

Las placas de induccién cuentan con algu-

nas ventajas, dado que el calor se transfie-

re directamente a las ollas/sartenes.
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Alimentos desbordados durante la coc-
cién no se queman rapidamente puesto
que la superficie de coccién de vidrio no
se calienta directamente. Asi se puede
limpiar mas facilmente.

Como que el calor se genera directamen-
te en las ollas/sartenes la coccion sera
mas rapida. De esta manera, se ahorra
tiempo y energia en comparacién con
otros tipos de placas.

Como el calor se proporciona directa-
mente a las ollas, no causa pérdida de
calor, y proporciona coccién mas eficien-
te.

Como la transferencia de calor se inte-
rrumpe y la superficie de coccién no se
calienta directamente al retirar las ollas/
sartenes de la superficie de coccién, se
puede utilizar de forma mas segura con-
tra posibles accidentes durante la coc-
cion.

Para una operacion segura:

Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de aceite
o utilizadas sin aceite (tipo teflon), no se-
leccione niveles de calentamiento altos.
No utilice la superficie vitrificada de coc-
cién como una superficie en la que pue-
da colocar algo o como una superficie
para cortar.

No ponga objetos metdlicos tales como
cubiertos o tapas de ollas sobre la placa,
puesto que pueden calentarse.

Nunca utilice papel de aluminio para co-
cinar. En la zona de induccién nunca pon-
ga alimentos envueltos en papel de alu-
minio.

Mantenga los objetos magnéticos, como
tarjetas de crédito o cintas, alejados de la
placa cuando funciona.

En caso de que exista un horno debajo
de la placa y que esté funcionando, los
sensores de la placa pueden reducir el ni-
vel de coccién o apagar la placa.

Su placa dispone de un sistema de calen-
tamiento apagado automatico. Informa-
cion detallada sobre este sistema se pro-
porciona en las siguientes secciones. No
obstante, en caso de utilizar ollas de ba-

se fina para cocinar, éstas se calentaran
muy rapidamente por lo que el fondo de
la olla puede derretirse y dafiar la superfi-
cie de coccion y el aparato antes de que
se active el sistema de apagado automa-
tico.

Ollas/sarténes de coccidon

Se deben utilizar ollas/sartenes ferromag-

néticas de calidad que tengan una etiqueta

o advertencia que indique que son compati-

bles para la coccidn por induccién sélo con

su placa de induccién. De forma general,

cuanto mas alto sea el contenido de hierro,

mejor funcionardn las ollas/sartenes. El

diametro de la base de las ollas / sartenes

de coccién debe coincidir con la zona de in-

duccién. Las dimensiones recomendadas

se enumeran a continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

+ Ollas/sartenes de hierro fundido

+ Ollas/sartenes de acero esmaltado

+ Ollas/sartenes de acero y acero inoxida-
ble (con etiqueta o advertencia que indi-
que que son compatibles con la induc-
cién)

Ollas/sartenes no adecuadas:

+ Ollas/sarténes de aluminio

+ Ollas/sarténes de cobre

+ Ollas/sarténes de laton

+ Ollas/sarténes de vidrio

+ Cubiertos

+ Cerdmicay porcelana

Recomendaciones:

+ Utilice sélo ollas/sartenes de base plana.
No utilice ollas/sartenes con bases con-
vexas o concavas.

v

+ Utilice solamente ollas/sartenes con ba-
ses gruesas y procesadas. En caso de
utilizar ollas de base fina, éstas se calen-
taran muy rapidamente por lo que el fon-
do de la olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato antes
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de que se active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados podrian
causan arafiazos en la superficie.

v

+ El fondo de algunas ollas/sartenes cuen-
ta con un campo ferromagnético mas pe-
quefio que su verdadero didmetro. La pla-
ca solo calienta esta zona. Asi que el ca-
lor no se distribuye de manera uniforme y
el rendimiento de la coccion disminuye.
Por otra parte, es posible que esas ollas/
sartenes no sean detectadas por las
grandes placas de induccion. Por ello, se
elegird la placa en funcién del tamafo
del campo ferromagnético.

+ Algunas ollas/sartenes cuentan con una
base que contiene materiales no ferro-
magnéticos como el aluminio. Es posible
que este tipo de ollas/sartenes no se ca-
lienten de manera adecuada o que no se-

an detectadas por la placa de induccion.
En algunos casos, puede aparecer una
advertencia de ollas/sartenes en mal es-
tado.

Al cocinar cocinan varias comidas
@ en las placas de induccion, la distri-
bucién uniforme de los utensilios
de cocina en las placas de la dere-
chaydelaizquierday en el centro

para la seleccion de las placas in-
fluye positivamente en el desempe-

fo de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes pruebe si
su olla es compatible para la coccién con
una placa de induccioén.

1. Es compatible cuando la base de su olla
cuenta con un iman.

2. Es compatible cuando I-I no parpadea al
colocar su olla en la placa de induccién
y encender la placa.

Tamainos recomendados para las ollas/sartenes

Diametro de la Zona de coccién - mm

Diametro de olla - mm

145 en min. 100 - max. 145
180 en min. 100 - max. 180
210 en min. 140 - max. 210
240 en min. 140 - max. 240
280 en min. 125 - max. 280
320 en min. 125 - max. 320

Zona de coccién con ancha superficie (flexi)

ancho 230 - largo 390

La deteccidn de las ollas/sartenes por las
placas de induccion depende del didmetro
y el material del ferromagnético que se en-
cuentra en la base de las ollas/sartenes. A
fin de asegurar la deteccioén de las ollas/
sartenes y lograr una coccion eficiente, las
ollas/sartenes se seleccionaran en funcién
del tamafio de la placa. Aqui arriba se indi-

can los tamafios de las ollas/sartenes re-
comendados para los tamafios de las pla-
cas.

El comportamiento de ebullicion puede va-
riar segun el tipo de olla, el tamafio de la
ollay el tamafio de la zona de coccién. Pa-
ra un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se puede utilizar una zona de
coccién un paso mas grande. El uso de una
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zona de coccion mas grande no provoca un

5.2 Panel de control

o
@ 5 @0 oo
oXe) 00
Olo
o|o
O [@mss
@0 (o] )

Teclas:
@ Tecla de encendido/apagado

@ Tecla de temporizador
@ Tecla de aumento
@ Tecla de disminucién

Simbolos :
@ Simbolo de bloqueo de teclas

Teclas de seleccion de zona de coccién :

88 Tecla para seleccionar la zona de coccién trase-
ra izquierda

gg Tecla para seleccionar la zona de coccién delan-
tera izquierda

gg Tecla para seleccionar la zona de coccién delan-
tera derecha

88 Tecla para seleccionar la zona de coccidn trase-
ra derecha

Advertencias generales para panel de con-

trol

+ Las ilustraciones y las cifras tienen un
caracter meramente informativo. Los vi-
sores y funciones de su placa pueden va-
riar segun el modelo.

+ Este aparato se controla mediante un pa-
nel de control tactil. Cada operacion que
efectue a través del panel de control tac-
til sera confirmada mediante una sefial
acustica.

+ Mantenga siempre el panel de control
limpio y seco. La presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie puede cau-
sar problemas de funcionamiento.

desperdicio de energia en las placas de in-
duccion, ya que el calor solo se genera en
el area correspondiente de la olla.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla (D del panel de control.

= Los visores de todas las zonas de coc-
cién muestran el simbolo “0”.

@ 2 @O0 (7|7 OC@®
oo |lL/]|L'[ooO

@

©

Si no se realiza ninguna operacion

@ en el plazo de 20 segundos, la pla-
ca regresara automaticamente al
modo en espera.

Apagado de la placa

1. Toque la tecla (D del panel de control.

= La placa se apagara y pasara al modo
en espera.

El simbolo “H” o “h” que aparece
en el visor de la zona de coccion in-
dica que la zona de coccion esta

aun caliente. No toque las zonas de
coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo “H” que aparece en el visor de
la zona de coccidn indica que dicha zona
de coccidn esta aun caliente y puede utili-
zarse para mantener calientes pequefias
cantidades de alimentos. Este simbolo se
transformard al cabo de un momento en el
simbolo “h”, que indica que el calor ha dis-
minuido.
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Si se produce un corte de la alimen-
@ tacion eléctrica, el indicador de ca-

lor residual no se encenderay por

tanto no advertira al usuario de la

presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion

O 6
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@
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1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Toque el botdn de seleccion de la zona
de coccidn que desee entender.

= El simbolo “0” aparece en el visor de la
zona de coccion y el visor pertinente se
ilumina con un mayor brillo.

La parte exterior de la zona de coc-

@ cién de la placa de induccién de
280 mm (si el aparato cuenta con
ella) se activara Unicamente cuan-
do coloque en la zona de coccién
una cacerola lo suficientemente
grande para cubrir la zona de coc-
cion y ajuste la temperatura a un ni-
vel mas alto que 8.

Si no se realiza ninguna operacion

@ en el plazo de 20 segundos, la pla-
ca regresara automaticamente al
modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Toque las teclas @ o O para ajustar el ni-
vel de temperatura entre “1” y “9” o bien
entre “9”y “1”.

En los niveles del 1 al 7, el agua o el
@ aceite en la olla puede hervir o pa-
rarse. Esto puede hacer pensar al
usuario que el producto se encien-
de y apaga intermitentemente. Este
caso, que se observa especialmen-
te cuando hay poca agua o aceite,
no es un fallo, es solo el modo de
funcionamiento del producto.

Apagado de las zonas de coccion:

Las zonas de coccién se pueden apagar de

tres formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a
“0”: Puede apagar la zona de coccién
poniendo el nivel de temperatura a “0”.

2. Tocando el simbolo de la zona de
coccion pertinente durante un cierto
periodo de tiempo: Encienda la zona
de coccién manteniendo pulsado el
simbolo pertinente durante un cierto
periodo de tiempo para poner el valor
de la temperatura a “0”.

3. Maediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccidn en cuestion: Una
vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccidn que tenga
asignada. El visor correspondiente
mostrara “0” o “00”. Cuando la cuenta
atras llegue a su fin sonard una sefial
acustica. Toque cualquier botdn del pa-
nel de control para silenciar la sefial
acustica.

Funcion de alta potencia (refuerzo) Varia
segun el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

Puede usar la funcion de refuerzo “P” para
acelerar el calentamiento. No obstante, no
se recomienda usar esta funcion para la
coccién durante periodos prolongados.
Puede que la funcién de refuerzo no esté
disponible para todas las zonas de coc-
cion.

Activacion de la funcidon de alta potencia
(refuerzo):

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.
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2. Seleccione la zona de coccidn que de-
see tocando los botones de seleccion
correspondientes.

3. Toque en primer lugar la tecla@® 0 ©
para alcanzar el nivel “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

o 300 o
[ Jeo) oe
4. Una vez la zona de coccidn se encuen-
tre en el nivel “9”, toque una vez la tecla
(® para situar la temperatura de la zona
de coccidn en la posicion “P”.

Desactivacion de la funcion de alta poten-

cia (refuerzo):

+ Para desactivar la funcién de refuerzo,
toque la tecla @y ajuste la temperatura
al nivel “9”. La funcion de refuerzo se de-
sactiva para la zona de coccién y esta si-
gue funcionando al nivel “9”.

+ Puede reducir el nivel de la temperatura

tocando la tecla © o puede apagar la zo-

na de coccion completamente ajustando

el nivel de temperatura a “0”.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evi-
tar cambiar las funciones por error cuando
la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

é_

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Toque simultdneamente las teclas Oy
89 para activar el bloqueo de teclas.

_(% é 3% D
_|_
AR L[ ]se ©

= El bloqueo de teclas se activaray el

punto asociado al simbolo & seilumi-
nara.

8 ©

Si apaga la placa con las teclas blo-
@ queadas, el bloqueo de teclas per-
manecera activo cuando vuelva a
encender la placa. Para poder utili-
zar la placa, debera desactivar an-

tes el bloqueo de teclas.

Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Con el bloqueo de teclas activo, toque
simultdneamente las teclas (O y 83.

= El bloqueo de teclas se desactivaray el

punto asociado al simbolo (3 se apa-
gara.

Bloqueo para niios Varia segun el mode-

lo del aparato. Puede que no esté dispo-

nible en el aparato.

Puede proteger la placa contra la manipula-

cion accidental con el fin de evitar que los

nifios puedan encender las zonas de coc-

cion. El bloqueo para nifios solo puede acti-

varse y desactivarse en el modo en espera.

El bloqueo infantil se cancela en ca-
so de corte de energia.

Activacion del bloqueo para niios

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Toque simultdneamente las teclas S y

@ . Tras la sefial acustica pulse @ para
activar el bloqueo de teclas.
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= El bloqueo para nifios se activard y los
visores de todas las zonas de coccidn
mostraran el simbolo “L”.

Desactivacion del bloqueo para ninos

1. Con el bloqueo para nifios activo, toque
el boton (D para encender la placa.

2. Toque simultaneamente las teclas @'y
@ . Tras la sefial acustica pulse © para
desactivar el bloqueo para nifios.

= El bloqueo para nifios se desactivaray
los visores de todas las zonas de coc-
cion dejaran de mostrar el simbolo “L”.
Funcion del temporizador
Esta funcion le facilita la preparacién de ali-
mentos. No serd necesario que esté pen-
diente del horno durante todo el periodo de
coccién. La zona de coccién se apagara
automaticamente el final del tiempo selec-
cionado.

Activacion del temporizador

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Seleccione la zona de coccion que de-
see tocando los botones de seleccion

correspondientes.

sLI[1se ©
_|_
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©

3. Toque las teclas @ o © para ajustar el
nivel de temperatura que desee.

4. Toque el botén €O para encender la pla-

ca.

= El simbolo “00” aparecera en el vi-
sor del temporizador, mientras que
el punto decimal del visor de la zo-
na de coccion seleccionada se ilu-

Yosmmse &
O eclall [ce ©

Cuando el temporizador esta acti-
vo, los visores de las zonas de coc-
cion posterior derecha y posterior

izquierda actuan como visor del
temporizador.

5. Toque la tecla @ o © bien para ajustar
el tiempo que desee.

El temporizador solo puede activar-
se para las zonas de coccién ya en

Repita el procedimiento anterior pa-
ra otras zonas de coccién para las
que desee fijar un temporizador.

a no ser que seleccione una zona
de coccién y un valor de temperatu-
ra para ella.

Cuando la zona de coccién a la
cual asigné un temporizador estd
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando de nuevo la tecla

O.

@ El temporizador no podra ajustarse

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa
se apagard automaticamente y emitird una
sefial acustica. Pulse cualquier tecla para
silenciar dicha sefial acustica.
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Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

v’ Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguird funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague.

1. Seleccione la zona de coccién cuyo
temporizador desee desactivar.

2. Toque el botén (S para encender la pla-
ca.

3. Para ajustar el valor a “00”, mantenga

pulsada la tecla @ hasta que el visor
del temporizador muestre “00”.

= El punto iluminado en el visor de la zo-
na de coccion pertinente se apagara
completamente tras parpadear duran-
te unos instantes, y el temporizador
queda cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas
de induccién calientan directamente el reci-
piente de coccion. Por lo tanto, presentan
varias ventajas en comparacion a otros ti-
pos de placas. Su funcionamiento es mas
eficiente y su superficie no se calienta. La

placa de induccién dispone de unos exce-
lentes sistemas de seguridad que le pro-
porcionan la maxima seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de
@ coccion por induccion de 145,180
y 210-280 mm de didmetro, segun
el modelo. La induccién permite
que cada zona de coccidn detecte
el recipiente depositado sobre ella.
La energia se transmite solo a la
zona de contacto entre recipiente y
la zona de coccién, con lo que se
consigue reducir al minimo el con-

sumo energético.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limita-
dor del tiempo de funcionamiento. Si algu-
na de las zonas de coccién queda encendi-
da, se desactivara automaticamente una
vez transcurrido un cierto tiempo (ver Tabla
1). Si se ha asignado un temporizador a la
zona de coccion, el visor del temporizador
también se apagara mas tarde. El limite del
tiempo de actividad de la funcién de refuer-
zo depende del nivel de temperatura selec-
cionado. A este nivel de temperatura se
aplica el maximo tiempo de funcionamien-
to. El usuario podra reiniciar la zona de coc-
cion tras su apagado automatico siguiendo
el procedimiento anterior.

Nivel de temperatura

Limite del tiempo de funcionamiento - horas

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

V| oNfocjlo|[hlwWIN|[=|O

20-30 minuto

P (refuerzo)

5-10 minuto *

(*) La placa pasara a nivel 9 transcurridos 5 minutos

Tabla 1: Tabla 1: Limites del tiempo de
funcionamiento
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Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccidn frente al sobreca-

lentamiento. Tenga en cuenta lo siguiente

en caso de sobrecalentamiento:

+ La zona de coccion activa puede apagar-
se.

+ El nivel seleccionado puede verse reduci-
do. Sin embargo, el indicador no puede
reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a derrama-
miento

Su placa dispone de un sistema de seguri-
dad frente a derramamiento. Si se produce
un derramamiento que afecta al panel de
control, el sistema cortara el fluido eléctri-
co inmediatamente y apagara la placa. Du-
rante este periodo, el visor mostrara el sim-
bolo advertencia “F”.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de
las placas de induccién es su inmediata re-
accion a los comandos. Los cambios de
potencia tienen efecto con enorme rapidez.
Ello le permitira evitar que un recipiente
que contenga agua, leche, etc., se derrame
incluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de control
tactil se expone a una gran canti-
dad de vapor, es posible que el sis-

tema de control se desactive y
muestre una sefal de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo contra-

rio, es posible que se produzcan

errores de funcionamiento.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en placa

Advertencias generales sobre la coccion en

placa

+ Nunca vierta en una sartén una cantidad
de aceite superior a un tercio de su capa-
cidad. No deje la placa desatendida
mientras se calienta el aceite. Los acei-
tes sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una manta ignifu-
ga o un pafio himedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los bombe-
ros.

Tabla de coccion

+ Antes de freir alimentos, siempre elimine
el exceso de agua y depositelos en el
aceite caliente lentamente. Antes de freir,
asegurese de descongelar los alimentos
congelados.

+ Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga la
tapa abierta.

+ Vea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la sec-
cion “Instrucciones Ambientales”.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COmMo rangos.

Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Derretir
Derretir chocolate (p.ej. chocolate amargo de la 1 20 .30
marca Dr. Oetker, 55-60% de cacao, 150 g)
Mantequilla (200 g) 6 5.6
Hervir, calentar, mantener caliente
Agua 1 L (Hervir) [P 3.5
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Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Agua 3 L (Hervir) P 8..10
Leche 1 L (Hervir) 6 4..6
Leche 1 L (Mantener caliente) 1-2 18..22
Aceite vegetal (Calentar) (Aceite de girasol 0,5L) (8 3..5
Hervir
Ejegg;a)n sin piel picada gruesa (2 Pedazo gran ta- 9 12 14
Filete de salmén 8 10..15
Salchicha 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cocinar, saltear
Plato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudin de Noé **
Garl?anzos y’judias hervidos Hervir - para 9 5 6
pudin de Noé
g:rrgizzcl’): c)jlgul\cljéaés hervidos coccién - 3 10 .30
Trigo Hervir - para pudin de Noé 9 2.5
Trigo coccion - para pudin de Noé 3 10..30
Pudin de Noé -Todos los ingredientes 8 20..25
Jarretes con verduras **
Salteado de verduras 9 3..8
Horneado 4-5 120 .. 150
Sopas (P. €]. sopa de lentejas) 6-7 17 ..20
Freir con poco aceite
Filete de lubina 8 3.7
Filete de solomillo ** (3-5 cm) 8 5..9
Salchicha 8 2.5
Huevo frito 7 4.8
Patatas fritas
Boortsog 8 13..16
Escalope vienés 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Se recomienda un wok.
** Se recomienda una sartén u olla de fundicion.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza + No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
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+ Espere a que el aparato se enfrie antes .
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!



quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Para las placas de coccion:

+ La suciedad acida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccién, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccion apagandola.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

+ La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

« Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daiar la superficie del cristal la préoxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
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para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

« Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

*+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de la placa de coccion

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccidn, siga los pasos de limpieza descri-

tos en la seccién “Informacion general de

limpieza”. En casos especiales, podra com-

pletar la limpieza segun la informacién que

figura a continuacion.

* Los alimentos a base de azucar tales co-
mo la crema oscura, el almidén y el jara-
be se deben limpiar inmediatamente, sin

8 Solucion de problemas

esperar a que la superficie se enfrie. De m
lo contrario, es posible que la superficie
de coccién del vidrio se dafie de forma
permanente.
+ Enlas operaciones de limpieza que reali-
ce mientras la placa esta caliente no utili-
ce agentes de limpieza, de lo contrario
pueden producirse manchas permanen-
tes.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y hiumedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave hiumedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion inco-
rrecta en las teclas.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cdmbie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Sj su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

+ Sila placa no se enciende al pulsar la te-
cla de encendido/apagado >>> Desen-
chufelo y espere al menos 20 segundos
antes de enchufarlo.

ES/24



+ Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

+ No se pueden utilizar ollas adecuadas.
>>> Revisa tus ollas.

) El icono esta siempre encendido en la

pantalla de la zona de coccion.

+ No se pueden colocar ollas sobre la pla-
ca de coccién en funcionamiento. >>>
Compruebe si hay una olla en la zona de
coccion.

+ Es posible que su olla no sea apta para
induccion. >>> Compruebe si su cocina
es apta para la placa de induccién.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccidn selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccidon
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

+ Laolla o la zona de coccion pueden estar
demasiado calientes. >>> Espera a que
se enfrien.

La zona de coccion seleccionada se apaga
repentinamente mientras esta en funcio-
namiento.

+ Es posible que haya expirado el tiempo
de coccidn del compartimento seleccio-
nado. >>> Puedes programar un nuevo
tiempo de coccion o finalizar la coccion.

+ Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

+ Es posible que un objeto haya tapado el
panel de control tactil. >>> Retire el obje-
to del panel.

Aunque la zona de coccion esté encendida,

la olla no se calienta.

+ Es posible que la olla no sea compatible
con la placa de induccién. >>> Comprue-
be si su cocina es apta para la placa de
induccion.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-

ca de induccién. zona de coccion selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccion
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccién.

El ventilador de refrigeracion sigue funcio-

nando aunque la placa esté apagada.

+ Esto no es un error. El ventilador de refri-
geracion sigue funcionando hasta que el
equipo electronico de la placa alcanza la
temperatura adecuada.

Ruido desde la cocina durante la coccion

+ Es posible escuchar algunos sonidos
desde la cocina mientras se cocina. La
razon de estos sonidos es la composi-
cion del recipiente de coccién. Estos so-
nidos son normales, no son un mal fun-
cionamiento y son parte de la tecnologia
de induccién.

Posibles ruidos y razones

* Ruido de ventilador: La cocina esta
equipada con un ventilador que se activa
de manera automatica conforme a la
temperatura del aparato. El ventilador
cuenta con varios niveles de funciona-
miento y funciona a diferentes niveles en
funcion de la temperatura.

* Un zumbido bajo como el ruido de
funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la
tecnologia de induccién. Como que el ca-
lor se transmite de manera directa a la
base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende
del material del recipiente de coccion.
Asi que, se pueden escuchar diferentes
ruidos por diferentes recipientes de coc-
cion.

* Ruido de crujido: La razén de esto es la
estructura y el material de la base del re-
cipiente de coccion. Es posible oir un so-
nido de crujido si el recipiente de coccién
estd hecha de varias capas con diferen-
tes materiales.

* Ruido de chirrido: Es posible oir un so-
nido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccién en el mismo lado de la
cocina para cocinar con diferentes nive-
les de coccién.
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Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Codigos de error

Razones de error

Posibles soluciones

Apague la cocina de induccién y es-

de induccién.

E22 La cocina de induccién esta sobreca- [PS'® hasIta que se enfrie. El error se
lentada resolvera cuando la temperatura de la
E26 : cocina descienda por debajo de los Ii-
mites.
Una o mas teclas,se mantienen pul- El problema se resolvera cuando reti-
sadas durante més de 10 segundos. re sumano de la cocina
E 46 Un objeto se ha dejado sobre el panel .
El problema se resolvera cuando se
de control o el control se ha expuesto limpie el panel de control
al vapor. P P .
- El error se resolverd cuando se utilice
No se ha utilizado una olla adecuada
E 47 . . o una olla adecuada para el calenta-
para el calentamiento por induccién. miento por induccién
Apague la placa de induccién y vuelva
N, a encenderla después de 30 segun-
Error de comunicacién en la placa de . ;
E1-E15 induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
a encenderla después de 30 segun-
Error del sensor de temperatura en la . ;
E16 - E21 laca de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
E23 Error de software en la placa de in- a ence[lderla después de 30 segun-
duccion dos. Péngase en contacto con el dis-
E24 ' tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
. ) . a encenderla después de 30 segun-
Error de funcionamiento del ventila- . ;
E 25 dor en la placa de induccién dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
Error de hardware de tarjeta electréni- a ence[lderla después de 30 segure
E31-E45 ca en la placa de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P : tribuidor autorizado si el problema se
repite.
E48 Equipo de sensores debera ser com-
. patible con las condiciones de funcio-
Error del sensor en la placa de induc- ] <
E 49 cion namiento. Péngase en contacto con
E51 ) el distribuidor autorizado si el proble-
ma se repite.
Apague la cocina de induccién y es-
pere hasta que se enfrie. Error se re-
Error de alta temperatura en la placa solvera cuando la temperatura del
E52-E57 P P sensor descienda por debajo de los li-

mites. Péngase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

A vulneraveis e animais

de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas

com debilidade fisicas,
sensoriais € mentais, ou com

1.2 Seguranga de
criangas, pessoas
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falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

As criancas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manuteng¢ao do utilizador ndo
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criangas e os animais de
estimagao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

+ Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
modo que as criangas nao as
possam alcancgar dado haver
perigo de se queimarem.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de
alimentagao e remover o
mesmo da tomada.

2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaugdes para
impedir que as criangas
entrem dentro do produto.

4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo.

&1 .3 Seguranga elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente

PT /31



indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto ndo tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
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cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.



+ Se o0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estdo junto

a uma bancada onde pode ser

atingida por dgua). Caso

contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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A.I .5

Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material sera instalado. Caso contrario,

isolante térmico para cobrir o podem ficar deformados pelo -
interior dos méveis que serao efeito do calor quando a placa
instalados. esta em funcionamento e pode
* A luz direta do sol e fontes de criar um risco de seguranca.
Ca,'°F' como aqu,eceqores 1.6 Segurancga durante a
elétricos ou a gas, ndo devem A utilizacio
estar presentes na zona onde
o produto estd instalado. - Assegurar que o aparelho é
« Manter o espaco aberto junto desligado apds cada
de todas as condutas de utilizagao.
ventilacdo do produto. + Se ndo usar o produto durante
« N&o instalar o produto por um longo periodo de tempo,
baixo de uma janela. H4 um deve desligar o mesmo ou
risco que a chama da placa desligar a alimentagao da
incendeie as cortinas e os caixa do fusivel.
materiais inflamaveis em volta  * N&o usar o produto se partir
da placa. Quando abrir a ou for danificado enquanto
janela, os recipientes quentes usar o mesmo. Desligar o
de cozinha podem cair. produto da eletricidade.
- N3o instalar o produto por Contactar o importador ou o
baixo de uma janela. Quando centro de assisténcia
abrir a janela, os recipientes autorizada.
quentes de cozinha podem * ADVERTENCIA: Se a
cair. superficie estiver rachada,
+ Caso haja uma tomada atras desligar o produto da
do local onde o produto ser3 alimentagao elétrica para
instalado, deve assegurar que evitar o risco de choque
o produto ndo entra em elétrico.
contacto com a tomada nem - ADVERTENCIA: Se a
com a ficha inserida na superficie de vidro da placa
tomada. estiver partida:
+ N3o deve haver nenhuma Desligar o gas e (se aplicavel)
mangueira de gas, tubo de as placas elétricas de
agua em plastico etomadana  aquecimento. Desligar o produto
parte traseira ou na parede da eletricidade.

lateral do local onde o produto
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Nao tocar na superficie do

aparelho.

- Nao utilizar o aparelho.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

+ Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

+ Este produto nao é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

* Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os

superficies irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

- ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

A.I .8 Seguranga na

cozedura

- ADVERTENCIA: O processo
de cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura
com o6leo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.
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Al,g Indugio * N&o guardar os objetos
metalicos em gavetas por

baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

Nao colocar produtos
eletrénicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao, .
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.

Para informaco detalhada, 1.10 Seguranca da
consultar a secgdo “Selecao manutencao e
de recipiente”. limpeza
+ Como a placa de indugdo gera - Deixar que o produto arrefeca
um campo magnético, isso antes de iniciar a limpeza do
pode causar efeitos mesmo. As superficies
prejudiciais para as pessoas quentes podem provocar
que usam dispositivos queimaduras!
méedicos, tais como » Nunca lavar o produto
pacemakers ou bombas de pulverizando-o ou deitando
insulina. agua sobre o mesmo! Existe
+ Fechar a zona a partir do risco de choque elétrico!
respetivo painel de controlo « N&o usar equipamentos de
depois de utilizar, ndo deve limpeza a vapor para limpar o
depender do sensor do produto dado isso poder
recipiente. originar um choque elétrico.

* Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficardo quentes.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto
3.1 Apresentagao do produto

e
ke

v

3
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de indugdo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais da placa

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/ %

profundidade) (mm) 52/590/520

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/

profundidade)(mm) 560 (+2) /490 (+2)
Tensdo/Frequéncia 1N~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2

produto

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugdo
Dimensao 180 mm
Poténcia 2000 W
Frontal direita Zona de cozinhar de indugdo
Dimenséo 145 mm
Poténcia 1600 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo
Dimenséo 145 mm
Poténcia 1600 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo
Dimenséo 180 mm
Poténcia 2000 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica € a altura da base do produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo séo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao
Antes de comecar a utilizar o seu produto, OBSERVACAO: Alguns detergentes ou -
PT

é recomendado fazer o seguinte que esta solugdes de limpeza podem provocar
indicado nas secgdes seguintes danos na superficie. Ndo usar detergentes
respetivamente. abrasivos, pds de limpeza, cremes de
1 Li inicial limpeza ou objetos afiados durante a
4.1 Limpeza inicia limpeza.
1. Remover todos os materiais de OBSERVAGAO: Durante a primeira
embalagem. utilizacdo, pode surgir um odor e fumo

durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

2. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

5 Como utilizar a placa

5.1 Informacgao geral acerca da + Mudangas repentinas de temperatura na
utilizagio da placa superficie de cozimento de vidro podem
causar danos, tome cuidado para ndo

derramar liquidos frios durante o

cozimento.

Colocar uma quantidade suficiente de

alimentos em panelas e recipientes.

Assim, pode evitar que a comida escorra

das panelas/recipientes e ndo precisara

de limpar desnecessariamente.

Nao colocar as tampas dos recipientes e

das panelas sobre os queimadores/

zonas.

+ Colocar as panelas centrando-as sobre
os queimadores/zonas. Se quiser
colocar uma panela num queimador/
zona diferente, ndo a empurre para o
queimador pretendido; em vez disso,
levantar primeiro e depois colocar sobre
o outro queimador.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

A placa de indugé@o é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando uma

panela / frigideira adequada para

cozimento por indugéo é colocada nele e

um sistema eletronico abaixo da superficie

do vidro gera um campo magnético. A base

de metal das panelas / frigideiras é

aquecida retirando energia desse campo

magnético. Portanto, o calor ndo é gerado
na superficie da placa, mas diretamente

Adverténcias gerais

+ Nao deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos, como .
saleiros, podem danificar o fogdo. Ndo
use placas rachadas. A agua pode vazar
por essas rachaduras e causar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por .
exemplo, rachaduras visiveis), desligue o
fusivel primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de choque
elétrico.

« Nao usar panelas/recipientes
desequilibradas e facilmente inclinaveis
sobre a placa.

« Nao aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o aparelho
podem ficar danificados.

+ Desligar sempre os queimadores da
placa apés cada utilizagao.

+ Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualquer panela ou panelas/
recipientes. Desligar sempre as placas
apos cada utilizagao.

« ApOs cada utilizagéo, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de plastico
sobre a superficie de cozedura. Limpar
esse material na superficie
imediatamente.
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nas panelas/recipientes por cima dela. A .
superficie do vidro é aquecida com o calor
das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com inducao

As placas de indugdo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

+ Alimentos que transbordem durante a
cozedura ndo queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de vidro
ndo é aquecida diretamente. E limpa
mais facilmente.

+ Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em relagéo a
outros tipos de placa.

« Como o calor é aplicado diretamente nas
panelas/recipientes, ndo ha perda de

Se houver um forno debaixo da placa e

este estiver a funcionar, os sensores da

placa podem reduzir o nivel de cozedura [-%¢

ou desligar a placa.

+ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas secgdes a
seguir sdo fornecidas informagoes
detalhadas sobre este sistema. No
entanto, se usar panelas de base fina
para cozinhar, estas panelas devem
aquecer muito rapidamente e o fundo da
panela pode derreter e danificar a
superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar

Deve usar panelas/recipientes

ferromagnéticos de qualidade que tenham

uma etiqueta ou aviso de que sdo

calor e proporciona uma cozedura mais
eficiente.

0 facto de a transferéncia de calor parar
e a superficie de cozedura néo ser
aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis acidentes
enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa panelas/
recipientes revestidos anti-aderentes
com pequena quantidade de 6leo ou
usados sem dleo (tipo teflon).

N4&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode colocar
algo sobre ela ou como uma superficie
de corte.

Nao colocar objetos de metal, tais como
talheres ou tampas de panelas, sobre a
placa, pois podem ficar quentes.

Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na zona
de indugéo.

Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravagdes,
afastados do fogédo enquanto estiver a
funcionar.

compativeis para cozinhar por indugao

apenas com a sua placa de indugéo.

Geralmente, quanto maior o teor de ferro,

melhor sera o desempenho das panelas/

recipientes. O didmetro da base das

panelas / frigideiras deve coincidir com a

zona de indugdo. As dimensdes sugeridas

estao listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

+ Panelas/recipientes de ferro fundido

+ Panelas/recipientes de ago esmaltado

+ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sdo compativeis com
indugéo)

Panelas/recipientes nao adequadas:

+ Panelas/recipientes de aluminio

+ Panelas/recipientes de cobre

+ Panelas/recipientes de latdo

+ Panelas/recipientes de vidro

+ Ceramica

+ Ceramica e porcelana

Recomendacoées:

+ Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases convexas
ou concavas.
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« x + Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente ou

+ Use apenas panelas/recipientes com podem nem ser detetados pela placa de
bases grossas e tratadas. Se usar indugdo. Em alguns casos, pode
panelas de base fina, estas panelas aparecer um aviso de panelas/
devem aquecer muito rapidamente e o recipientes com defeito.

fundo da panela pode derreter e danificar
a superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado. Rebordos
afiados podem causar riscos na

superficie.
« x A distribuicéo igual dos recipientes
@ de cozinha nos queimadores
direito, esquerdo e central para a
selegdo dos queimadores afeta
positivamente o desempenho de
* As bases de algumas panelas/ cozedura enquanto estiver a
recipientes tém um campo cozinhar vérias refeices nas
ferromagnético menor do que o seu placas de indugdo.

diametro verdadeiro. Apenas esta drea é
aquecida pela placa. Portanto, o calor
nao é distribuida uniformemente e o
desempenho da cozedura é diminuido.
Além disso, tais panelas/recipientes
podem néo ser detetados por grandes 1. E compativel se a base do seu
placas de inducdo. Assim, a placa de recipiente contém um ima.
cozedura deve ser selecionada de acordo
com o tamanho do campo
ferromagnético.

Teste de panelas/recipientes para cozinhar
Teste se 0 seu recipiente é compativel para
cozinhar com placa de indugdo usando os
métodos abaixo.

2. E compativel se l=l ndo piscar quando
coloca o recipiente na placa de indugéo

e liga a placa.
Tamanhos de panelas/recipientes recomendados
Diametro da zona de cozedura - mm Diametro do recipiente - mm
145 min. 100 - méx. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - méx. 240
280 min. 125 - méx. 280
320 min. 125 - méx. 320
Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) largura 230 - comprimento 390
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A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de inducao depende do diametro e
do material do ferromagnético no fundo
das panelas/recipientes. Para assegurar a
detegao das panelas/recipientes e
conseguir uma cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho da
sua placa. Os tamanhos de panelas/
recipientes recomendados para os
tamanhos da placa sdo fornecidos acima.

5.2 Painel de controlo

o
O o83 a0e @
o|o
Q|0
(oXe} (eXe}
O 2f1%e ©

Teclas:
@ Tecla ligar/desligar

@ Tecla temporizador
@ Tecla para aumentar
@ Tecla para diminuir

Simbolos :
[% Simbolo de bloqueio de teclas

Teclas de selec¢ao da zona de cozedura:

gg Tecla de selegdo da zona de cozedura esquerda
traseira

28 Tecla de selegdo da zona de cozedura esquerda
frontal

gg Tecla de selegdo da zona de cozedura direita
frontal

gg Tecla de selegdo da zona de cozedura direita
traseira

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ Os graficos e figuras sdo apenas para
fins de informacgao. Os visores e as
fungdes reais poderao variar de acordo
com o modelo da sua placa.

O comportamento de fervura pode variar
dependendo dos tipos de panela, tamanho
da panela e tamanho da zona de cozinhar.
Para um comportamento de ebulicdo mais
homogéneo, uma zona de cozinhar um
passo maior pode ser usada.

Usar uma zona de cozinhar maior ndo
causa desperdicio de energia nas placas
de inducgéo, porque o calor s6 é gerado na
area da panela relevante.

+ Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagao
que efectuar no painel de controlo digital
sera confirmada por um sinal audivel.

+ Mantenha sempre o painel de controlo
limpo e seco. Ter uma superficie suja e
humida pode causar problemas nas
fungdes.

Ligar a placa

1. Toque no botio (D no painel de
controlo.

= 0 icone “0” aparece em todos 0s
visores da zona de cozedura.

® & $LO8e @

-

-

@ el o

Se nenhuma operagéo for realizada
@ dentro de 20 segundos, a placa

voltara automaticamente para o

modo de standby.

Desligar a placa

1. Toque no botdo (D no painel de
controlo.

= A placa desligar-se-a e voltara para o
modo Stand-by.
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0 simbolo “H” ou “h” que
aparecem no visor da zona de
cozedura indicam que a zona de

cozedura continua quente. Nao
toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

0 simbolo “H” que aparece no visor que
aparece na zona de cozedura indica que a
placa continua quente e poderd ser usada
para manter quente uma pequena
quantidade de alimentos. Este simbolo
mudard em breve para o simbolo “h”
significando menos quente.

Nos niveis de 1 a 7,a agua ou o
@ 6leo na panela podera ferver ou
parar. Isso pode levar o utilizador a
pensar que o produto liga e desliga
de forma intermitente. Este caso,
que ocorre especialmente quando
existe pouca agua ou 6leo, ndo é
uma falha, é apenas a forma de
funcionamento do produto.

Quando é desligada a alimentagéo
eléctrica, o indicador de calor
residual ndo acenderd e ndo

avisara o utilizador sobre as zonas
de cozedura quentes.

Ligar as zonas de cozedura

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Toque no botio (D para ligar a placa.

2. Toque no botdo de selec¢do da zona de
cozedura que pretende ligar.

= 0O simbolo “0” aparece no visor da
zona de cozedura e o respectivo visor
fica mais brilhante.

A seccao exterior da zona de

@ cozinhado de 280 mm da placa de
indugéo (se o seu produto estiver
equipado com uma placa de
indugdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas é
ativada quando é colocada uma
cacarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de cozinhado
e a temperatura esteja definida a

um nivel superior a 8.

Se nenhuma operagao for realizada

@ dentro de 20 segundos, a placa
voltard automaticamente para o
modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Toque nas teclas @ ou © para ajustar o
nivel da temperatura para um valor entre
“1" e “9” ou “9” e “1”.

Deigar as zonas de cozedura:

Uma zona de cozedura pode ser desligada

de 3 maneiras diferentes:

1. Colocando o nivel da temperatura
em “0”: Pode desligar a zona de
cozedura descendo o nivel da
temperatura para o nivel “0”.

2. Tocando no simbolo da zona de
cozedura correspondente durante
um certo periodo de tempo: Ligue a
zona de cozedura premindo o simbolo
correspondente por um certo periodo
de tempo para diminuir o valor da
temperatura para “0”.

3. Usando o desligamento através da
opc¢ao do temporizador para a zona
de cozedura pretendida: Decorrido o
tempo, o temporizador desligara a
zona de cozedura que lhe esta
atribuida. “0” ou “00” aparecerao no
visor correspondente. Decorrido o
tempo, sera ouvido um alarme. Toque
em qualquer botao no painel de
controlo para silenciar o alarme.
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Alta Poténcia (Booster) Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.

Para aquecimento rapido, pode utilizar a
funcdo “P”. No entanto, esta fungdo ndo é
recomendada para cozinhar durante muito
tempo. A fungdo &apos;booster&apos;
podera nao estar disponivel em todas as
zonas de cozedura.

Ligar a Alta Poténcia (Booster):
1. Toque no botdo (D para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
selecgdo da zona de cozedura.

3. Toque na tecla @ ou @ primeiro para

chegar no nivel “9”.
O 835 ®)

ce
(o¢)

(o) o) (o) o)
O oSLILIss ©
4. Quando a zona de cozedura estiver no
nivel “9”, toque na tecla @ uma vez para

definir a temperatura da zona de
cozedura para “P”.

Desligar a Alta Poténcia (Booster):

+ Para desactivar a fungéo Booster, toque
em © e defina a temperatura para o
nivel “9”. As zonas de cozedura
desactivam o booster e continuam a
funcionar no nivel “9”.

+ Pode diminuir o nivel da temperatura
tocando em © ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura para
Ilo”'

Bloqueio das teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para

evitar mudar as fungdes por engano

quando a placa estd em funcionamento.

Activar o bloqueio das teclas
1. Toque no botdo (D para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas e
83 para activar o bloqueio de teclas.

&i®00e e
_|_
@ esllllss ©

= 0 bloqueio de teclas sera activado e o
ponto no simbolo (3] acendera.

Se desligar as placas quando as

@ teclas estiverem bloqueadas, o
bloqueio de teclas sera activado da
préxima vez que ligar novamente a
placa. O bloqueio de teclas deve
ser desactivado a fim de
possibilitar o funcionamento da
placa.

Desactivar o bloqueio das teclas

1. Quando o bloqueio de teclas estiver
activo, toque simultaneamente nas

teclas® e 29

= 0 bloqueio de teclas sera desactivado
e o ponto no simbolo (3 desaparecera.

Bloqueio para criangas Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.

Pode proteger a placa de ser funcionada
acidentalmente, para impedir as criangas
de ligar a zona de cozedura. O bloqueio
para criangas s6 pode ser activado e
desactivado no modo de standby.

O bloqueio para criangas é
@ cancelado em caso de queda de

energia.

Activar o bloqueio para criangas

1. Toque no botgo (D para ligar a placa.
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2. Toque simultaneamente nas teclas O e

@ apés o sinal de “bip” @ para activar
o bloqueio para criangas.

O 683

|
o [ ©

= 0 bloqueio para criangas sera activado
e o simbolo “L” aparece em todos os
visores da zona de cozedura.

ce
(o) e)

®

0o [T1]
®o [-

Desactivar o bloqueio para criangas

1. Quando o bloqueio de teclas estiver

activo, toque no botdo (D para ligar a
placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas Oe
@ apés o sinal de “bip” © para
desactivar o bloqueio para criangas.

= 0 bloqueio para criangas sera
desactivado e o simbolo “L”
desaparece em todos os visores da
zona de cozedura.

Funcgao do temporizador

Esta fungdo facilita-lhe a cozedura. Nao
serd necessdrio ter conta no forno durante
todo o periodo de cozedura. A zona de
cozedura sera automaticamente desligada
no fim do tempo que seleccionou.

Activar o temporizador

1. Toque no botdo (D para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
selecgdo da zona de cozedura.

©eee[se &
@ 9§:J:| 3¢ O

3. Toque nas teclas @ ou © para definir o

nivel de temperatura pretendido.

4. Toque no botdo € para ligar o

temporizador.

= 0 simbolo “00” acendera no visor
do temporizador e o ponto decimal
aparecera no visor da zona de
cozedura seleccionada.

Ce

3

b
ce
oo

E oce
) ’. ‘ ‘OO

<
00 00
eslall s ©

&) | o

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador
guando o mesmo esta activo.

5. Toque nas teclas @ ou © para definir o
o tempo pretendido.

0 temporizador deverd apenas ser
ajustado para as zonas de
cozedura ja em uso.

Repita os procedimentos anteriores
para outras zonas de cozedura
para as quais pretende ajustar o
temporizador.

0 temporizador ndo pode ser
ajustado a ndo ser que a zona de
cozedura e o valor da temperatura
para a zona de cozedura sejam
seleccionados.

O © 0o

Quando a zona de cozedura para a
qual foi ajustado um temporizador
for seleccionada, podera ver o
tempo restante tocando

novamente na tecla 0.
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Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver terminado, a
placa desligara automaticamente e
produzird um sinal de aviso audivel. Prima
qualquer tecla para silenciar o aviso
sSonoro.

Desligar os temporizadores mais cedo

v’ Se desligar o temporizador mais cedo,
a placa continuara a funcionar a
temperatura ajustada até que seja
desligada.

1. Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2. Toque no botdo S para ligar o
temporizador.

3. Até que “00” aparega no ecra do

temporizador, toque em ) para definir
o valor para “00”.

= A luz em forma de ponto no visor da
respectiva zona de cozedura apaga-se
completamente apos ter piscado por
um certo periodo de tempo e 0
temporizador é cancelado.

Usar as zonas de cozedura por inducao de
forma segura e eficiente

Principios do funcionamento: A placa de
indugdo aquece directamente o tacho de
cozedura, como uma caracteristica dos
seus principios de funcionamento. Por
isso, sdo varias as vantagens quando
comprada a outros tipos. Ela funciona com

mais eficiéncia e a superficie da placa ndo
aquece. A placa de indugédo esta equipada
com sistemas superiores de seguranga,
que oferecer-lhe-d0 uma maéxima
seguranca na utilizagéo.

A sua placa pode ser equipada com
@ zonas de cozedura por indugéo
com um didmetro de 145,180 e
210-280, dependendo do modelo.
Com a caracteristica da indugao,
cada zona de cozedura detecta
cada tacho colocado sobre ela. A
energia acumula-se apenas onde o
tacho contacta com a zona de
cozedura e por isso, é conseguido
um consumo minimo de energia.

Restricoes no tempo de funcionamento

O controlo da placa é equipado com um
limite do tempo de funcionamento. Quando
uma ou mais zonas de cozedura sé@o
deixadas ligadas, a zona de cozedura sera
automaticamemte desligada apds um
certo periodo de tempo (ver Tabela-1). Se
houver um temporizador atribuido a zona
de cozedura, o visor do temporizador
também desligara mais tarde. O limite do
tempo de funcionamento depende do nivel
de temperatura seleccionado. O tempo
maximo de funcionamento é aplicado ao
nivel de temperatura. A zona de cozedura
pode ser reiniciada pelo utilizador ap6s ter
sido desligada automaticamente como
descrito acima.

Nivel de temperatura

Limite do tempo de funcionamento - hora

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
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Nivel de temperatura

Limite do tempo de funcionamento - hora

9

20-30 mins.

P (Booster)

5-10 mins. *

(*) A placa desceré para o nivel 9 apds 5 minutos

Tabela 1: Tabela-1: Limites no tempo de
funcionamento

Proteccao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com sensores

que asseguram a protecgao contra o

sobreaquecimento. Deve ser observado o

seguinte em caso de sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.

+ O nivel de selecgéo deve cair. Contudo,
esta condig¢do pode ndo ser vista no
indicador.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um
sistema de seguranga contra derrames Se
houver qualquer derrame que respingue no
painel de controlo, o sistema cortara
imediatamente a ligagéo eléctrica e
desligara a sua placa. O aviso “F” aparece
no visor durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugéo reage imediatamente
aos comandos, como uma caracteristica
dos seus principios de funcionamento. Ela
altera os ajustes de poténcia muito
rapidamente. Por isso, pode impedir um
derrame (de leite, 4gua), mesmo que esteja
proximo disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a vapor
intenso, todo o sistema de controlo

pode ficar desactivado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de

@ controlo digital limpa. Um
funcionamento incorrecto podera
ser observado.

6 Informagao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secc¢ao dicas sobre a
preparacgao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Nao deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de
incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano himido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre o excesso de dgua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.

+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa esta seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Para recomendacgdes sobre cozinhar
com poupanga de energia, consultar a
seccdo “Instru¢cdes ambientais”.

+ A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razdo, estes valores
sdo dados como intervalos.
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Mesa para cozinhar

Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min)
(aprox.)
Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 .30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g ) 6 5.6
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 3.5
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 6 4.6
Leite 1 L (Manter quente) 1-2 18..22
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5L) 8 3.5
Ferver
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
tamanho grande) 9 12..14
Filete de salméo 8 10..15
Salsichas 9 2.4
Massa (150 g) 8 8..12
Cozinhar, saltear
Prato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **
Cozer gréo de bico Cozer grdo de bico -
para o pudim do Noah 9 56
gsgie;;gdrg(')\lgzr?ico cozedura - para o 3 10 .30
Trigo Cozer grdo de bico - para o pudim 9 2 5
do Noah
Trigo cozedura - para o pudim do Noah |3 10..30
Pudim do Noah -Todos os ingredientes |8 20..25
Jarretes com legumes **
Saltear legumes 9 3.8
Assar 4-5 120 .. 150
Sopas (Sopas) 6-7 17 ..20
Fritura superficial
Filete de robalo 8 3.7
Bife do lombo ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsichas 8 2.5
Ovo frito 7 4..8
Batatas fritas
Baursak 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Recomendado o uso de wok
** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido
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7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

+ N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

+ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sdo: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgéo, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregao
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

+ N&o é necessdrio material de limpeza
especial na limpeza feita apdés cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usuério.

Para as placas:
+ Sujidade acida como leite, massa de

tomate e de 6leo podem causar manchas

permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

+ Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.
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+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, &gua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apoés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com &gua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da préoxima
vez que for utilizada.

« Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragbes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro
Seguir os passos de limpeza descritos para
as superficies de vidro na secgé@o
“Informacédo geral de limpeza” para limpeza
das mesmas. Pode completar a limpeza de
acordo com a informagao abaixo para os
casos especiais.
+ Os alimentos a base de agtcar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.
+ Na&o usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrdrio podem ocorrer manchas
permanentes.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o boté@o
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.
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8 Solugao de problemas

Se o problema persistir apos seguir as
instrugdes desta segao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta prépria.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)

As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa ndo ligar quando a tecla ligar/

desligar for pressionada >>> Desconecte-

o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protegao contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.

« N&o podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

LI UO icone esta sempre aceso no visor da

zona da placa.

+ As panelas ndao podem ser colocadas no
fogdo em funcionamento. >>> Verifique
se ha uma panela na zona do fogao.

+ Sua panela pode nao ser adequada para
indugao. >>> Verifique se o seu fogdo é
adequado para o fogdo de indugéo.

+ A panela pode nao estar centrada
corretamente na zona do fogéo ou a

superficie inferior da panela pode néo ser

larga o suficiente para o zona de fogéo
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogdo escolhendo uma panela que seja
larga o suficiente para a zona do fog&o.

+ A panela ou a zona do fogédo podem
estar muito quentes. >>> Espere que
esfriem.

A zona da placa selecionada desliga

repentinamente durante o funcionamento.

+ O tempo de cozimento do
compartimento selecionado pode ter
expirado. >>> Vocé pode definir um novo
tempo de cozimento ou terminar o
cozimento.

+ Tem protegao contra superaquecimento.
>>> Aguarde que a placa arrefeca.

+ Um objeto pode ter tapado o painel de
controlo tactil. >>> Remova o objeto do
painel.

Embora a zona da placa esteja ligada, a

panela nao aquece.

+ A panela pode néo ser adequada para o
fogdo de indugdo. >>> Verifique se o seu
fogdo é adequado para o fogdo de
inducao.

+ A panela pode ndo estar centrada
corretamente na zona do fogdo ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
larga o suficiente para o zona de fogao
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogdo escolhendo uma panela larga o
suficiente para a zona do fogao.

A ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar mesmo que a placa esteja
desligada.

+ Isso ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
que o equipamento eletronico da placa
atinja a temperatura adequada.

Ruido da placa durante a cozedura

+ Podem ser ouvidos alguns sons
provenientes da placa durante a
cozedura. Estes sons séo devidos a
composicao do recipiente da cozedura.
Estes sons sdo normais, ndo
representam um mau funcionamento e
fazem parte da tecnologia de indugéo.

Ruidos possiveis e os motivos

* Ruido do ventilador: A placa esta
equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a
temperatura do aparelho. O ventilador
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tem varios niveis de funcionamento e + Ruido de estalidos: A razao deste ruido

opera em niveis diferentes conforme a

temperatura.

+ Uma zumbido baixo como o ruido de
funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de

é a estrutura e o material da base do

recipiente de cozedura. Um som de

estalidos pode ser ouvido se o recipiente
de cozedura for feito de varias camadas
com materiais diferentes.

indugdo. Como o calor é transmitido * Ruido de lamurio: Um som de lamdurio

diretamente para a base do recipiente de
cozedura, os referidos sons de zumbido
podem ser ouvidos de acordo com o
material do recipiente de cozedura.

cozedura.

Portanto, podem ser ouvidos ruidos
diferentes com recipientes de cozinha

diferentes.

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa séo
usadas com diferentes niveis de

Codigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefega. O erro

na zona da placa de indugao.

E22
A placa de indugéo sobreaquece. deve ser resolvido quando a
E26 temperatura da placa desce abaixo
dos limites.
Uma ou mais teclas sdo mantidas
premidas durante mais de 10 O problema deve ser resolvido
E 6 segundos. quando remover as maos da placa.
E deixado um objeto no painel de O problema deve ser resolvido
controlo ou o controlo é exposto ao  [quando o painel de controlo é limpo.
vapor.
= . O erro deve ser resolvido quando for
Néo é usado um recipiente de .
E 47 . « usado um recipiente adequado para
indugédo adequado. ] ] =
aquecimento por indug&o.
Desligar a zona da placa de indugédo e
Erro de comunicacdo na zona da operar novamente ap6s 30 segundos.
E1-E15 o i
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro do sensor da temperatura na operar novamente ap6s 30 segundos.
E16-E21 ; . .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E23 Erro do software na zona da placa de |operar novamente ap6s 30 segundos.
E24 indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E925 Erro de funcionamento do ventilador |operar novamente apés 30 segundos.

Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
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Cédigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Erro do equipamento eletrénico na

Desligar a zona da placa de indugéo e
operar novamente ap6s 30 segundos.

E31-E45 zona da placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
E 48 0 equipamento do sensor deve ser
Erro do sensor na zona da placa de considerado compativel para as
E 49 ) = condigdes de funcionamento.
inducéo. .
Contactar o revendedor autorizado se
E 51 . .
o problema ficar resolvido.
Desligar a placa de inducéo e
aguardar até que arrefega. O erro
Erro de temperatura elevada na zona deve ser resolvido quando a
E52-ES57 P temperatura do sensor desce abaixo

da placa de indugao.

dos limites. Contactar o revendedor
autorizado se o problema ficar
resolvido.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e A1 .1 Pérdorimi i
sigurisé gé jané té nevojshme planifikuar

per Ip“arg.ndalimin € rrleziqeve - Ky produkt éshté projektuar
per Iendime personale ose pér t'u pérdorur né shtépi. Ai

défl.me materia_l.e: - nuk éshté i pérshtatshém pér
* Nése produkti i jepet dikujt pérdorim komercial.

teter Pér _pérdqrim.personal. * Mos e pérdorni produktin né
ose pér pérdorim si produkt i kopshte, ballkone ose né

pérdorur, dUh?F té jepen po ambiente té tjera té jashtme.
ashtu manuali i pérdorimit, Ky produkt éshté planifikuar té
etiketat e produktit dhe pérdoret né shtépi dhe né
d9kum_gntet dhe pjesét e tjera kuzhinat e personelit té
perkates.e._ . . dyganeve, zyrave dhe

* Kompania joné nuk do té ambienteve té€ tjera té punés.

mbajé p déFQjegjédS:]Pér ,‘?'émetk - PARALAJMERIM:Ky produkt
g€ mund te ndodhin nese nu duhet té pérdoret vetém pér

. rl\ispektohﬁp ki.é'féé(ydhézime. géllime gatimi. Ai nuk duhet té

dci]s_re_spe t"dm ! et;tyre .. pérdoret pér géllime te tjera, si
udhezimeve do ta €)e te p.sh. ngrohja e dhomés.

pavlefshme garanciné.

- Sigurohuni gé punimet pér 1.2 Siguria e fémijéve,
instalimin dhe riparimin té A personave té
kryhen gjithmoné nga pambrojtur dhe
prodhuesi, servisi i autorizuar kafshéve shtépiake
ose personi qé ka caktuar » Ky produkt mund té pérdoret
kompania e importimit. nga fémijét e moshés 8 vjec

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi dhe mé shumé, si dhe nga
dhe aksesoré origjinalé. personat me aftési fizike,

* Mos riparoni apo ndérroni sensore ose mendore jo
asnjé pérbéres té produktit plotésisht té zhvilluara ose
nése nuk éshté specifikuar personat gé kané mungesé
qarté né manualin e eksperience dhe njohurish, pér
pérdorimit. sa kohé qé jané nén

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqgyren
pér t'u siguruar gé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

+ Kthejeni dorezén e tenxhereve
dhe tiganéve né anén e
banakut né ményré qé fémijét
té mos arrijné ta kapin dhe té
digjen.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
t& nxehta. Mbajini fémijét larg Il
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|Endimit dhe mbytjes.

+ Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
priz€ té tokézuar t&€ mbrojtur
nga njé siguresé gé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.
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+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.

Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té€ shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té



specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

+ Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni qé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza gé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i qarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.

+ Asnjeheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

+ Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

Al .4 Siguria gjaté
transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe

ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét |eévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

A1 .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do t€ lidhet
produkti duke fikur siguresén.

+ Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve g€ do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.
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* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve t€ ventilimit té
produktit.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Ekziston
rreziku qé flaka e pllakés té
ndezé perdet dhe materialet e
ndezshme rreth pllakés sé
gatimit. Kur hapni dritaren, ené
gatimi té nxehté mund té
pérmbyset.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Kur hapni
dritaren, ené gatimi té nxehté
mund té pérmbyset.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet qé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

* Nuk duhet té keté zorré gazi,
tub plastik uji dhe prizé né
pjesén e pasme ose né murin
anésor té vendit ku do té
instalohet produkti.
Pérndryshe, ato mund té
deformohen nga efekti i
nxehtésisé kur pianura éshté
né puné dhe mund té krijojé njé
rrezik sigurie.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit

+ Sigurohuni gé produkti té jeté i

fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e pllakés éshté
plasaritur, shképuteni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e xhamit té pianurés
éshté thyer:

Fikni té gjitha vatrat e gazit dhe

(nése ka) elektrike. Shképuteni

produktin nga energjia elektrike.

- Mos e prekni sipérfagen e

pajisjes.

- Mos e pérdorni pajisjen.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.
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* Objektet e ndezshme nuk
duhet t€ mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
COjné né zjarr.

* Ky produkt nuk éshté i
pérshtatshém pér pérdorim me
telekomandé ose oré té
jashtme.

f 1.7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM: Kur
produkti éshté né pérdorim,
produkti dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjec
duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

+ Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« PARALAJMERIM: Rreziku nga
zjarri: Mos ruani artikuj né
sipérfaget e gatimit.

A'I .8 Siguria gjaté gatimit

 PARALAJMERIM: Procesi i
gatimit duhet té respektohet.
Proceset e gatimit afatshkurtér
duhet té respektohen
vazhdimisht.

- PARALAJMERIM: Né gatimin
me vaj té ngurté ose té
|léngshém, éshté e rrezikshme
té lini pianurén pa mbikéqyrje,
gjé gé mund té shkaktoje zjarr.
KURRE mos u pérpigni ta
shuani zjarrin me ujé;
shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe mé pas mbuloni
flakét me njé mbulesé ose
leckeé zjarri (etj.).

+ Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

A1 9 Induksioni

+ Zonat me funksionim elektrik
té pllakés suaj jané té pajisura
me teknologjiné e avancuar
“Induction”. Né zonat e pllakés
me induksion, té cilat kursejné
kohé dhe energji, duhet té
pérdoren ené gatimi té
pérshtatshme pér gatim me
induksion; pérndryshe zona e
gatimit nuk do té funksionojé.
Pér informacion té€ detajuar,
shihni seksionin "Zgjedhja e
tenxhereve".

* Megenése pianura me
induksion krijon njé fushé
magnetike, ajo mund té keté

efekte té démshme pér njerézit
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gé pérdorin pajisje té tilla si * Mos vendosni produkte

stimulues kardiak ose pompa elektronike si telefonat
insuline. celularg, tabletét, kompjuterét

« Mbyllni zonén nga paneli i tij i né pllakén me induksion.
kontrollit pas pérdorimit, mos Pajisja juaj mund té démtohet.
u mbéshtetni te sensori i

1.10 Siguria e

tenxhere. mirémbajtjes dhe

+ Objektet metalike si thikat,

pirunét, lugét dhe kapakét nuk pastrimit

duhet té vendosen né * Prisni gé produkti té ftohet

sipérfagen e pllakés pasi ato perpara se ta pastroni

do té nxehen. produktin. Sipérfaget e nxehta
« Mos ruani objekte metalike né mund té shkaktojné djegie!

sirtaré nén pllaké. Gjaté * Mos e lani asnjéheré produktin

pérdorimit té gjaté dhe duke spérkatur ose derdhur ujé

intensiv, materialet kétu mund mbi té! Ekziston rreziku i

té mbinxehen. goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé

goditje elektrike.
2 Udhézimet pér ambientin
2.1 Direktiva pér mbetjet sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
B . L grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
dhe hedhja e produktit pas prané administratés vendore pér kéto pika
pérdorimit grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur

né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Ky produkt &shté né pérputhje me
direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky
produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje " . T
(WEEE). Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré Eshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktiveé.

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé€ dhe materiale me cilési té
larté gé mund té ripérdoren dhe
jané té pérshtatshme pér 2.2 Informacionet pér paketimin

riciklim. Pér kété arsye, mos e
I produktin pasyp'érdorimit Materialet e paketimit té produktit jané

bashké me mbetjet e zakonshme familjare ~ Prodhuar nga materiale té riciklueshme né
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé pérputhje me Rregulloret kombgtare pér
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mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépis€ ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér

efikasitetin e energjisé mund té gjenden né

faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

3 Produkti juaj

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Pérdorni tigané/tenxhere me madhési
dhe kapak té pérshtatshém pér zonén e
sobés. Zgjidhni gjithmoné madhésiné e
duhur pér vaktet tuaja. Pér enét me
madhési té gabuar do té nevojitet mé
shumeé energji se ¢'duhet.

+ Mbajini té pastra zonat e pjekjes sé
sobés dhe bazat e tenxhereve.
Papastértité zvogélojné transferimin e
nxehtésisé mes zonés sé pjekjes dhe

3.1 Prezantimi i produktit

1 Sipérfagja e gatimit prej xhami
3 Zona e gatimit me induksion
5 Zona e gatimit me induksion

5
6
v
3
2 Strehimi i ulét

4 Zona e gatimit me induksion
6 Zona e gatimit me induksion

bazés sé tenxheres.
6
4
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3.2 Specifikimet teknike

Specifikimet e pérgjithshme té pianurés

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 52 /590 /520 *

Dimensionet e instalimit té pllakés (gjerésia / thellésia)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Voltazhi/frekuenca TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) maks. 7,2 kW

Zonat e gatimit

Pérpara majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm
Fugia 2000 NE
Pérpara djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 145 mm
Fugia 1600 NE
Mbrapa majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 145 mm
Fugia 1600 NE
Pas djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm
Fugia 2000 NE

|* Lartésia e pianurés sé specifikuar né tabelén teknike éshté lartésia e shtresés sé poshtme té produktit.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté
pastrimi mund té shkaktojné démtim té
sipérfages. Mos pérdorni detergjenté

gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra m

4.1 Pastrimi fillestar pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té& njomé dhe thajini
me njé peceté.

5 Si té pérdorni pianurén

pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém

ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe

aromave gé krijohen.

5.1 Informacion i pérgjithshém mbi
pérdorimin e pllakés sé gatimit

Paralajmerlme té pérgjithshme
Mos lejoni gé asnjé send té bjeré mbi
pjanuré. Edhe objektet e vogla si kriprat
mund té démtojné pianurén. Mos
pérdorni pianura té plasaritura. Uji mund
té depértojé népér kéto carje dhe té
shkaktojé njé qark té shkurtér. Nése
sipérfagja éshté démtuar né ndonjé
ményré (p.sh. ¢arje té dukshme),
fillimisht fikni siguresén dhe mé pas
telefononi shérbimin e autorizuar pér té
shképutur produktin nga priza pér té
zvogéluar rrezikun e goditjes elektrike.

+ Mos pérdorni tenxhere/tegane té
cekuilibruara dhe qé anojné lehtésisht né
pllaké.

+ Mos i ngrohni tenxheret/tiganét dhe
tenxheret bosh. Tenxheret dhe pajisja
mund té démtohen.

+ Fikni gjithmoné ndezésit e pianurés pas
¢do pérdorimi.

« Ju do ta démtoni pajisjen nése i pérdorni
pianurat pa tenxhere ose tenxhere/tepsi.
Gjithmoné fikni pianurat pas ¢do
operacioni.

+ Pas ¢do pérdorimi sipérfagja e gatimit do
té jeté e nxehté, ndaj mos i vendosni
tenxheret/teganét plastike né sipérfagen
e gatimit. Pastrojeni menjéheré kété
material né sipérfage.

+ Ndryshimet e papritura té temperaturés
né sipérfagen e gatimit t€ xhamit mund
té shkaktojné déme, kini kujdes g€ té
mos derdhni lIéngje té ftohta gjaté
gatimit.

+ Vendosni njé sasi té mjaftueshme
ushgimi né tenxhere dhe tigane. Késhtu,
ju mund té parandaloni derdhjen e
ushgimit nga tenxheret/tiganét dhe nuk
do té keni nevojé té pastroni pa nevojé.

+ Mos i vendosni kapakét e tenxhereve dhe
tiganéve mbi djegés/zona.

+ Vendosni tenxheret duke i pérgendruar
né djegéset/zonat. Nése déshironi té
vendosni njé tenxhere né njé djegés/zoné
tjetér, mos e rréshgqitni drejt djegésit té
déshiruar; pérkundrazi, ngrijeni fillimisht
dhe mé pas vendoseni né djegésin tjetér.

Parimi i funksionimit té pllakés sé

induksionit

Pianura me induksion éshté si njé qark i

hapur. Qarku pérfundon kur mbi té

vendosen njé tenxhere/tepsi gatimi té
pérshtatshme pér gatim me induksion dhe

njé sistem elektronik nén sipérfagen e

gelqit krijon njé fushé magnetike. Baza

metalike e tenxhereve/teganéve nxehet
duke marré energji nga kjo fushé
magnetike. Késhtu, nxehtésia nuk krijohet
né sipérfagen e pllakés sé gatimit, por
direkt né tenxheret/teganét sipér saj.

Sipérfagja e gelgit nxehet me nxehtésiné e

tenxhereve/teganéve té gatimit.
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Pérparésité e gatimit me induksion
Pjanurat me induksion ofrojné disa
avantazhe pasi nxehtésia transferohet
drejtpérdrejt né tenxheret/teganét e

g

atimit.

Ushgimet gé vérshojné gjaté gatimit nuk
digjen shpejt pasi sipérfagja e gatimit e
xhamit nuk nxehet drejtpérdreijt.
Pastrohet mé lehté.

Gatimi duhet té jeté mé i shpejté pasi
nxehtésia krijohet direkt né tenxhere/
tava. Késhtu, kursen kohé dhe energji né
lidhje me llojet e tjera té pllakés.

Duke gené se nxehtésia u jepet
drejtpérdrejt tenxhereve/teganéve té
gatimit, nuk ka humbje nxehtésie dhe
siguron njé gatim mé efikas.

Fakti gé transferimi i nxehtésisé ndalon
dhe sipérfagja e gatimit nuk nxehet
drejtpérdrejt kur tenxheret/tavat e gatimit
higen nga sipérfagja e gatimit ofron njé
pérdorim mé té sigurt kundér aksidenteve
té mundshme gjaté gatimit.

Pér njé operacion té sigurt:

Mos zgjidhni nivele té larta ngrohjeje kur
pérdorni tenxhere/tivaré gatimi qé nuk
ngjiten té lyera me pak vaj ose té
pérdorura pa vaj (lloji teflon).

Mos pérdorni sipérfage gatimi prej xhami
si sipérfage ku mund té vendosni digka
mbi té ose si sipérfaqge prerése.

Mos vendosni objekte metalike si takém
ose kapaké tenxhere mbi pjanurén tuaj
pasi ato mund té nxehen.

Asnjéheré mos pérdorni letér alumini pér
gatim. Asnjéheré mos vendosni ushgime
té mbéshtjella me letér alumini né zonén
e induksionit.

Mbani objekte magnetike si kartat e
kreditit ose shiritat larg pianurés gjaté
kohés qgé ajo éshté né puné.

Nése ka njé furré poshté pianurés suaj
dhe ajo éshté duke u pérdorur, sensorét
né pllaké mund té ulin nivelin e gatimit
ose ta fikin pianurén.

Pianura juaj ka njé sistem mbylljeje
automatike. Informacioni i detajuar rreth
kétij sistemi jepet né seksionet e
méposhtme. Megjithaté, nése pérdorni

tenxhere me bazeé té hollé pér gatimin
tuaj, kéto tenxhere do té nxehen shumé
shpejt dhe fundi i tiganit mund té shkrihet
dhe té démtojé sipérfagen e gatimit dhe
pajisjen pérpara se t€ aktivizohet sistemi
i fikjes automatike.

Tenxheret/Taganét e gatimit

Ju duhet té pérdorni tenxhere/Tavané

gatimi me cilési feromagnetike, té cilat

mbajné njé etiketé ose paralajmérim se

éshté i pérputhshém pér gatim me

induksion vetém me pjanurén tuaj

induksioni. Né& pérgjithési, sa mé e larté té

jeté pérmbajtja e hekurit, aq mé miré do té

funksionojné tenxheret/tiganét e gatimit.

Diametri i bazés sé tenxhereve/tavave té

gatimit duhet t€ pérputhet me zonén e

induksionit. Dimensionet e sugjeruara jané

renditur mé poshté.

Tenxheret/Taganét e pérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa prej gize

+ Tenxhere/Tavané prej geliku té emaluar

+ Tenxhere/Tavané celiku dhe inox (me
etiketé ose paralajmérim gé tregon se
éshté i pajtueshém me induksion)

Tenxheret/Taganét e papérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa alumini

+ Tenxhere/tepsa prej bakri

+ Tenxhere/tepsi prej tunxhi

+ Tenxhere/Tagane gelqi

+ Qeramiké

+ Qeramike dhe porcelani

Rekomandime:

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
fund té sheshté. Mos pérdorni tenxhere/
tava me baza konvekse ose konkave.

v X

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
baza té trasha e té pérpunuara. Nése
pérdorni tenxhere me bazé té hollg, kéto
tenxhere do té nxehen shumé shpejt dhe
fundi i tiganit mund té shkrihet dhe té
démtojé sipérfagen e gatimit dhe pajisjen
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pérpara se té aktivizohet sistemi i fikjes
automatike. Skajet e mprehta mund té
shkaktojné gérvishtje né sipérfage.

v

+ Bazat e disa tenxhereve/teganéve kané
njé fushé ferromagnetike mé té vogél se
diametri i saj i vérteté. Vetém kjo zoné
ngrohet nga pianura. Prandaj, nxehtésia
nuk shpérndahet né ményré té barabarté
dhe rendimenti i gatimit zvogélohet. Pér
mé tepér, tenxheret/tava té tilla gatimi
mund té mos zbulohen nga pjanurat e
médha me induksion. Késhtu, pjanura e
gatimit do té zgjidhet sipas madhésisé sé
fushés feromagnetike.

+ Disa tenxhere/tivaré gatimi kané njé bazé
gé pérmban materiale joferromagnetike
si alumini. Kéto lloj tenxheresh/tiganésh
gatimi mund té mos nxehen si¢ duhet

ose mund t& mos zbulohen fare nga
pjanura me induksion. Né disa raste,
mund té shfaget njé paralajmérim i keq
pér tenxhere/tiva.

Shpérndarja e barabarté e enéve té
@ gatimit djathtas dhe majtas dhe
pjanurat gendrore pér zgjedhjen e
pianurave ndikon pozitivisht né
performancén e gatimit gjaté

gatimit té shumé vakteve né
pjanurat me induksion.

Testi i tenxhereve/tavave pér gatim
Provoni nése tenxherja juaj €shté e
pérputhshme me gatimin me njé pllaké
induksioni duke pérdorur metodat e
méposhtme.

1. Eshté i pajtueshém nése baza e
tenxhere tuaj mban njé magnet.

2. Eshté i pajtueshém nése Il nuk pulson
kur e vendosni tenxheren né pllakén me
induksion dhe e ndizni pllakén.

Madhésité e rekomanduara té tenxhereve/tavave pér gatim

Diametri i zonés sé gatimit - mm

Diametri i tenxhere - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zoné gatimi me sipérfage té gjeré (fleksi).

gjerésia 230 - gjatésia 390

Zbulimi i tenxhereve/teganéve té gatimit
nga pjanurat e induksionit varet nga
diametri dhe materiali i ferromagnetikés né
bazén e tenxhereve/tavave. Pér té siguruar
zbulimin e tenxhereve/teganéve té gatimit
dhe pér té arritur njé gatim efikas,
tenxheret/tavat e gatimit duhet té zgjidhen
sipas madhésisé sé pllakés suaj.

Madhésité e tenxhereve/tavave té gatimit
té rekomanduara pér pérmasat e pllakés
jané dhéné mé sipér.

Sjellja e zierjes mund té ndryshojé né varési
té llojeve té tenxhereve, madhésisé sé
tenxhere dhe madhésisé sé zonés sé
gatimit. Pér njé sjellje mé homogjene té
vlimit, mund té pérdoret njé zoné gatimi njé
hap mé e madhe. Pérdorimi i njé zone mé
té madhe gatimi nuk shkakton humbje té
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energjisé né pllakérat me induksion, sepse
nxehtésia krijohet vetém né zonén
pérkatése té tenxheres.

5.2 Njésia e kontrollit té pianurés
o
© a8 ddee @
of
o|o
(oXe (oXe
® [ Yo ce

Butonat:
@ Tasti i ndezjes/fikjes

©

@ Butoni i kohématésit
@ Butoni i rritjes
@ Butoni i zvogélimit

Simbolet :
@ Simboli i bllokimit t& butonave

Tastet e zgjedhjes sé zonés sé gatimit:

88 Tasti i zgjedhjes sé zonés sé gatimit né anén e
majté té pasme

gg Tasti i zgjedhjes sé zonés sé gatimit pérpara
majtas

gg Tasti i zgjedhjes sé& zonés sé gatimit pérpara
djathtas

O®@ Tastiizgjedhjes sé zonés sé gatimit t& pasmé
00
djathtas

Paralajmérime té pérgjithshme pér panelin

e kontrollit

« Grafikat dhe figurat jané vetém pér
géllime informative. Ekranet dhe
funksionet aktuale mund té ndryshojné
sipas modelit té pianurés suaj.

+ Ky produkt kontrollohet me njé panel
kontrolli me prekje. Cdo veprim gé béni
né panelin tuaj té kontrollit me prekje do
té konfirmohet nga njé sinjal zanor.

« Mbajeni gjithmoné té pastér dhe té thaté
panelin e kontrollit. Sipérfagja e lagur dhe
e ndotur mund té shkaktojé probleme né
funksione.

Duke ndezur pianurén

1. Prekni butonin (D né panelin e kontrollit.

= "0" ikona shfaget né té gjitha ekranet e
zonés sé gatimit.

-
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Nése nuk kryhet asnjé veprim
@ brenda 20 sekondave, pianura do té

kthehet automatikisht né

modalitetin e gatishmérisé.

Fikja e pianurés
1. Prekni butonin (D né panelin e kontrollit.

= Pianura do té fiket dhe do té kthehet né
modalitetin e gatishmérisé.

"H" ose "h" simboli qé shfaget né
@ ekranin e zonés sé gatimit tregon

gé zona e gatimit éshté ende e

nxehté. Mos prekni zonat e gatimit.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

"H" simboli qé shfaget né ekranin e zonés
s€é gatimit tregon se pianura éshté ende e
nxehté dhe mund té pérdoret pér té& mbajtur
té ngrohté njé sasi té vogél ushgimi. Ky
simbol sé shpejti do té kthehet né "h"
simbol gé do té thoté mé pak i nxehté.

Kur ndérpritet energjia, treguesi i
nxehtésisé sé mbetur nuk do té
ndizet dhe nuk e paralajméron

pérdoruesin kundér zonave té
nxehta té gatimit.
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Aktivizimi i zonave té gatimit

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Prekni (D celési pér té ndezur pianurén.

2. Prekni tastin e pérzgjedhjes sé zonés sé
gatimit qé déshironi té aktivizoni.

= "0" simboli shfaget né ekranin e zonés
sé gatimit dhe ekrani pérkatés ndizet
meé fort.

Nése nuk kryhet asnjé veprim

@ brenda 20 sekondave, pianura do té
kthehet automatikisht né
modalitetin e gatishmérisé.

Vendosja e nivelit té temperaturés

Prekni @ ose O gelésat pér té vendosur
nivelin e temperaturés ndérmjet "1" dhe
"9" ose "9" dhe "1".

Produkti mund té fillojé-ndalojé kur
@ funksionon né nivelet nga 1 né 7,
vecanérisht me ené gatimi me

diametér t€ vogél dhe kur vaji i ujit
éshté i pakét. Ky nuk éshté faj.

Seksioni i jashtém i zonés sé

@ gatimit me induksion 280 mm
(nése produkti juaj éshté i pajisur
me njé zoné gatimi me pllaké
induksioni 280 mm) aktivizohet
vetém kur njé tenxhere mjaft e
madhe pér té mbuluar zonén e
gatimit vendoset né zonén e gatimit
dhe temperatura éshté vendosur.
né njé nivel mé té€ larté se 8.

Fikja e zonave té gatimit:
Njé zoné gatimi mund té fiket né 3 ményra
té ndryshme:

1. Duke ulur nivelin e temperaturés né
"0": Mund ta gaktivizoni zonén e
gatimit duke vendosur rregullimin e
temperaturés né "0" niveli.

2. Duke prekur simbolin pérkatés té
zonés sé gatimit pér njé kohé té
caktuar: Ndizni zonén e gatimit duke
shtypur simbolin pérkatés pér njé kohé
té caktuar pér té ulur vlerén e
temperaturés "0".

3. Duke pérdorur opsionin e fikjes sé
kohématésit pér zonén e déshiruar
té gatimit: Kur té& mbarojé koha,
kohématési do té fikur zonén e gatimit
gé i éshté caktuar. "0" ose "00" do té
shfaget né ekranin pérkatés. Kur té
mbarojé koha, do té bjeré njé alarm
zanor. Prekni ¢do buton né panelin e
kontrollit pér té heshtur alarmin zanor.

Fugia e larté (pérforcues) Ndryshon né
varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin
tuaj.

Pér ngrohje té shpejté, mund té pérdorni
funksionin pérforcues "P". Megjithaté, ky
funksion nuk rekomandohet pér gatim pér
njé kohé té gjaté. Funksioni pérforcues
mund té mos jeté i disponueshém né té
gjitha zonat e gatimit.

Aktivizimi i fuqisé sé larté (pérforcuesi):
1. Prekni (D gelési pér t& ndezur pianurén.

2. Zgjidhni zonén e déshiruar té gatimit
duke prekur tastet e zgjedhjes sé zonés
s€ gatimit.

3. Prekni ® ose O kyc sé pari pér té
arritur nivelin "9".

v
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4. Kur zona e gatimit &éshté né nivelin "9",
prekni @ shtypni njé heré pér t&
vendosur temperaturén e zonés sé
gatimit né "P".

Fikja e fuqisé s€ larté (pérforcuesi):

+ Pér té gaktivizuar funksionin Booster,
prekni © dhe vendosni temperaturén né
nivel "9". Zona e gatimit del jashté
pérforcuesit dhe vazhdon té funksionojé
né nivel "9".

« Mund ta ulni nivelin e temperaturés duke
prekur © ose mund ta fikni plotésisht
zonén e gatimit duke ulur nivelin e
temperaturés né "0".

Kycja e tastit

Mund té aktivizoni kygin e tastierés pér té

shmangur ndryshimin gabimisht té

funksioneve kur pianurja &shté né puné.

Aktivizimi i kygjes sé tastierés
1. Prekni (D celési pér té ndezur pianurén.

2. Prekni (O dhe 83 tastet njékohésisht pér
té aktivizuar kygjen e tastierés.

o0 @
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= Kycja e tastierés do té aktivizohet dhe
pika né simbol (3 do té ndizet.

Caktivizimi i kygjes sé tastierés
1. Kur kygja e tastaturés éshté aktive,
prekni (O dhe 83 celésat né té njéjtén
kohé.
= Kygja e tastierés do té ¢aktivizohet dhe
pika né simbol [E] do té zhduket.

té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj.

Ju mund ta mbroni pianurén kundér
pérdorimit té pagéllimshém pér té
parandaluar qé fémijét té€ ndezin zonén e
gatimit. Child Lock mund t€ aktivizohet dhe
caktivizohet vetém né modalitetin e
gatishmérisé.

Nése e fikni pianurén kur gelésat
@ jané té kycur, kycja e tastave do té

aktivizohet herén tjetér gé ta ndizni

pérséri pllakén. Kygja e tastit duhet

té gaktivizohet né ményré qé té
mund té pérdorni pianurén.

Bllokimi pér fémijét do té anulohet
né rast té ndérprerjes sé energjisé.

Aktivizimi i bllokimit té fémijéve

1. Prekni (D gelési pér té ndezur pianurén.

2. Prekni © dhe @ tastet njékohésisht
Pas prekjes sé sinjalit "bip". @ pér té
aktivizuar bllokimin e fémijéve.

ool ©

oo[T|[T]oo
© $sliiss ©
= Fémija do té aktivizohet dhe "L"

simboli shfaget né té gjitha ekranet e
zonave té gatimit.

Caktivizimi i bllokimit té fémijéve

1. Kur kygja e tastaturés éshté aktive,
prekni (D gelési pér té ndezur pianurén.

2. Prekni © dhe @ tastet njékohésisht
Pas prekjes sé sinjalit "bip". © pér té
gaktivizuar bllokimin e fémijéve.

= Fémija do té ¢aktivizohet dhe "L"

simboli zhduket né té gjithé ekranin e
zonés sé gatimit.
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Funksioni i kohématésit

Ky funksion lehtéson gatimin pér ju. Nuk do
té jeté e nevojshme té shkoni né furré gjaté
gjithé periudhés sé gatimit. Zona e gatimit
do té fiket automatikisht né fund té kohés
qé keni zgjedhur.

Aktivizimi i kohématésit

1. Prekni (D celési pér té ndezur pianurén.

2. Zgjidhni zonén e déshiruar té gatimit
duke prekur tastet e zgjedhjes sé zonés
sé gatimit.

o0 &
_|_
@ @.D ©

3. Prekni @ ose © celésat pér t&

vendosur nivelin e déshiruar té
temperaturés.

4. Prekni (O gelési pér té ndezur
kohématésin.

= "00" simboli do té ndizet né
ekranin e kohématésit dhe pika
dhjetore do té shfaget né ekranin e

zonés sé zgjedhur té gatimit.
@

Ejmj{gg
ID S

Kohématési mund t€ vendoset
vetém pér zonat e gatimit tashmé
né pérdorim.

Pérséritni procedurat e mésipérme
pér zonat e tjera té gatimit pér té
cilat déshironi té vendosni
kohématésin.

rregullohet nése nuk zgjidhet zona
e gatimit dhe vlera e temperaturés
pér zonén e gatimit.

Kur zgjidhet zona e gatimit pér té
cilén éshté vendosur njé
kohématés, mund té shihni kohén e

mbetur duke prekur (O gelés

@ Kohématési nuk mund té

pérséri.

Ekranet e zonés sé gatimit té
pasme djathtas dhe té majté té
pasme shérbejné si ekran i
kohématésit kur kohématési éshté
aktiv.

& o
®
@

5. Prekni @ ose O celésat pér té
vendosur kohén e déshiruar.

Caktivizimi i kohématésit

Pasi té pérfundojé koha e caktuar, pianura
do té fiket automatikisht dhe do té japé njé
paralajmérim zanor. Shtypni ¢do tast pér té
heshtur paralajmérimin audio.

Fikja e kohématésve mé herét
v Nése e fikni kohématésin mé herét,
pianura do té vazhdojé té funksionojé
né temperaturén e caktuar derisa té
fiket.
. Zgjidhni zonén e gatimit qé déshironi té
gaktivizoni.

—_

2. Prekni (O celési pér té ndezur
kohématésin.

3. Derisa té shfaget "00" né ekranin e

kohématésit, prekni © pér té vendosur
vlerén né "00".

= Drita né formé piké né ekranin pérkatés
té zonés sé gatimit fiket veté
plotésisht pasi té keté ndezur pér njé
periudhé té caktuar kohe dhe
kohématési éshté anuluar.
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Pérdorimi i zonave té gatimit me induksion
né ményrée teé sigurt dhe efikase

Parimet e funksionimit: Pllaka me
induksion ngroh direkt enén e gatimit si njé
vegori e parimeve té saj té funksionimit.
Prandaj, ka avantazhe té ndryshme kur
krahasohet me llojet e tjera té pllakés.
Funksionon né ményré mé efikase dhe
sipérfagja e pianurés nuk nxehet. Pianura
me induksion éshté e pajisur me sisteme
sigurie superiore qé do t'ju ofrojné siguri
maksimale gjaté pérdorimit.

Pianura juaj mund té pajiset me
@ zona gatimi me induksion me
diametér 145, 180, 210-280 mm né
varési té modelit. Me vegoriné e
induksionit, cdo zoné gatimi zbulon
¢do ené té vendosur mbi to.
Energjia grumbullohet vetém aty ku
ena bie né kontakt me zonén e
gatimit dhe késhtu arrihet konsumi

minimal i energjisé.

Sistemi i fikjes automatike

Kontrolli i pianurés ka njé sistem fikjeje
automatike. Nése njé ose mé shumé zona
té pianurés mbeten té ndezura, zona e
pianurés fiket automatikisht pas njé kohe
(Shih tabelén-1). Né rast té njé kohématési
té caktuar pér pllakén e gatimit, atéheré
edhe ekrani i kohématésit fiket. Afati kohor
pér fikjen automatike varet nga niveli i
zgjedhur i temperaturés. Periudha
maksimale e funksionimit zbatohet pér
kété nivel té temperaturés. Zona e pianurés
mund té pérdoret pérséri nga pérdoruesi
pasi té fiket automatikisht si¢ pérshkruhet
me sipér.

Niveli i temperaturés

Periudhat automatike té fikjes - oré

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vio(Nfojo|hlwN[=O

20-30 minuta

P (Pérforcues)

5-10 minuta*

(*) Pianura do té bjeré né nivelin 9 pas 5 minutash

Tabela 1: Tabela 1: Periudhat automatike

té fikjes

Mbrojtje nga mbinxehja

Pianura juaj éshté e pajisur me disa

sensoré gé sigurojné mbrojtje kundér

mbinxehjes. Né rast t& mbinxehjes mund té

vérehen sa vijon:

+ Zona aktive e gatimit mund té fiket.

+ Niveli i zgjedhur mund té bjeré. Sidoqofté,
kjo gjendje nuk mund té shihet né
tregues.

Sistemi i sigurisé sé tejmbushjes

Pianura juaj éshté e pajisur me sistem
sigurie nga tejmbushja. Nése ka ndonjé
tejmbushje gé derdhet né panelin e
kontrollit, sistemi do té ndérpresé
menjéheré lidhjen e energjisé dhe do té fiké
pianurén tuaj. "F" paralajmérimi shfaget né
ekran gjaté késaj periudhe.
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Vendosja e sakté e fugisé

Pianura me induksion reagon menjéheré
ndaj komandave si njé vegori e parimeve té
saj té funksionimit. Ai ndryshon cilésimet e
energjisé shumé shpejt. Késhtu, ju mund té
parandaloni gé njé tenxhere gatimi (qé
pérmban uj&, qumésht etj.) té tejmbushet
edhe nése do té ishte gati t€ tejmbushet.

Nése sipérfagja e panelit té

@ kontrollit me prekje éshté e
ekspozuar ndaj avujve intensivé, i
gjithé sistemi i kontrollit mund té
caktivizohet dhe té japé sinjal
gabimi.

Mbajeni té pastér sipérfagen e

@ panelit té kontrollit me prekje.
Mund té vérehet njé funksionimi
gabuar.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

6.1 General warnings about cooking
with hob

Paralajmérime té pérgjithshme pér gatimin

me pllaké

+ Asnjéheré mos e mbushni tiganin me vaj
mé shumé se njé té tretén e tij. Mos e lini
pianurén pa mbikéqyrje kur ngrohni vajin.
Vajrat e mbinxehur sjellin rrezik zjarri.
Asnjéheré mos u pérpigni té shuani njé
zjarr t&€ mundshém me ujé! Kur vaji merr
flaké, mbulojeni me njé batanije zjarri ose
lecké té lagur. Fikeni pianurén nése éshté
e sigurt pér ta béré kété dhe telefononi
zjarrfikésin.

tavoliné gatimi

+ Para se t'i skugni ushgimet, higeni
gjithmoné ujin e tepért dhe futini ngadalé
né vajin e ndezur. Sigurohuni gé
ushgimet e ngrira té jené shkriré pérpara
se t'i skugni.

+ Kur ngrohni vajin, sigurohuni qé tenxherja
gé pérdorni té€ jeté e thaté dhe ta mbani
té hapur kapakun.

+ Pér rekomandime mbi gatimin me kursim
té energjisé, referojuni seksionit
"Udhézime mijedisore"..

+ Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si vargje.

ushgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)
Shkrirja
shkrirja e gokollatés (p.sh. marka Dr.Oetker, 1 2030
cokollaté e zezé 55%-60% kakao, 150 g)
Gjalpé (200 g) 6 5.6
Zierje, Ngrohje dhe Mbajtje e Ngrohte
Kjo 1 L (Zierje) P 3..5
Kjo 3 L (Zierje) P 8..10
Qumeéshti 1 L (Zierje) 6 4..6
Qumeéshti 1 L (mbaje ngrohtg) 1-2 18..22
Vaj perimesh (Ngrohje) (Vaj luledielli 0,5 L) 8 3..5
E zier

patate e géruar té prera trashé (2 copé madhési té

9 12..14
madhe)
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ushqgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)
fileto salmon 8 10..15
sallam 9 2.4
Makarona (150 g) 8 8..12
Gatim, skugje
Oriz (200 g oriz) 6 8..14
paella * 9 15..20
Ashura **
Fasule-Qelige zierje - pér ashurén 9 5.6
Fasule-Qelige Gatim - pér ashurén 3 10..30
Gruri zierje - pér ashurén 9 2.5
Gruri Gatim - pér ashurén 3 10..30
Ashura -Té gjithé pérbérésit 8 20..25
fyell me perime **
skugja e perimeve 9 3..8
Gatim 4-5 120 .. 150
supave (p.sh. Supé me thjerréza) 6-7 17 ..20
Skugja né vaj té ulét
Fileto purteké 8 3.7
Fileto ** (3-5 cm) 8 5.9
sallam 8 2.5
veze te rrahura 7 4.8
skugje té thellé
Kotele 8 13..16
Shnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Rekomandohet tava Wok.
** Rekomandohet tigan/tenxhere prej gize.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni qé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

* Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
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voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.
Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér



pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).
+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.
+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.
+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.
Pér pianurat:
+ Papastértité acidike si quméshti, salca e
domates dhe vaji mund té shkaktojné
njolla té€ pérhershme né pjanura dhe
komponentét e zonave té pianurés,
pastroni Iéngjet e tejmbushura menjéheré
pasi té jeté ftohur pianura pas fikjes sé
saj.
Sipérfaqet e inoksit - gelikut té
pandryshkshem
Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.
« Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose ¢elikut té
pandryshkshém.
+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.
+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, qumeéshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage
béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaqet e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ NE& asnjé rrethané nuk duhet t€ pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mijete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose lIéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qgé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté t€ lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjeset plastike dhe sipérfage té lyera
Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.
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+ Sigurohuni g€ pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né
kéto pjesé bashkuese.

7.2 Pastrimi i pianurés

Sipérfaqgja e gatimit prej xhami

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruara pér

sipérfaget e gelqit né seksionin

"Informacionet e pérgjithshme té pastrimit"

pér pastrimin e sipérfages sé gatimit té

xhamit. Ju mund té pérfundoni pastrimin
tuaj sipas informacionit t&€ méposhtém pér
raste té veganta.

+ Ushgimet me bazé sheqeri si kremi i
errét, niseshteja dhe shurupi duhet té
pastrohen menjéheré, pa pritur qé
sipérfagja té ftohet. Pérndryshe,
sipérfagja e gatimit e xhamit mund té
démtohet pérgjithmoné.

8 Zgjidhja e problemeve

+ Mos pérdorni agjenté pastrimi pér
operacionet e pastrimit gé kryeni kur
pianura €shté e nxehté, pérndryshe mund
té shfagen njolla té pérhershme.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe celésat me njé
peceté t€ buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth celésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit t€ butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prize.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyc butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

+ Nése pianura nuk ndizet kur shtypet tasti
i ndezjes/fikjes >>> Higeni nga priza dhe
prisni té paktén 20 sekonda pérpara se ta
lidhni.

+ Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni qé
pianura juaj té ftohet.

+ Mund té€ mos pérdoren tenxhere té
pérshtatshme. >>> Kontrolloni enét tuaja.

Uikona éshté gjithmoné e ndezur né

ekranin e zonés sé gatimit.

+ Enxhere mund té mos vendosen né
pllakén e gatimit. >>> Kontrolloni nése ka
njé tenxhere né zonén e gatimit.

+ Enxherja juaj mund té€ mos jeté e
pérshtatshme pér induksion. >>>
Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté e
pérshtatshme pér pianurén me induksion.

+ Tenxherja mund té mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
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sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

+ Zona e tenxheres ose e pllakés mund té

jeté shumé e nxehté. >>> Prisni gé té
ftohen.

Zona e zgjedhur e pllakés sé gatimit fiket
papritur ndérsa éshté né puné.

Koha e gatimit té ndarjes sé zgjedhur
mund té keté skaduar. >>> Mund té
caktoni njé kohé té re gatimi ose té
pérfundoni gatimin.

Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni gé
pianura juaj té ftohet.

Njé objekt mund té keté mbuluar panelin
e kontrollit me prekje. >>> Higni objektin
né panel.

Edhe pse zona e gatimit éshté e ndezur,
tenxherja nuk nxehet.

Enxherja mund té mos jeté e
pérshtatshme me pjanurén me induksion.
>>> Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté
e pérshtatshme pér pianurén me
induksion.

Tenxherja mund té mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

Ventilatori ftohés vazhdon té punojé edhe
pse pianura éshté e fikur.

+ Ky nuk éshté njé gabim. Ventilatori ftohés

vazhdon té funksionojé derisa pajisja
elektronike né pllaké té bjeré né
temperaturén e duhur.

Zhurmat dhe arsyet e mundshme
+ Zhurma e ventilatorit: tenxherja éshté e

pajisur me njé ventilator qé aktivizohet
automatikisht sipas temperaturés sé
pajisjes. Ventilatori ka nivele té€ ndryshme
funksionimi dhe funksionon né nivele té
ndryshme sipas temperaturés.

Ulje e zhurmés si zhurma e
funksionimit té njé transformatori: Kjo
éshté pér shkak té natyrés sé
teknologjisé sé induksionit. Megenése
nxehtésia transmetohet drejtpérdrejt né
bazén e enés sé gatimit, tinguj té tillé
gumézhitjesh mund t€ dégjohen sipas
materialit té enés sé gatimit. Késhtu,
zhurma té ndryshme mund té dégjohen
me ené gatimi t€ ndryshme.

Zhurma e plasaritjes: Arsyeja pér kété
éshté struktura dhe materiali i bazés sé
enés sé gatimit. Njé zhurmé kércitjeje
mund té dégjohet nése ena e gatimit
éshté e pérbéré nga shtresa té ndryshme
me materiale té€ ndryshme.

Zhurma e rénkimit: Mund té dégjohet
njé rénkim kur dy zona gatimi né té
njéjtén ané té tenxhere pérdoren pér té
gatuar me nivele té ndryshme gatimi.

Kodet/arsyet e gabimit dhe zgjidhjet e mundshme

Kodet e gabimit Arsyet e gabimit Zgjidhjet e mundshme
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim komunikimi midis ekranit dhe |puné sérish pas 30 sekondash.
tabelés sé ndérfages sé gelésit Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon
Fikni tenxheren me induksion dhe
E22 Pianura me induksion éshté prisni derisa té ftohet. Gabimi do t&
E26 mbinxehur. zgjidhet kur temperatura e pianurés
té bjeré nén kufijté.
Njé ose mé shumé gelésa mbahen té
shtypur pér mé shumé se 10 Problemi do té zgjidhet kur t& higni
E 16 sekonda. dorén nga pianura.
Njé objekt lihet né panelin e kontrollit |Problemi do té zgjidhet kur té
ose kontrolli éshté i ekspozuar ndaj |pastrohet paneli i kontrollit.
avujve.
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Kodet e gabimit

Arsyet e gabimit

Zgjidhjet e mundshme

Njé tenxhere e pérshtatshme pér

Gabimi do té zgjidhet kur pérdoret njé

E 47 ngrohje me induksion nuk pérdoret. tenx'here e pérshtatshme pér ngrohje
me induksion.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim komunikimi né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E1-E15 ) ) AN : .
induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i sensorit té temperaturés né |puné sérish pas 30 sekondash.
E16 -E21 . - - AN : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
E23 Gabim softuerik né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E24 induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i funksionimit té ventilatorit né |puné sérish pas 30 sekondash.
E25 . ) ) AN : N
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim harduerik i bordit elektronik né |puné sérish pas 30 sekondash.
E31-E45 . ) . AN : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
E 48 Pajisjet e sensoréve duhet té béhen té
E 49 Gabim sensori né pllakén me pajtueshme pér kushtet e
induksion. funksionimit. Kontaktoni shitésin e
E 51 autorizuar nése problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe prisni
Gabim i temperaturés sé larté né derisa té ftohet. Gabimi do té zgjidhet
E52-ES57 P kur temperatura e sensorit té bjeré

pllakén me induksion.

nén kufijté. Kontaktoni shitésin e
autorizuar nése problemi rifillon.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima



(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

Rucke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opeéi.
UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite

izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

* Prije odlaganja u otpad

1.

iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
IskljucCite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
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4. Ne dozvolite djeci igranje s

proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili Cis¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljuc¢ni
kabl opisan u dijelu , Tehnicke
specifikacije”.



* Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Ciséenja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl ostecen,

smije ga zamijeniti proizvodac,

ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zra¢nim
jastuci¢ima ili debelim
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kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod osteéen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

Al .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih rubova!

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* |zbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

* lIzravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

 Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

 Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

* Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se

proizvod instalirati ne smije biti

crijevo za plin, plasticna cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
deformisati zbog toplodnog
uticaja tokom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

A1 .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* UPOZORENUJE: Ako je
povrsina pecnice napukla,
iskljucite proizvod iz strujnog
napajanja i tako izbjegnite
opasnost od strujnog udara.

+ UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina plocCe za
kuhanje razbijena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoje) elektricne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne utiCnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

+ Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

+ Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

+ Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

A.I .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i

njegovi dostupni dijelovi bit ¢e m

vruéi. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENUJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

A1 .8 Sigurnost kuhanja

+ UPOZORENUJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

+ UPOZORENUJE: Pri kuhanju na
krutom ili tecnom ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).

BS/ 88



* Budite oprezni kada koristite + Metalni predmeti kao Sto su

alkohol u hrani. Alkohol nozevi, vilice, zlice i poklopci
isparava na visokim ne smiju se stavljati na
temperaturama i moze izazvati povrsinu plocCe jer ¢e se
pozar jer se moze zapaliti kada zagrijati. m
dode u kontakt sa vruéim * Ne odlazite metalne predmete
povrSinama. u ladice ispod ploce za
. kuhanje. Tokom duge i
A‘ 9 Indukcija intenzivne upotrebe, materijali
* Elektricno upravljane zone se ovdje mogu pregrijati.
vase ploce za kuhanje * Ne stavljajte elektronicke
opremljene su naprednom proizvode poput mobilnih
"indukcijskom” tehnologijom. telefona, tableta, racunala na
Na indukcijskim plocama za indukcijsku plo€u za kuhanje.
kuhanje, koje Stede vrijeme i Vas uredaj se moze ostetiti.

energiju, mora se koristiti
posude prikladno za
indukcijsko kuhanje; inace

A1 .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

zona kuhanja neée raditi. * Pricekajte da se proizvod
Detaljne informacije pogledajte  ©hladi prije Ciscenja. Vruce
u odjeljku ,0Odabir posuda za povrsine mogu Izazvati
kuhanje”. opekotine!

- Kako indukcijski tednjak * Proizvod nikad ne perite
stvara magnetsko polje to prskanjem ili ulijevanjem vode
moze Stetno djelovati na ljude u njega! Postoji opasnost od

koji koriste medicinske uredaje  Strujnog udara! L
poput elektrostimulatora srca  * Nemojte koristiti parne Cistace
ili inzulinskih pumpi. za Ciscenje proizvoda jer to

- Nakon upotrebe iskljugite zonu ~ MoZze izazvati strujni udar.
na upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor posuda
za kuhanje.
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2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. AmbalaZni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Uvijek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikladne
veli¢ine zahtijevace energije viSe nego
Sto je potrebno.

+ Odrzavajte povrSine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude cCistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos toplote
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

:
Q

v
3

.
¢

1 Staklena povrsina za kuhanje 2 Donje kuc¢iste
3 Zona indukcijskog kuhanja 4 Zona indukcijskog kuhanja
5 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja
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3.2 Tehnicke specifikacije

Plo¢a za kuhanje - opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) |52 /590 /520 *

Ploc¢a za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/

dubina) 560 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrsta kabla i koristen precnik/precnik prikladan za

. min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) maks. 7,2 kW

Zone za kuhanje

Predniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 S

Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 145 mm

Snaga 1600 S

Strazniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 145 mm

Snaga 1600 S

Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 S

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tabeli je donja visina tijela proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se necée u potpunosti poklapati s
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu s relevantnim standardima.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
Ovisno o uslovima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

5 Kako koristiti plocu za kuhanje

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o uporabi ploce
za kuhanje

Opsta upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis kako biste iskljucili proizvod kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti
na ploci za kuhanje.

+ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljuCite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Osteti¢ete uredaj ako upravljate plocama
za kuhanje a da na njima nema
postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecéenja, pazite da ne prolijete hladne
tekuéine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako mozete sprijeciti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e sprijeciti
nepotrebno ¢iséenje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte ga
vuci prema Zeljenom plameniku; veé ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Princip rada indukcijske ploce za

kuhanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog kruga.

Krug se zavrSava kada se na njega postave

posude za kuhanje pogodne za indukcijsko

kuhanje, a elektronicki sistem ispod
staklene povrsine generira magnetsko
polje. Metalna osnova lonaca / tava se
zagrijava uzimajuéi energiju iz ovog
magnetskog polja. Dakle, toplina se ne
stvara na povrsini ploCe za kuhanje, ve¢
izravno na loncima/posudama iznad nje.

Staklena povrsina se zagrijava toplinom

lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom

Indukcijske ploce za kuhanje nude izvjesne

prednosti jer se toplina prenosiizravno na

posude za kuhanje.

+ Hrana koja se prelije tijekom kuhanja ne
gori brzo, jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava direktno. LaksSe se
Cisti.
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+ Kuhanije ce biti brze jer se toplina stvara
direktno na posudama za kuhanje. Tako
Stedi vrijeme i energiju u odnosu na
druge vrste ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina prenosi izravno na lonce/
posude za kuhanje, nema gubitka topline,
a pruza se ucinkovitije kuhanje.

- Cinjenica da se prijenos topline
zaustavlja, a povrSina za kuhanje ne
zagrijava izravno kada se posude za
kuhanje uklone s povrsine za kuhanje,
osigurava sigurniju upotrebu u odnosu na
moguce nezgode tijekom kuhanja.

Za siguran rad:

« Nemojte birati visoke razine grijanja kada

koristite neljepljive lonce/tave premazane

s malo koli¢ine ulja ili ako koristite bez
ulja (teflonski tip).

+ Ne koristite staklenu povrsinu kao
povrsinu na koju mozete nesto poloziti ili
kao povrsinu za rezanje.

+ Ne postavljajte metalne predmete poput
pribora za jelo ili poklopce lonaca na
plo¢u za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Nikada nemoijte koristiti aluminijsku foliju
za kuhanje. Nikada ne stavljajte hranu
umotanu u aluminijumsku foliju na
indukcijsku zonu.

+ Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od ploce
za kuhanje dok ista radi.

+ Ako se ispod vase ploce za kuhanje
nalazi peénica i ista radi, senzori na ploci
mogu smanijiti razinu kuhanja ili iskljuciti
plo¢u za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sistem
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne
informacije o ovom sistemu nalaze se u
sljedeéim odjeljcima. Medutim, ako za
kuhanje koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moze se otopiti i oStetiti povrsinu
za kuhanje i uredaj prije nego Sto se
aktivira sistem automatskog
isklju¢ivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske,

kvalitetne posude za kuhanje na kojima je

naljepnica ili upozorenje da je kompatibilno

za indukcijsko kuhanje samo s vasom

indukcijskom plo¢om za kuhanje. Opcenito,

Sto je veci sadrzaj zeljeza, to ¢e lonci za

kuhanje biti bolji. Promjer dna lonaca za

kuhanje mora odgovarati indukcijskoj zoni.

Predlozene dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:

+ Lonci / tave od lijevanog Zeljeza

+ Emajlirani ¢eli¢ni lonci / tave

+ Lonci / tave od ¢elika i nehrdaju¢eg
¢elika (s naljepnicom ili upozorenjem da
je kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

+ Aluminijumski lonci / Serpe

+ Bakreni lonci / tave

+ Mesingani lonci / tave

+ Staklene posude

+ Keramika

+ Keramika i porculan

Preporuke:

+ Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte lonce/
posude sa konveksnim ili udubljenim
osnovama.

ir i1

+ Koristite lonce / posude za kuhanje samo

s debelim, obradenim dnom. Ako
koristite lonce s tankim dnom, ti lonci ¢e
se vrlo brzo zagrijati, a dno posude moze
se otopiti i ostetiti povrsinu za kuhanje i
uredaj prije nego Sto se aktivira sistem
automatskog isklju€ivanja. Ostre ivice
mogu izazvati ogrebotine na povrsini.

+ Osnove nekih posuda za kuhanje imaju

manje feromagnetsko polje od stvarnog
promjera. Samo ovo podrucje zagrijava

ploca za kuhanje. Zbog toga se toplina ne

rasporeduje ravnomjerno, a performanse
kuhanja se smanjuju. Stovise, takve
lonce / tave za kuhanje mozda nece

BS /94



otkriti velike indukcijske ploce za
kuhanje. Stoga ¢e se plocCa za kuhanje
odabrati prema veli¢ini feromagnetskog
polja.

+ Neke posude za kuhanje imaju posudu
koja sadrzi neferomagnetske materijale
poput aluminijuma. Ove vrste lonaca /
tava za kuhanje mozda se ne¢e dovoljno
zagrijati ili ih indukcijska plo¢a uopce
nece otkriti. U nekim slu¢ajevima moze
se pojaviti upozorenje o loSim loncima.

Jednaka distribucija posuda na
@ desnoj i lijevoj i sredisnjoj ploCi za

kuhanje za odabir plo¢a za kuhanje
pozitivno utjeCe na performanse
kuhanja vise obroka na
indukcijskim plo¢ama za kuhanje.

Test lonaca / Serpi

Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za
kuhanje pomodéu indukcijske ploc¢e koristeci
dolje navedene metode.

1. Kompatibilno je ako osnova vaseg lonca
sadrzi magnet.

N

Kompatibilno je ako |-l ne trepée kada
lonac postavite na indukcijsku plo¢u i
ukljucite plo¢u za kuhanje.

Preporucene velicine lonaca / Serpi za kuhanje

Pre¢nik zone za kuhanje - mm

Pre¢nik lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zona kuhanja sa sirokom (fleksibilnom) povr§inom

Sirina 230 - duzina 390

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje
pomocu indukcijskih plo¢a ovisi o promjeru
i materijalu feromagneta u dnu lonaca /
tava. Kako bi se osiguralo otkrivanje
lonaca / tava za kuhanje i postiglo
ucinkovito kuhanje, lonci / tave za kuhanje
biraju se prema veli¢ini vase ploce za
kuhanje. Veli¢ine lonaca / Serpi za kuhanje
preporucene za veli¢ine ploce za kuhanje
date su gore.

Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli€ini lonca i
veli€ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak ve¢u zona kuhanja. Upotreba vece
zone za kuhanje ne dovodi do gubitka
energije na indukcijskim plo¢ama, jer se
toplina stvara samo u odgovarajuéem
podrucju posude.
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5.2 Kontrolna tabla

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Tasteri:
® Taster za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje

@ Taster tajmera
@ Taster za povecanje
@ Taster za smanjenje

Simboli :
@ Simbol zaklju¢avanja tastera

Taster za odabir zone kuhanja :

88 Taster za odabir straznje lijeve zone za kuhanje

23 Taster za odabir prednje lijeve zone za kuhanje

gg Taster za odabir prednje desne zone za kuhanje

gg Taster za odabir straznje desne zone za kuhanje

Opsta upozorenja za kontrolnu plocéu

- Grafika i slike su samo za informativne
svrhe. Stvarni prikazi i funkcije se mogu
razlikovati u skladu sa modelom vase
ploce za kuhanje.

+ Ovaj proizvod je kontrolisan pomocu
upravljacke ploce osjetljive na dodir.
Svaka operacija koju izvrsite na vasoj
upravljackoj jedinici osjetljivoj na dodir
biti ¢e potvrdena zvucnim signalom.

+ Uvijek odrzavajte upravljacku plocu
Cistom i suhom. Vlazna i zaprljana
povrSina moze uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljucivanje ploce za kuhanje

1. Dodirnite (D tipku na upravljackoj ploci.

= “0” ikonica se pojavljuje na svim
prikazima zona kuhanja.
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Ako se nikakva operacija ne

@ pokrene u roku 20 sekundi, ploca za
kuhanje ¢e se automatski vratiti u
LStandby” (¢ekanje) mod.

Iskljucivanje ploce za kuhanje
1. Dodirnite (D tipku na upravljackoj plogi.

= Ploca za kuhanje ée se iskljuciti i vratiti
u ,Standby” mod.

“H” ili “h” simboli koji se pojavljuju
@ na prikazu zone kuhanja
oznacavaju da je zona kuhanja jo$

vru¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.

Indikator preostale toplote

“H” simbol koji se pojavljuje na prikazu
zone kuhanja oznacava da je ploca za
kuhanje jos vruéa i da moze biti
upotrijebljena za odrzavanje manje koli¢ine
hrane toplom. Ovaj simbol ¢e se uskoro
pretvoriti u “h” simbol §to ¢e znaciti manje
vruce.

Kada se napon iskljuci, indikator

@ preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vrucée
zone kuhanja.

Ukljucivanje zona kuhanja

O 68l ]se @
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1. Dodirnite (D tipku da ukljugite plo¢u za
kuhanje.

2. Dodirnite tupku za odabir zone kuhanja
koju zelite ukljuciti.
= “0” simbol se pojavljuje na prikazu
zone kuhanja a odgovarajuci ekran
svijetli jace.

Ako se nikakva operacija ne

@ pokrene u roku 20 sekundi, ploca za
kuhanje ¢e se automatski vratiti u
,Standby” (¢ekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Dodirnite @ ili © tipke da podesite nivo
temperature na vrijednost izmedu “1” i “9”
||| “9” | u1”‘

Na nivoima od 1 do 7, voda ili ulje u
@ posudi mogu kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To mozZe navesti
korisnika da pomisli da se proizvod
naizmjeni¢no ukljuéuje i iskljucuje.
Ovaj slucaj, koji se primjecuje
narocito kada ima malo vode ili ulja,
nije kvar; radi se jednostavno o
nacinu na koji proizvod funkcionise.

Vanjski dio zone za kuhanje od 280
@ mm indukcijske ploce za kuhanje
(ako je vas proizvod opremljen sa
zonom za kuhanje od 280 mm
indukcijske ploce za kuhanje)
aktivira se samo u slucaju kada se
na zonu kuhanja postavi posuda
koja je dovoljno velika da pokrije
zonu kuhanja i kada je temperatura
podeSena na nivo koji je viSi od 8.

Iskljucivanje zona kuhanja:

Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3

razlicita nacina:

1. Smanjivanjem nivoa temperature do
“0”: Mozete iskljuciti zonu kuhanja
tako Sto Cete smanjivati nivo
temperature do “0”.

2. Dodirom na odgovarajuci simbol
zone kuhanja tokom odredenog
vremena: Ukljucite zonu kuhanja

pritiskom na odgovarajuci simbol
tokom odredenog vremena da smanjite
vrijednost temperature do “0”.

3. Koristeéi opciju iskljuéivanja na
programatoru za Zeljenu zonu
kuhanja: Kada je vrijeme isteklo,
programator e iskljuciti dodijeljenu
mu zonu kuhanja. “0” ili “00” ¢e se
pojaviti na odgovarajuc¢im prikazima.
Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se
zvucni signal. Dodirnite bilo koju tipku
na upravljackoj ploc¢i da utiSate zvucni
signal.

Velika snaga (Booster) Razlikuje se u

zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda

nije dostupno kod vaseg modela.

Za brzo grijanje, mozete koristiti booster

funkciju “P”. Medutim, ova funkcija se ne

preporucuje za kuhanje tokom duzeg
vremena. Booster funkcija mozda nece biti
dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljugivanje velike snage (Booster):

1. Dodirnite (D tipku da ukljugite plodu za
kuhanje.

2. Odaberite zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.

3. Dodirnite @ ili © tipku prvo da
dostignete nivo “9”.

o 6 @0 [T ce
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4. Kada je zona kuhanja na nivou “9”,
dodirnite @ tipku jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na “P”.

Iskljucivanje velike snage (Booster):

+ Da biste onemogucili Booster funkciju,

dodirnite © i podesite temperaturu na
nivo “9”. Zona kuhanja napusta booster i
nastavlja raditi na niovu “9”.

é_

©
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+ Mozete smanijiti nivo temperature
dodirom na @ ili mozZete iskljuiti zonu
kuhanja u potpunosti smanjujuéi nivo
temperature do “0”.

Zakljucavanije tipki

Mozete aktivirati zakljuCavanje tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

kada ploc¢a za kuhanje radi.

Aktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite (D tipku da ukljugite ploéu za
kuhanje.

2. Dodirnite (9 i 39 tipke istovremeno da
aktivirate zakljucavanje tipki.

Zastita od djece Razlikuje se u zavisnosti
od modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.

PloCu za kuhanje mozete zastiti od
mogucnosti da se njom rukuje nenamjerno
kako biste sprijecili djecu da ukljuce zone
kuhanja. Brava za djecu se moze aktivirati i
deaktivirati samo u ,Standby” modu.

Djecja brava se poniStava u slucaju
nestanka struje.

KRR
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= ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu (3 ¢e zasvijetliti.

Ako iskljucite plocu za kuhanje

@ kada su tipke zaklju¢ane, funkcija
zakljucanih tipki ¢e biti aktivirana
kada slijedeci put ponovo ukljucite
plocu za kuhanje. Funkcija
zakljucanih tipki se mora
deaktivirari da bi se moglo rukovati
ploc¢om za kuhanje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki
1. Kada je zakljucavanje tipki aktivno,
dodirnite €9 i 8 tipku istovremeno.
= ZakljuCavanije tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu (3] ée nestati.

Aktiviranje zastite od djece

1. Dodirnite (D tipku da ukljugite plodu za
kuhanje.

2. Dodirnite @ i @ tipke istovremeno.
Nakon zvuénog signala ,bip“ dodirnite

@ da aktivirate zastitu od djece.

ool ©
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= Zastita od djece ¢e biti aktivirana i “L”
simbol se pojavljuje na svim prikazima
zona kuhanja.

Deaktiviranje zastite od djece

1. Kada je zakljucavanje tipki aktivno,
dodirnite (D tipku da ukljuite plo&u za
kuhanje.

2. Dodirnite @ i @ tipke istovremeno.
Nakon zvuénog signala ,bip“ dodirnite

© da deaktivirate zastitu od djece.

= Zastita od djece ¢e biti deaktivirana i
“L” simbol nestaje na svim prikazima
zona kuhanja.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olakSava kuhanje. Nece
biti neophodno da nadzirete pec¢nicu tokom
cijelog perioda kuhanja. Zona kuhanja ¢e
biti iskljuCena automatski po isteku
vremena koje ste vi odabrali.
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Aktiviranje programatora

1. Dodirnite (D tipku da ukljugite ploéu za
kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.

o0 &
_|_
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Dodirnite @ ili © tipku da podesite
Zeljeni nivo temperature.

4. Dodirnite O tipku da ukljugite
programator.

= “00” simbol ¢e svijetliti na ekranu
programatora i decimalne tacke ¢e
se pojaviti na prikazu odabrane

zone kuhanja.
@

X :jm}gg
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Programator se ne moze podesiti

@ ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja
nisu odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja za
@ koju je programator podesen,

mozete vidjeti preostalo vrijeme

dodirom na €9 tipku ponovo.

Straznji desni i straznji lijevi prikaz
zone kuhanja sluzi kao prikaz
programatora kada je programator
aktivan.

©)| | ©

5. Dodirnite @ ili @ tipke da podesite
zeljeno vrijeme.

Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje su ve¢
u upotrebi.

Ponovite gornje procedure za druge
zone kuhanja za koje zelite da
podesite programator.

©)

Deaktiviranje programatora

Jednom kada je podeseno vrijeme isteklo,
ploca za kuhanje ¢e se automatksi iskljuciti
i odaslati zvucno upozorenje. Pritisnite bilo
koju tipku da utiSate zvu¢no upozorenje.

Iskljucivanje programatora ranije

v Ako ranije iskljucite programator, plo¢a
za kuhanje ¢e nastaviti s radom na
podesenoj temperaturi sve dok se ne
iskljuci.

1. Odaberite zonu kuhanja koju Zelite da
iskljucite.

2. Dodirnite €9 tipku da ukljuite
programator.

3. Kada se “00” pojavi na ekranu
programatora, dodirnite © da podesite
vrijednost na “00”.

= Svjetlo u obliku tackica na prikazu
odgovarajuce zone kuhanja se
iskljucuje potpuno nakon treperanja
tokom odredenog perioda i
programator je otkazan.

Koristenje indukcijskih zona kuhanja na
siguran i efikasan nacin

Principi rada: Indukcijska ploc¢a za kuhanje
zagrijava direktno posudu u kojoj se kuha
kao jedno od svojstava njenih principa
rada. Stoga, to ima razne prednosti kada se
poredi sa drugim tipovima ploca za
kuhanje. Ona radi efikasnije i povrsina
ploce za kuhanje se ne zagrijava.
Indukcijska plo¢a za kuhanje je opremljena
sa vrhunskim sistemom koji ¢e vam
obezbijediti maksimalnu sigurnost prilikom
koristenja.
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Vasa ploca za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim
zonama kuhanja precnika od 145,
180, 210-280 mm $to zavisi od
modela. Sa indukcijskim svojstvom,
svaka zona kuhanja otkriva prec¢nik
svake posude koja se stavi na nju.
Energija se usmjerava samo tamo
gdje se ostvaruje kontakt izmedu
posude i zone kuhanja, te stoga je
postignut minimalan utrosak
energije.

®

Ogranic¢eno vrijeme rada

Ploca za kuhanje je opremljena sa
ograni¢enim vremenom rada. Kada jedna ili
viSe zona kuhanja ostanu uklju¢ene, zona
kuhanja ¢e automatski biti deaktivirana
nakon odredenog vremenskog perioda (vidi
Tabela-1). Ako je programator dodijeljen
zoni kuhanja, ekran programatora ce se
takoder kasnije iskljuciti. Ograniceno
vrijeme rada zavisi od odabranog nivoa
temperature. Maksimalno vrijeme rada se
primjenjuje na ovom nivou temperature.
Zona kuhanja moze biti ponovo pokrenuta
od strane korisnika nakon automatskog
iskljuCivanja kao $to je gore opisano.

Nivo temperature Ograniceno vrijeme rada - sati
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuta
P (Booster) 5-10 minuta *
(*) Ploca za kuhanje ¢e smanjiti na nivo 9 nakon 5 minuta

Tabela 1: Tabela-1: Ograniceno vrijeme

rada

Zastita od pregrijavanja

Vasa ploca za kuhanje je opremljena sa

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. Slijedec¢e se moze opaziti u

slucaju pregrijavanja:

+ Aktivna zona kuhanja moze biti
iskljucena.

+ Odabrani nivo moze opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moze vidjeti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Vas$a ploca za kuhanje je opremljena sa

sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na

upravljacku plocu, sistem ¢e prekinuti

dovod napona odmah i iskljuciti vasu plocu
za kuhanje. “F” upozorenje se pojavljuje na
ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesavanje energije

Indukcijska ploca reaguje na komande
odmah $to je osobina njenih principa rada.
Ona mijenja podeSavanja energije veoma
brzo. Stoga, mozete sprijeciti posudu za
kuhanje (koja sadrzi vodu, mlijeko itd.) da
se prelijeva ¢ak i kada do toga samo sto
nije doslo.

@

Ako je povrsina upravljacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, ¢itav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

BS /100



Odrzavajte povrsinu upravljacke
@ ploce osjetljive na dodir Cistom.

Pogresan rad moze biti opazen.

6 Opce informacije o pecenju

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

6.1 Opcéa upozorenja o spremanju
hrane na grijacoj ploci

Opca upozorenja o spremanju hrane na

grijacoj ploci

+ Nikada nemojte puniti tavu uljem vise od
jedne treéine. Ne ostavljajte plocu za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
pozara. Nikada nemojte pokusavati gasiti
mogudéi pozar vodom! Kada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrijte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili vlaznom

Radni sto u kuhinji

krpom. Iskljucite plo¢u za kuhanje ako je
bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatrogasnu sluzbu..

Prije przenja hrane, uvijek uklonite viSak
vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno
odmrznite prije przenja.

Kada loZite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

Preporuke o kuvanju s ustedom energije
pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu
okolisa“.

Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Topljenje
Topljenje ¢okolade (npr. marka Dr. Oetker, gorka 1 20 .30
Cokolada 55-60% kakaa, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5.6
Kljuéanje, Podgrijavanje, Odrzavanje topline
Voda 1 L (Kljuc¢anje) P 3.5
Voda 3 L (Klju¢anje) P 8..10
Milijeko 1 L (Klju¢anje) 6 4.6
Milijeko 1 L (Odrzavanije topline) 1-2 18..22
Biljno ulje (Podgrijavanje) (Ulje sjemenki 8 3.5
suncokreta 0,5 L)
Kljuéanje
Krumpir bez ljuske rezan na krupne komade (2
9 12..14
Komad krupan)
File lososa 8 10..15
Kobasica 9 2.4
Tjestenina (150 g) 8 8..12
Kuhanje, pirjanje
Jelo od rize (200 g riza) 6 8..14
Paelja * 9 15..20
Noin puding **
Grah-slanutak klju¢anje Klju¢anje - za
X . 9 5..6
Noin puding
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja
(minimalno) (okvirno)

glrjz(ijri\r—]zlanutak klju€anje pisirme - za Noin 3 10 .30
kuhanje Klju€anje - za Noin puding 9 2.5
kuhanje pigirme - za Noin puding 3 10..30
Noin puding -Svi sastojci 8 20..25

Koljenice s povréem **
Sotiranje povréa 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150

Supe (npr. Juha od sociva) 6-7 17 ..20

Pirjanje

File brancina 8 3.7

Biftek ** (3-5 cm) 8 5.9

Kobasica 8 2.5

Pohovano jaje 7 4.8

Pomfrit

Hrana od przenog tijesta 8 13..16

Snicla 8 5.7

Kroketi 8 4.6

* Preporucuje se Wok tava.

** Preporucuje se livena tava/lonac.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Cisc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociSéenje za
Cisc¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiS¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za

uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije

potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priru¢niku.
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Za ploce za kuhanje: + Ni pod kojim uslovima ostatke osusene

- Kisela prljavstina kao $to su mlijeko, na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i ili slicnim alatima za grebanje.
djelovima zona za kuhanje, ogistite sve * Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
te¢nosti koje se proliju odmah nakon ukloniti sa staklene povrsine
hladenja ploge za kuhanje tako $to éete komercijalno dostupnim sredstvom za m
je iskljuciti. uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za Cisc¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nehrdajuéeg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuéeg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

- Koristite meku krpu sa teénim Plasticni djelovi i obojene povrsine
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim ~ * OCistite plasticne djelove i obojene
za &icenje povrsina od inoksa, pri éemu povrsine deterdZentom za pranje posuda,
treba da obratite paznju da brigete samo toplom vodom i mekom krpom ili
u jednom pravcu. sunderom i osusSite suvom krpom.

« Odstranite mrlje od kamenca, ulja, skroba  * Ne koristite strugace od tvrdog metala i
i proteina na staklenim povr§inama i abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
povrsinama od inoksa bez odlaganja. ostetiti povrsine.
Mrlie mogu zardati nakon duZe vremena.  * Uvjerite se da spojevi komponenti

+ Sredstva za ¢i$¢enje poprskana/ proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
nane$ena na povrsinu treba odmah deterdzentom. U suprotnom moze do¢i
oCistiti. Abrazivna sredstva za ¢iséenje do korozije na ovim spojevima.

ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obriSite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

7.2 Ciséenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ciSc¢enja opisane za

staklene povrsine u odjeljku ,Opce

informacije o ¢iséenju” za ¢is¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve
mozete obaviti CiS¢enje prema dolje
navedenim informacijama.

+ Hranu na bazi Seéera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocistiti, ne ¢ekajuci da se povrsina ohladi.
U suprotnom, staklena povrsina za
kuhanje moze biti trajno oStecena.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje za
postupke Cis¢enja koje izvodite dok je
plo¢a vruéa, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.
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7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iséenja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

8 Rjesavanje problema

+ Prilikom ¢is¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osuSite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije CiS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlaséenom
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da
popravite svoj ureda;.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju€avanje tipki,
zaklju¢avanje tipki je mozda omoguéeno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

+ Ako se ploca za kuhanje ne ukljucuje
kada se pritisne tipka za uklju¢ivanje/
iskljucivanje >>> IskljuCite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego ga
prikljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Sacekajte da se ploc¢a za kuhanje ohladi.

+ Ne smijete koristiti odgovarajuce lonce.
>>> Provijerite svoje posude.

L ikona uvijek svijetli na displeju zone za

kuvanje.

+ Lonci se ne smiju stavljati na radnu
plo¢u. >>> Provjerite postoji li lonac na
zoni ploce za kuhanje.

+ Vas lonac mozda nije prikladan za
indukciju. >>> Provijerite je li vas Stednjak
prikladan za indukcijsku plocu.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabrana zona za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploce za kuhanje tako
Sto ¢ete odabrati posudu koja je dovoljno
Siroka za zonu ploce za kuhanje.

+ Lonac ili zona ploce za kuhanje mogu biti
prevruce. >>> Sacekajte da se ohlade.

Odabrana zona ploce za kuhanje se

iznenada iskljucuje dok radi.

+ Vrijeme kuhanja odabranog odjeljka je
mozda isteklo. >>> Mozete postaviti novo
vrijeme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Sacekajte da se ploc¢a za kuhanje ohladi.

+ Mozda je neki predmet prekrivao
kontrolnu plo¢u na dodir. >>> Uklonite
predmet na ploci.

lako je zona za kuhanje ukljucena, lonac se

ne zagrijava.

+ Lonac mozda nije prikladan za
indukcijsku plo¢u. >>> Provjerite je li vas
Stednjak prikladan za indukcijsku plocu.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabrana zona za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploce za kuhanje tako
Sto ¢ete odabrati lonac koji je dovoljno
sirok za zonu ploce za kuhanje.
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Ventilator za hladenje nastavlja da radi + Zujanje manjeg intenziteta poput

iako je plo¢a za kuvanje iskljucena. radne buke transformatora: Navedeno

+ Ovo nije greska. Ventilator za hladenje je rezultat prirode indukcijske tehnologije.
nastavlja raditi sve dok elektronska Kako se toplina prenosi direktno na dno
oprema u ploc¢i za kuhanje ne padne na posude za kuhanje, takvi zvukovi zujanja
odgovarajuc¢u temperaturu. mogu se Cuti ovisno od materijala

posude za kuhanje. Tako se razliciti
zvukovi mogu Cuti kod razlicitog posuda.

+ Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i
materijal dna posude za kuhanje. Zvuk
pucanja moze se Cuti ako je posuda za
kuhanje napravljena od razlicitih slojeva
sa razli¢itim materijalima.

Zvuk koji ispusta stednjak tijekom kuhanja

+ Tijekom kuhanja iz Stednjaka se mogu
Cuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju
zbog sastava posude za kuhanje. Ovi
zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na
kvar i dio su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlv02| + 2Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja mozZe se

* Buka ventilatora: Stednjak je opremljen guti kada se dvije zone za kuhanje na
ventilatorom koji se automatski aktivira istoj strani $tednjaka koriste za kuhanje
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator sa razligitim razinama kuhanja.

ima razli¢ite radne razine i radi na
razliitim razinama sukladno temperaturi

Sifre/razlozi gresaka i moguca rjesenja

Kodovi greske Razlozi greske Moguca rjeSenja
Iskljuéite indukcijski Stednjak i
E22 Indukciiski Stedniak ie preareian sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E26 J Jak Je pregrejan. se rijesiti kada temperatura Stednjaka
padne ispod granica.
Jedna ili vise tipki drze se pritisnutim |Problem ¢e biti rijeSen kada sklonite
E 6 duze od 10 sekundi. ruku sa Stednjaka.
Predmet je ostavljen na kontrolnoj Problem ¢e biti rijeSen kada se ocisti
tabli ili je kontrola izloZena pari. kontrolna tabla.
Ne koristi se lonac pododan za Greska ce biti rijeSena kada se koristi
E 47 ) - onac pog lonac pogodan za indukcijsko
indukcijsko grijanje. Lo
grijanje.
Iskljuéite indukcijsku plocu za
Greska u komunikaciji na indukcijskoj |kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
E1-E15 - ; - L o
plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E16 - E 21 Greska senzora temperature na kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E23 Softverska greska na indukcijskoj kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
E 24 plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E25 Greska u radu ventilatora na kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
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Kodovi greske

Razlozi greske

Moguca rjeSenja

Greska hardvera elektronske ploce na

Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i ponovo pokrenite nakon 30

E31-E45 indukcijskoj plo¢i za kuhanje. sekundi. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
E 48 Oprema senzora mora biti
E 49 Greska senzora na indukcijskoj plo¢i  |kompatibilna s radnim uslovima.
za kuhanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
E 51 ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijski Stednjak i
sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E52-E57 Greska visoke temperature na biti rijeSena kada se temperatura

indukcijskoj plo¢i za kuhanje.

senzora spusti ispod granica.
Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
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	7.2 Čišćenje ploče za kuhanje
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