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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko . Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

L[

f Attention aux surfaces chaudes.

RE- Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.
MARQUE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d'autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

A\

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de

1.2 Securité des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brdler.

« AVERTISSEMENT : pendant

I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

* Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des |é-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le céble d'alimenta-

tion et détachez-le de 'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour

empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants

jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécuriteé électrique

* Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre proté-
gée par un fusible qui corres-
pond aux courants nominaux
indiqués sur la plaque signalé-
tique. Contactez un technicien
qualifié pour l'installation de la
mise a la terre. N'utilisez pas
I'appareil sans prise de terre
conformément aux réglemen-
tations locales / nationales.
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+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
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Assurez-vous de ne pas coin- ﬂ

cer le céble d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez I'exportateur ou le
service technique agréé si la
longueur du cordon d'alimenta-
tion est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :



* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

« Evitez de toucher la fiche avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.

- Avant d'installer 'appareil, véri- ﬂ

fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
magé.

- Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

*+ La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

FR/7



+ Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

* N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.

* N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. Lorsque vous
ouvrez la fenétre, les usten-
siles de cuisine chauds
peuvent basculer.

+ Lorsqu'il se trouve une prise

derriere 'emplacement d'ins-

tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau

de gaz, de tuyau d'eau en plas-

tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de l'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par

I'effet de la chaleur lorsque la

table de cuisson fonctionne et

de créer un risque pour la sé-
curité.

A1 .6 Sécurité d'utilisation ﬂ

« Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.
Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.
Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant I'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
I'importateur ou le service
technique agréé.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez l'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée :
Eteignez toutes les plaques de
cuisson au gaz et (le cas
échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.
- Ne touchez pas la surface de
I'appareil.
- N'utilisez pas l'appareil.
* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.
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* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Ce produit ne peut pas étre uti-
lisé avec une télécommande
ou une horloge externe.

f 1.7 Alertes de tempéra-
ture

+ AVERTISSEMENT : Lorsque
le produit est utilisé, le produit
et ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.
AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.

1.8 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

« AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.

« AVERTISSEMENT : En cas de

cuisson a I'huile solide ou li-

quide, il est dangereux de lais-

ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez

JAMAIS d'éteindre le feu avec

de I'eau ; débranchez I'appareil

du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous

utilisez des boissons alcooli-

sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
gu’il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

A1 .9 Induction

* Les zones électriques de votre
table de cuisson sont équipées
de la technologie avancée « In-
duction ». Pour les zones de
cuisson a induction, qui per-
mettent d'économiser du
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temps et de I'énergie, il faut uti-

liser des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induc-
tion, sinon la zone de cuisson
ne fonctionnera pas. Pour plus
d'informations, reportez-vous a
la section « Sélection du pot ».

« Comme la plaque a induction
crée un champ magnétique,
elle peut avoir des effets né-
fastes pour les personnes qui
utilisent des appareils tels que
des stimulateurs cardiaques
ou des pompes a insuline.

« Fermez la, zone a partir de son
panneau de commande apres
utilisation, ne vous fiez pas au
capteur de pot.

* Les objets métalliques tels que

les couteauy, les fourchettes,
les cuilléres et les couvercles
ne doivent pas étre placés sur
la surface de la table de cuis-
son car ils deviennent chauds.
* Ne rangez pas d'objets métal-
ligues dans les tiroirs situés
sous la table de cuisson. En

cas d'utilisation intensive et
prolongée, les matériaux utili-
sés peuvent surchauffer.

* Ne placez pas de produits
électroniques tels que des télé-
phones portables, des ta-
blettes ou des ordinateurs sur
la table de cuisson a induction.
Votre appareil peut étre en-
dommagé.

1.10 Sécuriteé relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que I'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !

* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

* N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit posséde un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec
des pieces et matériaux de
qualité supérieure, réutilisables
et adaptés au recyclage. Par
conséquent, ne le mettez pas
L au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
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sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de l'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de 'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

3 Votre appareil

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-aprés vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-

3.1 Présentation de I'appareil

1 Foyer en vitre
3 Foyer a induction
5 Foyer ainduction

- o

v

3
2 Boitier inférieur
4 Foyer a induction
6 Foyer a induction

role.
6
9
v
4
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3.2 Spécifications techniques

Spécifications générales de la table de cuisson

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon-

deur)(mm) 52 /590 /520 *

Dimensions d'installation de la table de cuisson (largeur /

profondeur) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tension/fréquence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

, ; min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
dans I'appareil

Consommation totale d'énergie (kW) max. 7,2 kW

Foyers

Avant gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W
Avant droite Foyer a induction
Dimension 145 mm

Alimentation 1600 W / Booster 1800 W
Arriére gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W
Arriére droite Foyer a induction
Dimension 210 mm

Alimentation 2000 W / Booster 2300 W

|* La hauteur de la table de cuisson indiquée dans le tableau technique est la hauteur du caisson inférieur du produit.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

5 Utilisation de la table de cuisson

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les saliéres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurés. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissures et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissures visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit
afin de réduire le risque de choc élec-
trique.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.

+ Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommageés.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d’'endommager I'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
aprés chaque utilisation.

« Apres chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur

la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d'ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les brileurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre bra-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
braleur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur I'autre
braleur.

Principe de fonctionnement de la table

de cuisson a induction

La table de cuisson a induction est comme

un circuit ouvert. Le circuit se termine lors-

qu'une casserole / casserole adaptée a la
cuisson par induction y est placée et qu'un
systeme électronique sous la surface du
verre génere un champ magnétique. La
base métallique des casseroles / poéles
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est chauffée en prenant I'énergie de ce

champ magnétique. Ainsi, la chaleur n'est

pas générée a la surface de la table de
cuisson, mais directement sur les casse-
roles/poéles situées au-dessus. La surface
en verre est chauffée par la chaleur des
casseroles/poéles.

Avantages de la cuisson par induction

Les tables de cuisson a induction offrent

certains avantages, car la chaleur est trans-

férée directement aux casseroles/poéles.

+ Les aliments qui se déversent pendant la
cuisson ne brllent pas rapidement, car la
surface de cuisson en verre n'est pas
chauffée directement. Ainsi, elle est plus
facile a nettoyer.

+ La cuisson est plus rapide, car la chaleur
est générée directement sur les casse-
roles/poéles. Par conséquent, cela per-
met d’économiser du temps et de I'éner-
gie par rapport aux autres types de tables
de cuisson.

+ La chaleur étant transmise directement
aux casseroles/poéles, aucune perte de
chaleur n’est a déplorer et la cuisson est
plus efficace.

« Etant donné que le transfert de chaleur
s'arréte et que la surface de cuisson n'est
pas chauffée directement lorsque les
casseroles sont retirées de la surface de
cuisson, l'utilisation est plus sre et per-
met de prévenir les accidents éventuels
lors de la cuisson.

Pour un fonctionnement siir :

+ Ne choisissez pas un niveau de chauf-
fage élevé lorsque vous utilisez des cas-
seroles/poéles antiadhésives recou-
vertes d’'une faible quantité d’huile ou uti-
lisées sans huile (type téflon).

+ N'utilisez pas la surface de cuisson en
verre comme une surface sur laquelle
vous pouvez placer quelque chose ou
comme une surface de coupe.

+ Ne placez pas d’objets métalliques tels
que des couverts ou des couvercles de
casseroles sur votre table de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

+ N'utilisez jamais de papier d’aluminium
pour cuisiner. Ne placez jamais d'ali-
ments enveloppés dans du papier d’alu-
minium sur la zone d'induction.

+ Gardez les objets magnétiques tels que
les cartes de crédit ou les bandes ma-
gnétiques loin de la table de cuisson lors
de son fonctionnement.

+ Siun four se trouve sous votre table de
cuisson et qu'il est en cours de fonction-
nement, les capteurs de la table de cuis-
son peuvent réduire le niveau de cuisson
ou arréter la table de cuisson.

+ Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme d'arrét automatique. Des infor-
mations détaillées sur ce systéme sont
fournies dans les sections suivantes. Ce-
pendant, si vous utilisez des casseroles a
fond mince pour votre cuisson, elles
doivent chauffer trés rapidement et le
fond de la casserole peut fondre et en-
dommager la surface de cuisson et | ap-
pareil avant I'activation du systeme d'ar-
rét automatique.

Casseroles/poéles

Vous devez utiliser des casseroles ferroma-

gnétiques de qualité qui portent une éti-

quette ou un avertissement indiquant
gu’elles ne sont compatibles avec votre
table de cuisson a induction que pour la
cuisson par induction. En général, plus la
teneur en fer est élevée, plus les casse-
roles/poéles sont performantes. Le dia-
meétre de base des casseroles / poéles doit

correspondre a la zone d'induction. Les di-

mensions suggérées sont énumérées ci-

dessous.

Casseroles/poéles appropriées :

+ Casseroles/poéles en fonte

+ Casseroles/poéles en acier émaillé

+ Casseroles/poéles en acier et en acier in-
oxydable (avec une étiquette ou un aver-
tissement indiquant qu'elles sont compa-
tibles avec l'induction)

Casseroles/poéles inappropriées :

+ Casseroles/poéles en aluminium

+ Casseroles/poéles en cuivre

+ Casseroles/poéles en laiton

+ Casseroles/poéles en verre
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+ Poterie

+ Céramique et porcelaine

Recommandations :

+ N'utilisez que des casseroles/poéles a
fond plat. N'utilisez pas de casseroles/
poéles a fond convexe ou concave.

N’utilisez que des casseroles/poéles a
fond épais et traité. Si vous utilisez des
casseroles a fond mince, elles doivent
chauffer trés rapidement et le fond de la
casserole peut fondre et endommager la
surface de cuisson et | appareil avant
I'activation du systeme d'arrét automa-

tique. Les bords tranchants peuvent pro-
voquer des rayures sur la surface.

v X

+ Le fond de certaines casseroles/poéles a
un champ ferromagnétique plus petit que
son diametre réel. Seule cette zone est
chauffée par la table de cuisson. Par
conséquent, la chaleur n'est pas répartie
uniformément et les performances de
cuisson sont diminuées. En outre, les
grandes tables de cuisson a induction
peuvent ne pas détecter ces casseroles.
Ainsi, la table de cuisson doit étre choisie
en fonction de la taille du champ ferro-
magnétique.

Tailles de casseroles/poéles recommandées

+ Certaines casseroles ont un fond qui
contient des matériaux non ferromagné-
tiques tels que I'aluminium. Ces types de
casseroles peuvent ne pas chauffer suffi-
samment ou ne pas étre détectés du tout
par la table de cuisson a induction. Dans
certains cas, un mauvais avertissement
de casseroles/poéles peut apparaitre.

La répartition équitable des usten-

@ siles de cuisine sur les tables de
cuisson droites, gauches et cen-
trales pour la sélection des tables
de cuisson affecte positivement la
performance de cuisson lorsque
vous cuisinez plusieurs repas sur
les plaques a induction.

Test de casseroles/poéles

Testez si votre casserole est compatible
avec la cuisson sur une table de cuisson a
induction en utilisant les méthodes ci-des-
sous.

1. Elle est compatible si le fond de votre
casserole contient un aimant.

2. Elle est également compatible si ne cli-
gnote pas lorsque vous placez votre
casserole sur la table de cuisson a in-
duction et que vous la mettez en
marche.

Diamétre de la zone de cuisson - mm

Diametre de la casserole - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
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Diamétre de la zone de cuisson - mm

Diamétre de la casserole - mm

280

min. 125 - max. 280

320

min. 125 - max. 320

Foyer a large surface (flexi)

largeur 230 - longueur 390

La détection des casseroles par les tables
de cuisson a induction dépend du diamétre
et du matériau ferromagnétique au fond
des casseroles. Afin de garantir la détec-
tion des casseroles/poéles et de permettre
une cuisson efficace, les casseroles/poéles
doivent étre sélectionnées selon la taille de
la table de cuisson. Les tailles de casse-
roles/poéles recommandées pour les
tables de cuisson sont indiquées ci-dessus.

5.2 Panneau de commande

Le comportement d'ébullition peut varier
selon les types de casseroles, la taille de la
casserole et |a taille de la zone de cuisson.
Pour un comportement d'ébullition plus ho-
mogene, une zone de cuisson plus grande
d'une étape peut étre utilisée. L'utilisation
d'une zone de cuisson plus grande ne pro-
voque pas de gaspillage d'énergie sur les
plaques a induction, car la chaleur n'est
créée que dans la zone de cuisson appro-
priée.

OO /|
4 O @ @

Lo
© 0 ®
NINORN

-/

g © ® 4
g 0 ® 4

Touches
@ : Touche Marche / Arrét

@ : Touche de minuterie

Afl : Touche de chauffage rapide/Touche de réglage
de la puissance (Booster)

00
@
O

: Touche de nettoyage des touches

: Touche d'arrét

: Touche d’augmentation de la valeur
: Touche de diminution de la valeur

Symboles

['] : Symbole de combinaison des foyers a grande
surface *

@ : Le symbole de verrouillage des commandes
* Cela varie selon le modeéle de I'appareil. Il se

peut qu'il ne soit pas disponible pour votre appa-
reil.

Ecran du foyer

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Touche de chauffage rapide/Touche de ré-
glage de la puissance (Booster)

Touche de diminution de la température
3 Touche d’augmentation de la température

4 Indicateur de température de la plaque de cuis-
son concernée

Affichage de la minuterie
1] —
50 O @3

NIORN|

[GR— T— >4
1 LED du point de fonctionnement pour la mi-
nuterie
2 Indicateur de minuterie
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3 Touche d’augmentation du minuteur

4 LED du point de fonctionnement pour le Ver-
rouillage des commandes/Verrouillage en-
fant

5 Touche de diminution du minuteur

Avertissements généraux pour le panneau

de commande

+ Cet appareil est contrdlé par un bandeau
de commande tactile. Chaque opération
effectuée sur votre bandeau de com-
mande tactile est confirmée par un signal
sonore.

+ Le bandeau de commande doit toujours
étre propre et sec. Des surfaces humides
et souillées peuvent entrainer des pro-
blémes de fonctionnement.

+ La table de cuisson retourne automati-
guement en mode veille si vous n’effec-
tuez aucune opération pendant 10 se-
condes.

+ Sivous n'appuyez sur aucune touche
pendant longtemps, I'appareil s’éteint au-
tomatiquement pour des raisons de sé-
curité.

Mise en marche de table de cuisson:

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

= “0” s’affiche a I'écran de tous les
foyers.

. ]
40 OE- 006
4O @

xo g

Arrét du foyer:
v Vous pouvez arréter un foyer de 4 ma-
niéres différentes:

v En appuyant sur la touche (D; Ap-
puyez sur la touche (D.

1. En ramenant le niveau de tempéra-
ture a « 0 »; Vous pouvez désactiver le
foyer en ramenant son niveau de tempé-
rature a « 0 ».

2. En utilisant 'option d’arrét de la mi-
nuterie pour le foyer souhaité ;
Lorsque la durée de cuisson définie est
écoulée, la minuterie désactive le foyer
concerné. « 0 » ou « 00 s'affichent sur
I'écran concerné. Lorsque la durée de
cuisson définie est écoulée, un signal
sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de com-
mande pour arréter le signal sonore

3. En appuyant simultanément sur les

touches B/ du foyer souhaité;
Vous pouvez éteindre le foyer souhaité
en appuyant simultanément sur ses

touches @/O.

Le symbole ou qui s'affiche a
@ I'écran du foyer aprés 'arrét de la

table de cuisson indique que le

foyer est toujours bralant. Ne tou-

chez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole qui apparait sur I'écran du foyer
indique que la table de cuisson est encore
chaude et peut étre utilisée pour maintenir
une petite portion de nourriture au chaud.
Ce symbole passera ensuite a pour indi-
quer une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le

@ voyant de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et I'utilisateur ignore que
les foyers sont brilants.

Réglage du niveau de température
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Réglez le niveau de température souhai-
té a I'aide des touches du ®/O foyer.
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= Le foyer concerné fonctionne alors au
niveau de température défini.

La partie extérieure de la table de

@ cuisson a induction de 280mm (si
votre produit est équipé d'une table
de cuisson a induction de 280mm)
est uniquement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande
pour couvrir la zone ou elle est pla-
cée sur la table de cuisson et la
température est réglée a un niveau
plus élevé que 8.

Fonction BOOSTER (intensité élevée)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utili-
ser la fonction Booster. Toutefois, cette
fonction n'est pas recommandée pour une
cuisson de longue durée. La fonction Boos-
ter peut ne pas étre disponible dans tous
les foyers.

Pour sélectionner la fonction BOOSTER

(intensité élevée):

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (.

2. Appuyez sur la touche 2§ du foyer
concerné.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Le foyer sélectionné fonctionne a la
puissance maximale et le symbole “P”
s&apos;affiche sur son écran. La zone
de cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau
« 9 »,

Pour arréter la fonction Booster (intensité
élevée) avant I'échéance:

Vous pouvez désactiver la fonction d'inten-
sité élevée en appuyant sur la touche @ ou
Al La zone de cuisson quitte la fonction
Booster et continue de fonctionner au ni-
veau « 9 »,

Principe de fonctionnement de 2 zones si-
tuées sur le méme plan vertical:

Si la premiére zone est définie sur I'amplifi-
cateur de niveau par rapport a la seconde
zone, située sur le méme plan vertical, défi-
nissez a un niveau supérieur a 6 (7, 8 et 9),
la premiére zone descend au niveau 9 et la
seconde zone peut étre définie a un niveau
supérieur a 6 (7, 8 et 9). Si la seconde zone
est définie sur I'amplificateur de niveau, la
premiere zone descend a 6.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche I'activa-
tion des touches du bandeau de com-
mande pendant 20 secondes pour per-
mettre a l'utilisateur de nettoyer rapidement
la table de cuisson pendant qu’elle fonc-
tionne. Le systeme est désactivé pendant
cette phase.

Activation du verrou de nettoyage
1. Lorsqu’un foyer est allumé, appuyez sur

la touche {"? et maintenez-la enfoncée
jusqu’a ce que vous entendiez un signal
sonore.

= Un compte a rebours commence a par-
tir de 20 sur I'écran de la minuterie de
la table de cuisson. En dehors de la
touche (), aucune touche du bandeau
de commande ne fonctionne.

Désactivation du verrou de nettoyage

Il est inutile d’appuyer sur une touche pour
désactiver le verrou de nettoyage. La table
de cuisson émet un signal audio aprés

20 secondes et le verrou de nettoyage est
automatiquement désactivé.
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Si vous souhaitez désactiver le ver-
rou de nettoyage plus t6t, appuyez
sur la touche {"] et maintenez-la

enfoncée jusqu’a ’écoute de deux
signaux sonores.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le Verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de fonc-
tion accidentellement lorsque la table de
cuisson fonctionne.

Verrouillage enfants Cela varie selon le
modele de 'appareil. Il se peut qu’il ne
soit pas disponible pour votre appareil.
Lorsque les foyers sont a I'arrét, vous pou-
vez empécher I'activation des foyers de la
table de cuisson par vos enfants a l'aide du
verrouillage enfants. Vous pouvez activer
ou désactiver le verrouillage enfants uni-
quement lorsque les foyers sont a 'arrét
(en mode Veille).

Activation du Verrouillage enfants
1. Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches{m] et 00 jusqu'a
I'écoute d’un signal sonore lorsque la
table de cuisson est en mode veille.

= Le Verrouillage enfants s’active. s'af-
fiche a I'écran de tous les foyers pen-
dant un moment et le point décimal de

la touche ﬁ s'active.

Le verrouillage des touches sera
annulé en cas de panne de courant.

Activation du Verrouillage des touches
1. Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches {"r] et 00 jusqu'a
I'écoute d’un signal sonore.
2. Le Verrouillage des touches s'active et

le point décimal de la touche |9| clignote,
puis s'allume.

Si vous appuyez sur n'importe
@ quelle touche lorsque la fonction

Verrouillage enfants est activée,

deux signaux sonores retentissent

et “L” clignote a I'écran de tous les
foyers.

Désactivation du Verrouillage enfants
1. Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches @] et [0 jusqu'a
I'écoute de deux signaux sonores
lorsque la fonction Verrouillage enfants
est activée.

2. Le Verrouillage enfants se désactivée.
“L” clignote a I'écran de tous les foyers

et la lumiére de la touche é s'éteint.

Vous pouvez activer le Verrouillage
@ des touches uniquement si I'appa-

reil est en marche. Lorsque le Ver-

rouillage des touches est active,

seule la touche (D fonctionne.
Lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quel bouton, lorsque vous ap-
puyez sur n'importe quelle autre
touche, le point décimal de la

touche é clignote pour indiquer que
le Verrouillage des touches est acti-
vé. Si vous souhaitez arréter la
table de cuisson lorsque les
touches sont verrouillées, vous de-
vez désactiver le Verrouillage de
touches afin d’étre capable de rallu-
mer la table de cuisson. Si vous ap-
puyez sur n'importe quelle touche
sans désactiver le Verrouillage des
touches, “L” clignote a I'écran de
tous les foyers pour indiquer que le
Verrouillage des touches est activé.
Désactivez le Verrouillage des
touches pour rallumer la table de
cuisson.
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Désactivation du Verrouillage des touches

1. Appuyez simultanément les touches {ﬂl]

et [0 jusqu'a I'écoute de deux signaux
sonores lorsque la fonction Ver-
rouillage des touches est activée.

2. Levoyant de la touche |E| s'éteint et le
bandeau de commande est déverrouillé.
Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Elle
vous évite de contréler la table pendant
tout le temps de cuisson. Le foyer
s&apos;éteint automatiquement a la fin de
la durée préalablement programmée.

Activation de la minuterie
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

2. Réglez le niveau de température souhai-
té a l'aide des touches @/ du foyer.
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3. Activez la minuterie en appuyant sur la

touche O . Le symbole “00” point déci-
mal du foyer sélectionné clignote sur
I'écran de la minuterie.

4. Réglez la durée souhaitée en appuyant
sur les touches /O de la minuterie.

5. Apres 10 secondes, le réglage est affi-
ché. Le point décimal du foyer sélection-
né clignote sur I'écran de la minuterie.

6. Répétez les opérations ci-dessus pour
les autres foyers nécessitant une minu-
terie.

Si vous définissez plus d’'une valeur

@ de minuterie pour différentes
foyers, la minuterie du foyer dispo-
sant de la valeur la plus faible est
affichée sur I'écran de la minuterie
et le point décimal de ce foyer cli-
gnote. Les points décimaux des
autres foyers s'illuminent de ma-
niére continue.

Vous pouvez voir le temps de cuis-

@ son restant en appuyant sur la
touche (O de chaque foyer. Pour
chaque appui, une valeur de minu-
terie de foyer différente est affi-
chée. Enfin, la valeur de minuterie
la plus faible est a nouveau affi-
chée.

Vous ne pouvez régler la minuterie

@ sans au préalable sélectionner un
foyer et la valeur de sa tempéra-
ture.

La minuterie peut uniqguement étre
réglée pour les foyers déja allumés.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table
de cuisson s’arréte automatiquement et
émet un signal sonore. Appuyez sur n'im-
porte quelle touche pour arréter le signal
sonore. Si vous n'appuyez sur aucune
touche, le signal sonore s’arréte aprées
quelques minutes.

Arrét anticipé de la minuterie

v’ Sivous arrétez la minuterie avant son
terme, la table de cuisson continue de
fonctionner a la température paramé-
trée jusqu’a ce que vous l'arrétiez.
Vous pouvez arréter la minuterie avant
son terme de deux manieres:

1. En désactivant la minuterie pour le
foyer concerné en réduisant sa va-
leur a « 00 »: Appuyez sur les touches
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“00” de la minuterie jusqu’a I'apparition
de ®/© a I'écran du foyer dont la minu-
terie est activée.

= Le point décimal du foyer s’éteint
définitivement et la minuterie est
annulée.

= En Désactivant la minuterie du
foyer concerné en appuyant si-
multanément sur les touches @
/O du foyer concerné: Appuyez
simultanément sur les touches @/
© du foyer concerné.

= Le point décimal du foyer s’éteint

définitivement et la minuterie est
annulée.

Aprés cette étape, le niveau de tem-

@ pérature du foyer concerné revient
a “0” de méme que le délai de la
minuterie.

Fonction Arrét

v Vous pouvez réduire le niveau de la
température de fonctionnement des
zones de cuisson au niveau minimum
(niveau 1) a l'aide de cette fonction.

Fonction de gestion de I’alimentation -
Niveaux de puissance totale pouvant
étre définis

Indicateur d'affichage de la gestion de
I'énergie Puissance totale

25  25kwW
30 3kwW

36 36kwW
44 44 kW
54 54kW
57 57kW
67 6,7kW
72 72kW

Pour changer le pouvoir total;

1. Allumez la plaque de cuisson au moyen

d’une simple pression sur la touche. (D
Allumez la plaque de cuisson en la tou-

chant (D a nouveau.

2. Ensuite, appuyez respectivement sur A
la touche de la zone frontale droite, (O
la touche, © la touche de la minuterie,

@ la touche de la minuterie et enfin 2§
la touche de la zone frontale gauche.

7=
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Si la minuterie est programmée
pour un foyer, elle continue de fonc-

tionner pendant I'arrét.

1. Appuyez sur la touche [ lors de I'utili-
sation de I'un des foyers.

2. Tous les foyers fonctionnent au niveau
minimum (niveau 1). |Z] Le symbole s’af-
fiche a I'écran des foyers actifs.

3. Appuyez sur la touche [ pour faire
fonctionner les foyers a nouveau avec
leurs réglages antérieurs.

Fonction de gestion de I'alimentation
Votre appareil est équipé d'une fonction de
gestion de I'énergie. Vous pouvez modifier
la puissance totale pouvant étre consom-
mée par la cuisiniere avec cette fonction. Il
y a 8 niveaux disponibles pour la fonction
de gestion de I'énergie.

3 © o N Hooa

[ G —

3. Le niveau de gestion de I'énergie défini
est affiché sur I'écran de la minuterie.

4. Appuyez sur la [ touche pour basculer
entre les niveaux et définir la valeur de
puissance totale que vous souhaitez dé-
finir.

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la
(D touche et éteignez la plaque de cuis-
son. La valeur de puissance totale que
vous avez fixée doit étre activée.
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Les niveaux de température que

@ vous pouvez attribuer aux plaques
de cuisson peuvent varier en fonc-
tion du niveau de puissance totale
réglé. Le niveau de température
fourni a la plaque de cuisson est
automatiquement réduit en fonc-
tion du réglage de la puissance a
effectuer par la cuisiniére. Ce n’est
pas une erreur.

En cas de modification du niveau

@ de puissance, le réglage ne peut
pas étre effectué si I'on touche une
touche différente de la séquence
spécifiée. Vous devez répéter les
étapes depuis le début pour effec-
tuer I'ajustement.

Selon le modéle, votre table de

@ cuisson peut étre équipée de foyers
a induction d’'un diameétre de 145,
180, 210 et 280 mm. Avec I'induc-
tion, chaque foyer détecte automa-
tiquement l'ustensile posé dessus.
L'énergie se concentre sur les
points de contact de l'ustensile
avec le foyer, ce qui permet de ré-
duire la consommation énergé-
tique.

Le produit peut démarrer-arréter
@ lorsqu'il fonctionne aux niveaux de

1 a7, en particulier avec des usten-

siles de cuisson de petit diamétre

et lorsque I'eau-huile est faible. Ce
n'est pas une faute.

Utilisation siire et efficace de la plaque a
induction

Principes de fonctionnement: En principe,
la table de cuisson a induction chauffe di-
rectement 'ustensile de cuisson. Par
conséquent, elle présente un grand nombre
d’avantages comparativement aux autres
types de table de cuisson. Elle est plus effi-
cace et la surface de la table de cuisson est
moins chaude.

La table de cuisson a induction est équipée
de systémes de sécurité de pointe vous ga-
rantissant une sécurité maximale d'utilisa-
tion.

Systeme d'extinction automatique

La commande de la cuisiniére dispose d'un
systéeme d'arrét automatique. Dans le cas
ou une ou plusieurs zones de cuisson sont
laissées allumées, la zone de cuisson
s'éteint automatiquement au bout d’un cer-
tain temps (voir tableau 1). Dans le cas
d’une minuterie attribuée a la table de cuis-
son, I'écran de la minuterie s'éteint égale-
ment.

La limite de temps pour I'arrét automatique
dépend du niveau de température sélec-
tionné. La durée maximale de fonctionne-
ment est appliquée pour ce niveau de tem-
pérature.

La zone de cuisson peut étre a nouveau ac-
tionnée par l'utilisateur aprés avoir été mise
hors tension automatiquement comme dé-
crit ci-dessus.

Niveau de température

Heures des périodes d’arrét automatique

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
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Niveau de température

Heures des périodes d’arrét automatique

9

30 mn

P (Booster)

10 mn (*)

(*)La table de cuisson descend au niveau 9 aprés 10 minutes.

Tableau 1: Périodes d'extinction automa-

tique

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de cap-

teurs qui la protégent contre la surchauffe.

En cas de surchauffe, voici ce que vous no-

terez:

+ Les foyers en cours d'utilisation arrétent
de fonctionner.

+ Le niveau sélectionné peut descendre a 7
a partir d'un niveau supérieur.

Systeme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un

systéme de sécurité anti-débordement. Si

un liquide déborde de I'ustensile, le sys-

téme désactive la table de cuisson et

coupe immeédiatement |'alimentation élec-

trique. Le message d'avertissement “E”

s'affiche alors a I'écran pendant cette

phase.

Réglage précis de la puissance

L'un des principes de fonctionnement de la
table de cuisson consiste a déclencher im-
médiatement I'activation des commandes.
Elle peut modifier trés rapidement ses para-
métres de puissance électrique. Ainsi, vous
pouvez empécher un plat (avec de I'eau, du
lait, etc.), de déborder méme s'il était sur le
point de le faire.

Si la surface du bandeau de com-
mande tactile est soumise a une
source de vapeur intense, le sys-

téme de commande peut se désac-
tiver et renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Dans le cas contraire, le

fonctionnement pourrait s’en trou-
ver altéré.

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

6.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque 'huile s’'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur exces d’eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

+ Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.

+ Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.
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Table de cuisson

Aliment Niveau de température Durée de cuisson (en min)
(environ)
Fonte
Fonte de chocolat (par exemple, chocolat noir de 1 20 .30
marque Dr. Oetker, 55-60 % de cacao, 150 g)
Beurre (200 g) 6 5.6
Bouillir, chauffer, garder chaud
Eau 1 L (Ebullition) P 3.5
Eau 3 L (Ebullition) P 8..10
Lait 1 L (Ebullition) 6 4.6
Lait 1 L (Garder chaud) 1-2 18..22
Huile végétale (Chauffage) (Huile de tournesol 0,5 8 3.5
0
Ebullition
Pomme de terre non épluch_ée émincé grossiére- 9 12 14
ment (2 Morceau grande taille)
Filet de saumon 8 10..15
Saucisse 9 2.4
Pates (150 g) 8 8..12
Faire cuire, faire sauter
plat a base de riz (200 g riz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudding de Noé **
Faire bouillir les haricots et les pois
chiches Ebullition - pour le pudding de 9 5.6
Noé
Faire bouillir les haricots et les pois
chiches cuisson - pour le pudding de 3 10..30
Noé
Blé Ebullition - pour le pudding de Noé |9 2.5
Blé cuisson - pour le pudding de Noé 3 10..30
Pudding de Noé -Tous les ingrédients 8 20..25
Jarrets aux légumes **
Faire sauter les légumes 9 3..8
Cuisson au four 4-5 120 .. 150
Soupes (Par exemple, la soupe aux lentilles) 6-7 17 ..20
Friture superficielle
Filet de bar 8 3.7
Bifteck de surlonge ** (3-5 cm) 8 5.9
Saucisse 8 2.5
(Euf au plat 7 4.8
Frites
Boortsog 8 13..16
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Aliment Niveau de température Durée de cuisson (en min)
(environ)

Escalope panée 8 5.7

Nugget 8 4.6

* Une poéle wok est recommandée.

** Une casserole en fonte est recommandée.

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque l'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
gquemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
apres chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide

d’'un détergent a vaisselle, d'eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer complétement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d’aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la cuisiniere.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.
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Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de 'eau
froide et séchez a I'aide d’un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a 'aide
d’'une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d'un chif-
fon humide.

Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de |'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous

pouvez effectuer votre nettoyage en sui-

vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la

surface refroidisse. Dans le cas contraire,

la surface de cuisson en verre peut étre
endommageée de fagon permanente.
N'utilisez pas d’agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

7.3 Nettoyage du panneau de com-
mande

+ Lors du nettoyage des panneaux et du
bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a I'aide d’un chiffon
doux humide et séchez-les a I'aide d'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’'agents de nettoyage pour inox au-

tour du bouton. Les indicateurs situés au-

tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-

correcte peut se produire sur les touches.
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8 Deépannage

Si le probléme persiste méme aprées obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Il se peut que 'appareil ne soit pas bran-
ché sur la prise (mise a la terre). >>> Véri-
fiez que l'appareil est bien branché sur la
prise.

+ (Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
produit est équipé d'un verrou a clé, le
verrou a clé peut étre activé, désactivez
le verrou a clé.

+ Sila table de cuisson ne s'allume pas
lorsque la touche marche/arrét est en-
foncée >>> Débranchez-le et attendez au
moins 20 secondes avant de le brancher.

+ Il a une protection contre la surchauffe.
>>> Attendez que votre table de cuisson
refroidisse.

* Les pots appropriés ne doivent pas étre
utilisés. >>> Vérifiez vos casseroles.

L'icone est toujours allumée sur I'affichage

de la zone de cuisson.

+ Les casseroles ne doivent pas étre pla-
cées sur la table de cuisson. >>> Vérifiez
s'il y a une casserole sur la zone de cuis-
son.

+ Votre casserole n'est peut-étre pas adap-
tée a l'induction. >>> Vérifiez si votre cui-
siniere est adaptée a la plaque a induc-
tion.

+ La casserole n'est peut-étre pas correcte-
ment centrée sur la zone de cuisson ou la
surface inférieure de la casserole n'est
peut-étre pas assez large pour la zone de
cuisson sélectionnée. >>> Centrez la

zone de cuisson en choisissant une cas-
serole suffisamment large pour la zone
de cuisson.

+ La zone de la casserole ou de la table de
cuisson est peut-étre trop chaude. >>>
Attendez qu'ils refroidissent.

La zone de cuisson sélectionnée s'éteint
soudainement pendant son fonctionne-
ment.

+ Le temps de cuisson du compartiment
sélectionné peut avoir expiré. >>> Vous
pouvez définir un nouveau temps de cuis-
son ou terminer la cuisson.

+ Il a une protection contre la surchauffe.
>>> Attendez que votre table de cuisson
refroidisse.

+ Un objet a peut-étre recouvert le panneau
de commande tactile. >>> Retirez I'objet
sur le panneau.

Bien que la zone de cuisson soit allumée,

la casserole ne chauffe pas.

+ La casserole peut ne pas étre compatible
avec la plaque a induction. >>> Vérifiez si
votre cuisiniere est adaptée a la plaque a
induction.

+ La casserole n'est peut-étre pas correcte-
ment centrée sur la zone de cuisson ou la
surface inférieure de la casserole n'est
peut-étre pas assez large pour la zone de
cuisson sélectionnée. >>> Centrez la
zone de cuisson en choisissant une cas-
serole suffisamment large pour la zone
de cuisson.

Le ventilateur de refroidissement continue
de fonctionner méme si la table de cuisson
est éteinte.

+ Ce n'est pas une erreur. Le ventilateur de
refroidissement continue de fonctionner
jusqgu'a ce que I'équipement électronique
de la table de cuisson atteigne la tempé-
rature appropriée.

Bruit de la cuisiniére pendant la cuisson

+ Il est possible d’entendre certains sons
provenant de la cuisiniére pendant la
cuisson. Les bruits sont causés par la
composition du récipient de cuisson. Les
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bruits sont normauy, ils ne sont pas un
dysfonctionnement et ils font partie de la
technologie de 'induction.

Bruits et raisons possibles

+ Bruit du ventilateur : La cuisiniére est
équipée d'un ventilateur qui s’active auto-
matiquement en fonction de la tempéra-
ture de I'appareil. Le ventilateur a diffé-
rents niveaux de fonctionnement et fonc-
tionne a différents niveaux selon la tem-
pérature.

* Diminuez le bourdonnement comme le
bruit de fonctionnement d’un transfor-
mateur : Cela est d( a la nature de la
technologie d'induction. Etant donné que
la chaleur est transmise directement a la
base du récipient de cuisson, de tels

bourdonnements peuvent étre entendus
selon le matériau du récipient de cuisson.
Ainsi, différents bruits peuvent étre en-
tendus avec différents ustensiles de cui-
sine.

Bruit de craquement : Le motif en est la
structure et le matériau de la base du ré-
cipient de cuisson. Un bruit de craque-
ment peut étre entendu si le récipient de
cuisson est constitué de plusieurs
couches de matériaux différents.

Bruit de pleurnicher : Il est possible
d’entendre un gémissement lorsque deux
zones de cuisson situées du méme coté
de la cuisiniére sont utilisées pour cuisi-
ner avec des niveaux de cuisson diffé-
rents.

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

Codes d’erreur Raisons d'erreur Solutions possibles
Eteignez la cuisiniére a induction et
E22 La cuisiniére a induction est en sur- attquez qu elle refroidisse. L erreur
chauffe doit étre résolue lorsque la tempéra-
E26 ' ture de la cuisiniére descend en des-
sous des limites.
Une ou plusieurs touches sont main- N oA .
. Le probléme doit étre résolu lorsque
tenues enfoncées pendant plus de 10 ) . o
vous retirez votre main de la cuisi-
secondes. o
E 46 niere.
Un objet est laissé sur le panneau de N .
Le probleme est résolu lorsque le
commande ou la commande est ex- N .
PN panneau de controle est nettoyé.
posée a la vapeur.
. . L'erreur doit étre résolue lorsqu’un
Un pot adapté au chauffage par in- ; .
E 47 ) B S pot adapté au chauffage par induc-
duction n’est pas utilisé. B S
tion est utilisé.
Eteignez la plaque & induction et re-
- mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur de communication sur la :
E1-E15 N . condes. Contactez le concession-
plaque a induction. . SR h
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
. mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur du capteur de température sur .
E16 - E21 x N condes. Contactez le concession-
la plaque a induction. . SR .
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
E23 Erreur de logiciel sur la plaque a in- mettez-la en marche apres 30 se-
- condes. Contactez le concession-
E24 duction. . e .
naire autorisé si la question est re-
prise.
Eteignez la plaque & induction et re-
. . mettez-la en marche aprés 30 se-
Erreur de fonctionnement du ventila- .
E 25 A ) condes. Contactez le concession-
teur sur la plaque a induction. . SR .
naire autorisé si la question est re-
prise.
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Codes d’erreur Raisons d’erreur

Solutions possibles

Erreur matérielle de la carte électro-

E31-E45 ) s ;
nique sur la plaque a induction.

Eteignez la plaque & induction et re-
mettez-la en marche aprés 30 se-
condes. Contactez le concession-
naire autorisé si la question est re-
prise.

E 48
E 49
E 51

Erreur de capteur sur la plaque de
cuisson a induction.

L'équipement des capteurs doit étre
rendu compatible avec les conditions
de fonctionnement. Contactez le
concessionnaire autorisé si la ques-
tion est reprise.

Erreur de température élevée sur la

E52-E57 N :
plaque a induction.

Eteignez la cuisiniére a induction et
attendez qu’elle refroidisse. L'erreur
est résolue lorsque la température du
capteur descend en dessous des li-
mites. Contactez le concessionnaire
autorisé si la question est reprise.

ELEMENTS
PAPIER

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

mou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e Pérdorimi i

sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

SQ/32

A\

* Ky produkt mund té pérdoret

N
planifikuar

+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né

kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt

duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake

nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,
sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén



mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqgyren
pér t'u siguruar gé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

+ Kthejeni dorezén e tenxhereve
dhe tiganéve né anén e
banakut né ményré qé fémijét
té mos arrijné ta kapin dhe té
digjen.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e m
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|Endimit dhe mbytjes.

+ Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
priz€ té tokézuar t&€ mbrojtur
nga njé siguresé gé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.
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+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né
vendin e tij pas montimit ose
pastrimit.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.

Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té€ shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té



specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

+ Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni qé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza gé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i qarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.

+ Asnjeheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

+ Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

Al .4 Siguria gjaté
transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe

ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét |eévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

A1 .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do t€ lidhet
produkti duke fikur siguresén.

+ Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve g€ do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.
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* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve t€ ventilimit té
produktit.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Ekziston
rreziku qé flaka e pllakés té
ndezé perdet dhe materialet e
ndezshme rreth pllakés sé
gatimit. Kur hapni dritaren, ené
gatimi té nxehté mund té
pérmbyset.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Kur hapni
dritaren, ené gatimi té nxehté
mund té pérmbyset.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet qé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

* Nuk duhet té keté zorré gazi,
tub plastik uji dhe prizé né
pjesén e pasme ose né murin
anésor té vendit ku do té
instalohet produkti.
Pérndryshe, ato mund té
deformohen nga efekti i
nxehtésisé kur pianura éshté
né puné dhe mund té krijojé njé
rrezik sigurie.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit

+ Sigurohuni gé produkti té jeté i

fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e pllakés éshté
plasaritur, shképuteni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e xhamit té pianurés
éshté thyer:

Fikni té gjitha vatrat e gazit dhe

(nése ka) elektrike. Shképuteni

produktin nga energjia elektrike.

- Mos e prekni sipérfagen e

pajisjes.

- Mos e pérdorni pajisjen.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.
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* Objektet e ndezshme nuk
duhet t€ mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
COjné né zjarr.

* Ky produkt nuk éshté i
pérshtatshém pér pérdorim me
telekomandé ose oré té
jashtme.

A1 .7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM: Kur
produkti éshté né pérdorim,
produkti dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjec
duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

+ Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« PARALAJMERIM: Rreziku nga
zjarri: Mos ruani artikuj né
sipérfaget e gatimit.

A'I .8 Siguria gjaté gatimit

 PARALAJMERIM: Procesi i
gatimit duhet té respektohet.
Proceset e gatimit afatshkurtér
duhet té respektohen
vazhdimisht.

- PARALAJMERIM: Né gatimin
me vaj té ngurté ose té
|léngshém, éshté e rrezikshme
té lini pianurén pa mbikéqyrje,
gjé gé mund té shkaktoje zjarr.
KURRE mos u pérpigni ta
shuani zjarrin me ujé;
shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe mé pas mbuloni
flakét me njé mbulesé ose
leckeé zjarri (etj.).

+ Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

A1 9 Induksioni

+ Zonat me funksionim elektrik
té pllakés suaj jané té pajisura
me teknologjiné e avancuar
“Induction”. Né zonat e pllakés
me induksion, té cilat kursejné
kohé dhe energji, duhet té
pérdoren ené gatimi té
pérshtatshme pér gatim me
induksion; pérndryshe zona e
gatimit nuk do té funksionojé.
Pér informacion té€ detajuar,
shihni seksionin "Zgjedhja e
tenxhereve".

* Megenése pianura me
induksion krijon njé fushé
magnetike, ajo mund té keté
efekte té démshme pér njerézit
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gé pérdorin pajisje té tilla si
stimulues kardiak ose pompa
insuline.

« Mbyllni zonén nga paneli i tij i
kontrollit pas pérdorimit, mos
u mbéshtetni te sensori i
tenxhere.

+ Objektet metalike si thikat,
pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen né
sipérfagen e pllakés pasi ato
do té nxehen.

* Mos ruani objekte metalike né
sirtaré nén pllaké. Gjaté
pérdorimit té gjaté dhe
intensiv, materialet kétu mund
té mbinxehen.

2 Udhézimet pér ambientin

* Mos vendosni produkte
elektronike si telefonat
celularg, tabletét, kompjuterét
né pllakén me induksion.
Pajisja juaj mund té démtohet.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet
pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt &shté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me
pjesé dhe materiale me cilési té
larté gé mund té ripérdoren dhe
jané té pérshtatshme pér
riciklim. Pér kété arsye, mos e
B produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé

sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré Eshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktiveé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
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mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépis€ ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér

efikasitetin e energjisé mund té gjenden né

faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

3 Produkti juaj

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Pérdorni tigané/tenxhere me madhési
dhe kapak té pérshtatshém pér zonén e
sobés. Zgjidhni gjithmoné madhésiné e
duhur pér vaktet tuaja. Pér enét me
madhési té gabuar do té nevojitet mé
shumeé energji se ¢'duhet.

+ Mbajini té pastra zonat e pjekjes sé
sobés dhe bazat e tenxhereve.
Papastértité zvogélojné transferimin e
nxehtésisé mes zonés sé pjekjes dhe

3.1 Prezantimi i produktit

1 Sipérfagja e gatimit prej xhami
3 Zona e gatimit me induksion
5 Zona e gatimit me induksion

.
®

3

2 Strehimi i ulét
4 Zona e gatimit me induksion
6 Zona e gatimit me induksion

bazés sé tenxheres.
6
4
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3.2 Specifikimet teknike

Specifikimet e pérgjithshme té pianurés

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 52 /590 /520 *

Dimensionet e instalimit té pllakés (gjerésia / thellésia)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Voltazhi/frekuenca TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) maks. 7,2 kW

Zonat e gatimit

Pérpara majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2000 NE / Pérforcuesi 2300 NE
Pérpara djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 145 mm

Fugia 1600 NE / Pérforcuesi 1800 NE
Mbrapa majtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 180 mm

Fugia 2000 NE / Pérforcuesi 2300 NE
Pas djathtas Zona e gatimit me induksion
Dimensioni 210 mm

Fugia 2000 NE / Pérforcuesi 2300 NE

|* Lartésia e pianurés sé specifikuar né tabelén teknike éshté lartésia e shtresés sé poshtme té produktit.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té& njomé dhe thajini
me njé peceté.

5 Si té pérdorni pianurén

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté
pastrimi mund té shkaktojné démtim té
sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave gé krijohen.

5.1 Informacion i pérgjithshém mbi
pérdorimin e pllakés sé gatimit

Paralajmerlme té pérgjithshme
Mos lejoni gé asnjé send té bjeré mbi
pjanuré. Edhe objektet e vogla si kriprat
mund té démtojné pianurén. Mos
pérdorni pianura té plasaritura. Uji mund
té depértojé népér kéto carje dhe té
shkaktojé njé qark té shkurtér. Nése
sipérfagja éshté démtuar né ndonjé
ményré (p.sh. ¢arje té dukshme),
fillimisht fikni siguresén dhe mé pas
telefononi shérbimin e autorizuar pér té
shképutur produktin nga priza pér té
zvogéluar rrezikun e goditjes elektrike.

+ Mos pérdorni tenxhere/tegane té
cekuilibruara dhe qé anojné lehtésisht né
pllaké.

+ Mos i ngrohni tenxheret/tiganét dhe
tenxheret bosh. Tenxheret dhe pajisja
mund té démtohen.

+ Fikni gjithmoné ndezésit e pianurés pas
¢do pérdorimi.

« Ju do ta démtoni pajisjen nése i pérdorni
pianurat pa tenxhere ose tenxhere/tepsi.
Gjithmoné fikni pianurat pas ¢do
operacioni.

+ Pas ¢do pérdorimi sipérfagja e gatimit do
té jeté e nxehté, ndaj mos i vendosni
tenxheret/teganét plastike né sipérfagen
e gatimit. Pastrojeni menjéheré kété
material né sipérfage.

+ Ndryshimet e papritura té temperaturés
né sipérfagen e gatimit t€ xhamit mund
té shkaktojné déme, kini kujdes g€ té
mos derdhni lIéngje té ftohta gjaté
gatimit.

+ Vendosni njé sasi té mjaftueshme
ushgimi né tenxhere dhe tigane. Késhtu,
ju mund té parandaloni derdhjen e
ushgimit nga tenxheret/tiganét dhe nuk
do té keni nevojé té pastroni pa nevojé.

+ Mos i vendosni kapakét e tenxhereve dhe
tiganéve mbi djegés/zona.

+ Vendosni tenxheret duke i pérgendruar
né djegéset/zonat. Nése déshironi té
vendosni njé tenxhere né njé djegés/zoné
tjetér, mos e rréshgqitni drejt djegésit té
déshiruar; pérkundrazi, ngrijeni fillimisht
dhe mé pas vendoseni né djegésin tjetér.

Parimi i funksionimit té pllakés sé

induksionit

Pianura me induksion éshté si njé qark i

hapur. Qarku pérfundon kur mbi té

vendosen njé tenxhere/tepsi gatimi té
pérshtatshme pér gatim me induksion dhe

njé sistem elektronik nén sipérfagen e

gelqit krijon njé fushé magnetike. Baza

metalike e tenxhereve/teganéve nxehet
duke marré energji nga kjo fushé
magnetike. Késhtu, nxehtésia nuk krijohet
né sipérfagen e pllakés sé gatimit, por
direkt né tenxheret/teganét sipér saj.

Sipérfagja e gelgit nxehet me nxehtésiné e

tenxhereve/teganéve té gatimit.
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Pérparésité e gatimit me induksion
Pjanurat me induksion ofrojné disa
avantazhe pasi nxehtésia transferohet
drejtpérdrejt né tenxheret/teganét e
gatimit.

+ Ushgimet qé vérshojné gjaté gatimit nuk
digjen shpejt pasi sipérfagja e gatimit e
xhamit nuk nxehet drejtpérdreijt.
Pastrohet mé lehté.

+ Gatimi duhet té jeté mé i shpejté pasi
nxehtésia krijohet direkt né tenxhere/
tava. Késhtu, kursen kohé dhe energji né
lidhje me llojet e tjera té pllakés.

+ Duke gené se nxehtésia u jepet
drejtpérdrejt tenxhereve/teganéve té
gatimit, nuk ka humbje nxehtésie dhe
siguron njé gatim mé efikas.

+ Fakti gé transferimi i nxehtésisé ndalon
dhe sipérfagja e gatimit nuk nxehet
drejtpérdrejt kur tenxheret/tavat e gatimit
higen nga sipérfagja e gatimit ofron njé
pérdorim mé té sigurt kundér aksidenteve
té mundshme gjaté gatimit.

Pér njé operacion té sigurt:

+ Mos zgjidhni nivele té larta ngrohjeje kur
pérdorni tenxhere/tivaré gatimi qé nuk
ngjiten té lyera me pak vaj ose té
pérdorura pa vaj (lloji teflon).

+ Mos pérdorni sipérfage gatimi prej xhami
si sipérfage ku mund té vendosni digka
mbi té ose si sipérfaqge prerése.

+ Mos vendosni objekte metalike si takém
ose kapaké tenxhere mbi pjanurén tuaj
pasi ato mund té nxehen.

« Asnjéheré mos pérdorni letér alumini pér
gatim. Asnjéheré mos vendosni ushgime
té mbéshtjella me letér alumini né zonén
e induksionit.

+ Mbani objekte magnetike si kartat e
kreditit ose shiritat larg pianurés gjaté
kohés qgé ajo éshté né puné.

+ Nése ka njé furré poshté pianurés suaj
dhe ajo éshté duke u pérdorur, sensorét
né pllaké mund té ulin nivelin e gatimit
ose ta fikin pianurén.

+ Pianura juaj ka njé sistem mbylljeje
automatike. Informacioni i detajuar rreth
kétij sistemi jepet né seksionet e
méposhtme. Megjithaté, nése pérdorni

tenxhere me bazeé té hollé pér gatimin
tuaj, kéto tenxhere do té nxehen shumé
shpejt dhe fundi i tiganit mund té shkrihet
dhe té démtojé sipérfagen e gatimit dhe
pajisjen pérpara se t€ aktivizohet sistemi
i fikjes automatike.

Tenxheret/Taganét e gatimit

Ju duhet té pérdorni tenxhere/Tavané

gatimi me cilési feromagnetike, té cilat

mbajné njé etiketé ose paralajmérim se

éshté i pérputhshém pér gatim me

induksion vetém me pjanurén tuaj

induksioni. Né& pérgjithési, sa mé e larté té

jeté pérmbajtja e hekurit, aq mé miré do té

funksionojné tenxheret/tiganét e gatimit.

Diametri i bazés sé tenxhereve/tavave té

gatimit duhet t€ pérputhet me zonén e

induksionit. Dimensionet e sugjeruara jané

renditur mé poshté.

Tenxheret/Taganét e pérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa prej gize

+ Tenxhere/Tavané prej geliku té emaluar

+ Tenxhere/Tavané celiku dhe inox (me
etiketé ose paralajmérim gé tregon se
éshté i pajtueshém me induksion)

Tenxheret/Taganét e papérshtatshém:

+ Tenxhere/tepsa alumini

+ Tenxhere/tepsa prej bakri

+ Tenxhere/tepsi prej tunxhi

+ Tenxhere/Tagane gelqi

+ Qeramiké

+ Qeramike dhe porcelani

Rekomandime:

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
fund té sheshté. Mos pérdorni tenxhere/
tava me baza konvekse ose konkave.

v X

+ Pérdorni vetém tenxhere/tava gatimi me
baza té trasha e té pérpunuara. Nése
pérdorni tenxhere me bazé té hollg, kéto
tenxhere do té nxehen shumé shpejt dhe
fundi i tiganit mund té shkrihet dhe té
démtojé sipérfagen e gatimit dhe pajisjen
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pérpara se té aktivizohet sistemi i fikjes
automatike. Skajet e mprehta mund té
shkaktojné gérvishtje né sipérfage.

v X

+ Bazat e disa tenxhereve/teganéve kané
njé fushé ferromagnetike mé té vogél se
diametri i saj i vérteté. Vetém kjo zoné
ngrohet nga pianura. Prandaj, nxehtésia
nuk shpérndahet né ményré té barabarté
dhe rendimenti i gatimit zvogélohet. Pér
mé tepér, tenxheret/tava té tilla gatimi
mund té mos zbulohen nga pjanurat e
médha me induksion. Késhtu, pjanura e
gatimit do té zgjidhet sipas madhésisé sé
fushés feromagnetike.

+ Disa tenxhere/tivaré gatimi kané njé bazé
gé pérmban materiale joferromagnetike
si alumini. Kéto lloj tenxheresh/tiganésh
gatimi mund té mos nxehen si¢ duhet

ose mund t& mos zbulohen fare nga
pjanura me induksion. Né disa raste,
mund té shfaget njé paralajmérim i keq
pér tenxhere/tiva.

Shpérndarja e barabarté e enéve té
@ gatimit djathtas dhe majtas dhe

pjanurat gendrore pér zgjedhjen e

pianurave ndikon pozitivisht né

performancén e gatimit gjaté
gatimit té shumé vakteve né

pjanurat me induksion.

Testi i tenxhereve/tavave pér gatim
Provoni nése tenxherja juaj €shté e
pérputhshme me gatimin me njé pllaké
induksioni duke pérdorur metodat e
méposhtme.

1. Eshté i pajtueshém nése baza e
tenxhere tuaj mban njé magnet.

2. Eshté i pajtueshém nése nuk pulson kur
e vendosni tenxheren né pllakén me
induksion dhe e ndizni pllakén.

Madhésité e rekomanduara té tenxhereve/tavave pér gatim

Diametri i tenxhere - mm
n. 100 - maks. 145
n. 100 - maks. 180
n. 140 - maks. 210
n. 140 - maks. 240

Diametri i zonés sé gatimit - mm
145 mi
180 mi
210 mi
240 mi
280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320

gjerésia 230 - gjatésia 390

Zoné gatimi me sipérfage té gjeré (fleksi).

Zbulimi i tenxhereve/teganéve té gatimit
nga pjanurat e induksionit varet nga
diametri dhe materiali i ferromagnetikés né
bazén e tenxhereve/tavave. Pér té siguruar
zbulimin e tenxhereve/teganéve té gatimit
dhe pér té arritur njé gatim efikas,
tenxheret/tavat e gatimit duhet té zgjidhen
sipas madhésisé sé pllakés suaj.

Madhésité e tenxhereve/tavave té€ gatimit
té rekomanduara pér pérmasat e pllakés
jané dhéné mé sipér.

Sjellja e zierjes mund té ndryshojé né varési
té llojeve té tenxhereve, madhésisé sé
tenxhere dhe madhésisé sé zonés sé
gatimit. Pér njé sjellje mé& homogjene té
vlimit, mund té pérdoret njé zoné gatimi njé
hap mé e madhe. Pérdorimi i njé zone mé
té madhe gatimi nuk shkakton humbje té
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energjisé né pllakérat me induksion, sepse
nxehtésia krijohet vetém né zonén
pérkatése té tenxheres.

5.2 Njésia e kontrollit té pianurés

M O ® @ | o
4 O @ @ |9

n| @ © ® y

Butonat
@ : Tasti i ndezjes/fikjes

@ : Butoni i kohématésit

Af| : Tastii ngrohjes sé shpejté/Testi i cilésimit té
fugisé sé larté (Pérforcues).

00
@ : Butoni i rritjes
@ :

Pastrimi i gelésit té kygjes

: Tasti i ndalimit

Butoni i zvogélimit

Simbolet

®71 : Simboli i kombinimit té zonés sé gatimit me
sipérfage té gjeré *

@ : Simboli i bllokimit t& butonave

* Ndryshon né varési té modelit t& produktit. Mund
1€ mos jeté i disponueshé&m né produktin tuaj.

Ekrani i zonés sé gatimit

Ay O @
1¢¢¢+

2 3 4
1 Tasti i ngrohjes sé shpejté/Testi i cilésimit té
fugisé sé larté (Pérforcues).
2 Celési i uljes sé temperaturés
3 Gelési i rritjes s€ temperaturés

Treguesi i temperaturés sé pllakés pérkatése

Shfagja e kohématésit

] —

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

LED i pikés sé funksionimit pér kohématésin
Treguesi i kohématésit
Celési i rritjes sé kohématésit

AW N =

LED i pikés sé funksionimit pér kygin e
celésit/kygin pér fémijé

5 Tasti i uljes sé kohématésit

Paralajmérime té pérgjithshme pér panelin

e kontrollit

+ Ky produkt kontrollohet me njé panel

kontrolli me prekje. Cdo veprim gé béni

né panelin tuaj té kontrollit me prekje do
té konfirmohet nga njé sinjal zanor.

Mbajeni gjithmoné té pastér dhe té thaté

panelin e kontrollit. Sipérfagja e lagur dhe

e ndotur mund té shkaktojé probleme né

funksione.

+ Pianura do té kthehet automatikisht né
modalitetin e gatishmérisé nése nuk
kryhet asnjé veprim brenda 10
sekondave.

+ Produkti do té fiket veté pér arsye sigurie
nése asnjé gelés nuk preket pér njé kohé
té gjaté.
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Ndezja e pianurés:
1. Ndizni pianurén duke prekur (D.

= "0" shfaget né ekranin e té gjitha
zonave té gatimit.

. ]
40 OE- 006
4O @

xo g

Fikja e zonés sé gatimit:
v Njé zoné gatimi aktive mund té fiket né
4 ményra té ndryshme:

v Duke prekur (D ; prekni (.

1. Duke ulur temperaturén né nivelin
“0”; Mund ta fikni zonén e gatimit duke
rregulluar cilésimin e temperaturés né
"0" niveli.

2. Duke pérdorur funksionin e fikjes né
kohématésin pér zonén e déshiruar
té gatimit; Kur koha té mbarojg,
kohé&matési do té fiké zonén e gatimit
gé i éshté caktuar "0" ose "00" do té
shfaget né ekranin pérkatés.

3. Duke prekur zonén @/O celésat
njékohésisht pér zonén e déshiruar té
gatimit; Mund ta fikni zonén pérkatése
té gatimit duke e prekur até @/
celésat né té njéjtén kohé.

Kur ndérpritet energjia elektrike,
@ treguesi i nxehtésisé sé mbetur nuk

do té ndizet dhe nuk e paralajméron

pérdoruesin pér zonat e nxehta té

gatimit.

Rregullimi i nivelit té temperaturés

1. Ndizni pianurén duke prekur Q.

2. Rregulloni nivelin e déshiruar té
temperaturés duke prekur zonén @/@.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Zona pérkatése e gatimit do té fillojé té
funksionojé né nivelin e caktuar té
temperaturés.

Seksioni i jashtém i zonés sé
@ gatimit me induksion 280 mm
(nése produkti juaj éshté i pajisur
me njé zoné gatimi me pllaké
induksioni 280 mm) aktivizohet
vetém kur njé tenxhere mjaft e
madhe pér té mbuluar zonén e
gatimit vendoset né zonén e gatimit
dhe temperatura éshté vendosur.

né njé nivel mé té larté se 8.

Nése ose éshté ndezur pasi zona e
@ gatimit éshté fikur, do té thoté se

zona e gatimit &éshté ende e nxehté.

Mos prekni zonat e gatimit.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

Nése simboli po pulson né ekranin e zonés
sé gatimit, kjo do té thoté se pianura éshté
ende e nxehté dhe mund té pérdoret pér té
mbajtur té ngrohté njé sasi té vogél
ushgimi. Simboli sé shpejti do té kthehet né
simbol, gé do té thoté se éshté mé pak e
nxehté.

Cilésimi i fuqisé sé larté (BOOSTER)

Ju mund té pérdorni funksionin pérforcues
pér ngrohje té shpejté. Megjithaté, ky
funksion nuk rekomandohet pér gatim pér
njé kohé té gjaté. Funksioni pérforcues
mund té mos jeté i disponueshém né té
gjitha zonat e gatimit.

Zgjedhja e cilésimit té fuqisé sé larté
(BOOSTER):

1. Ndizni pianurén duke prekur (D.

2. Prekni 2§ i zonés pérkatése.
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= Zona e zgjedhur e gatimit do té

funksionojé me fuginé maksimale dhe
"P" simboli do té shfaget né ekranin e
zonés sé gatimit. Zona e gatimit del
jashté pérforcuesit dhe vazhdon té
funksionojé né nivel.

Fikja e parakohshme e cilésimit té fuqisé

sé larté (BOOSTER):

Mund ta fikni cilésimin e fuqisé sé larté

kurdo gé déshironi duke prekur © ose 2§.

Zona e gatimit del jashté pérforcuesit dhe

vazhdon té funksionojé né nivel "9".

Prensé e punés me 2 zona té cilat jané té

Nése njéra zoné éshté vendosur né
pérforcues niveli dhe se zona tjetér, e cila
ndodhet né té njéjtin drejtim vertikal, e
vendosur né mé té madhe se niveli 6 (7, 8
dhe 9), zona e paré bie né nivelin 9 dhe
zona tjetér mund té vendoset mé e madhe
se niveli 6 (7, 8 dhe 9). Nése zona e dyté
éshté vendosur né pérforcues niveli, zona e
paré bie né nivelin 6.

Bllok pastrimi

Bllokimi i pastrimit parandalon
funksionimin e té gjithé gelésave né panelin
e kontrollit pér 20 sekonda ndérsa pianura
éshté e ndezur pér té lejuar pérdoruesin té
béjé njé pastrim té shkurtér. Produkti nuk
do té marré asnjé fuqi gjaté gjithé késaj
kohe.

Aktivizimi i bllokimit té pastrimit

1. Prekni dhe mbani shtypur {m] kyc deri
né njé tingull i vetém sinjal dégjohet
kur ¢do zoné gatimi éshté e ndezur.

2. Njé numérim mbrapsht fillon nga 20 né
ekranin e kohématésit té pianurés.
Asnjé nga celésat né panel nuk do té
funksionojé pérveg (D gjaté gjithé késaj
periudhe.

Caktivizimi i bllokimit té pastrimit

Nuk duhet té shtypni asnjé€ gelés pér té

gaktivizuar bllokimin e pastrimit. Pianura

do té japé njé sinjal audio sinjal pas 20

sekondash dhe bllokimi i pastrimit do té

caktivizohet automatikisht.

Nése déshironi té caktivizoni
bllokimin e pastrimit mé herét,

prekni dhe mbani té shtypur {"]
deri né tinguj me dy sinjale

dégjohet.

Kygja pér fémijé Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj.

Kur zonat e gatimit jané té fikura, mund ta
mbroni pianurén me kygin e fémijéve pér té
parandaluar qé fémijét té€ ndezin zonat e
gatimit. Mund ta aktivizoni ose ¢aktivizoni
bllokimin pér fémijé vetém kur zonat e
gatimit jané té fikura (né modalitetin e
gatishmérisé).

Aktivizimi i bllokimit té féemijéve

1. Prekni dhe mbani té dyja {"? dhe [l né
té njéjtén kohé derisa njé tingull i
vetém sinjal dégjohet kur pianura éshté
né modalitetin e gatishmérisé.

= Kygja pér fémijé do té aktivizohet. "L"
do té shfaget né ekranin e té gjitha
zonave té gatimit pér njé kohé dhe

presja dhjetore e EI gelési do té ndizet.

Nése shtypet ndonjé tast kur
@ funksioni i kygjes pér fémijét éshté
aktiv, do té dégjohen dy tingu;j

sinjalesh dhe "L" do té& pulsojé né
ekranin e té gjitha zonave té

gatimit.
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Caktivizimi i bllokimit té fémijéve

1. Prekni dhe mbani té dyja {ﬂl] dhe (1
gelésat né té njéjtén kohé derisa tinguj
me dy sinjale dégjohet kur kygi pér
fémijé éshté aktiv.

2. Funksioni i kygjes pér fémijét do té
gaktivizohet. "L" do té pulsojé né
ekranin e té gjitha zonave té gatimit dhe

dritén e |E| celési fiket.
Kycja e tastit
Mund té aktivizoni kygin e tastit pér té
parandaluar ndryshimin e gabuar té

funksioneve gjaté kohés qé pianurja éshté
né puné.

Kygja e gelésit do té anulohet né
rast t& ndérprerjes sé energjisé.

Aktivizimi i kycit té butonave

1. Prekni dhe mbani té dyja {"? dhe [0 né
té njéjtén kohé derisa njé tingull i
vetém sinjal dégjohet.

2. Kygja e tastit do té aktivizohet dhe pika

dhjetore e é| celési do té ndizet pasi té
pulsojé.

Mund ta aktivizoni kygjen e tastit
vetém né modalitetin e

funksionimit. Vetém té (D gelési do
té jeté funksional kur kygja e tastit
éshté aktive. Kur prekni ndonjé

buton tjetér, pika dhjetore e ﬁ tasti
do té pulsojé pér té treguar qé kygja
e tastit éshté aktive. Nése e fikni
pianurén kur gelésat jané té kygur,
duhet té ¢aktivizoni kygin e tastit né
ményré gé té mund té ndizni pérséri
pianurén. Nése prekni ndonjé buton
pa gaktivizuar kygjen e tastit, "L" do
té pulsojé né ekranin e té gjitha
zonave té gatimit pér té treguar qé
kycja e tastit éshté aktive.
Gaktivizoni kygin e gelésit pér té
ndezur sérish pjanurén.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni té dyja {"] dhe [ gelésat né té
njéjtén kohé derisa tinguj me dy sinjale
dégjohet kur kygi i tastit éshté aktiv.

2. Dritae ;% celési do té fiket dhe paneli i
kontrollit do té zhbllokohet.

Funksioni i kohématésit

Ky funksion jua bén mé té lehté gatimin.

Nuk do t'ju duhet ta shikoni pianurén gjaté

gjithé periudhés sé gatimit. Zona e gatimit

do té fiket automatikisht né fund té

periudhés kohore gé keni vendosur.

Aktivizimi i kohématésit

1. Ndizni pianurén duke prekur (D.

2. Rregulloni nivelin e déshiruar té
temperaturés duke prekur zonén ®/O.

.

Rm@(gl
ORI
;ﬁ_J

3. Aktivizoni kohématésin duke prekur
butonin €. "00" simboli dhe pika
dhjetore e zonés sé zgjedhur do té
pulsojné né ekranin e kohématésit.

E G
)

4. Vendosni kohézgjatjen e déshiruar duke
prekur kohématésin ®HO celésat.

5. Pas 10 sekondash, cilésimi do té
aktivizohet. Pika dhjetore e zonés sé
zgjedhur do té pulsojé né ekranin e
kohématésit.

6. Pérté vendosur kohématésit e zonave
té tjera té gatimit, pérséritni procesin e
shpjeguar mé sipér.
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Nése mé shumé se njé vleré

@ kohématési jané vendosur né zona
té ndryshme, kohématési i zonés
gé ka vlerén minimale té
kohématésit shfaget né ekranin e
kohématésit dhe pika dhjetore pér
até zoné pulson. Pikat dhjetore té
zonave t€ tjera ndrigojné
vazhdimisht.

Ju mund té shihni kohén e mbetur
@ té gatimit duke prekur butonin £
celési i té gjithé zonés sé gatimit.
Pér ¢do prekje, shfaget vlera e
ndryshme e kohématésit té zonés.

MEé né fund, vlera minimale e
kohématésit shfaqet pérséri.

= Caktivizimi i kohématésit pér
zonén pérkatése duke prekur
zonén pérkatése /O celésat
né té njéjtén kohé: Prekni zonén
pérkatése B/ gelésat né té
njéjtén kohé.

= Simboli i pikés dhjetore i zonés
pérkatése do té fiket pérgjithmoné
dhe kohématési do té€ anulohet.

Pas kétij hapi, niveli i temperaturés
@ sé zonés pérkatése do té jeté "0"

edhe me nivelin e kohématésit.

Kohématési nuk mund té€ vendoset
@ pa zgjedhur zonén e gatimit dhe

vlerén e temperaturés sé sa;.

Funksioni i ndalimit

v' Me ané té kétij funksioni mund ta ulni
nivelin e temperaturés sé funksionimit
té zonave té gatimit né nivelin minimal
(niveli 7).

Kohématési mund té vendoset
vetém pér zonat e gatimit qé

funksionojné.

Nése kohématési éshté vendosur

@ pér ¢do zoné gatimi, ai do té
vazhdojé té funksionojé gjaté
ndalimit.

Caktivizimi i kohématésit

Pasi té pérfundojé koha e caktuar, pianura
do té fiket automatikisht dhe do té japé njé
tingull sinjal zanor. Shtypni ¢do tast pér té
heshtur tingullin e sinjalit zanor. Nése nuk
shtypni asnjé buton, tingulli i sinjalit do té
anulohet pas disa minutash.

Caktivizimi i kohématésve mé herét

v Nése e gaktivizoni kohématésin mé
herét, pianura do té vazhdojé té punojé
né temperaturén e caktuar derisa té
fiket. Mund ta ¢aktivizoni kohématésin
mé herét né dy ményra té ndryshme:

1. Caktivizimi i kohématésit pér zonén
pérkatése duke e ulur vlerén e tij né
"00": Prek kohématésin /O celésat
deri né "00" shfaget né ekranin e zonés
sé gatimit kohématési i sé cilés éshté
aktiv.

= Simboli i pikés dhjetore i zonés
pérkatése do té fiket pérgjithmoné
dhe kohématési do té anulohet.

1. Prekni [l kur ndonjé nga zonat e gatimit
éshté né funksion.

2. Té gjitha zonat e gatimit gé
funksionojné do té funksionojné né
nivelin minimal (niveli 1) ] simboli do té
shfaget né ekranin e zonave aktive té
gatimit.

3. Prekni [l shtypni sérish pér té rioperuar
té gjitha zonat e gatimit me cilésimet e
tyre t&€ méparshme.

Funksioni i menaxhimit té energjisé

Pajisja juaj &shté e pajisur me njé funksion

té menaxhimit té energjisé. Ju mund té

ndryshoni fuginé totale g& mund t& merret

nga pianura me kété funksion. Ekzistojné 8

nivele té disponueshme pér funksionin e

menaxhimit t€ energjisé.

Funksioni i menaxhimit té energjisé -

Nivelet totale té fugisé qé mund té

vendosen

Treguesi i ekranit t€ menaxhimit té

energjisé Fugia totale

25  25kwW
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30 3kw

36  36kW
44 44 kW
54  54kW
57 57kW
67  6,7kW
72 72kW

Pér té ndryshuar fuqiné totale;

1. Ndizni pianurén duke prekur (D. Fikni
pianurén duke prekur (D pérséri.

2. Mé pas prekni pérkatésisht 2§ i zonés
sé pérparme té djathtg, t& (S,
kohématési ©, kohématési @), dhe né
fund zonén e pérparme té majté A§.

7=
1 00 floo e

3 © o N

oo
Hooa

[ G —

3. Vendosja e nivelit t&€ menaxhimit té
energjisé shfaget né ekranin e
kohématésit.

4. Prekni [l tasti pér té kaluar ndérmjet
niveleve dhe pér té vendosur vlerén
totale té fuqisé gé déshironi té
vendosni.

5. Konfirmoni cilésimin duke prekur@
tasti dhe fikni pjanurén. Vlera totale e
fuqgisé gé keni vendosur do té
aktivizohet.

Nése gjaté ndryshimit té nivelit té
@ fuqisé preket njé gelés i ndryshém
nga sekuenca e specifikuar,

cilésimi nuk mund té béhet. Duhet
té pérsérisni hapat nga fillimi pér té

béré vendosjen.

Pérdorimi i zonave té gatimit me induksion
né ményré teé sigurt dhe efikase

Parimet e funksionimit: Pianura me
induksion e ngroh direkt enén e gatimit si
njé ¢éshtje parimore. Prandaj, ka shumé
pérparési né krahasim me llojet e tjera té
pllakés. Funksionon né ményré mé efikase
dhe sipérfagja e pianurés éshté mé e
ftohté.

Pianura juaj me induksion éshté e pajisur
me sisteme sigurie superiore qé do t'ju
ofrojné pérdorim maksimal té sigurt.

Pianura juaj mund té pajiset me
@ zona gatimi me induksion me
diametér 145, 180, 210 dhe 280
mm né varési t€ modelit. Cdo zoné
gatimi zbulon automatikisht enén e
vendosur né té falé vegorisé sé
induksionit. Energjia gjenerohet
vetém aty ku ena bie né kontakt me
zonén e gatimit dhe késhtu arrihet
konsumi minimal i energjisé.

Nivelet e temperaturés gé mund t'u

@ caktoni pianurave mund té
ndryshojné sipas nivelit té caktuar
té fugisé totale. Niveli i
temperaturés qé i jepet pianurés
zvogélohet automatikisht sipas
cilésimit té fugisé gé do té kryhet
nga pianura. Ky nuk éshté njé
gabim.

Produkti mund té fillojé-ndalojé kur
@ funksionon né nivelet nga 1 né 7,
veganérisht me ené gatimi me

diametér té vogél dhe kur vaji i ujit
éshté i pakét. Ky nuk éshté fa;.

Sistemi i fikjes automatike

Kontrolli i pianurés ka njé sistem fikjeje
automatike. Nése njé ose mé shumé zona
té pianurés mbeten té ndezura, zona e
pianurés fiket automatikisht pas njé kohe
(Shih tabelén-1). Né rast té njé kohématési
té caktuar pér pllakén e gatimit, atéheré
edhe ekrani i kohématésit fiket.

Afati kohor pér fikjen automatike varet nga
niveli i zgjedhur i temperaturés. Periudha
maksimale e funksionimit zbatohet pér
kété nivel té temperaturés.
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Zona e pianurés mund té pérdoret pérséri
nga pérdoruesi pasi té fiket automatikisht
si¢ pérshkruhet mé sipér.

Niveli i temperaturés Periudhat automatike té fikjes - oré
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (Pérforcues) 10 min. (*)
(*) Pianura do t& bjeré né nivelin 9 pas 10 minutash

Tabela 1: Periudhat automatike té fikjes

Mbrojtje nga mbinxehja

Pianura juaj éshté e pajisur me disa

sensoré té cilét ofrojné mbrojtje kundér

mbinxehjes. N& rast t&€ mbinxehjes mund té

vérehen sa vijon:

+ Zona funksionale e gatimit mund té fiket.

+ Niveli i zgjedhur mund té bjeré né nivelin
7 nga niveli mé i larté.

Sistemi i sigurisé sé tejmbushjes

Pianura juaj éshté e pajisur me njé sistem

sigurie nga tejmbushja. Nése ka ndonjé

tejmbushje gé derdhet né panelin e

kontrollit, sistemi do té ndérpresé

menjéheré lidhjen e energjisé dhe do té fiké

pianurén tuaj. "E" paralajmérimi shfaget né

tregues gjaté késaj periudhe.

Vendosja e sakté e fuqisé

Pianura me induksion reagon menjéheré
ndaj komandave si njé parim funksionimi.
Ai ndryshon cilésimet e energjisé shumé
shpejt. Késhtu, ju mund té parandaloni gé
njé tenxhere gatimi (qé pérmban ujg,
gumeésht etj.) té tejmbushet edhe nése do
té ishte gati té tejmbushet.

Nése sipérfagja e panelit té

@ kontrollit me prekje éshté e
ekspozuar ndaj avujve intensivé, i
gjithé sistemi i kontrollit mund té
gaktivizohet dhe té japé sinjal
gabimi.

Mbajeni té pastér sipérfagen e

@ panelit t€ kontrollit me prekje.
Mund té vérehet njé funksionim i
gabuar.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

6.1 General warnings about cooking
with hob

Paralajmérime té pérgjithshme pér gatimin

me pllaké

+ Asnjéheré mos e mbushni tiganin me vaj
mé shumeé se njé té tretén e tij. Mos e lini
pianurén pa mbikéqyrje kur ngrohni vajin.
Vajrat e mbinxehur sjellin rrezik zjarri.
Asnjéheré mos u pérpigni té shuani njé
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zjarr t&€ mundshém me ujé! Kur vaji merr + Kur ngrohni vajin, sigurohuni qé tenxherja

flaké, mbulojeni me njé batanije zjarri ose gé pérdorni té€ jeté e thaté dhe ta mbani
lecké té lagur. Fikeni pianurén nése éshté té hapur kapakun.
e sigurt pér ta béré kété dhe telefononi + Pér rekomandime mbi gatimin me kursim
zjarrfikésin. té energjisé, referojuni seksionit

+ Para se t'i skugni ushgimet, higeni "Udhézime mijedisore"..
gjithmoné ujin e tepért dhe futini ngadalé + Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
né vajin e ndezur. Sigurohuni gé sé dhéné pér ushgimet mund té
ushgimet e ngrira té jené shkriré pérpara ndryshojné né varési té recetés dhe
se t'i skugni. sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané

dhéné si vargje.
tavoliné gatimi

ushgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)
Shkrirja
shkrirja e onol]gtés (p.sh. marka Dr.Oetker, 1 20 .30
cokollaté e zezé 55%-60% kakao, 150 g)
Gjalpé (200 g) 6 5.6
Zierje, Ngrohje dhe Mbajtje e Ngrohte
Kjo 1 L (Zierje) P 3..5
Kjo 3 L (Zierje) P 8..10
Qumeéshti 1 L (Zierje) 6 4.6
Qumeéshti 1 L (mbaje ngrohtg) 1-2 18..22
Vaj perimesh (Ngrohje) (Vaj luledielli 0,5 L) 8 3.5
E zier
patate e géruar té prera trashé (2 copé madhési té
madhe) 9 12..14
fileto salmon 8 10..15
sallam 9 2.4
Makarona (150 g) 8 8..12
Gatim, skugje
Oriz (200 g oriz) 6 8..14
paella * 9 15..20
Ashura **
Fasule-Qelige zierje - pér ashurén 9 5.6
Fasule-Qelige Gatim - pér ashurén 3 10..30
Gruri zierje - pér ashurén 9 2.5
Gruri Gatim - pér ashurén 3 10..30
Ashura -Té gjithé pérbérésit 8 20..25
fyell me perime **
skugja e perimeve 9 3..8
Gatim 4-5 120 .. 150
supave (p.sh. Supé me thjerréza) 6-7 17 ..20
Skugja né vaj té ulét
Fileto purteké 8
Fileto ** (3-5 cm) 8 5.9
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ushqgimi niveli i temperaturés Koha e pjekjes (min.)
(péraférsisht)
sallam 8 2.5
veze te rrahura 7 4.8
skugje té thellé

Kotele 8 13..16

Shnitzel 8 5.7

Nugget 8 4.6

* Rekomandohet tava Wok.

** Rekomandohet tigan/tenxhere prej gize.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

+ Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtuy,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfaqge. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi qé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé

Si
p
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té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢cdo

Iéng té& mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né

njé makiné larése enésh, pérveg rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Pér pianurat:
+ Papastértité acidike si quméshti, salca e

domates dhe vaji mund té shkaktojné
njolla té pérhershme né pjanura dhe
komponentét e zonave té pianurés,
pastroni Iéngjet e tejmbushura menjéheré
pasi té jeté ftohur pianura pas fikjes sé
saj.

pérfaget e inoksit - celikut té

andryshkshém

Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té

pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.



+ Pastroni me njé peceté t€ buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té& mbetur né sipérfage
béjné qé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ N& asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjeset plastike dhe sipérfage té lyera
Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni g€ pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

7.2 Pastrimi i pianurés

Sipérfagja e gatimit prej xhami

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruara pér

sipérfaget e gelqit né seksionin

"Informacionet e pérgjithshme té pastrimit"

pér pastrimin e sipérfages sé€ gatimit té

xhamit. Ju mund té pérfundoni pastrimin

tuaj sipas informacionit t&€ méposhtém pér

raste té veganta.
+ Ushgimet me bazé sheqeri si kremi i
errét, niseshteja dhe shurupi duhet té
pastrohen menjéheré, pa pritur gé
sipérfagja té ftohet. Pérndryshe,
sipérfagja e gatimit e xhamit mund té
démtohet pérgjithmoné.

+ Mos pérdorni agjenté pastrimi pér
operacionet e pastrimit qé kryeni kur
pianura éshté e nxehté, pérndryshe mund
té shfagen njolla té pérhershme.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢gelésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth gelésave.

Treguesit rreth ¢celésave mund té fshihen.
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+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté t€ thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit té€ butonave,

8 Zgjidhja e problemeve

vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me celésat.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

+ Nése pianura nuk ndizet kur shtypet tasti
i ndezjes/fikjes >>> Higeni nga priza dhe
prisni té paktén 20 sekonda pérpara se ta
lidhni.

+ Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni qé
pianura juaj té ftohet.

* Mund té mos pérdoren tenxhere té
pérshtatshme. >>> Kontrolloni enét tuaja.

Uikona éshté gjithmoné e ndezur né

ekranin e zonés sé gatimit.

+ Enxhere mund t€ mos vendosen né
pllakén e gatimit. >>> Kontrolloni nése ka
njé tenxhere né zonén e gatimit.

+ Enxherja juaj mund té mos jeté e
pérshtatshme pér induksion. >>>
Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté e
pérshtatshme pér pianurén me induksion.

+ Tenxherja mund t€ mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

+ Zona e tenxheres ose e pllakés mund té
jeté shumé e nxehté. >>> Prisni gé té
ftohen.

Zona e zgjedhur e pllakés sé gatimit fiket

papritur ndérsa éshté né puné.

+ Koha e gatimit té ndarjes sé zgjedhur
mund té keté skaduar. >>> Mund té
caktoni njé kohé té re gatimi ose té
pérfundoni gatimin.

+ Ka mbrojtje nga mbinxehja. >>> Prisni qé
pianura juaj té ftohet.

+ Njé objekt mund té keté mbuluar panelin
e kontrollit me prekje. >>> Higni objektin
né panel.

Edhe pse zona e gatimit &shté e ndezur,

tenxherja nuk nxehet.

+ Enxherja mund té mos jeté e
pérshtatshme me pjanurén me induksion.
>>> Kontrolloni nése tenxherja juaj éshté
e pérshtatshme pér pianurén me
induksion.

+ Tenxherja mund té mos jeté e
pérgendruar sakté né zonén e gatimit ose
sipérfagja e poshtme e tiganit mund té
mos jeté mjaft e gjeré pér zona e pllakés
sé zgjedhur. >>> Pérgendroni zonén e
pianurés duke zgjedhur njé tenxhere
mjaft té gjeré pér zonén e pianurés.

Ventilatori ftohés vazhdon té punojé edhe

pse pianura éshté e fikur.

+ Ky nuk éshté njé gabim. Ventilatori ftohés
vazhdon té funksionojé derisa pajisja
elektronike né pllake té bjeré né
temperaturén e duhur.

Zhurmat dhe arsyet e mundshme

+ Zhurma e ventilatorit: tenxherja éshté e
pajisur me njé ventilator gé aktivizohet
automatikisht sipas temperaturés sé
pajisjes. Ventilatori ka nivele té ndryshme
funksionimi dhe funksionon né nivele té
ndryshme sipas temperaturés.
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* Ulje e zhurmés si zhurma e + Zhurma e plasaritjes: Arsyeja pér kété

funksionimit té njé transformatori: Kjo éshté struktura dhe materiali i bazés sé
éshté pér shkak té natyrés sé enés sé gatimit. Njé zhurmé kércitjeje
teknologjisé sé€ induksionit. Megenése mund té dégjohet nése ena e gatimit
nxehtésia transmetohet drejtpérdrejt né éshté e pérbéré nga shtresa té ndryshme
bazén e enés sé gatimit, tinguj té tillé me materiale té& ndryshme.

gumézhitjesh mund té dégjohen sipas + Zhurma e rénkimit: Mund té dégjohet
materialit t€ enés sé gatimit. Késhtu, njé rénkim kur dy zona gatimi né té
zhurma té ndryshme mund té dégjohen njéjtén ané té tenxhere pérdoren pér té
me ené gatimi té ndryshme. gatuar me nivele té ndryshme gatimi.

Kodet/arsyet e gabimit dhe zgjidhjet e mundshme

Kodet e gabimit Arsyet e gabimit Zgjidhjet e mundshme
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim komunikimi midis ekranit dhe |puné sérish pas 30 sekondash.
tabelés sé ndérfages sé gelésit Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon
Fikni tenxheren me induksion dhe
E22 Pianura me induksion éshté prisni derisa té ftohet. Gabimi do t&
E26 mbinxehur. zgjidhet kur temperatura e pianurés
€ bjeré nén kufijté.
Njé ose mé shumé c¢elésa mbahen té
shtypur pér mé shumé se 10 Problemi do té zgjidhet kur té higni
E 16 sekonda. dorén nga pianura.
Njé objekt lihet né panelin e kontrollit |Problemi do té zgjidhet kur té
ose kontrolli éshté i ekspozuar ndaj |pastrohet paneli i kontrollit.
avujve.
. . Gabimi do té zgjidhet kur pérdoret njé
E 47 Njé te_nxherg € per§htatshm§_ per tenxhere e pérshtatshme pér ngrohje
ngrohje me induksion nuk pérdoret. ) -
me induksion.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim komunikimi né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E1-E15 ) . A : .
induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i sensorit té temperaturés né | puné sérish pas 30 sekondash.
E16-E21 . ) ; R : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
E23 Gabim softuerik né pllakén me puné sérish pas 30 sekondash.
E24 induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe vini né
Gabim i funksionimit té ventilatorit né | puné sérish pas 30 sekondash.
E 25 . ) h R : .
pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
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Kodet e gabimit

Arsyet e gabimit

Zgjidhjet e mundshme

Gabim harduerik i bordit elektronik né

Fikni pllakén me induksion dhe vini né
puné sérish pas 30 sekondash.

E31-E45 pllakén me induksion. Kontaktoni shitésin e autorizuar nése
problemi rifillon.
E 48 Pajisjet e sensoréve duhet té béhen té
E 49 Gabim sensori né pllakén me pajtueshme pér kushtet e
induksion. funksionimit. Kontaktoni shitésin e
E 51 autorizuar nése problemi rifillon.
Fikni pllakén me induksion dhe prisni
Gabim i temperaturés sé larté né derisa té ftohet. Gabimi do té zgjidhet
E52 -E57 P kur temperatura e sensorit té bjeré

pllakén me induksion.

nén kufijté. Kontaktoni shitésin e
autorizuar nése problemi rifillon.

SQ/ 56







Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za m

upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.
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* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

Okrenite rucke lonaca i tava na
stranu radne povrsine tako da
deca ne mogu da ih dohvate i
opeku se.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!

* Pre nego Sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:
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. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

. Odrezite kabl za napajanje i
iskopCajte ga sa utikacem iz m

proizvoda.

. Preduzmite mere

predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.

. Ne dozvolite deci da se igraju

sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



« Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slu¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlaséenom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna. m

* Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlascéeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

 Nikada ne stavljajte utika¢
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, priklju¢ci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploce sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama!
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* |zvucite utikac iz uticnice .
koristeci telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u .
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.

Cvrsto priévrstite pokretne .
delove proizvoda kako biste
sprecili oStecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecCenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je oStecen.

A'I .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocetka ugradnije, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

SR/ 63

Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji rizik da ¢e
plamen ploce za kuvanje
zapaliti zavese i zapaljive
materijale oko ploce za
kuvanje. Kada otvorite
staklena vrata, vruée posude
se moze prevrnuti.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite
staklena vrata, vruée posude
se moze prevrnuti.

Ako se iza mesta gde ¢e
proizvod biti ugraden nalazi
uti¢nica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

Na zadnjem ili bocnhom zidu
mesta ugradnje proizvoda ne
bi trebalo da bude crevo za
plin, plasti¢na cev za vodu i
uti¢nica. U suprotnom, mogu
se deformisati usled toplotnog



efekta tokom rada ploce za
kuvanje i to moze izazvati
bezbednosni rizik.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite racuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljuCite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlasé¢enom servisu.

* UPOZORENUJE: Ako je
povrsSina ploce za kuvanje
napukla, iskljucite proizvod sa
mreze na napajanje
elektricnom energijom da biste
izbegli rizik od strujnog udara.

+ UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina ploCe za
kuvanje slomljena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoji) elektricne ploce za

kuhanje. iskljucCite uredaj iz
struje.

- Ne dodirujte povrsinu uredaja.

- Ne koristite uredaj.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena

upotrebom alkohola i/ili droga. m

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

+ Ovaj proizvod nije pogodan za
upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim satom.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

« UPOZORENUJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruéi. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsine biti
vruce tokom rada.

+ UPOZORENAJE: Opasnost od
pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama za
kuvanje.
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Al .8 Bezbednost kuvanja

* UPOZORENUJE: Proces
pripreme hrane mora se pratiti.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

+ UPOZORENUJE: Prilikom
pripreme hrane s masdéu ili
uljem, opasno je ostaviti rernu
bez nadzora jer to moze
izazvati pozar. NIKADA ne
pokusSavajte ugasiti vatru
vodom; Iskljucite proizvod sa
napajanja, a zatim prekrijte
plamen poklopcem ili
prekrivacem plamena (itd.).

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Al .9 Indukcija

* Elektricne zone vase ploce za
kuvanje opremljene su
naprednom ,indukcionom®
tehnologijom. Na zonama
indukcijonih ploca, koje Stede
vreme i energiju, mora se
koristiti pribor za pripremu
hrane pogodan za indukcijsko
spremanje; inace zona ploce
za spremanje hrane nece

raditi. Detaljne informacije
pogledajte u odeljku ,Izbor
posuda®“.

* Buduci da indukciona ploca
stvara magnetno polje, isto
moze imati Stetne efekte po
osobe koje koriste uredaje a
imaju pejsmejkereili insulinske
pumpe.

+ Nakon upotrebe iskljucite zonu
na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

+ Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na povrsinu ploce jer Ce se
zagrejati.

* Ne Cuvajte metalne predmete
u ladicama ispod ploce za
kuvanje. Tokom duge i
intenzivne upotrebe, ovde se
materijali mogu pregrejati.

* Ne stavljajte elektronske
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunara na
indukcionu plocu za kuvanije.
Vas uredaj moze se ostetiti.

1.10 Bezbednost pri
odrzavanju i ¢iScenju
+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
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* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
it otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ée vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetskl efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ Koristite lonce/pekace veli¢ine i poklopca
pogodnih za podrucje grejnu plocu. Uvek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikaldne
veli¢ine zahtevace energije viSe nego $to
je potrebno.

+ Odrzavajte povrSinu za spremanje hrane
na grejnoj ploci i osnove posuda Cistima.
Necistoce smanjuju prenos toplote
izmedu povrSine za spremanje hrane i
osnove posuda.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

.
K

3

1 Staklena povrsina za spremanje 2 Donje kuc¢iste
hrane

o
¥

3 Podrugje za indukciono kuvanje

4 Podrucje za indukciono kuvanje
5 Podrucje za indukciono kuvanje

6 Podrucje za indukciono kuvanje
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3.2 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije ploce za kuvanje

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/Sirina/dubina) (mm) |52 /590 /520 *

Dimenzije za ugradnju ploce za kuvanje (Sirina / dubina)

(mm) 560 (+2) /490 (+2)

Napon / Frekvencija TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm2

u proizvodu ’ !

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW) mak. 7,2 kW

Podrucje za kuvanje

Prednje levo Podrugje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektri¢na energija 2000 W / Pojaciva¢ 2300 W
Prednja desna Podrucje za indukciono kuvanje
Dimenzije 145 mm

Elektri¢na energija 1600 W / Pojaciva¢ 1800 W
Zadnje levo Podrucje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektri¢na energija 2000 W / Pojaciva¢ 2300 W
Zadnje desno Podrugje za indukciono kuvanje
Dimenzije 210 mm

Elektricna energija 2000 W / Pojaciva¢ 2300 W

|* BucuHa nnoye 3a KyBarbe HaBe[leHa y TEXHUYKOj Tabenu je BUCKHa Jomber KyhuwTa nponssoga.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se neée u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

5 Kako koristiti plocu za kuvanje

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o upotrebi
ploce za kuvanje

Opsta upozorenja

+ Ne dozvolite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuvanje. Cak i mali predmeti,
kao Sto su solje, mogu ostetiti plocu za
kuvanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i izazvati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim pozovite ovlaséeni
servis da iskopcCate proizvod kako biste
smanijili rizik od strujnog udara.

« Na plocu za kuvanje ne stavljajte Serpe i
tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se lako
nagnu.

+ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To bi
moglo da osteti Serpe i uredaj

+ Iskljucite gorionike ploce za kuvanje
nakon svake upotrebe.

+ Mozete da oStetite uredaj ako ploce za
kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili
tiganja. Iskljucite ploce za kuvanje nakon
svakog kori$cenja.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuvanje ¢€e biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuvanje. Smesta ocistite sa
povrsine sav takav materijal.

+ Nagle promene temperature na staklenoj
povrsini za kuvanje mogu izazvati
oStecéenja, pazite da ne prolijete hladne
te€nosti tokom kuvanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe i
tiganje. Tako mozete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i necete
morati nepotrebno da Cistite.

+ Nemojte da stavljate poklopce na Serpe i
tiganje koji su na gorionicima/zonama.

+ Serpe stavite po sredini gorionika/zona.
Ako Zelite da stavite Serpu na neki drugi
gorionik/zonu, nemojte je gurati prema
Zeljenom gorioniku; radije je prvo
podignite i onda stavite na neki drugi
gorionik.

Princip rada indukcijske ploce

Indukcijska plo¢a radi na principu

otvorenog kruga. Kolo se zavrSava kada se

na njega postave posude za kuvanje

pogodne za indukciono kuvanje, a

elektronski sistem ispod staklene povrsine

generiSe magnetno polje. Metalna osnova
lonaca / Serpi se zagreva uzimajuéi
energiju iz ovog magnetnog polja. Zbog
toga se toplota ne proizvodi na povrsini
ploce za kuvanje, nego direktno na

Serpama/tiganjma iznad. Staklena povrsina

se zagreva toplotom Serpi/tiganja za

kuvanje.

Prednosti kuvanja sa indukcijom

Indukcijske ploc¢e imaju neke prednosti jer

se toplota direktno prenosi na Serpe/tiganje

za kuvanje.

+ Hrana koja se preliva tokom kuvanja ne
gori brzo jer se staklena povrsina za
kuvanje ne zagreva direktno. Zbog toga
se lakse cisti.
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+ Kuvanje treba biti brze jer se toplota
direktno proizvodi na Serpama/tiganjima
za kuvanje. Tako Steti vreme i energiju u
odnosu na druge tipove ploce za kuvanje.

+ Buduc¢i da se toplota prenosi direktno na
Serpe/tiganje za kuvanje, ne dolazi do
gubitka toplote i omoguéeno je efikasnije
kuvanje.

- Cinjenica da se zaustavlja prenos toplote
i da se povrsina za kuvanje ne zagreva
direktno kada se Serpe/tiganji za kuvanje
uklone sa povrsine za kuvanje
omogucava bezbednije korisc¢enje i
zastitu od mogucih nezgoda tokom
kuvanja.

Uputstvo za bezbedan rad:

+ Nemojte da odabirete visoke nivoe
grejanja kada koristite nelepljive Serpe/
tiganje za kuvanje oblozene malom
koli¢inom ulja ili kada se koriste bez ulja
(teflonske).

+ Nemojte koristiti staklenu povrsinu za
kuvanje za odlaganje stvari ili rezanje.

+ Ne stavljajte metalne predmete, kao Sto
su pribor za jelo ili poklopci $erpi, na
plo¢u za kuvanje jer mogu postati vruci.

+ Nikada nemojte za kuvanje da koristite
alu foliju. Nikada nemojte stavljati hranu
omotanu alu folijom na indukcijsku zonu.

+ Magnetne predmete kao Sto su kreditne
kartice ili trake drzite dalje od ploce za
kuvanje kada je uklju¢ena.

+ Ako se ispod ploce za kuvanje nalazi
pecnica i ona radi, senzori ploce mogu da
smanje nivo kuvanja ili isklju¢e plo¢u za
kuvanje.

+ VaS$a ploca za kuvanje ima sistem
automatskog iskljuc¢ivanja. Sledec¢a
poglavlja navode detaljne informacije o
ovom sistemu. Medutim, ako za kuvanje
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
¢e se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i oSteti povrsinu za
kuvanje i uredaj pre aktiviranja
automatskog iskljuivanja.

Serpe/tiganiji za kuvanje

Trebate da koristite feromagnetske,

kvalitetne Serpe/tiganje za kuvanje koji

imaju oznaku ili upozorenje da su prikladni

za indukcijsko kuvanje samo sa vasom

indukcijskom plocom. Uopsteno govoredi,

veci sadrzaj gvozda utiCe na bolje

performanse Serpi/tiganja za kuvanje.

Osnovni precnik lonaca / Serpi mora

odgovarati indukcionoj zoni. U nastavku se

navode predlozene dimenzije.

Prikladne Serpe/tiganiji:

« Serpe/tiganji od livenog gvozda

« Serpe/tiganji od emajliranog &elika

« Serpe/tiganji od obiénog i nerdajuceg
Celika (sa oznakom ili upozorenjem na
prikladnost za indukciju)

Neprikladne Serpe/tiganiji:

- Serpe/tiganji od aluminijuma

« Serpe/tiganji od bakra

- Serpe/tiganji od mesinga

+ Staklene Serpe/tiganji

+ Grncarija

+ Keramika i porcelan

Preporuke:

+ Koristite samo Serpe/tiganje sa ravnim
dnom. Nemojte da koristite Serpe/tiganje
sa konveksnim ili konkavnim dnom.

+ Koristite samo Serpe/tiganje za kuvanje
sa debelim, obradenim dnom. Ako
koristite Serpe sa tankim dnom, te Serpe
¢e se zagrevati vrlo brzo i dno Serpe
moglo bi da se rastali i oSteti povrsinu za
uredaj pre aktiviranja automatskog

isklju¢ivanja. OStri rubovi mogu da
prouzrokuju ogrebotine na povrsini.

+ Dna nekih Serpi/tiganja za kuvanje imaju
manje feromagnetno polje od njihovog
stvarnog precnika. Ploca za kuvanje
zagreva samo ovo podrucje. Zbog toga
se toplota ne rasporeduje ravhomerno i

smanjene su performanse kuvanja. Osim
toga, velike indukcijske plo¢e mozda
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nece moci prepoznati takve Serpe/tiganje
za kuvanje. Zato se plocCu za kuvanje
treba odabrati u skladu sa velic¢inom
feromagnetnog polja.

+ Neke Serpe/tiganji za kuvanje imaju dno
koje sadrzi neferomagnetske materijale
kao sto je aluminijum. Ovi tipovi Serpi/
tiganja za kuvanje mozda se nec¢e
zagrevati ravnomerno ili ih indukcijska
plo¢a uopste nece prepoznati. U nekim
sluCajevima moZze se pojaviti upozorenje
o losim loncima.

Podjednaka raspodela posuda na

@ desnoj i levoj i centralnoj ploci za
kuvanje za izbor plo¢a za kuvanje
pozitivno utie na performanse
kuvanja tokom pripreme vise
obroka na indukcionim plo¢ama za
kuvanje.

Testiranje Serpi/tiganja za kuvanje
Na dole opisane nacine proverite da li je
va$a Serpa prikladna za indukcijsku plocu.

1. Prikladni su ako dno vase Serpe moze
da drzi magnet.

2. Prikladna je ako ne trepce kada stavite
Serpu na indukcijsku plo¢u i ukljucite
plo¢u za kuvanje.

Preporucene dimenzije Serpi/tiganja za kuvanje

Dijametar podruéja za kuvanje - mm

Preénik lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zona kuhanja sa irokom (fleksibilnom) povr§inom

Sirina 230 - duzina 390

Detekcija Serpi/tiganja za kuvanje od strane
indukcijskih plo¢a zavisi od pre¢nika i
materijala feromagnetske komponente u
dnu Serpi/tiganja. Da bi se omogudila
detekcija Serpi/tiganja za kuvanje i postiglo
efikasno kuvanje, treba odabrati Serpe/
tiganje za kuvanje u skladu sa dimenzijom
vase ploCe. Gore se navode preporuéene
dimenzije Serpi/tiganja za odredene
dimenzije ploce za kuvanje.

Ponasanje klju¢anja moze se razlikovati u
zavisnosti od vrste lonca, veli¢ine posude i
veli¢ine zone za kuvanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak ve¢u zona kuvanja.Upotreba vece
zone za kuvanje ne dovodi do gubitka
energije na indukcionim plo¢ama za
kuvanje, jer se toplota stvara samo u
odgovaraju¢em delu posude.
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5.2 Kontrolna tabla

M O ® @O
4 O @ 8|9

g © ® 4

Tasteri

: Taster ON/OFF (UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE):

@ : Taster tajmera

A\ : Taster za brzo grejanje/Taster za podeSavanje
velike snage (Booster)

00
@ : Taster za povecanje

Taster za zakljuavanje tokom ¢i$éenja

: Taster za zaustavljanje

Taster za smanjenje

Simboli

[‘] : Simbol za kombinaciju podrucja Siroke povrsine
kuvanja *

@ : Simbol zaklju€avanja tastera

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ekran podrucja za kuvanje

T oo

1¢+++

2 3 4

1 Taster za brzo grejanje/Taster za podeSavanje
velike snage (Booster)

2 Taster za smanjenje temperature

3 Taster za povecanje temperature

4 Indikator temperature odgovarajuce ploce za
kuvanje

Prikaz tajmera

] —

0 O O3
Vo n

L g4

1 LED svetlo radne tacke za tajmer

2 Indikator tajmera

3 Taster za povecanje vrednosti na tajmeru

4 LED svetlo za zaklju¢avanje tastera / blokadu
za decu

5 Taster za smanjenje vrednosti na tajmeru

Opsta upozorenja za kontrolnu tablu

+ Ovim proizvodom se upravlja putem
senzorske komandne table. Svaka
operacija koju izvrsite na senzorskoj
komandnoj tabli bi¢e potvrdena zvuénim
signalom.

+ Komandnu tablu uvek odrzavajte Cistu i
suvu. Vlazne i zaprljane povr§ine mogu
izazvati probleme u radu ovih funkcija.

+ Ploca za kuvanje ¢e se automatski vratiti
u rezim pripravnosti ako se ne izvrsi
nijedna operacija u roku od 10 sekundi.

+ Proizvod se zbog bezbednosti
automatski iskljuCuje ako se nijedan
taster ne pritisne duze vreme.

Ukljucivanje ploce za kuvanje:
1. Ukljucite plo¢u za kuvanje dodirom na
taster (D.

= “0” se prikazuje na svim displejima
zona za kuvanje.
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Iskljucivanje zone za kuvanje:

v’ Pokrenuta zona za kuvanje moze biti
iskljutena na 4 razli¢ita nacina:

v Dodirivanjem tastera (D; Dodirnite
taster (D.

1. Smanjenjem temperature na nivo “0”;
Mozete iskljuciti zonu za kuvanje
podeS$avanjem temperature na nivo “0”.

2. Koriséenjem funkcije za iskljuc¢ivanje
vremenskog programatora za zeljenu
zonu za kuvanje; Kada vreme istekne,
vremenski programator ¢e iskljuciti
zonu za kuvanje koja mu je odredena.
“0”ili “00” ¢e se pojaviti na
odgovaraju¢em displeju. Kada vreme
istekne, zacuce se alarm. Dodirnite bilo
koji taster na komandnoj tabli da biste
utiSali zvucni alarm.

3. Dodirivanjem tastera za biranje zone
za kuvanje ®/O za izbor zeljene
zone za kuvanje istovremeno; Mozete
iskljuciti odgovarajucu zonu za kuvanje
dodirivanjem njenih tastera @/O
istovremeno.

Kada nestane struja, lampica

@ preostale toplote se nece ukljuciti i
ne upozorava korisnika na vruce
zone za kuvanje.

Podesavanje temperature

1. Ukljucite ploc€u za kuvanje dodirom na
taster (D.

2. Podesite Zeljeni nivo temperature
dodirivanjem tastera zone @/@.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= 0dgovarajuca zona za kuvanje ¢e
poceti da radi na podeSenom nivou
temperature.

Spoljasnji deo zone za kuvanje na

@ indukcionoj plo¢i od 280 mm (ako
je vas proizvod opremljen zonom
za kuvanje na indukcionoj plo¢i od
280 mm) aktivira se samo kada se
postavi tiganj koji je dovoljno veliki
da prekrije zonu za kuvanje na zonu
za kuvanje i kada je temperatura

podesena na nivo visi od 8.

Ako je ili pokrenuto nakon s$to se

@ zona za kuvanje iskljuéi, to znaci da
je zona za kuvanje jo$ uvek vruca.
Ne dodirujte zone za kuvanje.

Lampica preostale toplote

Ako simbol svetli na displeju zone za
kuvanje, to ukazuje na to da je zona za
kuvanje jos uvek vruca i da se moze
koristiti za odrzavanje toplote male koli¢ine
hrane. Ovaj simbol ¢e se ubrzo promeniti u
simbol koji oznac¢ava manju toplinu.

Taster za podesavanje velike snage
(POJACAVAC)

Mozete da koristite funkciju poja¢avaca za
brzo zagrevanje. Medutim, ova funkcija se
ne preporucuje za duze kuvanje. Funkcija
poja¢avaca mozda nece biti dostupna za
sve zone za kuvanje.

Izbor podesavanja velike snage
(POJACAVAC):

1. Ukljucite plocu za kuvanje dodirom na
taster (D.

2. Dodirnite taster A8 odgovarajuée zone.
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= lzabrana zona za kuvanje ¢e raditi

maksimalnom snagom i simbol “P” ée
se pojaviti na displeju zone za kuvanje.
Funkcija pojac¢avaca zone za kuvanje
se iskljucuje i nastavlja da radi na nivou
“9”.

Prevremeno iskljucivanje podesavanja

velike snage (POJACAVAC):

Mozete da iskljucite podesavanje velike

snage u svakom trenutku dodirom na taster

@ ili *. Funkcija pojadavada zone za

kuvanje se iskljuCuje i nastavlja da radi na

nivou 9.

Princip rada 2 zone koje se nalaze u istom
vertikalnom pravcu:

Ako je jedna zona podesSena tako da bude u
ravni sa pojaCavacem, a druga zona, koja
se nalazi u istom vertikalnom pravcu,
podesena je na nivoe iznad nivoa 6 (7, 8 i
9), prva zona opada do nivoa 9, a druga
zona se moze podesiti na visi nivo od nivoa
6 (7,819). Ako je druga zona podesena
tako da bude u ravni sa pojac¢avacem, prva
zona opada do nivoa 6.

Blokada za ciScenje

Blokada za ¢iSéenje spreCava rad svih
tastera na kontrolnoj tabli u trajanju od 20
sekundi dom je plo¢a za kuvanje i dalje
pokrenuta kako bi se korisniku omogucilo
kratko CiSc¢enje. Proizvod nece trositi
energiju tokom ovog vremena.

Aktiviranje blokade za ciScenje

1. Dodirnite i drzite taster {m] dok se ne
zacuje jednokratni zvuéni signal kada
je bilo koja zona za kuvanje aktivirana.

2. Odbrojavanje pocinje od 20 na displeju
vremenskog programatora na ploci za
kuvanje. Nijedan taster na komandnoj
tabli nece biti u funkciji za to vreme
osim tastera (D.

Deaktiviranje blokade za ciScenje

Ne morate da pritisnete nijedan taster da

biste deaktivirali blokadu za CiS¢enje. Ploca

za kuvanje ¢e dati zvucni signal nakon 20

sekundi, a blokada za CiS¢enje e se

automatski deaktivirati.

Ako zelite da deaktivirate blokadu
za CGiSéenje ranije, dodirnite i

zadrzite taster {"] dok se ne ¢uju

dva zvucna signala.

Zakljucavanje zbog dece Razlikuje se u
zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.

Kada su zone za kuvanje isklju¢ene,
mozete zastititi plocu za kuvanje funkcijom
zaklju¢avanja zbog dece kako biste sprecili
decu da ukljuce zone za kuvanje. Mozete
da aktivirate i deaktivirate zaklju¢avanje
zbog dece samo kada su zone za kuvanje
iskljucene (u rezimu pripravnosti).
Aktiviranje funkcije zakljucavanja zbhog
dece

1. Dodirnite i zadrZite oba tastera {m] i 00
istovremeno dok se ne zacuje
jednokratni zvuéni signal kada je
ploca za kuvanje u rezimu pripravnosti.

= Zaklju¢avanje zbog dece ¢e biti
aktivirano. “L” ¢e se prikazati na

displejima svih zona za kuvanje tokom
izvesnog vremena, a decimalna tacka

tastera I‘ﬂ ¢e se ukljuditi.

Ukoliko se bilo koji taster pritisne

@ dok je funkcija zaklju¢avanja zbog
dece aktivna, zaCuce se dva zvucna
signala i “L” simbol ¢e se treperiti
na svim displejima zona za
kuvanje.
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Deaktiviranje funkcije zakljuéavanja zbog
dece

1.

Dodirnite i zadrzite oba tastera {lh, i 00
istovremeno dok se ne zacuju dva
zvuéna signala kada je zakljucavanje
zbog dece aktivirano.

Funkcija zaklju¢avanja zbog dece bice
deaktivirana. “L” Ce treptati na svim
displejima zona za kuvanje i lampica

tastera é se iskljucuje.

Blokada tastera

MozZete aktivirati blokadu tastera kako biste

izbegli promenu funkcija usled greske dok
ploca za kuvanje radi.

3aksbyyaBarbe TacTepa ce
MoHMLITaBa y Ciy4ajy HecTaHka

cTpyje.

Aktiviranje blokade tastera

1.

Dodirnite i zadrzite oba tastera {"? i 00
istovremeno dok se ne zaCuje
jednokratni zvuéni signal.

= Blokada tastera e se aktivirati, a

decimalna tacka tastera é| ée se
ukljuciti nakon treptanja.

MozZete aktivirati blokadu tastera
samo u rezimu rada. Samo ée

taster (D biti u funkciji kada je
blokada tastera aktivirana. Kada
pritisnete bilo koji drugi taster,

decimalna tacka tastera ﬁ ée
treperiti da oznadi da je blokada
tastera aktivna. Ako iskljucite plocu
za kuvanje kada su tasteri blokirani,
morate da deaktivirate blokadu
tastera da biste mogli da ponovo
ukljucite ploéu za kuvanje. Ako
pritisnete bilo koji taster bez
deaktiviranja blokade tastera, “L”
¢e treperiti na svim displejima zona
za kuvanje da oznadci da je blokada
tastera aktivna. Deaktivirajte
blokadu tastera da biste ponovo
ukljucili plo¢u za kuvanje.

Deaktiviranje blokade tastera

1. Dodirnite oba tastera {mJ i 00
istovremeno dok se ne zacuju dva
zvuéna signala kada je zakljucavanje m
zbog dece aktivirano.

2. Lampica tastera ﬁ se iskljucuje i
komandna tabla se otkljucava.

Funkcija vremenskog programatora

Ova funkcija vam olakSava kuvanje. Necete

morati da nadzirete plo¢u za kuvanje tokom

Citavog perioda kuvanja. Zona za kuvanje

¢e se automatski iskljuciti na kraju

vremenskog perioda koji ste podesili.

Aktiviranje vremenskog programatora
1. Ukljucite plo€u za kuvanje dodirom na
taster (D.

2. Podesite zeljeni nivo temperature
dodirivanjem tastera zone ®/Q.

~ o
-o

L N
1O (g LK) g Q@]
J) g I

3. Aktivirajte vremenski programator

dodirivanjem tastera (O . Simbol “00” i
decimalna tacka izabrane zone treperice
na displeju vremenskog programatora.

4. Podesite zeljeno trajanje dodirivanjem
tastera vremenskog programatora @/

©.

5. Nakon 10 sekundi ée se podeSavanje
aktivirati. Decimalna tacka izabrane
zone treperi¢e na displeju vremenskog
programatora.

6. Da biste podesili vremenske
programatore drugih zona za kuvanje,
ponovite postupak koji je prethodno
objasnjen.
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Ako nije samo jedna vrednost

@ vremenskog programatora
podesena za razliCite zone,
vremenski programator zone koji
poseduje najmanju vrednost
vremenskog programatora
prikazuje se na displeju
vremenskog programatora, a
decimalna tacka za datu zonu
treperi. Decimalne tacke preostalih
zona neprekidno svetle.

Mozete videti preostalo vreme
@ kuvanja ako dodirnete taster (9

Mozete videti preostalo vreme

kuvanja ako dodirnete taster.

= Simbol decimalne tacke
odgovarajuce zone trajno se
iskljuCuje, a vremenski
programator se otkazuje.

= Isklju¢ivanje vremenskog
programatora za odgovarajuéu
zonu dodirivanjem tastera @/©
odgovarajuce zone istovremeno:
Dodirnite tastere ®/Q
odgovarajuce zone istovremeno.

= Simbol decimalne tacke
odgovarajuce zone trajno se
iskljuCuje, a vremenski
programator se otkazuje.

Vremenski programator se ne

@ moze podesiti bez izbora zone za
kuvanje i njene vrednosti
temperature.

Nakon tog koraka nivo temperature
@ odgovarajuce zone bic¢e “0”, pored

nivoa vremenskog programatora.

Vremenski programator se moze
podesiti samo za zone za kuvanje

koje su pokrenute.

Funkcija zaustavljanja

v' MozZete da smanijite nivo radne
temperature zona za kuvanje na
najmaniji nivo (nivo 1) putem ove
funkcije.

Deaktiviranje vremenskog programatora
Kada podesSeno vreme istekne, ploCa za
kuvanje ¢e se automatski iskljuciti i
oglasi¢e zvucni signal. Pritisnite bilo koji
taster da biste utisali zvuc¢ni signal. Ako ne
pritisnete bilo koji taster, zvucni signal ¢e
se ponistiti nakon nekoliko minuta.

Ranije deaktiviranje vremenskih
programatora

v Ako ranije iskljucite vremenski
programator, ploc¢a za kuvanje ¢e
nastaviti da radi sve dok je ne
iskljucite. Vremenski programator
mozete iskljuciti ranije na dva razlicita
nacina:

1. Iskljucivanje vremenskog
programatora za odgovarajuéu zonu
smanjenjem vrednosti na “00”:
Dodirnite tastere vremenskog
programatora ®/O dok se “00” ne
pojavi na displeju zone za kuvanje Ciji je
vremenski programator aktiviran.

Ako je vremenski programator
@ podesen za bilo koju zonu za

kuvanje, nastaviée da radi za vreme

perioda zaustavljanja.

1. Dodirnite taster [l dok bilo koja zona za
kuvanje radi.

2. Sve pokrenute zone za kuvanje radi¢e
pri minimalnom nivou (nivo 1). Simbol
ICI ¢e se pojaviti na displeju pokrenutih
zona za kuvanje.

3. Dodirnite ponovo taster [ da biste
restartovali sve zone za kuvanje prema
prethodnim podesavanjima.

Funkcija upravljanja napajanjem

Vas$ proizvod ima funkciju upravljanja

napajanjem. Ovom funkcijom mozete da

promenite ukupno napajanje koje stednjak
moze da potrosi. Za funkciju upravljanja
napajanjem postoji 8 dostupnih nivoa.
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Funkcija upravljanja napajanjem -
Ukupni nivoi elektriéne energije koji se
mogu podesiti

Indikator prikaza upravljanja

napajanjem Ukupna snaga napajanja
25 2,5kwW

30 3kw

36  3,6kW

44 44 kW

54 54 kW

57 57kwW

67 6,7kW

72 72kW

Za promenu ukupnog napajanja;

1. Ukljucite plo¢u za kuvanje dodirom na
taster (D. Isklju¢ite plo¢u za kuvanje
ponovnim dodirom na taster (D.

2. Zatim dodirnite taster 2§} desne prednje
zone, taster (9, taster tajmera ©, taster
tajmera @ ,a na ivici daster leve prednje
zone A§.

7=
00 ®|p oo

R I
il 2

3. Postavljeni nivo upravljanja napajanjem
prikazan je na ekranu tajmera.

QENCICHE
3 © o N

4. Dodirnite taster [ za prebacivanje
izmedu nivoa i podesite ukupnu
vrednost napajanja koju zelite da
podesite.

5. Potvrdite podeSavanje dodirom na tipku

(D iiskljugite plodu za kuvanje. Aktivira
se ukupna vrednost elektricne energije
koju podesite.

Ako se tokom promene nivoa
snage dodirne taster koji nije
navedeni redosled, podeSavanje se

ne moze izvrsiti. Morate ponoviti
korake od pocetka da biste izvrsili

podesSavanje.

Bezbedno i efikasno koriséenje
indukcionih zona za kuvanje

Principi rada: Indukciona ploc¢a za kuvanje
direktno zagreva posudu za kuvanje u
skladu sa osnovnim principom rada. Stoga
poseduje dosta prednosti u poredenju sa
drugim vrstama ploc¢a za kuvanje. Radi
efikasnije i povrsina ploCe za kuvanje je
hladnija.

Vasa indukciona ploca za kuvanje je
opremljena superiornim sigurnosnim
sistemima koji ¢e vam obezbediti
maksimalno bezbednu upotrebu.

Vasa ploca za kuvanje moze biti

@ opremljena indukcionim zonama za
kuvanje pre¢nika 145, 180,210 i
280 mm u zavisnosti od modela.
Svaka zona za kuvanje automatski
prepoznaje posudu koja se na nju
stavi zahvaljuju¢i indukcionom
svojstvu. Energija se stvara samo
kada je posuda u kontaktu sa
zonom za kuvanje tako da se
postize minimalna potrosSnja
energije.

Proizvod se moze pokrenuti-
@ zaustaviti kada radi na nivoima od
1 do 7, posebno kod posuda malog

precnika i kada je voda-ulje malo.
Ovo nije greska.

Nivoi temperature koje mozete
@ dodeliti plo¢ama za kuvanje mogu
se razlikovati u skladu sa ukupnim
podeS$enim nivoom napajanja. Nivo
temperature na ploci za kuhanje
automatski ¢e se smanijiti u skladu
sa podeSavanjem napajanja koje
Stednjak vrsi. Ovo nije greska.

Sistem automatskog iskljucivanja
Upravljanje Sporetom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jedna ili
viSe zona ploc¢a za kuvanje ostavljene
ukljucene, plo¢a za kuvanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U slucaju da je
tajmer podesen za plo¢u za kuvanje, ekran
tajmera se tada takode iskljucuje.
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Vremensko ograniCenje za automatsko
iskljuCivanje zavisi od izabranog nivoa
temperature. Za ovaj nivo temperature
primenjuje se maksimalni radni period.

Korisnik moze ponovo upravljati plocom za
kuvanje nakon $to se automatski iskljuci,
kao Sto je gore opisano.

Nivo temperature

Periodi automatskog isklju¢ivanja - sati

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi N[foja|h|lwWw|IN|=|O

30 min.

P (pojacavac)

10 min. (*)

(*) Ploca za kuvanje ¢e se spustiti na nivo 9 nakon 10 minuta

Tabela 1: Periodi automatskog

iskljucivanja

Zastita od pregrejavanja

Vasa ploca za kuvanje je opremljena

senzorima koji obezbeduju zastitu od

pregrejavanja. Moze se primetiti sledece u

slucaju pregrejavanja:

+ Pokrenuta zona za kuvanje moze da se
iskljuci.

+ |zabrani nivo moze opasti sa viSeg nivoa
do nivoa 7.

Sigurnosni sistem za prelivanje hrane
Vas$a ploca za kuvanje je opremljena
sigurnosnim sistemom za prelivanje hrane.
Ako dode do prelivanja hrane na komandnu
ploc¢u, sistem ¢e odmah prekinuti napajanje
i iskljuciti plo¢u za kuvanje. “E” upozorenje
je prikazano na indikatoru u toku ovog
perioda.

6 Opste informacije o pecenju

Precizno podesavanje shage

Indukciona ploca za kuvanje odmah
reaguje na komande u skladu sa principom
njenog rada. Ona veoma brzo menja
podesavanja snage. Prema tome, mozete
spreciti prelivanje jela iz lonca (sa vodom,
mlekom itd.) ¢ak i u trenutku neposrednog
prelivanja.

Ako je povrSina senzorske
komandne table izlozena
intenzivnim isparenjima, moze se

deaktivirati ceo komandni sistem i
dati signal o gresci.

Odrzavajte povrsinu senzorske
komandne table ¢istom. Mogu se

primetiti greske u radu.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

6.1 Opsta upozorenja za kuvanje na
ploci
Opsta upozorenja za kuvanje na ploci

+ Nikad punite posudu uljem viSe od jedne
treéine. Ne ostavljajte plo¢u za kuvanje
bez nadzora kada zagrevate ulje.

Pregrejano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada ne pokuSavajte da
eventualnu vatru gasite vodom! Ako se
ulje zapali, pokrijte ga protivpozarnim
¢ebetom ili vlaznom krpom. Iskljucite
plo¢u za kuvanje, ako se to moze
bezbedno uraditi i pozovite vatrogasce.
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+ Pre zamrzavanja hrane, uvek iz nje
uklonite visak vode i polako je stavite u
zagrejano ulje. Pre przenja obavezno

odmrznite hranu.

+ Kada lozite ulje, uverite se da je lonac koji
koristite suv i da mu poklopac bude

otvoren.
Tabela nacina spremanja hrane

+ Preporuke o kuvanju sa Stednjom

energije potrazite u delu “Uputstva za
Cuvanije prirodne sredine”.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane

predvideni za izvesno jelo mogu varirati u

zavisnosti od recepta i kolicine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

Hrana Nivo temperature Vreme pecenja (minimalno)
(okvirno)
Topljenje
Toplj?nje ¢okolade (npr. robna marka Dr. Oetker, 1 20 .30
crna ¢okolada 55-60% kakao mase, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5..6
Kljuéanje, Podgrejavanje, Odrzavanje toplote
Voda 1 L (Kljucanje) P 3..5
Voda 3 L (Kljucanje) P 8..10
Mleko 1 L (Kljuc¢anje) 6 4..6
Mleko 1 L (Odrzavanije toplote) 1-2 18..22
Biljno ulje (Podgrejavanje) (Ulje semena 8 3.5
suncokreta 0,5 L)
Klju¢anje
Eri%lg;]é)teni krompir krupno secen (2 Komag 9 12 14
File lososa 8 10..15
Kobasica 9 2.4
Testenina (150 g) 8 8..12
Kuvanje, sotiranje
Jelo od pirin¢a (200 g pirinac) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Nojev puding **
Kuvanje grah-leblebije Klju¢anje - za
Nojev puding 9 5.6
Ell:éiann;e grah-leblebije kuvanje - za Nojev 3 10 .30
PSenica Kljucanje - za Nojev puding 9 2.5
PSenica kuvanje - za Nojev puding 3 10..30
Nojev puding -Svi sastojci 8 20..25
Kolenice s povréem **
Sotiranje povréa 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150
Supe (Na primer supa od sociva) 6-7 17 ..20
Dinstanje
File brancina 8 3.7
Biftek ** (3-5 cm) 8 5.9
Kobasica 8 2.5
Przeno jaje 7 4.8
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Hrana Nivo temperature Vreme pecenja (minimalno)
(okvirno)
Pomfrit
Hrana od prZenog testa 8 13..16
Snicla 8 5.7
Kroketi 8 4.6

* Preporucuje se Wok tiganj.

** Preporucuje se liveni tiganj/lonac.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiSc¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiSéenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

« Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

+ He nepute HMje4HY KOMMOHEHTY Baluer
ypehaja y MalivHu 3a npame cyoBa
OCVM aKO HWje apyrayvje HaBeaeHO y
KOPUCHWUYKOM MPUPYYHUKY.

Za ploce za kuvanje:

+ Kisela prljavstina kao $to su mleko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plo¢ama za kuvanje i
delovima zona za kuvanje, oCistite sve
tecnosti koje se proliju odmah nakon
hladenja plocCe za kuvanje tako Sto Cete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za CiS¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze

vremenom promeniti boju. To je

normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim

deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim

za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo

u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
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* Sredstva za CiSc¢enje poprskana/
nanes$ena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Staklene povrsine

« Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Ciséenje ringle

Staklena povrsina za spremanje hrane

Sprovodite korake za CiS¢éenje opisane za

staklene povrsine u delu ,Opste informacije

o ¢is¢enju” predvidene za CiSéenje staklene

povrsine za kuvanje. Mozete dovrsiti

CiSc¢enje prema donjim informacijama za

posebne slucajeve.

+ Hrana zasnovana na Seceru, kao $to su
tamna krema. Skrob i sirup moraju se
ocistiti odmah, bez Cekanja da se
povrsina ohladi. U protivnom, moze doéi

do trajnog osStecenja staklene povrsine za

kuvanje.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje u
CiSc¢enju dok je ploca za kuhanje vruéa,
jer se u protivnom mogu pojaviti trajne
mrlje.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i

dugmad vlaznom mekom krpom i osusite

suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za ¢iéenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.
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8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon §to ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omogucéeno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

+ Ako se ploc¢a za kuvanje ne ukljuéuje
kada se pritisne taster za uklju¢ivanje/
iskljuc¢ivanje >>> IskljuCite ga i sacekajte
najmanje 20 sekundi pre nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrevanja. >>>
Sacekajte da se plo¢a za kuvanje ohladi.

+ Ne smete da koristite odgovarajuc¢e
lonce. >>> Proverite svoje posude.

ikona uvek svetli na displeju zone za

kuvanje.

+ Lonci se ne smeju stavljati na radnu
plocu. >>> Proverite da li u zoni ploc¢e za
kuvanje postoji lonac.

+ Va$ lonac mozda nije pogodan za
indukciju. >>> Proverite da li je vas Sporet
pogodan za indukcionu plo¢u za kuvanje.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuvanje ili donja povrSina
tiganja nije dovoljno Siroka za odabrana
zona za kuvanje. >>> Centrirajte zonu
ploce za kuvanje tako Sto éete izabrati
posudu koja je dovoljno Siroka za zonu
ploce za kuvanje.

+ Lonac ili zona ploc¢e za kuvanje su mozda
prevruce. >>> Sacekajte da se ohlade.

Izabrana zona ploce za kuvanje se

iznenada iskljucuje dok radi.

+ Vreme kuvanja izabranog odeljka je
mozda isteklo. >>> Mozete podesiti novo
vreme kuvanja ili zavrsiti kuvanje.

+ Poseduje zastitu od pregrevanja. >>>
Sacekajte da se ploca za kuvanje ohladi.

+ Mozda je neki predmet prekrivao
kontrolnu tablu na dodir. >>> Uklonite
objekat na tabli.

lako je zona za kuvanje ukljucena, lonac se

ne zagreva.

+ Lonac mozda nije prikladan za
indukcionu plo¢u. >>> Proverite da li je
vas Sporet pogodan za indukcionu plo¢u
za kuvanje.

+ Lonac mozZzda nije pravilno centriran na
zoni ploce za kuvanije ili donja povrSina
tiganja nije dovoljno Siroka za odabrana
zona za kuvanje. >>> Centrirajte zonu
ploce za kuvanje tako Sto éete izabrati
lonac koji je dovoljno Sirok za zonu ploce
za kuvanje.

Ventilator za hladenje nastavlja da radi

iako je ploca za kuvanje iskljucena.

+ Ovo nije greska. Ventilator za hladenje
nastavlja da radi sve dok elektronska
oprema u ringli ne padne na
odgovarajuc¢u temperaturu.

Buka od sporeta tokom kuvanja

+ Tokom kuvanja iz Sporeta se mogu Cuti
neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuvanje. Ovi zvukovi
su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i
deo su indukcione tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

+ Buka ventilatora: Sporet je opremljen
ventilatorom koji se automatski aktivira u
skladu sa temperaturom uredaja.
Ventilator ima razlicite radne nivoe i radi
na razli¢itim nivoima u skladu sa
temperaturom.

+ Zujanje manjeg intenziteta poput
radne buke transformatora: Navedeno
je rezultat prirode indukcione tehnologije.
Kako se toplota prenosi direktno na dno
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posude za kuvanje, takvi zvukovi zujanja + Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se

mogu se ¢uti zavisno od materijala
posude za kuvanje. Tako se razliciti
zvukovi mogu ¢uti kod razlicitog posuda.

« Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i
materijal dna posude za kuvanje. Zvuk
pucanja moze se Cuti ako je posuda za
kuvanje napravljena od razlicitih slojeva

sa razli¢itim materijalima.

Sifre/razlozi greSaka i moguca reSenja

Cuti kada se dve zone za kuvanje na istoj
strani Sporeta koriste za kuvanje sa
razlicitim nivoima kuvanja.

Kodovi greske

Razlozi greske

Moguca resenja

Iskljuéite indukcioni Sporet i

indukcionoj plo¢i za kuvanje.

E22 Indukcioni §poret ie preareian sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E 26 poretJe pregrejan. se resiti kada temperatura Sporeta
padne ispod granica.
Jedan ili viSe tastera drze se Problem ¢e biti resen kada sklonite
£ 16 pritisnutim duze od 10 sekundi. ruku sa Sporeta.
Predmet je ostavljen na kontrolnoj Problem ¢e biti reSen kada se ocisti
tabli ili je kontrola izloZzena pari. kontrolna tabla.
_ Greska ce biti reSena kada se koristi
Ne koristi se lonac pogodan za ; .
E 47 . . o lonac pogodan za indukciono
indukciono grejanje. -
grejanje.
Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
Greska u komunikaciji na indukcionoj |i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E1-E15 o - S < s
plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcionu plo¢u za kuvanje
E16 - E 21 GreSka senzora temperature na i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj plo¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljugite indukcionu plo¢u za kuvanje
E23 Softverska greska na indukcionoj i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E24 plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za kuvanje
E925 Greska u radu ventilatora na i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcionoj plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Isklju¢ite indukcionu plo¢u za kuvanje
Greska hardvera elektronske ploce na |i ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E31-E45 ) RSN . e 2 o
indukcionoj plo¢i za kuvanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
E 48 Oprema senzora mora biti
Greska senzora na indukcionoj plo¢i  |kompatibilna s radnim uslovima.
E 49 ) - 2 s
za kuvanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
E 51 ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcioni $poret i
sacekajte dok se ne ohladi. Greska ¢e
E52 - E57 Greska visoke temperature na biti reSena kada se temperatura

senzora spusti ispod granica.
Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm

pesepBHU AenN0oBU 1 A0AaTOLM.

He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKo TOa He e jacHO
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

A\

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
NpoAaBHULM, KaHLENapum n
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNMPEQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEeHW, Kako LTO e
3arpeBar€ Ha npocTopujara.

1.2 bBe36eagHocT Ha
Aeua, paHNMBU nNuua
M OMALLHU
MUIIeHNLMN

OBoj nponasog Moxe ga ro
KopucTaT Aeua Ha Bo3pacT o4
8 roguHn n noctapu, n nyre
KOW ce HeOoBOJSTHO pa3BMEHN
BO (PU3NYKM, CETUITHN NNK
MEHTarHN BELUTUHU UITN KOU
HemMaaTt UCKYCTBO U 3HaeHe,
cé goaeka ce noa Haa3op uUnu
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ce oby4yeHun 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHocTuTE Ha
npoun3BoaoT.

Heua He Tpeba ga cu urpaat
CO NpPon3BOAOT. YMCTEHETO U
OApPXXYBaH-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHMKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.
OBoj nponssog He Tpeba aa ro
KopucTaT nnua Co orpaHnYeH
PU3NYKN, cETUINEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4vyBajku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

Heuata Tpeba ga dbmugaTt nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
Aeka He cu urpaat co
npoun3BoaoT.

EnekTpuyHuTE Nponssoaun ce
onacHu 3a geuara u
AOMaLLUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHmTe
MWUITEHULIN HE cMeaT Aa Ccu
urpaarT, ga ce kadyBaaT unu
Aa Bnerysaart BO Npon3BOAO0T.
He ctaBajTe npegmeTu WTO
Aeuara moxart ga rm gonpart
Ha NPon3BO4OT.

CsprTeTe ja paykaTa oA
TEHLlepubaTa n TaBuTe Ha
CTpaHa Ha LWaHKOoT 3a fa He
MOXaT deuarta fa ja araT u
Aa ce uaropar.

* MPEAYNPEOYBAHKSE: Mpwu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOJOT Ce
Xewkun. [ipxxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.

* YyBajTe rm maTtepujannte of
nakyBakeTO nogarneky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT of noBpeaa u
3agylwyBame.

* Mpep oa m ppnute
NCTpOLLEHNTE N BECKOPUCHM
npoun3Boau:

1. WcknyyeTte ro npukny4yokoT
3a HanojyBawe U n3Bagete
ro o4 LTeKepoT.

2. Wcedete ro kabenort 3a
HanojyBak€e N n3sageTe ro
NPUKIYYOKOT o NPOn3BOAO0T.

3. lNpesemeTe Mepkn Ha
npeTnasnuBoOCT 3a Aa
crnpeunTe geuaTa fa Bnesart
BO NpOn3BOAO0T.

4. He posBonysajTe geuarta ga
CW urpaaT co Npon3Boa0T
KOra e BO pexum Ha
MUpYyBakH-E.

A1.3 EnekTtpnyHa
6e3benHoCT

* MpuknyyeTe ro NnpoM3BoAOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LUTO ofroBapa Ha
NpoueHKUTe 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTukeTaTta 3a
TMn. MHcTtanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu

KBanuukyBaH enekTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT

MK/ 87



6e3 3a3emjyBane BO
COrnacHoCT cO nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.
MpuKny4oKoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anapartort Tpeba ga éugat Ha
NecHO JoCTanHoO MecTO.
[1OKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuyHaTa nHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4yeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
oA Mpexarta.

McknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYBaH-€ M YNCTEHE.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnosnHyBa
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
pekBeHLMja HaBeaeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

(Jdokonky nponsBoadoT Hema
kaben 3a HanojyBane)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ OnuLlaH BO
AenoT , TeXHUYKn
cneundukaumm®.

He 3arnaByBajTe ro kabenot
3a HanojyBamh-€ noa v 3ajg,
npoun3BogoT. He crtaBajte
TEXOK NpegMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBame. KabenoT 3a
HanojyBare He Tpeba fa ce

MK/ 88

BUTKA, TMEYN 1 aa goara BO
KOHTaKT CcOo Koj 61no n3eop Ha
TONMMHa.

MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBak-€ € 3arnaBeH
Aofeka ro craearte
Npon3BO4OT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

KopucteTte ro camo
opurnHanHuoT kaben. He
KOpuCTeTe NCeYEeHU Unm
oLITETEHM Kabnu.

He kopucTeTe NpogosmKeH
kaben unu nosekekpaTeH
NPUKMY4OK 3a fa pakyBaTe CO
BawmoT npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBNACTEHNOT CEpPBUCEH
LeHTap Unun yBo3HWK 3a fa ro
Kopuctute ogobpeHnoT
agjanTep BO criyyau Kora e
HeonxogHa ynoTpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUN
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap OOKOSKy JoSKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecoofBeTHa.
[MpeHocnnBMTE N3BOPU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oLn MoXe fa ce
nperpeart v ga ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKITyYOLUM
N NPEHOCNUBUTE N3BOPU Ha
eHepruja gpxete rm noganeky
o[, Npou3BoaoT.



+ [lokonky kabenot 3a
HanojyBaH€e € OLTETEH, TOj
Mopa Ja ce 3aMeHu of
Npon3BOAMTENOT, OBMAcTEH
cepBuC nnu nuue Koe Tpeba
[a ro Haeefe KomnaHujata
YBO3HUK 3a Aa ce crpedyar
MOXXHUTE ONAaCHOCTMW.

[okonky BawwuoT nponssos nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* Hukoraw He ctaBajte ro
NPUKIY4YOKOT Ha NPOM3BOAOT
BO CKpLUEH, nabas wtekep nnm
LUTEeKep HagBOp o4 Ao3HaTa.
lMpoBepeTe fanu WITEKepoT e
LileNNoCHO BMETHaT BO A0o3HaTa.
Bo cnpoTtmnBHO, noBp3yBanaTta
MOXe Ja ce nperpeaTt v ga
npeansBuKaaT noxap.

* N36erHyBajTe ga ro
BMeTHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPW LLUTO CE MPCHM,
HEeYMCTU NN NoTeHUMjanHo
N3NOXEHN Ha BoAa (Kako LUTO
ce OHue BO 6rm3nHa Ha
paboTHa nnova Kage LWTo
MOXe fa m3nese Boaa). Bo
CMPOTMBHO, MOCTOWN PU3NK OA
KpaToK CMnoj 1 CTpyeH yaap.

* He gonupajte ro npukny4yokoT
CO BIiaXHu paue!

* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT o4
LUTEKEPOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha MPUKITYy4YOKOT
HamecTo camunoT kaben.

A1 4 bBe3begHocT Npu
TpaHcnopT

* VlcknyyeTe ro npomsBogoT o

enekTpu4yHaTa mpexa npea oa

ro TpaHcnopTmpare.

Kora Tpeba ga ro

TpaHcnopTupaTe NpoM3BoAoT,

3aBWUTKajTe ro Co maTepujan 3a

nakyBake CO Meypymhsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. Lispcto

NpULBPCTETE ' NOABWKHUTE

AenoBu Ha NpoM3BOAOT 3a Aa

crnpednTe owTeTyBakE.

* [pen pa ro nHcranupare,
npoBepeTe ganu Npon3esoaoT
€ OLTEeTEeH NO TPaHCMNOpPTOT.
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
UM OBNacTEHMOT CEPBUCEH
LeHTap OOKOJSIKY € OLUTEeTEH.

A1 .5 be36egHocCT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yete ja
enekTpuyHara fivHuja Ha Koja
Ke ce npukny4yn npon3sonoT
CO UCKIy4vyBaH-€ Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekoralu HoceTe 3alUTUTHHU
pakaBuun Npu NpeBo3 1
WHCcTanauuja. Bo cnpoTusHo,

NMOCTOM PU3NK of nospeaa of
ocTpwu pabosu!
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* [pen aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganu Npou3soaoT
e owTeTeH. He npogosnxysajte
CO MHCTanaumja 4OKOJSIKy
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* /136erHyBajTe KOpucTeH-€ Ha
CEeKaKkBW TOMMMHCKO-
n3onaumcku maTtepujanu 3a
NMOKpMBaH€ Ha BHATPELLHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpA.

» [InpekTHa coHYeBa CBETNMNHA U
N3BOPM Ha TOMMINHA, KaKo LUTO
ce eneKTPUYHN NN racHK
rpejaym, He cmeat ga bugar
NpUCyTHN BO obnacTa kage
LITO € UHCTanupaH
nNpou3BO4OT.

» ONKpyXyBawEeTO Ha cuUTe
BEHTMMNALUMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOpPEHO.

* He ro nHcranupajte
Npoun3BoaoT BO Grn3nHa Ha
nposopeuy,. [ocTon pnaunk
nnamMeHoT of nno4varta 3a
rotBewe Aa rm sananm
3aBecuTe 1 3ananueuTe
MaTtepujanu oKony nroyara 3a
roTBene. Kora ke ro otsopurte
Npo30peLoT, MOXe Aa ce
npeBpTaT XeLKUTe CaaoBMu.

* He ro nHcranupajte
Npoun3Boao0T BO Grn3nHa Ha
npo3sopeu,. Kora ke ro
OTBOpUTE MPO30PELOT, MOXe
Aa ce NpeBpTaT XeLKUTe
cajoBMW.

AKO UMma WwTekep 3ag MecToTo
Kage LTO Ke ce uHcTanupa
npou3BOA0T, MOpa Aa ce
ocurypa geka nponsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
UIN CO NPUKITY4OKOT
NPUKMY4Y€eH BO LUTEKEPOT.

He Tpeba na nma upeBo 3a
rac, nnacTuv4yHa LeBka 3a Boaa
N LWUTEKEP Ha 3aQHMOT UNK
CTPAHWYHMOT SUA HA MECTOTO
Kafge LTO Ke ce uHcTanupa
npoun3eonoT. Bo cnpoTueHO,
TVe MOXe Aa ce fedopmupaar
oA TonnuHaTa Kora ce paboTu
CO nnoyara 3a rotTBere 1
MOXe [a co3gane
6e36egHOCEH pU3KK.

Be3begHocCT npwm

A1 .6
ynotpeba

[MpoBepeTe ganv anapartoT e
NCKIy4eH no cekoja ynotpeba.
AKO Hema fa ro Kopucturte
nNpon3Bo4OT NOJONIO Bpeme,
UCKNyveTe ro of wrekep unu
NCKNy4yeTe ro HanojyBaweTo
o4 KyTunjata Co ocuUrypyBauu.
He kopucTeTe ro npomssogoT
ako ce pacune unm ce owTeTn
Aogeka ce KOpucTu.
KcknyyeTe ro npomsBoaoT o,
cTpyja. KoHTakTupajTe co
YBO3HUKOT NN OBaCTEHUOT
CepBUCEH LieHTap.
NMPEAYNPEAYBAME:
[lokonky noBpLuMHaTa Ha
nnoyaTa e HanykHara,
NCKIyyeTe ro NpoM3BogoT 0f
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enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK o
enekTpu4eH yaap.

- MIPEAYNPEOYBAHKE: Ako
CTakneHaTa noBpLUNHA Ha
nrnoyara 3a rotBehe e
CKpLUeHa:

Wckny4deTe rv cute NANHCKA n

(ako ma) enekTPUYHN PUHITIN.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of

cTpyja.

- He ja gonnpajte nosplimHaTta

Ha anapaToT.

- He ro kopucteTe anapaTor.

* He rasete ro anapatoT o Koja
6uno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT

kora BaweTo pacygyBare nnu

KOOpAnHaLuMja € HapyLleHo Co

ynotpeba Ha ankoxon u/mnu

apora.

3ananusu npegmeTn He cmeat

[a ce vyyBaart BO W OKOMy

MEeCTOTO 3a rotsemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

AoBenaTt 4o noxap.

OBoj Npon3Boa He € NoroaeH

3a ynotpeba co ganevvmHcKu

yrnpaByBa4 Unn HaaBopeLleH

YaCOBHUIK.
é 1.7 TlpepynpenyBama
3a TeMnepartypa

 MPEAYNPEOYBAHWE: Kora
Npon3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npoun3BOAO0T MU HErOBUTE
JocTanHu genosu ke ouaar
Xewkun. Tpeba ga ce BHMMaBa

Aa ce nsberHe gornnpawe Ha
MK/ 91

A1 .8

NpoOu3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leuaTa nop 8-
roguwHa Bospact Tpeba ga ce
Ap>xaT noganeky oA
NPoOn3BOaO0T OCBEH aKO He ce
noz NocTojaH Hag30p.

He cTtaBajTe 3ananuswu/
€KCMo3nBHN MaTepujanu BO
6nmn3nHa Ha NPoM3BOAOT,
Ouaejkn noBpLNHUTE Ke buaat
XeLKkun goaeka Toj paboTu.
NPEOYMNPEAOYBAHE:
OnacHocTt og noxap: He
4yyBajTe npegMeTun Ha
NOBPLLMHNTE 3a FOTBEHE.

Be3beaHocT npu
rotBewe

NMPEOYMNPEOYBAHKE: Mopa
Aa ce Habrbyaysa npouecoT
Ha roTBere. KpaTkoTpajHuTe
npouecn Ha roTBewe Mopa
NnocTojaHo fa ce
HabrbynyBaar.
NMPEOYNPEOQYBAHME: Mpu
roTBeH-€ CO LIBPCTO USIM TEYHO
Macro, ornacHo e aa ce ocTaBsu
puHrnaTta 6e3 Hagsop, WTo
MOXe [a npeamsBuka noxap.
HWNKOIALL He obuayBsajTe ce
Aa ro nsracHeTte OrHoT co
BOAA; UCKNy4yeTe ro
NpOu3BOLOT Of eNeKTpudHaTa
Mpexa, a noToa NoKpujTe ro
nnameHoT Co Kanak unm kebe
3a racHemne noxapw (UTH.).
Buaete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankoxXosHu
nujanoun Bo BawwnTte jagemra.



AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BMCOKW TEMMNepaTypu N MOXe
Aa npeamssuka noxap uaejkun
MOXXe [ia ce 3ananm Kora Ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELUKN
NMOBPLLVHN.

A1 9 WHaykumja

» EnekTtpnyHo ynpaByBaHuTe
30HM Ha nfo4arta 3a roTBexwe
Ce onpeMeHu co HanpeaHa
LJMHaykumcka“ TexHonoruvja. Ha
NHOYKUNCKUTE PUHTIIN, KOU
3awTenyBaaT BpeME 1
eHepruja, mopa ga ce
KopucTaT cagoBu NOrogHu 3a
NHOYKUNCKO rOTBEH-E; MHAKY
30HaTa 3a roTBeH-€ HeEMa fa
paboTtun. 3a nogeTanHu
MHopMaUnK, nornegHeTe BO
penot ,M36op Ha cagoBu 3a
rotBere".

» bupgejkn nhgykumnckaTa nnoya
3a roTBeh-e co3gaBa MarHeTHO
none, MoXxe a MmMa LUTETHU
eeKTn 3a nyreTo Kou
KopucCTaT ypean Kako
€MeKTPOCTUMYyNaTopn Ha cpLe
NN UHCYNIMHCKN NyMNN.

* VcknyyeTe ja 30HaTa oA
HejanHaTa KOHTporiHa Tabna
no ynotpeba, He noTnunpajte
Ce Ha CeH30pOT 3a caj 3a
roTBEH-E.

* MeTanHuTe npeamMeT Kako
LUTO C€ HOXEBWU, BUNYLLKM,
naxuum n kanaum He Tpeba ga
ce CTaBaaT Ha noBpLUMHaTa 3a
rotBen-e bugejkm ke ce
3arpear.

* He uyBajTe meTanHu
npeamMeTn Bo OMOKM nop
nnoyaTta 3a roteemwe. [pu
aonra v MHTEeH3MBHa
ynotpeba, matepujanute Tamy
MOXe fa ce nperpear.

* He cTaBajTe enekTpoHCcKku
NPOn3BOAM KaKo LITO ce
MoOunHu TenedoHn, Tabnetn,
KOMMNjyTepu Ha nHAayKumckarta
nnoya. BawwvoT anapat moxe
Aa ce owTeTn.

1.10 be3b6eagHocT nNpu
oaapXyBaHe n
yucrtekwe

* MoyekajTe Npon3BoaoOT Aa ce
onaau npeg Aa ro YACTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npeguasukaaT nropeHmum!

* Hukoraw He yncteTe ro
NpPoOn3BO4O0T CO LWNpULake
U UcTypare BoAa Ha Hero!
[MocToun pusuk og cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpenctea 3a
YncTeH-€ Ha napea 3a
YMCTEHE Ha NPOU3BOAOT
Ouaejkn Toa Mmoxe aa
npeausBuKa enekTpuyeH yaap.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-€ Ha onacHuTte
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
IvpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha

EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COOPXW LUTETHU U 3aBpaHeTn MaTepujanu
HaBeaeHu Bo [upekTmBaTa.

2.2 WUndopmaumm 3a nakyBaweTo

MatepujanuTe o nakyBaweTo Ha
NpPOn3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN Of,
mMaTepwujanu 3a peumknpame Bo
COrNacHOCT CO HaWnTe APXaBHU
perynaTtveu 3a xvuBoTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT 04 NaKkyBakeTO CO
0oTNagoT of AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakysara
onpegeneHn of nokanHuTe BnacTtu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a
eHepreTckaTa enKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaarta 3a Npou3BoAoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepnHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KopucTMTe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edrkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npef
[a ja nevere.

» KopucTteTe TeHLepuha / TaBu co
rorieMmHa 1 kanak norogHu 3a 3oHaTa 3a
rotBewe. Cekorawl nsbumpajte TeHiepe
CO npaBuIHa roneMuHa 3a Bawwurte
obpouu. NMoTpebHa e eHepruja noBeke oA
noTpebHOTO 3a cafoBU CO NorpeLlHa
roriemMuHa.

« OppxyyBajTe v YACTU MecTaTa 3a
neyere Ha PUHIIMTE U OCHOBaTa Ha
TeHyepuwara. HeuncrotujaTa ro
HamaryBa NpeHoOCoT Ha TonnnHa nomery
noBpLUMHaTa 3a Neyexe 1 OCHOBaTa Ha
TEHLIepeTo.
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3 BawwuoTt npousBops

3.1 BoBepg BO nNponsBogoT

.
e

v

O
¥

3
1 CrakneHa noBpLUMHA 3a FOTBEHE 2 Hwucko Kykuwte
3 3oHa 3a MHAYKLMCKO rOTBEHE 4 3o0Ha 3a UHAYKUWCKO roTBEH:E
5 3oHa 3a MHAYKLUMCKO rOTBEHE 6 3oHa 3a UHAYKUMCKO roTBEH:E
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3.2 TexHuuYkm cneuymncpukaumumn

OnwTK cneundurkaumm 3a nnoyaTa 3a roteexe

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/
WwpuHa/anabounHa) (Mm)

52 /590 /520 *

[IMMeH3nmn 3a MHcTanupate Ha nnovaTa 3a rotBewe
(wupunHa / gnaboynHa) (Mm)

560 (+2) /490 (+2)

HanoH/®pekBeHumja

1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a
ynoTpe6a Bo Npon3BodoT

MuH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

BkynHa notpoluyBayka Ha eHepruja (kW)

mMakc. 7,2 kW

|3OHVI 3a roTBewe

Hanpegn neso

30Ha 33 MHAYKUMUCKO rOTBEHE

OumveHsnn

180 mm

HanojyBare

2000 W / bp3o 3arpeBate 2300 W

Hanpen necHo

30Ha 3a MHAYKUMUCKO rOTBEHE

OumveHsnn

145 mm

Hanojysare

1600 W / Bp3o 3arpeBane 1800 W

MNo3agn neso

30Ha 3a MHAYKUMUCKO rOTBEHE

OumveHsnn

180 mm

Hanojysare

2000 W / Bp3o 3arpeBate 2300 W

MNo3agn necHo

30Ha 3a MHAYKUMCKO rOTBEHE

OumveHsnn

210 mm

Hanojysare

2000 W / bp3o 3arpeBake 2300 W

npons3BoaoT.

* BucuHaTa Ha nnoyaTta 3a roTBeke HaBefeHa BO TexHuykaTa Tabena e BucuHaTta Ha fonHaTa obBvBKa Ha

TexHnykuTe cneundurkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxogHoO n3BecTtyBawe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarMTeToT Ha Npon3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOXebu He ce coBnaraat LienocHO Co
BawwoT npownssog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobneHun Bo J'Ia60paT0pVICKVI yCnoBu BO COrfiacHoCT CO
peneBaHTHUTE cTaHgapaun. Bo 3aBucHoOCT of ycnoBuTte Ha paGOTa 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BO4OT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UK BO LOKYMEHTauumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 TpBoO Yncrew-e

1. OTtcTpaHeTe rn cute matepwujanun oa
nakyBaHEeTO.

2. N3bpuwweTe rm noBpLUNHUTE Ha
NpOM3BOAOT CO BMaXHa Kpna unu
CYHIep 1 NcyLleTe v co Kpna.

5 Kako Ce Kopuctu Nnouara

3ABEJNELUKA: Hekoun petepreHtu nnm
cpefcTBa 3a YMCTEHE MOXe Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
nosplmHaTta. He kopucTteTe abpasvBHU
AEeTEPreHTU, NpaLloLy 3a YUCTEHE, KpeMU
3a YNCTEHE UMK OCTPU NpeamMeTH 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npeaTta
ynoTpeba Moxe [a ce nojasaT Yag u
Mupm3ba Hekosky Yaca. OBa € HopMarHo U
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLUYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

5.1 OnwTn nucpopmaumm 3a
ynoTpebarta Ha nnoTHaTa

OnuwTHn npegynpeayBakba

* He posBonyBajTe npegmeTn Aa nagHat
Ha nnoyara 3a roteewe. [lypy u manute
npegmMeTy Kako LUTO Ce conepuTe MoXe
[a ja owTeTar nrnoyata 3a roteewe. He
KopucTeTe ncnykaHun puHrnu. Bogata
MOXe [a HaBnese HU3 OBUE MyKHATUHU U
Aa npeamnsBuKa KpaTok cnoj. AKo
noBpLUMHaTa e OLTeTeHa Ha Koj burno
Ha4vH (Ha NpUMep, BUANVBW NyKHATUHN),
NPBO UCKIy4yeTe ro ocUrypyBadyor, a
noToa jaBeTe Ce Ha OBMACTEHMOT CEPBUC
3a [1a ro UCKIy4uTe npoun3BoaoT Of,
CTpyja 3a ga ro HamanuTe pU3UKOT of
eneKkTpuyeH yaap.

* HemojTe ga ctaBate Ha nnoTHaTa
TEHLIeprHba 1 TaBu LUTO Ce HECTabWUMHU n
ce Huwaar.

* He rv 3arpeBajTe cagoBuTte 3a rotBete
Aofeka ce npasHu. Taka Moxe fa ce
owiTeTaT U CagoBUTE 33 FTOTBEHE U
anaparoT.

* Wckny4yBajTe rv NAVHCKUTE rOPUHULIA
no cekoja ynotpeba.

+ Ke ro owteTnTe anapaToT ako pakysaTte
CO NMNOTHWUTE JoAEeKa BP3 HUB HEMA
cafoBK 3a roteBemwe. Vckny4ysajte rm
NIoTHWUTE Mo cekoja ynotpeba.

* [Mo cekoja ynoTpeba, noepLunHaTa 3a
roteewe ke buae xeluka, 3aToa He
CcTaBajTe NracTU4HU cagoBm / TaBu Ha

nospLuvHaTa 3a roteenwe. BegHalu
ncymcTeTe ro TakBMOT MaTepujan of,
nospLuvHarTa.

* HarnuTe npomeHn Ha Temnepatyparta Ha

CTakrneHara MoBpLUMHA 3a FOTBEHE MOXE

a npeaussukaat owTeTyBake,

BHMMaBajTe [ja He UCTypuTe nagHu

TEYHOCTM 32 BPEME Ha rOTBEH-ETO.

CraBajTe JOBOIHO KOMMYECTBO XpaHa BO

cafoBuTe 3a roTBewe. Taka xpaHaTa

HeMa fa ce nperee of cagoT U Hema fa

Tpeba HenoTpebHO Aa uncTuTe.

* He r1 cTaBajTe kanauuTe of
TeHLepuHaTa 1 TaBute Bp3
rOPUNHULMTE/rPEjHNTE 30HM.

» TeHyepurarta nocraByBajTe rm co
LeHTpVpare Ha ropunHuunte/rpejHnTe
30HUW. AKo cakaTte fa ro npedpnure
TEHLIEpEeTO Ha ApYr rOPUIHNK/30Ha, He ro
nn3rajtTe TyKy HajHanpes KpeHeTe ro, a
noToa cTaBeTe ro Ha APYrmoT rOPUITHKK.

MpuHuMn Ha paboTa Ha MHAYKLUMCKaTa

nnoTHa

MHaykumckaTta nrnoTHa e Kako OTBOPEHO

CTpyjHO Kono. KonoTo 3aBpLuyBa kora ke ce

cTaBaT Cafj0BM 3a roTBewe / TaBu NOrogHu

3a VHOYKLUMCKO roTBEH-E N eMNEeKTPOHCKN

CMCTEM MoJ CTakrneHaTta noBpLUMHa

reHepvipa MarHeTHo rnore. MertanHara

OCHOBa Ha cagoBuTe / cagoBuTe ce

3arpeBa CO 3emMane eHepruja of osa

MarHeTHo none. Taka, TonnuHaTa He ce

co3faBsa Ha MoBpLUMHaTa Ha nnoTHaTa TyKy
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OWPEKTHO Ha CagoBuTe LTO Ce BP3 Hea.
CrakneHata noBpLIKMHa ce 3arpesa co
TOonMNMHaTa Ha cagoBuUTE 3a roTBeH:E.

MpeAHOCTU Ha FOTBEHETO CO UHAYKLMja

WHAOyKUMCKMTE NNOTHU MMaaT HEKoM
npegHocTn buaejkm TonnuHaTa ce
npeHecyBa AVMPEKTHO Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

» XpaHarta WTo Ke npeTeye 3a BpemMe Ha
roTBEHETO HEe ropu 6p3o buaejku
CTakneHaTa NoBpLUUHA 33 TOTBEHE HE €
3arpeaHa. NonecHo ce uncTu.

» XpaHarta ke ce 3roTBu nobp3o buaejkun
TONMnMHaTa ce co3gaBa AVMPEKTHO Ha
cafoBuUTe 3a roTBewe. Taka ce
3aliTeqyBa BpeMe 1 eHepruja Bo 0gHOC
Ha Apyrute BUAOBU NIOTHW.

* bupejkn TonnuHaTta um ce npeHecysa
OVIPEKTHO Ha CafoBUTE 3a rOTBEHE,
Hema 3aryba Ha TonnvHa u ce
nocTurHyeaat nogobpu pesyntaTu of
rOTBEHETO.

+ MNopaau Toa WTO NpeHeCcyBaeTO Ha
TONMnMHaTa 3anvpa v nospLuMHaTta 3a
roTBEHE HE Ce 3arpeBa AMPEKTHO Kora
cafoBUTE 3a rOTBEHE Ke Ce TprHaT of
noBpLUMHaTa 3a roTBEHE, TOTBEHETO €
no6e3benHo 6uaejkn ce Hamanyea
MOXHOCTa 3a €BeHTyarHn Hecpeku npu
rOTBEHETO.

3a 6e3begHo paboTense:

* He n3bupajte BUCOKM HMBOA Ha
3arpeBarbe Kkora KopucTuTe Henennmem
CajoBy 3a rOTBEHE NPEMaYKaHu co
cocema MarkKy Macro Wim rm KopucTute
6e3 macrno (TednoH).

* He ja kopucTeTe cTakneHarta noBpLuvMHa
3a roTBeH-E Kako noasiora Bp3 koja ke
cTaBaTe HeLITO UK Kako noanora 3a
ceyere.

* He craBajTe Bp3 nnoTHaTa MeTanHu
npeamMeTy, Kako LWTo e npubop 3a
jagene nnu kanak of TeHyepe, buaejkm
MOXe [a ce 3arpear.

* Hukoraw He kopucTeTe anymmHuymcka
donuja 3a roteerwe. Hukorawl ce
CTaBajTe BP3 UHAYKUMCKATa 30Ha XpaHa
3aBUTKaHa BO anymunHuymcka donuja.

* MarHeTHUTE NpegMeTy Kako LUTO ce
KPeOouTHUTE KapTUYKKU UK cenoTejnuTe
4yBajTe rM nogarneky of nrnoTHara
nofeka Taa paboTu.

* Ako nop nnoTHaTa uMa penHa u Taa
paboTu, ceH3opuTe Ha NIoTHaTa MoXxe
[a ro Hamarnat HMBOTO Ha rotBewe Unn
[a ja uckryyar nnoTHaTa.

* [noTHaTa Uma cucTemM 3a aBTOMaTCKO

NCKny4vyBaH-€. [eTanHu nHdopmaumm 3a

OBOj CUCTEM Ce Ja[leHUN BO ClefHUTe
genosu. MeryTtoa, ako rotBute co
TEHLlepuHba CO TEHKO OHO, TUe MHOTY
Op30 ke ce 3arpeat 1 AHOTO Ha
TEHLlepeTo MoXe Aa ce cTonu 1 Aa ja
OLUTETU NOBPLUMHATA 3a rOTBEH:E Npe[,

Aa ce aktmempa CUCTEMOT 3a aBTOMATCKO

NCKNyYyBatbe.
CapoBwu 3a rotBewe

Tpeba ga kopuctuTte bepomarHeTHu,
KBanmMTeTHn cagoBu 3a rotBewe Ha Kon

CTOW €TUKeTa U O3HaKa Aeka ce NnorogHu

CamMo 3a MHOYKUUCKO roTBew€ CO BallaTa

MHOYKUWUCKa NNoTHa. OnwTo 3emeHo, KOJKY
NOBWCOKa € COApXKMHaTa Ha Xeneao, TONKY

nonobpo ke 6uae roTBeHETO Co Te
caposu. OCHOBHMOT AvjameTap Ha
cagjoBuTe 3a rotBewe Tpeba aa ogroeapa
Ha MHAOyKTUBHaTa 30Ha. [Nogony ce
HaBeaeHN npenopavaHnTe AVMMEH3NN.
MoroaHu cagoBu 3a roTBemse:

» CapgoBu o1 neaHo xeneso

« CapgoBwu of emajnvpaH Yenuk

« CapgoBwu of, Yenuk U HeprocyBaykun Yenuk

(co eTuKkeTa uUnKn o03Haka LITO NMoKaxXyBa
Jeka ce norogHu 3a uHaykumja)

HenorogHu cagoBu 3a rotBeH€:

* ANyMMHUYMCKN CagoBM

» bakapHu cagosu

» BpoH3eHn cagoBu

» CTakneHun cagosu

e [MnHeHn capgoBsu

» Kepamuka n nopuenaH

Mpenopaku:

» KopwucteTe camo cagoBu 3a roTBEHE CO
pamHo gHo. He kopucteTe cagoBu 3a
roTBeH-€ Co BAnabHaTo Unn ncnakHaTo
[OHO.
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» KopucTeTe camo cafioBM 3a rOTBEH:E CO
nebeno, o6paboTeHo AHO. Ako
KOPUCTWUTE CafloBM 3a FOTBEHE CO TEHKO
[OHO, Tve MHory 6p30 ke ce 3arpeart u
[HOTO Ha cafoT MOXe Aa ce CTonu 1 aa
ja owTeT noBpLUMHATA 3a FOTBEHE U
anapaTtoT npej Aa ce akTuempa
CMCTEMOT 3a aBTOMATCKO MCKIy4yBaH-E€.
OcTpuTte paboBu Moxe Aa ja usrpebat

nospLlinHaTa.

v

« [JHOTO Ha HeKoW caoBM 3a FOTBEHE MMa
nomMarno depomMarHeTHO nose of
HUBHWOT BUCTUHCKM NpeYHuk. MNnoTHaTa
ja 3arpeBa camo Taa noBpLUMHa. 3aToa,
TOMnMHaTa He ce pacrnopeaysa
paMHOMEpPHO 1 pe3ynTatute of
roTBexeTo ce nocnadu. OceBeH T0a,
rorieMuTe MHAYKUMUCKM NAOTHM MOXeou
HeMa [a v JeTekTupaaT TakBuUTe CafgoBu
3a roTBewse. 3aToa, NroTHaTa 3a
roteere Tpeba Oa ce nsbepe BO cknag
CO roneMuHaTa Ha doepoMarHeTHOTO
none.

» Hekou cagoBu 3a roTBeH€ MMaaT gHO
LUTO coapun HedbepomarHeTHU
MaTepujanu Kako LUTO e anyMUHUYMOT.
OBue BMOoOBM cagoBN MOXE Aa He ce
3arpear Kako LWTo Tpeba n nHaykumckara
NMJ0THa MOXe BOOMWTO Aa He TU
netektnpa. Bo Hekon cnyvaun, moxe aa
ce nojaBu foLWo npeaynpeayBame 3a
cakcum.

EpHakBaTa pacnpegen6a Ha
@ cafloBUTE 3a rOTBEHE Ha JecHaTa
M neeata U UueHTpanHaTta puHrna
3a M360pPOT Ha PUHIMN NO3UTUBHO
BMnuvjae Ha nepdopmMaHcuTe Ha
roTBeH-ETO AOAEKA rOTBUTE MoBeKe
obpouy Ha MHAYKLMCKATE PUHTTIN.

lMpoBepka Ha cagoBUTE 3a rOTBEHE
Co nomMoLl Ha criegHuBe MeToam
npoBepeTe aanu cagoT Cco KOj rotBuTe €
noroaeH 3a rotBekhe Ha MHOYKUMCKa
nnoTHa.

1. CafoT e norofeH ako HeroBoTo AHO
COOPXWN MarHer.

2. CapoTt e norogeH ako cumbonoT He
Tpenka Kora ke ro cTaBute cagoT Ha
MHAYKUMCKaTa NNoTHa U Ke ja BKIy4uTe
nroTHaTa.

lMpenopayaHa ronemMuMHa Ha cafoBuUTe 3a roTBeHe

[vjameTtap Ha 30HaTa 3a rotTBewe - mm

[vjameTap Ha TeHuepeTo - mm

145 MuH. 100 - makc. 145
180 MuH. 100 - makc. 180
210 MuH. 140 - makc. 210
240 MWUH. 140 - makc. 240
280 MUH. 125 - makc. 280
320 MUH. 125 - makc. 320

30Ha 3a roTBewEe CO LIMpoKa (hrnekcu) NoBpLUNHA

wmnpuHa 230 - gomknHa 390
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[eTekTMpareTo Ha CajoBUTE 3a FOTBEHE
o[ cTpaHa Ha UHAYKLMCKUTE MNOTHU
3aBUCK Of NMPEYHMKOT U 0 MaTepujanoT Ha
depomMarHeToT Ha QHOTO Ha capoT. 3a
[o6po AeTekTupake Ha cagoBuTe 3a
rotBewe 1 3a e(bVIKaCHO rotBewe, Tne
Tpeba aa ce n3bepar Bp3 OCHOBA Ha
rorneMuHaTa Ha nnoTHarta. [orope e
HaBeeHO Koja AMMEH3Mja Ha cafoBu 3a
roTBEHE Ce NpenopavyBa 3a ogpeaeHa
OVMEH3Wja Ha nnoTHaTa.

5.2 KoHTponHa Tabna

OpHecyBareTO Ha BpUeHe Moxe Aa
Bapvpa BO 3aBUCHOCT Of BUAOBUTE Ha
cafoT, ronemuHaTta Ha cagoT U
rorieMmMHaTa Ha 30HaTa 3a roteeme. 3a
NMOXOMOTEHO OAHeCyBaH€ Ha BpUEH-E,
MOXe [ja Ce KOpUCTW eHa YeKkop noronema
30Ha 3a roTBEH-E.

[a ce kopucTn noronema 30Ha 3a roTBexe
He NpeAu3BuUKYBa TPOLLEH-E eHepruja Ha
WHAYKUMCKUTE PUHIMK, buagejkn TonnnHata
ce co3faBa caMo BO CoofBeTHaTa obnact
Ha cagorT.
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Konuuwa 3 Konue 3a nokadyBawe Ha TemnepaTtyparta
<D : Konue 3a BknyuyBarbe/McknyvyBame 4 WHavkaTop Ha Temnepartypata Ha

@ : Konye 3a Tajmepot

Af| : Konue 3a 6p30 3arpeBarse/Konye 3a noctaBka
CO BMCOKO HarojyBare (3acunysad)

{fﬂ] : Konye 3a 3aknydyBarbe 3apagm Ynuctere

I]l] : Konye 3a ucknyuysare
@ : Konye 3a nokauysatse
@ : Konye 3a HamanyBatse
Cumbonun
[.

- : Cumbon 3a KOMOGUHUpaHE Ha LUMpOoKa

NOBPLUMHA Ha 30HaTa 3a roTBeHe *
[% : Cumbon 3a 3akrny4vyBare CO Knyy

* Ce pasnukyBsa BO 3aBMCHOCT Off MOZESOT Ha
npoussogoT. Moxe aa He e JocTaneH Bo
BaLLMOT MoJen.

Oucnnej 3a 30HaTa 3a roTBeH-€
| | |

v v v v
1 2 3 4

1 Konuye 3a 6p3o 3arpeBane/Konye 3a noctaska
CO BMCOKO HarojyBake (3acunysad)

2 Konue 3a HamanyBawe Ha TemnepaTypaTta

coofBeTHaTa puHrna

EkpaH 3a TajMepoT
1) —

— 2

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

OnepatueHa LED cBeTunka 3a Tajmepot
MHavikaTtop Ha TajmepoT
Konue 3a nokayyBawe Ha TajMepoT

AW N =

OnepatueHa LED cBeTunka 3a konyeTto 3a
3aknyJvyBame/3akryvyBame 3a geua

5 Konye 3a HamanyBare Ha TajmepoT

OnwTu npeaynpenyBama 3a

KOHTponHarta Tabna

+ OBOj NpoM3BOA Ce KOHTPONMpa Co
KOHTpoOneH naHen Ha gonup. Cekoja
onepauuja WwTo Ke ja HanpasuTe Ha
KOHTPOSHMOT NaHen Ha Jonup Ke ce
NOTBPAM CO 3BYYEH CUrHan.
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» Cekoraw oupmyBajTe r0 KOHTPOJTHUOT MOXeTe Oa ja NCKNy4nTe ako

naHen 4nicT u cyB. BnaxHocrta n WCTOBPEMEHO ' fONpeTe KonunkwaTta
n3BarnkaHaTta noBpLUMHA MOXe Aa @®O.
npeav3sukaaT npobnemu Kaj pyHKuumTE.

* AKO HUMLITO He npuTicHeTe Bo pok oA 10 AKo ce nojaBaT Unu Ha NpPUKa3oT 3a
CeKyHau, nnovarta aBTOMaTCKN Ke ce 30HaTa 3a roTBeH-e 0TKaKo Taa
BpaTh BO PEXMMOT 3a MVpYyBaH-€. Ouna uckny4veHa, Toa 3Ha4yu aeka

* Npon3BoJoT aBTOMATCKM Ce Uckny4yBa 30HaTa 3a roTBeHe € yLITe XeLuka.
on 6e36eHOCHM NPUYMHK aKo NOAONTO He ponupajTe rv 3oHnTe 3a
BpeMe He MPUTUCHETE Ha HEKOe KomMYye. rOTBEHE.

BknydyBsatse Ha nnovara: MHavkaTop 3a NpeocTaHaTa TOMMMUHA

1. Bknyyete ja nnovarta co gonvipare Ha AKO Tpenka Ha nNpuKasoT 3a 30HaTa 3a

konueto (D. roTBeH€, T0a 3Ha4uM Aeka nnoyara e ywre

Xellka 1 jeka MoXe ce KOpUCTM 3a
ofpXKyBatse Ha ToMnfMHaTa Ha mana
KonmumnHa xpaHa. OBoj cMMGON Hackopo ke
ce NpeTBOpM BO , LUTO 3HAYM AeKa 3oHaTa e
nomarsiky xeLika.

= “0” ce nojaByBa Ha cuTe Npukasu 3a
30HUTE 3a roTBEH:E.

. B
40 OE- 006
Kora ke ce ncknyum ctpyjata
@ I/IH/:I,MKaTOpOT 3a I'IpeOCTaHaTa
’\ﬂl @ @ ] TOMMMHa HemMma ga 3acBeTn U HeMa
;‘_J naro npe,qynpep,m KOpVICHMKOT 3a
Bpenme 30HW 3a roTBeEH:L.

WcknyuyyBake Ha 30HaTa 3a roTBeHe:
MpucnocobyBake Ha TeMnepaTypaTta
v AKTMBHa 30Ha 3a roTBEHE MOXe Ja ce

UCKNYUM Ha 3 Pa3MNYHI HAYMHM: 1. BknydyeTe ja nnoyaTa co gonupare Ha

korueTo (D.
v Co ponupatse Ha (D konueTo;

2. lNocTaBeTe j KaHaTa Temn T
[onpeTe ro kon4yeto . OCTaBeTe Ja cakaHata Temneparypa

co fonvpatbe Ha konuutata H/IO) 3a

1. Co cnywTake Ha HUBOTO Ha 30HATa 33 roTBeke.

Temnepartyparta Ha “0”; 3oHaTa 3a
roTBEHE MOXETE [a ja UCKMy4MTe ako ja

cTaBuTe TeM|.'|epaTypaT'a Ha “0”. "[ﬂ @ l @ @ @

2. Mpeky onuujaTta 3a Tajmep 3a
cakaHaTa 30Ha 3a roTBeme; Kora ke
nucTeye BpemMeTo, TajMepoT ke ja

MCKINy4n 30HaTa 3a rotBem:€ 3a KOjaLUTO ;ﬂ—J
e BKny4eH. “0” n “00” ke ce nojasaT Ha

COOABETHUTE NpUKasn. Kora ke ncreve = 30HaTa 3a roTBer-e Ke no4yHe na
BpeMeTO, Ke ce ClyllHe 3By4YeH CuUrHar. pa60TVI crnope nocraeeHaTa
[onpeTe koe 6uno konye Ha Temneparypa.

KOHTPOJTHMOT NMaHesn 3a Aa ro UCKny4duTte
3BYYHUOT CUTHars.

3. Co uctoBpemMeHo gonupame Ha

konumkwata (/O 3a nocakysaHaTa
30Ha 3a roTBeHse; 30HaTa 3a roTBeHe
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HagBopellHMOT aen Ha 3oHaTa 3a

@ rotBewse o 280 MM Ha
WHOyKUMCKaTa nrno4va (ako
NpPOM3BOAOT € ONpeMeH Co 30Ha 3a
rotBewse of 280 MM Ha
MHAOYKUMCKaTa nro4va) ce aktuempa
CaMO ako TeHLIepeTo € JOBOSHO
royiemMo Aa ja nokpue 3oHaTa 3a
roTBer-€e Kora ke ce cTaBu Bp3
30HaTa 3a roTBemwe, a
Temnepartypara e NnocrtaBeHa Ha

HMBO noronemo oA 8.

I'Ioc1'aByBaH=e BUCOKa MOKHOCT
(3ACUNYBAUY)

Moxe fa ja kopuctuTe dyHKUMjaTa Ha
3acunyBare Ha 30HaTa 3a 6p30 Aa
3arpeeTe HewTo. Cenak, oBaa yHKUMja He
ce npenopadyyBa 3a NOAOII0 rOTBEH-E.
dyHKumMjaTa Ha 3acuyBarke MOXe Aa He e
AocTanHa 3a cuTe 30HM 3a roTBEeHE.

U36upare Ha BUCOKa MOKHOCT
(SACUINYBAM):

1. BkryyeTe ja nnovata co [onupare Ha
konueto (D.

2. [onperte ro konueto *f 3a gapeHata

]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= M3bpaHaTta 30Ha 3a roTBewe ke
paboTu Ha MakcMManHa MOKHOCT U
cumbonot “P” ke ce nojasu Ha
NprKa3oT 3a 30HaTa 3a roTBeHe.
3oHaTa 3a roTBene NpPoAosKyBa Aa
paboTn 6e3 3acunyBavoT 1 ke
dyHKUMOHUPA Ha H1BO “9”.

MNpepBpeMeHo nckNy4vyBake Ha BUCOKA
MokHocT (BACUITYBAUY):

Moxe fa ja uckny4mre Bucokata MOKHOCT
BO KOe BpeMe cakaTe CO Jonupare Ha
konueto O unm 2. 3oHaTa 3a roTeete
npoAosKyBa Aa pabotun 6e3 3acunysayoT u
Ke yHKUMOHMpa Ha HMBO 9.

MpUHUMNOT Ha paboTa Ha 2 30HU
KOULLUTO ce fiouupaHa Bo ucrara
BepTUKanHa Hacoka:

AKO efjHa 30Ha e NocTaBeHa Ha HMBO Ha
3acurnyBay, a NoToa gpyrara KojawTo e
noumpaHa BO nctata BepTUKanHa Hacoka e
noctaBeHa Ha HMBO norornemo oA 6 (7, 8 n
9), npBaTa 30Ha nara Ha HMBO 9, a apyraTta
30Ha MOXe [a Cce NoCTaBu Ha HMBO
noronemo oz 6 (7, 8 n 9). Ako BTopaTta
30Ha € NocTaBeHa Ha 30Ha Ha 3acurnyBsad,
npeaTta 30Ha nara Ha HMBO 6.

3akny4yyBake 3a YNCTEHE
3akny4yBaHeTO 32 YUCTEHE CrpeYyBa
BKITy4yBaH-€ Ha CUTE KOMYMHa Ha
KOHTPONHMOT naHen 20 cekyHau goneka
nnoyaTa € BKIy4YyeHa 3a Ja Moxe
KOPUCHUKOT @ UCYMUCTM Habp3unHa.
[Mpon3BO4OT HEMa Aa TpoLuKM CTpyja 3a
BpeMe Ha Toj Nepuog.

AKTUBMpaHe Ha 3aKIyuyyBaHheTo 3a
ynucrterwe

1. HdonpeTe ro n gpxxeTte ro KON4YeTo {m]
OO[ieKka He ce cnyluHe eAUHUYEH
3BYYEH CMrHan kora e BKIy4eHa Hekoja
o[, 30HUTE 3a roTBEH-E.

2. Ce nojaByBa onb6pojyBare of 20 Ha
npukasoT 3a TajMepoT. HueaHo o
KOM4YMHaTa Ha KOHTPONMHUOT naHen
Hema fa 6uae pyHKUMOHaNHoO 3a Bpeme

Ha oBoj nepvop ocseH konyeTo (D).

[eakTuBnpame Ha 3aKkny4yyBaHeTo 3a
Yyuctewe

Hema notpeba aa nputncHeTe HUEQHO
Konye 3a Aa ro Aeaktusupare
3aKnyyyBaHeTO 3a YucTewe. [noyara ke
MCMYLITK 3BYYeEH curHan no 20 cekyHau v
3aKnyyyBaHETO 3a YNCTEHE Ke ce
[eaKTUBMpa aBTOMATCKN.

AKO cakaTe fa ro geaktuBupare
3aKIy4YyBaHETO 33 YNCTEHE

nopaHo, gonpeTe ro n gpxete ro

KonueTo {m] [ofeka He crniyluHeTe
3BYK 0[] iBa TOHa.
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3awTuTa 3a geua Ce pasnukyBa BO
3aBMCHOCT o4 MoAesioT Ha NPoOu3BOAOT.
Mo>e Oa He e gocTaneH BO BalMoT
moaen.

Kora ce nckny4eHn 30HUTE 3a roTBEHE,
MOXe [a ja 3alTuTuTe nrovara co
3alTMTaTa 3a Aeua 3a ga cnpednTte geua
[a 1 BKry4yBaaT 30HMTE 3a FOTBEHE.
MoxeTe na ja aktuBmparte unm
[JeakTuBuMparTe 3aliTuTarta 3a gewla camo
KOora Ce UCKMy4YeHn 30HWTE 3a roTBeke (BO
PEXUM Ha MUPYBaH-E).

AKTuBMpaH-€e Ha 3alTuTaTa 3a geua

1. HonpeTe rv n gpxeTe rm konynkwaTa {1"]
un [l nctopemeHo cé gogeka He ce
CnyLWHe eAUHUYEH 3BYYEH CUrHan
Kora mrioyaTa € Bo pexuM Ha
MUPYBatbe.

= 3awTutarta 3a geua ke ce akTuempa.
Ke ce nokaxe “L” Ha Npuka3oT 3a cuTe
30HU 3a rOTBEH-E Ha KPaTKO U ke ce
BKMyYM 1 AeuymManHaTa To4ka Ha
KOMYeTo.

AKO ce npuUTUCHe kKoe Buno konye
Jofeka e akTUBHa 3allTuTaTa 3a
Jeua, ke ce JyjaTt ABa curHana u ke

Tpenka “L” Ha npukasoT 3a cute
30HU 33 rOTBEH:E.

[eakTuBupame Ha 3awTMTaTa 3a geua

1. [JonpeTe r1 1 gpKeTe rm Konunkata {m]
un [l ncrospemeno cé nonexa He
CnylIHeTe ABa CUrHana kora nnovarta
e aKTVBHa 3alTUTaTa 3a Aeua.

2. dyHkumjaTa 3a 3awTUTa Ha geua ke ce
peaktmsupa. Ke tpenka “L” Ha
NpYKa3oT 3a CUTE 30HM 3a FOTBEHE U Ke

o
Ce n3racHe ceeTurnkaTta 3a Ha kon4yeto ﬁ

Bnokaga 3a konunkwa

Moxke oa 3aknyymTe KonuukwaTa 3a ga
nsberHeTe MeHyBawe Ha PyHKUMUTE Mo
rpeluka goaeka paboTtu nrovara.

3aknyyyBaHeTO Ha KIy4oT ce
OTKaKyBa BO CIlyyaj Ha NpekuH Ha

cTpyja.

AKTUBMpame Ha 6rnokapara 3a
Kon4yunwarta

1. [onpeTe rm n gpxeTe rv KonynkwaTta {"?
n [l ncroBpemeHo cé& fogeka He ce
CRNyLIHe eMHNYEH 3BYYEeH CUrHan.

2. Ke ce aktvBupa 6rokaga 3a Konuukwata
1 ke ce BKMyYu U AeLmManHaTa Touka

o

Ha Kon4eTo (§) no TpenkakbeTo.

Moxe ga ja akTuBMpaTe 3awTuTaTa
@ 3a Kon4MH-aTa caMo BO PEXUMOT 3a
pabota. Kora e aktuBMpaHa

3aluTuTaTa 3a Konyukara, camo

konueto (D ke 6une
dyHKumMoHanHo. Kora ke gonpete
Koe Ouno kon4ye, geunmanHara

o

TOYKa 3a KOMYeTo (3 ke Tpenka 3a
Aa ce Noco4n Jeka e akTvBHa
Onokagarta 3a konuukwaTta. Ako ja
UCKINy4uTe nrnoyaTa Kora ce
3aKfnyyeHn Konunkwata, mopa Aa ja
AeakTmBumpaTe 6nokagarta Ha
KonyMH-aTa 3a Aa MoxeTe
MOBTOPHO Aa ja BKIy4MTe nroyara.
Ako flonpeTe Ha koe 6uno konye
0e3 na ja feakTuBmparte
6riokapara, ke Tpenka “L” Ha cute
30HM 3a roTBEH-E 3a [a ce Nocoyn
Aeka e akTMBHa bnokagara 3a
Konuukwarta. [leaktmBupajte ja
6nokagaTta 3a kon4ukara 3a
MOBTOPHO Aa ja BKIy4MTe nroyara.

[OeakTuBupame Ha 6nokapgara 3a
Kon4yunwaTta

1. JonpeTe rv n gpxeTe rv KonynkwaTta {"?
n [l ncroBpemeHo cé& nogeka He

cnyuHeTe ABa CcUrHana kora nno4arta
€ aKTUBHa.

o
2. CeeTunkaTta Ha Kon4yeTo (J ke ce
WCKINYYM U KOHTPOSHMOT NaHen Ke ce
OTKIyuM.

®dyHKUMja 3a Tajmep
OBaa dyHKLMja ro onecHyBa roTBeHEeTo.

Hema ga mopa fa BHMMaBaTe Ha nfoyaTa
3a BpemMe Ha uenuoT nepnoa Ha roteBemwe.

MK /102




30HaTa 3a roTBewe ke ce NCKNy4n
aABTOMATCKM MO UCTEKOT HA NOCTaBEHUOT
BpeMeHCKN nepuona.

AkTuUBMUpame Ha TajmepoTt

1. BkniyyeTe ja nnovaTa co gonuparse Ha
konueto (D.

2. lNocTaBeTe ja cakaHaTa TemnepaTypa

co fJonupatbe Ha konuuwata PO 3a
30HaTa 3a roteetbe.

~ o
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3. AKTMBMpajTe ro TajMepoT CO JoNMparke
Ha Kon4yeTo @ CumbonoT “00” u
JeummanHaTa Touka Ha nsbpaHaTa 30Ha
Ke TpenkaaTt Ha NpuKas3oT 3a TajMepoT.

4. TlocTaBeTe ro NocakyBaHOTO
BpeMeTpaehe Co Aonupare Ha

konuntbata @/ 3a TajmepoT.

5. lMocTtaBkaTa ke ce aktmBmpa no 10
cekyHaun. [leummanHaTa Toyka Ha
nszbpaHaTa 30Ha ke Tpenka Ha NpukasoT
3a TajMeporT.

6. lMoBTOpeTe M ropenocoyeHnTe
nocTankv 3a a rv noctaBuTe TajmepuTe
3a OpyruTe 30HW 3a roTBEeHE.

Ako noBeke of efeH TajmMep e
@ MOCTaBeH 3a PasfnnYHN 30HNU,
TajMepoT 3a 30HaTa KojLUITo nma
Hajmarno BpeMe e AafeH Ha
NpuUKasoT 1 Tpenka AeunmanHaTa

TOuYKa 3a Taa 30Ha. [JeummanHute
TOYKM 3@ ApYyruTe 30HU ce

OCBeTIyBaaT NoCTOojaHo.

Moxe aa ro rmegate

@ NpeocTaHaToTo BpeMe 3a roTBeH-e
co aonupatbe Ha konyeto €V 3a
CcuUTe 30HM 3a roTBewe. PasnnynHa
BPEHOCT Ha TajMepoT ce
nokaxxyea coO cekoe fonuparse. Ha
KpajoT, NOBTOPHO Ce MpUKaxysa
MUHVMArHOTO BpEMe Ha TajMepoT.

He moxeTe ga ro noctaBute
TajmepoT 6e3 aa n3bepeTe 30Ha 3a

roTBe€ U TeMnepartypa 3a Hea.

TajmepoT Moxe Aa ce nocTtasu
CaMmo 3a 30HM 3a roTBEHE LUTO Cce

BKIYYEHMU.

[OeakTuBMpame Ha TajMepoT

LLITom nocTaBeHOTO BpeMe ke ncrteve,
nnoyaTa aBTOMaTCKM ke Ce UCKIy4u 1 Ke ce
cnylwHe 3By4eH curHan. MNpuTtncHeTe Ha
koe 61no konye 3a Aa ro Uckrnyuute
3BYYHMOT curHan. AKoO He NPUTUCHETE Ha
HeKoe Kon4e, 3ByYHWOT CuUrHan caMmuoT Ke
C€ UCKIYYY MO HEKOIKY MUHYTMU.

MopaHo geakTUBUpaH-e Ha TajMepoT

v' AKO TO WCKIy4MTE TajMepoT NopaHo,
nnouata ke NpoZdosku co paboTta 3a
NOCTaBEHOTO BpeMe [ofieKa He ce
ncknyyun. Moxe fa ro geaktmsupare
TajMepoT Ha [iBa pasnMyHM HauYMHa:

1. OeakTuBupaw-€ Ha TajMepoT co
cnywiTake Ha BpeQHoOCTa 3a 30HaTa

Ha “00”: JonpeTe rv konuuwata B/
3a Tajmep cé gogeka He ce nojasu “00”
Ha NpUKa30T 3a 30HaTa 3a roTBeHe 3a
KOja e aKTMBMpaH TajmepoT.

= CumbonoT 3a AeuMmarnHaTta Todka
3a 30HaTa ke ce UCKNy4n TpajHo n
TajMepoT Ke ce OTKaxe.

= [eaKkTuBupawe Ha TajMepoT 3a
30HaTa CoO MCTOBPEMEHO
Jonupakse Ha konunkwarta H/O
3a 30Harta: [leakTvBMpare Ha
TajMepoT 3a 30HaTa co
NCTOBPEMEHO Aonupane Ha

Kon4ynwaTta @/@ 3a 30HaTa.
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= CumM00noT 3a geummanHaTa Todka
3a 30HaTa ke ce UCKNy4u TpajHo 1
TajMepoT Ke ce OTKaxe.

Mo oBoj yekop, Temnepartypara 3a
30HaTa xe buge “0” 3aegHo co

TajMepoT.

®PyHKUMja 3a 3acTaHyBaHe

v/ Co nomoLl Ha oBaa pyHKUMja MoXeTe
Ja ja HamanuTe paboTHaTa
TemnepaTtypa Ha 30HWUTe 3a roTBEHE
Ha MUHMMarHOTO HMBO (HuBO 1).

AKO e NocTaBeH TajMepoT 3a Koja

@ Ou1ro 30Ha 3a rotTeemne, Toj ke
npofosmku Aa pabotu 1 3a Bpeme
Ha 3acTaHyBahETO.

1. Oonperte Ha konyeto [ kora pa6otu
Koja 61no oA 30HUTE 3a rOTBEHE.

2. CuTe 30HM 3a roTBEH-E LUTO Ce
BKIyYeHM ke paboTaT Ha MUHUMAMHOTO
HnBo (HuBo 1). Ke ce nojasn cumbonot
[Cl Ha npukasoT 3a akTBHaTa 30Ha 3a
roteere.

3. MosTopHo gonpeTe ro konueTo [ 3a ga
M pectapTupare cute 3actaHaTy 30HU
3a roTBeH:Ee CO NPEeTXoAHUTE NOCTaBKM.

dyHKUMja 3a pacnopeayBake Ha
MOKHOCTa

BawwoT ypen e onpemeH co dyHKumja 3a
pacnopenyBare Ha MokHocTa. Co oBaa
byHKUMja MOXeTe [a ja NpOMeHnTe
BKyMHaTa MOKHOT LUTO ja Bieye LUNopeTorT.
dyHKUMjaTa 3a pacnopenyBare Ha
MOKHOCTa uma 8 HuBoa.

®dyHKUMja 3a pacnopeayBaie Ha
MOKHocTa - HuBoa Ha BKynHaTta MOKHOCT
LITO MOXaT Aa ce nocraBaT

VHaunkatop Ha gucnnejoT Ha

pacnopenyBake Ha MOKHOCTa BkynHa
MOKHOCT

25 25kW

30 3kW

36 3,6 kW

44 44 kW

54 54 kW

57 5, 7kW

67 6,7 kW

72 7,2 KW
3a fa ja npomeHuUTe BKyNHaTa MOKHOCT;

1. BkryyeTe ja noTHaTa Co JONMpatse Ha
konueto (D. UcknyueTe ja nnoTHaTa co
ponvpatse Ha konyeto (D).

2. ToToa ponpeTe ro COoABETHO KOMYETO
A} op necHaTa npeaHa 30Ha, KOMYETO
(O, konueto O Ha TajMepoT, KON4YeTo

@ Ha TajMepoT 1 Ha kpajoT KonyeTo AR
Ha neBaTa NpeaHa 30Ha.

7=
1 00 floo e

3 © o N
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Hooa

[ G —

3. Ha gncnnejoT Ha TajMepoT e nokaxaHo
HMBOTO Ha pacrnopegyBateHa MOKHOCTa
LUTO € NOCTaBeHo.

4. Nonupajte ro konueto [l 3a ga
npedpnarte o4 egHo Ha APYro HUBO U
rnocTaBeTe ja BpegHOCTa Ha BKynHaTa
MOKHOCT LUTO cakaTe [a ja noctaBuTe.

5. lNoTBpaeTe ja nocTaBkaTta co Aonvpame
Ha konueto (D u ucknyyete ja
nnotHaTa. BpegHocTa Ha BkynHaTta
MOKHOCT LUTO CTe ja noctaBune ke buge
aKTMBUpaHa.

HuBoaTta Ha TemnepaTypa LTO

@ MOXebW cTe rv nocraeune 3a
NroTHUTE MOXe [a ce pasnukyBaaT
BO 3aBMCHOCT 0 HMBOTO Ha
BKyMnHaTa MOKHOCT LUTO CT€ ro
noctasune. H1BoTo Ha
Temneparypa LTo 1 ce
06e36enyBa Ha nNnoTHaTa ke 6uae
aBTOMaTCKM HaManeHo BO
3aBWCHOCT Of1 NocTaBkaTa Ha
MOKHOCTa LWTo Tpeba Aa ja usspLum
wnopeTtoT. He cTtaHyBa 360p 3a
rpeLuka.
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Ako ce gonpe Apyr kny4 of

@ HaBe[eHaTa HM3a Jofeka ce
MEHYBa HUBOTO Ha HarojyBaHeToO,
nocTaBkaTa He Moxe Ja ce
naspwun. Tpeba ga rn nosTopute
YyekopuTe 04 CamMuOT MOYETOK 3a Aa
ja HanpaBuTe nocTaekara.

Be3bepgHa n echukacHa ynotpeba Ha
MHOYKUUCKATE 30HU 3a rOTBeH:e
Pa6oTHM npuHumnu: MiHgykumckata
nrnoya AUPEKTHO ro rpee cagoT. Cnopen
TOa, UMa JocTa NPeaHOCTM CNOpPeaeHO Co
ApyruTe TUNoBuW Ha nno4yn. PadoTn
noegukacHo, a NoBpLUMHATA Ha nrno4vaTa e
napgHa.

MHpaykumckaTa nnoya e onpemeHa co
cynepvopHu 6e36eHOCHM CUCTEMM LUTO
OBO3MOXYyBaaT MakcMmarHa 3awrteja Ha
eHeprujara.

MnoyaTa e onpemeHa co

@ WHOYKUMCKN 30HM 3a rOTBEH-E CO
OunjameTtap og 145, 180, 210 n 280
MM BO 3aBWCHOCT Ofj MOZENOT.
Cekoja 30Ha 3a roteBemwe
aBTOMAaTCKM ro OTKpvBa
AvjameTapoT Ha NOCTaBEHWUOT caj
OGnarogapeHue Ha oyHKUMjaTa Ha
nHaykumja. Ce reHepupa eHepruja
camo kaje cagoT foara BO KOHTaKT
CO 30HaTa 3a roTBeH-E N Taka ce
NOCTUrHyBa MUHUMarHa
noTpoLUyBayka Ha eHepruja.

[Mpon3BogoT MOXe Aa 3acTaHe Kora
paboTu Ha HMBoa og 1 oo 7,
0cobeHo co Npubop 3a roTBexe Co

Man gujameTtap 1 kora MacrnoTo of
BoAa e manky. OBa He e rpeLuka.

CucTteM 3a aBTOMATCKO UCKIyuyBake
KoHTponaTa Ha LunopeToT uma cucTem 3a
aBTOMATCKO MCKIy4YyBaHe. AKO eiHa Unu
rnoBeKe rpejHV 30HU ce ocTaBaT BKIyYeHM!,
rpejHaTa 30Ha aBTOMaTCKM Ce UCKIy4yBa
no kpatko Bpeme (Bugete Tabena-1). Ako
Taa nnoTHa uma TajMep, Torall ce
WCKINyYyBa 1 eKpaHOT Ha TajMepoT.
BpemeHckaTta rpaHuLa 3a aBToMaTCKo
UCKINyYyBak-€e 3aBUCK Of, N3GPaHOTO HUBO
Ha TemnepaTypa. 3a oBa TemMrepaTypHO
HMBO € NMPUMEHETO MaKCUManHo
BpeMeTpaeH-e.

KopUCHUKOT MOXe NOBTOPHO Aa paboTu co
rpejHaTa 3oHaTa no Hej3aHOTO aBTOMATCKO

MCKNy4dyBah-€ Kako LWITO € onuiiaHo norope.

HuBo Ha Temnepatypa

Mepuoayn Ha aBTOMATCKO UCKyYyBaHE - YacoBU

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 MUHYTH

P (3acunysau)

10 MuHyTH (*)

(*) Mnoyara ke ce cnyw T Ha HUBO 9 Mo 10 MUHYTK

Tabena 1: Nepvoan Ha aBTOMATCKO
UCKNyYyBaHe
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3awTuTa o4 nperpeBame

lMnoyaTa e onpemeHa Co CEH30p KOjLUTO

OBO3MOXYBa 3alUTUTa Of NperpeBam-e.

CnepHoTo Moxe fa ce 3abenexu Bo

Cry4aj Ha nperpeBatbe:

» 30HUTe 3a roTBewe WTO paboTtat
Moxebu ce ncknyyysaar.

* N36paHOTO HMBO MOXeE [a ce CyLITU Ha
HMBO 7 O MOBUCOKO HUBO.

CucTem 3a 3awTUTa o4 NpeTeKyBatbe
Mnoyata e onpemeHa co cucTem 3a
3awTuTa oA npeTekyBake. AKO MMa
npeTekyBak€e LUTO Ce npenesa Bp3
KOHTPOMHWOT NaHern, CMCTEMOT Ke ro
UCKNy4M HamnojyBaHk-eTO BeAHall U Ke ja
ncknyyn nnoyara. Ce nokaxysa
npegynpegysaweTo “E” Ha nHankaTtopoT
3a BpeMe Ha 0BOj Nepuoa.

Mpeuun3Ho nocTaByBake HA MOKHOCTa
MHaykumckaTa ninova pearvpa Ha
KkomaHauTe BegHall. MHory 6p30 ja MeHyBa
MoOKHocCTa. Taka, MoXxe Aa cnpeduTe cagoT
3a roTBexe (Co Boaa, MNeKko u cn.) Aa
npeteye Aypu 1 ga e eaeH Mur npeq
npeTekyBawe.

AKO noBpLUMHaTa Ha KOHTPOSHMOT
@ naHen Ha gonup e n3noxeHa Ha

MHTEH3MBHa napea, uenmort

KOHTPOJIEH CUCTEM MOXe fa ce

[leakTBMpa v Oa Jage curHan 3a
rpeixa.

OppxxyBajTe ja YicTa NoBpLUMHATA
Ha KOHTPONHWOT NaHen Ha Aonup.

Moxe na 3abenexuTte norpeLlHo

paboTteme.

6 OnwTtun nHcpopmMaumm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajaeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa M roTBEHE Ha XpaHaTa.

6.1 OnwTuK npeaynpenyBawa BO
BpPCKa CO roTBEH-ETO Bp3
naoTHUTE

OnwTu NnpeaynpeayBaka BO BpcKka CO

roTrBeeTO BpP3 NNOTHUTE

e Hukoralu He nonHeTe ro cagoT 3a
roTBEH-€ CO Macro noBeke oA eaHa
TpeTuHa. He octaeajte ja nnoyvata 6e3
Haa30p Kora 3arpeBaTte Macro.
[MperpeaHoTo Macno npeTcraByBa pu3uk
opf oraH. Hukoraw He obuayBajTe ce aa
n3racHeTe MOXHWOT oraH co Boaa! Ako
MacrnoTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NpoTMBMNOXapHO Kebe unu BnaxHa kpna.
McknyyeTe ja nnoyata ako e 6e36eaHo u
noBwvKajTe NpoTMBNOXapHa cnyxoba.

TaGena 3a rotBewe

* lMpen ga NpXXuTe HEKOU HAMUPHULIN,
ncueneTe ja BogaTa of HMB U norneka
CTaBajTe r'm BO BPENOTO Macrio.
Cmp3HaTuUTe HamupHuum Tpeba aa ce
oAMp3HaT npej aa ce npxar.

» Kora rpeete macno, npoepeTe ganu
TEHLIEPETO LUTO r0 KOPUCTUTE € CYBO U
OpXXeTe ro kanakoT OTBOPEH.

» CoBeTu 3a roTBEHE Ha EKOHOMUYEH

pexvMm MoXe [a HajoeTe BO AenoT

“YnaTtcTBa 3a 3alTuTta Ha okonuHaTta”.

TemnepaTypaTa Ha roTBeHe 1 BpEMETO

Ha roTBeH-€ LUTO Ce AafeHUN 3a pa3Hu

japena ce pa3nukyBaaT BO 3aBUCHOCT Of

peuenToT 1 konn4ecTeoTo. 3aToa, Tne

BPEAHOCTU Ce AaeHM BO MOLLMPOK

oricer.

XpaHa Temnepatypa Bpeme Ha neyerse (MUHYTH)
(npun6n.)
Tonewe
Tonewe Yokonago (Ha np...ox mapkata Dr.Oetker, 1 20 .30
rop4nueo Yokonazgo co 55-60% kakao,150 g)
MyTep (200 g) 6 5...6
Bapemse, 3arpeBame, o4pXXyBate TOnno
Bopa 1L (Bapetbe) P 3...5
Bopa 3 L (Bapetbe) P 8...10
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XpaHa Temnepatypa Bpeme Ha neyerbe (MUHYTH)
(npunbn.)
Mneko 1 L (Bapetse) 6 4..6
Mneko 1 L (OapxyBatse Tonno) 1-2 18...22
3eneHyykoBo Macrno (3arpeBare) 8 3 5
(Conuorneposo macno 0,5 L)
Bapeme
Henynex komnump kpynHo 3apo6eH (2 MNapye
ronem) 9 12...14
TococoB dumnet 8 10 ... 15
Kon6ac 9 2.4
Tectenunnu (150 g) 8 8...12
FoTBekse, NponpxyBake
Mopuwmja opwm3s (200 g opwu3) 6 8...14
Maersa * 9 15...20
Auwype (Hoes nyauHr) **
Bapetbe Ha rpaB-HayT Bapetse - 3a
awype (Hoes nyauHr) 9 5..6
atype (Hoos a3 10...30
MyeHnua Baperse - 3a awype (Hoes 9 2 5
nyAuHr)
:;::::.)la roteeme - 3a awype (Hoes 3 10 .30
Auwype (HoeB nyaumHr) -Cute coctojku 8 20...25
ByT co 3eneHuyk **
[MponpxyBake Ha 3eneHYyK 9 3...8
Meyverse 4-5 120 ... 150
Yop6bu (Ha np. yopba of neka) 6-7 17 ... 20
JlecHo npxewe
dunet o GpaHuUWH 8 3.7
oBepacku Budptek ** (3-5 cm) 8 5...9
Kon6ac 8 2.5
MpxeHo jajue 7 4..8
Momdcpput
A3unckn KpoHM 8 13...16
WHuuyna 8 5..
MNuneLwkn MmegarboHu 8 4 ..

* Ce npenopavyBsa BOK TaBa.

** Ce npenopadyyBa TaBa/TeHLlepe of neaHo eneso.

7 OppXyBake U YncTere

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTeHE

OnwTK NnpegynpenyBaka
- lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce onaau

npeg ga ro Yyictute. Tonnute NoBpLUMHU

MOXe Aa npeanssukaaT nsropeHmum!

* He r1 npumeHyBajTe aetepreHTuTe
OVIPEKTHO Ha XeLuK/ nospmHu. Toa
MOXe [ia Npean3BrKa TpajHU AaMKu.

» [pousBoaoT Tpeba TemenHo aa ce
MCYUCTU 1 UCYLLIN MO cekoe paboTerse.

Taka, ocTaTouuTe oA XpaHa NecHo ke ce

ncymcTart 1 Ke ce crnpedn HUBHOTO
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roperse kora Npon3BoAoT NoaoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTtu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaosKkyea v NnpobnemmTe LWTO YeCcTo
ce CpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He kopucTteTe cpeacTtsa 3a UucTerwe co
napea.

* Hekou peTepreHTn nnm cpeacTtsa 3a
yYncTeHe MOXe Aa npeausBukaat
OLITETYBaHE Ha NOBPLUMHATA.
HecoonBeTHu cpecTBa 3a YMCTEHE CEe:
6enunno, Npon3BoaAM 3a YNCTEHE KOU
coapxaT amOoHuWjak, KucenvHa nunm
Xnopua, NPOM3BOAN 3a YNCTEHE CO
napea, CpecTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTCTpaHyBa4m Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3a YNCTEHE
(kpema 3a 4ncTene, NPaLLoK 3a
yncTerse, abpasmBHa YeTka M YeTka LITo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTEHE
LUTO cogpXaT HeYUCTOTUja 1 octaToum
Of, LeTEeprexT).

* He e notpebeH nocebeH maTepujan 3a
YNCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTpeba. Vicuncrete ro anapaToT co
OETEPreHT 3a MUeH-e CaZloBu, Tonna
BOZ@ M MeKa Kpna Unu CyHrep u ucywiete
ro co cyBa kpna.

* BHumaBajTe uenocHo aa ja usbpuiiete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YNCTEHETO U
BeJHaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LTo
npcKa HaoKoIy 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO.

* He MujTe HUTY egHa KOMMOHEHTA Ha
BaLLMOT anapar BO MalluHa 3a MUEHE
CafloBU1, OCBEH aKO HE € MouHaKy
HaBeZleHo BO ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba.

3a puHrnure:

» Kucenata HeuncToTuja Kako LUTO ce
MIIEKOTO, JOMAaTHaTa nacTta U MacroTo
MOXe [a npeau3BuKka TpajHU OaMKy Ha
PUHIMNTE N COCTaBHUTE OENOBMU Ha
30HUTE 3a FOTBEHE, NCUUCTETE TU
npenueHnTe TeYHOCTW BeAHALL OTKaKo Ke
ja usnagute pyvHrnarta co UCKIy4yyBaHe.

UHOKC - He'procyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppKaT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’pProcyBayku - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

He’procyBaukaTa - MHOKC NoBpLUMHa
MOXe [a ja npoMeHu GojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarnHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe co geTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm NHOKC
noBpLUMHa.

YUucteTe co Meka Kpna co canyHuua u m
TeyeH geTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a MHOKC NOBPLUMHK, BHUMaBajTe Aa
GpvieTe BO efHa Hacoka.

OTcTpaHeTe r'v JaMKUTe o NIMMOH,
Macrno, ckpob, MreKko 1 NPOTEUHU Ha
CTaKNeHnTe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BegHaw 6e3 ga yekate. [lamkute moxe
a 'procaaTt no JoNr BPEMEHCKM NEPUOA.
CpepncTBaTa 3a Ynctere ncnpckaHu/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuyncrat. AbpasmBHUTe
cpeacTBa 3a YUCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

CTakneHu NoBpPLUNHU

Kora uncTute ctakneHun noBpLUNHK, He
KopucTeTe TBPAN MeTanHu CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujanu 3a YNCTeHE.
Moxat ga ja owTeraT cTakneHara
noBpLUMHa.

WcuncTteTe ro anapatoT CO AeTEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga u
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mykpodmbep kpna.

AKO YMa ocTaToK O AEeTEPreHToT No
YnCTEHETO, M3OpULLIETE TO CO NagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YucTa 1 cyBa
MUKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT Moxe a ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHuoT nar.
Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce umcTtu
MCYLLUEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBU, XuUYeHa
BOJTHAa WUIN CNNYHM anaTkuy 3a rpebetse.
MoxxeTe oa rm oTCTpaHUTe JaMKuTe of
Kanuuym (>KkonTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NnoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo 4OCTanHOTO
CcpencTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTPaHyBake GUrop kako
OLEeT UINN COK Of JIMMOH.

AKo noBpLUMHaTa € MHOry u3BankaHa,
HaHeceTe ro CpeacTBOTO 3a YNCTEHE Ha
Aamkarta co CyHfep 1 novekajte nogonro
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Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ncyuCTeTE ja CTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

» [pomeHaTta Ha 6ojaTa 1 gamkuTe Ha
CTakrneHaTa noBpLUMHa Ce HOpPMarHu U
He ce gedekTn.

MnacTuyHu genoBu n 060eHn

NOBPLUNHU

* YucreTe rv nnacTMyHUTE OEIOBU U
060€eHNTe MOBPLUMHK CO OETEPreHT 3a
MUeHe CafjoBK1, TOMNMa BOAa 1 MeKa Kpna
UNn CyHIep 1 UcyLleTe v co cyBa Kpna.

* He kopucTteTe TBpAM MeTarnHu cTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga ru owTeTaT NOBPLUMHUTE.

 [lorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
AENoBW Ha NPOU3BOAOT Aa He Guaar
OCTaBEHM BraXHW U CO AeTepreHT. Bo
CNPOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 Yucrter-e Ha NnNoTHaTa

CrtakneHa NoBpLUMHA 3a FOTBEHE

a [a ja uIcYNCTUTE CTakneHaTa nospLimMHa

3a roTBewe, criefeTe rv YekopuTe 3a

4YNCTEHE Ha CTaKIeHW NOBPLUMHU ONMLIAHN

BO AenoT “OnwTun nHcdopmaumm 3a

ynctere”. 3a nocebHu crydam moxe aa

NCYUCTUTE crneaejkv ' JonyHaBeeHuTe

NHopmaumnu.

* Japgewarta WTOo cogpXKar Lwekep, Kako
LUTO Ce TEMEH KpeMm, Ckpob u cupyn,
Tpeba aa ce ncuucrat BegHall, 6e3 aa

8 PewaBare npobnemu

YekaTe noBpLUMHaTa da ce onaan. MHaky
cTakrneHaTta noBpLUMHA 3a FOTBEHE MOXE
TpajHO Aa ce oWTeTn.

* HewmojTe na kopuctute cpeactea 3a
yncTeH-€e o[eKa NioTHaTa € XeLlka,
buaejkn Taka MoXe Ja ocTaHaT TpajHu
OaMKWU.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOSIHaTa
Tabna

 Kora rv ymctute KoHTponHuTe Tabnu co
Tpkanua, n3bpuveTte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ucylleTe rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa 1 AUXTYH3uTe
noj HYB 3a Aa ja ucunctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuarta Moxe
Ja ce owrTeTar.

» [opeka rm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucTeTe
cpefcTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce u3bpuiiat.

* YucreTte rm KOHTPONHUTE Tabnm Ha
OOMVp CO BMaXHa MeKa Kpra u ncylieTe
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
MMa yHKLMja 3a 3aKknydyBare Ha
KOM4YMk-a, MOCTABETE 0 3aKiy4yBaHEeTO
npen 4a ja uictTute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
CNy4Yn HENpPaBUIHO OTKPMBaH-E.

Ako npobnemoT NPoAoIMKM NO crnefexe Ha
ynaTcTBaTta BO OBOj e, KOHTaKTupajTe ro
BawwmoT npogasay unu oBnacTeH cepauc.
He obvaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
NpPOW3BOAOT.

MpousBogoT He paboTu.

+ OcurypyBa4oT MoXe a e HeucrnpaBeH
unu nsropeH. >>> [posepeTe mm
ocurypyBaumTe BO KyTujata co
ocurypysayu. lNpomeHeTe rn JOKOSKY e
noTpebHO MUnu BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MoXe [ja He € NPUKIy4YeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> MpoBepeTe
Aanu anapaToT e NPUKITyYeH BO LUTEKeP.

* (Ako uma Tajmep Ha Bawwwmot anapart)
KonuyukaTa Ha koHTpomnHaTta Tabna He
paboTart. >>> Ako BawwuoT nponssoa
MMa 3aKnyyyBake Ha Konyuksa, MoXxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKiy4yyBaHeTo,
OHEBO3MOXETE ro 3aKny4yBaHeToO.

* Ako nnovara 3a roTBeHe He Ce BKIy4u
Kora ke ce NpuUTUCHE KOMYeTo 3a
BKITydyBaH-e/VCKIyvyBame >>>
WcknyyeTe ro n noyekajte Hajmanky 20
CeKyHaV npej Aa ro npukny4vuTe.

* Wma 3awTuta op nperpeeame. >>>
MoyekajTe Bawarta puHrna ga ce usnagu.

» Moxe ga He ce kopucTaTt COOABETHU
TeHyepura. >>> [poBepeTe M
capoBuTe.
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MKOHaTa CceKorawl cBeTuU Ha eKpaHOT Ha
30HaTa 3a roteBeme€.

Moxxe fa He ce cTaBaaT TeHLepuha Ha
paboTHaTa nnoya 3a rotBexe. >>>
[MpoBepeTe fganu nma TeHyepe Ha
30HaTa 3a roTBeH-E.

BawweTo TeHyepe moxebu He e
COOABETHO 3a MHAyKUMja. >>>
[MpoBepeTe Aanu BalLMOT LUMNOPET €
COOABETEH 3a UHAYKUMCKaTa nnova.
TaHLlepeTo MoXe Aa He € NPaBUITHO
LEHTPMPaHO Ha 30HaTa 3a roTBEHE UMK
AornHaTta noBpLUMHA Ha CafoT Aa He e
AOBOMHO LWMpOKa 3a nsbpaHa 30Ha 3a
roteewe. >>> LleHTpupajTe ja 30HaTa 3a
roTBeH€ Co n3bupare TeHLepe Wro e
[AOBOIHO LUMPOKO 3a 30HaTa 3a puHrna.
TaHepoT nnu 3oHaTa 3a roTBEHE MOXe
Aa ce NpemHory xewku. >>> [loyekajte
[a ce nanagar.

I/I36paHaTa 30Ha 3a roteemwe HeHaAejHO
Cce Uckny4dyBa gogeka paGOTM.

BpemeTo 3a rotBewe Ha n3bpaHarta
nperpaga moxebu e ucteyeHo. >>>
MoxeTe oa noctaBuTe HOBO BpeMe 3a
roTtBew€ Unn ga ro 3aspuinTte
roTBEH-ETO.

VMma 3awTtuTa og nperpesatre. >>>
MoyekajTe BalaTa nno4va ga ce onaau.
Moxebu Hekoj NpeaMeT ja nokpusan
KOHTponHaTa Tabna Ha gonup. >>>
OTcTpaHeTe ro 06jekToT Ha NaHernoT.

Wako 30HaTa 3a roTBem€ € BKITy4eHa,
TeHLlepeToO He Ce 3arpeBa.

TaHyepeTo Moxebu He e CooABETHO CO
MHAyKUMCckaTa nnoya. >>> [posepeTte
JAanu BalUMOT LUMNOPET € COOABETEH 3a
MHAyKuMckaTa nnoya.

TaHLepeTo MoXe Aa He e NPaBUITHO
LeHTpUpaHO Ha 30HaTa 3a roTBeHe Unn
JonHata noBpLUMHA Ha cafoT Aa He e
[OBOJIHO LUMpOKa 3a n3bpaHa 30Ha 3a
roteewe. >>> LleHTpupajTe ja 30HaTa 3a
roTBeHe Co n3buparbe TeHLIEpe LWTO e
[OBOJTHO LUMPOKO 32 30HaTa 3a roTBEH:E.

BeHTunaTtoport 3a nagewe npoaoXxyBa
Aa paGOTVI MnakKo nrfio4yaTta 3a roTBemwe e
UCKny4eHa.

OBa He e rpeLuka. BeHTunaTtoport 3a
nafere nNpoAonxyea fa pabotu gogeka
eneKkTpoHcKaTa onpemMa BO nroyarta He
nagHe Ha COOABeTHaTa Temneparypa.

3ByuM WITO goaraaT oA WNopeToT 3a
BpeMe Ha roTBeH-eTo

Hekowu 3Byum moxe Aa ce vyjaT of
LnopeToT foAeka ce rotsun. OBue 3ByLM
ce nopagy cocTaBoT Ha cafoT 3a
rotBere. OBWe 3ByLM Ce coceMa
HopMarHa rnojaBa, He 3HayaT Jeka
LUMOPETOT He paboTu UCNPaBHO U TUE ce
4en oA vHaykuuckarta TexHomnoruja.

EBeHTyanHVI 3Byuu U NnpuyiNHUN 3a HUB

3ByKk og BeHTMnaTop: LLinopeToT e
OMNpeMeH CO BEHTUIaTop LWTO ce
aKTMBMpa aBTOMATCKM BO 3aBUCHOCT 07
Temnepartyparta Ha anapaTor.
BeHTunaTopoT nma pasnuyHm
onepaTVBHU HMBOA M paboTu Ha
pasnuyHN HMBOA BO 3aBUCHOCT Of
Temneparypara.

Tusko 3yemse Kako ga pabotu
TpaHccopmaTtop: OBa ce AOMKM Ha
npvpoaaTa Ha nHaykumckara
TexHonorvja. [logeka TonnuHata ce
npeHecyBa AMPEKTHO A0 AHOTO Ha capoT
3a rotTeek-e, TaKBO 3yehe MoXe [a ce
Yye BO 3aBMCHOCT O MaTepujanoT o4 Koj
€ HanpaBeH capoT. 3aToa, oA pasnuyHu
CcajfoBy 3a roTBeEHE MOXe [a ce JyjaT
pasnu4yHn 3BYyLIM.

MoTnykHyBamse: [NprynHaTa 3a oBa e
CTpyKTypaTta u MaTepujanoT Ha AHOTO Ha
caforT 3a rotBeme. [1oTnykHyBare Moxe
Aa ce Yyye ako cafoT 3a roTBere e
HanpaseH Of PasfMyHN CII0EBU CO
pasnuyHn MaTepujanu.

3aBuBame: OBOj 3ByK MOXe Aa ce vye
Kora ABe rpejHu 30HU Ha uctaTa cTpaHa
Ha LUNOPEeTOT Ce KopucTaT 3a Aa ce roTeu
Ha pasnM4yHU HMBOA Ha rOTBEHE.
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KopoBu/NpuunHM 3a rpelkn U MOXHU pelueHuja

Koa Ha rpeluka

MpuyuHK 3a rpetukarta

MoxHu pelueHuja

MCKﬂy‘-IeTe ro MHOYKUMCKUOT wWnopeTt

E 22 v noyekajte fa ce onaau. Mpelwkara
MHOyKUMCKMOT LINopeT e nperpeaH. ke Guae nonpaeeHa Kora
E 26 TemnepaTtypaTa Ha LUMopeToT Ke ce
CNyLWTN NOJA rpaHnLunTe.
EaHo vnu noBeke konynksa
ocTaHyBaaT npuTMcHaT noseke of  |MpobnemoT ke ce peLum Kora ke ja
£ 46 10 cekyHau. TprHeTe pakarta oj LnopeToT.
Ha koHTponHaTta Tabna e ctaBeH [MpobnemoT Ke ce peLuu kora ke ce
Hekoj NpeAMeT Ny KoHTponaTa e VCYNCTM KOHTpONHaTa Tabna.
M3roXxeHa Ha napea.
IpelkaTta Tpeba Aa ce nonpasw kora
He ce kopuctu cap norofeH 3a .
E 47 Ke ce KopucTu caj norofeH 3a
MHOYKUMCKO rOTBEHE.
VHAYKLUMCKO rOTBEHE.
WcknyyeTe ja uHaykuuckaTa nnoTHa u
. noBTOpPHO paboTteTe co Hea no 30
I'peluka Bo kKOMyHUMKaLujaTa Ha
E1-E15 ceKkyHau. JaBeTe ce BO OBMacTeH
MHOyKUMcKaTa nnoTHa. h
cepBuC ako NpobnemoT ce nojasu
NOBTOPHO.
WcknyyeTe ja nHaykumuckaTa nnoTHa v
[peluka Ha CeH30poT 3a noBTOPHO paboTeTte co Hea no 30
E16-E 21 TemnepaTypa Ha MHAayKumckaTa cekyHau. JaBeTe ce BO OBacTeH
nnoTHa. cepBu1C ako NpobremoT ce nojaBu
NOBTOPHO.
WcknyyeTe ja nHaykumuckaTa nnoTHa un
nosTopHo paboTteTe co Hea no 30
E23 CodpTBepcka rpeLuka Ha pHO p
ceKyHAu. JaBeTe ce BO OBnacTeH
E 24 MHOyKUMCKaTa nnoTHa. h
cepBu1C ako NpobnemoT ce nojasu
NOBTOPHO.
McknyyeTe ja nHaykumuckaTta nnoTHa u
[pelka Bo paboTtaTta Ha noBTOpPHO paboTteTe co Hea no 30
E 25 BEHTMNATOPOT Ha MHAyKUMCKaTa cekyHau. JaBeTe ce BO OBMacTeH
nnotHa. cepBu1C ako NpobnemoT ce nojasu
MOBTOPHO.
WcknyyeTe ja nHaykumuckaTa nnoTHa v
XappaBepcka rpeLuka Ha NnoBTOPHO paboTeTe co Hea no 30
E31-E45 ernekTpoHcKaTa nroYa Ha ceKkyHau. JaBeTe ce BO OBfacTeH
MHOyKuMckaTa nnoTHa. cepBu1C ako NpobnemoT ce nojasu
NOBTOPHO.
E 48 Onpemata Ha ceH3opoT Tpeba fga ce
E 49 ['peluka Ha CeH30pOT Ha npunarogn Ha paboTHUTE yCnoBu.
MHOyKuMckaTa nnoTHa. JaBeTe ce BO OBNacTeH CepBUC ako
E 51 npo6nemoT ce nojasu NOBTOPHO.
WcknyyeTe ro MHAYKUMCKUOT LUNOPET
1 novekajte Aa ce onaau. pewkara
Ke ce nonpasu kora TemnepaTypaTa
Ipeluka Ha BUCOkaTa TemnepaTypa !
E52-E 57 Ha CEeH30pOoT Ke ce CnyLwTh Noa

Ha MHOyKUMCKaTa nnoTHa.

rpaHuumMTe. JaBeTe ce BO OBMacTeH
cepBuC ako NpobremoT ce nojasu
MOBTOPHO.
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