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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the



oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
4 5 6
i
1 i ng < D
oo e
g apl
~ |4 | °C
I I I
i i i
12 11 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

—y

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

10/EN




Technical specifications
el ] 0

Installation dimensions helght / width / depth

Main oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.
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Before installation

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the
kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed between oven and drawer.
Carry the appliance with at least two persons.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
he appliance.




595

min.
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min.
Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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i

DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk

of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.



e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with [EE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

BROWN

GREEN / YELLOW. | SUPPLY CORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)
e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or
e Grey/Black cable = L (Phase)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or frapped.

T

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer

of the aven, cooling fan will also be switched

off at the end of the cooking time together with

all functions.

Final check

1. Operate the product.
2. Check the functions.
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Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Initial use

e |f door is not opened, inner temperature is
optimized to save energy on ECO FAN HEATING
mode and may differ from the display.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a

few minutes before the end of the cooking time.

Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Time setting
1 4 5 6
| i
L T Ut T
@ i BHE " D
P Ao

I

ON/QFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

Minus key

Adjustment key

Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven () symbol
lights up, touch A/~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching ) symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

O O N O O B~ wWw N =

-
N = o

I i
7

If the current time is not set, time indicator will
tart increasing/moving up from 12:00. &
ymbol will be activated to indicate that the
current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some

etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 27.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 27

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

o~




E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)
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Operating modes
The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

1.

Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.

Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan.

It is suitable for cooking your meals in different
rack levels and preheating is not required in
most cases. Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.
Pizza function
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The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.

Full grill+Fan

/
/

|

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.



10.

11.

OO ~NO O wnN —

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

12.

13.

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

1 4 5 6
i | | |
| oo oogEe o
o g ioed" >l
I
a s A,o»ll
P A | 4 | °C
| I I |
1 i i i
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key 10 Minus key
Function display 11 Adjustment key
Current time indicator field 12 Return Key to function display

Oven Inner Temperature symbol
Temperature indicator field
Start/stop cooking key
Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)
Plus key
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=] : Cooking Time symbol
-3 : End of Cooking Time symbol
P - Function number
) : Alarm symbol
© . Clock symbol
. Key lock symbol
%] : Open door symbol
= : Booster symbol (rapid pre-heating)
: Meat Probe symbol
| : Cooking pause symbol
. Cooking starting symbol
Function table:

Function table indicates the functions that can be used
in the oven and their respective maximum and
minimum temperatures. Recommended temperature is
displayed when the function is selected.

1 2
] |
Y )
5 (- 3
NAVASSS ¥
g i / \F—1t- 5
i- e o0 —_
1 ( 0" 2 0 6
7
9 8
1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
5 Boost fan
6 Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
9 Operating with fan position

Functions vary depending on the product
model!

Function table
Top and botiom heating 40080

Fan supported bottom/top 40-280
heating

Fan assisied cooking 40280
"3D" function 40-28
2

] 0

22/EN

Bottom heating 40-220
o

*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis)

Maximum adjustable cooking time in modes
xcept warm keeping is limited with 6 hours
ue to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

=

hile making any adjustment, related symbols
n the clock will flash.

1

Current time cannot be set while the oven is
perating in any function, or if semi-automatic
r full automatic programming is made on the
oven.

&

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
econds if no oven setting is made on this
creen.

Manual cooking by selecting temperature and

operating function

You can do cooking by selecting temperature and

operating function specific to your meal, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching \./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A\

N keys.

If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

©!
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7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ® symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the (D button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.l/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch ™ until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. " symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.

» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.
Setting the the end of cooking time to a later
time;
You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.
1. First operating function appears on display after

touching Y.L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch ® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, 4 symbol will

appear on display continuously.

8. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching A/~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time are appropriate. ’ symbol appears
on display.

» Qven timer automatically calculates the startup time

for cooking by deducting the cooking time from the
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end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after|

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannat be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =b key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

»=b symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» = symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch & until (& symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press .~ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching .
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Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch & until (&) symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the s key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (.

Oven keys are not functional when the Key
lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch & until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using .~ / ~v keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch® until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch{® key in short intervals until (> symbol
appears on display.

2. Touch ~ /~~ keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching (> symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.




Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch C key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press () key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch C key
in short intervals until 'LP" appears on display.

Cooking times table

2. Press ./~ keys 1o set On or ECO option.

Press (& key or wait for 4 seconds without

touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding @

and=d keys) the lamp is turned ON and then tumed
OFF after 15 seconds.

w

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cooking.

level
number

e e

mould
Sl cakos S&anﬁardtray -E-

One level
c Standani ey
3 levels 1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray*
-
-

Round springforn pan with o
-

diameter of 06 coon wire
gl
Round springform pan with a
diameter of 26 cm on wire
grill
- Round sgringiony pan
with a diometer of 26 cmon
wie gl

4 Round springioim pan
with o diemeter ol 28 e o
a5l tra

2 1eveis

3 levels 1-Pastry tray*
3-Standard tray*
5-Deep tra

3 levels J-Hastv ey
3 Shndad t{ay*
5-Deep tiay

Operating Rack Temperature Cooking time
mode position (°C) (approx. in
min.

ﬂ-- 30 40

ﬂ.. -

2 Standard t{ay

---

DT S o7 -E--
5- Standard tray

E1 st rack of the oven is the bottom rack.

- 0

R
EEE
__

30.. 40
150 95 80

35..50

75 3

25 .30
30 40

35 .45

a0 4
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3Standardt{ay

3 lpvels 1-Pastry tray* 45..55
3-Standard tray*
5-Deep tray*
Leaven Gne fevel Stndard tray* 5 a

on wire grill**
[ s -E-- e

One level Standard tray —
Beef staak One level Stanaard oy £ )‘ 25 300
fwhole)/ Roast 250/max hen
180 190
Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 70..90
(casserole) 250/max, then
190
e fevel Standard fray. 25 min 8080
_ Z5linnx then
190
Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 .80
cmcken 182 250/max, then
180 ... 190
One lovsl Standard iy” 1omin 50 .80
250/max then
180 190
Turkey (6.5 One level Standard tray* B 1 25 min, 150.. 210
kg) = 250/max, then
180... 190
Dne level Standard oy 25 i o
250Amex, then
180 19{}

(5 Joeee | oo | o] | [ oW
e s e

It Is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product

Dish Cooking level Accessory to use Operatmg Rack position Temperature Cooking time

number mode (°C) (approx. in

min.
Shonbead Sne ol St tray* -ﬂ--

_
e e ——
3Pty iy
3 levels 1-Standard tray*
S
5-Deep tray”
(S oeRa | seeder T PR s
P i 1 e . e I

=
3 Standard ey
3 levels 1-Standard tray* 35..50
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
Spongs cake One levsl Bound springlorm pan o
with adiameter of 06 om —
on wite goli !
STl e
with a diameter of 26 cm
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on wire grill**

1]

2 bvels 1-Haund spongton pan
with a diameter of 26 cm

on wie grill
4-Round spongform pan
with audiamieter of 26.cm

on pasiy ey
Apple pie One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm

on wire grill**
Ohe lever Round black melal dish
With adiamelerol 20 o

onwire il

- =

dish with a diameter of
It is suggested fo pertony preeating for all foodls:

20 cm on wire grill**
4-Round black metal
* These accassories may not supplisd with the product

dish with a diameter of

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

** These aooessories are not supplicd with the prodiict They are commercially avallable accessories

Do not open the door during cooking in the Ecoj
Fan Heating mode. If door is not opened, inner
emperature is optimized to save energy and
may differ from the display.

number

0

Cooking time
approx. in min.

Sl pakes

3

Blodanitt b 8

* 1hess docessories may oot supplied with the product

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough

layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode

nd temperature given in the cooking table. If
the bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. First operating function appears on display after

touching @ button to open the oven.
2. Touch A/~ to select the desired grill function.
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3. If you desire to change the temperature that is recommended tray position appear in the Function
recommended for operating function, enable the display.

_temperature field by touching C button. 7. You can finish grilling by touching P Il button
» C symbol flashes. once again.
4. Eg;sthe desired temperature touching /v » The oven finishes grilling and [ symbol appears on
: N display.
5. Confirm the temperature setting by touching C Switching off the grill
key. o 1. Touch the (D button for approx. 2 seconds to
6. Touch } ” key to start grilling if temperature and close the oven.
operating function are appropriate. ® symbol Foods that are not suitable for grilling
appears on display. carry the risk of fire. Only grill food
» Your oven will readily start operating in the selected which is suitable for intensive grilling
function and will increase the inner temperature to the heat.
set temperature. Each grades of the inner temperature Do not place the food too far in the
symbol will be lit as inner temperature reaches to the back of the grill. This is the hottest
set temperature. Additional active heaters and area and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

temperature (°C)** approx. in min.
250

Sliced chicken 25...35 min.
Lamb chops Wite ol 20 2bmin

"depending on thickness
*Preheat for 5 minut;ls

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product
approx. in min.

... ... _

Turn the food after 2/3 of the total yrilling tin)e.

5

t is suggested to perform 5 minutes preheating for all food

4
12 pieces
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts
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Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.
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Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.
The lock should look like (4) when it is open.

Door

Hinge lock(closed position)

Oven
.Hinge lock

(open position)

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.




Soft Open & Soft Close feature 4.

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an

oven door smoothly by bringing it to about 15 cm from 5.

the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is
fully opened; About 9 cm from the fully open position
the damper system kicks in and allows gentle opening.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your 6.
product.)

The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning.

1. Open the oven door. 7

If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

© >

Position of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

€] &

o withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

he lamps used in this appliance have to

3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

Q

In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

1 Innermost glass panel
2" Inner glass panel (This may not exist on your
product.)
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If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

® Product s not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

B Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produkiu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. DodrZte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouZiti.
Nezapomerite, 7e tento navod se miiZe vztahovat i k nékolika jinym modeltim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uzitecnych tipech
k pouziti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
& proudem.

Upozornéni na horké povrchy.

/AN
ii Nebezpeci vzniku pozéru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/lstanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Deéti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni ur€en k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0s0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout takeé
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

4/CZ

Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpec€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajiSténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
mUZe dojit k poskozeni spojtl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochach. Jinak miZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvki. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

e Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zp(lisobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.

e Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahfeji.

e Bghem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

e \/Sechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

e Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.

e Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mlZe
poSkodit dno trouby.
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e Nepouzivejte drsné abrazivni e Nepouzivejte vyrobek bez

Cistici prostredky nebo ostré pfednich sklenénych dvefi nebo s
kovoveé sterky na Cisténi skla prasklymi dvefmi.

dvifek trouby, protoze mohou e VZdy pouzivejte tepluvzdorné
poSkrabat povrch, coz mize vést rukavice pfi vkladani a vyjimani

k poniceni skla. nadob z horkeé trouby.

e Na Cisténi spotiebiCe nepouzivejte e Pecici papir dejte do pekace nebo
parni Cistice, mohlo by dojit k do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
zasahu elektrickym proudem. atd.) spole¢né s jidlem a potom

e (LiSi se podle modelu vyrobku.) vSe zasuiite do pfedehraté trouby.
Spravné umisténi draténé police a Odstrante ¢asti peciciho papiru
plechu na draténé prihradky preCnivajici okraje pekace nebo
Je nutné spravné umistit polici prisluSenstvi, abyste predesli
a/nebo plech na prihradku. nebezpeci kontaktu s topnymi
Nasurite polici nebo plech mezi 2 télesy v troubg. Pecici papir nikdy
kolgjnice a zajistéte, aby byla v nepouzivejte pfi teploté
rovnovaze, nez na ni umistite prekracujici uvedenou hodnotu na
pokrmy (viz nasledujici obrazek). obalu peciciho papiru. Pecici

papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

e VAROVANI: NeZ zacnete Zarovku
vymenovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotfebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

e SpotrebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se
zabranilo prehrati.

Pro bezpecny provoz:

e Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originaini kabel.




e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrCce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouziti

e Tento vyrobek je urCen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

e VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapeni mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifi pod grilem, suseni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouZit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Piistupné Gasti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materialdl.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostiedi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné

predmeéty, na néz by déti mohly

dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvitka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na ng sedaly. MliZe se prevratit
nebo by se poSkodily zavésy dvefi.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elekironicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elekirickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich tfadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym doméacim
odpadem.
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P Obecné informace

Prehled
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Ovlddaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
Dréténa police 7 Svétlo

Plech 8 Horni topny prvek

Madlo 9 Polohy polic

Dvege
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Tlacitko zapnout/vypnout
Zobrazeni funkce
Pole ukazatele aktudlniho ¢asu
Symbol vnitfni teploty v troubé
Pole ukazatele teploty
Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni

Klavesa pro nastaveni teploty
Symbol posileni (rychlé predhfati)
Tlacitko plus

Tladitko minus

Tladitko nastaveni

Klavesa navratu na funkéni displej

© X
=
v =e T \'@__> e 1




Obsah baleni

Dodavané prisluSenstvi se mize lisit podie
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Navod k pouZiti
2. Hluboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pii
grilovani.

—y

3. Plech na cukrovi
Slouzi na cukroviny, jako jsou kolaCe a piSkoty.

4.  Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pec¢enych pokrmd na
pozadované drovni.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojanil na teleskopické
prihradky u okrajli dréaténé police a plechu.
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Technické parametry
el ] KW

Rozinbry nstalace fySka/Ska/bloubka

Hlavn trouba

Vnitrni svetlo

Spotfeba energie grilu
ZéKlady: Informace na energetickém Stitku elekirickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prisluSné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.

** \iz . Montdz, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gicelem zvySovani okumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
" " - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazkyly tomto ndvodu jsou sct)emancke a tyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pFedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
\yrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaSkami.

NNEBEZPECi:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

SpotiebiC je urcen pro instalaci do bézné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyriskymi

sténami a ndbytkem musi zlistat bezpecénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou z&suvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

Spotrebi¢ prenaSejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek ¢i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

potiebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaseni €i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.
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* min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce ,Technické specifikace”.

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolecnost neodpovida za Skody vznikié z diivodu

pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

S mistnimi predpisy.

 S—

ﬂ20

NEBEZPECI:

\Viyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarugni
Ihdita vyrobku zaGina béZzet az po fadné
instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECi:
Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.

PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo

pozaru!
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e Zapojeni musi splfiovat narodni predpisy.

Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim na

typovém Stitku pristroje. Otevfete predni dvitka a

uvidite typovy Stitek.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECi:

NeZ zahdjite jakoukoli &innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napéajeciho kabelu

B&hem zapdjeni je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit pfislusna
asuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pies pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouziti zastréky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napajeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt( nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinaCe, stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi |EE.

NedodrZeni tohoto pokynu miiZe vést k provoznim
problémCim a neplatnosti zéruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovatem
zbytkového proudu.
Je-li k vyrobku dodan i kabel:

12
Hnéda — \L _J)

Zeleno-zluta —

Napajeci kabel

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Faze)

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» NEbo

e Seda/Cerny kabel = L (Faze)

14/CZ

¢ Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

Instalace vyrobku

1. Nasurite froubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
piitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

/\

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn{ nebo Srouby
nebyly dostatené utazeny, za provozu se trouba mize
prevrhnout.

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Pfedni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skFifi i
pfedni stranu zafizen.



Chladici ventilator béZi je§té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zaroven se vSemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte

vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Aby dréténa police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dveffi trouby v astech, které odpovidaji poloze
plechd. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.
NepouZzivejte dvitka nebo madio ke zvedani Ci
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi prepravé.
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I Priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZziti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

*  Kdyz dvefe nejsou oteviené, vnitni teplota bude
kvilli Uspore energie nastavena na TOPNY REZIM

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

ECO a mliZe se lisit od teploty zobrazené na
displeji.

Zkuste péct vice nez jeden pokrm v froubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
7e na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazeng potraviny pfed vafenim rozmrazte.
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Tlacitko zapnout/vypnout

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu

Symbol vnitfni teploty v troubé

Pole ukazatele teploty

Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni

Klavesa pro nastaveni teploty

Symbol posileni (rychlé predhfati)

Tlacitko plus

10 Tladitko minus

11 Tladitko nastaveni

12 Klavesa ndvratu na funkéni displej

1. Na zagatku spusténi trouby se rozsviti symbol © |
pro nastaveni hodin stisknéte kldvesy ~\ / ~ .

2. Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (5 a

pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych

kldves, 4 sekundy.

Neni-li nastaven aktualni ¢as, kontrolka ¢asu
se zaCne pohybovat/posunovat od 12:00.
Symbol Mse aktivuje a oznaci, Ze aktudlni
¢as nebyl nastaven. Zmizi, jakmile ¢as
nastavite.

OO ~NO O WwhN —
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Prvni ¢iSténi produktu
Povrch se mize podkodit viivem nékterych
aponati nebo Gisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo
houbickou a osuSte hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkl nebo vrstev z

vyroby.

VAROVANi!

Horké povrchy zpiisobuji popaleniny!

\lyrobek miize byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi

vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.




Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
Strana 26.

4. Zapnéte froubu asi na 15 minut.

5. Vypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 26

Pri prvnim pouZiti se miize na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koure a zapachu.
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[} Obsiuha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!

Horké povrchy zpiisobuji popaleniny!

\lyrobek miize byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECi:
Davejte pozor pri otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.

Unik péry vdm mZe opafit ruce, oblicej a/nebo

o€i.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nédoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméite pozici pfihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a erny pepf
pred pecenim, zvySite Ucinnost pecen.

e Roznéni masa s kosti frva asi o 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlbeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kiirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokrytd plocha nepfekraCovala rozmeéry ohfevu.

e Posurite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou droven v troubé. Pokud grilujete na
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draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadngjsi Cisténi.
Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.
Neumistujte potraviny piili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Vypnéte elektrickou troubu

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfiizkou)

Je nezbytné umistit draténou miizku spravné na
piihradku. Draténou mfizku je nuiné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou mfizku posunite do pfedni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mdze liSit od
vybavy vaeho pfistroje.

1. Horni a dolni ohiev

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora i zdola.
Vhodné napi. pro kolace, suSenky Ci kolaCky a
rendliky v pecicich formdch. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.

Na displeji se zobrazi vhodnd poloha pfihradky.



Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky
se rovnomeme rozvadi po celé troubg velmi
rychle pomoci ventildtoru. Pouzivejte vzdy jeden
plech.

Ohfev s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany prvkem s ventildtorem se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru.

Hodf se na ohfivani vasich pokrmdl na riiznych
trovnich polic, ve vétsiné pripadd neni nutné
troubu predehfivat. Vhodné pro pouZiti vice
plechil.

Kdyz oteviete dvitka trouby, motor ventilatoru
se vypne, aby z trouby neunikal teply vzduch.

Funkce "3D"

Horni ohfev, doIni ohfev a ohfev s ventildtorem
jsou zapnuté. Pokrm je rovnomeérné a rychle
upeCen ze vech stran. Pouzivejte vZdy jen jeden
plech.

Funkce pizza

Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou zapnutg.
Vhodné pro peceni pizzy.

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomerné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
ventildtoru. Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.
e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otocte.
Plny gril

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

eV poloviné doby grilovani potraviny otocte.

Gril

Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné
pro grilovani a zapékan.

e Vlozte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otocte.

tsporny ohrev s ventilatorem

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto funkci
namisto vareni, které byste provedli pomoci
ohfevu s ventildtorem pfi teplotach 160-220°C.
Cas peceni se viak mimg zvysi.

Casy peceni souvisejici s touto funkef jsou
uvedeny v tabulce "Usporny ohfev s
ventilatorem”.
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10.

11.

12.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu
a nasledné opedeni potravin zespodu.
UdrZovani teploty

SlouZi k dlouhodobému udrzovéni pokrmu pri
teploté pro podavani.
Funkce s ventilatorem

Ovladani fidici jednotky trouby

Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (v
zadni sténé). Zmrazené potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.

13. Snadné parni CiSténi
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.

Tato funkce umoziuje, aby se necistota v troubé
(kterd tam neni prilis diouho) ziemnila a snadno
vyCistila. Podrobnosti naleznete v &asti "Cisténi -

snadné parni ¢isténi" pro snadné ¢isténi pomoci
pary.

1 2 3 4 5 6
| | — |
~> | % 8888 | 888"
Sp = e’ K
O #e | 4 oooo §oog D
2 e e I
EibH hoal A0
PO |y o~ ]
| | I | |
1 | 1 i i i
12 11 10 9 8 7
1 Tladitko zapnout/vypnout P :B - Cislo funkce
2 Zobrazeni funkce A : Symbol Alarm
3 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu . ;
B . Symbol h
4 Symbol vnitfni teploty v troubé o : gzmggl zgr?:ll:u
5 Pole ukazatele teploty o % - Symbol otevienych dvefi
6 Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni . T
7 Kldvesa pro nastaveni teploty =B . Symbol posileni (rychlé pfedhiati)
8 Symbol posileni (rychlé predhiat) : Symbol sondy do masa
9 Thdftko plus | : Symbol pozastaveni vareni
10 Tiagitko minus . Symbol spusténi vareni
11 Tladitko nastaveni Tabulka funkci.
12 Klavesa ndvratu na funkénf displej Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize pouzivat v
. . froubé, a jejich pfislusné maximalni a minimaini teploty.
(el : Symbol doby peceni Po zvoleni funkce se zobrazi doporugend teplota.
| . Symbol konce ¢asu peceni
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5 (- 3
4t __Sq 4
3 /X 5
2 i- e se0 SSS__ 6
1 ( 'Y b4
7
9 8
1 Polohy polic
2 Horni ohev
3 Ohfev grilu
4 Ohfev urychleni
5 Ventilator urychleni
6 UdrZovani teploty
7 Dolni ohiev
8 Poloha ¢isténi
9

Poloha funkce s ventildtorem

Funkce se li$i podle modelu vyrobku

@]

Tabulka funkef

Hornl g dolnl ahioy
Dolnifhorni ohfev s pomoct
ventiltoru

Pedents yentidloram
Funkce "3D"

Funkee pizza

Velky gril s horkovzduchem
iy ool
Dolni gril

Rozsah teplot (°C
40280

40280

40-280
40-280

Uspoiny ooy s venialoen
Dolni ohrev
Udiovan eplo!
*Teplota miZe byt nastavena az na 310°C u modell s

pyrolytickou samocistici funkei {pyrolyza

Maximalini nastavitelna doba pegeni v rezimech
mimo ohfivani, je z bezpe¢nostnich ddvodd
omezena na 6 hodin. Program se zrusi v
pfipadé vypadku energie. Troubu pak musite
ZNnovu naprogramovat.

Pfi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
hodindach.

ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

Ovladani trouby

1. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a
froubu oteviete.
» Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi prvni
provozni funkce. Kdyz je displej v tomto rezimu,
miZete nastavit Gas peceni, Gas konce a zrychleni
(rychly ohfev).
rouba se automaticky vypne béhem 20
ekund, pokud na této obrazovce neprovedete
7adné nastaveni trouby.

Manuadlni vafeni vybérem teploty a provozni
funkce

Vaiit mizete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporucenou pro danou
funkci, aktivujte Qole teploty stisknutim tlaCitka C.

» Rozblika se symbol C.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci klaves
N .

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C.

6. Do trouby viozte pokrm.

7. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte kldvesu } ” .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stuperi vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosdhla nastavené teploty. Na funkénim displeji
se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu.
8. Pokud pfi manudlnim vareni nenastavite ¢as

vareni, trouba se automaticky nevypne. Vareni

miiZete dokoncit op&tovnym stisknutim tladitka

» Trouba dokongi vareni a na displeji se zobrazi
symbol " .

9. Stisknéte klavesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu zavrete.
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Peceni s uréenim doby peceni:

Varit milzete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporugenou pro danou

funkci, aktivujte pole teploty stisknutim tiacitka T .

» Rozblika se symbol C.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci klaves

I~ .

Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy C.

Stisknéte (= dokud se na displeji nezobrazf

symbol 12 .

7. Délku vareni nastavte stisknutim kidves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kidvesy & .

» Jakmile je doba vareni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol 12 .

8. Do trouby viozte pokrm.

9. Pro spusténi vafeni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte kldvesu } ” .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» Trouba se zahfeje na prednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni.
» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. UdrZi
tuto teplotu a7 do konce ¢asu vareni. Kazdy stuperi
vnitfni teploty se rozsvitl jako vnitini teplota, ktera
dosdhla nastavené teploty. Na funk&nim displeji se
zobrazi aktivni ohf'ev a navrhovana poloha plechu.
10. Az skonci proces peceni, na displeji se zobrazi

"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.
11. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko.
» Budik se zastavi a frouba automaticky dokonci
provoz.

5.
6.

Varit milzete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni, aniz byste museli
provadét nastavené délky vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/S .

3. Cheete-li zménit teplotu doporugenou pro danou

funkei, aktivujte pole teploty stisknutim tladitka T.

» Rozblika se symbol T.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci kldves
I~ .

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C.
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6. Stisknate (2 dokud se na displeji nezobrazf
symbol 2 .

7. Délku vareni nastavte stisknutim kldves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kldvesy (= .

» Jakmile je doba vareni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol 12 .

8. Stisknate () dokud se na displeji nezobrazf
symbol = .

9. Délku vareni nastavte stisknutim kldves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kldvesy (= .

» Jakmile je konec doby vafeni nastaveny, na displeji

se zobraz symbol = .

10. Do trouby viozte pokrm.

11. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce
teploty a provozu a kone¢né doba vareni, stisknéte

. Klavesu . Na displeji se zobrazi symbol ' .
» Gasovac trouby automaticky vypocita ¢as spusténi
vareni ode¢tenim doby pegeni od konce doby peceni,
které jste nastavili. Zvoleny provozni rezim se aklivuije,
jakmile nastane Cas spusténi vareni, trouba se zahfeje
na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Kazdy stupef vnitni teploty se rozsvit
jako vnitrni teplota, kterd dosahla nastavené teploty.
Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev a
navrhovana poloha plechu.
12. Az skonCi proces peceni, na displeji se zobrazi

"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.

13. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko.
» Budik se zastavi a frouba automaticky dokonci
provoz.

Pokud cheete zrusit poloautomaticky nebo
utomaticky program po jejich nastaven,
musite obnovit ¢as vareni.

Nastaveni zrychleni (rychlé pifedehfivani)
Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehrati), pokud
cheete, aby trouba dosahla zvolené teploty rychleji.

rychleni nelze zvolit v poloze odmrazovani,
Jsporny ohfev s ventilatorem , ohfivani a
Cisténi. Nastaveni posilovace se zrusi v pripadé
vypadku energie.

1. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce
teploty a provozu a kone¢nd doba vareni, stisknéte
Kiavesu =8 .

» Zobrazi se symbol Ha zrychlovac (rychlé predehrati)

je akfivovany.

» Symbol zrychleni zmizi, jakmile trouba doséhne

pozadované teploty a trouba obnovi provoz na funkci

zvoleng pied zapnutim zrychleni.

2. Pro zruSeni funkce zrychlovaCe znowu stisknéte
Kiavesu =8 .




» Symbol =B zmizia zrychlovag (rychlé predehrati) je
deaktivovany.
Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stisknutim tlacitka @ .

Aktivace zamku

Pouzitim tlagitek trouby miZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol @ .

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zamku stisknéte o .

» Jakmile je zamek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symbol (2 z{istane rozsviceny. Potvrdte

stisknutim .

Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
Zamek se nezrusi ani v pripadé vypadku
napdjeni.

Chcete-li zamek deaktivovat, stisknéte klavesu

1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi

symbol & .

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaktivujte stisknutim kldvesy ~v .

» Jakmile je zdmek deaktivovany, zobrazi se "OFF".

Potvrdte stisknutim (.

Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
Nastaveni zamku se nezrusi ani v pfipadé
ypadku napdjeni.
Nastaveni budiku
Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozoméni nebo
pfipomenuti i mimo peceni.
Budik nema z&dny vliv na funkce trouby. Pouzivé se
jako upozornéni. Napfiklad to miiZze byt uZitetng,
cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Po
uplynuti nastavené doby zazni alarm.
1. Stisknéte £ dokud se na displeji nezobrazi symbol

Maximalni doba budiku mize byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves A/~ .

» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile

bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as

budiku.

3. Na konci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.

Vypinani alarmu

1. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktudni Cas.

Zruseni budiku:

1. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zrute.

2. Stisknéte a pridrzte kldvesu ~~ dokud se
nezobrazi "00:00" .

obrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasné, zobrazi se
kratSi ¢as.
Zména denni doby
1. Stisknéte kldvesu ( dokud se na displeji
nezobrazi symbol (5 .
Pro nastaveni hodin stisknéte kldvesy ~\ /~v.
Nastaveni potwrdte stisknutim symbolu C a
pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
kldves, 4 sekundy.

ktualni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé

ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit. Aktualni ¢as nelze zménit, pokud jsou
zapnuté jakékoli funkce trouby.

Nastaveni hlasitosti

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu,

v krétkych intervalech stisknéte klavesu (= dokud
se na displeji nezobrazi 'VOL'.

2. Pro nastaveni jednoho z tond LO, L1 nebo L2
stisknéte kldvesy A\ / ~v.

3. Stisknéte Kidvesu & nebo pockejte 4 sekundy
aniz byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaven.

Nastaveni Gsporného svétla

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu,

v krétkych intervalech stisknéte tiacitko < dokud
se na displeji nezobrazi 'LP".

2. Stisknéte klavesy .\ /~v~ a nastavte moznost Zap.
nebo ECO.

3. Stisknéte ( klavesu nebo pockejte 4 sekundy
aniz byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaven.

4. Prinastaveni na ZAP; zatimco jsou dvefe trouby
v pohotovostnim rezimu otevfené a béhem
provozu svétlo je neustdle zapnuté.

5. Pfi nastaveni na ECO; zatimco jsou
v pohotovostnim rezimu dvefe oteviené a béhem
provozu se svétlo zapne a po 15 sekunddch se
vypne.

Dojde-li béhem provozu ke stisknuti nékteré z kldves

(vyjma klaves éa s@) svétlo se zapne a po 15

sekunddch se vypne.

w
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Tabulka cast vareni Peceni a roznéni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce. 1. police v troubé je spodnf police.

Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Nadoba Potet zasobnikli Potfebné Teplota (°C)
piisludenstvi reZim i‘lhréd (cca min.
plechu

Kolag ve formg | Jeden zdsobnik Forma na kolag na 40 .. 50
draténé polici**
[T S . e

EETEEEe e
3 Shadarniplech
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*
DpiinE 26 emna
dratene policit
Jeden zasobnik Kulata dortova forma SO .40
o priméru 26 cm na
draténé polici**

2 aasehily 1 Kulatd dortova 35 B
forma o prinier 26
coine disene polier”
4 Rillatd dortova
fomaoorimen 26
cmoa piachu na
Culoul®

Sty | lanzioik | Pohmakoor | 1 | — EETE
B e SEagme
3 Shandardnl plech”
S-Standardni plech®
5 Hlubok plech*
b Standardm plech*
3 zasehnky 1-Plech ng ool
5-Hinhoky IeCh"
IE — 25 s
3 Stanﬁardm plech‘
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi® 45 Bb
5 Hluboky plech®
e e e
obdelmkova forma na
draténé pollm**
SR R R e e
l——

Hovezt staak Jeden zasohnk Standardniplech® - ;N 250 2hhimax 300
foaly polom 1BD. 190

Roznény

hrngi potom 190
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e e [T e DR
potom 190
1,8-2 kg potom 180 ... 190
_I.’.I-
poloms 180 190
k potom 180 ... 190

- eden zasobnlk Shrdaani ooy @- 5 min o w0
potom 180 190

Jeden zasohnik Standardnf plech* zoo 20 30

e e s T e e e

Doporucujeme provadeét predehiivani u vSech potravin.

* PisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.

** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotfebicem. Jsou to komeréng dostupné vyrobky.

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro kontrolni
instituce zjednoduSuji

Podet zdsobnikdl Potfebné pFisludenstvi Provozn( Teplota (°C) as pedenf (cca min.)
reZim hhréd
Jeden 2asobnk Candarontbloch 2O =

3:-Blech na cukio

- 1-Standardni plech*
3-Plech na cukrovi*
5- Hlubok’ plech*

VST | et i ||

[ [lnmonk | Sadwier | |G I-—

&Standardni plech’
3 zasobniky 1-Standardni plech*
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*
Kalad Jeden 7asobific Kilata dodova foma o
Diimen 26 cm na distens
alc
Jeden zdsobnik Kulatd dortové forma o
priiméru 26 cm na draténé
polici**

2 zashniky L Rulatd dorova fafma o
prime 26 cmona deatene
polici:
A Kulala donova e o
Diimery 26 om i plechuna
Jabletny Jeden zasobnik Kulata Gerna kovova forma o
kolag priméru 20 cm na draténé
polici**
Jeden zasohnik Kilata torna kovovd lorma o
primen 20 cm na dratené
polici -

2 z8sobniky 1-Kulata Gerna kovova forma
0 priméru 20 cm na draténé
polici™*
4-Kulatd Cernd kovova forma
o0 priméru 20 cm na plechu
na cukrovi**

Doporicuiens provadat predehivan o vSech poliavin.

* PhshiSenstyl se nemisl dodavat spoli se spoliehicen

% Prisiusenshvi se nedotava spolt se spolfebicem Jeoul to komerone dostiione wrobky
tisporny ohfev s ventildtorem
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Po zahajeni peceni v reZimu dsporny ohfev s
entilatorem neménte pecici teplotu.

Nadoba Poget zasobnikl Potfebné piisluenstvi Poloha pfihradky Teplota (°C)
min.

Nl keoliee Standandol plech’

Seadad el

* Phslusenstvi se nemusi dodivat spolu 56 spolfehicent

Tipy pro peteni

e pokud je koldg prilis suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na niZsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzifte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se petivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostateCné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu udroved nize.
Tipy na peteni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zistane
Stavnaté.
e Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.
Ovladani grilu
VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby b&hem grilovéni.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani
26/CZ

Neotevirejte dvifka b&hem peceni v rezimu
Usporny ohfev s ventilatorem. Kdyz dvere
nejsou oteviené, vnitfni teplota bude kvili
dspofe energie nastavena a mize se liSit od
teploty zobrazené na displeji.

Zapnuti grilu

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Stisknéte A/~ a zvolte poZzadovanou funkci
grilu.

3. Cheete-li zménit teplotu doporucenou pro danouo
funkei, aktivujte pole teploty stisknutim tladitka C.

» Rozblika se symbol T.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci kldves

N

Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy T.

Pro spusténi grilovant, je-li nastavend teplota a

provozni funkce, stisknéte kldvesu } ” .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» VaSe trouba zahdji provoz na poZadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stuperi vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosdhla nastavené teploty. Na funkénim displeji
se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu.
7. Grilovani miZete dokoncit opétovnym stisknutim

tacitka P Il
» Trouba dokonéi grilovani a na displeji se zobrazi

symbol i .

Vypinani grilu

1. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a

froubu zaviete.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

5.
6.




Grilovani s elektrickym grilem

Potfebné pfisluSenstvi Poloha pfihradky Doporuten teplota (°C)** as grilovan(
i‘lbl

FEEee s e e
| Kidjenékute |  Draténdpolice [ 45 | 250 | 25 35mn |

e 8 e o 0 W 8 e
e e e

_
" podie toustky
“Troubu pi‘edehﬁve;te po dobu igznut.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s '
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Potraviny Potfebné prisluSenstvi Poloha pfihradky Teplota (°C)
min.)

Tousioy £hich W

hovéz) - 12 kousky

Obratte iidlo po 2/3 cetkove doby pecent.
Poporugule se 5 min ohfey vSech potravin ke grilovanl

Masové kulmky Draténa police 250 25 35 min.
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[ Udrzba a péce
Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodiouz a pripadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelng &istén.

NEBEZPECI:

Odpojte zafizeni od napdjeni, neZ zaCnete s
drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECi:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e Viyrobek po kazdém pouziti peclivé wiistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouZzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a dévejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize podkodit viivem nékterych
sapondtl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cisticl

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfehiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadiikem a
offete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pri ¢isténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.
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Cisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji

zatahnete v opacném sméru od bocni stény.

Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pritéhnete k
obgé

2.

Katalytické stény
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaseho
vyrobku mohou byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyz je takovy
povrch tukem zaplnén, zaCind se lesknout. V takovém




Snadné parni ¢iSténi

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistota (pokud neni

piilis stard) se zmékei parou, kterd se vytvori uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitini

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna prisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v froubé.

3. Zvolte funkci snadného parniho Cisténi. Na
obrazovce se objevi doba Cisténi, kterou nelze
zménit. U této funkce miZete nastavit ¢as
ukonceni.

4. Oteviete dvere a vihkou houbou nebo hadrikem
otf'ete vnitfni povrchy frouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pripravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

rezimu snadného Gisténi parou se voda,

ktera byla nalita do zasobniku ke

mékdeni zbytk( jidla/Spiny uvniti trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takze pfi otevieni dvitek trouby
miize dochdzet ke stékdni vody. Utfete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby
Chceteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej offete suchym hadfikem.
K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Otevrete Klipsy na krytu zavésu (2) na pravé a levé
strané prednich dvifek tim, Ze zatlaCite na hacek,
jak je zndzornéno na obrazku. Zamek by mél
vypadat jako (4), pokud je otevieny.

Dvege

Zamek zavésu(uzaviena poloha)

trouba

Zamek zavésu(oteviend pozice)
" po

B w N =

3. Posurite predni dvefe na pdl cesty.

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

braceném poradi. Nezapomenite zavrit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montazi dveri.
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Funkce Soft Open a Soft Close

Nékteré modely mohou obsahovat funkei Soft Close & 1
Soft Open. Funkce Soft Close dovoluje uzivateli zaviit 2"
dvifka trouby tak, Ze jej zavede na cca 15 cm od

zaviené polohy a lehce ji zatlagi. Systém automatické 4,
klapky pomalu zavira dvefe. Podobny rys je pozorovan i
pii Uplném otevieni dvifek trouby; Asi 9 cm od Uplné
oteviené polohy se systém klapky otaci a umoziuje
jemné otevieni.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.

1. Oteviete dvifka trouby.

o

IS

~

Vnitfni sklenéna tabule

Vnitfni sklenéna tabule (Nemusi byt soucasti

vaSeho vyrobku.)
Je-li va$ vyrobek vybaveny vnitinim sklenénym
panelem (2); tento postup zopakujte pfi demontazi
vnitni sklenéné tabule (2).
Prvnim krokem pfi montazZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2). Aby zlistal ve
skoseném rohu plastového otvoru. (Je-li va$
vyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym panelem).
Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitfngjsi sklenéné tabule
.
PFi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda poti§ténd strana tabule sméfuje k
nejvnitrnéjsi sklenéné tabuli. Je nutné usadit dolni
rohy vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1) do
dolnich plastovych otvord.

ZatlaCte plastovou Cést k rému, dokud nezacvakne.
Vymeéna vnitini Zarovky

2. Piitahnéte k sobé a sejméte plastovou &ast na
horni asti prednich dvitek.

NEBEZPEC:

Pfed vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Poloha Zarovky se miZe lisit oproti obrazku.

tE) B>

/4rovka pouZita v tomto spotfebici nenf vhodng|
k osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

! <

Zarovky pouZité v tomto spotfebiCi musf
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.

eploty nad 50 °C.

3. Podle obrazku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli (1)
ve sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.

Qo

V této troubé se pouZiva Zdrovka s
vykonem mensim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
mensim nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupctl
nebo technik( s licenci.
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Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyméite

4. Nainstalujte sklenény kryt.
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Odstrafiovani potizi

e Jenormdlni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvad.

e Kdyz se zahteji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.

e Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je to
nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
f i zapojen do (Uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zarovka v froubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehieje.

e MoZnd neni nastavena na uréitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokyni obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtitky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomdiZe vyfesit zaruini, pfipadné pozaruini opravy vyrobkd Beko

tel. kontakt 222525 222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objedndvka opravy spotfebite wivewe hekooree
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, madel spotfebite a oznafeni prodejce,
opraviiufe uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékonikg, v platném znéni,

Neni-li stanoveno jinak, je z&ruéni doba na vyrobek 24 mésicll, Zating plynout ode dne pilevzeti vici kupuiicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu apravndoou firmou. V tom plipad& zatne zarunf doba plynout
ode dne uvedeni vyrabku do provozu.

Vyr vy#adujict rné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dala viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pivodnim elektrickym kabelem zakonfenym vidlici. Zapojeni spotiebice je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce rnezodpovidd za paSkozent & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Z&ruka vyplyvajici z t8chto zarutnich podiminek miiZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitil dovezenych do (R prostiednictvim nadi spolefnosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiiky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republikuy.

Zdruka je poskytovana kupujicimu (konednému spotiebiteli) v souladu se zékonem £, 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouzici béZnému poufivani vdomacnosti, Vyrobek neni urlen
k prismyslovému pouZiti a poskytovani slufeb. Spotfebi¥e, které nejsou pouFivany vdomdcnosti, nejsou
ptedmétem 2druky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Préava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradnd na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zarugni lhity a to vyrobni vadeu, Takto vznikié zavady je oprévnén
odstranit pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni thité je kupujic] opravnény po¥adat prodejce nebo Zdkaznické centrum

Zékaznik musi pro objedndni opravy nahiasit datum zakoupeni, model spotfebite, vyrobni a produktové Cislo,
které se nachazi na vyrobnim §titku kaZdého spotfebife. Bez nahldleni téchto Gdajll nebude modi byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfelSen. Zakaznik je také date povinen poskytnout autorizovanému
sarvisu soutinnest potfebnou k ovéfani existence pifpadné odstranéni reklamované vady.
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Pit ndvitévé servisniho technika kupuijic prokaze existenci zaruky predioZenim Zitelngho prodejntho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zasuini opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicinu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uptatnési prava zaruky a dobé
frvani opravy. Po dobu zaruky je kupujict povinen uschovat veSkeré doklady souvisajici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZf k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve viastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem vedkerd tdaje. Z&ruini thilta se v pifpadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivanf vyrobky, pradiuZuje o
dobu, kdy kupujici uplatnil narok na zaru€ni apravu u autorizovaného st¥ediska az do dne pfevzetf opraveného
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovdn a provozovén podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mrazhicek a jejich kombinacf je zarucena pfi okalni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, kterd se ke koupli véci vaZi podle zviddinich pravnich pfedpisd.
Spolegnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaini sto?ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtiky nabizf
spotiebitellim na vybrané modely prodiouZenou 2&raku vcelkové délce trvani 5 let. Predmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafovani vrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skoneni
zakonné dvouleté zdrulni ihiity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni vedkerych

Pri opravé vrdmci prodiouZend zaruky je uZivate! povinen autorizovanému servisu ptedlogit platny certifikat

prodioufené zaruky a prodejri doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradntho dilu.
V pifpadé neodstraniteind vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nasok na vyménu
upfatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikdt, doklad o zakoupeni, vyjadieni
arganizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddllky. Spotfebitel nema prévo v pribéhy
prodiouZené zaruky na vraceni kupni £astky. Uplatnéni prdava na bezplatné odstrafiovan vyrobnich vad podléhd
zde uvedenym vieobacnym zarulnim podminkam,

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

o Nanivyrobek pouffvanv souladu s ndvodem;

o Do3lo kmechanickérnu poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pit nespravné Odribé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

o Byl navyrobku proveden necdborny zadsah neopravndnay osobows;

e Piynové spotfebite nebo spottfebile s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

o Doilok mechanickému podkozent pfi piepravé;

o Jevadazpisobend vn@Simi podminkami, fako jsou nap¥. peruchy v elektrické sfti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, potkozeni Ziviem;

e Jevyrobek vadny z dilvodu poufiti neorigindinihe plisludenstvi a natwadnich dily;

o Kuchyfiskd finka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potiebné technické parametry;

e Zéaruka se déle nevztahuje na preventivni GdrZbu popsanoct v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zpdsobené
nevhodnou manipulaci. na opatiebeni vzniklé b&Znym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
ptastovych kompanentd;

e Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivnl kontrolu stavu spotfebide,

vymeény ndhradntho ditu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirdni dvef! chladnifek a
sulitek,
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa doCkate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technoldgiami. Preto vam odportiéame, aby ste si tlito pouZzivatel'ski prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
ruru prevediete na intl osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a

informéciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uzivatel'skd prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st

v prirucke presne vymedzeng.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaji nasledujlice symboly:

DoleZité informacie alebo uZitotné tipy
pre pouzivanie.

Vlystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
6 pradom.

poziaru.

Vlystrahy pred horticimi povrchmi.

/!\
ij Vlystrahy pred nebezpeCenstvom

Ce

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

4/SK

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.

Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
zZnizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobngé vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky

ﬂ Dolezité pokyny tykajlice sa bezpecnosti a zivotného prostredia

produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemneneg;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedeng v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spoloc¢nost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
stlade s miestnymi predpismi.



Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nani! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud sietovou
zastrckou alebo spinatom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rdry zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poSkodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rury a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izoldcia kablov
mdze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat' iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebic a jeho
pristupné Casti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
wyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozeréate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordindciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohrejU.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.
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e Nezakryvajte Ziadny z vetracich
otvorov.

eV rdre neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohdri
nahromadi, mbze spdsobit, ze
pohar praskne.

e Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové félie priamo na dno rry.
Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rdry.

e Na Cistenie sklenenych dvierok
rdry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch, oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.

e Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym pradom.

e (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
poliCky a plechu na drbtené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotend
poliCku alebo plech zasurite medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrazok).

e Ak je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknutg,
vyrobok nepouzivajte.

e Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortce;j riry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.

e Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do prisluSenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekdca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
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prekracujuce uvedent hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zatnete lampu
vymienat, uistite sa, Zze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo istic je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

ZamysSlané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.

Komercné vyuZitie nie je pripustné.

UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

e Rira sa moze pouzivat na
odmrazovanie, peCenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

e VYSTRAHA: Pristupné Casti mozu
byt pocas pouzitia hortce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy st pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
stlade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

e Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebi¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.
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Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o odpadoch
z elektrickych a elektronickych
zariadeni a zneSkodriovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou 0 odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elekirické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informécii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V sillade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smermicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.
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Likvidacia obalového materialu

Obalové materidly st pre deti nebezpectné.
Obalové materidly uchovévajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobeng z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domécnosti.



P Vseobecné informacie
Prehlad

1 Ovladaci panel 6 Motor ventildtora (za ocelovou platriou)
2 Drétena policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Dvierka
1 4 5 6
| o —
1 i ng < D
® o I A [
g apl
P A~ | 4 | °C
| I I I
1 i i i
12 9 8 7
1 Tlacidlo ZAP./VYP. 7 Klavesa pre nastavenie teploty
2 Zobrazenie funkeii 8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)
3 Policko indikatora aktualneho ¢asu 9 Tlacidlo plus
4 Symbol vnitornej teploty rary 10 Tiadidlo minus
5 Pole indikatora teploty 11 Tiadidlo nastavenia
6 Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia 12 Klavesa ndvrate na funkény displej
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Obsah balenia

Dodané prisluSenstvo sa moze odliSovat v
avislosti od modelu produktu. VSetko
prisluSenstvo popisané v pouZivatel'skej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

PouZzivatelska prirutka

2. Hiboky plech

Pouziva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

—y

3. Plech pre petivo
Pouziva sa na pecivo, ako napriklad kolaciky
alebo susienky.

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuju
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Casti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.

4.  Drotena mriezka
Pouziva sa na opekanie a na polozenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na pozadovany podstavec.
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Technické parametre

Ceko rlkﬂfi 31 KW

Hlavné rira

Vniitorng osvetlenie

Prikon grilu
Z&klady: Informécie na energetickom §titku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty su urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je stic¢astou vyrobku).
Trieda energetickej ucinnosti je uréena v stlade s nasledujucim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.

echnické parametre sa moZu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo vi
predchadzajliceho upozornenia za Ucelom prievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
, . . prislusnymi normami. V zavislosti od
Obrazky v teJ}o prirucke su ’schervnlancl,(e a prevédzkovjch podmienok a podmienok
nemusia sa (pine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat’ kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zdruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mbze to mat za nasledok zruenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

'NEBEZPECENSTVO:
\lyrobok musi byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo

elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie sU Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuj riziko pre vasu

bezpecnost.
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Pred montazou

Spotrebi¢ je urceny na montaz v bezne dostupnych

kuchynskych skrinkdch. Bezpe€na vzdialenost musi

byt ponechand medzi spotrebicom a kuchynskymi

stenami a ndbytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt

teplovzdorné (minimélne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnang a upevnene.

Ak je za rtrou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musi byt namontovana priehradka.

e Pristroj prendSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniiek

lebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

7aruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrehicov.

Na drzanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka a/ani ricku.

k ma vyrobok drotené ricky, zatladte ricky
pat do bognych stien potom, ako vyrobok
presuniete.




595

min.
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min.

Montaz a pripojenie
e Produkt mdZzete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.
Elektrické pripojenie
Viyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniatdrnym isticom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouzivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montéz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.
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NEBEZPECENSTVO:
\Viyrobok musf k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plynut iba po spravnej
montazi.

\yrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
Castami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!




e Pripojenie musi byt vykonané v silade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vaSho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre"”.

'NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Pripojenie napéajacieho kabla

Pri zapajani spotrebiCa treba dodrziavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouZit prislusni zasuvku/konektor a
zastréku pre raru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujl prenosovi kapacitu
zastrcky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.

1. Ak nie je mozné odpojit vSetky pdly od
napédjacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm odstupom
kontaktov (poistky, bezpecnosiné spinace vedenia,
kontaktory) a vSetky pdly tohto odpojovacieho
zariadenia sa musia nachadzat vedla zariadenia
(nie nad nim) v stlade so smernicami IEE. Ak sa
tento pokyn nedodrzi, mbze to sposobit
prevadzkové problémy a stratu platnosti zaruky na
produkt.

OdportiCa sa dodatona ochrana zvySkovym pridovym

istiCom.

Ak sa s produktom dodava kabel:

MODRY
P
HNEDY
i
ZELENY/ZLTY || PRIVODNY KABEL

2. Pri jednofdzovom zapojeni pripojte vodite
nasledovnym sposobom:

Hnedy/Cierny kébel = L (Féza)

e Modry/Sedd kabel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kdbel = (F) (Zem)

»alebo

e Sedd/Cierny kabel = L (Faza)

e Modry/Hnedy kdbel = N (Nulovy)

e Zeleny/Zlty kdbel = (F) (Zem)

In$taldcia produktu

1. Zasuiite rdru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pri¢om sa uistite, Ze sietovy kabel nie je zZlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatoéne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStaldcia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevrdtit.Per vyrobky s chladiacim ventildtorom (Vo
vaSom produkte nemusi existovat')

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventildtor chladi tak zabudovan
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.
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Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zavereéna kontrola
1. Qvladanie spofrebi¢a..
2. Skontrolujte funkcie.
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Budiica preprava

OdloZte si pvodnu krabicu z wrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpene ho zalepte paskou.

Aby ste drétenému grilu a podnosu v rdre
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vndtornu
stranu dvierok riry viozte pas kartdnu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
preslvajte ho vo vzpriamenej polohe.

kontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, €i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytndt pri preprave.




ﬂ Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujce informécie vam pomozu pouzivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Sefrit energiou:

O 0 N O O W N —

V rire pouZzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,

pretoze lepSie prendSaju teplo.
Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to

odportiCa pouZivatelska prirucka alebo pokyny na

varenie.

PoCas varenia neotvarajte dvierka riry prili§
Casto.

Ak dvere nie su otvoreng, vnutorna teplota je
optimalizovand tak, aby Sefrila energiu v mode

ECO FAN HEATING a mdZe sa IiSit od tej na
displeji.

e VZdy ked je to moZné, pokuste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo sticasne. MoZete varit
tak, Ze na drotentl mriezku poloZzite dve varné
nadoby.

Varte jedld hned' za sebou. Rura uz bude hordca.
Energiu mbZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
minut pred dobou skonCenia varenia. Neotvarajte
dvierka rury.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Prvé pouzitie

Nastavenie Gasu

12

Tlacidlo ZAP./VYP.

Zobrazenie funkeif

Policko indikatora aktualneho ¢asu

Symbol vnitornej teploty rary

Pole indikatora teploty

Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia

Klavesa pre nastavenie teploty

Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)

Tlacidlo plus

Tlacidlo minus

Tlagidlo nastavenia

Kldvesa navrate na funkény displej
Pri Uvodnej prevadzke rury sa rozsvieti symbol ®,
dotknite sa tlacidiel /~v, aby ste nastavili
hodiny.
Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu > a
poCkajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlagidla, ¢im vyber potvrdite.

o> O
O
L
O
Vo

k nie je nastaveny aktualny ¢as, ukazovatel
Casu zaCne rast/hybat sa smerom nahor od
12:00. Aktivuje sa symbol & ktory oznacuje
Ze ste nenastavili aktualny ¢as. Zmizne hned’
po nastaveni ¢asu.

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Poas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré

kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mdze mat za nasledok rozhitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materily.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.

Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.
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VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobujd popéleniny!
\lyrobok mdze byt poas pouzivania hordci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horékov,
vnltornych Gasti rury, ohrievacov atd'. Drite
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej rury, pouZivajte vZdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rire.

Grilovacia rara

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte najvy$si vykon grilu. Pozrite si Cast

Prevédzka grilu, strana 28.

Nechajte rdru bezat po dobu 15 mindt.

Vypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka grilu,

strana 28

o~

Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte polohu Static (Statickd).
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Dym a zapach sa moZu Sirit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.

aistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.




B Praca s niirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobujd popéleniny!
\lyrobok mdze byt poas pouzivania hordci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horékov,
vnltornych Gasti rury, ohrievacov atd'. Drite
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej rury, pouZivajte vZdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Davajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

mbZe unikat para.
Unikajlica para vam moZe obarit ruky, tvar
a/alebo odi.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorne silikdnové formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pecenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rdra hordca, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mint dihie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mindt.

*  Po dopeceni nechajte méso odpoCivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pedenom mase a pri krdjani nevytekd z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete maso, ryby a hydinu, rychlo zhnedn, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kuisky, ihlice na maso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, kioré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasunte do rdry na poZzadovand Uroveri.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na peCenie pridajte trochu vody
kvoli [ahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.

Praca s elektrickou rirou

Vypnutie elektrickej rary

Polohy podstavca (pre modely s drdotenou
mriezkou)

Je dolezité, aby ste drotent mriezku spravne umiestnili
na droteny podstavec. Drotend mriezka musi byt
vlozena medzi drotené podstavce tak, ako je to
znazornené na obrazku.

Nedovolte, aby drotena mriezka stala oproti zadnej
stene rury. Preto zasurite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
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Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov zndzornené na tychto
obrézkoch sa moze lisit od usporiadania na vaSom
vyrobku.

1.

Horné a spodné ohrievanie

Jedlo sa ohrieva stcasne zhora aj zdola. Je to
vhodné, napriklad, pre kolace, cestoviny alebo
kolace a miskové jedla vo formach na pecenie.
Varte len s jednym plechom.

Vhodna poloha podstavca sa zobrazi na
obrazovke.

Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom

Horci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi
ohrevnymi prvkami sa pomocou ventilatora velmi
rychlo rovnomerne rozsiri po celej rure. Varte na
jednom plechu.

Vyhrievanie ventildtorom

Horci vzduch ohriaty ohrevnym prvkom s
asistenciou ventilatora sa pomocou ventildtora
velmi rychlo rovnomerne rozsiri po celej rire.
Je vhodné pre varenie vaSich jeddl v roznych
trovniach podstavcov a vo vacsine pripadov nie
je potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie
S viacerymi plechmi.

Ked su dvierka rury otvorené, motor ventiltora
sa nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.
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Funkcia ,3D“

V prevadzke je horné ohrievanie, dolné

ohrievanie a ohrievania s asistenciou ventilatora.
Jedlo sa rovnomerne a rychlo varf z kazdej strany.
Varte len s jednym plechom.

Funkcia pizza

V prevéadzke je spodné ohrievanie a ohrievania s
asistenciou ventildtora. Vhodné na pecenie pizze.
UpIné grilovanie + ventilator

Horlici vzduch ohriaty plnym grilom sa pomocou
ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri v rire.
Je vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

*  Po polovici Casu grilovania otoCte jedlo.

UpIné grilovanie

V prevéadzke je velky gril v strope rury. Je vhodné

na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.



10.

Gril

V prevéadzke je maly gril v strope rdry. Vhodné na

grilovanie a chrumkavé jedia.

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na policu pod
grilovaci ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Ekonomické vyhrigvanie ventilatorom

Na Setrenie energie mdzete pouZit tdto funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste vykonali s pomocou
ohrievania s ventilatorom pri teplotnom rozsahu
160 - 220 °C. Predlzi sa vSak o trosku Cas
varenia.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto funkciou, st
uvedené v tabulke ,Ekonomické vyhrievanie
ventilatorom“.
Spodné ohrievanie

V prevéadzke je len spodné ohrievanie. Je to
vhodné na pizzu a na nasledné stmavnutie jedal
z dolnej Casti.

11.

12.

13.

Uchovanie teplo

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej
na servirovanie na dihé ¢asové obdobie.
Prevadzka s ventildtorom

Rura sa nehreje. V prevadzke je len ventilator (v
zadnej stene). Mrazené granulované jedlo sa
roztapa pomaly pri izbovej teplote a varené jedlo
sa ochladzuje.

Jednoduché parné Eistenie

(Tato funkcia je voliten4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.

Této funkcia umoziiuje, aby sa negistoty v rire
(ak sa nenechajt prilis diho zaschnit) zmakcili a
lahko wygistili. Pozrite si Cast "Cistenie -
jednoduché parné Cistenie" na jednoduché
Cistenie parou.
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Obsluha riadiacej jednotky rary

1 2 3 4 5 6
| | J—— |
~ | % B8H8 | Bda
Sp = e’ K
O e | oooo §oog P
IF uy e { i
il Baoad s 2]
Pl ol v Al
| | I | |
1 | 1 i i i
12 11 10 9 8 7
’ Thatidlo ZAP VP, B B
2 Zobrazenie funkeif {
3 Policko indikatora aktualneho ¢asu I ! N
4 Symbol vnitornej teploty rary 5 [ 3
5 Pole indikatora teploty 4 L \/ 4
6 Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia ] —
7 Klavesa pre nastavenie teploty 3 i /X - 5
8 Symbol posiliiovaca (rychle ohrigvanie) 2 i e .oo 1
9 Thido plus 1 ( o ®m NYNre
10 Tiagidlo minus 7
11 Tiadidlo nastavenia
12 Klavesa ndvrate na funkény displej 9 8
1 Polohy polic
= : Symbol doby varenia 2 Horny ohrigvad
- : Symbol skoncenia doby varenia 3 Grilovy ohrieva¢
P - Cislo funkcie 4 Posiliovad ohrievada
A - Symbol Alarm 5 Ventilator posiliovaca
o  Symbol hodin 6 Uchovanie teploty
a + Symbol uzamknutia tiacidiel : ﬁg%igycﬁ’:{eenvlgy prvok
% : gymgo: otvcl)lrianyC? d(v?nhl 9 Prevadzka s polohou ventilatora
= . Symbol posilfiovaca (rychle . P ]
ohrievanie) Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.
. Symbol sondy méasa
| - Symboy pozastaveia varenie
: Symbol spustenie varenia o
Tabul'ka funkcii:

Tabulka funkcii oznaduje funkcie, ktoré mozete pouzit
v rdre a ich prisluSné maximaine a minimdine teploty.
Po zvoleni funkcie sa zobrazi odpori¢ana teplota.
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podporené ventilatorom
Vareme s asiciencio 40260
-

ventildtora

venlilstonm

*Teplotu je pri modeloch s funkciou pyrolytického samocistenia
pyrolyza) moZné nastavit a7 na 310 °C




Maximalny nastavitelny ¢as varenia v
reZimoch, okrem zachovévania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov obmedzeny na 6
hodin. Program sa zrusi v pripade vypadku
pradu. Raru musite preprogramovat.

Pocas vykonavania nastaveni budu blikat na
hodinach prislusné symboly.

CHS]

ktualny ¢as sa nedd nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rire vykonané poloautomatické alebo plne
automatické programovanie.

1o

Dokonca aj ked' je rira vypnuta, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rary.

©]

Praca s rirou

1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste otvorili rdru.

» Po zapnuti riry sa na displeji zobrazi prva

prevadzkovd funkcia. Ked' je displej v tomto rezime,

mdZete nastavit Cas varenia, ¢as skoncenia varenia a

funkciu posilfiovaca (rychle ohrigvanie).

Rira sa automaticky vypne v prigbehu 20
sekuind, ak ste nezvolili na tejto obrazovke
Ziadne nastavenie.

Manudlne varenie vyberom teploty a funkcie

prevadzky

Varenie mdzete uskutognit vybratim teploty a

prevadzkovej funkcie Specifickej pre vase jedlo, pricom

ju mdzete manudlne oviadat bez toho, aby ste nastavili

dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete

tlacidiel A/~

Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je odport¢ana

pre prevadzkovu funkgiu, aklivujte teplotné pole

dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

5. Eotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

©)

w

6. Viozte jedlo do rry.

Dotknutim sa tlacidla } ” spustite varenie, ak je
vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na displeji

sa zobrazi symbol ’

~

» Vada rira ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornd teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy
stuperi symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti, ked
vnitorna teplota dosiahne nastavent teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.
8. Rura sa automaticky nezapne, a to z dévodu
manudlneho varenia bez nastavenia Casu varenia.
Varenie mdzete dokoncit opédtovnym stlatenim

tacidia P |
» Rura dokonci varenie a na displeji sa zobrazi symbol

9. Dotknite sa tladidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili rru.

Varenie pomocou nastavenia ¢asu varenia:

Mbzete sa uistit, Ze sa rura vypne tak, Ze vyberiete

teplotu a prevadzkovul funkciu Specificku pre vase jedlo

a nastavit ¢as varenia, pricom ho mdzete manudine

ovladat bez toho, aby ste nastavili dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel AV~

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovu funkgiu, aklivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

5. fotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol M pre Gas varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, 7e sa dotknete tlaCidiel
AN\ a potvrdte nastavenie tak, ze sa dotknete
tiagidla (.

» Po nastaveni Casu varenia sa bude na displeji

neprerusovane zobrazovat symbol 2.

8. Vlozte jedlo do rury.

9. Dotknutim sa tlacidla ’ ” spustite varenie, ak je
vhodnd teplota, prevddzkova funkcia a Cas varenia.

Na displeji sa zobrazi symbol ’
» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrziava
tlto teplotu az do konca zvoleného Casu varenia.
» VaSa rura ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornd teplotu na nastavent teplotu.
Uchovdva tuto teplotu aZ do skonCenia nastaveného
Casu varenia. Kazdy stuperi symbolu vnitornej teploty
sa rozsvieti, ked' vnatornd teplota dosiahne nastavenu
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teplotu. Na funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné

aktivne ohrevné prvky a odporti¢ana poloha plechu.

10. Po dokongeni varenia sa na displeji zobraz
hlasenie "End" a zaznie alarm.

11. Alarm stiSite stlacenim ktoréhokolvek tlaCidla.

» Alarm sa zastavi a rura automaticky dokonéi

prevadzku.

Nastavenie konca ¢asu varenia na neskorsiu

dobu:

Mbzete sa uistit, ze je rura v prevadzke a automaticky

sa vypne tak, 7e vyberiete teplotu a prevadzkovu

funkciu Specificku pre vaSe jedlo a nastavite ¢as

varenia a koniec varenia na neskorsiu dobu, pricom ho

mdzete manudine ovladat bez toho, aby ste nastavili

dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odpordcana
pre prevadzkovu funkgiu, aklivujte teplotné pole
dotknutim sa tlaéigla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

5. fotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknite sa polozky &, kjm sa na displeji
nezobrazi symbol M pre cas varenia.

7. Nastavte Cas varenia tak, 7e sa dotknete tlaCidiel
A~/ a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlacidla .

» Po nastaveni Casu varenia sa bude na displeji

neprerusovane zobrazovat symbol 2.

8. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol = pre koniec ¢asu varenia.

9. Nastavte Cas varenia tak, 7e sa dotknete tlacidiel
/7 a potvrdte nastavenie tak, 7e sa dotknete
tlacidla (9.

» Po nastaveni konca Casu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol =

10. Vlozte jedlo do rdry.

11. Dotknutim sa tladidla } ” spustite varenie, ak je
vhodnd teplota, prevadzkova funkcia, Cas varenia
a koniec ¢asu varenia. Na displeji sa zobrazi

. symbol ’
» Gasovac rury automaticky prepodita as spustenia
varenia tak, Ze odpocita ¢as varenia od ¢asu skonCenia
varenia, ktory ste nastavili. Viybrany prevadzkovy rezim
sa aktivuje, ked nastane ¢as spustenia varenia a rira
sa zahreje na nastavenu teplotu. Uchovava tito teplotu
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az do skonCenia nastaveného Casu varenia. Kazdy

stupeni symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked

vnitorna teplota dosiahne nastavend teplotu. Na

funk&nom displeji sa zobrazia dodatoéné aktivne

ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.

12. Po dokongeni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.

13. Alarm stiSite stlacenim ktoréhokolvek tlaCidla.

» Alarm sa zastavi a rura automaticky dokonéi

prevadzku.

k chcete zrusit len ¢as varenia alebo ¢as
arenia a koniec ¢asu varenia potom, ¢o ste
ich nastavili, musite vynulovat ¢as varenia.

Nastavenie posiliiovaca (rychle predhrievanie)
Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouzite
na rychlejSie dosiahnutie Zelanej teploty rdry.

Posilfiovac nie je mozné vybrat v polohach
rozmrazovania, ekonomické vyhrievanie

entilatorom ,ohrievania a Cistenia. Nastavenia
posilfiovaca sa zrusia v pripade vypadku
pradu.

1. Dotknite sa tlacidla =8 potom, ¢o nastavite teplotu,
prevadzkovt funkciu, ¢as varenia a koniec ¢asu
varenia.

» Nepretrzite sa zobrazi symbol Ba zapne sa

nastavenie zosilfiovaca (rychle predhrievanie).

» Symbol posilfiovaca zhasne hned potom, ako rira

dosiahne Zelanu teplotu a rira bude pokraCovat vo

funkcii, ktora bola aktivovana pred zapnutim funkcie
posilfiovaca.

2. Opéitovne sa dotknite tlacidla =8, aby ste zrusii
funkciu zosilnenia.

» Prestane sa zobrazovat symbol Ha vypne sa

nastavenie zosilfiovaca (rychle predhrievanie).

Vypnutie elektrickej rary

Dotknutim sa tlacidla @ riru vypnete.

Zapnutie zamky tlacidiel

Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mozete predist

pouZzivaniu rdry. )

1. Dotknite sa polozky (5, kjm sa na displeji
nezobrazi symbol (&

» Na displeji sa zobrazi hlésenie ,OFF“.

2. StlaCenim tlacidla .~ aktivujete zamku tlacidiel.

» Po zapnuti zamky tlaCidiel sa na displeji zobrazi

hiasenie ,0n“ a symbol () zostane svietit. Potvrdte to

stlacenim tlacidla (.

lacidla riry nie su funkéné, ked je funkcia
amky tladidiel zapnutd. Zamka tlacidiel sa v
pripade vypadku pradu nezrusi.




Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel, dotknite sa

1. Dotknite sa poloik%@ kym sa na displeji
nezobrazi symbol (3.

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On*“.

2. Vypnite zdmku tlacidiel stlaCenim tlacidla ~v.

» Po deaktivovani zamky tlacidiel sa zobrazi hldsenie

LOFF*. Potvrdte to stlacenim tlacidla (.

Zmena denného Gasu

1. Dotknite sa tlagidla (5 v krétkych intervaloch, kym
sa na displeji nezobrazi symbol &,

2. Dotknutim sa tlacidiel A/~ nastavite hodiny.

3. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu (> a
poCkajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlaidla, Cim vyber potvrdite.

lacidla riry nie su funkéné, ked je funkcia
amky tladidiel zapnutd. Nastavenia zamky
lacidiel sa v pripade vypadku pridu nezrusia.
Nastavenie budika
Casova produktu mdZete pouzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Zziaden vplyv na funkcie riry. Pouziva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzito¢né
vtedy, ked chcete jedlo v rire otoCit v uréenom
¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej doby zaznie
zvukové upozornenie Casovaca.
1. Dotknite sa polozky £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (.

Maximalny Cas alarmu mdze byt 23 hodin
a 59 mindt.

2. Pomocou tladidiel A/~ nastavte trvanie alarmu.

» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol alarmu £

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Nakonci dasu alarmu zacne blikat symbol £ a
zaznie zvukové upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Signdl alarmu bude zniet pocas 2 mindt. Ak
chcete zvukové upozomenie vypnut, stlacte
[ubovolng tladidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa aktualny

¢as.

ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky (5, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, aby ste zrusili alarm.

2. Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo ~v, kym sa
nezobrazi ,00:00".

Zobrazi sa ¢as budika. Ak sticasne nastavite
Cas alarmu a ¢as varenia, zobrazi sa kratsi z
Casov.

Nastavenia aktudlneho ¢asu sa v pripade
ypadku prudu stratia. Bude ich potrebné

nastavit znovu. Aktualny ¢as sa neda zmenit,

ked sa pouziva ktorakolvek z funkcii riry.

Nastavenie hlasitosti

1. Kym je rura v pohotovostnom rezime, v kréatkych
intervaloch stlacte klavesu (® a7 kym sa na
displeji nezobrazi 'VOL'.

2. Pre nastavenie jedného z ténov LO, L1 alebo L2
stladte klavesu A/~

3. Stlacte klavesu C alebo potkajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z kldvesov pre
potvrdenie nastavenia.

Nastavenie usporného svetla

1. Kym je rura v pohotovostnom rezimu, v kratkych
intervaloch stlacte tlacidio & a2 kym sa na
displeji nezobrazi 'LP".

2. StlaCte kldvesy .\ /~ a nastavte moznost Zap.
alebo ECO.

3. Stlactte  Kidves alebo pockajte 4 sekundy bez
toho aby ste sa dotykali akékolvek z kldvesov pre
potvrdenie nastavenia.

4. Prinastaveni na ZAP; zatial Go su dvere rdry v
pohotovostnom rezime otvorenej a pocas
prevadzky svetlo je neustdle zapnuté.

5. Prinastaveni na ECO; zatial Co st v
pohotovostnom rezime dvere otvorené a pocas
prevadzky sa svetlo zapne a po 15 sekunddch sa
vypne.

Ak ddjde poCas prevadz

kldves (okrem kldvesov

15 sekunddch sa vypne.

ku stlaceni niektorej z
a aﬂl) svetlo sa zapne a po
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Harmonogramy varenia Pecenie a opekanie

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vasich vlastnych preferencii varenia.

Potet zdsobnfkov | Potrebné Prevddzkovy Teplota
prislusenstvo rezim stojana °C priblizne v min.
plechiy
forme drotené mriezke™
Neose | Sant pe [l e o et

2 Standaidny plech
3 zasobniky 1-Standardny plech* | gy 1-3-5 150 35..50
3-Plech pre pecivo*
5-Hiboky plech*
PRkalovr kelat | Joden Zdenbmik Okrihia bodava tornia E 3 160 o
Shremeom 2bcm
0o dibione mraike?
s priemerom 26 cm
na drotené mriezke™
f

2 ziobniky 1 Olauibla ortova 14 180 35 .48
forma s priemeron
260 baditene
miezke™
4-Okrbla fortova
forma s prismerom
26 et plecho pre
vetive

1. podstavec riry je spodny podstavec.

I s T e R BT
2 Standardny plech?
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-3-5 180 35..45
3-Standardny plech*
5-Hiboky plech*
= = =

Kysiiute coste 1 et 2asphinik S w0
5-Standardny plech*
Sssaly 1 Plechpie petiin 1.3 5 200 5588
A Sundaidny e’
5 Hibo v pleoh
Bohaté pecivo | Jeden zasobnik Standardny plech* E- 25 .35
3 Stndadnd pech’

3 zasobniky 1-Plech pre pecivo™ t@ 1-3-5 190 45 .55
3-Standardny plech”
5-Hiboky plech”
D T e A s - B

Lazane Jeden zdsobnik Sklenend / kovova 2-3 200 30..40
obdlznikova forma na
droteng mriezke™

Plzza

el e e
220
ok | S [To] |5 w0 [0 %

Jpden zasphink Standardny plech® P . 25 min mooen
250imax,
poton
180

Hovads sleik
{celyyopekans
a0
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Jahnacie Jeden zasobnik Standardny plech”
stehno (v
kastrole)

edden Zasohnk S

Pecené kura Jeden zasobnik Standardny plech*
(1,8-2 kg)

25 min.
250/max,
potom
190

@)

o

1hmin
250imax,
oot
180
100

Jeten ek Standordny plech’

Moriak (5.5 kg) | Jeden zasobnik Standardny plech*
edden Zasohnk S

Jeden zasobnik Standardny plech®
Jedlen zsoonk Standardny plec e

Odportica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi dodavat spolotne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedodéva spolocne so spotrebicom. Su to komeréne dostupné

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal
Jedld v tejto tabulke su pripravené v sdlade s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitucie ziednodusuju

Jedlo Potrebné prisluSenstvo Prevadzkowy | Pozicia Teplot | Cas varenia (priblizne v
z4sobnfkov reZim stojana a (°C) min.
0

o

E
=
,

:

Zasabnk -
e e
zasobnik ,
Ees 2l
3Plkeh e pethvy
3-Plech pre petivo™
5-Hlboky plech*
Zasobnk

’
zdsobnik

w

3
3
12

1‘3.-5
12

150 5580

Lo e
Sotandady pech
3 zasobniky | 1-Standardny plech* @ 1-3-5 150 35..50
3-Plech pre pecivo*
5-Hiboky plech*

Pdkotove kolae | deden Okrohla fontova forma s 160 28
Zasobnik posmeom 26 e na
diftend mlezke!

Jeden Okrthla tortovd forma s L@ 150 30..40
zasobnik priemerom 26 cm na
drotens mriezke**

T e
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priomerom 2B omna
dibtens mriezke™”

4 Oxidbla tortove forma s
Priemerom 26t e

-- ot pre petho™

Jablkovy kolac | Jeden Okriihla Gierna kovova
zasobnik forma s priemerom 20 cm
na drétené mriezke™*
Jaden Oknibia Clerma kovovn
Zacobnik forma s prismerom 20 em
A diblone mredke

2 zasobniky | 1-Okruhla ierna kovova
forma s priemerom 20 cm
na drotené mriezke™
4-Okrihla Gierna kovova
forma s priemerom 20 cm
na plechu pre pecivo*™*

Odporita sa. aby ste vietiy potiaviny predhnall
* Prislusenstvo sa nenus i dodavat spolocie so spotiebicom.

Ekonomické vyhrigvanie ventilatorom

Potom, ako sa varenie zatne v reZime
Ekonomické vyhrievanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

* Prighisenstio sa nenusi dodavat spolofne so spolichiton.

Tipy na petenie kolacov

e Akje kolac prilis suchy, zvyste teplotu o 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Ak je kolac vinky, pouzite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

*  Akje kolaC na hornej strane prili§ tmavy, polozte
ho na niz8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnltra, ale je lepkavy na
vonkajSej strane, pouZite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predizte dobu pecenia.

Tipy na petenie petiva

e Ak je pe€ivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
a skratte dobu varenia. Navih¢ite vrstvy cesta
omackou zlozenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

e Ak pecenie peciva trvé prili§ diho, davajte pozor,
aby hriibka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upecend, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouzili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.
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* PrishiSensivo sa nedodava spolodne so sootiebitom S 1o komertne dostiipne withky

Pocas varenia v rezime Ekonomické
vyhrigvanie ventilatorom neotvarajte dvierka.
Ak dvere nie su otvoreng, vnitornd teplota je
optimalizovand tak, aby Setrila energiu a méze
sa lisit od tej na displeji.

Pecivo pecte v stlade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stale dostatocne hneda, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksa jedlu zo zeleniny mina Stava a zaCina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rury.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popéleniny!
Zapnutie grilu
1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.
2. Dotknutim sa tladidiel v/~ vyberte pozadovanu
funkciu grilu.




3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odporicana 7. Grilovanie mozete dokonCit op&tovnym stladenim
pre prevadzkovu funkciu, aktivujte teplotné pole tladidia } [|
dotknutim sa tlacidla C » Rura dokondi grilovanie a na displeji sa zobrazi

» Bude blikat symbol C. symbol I

4. Nastavte poZadovanii teplotu tak, Ze sa dotknete Vypnutie grilu

tlacidiel A/~ , " i
5. Potvrdte nastavenie teploty dotknutim sa tladidla 1. Dotknite sa “?C.'d',a @ ha priblizne 2 sekundy,
° aby ste zatvorili riru.

o . } ” o Potraviny, ktoré nie sti vhodné na
6. Dotknutlm sa tlacidla spustite gnlpvanle, ak grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
je vhodnd teplota a prevadzkova funkcia. Na Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
displeji sa zobrazi symbol ’ intenzivne teplo pri grilovani.
» Vada rira ihned’ spusti prevadzku vo zvolenej funkcii Jedlo neumiestriujte prilis daleko do
a zvySi vnutornu teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
stupeni symbolu vnitornej teploty sa rozsvieti, ked miesto a mastné jedlo sa mozZe
vnutornd teplota dosiahne nastavend teplotu. Na vznietit.

funkénom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporicana poloha plechu.
Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

— Potrebné prisludenstvo Pozicia stojana Odporuana teplota (°C)*™* as grilovania
priblizne]

Didlen miezka
Kuracle platky

4
"V zavisiost] od hribky
*Predhrievajte po dobu 5 mim’ztul

Jedld v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitucie zjiednoduSuijl
pribliZne v min

Hifankovy chiieh Drbiend mrierio

Masové gulicky Drotend mriezka 4 250 25...35 min
(hovadzina) - 12

0b ovej doby pecenia.
0d ade ctkych ednrievanie zhruba na 5 mingt
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[} Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelneho Cistenia sa Zivotnost produkiu
predlzi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vycCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim Udrzby a Cistenia odpojte vyrobok
od zdroja napajania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviadacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Gistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popéleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoze zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouzite tepld vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmernu kvapalinu a okamzite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejucich alebo neoxidujlcich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Poas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, ¢o mdZe mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zdsah
elektrickym pridom.
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Cistenie riry

AK chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je voliten4. Vo vaSom produkte

nemusi existovat.)

1. Odstrarite prednu ¢ast boéného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.

2. Uplne vyberte bo&ny podstavec jeho potiahnutim
smerom Kk sebe.

Katalytické steny

(Tato funkcia je voliten4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Vnutorné boCné steny (A) a/alebo zadné stena (B)
vasho produktu mozu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetlomatnu farbu

a porovity povrch. Katalytické steny rdry by sa nemali
Cistit. Vd'aka tomu, Ze maju perforovanou Strukturu,
katalytické povrchy absorbuju tuk, a ked je taky povrch
tukom zaplneny, zaCina sa lesknut. V takom pripade



Jednoduché parné Cistenie

(Tato funkcia je voliten4. Vo vaSom produkte

nemusi existovat.)

Zarucuje jednoduché Cistenie tym, ze necistoty (ak sa

nenechaju prili§ diho zaschn(t) zmékéi kvapockami

pary vo vnuiri riry, vodné kvapky sa kondenzuju na

vnitornom povrchu rdry.

1. Z vntra riry vyberte vSetko prisluSenstvo.

2. Nalejte do plechu do rdry 500 ml vody a polozte
plech na druhy regal riry.

3. Vyberte funkciu jednoduchého parného Cistenia.
Na obrazovke sa zobrazi doba Cistenia a neda sa
zmenit. MdZete nastavit ¢as ukoncenia pre tito
funkciu Cistenia.

4. Otvorte dvierka a utrite vntitorné povrchy riry
vihkou Spongiou alebo tkaninou.

5. Na Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemn latku alebo Spongiu
a utrite ju suchou latkou.

reZime jednoduchého Gistenia parou sa

voda, ktoré bola naliata do zasobnika na

makéenie zvySkov jedla/Spiny vndtri rary,
bude vyparovat a kondenzovat sa na
vnltornych povrchoch rdry a skla dvierok
rury, takze pri otvoreni dvierok riry moze
dochadzat ku stekaniu vody. Utrite
kondenzat hned' po otvoreni dvierok.

Cistenie dvierok riry

Ak chcete odistit dvierka rury, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prosiriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

1 2 3
Dvierka
Zamok zavesu(zatvorena poloha)

Rira
Zamok zavesu(otvorend poloha)

B w N =

3. Pootvorte do polowée predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Na Cistenie dvierok riry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. M6Zu poSkriabat povrch a
poskodit skio.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte zavesu (2) na pravej a
[avej strane prednych dveri stladenim haku, ako je
zndzornené na obrazku. Zamok by mal vyzerat
ako (4), ked je otvoreny.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
vierok vykonajte pri montazi dvierok v
pacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked znovu nasadzujete

dvierka.
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Funkcia Soft Open a Soft Close

Niektoré modely mdzu obsahovat funkciu Soft Close &
Soft Open. Funkcia Soft Close umozriuje uzivatelovi
bezproblémovo zatvorit dvere riry tak, Ze sa dostane

priblizne 15 cm od zatvorenej polohy a jemne ju zatlaci.
Automaticky systém klapiek pomalym zatvaranim dveri.

Podobny rys sa pozoruje, ked s dvierka rdry Upine
otvoreng; Asi 9 cm od Uplne otvorenej polohy sa
systém klapiek otvori a umozriuje mierne otvorenie.

Odstranenie vnutorného skla dvierok
(Tato funkcia je voliten4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Tahajte smerom k vam a vyberte plastovi Cast
primontovanu k hornej Casti prednych dvierok.

3. Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnutornejsi skieneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.
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1 Najvnitornejsi skleneny panel

2*  Vn(torny skleneny panel (Vo vaSom produkte

nemusi existovat'.)

4. Ak je vas vyrobok vybaveny vnitornym sklenenym
panelom (2); Vnttorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu.

5. Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opdtovné

namontovanie vnttorného skleneného panelu (2).

Umiestnite skoseny okraj skleneného panelu tak,

aby bol na skosenom okraji plastového otvoru. (Ak

je vas vyrobok vybaveny vnatornym sklenenym
panelom). Vndtorny skleneny panel (2) musite
namontovat do plastového otvoru v blizkosti

najvnutornejSieho skleneného panelu (1).

Pri montazi najvnutornejSieho skleneného panelu

(1) sa ubezpette, Ze potladend strana panelu

smeruje Celom k vnitornému sklenenému panelu.

Je dolezité, aby ste dolny okraj najvnitornejSieho

skleneného panelu (1) umiestnili do dolného

plastového otvoru.

Plastovu Cast tlaCte smerom k rdmu, pokym

nebudete pocut ,cvaknutie”.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:

Pred vymenou ziarovky v rire sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste prediSli riziku zasahu
elektrickym pradom.

Hortce povrchy mdzu spdsobit popéleniny!

IS

~

B

Poloha svetla sa méZe liSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

)

/Ziarovka pouZita v tomto spotrebiéi nie je
hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(celom tejto Ziarovky je pomoct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

1)

/iarovky pouzité v tomto spotrebii musf
drzat extrémne fyzické podmienky, napr.
eploty nad 50 ° C.

V tejto rire sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vySkou
menSou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo halogénovou
Ziarovkou s objimkou typu G9 s
vykonom mensim ako 60 W. Lampy su
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rdry je mozné
ziskat od autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.

B




Ak je va$a rura vybavend okriahlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaanim proti smeru
hodinovych rudiciek.

3. Akje vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je
vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo otoCenim (pozrite
si obrazok) a vymenite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrdzok) a
vymeiite ho.

4. Namontujte skleny kryt.
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RieSenie problémov

Je to normdine, potas prevadzky unika para. >>> Nejde o poru_phu.
e Ked sa kovové diely zahrejd, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky.‘ >>> Nejde o poruchu.
e Sietova poistka J:E chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej Skrinke. AK je to

nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
y ie jeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

s —————————— .

Rura sa nezohrieva.

e MoZno nie je nastavend konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte rdru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.

e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej

skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

k problém nedokdZete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokuSajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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