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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

AN
T Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.



This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 14

CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the
production of heat and moisture
in the room in which it is installed.
Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation
holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged
intensive use of the appliance
may call for additional ventilation,
for example increasing the level
of the mechanical ventilation
where present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

This product should be used in a
room which incorporates a

properly adjusted and functioning
Carbon Monoxide sensor. Make
sure the Carbon Monoxide sensor
works properly and is maintained
frequently. Carbon Monoxide
sensor should be installed
maximum 2 meters away from
the product.

e (Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

e Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not

smoke. Do not operate any

electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas

appliances and gas meter at the

main control valve, unless it's in a

confined space or cellar.

e (heck all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.
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Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety
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If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.



Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure

that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure).
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door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or removing
dishes into/from the hot oven.
Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher than
the indicated value for the baking
paper. Do not place the baking

paper directly on the base of the
oven.

e WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

e The appliance must not be installed
behind a decorative door in order
to avoid overheating.

e Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.

e WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

e CAUTION: The cooking process has
to be supervised. A short term
cooking process has to be
supervised continuously.

e WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

¢ Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

e o prevent gas leakage ensure that
the gas connection is sound.



Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must not
be used for other purposes, for
example room heating.

¢ This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e \WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not

allow them to play with the product.

e Anadditional protective means to
avoid contact with the oven door is
available. This part should be fitted
when young children are likely to
be present.

e Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

¢ When the door is open, do not load
any heavy object on it and do not
allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Top lid 8 7 Storage Compartment
2 Burner plate 8 Handle

3 Control panel 9 Foot

4 Shelf positions 10 Tray

5 Wire shelf 11 Turnspit

6 Front door 12 Knob protection sheet

1T 2 3 9
1 Lamp button 6 Wok burner Middle
2 Turnspit button 7 Rapid burnerRear right
3 Ignition button 8 Auxiliary burner Front right
4 Normal burner Rear left 9 Oven knob
5 Normal burner Front left 10 Mechanical timer
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

Knob protection sheet

Used for grilling with the oven door open.
Protects the control panel and buttons against
heat and soiling.

e Insert the knob protection sheet onto the
pins under the control panel before grilling.

Pin
Knob protection sheet
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6. Rotisserie chicken
Used to grill meat, poultry and fish evenly from

all sides.
e Fix the food to be grilled to the turn spit
with the forks.

e Insert sharp edge of the turn spit into the
driver on the left side of the oven cavity and
hang up the other end into the turn spit
hook on the right side of the oven cavity.

Turn spit
2 Turn spit hook

Technical specifications
GENERAL

External dimensions thelght / width / depth
Voltage / frequenc

Flise

Cable type / section minHO5W-FG 3 x 0,75 mm
Category of gas produet Catll 2H3B/P

(Gas type / pressure LPG G 30/28-30 mbar

850 mey/900 mn/600 mm
230V ~ 50 Hz

]
=

155 kW

NG G 20/20 mbar

NG G 20/13 mbar

6. . . - . - @ . @ . 0 |
Rear right
Power
Front right
Power
OVEN/GRILL
Main oven
Inner lamp
Grill power consumption
Gas consumption of oven
‘@eohnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

. o - relevant standards. Depending on operational
‘@Flgures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,

not exactly match your product. these values may vary.
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Injector table

Position hob 2kW 2 kW 3.6 kW 2.9 kw 1 kW
zone Rear left Front left Middle Rear right Front right
Gas type / Gas

pressure

G 20/13 mbar
6 20/20 mbar

mbar
Gas type / Gas pressure

620713 mbar
G 20/20 mbar

6 30/28-30 mbar
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

Please note the product is packed without the feet
fitted, therefore please ensure the feet are fitted as per
the instructions; see Installation and connection ,
page 16 before the appliance is placed in its final
position.

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
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It can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

It can also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

(*) If a cooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

Movement of your appliance is most easily
achieved by lifting the front as indicated in the
drawing. Open the oven door sufficiently to allow
a comfortable and safe grip on the underside of
the oven roof avoid causing any damage to the
grill element or any internal parts of the oven. Do
not move by pulling on the door handle or knobs.
Move the appliance a bit at a time until placed in
the position required.



e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to

kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

LP Gas Only

Don't install this appliance in a room below
ground level unless it is oven to ground level
on at least one side.

Failure to install appliances correctly is
dangerous and could result in prosecution.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good ventilation is essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows which open
directly to the outer environment

The doors and/or windows that open directly to the
outer environment must have a total ventilation
opening of the dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appliance is
shown in the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to the total gas
consumption of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure that the total
minimum ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for existing
airbricks, extraction hood ducting opening dimension
etc.

Total gas
consumption (kW)

min. Ventilation
opening (cm?)



Rooms that do not have openable doors and/or
windows that open directly to the outer
environment

If the room where the appliance is installed does not
have a door and/or a window that opens directly to the
outer environment, other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and non-
closable ventilation opening which meets the total
minimum ventilation opening requirements for the total
gas consumption of the appliance as indicated in the
above table.Also the appropriate building regulations
advise should be followed.

Where a room or internal space contains more than
one gas appliance, additional ventilation area shall be
provided on top of the requirement given in the table
above. Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum clearance of 10mm
on the bottom edge of the door that opens to the inner
environment in the room where the appliance is
installed.You must ensure that items such as carpets
and other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a
bath or a shower. The cooker must not be installed in
a bed-siting room of less than 20m°,

Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (Carry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hab).

While performing the wiring, you must apply

with the national/local electrical regulations

and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!
Connect the power cable into the socket.




Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

e (Gas adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

e Procure the plastic gas hose and installation
clamp before making the gas connection. Inner
diameter of the plastic gas hose must be max.
10 mm and its length must be max. 150 cm.

our product is equipped for liquefied
petroleum gas (LPG).

Connecting the gas hose

e (Gas connection of your product will be performed
by the authorised service.

e Have your product connected in a way that it will
be close to the gas connection and not gas
leakage will exist.

e Fitthe installation clamp onto one end of the
hose. Soak the hose end fitted with clamp into
boiling water for one minute to soften it.

e Slip the softened end of the hose completely
onto the sharp hose tip of your product. Finally,
tighten the clamp completely with a screwdriver.

e Repeat the same procedure for the other end of
the hose and complete the gas regulator
connection.

e Never forget to make the gas leakage control.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the autho-
rised service for the related conversion
procedure.

DANGER:
Risk of explosion and suffocation!
Do not keep LPG cylinders in home.

( { (
=4
1 2
1 Hose tip-LPG
2 Hose tip-NG
3 Safety hose
4 0-ring (gasket)
5 Clamp
If your product has only one gas outlet;

Before connecting the gas hose, make sure that
the gas hose outlet at the back of the product is
on the same side of the product as the LPG
cylinder.
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e |fthe gas hose outlet and the LPG cylinder do not
face on the same side, make sure that the hose
does not pass through the hot area when
connecting it.

If your product has two gas outlets;

e One of the two outlets is sealed with a blind plug

and the other one with a plastic plug. Locations

of the blind plug and plastic plug may be

different depending on the product.
&

Gas hose outlet

Blind plug

Plastic plug
Before gas connection, make sure that the LPG
cylinder and the gas hose outlet of the product to
be connected to the gas is on the same side.
e |[fthe LPG cylinder and the gas hose outlet
sealed with plastic plug face on the same side,
make the gas connection as shown in the figure
below.

o wn —

blind plug face on the same side, remove and
dispose the plastic plug. Take out the blind plug
and close the gas hose outlet where gas
connection will not be made with a new (unused)
sealing gasket.

e Make the gas connection as shown in the figure
below on the gas hose outlet near the LPG
cylinder.

Risk of fire

If you do not make the connection according to the

instructions below, there will be the risk of gas leakage

and fire. Qur company cannot be held responsible
for damages resulting from this.

e (Gas connection must be made by the authorised
service provider only.

e (Gas connection of the product must definitely be
made through the gas hose outlet near the LPG
cylinder.

e Plastic plug must be disposed, and the gas hose
outlet that will not be used must be sealed with
the blind plug.



e When closing the gas hose outlet that will not be
used, you must definitely use a new and unused
sealing gasket.

DANGER:
The flexible gas hose must be connected in a
ay that it does not contact the moving parts

around it and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not be placed
in spaces where it might get squeezed.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Leakage check at the connection point
e Make sure that all knobs on the product are

turned off. Make sure that the gas supply is open.

Prepare soapy foam and apply it onto the con-
nection point of the hose for gas leakage control.

e Soapy part will froth if there is a gas leakage. In
this case, inspect the gas connection once again.

e If your product has two gas hose outlets,
make sure that the unused gas outlet is sealed
with a blind plug. Prepare soapy foam and apply
it onto the connection point of the blind plug to
check for gas leaks. Soapy part will froth if there
is a gas leakage. In this case, inspect the blind
plug connection again.

e |Instead of soap, you can use commercially
available sprays for gas leak check.

Never use a match or lighter to make the gas
leakage control.
[ ]

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

4 feet are supplied together with your oven.
Each foot must be installed into respective slots
located at 4 corners under the oven.

Screw the thread of the foot by turning in
clockwise.

For your safety, make sure that they are level
when screwing all 4 feet. Unbalance of the legs
has negative influence on cooking.

1 2

1 Foot
2 Foot slot
Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner
cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change

all injectors and make flame adjustment for all valves

at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked on
heir packing or injector table on Injector table,
lpage 13 can be referred to.

((Varies depending on the product model.))
On some hob burners, the injector is covered

ith a metal piece. This metal cover must be
removed for injector replacement.
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Flame failure device (model dependant)

1

2 Spark plug
3 Injector

4 Burner

Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or

technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should turn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may vary.

1 Flow rate adjustment screw

20/EN

1 Flow rate adjustment screw

Exchange of injector for the grill

1. Unscrew fastening screws of the rear cover.

2. Unscrew the screw from the injector holder.

3. Remove the injector by turning to counter-
clockwise direction.

Fit new injector.

E

1. Unscrew fastening two screws of the rear cover.

2. Unscrew the screw from the injector holder.

3. Pull out the injector holder.

4. Remove the injector by turning to counre-
clockwise direction.

5. Fit new injector.



Reduced flow adjustment for the gas oven

For the appropriate functioning of the oven re-
checking the by-pass adjustment is extremely
important. In order to provide maximum security to the
user these operations have to be done with care.
Ignite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the high flame position.

2. Close the oven door and wait for 10 to 15 minutes
until the oven becomes ready for adjustment.
Take out the knob

After 15 minutes, adjust the oven to the lowest
flame position.

—y

B w

5. Set the flame length to 2 to 3 mm by means of
the screw 7 on the oven tap. Turning in clockwise

direction reduces the flame, tumning counter-
clockwise increases the flame.

If gas flow rate of oven cannot be set with
removing knob, please remove the needed
oven parts (control panel, burner plate etc.)
and then set the gas flow rate of oven.

If the temperature of the oven increases
unintendedly, turn off the oven and call the
authorised service agent or technician with
licence to have oven thermostat repaired.

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.

Butan/propan | Natural gas

Tighten the screw by | Loosen the screw
turning it clockwise until | 1/2 round
theend.| , -]~

F

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Gas oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select the highest flame of the gas oven; see How

to use the gas oven, page 25.

Operate the oven about 30 minutes.

Turn off your oven; See How fo use the gas oven,

page 25

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest flame of the grill oven; see How
to operate the gas grill, page 27.

4. Operate the oven about 30 minutes.

w
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Using the hobs
2 4
1 5

3

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Normal burner 20-22 cm
Normal burner 20-22 cm
Wok burner 22—24 cm
Rapid burner 22—24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.

o AW NN =

WARNING

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using larger
pans causes risk of carbon monoxide
poisoning, overheating of adjacent surfaces
and control knobs. Using smaller pans causes
your risk of being burned by the flame.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

{
i

\ Gas burners are ignited with ignition
/| buttons.

1. Keep burner knob pressed.

2. Tum it counter clockwise to large flame symbol.

3. Press and release the ignition button. Repeat the
procedure until the released gas is ignited.

4. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners
Turn the keep warm zone knob to off (upper) position.

23/EN



Gas shut off safety system (in models with

thermic component)

1

1. Gas shut off
safety

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and

release the knob, repeat the same procedure by

keeping the knob
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pressed for 15 seconds.

DANGER:
Release the button if the burner is not ignited
within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!

Wok burner

p you to cook faster. Wok, which is
particularly used in Asian kitchen is a kind of deep and
flat fry-pan made of sheet metal, which is used to
cook minced vegetable and meat at strong flame in a
short time.

Since meals are cooked at strong flame and in a very
short time in such fry-pans that conduct the heat
rapidly and evenly, the nutrition value of the food is
preserved and vegetables remain crispy.

You can use wok burner for regular saucepans as well.



[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower

rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area
Install knob protection sheet.
Knob protection sheet is used for grilling with the oven
door open. Protects the control panel and buttons
against heat and soiling.
1. Open the oven door and place the knob protection

a Foods that are not suitable for grilling
and fatty food may catch fire.
l

1 Pin

2 Knob protection sheet

» When knob protection sheet is installed, oven door
remains open.

How to use the gas oven

Product is equipped with a security valve.

hen the flame goes out, gas supply is cut
lautomatically. Thus, gas accumulation is
prevented.
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Using the Iock as an alarm

The gas oven is operated by the gas oven control knob.

In off position (top) the gas supply is Off.

Switch on the gas oven

The gas oven is ignited with the ignition button.

1. Open oven door.

2. Keep gas oven control knob pressed and turn it
counterclockwise.

3. Press ignition button and release it again.

4. Keep the gas oven control knob pressed for 3 to
5 seconds.

» Repeat the process until the emanating gas is

ignited.

5. Keep the gas oven control knob pressed for
another 3 to 5 seconds. Be sure that gas has
ignited and flame is present.

6. Select the desired baking power/ gas mark.

7. Ifthere is no electricity; ignite the gas with the gas
lighter from the igniti trol hol

1 Ignition control hole

12
15

@

60\_’/30

The alarm clock has no influence on the functions of

the oven. It is only used as a warning. For example,

this is useful when you want to turn food in the oven at

a certain point of time. Alarm clock will give a signal

once the time you set is over.

Setting the alarm clock

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to
determine for how long the alarm will sound.

2. The knob will turn counterclockwise at the end of
the cooking time and the alarm will sound. Alarm
clock does not turn off the oven.

urn the Function knob counter clockwise to
off position to turn off the oven.

Cooking times table

1st rack of the oven is the bottom rack.

DANGER:
There is the risk of gas compression and
explosion!

Do not attempt to ignite the gas more that 15
seconds. If the burner is not ignited within 15
seconds, turn off the knob and wait for 1
minute. Ventilate the room before reattempting
to ignite the burner. There is the risk of gas
compression and explosion!

Switch off the gas oven
1. Tum gas oven control knob to off position (top).
Gas level temperature chart
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(8.8 In).

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Stand dishes on a baking sheet to prevent spillages
onto oven base and help keep oven clean.

mMaXimum load capacity of oven tray: 4 kg




Baking and roasting
s

Preheating *

How to operate the gas grill

Product is equipped with a security valve.

hen the flame goes out, gas supply is cut
automatically. Thus, gas accumulation is
prevented.

Grill is operated with Grill control knob. In turned off
position (top), gas is not supplied.

Insertion level Control knob position

Cooking time
25 B0 min
25...35 min.
30 40 min
25...35 min.
35 45 min
30...40 min.
20 B0 nmin
35...45 min. per 450 g
+ 30 min.
50 B0 min peras0a
+3bmh
50...60 min. per 450 g
+ 30 min.
S0 40 i perdshg
=25 min
90...120 min. >
35 4bmin
40...45 min.
20 d0min
22..28 min.

6. If the electricity is cut-off, ignite the grill burner

WARNING
Hot surfaces may cause burns! Keep children
away from the product.

Oven door remains slightly inclined when
opened full and thus, possible splashes to not
reach you.

If you want to grill your food with the oven door OPEN,

you must use knob protection sheet; see .

If you will not use knob protection sheet, you must

certainly keep the oven door closed when grilling.

Switching on the grill

Gas grill is ignited with the ignition button.

1. Open the oven door.

2. Keep the knob pressed and turn it clockwise to
the Grill symbol.

3. Press and release the ignition button.

» Repeat the procedure until the gas is ignited.

4. Keep the knob pressed for 3to 5 seconds more.

5. Make sure that the grill is ignited.

DANGER:

There is the risk of gas compression and
explosion!

Do not attempt to ignite the gas more that 15
seconds. If the burner is not ignited within 15
seconds, turn off the knob and wait for 1
minute. Ventilate the room before reattempting
to ignite the burner. There is the risk of gas
compression and explosion!

Switching off the grill
1. Tumn the Grill control knob to Off (upper) position.
Foods that are not suitable for grilling
& carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

27/EN



Turnspit function e Fix the food to be grilled to the turn spit with the

Used to grill meat, poultry and fish evenly from all forks.
sides. e |Insert the turn spit into the driver on the left side
After selecting the Grill function, press Tumn Spit button. of the oven cavity and hang up the other end into
1 2 the turn spit hook on the right side of the oven
cavity.

Make sure that the turn spit hook is inserted into
the turn spit slot.

e Place a tray to one of the lower racks in order to
collect the fats. Put some water into the tray for
ease of cleaning.

e Do not forget to remove the plastic handle of
the turn spit.

e When cooking completes, attach the plastic
handle and remove your food from the oven.

Maximum weight of a chicken or turkey that
ill be cooked with rotisserie function can not
exceed 5 kg.

Cooking times table

The timings in this chart are meant as a guide.
Timings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

o

1 Turnspit
2 Turn spit hook

&

&

1st rack of the oven is the bottom rack.

©]

3 Turnspit slot
Grilling with gas grill
Food Grilling time *
Teasting of bread diducts e T
Smallcufs of meat sausages baconetc. | ] 15..20 min.
Choes ol sk chokenpeoes ok o
Whole fish, fish fillets, fish fingers Whole fish and fish fillets placed in the base 10...20 min,
of the grill pan.

15...20 min.
Placed i the base of the gl oan 1 hal

Grilling/browning of food Dish placed directly on the base of the grill 8..10 min,
compartment

" depending on size tesp thickness

Fish b bieadorimns e 15 0o
e

Pre-cooked potato products

y
5
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the bumers
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).
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Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
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Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning.

e Open the oven door.

e Remove the metal part (1) by removing three
screws that secure it..

e Toremove the plastic holders (2) , use a flat
metal or plastic, e.g., a knife, slotted screwdriver,
to free the fixing foot (5).
Push the fixing foot through the window (6) in
arrow direction.

Metal part

Plastic carrier
Inner glass panel
Lower plastic slot
Fixing foot
Window
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e Pull the inner glass panel (3) towards yourself
until it detaches from its plastic slots (4).

e When reinstalling the glass panel, make sure
that it is seated into the plastic slots.

Replacing the oven lamp

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps|

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

mPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

in the figure and replace it
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E Troubleshooting

e ltis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

»  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.
e Timeis not set >>> Set the time.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe proper/y
Burners are not burning properly or at all.
e Burners are dirty. >>> Clean burner components

e Burners are wet. >>> Dry the burner components.

e Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
e Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccordé a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordée aux disposi-
tions applicables en matiere de
ventilation. Avant I'installation,
page 15.

ATTENTION : L'utilisation d’un
appareil de cuisson au gaz con-
duit & la production de chaleur,
d’humidité et de produits de
combustion dans le local ou il est
installé. Veiller a assurer une
bonne aération de la cuisine, no-
tamment lors de I'utilisation de
I'appareil : maintenir ouverts les
orifices d’aération naturelle, ou
installer un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation
mécanique). Une utilisation inten-

sive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ou-
vrant une fenétre, ou une aération
plus efficace, par exemple en
augmentant la puissance de la
ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre vérifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et brller de maniere
uniforme.

Cet appareil doit étre utilisé dans
une piece équipée d'un détecteur
de monoxyde de carbone réglé et
fonctionnant correctement. Assu-
rez-vous que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonctionne
correctement et est entretenu
fréqguemment. Le détecteur de
monoxyde de carbone doit étre
installé @ 2 métres au maximum
de I'appareil.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incomplete,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
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noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur
de gaz
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N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Vérifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé



par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de
gaz/électrique n'est pas en con-
tact avec la surface arriere, cela
pourrait endommager les con-
nexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.
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Ne pas faire chauffer de boftes de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la bofte/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
métal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).

Ne pas utiliser I'appareil si la

porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur l'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de



papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecteé
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.
L'appareil doit &tre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de |'eau. Coupez plutot
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadreés.
AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a

d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.
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e Evitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e |es matériaux d’emballage peuvent
présenter un danger pour les en-
fants. Gardez les matériaux d'em-
ballage hors de portée des enfants.
Veuillez jeter les piéces de I'embal-
lage en respectant les normes éco-
logiques.

e |es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne et
interdisez-leur de jouer avec.

e Un moyen de protection supplé-
mentaire permettant d'éviter tout
contact avec le four est disponible.
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Cette piece doit étre fixée en cas
de présence probable d'enfants en
bas age.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants pour-
raient atteindre.

e | orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au confraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

1 Couvercle supérieur 8 7 Compartiment de rangement

2 Plaque d'atre 8 Poignée

3 Bandeau de commande 9 Pied

4 Gradins 10 Lechefrite

5 Grille 11 Tournebroche

6 Porte frontale 12 Plaque de protection du bouton

Bouton de I'ampoule

Bouton du tournebroche
Bouton d'allumage

Brlleur normal Arriére gauche
Brlileur normal Avant gauche

Brlleur a wok Centre
Brlleur rapideArriere droit
Brlleur auxiliaire Avant droit
Manette du four

0  Minuteur mécanique

oW NN =
— © 0O N o

11/FR



Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
16s et les grands rotis.

—y

3. Grille
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(ts, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

4. Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-
gére métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gére métallique et du plateau.
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Plaque de protection du bouton

Utilisée pour griller avec la porte du four ouverte.

Protege le bandeau de commande et les boutons

de la chaleur et de la saleté.

e Insérez la plaque de protection du bouton
sur les goupilles sous le bandeau de com-
mande avant de griller.

Goupille
Plague de protection du bouton
Rétissoire

o =



Utilisée pour faire griller la viande, les volailles et 1 P
le poisson de maniére uniforme sur tous les co-
tés.

e Fixez la nourriture a griller sur le tourne-
broche avec les broches.

e Insérez le coté pointu du tournebroche
dans le moteur d'entrainement du c6té
gauche de la cavité du four et accrochez
I'autre extrémité au crochet desting au
tournebroche du c6té droit de la cavité du
four.

1 Tournebroche
2 Crochet du tournebroche

Caractéristiques techniques

Arriere droit
Puissance
Avant droft
Puissance
FOUR/GRILL
Four principal
Ampoule interne
Consommation énergétique du grill
Consommation de gaz du four
‘@Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de

changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui

qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

) - - conditions de laboratoire conformément aux

Les |I|ust[at|ons comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
‘msont schematiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement & I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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Tableau des injecteurs

Position de la 2kW 2 kW 3.6 kW 2.9 kw
zone de la table | Arriére Avant gauche | Centre Arriére droit
de cuisson gauche

Type /oression

de gaz

G 20/13 mbar

G 20/20 mbar
G 30/28-30 mbar
Type /pression de gaz
G 20/13 mbar
G 20/20 mbar

6 30/28-30 mbar
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion du gaz et de I'électricité pour I'appareil

sont sous la responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation

Veuillez noter que le produit est emballé sans que les
pieds soient ajustés, assurez-vous que les pieds soient
ajustés conformément aux instructions, voir Installation
et branchement , page 17 avant que I'appareil soit
placé dans sa position définitive.

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

400 mm min
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Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d’autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.
Laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

Vous pouvez déplacer votre cuisiniere beaucoup
plus facilement en soulevant la partie avant
comme indiqué dans le schéma. Ouvrez suffi-
samment la porte du four pour permettre une
prise confortable et solide sur le bord antérieur
du plafond du four en évitant d’endommager
I’élément du grill ou d’autres parties internes du
four. Ne déplacez pas I'appareil en tirant sur la
poignée de la porte ou sur les manettes. Dépla-
cez légérement I'appareil pendant un moment
jusqu’a ce que celui-ci soit positionné comme
souhaité.
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e | 'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
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té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Réservé au gaz de pétrole liquéfié

Evitez d'installer cet appareil dans une piece
len dessous du niveau du sol @ moins que cette
piece soit ouverte au niveau du sol sur I'un des
c6tés au moains.

La mauvaise installation des appareils repré-
sente un danger et pourrait exposer le contre-
venant a des poursuites judiciaires.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent ; certaines pieces nécessiteront également
un orifice d’aération permanent. L'air de combustion
est prélevé dans I'air de la piece. Les gaz émis sont
directement rejetés dans la piéce. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en toute sécuri-
té de votre appareil.

Pigces avec des portes et/ou fenétres qui
s’ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent directement a
I'extérieur doivent présenter une ouverture de ventila-
tion totale aux dimensions spécifiées dans le tableau
ci-dessous en fonction de la puissance aéraulique
totale de I'appareil (la puissance aéraulique totale de
I'appareil est mentionnée dans le tableau des spécifi-
cations techniques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas d'ouver-
ture de ventilation totale correspondant a la consom-
mation totale de gaz tel que spécifié dans le tableau
ci-dessous, il devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la piéce pour satis-
faire aux exigences minimales de ventilation totale en
matiere de consommation totale de gaz de I'appareil.
L'ouverture de ventilation fixe peut comprendre des
ouvertures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la hotte d'extrac-
tion, etc.

Ouverture de ventila-
tion minimale (cm?)

Consommation totale
de gaz (kW)
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15,5- 17 900
7 19

Pigces qui ne disposent pas de portes et/ou de
fenétres qui s’ouvrent directement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est installé ne
dispose pas de porte ou de fenétre qui s’ouvre direc-
tement a I'extérieur, vous devez absolument recher-
cher d'autres produits qui fournissent une ouverture
de ventilation fixe et non ajustable, conforme aux
exigences minimales de ventilation pour la consomma-
tion totale de gaz par I'appareil, tel qu'indiqué dans le
tableau ci-dessus. En outre, vous devez scrupuleuse-
ment suivre la réglementation pertinente régissant les
batiments.

Lorsque la piéce ou I'espace intérieur contient plus
d'un appareil alimenté au gaz, vous devez prévoir une
zone de ventilation supplémentaire, outre la recom-
mandation du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit &tre conforme
a la réglementation sur les autres appareils a gaz.
Assurez-vous également de prévoir un dégagement
minimal de 10 mm sur le bord inférieur de la porte,
qui s’ouvre a l'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revétements de
plancher, etc., n'obstruent pas le dégagement lorsque
vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniere dans une cuisine,
une salle @ manger ou une chambre-salon, mais pas
dans une piece contenant une colonne de douche ou
une baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m®.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol a moins que cette piece soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.
mN'installez pas |'appareil & proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

e Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

e | 'unité doit éfre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.
N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour

porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de I'appareil, en fonction
du type de I'appareil.
Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques"”.
La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'acces apres l'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).
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Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Raccordement au gaz

DANGER:

L'appareil doit &tre connecté au systéme
d'alimentation en gaz uniquement par un
technicien autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxication causé par
des réparations effectuées par des personnes
non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur |'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

e Les conditions et valeurs de réglages du gaz sont
indiquées sur les plaques signalétiques ( ou
plaques type ion)

e Achetez le tuyau a gaz en plastique et le collier
d’installation avant d’effectuer le raccordement
de gaz. Le tuyau a gaz en plastique doit faire au
maximum 10 mm de diametre intérieur et
150 cm de longueur.

otre produit est doté d'une alimentation en
gaz de pétrole liquéfié (LPG).

Raccordement du tuyau & gaz

e  Leraccordement au gaz de votre appareil doit
étre réalisé par le service agréé.

e Branchez votre appareil de maniere a ce qu'il
soit prés du raccordement au gaz et que les
fuites soient évitées.
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Montez le collier d'installation sur I'une des
extrémités du tuyau. Trempez I'extrémité du
tuyau équipée d’un collier dans de I'eau bouil-
lante pendant une minute pour la ramollir.

Puis glissez completement I’extrémité ramollie
du tuyau dans I'embout dur de 'appareil. Enfin,
serrez le collier de serrage a fond avec un tour-
nevis.

Répétez la méme procédure pour I'autre extrémi-
té du tuyau et achevez le raccordement du dé-
tendeur.

N'oubliez jamais de controler les fuites de gaz.
Si vous devez utiliser ultérieurement votre appa-
reil avec un type de gaz différent, vous devez
consulter le service agréé pour la procédure de
conversion correspondante.

!

DANGER:
Risque d'explosion et de suffocation !
Ne gardez pas les bonbonnes LPG a domicile.
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Embout du tuyau LPG
Embout du tuyau-Gaz naturel
Tuyau de sécurité

Joint torique (joint)

Collier de serrage

S| votre appareil dispose d’une seule sortie de gaz ;

Avant de raccorder le tuyau de gaz, assurez-vous
que la sortie du tuyau de gaz a I'arriere de
I'appareil se frouve du méme coté que la bou-
teille de GPL.

Si la sortie du tuyau de gaz et la bouteille de LPG
ne sont pas du méme coté, assurez-vous que le
tuyau ne traverse pas la zone chaude lors du
raccordement.

Si votre appareil dispose de deux sorties de gaz ;

L’une des deux sorties est fermée a I'aide d’'une
prise pour le raccord et I'autre a I'aide d’un bou-
chon en plastique. Les emplacements de la prise
pour le raccord et du bouchon en plastique peu-
vent étre différents selon I'appareil.

Sortie du tuyau a gaz
Prise pour le raccord

Bouchon en plastique
Avant de raccorder le gaz, assurez-vous que la
bouteille de GPL et la sortie du tuyau de gaz du
produit a raccorder au gaz se frouvent du méme
coté.
Si la bouteille de GPL et la sortie du tuyau a gaz
fermée hermétiquement avec un bouchon en
sont situés du méme coté, effectuez le raccor-
dement au gaz comme indiqué sur la figure ci-
dessous.
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\ g
hermétiquement avec un bouchon en plastique
sont situés du méme coté, retirez le bouchon en
plastique et mettez-le au rebut. Retirez la prise
pour le raccord et fermez la sortie du tuyau de
gaz ou le raccordement au gaz ne sera pas ef-
fectué avec un nouveau joint d’étanchéité (inutili-
S€).

ectuez le raccordement au gaz sur la sortie du
tuyau de gaz pres de la bouteille de GPL, comme
indiqué sur la figure ci-dessous.

Risque d'incendie :

Si vous n’effectuez pas le raccordement conformé-

ment aux instructions ci-dessous, il y aura un risque

de fuite de gaz et d’incendie. Notre société décline
toute responsabilité pour les dommages qui en
résultent.

e e raccordement au gaz ne doit étre effectué que
par le fournisseur autorisé.

e |eraccordement au gaz de I'appareil doit impé-
rativement se faire par la sortie du tuyau de gaz
pres de la bouteille de GPL.

e Le bouchon en plastique doit &tre mis au rebut et
la sortie du tuyau de gaz qui ne sera pas utilisée
doit étre fermée a 'aide de la prise pour le rac-
cord.

e Lorsque vous scellez la sortie du tuyau de gaz
qui ne sera pas utilisée a la prise pour le raccord,
vous devez absolument utiliser un joint
d’étanchéité neuf et inutilisé.
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DANGER:
Le tuyau a gaz flexible doit &tre raccordé de
maniére a ce qu'il n’entre pas en contact avec

les pieces mobiles qui I’entourent et a ne pas
le coincer lorsque ces pieces mobiles se
déplacent.

(exemple : tiroirs). De plus, vous ne devez pas
le placer dans des espaces ou il risque d'étre
écrasé.

DANGER:

Le tuyau de gaz ne doit pas étre serré, plié ou
pincé ou entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé vous expose a
un risque d'explosion.

Contrdle des fuites au point de raccordement

e Vérifiez que toutes les manettes de I'appareil
sont sur la position fermée. Vérifiez que I'alimen-
tation en gaz est ouverte. Préparez une mousse
savonneuse et appliquez-la sur les points de rac-
cord du tuyau pour controler les fuites de gaz.

e Des bulles apparaitront s'il y a une fuite de gaz.
Si c'est le cas, inspectez le raccord de gaz de
nouveau.

e Sivotre appareil dispose de deux sorties de
tuyau de gaz, assurez-vous que la sortie de gaz
inutilisée est scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse savonneuse et
appliquez-la sur le point de raccordement de la
prise pour le raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez & nouveau le
raccordement de la prise pour le raccord.

e Aulieu du savon, vous pouvez utiliser des aéro-
sols disponibles sur le marché pour vérifier les
fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de briquet pou
effectuer le controle des fuites.

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

e Réglages des pieds de la cuisiniére
Les 4 pieds sont fournis avec votre four.
Chaque pied doit &tre installé dans les encoches
respectives situées aux 4 coins sous le four.
Vissez la téte du pied en le tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre.
Pour votre sécurité, assurez-vous qu'ils sont
équilibrésm quand vous vissez les 4 pieds. Le
déséquilibre des pieds a une influence négative
sur la cuisson.



1 2

1 Pied
2 Encoche du pied
Vérification finale

Vérifiez les fonctions électriques.

Ouvrez le robinet de gaz.

Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.
Allumez les brilleurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

Hownr

1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle

dépendant)
2 Electrode
3 Injecteur
4 Brlileur

Sauf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brilleurs de gaz.
\Vous devez contacter le service agrée s'il est
nécessaire de changer les robinets.

La flamme doit &tre bleue et avoir une forme
réguliere. Si elle est jaunatre, assurez-vous
[que le bouchon du brileur est correctement
installé et nettoyez le brileur.

Conversion du gaz

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez
tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les

valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des briileurs.
1. Retirez le couvercle de brileur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens

contraire des aiguilles du montre.
3. Fixez les nouveaux injecteurs.
4. Vérifiez le branchement de tous les raccords.

mLa position des nouveaux injecteurs est

quée sur leurs emballage ou le tableau de

I'injecteur. Tableau des injecteurs, page 14
peut étre consulté.

(Varient en fonction du modeéle de four.))
Sur certains brlileurs de la plaque de cuisson,
I'injecteur est recouvert d'une piece métal-

lique. Retirez ce couvercle métallique lors du
remplacement de I'injecteur.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlevez Ie bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliére en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

Si la flamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier controle, placez le brileur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.
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1 Vis de réglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Changez l'injecteur du grill.
1. Desserrez les vis de fixation du cache arriere.
2. Dévissez la vis du support d'injecteur.

3. Dévissez I'injecteur en tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.
Fixez un injecteur.

22/FR

Changez l'injecteur du four.

1. Desserrez les deux vis de fixation du cache arriere.

2. Dévissez la vis du support d'injecteur.

3. Retirez le support de I'injecteur.

4. Dévissez I'injecteur en tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

5. Fixez un nouvel injecteur

Réglage de débit réduit pour le four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il est extréme-

ment important de vérifier I'ajustement de dérivation a

nouveau. Afin d'assurer la sécurité optimale de I'utili-

sateur, ces opérations doivent étre effectuées avec

soin.

1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position de flamme supérieure.



2. Fermezla porte du four et attendez 10 a

15 minutes jusqu'a ce que le four soit prét au ré-
glage.

Retirez la manette.

Apres 15 minutes, réglez le four sur la position de
flamme minimum.

W

5. Réglez la hauteur de la flamme sur 2 @ 3 mma
I'aide de la vis 7 sur le thermostat du four. Tour-
ner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre
réduit la flamme, dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre augmente la flamme.

Si le taux de four a flux de gaz ne peut étre
réglé avec la suppression bouton, s'il vous
plait enlever les parties du four nécessaires

(du panneau de commande, plaque de brleur,
etc.), puis fixer le taux du four a flux de gaz.

Si la température du four augmente de fagon
non voulue, éteignez le four et contactez votre
service d’entretien pour la réparation du
thermostat.

Si le type de gaz de I'appareil est modifié,
alors la plague signalétique indiquant le type
de gaz utilisé par 'appareil doit également étre
modifiée.

Butane/propane | Gaz naturel

Serrez la vis a fond | Desserrez la vis
1 tour

R
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Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d'éviter que la grille et la Iéchefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.

e  Attachez les couvercles et grilles de support avec
du ruban adhésif.

e Nutilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e  Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four frop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

—y
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Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four a gaz

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la flamme la plus forte pour le four a
gaz ; voir Utilisation du four a gaz, page 28.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four a gaz,
page 28

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la flamme la plus forte pour le four a
grill ; voir Utilisation du grill a gaz, page 29.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.




E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.
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e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre

foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Cuisson au gaz

e |ataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

3

Brlileur normal 20-22 cm
Brlileur normal 20-22 cm
Brlleur a wok 22—24 cm
Brlleur rapide 22—24 cm

Brlleur auxiliaire 12-18 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

f AVERTISSEMENT
Evitez d'utiliser les ustensiles de cuisine au-

dela des dimensions maximales indiquées ci-
dessus. L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au mo-
noxyde de carbone, de surchauffe des sur-
faces adjacentes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites casseroles
représente un risque de brlilure par la flamme.

[ I N O

Le symbole représentant une grande flamme indique
la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
représentant une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
vers le haut), les brilleurs ne sont pas alimentés en
gaz.
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Allumage des brilleurs a gaz

S

Les briileurs a gaz sont allumés au
moyen de boutons d'allumage.

—y

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

3. Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.
Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-
flamme.

4. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la

position OFF (indicateur vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les

modéles dotés d'un composant thermique)

Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per l'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brileurs.

1. Séeurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens
anti-horaire pour allumer le gaz.
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Maintenez le bouton du brlleur approprié enfoncg.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systeme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et
relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-
nant le bouton enfoncé pendant une quinzaine
de secondes.

DANGER:

Relachez le bouton si le brlleur & gaz ne
s'allume pas aprés 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-
sayer. Vous risqueriez une accumulation de
gaz et une explosion !

Les briileurs a wok vous permettent de cuire vos
aliments plus rapidement. Le wok s'apparente a une
poéle a frire profonde et plate en métal. Il est surtout
utilisé dans la cuisine asiatique pour cuire des I6-
gumes et de la viande émincés a feu vif en trés peu de
temps.

Dans ce type de poéle a frire qui conduit la chaleur
rapidement et de maniére uniforme, les plats sont
cuits a feu vif en trés peu de temps, la valeur nutri-
tionnelle des aliments est ainsi préservée et les 16-
gumes restent croquants.

Vous pouvez également utiliser le brlleur a wok pour
vos casseroles normales.



[ utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rétisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des briilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un réti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Installation de I'écran thermique

L'écran thermique est utilisé pour griller avec la porte
du four ouverte. Protege le bandeau de commande et
les boutons de la chaleur et de la saleté.

1. Ouvrez la porte du four et insérez I'écran ther-
mique dans les fentes sous le bandeau de com-
mandes

1 Goupille
2 Plague de protection du bouton

» Quand I'écran thermique est installé, la porte du four
reste ouverte.
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Utilisation du four a gaz

'appareil est doté d'une valve de sécurité. Si
la flamme s'éteint, I'alimentation en gaz est
coupée automatiquement. Ainsi, I'accumula-
tion de gaz est évitée.

Le four a gaz est actionné par la manette de com-
mande du four a gaz. Dans la position arrét (haut)
I'alimentation en gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un bouton d'allumage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée et tournez-la dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

3. Appuyez sur la commande d'allumage et rela-
chez-la de nouveau.

4. Maintenez la manette de commande du four & gaz
enfoncée pendant 3 a 5 secondes.

» Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'échap-

pant s'enflamme.

5. Maintenez la manette de commande du four & gaz
enfoncée pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires. Assurez-vous que le gaz s'est allumé et
que la flamme est présente.

6. Réglez la puissance de cuisson/ gaz souhaitée.

7. S'iln'y a pas d'électricité, allumez le gaz avec le

briquet dans le trou de commande d'allumage

1 Orifice de commande d’allumage
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DANGER:

Vous risqueriez une compression de gaz et
une explosion !

N'essayez pas d'allumer le gaz pendant plus
de 15 secondes. Si le briileur a gaz ne s'al-
lume pas aprés 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant 1 minute. Aérez la
salle avant de réessayer d'allumer le brilleur a
gaz. Vous risqueriez une compression de gaz
et une explosion !

Arrét du four a gaz
1. Tournez la manette de commande du four a gaz

sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :
Utilisation de I'horloge comme alarme

de gaz

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un certain temps.
L'alrme émetira un signal une fois I'heure réglée
achevée.

Définir I'alarme

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour déterminer
la durée de la sonnerie de I'alarme.

2. La manette tournera dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre a la fin du temps de cuis-
son et I'alarme résonnera. L'alarme n'éteint pas le
four.

ournez la manette Fonction dans le sens

contraire des aiguilles d'une montre sur Arrét
pour arréter le four.




Tableau des temps de cuisson

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Capacité de charge maximale pour la plaque
de four : 4 kg.

Q|

Guisson au four et rotisserie

contrdle

Aliments

Tours g pomines
Tarte aux fruits

Caokies
Patseors
Gateau
Bisoiins - =
Agneau roti 10 min.

Rotidebeeul

Ragolits e
Poon
Macaronis
Pells jhlean

Victoria sandwich

Génoise

| WOmn ] 45 ]

!
T

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé pour empécher
des écoulements sur la base du four et garder le four
propre.

20 B0 min

35...45 min. par 450 g
+ 30 min

+ 30 min
78 min

22..28 min.

%o
a0 mi

* en position 7 de |a manette de controle /° en fonction de 1a nuantité / en fonction de 1a taille

Utilisation du grill 4 gaz

L 'appareil est doté d'une valve de sécurité. Si
la flamme s'éteint, I'alimentation en gaz est
coupée automatiquement. Ainsi, I'accumula-
tion de gaz est évitée.

=

Le grill est activé avec la manette de contrdle du grill.
En position Arrét (indicateur vers le haut), il n'y a pas
d'alimentation en gaz.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent briiler ! Tenez

les enfants a |'écart de I'appareil.

Laissez la porte du four [égérement inclinée
lorsqu'elle est grandement ouverte, afin d'étre
a I'abri des éclaboussures.

Si vous voulez griller votre nourriture avec la porte du
four OUVERTE, vous devez utiliser I'écran thermique;
voir .

Si vous ne voulez pas utilisez I'écran de protection,

vous devez garder la porte du four fermée pendant le

grill.

Allumage du grill

Le four a gaz s'allume avec un bouton d'allumage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Maintenez la manette enfoncée et tournez-la dans
le sens des aiguilles d'une montre sur le sym-
bole grill.

3. Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.

» Répétez 'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-

flamme.

4. Maintenez la commande du brileur enfoncée
pendant 3a5 secondes de plus.

5. Veérifiez que le grill est allumé.

6. Sil'électricité est coupée, allumez le brilleur du
grill avec un briquet ou une allumette.
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DANGER:
Vous risqueriez une compression de gaz et
une explosion !

N'essayez pas d'allumer le gaz pendant plus
de 15 secondes. Si le briileur a gaz ne s'al-
lume pas aprés 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant 1 minute. Aérez la
salle avant de réessayer d'allumer le brilleur a
gaz. Vous risqueriez une compression de gaz
et une explosion !

Extinction du grill

1. Tournez la manette de contrle du grill sur Arrét
(indicateur vers le haut)

exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

2 Les aliments non adaptés pour le gril

Fonction tournebroche

Utilisée pour faire griller la viande, les volailles et le
poisson de maniére uniforme sur tous les cotés.

Apres avoir sélectionné la fonction Grill, appuyez sur le
bouton Tournebroche.

£
1 Tournebroche
2 Crochet du tournebroche
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Encoche du tournebroche.

e Fixez la nourriture a griller sur le tournebroche
avec les broches.

e Insérez le coté pointu du tournebroche dans le
moteur d'entrainement du c6té gauche de la ca-
vité du four et accrochez I'autre extrémité au
crochet destiné au tournebroche du coté droit de
la cavité du four.

Assurez vous que le crochet du tournebroche est
insérez dans I'encoche du tournebroche.

e Placez une plaque sur I'un des chassis inférieur
pour recueillir la graisse. Mettez de I'eau dans la
plaque pour faciliter le nettoyage.

e N'oubliez pas d'enlever la poignée en plas-
tique du tournebroche.

e (uand la cuisson est achevée, attachez la poi-
gnée en plastique et enlevez votre plat du four.

Le poids maximum d'un poulet ou d'une dinde
a cuire avec la fonction rotisserie ne doit pas
excéder 5 kg.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.




Grillade avec le grill & gaz

| Allments ] Préparation/réglage Temps de grill”
g 0 g

=
bacon, efc.
moeeadx de boulst. ate

Poisson entier, filets de poissons, batonnets Poisson entier et filets de poisson placés sur 10...20 min.
de poisson le fond de la lechefrite.

. T

e
Produits précuits a base de pommes de — 15.,..20 min.
terre
Plabes daric B Bise s ket 12 1500

Faire dorer/griller des aliments Plat posé directement au fond du comparti-
ment gril

selon 1a faille of Pépalsseur
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Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

I'entretien.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
Vous risqueriez un choc électrique !

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

f DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz

1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux de
brileurs.

2. Nettoyez la table de cuisson.

3. Installez les chapeaux de briileurs et vérifiez qu'ils
sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure, veillez a
bien positionner les grilles afin de centrer les bri-
leurs.
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

0US.

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).




Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Quvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

: 1 2 3
1 Porte frontale

2 Charniére

3 Four

: 12 3
3. Quvrez la porte frontale a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut

pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de|
retrait doivent &tre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

OB WhN =

Ouvrez la porte du four.

Enlevez la partie en métal (1) en enlevant les
frois vis qui la fixent.

Pour enlever les supports en plastique (2),
utilisez un métal plat ou plastique, par exemple
un couteau, un tourne-vis four libérez le pied de
fixation (5).

Poussez le pied de fixation dans la fenétre (6)
dans la direction de la fleche.

E”
|

5——

|
|
|
|
I
I

Piece métallique

Grille en plastique

Panneau vitré du fond

Encoche inférieure en plastique
Pied de fixation

Fenétre

o -

Tirez le panneau en verre intérieur (3) vers vous
jusqu'a ce qu'il se détache de ses encoches en
plastique (4).

Quand vous réinstallé le panneau en verre,
vérifiez qu'il est enclenché dans les encoches en
plastique.
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Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briiler !

| 'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous

les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

|'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

aux Caracteristiques techniques, page 13 pour

ménage. Cette ampoule est destinée a aider

taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piece d'un
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
‘ rieures a 50 °C.
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Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre

I'indique le schéma ci-apres, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

Remettez en place le cache de I'ampoule.



E Recherche et résolution des pannes

Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défauzf.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> :
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
e L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

: fusibles dans la boite a fusibles.
e L'heure n'est pas réglée. >>> Réglez I'heure.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
Le tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement,

Les brileurs ne s'allument pas correctement ou pas du tout.

e Les brileurs sont sales. >>> Netfoyez les composants des brileurs.

e Les brlleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Le couvercle du briileur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du brilleur
correctement.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e Lahonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne au gaz.

ne coupure de courant a eu lisu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3feNNe, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHOMOMWIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBATL HaUNyyLIne pesynbTaTbl SKkcnnyaTauun. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcniyataummn
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLeM B kayeCTBe CrpaBoYHuKa. Ecniv Bbl nepefaeTe ngenue HOBOMY Bnagenbly, Nepepante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepxkueainTech BCeX NpeaynpexaeHnin n MHhopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

[MomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyriM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCS CIIEAYHOLLME CUMBOMbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B BB A

[pomsoanrenn: komnanus Apueank (Arcelik A.S.)
IOpuanuecknii agpec: Kapaau ixapnecn Ne 2-6 34445
E H [ Crormomxe/Cramoyn/Typuunst

ITpounsseneno B Typnun
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AoSKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
W B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Obinn BbIKTHOYEHDI.

Mpasuna TexHukn 6e3onacHoCTH
npu paboTe ¢ ra3oBbIM
obopygoBaHuem

Bce paboTbl ¢ raszoBbiMu
npnubopamu 1 cuctemamm
LOMKHbI BbINOMHATH TOMNBKO
KBanMuLMpOBaHHbIE
cneynanucTbl, MMEeKLLMe Npaso
Ha BbINOSTHEHWE TaknxX paboT.
lNepen ycTaHOBKOW NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT /11 NapaMeTpbl
MECTHOWN pacnpeaenuresisHou
ceTV (aaBneHve 1 TvN rasa)
HacTpomkam npubopa.

OT0 YCTPOWCTBO He
NOACOEANHAETCS K YCTPOMCTBY
ANS yaaneHus npoaykTos
rOpeHusi. 31O YCTPOWCTBO He

NoACOeaMHSIETCS K YCTPOMCTBY
AN yAaneHus NpoayKToB
ropeHus. YcTaHoBka 1
noakntoyeHne npubopa SOMKHbI
BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
OENCTBYIOLMMI HOPMaMK 1
npasunamu. Ocoboe BHUMaHWE
cneayeT yaenutb TpeboBaHnsM
K BeHTMnsumK (cM. pasgen o
Havana ycmaHoeku, cmp. 17).
OCTOPOXHO: Bo Bpemst
SKCNyaTaLmmn ra3oBomn NnTbl
OHa BblenseT Tenno, Bnary u
NPOAYKTHI CropaHus B
MOMELLEHMM, B KOTOPOM
yCTaHoBneHa. Ybeautech, 4to
KyXHS1 XOPOLLO NpOBETPUBAETCS,
B 0COGEHHOCTM BO Bpems
ncnonb3oBaHus npubopa:
LEPXMTE OTKPbITbIMIA OTBEPCTMS,
yepes KOTopbIe OCYLLEeCTBNSETCS
€CTECTBEHHAs BEHTUNALWMS, NN
yCTaHoBMTE Npnbop ans
NCKyCCTBEHHON BEHTUMALMM
(MexaH14eCKyr HaanUTHYO
BbITSKKY). [lnuTenbHoe
WHTEHCWBHOE WCMONMb30BaHNE
npubopa moxet TpeboBatb
[O0NOMHUTENBHON BEHTUNALMK,
HanNpUMep, YBENMYEHNS YPOBHS
MOLL{HOCTM MeXaHN4YeCKoW
BbITSDKKW, €CIIN OHA MMeeTCS.
Heobxoanmo perynspHo
NPOBEPSTb UCNPABHOCTb
ras3oBbIx NPUBOPOB 1 CUCTEM.
Perynsarop, LWnaHr 1 ero Xxomyt
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cregyet NpoBEPSTb PErYNSPHO U
3aMEHSITb B CPOKM,
PEeKOMeH0BaHHbIE
NPOW3BOAUTENEM, UMK NO MEPE
HeobXoaMMOCTH.

PeryngpHo ounLiainTe rasoBble
ropenku. lopenka JomxHa
ropeTb POBHbIM roy6bIM
nnameHem.

[laHHOE un3genve JOMKHO
MCNOMNb30BATLCA B NMOMELLEHMM,
rae yCTaHOBEH NPaBUbHO
OTPErynMpOBaHHbIil 1
paboToCcnoCOBHbIN AaTUmK
yrapHoro rasa. Yoéegureco, 4to
[aTumK yrapHoro rasa paboraet
NPaBUILHO U PErynsapHo
NPOXOAMT TEXHWUYECKOE
obecnyxueanue. latumk
yrapHoro rasa goJIKeH
yCTaHaBMBaTLCA Ha
paccTosiHin He bonee 2 M oT
nsgenus.

B rasoBbIx npubopax
HeobxoanMmo obecneynTb
NOMHOE CXWraHue rasa, Tak kak
NPV HEMOJTHOM CropaHny rasa
Bblaensetcs yrapHbli ras (CO).
YrapHblii ra3 (MOHOOKCHA
yrnepoaa) - 370 O4eHb
S00BUTbIN OECLBETHBIN ra3 6e3
3anaxa, KoTopbIn Jaxe B O4EHb
MasblX [03aX Bbl3blBaeT
OTpaBIieHNe 1 CMEPTb.
Y3Haunte y CBOEro nocrasLyyka
rasa Tef1e)OH MeCTHOM

aBapuiHoi cnyxoel rasa, a
TaKKe 03HAaKOMbTECH C MEpamu
NPeaoCTOPOXHOCTM, KOTOPbIE
HeobxoaMMo NpeanpUHUMaTh
Npw obHapyxeHUu 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTN NP
obHapyxeHnu 3anaxa rasa

CHe nonb3yiTech OTKPbITbIM
nnameHeMm n He kypute. He
NONb3YNTECH NEKTPUYECKUMM
BbIKIIO4aTeNsmMm (Hanpumep,
BbIKIKOYaTENIEM OCBELLEHMS,
[BEPHBIM 3BOHKOM 1 T.4.). He
NONb3yMTECH CTaLUMOHAPHBIMU 1
MOBUIbHBIMK TenedoHamu.
OcTteperaiiTech B3pbiBa U
OTpaBneHus rasom!
[NepekpoinTe BCe KpaHbl ra3oBbIX
NPMBOPOB 1 ra3oBbIX CYETUNKOB
OTKpoiiTe OKHa U aBepy.
lMpoBepbTe BCe TPYObI 1
COeMHEHNS HA rePMETUYHOCTb.
Ecnu 3anax rasa He ucyesaer,
NOKWUHbTE NOMELLEHME.
lMpenynpeaute cocenen.
BbI30BUTE NOXAPHYHO KOMaHZy.
3BOHUTE NO TENEGOHHOMY
annaparty, KOTOpbI HaXOANTCS
3a npegenamm goma.

He BxoguTe B NOMELLEHME, NMOKa
BaM He coobLuart, 4to aTo
BesonacHo.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B Cliydae HeNcnpaBHOCTU
crneayeT npekpaTuTb



aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOSHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCMeACTBME UCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHns,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nenTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BUJIKE BMI@XHbIMM pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHmS.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,

BepuTech HENOCPEACTBEHHO 3a
BUIKY.

Mpexae Yem npuctynaTthb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
o6cnyKnBaHMIO, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoanmo
OTKIHOYNTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
Cny4yaeB Npu NoBPEXAEHNM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OJTKEH BbINOMHSATb
NPOW3BOANTENb, ETO CNELMANCT
Mo CEPBUCY UK NNLO, NMetoLLee
aHanornyYHyto KBanudukawumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
MOJSTHOCTbO OTCOEANHNUTb OT
CeTW 3NEKTPONUTAHMS.
OTcoenHeHne AOIKHO
OCYLLECTBAATLCS C NOMOLLbIO
LITENCENBHON BUAMKN UMK
BbIKIMKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
3NEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHBIMI HOPMaTUBaMM 1
npaBunamu.

3apHsis CTeHKa yx0BOro Lkada
BO BpeMmsi paboTbl CUMbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
4TOObI ra30BbIE LLUMAHMA U
3NEeKTPUYeckMe NpoBoaa He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOM, TaK KaK 9TO MOXET
NPWBECTU K UX NOBPEKAEHMIO.
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CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae n3onsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepucTUKu
npesoxXpaHuTens.

besonacHocTb n3genus

8/RU

BHUMAHWE: [laHHoe n3pnenue un
€ro BHELUHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy

TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX



BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTHCA AABNEHMNE, YTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NpOTUBHM UK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
N30bITOYHOE TENNo MOXeT
NPVUBECTY K NMOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEeaCcTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCca B
3aBUCUMOCTM OT MOAENN
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoXxeHue
NPOBOJIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
NPOBOSOYHYIO PELUETKY N
NPOTUBEHb MeXay 2

+ He Nnonb3ynTeChb OyXOBbIM

HanpaBnsoLLMMA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMTCS
peLLeTKka UM NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MOJHO KIacTb Ha HUX NPOAYKTbI

v

LuKachoM, ECIIN CTEKNO B
nepegHe agepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BeLlanTe
NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS.
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MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTMNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK ANst BapKu UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMECTe C NpUroTaBnMBaeMbIMm
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
nomMecTuTe Bce B

npeaBapuTEeNbHO HarpeTyto nevb.

Yoanute nsnuiwkv ymarw,
BbICTyNatLLme 3a npegens
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOOb
OHW He CMOTMM conpukacaTbest ¢
HarpeBaTenbHbIMU ANeMeHTaMMy.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHMS NEKapHbIX POpM,
paboyas Temnepatypa KoTopoil
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute bymary
HenocpeaCTBEHHO HA OCHOBaHWE
neuu.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnouyku ybeautecs, Yto
YCTPOWCTBO BbIKMOYEHO, YTOObI
n3bexarb nopaxeHus
ANEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpubop He cnegyet
yCTaHaBnuBarb 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K neperpe.y.
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Mpubop cnegyet ycTaHaBnMBaTh
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBanTe npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.
BHUMAHWE: Mpu
NPUrOTOBIIEHNM MM C XUPOM
WY MacrioM He oCTaBnsamnTe
BapOYHyto naHesb 6e3
NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW MUIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMmo cneauTb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMo cneamTb
NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl
Ha KOH(OpKaX.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke



YANMHUTENb, MOXHO
Momnb30BaThCst TOMbKO
OPUIMHaNbHbIM Kabenem.
Y6eauTech, 4To B po3eTke, K
KOTOPOW MOAKMoYaeTCA n3nenue,
OTCYTCTBYIOT XWUAKOCTb UMK
Bnara.

Y6eauTech, 4To NOAKMIOYEHE
rasa BbINOMHEHO TakuM 06pasoMm,
YTOObI CKITIOYNTL YTEUKY rasa.

licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
Anst 6bITOBOrO UCMONb30BaHUS.
3anpeLlaeTcs 1cnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKNX LIENSX.
OCTOPOXHO: OaxHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKMIOYMTENBHO AN
NpUroToBNEHMs nuwwm. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
MCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHWs Tapenok noa
rpUeM, CyLLKW NOSIOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM
pasBeLUVBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke Ans oborpesa
nomeLLeHus.

Mpon3BoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
MCNONb30BaHUs N3OENNs He No

Ha3HaYeHNI0 NN
HenpaBubHOro obpalleHuns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pasMopaxuBaHus, BbiNekaHms,
KapeHus 1 NpUroToBEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble Yactu
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCsl Npw
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBoYHble MaTepUansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBOYHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMaMmm No OXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OneKkTpuyeckoe n/mnm rasoBoe
obopygoBaHue NpeacTaBnsaoT
onacHocTb Ans aeten. Bo Bpems
paboTbl AyX0BOro LKada He
[onyckanTe K Hemy feTei, a
TaKKe He paspeLuante um
Urpatb C HAM.

[loCTynHbI AONONHUTESbHbIE
3alMTHbIE CpeacTBa Ans
NpeaoTBPaLLEHMS KOHTAKTa C
ABepuen ayxoBku. IToT
KOMMOHEHT CreayeT YCTaHOBMTb,
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€Cnu ManeHbKk1e et MoryT
HaXo4MTCS B NOMELLEHMM.

* He pa3smelyaite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). laHHoe nsnenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
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370 n3enve NPoM3BEeaEHO U3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarnei 1 MatepuanoB, KoTopble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOIb30BaHMIO U NepepaboTke.
MMosToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
GbITOBLIMI OTXOAAMM NOCHE 3aBEpLIEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyet caate B
COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP MO YTUNN3ALMUM
AMEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO 0GopyoBaHms. O
MECTOHAXOXIEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC 0 npaBunax orpaHnyermns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmampyitte nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.



Pl O6ume cBepenms
0630p

1 BepxHss Kpblluka 7 Otaenexue ans xpaHeHus

2 KpbiLuka kOHOpKM 8 Pyuka nsepupl

3 [MaHenb ynpaeneHus 9 Hoxka

4 [MonoxeHus nomnok 10 MpoTuBeHb

5 [MpoBonoyHas peLleTka 11 Bepten

6 [MepenHas aBepua 12 3awuTHbIA 3KpaH Ans pyyek
Eg 5 5

==

b @ ¢
1/

——@

|
1 2 3 4 5
KHorka noaceeTku
KHonka Beptena
KHonka po3xura
HopmanbHas koHdopka 3agHss nesas
HopmanbHas koHdopka MepeaHss nesas

KoHdbopka Anst nocyabl ¢ BbIMYKMbIM SHOM
CpeaHss

m__@ .

KoHdopka 6bicTporo HarpeBa3aaHss npasas
[HononHutensHas koHdopka MNepeaHss npasas
Pyyka gyxoBoro Lwkada

MexaHun4eckuit Tanmep

D AW N -
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

MpotuBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs! NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMMU.

N —

3. TpoBonoyHas pelweTka
lMpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIIEHUN B
copmax.

4.  MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBONIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKE MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
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LITbIPbKK, paCcnonoXeHHble Ha 3a[Hen Yactu
BbIABWXHbIX HanpaBnsoLmx.

3awWmTHLIN 3KPaH ANs pyyYek
Vicnonb3yeTcst BO BpeMSst PUrOTOBIIEHNS MULLM
Ha rpune ¢ OTKPbITON ABEPLIEN JYXOBKM.
lMpenHasHayeH Ans 3almTbl NaHENM
yNpaBneHNs! U PErYNSTOPOB OT Harpesa 1
3arpsi3HeHms.
¢« Tepen Ha4yanom NpUroTOBMEHMS Ha Tpune
YCTaHOBUTE 3aLUMTHBINA SKpaH Ha LTbIPbKM

1 LWTndpt
2 3alMTHBIN 3KpaH Ans pyyek



6. Bepten

[nsi o6xxapuBaHus Msica, MTULbI 1 pbibbl CO

BCEX CTOPOH.

«  [1ns xapeHus Ha BepTene 3akpenure
NPOAYKTbI C MOMOLLBHK) BUIOK.

«  BcraBbTe oCTpbI KOHEL, BepTena B
rHe3[o NPMBOAA, KOTOPOE HaXoaMTCs
BHYTPW [yXOBKY CIIEBA, @ APYroi KOHeL,
NOABECHTE Ha KPIOK [111s1 BEpTENa,
KOTOpbIN HAX0AMTCA CnpaBa.

1 Bepten
2 Kptok ans BepTena

Kateropus rasosoro nputopa Cat Il 2H3B/P
: O61LmiA pacxop rasa 15.5 kBT

NG G 20/13 w6ap

3apHss neeas HopmanbHas koHgopka

HopwarnHas koHdhopka
Kodhopka Ans nocyas ¢ BbINYKNbIM AHOM

Jlamnouka BHYTPEHHErO OCBELLEHMS 15-25 Bt

[lyxoBka: pacxop rasa
CreneHb 3awuThl IP 42

Mpy ycoBepLIEHCTBOBaHW KauecTBa nniocTpaumu B JaHHOM pyKOBOACTBE
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMIEHMS.
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[3HaueHus1, ykasaHHble Ha 3TUKETKaX u3genus
MNM B COMPOBOAMTENBHOM LOKYMEHTALMM,
noryyeHbl B NabopaTopHBIX YCIOBUSIX
COrMacHoO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHLapTaM.
31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLum
u3nenus.

G 20/20 mbap

G 20/13 mbap
G 30128-30 mbap pwoo... . % ]
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoarotoBka MecTa YCTaHOBKM,
ONEKTPUYECKOro U rasoBoro OGOpYAOBaHMFI
obecneumBaeTCs nokynartenem.

OMACHO:

BbiToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMU HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.
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OMACHO:

Mpexae yem npucTynaTb K yCTaHOBKe,
BI3yanbHO NPOBEPLTE OTCYTCTBUE BHELUHNX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

/3apenve noctaBnsieTcs ¢ AEMOHTUPOBAHHBIMU
HOXKaMK, NO3TOMY YOEeAMUTECH, HTO HOXKM
CMOHTMPOBaHbI COTMACHO MHCTPYKLMSIM, CM.
Yemaroeka u nodknrodeHue , cmp. 19, npexae Yem
YCTaHOBMTb M3AENNE Ha MECTO.

[ins Toro 4ToObI 06ECNeYUTb HanMuMe HeoBXOaNUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BbiAepXmMBaTh BeC Npnbopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.

Ee MOoXHO ncnonb3oBath € KyXOHHBIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXy NnUTO 1 CTEHOW, NEPETOPOLKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

MnuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMNbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

B cnyyae ycTaHOBKM HagNAUTHOIO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLIMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

Tlerye Bcero nepemelLaTh u3genue, NPUNoOAHsE
€r0 3a NepefHio YacTb, Kak NoKasaHo Ha
pucyrke. OTKpbIBanTe ABEpLY OyXOBKM TaK,
4T0BbI MOXHO ObINO YA0BHO JelicTBOBaTL MO,
[BepLiei, He NOBPeXaas aNeMeHTbl rpuns unu
BHYTPEHHWE 3MEMEHTbI yXoBKU. He nbiTanTech
nepenBuHYTL NPUOOP, JepKach 3a pyyKy
ABepLbl nnm perynsatopos. MNepepguraitte
npubop 0 YCTaHOBKM B HYXXHOE NONOXEHME.
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« 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHWAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
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yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

. Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBaETCS YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).

OMNbKO CKUKEHHbIN ra3

9 He ycTaHaBnuBaiiTe u3genve B noMeLLEHUM,
HaXOZALLEMCS HUXeE YPOBHSI NOBEPXHOCTH,
€CT1 OHO He BbIXOAWT Ha YPOBEHb
NOBEPXHOCTN XOTS Obl OZHON CTOPOHOMN.
HenpasunbHas ycTaHoBKa yCTPONCTB
CO3/1a€T ONACHYH0 CUTYaLMIo U MOXET
noBreyb 3a coboii NpuBneyeHme K
OTBETCTBEHHOCTH.

BeHTunAumA nomeLeHus

Bo Bcex nometLueHusix AOMKHO ObITb
OTKPbIBAIOLLEECS OKHO, @ B HEKOTOPbIX MOMELLEHNSIX
noTpebyeTcs TakKe Hanmyme NOCTOAHHOM
BeHTUNSALMM. 3abop Bo3ayxa Ans npoLecca ropeHnst
NPOM3BOAMTCS B NOMELLEHNM, U yXOLSLUME Tasbl
BbIAENAOTCS HEMOCPEACTBEHHO B NOMELLIEHME.
MoaTomy ans 6e3onacHoii akcnyaTawum
yCTpoicTBa He0bX0AMMO 0DECTEUUTD B MOMELLEHIM
XOPOLLYK BEHTUMSLMIO.

MomeLlyeHus ¢ gBEPAMU 1 (MNIN) OKHaMK,
KOTOpbI€ OTKPbIBAKOTCA HENOCPEACTBEHHO
Hapyxy

B 1Bepsix v (unm) okHax, KOTOpbIE OTKPLIBAKTCSA
HENOCPeACTBEHHO HapYXy, JOIMKHO BbiTh 0bLLEee
BEHTUNSALMOHHOE OTBEPCTUE C PasMepamy,
yKa3aHHbIMK B TabNWLIE HIKe, C y4eToM 0BLLeit
MOLLHOCTY ra30BOro NOTOKa ycTpolicTea (0bLyas
noTpebnsiemast MOLLHOCTb ra30BOro NoToKa
YCTpOWCTBA NOKa3aHa B Tabnmue TEXHUYECKUX
XapaKTepuCTUK B JaHHOM PyKOBOLCTBA
nonb3oBarens). Ecnu B aBepsx u (Mnm) okHax HeT
061LEero BEHTUMALMOHHOIO OTBEPCTHS,
COOTBETCTBYHOLLETO 0DLLEMy pacxopy rasa
YCTPOWCTBA, KaK yka3aHo B Tabnuue HUXe, Toraa B
noMeLLEeHN 00513aTENBHO AOMKHO ObITh
[LOMONHUTENBHOE NOCTOSIHHOE BEHTUMSALMOHHOE
0TBEpCTHE, YTOObI 06ECNEUNTD BbINONTHEHME 0OLMX
MUHUMAnbHbIX TPeOOBaHMIA K BEHTUNSALMM B
COOTBETCTBUM C OBLLMM PacXoaoM rasa B JaHHOM
ycTpoiicTee. B ka4ecTBe NOCTOSHHOIO
BEHTUNSALMOHHOTO OTBEPCTMSI MOXHO NPUMEHUTD



0TBEPCTUSA ANS CYLECTBYIOLLMX BO3AYXOBO/OB,
Hanpumep 0TBEPCTUS C pasMepamm BO3[yX0oBOaa
GbITOBOM BLITSHKKMA U T. 1.

MomelyeHus, He UmeroLME ABEPEN U (UNN) OKOH,
KOTOpbI€ MOFYT OTKPbIBaTbCA HEMNOCPEACTBEHHO
Hapyxy

Ecnu B nomeLLeHnn, roe ycTaHaBnmBaeTcs
YCTPOWCTBO, OTCYTCTBYIOT ABEPD W (M) OKHO,
KOTOpbIE OTKPLIBAKITCS HENOCPEACTBEHHO HAPYXY,
creayeT HalTh MHYI0 NPOJYKLMKO, ONpeaeneHHo
NO3BONSIOLLYI0 0BECNEeYnTb HanM4me NOCTOSHHOIO
Heperynpyemoro 1 He3akpblBaemoro
BEHTWISALMOHHOTO OTBEPCTHS U BbINONHEHWE OBLLMX
MWHUMarbHBIX TPEBOBaHMIA K BEHTUNSALMN B
COOTBETCTBMM C OOLMM PacXOAOM rasa B JaHHOM
YCTPOWCTBE, KaK yka3aHO B MPUBEAEHHON BbilLE
Tabnuue. Kpome Toro, cnepyet cobnopath
COOTBETCTBYHOLLIME PEKOMEHAALINM MO CTPOUTEMbHBIM
HopMam.

Ecnu nomelLieHre nnm BHyTPEHHEE NPOCTPaHCTBO
copiepxuT Bonee OHOTO ra3oBoro YCTPONCTBA, TO B
LOMOoNHeHMe Kk TpebOBaHMIO, ykadaHHOMY B Tabnuue
BbllLIe, AOMKHA ObITb 0OecneyeHa 3oHa
[JONOMHUTENBHOW BEHTUNALMN. Pasmep
[JOTOSHUTENBHON BEHTUNAILMOHHON 30HbI A0IKEH
COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHWSAM JpyriX ra3oBbiX
npuBopoB.

B nometLueHnm, roe yCTaHOBNEHO U3AENME, Takke
BOMKEH BbITb NpeayCcMOTPEH MUHUMANbHBIA
€B060AHbI 3a30p 10 MM MEXLLY MOMOM W HKHUM
Kpaem ABepH, KoTopast OTKPbIBAETCS BHYTPb
nometleHusi. Heobxoamumo obecneumTnb, YTOObI Takue
U3AEens, kak KOBpbI, NEPEKPLITUS U T. ., HE
nepekpbIBan AaHHoe CBOOOHOE NpOCTPaHCTRO,
Koraa ABepb 3akpbiTa.

MnuTa MOXeT yCTaHaBNMBATLCS B KyXHE, B KyXHe-
CTOMOBOW UK B XWUION KOMHATe, HO He B
MOMELLIEHNM C BaHHOM Unn gywem. Mnnty
3anpeLLaeTcs yCTaHaBNMBaTh B KUMONM KOMHaTe
nnowagapto MeHee 20 kB. M.3.

He ycTaHaBnuBaiTe nnuTy B NOMELLEHUN,
HaXOAALLUEMCS HIKE YPOBHS MOBEPXHOCTM, €CIN OHO
He BbIXOAMT Ha yPOBEHb MOBEPXHOCTM XOTS Bbl
O[IHON CTOPOHOWA.

YcTaHoBKa U NOAKNOYeHMe

Mpubop cnepyeT ycTaHaBnMBaTh 1 NOAKMKOYATL B
COOTBETCTBUN C [S/CTBYHOLMMI HOPMaMM 1
npasunamy.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psinom ¢
XONOAMIBHUKOM UM MOPO3UTbHOI KamMepoit.
MockonbKy Lyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

¢« TlepeHocuTb NprbOpP JOMKHBI HE MEHEE ABYX
YernoBex.

«  Tpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MO,
He ycTanasnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AEpXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. dsepua,
pyyKa unu NeTnn MOTyT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe n3nenue K po3eTke Unu fIMHUN ¢
3a3eMIeHNeM, 3aLUMLLEHHON MUHMATIOPHBIM
ABTOMATMYECKWM BbIKIIOYaTENEM C
COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B
Tabnuue « TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL
KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENUS C TPaHCHOPMATOPOM UnK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBMM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.

OMACHO:

Mozknioyerue npubopa K anekTpoceTn
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.
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OMACHO:

LLHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
WU30THYT UMK 3aXaT, @ Takke He [OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKa3aHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUNa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBAT
napameTpam, ykadaHHbIM B Tabnuue "TexHudeckue
XapaKTePUCTHKK",

K LuTencenbHOM BUMKe LWHypa NUTaHWs nocne
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuit

0CTyn (He NpoknagblBaiTe WHYp Haj
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

Mpu MOHTaXe NPOBOAKM HEOOX0AMMO
cobntoaTh HauuoHanbHble/MeCTHbIE
9NEKTPOTEXHUYECKIE NPABIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMbHbIE BUMKA W BUMKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

OMNACHO:

Mepen BbINOMHEHNEM KaKuX-n6o
9NEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

BKtouMTe LWHYpP NUTaHNS B PO3ETKY.
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MopkntoyeHue rasa

OMACHO:

MopkntoyeHue npubopa Kk aNeKTpUYecKon
CETU [JONKEH BbINOMHATH
KBanuuUMpoBaHHBIl cneupanmcrt,
UMEHOLLIMA NPaBO Ha BbINONHEHME TaKuX
pabor.

HenpodeccrnoHanbHbIit PEMOHT MOXET
NPUBECTY K B3PbIBY UMW OTPABMEHNIO rasom!
[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

OMACHO:

[Mepen BbINOMHeHWEM kakux-nnbo paboT no
MOHTaXy ra3oBblx NpuBOPOB NepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

«  Tvn n paBneHve rasa, Ha KoTopble
OTperynupoBaH npubop, ykasaHbl Ha
NacnopTHON TabnuLe unn MapKk1poBKe.

¢« ObecneybTe HanWyue NNacTMaccoBoro
ra30BOrO LUMaHra ¥ MOHTAXHOIO XOMyTa nepes
BbIMNONHEHUEM MOAKMIOYEHNS K
rasopacnpegenvTensHon CeTi. BHYTpeHHWA
JMameTp NnacTMaccoBOro ra3oBoro LUnaHra
JOIKEH COCTaBNATb Makcumym 10 MM, a ArvHa
makcumym 150 cm.

Ha Balue usnenve MoxXeT noaasatbest
CKVXXEHHBIN HedTsHON ra3 (LPG).

MoacoeauHeHwe razoBoro WwnaHra

+  [lopkntoyeHue BaLlero n3aenus K
rasopacnpegenuTensHon cetn bynet
BbIMOMHATLCS aBTOPWU30BaHHbLIM NEPCOHANOM.

«  YcTaHaBnuBaiiTe NpubOp B HEMOCPEACTBEHHON
61130CTH OT MecTa NOLKIMIOYEHNS K UCTOUYHMKY
rasa v cregure 3a TeM, YTobbl He BbINo yTeuku
rasa.

*  YCTaHOBMTE MOHTaXHbIN XOMYT Ha KOHeL,
wnaHra. MoMecTuTe KOHEL, LLMaHra ¢ XoMyToM
B KMNSILLYIO BOZY Ha OIHY MUHYTY [nst
pasMsiIrYeHus.

*  HatsiHuTe pasmsryeHHbIN KOHeL, WaHra Ha
LTYLEp u3penvst 4o ynopa. 3atem 3aTsiHuTe
XOMYT C NOMOLLbH0 OTBEPTKM.

«  TloBTOpUTE JaHHYK NpoLeaypy 4ns Apyroro
KOHL|a LLNaHra 1 3aBepLUMTE NOAKIoYeHne
perynstopa rasa.

«  Obsi3atenbHO NPoOBEPbTE, HET NN YTEYKN rasa.



Ecnv BnocneacTBumn BO3HUKHET
HeobX0AMMOCTb NEPEBECTU U3ENNE Ha APYTOi
BWA rasa, 00paTUTeCh B aBTOPU30BAHHbIIA
CEPBMCHbIIA LIEHTP MO BOMPOCY BbIMOMHEHNS
COOTBETCTBYIOLLIEN NPOLIEAYPbI.

OMACHO:
OcrteperaiTech B3pbiBa W yayLUbs!
He xpaHuTe 6annoHbl CO CXVUKEHHBIM

He(bTFIHbIM rasom goma.

(
1 LLTyuep Ans CXMKEHHOTO HE(TAHOTO rasa
2 LLTyuep ans npupogHoro rasa
3 BesonacHbii wnar
4 Konbliesoe ynnoTHeHne
5 3axum

Ecnu nagenve ocHalieHo ogHUM
ra3oBbINyCKHbLIM NaTpy6Kom;

lMepen noacoeanHeHNeM ra3oBoro LLMaHra
MPOBEPbTE, YTO BLIMYCKHOE OTBEPCTHE
rasoBoro LLMaHra B 3aHeit YacTh u3genus
HaxoaMTCS Ha TOW e CTOPOHE M3fenus, YTo 1
GanmnoH CXIKEHHOTO NPUPOMIHOTO rasa.

Ecnu BbiNycKHOe OTBEPCTUE ra3oBOoro LiiMaHra u
BarnsoH CKWKEHHOrO MPUPOAHOTO rasa He
PaCMONOXeHb! Ha OAHON CTOPOHE, NPOBEPbLTE,
YTOGb! LUAAHT NP COEAMHEHMN HE NPOXOAMN
yepe3 30HY NOBbILIEHHON TemMnepaTypbl.

Ecnu nspenue ocHaleHo AByms
ra3oBbINyCKHbIMM NaTpyGKamm;

OpvH 13 ABYX ra3oBbINyCKHbIX NaTpyOKoB
3aKpbIT FyXOMN 3arnyLUKOM, a ApYroM 3aKpbIT
NnacTMaccoBo 3arnyLukon. Pacnonoxenve
FTyXOW 3arnyLLUK/ 1 NNacTMaccoBO 3ariyLUKu
MOXET OTNIM4YaThCA B 3aBUCUMOCTM OT U3LENNS.
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1 BbinyckHOe 0TBEpCTHE ra30BOrO LUMaHra
2 nyxas 3arnywka
3 lnactmaccoBas 3arnyLuka

[Nepen NoaknYEHNEM K
rasopacnpeaenuTernbHon CETU NpoBEPbTE, YTO
©annoH CXIKEHHOTO NPUPOAHOTO rasa 1
BbIMyCKHOE OTBEPCTME Fa30BOTO LUNaHra
MOAKMIOYaEMOro U3aenmus HaxoasaTCs Ha OHON
CTOPOHE.

«  Ecnm 6annoH CxwkeHHOro NPUPOMHOTO rasa 1
BbIMyCKHOE OTBEPCTME ra30BOrO LUNaHra,
3aKpbITOE NNacTMacCcOBON 3arnyLUKOW, BbIXOAST

Ha OfIHY CTOPOHY, BbINONHUTE NOAKMKOYEHME K

rasopacnpeaenuTenbHoN CETH Kak NokasaHo Ha

PUCYHKE HIDKE.

+  Ecnv 6annoH CxwkeHHOro NPUPOAHOro rasa u
ra3oBbIi LUMAHT, 3aKPbIThINA FYXON 3arfyLUKON,
BbIXO[SAT HA OAHY CTOPOHY, CHUMKTE 1
YTUIM3MPYITE NNAcTMacCOoBYHO 3armnyLuKy.
Ypanute rmyxyto 3arnyLuKky n 3akponTte
BbIMyCKHOE OTBEPCTUE ra30BOrO LLUMaHra HOBOM
(Hemcnonb30BaHHOM) YNNOTHUTENBHON
NpoknapKoi B MecTe, rae He byaet
BbINOMNHSATLCA NOAKIHOYEHNE K
rasopacnpenenurensHon ceTu.

. BbInonHuTe nopknoyeHue K
rasopacnpenenMTeanon CETW Ha BbINMyCKHOM
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OTBEPCTNM ra3oBOro LnaHra Bosne 6annoHa
CXWKEHHOro NpUpOAHOro ra3a Kak nokasaHo Ha

PUCYHKe HuXe.

UCK noxapa:
BbiNonHeH1e NOAKMOYEHNS B HapyLUEHNE
NpeacTaBneHHbIX HUXe MHCTPYKLMIA BneYeT 3a coboit
PUCK YTEYKM ra3a 1 noxapa. Hawa komnanus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a yLiep6, NOHeCEHHbIN
B pe3ynbTarte HapyLeHU UHCTPYKLIM.

. [NoaKntoyeHme K rasopacnpenenuTenbHON CeTn
JOIKHO BbINOMHATLCS TONBKO NEPCOHANOM
aBTOPW30BaHHOIO NOCTaBLUMKA YCIIYT.

. MopkntoyeHne usnenms K
rasopacnpeaenuTenbHon cetn 0bs3aTenbHo
LOIKHO BbINOMNHSATLCS YEPE3 BbINYCKHOE
OTBEPCTME ra30BOIO LUNaHra Bo3ne bannoHa
CXVDKEHHOTO NPUPOJHOTO rasa.

¢« TnactmaccoBas 3arnyLuka fomkHa ObiTb
YTUNM3NPOBaHa, a BbIMyCKHOE OTBEPCTHE
ra3oBOro LUMaHra, KOTopbIi He byaeT
MCMONb30BaTLCS, AOMMKHO ObITb 3aKPbITO
TTyXOW 3arnyLLIKON.

« [pu 3aKpbITAN FTyXOW 3arnyLIKON BbIMyCKHOIO

OTBEPCTIS ra30BOrO LUNaHra, KOTOPbIA He

BypeT ucnonb3oBaThes, 00513aTENLHO AOMKHA

ObITb MCTONb30BaHa HOBAs M

HEMCNoNb30BaHHas yNnoTHUTENbHASA

npoknagka.

OMACHO:

[MBKMI ra30BbIA LLUNAHT JOMKEH ObITh
nofCcoeAMHEH Takum 06pa3om, 4Tobbl OH He
Kacancs OKpyXaloLLux ero BUKYyLIUXCS
yacTeil U YT0Bbl OHN He 3aLennsny LnaHr
npy ABWXEHWN.

(Hanpumep, BbILBWKHbIE ALLMKKM) Kpome Toro,
LUNaHr He IOMKeH pacnonaratbes B TeX
MecTax, FAe OH MOXeT BbiTb nepexar.




ONACHO:

[a30BbIif LUNAHT He IOMKEH ObITb CAABNEH,
M3OTHYT MIK 3aXaT, @ TaKKE He JOIKEH
COonpuKacaThbCs C HarpeBarLLMMUCS
KOMMOHEHTaMU U3aenus.

[MoBpeXAEHHBIN ra3oBbIil LWAHT MOXET
NPUBECTM K B3pbLIBY.

MpoBepka coeanHeHUA Ha yTeuKy rasa

¢ YcTaHoBWTE BCE PErynsTopbl M3nenus B
nonoxexue «BbiknioyeHo». YcTaHoBuTE BCe
PerynsTopbl U3ENus B NONoXeHue
«BbIKntoueHoy. [ns npoBepkm yTeYky rasa
NPUroTOBbTE MbINBHYIO NEHY U HAHECUTE ee Ha
MECTO NOACOEAMHEHNS LUNaHra.

«  [Ing npoBepKku yTeuku rasa NpuroToBbTe
MbITIbHYHO MEHY W HaHeCUTE ee Ha MecTo
nopcoeanHeHus Wwrawra. B atom cnyvae ewe
pa3 npoBepbTe NOACOEAMHEHNE ra30BOro
LunaHra.

+  Ecrm n3penue ocHalLeHo ABymS
ra3oBbIMyCKHbIMK NaTpybkamu, obecneybTe,
4TOBbI HEMCMONB3YeMbIii ra30BbIMYCKHOMN
naTpy6oK Bbin 3aKpbLIT ryXON 3arnyLUKoM.
MpUroToBbLTE MbIMbHYIO MIEHY W HAHECHUTE ee Ha
TOYKY YCTaHOBKM TMyXOW 3armyLuku Ans
NpOBEPKM Ha Hanu4ue yTeyek rasa. B cnydae
YTeuKM rasa MbinbHasi neHa byeT nysbipuThes.
B atom cnyyae elue pa3 npoBepbTe yCTaHOBKY
TIyXOW 3arnyLUKX.

¢ BMeCTO MbINbHOM NeHbI Bbl MOXeTE
NCNomnb30BaTh MMEKOLLMECS B MPOAAXKE CrIpey
ANs NPOBEPKM YTeuKM rasa.

Hu B Koem cny4yae He MCI‘IOJ‘Ib3yl71Te ansa

NPOBEPKM YTEYKM rada Crnn4ku unu
3aXKUranky.

«  TpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHM.

*  PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKM
B KOMMNeKT IyX0BKM BXOASAT 4 HOXKM.
Kaxayto HOXKy crieflyeT BCTaBUTb B
COOTBETCTBYHOLLME THE3AA, PACNONOKEHHDBIE MO
yrnam JyXoBKM.
3aBMHTUTE HOXKM, NOBOPAYMBAs VX MO YaCoBOW
CTperke.
B yensix 6e30nacHoCTy, BKpyuMBas HOXKH,
crneguTe 3a TeM, YToObl Bee 4 6binn Ha 0IHOM
ypoBHe. ECnu HOXKM CTOST HEPOBHO, 3TO
MOXET OTpULIATENBHO CKasaTbCsl Ha NpoLiecce
MPUTOTOBIIEHNS MULLIA.

1 2

1 Hosxka
2 He300 ANs HOXKM

OKoHuaTenbHas npoBepka

1. TpoBepbTe, paboTaloT N aNeKTpUYeck1e

KOMMOHEHTI.

OrtkpoiTe nopauy rasa.

lMpoBepbTe MeCTa NOAKNKOYEHWE ra3a Ha

Ha[Ie)XHOCTb 3aKpenneHust U repMeTUYHOCTb.

4. 3axmiTe ropenku 1 NpoBEpPbTE BHELLHWIA BUR
nnamMexm.

2.
3.

Mnams fomkHO 6biTb rony6bIM M UMeTbL

00bI4HYI0 hopmy. Ecrv nnams umeet
€NTOBaTbI OTTEHOK, NPOBEPLTE NONOKEHNE

HaKMaziku roperiky U NpouUCTUTE TOpEnkKy.

Mepexon Ha apyrou BUA rasa

OMACHO:

Mepen BbINONHEHWEM Kakux-nn6o paboT no
MOHTaXy ra3oBblx NpuBOPOB NepekpoiTe
nogauy rasa.

OT0 MOXET NPUBECTY K B3PbIBY!

[ns nepexopa Ha apyroi BUA rasa Heobxoaumo
3aMeHuTb Bee DOpCyHKM Npubopa 1 oTperynnpoBaTth
BCE KpaHbl [11151 YMEHbLLEHWS Nofja4m rasa.

3ameHa chopcyHoOK B ropenkax
1. CHUMMTE HaknagKy ropenky 1 BolHbTE KOpnyc
ropenky.

2. BbIBUHTATE (DOPCYHKM, MOBOPA4NBas NpOTMB

4acoBOI CTPESKM.

BcTaBbTe HOBbIE hOPCYHKM.

[poBepbTe COeANHEHNS HA HAIEXHOCTb

3aKpENneHNs U repMETUYHOCTD.
PacnonoxeHue HoBbIX (hOPCYHOK

ykasaHo Ha ynakoBke unv B Tabnuue Ha
‘apakmepucmuku eopenok, cmp. 16 .

B w
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((MoxeT oTnuyaThCs B 3aBUCUMOCTH OT
MoJenu u3genus.))

B HEKOTOPbIX MOAENAX KOH(POPOK
(hopCyHKa 3aKpbiTa MeTanmuyeckoi
KpbILLKOR. [Insi 3aMeHbl (POPCYHKM
METannM4YeCcKyIo KpbILLKY Heo6X0auMo
CHSITb.

1 YCTPOWCTBO ras-KOHTPONS (B 3aBUCUMOCTM OT

mogaenu)
2 Caeya 3axuranms
3 ®dopcyHka
4 lopenka

He cHumaliTe razoBble kpaHbl ropenok bes
ocoboit HeobxopumocTu. B cnyyae
Heo6X0AMMOCTHM 3aMeHbI KpaHOB
obpalLainTech TONbKO B PMPMEHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

PerynnpoBka ra3oBbIX KpaHOB ANl YMEHbLIEHUA

nogauu rasa

1. 3axrute ropenky, KOTOPY'0 HyKHO
OTPErynMpoBaTh, 1 yCTAHOBUTE PYUKY
perynstopa B NONoXeH1e MAHAMANbHOTO
nnamexm.

2. CHumuTe pyyKy perynsaropa C ra3oBoro KpaHa.

3. K BMHTY perynupoBkv nogaqv rasa npumeHsinTe
OTBEPTKY COOTBETCTBYHOLLETO pasMepa.

[ns cxmxeHHoro HedpTsIHOTO rasa (ByTaH-nponarx)

CreayeT NOBEPHYTb BUHT MO YacoBow cTpenke. [ins

NpUPOJHOrO ra3a CriedyeT NOBEPHYTH BUHT Ha OfWH

060pOT NPOTMB 4acOBOWN CTPENKM.

» HopmanbHas BbicoTa npsiMOro nnameHu npu

YCTaHOBKE PErynstopa B NOMOXEHUE MAHUMANbHOO

MrameHun JomKHa cocTaBnsATb 6-7 MM.

4. Ecnv nnams BblLLe, YEM HYXHO, MOBEPHUTE BUHT
MO YacoBOW CTPEKE, ECIN HIKE — NOBEPHUTE B
NPOTMBOMONOXKHYH CTOPOHY.

5. B kayecTBe 3aKniouMTENBHON NPOBEPKU
YCTaHOBUTE PEryNSITOp KOH(POPKM B NONOKEHNE
MaKCUMasnbHOTO N MUHMMANBHOTO MaMeHm 1

NnpoBepbTE BOCMAaMEHEHWe U BbIKIKOYEHWE OrHA.
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lMonoxeHne BUHTA PErynMpoBKN NOAAYM 3aBUCUT OT
THUNa ra3oBoro BEHTUNS, UCTOMNb3yeMOro B
CTPOWCTBE.

1 BuHT perynupoBku nogaun rasa

1 BuHT perynupoBku nogaun rasa

3ameHa copcyHku rpuns
OTBUHTUTE BUHTbI KPENNEHNs 3aAHEN KPbILLKM.

2. OTBMHTMTE BUHT 13 fepxatens OopCyHkm.

3. W3Bnekute hopcyHKy, nOBOpaumMBas npoTve

4acoBOI CTPESKM.

BcTaBbTe HOBYHO hOPCYHKY.




3ameHa hopcyHkm B ayxoBKe
OTBMHTUTE [1Ba BUHTA, KOTOPLIMM KpenuTes
3a/IHSS KPbILLKa.

2. OTBMHTMTE BUHT 13 fepxatens OopCyHkm.

3. WUs3Bnekute pepxarens OPCYHKU.

4. 3BnekuTe hopCyHKy, NOBOpauMBas NpoTuB
4acoBOI CTPESKM.

5. BcTaBbTe HOBYIO hOPCYHKY.

PerynupoBka ans yMeHbLEHWUA Nogaym rasa k
[yxoBke

[ns Hapnexatyer paboTbl JyXOBKM O4eHb BaKHO
NpOBEPUTL PEryNMPOBKY Nofau rasa. Ytobe
obecneunTb He30NacHyto SKCMyaTaLuko yCTpoiicTBa,
OyAbTe NpeAenbHO BHUMATENBHbI MPU BbINOMHEHUM
3TUX AEeCTBUA.

1. 3axrute ropenky, KOTOPY'0 HyKHO
OTPErynMpoBaTh, 1 yCTAHOBUTE PYyUKy
perynstopa B NoNoXeHue MakcuMarnsHoro
nnamexm.

2. 3akpownTe gBepuy ayxosku n nogoxaute 10-

15 MUHyT, Noka JyxoBka OyzeT rotosa K
perynvpoBke.

3. CHumuTe pyyky perynstopa.

4. Yepes 15 MUHYT yCTAHOBMTE PEryNATOp ropenku

JYXOBKM B MONOXEHNE MUHUMATBHOTO NITaMEHM.

@1

@0

5. Otperynupyiite BbICOTY NaMEHM ropenku
[AYXOBKM 710 2-3 MM C NOMOLLbI0 BUHTA 1 Ha
ra3oBOM KpaHe JyXoBKku. YTobbl yBennunTh
nnams, NOBEPHUTE BUHT N0 4YacoBOI CTPerke,
4T0ObI YMEHBLUMTE — NPOTUB YACOBOW CTPENKM.

Ecnn pacxoz rasa neuv He MOXeT BbiTb
YCTAHOBIEH C YaneHuem pyuky,
noxanyicra, yaanute Heobxogumble
KYXOHHbIE YaCTV (MaHenb ynpasneHus,
nnuTa ropenku 1 1.4.), a 3atem
YCTAHOBMTE CKOPOCTH NOTOKA rasa B
neym.

Ecrnn Temnepatypa B AyXOBKE MOBbICUTCS
CIIMLLKOM CHMbHO, BbIKIOUMTE AYXOBKY U
0BpaTnTeCh B (OMPMEHHBIN CEPBUCHBIN
LieHTP, 4T0BbI OTPEMOHTMPOBATL TEPMOCTAT.

Mpy 3ameHe TvNa raa HEOBXOAMMO TaKkxKe
3aMeHUTb 1 NacnopTHYIo Tabnuuky npubopa,
conepxalLlyio MHGopMaLWio 0
notpeGnsaemom rase.

Mponan/6yTaH | MpupoaHkIii ras

3atanuTe BUHT, | OcnabbTe BUHT
3aKpy4mBas ero no | Ha non-o6opota
vacoBoi ctpenke go |, [~
ynopa.

A

O
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J]nﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU

CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHo 3akneiTe Kneikomn
TEHTON.

Y106bI NpOBONIOYHAS PELLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
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C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.
3akpenuTe Haknaaku ropenok 1 nofCcTaBky ans
Mnocyzbl KNENKon NEHTOMN.

He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaite Ha npnbope Hukakux
NpeAMEeTOB W He CTaBbTe ero BEPTUKanbHO.

OcmoTpuTe NpUGOP CHapyXm Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.




Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

3TN pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM UCMOMNb30BaTh

W3[ienue 3KOMOrMHECKN YNCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3MEKTPOSHEPTUKD.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

«  BoBpems NpuroToBnexus nuwy He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  ToToBbTe brtofa oaHo 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

+  PasmopaxvBaiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOAYKTbI
neper NPUroTOBIEHUEM.

+  [oToBbTE NULLLY B 3aKpbITON nocyze. MMpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.

*  Bobibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCyAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpedneHue.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuankl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1. CHumuTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarsl.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

NPEOYNPEXOEHWE!
Topsiune NOBEPXHOCTM MOTYT MPUYMHUTL
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNBHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTENbHO

NoMb3yATECH TEPMOCTONKMMU PyKaBULIAMM.

[azoBas gyxoBKa

1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U

peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkntoumnTe rasoByto AyXOBKY Ha MakcUMarbHyH

MOLLHOCTb (CM. pa3gen [lpasuna aKkcnimyamayuu

2asoeoti dyxoeku, cmp. 31).

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30
MUHYT.

5. 3atem BbiknounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen
Mpasuna akcnnyamauyuu a3080li dyX0oeKu,
cmp. 31).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U

peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb

(cm. pasgen lpasuna skcnyamayuu 2a308020

epurnts, cmp. 33).

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30
MUHYT.

2.
3.

2.
3.

[pu NepBOM BKMIOYEHNM B TEYEHNE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblieneHme

bIMa 1 3anaxa. 310 BnorHe HOpManbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe Bbligenstolmecs abiM 1
3anaxu.
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B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN
nuwm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macnom Gonee Yem Ha
OfHy TpeTb. [1pu HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNAITE BapoyHyto NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperanTtech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macer. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3ropaHu1 Macna Hakpoite nocygy
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

«  Tlepep xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatensHo obeylwmeate. OnyckaiTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
creayeT NOfHOCTbK Pa3MOPO3uTh.

+  [locyny, B KOTOPOW pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

«  Tlocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY TakuM
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

*  He cTaBbTe Ha BKITKOYEHHbIE KOH(OPKM NYCTYHO
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

*  He ocraBnsiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

*  He cTaBbTe Ha NnUTY NNacTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

¢ MoxHo ucnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKUM [IHOM.

«  Pa3mep nocyabl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE
OyayT BbINNECKMBATLCS M3 NOCYabI, U HE
NPUAETCA NULIHWIA pas MbITb NINTY.
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He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKYA KacTpHonb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

MpuroToBneHue NULM Ha ra3oBoM KOH(OpKe

¢« [vameTp nnameHu JOmKeH COOTBETCTBOBATb
pa3amepy nocygbl. Mnams ra3oBoi KOHPOpKK
crepyeT perynupoBatb Takium 06pa3om, YTobbl
OHO He BbIXOAWMO 3a Npefenbl AHa nocybl.
lMocypy cnepyeT CTaBuTb MO LIEHTPY KOH(OPKM.

@Kcnnya'rauuﬂ BapPOYHbIX naHenen

3

1 HopmanbHas koHdopka 20-22 cm
2 HopmanbHas koHdopka 20-22 cm

3 KoHdopka ans nocyapl ¢ BbINYKNbIM AHOM 22—
24 cm

4 KoHdopka GbicTporo Harpesa 22-24 cm

5 [HononHutensHas koHdopka 12-18 cm cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMaMETPOB NOCy/bl A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

MPEOYNPEXOEHNE!

He nonb3yiiTech nocyaoi BHe ykasaHHOW
30HbI. Vicnonb3oBaHme nocyfbl 6ombLIoro
pa3mepa BbI3blBAET ONACHOCTb OTPaBIEHMS
yrapHbIM ra3oMm, Neperpes npuneratoLLmx
MOBEPXHOCTEN 1 pyyeK ynpaBnerus!.
Vicnonb3oBanue HebonbLLO nocyab!
MPUBOLMT K PUCKY NOMYYEHUS OXKOroB OT
nnameHu.

BonbLUoit CMMBON NameHn COOTBETCTBYET
MaKCUManbHOMY YPOBHIO MOLLHOCTH, @ ManeHbKuii
CMMBON NIaMer — MUHUManbHOMY. B nonoxenun
«BbIKIKOYEHO» (BEPXHSS TOYKA) NOAAaYa rasa K
ropernkam npexpallaetcs.



Po3xur ra3oBbIX ropenok

’ Poaxur rasoBbIx ropenok
GEHEHWI BbINONHAETCA C NOMOLLIbIO KHOMOK

- .. poaxura,

1. TpwkMuTE PErynsTop ropenku n
MOBEPHUTE €ro MPOTUB YacoBOW CTPENKM B
CTOPOHY 6OMBLIOTO CMMBOMA NaMEHM.

3. Haxmute 1 oTNYCTMTE KHOMKY po3kura.
[NoBTOpSANTE 3Ty NpoLieaypy, Noka ras He
3aroputcs.

4. YCTaHOBMTE HYXHbI YPOBEHb MOLLHOCTY.

BbIkntoyeHue ra3oBbIx ropenok

[NoBepHUTE perynsTop 30HbI NOAOTPEBa B

nornoxeHne «BobiknioyeHo» (BBEPX).

Cuctema npeaoTBpalleHns yTeukm rasa (B

Mofensx ¢ TepMonapoii)

l'openku cHabxeHb!
NpenoXpaHUTENbHbIM
MEXaHN3MOM,
MpeKpaLLaIoLLIM noaavy
rasa, €cnv nramst
BHE3arHO NOracHer,

1. Cucrema Hanp1mep, ero 3anbeT
NPENOTBPALLEHNA  ywynkocTb.

yTEUKM rasa

«  [ns po3xura NpwxM1Te perynsatop u
MOBEPHMTE €10 NPOTUB YaCcOBOI CTPENKY.

«  Yr0obbl BKNKOUMTL CUCTEMY 3aLLMTBI, NOCTE
BOCMNaMEHEHMs rasa yaepkvBaiiTe perynsrop
B HAXaTOM MOMOXeHNM ewe 3-5 cekyHa,.

«  Ecnunocne Haxatusi u oTnyckaHus
perynstopa nnamsi noracHeT, NOBTOPUTE Te e
LEACTBUS, YAEPKVBAS PErynstop B HAKaTOM
MOMNOXeHNM B Te4eHmne 15 cekyHp.

OMACHO:

Ecrn B Teuenue 15 cekyHa po3xur ropenku
He NpOM3OLLEN, OTMYCTUTE KHOMKY.
lMoBTOpUTE NONBITKY HE paHee, YeMm Yepes 1
MUHYTY. CylecTBYyeT pUCck HakonmeHus rasa
¥ B3pbiBal

YAbl C BbINYKNbIM AHOM

["openkyv ans nocyzbl ¢ BbINYKNbIM JHOM NO3BOMSKOT
YCKOPUTB MPOLLECC NPUIOTOBMEHMS MUK, B KyxHe
CTpaH Aauu LIMPOKO MCMOMb3yeTes nocyaa ¢
BbIMyKbIM SHOM, B KOTOPOW ObICTPO FOTOBAT MENKO
Hape3aHHble OBOLUM W MSCO HA CUITbHOM OTHE.

B Takoi1 ckoBopope Tenno pacnpenensietcs bbicTpo
¥ PaBHOMEPHO. Efly B Hel roToBAT KOPOTKOE BpeMS
Ha CWIbHOM OTHE, NO3TOMY NPOAYKTbI He TEPSIOT
NULLEBYIO LIEHHOCTb, @ OBOLLY OCTAKOTCS COYHBIMM.
T"openky Anst nocyabl C BbiMyKrbIM AHOM MOXHO
TakKe UCNoNb3oBaTh ANs NPUIOTOBNEHUS MULLM B
06bIYHOI Nocyae.
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[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomeLLas NpoAYyKTHI B rOPSIYUI AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHIYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.
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¢+ [lo ucTeyeHn BpeMeH NPUroTOBMEHNS MACa
0CTaBbTe €ro B yXOBOM LUKachy MPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH
KycKa XapeHoro mMsca v He byfeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
FOTOBYUTB Ha peLLeTKe, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoI TaK, YTobbl NNoLab, 3aHMMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeNTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

YcTaHOBKa TEN03alMTHOrO 3KpaHa.
Tenno3awuTHbIN 3KpaH MCNOMb3yeTcs Npu
NPUrOTOBNEHNM NPOJYKTOB Ha rpUne B [yXOBKe C
OTKPbITON ABepLen. [MpeaHasHayeH ans sawmTbl
NaHenn ynpaenieHnst U perynsTopoB OT Harpesa u
3arpsi3HeHms.
1. OTkpoiiTe gBEPLY JyXOBKM 1 yCTAHOBUTE
TENMO3aLYNTHBINA 3KPaH Ha LWTbIPbKY MO,
NaHernblo ynpaBneHus.



1 LLTbipek
2 3alMTHBIN 3KpaH Ans pyyek
» [1pn yCTaHOBNEHHOM TENMO3ALLMTHOM 3KpaHe
JBEpLa AyXOBKM OCTAETCS OTKPLITON.
MpaBuna akcnnyarauum razosom
OYXOBKU
3penme ocHaleHo npesoxpaHuTenbHbIN
knanaHom. Ecnu nnams racHet, nogava rasa

ABTOMaTU4ECKM NpeKkpaLlaeTcd, 4to
npeaoTepallaeT HakonnexHne rasa.

[ns ynpaBneHns ra3oBoi JyXOBKON UCNONb3yeTCs
pyyKa perynsropa rasoBoi ropenku. [pu nonoxeHun
"BbIKknioyeHo" (BBEPX) Nojaya rasa npekpaiaeTcs.
BxnioyeHue ra3zoBomn AyXoBKu

[ns po3xura gyxoBKku MCNOMb3yeTCs KHOMKa

nomxura.

1. OTkpoiiTe ABEPLY JyXOBKU.

2. TpwxmuTe pyyKy perynsitopa ra3oBoi ropernkm
DYXOBKM 11 NOBEPHUTE €€ NPOTMB YaCOBOM
CTpenKu.

3. HaxmuTe n oTNyCTMTE KHOMKY NOXKMIa.

4. TlpwkmuTe 1 He OTMyCKalTe pyyKy perynsatopa
rasoBoW ropenku IyXOBKM B TeyeHue 3-5 cekyHa.

» [oBTOpATE 3Ty MpoLieaypy, Noka ras He

3aropuTcs.

5. TlpwxkmuTe 1 He OTNyCKaiiTe pyyKy perynsropa
rasoBoW ropenku IyXOBKM B TeyeHue 3-5 cekyHa.
MpoBepbTe, NOSBUNOCH MM NNams.

6. BbibepuTe HyXHYH MOLIHOCTb FOPENKM,
YCTaHOBMB Perynsatop Ha COOTBETCTBYHILLYIO
OTMETKY.

7. B cnyyae OTCYTCTBWS 3NEKTPUYECTBA 3AXTUTE
ra3 c MoMOLLbIO 32XKUrasky Ans ra3oBoi NAmTI
ye HTPOIEHOE OTBEPCTHE

1 KoHTponbHoe oTBEpCTHE (4N151 po3xura)

ONACHO:

CylyecTByeT puck CxaTis rasa 1 Bpbisal
He nbiTaiTech pasxeyb ras fonblue 15
cekyHz. Ecriv B TeyeHue 15 cekyHa posxur
ropenki He MPOM3OLLEN, BbIKMOYUTE
BapOYHYI0 NaHENb U NOAOXANTE 1 MUHYTY.
[MpoBeTpUTE NOMELLEHNE, NPEXE YEM
MOBTOPUTb MOMbITKY POIXKMra roPErky.
CyLuecTByeT puck cxkaTus rasa v B3pbiaal

BbIkntoyeHne rasoBoi AyXOBKM

1. ToBepHuTe pyyKy perynsropa ropenku JyxoBku
B Momnoxenme "BbiknioueHo" (BBEPX).

TemnepaTypa Harpesa Npy pasnnyHbIX YPOBHAX

MOLLHOCTY ra30BbIX FOPENOK:
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Mcnonb3oBaHWe YacoB B Ka4eCTBE CUTHANLHOIO cTpenku. CurHanbHbIA TanMep He BIUSIET Ha
Talimepa paboTy JyXOBKM.

BuikntounTe AyXOBKY, NOBEPHYB PyuKY
12 BbIOOpa (hyHKLMIA N0 YaCOBOW CTperke B
nonoxexue «BblkntoyeHo».
// Bpemsi npurotoBnenus 6niog
9 mw NONKOV AyX0BOro Lukacha SBnseTcs

HWXHAA NOnKa.
MakcumanbHas Harpyska Ha npoTuBEHb —
4 Kr.

CvrHanbHbIi Tanmep He BNUSIET Ha paboTy AyXoBOro

wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN

npeaynpexaenus. Hanpumep, ero MOoXHo -
UCNOomnb30BaTh ANA HANOMUHAHWSA O TOM, YTO B p3*'3“e”“ﬂ BpemeHu B 3Tov TabnuLe cneayet

(15
60— 20

ONpeeneHHoe BPEMS HyKHO NepeBepHyTb cunTaTh cnpasoYHbIMU. OHU MOTYT
MPOYKTHI B flyXOBOM LuKachy. CHrHanbHbIiA Taiivep M3MEHSTLCS B 3aBUCUMOCTM OT TEMNEpaTypbl

BbIZAET CUTHAN MO UCTEYEHUN 384aHHOTO MPOAYKTOB, TONLAHbI, BAAA U BALIMX
KYNUHAPHbIX NPEANOYTEHUN.

BpemeHu./Paragraph

HacTpoiika curHanbHoro Talimepa Yro0bI OpbI3rk Ha nonaganu Ha nog, fyXOBKMW 1 He

1. Y706bI N3MEHUTB A7IMTENBHOCTb 3BYKOBOTO nayKani fyxoBky, CTaBbTe 6111010 Ha MPOTMBEHD ANs
curHana, nosephute pyyky «Time Adjustment» BbINEYKY.

(YcraHoBka BpemeHM) no 4acoBoW CTperke.
2. o ncTeyeHnn BpEMEHN NPUTOTOBMEHNS

NpO3BYYMT 3BYKOBOIA CUrHam, U pyyka

aBTOMATMYECKN NOBEPHETCS NPOTHUB YacOBON

Bbineyka v xapeHue

| Cpoepederle. . 4 o ] 48 L 0 0 30

450 1 + 30 MUH.
450 + 25 MuH.

NpY NONOXeHUU PyyKu perynsaropa B 3aBUCMMOCTHU OT KonnvecTBa / ¥ B 3aBUCUMOCTHN OT pasmepa

32/RU



I'IpaBuna JKCnnyarauuun ra3oBoro rpunsa

N3nenve ocHalLeHO NpesoXpaHUTENbHbIi
kranaHom. Ecriv nnamst racHet, nofava rasa
ABTOMAaTUYECKM MPEKPALLAETCS, YTO
npesoTepaLLaeT HakoNmeHue rasa.

["punb BKMKoYaeTca perynatopom rpuns. Mpn
noBopoTe B NonokeHue "BoiknioyeHo" (BBEPX)
nofavya rasa npekpawaercs.

MPEOYNPEXOEHNE!

l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxoru! He paspeLuaiiTe fetsm
NpuBNMXaThCs K AYXOBOMY LLKady.
[lBepLia AyXOBKY crerka HaknoHeHa, ecnu
OTKPbITa NOMHOCTbIO, IO3TOMY BO3MOXHbIE

6pbl3l'l/| Ha BacC He nonaayT.

[Mpy1 NPUrOTOBMEHUM NPOLYKTOB HA TPUME B JyXOBKE

¢ OTKPbITOW peepuieit, Heobxoanmo

yCTaHaBMMBaTh TEMMO3ALLMTHBINA 3KPaH (CM. ).

Ecrv TennosawuTHbIN 3KkpaH He Ucnonb3yeTcs,

[BepLia AyXOBKW JomkHa bbITb 06513aTenbHO

3aKpbiTa.

BkntoueHue rpuns

[ins po3xura ra3oBOro rpuns UCnonb3yeTcs KHoMKka

po3Xmra.

1. OTkpoiiTe ABEPLY JyXOBKU.

2. TlpwxmuTe PyYKy 1 MOBEPHUTE €€ MO YaCOBOW
CTpenke B NonoxeHne «punby.

3. Haxmute 1 oTNYCTMTE KHOMKY po3kura.

» [oBTOpPSAITE 3TN AEACTBYS, NOKA ra3 HE 3aropuUTCS.

4. He otnyckanTe pyyky ewe 3-5 CekyHp.

5. TpoBepbTe, ropuT N ropernka rpuns.

6. [pw oTCyTCTBMM SNEKTPMYECTBA FOPENKy rpuns
MOXHO pa3xeyb C NOMOLLbK 3aXKuranki Unm

Crnnyex.

ONACHO:

CylecTByeT puck cxatis rasa v B3pbisal
He nbiTaiTech pasxeyb ras fonblue 15
cekyHz. Ecriv B TeyeHue 15 cekyHa posxur
ropenki He MPOM3OLLEN, BbIKMOYUTE
BapOYHYI0 NaHENb U NOAOXANTE 1 MUHYTY.
[MpoBeTpUTE NOMELLEHNE, NPEXE YEM
MOBTOPUTb MOMbITKY POIXKMra roPErky.
CyLuecTByeT puck cxkaTus rasa v B3pbiaal

BbikntoyeHme rpunsa

1,

loBepHuTE PerynsTop ropenku rpuns B
MOMNOXeHNEe OTKIIOYEHUS (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHeE BCEro, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Wcnonb3oBaHue BepTena

[ns oBxapuBaHus Msica, NTULbI U pbiBbl CO BCeX
CTOPOH.

Bbibepute pexum «punby, a 3aTemM HaxmuTe
KHonky «Bepteny.

2

Bepten
Kpiok ans Beptena
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YMCTKN NPOTUBHS HanemTe B HEro HEMHOTO
BO/bl.

*  He 3abyabTe CHATL ¢ BepTena
NNacTMaccoByl0 PYUKy.

+  Tlocne OKOHYaHWs! MPUrOTOBIIEHNS
NPUCOEANHNTE K BEPTENY NIacTMaccoByto
PYYKY W BbIHbTE 01100 13 AYXOBKM.

MakcumanbHbIi BEC UblnneHka unu

MHAOLLKKW, KOTOPbIX MOXHO NPUrOTOBUTL HA
BepTene, He MOXET NPEBbILLATH S K.

=

Bpems npurotoBnexus 6nioa

3 - - 3HaueHns BpemeHu B 37O Tabnuue cnegyet

3 [Heano Npusoaa BepTena 9 cunTaTh CnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT

+ 11 KADSHWR HA BEPTENE JAKPENHTE MPOYKT M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl

NPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLMX

C NOMOL{bIO BUNOK. KyNMHAPHBIX NPEANONTEHMI,

+  BcraBbTe KOHeL, BepTena B rHe3a0 NpuBoAa,
KOTOpOe HaxoauTCs BHYTPM AYXOBKU CNeBa, a
JpYroii KOHeL, NofBEChTE Ha KPHOK Ans BepTena,
KOTOpbIN HAX0AMTCA CnpaBa.
Mepep 3TMM HeOBXOAMMO BCTABUTb KPIOK ANS
BepTerna B NpefHasHa4YeHHoe fans 3Toro
0TBepCTHE.

*  YCTaHOBMTE Ha OAMH W3 HUXXHIX YPOBHEN
npoTvBEHb Ans cbopa xwupa. [Ans obnervexuns

MpuroToBneHue Ha ra3oBoM rpune

1-11 NONKOI LLyX0BOTO LuKada aBnsieTcs
HWXKHAA NONKa.

CHES]

TpuroToBnexe rpeHoKk . B

OT6uBHbIE KOTNETHI, HUCLLTEKCHI M3 Kypuuia Ha NpoBOMNOYHON PeLLETKE, 20...25 MuH.

Knaaute Ha AHO NpOTUBHSA ANS rpuns 12...15 MuH
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:
Mepep BbINONHEHWEM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YMCTKE OTKMIoUMTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETU.
CyLLECTBYET PUCK NOPaKEHMS!
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

ONACHO:
[laitTe U3nenuio oCTbITb, NPeXae Yem
npuUCTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cnewumarnbHble YucTsawye cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPaXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

Yucrtka BapoyHoI naHenu

[a30Bble BapOYHbIe NaHeNU

1. CHUMMTE 1 BbIMOMTE KOH(OPKM M HAKNaaKu
ropernok.

2. BbImMoWTE BApOYHYHO NaHENb.

3. AKKypaTHO YCTaHOBMTE HaKMa[Ku ropenok Ha
CBOM MecCTa.

4. Tlpu yCTaHOBKE BEPXHMX PELLETOK crieguTe 3a
TEM, YTOBbI FOPENKI HAXOAMMC TOYHO MO
LLeHTPY KOH(DOPOK.

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baww npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pydku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpPeANTL NaHenb ynpasnexus!

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
MOMHOCTBH BbIHLTE €€ 13 AyXOBKY.

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTEHKM (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum
MOKPLITUEM UMEIOT CBETITYHO MaTOBYIO NOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKW, NMeloLne
kaTanuTuyeckoe NoKpbITHe, He CeayeT YUCTUT.
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MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannMTUYECKM
MOKPLITUEM CaMOOMMLLIIOTCS MYTEM BMUTLIBAHUS 1
Pa3noXeHNst NPORUTOTO Xupa (Ha Boay v

3. OtkpoiTe nepeaHIoK ABEpLY HaMOMOBHHY.
4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX

UncTka aBepubl OyXOBKMN 1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

Moiite ABepLY [YXOBKM MATKOM TKaHbIO W ry6Koi, 5 YCTaHOBKY ABEPLIbl HA MECTO CrieayeT

CMOYEHHOW B TEMION BOAE C ng6aBneH11|eM KMIKOrO BLINOMHNTL B 06PaTHOM nopsaKe AecTans

MOIOLLIEro CPEeACTBa, W BbITMPaNTe CyXOM TKaHbIO. no cHATUHO. He 3abyabTe 3aKpbiTb 3aXMMbl
He vcnonbayiie Ans UMCTkY ABEPLb! Ha Kopnyce NeTNW NPy YCTaHOBKe ABEPLibI Ha
MOIOLLME CPE/CTBA C aBPa3NBHbIMM MECTO.

BELLECTBAMM UMM METaNMYECKkUe Ckpebky.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

CHsATHe ABepLbI AYX0BOro WKadga BHYTPEHHEE CTEKIIO MaHen ABEpLibI AyXOBOTO
1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1). LUKaha MOXHO CHATb /NS YUCTKA.
2. OTKpoliTe 3aXMMbl Ha Kopryce netnm (2) ¢ + OrtkpoitTe ABEpLYy OYXOBKM.
MPaBoi 11 NIEBOIA CTOPOHI NepeaHel ABepLb!, +  Crumute meTanmndeckyio petarns (1),
HE)KaB Ha HYX, Kak N0KA3aHO Ha PUCYHKE. OTBMHTIB TPV BUHTA, KOTOPbIMI OHa

npuKkpenneHa.

+  CHumuTe NnacTmaccoBble aepxarenm (2) ¢
MOMOLLbKO MIOCKOr0 METanNMYeCKoro unm
NNacTMaccoBOro MHCTPYMEHTa, Hanpumep,
HOXa Unu NIOCKOM 0TBEPTKY, M ocBOGOANTE
KpenexHble onopbl (5).
TPOTONKHUTE KPEMEXHYHO ONOpY Yepes Npoem
(6) B HANpaBnEHWM CTPEnKH.

1 [MepenHas aBepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg
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| |
MeTannuyeckas fetanb
[nacTmaccoBbIii fiepxaTenb
BHyTpeHHee cTekrno
HWKHWA nnacTMaccoBbIil fepxaTtenb
KpenesxHas onopa
[Mpoem

D AW N -

-

" -

¢« ToTsHuTE BHYTpeHHee cTekno (3) k cebe n
BbIHbTE W3 NNACTMacCcoBbIX Aepxarenei (4).

¢ YcTaHaBnuBas CTEKNO Ha MEeCTO, BCTaBbTeE €ro
B NNacTUKOBbIE AepKaTeny.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus arekTpUYECKUM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

[1ns ocBeLLeHs AyX0BOrO Lukadha
ncnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckast
[namnouyka, KoTopas MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 15". llamnodku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LuKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHne Nammoyku MOXET OTMYaTLCS
0T M30GpaXKeHNs HaA PUCYHKE.

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
NOAX0AMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IO3BOJ'IFIIOLL|GI71
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

amnbl, cnonb3yeMble B 3ToM npubope,

OMKHbI BbIAEPXMBATH SKCTPEMAnbHbIE
hu3nyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTUB YaCOBOW CTPENKM

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

YCTaHoBUTE Ha MECTO CTEKITAAHHbIN NNAgOH.
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Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, ECN Nap BbAENAETCS BO BPeMs paboThl. >>> Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMn NpUBOP U3AAET METANANYECKME LIYMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTens HeucnpaseH unn cpabotan. >>> [Iposepbme naskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

pedoxpaHumenu e 6roke npedoxpaHumened.
* He yCTaHOBJ'IeHO Bpems. >>> YcmaHogume epemsi

«  TlepekpbiT 06LMI1 ra30BbIi kpaH. >>> OmKpolme 2a308bill KpaH.
*  Tleperu6 rasosoro wnaxra. >>> [1pasuibHO pacnoox)ume 2a308bill WiaHe.

«  Topenku 3acopetbl. >>> Oyucmume KOMNOHEHMbI 20PerKU.

«  Topenku BnaxHble. >>> [Ipocywiume KOMNOHEHMbI 20PErKU.

*  Haknagka ropenkw nnoxo yctaHoenexa. >>> [IpagusibHO ycmaHosume Haknadky 20pesku.
TlepekpbIT rasoBbiit kpaH. >>> Omkpolime 2a308bIli KpaH.

+  [a30Bblit GanfoH NYCT (NP1 CNOMb30BAHUN CKWKEHHOTO rasa). >>> 3aMeHUme 2a3o8bIl basioH.

+  PaHee npousowwsno oTKMoYeH e aneKTpoaHeprin. >>> YemaHnogume apems / Bbiknrouume
Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.

Ecrnn Bbl He MOXeTE yCTpaHUTb HENonaaKu,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBeLEHHbIX B ;laHHOM pasfene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOI Cnyx6bl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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