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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

2 Warnung vor gefdhrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
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34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder griindlich (iber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
naturlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persdnlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Uibergeben werden.
Installation und Reparaturen
miissen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,1echnische Daten“ angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerdt muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermdglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heil3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
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die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heif3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
bertihren.
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Darauf achten, dass keine
Beltiftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttlir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtlicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tir
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehor

(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
fir das Backpapier angegebenen
Werte (bersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
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muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht beriihren!
Gerdt nicht benutzen.

Das Gerat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu filhren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom

Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fllissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kichentlcher,
Handtiicher und dergleichen zum



Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerdt ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentir geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerét
kann kippen oder die Ofentir
oder die Tlrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
geme (iber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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A Aligemeine Informationen
Gerateiibersicht

1 Einzelkochplatte
2 Montageklemme

7 6
8
1 Bedienfeld 5 Tir
2 Gitterrost 6 Einschubpositionen
3 Backblech 7 Oberes Heizelement
4 Griff 8 Beleuchtung

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Funktionsknopf 5 Einzelkochplatte Vorne rechts
2 Temperaturknopf 6 Einzelkochplatte Hinten rechts
3 Einzelkochplatte Hinten links 7 Temperaturleuchte
4 Einzelkochplatte Vorne links 8 Warnleuchte
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fir Backwaren, Tiefktihlgerichte und groBe
Braten.

3. Gitterrost

Zum Résten und Grillen und als Unterlage fir
Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech

nd Gitterrost berlihren
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Technische Daten

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter {iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt; je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
ich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte)
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.




K Installation

Gerdt vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vor der Installation

Die Geréte sind fiir den Einbau in handelstibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwinden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der ndchsten Seite (Angaben in mm).

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (*) Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e (Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber(auch der umgebenden Kiichenmdbel)
missen hitzebesténdig sein (bis mindestens
100 °C).

e Das Kochfeld wird fiir die Stromversorgung mit
dem Backofen verbunden. Beide Geréte missen
dazu iibereinander eingebaut werden.

¢ Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

e Die Schnittfldchen versiegeln und
Abschlusskanten abdichten.

e Kiichenarbeitsplatte und Kiichenmdbel miissen
waagerecht ausgerichtet und fixiert sein.

e Das Kochfeld darf nur mit einer Gerdtekante
neben hoheren Kiichenmdbeln, Geraten oder
Wanden eingebaut werden.

e Zwischen Backofenriickwand und Kiichenwand

muss fir die Luftzirkulation ein Abstand bleiben.

Befindet sich unter dem Backofen eine

Schublade, muss zwischen Backofen und

Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerét grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Stellen Sie das Geréat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeahgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerates.

Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der N&he
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgeméaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss
SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem

Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der , Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schiden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.
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GEFAHR:
Das Geréat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Bertihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerdtes
tbereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerates.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht tiber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker flir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wéhlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
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Falls der Netzanschluss nicht vollstindig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschldgigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstérungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.

Zwei Phasen
380/400/415V AC

Einzelne Phase
220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt beriihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Geréte installieren

1. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

2. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren




Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte
bertihren (vgl. Abbildung).

3. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.
4. Fixieren Sie das Kochfeld durch die Aussparungen
im Unterteil hindurch mit den Montageklemmen.

-—

[
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Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Maébel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mdbel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
beriihren kdnnen, da dieses Uber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

mie

*

Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungsléchern an Ihrem Produkt.

I

ﬁ GEFAHR:
Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

ﬁ GEFAHR:
Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit

Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Befestigen Sie das Kochfeld.

Stellen Sie die Ofenanschliisse her.

Schieben Sie den Ofen zur Halfte in das Mdbel.

Verbinden Sie Kochfeld und Backofen.
AN

Rot

Schwarz

WeiB

Blau

Griin

Kabel vom Kochfeld

Verbindung des Erdungskabels (griin/gelb)

17/DE
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8 Eingénge des Ofenkabels (Anschluss)

Schieben Sie den Ofen in das Mdbel ein, richten Sie
ihn richtig aus und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei
unbedingt darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt
oder eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wahrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
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2 Bedienfeld

3 Tar

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungslifter 1duft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis
30 Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. Betrieb des Geréts.

2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kiinftig transportieren missen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wérme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentilr.

e  Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies méglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behdlter auf den Gitterrost.

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentilr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Wérme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise konnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundséatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die WarmeUbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor

Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden samtliche Riickstdnde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heie
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wadhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hochste Ofentemperatur; Siehe
"So bedienen Sie den Backofen, Seite 23"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 23"

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

SchlieBen Sie die Backofentir.

Wiahlen Sie die hchste Temperatureinstellung;

Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 25".

4, Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

w

19/DE



5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 25"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Aligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brdnde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos moglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht

auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nichsten bewegen méchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schéden der

Glaskeramik kommt.
Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e (laskeramik ist hitzefest und bestindig gegen

starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als

Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberfldche.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.

Aluminium beschédigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht

von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen

Sie keine Behlter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewolbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf

eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht

dies Schiden am Gerét. Schalten Sie die

ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Uibertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser

Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberfldche des Geréates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstinde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundséatzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht dberftillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch tiberlaufende Speisen.

Energie.

verschwenden Sie
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Kochfeld verwenden

Einzelkochplatte 140 mm
Einzelkochplatte 180 mm
Einzelkochplatte 140 mm

Einzelkochplatte 180 mm ist eine Liste mit fiir die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

N ow o =

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,

damit es nicht zu Stromschlagen kommt.
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Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt die Position der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochzone weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald die Kochzone so weit
abgekiihlt ist, dass sie gefahrlos beriihrt werden kann,
erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen Fehler hin.

Glaskeramik-Kochzonen einschalten

Die Glaskeramik-Kochzonen werden mit den
Kochzonentasten bedient. Stellen Sie den jeweiligen
Kochzonenregler auf die gewiinschte Leistungsstufe
ein.

I i

Glaskeramik-Kochzonen abschalten
Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).



[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e  Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und gréBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten l&nger zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmé@Biger im
Braten und Iauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stticke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

Funktionsknopf

Temperaturknopf
Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gew(inschte Betriebsart ein.
2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die

gew(inschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

—_ N —
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Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die Riickwand
des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost daher nur so
weit ein, bis sich die Backofentiir problemlos schlieBen
lasst — so funktioniert der Grill am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

o Ober- und Unterhitze werden

eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig

e— von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise
fiir Kuchen, Geback und Auflaufe. Nur
ein Blech verwenden.

Garzeitentabelle

Unterhitze

Bei dieser Betrigbsart wird lediglich das

untere Heizelement eingesetzt. Geeignet

o z. B. fiir Pizza und zum Nachbraunen
- von unten.

Diese Funktion muss auch zur

einfachen Dampfreinigung verwendet

werden.

wW Der Kleine Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Zum Grillen

geeignet.

e Kleine oder mittelgroBe Portionen in
der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e \Wenden Sie das Grillgut nach der
Halfte der Garzeit.

Grill, groB

vy | Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere zum

Grillen gréBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e \Wenden Sie das Grillgut nach der
Halfte der Garzeit.

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben konnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

“Kuchenblech | i Bl B e

{ganz)/Braten
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Brathahnchen Ein Blech “ 15 Min. bei 250 max., 55 .. 65

(**) Bei Garprozessen, die Vorheizen erfordern, heizen Sie den Ofen zu Beginn des Vorgangs vor, bis er die

eingestellte Temperatur erreicht.

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhthen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebraunt wird, backen Sie etwas ldnger mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verldngern daftir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhthen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht iber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebdck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Flissigkeiten nicht am Boden des
Gebacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen daftir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUse zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten.
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Kalbskoteletts 250/max 25...30 Min. *

J
*5 Minuten vorheizen
**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlédngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e  Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen beim ndchsten
Einsatz des Gerdtes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, liberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerétes beschédigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend

mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der nichsten
Nutzung beschédigt werden.
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Versuchen Sie niemals, Riickstdnde mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kénnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Geréates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls |nr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschédigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.




Katalytische Seitenwande

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kdnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstdnden (Dampf und
Kohlendioxid) von selbst.

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenfléchen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenfldchen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentiir am

besten warmes Wasser mit etwas herkmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofenttir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nax (

1 2 3
1 Backofentiir
2 Scharnier

3 Backofen

12 3
3. Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.
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4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l6sen.

um Einbau filhren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3

1 Innenscheibe

2 AuBere Glasscheibe

3 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.
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Achten Sie bei der Anbringung der inneren Scheibe (1)
darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe nach
innen zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiinlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

pDie in diesem Gerat verwendete Lampe ist

nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn |hr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.



2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe en in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie
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£ Problemldsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieh Dampf aus.

e Wihrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht,

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zuriicksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion una/oder Temperatur ein.

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zurticksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen I6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0S outros documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos 0s avisos e
informagcGes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferencas entre 0s
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador sao utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagOes perigosas em
relacdo a vida e a propriedade.

,’ Aviso sobre choques eléctricos.

/N
it Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Avisos e instrugdes importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instruges sobre segurancga que Ihe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que lhes
sejam dadas supervisdo e
instrugdo sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

e () aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a ndo
brincarem com 0 aparelho.
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Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalagao e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagao,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

N&o ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botGes de funcionamento do
produto apds cada utilizagdo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
ndo devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificacdes



técnicas". A instalagéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagao, de
manutengdo, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligagéo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

Use apenas o cabo de ligagao
indicado nas "Especificagbes
técnicas".

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalacdo eléctrica fixa, de

acordo com 0s regulamentos de
construgao.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagao. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligacGes podem ficar
danificadas.

e Nado comprima o cabo de
alimentagao entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, 0 isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

e Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagéo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

e (ertifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
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que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
Seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

e Tenha cuidado quando usar
bebidas alcoolicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

¢ Ndo coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

e Durante a utilizacdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

e N&o aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

¢ Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagao do calor
podera danificar o fundo do forno.

e Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
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do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte)




porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis
similares quando a funcao
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Coloque 0 papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com os
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que €
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.

AVISO: Verifique se o aparelho
esta desligado antes de substituir
a lampada, para evitar a
posshilidade de choque eléctrico.
O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreaquecimento.
AVISO: A cozedura sem vigilancia
numa panela com 0leo ou
gordura pode ser perigosa e
provocar um incéndio. NUNCA
tente extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho e
cubra a chama com, por exemplo,
uma tampa ou cobertor anti-fogo.
CUIDADO: O processo de
cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura a curto
prazo deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao
conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa de
vidro: Desligue imediatamente
todos os bicos e qualquer
elemento de aquecimento elétrico
e isole 0 aparelho da fonte de
energia. Nao toque na superficie
do aparelho. Nao use o aparelho.
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O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensacgao na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
AVISO: Utilize apenas proteccgoes
da placa concebidos pelo
fabricante do aparelho de cozinha
ou indicado pelo fabricante do
aparelho nas instruges para uso
apropriado, ou protecgoes da
placa incorporadas no aparelho. A
utilizagao de protecgoes

improprias pode causar acidentes.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

N&o utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensado, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizagao pretendida
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Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo € admissivel.

Este equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins, como por
exemplo, aquecimento do
comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualguer dano cusado por
Uso ou manuseamento
incorrectos.

0O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizacdo. As criangas deverao
ser mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem
Serdo perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

Os produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em



funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

¢ Nao coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

e (Quando a porta estiver aberta,
nao coloque qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
que as criancgas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estda em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagéo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida Util, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletronicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. 0s
materiais da embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. Nao
os elimine com o lixo doméstico normal.
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A Informacéo geral
Visao geral

<

—
I
2

1 Disco de cozedura de circuito Gnico
2 Grampo de montagem

1 Painel de controlo 5 Porta

2 Prateleira de arame 6 Posicbes da prateleira

3 Tabuleiro 7 Elemento de aquecimento superior
4 Pega 8 Ldmpada

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Botéo da fungéo 4 Disco de cozedura de circuito Unico Esquerdo
2 Botdo do termdstato frontal
3 Disco de cozedura de circuito tinico Esquerdo 5 Disco de cozedura de circuito tnico Direito frontal
traseiro
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6

7
8

Disco de cozedura de circuito dnico Direito
traseiro

Lampada do termdstato

Lampada de aviso

Contetido da embalagem

Os acessorios fornecidos podem variar

dependendo do modelo do produto. Nem todos
S acessorios descritos no manual do

utilizador poderéo fazer parte do seu produto.

—_

Manual do utilizador

2. Tabuleiro do forno
Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

3. Prateleira de arame

Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.

Colocar correctamente a prateleira de arame
e 0 tabuleiro nas prateleiras telescopicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescopicas permitem-lhe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que 0s
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.
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Especificacoes técnicas

Dimens0es externas (altura / largura / profundidade 43 mm/580 mm/510 mm

Esquerdo traseiro Disco de cozedura de circuito tnico

Direito frontal Disco de cozedura de circuito tnico

: G g
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores sdo determinados sob a carga padrdo comas funges do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de funcdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior e inferior.

Iteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. lacompanha s&o obtidos em condigdes de
laboratério de acordo com as normas

s especificagBes técnicas poderdo ser o Os valores apresentados nos rétulos do

s figuras neste manual séo esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderaodntao corresponder exactamente a0 ambientais e operacionais do produto, estes
eu produto.

valores poderdo variar.
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K Instalacéo

0 produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrdrio, a
garantia ficard sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas nao autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

A preparagdo do locall e a instalagéo eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalagdo, verifique visualmente se 0
produto possui algum defeito. Se tal for o
€aso, ndo permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalacao prévia

0Os equipamentos sdo concebidos para instalagdo em

armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve

ser deixada uma distancia de seguranca entre o

equipamento e as paredes e mdveis. Ver figura

(valores em mm).

e Também pode ser usado numa posigao livre.
Deixe uma distancia miima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (*) Se for instalar um exaustor acima do fogdo,
observe as instrugbes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagéo (min.
650 mm).

e Remova 0s materiais de embalagem € 0s
blogueios de transporte.

PERIGO:
0O produto devera ser instalado de acordo com
todas as normas locais sobre equipamentos a

e Assuperficies, os laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e Aalimentagio para a placa ¢ fornecida a partir
do forno. Ambos 0s equipamentos devem ser
instalados uma por cima da outro.

e  (Corte a abertura para a placa na bancada de
trabalho, conforme as dimensbes da instalagéo.

e \ede as arestas de corte e as arestas
circundantes.

e (s armdrios da cozinha e a bancada de trabalho
devem estar nivelados e fixados.

e Aplaca deve ser instalada com apenas uma
extremidade junto as paredes, equipamentos ou
armarios mais altos.

e Deve ficar algum espago entre a parede traseira

do forno e a parede da cozinha para a circulagéo

doar.

Se houver uma gaveta por debaixo do forno,

devera ser instalada uma prateleira entre o forno

e a gaveta.

0 equipamento deve ser transportado, pelo

menos, por duas pessoas.

NZo instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levara a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeracéo.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.

Se 0 produto possuir algas de arame, empurre
as algas de volta para dentro das paredes

laterais, apos deslocar o produto.
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* min.

Instalacao e ligacao

e 0 produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias.

NAo instale a placa em locais com pontas ou
antos pontiagudos.
Ha risco de rachar a superficie vitroceramica!

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tabela de
«Especificages técnicas». A instalagdo de terra deve

570

/

’}1‘20

ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa ndo se responsabilizard por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante n&do deve ser responsabilizado pol
danos oriundos de procedimentos realizados

por pessoas ndo autorizadas.
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produto de acordo com as directivas IEE. O ndo
cumprimento destas instrugdes, podera resultar em

0 caho eléctrico ndo deve ser prensado, garantia do produto.

&PEF"GO: o problemas de funcionamento e na invalidagio da

obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.

Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrario, ha

E recomendada uma protecco adicional
através de um interruptor de circuito de

corrente residual.

risco de choque eléctrico, curto-circuito ou 2. Abra a tampa do bloco de terminais com uma
incéndio! chave de fendas.
e Aligacéo deve cumprir com os regulamentos 3. Introduza o caho de alimentagéo através do
nacionais. grampo para cabo por baixo do terminal e prenda-
e (s dados de fornecimento eléctrico devem 0 a estrutura principal com o parafuso integrado
corresponder aos dados especificados na placa no componente de grampagem do caho.
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal 4.  Ligue 0s cabos de acordo com o diagrama

para verificar a placa de caracteristicas.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. A placa de
caracteristicas esta no compartimento traseiro
do produto.

e () cabo de alimentagéo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications” (Especificagdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagdo eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

H risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacao

quando da realizago da instalagao elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e

fornecido.

EnD I—”E

2], = l*ﬂ

Monofasico Bifasico
220/230/240 V AC 380/400/415VAC

Ponte em cobre

Trifasico
380/400/1415 V AC

: o 5. Apos concluir as ligaces dos fios, feche a tampa
ficha para o forno. No caso de os limites de dg bloco de termingaig P
poténcia do produto estarem fora da 6. Encaminhe o cabo de alimentagéo de forma que

capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se néo for fornecido um cabo eléctrico
juntamente com o produto, deverd ser ligado
um cabo ao seu produto, que seleccionara da
tabela (Especificagdes técnicas, pdgina 12) de
acordo com a instalagao eléctrica de sua casa,
seguindo as instruces apresentadas no diagrama
do cabo.

Se ndo for possivel desligar todos 0s polos na

alimentagao eléctrica, deverd ser ligada uma unidade

de interrupgao de energia com, pelo menos, 3 mm de
espaco (fusiveis, interruptores de seguranca,
interruptores) e todos os pdlos desta interrupgéo de
energia deverdo estar adjacentes (ndo acima) ao
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ele ndo fiqgue em contacto com o produto e fique
esmagado entre o produto e a parede.

Por razbes de seguranca, o cabo de
alimentagao ndo devera ter um
lcomprimento superior a 2 m.

Instalagdo do produto
1.

2.

Volte a placa ao contrario, coloque-a sobre uma
superficie plana.

Ajunta de estanqueidade fornecida na
embalagem devera ser aplicada a volta da placa,
conforme mostrado na figura, durante a
instalacéo da placa.



. q p bancada e alinhe-a.

4. Usar os grampos de instalagdo que prendem a
placa encaixando-os nos orificios existentes no
compartimento inferior.

'

v }“
« qauando instalar a placa sobre um armario,
1 devera instalar uma prateleira a fim de separar
armario da placa, conforme ilustrado na
imagem acima Tal ndo seré necessario
quando instalar sobre um forno incorporado.

Por exemplo, se for possivel tocar o fundo do produto
visto estar instalado sonre uma gaveta, esta seccéo
devera ser coberta com uma placa de madeira.

|
|

i

*

min. 15 mm
Vista traseira (orificios de ligacdo)

localizago dos orificios de ligagéo
mostrados na figura abaixo é esquematica,
pode variar em fungéo do modelo do produto.
Corrigi-a de acordo com os orificios de ligagdo
no seu produto.

I

PERIGO:
Fazer ligac@es a diferentes orificios ndo é uma
pratica aconselhdvel em termos de seguranga

uma vez que pode danificar o sistema de gés
e de electricidade.

PERIGO:
A placa contém componentes que funcionam
a gas e eletricidade. Por esta razdo a placa

devera ser fixada a bancada apenas por meio
dos orificios de fixagdo, usando apenas os
elementos de fixagéo e parafusos fornecidos e
indicados no manual. Caso contrério, poderd
constituir um perigo para a seguranga de vida
e da propriedade.

Fixe a placa.

Realize as ligagdes do forno.

Deslize o forno para dentro do armario até a sua
metade.

i

forno.

~N o Ol

Vermelho

Preto

Branco

Azul

Verde

Cabos que saem da placa

Ligac&o do cabo de terra (Verde/amarelo)
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8 Entradas de ligagdo do cabo do forno (terminal)
Deslize o forno para dentro do armario, alinhe-0 e
prenda-o certificando-se, ao mesmo tempo, que 0
cabo de alimentagéo ndo esta danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.
Apos a instalagéo, assegure-se de que 0s parafusos
estdo suficientemente apertados e de que o forno ndo
se move. O forno podera inclinar-se durante a
utilizagdo caso ndo seja instalado segundo as
instrugdes e caso 0s parafusos ndo estejam
suficientemente apertados.

Para produtos com ventoinha de arrefecimento
(Podera nao fazer parte do seu produto.)

1 Ventoinha de arrefecimento
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2 Painel de controlo
3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto.

ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado.

Verificacao final
1. Operar o produto..
2. Verifique as fungdes.

Eliminacao do produto velho

e (Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrucdes expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

e Para impedir que a grelha de arame € o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posigao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

e Ndo utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover o produto.

N&o pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-0 na posigo vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.




B Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-&o a utilizar o seu

equamento de uma forma ecolégica e a poupar energia:
Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor escura
no forno, visto que a transmissao de calor serd melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma operagao
de pré-aquecimento se for aconselhdvel no manual do
utilizador ou na descrigéo da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a porta
do forno.

. Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do que um
prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode cozinhar

colocando dois tachos de cozedura na grelha de arame.

e Cozinhe mais algum prato ap6s o outro. O forno ainda
estara quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno eléctrico
alguns minutos antes do fim do tempo de cozedura.
N&o abra a porta do forno.

Descongele os pratos congelados antes de 0s cozinhar.
Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar. Se
estiver sem tampa, 0 consumo de energia pode
aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre 0 tamanho correcto do tacho para 0s seus
cozinhados. Tachos maiores exigem mais energia.

e Preste atengdo para usar tachos de fundo plano ao
cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
condugdo do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.

e Aspanelas e tachos devem ser compativeis com as
zonas de cozedura. O fundo das panelas ou tachos
deve ser menor do que a placa de aquecimento.

. Mantenha as zonas de cozedura € o fundo dos tachos
limpos. A sujidade diminuird a condugéo de calor entre
a zona de cozedura e o fundo do tacho.

e Para cozeduras demoradas, desligue a zona de
cozedura por 5 a 10 minutos antes de final do tempo
de cozedura. Pode obter uma poupanca de energia de
até 20% usando o calor residual.

Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de limpeza
agressivos ou qualgquer objecto pontiagudo
durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano htimido
0OU esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-o. Desse modo, qualquer residuo da produgéo sera
queimado e removido.

ATENGAO

As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgOes internas do forno, nos aquecedores, etc.
Mantenha as criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao calor
quando colocar ou retirar os pratos no/do forno

quente.

Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros € a grelha de arame do forno.
2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a posicéo Estatica.

4. Seleccione a poténcia mais alta da grelha; consulte
Como usar o forno eléctrico, pagina 22.

Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 22

Forno com grelhador

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a poténcia mais alta da grelha; consulte
Operar o grelhador, pagina 24.

4. Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

5. Desligue o seu grelhador; consulte Operar o grelhador,
pdgina 24

5.
6.

Poderd ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial. Isto
é perfeitamente natural. Assegure que o comodo
esteja bem ventilado para extrair o fumo € 0
cheiro. Evite inalar directamente o fumo e os
odores emitidos.
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B} Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. N&o deixe a placa
sem superviséo quando aquecer oleo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano himido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo e
chame 0s bombeiros.

/8\

Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
cologue-os delicadamente no dleo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

N&o cubra o tacho quando usar 6leo quente.
Cologue os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir 0
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados
ou que possam escorregar com facilidade na
placa.

N&o coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderdo ficar
danificadas.

Operar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao
produto. Desligue as zonas de cozedura apés a
mesma estar concluida.

Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
ndo coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo tera que fazer
qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Cologue as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,
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levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Conselhos sobre placas de vitroceramica

A superficie de vitroceramica é resistente ao
calor e ndo é afectada por grandes diferencas de
temperatura.

NAo use a superficie de vitroceramcia como local
de armazenamento ou tdbua de corte.

Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

N4o use tachos ou panelas de aluminio. O
aluminio danifica a superficie de vitroceramica.

0Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

NA&o use tachos com
fundos concavos ou
CONVeXxo0s.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Se o diametro da panela
for demasiado pequeno,
0 gasto de energia serd
maior.

Disco de cozedura de circuito tnico 140 mm
Disco de cozedura de circuito tnico 180 mm
Disco de cozedura de circuito tnico 140 mm



4 Disco de cozedura de circuito tnico 180 mm é a
lista de didmetros aconselhdveis dos tachos a
serem utilizados nos respectivos queimadores.

PERIGO:

N&o deixe cair qualquer objecto na placa.

Mesmo pequenos objectos, como saleiros,
podem danificar a placa.
N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.
No caso de qualquer dano na superficie (por
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.

A placa de vitroceramica esta equipada com uma
lampada de funcionamento e um indicador de aviso de
zona quente.

0 indicador de aviso de zona quente indica a posi¢éo
da zona de cozedura activa e permanece aceso apés a
zona de cozedura ter sido desligada. Quando a

temperatura da zona de cozedura decai para um nivel
que pode ser tocado com as maos, o indicador apaga-
se. A oscilagdo do indicador de aviso de zona quente
ndo é uma falha.

Ligar as zonas de cozedura vitroceramicas

Use as teclas da zona de cozedura para operar as
zonas de cozedura vitroceramicas. Mova o botdo da
zona de cozedura até o nivel correspondente, a fim de
obter o nivel de cozedura pretendido.

aquecer | ferver, cozer,
repousar | fritar

Desligar as zonas de cozedura vitroceramicas
Rode o botéo do disco de aguecimento para a posi¢ao
OFF (superior).
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[ Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATENGAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizagéo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar 0s pratos no/doj
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel 0 espago na
prateleira.

e (Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicdo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. Ndo altere a
posicdo da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e grandes
pecas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorara os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0Ss0s.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne é cortada.

e ( peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente
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tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de

carne e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de agua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que 0 espaco
coberto ndo exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

t Os alimentos que ndo sdo apropriados

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e o modo de funcio-
namento

1 2

Botao da fungdo

Botdo do terméstato
Defina o0 botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.
2. Defina o botdo de fungio para 0 modo de

funcionamento pretendido.

» O forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante o aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botao da fungéo e o0 botdo de temperatura para
a posicéo off (superior).
E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.
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N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secco frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

e 0Os aquecimentos superior e inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogéo com um s6 tabuleiro).

Tabela de tempos de cozedura

‘Bottom heating' (Aquecimento inferior)
Apenas 0 aquecimento inferior esta
em funcionamento. E apropriado para
St pizza e 0 consequente alouramento
— dos alimentos a partir de baixo.

Esta funcdo pode ser utilizada

0 também para a limpeza a vapor facil.
L

‘Grill' (Grelhador)

W A pequena grelha no tecto do forno

estd em funcionamento. Apropriado

para grelhar.

e Coloque porgdes pequenas ou
de médio tamanho na posigao
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

‘Full grill' (Grelhador completo)

AP A grelha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (Cologue porgOes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Cozer no forno e assar

Os tempos neste capitulo servem como guia.
6 0s tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo e a sua

preferéncia de cozedura.

12 prateleira do forno é a prateleira do
undo .
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(**) Para processos de confegdo que requerem pré-
aquecimento, pré-agueca o forno no inicio do
processo até que 0 mesmo atinja a temperatura
definida.

Conselhos para cozer bolos

e Se o bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for himido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Se 0 holo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se 0 pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo € iogurte.

e Se o pastel demorar muito a assar, preste
atengao se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Se a parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar 0 molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com o0 modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
parte do fundo continuar a ndo ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.
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Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o0 sumo do prato.

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e coloque-o0s no forno.

Operar o grelhador

ATENGAO
Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem causar

queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de fungio até o simbolo de
grelhador pretendido.

2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador

1. Rode 0 botdo da funcéo para a posi¢ao Off (topo).

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.




Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Costeletas de horrego 250/max 20..25 min,

* dependendo da espessura
*Pré-aquecer durante 5 minutos
**Se a temperatura de grelhador do seu produto ndo puder ser ajustada, o grelhador ird funcionar na temperatura méxima.
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Manutencéo e cuidados

Informacdes gerais

A vida dltil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengao.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefeca antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizagao.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da préxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessdrio qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano seco.

e Apos a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e N&o use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox € a
pega de ago inoxiddvel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcco.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pas de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

IN&o use limpadores a vapor para limpar o
parelho, j& que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar a placa

Superficies vitroceramicas

Limpe a superficie vitroceramica usando uma pega de
pano humedecida em agua fria, de forma a ndo deixar
qualquer agente de limpeza sobre ela. Depois passe
um pano seco e macio. Os residuos podem danificar a
superficie de vitroceramica quando usar a placa pela
proxima vez.
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Os residuos secos na superficie de vitroceramica néo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas em gancho, palha de aco ou instrumentos
semelhantes.

Remova as nddoas de calcio (nédoas amarelas) com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
tais como vinagre ou sumo de limao. Também pode
usar produtos apropriados disponiveis no mercado.
Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com mum pano hiimido.

Os alimentos a base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefeca. Caso contrario, a superficie de
vitroceramcia podera ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira descolorago
nos revestimentos ou outras superficies. Isto ndo
afectara o funcionamento do produto.

Descoloragio e manchas na superficie vitroceramcia €
uma condigao normal € ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo

Limpe o painel e 0s botdes de controlo com um pano
himido e seque-os.

Se 0 seu produto estiver equipado com
botdes/teclas, ndo remova as teclas de
controlo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral

(Esta funcionalidade é opcional. Poder4 néo fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgéo contraria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.



Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderdo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas. As
superficies porosas das paredes cataliticas limpam-se
automaticamente ao absorver e converter 0s salpicos
de dleo (vapor e dioxido de carbono).

Limpeza a vapor facil
Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou
incrustada) ¢ amaciada com o vapor que se forma
dentro do forno e a agua que cai pela condensagéo
nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessdrios de dentro do forno.
2. Verta 500 ml de agua para o tabuleiro do forno e
coloque-0 na 22 prateleira do forno.

.

3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abra a porta e limpe a superficie interna do forno
€om uma esponja ou pano himido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
esponja macia e seque-0 Com um pano Seco.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com

liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e

Seque-0 CoM Um pano Seco.

NZo use limpadores asperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abra a porta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-0s para baixo, conforme ilustrado
na figura.

; 1 2 3
1 Porta frontal

2 Dobradiga

3 Forno

3. Desloque a porta frontal até ao meio.
4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remocdo devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esqueca
de fechar os grampos no compartimento da
dobradica ao reinstalar a porta.
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Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer
parte do seu produto.)

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

Abra a porta do forno

1 Moldura

2 Parte de plastico

Empurre para si e remova parte plastica instalada na
Seccdo superior da porta frontal..

1 Painel de vidro interior

2 Painel de vidro mais exterior

3 Ranhura plastica do painel de vidro-Inferior
Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interior na direc¢do A e empurre-o
na direcgéo B.
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Ao instalar o painel de vidro interior (1), certifique-se
que a parte pintada do painel fica voltada para o
interior.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interior dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.

Substituir a lampada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esta desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagbes teécnicas, pagina 12 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

A posicao da lampada pode variar daquela da
figura.

A lampada usada neste aparelho néo é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

As |ampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condic@es fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido horario, para a
remover.



3. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando

conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

4. Instale a tampa de vidro.
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E Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizacao.
e Enormal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> /ss0 ndo é uma avaria.
0 produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefecer.
e Quando as partes metalicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SSo ndo 6 uma
avaria.
0 produto ndo funciona.
e 0O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-0s.
e 0 produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagdo da ficha.
A luz do forno nao funciona.
e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a ldmpada do forno.
e Aalimentagéo esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.
0 forno nao aquece.
e Pode ndo estar definido para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o forno
para uma fungéo e/ou temperatura especificas.
e Aalimentagéo esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque o0s fusiveis.
Consulte 0 agente da assisténcia técnica
utorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgdo. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta propria.
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