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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should
be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

+ The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.

« This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

EN/4



+ Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-

ous for children and pets. Chil-

dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-

dren may reach on the

product.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

* When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

+ Before discarding worn out

and useless products:

1. Unplug the power plug and
remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* Unplug the product or switch
off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.
Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
qguency values specified on the
type label.

(If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
The rear surface of the oven
gets hot when itis in use. The
power cables must not touch
the rear surface of the product.
Otherwise it might get dam-
aged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.

+ Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

+ Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

+ Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

* If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

« CAUTION: Before replacing the
oven lamp, be sure to discon-
nect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power

cable and plug:
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* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Al .4 Transportation
Safety

+ Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

* Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

* Do not place items on the ap-
pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-

ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

A1 .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves

during transport and installa-

tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

Before the product is installed,

check the product for any dam-

age. Do not have it installed if
the product is damaged.

Avoid using any heat-insulating

materials to cover the interior

of the furniture that will be in-
stalled.

Direct sunlight and heat

sources, such as electric or

gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.
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+ To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative cov-
ers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the designated
installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no con-
tact between the product and
these utility lines. Otherwise
the hose/pipe may be crushed.

* If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

» Do not use the product if the m

front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

« Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

+ The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

91.7 Temperature Warn-
ings

* CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.
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* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

+ Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

* During operation the product is
hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling the
product.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

* Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.

Al .9 Cooking Safety

* Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire

since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oil, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

+ Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

+ Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-

terials:

* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
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greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.
Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

An air flow is generated when
the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

When using a grilling rack for
frying, a tray should be placed
on the lower rack. Otherwise,

EN/10

the food oil and other compon-
ents that drip onto the oven
bottom can create heavy
smoke and lead to flames.
Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-

fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!
Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass. These materials can
cause glass surfaces to be
scratched and broken.




2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user's manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.
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3 Your product

3.1 Product Introduction

*%
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’ h 1 » 6
1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel

BEEEEERH

P
i
™ |

0 0 © & @

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

v v
2

2 Timer
Timer
O QoD ©

D L g

a
A

© ® &

O o o~ WN =

CAG)

Pl & =[b @ ¢

v
?

NR =)

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

isplay symbols

: Baking time symbol

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol

: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol
: Volume level symbol

: Door lock symbol *

v v v
3 4 5

oD P

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the

highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
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order of the operating modes shown here

may differ from the arrangement on your

product.
Function Function description Tempe:ature Description and use
symbol range (°C)

Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (on the back wall) oper-
ates. Frozen food with granules is slowly defrosted at room
temperature, cooked food is cooled. The time required to de-
frost a whole piece of meat is longer than for foods with
grains.

Top and bottom heat-
ing

Food is heated from above and below at the same time. Suit-
able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
Cooking is done with a single tray.

[ ES

+
&

Bottom heating

Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
browning on the bottom. This function should also be used for
easy steam cleaning.

Fan assisted bottom/

The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking

| S
— top heating is done with a single tray.
The hot air heated by the fan heater is distributed equally and
@ Fan Heating * rapidly throughout the oven with the fan. It is suitable for multi-
tray cooking at different shelf levels.
Upper heating, lower heating and fan heating functions oper-
® "3D" function * ate. Each side of the product to be cooked is cooked equally
— and quickly. Cooking is done with a single tray.
Full grill . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for

grilling in large amounts.

w

R

Fan assisted low grill

The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

3.4 Product Accessories

There are various accessories in your

product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory

varies. All accessories described in the
user’s manual may not be available in your

product.

The trays inside your appliance
may be deformed with the effect of
the heat. This has no effect on the
functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

@

Standard tray

It is used for pastries, frozen foods and fry-
ing large pieces.
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Pastry tray

It is used for pastries such as cookies and
biscuits.

Wire grill

It is used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired
shelf.

On models with wire shelves :

L

On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

On models with wire shelves :

~N

=N who

On models without wire shelves :

5
4; =~ 2
N 1

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

—

On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves

On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
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the stopping socket on the wire shelf. It Tray stopping function - On models with m
must not pass over the stopping socket to wire shelves
contact with the rear wall of the oven. There is also a stopping function to prevent
- the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the =~
front. Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
Stopping function of the wire grill scopic rails, rest against the edges of the
There is a stopping function to prevent the grill and the tray (shown in the figure).

wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,6

Oven type Multifunction oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating , 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting

Always set the time of day before

@ using your oven. If you do not set it,
you cannot cook in some oven
models.

1. When the oven is first started, "12:00"
and © symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching the @/
© keys.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

o
R

4. Touch the ®/© keys to set the minute.

o |1JCo
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5. Confirm by touching the (S or i key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and © symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the ©
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
@ time of day settings are cancelled.

It should be set again.

4.2 Initial Cleaning
1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions [» 13]”. You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Do not cover these ventilation open-
ings with anything. Otherwise, the oven
may overheat. The cooling fan continues to
operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General warnings for the oven control unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

« While making any adjustments, the relev-
ant symbols flash on the display. A short
time should be waited for the settings to
be saved.

+ If any cooking setting has been made, the
time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed on
the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the (O key for a long
time.

Timer
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Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key
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isplay symbols

©

: Baking time symbol

: Baking end time symbol *

"y
)

: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

Pl & = [-b @ { ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.
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Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with the
temperature knob, the oven starts operat-
ing.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the © key until the © symbol ap-

pears on the display for the cooking
time.
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1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the §§ symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set temper-
ature, the § symbol disappears. The
oven does not switch off automatically
since manual cooking is done without
setting the cooking time. You have to
control cooking and turn it off yourself.
When your cooking is completed, turn
off the oven by turning the function se-
lection knob and the temperature knob
to the off (up) position.

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ®/&
keys.

@ After setting the operation function

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.
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The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5

minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.
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5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the ©
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can safe-
guard the timer from interference.

1. Touch the key until the & symbol ap-
pears on the display.

_ &
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= The & symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the countdown
ends. When any key is touched after
the key lock is set, the timer sounds an
audible signal and the & symbol
flashes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock

does not activate.

Timer keys cannot be used when

@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the & symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the dis-
play and the key lock is disabled.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than bak-
ing. The alarm clock has no effect on the
oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

1. Touch the 2 until the key £ symbol ap-
pears on the display.
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2. Set the alarm time with the @/O keys.
1] 1
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= After setting the alarm time, the QA
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. Atthe end of the alarm period, the warn-

ing sounds for two minutes. Touch any
key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the ) key until the LA symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the © key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by touch-
ing the 2 key for a long time.

Adjusting the volume

1. Touch & key until the €y symbol ap-
pears on the display.
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3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch & key until the ( symbol ap-
pears on the display.

2. Set the desired level with the ®/O keys.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)
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3. Touch the &% key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day
On your oven to change the time of day that
you have previously set:

1. Touch the & key until the © symbol ap-
pears on the display.

2. Set the time of day by touching the ®/
© keys.
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3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

° 300
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4. Touch the ®/O keys to set the minute.
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5. Confirm by touching the (S or {¢ key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking .
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for

For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

6.1.1 Pastries and oven food

these foods are also indicated. General Information

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

* Intense steam generated during baking .
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the ~ *
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

+ The cooking temperature and time values  *
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges. .

+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being .
cooked at the correct values.

+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

+ Using the supplied accessories ensures .
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for
the external cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in .
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container

We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

can create a risk of burns and affect the Tips for baking cakes

quality of your baking. Use the .
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.
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time.




+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by
10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

+ If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods
Suggestions for baking with a single tray

« If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * :]'OP gnd bottom 3 180 30..45
eating
Cake in the mould |Cake mouldon | ating 2 180 30.. 40
wire grill** **
Small cakes Standard tray * Top gnd bottom 3 160 25..35
heating
On models with
wire shelves : 3
Small cakes Standard tray *  |Fan Heating On models 150 25..35
without wire
shelves : 2
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom |, 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm n d'a.l_ Fan Heating 2 160 30..40
meter on wire grill
*%
Cookie Pastry tray * IOP :and bottom 3 170 25..40
eating
Cookie Pastry tray * Fan Heating 3 170 20..30
Rich pastry Standard tray * :]'OP gnd bottom 2 200 30..45
eating
. Fan assisted bot-
*
Rich pastry Standard tray tom/top heating 200 30..40
Rich pastry Standard tray * Fan Heating 2 180 35..45
Top and bottom
*
Dough pastry Standard tray heating 2 200 20..35
Dough pastry Standard tray * Fan Heating 3 180 20..30
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heating

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Whole bread Standard tray * :]—Op .and bottom 3 200 30..45
eating
Whole bread Standard tray * Fan Heating 3 200 30..40
Glass / metal
Lasagne rectangular con- |Top and bottom 1, 5 200 30..45
tainer on wire grill |heating
*%
Round black
. metal mould, 20 |Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **
Round black
’ metal mould, 20 ’
Apple pie cm in diameter on Fan Heating 2 170 50..70
wire grill **
Pizza Standard tray* |1 9P and bottom 1, 200.. 220 10..20

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Suggestions for cooking with two trays

4-Pastry tray *

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
On models with OT‘ models W_'th
wire shelves :150 |"V'® shelves : 25
Small cak 2-Standard tray * Fan Heati 94 ' .. 40
mall cakes an Heatin -
4-Pastry tray * 9 O!‘ mOdel.S On models
without wire ith :
shelves :140 without wire
! shelves : 30 ... 45
2-Standard tray *
Cookie Fan Heating 2-4 170 25..35
4-Pastry tray *
1-Standard tray *
Rich pastry Fan Heating 1-4 180 35..45
4-Pastry tray *
2-Standard tray *
Dough pastry Fan Heating 2-4 180 20..30

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling
+ Seasoning it with lemon juice and pepper

before cooking whole chicken, turkey and

large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

* You should calculate about 4to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

+ After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-
ter distributed to the fried meat and does
not come out when the meat is cut.
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+ Fish should be placed on the medium or
low level shelf in a heat resistant plate.

Cooking table for meat, fish and poultry

« Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
] 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted .bOt_ mayx, after 180 ... |60 .. 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank + |Fan assisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating max, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on  |tom/top heating max, after 190
a lower shelf
Fried chick Wire grill *
ried chicken )
(1,82 kg) Place one tray on |Fan Heating 200 .. 220 60 ... 80
a lower shelf
Fried chick Wire grill * 15 mins. 250/
ried chicken A : mins.
(1,82 kg) Place one tray on |"3D" function max, after 190 60 .. 80
a lower shelf
. 25 mins. 250/
Turkey (5.5 kg) Standard tray * Fan assisted .bOt' max, after 180 ... |150...210
tom/top heating 190
25 mins. 250/
Turkey (5.5 kg) Standard tray * "3D" function max, after 180 ... |150...210
190
Wire grill * r sted b
) an assisted bot-
Fish Place one tray on  |tom/top heating 200 20..30
a lower shelf
Wire grill *
Fish Place one tray on |"3D" function 200 20..30
a lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,
skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-
ticularly suitable for grilling.

General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the

food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ When the preheating time is 5 minutes in
the grill mode, skip the preheating, do not
wait for the entire preheating time to
pass.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

The key points of the grill

+ Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.
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+ Place the pieces to be grilled on the wire + Slide the wire grill or the wire grill tray to

grill or wire grill tray by distributing them the desired level in the oven. If you are
without exceeding the dimensions of the cooking on the wire grill, slide the oven
heater. tray to the lower shelf to collect the oils.

+ Depending on the thickness of the pieces The oven tray you will slide should be
to be grilled, the cooking times given in sized to cover the entire grill area. This
the table may vary. tray may not be supplied with the

product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

Grill table
Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)
Fish Wire grill 4-5 250 20..25
Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35
Meatball (veal) - 12 |\y;re iy 4 250 20 ...30
amount
Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25
Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30
Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30
Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30
Toast bread Wire grill 4 250 1..4
It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.
Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.
Fan assisted low grill
Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Fish Wire grill g‘:‘lﬂ assisted low |, 200 30..35
Chicken pieces | Wire grill g"r"lﬂ assisted low |, 250 25..35
Meatball (veal) - Wire gl Fqn assisted low 4 250 30 .40
12 amount grill
Wire grill - Place . .
Steak (whole) / Fan assisted low 15 mins. 250,
one tray on a . 3 90..110
Roast (1 kg) grill after 180 ... 190
lower shelf
Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.

6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-
trol institutes.
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Cooking table for test meals
Suggestions for baking with a single tray

cm in diameter on

wire grill **

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Shortbread (sweet |y, rq ray » | TOP andbottom 15 140 20..30
cookie) heating
On models with
h wire shelves :3
foglr(til;;ead (sweet Standard tray *  |Fan Heating On models 140 15..25
without wire
shelves :2
Small cakes Standard tray * :]—Op .and bottom 3 160 25..35
eating
On models with
wire shelves : 3
Small cakes Standard tray *  |Fan Heating On models 150 25..35
without wire
shelves : 2
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom |, 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm n d'a.l_ Fan Heating 2 160 30..40
meter on wire grill
*%
Round black
. metal mould, 20 |[Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **
Round black
Apple pie metal mould, 20 Fan Heating 2 170 50..70

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Suggestions for cooking with two trays

cookie)

4-Pastry tray *

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
onmodds ity [08 00 1
. wire shelves :150 '
Small cak 2-Standard tray Fan Heati 9.4 .. 40
mall cakes an Heatin -
4-Pastry tray * 9 33&3?3; On models
shelves :140 without wire
. shelves : 30 ... 45
2-Standard tray *
Shortbread (sweet Y |Fan Heating 2-4 140 15..25
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Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Meatball (veal) =12 |, e 4 250 20..30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information .

General warnings

« Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

sponges, cleaning cloths containing dirt Enamelled surfaces

and detergent residues). .
+ No special cleaning material is needed in

the cleaning made after each use. Clean

the appliance using dishwashing deter-

gent, warm water and a soft cloth or

sponge and dry it with a dry cloth.
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ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.




 After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

+ If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 31]".)

+ For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

Catalytic surfaces

+ The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

* The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

+ Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user’'s manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)
Follow the cleaning steps described in the

"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.
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Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.

If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

- N W B o

3. Toreattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

Do not use distilled or filtered wa-
@ ter. Use ready-made waters only.

Do not use flammable, alcoholic or

solid particulate solutions instead

of water.

(It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry

I

L
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7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,

@ metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

85

(B) type hinge is available in soft closing
door types.

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

)

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-

@ ures applied when removing it must
be repeated from the end to the be-
ginning, respectively. When in-
stalling the door, be sure to close
the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.

| 4
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Replacing the oven lamp
General Warnings

To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

This oven is powered by an incandescent
lamp with less than 40 W, less than 60

3. As shown in the figure, gently lift the in- mm in height, less than 30 mm in dia-
nermost glass (1) towards “A” and then, meter, or a halogen lamp with G9 sockets
remove it by pulling towards “B". with less than 60 W power. Lamps are

suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

+ The lamp used in this product is not suit-

1 Innermost glass 2% Inner glass (it may able for use in the lighting of home

not be available for rooms. The purpose of this lamp is to
your product) help the user see food products.

4. If your product has an inner glass (2),re- * The lamps used in this product must
peat the same process to detach it (2). withstand extreme physical conditions

) . . such as temperatures above 50 °C.

5. The first step of regrouping the door is If vour oven has a round lam
to reassemble the inner glass (2). Place y P,
the bevelled edge of the glass to meet 1. Disconnect the product from the electri-
the bevelled edge of the plastic slot. (If city.
your product has an inner glass). Inner 2. Remove the glass cover by turning it
glass (2) must be attached to the plastic counter clockwise.
slot closest to the innermost glass (1).

6. While reassembling the innermost glass T
(1), pay attention to place the printed \é
side of the glass on the inner glass. It is ’
crucial to place the lower corners of the /4
innermost glass (1) to meet the lower >
plastic slots. 3. If your oven lamp is type (A) shown in

7. Push the plastic component towards the the figure below, rotate the oven lamp

frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp
In the event that the glass door of the oven

as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.
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4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

8 Troubleshooting

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.

4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

Steam is emanated while the oven is work-

ing.

* Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error.

Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact
with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check

the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Oven light is not on.

+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

Oven is not heating.

+ The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.
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(For models with timer) The timer display

flashes or the timer symbol is left open.

+ There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.
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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen lhnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ihnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten Do-
kumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heilRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.
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* Nehmen Sie keine technischen ﬂ

Veranderungen am Produkt
VOr.

A1 .1 Verwendungszweck

+ Dieses Produkt wurde fiir die

Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

* Verwenden Sie das Produkt

nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt

sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fiir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

« Der Ofen kann zum Auftauen,

Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln verwendet wer-
den.

+ Dieses Produkt sollte nicht

zum Erhitzen von Tellern oder
zum Trocknen von Handtu-
chern oder Kleidung am Griff
verwendet werden.



1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

+ Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
wenn diese zuvor griindlich
Uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natirlich
auch fir samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt natirlich auch fir Kinder.

« Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

« Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Gerat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

* WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil bis sehr heil}
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der gedffne-
ten Backofentlr ab, lassen Sie
Kinder nicht darauf sitzen. Der
Backofen kann umkippen, die
Tilrscharniere konnen besché-
digt werden.

+ Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker

und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.
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2. Schneiden Sie das Netzkabel
ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen,
um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,
mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ SchlielRen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu
den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemale
Erdung gemal nationalen
Richtlinien.

* Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle moglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
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der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natir-
lich gut erreichbar sein sollte.
Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

SchlielRen Sie das Geréat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt Ihr Produkt tiber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten” beschriebene Anschluss-
kabel.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, diirfen keine hei-
Ren Stellen berihren.

Achten Sie darauf, dass das
Stromversorgungskabel nir-
gends eingeklemmt wird, wenn
Sie das Gerat bei der Installati-
on oder nach dem Reinigen an
seinen Platz riicken.

Die Riickseite des Backofens
wird heil}, wenn er in Betrieb
ist. Die Netzkabel diirfen die



Rickseite des Gerats nicht be-
rihren. Andernfalls konnte es
beschadigt werden.

Achten Sie darauf, dass Ver-
sorgungskabel nicht in der
Ofentir eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Gber
heilRe Stellen. Andernfalls kann
die Kabelisolierung schmelzen
und als Folge eines Kurz-
schlusses einen Brand verursa-
chen.

Verwenden Sie nur Originalka-
bel. Verwenden Sie keine ge-
kiirzten oder beschadigten Ka-
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-
rungskabel, keinen Mehrfach-
stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fur den
Steckertyp) erforderlich ist.
Wenden Sie sich an den Impor-
teur oder das autorisierte Ser-
vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

Tragbare Stromquellen oder
Mehrfachsteckdosen kénnen
sich iberhitzen und in Brand

geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

+ WARNUNG:Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln. An-
dernfalls besteht Stromschlag-
gefahr. Ziehen Sie den Netz-
stecker oder schalten Sie die
zugehorige Sicherung ab.

Wenn Ihr Produkt Gber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in eine ge-
brochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steck-
dose. Achten Sie darauf, dass
der Stecker vollstandig in die
Steckdose eingesteckt ist. An-
dernfalls konnen sich die An-
schliisse Uberhitzen und einen
Brand verursachen.

« Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
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kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.

* Berlihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!

« Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

* Trennen Sie das Gerat vollstan-
dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur Uber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.

Das Gerat ist schwer, Sie brau-
chen also mindestens einen
zusatzlichen Helfer.
Verwenden Sie die Tur und/
oder den Griff nicht zum Trans-
port oder zur Bewegung des
Produkts.

Stellen Sie keine Gegenstande
auf das Gerat. Tragen Sie das
Gerat senkrecht.

Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.
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- Uberpriifen Sie das Produkt vor

der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

+ Bevor Sie mit der Installation

beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.

Wir raten immer zum Tragen
von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist
Vermeiden Sie die Verwendung
von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mdbel.

+ Direkte Sonneneinstrahlung

und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen durfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.



+ Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, sollte die Installation
des Produkts nicht hinter deko-
rativen Abdeckungen erfolgen.
In Fallen, in denen sich hinter
dem fiir das Produkt vorgese-
henen Installationsbereich ein
Gasschlauch/eine Gasleitung
oder eine Wasserleitung aus
Kunststoff befindet, ist unbe-
dingt darauf zu achten, dass
das Produkt nicht mit diesen
Versorgungsleitungen in Be-
riihrung kommt. Andernfalls
kann der Schlauch/die Leitung
gequetscht werden.

+ Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Beriih-
rung kommt.

Al .6 Sicher bedienen

+ Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

« Wenn Sie das Gerat iber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es liber
den Sicherungskasten aus.
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« Verwenden Sie das Produkt

nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt geht oder
beschadigt wird. Trennen Sie
das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie
sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum.
Benutzen Sie das Produkt
nicht wenn die Vorderttirglas-
scheibe, falls die Scheibe ent-
fernt oder beschadigt ist. An-
dernfalls besteht die Gefahr
von Verletzungen und Umwelt-
schaden.

Treten Sie nicht auf das Gerét,
egal aus welchem Grund.
Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn |hr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

Im und um den Kochbereich
dirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fiihren.

Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein Handtuchtrock-
ner. Hangen Sie keine Handtu-
cher, Handschuhe oder ahnli-
che Dinge an den Griff.

« Die Scharniere der Geratetir

bewegen sich beim Offnen und
Schliellen der Tir und kénnen



sich verklemmen. Fassen Sie
die Tiir beim Offnen oder
Schlielen nicht am Teil mit
den Scharnieren.

1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

« WARNUNG: Wenn das Produkt
in Gebrauch ist, werden das
Produkt und die zuganglichen
Teile heil}. Es ist darauf zu ach-
ten, das Produkt und die Heiz-
elemente nicht zu berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Geréat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Stellen Sie keine brennbaren/
explosiven Materialien in der
Nahe des Gerats ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heild sind.

Halten Sie Abstand, wenn Sie
die Backofentiir wahrend oder
am Ende des Garvorgangs off-
nen. Es ist mdglich, dass der
Dampf Ihre Hand, Ihr Gesicht
und/oder lhre Augen ver-
brennt.

Wahrend des Betriebs ist das
Produkt heil}. Achten Sie dar-
auf, heilRe Teile, das Innere des
Ofens und die Heizelemente
nicht zu berihren.

+ Tragen Sie bei der Handha-
bung des Produkts stets hitze-
bestandige Ofenhandschuhe.

Verwendung von Zu-

1.8
A behor

« Achten Sie darauf, Grill und
Bleche richtig auf den Rost zu
stellen. Mehr dazu finden Sie
im Abschnitt ,,Zubehor ver-
wenden”.

+ Schlielen Sie die Backofentidir,
nachdem Sie das Zubehor voll-
standig in den Garraum ge-
schoben haben, da es sonst
gegen das Tirglas stoRen und
dieses beschadigen kann.

1.9 Sicherheit beim Ko-
chen

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in Ihren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen ent-
ziinden kann.

 Im Kochbereich befindliche Le-
bensmittelriickstdande, wie z. B.
Ol, kdnnen sich entziinden. Rei-
nigen Sie diese Riickstande vor
dem Kochen.

+ Lebensmittelvergiftungsge-
fahr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa 1 Stunde vor
und nach der Zubereitung im
Backofen. Manche Lebensmit-
tel verderben sehr schnell; und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.
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* Erhitzen Sie geschlossene Do-
sen und Glaser nicht im Back-
ofen. Der Druck, der sich in der
Dose/dem Glas aufbauen wiir-
de, konnte sie zum Platzen
bringen.

+ Stellen Sie Bleche, Teller, Be-
halter und dergleichen nicht di-
rekt auf den Ofenboden, bede-
cken Sie den Ofenboden nicht
mit Alufolie. Andernfalls kann
sich ein Hitzestau bilden, der
den Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.

Beachten Sie bei der Verwen-

dung von fettigem Pergament-

papier oder ahnlichen Materiali-
en die folgenden Vorsichtsmal3-
nahmen:

* Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehdr (Rost, Blech etc.)
mit Backpapier aus, geben Sie
die Speisen dazu, stellen Sie
dann alles in den bereits vorge-
heizten Ofen.

* Um zu vermeiden, dass Sie die
Heizelemente des Backofens
beriihren und den HeiBluft-
strom behindern, entfernen Sie
uberschissige Teile des Per-
gamentpapiers, die an Zubehor
oder Behaltern hangen. Ver-
wenden Sie kein Pergamentpa-
pier bei Backofentemperatu-
ren, die hoher sind als die vom
Hersteller angegebene maxi-
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male Verwendungstemperatur.
Legen Sie den Ofenboden nie-
mals mit Backpapier aus!
Legen Sie es wahrend des Vor-
heizens nicht auf das Zubehor.
Immer mit einem Teller oder
einem ahnlichen Gegenstand
andriicken, um zu verhindern,
dass das Material durch die
Luftzirkulation im Ofen herum-
fliegt.

Bedecken Sie nur die erforderli-
che Flache im Inneren des Ta-
bletts.

Nach jedem Gebrauch sollte
das Tablett gereinigt und das
darin verwendete Pergament-
papier oder dahnliche Materiali-
en ersetzt werden. Andernfalls
konnen Flissigkeiten, die auf
das Tablett tropfen, eine Rau-
chentwicklung verursachen
oder sogar Flammen entziin-
den.

Beim Offnen der Geritetiir ent-
steht ein Luftstrom. Perga-
mentpapier kann mit den Heiz-
elementen in Beriihrung kom-
men und sich entziinden.
Wenn ein Grillrost zum Braten
verwendet wird, sollte ein Ta-
blett auf den unteren Rost ge-
stellt werden. Andernfalls kon-
nen das Speisedl und andere
Bestandteile, die auf den Ofen-



boden tropfen, starken Rauch
erzeugen und zu Flammen fih-
ren.

+ Halten Sie die Ofentir beim
Grillen geschlossen. Heille
Oberflachen verursachen Ver-
brennungen!

+ Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kénnen sich ent-
zlinden und Brande verursa-
chen. Grillen Sie nur Speisen,
denen die hohen Grilltempera-
turen nichts ausmachen. Le-
gen Sie das Grillgut nicht zu
weit hinten auf den Grill. Dort
entsteht die groRte Hitze, da-
her konnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

2 Hinweise zum Umweltschutz

1.10 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-
gekihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. Heilke Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

« Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

 Verwenden Sie zur Reinigung
der Vordertiirglasscheibe des
Ofens keine scharfen Scheuer-
mittel, Metallabstreifer, Draht-
wolle oder Bleichmittel. Solche
Dinge konnen die Glasflachen
zerkratzen und anderweitig be-
schadigen.

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

Dieses Produkt entspricht der EU-WEEE-
Richtlinie (2012/19/EU). Dieses Produkt
tragt ein Klassifizierungssymbol fir elektri-
sche und elektronische Altgeréte (WEEE).

Dieses Produkt wurde Teilen
und Materialien von hoher Qua-
litat gefertigt, die wiederver-
wendet werden konnen und
zum Recycling geeignet sind.
L Entsorgen Sie das Abfallpro-

dukt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit
dem normalen Hausmiill und anderen Ab-
fallen. Bringen Sie es zu einer Recyclings-
ammelstelle fir elektrische und elektroni-
sche Altgerate. Diese Sammelstellen kon-
nen Sie bei Ihrer 6rtlichen Verwaltung erfra-
gen. Die ordnungsgemalie Entsorgung des
Gerats tragt dazu bei, negative Folgen fir
die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden.
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Einhaltung der RoHS-Richtlinie:

Das von lhnen erworbene Produkt ent-
spricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/
EU). Es enthalt keine schadlichen und ver-
botenen Materialien, die in der Richtlinie an-
gegeben sind.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-
gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-
fall nicht mit dem Hausmiill oder anderen
Abfallen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschldge sollen lhnen hel-
fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba-
cken auf.

+ Benutzen Sie im Ofen mdoglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Wenn im Rezept oder der Bedienungsan-
leitung angegeben, immer vorheizen. Ver-
zichten Sie auf haufiges Offnen der Ofen-
tdr.

+ Schalten Sie das Produkt bei langeren
Backzeiten 5 bis 10 Minuten vor Ende
des Backvorgangs aus. Durch die Nut-
zung der Restwarme konnen Sie bis zu
20 % Strom einsparen.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere Ge-
richte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Sie kdnnen zwei Topfe gleichzeitig auf
den Rost stellen. Obendrein: Wenn Sie
zwei Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natirlich auch Energie, da der
Ofen seine Warme nicht verliert.
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3 Ihr neues Geriat

3.1 Produkteinfiihrung

*%

43 1
10 «¢ 5]
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9 «¢ p 2*
> 3**
4
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& N\ =
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Bedienfeld 2 Lampe
3 Seitengitter 4 Liftermotor (hinter Stahlplatte)
5 Innenglas 6 Griff
7 Untere Heizung (unter der Stahlplat- 8 Einschubebenen

te)
9 Obere Heizung

Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist moglicher-
weise nicht mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe weichen von
der Abbildung ab.

Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist moglicher-
weise nicht mit Seitengittern ausgestattet. In der
Abbildung ist ein Produkt mit Seitengittern als
Beispiel dargestellt.

10 Beliiftungsoffnungen

3.2 Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche
Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerétes
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbil-
dungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich
ausfallen.
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3.2.1 Bedienfeld

P
5
= = BEEEERE
L0006 ® a6
=@ |
1 2

1 Funktionsauswahl-Knopf
3 Temperaturauswahl-Knopf

Wenn Ihr Produkt mit einem oder mehreren
Knopfen ausgestattet ist, kann es sein,
dass diese bei einigen Modellen so ange-
bracht sind, dass sie beim Driicken heraus-
kommen (versenkbare Knopfe). Fiir Einstel-
lungen, die mit den Knopfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den ent-
sprechenden Knopf hinein und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie Ihre Einstel-
lung vorgenommen haben, driicken Sie ihn
wieder hinein.

3.2.2 Einfiihrung des Ofenbedienfelds

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf konnen Sie
die Betriebsfunktionen des Ofens auswah-
len. Drehen Sie von der Aus- (oberen) Posi-
tion aus nach links/rechts, um auszuwéh-
len.

Temperaturauswahl-Knopf

Mit dem Temperaturwahl-Knopf kdnnen Sie
die Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der
Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeiger-
sinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des Ofens
konnen Sie anhand des Temperatursym-
bols auf dem Display ablesen. Das Tempe-
ratur Symbol erscheint auf dem Display,
wenn der Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn ein-
gestellte Temperatur erreicht ist. Wenn die

2 Timer

Temperatur im Inneren des Ofens unter die
eingestellte Temperatur féllt, erscheint wie-
der das Temperatur symbol.

Timer

O Qoom <@

g I I

AR
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Alarm-Taste

oD P

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Taste zum Erhéhen
Taste Einstellungen

o Ul A W N =

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

©

: Garzeit-Symbol

"y
)

: Symbol fiir das Ende der Garzeit *
: Alarm-Symbol

: Helligkeits-Symbol

: Tastensperre-Symbol

: Temperatur-Symbol

: Lautstarkesymbol

Pl & =[b @ D ¢

: Tastensperre-Symbol *

*variiert je nach Modell; méglicherweise in Ihrem Mo-
dell nicht enthalten
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3.3 Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unter-

schiedlichen Funktionen lhres Ofens, zu-

sadtzlich Minimal- und Maximaltemperatur

zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge der
hier gezeigten Funktionen muss nicht zwin-
gend mit der Reihenfolge an lhrem Gerat
Ubereinstimmen.

Funkti-
onssym-
bol

Ofenfunktion

Temperaturbe-
reich (°C)

Beschreibung und Verwendung

Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der Liifter an der Riick-
wand schaltet sich ein. Gefrorene Speisen werden schonend
bei Zimmertemperatur aufgetaut, heille Speisen abgekiihlt. Die
Dauer des Auftauens hdangt vom aufzutauenden Lebensmittel
ab.

Ober-/Unterhitze

Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart
(Oberheizung/Unterheizung). Geeignet fiir Kuchen, Geback
oder Kuchen und Auflaufe in Backformen. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

R ES

+
&

Unterhitze

Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fiir
Speisen, die unten schén gebraunt werden oder eine knusprige
Kruste erhalten sollen. Diese Funktion empfiehlt sich auch bei
der Dampfreinigung.

Umluft

Die Hitze der oberen und unteren Heizelemente wird durch den
Lifter schnell und gleichméRig im Ofen verteilt. Beim Garen
wird nur ein einziges Blech verwendet.

HeiBluft

Die Hitze des Umluftheizelementes wird durch den Liifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Er ist fiir das Garen
auf mehreren Ebenen geeignet.

,3D“-Funktion

Die Funktionen Oberhitze, Unterhitze und Heizgeblase sind in
Betrieb. Das Gargut wird von beiden Seiten gleichmaRig und
schnell gegart. Beim Garen wird nur ein einziges Blech verwen-
det.

{19l[® ][I

GoRflachengrill

Das groRe Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Gril-
len groRerer Portionen.

w

R

Grill + Umluft

Die Hitze des kleinen Grillelementes wird durch den Liifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Zum Grillen kleiner
Mengen.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten
Temperatur.

3.4 Produktzubehor

Es gibt eine Vielzahl an unterschiedlichem Die Bleche im Inneren lhres Geréats
Zubehor fir Ihr Gerét. In diesem Abschnitt

erfahren Sie etwas liber dieses Zubehor

und wie man es richtig benutzt. Je nach Ge-
ratemodell wird unterschiedliches Zubehor

angeboten. Eventuell ist nicht sdmtliches in
dieser Anleitung beschriebene Zubehor fiir
Ihr Gerat erhaltlich.

konnen durch die Hitzeeinwirkung
verformt werden. Dies hat keinen
Einfluss auf die Funktionalitat. Die
Verformung verschwindet, wenn
das Blech abgekiihlt ist.
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Standard-Bleche

Fir Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen grofer Teile.

Geback-Blech
Fir Geback wie Kekse oder Platzchen.

Grillrost

Zum Braten/Backen unterschiedlicher Spei-
sen im passenden Einschub.

Bei Modellen mit Seitengittern :

Bei Modellen ohne Seitengitter :

3.5 Verwendung von Produktzubehor

Einschubebenen

Im Kochbereich gibt es 5 Einschubebenen.
Die Reihenfolge der Ebenen kdnnen Sie
auch den Nummern am vorderen Rahmen
des Backofens entnehmen.

Bei Modellen mit Seitengittern :

~N

=N who

Bei Modellen ohne Seitengitter :

5
4; =~ 2
N 1

Grillrost in den Einschubebenen platzieren

Bei Modellen mit Seitengittern :

Es ist wichtig, dem Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Dabei muss
sich der offene Abschnitt vorne befinden.
Um ein besseres Garen zu ermdglichen,
muss der Grillrost auf die Haltepunke an
den Seitengittern gesetzt werden. Er darf
nicht vor oder hinter den Haltepunkten sit-
zen und die Riickwand des Ofens beriihren.

Bei Modellen ohne Seitengitter :

Es ist wichtig, den Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Der Grillrost
muss immer mit der offenen Seite nach
vorne eingeschoben werden.

Backblech in den Einschubebenen platzie-
ren

Bei Modellen mit Seitengittern :

Es ist wichtig, Backbleche richtig in den Ein-
schubebenen zu platzieren. Beim Platzieren
des Backblechs in der gewinschten Ein-
schubebene muss die zum Halten vorgese-
hene Seite vorne liegen. Um ein besseres
Garen zu gewahrleisten, muss das Blech
auf die Haltepunkte des Seitengitters auf-
gesetzt werden. Es darf nicht vor oder hin-
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ter den Haltepunkten platziert werden und
darf nicht die Riickwand des Ofens beriih-
ren.

Bei Modellen ohne Seitengitter :

Es ist wichtig, den Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Der Grillrost
muss immer mit der offenen Seite nach
vorne eingeschoben werden.

Stopperfunktion des Grillrosts

Damit der Grillrost nicht nach vorne kippt,
gibt es eine Stopperfunktion, um lhr Essen
einfach und sicher entnehmen zu kénnen.
Wenn Sie den Grillrost vorsichtig herauszie-
hen, ist dies nur bis zum Anschlagspunkt
der Stopperfunktion méglich. Um den Grill-
rost ganz herauszunehmen, miissen Sie ihn
erst aus der hinteren Arretierung 16sen und
anschlieRend herausnehmen.

Bei Modellen mit Seitengittern :

Stopperfunktion fiir Backbleche - Bei Mo-
dellen mit Seitengittern

Damit das Backblech nicht nach vorne
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Lésen
Sie das Backblech beim Herausnehmen zu-
erst aus der hinteren Arretierung und zie-
hen Sie es anschlieBend nach vorne.

Richtige Platzierung des Grillrosts und der
Backbleche auf den Teleskopschienen -
Bei Modellen mit Seitengittern und Tele-
skopschienen

Dank der Teleskopausziige lassen sich Ble-
che oder der Grillrost einfach einsetzen und
herausnehmen. Beim Einsetzen ist darauf
zu achten, dass die Stifte and Vorder- und
Rickseite der Teleskopausziige in den Aus-
sparungen an den Blechen und Grillrosten
sitzen (siehe Abbildung).
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3.6 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) [595 /594 /567

EinbaumaRe des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spannung / Frequenz 220-240V ~; 50 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt geeig-

net fiir die Verwendung im Produkt Min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) 2,6

Ofentyp Multifunktionsofen

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen fiir den Hausgebrauch werden gemaR der
Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Die Werte werden in Ober-/Unterhitze oder (falls vorhanden)Umluft Funk-
tionen mit der Standardlast ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaR der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob die relevanten Funk-
tionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiRluft , 2-HeiRluft, 3-Grill + Umluft , 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geadndert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlégigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kdn-
nen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erste Timer-Einstellung

Stellen Sie immer die Uhrzeit ein,
@ bevor Sie Ihren Ofen benutzen.
Wenn Sie sie nicht einstellen, kon-

nen Sie bei einigen Ofen-Modellen
nicht kochen.

1. Wenn der Ofen ersten Mal eingeschaltet
wird, blinken das Stundenfeld fiir
»12:00" und das Symbol © auf der An-
zeige.

2. Stellen Sie die Stunden durch Driicken
der Tasten ®/© ein.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Beriihren Sie die Taste (9 oder ¢ um
das Minutenfeld zu aktivieren.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Taste

€ oder %

= Die Uhrzeit wird eingestellt und das
Symbol (3 verschwindet vom Display.

Wenn die Uhrzeit beim ersten Ein-

@ schalten nicht eingestellt ist, blin-
ken die Symbole "12:00" und (&
weiterhin und lhr Ofen startet nicht.
Damit Ihr Ofen funktioniert, miissen
Sie die Uhrzeit bestatigen, indem
Sie die Uhrzeit einstellen oder die
Taste (9 berihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie kdnnen die Ein-
stellung der Uhrzeit spater andern,
wie im Abschnitt ,Einstellungen”
beschrieben.

Im Falle eines Stromausfalls wer-
@ den die bisherigen Uhrzeit-Einstel-

lungen aufgehoben und miissen

neu eingestellt werden.

4.2 Erstreinigung

1. Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

2. Holen Sie das mitgelieferte Zubehor aus
dem Ofen.

3. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
laufen, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstdnde
und Schutzbeschichtungen beseitigt.
Dabei kann es etwas riechen.

4. Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
Uiberzeugen Sie sich davon, dass samtli-
che Heizelemente lhres Gerates richtig
arbeiten. Schauen Sie sich den Ab-
schnitt ,Ofenfunktionen [» 50]“ an. Im fol-
genden Abschnitt erfahren Sie, wie Sie
Ihren neuen Ofen bedienen.

5. Warten Sie ab, bis der Ofen abgekihlt
ist.

6. Wischen Sie die AuRenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas Geschirrspiil-
mittel und einem weichen Schwamm.
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HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.

5 Benutzung des Backofens

HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es liber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Beliif-
tung, um diese zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geri-
chen, die sich bilden.

5.1 Alligemeine Informationen zur
Verwendung des Backofens

Kiihlgeblase ( variiert je nach Modell; mog-
licherweise in lhrem Modell nicht enthal-
ten)

Ihr Gerat ist mit einem Kiihlgebladse ausge-
stattet. Das Kiihlgeblédse schaltet sich bei
Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das Gerat
und die Mdbel in unmittelbarer Ndhe. Das
Geblase schaltet sich automatisch ab, so-
bald seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tiir
stromt heilBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese Beliiftungséffnungen mit nichts
ab. Andernfalls kann sich der Ofen (berhit-
zen. Das Kihlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem Abschalten
noch etwa 20 — 30 Minuten lang nachlau-
fen. Wenn Sie den Ofen mit Timer program-
mieren, schaltet sich das Kiihlgebldase zum
Ablauf der Backzeit zusammen mit allen
anderen Funktionen ab. Das Kiihlgeblase
|asst sich nicht manuell ein- und ausschal-
ten. Er schaltet sich bei Bedarf automatisch
ein und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an, so-
bald der Ofen mit dem Backen anféngt. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuch-
tung wahrend des gesamten Backens, bei
anderen Modellen schaltet sie sich nach ei-
ner bestimmten Zeit ab.

5.2 Handhabung der Bedienblende

Allgemeine Warnhinweise fiir die

Steuereinheit des Ofens

+ Die maximale Zeit, die fiir den Backpro-
zess eingestellt werden kann, betragt 5
Stunden 59 Minuten. Im Falle eines

Stromausfalls wird das Programm abge-
brochen. Sie miissen neu programmie-
ren.

+ Wahrend Sie Einstellungen vornehmen,
blinken die entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze Zeit ge-
wartet werden, bis die Einstellungen ge-
speichert sind.

+ Wenn eine Kocheinstellung vorgenom-
men wurde, kann die Tageszeit nicht ein-
gestellt werden.

+ Wenn die Garzeit bei Garbeginn einge-
stellt wird, wird die verbleibende Zeit auf
dem Bildschirm angezeigt.

+ In Féllen, in denen eine Garzeit oder Ga-
rendezeit eingestellt ist, kdnnen Sie durch
langes Beriihren der Taste (9 automa-
tisch abbrechen.

Timer

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Alarm-Taste

oD P

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Taste zum Erhéhen
Taste Einstellungen

o Ul A W N =

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole
O : Garzeit-Symbol

Y : Symbol fiir das Ende der Garzeit *
L\ :Alarm-Symbol
(D : Helligkeits-Symbol
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@' : Tastensperre-Symbol

§ :Temperatur-Symbol
) : Lautstarkesymbol
: Tastensperre-Symbol *

*variiert je nach Modell; mdglicherweise in Ihrem Mo-
dell nicht enthalten

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf ei-
ne Betriebsfunktion auswéahlen, die Sie ko-
chen mdchten, und mit dem Temperatur-
knopf eine bestimmte Temperatur einstel-
len, beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kdnnen den Ofen ausschalten, indem
Sie den Funktionsauswahl Knopf und den
Temperaturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der Tempe-
ratur und der Betriebsfunktion des Ofens
Sie konnen durch eine manuelle Steuerung
(auf Ihre eigene Kontrolle) kochen, ohne die
Kochzeit durch die Wahl der Temperatur
und der Betriebsfunktion, die fiir Ihr Lebens-
mittel spezifisch sind, einzustellen.

7

1. Wéhlen Sie mit dem Funktionswahl-
knopf die Betriebsfunktion, die Sie ko-
chen wollen.

2. Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen méchten, mit dem Temperatur-
knopf ein.

= |hr Ofen wird sofort mit der gewéhlten
Funktion und Temperatur in Betrieb ge-
nommen und das Symbol § erscheint
auf dem Bildschirm. Wenn die Tempe-
ratur im Inneren des Ofens die einge-
stellte Temperatur erreicht hat, ver-
schwindet das Symbol § . Der Ofen
schaltet sich nicht automatisch ab, da
manuell gebacken wird, ohne die Gar-

zeit einzustellen. Sie miissen das Ba-
cken kontrollieren und selbst ausschal-
ten. Wenn der Garvorgang abgeschlos-
sen ist, schalten Sie den Ofen aus, in-
dem Sie den Funktionswahlknopf und
den Temperaturknopf in die Stellung
Aus (oben) drehen.

Kochen durch Einstellen der Kochzeit:

Sie kénnen den Ofen am Ende der Zeit au-

tomatisch ausschalten lassen, indem Sie

die Temperatur und die Betriebsfunktion

speziell firr hr Lebensmittel wahlen und die

Garzeit am Timer einstellen.

1. Wahlen Sie die Betriebsfunktion fiir das
Kochen.

2. Beriihren Sie die Taste (9 bis das Sym-
bol (O fiir die Garzeit auf dem Display er-
scheint.

S Mrrr
(.

© ® & 6

o

Nach der Einstellung der Betriebs-

@ funktion und der Temperatur kon-
nen Sie durch direktes Berlihren der
Taste @ die Garzeit fiir 30 Minuten
einstellen und mit den Tasten @®/O
die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten ®
/O ein.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Die Kochzeit erhoht sich in den ers-
@ ten 15 Minuten um 1 Minute, nach

15 Minuten um 5 Minuten.

4. Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
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= |hr Ofen wird sofort mit der ge-
wahlten Funktion und Temperatur
in Betrieb genommen. Die einge-
stellte Backzeit beginnt riickwarts
zu z&hlen und das Symbol § er-
scheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens
die eingestellte Temperatur er-
reicht hat, verschwindet das Sym-
bol § .

5. Nach Ablauf der eingestellten Backzeit
erscheint auf dem Display "End", das
Symbol (O blinkt und der Timer piept.

6. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um die
Warnung zu stoppen. Die Warnung
stoppt und die Tageszeit erscheint auf
dem Display.

liebige Taste beriihrt wird, ertont ein
akustisches Signal und das symbol &
blinkt.

Wenn Sie die Taste vor dem Ende
@ des Countdowns loslassen, wird die

Tastensperre nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten konnen nicht ver-
@ wendet werden, wenn die Tasten

sperre eingeschaltet ist. Die Tas-

tensperre wird bei einem Stromaus-

fall nicht aufgehoben.

Wenn am Ende der akustischen

@ Warnung eine beliebige Taste ge-
driickt wird, beginnt der Ofen wie-
der zu arbeiten. Um zu verhindern,
dass der Backofen nach dem Ende
der Warnung wieder in Betrieb geht,
schalten Sie den Backofen aus, in-
dem Sie den Temperatur- und den
Funktionsknopf auf die Position “0”
(aus) stellen.

5.3 Einstellungen

Aktivieren der Tastensperre
Mit Hilfe der Tastensperre konnen Sie den
Timer vor Stérungen schiitzen.

1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
@ auf dem Bildschirm erscheint.

_ &
oo o o & ﬁ
= Das Symbol & wird auf dem Display an-
gezeigt und der 3-2-1-Countdown be-
ginnt. Die Tastensperre wird nach Ab-
lauf des Countdowns aktiviert. Wenn
bei eingestellter Tasten sperre eine be-

Deaktivieren der Tasten sperre

1. Beriihren Sie die Taste, bis das Symbol
& vom Bildschirm verschwindet.

= Symbol & verschwindet von der Anzei-
ge und die Tastensperre ist deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts auch
flir alle Warnungen oder Erinnerungen au-
Rer zum Backen verwenden. Der Wecker
hat keinen Einfluss auf die Betriebsfunktio-
nen des Ofen. Es wird zu Warnzwecken ver-
wendet. Beispielsweise konnen Sie den We-
cker verwenden, wenn Sie das Essen zu ei-
ner bestimmten Zeit im Ofen wenden wol-
len. Sobald die von lhnen eingestellte Timer
abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein akusti-
sches Warnsignal.

Die maximale Alarmzeit darf 23
@ Stunden 59 Minuten betragen.

1. Berlihren Sie die Taste 2\ bis das Sym-
bol 2\ auf der Anzeige erscheint.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Stellen Sie die Weckzeit mit den Tasten

®/© ein.
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= Nach der Einstellung der Alarmzeit
bleibt das symbol £ weiterhin be-
leuchtet und die Alarmzeit startet
den Countdown der Anzeige. Wenn
die Weckzeit und die Backzeit zur
gleichen Zeit eingestellt werden,
wird die kiirzere Zeit auf der Anzei-
ge angezeigt.

3. Nachdem die Alarmzeit abgelaufen ist,
beginnt das Symbol 2 zu blinken und
gibt Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1. Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton fiir zwei Minuten. Beriihren Sie
eine beliebige Taste, um die akustische
Warnung zu stoppen.

= Die Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Display.
Wenn Sie den Alarm abbrechen mochten;
1. Berlihren Sie die Taste 2\ bis das Sym-
bol L) auf der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zuriickzusetzen. Beriihren Sie

die Taste O, bis das Symbol ,00:00" auf
dem Bildschirm erscheint.

2. Sie konnen den Alarm auch abbrechen,
indem Sie die Taste [} langere Zeit be-
rihren.

Einstellen der Lautstirke

1. Berlihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol @ auf dem Bildschirm erscheint.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Stellen Sie die gewiinschte Ebene mit
den Tasten @/O ein. (b-01-b-02-b-03)

3. Beriihren Sie die Taste ¢ zur Bestati-
gung oder warten Sig, ohne eine Taste
zu berihren. Die eingestellte Lautstarke
wird nach einer Weile aktiv.

Einstellung der Bildschirmhelligkeit

1. Berlihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol (P auf dem Bildschirm erscheint.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit
den Tasten @/ ein. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Beriihren Sie die Taste 3 zur Bestati-
gung oder warten Sig, ohne eine Taste
zu berihren. Die eingestellte Helligkeit
wird nach einiger Zeit aktiv.

Andern der Tageszeit

An lhrem Ofen zum Andern der zuvor einge-
stellten Tageszeit:

1. Berlihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol {9 auf dem Bildschirm erscheint.

2. Stellen Sie die Tageszeit mit durch
Driicken der Tasten @/O ein.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Beriihren Sie die Taste (O oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.
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4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

6 Allgemeine Hinweise zum Backen

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Taste

O oder %

= Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol (O verschwindet auf dem Bild-
schirm.

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine
Tipps zur Zubereitung lhrer Speisen.

Es werden die gangigsten Lebensmittel und

die dafir geeigneten Einstellungen aufge-
fihrt. Zusatzlich geben wir auch an, wel-
ches Ofen-Zubehor sich am besten dafiir
eignet.

6.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Backen im Ofen

+ Beim Offnen der Ofentiir wéahrend und
nach dem Backen kann heier Dampf
entweichen. Es ist moglich, dass der
Dampf Ihre Hand, Ihr Gesicht und/oder
Ihre Augen verbrennt. Halten Sie beim
Offnen der Ofentiir also etwas Abstand.

+ Beim Backen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuRRenflachen des Ofens
niederschlagen. Dies ist vollig normal
und kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen @ndern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes Zu-
behdr aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unnotiges
Zubehor im Ofen kann bewirken, dass Ih-
re Speisen nicht richtig gelingen.

+ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen Re-
zepten kochen, kénnen Sie sich grob an
den Tabellenangaben fiir d&hnliche Spei-
sen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell

flr Ihr Gerat gefertigt und sorgt gewdhn-
lich flir eine besonders gute Garleistung.
Beachten Sie grundsatzlich samtliche In-
formationen und Warnungen des Herstel-
lers, wenn Sie Zubehor oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die

jeweilige GroRe des Kochgeschirrs zu.
Uberstehendes Backpapier kann zu Ver-
brennungsgefahr fiihren und die Qualitat
Ihres Gerichts beeintrachtigen. Verwen-
den Sie Backpapier niemals bei einer Be-
triebstemperatur, welche die fir das
Backpapier angegebenen Werte (iber-
steigt.

+ Um ein gutes Backergebnis zu erzielen,

stellen Sie lhre Speisen auf die empfohle-
ne Einschubebene. Wechseln Sie den Ein-
schub nicht beim Backen.

6.1.1 Backwaren und andere Ofenge-

richte

Allgemeine Hinweise
+ Wir empfehlen das Originalzubehor zu

nutzen, damit |hr Gerat immer seine bes-
te Leistung erbringt. Wir empfehlen
dunkles, antihaftbeschichtetes und hitze-
bestéandiges Geschirr.

+ Sofern Vorheizen in der Zubereitungsta-

belle empfohlen wird, sollten Sie sich dar-
an halten.

+ Wenn Sie Kochgeschirr auf dem Grillrost

verwenden, stellen Sie es in die Mitte des
Grillrosts, nicht in die Nahe der Riick-
wand.
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+ Samtliche Zutaten sollten frisch sein und
moglichst Zimmertemperatur haben.

+ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von der
GroRe des Kochgeschirrs ab.

+ Metall-, Keramik- und Glasformen verlan-
gern die Garzeit und die Unterseite von
Backwaren wird nicht gleichmaRig braun.

+ Wenn Sie Backpapier verwenden, kann
sich auf der Unterseite der Speisen eine
leichte Braunung zeigen. In diesem Fall
missen Sie die Garzeit moglicherweise
anpassen.

+ Die Angaben in der Zubereitungstabelle
wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den Angaben bei der Zubereitung bei |h-
nen zu Hause maoglich.

« Wahlen Sie den in der Zubereitungstabel-
le empfohlenen Einschub fiir die Speisen.
Dabei betrachten wir den untersten Ein-
schub des Ofens als Einschub Nummer
1.

Tipps zum Kuchenbacken

+ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen Sie
die Temperatur um 10 °C und backen et-
was kdrzer.

+ Wenn Kuchen beim Anschneiden innen
noch feucht ist, verwenden Sie etwas we-
niger Flissigkeit oder reduzieren Sie die
Temperatur etwas und backen den Ku-
chen weiter.

+ Um zu priifen, ob der Kuchen fertig ist,
konnen Sie einen Holzspiel in den Ku-
chen stecken. Wenn der HolzspieR mit

flissigem Teig herauskommt, backen Sie
den Kuchen weiter, bis kein fllissiger Teig
mehr am HolzspieR kleben bleibt.

+ Falls die Oberseite des Kuchens ver-
brennt, wahlen Sie einen niedrigeren Ein-
schub, vermindern die Temperatur ein
wenig und gleichen dies mit einer etwas
langeren Backzeit aus. Zusatzlich kdnnen
Sie den Kuchen beim Weiterbacken auch
mit Alufolie abdecken.

+ Wenn der Kuchen innen gut durchgeba-
cken, aber auBen klebrig ist, weniger
Flissigkeit verwenden, die Temperatur
senken und die Backzeit verlangern.

Tipps fiir Geback

+ Falls Geback zu trocken wird, vermindern
Sie die Temperatur etwas und backen et-
was kdirzer.

+ Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu iberladen.

+ Falls Geback an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig durch-
gebacken wird, achten Sie darauf, den
Boden nicht oder nur wenig mit Fliissig-
keit zu bestreichen. Achten Sie zur gleich-
maRigen Braunung darauf, die Fliissigkeit
oder Glasur moglichst gleichmaRig auf-
zutragen.

+ Halten Sie sich bei der Auswahl des rich-
tigen Einschubs und der passenden Tem-
peratur an die Empfehlungen in der Zube-
reitungstabelle. Falls der Boden nicht
richtig gebraunt werden sollte, entschei-
den Sie sich beim ndchsten Mal fiir einen
Einschub weiter unten.

Tabelle fiir Geback und Kuchen
Vorschlage fiir das Backen mit einem einzigen Blech

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Blechkuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 180 30..45
Torte in der Form Ku'chenform auf HeiBluft 2 180 30..40
Grillrost **
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 160 25..35
Bei Modellen mit
Seitengittern: 3
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |HeiBluft 150 25..35
Bei Modellen oh-
ne Seitengitter : 2
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Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit [Ober-/Unterhitze |2 160 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |HeiBluft 2 160 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Kekse Geback-Blech * Ober-/Unterhitze |3 170 25..40
Kekse Gebéck-Blech * HeiBluft 3 170 20..30
Geback Standard-Bleche * | Ober-/Unterhitze |2 200 30..45
Gebéck Standard-Bleche * |Umluft 2 200 30..40
Geback Standard-Bleche * |HeiBluft 2 180 35..45
Brotchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |2 200 20..35
Brotchen Standard-Bleche * |HeiBluft 3 180 20..30
Brot Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 200 30..45
Brot Standard-Bleche * [HeiRluft 3 200 30..40
Rechteckiger Be-
hélter aus Glas/ .
Lasagne Metall auf Grill- Ober-/Unterhitze |2 oder 3 200 30..45
rost. **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 m |\ 0\ nterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Grillrost **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 em | in 6t 2 170 50..70
Durchmesser auf
Grillrost **
Pizza Standard-Bleche * | Ober-/Unterhitze |2 200 ... 220 10..20

Vorwéarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.
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Vorschlage fiir das Backen mit zwei Backblechen

4-Gebéck-Blech *

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Bei Modellen mit 2:; t';/lno?g!?: n;;
2-Standard-Bleche Seitengittern :150 20 9 ’
Kleine Kuchen * HeiBluft 2-4 Bei Modellen oh- | .
u . ) Bei Modellen oh-
4-Gebéack-Blech * ne Seitengitter N e
140 ne Seitengitter :
’ 30..45
2-Standard-Bleche
Kekse * HeiRluft 2-4 170 25..35
4-Gebéack-Blech *
1-Standard-Bleche
Geback * HeiRluft 1-4 180 35..45
4-Gebéack-Blech *
2-Standard-Bleche
Brotchen * HeiBluft 2-4 180 20..30

Vorwéarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

6.1.2 Fleisch, Fisch und Gefliigel

Wichtiges zum Grillen
+ Das Wiirzen mit Zitronensaft und Pfeffer
vor dem Garen ganzer Hahnchen, Puten

und groBer Fleischstiicke erhéht die Gar-

leistung.

+ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 -
30 Minuten langer zum Garen als Fleisch
ohne Knochen.

+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke
etwa 4 — 5 Minuten Garzeit an.

Tabelle fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

+ Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie das
Fleisch noch etwa 10 Minuten im Ofen.
So verteilt sich der Fleischsaft besser im
Fleisch, lauft auch beim spateren Schnei-
den nicht in Strémen aus.

+ Der Fisch sollte auf der mittleren oder
niedrigen Ebene in einer hitzebestandi-

gen Platte gegart werden.

+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte aus
der nachfolgenden Tabelle mit einem ein-
zigen Blech.

unter dem Grill-
rost.

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)

Steak (ganz) / 3 . 15 Min. 250/max,

Braten (1 kg) Standard-Bleche * |Umluft 3 nach 180 .. 190 60 ... 80

tammhaxe (152 | gtandard-Bleche * |Umluft 3 15 Min. 250/max, | 116 199

9) nach 170

Grillrost *

Brathahnchen Geben Sie ein 15 Min. 250/max,

(1,82 kg) Blech in die Ebene |UmIuft 2 nach 190 60 .. 80
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Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Grillrost *
Brathdhnchen Geben Sie ein .
(1,82 kg) Blech in die Ebene |HeiRluft 200 .. 220 60 ..80
unter dem Grill-
rost.
Grillrost *
Brathdhnchen Geben Sie ein B ) 15 Min. 250/max,
(1,82 kg) Blech in die Ebene |»3D"-Funktion nach 190 60 ... 80
unter dem Grill-
rost.
25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |Standard-Bleche * [Umluft nach 180 . 190 150 ... 210
" . 25 Min. 250/max
- * - )
Truthahn (5,5 kg) |Standard-Bleche * |,3D“-Funktion nach 180 . 190 150 ... 210
Grillrost *
) Geben Sie ein
Fisch Blech in die Ebene |Umluft 200 20..30
unter dem Grill-
rost.
Grillrost *
) Geben Sie ein . )
Fisch Blech in die Ebene |»3D"-Funktion 200 20..30
unter dem Grill-
rost.

Vorwérmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

6.1.3 Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefliigelfleisch
wird beim Grillen schnell braun, erhélt eine
schone Kruste und trocknet nicht aus. Ins-
besondere flache Stiicke, Fleischspiele,
Wiirstchen sowie saftiges Gemiise (wie To-
maten, Zwiebeln und dergleichen) eignen
sich besonders gut zum Grillen.
Allgemeine Warnungen
+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eig-
nen, kénnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen, de-
nen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen
gewissen Abstand der Speisen zur Rick-
wand des Ofens. Dort entsteht die grote
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.
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+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen ge-

schlossen. Grillen Sie niemals mit geoff-
neter Ofentiir. HeiBe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

Wichtiges zum Grillen
+ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass Di-

cke und Gewicht mdglichst ahnlich sind.
Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder
den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie
die Speisen moglichst gleichmaRig, ohne
dabei den Rost zu iberladen.

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten
konnen anhand der Menge und Dicke des
Grillgutes etwas variieren.

+ Schieben Sie den Rost oder den Rost mit

Blech darunter in den passenden Ein-
schub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum Auffan-
gen von Fett und anderen Fliissigkeiten in
den unteren Einschub. Das Backblech,




das Sie einschieben, sollte so groR sein, Geben Sie ein wenig Wasser in das Blech,

dass es die gesamte Grillflache abdeckt. damit es sich spater leichter reinigen
Dieses Fach ist moglicherweise nicht im lasst. ﬂ
Lieferumfang des Produkts enthalten.
Grilltabelle
Lebensmittel Zu verwendendes Zu- |Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
behor
Fisch Grillrost 4-5 250 20..25
Héhnchen-Stiicke Grillrost 4-5 250 25..35
Zﬁfg&”ﬁg%i‘;’ge Grillrost 4 250 20 ...30
Lammkotelett Grillrost 4-5 250 20..25
Steak - (Fleischwiirfel) | Grillrost 4-5 250 25..30
Kalbskotelett Grillrost 4-5 250 25..30
Gemiisegratin Grillrost 4-5 220 20..30
Toastbrot Grillrost 4 250 1.4
Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
Grill + Umluft
Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Fisch Grillrost Grill + Umluft 4 200 30..35
Hahnchen-Stiicke |Grillrost Grill + Umluft 4 250 25..35
FleischkloR (Kalb-
fleisch) - 12 Men- |Grillrost Grill + Umluft 4 250 30..40
ge
Grillrost - Geben
ety jSenBen o umur o Togin e s g
dem Grillrost.
Heizen Sie die in dieser Grilltabelle empfohlenen Gerichte nicht vor.

6.1.4 Testspeisen

+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle
wurden gemal der Norm EN 60350-1 zur
Geratepriifung durch Priifinstitute zube-
reitet.
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Tabelle fiir Testen
Vorschlage fiir das Backen mit einem einzigen Blech

Durchmesser auf
Grillrost **

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Miirbegeback (sii Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 140 20..30
Rer Keks)
Bei Modellen mit
0] 4 Seitengittern :3
yurbegeback (st Standard-Bleche * |HeiBluft 140 15..25
er Keks) Bei Modellen oh-
ne Seitengitter :2
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 160 25..35
Bei Modellen mit
Seitengittern: 3
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |HeiBluft 150 25..35
Bei Modellen oh-
ne Seitengitter : 2
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 160 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |HeiBluft 2 160 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 cm Ober-/Unterhitze |2 180 50..70
Durchmesser auf
Grillrost **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 em | iy, gy 2 170 50...70

Vorwéarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

Vorschlage fiir das Backen mit zwei Backblechen

4-Gebéack-Blech *

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Bei Modellen mit 2:; t’;ﬂno?g!?: n;;
2-Standard-Bleche Seitengittern :150 40 9 ’
Kleine Kuchen * HeiBluft 2-4 Bei Modellen oh-
. N ) Bei Modellen oh-
4-Geback-Blech * ne Seitengitter ) S
140 ne Seitengitter :
’ 30..45
. . | 2-Standard-Bleche
Miirbegebéick (sii- |» HeiRluft 2-4 140 15..25
Rer Keks)
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Vorwarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu- ﬂ

behor.

Grillen

Lebensmittel Zu verwendendes Zu- |Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
behor

FleischkloR (Kalb- )

fleisch) - 12 Menge Grillrost 4 250 20..30

Toastbrot Grillrost 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen

« Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,
bevor Sie das Produkt reinigen. Heile
Oberflachen verursachen Verbrennungen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heillen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

+ Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spéater wieder verwendet
wird. Dadurch verldngert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

« Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsgerate.

+ Einige Reinigungsmittel konnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
ak-, saure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,
Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-
erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbiirsten, Draht, Schwamme, Reini-
gungstiicher mit Schmutz- und Wasch-
mittelricksténden).

+ Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-

mittel, warmem Wasser und einem wei-
chen Tuch oder Schwamm. Anschlieend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

+ Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Flissigkeit im Ofeninneren zu-
riickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.

+ Waschen Sie keine Bestandteile lhres Ge-
rates in der Spiilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine sdure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl zu reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl konnen mit
der Zeit ihre Farbe andern. Das ist nor-
mal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb mit
einem Reinigungsmittel, das fir Oberfla-
chen aus Edelstahl geeignet ist.

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem fliissigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
flr Edelstahl-Oberflachen geeignet ist,
und wischen Sie sie in eine Richtung ab.

« Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und EiweiRflecken auf den Glas- und
Edelstahloberflachen, umgehend ohne zu
warten. Bestimmte Flecken kdnnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.
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Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weill werden.

Oberflachen

Der Backofen muss abkiihlen, bevor Sie
den Kochbereich reinigen. Die Reinigung
auf heilRen Flachen birgt Brandgefahr und
beschadigt die emaillierte Oberflache.
Reinigen Sie die Emailoberflachen nach
jedem Gebrauch mit Spiilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit ei-
nem trockenen Tuch ab

Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung“-Funktion ausgestattet
ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Siehe
“Einfache Dampfreinigung [» 68]".)

Bei hartnackigen Flecken konnen Sie
einen auf der Website lhrer Produktmarke
empfohlenen Ofen- und Grillreiniger und
einen nicht kratzenden Scheuer-
schwamm verwenden. Verwenden Sie
keine minderwertigen Reinigungsmittel.

Katalytische Oberflachen

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalyti-
schen Schicht versehen. Sie variiert je
nach Modell.

Katalytische Wande erkennen Sie an ei-
ner matten, leicht porosen Oberflache.
Katalytische Wéande sollten nicht gerei-
nigt werden.

Die katalytischen Flachen nehmen dank
ihrer porésen Oberflache im Laufe der
Zeit Fett auf. Wenn diese zu glanzen be-
ginnen, ist die Oberflache mit Fett gesat-
tigt. Wir empfehlen, diese Teile auszutau-
schen.

Glasfldchen

Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel konnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.
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Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

Falls nach dem Reinigen Riicksténde ver-
bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-
tem Wasser ab, anschlieRend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-
fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-
stande konnen das Glas beim nachsten
Einsatz beschadigen.

Versuchen Sie unter keinen Umsténden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-
schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder @hnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delstiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

Wenn die Oberflache stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.
Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.
Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie kénnen die Oberfla-
chen beschadigen.

Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.




7.2 Reinigung des Zubehors

Stellen Sie das Produktzubehor nicht in die
Spiilmaschine, sofern in der Bedienungsan-
leitung nicht anders angegeben.

7.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-
genden Knopfe und Dichtungen, um die
Blende zu reinigen. Das Bedienfeld und
die Knopfe kénnen beschadigt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edel-
stahl-Bedienfelder mit Knopfregler keine
Edelstahl-Reinigungsmittel um die Knop-
fe. Die Anzeigen um den Drehknopf kon-
nen beschadigt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn lhr Ger&t mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen kom-
men.

7.4 Reinigung der Innenseite des
Ofens (Kochbereich)

Befolgen Sie die im Abschnitt ,Allgemeine
Informationen zur Reinigung” beschriebe-
nen Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in Ihrem Ofen.
Reinigung der Seitenwande des Ofens

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Sie variiert je nach Mo-
dell. Ob eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im Abschnitt
,Katalytische Oberflachen” .

Wenn lhr Produkt ein Modell mit Seitengit-
tern ist, entfernen Sie die Seitengitter, bevor
Sie die Seitenwande reinigen. Fihren Sie
dann die Reinigung, wie im Abschnitt ,All-
gemeine Informationen zur Reinigung"” be-
schrieben, entsprechend der Art der Seiten-
wandflache durch.

Zum Entfernen der Seitengitter:

1. Losen Sie die Vorderseite des Seitengit-
ters, indem Sie es an der von der Seiten-
wand entgegengesetzt abziehen

2. Ziehen Sie das Seitengitter nach vorne,
um es vollstandig zu entfernen.

%@L

3. Um die Seitengitter wieder anzubringen,
missen die Schritte, die beim Entfernen
der Einlegebdden angewendet wurden,
in umgekehrter Reihenfolge wiederholt
werden.

- N W B o

7.5 Einfache Dampfreinigung

Auf diese Weise ldsst sich der (nicht lange
verbleibende) Schmutz, der durch den
Dampf im Inneren des Backofens und
durch die an den Innenflachen des Back-
ofens kondensierten Wassertrépfchen auf-
geweicht wird, leicht reinigen.

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen.

2. Fillen Sie 500 ml Wasser in das Blech
und stellen sie es auf die zweite Schiene
des Backofens.

Verwenden Sie kein destilliertes
@ oder gefiltertes Wasser. Benutzen
Sie nur gewohnliches Trinkwasser.
Verwenden Sie keine brennbaren,
alkoholischen oder festen partikel-

férmigen Losungen anstelle von
Wasser.
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3. Stellen Sie den Backofen auf die Be-
triebsart leichte Dampfreinigung und be-
treiben Sie ihn 15 Minuten lang bei
100°C.

Offnen Sie sofort die Tiir und wischen Sie

das Innere des Ofens mit einem feuchten

Schwamm oder Tuch ab. Beim Offnen der

Tur wird Dampf freigesetzt. Dies kann zu

Verbrennungen fiihren. Offnen Sie die Tiir

nur sehr vorsichtig.

Bei hartnackiger Verschmutzung reinigen

Sie das Produkt mit Spilmittel, warmem

Wasser und einem weichen Tuch oder

Schwamm und trocknen es mit einem tro-

ckenen Tuch ab.

Bei der einfachen Dampfreinigung
@ wird erwartet, dass das zugegebe-
ne Wasser verdampft und auf der
Innenseite des Backofens und der
Backofentiir kondensiert, um den
leichten Schmutz in lhrem Back-
ofen aufzuweichen. Das an der
Backofentiir gebildete Kondens-
wasser kann beim Offnen der Back-
ofentir heruntertropfen. Wischen
Sie das Kondenswasser ab, sobald

Sie die Ofenttir 6ffnen.

(variiert je nach Modell; moglicherweise in
Ihrem Modell nicht enthalten) Nach der
Kondenswasserbildung im Inneren des
Backofens kann es zu einer Pfiitze oder
Feuchtigkeit in der Beckenrinne unter dem
Backofen kommen. Wischen Sie diese Be-
ckenrinne nach Gebrauch mit einem feuch-
ten Tuch und trocknen Sie ihn anschlieend

I

L

7.6 Reinigung der Ofentiir

Sie konnen die Ofentiir und das Tiirglas ent-
fernen, um sie zu reinigen. Das Entfernen
der Tir und der Scheiben wird in den Ab-

schnitten "Entfernen der Ofentiir' und "Ent-
fernen der Innenscheiben der Tiir" erklart.
Reinigen Sie die Tirinnenscheiben nach
dem Entfernen mit einem Geschirrspiilmit-
tel, warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie sie
mit einem trockenen Tuch ab. Bei Kalkriick-
sténden, die sich auf dem Ofenglas bilden
konnen, wischen Sie das Glas mit Essig ab
und spiilen Sie es ab.

Verwenden Sie zur Reinigung der
@ Ofentiir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel, Metallab-

streifer, Drahtwolle oder Bleichmit-
tel.

Entfernen der Ofentiir
1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Offnen Sie die Clips in der Scharnierauf-
nahme der Vordertir rechts und links, in-
dem Sie wie in der Abbildung gezeigt
nach unten driicken.

3. Die Scharniertypen unterscheiden sich
je nach Produktmodell als (A), (B), (C)
Typen. Die folgenden Abbildungen zei-
gen, wie die einzelnen Scharniertypen zu
offnen sind.

4. Der Scharniertyp (A) ist fiir normale Tdr-
typen verfiigbar.

A
/

5. Das Scharnier des Typs (B) ist fir sanft
schlieRende Tiren erhaltlich.
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6. Das Scharnier des Typs (C) ist fiir sanft
offnende und schlieBende Tiiren erhélt-

lich.

7. Bringen Sie die Ofentiir in eine halb ge-
offnete Position.

"

©

Ziehen Sie die entriegelte Tir nach
oben, um sie aus dem rechten und lin-
ken Scharnier zu 16sen und zu entfer-
nen.

Um die Tiir wieder anzubringen,

@ missen die Schritte, die beim Ent-
fernen der Tiir angewendet wurden,
in umgekehrter Reihenfolge wieder-
holt werden. Achten Sie beim Ein-
bau der Tur darauf, dass die Clips
an der Scharnierbuchse wieder ge-
schlossen werden.

7.7 Entfernen des inneren Glases der
Backofentiir

Das Innenglas der Vordertiir des Produkts
kann zur Reinigung entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Ziehen Sie das am Oberteil der Vorder-
tlir befestigte Kunststoffteil zu sich, in-
dem Sie gleichzeitig auf die Druckpunk-
te auf beiden Seiten des Bauteils
driicken und entfernen Sie es.

3. Heben Sie, wie in der Abbildung gezeigt,
das innerste Glas (1) vorsichtig in Rich-
tung ,A" an und entfernen Sie es dann,
indem Sie es in Richtung ,B“ ziehen.

1 Innerste Glasscheibe 2* Innenglas (mdglicher-
weise ist es fir lhr
Produkt nicht verfiig-
bar)

4. Wenn lhr Produkt ein Innenglas (2) hat,

wiederholen Sie den gleichen Vorgang,
um es zu entfernen (2).

5. Der erste Schritt zum Neugruppieren der
Tir besteht darin, das Innenglas (2) wie-
der zusammenzubauen. Platzieren Sie
die abgeschragte Kante des Glases so,
dass sie auf die abgeschréagte Kante
des Plastikschlitzes trifft. (Wenn lhr Pro-
dukt Uber ein Innenglas verfligt). Das In-
nenglas (2) muss an dem Kunststoff-
schlitz befestigt werden, der dem inners-
ten Glas (1) am né&chsten liegt.

6. Achten Sie beim Zusammenbau des in-
nersten Glases (1) darauf, dass die be-
druckte Seite des Glases auf dem inne-
ren Glas liegt. Es ist wichtig, die unteren
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Ecken des innersten Glases (1) so zu
platzieren, dass sie auf die unteren
Kunststoffschlitze treffen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil in Rich-
tung Rahmen, bis ein "Klick"-Gerdusch
zu horen ist.

7.8 Reinigen der Backofenlampe

Wenn die Glasabdeckung der Ofenbeleuch-
tung mit der Zeit verschmutzt, beseitigen
Sie die Verschmutzung mit einem weichen
Tuch oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spiilmittel. AnschlieBend reiben Sie
das Glas mit einem trockenen Tuch griind-
lich trocken. Falls die Ofenbeleuchtung ein-
mal ausfallen sollte, kdnnen Sie das
Leuchtmittel anhand der nachstehenden
Schritte selbst auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AIIgemelne Warnungen
Um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden, sollten Sie vor dem Auswech-
seln der Backofenlampe das Gerat aus-
schalten und warten, bis der Backofen
abgekdhlt ist. HeilRe Oberflachen verursa-
chen Verbrennungen!

+ Dieser Ofen wird mit einer Gliihlampe mit
weniger als 40 W, einer Hohe von weniger
als 60 mm und einem Durchmesser von
weniger als 30 mm oder einer Halogen-
lampe mit G9-Fassung mit weniger als 60
W Leistung betrieben. Die Lampen sind
flir den Betrieb bei Temperaturen tiber
300 °C geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Diensten oder lizenzier-
ten Technikern erhaltlich. Dieses Produkt
enthalt eine Lampe der Energieklasse G.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
Ubereinstimmen.

+ Das in lhrem Gerat verwendete Leucht-
mittel eignet sich nicht zur reguldren Zim-
merbeleuchtung. Der Zweck dieser Lam-
pe besteht einzig und allein darin, dass
Sie beim Garen sehen kénnen, was im In-
neren des Ofens geschieht.

+ Die mit Ihrem Gerat verwendeten Leucht-
mittel miissen hohe Temperaturen Gber
50 °C aushalten konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Beleuch-
tung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von ﬂ

der Stromversorgung.

2. Losen Sie die Glasabdeckung durch Dre-
hen gegen den Uhrzeigersinn.

.

N

4/
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3. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder
an.

Wenn Ihr Ofen mit einer viereckigen Be-

leuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2. Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

3. Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem Schraubendre-
her an. Entfernen Sie zuerst die Schrau-
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be, wenn in lhrem Produkt eine Schrau-
be an der quadratischen Lampe vorhan-
denist.

4. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

8 Fehlerbehebung

5. Bringen Sie die Glasabdeckung und die
Gitterroste wieder an.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-
hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu repa-
rieren.

Wihrend des Betriebs des Backofens tritt

Dampf aus.

+ Esist normal, wahrend des Betriebs
Dampf zu sehen. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Garen treten Wassertropfchen auf

+ Der beim Garen erzeugte Dampf konden-
siert, wenn er mit kalten Oberflachen au-
Rerhalb des Produkts in Beriihrung
kommt, und kann Wassertropfchen bil-
den. >>> Dies ist kein Fehler.

Waihrend des Aufwarmens und Abkiihlens

des Produkts sind metallische Gerausche

zu horen.

+ Metallteile kdnnen sich beim Erhitzen
ausdehnen und Gerdusche machen. >>>
Dies ist kein Fehler.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an ei-
ne (geerdete) Steckdose angeschlossen.
>>> Priifen Sie, ob das Geréat an die Steck-
dose angeschlossen ist.

+ (Falls lhr Gerét (iber eine Zeitschaltuhr
verfligt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt
Uiber eine Tastensperre verfligt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.

Ofenlicht ist nicht an.

+ Die Ofenlampe ist moglicherweise de-
fekt. >>> Backofenlampe ersetzen.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberpriifen Sie die Sicherungen im Siche-
rungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die
Sicherungen aus oder aktivieren Sie diese
wieder.

Der Backofen heizt nicht auf.

+ Der Backofen ist moglicherweise nicht
auf eine bestimmte Kochfunktion und/
oder Temperatur eingestellt. >>> Stellen
Sie den Backofen auf eine bestimmte
Garfunktion und/oder Temperatur ein.

+ Bei den Modellen mit Timer wurde evtl.
die Zeit nicht eingestellt. >>> Stellen Sie
die Zeit ein.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass
das Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberpriifen Sie die Sicherungen im Siche-
rungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die
Sicherungen aus oder aktivieren Sie diese
wieder.
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(Bei Modellen mit Timer) Die Timer-Anzei-
ge blinkt oder das Timer-Symbol bleibt of-
fen.

+ Es hat zuvor einen Stromausfall gegeben.
>>> Stellen Sie die Zeit ein / Schalten Sie
die Funktionsknopfe des Geréts aus und
stellen Sie sie wieder auf die gewiinschte
Position.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé
* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e

Pérdorimi i

sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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N
planifikuar

+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né

kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

 PARALAJMERIM:KYy produkt

duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té

shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

* Ky produkt nuk duhet té

pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshgqiré ose rroba né doreze.

1.2 Siguria e fémijéve,

f personave te

cenueshém dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret

nga fémijét 8 vjec e lart, dhe
njerézit g€ jané té pazhvilluar
né aftésite fizike, shqgisore ose




mendore, ose gé kané
mungesé pérvoje dhe
njohurish, pér sa kohé gé ata
mbikéqyren ose trajnohen pér
pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja e pérdoruesit nuk
duhet té kryhen nga fémijét,
pérvec nése dikush i mbikéqyr
ata.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga njeréz me aftési
té kufizuara fizike, shqisore
ose mendore (pérfshiré
fémijét), pérvec nése ata
mbahen nén mbikéqyrje ose
marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t 'u siguruar qé nuk luajné
me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té hyjné
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund té arrijné né
produkt.

« PARALAJMERIM: Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
arritshme té produktit jané té
nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.
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« Mbaijini materialet e paketimit

larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|éndimit dhe mbytjes.

« Kur dera éshté e hapur, mos

vendosni objekte té rénda né
té ose mos i lejoni fémijét té
ulen mbi té. Mund té shkaktoni
gé furra té pérmbyset ose té
démtoni menteshat e derés.

« Para se té hidhni produktet e

konsumuara dhe té
padobishme:

. Shképuteni spinén nga priza

dhe higeni nga priza.

. Prisni kabllon e rrymés dhe

shképuteni até me spinén
nga produkti.

. Merrni masa paraprake pér té

parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

. Mos i lejoni fémijét té luajné

me produktin kur éshté né
modalitetin "boshe".

A1 .3 Siguria elektrike

+ Vendoseni produktin né njé

prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.



+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mosii
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Neé rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.



Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person gé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.
PARALAJMERIM:Pérpara se té
ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

d

he prizé elektrike:

Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zZjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né

priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si

ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i gqarkut té

shkurtér dhe goditjes elektrike. ﬂ

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

« Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Produkti éshté i rénd€, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar demtimin.

+ Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
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importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do t€ instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

+ Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

 Né rastet kur njé zorré/tub gazi
ose tub plastik uji ndodhet
prapa zonés sé caktuar té

instalimit pér produktin, éshté m

e domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet gé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

A1 .6 Siguria gjaté

pérdorimit

« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit dhe démtimit
té mjedisit.

* Mos e shkelni pajisjen pér

asnjé arsye.

+ Asnjeheré mos e pérdorni

produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk

duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné neé zjarr.

» Doreza e furrés nuk éshté

tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezeé.

+ Menteshat e derés sé produktit

lévizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund t€ bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.

Paralajmérimet pér

f 1.7
temperaturen

PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg
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duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqgyren vazhdimisht.

« Mos vendosni materiale té

ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« Mbani distancén kur hapni

derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syte.

+ Gjaté funksionimit produkti

éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢c duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit "Pérdorimi
i aksesoréve" .

+ MbylIni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ateé.



Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja. .
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

* Mbetjet e ushqimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té ndizen.
Pastroni kéto mbetje pérpara
gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim .
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqgit dhe kanaget té€ mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés. .

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose

materiale té ngjashme:

+ Vendoseni letrén kundér
yndyrés né nj€ ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tave,
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grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

Pér té parandaluar rrezikun e ﬂ

prekjes s€ elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé pérreth
pér shkak té garkullimit té ajrit
brenda furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasé.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né
tabaka duhet t€ zévendésohet.
Pérndryshe, Iéngjet gé pikojné



né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

* Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

* Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund té krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

« Mbyllni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime qgé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né pjesén
e pasme té skarés. Kjo éshté
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zona meé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin

duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me

avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

+ Mos pérdorni pastrues té

ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési té

larté qé mund té ripérdoren dhe

jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti qé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér

mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit t& kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shume se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do té humbasé nxehtésiné e
saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

*%
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1 Panelii kontrollit
Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

= = BEEEERE
L0006 ® a6

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona qé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla qé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
té furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Celési i zgjedhjes sé temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me celésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim té akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran kur
fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

v v
2

2 Kohématési

Kohématési

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

0w o oA WN =

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit
: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té butonave

Pe@ O

: Simboli i temperaturés

A e

: Simboli i nivelit té volumit
: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit g€ mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tua;j.

Simboli i Gama e
funksioni |Pérshkrimi i funksionit |[temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t (°c)

Furra nuk ngrohet. Funksionon vetém ventilatori (né murin e
pasmé). Ushgimi i ngriré me granula shkrihet ngadalé né

Funksionimi me temperaturén e dhomés, ushqgimi i gatuar ftohet. Koha e

ventilator nevojshme pér té shkriré njé pjesé té téré mishi éshté mé e
gjaté se sa pér ushgimet me drithéra.
Ngrohja e sipérme dhe . U.&.\'h(ﬂm' nr?_roheﬁnga Isrlt Qhe poshté né _t‘e 'g?ljt?n I;%hell L
e poshtme pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né

forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

[ES

Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
Ngrohja e poshtme * ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion duhet
té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

+
&

Ngrohje e poshtme/lart Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
me ndihmén e * shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé
ventilatorit furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési me ventilator shpérndahet
né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me

N

i i * .
Ngrohje me ventilator ventilator. Eshté i pérshtatshém pér gatim me shumé tava né
nivele t€ ndryshme raftesh.
Funksionet e ngrohjes sé sipérme, ngrohjes sé poshtme dhe
Funksioni "3D" . ngrohjes sé ventilatorit. Cdo ané e produktit gé do té gatuhet
gatuhet né ményré té barabarté dhe shpejt. Gatimi béhet me
njé taveé té vetme.
Grilli ploté % Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshtg i
P pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.
Grilé e ulét me ndihmén . Al ! nXenté | _ngrohl{r noa 'grl_l_a N vogelushpg_rnd‘ahgt s_hpejt_ne .
; ; furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
e ventilatorit .
té vogla.
* Produkti juaj funksionon né intervalin e ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e
temperaturés té specifikuar né gelésin e pérshkruar né manualin e pérdorimit mund
temperaturés. té jené té disponueshém pér produktin tuaj.

3.4 Aksesorét e produktit Tabaka brenda pajisjes suaj mund
Ka aksesoré té ndryshém né produktin tuaj. @ té deformohet si pasojé e

Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt
dhe pérshkrimet e pérdorimit t& duhur jané né funksionalitetin. Deformimi

té disponueshém. N& varési té& modelit té zhduket kur tabaka ftohet.
produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
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Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.

Tavé pér bruméra
Pérdoret pér pasta si biskota dhe biskota.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit gé do té piget, skuget dhe zihet né
raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

N

5

4

3

2

1

>/
Né modelet pa rafte teli :

5
4; =~ 2
=~ ]

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapésen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbaijtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar gé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

Funksioni i ndalimit té tavés -N& modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar g€ tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, léshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet me
rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figuré).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/
thellésia) (mm)

595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /
thellésia) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca

220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme
pér pérdorim né produkt

min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW)

2,6

Tipi i furrés

Furré me shumeé funksione

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

ndryshojné.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara
@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk

e vendosni, nuk mund té gatuani né

disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té paré, né ekran
do té pulsojé "12:00" dhe simboli .

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
.

[CHN =Rty
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3. Prekni butonin () osedg pér té aktivizua
fushén e minutave.

=
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4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Konfirmoni duke prekur butonat () ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin € kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé voné sig
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

Né rast t€ ndérprerjes sé energjisé
elektrike, cilésimet e orés anulohen.

Ajo duhet té vendoset pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. N& kété ményré, mbetjet
dhe shtresat qé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit g€ vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit té furrés [» 86]
Mund té mésoni se si ta pérdorni furrén
né seksionin vijues.

”

5. Prisni qé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét gé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té€ buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit t€ paré, pér disa
oré mund té shfagen tym dhe aroma. Kjo
éshté normale dhe ju duhet vetém ventilim i
miré pér t'i larguar. Shmangni thithjen e
drejtpérdrejté té tymit dhe aromave gé
krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto vrima
ventilimi. Né rast té kundért, furra mund té
mbinxehet. Ventilatori i ftohjes vazhdon té
funksionojé gjaté pérdorimit té furrés ose
pasi furra éshté fikur (aférsisht 20-30
minuta). Nése gatuani duke programuar
kohématésin e furrés, né fund té kohés sé
pjekjes, ventilatori ftohés fiket me té gjitha
funksionet. Koha e funksionimit té
ventilatorit té ftohjes nuk mund té
pércaktohet nga pérdoruesi. Ndizet dhe
fiket automatikisht. Ky nuk éshté njé gabim.
Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndri¢imi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale gé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. Né rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet pritur
pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit ose
koha e pérfundimit té gatimit; mund ta
anuloni automatikisht duke prekur
butonin (O pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

0w oA WN =

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit t€ volumit

pl & = [-p @ O ¢

: Simboli i bllokimit té derés *
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*Ndryshon né varési té modelit t€ produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi gé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé€ déshironi pér
gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli §
do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta fikni
veté. Kur té keté pérfunduar gatimi,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e

zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e

temperaturés né pozicionin e fikjes

(lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e gatimit né
kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin { deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin @®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni
kohén me butonat ®/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat ®/
o.

O M-
[

L0 0 @
4

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
@ né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.

& ®

4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me gelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon t& numérojé
mbrapsht dhe simboli § shfaget
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né ekran. Kur temperatura brenda
furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té€ kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaqget né ekran.

Butonat e kohématésit nuk mund té
@ pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kyci i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

Sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit
@ zanor shtypet ndonjé gelés, furra do
té fillojé té funksionojé pérséri. Pér
té parandaluar gé furra té punojé
pérséri né fund té paralajmérimit,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin
e temperaturés dhe celésin e
funksionit né pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kygit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

¢elésave, mund ta mbroni kohématésin nga

ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli &.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numeérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé
buton pasi té jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési [éshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli & té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur déshironi
té ktheni ushgimin né furré né njé kohé té
caktuar. Sapo koha gé keni vendosur ka
skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin 2 deri sa simboli 1\ té
shfaqget né ekran.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

Nése e Iéshoni butonin pérpara
@ pérfundimit t& numérimit mbrapsht,
bllokimi i butonave nuk do té

aktivizohet.

4

2. Vendosni kohén e alarmit me butonat ®

/Q.

o didll
500 0 g e

4

= Pas caktimit té€ kohés sé alarmit,
simboli 2\ géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
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alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli 2\ fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaget
né ekran.

Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin £ deri sa né ekran té
shfaget simboli £ pér rivendosjen e

alarmit. Prekni butonin © derisa simboli
"00:00" té shfaget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin duke
prekur butonin 2\ pér njé kohé té gjaté.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli €.

__1 1@
1

L0 0 @ B @
4

2. Vendosni nivelin e déshiruar me butonat
@/ ©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Prekni butonin % pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (J.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat ®/ ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @

3. Prekni butonin 8¢ pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén gé keni

caktuar mé paré,

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
©.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Prekni butonin () osedgt pér té aktivizuar
fushén e minutave.

inln

LI
m

Q N ©Q ® €& &

4. Prekni butonat @ / © pér té caktuar
minutat.

© |:|"{|:|‘ =
BB
4
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5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose

.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes s€ derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund t€ dalé avull i nxehté.
Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund
té formojé pika uji té& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét g€ mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

« Pér ushgimet gé do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron qgé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme gé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar t€ temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushgimin tuaj né raftin e duhur
té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
* Ne rekomandojmé pérdorimin e

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake

né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas ngrohjes.

+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené

gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmeé.

+ Té& gjitha materialet e pérdorura né

pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té& ushgimeve mund té

ndryshojé né varési té sasisé sé ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi

zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té

vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund tju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.
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+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél Iéngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

+ Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngijitése,

pérdorni mé pak léngje, ulni temperaturén

dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

+ Nése brumi éshté shumé i thatég, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

+ Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit gé keni
pérgatitur t&é mos e tejmbushé tavén.

+ Nése brumi éshté skuqur né sipérfaqge,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin t& mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

+ Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft t& poshtém pér
gatimin e ardhshém.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushgime furre

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Kek né tavé Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 180 30..45
dhe e poshtme
Kek néforme ~ |Formékekuné  INgrohje me 180 30.. 40
skaré teli ** ventilator
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Né modelet me
Ngrohje me rafte teli : 3
Torta té vogla Tavé standarde * i 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli : 2
Formée
rrumbullakét keku, Narohia e sinérme
Pandispanjé me diametér26 |\ J'O2 € SIPETME ) 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét keku, Narohie me
Pandispanjé me diametér 26 | 910" 2 160 30.. 40
. .. |ventilator
cm me kapése né
grilé teli **
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohja e sipérme 3 170 25 40
* dhe e poshtme
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Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohje me 3 170 20 .30
* ventilator
Bruméra Tavé standarde * |N\9rohia e sipérme |, 200 30...45
dhe e poshtme
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * Egishhr;“.;sga” me o 200 30...40
ventilatorit
Bruméra Tavé standarde * Ngrthe me 2 180 35..45
ventilator
Simite Tavé standarde » |\N9rohia e sipérme |, 200 20 ...35
dhe e poshtme
Simite Tavé standarde | Nronie me 3 180 20..30
ventilator
Buké e ploté Tavé standarde * |N9rohia e sipérme |5 200 30..45
dhe e poshtme
Buké e ploté Tavé standarde * |Ngrohje me 3 200 30..40
ventilator
Ené drejtkéndore Narohia e sipérme
Lazanja metalike/qelqi né grony P 20se3 200 30..45
skaré teli ** dhe e poshtme
Formé e
rrumbullaket Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, dt? ) h P 2 180 50..70
me diametér 20 e e poshtme
cm né grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, g i ) 2 170 50..70
me diametér 20 ventilator
cm né grilé teli **
Pica Tavé standarde * |NN9roNia e sipérme |, 200 ... 220 10..20

dhe e poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
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Sugjerime pér gatimin me dy tava

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
2-Tavé standarde Né modelet me  |Né modelet me
* f rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40
Torta té vogla Ngrq:ue me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa  [Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde
* .
Biskota Ngrohje me 2-4 170 25..35
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
1-Tavé standarde
* Ngrohje me
Bruméra gro 1-4 180 35..45
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
2-Tavé standarde
* Ngrohje me
Simite . 2-4 180 20..30
4-Tavé pér ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa t€ médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&€ mesém ose té ulét né njé pjaté

rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

né njé raft mé té
ulét.

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
: . N 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * po_shtnje/lart me 3 maks, pas 180 ... |60 ... 80
rosto (1 kg) ndihmén e
. . 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji . + |poshtme/lart me 15 min. 250/
(1,52 kg) Tavé standarde ndihmén e 3 maks, pas 170 110...120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé [Poshtme/lart me 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) né njé raftmé te  |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Pulé e skuqur |vendosni njé tavé [Ngrohje me 2 200 .. 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé e  |ventilator
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé e 15 min. 250/
Funksioni "3D 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé té maks, pas 190
ulét.
Ngrohje e .
. : : 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * po§htrpe/lan me 14 maks, pas 180 ... [150...210
kg) ndihmén e
) : 190
ventilatorit
. . . 25 min. 250/
le)sh gleldeti (5,5 Tavé standarde * |Funksioni "3D" 1 maks, pas 180 .. [150..210
9 190
Grila e telit * Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé Poshtme/lartme |, 200 20..30
né njé raft mé t&  [ndihméne
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé |Fynksioni "3D" |3 200 20 ... 30

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skaré,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
dhe perimet me léng (domate, gepé etj.)
jané veganérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né

skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime qé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
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skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund t€ marrin
Zjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né

skaré. Asnjéheré mos pigni né skaré me

derén e furrés té hapur. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné djegie!

Pikat kryesore té skarés

+ Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

+ Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré

me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Tabela e skarés

+ Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do

té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e

dhéné né tabelé mund té ndryshojé.

+ Rréshgqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshgqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té€ mbledhur vajrat. Tava e
furrés qé do té rréshqitni duhet té keté

njé madhési g€ té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund té mos jepet me

produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér

pastrim me lehtési.

Ushqgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vigi) - 12 | 514 ¢ telit 4 250 20 .30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushqimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
. - Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - | i e telit ndihmén e 4 250 30..40
12 sasia . -
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  |Vendosni njé tavé o 15 min. 250, pas
- ... |ndihméne 3 90..110
rosto (1kg) né njé raft mé té ilatori 180 .. 190
ulét, ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.
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+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

6.1.4 Ushgime té testuara

Tabela e gatimit pér ushgimet prové
Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja . + |Ngrohja e sipérme
(biskoté e émbél) Tavé standarde dhe e poshtme 3 140 2030
Né modelet me
Buké pa maja . . |Ngrohje me rafte teli :3
(biskoté e émbél) Tavé standarde ventilator N& modelet pa 140 15..25
rafte teli :2
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 160 25..35
dhe e poshtme
Né modelet me
i rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * Ngro{ue me 150 25..35
ventilator N& modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 dr?e . ) oshtr‘;e 2 160 30..40
cm me kapése né P
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét keku, Narohie me
Pandispanjé me diametér 26 Vegnm ajtor 2 160 30.. 40
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohia e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, dt?e A ) oshtr’;e 2 180 50..70
me diametér 20 P
cm né grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, vegntila:tor 2 170 50..70
me diametér 20
cm né grilé teli **

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
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Sugjerime pér gatimin me dy tava

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes

pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)

2-Tavé standarde Né modelet me  |Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40

Torta té vogla Ngrq:ue me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa  [Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde

Buké pa maja Ngrohje me :

(biskoté e émbél) |4-Tave per ventilator 2-4 140 15..25
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)

pérdorur (péraférsisht)

Qofte (mish vigi) -12 | 51, ¢ telit 4 250 20...30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

* Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtuy,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

* Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrim.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té€ papérshtatshém jané:

zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).
Nuk nevoijitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té& mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.
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+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té

pandryshkshem
Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, qumeéshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes t& mbetur né sipérfage
béjné qé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara

* Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 105]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té

markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

Slperfaqet katalitike
Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfaqge té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Sipérfaget e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mijete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.
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Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni g€ pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né
kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé
lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth gelésave.
Treguesit rreth ¢elésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kycit té€ butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit “
"Sipérfaqet katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
‘Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

- N W B o

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) gé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

Mos pérdorni ujé té distiluar ose té
filtruar. Pérdorni vetém ujé té

gatshém. Mos pérdorni solucione
té ndezshme, alkoolike ose me
grimca té ngurta né vend té ujit.
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3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni

produktin duke pérdorur detergjent pér

larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Heqja e
derés sé furrés" dhe "Hegja e xhamave té
brendshém té derés" . Pasi té keni hequr
xhamat e brendshém té derés, pastroni me
njé detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté té buté ose sfungjer
dhe thajini me njé peceté té thaté. Pér
mbetjet e kalcifikimit g€ mund té krijohen
né xhamin e furrés, fshijeni xhamin me
uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té ashpér
@ gérryes, kruajtése metalike, lesh teli

ose materiale zbardhuese pér té

pastruar derén dhe xhamin e furrés.

Né funksionin e pastrimit té lehté
@ me avull, pritet g€ uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme t€ furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e

furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund té mos jeté i disponueshém né
produktin tuaj. ) Pas kondensimit brenda
furrés, mund té keté lagéshti ose ujé té
mbledhur né kanalin nén furré. Fshijeni kété
kanal uji me njé peceté t€ lagur pas
pérdorimit dhe thajeni.

)

I

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig tregohet
né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do Illoj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té

dyerve.
A

=&y

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.
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6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

"

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj

duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni derén,

sigurohuni gé té€ mbyllni kapéset né
folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té ngjitur
né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

| 4

3. Si¢ tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

1 Xhamiméi 2*  Xhami i brendshém
brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér

produktin tuaj)

4. Nése produkti juaj ka njé xham té

brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

5. Hapi i paré i rigrupimit t€ derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)
duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém

M.
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6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore gé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré gé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

Né rast se dera e xhamit e [lambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmerlme té pérgjithshme
Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me
mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i lambés mund té ndryshojé
nga ai gé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndrigcimin e dhomave té shtépisé. Q&éllimi
i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té€ kundért té
akrepave té orés.

.

N

4/

~"

3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht
vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.
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4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

8 Zgjidhja e problemeve

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk &shté njé gabim.

Gjaté gatimit shfaqen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
léshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.

SQ/ 109













3

beko
mmm———"

Built-in Hob

User Manual

Gropé e integruar
Manuali i Pérdoruesit

BBSE17321B
BBSM12320XCS
BBSM12300XD
BBSE123001XD

HIC 64402 T

185929418_1/ EN/ SQ/ R.AD/ 20.12.24 08:31
7724086716-7724086737-7754886712-7754886714

N \ LETER E RICIKLUAR DHE \ \ RECYCLED &
\ 6 E RICIKLUESHME \ a RECYCLABLE PAPER




Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.

EN/4

A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-

quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect

EN/7



the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.
CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

A1 .8 Cooking Safety

CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



1.9 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

2 Environmental Instructions

+ Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.
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3 Your product

3.1 Product introduction

&
¢

1 Glass cooking surface 2 Lower housing
3 Multiple cooking zone 4 Single cooking zone
5 Single cooking zone 6 Single cooking zone
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3.2 Technical Specifications

General Specifications of Hob

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) [39,5* /590 / 520

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) / 490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
product 1,5 mm2 (2N)

Total power consumption (W) 6700

Front left Multiple cooking zone

Dimension 120/210 mm

Power 750/2200 W

Rear left Single cooking zone

Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front right Single cooking zone

Dimension 160 mm

Power 1500 W

Rear right Single cooking zone

Dimension 180 mm

Power 1800 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 Installation

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

A General warnings

+ Refer to the nearest Authorised Service
Agent for installation of the product.
Make sure that the electric and gas in-
stallations are in place before calling the
Authorised Service Agent to have the
product ready for operation. If not, call a
qualified electrician and fitter to have the
required arrangements made. The manu-
facturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried
out by unauthorized persons which may
also void the warranty.

+ Itis customer's responsibility to prepare
the location the product shall be placed
on and also have power and/or gas utility
prepared.

+ The rules specified in local standards
about electrical and/or gas installations
(legal rules on installation) shall be fol-
lowed during product installation./Para-
graph

+ Check for any damage on the appliance
before the installation. Do not have it in-
stalled if the appliance is damaged. Dam-
aged products cause risks for your
safety.

5.1 Right place for installation

+ The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A
safety distance must be left between the
appliance and the kitchen walls and fur-
niture. See figure (values in mm).

+ The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as
per installation dimensions.

+ This product is a class 3 device accord-
ing to EN 30-1-1standard.

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood manu-
facturer instructions regarding installa-
tion height. If not defined any size in the
hood manual, this height should be at
least 650 mm.

+ Any kitchen furniture next to the appli-
ance must be heat-resistant (100 °C
min.).
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400mm min

50mm Mi

*  Minimum height to extractor as recommend in
hood instruction manual. If not recommended in
the hood instruction manual, this height should be
at least 650 mm.

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

5.2 Electrical connection

A General warnings

+ Disconnect the product from the electric .

connection before starting any work on
the electrical installation. There is an
electric shock hazard.

+ Connect the product to a grounded out-
let/line protected by a miniature circuit

breaker of suitable capacity as stated in .

the "Technical specifications" table. Have
the grounding installation made by a
qualified electrician while using the

product with or without a transformer. .

Our company shall not be liable for any
damages that will arise due to using the
product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.
+ The product can only be connected to the
mains electricity connection by an au-
thorized and qualified person, and the

warranty of the product starts only after .

correct installation. The manufacturer

EN/1

2
ceomm 2 60mm min

cannot be held responsible for any dam-
ages that may arise due to operations by
unauthorized persons.
The electric cable must not be crushed,
folded, jammed or touch hot parts of the
product. If the electric cable is damaged,
it must be replaced by a qualified electri-
cian. Otherwise there is an electric shock,
short circuit or fire hazard!
The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product. Power cable of
your product must comply with the val-
ues in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy
reach after installation (do not route it
above the hob). Do not use extension or
multi sockets in power connection.
and must use the appropriate socket out-
let/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connec-
ted through fixed electrical installation
directly without using plug and socket
outlet/line.
If the product will be connected directly
to the supply power: If it is not possible
to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least
3




3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this dis-
connection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with
IEE directives. Failure to obey this in-
struction may cause operational prob-
lems and invalidate the product warranty.

+ Additional protection by a residual cur-
rent circuit breaker is recommended.

If the product is produced with cable and

without plug:

Connect the cord of product to supply

power as identified below:

Make the terminal block connection of your

product according to the connection/phase

information on the product type label.

Clopper bridge
v
] |—| 4|N

|1]SuppPLy
CORD

L1BLACK
L2 GREY
NEUTRAL BLUE

EARTH YEL.-GRN ||
L BROWN

NEUTRAL BLUE

NEUTRAL BLUE
EARTH YEL.-GRN |

EARTH YEL.-GRN ||

3X2.5mm?
220-240V ~

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

g
@
3
S

220-240V ~

If your supply cord type is 3-conductor type,
for 1-phase connection:

- Brown = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

If your supply cord type is 5-conductor type,
for 1-phase connection:

- Black/Grey = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

If your supply cord type is 5-conductor type,
for 2-phase connection:

- Black = L1 (Phase)

- Grey = L2 (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire= (E) @ (Earthing)

5.3 Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on
a flat surface.

2. When installing the hob, apply the seal-
ing gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it re-
mains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

3. Fix the mounting springs to the hob by
inserting them through the holes in the
lower casing and screwing them in as
shown in the figure.

In some models, the mounting
@ springs may be manufactured pre-

assembled to your product.

The number of mounting springs in
@ your product varies depending on

the product model.

4. Turn the hob again, align it on the
counter and place it.

5. When the hob is placed on the counter,
it will be placed on the counter with the
help of springs and your product will be
easily fixed. In cases where the installa-
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tion with these springs is not sufficient,
you can attach two mounting springs to
the front of the product as follows.

[ T
—
i

v v VY

1 2 3 4
1 Hob
2 Screw
3 Mounting spring
4 Countertop

Easy installation:Some models come with
mounting springs and sealing gasket at-
tached to the product. For these models, ig-
nore the mounting springs and bracket
mounting instructions described in the
manual. Place your product directly in the
space where the product will be placed as
shown in the figure below.

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in
the below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your
product.

Making connections to different
@ holes is not a good practice in

terms of safety since it can dam-

age the gas and electrical system.

There are gas and electrical com-
@ ponents contained within this hob,
therefore when fitting the mounting
springs/clamps only attach the
supplied fixings to the connection
holes shown in this manual. Failure
to observe this advise may lead to

life and property safety.

If there is an built-in oven under the hob;
When installing the hob on an built-in oven,
a distance should be left between the upper
wall of the oven and the lower housing of
the hob, as shown in the figure.

A min. 15 mm

If there is a drawer/cabinet under the hob;
When installing the hob onto a cabinet, a
shelf must be installed in order to separate
the cabinet from the hob as illustrated in
the above figure. This is not required when
installing onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

] v —

Ts

B min. 15 mm
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Final check
1. Reconnect the product to the mains.

6 How to use the hob

2. Check electrical functions. m

6.1 General information on hob usage

General warnings

+ Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

* You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Tips for hobs with vitro-ceramic surfaces

+ Vitro-ceramic surface is heat resistant
and it is not affected by high temperature
differences.

+ Do not use vitro-ceramic surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Use pots and pans with processed bases
only. Sharp edges may cause scratches
on the surface.

+ Do not use aluminium pots/pans and
pots. Aluminium deteriorates the hob sur-
face.

+ Splashes may damage the hob surface
and may cause fire.

(

!

A
VAR

+ Do not use pots/pans with convex or con-
cave bases.

. Use pots and pans with flat bases only.
These provide easier heat transfer.

+ Energy is wasted if the pot diameter is
too small.
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Recommended cooking pots/pans sizes

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - cm

120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 Hob control unit

als
o

=)
B @
[ J

B ®©
@@
@ +

ol
+E ale
Ld ]

L A O

On/off key
Increase key
Decrease key
Timer key *
Key lock key *

Warming zone key *

OO |

Cooking zone selection keys :
Rear left cooking zone selection key

Front left cooking zone selection key
Front right cooking zone selection key *

Rear right cooking zone selection key

T

It varies depending on the product model. It

may not be available on your product.

General warnings for the control panel

The graphics and figures are for illustrat-

ive purposes only. Actual images or func-

tions may differ depending on your hob
model.

+ This product is controlled by a touch con-
trol panel. Every operation you make on
the touch control panel is confirmed by
an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. If the surface is damp and dirty, it
may cause problems in operating the
functions.

Turning on the hob
1. Turn on the hob by touching the (D key.

= The symbol appears on all cooking
zone displays.

: - g
£ e T o

t

If no operation is performed within
@ 10 seconds, the hob automatically

returns to Standby mode.

Turning off the hob
1. Touch the D key for more than 2
seconds.

= The hob turns off and returns to
Standby mode.

Turning on the cooking zones (Cooking
Section)
1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the selection key of the cooking
zone you want to turn on.

EN/17



N
o+ T4 b0
2 4

= On cooking zone display sym-
bol appears and the display of the
relevant zone lights up brighter.

3. Touch the = key to activate the temper-

ature level setting. Touch the +/—
keys to adjust between 1 and 9.

If you directly touch the — key for
temperature level setting, the high
power setting will be activated. The

high power setting is described in
the next section.

If no operation is performed within
@ 10 seconds, the hob automatically

returns to Standby mode.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off
in 3 different ways:

1. By reducing the temperature to “0” level:
You can turn off the zone by reducing
the temperature setting to “0” level.

2. By touching the <+ and — keys simul-
taneously: Select the zone you want to
turn off. To turn the zone off, touch the

=+ and — keys simultaneously.

3. Using the timer off function for the de-
sired zone: When the time is up, the
timer turns off the zone connected to it.
The relevant displays show “0” or “00”.
When the time is up, the audible alarm
sounds. To silence the audible alarm,
touch any key on the control panel.

Residual heat indicator

If the ", " 1" symbol is on the hob display, it
means the hob is still hot and is used to
keep a small amount of food warm. After a
certain period of time, the symbol changes
to the "0" symbol, meaning less hot.

If the “|H)” or “0” symbol lights up on
the cooklng zone display when the
hob is turned off, it means the

cooking zone is still hot. Do not
touch the hotplate.

When there is a power outage, the

@ residual heat indicator does not
light up and does not warn the user
about hot cooking zones.

When your hob overheats;

« If the active cooking zones are set to a
level higher than level 7, the hob lowers
the level of the active cooking zones to
level 7 and the cooking zones cannot be
set higher than this level.

« If overheating continues; if the zone is
set to a level higher than level 5, the zone
will decrease to level 5 and the zone will
not be allowed to operate at a level
higher than this level. If your zone over-
heats, it will turn itself off for protection
and the zones will not work.

High power setting (Quick heating -
Booster)

You can use the high power setting to heat
quickly. If fast heating is enabled, the cook-
ing will operate at maximum power for a
certain period of time. The fast heating
time depends on the selected heat level.
However, it is not recommended to cook
for a long time in this position. The high
power setting may not be available on
every zone.

Turning on the high power setting:

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the desired zone by touching the
cooking selection key.

3. Set it to level “9” by touching the — key.
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The display will show “9” and “A”
alternately. At temperature level
“9” the high power setting is activ-

ated.

1 g
-+ 4+ & O
4 £ 4

4. If you want to set a high power setting
at a different temperature level, you can
change it by touching the +/— keys.
The set temperature level and “A” ap-
pear on the display respectively. For ex-

“[o][o]e

ample, when the temperature level is re-
duced to 6, “6” and “A” appear respect-
ively.

If your hob overheats, the high

@ power setting may not be ad-
justable.

Turning off the high power setting:

When the high power setting time is com-
pleted, the cooking zone continues to oper-
ate at the set temperature and only the
temperature level appears on the display. If
you want to turn off the cooking zone be-

forehand, touch the — key or set the tem-
perature level to "0".

Temperature level

Turn off time - seconds

1 60

2 180

3 288

4 390

5 510

6 150

7 210

8 270

9 10

Table 1: Table-1: High power setting turn- '~g . @

ing off times ae g E al;
Turning on multiple (double and triple) o a -0 o+ + + Té‘ 0
cooking zone ‘ °
Opening the dual cooking zone: B é ﬂ

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the dual cooking zone by touch-
ing the cooking zone selection keys.

3. Touch the + key to activate the temper-

ature level setting. Touch the +/—
keys to adjust between 1 and 9.

4. Touch the @: key to activate the second
outer section of the dual zone. When
you touch the @: key again, the outer
section will turn off. The inner section
will continue to operate.

The outer sections of multiple
cooking zones are only activated if
a temperature level between 1 and
9 is set for the zone.

&2

Opening the triple cooking zone:

—_

. Turn on the hob by touching the (D key.

Select the triple hotplate by touching the
hotplate selection keys.

N

3. Activate the temperature level setting by
touching the <+ key. Adjust between 1
and 9 by touching the 4/— keys.

4. Touch the @: key to activate the second
outer section of the cooking zone.
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5. Touching the @ key again will activate When used as an alarm, it has no effect on m
the third section. the cooking zones. It is used as a warning.

When the time you set is completed, the
timer gives an audible signal.

Timer function as alarm:

6. When working effectively in three sec-
tions, each time the @: key is touched,
one of the outer rings closes.

Key Lock 1. Turn on the hob by touching the (D key.
You can activate the key lock to preventac- 2. Activate the alarm timer by touching the
cidental changes to functions while the hob @ key. “00” appears on the timer dis-

Is operating. play and the timer is activated.
Activating the key lock: 3. Set the desired time value by touching
1. Turn on the hob by touching the (D key. the 4 and — keys. After setting the

2. Touch the &) key and activate the key time, the timer starts counting down.

lock. 4. When the time is up, the audible alarm

L . will sound. To silence the audible alarm,
= The key lock function is activated and touch any key on the touch control

the led on the (3 key lights up. panel.

B @ = e @
B8,
|§||§| _FE Z i °ol@ E\ IE\ @

o+ £ e [T +Jﬁ
3 8

4 4

If you turn off the hob while the -
@ keys are locked, the key lock will be @ The dot leds around the clock dis-

active when you turn the hob back play represent each cooking zone.
on. In order to operate the hob in If onel ed is flashing, you can set

such a case, the key |ock must be the timer for that COOking zone. |f
deactivated. none of the leds are on or flashing,

the alarm function is active.

Deactivating the key lock:
Cooking zone timer function:

1. Touch the (3 key while the key lock is
active. 1. Turn on the hob by touching the (D key.
2. Select the desired zone by touching the

= The Led on the (3 key turns off , :
cooking selection key.

and the key lock is deactivated.

Timer function 3. Touch the = key to activate the temper-

The timer can be used in two different ature level setting. Touch the +/—

ways, as an alarm and as a cooking zone keys to adjust between 1 and 9.

timer. _ 4 _ 4. Activate the cooking zone timer by

hen sed o  ooking 2ne e s touching the © ey 0" appesrs o th
) timer display and the dot led around the

do not have to stand by the hob continu-
ously during the cooking process. The
cooking zone automatically turns off after
the time you select.

display for the relevant cooking zone
starts flashing.
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5. Set the desired time value by touching

the & and — keys. The setting is con-
firmed after a few seconds.

)

=]
5

The timer can only be set for zones
that are being operated.

Repeat the above steps for other
zones whose timers you want to
set.

zone temperature level.

When the timer is selected, you can
see the remaining time by touching
the @ key again. The set times are
shown in order with each touch. If
an alarm is set, it is shown during
this time.

The timer cannot be set without se-
@ lecting the cooking zone and the

Turning off the timer

When the set time is up, the hob will auto-
matically turn off and give an audible warn-
ing. Press any key to turn off the audible
warning.

Turning off the timer early

If the timer is turned off early, the hob will
continue to operate at the set temperature
until it is turned off.

When the timer for the cooking zone is
turned off early, it continues to operate at
the set temperature level.

1. Select the cooking zone you want to
turn off.

2. Touch the @ key to activate the timer.

3. Touch the — key until “00” appears on
the timer display.

The point light and timer display of the rel-

evant cooking zone flash for a certain

period of time and then go out completely

and the timer is cancelled.

Automatic turnoff (working time limita-
tions)

The control unit has an automatic turn-off
feature. If one or more of the cooking
zones are left on, the cooking zone will
automatically shut down after a certain
period of time. (See Table-2)

If there is a timer assigned to the cooking
zone, then the timer display will also turn
off. The automatic turn-off time depends
on the selected temperature level. The
cooking zone can be turned on again by the
user after it has been automatically turned
off as described above.

If errors such as AF10, AF20, AF30
@ appear on the control panel, consult
the service.

Temperature level

Automatic turn-off time - hours

6
6
5
5

4

1.

5

1.

5

1.

5

Oio(N[foja|h|lw|N| =

1.

5

Table 2: Table-2: Automatic turn-off times
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7 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

7.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil

8 Maintenance and Cleaning

catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

8.1 General Cleaning Information

General warnings

« Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.
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+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use

hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,

with a descaling agent such as vinegar or

lemon juice.
+ If the surface is heavily soiled, apply the

cleaning agent on the stain with a sponge

and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

9 Troubleshooting

Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the
glass surfaces in the “General cleaning in-
formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

8.3 Cleaning the Control Panel

When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.
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The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

EN/24






Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko . Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e Pérdorimi i

sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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* Ky produkt mund té pérdoret

N
planifikuar

+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né

kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

 PARALAJMERIM:KYy produkt

duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
cenueshém dhe
kafshéve shtépiake

nga fémijét 8 vjec e lart, dhe
njerézit g€ jané té pazhvilluar
né aftésite fizike, shqgisore ose
mendore, ose gé kané
mungesé pérvoje dhe
njohurish, pér sa kohé qé ata
mbikéqyren ose trajnohen pér
pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.



* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja e pérdoruesit nuk
duhet té kryhen nga fémijét,
pérvec nése dikush i mbikéqyr
ata.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga njeréz me aftési
té kufizuara fizike, shqisore
ose mendore (pérfshiré
fémijét), pérvec nése ata
mbahen nén mbikéqyrje ose
marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqgyren
pér t 'u siguruar gé nuk luajné
me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té hyjné
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund té arrijné né
produkt.

+ Kthejeni dorezén e tenxhereve
dhe tiganéve né anén e
banakut né ményré qé fémijét
té mos mund té kapen dhe té
digjen.

- PARALAJMERIM: Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
arritshme té produktit jané té
nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

« Mbaijini materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|éndimit dhe mbytjes.

+ Para se té hidhni produktet e
konsumuara dhe té
padobishme:

1. Shképuteni spinén nga priza

dhe higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni até me spinén
nga produkti.

3. Merrni masa paraprake pér té
parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur éshté né
modalitetin "boshe".

A1 .3 Siguria elektrike

+ Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.

+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
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instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réendé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.

Sigurohuni qé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né
vendin e tij pas montimit ose
pastrimit.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.
Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.

+ Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose m
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

+ Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.

+ Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té€ shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

+ Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

+ Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gqé spina té
jeté futur plotésisht né prizeé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
Zjarr.
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« Shmangni futjen e pajisjes né
priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si
ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i qarkut té
shkurtér dhe goditjes elektrike.

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

+ Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjate
transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

+ Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

A1 .5 Siguria e instalimit

« Para fillimit té instalimit,
caktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do t€ lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

+ Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

+ Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve g€ do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si

ngrohésit elektriké ose me gaz,

nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Mos e instaloni produktin
prané njé dritareje. Ekziston
rreziku gé flaka e pllakés té
ndezé perdet dhe materialet e
ndezshme rreth pllakés sé
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gatimit. Kur hapni dritaren, ené
gatimi té nxehté mund té
pérmbyset.

* Mos e instaloni produktin

prané njé dritareje. Kur hapni
dritaren, ené gatimi té nxehté
mund té pérmbyset.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku

do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet qé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prizée.

* Nuk duhet té keté zorré gazi,

tub plastik uji dhe prizé né
pjesén e pasme ose né murin
anésor té vendit ku do té
instalohet produkti.
Pérndryshe, ato mund té
deformohen nga efekti i
nxehtésisé kur pianura éshté
né puné dhe mund té krijojé njé
rrezik sigurie.

Siguria gjaté

A"
pérdorimit

Sigurohuni qé produkti t€ jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé te gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése

prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia

elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfaqja e pllakés éshté
plasaritur, shképuteni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike.

- PARALAJMERIM: Nése
sipérfagja e xhamit té pianurés
éshté thyer:

Fikni té gjitha vatrat e gazit dhe

(nése ka) elektrike. Shképuteni

produktin nga energjia elektrike.

- Mos e prekni sipérfagen e

pajisjes.

- Mos e pérdorni pajisjen.

* Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

+ Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk
duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
COjné né zjarr.

* Ky produkt nuk éshté i
pérshtatshém pér pérdorim me
telekomandé ose oré té
jashtme.
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Paralajmérimet pér

Al T
temperaturéen

PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. FEémijét nén 8 vjeg
duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.

« Mos vendosni materiale té

ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« PARALAJMERIM: Rreziku nga

zjarri: Mos ruani artikuj né
sipérfaget e gatimit.

Al .8 Siguria gjaté gatimit
« PARALAJMERIM: Procesi i

gatimit duhet té respektohet.
Proceset e gatimit afatshkurtér
duhet té respektohen
vazhdimisht.

« PARALAJMERIM: Né gatimin

me vaj té ngurté ose té
Iéngshém, éshté e rrezikshme
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té lini pianurén pa mbikéqyrje,
gjé gé mund té shkaktojé zjarr.
KURRE mos u pérpigni ta
shuani zjarrin me ujg;
shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe mé pas mbuloni
flakét me njé mbulesé ose
lecké zjarri (etj.).

* Kini kujdes kur pérdorni pije

alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

1.9 Siguriae
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos e lani asnjéheré produktin

duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me

avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.




2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési té

larté qé mund té ripérdoren dhe

jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti qé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té€ gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Pérdorni tigané/tenxhere me madhési
dhe kapak té pérshtatshém pér zonén e
sobés. Zgjidhni gjithmoné madhésiné e
duhur pér vaktet tuaja. Pér enét me
madhési té gabuar do té nevojitet mé
shumé energji se ¢'duhet.

+ Mbajini té pastra zonat e pjekjes sé
sobés dhe bazat e tenxhereve.
Papastértité zvogélojné transferimin e
nxehtésisé mes zonés sé pjekjes dhe
bazés sé tenxheres.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

5
ORe

1 Sipérfagja e gatimit prej xhami 2 Strehimi i ulét
3 Zona e shuméfishté e gatimit 4 Zona unike e gatimit
5 Zona unike e gatimit 6 Zona unike e gatimit

SQ/35



3.2 Specifikimet teknike

Specifikimet e pérgjithshme té pianurés

;&irlrlrézisaa)t(erznj;s)htme té produktit (lartésia/gjerésia/ 39,5%/ 590 / 520

(Dri]nrl:e)nsionet e instalimit té pllakés (gjerésia / thellésia) 560 (+2) / 490 (+2)
Voltazhi/frekuenca TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme  [min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
pér pérdorim né produkt 1,5 mm2 (2N)

Konsumi total i energjisé (NE) 6700

Pérpara majtas Zona e shuméfishté e gatimit
Dimensioni 120/210 mm

Fugia 750/2200 NE

Mbrapa majtas Zona unike e gatimit

Dimensioni 140 mm

Fugia 1200 NE

Pérpara djathtas Zona unike e gatimit

Dimensioni 160 mm

Fugia 1500 NE

Pas djathtas Zona unike e gatimit

Dimensioni 180 mm

Fugia 1800 NE

|* Lartésia e pianurés sé specifikuar né tabelén teknike éshté lartésia e shtresés sé poshtme té produktit.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tuaj.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit t€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té& njomé dhe thajini
me njé peceté.

5 Instalimi

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté
pastrimi mund té shkaktojné démtim té
sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér disa
oré mund té shfagen tym dhe aroma. Kjo
éshté normale dhe ju duhet vetém ventilim i
miré pér t'i larguar. Shmangni thithjen e
drejtpérdrejté té tymit dhe aromave gé
krijohen.

A Paralajmérime té pérgjithshme
+ Referojuni agjentit mé té afért té
autorizuar té shérbimit pér instalimin e
produktit. Sigurohuni gé instalimet
elektrike dhe gazi té jené né vend pérpara
se té telefononi agjentin e autorizuar té
shérbimit pér ta béré produktin gati pér
pérdorim. Nése jo, telefononi njé
elektricist dhe montues té kualifikuar pér
té béré rregullimet e kérkuara. Prodhuesi
nuk do t€ mbahet pérgjegjés pér démet
gé rrjedhin nga procedurat e kryera nga
persona té paautorizuar, té cilat
gjithashtu mund té anulojné garanciné.

« Eshté pérgjegjési e klientit t& pérgatisé
vendndodhjen ku produkti do té jeté i
vendosur. té vendosura dhe gjithashtu té
kené té pérgatitur energjiné dhe/ose
gazin.

+ Rregullat e specifikuara né standardet
lokale pér instalimet elektrike dhe/ose
gazi (rregullat ligjore pér instalimin) do té
ndigen gjaté instalimi i produktit./
Paragrafi

+ Kontrolloni pér ndonjé démtim té pajisjes
pérpara instalimit. Mos e instaloni nése
pajisja éshté e démtuar. Produktet e
démtuara shkaktojné rrezige pér siguriné
tuaj.

5.1 Vendi i duhur pér instalim

+ Pianura éshté projektuar pér instalim né
sipérfaget e punés té disponueshme né
treg. Duhet t€ lihet njé distancé sigurie
midis pajisjes dhe mureve té kuzhinés
dhe mobiljeve. Shih figurén (vlerat né
mm).

+ Tabela e punés duhet té jeté e rreshtuar
dhe e fiksuar horizontalisht.

+ Prisni hapjen e pllakés sé gatimit né
tavolinén e punés sipas dimensioneve té
instalimit.

+ Ky produkt éshté njé pajisje e klasés 3
sipas standardit EN 30-1-1.

+ Lejoni njé distancé minimale prej 750
mm mbi sipérfagen e pllakés sé gatimit.

+ Nése mbi tenxhere do té instalohet njé
aspirator, referojuni prodhuesit té
aspiratorit' udhézime né lidhje me
lartésiné e instalimit. Nése nuk
pércaktohet ndonjé madhési né manualin
e kapugit, kjo lartési duhet té jeté sé€ paku
650 mm.

+ Cdo mobilje kuzhine prané pajisjes duhet
1€ jeté rezistente ndaj nxehtésisé (min.
100 °C).
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Lartésia minimale deri tek nxjerrési si¢
rekomandohet né manualin e udhézimeve té
kapugit. Nése nuk rekomandohet né manualin e
udhézimeve té kapugit, kjo lartési duhet té jeté sé
paku 650 mm.

Distanca minimale ndérmjet kabinetit duhet té jeté
e barabarté me gjerésiné e pianurés

5.2 Lidhje elektrike

A Paralajmérime té pérgjithshme

Shképutni produktin nga lidhja elektrike
pérpara se té filloni ndonjé puné né
instalimin elektrik. Ekziston rreziku i
goditjes elektrike.

Lidheni produktin me njé prizé/linjé té
tokézuar té mbrojtur nga njé ndérprerés
miniaturé me kapacitet té€ pérshtatshém,
si¢ thuhet né tabelén "Specifikimet
teknike". Béjeni instalimin e tokézimit nga
njé elektricist i kualifikuar gjaté
pérdorimit té produktit me ose pa
transformator. Kompania joné nuk do té
jeté pérgjegjése pér asnjé démtim qé do
té lindé pér shkak té pérdorimit té
produktit pa instalim tokézimi né
pérputhje me rregulloret lokale.

Produkti mund té lidhet vetém me Lidhja
me energjiné elektrike nga njé person i
autorizuar dhe i kualifikuar, dhe garancia
e produktit fillon vetém pas instalimit té
sakté. Prodhuesi nuk mund té mbajé

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

pérgjegjési pér gdo démtim gé mund té
lindé pér shkak té operacioneve nga
persona té paautorizuar.

Kablloja elektrike nuk duhet té shtypet,
paloset, bllokohet ose té preké pjesé té
nxehta té produkt. Nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, duhet té zévendésohet
nga njé elektricist i kualifikuar.
Pérndryshe ka njé goditje elektrike, qark
té shkurtér ose rrezik zjarri!

Té dhénat e furnizimit me rrjet duhet té
korrespondojné me té dhénat e
specifikuara né etiketén e tipit té
produktit. Etiketa e tipit ndodhet né
pjesén e pasme té produktit. Kablloja e
energjisé e produktit tuaj duhet té jeté né
pérputhje me vlerat né tabelén
"Specifikimet teknike".

Fiza e kabllit té rrymés duhet té€ jeté
lehtésisht e arritshme pas instalimit (mos
e drejtoni mbi pllakén e gatimit). Mos
pérdorni shtesé ose shume priza né
lidhjen me rrymé.

dhe duhet té pérdorni prizén/linjén e
duhur té prizés dhe spinén pér furrén. Né
rast se kufijté e fugisé sé produktit jané
jashté aftésisé sé rrymés sé prizés/lijés
sé prizés, produkti duhet té lidhet
népérmijet instalimit elektrik fiks
drejtpérdrejt pa pérdorur prizén/linjén e
prizés.
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+ Nése produkti do té lidhet drejtpérdrejt
me energjiné e furnizimit: Nése nuk
éshté e mundur té shképutni té gjitha
polet né furnizimin me energji elektrike,
njé njési shképutése me té paktén 3 mm
hapésiré kontakti ( siguresat, gelésat e
sigurisé sé linjés, kontaktorét) duhet té
lidhen dhe té gjitha polet e késaj njésie
shkygése duhet té jené ngjitur (jo sipér)
me produktin né pérputhje me direktivat
IEE. Mosrespektimi i kétij udhézimi mund
té shkaktojé probleme operative dhe té
zhvlerésojé garanciné e produktit.

+ Rekomandohet mbrojtje shtesé nga njé
ndérprerés i rrymés sé mbetur.

Nése produkti prodhohet me kabllo dhe pa

prizé:

Lidheni kordonin e produktit pér té furnizuar

me energji elektrike si¢ pércaktohet mé

poshté:

23
L2
1

lllra e bakrit

L] \'.|—|4N

FURNIZIM

s Je

L2 Gri

Neutrale Blu

L1 Ezezé

iverdhé
iverdhé
iverdhé

3
2
3
2
£
3

Tokézimi Tel i gje
Tokézimi Tel i gjelbér/ I

Te

3X2.5mm?
220-240V ~

5X1.5mm?
220-240V ~

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

Nése lloji i kabllit tuaj té furnizimit éshté 3-
pércgues, pér lidhjen 1-fazore:

- Kafe = L (Faza)

- Blu = N (Neutrale)

- Tel i gjelbér/i verdhé = (E) D (Tokézimi)

Nése kablloja juaj e furnizimit &shté e tipit

5-pérgues, pér lidhjen 1-fazore:

- E zez&/Gri = L (Faza)

- Blu = N (Neutrale)

-Tel i gjelbér/i verdhé = (E) & (Tokézimi)

Nése lloji i kabllit tuaj té furnizimit éshté 5-
pércgues, pér lidhjen 2-fazore:

- E zezé = L1 (Faza)

- Gri = L2 (Faza)

- Blu = N (Neutrale)
- Tel i gjelbér/i verdhé= (E) & (Tokézimi)
5.3 Instalimi i produktit

1. Duke e kthyer pianurén me koké poshté,
vendoseni né njé sipérfage té sheshté.

2. Kur instaloni pianurén, aplikoni rondelén
mbyllése, e cila ishte dhéné né paketim,
rreth pianurés si¢ tregohet né foton e
méposhtme, duke siguruar qé ajo té
mbetet 1 deri né 2 mm brenda nga buza
e jashtme e xhamit.

3. Fiksoni sustat e montimit né pianuré
duke i futur ato pérmes vrimave né
zorrén e poshtme dhe duke i vidhosur
si¢ tregohet né figuré.

Né disa modele, sustat e montimit
mund té prodhohen paraprakisht té

montuara né produktin tuaj.

Numri i sustave té montimit né
produktin tuaj ndryshon né varési té

modelit té produktit.

4. Kthejeni pérséri pianurén, drejtojeni até
né banak dhe vendoseni.
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5. Kur pianura té vendoset né banak, ajo
do té vendoset né banak me ndihmén e
sustave dhe produkti juaj do té fiksohet
lehtésisht. Né rastet kur instalimi me
kéto susta nuk éshté i mjaftueshém,
mund té bashkéngjitni dy susta montimi
né pjesén e pérparme té produktit si mé
poshté.

] ]

.

dl
u
N €=

v

3 4
1 Pianura

2 Vidé

3 Susté montimi

4  Banaku

Instalim i lehté:Disa modele vijné me susta
montimi dhe rondelé mbyllése té
bashkangjitur né produkt. Pér kéto modele,
injoroni burimet e montimit dhe udhézimet
e montimit té kllapave té pérshkruara né
manual. Vendoseni produktin tuaj direkt né
hapésirén ku do té vendoset produkti si¢
tregohet né figurén mé poshté.

Pamja e pasme (vrima lidhése)
Vendndodhja e vrimave té lidhjes té
paragitura né figurén e méposhtme jané
skematike, mund t€ ndryshojné né varési té
modelit té produktit. Rregulloni ato sipas
vrimave té lidhjes né produktin tuaj.

Kryerja e lidhjeve me vrima té
@ ndryshme nuk éshté njé praktiké e
miré pérsa i pérket sigurisé pasi

mund té démtojé sistemin e gazit
dhe elektrik.

Brenda késaj pianure ka gaz dhe
@ komponenté elektriké, prandaj kur
vendosni sustat/kapsat e montimit,
lidhni vetém fiksimet e dhéna né
vrimat e lidhjes té treguara né kété

manual. Mosrespektimi i késaj
késhille mund té ¢ojé né siguriné e

jetés dhe pronés.

Nése ka njé furré té integruar nén pllakée;
Kur instaloni pllakén né njé furré té
integruar, duhet té lihet njé distancé midis
murit té sipérm té furrés dhe pjesés sé
poshtme té pllakés, si¢ tregohet né figuré.

A min. 15 mm
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Nése ka njé sirtar/dollap poshté pllakés sé
gatimit;

Kur instaloni pianurén né njé kabinet, duhet
té instalohet njé raft pér té€ ndaré kabinetin
nga pianura sig ilustrohet né figurén e
mésipérme. Kjo nuk kérkohet kur instaloni
né njé furré té ndértuar.

6 Si té pérdorni pianurén

Pér shembull, nése éshté e mundur té
prekni pjesén e poshtme té produktit pasi
éshté instaluar né njé sirtar, ky seksion
duhet t€ mbulohet me njé pllaké druri.

Ts

] JEE

B min. 15 mm

6.1 Informacion i pérgjithshém mbi
pérdorimin e pllakés sé gatimit

Paralajmerlme té pérgjithshme
Mos lejoni g€ asnjé send té bjeré mbi
pjanuré. Edhe objektet e vogla si kriprat
mund té démtojné pianurén. Mos
pérdorni pianura té plasaritura. Uji mund
té depértojé népér kéto carje dhe té
shkaktojé njé gark té shkurtér. Nése
sipérfagja éshté démtuar né ndonjé
ményré (p.sh. garje té dukshme),
fillimisht fikni siguresén dhe mé pas
telefononi shérbimin e autorizuar pér té
shképutur produktin nga priza pér té
zvogéluar rrezikun e goditjes elektrike.

+ Mos pérdorni tenxhere/tegane té
¢ekuilibruara dhe g€ anojné lehtésisht né
pllaké.

+ Mos i ngrohni tenxheret/tiganét dhe
tenxheret bosh. Tenxheret dhe pajisja
mund té démtohen.

+ Fikni gjithmoné ndezésit e pianurés pas
¢do pérdorimi.

+ Ju do ta démtoni pajisjen nése i pérdorni
pianurat pa tenxhere ose tenxhere/tepsi.
Gjithmoné fikni pianurat pas ¢do
operacioni.

+ Pas ¢do pérdorimi sipérfagja e gatimit do
té jeté e nxehté, ndaj mos i vendosni
tenxheret/teganét plastike né sipérfagen
e gatimit. Pastrojeni menjéheré kété
material né sipérfage.

+ Ndryshimet e papritura té€ temperaturés
né sipérfagen e gatimit té€ xhamit mund
té shkaktojné déme, kini kujdes g€ té
mos derdhni Iéngje té ftohta gjaté
gatimit.

+ Vendosni njé sasi té mjaftueshme
ushgimi né tenxhere dhe tigane. Késhtu,
ju mund té parandaloni derdhjen e
ushgimit nga tenxheret/tiganét dhe nuk
do té keni nevojé té pastroni pa nevojé.

+ Mos i vendosni kapakét e tenxhereve dhe
tiganéve mbi djegés/zona.

+ Vendosni tenxheret duke i pérgendruar
né djegéset/zonat. Nése déshironi té
vendosni njé tenxhere né njé djegés/zoné
tjetér, mos e rréshgqitni drejt djegésit té
déshiruar; pérkundrazi, ngrijeni fillimisht
dhe mé pas vendoseni né djegésin tjetér.

Késhilla pér pianurat me sipérfage vitro-

qeramlke
+ Sipérfagja vitro-geramike éshté
rezistente ndaj nxehtésisé dhe nuk
ndikohet nga ndryshimet e larta té
temperaturés.

+ Mos pérdorni sipérfage vitro-qeramike si
sipérfage ku mund té vendosni digka mbi
té ose si sipérfaqge prerése.

+ Pérdorni tenxhere dhe tigane vetém me
baza té pérpunuara. Skajet e mprehta
mund té shkaktojné gérvishtje né
sipérfaqge.

+ Mos pérdorni tenxhere/tava dhe tenxhere
alumini. Alumini pérkeqéson sipérfagen e
pllakés.

+ Spérkatjet mund té démtojné sipérfagen
e pllakés dhe mund té shkaktojné zjarr.
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+ Pérdorni tenxhere dhe tigane vetém me

4 baza té sheshta. Kéto sigurojné
A transferim mé té lehté té nxehtésisé. m
7\
+ Mos pérdorni tenxhere/tava me baza : :
konvekse ose konkave. I

+ Energjia humbet nése diametri i tenxhere
éshté shumé i vogél.

Madhésité e rekomanduara té tenxhereve/tavave pér gatim

Diametri i zonés sé gatimit - mm Diametri i tenxhere - cm
120 12-14

140 14-16

180 18-20

210 21-23

170x265 17-19/26-28

6.2 Njésia e kontrollit té pianurés

@ ®
®
@ o L] ]

If:7|> - @O + JWTEI(D

Butonat : ® Tastiizgjedhjes sé zonés sé gatimit t€ pasmé
@ Butoni i aktivizimit/caktivizimit djathtas
* Ndryshon né varési té modelit té produktit.
I Butoni i rritjes Mund té mos jeté i disponueshém né produktin
tuaj.

— Butoni i zvogélimit Paralajmérime té pérgjithshme pér panelin

e kontrollit

+ Grafika dhe figurat jané vetém pér

IE] Butoni i bllokimit t& butonave * géllime ilustruese. Imazhet ose
funksionet aktuale mund té ndryshojné
né varési té modelit tuaj t€ pianurés.

+ Ky produkt kontrollohet nga njé panel
kontrolli me prekje. Cdo veprim gé béni

@ Butoni i kohématésit *

[:] Celési i zonés sé ngrohjes *

Tastet e zgjedhjes sé zonés sé gatimit :
L) Tasti i zgjedhjes sé zonés sé gatimit né anén e

majté t& pasme né panelin e kontrollit me prekje
Tasti i zgjedhjes s& zonés sé gatimit pérpara konfirmohet nga njé sinjal zanor.
majtas

.
Tasti i zgjedhjes sé zonés sé gatimit pérpara
® djathtas *
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+ Mbajeni gjithmoné panelin e kontrollit té
pastér dhe té thaté. Nése sipérfagja
éshté e lagur dhe e ndotur, mund té
shkaktojé probleme né funksionimin e
funksioneve.

Ndezja e pianurés
1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.

= Simboli shfaget né té gjitha
ekranet e zonés sé gatimit.

3. Prekni butonin + pér té aktivizuar
cilésimin e nivelit té temperaturés.
Prekni tastet &+/— pér t& rregulluar
midis 1 dhe 9.

: e ;:3 g
-0+ + & O

t

”r;-i

Nése prekni drejtpérdrejt butonin
— pér cilésimin e nivelit té
temperaturés, cilésimi i fugisé sé
larté do té aktivizohet. Cilésimi i
fuqgisé sé larté pérshkruhet né
seksionin tjetér.

Nése nuk kryhet asnjé operacion
@ brenda 10 sekondave, pianura

kthehet automatikisht né

modalitetin e gatishmérisé.

Nése nuk kryhet asnjé operacion
@ brenda 10 sekondave, pianura
kthehet automatikisht né

modalitetin e gatishmérisé.

Fikja e pianurés
1. Prekni butonin (D pér mé shumé se 2
sekonda.

= Pianura fiket dhe kthehet né
modalitetin e gatishmérisé.

Ndezja e zonave té gatimit (Seksioni i
gatimit)

Fikja e zonave té gatimit:
Njé zoné gatimi e zgjedhur mund té fiket
né 3 ményra té ndryshme:

1. Duke ulur temperaturén né nivelin "0": Ju
mund ta fikni zonén duke ulur cilésimin
e temperaturés né nivelin "0".

2. Duke prekur njékohésisht butonat =
dhe —. Zgjidhni zonén gé déshironi té
fikni. Pér té fikur zonén, prekni
njékohésisht tastet + dhe —.

3. Pérdorimi i funksionit té fikjes sé

kohématésit pér zonén e déshiruar: Kur
té mbarojé koha, kohématési fik zonén e
lidhur me té. Ekranet pérkatése shfaqin
"0" ose "00". Kur t& mbarojé koha,
tingéllon alarmi i dégjueshém. Pér té
heshtur alarmin e dégjueshém, prekni

1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.
2. Prekni butonin e pérzgjedhjes sé zonés

sé gatimit qé déshironi té ndizni.
cilindo buton né panelin e kontrollit.

@ @ .
CD Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
é ﬂ Nése simboli "[H)" éshté né ekranin e

pianurés, kjo do té thoté se pianura éshté
ende e nxehté dhe pérdoret pér té mbajtur
njé sasi t€ vogél ushqgimi t€ ngrohté. Pas
njé periudhe té caktuar kohe, simboli
ndryshon né simbolin "0", gé do té thoté mé
pak i nxehté.

= NEé ekranin e zonés sé gatimit

shfaget simboli dhe ekrani i
zonés pérkatése ndricon mé
shumé.

SQ/ 43



ekranin e zonés sé gatimit kur
pianura éshté e fikur, kjo do té thoté
se zona e gatimit éshté ende e
nxehté. Mos e prekni pjatén e
nxehté.

@ Nése simboli '[H]" ose "0" ndizet né

Kur ka ndérprerje té energjisé,
treguesi i nxehtésisé sé mbetur nuk
ndizet dhe nuk paralajméron

pérdoruesin pér zonat e nxehta té
gatimit.

Kur pianura juaj nxehet sé tepérmi;

+ Nése zonat aktive té gatimit jané
vendosur né njé nivel mé t€ larté se niveli
7, pianura e ul nivelin e zonave aktive té
gatimit né nivelin 7 dhe zonat e gatimit
nuk mund té vendosen mé lart se ky
nivel.

+ Nése mbinxehja vazhdon; nése zona
éshté vendosur né njé nivel mée té larté se
niveli 5, zona do té ulet né nivelin 5 dhe
zona nuk do té lejohet té funksionojé né
njé nivel mé t€ larté se ky nivel. Nése
zona juaj mbinxehet, ajo do té fiket veté
pér mbrojtje dhe zonat nuk do té
funksionojné.

Cilésimi i fuqisé sé larté (Nxehje e shpejté

- Pérforcues)

Mund té pérdorni cilésimin e fuqisé sé larté

pér t 'u ngrohur shpejt. Nése aktivizohet

ngrohja e shpejté, gatimi do té funksionojé
me fugi maksimale pér njé periudhé té
caktuar kohe. Koha e shpejté e nxehjes
varet nga niveli i zgjedhur i nxehtésisé.

Megjithaté, nuk rekomandohet té gatuani

pér njé kohé té gjaté né kété pozicion.

Cilésimi i fugisé sé larté mund té mos jeté i

disponueshém né ¢do zoné.

Ndezja e cilésimit té fugisé sé larté:
1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.

2. Zgjidhni zonén e déshiruar duke prekur
butonin e pérzgjedhjes sé gatimit.

3. Vendoseni né nivelin "9" duke prekur
butonin —.

= Ekrani do té shfagé alternativisht
"9" dhe "A". Né nivelin e
temperaturés "9" aktivizohet
cilésimi i fugisé sé larté.

A
- O+ £ & O
) ) 4

4. Nése déshironi té vendosni njé cilésim
té fuqisé sé larté né njé nivel tjetér té
temperaturés, mund ta ndryshoni até
duke prekur butonat 4+/—. Niveli i
caktuar i temperaturés dhe "A" shfagen
pérkatésisht né ekran. Pér shembull, kur
niveli i temperaturés zvogélohet né 6,
shfagen pérkatésisht "6" dhe "A".

Nése pianura juaj nxehet shumé,
cilésimi i fugisé sé larté mund té

mos jeté i rregullueshém.

Fikja e cilésimit té fuqisé sé larte:

Kur té pérfundojé koha e cilésimit té fugisé
sé larté, zona e gatimit do té vazhdojé té
funksionojé né temperaturén e caktuar dhe
vetém niveli i temperaturés do té shfaget
né ekran. Nése déshironi té fikni
paraprakisht zonén e gatimit, prekni
butonin — ose vendosni nivelin e
temperaturés né "0".

Niveli i temperaturés

Caktivizo kohén - sekonda

60

180

288

390

510

ol lwWIN|=

150
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Niveli i temperaturés Caktivizo kohén - sekonda
7 210

8 270

9 10

Tabela 1: Tabela-1: Cilésimi i energjisé sé
larté koha e fikjes

Ndezja e zonave té shuméfishta (té
dyfishta dhe té trefishta) té gat

Hapja e zonés sé dyfishté té gatimit:

1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.

2. Zgjidhni zonén e dyfishté té gatimit duke
prekur butonat e pérzgjedhjes sé zonés
sé gatimit.

3. Prekni butonin + pér té aktivizuar
cilésimin e nivelit té& temperaturés.

Prekni tastet &/— pér té rregulluar
midis 1 dhe 9.

4. Prekni tastin @: pér té aktivizuar pjesén
e dyté té jashtme té zonés sé dyfishté.
Kur té prekni pérséri butonin @, pjesa e
jashtme do té fiket. Seksioni i
brendshém do té vazhdoj€ té
funksionojé.

-_j;. : : @
O o+ + 80

)

D

Seksionet e jashtme té zonave té
shumta té gatimit aktivizohen
vetém nése vendoset njé nivel
temperature midis 1 dhe 9 pér
Zonén.

©)

Hapja e zonés sé trefishté té gatimit:

1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.

2. Zgjidhni pllakén e nxehté té trefishté
duke prekur tastet e pérzgjedhjes sé
pllakés sé nxehté.

3. Aktivizoni cilésimin e nivelit té
temperaturés duke prekur butonin .
Rregulloni midis 1 dhe 9 duke prekur
tastet +/—.

4. Prekni butonin @: pér té aktivizuar
seksionin e dyté té jashtém té zonés sé
gatimit.

5. Prekja e tastit @: pérséri do té aktivizojé
seksionin e treté.

6. Kur punoni né ményré efektive né tre
seksione, sa heré gé shtypet butoni @,
njé nga unazat e jashtme mbyllet.

Bllokimi i tasteve

Mund té aktivizoni bllokimin e tasteve pér

té parandaluar ndryshimet aksidentale té
funksioneve gjaté funksionimit té pianurés.

Aktivizimi i bllokimit té tasteve:
1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (.

2. Prekni tastin (&) dhe aktivizoni bllokimin
e tastit.
= Funksioni i bllokimit té tasteve éshté
aktivizuar dhe LED né tastin (3 ndizet.

]
= e
]
_|i @ =

-@O + s & O
Jré_ﬂ

Nése e fikni pianurén ndérsa
@ celésat jané té kycur, bllokimi i
tasteve do té jeté aktiv kur té€ ndizni
pérséri pianurén. Pér té pérdorur
pianurén né njé rast té tillg, bllokimi

i tasteve duhet té gaktivizohet.

Caktivizimi i bllokimit té tasteve:

1. Prekni tastin (5] ndérsa bllokimi i tastit
éshté aktiv.

= LED né tastin (3 fiket dhe bllokimi i
tastit éshté gaktivizuar.
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Funksioni i kohématjes Funksioni i kohématésit té zonés sé

Kohématési mund té pérdoret né dy gatimit:

menyra te n'drysh.me,”3| a'?”?“ dhe si 1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D. m
kohématés i zonés sé gatimit. T ) T

Kur pérdoret si kohématés i zonés sé 2. Zgjidhni zonén e déshiruar duke prekur
gatimit; ky funksion e bén gatimin mé té butonin e pérzgjedhjes sé gatimit.
leht& pér ju. Ju nuk keni pse té& géndroni 3. Prekni butonin =+ pér té aktivizuar
JEJ..raneJ:[.plgtn;res vazh(:!m!f?':(g{ate procesit cilésimin e nivelit t& temperaturés.

& gatimit. Zona e gatimit fike . e
automatikisht pas kohés gé ju zgjidhni. Pr.ell<n| tastet +/— pér té rregulluar
. ; . midis 1 dhe 9.

Kur pérdoret si alarm, nuk ka efekt né zonat o B L o

e gatimit. Pérdoret si paralajmérim. Kur 4. Aktivizoni kohématésin e zonés sé
koha gé keni vendosur té pérfundojé, gatimit duke prekur butonin . Né
kohé&matési jep njé sinjal zanor. ekranin e kohématésit shfaget "00" dhe

pika LED rreth ekranit pér zonén

Funksioni i kohématjes si alarm: e LU IR R N
pérkatése té gatimit fillon t€ vezullojé.

1. Ndizni pianurén duke prekur tastin (D.

2. Aktivizoni kohématésin e alarmit duke B e E
prekur butonin (D). N& ekranin e E‘ '3' . E
kohématésit shfaget "00" dhe + ® =

kohématési aktivizohet. - @ + —l7 IEI @

3. Caktoni vlerén e déshiruar té kohés duke é ﬁ é

prekur tastet + dhe —. Pas caktimit té
kohés, kohématési fillon t& numérojé 5. Caktoni vlerén e déshiruar té kohés duke

mbrapsht. prekur tastet &+ dhe —. Cilésimi
konfirmohet pas disa sekondash.

4. Kur té mbarojé koha, do té€ dégjohet
alarmi. Pér té heshtur alarmin e

dégjueshém, prekni cilindo buton né @ Kohématési mund té vendoset

panelin e kontrollit me prekje. vetém pér zonat qé pérdoren.

o] ®

I LB @, .

% % ©

° o2kl ®

- + Kohématési nuk mund té vendoset
é @ pa zgjedhur zonén e gatimit dhe

Pérséritni hapat e mésipérm pér
zonat e tjera, kohématésit e té
cilave déshironi té vendosni.

Kur té zgjidhet kohématési, mund
té shihni kohén e mbetur duke

shtypur pérséri butonin 0. Kohét e

nivelin e temperaturés sé zonés.
Ekrani LED me pika rreth orés
pérfagéson secilén zoné gatimi.

Nése onel ed vezullon, mund té
vendosni kohématésin pér até zoné

gatimi. Nése asnjé nga LED-té nuk caktuara tregohen sipas radhés me
éshté i ndezur ose vezullues, ¢do prekje. Nése vendoset njé
funksioni i alarmit éshté aktiv. alarm, ai shfaget gjaté késaj kohe.
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Fikja e kohématésit

Kur t& mbarojé koha e caktuar, pianura do
té fiket automatikisht dhe do té japé njé
paralajmérim me z&. Shtypni cilindo buton
pér té fikur paralajmérimin zanor.

Fikja e kohématésit herét

Nése kohématési fiket herét, pianura do té
vazhdojé té funksionojé né temperaturén e
caktuar derisa té fiket.

Kur kohématési pér zonén e gatimit fiket
herét, ai vazhdon té funksionojé né nivelin e
caktuar té temperaturés.

1. Zgjidhni zonén e gatimit qé déshironi té
fikni.

2. Prekni butonin @) pér té aktivizuar
kohématésin.

3. Prekni butonin — derisa té shfaget "00"
né ekranin e kohématésit.

Drita e pikés dhe ekrani i kohématésit té

zonés pérkatése té gatimit pulsojné pér njé

periudhé té caktuar kohe dhe pastaj fiken

plotésisht dhe kohématési anulohet.

Caktivizimi automatik (kufizimet e kohés
S€ punés)

Njésia e kontrollit ka njé vegori automatike
té fikjes. Nése njé ose mé shumé nga zonat
e gatimit mbeten té ndezura, zona e gatimit
do té mbyllet automatikisht pas njé
periudhe té caktuar kohe. (Shih Tabelén-2)
Nése ka njé kohématés té caktuar né zonén
e gatimit, atéheré ekrani i kohématésit
gjithashtu do té fiket. Koha automatike e
fikjes varet nga niveli i zgjedhur i
temperaturés. Zona e gatimit mund té
ndizet pérséri nga pérdoruesi pasi té jeté
fikur automatikisht si¢ pérshkruhet mé
sipér.

Nése shfagen gabime té tilla si

@ AF10, AF20, AF30 né panelin e
kontrollit, konsultohuni me
shérbimin.

Niveli i temperaturés

Koha automatike e fikjes - oré

6
6
5
5

4

1.5

1.5

1.5

Vi N[foja|h|lw|N| =

1.5

Tabela 2: Tabela-2: Kohét automatike té
fikjes

7 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

7.1 General warnings about cooking
with hob

Paralajmérime té pérgjithshme pér gatimin

me pllaké

+ Asnjéheré mos e mbushni tiganin me vaj
mé shumeé se njé té tretén e tij. Mos e lini
pianurén pa mbikéqyrje kur ngrohni vajin.
Vajrat e mbinxehur sjellin rrezik zjarri.
Asnjéheré mos u pérpigni té shuani njé
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zjarr t&€ mundshém me ujé! Kur vaji merr
flaké, mbulojeni me njé batanije zjarri ose
lecké té lagur. Fikeni pianurén nése éshté
e sigurt pér ta béré kété dhe telefononi
zjarrfikésin.

+ Para se t'i skugni ushgimet, higeni
gjithmoné ujin e tepért dhe futini ngadalé
né vajin e ndezur. Sigurohuni gé
ushgimet e ngrira té jené shkriré pérpara
se t'i skugni.

8 Mirémbajtja dhe pastrimi

+ Kur ngrohni vajin, sigurohuni qé tenxherja

gé pérdorni té€ jeté e thaté dhe ta mbani
té hapur kapakun.

+ Pér rekomandime mbi gatimin me kursim

té energjisé, referojuni seksionit
"Udhézime mijedisore"..

8.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

+ Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtuy,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrim.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé

té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do

Iéng t& mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushqgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né

njé makiné larése enésh, pérveg rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Pér pianurat:
+ Papastértité acidike si quméshti, salca e

domates dhe vaji mund té shkaktojné
njolla té pérhershme né pjanura dhe
komponentét e zonave té pianurés,
pastroni [éngjet e tejmbushura menjéheré
pasi té jeté ftohur pianura pas fikjes sé
saj.

Sipérfaget e inoksit - celikut té

P

andryshkshém
Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té

pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose celikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té& Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur g€ ta
fshini né njé drejtim.
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+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes t& mbetur né sipérfage
béjné qé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ N& asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjeset plastike dhe sipérfage té lyera
Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni g€ pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

8.2 Pastrimi i pianurés

Sipérfagja e gatimit prej xhami

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruara pér

sipérfaget e gelqit né seksionin

"Informacionet e pérgjithshme té pastrimit"

pér pastrimin e sipérfages s€ gatimit té

xhamit. Ju mund té pérfundoni pastrimin

tuaj sipas informacionit t&€ méposhtém pér

raste té vecanta.
+ Ushgimet me bazé sheqeri si kremi i
errét, niseshteja dhe shurupi duhet té
pastrohen menjéheré, pa pritur gé
sipérfagja té ftohet. Pérndryshe,
sipérfagja e gatimit e xhamit mund té
démtohet pérgjithmoné.

+ Mos pérdorni agjenté pastrimi pér
operacionet e pastrimit qé kryeni kur
pianura éshté e nxehté, pérndryshe mund
té shfagen njolla té pérhershme.

8.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth gelésave.

Treguesit rreth ¢celésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini

me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj

ka njé vecori té kygit té butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me gelésat.
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9 Zgjidhja e problemeve

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prize.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

+ Nése pianura nuk ndizet kur shtypet tasti
i ndezjes/fikjes >>> Higeni nga priza dhe
prisni té paktén 20 sekonda pérpara se ta
lidhni.
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Oo6pe gownu!

YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103 Beko npoaykT. Vickame BalwmUSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BUCOKO Ka4yeCTBO W TEXHOMOrMK, Aa BU NpeocTaBu Han-gobparta epekTnBHOCT. 3a
uenTa BHMMATENHO NpoYeTeTe TOBa PbKOBOACTBO U BCsIKa Apyra NpeaocTaBeHa
OOKyMeHTauusa npeam aa uanonsearte npoaykra.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO Brxa MOrnuv Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoAayKTa Ha HAKOW Apyr,
JanTe n pbKoBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMaLUSA OTHOCHO
rapaHuUMoHHUTE YCIoBUS, METOANTE 3a U3MNON3BaHe M OTCTPaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU 3a
BaLUMs NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

NMpepHa3HavyeHne

1.2 bBe3onacHOCT Ha
Aeua, yasBMMmum nuua
M OMALLHUN NOoMLUN

» To3aun npoayKT Moxe aa ce
n3nonaea oT geua Ha 8 -
roguiiHa Bb3pacT M Mo -
rofieMu, KakTto n oT xopa,
KOUTO ca HE4OPa3BUTU BbB
dur3nyeckn, CEeTUBHU UMK
YMCTBEHWN YMEHUS, UNTN KOUTO
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HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca noa HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe OT
npoaykra.

HeuaTa He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykTta. lNoyncreaHeTo n
noagpbXxkata ot notpebutens
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLla, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rv
Habntopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce
N3Mnon3Ba OT XOpa C OrpaHnyeH
dU13MYECKN, CETUBEH UNK
YMCTBEH KanauuTteT
(BKNIOYMTENHO Aeua), OCBeH
ako Te He ca nop HabnoaeHne
NN He nony4yar
HeobxooMMNTE MHCTPYKLNN.
[euaTa TpsibBa ga 6baaT
HabniogaBaHu, 3a Aa ce
rapaHTupa, 4e He UrpasT C
npoaykra.

Enextpnyeckute npoayktn ca
ornacHu 3a geuata u
AomMaluHuTe niodbumun. deuarta
N goMallHUTe NduMun He
TpabBa ga urpadr, aa ce
KayBaT unu ga Bnu3ar B
npoaykra.

He noctaBante npegmeTy,
KOuTO Ageuara moraT aa
AOCTUrHAT BbPXY NPOAYKTa.
3aBbpTeTe ApbXKKaTa Ha
TEHOXXepUTE U TUraHuTe
OTCTPaHW Ha NNoTa, Taka 4ye
aeuarta ga He moraT Aa
XBallaT n narapsT.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbNHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [lpbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.

* CbxpaHsiBanTe ONakoBbYHUTE
Martepuanu Ha MACTO,
HeOOoCTBLMHO 3a Aeua.
CoblyecTByBa onacHoOCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

* Mpeauv ga n3xebpnurte
NM3HOCEeHUTe 1 6e3nonesHun
NpoOAYKTH:

1. U3knwoudeTe wencenamnro

M3BajeTe OT KOHTaKTa.

2. Usknto4veTe 3axpaHBalms
Kaben un ro nskJr4eTe ¢
Lerncena ot npoAaykTa.

3. BsemeTe npegnasHu MepKy,
3a Aa npefoTtBpaTuTe
HaB/IM3aHETO Ha Jeua B
npoAyKTa.

4. He no3BonsiBanTe Ha AeuaTa
Aa Urpasit c NpoayKTa,
KoraTo € B HeEaKTUBEH
PEXUM.

A1 .3 EnekTtpuyecka
Oe3onacHocT

» BknroyeTe npoaykra B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3allUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha Toka, MOCOYEeHU Ha eTUKeTa
Ha TMna. HcTanaumsaTa 3a
3a3emsBaHe TpsibBa foa ce

N3BbPLUM OT KBanuuumnpaH
eneKkTpoTexHuK. He
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n3nonseanTe npoaykTta 6es
3a3emsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTe/HauMoOHanHuTe
pasnopenow.

WencensT nnu
€NEeKTPNYECKOTO CBbP3BaAHE
Ha ypena Tpsbsa aa e Ha
INEeCHO AOCTBIMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctanauus,
KbM KOSAITO € CBbp3aH
NpoayKTbT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (Npeanasuren,
NpeBKNtoYBaTEN, KMHOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
N na pasgensi BCUYKU Nosocu
OT MpexarTa.

M3krnoyeTte npoaykta ot
KOHTaKTa Unu uskno4veTte
npegnasuTens Nnpean PEMOHT,
noaapbXKKka 1 NOYMCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHneTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHUN Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKko BaLIMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL kaben)
n3nonssanTe camo
CcBbp3BaLms kaben, onnucaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcumkaymmn.

He 6nokmpanTe 3axpaHBalyms
kaben noa w 3ag npoaykTa. He
NocTaBANTE TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBaluus kaben.
3axpaHBawuAT kaben He
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TpsibBa Aa ce orbBa, CMaykBa m

W Oa BN13a B KOHTAKT C
N3TOYHMK Ha TOMMUHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTuUcHaT, AoKaTo
nocraesaTe NPoAyKTa Ha
MSICTOTO My crea crnobsisaHe
WU NOYNCTBAHE.
M3nonaeante camo
opurmHaneH kaben. He
N3Non3BanTe cpsa3aHn unm
nospeneHun kabenu.

He nanonssante
yOobInKUTENEH kaben unum
MHOroyHKLUMOHAanEeH Lencen,
3a ga pabotuTe C Balms
nNpoayKT.

CebpxeTe ce ¢ oTopM3MpaHns
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENSA, 3a Ja uanonassarte
ogobpeHus aganTtep B
cnyyauTte, KoraTo €
Heobxoa4uMO M3Mon3BaHEeTO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tmn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
U1 OTOPU3NPaHUSA CEPBU3,
aKo ObimKMHaTa Ha
eneKkTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

[MpeHoCUMN N3TOYHMLUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenun morar aa nperpesT u
Aa ce 3ananaTt. Apbxre
MHO>ECTBO LLencenu n
NPEHOCUMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganed ot
npogykra.



AKO 3axpaHBaWuaAT Kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, oTopuanpaH
CepBu3 UnNu nuue, NOCoOYEHO
oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTW.

AKO BaLLMAT NPOAYKT MMa
3axpaHBaly kaben u wencen:

Hwukora He noctaesnTte
Lencena Ha NpoaykTa B
CYyneH, pasxnabeH nnm

n3BageH OT KOHTaKTa Lericersl.

YBeperTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpan B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe Ja nperpesT u aa
NPUYUHAT Noxap.
N3b6sareante ga nocrtaBate
YCTPONCTBOTO B LLEncenu,
KOUTO Ca Ma3HWU, HEYUCTU NNu
NOTEHUManHO U3NoXeHn Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o ao

A1 4

A1 5

paboTeH NnoT, OTKbAETO MOXE

Aa natede Boga). B npotueeH
Cllydan CblUecTByBa PUCK OT
KbCO CbeNHEHME N TOKOB
yaap.

Hwukora He gokocBanTe
Lencenia ¢ Mokpu pbue!
M3gbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo uanonssaTe
TANOTO Ha werncena, a He
camusa kaben.
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TpaHcnopTUpaHe

M3kntoueTe npoaykTa ot
enekTpuyeckaTta Mpexa,
npeau ga ro TpaHcnopTupare.
KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKkoBbYeH
mMarepuan c mexypdeta unm
aeben kKapToH 1 ro 3anenete
34paBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWXHUTE YacCTu Ha
npoaykra, 3a aa
npegoTBpaTMTE Nnospeaa.
Mpeon pa nHctanuparte
npoaykrta, npoBepeTte
npoayKTa 3a noBpeaun cnep
TpaHcrnopTupaHe. CebpxeTe
ce C BHOCUTENS unu
OTOpU3NpPaHNS cepPBU3EH
LEHTBLP, ako € NoBpeaeEH.

Be3onacHocT npum
MOHTaxa

Mpean oa 3ano4vHeTe
MHCTanayusTta, Uskn4vere
3axpaHBalLus kabern, KbM
KOWTO Lwe 6bae cBbp3aH
NpoAyKTbT, KAaTO U3KMOYMTE
npegnasvrtens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMLM NO BPpEME Ha
TpaHcnopTUpaHe n MoHTax. B
NPOTMBEH Crnyyan nma
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Be3onacHOCT npu m



* [pean ga moHTUpaTte
npoaykTa, nposepeTe
npoaykTa 3a nospeaun. Ako
NPOAYKTHT € NOBPEeAEH He o
MOHTUpaunTe.

* /36arearite n3anona3saHeTo Ha
KakBUTO U Aa 6uno
TONIOM3051aLMOHHM
MaTepuanu 3a NnokpmMBaHe Ha
BbTpPELLUHOCTTa Ha mebenuTe,
KOWTO We 6baaT MOHTMPaHW.

* B 30HaTa, kbaeTo € MoHTUpaH
NPOAYKTHLT, He TpsAbBa Aa nva
npsika CnbHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHULM Ha TOMNKNHA, KaTo
eneKkTPU4eCcKN Nnmn rasosu
HarpeBaTenu.

* [IpbXXTEe OKONMHOCTUTE OKOJI0
BCUYKN BEHTUMALMOHHMN
KaHanu Ha npoaykrta
OTBOpPEHM.

* He MOHTUpanTe npoaykra
6n130 go nposoped,.
CoblyecTByBa pUCK NIIaMbKbT
Ha nroyaTa fa 3ananu 3aBecu
n 3ananvMmn maTtepuanm oKono
nnoyata. Korato otBOpUTE
nposopeua, ropewuTe cbaoBe
3a roTBEHE MOXe fa ce
obbpHar.

* He MoHTMpanTe npoaykra
6nm3o oo nposopeu. Korato
OTBOpUTE Npo3opeLa,
ropeLmTe cbaoBe 3a rotBeHe
MOXe Aa ce obbpHar.

* AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo e 6bae MOHTUpPaH
NpoayKTbT, TpsibBa aa ce
rapaHTvpa, Ye NpoayKTbT HE

BIiM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
WM C LLiencena, BKMAYEH B
KOHTaKTa.

* He Tpsabea ga nma rasos
MapKyd, nnactMmacoBa
BogonpoBogHa Tpbba n
rHe3ao Ha 3agHarta unm
CTpaHu4HaTa CTeHa Ha
MSICTOTO, KbETO Lie Obae
MOHTUPaH NPoAYKTHLT. B
NPOTMBEH Cry4an Te morat ga
ce gecdopmMmmpat OT TOMSIMHHUSA
edekKT, KoraTo NioTbT paboTn
N MOXe [a Cb3aje puck 3a
©e3onacHocTTa.

A1 .6 Bbe3sonacHocT npu

ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNOYEH cnepg Bcsika
ynotpeba.

* AKO HsAMa aa nanonseaTe
npoaykTa AbNro Bpeme,
N3KoYeTe ro oT KOHTaKTa unu
N3KNYeTe 3axpaHBaAHETO OT
KyTusaTa ¢ npeanasvrtenmu.

* He nsnonseanTte npoaykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeau rno Bpeme Ha
ynoTtpeba. N3knoyeTte
npoaykra ot
enekTpn4ecTBoTo. CBbpXETE
Ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3NPaHNSA CEPBUS.

* BHUMAHMUE: Ako
NMOBBLPXHOCTTA Ha NJioTa e
HanykaHa, U3kKno4eTe
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npoayKTa oT enekTpuyeckaTa
Mpexa, 3a fa n3berHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbKkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NfoTa e
cuyneHa:

M3kntoyeTe BCUYKM ra3oBu U

(ako nma) enekTpuyeckm

KOTNoHW. N3knioveTe npoaykta

OT eNeKTPN4eCTBOTO.

- He pokocBaiiTe NOBbPXHOCTTa

Ha ypega.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXY ypeaa no
KakBaTo 1 Aa e nNpuyunHa.

* Hukora He nsnonasanTte
NpoAyKTa, KoraTo BallaTa
npeueHKa unm koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynotpebaTa
Ha arikoxosn u/vnun HapKoTULM.

» 3ananumu npeameTn He
TpsibBa Aa ce abpxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a rotBeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa goseae Ao noxap.

* TO3M NPOAYKT HE e NoaxoasLy,
3a u3nonseaHe C
ANCTaHUMOHHO yrpasreHune
NNN BbHLUEH YaCOBHMUK.

A1 .7 TMpepynpexaeHus
3a Temnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NpOAYKTBLT Ce U3Non3ea, TOn U
AOCTbMHUTE MY YacTu Lie
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNIHUTE eNeMEHT!.

Heua noa 8-rogmwHa Bb3pacT
TpsibBa aa ce abpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nojA NOCTOAHHO HabnaeHune.
* He noctasante 3ananumu/
€KCMo3nBHN MaTepmanu
61130 40 NpoayKTa, Thbi KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baat
ropeLyu, gokato paboTu.
BHUMAHMUWE: OnacHocT ot
noxap: He cbxpaHsBante
npegmeTn Bbpxy
NOBBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

ﬁ 1.8 bBe3onacHocCT npu
roTBeHe

* BHUMAHMUE: lNMpouecbT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce crnassa.
TpsbBa NocTOsIHHO Aa ce
HabngaBaT KpaTKOCPOYHUTE
npoLiecun Ha rotTBeHe.
BHUMAHMUE: Npwu roTBeHe C
TBBbPAO UK TEYHO ONMO €
OnacHoO Ja OCTaBsATe KOT/IOHa
6e3 Haas3op, KOeTo MOXe Aa
npuynHn noxap. HUKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute OrbHs
C BOAA; U3KIKoYeTe NpoaykTa
OT eneKkTpuyeckaTa Mpexa u
cnep ToBa NokpumnTe
nnambuuTe C NOKpMBAano unu
NpoTMBONOXapHa Kbpna (M
T.H.).

* bbaeTte BHUMaTenHu, koraTo
n3nonssare arkoxonHu
HaNUTKN B ACTUATA CWU.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BMCOKM TeMNepaTypu N Moxe
Aa npeguserka noxap, Tbi
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KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Bfie3e B KOHTaKT C
ropeLin NoOBbLPXHOCTH.

A noaapbXKa U

noyncreaHe

* MIsyakanTe npoayKTbT ga ce
oxrnagw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmte
NOBBbPXHOCTM MoraT fa
NPUYNHAT n3rapaHnsa!

1.9 be3onacHocT npu

2 WHcTpyKuumn 3a oKonHarta cpepaa

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe U n3nMBaHe
Ha Boga BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He n3snonssaunTte
napoYMCcTayku 3a NoYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe [a NpUYnHM TOKOB yaap.

2.1 OupekTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [lMpeKkTUBaTa
WEEE v na3xsbpnsiHe Ha
oTnagbyHUsA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHKATa
Ha Aupektmneata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. Tosn npogyKT HOCK KnacmdmkaLumoHeH
CMMBOJT 3@ OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

To31 NPOZyKT € MPoU3BeaeH OT

4acTV 1 MaTepmanu ¢ BUCOKO

KauyecTBO, KOWTO MOTaT 4a ce

W3Mon3BaT NOBTOPHO, U Ca

NOAXOASILLM 33 PeLuKIpaHe.
H He v3xBLpRsTe OTNAABLYHNS
NPOAYKT C HOPMarHW GUTOBM 1 APy
OTNaabLM B Kpasi Ha eKCMIoaTaLMOHHNS
MY KVBOT. 3aHeceTe ro B cbGupaTesneH
MYHKT 3a PeLMKIMpaHe Ha eneKTPUYEcKo 1
eneKkTpoHHo obopyaBaHe. MoxeTe fga ce
06bpHETE KbM MECTHaTa afAMUHUCTPALMS
3a NoBeye MHAPOPMALMS OTHOCHO Te3u
cbbupaTenHu nyHkTose. MpaBUIHOTO
N3XBBPIISIHE Ha ypeaa cromara 3a
NpefoTBpaTsiBaHe Ha eBeHTyarHu
HeraTMBHM MOCMeAMLM 3a OKornHaTa cpeaa
1 YOBELLKOTO 3paBe.

CvoteetcTBUe ¢ [lupekTuBata RoHS:
[MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [Anpektneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. Tosn npoayKT He
cbabpka BpeaHu u 3abpaHeHu
MaTepuanu, nocoyeHu B lnpektneara.

2.2 NHhopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHWUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemm
MaTepuanu, KOUTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHAmNHWUTE eKONMOTMYHN HOPMU Ha
Hawarta cTpaHa. He nsxsbpnante
OMNakoBbYHUTE OTMaAbLM C HOPMasHU
6uTOBM M Opyrv oTNaabLUW, 3aHeceTe ' B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 32 OMaKOBbYHU
mMaTepuanu, onpeaeneHn ot MeCTHUTE
BMacTu.

2.3 MpenopbKK 3a NecTeHe Ha
eHeprus

CwbrnacHo EU 66/2014, nncdopmaums 3a

eHepruHata eheKkTMBHOCT MOXe Aa Obae

HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C

npoaykTa.

CnepgHute npeanoxeHus we Bu nomorHat

Aa usnonsearte Bawmsa npoaykT no

€KOIMOrnyeH N eHeprmnHo edekTnaeeH

HauuH:

» PasmpaseTe 3ampaseHaTa xpaHa npeau
neyeHe.
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* M3nonaBanTe TeHmKepu/TUrann ¢
pa3mMep 1 Kanak, nogxoasiim 3a 3oHaTa
Ha KoTnoHa. BuHaru nsbupante cbga ¢
noaxoasiy pasmep 3a BallaTta xpaHa. 3a
Cb0BE C HEMpaBUNeH pa3mep e
Heobxoayma noBeye eHeprus.

3 BawwuAaTt npoaykr

» [lopgabpkanTe 30HUTE 3a NeYeHe Ha
KOTIOHUTE U AbHATa Ha TeHoKepuTe
uncTtun. MpbcoTusTa HamansiBa npeHoca
Ha TOMMMHa Mexzy 30HaTa 3a NevYeHe u
OBHOTO Ha cbaa.

3.1 MNpepcTaBsiHe Ha npoAyKTa

1 CTbkrneHa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE
3 MHOXEeCTBO 30HU 3a rOTBEHE
5 EpaunHnyHa 30Ha 3a rotBeHe

2 [oneH kopnyc
4 EanHu4dHa 30Ha 3a roTBEHE
6 EanHMYHa 30Ha 3a roTBeHe
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3.2 TexHu4ecku cneuucpmkaumum

O6wm cneumdmrkaumm Ha KOToHa

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboymHa) (mm)

39,5 */590/520

MoHTaxHu pa3amepw Ha nnoTa (LwmpuHa / Abnbo4nHa)
(mm)

560 (+2) / 490 (+2)

Hanpexenune/Mectota

1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MuH. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
1,5 mm2 (2N)

O6Lwa koHcymaumst Ha eHeprust (W)

6700

MpeneH nas MHOXEeCTBO 30HU 3a rOTBEHE
Pasmep 120/210 mm

3axpaHBaHe 750/2200 W

3apgeH nss EfvHWyHa 30Ha 3a rotBeHe
Paswvep 140 mm

3axpaHBaHe 1200 W

MpeneH peceH EavHWyHa 30Ha 3a rotBeHe
Pasmep 160 Mm

3axpaHBaHe 1500 W

3ageH geceH EavHuyHa 30Ha 3a rotBeHe
Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 1800 W

* BucounHata Ha nnota, nocoveHa B TexHuyeckata Tabnuua, e JonHata BUCOUMHA Ha Kopnyca Ha npoaykTta.

TexHunuecknTe cneundmrkaumm morat ga 6baat npomeHsiHn 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha KA4eCTBOTO Ha NPOAYKTa.

CDVIprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HN N MOXe Ada He OTroBapAT TOYHO Ha
BalnA NpoayKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nonyyeHy B NabopaTopHM YCroBUs B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHUTE CTaHAApTU. B 3aBMCUMOCT OT ycrnoBsusiTa Ha paboTa 1 okonHaTa
cpefa Ha NpoAyKTa, Te3n CTOWHOCTU MOXe Aa Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpoayKTa Unun B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBOHa4YanHoO NoYMCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHU
MaTepuanu.

2. N36bpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpna unm reba u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

5 MoHTax

3ABENEXKA: Hakon npenapatu unm
noyncTBaLLy npenapaTy Morart Aa
noBpeasAT NoBbpXHOCTTAa. He nsnonseariTe
abpasunBHM NnpenapaTtu, NoYMCTBALLN
npaxoBe, MOYMCTBALLM KPEMOBE MUIN OCTPYU
npegmMeTv No BpEME Ha NoYUCTBaHe.
3ABEJIEXKA: TMo Bpeme Ha nbpBata
ynoTpeba Moxe Aa ce NosiBU UM U
MUpM3Ma 3a HAKOIKO Yaca. ToBa e
HOpMaIiHO U MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha
obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

A 061 NnpegynpeXxaeHus

» 3a MOHTaxa Ha nNpoAykTa ce 0ObpHeTe
KbM Han-GrM3KkMst OTOpU3NpaH cepBu3.
CBbp3BaHETO Ha rasTta u
eneKkTprmyecTBoTO TpsibBa aa ca
HanpaBeHW Npeaun ga noBukaTe
NnpeacTaBUTEN Ha OTOPU3NPAHUS CEPBU3,
KOWTO Oa NOAroTBuM ypeaa 3a paboTa.
AKO He, TO NOBUKaNTe kBanuduuupaH
€reKTPOTEXHUK A HanpaBu KakBOTO €
Heobxoammo. B npoTuBeH crnyyan
rapaHuusTa ctTaBa HeBanvaHa.
[Mpon3BoaMTENAT HE HOCYU OTTOBOPHOCT
3a LLEeTK, MPUYMHEHN OT nonpaska
M3BbPLUEHA OT HEOTOPU3MpPaHM N1ua, B
KOWTO criyyaw rapaHumaTa Moxe aa
CcTaHe HeBa.

* [ogrotoBkata Ha MSICTOTO 1
CBBbP3BAHETO Ha ETEKTPUYECTBOTO U
rasta 3a npoaykTa ca OTTOBOPHOCT Ha
KnueHTa.

* YpeawT TpsibBa Aa 6bae MOHTMPaH B
CbOTBETCTBME C BCUYKN MECTHU Hapeabu
OTHOCHO ra3oBuUTe W/ eNeKTpU4eckn
ypeau.

* [Mpean moHTaxa, pasrnegante npogykra
3a BMAMMU gedekTn. AKO uma Takuea, TO
He ro MoHTupawnTe. lNoBpeneHuTe
NpoayKTn BOOSAT 0 PUCK 3a
©6e3onacHocTTa.

BG/13

5.1 MNMpean moHTaxa

MNoTBT e NpoeKTUpaH 3a MOHTMPaHe B
TbProBCKUTE KyXHeHCKM nroTose. OT
ypeaa go cteHuTe u mebenunposkaTa
TpsibBa fa ce octaBu obesonacutenHa
anctaHums. BuxTte durypata
(cTonHocTuTe Ca B MM).

KyxHeHckusT nnot Tpsibea ga e B
HEMNOABMXHO XOPU3OHTAIHO MOSIOXKEHME.
Mo MOHTaXHWTe pasmepun HamaneTe
OTBOpa Ha KyXHEHCKMS NoT 3a KOT/IoHA.
To3u NPOAYyKT e YCTPOWCTBO OT krnac 3 B
cboTBeTCTBME CbC cTaHaapT EN 30-1-1.
OcTaBeTe MUHMMArHO pa3cTosiHME OT
750 MM Hag NOBBLPXHOCTTA Ha
KOTIOHUTE.

AKo Hap neukaTa we 6bAe MOHTUpaH
abcopbaTop, HanpaBeTe cnpaBka C
yKasaHusTa Ha MpoM3BOAMTENS 3a
BMCOYMHATA Ha MOHTMpaHe. AKo He e
onpeferneH KakbBTO U Aa e pa3mep B
PBKOBOACTBOTO 3a acnuparopa, Tasu
BUCOYMHA TpsbBa fa 6bae Han-manko
650 mm.

Beunuku KyxHeHckn mebenun Ao ypeaa
TpsbBa Aa ca yCTONYMBK Ha TONMMHA
(100 °C muH.).




400mm min

MuHMManHa BUCOYMHa Ha eKCTpPaKTopa CbrnacHo
npenopbYaHOTO B PLKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba
Ha abcopbaTtopa. AKo He ce npenopbyBa B
pBbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba Ha acnuparopa,
Tasu BMCOYMHA TpsibBa Aa 6bae Hait-manko
MUH.650 mm.

MuHumManHoTo pascTosHue MexXxay ABaTa Kopnyca
TpﬂﬁBa [a Ce paBHsiBa Ha LWWMpPoYMHaATa Ha nnota
C KOTSfIoHUTE

ke

5.2 CBbp3BaHe KbM
eNeKTpM4ecTBOTO

A 06w npegynpeXxaeHus

» lNpeau ga 3ano4vHeTe paboTa no
enekTpuyeckarta nHcTanauus,
N3KMYeTe NPOAYKTa OT MPEXOBOTO
3axpaHBaHe. CbLyecTByBa OMacHOCT OT
TOKOB yaap!

* CBbpKeTe NpoaykTa KbM 3a3eMeH
eneKTPUYECKM KOHTAKT Yypes
MUHMATIOPEH BEPUXKEH MPEKbCBaY C
noaxoasiy KanauuTeT, KakTo € NocoYeHo
B Tabnuuata , TexHn4ecku
crneuundmkaumnn®. 3azemsaBaHeTo TpsidBa
a ce Hanpaeu OT KBanMduumpaH
€NeKTPOTEXHUK, KaTo NPOAYKTLT ce
n3nonsea cbe unm 6e3 TpaHcgopmaTop.
durpmaTa He HOCK OTrOBOPHOCT 3a LUETH,
NpUYMHEHN OT ynoTpebaTta Ha npoaykTa
0e3 HanpaBeHo 3a3emsBaHe Ha
WMHCTanauuaTa B CbOTBETCTBME C
MEeCTHUTE pasnopenou.

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

+ UMpoaykTsT Tpsbea aa 6bae cebp3aH
KbM efieKTpuyeckaTa Mpexa caMo oT
YMbIIHOMOLLEHO U KBanMpuumpaHo
nuue. MapaHUMOHHUAT CPOK Ha NpoaykTa
3ano4ysa camo crej npasunHa
MHcTanauus. NMpon3BoanTENAT He HocK
OTrOBOPHOCT 3a LLEeTU, Npou3TnyaLLy oT
npoueaypv, N3BbpLUEHN OT
HeoTopuaupaHu nuua.

3axpaHBawuaT kaben He 6uBa foa ce
3almnea, nperbea unu ga gonvpa
ropeLumTe Yactu Ha ypeaa.
MoBpeaeHuAT 3axpaHBall kaben Tpsibea
[a ce NogMeHu OT nNpeacTaBuTen Ha
oTopuaMpaHusi cepsun3. B npotuseH
cryyay cblUecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap,
KbCO CbeanHeHve nnm noxap!
 [laHHWTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa
OTroBapsAT Ha JaHHUTE, OMUCAHN BBbPXY
eTukeTa Ha ypega. ETukeTsT € faHHu ce
Hamupa B rHe3[0TO B 3a4HaTa 4acT Ha
npoaykta. 3axpaHBalLmaT kaben Ha
ypena TpsibBa ga oTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE B Tabnuua "TexHn4eckun
cneumndukauyun”.

3axpaHBawuaT kaben Tpabea oa e
NeCHOAOCTBLMNEH Cref MOHTaxa (He ro
npekapBanTe Haf KoTnoHa). He
13nons3eanTe yabImK1TENH kabenu unu
MHO>ECTBO KOHTAKTUN 3a 3axpaHBaHe.
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» [pun okabensiBaHe e HeobxoaMMO Aa
npunaraTe HauMoHanHUTe/MecTHU
pasnopenbu 1 ga usnonssare
noaxoAsyn KOHTaKTU U Wwerncenu 3a
dypHaTa. B cnyyain, 4e orpaHnyeHusita
3a NpoAyKTa ca U3BbH Bb3MOXHOCTUTE
Ha Lencena v KOHTakTa, NPOAYKTbT
TpsbBa fa ce CBbpXXe C hmKcmpaHa
enekTpuyecka Bpb3ka AUPEKTHO, 6e3 aa
Ce 13Mom3Ba LUerncern U KOHTaKT.

* AKO NpoAyKTHT LWe 6bae CBbp3aH
OUPEeKTHO KbM 3axpaHBaHeTo: AKO He
€ Bb3MOXHO [a U3KIMIOUYNTE BCUYKK
noscy B 3axpaHBalyms 6nok, Tpsioea aa
Obae cBbp3aH paseavHuTeneH 610K ¢
Han-manko 3 mm KOHTakTHa xnabuHa
(NpeapnasuTenu, NMHeNHN NpeanasHu
NPeBKIoYBaTENM, KOHTAKTOPU) U BCUYKU
nosocy Ha To3u paseamHuTerneH 6ok 2.
TpsibBa fa ca cbceHu KbM (He Hafa)
NpoayKTbT B CbOTBETCTBME C
anpektusmuTe Ha |IEE. HecnassaHeTo Ha
Tasy MHCTPYKLUMS MOXe Aa NPUYrHA
eKcnrnoartaunoHHn npobnemu n aa
o6e3cunu rapaHumsiTa Ha NPOAykKTa.

» [NpenopbyBa ce AONbNHUTENHA 3awWwmuTa
OT NpeKbcBay Ha OCTaTbY€eH TOK.

AKO NpoAyKTHLT ce Npon3Bexaa ¢ Kaben

n 6e3 wencen:

CebpxeTe kabena Ha npoaykTa 3a

3axpaHBaHe, KaKTo € MOCOYEHO No-A0nY:

1.

Mepen mocT
|

=

23

2

L2

,_
s Je
m
w

| crasnsBAH:
w

L Kagse
HeyrpanHo Cun

3asemssane 3enena/ ||
wwTaten

3asemanane 3enena/ |
wwTaten

:
i
:
n

©

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Ako BalLMST TMN 3axpaHBall, kaben e Tun 3
- NPOBOAHWK, 3a 1 - ba3HO CBbpP3BaHE:
- Kagpss = L (Paza)
- CuH = N (HeyTpanHo)
- Benena/xwvnTa ten = (E) @
(BasemsiBaHe)
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AKO BalWMAT TMN 3axpaHBall kaben e Tun 5
- NPOBOAHMK, 3a 1 - ba3HO CBbpP3BaHe:

- YepHo/CuBo = L (Paza)

- CuH = N (HeyTtpanHo)

- BeneHalxbnta Ten = (E) @
(BasemsiBaHe)

AKO BalIMAT TMN 3axpaHBaLy kaben e Tun 5
- MPOBOAHMUK, 3a 2 - ha3HO CBbp3BaHe:

- YepHo = L1 (Paza)

- CuBo = L2 (Pa3za)

- CuH = N (HeyTtpanHo)

- BeneHalxbnta Ten= (E) @ (3asemsiBaHe)

5.3 MoHTax Ha npoaykKTta

O6preTe nnoTa C rmaearta Hagony u ro
noctaBeTe BbpPXy paBHA NOBbPXHOCT.

KoraTo MOHTUpaTe nnoTta, nocraBeTe
YNNbTHUTENHOTO YNJTbTHEHME, KOETO €
npenocTtaBeHOo B OnakoBKaTa, OKOJ10
nrnoTa, KakTo € Nnoka3aHo Ha

cneppallaTta CHMMKa, KaTo ce yBepuTe,
Yye TO ocTaBa Ha 1 4O 2 MM HaBbTPE OT
BbHLUHUA p'b6 Ha CTBbKII0TO.

. dukcmpanTe MOHTaXXHUTE NPY>XUHU KbM

nnoTa, kKaTo rm BkapaTe nNpes3 oTBOpuTe
B AOSTHUSI KOPMYC W TV 3aBUETE, KaKTo e
nokasaHo Ha curypara.




Mpy HAKOU MOZENN MOHTaXHUTE
@ Npy>XMHU MoraT Aa 6baat

npousBeneHn npeasapuTesiHo

CrnobeHn KbM BalLKUsA NPOAYKT.

BposiT Ha MOHTaXKHUTE MPYXUHK

@ BbB BalLMs NPOAYKT Bapupa B
3aBMCKUMOCT OT Mofena Ha
npoAaykTa.

»

SaBpreTeHHOTGOTHOBO,HOﬂpaBHeTe
ro Ha nyioTa U ro nocrtaBeeTe.

5. Korato nnoTbT € NocTaBeH Ha NnoTa,
TOW Le Obae NocTaBeH Ha nroTa ¢
NMOMOLLITa Ha MPY>XUHW U NPOAYKTHT BU
we 6bae necHo dukcupaH. B cnyvante,
KOraTo MOHTaXbT C TE€3U MPYXWUHN HE e
JocTaTtbyeH, MoXeTe Aa npukpenuTe
[OBE MOHTaXHW NPY>XUHW KbM NpegHaTta
yacT Ha NpoayKTa, KakTo crneasa.

| I
-

KoTtnoH
BuHT
MoHTaxHa npyxuHa

AW N =

Mnot

IleceH moHTax:Hskon mogenu ce
npeanaraTt ¢ MOHTaXXHU NPYXUHU U
YNABTHUTESTHO YNITbTHEHWE, NPUKPENEHO
KbM npoaykTta. 3a Te3an mogenu
UrHOPMpamTe MOHTAXHUTE MPYXUHU U
MHCTPYKLMUTE 3a MOHTaX Ha ckobara,
onncaHn B pbkoBOoACTBOTO. MocTaBeTe
NpoayKTa Cu QUPEKTHO B MSICTOTO, KbAETO
e 6bae NocTaBeH, KaKTo € NnokasaHo Ha
cduryparta no - gony.

U3rnep oT3ap (M3xoau 3a CBbp3BaHe)

MecTononoXeHNeTo Ha OTBOpUTE 3a
CBbp3BaHe Ha fonHaTa gurypa ca
cXeMaTU4HU U MoraT Aa BapupaT B
3aBMCUMOCT OT MoZena Ha NnpoaykTa.
dukcupaiiTe M B CbOTBETCTBUE C OTBOPUTE
3a CBbp3BaHe Ha NpoaykTa.

o oTHOWeHne Ha Be3onacHocTTa
@ He e gobpe aa npasBuTe
CBbP3BAHETO KbM PasnunyHN AynKu,
TbK KaTo ToBa MOXe [a YBpPeau
razoBaTa 1 enekTpuyeckaTa

cucrtema.

KOTnoHbT cCbabpKa KOMMOHEHTH,

@ KOWUTO paboTAT cras u
enekTpuyecTBo. Mopaan Tasu
npuynHa TpsibBa ga ce noctaes
CcaMo Ha NfoToBe npes3 oTBOpuUTe
3a hukcupaHe, KaTto ce unonassar
camo JoCTaBeHuTe 3axBallalym
€NeMeHTN N BUHTOBE MO NOoKa3aHus
B HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO HAYMH.
B npoTtuseH criyyan e
npeacTaBnsiBa OnacHoOCT 3a
XunBoTa u cobcTBeHocTTa.

AKo nop, nnoTa MMa BrpafieHa cpypHa;

[Mpu MOHTMpaHe Ha nnoTa kbM ypHa 3a
BrpakaaHe TpsibBa fa ce ocTasu
pascTosiHME MeXay ropHaTa cTeHa Ha
dypHaTa 1 JONHWUS KOpPMyC Ha NnoTa, KakTo
€ NnokasaHo Ha curypara.
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Hanpumep, ako ALHOTO Ha NPOAYKTa MOXe m
[a 6bae JOKOCHATO crief KaTo e

MOHTMPaHO B YeKMeKe, TO3N y4acTbk

TpsibBa fa ce Nokpye C AbpBEHa MMNOCKOCT.

|
] v  —

Ts

B MuH. 15 Mm

duHanHa npoBepka
A MuH. 15 Mm
1. CBbpKETE OTHOBO MpOAYKTa KbM

AKo nop, nyioTa UMa YeKMepKe/wKach; ernekTpuyeckata Mpexa.
Mpv MOHTMPaHe Ha nroTa B WKad, Ton 2. MpoBepeTe yHKLUMMUTE.
TpsibBa fa ce oTAenu oT wkada ¢

MOHTMpaHe Ha padT, KaKTo e NnokasaHo Ha

ropHata curypa. Toa He e Heobxoanmo

NPV MOHTUPaHe BBLPXY BrpadeHa dypHa.

6 Kak ga paboTuTte ¢ KOT/IOHA

6.1 O6wa uHdopmauus 3a » Cnep Bcska ynoTpeba NoBbPXHOCTTA 3a
M3MNosfi3BaHeTO Ha KOTIIOHUTe roteeHe Lie 6bae ropella, Taka Ye He
nocTaBsANTe NnacTMacoBuTe Cbaose /

TUraHU BbpXY NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

MouncTeTe He3abaBHO TO3W MaTepuan

OT NOBBPXHOCTTA.

BHe3anHuTe TemnepaTypH/ NPOMeEHU

BbpXY CTbKINeHaTa MOBbPXHOCT 3a

roTBEHe MoraT Ja noBpeasr,

BHMMaBawTe Aa He pasneeTte CTyAeHU

TEYHOCTM MO BPEME Ha roTBEHE.

* lNocTaBeTe JOCTATHLYHO KONMMYECTBO
XpaHa B TeHaxepuTe u Turanute. Mo
TO3M HaYVH MOXeTe [a npefoTepaTuTe
npenvBaHeTO Ha XpaHa OT TeHOXKepUTe U
HAMa Aa e HeobxoaMmo Aa novmcTeare
W3MULLIHO.

* He noctaesanTte kanauute Ha
TEeHXXepUTe N TUraHNTe BbPXY
KOTNOHUTE / 30HUTE.

* lNocTaBeTe TeHOXepuTe, KaTo
LleHTpupaTe BbPXY KOTNOHUTE / 30HUTE.
AKO uckaTte fa nocTtaBuTe TeHAXepa Ha
pasnuyeH KOTNOH / 30Ha, He ro
Nb3ranTe KbM XXenaHus KOTIOH; No-
CKOpO ro NoBAMrHeTe MbPBO M cried ToBa
ro NocTaBeTe Ha ApYrus KOTMOH.

CbBeTH 3a KOTIIOHU C BUTPO-KEPAMUYHU

NMOBBbPXHOCTU

06um npeaynpexaeHus
* He nosBonsBanTe HUKaKBW NpeameTu aa
nagart Bbpxy nnoTa. [Jlopu mankm
npeaMeTy KaTo CONHUUM MoraT aa .
nospeaAT nnota. He nsnonssante
HanykaHu koTrnoHu. BogaTta moxe ga
NPOHWKHE Npe3 Te3n NyKHaTUHW 1 Aa
NPUYMHN KbCO CbeanHeHne. AKo
NMOBBLPXHOCTTA € NOBpeAeHa MO HAKaKbB
Ha4vH (Hanpumep BUAUMW NyKHATUHN),
MbpPBO M3KIYeTe NpeanasuTens, crneg
KoeTo ce obageTe B OTOPU3MPaHUS
cepBwu3, 3a Aa MU3KIIYMTE NPoayKTa, 3a
[Aa HamanuTe pucka OT TOKOB yaap.

» He n3nonseaite HebanaHcupaHu n
NIECHO HaKMaHsILLW ce TeHOXepU / TUraHu
BbPXY KOTMOHA.

* He 3arpsiBavite cbaoBeTe / TuraHuTe u
TeHmpkepuTe npasHu. TeHaxepuTe n
ypeabT MOXe Aa ce NoBpeasT.

* BuHaru nsknoyBanTe KOTNOHUTE crief,
BCska ynotpeba.

* MoxeTe foa noBpeauTe ypeaa, ako
nsnonseare KoTnoHuTe 6e3 TeHaxepa
unu TeHgxepn / TuraHn. Bunaru
N3KIOYBaNTE KOTIIOHUTE crief Besika
onepauusi.
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* BuTtpo-kepamuyHaTa NoBbLPXHOCT €
yCTONYMBA Ha TOMMNUHA U HE ce Bnusie OT
BMCOKM TeMNepaTypHU pasnnku.

* He nsnonssante BUTPO-KepaMmyHa
NMOBBbPXHOCT KaTO NOBBbPXHOCT, KbAETO
MOXeTe [1a NOCTaBUTE HELLO BbPXY Hes
UIN KaTo pexeLla MOBbPXHOCT.

* M3nonaeanTte TeHOXEPU 1 TUraHu camo C
npepaboTteHn ocHoBu. OcTpute pbboBe
MoraT Aa NpUYMHAT OPacKOTUHY NO
NMOBBPXHOCTTA.

* He nanonseawte anymvH1ueBu
TEeHOXXepW / TUraH 1 TEHOXEPW.
AnNyMUHUSIT BriollaBa NoBbPXHOCTTa Ha
KOTIOHa.

* [Mpbckute moraT Aa noBpepATt
NMOBBPXHOCTTA Ha nrnoTta u aa
npeausBukaTt noxap.

(

!

A
VAR

* He nsnonssante TeHoxepun / TuraHm c
M3MbKHaNM Unu BAnbLO6HATN OCHOBMW.

* ManonssanTte TeHOKEPU U TUraHN CaMo C
Nrocku ocHoBK. Te ocurypasat no-necHo
npeMmHaBaHe Ha TonfnHaTa.

» EHeprusaTa ce xabu, ako AnamMeTbpbT Ha
TeHKepaTa € TBbpae MalbK.

MpenopbunTenHM pa3mMepu Ha TeHAXepwu | TUraHm

ﬂ,l/laMeThp Ha 30HaTa 3a rotBeHe - MM

[nameTbp Ha TeHaxepaTa - cM

120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 lMaHen 3a ynpaBneHue
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ByToHM :
ByToH 3a BknoyYBaHe/U3knoYBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe
ByToH 3a HamansiBaHe
ByToH Ha Taimvepa *

ByToH 3a 3aknoyBaHe *

O | +0

D Koy 3a 3aTonnsuwia 3oHa *

ByToH 3a n36op Ha 30Ha 3a roTBeHe :
L) 3ageH naB 6yToH 3a M36op Ha 30Ha 3a roTBEHE

MpepneH nsiB 6yToH 3a 136op Ha 30Ha 3a
®l  roTseHe

MpeneH oeceH 6yToH 3a M3Gop Ha 30Ha 3a
® roTseHe *

® 3apeH feceH ByToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a
roTBeHe
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* Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoAena Ha npoaykra.
Bb3MOXHO e Ja He e Hann4yeH 3a Bawuus
NPOAYKT.

06K NpeaynpeXXAeHNs 3a KOHTPOJIHUSA

naHen

» ['paduknte n urypmute ca camo ¢
uniocTpatueHa uen. [lenctButenHute
n306paxeHnsa nnu yHKUMmn morat fa ce
pasnuyasaT B 3aBMCMMOCT OT MoAerna Ha
nnora.

* Tosu NpogyKT ce ynpasnsiBa OT
CEH30pEeH KOHTponeH naHen. Beska
onepaums, KOATO U3BBbPLLBATE Ha
CEH30pHUS KOHTPOMEH naHern, ce
noTBbPXAaBa OT 3BYKOB CUrHar.

* BuHaru nogabpxante KOHTPONHUA
naHern YncT 1 cyx. AKO NOBBPXHOCTTA €
BMaXxHa 1 3aMbpCceHa, ToBa MOXe Aa
aosefe o npobnemu npu pabota ¢
dyHKLMUTE.

BkniouBaHe Ha KOTJIOHA
1. BkntoyeTe nnoTa, Kato JOKOCHeTe
6yTora (D.

= CumBONbT "" ce nosiBsBa Ha BCUYKU
Jucnnen Ha 30HUTe 3a roTBeHe.

T,
- O + + & O

t

= Ha aucnnes Ha 3oHaTa 3a roTBeHe

ce nosiesiBa CUMBOSTbT ,, “a
OUCNNesT Ha CbOTBETHaTa 30Ha
CBEeTBa MO - ApKO.

3. [JokocHeTe ByToHa + 3a ga
aKTMBMpaTe HacTpoikaTa Ha
TemMnepaTypHOTO HMBO. [JokocHeTe
6GyToHuTe =+/—, 3a fa perynupare
mexay 1 mn 9.

AKO [JOKOCHeTe AMPEeKTHO ByToHa

— 3a HacTpoWKa Ha
Temnepartypara, e ce akTMBMpa
HacTporikaTa 3a BUCOKa MOLLHOCT.
HacTpowkaTta 3a BUCOKa MOLLHOCT €
onucaHa B criegsalius pasgen.

Ako He 6bae M3BBbpLUEHA onepaums
B pamkmTe Ha 10 cekyHaum,

KOTINTOHBbT aBTOMATU4HO Ce Bpblla

B p€XWMM Ha rOTOBHOCT.

Ako He 6bae M3BbpLUEHa onepauus

@ B pamkuTe Ha 10 cekyHaw,
KOTMOHBT aBTOMATUYHO Ce BpbLLA
B PEXWM Ha rOTOBHOCT.

U3kniouBaHe Ha KOT/IOHA

1. [okocHeTe GytoHa (D 3a noseye oT 2
CeKyHaM.

= KOTMOHBLT Ce W3KMoYBa U Ce BpbLUa B
PEXWUM Ha FOTOBHOCT.

BK/IIOYBaHE HA 30HUTE 3a FOTBEHe

(pa3pen 3aroTeeHe)

1. BkntoyeTe nNnota, kKato AOKOCHETE
6yTora (D.

2. [okocHeTe GyToHa 3a 136op Ha 30HaTa
3a roTBEHEe, KOSITO UcKaTe [ia BKouuTe.

U3KnouyBaHe Ha 30HMUTe 3a rOTBEHe:

U36paHaTa 30Ha 3a roTBEHe MOXe fAa
6bAe U3KNIoYeHa Mo 3 pa3sIMyHN HaYuHa:

1. Ypes HamansBaHe Ha TemneparypaTa
no HmBeo ,,0 “: MoxeTe ga usknwo4dnte
30HaTa, KaTo HaMmanuTe HacTporkaTta Ha
TemnepartypaTa Ao HuBo, 0 “.

2. KaTto nokocHeTe eJHOBPEMEHHO

OyTOHUTE + n —: N3bepeTe 30HaTa,
KOATO UckaTe ga nsknounte. 3a ga
M3KMYNTE 30HaTa, JOKOCHEeTe

eqHOBpeMeHHo GyToHuTe <+ 1 —.

3. WsnonsBaHe Ha byHKUMATaA 3a
N3KIOYBaHe Ha TarMepa 3a enaHaTa
3oHa: Korato BpemeTo nsteve,
TalMepbT U3KI0YBA 30HaTa, CBbp3aHa
¢ Hero. CbOTBETHUTE ANUCMNEen Noka3ear
,0“unu ,,00 “. Korato BpemeTo nsreve,
ce yyBa 3ByKOBa anapma. 3a ga
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3arnywuTe 3BykoBaTta anapma,
JAOKOCHEeTEe Npon3BorieH 6yTOH Ha
KOHTPOJTHUA NaHen.

MHAMKaTOp 3a oCTaTb4Ha TOIVIMHA

AKO CUMBOMBT € Ha gucnnes Ha
KOTNOHa, ToBa 03Ha4aBa, Ye KOTNIOHbT Bce
oLle e ropeLy 1 ce n3nonaea 3a
noaabpXkaHe Ha Marko KONMYeCcTBO XpaHa
Tonno. Criep onpefeneH nepnog ot Bpeme
CUMBONBT Ce NPOMeEHs Ha cumson ,,0
KOeTOo 03Ha4yaBa Mo - Marko ropeLuo.

AKO CMMBONBT vmnn ,,0“ cBeTHe
Ha gucrnnes Ha 3oHaTa 3a roTBeHe,
KoraTo KOTNOHBT € U3KIIYEH, ToBa
O3HavaBa, Ye 30HaTa 3a roTBeHe
BCe oule e ropewya. He gokoceante
KOTMoOHa.

KoraTto uma npeKkbCBaHe Ha
3axpaHBaHETO, MHOAUKATOP®T 3a
OCTaTb4Ha TonJsIMHa He cBeTBa U

He npeynpexaasa noTpeburtens
3a ropeLyy 30H1 3a roTBeHe.

KoraTto nnoTbT BM nperpee;

* AKO aKTUBHWUTE 30HM 3a FOTBEHE ca
3aflafieHn Ha HMBO, MO - BUCOKO OT HUBO
7, KOTNIOHBT NOHMXXaBa HUBOTO Ha
aKTUBHUTE 30HU 3a FOTBEHE [10 HUBO 7 1
30HUTE 3a roTBEHe He moraT Aa 6baar
3apaeHn Mo - BUCOKO OT TOBa HUBO.

* AKo nperpsiBaHeTO NPOabITKN; ako
30HaTa e HaCTpoeHa Ha HMBO, MO -
BMCOKO OT HMBO 5, 30HaTa Lie Hamarnee
00 HMBO 5 1 HAMa aa 6bae No3BONeHo
30HaTa ga paboTu Ha HMBO, MO - BUCOKO
OT TOBa HMBO. AKO 30HaTa BM MNperpee, T
e ce U3KNYM 3a 3aluTa U 30HUTe
HAMa aa paboTsrT.

HacTtpoiika Ha Bucoka mowHocT (Bbp30
HarpsiBaHe - BycTep)

MoxeTe foa usnonaearte HacTpoinkaTta 3a
BMCOKa MOLLHOCT, 3a ia ce 3arpeeTe
O6bp30. AKO € aKTMBMpPaHO 6bpP30
HarpsiBaHe, roTBeHeTo e paboTu npu
MakcuMarHa MOLLHOCT 3a onpeaerneH
nepuog ot Bpeme. BpemeTo 3a 6bp30
HarpsiBaHe 3aBuCK OT U36PaAHOTO HMBO Ha
TonnuHa. Bvnpekn ToBa, He ce

npenopbvyBa Aa ce rotBn OAbJIro BpemMe B
Tasu no3numsa. Hactponkarta 3a Bucoka
MOLLHOCT MOXe Aa He € Halnn4Ha BbB
BCAKa 30Ha.

BkniouBaHe Ha HaCTPOﬁKaTa 3a BUCOKa
MOLLLHOCT:

1. BknoveTe nnoTa, KaTo JOKOCHEeTe
Gytora (D.

2. WN3bepeTe xenaHaTta 30Ha, KaTto
AoKocHeTe GyToHa 3a n3bop Ha
roTBeHe.

3. 3apainiTe ro Ha HMBO ,9 “, KaTo
[OKOCHeTe GyToHa —.

= [OucnnesT we nokasea ,9" n ,A“
nocneposarernHo. Mpu
TemnepaTtypHo HuBo ,9“ ce
aKTUBMPA HacTpolikaTa 3a BUCOKa
MOLL{HOCT.

4. Ako nckaTte ga 3agafeTe HacTponka 3a
BMCOKA MOLLIHOCT Ha pasfnnyHo
TemnepaTypHO HUBO, MOXeETe Aa s
NpPOMeHUTe, KaTo AOKOCHETE KNaBuLInUTe

+/—. Ha aucnnes ce nokassar
CbOTBETHO 3aaZleHOTO TemnepaTypHo
HMBO 1 ,A “. Hanpumep, korato
TemnepaTypHOTO HUBO € HamarieHo 0
6, ce nosiBsiBaT CbOTBETHO,, 6 “u, A “.

AKO NNOTHLT BU Nperpee,
HacTpoikaTa 3a BUCOKa MOLLHOCT

MOXe Oa He e perynupyema.

U3KkniouBaHe Ha HacTpoliKaTa 3a BUCOKA
MOLLLHOCT:

KoraTo BpemeTo 3a HacTpoika Ha BUCOKa
MOLLIHOCT MPUKMNOYM, 30HaTa 3a roTBeHe
npoabrxasa Aa paboTu Npu 3agageHara
TemnepaTtypa v Ha Aucnries ce nokassa
camo HMBOTO Ha Temneparypara. AKo
nckaTe npenBapuTenHoO Aa U3KMYMTe

30HaTa 3a roTBeHe, JokocHeTe GyToHa —
UnNu 3aganTe TemnepaTypHoO H1BO Ha "0 ".
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TemnepaTypHO H1BO

Bpeme 3a nsknioyBaHe - cekyHam

60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 10
Tabnuua 1: Tabnuua -1: Bpeme 3a 2. N3bepeTe TPONHUSA KOTIMOH, KaTo
U3KMoYBaHe Ha HacTpoMnKkaTta 3a BUCOKa [IOKOCHETE KrnaBuLLIuTe 3a u3bop Ha
MOLLHOCT KOTJIOH.
BkniouBaHe Ha MHOXKECTBEHa (ABOIHa U 3. AkTuBMpaiiTe HacTpoiikaTta Ha
TPOiiHa) 30Ha 3a roTBeHe TemMnepaTypHOTO HMBO, KaTO LOKOCHeTe
OTBapsiHe Ha ABOIHAaTa 30Ha 3a rOTBEHe: GyToHa =+. Perynupaiite mexay 11 9,
1. BkrloyeTe nNnoTa, KaTo JOKOCHeTe kaTo AokocHeTe GyTokmTe /—.
OyToHa @. 4. [okocHete GyToHa ©@:, 3a aa
2. VaBepeTe ABOiiHaTa 30Ha 3a rOTBEHE, aKtvismpare BTopara BbHLUHA 4acT Ha
KaTo [JoKocHeTe BYToHMTe 3a M36op Ha 30HaTa 3a roteeHe.
30Ha 3a roTBeHe. 5. [okocBaHeTo Ha 6yToHa @ 0THOBO Lie
3. [okocHeTe GyToHa + 3a na aKTMBMpa TpeTarta CeKkums.
aKTuBMpare HacTpomnkaTa Ha 6. Korato pa6oTtute edheKkTUBHO B TP

TeMnepaTypHOTO HMBO. [lokocHeTe
6yToHuTe =+/—, 3a fa perynupare
mvexay 1 mn 9.

4. [OokocHeTe G6yToHa @, 3a ga
aKTMBMpaTe BTOpaTa BbHLUHA YacT Ha
[BoriHaTa 3oHa. KoraTto JoKkocHeTe
oTHOBO 6yToHa @, BbHLUHATA YacT e
ce u3Knoyn. BoTpeluHaTta cekums e
NPOoABLILKM Aa paboTu.

S e O
+ —F“E‘@

Qi - O + o
4 )

BBHLWHMTE CeKumMm Ha MHOXECTBO
@ 30HM 3a roTBEHE Ce aKTuBMpaT

caMmo aKko 3a 30HaTa e 3aJafeHo

TemnepaTypHO H1BO Mexay 11 9.

OTBapsiHe Ha TPOiHaTa 30Ha 3a FOTBEHe:

1. BkntoyeTe nnoTa, Kato JOKOCHeTe
OyToHa .
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CeKLMM, BCEKM MbT, KOraTo JOKOCHETe
knasvwa @, eQuUH OT BbHLUHUTE
NPbLCTEHU Ce 3aTBaps.

3akniouBaHe Ha KnaBuat

MoxeTe oa akTuBMpaTe 3aKMioYBaHETo Ha
KnaBuLIWTE, 32 Aa nNpeaoTepaTuTe
CnyYanHn NPOMeHUN Ha PyHKUMMTE, AoKATO
KOTMOHBLT paboTu.

AKTMBHpaHe Ha 3aKJ1louBaHeTO Ha KJlova:

1.

2.

BkriioyeTe Nrota, kaTo JOKOCHeTe
6ytora (D.

[okocHeTe knaeuwa [2] 1 aKTuBmpamnTe
3aKn4YBaHeTO Ha KnaBuwinTe.

= (DyHKU,VIHTa 3a 3aKr4BaHe Ha

KnaBuaTtypaTta € akKtuBupaHa u
cBeToaMoabT Ha Knasuwla [2] cBeTBa.
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AKO M3KMYMTE NNoTa, AoKaTo
@ KINoYOBETE Cca 3aKIiYeHN,
3aKMYBaHETO Ha KNaBuULLIKTE Lie
Obae aKkTUBHO, KOraTo BKIOUUTE
OTHOBO nnoTa. 3a ga pabotute ¢

nroTa B TakbB cnyqaﬂ,
3aKJiio4BaHETO Ha KnasBuwinTe

3. 3apaliTe xenaHata CTOMHOCT Ha

BpeMeTOo, KaTo JOKOCHETE KnasuwinTe

—+ v —. Cren kato HacTpouTe uaca,
TailMepbT 3anoysa Aa oTeposisa.

4. KoraTo BpeMeTo usreuve, Lie npo3By4n

3BYyKOBa anapma. 3a ga armywuTe
3ByKOBaTa anapma, JOKOCHeTe KOWTO 1
nae 6yTOH Ha CEeH30pPHUA KOHTPOJ1EH
naHern.

TpsibBa na Obae AeaKkTMBUPaHO.

[Jle3akTUBMpaHe Ha 3aK/IIOYBAHETO Ha
K/laBuMaTypara:

1. OokocHeTe ByToHa [E] [okaTto
3aKniyYBaHEeTo Ha KNnaBuLLIUTE e
aKTMBHO.

= CBETNNHA UHAUKATOPBT Ha
knaBuwwa (3 ce uskniousa u
3aKIMOYBAHETO Ha KnaBwuLa ce
Oe3aKkTuBupa.
DyHKLMUA Ha Talimepa
TarimepbT MOXe Aa ce 13nonsea no Asa
pasnuyHM Ha4YMHa, KaTo anapma 1 KaTto
TarMep 3a 30Ha 3a roTBEHE.
KoraTo ce nsnonsea kaTto TanmMep 3a 30Ha
3a roTBeHe; Ta3un PyHKLMS yrnecHsBa
roTBEHETO 3a Bac. He e HyxHO fa ctoute
[0 NnoTa HenpeKkbLCHATO Mo BPEME Ha
npoLeca Ha rotBeHe. 30HaTa 3a roTBeHe
aBTOMATMYHO CE U3KMYBa crnef MOMEHTa,
B KONTO n3bepeTe.
KoraTo ce nsnonsea kaTto anapma, Hama
edeKT BbpXy 30HWUTE 3a roteeHe. Manonsea
ce kaTo npeaynpexaeHune. Korato
3aa[eHOTO BPEME € 3aBbpLUEHO,
TaMepbT JaBa 3BYKOB CUrHar.

®dyHKLMUA Ha TaliMepa KaTo anapma:

1. BkntoyeTe nnoTa, Kato JOKOCHeTe
6yTora (D.

2. AKTBMpanTe Tanmepa Ha anapmara,

kaTo nokocHeTe GytoHa O). Ha aucnnes
Ha Tanmepa ce nosesaea ,00“ n
TanmepbT € aKTMBMpPaH.

TouykoBUTE CBETOANOLM OKOSO

@ YacCoOBHUKa npeacraBridaBaT BCAKa
30Ha 3a rotBeHe. AKO Mura,
MOXeTe a HacTpouTe TariMmepa 3a
Tasu 30Ha 3a rotBeHe. AKO HATO
€eOUH OT CBETOOAUOAMUTE He €
BKITFOYEH UMW Mura, yHKUMATa Ha
anapmaTta e akTuBHa.

¢YHKI.WI$I Ha Taﬁmepa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe:

1. BkrtouyeTe nnoTa, KaTo [OKOCHETe
Gytora (D.

2. WN3bepeTe xenaHaTta 30Ha, kaTto
JoKkocHeTe ByToHa 3a n3bop Ha
roTBeHe.

3. [okocHete 6ytoHa =+, 3a aa
aKTMBMpaTe HacTpolikaTa Ha
TEeMMepaTypHOTO HIBO. [loKOCHeTe
GyToHuTe =+/—, 3a fa perynupare
mexay 1mn 9.

4. AxTuBMpanTe TaMepa Ha 30HaTa 3a
roTBEHe, KaTo AOKOCHEeTe ByToHa @ Ha
aucnnes Ha Tanmepa ce nosiesiea ,,00“ n
CBETOAMOABT Ha TOYKaTa OKOMo
aucnnes 3a cboTBETHaTa 30Ha 3a
roTBeHe 3ano4sa aa mura.

BG/ 22



8  @-
“[o]lee
.

-0 +
5. 3apanTe xenaHaTa CTOMHOCT Ha

BpemMeTOo, KaTO JOKOCHETE KraBulinTe

=+ v —. HacTpoiikaTa ce noTebpXaaBa
cnep, HAKOMKO CeKYHAM.
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TanmepbT Moxe ga 6bae
HaCTPOEeH camo 3a 30HU, KOUTO ce

eKkcnnoartupar.

[MoBTOpETE rOpHUTE CTHMKK 3a
OpYrn 30HW, YUMTO TakMepwu uckare
ha 3apjagerte.

3a rotBeHe n HUBOTO Ha
TemMnepartyparta B 30HaTta.

Korato TanimepbT e n3bpaH,
MOXeTe [ia BUAMUTE 0CTaBalloTo
Bpeme, KaTo JOKOCHETE OTHOBO
6yToHa @ 3agageHuTe BpemeHa
ce nokassat Mo pepn npu BCAKO
[okocBaHe. AKo e 3agageHa
anapma, Tsi ce nokassa npes Toea
BpeMe.

TanmepbT He MOXe aa 6bae
HacTpoeH, 6e3 na nsbepete 3oHaTa

U3kniouBaHe Ha TaliMepa

KoraTto 3agafeHoTo Bpeme nsTteve,
KOTNOHBT aBTOMAaTU4HO LLEe ce UIKIMHYN U
e n3gage 3BYKOBO NMpeaynpexaeHue.
HaTtucHeTte nponsBoneH GyToH, 3a Aa
N3KMUYUTE 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHmve.

WU3kniouBaHe Ha TaliMepa no - paHo

AKo TailMepbT 6bae M3KMYEH MO - paHo,
KOTMOHBT LLie NpoabimkK Aa paboTtu npu
3afjafeHaTta TeMmnepatypa, 4oKaTo He
Obae U3KITIOYEH.

KoraTo TaiiMepbT 3a 30HaTa 3a roTBEHE €
M3KIOYEH paHo, TOW NpoabikaBa aa
paboTu Npu 3aafeHoTo TeMnepaTypHO
HUBO.

1. VI36epeTe 30HaTa 3a rotBeHe, KoATo
ncKate ga U3Kn4umTe.

2. [okocHeTe 6yTona D), 3a na
aKkTMBMpare Tanvepa.

3. HokocHeTe ByTOHa —, [OKATO Ha
aucnnes Ha Tanmepa ce nosisu ,00 “.
ToukoBaTa CBETIMHA Y TaNMEPBLT Ha
CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBEHE MuraT 3a
onpeaeneH nepuopn oT BpeEMe U cried Toea
nmaracBaT Hanmb/HO U TakMepPbT CE OTMEHS.

ABTOMaTHUYHO U3KJTIOYBaHe (OrpaHNyYeHus
Ha paboTHOTO Bpeme)

Ynpaensisawmusit 6rok nma yHKUmMs 3a
aBTOMAaTUYHO U3KMoYBaHe. AKO eiHa Unu
rnoseYye OT 30HUTE 3a rOTBEHE Ca OCTaBEHU
BKIMIOYEHW, 30HaTa 3a roTBeHe
aBTOMAaTM4HO LLe Ce M3KIouK crieq,
onpegeneH nepuog ot Bpeme. (Bx.
Tabnuvua -2)

AKo UmMa Taimep, 3afafeH 3a 3oHaTa 3a
roTBEHe, TOraBa QUCNNesT Ha Tarimepa
CbLLO e ce u3knoyn. BpemeTo 3a
aBTOMAaTUYHO U3KIIOYBaHe 3aBUCK OT
n36paHoTOo TeMnepaTypHO HMBO. 30HaTa 3a
roTBeHe Moxe ga 6bae BKMNoYeHa 0THOBO
oT noTpebuTtens, crneg kato e 6una
aBTOMAaTUYHO U3KIIoYeHa, KakTo € onmMcaHo
rno - rope.

AKO Ha KOHTPOITHUS NaHen ce

@ nosABAT rpeLwkn kato AF10, AF20,
AF30, koHcynTupanTe ce cbC
cepBu3a.

TemnepaTypHO H1BO

Yac Ha aBTOMaTM4HO U3KIOYBaHe - YacoBe

6
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TemnepaTypHO H1BO Yac Ha aBTOMaTM4YHO U3KIOYBaHE - YacoBe
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5

Tabnuua 2: Tabnuua -2: ABTOMaTUYHU
BpemeHa 3a U3kIoYBaHe

7 O6wa nHdopmauums 3a nevYeHeTo

MoxeTe fa HamepuTe CbBETH 3a
npuroTBdAHe U roTtBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3u pasgen.

7.1 O6wmM npegynpexneHus 3a .
roTBeHe C KOTIIOHUTEe

06w M NpeaynpeXXeHns 3a roTBeHe ¢

KOT/IOHUTE

* Hwukora He nbnHeTe TUraHa c ofmo Hag,
1/3 ot obema my. He ocTtaBsiiTe KOTNoOHa
6e3 HabngeHne koraTo HarpsiBaTte
onvo. NMpeHarpaTaTta Ma3HUHa BoAu A0
puck ot noxap. Hukora He onutBanTe
[a noTyluTe eBeHTyanHo Bb3HUKHanN
noxap ¢ soga! Ako ofmoT ce nognanu,

8 TlMoppapbXKKa U noyncTBaHe

ro NoKpUITE C NPOTUBOMNOXKAPHO Ofeano
U BnaxeH napuarn.. Mskniovete
KOT/IOHA ako TOBa He npeacTaBnsiBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B NoxapHara..
Mpeawn oa NbpXuTe XpaHu, BUHaru
OTCTpaHsiBaniTe U3nuHaTa Boga 1 rv
nocraesanTe 6aBHO B 3arpsATOTO ONUO.
YBepeTe ce, Ye 3aMpas3eHuTe xpaHu ca
pasMpaseHu Npeamn NbpKeHe.

KoraTo 3arpsieate macro, yBepeTe ce, 4ye
TeHO)xepara, KoATo M3nonseaTe, € cyxa 1
OPBXTe Kanaka cl OTBOPEH.

3a npenopbku 3a roTBeHe ¢
eHeprocrnecTsiBaHe BMXTe pasgena
,/IHCTPYyKUMM 32 ona3BaHe Ha OKonHaTa
cpepa“.

8.1 O6bwa uHdopmauus 3a .
noymcTtBaHe

06w npegynpexaeHus

* V3yakanTe npoayKTbT Aa ce Oxnaaw,
npeav ga ro novncture. Fopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NPUYUHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NOACyLIaBa crnej Beska
onepaums. o To3M HAYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT .
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. o To3K
HaYVH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
KVMBOT Ha ypeda 1 ce HamarnsiBaTt 4ecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktun 3a
no4YncTBaHe C napa 3a NovMcTBaHe.

Hsikon npenapaTth unm noYncTBaLLm
npenapaTu yBpexaaT NoBbPXHOCTTa.
Henopgxogsim noyncteally npenapartu
ca: 6enunHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbPXaLLY aMOHSIK, KUCeNHa 1nu
XMopua, NoYMCTBaLLM NPOAYKTY C napa,
npenapaTtu 3a OTCTpaHsIBaHe Ha KOTNeH
KaMbK, NpenapaTy 3a npemMaxsaHe Ha
neTHa u pbxaa, abpasmBHM NOYUCTBALLM
NpoAyKTH (KpeMoobpasHu noyncTeaLlm
npenapaTtu, NnoYyncTeall npax,
noYncTBaLL KpeM, abpasunBHA 1
noYyMcTBaLLyM NpenapaTtu 3a
HagpacksaHe, Ten, rbou, NoYNCTBAaLLM
KbpMu, CbabpXKaLly MPbCOTUSA 1
ocTaTbLUM OT NOYMCTBALLM NpenapaTw).
He e HeoGxoauM crneumaneH noymcTeaLy,
maTtepvan npy noYucTBaHe crnep Bcsika
ynoTpe6a. MouncreTe ypeaa ¢ npenapar
3a MVieHe Ha cbaoBe, Tonsa Boda v Meka
Kbpra unu rb6a 1 ro NoAcyLIeTe Cbe
cyxa Kbpra.
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* YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUIM HaMbITHO
ocTaHanaTta TeYHOCT cre/ NoYnucTBaHe u
He3abaBHO No4yncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCkaHa HAaOKOIOo Mo BpeMe Ha
roTBeHe.

* He MuinTe HMKaAKBM KOMIMOHEHTU Ha
BaLLNS ypen B CbAOMUSIIHA MaLUVHa,
OCBEH aKo He e MOCOYEeHO ApYro B
PBbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTtens.

3a KoTnoHuTe:

 KucenuHHM 3aMbpcaBaHUs, KaTto MIsIKo,
JlomaTteHo nope 1 onuno, Morart aa
NPUYUHAT TparHM NeTHa Mo KOTMNOHUTE U
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTIOHUTE,
MoYnMcTeTe BCUYKM Mpeneny Te4YHOCTH
BedHara crief kaTto oxnaguTe nnora,
KaTo ro Usknouure.

WHoOKC - HepbXAaemMmn NOBbPXHOCTH

* He nanonseanTte nouncreaLim
npenapaTtu, CbAbPXaLLM KNCENUHA UK
XI10p, 3a NOYMCTBaHE Ha MOBBPXHOCTYU U
APBXKKU OT HepBbXOaeM MHOKC.

 [NoBbPXHOCTTA OT HEPBLXAAEM NHOKC
MOXe Aa MPOMEHU LiBeTa CU C BpEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcska
onepauusa noyncTBanTe ¢ npenapar,
NOAXOAsL 32 HepbXAaema unm
MHOKCOBA NOBBbPXHOCT.

* lMouncTBanTe c Meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackeall) npenapar,
NOAXOAsLL, 32 MHOKCOBM MOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe da 6bpluete B egHa
nocoka.

« OTcTpaHeTe neTHa oT BapoOBMK, Macro,
HULLECTe, MIISIKO U MPOTENH BbPXY
CTBKIEHN N MHOKCOBU MOBBPXHOCTYU
BefHara, 6e3 ga yakarte. [NeTHarta morat
Aa pbXxaaceaTt cnen obnrv nepuogm ot
Bpeme.

* [NouncTBawmTe NpenapaTu, HanpbcKaHw/
HaHeceHW BbpXy NOBBbPXHOCTTA, TpsbBa
Aa ce no4mcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY NOBBPXHOCTTa abpasvBHU
noYMcTBaLLM nNpenapaTtu Npu4nMHaBaT
nobenssBaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

CTBbKJIEHU NOBBPXHOCTH

+ Korato nouncrtBaTe CTbKIEHN
NOBBbPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTanHu cTbpranku u abpasveHu
noyncTealm Matepuanu. Te morat ga
NoBpeAsAT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.

* MouucTeTe ypena c npenapaT 3a MUEHE
Ha cbAoBe, ToMnma Boaa u
MUKkpohnbbpHaA Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHW NMOBBPXHOCTU, U IO NOACYLIETE
CbC cyxa MUKpodmnOBbPHa Kbpna.

* Ako nMa ocTaTbLM OT npenapar cnes
noyncTeaHe, n3bbpLueTe M CbC CTyaeHa
BOZa M NOACYLUETE C YMCTa U cyxa
MUKponbbpHa kbpna. OctatbuuTe OT
npenapart MoXxe fa nospeasT
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT crieaBaLLms
nbT.

* [Npw HUKakBK obCcTOATENCTBA
3acbxHanuTe octaTbLUy BbpXy
CTbKeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
Ce NoYncTBaT C Ha3bbeHM HOXOBE,
TeneHa BaTa Unv NogobHM MHCTPYMEHTU
3a HagpacksBaHe.

* MoxeTe Aa npemaxHeTe neTHa ot
Kanuun (KbnTy NeTHa) o CTbKneHara
NMOBBPXHOCT C HAaNMMYHUS B TbproBckaTa
Mpexa npenapat 3a npemaxBaHe Ha
KOTINEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxBaHe Ha KOTIeH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaT BbpXy
neTHoTo ¢ rbba 1 nsvakamTe gbNro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea fobpe. Cnepn
TOBa MOYMCTETE CTbKINEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Ob6e3uBeTsIBAHETO U NeTHaTa no
CTbKeHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He fedexTn.

MnacTMmacoBu yacTu u 6osagucanm

NMOBBPXHOCTH

* [louyncTeTe nnacTMacoBuTE 4YacTu 1
bosiancaHnTe NOBBbPXHOCTU C Npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, ToMnsa Boga U Meka
Kbpna unu rb6a 1 rm noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nsnonssante TBbpAN MeTaNHK
cTbprasnku n abpasmBHM NOYUCTBALLN
npenapatu. Te moraTt aa nospegsat
NOBBPXHOCTUTE.
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* YBepeTe ce, Ye CbefMHeHusITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBeHM BnaxkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTUBEH Cry4al Moxe a ce NosiBu
KOpO3Usi Ha Te3N CbeAUHEHUS.

8.2 lMNMouyucTBaHe Ha KOTNOHUTE

CTbKIeHa NOBBbPXHOCT 3a roTBeHe
CnepBanTe CTbMKWTE 3@ MOYUCTBAHeE,
OMMCaHW 3a CTbKIMEHNUTE NOBBPXHOCTU B
pasgena &quot;O6wa nHdbopmaums 3a
nouncreaHe&quot; 3a NOYMCTBaHe Ha
CTbKneHaTa NMOBBbPXHOCT 3a roTBEHe.
MoxeTe Aa 3aBbpLUMTE NOYNCTBAHETO CU
CbrnacHo nHopmaLuusaTa no-4ony 3a
cneumanHu criyyaum.

» XpaHuTe Ha ocHOBaTa Ha 3axap kaTo
TbMEH Kpem, HuLecTe 1 cupon Tpsbsa
Aa ce noymcTear HezabasHo, 6e3 Aa ce
n34yakBa NOBBPXHOCTTa Aa ce oxnaau. B
NPOTUBEH Clyyal CTbKneHaTa
NMOBBPXHOCT 3a roTBEHe Moxe Aa bbae
TpaviHO noBpeaeHa.

* He nsnonssante noyncrealiy npenapatum
3a NoYncTBaLLy onepauum, KOuTo
n3BbpLUBATE, JOKATO KOTMIOHBLT € ropetl,
B MPOTMBEH Crnyyal Moxe Aa ce nonyyar
TpanHu neTHa.

8.3 lMouucTBaHe Ha KOHTPONHUS
naden

» Korato nouncrtsate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpaBrieHve, n3bbpLuete naHena un
OyTOHUTE C BNaXxHa MeKa Kbprna 1
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa u
YNbTHEHUSATA OTAONY, 3@ Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTpONHUST naHen u
KonyeTaTa MoXe Aa ca NoBpeaeHu.

+ [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBUTE MaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He 13non3BanTe
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaTi OKOso
kon4yeTo. VMiHaukaTopute oKormo Kon4yeto
MorarT a ce U3TpUsT.

¢ MNMouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOSTHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v rv
noAcylleTe cbC cyxa kbpna. AKO BaLnAT
NPOAYKT UMa (PyHKLUSA 3a 3aKoyBaHe
Ha KnaBuLLUTe, 3aJanTe 3akyYBaHETO
Ha KnaBuLwKUTe, Npean Aa U3BbpLUMTE
NoYnCTBaHe Ha KOHTPONHMA naHen. B
NPOTUBEH Cry4al MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBWiHO pa3no3HaBaHe Ha
KrnoyoBeTe.

9 OrTcTpaHsiBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

Ako npobnembT NpoabImKkasa, cnef Karto
crnegpaTe MHCTPYKUMMTE B TO3M pasgen,
cBbpxeTe ce ¢ Bawwmsa gocrtaBumk nnm
oTopuanpaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTMpaTe
npoayKkra cu.

MpoAyKTLT He paboTu.

* lNpepnasvTensT Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsn. >>> NpoBepeTe
npegnasuTenuTe B KyTusita c
npegnasutenu. NpomeHeTe i, ako e
HeobxoanMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOXe fa 6bae BKIYEH B
(3a3eMeH) koHTakT. >>> [poBepeTe ganu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tavimep Ha Bawwus ypepn)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT MMma
3aKroYBaHe Ha knasuwinTe,

3aKnioYBaHeTo Ha KNaBuLLIUTE MOXe Ja e
aKTUBUPAHO, AeaKTUBMpanTe
3aKnioYBaHEeTo Ha KnaBuLLUTE.

* AKO KOTMOHBT HE Ce BKITHOYM Npu
HaTuckaHe Ha OyToHa 3a Bkrto4BaHe/
n3knyBaHe >>> V3knyeTe ro ot
KOHTaKTa u n3yakamte noHe 20 cekyHau,
npeau Aa ro BKIYMTE.
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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen lhnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ihnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten Do-
kumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heilRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen ﬂ

Veranderungen am Produkt
VOr.

A1 .1 Verwendungszweck

+ Dieses Produkt wurde fir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fiir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

« Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
wenn diese zuvor griindlich
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uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt naturlich auch fir Kinder.
Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Gerat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

* Drehen Sie den Griff der Topfe
und Pfannen zur Seite der The-
ke, damit Kinder nicht greifen
und verbrennen konnen.

* WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil bis sehr heil}
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

* Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker

und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel

ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen,

um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,

mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ Schlielen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu
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den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemale
Erdung gemaR nationalen
Richtlinien.

Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle méglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natiir-
lich gut erreichbar sein sollte.
Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

SchlieRen Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt lhr Produkt tber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten“ beschriebene Anschluss-
kabel.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, dirfen keine hei-
Ren Stellen berthren.

« Achten Sie darauf, dass das

Stromversorgungskabel nir-

gends eingeklemmt wird, wenn

Sie das Gerat bei der Installati-

on oder nach dem Reinigen an

seinen Platz riicken.

Verwenden Sie nur Originalka-

bel. Verwenden Sie keine ge-

kiirzten oder beschadigten Ka-
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-

rungskabel, keinen Mehrfach-

stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

« Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fiir den
Steckertyp) erforderlich ist.

+ Wenden Sie sich an den Impor-

teur oder das autorisierte Ser-

vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

Tragbare Stromquellen oder

Mehrfachsteckdosen kénnen

sich Uiberhitzen und in Brand
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geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

Wenn lhr Produkt Gber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in eine ge-
brochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steck-
dose. Achten Sie darauf, dass
der Stecker vollstandig in die
Steckdose eingesteckt ist. An-
dernfalls kdnnen sich die An-
schliisse uberhitzen und einen
Brand verursachen.

+ Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.

* Berlihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!
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Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

Trennen Sie das Gerat vollstan-
dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur lGber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.
Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Produkt vor
der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

Bevor Sie mit der Installation
beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.



+ Wir raten immer zum Tragen
von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist

« Vermeiden Sie die Verwendung
von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mobel.

+ Direkte Sonneneinstrahlung
und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen diirfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.

+ Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

+ Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
Es besteht die Gefahr, dass die
Flamme des Kochfeldes Vor-
hange und brennbare Materiali-
en in der Umgebung des Koch-
feldes entziindet. HeilRes
Kochgeschirr kann beim Off-
nen des Fensters versehentlich
umkippen.

« Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
HeiRes Kochgeschirr kann
beim Offnen des Fensters ver-
sehentlich umkippen.

« Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Berih-
rung kommt.

« An der Riick- oder Seitenwand
des Aufstellungsortes dirfen
sich keine Gasschlauche,
Kunststoffwasserleitungen
und Steckdosen befinden. An-
dernfalls konnen sie durch die
Hitzeeinwirkung beim Betrieb
des Kochfeldes verformt wer-
den und ein Sicherheitsrisiko
darstellen.

A1 .6 Sicher bedienen

« Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

« Wenn Sie das Geréat liber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es liber
den Sicherungskasten aus.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt geht oder
beschadigt wird. Trennen Sie
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das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie
sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum.

* WARNUNG: Wenn die Oberfla-
che des Kochfelds Risse auf-
weist, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermei-
den.

« WARNUNG: Wenn die Glaso-
berflache des Kochfeldes zer-
brochen ist:

Schalten Sie alle Gas- und (falls

vorhanden) Elektrokochplatten

aus. Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung.

- Beriihren Sie nicht die Oberfla-

che des Geréts.

- Benutzen Sie das Gerat nicht.

« Treten Sie nicht auf das Geréat,
egal aus welchem Grund.

« Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

* Im und um den Kochbereich
diirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fihren.

+ Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit Zeitschaltuh-
ren oder Fernbedienungen.
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1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

« WARNUNG: Wenn das Produkt

in Gebrauch ist, werden das
Produkt und die zuganglichen
Teile heil’. Es ist darauf zu ach-
ten, das Produkt und die Heiz-
elemente nicht zu berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

+ Stellen Sie keine brennbaren/

explosiven Materialien in der
Nahe des Gerats ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heild sind.

+ WARNUNG: Brandgefahr:

Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

1.8 Sicherheit beim Ko-
chen

« WARNUNG: Der Kochvorgang

muss beobachtet werden.
Auch wenn Sie nur schnell et-
was zubereiten, diirfen Sie das
Gerat nicht sich selbst liberlas-
sen.

WARNUNG: Beim Kochen mit
festem oder fliissigem Ol ist es
gefahrlich, das Kochfeld unbe-
aufsichtigt zu lassen, was zu
einem Brand fiihren kann. Ver-
suchen Sie NIE, brennende
Speisen mit Wasser zu 16-
schen! Trennen Sie sofort die



Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
Feuerloschlappen, einer
schwer entflammbaren Decke
oder dergleichen.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in Ihren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heillen Oberflachen ent-
ztinden kann.

2 Hinweise zum Umweltschutz

1.9 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und Pfle-
gen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-
gekihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. Heilke Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

« Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

Dieses Produkt entspricht der EU-WEEE-
Richtlinie (2012/19/EU). Dieses Produkt
tragt ein Klassifizierungssymbol fir elektri-
sche und elektronische Altgeréte (WEEE).

Dieses Produkt wurde Teilen

und Materialien von hoher Qua-

litat gefertigt, die wiederver-

wendet werden konnen und

zum Recycling geeignet sind.
L Entsorgen Sie das Abfallpro-
dukt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit
dem normalen Hausmiill und anderen Ab-
fallen. Bringen Sie es zu einer Recyclings-
ammelstelle fiir elektrische und elektroni-
sche Altgerate. Diese Sammelstellen kon-
nen Sie bei Ihrer ortlichen Verwaltung erfra-
gen. Die ordnungsgemale Entsorgung des
Geréts tragt dazu bei, negative Folgen fiir
die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden.

Einhaltung der RoHS-Richtlinie:

Das von Ihnen erworbene Produkt ent-
spricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/
EU). Es enthalt keine schadlichen und ver-
botenen Materialien, die in der Richtlinie an-
gegeben sind.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-
gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-
fall nicht mit dem Hausmdiill oder anderen
Abfallen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-
fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.
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+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba- ge KochgeschirrgroRe fiir lhre Speisen.

cken auf. Bei unpassender Gréfte wird immer et-

+ Benutzen Sie Topfe und Pfannen, deren was Energie verschwendet.
GroRe und Deckel fiir die Kochzone ge- + Halten Sie die Kochstellen und Topfbo-
eignet sind. Wahlen Sie immer die richti- den sauber. Schmutz verringert die War-

melibertragung zwischen der Backflache
und dem Topfboden.

3 lhr neues Gerat

3.1 Produkteinfiihrung

1 Glaskochflache 2 Unteres Gehause
3 Mehrfachkochzone 4 Einzelne Kochzone
5 Einzelne Kochzone 6 Einzelne Kochzone
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3.2 Technische Spezifikationen

Allgemeine Informationen zum Herd

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) [39,5* /590 /520

Einbaumale des Kochfeldes (Breite / Tiefe) (mm) 560 (+2) / 490 (+2)

Spannung / Frequenz TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt geeig- [min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
net fiir die Verwendung im Produkt 1,5 mm2 (2N)

Gesamte Leistungsaufnahme (W) 6700

Vorne links Mehrfachkochzone

Dimension 120/210 mm

Energie 750/2200 W

Hinten links Einzelne Kochzone

Dimension 140 mm

Energie 1200 W

Vorne rechts Einzelne Kochzone

Dimension 160 mm

Energie 1500 W

Hinten rechts Einzelne Kochzone

Dimension 180 mm

Energie 1800 W

|* Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe der Grundabdeckung des Produkts.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschléagigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kon-
nen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erstreinigung

1. Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

2. Wischen Sie die AuBenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Installation

HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.
HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Belif-
tung, um diese zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geriu-
chen, die sich bilden.

A Allgemeine Warnungen

+ Wenden Sie sich fir die Installation des
Produkts an den nachstgelegenen autori-
sierten Servicepartner. Stellen Sie sicher,
dass die Elektro- und Gasinstallationen
vorhanden sind, bevor Sie den autorisier-
ten Kundendienstmitarbeiter anrufen, um
das Produkt betriebsbereit zu machen.
Wenn nicht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker und Installateur,
um die erforderlichen Vorkehrungen zu
treffen. Der Hersteller haftet nicht fir
Schéden, die durch von Unbefugten
durchgefiihrte Eingriffe entstehen und
zum Erléschen der Garantie fiihren kon-
nen.

+ Es liegt in der Verantwortung des Kun-
den, den Standort, an dem das Produkt
aufgestellt werden soll, vorzubereiten
und auch die Strom- und/oder Gasversor-
gung vorzubereiten.

+ Bei der Produktinstallation miissen die in
den ortlichen Normen fiir Elektro- und/
oder Gasinstallationen festgelegten Re-
geln (gesetzliche Installationsregeln) be-
folgt werden./Absatz

« Uberpriifen Sie das Gerat vor der Installa-
tion auf etwaige Schaden. Lassen Sie es
nicht installieren, wenn das Geréat bescha-
digt ist. Beschadigte Produkte stellen ein
Risiko fir lhre Sicherheit dar.

5.1 Vor der Installation

+ Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine
handelsiibliche Kiichenarbeitsplatte vor-
gesehen. Zwischen Gerat und angrenzen-
den Kiichenwénden und -mobeln muss
ein Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe
Abbildung auf der ndchsten Seite (Anga-
ben in mm).

+ Die Kiichenarbeitsplatte muss waage-
recht ausgerichtet und fixiert sein.

+ Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend
den Einbaumalen ausschneiden.

+ Dieses Produkt ist ein Gerat der Klasse 3
gemal der Norm EN 30-1-1.

+ Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

+ Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur In-
stallationshohe. Wenn im Handbuch der
Haube keine GroRe definiert ist, sollte
diese Hohe mindestens 650 mm betra-
gen.

« Kichenmobel neben dem Gerat miissen
hitzebestéandig sein (mindestens 100 °C).
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5.

Minimale Abzugshéhe gemal Empfehlungen der
zugehdrigen Anleitung. Wenn dies in der Bedie-
nungsanleitung der Haube nicht empfohlen wird,
sollte diese Hohe mindestens min.650 mm betra-
gen.

Minimaler Abstand zu Mobeln muss der Breite des
Kochfeldes entsprechen

2 Elektrische Verbindung

A Allgemeine Warnungen

Trennen Sie das Produkt vom Stroman-
schluss, bevor Sie mit Arbeiten an der
Elektroinstallation beginnen. Es besteht
die Gefahr eines Stromschlags.
Schliefen Sie das Produkt an eine geer-
dete Steckdose/Leitung an, die durch
einen Miniatur-Schutzschalter mit geeig-
neter Kapazitat geschutzt ist, wie in der
Tabelle ,Technische Daten” angegeben.
Lassen Sie die Erdungsinstallation von ei-
nem qualifizierten Elektriker durchfiihren,
wenn Sie das Produkt mit oder ohne
Transformator verwenden. Unser Unter-
nehmen haftet nicht fiir Schaden, die
durch die Verwendung des Produkts oh-
ne Erdungsinstallation gemaR den ortli-
chen Vorschriften entstehen.

Das Produkt darf nur von einer autorisier-
ten und qualifizierten Person an das
Stromnetz angeschlossen werden und
die Garantie des Produkts beginnt erst

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

nach korrekter Installation. Der Hersteller
kann nicht fiir Schaden haftbar gemacht
werden, die durch die Bedienung durch
unbefugte Personen entstehen.

Das Elektrokabel darf nicht gequetscht,
geknickt oder eingeklemmt werden oder
heille Teile des Produkts beriihren. Wenn
das Elektrokabel beschadigt ist, muss es
von einem qualifizierten Elektriker ersetzt
werden. Ansonsten besteht Strom-
schlag-, Kurzschluss- oder Brandgefahr!
Die Netzdaten miissen mit den Angaben
auf dem Typenschild des Produkts ber-
einstimmen. Das Typenschild befindet
sich auf der Gehauseriickseite des Pro-
dukts. Das Stromkabel Ihres Produkts
muss den Werten in der Tabelle ,Techni-
sche Daten” entsprechen.

Der Stecker des Netzkabels muss nach
der Installation leicht erreichbar sein
(nicht Giber dem Kochfeld verlegen). Ver-
wenden Sie fiir den Stromanschluss kei-
ne Verlangerungs- oder Mehrfachsteck-
dosen.

und miissen die entsprechende Steckdo-
se/Leitung und den entsprechenden Ste-
cker fiir den Ofen verwenden. Falls die
Leistungsgrenzen des Produkts auler-
halb der Stromtragfahigkeit von Stecker
und Steckdose/Leitung liegen, muss das
Produkt Gber eine feste Elektroinstallati-
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on direkt angeschlossen werden, ohne
Stecker und Steckdose/Leitung zu ver-
wenden.

+ Wenn das Produkt direkt an die Strom-
versorgung angeschlossen wird: Wenn
eine allpolige Trennung der Versorgungs-
spannung nicht moglich ist, muss eine
Trennvorrichtung mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand (Sicherungen, Leitungs-
schutzschalter, Schiitze) angeschlossen
werden und alle Pole dieser Trennvorrich-
tung miissen anliegen (nicht). oben) das
Produkt gemaR den IEE-Richtlinien. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
zu Betriebsproblemen fiihren und zum Er-
|6schen der Produktgarantie fiihren.

+ Zusatzlicher Schutz durch einen Fehler-
stromschutzschalter wird empfohlen.

Wenn das Produkt mit Kabel und ohne Ste-

cker hergestellt wird:

SchlieRen Sie das Kabel des Produkts wie

unten beschrieben an die Stromversorgung

an:

Ifupferbriicke

=

2

m

e
s Je

m

NETZKABEL

L2 Grau
Neutral Blau
Erdung Griin/ |

gelber Draht
L Braun

Neutral Blau
Erdung Griin/ |

L1 Schwarz
gelber Draht

Neutral Blau
Erdung Griin/ |

L Schwarz / Grau 3
gelber Draht

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Wenn lhr Netzkabel ein 3-Leiter-Kabel ist,
fir 1-Phasen-Anschluss:

- Braun = L (Phase)

- Blau = N (Neutral)

- Griin/gelber Draht = (E) D (Erdung)
Wenn Sie ein 5-adriges Netzkabel fiir einen
1-phasigen Anschluss haben:

- Schwarz/Grau = L (Phase)

- Blau = N (Neutral)

- Griin/gelber Draht = (E) @ (Erdung)

Wenn Sie ein 5-adriges Netzkabel fiir einen
2-Phasen-Anschluss haben:

- Schwarz = L1 (Phase)

- Grau = L2 (Phase)

- Blau = N (Neutral)

- Grlin/gelber Draht= (E) @ (Erdung)
5.3 Gerate installieren

1. Drehen Sie das Kochfeld auf den Kopf
und stellen Sie es auf eine ebene Fl&-
che.

2. Bringen Sie beim Einbau des Kochfeldes
die in der Verpackung enthaltene Dich-
tung wie in der folgenden Abbildung ge-
zeigt um das Kochfeld herum an und
achten Sie darauf, dass sie 1 bis 2 mm
vom duBeren Rand des Glases entfernt
bleibt.

3. Befestigen Sie die Befestigungsfedern
am Kochfeld, indem Sie sie durch die

Lécher im unteren Gehause stecken und

wie in der Abbildung gezeigt einschrau-
ben.

Bei einigen Modellen kdnnen die

@ Befestigungsfedern bereits vor-
montiert an Ihrem Produkt ange-
bracht sein.
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Die Anzahl der Befestigungsfedern
@ in Threm Produkt variiert je nach

Produktmodell.

4. Drehen Sie das Kochfeld erneut, richten
Sie es auf der Arbeitsplatte aus und stel-
len Sie es auf.

5. Wenn das Kochfeld auf die Theke ge-
stellt wird, wird es mit Hilfe der Federn
auf der Theke platziert, und lhr Produkt
wird leicht fixiert. In Féllen, in denen die
Installation mit diesen Federn nicht aus-
reicht, kénnen Sie zwei Befestigungsfe-
dern an der Vorderseite des Produkts
wie folgt anbringen.

[ J
- l
4
v \ 2B /
1 2 3 4
Kochfeld
Schraube

Befestigungsfeder

AW N =

Arbeitsplatte

Einfache Installation:Bei einigen Modellen
sind die Befestigungsfedern und die Dich-
tung bereits am Produkt angebracht. Igno-
rieren Sie bei diesen Modellen die in der An-
leitung beschriebenen Anweisungen zur
Montage der Federn und der Halterung.
Stellen Sie das Geréat direkt an den Platz, an
dem es aufgestellt werden soll, wie in der
Abbildung unten gezeigt.

Riickansicht (Anschlussoffnungen)
Positionen der nachstehend abgebildeten
Verbindungslocher sind schematisch und
konnen je nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend den Ver-
bindungslochern an Ihrem Produkt.

Der Anschluss liber mehrere Off-
@ nungen sollte vermieden werden,
da es unter Umstanden zu Bescha-

digungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

Das Kochfeld enthélt Komponen-
@ ten, die mit Gas und Strom arbeiten.
Aus diesem Grund darf das Koch-
feld nur durch die Befestigungslo-
cher unter ausschlieRlichem Ein-
satz der mitgelieferten Befesti-
gungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in
der Anleitung an der Arbeitsplatte
befestigt werden. Andernfalls be-
steht eine Gefahr fiir Leib, Leben

und Eigentum.

Wenn sich unter dem Kochfeld ein Einbau-
backofen befindet;

Bei der Installation des Kochfelds auf ei-
nem Einbaubackofen sollte zwischen der
oberen Wand des Backofens und dem unte-
ren Gehduse des Kochfelds ein Abstand ge-
lassen werden, wie in der Abbildung darge-
stellt.
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A min. 15mm

Wenn sich unter dem Kochfeld eine Schub-
lade/ein Mobel befindet;

Bei der Installation des Kochfeldes in ei-
nem Mobel muss ein Einlegeboden instal-
liert werden, damit das Mobel vom Koch-

6 Bedienung Kochfeld

feld getrennt wird (vgl. Abbildung oben).
Dies ist bei der Installation eines integrier-
ten Ofens nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Pro-
duktes beriihren kénnen, da dieses Uiber ei-
ner Schublade installiert ist, muss dieser
Bereich mit einer Holzplatte abgedeckt wer-
den.

] v

Ts

 —

B min. 15 mm

Endkontrolle

1. SchlieRen Sie das Produkt wieder an
das Stromnetz an.

2. Elektrische Funktionen priifen.

6.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Kochfelds

Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Lassen Sie keine Gegenstéande auf das
Kochfeld fallen. Auch kleine Gegenstan-
de wie Salzstreuer konnen das Kochfeld
beschadigen. Verwenden Sie keine geris-
senen Kochfelder. Durch diese Risse
kann Wasser eindringen und einen Kurz-
schluss verursachen. Wenn die Oberfla-
che in irgendeiner Weise beschadigt ist
(z. B. sichtbare Risse), schalten Sie zu-
erst die Sicherung aus und rufen Sie dann
den autorisierten Service an, um das Pro-
dukt vom Netz zu trennen, um die Gefahr
eines Stromschlags zu verringern.

+ Verwenden Sie keine unausgeglichenen
und leicht kippbaren Tépfe/Pfannen am
Kochfeld.

« Erhitzen Sie die Topfe und Pfannen nicht
leer. Die Topfe und das Gerat kénnen be-
schadigt werden.

+ Schalten Sie die Brenner des Kochfelds
nach jedem Gebrauch immer aus.

+ Sie konnen das Gerat beschadigen, wenn
Sie die Kochfelder ohne Topf oder Topfe/
Pfannen betreiben. Schalten Sie die
Kochfelder nach jedem Vorgang immer
aus.

+ Nach jedem Gebrauch ist die Kochflache
heil, stellen Sie die Plastiktopfe / Pfan-
nen also nicht auf die Kochflache. Reini-
gen Sie solches Material auf der Oberfla-
che sofort.

+ Plotzliche Temperaturdnderungen auf
der Glaskochflache kénnen Schaden ver-
ursachen, achten Sie darauf, dass keine
kalten Flissigkeiten wahrend des Ko-
chens verschiittet werden.

+ Geben Sie ausreichend Essen in Topfe
und Pfannen. So kénnen Sie verhindern,
dass Lebensmittel aus den Tépfen/Pfan-
nen herausflieRen, und missen nicht un-
notig reinigen.

+ Stellen Sie die Deckel von Topfen und
Pfannen nicht auf Brenner/Zonen.

+ Stellen Sie die Topfe auf, indem Sie sie
auf den Brennern/Zonen zentrieren.
Wenn Sie einen Topf auf einen anderen
Brenner/eine andere Zone stellen moch-
ten, schieben Sie ihn nicht in Richtung
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des gewlinschten Brenners. Heben Sie es
lieber zuerst an und stellen Sie es dann 4
auf den anderen Brenner. A

Tipps fiir Kochfelder mit Vitro-Keramiko-

berflachen

+ Die Glaskeramikoberflache ist hitzebe-
standig und wird nicht durch hohe Tem-
peraturunterschiede beeintrachtigt.

+ Verwenden Sie keine Vitro-Keramikober-
flache als Oberflache, auf der Sie etwas
platzieren konnen oder als Schneidfla-
che.

+ Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen

VAR

« Verwenden Sie keine Tépfe/Pfannen mit
konvexem oder konkavem Boden.

+ Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen
mit flachem Boden. Diese erleichtern die

mit verarbeiteten Boden. Scharfe Kanten Warmetibertragung.
konnen Kratzer auf der Oberflache verur-
sachen. ; ;

+ Verwenden Sie keine Aluminiumtopfe/- I

pfannen. Aluminium verschlechtert die
Kochfeldoberflache.

+ Spritzer konnen die Kochfeldoberflache
beschadigen und einen Brand verursa-
chen.

Empfohlene Kochtopfe/-pfannengroBen

+ Wenn der Tobfdurchmesser zu klein ist,
wird Energie verschwendet.

Kochzonendurchmesser - mm

Topfdurchmesser - cm

120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 Bedienfeld

al.
1’7

B ®©
@.@
@ +

ol
+E ale
Ld ]

4 A O

Tasten :
Ein/Aus-Taste

®
+ Erhohen-Taste
®

Taste zum Verringern

Timer-Taste *

Iﬁ Taste fiir Tastensperre *
[:] Warmbhaltezonen-Taste *

Auswahltaste fiir die Kochzone :
L) Auswahltaste fiir die hintere linke Kochzone

Auswahltaste fiir die vordere linke Kochzone
.
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Auswabhltaste fir die vordere rechte Kochzone *
.
® Auswahltaste fir die hintere rechte Kochzone

* variiert je nach Modell; méglicherweise in Ihrem
Modell nicht enthalten

Allgemeine Warnhinweise fiir das Bedien-

feld
Die Grafiken und Abbildungen dienen nur
zur Veranschaulichung. Die tatsachlichen
Bilder oder Funktionen kénnen je nach
Kochfeldmodell abweichen.

+ Dieses Produkt wird tber ein Touch-Bedi-
enfeld gesteuert. Jeder Vorgang, den Sie
auf dem Touch-Bedienfeld vornehmen,
wird durch ein akustisches Signal besta-
tigt.

+ Halten Sie das Bedienfeld stets sauber
und trocken. Wenn die Oberflache feucht
und schmutzig ist, kann dies zu Proble-
men bei der Bedienung der Funktionen
flihren.

Einschalten des Kochfeldes

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D beriihren.

= Das Symbol erscheint auf allen
Kochzonenanzeigen.

o oan T
ST e T g

Wenn innerhalb von 10 Sekunden

@ keine Bedienung erfolgt, kehrt das
Kochfeld automatisch in den Stand-
by-Modus zuriick.

Ausschalten des Kochfeldes

1. Beriihren Sie die Taste D langer als 2
Sekunden.

= Das Kochfeld schaltet sich aus und
kehrt in den Standby-Modus zuriick.

Einschalten der Kochzonen (Abschnitt Ko-
chen)

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie ﬂ

die Taste (D) beriihren.

2. Beriihren Sie die Auswahltaste der
Kochzone, die Sie einschalten mochten.

@@:.
o+ 4B
4 4

= Auf der Kochzonenanzeige er-

scheint das Symbol und die
Anzeige der betreffenden Zone
leuchtet heller.

3. Beriihren Sie die Taste +, um die Ein-
stellung der Temperaturstufe zu aktivie-
ren. Beriihren Sie die Tasten +/—, um
zwischen 1 und 9 einzustellen.

Wenn Sie die Taste — zur Einstel-
@ lung der Temperaturstufe direkt be-

riihren, wird die hohe Leistungsein-

stellung aktiviert. Die Einstellung

der hohen Leistung wird im nachs-
ten Abschnitt beschrieben.

Wenn innerhalb von 10 Sekunden

@ keine Bedienung erfolgt, kehrt das
Kochfeld automatisch in den Stand-
by-Modus zurtick.

Ausschalten der Kochzonen:

Eine ausgewihlte Kochzone kann auf 3
verschiedene Arten ausgeschaltet werden:

1. Durch Absenkung der Temperatur auf
die Stufe "0": Sie kdnnen die Zone aus-
schalten, indem Sie die Temperaturein-
stellung auf die Stufe "0" reduzieren.

2. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tas-

ten &+ und —. Wihlen Sie die Zone, die
Sie ausschalten moéchten. Um die Zone
auszuschalten, beriihren Sie gleichzeitig

die Tasten + und —.
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3. Verwenden Sie die Timer-Aus-Funktion
fiir die gewiinschte Zone: Wenn die Zeit
abgelaufen ist, schaltet der Timer die
angeschlossene Zone aus. Auf den ent-
sprechenden Anzeigen erscheint "0"
oder "00". Wenn die Zeit abgelaufen ist,
ertont der akustische Alarm. Um den
akustischen Alarm abzustellen, beriih-
ren Sie eine beliebige Taste des Bedien-
felds.

Restwirmeanzeige

Wenn das Symbol auf dem Display des
Kochfeldes erscheint, bedeutet dies, dass
das Kochfeld noch heil} ist und zum Warm-
halten einer kleinen Menge von Speisen
verwendet wird. Nach einer gewissen Zeit
andert sich das Symbol in das Symbol "0",
was bedeutet, dass es weniger heil} ist.

Wenn bei ausgeschaltetem Koch-

feld das Symbol oder "0" auf
der Kochstellenanzeige aufleuchtet,
bedeutet dies, dass die Kochstelle
noch heil ist. Beriihren Sie nicht die
Kochplatte.

Hohe Leistungsstufe (Schnellaufheizung -
Booster)

Sie kdnnen die hohe Leistungsstufe zum
schnellen Aufheizen verwenden. Wenn das
schnelle Aufheizen aktiviert ist, wird das
Gerat eine bestimmte Zeit lang mit maxi-
maler Leistung betrieben. Die Schnellauf-
heizzeit hdngt von der gewéahlten Heizstufe
ab. Es wird jedoch nicht empfohlen, in die-
ser Stellung lange zu garen. Die hohe Leis-
tungsstufe ist moglicherweise nicht auf je-
der Zone verfiigbar.

Einschalten der hohen Leistungsstufe:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Zone aus,
indem Sie die Taste fiir die Kochaus-
wahl beriihren.

3. Stellen Sie die Stufe "9" ein, indem Sie
die Taste — beriihren.

= Auf dem Display wird abwechselnd
"9"und "A" angezeigt. Bei Tempe-
raturstufe "9" ist die hohe Leis-
tungsstufe aktiviert.

Bei einem Stromausfall leuchtet die

@ Restwarmeanzeige nicht auf und
warnt den Benutzer nicht vor hei-
Ren Kochstellen.

Wenn lhr Kochfeld iiberhitzt;

+ Wenn die aktiven Kochzonen auf eine ho-
here Stufe als Stufe 7 eingestellt sind,
senkt das Kochfeld die Stufe der aktiven
Kochzonen auf Stufe 7 ab und die Koch-
zonen kénnen nicht hoher als diese Stufe
eingestellt werden.

+ Wenn die Uberhitzung anhélt und die Zo-
ne auf eine hohere Stufe als Stufe 5 ein-
gestellt ist, wird die Zone auf Stufe 5 her-
abgesetzt und kann nicht auf einer héhe-
ren Stufe als dieser betrieben werden.
Wenn lhre Zone Uberhitzt, schaltet sie
sich zum Schutz ab und die Zonen funk-
tionieren nicht.

a1
- O+ 4 B8 O
8 4 4

4. Wenn Sie eine hohe Leistungsstufe auf
eine andere Temperaturstufe einstellen
mochten, konnen Sie diese durch Beriih-
ren der Tasten +/— andern. Die einge-
stellte Temperaturstufe und "A" erschei-
nen jeweils auf dem Display. Wenn die
Temperaturstufe beispielsweise auf 6
reduziert wird, erscheinen "6" und "A".

Wenn lhr Kochfeld iberhitzt, ist die
@ hohe Leistungsstufe moglicherwei-

se nicht einstellbar.

Ausschalten der hohen Leistungsstufe:
Nach Ablauf der Zeit fiir die Einstellung der
hohen Leistung arbeitet die Kochzone mit
der eingestellten Temperatur weiter und
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auf dem Display wird nur die Temperatur-
stufe angezeigt. Wenn Sie die Kochzone

vorher ausschalten mochten, beriihren Sie

die Taste — oder stellen Sie die Tempera-
turstufe auf "0".

Temperaturniveau

Ausschaltzeit - Sekunden

60

180

288

390

510

150

210

270

Vi o(N[fojo|hlw[N|[=

10

Tabelle 1: Tabelle 1: Abschaltzeiten bei ho-
her Leistungseinstellung

Einschalten von Mehrfachkochstellen
(Doppel- und Dreifachkochstellen)

Offnen der doppelten Kochzone:

1.

Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D berihren.

Wabhlen Sie die duale Kochzone, indem
Sie die Auswabhltasten fiir die Kochzone
berlihren.

Beriihren Sie die Taste -+, um die Ein-
stellung der Temperaturstufe zu aktivie-
ren. Beriihren Sie die Tasten +/—, um
zwischen 1 und 9 einzustellen.

Beriihren Sie die Taste @:, um den zwei-
ten duleren Bereich der Doppelzone zu
aktivieren. Wenn Sie die Taste @: erneut
berlihren, schaltet sich der duere Be-
reich aus. Der innere Bereich ist weiter-
hin in Betrieb.

o+
24

i T,
- O+ + 80

)

Die duReren Bereiche von Mehr-

@ fach-Kochzonen werden nur akti-
viert, wenn fir die Zone eine Tem-

peraturstufe zwischen 1 und 9 ein-
gestellt ist.
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Offnen der Dreifach-Kochzone:

1.

Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren.
Wahlen Sie die Dreifach-Kochplatte, in-

dem Sie die Auswabhltasten fiir die Koch-
platten beriihren.

Aktivieren Sie die Einstellung der Tem-
peraturstufe durch Beriihren der Taste
—. Einstellung zwischen 1 und 9 durch
Beriihren der Tasten +/—.

Bertihren Sie die Taste @ um den zwei-
ten dulleren Bereich der Kochzone zu
aktivieren.

Durch erneutes Beriihren der Taste @:
wird der dritte Abschnitt aktiviert.

Wenn Sie effektiv in drei Abschnitten ar-
beiten, schlielt sich bei jeder Beriihrung
der Taste @: einer der duReren Ringe.

Tastensperre

Sie konnen die Tastensperre aktivieren, um
ein versehentliches Andern von Funktionen
wahrend des Betriebs zu verhindern.

Aktivieren der Tastensperre:

1.

2.

Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren.

Beriihren Sie die Taste (3] und aktivieren
Sie die Tastensperre.

= Die Tastensperre ist aktiviert und die

LED auf der Taste (3 leuchtet auf.



3. Stellen Sie den gewiinschten Zeitwert
ein, indem Sie die Tasten <+ und — be-

E E _|L Z riihren. Nach dem Einstellen der Zeit be- ﬂ

y ginnt der Timer abwarts zu zahlen.

akustische Alarm. Um den akustischen
Alarm abzustellen, beriihren Sie eine be-
@ Wenn Sie das Kochfeld ausschal- liebige Taste auf dem Touch-Bedienfeld.

- @ + <|7 g % 4. Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont der

ten, wahrend die Tasten gesperrt = -
sind, ist die Tastensperre aktiv, O
wenn Sie das Kochfeld wieder ein- <@ @ @l g
schalten. Um das Kochfeld in ei- ;F e 4’1
nem solchen Fall zu bedienen,

muss die Tastensperre deaktiviert — +
werden. é

Deaktivieren der Tastensperre:

1. Beriihren Sie die Taste (3, wahrend die Die Punkt-LED§ rynd um die Uhr-An-
Tast Ktiv ist zeige stehen fiir jede Kochzone.
astensperre aktivist. Wenn eine der Leds blinkt, knnen

= Die Led auf dem Schliissel {3 er- Sie den Timer fiir diese Kochzone
lischt und die Tastensperre wird einstellen. Wenn keine der Leds
deaktiviert. leuchtet oder blinkt, ist die Alarm-

funktion aktiv.

Timer-Funktion
Der Timer kann auf zwei verschiedene Ar- Timer-Funktion fiir die Kochzone:

ten verwendet werden: als Alarm und als 1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie

Kochzonen-Timer. . ..
. . . die Taste (1) beriihren.
Als Kochzonen-Timer eingesetzt, erleichtert ®

Ihnen diese Funktion das Kochen. Sie miis- 2. Wahlen Sie die gewiinschte Zone aus,

sen wahrend des Kochvorgangs nicht stan- indem Sie die Taste fiir die Kochaus-
dig an der Kochstelle stehen. Die Kochzone wahl berihren.

schaltet snch_nach der von lhnen gewahlten 3. Beriihren Sie die Taste 4, um die Ein-
Zeit automatisch aus. stellung der Temperaturstufe zu aktivie-

Wenn es als Alarm verwendet wird, hat es
keinen Einfluss auf die Kochzonen. Er wird
als Warnung verwendet. Wenn die einge-
stellte Zeit abgelaufen ist, gibt der Timer 4. Aktivieren Sie den Timer der Kochzone,
ein akustisches Signal ab. indem Sie die Taste @) beriihren. Auf
dem Display des Timers erscheint "00"

) o ) und der um das Display gefiihrte Punkt
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie fiir die entsprechende Kochzone beginnt

die Taste (D berihren. 2u blinken.

2. Aktivieren Sie den Alarmtimer, indem Sie
die Taste @) beriihren. In der Timer-An-

zeige erscheint "00" und der Timer ist
aktiviert.

ren. Beriihren Sie die Tasten +/—, um
zwischen 1 und 9 einzustellen.

Timerfunktion als Alarm:

DE/ 48



\E| IEI _TLE‘

s
- O+ + & O

202

5. Stellen Sie den gewiinschten Zeitwert
ein, indem Sie die Tasten + und — be-
rihren. Die Einstellung wird nach ein
paar Sekunden bestatigt.

Der Timer kann nur fiir Zonen ein-
@ gestellt werden, die in Betrieb sind.

Wiederholen Sie die obigen Schritte
fir andere Zonen, deren Timer Sie
einstellen méchten.

Temperaturstufe der Zone zu wéh-
len.

Wenn der Timer ausgewabhlt ist,
konnen Sie die verbleibende Zeit
durch erneutes Beriihren der Taste
@ ablesen. Die eingestellten Zeiten
werden bei jeder Bertihrung nach-
einander angezeigt. Wenn ein
Alarm eingestellt ist, wird er wah-
rend dieser Zeit angezeigt.

Der Timer kann nicht eingestellt
@ werden, ohne die Kochzone und die

Ausschalten des Timers

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich das Kochfeld automatisch
aus und gibt ein akustisches Warnsignal
ab. Driicken Sie eine beliebige Taste, um
das akustische Signal abzuschalten.

Vorzeitiges Ausschalten des Timers

Wird der Timer vorzeitig ausgeschaltet, ar-
beitet das Kochfeld mit der eingestellten
Temperatur weiter, bis es ausgeschaltet
wird.

Wenn die Zeitschaltuhr fir die Kochzone
vorzeitig ausgeschaltet wird, l1auft sie auf
der eingestellten Temperaturstufe weiter.

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie aus-
schalten mochten.

2. Berlihren Sie die Taste @ um den Ti-
mer zu aktivieren.

3. Beriihren Sie die Taste —, bis "00" in der
Timer-Anzeige erscheint.

Die Punktleuchte und die Timeranzeige der

betreffenden Kochzone blinken fiir eine be-

stimmte Zeit und erléschen dann vollstan-

dig und der Timer wird geldscht.

Automatische Abschaltung (Arbeitszeitbhe-
grenzung)

Das Steuergerat verfiigt liber eine automati-
sche Abschaltfunktion. Wenn eine oder
mehrere Kochzonen eingeschaltet bleiben,
wird die Kochzone nach einer bestimmten
Zeit automatisch abgeschaltet. (Siehe Ta-
belle-2)

Wenn der Kochzone ein Timer zugewiesen
ist, schaltet sich auch die Timeranzeige
aus. Die automatische Abschaltzeit hangt
von der gewahlten Temperaturstufe ab. Die
Kochzone kann vom Benutzer wieder einge-
schaltet werden, nachdem sie wie oben be-
schrieben automatisch ausgeschaltet wur-
de.

Wenn Fehler wie AF10, AF20, AF30

@ auf dem Bedienfeld erscheinen,
wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.

Temperaturniveau

Automatische Abschaltzeit - Stunden

ol |hlWIN|=

6
6
5
5
4
1.

5
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Temperaturniveau

Automatische Abschaltzeit - Stunden

7 1.5
8 1.5
9 1.5

Tabelle 2: Tabelle-2: Automatische Ab-
schaltzeiten

7 Allgemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine
Tipps zur Zubereitung lhrer Speisen.

7.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Kochen mit Kochfeld

Allgemeine Warnhinweise zum Kochen mit

Kochfeld

+ Fdllen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiRem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brénde verursa-
chen. Versuchen Sie niemals, Fettbrande
mit Wasser zu I16schen! Falls Ole oder
Fette Feuer fangen, ersticken Sie die

8 Wartung und Reinigung

Flammen mit einer Loschdecke, notfalls
mit einem leicht feuchten Tuch. Trennen
Sie den Herd von der Stromversorgung,
falls dies gefahrlos mdoglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

Entfernen Sie vor dem Braten von Le-
bensmitteln immer das liberschiissige
Wasser und geben Sie es langsam in das
erhitzte Ol. Stellen Sie sicher, dass Tief-
kiihlkost vor dem Braten aufgetaut ist.
Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,
dass der von lhnen verwendete Topf tro-
cken ist, und halten Sie den Deckel offen.
Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt ,Um-
welthinweise”.

8.1 Aligemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen

« Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,
bevor Sie das Produkt reinigen. Heile
Oberflachen verursachen Verbrennungen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heilRen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

+ Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spéater wieder verwendet
wird. Dadurch verldngert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

+ Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsgerate.

+ Einige Reinigungsmittel kdnnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
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ak-, saure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,
Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-
erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbirsten, Draht, Schwamme, Reini-
gungstticher mit Schmutz- und Wasch-
mittelriickstanden).

Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-
mittel, warmem Wasser und einem wei-
chen Tuch oder Schwamm. Anschliefend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Flissigkeit im Ofeninneren zu-
riickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.



+ Waschen Sie keine Bestandteile Ihres Ge-
rates in der Spiilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

Fiir die Kochfelder:

+ Saurer Schmutz wie Milch, Tomatenmark
und Ol kann bleibende Flecken auf den
Kochfeldern und den Komponenten der
Kochfelder verursachen. Reinigen Sie
iberflieRende Fliissigkeiten sofort nach
dem Abkiihlen des Kochfeldes, indem Sie
ihn ausschalten.

Edelstahlteile

+ Verwenden Sie keine saure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl zu reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl konnen mit
der Zeit ihre Farbe dndern. Das ist nor-
mal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb mit
einem Reinigungsmittel, das fur Oberfla-
chen aus Edelstahl geeignet ist.

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem flissigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
fiir Edelstahl-Oberflachen geeignet ist,
und wischen Sie sie in eine Richtung ab.

+ Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Eiweilflecken auf den Glas- und
Edelstahloberflachen, umgehend ohne zu
warten. Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

+ Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weill werden.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel konnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Rickstéande ver-
bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-
tem Wasser ab, anschlieRend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-
fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-
stande konnen das Glas beim nachsten
Einsatz beschadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umsténden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-
schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder @hnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

« Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delstiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberfldche stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spiilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie kénnen die Oberfla-
chen beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

8.2 Reinigung des Kochfelds

Glaskochflache

Befolgen Sie die Reinigungsschritte fir die
Glasoberflachen im Abschnitt ,Allgemeine
Reinigungsinformationen” fiir die Reinigung
der Glaskochfléache. In besonderen Fallen
kdnnen Sie die Reinigung gemaR den fol-
genden Informationen abschliel3en.
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+ Stark zuckerhaltige Speisereste wie von
Pudding, Stérke oder Sirup sollten sofort
im warmen oder heilRen Zustand entfernt
werden, bevor sie Gelegenheit zum Ab-
kiihlen erhalten. Andernfalls kann es zu
irreparablen Beschadigungen der Glas-
kochflachen kommen.

+ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel fir
Reinigungsvorgange, die Sie bei heiBem
Kochfeld durchfiihren. Andernfalls kon-
nen bleibende Flecken auftreten.

8.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-

9 Fehlerbehebung

genden Knopfe und Dichtungen, um die
Blende zu reinigen. Das Bedienfeld und
die Knopfe konnen beschadigt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edel-

stahl-Bedienfelder mit Knopfregler keine
Edelstahl-Reinigungsmittel um die Knop-
fe. Die Anzeigen um den Drehknopf kon-
nen beschadigt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorfladchen mit einem

weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn |hr Gerat mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen kom-
men.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-
hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu repa-
rieren.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an ei-
ne (geerdete) Steckdose angeschlossen.
>>> Priifen Sie, ob das Gerét an die Steck-
dose angeschlossen ist.

+ (Falls Ihr Gerat Giber eine Zeitschaltuhr
verfligt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt
iber eine Tastensperre verfiigt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.

+ Wenn sich das Kochfeld beim Driicken
der Ein-/Aus-Taste nicht einschaltet >>>
Ziehen Sie den Netzstecker und warten
Sie mindestens 20 Sekunden, bevor Sie
ihn einstecken.
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