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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

« Das Gerat darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.
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« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.

» Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berUhren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

« Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzunden bei Kontakt
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mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

» Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den



Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berUhren! Gerat nicht
benutzen.

» Kochfeld nach dem Einsatz
Uber den Regler abschalten
und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

» Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden,
da sie heil3 werden konnen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an

der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.
Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Siehe.

Allgemeine Hinweise zum Kochen,
Seite 12, Kochgeschirrauswanhl.
Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
Stellen Sie keine
elektronischen Gerate wie
Mobiltelefone, Tabletten,
Computer auf den Kocher.
lhre Gerate kdnnen
beschadigt sein.
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« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
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entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

« Der Hersteller haftet nicht far
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heiB.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der

Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerat in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieBend gut mit
Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Geréat nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.
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H Aligemeine Informationen

Geratelibersicht

1 Induktionskochplatte
2 Montageklemme

Technische Daten

2
3 Glaskeramikkochfeld
4 Basisabdeckung

Spannung/Frequenz

1N~ 220-240 V/2N~380-415V; 50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

max. 7200 W

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5V2V2-F 4 x 2,5 mm®

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe)

52 mm/580 mm/510 mm

Einbaumale (Breite/Tiefe)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Kochzonen

Hinten links Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm

Leistung 2000/2300 W

Vome links Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm

Leistung 2000/2300 W

Vome rechts Induktionskochplatte
Abmessungen 145 mm

Leistung 1600/1800W

Hinten rechts Induktionskochplatte
Abmessungen 210 mm

Leistung 2000/2300 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung
konnen sich technische Daten ohne
VorankUndigung andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung
dienen lediglich der Veranschaulichung
und kénnen etwas vom tatsachlichen
Aussehen des Gerates abweichen.
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Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden
unter Laborbedingungen unter
BerUcksichtigung der zutreffenden
Richtlinien ermittelt. Solche Werte
konnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.




E] Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

lhr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

¢ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

¢ \Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise konnen

Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie séamtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
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F] Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kdénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Gerétes
erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.
Entfernen Sie geschmolzene
Rucksténde solcher Materialien sofort
von der Oberfléche.
Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

¢ Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit flachem Boden.

¢ Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.
Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.
Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

¢ Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik
nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



Uberlaufende
Speisen konnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewolbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroBe des Topfes sowie GroBe der
Kochzone variieren. FUr ein
gleichmaBigeres Kochverhalten sollte
eine etwas groBere Kochzone als der
Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer groBeren Kochzone
hat bei Induktionskochfeldern keine

Auswirkungen auf den Energieverbrauch,

da die Hitze nur im Topfboden generiert

wird.

Verwenden Sie bei Induktionsherden

nur Kochgeschirr, das zum Kochen

mit Induktion geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methoden,

ob Ihr Kochgeschirr mit dem

Induktionskochfeld kompatibel ist.

1.lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn
an dessen Unterseite ein Magnet
haften bleibt.

2.Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn
"lI" nicht blinkt, sobald Sie Ihr
Kochgeschirr auf der Kochzone
abstellen und das Kochfeld
einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl,
Teflon oder Emaille mit spezieller
magnetischer Unterseite verwenden, an
denen sich Angaben befinden, die
darauf hinweisen, dass das
Kochgeschirr zum Kochen mit Induktion
eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Tépfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne
magnetische Unterseite kdnnen nicht
verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem
Beim Kochen mit Induktion wird nur der
Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch das
Kochgeschirr abgedeckt ist. Die
Unterseite des Kochgeschirrs wird vom
System erkannt; ausschlieBlich dieser
Bereich wird automatisch erhitzt. Die
Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone
heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das "l=!"-
Symbol blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen
Temperaturenstufen, wenn Sie ein
antihaftbeschichtetes (Teflon)
Kochgeschirr ohne bzw. mit nur wenig
Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen
Gegenstande, wie z. B. Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgeschirr auf der
Kochstelle; andemfalls werden diese
erhitzt.

Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.
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Falls sich unter Inrem Kochfeld ein
Ofen befindet und dieser in
Betrieb ist, kdnnen die Sensoren
des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld

Halten Sie Gegenstande mit
magnetischen Eigenschaften (z.

B. Kreditkarten oder Kassetten)
vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

ausschalten.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wahlen

GroBe Kochzone

@ 28-32

@24 cm @21 cm

Normale Kochzone
@18 cm

Kleine Kochzone
@ 14,5-15cm

GroBe Kochzone

¢ Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

¢ Verteilt die Leistung ideal.

¢ Bietet perfekte Hitzeverteilung.
Ideal zur Zubereitung von
Gerichten, wie z. B. groBen
Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen

Normale Kochzone

¢ Passt sich
automatisch an das
Kochgeschirr an.

¢ Verteilt die Leistung
ideal.

¢ Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

e |deal zum
langsamen Erhitzen
(Saucen,
Rahmsaucen)

¢ |deal zur Zubereitung
kleiner Portionen
bzw. einer geringen
Anzahl an Portionen.

Fischen.

Kochfeld verwenden

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss

Spezifikationen

verursachen. % Ein-/Austaste
Falls Sie Beschadigungen der Temperaturstufe/Timer
Glaskeramik (z. B. sichtbare (steigend)
Spriinge) bemerken sollten, © Temperaturstufe/Timer
unterbrechen Sie sofort die (fallend)
Stromversorgung, damit es nicht ﬁ Tastensperre
zu Stromschlagen kommt. S Timer de-/aktivieren

= Kochzonenauswahltaste:

Vorne links
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0] Kochzonenauswahltaste:
Hinten links

g Kochzonenauswahltaste:
Hinten rechts

(3 Kochzonenauswahltaste:

Vorne rechts

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung.
Das Aussehen lhres Kochfeldes
kann je nach Modell etwas
abweichen.

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder BerUhrung der Sensortasten
hdren Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann
Funktionsstorungen verursachen.

Kochfeld einschalten

1.Bertihren Sie die Ein-/Austaste "®"
am Bedienfeld.

Das Symbol ,0* erscheint auf allen

Kochzonenanzeigen.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Kochfeld abschalten
1.Bertihren Sie die Ein-/Austaste "O"
am Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und
wechselt in den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol ,H* oder ,h" in
der Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jeweilige
Kochzone noch heiB3 ist.
Kochzonen nicht berthren!

Restwiarmeanzeige

Das Symbol ,H" in der
Kochzonenanzeige signalisiert, dass die
jeweilige Kochstelle noch heiB3 ist und
zum Warmbhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkuhlen
verwandelt sich das Symbol in ein
kleines ,h“.

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiBen
Kochstellen.

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der

Taste "W" ein.
2.Berlhren Sie die Auswahltaste der
Kochzone, die Sie einschalten
maochten.
Das Symbol ,,0“ erscheint in der
Kochzonenanzeige, die entsprechende
Anzeige leuchtet heller auf.
Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.
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Temperaturstufe einstellen

Bei den Stufen 1 bis 7 kédnnte das
Kochen von Wasser oder Ol im
Topf starten oder stoppen. Dies
kénnte dazu fUhren, dass der
Nutzer denkt, dass sich das
Produkt abwechselnd ein- und
ausschaltet. Dies tritt vor allem bei
einer geringen Menge Wasser
oder Ol auf und ist kein Fehler,
sondern lediglich durch die
Betriebsweise des Produktes
bedingt.

Stellen Sie die Temperatur mit den

Tasten @ / @ auf ,1“ bis

»9" bzw. ,9" bis ,1“ ein.
Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern |hr
Gerat mit einer solchen
ausgestattet ist) wird nur dann
aktiv, wenn das auf die Kochzone
gestellte Kochgeschirr die
Kochzone komplett abdeckt und
eine Leistungsstufe Uber 8
gewahlt wird.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten,
indem Sie deren Temperaturstufe auf
0 einstellen.

2.Durch langeres Berihren des
entsprechenden Kochzonensymbols

Schalten Sie die Kochzone ein, indem

Sie das entsprechende Symbol OL_-]
" gedrlckt halten, bis der
Temperaturwert auf ,,0* fallt.

3.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone
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Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm
zugewiesene Kochzone selbsttatig ab.
0 oder 00 erscheinen in den
entsprechenden Anzeigen.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons berthren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.
Hochleistung (Turbo)
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)
Die Schnellheizen-Funktion (P) nutzen
Sie, wenn es einmal schnell gehen muss.
Wir raten davon ab, diese Funktion
langere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei
samtlichen Kochzonen genutzt werden.
Hochleistung einschalten
1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "@" ein.
2.Wahlen Sie die gewlnschte Kochzone
durch Berthren der
Kochzonenauswahltasten.
3.Stellen Sie zunachst die

Leistu%sstufe 9 mit den Tasten @
n " ein'

4.Sobald die Kochzone bei Stufe ,9" ist,
stellen Sie die Temperatur der
Kochzone durch einmaliges BerUhren

von "\ auf ,P* ein.

Hochleistung abschalten:
e Zum Abschalten der Hochleistung-

Funktion berthren Sie @ und stellen
die Leistung auf Stufe 9 ein.



Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die
Kochzone arbeitet mit der Stufe 9
weiter.

¢ Nun koénnen Sie die Leistung durch
Berthren von """ vermindern oder
die Kochzone komplett abschalten,
indem Sie die Leistungsstufe auf O
einstellen.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen

unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "@©" ein.

2.Berthren Sie zum Aktivieren der

Tastensperre gleichzeitig """

und

» Die Tastensperre wird aktiviert, der
Punkt im Symbol ,"[&]" leuchtet auf.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim
nachsten Einschalten des
Kochfeldes aktiv. Sie missen die
Tastensperre zur Bedienung des
Kochfeldes aufheben.

Tastensperre ausschalten
1.Wenn die Tastensperre aktiv ist,
driicken Sie gleichzeitig die Tasten

""@"“ und "ll?Jll“'
» Die Tastensperre wird deaktiviert, der

Punkt im Symbol I%I verschwindet.

Kindersicherung

Sie kénnen das Kochfeld vor
unbeabsichtigtem Betrieb schitzen und
dadurch z. B. verhindem, dass Kinder
die Kochzone(n) aktivieren. Die
Kindersicherung lasst sich nurim
Bereitschaftsmodus ein- und
ausschalten.

Die Kindersicherung wird bei
Stromausfall aufgehoben.

Kindersicherung aktivieren
1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "©" ein.

2.Berthren Sie gleichzeitig @ und

@ nach dem Signalton berthren
Sie zum Aktivieren der

Kindersicherung @
» Die Kindersicherung wird aktiviert und
das Symbol ,L* erscheint in allen
Kochzonenanzeigen

Kindersicherung ausschalten
1.Wenn die Kindersicherung aktiv ist,
berdhren Sie zum Einschalten des

Kochfeldes ,"@"«.

2.Berudhren Sie gleichzeitig @ und

@ nach dem Signalton berthren
Sie zum Deaktivieren der

Kindersicherung @
» Die Kindersicherung wird deaktiviert
und das Symbol ,L" verschwindet aus
allen Kochzonenanzeigen.
Timerfunktionen
Diese praktische Funktion nimmt Ihnen
ein bisschen Kocharbeit ab. Sie mUssen
bei der Zubereitung nicht standig in der
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Nahe des Kochfeldes bleiben. Die

Kochzone schaltet sich am Ende der

von lhnen ausgewahlten Zeit

automatisch aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "W" ein.

2.Wahlen Sie die gewlnschte Kochzone
durch BerUhren der
Kochzonenauswahltasten.

3.Stellen Sie die gewlnschte
Leistungsstufe mit den Tasten @
O ein,

4.Schalten Sie den Timer mit der Taste
@ ein.

Das Symbol ,,00“ leuchtet in der

Timeranzeige, der Dezimalpunkt

erscheint in der ausgewahlten

Kochzonenanzeige.

Wenn der Timer aktiv ist, dienen
die Anzeigen der hinteren rechten
und hinteren linken Kochzone als
Timeranzeige.

5.Stellen Sie die gewlnschte Zeit mit

den Tasten @/@ ein.
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Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Wiederholen Sie die obigen

Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen, flr die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mdchten.

Der Timer kann erst dann
eingestellt werden, wenn zuvor
Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Bei Auswahl der Kochzone, deren
Timer eingestellt ist, kdnnen Sie
durch erneutes Berthren der

Taste @ die Restzeit
anzeigen.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit

schaltet sich das Kochfeld automatisch

ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch

BerUhren einer beliebigen Taste

abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers

arbeitet das Kochfeld mit der zuvor

eingestellten Temperaturstufe bis zum

Abschalten weiter.

1.Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mochten.

2.Schalten Sie den Timer mit der Taste
@ ein.

3.Stellen Sie den auf ,,00“ ein, indem Sie
die Taste @ drlicken; die
Timeranzeige zeigt schlieBlich ,,00“ an.

Das punktférmige Licht in der

entsprechenden Kochzonenanzeige

erlischt vollstédndig, nachdem es eine

bestimmte Zeit geblinkt hat; der Timer

wird abgebrochen.



Induktionskochzonen sicher und
effizient verwenden
Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das Kochgeschirr
selbst. Daher bietet es im Vergleich zu
anderen Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich
nicht.

Induktionskochfelder sind mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180 und
210-280 mm ausgestattet. Per
Induktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone
Kochgeschirr platziert wurde.
Energie wird nur dort erzeugt, wo
das Kochgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewdhrleistet.

Betriebszeitbegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet,
die zur Sicherheit beitragt und auch
gehorig Energie sparen kann. Wenn Sie
bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden
die Kochzonen nach Ablauf einer
bestimmten Zeit (siche Tabelle 1)
automatisch abgeschaltet. Falls die
Kochzone mit einem Timer arbeitet, wird
auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperaturstufe
abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe
angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese
Weise abgeschaltet wurde, kann sie
natUrlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 Minuten
P 5-10 Minuten (*)
(Schnellheizen)

(*) Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld
auf Stufe 9 zurtick.

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz

gegen Uberhitzung bieten. Folgendes

gilt bei Uberhitzung:

¢ Aktive Kochzonen kdnnen
abgeschaltet werden.

¢ Die Temperaturstufe kann verringert
werden. Dies wird allerdings nicht
angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem

Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.

Falls Uberlaufende Speisen auf das

Bedienfeld gelangen, trennt das System

umgehend die Stromversorgung und

das Kochfeld schaltet sich aus.

Wahrenddessen erscheint die Warnung

F auf dem Display.

Prazise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist,
dass das Induktionskochfeld umgehend
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auf die Befehle reagiert. Es andert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindemn, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.

Gerausche

Der Benutzer kann beim Kochen
Gerausche héren

Wahrend der Benutzung des Kochfeldes
kodnnen je nach Basismaterial der Topfe
Gerausche auftreten. Diese Gerausche
sind ein normaler Bestandteil der
Induktionstechnik. Es ist kein Mangel.
Mdgliche Gerauschursachen und -
typen:

Laftergerdusche

Das Kochfeld verfugt Uber einen Lufter,
der sich je nach Temperatur des
Produkts automatisch aktiviert. Der
LUfter hat verschiedene Fahrstufen und
wird je nach Temperatur in
verschiedenen Stufen aktiviert.
Geringe Brummgerausche wie beim
Betrieb von Transformatoren

Das liegt in der Natur der
Induktionstechnik. Da die Warme direkt
auf den Kochgeschirrboden Ubertragen
wird, kann es je nach Material des
Kochgeschirrs zu einem solchen
Brummen kommen. Dadurch kann der
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Benutzer mit verschiedenen
Kochgeschirren verschiedene
Gerausche horen.

Knistern

Beim Kochen kann es zu knisternden
Gerauschen kommen. Dies liegt an dem
Material und der Konstruktion des
Kochgeschirrs. Wenn das Kochgeschirr
aus verschiedenen Schichten mit
unterschiedlichen Materialien besteht,
kann es zu knisternden Gerauschen
kommen.

Pfeifgerausche

Beim Kochen von zwei Kochplatten auf
der gleichen Seite des Kochfeldes mit
unterschiedlichen Kochstufen kann es
zu Pfeifgerduschen kommen.

Leerer Topf

Bei der Erwarmung eines leeren Topfes
sind Gerausche zu héren. Wenn Sie
Wasser oder Essen hineinlegen, wird
dieses Gerausch verschwinden.

Falls das Bedienfeld starkem
Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein
Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber. Andermnfalls
kann es zu Funktionsstérungen
kommen.



B Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlckbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riuckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwolle und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.
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Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
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und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.



[ Problemiésungen

. Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus odé?
.. ziehen sich zusammen — dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
oder Sicherung abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschlieBend wieder
anschlieBen.

¢ Der Uberhltzungsschutz ist aktiv. >>> [ assen Sie das Kochfeld abkihlen.

* Das Koch hirr ist nicht e;gt Priifen Sie Ihr Geschi

¢ Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>>
Prifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prufen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

* Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkuhlen.

¢ Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

* Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

* Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den

torenden G tand Bedienfeld h t

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prufen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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GARANTIEURKUNDE
Osterreich

Fiir unsers Gerdte Gbernehmen wir die Garantie zu den nachiolgend angefiinnen Bedingungen:

1. beke gewdhiteine Garantie von 24 Monatern, gerechnet vom Tag der Lisferung an den

Endverbraucher. Der Kaufbeleg dient als Nachweis. Biese Garantiezusage gt nur
gegeniiber Endabnehmern, die Erstk3ufer des Produktes vom Handler sind.

2. Durch diese Garantie ist die gesetzliche Gewahrieistungspfiicht nicht eingeschrankt.

3. Innerhalb der Garantiezeit werden Mangsl am Gerdt, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehler zurGickzufithren sind, nach Uberpriifung der Verhaitnismangel behoben.
Die Entscheidung welcher Art der Nachbesserung erfolgt, liegt ausschiieBlich bei beko, Die
Garantie deckt die fiir die Beseitigung des Mangels anfalienden Kosten filr Arbefiszeit und
Material.

4. imFali von unsachgemafer Handhabung und / oder Missachiung der Auf- und
Einbauvorschriften, bei Transportschaden, Bruchschaden und Spriingen speziell an Teilen
aus Glas oder Kunstsioff, sowie Tir Verbrauchs- und VerschieiBteile, wie z.B. Filter,
Lampen, Riemen, Kohleblirsten etc., sowie Schadan, die durch abnorme Bedingungen in
der Strom- und Wasserzafuhr oder durch hiihere Gewalt verursacht werden, kann keine
Garantieteistung erfolgen. Schaden auBerhalb des Gerdtes, sowie Schaden durch Eingriffe
bzw. Reparaturen von Personen, die nicht durch beko erm3chtigt wurden, sind von der
Garantieteistung ausgeschiossen.

5. Garantiepfiichtige Mange! sind unverziiglich dem beko Kundendienst unter Yoriage des
Kaufbelegs zu melden,

6. Erweiterie Garantigversprechen, die sich auf spezifische Tele des Produktes wie Motoren,
Kompressoren, Pumpen etc. beziehen, beinhalten ausschlieBlich die Kosten des
beschriebenen Bauteils. Eventuelle Anfahris- und/oder Arbeitszeitkosten die filr den
Austausch eines solchen Telles apfalien kinnen, sind in dieser Garantie nicht gedeckt.

7. Durch Garantieleistungen wird die Garantiefrist des Gerates nicht verldngert. Bitte
iberprisfen Sie das Gerdt sofort nach Ubernahme und melden Sie eventuelle Mingel
innerhalb von 14 Tagen.

Wi danken Ihnen, dass Sie ein Qualitdtsprodukt von bele erworben haben und wilnschen thnen
viel Freude!
Servicehotline: =43 126 76 002
Email: supporti@elektrabregenz.com
ity et bebe pomd
Eilektra Bregenz AG

Pfarrgasse 77
1220 Wien
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Uputstvo za upotrebu
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Molimo prvo prodcitajte ovaj prirucnik za korisnika!

Postovani Korisnice,

Hvala vam Sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim
rezultatima vaSeg proizvoda kaji je proizveden pomocu najmodemnije tehnologije visoke
kvalitete. Stoga, molimo vas pazljivo procitajte ovaj cijeli priru¢nik za korisnika i sve
druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za
buducu upoterbu. Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i

ovaj priru¢nik za korisnika. Slijedite sva upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za
korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moze primijeniti i za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ¢e biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koristeni u ovom prirucniku za korisnika:
Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po pitanju zivota i imovine.

Upozorenje u vezi elektro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozara.
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Upozorenje na vruce povrsine.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Vazna uputstva i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od rizika od licne
povrede ili oStecCenja imovine.
Ne pridrzavanje ovih uputstava
Ce ponistiti svaku garanciju.
Opce mjere sigurnosti

» Ovaj uredaj mogu Koristiti
djeca dobi od 8 godina i
starija kao i osobe sa
reduciranim fiziCkim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili
sa nedostatkom iskustva i
znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili
uputstvo u vezi upotrebe
uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja opasnosti koje
mogu biti ukljuCene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju obavljati radnje oko
CisSCenja i odrzavanja.

« Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim fiziCkim, osjetiinim
ili mentalnim sposobnostima
ili s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani
PO pitanju upotrebe uredaja.
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Djeca koju nadgledate ne
Ssmiju se igrati s uredajem.

» Ako je proizvod urucen
nekom drugom za licnu
upotrebu ili da se koristi kao
rabljeni proizvod, takode
treba uruditi prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

» Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi
ovlasteni serviseri.
ProizvodacC se nece drzati
odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje
Su izvodile neovlastene osobe
Sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

« Nemojte koristiti uredaj
ukoliko je u kvaru ili ako na
njemu ima vidljivih oStecenja.

« Uvjerite se da su funkcijske
tipke proizvoda iskljuCene
nakon svake upotrebe.

Elektri€na sigurnost

« Ukoliko proizvod ima gresku,
ne bi trebalo njim rukovati
dok se greSka ne popravi od
strane zastupnika iz



ovlastenog servisa. Postoji
rizik od elektro Sokal

 Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s
naponom i zastito kao Sto je
specificirano u odjeljku
“TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrsi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Nasa
kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
Sto proizvod nije bio uzemljen
u skladu sa lokalnim
regulativama.

 Nikada ne perite proizvod
polievanjem ili posipanjem
vode po njemu! Postoji rizik
od elektro Sokal

« Proizvod mora biti iskopcan
za vrijeme ugradnje,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.

» Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda
oStecen, isti se mora
zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog
zastupnika ili slicnin
kvalifikovanih osoba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.

« Uredaj mora biti ugraden
tako da se moze u

potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikacCa, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu
sa konstrukcionim propisima.

» Sve radove na elektricnoj
opremi i sistemima trebaju
izvoditi samo ovlastene |
kvalificirane osobe.

« U slucCaju bilo kakvog
oStecenja, iskljucCite uredaj i
iskopCajte ga sa napajanja.
Da biste ovo uradili, iskljucite
osiguraC u kuci.

« Provjerite da je jacina
osiguraca kompatibilna sa
vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredg; i
njegovi dostupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata.
Djecu mladu od 8 godina
treba drzati dalje od uredaja
ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

» Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga
ne smiju koristiti ureda.
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 Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visokim temperaturama i
moze izazvati pozar jer se

zapali kada stupi u kontakt sa

vrucim povrSinama.

« Nemojte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i bocne strane
Mogu postati vruce tokom
upotrebe.

« Drzite sve otvore za
ventilaciju ocis¢enim od
prepreka.

« Nemojte koristiti CistaCe na
paru da Cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrokovati strujni
udar.

« UPOZORENUJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljiem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.

« OPREZ: Proces kuhanja se
mora nadgledati. Kratkotrajni
proces kuhanja se mora
neprestano nadgledati.

« UPOZORENUJE: Opasnost
od pozara: Nemojte ostavljati
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stvari na povrsSinama za
kuhanje.

UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

U slucaju napuknuca stakla
na ploci za kuhanje: Odmah
zatvorite sve gorionike i sve
elektricne grijace elemente |
iskljuCite napajanje na uredaju.
Nemoje dodirivati povrsine na
uredaju. Nemojte koristiti
ureda.

Nakon upotrebe, iskljucite
element plocCe za kuhanje
pomocu njenih kontrolnih
tipki i ne oslanjajte se na
detektor posuda.

Metalni predmeti poput
nozeva, viljuski, kasika i
poklopaca se ne bi trebali
ostavljati na povrsini ploce za
kuhanje jer mogu postati
vruci.

Uredaj nije namijenjen za
rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatora ili
posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

Pritisak isparavanja koji
nastaje usljed vlaznosti na
povrSini ploCe za kuhanje ili
na dnu posude moze



prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga, vodite racuna
da je povrsina pecnice i dno
posuda uvijek suho.

PloCe za kuhanje (kola) su
opremljene sa "indukcionom"
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploCa za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena i novca mora
koristiti odgovarajuc¢e posude
za indukcijsko kuhanje; u
suprotnom ploCa za kuhanje

(kola) nece raditi. Pogledajte.
Opste informacije o kuhanju,

Stranica 11 , odabir posuda.
Kako indukcijska ploCa za
kuhanje stvara magnetno
polie, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj za
jude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

Ne stavljajte elektronske
proizvode poput mobilnin
telefona, tableta, raCunara na
indukcijski Stednjak. Vasi
proizvodi mogu biti oSteceni.
UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike plocCe za
kuhanje dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za
kuhanije ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u

uputstvima za upotrebu kao
pogodne za Stitnike plocCe za
kuhanje, ugradene u ureda.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

Za sigurnost od pozara na

proizvodu;

« Provjerite da li utikaC
odgovara uti¢nici kao i to da
ne uzrokuje iskrenje.

» Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjeCen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

« Budite sigurni da teCnost ili
vlaga na uticnici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

» Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

« OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.

« Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Sigurnost za djecu

« UPOZORENUJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci
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tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje od uredaja.

« Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za
djecu. Drzite ambalazne
materijale dalje od dohvata
djece. Molimo odlozite sve
dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloskim propisima.

« ElektriCni proizvodi
predstavljaju opasnost za
djecu. Drzite djecu dalje od
proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti
djeci da se igraju s tim
proizvodom.

» Ne ostavljajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje
djeca mogu dosegnuiti.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda:
Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski simbol za
otpadnu elektri¢nu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
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proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Odlaganje starog proizvoda.
e SaCuvajte originalnu kutiju u koju je
proizvod bio upakovan i transportujte
proizvod u istoj. Slijedite uputstva na
kutiji. Ukoliko nemate originalnu kutiju,
upakuijte proizvod u zastitnu foliju sa
zraC¢nim mijehuri¢ima ili debelu
kartonsku ambalazu i ¢vrsto omotajte
liepliivom trakom.
Provjerite generalno izgled vaseg
proizvoda radi bilo kakvih
oStecenja koja su se mogla desiti
tokom transporta.



B Opée informacije
Pregled

1 Indukcijska ploCa za kuhanje
2 Spojnica za sklapanje

Tehnicke specifikacije

2
3 VitrokeramiCka povrsina
4 Poklopac dna

Napon/frekvencija

1N~ 220-240 V/2N~380-415 V; 50 Hz

Ukupna potrosnja elektriéne energije

maks. 7200 W

Vrsta kabla/popre¢ni presjek

min.HOBV2V2-F 4 x 2,5 mm”~

Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina)

52 mm/580 mm/510 mm

Dimenzije za ugradnju (Sirina/dubina)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Gorionici

Straznji lijevi

Indukcijska plo¢a za kuhanje

Dimenzije 180 mm

Shaga 2000/2300 W

Prednii lijgvi Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 180 mm

Snaga 2000/2300 W

Prednji desni Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 145 mm

Snaga 1600/1800W

Strazniji desni Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenziie 210 mm

Shaga 2000/2300 W

Tehnicke specifikacije su podloZzne
izmjenama bez prethodne obavijesti
kako bi se poboljsao kvalitet uredaja.

Slike u ovom priru¢niku su shematske i
moguce je da se ne podudaraju tatno s
vasim uredajem.

vrilednosti prikazane na naljepnicama

o uredaja ili u priloZzenoj dokumentaciji
postignute su u laboratorijskim uvjetima
u skladu sa relevantnim standardima.
Ovisno o uvjetima okoline i rada uredaja,
ove vrijednosti mogu varirati.
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K] Priprema

Savjeti za ustedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomodi da

koristite va$ uredaj na ekoloski nacin i

da Stedite energiju:

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

e Koristite Serpe/tave sa poklopcima za
kuhanje. Ukoliko nema poklopca,
potrosnja energije se moze uvecati 4
puta.

¢ Odaberite gorionik koji je prikladan za
veliinu dna posude koju Cete koristiti
za kuhanje. Uvijek odaberite ispravno
veliinu posude za spremanije vasih
jela. Vece posude zahtijevaju vise
energije.

¢ Vodite racuna o tome da koristite
posude sa ravnim dnom kada kuhate
na elektri¢noj ploci za kuhanje.
Posude sa debelim dnom ce
omoguditi bolju provodijivost toplote.
Mozete postici ustedu energije i do
1/3.
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¢ Posude za kuhanje moraju biti
kompatibilne sa zonama kuhanja. Dno
posude ne smije biti manje nego Sto je
kolo na kojem ¢e se kuhati.

e Odrzavajte zone kuhanja i dna posuda
Cistim. Prljavstina ¢e umanijiti
provodljivost toplote izmedu zona
kuhanja i dna posude.

Prva upotreba
Prvo ¢iséenje uredaja
Neki deterdzenti i materijali za
CiScenje mogu izazvati ostecCenja
na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok distite.
1.Uklonite sve materijale koriStene za
pakovanije
2.0brisite povrsine uredaja viaznom
krpom ili spuzvom i posusite krpom.



F] Kako koristiti ploéu za kuhanje

Opste informacije o kuhanju
Nikada nemojte puniti tavu uliem
viSe od jedne trecine. Ne
ostavljajte plo¢u za kuhanje bez
nadzora kada se zagrijava ulje.
Pregrijano ulje predstavlja rizik
od pozara. Nikada nemojte
pokuSavati gasiti mogudi
pozar vodom!Kada je ulie
zahvaceno vatrom, pokrifte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili
vlaznom krpom. Iskljucite plo¢u
za kuhanje ako je bezbjedno da
se to uradi i pozovite vatrogasnu
sluzbu.

e Prije przenja hrane, uvijek ju dobro
posusite i njezno stavite u vrelo ulje.
Osigurajte da se smrznuta hrana u
potpunosti otopi prije przenja.

¢ Nemojte pokrivati posude koje Koristite
kada zagrijavate ulje.

¢ Postavite tave i duboke tave na nacin da
njihove rucke ne budu iznad ringle kako
biste sprijeCili grijanje rucki. Nemojte
stavljati na ringle posude koje nisu
balansirane i koje se lako naginju.

¢ Ne stavljajte prazne posude i duboke
tave na zone kuhanja koje su ukljucene.
Mogle bi se ostetiti.

¢ Ako ukljucite zone kuhanja da rade bez
posude ili duboke tave na njima to moze
prouzrokovati oSte¢enja na proizvodu.
IskljuCite zone kuhanja nakon zavrSetka
kuhanja.

¢ Obzirom da povrsine na proizvodu
mogu biti vruce, ne stavljajte plastic¢ne i
aluminijske posude na njih.

Odmah odistite svaku otopinu od tih
materijala sa povrsine.

Takve posude se ne bi trebale koristiti
niti za Cuvanje hrane.

e Koristite tave ili drugo posude samo sa
ravnim dnom.

e Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
duboke tave ili drugo posude. Stoga

necete trebati Ciniti bilo kakva
nepotrebna &iSéenja jer cete time
sprieciti da jela kipe van.
Ne stavljajte poklopce tava ili drugog
posuda na zone kuhanja.
Stavite tave tako da su one centrirane
na zoni kuhanja. Kada zelite premjestiti
posudu na drugu zonu kuhanja,
podignite je i postavite na zonu kuhanja
koju odaberete, nemojte je vudi po
povrsini.
Odabir duboke tave
e StaklokeramiCka povrsina je otporna na
toplotu i velike temperaturne razlike ne
utiCu na nju.
¢ Nemojte koristiti staklokeramicku
povrSinu kao mjesto za skladistenje ili
kao plo¢u za rezanje.
¢ Koristite samo tave i drugo posude sa
masinski obradenim dnom. Ostre ivice
izazivaju ogrebotine na povrsini.
Prosipanje moze
ostetiti
staklokeramicku
povrSinu i
prouzrokovati
pozar.
Nemojte Koristiti
posude sa
izbocenim ili
udubljenim dnom.
Koristite samo tave
i drugo posude sa
ravnim dnom. One
osiguravaju laksi
prenos toplote.
»Nacin kuhanja moze varirati ovisno o
vrstama lonca, veli€ini lonca i veli¢ini zone
za kuhanje, a za homogen nacin kuhanja
moze se upotrijebiti za jedan korak vece
zone kuhanja. Koristenje vece zone za
kuhanje nema negativnog utjecaja na
potrosnju energije na indukcijskim
ploCama, jer se toplina stvara samo u
odgovaraju¢em podrucju posude.”
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Za indukcijske plo¢e za kuhanje,

koristite samo posude pogodno za

indukcijsko kuhanje.

Testiranje duboke tave

Koristite slijedec¢e metode da testirate da i

je vaSa duboka tava kompatibilna sa

indukcijskom ploCom ili nije.

1.VasSa duboka tava je kompatibilna ako
njeno dno sadrzi magnet.

2.VaSa duboka tava je kompatibilna ako
b ne treperi kada stavite vasSu duboku
tavu na zonu kuhanja i ukljucite plo¢u za
kuhanje.

Mozete koristiti Celicne, teflonske ili

aluminijske duboke tave sa specijalnim

magnetnim dnom koje sadrze naljepnicu ili

upozorenje koje ukazuje na to da je

duboka tava kompatibilna za indukcijsko

kuhanje. Staklene i keramicke posude,

vrevi i posude od nerhdajuceg Celika sa

ne-magnetnim aluminijskim dnom se ne bi

trebale koristiti.

Sistem prepoznavanja-fokusiranja

duboke tave

Kod indukcijskog kuhanja, samo podrucje

koje je pokriveno posudom na

odgovarajucoj zoni kuhanja je pobudeno.

Dno posude je prepoznato od sistema i

samo ovo podrucje se zagrijava
automatski. Kuhanje prestaje ako se
posuda u kojoj se kuha podigne sa zone
kuhanja tokom kuhanja. Odabrana zona
kuhanja i "I simbol trepere naizmjeni¢no.
Sigurna upotreba

Nemojte odabrati jake nivoe zagrijavanja
kada koristite ne prijanjajucu (teflon) tavu
bez uljaili s vrlo malo ulja.

Ne stavljajte metalne stvari kao Sto su
viljuske, nozevi ili poklopci tava na vasu
ploCu za kuhanje jer se oni mogu zagrijati.
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuhanje. Nikada ne stavljajte prehrambene
artikle upakovane u aluminijsku foliju na
zonu kuhanja.

Ako se ispod vase plo¢e za kuhanje
nalazi pec¢nica i ona je ukljucena,
senzori na plo¢i za kuhanje mogu
umanijiti nivo kuhanja ili iskljuciti
pecnicu.

Kada plo¢a za kuhanje radi, drzite
stvari sa magnetnim svojstvima kao
Sto su kreditne kartice ili kasete
dalie od ploce za kuhanje.

Odabir zone za kuhanje pogodne za posudu

Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja
kuhanja
@ 28-32 @18 cm 9 14,5-15cm
@24cm o4

Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja

¢ Automatski odgovara dubokoj kuhanja e Koristi se za sporo
tavi. e Automatski odgovara kuhanje (umaci,

¢ |dealno distribuira energiju. dubokoj tavi. kreme)

¢ Obezbjeduje savrsenu distribuciju | ® Idealno distribuira e Koristi se za
toplote. Koristi se za kuhanje jela energiju. pripremanje malih
kao §ti su velike "crepes" (mali e Obezbjeduje porcija ili porcija
vrlo tanki pala€inci) ili velike ribe savrsenu distribuciju baziranih na broju
razrijedene ili veoma razrijedene. toplote. Koristi se za osoba.

sve vrste kuhanja.
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Upotreba ploce za kuhanje

Ne dozvolite da bilo kakvi
predmeti padnu na plo¢u za
kuhanje. Cak i mali predmeti kao
Sto je solnica mogu ostetiti plocu
za kuhanje.

Nemojte koristiti napuknutu plocu
za kuhanje. Voda moze prolaziti
kroz te pukotine i prouzrokovati
kratak spoj.

U slu¢aju bilo kakve vrste
oStecenja na povrsini (npr. vidljive
pukotine), odmah iskljucite uredaj
da biste minimizirali rizik od
elektro Soka.

Specifikacije
Tipka za UKI}./iskl].
PodeSavanje
temperature/programator
za povecavanje

) Podesavanje
temperature/programator
za smanjenje

ZakljuGavanje tipki

(V) Aktivacija/deaktivacija
programatora

5] Tipka za odabir prednje
lijeve zone kuhanja

] Tipka za odabir straznje
lijeve zone kuhanja

g Tipka za odabir straznje
desne zone kuhanja

(3 Tipka za odabir prednje

desne zone kuhanja

Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije se mogu razlikovati u
skladu sa modelom vase ploce za
kuhanje.

Ovaj proizvod je kontrolisan
pomodu upravijacke ploce
osjetljive na dodir. Svaka operacija
koju izvrSite na vasoj upravijaCkoj
jedinici osjetliivoj na dodir biti ¢e
potvrdena zvuénim signalom.
Uvijek odrzavajte upravijacku
plo¢u Cistom i suhom. Vlazna i
zaprljana povrsina moze
uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljucivanje plo¢e za kuhanje

1.Dodirnite "®©" tipku na upravijackoj
ploci.

"0" ikonica se pojavijuje na svim

prikazima zona kuhanja.

Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.
Iskljucivanje ploc¢e za kuhanje.
1.Dodirnite "®" tipku na upravijackoj
ploci.
PloCa za kuhanje ¢e se iskljuditi i vratiti u
"Standby" mod.

ﬂ "H" ili "h" simboli koji se pojavijuju
na prikazu zone kuhanja
oznacCavaju da je zona kuhanja jos$
vruc¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.
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Indikator preostale toplote

"H" simbol koji se pojavijuje na prikazu
zone kuhanja oznaCava da je ploCa za
kuhanje jo$ vruc¢a i da moze biti
upotrijebliena za odrzavanje manje
koli¢ine hrane toplom. Ovaj simboal ¢e se
uskoro pretvoriti u "h" simbal Sto ¢e
znaciti manje vruce.

Kada se napon iskljuci, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vruc¢e
zone kuhanja.

Ukljucivanje zona kuhanja

za kuhanje.
2.Dodirnite tupku za odabir zone
kuhanja koju zelite ukljuditi.
"0" simbol se pojavijuje na prikazu zone
kuhanja a odgovarajuci ekran svijetli jace.
Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Na nivoima od 1 do 7, voda ili ulje
u posudi mogu Kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To moze navesti
korisnika da pomisli da se
proizvod naizmijeni¢no ukljuCuje i
iskliuCuje. Ovaj slucaj, koji se
primjecuje narodito kada ima malo
vode ili ulja, nije kvar; radi se
jednostavno o nacinu na koji
proizvod funkcionise.
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Dodirnite @ ili @ tipke da podesite
nivo temperature na vrijednost izmedu
II1II i II9II ili II9II i II1II'
Vanjski dio zone za kuhanje od
280 mm indukcijske ploce za
kuhanje (ako je vas proizvod
opremlien sa zonom za kuhanje
od 280 mm indukcijske ploce za
kuhanje) aktivira se samo u
sluCaju kada se na zonu kuhanja
postavi posuda koja je dovoljino
velika da pokrije zonu kuhanja i
kada je temperatura podesena na
nivo koji je visi od 8.
Iskljuéivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3
razliCita nadina:
1.Smanjivanjem nivoa temperature do
IIOII
Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako sto
¢ete smanijivati nivo temperature do
IIOII .
2.Dodirom na odgovarajuéi simbol
zone kuhanja ) tokom
odredenog vremena
Ukljucite zonu kuhanja pritiskom na

odgovarajuci simbol *©7 tokom
odredenog vremena da smanjite
vrijednost temperature do"0".
3.Koristedi opciju isklju€ivanja na
programatoru za zeljenu zonu
kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator
¢e iskljuciti dodijelienu mu zonu
kuhanja. "0" ili "00" ¢e se pojaviti na
odgovarajucim prikazima.
Kada vrijeme istekne, oglasiti Ce se
zvucni signal. Dodirmite bilo koju tipku
na upravljackoj ploci da utiSate zvucni
signal.
Velika snaga (Booster)
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
moZzda neée nalaziti na vaSem
proizvodu.)



Za brzo grijanje, mozete koristiti booster

funkciju "P". Medutim, ova funkcija se

ne preporucuje za kuhanje tokom duzeg

vremena. Booster funkcija mozda nece

biti dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucéivanje velike snage

(Booster):

1.Dodirnite "O" tipku da ukljucite ploCu
za kuhanje.

2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

3.Dodirnite "@" i O tioku prvo da

4.Kada je zona kuhanja na nivou "9",
dodirnite "\I" tipku jednom da
podesite temperaturu zone kuhanja na
IIPII .

Iskljucivanje velike snage (Boost-

er):

¢ Da biste onemogudili Booster funkciju,
dodirnite @ i podesite temperaturu
nanivo "9",

Zona kuhanja napusta booster i
nastavlja raditi na niowu "9".

* Mozete smaniiti nivo temperature
dodirom na @ ili mozete iskljuciti
zonu kuhanja u potpunosti smanjujuci
nivo temperature do "0".

Zakljuc¢avanje tipki

Mozete aktivirati zakljucavanie tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

kada ploca za kuhanje rad..

Aktiviranje zaklju¢avanja tipki

1.Dodirnite "O©" tipku da ukljucite ploCu
za kuhanje.

2.Dodimite @ i 9_-] tipke
istovremeno da aktivirate zakljuCavanje

» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i
taCka na simbolu EI ¢e zasvijetliti.

Ako iskljucite ploCu za kuhanje
kada su tipke zakljucane, funkcija
zakljucanih tipki ¢e biti aktivirana
kada slijededi put ponovo ukljucite
plocu za kuhanje. Funkcija
zaklju€anih tipki se mora
deaktivirari da bi se moglo
rukovati plo€om za kuhanje.
Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki
1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodirnite @ i OL__J tipku istovremeno.
» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i
taCka na simbolu EI ¢e nestati.
Zastita od djece
PloCu za kuhanje moZzete zastiti od
mogucnosti da se njom rukuje
nenamjerno kako biste sprijecili djiecu da
ukljuce zone kuhanja. Brava za djecu se
moze aktivirati i deaktivirati samo u
"Standby" modu.

ZakljuCavanje deteta ce se
otkazati u sluCaju nestanka struje.
Aktiviranje zastite od djece
1.Dodirnite "O©" tipku da ukljucite ploCu
za kuhanje.

2.Dodirnite @ i @ tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite

" da aktivirate zastitu od djece.
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» Zastita od djece Ce biti aktivirana i "L"
simbol se pojavijuje na svim prikazima

Deaktiviranje zastite od djece

1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodirnite "@" tipku da ukljucite plocu
za kuhanje.

2.Dodirnite @ i @ tipke istovremeno.

Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite

@ da deaktivirate zastitu od djece.
» ZaStita od djece Ce biti deaktivirana i
"L" simbol nestaje na svim prikazima
zona kuhanja.
Funkcija programatora
Ova funkcija vam olakSava kuhanje.
Nece biti neophodno da nadzirete
pecnicu tokom cijelog perioda kuhanja.
Zona kuhanja ¢e biti iskljucena
automatski po isteku vremena koje ste vi
odabrali.
Aktiviranje programatora
1.Dodirnite "O" tipku da ukljucite ploCu
za kuhanje.
2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

3.Dodirnite "@" i O tioku da
podesite zeljeni nivo temperature.
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4.Dodirnite @ tipku da ukljucite
programator.

"00" simboal ¢e svijetliti na ekranu

programatora i decimalne tacke Ce se

pojaviti na prikazu odabrane zone

kuhanj

Strazniji desni i straznji lijevi prikaz
zone kuhanja sluzi kao prikaz
programatora kada je
programator aktivan.

5.Dodirnite " i O tipke da
podesite zeljieno vrijeme.
Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje su vec
u upotrebi.

Ponovite gornje procedure za
druge zone kuhanja za koje zelite
da podesite programator.

Programator se ne moze podesiti
ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja
nisu odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja
za koju je programator podesen,
mozete vidjeti preostalo vrijeme
dodirom na "\J" tipku ponovo.

Deaktiviranje programatora
Jednom kada je podeSeno vrifeme
isteklo, plo¢a za kuhanje ¢e se
automatksi iskljuciti i odaslati zvu¢no
upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiSate
zvu€no upozorenje.



Isklju¢ivanje programatora ranije

Ako ranije iskljucite programator, ploca

za kuhanje ¢e nastaviti s radom na

podesenoj temperaturi sve dok se ne

iskljuci.

1.0daberite zonu kuhanja koju zelite da
iskljugite.

2.Dodimite @ tipku da ukljucite
programator.

3.Kada se "00" pojavi na ekranu

programatora, dodimite "Z" da

podesite vrijednost na "00".
Svjetlo u obliku tatkica na prikazu
odgovarajuce zone kuhanja se iskljucuje
potpuno nakon treperanja tokom
odredenog perioda i programator je
otkazan.
Koristenje indukcijskih zona ku-
hanja na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje zagrijava direktno posudu u
kojoj se kuha kao jedno od svojstava
njenih principa rada. Stoga, to ima razne
prednosti kada se poredi sa drugim
tipovima plo¢a za kuhanje. Ona radi
efikasnije i povrsina ploge za kuhanje se
ne zagrijava.
Indukcijska ploCa za kuhanje je
opremljena sa vrhunskim sistemom koji
¢e vam obezbijediti maksimalnu
sigurnost prilikom koristenja.

Vasa plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim
zonama kuhanja precnika od 145,
180, 210-280 mm §to zavisi od
modela. Sa indukcijskim
svojstvom, svaka zona kuhanja
otkriva pre¢nik svake posude koja
se stavi na nju. Energija se
usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i
zone kuhanja, te stoga je
postignut minimalan utroSak
energije.

Ogranic¢eno vrijeme rada
PloCa za kuhanije je opremliena sa
ograni¢enim vremenom rada. Kada
jedna ili vise zona kuhanja ostanu
ukljucene, zona kuhanja ¢e automatski
biti deaktivirana nakon odredenog
vremenskog perioda (vidi Tabela-1). Ako
je programator dodijeljen zoni kuhanja,
ekran programatora ¢e se takoder
kasnije iskljuciti.

Ograniceno vrijeme rada zavisi od
odabranog nivoa temperature.
Maksimalno vrijeme rada se primjenjuje
na ovom nivou temperature.

Zona kuhanja moze biti ponovo
pokrenuta od strane korisnika nakon
automatskog iskljucivanja kao sto je
gore opisano.

Tabela-1: Ograni¢eno vriieme rada

1,5

20-30 minuta

0
]
2
3
4
5 4
6
7
8
9
P

(Booster) 5-10 minuta (%)

(*) Plo¢a za kuhanje ¢e smaniiti na
nivo 9 nakon 5 minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. Slijedece se moze opaziti

u slucaju pregrijavanja:

e Aktivna zona kuhanja moze biti
isklijuCena.
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e Odabrani nivo moze opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moze vidjeti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na

upravijaCku plocu, sistem ¢e prekinuti

dovod napona odmah i iskljuciti vasu
plo¢u za kuhanje. "F" upozorenje se
pojavijuje na ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesSavanje energije

Indukcijska plo¢a reaguje na komande

odmah $to je osobina njenih principa

rada. Ona mijenja podeSavanja energije
veoma brzo. Stoga, mozete sprijeCiti
posudu za kuhanje (koja sadrZi vodu,
mlijeko itd.) da se prelijeva ¢ak i kada do
toga samo $to nije doslo.

Sumovi

Korisnik moze ¢uti Sumove tijekom

kuhanja

Prilikom koristenja ploCe za kuhanje

mogu se Cuti odredeni Sumovi ovisno o

osnovnom materijalu lonaca. Ovi Sumovi

su normalni dio indukcijske tehnologije.

To nije nedostatak.

Mogudi uzroci i tipovi Sumova:

Sum ventilatora

PloCa za kuhanje ima ventilator koji se

automatski ukljuCuje prema temperaturi

proizvoda. Ventilator ima razliCite nivoe
rada i prema temperaturi se aktivira na
razli¢itim nivoima.

18/BS

Nizak zvuk zujanja kao $to je rad
transformatora
To je priroda indukcijske tehnologije.
Posto se toplota direktno prenosi na
bazu posuda, moze dodi do takvog
zujanja u zavisnosti od materijala posude
za kuhanje. Stoga korisnik moze Suti
razlicite zvukove s razli€itim posudama.
Pucketanje
Tokom kuhanja moze doci do
pucketanja. To je zbog materijala i izrade
baze posude za kuhanje. Ako je posude
napravlieno od razli¢itih slojeva sa
razlicitim materijalima, moZze se Cuti zvuk
pucketanja.
Zvizdanje
Moze doci do zvizduka pri kuhanju na
dvije ringle na istoj strani ploCe sa
razlicitim nivoima kuhanja.
Prazna posuda
Buka se moze Cuti ako se zagrijava neka
prazna posuda. Kada stavite vodu ili
hranu u nju, ovaj zvuk ¢e i8Ceznuti.
Ako je povrsina upravijacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, Citav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravijacke
ploc¢e osjetljive na dodir Cistom.
PogreSan rad moze biti opazen.



B odrzavanje i njega

Opste informacije
Zivotni vijek proizvoda ée biti produzen, a
ucCestali problemi ¢e se smanijiti ukoliko se
proizvod &isti u redovnim intervalima.
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja
prije zapocinjanja aktivnosti oko
odrzavanja i CiS¢enja.
Postaji rizik od elektro Sokal
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Ciscenja.
Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

¢ Odistite temeljito proizvod nakon svake
upotrebe. Na taj nacin ¢e biti moguce
lakSe uklanjanje ostataka kuhanja, te oni
nece gorjeti prilikom narednog koristenja
uredaja.

e Za Ciscenje uredaja nisu potrebna
posebna sredstva za Cis¢enje. Koristite
toplu vodu s te€¢noSc¢u za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu da odistite
proizvod i zatim ga prebrisSite suhom
krpom.

¢ Uvijek osigurajte da bilo kakav visak
teCnosti bude temeljito obrisan nakon
Cis¢enja i sve §to je prolieveno da se
odmah posusi brisanjem.

¢ Nemoijte koristiti sredstva za Cis¢enje
koja sadrze kiseline ili hlorid da biste
Cistili povrsine od nehrdajuc¢eg materijala
ili od inoksa niti za CiSéenje rucke.
Koristite mekanu krpu sa te¢nim
deterdzentom (ne abrazivnim) da
prebrisete te dijelove, obratite paznju da
briSete u jednom smieru.

Neki deterdzenti i materijali za
Cis¢enje mogu izazvati oStecenja na
povrsini.

Nemoijte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenije ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.

Nemojte koristiti CistaCe na paru da
Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

Ciscenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramicka povrsina

Obrisite staklo-keramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom,
obracajuci paznju da ne ostavljate ostatke
sredstva za CiS¢enje, a potom osusite
mekanom krpom. Ostaci mogu
prouzrokovati oStec¢enja na staklo
keramickoj povrsini kada se plo¢a koristi
prilikom slijedeceg kuhanja.

Osusene ostatke na staklo-keramickoj
povrsini (vitrokeramika) ni pod kakvim
okolnostima ne bi trebalo strugati ostrim
predmetima, ¢eli€nom vunom ili sliénim
alatima.

Qdstranite mrlie od kalcija (zute mrlie)
pomodu komercijalno dostupnih
odstranjivaca vapna ili manjom koli¢inom
odstranjivaca vapna poput octa ili soka od
limuna.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na spuzvu i satekajte
da se dobro upije. Zatim ocistite povrsinu
ploCe za kuhanje viaznom krpom.

Hrana na bazi Secera kao Sto su
jake kreme i sirupi mora se odmah
odistiti, bez Eekanja da se povrsina
ohladi. U protivnom, staklo-
keramicka povrSina se moze trajno
ostetiti.
Blago blijedenje boje se moze pojaviti na
premazima ili drugim povrSinama tokom
vremena. Ovo ne utiCe na rad proizvoda.
Blijedenje boje i mrlie na staklo keramickoj
povrsini je normalna pojava, nije greska.
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B Rjesavanje problema

Proizvod odasilie metaine zvukove dok se zagrijava i hiadi.

¢ Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. >>> Nije rijecC

Proizvod ne radi.

¢ Osigura¢ napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocCetni poloZaj.

¢ Proizvod nije ukljucen u (uzemljen) utiCnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Ako ekran ne svijetli kada ponovo ukljucite plocu za kuhanje. >>> Iskijucite uredaj
na automatskom prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i zatim ponovo ukijucite.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da se vasa ploca za kuhanje

ohladi.

Posuda za kuhanje nije odgovarajuca. >>> Provjerite vasu posudu.

. :‘“mmbnisepo]avlju]euapﬂkazuznaekuhamat

iste postavili posudu na aktivnu zonu kuhanja. >>> Provjerite da li je posuda na
zoni kuhanja.

¢ VVasa posuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da li je
vasa posuda za kuhanje kompatibilna sa indukcijskom plo€om za kuhanje.

¢ Posuda za kuhanije nije ispravno postavliena na sredinu ili dno povrsine posude
nije dovoljno Siroko za datu zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i
postavite je na sredinu zone kuhanja.

o Posuda za kuhanje ili zona kuhanja su pregrijane. >>> Dopustite da se ohlade.

Odabrana zona kuhanija se iznenada isklju€uje za vrijeme rada.

¢ Mozda je vrijeme kuhanja za odabranu zonu kuhanja zavrseno. >>> Mozete
podesiti novo vrileme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da se vaSa ploCa za kuhanje
ohladi.

* Moguce da neki predmet prekriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite

taj predmet sa table

¢ VVasa posuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da li je
vasa posuda za kuhanje kompatibilna sa indukcijskom plo€om za kuhanje.

¢ Posuda za kuhanije nije ispravno postavliena na sredinu ili dno povrsine posude
nije dovoljno Siroko za datu zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i
postavite je na sredinu zone kuhanja.

Ukoliko ne mozete ukloniti
problem ¢ak iako ste
implementirali uputstva iz ovog
odjeljka, posavjetujte se sa
ovlastenim serviserom ili trgovcem
kod kojeg ste kupili va$ proizvod.
Nikada ne pokuSavajte sami
popravljati neispravan proizvod.
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