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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najbolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta prirocnik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniSkem priro€niku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske $kode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil
razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,
pooblasceni serviser ali oseba,
ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

A1.1

* Taizdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

Predvidena
uporaba
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* |lzdelka ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

* OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanije.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

+ PecCica se lahko uporablja za

odmrzovanije, peko, cvrtje in
pecenje na Zaru.

* Tega izdelka ne smete

uporabljati za segrevanje

plosc, susenje z obesanjem

brisa¢ ali oblacil na roca;.
1.2 Varnost otrok,

ranljivih oseb in
hisnih ljubljenékov

+ Ta izdelek lahko uporabljajo

otroci, stari 8 let in veg, in
ljudje, ki so premalo razviti v
fizicnih, senzori¢nih ali
dusevnih spretnostih ali ki
nimajo izkusenj in znanja, e
so nadzorovani ali
usposobljeni za varno uporabo
in nevarnosti izdelka.

+ Otroci se ne smejo igrati z

izdelkom Otroci ne smejo

e Vewv v

razen Ce jih nekdo nadzorUJe.



* Tega izdelka ne smejo
uporabljati osebe z omejenimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi
(vkljuéno z otroki), razen ¢e so
pod nadzorom ali prejmejo
potrebna navodila.

Otroke je treba nadzorovati, da
se ne igrajo z izdelkom.
Elektricni izdelki so nevarni za
otroke in hisne ljubljencke.
Otroci in hisni ljubljencki se ne
smejo igrati z izdelkom, plezati
nanj ali vstopati vanj.

Na izdelek ne postavljajte
predmetov, ki bi jih otroci lahko
dosegqli.

OPOZORILO: Med uporabo so
dostopne povrsine izdelka
vroce. Otroke drzite stran od
izdelka.

Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.

Ko so vrata odprta, nanje ne
postavljajte tezkih predmetov
in otrokom ne dovolite, da na
njih sedijo. Pecica se lahko
prevrne ali poskoduje tecaje
vrat.

Pred odstranjevanjem
obrabljenih in neuporabnih
izdelkov:

1. Odklopite vti¢ in ga izvlecite
iz vti¢nice.

2. Odklopite napajalni kabel in
ga odklopite z vticem iz
izdelka.

3. Sprejmite previdnostne
ukrepe, da preprecite
otrokom vstop v izdelek.

4. Otrokom ne dovolite, da se
igrajo z izdelkom, ko je v
stanju nedejavnosti.

A1.3 Elektricna varnost

 Napravo prikljucite v
ozemljeno vtinico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

« Vtic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
instalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricno
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.

* Pred popravilom,
vzdrzevanjem in ¢iS€¢enjem
izkljucCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.
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* Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima
enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

(Ce va$ izdelek nima kabla),
uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehni¢ni podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne
postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje.
Napajalni kabli se ne smejo
dotikati zadnje povrsine
izdelka. V nasprotnem primeru
se lahko poskoduje.

Kabel se ne sme zagozditi med
vratci pecice in ne sme biti
napeljan prek vrocih povrsin.
Ce tega ne upostevate, se
lahko izolacija kablov stopi, kar
lahko povzroci pozar zaradi
kratkega stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

« Za delovanije izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

+ Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vtica).

- Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

* Prenosni viri energije ali ve¢
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. Vec vtiCev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

* OPOZORILO: Pred zamenjavo
Zarnice v pecic odklopite
napravo od elektricnega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljucite
varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
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popolnoma vstavljen v
vti€nico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.

* Naprave ne vstavljajte v vtice,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vtic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

A1 .4 Varnost pri

transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

+ Za prenasanije ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat in/
ali rocaja.

* Na napravo ne odlagajte
predmetov. Napravo
prenasajte navpicno.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.

* Pred namestitvijo izdelka

preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

Varnost pri

A1 5
namestitvi

* Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.

* Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascCitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

* Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je izdelek poskodovan, ga

ni dovoljeno namestiti.

Za prekrivanje notranjosti

namescenega pohistva ne

uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

+ Na obmocdju, kjer je izdelek
namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektri¢ni
ali plinski grelniki.

* Okolica vsehrez za
prezraCevanje naj bo vedno
prosta.
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+ Da bi se izognili pregrevaniju,
izdelka ne smete namestiti za
okrasnimi pokrovi.

+ Ce se za obmogjem
namestitve izdelka nahaja
plinska cev ali plasticna
vodovodna cey, je treba
zagotoviti, da ne pride do stika
med izdelkom in temi
komunalnimi vodi. V
nasprotnem primeru lahko
pride do zmeckanja cevi.

« Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vticnico in vticem,
ki je vtaknjen v vticnico.

ALG Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

« Ce izdelka dalj asa ne boste
uporabljali, ga izkljuCite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

« Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte. V

nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb in okoljske
Skode.

* Ne stopajte na napravo iz
kakrsnegakoli razloga.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

* V prostoru za kuhanje in
njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

* Rocaj pecice ni susilnik za
brisacCe. Pri uporabi naprave na
rocaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

+ Tecaji naprave se med
odpiranjem in zapiranjem vratc
premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje tecCajev.

A1 .7 Opozorila glede
temperature

+ OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vrogi.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen e so
pod stalnim nadzorom.
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+ V blizini izdelka ne postavljajte
vnetljivih/eksplozivnih
materialov, saj bodo povrsine
med delovanjem vroce.

+ Ko med peko ali ob koncu
pecenja odpirate vrata pecice,
ohranite razdaljo. Para lahko
povzroCi opekline dlani, obraza
in oCi.

* Med delovanjem je izdelek
vroC. Pazite, da se ne dotikate
vroCih delov, notranjosti pecice
in grelnikov.

* Priravnanju z izdelkom vedno
nosite rokavice, odporne na
vrocino.

A1 .8 Uporaba dodatkov

« Pomembno je, da ustrezno
uporabljate dodatke, ki so
prilozeni izdelku. Za podrobne
informacije glejte razdelek
Uporaba dodatkov za izdelke.

* Vrata pecice zaprite Sele, ko
pribor popolnoma potisnete v
prostor za peko, sicer lahko
udarijo ob steklo vratin ga
poskodujejo.

A1.9 Varnost pri peki

* Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

+ Ostanki hrane na kuhalnem
mestu, na primer olje, se lahko
vnamejo. Pred peko o istite te
ostanke.

+ Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici vec kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

+ V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzroci
eksplozijo.

* Ko je pecica v uporabi, pekaca,
posode ali aluminijaste folije
NIKOLI ne postavljajte
neposredno na dno pecice.
Kopicenje toplote lahko
poskoduje dno pecice in celo
povzroci poskodbo ohisja
pecice ali kuhinjskih tal.

Pri uporabi mastnega papirja za

peko ali podobnih materialov

upostevajte naslednje
previdnostne ukrepe:
* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, Zitna resetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.

* Da preprecite nevarnost dotika

grelnih elementov pecice in

oviranja pretoka vrocega zraka,

odstranite vse odvecne dele
papirja za peko, ki visijo z
dodatkov ali posod. Ne
uporabljajte papirja za peko pri
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temperaturah pecice, ki so
visje od najvisje temperature
uporabe, ki jo je dologil
proizvajalec. Papirja za peko
nikoli ne polagajte na dno
pecice.

Ne polagajte ga na dodatke
med predgretjem.

Vedno pritisnite navzdol s
kroznikom ali podobnim
predmetom, da preprecite
letenje materiala zaradi
krozenja zraka v pecici.

V pekacu pokrijte samo
potrebno povrsino.

Po vsaki uporabi je treba
pekac ocistiti in zamenjati
morebitni papir za peko ali
podobne materiale,
uporabljene v pekacu. V
nasprotnem primeru lahko
tekocina, ki kaplja na pekac,
povzroc€i kajenje ali celo
plamen.

Ko odprete pokrov izdelka, se
ustvari zracni tok. Papir za
peko lahko pride v stik z

grelnimi elementi in se vname.

Pri uporabi zi¢ne reSetke za

peko na zaru postavite pladenj

na spodnjo resetko. V
nasprotnem primeru lahko

jedilno olje in druge sestavine,

ki kapljajo na dno pecice,
ustvarijo moc¢an dim in
povzrocijo plamen.

+ Med peko na zaru morajo biti
vratca pecCice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane ne postavljajte predalec
v zadnji del zara. To je najbolj
vroCe podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
¢iS€enju

* Pred CiS¢enjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CisCenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

« Za CisCenje stekla sprednjih
vrat pecice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Gistil,
kovinskih strgal, zicne volne ali
belilnih sredstev. Ti materiali
lahko na steklu pustijo praske
in razpoke.
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1.11 Samodejno
¢iS€enje pri visoki
temperaturi (piroliza)

* Med samodejnim CiS¢enjem
so povrsine pecice bolj vroce
kot obic¢ajno. Otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu.

* VrocCe povrsine lahko
povzrocijo opekline! Med
postopkom samodejnega
CiSC¢enja se ne dotikajte
aparata in otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu. Pred
odstranjevanjem ostankov
pocakajte najmanj 30 minut.

+ Med samodejnim cis¢enjem
nastaja dim zaradi zgorevanja
ostankov hrane. Med
cis¢enjem naj bo kuhinja dobro
prezracena.

* Pred pricetkom cisCenja
oCistite zunanje povrsine
pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z
milnico. 1z pecice odstranite
ves pribor in vse dodatke. Ce
uporabljate pribor in dodatke,
odporne na pirolizo (odporne
na visoko temperaturo pri
samodejnem ¢iséenju), jih
lahko pustite v pecici.

« Ce je vasa pectica opremljena s
kuhalnikom, med pirolizo
kuhalnika ne uporabljajte.

2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEOQ
(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski
simbol za odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz
visokokakovostnih delov in
materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so
primerni za recikliranje. 1zdelka
. o koncu njegove
zivljenjske dobe ne odlozite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno

upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih dolocijo lokalne oblasti.

SL/ 11
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2.3 Priporocila za varéevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na priloZzenem racunu za
izdelek.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

« Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano
posodo, ki bolje prevaja toploto.

« Ce recept ali uporabniski priroénik
svetujeta predgrevanije, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke
izkljuCite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

+ Poskus$ajte pripravljati vec jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na resetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecCete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se vroca.

+ Pri peki v nacinu Grelec ventilatorja Eko
ne odpirajte vrat pegice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varCevanje z energijo v
nacinu delovanja Grelec ventilatorja Eko
in ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka

*%
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1 Upravljalna plosc¢a 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno plo$co)
5 Vratca 6 RocCaj
7 Spodnji grelnik (pod jekleno plo$¢o) 8 Polozaji polic
9 Zgornji grelnik 10 Luknjice ventilatorja
Odvisno od modela naprave. Va$ aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plosce

nima lucke, ali pa se tip in mesto lu¢ke
razlikujeta od slike.

Odvisno od modela naprave. Vas izdelek morda
ni opremljen z zi¢nimi policami. Na sliki je za
primer prikazan model z zi¢nimi policami.

in njena uporaba

Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce
in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.
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3.2.1 Upravljalna plosca
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1 Gumb za izbiro funkcije
3 Gumb za izbiro temperature

Za upravljanje izdelka se uporabljajo gumbi,

ki so lahko tudi skriti in je nanje treba
pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne
plosce pecice
Gumb za izbiro funkcije
Funkcije delovanja pecice lahko izbirate z
gumbom za izbiro funkcij. Za izbiro zavrtite
levo/desno iz zaprtega (zgornjega)
polozaja.
Gumb za izbiro temperature
Z gumbom za temperaturo lahko izberete
temperaturo, ki jo zelite kuhati. Obrnite v
desno od zaprtega (zgornjega) poloZaja, da
izberete.
Indikator notranje temperature pecice
Notranjo temperaturo pecice lahko vidite
na prikazovalniku ¢asovnika. Pecica se
segreva, dokler ne doseze nastavljene
temperature in to temperaturo vzdrzuje,
skrajno desno pa utripa 3-vrsticna
animacija segrevanja. Ko temperatura
pecice doseze nastavljeno vrednost, se ta
animacija ustavi in poleg nastavljene
vrednosti temperature se neprestano
prikazuje simbol “C”. Na zaslonu se bo
prikazoval §, dokler pecica ne doseze
nastavljene temperature.

2 Casovnik

CGasovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje

Tipka za nastavitve
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Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu
: Simbol za ¢asa peke

: Simbol za alarm

: Simbol za sondo za meso *
: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za zaklepanje vrat *

: Simbol Wifi
: Simbol za odstranitev upravljalnika

B )eleEP DO

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

3.3 Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
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ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Simbol . .. Temperaturno L.
funkcije Opis funkcije obmogje (°C) Opis in uporaba
Zqomii in spodnii Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
gornj relecp ) 40-280 torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
— 9 samo enem pekacu.

—— Vkljuéen je samo spodniji grelec. Primerno za hrano, ki se jo
— , Spodnji grelec 40-220 zapece spodaj. To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
PRV ¢iscenje s paro.

Zgornji in spodnji Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s
grelec s podporo 40-280 pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.

Grelec ventilatorja 40-280 ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pe€ici. Primerno za
peko z ve¢ pekaci na policah na razli¢nih visinah.

T
@ Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec ventilatorja, se s pomoc¢jo

I Da bi prihranili energijo, lahko uporabite to funkcijo namesto
Grelec ventilatorja Eko 160-220 uporabe “Grelec ventilatorja” v obmo¢ju 160—220 °C. Ampak;
¢as kuhanja bo nekoliko daljsi.
Delujejo zgornji grelec, spodniji grelec in grelec ventilatorja.
® Funkcija »3D« 40-280 Hrana se z vseh strani segreva hitro in enakomerno. Peka se
— izvaja v samo enem pekacu.
Deluje vegji Zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
Poln zar 40-280 uje vecyl zar grelec na zgornjl povrsini pecice. £l z
peko na Zaru vegjih koli¢in hrane.
00 Uporablja se za samodejno ¢iscenje pecice pri visoki
XX ) Piroliza - temperaturi. Specifikacije za to funkcijo najdete v razdelku za
LR vzdrzevanje in CiSCenje.
\\ V pecici ne deluje noben grelec. Uporablja se za daljinsko
D Funkcija Wifi - P o) 9 e ! !
povezavo s pecico.

Funkecije, ki jih je mogoce izbrati prek aplikacije "HomeWhiz" so naslednje. Te funkcije se lahko razlikujejo glede
na model. Vse morda niso na voljo v vasem izdelku.

Opis funkcije Opis in uporaba
Zgornji in spodnji Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za torte, peciva ali peciva in obare
grelec v pekacih. Peka se izvaja v samo enem pekacu.

Zgornji in spodnji
grelec s podporo
ventilatorja

Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s pomocjo ventilatorja enakomerno
porazdeli po vsej pecici. Peka se izvaja v samo enem pekacu.
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Grelec ventilatorja

Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec ventilatorja, se s pomo¢jo ventilatorja enakomerno porazdeli
po vsej pecici. Primerno za peko z ve¢ pekaci na policah na razli¢nih viSinah.

Funkcija »3D«

Delujejo zgorniji grelec, spodniji grelec in grelec ventilatorja. Hrana se z vseh strani segreva
hitro in enakomerno. Peka se izvaja v samo enem pekacu.

Funkcija za pico

Delujeta spodniji grelec in grelec ventilatorja. Primerno za peko pice.

Delni zar

Deluje manjsi zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za peko na zaru manjsih
koli¢in hrane.

Poln zar

Deluje vecji zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za peko na zZaru vecjih koli¢in
hrane.

Poln Zar s podporo
ventilatorja

Vro¢ zrak, ki ga segreva vecji zar grelec, se s pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli
po vsej pecici. Primerno za peko na Zaru vecjih koli¢in hrane.

Spodnji grelec

Vklju¢en je samo spodniji grelec. Primerno za hrano, ki se jo zapece spodaj.

Delovanje z
ventilatorjem

Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator (na zadnji steni pecice). Zmrznjena hrana v zrncih
se pri sobni temperaturi pocasi odtaja, pe¢ena hrana se ohladi. Cas, potreben za
odmrzovanje veéjega kosa mesa, je daljSi od ¢asa odmrzovanja hrane v zrnih.

Ohranjanje toplote

Uporablja se za ohranjanje temperature hrane, pripravljene za postrezbo.

Grelec ventilatorja Eko

Da bi prihranili energijo, lahko uporabite to funkcijo namesto uporabe Grelec ventilatorja v
obmogju 160-220 °C. Ampak; ¢as kuhanja bo nekoliko daljsi.

Piroliza - var¢ni nacin

Uporablja se za samodejno ¢iscenje pecice pri visoki temperaturi. Priporo¢a se, ko je
pecica malce umazana. Specifikacije za to funkcijo najdete v razdelku za vzdrzevanje in
ciscenje.

Piroliza

Sluzi na dlhodobé udrziavanie teploty jedla pripraveného na podavanie.

Funkcija za peko kruha

Uporablja se za peko kruha. Nastavljene temperature in ¢asa ni treba spreminjati.

3.4 Dodatki za izdelek Na modelih z Ziénimi policami :

Vas$a naprava ima lahko razlicne dodatke. V

tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov
je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda
za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekaci znotraj
@ aparata lahko deformirajo. Vendar
pa to ne vpliva na njihovo uporabo.

Ko se pekac ohladi, se znova vrne v
osnovno obliko.

Standardni pekac
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vecgjih kosov.

Ziéna resetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
visino resetke.

Na modelih brez Zi¢nih polic :

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po stevilkah na sprednjem okviru
pecice.
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Na modelih z Zicnimi policami :
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Na modelih brez zi¢nih polic :
— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
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Postavitev Zicne resetke na police

Na modelih z Zicnimi policami :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate reSetko
na zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno toc¢ko na zi¢ni polici. Ne sme
se premakaniti ez zaustavljalo in priti v stik
s hrbtno steno pecice.

Na modelih brez Zi¢nih polic :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju resSetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
reSetko na Zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj.

Postavitev pekaca na police

Na modelih z Zi¢nimi policami :
Pomembno je, da pekac pravilno polozZite v
pecico. Ko postavljate pekac¢ na Zeleno
polico, mora biti del z ro¢ajem spreda;.
Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
Zi¢no polico. Ne sme se premakniti ¢ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Na modelih brez zi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac na Zeleno polico, mora
biti del z ro¢ajem spreda;j.

Delovanje zaustavljala zicne reSetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi Zi¢na reSetka zdrsnila z
Ziéne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecice lazje in varnejse. Ko
odstranjujete zicno resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da ga
v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.
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Na modelih brez Zi¢nih polic :

Funkcija zaustavitve pekaca - Na
modelih z Ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac¢ zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti
sebi, dokler ne doseze zaustavljala. Da ga v
celoti odstranite, ga povlecite ¢ez
zaustavljalo.

Pravilna postavitev zicne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na
modelih z Zicnimi policami in
teleskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali ziCne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatiCi na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih reSetke
ali pekaca (glejte sliko).
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3.6 Tehniéni podatki

Splosni podatki
Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm) 595 /594 /567

Vgradne mere pecice (visina x $irina x globina) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napetost/frekvenca 220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za
uporabo z aparatom

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Skupna poraba energije (kW) 33

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolo¢ene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (e obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je dolo¢en glede na to, ali je dolocena funkcija vgrajena v izdelek ali: 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja, 3-Delni zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejs$njega obvestila zaradi
@ izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
@ izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice nastavite Cas.
Ce ga ne nastavite, nekaterih

modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

1. Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00« in
simbol .

2. Nastavite ¢as s tipkama @/O.

BREGE
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3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali .

anr
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4. Pritisnite tipki ®/O), da nastavite
minute.

| JC0
o 17310
4 © 6 @
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= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol {5 na
zaslonu izgine.

Ce ¢asa ne nastavite, bosta prikaz
@ ¢asa »12:00« in simbol (O utripala

in pecice ne bo mogoce uporabljati.

Ce zelite priceti uporabljati pecico,
nastavite Cas ali se dotaknite tipke

(, ko je prikazani ¢as »12:00«. Cas

lahko nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se

nastavljeni ¢as ponastavi. Nastaviti
ga bo treba znova.

4.2 Prvo ¢is€enje

1. Odstranite vso embalazo.

2. lz pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucCite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vasega aparata. Glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice. V naslednjem
razdelku boste izvedeli, kako lahko
upravljate pecico.

5. Pocakaijte, da se pecica ohladi.

6. Obrisite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obrisite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z

raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna

sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med

¢iS€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj

ur iz peCice uhaja dim in neprijeten vonj. To

je normalno in za odstranjevanja
potrebujete le dobro prezracevanje. Ne
vdihavajte dima in vonja iz pecice.
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5 Uporaba pecice

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu. )

Vas aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
VrocC zrak izstopa nad vratci pecice. Ne
pokrivajte teh prezracevalnih odprtin. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20-30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izkljuci ob koncu peke
z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce.

Pri nekaterih modelih lu¢ka med peko ves
Cas sveti, pri drugih pa po doloCenem ¢asu
ugasne.

5.2 Uporaba upravljalne enote

pecice

Splosna opozorila za upravljalno plos¢o

pecice

+ Najdaljsi Cas, ki ga lahko nastavite za
peko, je 5 ur in 59 minut. Ce pride do
izpada elektrike, se program preklice.
Treba bo znova nastaviti program.

+ Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo. Pocakajte
trenutek, da se nastavitev shrani.

- Ce ste izvedli katero od nastavitev peke,
ure ni mogoce prilagoditi.

- Ce je ob zagetku peke nastavljen éas
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
Cas.

- Ce je nastavljen &as peke ali konéni éas
peke, lahko samodejno preklicete
nastavitev z daljsim pritiskom tipke (.

Casovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje

Tipka za nastavitve
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Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu
: Simbol za ¢asa peke

: Simbol za alarm

: Simbol za sondo za meso *
: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za zaklepanje vrat *

: Simbol Wifi
: Simbol za odstranitev upravljalnika

G)ele=EP PO

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiro funkcije izberete
Zeleno funkcijo peke in z gumbom za
temperaturo nastavite doloceno
temperaturo, za¢ne pecica delovati.
Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).
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Roéna peka z izbiro temperature in
funkcije delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso peko
in pri tem ne uporabite programske ure.

7

P / C

1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2. Z gumbom za temperaturo nastavite
zeleno temperaturo peke.

= Va$a pecica bo takoj zacela delovati

pri izbrani funkciji in na zaslonu se
prikaZzeta temperatura in §. Na
zaslonu se prikaZeta nastavljena
temperatura in animacija s 3 Crticami.
Nato se prikazuje Cas, ki je pretekel od
zacCetka peke. Ko temperatura v
notranjosti pecCice dosezZe nastavljeno
vrednost, simbol § izgine in oglasi se
zvoéno opozorilo. Animacija s 3
¢rticami na zaslonu se ustavi in poleg
vrednosti temperature je fiksno
prikazan simbol C. Pecica se ne izkljuci
samodejno, saj pri ro¢ni nastavitvi ne
vnesete ¢asa peke. Po konc¢ani peki jo
morate izkljuciti sami. Ko je peka
konéana, izklopite pecico tako, da
obrnete gumb za izbiro funkcije in
gumb za temperaturo v poloZaj za
izklop (navzgor).

Peka z nastavitvijo Casa peke:

Izberite temperaturo, nacin delovanja in na

programski uri nastavite ¢as peke, pecica

se bo po izte¢enem Casu peke samodejno

izkljucila.

1. lIzberite funkcijo delovanja za peko.

2. Drzite tipko €3, dokler se na zaslonu ne

prikaze simbol (© za Cas peke.

C11-rr
O L

N
‘@@ié%ﬁv

A\
Za hitro nastavitev Casa peke
@ najprej nastavite funkcijo delovanja
in temperaturo, nato se dotaknite
tipke @ in nastavite ¢as na 30
minut. Potem s tipkama @®/O
natancneje nastavite Cas.

3. Stipkama @®/O nastavite ¢as peke.
11T
O LT
Lo 0 Q & @
V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narascéa v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa po 5 minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom za
nastavitev temperature nastavite Zeleno
temperaturo.

= Takoj ko nastavite nacin delovanja
in temperaturo, se pecica pri¢ne
segrevati. Nastavljeni Cas peke se
zacne odstevati in na zaslonu se
prikaze . Prikazejo se odstevanje
Casa peke in nastavljena vrednost
temperature ter animacija s 3
Crticami. Ko temperatura v
notranjosti pecice doseze
nastavljeno vrednost, simbol §
izgine in oglasi se zvoc¢no
opozorilo. Animacija s 3 ¢rticami
na zaslonu se ustavi in poleg
vrednosti temperature je fiksno
prikazan simbol C.

5. Ko se nastavljeni ¢as peke izteCe, se na
zaslonu prikaze sporocilo »End«
(Konec), utripa simbol (9 in ¢asovnik
predvaja zvocno opozorilo.
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6. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti. Z
dotikom katere koli tipke ustavite
zvocno opozorilo. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
Cas.

Ce ob koncu zvoénega opozorila

@ pritisnete katero koli tipko, pecica
znova zacéne delovati. Da preprecite
ponovno delovanje pecice ob koncu
opozorila, izklopite pecico tako, da
obrnete gumb za temperaturo in
gumb za funkcijo v polozZaj »0«
(izklop).

5.3 Nastavitve

Vklop zaklepanja tipk
Z uporabo funkcije zaklepanja tipk lahko
Casovnik zascitite pred motnjami.

1. Dotaknite se tipke (3, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 3.

_ &
oo o o & ﬁ
= Na zaslonu se prikaze simbol & in
zacne se odstevanje 3-2-1. Zaklepanje
tipk se aktivira, ko se odstevanje
konca. Ko se po nastavitvi zaklepanja
tipk dotaknete katere koli tipke,
Casovnik sprozi zvocni signal in utripa
simbol &.

Ce tipko (& spustite pred koncem
@ odstevanja, se zaklepanje tipk ne
aktivira.
Casovnih tipk ni mogoge uporabiti,
@ ko je klju¢avnica vklopljena.
Zaklepanje tipk ne bo preklicano v
primeru izpada elektricne energije.

Izklop zaklepanja tipk

1. Dotaknite se tipke (3, dokler simbol & ne
izgine z zaslona.

= Simbol [ izgine z zaslona in zaklepanje
tipk je onemogoceno.

Nastavitev alarma

Casovnik izdelka lahko uporabite tudi za
vsa opozorila ali opomnike, razen za peko.
Budilka ne vpliva na delovanje pecice.
Uporablja se za namene opozarjanja.
Budilko lahko na primer uporabite, ko zelite
hrano v pecici obrniti ob dolo¢enem Casu.
Takoj, ko potecCe Cas, ki ste ga nastavili,
vam ¢asovnik poslje zvo¢no opozorilo.

Najdaljsi ¢as alarma je lahko 23 ur
@ in 59 minut.

1. Dotaknite se tipke ), dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 2.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Nastavite ¢as alarma s tipkama ®/Q.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Po nastavitvi Casa alarma ostane
simbol Q) prizgan in ¢as alarma se
za&ne odstevati na zaslonu. Ce sta
Cas alarma in ¢as peke nastavljena
hkrati, se na prikazovalniku prikaze
krajsi Cas.

3. Po kon¢anem ¢asu alarma zacne
simbol 2 utripati in vam prikaze zvo¢no
opozorilo.

Izklop alarma

1. Na koncu alarmnega obdobja se za dve
minuti oglasi opozorilo. Dotaknite se
katere koli tipke, da ustavite zvoéno
opozorilo.

= Opozorilo se ustavi in na zaslonu se
prikaze ¢as dneva.
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Ce zelite preklicati alarm;

1. Dotaknite se tipke ), dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol £, da
ponastavite Cas alarma. Dotaknite se
tipke ©, dokler“00:00"se na zaslonu
prikaze simbol.

2. Alarm lahko preklicete tudi tako, da
dolgo Casa drzite tipko Q.
Nastavitev glasnosti

1. Na zaslonub-01-b-02Tapnite tipko ¢,
dokler se ne prikaze ena od vrednosti.

3%
Q@@@‘ﬁ

2. Nastavite Zeleno raven s tipkama @®/O.
(b-01-b-02)

L0 0 9 & @
4

= Dotaknite se tipke {¢ za potrditev ali
pocakajte, ne da bi se dotaknili katere
koli tipke. Nastavitev svetlosti se Cez
nekaj ¢asa aktivira.

Sprememba ¢asa v dnevu
Na pecici spremenite cas dneva, ki ste ga
predhodno nastavili:

1. Dotaknite se tipke 8, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol (O.

2. Nastavite Cas tako, da se dotaknete tipk

@/O.

NEGE
o iU

L _3
il
O o0 Q@ & &
4

= Dotaknite se tipke {¢ za potrditev ali
pocakajte, ne da bi se dotaknili katere
koli tipke. Nastavitev glasnosti se ez
nekaj ¢asa aktivira.

Nastavitev svetlosti zaslona
1. Na zaslonud-01-d-02-d-03Tapnite tipko

{¢%, dokler se ne prikaze ena od
vrednosti.

noo o o & 6
4

2. Nastavite Zeleno svetlost s tipkama @/
(©.(d-01-d-02-d-03)

Ao 0 0 & &
4

3. Dotaknite se tipke (Dali 6%, da aktivirate
polje za minute.

Q|imi
Q)
g‘@@%ﬁé@l

4. Dotaknite se tipk ®/©, da nastavite
minuto.

o 1358
Ao 0 9 € &
4

5. Nastavitev potrdite z dotikom tipke €©.

= Nastavljen je ¢as dneva in simbol
izgine na zaslonu.

Prikljucitev pecice na brezziéno omrezje
in uvedba v aplikacijo "HomeWhiz"
Pecico lahko upravljate prek aplikacije
"HomeWhiz" iz pametne naprave tako, da jo
poveZete z brezziénim omreZjem. Ce Zelite
to narediti, najprej namestite aplikacijo
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"HomeWhiz" na svojo pametno napravo.
Aplikacija "HomeWhiz" je na voljo v
mobilnih operacijskih sistemih iOS in
Android.

Po prenosu aplikacije "HomeWhiz"
@ morate ustvariti svoj dom tako, da
sledite korakom za prijavo.
Pecico lahko povezete z brezzi¢nim
@ omrezjem in omogocite daljinsko
upravljanje tako, da sledite
korakom v aplikaciji.

—_

. Ce Zelite pedico postaviti v naéin
nastavitve, obrnite gumb za izbiro
funkcije v polozaj "P" off, medtem ko je
pecica v polozaju off.

2. Tapnite tipko "%%", dokler se na zaslonu
ne prikaze "C00".

= C00 Wi-Fi je izklopljen
= CO01 Wi-Fi je vklopljen

3. Hkrati se dotaknite tipk ®/© za 3
sekunde.

= Ko pecica preide v nacin
nastavitve, se na zaslonu prikaze
animacija z utripajocimi ¢rtami.

4. Odprite aplikacijo "HomeWhiz", ki ste jo
namestili na pametno napravo. Ko
ustvarite svoj dom, izberite pecico pod
kuhinjskimi izdelki, vnesite Stevilko
zaloge izdelka v aplikacijo in sledite
korakom v aplikaciji.

Stevilka zaloge izdelka je Stevilka, ki
@ sezacéne z"77..."nadnu
sprednjega pokrova prirocnika.

5. Dokonc¢ajte uvajanje pecice v aplikacijo
tako, da sledite korakom uporabe.
= Ko je predstavitev konc¢ana, se na

nNn

zaslonu prikazeta "C01" in "=".
Omogocanje daljinskega upravljanja
pecice
v Po registraciji pecice v aplikacijo
"HomeWhiz" jo lahko upravljate na
daljavo:
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1. Ce zelite pedico postaviti v nagin

nastavitve, zavrtite gumb za izbiro
funkcije v polozaj "Funkcija Wifi",
medtem ko je pecica izklopljena.

. Gumb za temperaturo obrnite v smeri

urinega kazalca v polozaj, ki ni "0".
= Na zaslonu se prikaze simbol "g".

Ce se na zaslonu prikaze simbol =
, vendar se slisi ton napake, ko se

dotaknete tipke , se simbol 3" ne
prikaZe na zaslonu ali simbol =
utripa, preverite internetno
povezavo, s katero ste povezali
izdelek. Ce je internetna povezava
uspesna in se tezava nadaljuje,
ponovite korake nastavitve.

"HomeWhiz" Brisanje preslikave
uveljavljene peci

v' Ko dodate izdelek v

aplikacijo"HomeWhiz", se bodo vasi
podatki o izdelku ujemali z
uporabniskim racunom, ki ste ga
uporabili za "HomeWhiz". Ce izgubite
dostop do racuna, ki ste ga uporabili v
aplikaciji, ali zelite izbrisati ujemanje iz
drugih razlogov, sledite tem korakom:

. Ce Zelite pedico postaviti v nadin

nastavitve, obrnite gumb za izbiro
funkcije v polozaj "P" off, medtem ko je
pecica v polozZaju off.

2. Hkrati 5 sekund tapnite tipke $/O.
. Na zaslonu se prikaze animacija z

utripajo¢imi crtami.

. Ko je postopek brisanja seznanitve

uspesno zaklju€en, se oglasi opozorilni
pisk in peCica se ponovno zazene.
Simbol =" bo izginil z zaslona.

Ce med postopkom brisanja
@ ujemanja pride do tezave in

postopka ni mogoce dokon¢ati, se
bo zasliSal zvok napake.

5. Ko je postopek ujemanja izbrisa koncan,

lahko izdelek znova promovirate v svoj
racun "HomeWhiz".



Skladnost s standardi in informacije o testiranju / I1zjava o skla

dnosti za EU

C€

celotni relevantni zakonodaji Evropske Unije.

Razvoj, proizvodnja in prodaja tega izdelka se izvaja v skladu z varnostnimi predpisi, dolo¢enimi v

Frekvenéni 2,4 GHz

pas

Maks.

oddajna ‘max. 100 mW
moé

Izjava o skladnosti CE

Arcelik A.S. s tem izjavlja, da je ta izdelek skladen z Direktivo 2014/53/EU. Za vaso napravo najdete podrobno izjavo

DRO o skladnosti na spletnem mestu support.beko.com med d

odatnimi dokumenti na strani vasega izdelka.

Dolo¢eno obdobje podpore za posodobitev
programske opreme, povezano s
kibernetsko varnostjo za izdelek, je
garancijska doba izdelka. Po tem obdobju
posodobitve programske opreme,
povezane s kibernetsko varnostjo, niso
zagotovljene.

Ta izdelek zbira in prenasa podatke o
uporabi, ko je povezan z internetom (npr.
nastavitve temperature, trajanje uporabe,
kode napak). V skladu z Zakonom o
podatkih EU (Uredba EU 2023/2854) imate
pravico do dostopa in upravljanja s temi
podatki. Za podrobnosti o tem, kateri

podatki se zbirajo, kako se uporabljajo in
kako do njih dostopati, obiscite:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6 Splosne informacije o kuhanju

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

6.1 SplosSna opozorila glede peke v
pecici
Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroca para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in oci. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.
Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
lahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.
Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koliCine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.
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Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v petici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olajsali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

Papir za peko odrezite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
¢ez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.
Papir za peko uporabljajte samo v zanj
dolo¢enem temperaturnem obmocju.

Za pravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporoc¢eno visino police. Med peko
ne spreminjajte visine police.


http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi
Splosne informacije

Za najboljse rezultate peke priporo¢amo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.

Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanije, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

Kovinski, keramic¢ni in stekleni pekaci
podalj$ajo ¢as peke in spodnja povrsina
peciva se ne zapece enakomerno.

Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podalj$ati ¢as peke za priblizno 10 minut.
Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

Nasveti za peko tort

+ Ce je torta presuha, povi$ajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

+ Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocCine ali znizajte temperaturo
za 10 °C.

- Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

« Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite manj
tekoCine za testo, znizajte temperaturo in
podaljSajte Cas peke.

Nasveti za pecivo

+ Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte ¢as
peke. Testo navlazite s prelivom iz mleka,
olja, jajc in jogurta.

« Ce se pekovski izdelki pe&ejo poéasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz
pekaca.

- Ce je zgornja povrsina jedi zape&ena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj Casa na
spodnjo polico.

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici

Priporocila za peko v samo enem pekacu

Hrana Uporabljen pribor |Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
Pecivo na pekadu ftandardm pekac |Zgornijiin spodniji 3 180 30 45
grelec
Pecivo v modelu MOS‘EI za tor_to 28 \Grelec ventilatorja |2 180 30..40
na ziéno polico **
drobno pecivo ftandardnl pekac |Zgornijiin spodniji 3 160 25 35
grelec
Na modelih z
 Dekat Zi€nimi policami :
drobno pecivo ftandardm PEKAC I Grelec ventilatorja 3 150 25..35
Na modelih brez
ziénih polic: 2
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Hrana Uporabljen pribor |Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodniji 9 150 30 .. 40
cm, s sponko za |grelec
Ziéno polico **
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 | o ventilatorja |2 155 30..40
cm, s sponko za
Ziéno polico **
Pigkoti Pekag za pecivo * |290TMiiin spodnji |5 170 25..40
grelec
Piskoti Pekac za pecivo * |Grelec ventilatorja |3 170 20..30
Keksi ftandardnl peka¢ |Zgornji in spodniji 2 200 30 .40
grelec
) . |Zgorniji in spodnji
Keksi ftandardm pekac grelec s podporo |2 180 35..45
ventilatorja
Keksi ftandardm pekac Grelec ventilatorja |2 180 30..40
Kruhek ftandardm pekac |Zgornijiin spodniji 9 200 20 .35
grelec
Kruhek ftandardnl pekac Grelec ventilatorja (3 180 20..30
Cel kruh ftandardnl pekac |Zgornjiin spodniji 3 200 30 .45
grelec
Cel kruh ftandardm pekac Grelec ventilatorja |3 200 30..40
Steklena/kovinska
Lazanja pravokotnaw . Zgornji in spodnji 2ali3 200 30..45
posoda na zi¢ni  |grelec
polici **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, ?elecj poanit |5 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%
Crni okrogli
kovinski model
Jaboléna pita premera 20 cm, [Grelec ventilatorja |3 170 50 .. 65
za na zi¢no polico
*%
Pica ftandardnl peka¢ |Zgornji in spodniji 2 250 10 .20

grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vaSi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

2-Standardni

Na modelih z
Ziénimi policami

Na modelih z
Zi¢nimi policami :

4-Pekac za pecivo
*

pekac * : 25..40
drobno pecivo . Grelec ventilatorja [2 - 4 150
4-Pekac za pecivo . Na modelih brez
Na modelih brez |- . o
* gix . Zi¢nih polic: 30 ...
ziénih polic :140 45
2-Standardni
L pekac * . )
Piskoti ; Grelec ventilatorja (2 - 4 170 25..35
4-Pekac za pecivo
*
1-Standardni
pekac *
Keksi ; . |Grelec ventilatorja [1-4 180 35..45
4-Pekac za pecivo
*
2-Standardni
pekac *
Kruhek Grelec ventilatorja [2 - 4 180 20..30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Tabela z nasveti za peko z nac¢inom

delovanja “Grelec ventilatorja Eko”

+ Pri uporabi funkcije “Grelec ventilatorja
Eko” po zaCetku peke ne spreminjajte
nastavitve temperature.

+ Pri peki v nacinu “Grelec ventilatorja Eko

n

ne odpirajte vrat pecice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varéevanje z energijo in
ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.

+ V nacinu “Grelec ventilatorja Eko” ne
predgrevajte pecice.

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

drobno pecivo Standardni pekac * 3 180 30..40

Piskoti Standardni pekac * 3 200 30..40

Keksi Standardni pekac¢ * 3 220 40 .. 50

Kruhek Standardni pekac¢ * 3 200 30..40

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.2 Meso, ribe in perutnina

Pomembno glede peke na zaru

- Ce pis¢anca, purana ali vegje kose mesa

+ Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.

pred peko zacinite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

SL/29

+ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami

peke na centimeter debeline mesa.




+ Ko Cas peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje socno in pri rezanju sok ne
izteka iz mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

+ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.
+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Postavite pekac
na spodnjo polico.

Hrana Uporabljen pribor |Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
) . |Zgorniji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |3 maks., po 180.. |60 ..80
ventilatorja 190
- < . . |Zgorniji in spodnji
jagnjecja kraca Standardni pekaé grelec s podporo |3 170 85 110
(1,5-2 kg) * =° S P
ventilatorja
Zi¢na resetka * i i
Ocvrt pisCanec ) . ng;g(ljlsm sgogpcj)' 9 15 minut 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Postavite peka¢ (9 " podp maks, po 190
na spodnjo polico. | ventilatorja
. Ziéna reetka *
8‘?;;?(5;3”“ Postavite pekac |Grelec ventilatorja |2 200... 220 60 ... 80
na spodnjo polico.
Oovrt pis Zi€na resetka * 15 minut 250/
cvrt pianec ) ; " minu
(1,82 kg) Postavite pekaé Funkcija »3D« 2 maks, po 190 60 ... 80
na spodnjo polico.
. . |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ftandardnl pekac grelec s podporo |1 maks., po 180.. |150..210
ventilatorja 190
. N 25 minut 250/
Puran (55kg)  |otendardnipekac 1oy cian3ne |1 maks., po 180 .. |150..210
190
Ziénaresetka* | zgornji in spodnji
Ribe Postavite pekaé grelec s podporo |3 200 20..30
na spodnjo polico. | ventilatorja
Zitna resetka *
Ribe Funkcija »3D« 3 200 20 ..30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar

Pri peki na Zaru se rdeCe meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in socna
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).
Splosna opozorila
« Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavljajo nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo
SL/30

Zara primerne. Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroce podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

+ Med peko na Zaru morajo biti vratca

pecice zaprta. Nikoli ne pecite na Zzaru z

odprtimi vratci pecCice Vroce povrsine

lahko povzrocijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru
+ Pripravite kose jedi s podobno debelino

in tezo.



+ Kose jedi, ki jih Zelite peci na zaru,
polozite na zi¢no resSetko ali pladenj z
zicno resetko ter jih porazdelite tako, da
bodo v obmocju velikosti grelca za zar.

« Cas peke na zaru je odvisen od debeline

kosov hrane.

Tabela peke na zaru

+ Polozite reSetko ali pladenj z reSetko na

zeleno visino police. Ce pecete na resetki,

na najnizjo polico polozite pekac za
zbiranje mascob. Pekac naj pokriva

celotno obmocje grelca za zar. Ta pekac

vasi napravi morda ni prilozen. Za lazje
CiSCenje v pekac nalijte nekaj vode.

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zi¢na reetka 4- 250 20..25
pis¢angji kosi Zi¢na resetka 4- 250 25..35
g;zgi:)“_’ﬁ’gcfo“éma Ziéna resetka 4 250 20..30
jagnje&je zarebrnice |Zi¢na resetka 4-5 250 20..25

i(r)iiil; - (mesne Ziéna resetka 4-5 250 25..30

Telec¢je zarebrnice Zi¢na redetka 4- 250 25..30
Gratinirana zelenjava |Zi¢na resetka - 220 20..30

Toast Zi¢na resetka 4 250 1..3

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.

6.1.4 Jedi za

preizkus

+ Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki doloc¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Priporocila za peko v samo enem pekacu

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Zgornji in spodnji

Na modelih brez
ziénih polic: 2

Piskoti shortbread | Stendardni pekac 3 140 20...30
grelec
Na modelih z
dardni pekad Zi€nimi policami
Pigkoti shortbread ftan aranipexac | grelec ventilatorja |3 140 15..25
Na modelih brez
Zi€nih polic :2
drobno pecivo ftandardnl pekac |Zgornijiin spodniji 3 160 25 35
grelec
Na modelih z
. . Zi€nimi policami :
drobno pecivo ftandardnl pekac Grelec ventilatorja 3 150 25..35
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Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Biskvit

Okrogli model za
torto, premera 26
cm, s sponko za
Ziéno polico **

Zgornji in spodnji
grelec

N

150

30..40

Biskvit

Okrogli model za
torto, premera 26
cm, s sponko za
Ziéno polico **

Grelec ventilatorja

155

30..40

Jaboléna pita

Crni okrogli
kovinski model
premera 20 cm,
za na zi¢no polico
*%

Zgornji in spodnji
grelec

N

180

50..70

Jabol¢na pita

Crni okrogli
kovinski model
premera 20 cm,
za na zicno polico
*k

Grelec ventilatorja

w

170

50 .. 65

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

2-Standardni
pekac *

Na modelih z
Zi€nimi policami
1150

Na modelih z
ziénimi policami :
25..40

4-Pekac za pecivo
*

drobno pecivo . _|Grelec ventilatorja |2 - 4 )
4-Pekac za pecivo . Na modelih brez
Na modelih brez |... . L
* Yix L Zi¢nih polic: 30 ...
ziénih polic :140
45
2-Standardni
B pekac *
Piskoti shortbread Grelec ventilatorja [2 - 4 140 15..25

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice . «

(teletina) - 12 koliina Zi¢na reSetka 4 250 20..30

Toast Zi¢na resetka 4 250 1..3

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

—_

Odstranite dodatke in stranske resetke
(Ce obstajajo) iz kuhalne povrsine.

Jogurt
Priprava jogurta;
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2. Posodo za jogurt postavite na dno

4. Vrata pecice naj bodo ves ¢as napol

kuhalne povrsine. odprta.
3. Po pripravi jogurta ga pustite pocCivati v
hladilniku vsaj 12 ur.
Hrana Nacin delovanja Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
Jogurt Grelec ventilatorja Dno kuhalis¢a 50-60 240 ... 360

7 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

7.1 SplosSne informacije o ¢iS¢enju

Splosna opozorila

+ Pred CiSCenjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrodi trajne
madeze.

+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis¢enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se Zivljenjska
doba aparata podaljSa in zmanjsa se
pogostost obicajnih tezav.

« Za CisCenje ne uporabljajte sredstev za
CiSCenje s paro.

+ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, ¢istila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, ¢istila za ¢iS¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave
gobice, zicne gobice, krpe za Ciscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

- Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih ¢istil. Aparat
ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

+ Po ¢iSéenju temeljito obrisite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj ocistite
madeZze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.
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Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen
¢e ni drugace navedeno v uporabniSkem
prirocniku.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za ¢iScenje povrsin in rocajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

PovrSine iz nerjavecega jekla lahko
sCasoma spremenijo barvo. To je
obicajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjaveCega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim ¢istilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeze od beljakovin s
steklenih povrsin in povrsin iz
nerjaveCega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih ¢istil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.

Emaijlirane povrsine

Pred ¢is¢enjem se mora pecica celoti
ohladiti. Ci§&enje vro¢ih povrsin
predstavlja nevarnost poZara in nastanek
poskodb na emajliranih povrsinah.

Po vsaki uporabi ocistite emajlirane
povrsine aparata z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obrisSite s suho
krpo.




Ce ima vas$ izdelek funkcijo enostavnega
CiSCenja s paro, lahko z njo enostavno
odstranite manjso, zacasno umazanijo.
(Glejte »Enostavno ¢iscenje s parox.)

Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki je priporoceno
na spletni strani vase blagovne znamke.
Ne uporabljajte zunanjega Cistila za
pedico. Ce je povr§ina mo&no umazana,
jo rahlo navlazite in nezno ocistite z
mehko krtaco ali drgnilno zico. Izogibajte
se prekomernemu pritisku.

Elektroforeti¢no lakirane povrsine

Stranske stene pecice so lahko zas¢itene
z emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To
je odvisno od modela.

Povrsine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsin ni treba Cistiti.
Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zasCitene z elektroforeti¢nim
lakom, vpijajo olja in se pricnejo svetiti,
ko so nasiCene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

Aparat ocistite z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

Ostanke Ccistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obriSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

Za CisCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

SL/34

éeje povrsina mo¢no umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciséenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

7.3 Ciséenje upravljalne plosée

upravljalne plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plos¢o in
gumbe.

gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podroc¢ju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbriSejo.
Upravljalno ploséo ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima vas$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢iS¢enjem
upravljalne plosc¢e. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.



7.4 Ciséenje notranjosti pedice
(obmogcja za peko)
Upostevajte korake ¢is¢enja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o ¢is¢enju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pegéice
Stranske stene pecice so lahko zascCitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrSinami si
oglejte razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.
Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato dokoncajte
CiSCenje, kot je opisano v razdelku »Splosne
informacije o ¢iS€enju« glede na vrste
povrsin, ki so v vasi pecici.
Odstranjevanje stranskih zi¢nih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

- N W B o

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Enostavno ciScenje s paro

S tem nacinom ¢iScCenja lahko odstranjujete
svezo umazanijo, ki jo zmeh¢a para v pecici
in kondenzorane vodne kapljice na stenah
pecice.

1. 1z pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.

Ne uporabljajte destilirane ali
@ filtrirane vode. Uporabljajte samo
za ta namen pripravljeno vodo.
Namesto vode ne uporabljajte
vnetljivih tekog¢in ali tekocin, ki
vsebujejo alkohol ali trdne delce.

3. Nastavite pecico na enostavno CiSCenje
s paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Nemudoma odprite vratca in obriSite
notranje povrsine pecice z mokro krpo ali
gobico. Pri odpiranju vratc bo iz pecice
uhajala para. Ta lahko povzrocCi opekline.
Pri odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Za trdovratno umazanijo ocistite aparat z
obicajnim Cistilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

Pri funkciji enostavnega ¢iscenja s

@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehca
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obriSite
kondenz.

Po kondenzaciji v pecici se lahko v kanalu
korita pod pecico pojavi luzica ali vlaga. Po
uporabi ocistite kanal korita z vlazno krpo
in ga nato posusite.

L

I
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7.6 Samciscenje pri visoki
temperaturi

Pecica je opremljena s funkcijo pirolize.

pecica se segreje na temperaturo priblizno

420-480 °C in zazge preostalo umazanijo v

pepel. Lahko se pojavi moc¢an dim.

Poskrbite za dobro prezragevanje. Ciséenje

pri visoki temperaturi izvajajte priblizno po

vsakih 10 uporabah pecice.

Splosna opozorila

Vroce povrsine lahko povzrocijo
& opekline!

Med postopkom samodejnega
CiSCenja se ne dotikajte aparata in
otroci naj se ne zadrzujejo ob
aparatu. Pred odstranjevanjem
ostankov pocakajte najmanj 30
minut.

+ Pred uporabo funkcije pirolize odstranite
vse dodatke, teleskopsko polico in
stranske police (&e so vgrajene). Ce jih ne
odstranite, se lahko poskodujejo.

Ce uporabljate pribor in dodatke, odporne
na pirolizo (odporne na visoko
temperaturo pri samodejnem ciscenju),
jih lahko pustite v pecici. V poglavju o
dodatkih je doloceno, ali je vasa dodatna
oprema piroodporna ali ne. Ce ni
doloceno drugace, dodatki niso odporni
na visoke temperature. Pred CiSCenjem
jih je treba odstraniti iz peCice, da se
izognete skodi.

Ne Cistite tesnila vrat. Tesnilo vrat iz
steklenih vlaken je zelo obcutljivo in se
zlahka poskoduije. Ce se tesnilo vrat
poskoduje, naj ga pooblasceni servis
zamenja z novim.

Da zazenete funkcijo pirolize:

1. Iz pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z Zi€nimi policami odstranite
Zi¢ne police.

2. Pred pricetkom ¢is¢enja oCistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. lIzberite funkcijo pirolize (Piroliza).

= Na zaslonu utripa "P2:00". Ce je
vas aparat opremljen so funkcijo
Eko pirolize, bo najprej za 2
sekundi prikazano sporocilo “Pro”
in nato bo utripalo sporocilo P2:00.

Ce se sporoéili “Pro” in nato “ECO”
ne prikaZeta na zaslonu, vas aparat
ni opremljen s funkcijo Eko pirolize.

4. Gumb za temperaturo nastavite na
najvisjo temperaturo "max".

5. Ko se zaZene funkcija pirolize, sporocilo
P2:00 sveti stalno in zaCne se
odsStevanje. Na zaslonu se prikaze Cas
pirolize (2 uri). Casa ni mogoce
spreminjati.

6. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloceno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol [&] in vrat pecice ni vec
mogocCe odpreti. Dokler se izvaja
CiSCenje in so vratca zaklenjena, jih ne
odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni ve¢ prikazan simbol
klju¢avnice.

7. Ko je ciscCenje koncano, se na zaslonu
prikaze "End" .

8. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo
"End", izkljucite funkcijo in prestavite
gumb za nastavitev temperature v
polozaj 0 (izklju¢eno), da se postopek
zakljugi.

9. Ko na zaslonu simbol [&] izgine,

odstranite ostanke z mesanico vode in
kisa.

10.Z dotikom katere koli tipke ustavite
zvocno opozorilo.

Ko je funkcija pirolize koncana,

@ bodo vrata pecice ostala
zaklenjena, dokler se pecica ne
ohladi na primerno temperaturo. Ce
zelite med tem postopkom peci, se
prikaze "H" in uporaba pecice ni
dovoljena.
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Funkcija samociS€enja pri visoki
temperaturi cleaning function with high
temperature — Eko piroliza (Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.)

v Ce pecica ni zelo umazana,
priporo¢amo uporabo funkcije funkcije
Piroliza - var¢ni nacin. Funkcija Piroliza
- var¢ni nacin porabi manj ¢asa kot
funkcija Piroliza. Ce je pecica zelo
umazana, funkcija Piroliza - varéni
nacin morda ne bo zadostovala. V tem
primeru jo ocistite s funkcijo Piroliza.

1. Iz pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z Zi€nimi policami odstranite
Zi¢ne police.

2. Pred pricetkom ¢is¢enja odCistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. Izberite funkcijo pirolize (Piroliza).

= Na zaslonu sta za pribl. 2 sekundi
prikazani sporocili “P2:00” in “Pro”
in nato pri¢ne utripati sporocilo
P2:00.

4. Dotaknite se tipke @ ali ©.

= Na zaslonu je za pribl. 2 sekundi
prikazano sporo¢ilo “ECO” in nato
pri¢ne utripati sporocilo P0:59.

5. Gumb za temperaturo nastavite na
najvisjo temperaturo "max".

6. Ko se zazene funkcija pirolize, sporocilo
P0:59 zasveti in zaCne se odstevanje.
Na zaslonu se prikaZe ¢as pirolize (59
minut). Casa ni mogode spreminjati.

7. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloceno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol f&] in vrat pecice ni ve¢
mogocCe odpreti. Dokler se izvaja
CiSCenje in so vratca zaklenjena, jih ne
odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni ve¢ prikazan simbol
kljuavnice.

8. Ko je ciscenje konc¢ano, se na zaslonu
prikaze "End" .

9. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo
"End", izkljucite funkcijo in prestavite
gumb za nastavitev temperature v
polozaj 0 (izklju¢eno), da se postopek
zakljuci.

10.Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

11.Z dotikom katere koli tipke ustavite
zvocno opozorilo.

Ko je funkcija pirolize koncana,
@ bodo vrata pecice ostala
zaklenjena, dokler se pecica ne
ohladi na primerno temperaturo. Ce
zelite med tem postopkom pedi, se
prikaze "H" in uporaba pecice ni
dovoljena.
7.7 Ciséenje vratc pecice
Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »Demontaza
vratc pecice« in »Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih oCistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobico, nato pa jih obriSite s suho krpo. Da
odstranite vodni kamen s stekla vratc,
uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CiSCenje vratc in stekla pecice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
teCaja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razli¢ni tipi teCajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razli¢nih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih
vratih.
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5. Tecaj tipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.

6. Tecaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.

8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
postopek v obratnem vrstnem redu.

Pri montazi vratc ne pozabite
zapreti sponk na podnozjih teCajev.

7.8 Demontaza notranjega stekla
vratc pecice

Za Cis¢enje lahko demontirate notranje
steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.
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. Povlecite plasti¢ni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da pritisnete na
pritisne toc¢ke na obeh straneh dela, in
ga nato odstranite.

1 Prva 2 Druga
notranja notranja
steklena steklena
ploséa ploséa

3 Tretja 4 Zunanja
notranja steklena
steklena ploséa
ploséa

5 Plasti¢ni
utor za
steklo
spodaj

3. Kot je prikazano na sliki, nezno

privzdignite prvo notranje steklo proti A
in ga nato izvlecite v smeri B.




4. Ponovite isti postopek za demontazo
drugega in tretjega stekla.

Prvi korak demontaze je menjava drugega
in tretjega stekla (2, 3). Kot je prikazano na
sliki, postavite posevni rob stekla na
posevni rob plasticnega utora.

Mesto vgradnje drugega in tretjega stekla
ni pomembno, saj sta stekli izmenljivi.

Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1), pazite

na smer tiskane strani na drugem
notranjem steklu. Pomembno je, da so vsi
spodniji vogali vseh notranjih stekel v
spodnjih plasti¢nih utorih (5). Potisnite
plasti¢ni del proti okvirju, da se zaslisi
»klik«.

Po CiSCenju je treba vsa stekla
znova vgraditi.

7.9 Ciséenje luéi v peéici

Ce se stekelce lugi v pegici umaze, ga
ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s
suho krpo. Ce je treba zamenjati zarnico,
sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pedcici

Splosna opozorila

+ Da preprecite elektricni udar pri menjavi
zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

+ V to pecico je vgrajena obicajna zarnica z
mocjo manj kot 40 W, viSino manj kot 60
mm in premerom manj kot 30 mm, ali
halogenska zarnica s podnozjem G9 z
mogjo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pegcice lahko dobite pri
pooblascenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektri¢arjih. Ta izdelek
vsebuje zarnico energijskega razreda G.

+ Polozaj zarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

- Zarnica za peéico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
zarnice je osvetljevati prostor v pecici.

- Zarnica za pegico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa peéica okroglo lug¢ko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.

=",

3. Ce vas$a Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.
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4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

8 Odpravljanje tezav

3. Zizvijacem privzdignite zascitno
stekelce. Najprej odstranite vijak, Ce je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.

4. Cevas$a 7arnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

5. Znova namestite zas¢itno stekelce in
Ziéne resetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasc¢eni servis. Izdelka

nikoli ne poskusajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunaniji strani
aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se

sliSijo kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>>To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

« Aparat ni prikljuc¢en na (ozemljeno)
elektri¢no vticnico. >>> Preverite, ali je
aparat prikljucen na elektri¢no vticnico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

+ Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

+ Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite
ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.
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Ukaz, ki ga zelite poslati iz aplikacije
"HomeWhiz", ne prispe do cilja. (€e so
pogoji dostopa izpolnjeni)

+ Vasa povezava je bila za nekaj ¢asa
morda prekinjena. >>> Preverite, ali je
pecica povezana z brezzi¢nim omrezjem
ter zaprite in odprite aplikacijo.

Aplikacija "HomeWhiz" ne prikazuje

pravilnega statusa pecice.

+ Vasa povezava je bila za nekaj ¢asa
morda prekinjena. >>> Preverite, ali je
pecica povezana z brezzi¢nim omrezjem
ter zaprite in odprite aplikacijo.

Po opredelitvi vasega izdelka v aplikaciji

"HomeWhiz" se prikaze napaka “Prislo je

do napake pri povezovanju izdelka z

vasim domacim omrezjem, ki ste ga

izbrali. Naprava pripada drugemu
domacemu omrezju.” ali €e ste pozabili,
kateri racun "HomeWhiz"

« IzbriSite seznanjanje, tako da sledite
navodilom v poglavju "Brisanje
seznanjanja pecice, povezane z aplikacijo
"HomeWhiz" in ponovite prvo povezavo
od zacetka.

Kode napak/vzroki in mozne resitve

Med namescanjem aparata v aplikaciji
"HomeWhiz" se prikaze opozorilo
»Zaznanih je bilo ve¢ omrezij
Bluetooth«.

+ Ce je ve& aparatov v vasem domu hkrati v
nacinu povezovanja in oddajanja signala
Bluetooth lahko pri namesc¢anju
aplikacije "HomeWhiz" pride do opozorila
»Zaznanih je bilo ve¢ omrezij Bluetooth«.
>>> Zaprite nacin seznanjanja drugih
aparatov in nadaljujte z namestitvijo
samo enega aparata.

V aplikaciji "HomeWhiz" se prikazejo

besedila v drugih jezikih.

- Ce je povezava z internetom slaba, se
lahko v aplikaciji Homewizz prikazejo
besedila v drugih jezikih. >>> To ni
napaka.

Kode napak Razlogi za napake Mozne reSitve
Za ponovno kuhanje s sondo za meso se obrnite na
Komunikaciiska nanaka sonde pooblasceni servis. Odstranite sondo za meso in
Er5 ! P nastavite gumb za izbiro funkcije na izklop (0), da boste
za meso ] e
lahko normalno pekli brez sonde za meso v pecici. Nato
lahko nadaljujete s kuhanjem brez sonde za meso.
Er1-Er7 Komunikacijske napake Za qdpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Er8-Er27 Napake senzorjev Za qdpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Er 28 - Er 31 Napake sonde za meso Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
servisom.
Er32-Er 41 Napake pri segrevanju pegice Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
servisom.
Er 42 -Er 58 Napake komponent pegice Za o_dpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
- Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
Er 59 - Er 64 Napake pokrova pecice )
servisom.
Napake v zvezi s paro (v Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
Er 65-Er 71 o " h
pecicah s funkcijo pare) servisom.
Er 72 - Er 80 Napake, povezane s strojno Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
opremo servisom.
Er81-Er85 Vamostne napake pedice Za o'dpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
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Kode napak Razlogi za napake Mozne reSitve
Er 86 - Er 88 Napake internetne povezave (v |Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
pecicah s funkcijo Homewhiz) |servisom.
Er 89 - Er 92 g‘:g‘zl;ﬁ r::]l:l{ﬁ:/:\}g;g\:nzemce v Za odpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
funkeijo) servisom.
Er 93 - Er 99 Napake Kartice in Gasovnika Za odpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.

Dodatne informacije za uporabniski | Tehni¢ne informacije o nacinih delovanja nizke porabe v skladu z Uredbo EU
priro¢nik: 2023/826

Nacin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUT)*
Izklop - -

Stanje pripravljenosti - -

Nacin pripravljenosti s prikazom

) S N 038 20
informacij ali stanja

Omrezno stanje pripravljenosti 2,0 20

*: Cas, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali omrezno stanje
pripravljenosti, v minutah in zaokroZen na najblizjo minuto.
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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Beko Produkt entschieden haben. Wir stellen lhnen die-
ses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um lhnen die
beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten Do-
kumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heilRer Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.
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1.1
A zweck

* Nehmen Sie keine technischen ﬂ

Veranderungen am Produkt

Verwendungs-

* Dieses Produkt wurde fiir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt

nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt

sollte nur fuir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
fiir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln verwendet wer-
den.

Dieses Produkt sollte nicht
zum Erhitzen von Tellern oder
zum Trocknen von Handtu-
chern oder Kleidung am Griff
verwendet werden.



1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund
um Kinder, schutzbe-
diirftige Menschen
und Haustiere

 Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
wenn diese zuvor griindlich
Uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.

+ Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

+ Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt natirlich auch fiir Kinder.

« Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

Stellen Sie keine Gegenstande

auf dem Gerat ab, die Kinder

zu erreichen versuchen konn-
ten.

* WARNUNG: Vergessen Sie

nicht, dass Teile des Gerates

im Betrieb heil® bis sehr heil3

werden. Halten Sie Kinder vom

Gerat fern.

Bewahren Sie das Verpa-

ckungsmaterial so auf, dass

Kinder nicht herankommen. Es

besteht ernsthafte Verlet-

zungs- und Erstickungsgefahr.

Stellen Sie niemals schwere

Gegenstande auf der gedffne-

ten Backofentir ab, lassen Sie

Kinder nicht darauf sitzen. Der

Backofen kann umkippen, die

Tilrscharniere konnen besché-

digt werden.

* Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker
und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel
ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.
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3. Treffen Sie Vorkehrungen,
um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,
mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.

1.3 Sicherheitshinwei-
se zu Elektrogeraten

+ Schliel3en Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu
den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemalie
Erdung gemaR nationalen
Richtlinien.

* Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle moglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natir-
lich gut erreichbar sein sollte.
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Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

SchlielRen Sie das Geréat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt Ihr Produkt tiber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten” beschriebene Anschluss-
kabel.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, diirfen keine hei-
Ren Stellen berihren.

Achten Sie darauf, dass das
Stromversorgungskabel nir-
gends eingeklemmt wird, wenn
Sie das Gerat bei der Installati-
on oder nach dem Reinigen an
seinen Platz riicken.

Die Riickseite des Backofens
wird heil}, wenn er in Betrieb
ist. Die Netzkabel diirfen die
Riickseite des Geréts nicht be-
rihren. Andernfalls konnte es
beschadigt werden.



+ Achten Sie darauf, dass Ver-
sorgungskabel nicht in der
Ofentir eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Gber
heilRe Stellen. Andernfalls kann
die Kabelisolierung schmelzen
und als Folge eines Kurz-
schlusses einen Brand verursa-
chen.

Verwenden Sie nur Originalka-
bel. Verwenden Sie keine ge-
kiirzten oder beschadigten Ka-
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-
rungskabel, keinen Mehrfach-
stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fir den
Steckertyp) erforderlich ist.
Wenden Sie sich an den Impor-
teur oder das autorisierte Ser-
vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

Tragbare Stromquellen oder
Mehrfachsteckdosen kénnen
sich iberhitzen und in Brand
geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

+ WARNUNG:Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln. An-
dernfalls besteht Stromschlag-
gefahr. Ziehen Sie den Netz-
stecker oder schalten Sie die
zugehorige Sicherung ab.

Wenn Ihr Produkt Giber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in eine ge-
brochene, lose oder aus der
Wand herausgezogene Steck-
dose. Achten Sie darauf, dass
der Stecker vollstandig in die
Steckdose eingesteckt ist. An-
dernfalls konnen sich die An-
schliisse Uberhitzen und einen
Brand verursachen.

« Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.
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* Berlihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!

« Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

* Trennen Sie das Gerét vollstan-
dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur Uber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.

Das Gerét ist schwer, Sie brau-
chen also mindestens einen
zusatzlichen Helfer.
Verwenden Sie die Tir und/
oder den Griff nicht zum Trans-
port oder zur Bewegung des
Produkts.

Stellen Sie keine Gegenstande
auf das Gerat. Tragen Sie das
Geréat senkrecht.

Hillen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Produkt vor
der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden

Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.

1.5 Sicherheitshinwei-
se zur Installation

* Bevor Sie mit der Installation
beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.

+ Wir raten immer zum Tragen
von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist

+ Vermeiden Sie die Verwendung
von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mobel.

+ Direkte Sonneneinstrahlung
und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen diirfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.

+ Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.
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+ Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, sollte die Installation
des Produkts nicht hinter deko-
rativen Abdeckungen erfolgen.
In Fallen, in denen sich hinter
dem fir das Produkt vorgese-
henen Installationsbereich ein
Gasschlauch/eine Gasleitung
oder eine Wasserleitung aus
Kunststoff befindet, ist unbe-
dingt darauf zu achten, dass
das Produkt nicht mit diesen
Versorgungsleitungen in Be-
riihrung kommt. Andernfalls
kann der Schlauch/die Leitung
gequetscht werden.

+ Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Beriih-
rung kommt.

ALG Sicher bedienen

+ Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.

« Wenn Sie das Gerat Giber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es liber
den Sicherungskasten aus.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt geht oder

DE/ 51

beschadigt wird. Trennen Sie
das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie
sich an den Importeur oder das
autorisierte Servicezentrum.
Benutzen Sie das Produkt
nicht wenn die Vorderttirglas-
scheibe, falls die Scheibe ent-
fernt oder beschadigt ist. An-
dernfalls besteht die Gefahr
von Verletzungen und Umwelt-
schaden.

Treten Sie nicht auf das Gerét,
egal aus welchem Grund.
Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn |hr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

Im und um den Kochbereich
dirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fiihren.

Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein Handtuchtrock-
ner. Hangen Sie keine Handtu-
cher, Handschuhe oder ahnli-
che Dinge an den Griff.

Die Scharniere der Geratetur
bewegen sich beim Offnen und
SchlielRen der Tir und kénnen
sich verklemmen. Fassen Sie



die Tiir beim Offnen oder
Schliel3en nicht am Teil mit
den Scharnieren.

1.7 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

« WARNUNG: Wenn das Produkt
in Gebrauch ist, werden das
Produkt und die zuganglichen
Teile heil. Es ist darauf zu ach-
ten, das Produkt und die Heiz-
elemente nicht zu berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Stellen Sie keine brennbaren/
explosiven Materialien in der
Nahe des Geréts ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heil} sind.

Halten Sie Abstand, wenn Sie
die Backofentiir wahrend oder
am Ende des Garvorgangs off-
nen. Es ist moglich, dass der
Dampf lhre Hand, lhr Gesicht
und/oder lhre Augen ver-
brennt.

Wahrend des Betriebs ist das
Produkt heil}. Achten Sie dar-
auf, heil3e Teile, das Innere des
Ofens und die Heizelemente
nicht zu beriihren.

+ Tragen Sie bei der Handha-
bung des Produkts stets hitze-
bestandige Ofenhandschuhe.
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Verwendung von

A1 .8
Zubehor

* Es ist wichtig, das mit dem

Produkt gelieferte Zubehor
sachgemal zu verwenden.
Mehr dazu finden Sie im Ab-
schnitt ,Verwendung von Pro-
duktzubehor”.

Schliel8en Sie die Backofentiir,
nachdem Sie das Zubehor voll-
standig in den Garraum ge-
schoben haben, da es sonst
gegen das Tirglas stoRen und
dieses beschadigen kann.

1.9 Sicherheit beim Ko-
chen

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie

alkoholische Getranke in lhren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen ent-
zunden kann.

« Im Kochbereich befindliche Le-

bensmittelrickstande, wie z. B.
Ol, kénnen sich entziinden. Rei-
nigen Sie diese Riickstande vor
dem Kochen.

+ Lebensmittelvergiftungsge-

fahr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa 1 Stunde vor
und nach der Zubereitung im
Backofen. Manche Lebensmit-



tel verderben sehr schnell; und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

* Erhitzen Sie geschlossene Do-
sen und Glaser nicht im Back-
ofen. Der Druck, der sich in der
Dose/dem Glas aufbauen wiir-
de, konnte sie zum Platzen
bringen.

+ Stellen Sie wahrend des Be-
triebs des Backofens NIEMALS
Backbleche, Geschirr oder Alu-
folie direkt auf den Backofen-
boden. Der Hitzestau kann den
Backofenboden beschadigen
und sogar das Backofengehau-
se oder den Kiichenboden be-
schadigen.

Beachten Sie bei der Verwen-

dung von fettigem Pergament-

papier oder ahnlichen Materiali-
en die folgenden Vorsichtsmal3-
nahmen:

* Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehdr (Rost, Blech etc.)
mit Backpapier aus, geben Sie
die Speisen dazu, stellen Sie
dann alles in den bereits vorge-
heizten Ofen.

* Um zu vermeiden, dass Sie die
Heizelemente des Backofens
beriihren und den HeiBluft-
strom behindern, entfernen Sie
uberschissige Teile des Per-
gamentpapiers, die an Zubehor
oder Behaltern hangen. Ver-
wenden Sie kein Pergamentpa-
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pier bei Backofentemperatu-
ren, die hoher sind als die vom
Hersteller angegebene maxi-
male Verwendungstemperatur.
Legen Sie den Ofenboden nie-
mals mit Backpapier aus!
Legen Sie es wahrend des Vor-
heizens nicht auf das Zubehor.
Immer mit einem Teller oder
einem ahnlichen Gegenstand
andriicken, um zu verhindern,
dass das Material durch die
Luftzirkulation im Ofen herum-
fliegt.

Bedecken Sie nur die erforderli-
che Flache im Inneren des Ta-
bletts.

Nach jedem Gebrauch sollte
das Tablett gereinigt und das
darin verwendete Pergament-
papier oder dahnliche Materiali-
en ersetzt werden. Andernfalls
konnen Flissigkeiten, die auf
das Tablett tropfen, eine Rau-
chentwicklung verursachen
oder sogar Flammen entziin-
den.

Beim Offnen der Geriétetiir ent-
steht ein Luftstrom. Perga-
mentpapier kann mit den Heiz-
elementen in Beriihrung kom-
men und sich entziinden.

Bei Verwendung eines Rost-
grills sollte ein Backblech auf
den unteren Rost gelegt wer-
den. Andernfalls kdnnen das
Speisedl und andere Bestand-



teile, die auf den Ofenboden
tropfen, starken Rauch erzeu-
gen und zu Flammen fihren.
Halten Sie die Ofentir beim
Grillen geschlossen. Heille
Oberflachen verursachen Ver-
brennungen!

Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kénnen sich ent-
zlinden und Brande verursa-
chen. Grillen Sie nur Speisen,
denen die hohen Grilltempera-
turen nichts ausmachen. Le-
gen Sie das Grillgut nicht zu
weit hinten auf den Grill. Dort
entsteht die groRte Hitze, da-
her konnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

1.10 Sicherheitshinwei-
se zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-
gekihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. HeilRe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!

« Verwenden Sie zum Reinigen
des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

+ Verwenden Sie zur Reinigung
der Vordertiirglasscheibe des
Ofens keine scharfen Scheuer-
mittel, Metallabstreifer, Draht-
wolle oder Bleichmittel. Solche
Dinge konnen die Glasflachen
zerkratzen und anderweitig be-
schadigen.

1.11 Hochtemperatur-
Selbstreinigung (Py-
rolyse)

+ Bei der Selbstreinigung heizt
sich Ihr Ofen noch starker als
im regularen Betrieb auf. Hal-
ten Sie Kinder fern.

+ Heille Oberflachen verursa-
chen Verbrennungen! Beriihren
Sie das Gerat nicht bei der
Selbstreinigung, halten Sie Kin-
der unbedingt fern. Lassen Sie
das Gerat mindestens 30 Mi-
nuten lang abkiihlen, bevor Sie
die Verbrennungsriickstande
aus dem Ofen entfernen.

+ Da Speisereste bei der
Selbstreinigung verbrannt wer-
den, entsteht dabei nattrlich
auch Rauch. Sorgen Sie daher
flr eine gute Belliftung lhrer
Kiche, wahrend die Selbstrei-
nigung lauft.

* Reinigen Sie die AulRenflachen
des Ofens, beseitigen Sie Spei-
sereste im Ofeninnenraum
grob mit einem Tuch und et-
was Seifenwasser, bevor es an
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die eigentliche Reinigung geht.
Nehmen Sie samtliches Zube-
hor und alle Kochutensilien
aus dem Ofen. Sofern Ihr Gerat
mit pyrolysesicherem Zubehor
(dem die hohen Temperaturen
bei der Selbstreinigung nichts

2 Hinweise zum Umweltschutz

ausmachen) geliefert wird,
konnen Sie solches Zubehor
im Ofen belassen.

« Wenn sich tber lhrem Back-
ofen ein Kochfeld befindet,
dirfen Sie dieses wahrend der
Prolyse nicht bedienen.

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

Dieses Produkt entspricht der EU-WEEE-
Richtlinie (2012/19/EU). Dieses Produkt
tragt ein Klassifizierungssymbol fur elektri-
sche und elektronische Altgeréte (WEEE).

Dieses Produkt wurde Teilen

und Materialien von hoher Qua-

litat gefertigt, die wiederver-

wendet werden kdnnen und

zum Recycling geeignet sind.
L Entsorgen Sie das Abfallpro-
dukt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit
dem normalen Hausmdiill und anderen Ab-
fallen. Bringen Sie es zu einer Recyclings-
ammelstelle fiir elektrische und elektroni-
sche Altgerate. Diese Sammelstellen kon-
nen Sie bei Ihrer 6rtlichen Verwaltung erfra-
gen. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des
Gerats tragt dazu bei, negative Folgen fir
die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden.

Einhaltung der RoHS-Richtlinie:

Das von lhnen erworbene Produkt ent-
spricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/
EU). Es enthélt keine schadlichen und ver-
botenen Materialien, die in der Richtlinie an-
gegeben sind.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-

gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-

fall nicht mit dem Hausmdill oder anderen
Abféllen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

GemaR EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energiesparend zu benutzen.

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba-
cken auf.

+ Benutzen Sie im Ofen moglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Wenn im Rezept oder der Bedienungsan-
leitung angegeben, immer vorheizen. Ver-
zichten Sie auf haufiges Offnen der Ofen-
tdr.

+ Schalten Sie das Produkt bei langeren
Backzeiten 5 bis 10 Minuten vor Ende
des Backvorgangs aus. Durch die Nut-
zung der Restwarme konnen Sie bis zu
20 % Strom einsparen.

+ Versuchen Sie, moglichst mehrere Ge-
richte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Sie kdnnen zwei Topfe gleichzeitig auf
den Rost stellen. Obendrein: Wenn Sie
zwei Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natiirlich auch Energie, da der
Ofen seine Warme nicht verliert.

« Offnen Sie die Ofentiir nicht, wenn Sie die
,Oko-HeiRluft" -Funktion verwenden.
Wenn Sie die Tiir geschlossen halten,
wird die Innentemperatur beim Einsatz
der ,0ko-HeiRluft"-Funktion in einem opti-
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3

mal zum Energiesparen geeigneten Be-
reich gehalten. Diese Temperatur kann
etwas von der Displayanzeige abwei-
chen.

lhr neues Gerat

3.

** Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist moglicher-

1 Produkteinfiihrung
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1 Bedienfeld 2 Lampe
3 Seitengitter 4 Liftermotor (hinter Stahlplatte)
5 Innenglas 6 Griff
7 Untere Heizung (unter der Stahlplat- 8 Einschubebenen

te)
9 Obere Heizung

* Variiert je nach Modell. Ihr Produkt ist méglicher-

weise nicht mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe weichen von
der Abbildung ab.

weise nicht mit Seitengittern ausgestattet. In der
Abbildung ist ein Produkt mit Seitengittern als
Beispiel dargestellt.

10 Beliiftungsoffnungen

3.2 Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche
Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerétes
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbil-
dungen und einige Funktionen kdnnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich
ausfallen.
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3.2.1 Bedienfeld
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1 Funktionsauswahl-Knopf
3 Temperaturauswahl-Knopf

Wenn Ihr Produkt mit einem oder mehreren
Knopfen ausgestattet ist, kann es sein,
dass diese bei einigen Modellen so ange-
bracht sind, dass sie beim Driicken heraus-
kommen (versenkbare Knopfe). Fir Einstel-
lungen, die mit den Kndpfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den ent-
sprechenden Knopf hinein und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie |hre Einstel-
lung vorgenommen haben, driicken Sie ihn
wieder hinein.

3.2.2 Einfiihrung des Ofenbedien-
felds

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf konnen Sie
die Betriebsfunktionen des Ofens auswah-
len. Drehen Sie von der Aus- (oberen) Posi-
tion aus nach links/rechts, um auszuwah-
len.

Temperaturauswahl-Knopf

Mit dem Temperaturwahl-Knopf kdnnen Sie
die Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
mochten. Drehen Sie zur Auswahl von der
Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeiger-
sinn.

Temperatur-Indikator

Sie kdnnen die Innentemperatur des Ofens
auf dem Display sehen. Der Ofen heizt auf
die eingestellte Temperatur auf. Wahrend-
dessen blinken die drei Stufen auf dem
Thermometer-Symbol im Display. Wenn die
gewiinschte Ofentemperatur erreicht ist, er-
lischt dieses Symbol und das "C"-Symbol

2 Timer

leuchtet dauerhaft. Auf dem Display wird
ein § angezeigt, bis der Ofen die eingestell-
te Temperatur erreicht hat.

Timer
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Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Taste zum Erhéhen
Taste Einstellungen

U W N =

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

: Garzeit-Symbol

: Alarm-Symbol

: Symbol fiir Bratenthermometer *

: Tastensperre-Symbol

: Temperatur-Symbol

: Tastensperre-Symbol *

: WLAN-Symbol

: Symbol fiir App-Steuerung

O)ele=FEP DO

* variiert je nach Modell; mdglicherweise in lhrem Mo-
dell nicht enthalten
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3.3 Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unter-

schiedlichen Funktionen lhres Ofens, zu-

satzlich Minimal- und Maximaltemperatur

zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge der
hier gezeigten Funktionen muss nicht zwin-
gend mit der Reihenfolge an lhrem Gerat
Ubereinstimmen.

Funkti-
onssym-
bol

Ofenfunktion

Temperaturbe-
reich (°C)

Beschreibung und Verwendung

Ober-/Unterhitze

40-280

Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart
(Oberheizung/Unterheizung). Geeignet fiir Kuchen, Geback
oder Kuchen und Auflaufe in Backformen. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

+
&

Unterhitze

40-220

Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fur
Speisen, die unten schén gebraunt werden oder eine knusprige
Kruste erhalten sollen. Diese Funktion empfiehlt sich auch bei
der Dampfreinigung.

Umluft

40-280

Die Hitze der oberen und unteren Heizelemente wird durch den
Liifter schnell und gleichméRig im Ofen verteilt. Beim Garen
wird nur ein einziges Blech verwendet.

HeiBluft

40-280

Die Hitze des Umluftheizelementes wird durch den Liifter
schnell und gleichmaRig im Ofen verteilt. Er ist fiir das Garen
auf mehreren Ebenen geeignet.

>

Oko-HeiRluft

160-220

Um Energie zu sparen, kdnnen Sie diese Funktion anstelle von
,HeiBluft” im Bereich von 160-220°C verwenden. Die Garzeit
wird jedoch etwas langer sein als Gblich.

»,3D"“-Funktion

40-280

Die Funktionen Oberhitze, Unterhitze und Heizgebladse sind in
Betrieb. Das Gargut wird von beiden Seiten gleichmaBig und
schnell gegart. Beim Garen wird nur ein einziges Blech verwen-
det.

GoRflachengrill

40-280

Das grole Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Gril-
len groRerer Portionen.

Pyrolyse

Zur Selbstreinigung des Ofens bei sehr hohen Temperaturen.
Sehen Sie sich die Spezifikationen im Abschnitt Wartung und
Reinigung zu dieser Funktion an.

Wifi-Funktion

Der Backofen funktioniert nicht mit der Heizung. Die WLAN-
Funktion dient zur Fernverbindung des Backofens.

Die folgenden Funktionen konnen iiber die Anwendung "HomeWhiz" ausgewahlt werden. Diese Funktionen kon-
nen je nach Modell variieren. Moglicherweise sind nicht alle Funktionen auf Ihrem Produkt verfiigbar.
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Ofenfunktion

Beschreibung und Verwendung

Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten gegart (Oberheizung/Unterheizung).

Ober-/Unterhitze Geeignet fiir Kuchen, Geback oder Kuchen und Auflaufe in Backformen. Beim Garen wird
nur ein einziges Blech verwendet.
Die Hitze der oberen und unteren Heizelemente wird durch den Liifter schnell und gleich-
Umluft i ) ] : I
maRig im Ofen verteilt. Beim Garen wird nur ein einziges Blech verwendet.
. Die Hitze des Umluftheizelementes wird durch den Lifter schnell und gleichmaRig im Ofen
HeiBluft ) R B
verteilt. Er ist fir das Garen auf mehreren Ebenen geeignet.
Die Funktionen Oberhitze, Unterhitze und Heizgeblase sind in Betrieb. Das Gargut wird von
,3D"“-Funktion beiden Seiten gleichméRig und schnell gegart. Beim Garen wird nur ein einziges Blech ver-

wendet.

Pizza-Funktion

Unteres Heizelement und Heilluft werden aktiv. Besonders fiir Pizza geeignet.

Grill Das kleine Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen kleiner Mengen.
Golflachengrill Das groRe Grillelement an der Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen groBerer Portionen.
. Die Hitze des grof3en Grillelementes wird durch den Liifter schnell und gleichméRig im Ofen
Umluftgrill ] R " )
verteilt. Zum Grillen gréRerer Portionen.
. Nur das untere Heizelement wird aktiv (Unterheizung). Fiir Speisen, die unten schén ge-
Unterhitze . ) -
bréunt werden oder eine knusprige Kruste erhalten sollen.
Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der Liifter an der Riickwand schaltet sich ein. Gefro-
Auftauen rene Speisen werden schonend bei Zimmertemperatur aufgetaut, heilRe Speisen abgekiihlt.
Die Dauer des Auftauens hangt vom aufzutauenden Lebensmittel ab.
Warmhalten Zum Warmhalten der Speisen iber langere Zeit.
Oko-HeiRluft Um Energie zu sparen, kénnen Sie diese Funktion anstelle von Heiluft im Bereich von

160-220°C verwenden. Die Garzeit wird jedoch etwas ldnger sein als iiblich.

Pyrolyse — Energie-
sparmodus

Zur Selbstreinigung des Ofens bei sehr hohen Temperaturen. Diese Funktion empfehlen
wir, wenn der Ofen nur leicht verschmutzt ist. Sehen Sie sich die Spezifikationen im Ab-
schnitt Wartung und Reinigung zu dieser Funktion.

Pyrolyse

Zur Selbstreinigung des Ofens bei sehr hohen Temperaturen. Sehen Sie sich die Spezifika-
tionen im Abschnitt Wartung und Reinigung zu dieser Funktion an.

Brotfunktion

Es wird zum Backen von Brot verwendet. Die eingestellte Temperatur und Uhrzeit kann
nicht gedndert werden.

3.4 Produktzubehor

Es gibt eine Vielzahl an unterschiedlichem
Zubehor fir Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas (iber dieses Zubehor
und wie man es richtig benutzt. Je nach Ge-

ratemodell wird unterschiedliches Zubehor
angeboten. Eventuell ist nicht samtliches in
dieser Anleitung beschriebene Zubehor fiir

lhr Gerét erhéltlich.

Die Bleche im Inneren lhres Gerats
@ konnen durch die Hitzeeinwirkung

verformt werden. Dies hat keinen

Einfluss auf die Funktionalitat. Die

Verformung verschwindet, wenn
das Blech abgekiihlt ist.

Standard-Bleche

Grillrost
Zum Braten/Backen unterschiedlicher Spei-
sen im passenden Einschub.

Bei Modellen mit Seitengittern :

Fir Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groRer Teile.
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Bei Modellen ohne Seitengitter :

3.5 Verwendung von Produktzube-
hor

Einschubebenen

Im Kochbereich gibt es 5 Einschubebenen.

Die Reihenfolge der Ebenen kdnnen Sie

auch den Nummern am vorderen Rahmen

des Backofens entnehmen.

Bei Modellen mit Seitengittern :

N

5

4

3

2

1

>/
Bei Modellen ohne Seitengitter :

— ] 4
| ~—~— 3
4; =~ 2
=~ ]

Grillrost in den Einschubebenen platzie-
ren

Bei Modellen mit Seitengittern :

Es ist wichtig, dem Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Dabei muss
sich der offene Abschnitt vorne befinden.
Um ein besseres Garen zu ermdglichen,
muss der Grillrost auf die Haltepunke an
den Seitengittern gesetzt werden. Er darf
nicht vor oder hinter den Haltepunkten sit-
zen und die Riickwand des Ofens berihren.

Bei Modellen ohne Seitengitter :

Es ist wichtig, den Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Der Grillrost
muss immer mit der offenen Seite nach
vorne eingeschoben werden.

Backblech in den Einschubebenen plat-
zieren

Bei Modellen mit Seitengittern :

Es ist wichtig, Backbleche richtig in den Ein-
schubebenen zu platzieren. Beim Platzieren
des Backblechs in der gewiinschten Ein-
schubebene muss die zum Halten vorgese-
hene Seite vorne liegen. Um ein besseres
Garen zu gewahrleisten, muss das Blech
auf die Haltepunkte des Seitengitters auf-
gesetzt werden. Es darf nicht vor oder hin-
ter den Haltepunkten platziert werden und
darf nicht die Riickwand des Ofens berih-
ren.

Bei Modellen ohne Seitengitter :

Es ist wichtig, den Grillrost richtig in den
Einschubebenen zu platzieren. Der Grillrost
muss immer mit der offenen Seite nach
vorne eingeschoben werden.

Stopperfunktion des Grillrosts

Damit der Grillrost nicht nach vorne kippt,
gibt es eine Stopperfunktion, um lhr Essen
einfach und sicher entnehmen zu konnen.
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Wenn Sie den Grillrost vorsichtig herauszie-
hen, ist dies nur bis zum Anschlagspunkt
der Stopperfunktion méglich. Um den Grill-
rost ganz herauszunehmen, miissen Sie ihn
erst aus der hinteren Arretierung 16sen und
anschlieRend herausnehmen.

Bei Modellen mit Seitengittern :

7
A/

v

777
\%/

Stopperfunktion fiir Backbleche - Bei
Modellen mit Seitengittern

Damit das Backblech nicht nach vorne
kippt, gibt es eine Stopperfunktion. Losen
Sie das Backblech beim Herausnehmen zu-
erst aus der hinteren Arretierung und zie-
hen Sie es anschlieRend nach vorne.

Richtige Platzierung des Grillrosts und
der Backbleche auf den Teleskopschie-
nen - Bei Modellen mit Seitengittern und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopausziige lassen sich Ble-
che oder der Grillrost einfach einsetzen und
herausnehmen. Beim Einsetzen ist darauf
zu achten, dass die Stifte and Vorder- und
Riickseite der Teleskopausziige in den Aus-
sparungen an den Blechen und Grillrosten
sitzen (siehe Abbildung).
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3.6 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) [595 /594 /567

EinbaumaRe des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spannung / Frequenz 220-240V ~; 50 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -querschnitt geeig-

net fiir die Verwendung im Produkt Min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Gesamte Leistungsaufnahme (kW) 3,3

Ofentyp Multifunktionsofen

Grundlagen: Angaben zum Energielabel von Elektrodfen erfolgen geméaR der Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Diese
Werte werden unter Standardlast mit der Funktion ,Bottom-Top-Heizung” oder ,Ventilator-Heizung" (falls vorhan-
den) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaR der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob die relevanten Funk-
tionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiRluft , 2-HeiRluft , 3-Grill + Umluft , 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geadndert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlagigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kon-
nen diese Werte variieren.

@ Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie Ihr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erste Timer-Einstellung

Stellen Sie immer die Uhrzeit ein,
bevor Sie Ihren Ofen benutzen.
Wenn Sie sie nicht einstellen, kon-

nen Sie bei einigen Ofen-Modellen
nicht kochen.

1. Wenn der Ofen ersten Mal eingeschaltet
wird, blinken das Stundenfeld fir
»12:00" und das Symbol © auf der An-
zeige.

2. Stellen Sie die Stunden durch Driicken
der Tasten ®/© ein.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Beriihren Sie die Taste (O oder ¢ um
das Minutenfeld zu aktivieren.

anr
‘o 1L

= =N
o N © ® & &

4. Beriihren Sie die Tasten ®/O), um die
Minuten einzustellen.

| JC0
o 17310
4 © 6 @
% 0

= Die Uhrzeit wird eingestellt und das
Symbol &5 verschwindet vom Display.

Wenn die Uhrzeit beim ersten Ein-
@ schalten nicht eingestellt ist, blin-

ken die Symbole "12:00" und (&
weiterhin und Ihr Ofen startet nicht.
Damit Ihr Ofen funktioniert, miissen
Sie die Uhrzeit bestatigen, indem
Sie die Uhrzeit einstellen oder die
Taste (9 berlihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie konnen die Ein-
stellung der Uhrzeit spater andern,
wie im Abschnitt ,Einstellungen”
beschrieben.

Im Falle eines Stromausfalls wer-
@ den die bisherigen Uhrzeit-Einstel-

lungen aufgehoben und miissen
neu eingestellt werden.

4.2 Erstreinigung

1.

Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

Holen Sie das mitgelieferte Zubehor aus
dem Ofen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
laufen, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstdande
und Schutzbeschichtungen beseitigt.
Dabei kann es etwas riechen.

Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
Uiberzeugen Sie sich davon, dass samtli-
che Heizelemente lhres Gerates richtig
arbeiten. Schauen Sie sich den Ab-
schnitt ,Ofenfunktionen” an. Im folgen-
den Abschnitt erfahren Sie, wie Sie lhren
neuen Ofen bedienen.

Warten Sie ab, bis der Ofen abgekiihlt
ist.

Wischen Sie die AuBenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas Geschirrspiil-
mittel und einem weichen Schwamm.
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HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.

5 Benutzung des Backofens

HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es liber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Beliif-
tung, um es zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geri-
chen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Backofens

Kiihigebléase ( variiert je nach Modell;
moglicherweise in lhrem Modell nicht ent-
halten )

Ihr Gerét ist mit einem Kiihlgebladse ausge-
stattet. Das Kiihlgeblése schaltet sich bei
Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das Gerat
und die Mdbel in unmittelbarer Ndhe. Das
Gebl&se schaltet sich automatisch ab, so-
bald seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tiir
stromt heilBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese Beliiftungséffnungen nicht ab.
Andernfalls kann sich der Ofen Uberhitzen.
Das Kiihlgeblase lauft, wahrend der Ofen
arbeitet, kann nach dem Abschalten noch
etwa 20 - 30 Minuten lang nachlaufen.
Wenn Sie den Ofen mit Timer programmie-
ren, schaltet sich das Kiihlgeblase zum Ab-
lauf der Backzeit zusammen mit allen ande-
ren Funktionen ab. Das Kihlgeblase lasst
sich nicht manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so ge-
wollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an, so-
bald der Ofen mit dem Backen anfangt. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuch-
tung wahrend des gesamten Backens, bei
anderen Modellen schaltet sie sich nach ei-
ner bestimmten Zeit ab.

5.2 Handhabung der Bedienblende

Allgemeine Warnhinweise fiir die

Steuereinheit des Ofens

+ Die maximale Zeit, die fiir den Garvor-
gang eingestellt werden kann, betragt 5
Stunden 59 Minuten. Im Falle eines

Stromausfalls werden die vorab einge-
stellte Garzeit und Gardauer aufgehoben
werden und miissen neu eingestellt wer-
den.

+ Wahrend Sie Einstellungen vornehmen,
blinken die entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze Zeit ge-
wartet werden, bis die Einstellungen ge-
speichert sind.

+ Wenn eine Gardauer eingestellt wurde,
kann die Uhrzeit nicht eingestellt werden.

+ Wenn die Garzeit bei Backbeginn einge-
stellt ist, wird die verbleibende Zeit auf
dem Display angezeigt.

+ In Féllen, in denen eine Garzeit oder Ga-
rendzeit eingestellt ist, kdnnen Sie durch
langes Beriihren der Taste (© automa-
tisch abbrechen.

Timer

o

O

o i | = El
o [BP ™S

|-
Himpuin
© ©®

v v
3 4

Q
&

v
’

N 0D @ >))

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung
Taste zum Verringern
Taste zum Erhéhen
Taste Einstellungen

oA W N =

Taste fiir Tastensperre
Anzeige-Symbole

O : Garzeit-Symbol

L\ :Alarm-Symbol

f : Symbol fiir Bratenthermometer *
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: Tastensperre-Symbol

: Temperatur-Symbol

: Tastensperre-Symbol *

: WLAN-Symbol

: Symbol fiir App-Steuerung

O, ) Bl = Bb

* variiert je nach Modell; moglicherweise in lhrem Mo-
dell nicht enthalten

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahlknopf ei-
ne Ofenfunktion auswahlen, die Sie verwen-
den moéchten, und mit dem Temperatur-
knopf eine bestimmte Temperatur einstel-
len, beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie konnen den Ofen ausschalten, indem
Sie den Funktionswahlknopf und den Tem-
peraturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen mit Auswahl der Tem-
peratur und der Betriebsfunktion des
Ofens

Sie kénnen eine manuelle Auswabhl der Be-
triebsfunktion und der Temperatur vorneh-
men, die Sie fiir das jeweilige Gericht wiin-
schen, ohne eine bestimmte Garzeit einzu-
stellen.

P / C

[e]
~

1. Wahlen Sie mit dem Ofenfunktion die
Betriebsfunktion, die Sie verwenden wol-
len.

2. Stellen Sie die gewilinschte Temperatur
mit dem Temperaturknopf ein.

= lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb ge-
nommen und § erscheint auf dem Dis-
play. Auf dem Display werden der ein-
gestellte Temperaturwert und das
Thermometer-Symbol angezeigt. Wenn
die Temperatur im Inneren des Back-
ofens die eingestellte Temperatur er-

reicht, verschwindet das Symbol § und
es ertont ein akustisches Signal. vari-
iert je nach Modell, mdglicherweise in
Ihrem Modell nicht enthalten. Der Ofen
schaltet sich nicht automatisch ab. Sie
miissen das Garen kontrollieren und
den Ofen selbst abschalten. Wenn der
Backvorgang abgeschlossen ist, schal-
ten Sie den Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den Tempera-
turknopf in die Stellung Aus (oben) dre-
hen.

Garen mit Einstellung der Garzeit:

Sie kdnnen eine automatische Abschaltung
des Ofens einstellen, indem Sie zuerst die
gewlinschte Temperatur und Betriebsfunk-
tion wahlen und anschlieRend die ge-
wiinschte Garzeit einstellen. Dazu gehen
Sie wie folgt vor.

1. Wahlen Sie die gewiinschte Ofenfunkti-
on.

2. Beriihren Sie die Taste (3 bis das Sym-
bol O fiir die Garzeit auf dem Display er-
scheint.

C11-rr
O L

(33
‘@@ié%ﬁv

Q

Um die Garzeit schnell einzustellen,
@ koénnen Sie die Taste &P beriihren,

um die Garzeit auf 30 Minuten ein-
zustellen, nachdem Sie die Ofen-
funktion und die Temperatur einge-
stellt haben, und dann die Tasten ®
/© verwenden, um die Zeit zu &n-
dern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten ®
/O ein.

C11
O LI T

oo o @

DE/ 65




Die Garzeit erhoht sich in den ers-
@ ten 15 Minuten um 1 Minute und
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4. Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.

= |hr Ofen wird sofort mit der ge-
wabhlten Funktion und Temperatur
in Betrieb genommen. Die einge-
stellte Garzeit beginnt riickwarts
zu zéhlen und § erscheint auf
dem Display. Die ablaufende Gar-
zeit und die gewahlte Temperatur
sowie das Thermometer-Symbol
werden nacheinander angezeigt.
Wenn die Temperatur im Inneren
des Backofens die eingestellte
Temperatur erreicht, verschwindet
das Symbol § und es ertont ein
akustisches Signal. Anschlielend
erscheint das Symbol "C" neben
dem Temperaturwert.

5. Wenn die eingestellte Backzeit abgelau-
fen ist, erscheint auf dem Display die
Meldung "Ende", das Symbol (O blinkt
und der Timer gibt ein akustisches Si-
gnal ab.

6. Das Signal ertont zwei Minuten lang. Be-
rihren Sie eine beliebige Taste, um das
akustische Signal zu stoppen. Danach
erscheint wieder die Uhrzeit auf dem
Display.

Wenn am Ende des akustischen Si-

@ gnals eine beliebige Taste gedriickt
wird, beginnt der Ofen wieder zu ar-
beiten. Um zu verhindern, dass der
Backofen nach dem Abschalten
des Signals wieder in Betrieb geht,
schalten Sie den Backofen aus, in-
dem Sie den Temperatur- und den
Funktionsknopf auf die Position “0”
(aus) stellen.

5.3 Einstellungen

Aktivieren der Tastensperre
Mithilfe der Tastensperre kdnnen Sie den
Timer vor Stérungen schiitzen.

1. Berlihren Sie die Taste 3, bis das Sym-
bol & auf dem Display erscheint.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Das Symbol & wird im Display ange-
zeigt und der 3-2-1-Countdown beginnt.
Die Tastensperre wird aktiviert, sobald
der Countdown endet. Wenn nach Akti-
vierung der Tastensperre eine beliebige
Taste beriihrt wird, ertont ein akusti-
sches Signal und das Symbol & blinkt.

Wenn Sie die Taste & vor dem Ende
@ des Countdowns loslassen, wird die
Tastensperre nicht aktiviert.

Bei aktivierter Tastensperre konnen
@ keine Timertasten verwendet wer-
den. Die Tastensperre wird bei ei-

nem Stromausfall nicht aufgeho-
ben.

Tastensperre deaktivieren

1. Berlihren Sie die Taste {3, bis das Sym-
bol & vom Display verschwindet.

= Das Symbol & verschwindet aus der
Anzeige und die Tastensperre ist deak-
tiviert.
Einstellen des Alarms
Sie konnen den Timer des Produkts auch
fiir andere Warn- oder Erinnerungszwecke
als zum Backen verwenden. Der Wecker hat
keinen Einfluss auf die Betriebsfunktionen
des Backofens. Er dient lediglich zu Warn-
zwecken. Sie kdnnen den Wecker beispiels-
weise verwenden, wenn Sie das Gargut zu
einer bestimmten Zeit im Backofen wenden
mochten. Sobald die von Ihnen eingestellte
Zeit abgelaufen ist, gibt der Timer ein akus-
tisches Warnsignal aus.

Die maximale Weckzeit kann 23
@ Stunden und 59 Minuten betragen.

1. Berlihren Sie die Taste ), bis das Sym-
bol 2\ auf dem Display erscheint.
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2. Stellen Sie die Weckzeit mit den Tasten

@/O ein.

2. Stellen Sie mit den Tasten ®/O die ge-
wiinschte Stufe ein. (b-01-b-02)

10 1
2\ [

NG
4

L _3
il

O o0 @ # &

4

= Nach dem Einstellen der Weckzeit
leuchtet das Symbol 2\ dauerhaft
und im Display beginnt die Weck-
zeit herunterzuzahlen. Werden
Weckzeit und Backzeit gleichzeitig
eingestellt, wird die kiirzere Zeit im
Display angezeigt.

3. Nach Ablauf der Weckzeit beginnt das
Symbol 2 zu blinken und gibt lhnen ein
akustisches Warnsignal.

Alarm ausschalten

1. Nach Ablauf der Alarmdauer ertont der
Warnton zwei Minuten lang. Beriihren
Sie eine beliebige Taste, um den Warn-
ton zu beenden.

= Die Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Display.
Wenn Sie den Alarm abbrechen moéch-
ten;

1. Um die Weckzeit zuriickzusetzen, beriih-
ren Sie die Taste 2, bis das Symbol 2
im Display erscheint. Beriihren Sie die
Taste O, bis das ,,00:00" Das Symbol er-
scheint auf dem Display.

2. Sie konnen den Alarm auch durch lan-
ges Driicken der Taste £\ abbrechen.

Einstellen der Lautstarke

1. Auf dem Display b-01 - b-02 Tippen Sie

auf die Taste &, bis einer der Werte an-
gezeigt wird.

= Berlihren Sie zur Bestatigung die Taste
{5 oder warten Sie, ohne eine Taste zu
beriihren. Die eingestellte Lautstarke
wird nach einer Weile aktiv.

Einstellen der Displayhelligkeit

1. Auf dem Display d-01-d-02-d-03 Tippen
Sie auf die Taste i, bis einer der Werte
angezeigt wird.

noo o o & 6
4

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit
den Tasten @/ ein. (d-01-d-02-d-03)

L0 0 9 & @
4

= Berlihren Sie zur Bestatigung die Taste
{6t oder warten Sie, ohne eine Taste zu
beriihren. Die eingestellte Helligkeit
wird nach einer Weile aktiv.
Andern der Tageszeit
So andern Sie an lhrem Backofen die zuvor
eingestellte Tageszeit:

1. Berlihren Sie die Taste {¢, bis das Sym-
bol © auf dem Display erscheint.

2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Beriihren
der Tasten ®/O ein.
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R 1. Um den Ofen in den Setup-Modus zu
Y | l—IZD D versetzen, drehen Sie den Funktions-
O M= wahlknopf in die Aus-Position ,P", wéh- ﬂ

Q @ @ (8 {6} @I rend der Ofen ausgeschaltet ist.

2. Tippen Sie auf die Taste ,i&", bis ,C00"

3. Beriihren Sie die Taste & oder &, um auf dem Display erscheint.
das Minutenfeld zu aktivieren. = C00 WLAN ist deaktiviert
| _l»»._l_la |_|/ = CO01 WLAN ist aktiviert
© 1T 3. Beriihren Sie die Tasten ®/Q gleichzei-

= Wenn der Ofen in den Setup-Mo-

- . ] dus wechselt, erscheint auf dem
4. Berlhren Sie die Tasten ®/O, um die Display eine Animation mit blinken-
Minute einzustellen. den Linien.

Q Q @ @ ] {§§‘ @l tig 3 Sekunden lang.

| —l‘\l—‘ |—|~" 4. Offnen Sie die "HomeWhiz"-App, die Sie
o :|3 NN auf lhrem Smartgerét installiert haben.
- S Nachdem Sie Ihr eigenes Zuhause er-
Q @ @ ) {é} @ stellt haben, wéhlen Sie unter Kiichen-
‘ produkte den Backofen aus, geben Sie
die Lagernummer lhres Produkts in die
App ein und folgen Sie den Schritten in

5. Bestatigen Sie die Einstellung durch Be-
rihren der Taste (.

der App.
= Die Uhrzeit ist eingestellt und das Sym- . .
bol erlischt im Display. @ D.|e Produktbes_,tanc'isnum[}”ler '?t
. . die Nummer, die mit ,77..." beginnt

Den Backofen mit dem WL‘?‘N verbinden und sich unten auf der Vorderseite
u_nd |h_n in die Anwendung "HomeWhiz des Handbuchs befindet.
einweisen
Sie kdnnen lhren Backofen Uber die "Home- 5. SchlieRen Sie die Einf[]hrung lhres Ofens
Whiz" App von einem Smart-Gerét aus steu- in die Anwendung ab, indem Sie die An-
ern, indem Sie es mit einem WLAN verbin- wendungsschritte befolgen.
den. Installieren Sie dazu zunachst die "Ho- = Wenn die Demonstration abge-
meWhiz" App auf lhrem Smart-Geréat. Die schlossen ist’ erscheinen "CO‘I"
"HomeWhiz" App ist fiir die mobilen Be- und , = auf dem Display.

triebssysteme iOS und Android verfligbar. Fernbedienung des Backofens aktivie-

Nachdem Sie die Anwendung "Ho- ren

@ m?Wh'Z heruntgrgeladen haben, v Nachdem Sie Ihren Backofen bei der
missen Sie Ihr eigenes Zuhause er- "HomeWhiz"-App registriert haben, kon-
stellen, indem Sie den Anwen-

. nen Sie ihn fernsteuern:
dungsschritten folgen.
1. Um den Ofen in den Setup-Modus zu

Sie konnen lhren Ofen mit_dem versetzen, drehen Sie den Funktions-
drahtlosen Netzwerk verbinden und wahlknopf bei ausgeschaltetem Ofen
die Fernsteuerung aktivieren, indem auf die Position ,Wifi-Funktion".

Sie die in der App angegebenen

Schritte befolgen. 2. Drehen Sie den Temperaturregler im

Uhrzeigersinn auf eine andere Position
als ,0".
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= Auf dem Display erscheint das

N

Symbol 0.

Wenn das Symbol = auf dem Dis-
@ play erscheint, aber beim Beriihren
der Taste ein Fehlerton ertont, das
Symbol [ nicht auf dem Display er-
scheint oder das Symbol = blinkt,
iberpriifen Sie die Internetverbin-
dung, mit der Sie das Produkt ver-
bunden haben. Wenn die Internet-
verbindung erfolgreich ist und das
Problem weiterhin besteht, wieder-
holen Sie die Einrichtungsschritte.

"HomeWhiz" Léschen der Zuordnung ei-
nes bestehenden Ofens

v" Nachdem Sie Ihr Produkt zur "Home-
Whiz“-App hinzugefiigt haben, werden
Ihre Produktinformationen mit dem Be-
nutzerkonto abgeglichen, das Sie fiir
"HomeWhiz" verwendet haben. Wenn
Sie den Zugriff auf das in der App ver-
wendete Konto verlieren oder die Zu-
ordnung aus anderen Griinden l6schen
mochten, gehen Sie wie folgt vor:

1. Um den Ofen in den Setup-Modus zu
versetzen, drehen Sie den Funktions-
wahlknopf in die Aus-Position ,P“, wah-
rend der Ofen ausgeschaltet ist.

2. Tippen Sie 5 Sekunden lang gleichzeitig
auf die Tasten /0.

3. Auf dem Display erscheint eine Animati-
on mit blinkenden Linien.

>

Sobald der Pairing-Léschvorgang erfolg-
reich abgeschlossen ist, ertont ein
Warnton und lhr Backofen startet neu.

Das Symbol , =" verschwindet vom Dis-

play.

Wenn wahrend des Loschvorgangs
@ der Ubereinstimmung ein Problem
auftritt und der Vorgang nicht abge-

schlossen werden kann, ertont ein
Fehlerton.

5. Sobald der entsprechende Loschvor-
gang abgeschlossen ist, kdnnen Sie das
Produkt erneut in lhrem "HomeWhiz"*-
Konto bewerben.

Einhaltung der Normen und Priifhinweise / EU-Konformitatserklarung

Die Entwicklungs-, Herstellungs- und Verkaufsphase dieses Produkts erfolgt gemaR den Sicherheitsvor-
schriften, die in allen relevanten Gesetzen der Europdischen Union festgelegt sind.

Frequenz- |,

band :2.4Ghz

Max. Sen- |\ 100 mw
deleistung

CE-Konformitatserklarung

auf der Produktseite fir Ihr Produkt.

Arcelik A.S. erklart, dass dieses Produkt die Anforderungen der Richtlinie 2014/53/EU erfiillt. Eine ausfiihrliche RO-
TE Konformitatserklarung finden Sie online auf der Website support.beko.com unter den zusétzlichen Dokumenten

Der definierte Supportzeitraum fiir Softwa-
reupdates im Zusammenhang mit der Cy-
bersicherheit des Produkts ist der Garantie-
zeitraum des Produkts. Nach diesem Zeit-
raum werden Cybersicherheits-bezogene
Software-Updates nicht garantiert.

Dieses Produkt erfasst und ibertragt Nut-
zungsdaten, wenn es mit dem Internet ver-
bunden ist (z. B. Temperatureinstellungen,

Nutzungsdauer, Fehlercodes). GemaR dem
EU-Datenschutzgesetz (Verordnung (EU)
2023/2854) haben Sie das Recht, auf diese
Daten zuzugreifen und sie zu verwalten.
Weitere Informationen dariiber, welche Da-
ten erfasst werden, wie sie verwendet wer-
den und wie Sie darauf zugreifen kénnen,
finden Sie unter:www.homewhiz.com/eu-data-act-

policy
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6 Allgemeine Informationen zum Kochen

In diesem Abschnitt finden Sie allgemeine
Tipps zur Zubereitung lhrer Speisen.

Es werden die gangigsten Lebensmittel und
die dafiir geeigneten Einstellungen aufge-
flihrt. Zusatzlich geben wir auch an, wel-
ches Ofen-Zubehor sich am besten dafiir
eignet.

6.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Backen im Ofen

« Beim Offnen der Ofentiir wihrend und
nach dem Backen kann heiler Dampf
entweichen. Es ist moglich, dass der
Dampf lhre Hand, Ihr Gesicht und/oder
Ihre Augen verbrennt. Halten Sie beim
Offnen der Ofentiir also etwas Abstand.

+ Beim Backen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AulRenflachen des Ofens
niederschlagen. Dies ist vollig normal
und kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen @ndern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes Zu-
behor aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unnétiges
Zubehor im Ofen kann bewirken, dass |h-
re Speisen nicht richtig gelingen.

« Wenn Sie gerne nach ganz eigenen Re-
zepten kochen, kénnen Sie sich grob an
den Tabellenangaben fiir ahnliche Spei-
sen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell
fur Ihr Gerat gefertigt und sorgt gewdhn-
lich flir eine besonders gute Garleistung.
Beachten Sie grundsétzlich samtliche In-
formationen und Warnungen des Herstel-
lers, wenn Sie Zubehor oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die
jeweilige GroRRe des Kochgeschirrs zu.
Uberstehendes Backpapier kann zu Ver-
brennungsgefahr fiihren und die Qualitat
Ihres Gerichts beeintrachtigen. Verwen-
den Sie Backpapier niemals bei einer Be-
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triebstemperatur, welche die fiir das
Backpapier angegebenen Werte (iber-
steigt.

+ Um ein gutes Backergebnis zu erzielen,

stellen Sie lhre Speisen auf die empfohle-
ne Einschubebene. Wechseln Sie den Ein-
schub nicht beim Backen.

6.1.1 Backwaren und andere Ofen-

gerichte

Allgemeine Hinweise
« Wir empfehlen das Originalzubehér zu

nutzen, damit lhr Gerat immer seine bes-
te Leistung erbringt. Wir empfehlen
dunkles, antihaftbeschichtetes und hitze-
bestandiges Geschirr.

+ Sofern Vorheizen in der Zubereitungsta-

belle empfohlen wird, sollten Sie sich dar-
an halten.

+ Wenn Sie Kochgeschirr auf dem Grillrost

verwenden, stellen Sie es in die Mitte des
Grillrosts, nicht in die Nahe der Riick-
wand.

+ Samtliche Zutaten sollten frisch sein und

maoglichst Zimmertemperatur haben.

+ Die Garzeiten der Speisen hdngen von

der jeweiligen Menge, aber auch von der
Grole des Kochgeschirrs ab.

+ Metall-, Keramik- und Glasformen verlan-

gern die Garzeit und die Unterseite von
Backwaren wird nicht gleichmaRig braun.

+ Wenn Sie Backpapier verwenden, kann

sich auf der Unterseite der Speisen eine
leichte Braunung zeigen. In diesem Fall
miussen Sie die Garzeit moglicherweise
anpassen.

+ Die Angaben in der Zubereitungstabelle

wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den Angaben bei der Zubereitung bei Ih-
nen zu Hause maoglich.

+ Wahlen Sie den in der Zubereitungstabel-

le empfohlenen Einschub fiir die Speisen.
Dabei betrachten wir den untersten Ein-
schub des Ofens als Einschub Nummer
1.



Tipps zum Kuchenbacken

+ Falls Kuchen zu trocken wird, erhohen Sie
die Temperatur um 10 °C und backen et-
was kdrzer.

+ Wenn Kuchen beim Anschneiden innen
noch feucht ist, verwenden Sie etwas we-
niger Flussigkeit oder reduzieren Sie die
Temperatur etwas und backen den Ku-
chen weiter.

+ Um zu priifen, ob der Kuchen fertig ist,
kdnnen Sie einen Holzspiel in den Ku-
chen stecken. Wenn der Holzspiell mit
flissigem Teig herauskommt, backen Sie
den Kuchen weiter, bis kein flissiger Teig
mehr am HolzspieR kleben bleibt.

+ Falls die Oberseite des Kuchens ver-
brennt, wahlen Sie einen niedrigeren Ein-
schub, vermindern die Temperatur ein
wenig und gleichen dies mit einer etwas
langeren Backzeit aus. Zusétzlich kdnnen
Sie den Kuchen beim Weiterbacken auch
mit Alufolie abdecken.

Tipps fiir Geback
+ Falls Gebéack zu trocken wird, vermindern

Sie die Temperatur etwas und backen et-
was kdrzer.

Falls Geback sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu tiberladen.

Falls Geback an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig durch-
gebacken wird, achten Sie darauf, den
Boden nicht oder nur wenig mit Fliissig-
keit zu bestreichen. Achten Sie zur gleich-
maRigen Braunung darauf, die Fliissigkeit
oder Glasur moéglichst gleichmaRig auf-
zutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des rich-
tigen Einschubs und der passenden Tem-
peratur an die Empfehlungen in der Zube-
reitungstabelle. Falls der Boden nicht
richtig gebraunt werden sollte, entschei-
den Sie sich beim nachsten Mal fiir einen
Einschub weiter unten.

+ Wenn der Kuchen innen gut durchgeba-
cken, aber auBen klebrig ist, weniger
Fliissigkeit verwenden, die Temperatur
senken und die Backzeit verlangern.

Tabelle fiir Geback und Kuchen

Vorschlage fiir das Backen mit einem einzigen Blech

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Blechkuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 180 30..45
Torte in der Form |Kuchenformauf a4 2 180 30..40
Grillrost **
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 160 25..35
Bei Modellen mit
Seitengittern: 3
Kleine Kuchen Standard-Bleche * [HeiBluft 150 25..35
Bei Modellen oh-
ne Seitengitter : 2
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 150 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |HeiBluft 2 155 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
Kekse Geback-Blech * Ober-/Unterhitze |3 170 25..40
Kekse Gebéck-Blech * HeiBluft 3 170 20..30
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Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Geback Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |2 200 30..40
Geback Standard-Bleche * |Umluft 2 180 35..45
Geback Standard-Bleche * [Heifluft 2 180 30..40
Brotchen Standard-Bleche * | Ober-/Unterhitze |2 200 20..35
Brotchen Standard-Bleche * |HeiBluft 3 180 20..30
Brot Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 200 30..45
Brot Standard-Bleche * |HeiBluft 3 200 30..40
Rechteckiger Be-
hélter aus Glas/ .
Lasagne Metall auf Grill- Ober-/Unterhitze |2 oder 3 200 30..45
rost. **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 6m | 51,0/ ynterhitze |2 180 50...70
Durchmesser auf
Grillrost **
Runde schwarze
Apfelkuchen Metallform, 20 em| a4 3 170 50... 65
Durchmesser auf
Grillrost **
Pizza Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |2 250 10..20

Vorwérmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

Vorschlage fiir das Backen mit zwei Backblechen

4-Gebéack-Blech *

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Bei Modellen mit g:; t':':?g!?: n;';
2-Standard-Bleche Seitengittern :150 20 9 ’
Kleine Kuchen HeiBluft 2-4 Bei Modellen oh- o
u . ) ) Bei Modellen oh-
4-Gebéack-Blech ne Seitengitter ne Seitengitter -
140 30 ... 45
2-Standard-Bleche
Kekse * HeiRluft 2-4 170 25..35
4-Gebéack-Blech *
1-Standard-Bleche
Geback * HeiBluft 1-4 180 35..45
4-Gebéack-Blech *
2-Standard-Bleche
Brotchen * HeiBluft 2-4 180 20..30

Vorwarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

DE/72




Zubereitungstabelle mit der Funktion

“Oko-HeiBluft”

+ Andern Sie die Temperatureinstellung
nicht mehr, nachdem Sie den Garvorgang
in der Betriebsfunktion “Oko-HeiRluft” ge-
startet haben.

- Offnen Sie die Ofentiir nicht, wenn Sie die
“Oko-HeiRluft” Funktion verwenden.
Wenn sich die Tir nicht 6ffnet, wird die
Innentemperatur optimiert, um Energie zu
sparen, und diese Temperatur kann von
der auf dem Bildschirm angezeigten
Temperatur abweichen.

+ In der Betriebsfunktion “Oko-HeiRluft”
darf nicht vorgeheizt werden.

Lebensmittel

Zu verwendendes Zu- |Einschubebene

Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)

behor
Kleine Kuchen Standard-Bleche * 3 180 30..40
Kekse Standard-Bleche * 3 200 30..40
Geback Standard-Bleche * 3 220 40 .. 50
Brotchen Standard-Bleche * 3 200 30..40

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

6.1.2 Fleisch, Fisch und Gefliigel

Wichtiges zum Grillen

+ Das Wiirzen mit Zitronensaft und Pfeffer
vor dem Garen ganzer Hahnchen, Puten
und groBer Fleischstiicke erhéht die Gar-
leistung.

+ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 -
30 Minuten langer zum Garen als Fleisch
ohne Knochen.

+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke
etwa 4 — 5 Minuten Garzeit an.

Tabelle fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

+ Nach Ablauf der Garzeit lassen Sie das
Fleisch noch etwa 10 Minuten im Ofen.
So verteilt sich der Fleischsaft besser im
Fleisch, lauft auch beim spéateren Schnei-
den nicht in Stromen aus.

+ Der Fisch sollte auf der mittleren oder
niedrigen Ebene in einer hitzebestandi-
gen Platte gegart werden.

+ Garen Sie die empfohlenen Gerichte aus
der nachfolgenden Tabelle mit einem ein-
zigen Blech.

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)

Steak (ganz) / 3 15 Min. 250/max,

Braten (1 kg) Standard-Bleche * |Umluft nach 180 . 190 60 ... 80

Ilgg)mmhaxe (152 | standard-Bleche * |Umluft 170 85..110
Grillrost *

Brathidhnchen Geben Sie ein 15 Min. 250/max,

(1,8-2 kg) Blech in die Ebene | Umluft nach 190 60 .. 80
unter dem Grill-
rost.
Grillrost *

Brathihnchen Geben Sie ein )

(1,82 kg) Blech in die Ebene | HeiBluft 200 ... 220 60 .. 80
unter dem Grill-
rost.
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Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Grillrost *
Brathdhnchen Geben Sie ein " ) 15 Min. 250/max,
(1,82 kg) Blech in die Ebene |»3D"“-Funktion nach 190 60 ... 80
unter dem Grill-
rost.
25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |Standard-Bleche * [Umluft nach 180 . 190 150..210
u . 25 Min. 250/max,
Truthahn (5,5 kg) |Standard-Bleche * |,3D"-Funktion nach 180 .. 190 150 .. 210
Grillrost *
) Geben Sie ein
Fisch Blech in die Ebene |Umluft 200 20..30
unter dem Grill-
rost.
Grillrost *
) Geben Sie ein ., .
Fisch Blech in die Ebene |»3D"-Funktion 200 20..30
unter dem Grill-
rost.

Vorwéarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

6.1.3 Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefliigelfleisch
wird beim Grillen schnell braun, erhélt eine
schone Kruste und trocknet nicht aus. Ins-
besondere flache Stiicke, Fleischspiele,
Wiirstchen sowie saftiges Gemiise (wie To-
maten, Zwiebeln und dergleichen) eignen
sich besonders gut zum Grillen.
Allgemeine Warnungen

+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eig-
nen, konnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen, de-
nen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen
gewissen Abstand der Speisen zur Rick-
wand des Ofens. Dort entsteht die grof3te
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen ge-
schlossen. Grillen Sie niemals mit geoff-
neter Ofentiir. HeiBe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!
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Wichtiges zum Grillen
+ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass Di-

cke und Gewicht mdéglichst ahnlich sind.

+ Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder

den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie
die Speisen moglichst gleichmaRig, ohne
dabei den Rost zu tiberladen.

Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten
konnen anhand der Menge und Dicke des
Grillgutes etwas variieren.

+ Schieben Sie den Rost oder den Rost mit

Blech darunter in den passenden Ein-
schub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum Auffan-
gen von Fett und anderen Flissigkeiten in
den unteren Einschub. Das Backblech,
das Sie einschieben, sollte so groB} sein,
dass es die gesamte Grillflache abdeckt.
Dieses Fach ist moglicherweise nicht im
Lieferumfang des Produkts enthalten.
Geben Sie ein wenig Wasser in das Blech,
damit es sich spater leichter reinigen
lasst.




Grilltabelle

Lebensmittel Zu verwendendes Zu- |Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
behor
Fisch Grillrost 4-5 250 20..25
Héhnchen-Stiicke Grillrost 4-5 250 25..35
FleischkloR (Kalb- }
fleisch) - 12 Menge Grillrost 4 250 20..30
Lammbkotelett Grillrost 4-5 250 20..25
Steak - (Fleischwiirfel) | Grillrost 4-5 250 25..30
Kalbskotelett Grillrost 4-5 250 25..30
Gemiisegratin Grillrost 4-5 220 20..30
Toastbrot Grillrost 4 250 1..3
Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
6.1.4 Testspeisen
+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle
wurden gemal der Norm EN 60350-1 zur
Geratepriifung durch Priifinstitute zube-
reitet.
Tabelle fiir Testen
Vorschlage fiir das Backen mit einem einzigen Blech
Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Miirbegeback (sl- Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 140 20..30
Rer Keks)
Bei Modellen mit
i 4 Seitengittern :3
Mrbegeback (U | g1y dard-Bleche * |HeiBluft 9 140 15..25
Rer Keks) Bei Modellen oh-
ne Seitengitter :2
Kleine Kuchen Standard-Bleche * |Ober-/Unterhitze |3 160 25..35

Bei Modellen mit

Seitengittern: 3
Kleine Kuchen Standard-Bleche * [HeiRluft 150 25..35
Bei Modellen oh-

ne Seitengitter : 2

Runde Kuchen-
form, 26 cm
Biskuitkuchen Durchmesser mit |Ober-/Unterhitze |2 150 30..40
Klemme auf Grill-
rost **
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Lebensmittel

Zu verwendendes
Zubehor

Ofenfunktion

Einschubebene

Temperatur (°C)

Backzeit (Min.)
(ca.)

Biskuitkuchen

Runde Kuchen-
form, 26 cm
Durchmesser mit
Klemme auf Grill-
rost **

HeiBluft 2

155

30..40

Apfelkuchen

Runde schwarze
Metallform, 20 cm
Durchmesser auf
Grillrost **

Ober-/Unterhitze |2

180

50..70

Apfelkuchen

Runde schwarze
Metallform, 20 cm
Durchmesser auf
Grillrost **

HeiRluft 3

170

50 .. 65

Vorwarmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

Vorschlage fiir das Backen mit zwei Backblechen

Lebensmittel Zu verwendendes |Ofenfunktion Einschubebene |Temperatur (°C) |Backzeit (Min.)
Zubehor (ca.)
Bei Modellen mit gggtgﬂHO?gg?: rr;;
2-Standard-Bleche Seitengittern :150 10 9 ’
Kleine Kuchen HeiRluft 2-4 Bei Modellen oh-
u N ) Bei Modellen oh-
4-Gebéck-Blech * ne Seitengitter N N
140 ne Seitengitter :
’ 30..45
. . _|2-Standard-Bleche
Mirbegeback (si- |» HeiBluft 2-4 140 15..25
Rer Keks)
4-Gebéack-Blech *

Vorwérmen wird fiir alle Lebensmittel empfohlen.

*Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

**Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches Zu-

behor.

Grillen

Lebensmittel Zu verwendendes Zu- |Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
behor

FleischkloR (Kalb- ’

fleisch) - 12 Menge Grillrost 4 250 20..30

Toastbrot Grillrost 4 250 1..3

Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Es wird empfohlen, fiir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Joghurt
Joghurtzuberei

tung;

2.

1. Entfernen Sie das Zubehér und die seit- 3.
lichen Drahtroste (falls vorhanden) aus
dem Garraum.
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Stellen Sie den Joghurtbehéalter auf den
Boden des Garraums.
Lassen Sie den Joghurt nach der Zube-
reitung mindestens 12 Stunden im

Kihlschrank ruhen.




4. Lassen Sie die Ofentlr wéahrend der ge-
samten Zeit einen Spalt breit gedffnet.

Lebensmittel Ofenfunktion Einschubebene Temperatur (°C) Backzeit (Min.) (ca.)
Joghurt HeiRluft L’“teTse'te des Koch- |50 g0 240 .. 360
ereichs

7 Wartung und Reinigung

7.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen

« Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,
bevor Sie das Produkt reinigen. Heile
Oberflachen verursachen Verbrennungen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heilRen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

+ Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Riickstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spéater wieder verwendet
wird. Dadurch verldngert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

+ Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsgerate.

+ Einige Reinigungsmittel konnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
ak-, saure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,
Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-
erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbiirsten, Draht, Schwamme, Reini-
gungstiicher mit Schmutz- und Wasch-
mittelriicksténden). .

+ Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-
mittel, warmem Wasser und einem wei- .
chen Tuch oder Schwamm. AnschlieRend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

+ Wischen Sie nach der Reinigung unbe-
dingt alle Flissigkeitsreste vollstandig ab
und reinigen Sie wahrend des Kochens
herumspritzende Speisereste sofort.
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Waschen Sie keine Bestandteile Ihres Ge-
rates in der Spiilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

Edelstahlteile

Verwenden Sie keine saure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl zu reinigen.
Oberflachen aus Edelstahl kénnen mit
der Zeit ihre Farbe andern. Das ist nor-
mal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb mit
einem Reinigungsmittel, das fiir Oberfla-
chen aus Edelstahl geeignet ist.

Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem fliissigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
flr Edelstahl-Oberflachen geeignet ist,
und wischen Sie sie in eine Richtung ab.
Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Eiweilflecken auf den Glas- und
Edelstahloberflachen, umgehend ohne zu
warten. Bestimmte Flecken kdnnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.
Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weill werden.

Oberflachen

Der Backofen muss abkihlen, bevor Sie
den Kochbereich reinigen. Die Reinigung
auf heilRen Flachen birgt Brandgefahr und
beschadigt die emaillierte Oberflache.
Reinigen Sie die Emailoberflachen nach

jedem Gebrauch mit Spiilmittel, warmem

Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit ei-
nem trockenen Tuch ab



Wenn |hr Gerét iber eine Dampfreini-
gungsfunktion verfiigt, kénnen Sie leich-
te, nicht dauerhafte Verschmutzungen
mit Dampf reinigen. (Siehe ,Dampfreini-
gungsfunktion®)

Bei hartnackigen Flecken kdnnen Sie
einen auf der Website Ihres Herstellers
empfohlenen Backofen- und Grillreiniger
verwenden. Verwenden Sie keinen exter-
nen Backofenreiniger. Bei starker Ver-
schmutzung die Oberflache leicht an-
feuchten und vorsichtig mit einer wei-
chen Biirste oder einem Scheuerdraht rei-
nigen. Vermeiden Sie (ibermafigen
Druck.

Katalytische Oberflachen

+ Die Wéande des Ofeninnenraums sind mit

Emaille oder einer speziellen katalyti-
schen Schicht versehen. Sie variiert je
nach Modell.

Katalytische Wande erkennen Sie an ei-
ner matten, leicht porésen Oberflache.
Katalytische Wande sollten nicht gerei-
nigt werden.

Die katalytischen Flachen nehmen dank
ihrer porésen Oberflache im Laufe der
Zeit Fett auf. Wenn diese zu gléanzen be-
ginnen, ist die Oberflache mit Fett gesét-
tigt. Wir empfehlen, diese Teile auszutau-
schen.

Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel kdnnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.

Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

Falls nach dem Reinigen Rickstéande ver-
bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-
tem Wasser ab, anschlieBend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-
fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-
stande konnen das Glas beim nachsten
Einsatz beschadigen.

» Versuchen Sie unter keinen Umstéanden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-
schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder @hnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

« Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delstiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberfldche stark verschmutzt
ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spilmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie kénnen die Oberfla-
chen beschadigen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

7.2 Reinigung des Zubehors

Stellen Sie das Produktzubehér nicht in die
Spililmaschine, sofern in der Bedienungsan-
leitung nicht anders angegeben.

7.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-
genden Knopfe und Dichtungen, um die
Blende zu reinigen. Das Bedienfeld und
die Kndpfe konnen beschadigt werden.
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+ Verwenden Sie beim Reinigen der Edel-
stahl-Bedienfelder mit Knopfregler keine
Edelstahl-Reinigungsmittel um die Knop-
fe. Die Anzeigen um den Drehknopf kon-
nen beschadigt werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn lhr Ger&t mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen kom-
men.

7.4 Reinigung der Innenseite des
Ofens (Kochbereich)

Befolgen Sie die im Abschnitt ,Allgemeine
Informationen zur Reinigung” beschriebe-
nen Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in Ihrem Ofen.

Reinigung der Seitenwande des Ofens
Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Sie variiert je nach Mo-
dell. Ob eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im Abschnitt
,Katalytische Oberflachen” .

Wenn |hr Produkt ein Modell mit Seitengit-
tern ist, entfernen Sie die Seitengitter, bevor
Sie die Seitenwande reinigen. Fiihren Sie
dann die Reinigung, wie im Abschnitt ,All-
gemeine Informationen zur Reinigung” be-
schrieben, entsprechend der Art der Seiten-
wandflache durch.

Zum Entfernen der Seitengitter:

1. Losen Sie die Vorderseite des Seitengit-
ters, indem Sie es an der von der Seiten-
wand entgegengesetzt abziehen

2. Ziehen Sie das Seitengitter nach vorne,
um es vollstandig zu entfernen.

%@L
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3. Um die Seitengitter wieder anzubringen,
missen die Schritte, die beim Entfernen
der Einlegeboden angewendet wurden,
in umgekehrter Reihenfolge wiederholt
werden.

7.5 Einfache Dampfreinigung

Auf diese Weise ldsst sich der (nicht lange
verbleibende) Schmutz, der durch den
Dampf im Inneren des Backofens und
durch die an den Innenflachen des Back-
ofens kondensierten Wassertrépfchen auf-
geweicht wird, leicht reinigen.

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen.

2. Fillen Sie 500 ml Wasser in das Blech
und stellen sie es auf die zweite Schiene
des Backofens.

Verwenden Sie kein destilliertes

@ oder gefiltertes Wasser. Benutzen
Sie nur gewdhnliches Trinkwasser.
Verwenden Sie keine brennbaren,
alkoholischen oder festen partikel-
férmigen Losungen anstelle von
Wasser.

3. Stellen Sie den Backofen auf die Be-
triebsart leichte Dampfreinigung und be-
treiben Sie ihn 15 Minuten lang bei
100°C.

Offnen Sie sofort die Tiir und wischen Sie

das Innere des Ofens mit einem feuchten

Schwamm oder Tuch ab. Beim Offnen der

Tur wird Dampf freigesetzt. Dies kann zu

Verbrennungen fiihren. Offnen Sie die Tir

nur sehr vorsichtig.

Bei hartnackiger Verschmutzung reinigen

Sie das Produkt mit Spilmittel, warmem

Wasser und einem weichen Tuch oder

Schwamm und trocknen es mit einem tro-

ckenen Tuch ab.
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Bei der einfachen Dampfreinigung

@ wird erwartet, dass das zugegebe-
ne Wasser verdampft und auf der
Innenseite des Backofens und der
Backofentiir kondensiert, um den
leichten Schmutz in Ihrem Back-
ofen aufzuweichen. Das an der
Backofentir gebildete Kondens-
wasser kann beim Offnen der Back-
ofentiir heruntertropfen. Wischen
Sie das Kondenswasser ab, sobald
Sie die Ofentlir 6ffnen.

Nach der Kondenswasserbildung im Inne-
ren des Backofens kann es zu einer Pfiitze
oder Feuchtigkeit in der Beckenrinne unter
dem Backofen kommen. Wischen Sie diese
Beckenrinne nach Gebrauch mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie ihn an-
schlieBend ab.

L

7.6 Pyrolytische Selbstreinigung

Der Ofen ist mit einer Pyrolysefunktion aus-
gestattet. Dabei erhitzt sich der Ofen auf ei-
ne Temperatur von ca. 420-480°C und ver-
brennt vorhandenen Schmutz zu Asche. Da-
bei kann es zu einer starken Rauchentwick-
lung kommen. Sorgen Sie fiir eine gute Be-
Iiftung. Die pyrolytische Selbstreinigung
sollte etwa alle 10 Benutzungen des Ofens
durchgefiihrt werden.

Allgemeine Warnungen

HeilRe Oberflachen verursachen
Verbrennungen!
Beriihren Sie das Gerat nicht wah-
rend der Pyrolyse, halten Sie Kinder
unbedingt fern. Lassen Sie das Ge-
rat mindestens 30 Minuten lang ab-
kihlen, bevor Sie die Verbrennungs-
rickstande aus dem Ofen entfer-
nen.

+ Entfernen Sie vor der Verwendung der Py-
rolysefunktion alle Zubehorteile, den Te-
leskopauszug und die Seitengitter (falls
vorhanden). Wenn sie nicht entfernt wer-
den, werden das Zubehor und die Seiten-
gitter beschadigt.

+ Sofern lhr Gerat mit pyrolysesicherem
Zubehor (dem die hohen Temperaturen
bei der Selbstreinigung nichts ausma-
chen) geliefert wird, konnen Sie solches
Zubehor im Ofen belassen. Ob Ihr Zube-
hor pyrolysefahig ist oder nicht, erfahren
Sie im Abschnitt Zubehor. Falls nicht an-
gegeben, ist Ihr Zubehor gegeniiber ho-
hen Temperaturen nicht bestéandig. Es
muss vor der Reinigung aus dem Ofen
genommen werden, um Beschadigungen
zu vermeiden.

+ Reinigen Sie die Tiirdichtung nicht. Die
Glasfaserdichtung ist sehr empfindlich
und leicht zu beschadigen. Wenn die Tir-
dichtung beschéadigt ist, ersetzen Sie sie
durch eine neue von einem autorisierten
Service.

Zum Starten der Pyrolysefunktion:

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen. Bei den Modellen mit Seiten-
gittern miissen Sie die Seitengitter ent-
fernen.

2. Reinigen Sie die AufRenflachen des
Ofens, beseitigen Sie Speisereste im
Ofeninnenraum grob mit einem Tuch
und etwas Seifenwasser, bevor es an
die eigentliche Reinigung geht.

3. Wahlen Sie die Funktion Pyrolyse.

= Auf dem Display blinkt die Anzeige
,P2:00“ . Wenn |hr Gerat mit der
Eco-Pyrolysefunktion ausgestattet
ist, wird auf dem Display zunéchst
2 Sekunden lang die Meldung
»Pro“ angezeigt, und dann beginnt
die Meldung P2:00 zu blinken.

Wenn die Meldungen ,Pro" und
@ dann ,ECO“ nicht auf dem Display
angezeigt werden, ist Ihr Gerat nicht

mit der Eco-Pyrolysefunktion aus-
gestattet.
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4. Drehen Sie den Temperaturregler auf die
hochste ,max“ (maximale) Temperatur.

5. Wenn die Pyrolysefunktion beginnt,
leuchtet ,P2:00“ auf und beginnt ab-
warts zu zahlen. Die Pyrolysezeit (2
Stunden) wird auf dem Display ange-
zeigt. Diese Zeit ist nicht veranderbar.

6. Wenn der Backofen nach Beginn des Py-
rolyseprozesses eine bestimmte Tem-
peratur erreicht, erscheint das [&] Sym-
bol auf der Timeranzeige und die Back-
ofentiir lasst sich nicht mehr 6ffnen.
Entriegeln Sie die Tiir nicht mit Gewalt,
bis der Reinigungsvorgang abgeschlos-
sen ist und das Schlosssymbol auf dem
Display verschwindet.

7. Wenn der Reinigungsvorgang abge-
schlossen ist, wird, erscheint ,End” auf
dem Bildschirm.

8. Wenn ,End“ auf dem Display erscheint,
drehen Sie den Funktions- und den Tem-
peraturknopf auf 0 (aus), um den Vor-
gang zu beenden.

9. Wenn das [&] Symbol auf dem Display
verschwindet, entfernen Sie die restli-
chen Ablagerungen mit Essigwasser.

10.Bertihren Sie eine beliebige Taste, um
die akustische Warnung zu stoppen.

Nach Abschluss der Pyrolysefunkti-
@ on ist die Tirverriegelung aktiv, bis
der Ofen auf die entsprechende
Temperatur abgekiihlt ist. Wenn Sie
zu diesem Zeitpunkt garen wollen,

erscheint ,H* auf dem Display und
ein Garen ist nicht maglich.

Eco-Pyrolyse (variiert je nach Modell;
moglicherweise in lhrem Modell nicht ent-
halten)

v" Wenn Ihr Backofen nicht stark ver-
schmutzt ist, empfehlen wir die Funkti-
on ,Eco-Pyrolyse”. Diese benétigt weni-
ger Zeit als die Funktion , Pyrolyse®”.
Wenn der Ofen sehr verschmutzt ist, ist
die Funktion "Eco-Pyrolyse” moglicher-
weise nicht ausreichend. Wahlen Sie in
diesem Fall die Funktion ,Pyrolyse”.

1.
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Nehmen Sie samtliches Zubehor aus
dem Ofen. Bei den Modellen mit Seiten-
gittern missen Sie die Seitengitter ent-
fernen.

Reinigen Sie die AuBBenflachen des
Ofens, beseitigen Sie Speisereste im
Ofeninnenraum grob mit einem Tuch
und etwas Seifenwasser, bevor es an
die eigentliche Reinigung geht.

Wahlen Sie die Funktion (Eco-Pyrolyse)
Pyrolyse.

= Die Meldung ,P2:00“ und
JPro“wird fir ca. 2 Sekunden auf
dem Display angezeigt, dann be-
ginnt die Meldung P2:00 zu blin-
ken.

Tippen Sie auf die Taste ® oder © .

= Die Meldung ,ECO“ wird ca. 2 Se-
kunden lang auf dem Display ange-
zeigt, dann beginnt die Meldung
P0:59 zu blinken.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die
hochste ,max" (maximale) Temperatur.

Wenn die Pyrolysefunktion beginnt,
leuchtet P0:59 auf und beginnt abwarts
zu zahlen. Die Pyrolysezeit (59 Minuten)
wird auf dem Display angezeigt. Diese
Zeit ist nicht veranderbar.

Wenn der Backofen nach Beginn des Py-
rolyseprozesses eine bestimmte Tem-
peratur erreicht, erscheint das & Sym-
bol auf der Timeranzeige und die Back-
ofentir Iasst sich nicht mehr 6ffnen.
Entriegeln Sie die Tiir nicht mit Gewalt,
bis der Reinigungsvorgang abgeschlos-
sen ist und das Schlosssymbol auf dem
Display verschwindet.

Wenn der Reinigungsvorgang abge-
schlossen ist, erscheint ,End“ auf dem
Bildschirm.

. Wenn ,End“ auf dem Display erscheint,

drehen Sie den Funktions- und den Tem-
peraturknopf auf 0 (aus), um den Vor-
gang zu beenden.




10.Wenn das [&] Symbol auf dem Display
verschwindet, entfernen Sie die restli-
chen Ablagerungen mit Essigwasser.

11.Bertiihren Sie eine beliebige Taste, um
die akustische Warnung zu stoppen.

Nach Abschluss der Pyrolysefunkti-
@ on ist die Tirverriegelung aktiv, bis
der Ofen auf die entsprechende
Temperatur abgekiihlt ist. Wenn Sie
zu diesem Zeitpunkt garen wollen,

erscheint ,H" auf dem Display und
ein Garen ist nicht moglich.

7.7 Reinigung der Ofentiir

Sie konnen die Ofentiir und das Tiirglas ent-
fernen, um sie zu reinigen. Das Entfernen
der Tir und der Scheiben wird in den Ab-
schnitten "Entfernen der Ofentiir" und "Ent-
fernen der Innenscheiben der Tiir" erklart.
Reinigen Sie die Tirinnenscheiben nach
dem Entfernen mit einem Geschirrspilmit-
tel, warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie sie
mit einem trockenen Tuch ab. Bei Kalkriick-
standen, die sich auf dem Ofenglas bilden
konnen, wischen Sie das Glas mit Essig ab
und spiilen Sie es ab.

Verwenden Sie zur Reinigung der
@ Ofentir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel, Metallab-

streifer, Drahtwolle oder Bleichmit-
tel.

Entfernen der Ofentiir
1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Offnen Sie die Clips in der Scharnierauf-
nahme der Vordertir rechts und links, in-
dem Sie wie in der Abbildung gezeigt
nach unten driicken.

3. Die Scharniertypen unterscheiden sich
je nach Produktmodell als (A), (B), (C)
Typen. Die folgenden Abbildungen zei-
gen, wie die einzelnen Scharniertypen zu
offnen sind.

4. Der Scharniertyp (A) ist fiir normale Tiir-
typen verfligbar.

A
%%“
/

5. Das Scharnier des Typs (B) ist fir sanft
schlieRende Tiren erhaltlich.

6. Das Scharnier des Typs (C) ist fiir sanft
offnende und schlieRende Tiiren erhalt-
lich.

7. Bringen Sie die Ofentiir in eine halb ge-
offnete Position.

"

8. Ziehen Sie die entriegelte Tir nach
oben, um sie aus dem rechten und lin-
ken Scharnier zu |6sen und zu entfer-
nen.

Um die Tir wieder anzubringen,

@ miissen die Schritte, die beim Ent-
fernen der Tiir angewendet wurden,
in umgekehrter Reihenfolge wieder-
holt werden. Achten Sie beim Ein-
bau der Tir darauf, dass die Clips
an der Scharnierbuchse wieder ge-
schlossen werden.
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7.8 Entfernen des inneren Glases
der Backofentiir

Das Innenglas der Vordertir des Produkts
kann zur Reinigung entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

| 4

2. Ziehen Sie das am Oberteil der Vorder-
tlir befestigte Kunststoffteil zu sich, in-
dem Sie gleichzeitig auf die Druckpunk-
te auf beiden Seiten des Bauteils
driicken und entfernen Sie es.

51234

1 Innerste 2 Zweites in-
Glasschei- neres Glas
be

3 Drittes inne- 4 AuReres
res Glas Glas

5 Kunst-
stoffglas-
schlitz-un-

ten

3. Heben Sie, wie in der Abbildung gezeigt,
das innerste Glas vorsichtig in Richtung
»A" an und entfernen Sie es dann, indem
Sie es in Richtung ,B“ ziehen.

4. Wiederholen Sie den gleichen Vorgang,
um das zweite und dritte Glas zu entfer-
nen.

Der erste Schritt bei der Neugruppierung
der Tur besteht darin, das zweite und dritte
Glas wieder einzusetzen (2, 3). Platzieren
Sie, wie in der Abbildung gezeigt die abge-
schragte Kante des Glases so, dass sie auf
die abgeschragte Kante des Plastikschlit-
zes trifft.

Die Reihenfolge der Anbringung des zwei-
ten und dritten inneren Glases ist nicht
wichtig, da sie austauschbar sind.

Achten Sie beim Anbringen des innersten
Glases (1) darauf, dass die bedruckte Seite
des Glases auf dem inneren Glas liegt. Es
ist wichtig, dass die unteren Ecken aller in-
neren Glaser auf die unteren Kunststoff-
schlitze (5) treffen. Driicken Sie das Kunst-
stoffteil in Richtung Rahmen, bis ein
JKlick“-Gerausch zu horen ist.

Nach der Reinigung miissen alle
Glaser wieder zusammengesetzt

werden.
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7.9 Reinigen der Backofenlampe 2.

Wenn die Glasabdeckung der Ofenbeleuch-
tung mit der Zeit verschmutzt, beseitigen
Sie die Verschmutzung mit einem weichen
Tuch oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spiilmittel. AnschlieRend reiben Sie
das Glas mit einem trockenen Tuch griind-
lich trocken. Falls die Ofenbeleuchtung ein-
mal ausfallen sollte, konnen Sie das 3.
Leuchtmittel anhand der nachstehenden
Schritte selbst auswechseln.
Ofenbeleuchtung austauschen
Allgemeine Warnungen

+ Um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden, sollten Sie vor dem Auswech-
seln der Backofenlampe das Gerat aus-
schalten und warten, bis der Backofen
abgekiihlt ist. HeiRe Oberflachen verursa-
chen Verbrennungen!

+ Dieser Ofen wird mit einer Gliihlampe mit
weniger als 40 W, einer Hohe von weniger
als 60 mm und einem Durchmesser von
weniger als 30 mm oder einer Halogen-
lampe mit G9-Fassung mit weniger als 60
W Leistung betrieben. Die Lampen sind

Losen Sie die Glasabdeckung durch Dre-
hen gegen den Uhrzeigersinn.

.

N

4/
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Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

fiir den Betrieb bei Temperaturen tiber 4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder
300 °C geeignet. Backofenlampen sind an. o ) _
bei autorisierten Diensten oder lizenzier- ~ Wenn lhr Ofen mit einer viereckigen Be-

ten Technikern erhiltlich. Dieses Produkt  leuchtung ausgestattet ist:

enthélt eine Lampe der Energieklasse G. 1.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
Gibereinstimmen.

+ Das in lhrem Geréat verwendete Leucht-
mittel eignet sich nicht zur reguléren Zim-
merbeleuchtung. Der Zweck dieser Lam-
pe besteht einzig und allein darin, dass
Sie beim Garen sehen kénnen, was im In-
neren des Ofens geschieht.

+ Die mit Ihrem Gerat verwendeten Leucht-
mittel miissen hohe Temperaturen Gber
50 °C aushalten konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Beleuch-

tung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.
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Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem Schraubendre-
her an. Entfernen Sie zuerst die Schrau-
be, wenn in Ihrem Produkt eine Schrau-
be an der quadratischen Lampe vorhan-
den ist.



4. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ A
in der nachstehenden Abbildung ent-
spricht, drehen Sie das Leuchtmittel wie
in der Abbildung gezeigt heraus, setzen
Sie dann ein neues Leuchtmittel ein.
Wenn es sich um ein Modell vom Typ
(B) handelt, ziehen Sie es wie in der Ab-
bildung gezeigt heraus und ersetzen Sie
es durch ein neues.

8 Fehlerbehebung

5. Bringen Sie die Glasabdeckung und die

Gitterroste wieder an.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren

der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-

hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerat selbstandig zu repa-
rieren.

Wahrend des Betriebs des Backofens

tritt Dampf aus.

+ Esist normal, wahrend des Betriebs
Dampf zu sehen. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Garen treten Wassertropfchen auf

+ Der beim Garen erzeugte Dampf konden-
siert, wenn er mit kalten Oberflachen au-
Rerhalb des Produkts in Beriihrung
kommt, und kann Wassertropfchen bil-
den. >>> Dies ist kein Fehler.

Wahrend des Aufwdarmens und Abkiih-

lens des Produkts sind metallische Ge-

rausche zu horen.

+ Metallteile kdnnen sich beim Erhitzen
ausdehnen und Gerdusche machen. >>>
Dies ist kein Fehler.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat ist moglicherweise nicht an ei-
ne (geerdete) Steckdose angeschlossen.
>>> Priifen Sie, ob das Gerét an die Steck-
dose angeschlossen ist.

+ (Falls Ihr Gerat (iber eine Zeitschaltuhr
verfligt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt

Uber eine Tastensperre verfiigt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.

Ofenlicht ist nicht an.
+ Die Ofenlampe ist moglicherweise de-

fekt. >>> Backofenlampe ersetzen.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass

das Stromnetz betriebsbereit ist und
iberpriifen Sie die Sicherungen im Siche-
rungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die
Sicherungen aus oder aktivieren Sie diese
wieder.

Der Backofen heizt nicht auf.
+ Der Backofen ist moglicherweise nicht

auf eine bestimmte Kochfunktion und/
oder Temperatur eingestellt. >>> Stellen
Sie den Backofen auf eine bestimmte
Garfunktion und/oder Temperatur ein.

+ Kein Strom. >>> Stellen Sie sicher, dass

das Stromnetz betriebsbereit ist und
iberpriifen Sie die Sicherungen im Siche-
rungskasten. Tauschen Sie bei Bedarf die
Sicherungen aus oder aktivieren Sie diese
wieder.

Der Befehl, den Sie von der "HomeWhiz"-
Anwendung senden moéchten, wird nicht
ausgefiihrt. (wenn die Bedingungen fiir
den Fernzugriff erfiillt sind)

+ Die Verbindung kann fiir eine Weile unter-
brochen sein. >>> Vergewissern Sie sich,
dass der Ofen mit dem drahtlosen Netz-
werk verbunden ist und schalten Sie die
Anwendung aus und wieder ein.
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Die "HomeWhiz"“-Anwendung zeigt den

Ofenstatus nicht richtig an.

+ Die Verbindung kann fiir eine Weile unter-
brochen sein. >>> Vergewissern Sie sich,
dass der Ofen mit dem drahtlosen Netz-
werk verbunden ist und schalten Sie die
Anwendung aus und wieder ein.

Wenn Sie lhr Produkt in die "HomeWhiz"-
Anwendung einfiihren, erscheint die
Fehlermeldung "Beim Zuordnen lhres
Produkts zu lhrer Wohnung oder dem
von lhnen angegebenen Raum ist ein
Fehler aufgetreten. Dieses Gerat gehort
zu einem anderen Haus." oder wenn Sie
vergessen haben, in welchem "Home-
Whiz“-Konto
+ Loschen Sie die Kopplung, indem Sie die
Anweisungen im Abschnitt "Loschen der
Kopplung eines mit "HomeWhiz" verbun-
denen Ofens" befolgen, und wiederholen
Sie die Kopplung des Produkts von An-
fang an.

Die Warnung "Mehrere Bluetooth-Netz-
werke erkannt" wird wahrend der Instal-
lation des Produkts in der "HomeWhiz"-
App angezeigt.

+ Falls mehr als ein Hausgerat in lhrem
Haus gleichzeitig in den Installationsmo-
dus geschaltet ist und ein Bluetooth-Si-
gnal sendet, kann die Warnung "Mehrere
Bluetooth-Netzwerke erkannt" wahrend
der Installation in der "HomeWhiz"-App
erscheinen. >>> Schalten Sie die Installa-
tionsmodi der anderen Geréte aus und
verwenden Sie nur noch ein Gerat mit ein-
geschaltetem Installationsmodus.

Andere Begriffe als die von mir angege-
bene Sprache werden in der "Home-
Whiz“-App angezeigt.

+ In Féllen, in denen die Internetleistung ge-
ring ist, kdnnen in der HomeWhiz-Anwen-
dung Begriffe in anderen Sprachen er-
scheinen als den Sprachen, die Sie in der
Anwendung definiert haben. >>> Dies ist
kein Fehler.

Fehlercodes/Griinde und mogliche Losungen

Fehlercodes Fehlergriinde Maogliche Losung
Wenden Sie sich an den autorisierten Kundendienst, da-
mit Sie wieder mit dem Bratenthermometer garen kén-
ErS Kommunikationsfehler des Bra- |nen. Entfernen Sie das Bratenthermometer und stellen
tenthermometers Sie den Funktionswahlschalter auf Aus (0), um normal
ohne Bratenthermometer im Backofen zu garen. Sie
kdnnen dann ohne Bratenthermometer weitergaren.
Er1-Er7 Kommunikationsfehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Ers-gr27 Sensorfehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Er 28 - Er 31 Bratenthermometer-Fehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Er32-Er 41 Heizelement-Fehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Er 42 -Er 58 Ofenkomponentenfehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Fehler im Zusammenhang mit |Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
Er 59 - Er 64 .
der Tir um den Fehler zu beheben.
Fehler im Zusammenhang mit L . . .
Er 65- Er 71 dem Dampf (bei Backdfen mit Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
’ um den Fehler zu beheben.
Dampffunktion)
Er 72 - Er 80 Hardwarebezogene Fehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
Er81-Er85 Ofensicherheitsfehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.
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Fehlercodes Fehlergriinde Maogliche Losung
Er 86 - Er 88 Internetverbindungsfehler (in  |Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
Ofen mit Homewhiz-Funktion) |[um den Fehler zu beheben.
Er89-Er 92 Mikrowellenfehler (in Gfen mit |Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
Mikrowellenfunktion) um den Fehler zu beheben.
Er 93 - Er 99 Karten- und Zeitgeberfehler Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um den Fehler zu beheben.

Zusétzliche Informationen zur Bedie-

Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung geman

nungsanleitung: EU-Verordnung 2023/826
Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Aus - -
Standby - -
Standby-Modus mit Informations-

. 0,8 20
oder Statusanzeige
Netzwerk-Standby 2,0 20

*: Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den Netzwerk-Stand-
by wechselt, in Minuten und auf die ndchste Minute gerundet.
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