beko
—

Induction Hob

User Manual

HDI 32400 TO
HDI 32401 TO

EN-DE-ES-FR-NL-SR-SQ-HR-SL-BG-MK-PL-HU

01M-8770903200-0226-09
01M-9218043200-0226-09




CONTENTS

ENGLISH 3-26
DEUTSCH 27-54
ESPANOL 55-81
FRANGAIS 82-107
NEDERLANDS 108-132
CPMNCKK 133-156
SHaIP 157-180
HRVATSKI 181-204
SLOVENSCINA 205-227
BbJIFAPCKU 228-255
MAKEOHCKM 256-281
POLSKI 282-309
MAGYAR 310-337

2/EN

Induction Hob / User Manual



Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results from your appliance
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. For this reason, please
read this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the appliance
and keep it as a reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well. Follow the instructions by paying attention to all the information and warnings in the user
manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between models are
explicitly described in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.
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n Important safety and environmental instructions

Important Safety Instructions
Read Carefully And Keep For
Future

1.1 General safety

Reference This section
contains safety instruc-
tions that will help protect
from risk of fire, electric
shock, exposure to leak
microwave energy, person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
Instructions shall void any
warranty.

« Beko products comply
with the applicable safety
standards; therefore, in
case of any damage on
the appliance or power
cable, it should be re-
paired or replaced by the
dealer, service center or a
specialist and authorized
service alike to avoid any
danger. Faulty or unqual-
ifled repair work may be
dangerous and cause risk
to the user.

1.2 Installation

Electrical shock hazard

« Disconnect the appliance
from the mains electricity
supply before carrying out
any work or maintenance
on it.

- Connection to a good
earth wiring system is es-
sential and mandatory.

- Alterations to the domes-
tic wiring system must
only be made by a quali-
fled electrician.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.3 Operation and mainte-
nance

Electrical shock hazard

« Do not cook on a broken
or cracked cooktop. If the
cooktop surface should
break or crack, switch the
appliance off immediately
at the mains power supply
(wall switch) and contact
a qualified technician.
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n Important safety and environmental instructions

« Switch the cooktop off at
the wall before cleaning
or maintenance.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.4 Health hazard

« This appliance complies
with electromagnetic
safety standards.

1.5 Hot surface hazard

«During use, accessible
parts of this appliance
will become hot enough
to cause burns.

«Do not let your body,
clothing or any item other
than suitable cookware
contact the Induction
glass until the surface is
cool.

« Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the cooker surface
since they can get hot.

« Keep children away.

- Handles of saucepans
may be hot to touch.
Check saucepan handles
do not overhang other
cooking zones that are
on. Keep handles out of
reach of children.

. Failure to follow this ad-
vice could result in burns
and scalds.

1.6 Cut hazard

« The razor-sharp blade of
a cooktop scraper is ex-
posed when the safety
cover is retracted. Use
with extreme care and al-
ways store safely and out
of reach of children.

. Failure to use caution
could result in injury or
cuts.

1.7 Important safety instruc-
tions

- Read these instructions
carefully before installing
or using this appliance.

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

«No combustible mate-
rial or products should be
placed on this appliance
at any time.

. Please make this infor-
mation available to the
person responsible for in-
stalling the appliance as it
could reduce your instal-
lation costs.

. In order to avoid a hazard,
this appliance must be in-
stalled according to these
instructions for installa-
tion.

« This appliance is to be
properly installed and
earthed only by a suitably
qualified person.

« This appliance should
be connected to a circuit
which incorporates an
isolating switch providing
full disconnection from
the power supply in ac-
cordance with the wiring
rules.

« Failure to install the ap-
pliance correctly could
invalidate any warranty or

liability claims.

« Never leave the appliance
unattended when in use.
Boil over causes smoking
and greasy spillovers that
may ignite.

« Never use your appliance
as a work or storage sur-
face.

« Never leave any objects or
utensils on the appliance.

« Never use your appliance
for warming or heating
the room.

. After use, always turn off
the cooking zones and the
cooktop as described in
this manual (i.e. by using
the touch controls).

- Do not allow children to
play with the appliance or
sit, stand, or climb on it.

« Do not store items of in-
terest to children in cabi-
nets above the appliance.
Children climbing on the
cooktop could be seri-
ously injured.
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n Important safety and environmental instructions

.Do not leave children
alone or unattended in the
area where the appliance
IS In use.

« Children or persons with
a disability which limits
their ability to use the ap-
pliance should have a re-
sponsible and competent
person to instruct them
in its use. The instructor
should be satisfied that
they can use the appli-
ance without danger to
themselves or their sur-
roundings.

« Do not repair or replace
any part of the appliance
unless specifically recom-
mended in the manual. All
other servicing should be
done by a qualified tech-
nician.

«Do not use a steam
cleaner to clean your
cooktop.

« Do notplace or drop heavy
objects on your cooktop.

«Do not stand on your
cooktop.

« Do not use pans with
Jjagged edges or drag
pans across the ceramic
glass surface as this can
scratch the glass.

« Do not use scourers or
any other harsh abrasive
cleaning agents to clean
your cooktop, as these
can scratch the Induction
glass.

« If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

« This appliance is intended
to be used in household
and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and other
working environments;

— farm houses;

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
ing and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« WARNING: Unattended
cooking on a cooker with
fat or oil can be danger-
ous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire:
do not store items on the
cooking surfaces.

« WARNING: If the surface
Is cracked, switch off
the appliance to avoid
the possibility of electric
shock, for cooker sur-
faces of glass-ceramic
or similar material which
protect live parts

« A steam cleaner is not to
be used.

- The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

8/EN

Induction Hob / User Manual



nlmportant safety and environmental instructions

« CAUTION: The cooking
process has to be super-
vised. A short term cook-
ing process has to be
supervised continuously.

1.8 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EV). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).

This symbol indicates that this product
ﬁ shall not be disposed with other house-

hold wastes at the end of its service
life. Used device must be returned to
I | offical collection point for recycling of
electrical and electronic devices. To
find these collection systems please contact to
your local authorities or retailer where the product
was puchased. Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling of old appli-
ance. Appropriate disposal of used appliance helps
prevent potential negative consequences for the
environment and human health.

1.9 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.10 Package Information

0y Packaging materials of the product are

® © | manufactured from recyclable materials
W@ | i accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

Induction Hob / User Manual
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n General overview

2.1 Overview
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Control and parts

A. Overview

1. 2000 Boost 2300W zone
2. 1500 Boost 2000 W zone
3. Glass plate

4. Control panel

B. Control panel

1. Heating zone selection button
2. Stop & GO button

3. Timer button

4. Power regulating buttons/Timer regulating but-
tons/Key lock button

5. On/Off button
6. Boost function button
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2.2 Technical data
Model HDI 32400 TO
HDI 32401 TO

Cooking zones 2 Zones
Supply voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed electric power 3000-3800 W
Product size (L*W+*H) 288+%520+60 mm
Building-in Dimensions 268*2%500%2*x56%03
(A+B) mm

Technical specifications may be
changed without prior notice to im-
prove the quality of the product.

Figures in this manual are schemat-
ic and may not exactly match your
product.

(i
(i

10/ EN

Induction Hob / User Manual




n Before first use

3.1 Introduction to Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electro-
magnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

%999

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
{m sss) | |nduction coil
il ‘oot Induced currents

3.2 Choosing the right cookware

e You need to choose the right cookware for an induction cooktop, using only cookware with a base
suitable for induction cooking.

e Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan. You can check whether
your cookware is suitable by carrying out the magnet test.

¢ Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction. If you do

not have a magnet, put some water in the pan you want to check, and then if Bl does not flash in the
display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

e Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

N S5

o Always lift pans off the induction cooktop — do not slide, or they may scratch the glass.
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n Before first use

e For maximum efficiency the pot should be the same size as the cooking zone, with the pan centred on
the cooking zone. Pots with a diameter larger than the cooking zone should not be used.
o Whilst there is no maximum weight limit specified for each cooking zone, if the pot used is the same

diameter as the cooking zone then a full pot may be used safely. Should it be necessary to use a smaller
pot, the table below shows the minimum allowable pot dimensions for each cooking zone:

Cooking zone diameter(mm) | Min. pot diameter (mm)
Zone 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Using the touch controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) cov-
ering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.
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n Operation of the appliance

4.1 To start cooking

e After power on, the buzzer beeps once, all the
indicators light up for 1 second then go out, in-
dicating that the cooker has entered the state of
standby mode.

1. Touch the ON/OFF button, all the indicators

u_n

show “-" or "--".

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.

(i

3. Touch the heating zone selection button, an indi-
cator next to the key will flash * =" 5 seconds.

4. While the number is flashing, set the power level
by repeatedly touching “-" or "+".
[i] control, or just touch any point of the
slider.

e |f you don't choose a heat setting within 1 min-
ute, the cooktop will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

Make sure the bottom of the pan and
the surface of the cooking zone are
clean and dry.

You can also slide along the slider

e You can modify the heat setting at any time dur-
ing cooking.

T & Rd

If the display flashes " == <" alternately with the

heat setting it means that either:

e you have not placed a pan on the correct cooking
zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction
cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on
the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable
pan on the cooking zone. The display will automat-
ically turn off after 1 minute if no suitable pan is
placed on it.

4.2 When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection button that
you wish to switch off.

2. Repeatedly touch "-" or slide along the slider to
left point, and then touch "-", or touch the left
point of the slider, and then touch "-". Make sure
the display will show "0".

— e e e e s G @

& J
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3. To switch off all cooking zones touching ON/
OFF button.

4. Beware of hot surfaces "8H " will show which
cooking zone is hot to touch. It will disappear
when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans,
use the hotplate that is still hot.

4.3 Using the boost function

The Boost function is a function that maximizes
power to a selected cooking zone. When activated
the function lasts for 5 minutes and provides more
powerful, faster cooking e.g. to heat a large pot wa-
ter to cook rice or pasta.

Using boost to apply more power

1. Touch the heating zone selection control that
you intend to boost, an indicator next to the key
will flash * 3= " on the display.

2. Touch the boost function control and the cook-
ing zone will begin to work in boost mode. The
power display will show "P" to indicate that the
zone is in boost mode.

L =P

3. Boost power will last for 5 minutes and then the
zone will go back to the power level 9.

Induction Hob / User Manual
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n Operation of the appliance

4. If you want to cancel the boost function during
the 5 minutes operating time, touch the cooking
zone selection control, and an indicator next to
the key will flash. Then touch the boost function
control and the cooking zone will go back to the
power level 9.

A

2=

Power management

In this hob every zone can work with Boost func-
tion. If you need to use boost, first make sure that
the other zone is at the maximum power level of 5.

o O
Qo ©

4.4 Using the pause function-
STOP+GO

Pause function can be used at any time during
cooking. It allows to stop the induction cooktop
and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone
indicator will show "lI". And then the operation
of the induction cooktop will be deactivate with-
in the scope of all cooking zones, except the
STOP+GO, on/off and lock keys.

6=

= 89

e
ol

3. To cancel the pause status, touch the button
STOP+GO, then the cooking zone will go back to
the power stage which you set before.

(4|
8.'.':>(p\ — 85

4.5 Locking the controls

e You can lock the controls to prevent unintended
use (for example children accidentally turning
the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls ex-
cept the ON/OFF control are disabled.
To lock the controls
1. Touch the "+" or "-" control at the same time.
2. The timer indicator will show " Lo ".
To unlock the controls
1. Make sure the cooker is turned on.
2. Touch and hold the "+" or "-" for 3 seconds.
3. You can now start using you cooker.
— e e —— e o D @G |

n

A \ i Al
~

When the cooker is in the lock mode,
all the controls are disable except
the ON/OFF, you can always turn the
cooker off with the ON/OFF control in
an emergency, but you shall unlock
the cooker first in the next operation.

4.6 Over-temperature protection

An inbuilt temperature sensor monitors the tem-
perature inside the cooktop. When an excessive
temperature is detected, the cooktop will stop op-
eration automatically.

4.7 Spill protection

The cooktop will beep and shut down after a cer-
tain quantity of liquid overflows onto the controls.
Should this occur, turn off the power, follow the
usual precautions for cleaning up hot liquids and
ensure the cooktop is dry before recommencing
cooking. (See Cleaning and care).
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n Operation of the appliance

4.8 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g.
aluminum), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the induction cooktop,
the induction cooktop automatically goes on to
standby in T minute. The cooling fan will operate
for a further T minute.

4.9 Residual heat warning

When the cooker has been operating for some
time, there will be some residual heat. The letter "H"
(Residual Heat Indicator) appears on the display as
a warning against possible injury from hot surfac-
es. It will disappear when the surface has cooled to
a safe temperature.

4.10 Auto shutdown

Another safety feature of the cooker is auto shut-
down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are
shown in the table below:

Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.

2. Touch the timer button, the timer indicator show
1130 @”.

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds. When the time is
set, it will begin to count down immediately. The
display board will show “:36:®" the remaining
time.

4. To cancel the timer, touch the timer button, 00"
will show in the timer display,and then the dis-
play will show "--".

5. Buzzer will beep 30s and the timer display will
show "--" when the set time elapses.

Touch the “-" or "+" control of the
timer once to decrease or increase
by 1 minute.

Touch and hold the “-" or "+" control
of the timer to decrease or increase
by 10 minutes.

(5]

Power level Default working timer (hour) o ‘

If the setting time exceeds 99 min-
| 8 utes, the timer will automatically re-
2 8 turn to 00 minute.

3 3 Setting the timer to turn one cooking zone off
4 p 1. Touching the heating zone selection button.
2. Touch the timer button, the timer indicator will
5 4 show "30".
6 4 3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
7 9 trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds.
2
8 85 VO I ——
9 2 T Qﬂ\ —> 8
e (Y
4.11 Using the timer
You can use the timer in two different ways:
e You can use it as a minute minder. In this case,
the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.
e You can set it to turn one or more cooking zones
off after the set time expires.
e You can set the timer up to 99 minutes.
Induction Hob / User Manual 15/ EN



n0peration of the appliance

Touch the "-" or "+" control of the| 2- When cooking timer expires, the corresponding
timer once will decrease or increase cooking zone will be switch off automatically.

of the timer will decrease or increase from step 1.
by 10 minutes.
If the setting time exceeds 99 min-| 4,12 Heat settings
utes, the timer will automatically re-
turn to 0 minute.

by 1 minute. If you want to change the time af-
m Touch and hold the "-" or "+" control ter the timer is set, you have to start

The settings below are guidelines only. The exact
setting will depend on several factors, including

4. TOUChing the heating zone selection button, and your cookware and the amount you are Cooking.
then touch the timer, the timer is canceled, the

00" will show in the minute display, and then | Heat | Suitabilit

.' 1-2 | «delicate warming for small amounts of
3 food
05 — 0o —_ @ + melting chocolate, butter, and foods
I (ﬂ\\ that burn quickly
+ gentle simmering
5. When the time is set, it will begin to count down + slow warming
immediately, the display will show “:36:®" the 3.4
remaining time.

* reheating
* rapid simmering

The red dot next to power level indi- * cooking rice
" 4 " N N N N N
E cator " 8 B« will illuminate indicat- 5-6 | *pancakes

ing that zone is selected.

- . . 7-8 |- sautéing

Setting the timer to turn more than one cooking zone off - cooking pasta

1. If more than one heating zone use this function,
the timer indicator will show the lowest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone
2# setting time of 6 minutes, the timer indicator
shows “3"))

9 + stir-frying

* searing

+ bringing soup to the boil
+ boiling water

The red dot next to power level indi-
cator will flash.

5;,5 (set to 6 minutes)

03

Ly oe

. 2 (set to 3 minutes)
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H Cooking guidelines

Take care when frying as the oil and
fat heat up very quickly, particularly
if you're using Boost function of the
induction cooktop. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a
serious fire risk.

5.1 Cooking tips

e When food comes to the boil, reduce the tem-
perature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save
energy by retaining the heat.

Minimise the amount of liquid or fat to reduce
cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the
setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around
85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key
to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food.
You should also cook egg-based and flourthick-
ened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the ab-
sorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is
cooked properly in the time recommended.

Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:

1.

Stand the meat at room temperature for about
20 minutes before cooking.

. Heat up a heavy-based frying pan.
. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a

small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

. Turn the steak only once during cooking. The

exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the
firmer it feels the more 'well done' it will be.

. Leave the steak to rest on a warm plate for a few

minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying
1. Choose an induction compatible flat-based wok
or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready.
Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller
batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons
of ail.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but
still crisp, turn the cooking zone to a lower set-
ting, return the meat to the pan and add your
sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are
heated through.

7. Serve immediately.

Induction Hob / User Manual
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n Installation of appliance

6.1 Before you install the cooker, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant material.

If the cooker is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all
poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the require-
ments).

You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces sur-
rounding the cooker.

6.2 When you have installed the cooker, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers
There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the cooker

If the cooker is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the cooker

The isolating switch is easily accessible by the customer.

6.3 Installation of appliance

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing

Under any circumstances, make sure the Induction cooker cooker is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker cooker is in good work state. As shown below:
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nlnstallation of appliance

Min.750 mm
Min. 400 mm
Min.100 mm
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n Installation of appliance
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n Installation of appliance
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n Installation of appliance

6.4 Connecting the cooker to the mains power supply

This cooker must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the cooker to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the cooker.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the cooker to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.
Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without altera-
tions. alterations must only be made by a qualified electrician.
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

220-240V ~

6paoH-rjava-smed-kopUiHeBBbIi-kOpU4HEBUIt-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdcivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-

—_— E geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexa-

rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eneHbli-KoBTHI/3eneHnii-xacein/capbl-zluta/zelena-zita/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHiit-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Cleaning and care

What

How

Important

Everyday soiling on glass (fin-
gerprints, marks, stains left by
food or non-sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

* When the power to the cooktop
is switched off, there will be no
'hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some ny-
lon scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer
is suitable.

* Never leave cleaning residue on
the cooktop: the glass may be-
come stained.

Boilovers, melts, and hot sug-
ary spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for induction glass cooktops,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for 'Every-
day soiling on glass' above.

+ Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to re-
move or even permanently dam-
age the glass surface.

+Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of chil-
dren.

Spillovers on the touch con-
trols

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liguid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.

Induction Hob / User Manual
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nTroubIeshooting

Troubleshooting

Root Cause

Help

The hob cannot be turned on.

No power.

Make sure the hob is connected
to the power supply and that it is
switched on. Check whether there
is a power outage in your home or
area. If you've checked everything
and the problem persists, call a
qualified technician.

The touch controls are unre-
sponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop' for
instructions.

The touch controls are difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the con-
trols.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your fin-
ger when touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware'.

Unsuitable, abrasivescourer or
cleaning products being used.

See 'Cleaning and care'.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vi-
brating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a low
humming noise when used on
a high heat setting.

This is caused by the technolo-
gy of induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease
the heat setting.

Fan noise coming from the in-
duction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no ac-
tion. Do not switch the power to
the induction hob off at the wall
while the fan is running.

Pans do not become hot and
appears in the display.

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

Use cookware suitable for induc-
tion cooking. See section '‘Choos-
ing the right cookware',

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is too
small for the cooking zone or
not properly centred on it.

Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.
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nTroubIeshooting

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off un-
expectedly, a tone sounds and
an error code is displayed (typ-
ically alternating with one or
two digits in the cooking timer

display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,
and contact a qualified technician.

Failure display and inspection for induction cooking zone

If an abnormality comes up, the induction cooker will enter the protective state automatically and display

corresponding protective codes:

Troubleshooting Root Cause Help
F3/F4 Temperature sensor of the induction | Please contact a qualified technician.
coil failure.
F9/FA Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact a qualified technician.
ET/E2 Abnormal supply voltage. Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is nor-
mal.
E3 High temperature of the induction coil | Please contact a qualified technician.
temperature sensor.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction cooker.

Induction Hob / User Manual
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nTechnicaI Data Sheet

Information for domestic electric hobs

Symbol Value Unit

Symbol Value Unit

Symbol Value Unit

Model identification HDI 32400 TO
HDI 32401 TO

Type of hob Built-in hob

Number of cooking zones and / or areas 2 zones

Heating technology (induction cooking zones

Induction cook-

per kg

and cooking areas, radiant cooking zones, ing zones

solid plates)

For circular cooking zones or area: diameter of | @ Zone 1:18.0 cm
useful surface area per electric heated cooking Zone 2:18.0

zone, rounded to the nearest 5 mm

For non-circular cooking zones or areas: L N/A cm
length and width of useful surface area per W

electric heated cooking zone or area, rounded

to the nearest 5mm

Energy consumption per cooking zone orarea | EC electric cook- | Zone 1:184.9 Wh/kg
calculated per kg ing Zone 2:194.0

Energy consumption for the hob calculated EC electric hob 189.4 Wh/kg

26/ EN
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Bitte lesen Sie zunachst diese Anleitung!
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fir dieses Gerat der Marke Beko entschieden haben. Wir sind berzeugt,
dass Sie mit diesem Gerét, das mit den hochsten Qualitatsanforderungen und modernster Technologie
hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielen werden. Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung
und alle anderen Begleitdokumente aufmerksam, bevor Sie das Gerat verwenden; bewahren Sie sie zum
kiinftigen Nachschlagen sicher auf. Wenn Sie das Geréat an jemanden weitergeben, handigen Sie ihm bitte
auch diese Anleitung aus. Befolgen Sie die Anweisungen, indem Sie alle Informationen und Warnhinweise
in der Bedienungsanleitung beachten.

Bitte denken Sie daran, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fiir mehrere Modelle geschrieben
wurde. Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung klar und deutlich beschrieben.

Bedeutung der Symbole

Folgende Symbole werden in den verschiedenen Abschnitten dieser Anleitung verwendet:

Wichtige Informationen und nitzliche Hinweise
zur Verwendung.

WARNUNG: Warnhinweise zu  gefahrlichen
Situationen im Hinblick auf die Sicherheit von
Leib, Leben und Eigentum.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor Stromschlagen.

> P B




nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

Wichtige Sicherheitshinweise
sorgfaltig lesen und fiir spater
aufbewahren

1.1 Allgemeine Sicherheit

Referenz Dieser
Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise
Zum Schutz Vor
Feuer, Stromschlag,
Exposition gegenuber

Leckmikrowellenenergie,
Verletzungen oder
Sachschaden. Die

Nichtbeachtung dieser

Sicherheitsvorschriften hat

den Verlust der Garantie

zur Folge.

« Beko-Produkte entspre-
chen den geltenden Si-
cherheitsnormen; daher
sollte im Falle einer Be-
schadigung des Gerates
oder des Netzkabels die-
ses vom Handler, Ser-
vicezentrum oder einem
Fachmann und autorisier-
ten Service gleicherma-
Ren repariert oder ersetzt
werden, um jede Gefahr
zu vermeiden. Fehlerhafte

oder unqualifizierte Re-
paraturarbeiten kdnnen
gefahrlich sein und ein
Risiko fur den Benutzer
darstellen.

1.2 Installation

Gefahr eines Stromschlags

« Trennen Sie das Gerat vor
der Durchflhrung von Ar-
beiten oder Wartungsar-
beiten vom Stromnetz.

« Der Anschluss an ein
gutes Erdungssystem ist
unerlasslich und vorge-
schrieben.

. Anderungen am Haus-
stromsystem durfen nur
von einem qualifizierten
Elektriker vorgenommen
werden.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fuhren.

1.3 Betrieb und Wartung

Gefahr eines Stromschlags
« Kochen Sie nicht auf
einem kaputten oder ris-
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nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

sigen Kochfeld. Wenn die
Oberflache des Koch-
felds bricht oder Risse
aufweist, schalten Sie
das Gerat sofort Uber die
Hauptstromversorgung
(Sicherung) aus und wen-
den Sie sich an einen qua-
lifizierten Techniker.

« Schalten Sie das Kochfeld
via Sicherung aus, bevor
Sie es reinigen oder war-
ten.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fuhren.

1.4 Gesundheitsgefahr

« Dieses Gerat entspricht
den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

1.5 Gefahr durch heiB3e Ober-
flachen

« Wahrend des Gebrauchs
werden zugangliche Teile
dieses Gerats so hell,
dass sie Verbrennungen
verursachen konnen.

. Lassen Sie lhren Korper,
lhre Kleidung oder andere
Gegenstande als geeig-
netes Kochgeschirr nicht
mit dem Induktionsglas in
Berihrung kommen, bis
die Oberflache abgekihlt
ISt.

« Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Kochfeldoberfla-
che gelegt werden, da sie
heily werden konnen.

« Halten Sie Kinder fern.

« Die Griffe von Kochtop-
fen konnen bei Berlihrung
heil sein. Vergewissern
Sie sich, dass die Griffe
von Kochtopfen nicht
Uber andere eingeschal-
tete Kochzonen hinausra-
gen. Halten Sie die Griffe
aulerhalb der Reichweite
von Kindern.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Ver-
brihungen flhren.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

1.6 Schnittgefahr

. Die rasiermesserscharfe
Klinge eines Kochfeld-
schabers liegt frei, wenn
die Sicherheitsabdeckung
zurlckgezogen ist. Seien
Sie bei der Verwendung
auflerst vorsichtig und
bewahren Sie den Koch-
feldschaber immer sicher
und aulRerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

« Die Nichtbeachtung die-
ser VorsichtsmalRnahme
kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fiih-
ren.

1.7 Wichtige Sicherheitshin-
weise

. Lesen Sie diese Anwel-
sungen sorgfaltig durch,
bevor Sie dieses Gerat
Installieren oder verwen-
den.

« Auf diesem Gerat dur-
fen zu keinem Zeitpunkt
brennbare Materialien
oder Produkte abgelegt
werden.

. Bitte stellen Sie diese In-
formationen der Person
zur Verfugung, die fur die
Installation des Gerats
verantwortlich ist, da dies
lhre Installationskosten
senken konnte.

. Um Gefahren zu vermei-
den, muss dieses Gerat
gemal diesen Installati-
onsanweisungen instal-
liert werden.

« Dieses Gerat darf nur
von einer entsprechend
qualifizierten Person ord-
nungsgemal installiert
und geerdet werden.

« Dieses Gerat muss an
einen Stromkreis ange-
schlossen werden, der
Uber einen Trennschalter
verfigt, der eine vollstan-
dige Trennung von der
Stromversorgung gemald
den Verdrahtungsvor-
schriften gewahrleistet.

« Bel unsachgemaler In-
stallation des Gerats
konnen Garantie- oder
Haftungsanspriiche un-
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nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

gultig werden.

«lLassen Sie das Gerat
wahrend des Gebrauchs
niemals unbeaufsich-
tigt. Uberkochen fiihrt zu
Rauchentwicklung und
Fettspritzern, die sich ent-
zUnden konnen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals als Arbeits- oder
Ablageflache.

« Lassen Sie niemals Ge-
genstande oder Utensi-
lien auf dem Gerat liegen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals zum Erwar-
men oder Beheizen des
Raums.

. Schalten Sie die Koch-
zonen und das Koch-
feld nach dem Gebrauch
Immer wie in dieser Anlei-
tung beschrieben aus (d.
h. Uber die Touch-Steue-
rung).

. Lassen Sie Kinder nicht
mit dem Gerat spielen
oder darauf sitzen, stehen
oder klettern.

. Bewahren Sie keine Ge-
genstande, die fur Kin-
der von Interesse sind,
In Schranken Uber dem
Gerat auf. Kinder, die auf
das Kochfeld klettern,
konnen sich schwer ver-
letzen.

. Lassen Sie Kinder nicht
allein oder unbeaufsich-
tigt in dem Bereich, in dem
das Gerat verwendet wird.

. Kinder oder Personen
mit einer Behinderung,
die ihre Fahigkeit zur Be-
dienung des Gerats ein-
schrankt, sollten von
einer verantwortlichen
und kompetenten Per-
son in die Bedienung
des Gerats eingewiesen
werden. Die einweisende
Person sollte sich verge-
wissern, dass die Person
das Gerat ohne Gefahr fur
sich selbst oder ihre Um-
gebung bedienen kann.

- Reparieren oder erset-
zen Sie keine Telle des
Gerats, es sel denn, dies

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

wird ausdrtcklich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten
Techniker durchgefihrt
werden.

«Verwenden Sie keinen
Dampfreiniger, um Ihr
Kochfeld zu reinigen.

. Legen oder stellen Sie
keine schweren Gegen-
stande auf Ihr Kochfeld.

. Stellen Sie sich nicht auf
Ihr Kochfeld.

.Verwenden Sie keine
Pfannen mit gezackten
Randern und ziehen Sie
keine Pfannen Uber die
Glaskeramikoberflache,
da dies zu Kratzern auf
dem Glas fihren kann.

«Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder an-
dere aggressive Scheu-
ermittel, um Ihr Kochfeld
zu reinigen, da diese das
Induktionsglas zerkratzen
konnen.

« Sollte das Netzkabel be-
schadigt sein, muss es
durch den Hersteller, des-
sen Kundendienst oder
eine Person mit gleicher
technischer Qualifikation
ausgetauscht werden.

«Dieses Gerat ist aus-
schliel3lich zur Verwen-
dung in einem Haushalt
und vergleichbaren Ein-
richtungen gedacht, dar-
unter:

— Personalkichenbe-
reiche in Geschaften,
Blros und anderen Ar-
beitsumgebungen;

— Bauernhofen:

— von Gasten in Hotels,
Motels und anderen
wohnungsahnlichen
Umgebungen,

— kleineren Pensionen
oder vergleichbaren
Einrichtungen.

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Telle
werden wahrend des Ge-
brauchs heilk. Es ist dar-
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nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

auf zu achten, dass die
Heizelemente nicht be-
rihrt werden. Kinder unter
8 Jahren dirfen sich dem
Gerat nur unter standiger
Aufsicht nahern.

. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit einge-
schrankten korperlichen,
sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und
Kenntnissen benutzt wer-
den, wenn sie in sicherer
Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und
die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

. Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reini-
gung und Benutzerwar-
tung dirfen nicht direkt
durch Kindern ohne Auf-
sicht durchgeflhrt wer-
den.

« WARNUNG: Unbeaufsich-
tigtes Kochen auf einem
Herd mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und

zu einem Brand flhren.
Versuchen Sie NIEMALS,
ein Feuer mit Wasser zu
loschen, sondern schal-
ten Sie das Gerat aus und
decken Sie die Flamme z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke ab.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf
den Kochflachen abstel-
len.

« WARNUNG: Wenn die
Oberflache Risse auf-
weist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu
vermeiden. Bei Kochfla-
chen aus Glaskeramik
oder ahnlichem Material
sind stromfiihrende Teile
geschutzt.

« Dampfreiniger sollte nicht
verwendet werden.

. Das Gerat ist nicht fur
den Betrieb mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbe-
dienungssystem vorge-
sehen.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung

33/DE



nWichtige Sicherheits- und Umweltanweisungen

« ACHTUNG: Der Kochvor-
gang muss uUberwacht
werden. Ein kurzer Koch-
vorgang muss kontinuier-
lich Uberwacht werden.

1.8 lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive (2012/19/
EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol  fiir elektri-
sche und elektronische Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerét
ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb nur
getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall gesam-
melt und zurickgenommen werden. Es darf somit
nicht in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder
ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland) abgegeben
werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen
und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, mus-
sen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerat getrennt werden, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen wer-
den konnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafur
verantwortlich, personenbezogene Daten auf dem
Altgerat zu loschen.

Die ordnungsgemafe Entsorgung gebrauchter
Gerate tragt dazu bei, mogliche negative Folgen
fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

1.9 Hinweise zum Recycling

Yy Helfen Sie mit, alle Materialien zu recy-
® @/ celn, die mit diesem Symbol gekenn-
W4 | zeichnet sind. Entsorgen Sie solche

Materialien, insbesondere Verpackungen,
nicht im Hausmdill, sondern tber die bereitgestellten
Recyclingbehélter oder die entsprechenden ortli-
chen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.

1.10 Riicknahmepflichten der
Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder die-
se gewerblich an Endnutzer abgibt, ist verpflich-
tet, bei Abgabe eines neuen Gerétes, ein Altgerat
des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue
Gerét erfillt, am Ort der Abgabe oder in unmittel-
barer Nahe, unentgeltlich zurlickzunehmen. Das
gilt auch fir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner
auleren Abmessung grofRer als 25 cm sind, (klei-
ne Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzu-
nehmen; die Ricknahme darf in diesem Fall nicht
an den Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
verkniipft, kann aber auf drei Altgerdte pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin
geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden  Pflichten gelten auch
fir den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fir Elektro- und
Elektronikgerate — bzw. Gesamtlager  und
Versandflachen fiir Lebensmittel beinhalten,
die den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmetbertrager (z.B. Kiihlschrank), Bildschirme,
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Monitore und Gerate, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr

1.5 Einhaltung von RoHS-Vorgaben

Das von lhnen erworbene Produkt erfillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es
enthalt keine in der Direktive angegebenen gefahr-
lichen und unzulassigen Materialien.
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nAllgemeine Ubersicht

2.1 Ubersicht

A
1 _Q
4 3 8 0 __3
beko IT"_?"" o "I
4

Bedienelement und Teile

A. Ubersicht

1. 2000 Boost 2300 W Zone
2. 1500 Boost 2000 W Zone
3. Glasplatte
4. Bedienfeld

B. Bedienfeld

1. Heizzonen-Auswahlknopf
2. Stop & GO-Taste

6 1 3
— ,' :
2l . 3 O
e ——e——-—- 1t (D M
[ & J I
| ] | |
4 5 2
2.2 Technische Daten
Modell HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
Kochzonen 2 Zones
Versorgungsspannung 220-240V~, 50-60Hz
Installierte elektrische 3000-3800 W

Leistung

ProduktgroBe (L+B*H)

288+x520+60 mm

Einbaumale

2682%500"2%5602 mm

Technische Spezifikationen kénnen

ohne vorherige Ankiindigung ge-
andert werden, um die Qualitat des
Produkts zu verbessern.

3. Timer-Taste
4. Leistungsregler/Timer-Regler/Tastensperre

5. Ein-/Aus-Taste

Die Abbildungen in diesem
Handbuch sind schematisch und
konnen von lhrem tatsachlichen
Produkt abweichen

6. Boost-Funktionstaste

(i)
[i]
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nVor dem ersten Gebrauch

3.1 Einfiihrung in das Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche Kochtechnologie. Sie
funktioniert durch elektromagnetische Schwingungen, die Warme direkt in der Pfanne erzeugen, anstatt
indirekt durch Erhitzen der Glasoberflache. Das Glas wird nur deshalb hei3, weil die Pfanne es schlietlich
erwarmt.

IHE

Induktionsgeeigneter Topf

Magnetkreis
F———— Keramikglasplatte
[m #ss) —— |nduktionsspule
-~ L1 Induzierte Strome

3.2 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

e Sie mussen das richtige Kochgeschirr fiir ein Induktionskochfeld auswahlen und nur Kochgeschirr mit
einem flr das Induktionskochen geeigneten Boden verwenden.

e Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden der Pfanne. Ob Ihr Kochge-
schirr geeignet ist, konnen Sie mit einem Magnettest herausfinden.

e Bewegen Sie einen Magneten in Richtung des Pfannenbodens. Wenn er angezogen wird, ist die Pfanne
fiir Induktion geeignet. Wenn Sie keinen Magneten haben, geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die

Sie Uberpriifen mdchten. Wenn dann _U nicht auf dem Display blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist
die Pfanne geeignet.

e Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne magnetische Basis, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

e Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewdlbtem Boden.

&7

e Achten Sie darauf, dass der Boden lhrer Pfanne glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche
GroRe wie die Kochzone hat. Stellen Sie Ihre Pfanne immer mittig auf die Kochzone.

>

XX X T

e Heben Sie die Pfannen immer vom Induktionskochfeld ab — schieben Sie sie nicht, da sie sonst das
Glas zerkratzen konnten.
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Fir maximale Effizienz sollte der Topf die gleiche GroRe wie die Kochzone haben, wobei die Pfanne in
der Mitte der Kochzone stehen sollte. Topfe mit einem Durchmesser, der groRer als die Kochzone ist,
sollten nicht verwendet werden.

Es gibt zwar keine maximale Gewichtsbeschrankung fiir jede Kochzone, aber wenn der verwendete
Topf den gleichen Durchmesser wie die Kochzone hat, kann ein voller Topf sicher verwendet werden.
Sollte es notwendig sein, einen kleineren Topf zu verwenden, zeigt die folgende Tabelle die minimal
zulassigen Topfmalie fiir jede Kochzone:

Durchmesser der Kochzone Min. Topfdurchmesser
(mm) (mm)

Zone 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Verwendung der Touch-Steuerelemente

Die Steuerelemente reagieren auf Berlihrung, sodass Sie keinen Druck austiben missen.
Verwenden Sie den Ballen Ihres Fingers, nicht die Fingerspitze.
Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn eine Beriihrung registriert wird.

Achten Sie darauf, dass die Steuerelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht von
Gegenstanden (z. B. einem Utensil oder einem Tuch) verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm
kann die Bedienung der Steuerelemente erschweren.
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4.1 So starten Sie den Kochvorgang

Nach dem Einschalten ertont der Summer ein-
mal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und erloschen dann, was anzeigt, dass der Herd
in den Standby-Modus tibergegangen ist.

. Berlihren Sie die EIN/AUS-Taste, alle Anzeigen

zeigen ,-" oder ,--" an.

. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die

Kochzone, die Sie verwenden mdéchten.

Vergewissern Sie sich, dass der
Boden des Topfes und die Oberflache
der Kochzone sauber und trocken
sind.

(i

. Wahrend die Zahl

. Beriihren Sie die Taste zur Auswahl der Heizzone.

Eine Anzeige neben der Taste blinkt , 8:=¢" 5
Sekunden lang.

blinkt, stellen Sie die
Leistungsstufe durch wiederholtes Bertihren von

,~"oder ,+"ein,
Sie kénnen auch den Schieberegler
entlangschieben oder einfach eine
beliebige Stelle des Schiebereglers

berthren.

Wenn auf dem Display abwechselnd ,

Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute eine
Heizstufe auswahlen, schaltet sich das Kochfeld
automatisch aus. Sie missen dann wieder bei
Schritt 1 beginnen.

Sie konnen die Heizstufe jederzeit wéahrend des
Kochvorgangs andern.

; o zu

und

4.2 Wenn Sie mit dem Kochen fertig
sind
1. Berlihren Sie die Auswahltaste der Heizzone, die

Sie ausschalten mdchten.

. BerlUhren Sie wiederholt ,-" oder schieben Sie

den Schieberegler nach links und bertihren Sie
dann ,-" oder berihren Sie den linken Punkt des
Schiebereglers und dann ,-". Vergewissern Sie
sich, dass auf dem Display ,0" angezeigt wird.

el X _ XS

(/K & ;
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. Um alle Kochzonen auszuschalten, bertihren Sie

die EIN/AUS-Taste.

. Vorsicht vor heifen Oberflachen ,3H “ zeigt an,

welche Kochzone heifll ist. Die Anzeige ver-
schwindet, wenn die Oberflache auf eine sichere
Temperatur abgekihlt ist. Sie kann auch als
Energiesparfunktion verwendet werden, wenn
Sie weitere Pfannen erhitzen mochten, verwen-
den Sie die noch heil3e Kochplatte.

die Heizstufe blinken, bedeutet dies, dass entwe-

der:

¢ Sie keinen Topf auf die richtige Kochzone gestellt

haben oder,

¢ die verwendete Pfanne nicht fiir das Kochen auf

Induktion geeignet ist oder,

e die Pfanne zu klein ist oder nicht richtig auf der

Kochzone zentriert ist.

4.3 Verwendung der Boost-Funktion

Die Boost-Funktion ist eine Funktion, die die
Leistung einer ausgewahlten Kochzone maximiert.
Wenn sie aktiviert ist, dauert die Funktion 5 Minuten
und sorgt fir ein leistungsstarkeres, schnelleres
Kochen, z. B. zum Erhitzen von Wasser in einem
groRen Topf zum Kochen von Reis oder Nudeln.

Verwendung der Boost-Funktion zur Erhdhung der
Leistung

Es findet keine Erhitzung statt, wenn sich keine
geeignete Pfanne auf der Kochzone befindet. Die
Anzeige schaltet sich automatisch nach 1 Minute
aus, wenn keine geeignete Pfanne darauf platziert
wird.

1. Berlihren Sie die Steuerungsoption fir die

Auswahl der Heizzone, die Sie verstarken

maochten. Eine Anzeige neben der Taste blinkt "
8:-¢" auf dem Display.

2. Beriihren Sie die Steuerungsoption fiir die Boost-

Funktion, und die Kochzone beginnt im Boost-
Modus zu arbeiten. Auf der Leistungsanzeige

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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erscheint ,P", um anzuzeigen, dass sich die Zone
im Boost-Modus befindet.

g/
. =3F

3. Die Boost-Funktion ist fiir 5 Minuten aktiv, da-
nach stellt sich die Kochzone automatisch auf
Leistungsstufe 9 zuriick.

4. Um die Boost-Funktion vorzeitig zu beenden,
tippen Sie auf die Kochzonensteuerung die
Anzeige neben der Taste beginnt zu blinken.
Tippen Sie anschlieBend auf die Boost-Taste,
um zur Leistungsstufe 9 zurtickzukehren.

T =g

Leistungsverwaltung

Bei diesem Kochfeld kann jede Zone mit der
Boost-Funktion arbeiten. Wenn Sie die Boost-
Funktion verwenden miissen, stellen Sie zunachst
sicher, dass die andere Zone auf der maximalen

Leistungsstufe 5 steht.

$P=

4.4 Verwendung der Pausenfunktion
- STOP+GO

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des

Kochvorgangs verwendet werden. Sie ermdglicht

es, das Induktionskochfeld anzuhalten und wieder

zu aktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone
funktioniert.

2. Berthren Sie die Taste STOP+GO, die
Kochzonenanzeige zeigt ,II" an. Daraufhin
wird der Betrieb des Induktionskochfelds fir
alle Kochzonen deaktiviert, mit Ausnahme der

Tasten STOP+GO, Ein/Aus und Sperren.

6= 311

3.Um den Pausenstatus aufzuheben, beriihren
Sie die Taste STOP+GO. Daraufhin kehrt die
Kochzone zur zuvor eingestellten Leistungsstufe
zurtick.

8.'.':>p\ — 85

4.5 Sperren der Bedienelemente

e Sie konnen die Bedienelemente sperren, um eine
unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z.
B. wenn Kinder versehentlich die Kochzonen
einschalten).

e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle
Bedienelemente auRBer dem EIN/AUS-Schalter
deaktiviert.

So sperren Sie die Bedienelemente

1. Bertihren Sie gleichzeitig die Taste ,+" oder ,-".

2. Auf der Timer-Anzeige erscheint ,Lo".

So entsperren Sie die Bedienelemente

1. Vergewissern  Sie sich, dass
eingeschaltet ist.

2. Berlihren Sie die Taste ,+" oder ,-" und halten Sie
sie 3 Sekunden lang gedriickt.

der Herd

3. Sie kénnen den Herd jetzt verwenden.

‘.IL_l\. &l }'--,_

A \ il N
\

Wenn sich der Herd im Sperrmodus
befindet, sind alle Bedienelemente
aufler dem EIN/AUS-Schalter deakti-
viert. Sie kdnnen den Herd im Notfall
jederzeit mit dem EIN/AUS-Schalter
ausschalten, missen den Herd je-
doch beim nachsten Betrieb zuerst

entsperren.
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4.6 Uberhitzungsschutz

Ein eingebauter Temperatursensor Uiberwacht die
Temperatur im Inneren des Kochfelds. Wenn eine
zu hohe Temperatur festgestellt wird, schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus.

4.7 Schutz vor verschiitteten
Fliissigkeiten

Das Kochfeld gibt einen Signalton ab und schaltet
sich aus, wenn eine bestimmte Menge Flissigkeit
auf die Bedienelemente gelangt. Schalten Sie in
diesem Fall das Gerat aus, befolgen Sie die Ubli-
chen Vorsichtsmalnahmen zum Entfernen hei-
Rer Flissigkeiten und stellen Sie sicher, dass das
Kochfeld trocken ist, bevor Sie mit dem Kochen
fortfahren. (Siehe Reinigung und Pflege).

4.8 Erkennung kleiner Gegenstande

Wenn eine ungeeignete oder nicht magnetische
Pfanne (z. B. aus Aluminium) oder ein anderer klei-
ner Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel)
auf dem Induktionskochfeld liegen gelassen
wurde, wechselt das Induktionskochfeld nach 1
Minute automatisch in den Standby-Modus. Der
Kihlventilator lauft noch 1 Minute lang.

4.9 Restwarme-Warnung

Wenn der Herd langere Zeit in Betrieb war, ist
noch Restwarme vorhanden. Der Buchstabe ,H"
(Restwarmeanzeige) erscheint auf dem Display als
Warnung vor moglichen Verletzungen durch heile
Oberflachen. Er verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist.

4.10 Automatische Abschaltung

Eine weitere Sicherheitsfunktion des Herdes ist die
automatische Abschaltung. Diese erfolgt immer
dann, wenn Sie vergessen, eine Kochzone auszu-
schalten. Die Standard-Abschaltzeiten sind in der
folgenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe Standard-Arbeitszeitgeber

(Stunde)
8

Ol |INlO ||~ W|IN|—
NININ|ID™| DM DM ]|©

4.11 Verwendung des Timers

Sie konnen den Timer auf zwei verschiedene Arten

verwenden:

e Sje konnen ihn als Minutenzahler verwenden. In
diesem Fall schaltet der Timer keine Kochzone
nach Ablauf der eingestellten Zeit aus.

e Sie kénnen ihn so einstellen, dass er eine oder
mehrere Kochstellen nach Ablauf der eingestell-
ten Zeit ausschaltet.

e Sie konnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 99 Minu-
ten einstellen.

Verwendung des Timers als Minutenzahler

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des
Kochfelds eingeschaltet ist.

2. Berlihren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige
zeigt , 300",

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken. Wenn die Zeit eingestellt ist, be-
ginnt sie sofort herunterzuzéhlen. Auf der
Anzeigetafel wird ,:36:®" die verbleibende Zeit
angezeigt.

4.Um den Timer abzubrechen, berlihren Sie die
Timer-Taste, ,00" wird in der Timer-Anzeige an-
gezeigt, und dann erscheint auf der Anzeige ,--".
5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein

30-seitiger Signalton und auf der Timeranzeige
erscheint ,--".

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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Berilihren Sie den ,-" oder ,+" Regler
des Timers einmal, um die Zeit um 1
Minute zu verringern oder zu erho-
hen.

Halten Sie die ,-" oder ,+"-Taste des
Timers gedriickt, um die Zeit um 10
Minuten zu verklrzen oder zu verlan-
gern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten
Uberschreitet, kehrt die Zeitschaltuhr
automatisch auf 00 Minuten zuriick.

Einstellen des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

1. Berlihren Sie die Taste zur Auswahl der Heizzone.

2. Berlhren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige
zeigt ,30" an.

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken.

.5:>J\':>
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Durch einmaliges Berthren der ,-"-
oder ,+"-Taste wird die Zeit um 1
Minute verkdirzt oder verlangert.

Halten Sie die ,-" oder ,+" Taste ge-
driickt, um die Zeit um 10 Minuten zu
verkiirzen oder zu verldngern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten

Uberschreitet, kehrt die Zeitschaltuhr
automatisch auf 0 Minuten zurick.

(i

4. Wenn Sie die Taste zur Auswahl der Heizzone
und dann den Timer beriihren, wird der Timer
abgebrochen, in der Minutenanzeige erscheint
,00" und dann ,--".

36
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5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort
herunterzuzahlen, auf dem Display wird ,;36:®"
fur die verbleibende Zeit angezeigt.

Der rote Punkt neben der

Leistungsanzeige 86" leuchtet
auf und zeigt an, dass diese Zone

ausgewahlt ist.

Einstellen des Timers zum Ausschalten von mehr als ei-

ner Kochzone

1. Wenn mehr als eine Kochzone diese Funktion
nutzt, zeigt die Timeranzeige die niedrigste Zeit
an. (z.B. Zone 14# Einstellungszeit von 3 Minuten,
Zone 2# Einstellungszeit von 6 Minuten, die
Timer-Anzeige zeigt ,3" an).

Der rote Punkt neben der

Leistungsstufenanzeige blinkt.

(i

(auf 6 Minuten einstellen)

36

3” 2 (auf 3 Minuten einstellen)

O03

2. Nach Ablauf des Kochtimers schaltet sich die
entsprechende Kochzone automatisch aus.

Wenn Sie die Zeit andern mochten,
nachdem der Timer eingestellt wur-
de, miissen Sie bei Schritt 1 begin-
nen.

(i
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4.12 Hitzeeinstellungen

Die nachstehenden Einstellungen sind nur
Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von meh-
reren Faktoren ab, u. a. von lhrem Kochgeschirr
und der Menge, die Sie kochen.

Kochstufe

Eignung

1-2

* Schonendes Erwarmen kleiner
Mengen von Speisen

* Schmelzen von Schokolade, But-
ter und schnell brennenden Le-
bensmitteln

+ sanftes Kécheln

* langsames Erwarmen

+ Wiedererwarmen
+ Schnelles Kocheln
* Reis kochen

5-6

« Pfannkuchen

7-8

* Braten
* Nudeln kochen

* Rihrbraten

* Anbraten

* Suppe zum Kochen bringen
+ Wasser kochen

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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Seien Sie beim Braten vorsichtig, da
sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen,
insbesondere wenn Sie die Boost-
Funktion des Induktionskochfelds
verwenden. Bei extrem hohen
Temperaturen entziinden sich Ol
und Fett spontan, was eine ernsthaf-
te Brandgefahr darstellt.

5.1 Kochtipps

e Wenn das Essen kocht, reduzieren Sie die Tem-
peratureinstellung.

e Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Gar-
zeiten und spart Energie, indem die Warme ge-
speichert wird.

e Verringern Sie die Menge an Flissigkeit oder
Fett, um die Garzeiten zu verkirzen.

e Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und

reduzieren Sie die Einstellung, wenn das Essen
durchgeheizt ist.

Kocheln, Reis kochen

e Kocheln findet unterhalb des Siedepunkts statt,
bei etwa 85 °C, wenn nur gelegentlich Blasen an
die Oberflache der Kochfllssigkeit steigen. Es ist
der Schliissel zu kostlichen Suppen und zarten
Eintopfen, da sich die Aromen entwickeln, ohne
dass das Essen verkocht. Sie sollten auch eiba-
sierte und mehlverdickte SolRen unterhalb des
Siedepunkts kochen.

e Einige Aufgaben, darunter das Kochen von Reis
nach der Absorptionsmethode, erfordern mogli-
cherweise eine hohere Einstellung als die nied-
rigste, um sicherzustellen, dass das Essen in der
empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Steak anbraten

So gelingen saftige, schmackhafte Steaks:
1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20
Minuten bei Zimmertemperatur stehen.

2. Erhitzen Sie eine schwere Bratpfanne.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit
Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die heile
Pfanne und legen Sie das Fleisch auf die heifte
Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak wahrend des Garens
nur einmal. Die genaue Garzeit hangt von der
Dicke des Steaks und davon ab, wie durchge-
gart Sie es haben mdéchten. Die Zeiten kdnnen
zwischen etwa 2 und 8 Minuten pro Seite vari-
ieren. Dricken Sie auf das Steak, um zu priifen,
wie durch es ist — je fester es sich anfiihlt, desto
,durchgegarter" ist es.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren ein paar
Minuten auf einem warmen Teller ruhen, damit
es zart wird.

Fiir Pfannengerichte

1. Wahlen Sie einen induktionsgeeigneten Wok mit
flachem Boden oder eine groRe Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und das Zubehdr bereit.
Das Pfannenriihren sollte schnell gehen. Wenn
Sie grolle Mengen zubereiten, sollten Sie die
Speisen in mehreren kleineren Portionen ko-
chen.

3. Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei
Essléffel OI hinzu.

4. Kochen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es bei-
seite und halten Sie es warm.

5. Braten Sie das Gemuse unter Rihren an. Wenn
es heiR, aber noch knackig ist, stellen Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben Sie
das Fleisch wieder in die Pfanne und fligen Sie
Ihre Sauce hinzu.

6. Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um si-
cherzustellen, dass sie durchgewarmt sind.

7. Sofort servieren.
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6.1 Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass

die Arbeitsflache quadratisch und eben ist und keine strukturellen Elemente den Platzbedarf beein-
trachtigen.

die Arbeitsflache aus einem hitzebestandigen Material besteht.

Wenn das Kochfeld tber einem Ofen installiert wird, muss der Ofen Uber einen eingebauten Kiihlven-
tilator verfiigen.

Die Installation entspricht allen Anforderungen an die Abstande und den geltenden Normen und Vor-
schriften.

Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstandige Trennung von der Netzstromversorgung ermoglicht,
ist in die permanente Verkabelung integriert und so montiert und positioniert, dass er den ¢rtlichen
Verkabelungsvorschriften und -bestimmungen entspricht. Der Trennschalter muss von einem zuge-
lassenen Typ sein und eine Kontakttrennung von 3 mm Luftspalt in allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen-]Leitern, wenn die Grtlichen Verkabelungsvorschriften diese Abweichung von den Anforderun-
gen zulassen) bieten.

Bei Zweifeln bezlglich der Installation wenden Sie sich an die ortlichen Baubehérden und die ortlichen
Vorschriften.

Sie verwenden hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fiur die
Wandflachen rund um das Kochfeld.

6.2 Wenn Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

das Stromkabel nicht durch Schrankttiren oder Schubladen eingeklemmt ist
ausreichend Frischluft von aulerhalb der Schranke zum Sockel des Kochfelds stromt

Wenn das Kochfeld Gber einer Schublade oder einem Schrankfach installiert wird, muss unterhalb des
Geratebodens eine Warmeschutzbarriere angebracht werden

Der Trennschalter muss fur den Kunden leicht zuganglich sein.

6.3 Installation des Gerats
Schneiden Sie die Arbeitsflache gemaR den in der Zeichnung angegebenen MaRen aus.

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld gut beltiftet ist und dass die
Luftzu- und -abgénge nicht blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass sich das Induktionskochfeld in einem
einwandfreien Betriebszustand befindet. Wie unten dargestellt:
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6.4 Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz angeschlossen wer-

den.

Vor dem Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz ist Folgendes zu Uberprifen:
1. Die Hausinstallation ist flr die Leistungsaufnahme des Kochfelds geeignet.
2. Die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht

Die Abschnitte des Stromversorgungskabels kdnnen der auf dem Typenschild angege-
benen Last standhalten. Verwenden Sie zum Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz
keine Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungsvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung

und Brand fuihren kénnen.
Das Stromkabel darf keine heiten Teile berlihren und muss so verlegt werden, dass seine

Temperatur an keiner Stelle 75 °C Ubersteigt.

Lassen Sie von einem Elektriker priifen, ob das Hausstromsystem ohne Anderungen geeig-
net ist. Anderungen dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

Die Stromversorgung gemaf der entsprechenden Norm oder einem einpoligen Schutzschalter ange-
schlossen werden sollte. Die Anschlussmethode ist unten dargestellt.
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rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbli-KOBTUI/3eneHuii-kacbin/capel-zlutd/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihread-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuibo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Reinigung und Pflege

Was

Wie

Wichtig

Alltagliche  Ver-
schmutzungen
auf Glas (Finger-
abdrticke, Fle-
cken, Flecken von
Lebensmitteln
oder nicht zucker-
haltigen Uberldu-
fen auf dem Glas)

1. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds aus.

2. Tragen Sie einen Kochfeldreiniger
auf, solange das Glas noch warm
(aber nicht heiR!) ist.

3. Splilen Sie es ab und wischen Sie es
mit einem sauberen Tuch oder Pa-
piertuch trocken.

4. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

+ Wenn die Stromversorgung des Koch-
felds ausgeschaltet ist, wird keine ,Hei-
Re Oberflache"-Anzeige angezeigt, aber
die Kochzone kann immer noch heify
sein! Seien Sie duBerst vorsichtig.

+ Schwere  Scheuerschwamme, einige
Nylon-Scheuerschwamme und schar-
fe/scheuernde Reinigungsmittel kon-
nen das Glas zerkratzen. Lesen Sie
immer das Etikett, um zu Uberprifen,
ob Ihr Reiniger oder Scheuerschwamm
geeignet ist.

+Lassen Sie niemals Reinigungsriick-
stande auf dem Kochfeld zuriick: Das
Glas kann fleckig werden.

Uberkochendes,
Schmelzendes
und zuckerhaltige
heile Flissigkei-
ten, die auf das
Glas verschuttet
werden

Entfernen Sie diese sofort mit einem
fur Induktionskochfelder geeigneten
Schaber, z. B. einem Fischmesser, ei-
nem Spachtel oder einer Rasierklinge.

Achten Sie jedoch auf heile Kochzo-

nenoberflachen:

1. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds an der Wand aus.

2. Halten Sie die Klinge oder das Utensil
in einem Winkel von 30° und schaben
Sie den Schmutz oder die Verschiit-
tung in einen kihlen Bereich des
Kochfelds.

3. Entfernen Sie den Schmutz oder die
Verschiittung mit einem Geschirr-
tuch oder Papiertuch.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 fiir
JAlltagliche Verschmutzungen auf
Glas" oben.

* Entfernen Sie Flecken, die durch
Schmelzen und zuckerhaltige Le-
bensmittel oder Uberlaufen entste-
hen, so schnell wie mdoglich. Wenn
sie auf dem Glas abkihlen, kdnnen
sie schwer zu entfernen sein oder
sogar die Glasoberflache dauerhaft
beschadigen.

+ Schnittgefahr: Wenn die Sicherheits-
abdeckung zurlickgezogen ist, ist die
Klinge in einem Schaber rasiermes-
serscharf. Seien Sie bei der Verwen-
dung auBerst vorsichtig und bewah-
ren Sie den Kochfeldschaber immer
sicher und auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Ubertragun-
gen auf die
Touch-Steuerung

1. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds aus.

2. Verschiittetes Material aufsaugen

3. Wischen Sie den Touchscreen-Be-
reich mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

4. Wischen Sie den Bereich mit einem
Papiertuch vollstandig trocken.

5. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

+Das Kochfeld kann piepen und

sich selbst ausschalten, und die
Touch-Steuerung funktioniert mdég-
licherweise nicht, solange sich Flis-
sigkeit darauf befindet. Achten Sie
darauf, den Touch-Control-Bereich
trocken zu wischen, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.
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n Problembehandlung

Fehlerbehebung

Ursache

Hilfe

Das Kochfeld lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Vergewissern Sie sich, dass das
Kochfeld an die Stromversor-
gung angeschlossen und einge-
schaltet ist. Uberpriifen Sie, ob in
Ihrem Haus oder in lhrer Region
ein Stromausfall vorliegt. Wenn
Sie alles Uberpriift haben und das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen qualifizier-
ten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente re-
agieren nicht.

Die Bedienelemente sind ge-
sperrt.

Entsperren Sie die Bedienelemen-
te. Anweisungen finden Sie im
Abschnitt ,Verwendung lhres In-
duktionskochfelds'.

Die  Touch-Steuerung st
schwer zu bedienen.

Maoglicherweise befindet sich
ein leichter Wasserfilm auf den
Bedienelementen oder Sie be-
rihren die Bedienelemente mit
der Fingerspitze.

Vergewissern Sie sich, dass der
Touch-Steuerungsbereich  tro-
cken ist, und berlihren Sie die
Bedienelemente mit dem Hand-
ballen.

Das Glas wird zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kan-
ten.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachem und glattem Boden. Sie-
he ,Auswahl des richtigen Koch-
geschirrs".

Es werden ungeeignete Scheu-
ermittel oder Reinigungsmittel
verwendet.

Siehe ,Reinigung und Pflege".

Einige Pfannen machen knis-
ternde oder klickende Gerau-
sche.

Dies kann durch die Konstruk-
tion lhres Kochgeschirrs verur-
sacht werden (Schichten aus
verschiedenen Metallen vibrie-
ren unterschiedlich).

Dies ist bei Kochgeschirr normal
und kein Anzeichen fir einen De-
fekt.

Das Induktionskochfeld macht
ein leises Brummen, wenn es
auf hoher Hitze verwendet
wird.

Dies wird durch die Techno-
logie des Induktionskochens
verursacht.

Dies ist normal, aber das Ge-
rausch sollte leiser werden oder
ganz verschwinden, wenn Sie die
Hitzeeinstellung verringern.

Liftergerausche vom Indukti-
onskochfeld.

Ein in thr Induktionskochfeld
eingebauter Lufter hat sich
eingeschaltet, um eine Uberhit-
zung der Elektronik zu verhin-
dern. Er kann auch nach dem
Ausschalten des Induktions-
kochfelds weiterlaufen.

Dies ist normal und erfordert kei-
ne MalRnahmen. Schalten Sie die
Stromversorgung des Induktions-
kochfelds nicht an der Wand aus,
solange der Lfter lauft.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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n Problembehandlung

Die Pfannen werden nicht hei3
und es erscheint in der Anzei-

ge.

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, da
sie nicht fir das Induktionsko-
chen geeignet ist.

Verwenden Sie Kochgeschirr, das
fur das Kochen auf Induktionsher-
den geeignet ist. Siehe Abschnitt
,/Auswahl des richtigen Kochge-
schirrs",

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, weil
sie zu klein fir die Kochzone ist
oder nicht richtig darauf zent-
riert ist.

Zentrieren Sie die Pfanne und stel-
len Sie sicher, dass ihr Boden der
GroRe der Kochzone entspricht.

Das Induktionskochfeld oder
eine Kochzone hat sich un-
erwartet ausgeschaltet, ein
Ton ertont und ein Fehlercode
wird angezeigt (normalerweise
abwechselnd mit einer oder
zwei Ziffern in der Anzeige des
Kochzeitgebers).

Technischer Fehler.

Bitte notieren Sie die Fehlerbuch-
staben und -nummern, schalten
Sie die Stromversorgung des In-
duktionskochfelds an der Wand
aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Fehleranzeige und Inspektion der Induktionskochzone
Wenn eine Anomalie auftritt, wechselt der Induktionsherd automatisch in den Schutzzustand und zeigt

entsprechende Schutzcodes an:

Fehlerbehebung Ursache Hilfe
F3/F4 Temperatursensor der Induktionsspule | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
ausgefallen. Techniker.
F9/FA Temperatursensor des IGBT-Fehlers. Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung. Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgung
normal ist.
Schalten Sie das Gerat ein, nachdem die
Stromversorgung normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Temperatursen- | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
sors der Induktionsspule. Techniker.

Die oben genannten Punkte sind die Beurteilung und Inspektion haufiger Fehler.
Bitte zerlegen Sie das Geréat nicht selbst, um Gefahren und Schaden am Induktionsherd zu vermeiden.
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nTechnisches Datenblatt

Informationen zu Haushaltskochfeldern

Symbol Wert Symbol Wert Symbol Wert
Einheit Einheit Einheit
Modellidentifizierung HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
Art des Kochfelds Einbaukochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder -bereiche 2 Zonen
Heiztechnologie (Induktionskochzonen und Induktionskoch-
-kochbereiche, Strahlungskochzonen, massive zonen
Platten)
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durch- | @ Zone 1:18,0 cm
messer der Nutzflache pro elektrisch beheizter Zone 2:18,0
Kochzone, auf die nachsten 5 mm gerundet
Fiir nicht kreisformige Kochzonen oder L K/A cm
-flachen: Lange und Breite der nutzbaren W
Oberflache pro elektrisch beheizter Kochzone
oder -fliche, auf 5 mm gerundet
Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache Elektroherd mit | Zone 1:184.9 Wh/kg
EC-Technologie | Zone 2:194.0
berechnet pro kg
Energieverbrauch des Kochfelds berechnet EC-Elektrokoch- | 189,4 Wh/kg
pro kg feld
Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung 53/ DE



. . Anschrift:
Garantiebedingungen Beko Germany GmbH
Rahmannstrale 3
D-65760 Eschborn

Kundendienst-Tel.: 06102-86 86 891
E-Mail: Kundendienst@beko.com

Ersatzteile-Tel.: 01805-242 515 *
E-Mail: ersatzteile@beko.com

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kéufer eines HaushaltsgroRRgerates der Marke Beko stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nachbesserung und Nacherfiillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahrleistung erfolgt fur die Fehlerfreiheit bei
Geratelibergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber die Gewahrleistung hinaus rdumt Ihnen
der Hersteller eine Garantie ein, diese schrankt die gesetzliche Gewahrleistung — die fiir 24 Monate ab dem
Kaufdatum gilt — nicht ein. Garantiert wird die Mangelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des
Herstellers.

Sollten Sie dennoch einmal einen Grund zu einer Reklamation erkennen, dann wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst. Geben Sie im Falle einer Stérung lhre genaue Anschrift, Telefonnummer und den GERATETYP
(vom Typenschild des Gerates) an. Personenbezogene Daten werden unter Berilicksichtigung der
datenschutzrechtlichen Rahmenbedingungen ausschlieBlich fiir der Auftragsbearbeitung und Garantieabwicklung
genutzt.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Original-Zubehdr und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwahnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entsprechend

ausgefiihrt worden.

Das Gerat wurde nicht gedffnet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschleid unterliegen fallen nicht unter die Garantie
Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgeméfe Installation, z. B.
Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgeméafe Aufstellung, z. B. Nichtbeachtung der Einbau-
oder Installationsvorschriften; duere Einwirkung, z. B. Transportschaden, Beschadigung durch Sto
oder Schlag, Schaden durch Witterungseinfliisse, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, unsachgemage
Bedienung oder Beanspruchung, z. B. Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Die Méangelbeseitigung in der Garantie z.B. durch eine Reparatur oder eine Ersatzlieferung verlangert
die urspringliche Garantiezeit nicht.

9. Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

10. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkaufer zu und erlischt bei Weiterverkauf des
Produktes durch den Erstkunden.

11. Die Garantie gilt fir neue Produkte und nicht fiir Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft worden sind
und nicht fiir B-Ware.

12. Die Garantie ist nicht Gbertragbar.

Abhilfeméglichkeiten:

1. Der Hersteller behalt sich das gesetzlich vorgesehene Recht zur Nachbesserung vor.

2. Reparaturen oder Abanderungen wahrend der Garantiezeit diirfen nur durch den autorisierten Kunden-
dienst vorgenommen werden.

3. Als eine Nachbesserung wird der Versuch der Schadensbehebung verstanden. Erst wenn die
Schadensbehebung fehlschlagt oder ein anderer Mangel auftritt, beginnt ein neuer Nachbesserungsver-
such.

4. Bevor andere AbhilfemaRnahmen méglich sind, sind 3 Nachbesserungsversuche zuléssig. Schlagt die
Mangelbeseitigung fehl oder ist sie unmdglich, berechtigt dies den Kaufer zur Rliickgédngigmachung des
Kaufvertrags oder zur Herabsetzung des Kaufpreises.

Umtausch:
Erfolgt auf Wunsch des Kunden ein Austausch, wird die bisherige Nutzung des Geréates in Rechnung gestellt.

No ok~

Diese Garantiezusage ist giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland
*) 0,14 EUR/Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min. (nur fiir Deutschland)

Garantiebedingungen - Beko — 03/2024



iLea el Manual del usuario antes del uso!
Estimado cliente:

Gracias por elegir un producto Beko. Esperamos que consiga los mejores resultados con su producto
el cual ha sido fabricado con una tecnologia de alta calidad y ultima generacion. Por lo tanto, por favor
lea este manual de instrucciones al completo y el resto de documentos que lo acompafian antes de
utilizar el producto y manténgalo como una referencia para su futuro uso. Si entrega el producto a otra
persona, facilitele también el manual de usuario. Siga todas las advertencias e informacion del manual
de instrucciones.

Recuerde que este Manual del usuario es también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos seran identificadas en el manual.
Significados de los simbolos

Los siguientes simbolos se utilizan en varias secciones de este manual:

Informacion importante y consejos Utiles sobre
uso.

ADVERTENCIA: Advertencias para situaciones pe-
ligrosas concernientes a la seguridad de la vida
y de los bienes.

ADVERTENCIA: Advertencia de peligro de incendio.

ADVERTENCIA: Advertencia de descarga eléctrica.
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

Instrucciones Importantes de
Seguridad, Leer con Cuidado
y Guardar para Futuras

1.1 Seguridad general

Consultas Esta seccion
contiene instrucciones de
seguridad que ayudaran
a protegerse contra ries-
gos de incendio, descar-
gas eléctricas, exposicion

a fugas de ondas microon-

das, lesiones personales

o danos a la propiedad.

El incumplimiento de es-

tas Instrucciones anulara

cualquier garantia.

« Los productos de Beko
cumplen con las norma-
tivas de seguridad apli-
cables; por lo tanto, en
caso de que se produzcan
danos en el aparato o en
el cable de alimentacion,
éste debera ser reparado
o sustituido por el distri-
buidor, el servicio técnico
0 servicio especializado
y autorizado para evitar
cualquier peligro. Las re-
paraciones realizadas por

personal no cualificado
pueden ser peligrosas y
causar riesgos para el
consumidor.

1.2 Instalacion

Peligro de descarga eléctrica

« Desconecte el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar cualquier trabajo
o0 mantenimiento en el
MIsSMo.

.La conexion a un buen
sistema de cableado de
tierra es esencial y obli-
gatoria.

.Las alteraciones en el
sistema de cableado do-
meéstico solo deben ser
realizadas por un electri-
cista cualificado.

« S no se siguen estas ins-
trucciones, pueden produ-
cirse descargas electricas
o incluso la muerte.

1.3 Funcionamiento y mante-
nimiento

Peligro de descarga eléctrica
«No cocine sobre una
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

placa rota o agrietada. Si
la superficie de la placa
de coccidon se rompe 0O
se agrieta, desconecte
el aparato inmediata-
mente de la red eléctrica
(interruptor de pared) y
contacte con un técnico
cualificado.

« Desconecte la placa de
coccion de la pared antes
de proceder a su limpieza
0 mantenimiento.

« S no se siguen estas ins-
trucciones, pueden produ-
cirse descargas eléctricas
o incluso la muerte.

1.4 Peligro para la salud

. Este aparato cumple las
normas de seguridad
electromagnética.

1.5 Peligro de superficie
caliente

« Durante el uso, las partes
accesibles de este apa-
rato se calentaran lo sufi-
clente como para causar

quemaduras.

« No permita que su cuerpo,
ropa o cualquier otro ob-
jeto que no sea un uten-
silio de coccion adecuado
entre en contacto con el
cristal de induccion hasta
que la superficie esté fria.

« No ponga objetos metali-
cos tales como cuchillos,
tenedores, cucharas vy
tapas sobre la superficie
de coccion, ya que éstos
pueden calentarse.

- Mantenga alejados a los
NINoS.

« Los mangos de las ollas
pueden estar calientes
al tacto. Verifique que
los mangos de las ollas
no sobresalgan de otras
zonas de coccion que
estén encendidas. Man-
tenga los mangos fuera
del alcance de los ninos.

. La falta de observacion
de estos consejos puede
provocar quemaduras vy
escaldaduras.

Placa de Induccion / Manual del Usuario
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

1.6 Peligro de corte

« Cuando la cubierta de se-
guridad esta recogida, la
hoja afilada del rascador
de la placa de coccion
queda expuesta. Se debe
utilizar con extremo cui-
dado y guardar siempre
en un lugar seguroy fuera
del alcance de los nifios.

.La falta de precaucion
podria provocar lesiones
o cortes.

1.7 Instrucciones importan-
tes de seguridad

. Lea detenidamente estas
Instrucciones antes de
instalar o utilizar este
aparato.

«En  ningun momento
deben colocarse materia-
les o productos combus-
tibles sobre este aparato.

- Le rogamos que ponga
esta informacion a dispo-
sicion de la persona res-
ponsable de la instalacion
del aparato, ya que podria
reducir sus costes de ins-

talacion.

« Con el fin de prevenir ries-
gos, este aparato debe
Instalarse de acuerdo con
estas instrucciones de
Instalacion.

« Solo una persona debida-
mente cualificada puede
iInstalar y conectar a tierra
este aparato.

- Este aparato debe conec-
tarse a un circuito que in-
corpore un interruptor de
aislamiento que propor-
cione una desconexion
total de la fuente de ali-
mentacion de acuerdo
con las normas de ca-
bleado.

- La instalacion incorrecta
del aparato puede invali-
dar cualquier garantia.

« Nunca deje el aparato sin
supervision cuando esté
en uso. La ebullicion pro-
voca humos y derrames
grasientos que pueden
inflamarse.

« Nunca utilice su aparato
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio

ambiente

como superficie de tra-
bajo 0 almacenamiento.

«Nunca deje objetos o
utensilios sobre el apa-
rato.

« Nunca utilice su aparato
para calentar o caldear el
ambiente.

«ras su uso, apague
siempre las zonas de coc-
ciony la placa de coccion
tal y como se describe en
este manual (es decir, uti-
lizando los mandos tacti-
les).

« No permita que los ninos
jueguen con el aparato ni
que se sienten, se pongan
de pie 0 se suban sobre el
MIismMo.

« No guarde objetos de in-
terés para los ninos en
los armarios situados en-
cima del aparato. Si los
ninos se suben a la placa
de coccion, pueden sufrir
lesiones graves.

« No deje a los nifos solos
o desatendidos en la zona

donde se utiliza el apa-
rato.

. Las personas discapaci-
tadas o los nifos que ten-
gan una discapacidad que
limite su habilidad para
utilizar el aparato deben
contar con una persona
responsable y compe-
tente que les instruya en
su uso. El instructor debe
estar seguro de que pue-
den utilizar el aparato sin
peligro para si mismos o
para su entorno.

« No intente reparar ni sus-
tituir ninguna pieza del
aparato a menos que
se recomiende especi-
ficamente en el manual.
Todos los demas traba-
Jos de servicio deben ser
realizados por un técnico
cualificado.

« No utilice un limpiador
de vapor para limpiar la
placa de coccion.

« No coloque ni deje caer
objetos pesados sobre la
placa de coccion.

Placa de Induccion / Manual del Usuario
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- No se ponga de pie sobre
la placa de coccion.

« No utilice sartenes con
bordes dentados ni arras-
tre sartenes por la super-
ficie de vitroceramica, ya
que podria rayar el cristal.

No utilice estropajos ni
otros productos de lim-
pieza abrasivos para lim-
piar la placa de coccion,
ya que pueden rayar el
cristal de induccion.

Si el cable de alimenta-
cion esta danado, debe
ser reemplazado por el
fabricante o su agente de
Servicio 0 por una per-
sona cualificada similar
para evitar riesgos.

Este aparato esta desti-
nado para usos domesti-
cos y similares como en:

— zonas de cocina del
personal en tiendas,
oficinas y otros entor-
nos de trabajo;

— casas de campo;

— por clientes en hoteles,

moteles y otros entor-
nos de tipo residencial;

— entornos de tipo cama
y desayuno.

ADVERTENCIA: El aparatoy
sus partes accesibles se
calientan durante el uso.
Se debe prestar atencion
para evitar tocar los ele-
mentos calefactores. Los
ninos menores de 8 anos
deben mantenerse aleja-
dos a menos que estén
continuamente supervi-
sados.

Este aparato puede ser
utilizado por ninos ma-
yores de 8 anos y por
personas con capacida-
des fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o
con falta de experiencia
y conocimientos, siem-
pre que esten bajo super-
vision o hayan recibido
Instrucciones pertinentes
sobre el uso del aparato
de manera seguray com-
prendan los peligros que
conlleva.

60/ ES

Placa de Induccién / Manual del Usuario
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« No deje que los nifios jue-
guen con el aparato. Los
ninos no deberan realizar
la limpieza y el manteni-
miento sin estar vigilados
por parte de un adulto.

« ADVERTENCIA: Cocinar sin
vigilancia en una placa
utilizando grasa o aceite
puede ser peligroso vy
provocar un incendio.
NUNCA intente apagar un
fuego con agua, apague el
aparato y cubra la llama,
por ejemplo, con una tapa
0 una manta ignifuga.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: no guarde obje-
tos sobre las superficies
de coccion.

« ADVERTENCIA: En caso
de que la superficie esté
agrietada, apague el apa-
rato para evitar la posibili-
dad de descarga eléctrica,
para las superficies de
coccion de vitroceramica
o material similar que
protegen las partes bajo
tension.

« No se debe usar el limpia-
dor de vapor.

« NO esta previsto que el
aparato funcione me-
diante un temporizador
externo o un sistema de
control remoto indepen-
diente.

« PRECAUCION: Es preciso
supervisar el proceso de
coccion. Un proceso de
coccion de corta duracion
debe supervisarse conti-
nuamente.

1.8 Cumplimiento de la Directiva
RAEE y eliminacion del producto
Este aparato cumple con la Directiva WEEE (RAEE)

de la UE (2012/19/EU). Este producto tiene un
simbolo de clasificacion para residuos de equipos
eléctricos y electronicos (WEEE).
Este simbolo indica que este producto
no debe desecharse junto con otros

desechos domésticos al final de su

vida util. El dispositivo usado debe de-

N | \olverse a un punto de recoleccion ofi-
cial para el reciclaje de dispositivos

eléctricos y electronicos. Para encontrar estos sis-
temas de recogida, por favor, pdngase en contacto
con las autoridades locales o con el distribuidor
donde se compr¢ el producto. Cada hogar desem-
pefia un papel importante en la recuperacion y re-
ciclaje de electrodomésticos viejos. La eliminacion
adecuada de los electrodomésticos usados ayuda
a prevenir posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud humana.

Placa de Induccion / Manual del Usuario

61/ES



Instrucciones importantes para la seguridad y el medio
ambiente

1.9 Cumplimiento de la Directiva
RoHS

El producto que ha adquirido es conforme con la
Directiva RoHS de UE sobre la restriccion de sus-
tancias peligrosas (2011/65/EU). No contiene ma-
teriales nocivos y prohibidos especificados en la
Directiva.

1.10 Informacion sobre el embalaje

0y Los materiales de embalaje del produc-
® | tosefabrican con materiales reciclables
W | de acuerdo con nuestras Regulaciones
Nacionales de Medio Ambiente. No se
deshaga de los materiales de embalaje junto con
los desechos domésticos o de otro tipo. Llévelos a
los puntos de recoleccion de material de embalaje
designados por las autoridades locales.
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n Resumen general

2.1 Descripcion general

A

Controles y partes

A. Resumen

1. 2000 Boost 2300W zona
2. 1500 Boost 2000 W zona
3. Placa de vidrio

4. Panel de control

B. Panel de control

1. Botdn de seleccion de la zona de calefaccion
2. Boton Stop & GO

3. Boton del temporizador

4

. Botones de regulacion de potencia/Botones de
regulacion del temporizador/Botén de blogueo
de teclas

. Botén de Encendido/Apagado

[2Nea]

. Boton de funcién Boost

6 1 3
— ,' :
2 . 3 @]
e ——e——-—- 1t (D M
[ & J I
| ] | |
4 9 2
2.2 Datos técnicos
Modelo HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
Zonas de coccion 2 Zones
Tension de alimentacion 220-240V~, 50-60Hz
Potencia eléctrica insta- 3000-3800 W

lada

Tamaiio del producto
(Lar+Anc+Alt)

288+x520+60 mm

Dimensiones de montaje

2682%500"2*56*02 mm

Las especificaciones técnicas pue-
den modificarse sin previo aviso
para mejorar la calidad del producto.

(i
[i]

ducto.

Las ilustraciones de este manual
son esquematicas y pueden no
coincidir exactamente con su pro-
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nAntes del primer uso

3.1 Introduccion a la Cocina de Induccion

La cocina de induccion es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econdmica. Funciona
mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la olla, en lugar de indirec-
tamente a través del calentamiento de la superficie de cristal. El cristal se calienta sélo porque la olla
acaba calentandolo.

IHE

Olla de hierro

Circuito magnético

—— Placa de vidrio ceramico
[ =s3) sss) ——— Bobina de induccion
-~ L, 1 Corrientes inducidas

3.2 Escoger la olla adecuada

e Debe seleccionar los utensilios de cocina adecuados para una placa de induccién, utilizando Unica-
mente utensilios de cocina con una base adecuada para la coccion por induccion.

e Busque el simbolo de induccidn en el envase o en el fondo de la olla. Puede verificar si su utensilio de
cocina es adecuado realizando la prueba del iman.

e Mueva uniman hacia la base de la olla. Si es atraida, la olla es apta para induccion. Si no dispone de un

iman, ponga un poco de agua en la olla que desea comprobar y, a continuacion, si “= " no parpadea en
la pantallay el agua se calienta, la olla es adecuada.

e No son adecuados los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

¢ No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o base curva.

e Asegurese de que la base de la olla sea lisa, quede plana contra el cristal y tenga el mismo tamafio que
la zona de coccidn. Centre siempre la olla en la zona de coccion.

\/‘ —\"r f v NSr N r

e Siempre retire las ollas de la placa de induccion, no las deslice si no quiere rayar el cristal.
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nAntes del primer uso

Para conseqguir la maxima eficacia, la olla debe ser del mismo tamafio que la zona de coccidn, con la
olla centrada en la zona de coccién. No se deben utilizar ollas con un didmetro mayor que la zona de
coccion.

Si bien no se especifica un limite maximo de peso para cada zona de coccion, sila olla utilizada tiene el
mismo didmetro que la zona de coccidn, se puede utilizar una olla llena con total seguridad. En caso de
que sea necesario utilizar una olla mas pequefia, la tabla siguiente muestra las dimensiones minimas
admisibles de la olla para cada zona de coccion:

Diametro de la zona de Diametro min. de olla
coccion (mm) (mm)
Zona 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Uso de los controles tactiles

Los controles son tactiles, por lo que no es necesario aplicar presion.
Utilice la punta del dedo, no la yema.
Oira un pitido cada vez que se registre un toque.

Asegurese de que los mandos estén siempre limpios, secos y de que no haya ningun objeto que los
cubra (por ejemplo, un utensilio o un pafio). Hasta una fina pelicula de agua puede dificultar el funcio-
namiento de los mandos.
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n Funcionamiento del aparato

u_n

4.1 Para empezar a cocinar nuacion, toque “-", o toque el punto izquierdo del
control deslizante y, a continuacion, toque "-".

Asegurese de que la pantalla mostrara "0".

e —— - G» @ |

e Después del encendido, el zumbador emite un
pitido, todos los indicadores se encienden du-
rante 1 segundo y luego se apagan, lo que indica

que la cocina ha entrado en el estado de modo & )
de espera.

1. Toque el botéon ENCENDIDO/APAGADO, todos
los indicadores muestran "-" o "--". or

2. Ponga una olla adecuada en la zona de coccion P IRE———

que desee utilizar.

Asegurese de que el fondo de la olla - —
y la superficie de la zona de coccién

estén limpios y secos.

3. Toque la tecla de seleccion de la zona de cale- 3. Para apagar todas las zonas de coccion tocando
faccion, un indicador junto a la tecla parpadeara el botén ENCENDIDO/APAGADO.

0w ®s_con . - .
0’7" 5 segundos. 4. Tenga cuidado con las superficies calientes *
4. Mientras el nimero parpadea, ajuste el nivel de 8H " mostrara qué zona de coccién esta calien-
potencia tocando repetidamente "-" 0 "+". te al tacto. Cuando la superficie se haya enfriado

a una temperatura segura esto desaparecera.
También se puede utilizar como funcién de aho-
rro de energia si desea calentar mas sartenes,
utilice la placa que aun esta caliente.

También puede arrastrar a lo largo
del control deslizante, o simplemen-
te tocar cualquier punto del control
deslizante.
e Sino selecciona un ajuste de calor en T minuto,
la placa se apagara automaticamente. Debera

4.3 Uso de la funcion boost

empezar de nuevo en el paso 1. La funcion Boost es una funcion que maximiza
* Puede modificar el ajuste de calor en cualquier 1 potencia de una determinada zona de coccion.
momento durante la coccién. Cuando se activa, la funcion dura 5 minutos y pro-

porciona una coccion mas potente y rapida, por
ejemplo, para calentar agua de una olla grande
para cocer arroz o pasta.

Uso de la funcion boost para aplicar mas potencia

1. Toque el control de seleccion de la zona de
coccién que desea potenciar, un indicador junto
a la tecla parpadeard “ 8=t " en la pantalla.

2. Toque el control de la funcion boost y la zona de
coccién comenzara a funcionar en modo boost.

No se calienta a menos que haya una olla adecua- La pantalla de potencia mostrara "P" para indi-

da en la zona de coccién. La pantalla se apagaré car que la zona esta en modo boost.

automaticamente al cabo de T minuto si no se co-

loca una olla adecuada.

u >4y

Si la pantalla parpadea " =

ajuste de calor significa que:

¢ no ha colocado una olla en la zona de coccion
correcta o,

e |aolla que esta utilizando no es adecuada para la
coccioén por induccion o,

alternando con el

e |a olla es demasiado pequefia o no esta bien
centrada en la zona de coccion.

4.2 Cuando usted finaliza la coccion

1. Pulsando el botén de seleccion de la zona de
calefaccion que desea apagar.

2. Toque repetidamente “-" o mueva el control
deslizante hasta el punto izquierdo vy, a conti-
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n Funcionamiento del aparato

T oep

3. La funcién Boost estara activa durante 5 minu-
tos y luego la zona de coccion volverd al nivel de
potencia 9.

4. Si desea cancelar la funcion Boost antes de que
finalicen los 5 minutos, toque el control de selec-
cion de la zona de coccion. Un indicador junto a
la tecla parpadeara. Luego, toque el control de
la funcién Boost y la zona de coccion volvera al
nivel de potencia 9.

$P= B =g

/

Gestion de potencia

En esta placa cada zona puede trabajar con la fun-
cién Boost. Si necesita utilizar la funcion boost,
asegurese primero de que la otra zona esta al nivel
de potencia maximo de 5.

o

©

4.4 Uso de la funcion - STOP+GO

La funcion de pausa se puede utilizar en cualquier

momento durante la coccion. Sirve para detener la

placa de induccion y volver a encenderla.

1. Asegurese de que la zona de coccion esta
funcionando.

2. Toque el boton STOP+GO, el indicador de la zona
de coccion mostrara “Il". A continuacion se des-
activara el funcionamiento de la placa de induc-
cion en el @mbito de todas las zonas de coccidn,
excepto las teclas STOP+GO, encendido/apaga-
do y bloqueo.

(4]
%:MH

3. Si desea cancelar el estado de pausa, toque el
botén STOP+GO, entonces la zona de coccién
volverd a la etapa de potencia que haya ajustado
anteriormente.

8:!@% — 35

4.5 Bloqueo de los controles

e Puede bloguear los controles para evitar un uso
no deseado (por ejemplo, que los nifios encien-
dan accidentalmente las zonas de coccion).

e Cuando los controles estan bloqueados, todos
los controles excepto el control de ENCENDIDO/
APAGADO estan desactivados.

Para bloquear los controles

1. Toque al mismo tiempo el control “+" 0 "-".

2. Elindicador del temporizador mostrara " Lo ".

Para desbloquear los controles

1. Asegurese de que la placa esta encendida.

2. Pulse y mantenga pulsado "+" o "-" para 3 se-
gundos.

3. Ya puede empezar a utilizar su cocina.

— e e e e G D G |

n

1 fi =

6=
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n Funcionamiento del aparato

Cuando la placa estd en el modo
de bloqueo, todos los controles es-
tan desactivados excepto el control
ENCENDIDO/APAGADO, siempre
puede apagar la placa con el control
ENCENDIDO/APAGADO en caso de
emergencia, pero debe desbloquear
la placa primero en la siguiente ope-
racion.

A\

4.6 Proteccion contra exceso de
temperatura

Un sensor de temperatura incorporado controla la
temperatura en el interior de la placa de coccion.
Cuando se detecta una temperatura excesiva, la
placa de coccion deja de funcionar automatica-
mente.

4.7 Proteccion contra derrames

La placa de coccion emitird un pitido y se apaga-
ra cuando una determinada cantidad de liquido se
derrame sobre los mandos. En este caso, desco-
necte la alimentacion eléctrica, siga las precaucio-
nes habituales para la limpieza de liquidos calien-
tes y asegurese de que la placa de coccion esté
seca antes de volver a cocinar. (Véase Limpieza 'y
cuidados).

4.8 Deteccion de Objetos Pequenos

En caso de que se haya dejado sobre la placa de
induccion una olla de tamano inadecuado o no
magnética (por ejemplo, de aluminio), o algun
otro objeto pequefio (por ejemplo, un cuchillo, un
tenedor, una llave), la placa de induccion pasara
automaticamente al modo de espera en 1 minuto.
El ventilador de refrigeracion funcionaré durante 1
minuto mas.

4.9 Advertencia de calor residual

Cuando la placa de coccion ha estado funcionando
durante algun tiempo, habra algo de calor residual.
La letra "H" (Indicador de Calor Residual) aparece
en la pantalla como advertencia contra posibles le-
siones por superficies calientes. Cuando la super-
ficie se haya enfriado a una temperatura segura la
letra desaparecera.

4.10 Apagado automatico

Otra caracteristica de seguridad de la placa es el
apagado automatico. Esto ocurre cuando se olvida
de apagar una zona de coccion. Los tiempos de
apagado por defecto se muestran en la siguiente
tabla:

Power level Temporizador de funcionami-

ento predeterminado (hora)

Ol | NjOojo|d~lwW|IN|—
NN N ||| D000

4.11 Uso de temporizador

Puede utilizar el temporizador de dos formas dis-

tintas:

e Puede utilizarlo como un recordatorio de mi-
nutos. En tal caso, el temporizador no apagara
ninguna zona de coccidn una vez transcurrido el
tiempo programado.

e Puede programarlo para que apague una o va-
rias zonas de coccion una vez transcurrido el
tiempo programado.

e Puede ajustar el temporizador hasta 99 minutos.
Uso del temporizador como control de los minutos

Si no selecciona ninguna zona de coccion

1. Asegurese de que la placa de coccion esta
encendida.

2. Toque el botén del temporizador, el indicador del
temporizador mostrara “38 ®".

3. Ajuste el temporizador tocando el control - o +.
Se confirmara el ajuste de los minutos después
de parpadear durante unos 5 segundos. Una vez
ajustado el tiempo, comenzara inmediatamente
la cuenta atras. La pantalla mostrara *:36:®" el
tiempo restante.
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4. Para anular el temporizador, toque el botén del
temporizador, se mostrara “00" en la pantalla del
temporizadory, a continuacion, la pantalla mos-
trard --".

5. El zumbador emitira un pitido de 30s y la panta-

lla del temporizador mostrara "--" una vez trans-
currido el tiempo programado.

Toque el control "-" o "+" del tempo-
rizador una vez para disminuir o au-
mentar 1 minuto.

Toque y mantenga apretado el con-
trol "-" o "+" del temporizador para
disminuir o aumentar en 10 minutos.

En caso de que el tiempo ajustado
supere los 99 minutos, el tempori-
zador volvera automaticamente a 00
minutos.

Ajuste del temporizador para apagar una zona de coc-

cion

1. Toque el botén de seleccion de la zona de

calefaccion.

2. Toque el botdén del temporizador, el indicador del
temporizador mostrara "30".

3. Ajuste el temporizador tocando el control - o +.
Se confirmara el ajuste de los minutos después
de parpadear durante unos 5 segundos.

° ElH O] e ———-ee
=2l= +

(i

) —

\

Toque el control "-" 0 "+" del tempo-
rizador una vez para disminuir o au-
mentar 1 minuto.

Toque y mantenga apretado el con-
trol "-" o "+" del temporizador para
disminuir o aumentar en 10 minutos.

En caso de que el tiempo ajustado
supere los 99 minutos, el tempori-
zador volverd automaticamente a 0
minutos.

4. Toque el botdn de seleccion de zona de cale-
faccion, y luego toque el temporizador, el tem-
porizador se cancela, el "00" se mostrara en la
pantalla de minutos, y luego "--".

6 o $Om--0

(i

5. Cuando el tiempo esté ajustado, comenzara la
cuenta atras inmediatamente, la pantalla mos-

trara 360" el tiempo restante.
G-] indicando que la zona esta seleccio-
nada.

Ajuste del temporizador para apagar mas de una zona

de coccion

1.Si mas de una zona de calefaccion utiliza
esta funcion, el indicador del temporizador
mostrard el tiempo mas bajo. (por ejemplo,
zona 1# tiempo de ajuste de 3 minutos, zona 2#
tiempo de ajuste de 6 minutos, el indicador del
temporizador mostrara “3".)

El punto rojo junto al indicador de ni-
vel de potencia * 8 6x" se iluminara

El punto rojo junto al indicador de ni-
vel de potencia parpadeara.

5_\_1 (establecer en 6 minutos)

o003

0 (establecer en 3 minutos)

uy oe

2. Al finalizar el temporizador de coccién, la zona
de coccion correspondiente se apagara auto-
maticamente.

(i

En caso de que desee cambiar el
tiempo una vez ajustado el tempo-
rizador, deberd empezar desde el
paso 1.
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4.12 Ajustes de calor

Los ajustes que se indican a continuaciéon son me-
ramente orientativos. El ajuste exacto dependera
de varios factores, incluyendo sus utensilios de
cocinay la cantidad que esté cocinando.

Calor | Idoneidad

1-2 | - calentamiento delicado para pequeias
cantidades de alimentos

« derretir chocolate, mantequilla y ali-
mentos que se queman rapidamente

- cocer a fuego lento

+ calentamiento lento

3-4 | - re-calentamiento
+ calentamiento rapido
* coccion de arroz

5-6 | -tortitas

7-8 | - salteado
* cocinar pasta

9 - fritura

+ sellado

* poner la sopa a hervir
* hervir agua
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Tenga cuidado al freir, ya que el acei-
te y la grasa se calientan muy rapi-
damente, sobre todo si utiliza la fun-
cion Boost de la placa de induccion.
En caso de temperaturas extrema-
damente altas, el aceite y la grasa se
inflaman espontaneamente, lo que
supone un grave riesgo de incendio.

5.1 Consejos de coccion

Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca
el ajuste de temperatura.

El empleo de una tapa permitira reducir el tiempo
de coccion y ahorrar energia al retener el calor.
Minimice la cantidad de liquido o grasa para
acortar el tiempo de coccion.

Empiece a cocinar a fuego alto y reduzca la

temperatura cuando los alimentos estén bien
calientes.

Coccion a fuego lento, coccion del arroz

La coccion a fuego lento se produce por debajo
del punto de ebullicion, a unos 85°C, cuando las
burbujas apenas suben ocasionalmente a la
superficie del liquido de coccion. Resulta funda-
mental para obtener sopas deliciosas y guisos
tiernos, ya que los sabores se desarrollan sin
cocer demasiado los alimentos. Las salsas a
base de huevo y las espesadas con harina tam-
bién deben cocinarse por debajo del punto de
ebullicion.

Algunas recetas, incluyendo la coccion del arroz
por el método de absorcion, pueden requerir un
ajuste mas alto que el minimo para garantizar
que los alimentos se cocinen correctamente en
el tiempo recomendado.

Sellado de filetes
Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1.

Mantenga la carne a temperatura ambiente
durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

. Caliente una sartén de base gruesa.
. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie

una pequefa cantidad de aceite en la sartén
caliente y, a continuacién, ponga la carne en la
sartén caliente.

4. Dé la vuelta al filete sélo una vez durante la coc-
cion. El tiempo exacto de coccion dependera del
grosor del filete y de como lo quiera cocinado.
El tiempo puede variar entre 2 y 8 minutos por
cada lado. Pulse el bistec para medir su grado
de coccidn: cuanto mas firme esté, mas hecho
estara.

5. Antes de servir deje reposar el filete en un plato
caliente durante unos minutos para que se relaje
y se ablande.

Para el salteado

1. Escoja un wok plano compatible con induccion o
una sartén grande.

2. Tenga preparados todos los ingredientes y el
equipo. El salteado debe ser rapido. Si se cocina
en grandes cantidades, cocine los alimentos en
varias tandas mas pequefias.

3. Precaliente ligeramente la sartén y agregue dos
cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, apartela y manténgala
caliente.

5. Saltee las verduras. Una vez calientes pero to-
davia crujientes, ponga la zona de coccion a un
nivel mas bajo, vuelva a poner la carne en la sar-
tény afada la salsa.

6. Revuelva suavemente los ingredientes para ase-
gurarse de que se calientan bien.

7. Sirva inmediatamente.
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6.1 Antes de instalar la cocina, asegurese de que

La superficie de trabajo es cuadrada y nivelada, y ninguin elemento estructural interfiere con los requi-
sitos de espacio.

La superficie de trabajo es de un material resistente al calor.
Si la placa se instala encima de un horno, éste lleva incorporado un ventilador de refrigeracion.
La instalacion cumplira todos los requisitos de espacio libre y las normas y reglamentos aplicables.

En la instalacion eléctrica permanente se incorporara un interruptor de aislamiento adecuado que
proporcione la desconexion total de la red eléctrica, montado y colocado de acuerdo con las normas y
reglamentos locales sobre cableado. El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y pro-
porcionar una separacion de 3 mm entre los contactos en todos los polos (o en todos los conductores
activos [de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).

En caso de duda sobre la instalacion, consulte a las autoridades y reglamentos de construccion locales.

Para las superficies de las paredes que rodean la cocina utilice acabados resistentes al calor y faciles
de limpiar (como azulejos de cerdmica).

6.2 Una vez instalada la cocina, asegurese de que

El cable de alimentacidn eléctrica no es accesible por las puertas de los armarios o cajones
Existe un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hacia la base de la cocina

Sila cocina se instala encima de un espacio de cajones o armarios, se instala una barrera de proteccion
térmica debajo de la base de la cocina

El cliente puede acceder facilmente al interruptor de aislamiento.

6.3 Instalacion del aparato

Recorte la superficie de trabajo segun las dimensiones indicadas en el dibujo.

En cualquier circunstancia, asegurese de que la placa de induccion esté bien ventilada y que las entradas
y salidas de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa de induccion esté en buen estado de
funcionamiento. Como se muestra a continuacion:

+0.3

56 mm
)
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Min.750 mm
Min. 400 mm

min. 45 mm
min. 550 mm
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n Instalacion del aparato

6.4 Conexion de la placa de coccion a la red eléctrica

Esta placa de coccion solo debe ser conectada a la red eléctrica por una persona debidamente cualifi-
cada.

Antes de conectar la placa de coccion a la red eléctrica, verifique lo siguiente:

1. El sistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia que consume la cocina.

2. La tension corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas

Las secciones del cable de alimentacion pueden soportar la carga especificada en la placa
de caracteristicas. Al conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores
ni dispositivos de derivacion, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento e incendio.
El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe colocarse de forma
que su temperatura no supere los 75°C en ningun punto.
Verifique con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado sin altera-
ciones. las alteraciones sélo deben ser realizadas por un electricista cualificado.
La alimentacion eléctrica se debe conectar de conformidad con la norma pertinente, o un disyuntor uni-
polar. El método de conexidn se muestra a continuacion.

220-240V ~

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacse-
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kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-

E geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-

- rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTblii/3eneHblii-KoBTUI/3eneHuii-xacbin/capbl-Zluté/zelena-ZIta/zelena-
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Limpieza y cuidado

Qué

Como

Importante

Suciedad diaria en
el cristal (huellas
dactilares, mar-
cas, manchas de-
jadas por alimen-
tos o derrames
no gaseosos en el
cristal).

1. Desconecte la alimentacion de la placa
de coccion.

2. Aplique un limpiador de placas de co-
cina mientras el cristal estd todavia
templado (jpero no caliente!)

3. Aclare y seque con un pafio limpio o
una toalla de papel.

4. Vuelva a conectar la alimentacion de la
placa de coccion.

+ Al desconectar la alimentacion de
la placa de coccion, no habra indi-
cacion de 'superficie caliente’ jpero
la zona de coccion puede seguir
caliente! Tenga extremo cuidado.

* Los estropajos fuertes, algunos es-
tropajos de nailon y los productos
de limpieza fuertes/abrasivos pue-
den rayar el cristal. Lea siempre la
etiqueta para comprobar si su lim-
piador o estropajo es adecuado.

*Nunca deje residuos de limpieza
sobre la placa de coccidn: el cristal
podria mancharse.

Derrames, fundi-
dos vy salpicadu-
ras de azUcar ca-
liente en el cristal

Retire éstos de inmediato con una cu-
chilla de cocina, espatula o rascador de
hoja de afeitar adecuado para placas de
induccién de vidrio, pero tenga cuidado
con las superficies calientes de la zona
de coccion:

1. Desconecte la alimentacion de la placa
de coccion de pared.

2. Sujete la cuchilla o el utensilio en un
angulo de 30° y raspe la suciedad o el
derrame hacia una zona fria de la pla-
ca de coccion.

3. Limpie la suciedad o el derrame con
un pafio de cocina o papel de cocina.

4. Siga los pasos 2 a 4 de la seccion 'Su-
ciedad diaria en cristales’.

+ Quite las manchas dejadas por ali-
mentos derretidos y azucarados o
derrames lo antes posible. Si se de-
jan enfriar sobre el cristal, pueden
ser dificiles de eliminar o incluso
dafar permanentemente la super-
ficie del cristal.

* Peligro de corte: cuando la cubier-
ta de seguridad esta recogida, la
cuchilla del rascador esta afilada
como una cuchilla de afeitar. Se
debe utilizar con extremo cuidado y
guardar siempre en un lugar seguro
y fuera del alcance de los nifios.

Salpicaduras  en
los controles tac-
tiles

—

. Desconecte la alimentacion de la placa

de coccion.

Recoja el derrame

3. Limpie la zona de control tactil con una

esponja o pafio limpio y humedo.

4. Seque completamente la zona con una
toalla de papel.

. Vuelva a conectar la alimentacion de la
placa de coccion.

N

(&)

* Es posible que la placa de coccion
emita un pitido y se apague sola, y
que los controles tactiles no funcio-
nen mientras haya liquido en ellos.
Asegurese de secar la zona de con-
trol tactil antes de volver a encen-
der la placa de coccion.
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Solucion de problemas

Causa principal

Ayuda

La placa de coccion no se pue-
de encender.

No hay corriente.

Asegurese de que la placa de
coccion estd conectada a la red
eléctrica y de que estd encendi-
da. Verifique si hay algun corte
de electricidad en su casa o en
la zona. Si ha comprobado todo
pero el problema persiste, llame a
un técnico cualificado.

Los controles tactiles no res-
ponden.

Los controles estan bloquea-
dos.

Desbloquee los controles. Con-
sulte las instrucciones en la sec-
cion 'Uso de la placa de induc-
cion'.

Es dificil manejar los controles
tactiles.

Puede haber una ligera capa de
agua sobre los controles o pue-
de que esté utilizando la punta
del dedo al tocar los controles.

Asegurese de que la zona de
control tactil esta seca vy utilice la
punta del dedo al tocar los con-
troles.

El cristal se esta rayando.

Utensilios de cocina con bor-
des rugosos.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas'y lisas. Véase 'Esco-
ger los utensilios de cocina ade-
cuados'.

Se utilizan productos de lim-
pieza abrasivos o inadecuados.

Consulte el apartado ‘Limpieza y
cuidados'.

Algunas sartenes emiten rui-
dos crujientes o chasquidos.

La causa puede ser la cons-
truccion de la bateria de cocina
(capas de diferentes metales
que vibran de forma diferente).

Esto es normal en los utensilios
de cocinay no indica ningun fallo.

La placa de induccion emite un
leve zumbido cuando se utiliza
a fuego alto.

Este zumbido se debe a la tec-
nologia de cocciéon por induc-
cion.

Esto es normal, pero el ruido debe
disminuir o desaparecer por com-
pleto cuando se reduce la tempe-
ratura.

Ruido del ventilador de la placa
de induccion.

El ventilador integrado en la
placa de induccién se pone en
marcha para evitar el calenta-
miento excesivo de los compo-
nentes electronicos. Es posible
que siga funcionando incluso
después de apagar la placa de
induccion.

Esto es normal y no requiere nin-
guna accion. No desconecte la
placa de induccion de la pared
mientras el ventilador esté fun-
cionando.
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Las ollas no se calientan vy
aparecen en la pantalla.

La placa de induccion no de-
tecta la olla porque no es ade-
cuada para la coccion por in-
duccion.

Utilice utensilios de cocina ade-
cuados para la coccion por induc-
cion. Véase la seccion ‘Escoger
los utensilios de cocina adecua-
dos'.

La placa de induccion no de-
tecta la olla porque es dema-
siado pequena para la zona de
coccion o no esta bien centra-
daenella.

Centre la olla y asegurese de que
su base coincide con el tamafo
de la zona de coccion.

La placa de induccién o una
zona de coccion se ha apaga-
do de forma inesperada, suena
un tono y se muestra un codi-
go de error (normalmente al-
ternando con uno o dos digitos
en la pantalla del temporizador
de coccion).

Fallo técnico.

Por favor, apunte las letras y nu-
meros del error, desconecte la
alimentacion de la placa de in-
duccion en la pared y pongase
en contacto con un técnico cua-
lificado.

Visualizacion e inspeccion de fallos para la zona de coccion por induccion

Si se produce una anomalia, la placa de induccion entrara automaticamente en el estado de proteccion y
mostrara los codigos de proteccion correspondientes:

Solucion de Causa principal Ayuda

problemas

F3/F4 Fallo del sensor de temperatura de la | Contacte con un técnico cualificado.

bobina de induccion.

F9/FA Fallo del sensor de temperatura de | Contacte con un técnico cualificado.

IGBT.

E1/E2 Tensioén de alimentacion anormal. Verifique si la alimentacion es normal.
Encienda después de que la alimenta-
cién sea normal.

E3 Alta temperatura del sensor de tempe- | Contacte con un técnico cualificado.

ratura de la bobina de induccion.

LLos anteriores son el juicio y la inspeccion de fallos comunes.
Por favor, no desarme la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la cocina de induccion.
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Informacion para placas eléctricas domésticas

Simbolo Valor Simbolo Valor Simbolo Valor

Unidad Unidad Unidad
Identificacion del modelo HDI 32400 TO

HDI 32401 TO

Tipo de placa Placa empotrad
Ntmero de zonas y/o areas de coccion 2 zonas
Tecnologia de calentamiento (zonas y areas onas y areas de
de coccion por induccion, zonas de coccion coccion por in-
radiantes, placas sélidas) duccion
Para zonas o areas de coccion circulares: dia- | @ Zona 1:18.0 cm
metro de la superficie Gtil por zona de coccion Zona 2:18.0
calentada eléctricamente, redondeado a los 5
mm mas proximos.
Para las zonas o areas de coccion no cir- L N/A cm
culares: longitud y anchura de la superficie W
itil por zona o area de coccion calentada
eléctricamente, redondeadas a los 5 mm mas
proximos.
Consumo de energia por zona o area de coc- Cocina eléctrica | Zona 1:184.9 Wh/kg
cion calculado por kg CE Zona 2:194.0
Consumo de energia de la placa de coccion Placa eléctrica | 189.4 Wh/kg
calculado por kg CE
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bEko Contacto para asistencia técnica:

932 992 581

CONDICIONES DE GARANTIA - ESPANA

El presente certificado cubre la garantia de reparacion de su electrodoméstico de gama blanca y PAE (*) durante el periodo
de garantia legal previsto en la ley, a partir de la fecha de venta, contra todo defecto de funcionamiento proveniente de
fabricacion o materiales; o de sustitucion del aparato, salvo que una de estas opciones resulte imposible o desproporcionada
respecto de la otra. Cuando usted detecte un defecto o anomalia en el aparato contacte de forma inmediata con nosotros
para informarnos de la falta de conformidad. Los pequefios electrodomésticos (PAE) deberan ser entregados en el taller del
servicio oficial de la marca para su revision.

La presente garantia solo sera valida si se presenta factura, ticket de compra o el albarén de entrega correspondiente a la
adquisicion del producto. La presente garantia es valida en el territorio espafiol y portugués para los aparatos distribuidos por
Beko Spain Electronics, S.L. La garantia sélo tendra validez sobre el primer comprador o adquiriente del producto. La garantia
sera valida para aquellos aparatos cuya instalacion sea correcta y estén ubicados en condiciones climaticas y
medioambientales adecuadas para su correcto funcionamiento.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
El coste de la reparacion serd a cargo del usuario en los siguientes casos:

Los aparatos utilizados para uso profesional o no exclusivamente doméstico.

Los aparatos desmontados o manipulados por personas ajenas a los servicios técnicos expresamente autorizados.

Las instalaciones, transporte, sustitucion de aparatos, puestas en marcha, cambio de sentido de puertas.

Intervenciones de mantenimiento o de informacion sobre el uso de los aparatos.

Cambio de inyectores en aparatos de gas.

Las averias provocadas por falta de mantenimiento o limpieza o aquellas provocadas por un uso indebido, sobrecarga,

abandono o de manera no conforme a las instrucciones de uso o de instalacién de los aparatos.

e Las averias producidas por causas fortuitas, siniestros de fuerza mayor o derivados de instalacién incorrecta y en
general, averias por causas ajenas al propio aparato.

. Las averias provocadas por conexiones que puedan presentar fluctuaciones, irregularidades o falta de uniformidad
en el suministro, por ejemplo: suministro de agua impulsado por grupos de presion, energia solar, energia edlica,
generadores eléctricos, u otro tipo de suministro no normalizado.

e  La sustitucién de materiales rotos o deteriorados por desgaste o uso no normal del aparato, o materiales consumibles
tales como: juntas, plasticos, gomas, correas, cristales, escobillas, bombillas, asas, tiradores, tapas de quemadores,
filtros, rejillas, dnodos de sacrificio (magnesio o similares) de calentadores o calderas, etc.

. Los aparatos que presenten oxidacion, o dafios por corrosion en esmaltes o pinturas, que puedan ser provocados
por efectos quimicos o electroquimicos del agua o cualquier otra sustancia, o aceleradas por circunstancias
ambientales o climaticas no propicias.

«  Defectos estéticos en serigrafia o pintura.

e Los dafios de transporte o manipulacion, golpes, etc.

. Los aparatos deben instalarse de forma accesible para su reparacion, debiendo asumir el usuario los costes necesarios

para el acceso al aparato para su reparacién y sustitucion.

La presente garantia no afecta a los derechos de que dispone el consumidor conforme a lo previsto en la legislacion vigente.
El Servicio Oficial de Asistencia Técnica resolvera cualquier incidencia que pudiera precisar su electrodoméstico siempre que
el aparato esté instalado de forma accesible.

Para asegurarse que su electrodoméstico va a ser intervenido por un técnico oficial autorizado, rogamos solicite el carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electrodomésticos) a nuestros técnicos.

Las marcas BEKO y GRUNDIG se distribuyen por Beko Spain Electronics, S.L.
DATOS APARATO (a rellenar por el Distribuidor):

Titular: Sello Establecimiento:
Modelo: Num. serie:
Establecimiento: Fecha de compra:

El garante e importador de su electrodoméstico es: BEKO SPAIN ELECTRONICS, S.L. Calle Provenza n° 388 3°
Barcelona 08025, Espafia.

Condézcanos mejor en nuestra pagina: www.beko.com C ve este d to, es importante para usted.

(*) Se consideran electrodomésticos de gama blanca, los aparatos de gran tamafio de cocina, limpieza, refrigeracion y ventilacién y el pequefio aparato electrodoméstico (PAE) aquellos aparatos de
higiene personal, mantenimiento del hogar y preparacién de alimentos.
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Avant toute chose, veuillez lire ce manuel d'utilisation !
Chére cliente, cher client,

Merci d'avoir choisi cet appareil Beko. Nous espérons que cet appareil, fabriqué dans des installations
modernes et soumis a un processus de contréle qualité rigoureux, vous offre les meilleures performances
possible. C'est pourquoi nous vous recommandons, avant d'utiliser I'appareil, de lire attentivement et
completement ce manuel d'utilisation ainsi que tous les autres documents fournis et de les conserver
soigneusement pour une utilisation future. Si vous cédez I'appareil a quelqu'un d'autre, remettez-lui
également le manuel d'utilisation. Suivez les instructions en accordant une attention particuliere a toutes
les informations et les avertissements contenus dans le manuel d'utilisation.

Notez que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres modeles. Les différences entre
les modeles sont clairement décrites dans le manuel.
Signification des symboles

Les pictogrammes suivants sont repris tout au long de ce manuel :

Informations importantes et conseils utiles concernant
I'utilisation de I'appareil.

AVERTISSEMENT: Avertissement sur les situations dan-
gereuses concernant la sécurité des biens et des per-
sonnes.

AVERTISSEMENT: Avertissement contre le risque d'incen-
die.

AVERTISSEMENT: Avertissement contre le risque d'élec-
trocution.

> > B8

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

ELEMENTS et ses aticessoires R\Q o0
PAPIER se recyclent \

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil




n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

Consignes de sécurité impor-
tantes a lire attentivement et
a conserver pour une utilisa-
tion ultérieure

1.1 Sécurité générale

Référence Cette section
comprend les instructions
desécuritéquivousmettent
a I'abri de tout risque d'in-
cendie, de choc électrique,
d'exposition a une fuite
d'énergie micro-ondes, de
toute blessure physique ou
de tout dommage matériel.

Le non-respect de ces ins-

tructions annule toute ga-

rantie.

« Les appareils Beko sont
conformes aux normes
de sécurité applicables ;
par conséquent, en cas
de dommage sur 'appa-
reil ou le cable d'alimenta-
tion, il doit étre réparé ou
remplacé par le fournis-
seur, le centre de service
Ou un service spécialisé
et agréé afin d'éviter tout
risque. Lorsque les répa-
rations sont mauvaises

ou effectuées par un per-
sonnel non qualifié, elles
peuvent étre dangereuses
et entrainer des risques
pour ['utilisateur.

1.2- Installation

Risque de choc électrique

« Débranchez I'appareil du
réseau électrique avant
d'effectuer toute opé-
ration d'entretien ou de
maintenance.

.Le raccordement a un
bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obli-
gatoire.

.Les modifications du
systeme de cablage do-
mestique ne doivent étre
effectuées que par un
électricien qualifié.

«Le non-respect de ces
conseils peut provoquer
un choc électrique ou la
mort.
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1.3 Fonctionnement et entre-

tien

Risque de choc électrique

« Ne cuisinez pas sur une
table de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface
de la table de cuisson se
brise ou se fissure, dé-
branchez immediatement
I'appareil de l'alimentation
électrique (commutateur
mural) et contactez un
technicien qualifié.

« Avant de procéder au net-
toyage ou a l'entretien,
débranchez la table de
cuisson du mur.

«Le non-respect de ces
conseils peut provoquer
un choc électrique ou la
mort.

1.4 Risques pour I'environne-
ment

. Cet appareil est conforme
aux normes de sécurité
électromagneétique.

1.5 Risque lié aux surfaces

chaudes

« Pendant I'utilisation, les
parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes
pour causer des bralures.

« Ne laissez pas votre corps,
VoS VEétements ou tout
autre objet autre qu'un
ustensile de cuisine ap-
proprié entrer en contact
avec le verre a induction
tant que la surface n'est
pas refroidie.

- Les objets métalliques
tels que les couteaux,
les fourchettes, les cuil-
leres et les couvercles ne
doivent pas étre placés
sur la surface de cuisson
car ils peuvent devenir
chauds.

« Tenez les enfants a l'écart.

- Les poignées des cas-
seroles peuvent étre
chaudes au toucher. Véri-
flez que les poignées des
casseroles ne dépassent
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pas des autres zones de
cuisson allumées. Gardez
les poignées hors de por-
tée des enfants.

«Le non-respect de ces
conseils peut provoquer
des brQlures.

1.6 Risque de coupure

« La lame tranchante d'un
grattoir pour table de cuis-
son est exposée lorsque le
couvercle de sécurité est
rétracté. Utilisez-le avec
une extréme prudence et
rangez-le toujours en lieu
sUr et hors de portée des
enfants.

«Le non-respect des
consignes peut entrai-
ner des blessures ou des
coupures.

1.7 Importantes instructions
de sécuriteé

. Lisez attentivement ces
Instructions avant d'ins-
taller ou d'utiliser cet ap-
pareil.

« Aucun matériau ou pro-

duit combustible ne doit
étre placé sur cet apparell
a aucun moment.

Veuillez communiquer
ces informations a la per-
sonne chargée de l'ins-
tallation de 'apparell, car
elles pourraient réduire
les codts d'installation.

Afin d'éviter tout risque,
cet appareil doit étre ins-
tallée conformément aux
présentes instructions
d'installation.

Cet apparell doit étre cor-
rectement installé et mis
a la terre uniguement par
une personne qualifiée.

Cet apparell doit étre rac-
cordé a un circuit com-
prenant un commutateur
Isolant assurant une deé-
connexion totale de I'ali-
mentation électrique,
conformément aux regles
de cablage.

Si I'appareil n'est pas ins-
tallé correctement, toute
garantie ou responsabilité
peut étre annulée.
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« Ne laissez jamais l'appa-
reil sans surveillance lors-
qu'll est utilisé. L'ébullition
provoque un dégagement
de fumée et de graisse qui
peut s'enflammer.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil comme surface de
travail ou de rangement.

« Ne laissez jamais d'objets
ou d'ustensiles sur l'ap-
pareil.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil pour chauffer ou ré-
chauffer la piece.

« Apres utilisation, ételi-
gnez toujours les zones
de cuisson et la table de
cuisson comme indiqué
dans ce manuel (c'est-a-
dire en utilisant les com-
mandes tactiles).

« Ne laissez pas les enfants
jouer avec I'apparell, s'as-
seoilr, se tenir debout ou
grimper dessus.

« Ne rangez pas d'objets
susceptibles d'intéresser
les enfants dans les ar-

moires situées au-dessus
de I'apparell. Les enfants
peuvent se blesser grave-
ment s'ils grimpent sur la
table de cuisson.

- Ne laissez pas les enfants

seuls ou sans surveillance
dans la zone ou l'apparell
est utilisé.

. Les enfants ou les per-

sonnes dont les capacités
physiques, sensorielles et
mentales sont réduites et
qui limitent leur capacité
a utiliser I'appareil doivent
étre accompagnés d'une
personne responsable et
compétente qui leur ap-
prendra a l'utiliser. L'ins-
tructeur doit s'assurer
qu'il peut utiliser l'ap-
pareil sans danger pour
lui-méme ou pour son en-
vironnement.

«Ne réparez ou ne rem-

placez aucune piece de
I'apparell si cela n'est pas
expressément recom-
mandé dans le manuel.
Tout autre entretien doit
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étre effectué par un tech-
nicien qualifié.

« N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer
votre table de cuisson.

« Ne placez pas ou ne lais-
sez pas tomber d'objets
lourds sur votre table de
cuisson.

«Ne montez pas sur la
table de cuisson.

« N'utilisez pas de casse-
roles a bords irréguliers
et ne faites pas glisser les
casseroles sur la surface
en verre céramique, car
vous risquez de rayer le
verre.

« N'utilisez pas de tampons
a récurer ou d'autres pro-
duits de nettoyage abra-
sifs pour nettoyer votre
table de cuisson, car ils
risquent de rayer le verre
a induction.

« Si le cordon d'alimenta-
tion est endommageé, |l
doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de

service ou toute autre
personne qualifiée afin
d'éviter tout risque.

- Cet appareil est concu
pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits
similaires tels que :

— |les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travail ;

— maisons de campagne ;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d'habita-
tion

— les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT : |'appa-
reil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Vous
devez velller a ne pas tou-
cher les éléments chauf-
fants. Les enfants de
moins de 8 ans doivent
étre tenus a l'écart, a
moins d'étre surveillés en
permanence.

« Cet appareil peut étre uti-
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lisé par des enfants ageés
de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes
dont les capacités phy-
siques, sensorielles et
mentales sont réduites,
ou des personnes dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, Si Ceux-Ci
ont bénéficié d'une sur-
veillance ou d'instructions
préalables concernant
I'utilisation de l'apparell
en toute sécurité et com-
prennent les dangers en-
courus.

. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'apparell.
Le nettoyage et I'entretien
par 'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

« AVERTISSEMENT : La cuis-
son sans surveillance sur
une cuisiniere avec de la
graisse ou de ['huile peut
étre dangereuse et pro-
voquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre
un feu avec de l'eau,

mais éteignez l'apparell
et couvrez la flamme, par
exemple avec un cou-
vercle ou une couverture
antifeu.

AVERTISSEMENT : Risque
d'incendie : nerangez pas
d'objets sur les surfaces
de cuisson.

AVERTISSEMENT : Si la sur-
face est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout
risque d'électrocution,
pour les surfaces de cuis-
son en vitrocéramique ou
en matériau similaire qui
protegent les parties sous
tension.

Il est interdit d'utiliser un
nettoyeur a vapeur.

'appareil ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme
de commande a distance
sépare.

ATTENTION : Le proces-
sus de cuisson doit étre
supervisé. Un processus
de cuisson a court terme
doit étre supervisé en per-
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manence.

1.8 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE de
I'UE (2012/19/EU). Ce produit porte un symbole
de classification des déchets d'équipements élec-
triques et électroniques (DEEE).
Ce symbole indique que ce produit ne
doit pas étre jeté avec les autres dé-
chets ménagers a la fin de sa durée de
vie. Les appareils usagés doivent étre
I | ctournés au point de collecte officiel
pour le recyclage des dispositifs élec-
triques et électroniques. Ce symbole indique que
ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres dé-
chets ménagers a la fin de sa durée de vie. Chaque
ménage joue un réle important dans la récupéra-
tion et le recyclage des vieux appareils ménagers.
La mise au rebut appropriée des appareils usagés
permet de prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé hu-
maine.

1.9 Conformité avec la Directive
RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans
la directive.

1.10 Informations sur I'emballage

Y Les matériaux d'emballage du produit
® | sont fabriqués a partir de matériaux re-
- cyclables, conformément aux régle-
mentations nationales en matiere d'en-
vironnement. Ne mettez pas les matériaux d'em-
ballage au rebut avec les ordures ménageres et
d'autres déchets. Apportez-les aux points de col-
lecte des matériaux d'emballage désignés par les
autorités locales.
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2.1 Apergu Général
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Commandes et pieces 2.2 Données techniques
Modele HDI 32400 TO

A. Apercu HDI 32401 TO
1. 2000, puissance de 2 300 W, zone Zones de cuisson 2 Zones
2.1500, puissance de 2000 W, zone Tension d'alimentation 220-240V~, 50-60Hz
3. Plaque de verre Puissance électrique 3000-3800 W
4. Panneau de commande installée
B.P d d Taille du produit (L*IxH) 288+520+60 mm

- Fanneau de commande Dimensions d'encastre- 268*2%x500*2* 5603
1. Bouton de sélection de la zone de chauffage ment mm
2. Bouton Stop & GO
3. Bouton de la minuterie Les  spécifications  techniques
4. Boutons de réglage de la puissance/Boutons de p]?uve,nt eltlfe moldmee? sans preavis

réglage de la minuterie/Bouton de verrouillage afin d'améliorer la qualité du produit

des touches A Les illustrations de ce manuel sont
5. Bouton Marche/Arrét schématiques et peuvent ne pas
6. Bouton de fonction Boost correspondre exactement a votre

produit.
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3.1 Introduction a la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson sdre, avancée, efficace et économique. Elle fonc-
tionne grace a des vibrations électromagnétiques qui générent de la chaleur directement dans la casse-
role, plutot qu'indirectement en chauffant la surface du verre. Le verre devient chaud uniquement parce
que la casserole finit par le réchauffer.

IHE

Casserole en fer

Circuit magnétique

——— Bobine d'induction de la
[ e sss) —— plaque de vitrocéramique
— Lo L Courants induits

3.2 Choix des bons ustensiles de cuisine

e \ous devez choisir les bons ustensiles de cuisine pour une table de cuisson a induction, en utilisant
uniquement des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée a la cuisson a induction.

e Recherchez le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole. Vous pouvez vérifier
si vos ustensiles de cuisine sont adaptés en effectuant le test de I'aimant.

e Déplacez un aimant vers le fond de la casserole. Si elle est attirée, la casserole est adaptée a I'induction.
Si vous n'avez pas d'aimant, mettez un peu d'eau dans la casserole que vous voulez vérifier, puis si «

o . S s , -
— »neclignote pas a I'écran et que I'eau chauffe, la casserole est appropriée.

e Les ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne conviennent pas : acier inoxy-
dable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

e N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou a la base incurvée.

e Assurez-vous que le fond de votre casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et qu'elle
est de la méme taille que la zone de cuisson. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

\/‘ —\"r f v NSr N r

e Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction — ne les faites pas glisser, car elles
risqueraient de rayer le verre.
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Pour une efficacité maximale, la casserole doit étre de la méme taille que la zone de cuisson, celle-ci
étant centrée sur la zone de cuisson. Les casseroles dont le diametre est supérieur a la zone de cuisson
ne doivent pas étre utilisées.

Bien qu'il n'y ait pas de limite de poids maximale spécifiée pour chaque zone de cuisson, si la cas-
serole utilisée a le méme diametre que la zone de cuisson, une casserole pleine peut étre utilisée en
toute sécurité. S'il est nécessaire d'utiliser une casserole plus petite, le tableau ci-dessous indique les
dimensions minimales autorisées pour chaque zone de cuisson :

Diamétre de la zone de Diamétre minimal du
cuisson (mm) pot (mm)
Zone 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Utilisation des commandes tactiles

Les commandes réagissent au toucher, il n'est donc pas nécessaire d'exercer une quelconque pression.
Utilisez I'articulation de votre doigt, et non son extrémité.
Vous entendrez un bip a chaque fois qu'une touche est enregistrée.

Veillez a ce que les commandes soient toujours propres et seches et a ce qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les commandes
difficiles a utiliser.
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4.1 Lancer la cuisson

e Apres la mise sous tension, l'avertisseur sonore
émet un bip, tous les voyants s'allument pendant
1 seconde puis s'éteignent, indiquant que le cui-
seur est entré en mode Veille.

1. Appuyez sur la touche MARCHE/ARRET, tous les
indicateurs affichent « - » ou « == »,

2. Placez une casserole appropriée sur la zone de
cuisson que vous souhaitez utiliser.

Assurez-vous que le fond de la cas-
serole et la surface de la zone de
cuisson sont propres et secs.

(i

3. Appuyez sur la touche de sélection de la zone de
chauffage, un indicateur situé a coté de la touche
clignote « &:=% » 5 secondes.

4. Pendant que le chiffre clignote, réglez le niveau
de puissance en touchant plusieurs fois « - » ou
«+ »,

Vous pouvez également faire glisser
le curseur le long de la commande,
ou simplement toucher n'importe
quel point du curseur.

e Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur
dans un délai de 1 minute, la table de cuisson
s'éteint automatiquement. Vous devrez recom-
mencer a |'étape 1.

e Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a
tout moment pendant la cuisson.

Si I'écran clignote « == < » en alternance avec le

réglage de la chaleur, cela signifie que soit :

e vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne
zone de cuisson oy,

e |a poéle que vous utilisez n'est pas adaptée a la
cuisson par induction ou,

e |a casserole est trop petite ou mal centrée sur la
zone de cuisson.

Aucun chauffage n'a lieu tant qu'il n'y a pas de ré-
cipient approprié sur la zone de cuisson. L'écran
s'éteint automatiquement au bout de 1 minute si
aucune casserole appropriée n'est placée dessus.

4.2 Lorsque vous avez terminé la

cuisson

1. Touchez le bouton de sélection de la zone de
chauffage que vous souhaitez éteindre.

2. Effleurez plusieurs fois « - » ou faites glisser le
curseur jusqu'au point gauche, puis effleurer
«-», ou effleurez le point gauche du curseur,
puis effleurez « - ». Assurez-vous que I'écran
affiche « 0 ».

e —— - G» @ |
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3. Pour éteindre toutes les zones de cuisson, ap-
puyez sur la touche MARCHE/ARRET.

4. Attention aux surfaces chaudes, « 8H w indique
la zone de cuisson qui est chaude au toucher. |l
disparaitra lorsque la surface aura refroidi a une
température suffisante. Elle peut également étre
utilisée comme fonction d'économie d'énergie si
vous souhaitez chauffer d'autres casseroles, uti-
lisez la plague de cuisson qui est encore chaude.

4.3 Utilisation de la fonction
Amplification

La fonction Amplification est une fonction qui
maximise la puissance d'une zone de cuisson sé-
lectionnée. Lorsqu'elle est activée, la fonction dure
5 minutes et permet une cuisson plus puissante et
plus rapide, par exemple pour chauffer une grande
casserole d'eau pour faire cuire du riz ou des pates.

Utiliser la fonction Amplification pour appliquer plus de

puissance

1. Touchez la commande de sélection de la zone
de chauffage que vous souhaitez activer, un
indicateur & coté de la touche clignote « 83 » 3
I'écran.

2. Touchez la commande de la fonction
Amplification et la zone de cuisson commencera
a fonctionner en mode Amplification. L'afficheur
de puissance indique « P » pour indiquer que la
zone est en mode Amplification.
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T oep

3. La fonction Boost reste active pendant 5 mi-
nutes, apres quoi la zone de cuisson revient au
niveau de puissance 9.

4. Si vous souhaitez annuler la fonction Boost
avant la fin des 5 minutes, touchez le bouton de
sélection de la zone de cuisson. Un indicateur a
coté de la touche clignotera. Ensuite, touchez le
bouton de la fonction Boost pour que la zone de
cuisson revienne au niveau de puissance 9.

$P= B =g

/

Gestion de la consommation d'énergie

Dans cette plaque a cuisson, chaque zone peut
fonctionner avec la fonction Amplification. Si vous
devez utiliser I'amplification, assurez-vous d'abord
que l'autre zone est au niveau de puissance maxi-

mum de 5.

4 4 Utilisation de la fonction Pause -
STOP+GO

La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment
pendant la cuisson. Elle permet d'arréter la table de
cuisson a induction et de la remettre en marche.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Effleurez la touche STOP+GO, l'indicateur de la
zone de cuisson affiche « Il ». Le fonctionnement
de la table de cuisson a induction est alors dé-
sactivé dans toutes les zones de cuisson, a l'ex-
ception des touches STOP+GO, Marche/Arrét et
Verrouillage.

(4]
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3. Pour annuler I'état Pause, appuyez sur la touche
STOP+GO, puis la zone de cuisson retournera a
I'étape de puissance que vous avez réglée au-
paravant.

8:!@% — 35

4.5 Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes afin
d'éviter toute utilisation involontaire (par
exemple, un enfant qui met accidentellement les
zones de cuisson en marche).

e Lorsque les commandes sont verrouillées,
toutes les commandes, a I'exception de la com-
mande MARCHE/ARRET, sont désactivées.

6=

Pour verrouiller les commandes

1. Effleurez simultanément la commande « + » ou
«K=»

2. L'indicateur de minuterie affiche « Lo ».

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la cuisiniére est allumée.

2. Appuyez sur les touches « + » ou « - » et mainte-
nez-les enfoncées pendant 3 secondes.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser
votre cuisiniere.

— e e —— e o D G
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Lorsque la cuisiniere est en mode
Verrouillage, toutes les commandes
sont désactivées a l'exception de
la commande MARCHE/ARRET.
Vous pouvez toujours éteindre la
cuisiniére a l'aide de la commande
MARCHE/ARRET en cas d'urgence,
mais vous devez d'abord déver-
rouiller la cuisiniere lors du prochain
fonctionnement.
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4.6 Protection contre les surchauffes

Un capteur de température intégré surveille la
température a l'intérieur de la table de cuisson.
Lorsqu'une température excessive est détectée, la
table de cuisson s'arréte automatiquement.

4.7 Protection contre les
déversements

La table de cuisson émet un signal sonore et
s'éteint lorsqu'une certaine quantité de liquide dé-
borde sur les commandes. Dans ce cas, éteignez
I'appareil, suivez les précautions habituelles pour
nettoyer les liquides chauds et assurez-vous que la
table de cuisson est séche avant de recommencer
a cuisiner. (Voir la section Nettoyage et entretien).

4.8 Détection de petits objets

Lorsqu'une casserole de taille inappropriée ou
non magnétique (par exemple en aluminium), ou
tout autre petit objet (par exemple un couteau,
une fourchette, une clé) a été laissé sur la table de
cuisson a induction, celle-ci se met automatique-
ment en veille au bout de 1 minute. Le ventilateur
de refroidissement fonctionne pendant 1 minute
supplémentaire.

4.9 Avertissement de chaleur
résiduelle

Lorsque la cuisiniére a fonctionné pendant un cer-
tain temps, il y a une certaine chaleur résiduelle.
La lettre «H » (indicateur de chaleur résiduelle)
s'affiche a I'écran pour mettre en garde contre
d'éventuelles blessures causées par des surfaces
chaudes. Il disparaitra lorsque la surface aura re-
froidi a une température suffisante.

4.10 Arrét automatique

Une autre caractéristique de sécurité de la cui-
siniere est l'arrét automatique. Cela se produit
lorsque vous oubliez d'éteindre une zone de cuis-
son. Les temps d'arrét par défaut sont indiqués
dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance | Temps de travail par défaut

(heure)
8

Ol |INlO ||~ W|IN|—
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4.11 Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres

différentes :

e vous pouvez I'utiliser comme un minuteur. Dans
ce cas, la minuterie n'éteint aucune zone de cuis-
son lorsque le temps programmeé est écoulé.

e \ous pouvez la régler de maniere a ce qu'une ou
plusieurs zones de cuisson s'éteignent a l'expi-
ration du temps programmé.

e \ous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 mi-
nutes.

Utilisez la minuterie comme un minuteur

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Assurez-vous que la table de cuisson est
allumée.

2. Appuyez sur le bouton de la minuterie, I'indica-
teur de la minuterie s'affiche « 30 ».

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la
commande - ou +. Les minutes réglées seront
confirmées aprés un clignotement d'environ
5secondes. Lorsque I'heure est réglée, le
compte a rebours commence immédiatement.
Le tableau d'affichage indique «3:36:Q® » le
temps restant.

4. Pour annuler la minuterie, appuyez sur la touche
de minuterie, « 00 » s'affiche sur I'écran de la mi-
nuterie, puis « -- » s'affiche.

5. L'avertisseur sonore émet un signal sonore de
30 secondes et I'écran de la minuterie affiche
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« -- » lorsque le temps programmeé s'est écoulé.

Effleurez une fois la commande « - »
ou «+» de la minuterie pour dimi-
nuer ou augmenter de 1 minute.

Touchez la commande « - » ou « + »
de la minuterie et maintenez-la en-
foncée pour diminuer ou augmenter
de 10 minutes.

Si la durée réglée dépasse 99 mi-
nutes, la minuterie revient automati-
quement a 00 minute.

(i

Le point rouge a c6té de l'indicateur
. . [ 3

de niveau de puissance « 36« .

s'allume pour indiquer que la zone

est sélectionnée.

Réglage de la minuterie pour éteindre plusieurs zones de

cuisson

1. Si plusieurs zones de chauffage utilisent cette
fonction, I'indicateur de la minuterie affichera le
temps le plus bas. (par exemple, sila zone 1# est
réglée sur 3 minutes et la zone 2# sur 6 minutes,
I'indicateur de la minuterie affiche « 3 »).

Réglage de la minuterie pour désactiver une zone de

cuisson

1. Effleurez la touche de sélection de la zone de
chauffage.

2. Appuyez sur la touche de minuterie, l'indicateur
de minuterie affiche « 30 ».

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la
commande - ou +. Les minutes réglées seront
confirmées aprés un clignotement d'environ
5 secondes.

"5
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Touchez une fois la commande « - »
ou «+» de la minuterie pour dimi-
nuer ou augmenter de 1 minute.

Touchez la commande « - » ou « + »
de la minuterie et maintenez-la en-
foncée pour diminuer ou augmenter
de 10 minutes.

Si la durée réglée dépasse 99 mi-

nutes, la minuterie revient automati-
guement a 0 minute.

(i

4. En appuyant sur la touche de sélection de la
zone de chauffage, puis en appuyant sur la mi-
nuterie, la minuterie est annulée, « 00 » s'affiche
dans I'écran des minutes, puis « -- ».

6 o P00

5. Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours
commence immédiatement et I'écran affiche «
:36:0 w le temps restant.

Le point rouge a c6té de I'indicateur
de niveau de puissance clignote.

.5 (réglé 6 minut
o glé sur 6 minutes)
®03

3 (réglé sur 3 minutes)

2. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la zone
de cuisson correspondante s'éteint automati-
quement.

(i

Si vous souhaitez modifier I'heure
une fois que la minuterie est réglée,
vous devez recommencer a I'étape 1.
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4.12 Reglages de températures

Les parametres ci-dessous ne sont que des direc-
tives. Le réglage exact dépend de plusieurs fac-
teurs, notamment de vos ustensiles de cuisine et
de la quantité a cuire.

Cha-
leur

Conformité

1-2

« réchauffement délicat pour de petites
quantités d'aliments

- faire fondre le chocolat, le beurre et les
aliments qui bralent rapidement

* mijotage doux

* réchauffement lent

* réchauffage
* mijotage rapide
* cuisson du riz

* crépes

* sauté
* cuisson des pates

* sauté

* cuisson a point

* porter la soupe a ébullition
+ eau bouillante
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Faites attention lorsque vous faites
frire des aliments, car I'huile et la
graisse chauffent tres rapidement,
en particulier si vous utilisez la fonc-
tion Amplification de la table de cuis-
son a induction. A des températures
extrémement élevées, I'huile et la
graisse s'enflamment spontané-
ment, ce qui présente un risque d'in-
cendie grave.

5.1 Conseils de cuisson

e Lorsque les aliments arrivent a ébullition, rédui-
sez la température.

e ['utilisation d'un couvercle permet de réduire le
temps de cuisson et d'économiser de I'énergie
en conservant la chaleur.

e Réduisez la quantité de liquide ou de graisse
pour diminuer le temps de cuisson.

e Commencez la cuisson a température élevée
et réduisez la température lorsque les aliments
sont bien chauds.

Mijoter, cuire du riz

e Le mijotage a lieu en dessous du point d'ébul-
lition, a environ 85° C, lorsque des bulles re-
montent occasionnellement a la surface du
liquide de cuisson. C'est la clé de soupes déli-
cieuses et de ragoUts tendres, car les saveurs se
développent sans que les aliments ne soient trop
cuits. Les sauces a base d'ceufs et les sauces
épaisses a base de farine doivent également étre
cuites en dessous du point d'ébullition.

e Certaines taches, comme la cuisson du riz par
absorption, peuvent nécessiter un réglage plus
élevé que le réglage le plus bas pour garantir une
cuisson correcte des aliments dans le temps re-
commandé.

Cuire a point un steak

Pour cuire des steaks juteux et savoureux :

1. laissez reposer la viande a température
ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

2. Faites chauffer une poéle a frire a fond épais.

3. Badigeonnez les deux cbtés du steak avec de
I'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la
poéle chaude et déposez-y la viande.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la
cuisson. Le temps de cuisson exact dépend
de I'épaisseur du steak et du degré de cuisson
souhaité. Le temps de cuisson peut varier de 2
a 8 minutes par c6té. Appuyez sur le steak pour
évaluer son degré de cuisson. Plus il est ferme,
plus il est « bien cuit ».

5. Laissez reposer le steak sur le réchaud pendant
quelques minutes pour qu'il se détende et de-
vienne tendre avant de le servir.

Pour les sautés

1. Choisissez un wok a base plate compatible avec
I'induction ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et le matériel. La
cuisson sautée doit étre rapide. Si vous cuisinez
de grandes quantités, faites cuire les aliments en
plusieurs fois.

3. Préchauffez brievement la poéle et ajouter deux
cuilleres a soupe d'huile.

4. Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de coté
et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu'ils sont
chauds mais encore croustillants, réglez la zone
de cuisson sur une température plus basse, re-
mettez la viande dans la poéle et ajoutez votre
sauce.

6. Remuez délicatement les ingrédients pour vous
assurer qu'ils sont bien réchauffés.

7. Servez immédiatement.
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6.1 Avant d'installer la cuisiniere, assurez-vous que

Le plan de travail est carré et a niveau, et aucun élément structurel n'interfére avec I'espace requis.
La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur.

Si la cuisiniere est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de refroidisse-
ment intégré.

L'installation sera conforme a toutes les exigences en matiére de dégagement et aux normes et régle-
mentations applicables.

Un commutateur isolant approprié permettant une déconnexion totale du réseau électrique est incor-
poré dans le cablage permanent, monté et positionné conformément aux regles et réglementations
locales en matiere de cablage. Le commutateur isolant doit étre d'un type approuvé et assurer une
séparation des contacts par entrefer de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs actifs
[de phase] si les regles locales de cablage autorisent cette variation des exigences).

En cas de doute concernant I'installation, consultez les autorités et les reglements administratifs locaux
en matiere de construction.

Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux de cé-
ramique) pour les surfaces murales entourant la cuisiniere.

6.2 Une fois la cuisiniére installée, assurez-vous que

Le cable d'alimentation n'est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.
Le flux d'air frais entre I'extérieur de I'armoire et la base de la cuisiniere est suffisant.

Si la cuisiniére est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection thermique
est installée sous la base de la cuisiniére.

Le commutateur isolant est facilement accessible par le client.

6.3 Installation de I'appareil
Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

En toutes circonstances, assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que les
entrées et sorties d'air ne sont pas obstruées.Assurez-vous que la table de cuisson a induction est en
bon état de fonctionnement.

Comme indiqué ci-dessous :
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6.4 Raccordement de la cuisiniere au réseau électrique

Cette cuisiniere ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne diment qualifiée.
Avant de brancher la cuisiniere sur le secteur, vérifiez que :

1. Le systeme de cablage domestique est adapté a la puissance absorbée par la cuisiniere.

2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique.

Les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque

signalétique. Pour raccorder la cuisiniere au réseau électrique, n'utilisez pas d'adaptateurs,

de réducteurs ou de dispositifs de couplage, car ils peuvent provoquer une surchauffe et

un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit pas toucher de parties chaudes et doit étre placé de maniére

a ce que sa température ne dépasse pas 75° C en tout point.

Veérifiez aupres d'un électricien si le systeme de cablage domestique est adapté sans modi-

fication. Les modifications ne doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.
L'alimentation électrique doit étre connectée conformément a la norme en vigueur ou a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de connexion est illustrée ci-dessous.

220-240V ~

6paoH-rjiava-smed-kopu4HeBbIA-KopU4HeBUit-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kadss-
kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-

E geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-

- rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbli/3eneHbli-KOBTUII/3eneHnin-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/grenn

plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar

N blue-blu-azul-azul-utrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
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Nettoyage et entretien

taches laissées par
des aliments ou des
éclaboussures non
sucrées sur le verre)

3.Rincez et essuyez a l'aide d'un
chiffon propre ou une serviette en
papier.

4. Remettez la table de cuisson sous
tension.

Quoi ? Comment ? Important

Salissures quo- | 1. Eteignez la table de cuisson. +Lorsque la table de cuisson est
tidiennes  sur le | 2. Appliquez un nettoyant pour table | éteinte, il n'y a pas d'indication de
verre  (empreintes de cuisson pendant que le verre est | « surface chaude », mais la zone de
digitales, marques, encore chaud (mais pas bralant !). cuisson peut encore étre chaude!

Soyez extrémement prudent.

Les éponges a usage intensif, cer-
taines éponges en nylon et les pro-
duits de nettoyage agressifs/abra-
sifs peuvent rayer le verre. Lisez
toujours I'étiquette pour vérifier si
votre nettoyant ou votre tampon a
récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidus de net-
toyage sur la table de cuisson : cela
pourrait tacher le verre pourrait.

Débordements,
coulée de matieres
fondues et déver-
sements sucrés
chauds sur le verre

Retirez-les immédiatement a l'aide

d'une pelle a poisson, d'un couteau a

palette ou d'un grattoir a lame adap-

té aux tables de cuisson a induction
en verre, mais attention aux surfaces
chaudes de la zone de cuisson :

1. Coupez I'alimentation de la table de
cuisson au hiveau du mur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et raclez la salissure
ou le déversement vers une zone
froide de la table de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou le déverse-
ment a I'aide d'un torchon ou d'une
serviette en papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4 de la sec-
tion « Salissures quotidiennes sur
le verre » ci-dessus.

Retirez le plus rapidement possible
les taches laissées par les aliments
fondus et sucrés ou les déborde-
ments. Si vous les laissez refroidir
sur le verre, ils peuvent étre difficiles
a enlever ou méme endommager
de fagon permanente la surface du
verre.

Risque de coupure : lorsque le cou-
vercle de sécurité est rétracté, la
lame d'un grattoir est tranchante
comme une lame de rasoir. Utili-
sez-le avec une extréme prudence et
rangez-le toujours en lieu sUr et hors
de portée des enfants.

Débordements sur
les commandes
tactiles

1. Eteignez la table de cuisson.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de commande tac-
tile a l'aide d'une éponge ou d'un
chiffon propre et humide.

4. Essuyez complétement la zone a
I'aide d'une serviette en papier.

5. Remettez la table de cuisson sous
tension.

La table de cuisson peut émettre un
signal sonore et s'éteindre d'elle-
méme, et les commandes tactiles
peuvent ne pas fonctionner tant qu'il
y a du liquide dessus. Veillez a bien
essuyer la zone de commande tactile
avant de rallumer la table de cuisson.
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n Dépannage

Dépannage

Cause profonde

Aide

La plaque de cuisson ne peut
pas étre mise sous tension.

'appareil n'est pas alimenté

Assurez-vous que la table de
cuisson est connectée a I'alimen-
tation électrique et qu'elle est allu-
mée. Vérifiez s'il y a une coupure
de courant dans votre maison ou
dans votre région. Si vous avez
tout vérifié et que le probléeme
persiste, contactez un technicien
qualifié.

Les commandes tactiles ne ré-
pondent pas.

Les commandes sont verrouil-
lées.

Déverrouillez  les commandes.
Voir la section « Utilisation de la
table de cuisson a induction »
pour les instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu'une légere pelli-
cule d'eau recouvre les com-
mandes ou que vous touchiez
les commandes avec le bout
du doigt.

Veillez a ce que la zone de com-
mande tactile soit séche et utilisez
la paume de votre doigt lorsque
vous touchez les commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a bords
tranchants.

Utilisez des ustensiles de cuisine
a base plate et lisse. Voir « Choisir
les ustensiles de cuisine appro-
priés ».

Utilisation de produits abrasifs
ou de produits de nettoyage
inadaptés.

Voir la section « Nettoyage et en-
tretien ».

Certaines casseroles émettent
des craquements ou des cli-
quetis.

Cela peut étre d0 a la construc-
tion de vos ustensiles de cui-
sine (des couches de métaux
différents  vibrant  différem-
ment).

Ce phénomeéne est normal pour
les ustensiles de cuisine et n'in-
dique pas un défaut.

La plague de cuisson a induc-
tion émet un faible bourdon-
nement lorsqu'elle est utilisée
a un réglage de température
élevée.

Cela est dU a la technologie de
la cuisson a induction.

C'est normal, mais le bruit devrait
s'atténuer ou disparaitre comple-
tement lorsque vous diminuez le
réglage de la température.

Bruit de ventilateur provenant
de la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidisse-
ment intégré a votre table de
cuisson a induction s'est mis
en marche pour éviter la sur-
chauffe des composants élec-
troniques. Il peut continuer a
fonctionner méme aprés avoir
éteint la table de cuisson a in-
duction.

Cette situation est normale et ne
nécessite aucune action. Ne cou-
pez pas l'alimentation de la table
de cuisson a induction au niveau
du mur lorsque le ventilateur
fonctionne.
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Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et s'affichent a
I'écran.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car
elle n'est pas adaptée a la cuis-

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson a induction.
Voir la section « Choisir les usten-

son a induction. siles de cuisine appropriés ».

Centrez la casserole et assu-
rez-vous que sa base correspond
a la taille de la zone de cuisson.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole parce
qu'elle est trop petite pour la
zone de cuisson ou qu'elle n'est
pas correctement centrée sur
celle-ci.

Notez les lettres et les chiffres de
I'erreur, coupez I'alimentation de
la plaque a induction au niveau
du mur et contactez un technicien
qualifié.

La plaque a induction ou une
zone de cuisson s'est éteinte
de maniére inattendue, un si-
gnal sonore retentit et un code
d'erreur s'affiche (générale-
ment en alternance avec un ou
deux chiffres dans l'affichage
de la minuterie de cuisson).

Affichage des défauts et inspection de la zone de cuisson a induction

En cas de défaut, la plaque a induction entre automatiquement en état de protection et affiche les codes
de protection correspondants :

Défaut technique.

Dépannage Cause profonde Aide
F3/F4 Défaut du capteur de température de la | Veuillez contacter un technicien qualifié.
bobine a induction.
F9/FA Défaut du capteur de température de | Veuillez contacter un technicien qualifié.
I'lGBT.
E1/E2 Tension d'alimentation anormale. Veuillez vérifier si l'alimentation élec-
trique fonctionne correctement.
La mise sous tension apres I'alimenta-
tion est normale.
E3 Température élevée du capteur de tem- | Veuillez contacter un technicien qualifié.
pérature de la bobine a induction.

Les éléments ci-dessus résultent I'évaluation et de I'inspection des défauts les plus courants.

Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d'éviter tout danger ou dommage sur la cuisiniere a induc-
tion.

106/ FR Manuel d'utilisation / plaque a induction



n Fiche technique

Informations sur les plaques de cuisson électriques domestiques

Symbole Valeur Symbole Valeur Symbole Valeur
Unité Unité Unité

Identification du modele HDI 32400 TO

HDI 32401 TO
Type de plaque de cuisson Plaque de cuis-

son encastrée
Nombre de zones et / ou surfaces de cuisson 2 zones
Technologie de chauffage (zones et surfaces zones et sur-
de cuisson a induction, zones de cuisson par faces de cuisson
rayonnement, plaques solides) a induction
Pour les zones ou surfaces de cuisson circu- %} Zone 1:18,0 cm
laires : diametre de la surface utile par zone de Zone 2:18,0
cuisson chauffée électriquement, arrondi aux
5 mm les plus proches.
Pour les zones ou surfaces de cuisson non cir- | L N/A cm
culaires : longueur et largeur de la surface utile | W
par zone ou surface de cuisson électrique,
arrondies aux 5 mm les plus proches.
Consommation d'énergie par zone ou surface | Cuisson élec- | Zone 1:184,9 Wh/kg
de cuisson trique CE Zone 2:194,0
calculée par kg
Consommation d'énergie de la plaque de Plaque de cuis- | 1894 Wh/kg
cuisson calculée par kg son électrique CE
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Lees eerst deze handleiding!
Beste gewaardeerde klant,

Hartelijk dank voor het feit dat u de voorkeur geeft aan dit Beko-apparaat. Wij hopen dat u de beste
resultaten krijgt van uw apparaat dat werd vervaardigd met hoogwaardige en moderne technologie. Om
die reden vragen wij u deze volledige handleiding en alle andere begeleidende documenten zorgvuldig te
lezen voor u het apparaat in gebruik neemt en bewaar ze voor een eventuele raadpleging in de toekomst.
Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven.
Volg de instructies en besteed aandacht aan alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

Denk eraan dat deze handleiding ook van toepassing kan zijn op andere modellen. Verschillen tussen
modellen worden uitdrukkelijk beschreven in de handleiding.
Betekenis van de symbolen

De volgende symbolen worden gebruikt in verschillende hoofdstukken van deze handleiding.

Belangrijke informatie en nuttige tips bij het ge-
bruik.

WAARSCHUWING: Waarschuwingen tegen ge-
vaarlijke situaties met gevaar voor het leven of
uw eigendom.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor brandge-
vaar.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor elektri-
sche schokken.
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n Belangrijke veiligheidsinstructies en milieurichtlijnen

Belangrijke veiligheidsin-
structies Lees aandachtig en
bewaar ze voor een eventuele
raadpleging in de toekomst.

1.1 Algemene veiligheid

Dit hoofdstuk bevat veilig-
heidsinstructies die helpen
beschermen tegen het ri-
sico van brand, elektrische
schokken, blootstelling
aan lekken van magnetro-
nenergie, persoonlijk letsel
of materiéle schade. Het
niet naleven van deze In-
structies resulteert in de
nietigverklaring van de ga-
rantie.

« De producten van Beko
zijn conform de geldige
veiligheidsnormen; om
die reden, in het geval van
schade aan het apparaat
of het netsnoer, moet het
worden gerepareerd of
vervangen door de ver-
deler, het servicecentrum
of een specialist en ge-
autoriseerde service om
risico's te voorkomen.
Slechte reparatiewerken

kunnen gevaar en Qor-
zaak risico's veroorzaken
aan de gebruiker,

1.2 Installatie

Gevaar voor

schokken

« Ontkoppel het apparaat
van het net voor u werk-
zaamheden of onderhoud
verricht.

« Een aardverbinding is es-
sentieel en verplicht.

« Wijzigingen aan de be-
drading bij u thuis mogen
enkel worden uitgevoerd
door een gekwalificeerd
elektricien.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

elektrische

1.3 Bediening en onderhoud

Gevaar voor elektrische

schokken

« Gebruik de kookplaat niet
als deze gebroken of ge-
barsten is. Als het op-
pervlak van de kookplaat

Inductiekookplaat / Handleiding
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gebroken of gebarsten is,
moet u het apparaat on-
middellijk uitschakelen
van het net (stopcontact)
en contact opnemen met
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Schakel de kookplaat uit
voor u deze reinigt of on-
derhoud uitvoert.

. Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

1.4 Gevaar voor de gezond-
heid
. Dit apparaat is conform

met de elektromagneti-
sche veiligheidsnormen.

1.5 Waarschuwing heet op-
perviak

. Tijdens het gebruik wor-
den de toegankelijke
onderdelen van dit appa-
raat voldoende heet om
brandwonden te veroor-
zaken.

«Zorg ervoor dat geen
enkel lichaamsdeel, kle-
ding of ander voorwerp
behalve geschikt kookge-
rel in contact komt met de
kookzone tot het opper-
vlak is afgekoeld.

« Metalen voorwerpen
zoals messen, vorken, le-
pels en deksels mogen
niet op de kookzone wor-
den geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

« Houd kinderen uit de
buurt.

« Handgrepen van pannen
kunnen heet worden. Zorg
ervoor dat de handgrepen
van pannen niet over an-
dere kookzones hangen
die zijn ingeschakeld. Bui-
ten het bereik van kinde-
ren houden.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
brandwonden.

1.6 Gevaar zich te snijden

« Het vlijmscherpe mes van
een kookplaat schraper is
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blootgesteld wanneer het
deksel wordt verwijderd.
Wees uiterst voorzichtig
en bewaar het altijd veilig
en buiten het bereik van
kinderen.

- Onvoorzichtig te werk
gaan, kan resulteren in
snijwonden.

1.7 Belangrijke veiligheidsin-
structies

. Lees deze instructies voor
u dit apparaat installeert
of gebruikt.

. Plaats nooit brandbaar
materiaal of brandbare
producten op het appa-
raat.

. Zorg ervoor dat deze in-
formatie beschikbaar is
voor de persoon die ver-
antwoordelijk is voor de
Installatie van het ap-
paraat aangezien dit de
installatiekosten kan ver-
minderen.

«Om risico's te vermij-
den, moet het apparaat
worden geinstalleerd in

overeenstemming met de
installatie-instructies.

« Dit apparaat moet cor-
rect worden geinstalleerd
en geaard door een ge-
schikte gekwalificeerde
persoon.

« Dit apparaat moet worden
aangesloten op een circuit
met een vrijschakelaar die
een volledige ontkoppe-
ling mogelijk maakt van
het net in overeenstem-
ming met de bedrading
regelgeving.

« Als de installatie niet cor-
rect wordt uitgevoerd, kan
dit de garantie of aan-
sprakelijkheid claims nie-
tig verklaren.

- Laat het apparaat niet
zonder toezicht als het in
werking is. Het overkoken
van uw gerechten kan
rook en vettige spatten
veroorzaken die kunnen
ontvlammen.

« Gebruik het apparaat
nooit als een werk- of op-
bergoppervlak.
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« Laat nooit voorwerpen of
keukengerei op het appa-
raat.

« Gebruik uw apparaat
nooit om de kamer te ver-
warmen of op te warmen.

«Na gebruik, moet u de
kookzones en de kook-
plaat altijd uitschakelen
zoals beschreven in de
handleiding (m.a.w. met
de bedieningstoetsen).

« Laat kinderen nooit spe-
len met het apparaat, of
laat hen er nooit op zitten,
staan of klimmen.

- Bewaar geen voorwer-
pen die kinderen kunnen
boeien boven het appa-
raat. Als kinderen op de
kookplaat klimmen, kun-
nen zij ernstige letsels
oplopen;

« Laat kinderen nooit alleen
of zonder toezicht in de
zone waar het apparaat
wordt gebruikt.

- Kinderen of personen
met een gebrek dat hun

vermogen beperkt het
apparaat correct te ge-
bruiken, moeten worden
vergezeld van een verant-
woordelijke en bekwame
persoon die hen de cor-
recte gebruiksinstructies
kan geven. De instructeur
moet zeker zijn dat zij het
apparaat kunnen gebrui-
ken zonder gevaar voor
zichzelf of hun omgeving.

«U mag geen onderdeel
van het apparaten repa-
reren of vervangen tenzij
dit expliciet wordt ver-
meld in de handleiding.
Alle andere onderhouds-
werkzaamheden moeten
worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Gebruik geen stoomrei-
niger om uw kookplaat te
reinigen.

- Plaats geen zware voor-
werpen op uw kookplaat
of laat ze er niet op vallen.

« U mag nooilt staan op uw
kookplaat.
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. Plaats geen pannen met
gekartelde randen op het
keramische glazen opper-
vlak en sleep nooit met
uw pannen want dit kan
krassen veroorzaken.

Gebruik geen schuur-
borstels of andere harde
schurende reinigingsmid-
delen om uw kookplaat te
reinigen want dit kan bar-
sten veroorzaken op het
inductieglas.

Als het netsnoer be-
schadigd Is, moet het
worden vervangen door
de fabrikant, zijn onder-
houdsdienst of dergelijk
gekwalificeerde personen
om ieder A risico uit te
sluiten.

Dit apparaat is bedoeld
voor huishoudelijk ge-
bruik en gelijkaardige toe-
passingen zoals:

— personeelskeuken in
winkels, kantoren en
andere professionele
omgevingen;

— boerderijen;

— - door klanten in hotels,
motels en andere resi-
dentiéle omgevingen;

— bed and breakfast om-
gevingen.

« WAARSCHUWING: Het ap-

paraat en de toegankelijke
onderdelen worden heet
tijdens het gebruik. Wees
voorzichtig wanneer u de
verwarmingselementen
aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden,
tenzij ze onder voortdu-
rend toezicht staan.

« Dit apparaat mag worden

gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en perso-
nen met een verminderde
fysiek, gevoelsmatig en
mentaal vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toe-
zicht staan of instructies
krijgen met betrekking tot
het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken
rsico’s.

- Kinderen mogen niet spe-
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len met het apparaat. De
reiniging en het onder-
houd mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht..

« WAARSCHUWING: Berei-
dingen zonder toezicht
op een kookplaat met vet
of olie kunnen risico's in-
houden en kunnen brand
veroorzaken. Probeer een
brand NOOIT te blussen
met water. Schakel het
apparaat uit en dek de
vlammen af, bv. met een
deksel of branddeken.

« WAARSCHUWING: Brand-
gevaar. bewaar geen
voorwerpen op de kook-
plaat.

« WAARSCHUWING: Als het
oppervlak Is gebarsten,
schakelt u het apparaat
uit om het risico van elek-
trische schokken te ver-
mijden op kookplaten of
glas-keramiek of andere
kookplaten van gelijkaar-
dig materiaal die de on-
derdelen onder stroom

beveiligen.

« Gebruik nooit een stoom-
reiniger.

- Het apparaat is niet ont-
worpen voor gebruik met
een externe timer of af-
zonderlijk afstandsbedie-
ningssysteem.

« OPGELET: De bereiding
moet onder toezicht wor-
den uitgevoerd. De korte
bereiding moet onder
voortdurend toezicht wor-
den uitgevoerd.

1.8 Conformiteit met de WEEE-richt-
lijn en Verwijdering van afvalproduc-
ten:

Dit product is conform met de EU WEEE-richtlijn
(2012/19/EV). Dit product draagt een classifica-
tiesymbool voor afval elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE)
Dit symbool wijst erop dat dit product
niet mag worden weggegooid met an-
der huishoudelijk afval aan het einde
van de levensduur. Een gebruikt appa-
N | oot moet naar een officieel inzamel-
punt worden gebracht voor recycling
van elektrische en elektronische apparaten. Neem
contact op met uw lokale autoriteiten of detailhan-
delaar war het product is gekocht om deze collec-
tiesystemen te vinden. Elk gezin speelt een belang-
rijke rol in de recuperatie en recycling van oude
apparaten. De correcte verwijdering van gebruikte
apparatuur helpt potenti€le negatieve gevolgen
voor het milieu en de volksgezondheid te voorko-
men.
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1.9 Conformiteit met de RoHS-richt-
lijn

Het product dat u hebt gekocht is conform met de
Europese RoHS-richtlijn (2011/65/EU). Het bevat

geen schadelijk en verboden materiaal zoals ge-
specificeerd in de Richtlijn.

1.10 Informatie op de verpakking

0y Het verpakkingsmateriaal van het pro-
® © | duct is gefabriceerd van recyclebaar
W® | materiaal i overeenstemming met
onze Nationale Milieuwetgeving. U mag
het verpakkingsmateriaal niet samen met het huis-
houdelijke of ander afval weggooien. Breng het
naar de inzamelpunten voor verpakkingsmateriaal
aangewezen door de lokale autoriteiten.
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2.1 Overzicht
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Bediening en onderdelen 2.2 Technische gegevens

= Model HDI 32400 TO
A. Overzicht HDI 32407 T0
1. 2000 Boost 2300W zone Kookzones 2 Zones
2. 1500 Boost 2000 W zone Voedingsspanning 220-240V~, 50-60Hz
3. Glazen plaat Geinstalleerd elektrisch 3000-3800 W
4. Bedieningspaneel vermogen

.. Productafmetingen 288+520+60 mm

B. Bedieningspaneel (L*WsH)
1. Verwarmingszone SeleCtieknOp |nb°uwafmetingen 2682%500*2%5603 mm

. Knop Stop & GO

De technische specificaties kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd om de kwaliteit
van het product te verbeteren

2
3. Timer-knop
4. Stroomregelknop /  Timer  regelknop /

5. Knop Aan/Uit

6. Bereidingsfunctie knop De afbeeldingen in deze handleiding
zijn schematisch en komen mogelijk

niet exact overeen met uw product.

Toetsvergrendeling knop G’]
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3.1 Introductie van koken met inductie

Koken met inductie is een veilige, geavanceerde, efficiénte en economische kooktechnologie. Het werkt
met elektromagnetische trillingen die warmte genereren direct in de pan, eerder dan indirect door verwar-
ming van het glazen oppervlak. Het glas warmt slechts op wanneer de pan het opwarmt.

IHE

ljzeren pan

Magnetisch circuit

———— Keramische glazen
lm sss)— plaatinductiespoel
i Le 1 Geinduceerde stroom

3.2 Het juiste kookgerei kiezen

e U moet hetjuiste kookgerei kiezen voor een inductiekookplaat en u mag uitsluitend kookgerei gebruiken
met een bodem die geschikt is voor inductiekookplaten.

e Kijk uit naar het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van de pan. U kunt controleren of
uw kookgerei geschikt is door de magneettest uit te voeren.

e Verplaats een magneet naar de bodem van de pan. Als de magneet wordt aangetrokken, is uw pan
geschikt voor een inductiekookplaat. Als u geen magneet hebt, kunt u een beetje water in de pan gieten

die u wilt testen. Als het symbool "= " niet begint te knipperen op het scherm en het water opwarmt,
betekent dit dat de pan geschikt is.

e Keukengerei gemaakt van het volgende materiaal is niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium of
koper met een magnetische bodem, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

e Gebruik geen keukengerei met gekartelde randen of een gebogen bodem.

e Zorgervoor dat de bodem van uw pan vlak is en plat op het glas zit en dat deze dezelfde afmeting heeft
als de kookzone. Plaats uw pan altijd centraal op de kookzone.

e Til pannen altijd op van de inductiekookplaat - u mag ze niet verschuiven want dit kan krassen veroor-
zaken op het glas.
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Voor een optimale efficiéntie moet de pan dezelfde afmetingen hebben als de kookzone met de pan
centraal op de kookzone. Pannen met een grotere diameter dan de kookzone mogen niet worden ge-
bruikt.

Hoewel er geen maximale gewichtslimiet is voor de kookzones, als de pan die wordt gebruikt dezelfde
diameter heeft als de kookzone kan de pan velg worden gebruikt. Als het nodig is een kleinere pan te
gebruiken, verwijzen wij u naar de onderstaande tabel voor de minimum toegelaten panafmetingen
voor elke kookzone:

Kookzone diameter (mm) Min. pan diameter (mm)

Zone 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Het gebruik van de bedieningstoetsen

De bedieningstoetsen reageren op aanraking. U hoeft dus geen druk uit te oefenen.
Gebruik uw platte vinger, niet de top.
U zult een pieptoon horen wanneer een aanraking wordt geregistreerd.

Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon zijn en dat ze niet worden afgedekt door een
voorwerp (bv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan het moeilijk maken de bedie-
ningstoetsen te gebruiken.

1
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4.1 De bereiding starten

Wanneer de stroom wordt ingeschakeld, geeft de
zoemer een signaal weer, alle Indicatorlampjes
lichten op gedurende 1 seconde en schakelen
vervolgens uit. Dit wijst erop dat de kookplaat is
overgeschakeld op de stand-bymodus.

. Raakde AAN/UIT-knop aan. Alle Indicatorlampjes

u_n

geen "-" of "-" weer.

. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u

wilt gebruiken.

Zorg ervoor dat de bodem van de
pan en het oppervlak van de kookzo-
ne schoon en droog zijn.

(i

2. Druk herhaaldelijk op “-" of schuif de schuifrege-

laar naar links. Raak vervolgens "-" aan of raak
het linkse punt van de schuifregelaar aan en raak
vervolgens "-" aan. Controleer of "0" verschijnt
op het scherm.

e —— - G» @ |

(A : J

— e ——— - e GED @ |

T

3. Raak de kookzone selectieknop aan. Een indica-

tielamp naast de toets begint te knipperen " &3

" gedurende 5 seconden. . Alle kookzones uitschakelen door de AAN/UIT-
4. Terwijl een cijfer knippert, schakelt u het stroom- knop aan te raken.

niveau in door herhaaldelijk “-" of "-" aan te ra-

ken.
U kunt de schuifregelaar ook ver-
schuiven, of gewoon een punt van de

[i] schuifregelaar aan te raken.

Als u geen warmte-instelling kiest binnen 1T mi-

. Opgelet met warme opperviakken “8H " ver-

schijnt en geeft aan welke kookzone heet is. Dit
verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld tot
een veilige temperatuur. Deze functie kan ook
worden gebruikt als een energiebesparingsfunc-
tie als u bijkomende pannen wilt opwarmen.
Gebruik een kookplaat die nog warm is.

nuut schakelt de kookplaat automatisch uit. In

dat geval moet u opnieuw beginnen bijstap 1. 4,3 Het gebruik van de boost-functie

De Boost-functie is een functie die de stroom
optimaliseert voor een geselecteerde kookzone.
Wanneer de functie wordt ingeschakeld, blijft ze
5 minuten ingeschakeld en biedt een krachtigere,
snellere bereiding, bv om een grote pan met water
op te warmen om rijst of pasta te koken.

Het gebruik van de boost-functie om meer stroom te

gebruiken

1. Raak de kookzone selectieknop aan die u wilt
boosten. Een indicatielamp naast de toets begint
te knipperen “ 8:=¢" op het scherm.

2. Raak de boost-functie aan en de kookzone be-
gint te werken in de boost-modus. De stroomin-
dicator geeft "P" weer om aan te geven dat de
zone in de boost-modus is geschakeld.

L=

e U kunt de warmte-instelling wijzigen op elk mo-
ment tijdens de bereiding.

Als het scherm alternerend “ == <" knippert met de

warmte-instelling betekent dit:

e dat u een pan niet op de correcte kookplaat hebt
geplaatst, of,

e dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor een
inductiekookplaat, of,

e dat de pan te klein is of niet correct is gecen-
treerd op de kookzone.

De kookplaat warmt niet op als er geen geschikte
pan op de kookzone wordt geplaatst. Het scherm
schakelt automatisch uit na 1 minuut als er geen
geschikte pan wordt geplaatst.

4.2 Aan het einde van de bereiding

1. Raak de kookzone selectieknop die u wilt
uitschakelen.
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3. De boostfunctie blijft 5 minuten actief en daarna
keert de kookzone terug naar vermogensniveau
9.

4. Als u de boostfunctie tijdens deze 5 minuten
wilt annuleren, raak dan de bedieningsknop van
de kookzone aan. Een indicator naast de toets
begint te knipperen. Raak vervolgens de boost-
toets aan en de kookzone keert terug naar ver-
mogensniveau 9.

P =g

Energiebeheer

Op deze kookplaat kan elke zone werken met de
boost-functie. Als u de boost-functie moet gebrui-
ken, moet u eerst controleren of de andere zone op
het maximale vermogensniveau 5 is geschakeld.

© ©
Qo ©

4.4 Het gebruik van de pauze-functie
- STOP+GO

De pauze-functie kan op elk moment tijdens de be-
reiding worden gebruikt. Ze biedt de mogelijkheid
de inductiekookplaat te stoppen en terug te keren.
1. Zorg ervoor dat de kookzone werkt.

2. Raak de knop STOP+GO aan, de indicatielamp
van de kookzone geeft ‘II' weer. Vervolgens
wordt de werking van de inductiekookplaat
uitgeschakeld in alle kookzones, behalve de
STOP+GO, aan/uit- en vergrendelingstoets.

(4]
35:>§\:>8H

3.0m de pauze-status te annuleren, raakt u de
knop STOP+GO aan. Vervolgens keert de kook-
zone terug naar het vermogensniveau dat voor-
dien werd ingesteld.

8.‘!:>p\ — 35

4.5 De bedieningstoetsen

vergrendelen

e U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om
elk ongewenst gebruik (bv. kinderen die de kook-
zones per ongeluk inschakelen).

e Wanneer de bedieningstoetsen zijn vergrendeld,
worden alle bedieningstoetsen behalve de AAN/
UIT-knop uitgeschakeld.

De bedieningstoetsen vergrendelen
1. Raak de "+" of "-" bedieningstoets tegelijkertijd
aan.
2. De timerindicator geeft ‘Lo’ weer.
De bedieningstoetsen ontgrendelen
1. Zorg ervoor dat de kookplaat in is ingeschakeld.
2. Houdt de '+ of '-' ongeveer 3 seconden inge-
drukt.
3. U kunt uw kookplaat nu beginnen gebruiken.
— e e esss G D GED D -l-

(

& =

A \ il \

Wanneer de kookplaat in de ver-
grendelde modus staat, worden alle
bedieningstoetsen  uitgeschakeld,
behalve de AAN/UIT-knop. U kunt de
kookplaat altijd uitschakelen met de
AAN/UIT-knop in een noodsituatie,
maar u moet de kookplaat eerst ont-
grendelen in de volgende bewerking.

4.6 Te hoge temperatuur beveiliging

Een ingebouwde temperatuursensor bewaakt de
temperatuur van de kookplaat. Wanneer een te
hoge temperatuur wordt gedetecteerd, stopt de
kookplaat automatisch.
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4.7 Spatbescherming

De kookplaat geeft een pieptoon weer en schakelt
uit nadat een bepaalde hoeveelheid vloeistof over
de bedieningstoetsen vloeit. In dit geval moet u de
stroom uitschakelen, de gebruikelijke voorzorgs-
maatregelen nemen voor het reinigen van warme
vloeistoffen en ervoor zorgen dat de kookplaat
droog is voor u uw bereiding hervat. (Zie Reiniging
en onderhoud).

4.8 Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer een pan met een ongeschikte afmeting of
een niet-magnetische pan (bv. aluminium), of een
ander klein voorwerp (bv. mes, vork, sleutel) op de
inductiekookplaat is gelaten, schakelt de inductie-
kookplaat automatisch over op stand-by na 1 mi-
nuut. De koelventilator blijft nog T minuut werken.

4.9 Residuele verwarming waarschuwing

Nadat de kookplaat een tijdje heeft gewerkt, treedt
er een zekere residuele warmte op. De letter "H"
(Residuele warmte-indicator) verschijnt op het
scherm als een waarschuwing tegen mogelijke let-
sels van hete oppervlakken. Dit verdwijnt wanneer
het oppervlak is afgekoeld tot een veilige tempe-
ratuur.

4.10 Automatische uitschakeling

Een andere veiligheidsfunctie van de kookplaat is
de automatische uitschakeling. Dit gebeurt wan-
neer u een kookzone vergeet uit te schakelen. De
standaard uitschakeltijden worden weergegeven in
de onderstaande tabel:

Vermogenshiveau Standaard werkduur (uur)

4.11 Het gebruik van de timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren

gebruiken.

e U kunt deze gebruiken als een timer. In dat geval
schakelt de timer geen enkele kookzone uit wan-
neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.

e U kunt de timer instellen om een of meer kook-
zones uit te schakelen nadat de ingestelde tijds-
duur is verstreken.

e U kunt een aftelling instellen tot 99 minuten.

Het gebruik van de timer als een timer

Als u geen kookzone selecteert
1. Zorg ervoor dat de kookplaat is ingeschakeld.

2. Raak de timer-knop aan. De timerindicator geeft
"30 0" weer.

3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint
deze onmiddellijk af te tellen. Het weergavebord
geeft 336:0" weer met de resterende tijdsduur.

4. Om de timer te annuleren, raakt u de timer-knop
aan. '00' verschijnt op het timer-scherm en ver-
volgens geeft het scherm '--' weer.

5. De zoemer geeft gedurende 30s een pieptoon
weer en het timer-scherm geeft '--' weer wan-

Raak de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer een keer aan om met
1 minuut te verlagen of te verhogen.

Houd de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer aangeraakt om met 10
minuten te verlagen of te verhogen.

neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.
Als de ingestelde tijdsduur langer is
dan 99 minuten keert de timer auto-

matisch terug naar 00 minuten.

O 0| N|joojo | |wWw|N|—
NN N D™D D>J00|00|

De timer instellen om een kookzone uit te schakelen.
1. De warmtezone selectieknop aanraken.

2. Raak de timer-knop aan. De timerindicator geeft
"30" weer.
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3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren.

.E:Wg ':>

— —e———aoee
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Als u de “-" of "+" bedieningstoets
van de timer een keer aanraakt, ver-
laagt of verhoogt de waarde met 1
minuut.

Als u de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer aangeraakt houdt, ver-
laagt of verhoogt de waarde met 1
minuut.

(i

Als de ingestelde tijdsduur langer is
dan 99 minuten keert de timer auto-
matisch terug naar 0 minuten.

4. Als u de warmtezone selectieknop aanraakt en
vervolgens de timer aanraakt, wordt de timer ge-
annuleerd. ‘00" verschijnt op het minutenveld en
vervolgens '--'.

[
25 300

= I ===

5. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint deze
onmiddellijk af te tellen. Het scherm geeft *;36:®

36

3_” 2 (ingesteld op 3 minuten)

(ingesteld op 6 minuten)

O03

2. Wanneer de bereidingstijd verstrijkt, schakelt de
overeenstemmende kookzone automatisch uit.

Als u de tijdsduur wilt wijzigen nadat
de timer is ingesteld, moet u begin-
nen vanaf stap 1.

(i

4.12 Opwarming instellingen

De onderstaande instellingen zijn slechts richtlij-
nen. De exacte instelling hangt af van verschillende
factoren, inclusief uw kookgerei en de hoeveelheid
die u bereidt.

Opwar- | Geschiktheid
ming
1-2 | +delicate opwarming voor kleine hoe-
veelheden etenswaren
+ chocolade, boter smelten en voor
etenswaren die snel verbranden
+ zacht sudderen
* langzaam opwarmen
3-4 | «heropwarmen

+ snel sudderen
* rijst koken

5-6 |+ pannenkoeken

" de resterende tijd weer.
De rode stip naast de vermogensni-
veau-indicator 86" licht op om
aan te geven dat de zone is geselec-

teerd.

De timer instellen om meer dan een kookzone uit te

schakelen.

1. Als meer dan een verwarmingszone deze functie
gebruikt, geeft de timerindicator de laagste tijd
weer. (bv. zone 14# ingestelde tijdsduur van 3
minuten, zone 2# ingestelde tijdsduur van 6
minuten, de timerindicator geeft “3" weer.)

(i

De rode stip naast de vermogensni-
veau-indicator begint te knipperen.

7-8 | - sauteren
* pasta koken

9 * roerbakken

+ aanbraden

* soep doen koken
+ water koken
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H Bereidingsrichtlijnen

Wees voorzichtig tijdens het bakken
want olie en vet warmen heel snel op,
in het bijzonder als u de boost-func-
tie van de inductiekookplaat gebruikt.
Bij extreem hoge temperaturen ont-
vlammen olie en vet spontaan en dit
houdt een zeer ernstig brandrisico in.

5.1 Bereidingstips

Wanneer etenswaren beginnen koken, moet u de
temperatuurinstelling verlagen.

Het gebruik van een deksel vermindert de berei-
dingsduur en bespaart energie door de warmte
vast te houden.

Beperk de hoeveelheid vioeistof of vet om de be-
reidingstijd te verminderen.

Begin de bereiding aan een hoge instelling en
verlaag de instelling wanneer de etenswaren
gaar zijn.

Sudderen, rijst koken

Sudderen treedt op onder het kookpunt, bij ca.
85°C, wanneer bellen af en toe naar het opper-
vlak van de kookvloeistof beginnen borrelen.
Dit is de manier om heerlijke soepen en zachte
stoofpotjes te bereiden, omdat de smaken ont-
wikkelen zonder dat u de etenswaren overkookt.
U moet ook gerechten met eieren en met bloem
verdikte sauzen bereiden onder het kookpunt.

Bepaalde taken, waaronder het koken van rijst
door de absorptiemethode, kan een hogere in-
stelling vereisen dan de laagste instellingen om
ervoor te zorgen dat de etenswaren correct wor-
den bereid in de aanbevolen tijdsduur.

Steak aanbakken
Sappige, smakelijke steaks bakken:

]

. Laat het vlees gedurende 20 minuten rusten bij

kamertemperatuur voor de bereiding.

. Warm een pan met een zware bodem op.
. Borstel beide zijden van de steak met olie.

Druppel een kleine hoeveelheid olie in de hete
pan en laat het vlees zakken in de pan.

. Draai de steak een keer tijdens de bereiding. De

exacte baktijd hangt af van de dikte van de steak
en hoe u deze wilt bereiden. Deze tijden kunnen
variéren van 2 - 8 minuten per zijde. Druk op de
steak om te zien hoe gaar hij is - hoe steviger hij
aanvoelt, hoe meer 'a point’ hij gebakken is.

5. Laat de steak rusten op een warme plaat gedu-
rende een aantal minuten om het vlees te laten
rusten en zacht te worden voor het serveren.

Voor roerbakken

1. Kies een inductiekookplaat die compatibel is
met een platte wok of een grote braadpan.

2. Houd alle ingrediénten en gereedschap bij de
hand. Roerbakken moet snel gebeuren. Als u
grote hoeveelheden bereidt, kunt u deze best in
kleine hoeveelheden per keer doen.

3. Verwarm de pan kort voor en voeg twee eetle-
pels olie toe.

4. Bak eerst het vlees, zet het terzijde en houd het
warm.

5. Roerbak de groenten Wanneer deze warm, maar
nog steeds krokant zijn, schakelt u de kookzone
op een lagere instelling, plaats het vlees opnieuw
in de pan en voeg uw saus toe.

6. Roer de ingrediénten zacht om zeker te zijn dat
ze warm zijn.

7. Onmiddellijk serveren.

Inductiekookplaat / Handleiding
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6.1 Voor u de kookplaat installeert, moet u ervoor zorgen dat

Het werkoppervlak vlak en waterpas is en dat er geen structurele elementen de ruimtevereisten be-
lemmeren.

Het werkoppervlak is gemaakt van hittebestendig materiaal.

Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet deze een ingebouwde ventilator hebben.
De installatie moet voldoen aan de ruimtevereisten en de geldende normen en regels.

Een geschikte vrijschakelaar voor een volledige ontkoppeling van het elektrisch net moet worden in-
gebouwd in de permanente bedrading, gemonteerd en gepositioneerd conform de lokale regelgeving
inzake bedrading. De vrijschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en luchtopening contactaf-
scheiding van 3 mm in alle polen (of in alle fasen) bieden als de lokale regelgeving inzake bedrading
deze variatie in de vereisten toestaat.

U moet de lokale bouwautoriteiten en wetgeving raadplegen als er twijfel bestaat met betrekking tot
de installatie.

U moet een hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerking gebruiken (zoals keramische tegels)
voor de muuroppervlakken rond de kookplaat.

6.2 Tijdens de installatie van de kookplaat moet u ervoor zorgen dat

Het netsnoer niet toegankelijk is via de deuren van de kast of laden.
Er voldoende frisse lucht kan circuleren buiten de kasten naar de bodem van de kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade of een kast is geinstalleerd, moet een thermisch beschermende barri-
ere worden geinstalleerd onder de bodem van de kookplaat.

De vrijschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant.

6.3 Installatie van het apparaat

Snijd het werkblad uit volgens de afmetingen die in de tekening worden weergegeven.

Zorg er onder alle omstandigheden voor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtin-
laat en -uitlaat niet geblokkeerd zijn.Zorg ervoor dat de inductiekookplaat in goede staat verkeert.Zoals
hieronder weergegeven::
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6.4 De kookplaat aansluiten op het elektrisch net

Deze kookplaat mag enkel worden aangesloten op het elektrisch net door een gekwalificeerd persoon.
Voor u de kookplaat aansluit op het elektrisch net moet u het volgende controleren:

1. Het huishoudelijke bedradingssysteem moet geschikt zijn voor het vermogen dat de kookplaat ver-
bruikt.
2. De spanning moet overeenstemmen met de waarde gespecificeerd op het naamplaatje

De secties van het netsnoer is conform met de belasting gespecificeerd op het naampla-
tje. Om de kookplaat aan te sluiten op het elektrisch net mag u geen adapters, reducers of
multistekkers gebruiken, want deze kunnen oververhitten en brand veroorzaken.
Het netsnoer mag niet in aanraking komen met hete onderdelen en moet zodanig worden
gepositioneerd dat de temperatuur nooit hoger stijgt dan 75°C.
Raadpleeg een elektromonteur of het bedradingssysteem in uw woning geschikt is zonder
wijzigingen. Wijzigingen mogen uitsluitend worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
elektricien.
De voeding moet worden aangesloten conform de relevante normen of een eenpolige stroomonderbre-
ker. De methode van aansluiting wordt hieronder weergegeven.

220-240V ~

6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIA-KOPUIHEBNI-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagss-
kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
— E geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
-_ rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHui-xacbin/capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelena-

sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn

blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Reiniging en onderhoud

Wat Hoe Belangrijk:

Dagelijks vuil op glas (vin- | 1. Schakel de stroom van de | + Wanneer de stroom van de kook-

gerafdrukken, markeringen, kookplaat uit. plaat is uitgeschakeld, verschijnt

vlekken van etenswaren of | 2. Breng een kookplaat reini- | een 'heet oppervlak' indicatie maar

niet-suikerhoudende spatten gingsmiddel aan wanneer | de kookzone kan nog steeds heet

op het glas). het glas nog steeds warmis | zijn! Wees uiterst voorzichtig.
(maar niet heet!) + Harde schurende sponsjes, bepaal-

3.U moet de kookplaat af- | de nylon schurende sponsjes en
spoelen en drogen met een | harde/schurende  reinigingsmid-
schone doek of papieren | delen kunnen krassen laten op het

handdoek. glas. U moet altijd de tabel lezen

4. Schakel de stroom van de | om te controleren of er een reini-

kookplaat opnieuw in. gingsmiddel of spons kan worden
gebruikt.

+ Laat nooit resten van reinigings-
middelen op de kookplaat: dit kan
vlekken laten op het glas.

Overkoken, smelten en hete | Verwijder deze onmiddellijk | «Verwijder vlekken van gesmolten
suikerhoudende spatten op | met een visspatel, paletmes | en suikerhoudende etenswaren of

het glas of scheermesje geschikt voor | spatten zo snel mogelijk. Als deze
glazen inductiekookplaten, | afkoelen op het glas kan het moei-
maar zorg ervoor dat u het op- lijk zijn deze te verwijderen of zelfs
pervlak van de kookzone niet | het glazen opperviak permanent
beschadigt. beschadigen.
1. Schakel de stroom van de | «Risico van snijwonden: wanneer
kookplaat uit. het veiligheidsdeksel wordt ver-

2. Houd het mes of werktuig in | wijderd, is het mes van de krabber
een hoek van 30° en krab de | vlijmscherp. Wees uiterst voorzich-
gespatte of gemorste vloei- | tig en bewaar het altijd veilig en
stof naar een koele zone van | buiten het bereik van kinderen.
de kookplaat.

3. Reinig het vuil of de gemors-
te vloeistof met een doek of
papieren handdoek.

4.Volg stappen 2 tot 4 voor
‘Dagelijks vuil op het glas'

hierboven.
Spatten op de aanraaktoet- | 1. Schakel de stroom van de | - De kookplaat kan een pieptoon
sen. kookplaat uit. weergeven en automatisch uit-
2. Neem de gemorste vloeistof | schakelen en de bedieningstoetsen
op. zullen mogelijk niet meer werken

3. Neem de zone van de aan- | als er vloeistof aanwezig is op de
raaktoetsen op met een | toetsen. Zorg ervoor de zone van
schone, vochtige spons of | de aanraaktoetsen droog is voor u
doek. de kookplaat opnieuw inschakelt.

4. Wrijf de zone volledig droog
met een papieren handdoek.

5. Schakel de stroom van de
kookplaat opnieuw in.
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Probleemoplossen

Oorzaak

Help

De kookplaat kan niet worden
ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorg ervoor dat de plaat is aan-
gesloten op de voeding en dat
deze is ingeschakeld. Controleer
of er een elektrische storing is bij
u thuis of in uw regio. Als u alles
hebt gecontroleerd en het pro-
bleem aanhoudt, moet u een ge-
kwalificeerde monteur bellen.

De aanraaktoetsen
niet.

reageren

De bedieningstoetsen zijn ver-
grendeld.

De bedieningstoetsen ontgren-
delen. Zie hoofdstuk 'Het gebruik
van uw inductiekookplaat' voor
instructies.

De aanraaktoetsen zijn moei-
lijk te bedienen.

Er kan een klein laagje wa-
ter vormen over de bedie-
ningstoetsen of u gebruikt
mogelijk de top van uw vinder
om de bedieningstoetsen aan
te raken.

Zorg ervoor dat de zone van de
aanraaktoetsen droog is en ge-
bruik uw platte vinger wanneer u
de bedieningstoetsen aanraakt.

Er zijn krassen op het glas.

Kookgerei met ruwe randen.

Gebruik kookgerei met een platte
en vlakke bodem. Zie 'Het juiste
kookgerei kiezen'.

Er worden ongeschikte schu-
rende sponsjes of reinigings-
producten gebruikt.

Zie 'Reiniging en onderhoud'.

Bepaalde pannen maken kra-
kende of klikkende geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt
door de constructie van uw
kookgerei (lagen van verschil-
lende metalen trillen op een
andere manier).

Ditis normaal voor kookgerei enis
geen defect.

De inductiekookplaat maakt
een laag zoemend geluid wan-
neer ze wordt gebruikt op een
hoge warmte-instelling.

Dit wordt veroorzaakt door de
technologie van koken met in-
ductie.

Dit is normaal, maar het geluid zal
normaal gezien verminderen of
volledig verdwijnen wanneer u de
warmte-instelling verlaagt.

De inductiekookplaat geeft een
geluid van de ventilator weer.

Een koelventilator die is inge-
bouwd in uw inductiekook-
plaat is ingeschakeld om te
voorkomen dat de elektronica
oververhitten. De ventilator
kan blijven werken nadat u de
inductiekookplaat hebt uitge-
schakeld.

Dit is normaal en vereist geen ac-
tie. Schakel de stroom van de in-
ductiekookplaat niet uit wanneer
de ventilator is ingeschakeld.
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Pannen warmen niet op en ver-
schijnen op het scherm.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze niet geschikt is voor in-
ductie.

Gebruik geschikt kookgerei voor
een inductiekookplaat. Zie hoofd-
stuk 'Het juiste kookgerei kiezen'.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze te klein is voor de kookzo-
ne of niet correct is gecentreerd
op de plaat.

Centreer de pan en zorg ervoor
dat de bodem overeenstemt met
de afmeting van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone is onverwacht au-
tomatisch uitgeschakeld. Er
weerklinkt een geluidssignaal
en een foutcode verschijnt (ge-
woonlijk alternerend met een
of twee cijfers op het bereiding
timer-scherm).

Technische fout

Noteer de letters en cijfers van de
foutcode. Schakel het vermogen
van de inductiekookplaat uit en
neem contact op met een gekwa-
lificeerde monteur.

Foutweergave en inspectie voor inductie kookzone

Als er een abnormale situatie optreedt, schakelt de inductie kookzone automatisch over op de bescher-
mende status en geeft de overeenstemmende beveiligingscodes weer:

Probleemoplos- Oorzaak Help
sen
F3/F4 Temperatuursensor van de inductie- | Neem contact op met een gekwalificeer-
spoel defect de monteur.
F9/FA Temperatuursensor van de IGBT defect | Neem contact op met een gekwalificeer-
de monteur.
E1/E2 Incorrecte toevoerspanning. Controleer of de toevoerspanning nor-
maal is.
Schakel het apparaat in nadat u gecon-
troleerd hebt of de toevoerspanning nor-
maal is.
E3 Hoge temperatuur van de spoel van de | Neem contact op met een gekwalificeer-
temperatuursensor van de inductie- | de monteur.
kookplaat.

Het bovenstaande zijn de beoordeling en inspectie van vaak voorkomende defecten.
U mag het apparaat nooit zelf demonteren om risico's en schade aan de inductiekookplaat te voorkomen.
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Informatie over huishoudelijke elektrische kookplaten.

Symboolwaarde Symboolwaarde Symboolwaarde

eenheid eenheid eenheid
Model identificatie HDI 32400 TO

HDI 32401 TO
Type kookplaat Ingebouwde
kookzone

Ingebouwde kookzone 2 zones
Verwarmingstechnologie (inductie kookzones Inductie kookzo-
en kookzones, stralende kookzones, massieve nes en kookzo-
platen) nes
Voor circulaire kookzones of zones: diameter | @ Zone 1:18,0 cm
van een geschikt oppervlak per elektrisch Zone 2:18,0
verwarmde kookzone, afgerond tot de dichtst-
bijzijnde 5 mm.
Voor niet-circulaire kookzones of zones: L N.v.t. cm
lengte en breedte van een geschikt oppervlak | W
per elektrisch verwarmde kookzone of zone,
afgerond tot de dichtstbijzijnde 5mm.
Energieverbruik per kookzone of zone bere- EC  elektrische | Zone 1: 1849 Wh/kg
kend per kg bereiding Zone 2:194,0
Energieverbruik voor de kookplaat berekend EC  elektrische | 189,4 Wh/kg
per kg kookplaat
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Prvo procitajte ovo uputstvo za upotrebu!
Postovani cenjeni kupci,

Zahvaljujemo vam $to ste odabrali ovaj proizvod kompanije Beko. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi
nacin iskoristiti svoj uredaj koji je napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. 1z tog
razloga, procitajte ovo kompletno uputstvo za upotrebu i sve druge prate¢e dokumente paZljivo pre
koriséenja proizvoda i sacuvajte ih za buducu upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i upozorenja navedena
U uputstvu za upotrebu.

Imajte na umu da je ovo uputstvo za upotrebu primenljivo i za druge modele. Razlike izmedu modela
izri¢ito su opisane u uputstvu.
Znacenje simbola

Slededi simboli se koriste u raznim odeljcima ovog uputstva za upotrebu:

Vazne informacije i korisni saveti u vezi sa
upotrebom.

UPOZORENJE: Upozorenja na opasne situacije
koje se odnose na bezbednost Zivota i imovine.

UPOZORENJE: Upozorenje na opasnost od poZara.

UPOZORENJE: Upozorenje na strujni udar.

> P B




Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom

Zivotne sredine

Vazna bezbednosna uputstva
pazljivo procitajte i sacuvajte
za buduce koriscenje

1.1 Opsta bezbednost

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva
koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od opasnosti od
pozara, elektricnog udara,
izlaganja mikrotalasnoj
energiji, povredaiostecenja
iImovine. Nepostovanje
ovih uputstava ponistava
odobrenu garanciju.

« Beko proizvodi su u skladu
savazecim bezbednosnim
standardima; prema
tome, u slucaju bilo kakvih
ostecenja na uredaju
ili kablu za napajanje,
iste treba da popravi il
zameni prodavac, servisni
centar ili strucnjak i
ovlasceni servis kako
bi se izbegla bilo kakva
opasnost. Neispravni ili
nekvalifikovani radovi
na popravci mogu biti
opasni i mogu dovesti do
opasnosti za korisnika.

1.2 Instalacija

Opasnost od strujnog udara.

«Iskljucite aparat iz
elektricne mreze pre nego
Sto obavite bilo kakav rad
Il odrzavanje na njemu.

« Povezivanje na dobar
sistem uzemljenja je
od sustinskog znacaja |
obavezno je.

«lzmene na kuénom
elektricnom sistemu sme
da vrsi samo kvalifikovani
elektricar.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.3 Rad i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara.

« Ne kuvajte na oStecenoj ili
napukloj ploci za kuvanje.
Ako dode do pucanja
Ill oStecenja povrsSine
ploCe za kuvanje, odmah
iskljucite uredaj sa
glavnog napajanja (zidni
prekidac) i obratite se
kvalifikovanom tehnicaru.
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- Iskljucite plocu za kuvanje
na zidu pre ciscenja lili
odrzavanja.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.4 Zdravstvena opasnost

- Ovaj aparat je uskladen sa
standardima bezbednosti
elektromagnetne energije.

1.5 Nesrece izazvane vrelim
povrSinama

« Tokom upotrebe, dostupni
delovi ovog uredaja
postace dovoljno vreli da
izazovu opekotine.

« Ne dozvolite da vase telo,
odeca ili bilo koji predmet
osim odgovarajuceqg
posuda dode u kontakt sa
indukcionim staklom dok
se povrsina ne ohladi.

« Metalni predmeti kao
Ssto su nozevi, viljuske,
kasike i poklopci ne smiju
se stavljati na povrsinu
Stednjaka jer ce se
zagrejati.

« Drzite decu na propisnoj
udaljenosti.

« Drske Serpi mogu biti
vrele na dodir. Proverite
da drske Serpi ne prelaze
preko drugih zona za
kuvanje koje su ukljucene.
Drzati drske van domasaja
dece.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
opekotina I oparina.

1.6 Opasnost od posekotine

« OStro secivo strugaca za
plocu izlozeno je kada se
zastitni poklopac povuce.
Koristite sa izuzetnim
oprezom i uvek Cuvajte
na sigurnom mestu, van
domasaja dece.

« Nepostupanje sa paznjom
moze dovesti do povreda
Il posekotina.

1.7 Vazna bezbednosna
uputstva

«Nikada ne ostavljajte
uredaj bez nadzora tokom
upotrebe. Sadrzaj koji

Ugradna ploc¢a za kuvanje / Uputstvo za upotrebu
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Zivotne sredine

iskipi izaziva dimljenje |
masne prolivene materije
koje se mogu zapaliti.

« Nikada ne koristite ureda;
kao povrsinu za rad ili
odlaganje.

« Nikada ne ostavljajte bilo
kakve predmete ili posude
na uredaju.

« Nikada ne koristite ureda;
za zagrevanje Ili grejanje
prostorije.

«Posle upotrebe uvek
iskljucite zone za kuvanje
| ploCu prema opisu
u ovom uputstvu (tj.
koriste¢i upravljacke
dodirne kontrole).

« Ne dozvolite deci da se
igraju sa uredajem niti da
sede, stoje Ili se penju na
njega.

« Ne odlazite predmete koji
bl mogli zanimati decu u
ormarice iznad uredaja.
Deca koja se penju na
plocu za kuvanje mogu
zadobiti teske povrede.

« Ne ostavljajte decu samu

il bez nadzora u prostoru
gde se uredaj koristi.

«Deca ili osobe sa
invaliditetom koji im
ogranicava mogucnost
koris¢enja uredaja treba
da imaju odgovornu i
sposobnu osobu koja
Ce ih uputiti u upotrebu.
Instruktor treba da bude
siguran da mogu koristiti
uredaj bez opasnosti po
sebe ili svoju okolinu.

«Nemojte popravljati
niti menjati nijedan dio
uredaja, osim ako to
nije izricito predvideno
uputstvom za upotrebu.
Sve ostale servise treba
da obavlja kvalifikovani
tehnicar.

« Ne koristite parocistac za
ciscenje ploce za kuvanje.

- Ne stavljajte niti ispustajte
teske predmete na plocu
za kuvanje.

«Ne stojte na plocCi za
kuvanje.

«Ne koristite lonce sa
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nazubljenim ivicama niti
prevlacCite posude preko
keramickog stakla jer to
moze izgrebati staklo.

« Ne koristite sundere za
ribanje niti druga gruba
abrazivna sredstva za
Cis¢enje ploce za kuvanje,
jer to moze izgrebati
indukciono staklo.

« Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora gQa
zameniti  proizvodac,
njegov serviser ili slicno
kvalifikovano lice kako bi
se izbegla opasnost.

« Ovaj uredajje predviden za
upotrebu u domacinstvu |
slicnim aplikacijama kao
Sto su:

-mala kuhinja
za zaposlene U
prodavnicama,
kancelarijama | drugim
radnim okruzenjima.

— vikendice;
— od strane klijenata u

hotelima, motelima |
drugim okruzenjima

stambenog tipa;
— ugostiteljski objekti.

« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni delovi
postaju vreli tokom
upotrebe. Treba voditi
racuna da se ne dodiruju
grejni elementi. Deca
mlada od 8 godina moraju
biti udaljena od uredaja
osim ako nisu pod stalnim
nadzorom.

«-Ovaj uredaj mogu
da koriste deca koja
Imaju 8 | vise godina,
osobe sa nepotpuno
razvijenim telesnim,
senzornim il mentalnim
sposobnostima, kao
| osobe koje nemaju
dovoljno  potrebnog
znanja i iskustva sve dok
su pod nadzorom ili im se
daju uputstva u pogledu
bezbedne upotrebe | dok
shvataju rizike koji su
obuhvaceni upotrebom
proizvoda.

«Deca ne smeju_da se
igraju uredajem. Ciscenje
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Zivotne sredine

| korisnicko odrzavanje ne
smeju da obavljaju deca
bez nadzora.

« UPOZORENJE: Kuvanje
bez nadzora sa mascu lli
uljem moze biti opasno
| dovesti do pozara.
NIKADA ne pokusSavajte
da ugasite pozar vodom,
ve¢ iskljucite uredaj |
potom pokrijte plamen,
npr. poklopcem il
protivpozarnim ¢ebetom.

« UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama

za kuvanje.

« UPOZORENJE: Ako je
povrsina napukla,
Iskljucite uredaj da

biste izbegli mogucnost
strujnog udara, za ploce
od staklokeramike ili
slicnog materijala koje
Stite delove pod naponom.
- ParoCistaC se ne sme
koristiti.

-Uredaj nije namenjen
za upravljanje pomocu
spoljnog tajmera |li

odvojenog daljinskog
upravljackog sistema.

« OPREZ: Proces kuvanja
mora biti  nadziran.
Kratkotrajan proces
kuvanja mora biti
neprekidno nadziran.

1.8 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganje otpada:

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU o otpadnoj elektricnoj i
elektronskoj opremi (WEEE). Pravilnim odlaganjem
ovog uredaja pomoci ¢ete u sprecavanju mogucih
Stetnih posledica po Zivotnu sredinu i ljudsko
zdravlje, koje bi mogle nastati ako se ne odlozi na

odgovarajuéi nacin.
HE | centar za sakupljianje materijala za
reciklazu elektri¢nih uredaja.
Ovaj uredaj zahteva specijalizovano odlaganje
otpada. Za dodatne informacije u vezi sa
tretmanom, povratom i reciklazom ovog proizvoda
obratite se lokalnom komunalnom preduzecu,
sluzbi za odlaganje ku¢nog otpada ili prodavnici u
kojoj ste ga kupili.
Za vise informacija koje se odnose na tretman,
povracaj i reciklazu ovog proizvoda, obratite se
lokalnoj upravi, vasem preduze¢u za uklanjanje
otpada iz domacinstva ili prodavcu od koga ste
nabavili

Simbol na proizvodu ili na pratecoj
dokumentaciji ukazuje na to da ga ne
treba tretirati kao otpad izdomacinstva,
ve¢ da se mora odneti u odgovarajudi

1.9 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
Direktivom Evropske unije (2011/65/EU). On ne
sadrZi Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.
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1.10 Informacije o pakovanju

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da
se recikliraju u skladu sa nacionalnim

propisima o zastiti Zivotne sredine. Ne
bacajte materijal pakovanja zajedno sa kuénim ili
drugim otpadom. Odnesite ih do sabirnih centara
za ambalazu koji su odredeni od strane lokalnih
vlasti.
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2.1 Pregled

A
AR
\_j B
6 1 3
N e
1 —u“' Al . H O
— 1y | e ——- D M
e, | 2 d NP
ol R | [ I | |
R 4 5 2
4

Kontrolni instrumenti i delovi 2.2 Tehnicki podaci

Model HDI 32400 TO
A. Pregled HDI 32401 TO
1. 2000 Zona od 2300W za pojacavanje Grejne zone (podrucje za 2 Zones
2. 1500 Zona od 2000W za pojagavanje kuvanje)
3. Staklena ploca Napon 220-240V~, 50-60Hz
4. Kontrolna tabla Instalirana elektriéna 3000-3800 W

snaga
B. Kontrolna tabla Dimenzije proizvoda (DSV) | 288+520+60 mm
1. Dugme za izbor grejne zone Dimenzije za ugradnju 268+2*500+2*56103 mm

. Dugme za zaustavljanje i pokretanje (Stop & GO)

2

3. Kontrola tajmera Tehnicke  specifikacije mogu

4. Tasteri za regulaciju snage / regulaciju tajmera/ s° Qromenltl bgz prethQEjnqg

‘ D i e tast oba\l/estenjav radi poboljsanja
ugme za zakjjucavanj€ tastera - kvaliteta proizvoda.

5. Taster za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

6. Dugme za funkciju pojacavanja m

Prikazi u ovom priruéniku su
shematski i mozda nece tacno
odgovarati vasem proizvodu.
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3.1 Uvod u indukciono kuvanje

Indukciono kuvanje je bezbedna, napredna, efikasna i ekonomicna tehnologija kuvanja. Ono funkcionise
tako Sto elektromagnetne vibracije stvaraju toplotu direktno u Serpi, umesto indirektno kroz zagrevanje
staklene povrsine. Staklo postaje vru¢e samo zato §to ga Serpa postepeno zagreva.

1999 »

Gvozdena Serpa

Magnetno kolo

—— Keramicka staklena plo¢a
{ mes sse [ Indukciona zavojnica
i Ly 1 Indukovane struje

3.2 Izbor odgovarajuceg posuda

e Potrebno je da odaberete odgovarajuce posude za indukcionu plocu za kuvanje, koristeé¢i samo posude
sa dnom pogodnim za indukciono kuvanje.

Potrazite indukcioni simbol na pakovanju ili na dnu Serpe. MoZete proveriti da li je vase posude pogodno
tako Sto Cete uraditi test sa magnetom.

Priblizite magnet dnu Serpe. Ako ga privlaci, Serpa je pogodna za indukciju. Ako nemate magnet, sipajte

malo vode u Serpu koju Zelite da proverite, i zatim ako "= " ne trepée na displeju i voda se zagreva, Serpa
je pogodna.

e Posude napravljeno od sledec¢ih materijala nije pogodno: Celik bez legura, aluminijum ili bakar bez
magnetnog dna, staklo, drvo, porcelan, keramika i glineni sudovi.

Ne koristite posude sa nazubljenim ivicama ili zakrivljenim dnom.

Vodite racuna da je dno vase posude glatko, da ravno naleZe na staklo i da je iste veli¢ine kao zona za
kuvanje. Uvek centrirajte Serpu na zonu kuvanja.

¥ ¥ T

e Uvek podizite lonce sa indukcione ploce — ne vucite ih, jer mogu izgrebati staklo.
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e Za maksimalnu efikasnost lonac treba da bude iste veli¢ine kao zona kuvanja, sa Serpom centriranom
na zoni kuvanja. Lonci ¢iji je precnik veci od zone kuvanja ne bi trebalo da se koriste.
e |ako nema navedenog maksimalnog ogranic¢enja tezine za svaku zonu kuvanja, ako je lonac istog

precnika kao zona kuvanja, tada se puna posuda moze bezbedno koristiti. Ako je potrebno koristiti
manju Serpu, tabela ispod pokazuje minimalne dozvoljene dimenzije posude za svaku zonu kuvanja:

Precnik podrucja za kuvanje | Minimalni precnik
(mm) posude (mm)

Zona 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Koriscenje kontrola na dodir

e Kontrole reaguju na dodir, tako da ne morate primenjivati pritisak.
o Koristite jastucasti deo prsta, a ne njegov vrh.

o Cudete zvuéni signal svaki put kada se dodir registruje.

e Uverite se da su kontrole uvek Ciste, suve i da nema predmeta (npr. pribora ili krpe) koji ih prekrivaju.
Cak i tanak sloj vode moze otezati upravljanje kontrolama.
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4.1 Pocetak kuvanja

Nakon uklju¢ivanja napajanja, zvucni signal se
oglasi jednom, svi indikatori zasvetle 1 sekund, a
zatim se ugase, $to oznacava da je ploca presla
u stanje pripravnosti.

. Dodirnite dugme UKLJ/ISKLJ, svi indikatori

prikazuju =" ili ,--".

. Stavite odgovaraju¢u posudu na grejnu zonu

koju Zelite da koristite.

Uverite se da su dno posude i
povrsina grejne zone Cisti i suvi.

. Dodirnite dugme za izbor grejne zone, indikator

pored tastera Ge treperiti “ 83 " 5 sekundi.

. Dok broj treperi, podesite nivo snage ponovljenim

dodirom na “-"ili "+".

Takode mozete Kliziti duz kliznog
regulatora ili samo dodirnuti bilo koju

tacku klizaca.

Ako displej trepce "=

Ako ne izaberete nivo toplote u roku od T minuta,
plo¢a za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti.
Moracete da pocnete ponovo od koraka 1.

Mozete menjati nivo toplote u bilo kom trenutku
tokom kuvanja.

= U=y

naizmenic¢no sa

podesavanjem toplote to znaci da ili:

lonac niste postavili na pravu zonu za spremanje
hrane,

lonac koji koristite nije pogodan za indukciono
kuvanje ili,

lonac je premali ili nije pravilno centriran na zoni
za spremanje hrane.

Zagrevanje se ne odvija osim ako nema pogodnog
lonca na zoni za spremanje hrane. Displej ¢e se
automatski iskljuciti nakon 1 minuta ako pogodan
lonac nije postavljen na njega.

4.2 Kada zavrsite kuvanje

1. Dodirnite dugme za izbor grejne zone koju Zelite
da iskljucite.

2.Vise puta dodirnite “-" ili kliznite duz klizaca
do krajnje leve tacke, a zatim dodirnite “-", ili
dodirnite levu tacku klizaca, a zatim dodirnite "-".
Uverite se da displej pokazuje "0".

el X _ XS

(k i A

3. Za iskljucivanje svih grejnih zona dodirnite
dugme UKLJ/ISKLJ.

4. Pazite na vrucée povrsine, ,8H" ¢e pokazati koja
grejna zona je vruca na dodir. Pokazivac ce
nestati kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu. Moze se koristiti i kao funkcija za
uStedu energije — ako Zelite da zagrejete
dodatne posude, koristite ringlu koja je jos uvek
vruca.

4.3 Koriscenje funkcije pojacavanja

Funkcija pojacavanja je funkcija koja maksimalno
poveéava snagu izabrane zone za spremanje
hrane. Kada se aktivira, funkcija traje 5 minuta
i obezbeduje snaznije i brze kuvanje, npr. da se
zagreje veliki lonac vode za kuvanje pirinca ili
testenine.

Koriséenje pojacavanja za primenu vece snage

1. Dodirnite kontrolu za izbor zone grejanja koju
nameravate da pojacate, indikator pored tastera
e treptati “ 8:=*" na displeju.

2. Dodirnite kontrolu funkcije pojacavanja i zona
za spremanje hrane ¢e poceti da radi u rezimu
pojacavanja. Displej snage ¢e prikazati "P" da
oznaci da je zona u rezimu pojacavanja.

=P
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3. Snaga pojacavanja trajace 5 minuta, a zatim ¢e
se zona vratiti na nivo snage 9.

4. Ako Zzelite da otkazete funkciju pojacavanja
tokom 5 minuta rada, dodirnite kontrolu za izbor
zone kuvanja i indikator pored tastera ce treptati.
Zatim dodirnite kontrolu funkcije pojacavanja i
zona kuvanja ¢e se vratiti na nivo snage 9.

P =g

Upravljanje napajanjem

Na ovoj plo¢i svaka zona moze raditi sa funkcijom
pojacavanja. Ako je potrebno da koristite
pojacavanje, prvo se uverite da je druga zona na
maksimalnom nivou snage 5.

o ©
o

©

4.4 Koriscenje funkcije pauze -
STOP+GO

Funkcija pauze se moze koristiti u bilo kom
trenutku tokom kuvanja. Omogucava da zaustavite
keramicku plocu i vratite se na nju.

1. Uverite se da grejna zona radi.

2. Dodirnite dugme STOP+GO, indikator grejne
zone Ce pokazati ,II". Tada ¢e rad keramicke
ploce biti deaktiviran u okviru svih grejnih
zona, osim STOP+GO, tastera za ukljucivanje/
iskljucivanje i zakljucavanje.

(4]
85:>gg:>8.'.'

3.Da bhiste otkazali pauzu dodirnite dugme
STOP+GO, zatim Ce se grejna zona vratiti na nivo
snage koji ste prethodno podesili.

4.5 Zakljucavanje kontrola

e Mozete zakljucati kontrole da biste sprecili
nenamerno kori§¢enje (na primer, deca mogu
slu¢ajno ukljuciti grejne zone).

e Kada su kontrole zaklju¢ane, sve kontrole osim
dugmeta UKLJ/ISKLJ su onemogucene.

Zakljucavanje kontrola

1. Dodirnite istovremeno kontrolu "+" ili "-".

2. Indikator tajmera ¢e prikazati "Lo".

Otkljucavanje kontrola

1. Uverite se da je ploca ukljucena.

2. Dodirnite i drzite "+" ili "-" 3 sekunde.

3. Sada mozete poceti da koristite plocu.

— e e——— e e e G G |

n

Lo & R

A \ i \
\

Kada je plo¢a u rezimu zakljucavanja,
sve kontrole su onemogucene osim
UKLJ/ISKLJ, plocu uvek mozete
iskljuciti pomoc¢u dugmeta UKLJ/
ISKLJ u slu¢aju nuzde, ali je morate
otkljuc¢ati pre sledece upotrebe.

4.6 Zastita od pregrevanja

Ugradeni temperaturni senzor prati temperaturu
unutar ploce za kuvanje. Kada se otkrije
prekomerna temperatura, plo¢a za kuvanje ce
automatski prestati sa radom.

4.7 Zastita od prosipanja

Ploca za kuvanje ¢e emitovati zvuéni signal i
iskljuciti se nakon sto odredena koli¢ina te¢nosti
preplavi kontrole. U tom slucaju, iskljucite
napajanje, sledite uobiGajene mere opreza za
¢iséenje vrelih tecnosti i uverite se da je ploca za
kuvanje suva pre ponovnog zapoc¢injanja kuvanja.
(Pogledati Ciséenje i odrzavanje).
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4.8 Detekcija malih predmeta

Kada je ostavljen lonac neodgovarajuce velicine
ili nemagnetni lonac (npr. aluminijumski), ili neki
drugi mali predmet (npr. noz, viljuska, klju¢) na
indukcionoj plo¢i, indukciona plo¢a automatski
prelazi u stanje pripravnosti za 1 minut. Ventilator
za hladenje radi¢e jo$ 1 minut.

4.9 Upozorenje na preostalu toplotu

Kada Stednjak radi duZe vreme, na njoj ¢e ostati
preostala toplota. Slovo “H" (pokazivac preostale
toplote) pojavljuje se na displeju kao upozorenje
na mogucéu povredu od vrelih povrsina. Pokazivac
¢e nestati kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu.

4.10 Automatsko iskljucivanje

Jos jedna bezbednosna funkcija ploce je
automatsko iskljucivanje. Do ovoga dolazi
kada zaboravite da iskljucite grejnu zonu.
Podrazumevana vremena iskljucivanja prikazana
su u tabeli ispod:

Nivo snage Podrazumevani tajmer (sat) rada

Ol | Nojo|d|lw|IN|—
NN N> || 00|00

4.11 Koriscenje tajmera

Tajmer mozZete koristiti na dva razli¢ita nacina:

e MozZete ga koristiti kao tajmer za odbrojavanje. U
tom slucaju, tajmer nece iskljuciti nijednu grejnu
zonu kada istekne podeSeno vreme.

e Mozete ga podesiti da iskljuci jednu ili viSe zona
za pripremu hrane nakon $to istekne podeseno
vreme.

e MozZete podesiti tajmer do 99 minuta.

Koriséenje tajmera kao odbrojavanja
Ako ne birate nijednu grejnu zonu
1. Uverite se da je ploca za kuvanje ukljucena.

2. Dodirnite dugme tajmera, indikator tajmera
prikazuje "30 O

3. Podesite tajmer dodirom na kontrolne tastere ,-"
ili ,+". PodeSeni minuti ¢e biti potvrdeni nakon
treperenja od oko 5 sekundi. Kada se vreme
podesi, odbrojavanje ¢e poceti odmah. Displej ¢e
prikazati ":36:®" preostalo vreme.

4. Za otkazivanje tajmera, dodirnite dugme tajmera,
"00" ¢e se prikazati na displeju tajmera, a zatim
¢e displej prikazati "--".

5. Zvucni signal ¢e se oglasiti 30s i displej tajmera
Ce prikazati "--" kada istekne podeseno vreme.

Dodirnite kontrolu "-" ili "+" tajmera
jednom da smanjite ili povecate za
1 minut.

Dodirnite i drzite kontrolu “-" ili "+"
tajmera da smanjite ili povecate za
10 minuta.

Ako podeSeno vreme premasi 99
minuta, tajmer ¢e se automatski
vratiti na 00 minuta.

Podesavanje tajmera za iskljucivanje jedne grejne zone

1. Dodirnite dugme za izbor grejne zone.

2. Dodirnite dugme tajmera, indikator tajmera ce
prikazati "30".

3. Podesite tajmer dodirom na kontrolne tastere ,-"
ili ,+". PodeSeni minuti ¢e biti potvrdeni nakon
treperenja od oko 5 sekundi.

°L 10O

- —e—eseses @ |

T'.:$>f\ — %\ 8
Dodirnite kontrolu “-" ili "+" tajmera
jednom da smanijite ili povecate za
1 minut.

Dodirnite i drzite kontrolu “-" ili "+"
tajmera da smanjite ili povecate za
10 minuta.

Ako podeSeno vreme premasi 99
minuta, tajmer c¢e se automatski
vratiti na 0 minuta.

Ugradna ploc¢a za kuvanje / Uputstvo za upotrebu

145/ SR



n Rad uredaja

4. Dodirnite dugme za izbor grejne zone, a zatim
dugme tajmera, tajmer se otkazuje, “00" ce se
prikazati na displeju minuta, a zatim "--".

6 o $Os--0

5. Kada se vreme podesi, odbrojavanje ¢e poceti
odmah, a displej ¢e prikazati 335:©" preostalo

vreme.
snage zasvetleti,

[i] oznacavajuci da je zona izabrana.

Podesavanje tajmera za iskljucivanje viSe od jedne

grejne zone

1. Ako vise od jedne grejne zone koristi ovu funkciju,
indikator tajmera ¢e prikazati najkrace vreme.
(npr. zona br. 1 podeSeno vreme 3 minuta,
zona br. 2 podeseno vreme 6 minuta, indikator
tajmera pokazuje “3".)

Crvena tacka pored indikatora nivoa
“ 8 B ce

Crvena tacka pored indikatora nivoa
snage Ce treperiti.

(podeSeno na 6 minuta)

36

3 podeéeno na 3 minuta)

O o3

2. Kada istekne vreme kuvanja, odgovarajuca
grejna zona ¢e se automatski iskljuciti.

(i

Ako Zelite da promenite vreme nakon
podesavanja tajmera, morate poceti
od koraka 1.

4.12 Podesavanje nivoa toplote

Podesavanja ispod su samo smernice. Ta¢no
podeSavanje zavisice od nekoliko faktora,
ukljucujuc¢i vase posude i koli¢inu hrane koju
pripremate.

Grejanje | Pogodnost

1-2 + podgrevanje malih koli¢ina hrane
« topljenje Gokolade i putera
+ blago krékanje

* sporo zagrevanje

*+ ponovno zagrevanje
+ brzo krckanje
+ kuvanje pirinca

Palacginka

« dinstanje
+ kuvanje testenine

9 + przenje u woku

+ zapecena hrana

+ dovodenje supe do klju¢anja
+ vrela voda
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Budite pazljivi prilikom przenja jer
se ulje i mast veoma brzo zagrevaju,
naroCito ako koristite  funkciju
pojacavanja indukcione ploce. Na
ekstremno visokim temperaturama
ulle i mast se mogu spontano
zapaliti i to predstavlja ozbiljan rizik
od pozara.

5.1 Saveti za pripremu hrane

e Kada hrana provri, smanjite podeSavanje
temperature.

e Koriséenje poklopca ce skratiti vreme kuvanja i
ustedeti energiju zadrzavanjem toplote.

e Smanjite koli¢inu te¢nosti ili masti da biste
skratili vreme kuvanja.

e Zapocnite kuvanje na visokom podeSavanju i
smanjite podeSavanje kada se hrana zagreje.

Kuvanje na niskoj temperaturi, kuvanje pirinca

e Kuvanje na niskoj temperaturi se odvija ispod
tacke kljucanja, na oko 85°C, kada se mehurici
povremeno podizu na povrsinu teénosti za
kuvanje. Ovo je klju¢ za ukusne supe i mekana
variva jer se ukusi razvijaju bez prekuvavanja
hrane. Trebalo bi da kuvate i soseve na bazijajai
zgusnute brasnom ispod tacke kljucanja.

e Neki zadaci, ukljucujuci kuvanje pirinca metodom
apsorpcije, mogu zahtevati podeSavanje vise
od najnizeg da bi se hrana pravilno skuvala u
preporu¢enom vremenu.

Pecenje bifteka

Za pripremu socnih i ukusnih bifteka:

1. Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20
minuta pre kuvanja.

2. Zagrejte lonac sa debelim dnom.

3. Premazite obe strane bifteka uljem. Nakapajte
malu koli¢inu ulja u vreo tiganj, a zatim spustite
meso u lonac.

4. Okrenite biftek samo jednom tokom pripreme.
Tacno vreme pripreme zavisi od debljine bifteka
i od toga koliko zelite da bude pecen. Vremena
mogu da variraju od oko 2—8 minuta po strani.
Pritisnite biftek da procenite koliko je pecen —
Sto je tvrdi na dodir, to je vise pecen.

5. Ostavite biftek da odstoji na toplom tanjiru
nekoliko minuta kako bi se opustio i postao
mekan pre serviranja.

Za przenje u woku

1. Izaberite wok sa ravnim dnom kompatibilan sa
indukcijom ili veliki lonac.

2. Pripremite sve sastojke i opremu unapred.
PrZenje u woku treba da bude brzo. Ako kuvate
vece koli¢ine, kuvajte u nekoliko manjih tura.

3. Ugrejte lonac nakratko i dodajte dve kasike ulja.

4. Prvo proprzite meso, sklonite ga i drzite na
toplom.

5. Przite povrce. Kada bude vruce, ali jos uvek
hrskavo, smanjite podeSavanje zone za kuvanje,
vratite meso u lonac i dodajte sos.

6. Lagano promesajte sastojke da biste bili sigurni
da su zagrejani.

7. Posluzite odmah.

Ugradna ploc¢a za kuvanje / Uputstvo za upotrebu
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6.1 Pre instalacije ploce za kuvanje, uverite se da

Radna povrsina je pod pravim uglom i ravna, i da nikakvi noseci elementi ne ometaju potrebni prostor.
Radna povrsina je napravljena od materijala otpornog na toplotu.

Ako je ploca za kuvanje instalirana iznad rerne, rerna ima ugraden ventilator za hladenje.

Instalacija ce biti u skladu sa svim zahtevima za razmak, vaze¢im standardima i propisima.

Odgovarajuci prekidac¢ za izolaciju koji obezbeduje potpuno isklju¢enje sa glavnog napajanja mora
biti ugraden u stalne instalacije, montiran i postavljen u skladu sa lokalnim pravilima i propisima o
instalacijama. Prekida¢ za izolaciju mora biti odobrenog tipa i obezbediti razmak kontakta od 3
mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako lokalna pravila o instalacijama
dozvoljavaju ovu varijantu zahteva).

Prekidac za izolaciju mora biti lako dostupan korisniku nakon instalacije ploce.

Konsultujte se sa lokalnim gradevinskim nadleznim telima i propisima ako niste sigurni u vezi sa
instalacijom.

Koristite materijale otporne na toplotu i lake za ¢iséenje (kao §to su keramicke plocice) za zidne povrsine
koje okruzuju plocu.

6.2 Nakon instalacije ploce, uverite se da:

Kabl za napajanje nije dostupan kroz vrata ormaric¢a ili fioka
Postoji dovoljan protok sveZeg vazduha spolja do donje strane ploce.

Ako je ploc¢a instalirana iznad fioke ili prostora ormarica, ispod ploce je postavljena termozastitna
barijera.

Prekidac za izolaciju je lako dostupan korisniku.

6.3 Instalacija uredaja

Isecite radnu povrsinu prema dimenzijama prikazanim na crtezu.

Pod bilo kojim okolnostima, uverite se da je keramicka ploca dobro ventilisana i da ulaz i izlaz vazduha
nisu blokirani. Uverite se da je indukciona plo¢a u ispravnom radnom stanju. Kao $to je prikazano ispod.
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n Instalacija uredaja

6.4 Povezivanje ploce na mrezno napajanje

Ova plo¢a mora biti povezana na mrezno napajanje iskljucivo od strane odgovarajuce kvalifikovanog lica.

Pre povezivanja plo¢e na mrezno napajanje, proverite da:
1. Kuéna instalacija odgovara snazi koju povlaci ploca.
2. Napon odgovara vrednosti navedenoj na natpisnoj plocici.

Preseci kabla za napajanje moraju izdrZati optereé¢enje navedeno na natpisnoj plocici. Za
povezivanje ploce na mrezno napajanje ne koristite adaptere, reduktore ili razvodne uredaje,

jer oni mogu izazvati pregrevanje i pozar.
A Kabal za napajanje ne sme dodirivati vru¢e delove i mora biti postavljen tako da njegova
temperatura ne prelazi 75°C ni u jednoj tacki.

Proverite sa elektricarem da li je ku¢na instalacija pogodna bez izmena. Izmene sme da vrsi
samo kvalifikovani elektricar.

Napajanje treba da bude povezano u skladu sa relevantnim standardom, ili preko jednopolnog prekidaca.
Metod povezivanja je prikazan ispod.

S
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220-240V ~

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-KopUyHeBbIA-kopUYHEBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brunn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTto/3eneHo-xyTo/3enexa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTbln/3eneHbli-XoBTUIN/3eNneHn-Kacbin/capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Ciscenje i odrzavanje

Sta

Kako

Vazno

Svakodnevne
necistoce na staklu
(otisci prstiju, mrlje,
fleke od hrane ili
prosipanja bez Secera
po staklu)

1. Iskljucite napajanje ploce za
kuvanje.

2. Nanesite sredstvo za ¢iséenje
ploce dok je staklo jos uvek
toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i obrisite suvom
Cistom krpom ili papirnim
ubrusom.

4. Ponovo ukljucite napajanje
ploce za kuvanje.

+ Kada je napajanje ploce isklju¢eno, nec¢e
biti indikatora ‘vrele povrsine', ali zona
kuvanja i dalje moZe biti vrela! Budite
izuzetno pazljivi.

+ Grubi sunderi, neki najlonski sunderi
i jaka/abrazivna sredstva za cis¢enje
mogu izgrebati staklo. Uvek procitajte
etiketu da biste proverili da li je vase
sredstvo za ¢iscéenje ili sunder pogodan.

+Nikada ne ostavljajte ostatke sredstva
za ¢isc¢enje na ploci: staklo moZe postati
flekavo.

Iskipela hrana, | Odmah  uklonite  Spatulom, | + Uklonite mrlje koje ostavljaju rastopljene
otopliena hrana i | noZzemzamazanjeilistrugacem | i slatke namirnice ili prosipanja sto je
prosipanja vrelih | sa  zZiletom pogodnim za | pre moguce. Ako ostane da se ohladi
zasladenih  teCnosti | staklene indukcione ploce, | na staklu, moze biti tesko ukloniti ili ¢ak
po staklu ali budite pazljivi zbog vrelih | trajno ostetiti povrsinu stakla.
povrsina zona za kuvanje: + Opasnost od posekotine: kada je zastitni
1. Iskljucite napajanje ploce za | poklopac povucen, ostrica na strugacu
kuvanje iz zida. je ostra kao britva. Koristite sa izuzetnim
2. Drzite ostricu ili pribor pod | oprezom i uvek Cuvajte na sigurnom
uglom od 30° i sastruzite | mestu, van domasaja dece.
necistocu ili prosutu te¢nost
na hladan deo ploce.
3. Ocistite necistocu ili prosutu
te¢nost krpom za sudove ili
papirnim ubrusom.
4. Pratite korake od 2 do 4
za 'Svakodnevno ciscéenje
stakla' gore.
Prosipanja po | 1.Iskljuc¢ite napajanje ploce za | * Ploc¢a za kuvanje moze emitovati zvuéni

dodirnim kontrolama

kuvanje.
2. Pokupite prosutu te¢nost.
3. Obrisite povrsinu sa

kontrolama na dodir ¢istom
vlaznom sunderom ili krpom.
4. Qbrisite  povrsinu  papirnim
ubrusom dok se potpuno ne
osusi.
5. Ponovo ukljucite napajanje
ploce za kuvanje.

signal i iskljuciti se, a kontrole na dodir
mozda nece funkcionisati dok je na njima
te¢nost. Obavezno prebrisite podrucje
dodirnih kontrola da bude suvo pre nego
Sto ponovo ukljucite plocu.
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n Resavanje problema

Otkrivanje i reSavanje
problema

Osnovni uzrok

Pomo¢

Plo¢a se ne moze ukljuciti.

Nema napajanja.

Uverite se da je ploca povezana na
napajanje i da je uklju¢ena. Proverite da li
je doslo do nestanka struje u vasem domu
ilipodrucju. Ako ste sve proverili, a problem
i dalje postoji, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Dodirne  kontrole  ne

reaguju.

Kontrole su zakljucane.

Otkljucajte kontrole. Pogledajte odeljak
,Koris¢enje vase indukcione ploce" da
biste vidjeli uputstva.

Dodirnim kontrolama je
tesko upravljati.

Mozda postoji tanak sloj
vode preko kontrola i
koristite vrh prsta prilikom
dodira.

Uverite se da je podrucje dodirnih kontrola
suvo i koristite jastuci¢ prsta prilikom
dodira.

Staklo je izgrebano.

Posude sa grubim ivicama.

Koristite posude sa ravnim i glatkim
dnom. Pogledajte ,Odabir odgovarajuéeg
posuda".

Koriséenje neodgovarajucih
abrazivnih ~ sundera i
sredstava za ¢iscenje.

Pogledajte ,Cis¢enje i odrzavanje".

Neke posude proizvode
pucketanje ili kliktanje.

Ovo moze biti izazvano
konstrukcijom vaseg
posuda (slojevi razlicitih

metala vibriraju na razlicite
nacine).

Ovo je normalno za posude i ne znaci kvar.

Buka ventilatora koja
dolaziiz indukcione ploce.

ugraden u vasu indukcionu
plocu se ukljucuje kako
bi  spre¢io  pregrevanje
elektronike. MoZe nastaviti
da radi Cak i nakon $§to
iskljucite indukcionu plocu.

Indt_kaoha . ploqa Ovo je izazvano | Ovo je normalno, ali buka bi trebalo da se
proizvodi  tiho  zujanje - . . N h
- tehnologijom indukcionog | utisa ili potpuno nestane kada smanjite
kada se koristi na : . .
. . . kuvanja. nivo grejanja.
visokom nivou grejanja.
Ventilator ~ za  hladenje

Ovo je normalno i ne zahteva nikakvu
radnju. Ne iskljuéujte napajanje indukcione
ploc¢e na zidu dok ventilator radi.
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oznaka.

Posude se ne zagrevaju
i na ekranu se pojavljuje

Indukciona plo¢a ne moze
da detektuje posudu jer
nije pogodna za indukciono
kuvanje.

Koristite posude pogodno za indukciono
kuvanje. Pogledajte odeljak ,Odabir
odgovarajuceg posuda".

Indukciona plo¢a ne moze
da detektuje posudu jer
je previse mala za zonu
kuvanja ili nije pravilno
centrirana na njoj.

Centrirajte posudu i uverite se da njeno
dno odgovara veli¢ini zone kuvanja.

Indukciona ploca ili zona
kuvanja se neocekivano
iskljucila, oglasava se ton
i prikazuje se kod greske
(obi¢no naizmenic¢no sa
jednom ili dve cifre na
ekranu tajmera kuvanja).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojeve greske, iskljucite
napajanje indukcione ploce na zidu i
obratite se kvalifikovanom tehni¢aru.

Prikaz kvara i pregled indukcione zone za kuvanje

Ako dode do nepravilnosti, indukciona ploc¢a ¢e automatski uéi u stanje zastite i prikazati odgovarajuce
zastitne kodove:

Otkrivanje | Osnovni uzrok Pomo¢

i reSavanje

problema

F3/F4 Kvar temperaturnog senzora indukcione | Obratite se kvalifikovanom tehnicaru.

zavojnice.

F9/FA Kvar temperaturnog senzora IGBT-a. Obratite se kvalifikovanom tehnicaru.

E1/E2 Nepravilan napon napajanja. Proverite da li je napajanje normalno.
Ukljucite nakon $to napajanje bude
normalno.

E3 Visoka  temperatura  temperaturnog | Obratite se kvalifikovanom tehni¢aru.

senzora indukcione zavojnice.
Navedeno su procena i inspekcija uobi¢ajenih kvarova.
Nemojte sami rastavljati uredaj da biste izbegli opasnosti i oSte¢enja indukcione ploce.
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nTehniéki list

Informacije za elektricne ploce za kuvanje

Jedinica vrednosti
simbola

Jedinica vrednosti
simbola

Jedinica vrednosti
simbola

Identifikacija modela HDI 32400 TO
HDI 32401 TO

Tip ploce za kuvanje Ugradna ploca
za kuvanje

Broj zona za kuvanje i / ili podrucja za kuvanje 2 zone

Tehnologija grejanja (indukcione zone za

Indukcione zone

obracunata po kg

ploca za kuvanje

kuvanje i povrSine za kuvanje, radijantne zone za kuvanje

za kuvanje, cvrste ploce)

Za kruzne zone ili podrucje za kuvanje: precnik | @ Zona 1:18.0 cm
korisne povrsine po elektricnoj zagrejanoj zoni Zona 2:18.0

za kuvanje, zaokruzen na najblizih 5 mm

Za nekruzne zone ili podrucja za kuvanje: L Nije primenljivo | cm
duzina i Sirina korisne povrsine po elektricnoj | W

zagrejanoj zoni ili podrucju za kuvanje,

zaokruZeno na najblizih 5 mm

Potrosnja energije po zoni ili povrsini za EC elektricno Zona1:184.9 Wh/kg
kuvanje obracunata po kg kuvanje Zona 2:194.0

Potrosnja energije za plocu za kuvanje EC elektricna 189.4 Wh/kg
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Ju lutemi té lexoni mé paré manualin e pérdoruesit!
| dashur klient i vlerésuar,

Faleminderit gé preferoni kété pajisje Beko. Ne shpresojmé qé té merrni rezultatet mé té mira nga pajisja
juayj, e cila éshté prodhuar me cilési té larté dhe me njé teknologji té nivelit mé té larté. Pér kéte arsye,
lexoni me kujdes té gjithé kété manual pérdorimi dhe té gjitha dokumentet e tjera shogéruese para se
té pérdorni pajisjen dhe mbajeni até si referencé pér pérdorim né té ardhmen. Nése ia jepni pajisjen
dikujt tjetér, jepini edhe kété manual pérdorimi. Ndigni udhézimet duke treguar vémendje pér té gjitha
informacionet dhe paralajmérimet né manualin e pérdorimit.

Mos harroni se ky manual pérdorimi mund té zbatohet gjithashtu pér modele té tjera. Diferencat mes
modeleve jané té pérshkruara garté né manual.
Kuptimet e simboleve

Simbolet e méposhtme pérdoren né pjesé té ndryshme té kétij manuali pérdorimi.

Informacione té réndésishme dhe sugjerime té
dobishme pér pérdorimin.

Paralajmérim: Paralajmérime pér situatat e
rrezikshme né lidhje me siguriné e jetés dhe
pronés.

Paralajmérim: Paralajmérim pér rrezik zjarri.

Paralajmérim: Paralajmeérim pér goditje elektrike.

> > B8




nUdhézime te réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

Udhézime té réndésishme pér
siguriné Lexojini me kujdes
dhe ruajini pér té ardhmen

1.1 Siguria e pérgjithshme

Referencé  Kjo  pjesé
pérmban udhézime pér
siguriné g€ do té ndihmojné
péer t'u mbrojtur nga rreziku
| zjarrit, goditjet elektrike,
ekspozimi ndaj rrjedhjeve
té energjisé mikrovalg,
lendimet personale ose
démtimet e proneés.

Mosrespektimi | kétyre

udhézimeve do té begjé

te pavlefshme té gjitha
garancite.

« Produktet Beko jané né
pérputhje me standardet
e zbatueshme te sigurisg;
pér kété arsye, né rast té
cdo demtimi té pajisjes
ose kabllos sé pajisjes,
ajo duhet té riparohet ose
té ndérrohet nga shitési,
gendra e shérbimit
ose njé specialist dhe
gendér e autorizuar né
menyrén pérkatése pér
té shmangur ¢do rrezik.

Riparimet e pakualifikuara
ose difektoze mund té
jené té rrezikshme dhe
té shkaktojné rrezik pér
pérdoruesin.

1.2 Montimi

Rrezik goditjeje elektrike

« Shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik pérpara se té
kryeni ndonjé punim ose
mirémbajtje né te.

« Lidhja me njé sistem té
miré instalimesh tokézimi
éshté thelbésore dhe e
detyrueshme.

« Ndryshimet né sistemin
e instalimeve elektrike
shtépiake duhet té béhen
vetém nga njé elektricist i
kualifikuar.

« Mosrespektimi | késaj
késhille mund té rezultojée
né goditje elektrike ose
vdekje.

1.3 Funksionimi dhe
mirémbajtja

Rrezik goditjeje elektrike
«Mos gatuani né njé
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nUdhézime te réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

pianuré té thyer ose té
krisur. Nése sipérfagja e
pianurés thyhet ose kriset,
fikeni menjéheré pajisjen
nga priza kryesore (gelési
i murit) dhe kontaktoni me
njé teknik té kualifikuar,

« Fikeni pianurén nga muri
pérpara pastrimit ose
mirémbajtjes.

« Mosrespektimi | késaj
késhille mund té rezultojé
né goditje elektrike ose
vdekje.

1.4 Rrezik pér shéndetin

«Kjo pajisje éshte né
pérputhje me standardete
sigurisé elektromagnetike.

1.5 Rrezik nga sipérfaget e
nxehta

« Gjaté pérdorimit, pjesét
e arritshme té késaj
pajisjeje do té béhen

mjaft té nxehta dhe té
shkaktojné djegie.
«Mos lejoni gé trupi,

rrobat ose ndonjé send
tjetér pérveg enéve té

pérshtatshme té gatimit
té bjeré né kontakt me
xhamin e induksionit
derisa sipérfagja té jeté
ftohur.

« Objektet metalike si thikat,
pirunét, lugét dhe kapakét
nuk duhen vendosur mbi
sipérfagen e pianures,
pasi ato mund té nxehen.

« Mbajini fémijét larg.

«Dorezat e tenxhereve
mund té jené té nxehta
né prekje. Kontrolloni gé
dorezat e tenxhereve té
mos varen mbi zonat e
tjera té gatimit g€ jané té
ndezura. Mbajini dorezat
larg fémijéve.

« Mosrespektimi 1 kétyre
késhillave mund té
rezultojé né djegie.

1.6 Rrezik prerjeje

«Tehu | mprehté si
brisk 1 njé spatule té
pianurés ekspozohet
kur térhiget mbulesa e
sigurisé. Pérdoreni me
jashtézakonisht shumeé

Pianuré inkaso / Manuali i pérdorimit
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nUdhézime te réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

kujdes dhe ruajeni
gjithmoné né meényré te
sigurt dhe larg fémijéve.

« Nése nuk tregoni kujdes,
kjo mund té rezultojé né
léndime ose prerje.

1.7 Udhézime té réndésishme

pér siguriné

- Mos e lini kurré pajisjen pa
mbikéqyrje kur éshté né
pérdorim. Ziera e léngjeve
mund té shkaktojé tym
dhe derdhje me yndyré gé
mund té marrin flake.

«Mos e pérdorni kurré
pajisjen tuaj si sipérfage
pune ose magazinimi.

« Mos lini kurré sende ose
ené mbi pajisje.

«Mos e pérdorni kurré
pajisjen tuaj pér t'u
ngrohur ose pér ngrohjen
e dhomeés.

+Pas pérdorimit,
gjithmoné fikni zonat
e gatimit dhe pianurén
si¢ pérshkruhet né kéte
manual (domethéné duke
pérdorur kontrollet me

prekje).

- Mos lejoni gé fémijét té
luajné me pajisjen ose
té ulen, té géndrojné né
kémbé ose té ngjiten mbi
te.

« Mos ruani sende gé u
interesojné fémijéve né
dollapét sipér pajisjes.
Fémijét gé ngjiten mbi
pianuré mund té [endohen
rendeé.

« Mos | lini fémijét vetem
ose pa mbikégyrje né
zonén ku pérdoret pajisja.

«FEMIjét ose personat
me aftési té kufizuara
gé iu kufizojné aftésiné
pér té pérdorur pajisjen
duhet té kené njé person
pérgjegjés dhe kompetent
pér t'I udhézuar ata né
lidhje me pérdorimin e
saj. Instruktori duhet té
jeté 1 bindur se ky person
mund ta pérdoré pajisjen
pa rrezik pér veten ose
mjedisin pérreth.

«Mos riparoni  ose
zévendésoni asnjé pjesé
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té pajisjes, pérvegse
nése rekomandohet
posacérisht né manual.
Té gjitha shérbimet e tjera
duhet té kryhen nga njé
teknik I kualifikuar.

« Mos pérdorni pastrues
me avull pér té pastruar
planurén tuaj.

« Mos vendosni ose hidhni
objekte té rénda mbi
planurén tuaj.

«Mos géndroni
planurén tuaj.

« Mos pérdorni tigané me
skaje té dhémbézuara
ose mos | térhigni tiganét
mbi sipérfagen e xhamit
geramik, pasi kjo mund ta
gérvishté xhamin.

« Mos pérdorni gérryes
ose ndonjé agjent tjetér
té ashpér gérryes pér té
pastruar pianurén tuaj,
pasi mund té gérvishtin
xhamin e induksionit.

«Nése kordoni elektrik

mbi

prodhuesi, agjenti i tij i
shérbimit ose persona me
kualifikime té ngjashme
pér té shmangur rreziget
e mundshme.

Kjo  pajisje éshté
projektuar pér pérdorim
né shtépi ose pérdorime
té ngjashme, si p.sh.:

— zonat e kuzhinés sé
personelit né dygane,
zyra dhe ambiente té
tjera pune;

— né shtépi né ferma;

— nga klientét né hotele,
motele dhe ambiente té
tjera banimi;

— ambiente té tipit te
moteleve me méngjes.
Paralajmérim: Pajisja dhe
pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet té tregohet kujdes
gé té shmanget prekja
e elementeve ngrohése.
Feémijét nén 8 vjec duhet
té mbahen larg, pérvegse

éshté | déemtuar, ai duhet nése mbikéqyren
té zévendésohet nga vazhdimisht.
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« Pajisja mund té pérdoret
nga fémijét e moshés
8 vjec e lart dhe nga
personat me aftési té
reduktuara fizike, ndijore
a mendore o0se me
mungesé eksperience
dhe njohurie, nése jané
nén mbikéqyrje apo jané
udhézuar pér pérdorimin
e pajisjes né njé menyre
té sigurt dhe | kuptojné
rreziget e pérfshira.

« FEéEmMijét nuk duhet té
luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja
nga pérdoruesi nuk duhet
té kryhen nga fémijét e
pambikéqyrur.

- Paralajmérim: Gatimi pa
mbikéqyrje né njé tenxhere
me yndyré ose vaj mund
té jeté i rrezikshém dhe
mund té rezultojé né
ZJarr ASNJEHERE mos u
pérpigni té shuaninjé zjarr
me ujé, por fikeni pajisjen
dhe mé pas mbulojeni
flakén, p.sh. me njé kapak
ose njé batanije kundér

zjarrit.

- Paralajmérim: Rrezik zjarri:

mos ruani sende mbi
sipérfaget e gatimit.

- Paralajmérim: Nése

sipérfagja éshté e krisur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundésiné
e goditjes elektrike, pér
sipérfaget e pianurés
prej xhami geramik ose
materiali té ngjashém
gé mbrojné pjesét nén
tension.

« Nuk duhet té pérdoret njé

pastrues me avull.

«Pajisja nuk éshté

planifikuar té pérdoret me
ané té njé kohématési té
Jashtém ose njé sistemi té
vecanté me telekomandé.

« KUJDES: Procesi | gatimit

duhet té mbikéqyret.
Njé proces gatimi
afatshkurtér duhet té
mbikéqgyret vazhdimisht.
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1.8 Pérputhja me direktivén
WEEE dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit:

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me
direktivén evropiane 2012/19/BE pér mbeturinat
e pajisjeve elektrike dhe elektronike (WEEE). Duke
u siguruar gé kjo pajisje té hidhet si¢ duhet, ju do
té ndihmoni né parandalimin e ¢do démtimi té
mundshém pér mjedisin dhe shéndetin e njeriut,
i cili mund té shkaktohej nése do té hidhej né
ményrén e gabuar.

Simboli né produkt tregon se nuk mund
té trajtohet si mbeturiné normale
shtépiake. Duhet té gohet né njé piké

grumbullimi pér riciklimin e artikujve
B | clcktroniké.

Kjo pajisje kérkon asgjésim té specializuar té
mbeturinave. Pér mé shumé informacione né
lidhje me trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin e
kétij produkti, ju lutemi té kontaktoni késhillin tuaj
vendor, shérbimin tuaj té asgjésimit té mbeturinave
shtépiake ose dyganin ku e keni bleré até.

Pér informacione mé té detajuara né lidhje me
trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin e kétij produkti,
kontaktoni me zyrén e bashkisg, shérbimin e
hedhjes sé mbeturinave shtépiake ose me dyganin
ku e keni bleré produktin.

1.9 Pérputhja me Direktivén RoHS

Produkti gé keni bleré éshté né pajtim me
Direktivén e BE-sé RoHS (2011/65/EU). Ai nuk
pérmban materiale t¢ démshme dhe té ndaluara té
specifikuara né Direktivé.

1.10 Informacione pér paketimin

Y Materialet e paketimit té produktit
® 9| prodhohenngamateriale tériciklueshme
- | e pérputhje  me Rregulloret tona
Kombétare pér Mjedisin. Mos i hidhni
materialet e paketimit bashké me mbeturinat
familjare ose mbeturinat e tjera. Cojini ato te pikat
e grumbullimit pér materialet e paketimit té
pércaktuara nga autoritetet lokale.
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2.1 Pamja e pérgjithshme

A
A
\_j B
6 1 3
N R
1 —u“' 2l . S )
— 1y | e ——- D P
R | i |
ol R | | | | |
— 4 5 2
4
Kontrollet dhe pjesét 2.2 Té dhénat teknike
= - Modeli HDI 32400 TO

A. Pérmbledhja HDI 32401 TO
1. Zona 2000 me rritje fugie 2300 W Zonat e gatimit 2 Zones
2. Zona 1500 me rritje fugie 2000 W Voltazhi 220-240V~, 50-60Hz
3. Pjata prej gelqi Energjia elektrike e 3000-3800 W
4. Paneli i kontrollit instaluar

. . Madhésia e produktit 288+520+60 mm
B. Paneli i kontrollit (Gj*Gj+L)
1. Butoni i zgjedhjes sé zonés sé nxehtésisé Pérmasat e instalimit 268+2%500*2563 mm

2. Butoni Stop & Go
3. Butoni i kohématésit
4

Specifikimet  teknike mund  té
ndryshohen pa njoftim paraprak pér

. Butonat e rregullimit té fugisé/butonat e 1Aryshone Jorum )
té pérmirésuar cilésiné e produktit.

rregullimit té kohématésit/butoni i kygjes sé
butonave

. Butoni i ndezjes/fikjes [i]

llustrimet né kété manual jané
skematike dhe mund té mos
pérputhen saktésisht me produktin
tuaj.

[2Be)]

. Butoni i funksionit té rritjes sé fuqgisé
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3.1 Prezantimi pér gatimin me induksion

Gatimime induksion éshté njé teknologji gatimi e sigurt, e pérparuar, efikase dhe ekonomike. Ai funksionon
népérmjet vibracioneve elektromagnetike gé gjenerojné nxehtési direkt né tigan, né vend qé té gjenerohet
indirekt pérmes ngrohjes sé sipérfages sé xhamit. Xhami nxehet vetém sepse ngrohet pérfundimisht nga
veté tigani.

IHE

Tenxhere hekuri

e Qarku magnetik
——— Pllaké gelgi geramike
[ =) sse me spirale induksioni
il L, 1 Rrymateinduktuara

3.2 Zgjedhja e enéve té duhura té gatimit

e Duhet té zgjidhni enét e duhura té gatimit pér njé pianuré me induksion, duke pérdorur vetém ené gatimi
me njé bazeé té pérshtatshme pér gatim me induksion.

o Keérkoni simbolin e induksionit né paketim ose né pjesén e poshtme té tiganit. Mund té kontrolloni nése
ena juaj e gatimit éshté e pérshtatshme duke kryer testin e magnetit.

e L&vizninjé magnet drejt bazés sé tiganit. Nése térhiget, tigani éshté i pérshtatshém pér induksion. Nése

nuk keni magnet, hidhni pak ujé né tenxheren gé doni té kontrolloni dhe pastaj nése E nuk pulson né
ekran dhe uji ngrohet, tenxherja éshté e pérshtatshme.

e Enéte gatimit té béra nga materialet e méposhtme nuk jané té pérshtatshme: inoks i pastér, alumin ose
bakér pa bazé magnetike, xham, dru, porcelan, geramiké dhe ené prej balte.

e Mos pérdorni ené gatimi me skaje té dhémbézuara ose me bazé té harkuar.

e Sigurohuni gé baza e tiganit tuaj té jeté e lémuar, t€ géndrojé e sheshté mbi xham dhe té keté té njéjtén
madhési me zonén e gatimit. Vendoseni gjithmoné tiganin né gendér té zonés sé gatimit.

— -
.

Xr XX T7

e Gjithmoné ngrijini tiganét nga pianura me induksion - mos i rréshqisni, pérndryshe mund té gérvishtin
xhamin.
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n Pérpara pérdorimit pér heré té pare

o Pér efikasitet maksimal, tenxherja duhet té keté té njéjtén madhési me zonén e gatimit, me tiganin né
gendér té zonés sé gatimit. Nuk duhen pérdorur tenxhere me diametér mé té madh se zona e gatimit.

o Ndérkohé gé nuk ka njé kufi maksimal peshe té specifikuar pér secilén zoné gatimi, nése tenxherja e
pérdorur ka té njéjtin diametér me zonén e gatimit, atéheré njé tenxhere e mbushur mund té pérdoret
né ményré té sigurt. Nése éshté e nevojshme té pérdorni njé tenxhere mé té vogél, tabela mé poshté

tregon pérmasat minimale té lejuara té tenxheres pér secilén zoné gatimi:

Diametri i zonés sé gatimit Diametri minimal i tenx-
(mm) heres (mm)

Zona 1/2 (180 mm) 120 mm

3.3 Pérdorimi i kontrolleve me prekje

e Kontrollet i pérgjigjen prekjes, késhtu gé nuk keni nevojé té ushtroni presion.

e Pérdorni pjesén e pérparme té gishtit, jo majén e tij.

e Do té dégjoni nj€ sinjal bip sa heré qé regjistrohet njé prekje.

e Sigurohuni gé kontrollet té jené gjithmoné té pastra, té thata dhe gé t€ mos keté asnjé objekt (p.sh.

njé ené gatimi ose njé lecké) gé t'i mbulojé ato. Edhe njé shtresé e hollé uji mund ta bgjé té véshtiré
funksionimin e kontrolleve.
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4.1 Pér té filluar gatimin

Pas ndezjes, alarmi bie njé heré, té gjithé
treguesit ndizen pér 1 sekondé dhe mé pas fiken,
duke treguar gé pianura ka hyré né gjendjen e
gatishmeérisé.

. Preknibutonin e ndezjes/fikjes, té gjithé treguesit

tregojné "-" ose "--".

. Vendosni njé tigan té pérshtatshém né zonén e

gatimit gé déshironi té pérdorni.

Sigurohuni gé fundi i tiganit dhe
sipérfagja e zonés sé gatimit té jené

té pastra dhe té thata.

. Prekni butonin e zgjedhjes sé zonés sé

nxehtésis€, njé tregues prané butonit do té
pulsojé * 8= " pér 5 sekonda.

. Kur pulson numri, caktoni nivelin e fugisé duke

prekur vazhdimisht "-" ose "+".

Gjithashtu  mund té rréshgitni
pérgjaté kontrollit me rréshqitje
ose thjesht té prekni ¢do piké té
rréshqitésit.

Nése ekrani pulson me "

Nése nuk zgjidhni njé cilésim nxehtésie brenda 1
minute, pianura do té fiket automatikisht. Do té
duhet té filloni pérséri nga hapi 1.

Mund ta ndryshoni temperaturén né ¢do kohé
gjaté gatimit.

ol B Tl

neé menyré té

alternuar me cilésimin e nxehtésisé do té thoté gé:

nuk e keni vendosur tiganin né zonén e duhur té
gatimit ose,

tigani gé po pérdorni nuk éshté i pérshtatshém
pér gatim me induksion ose,

tigani éshté shumeé i vogél ose nuk éshté i
vendosur si¢ duhet né gendér té zonés sé
gatimit.

Nuk kryhet ngrohja nése nuk ka njé tigan té
pérshtatshém né zonén e gatimit. Ekrani do té fiket

automatikisht pas 1 minute nése nuk vendoset njé

tigan i pérshtatshém mbi té.

4.2 Kur té keni mbaruar gatimin

1.

Duke prekur butonin e zgjedhjes sé zonés sé
ngrohjes qé déshironi té fikni.

2. Prekni disa heré "-" ose rréshqitni pérgjaté
rréshgitésit né pikén majtas dhe pastaj prekni
"-", ose prekni pikén majtas té rréshqitésit dhe

pastaj prekni "-". Sigurohuni gé ekrani té tregojé

"0".

e —— - G» @ |

(A : J

— e ——— - e GED @ |

T

3. Pér té fikur té gjitha zonat e gatimit, prekni
butonin e ndezjes/fikjes.

4. Kujdes nga sipérfaget e nxehta; "8H" do té
tregojé se cila zoné gatimi éshté e nxehté né
prekje. Ajo do té zhduket kur sipérfagja té jeté
ftohur né njé temperaturé té sigurt. Mund té
pérdoret gjithashtu si njé funksion kursimi
energjie nése déshironi té ngrohni tigané té tjeré,
pérdorni pllakén e gatimit gé éshté ende e
nxehté.

4.3 Pérdorimi i funksionit té rritjes sé
fugisé

Funksioni i rritjes sé fugisé éshté njé funksion qgé
maksimizon fuginé né njé zoné té zgjedhur gatimi.
Kur aktivizohet, funksioni zgjat 5 minuta dhe
siguron gatim mé té fugishém dhe mé té shpejté,
p.sh. pér té ngrohur ujé né njé tenxhere té madhe
pér té gatuar oriz ose makarona.

Pérdorimi i rritjes sé fuqisé pér té zbatuar mé shumé fugi

1. Prekni kontrollin e zgjedhjes sé zonés sé
nxehtésisé qé déshironi t'i rritni fuqing, njé
tregues prané butonit do t& pulsojé me * 83-¢"

né ekran.

2. Prekni kontrollin e funksionit té rritjes sé shtuar
dhe zona e gatimit do té fillojé té funksionojé né
modalitetin e rritjes sé fugisé. Ekrani i fugisé do
té shfagé "P" pér té treguar qé zona éshté né
modalitetin e rritjes sé fuqisé.
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T oep

3. Fugia e shtuar do té zgjasé pér 5 minuta dhe mé
pas zona do té kthehet né nivelin e fugisé 9.

4. Nése déshironi té anuloni funksionin e rritjes
sé fuqisé gjaté kohés sé funksionimit prej 5
minutash, prekni butonin e zgjedhjes sé zonés
sé gatimit dhe njé tregues prané butonit do té
pulsojé. Pastaj prekni butonin e kontrollit té
funksionit té rritjes sé fugisé dhe zona e gatimit
do té kthehet né nivelin e fugisé 9.

$P= B =g

/

Menaxhimi i energjisé

Né kété pianuré, ¢gdo zoné mund té funksionojé
me funksionin e rritjes sé fugisé. Nése duhet té
pérdorni rritjen e fugisé, sé pari sigurohuni gé zona
tjetér té jeté né nivelin maksimal té fuqisé prej 5.

o o
o

©

4.4 Pérdorimi i funksionit té pauzeés -
STOP+GO

Funksioni i pauzés mund té pérdoret né ¢do
kohé gjaté gatimit. Lejon ndalimin e pianurés prej
geramike dhe kthimin pérséri né té.

1. Sigurohuni gé zona e gatimit &shté duke punuar.

2. Prekni butonin STOP+GO, treguesi i zonés sé
gatimit do té tregojé "Il". Dhe mé pas, funksionimi
i pianurés prej geramike do té gaktivizohet
brenda fushés sé veprimit té té gjitha zonave té
gatimit, pérveg butonave STOP+GO, té ndezjes/
fikjes dhe té kygjes.

(4]
%:MH

3. Pér té anuluar statusin e pauzés, prekni butonin
STOP+GO, mé pas zona e gatimit do té kthehet
né nivelin e fugisé gé keni vendosur mé paré.

8:!@% — 35

4.5 Kycja e kontrolleve

e Mund t'i bllokoni kontrollet pér té parandaluar
pérdorimin e pagéllimshém (pér shembull,
fémijét gé ndezin aksidentalisht zonat e gatimit).

e Kur kontrollet jané té bllokuara, c¢aktivizohen
té gjitha kontrollet pérveg kontrollit t€ ndezjes/
fikjes.

6=

Pér té kycur kontrollet

1. Prekni kontrollin "+" ose “-" né té njéjtén kohé.

2. Treguesi i kohématésit do té tregojé "Lo" (Kygur).
Pér té zhbllokuar kontrollet

1. Sigurohuni gé soba té jeté e ndezur.

2. Mbani shtypur "+" dhe "-" pér 3 sekonda.

3. Tani mund té filloni ta pérdorni pianurén tuaj.

&

A Y i y

Kur pianura éshté né modalitetin
e kygjes, té gjitha kontrollet jané
té gaktivizuara pérveg kontrollit té
ndezjes/fikjes. Gjithmoné mund ta
fikni pianurén geramike me butonin
e ndezjes/fikjes né rast urgjence, por
né veprimin tjetér duhet ta shkygni
fillimisht pianurén.

4.6 Mbrojtja nga mbinxehja

Njé sensor i integruar i temperaturés monitoron
temperaturén brenda pianurés. Kur zbulohet
njé temperaturé e tepért, pianura do té ndalojé
automatikisht funksionimin.
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4.7 Mbrojtja nga derdhjet

Pianura do té léshojé njé sinjal bip dhe do té
fiket pasi njé sasi e caktuar léngu té derdhet
mbi kontrollet. Nése ndodh kjo, fikni energjiné
elektrike, ndigni masat paraprake té zakonshme
pér pastrimin e léngjeve té nxehta dhe sigurohuni
qé sipérfagja e gatimit té jeté e thaté pérpara se
té rifilloni gatimin. (Shikoni seksionin Pastrimi dhe
kujdesi).

4.8 Zbulimi i sendeve té vogla

Kur njé tigan me madhési té papérshtatshme ose
jo magnetik (p.sh. alumini), ose njé send tjetér
i vogél (p.sh. thiké, pirun, gelés) lihet né pianurén
me induksion, pianura me induksion kalon
automatikisht né gjendje gatishmérie brenda 1
minute. Ventilatori i ftohjes do té funksionojé pér
1 minuté tjetér.

4.9 Paralajmérimi pér nxehtésiné e
mbetur

Kur pianura ka gené né puné pér njé faré kohe,
do té keté pak nxehtési t& mbetur. Shkronja "H"
(Treguesi i nxehtésisé sé mbetur) shfaget né ekran
si paralajmérim kundér léndimeve té¢ mundshme
nga sipérfaget e nxehta. Ajo do té zhduket kur
sipérfagja té jeté ftohur né njé temperaturé té
sigurt.

4.10 Fikja automatike

Njé tjetér vegori sigurie e pianurés éshté fikja
automatike. Kjo ndodh sa heré gé harroni té fikni
njé zoné gatimi. Kohét e parazgjedhura té fikjes
tregohen né tabelén mé poshté:

Niveli i fuqisé Kohématési i parazgjedhur i
punés (oré)

1 8

2 8

3 8

4 4

5 4

4
2
2
2

O || ~N|o

4.11 Pérdorimi i kohématésit

Mund ta pérdorni kohématésin né dy ményra té

ndryshme:

e Mund ta pérdorni si njé numérues minutash. Né
kété rast, kohématési nuk do té fiké asnjé zoné
gatimi kur té mbarojé koha e caktuar.

e Mund ta caktoni até qé té fiké njé ose disa zona
gatimi pasi t€ mbarojé koha e caktuar.

e Mund ta caktoni kohématésin deri né 99 minuta.

Pérdorimi i kohématésit si njé numérues minutash
Nése nuk zgjidhni njé zoné gatimi
1. Sigurohuni gé pianura té jeté e ndezur.

2. Prekni butonin e kohématésit, treguesi i
kohématésit do té shfage "30 ©".

3. Rregulloni cilésimet e kohématésit duke prekur
butonin "-" ose "+". Minutat e vendosura do té
konfirmohen pasi té pulsojné pér rreth 5
sekonda. Kur té caktohet koha, do té fillojé
menjéheré numérimi mbrapsht. Tabela e ekranit

do té shfagé kohén e mbetur ":36:0",

4. Pér té anuluar kohématésin, prekni butonin e
kohématésit, né ekranin e kohématésit do té
shfaget "00" dhe mé pas né ekran do té shfaget

n__n

5. Zilja do té bjeré pér 30 sekonda dhe ekrani i
kohématésit do té tregojé "--" kur té kalojé koha
e caktuar.

Prekni njé heré butonin "-" ose "+" té
kohématésit pér ta ulur ose rritur me
1 minuté.

Prekni dhe mbani shtypur butonin
“-"ose "+" té kohématésit pér ta ulur
ose rritur me 10 minuta.

Nése koha e cilésimit tejkalon 99
minuta, kohématési do té kthehet
automatikisht né 00 minuta.
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Vendosja e kohématésit pér té fikur njé zoné gatimi

1. Prekja e butonit té zgjedhjes sé zonés sé
nxehtésisé.

2. Prekni butonin e kohématésit,
kohématésit do té shfaqé "30".

3. Rregulloni cilésimet e kohématésit duke prekur
butonin "-" ose "+". Minutat e vendosura do
té konfirmohen pasi té pulsojné pér rreth 5
sekonda.

36

treguesi i

3O e ———-ee

) (R—

\

Prekni kontrollin “-"* ose "+" té
kohématésit njé heré pér ta ulur ose
rritur me 1 minuté.

Prekja dhe mbajtja e shtypur e
kontrollit "-" ose "+" té kohématésit
do ta ulé ose rrité me 10 minuta.

Nése koha e cilesimit tejkalon 99

minuta, kohématési do té kthehet
automatikisht né 0 minuta.

(i

4. Duke prekur butonin e zgjedhjes sé zonés sé
nxehtésisé dhe mé pas duke prekur kohématésin,
kohématési anulohet, né ekranin e minutave do
té shfaget "00" dhe mé pas "--".

36 o POso-0

5. Kur té vendoset koha, do té filloje menjéheré
numérimin mbrapsht, ekrani do té shfagé kohén

e mbetur ";36:0",
m té fugisé " & 6x" do t& ndizet duke
treguar qé zona éshte zgjedhur.

Vendosja e kohématésit pér té fikur mé shumé se njé

zoné gatimi

1. Nése kété funksion e pérdorin mé shumé se
njé zoné nxehtésie, treguesi i kohématésit do
té tregojé kohén mé té ulét. (p.sh. zona 1# koha
e caktimit 3 minuta, zona 2# koha e caktimit 6
minuta, treguesi i kohématésit tregon "3".)

(i

Pika e kuge prané treguesit té nivelit

Pika e kuge prané treguesit té nivelit
té fugisé do té pulsojé.

85;_5 (vendosur né 6 minuta)

O03

3” 2 (vendosur né 3 minuta)

2. Kur skadon kohématési i gatimit, zona pérkatése
e gatimit do té fiket automatikisht.

Nése déshironi té ndryshoni kohén
pasi té jeté vendosur kohématési,
duhet té filloni nga hapi 1.

(i

4.12 Cilésimet e nxehtésisé

Cilésimet mé poshté jané vetém pér udhézime.
Cilésimi i sakté do té varet nga disa faktoré, duke
pérfshiré enét e gatimit dhe sasiné gé po gatuani.

Nxehtésia | Pérshtatshméria

1-2 ngrohja e sasive té vogla té
ushgimeve

+ shkrirja e gokollatés dhe gjalpit

« Zierje e lehté

* ngrohje e ngadalté

* ringrohja
« Zierje e shpejté
+ gatimi i orizit

5-6 « petulla

7-8 + skugje
+ gatimi i makaronave

9 + skugje me pérzierje

+ skugje me temperaturé té larté
+ Zierja e supés

« Zierja e ujit
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Kini kujdes gjaté skugjes, pasi vaji
dhe yndyra nxehen shumé shpeijt,
veganérisht nése pérdorni funksionin
e rrites sé fugisé té pianurés
me induksion. NEé temperatura
jashtézakonisht té larta, vaji dhe
yndyra do té ndizen spontanisht dhe
kjo paraget njé rrezik serioz zjarri.

5.1 Késhilla pér gatimin
e Kur ushgimet té ziejné, ulni temperaturén.

e Pérdorimi i njé kapaku do té shkurtojé kohén e
gatimit dhe do té kursejé energji duke ruajtur
nxehtésiné.

e Minimizoni sasiné e léngut ose yndyrés pér té
shkurtuar kohén e gatimit.

e Filloni gatimin né njé temperaturé te larté dhe
uleni temperaturén kur ushgimi té jeté ngrohur
plotésisht.

Zierje e ngadaltg, gatimi i orizit

e Zierja e ngadalté ndodh nén pikén e vlimit,
rreth 85°C, kur flluskat sapo ngrihen heré pas
here né sipérfagen e léngut té gatimit. Ky éshté
gelési i supave té shijshme dhe gjelléve té lehta,
sepse shijet zhvillohen pa e tepruar me gatimin.
Gjithashtu duhet t'i gatuani salcat me bazé
vezésh dhe té trashura me miell nén pikén e
vlimit.

e Disa detyra, duke pérfshiré gatimin e orizit me
metodén e thithjes, mund té kérkojné njé cilésim
meé té larté se cilésimi mé i ulét pér té siguruar
gé ushgimi té gatuhet si¢ duhet né kohén e
rekomanduar.

Biftek i skuqur fort

Pér té gatuar bifteké té shijshém dhe léngshém:

1. Léreni mishin né temperaturén e dhomés pér
rreth 20 minuta para gatimit.

2. Ngrohni njé tigan me bazé té trashé.

3. Lyejini té dyja anét e biftekut me vaj. Hidhni pak
vaj né tiganin e nxehté dhe mé pas ulni mishin
nété.

4. Kthejeni biftekun vetém njé heré gjaté gatimit.
Koha e sakté e gatimit do té varet nga trashésia
e biftekut dhe sa e gatuar déshironi ta gatuani.
Kohézgjatja mund té ndryshojé nga rreth 2 deri
né 8 minuta pér secilén ané. Shtypeni biftekun
pér té vlerésuar se sa éshté gatuar - saméiforté
té ndihet, ag mé i "pjekur miré" do té jeté.

5. Léreni biftekun né njé pjaté té ngrohté pér disa
minuta g€ té géndrojé dhe té zbutet para se ta
shérbeni.

Pér skugje me pérzierje

1. Zgjidhni njé tigan uok me bazé té sheshté ose
njé tigan té madh té pérshtatshém pér gatim me
induksion.

2. Pérgatitni té gjithé pérbérésit dhe pajisjet.
Skugja me pérzierje duhet té jeté e shpejté. Nése
gatuani sasi té médha, gatuajini ushgimet né
disa racione mé té vogla.

3. Ngroheni tiganin pér pak kohé dhe shtoni dy lugé
gjelle vaj.

4. Gatuajeni mé paré ¢do mish, léreni ménjané dhe
mbajeni té ngrohté.

5. Skugni perimet. Kur té jené té nxehta, por ende
krokante, ulni temperaturén e zonés sé gatimit,
kthejeni mishin né tenxhere dhe shtoni salcén.

6. Pérziejini pérbérésit butésisht pér t'u siguruar gé
jané ngrohur plotésisht.

7. Shérbejini menjéheré.
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6.1 Pérpara se té instaloni pianurén, sigurohuni gé

Sipérfagja e punés éshté katrore dhe e niveluar, dhe asnjé element strukturor nuk ndérhyn né kérkesat
e hapésirés.

Sipérfagja e punés éshté béré nga njé material rezistent ndaj nxehtésisé.
NEse pianura instalohet mbi njé furré, furra ka njé ventilator ftohés té integruar.
Instalimi do té jeté né pérputhje me té gjitha kérkesat e pastrimit dhe standardet e rregulloret pérkatése.

Njé gelés izolues i pérshtatshém gé siguron shképutje té ploté nga furnizimi me energji elektrike éshté
i pérfshiré né instalimet elektrike té pérhershme, i montuar dhe i pozicionuar né pérputhje me rregullat
dhe rregulloret lokale té instalimeve elektrike. Celési izolues duhet té jeté i njé lloji té miratuar dhe té
sigurojé njé ndarje kontakti prej 3 mm pér distancén e ajrit né té gjitha polet (ose né té gjithé pérguesit
aktivé [té fazés] nése rregullat lokale té instalimeve elektrike lejojné kété ndryshim té kérkesave).
Celési izolues do t€ jeté lehtésisht i arritshém pér klientin me instalimin e pianurés.

Konsultohuni me autoritetet lokale té ndértimit dhe rregulloret nése keni dyshime né lidhje me instalimin.

Pér sipérfaget e murit pérreth pianurés pérdorni materiale rezistente ndaj nxehtésisé dhe té lehta pér
t'u pastruar (si¢ jané pllakat geramike).

6.2 Pas instalimit té pianurés, sigurohuni gé:

Kablloja e furnizimit me energji nuk éshté e arritshme pérmes dyerve té dollapéve ose sirtaréve
Ka garkullim té mjaftueshém té ajrit té€ pastér nga jashté dollapéve drejt bazés sé pianurés.

Nése pianura instalohet mbi njé sirtar ose dollap, njé barrieré mbrojtése termike instalohet poshté
bazés sé pianurés.

Celési izolues éshté lehtésisht i arritshém nga klienti.

6.3 Instalimi i pajisjes

Pritini sipérfagen e punés sipas madhésive té treguara né vizatim.

NEé ¢do rrethané, sigurohuni gé pianura e geramikés té jeté e ajrosur miré dhe qé hyrjet dhe daljet e ajrit
té mos jené té bllokuara. Sigurohuni gé pianura me induksion té jeté né gjendje té miré pune. Sig tregohet
mé poshté.
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6.4 Lidhja e pianurés me furnizimin me energji elektrike

Kjo pianuré duhet té lidhet me furnizimin me energji elektrike vetém nga njé person me kualifikimet e
pérshtatshme.

Pérpara se ta lidhni pianurén me furnizimin me energji elektrike, kontrolloni gé:

1. Sistemi i instalimeve elektrike shtépiake éshté i pérshtatshém pér energjiné e konsumuar nga pianura.
2. Tensioni korrespondon me vlerén e dhéné né tabelén e specifikimeve

Seksionet e kabllove té furnizimit me energji mund t'i rezistojné ngarkesés sé specifikuar
né tabelén e specifikimeve. Pér té lidhur pianurén me furnizimin me energji elektrike, mos
pérdorni adaptoré, reduktoré ose pajisje degézimi, pasi ato mund té shkaktojné mbinxehje
dhe zjarr.
Kablloja e furnizimit me energji nuk duhet té preké asnjé pjesé té nxehté dhe duhet té
pozicionohet né ményré gé temperatura e saj t€ mos kalojé 75°C né asnjé pike.
Kontrolloni me njé elektricist nése sistemi i instalimeve elektrike shtépiake éshté i
pérshtatshém pa modifikime. Modifikimet duhet té béhen vetém nga njé elektricist i
kualifikuar.
Furnizimi me energji duhet té lidhet né pérputhje me standardin pérkatés ose me njé automat garku me
njé pol. Metoda e lidhjes éshté shfaqur mé poshté.
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Pastrimi dhe kujdesi

Gfaré

Si

E réndésishme

Ndotje e pérditshme

né xham (gjurmé
gishtash, shenja,
njolla té léna nga

ushgimi ose derdhje
jo  shegerore  mbi
xham)

1. Fikeni energjiné e pianurés.

2. Aplikoni  njé pastrues pér
pianurén kur xhami éshté
ende i ngrohté (por jo i
nxehté!)

3. Shpélajeni dhe thajeni me
njé peshgir letre ose lecké té
pastér.

4. Ndizni pérséri energjiné né

pianure.

* Kur energjia elektrike né pianuré éshté e
fikur, nuk do té keté tregues té 'sipérfages
sénxehté’, por zona e gatimit mund té jeté
ende e nxehté! Tregoni jashtézakonisht
shumé kujdes.

+ Gérryesit e forté, disa gérryes najloni
dhe agjentét pastrues té ashpér/gérryes
mund ta gérvishtin  xhamin. Lexoni
gjithmoné etiketén pér té kontrolluar
nése pastruesi ose sfungjeri juaj éshté i
pérshtatshém.

*Mos lini kurré mbetje pastrimi mbi
pianuré: xhami mund té njolloset.

Derdhja nga zierja,
shkrirja dhe derdhjet e
nxehta me sheger mbi
xham

3. Pastroni

Higini kéto menjéheré me njé

thiké peshku, palete ose spatulé

me teh té pérshtatshme pér

pianurat e xhamit me induksion,

por kini kujdes nga sipérfaget e

nxehta té zonés sé gatimit:

1. Shképuteni energjiné e sobés
nga priza e murit.

2. Mbajeni tehun ose enén né
njé kénd 30° dhe férkoni
papastértiné ose derdhjen né
njé zoné té ftohté té pianurés.

papastértiné ose

derdhjen me njé peceté
kuzhine ose peshqir letre.

4. Ndigni hapat 2 deri né 4 pér

'‘Ndotjen e pérditshme té
xhamit' mé sipér.

*Higni njollat e [éna nga ushgimet e
shkrira dhe me sheqer ose nga derdhjet
sa mé shpejt té jeté e mundur. Nése
lihen té ftohen mbi xham, ato mund té
jené té véshtira pér t'u hequr ose madje
té démtojné pérgjithmoné sipérfagen e
xhamit.

* Rrezik prerjeje: kur térhiget kapaku i
sigurisé, tehu né njé kruajtése éshté
i mprehté si brisk. Pérdoreni me
jashtézakonisht shumé kujdes dhe
ruajeni gjithmoné né meényré té sigurt
dhe larg fémijéve.

Derdhjet me kontrollet
me prekje

1. Fikeni energjiné e pianurés.

2. Thithni derdhjen
3. Fshijeni zonén e kontrollit me

prekje me njé sfungjer ose
lecké té pastér dhe té lagur.

4. Fshijeni zonén plotésisht té

thaté me njé peshgqir letre.
5. Ndizni pérséri energjiné né
pianure.

* Pianura mund té léshojé njé sinjal bip
dhe té fiket veté, dhe kontrollet me prekje
mund té mos funksionojné ndérsa ka
|éngje mbi to. Sigurohuni gé ta fshini dhe
ta thani zonén e kontrolleve me prekje
pérpara se ta ndizni pérséri pianurén.
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Zgjidhja e problemeve

Shkaku

Ndihma

Pianura nuk mund té
ndizet.

Nuk ka energji.

Sigurohuni gé pianura té jeté e lidhur
me rrjetin elektrik dhe té jeté e ndezur.
Kontrolloni nése ka ndérprerje té energjisé
elektrike né shtépiné ose zonén tuaj.
Nése i keni kontrolluar té gjitha dhe
problemi vazhdon, telefononi njé teknik té
kualifikuar.

Kontrollet me prekje nuk
reagojné.

Kontrollet jané té kygura.

Zhbllokoni  kontrollet.  Shihni  seksionin
'Pérdorimi i pianurés me induksion’ pér
udhézime.

Kontrollet me  prekje
jané té veshtira pér t'u
pérdorur.

Mund té keté njé shtresé té
lehté uji mbi kontrollet ose
mund té jeni duke pérdorur
majén e gishtit kur prekni
kontrollet.

Sigurohuni gé zona e kontrollit me prekje
té jeté e thaté dhe pérdorni majén e gishtit
kur prekni kontrollet.

Xhami po gérvishtet.

Ena e gatimit me skaje té
ashpra.

Pérdorni ené gatimi me bazamente té
sheshta dhe té Iémuara. Shikoni "Zgjedhja
e enéve té duhura té gatimit”.

Po pérdoren gérryes
ose produkte pastrimi té
papérshtatshme.

Shikoni seksionin "Pastrimi dhe kujdesi”.

Disa tigané béjné tinguj si
kércitje ose tingéllima.

Kijo mund té shkaktohet
nga konstrukti i enéve té
gatimit (shtresa metalesh
té ndryshme qé vibrojné
ndryshe).

Kjo éshté normale pér enét e gatimit dhe
nuk tregon ndonjé defekt.

Pianura me induksion
bén njé zhurmé té ulét
gumézhitése kur pérdoret
né njé temperaturé té
larté.

Kjo éshté pér shkak te
teknologjisé sé gatimit me
induksion.

Kjo éshté normale, por zhurma duhet té
ulet ose té zhduket plotésisht kur té ulni
cilésimin e nxehtésisé.

Zhurma e ventilatorit
gé vjen nga pianura me
induksion.

Njé ventilator ftohés |
integruar  né  pianurén
tuaj me induksion éshté
ndezur pér té parandaluar

mbinxehjen e  pajisjeve
elektronike. A mund té
vazhdojé té funksionojé
edhe pasi ta keni fikur

pianurén me induksion.

Kjo éshté normale dhe nuk kérkon asnjé
veprim. Mos e shképutni energjiné e
pianurés me induksion nga muri kur
ventilatori éshté né puné.
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Tiganét nuk nxehen dhe
shfaget né ekran.

Pianura  me induksion
nuk mund ta dallojé
tiganin sepse nuk éshté i
pérshtatshém pér gatim me
induksion.

Pérdorni ené gatimi té pérshtatshme pér
gatim me induksion. Shikoni seksionin
"Zgjedhja e enéve té duhura té gatimit”.

Pianura me induksion nuk
mund ta dallojé tiganin
sepse éshté shumé i vogeél
pér zonén e gatimit ose nuk
éshté vendosur si¢ duhet né
gendér.

Vendoseni tiganin  né gendér dhe
sigurohuni gé baza e tij té pérputhet me
madhésiné e zonés sé gatimit.

Pianura me induksion
ose njé zoné gatimi éshté
fikur  papritur, dégjohet
njé sinjal dhe shfaqget njé
kod gabimi (zakonisht
duke alternuar me njé
ose dy shifra né ekranin

e kohématésit té gatimit).

Gabim teknik.

Ju lutemi shénoni shkronjat dhe numrat e
gabimit, shképuteni energjiné e pianurés
me induksion nga muri dhe kontaktoni njé
teknik té kualifikuar.

Shfagja dhe inspektimi i defekteve pér zonén e gatimit me induksion

Nése shfaget ndonjé anomali, pianura me induksion do té kalojé automatikisht né gjendjen mbrojtése
dhe do té shfaqé kodet pérkatése mbrojtése:

Zgjidhja e Shkaku Ndihma
problemeve
F3/F4 Defekt i sensorit té temperaturés sé | Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
spirales sé induksionit.
F9/FA Defekt i sensorit té temperaturés té IGBT. Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
E1/E2 Tension jo normal i furnizimit me energji. Kontrolloni nése furnizimi me energji
éshté normal.
Ndizni energjiné pasi furnizimi me
energji té jeté normal.
E3 Temperatura e larté e sensorit té | Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
temperaturés sé spirales sé induksionit.

MEé sipér jané shpjegimi dhe inspektimi pér defektet e zakonshme.

Ju lutemi mos e gmontoni veté pajisjen pér té shmangur ¢do rrezik dhe démtim té€ pianurés me induksion.

Pianuré inkaso / Manuali i pérdorimit

179/38Q




n Flete té dhénash teknike

Informacione pér pllakat elektrike shtépiake

Simbol Vleré Njési

Simbol Vleré Njési

Simbol Vleré Njési

Identifikimi i modelit:

HDI 32400 TO
HDI 32401 TO

Lloji i sobés:

Sobé e ndértuar

Numri i zonave té gatimit dhe/ose fushave:

2 zona

Teknologjia e ngrohjes (zona gatimi me

Zona gatimi me

per kg

induksion, zona rrezatuese, pllaka té ngurta): induksion

Pér zonat rrethore té gatimit: diametri i @ Zona 1:18.0 cm
sipérfages sé dobishme pér ¢do zoné elektrike Zona 2:18.0

té ngrohjes, i rrumbullakosur né 5 mm mé té

afért:

Pér zonat jo rrethore té gatimit: gjatésia dhe L N/A cm
gjerésia e sipérfages sé dobishme pér ¢do W

zoné elektrike té ngrohjes, e rrumbullakosur né

5 mm mé té afért:

Konsumi i energjisé pér zoné gatimi i llogaritur | ECelectric Zona 1:184.9 Wh/kg
pér kg: cooking Zona 2:194.0

Energy consumption for the hob calculated ECelectric hob 189.4 Wh/kg

180/ SQ
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Najprije procitajte ovaj korisnicki prirucnik!
Postovani korisnice,

Hvala vam sto preferirate ovaj Beko uredaj. Nadamo se da ¢ete dobiti najbolje rezultate od svog uredaja
koji je proizveden s visokokvalitetnom i najsuvremenijom tehnologijom. 1z tog razloga, paZljivo procitajte
ovaj cijeli korisnicki priru¢nik i sve druge popratne dokumente prije uporabe uredaja i Cuvajte ga kao
referencu za buducéu uporabu. Ako uredaj predate nekom drugom, dajte mu i korisnicki priru¢nik. Slijedite
upute obracajuci paznju na sve informacije i upozorenja u korisnickom priru¢niku.

Imajte na umu da se ovaj korisnicki priru¢nik moze odnositi i na druge modele. Razlike izmedu modela
izriCito su opisane u priruc¢niku.
Znacenja simbola

U razlicitim dijelovima ovog korisnickog prirucnika koriste se sljedec¢i simboli:

Vazne informacije i korisni savjeti o uporabi.

UPOZORENJE: Upozorenja na opasne situacije u
vezi sa sigurnoscu Zivota i imovine.

UPOZORENJE: Upozorenje na opasnost od poZara.

UPOZORENJE: Upozorenje na strujni udar.

> P B




nVaine sigurnosne i ekoloske upute

Vazne sigurnosne upute
Pazljivo procitajte i Cuvajte za
ubuduce

1.1 Opca sigurnost

Referenca Ovaj odjeljak
sadrzi sigurnosne upute
koje ¢e pomoci u zastiti od
rizika od poZzara, strujnog
udara, izlaganja curenju
mikrovalne energije, ozlje-
da ili ostecenja imovine.

Nepridrzavanje ovih uputa

ponistava bilo kakvo jam-

stvo.

«Beko proizvodi su u
skladu s vaze¢im sigur-
nosnim standardima;
stoga, u slucaju bilo ka-
kvog oStecenja uredaja lli
kabela za napajanje, treba
ga popraviti ili zamijeniti
trgovac, servisni centar
il strucnjak | ovlasteni
servis kako bi se izbjegla
bilo kakva opasnost. Ne-
ispravni ili nekvalificirani
popravci mogu biti opasni
| uzrokovati rizik za kori-
snika.

1.2 Instalacija

Opasnost od strujnog udara

- Iskljucite uredaj iz mrez-
Nog napajanja prije izvo-
denja bilo kakvih radova
Il odrzavanja na njemu.

« Spajanje na dobar su-
stav ozicenja uzemljenja
kljucno je i obvezno.

« Izmjene kuc¢nog sustava
ozicenja smije vrsiti samo
kvalificirani elektricar,

« Nepridrzavanje ovih sa-
vjeta moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.3 Rad i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara

« Nemojte kuhati na slo-
mljenoj ili napuknutoj
plo¢i za kuhanje. Ako se
povrsina ploce za kuha-
nje slomi ili pukne, odmah
iskljucite uredaj na mrez-
nom napajanju (zidni
prekidac) i obratite se
kvalificiranom tehnicaru.

- Iskljucite plocu za kuha-
nje na zidu prije Cis¢enja

182/ HR
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il odrzavanja.

« Nepridrzavanje ovih sa-
vjeta moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.4 Opasnost po zdravlje

« Ovaj uredaj je u skladu s
elektromagnetskim sigur-
nosnim standardima.

1.5 Opasnost od vruce povr-

Sine

« Tijekom uporabe, dostu-
pni dijelovi ovog uredaja
postat ¢ce dovoljno vruci
da uzrokuju opekline.

« Ne dopustite da vase ti-
jelo, odjeca ili bilo koji
drugi predmet osim pri-
kladnog posuda dode u
kontakt s indukcijskim
staklom dok se povrsina
ne ohladi.

- Metalni predmeti poput
nozeva, vilica, zlica i po-
klopaca ne smiju se stav-
ljati na povrsinu stednjaka
jer se mogu zagrijati.

- Drzite djecu podalje.

« Rucke posuda mogu biti
vruce na dodir. Provjerite
jesulirucke posuda za ku-
hanje preopterecene dru-
gim zonama kuhanja koje
su ukljucene. Drzite rucke
izvan dohvata djece.

« Nepridrzavanje ovog sa-
vjeta moze dovesti do
opeklina I opekotina.

1.6 Opasnost od rezanja

« OStra osStrica strugaca
ploce za kuhanje izlozena
Je kada je sigurnosni po-
klopac uvucen. Koristite
s velikom paznjom i uvi-
jek cuvajte na sigurnom i
Izvan dohvata djece.

«Nepridrzavanje mjera
opreza moze rezultirati
ozljedama ili posjekoti-
nama.

1.7 Vazne sigurnosne napo-

mene

- Pazljivo procCitajte ove
upute prije ugradnje ili
uporabe ovog uredaja.

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik

183/ HR



nVaine sigurnosne i ekoloske upute

« Na ovaj uredaj ni u kojem
trenutku ne smijete stav-
jati zapaljive materijale ili
proizvode.

- Navedene informacije
ucinite dostupnima osobi
odgovornoj za ugradnju
uredaja jer bi to moglo
smanjiti troskove ugrad-
nje.

- Kako bi se izbjegla opa-
snost, ovaj uredaj mora
biti postavljen u skladu s
ovim uputama za ugrad-
nju.

« Ovaj uredaj smije pravilno
ugraditi I uzemljiti samo
odgovarajuce kvalifici-
rana osoba.

« Ovaj uredaj treba spojiti
na strujni krug koji uklju-
Cuje izolacijsku sklopku
koja omogucuje potpuno
odspajanje od napajanja
u skladu s pravilima ozi-
cenja.

« Nepravilna instalacija ure-
daja moze ponistiti bilo
kakva jamstva ili zahtjeve
za odgovornost.

« Uredaj nikada ne ostav-
ljajte bez nadzora dok je
u uporabi. Prokuhavanje
uzrokuje pusenje I masno
prelijevanje koje se moze
zapaliti.

« Uredaj nikada nemojte
koristiti kao radnu ili skla-
diSnu povrsinu.

- Nikada ne ostavljajte ni-
kakve predmete ili pribor
na uredaju.

- Uredaj nikada nemojte
upotrebljavati za zagrija-
vanje ili zagrijavanje pro-
storije.

« Nakon uporabe uvijek is-
kljucite polja za kuhanje |
plocu za kuhanje kako je
opisano u ovom priruc-
niku (tj. pomocu kontrola
na dodir).

- Nemojte dopustiti djeci
da se igraju uredajem fili
sjede, stoje ili se penju na
njega.

« Ne Cuvajte predmete od
iInteresa za djecu u or-
maricima iznad uredaja.
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Djeca koja se penju na
plocu za kuhanje mogu se
ozbiljno ozlijediti.

« Ne ostavljajte djecu samu
il bez nadzora u podrucju
gdje se uredaj koristi.

« Djeca ili osobe s invali-
ditetom koje ogranica-
vaju njihovu sposobnost
uporabe uredaja trebaju
imati odgovornu i kom-
petentnu osobu koja ¢e ih
uputiti u njegovu uporabu.
Instruktor treba biti sigu-
ran da moze koristiti ure-
daj bez opasnosti za sebe
ili svoju okolinu.

« Nemojte popravljati ili mi-
Jenjati bilo koji dio uredaja,
osim ako to nije izricito
preporuceno u prirucniku.
Sve ostalo servisiranje
treba obaviti kvalificirani
tehnicar.

- Nemojte Kkoristiti parni Ci-
stac za CiSCenje ploce za
kuhanje.

« Nemojte stavljati ili ispu-
Stati teske predmete na
plocu za kuhanje.

« Nemojte stajati na ploci
za kuhanje.

« Nemojte koristiti posude
s nazubljenim rubovima
Il povlaciti posude preko
staklokeramicke povrsine
jer to moze ogrebati sta-
klo.

« Za CiScenje ploce za ku-
hanje nemojte upotreblja-
vati sredstva za ribanje
iIll bilo koja druga gruba
abrazivna sredstva jer
mogu ogrebati indukclij-
sko staklo.

- Ako je kabel napajanja
oStecen, mora ga zami-
jeniti proizvodac, njegov
serviser ili slicno kvalifi-
cirane osobe kako bi se
Izbjegla opasnost.

- Ovaj uredaj namijenjen
je uporabi u kucanstvu |
slicnim primjenama kao
Sto su:

— kuhinje za osoblje u tr-
govinama, uredima |
drugim radnim okruze-
njima;

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik
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— seoske kuce;

— od strane klijenata u
hotelima, motelima
| drugim stambenim
okruzenjima;

— pansioni.

« UPOZORENJE:Ureda) |

njegovi dostupni dije-

lovi postaju vruci tijekom
uporabe. Pazite da ne do-
dirujete grijace elemente.

Djeca mlada od 8 godina

moraju se drzati podalje,

osim ako su pod stalnim
nadzorom.

Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca u dobi od 8 i vise
godina | osobe sa sma-
njenim fizickim, osjetilnim
il mentalnim sposob-
nostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili su dobili
upute o uporabi uredaja
na siguran nacin i razu-
miju ukljucene opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati
uredajem. Clscenje | odr-
zavanje ne smiju obavljati
djeca bez nadzora.

« UPOZORENJE:Kuhanje bez

nadzora na Stednjaku s
masnocom ili uljem moze
biti opasno | moze dove-
sti do pozara. Nikada ne
pokuSavajte ugasiti vatru
vodom, ali iskljucite ure-
daj, a zatim pokrijte pla-
men, npr. poklopcem ili
protupozarnim pokriva-
cem.
UPOZORENJE:Opasnost
od pozara: ne skladistite
predmete na povrsinama
za kuhanje.

UPOZORENJE:Ako je povr-
Sina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbje-
gll mogucnost strujnog
udara, za povrSine Sted-
njaka od staklokeramike
iIll slicnog materijala koji
Stite dijelove pod napo-
nom

« Ne smijete koristiti parni

Cistac.
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« Uredaj nije namijenjen
za upravljanje vanjskim
timerom ili odvojenim
sustavom daljinskog
upravljanja.

« OPREZ:Postupak kuhanja
mora se nadzirati. Krat-
korocni postupak kuha-
nja mora se kontinuirano
nadzirati.

1.8 Uskladenost s Direktivom o
OEEO-u i zbrinjavanje otpadnog
proizvoda:

Ovaj je proizvod u skladu s EU Direktivom o otpad-
noj elektricnoj i elektronickoj opremi (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi klasifikacijski simbol za otpad-
nu elektriénu i elektronicku opremu (OEEO).

hid

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proi-
zvod ne smije odlagati s drugim kucan-
skim otpadom na kraju svog radnog
vijeka. KoriSteni uredaj mora se vratiti
na sluzbeno sabirno mjesto za recikli-
ranje elektri¢nih i elektronickih uredaja.
Da biste pronasli te sustave prikupljanja, obratite
se lokalnim vlastima ili prodavacu u kojem je proi-
zvod puhan. Svako kuéanstvo ima vaznu ulogu u
oporabi i recikliranju starog uredaja. Odgovarajuce
odlaganje rabljenog uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posljedica za okolis i
zdravlje ljudi.

1.9 Uskladenost s Direktivom RoHS

Proizvod koji ste kupili u skladu je s EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabra-
njene materijale navedene u Direktivi.

1.10 Informacije o pakiranju

Ambalazni materijali proizvoda proizve-
Q‘ ) J . .

deni su od materijala koji se mogu reci-
"

klirati u skladu s nasim nacionalnim

propisima o okolisu. Ne odlazite amba-
lazni materijal zajedno s domacim ili drugim otpa-
dom. Odnesite ih na mjesta za prikupljanje amba-
laznog materijala koja su odredile lokalne vlasti.
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2.1 Pregled
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Kontrola i dijelovi 2.2 Tehnicki podaci

Model HDI 32400 TO
A. Pregled HDI 32401 TO
1. 2000 Boost 2300W zona Polja za kuhanje 2 Zones
2. 1500 Boost 2000 W zona Napon napajanja 220-240V~, 50-60Hz
3. Staklena ploca Instalirana elektriéna 3000-3800 W
4. Upravljacka plo¢a energija
B.U liacka ploé Velicina proizvoda (D+3+V) | 288+520+60 mm

- Upravijacka ploca Dimenzije ugradnje (A*B) | 268+2x500*2%5603 mm

1. Tipka za odabir polja za kuhanje

2. Gumb Stop & GO Tehnicke specifikacije mogu se mi-
3. Tipka timera jenjati bez prethodne obavijesti radi

4. Tipke za regulaciju snage/Tipke za regulaciju ti- poboljsanja kvalitete proizvoda.
mera/Tipka za zaklju¢avanje tipaka

Prikazi u ovom priru¢niku su she-
matski i mozda nece to¢no odgova-
rati vasem proizvodu.

5. Tipka za uklju¢enje/iskljucenje
6. Tipka funkcije pojacavanja
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n Prije prve uporabe

3.1 Uvod u indukcijsko kuhanje

Indukcijsko kuhanje sigurna je, napredna, ucinkovita i ekonomi¢na tehnologija kuhanja. Djeluje elektro-
magnetskim vibracijama koje stvaraju toplinu izravno u posudi, a ne neizravno zagrijavanjem staklene
povrsine. Staklo se zagrijava samo zato Sto ga tava na kraju zagrije.

%999

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
{m sss) | |nduction coil
il ‘oot Induced currents

3.2 Odabir odgovarajuceg posuda

e Morate odabrati pravo posude za indukcijsku plocu za kuhanje, koriste¢i samo posude s bazom pri-
kladnom za indukcijsko kuhanje.

e Potrazite indukcijski simbol na pakiranju ili na dnu posude. Ispitivanjem magneta mozete provjeriti je
li vase posude prikladno.

e Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako je privucena, posuda je prikladna za indukciju. Ako nemate

magnet, stavite malo vode u posudu koju Zelite provjeriti, a zatim gl ne treperi na zaslonu i voda se
zagrijava, posuda je prikladna.

e Posude izradeno od sljedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci ¢elik, aluminij ili bakar bez ma-
gnetske baze, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljano posude.

e Nemojte koristiti posude s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom bazom.

e Pobrinite se da dno posude bude glatko, ravno naslonjeno na staklo i iste veli¢ine kao i polje za kuhanje.
Uvijek centrirajte posudu na polje za kuhanje.

N S5

e Uvijek podignite posude s indukcijske ploce za kuhanje — nemojte kliziti jer mogu ogrebati staklo.
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e Zamaksimalnu ucinkovitost posuda treba biti iste velicine kao i zona kuhanja, s posudom centriranom
na zoni kuhanja. Ne smiju se koristiti posude promjera vec¢eg od polja za kuhanje.
e |ako za svaku zonu kuhanja nije odredeno ograni¢enje maksimalne tezine, ako je posuda istog promjera

kao i zona kuhanja, mozete sigurno koristiti punu posudu. Ako je potrebno koristiti manji lonac, tablica
u nastavku prikazuje minimalne dopustene dimenzije lonca za svako polje za kuhanje:

Promjer polja za kuhanje Min. promjer posude
(mm) (mm)
Zona 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Uporaba dodirnih kontrola

e Kontrole reagiraju na dodir, tako da ne morate vrsiti nikakav pritisak.
e Koristite kuglu prsta, a ne njegov vrh.

o Cut éete zvuéni signal svaki put kad se dodir registrira.

e Pobrinite se da su kontrole uvijek Ciste, suhe i da ih ne pokriva nikakav predmet (npr. posude ili krpa).
Cak i tanki sloj vode moZe otezati rukovanje kontrolama.
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4.1 Pocetak kuhanja

e Nakon uklju¢ivanja, zvuéni signal se oglasava
jednom, svi indikatori svijetle 1 sekundu, a zatim
se gase, §to znaci da je Stednjak uSao u stanje
pripravnosti.

. Dodirnite tipku za ukljucivanje/ISKLJUCIVANJE,
sviindikatori prikazuju “-" ili “--".

2. Postavite odgovarajuc¢u posudu na polje za ku-

hanje koje Zelite koristiti.

(i

3. Dodirnite tipku za odabir polja za kuhanje, indi-
kator pored tipke ée treperiti * 8= 5 sekundi.

4. Dok broj treperi, podesite razinu snage tako da

viSe puta dodirnete "-" ili "+".

[i] jednostavno dodirnuti bilo koju tocku
klizaca.

e Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1

minute, plo¢a za kuhanje automatski ¢e se is-

kljuciti. Morat ¢ete poceti ispocetka od 1. koraka.

—

Provijerite jesu li dno posude i povrsi-
na polja za kuhanje ¢isti i suhi.

Takoder mozete Kliziti po klizacu ili

e Postavku topline moZete promijeniti u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja.

Ako zaslon treperi “ == <" naizmjeniéno s postav-

kom topline to znaci da:

e niste stavili posudu na odgovarajuce polje za
kuhanje ili,

e posuda koju koristite nije prikladna za indukcij-
sko kuhanje ili,

e posuda je premala ili nije pravilno centrirana na
zoni kuhanja.

Nema zagrijavanja ako na polju za kuhanje nema
odgovarajuce posude. Pokazivac ¢e se automatski
iskljuciti nakon 1 minute ako na njega nije postav-
liena odgovarajuc¢a posuda.

4.2 Po zavrsetku kuhanja

1. Dodirivanje odabira polja za kuhanjetipkakoje
Zelite iskljuciti.

2. Vise puta dodirnite "-" ili povucite duz kliza¢a uli-
jevo, a zatim dodirnite "-" ili dodirnite lijevu tocku
klizaca, a zatim dodirnite "-" Provjerite prikazuje
li se na zaslonu "0".

— e e e e s G @
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3. Za iskljucivanje svih polja za kuhanje dodirom
gumba za ukljucivanje/ISKLJUCIVANJE.

4. Guvajte se vrucih povréina " SH " prikazat ce koje
je polje za kuhanje vru¢e na dodir. Nestat ce
kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu.
Takoder se moze koristiti kao funkcija ustede
energije ako Zelite zagrijati daljnje posude, upo-
trijebite polje za kuhanje koje je jo$ uvijek vruce.

4.3 Uporaba funkcije pojacanja
shage

Funkcija Boost je funkcija koja maksimizira snagu
odabranog polja za kuhanje. Kada je aktivirana,
funkcija traje 5 minuta i omogucuje snaznije i brze
kuhanje, npr. za zagrijavanje velike posude s vo-
dom za kuhanje rize ili tjestenine.

Upotreba pojacanja za primjenu vise snage

1. Dodirnite kontrolu za odabir zone grijanja koju
namjeravate pojacati, treperit ¢e indikator pored
tipke * 83-¢" na zaslonu.

2. Dodirnite kontrolu funkcije pojacavanja i polje za
kuhanje pocet ¢e raditi u nacinu pojacavanja. Na
pokazivacu snage prikazat ¢e se "P" kako bi se
oznacilo da je zona u nacinu pojacavanja.

L =P

3. Pojacana snaga trajat ¢e 5 minuta, nakon ¢ega
¢e zona vratiti na razinu snage 9.
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4. Ako Zelite ponistiti funkciju pojacavanja tijekom
5 minuta rada, dodirnite kontrolu za odabir po-
lja za kuhanje i treperit ¢e indikator pored tipke.
Zatim dodirnite kontrolu funkcije pojacanja, i
zona za kuhanje ce se vratiti na razinu snage 9.

¥ S

Upravljanje napajanjem

U ovoj ploci za kuhanje svaka zona moze raditi s
funkcijom Boost. Ako trebate koristiti pojacanje,
prvo provjerite je li druga zona na maksimalnoj ra-
zini snage od 5.

4.4 Uporaba funkcije pauze -
STOP+GO

Funkcija pauze moze se koristiti u bilo kojem tre-
nutku tijekom kuhanja. Omogucuje zaustavljanje
indukcijske ploce za kuhanje i povratak na nju.

1. Provjerite radi li polje za kuhanje.

2. Dodirnite tipku STOP+GO, indikator polja za ku-
hanje prikazat ¢e "IlI". Zatim ¢e se rad indukcijske
ploce za kuhanje deaktivirati u okviru svih polja
za kuhanje, osim tipki STOP+GO, ON/OFF i Lock.

] ||
05':> ol

3. Za ponistavanje statusa pauze dodirnite tipku
STOP+GO, a zatim ¢ée se polje za kuhanje vratiti
na prethodno podesenu fazu napajanja.

(4|
8.'.':>(p\ — 85

4.5 Zakljucavanje kontrola

e MozZete zakljucati kontrole kako biste sprijecili
nenamijernu uporabu (na primjer, djeca slu¢ajno
ukljucuju polja za kuhanje).

e Kada su kontrole zakljucane, sve kontrole osim
kontrole za ukljucivanje/ISKLJUCIVANJE su one-
mogucene.

Za zakljucavanje kontrola

1. Istodobno dodirnite kontrolu "+" ili "-".

2. Indikator timera prikazat ¢e "Lo".

Za otkljucavanje kontrola

1. Provjerite je li tednjak ukljucen.

2. Dodirnite i zadrzite "+" ili "-" 3 sekunde.

3. Sada mozZete poceti upotrebljavati Stednjak.

— e —— e G D G |

n
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Kadje stednjak u zaklju¢anom nacinu
rada, sve kontrole su onemogucéene
osim ukljugivanja/ISKLJUCIVANJA.
U sluc¢aju nuzde uvijek mozete isklju-
Citi Stednjak pomocu tipke za ukljuci-
vanje/ISKLJUCIVANJE, ali prvo mo-
rate otkljucati Stednjak u sljedecem
postupku.

4.6 Zastita od previsoke temperature

Ugradeni temperaturni senzor prati temperaturu
unutar plo¢e za kuhanje. Kad se otkrije previsoka
temperatura, plo¢a za kuhanje automatski ¢e pre-
stati s radom.

4.7 Zastita od izlijevanja

Plo¢a za kuhanje oglasit ¢e se zvuénim signalom
i iskljuciti nakon sto se odredena koli¢ina tekucine
prelije na kontrole. Ako se to dogodi, iskljucite na-
pajanje, slijedite uobicajene mjere opreza za Cisce-
nje vrucih tekucina i provjerite je li ploca za kuhanje
suha prije ponovnog kuhanja. (Pogledajte odjeljak
Ciscenje i odrzavanje).
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4.8 Otkrivanje malih predmeta

Kada se na indukcijskoj ploc¢i za kuhanje ostavi
neprikladna veli¢ina ili nemagnetska posuda (npr.
aluminij) ili neki drugi mali predmet (npr. noZ, vili-
ca, kljug), indukcijska plo¢a za kuhanje automatski
prelazi u pripravno stanje za 1 minutu. Ventilator za
hladenje ¢e raditi jo§ 1 minutu.

4.9 Upozorenje na preostalu toplinu

Kad stednjak radi ve¢ neko vrijeme, ostat ¢e nesto
topline. Na zaslonu se prikazuje slovo "H" (indika-
tor preostale topline) kao upozorenje od mogucih
ozljeda vrucih povrsina. Nestat ¢e kada se povrsina
ohladi na sigurnu temperaturu.

4.10 Automatsko iskljucivanje

Jos jedna sigurnosna znacajka Stednjaka je auto-
matsko iskljucivanje. To se dogada kad zaboravite
iskljuciti polje za kuhanje. Zadana vremena isklju-
¢enja prikazana su u donjoj tablici:

Razina snage Zadani radni timer (sat)

O |Njojo|d|lw|IN|—
N ININ|D™| D] D>J00|00]|

4.11 Uporaba timera

Broja¢ mozete koristiti na dva razli¢ita nacina:

e MozZete ga koristiti kao odbrojavanje minuta. U
tom slucaju timer nece iskljuciti nijedno polje za
kuhanje kad istekne podeseno vrijeme.

e Mozete ga podesiti da iskljuci jednu ili viSe zona
kuhanja nakon isteka podesenog vremena.

e Timer mozete podesiti do 99 minuta.

Uporaba timera kao odbrojavanja minuta

Ako ne odaberete nijedno polje za kuhanje

1. Provjerite je li ploCa za kuhanje ukljucena.

2. Dodirnite tipku mjeraca vremena, indikator mje-
raca vremena prikazuje "30 ©".

3. Podesite postavku timera dodirom na tipku - ili
+. Podesene minute potvrdit ¢e se nakon trepe-
renja od oko 5 sekundi. Kada je vrijeme podese-
no, odmah ¢ée se poceti odbrojavati. Na plo¢i za-
slona prikazat ée se ":36:®"preostalo vrijeme.

4. Za ponistavanje timera dodirnite tipku timera, na
pokazivacu timera prikazat ¢e se "00", a zatim
¢e se na pokazivacu prikazati “--".

5. Zvono ¢e se oglasiti zvucnim signalom 30 s, a
na pokazivacu timera prikazat ¢e se "--" kada
istekne podeseno vrijeme.

(i

Podesavanje timera za iskljucivanje jednog polja za ku-

hanje

1. Dodirnite tipku za odabir polja za kuhanje.

2. Dodirnite tipku timera, indikator timera ¢e prika-
zati “30".

3. Podesite postavku timera dodirom na tipku - ili
+. Podesene minute potvrdit ¢e se nakon trepe-
renja od oko 5 sekundi.

L 1O

Dodirnite "-" ili “+" kontrolu timera
jednom za smanjenje ili povecanje
za 1 minutu.

Dodirnite i zadrzite kontrolu timera
“-"li "+" za smanjenje ili povecanje
za 10 minuta.

Ako vrijeme podeSavanja prelazi 99
minuta, timer ¢e se automatski vra-
titi na 00 minuta.

e X ¥ ] +

{
Dodirnite "-" ili "+" kontrolu timera
jednom ce se smanjiti ili povecéati za

1 minutu.

Dodirnite i zadrzite kontrolu timera "-
"ili "+" koja ¢e se smanijiti ili povecati
za 10 minuta.

Ako vrijeme podesavanja prelazi 99
minuta, timer ¢e se automatski vra-
titi na 0 minuta.

(i
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4. Dodirnite tipku za odabir polja za kuhanje, a za-
tim dodirnite timer, timer se ponistava, na zaslo-
nu minuta prikazat ¢e se "00", a zatim "--".

6 o 0,

5. Kada je vrijeme podeSeno, odmah ce se poceti
odbrojavati, na zaslonu ce se prikazati ":36:0"
preostalo vrijeme.

4.12 Postavke topline

Postavke u nastavku samo su smjernice. Tocna
postavka ovisit ¢e o nekoliko ¢imbenika, ukljucuju-
¢i vase posude i koli¢inu koju kuhate.

Crvena tocka pored indikatora razine
snage " 36 Ge svijetliti, Sto znaci
da je zona odabrana.

(i

Podesavanje timera za iskljucivanje vise od jednog polja

za kuhanje

1. Ako vise od jedne zone grijanja koristi ovu
funkciju, indikator timera prikazat ¢e najkrace
vrijeme. (npr. zona 1# vrijeme podeSavanja od
3 minute, zona 2# vrijeme podeSavanja od 6
minuta, indikator timera prikazuje “3".)

Treperit ¢e crvena tocka pored indi-
katora razine snage.

85_:_5 (podesite na 6 minuta)

3.6

2. Kad istekne vrijeme kuhanja, odgovarajuce polje
za kuhanje automatski ce se iskljuciti.

(i

O o3

(podesite na 3 minute)

Ako Zelite promijeniti vrijeme nakon
podeSavanja timera, morate poceti
od koraka 1.

Grija- | Suitabilit

nje

1-2 |« osjetljivo zagrijavanje za male koli¢ine
hrane
« topljenje cokolade, maslaca i hrane koja
brzo gori
+ lagano krckanje
* Sporo zagrijavanje

3-4 |« podgrijavanje

* brzo krékanje
+ kuhanje rize

5-6 | +palacinke

7-8 | *pirjanje
+ kuhanije tjestenine

9 * przenje uz mijeSanje
* przenje
+ dovodenje juhe do vrenja

+ kipuéa voda
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Budite oprezni prilikom przenja jer
se ulje i masnoca vrlo brzo zagrija-
vaju, posebno ako koristite funkciju
Boost indukcijske ploce za kuhanje.
Na iznimno visokim temperaturama
ulje i masnoc¢a spontano ¢e se zapa-
liti, Sto predstavlja ozbiljnu opasnost
od pozara.

5.1 Savjeti za kuhanje

Kad hrana zavrije, smanjite postavku tempera-
ture.

Uporaba poklopca smanjit ¢e vrijeme kuhanja i
ustedjeti energiju zadrzavanjem topline.
Smanjite koli¢inu tekucine ili masti kako biste
smanjili vrijeme kuhanja.

Pocnite kuhati na visokoj postavci i smanjite po-
stavku kada se hrana zagrije.

Kuhanje na laganoj vatri, kuhanje rize

Kuhanje se odvija ispod vreliSta, na oko 85°C,
kada se mjehuri¢i samo povremeno diZu na po-
vrsinu tekuéine za kuhanje. Klju¢an je za ukusne
juhe i njezne variva jer se okusi razvijaju bez
prekuhavanja hrane. Takoder biste trebali kuhati
umake na bazijaja i brasna ispod tocke vrenja.

Neki zadaci, ukljucujuc¢i kuhanje rize metodom
apsorpcije, mogu zahtijevati postavku visu od
najniZe postavke kako bi se osiguralo da je hrana
pravilno kuhana u preporu¢enom vremenu.

Pecenje odreska
Za kuhanje socnih ukusnih odrezaka:

1.

Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20
minuta prije kuhanja.

. Zagrijte tesku tavu za przenje.
. Obije strane odreska premazite uljem. U vrucu

tavu nakapajte malu koli¢inu ulja, a zatim spu-
stite meso na vrucu tavu.

. Odrezak okrenite samo jednom tijekom kuha-

nja. Tocno vrijeme kuhanja ovisit ¢e o debljini
odreska i o tome kako ga Zelite kuhati. Vremena
mogu varirati od oko 2 do 8 minuta po strani.
Pritisnite odrezak kako biste procijenili koliko je
kuhan — sto je ¢vrscéi, to ¢e biti "dobro pecen”.

. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru

nekoliko minuta kako bi se opustio i postao me-
kan prije posluzivanja.

Za prZenje uz mijesanje
1. Odaberite

indukcijski  kompatibilan  wok s
ravhom povrsinom ili veliku tavu za przenje.

. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje bi tre-

balo biti brzo. Ako kuhate vece koliCine, kuhajte
hranu u nekoliko manjih serija.

. Zagrijte tavu nakratko i dodajte dvije Zlice ulja.
4. Prvo skuhajte meso, ostavite ga sa strane i za-

grijte.

. Przite povrée. Kada je vruce, ali jos uvijek hrska-

vo, okrenite polje za kuhanje na nizu postavku,
vratite meso u tavu i dodajte umak.

. Lagano promijeSajte sastojke kako biste bili si-

gurni da su zagrijani.

. Posluzite odmah.
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6.1 Prije instaliranja stednjaka, provjerite je li

Radna povrsina pod pravim kutom i ravna te ometa li iti jedan strukturni element prostorne zahtjeve.
Radna povrsina izradena od materijala otpornog na toplinu.

Ako je Stednjak instaliran iznad pecnice, peénica ima ugradeni ventilator za hladenje.

Instalacija ce biti u skladu sa svim zahtjevima za razmake i s vaze¢im standardima i propisima.

U trajno oZicenje ugradena je prikladna izolacijska sklopka koja omogucéuje potpuno iskljucenje iz
strujne mreZe, montirana i postavljena u skladu s lokalnim pravilima i propisima o ozZi¢enju. Izolacijski
sklopka mora biti odobrenog tipa i imati zracni razmak od 3 mm izmedu kontakata u svim polovima
(ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima ako lokalni propisi oZi¢enja dopustaju ovu varijaciju zahtjeva).
Izolacijski sklopka bit ¢e lako dostupna kupcu nakon sto je plo¢a za kuhanje instalirana.

U slucaju nedoumica u vezi s instalacijom obratite se uredima lokalne vlasti za graditeljstvo i pogledajte
podzakonske akte.

Za zidne povrsine oko ploce za kuhanje koristite zavrsne obloge otporne na toplinu koje se lako Ciste
(poput keramickih plocica).

6.2 Nakon instaliranja ploce za kuhanje, provjerite je li:

pristup strujnom kabelu za napajanje moguc kroz vrata kuhinjskog ormarica ili ladice
postoji dovoljan protok svjezeg zraka izvana kuhinjskog ormari¢a do dna ploce za kuhanje.

Ako je plo¢a za kuhanje instalirana iznad kuhinjske ladice ili ormari¢a, ispod podnoZja ploce za kuhanje
postavlja se toplinska zastitna barijera.

Izolacijski sklopka je lako dostupna kupcu.

6.3 Instalacija uredaja
Izrezite radnu povrsinu prema dimenzijama prikazanim na nacrtu.

U svakom slucaju, provjerite je li keramicka plo¢a za kuhanje dobro prozracena te da dovod i odvod zraka
nisu blokirani. Provjerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje u dobrom radnom stanju. Kako je prikazano
dolje.
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6.4 Spajanje ploce za kuhanje na strujnu mrezu

Ovu ploc¢u za kuhanje na strujnu mrezu smije prikljuciti samo osoba s odgovarajuéim kvalifikacijama.
Prije spajanja ploce za kuhanje na strujnu mrezu, provjerite sljedece:

1. Kuéna instalacija je prikladna za snagu koju trosi ploca za kuhanje.

2. Napon strujne mreze mora odgovarati naponu navedenom na nazivnoj ploci.

Dijelovi strujnog kabela za napajanje mogu podnijeti opterecenje navedeno na nazivnoj
plo¢i. Za spajanje ploce za kuhanje na strujnu mrezu nemojte koristiti adaptere, reduktore

il odvojke jer mogu izazvati pregrijavanje i pozar.
A Strujni kabel za napajanje ne smije dodirivati vruce dijelove i mora biti postavljen tako da
njegova temperatura ni u jednoj tocki ne prelazi 75°C.

Provjerite s elektricarom je li ku¢ni sustav ozicenja prikladan bez preinaka. Preinake smije
izvoditi samo kvalificirani elektricar.

Napajanje treba biti spojeno u skladu s relevantnim standardom ili pomocu jednopolne strujne sklopke.
Nacin spajanja je prikazan u nastavku.

S
D=E
N
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brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-Kopu4HeBbIi-kopu4HeBUIA-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brunn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTto/3eneHo-xyTo/3enexa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTbln/3eneHbli-XoBTUIN/3eNeHni-Kacbin/capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Ciscenje i odrzavanje

Sto

Kako

Vazno

Svakodnevno zaprljanje stakla
(otisci prstiju, tragovi, mrlje
koje ostavlja hrana ili ne-Se-
¢erne mrlje na staklu)

1. Isklju¢ite napajanje ploce za
kuhanje.

2. Nanesite sredstvo za Cisce-
nje ploce za kuhanje dok je
¢asa jos topla (ali ne i vrucal)
3. Isperite i obrisite Cistom kr-
pom ili papirnatim rué¢nikom.

4. Ponovno ukljuc¢ite napajanje
ploce za kuhanje.

+ Kad je napajanje plo¢e za kuha-
nje iskljuceno, nece biti indikacije
"vruée povrsin”, ali polje za kuha-
nje jo$ uvijek moZze biti vruce! Bu-
dite iznimno oprezni.

+ Heavy-duty spuzve, neke naj-
lonske spuzve i osStra/abrazivna
sredstva za ¢is¢enje mogu ogre-
bati staklo. Uvijek procitajte nalje-
pnicu kako biste provjerili je li vase
sredstvo za ¢iscenje ili sredstvo
za ribanje prikladno.

+ Nikada ne ostavljajte ostatke ¢i-
Sc¢enja na ploci za kuhanje: staklo
se moze zaprljati.

Boilovers, melts i vruce Secer-
ne mrlje na staklu

Odmah ih uklonite ribljim kris-
kama, nozem za paletu ili stru-
gacem britvica prikladnim za
indukcijske staklene ploce za
kuhanje, ali pazite na vruce po-
vrsine polja za kuhanje:

1. Iskljucite napajanje ploce za
kuhanje na zidu.

2. Drzite ostricu ili pribor pod
kutom od 30° i ostruzite prljav-
Stinu ili izlijevanje na hladan dio
ploce za kuhanje.

3. Ocistite prljavstinu ili prolijte
krpom za posude ili papirnatim
ruc¢nikom.

4. Slijedite korake 2 do 4 za
"Svakodnevno zaprljanje sta-
kla" gore.

+ Uklonite mrlje od topljenja i
slatke hrane ili prelijevanja sto je
prije moguce. Ako ih ostavite da
se ohlade na staklu, moze ih biti
tesko ukloniti ili ¢ak trajno ostetiti
staklenu povrsinu.

+ Opasnost od rezanja: kada je
sigurnosni poklopac uvucen, os-
trica u strugacu je ostra kao bri-
tva. Koristite s velikom paznjom i
uvijek Cuvajte na sigurnom i izvan
dohvata djece.

Prelijevanje na dodirne kon-
trole

1. Isklju¢ite napajanje ploce za
kuhanje.

2. Upijte prolivenu tekucinu

3. Obrisite podrucje upravljanja
dodirom c¢istom vlaznom spu-
zvom ili krpom.

4. Obrisite podruc¢je potpuno
suhim papirnatim rucnikom.

5. Ponovno ukljucite napajanje
ploce za kuhanje.

+ Plo¢a za kuhanje moZe se ogla-
siti zvucnim signalom i iskljuciti,
a dodirne kontrole mozda nece
raditi dok je na njoj tekucina. Prije
ponovnog ukljuc¢ivanja ploce za
kuhanje obavezno obrisite pod-
rucje za upravljanje dodirom.
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Rjesavanje problema

Temeljni uzrok

Pomo¢é

Plo¢a za kuhanje ne moze
se ukljuditi.

Nema napajanja.

Provjerite je li ploca spojena na
napajanje i je li uklju¢ena. Provje-
rite je li u vasem domu ili podrucju
doslo do nestanka struje. Ako ste
sve provijerili i problem i dalje po-
stoji, nazovite kvalificiranog tehni-
Cara.

Dodirne kontrole ne rea-
giraju.

Kontrole su zakljucane.

Otkljucajte kontrole. Upute potra-
zite u odjeljku "Uporaba indukcij-
ske ploce za kuhanje".

Upravljanje  kontrolama
osjetljivima na dodir je
tesko.

MoZda se na kontrolama nalazi la-
gani sloj vode ili mozda koristite vrh
prsta prilikom dodirivanja kontrola.

Provijerite je li podrucje upravljanja
dodirom suho i koristite kuglu pr-
sta prilikom dodirivanja kontrola.

Staklo se Cese.

Posude s grubim rubovima.

Koristite posude s ravnim i glatkim
dnom. Pogledajte "Odabir odgova-
rajuceg posuda”.

Upotrebljavaju se neprikladna abra-
zivna sredstva ili sredstva za ¢isce-
nje.

Pogledajte ,Ciséenje i odrzavanje”.

Neke tave proizvode zvuk
pucketanja ili Skljocanja.

To moze biti uzrokovano konstruk-
cijom vaseg posuda (slojevi razlici-
tih metala koji vibriraju razli¢ito).

Toje normalno za posude i ne uka-
zuje na kvar.

Indukcijska plo¢a za ku-
hanje proizvodi nizak Sum
kada se koristi na visokoj
temperaturi.

To je uzrokovano tehnologijom in-
dukcijskog kuhanja.

To je normalno, ali buka bi se tre-
bala stisati ili potpuno nestati kada
smanjite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi iz
indukcijske ploce za ku-
hanje.

Ukljucen je ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu
za kuhanje kako bi se sprijecilo pre-
grijavanje elektronike. Moze nasta-
viti raditi ¢ak i nakon Sto iskljucite
indukcijsku plocu za kuhanje.

To je normalno i ne treba nista
poduzimati. Nemojte iskljucivati
napajanje indukcijske ploce za ku-
hanje na zidu dok ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju i
prikazuju se na zaslonu.

Indukcijska plo¢a za kuhanje ne
moze otkriti posudu jer nije priklad-
na za indukcijsko kuhanje.

Koristite posude prikladno za in-
dukcijsko  kuhanje.  Pogledajte
odjeljak "Odabir odgovarajuéeg
posuda”.

Indukcijska ploca za kuhanje ne
moze otkriti posudu jer je premala
za polje za kuhanje ili nije pravilno
centrirana.

Centrirajte posudu i provjerite od-
govara li njezina baza veli¢ini polja
za kuhanije.

202 / HR
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n Rjesavanje problema

Indukcijska ploca za ku- | Tehnicki kvar.
hanje ili polje za kuhanje
neocekivano su se is-
kljucili, oglasava se ton i
prikazuje se kod pogreske
(obi¢no naizmjeni¢no s
jednom ili dvije znamenke
na zaslonu mjeraca vre-
mena kuhanja).

Zabiljezite slova i brojeve pogre-
Saka, iskljucite indukcijsku plocu
na zidu i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Prikaz kvara i inspekcija indukcijskog polja za kuhanje

Ako dode do nepravilnosti, indukcijsko kuhalo automatski ¢e uci u zastitno stanje i prikazati odgovarajuce
zastitne kodove:

Rjesavanje | Temeljni uzrok Pomoé

problema

F3/F4 Temperaturni senzor kvara indukcijske zavoj- | Obratite se kvalificiranom tehnicaru.
nice.

F9/FA Temperaturni senzor kvara IGBT-a. Obratite se kvalificiranom tehnicaru.

E1/E2 Nepravilan napon napajanja. Provjerite je li napajanje normalno.

Uklju¢ivanje nakon normalnog napajanja.
E3 Visoka temperatura senzora temperature in- | Obratite se kvalificiranom tehnicaru.

dukcijske zavojnice.

Gore navedeno su prosudba i pregled uobicajenih kvarova.
Nemojte sami rastavljati uredaj kako biste izbjegli opasnosti i ostecenja indukcijskog Stednjaka.
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nTehniéki list

Informacije o elektricnim plo¢ama za kuhanje u kucan-

stvu

Jedinica vrijednosti

Jedinica vrijedno-

Jedinica vrijed-

nata po kg

za kuhanje

simbola sti simbola nosti simbola

Identifikacija modela HDI 32400 TO

HDI 32401 TO
Vrsta ploce za kuhanje Ugradbena ploca

za kuhanje
Broj polja za kuhanje i / ili podrucja 2 zone
Tehnologija grijanja (indukcijska polja za Indukcijska polja
kuhanje i polja za kuhanje, isijavajuca polja za za
kuhanje, ¢vrste ploce)
Za kruZna polja za kuhanje ili podrucje: pro- ? Zona 1:18.0 cm
mjer korisne povrsine po elektricnom grijanom Zona 2:18.0
polju za kuhanje, zaokruZen na najblizih 5 mm
Za nekruzne zone ili podrucja za kuhanje: L Nije primjenjivo | cm
duljina i Sirina korisne povrsine po elektricnoj | W
grijanoj zoni ili podrucju za kuhanje, zaokruze-
no na najblizih 5 mm
Potrosnja energije po zoni kuhanja ili povrsini | EC elektricno kuha- | Zona 1:184.9 Wh/kg
izracunata po kg nje Zona 2:194.0
Potrosnja energije za plocu za kuhanje izracu- | EC elektricna ploca | 189.4 Wh/kg
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Najprej preberite ta uporabniski prirocnik!
Spostovani uporabnik,

Hvala, da ste izbrali to napravo Beko. Upamo, da boste dosegli najboljse rezultate s svojo napravo, ki je bila
izdelana z visoko kakovostjo in najsodobnejso tehnologijo. Zato prosimo pred uporabo naprave natan¢no
preberite celotni uporabniski priro€nik in vse druge priloZzene dokumente ter jih shranite kot referenco za
kasnejgo uporabo. Ce napravo izro¢ate nekomu drugemu, priloZite tudi uporabnigki priroénik. Upostevajte
navodila tako, da ste pozorni na vse informacije in opozorila v uporabniskem priro¢niku.

Ne pozabite, da se ta uporabniski priro¢nik lahko uporabi tudi na drugih modelih. Razlike med modeli
bodo natan¢no opisane v prirocniku.
Pomen simbolov

V razli¢nih poglavjih tega uporabniskega prirocnika so uporabljeni naslednji simboli:

Pomembne informacije in koristni nasveti za
uporabo.

OPOZORILO: Opozorila pred nevarnimi situacijami
o varnosti Zivljenja in premozenja.

OPOZORILO: Opozorilo na nevarnost pozara.

OPOZORILO: Opozorilo pred elektricnim udarom.

> P B




n Pomembna varnostna in okoljska navodila

Pomembna varnostna navodi-
la — natancno preberite in jih
shranite za poznejso uporabo

1.1 Splosna varnost

To poglavje vsebuje varno-
stna navodila, ki vam bodo
pomagala prepreCiti ne-
varnost pozara, elektricne-
ga udara, izpostavljenosti
uhajanju mikrovalovne
energije, telesnih poskodb
ali  materialne  Skode.
Neupostevanje teh navodil
razveljavi garancijo.

. lzdelki Beko ustrezajo
veljavnim varnostnim
standardom; zato mora,
v primeru poskodbe na-
prave ali napajalnega
kabla, le to popraviti ali
zamenjati prodajalec,
servisni center ali stro-
kovnjak in pooblasceni
servis, da se izognete ne-
varnosti. Napacna ali ne-
pooblascena popravila so
lahko nevarna in ogrozajo
uporabnika.

1.2 Namestitev

Nevarnost elektricnega udara

« Pred kakrsnim koli delom
ali vzdrzevanjem aparata
ga izklopite iz elektric-
nega omrezja.

« Prikljucitev na dober
ozemljitveni sistem je
nujna in obvezna.

« Spremembe na hisni ele-
ktricni napeljavi sme iz-
vajati le usposobljen
elektricar.

- Neupostevanje tega nas-
veta lahko povzroci elek-
tricni udar ali smrt.

1.3 Upravljanje in vzdrzeva-
nje

Nevarnost elektrichega udara
« Ne kuhajte na zlomljeni
ali poceni kuhalni plo-
SCl. Ce je povrsina ku-
halne plosce zlomljena
all pocCena, aparat takoj
izklopite iz elektricnega
omrezja (stensko stikalo)
In se obrnite na usposob-
ljlenega strokovnjaka.
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

« Pred ¢isCenjem ali vzdrze-
vanjem izklopite kuhalno
plosco iz stenske vticnice.

« Neupostevanje tega nas-
veta lahko povzroci elek-
tricni udar ali smrt.

1.4 Nevarnost za zdravje

- Ta aparat je skladen s
standardi elektromagne-
tne varnosti.

1.5 Nevarnost vroce povrsine

« Med uporabo se dostopni
deli tega aparata dovol
segrejejo, da povzrocijo
opekline.

. Ne dovolite, da se vase
telo, oblacila ali kateri koli
drug predmet (razen pri-
merne posode) dotika in-
dukcijskega stekla, dokler
se povrsina ne ohladi.

« Kovinski predmeti, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi,
ne smejo biti postav-
ljeni na povrsino kuhalne
ploSCe, saj se lahko se-
grejejo.

« Otroci naj se ne zadrzu-

jejo v blizini aparata.

- Rocaji posode so lahko
vroCi na dotik. Prepricajte
se, da rocaji posode niso
nad drugimi vklopljenimi
kuhalnimi mesti. Rocaji
naj bodo zunaj dosega
otrok.

- NeuposStevanje tega nas-
veta lahko povzroci ope-
kline in oparine.

1.6 Nevarnost ureznin

« Ostro rezilo strgala za
kuhalno plosco je iz-
postavljeno, ko je varno-
stni pokrov umaknjen.
Uporabljajte zelo previ-
dno ter vedno shranjujte
na varnem mestu in zunaj
dosega otrok.

. Ce niste previdni, lahko
pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

1.7 Pomembna varnostna
navodila

« Ko je aparat v uporabi, ga
ne puscCajte nenadzoro-
vanega. Kipenje povzroca

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

kajenje in mastna razlitja,
ki se lahko vzgejo.

« Aparata ne uporabljajte
za delovno ali odlagalno
poVrsino.

« Na aparatu nikoli ne pus-
Cajte nobenih predmetov
ali pripomockov.

« Aparata nikoli ne upo-
rabljajte za ogrevanje ali
gretje prostora.

« Po uporabi vedno izklopite
kuhalna mesta in kuhalno
plosco, kot je opisano v
tem prirocniku (tj. z upo-
rabo gumbov na dotik).

« Ne dovolite otrokom, da
se igrajo z aparatom, se-
dijo ali stojijo na njem ozi-
roma plezajo nanj.

«V elementih nad apara-
tom ne shranjujte pred-
metov, ki bi bili zanimivi
za otroke. Otroci, ki ple-
zajo na kuhalno plosco, se
lahko hudo poskodujejo.

« Ne puscajte otrok samih
all brez nadzora v pro-
storu, kjer je aparat v upo-

rabi.

« Otroci ali osebe z inva-
lidnostjo, ki omejuje nji-
hovo sposobnost uporabe
aparata, potrebujejo od-
govorno in usposobljeno
osebo, ki jih bo poucila o
njegovi uporabi. Ta oseba
mora biti prepricana, da
lahko aparat uporabljajo
brez nevarnosti za sebe
ali svojo okolico.

« Ne popravljajte ali zame-
njujte nobenega dela apa-
rata, razen Ce je to izrecno
priporoceno v prirocniku.
Vsa druga servisiranja naj
opravi usposobljen stro-
kovnjak.

«Za CisCenje kuhalne
plosCe ne uporabljajte
parnega cistilnika.

- «Na kuhalno plosco ne

postavljajte ali mecite
tezkih predmetov.

« Ne stojte na kuhalni plo-
SCl.

- Ne uporabljajte posode z
nazobcanimi robovi in ne

208/SL
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

vlecite posode po steklo-
keramicni povrsini, saj
lahko s tem opraskate
steklo.

Za CisCenje kuhalne
plosCe ne uporabljajte
grobih gobic ali drugih ab-
razivnih Cistilnih sredstey,
saj lahko opraskajo in-
dukcijsko steklo.

Ce je napajalni kabel po-
skodovan, ga mora za-
menjati  proizvajalec,
njegov serviser ali po-
dobno usposobljena
oseba, da se izognete ne-
varnosti.

Ta aparat je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu
iIn za podobne namene,
kot so:

— kuhinje za osebje v tr-
govinah, pisarnah in
drugih delovnih obmo-
cjih;

— kmetije;

— hoteli, moteli in druga
bivalna okolja, kjer ga
lahko uporabljajo go-

stje;
— namestitve, kjer ponu-
Jajo nocitve z zajtrkom.

« OPOZORILO: Aparat in nje-

govi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite,
da se ne dotikate grelnih
elementov. Otroci, mlajsi
od 8 let, ne smejo biti v
blizini aparata, razen cCe
so pod stalnim nadzorom.
Otroci, stari 8 let ali vec,
In osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzoricnimi ali
dusevnimi zmoznostmi
ali s premalo izkusnjami
In znanja lahko upora-
bljajo ta aparat, Ce jih kdo
nadzira ali jim svetuje o
varni uporabi aparata in
Ce poznajo tveganja, po-
vezana z uporabo apa-
rata.

. Otroci se ne smejo igrati

z aparatom. Otroci ne
smejo Cistiti in vzdrzevati
aparata brez nadzora.

« OPOZORILO: Nenadzoro-

vano kuhanje na kuhalni
plosci zmascobo ali oljem

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

je lahko nevarno in lahko
povzroci pozar. NIKOLI ne
poskuSajte pogasiti ognja
z vodo, ampak izklopite
aparat Iin nato pokrijte
plamen, npr. s pokrovom
ali gasilno odejo.

« OPOZORILO: Nevarnost
pozara: ne odlagajte pred-
metov na kuhalne povr-
sSine.

. OPOZORILO: Ce je kuhalna
povrSina iz steklokera-
mike all podobnega ma-
teriala, ki sciti dele pod
napetostjo, pocena, izklo-
pite aparat, da preprecite
moznost elektricnega
udara.

« Ne uporabljajte parnega
Cistilnika.

« Aparat ni namenjen za
delovanje z zunanjim
casovnikom ali locenim
sistemom daljinskega
upravljanja.

« POZOR: Postopek kuha-
nja mora biti nadzorovan.
Krajsi postopek kuhanja
je treba nenehno nadzo-

rovati.
1.8 Skladnost z direktivo o OEEO in

odlaganje odpadnega izdelka:
Ta aparat je oznacen v skladu z Direktivo 2012/19/
EU o odpadni elektricni in elektronski opremi
(OEEQ). Z zagotovitvijo pravilnega odstranjevanja
tega aparata boste pomagali prepreciti morebitno
Skodo za okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko nastala,
Ce bi bil aparat odstranjen na napacen nacin
Simbol na izdelku pomeni, da z njim ni
dovoljeno ravnati kot z obic¢ajnimi go-
spodinjskimi odpadki. Odnesite ga na
zbirno mesto za recikliranje elektron-
B | skih izdelkov.
Ta aparat zahteva specializirano odstranjevanje
odpadkov. Za dodatne informacije o obdelavi, pre-
delavi in recikliranju tega izdelka se obrnite na lo-
kalno oblast, sluzbo za odstranjevanje gospodinj-
skih odpadkov ali trgovino, kjer ste ga kupili.
Za podrobnejse informacije o obdelavi, predelavi
in recikliranju tega izdelka se obrnite na lokalno
oblast, sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih od-
padkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.
1.9 Skladnost z direktivo RoHS
Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z direktivo EU
RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje skodljivih in pre-
povedanih snovi, ki so navedene v direktivi.
1.10 Podatki o embalazi
“ Embalazni materiali izdelka so izdelani
iz materialoy, ki jih je mogoce reciklirati,
" v skladu z nacionalnimi predpisi o oko-
lju. Embalaznih materialov ne odlagajte
med gospodinjske ali druge odpadke. Oddajte jih
na zbirna mesta za embalazni material, ki jih dolo-
¢ijo lokalne oblasti.
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nSpIoéni pregled

2.1 Pregled

A
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Kontrole in deli naprave 2.2 Tehnicni podatki
Model HDI 32400 TO
A. Pregled HDI 32401 TO
1. Kuhalno mesto 2000 Boost 2300 W Kuhalna mesta 2 Zones
2. Kuhalno mesto 1500 Boost 2000 W Napajalna napetost 220-240V~, 50-60Hz
3. Steklena plosca Vgrajena elektriénamoé | 3000-3800 W
4. Upravljalna plosca Velikost izdelka (D*§+V) 288+520+60 mm
B. Upravljalna plosca Mere za vgradnjo 2682450024664 mm

1. Gumb za izbiro grelnega mesta
. Gumb Stop & Go

Tehni¢ne specifikacije se lahko spre-
menijo brez predhodnega obvestila,
da bi izboljsali kakovost izdelka.

. Gumbi za upravljanje moci/gumbi za upravljanje
¢asovnika/gumb za zaklepanije tipk
5. Gumb za VKLOP/IZKLOP

2 m
3. Gumb casovnika
4

Slike v tem priro¢niku so shematske
in se morda ne ujemajo natan¢no z
vasim izdelkom.

6. Gumb za funkcijo povec¢anja modi

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Pred prvo uporabo

3.1 Predstavitev indukcijskega kuhanja

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, ucinkovita in varéna tehnologija kuhanja. Deluje tako, da elek-
tromagnetne vibracije ustvarjajo toploto neposredno v posodi in ne posredno s segrevanjem steklene
povrsine. Steklo postane vroce samo zato, ker ga s¢asoma segreje posoda.

IHE

Zelezni lonec

Magnetni tokokrog

I Steklokeramitna plosca
lm see] | |ndukcijska tuljava
i L, 1 Inducirani tokovi

3.2 Izbira prave posode

e |zbrati morate pravo posodo za indukcijsko kuhalno plosco, saj lahko uporabljate samo posodo z dnom,
primernim za indukcijsko kuhanje.

e Bodite pozorni na simbol indukcije na embalaZi ali na dnu posode. Primernost posode lahko preverite
z magnetnim preizkusom.

* Premaknite magnet proti dnu posode. Ce ga posoda privladi, je primerna za indukcijo. Ce nimate ma-

gneta, nalijte nekaj vode v posodo, ki jo Zelite preveriti, in ¢e na zaslonu ne utripa »= « ter se voda
segreva, je posoda primerna.

e Posoda iz naslednjih materialov ni primerna: ¢isto nerjavno jeklo, aluminij ali baker brez magnetnega
dna, steklo, les, porcelan, keramika in lon¢ena posoda.

¢ Ne uporabljajte posode z nazobcanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

e Prepricajte se, da je dno posode gladko, da se ravno prilega steklu in je enake velikosti kot kuhalno
mesto. Posodo vedno postavite na sredino kuhalnega mesta.

b. - 4 - P - ¢ P —. Y

b 4 (4

e Posode vedno dvignite z indukcijske kuhalne plosce — ne vlecite ali potiskajte jih, saj lahko opraskajo
steklo.

212/SL Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik



n Pred prvo uporabo

e Zanajvecjo ucinkovitost mora biti posoda enake velikosti kot kuhalno mesto in postavljena na sredino
kuhalnega mesta. Posod s premerom, vec¢jim od kuhalnega mesta, ne uporabljajte.

o Ceprav za posamezno kuhalno mesto ni doloéene najvegje dovoljene teze, lahko varno uporabite polno
posodo, ¢e je premer uporabljene posode enak kot kuhalno mesto. Ce je treba uporabiti manj$o posodo,
so v spodnji tabeli prikazane najmanjse dovoljene dimenzije posode za vsako kuhalno mesto:

Premer kuhalnega mesta Minimalni premer
(mm) posode (mm)
Mesto 1/2: 180 mm 120 mm

3.3 Uporaba gumbov na dotik

e Gumbi se odzivajo na dotik, zato vam ni treba pritiskati na njih.
e Uporabite blazinico prsta, ne njegove konice.

e (Ob vsakem zaznanem dotiku boste zaslisali pisk.

e Poskrbite, da so gumbi vedno ¢isti, suhi in da jih ne prekriva noben predmet (npr. pribor ali krpa). Ze
tanek sloj vode lahko oteZi uporabo gumbov.

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik 213/SL



n Upravljanje aparata

4.1 Za zacetek kuhanja

e Po vklopu enkrat zapiska brencalo, vsi indika-
torji zasvetijo za 1 sekundo in se nato izklopijo,
kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje
pripravljenosti.

1. Dotaknite se gumba za VKLOP/IZKLOPR, vsi
indikatorji prikazujejo »-« ali »--«.

2. Na kuhalno mesto, ki ga Zelite uporabiti, postavi-
te primerno posodo.

Prepricajte se, da sta spodnja stran
posode in povrsina kuhalnega mesta
Cisti in suhi.

(i

3. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta.
Indikator poleg tipke utripa 5 sekund » 83~ «.

4. Medtem ko Stevilka utripa, nastavite stopnjo
moci z veckratnim dotikom gumba »—« ali »+«.

Lahko tudi podrsate po drsniku ali se
preprosto dotaknete katere koli tocke
drsnika.

(i

o Ce v 1 minuti ne izberete nastavitve toplote, se
kuhalna plos¢a samodejno izklopi. Postopek
boste morali ponoviti od 1. koraka.

e Nastavitev toplote lahko kadar koli med kuha-
njem spremenite.

Ce na zaslonu izmeniéno utripata » = = <« in nasta-
vitev toplote, to pomeni, da:
e niste postavili posode na pravilno kuhalno mesto

ali

e posoda, ki jo uporabljate, ni primerna za induk-
cijsko kuhanje, ali

e je posoda premajhna ali ni pravilno centrirana na
kuhalnem mestu.

Ce na kuhalnem mestu ni ustrezne posode, se se-
grevanje ne izvede. Ce na kuhalno plos¢o ni pos-
tavljena ustrezna posoda, se po 1 minuti zaslon
samodejno izklopi.

4.2 Ko koncate s kuhanjem

1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta, ki
ga Zelite izklopiti.

2. Veckrat se dotaknite »—« ali podrsajte po drsni-

ku do leve tocke in se nato dotaknite »—« ali pa
se dotaknite leve tocke drsnika in nato Se »—«.

Poskrbite, da se na zaslonu prikaze »0«.

e —— - G» @ |

(A : J

3. Ce Zelite izklopiti vsa kuhalna mesta, se dotakni-
te gumba za VKLOP/IZKLOP.

4. Pazite na vroce povrsine. Opozorilo » 8H « bo pri-
kazalo, katero kuhalno mesto je vroce na dotik.
Opozorilo izgine, ko se povrsina ohladi na varno
temperaturo. Lahko se uporablja tudi kot funkci-
ja varCevanja z energijo; Ce Zelite segreti Se dru-
ge posode, uporabite kuhalno plosco, ki je Se
vroca.

4.3 Uporaba funkcije povecanja moci

Funkcija povecanja moci (Boost) je funkcija, ki po-
veCa moc izbranega kuhalnega mesta. Ko je funk-
cija aktivirana, deluje 5 minut ter zagotavlja vecjo
moc za hitrejSe kuhanje, npr. za segrevanje velike-
ga lonca vode za kuhanje riza ali testenin.

Uporaba funkcije povecanja moci za vecjo mo¢

1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta, za
katerega Zelite povecati moc¢. Na zaslonu utripa
indikator poleg tipke » 8:=%«.

2. Dotaknite se gumba za funkcijo povecanja moci
in kuhalno mesto bo zacelo delovati v nacinu po-
vecane moci. Na prikazovalniku moci se prikaze
»P«, kar pomeni, da je mesto v nacinu povecane

moci. am
. =28F

214/SL

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik



n Upravljanje aparata

3. Povecana mo¢ traja 5 minut, nato pa se mesto
vrne na stopnjo moci 9.

4. Ce zelite funkcijo povecanja modi preklicati med
5-minutnim delovanjem, se dotaknite gumba za
izbiro kuhalnega mesta in indikator poleg tipke
zacne utripati. Nato se dotaknite gumba za funk-
cijo povecanja moci in kuhalno mesto se vrne na
stopnjo moc¢i 9.

A

RS = 29

Upravljanje moci

Na tej kuhalni plosci lahko vsako mesto deluje
s funkcijo povecanja moci. Ce morate uporabi-
ti funkcijo povecanja moci, najprej preverite, ali je
drugo mesto nastavljeno najvec¢ na stopnjo moci 5.

o ©
@ ©

4.4 Uporaba funkcije premora -
STOP+GO

Funkcijo premora lahko uporabite kadar koli med
kuhanjem. Omogoca ustavitev kerami¢ne kuhalne
plosce in vrnitev k njej.

1. PrepriCajte se, da kuhalno mesto deluje.

2. Dotaknite se gumba STOP+GO. Indikator kuhal-
nega mesta prikaze »ll«. Nato se delovanje kera-
micne kuhalne plosce deaktivira na vseh kuhal-
nih mestih, razen tipk STOP+GO, vklop/izklop in
zaklepanje.

(4!

85:>gg:>8.'.'

3. Ce Zelite preklicati stanje premora, se dotaknite
gumba STOP+GO. Nato se kuhalno mesto vrne
na prej nastavljeno stopnjo moci.

8.‘!:>p\ — 35

4.5 Zaklepanje gumbov

e Gumbe lahko zaklenete, da preprecite nena-
merno uporabo (da bi na primer otroci pomo-
toma vklopili kuhalna mesta).

e Ko so gumbi zaklenjeni, so onemogoceni vsi
gumbi razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

Zaklepanje gumbov

1. Hkrati se dotaknite gumbov »+«in »—«.

2. Indikator ¢asovnika prikaze »Lox.

Odklepanje gumbov

1. Poskrbite, da je kuhalna plosca vklopljena.

2. Dotaknite se gumbov »—« in »+« ter ju drzite 3

sekunde.

3. Zdaj lahko za¢nete uporabljati kuhalno plosco.

— —— e e GED D D +

(

A \ il \

Ko je kuhalna plosc¢a v zaklenjenem
nacinu, so vsi gumbi onemogoceni
razen gumba za VKLOP/IZKLOP V
nujnem primeru lahko kuhalno plo-
§Co vedno izklopite z gumbom za
VKLOP/IZKLOP, vendar morate pri
naslednjem delovanju kuhalno plo-
§¢o najprej odkleniti.

4.6 Zascita pred previsoko
temperaturo

Vgrajen senzor temperature spremlja temperaturo
v notranjosti kuhalne plosce. Ko zazna previsoko
temperaturo, kuhalna plos¢a samodejno neha de-
lovati.

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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4.7 Zascita v primeru razlitja

Kuhalna plo$¢a zapiska in se izklopi, ko se po
gumbih razlije dologena koligina tekocine. Ce se
to zgodi, izklopite napajanje, upostevajte obicajne
varnostne ukrepe za ¢is¢enje vrocih tekocin in se
pred nadaljevanjem kuhanja prepricajte, da je ku-
halna ploséa suha. (Glejte Ciséenje in vzdrzevanje).

4.8 Zaznavanje majhnih predmetov

Ce na indukcijsko kuhalno plod&o postavite posodo
neprimerne velikosti ali nemagnetno posodo (npr.
aluminijasto) ali majhen predmet (npr. noZz, vilice,
kljuc), indukcijska kuhalna plos¢a po 1 minuti sa-
modejno preide v stanje pripravljenosti. Hladilni
ventilator bo deloval §e 1 dodatno minuto.

4.9 Opozorilo o preostali toploti

Po dolocenem ¢asu delovanja kuhalne plosce se
pojavi preostala toplota. Na zaslonu se prikaze
¢rka »H« (indikator preostale toplote) kot opozorilo
pred morebitnimi poskodbami zaradi vrocih povr-
Sin. Indikator izgine, ko se povrsina ohladi na varno
temperaturo.

4.10 Samodejni izklop

Se ena varnostna funkcija kuhalne plos¢e je samo-
dejni izklop. To se izvede, kadar pozabite izklopiti
kuhalno mesto. Privzeti ¢asi izklopa so prikazani v
spodnji tabeli:

4.11 Uporaba casovnika

Casovnik lahko uporabljate na dva razli¢na nacina:

e Uporabljate ga lahko kot minutni opomnik. V tem
primeru ¢asovnik ne bo izklopil nobenega kuhal-
nega mesta, ko potece nastavljeni cas.

¢ Nastavite ga lahko tako, da po poteku nastav-
lienega casa izklopi eno ali ve¢ kuhalnih mest.

e Casovnik lahko nastavite na vrednost do 99
minut.

Uporaba c¢asovnika kot minutnega opomnika

Ce ne izberete nobenega kuhalnega mesta
1. Poskrbite, da je kuhalna plosc¢a vklopljena.

2. Dotaknite se gumba ¢asovnika, indikator ¢asov-
nika prikazuje »30 O«

3. Prilagodite nastavitev casovnika z dotikom
gumba — ali +. Nastavljene minute so potrjene
po priblizno 5 sekundah utripanja. Ko je ¢as nas-
tavljen, se takoj zacne odstevati. Na zaslonu se
prikaZe preostali as »:36:Q«.

4. Za preklic ¢asovnika se dotaknite gumba ¢asov-
nika. Na zaslonu ¢asovnika se prikaze »00«, nato
pa se na zaslonu prikaze »--«.

5. Brencalo piska 30 sekund in na zaslonu ¢asov-
nika se prikaZze »--«, ko nastavljeni ¢as potece.

Enkrat se dotaknite gumba »—« ali
»+« za Casovnik, da ga zmanjSate ali
povecate za 1 minuto.

Dotaknite se gumba »—« ali »+« za

Stopnja moci Privzeti ¢asovnik delovanja (ure) m éasovnik in ga drzite, da.ga zmanj-
1 8 Sate ali povecate za 10 minut.
Ce nastavljeni Gas preseze 99 minut,
2 8 se Gasovnik samodejno vrne na 00
3 8 minut.
4 4 Nastavitev casovnika za izklop enega kuhalnega mesta
1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta.
5 4 2. Dotaknite se gumba Casovnika, indikator casov-
6 4 nika prikazuje »30«.
7 2 3. Prilagodite nastavitev casovnika z dotikom
gumba — ali +. Nastavljene minute so potrjene
8 2 po priblizno 5 sekundah utripanja.
9 2 o e e ————-
05 :>3r9®.:*> ) -mee
{ (.
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Enkrat se dotaknite gumba »—« ali
»+« za Casovnik, da ga zmanjsate ali
povecate za 1 minuto.

Dotaknite se gumba »—« ali »+« za
¢asovnik in ga drzite, da ga zmanj-
Sate ali povecate za 10 minut.

Ce nastavljeni das preseZe 99 minut,
se Casovnik samodejno vrne na 0
minut.

(i

4. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta in
nato ¢asovnika; casovnik se preklice, na prikazo-
valniku minut se prikaze »00« in nato »--«.

%5 = I == (D)

5. Ko je ¢as nastavljen, se takoj zacne odstevati. Na
zaslonu se prikaze preostali ¢as »:36:O«.
e [ 5 . .
moci » © O« zasveti, kar pomeni, da

E je kuhalno mesto izbrano.

Nastavitev ¢asovnika za izklop vec kot enega kuhalnega

mesta

1.Ce to funkcijo uporablja ve& kot eno grelno
mesto, indikator ¢asovnika prikazuje najkrajsi
¢as (npr. nastavljen ¢as kuhalnega mesta 1 je 3
minute, nastavljen ¢as kuhalnega mesta 2 je 6
minut, indikator ¢asovnika prikazuje »3«.)

(i
36

3 (nastavljeno na 3 minute)

Rdeca pika poleg indikatorja stopnje

Rdeca pika poleg indikatorja stopnje
modi utripa.

(nastavljeno na 6 minut)

03

2. Ko se ¢asovnik kuhanja iztece, se ustrezno ku-
halno mesto samodejno izklopi.

(i

Ce Zelite spremeniti Gas po nasta-
vitvi ¢asovnika, morate zaceti od 1.
koraka.

4.12 Nastavitve toplote

Spodnje nastavitve so le smernice. Natan¢na na-
stavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov, vkljuéno s
posodo in koli¢ino hrane, ki jo kuhate.

Gretje | Primernost

1-2 |+ segrevanje majhnih koli¢in hrane
+ topljenje ¢okolade in masla
+ rahlo kuhljanje

* poCasno segrevanje

3-4 |+ pogrevanje
+ hitro kuhljanje

+ kuhanje riza

-6 |+ palacinke
8 |- sotiranje
+ kuhanje testenin
9 * prazenje
+ opekanje
+ zavretje juhe
+ zavretje vode

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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HSmernice za kuhanje

Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje
in mascoba zelo hitro segrejeta, Se
posebej pri uporabi funkcije poveca-
nja moci na indukcijski kuhalni plo-
§Ci. Priizjemno visokih temperaturah
se olje in mascoba spontano vZgeta,
kar predstavlja veliko nevarnost po-
zara.

5.1 Nasveti za kuhanje

Ko hrana zavre, zmanjSajte temperaturo.

Z uporabo pokrovke skrajsate ¢as kuhanja in
prihranite energijo zaradi zadrzevanja toplote.
Uporabite najmanjso mozno koli¢ino tekocine ali
mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.

Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjsajte
nastavitev, ko se hrana segreje.

Kuhljanje, kuhanje riza

Kuhljanje poteka pod vreliséem, pri priblizno 85
°C, ko se mehurcki le ob¢asno dvignejo na po-
vrsino tekocine, ki se kuha. To je klju¢na tehnika
za okusne juhe in mehke enolonénice, saj se
okusi razvijejo, ne da bi se hrana prekuhala. Tudi
omake na osnovi jajc in z moko zgos¢ene omake
kuhajte pod vreliscem.

Nekateri postopki, vklju¢no s kuhanjem riza z
metodo absorpcije, lahko zahtevajo nastavitev,
ki je vi§ja od najniZje, da zagotovite, da bo hrana
ustrezno skuhana v priporocenem c¢asu.

Opekanje zrezkov
Ce Zelite speci socne in okusne zrezke:

1.

RN

Pred peko naj meso pri sobni temperature
pociva priblizno 20 minut.

Segrejte ponev z debelim dnom.

. Obe strani zrezka namazite z oljem. V vroco po-

nev vlijte majhno koli¢ino olja, nato pa v ponev
previdno dodajte meso.

. Med peko zrezek obrnite samo enkrat. Natancen

Cas peke je odvisen od debeline zrezka in od
tega, do kaksne stopnje Zelite, da je pegen. Cas
peke se lahko razlikuje od priblizno 2 do 8 minut
na stran. Pritisnite na zrezek, da ocenite, do ka-
tere stopnje je pecen. Trdnejsi kot je na otip, bolj
je zapecen.

5.

Po koncu peke pustite zrezek nekaj minut poci-
vati na toplem krozniku, da se sprostiin zmehca,
nato pa ga postrezite.

Prazenje

1.

3.

4.

Izberite vok z ravnim dnom, ki je primeren za
indukcijo, ali pa veliko ponev.

. Pripravite vse sestavine in pripomocke. Prazenje

naj bo hitro. Ce kuhate veliko hrane, jo pripravite
v ve¢ manjsih koli¢inah.

Ponev na hitro predgrejte in vanjo dodajte dve
jedilni Zlici olja.

Najprej specite meso, ga postavite na stranin ga
hranite na toplem.

. Poprazite zelenjavo. Ko je zelenjava vroca, a Se

vedno hrustljava, znizajte mo¢ delovanja ku-
halnega mesta, vrnite meso v ponev in dodajte
omako.

. Nezno premesajte sestavine, da bodo temeljito

segrete.

. Takoj postrezite.

218/SL
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6.1 Pred namestitvijo kuhalne plosce poskrbite, da so izpolnjeni naslednji
pogoji

Delovna povrsina je pravokotna in ravna ter noben konstrukcijski element ne sega v zahtevan prostor.

e Delovna povrsina je izdelana iz toplotno odpornega materiala.
o Ce je kuhalna plos¢a nameséena nad pegico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator.
e Namestitev bo v skladu z vsemi zahtevami glede prostora ter veljavnimi standardi in predpisi.

e V stalno napeljavo je vgrajeno ustrezno locilno stikalo, ki omogoc¢a popoln odklop od elektricnega
omrezja. Namesceno in postavljeno je v skladu z lokalnimi pravili in predpisi o elektriéni napeljavi.
Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in zagotavljati 3-mm zra¢no rezo med kontakti v vseh polih
(ali v vseh aktivnih [faznih] vodnikih, ¢e lokalni predpisi o napeljavi dovoljujejo to odstopanje zahtev).

e ocilno stikalo bo po konéani namestitvi kuhalne plosce enostavno dostopno stranki.

e V primeru dvoma glede namestitve se posvetujte z lokalnimi gradbenimi organi in preverite lokalne
predpise.

e Za stenske povrsine okoli kuhalne plos¢e uporabite toplotno odporne obloge, ki so enostavne za ¢isce-
nje (na primer keramic¢ne ploscice).

6.2 Po namestitvi kuhalne plosce poskrbite, da so izpolnjeni nasledn;i
pogoji:

e Napajalni kabel ni dostopen skozi vrata omaric ali predale.

e Zagotovljen je zadosten pretok svezega zraka z zunanje strani elementov do dna kuhalne plosce.

o Ceje kuhalna ploséa name$¢ena nad predalom ali elementom, je pod dnom kuhalne plos¢e nameséena
toplotna zascitna pregrada.

e Locilno stikalo je enostavno dostopno stranki.

6.3 Namestitev aparata

Izrezite delovno povrsino v skladu z velikostmi, prikazanimi na risbi.

V vsakem primeru morate zagotoviti, da je keramic¢na kuhalna plos¢a dobro prezracevana ter da vhod in
izhod zraka nista blokirana. Prepri¢ajte se, da je indukcijska kuhalna plos¢a v dobrem delovnem stanju.
Kot je prikazano spodaj.
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6.4 Priklop kuhalne plosce na elektricno omrezje

To kuhalno plos¢o sme na elektricno omrezje priklopiti samo ustrezno usposobljena oseba.
Pred priklopom kuhalne plosc¢e na elektricno omrezje preverite, ali:

1. je hisna elektricna napeljava primerna za moc, ki jo porablja kuhalna plosca;

2. napetost ustreza vrednosti, navedeni na ploscici s podatki.

Prerezi napajalnih kablov lahko prenesejo obremenitev, navedeno na plos¢ici s podatki. Za
priklop kuhalne plosc¢e na elektricno omrezje ne uporabljajte adapterjev, reducirnih elemen-
tov ali razcepnih naprav, saj lahko povzrocijo pregrevanje in poZar.

A Napajalni kabel se ne sme dotikati vro¢ih delov in mora biti napeljan tako, da njegova tem-
peratura na nobeni tocki ne preseze 75 °C.
Z elektricarjem preverite, ali je hiSna elektricna napeljava primerna brez potrebnih spre-
memb. Spremembe sme izvajati samo usposobljen elektricar.

Napajanje mora biti priklopljeno v skladu z ustreznim standardom ali z enopolnim odklopnikom. Nacin
priklopa je prikazan spodaj.

S
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brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-Kopu4HeBbIi-kopu4HeBUIA-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brunn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdexitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTto/3eneHo-xyTo/3enexa-
rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTbln/3eneHbli-XoBTUIN/3eNeHni-Kacbin/capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Ciscenje in nega

Kaj

Kako

Pomembno

Vsakodnevna umaza-
nija na steklu (prstni
odtisi, sledi, made-
zi hrane ali razlite
tekocine, ki ne vsebuje
sladkorja)

1. 1zklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Nanesite Cistilo za kuhalno
plosco, dokler je steklo Se to-
plo (a ne vroce).

3. Sperite in obrisite do suhega
s Cisto krpo ali papirnato bri-
saco.

4. Vklopite napajanje kuhalne
plosce.

* Ko je napajanje kuhalne plosce izkloplje-
no, indikator vroce povrsine ne bo prika-
zan, a je kuhalno mesto lahko $e vedno
vroce. Bodite zelo previdni.

+ Grobe gobice za ¢is¢enje, nekatere naj-
lonske gobice za ¢is¢enje in ostra/abra-
zivna Cistilna sredstva lahko opraskajo
steklo. Vedno preberite etiketo, da pre-
verite primernost ¢istilnega sredstva ali
gobice za ¢iscenje.

+ Nikoli ne puscajte ostankov Cistila na ku-
halni plosci: steklo se lahko umaze.

Sledovi kipenja, sta-
liena hrana ter vroca
polita tekoCina, ki vse-
buje sladkor

Taksno umazanijo takoj odstra-
nite s kuhinjsko lopatico, pa-
letnim nozem ali strgalom, pri-
mernim za indukcijske steklene
kuhalne plosce, vendar bodite
previdni pri vrocih povrsinah
kuhalnih mest:

1. Izklopite napajanje kuhalne
plosce pri steni.

2. Drzite rezilo ali pripomocek
pod kotom 30° in umazanijo
ali razlito tekocino postrgajte
na hladno povrsino kuhalne
plosce.

3. Ocistite umazanijo ali razlito
tekocino s kuhinjsko krpo ali
papirnato brisaco.

4. 1zvedite korake od 2 do 4 iz
zgornjega razdelka »Vsako-
dnevna umazanija na steklu«.

+ Madeze od staljene in sladke hrane ali
razlitih tekocin ¢im prej odstranite. Ce
jih pustite, da se ohladijo na steklu, jih bo
morda tezko odstraniti ali pa lahko trajno
poskodujejo stekleno povrsino.

* Nevarnost ureznin: ko odstranite varno-
stni pokroy, je izpostavljeno rezilo strga-
la, ki je ostro kot britev. Uporabljajte zelo
previdno ter vedno shranjujte na varnem
mestu in zunaj dosega otrok.

Tekocina, razlita cez
gumbe na dotik

1. 1zklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Pobrisite razlito tekocino.

3. Obrisite obmocje z gumbi na
dotik s ¢isto vlazno gobo ali
krpo.

4. Obmocje obrisite s papirnato
brisaco, tako da je popolno-
ma suho.

5. Vklopite napajanje kuhalne
plosce.

+ Kuhalna plosca lahko zapiska in se sama
izklopi, gumbi na dotik pa morda ne bodo
delovali, ¢e je na njih tekocina. Poskrbite,
da obmocje z gumbi na dotik obrisete do
suhega, preden znova vklopite kuhalno
plosco.
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n Odpravljanje tezav

Odpravljanje tezav

Glavni razlog

Pomoc

Kuhalne plos¢e ni mogo-
¢e vklopiti.

Ni napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna ploséa pri-
klju¢ena na napajanje in da je vklopljena.
Preverite, ali je v vaSem domu ali okolici
prislo do izpada elektriéne energije. Ce ste
vse preverili in tezava $e vedno ni odprav-
liena, pokli¢ite usposobljenega tehnika.

Gumbi na dotik se ne od-
zivajo.

Gumbi so zaklenjeni.

Odklenite gumbe. Za navodila glejte pog-
lavje »Uporaba indukcijske kuhalne plos-

ce«.

Upravljanje gumbov na
dotik je tezko.

Na gumbih je morda tanek
sloj vode ali pa se jih dotika-
te s konico prsta.

Poskrbite, da je obmocje z gumbi na dotik
suho, in se dotikajte gumbov z blazinico
prsta.

Steklo je opraskano.

Posoda z grobimi robovi.

Uporabljajte posodo z ravnim in gladkim
dnom. Glejte poglavje »lzbira prave poso-
de«.

Uporabljate neprimerne,
abrazivne Cistilne gobice ali
Cistilna sredstva.

Glejte »Cig&enje in nega.

Dolo¢ena posoda odda-
ja pokljajoce ali klikajoce
zvoke.

To je lahko posledica sesta-
ve posode (plasti razlicnih
kovin vibrirajo razli¢no).

To je za posodo normalno in ne predsta-
vlja napake.

Indukcijska kuhalna plo-
SC¢a oddaja tih brne¢ zvok,
ko se uporablja na visoki
stopnji toplote.

To je posledica tehnologije
indukcijskega kuhanja.

To je normalno, vendar se mora hrup
zmanjsati ali popolnoma izginiti, ko
zmanjSate stopnjo toplote.

Iz indukcijske  kuhalne
plosce se slisi hrup ven-
tilatorja.

Vklopil se je hladilni venti-
lator, vgrajen v indukcijsko
kuhalno plosco, da prepre-
Ci pregrevanje elektronike.
Lahko deluje tudi po izklopu
indukcijske kuhalne plosce.

To je normalno in ne zahteva nobenega
ukrepanja. Med delovanjem ventilatorja ne
izklapljajte napajanja indukcijske kuhalne
plosce pri steni.

Posoda se ne segreje in
na zaslonu se prikaze
opozorilo.

Indukcijska kuhalna plosca
ne more zaznati posode, ker
ni primerna za indukcijsko
kuhanje.

Uporabljajte posodo, ki je primerna za in-
dukcijsko kuhanje. Glejte poglavje »lzbira
prave posodex.

Indukcijska kuhalna plosca
ne zazna posode, ker je pre-
majhna za kuhalno mesto
ali ni pravilno centrirana.

Postavite posodo na sredino in se prepri-
Cajte, da se njeno dno ujema z velikostjo
kuhalnega mesta.

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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vilkama).

Indukcijska kuhalna plo-
SCa ali kuhalno mesto se
je nepricakovano izklopi-
lo, oglasi se zvocni signal
in prikaze se koda napake
(obi¢ajno se na zaslonu
Casovnika kuhanja izme-
njuje z eno ali dvema sSte-

Tehni¢na napaka.

Zapisite si Crke in Stevilke napake, izklopite
napajanje indukcijske kuhalne plosce pri
stenski vticnici in se obrnite na usposob-
lienega tehnika.

Prikaz napak in pregled indukcijskega kuhalnega mesta

Ce se pojavi nepravilnost, indukcijska kuhalna plo¢a samodejno preklopi v zaéitno stanje in prikaze
ustrezne zascitne kode:

Odpravlja- | Glavni razlog Pomoc

nje tezav

F3/F4 Napaka senzorja temperature indukcijske | Obrnite se na usposobljenega tehnika.
tuljave.

F9/FA Napaka senzorja temperature IGBT. Obrnite se na usposobljenega tehnika.

E1/E2 Nenormalna napajalna napetost. Preverite, ali je napajanje normalno.

Vklopite aparat, ko je napajanje normalno.
E3 Visoka temperatura senzorja temperature | Obrnite se na usposobljenega tehnika.

indukcijske tuljave.

Zgoraj so prikazane informacije in ukrepi v primeru pogostih napak.
Enote ne razstavljate sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in poskodbam indukcijske kuhalne

plosce.
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nTehniéni podatkovni list

Informacije o gospodinjskih elektri¢nih kuhalnih ploséah

Simbol Vrednost
Enota

Simbol Vrednost
Enota

Simbol Vrednost
Enota

Identifikacija modela HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
Vrsta kuhalne plosne Built-in hob
Stevilo kuhalnih con in/ali obmonij 2 coni
Tehnologija ogrevanja Induction  coo-
king zones
Za okrogle kuhalne cone @ Cona 1:18.0 cm
Cona 2:18.0
Za neokrogle kuhalne cone L N/A cm
W
Poraba energije na kuhalno cono ECelectric  coo- | Cona 1:184.9 Wh/kg
king Cona 2:194.0
Poraba energije za celotno kuhalno plosno ECelectric hob 189.4 Wh/kg

Vgradna kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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Mons, nbpBO Npo4yeTeTe TOBa PbLKOBOACTBO 3a noTpedbuTens!
YBaxkaemu KnveHTu,

Bnaropapum Bu, 4ye npegnounTtaTte To3u ypen Beko. HapgsBame ce, ye we nonyunte Han-gobpute
pe3ynTaTu oT Bawums ypen, KOMTO € Npon3BeAeH C BUCOKO Ka4yeCcTBO U MogepHa TexHonorus. MNopaau
Tasu nNpu4YnHa, Mossi, NpoveTeTe BHUMATEMHO LSNOTO PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTENS U BCUYKU ApYrv
npuapyxxaealum OOKYMEHTW, Npeau Aa usnonseaTe ypeda, M ro 3anaseTe kaTo cripaBka 3a bbaelua
ynoTtpeba. Ako npefagerte ypefa Ha HAKOW Apyr, aiTe 1 pbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. CnegsaiTe
WHCTPYKUMUTE, KaTo BHUMATENHO npouuTtaTte usanata uHhpopmMaums nPasnukute mexagy mogenvTe ca
MN3PUYHO OMKMCaHU B pPbKOBOACTBOTO. NPeaynpexaeHnst B pbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTtens.

He 3abpaBsiTe, Ye ToBa PbKOBOACTBO Ha MOTpebuTens Moxe ga ce OTHacs M 3a ApYrv MOAEnu.
Pasnukute mexagy Mogenute ca U3pu4HO ONMUCaHN B PbKOBOACTBOTO.
3HayeHus Ha cMMBonuTe

CnepgHvTe CUMBOMM Ce U3MON3BaT B pas3nn4yHuM pasgenn Ha ToBa PbKOBOACTBO 3a I'IOTpeﬁI/ITeJ'IHZ

BaxHa nHdopmaumsa n nonesHn cbBeTH 3a U3-
non3BaHeTo.

NMPEAYNPEXOEHUE: lMNpeaynpexaeHusa cpe-
LLly OMaCHU CUTyaLum, KacaeLly CUrypHOCTTa Ha
KMBOTA U MMYLLIECTBOTO.

NPEAYNPEXAEHMUE: [lpenynpexaeHve 3a
OMacHOCT OT noxap.

NPEAYNPEXAEHME: MNpenynpexaexve 3a To-
KOB yAap.
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Ba)XHM MHCTPYKLMM 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha OoKomnHaTa cpefa

BaXXHNW WMHCTpPyKUuuM 3a
6e3onacHocT lpoyeTeTe
BHUMAaTENHO U 3ana3seTte
3a B 6baewe

1.1 O6wu npaBuna 3a
©e3onacHocCT

CnpaBka To3u pasgen Cb-
ObpKa MHCTPYKUMK 3a bes-
OMacHOCT, KOUTO LLie BM NO-

MOrHaT ga ce npegnasuTe

OT PUCK OT rnoXap, TOKOB

yaap, nanaraHe Ha MUKPO-

BbNHOBA €Heprusi, Tenec-

HW NOBPEAN NN NMYLLLECT-

BeHu WweTn. HecnassaHeTo

Ha TE3N MHCTPYKUUN aHy-

nupa Bcsika rapaHuums.

- Mpogyktnte Ha Beko
OTrOBapsAT Ha MNPUIIOXK-
MUTe cTaHdapTu 3a 6e30-
NaCcHOCT; crneaoBaTernHo,
B Cnyyanm Ha noBpeja
Ha ypeda unu 3axpaHBsa-
luns kaben, Ton TpsibBa
Aa 6bae nonpaBeH Unu
3aMeHeH OoT Aaunbpa,
CEPBU3HUA LEHTBP UNK
cneymanuct n ynbiHO-
MOLLIEH CepBu3, 3a Aa ce
n3bderHe BcsAKakeBa onac-

HOCT. HemnanpaBHuUTe nnm
HekBanudunymnpaHun pe-
MOHTHWU OEWHOCTU MoraTt
ga 6bgaTt onacHuM M Aga
cb3gagar puck 3a nortpe-
outens.

1.2 MoHTax

OnacHoCT OT TOKOB yaap
- N3knovete ypepa ot
eriekTpuyeckara mpexa,
npeau na u3BbpluBaTe
KakBato M ga e paboTa
UM NoA4PBXKKA NO Hero.

- CBbp3BaHETO KbM Aobpa
3aseMuTenHa cuctema e
OT CblLECTBEHO 3Ha4e-
HUEe W 3a0bIMKUTENHO.

- [lpomeHn B gomallHaTa
enekTpuyecka WHCTa-
nauyma Tpsbea pga ce
M3BbLPLUBAT CamMo OT KBa-
nudunumpaH enekTpoTex-
HUK.

. HecnasBaHeTo Ha TO3U

CbBET MOXe Ja Joseae
[10 TOKOB yAap UM CMbPT.

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens
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Ba)XHM MHCTPYKLMKN 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

1.3 Ekcnnoartauusa un
noaapbXKa

OnacHoOCT OT TOKOB yaap

- He rotBete Ha cuyneH
WA HanyKaH KOTMOH.
AKO NOBBPXHOCTTa Ha
KOTSIOHa ce CcYynu unu
Hanyka, He3abaBHO W3-
KntoveTe ypena oT enek-
TpMyeckata Mpexa
(cTeHeH npekbCcBay) U ce
CBbpXXeTe ¢ kBanudpuum-
paH TEXHWUK.

- N3knw4yeTe KOTNoOHa
OT KOHTaKTa npeau no-
yuctBaHe wnNM noAa-
OpbXKa.

. HecnasBaHeTo Ha TO3U
CbBEeT MOXe Aa gosene
00 TOKOB yaap unv CMbpT.

1.4 OnacHocT 3a 3gpa-
BeTOo

- To3n ypen otroBaps Ha
cTaHgapTUTe 3a eneKkTpo-
MarHMTHa 6e30nacHoCT.

1.5 OnacHocCT oT ropeLuya
NOBbLPXHOCT

- Mo Bpeme Ha ynoTpeba,
OOCTBMHMUTE YacTu Ha
TO3M ypeq e ce Harpear
AOCTaTb4yHO, 3a Aa npu-
YUHAT U3rapsiHms.

. He no3BongBante Ha
TANOTO, APEXUTE UMK
apyrn npegmMmeTu, OCBEH
nogxoadlinm cbaooBe 3a
rotBeHe, ga jgokocsat
MHOYKUMOHHOTO CTBKIO,
AOKaTo MOBbPXHOCTTA HEe
ce oxnaau.

- MeTtanHn npegmeTun Karto
HOXKOBE, BUMULN, NMbXXNLN
N Kanaum He TpsibBa ga
ce MnocTaBsAT BbPXY MNO-
BbPXHOCTTa Ha KOTIIOHA,
TbW KaTo MoraT ga ce Ha-
rpesT.

- pbXTe geuara ganeu.

- ApbXKNTE Ha TeHOxe-
puTEe MOXe fa ca ropeLum
Ha ponup. [llpoBepeTe
Aanu OpbXKUTE Ha TeH-
oxXepute He BUCAT Hag
ApYruTe BKITHOYEHWN 30HU

230/BG
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Ba)XHM MHCTPYKLMM 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha OoKomnHaTa cpefa

3a rotBeHe. [OpbXxTe
OPBXKUTE Aarned ot geua.

- HecnasBaHeTo Ha TO3M
CbBET MOXe Ja Josefe
[10 N3rapsiHis 1 onapsa-
HUS.

1.6 OnacHocT oT nops3-
BaHe

- OcTpoTO KaTto HGpbCHAY
OCTpUe Ha cTbprankarta
3a KOTNOHM ce n3nara, Ko-
rato npegnasHUAaT Kanak
e npudpaH. Nanonaeante
C U3KITIOYNTENHO BHMMA-
HMWE M BUHArnm CbXxpaHs-
BanTe 6e3onacHoO U Ha
MACTO, HEeO4OCTbMNHO 3a
geua.

Hecna3saHeTo Ha npeg-
NasHUTE MEPKM MOXe aa
aoBeae OO0 HapaHsiBaHe
NN NOPSI3BaHUA.

1.7 BaXXHN NHCTPYKUUN
3a 6e3onacHocCT

- Hukora He ocTaBsauTe
ypeaa 6e3 Hags3op, Ko-
rato e B ynotpeba. pe-
KWNnaABaHEeTO NpUYMHSABA

nyweHe 1n Ma3HW paas-
BN, KOUTO MOraT ga ce
3anandr.

Hukora He mnanonssaunte
ypeda cu kato paboTeH
MNOT UNM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

Hukora He ocTaBaute
npeamMeTn nnu npmndopwu
BbpXy ypeaa.

Hwukora He mn3non3sanTte
ypeda cu 3a 3aTonngdHe
WU oToNSIEHME Ha rnome-
LLleHWeTO.

Cnen ynotpeba BuHaru
N3KIIoYBanNTEe 30HUTE 3a
roTBEHE W NnoTta, KakTo
€ ONnMcaHo B TOBA PbKO-
BOACTBO (T.e. 4pe3 ceH-
30pHUTE BYTOHN).

He no3BonaBanTe Ha
Aeua foa vrpasr ¢ ypeaa,
aa ceasaTt, ga CToAT unu
Aa ce kKaTepsaT BbpPXY
Hero.

He cbxpaHsaBauTte npeg-
METW, KOUTO NpeacTaBns-
BaT WMHTepecC 3a geuara,
B LWKadpoBeTe Hag ypeaa.

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens
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onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

[euata, Kouto ce kare-
PAT MO KOTNOHa, MoraT
na 6baart cepumosHo Ha-
PaHEHM.

He octaBanTe geua camu
nnn 6e3 Hag3op B 3oHaTa,
KbAETO Ce U3nonaea ype-
ObT.

deua vnn nunua c yB.-
pexagaHusi, KoOuTo orpa-
HM4yaBaT CNOCOOHOCTTAa
UM ga mnsnonseaTt ypeaa,
TpsibBa Aa 6baaT UHCTPY-
KTUPaHU OT OTFTOBOPHO U
KOMMEeTEHTHO nuue 3a
ynotpeba. NHCTpyKTOpBbT
TpsibBa ga e ybeneH, yve
MOXe Oa nua3nonssa ypega
©e3 onacHocCT 3a cebe cu
NN 3a OKOJHUTE.

He pemMoOHTMpante n He
NoOAMEHANTE KOATO M Aa
€ YyacT OoT ypefa, OCBEeH
aKo ToBa He € MU3PUYHO
npenopbyYaHO B PbKO-
BOACTBOTO. Bcuykn octa-
Hann cepBuU3HN OENHOCTU
TpsibBa ga ce u3BbpLIBaT
OT KBanudunuupaH Tex-
HUK.

- He wusnonseante napo-

YMCTa4yka 3a NnovYncrtBaHe
Ha KOTJIOHA.

He nocraBanTte u He us-
nycKkamTe TEeXKU npeg-
METU BbPXY KOT/NOHA CW.

He cTtbnBanTe BbpXy KOT-
FIOHa CMW.

He u3nonssante turaHu
C Ha3bbeHu pbboBe U
He nnb3rante TUraHyn no
CTbKJIOKEpaMmnyHara ro-
BbPXHOCT, Tbi KaTto ToBa
MOXe [a s Hagpacka.

He wn3non3samte rbbOKu
3a noyumcTBaHe wUNwU
apyrn abpasuBHM nNo-
YyucTBalWM npenapaTtn 3a
noYncTBaHe Ha KOTIOHa,
TbW KaTo Te MoraTt ga
HagpackaT WHOYKUMOH-
HOTO CTBKIO.

AKO 3axpaHBawuAaT
kaben e noBpeaeH, Tom
TpsibBa ga Obae 3ame-
HEH OT npoun3BoauTend,
HEroB CepBU3EH areHT
unu nuua ¢ nogobHa Kea-
nudpukaums, 3a ga ce ns-
©erHe onacHoCT.
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- Tosan ypen e npegHas-
HayeH Ja ce M3non3Bea B
GuToBM M NoAoOHU npu-

NOXEeHUs, KaTo Hanpwu-

mep:

— KYXHEHCKN 30HM 3a
nepcoHana B Mara-
3UHU, odpucn N apyru
paboTHM cpeau;

— CEJICKU KblUW;

— OT KIMEHTU B XOTenw,
MOTENU U OPYIrN Xu-
NULLIHX 3aBefeHns;

— pasnuyHy BMOOBE Hac-
TaHsABaHEe C HOLLyBKa
CbC 3aKycka.

NMPEAYNPEXOEHWE:
YpeaobT M OOCTbMNHUTE
My 4acTu ce Harpsear
No BpemMe Ha ynotpeba.
BHumaBanTe goa He Ao-
KocBaTe HarpeBaTen-
HUTe enemeHTn. [eua
nog 8-rogvwiHa Bb3pacT
TpsbBa ga ce AObpxar
gared, OCBEH ako He ca
noA NOCTOSIHEH HaA30p.

To3n ypen mMoxe pa ce
n3nonssa oT Aeua Hag 8

rogvHa Bb3pacT, xopa C
doM3nYEeCKN, CIyXOBU UNU
YMCTBEHU 3aTpPyOHEHMS,
KaKTO W OT Xopa C nunca
Ha OMUT UMM MO3HaAHUA,
aKo € OCUTypeH KOHTPOJ
nnn NMm e npegocrtaBeHa
MH(popMauna OTHOCHO
ornacHocTuTe.

- leuata He TpsibBa Aa

cn urpaat ¢ ypeaga. [lo-
YUCTBAHETO U NOTPebu-
Tenckara noggpbXxka He
TpsibBa Oa ce n3pbpLuBaT
oT Aaeua 6e3 Hag3op.
NMPEAYNPEXOEHWE:
[oTBeHeTO 6e3 Haasop
Ha KOTNMOH C Ma3HWHAa
UM onno Moxe aa obae
onacHoO U Aa gosede ao
noxap. HUKOIA He ce
onuTtBamTe pga racute
OFbH C BOAA, a M3KIO-
yeTe ypeaa v cneg Toea
NOKpPUNTE nnambka, Ha-
npuMep C Kanak unm npo-
TUBOMNOXapPHO oAdesno.

-NMPEAYNPEXOEHUE:

OnacHOCT OT noXxap: He
CbXpaHsaABanTe NpegmeTun

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens
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BbpXy roTBapCKUTE Mno-
BbPXHOCTH.

-NMPEAYNPEXOEHWUE:
AKO TMOBBPXHOCTTA €
HanykaHa, Wu3Kknw4yeTe
ypeda, 3a aa usberHerte
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB
yaap, 3a rorBapcku no-
BbPXHOCTU OT CTbKNO-
Kepamumka unm nogobeH
marepuan, KOuTo 3allu-
TaBaT 4acTtuTe noa Ha-
npexeHne

- He e paspelueHo nanons-
BaHETO Ha napoymncTayka.

- YpeobT He e npegHasHa-
YyeH 3a paboTa C BbHLUEH
TanmMmep uUnun otaernHa cuc-
TemMa 3a OUCTaHLMOHHO
ynpaBrieHue.

-BHUMAHWE: [lpoue-
CbT Ha rotBeHe TpsbBa
oa 6bae KOHTponupaH.
KpaTkoCcpoyHMAT npouec
Ha rotBeHe TpsibBa Aa ce
HabnwgaBa HeENpPeKkbe-
HaTo.

1.8 CboTBeTCcTBUME C
OupektnBarta 3a WEEE un
M3XBbPIAHE Ha OTNaAb4HMU
NpoAyKTU:

To3n ypen e eTukeTMpaH B CbOTBETCTBME C
EBponeincka gupektnea 2012/19/EC 3a oTnagb-
LM OT enieKTpUYecko M enekTpoHHO obopyasaHe
(OEEO). Karo ocurypute npaBuIiHOTO U3XBbprs-
He Ha TOo3W ypen, Le MOMOrHeTe 3a npefoTBpa-
TsIBaHe Ha eBEHTyarnHu LLeTH 3a oKonHaTa cpeaa
1 YOBELLKOTO 3apaBe, KoMTo Grxa MOrnu Aa Bb3-
HWKHaT, ako Tol 6bJe U3XBbPIIEH NO HernpaBuieH
HauvH.

2

To3u ypen usmnckBa cneumanvanpaHo U3XBbprisiHe
Ha oTnagbuu. 3a JonbrHWUTENHa WHOpPMauus
OTHOCHO TPETUPAHETO, OMOM30TBOPSIBAHETO U
PELMKNNPAHETO Ha TO3U MPOAYKT, MOSIsi, CBbPXKe-
Te ce C MeCTHUs OBLMHCKM CbBeT, cnyxbaTa 3a
N3XBbPJIsSiHE Ha OUTOBM OTNaAbLU UMM MarasuHa,
OTKbETO CTE o 3aKynuIn.

CuMBOMBLT BbpXY NpoaykTa Mokasea,
Ye TON He MOXe [a ce TpeTupa KaTo
06ukHoBeH 6UTOB oTNagbk. TpsibBa Aa
ce npegage B NyHKT 3a cbbOupaHe Ha
oTnagbUy 1 eNeKTPOHHU CTOKN.

3a no-nogpobHa MHGOPMaLUs OTHOCHO TPEeTu-
paHeTo, OroM30TBOPSABAHETO U PELIMKIMPaHeTo
Ha TO3M NMPOAYKT, MOIsi, CBbPXETE Ce C MecTHaTa
obuwuHeka cnyxba, cnyxbaTta 3a U3xBbprsiHe Ha
BUTOBM OTMadbUM UMM MarasuHa, OTKbOEeTO CTe
3aKynunu nNpogykTa.

1.9 CvoTBeTCTBME C
avpektuBata RoHS

[MpooyKTBbT, KOMTO CTe 3aKynwunu, OTroBapsi Ha
OupextuBata Ha EC RoHS (2011/65/EU). He cb-
Abpxa BpeaHu 1 3abpaHeHn matepuanu, nocoye-
H¥ B [lnpektuBara.
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onasBaHe Ha OKomnHaTa cpefa

1.10 UHcpopmaumsn 3a
onakoBKaTta

Y OnakoBbYHWUTE MaTepuanu Ha npoay-
® | KTa ca npousBeneHn oT peuvknupyemu
- mMaTepuanu B CbOTBETCTBME C HaLUUTE
HauvoHanHu pasnopeabu 3a okonHaTta
cpena. He n3xebpnsiiTe onakoBbYHUTE MaTepua-
N1 3aefHO c OWTOBUTE WNKU ApyrM OTnagbLM.
BbpHeTe rv B nyHKTOBETE 3a CbOMpaHe Ha onako-
BbYHWM MaTepuanu, onpeaeneHn OT MeCTHUTE
BnacTu.

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens 235/ BG
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2.1 O6w npernep

A
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KoHTpon n yactu

A. lMNpernen

1. 2000 Boost 2300W 30Ha
2. 1500 Boost 2000W 30Ha
3. CtbkneHa nnova
4. KoHTporneH naHen

B. KoHTponeH naHen

1. ByToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a oTomnneHne
. ByToH ,,CTOn 1 TpbrHN®

. Tanmep ByTOH

A ON

BaHe Ha knasuwmTe
. Byton BKIN./U3KIJ1.
6. byToH 3a dyHKuma ,Boost”

)]

6 1 3

— | :

2 . 3 O
————— ——- (O
[ & J I
| ] | |

4 5 2

2.2 TexHN4YeCKu JaHHU

Mogen HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
30HM 3a roTBeHe 2 Zones

3axpaHBalyo Hanpe-
XeHue

220-240V~, 50-60Hz

WHcTanupaHa enek-
Tpuyecka MOLHOCT

3000-3800 W

Pa3mep Ha npoaykrta
(A*W*B)

28852060 mm

Pazmepwu 3a Brpax-
AaHe

268*2*500*2*56*°3 mm

. ByToHn 3a perynupaHe Ha mowHocTTa/ByTOHM
3a perynupaHe Ha Tanmepa/byToH 3a 3akntou-

Tehnicke

obavestenja

specifikacije mogu

kvaliteta proizvoda.

Prikazi u
shematski

ovom priru¢niku su
mozda necée tacno

se promeniti bez prethodnog
radi poboljSanja

odgovarati vaSem proizvodu.
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I'Ipe,qu nbpBa ynorpeba

3.1 BbBegeHue B UHAYKUMOHHOTO roTBEHe

MH,D.yKLlI/IOHHOTO roteeHe e GesonacHa, YCbBbpLUEHCTBaHa, erVIKaCHa N MKOHOMUYHa TexHonorua 3a
roteeHe. Tow paGOTI/I 4ypes enekTpomarHnTHn Bm6pa|_|vu/|, reHepupalin TonnnHa ANpPeKTHO B TUraHa, a He
WHOWPEKTHO Ype3 HarpaBaHe Ha CTbKrieHaTta NoOBbPXHOCT. CTbKnoTO CE Harpssa camo 3all0TO TUraHbT
B Kpa|7|Ha CMeTKa ro saronnd.

IHE

XKeneseH cb

M=} MarHutHa Bepura
F——— KepamuuHa cTbkneHa nnova
l [ese see [ /IHOyKUMOHHA GobuHa
i i MHayumnpaHu Tokose

3.2 N360p Ha npaBUNHUTE CbAOBE 3a rOTBEHe

¢ TpsibBa na n3bepeTe NpaBUITHUTE CbAOBE 3@ OTBEHE 3a MHAYKLMOHEH KOTIOH, KaTo M3rnonaBaTe camo
CbZ0BE C AbHO, NOAXOASILLO 3@ FOTBEHE C UHAYKLMS.

* MoTbpceTe cMMBONA 3a MHAYKUMA HA onakoBkaTa Unv Ha AbHOTO Ha TuraHa. MoxeTe aa npoBepuTe
Januv BalunTe Cb0BE 3a roTBEHE Ca MOAXOAALLM, KaTo HanpaBUTe MarHUTEH TECT.

¢ pemecTeTe MarHUT KbM ObHOTO Ha TUraHa. AKo ce MpuBMKUYa, TUraHbT € NoAXoAsLl 3a UHAYKUMS.

AKO HAMaTe MarHuT, HanevTe Manko Boda B Cba, KOWTO UckaTe Aa NpoBepuTe, U ako ,— “ He Mura Ha
Aucnnes U Bofara ce 3arpsasa, CbAbT € NoaxoasL,.

* He ca nogxoasiuy cbaoBe 3a roTBeHe, I/|3p660TeH|/1 OT cnegHnTe Mmartepuanun: YNCTta HepbXoaema
CTOMaHa, aJ'IyMI/IHI/IVI unn meg 6e3 MarHUTHO AbHO, CTHKIO, AbpPBO, NopuenaH, kepamMmuka n CbaFIHC.

¢ He n3nonsgaiiTe cbAoBe 3a rOTBEHE C Ha3bbeHW pbOOBE U N3BUTO OHHO.

- i~ -

Xr W T 1

¢ YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha TUraHa e rmagko, Npursira NITbTHO KbM CTBKIOTO U € CbC ChLUMS pasmep
KaTo 30HaTa 3a roTBeHe. BuHaru LueHTpupanTe TuraHa cv Bbpxy 30HaTa 3a roTBeHe.

\/’_"_\,\’ , - 7 N s - 4 7 \ S—~
AL X IA [

¢ BuHaru noauranTe TMraHuTe OT MHAYKUMOHHUSA KOTIIOH — He M NiTb3raiiTe, 3alo0To MoraT Aa Hagpac-
KaT CTbKIOTO.
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I'Ipe,qu nbpBa ynorpeba

3a makcumanHa edeKTUBHOCT TeHaxepara Tp$|6|3a [a e CbC CblUNA pa3mMep KaTo 3o0HaTa 3a roteeHe,
KaTto TUraHbT TpﬂﬁBa Aa e UeHTpupaH BbpXy 30HaATa 3a rotBeHe. He Tpﬂ6Ba Aa ce n3nonseart TeH-
AKepu ¢ AnamMeTbp, No-rofidM OT 30HaTa 3a rotBeHe.

Bbnpekn ye HAMa onpefeneHo MakCMMarHo Terno 3a BCsKa 30Ha 3a roTBeHe, ako u3norssaHaTa
TeHOoXepa € CbC ChblnA guaMeTbp KaTto 30HaTa 3a rotBeHe, ToraBa MoXxe fa ce U3nosidea NMbriHa
TeHoxXepa 6e3onacHo. Ako e HeobxogmMMo Aa M3nonasaTte no-marka TeHOXepa, Tabnuuara no-gony
nokassa MUHUMArHO JONYyCTUMUTE padMepn Ha TeHOXKepaTa 3a BCAKa 30Ha 3a roTBeHe:

[OvameTbp Ha 30HaTa 3a | MuH. AMameTbLp Ha
roTBeHe (Mm) TeHAXeparta (Mm)

3oHa 1/2: 180 mm 120 Mm

3.3 U3anon3BaHe Ha OyTOHUTEe 3a ynpaBreHue

ByToHWTe 3a ynpaBneHue pearvpaTt Ha OOMUp, Taka 4e He € HeOGXOoAMMO [a npunarate HUKaKbB
HaTWCK.

V3nonasanTe Bb3rnaBHM4KaTa Ha NpbCTa CH, a He Bbpxa Mmy.
Lle vyBaTe 3BYKOB CUrHas BCEKU MbT, KOrato 6bae perncTpmpaHo OKOCBaHe.

YBepeTe ce, Ye ByTOHMTE 3a ynpaBneHue ca BUHarm YucTu, Cyxu 1 4ye Hama npeamMeTy (Hanp. npubopu
Unun Kbprnay), KOUTOo Aa rv nokpvear. [Jlopu TbHbK BOAEH CNON MOXe fa 3aTpyaHu pabotaTa ¢ 6yToHuTe
3a ynpasreHue.
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ndJyHKuMOHMpaHe Ha Ypeaa

4.1 3a ga 3ano4yHeTe ga

roreuTte

e Cnep BkntoyBaHe Ha 3axpaHBaHETO 3BYKOBUAT
CurHan ce 4dyBa BE€OHDBXK, BCUYKU UHOUKATOPU
ceeTBar 3a 1 CekyHAa, crnef KOeTo uaracear,
KOETO Nokasea, 4e NnoTbT € NpeMuHan B pexxnum
Ha rOTOBHOCT.

1. lokocHeTe  OyToHa

WHOWKaTOPW NokaseaTt -

BKIN/M3KIT.,
A "t

BCUYKHN

2.MNocTaBeTe noaxogsily TuraH BbpXy 30HaTa 3a
roTBeHe, KOATO UckaTe ga uanonaeare.

YBeperTe ce, Ye ObHOTO Ha TUraHa u
NMOBBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a rOTBEHe
Ca YNCTU U CyXWN.

3. JokocHeTe OyToHa 3a M3bop Ha oTonnMTENHa
30Ha, MHAMKATOPBT 10 KNABULLA Lie Mura " 85~
" 5 cekyHaW.

4.[JokaTo 4MCrNoTO Mura, 3aganTe HMBOTO Ha

MOLLIHOCT, KaTo AOKOCHETEe MHOroKpaTHo "-" unm
oy

MoseTe cbLLo Taka Aa nib3rate no
nnb3rada nnm npocTo Aa AOKOCHeTe
BCAKa TOYKa OT nnb3rava.

¢ Ako He n3bepete CTeneH Ha HarpsisaHe B pam-
KuTe Ha 1 MUHYTa, KOTMOHBT LLE Ce UKoY aB-
TomaTtunyHo. LLle TpsiGea Aa 3anoyHeTe OTHOBO
oT cTbhka 1.

* MoxeTe ga NPOMeHATE CTENeHTa Ha HarpsaBaHe
Mo BCAKO BpeMe Mo BpeMe Ha roTBeHe.

AKo aucnnesT mura , = o = pedyBaviku ce CbC

CTeneHTa Ha HarpsiBaHe, ToBa 0O3Ha4aBa, Ye:

* He CTe MOCTaBWMMW TUraH Ha NpaBurHaTa 30Ha
3a roTBeHe unu,

* TUraHbT, KONTO MU3MON3BaTe, He € NoAxoasLy, 3a
NHOYKUMOHHO roTBEHE UInu,

® TUraHBT € TBbpAEe MalibK UMK HE € NpaBuiiHoO
LeHTpupaH BbpXy 30HaTa 3a rotBeHe.

He ce n3BbpLUBa 3arpsiBaHe, OCBEH aKo Ha 30HaTa
3a roTBeHe HAMa noaxodsly cba. AucnnesaT we ce
M3KITOYM aBTOMATUYHO crnieq 1 MuHyTa, ako BbpXxy
Hero He 6be NocTaBeH NoaxoAsLl Cb/.

4.2 Korato npuksnouunTe

rorBeHeTo

1. lokocBaHe Ha byToHa 3a n36op Ha oTonnUTENHa
30Ha, KOAATO McKaTe Aa USKITUNUTE.

2. [lokocHeTe MHOrokpaTtHoO "-" unu nab3HeTe no
nnb3rava 4o nsiBaTa Touka, Creq KOeTo JOKOC-
HeTe "-", UNn JOKOCHETE NABaTa To4Yka Ha MNib3-
raya, cnef KoeTto JokocHeTe "-". YBepeTe ce, Ye
aucnnear we nokassa "0".

e —— - G» @ |

N —

nnn
afpenesensnus
— e ——— - e GED @ |
- —

3. 3a Aa uskn4YnTe BCUYKM 30HU 3a rOTBEHe, 40~
KocHeTte byToHa BKI1/N3KI1.

4.MazeTe ce OT ropely nosbpxHocTn "SH" we
NoKake KOsl 30Ha 3a roTBeHe e ropetlua npw ao-
nup. e nayesHe, Korato NOBLPXHOCTTA CE OX-
naaw oo 6esonacHa Temneparypa. e moxe aa
ce n3nonssa M Kato (YHKUWS 3a necTeHe Ha
eHeprus, ako 1ckare [a 3arpeeTe oLle TUraHu,
13MonaBanTe BCe OLLEe ropeLLUms KOTIOH.

4.3 N3anonsBaHe Ha pyHKUMATA
3a ycunBaHe

PyHkumATa Boost e dyHkuMs, KoAaTo yBennyasa
MaKCMMarnHoO MOLLHOCTTa Ha u3bpaHa 30Ha 3a ro-
TBeHe. Korato e akTuBMpaHa, yHKUMATa NpoabIi-
XaBa 5 MUHYTV 1 ocurypsisa no-MoLLHO 1 no-6bp-
30 roTBeHe, HanmpvMmep 3a 3arpsiBaHe Ha Boda B
ronsima TeHaxepa 3a rotBeHe Ha Oopv3 Unu nacra.

U3nons3BaHe Ha boost 3a npunaraHe Ha noBe4e
MOLLHOCT

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens
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nCDyHKLIMOHVIpaHe Ha Ypena

1. [lokocHeTe KoHTpona 3a u3bop Ha 30Ha 3a
HarpsiBaHe, KOATO uMckaTe fAa  ycunute,
WHaMkaTop 4o GyToHa We mura , 555 Ha
avennes.

2. [lokocHeTe koHTpona 3a gyHKumaTa boost n 30-
HaTa 3a roTBeHe Lle 3anoyHe aa pabotu B pe-
XuUM boost. [lucnnesT 3a MOLLHOCT e nokaxe
,P“, KOeTo nokasBa, Ye 30HaTa € B PEXUM Ha

=3P

Al
3. YBenuyeHaTta MOLLHOCT Lie NpoabIkM 5 MUHY-
TW, Cref, KOETO 30HaTa e Ce BbpHEe Ha HMBO Ha
MOLLHOCT 9.

4. Ako uckate fa oTMeHuTe oyHKUMaTa 3a ycur-
BaHe Mo Bpeme Ha 5-MWHYTHOTO Bpeme 3a pa-
60Ta, JoKOCHETE KOHTpona 3a n3bop Ha 30Ha 3a
roTBeHe 1 MHamKaTop Ao OyToHa we mura. Cneq
TOBa [JOKOCHETEe KOHTpona 3a dyHKkuusita boost
1 30HaTa 3a roTBEHE Llie Ce BbpPHE Ha HUBO Ha
MOLLHOCT 9.

P M o eg

{

YnpaBneHue Ha 3axpaHBaHETO

B TO31 KOTNMOH Bcsika 30Ha Moxe Aa paboTtu ¢
dyHKUMSA Boost. Ako e HeobxoavMmo Aa n3nonssa-
Te dyHkuusTa ,boost’, MbpBo ce yBepeTe, Ye apy-
rata 30Ha e Ha MakCVMMarnHoO H1BO Ha MOLLHOCT 5.

4.4 NanonsBaHe Ha (pyHKUMATA
3a nay3sa - STOP+GO

PyHkupmaTa "lMNaysa" moxe Aa ce nsnonsea no BCs-
KO Bpeme Ha rotBeHeTo. Ts no3BonsBa Aa cripere
KepaMU4H1s NoT 1 Aa ce BbpPHETe KbM Hero.

1. YBeperte ce, Ye 30HaTa 3a rotBeHe paboTu.

2. lokocHeTe byToHa STOP+GO, nHankatopsT Ha
30HaTa 3a rotBeHe LWe nokaxe "ll". Cnen ToBa
paboTaTta Ha KepamMuyHKsa NNoT e Obae aeak-
TMBUpPaHa B obxBaTa Ha BCUYKM 30HU 3a roTeBe-
He, C u3knyeHne Ha knasuwmnte STOP+GO,
BKITHOYBaHE/MU3KMoYBaHe U 3aKntoYBaHe.

6= 311

3. 3a oa OTMeHUTEe CbCTOSIHUETO Ha nay3a, LOKOC-
HeTe ByToHa STOP+GO , cnep koeTo 30HaTa 3a
roTBeHe Lle Ce BbpHEe KbM CTeneHTa Ha MOLU-
HOCT, KOATO CTe 3aJanv npeam Toea.

SHZW\ — 35

4.5 3akntouBaHe Ha OyToHUTe

3a ynpaBrieHue

MoxeTe Aa 3akniouute ByTOHUTE 3a ynpaene-
Hve, 3a Aa NpefoTBpaTUTe HEBOMHOTO UM U3-
nonssaHe (Hanpumep feua Aa BKMo4aT Mo
norpeLlKka 3oHUTe 3a roTBeHe).

» KoraTo opraHuTe 3a ynpasrieHne ca 3aKIo4eHu,
BCUYKW OpraHn 3a ynpaelieHne, C U3KI4veHne
Ha opraHa 3a BKIHOYBaHE/U3KMYBaHe, ca Je-
aKTUBUpPaHW.

3aknouBaHe Ha 6yTOHUTe 3a ynpaBrieHue

1. lokocHeTe eQHOBpPEMEHHO KOHTponara ,+* nunm

2. HaukaTtopbT Ha TavMepa Lwe nokaxe , Lo ,.

OTkniouBaHe Ha OyTOHUTe 3a ynpaBrneHue

1. YBeperTe ce, Ye rotBapckaTa neyka e BKroYeHa.

2. [lokocHeTe 1 3agpbxTe ,+“ unn ,-“ 3a 3 cekyH-
an.

3. Beue MoxeTe Aa 3anoyHeTe Aa usnonasarte rot-
Bapckarta cu nedka.
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4.6 3awmTa OT NnperpsBaHe

BrpageH TemnepaTypeH CeH3op crieau Temnepa-
TypaTa BbTpe B KoTroHa. Korato 6bae 3aceyeHa
npekoMepHa TemnepaTypa, KOTMIOHBbT Lie cripe
aBTOMaTUYHO paborTa.

Korato neukata e B pexvm Ha 3a-
KrnoYBaHe, BCUYKM KOHTPOMM ca Ae-
aKTMBMpaHuW ¢ nsknodeHne Ha BKI1./
W3KIJ1. BuHarn moxeTe aa Uskno4m-
Te neykaTa c koHTpona BKJ1./U3KIJ1.
B Cfy4yal Ha CMELUHOCT, HO MbpBO
TpsibBa Oa s OTKMYUTE Npu crea-
BalLaTa onepauusi.

4.7 3awmTa OT pasnuBaHe

KOTrnoHbT Lie u3gage 3BYKOB CUrHanm v Lie ce
U3KMOYM, Ccref KaTo OMpPEeAerieHo KOM4ecTBO
TEYHOCT npernee BbpXy KOHTPOSHWUTE EnemMeHTU.
AKO TOBa Ce CryuYW, M3KMoYeTe 3axpaHBaHeTo,
cneppaiiTe obuyaliHuTe NpeanasHu Mepku 3a no-
YUCTBaHE Ha ropeLLn TEYHOCTU U ce yBepeTe, Ye
NAoTHLT € CyX, NPEAN Aa 3arnoyHeTe OTHOBO Aa roT-
BuTe. (BuxTe MouncTBaHe 1 rpuxn).

4.8 OTKpuBaHe Ha MarnkKu
npeamMeTm

KoraTo BbpXy WHOYKUMOHHUSI KOTIIOH € OCTaBeH
Henogxoasil, pasMep WM HemMarHWTeH Turad
(Hanp. anymuHueB), unu gpyr gpebeH npeamer
(Hanp. HOX, BWnMUA, KIO4), TOW aBTOMAaTU4YHO
npeMviHaBa B PEXUM Ha FroTOBHOCT crnieq 1 MUHy-
Ta. OxnaxgawmaT BeHTunaTop e padotu oule 1
MUHYyTa.

4.9 MNpepynpexaeHue 3a
ocTaTb4Ha TOMJIMHA

Korato neukara paboTtu n3BecTHo Bpeme, e nva
ocTaTbyHa TonnuHa. bykeara ,H* (nHgukaTtop 3a
ocTaTbyHa TOMNMMHA) ce NosiBABa Ha Aucnnes KaTo

npepynpexneHve 3a eBeHTyarnHo HapaHsiBaHe oT
ropewn noBbpxHocTu. Llle n3desHe, korato mno-
BbPXHOCTTa ce oxNaau Ao GesonacHa Temnepa-
Typa.

4.10 ABTOMaTU4HO
U3KIYBaHe

ﬂpyra d)yHKLlMFl 3a 6e30MacHOCT Ha KOTroHa e
aBTOMAaTUYHOTO WM3kNioYBaHe. ToBa ce cryyea
BUHaru, Kkorato 3a6paBMTe Oa U3KIMK4YnTe 30Ha 3a
rotBeHe. BpemeHata 3a u3knouBaHe Mo nogpas-
6MpaHe ca nokasaHu B Tabnuuata no-gony:

HuBo Ha
MOLLHOCT

Tanmep 3a pabota no
noapas6upaHe (4ac)

Ol o N0 | W[N]~
NN O 0|0

4.11 U3non3BaHe Ha Tanmepa

MoxeTe ga nsnonssaTe Tanmepa no Asa pasnuny-

HW Ha4nHa:

* MoxeTe pga ro manonssarte kato 6posiy Ha
MUHYTU. B TO3M cny4an TammepbT HAMa Aa
N3KIIOYM HUKOS 30Ha 3a roTBeHe, KoraTo 3afa-
[EeHOTO Bpeme unsteye.

* MoxeTe fa ro HacTpouTe fa U3knoyBa efHa
nnun noseYye 30HM 3a roTBeHe cnea n3TtndaHe Ha
3agafeHoTo Bpeme.

¢ MoxeTe oa HacTpouTe Tanmepa 4o 99 MUHYTU.

W3nonsBaHe Ha TalMepa KaTo 6POAY Ha MUHY-
™
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Ako He VI36VIpaTe HUKOA 30Ha 3a roTBeHe
1. YBeperTe ce, Ye KOTNOHBLT € BKITIOYEH.

2. [lokocHeTe ByTOoHa Ha Tammepa, MHOUKATOPbLT
Ha Taimepa Lwe ce nokaxe “30 O

3. Perynuparite HacTpoinkata Ha Tavimepa, KaTto
[OKOCHeTe KOHTpona - unu +. 3agageHnTe mu-
HYTV e 6bAaT NOTBbPAEHM Cres KaTo MuraT 3a
okono 5 cekyHan. Korato BpemeTo e HacTpo-
€HO, TO e 3anoyHe Aa ce 0TOposiBa BegHara.
[OvcnnesiT we nokaxe ,336: 0" octaalLoTo Bpe-
me.

4.3a pa oTMeHUTe TalMmepa, OAOKOCHeTe ByToHa
Ha TarvmMepa, Ha Aucnnes Ha Tanmepa Le ce
nokaxe ,,00“, a crnepg ToBa ANCNNENAT LLE NoKaxe

5. BymepbT We nsgage 3BykoB CUrHanm B NpoAabrl-
XeHune Ha 30 cekyHAW, a AUCNAeAT Ha Tanme-
pa e nokaxe ,--, KOrato 3agafeHoTo Bpeme
nateve.

[okocHeTe koHTpomnaTta ,-“ unu ,+“
Ha Ta¥Mepa BeAHbX, 3a Aa Hama-
niTe unu yeenuyute BpemeTo C 1
MUHYyTa.

[lokocHeTe 1 3aapbXKTe KOHTporaTa
L, Unn ,+“ Ha Tanmepa, 3a ga Hama-
nite unu ysenuuute spemeto ¢ 10
MUHYTH.

AKO 3a4afeHOTO Bpeme HaaBwLM
99 MUHYTU, TaiMepPBbT aBTOMAaTUYHO
e ce BbpHe Ha 00 MUHYTH.
HacTtponBaHe Ha Tanmepa 3a U3KINIOYBaHe Ha
efHa 30Ha 3a roTBeHe
1. JokocBaHe Ha GyToHa 3a M36op Ha 30Ha 3a
HarpsiBaHe.

2. [lokocHeTe ByToHa Ha TariMepa, WHAMKATOPbLT
Ha Tanmepa Lie nokaxe ,30“

3. Perynupante HacTpomkaTta Ha TaimMepa, KaTto
[OOKOCHETe KOHTpona - unu +. 3agageHnTte mu-
HyTU LWe 6baaT NoTBbpAEHM Cred KaTto muraT 3a
oKoro 5 cekyHau.

5 :>?g\@ ;—------Jr

)

[okocHeTe KoHTponarta ,-“ unum ,+*
Ha TaiMepa BefHbX, 3a ga Hama-
nMTe unu yeenuuute BpemeTo C 1
MUHYyTa.

[lokocHeTe 1 3afpbXTe KOHTponaTa
. VN ,+* Ha TarMepa, 3a Aa Hama-
nuTe unu ysenuunte Bpemeto ¢ 10
MUHYTH.

AKO 3a[afeHOTO BpemMe HaaBULLK
99 MUHYTK, TaUMEPBT aBTOMATUYHO
Lie ce BbpHe Ha 0 MUHYTK.

4. NokocHeTe ByToHa 3a n3bop Ha 30Ha 3a Harpsi-
BaHe U crieq ToBa AOKOCHETe TariMepa, Tame-
pbT Ce OTMEeHsi, Ha AUCMNes 3a MUHYTU Lie ce
nokaxe ,00% a cnepn Toea ,--“.

5,5 = jﬂ@:%-@

5. KoraTo BpeMeTO € HacTpoeHo, TO e 3anoyHe
na oTbposiBa BeAHara, a Ha Aucres Lie ce no-
Kaxe ,:36:®“ ocTaBalLOTO BpeMme.

YepBeHaTa To4ka 40 MHAMKaTOpa 3a
HMBO Ha MOLLHOCT ,, 86y e ceeT-
He, MoKa3BaWku, Ye 3oHaTa e nsbpa-
Ha.

HacTtpo#BaHe Ha TariMepa 3a U3KNIOYBaHe Ha

noBseye OT eAHa 30Ha 3a roTBeHe

1.Ako noBeye OT efHa 30Ha 3a OTOMNMEHUe
n3nonsea Tasu yHKUUS, UHOMKATOPBT Ha
TanlMepa Le MokasBa Haii-kpaTkoTo BpeME.
(Hanp. Bpeme 3a HacTpolka Ha 3oHa 1# ot 3
MWHYTU, BPEMe 3a HacTpovika Ha 3oHa 2# ot
6 MUHYTW, MHOMKaTOPbLT Ha TaMepa nokassa
»3")

YepBeHaTta TouKa A0 MHAMKaTopa 3a
HMUBO Ha MOLUHOCT e mura.

(3apaneHo Ha 6 MUHYTK)

8 5

3 o] (3apapeHo Ha 3 MUHYTK)
Y ) . 8

O 03
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2. KoraTo TamepbT 3a roTBeHe u3teye, CbOTBET-
HaTa 30Ha 3a roTBEHE Le Ce U3KIHYM aBToOMa-
TWUYHO.

AKO uckaTe Ja NpoMeHuTe Bpeme-
TO cnef HacTporBaHe Ha Tanmepa,
TpsibBa fa 3anoyHeTe oT cTbMhka 1.

4.12 HacTtpouku 3a HarpsiBaHe

HacTponknTte no-gony ca camo Hacoku. ToyHaTa
HacTpoMka Lle 3aBMCU OT HSIKOMKO (hakTopa,
BKITIOYMTENHO BalLMTE CbOBE 3a FOTBEHE U KOMu-
YeCTBOTO, KOETO roTBUTE.

To- MpurogHocT
nnu-
Ha

1-2 | «3aTonnsHe Ha Manku KONMYecTBa XpaHa
* pasTonsiBaHe Ha LWoKonazj 1 Macno

* NEKO KbKpeHe

* 6aBHO 3aTonnsHe

3-4 | * npetonnsHe
Obp30 KuneHe
roTBEHE Ha opun3

5-6 | * nanay4nHkun

7 -8 | e coTupaHe
roTBeHe Ha nacta

©
.

nbpxeHe Ha dypHa
n3rapso

KMneHe Ha cynaTta
BpsiLLa BoAa
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HYKasava 3a rorBeHe

BHumaBante npu nbpxeHe, Tbi
KaTo OnMOTO W MasHWHaTa ce Ha-
rpsiBaT MHOro 6bp30, 0COGEHO ako
n3nonssarte yHkumaTa Boost Ha
WHAOYKUMOHHUSA KOTMOH. IMpun n3knto-
YWTENHO BMCOKM TemrepaTtypu mac-
10TO ¥ Ma3HUHUTE LLie Ce Bbanname-
HAT CMOHTAHHO M ToBa NpefcTaBns-
Ba CEPUO3EH PUCK OT Mnoxap.

5.1 CbBeTHU 3a roTBeHe

» KoraTo xpaHaTta 3aBpu, HamaneTe Temnepary-
parta.

* M3non3BaHeTo Ha Kanak e Hamanu BpemeTo
3a roTBeEHEe U Lle CNecTn eHeprusd, KaTto 3anasu
TonnKMHaTa.

* Hamanete KONMYeCcTBOTO TEYHOCT UMW Ma3HWUHA,
3a [Ja HaManuTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

¢ 3anoyHeTe Ja roTBUTE Ha BUCOKA CTEMEH U Ha-
maneTe CTerneHTa, Korato xpaHata ce 3arpee
nobpe.

BapeHe Ha TUX OI'bH, rOTBEHE Ha Opu3

* BapeHeTo Ha TUX OrbH Cce cryyBa nog TovkaTa
Ha kuneHe, okorno 85°C, koraTo MexypueTa
camo OT BpeMme Ha Bpeme ce usguraT Ha no-
BbPXHOCTTa Ha TEYHOCTTa 3a roteeHe. ToBa e
KMIOYBT KbM BKYCHUTE CYMU U KPEXKUTE SIXHUK,
3alloTO BKycOBeTe ce pa3BuBaT, 6e3 xpaHaTa
Aa ce npesapsiBa. Cblyo Taka TpsibBa Aa rot-
BUTE COCOBE Ha OCHOBAaTa Ha LA 1 CrbCTEeHU C
HpalluHo cocoBe nof ToukaTa Ha KuneHe.

e Hsikou 3agauu, BKMKOYMTENHO roTBEHE Ha Opu3
no metoaa Ha abcopbums, MOXe Oa usucksar
Mo-BMCOKa OT Hal-HWUCKaTa HacTpoiika, 3a Aa ce
rapaHTMpa NpaBUIHOTO CrOTBEHe Ha XpaHaTta B
npenopbYaHOTO BpeMe.

3anbpXeH cTek

3a pa NPUroTBUTE COYHU N apOMaTHU MbPXXOIN:

1. OcrtaBeTe MeCcOTO [f[a npecTtoM Ha CTawHa
Temnepatypa 3a okorno 20 MWHYTM npeau
roTBEHE.

2. 3arpeiite TuraH ¢ gebeno AbHoO.

3. HamaxeTe ABeTe CTpaHu Ha nbpxxonarta ¢ Ofuo.
KanHeTe marnko KONMYecTBO ONvO B ropeLyns
TUraH 1 crnej ToBa CrioXKeTe MeCcOoTO BbPXY HEero.

4.

5.

O6bpHeTe MbpXxonata caMo BeAHbX Mo Bpe-
Me Ha roTBeHe. TOYHOTO Bpeme 3a TOTBEHE
e 3aBucu oT aebenuHata Ha nbpxkonarta u
OT TOBa KOrKo Aob6pe uckaTte aa 6bae manedye-
Ha. BpemeTo MoXxe ga Bapupa OT Okono 2 Ao
8 MUHYTM Ha cTpaHa. HaTucHete nbpxonara,
3a [a NpeLeHnTe KOmKo € CroTBeHa — KOJIKOTO
no-TBbpAda e Ha Aonup, TofkoBa no-gobpe us-
neyeHa e 6bae.

OcTaBeTe cTeka [ia NoYMHe BbpXy Tomnmna YnHUS
32 HSAKOMKO MWHYTU, 3a 4@ Ce OTMyCHE U OMEK-
He, Npeau Aa cepsupare.

3a nbpxeHe

1

7

. Mi3bepete yok C MrMocko AbHO, CbBMECTUM C

NHOYKUNA, NN TONAM TUFaH.

. MoarotBeTe BCUYKM CbCTaBKM U OGOpyaABaHe.

MbpxxeHeTo TpsibBa Aa e 6bP30. AKO roTBUTE ro-
TIEMU KONMUYEeCTBa, FOTBETE XpaHaTa Ha HAKOMKO
No-marku nopLmu.

3arpe|?1Te TUraHa 3a KpaTko U pobasete fiBe cy-
neHn NbXnum onno.

. [MbpBO cBapeTe MecoTo, OCTaBeTe ro HacTpaHa

1 O ApbXTe TONsO.

3anbp>KeTe 3eneH4vyyuuTe. Korato ca ropeLuu,
HO BCe OLle Xpyrnkasu, HamarneTte 3oHaTa 3a ro-
TBEHe Ha MNo-HWUCKa CTeneH, BbpHeTe MeCOoTo B
TuraHa un gobaBete coca cu.

. Pasbbpkaiite BHMMaTEenHO cbCTaBkuTe, 3a Ada

CTe CUrypHu, Ye ca ce 3aTonnunm gotpe.

. CepBupanite BegHara.
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HMOHTMpaHe Ha ypepa

6.1 Npeau ga nHcTanupare ne4ykara, yBepere ce, 4ye

e PabGotHaTa NOBbLPXHOCT € KBagpaTtHa N paBHa, KaTo HUKaKBU KOHCTPYKTUBHU eNeMeHTU He npedart Ha
N3NCKBaHUATA 3a NPOCTPaHCTBO.

* Pa6oTHaTta NOBLPXHOCT € n3paboTeHa OT TEPMOYCTONYUB MaTepumarn.
* AKo neykaTa e MOHTVMpaHa Hag dypHa, TS MMa BrpafeH oxnaxaall, BeHTUnaTop.

* VHcTanauusTta Wwe oTroBapsi Ha BCUYKM U3NCKBaHWUS 3a CBOGOAHO MPOCTPAHCTBO W MPUIIOKUMUTE
cTaHaapTu v pasnopenou.

* B nocTtosiHHOTO okabensiBaHe e BrpadeH MOAXOAsALL U30MMpaLl NpekbCBady, OCUrypsiBall MbSiHO M3-
KntoyBaHe OT MPEXOBOTO 3axpaHBaHe, MOHTVPaH W NMO3ULMOHMPaH B CbOTBETCTBUE C MECTHUTE npa-
BUIa 1 pasnopeabu 3a okabensiBaHe. M3onupalymaT npekbceay TpsioBa Aa e oT ogoGpeH Tun u
[Ja ocurypsiea 3 MM Bb3AyLUHa MeXAUHa MeXAy KOHTaKTUTE BbB BCUYKM MOMHOCU (UNN BbB BCUYKM
aKTUBHY [hasHM] NPOBOAHMLIM, aKO MECTHUTE NpaBuria 3a okabenseaHe No3BossBaT ToBa M3MeHeHne
Ha M3KCKBaHMSTA).

* M3onupalumaTt npekbeeay Lie ObAe NecHo JOCTBLMEH 3a KNWeHTa C MOHTUpPaH NJoT.

¢ AKO MMaTe CbMHEHUS OTHOCHO MOHTaXa, KOHCYNTMpanTe ce C MeCTHUTE CTPOUTENHM BNacTu U Ha-
penow.

* 3nonseaTte TONMOYCTONYNBU U NTIECHM 3@ NMOYMUCTBAHE NOKPUTUS (KaTO KEPaMUYHN NI0YKK) 3a CTEHNUTE
OKOmo nnoTa.

6.2 Cnea MOHTaXxa Ha nnora, yBepere ce, 4ye:
e 3aXpaHBaIJ.I,I/IF|T kaben He e AOCTbNEH npes Bpatnte Ha LIJKaCbOBeTe nnn YyekMmemkKertarta
¢ ma AO0CTaTb4eH MNOTOK OT CBEX Bb3AYyX OT BbHLUHATA CTpaHa Ha UJKa(*)OBeTe A0 OoCHOBaTa Ha nnorta.

* AKO NNOTLT € MOHTUPaH Haf YekMemKe unu wkad, nog ocHoBaTa My Ce MOHTUpa TepMo3alyuTHa
bapvepa.

° V|3OJ'IVIpaLL|,VI$|T npekbCcBay € NieCHO AOCTbMNeH 3a KNnueHTa.

6.3 MoHTax Ha ypeaa
M3pexeTe paboTHaTa NOBbPXHOCT Criopes pa3mMepuTte, nokasaHu Ha YepTexa.

Mpun BCUYkM obcTosiTencrea ce yBepeTe, 4e KepaMUdHUAT nnoT e ,u,06pe BEHTUNKMPaH N 4Ye BXOObT U
n3Xo4bT 3a Bb3yX HE ca 6J'IOKVIpaHVI. YBeperTe ce, Ye WHOYKUNOHHUAT KOTIIOH € B ,D,06p0 pa6OTHO CbC-
TosiHWe. KakTo e nokasaHo no-gony.

288 mm

+0.3
56 mm

500" mm T~

268" mm *
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HMOHTMpaHe Ha ypepa
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HMOHTMpaHe Ha ypepa

6.4 CBbp3BaHe Ha KOT/IOHA KbM eneKkTpuyeckaTa Mpexa
Toaw nnot TpHGBa aa 6‘b,D,e CBbpP3aH KbM erneKkTpuyeckaTa Mpexxa camMo OT noaxoasduio KBaJ‘IVICbVILlVIpaHO
nuue.

I'Ipe,qm Oa CBbpXXeTe NnoTa KbM efiekTpuyeckaTta Mpexa, nposepeTte ganu:

1. JomaluHaTa enekTpuyecka MHcTanaums e noaxogsiia 3a MOLWHOCTTa, KOHCYMMpaHa OT KOTMoHa.

2. HanpemeHmeTo CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTTA, NOCOYEHa Ha Tabernkara c AaHHN

CeueHusiTa Ha 3axpaHBalus kaben moraT Aa u3gbpxart Ha HaToBapBaHETO, MOCOYEHO Ha

Tabenarta c AaHHW. 3a Aa CBbpXKETe NNoTa KbM enekTpuyeckata Mmpexa, He n3nonssante

aganTepu, peayKTopu UNu pasknoHMTENuW, TbIl KaTo Te MoraT Aa NPUYUHAT nperpsisaHe

1 noxap.

3axpaHBawuaT kaben He TpsAOBa Ja AOKOCBA ropeLum YyacTu u Tpsbea ga 6bae pasnono-

XKEH Taka, Ye TemnepaTypaTa My fa He HaaBuwaea 75°C BbB BCsika TOYKa.

[MpoBepeTe ¢ enekTPOTEXHMK Aann AoMallHaTa efnekTpuyecka MHcTanaums e nogxoasiua

6e3 npomeHu. MpomeHn TpsibBa Aa ce NpaBsAT caMo OT KBannMULMpaH enekTPOTEXHUK.
3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa 6bae CBbP3aHO B CbOTBETCTBME ChC CbOTBETHMSA CTAHAAPT UK C €4HOMONHo-
CeH npekbcBay. MeToabT Ha CBbP3BaHE e NokasaH no-gony.

220-240V ~

6paoH-rjava-smed-kopnyHeBbIA-kopriHeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
kahverengi-donn-brunn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/za|$-

— E geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-

-_ rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eNeHbIN-XOBTUI/3eNeHnA-Kacbin/capbl-Zluta/zelena-ZIta/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cunuit-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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NMouncrtBaHe m noaapbXKa

CcTW, crneau, netHa ot
XpaHa wunu pasnueu
Ha HesaxapHW TeYHO-

YNCTBaHE Ha KOTMOHW, AO-
KaTo CTBKIOTO € OLle ToMnno
(HO He ropeLwo!).

HETO Ha KOTIIoHa.

Kakso Kak BaxHo

ExegHeBHn 3ambp- | 1. N3knovete  3axpaHBaHeTo | * Korato 3axpaHBaHETO Ha KOTMOHa e 13-
CAIBaHWS NO CTBKIOTO Ha KOTMoHa. KMoYeHo, HAMa Aa MMa uHavKaums 3a
(oTnevyatbumM OT nNpb- | 2. HaHeceTe npenapaTt 3a nmo- | ,ropeLia NnoBbPXHOCT®, HO 30HaTa 3a ro-

TBEHe Moxe Bce olle aa e ropewa! bb-
neTe U3KMYUTENHO BHUMATEMHMU.
MowHWTe TbpKanku, HAKOM HaNMOHO-

CTU BbpXY CTbKMOTO) | 3. M3nnakHeTe u nopcyllete ¢ | BM TbpKanku v arpecuBHuTe/abpasus-
yucTa Kbpna UMM KyXHEHCKa | HW MoYyMcTBalyy npenapatu moraTt ga
xapTus. HagpackaT CTbknoto. BuHarum 4etete

4. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBa- | eTuKeTa, 3a Ja npoBepuTe Janu Bawu-

ST nouucTBaly npenapat unu rbba 3a
noYyncTBaHe € NoaXOoAsLL.

Hukora He ocTaBsanTe ocTaTbuUM OT Mo-
yucTBal, npenapat BbpxXy KOTIOHA:
CTBHKIOTO MOXe [a Ce OLBETU.

MpekunsasaHus, TO-

OTcTpaHeTe M He3abaBHO C

* MpemaxHeTe neTHaTa, OCTaBeHN OT pas-

neHna n ropewmn 3sa-
XapHu pasnueun  no

nomMoLlTa Ha CTbprarka 3a pl/l6-
HU pe3eHun, wnatyna nnm 6p'bC-

TOMEHN TEeYHOCTU U cnagkKa XpaHa unu
pasnATU TEYHOCTU, Bb3MOXHO Hal-CKO-

HETO Ha KOTNnoHa.

CTbKIOTO HapPCKO HOX4e, MOAXoAsillo 3a po. AKO ce OCTaBsIT ja ce OxNaasiT Bbp-
WHAYKLUMOHHM CTBbKIOKEpaMuy- | Xy CTbKIOTO, MOXe Aa e TpyaHo Jda ce
HW KOTMOHW, HO BHMMaBalTe C | OTCTPaHSIT UNK 4OpY TpanHo Aa nospe-
ropeLymTe NOBLPXHOCTU Ha 30- | AST CTbKileHaTa NOBbPXHOCT.
HaTa 3a roTBeHe: » OnacHoCT OT nopsi3BaHe: koraTto npeg-
1. MiskntoyeTe  3axpaHBaHETO nasHUAT kanak e npubpaH, OCTPUETOo Ha
Ha KOTOHa OT KOHTaKTa. cTbpraskarta e ocTpo kaTo 6pbcHad. M3-
2. [IpbXXTe OCTPUETO UNKU Npu- rnonaeanTe C M3KMYUTENHO BHUMaHUe
6opa nog bron ot 30° u us- N BUHArM cCbxpaHsiBaniTe GesonacHo u
CTbpXeTe 3aMbpcsiBaHETO Ha MSACTO, HeQOCTBLMHO 3a Aeua.
WUnNu pasnsTata TeYHoCT Ha
XINafHO MSICTO OT KOTIOHa.
3. Mounctete 3ambpcaABaHETO
WNn pasnsitata TEYHOCT C
Kbpna 3a CbAOBE WIN Kyx-
HEeHcKa xapTusi.
4. Cnepngaiite CTbNKM OT 2 00 4
3a ,ExepgHeBHO 3ambpcsBa-
He Ha CTbKOo" no-rope.
MpenuBanus  Bbpxy | 1. N3kntoueTe  3axpaHBaHeTO | * KOTNOHBT MOXe Aa n3gage 3ByKOB CUT-
OyToHMTE 3a ynpa- Ha KOTIOHa. Han n ga ce U3KI4YM caM, a CEeH30PHU-
BreHune 2. MonwniiTe pasnaToTo Te ByTOHM MOXe fa He paboTaT, JokaTo
3. N3bbplueTe 3oHaTa 3a CeH- BbPXY TAX MMa TEYHOCT. YBepeTe ce, ye
30pHO YMNpaereHne ¢ 4yucta CTe MOACYLMNM 30HaTa 3a CEH30pPHO
BMna)xHa rbba unm kbpna. ynpaBnexve, Nnpeay Aa BKIYMTE OTHO-
4. N36bpLueTe 3oHaTa HaMmbIHO BO KOT/OHa.
C KyXHEHCKa xapTusi.
5. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBa-

250/BG

BrpageH koTtnoH / PbkoBoacTBO 3a notpebutens




nOTCTpaHH BaHe Ha HEN3NpPaBHOCTU

OTCTpaHﬂBaHe Ha
HensnpaBHOCTU

MbpBONpUYMHaA

Momowy

KoTnoHbT He Moxe aa ce
BKIO4Nn.

Hsama 3axpaHBaHe.

YBepeTe ce, Yye MMOTLT € CBbP3aH KbM
enekTpuyeckata Mpexa u Ye e BKITOYEH.
MpoBepeTe Oanu MMa MpeKkbcBaHe Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeTo BbB BalUKUsA [OM
UNK paioH. AKO CTe NPOBEPUY BCUYKO U
npobneMbT Npoabkaea, obageTe ce Ha
KBanUUUMpaH TEXHUK.

CeH3opHUTe OYyTOHM He
pearupar.

YI'IpaBJ'IeHI/IeTO € 3akrn4ye-
HO.

OTkntoveTe ynpaeneHueto. BuxTe pas-
fen ,M3nonssaHe Ha MHOYKUMOHHUS KOT-
NOH" 32 UHCTPYKLUK.

CeH30pHUTE  KOHTPOMU
ca TpyaHu 3a paboTa.

Bb3amoxHO € Ja uma nek
BOAEH (OUIIM BbPXY KOHTPO-
nUTe UM MoXe Ja WU3rnona-
BaTe BbpXa Ha MpbCcTa Ccu,
KoraTo [OKOCBaTe KOHTPO-
nure.

YBepeTre ce, 4Ye 30HaTa 3a CEH30PHO
ynpaerneHue e cyxa u n3nonssanTe Bbpxa
Ha npbCTa CK, Korato JOoKoCBaTe KOHTPO-
nure.

CTbKMOTO Ce gpacka.

CbaoBe 3a rotBeHe ¢ rpyou
pbbose.

M3nonsBaiTe cbAoBe 3a roTBeHe C Mno-
CkM ¥ magkn abHa. Buxrte ,M36op Ha
npaBuUIiHUTE CbA0BE 3a roTBeHe".

Manonseat ce Henoaxoas-
Wy abpasuBHU bOKM Unn
noyYncTBalLmM NpenaparTu.

BwxTe ,[MouncrteaHe n rpuxa“.

Hsikou TuraHu wspaeat
nykaww unu - Lpakaiim
3BYLIM.

ToBa MoXe Ja ce AbImkKU Ha
KOHCTPyKUMSiTa Ha BawmTe
cbAoBe 3a rotBeHe (cro-
eBe OT pasfMyHu MeTanm
BMGpPMpaT Mo pasnuyeH Ha-
YYH).

ToBa e HOpMariHo 3a roTBapckuTe CbaoBe
N He e NpU3HaK 3a nospeaa.

WHAOYKUMOHHUAT  KOTMOH
n3gaeBa TUXO GpbMueHe,
Korato ce W3nornsBa Ha
BMCOKa CTeneH Ha Harps-
BaHe.

ToBa ce ObImMKM Ha TEXHO-
normdata Ha WHAOYKUMOHHO
roOTBEHE.

ToBa e HOpMarHo, HO LWyMbT 6y Tpsbea-
10 fga Hamanee Wnu ga us4YesHe Hambn-
HO, KOraTo HamanuTe CTeneHTa Ha Harps-
BaHe.

LLlym oT BeHTURaTop, ma-
Ball, OT WHAYKUMOHHMS
nnor.

BrpageH BbB Baluns UHAOYK-
LUMOHEH MnoT oxNnaxaall
BEHTUNATOP Ce € BKIOYUII,
3a [la NpegoTBpaTy nperpsi-
BaHe Ha erleKTpoHUKaTa.
Moxe ga npogbmxkun ga pa-
60TV gopu cneg kato cte
N3KIOYUIY UHAYKLNOHHUS
KOTJIOH.

ToBa e HOpMariHO U He U3UCKBA HUKAKBU
nencteus. He n3knouBanTe 3axpaHBaHe-
TO Ha UHOYKLUMOHHUS KOTIIOH OT KOHTaKTa,
[0KaTo BEHTUMATOPLT paboTu.
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n OTCTpaHﬂ BaHeé Ha HeEU3nNpaBHOCTU

TuraHute He ce HarpsiBaT
N Ha gucnnea ce nosBsA-
Ba .

MH,D,yKLlI/IOHHI/IﬂT KOTIIOH He
MOXe [a pas3no3Hae Tura-
Ha, 3all0TO He e noaxoaAL
3a UHOYKUMOHHO roTBeHe.

M3nonsBainTte cbaoBe 3a roTBeHE, NOOX0-
OSWM 332 MHOYKUMOHHO roTBeHe. Bukre
pasgen ,M36op Ha npaBunHWTE CbaoBE
3a rotBeHe".

WHAOYKUMOHHMAT KOTIMOH He
MOXe [a pasrnosHae Tura-
Ha, 3alWoTo e TBbpae Ma-
NMbK 3a 30HaTa 3a roTeeHe
UM He e NPaBUITHO LieHTpK-
paH BbpXy Hes.

LleHTpuparite TuraHa u ce yBsepete, ue
ABHOTO My CbOTBETCTBA Ha pa3Mepa Ha
30HaTa 3a roTBeHe.

WHOYKUMOHHMAT  KOTMOH
UM 3oHaTa 3a roTBeHe
ce e M3KIYnUna Heovak-
BaHO, YyBa Ce 3BYKOB
CUrHan u ce rnokasea Kof,
3a rpewka (0BUKHOBEHO
ce pedyBa C egHa unu
ABe umdpu Ha aucnnes
Ha TaviMepa 3a roTBeHe).

TexHuyecka nospega.

Mons, 3anuwete 6ykBute u uudpute
Ha rpeLuknTe, U3KMoYeTe UHOYKLUMOHHUSA
KOTIIOH OT KOHTaKTa U ce CBbpXeTe C KBa-
nMULMPaH TEXHUK.

MHaukaumsa 3a noBpeamn u npoBepka Ha MHAYKLMOHHA 30HA 3a roTBEHe

AKO Bb3HUKHE aHOManus, WHOYKUMOHHATa nevyka aBToOMaTU4HO Lie Bre3e B 3allUTHO CbCTOAHME U e
noKaxe CbOTBETHUTE 3alLUUTHU KOOOBE:

Otctpa- | MbpBOnpuuMHa Momouy
HABaHe
Ha He-
n3npas-
HOCTH
F3/F4 [MoBpeda Ha TemnepaTypHusi ceH3op Ha | Mons, cBbpXeTe ce ¢ kBannduumpaH Tex-
VHAYKUMOHHaTa 606umHa. HUIK.
FO/FA TemnepatypeH ceH3op Ha noBpeda B | Mons, cBbpxeTe ce C KBanudpuumpaH Tex-
IGBT TpaH3ucTopa. HUK.
E1/E2 HeHopmanHo 3axpaHBalLo HanpexXeHne. Mons, npoBepeTe fanu 3axpaHBaHeETO e
HOpMarHo.
BkrioyeTe  3axpaHBaHeTo, crnep  Karto
3axpaHBaHETO € HOpPMariHo.
E3 Buicoka Temnepatypa Ha ceHsopa 3a TeM- | Mons, cBbpxeTe ce ¢ kBanuduumpaH Tex-
nepartypa Ha UHAyKuuoHHaTa 6o6uHa. HUK.

[OpHOTO € NpeLeHKa 1 NpoBepka Ha YecTo CpeLlaHn NoBpeau.
Mons, He pa3rnobsiBaiiTe ypeda camu, 3a Aa U3berHete onacHOCTM 1 NOBPEAU MO UHAYKLMOHHATA MNey-

Ka.
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nTeXHM‘-IeCKM JINCT C AaHHU

WHdopmMaLma 3a AOMAKMHCKM eNeKTPUYECKN KOTNOHMU

Cumson Crtou-
HocT EanHnua

Cumson Crtoit-
HocT EguHnua

Cumson Croit-
HocT EguHuua

UpeHTudmkauma Ha moaena:

HDI 32401 TO

Tun nnor:

BrpageH nnot

Bpoi rorBapcku 30HU u/unu obnacrtu:

2 30HU

TexHonorus Ha HarpsiBaHe (MHOYK-

UMOHHU, NBYNUCTU UNTU NNBTHU nnoqw):

WNHAOYK-LUMOHHM

u3umncneH Ha kg:

3a Kpbrnv rotBapcky 30HU: auameTbp | G 3oHa 1:18.0 cm

Ha none3HaTta NOBbPXHOCT Ha BCAKa 30Ha 2:18.0
eneKTpuyecka 30Ha, 3aKpbIieH Ao

Han-6nuskute 5 mm:

3a HeKpPBLIMU 30HU: AbITKUHA U WKupKu- | L N/A cm

Ha Ha noresHaTa NOBbPXHOCT, 3akpbr- | W

neHa Ao Ham-6nu3kuTe 5 mm:

Pa3xoa Ha eHeprus Ha 30Ha, usuucneH | ECelectric 3oHa 1: 184.9 Wh/kg
Ha kg: cooking 30oHa 2: 194.0

Pa3xon Ha eHeprus 3a Lenus nnor, ECelectric hob 189.4 Wh/kg

BrpageH kotnoH / PbkoBoaCTBO 3a noTpebutens
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Slovakia s.r.o., Suché myto 1, 811 03 Bratislava

Denne od 8:00 do 18:00
Poméze vyriesit zarucné, pripadne pozarucné opravy vyrobkov BEKO

Kontakt 0800 171 250
e-mail zakaznickecentrumsk@bekosa.cz
Objednavka opravy spotrebica on-line www.bekosk.sk
ZARUKA 5 ROKOV — podmienky a registracie on-line www.bekosk.sk

ZARUCNE PODMIENKY SR

a) Platny a citatelny predajny doklad, ktory obsahuje ddtum predaja, model spotrebia a oznacenie predajcu
opraviuje uzivatela vyuZit zaruku na vyrobok v stlade s ustanoveniami zak. ¢. 40/1964 Zb. Ob¢ianskeho zakonnika,
v platnom zneni.

b) Ak nie je stanovené inak, je zaru¢na doba na vyrobok 24 mesiacov. Zacina plynut odo diia prevzatia veci
kupujucim okrem pripadu, kedy je nutné uvedenie do prevadzky oprdvnenou firmou. V takomto pripade zacne zdru¢na
doba plynut odo dia uvedenia vyrobku do prevadzky.

Vyrobky, ktoré vy7aduju odbornd montaz/pripojenie: plynové a kombinované sporaky a varné panely, dalej

vsetky spotrebice, ktoré nie s vybavené privodnym elektrickym kablom zakon¢enym vidlicou. Zapojenie spotrebica je
sluzbou hradenou zakaznikom. Dovozca nezodpoveda za poskodenie vzniknuté chybnou instalaciou a chybnym
zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajuca z tychto zaruénych podmienok méze byt uplatnena iba na Uzemi Slovenskej republiky
a tyka sa len a vyhradne spotrebicov dovezenych do SR prostrednictvom nasej spolo¢nosti, BEKO Slovakia s.r.o.,
Suché myto 1, 811 03 Bratislava, ktora je oficidlnym zastupenim znacky BEKO pre Slovensku republiku.

d) Zéruka je poskytovana kupujucemu (koneénému spotrebitelovi) v stlade so zékonom ¢. 634/1992 Zb., o ochrane
spotrebitela v platnom zneni, na vyrobok sluziaci beznému pouzivaniu v domdcnosti. Vyrobok nie je uréeny

k priemyslovému pouZivaniu a poskytovaniu sluZieb. Spotrebice, ktoré nie s pouzivané v domdcnosti, nie su
predmetom zaruky (hotelové a restauracné zariadenia, skolské zariadenia, upratovacie firmy, atd...)

e) Prava za zodpovednost za zavady vyrobku sa uplatfiuju u predavajuceho. Zaruénd oprava sa vztahuje vyhradne
na zavady, ktoré vzniknl v dobe platnosti zéruénej lehoty a to vyrobnou vadou. Takto vzniknuté zavady je opravneny
odstranit iba autorizovany servis.

O odstraneni zavad vyrobku v zaruénej lehote je kupujlci opravneny poZiadat predajcu alebo Zdkaznicke centrum
BEKO tel: 0800 171 250 http://www.towdy.sk/beko/index.php?option=com_rsform&Itemid=3 .

f)  Zékaznik musi pri objednani opravy nahlasit ddtum predaja, model spotrebica, vyrobné a produktové ¢islo, ktoré
sa nachddza na vyrobnom Stitku kazdého spotrebica. Bez nahldsenia tychto uUdajov nebude mdct byt poZiadavka
zdkaznika na bezplatnt opravu vyrieSend. Zakaznik je dalej povinny poskytnut autorizovanému servisu stcinnost
potrebnu k overeniu existencie pripadne odstranenie reklamovanej zavady.



g) Pri ndvsteve servisného technika kupujlci preukdze existenciu zaruky predloZzenim Ccitatelného predajného
dokladu alebo certifikatu 5 rokov zaruky BEKO. Po vykonani zarucnej opravy su autorizované servisné strediska alebo
preddvajuci povinni vydat kupujicemu Citatelnd kopiu opravného listu alebo doklad o uplatneni prava zéruky a dobe
trvania opravy. Po dobu zaruky je kupujuci si povinny uschovat vietky doklady suvisiace s kiipou a servisom vyrobku.
Opravny list sltzi k preukazovaniu prav kupujuceho, preto je vo vlastnom zdujme kupujiceho si skontrolovat pred
podpisom vSetky Udaje. Zaruc¢na lehota sa v pripadoch, kedy zavada znemoznila pouZzivanie vyrobku, predlZzuje o
dobu, kedy kupujuci uplatnil narok na zaru¢nu opravu u autorizovaného strediska aZ do dna prevzatia opraveného
vyrobku.

h)  Vyrobok musi byt indtalovany a pouzivany podla navodu k obsluhe a platnych noriem. Funkcia chladniciek,
mrazniciek a inych kombinacii je zarucena pri teplote okolia od +10°C do +32°C.

i)  Touto zdrukou nie su dotknuté prava kupujiceho, ktoré sa ku kupe veci viazu podla zvlastnych pravnych
predpisov.

j)  Spolo¢nost BEKO Slovakia s.r.0., Suché myto 1, 811 03 Bratislava ponuka spotrebitelom na vybrané modely
predizent zaruku v celkovej dizke trvania 5 rokov. Predmetom tejto naditandardnej zaruky je bezplatné
odstranovanie vyrobnych zédvad po dobu nasledujucich 36 mesiacov od skoncenia zdkonnej dvojrocnej zarucnej
lehoty.
Podmienkou ziskania certifikdtu predizenej zaruky je splnenie vietkych podmienok uvedenych na www.bekosk.sk .
0 odstraneni zéavad vyrobku v predizenej zaru¢nej lehote je kupujtci opravneny poziadat Zakaznicke centrum BEKO
tel: 0800 171 250 http://www.towdy.sk/beko/index.php?option=com rsform&Itemid=3 .

Pri oprave vramci predizenej zaruky je uiivatel povinny autorizovanému servisu predlozit platny certifikat
predizenej zaruky a predajny doklad.

V dobe trvania predizenej zaruky bude opravnena reklamacia rie3ena opravou alebo dodanim nahradného dielu.

V pripade neodstranitelnej zavady zaisti dovozca priamo u zakaznika vymenu vyrobku za novy. Narok na vymenu
uplatfiuje zékaznik po zaslani vsetkych potrebnych dokladov /platny certifikdt, doklad o zakupeni, vyjadrenie
servisného technika/ na e-mail: reklamacie.beko@bekosa.cz alebo po$tou na adresu BEKO s.r.o., Tovarenska 532,
905 01 Senica. Spotrebitel nemd pravo v priebehu predizenej zaruky na vratenie kiipnej tiastky. Uplatnenie prava na
bezplatné odstranovanie vyrobnych zavad podlieha tymto uvedenym vSeobecnym zaruénym podmienkam.

Prévo na uplatnenie zaruky zanika ak:

e nie je vyrobok pouZivany v sulade s ndvodom

e doslo k mechanickému poskodeniu vyrobku cudzim zavinenim, pri nespravnej udrzbe alebo inym zanedbanim
starostlivosti o vyrobok

e bol na vyrobku urobeny neodborny zasah neopravnenou osobou

e plynové spotrebice alebo spotrebite s napdjanim 400V neboli uvedené do prevadzky odbornou firmou

e doslo k mechanickému poskodeniu pri preprave

e je zdvada spOsobena vonkajsimi podmienkami, ako st napr. poruchy v elektrickej sieti alebo vadna bytova
instalacia, nevhodnymi prevadzkovymi podmienkami, poskodenie Ziviom

e je vyrobok vadny z dévodu pouZitia neorigindlneho prislusenstva a nahradnych dielov

e kuchynska linka, do ktorej je vyrobok zabudovany, nesplriuje technické parametre

e zdruka sa dalej nevztahuje na preventivnu Udrzbu popisant v navode k obsluhe, popripade zédvady spésobené
nevhodnou manipulaciou, na opotrebenie vzniknuté beznym pouzivanim, mechanické poskodenie sklenenych a
plastovych komponentov

e zdruka sa nevztahuje na navstevu technika za G¢elom poradenstva, preventivna kontrola stavu spotrebica,
vymena nahradného dielu, ktory nevyZaduje odborny zasah, vymena smeru otvéarania dveri chladnicky



Be monume, HajHanpea npoyuTajTe ro oBa ynarcTBo 3a ynorpeoba!
[MounTyBaH KOPUCHUKY,

Bu 6narogapume wto ce oanyymBTe 3a 0BOj anapat Ha Beko. Ce HageBame geka fobpo ke Bu kopuctu
0BOj anapar, Koj e MpoM3BedeH CO BMCOK KBanuTET M Cropeq HajHoBa TexHornoruja. 3atoa Be monumve
BHUMAaTENHO Mpo4YmMTajTe ro LenoTo ynaTcTeo 3a ynotpeba u apyrute npunoxeHn JOKYMeHTU npeq Aa
ro KOpUCTUTE anapaToT M YyBajTe rv Bo crnyyaj Aa Bu 3atpebaart. Ako My ro gafeTte anapaToT Ha HekKoj
Opyr, 4ajTe My ro n ynatcTBoTo 3a ynotpeba. Crniefete rv ynatcTBaTa co Toa LITO Ke 06pHeTe BHUMaHWe
Ha cuTe MHdopMaLun 1 NpedynpenyBarka HaBedeHV BO OBa ynaTCcTBO.

MwmajTe Ha ym geka oBa ynaTcTBO 3a ynotpeba Moxe fa Baxu u 3a Apyrv mogenu. PasnvkuTe BO
MOZienunTe Ce jacHO OnuLIaHu BO yNaTCTBOTO.

3Hauyewe Ha cumbonurte

Bo pas3nn4yHn enoBsu o4 oBa ynaTtCcTBo 3a yn0Tpe6a Ce Kopuctat cnegHuee cumbonu:

BaxHn WHMOpMauuM 1 KOpUCHM COBETU BO
BPCKa CO KOPWCTEH-ETO Ha anaparor.

NPEAYMNPEOYBAHE: MpenynpenyBara
BO BpCKa CO OMacHW CcuTyauuu MoBp3aHu
co 6e3befHOCTa Ha YOBEYKMOT KMBOT U Ha
mMaTtepujanHuoT UMOT.

NPEAYNPEAQYBAWE: [lpenynpenyBamwe 3a
OMacHOCT of noxap.

NMPEAYNPEAYBAWE: [lpenynpenyBawe 3a
OMacHOCT Of eNneKTpUYeH yaap.
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BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

BaxHu ynatctBa 3a
6e3bepgHocTallpounTajte
BHUMaTEsNHO U 3a4yBajTe
3a BO MAHWHA

1.1 OnwTa 6e3b6egHoOCT

OBoj gen cogpxu ynarcraea
3a 0Oes3begHocTa WTO Ke
nomorHar pga He p[Jojae

OO0 noXap, eneKkTpuyeH
yaap, N3NOXEHOCT
Ha nponywTeHa
MUKpoOpaHoBa eHepruja,
PU3NYKM nospeau
M  owTeTyBawe  Ha
MarepujasiHnoT NMOT.

AKO He ce cregat oBue
ynaTcTBa, rapaHunjata ke
N3rybu BaXkHOCT.

- NMponseognte Ha Beko
ce BO COrfnacHocT co
BaXKe4YkKnute craHgapau
3a 6es3begHoOCT;
3atoa, BO cCJydaj Ha
owITeTyBake Ha ypenor
MW Ha €ENneKkTPUYHUNOT

kaben, Tpeba ga
nonpaBu WK 3aMeHU
Nnpoaa)>XHNOT  carnoH,

CEPBUCHUOT LeHTap unu
HeKoe CTPy4YHO nuue

MNN OBNAcTEH CEpPBUC
3a fJa He ce npegusBuKa
HekakBa LwTeTa. [NMopaaun
NOrpeLUHN NN HECTPYYHN
nonpaeku Moxe ga ounge
goBegeH BO OMACHOCT
KOPUCHUKOT Ha ypeaor.

1.2 UHcTanupame

OnacHocToaenekTpnyeH

yAap

- cknyyete ro anapartor
oL, eneKkTpuyHaTa Mpexa
npea Oa BpLUNTE KakBU
ouno pabotm wunu
o4 pXXyBaH-€ Ha Hero.

- [MoBp3yBarweTO Co Aobap
CUCTEM 3a 3a3eMjyBare
€ 0 CYLUTMHCKO 3Ha4yeH-e
N 3a00SMKUTENMHO.

-[MMfpomeHnTe BO
AOMaLWHNOT CUCTEM
3a noBp3yBawe
Mopa Jda ru BpWwwu
caMO KBanudukyBaH
ernekTpuyap.

- HenountyBarweTo Ha 0OBOj
COBET MOXe [ia pe3ynTmpa
CO eneKkTPUYEH yaap mnu
CMPT.

BrpageHa nnoya 3a rotBewe / YnatcTeo 3a ynotpeba
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BaxkHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXMBOTHaTa

cpeaAuvHa

1.3 PakyBake n

oApXKyBaHe

OnacHocToaeneKkTpuyeH

YAap

- He rotBeTe Ha ckpweHa
MKW HanykHaTa nno4a
3a rotBewe. [loKornky
NoBpLUMHATa Ha nrioyaTa
3a roTBewe Cce CKpLu
N nykHe, BegHaw
NCKIlyyeTe ro anapaToT
o[, eneKkTpuyHaTa Mpexa
(snoeH npeknHysau)
n KOHTaKTupajTe
KBanMnKyBaH TexHmyap.

- McknyyeTte ja nnoyarta
3a roteBekwe o4 suaor
npen uYuctewe wUnu
O4pKyBaHse.

- HenountyBaweTo Ha 0BOj
COBET MOXeE [a pe3ynTmpa
CO eneKkTPUYEH yaap nnu
CMPT.

1.4 OnacHocT no

3apasjeTo

-OBOj anapat e BO
cornacHocT co
cTaHgapauTe 3a

eneKkTpomMmarHeTtTHa

©e3begHocCT.

1.5 OnacHocCT opf xeLlKa
noBpLUMHA

- 3a BpeMme Ha ynotpebara,
OOCTanHUTe OenoBu oA
OBOj anapaT Ke cTaHaT
OOBOMIHO  3arpeaHu
3a [pOa npeauvsBukaar
N3ropeHunLn.

- He possonysajte BaweTto
Teno, obneka unu Koj

6buno pgpyr npeaomer
OCBEH cooaBeTeH
cag 3a rorBewe Aa

Aojoe BO KOHTakKT Cco
MHOYKLUCKOTO CTakmno
Aoneka nosplimMHaTa He
ce onaam.

- MetanHnte npegmeTun
Kako LWTO Cce HOXeBMu,
BUIBYLUKN, JaxXuuu wu
Kanaun He Tpeba pa ce
cTaBaaT Ha nospLuMHaTa
Ha wnopeTtoT 6uaejkn
MOXaT [a ce 3arpear.

- lpxete rmm peuarta
HacTpaHa.
- Paukute Ha TeHLlepurata

MOXe Aa bupaT XKeLluku
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BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

Ha ponup. [llpoBepeTte
oann  payvykute  Ha
TEHLlepeTo He Bucar
Hag Apyrute BKIy4YeHwu
puHrnu. PadkuTte 4dyBajte
M nopganeky og godar
Ha geua.

- HenountyBaweTO Ha 0BOj
COBET MOXe [a pes3ynTupa
CO M3rOpEeHULN N TPYEH-E.

1.6 OnacHocT of,

MCEKOTUHU
.OcTpoTO ce4yunno
Ha cTpyrankata 3a

nnoyarta 3a rotBewe ce
N3fioKyBa Kora Ke ce
nosne4vye 3aWTUTHUOT
kanak. Kopucrtete mMHory
NpeTnasnneo U cekorawl
yyBajTe ro Ha 6e3dbegHo
N noganeky og godar Ha
aeua.

- HenountyBaweto Ha
NpeTnasnnMBocTa MOXe aa
pesyntupa co nospeamu
NN NCEYEHNLM.

1,7 BaxHn ynaTcTBa 3a
6e3bepHocCTa

-He ocTaBajTe ro
anapatot ©0e3 Haa3sop
Kora ce ynoTpebysa.
[fpeBpuBaweTO
npeansBuKyBa Yagere u
MacHM npeneBakwa LWTO
MOXe [a ce 3ananar.

-He ro «kopucteTte
anapaToT kako paboTHa
NOBpPLUMHA U1 NOBPLUMHA
3a cknagupame.

- He octaBajte npegmetun
nnn npubop Ha anaparor.

- He ro kopucTeTe anapatot

3a 3aTtonnyBakwe
UNn 3arpeBake Ha
npocTropwujaTa.

- [Mo ynotpeba, cekorauw
NCKMy4yBajTE M PUHIMINTE
M nnoyata 3a roTBeHE
Kako WTOo € onuuwaHo
BO oOBa ynaTcTtBo (T.e.
CO KOpUCTEHE Ha
KOHTpONUTE Ha gonup).

- He pos3BonyBajte geuara
Aa cu urpaat co anapaToT
Unwn ga cegart, cTojaTt unn
Ce KadyBaarT Ha Hero.

- He vwyBajte npegmeT WTO

BrpageHa nnoya 3a rotBewe / YnatcTeo 3a ynotpeba
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BaxkHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXMBOTHaTa

cpeaAuvHa

M UHTEepecupaar geuarta
BO opMapw Hag anapaTor.
[euaTa WTO ce KayyBaar
Ha nnoyarta 3a roTBeke
On moxene cepunosHo aa
ce nospegar.

He rn octaBajTe geuarta
camu nnu 6e3 Haa3op BO
npocTopujata Kage WTo
ce KOpUCTU anapaTor.

[euata wnu nuuyarta co

MOMNPEYEHOCT LTO MM ja
orpaHun4vyBa cnocobHocTa

3a KopucTewe Ha
anapatoT Tpeba [a
nMaaT OAroBOPHO U

KOMMNETEHTHO fuLe Koe
ke rv ynatum BO HeroBaTta
ynoTtpeba. IHCTpyKTOpOT
Tpeba fa 6uage yBepeH
geka MoOxe pa ro
KopucTu anapartoT 0es3
onacHocT 3a cebe nnu 3a
OKONnuHaTa.

He nonpaBajte wunu
3amMeHyBajTe HUTY efeH
Oen og anapatoT OCBEH
ako He e npenopayaHo BO
ynatctBoTo. Cekoe apyro
cepBucuparwe Tpeba aa

o U3BPLLIM KBanudmrkyBaH
TEXHMYap.

He KOpuUcteTe 4YnMctay Ha
napea 3a 4YUCTEHE Ha
nsioydaTta 3a roteeme.

He crtaBajte wunwu
ncnywTajte TeLWKKn
npeaMeTn Ha nroyara 3a
roTBeH-€.

He cTojTe Ha nno4yaTa 3a
rotBemse.

He kopucrtete TaBm co
Ha3zabeHn paboBu M He
BNne4yete rm TtaBuTe NO
KepaMunyko-cTakneHara
noBpwmMHa Ouaejkm Toa
MOXe pna ro wuarpebe
CTaKIoTO.

He kopucTeTe cTpyranku
nnun  apyrm  rpyowu
abpasuBHM cpeactBa 3a
YUCTEHE 3a UYUCTEHE
Ha nnovaTa 3a roTBeme,
Buaejkn Tme moxart ga ro
narpedar MHOYKUNCKOTO
CTakno.

AKo kabenor 3a
HanojyBake € OLUTETEH,
TOj MOpa [a ro 3ameHwu
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BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

NMPOU3BOAUTENOT WUNU
HEroBMOT CEpPBUCEP UMK
CMNYHM KBaNM@UKyBaHU
nuua 3a ga ce msberHe
OMacHOCT.

OBOj ypen e HameHeTt
3a ynotpeba BO
AOMaKMHCTBOTO WMWK Ha
MecCTa Kako LUTO ce:

— YajHu KYjHU 3a
BpaboTeHUTE
BO npoAaaBHULUMN,
KaHuenapum un apyru
paboTHWN cpeanHu;

— hapmu;

— 3a NOCeTUTenuTe BO
XOTEeNnn, MOTENn wu
BO Apyrn objektn 3a
CMECTYBaHE;

— NAHCUOHN W CIINYHU
CpeauvHu.
NMPEOYNPEOYBAME:
AnapatoT W HerosuTe
gocTanHu [JernoBu ce
3arpeBaat 3a Bpeme
Ha ynoTtpebaTta. Tpeba
[a ce BHMMaBa fa He
ce [fponupaart rpejHuTe
eneMeHTHu. [JeuaTta

noMann og 8 roguvHu
Tpeba pga ce Agpxat
HacTpaHa OCBEH aKo He
ce nof nocTtojaH Haas3op.

OBoj ypen moxe pa ro
KopucTtaTt geua Hag 8
roovHU, Kako W nuua
CO HamarneHn OU3NYKW,
CETUIMHN UM MEHTalHu
CNOCOOHOCTU WNKNU He
ceé [OOBOSIHO MCKYCHU WU
ynateHu, HO caMoO ako
ce noAg Heynj Hapgsop
UMM ako ce 3aro3HaeHu
CoO ynaTtcTBaTa BO
Bpcka co 6e36egHOTOo
KOpUCTEHE Ha YypeaoT U
CO OMacHOCTUTE LUTO ce
BKITyYeHU npuToa.

[leua He cmeaT ga cu
urpaat co anapaTor.
UncteweTo n
O4pXXyBakeTO He Tpeba
Aa ro usspuwysaart geua
6e3 Heuunj Haas3op.

NMPEOYNPEOAYBAWE:
[oTBEHETO Ha LWMNopeT
6e3 Hagsop co MacT
UNn mMacno MoXe paa
Ounge onacHo U Moxe

BrpageHa nnoya 3a rotBewe / YnatcTeo 3a ynotpeba

261/ MK



BaxxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXMBOTHaTa

cpeguHa
oa pesyntuMpa CO UM OOBOEH CUCTEM
noxap. HUAKOTAWLl He 3a OalledYyUnHCKO
obuayBajTe ce pga ro yrnpaByBawe.

n3racHeTe MoOXapoT co
BoOa, TYKy WCKy4deTe
ro anapaToT, a noToa
NOKPWjTE O MNaMeEHOT,
Ha NpuMep, CO Kanak unm
NpoTUBNOXapHO Kkebe.

-NMPEAYNPEOYBAE:
OnacHoOCT of noxap: He
cknagupajte npegmeTu
Ha NOBPWMWHUTE 3a
rOTBEHE.

-MPEOYNPEOYBAKE:
[lokonky nospLunHaTa €
HanykHaTa, UCKIyyeTe ro
anaparoT 3a Ja n3berHete
MOXHOCT O[] efieKTpUYeH
yoap, 3a NOBPLUMHU Ha
nroya 3a roTeBekwe oA
CTaknokepamMmumka Wnu
ClindeH maTepwujan LwTo
M WTUTKU OenoBuTe noa
HamnoH

- [1a He ce kopucTn yncrau
Ha napea.

- AnapartoT He e HaMeHeT
Oa ce pakyBa npeky
HagBoOpelweH Tajmep

- BHUMAHME: [pouecort
Ha roTBeke Mopa Aa

6buge non Haagsop.
KpaTKOpOYHUMOT
npouec Ha TroTBEHE

Mopa nocTojaHO Aa ce
Haarnenyea.

1.8 CornacHocTt co
OupekTnBarta 3a otnagHa
efleKTPUYHa U eneKTPOoOHCKa
onpema (WEEE) n dopnare Ha
OTNagHMOT NPOU3BOLA:

OBoOj anapaT e O03Ha4yeH BO COMMAacHOCT CO
EBponckata gupektuBa 2012/19/EU 3a oTnagHa
enekTpuyHa U enekTtpoHcka onpema (WEEE).
Co npaBuUMHO OTCTpaHyBake Ha OBOj anapar, ke
NMOMOrHeTe [a ce Cnpeyn cekakBa MOXHa LiTeTa
BP3 XKMBOTHaTa cpeaMHa W 34paBjeTo Ha nyrero,
LUTO MHaKy 61 Moxena fa ce Npeav3BuKa JOKOMKY
Ce OTCTPaHu Ha NorpeLleH HauvH.

E CuMBOMOT Ha MpOM3BOLOT O3HAYyBa
I

fJeka He Moxe [Ja ce TpeTupa kako
OBoj anapart

obuueH fgomalueH otnag. Tpeba aa ce
oflHece Ha MecTo 3a cobupare 3a
peuvknupame Ha €NeKTPOHCKM
NpON3BOAMN.

bapa cneymnjanmavpaHo
oTCTpaHyBawe Ha oTnagor. 3a  noBseke
MHGOpMauMM  BO  Bpcka CO  TPETMaHor,
npepabotkata ¥ peUMKNMpPaweTo Ha  O0BOj
npou3Bof, KOHTakTMpajTe ja Bawata nokanHa
camoynpaBsa, cryxbata 3a OTCcTpaHyBawe Ha
JOMalleH oTnaj Wnu npoaaBHULATa kafe LITo
CTe 1o Kynune.
3a nopetanHM WHgoOpMauMum BO Bpcka CO
TpeTMaHoT, npepaboTkata U pPeLMKIMpakeTo
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BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

Ha OBOj MpPoOu3BOA, KOHTaKTUpajTe co Bawara
nokanHa rpagcka kaHuenapuja, cnyxb6aTta 3a
OTCTpaHyBake oTnaj of AoMakMHCTBaTa Mnn co
npofaBHMLaTa BO Koja CTe ro Kynure npov3BoAoT.

1.9 YcornaceHocT co
OupekTuBaTa 3a pecTpukumja
Ha onacHu cynctaHuum (RoHS)

Mpoun3BOAOT LUTO FO KYNUBTE € BO COMMAacHOCT CO
OupektuBata RoHS Ha EY (2011/65/EU). He
COAPXMW LUTETHUTE WNM 3abpaHeTn MmaTepwujanu
HaBefeHu Bo [JupekTvBaTa.

1.10 UHhbopmauum 3a
ambanaxarta

9y, MatepujanuTe og ambanaxara Ha OBOj

® © | npoussog ce npousBedeHu  of
W | vatepujanm  wTo  Moxe pa  ce
peuvknupaaTt BO CKnaj co ApXaBHUTE
nponucu 3a 3aWwTUTa Ha okonuHata. He mm
dpnajte maTepujanute of ambanaxarta 3aegHo
CO OTMafoT 0 AOMAKWHCTBOTO UM CO APYT OTnag,.
OpHeceTe v BO MYHKTOT 3a cobupane Matepujanm
on ambanaxa ofpeneH of NoKanHuTe HaanexHu
opraHu.
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nOan npernes

2.1 Npernep

A
A
u B
1 _Q
P I
beko IT"_?"" o "I
4

KoHTponu u genosum

A. lMNpernen

1. Punrna og 2000 co 3acunyBake 2300W
2. PuHrna og 1500 co 3acunyBane 2000W
3. CrakneHa 4vHuja
4. KoHTpornHa Tabna

B. KoHTponHa Tabna

1. Konue 3a n3bop Ha 3arpeBare puHrma
. Konye Stop & GO

. Konye 3a tajmep

A ODN

.KoHTpona 3a perynuparwe Ha MokHocTa/
Konuutba 3a KOHTpONMTE 3a perynuparse Ha
TajMepoT/Konue 3a 3aknyvyBate Ha Tactepute

. Konye BKITYUN/UNCKNYYU
6. Konye 3a cyHKLmjaTa 3a 3acunyBake

a

6 1 3

b ,' |

~Q H ] O
————— ——a-+ O P
[£ & J I
[ 1 |
4 5 2

2.2 TexHUYKM nogaToLuu

Mopen HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
PuHrnu 2 pyHIIM

HanoH Ha enekTpuyHaTa 220-240V~,

Mpexa

50-60Hz

WHcTtanupaHa enektpuyna | 3000-3800 W

eHepruja

lonemuHa Ha npoussogoT | 288*520*60 mm

(A"WB)

DOumeH3uu 3a BrpagyBamwe | 268+2*500'2%5603 mm

TexHn4kMTEe cneumduKaumm Moxe
na bupat nsameHetn 6e3 npetxogHa
HajaBa co Uen nojobpyBawe Ha
KBanuTeToT Ha NPON3BOOT.

(i
(i

MnycTpaumnte BO 0BOj MpupavHuK
ce lemaTckm W MOXe [a He
odroBapaaT TOYHO Ha BawWWOT
NPOV3BOA.
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I'Ipe,q npBaTa ynortpeba

3.1 BoBea BO MHAYKLUCKO rotBeH-€

MHaykumckoTo rotBewe e 6e3benHa, HanpeaHa, epukacHa U eKOHOMUYHA TEXHOMornja 3a rotBeHe.
PaboTu npeky enekTpomarHeTHV BMOpauUMu Kou reHepupaart TOnvHa AUPEKTHO BO TaBaTa, HamecTo
WHOVPEKTHO MpeKy 3arpeBawe Ha cTakneHata nospluvHa. CTaknoTto ce 3arpeea camo 3aToa LITO
TaBaTa Ha KpajoT ro 3arpesa.

IHE

>KenesHo TEeHLlepe

Mm=———— MarnetHo korno
——— Kepamuyka cTakneHa YmHuja
l Ese] s | VIHOoyKUMCKA HAMOTKa
- L. MHpyuupanm ctpym

3.2 U360p Ha cooaBeTHM Caf0BU 3a rOTBEeH€e

° TpeGa Aa V|36epeTe COOABETHU CaaoBM 3a roTBeHE€ 3a UHOYKUUCKa nroya, KOpVICTejI'(I/I camMo cagosu
3a rotBeHke Co OCHOBa norogHa 3a MHOYKUUCKO roTBeH-e.

* [lobapajTe ro cumbonoT 3a MHAYKLMja Ha NaKkyBaH-E€TO U Ha AHOTO oA TaBaTta. MoxeTe ga nposepuTe
Aanu BawmTe cagoBu 3a roTBeEHE Ce COOABETHN CO CMPOBeAyBaHe Ha TECT CO MarHeT.

o [BuxeTe ro MarHeToT KOH AHOTO Ha TaBaTa. [IoKOmnKy ce npuBrieye, TaBaTa e norogHa 3a uHaykuyja.

AKO HemaTe MarHert, ctaBeTe Mariky BoAa BO TaBaTta LUTO CakaTte fa ja npoeepuTe, a NoToa, aKko ,= *
He Tpernka Ha eKpaHOoT 1 BoAaTa Ce 3arpesa, TaBaTta € CooABeTHa.

e CapoBuTe 3a roTBEHE Of CreHuBe MaTepI/IjaJ'II/I He Ce COoOoABEeTHU. LEesioCHO He'pfocyBaqKM Yernuk,
anymMmmHnym mnm 6aKap 6e3 MmarHeTHa OCHOBa, CTakIo, OpPBO, NopuenaH, kepamMmuka n 3€MjeHVI canosu.

* He kopucTeTe cagoBm 3a roteere co HazabeHu paboBu unu 3akpnBeHa OCHOBA.

-

b. - 4 e ST,

X7 IXS Y 7

* [orpmxeTe ce Ha OHOTO Ha TaeaTa [Ja € Ma3HO, PaMHO NPUSIENeHo Ha CTakmoTo U Aa e Co ucTa
ronieMuHa kako puHrnara. Cekoraw cTaBajTe ja TaBaTa Ha cpevHa Ha puHrnara.

\/’—’;\? wé’llf 5 ':-“—\-’ \ = \r
- — Y A G e

* Cekorall KpeBajTe r1 TaBuTe of MHAyKUMCKaTa nnoya 3a rotBere — He nuarajte rv, buaejkn moxe ga
ro narpebat cTtaknoTo.
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I'Ipe,q npBaTa ynortpeba

\Lj Y 4

¢ 3a makcumarnHa edurKacHOCT, TeHLIepeTo Tpe6a na 6uge co ucTa roneMmHa Kako u puHrnarta, co
TaBaTa BO cpeauHaTa Ha puHrnara. He Tpe6a [a ce KopucTaT TeHLlepuHa co /:wljameTap noronem o
puHmarta.

* Nako He e HaBedeHO MakcMMmarnHo orpaHn4vyyBak€ Ha TexunHaTta 3a ceKoja pUHMa, ako TeHLepeTo
LLUTO C€ KOPUCTU UMa UCT ,qwjameTap Kako W puHrnara, Torawl Mmoxe 6e3benHo Oa ce KOPUCTU NOJSTHO
TeHLepe. ﬂOKOHKy e I'IOTpe6HO Aa ce KOpuUcCTu nomano TeHlepe, Tabenata nogony rn npukaxkyesa
MWHUManH1UTe 003BONEHN OANMMEH3UN Ha TEHLIepeTo 3a ceKoja puHma:

[OujameTap Ha puHrna MuH. anjameTap Ha
(mm) TeHyepe (MMm)
Punrna 1/2:180 mm 120 mm

3.3 Kopucrtewe Ha KOHTponuUTe Ha gonup

¢ KoHTponuTe pearmpaar Ha Jonup, Taka LWTo He Tpeba Aa BPLUMTE HUKAKOB NMPUTUCOK.
* KopwucTeTe ja noBpLUMHATA Ha NPCTOT, a He BPBOT.

° F(e ClylwHeTe 3By4YeH curHan CeKOj nar kora ke ce perucTtpupa gonup.

* [lorpwxeTe ce KOHTPONWUTE cekoralwl Aa buaaT YMcTu, CyBU U [a HEMa HUKaKBW npeamMeTtu (Ha np.,
npubop nnu Kpna) WTo rM nokpmeaar. [lypy 1 TEHOK Croj BoAa MOXe Aa ro OTEXHMW paKyBaheTo CO
KOHTponuTe.
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n Kako aa ce pa6otu co anapaToT

4.1 3a ga no4yHeTe ga rotBuTe

e OTkako Ke ce BKIlyu4W, 3BYYHUOT curHan ke ce
orracv efjHall, cute MHAMKaTopu CBeTHyBaaT
1 cekyHaa, a noTtoa ce racat, WTo MoKaxysa
JeKa nro4yaTa 3a roTBEHE € BO PEXUM Ha
NoAroTBEHOCT.

1. Oonperte ro konyeto ON/OFF, cute nHaukatopu
nokaxyBaar ,-“ unm ,--*.

2. CTaBeTe COOABETHO TaBYe Ha puHrNara LTo
cakaTte Ada ja kopucture.

Morpwxete ce OHOTO Ha TasaTta u
noBpLUMHATa Ha puHIMara ga ce
YUCTU 1 CYBW.

3. donpete ro konyeto 3a wu3bop Ha puHIMa,
MHOMKATOPOT A0 KOMYEeTo Ke Tpemka , o % “ 5
CeKyHau.

4. Noneka 6pojoT Tpenka, NnocTaBeTe ro HABOTO Ha
MOKHOCT CO MOCTOjaHO AoNupame Ha - unu ,+*.

MokeTe 1 aa nu3raTe no KOHTponarta
Ha nM3raqoT unu camo Aa Aonpete
Ha Koja buno To4ka of Nn3ravor.

e Ako He n3bepeTe MocTaBka 3a TOMSMHA BO POK
oA 1 MUHYTa, nrioyaTta 3a roteetse aBTOMaTCKu
ke ce ucknyun. Ke Ttpeba pa sanouHeTe
MOBTOPHO 0f Yekop 1.

* MoxeTe pa ja npomMeHnTe nocTtaBkata 3a
TOMJIMHA BO KOra cakaTe 3a BpemMe Ha roTBeH-€eT0.

SUZa

AKO eKkpaHOT Tpenka , Han3MeHUYHO CO

rocTtaBkata 3a jauMHa Ha TOMMWHa, Toa 3Hauu

aeka unu:

* He CTe NMOCTaBwWIle TaBa Ha cooABeETHATa puHIMa
unu,

* TaBaTa LUTO ja KOPUCTUTE He e COOoABEeTHa 3a
VHOYKLMCKO roTBEH:E Ui,

* TaBaTa € npemana wunau He e npaBuJiHO
nocTaBeHa BO cpeunHa Ha puHrnarta.

Hema pa ce 3arpeBa oCBeH akKo HeMa cooABeTEH
cag Ha puHMmara. EKpaHOT aBTOMaTCKM  Ke
ce uckny4m no 1 MUHYTa akKo He € MNoCTaBeH
cooaBeTeH caa.

4.2 Kora Ke 3aBpLuuTe co

rorteBeme

1. JonpeTe Ha konyeTo 3a M360p Ha pUHrnaTa WTo
cakarte fAa ja ucknyyure.

2. [lonpete noBeke natu Ha ,-“ UNKU nu3rajte no
NN3rayoT [0 NeBaTa Toyka, a noToa AonpeTe Ha
., VI JOMNpeTe ja neBaTa ToYKa Ha fM3rayor,
a notoa gonpete Ha ,-“. [orpmxeTte ce ekpaHOT
na npukaxe 0.

e —— - G» @ |

N —

nz
afpenesensnus
— e ——— - e GED @ |
- —

3. 3a ga rv uckny4mTe cute pUHIMmKM Co Aonvpare
Ha konyeto ON/OFF.

4. BHMMaBajTe Ha XelKuTe mosplumHu ,SH* ke
nokaxe Kkoja puHra e xewka Ha gonup. Ke
ncyesHe Kora noBplUMHATa ke ce onagu Ha
6e3benHa Temnepatypa. Moxe ga ce KopucTu u
Kako (yHKUMja 3a 3awTeda Ha eHepruja ako
cakaTte fa 3arpeeTe noseke TaBu, KOpuUcTeTe ja
pYHINaTa LWTo e Ce yLUTe XeLlka.

4.3 Kopucrtewe Ha pyHKUMjaTa
3a 3acunyBame

PyHkupjata ,Boost” (3acunysare) e dyHkumja
WITO ja MakcMmusmpa MOKHOCTa Ha wusbpaHaTta
puHrna. Kora e aktuBupaHa, dyHkuujaTa Tpae
5 MUHYTM M OBO3MOXyBa MOMOKHO U nobp3o
roTBEH-E, Ha Npumep, 3a 3arpeBake BOAA BO
ronemo TeHLIepe 3a roTBeH-e 0pU3 NN TECTEHNHU.
Kopuctewe Ha 3acunyBake 3a MpuUMeHa Ha
nororiemMa MOKHOCT
1. OonpeTe ro kon4yeto 3a n3bop Ha puHrMa WTo
cakaTe fAa ja 3acunuTe, WHAMKATOPOT A0
KOMYETO Ke TPerka , >~ “ Ha eKpaHoT.
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nKaKo Aa ce pabotu co anapaToT

2. [lonpete ja KoHTponata 3a dyHKuujata 3a
3acunyBake M puHrmarta ke novHe aa pabotu
BO peXxuMm Ha 3acunysBake. Ha ekpaHoT 3a
HanojyBakse Ke ce npukaxe ,P“ 3a fa ce o3Haum
[ieKa puHrnaTa e Bo PeXuMm Ha 3acunyBarbe.

Loep

3. BronemeHata MOKHOCT ke Tpae 5 MuHyTH,
a notoa puHrnaTa ke ce BpaTW Ha HWBO Ha
MOKHOCT 9.

4.Ako cakaTe fda ja oTkaxeTe yHkumjata 3a
3acunyBare 32 BpeMe Ha 5-MUHYTHOTO Bpeme
Ha paboTa, gonpeTe ro kon4eTo 3a u3bop Ha
pVIHIMa M UHAUKaTOPOT [0 KOMYeTo Ke Tperka.
[MoToa ponpete ja KoHTponarta 3a dyHKuujata
3a 3acunyBake W puHInaTa ke ce BpaTu Ha
HMBO Ha MOKHOCT 9.

A

2=

YnpaByBate co MOKHOCTa

Ha oBaa nrouva, cekoja puHrna moxe ga pabotu
co dyHkumjata Boost (3acunysame). Ako Tpeba
[a KOopuCTUTE 3acunyBake, MPBO MpoBepeTe
[anu gpyraTta pyHIna e Ha MakcMMarHo HMBO Ha

MOKHOCT oA 5.

4.4 KopucTterwe Ha (pyHKumjaTa
3a naysa - STOP+GO

dyHkuMjaTa 3a naysa Moxe [da Ce KOpUCTM
BO koe 6UNo Bpeme 3a BpeMe Ha rOTBEHETO.
OBO3MOXYBa 3anupare Ha kepamuukara nroda
3a roTBet€ 1 NodoLHa a ce BpaTuTe kaj Hea.

= 29

1. MorpwxeTe ce puHrnaTa ga padotu.

2. fonpete ro konyeto STOP+GO, mHankatopoT
3a puHrma ke nokaxe LlI“. Motoa, pabortarta
Ha Kepamuykata nrnoda 3a roTBewe Ke ce
[eaKT1BMpa BO OMCEroT Ha CUTE PUHITIM, OCBEH
konumkwata STOP+GO, ON/OFF n kon4yeTo 3a
3aKny4vyBare.

6= 311

3. 3a pa ro oTkaxeTe CTaTycoT Ha nay3a, gonpeTte
ro kon4yeto STOP+GO, no wro puHrnara ke
Ce BpaTh Ha CTEMNeHOT Ha MOKHOCT LUTO CTe ro
nocTaBure NPeTXoaHo.

3.'.':>p\ — 35

4.5 3aknyyyBaHe Ha

KOHTpoOInuTe

* MoxeTe ga rv 3aknyynTe KOHTponuTe 3a Aa
crnpeynTe HeHamepHa ynoTtpeba (Ha npumep,
Aeua Criy4ajHo Aa rv BKIyYaT puUHImuTe).

* Kora KOHTpoOnuTe ce 3akrny4eHu, CuTe KOHTPonm
ocBeH koHTponata ON/OFF ce oHeBO3MOXeHM.

3a pa ru 3akny4yuTe KOHTponute

1. JonpeTejakoHTponarta ,+* unu,-“ncToBpemeHo.

2. lHavkaTopoT Ha TajMepoT Ke npukaxe ,Lo".

3a pga rv oTKIny4YuTe KOHTponuTe

1. MorpwxeTe ce nnovyata 3a rotBewe Aa buge
BKITyYeHa.

2. flonpete un 3agpxete ,+“ nnu ,-“ 3 cekyHaun.

3. Cera moxeTe fa 3anoyHete fa ja Kopuctute
nriovarta 3a rotBem-e.

. — —— e D G |
1. .I‘..l @l IR

A \ d \
N
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n Kako aa ce pa6otu co anapaToT

Kora nnoyata 3a roreBewe € BO
peXUM Ha 3aknydyBake, cuTe
KOHTPONMU Ce WCKIyYeHU OCBEH
ON/OFF, cekoraw moxeTe da ja
UCKIy4nTe  Kepamuukata nnoda
co koHTpornata ON/OFF Bo wuteH
cnyyaj, Ho npBo Tpeba pa ja
OTKIy4nTE MroyaTta 3a roTBEHE BO
crnepgHata onepauuja.

4.6 3awTuTa o4 nperpeBame

BrpageHnoT ceH3op 3a Temneparypa ja creau
TemnepaTtypata BO BHaTpeLUHOCTa Ha mnrovara
3a roteetwse. Kora ke ce oTkpue npekymepHa
Temneparypa, nrioyata 3a roTBere aBTOMATCKU
ke npecrtaHe ga pa6oTu.

4.7 3awTuTa o4 n3neBakwe

[MnoyaTta 3a roTBewe ke UCMyLUTU 3ByYEH CUrHarn
N Ke ce UCKIy4YM OTKaKko ofpedeHa KonuyuHa
TEYHOCT Ke ce npenee Bp3 KoHTponuTe. [lokonky ce
Cry4u oBa, UCKIyYeTe ro HamnojyBaweTo, crieaeTe
 BoobuyaeHUTEe Mepku Ha NpPeTnasnuMBoCT
3a unuCTere TOMMM TEYHOCTU U MOrpuxKeTe ce
nnoyara 3a roteewe Aa 6uae cysa npes noBTOPHO
[a 3anoyHeTe COo roTBene. (BuaeTe Bo Yucremwe n
oOpXKyBaH-e).

4.8 OTKpuBawe Mmanu
npeamMeTu

Kora Ha wuHayKuuckaTa nroda 3a roTBewe Ke
CTaBMTe TaBa CO HecoodBeTHa rorieMuHa umnu

HemarHeTHa TaBa (Ha np. anymuMHUymcka)
WM HeKkoj Apyr Man npeamer (Ha np. HOX,
BUSbYLLUKA, KNyY), WHAyKUMCKata nnoya 3a

roTBeHe€ aBTOMaTCKM ce npedpra BO PexuM Ha
nogrotBeHocT 3a 1 mwuHyTa. BeHTunartopot 3a
napemwe ke pabotu ywre 1 MuHyTa.

4.9 MNpepynpeanyBatse 3a
npeocraHaTta TONJIMHA

Kora nnoyata 3a rotBewe paboTu HEKoe BpeME,
Ke wma npeocraHata TonnuHa. bBykesata ,H*
(vHOvkaTop 3a npeocTaHaTa TOMNMHA) ke ce
nojaBM Ha eKpaHOT Kako npeaynpefyBake 3a
MO>Ha NOBpPeAa 0f XeLuku noBpLnHm. Ke ncyesHe
Kora rnoBplMHaTa ke ce onagu Ha 6e3begHa

Temneparypa.

4.10 ABTOMaTCKO UCKIyYyBak€e

[Opyra 6e36enHOCHa KapakTepucTuka Ha nrovara
3a roTBEH€ € aBTOMAaTCKOTO McKydyBahwe. OBa
ce cryyyBa cekorawl kora ke 3abopaBute fa ja
ucknyuute puHrnara. CtaHgapaHvWTe BpemMunkba Ha
UCKIyYyBakse Ce NprKaxkaHu Bo Tabenarta nogony:

HuBo Ha
MOKHOCT

CraHpapaeH paboTteH
Tajmep (4ac)

Ol o Nl Ol W[N]~
NININIBA DD 0|0

4.11 Kopuctewe Ha TajmepoT

MoxeTe pa ro kopuctute TajMepoT Ha [Ba

pas3nnyHn Ha4vynHa:

* MoxeTe ga ro kopuctute kako onbpojyBad
Ha MuHYTW. Bo oBOj cny4aj, TajMepoT Hema
Oa WUCKNy4Yu HuedHa puHrna kora ke ncrteye
NMoCcTaBeHOTO BpeMe.

* MoxeTe pga ro nocraBuTe ga ce WCKIy4uu
e[Ha VMM MOBEKe PUHIMKN OTKaKo Ke ucrede
NOCTaBEHOTO BPEME.

* MoxeTe pga ro noctaBute TajMepoT go 99
MUHYTH.

KopucTterwse Ha TajmepoT kako oabpojyBay Ha

MUHYTH

Ako He usbupare HuegHa puHrIa

1. MorpwxeTe ce nnovata 3a rotBewe Aa buge
BKITyYeHa.

2. [lonpete ro KOMYETO Ha TajMepoT, MHANKATOPOT
3a Tajmep ke nokaxe ,30 O,

3.Mpunarogete ro TajMepoT €O JOMMP Ha
KOHTponaTta - unu +. [loctaBeHUTe MUHYTK Ke
6upat NoTBpAEHM OTKako ke Tpenkaat okony 5
cekyHau. Kora ke ce noctaBu BPeEMETO, BeAHall
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nKaKo Aa ce pabotu co anapaToT

ke noyHe Aa oabpojyBa. Ha aucnnejot ke ce
npukaxe ,:36:®O“ npeoctaHaToTo Bpeme.

4.3a pa ro OTKaxeTe TajMepoT, JOornpeTe ro
KOM4YeTO Ha TajMePOT, Ha EKPaHOT Ha TajmepoT
ke ce npukaxe ,00 a noToa Ha ekpaHOT Ke ce
npuKaxe ,--“.

5. 3By4HnoT curHan ke ce ornacu Ha cekon 30
CeKyHOW, a Ha eKpaHOT Ha TajMepoT Ke ce
npukaxe ,--‘ Kora ke uCTe4Ye MNOCTaBEeHOTO
BpeMme.

[onpeTe ja koHTponaTta ,-“ unu ,+“
Ha TajMepoT edHaLl 3a Aa HamanuTe
unu sroriemMmTe 3a 1 MUHyTa.

,El,onpeTe 1 3agpKeTe ja KoHTponara
.~ unn + Ha TajvepoT 3a pJa
HamanuTe unu 3ronemuTte 3a 10
MUHYTU.

AKO BpemMeTo Ha nocTaByBawe
HagMvHe 99 MUHYTW, TajMepoT
aBTomatckm ke ce Bpatu Ha 00
MUHYTU.

MNocTtaByBake Ha TajMepoT 3a MCKNyvyBake

Ha eiHa puHrna

1. donunpatrse Ha Kon4yeTo 3a n3bop Ha puHrmna.

2. [lonpeTe ro KONYETO Ha TajMePOT, MHOANKATOPOT
3a TajMep ke nokaxe , 30"

3.Mpunarogete ro TajMepoT €O [Jonup Ha
KOHTponara - unu +. [octaBeHUTe MUHYTU Ke
6uaaT NoTBpAEHN OTKaKo ke TpernkaaT okony 5
CeKyHAu.

85 @ - e e—ecese @ |

r’ \ :>

B —

[onpeTe ja koHTponaTta ,-“ unu ,+“
Ha TajMepoT edHaLl 3a Aa HamanuTe
unm sronemute 3a 1 MyUHyTa.

[HonpeTe 1 3agpxeTe ja kOHTponaTa
,~ unn +* Ha TajmepoT 3a pAa
HamanuTte unu 3ronemute 3a 10
MUWHYTH.

AKO BpemMeTo Ha nocTaByBake
HagMvHe 99 MUWHYTW, TajmepoT
aBTomMatckn ke ce Bpatm Ha O
MUHYTU.

4. Co ponupare Ha KonyeTo 3a n3bop Ha puHrma,
a notoa CO Jonvpare Ha TajMepoT, TajMepoT
Ce OTKaxyBa, Ha €eKpaHOT 3a MUHYTU ke ce
npukaxe ,00%, a notoa ,--*.

6 P00

5. Kora ke ce nocTaBv BpeMeTo, BegHall Ke NoyHe
Ja oabpojyBa, a Ha ekpaHoT ke ce MnpuKaxe ,,
;36:®* npeocTaHaToToO BpEMe.

LipBeHaTta Touyka 4O MHOUKATOPOT 3a

HMBO Ha MOKHOCT , S B ke cBeTHe,
WTO YyKaxyBa [eka puHrnmata e
n3bpaxa.
MocTtaByBakbe Ha TajMepoT 3a UCKNyYyBawe
Ha noBeKe oA efiHa puHrna
1. Jokonky oBaa dyHKUMja Ce KOpUCTU Ha
rnoBeke PWHIMM, MHAUKATOPOT 3a TajMep ke ro
rnoKaxe HajHUCKOTO Bpeme. (Ha np. BPeMeTo
Ha nocTaByBawe 3a puHrma 1# e 3 MuHyTH,
BPEMETO Ha MocTaByBake 3a puHrna 2# e 6
MWHYTU, WHAUKATOPOT Ha TajMepoT MnokaxyBa
»3)

LipBeHaTta Touyka 4O MHOMKaTOPOT 3a
HMBO Ha MOKHOCT Ke Tperka.

[ ] 5 (nocTaBeTe Ha 6 MUHYTI)
[o] m PX @ U:"'
3 (noctaBete Ha 3 MUHYTW)
2.Kora ke wucTeye TajMepoT 3a TrOTBEHE,
cooAdBeTHata puHIma aBTOMAaTCKu ke ce
VCKITYYM.

AKo cakaTe [fga ro npoMeHuTe
BPEMETO OTKaKo Ke ro nocTtaBuTe
Tajmepot, Tpeba ga 3anouvHeTe of
yekop 1.
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nKaKo Aa ce pabotu co anapaToT

4.12 NMocTaBKu 3a TONNMHa

MocTaBkMTe nogony ce camo Hacoku. TouyHaTa
rnoctaBka Ke 3aBUCW Of, HEKONKy dakTtopw,
BKIy4YyBajkm ro BawwvoT cap 3a roteewe U
KOnuYMHaTa LUTO ja roTBUTe.

TonnuHa | CooaBeTHOCT

1-2 * 3aTONMyBake Manu KOnM4nHm
XpaHa

* TOMewe YoKonaao v nyTtep

* HEXHO Kpykahe

» 6aBHO 3aTonnyBame

3-4 * MOBTOPHO 3arpeBake
* 6p30 KpyKare
* TOTBEHE OpPU3

5-6 * nanadnHKu

7-8 * MOTNPXyBake
* roTBeH-€ nacta

9 * MOTNPXyBake CO MeLlare
* NpXere

* joBeyBame Ha cynarta Ao
BpUEHe

* 30BpVBak-€ BOAa

BrpageHa nnoya 3a rotBewe / YnatcTeo 3a ynotpeba
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HHacom 3a rotBewe

BHumaBajTe npu npxewe Ouaejkm
Macnoto M MacHoTuUTe  ce
3arpeBaat MHory 6p30, 0co6eHo
ako ja kopuctute dyHkumjata 3a
3acunyBawe Ha  MHAyKuMcKaTta
nnoya 3a roteete. Ha ekcTtpemHo
BMCOKW  TemnepaTtypu  MacrnoTto
M MacHoTuuTe Ke ce 3ananar
CMOHTAaHO M oOBa MpeTcTaByBa
Cepuo3eH pu3nK of noxap.

5.1 CoBeTu 3a rorBeHe

Kora xpaHaTa ke 30Bpue,
Temneparypara.

KopucTeweTo Kanak ke ro ckpatv BpeMeTo Ha
roTBene 1 Ke 3awteam eHepera CO 3apxyBaH-e
Ha TonfnHaTa.

HamarneTe ja

Hamanete ja KonnymHata Ha TEe4YHOCT uUnun
MacHoOTUM 3a fa ro Hamanute BpeMeTo Ha
roTBeH-€.

3arnoyHeTe Co roTBeHE Ha BIUCOKa TeMneparypa
1 HamareTe ja TemMrneparypara Kora xpaHaTa ke
ce 3arpee.

Kpukamre, rorBese opus

Kpukaweto ce cnydyBa nop Toykata Ha
Bpuewe, Ha okony 85°C, kora meypuura
NOBpPEMEHO ce KpeBaaT Ha noBpLuMHAaTa Ha
TeYHOCTa 3a roTBeHe. Toa € KIy4HO 3a BKYCHU
cynu 1 AenukaTHn Yopbu Guaejku BKycoBuTe ce
pa3suBaaT 6e3 ga ce npesapwu xpaHata. Ncto
Taka, Tpeba fa rv rotBMTe COCOBUTE CO OCHOBA
o[ jajua u cocoBuTe 3rycHaTu co GpallHo noa
ToYKaTa Ha BpUEH-E.

3a HeKkou 3afayu, BKIYYUTESHO W FOTBEHETO
opu3 co MeToZd Ha ancopnumja, Moxe aa 6uge
notpebHa noctaska NOBMCOKa Of HajHKCKaTa 3a
[a ce 06e3beau NpaBunHO roTBEHE Ha XpaHaTta
BO MpenopaYaHoTo Bpeme.

Mpxere cTek
3a Aa roteute CO4HU 1 BKYCHU CTEKOBU:
1. Mpeq roTBewe, ocTaBeTe ro MecoTo Ha CobHa

Temneparypa okony 20 MUHYTW.

2. 3arpejTe TaBa 3a npxewe co gebeno aHo.
3. MpemaykajTe rm ABeTe CTpPaHM Of CTEKOT CO

macrno. Hakanete Marsiky Macro BO 3arpeaHata
TaBa, a NoToa CTaBeTe ro MecoTo BO Hea.

4. CBpTeTe ro CTeKOoT CaMO efHall 3a BpeMe Ha

roTBeweTo. TOYHOTO BpemMe Ha roTBere Ke
3aBucK o aebenvHata Ha CTeKOT M of Toa
Kornky cakate pa 6uge 3rotBeH. Bpewmeto
MOXe Aa Bapupa of okofy 2 [0 8 MUHYTK 3a
cekoja cTpaHa. [puTUCHeTe ro cTekoT 3a Aa
NpoLEHNTE KOJIKY € 3rOTBEH - KOMKY € MOLBPCT,
TOmKy Nofobpo Ke ce UCTpXkK.

5. OcTaBeTe ro CTEKOT a OTCTOM Ha Tomnma YvHuja

HEKONKY MUHYTM 3a [a Ce OMywTW U OMEKHe
npea cepeupatbe.

3a noTnpxyBawe Co Meluate

1.

. MogroTBeTe

M3bepeTe BOk CO pamMHa OCHOBa COOABETEH 3a
VHAYKUMja UNn ronemMa Tasa 3a NpXxehe.

M cuTe COCTOjkM u onpema.
MoTnpxxyBareTO CO Mellare Tpeba aa e 6p3o.
AKO roTBUTE rOnemMm KOMWYMHKU, FOTBETE ja
XpaHaTta BO HEKOJIKY noManu nopLum.

.3arpejte ja TaBata kpaTko W [Jopajte ABe

naxuuu macno.

. [pBo 3roTBeTE ro MecoTo, CTaBeTe ro Ha CTpaHa

1 ofpXXyBajTe ro Tonso.

MoTnpxeTe ro 3eneH4YykoT co Mellawe. Kora
e TomMom, HO Cé ywTe KpuKkas, BKIydyeTe ja
pVHINaTa Ha noHucka Temneparypa, Bpartete ro
MecoTo BO TaBaTa ¥ 4ofajTe ro COCoT.

HexHo npomeluajTe ri cocTojkute 3a aa bugete
CUTYpHU [eka ce 3arpeaHu.

. CepBupajTe BegHaLl.
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HMOHTMpaI-be Ha anapartot

6.1 MNpen Aa ja MoHTUpPaTe nNroyarta 3a roTBeke, NorpuxeTte ce
Aeka

Pa6oTHaTta noBpLlMHa € KBagpaTHa W paMHa U HUefeH CTPYKTYpeH erieMeHT He mnornpeyysa Ha
GapanaTa 3a npocTop.

PaboTtHaTta noBpLuMHa e n3paboTeHa of MaTepwujan oTNoOpeH Ha TOMMMHA.
Ako nrnovaTta 3a rotBet-e Ce MOHTVPa Haj pepHa, pepHaTta Aa uMa BrpaZeH BeHTUNaTop 3a Nafeke.

MoHTupareTo ke Buae BO COMMacHOCT CO cuTe Gapara 3a [03BOfa M BaXe4ykuTe CTaHaapau u
MPOMUCH.

CoofBeTeH M30MaLuyuCcK1 NPeknHyBay Koj OBO3MOXYBa LIENOCHO UCKITyYyBake Of, HamojyBateTo Co
eneKkTpyYHa eHepruja e BrpafieH BO TpajHaTa enekTpuyHa nHctanaumja, MOHTUpaH 1 NO3ULIMOHUPaH
Taka LITO € BO COrfacHOCT CO JloKanHMTE npasuia M MNponucK 3a erekTpuMyHa MHcTanauuja.
M3onaumncknoT npekmHyBay mopa Aa buge o ogobpeH Tvn 1 Aa 06e3bean KOHTaKTHa OABOEHOCT Of,
3 MM Co BO3AYLLEH ja3 BO CWTE MOMOBK (MM BO CUTE aKTUBHU [pasHW] MPOBOAHMLM ako roKanHuTe
npaeurna 3a NnoBp3yBak-€ ja J03BONyBaaT OBaa Bapujauuja Ha baparaTa).

M3onaumckvoT npeknHyBay ke 6uae necHo focTaneH 3a KyrnyBadqoT Kora niioyarta 3a rotsewe ke ce
MOHTMpA.

D,OKOJ'IKy nvarte COMHeXu BO BpCKa CO I/IHCTaJ'IaLI,I/IjaTa, KOHch'ITI/IpajTe Ce CO JoKanHute rpagexHu
BNMNacTu U NOO3AaKOHCKUTE aKTu.

3a suAHVTe MOBPLUMHKM OKOIy Mriovata 3a roTBeke KopucteTe 3aBplUHM 06paboTKM OTMOPHU Ha
TOMMMHA U NECHU 32 YUCTEHE (KaKO LUTO Ce KepaMUYKUTE MIOYKN).

6.2 OTKako Ke ja MOHTUpaTe nyioyaTa 3a rotBewe, Norpmxerte ce
Aeka:

Kabenot 3a HanojyBare He e focTaneH Npeky BpaTUykuTe of KpeaeHumTe nnm rokute

ViMa coogBeTeH NMpOTOK Ha CBeX BO34yX O HaaBOpeEeLIHOCTa Ha KyjHCKVIOT eneMeHT 4O OHOTO Ha
nriovarta 3a roteeme.

AKo nnoyaTta 3a rotBeH-€ € MOHTUpaHa Haj huoka Unu KpedeHeL, Nnof ocHoBaTa Ha nroyarta ce
MOHTMpa TepMUYKa 3aliTUTHa Gapuepa.

M3onauuckmot NpeKknHyBa4y € NNIeCHO oCTaneH 3a KrneHToT.

6.3 MoHTHMpawe Ha anapaToT
Mceuete ja pa60THaTa noBpLUMHa cnopen AMMEeH3nnTe NpukaXxaH Ha LpTexXoT.

Mop cekaksu OKOSIHOCTW, NMOTpUXeTe ce kepamuykaTta nnoda aa 6uae o6po nposeTpeHa M aa He ce
GroKkMpaHy BNesoT 1 1M3nes3oT 3a Bo3ayx. [orpmkeTe ce MHAyKLUMCKaTa nnoya 3a roteewe ga ouge Bo
nobpa paboTtHa cocTojba. Kako WTo € npukaxxaHo nogorny.
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoT
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoT
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HMOHTMpaI-be Ha anapartot
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoT

6.4 NoBp3yBak€ Ha NyioyaTa 3a rotBeH€e COo erieKTpuyHaTta
Mpexa

OBaa nnoya 3a rotBeHwe Mopa Ja ja NoBp3e CO efleKTpUYHaTa Mpexa camo COoABETHO KBannMrKyBaHO
nue.

Mpen noBp3ayBare Ha nno4vaTa 3a roTBexe CO enekTpuyHaTa Mpexa, npoBepeTe Aanu:

1. JomallHMoT cucTeM 3a NoBp3yBak-€ € COOABETEH 3a eHeprujarta LUTo ja TPOLM NfioyaTa 3a roteere.
2. HanoHoT ofroBapa Ha BpeHOCTa HaBefeHa Ha nioykata co noaaTouu 3a NPOn3BOAOT.

[enoswuTe op kabenoT 3a HanojyBake MoXaT [a ro usapxar onToBapyBaH-€TO HaBEAEHO
Ha nro4kara co cneundukauun. 3a Aa ja NoBp3eTe nrovaTa 3a roTBeHe Co enekTpnyHaTa
Mpexa, He KopucTeTe aganTepu, peayKkTop Unv pasrpaHyBadkv ypeam, buaejkm Tne moxat
[a npeausBukaaTt nperpesakbe 1 noxap.

KabenoT 3a HanojyBae He cMee Aa Aonupa A0 XeLKy AeroBy U Mopa Aa 6uae nocTaseH
Taka LWTO HeroeaTta Temnepatypa Hema Aa HagMuHe 75°C BO HUTY eieH MOMEHT.
MpoBepeTe co enekTpuyap Aanu AOMaLIHMOT CUCTEM 3a MNoBp3yBakbe € cooaBeTeH Ge3
naMeHu. ViameHnTe cmee Aa rv npaev camo KBanuduKyBaH enekTpuyap.

HanojyBareTo Tpeba Aa 6rae noBp3aHO BO COMMAaCHOCT CO PENeBaHTHUOT CTaHAAPA WX CO e4HOMOMNEH
npekvHyBay. MeTogoT Ha NoBp3yBak-e € NpuKaxaH Noaorny.

220-240V ~

6paoH-rjava-smed-Kopu4HeBbIi-kopUYHEBUI-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-bragzowy-braunen-brun-bruin-maro-kadsis-
kahverengi-donn-brinn

geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbln-XoBTUI/3eneHnin-xacbin/capbl-zlutd/zelena-zlta/zelena-

@ E yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
sarga/zéld-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-p1Ae-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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YUucrtewe n Hera

Lto Kako BaxHo

CexkojaHeBHO | 1. VicknyyeTe ro HanojyBaweTo Ha |+ Kora HanojyBakeTo Ha nnovarta 3a rotBere
Bankawe  Ha nrioyara 3a rotBem~e. € UCKMy4yeHo, Hema Aa uma uHAvKauuja
CTaknoTo|2 HaHeceTe cpefcTBO 3a unWCTewe | 3a HKellka MOBPLUMHA®, HO MrnoyaTta 3a
(oTnevaToun Ha nnodvata 3a roTBeH€ [OAEeKa| FOTBEeHe MOXe cé ywTe fa obuge xewwuka!
on npcTw, CTakKIoTo € cé ywTe Tonno (Ho He | buaere UCKNyYNTENHO BHUMATENHMU.

Tparn, [aMmku |  KeLuko!) e JaknTe cTpyrankum 3a 4MCTEHEe, HeKou
octaBeHn of | 3. cnnakHeTe © um3bpuweTre CO | HajNOHCKM CTpyranku u rpybute/abpasvneHm
XpaHa WUNM|  4MCcCTa Kpra Unu xapTueHa kpna. CpeAcTBa 3a YNCTeHE MOXe Aa ro usrpebat
uctypawa Ha | 4. [NoBTOpHO BKIyYeTe ro| craknorto. Cekoraw 4uTajTe ja eTukerarta
CTaknoTo LWTO| HamnojyBakeTo Ha nfovata 3a| 3a [a NpoBepuTe [anu CpeacTBOTO 3a
He cogpxar| roTBere. YMCTEHE UIMN CYHIepOoT Ce COOABETHMU.
Lekep) * Hukoraw He ocTaBajte ocTtatouyM of

YMCTEHE Ha NroYyara 3a roTBeHEe: CTaKMoTO
MOXe fa ce obou.

MpenuBawe
npu  BpUEHSE,
ToneHe n
mcrtypamwe
Tonon  wekep
Ha CTaknoTo

BepnHaw oTcTpaHeTe M co napue
pnba, HOX 3a manerta wunu cTpyranka
CO KWMeT, MorogHa 3a WHAOYKUMCKM

CTakneHn nno4yn 3a roTBewe,

HO

BHI/IMaBajTe Ha >XelKnTe NoBpLUMNHA
Ha pUHMmMuTe:

1.

Wcknyyete ro HanojyBareto of
SWA Ha nnoyara 3a roteeme.

» OTCTpaHeTe M [JaMKuTe OCTaBeHU of
CToMeHa XpaHa ¥ XpaHa CO Liekepu unu
UCTypeHa XpaHa LUTO € MOXHO MOCKOPO.
AKO ce ocTaBar [a ce U3naaar Ha CTaknoTo,
Moxe aa buhe Tewko Ja ce oTcTpaHar unm
Oypv 1 TpajHO Oa ce OLWTeTW CTakrneHaTa
noBpLUMHA.

» OnacHOCT of ceyere: Kora 3alTUTHUOT

2. [ipxeTe ro ce4nnoTo unm npubopoT | Kamak €  MOBMeYeH, Ce4yunoto  BO
nog aron og 30° u m3rpebeTe ja| cTpyrankarta e ocTpo kako 6pud. Kopuctete
HeuuctoTujata WNM WCTypeHaTa| MHOry MNpeTnasnuMBo W ceKoraw 4yBajTe
TEYHOCT Ha nagHO MecTo Ha| ro Ha 6e3benHo n noganeky of godar Ha
nroyara 3a rotBem-e. neua.
3. UcuncteTe ja HeunctoTujata unu
MCcTypeHaTa TEeYHOCT CO KyjHCKa
Kpra unm xapTueHa kpna.
4. Cnepete v YekopuTe of 2 no
4 3a ,CekojoHEeBHO Barnkawe Ha
CTaKnoTo" norope.
lMpeneBara Ha | 1. VcknyyeTe ro HanojyBaweTo Ha | [lnoyata 3a roteBewe MOXe [Aa MCNyLTu
KOHTpOnuTE Ha nrnoyarta 3a roTBeH-e. 3BYYEH CUrHam v camarta [a Ce WCKIy4u,
nonup 2. VcuucTeTe ro uM3neBaweTO CO| a KOHTPONUTE Ha [JONMMP MOXe pfa He
CyHrep (byHKUMOHMpPaaT [ofeka uMa  TeYHOCT
3. N3bpuwerte ja noBpwumHata 3a| Ha HuB. M3bpuwerte ja nosplmHaTa 3a
KOHTpONa Ha [OMup CO  YWCT| KOHTpOmna Ha AOMvp Mpef NMOBTOPHO Ada ja
Bra)keH CyHrep unv kpna. BKMy4MTE Nnoyarta 3a rotBeH-e.
4. N3bpuweTe ja nosplmHaTa co
XapTueHa Kkpna gopgeka LEenocHO
Aa ce UCYLLN.
5. MosTOpHO BKIy4eTe ro
HanojyBakeTo Ha mnnoyaTta 3a
rOTBEH-E.
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n PewaBate npobnemu

PewaBakwe npo6nemu

MaBHa npuynHa

PelwieHue

[MnoyaTa 3a roteBewe He
MOXe [ja Ce BKIy4un.

Hewma cTpyja.

MpoBepeTe fanu nnoyaTa 3a rOTBEH:E
e MoBp3aHa CO HarnojyBakeTo U Janu e
BKMyyeHa. MNpoBepeTe fanu uMa npekuH
Ha enekTpuyHaTa eHepruja Bo BawwmoT
[lOM unu obnacTt. AKo CTe npoBepune cé
1 npobrneMoT Mpomdorku, jaBeTe ce Ha
KBanUdUKyBaH TexHUYap.

KoHTponuTe Ha gonup He
pearupaar.

KoHTponuTe ce 3aknyyeHu.

OTtknyvete rm koHTponuTe. Bupgete ro
genot ,Kopuctewe Ha wuHAyKUMckaTta
nrioya 3a roteBer€e“ 3a ynaTcrea.

KoHTponuTe Ha gonup ce
TELUKN 3a paKyBake.

Moxe pa uma man cnoj
BOJa BpP3 KOHTpONUTE unu
Moxebu ro  KopucTuTe
BPBOT Ha MpCTOT Kora T
JonvpaTe KOHTPOnuTe.

Morpmxete ce obnacrta 3a gonup Ha
KOHTponute fda buae cyBa U KopucteTe
ro UuenuoT TMNpcT Kkora ru pJgonupare
KOHTpOnuTe.

CraknoTo ce rpebe.

CapoBn 3a
rpy6u pabosu.

rotBewke  Cco

KopwucTeTe cagoBu 3a rotBete Co pamHO
1 masHo gHo. MornegHete Bo ,M360p Ha
COOABETHN CafioBM 3a roTBEH:-E".

Ce KOpUCTaT HeECOOOBETHMU,
aGpaBVIBHVI cTpyranku unm
cpeacTBa 3a YUCTEHE.

MornegHeTe BO ,YnCTerse U 0ppXKyBaHEe".

Hekon TaBu nenywTaar
3ByLUM Ha nyKawe unm
KNnnKamwe.

OBa Moxe pa Guge
npean3BrKaHo on
KOHCTpyKUMjaTa Ha capoTt
3a roteewe (CrioeBu of

OBa e HopMariHO 3a CafjoBUTE 3a rOTBEH-e
N He ykaxyBa Ha AedekT.

McryliTa TMBOK 3BYK Ha
3yete Kora ce KopucTu
Ha BMCOKa Temneparypa.

pas3nnyHn mMeTann [(e]7]
BMOpMpaar pasnuyHo).
WHoykunckata nnova
AyKu OBa e npeausBukaHo | OBa e HopmanHo, Ho ByyaBaTta Tpeba aa

on TexHornoruvjaTta Ha
MNHAOYKLMNCKO rOTBEHE.

ce CMVIpY MNW LIENOCHO [a ucyeaHe Kora
Ke ja HamanuTe nNocTaBkaTa 3a TonnvHa.

ByyaBa opg BeHTUNaTop
wTo noara oa
nHayKkuMckata nnoya 3a
roTBEH-E.

BeHTunartopot 3a nagewe
BrpafleH BO MHAyKuMcKaTta
nrnoya ce BKIy4un 3a Aa
cnpe4n nperpeBake Ha
enekTpoHukata. Moxe pfa
npoforkun Aa pabotn aypwu
N OTKaKo Ke ja uckny4uTe
nHayKumckara nnova.

OBa e HopmanHo M He 6apa HMKaKBO
[OejcTBo. He ro NCKIy4yBajTe
HanojyBareTO Ha MHAyKuMckaTa mnnoda
o[ saoT foaeka paboTu BeHTUNAToOPOT.
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n PewaBake npobnemu

TaBwuTe He ce 3arpeBaart 1
ce nojaByBa Ha EKpaHoT.

WHpykunckata nnoya
32 rOTBEHE HEe MOoxe
Ja ro pertektupa cagor
bupejkn He e mnorofeH 3a
WNHAYKLIMCKO rOTBEHE.

KopwcTeTe cafoBm 3a rotBeHe COOABETHU
3a MHOYKUWCKO roTBemwe. [ornegHeTe BO
nenot ,M36op Ha coodBETHWM CafoBU 3a
roTBeHe".

MHoykunckata nnova 3a
roTBe€ He MOXe fga ro
peTekTnpa cagoT buaejkm
e npemar 3a puHrnaTa unm
He e NpaBUITHO NMOCTaBEeH BO
cpeauvHara.

[MoctaBeTe ja TaBaTa BO cpeguHaTta
W npoBepeTe Aanu Hej3MHOTO AHO ce
coBnara Co rornemuHaTa Ha puHrnara.

puHmMarta

unuM  ase

roTBeHe).

MHaykumckaTa nnova unm
Heo4eKyBaHO
ce McKnyuwn, ce ornacu
TOH U Cce npukaxysa
kof 3a rpewka (0Bn4HO
Han3MeHWYHO CO efHa
uncppn  Ha
eKpaHoT 3a TajMepoT 3a

TexHu4kn gedekt

3anvwete M BykBute U OpojkuTe 3a
rpellka, WCKMy4yeTe ro HamnojyBatEeTo
Ha WHOyKUMCKaTa nnova of SuaoT U
KOHTaKTUpajTe KBarmuKyBaH TEXHUYaPp.

Mpuka3 Ha AedeKT n NpoBepkKa 3a UHAYKLMCKA PUHIIa

[okonky ce nojaBu abBHOpManNHOCT, MHAYKUMCKaTa Noya 3a rorBeke aBTOMaTCKu Ke Brese BO 3alTuTHa

cocTojba 1 ke r npuKaxe COOABETHUTE 3aLUTUTHU KOLOBU:

Pewasawe | MmaBHa npuumHa PelwieHne
npobnemu
F3/F4 [edekT Ha ceH30poT 3a Temneparypa Ha | KoHTakTupajte KBanudukyBaH
WHAYKLUUCKUOT HaBoj. TEXHU4ap.
FO/FA [edekT Ha ceH30poT 3a Temnepartypa Ha | KoHTakTupajte KBanuukyBaH
IGBT. TEeXHU4Yap.
E1/E2 ABHOpMareH HanoH Ha HarmnojyBake. [MpoBepeTe pJanu HanojyBakeTo €
HOpMarHo.
Bknyyete ro HanojyBateTO OTKako
HanojyBakeTo Ke ce Hopmanuaupa.
E3 Bucoka Ttemnepatypa Ha ceH3opoT 3a | KoHTakTupajte KBanugukyBaH
Temneparypa Ha UHAYKUUCKNOT HaBoj. TexHn4ap.

FopeHaBeAeHOTO e NpoLeHKa 1 NpoBepka Ha BooGUYaeHU AedheKTu.

He ro packronysajre ypenor camu 3a na usberHete kakeu GUMO OMACHOCTM U OWTETyBarba Ha
MHIYKLUYCKAaTa NioYa 3a roTBeHse.
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nTeXHW-IKM JFINCT CO nogaToumn

WHdopmaLmm 3a AOMaLLHKN eNEeKTPUYHU NJI04YU 3a roTBeHe

Cumbon Cumbon Cumbon
BpeaHocT BpeaHocT BpeaHocT
EpanHuua EanHuua EanHuua
WpenTudmkaumnja Ha mopenor: HDI 32400 TO
HDI 32401 TO
Tun Ha wnoperT: BrpageH
unopet
Bpoj Ha 30HM 3a roTBeH€e U/Unu 2 30HM
NOBPLUNHU:
TexHonoruja Ha 3arpeBame WNHAYKLMUCKN
(VHAYKUMCKX, pagnjaHTHU, LBPCTH 30HU
nnouum):
3a Kpy>XHU 30HU 32 roTBEH-E:! a 3oHa 1: 18.0 cm
AvjameTap Ha KopyMcHaTa NoBpLUNHA 3oHa 2: 18.0
Ha ceKoja eNneKTPUYHO 3arpeaHa 30Ha,
3a0KpY>XeH Ha Hajonucku 5 mm:
3a HeKpYXHU 30HU: AOIMKUHA U L N/A cm
LUIMPUHA Ha KOPUCHAaTa NOBpPLUMHA W
Ha ceKkoja 30Ha, 3aoKpyXeHa Ha
Hajonuckmn 5 mm:
MoTpolwlyBayka Ha eHepruja no 30Ha, ECelectric 3oHa 1: 184.9 Wh/kg
npecmeTtaHa no kg: cooking 3oHa 2: 194.0
MoTpowyBayka Ha eHepruja 3a uenara | ECelectric hob 189.4 Wh/kg
nnoya, npecmeTtaHa no kg:
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Przed rozpoczeciem uzytkowania
nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi!
Szanowni Klienci,

Dziekujemy za wybranie produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyréb ten, wyprodukowany
z zapewnieniem wysokiej jakosci przy uzyciu najnowszych technologii, okaze sie w
petni  zadowalajgcy. Dlatego  przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje

obstugi i wraz z dotgczonymi dokumentami i zachowa¢ ja do wgladu na przysztosé. Przekazujac
urzadzenie komus innemu nalezy dotaczy¢ instrukcje. Nalezy przestrzega¢ wszystkich ostrzezen i
informacji zawartych w instrukcji obstugi.

Nalezy pamietac, ze instrukcja odnosi sie takze do kilku innych modeli. R6znice pomiedzy nimi sg
wyraznie opisane w instrukcji.
Znaczenie symboli

W niniejszej instrukcji stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazne informacje i przydatne wskazéwki doty-
czace uzytkowania.

UWAGA: Ostrzezenia dotyczace sytuacji zagraza-
jacych bezpieczenstwu, zyciu i mieniu.

UWAGA: Niebezpieczenstwo pozaru.

UWAGA: Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym.

> P B




"gaine instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

Wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa Przeczytaj
uwaznie i zachowaj na przy-
szlos¢

1.1 Ogolne zasady bezpie-
czenstwa

Rozdziat ten zawiera In-
strukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga w uniknig-
ciu pozaru, porazenia pra-
dem, narazenia na wyciek
energii mikrofalowej, obra-
zen clata lub uszkodzenia
mienia. Nleprzestrzegame
tych instrukcji uniewaznia
wszystkie gwarancje.

- Produkty firmy Beko spet-
nia wszystkie wymogi
stosownych norm bezpie-
czenstwa. W przypadku
Jakiegokolwiek uszkodze-
nia urzgdzenia lub prze-
wodu zasilajgcego, aby
unikng¢ wszelkich za-
grozen nalezy oddac je
do naprawy lub wymiany
przez sprzedawce, punkt
serwisowy lub specjali-
ste albo autoryzowany
serwis. Niewtasciwa lub

niewykwalifikowana na-
prawa moze spowodo-
wac niebezpieczenstwo |
zagrozenie dla uzytkow-
nika.

1.2 Instalacja

Zagrozenie porazeniem pra-

dem elektrycznym

« Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek prac lub
konserwacji urzgdze-
nia nalezy odtaczyc je od
sieci elektryczne.

« Podtgczenie do dobrego
systemu uziemienia jest
niezbedne i obowigzkowe.

« Zmiany w domowej in-
stalacji elektrycznej mogg
by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

- Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac porazenie prg-
dem elektrycznym lub
Smierc.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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1.3 Obstuga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pra-
dem elektrycznym

« Nie gotowac na uszko-
dzonej lub peknietej
ptycie grzewczej. Jesli po-
wierzchnia ptyty grzew-
czej peknie lub ztamie
sie, nalezy natychmiast
wytgczyC urzadzenie
za pomocg wytgcznika
Sciennego | skontaktowac
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

« Przed czyszczeniem lub
konserwacjg nalezy wy-
taczyc ptyte grzewcza na
Scianie,

« Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac porazenie prg-
dem elektrycznym Ilub
Smierc.

1.4 Zagrozenie dla zdrowia

« Urzadzenie jest zgodne z
normami bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

1.5 Zagrozenie zwigzane z
goraca powierzchnia

« Podczas uzytkowania
dostepne czesci urzgdze-
nia mogg nagrzac sie do
temperatury powodujgcej
oparzenia.

« Nie nalezy dopuszczac do
kontaktu ciata, odziezy lub
Jakichkolwiek przedmio-
tow innych niz odpowied-
nie naczynia kuchenne
ze szktem indukcyjnym,
dopoki jego powierzchnia
nie ostygnie.

«Nie nalezy umieszczac
na powierzchni kuchenki
metalowych przedmio-
tow, takich jak noze, wi-
delce, tyzki i pokrywki,
poniewaz mogg sie one
nagrzewac.

- Trzymac dzieci z dala od
urzgdzenia.

« Uchwyty rondli mogg
by¢ gorgce w dotyku.
Sprawdz, czy uchwyty
rondla nie wystajg poza
Inne wtgczone pola

284/ PL
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grzejne. Przechowywac
uchwyty w miejscu nie-
dostepnym dla dzieci.

« Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac oparzenia.

1.6 Zagrozenie przecieciem

- Gdy pokrywa zabezpie-
czajgca jest schowana,
ostre jak brzytwa ostrze
skrobaka ptyty grzewcze;
Jest odstonigte. Uzywac z
navayzsza ostroznoscig
| zawsze przechowywac
W bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

- Niezachowanie ostroz-
nosci moze spowodowac
obrazenia ciata lub skale-
czenia.

1.7 Wazne instrukcje doty-
czace bezpieczenstwa

« Przed przystgpieniem do
instalacji lub uzytkowania
urzadzenia nalezy uwaz-
nie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje.

« Na urzadzeniu nie nalezy

umieszcza¢ zadnych ta-
twopalnych materiatow
ani produktow.

« Nalezy udostepnic te in-
formacje osobie odpo-
wiedzialnej za instalacje
urzgdzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty
Instalac]i.

- Aby unikngc zagrozenia,
urzadzenie nalezy zain-
stalowac zgodnie z niniej-
szg instrukcjg instalacji.

« TO urzgdzenie moze byc
prawidtowo zainstalo-
wane i uziemione wytgcz-
nie przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

« TO urzgdzenie powinno
by¢ podtaczone do ob-
wodu wyposazonego w
wytgcznik zapewniajgcy
catkowite odtaczenie od
zasilania zgodnie z prze-
pisami dotyczgcymi oka-
blowania.

- Nieprawidtowa instalacja
urzgdzenia moze Sspo-
wodowac uniewaznienie

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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gwarancji lub roszczen z
tytutu odpowiedzialnosci.

«Nigdy nie pozostawiaj
uzywanego urzgdzenia
bez nadzoru. Przegrza-
nie powoduje dymienie |
ttuste wycieki, ktore mogg
sie zapalic.

« Nigdy nie uzywaj urzg-
dzenia jako powierzchni
roboczej lub do przecho-
wywania.

« Nigdy nie zostawiaj zad-
nych przedmiotéw ani
przyborow na urzadzeniu.

- Nigdy nie uzywaj urza-
dzenia do ogrzewania po-
mieszczenia.

«Po zakonczeniu uzyt-
kowania nalezy zawsze
wytgczac pola grzejne |
ptyte grzewcza w spo-
séb opisany w niniejsze]
instrukcji (np. za pomoca
przyciskow dotykowych).

- Nie pozwalaj dzieciom
bawi¢ sie urzgdzeniem,
siadac¢ na nim, stawac lub
wspinac sie na nie.

W szafkach nad urza-
dzeniem nie nalezy prze-
chowywac przedmiotow,
ktore mogag zaintereso-
wac dzieci. Dzieci wspina-
Jjgce sie na ptyte grzewczg
mogg doznac powaznych
obrazen.

« Nie pozostawiaj dzieci sa-
mych lub bez nadzoru w
obszarze, w ktorym urzg-
dzenie jest uzywane.

« Odpowiedzialna i kom-
petentna osoba powinna
poinstruowac dzieci lub
0soby niepetnosprawne
w zakresie obstugi urzg-
dzenia. Instruktor powi-
nien upewnic sie, ze moze
korzysta¢ z urzgdzenia
bez zagrozenia dla siebie
| otoczenia.

« Nie naprawiaj ani nie wy-
mieniaj zadnych czesci
urzgdzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w
instrukeji obstugi. Wszel-
kie inne czynnosci ser-
wisowe powinny byc

286/ PL

Ptyta indukeyjna / Instrukcja obstugi



"gaine instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

wykonywane przez wy-
kwalifikowanego tech-
nika.

-Do czyszczenia ptyty
grzewczej nie nalezy uzy-
wac myjki parowe.

«Nie umieszczaj ani nie
upuszczaj ciezkich przed-
miotow na ptyte grzew-
cza.

«Nie stawaj na ptycie
grzewczej.

- Nie uzywaj patelni z po-
strzeplonym| kravve—
dziami ani nie przeciggaj
patelni po powierzchni
ze szkta ceramicznego,
poniewaz moze to spo-
wodowac zarysowanie
szkta.

-Do czyszczenia ptyty
kuchennej nie nalezy
uzywac zmywakow ani
innych ostrych, sciernych
srodkow czyszczagcych,
poniewaz mogg one po-
rysowac szkto indukcyjne.

« Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, musi on zo-

sta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta
lub inng wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

Urzadzenie to jest prze-
znaczone do uzytku w go-
spodarstwie domowym
| podobnych miejscach,
takich jak:

— kuchnie personelu
sklepu, biura I inne sro-
dowiska pracy;

— gospodarstwa rolne;

— uzywane przez klientow
w hotelach, motelach
I innych srodowiskach
typu mieszkalnego;
— pensjonaty;
UWAGA: Urzgdzenie | jego
dostepne czesci nagrze-
wajg sie podczas uzyt-
kowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkngc elemen-
tow grzejnych. Dzieci po-
nize) 8. roku zycia, o ile nie
s hieustannie pilnowane,
nie powinny sie zblizac¢ do
urzgdzenia.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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« TOo urzadzenie moze byc¢
obstugiwane przez dzieci
w wieku 8 lat | starsze,
0soby niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie
lub sensorycznie, a takze
osoby bez doswiadcze-
nia lub wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia, o ile
znajduja sie one pod nad-
zorem lub zostaty szcze-
gotowo poinstruowane o
bezpiecznym korzystaniu
z urzagdzenia i potencjal-
nych zagrozeniach.

«Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie tym urzgdze-
niem Dzieci bez nadzoru
nie mogg czyscic
ani konserwowac tego
urzadzenia.

« UWAGA: Gotowanie bez
nadzoru na kuchence
z ttuszczem lub olejem
moze byC niebezpieczne |
moze spowodowac pozar.
NIGDY nie probuj gasic
ognia wodg; zamiast tego
wytgcz urzadzenie, a na-
stepnie przykryj ptomien

np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Niebezpieczen-
stwo pozaru: nie prze-
chowuj materiatow na
powierzchni kuchenki.

UWAGA: Jesli powierzch-
nia jest peknieta, nalezy
wytgczy¢ urzgdzenie,
aby unikng¢ mozliwo-
Sci porazenia pragdem, w
przypadku powierzchni
kuchenek wykonanych
ze szkta ceramicznego
lub podobnego materiatuy,
ktore chronig czesci pod
napieciem

Nie uzywaj parownicy.
Urzgdzenie nie jest prze-
znaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego
wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

UWAGA: Proces gotowania
musi by¢ nadzorowany.
Nalezy stale nadzorowac
krotki proces gotowania.

288/ PL

Ptyta indukeyjna / Instrukcja obstugi



“gaine instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

1.8 Zgodnosc z dyrektywa WEEE i
utylizacja produktu

Ten produkt jest zgodny z Dyrektywa EU WEEE
(2012/19/EV). Produkt nosi symbol klasyfikacyjny
dla zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego (WEEE).

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie
moze by¢ umieszczany tacznie z inny-
mi odpadami gospodarstwa domowe-

go po okresie jego uzytkowania. Zuzyte
B | (z5dzenie nalezy oddac do specjalne-
go punktu zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu utylizacji.
Aby uzyskac informacje o punktach zbidrki w swo-
jej okolicy nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wtadzami lub punktem sprzedazy tego produktu.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
zuzytego sprzetu. Odpowiednie postepowanie ze
zuzytym sprzetem zapobiega potencjalnym nega-
tywnym konsekwencjom dla srodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.

1.9 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS

Zakupione urzadzenie jest zgodne z dyrektywa UE
RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i za-
kazanych materiatéw, podanych w tej dyrektywie .

1.10 Informacje o opakowaniu

Y Opakowanie urzadzenia zostato wytwo-

® | rzone z materiatéw nadajacych sie do
- recyklingu zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony $ro-
dowiska. Nie wyrzucaj opakowania razem z odpa-
dami domowymi lub innymi odpadami. Nalezy je
dostarczy¢ do punktéw odbioru materiatéw opa-
kowaniowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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n Charakterystyka ogolna

2.1 Omowienie

A
1 _Q
4 3 8 0 __3
beko IT"_?"" o "I
4

Sterowanie i czesci

A. Charakterystyka

1. 2000 Boost 2300 W strefa
2. 1500 Boost 2000 W strefa
3. Szklana ptyta

4. Panel sterowania

B. Panel sterowania

1. Przycisk wyboru strefy ogrzewania
2. Przycisk Stop & Go

3. Przycisk Timera
4

. Przyciski regulacji mocy/przyciski regulacji

czasu/przycisk blokady klawiszy
5. Przycisk wt./wyt.
6. Przycisk funkcji Boost
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2.2 Dane techniczne

Model

HDI 32400 TO
HDI32401 TO

Strefy gotowania

2 Strefy

Napiecie zasilania

220-240V~, 50-60Hz

Zainstalowana moc
elektryczna

3000-3800 W

Rozmiar produktu
(dt.*szer.*wys.)

288+520+60 mm

Wymiary do zabudowy

2682*500"?*56*03 mm

Dane techniczne mogg zostac zmie-
nione bez uprzedzenia w celu popra-
wy jakosci wyrobu

(i
[i]

Rysunki w tej instrukcji obstugi sa
schematyczne i moga nie pasowac
doktadnie do konkretnego produktu.
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n Przed pierwszym uzyciem

3.1 Wprowadzenie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania.
Jego dziatanie opiera sie na wibracjach elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio w na-
czyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto staje sie gorace tylko dlatego, ze
patelnia ostatecznie je rozgrzewa.

IHE

Zelazny garnek

Obwod magnetyczny

—— Plyta ze szkta ceramicznego
[ =ss sse) | (Cewka indukcyjna
il L, 1 Pradyindukowane

3.2 Wybor odpowiedniego naczynia do gotowania

e Do ptyty indukeyjnej nalezy dobra¢ odpowiednie naczynia, uzywajac wytgcznie naczyn z dnem przy-
stosowanym do gotowania indukcyjnego.

e Symbol indukgji znajduje sie na opakowaniu lub na dnie patelni. Aby sprawdzic¢, czy posiadane naczynie
jest odpowiednie, nalezy przeprowadzic¢ test magnetyczny.

Przesun magnes w kierunku podstawy szalki. Jesli jest przyciaggany, patelnia nadaje sie do indukgji.

Jesli nie masz magnesu, wlej troche wody do patelni; gdy .= " nie bedzie miga¢ na wyswietlaczu, a
woda bedzie sie nagrzewac, oznacza to, ze patelnia jest odpowiednia.

Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, alumi-
nium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa.

Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak pole grzew-
cze. Patelnie nalezy zawsze ustawia¢ na srodku pola grzewczego.

>

XXX T

e Zawsze podnos patelnie z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj ich, poniewaz mogg porysowac szkto.
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Aby uzyskaé maksymalng wydajnos¢, garnek powinien mie¢ taki sam rozmiar jak pole grzejne, a pa-
telnia powinna by¢ wysrodkowana na polu grzejnym. Nie nalezy uzywac garnkéw o srednicy wiekszej
niz pole grzejne.

Chociaz nie okreslono maksymalnego limitu wagi dla kazdej strefy gotowania, jesli uzywany garnek ma
takg sama srednice jak strefa gotowania, mozna bezpiecznie uzywac petnego garnka. Jesli konieczne
bedzie uzycie mniejszego garnka, ponizsza tabela przedstawia minimalne dopuszczalne wymiary
garnka dla kazdej strefy gotowania:

Srednica strefy gotowania
(mm)

Min. srednica naczynia
(mm)

Strefa 1/2:180 mm

120 mm

3.3 Korzystanie z dotykowych elementow sterujacych

Elementy sterujace reaguja na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ zadnego nacisku.
Uzyj opuszki palca, a nie jego czubka.
Za kazdym razem, gdy dotkniecie zostanie zarejestrowane, ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Upewnij sie, Ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np.
przyboréw kuchennych lub szmatek). Nawet cienka warstwa wody moze utrudniac obstuge elementow
sterujacych.
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4.1 Aby rozpoczac gotowanie

—

Po wtaczeniu zasilania, brzeczyk wyda jeden sy-
gnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswiecg
sie na 1 sekunde, a nastepnie zgasng, wskazu-
jac, ze kuchenka weszta w stan czuwania.

. Dotknij przycisku ON/OFF, wszystkie wskazniki

pokazg ,-" lub ,--".

. Umies¢ odpowiednig patelnie na wybranym polu

grzejnym.

Upewnij sie, ze dno patelni i po-
wierzchnia pola grzejnego sg czyste

i suche.

. Dotknij przycisku wyboru strefy ogrzewania,

wskaznik obok przycisku bedzie migaé , &3=¢"
przez 5 sekund.

. Gdy liczba miga, ustaw poziom mocy, kilkakrot-

nie dotykajac ,-" lub ,+".

Mozna takze przesuwac suwak lub
po prostu dotkng¢ dowolnego punk-

tu suwaka.

Jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie wybrane
zadne ustawienie ogrzewania, ptyta wytaczy sie
automatycznie. Konieczne bedzie ponowne roz-
poczecie od kroku 1.

Podczas gotowania mozesz zmieni¢ ustawienie
ciepta w dowolnym momencie.

Jesli na wyswietlaczu miga , == <" na przemian z
ustawieniem ogrzewania, oznacza to, ze:

patelnia nie zostata umieszczona na wasciwym
polu grzejnym lub,

uzyta patelnia nie nadaje sie do gotowania in-
dukeyjnego lub,

patelnia jest zbyt mata lub nieprawidtowo
wysrodkowana na polu grzewczym.

Podgrzewanie nie nastapi, jesli na polu grzewczym
nie znajdzie sie odpowiednia patelnia. Wyswietlacz
wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie
zostanie na nim umieszczona odpowiednia patel-
nia.

4.2 Po zakonczeniu gotowania

1.

Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania,
ktorg chcesz wytgczyé.

2. Nacisnij kilkakrotnie ,-" lub przesun suwak do

lewego punktu, potem nacisnij ,-" lub dotknij

lewego punktu suwaka, a nastepnie nacisnij ,-".
Upewnij sie, ze na wyswietlaczu pojawi sie ,0".

e —— - G» @ |
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3. Aby wytgczy¢ wszystkie pola grzejne, nalezy na-
cisng¢ przycisk ON/OFF.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie ,8H " pokaze,
ktéra strefa gotowania jest gorgca w dotyku.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecz-
nej temperatury. Moze by¢ réwniez uzywana
jako funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz
podgrzac kolejne patelnie, uzyj ptyty grzejnej,
ktora jest jeszcze goraca.

4.3 Korzystanie z funkcji
dotadowania

Funkcja Boost to funkcja, ktéra maksymalizuje
moc w wybranej strefie gotowania. Po witgczeniu
funkcja dziata przez 5 minut i zapewnia mocniej-
sze, szybsze gotowanie, np. w celu podgrzania
wody w duzym garnku do gotowania ryzu lub ma-
karonu.

Wykorzystanie dotadowania do zwiekszenia mocy

1. Dotknij przycisku wyboru strefy ogrzewania,
ktorg chcesz zwiekszy¢, wskaznik obok
przycisku , 837"  zacznie miga¢ na
wyswietlaczu.

2. Dotknij pokretta funkcji Boost, a pole grzejne
zacznie pracowac w trybie Boost. Wyswietlacz
zasilania pokaze ,P", aby wskazaé, ze strefa
przeszta w tryb Boost.

L=

3. Zwiekszona moc bedzie dziata¢ przez 5 minut,
a nastepnie strefa powréci do poziomu mocy 9.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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4. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje dotadowania
podczas 5-minutowego czasu pracy, dotknij
przycisku wyboru strefy gotowania, a wskaznik
obok przycisku zacznie migac. Nastepnie dotknij
przycisku funkgcji Boost, a pole grzejne powrdci
do poziomu mocy 9.

A

2=

Zarzadzanie energia

W tej ptycie kazda strefa moze pracowac z funkcja
Boost. Jesli musisz uzy¢ funkcji Boost, najpierw
upewnij sie, ze druga strefa jest na maksymalnym

Qo ©

4.4 Korzystanie z funkcji pauzy -
STOP+GO

Z funkcji pauzy mozna skorzysta¢ w dowolnym
momencie gotowania. Umozliwia zatrzymanie pty-
ty indukcyjnej i powrét do niej.

1. Upewnij sig, ze strefa gotowania dziata.

2. Dotknij przycisku STOP+GO, wskaznik pola
grzejnego pokaze ,II". Nastepnie dziatanie pty-
ty indukeyjnej zostanie wytgczone w zakresie
wszystkich stref gotowania, z wyjatkiem przyci-
skow STOP+GO, wtgcz/wytacz i blokady.

] ||
05':> ol

= 89

3. Aby anulowac¢ stan pauzy, dotknij przycisku
STOP+GO , a pole grzejne powrdcei do ustawio-
nego wczesniej stopnia mocy.

8:!@% — 35

4.5 Blokowanie elementow

sterujacych

e Elementy sterujgce mozna zablokowac, aby za-
pobiec niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wtgczeniu pol grzejnych przez
dzieci).

e Gdy elementy sterujgce sg zablokowane,
wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem ON/
OFF sg wytgczone.

Aby zablokowac elementy sterujace

1. Dotknij przycisku ,+" lub ,-" w tym samym
czasie.

2. Wskaznik timera pokaze ,Lo".

Aby odblokowa¢ elementy sterujace

1. Upewnij sie, ze kuchenka jest wtgczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przycisk ,+" lub ,-" przez 3
sekundy.

3. Mozesz teraz rozpoczac korzystanie z kuchenki.

— e e——— e e e G G |

n

A \ i \

Gdy kuchenka znajduje sie w trybie
blokady, wszystkie elementy steru-
jace sg wytaczone z wyjatkiem ON/
OFF, zawsze mozna wytgczy¢ ku-
chenke za pomoca ON/OFF w sytu-
acji awaryjnej, lecz najpierw nalezy
odblokowa¢ kuchenke w nastepnej
operacji.

4.6 Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury monitoruje
temperature wewnatrz ptyty grzewczej. W przy-
padku wykrycia zbyt wysokiej temperatury ptyta
grzewcza automatycznie zatrzyma prace.
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4.7 Ochrona przed wyciekami

Po przelaniu sig okreslonej ilosci ptynu na elemen-
ty sterujgce ptyta grzewcza wytaczy sie i wyemi-
tuje sygnat dzwiekowy. Jesli tak sie stanie, przed
wznowieniem gotowania wytacz zasilanie, poste-
puj zgodnie ze zwyktymi $rodkami ostroznosci
dotyczacymi usuwania gorgcych ptyndw i upewnij
sie, ze ptyta jest sucha. (patrz ,Czyszczenie i pie-
legnacja”).

4.8 Wykrywanie matych artykutow

Jesli na ptycie indukeyjnej pozostawiono patelnie
o nieodpowiednim rozmiarze lub niemagnetyczna
(np. aluminiowa), albo inny maty przedmiot (np.
noz, widelec, klucz), ptyta indukeyjna automatycz-
nie przejdzie w tryb gotowosci w ciggu 1 minuty.
Wentylator chtodzacy bedzie dziatat przez kolejng
1 minute.

4.9 Ostrzezenie o cieple resztkowym

Gdy kuchenka dziata przez pewien czas, wystepuje
ciepto resztkowe. Na wyswietlaczu pojawi sie litera
H" (wskaznik ciepta resztkowego) jako ostrzeze-
nie przed mozliwymi obrazeniami spowodowa-
nymi gorgcymi powierzchniami. Zniknie, gdy po-
wierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.

4.10 Automatyczne wytaczanie

Kolejng funkcjg bezpieczenstwa kuchenki jest au-
tomatyczne wytgczanie. Dzieje sie tak, gdy zapo-
mnisz wytgczyé strefe gotowania. Domysine czasy
wytgczenia przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy Domyslny czas pracy (god-

zina)

O 0| N|joojo | |wWw|N|—
NN N D™D D>J00|00]|

4.11 Korzystanie z wytacznika
czasowego

Timera mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

e Mozna go uzywac jako minutnika. W takim przy-
padku timer nie wytaczy zadnej strefy gotowania
po uptywie ustawionego czasu.

e Mozna ustawi¢ wytgczanie jednej lub kilku stref
gotowania po uptywie ustawionego czasu.

e Timer mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie stopera jako timera

Jesli nie wybrano zadnej strefy gotowania
1. Upewnij sie, Ze ptyta grzewcza jest wtgczona.

2. Dotknij przycisku timera, wskaznik timera poka-
7e,300"

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajac przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone
po miganiu przez okoto 5 sekund. Po ustawieniu
czasu rozpocznie sie natychmiastowe odlicza-
nie. Wyswietlacz pokazuje pozostaty czas — ,
136:0"

4. Aby anulowac timer, dotknij przycisku timera, na
wyswietlaczu timera pojawi sie ,00", a nastepnie

"

5. Po uptywie ustawionego czasu brzeczyk bedzie
emitowat 30-sekundowy sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu timera pojawi sie komunikat

n

Dotknij przycisku ,-" lub ,+" timera
jeden raz, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub
m ,+" timera, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 10 minut.
Jesli ustawiony czas przekroczy 99
minut, timer automatycznie powréci
do minuty 00.
Ustawianie timera w celu wylaczenia jednej strefy goto-
wania

1. Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania.
2. Dotknij przycisku timera, wskaznik timera poka-
ze ,30".

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajac przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone
po miganiu przez okoto 5 sekund.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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Dotknij przycisku ,-" lub ,+" timera
jeden raz, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub
", aby zmniejszy¢ lub zwiekszyé ti-
mer 0 10 minut.

(i

Jesli ustawiony czas przekroczy 99
minut, timer automatycznie powrdci
do minuty O.

4. Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania,
a nastepnie dotkniecie timera spowoduje anulo-
wanie timera, wyswietlenie ,00" na wyswietlaczu
minut, a nastepnie ,--".

EIeS)

[ ]
6 o 00 --0

5. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie natychmia-
stowe odliczanie, a wyswietlacz pokaze pozo-

staty czas — ,336: Q"

[i] wskaznika poziomu mocy =
wskazujac, ze wybrano strefe.

Ustawienie timera w celu wylaczenia wiecej niz jednego

pola grzejnego

1. Jesli z funkcji tej korzysta wiecej niz jedna strefa
grzewcza, wskaznik timera pokaze najnizszy
czas. (np. strefa 1# ustawia czas na 3 minuty,
strefa 2# ustawia czas na 6 minut, wskaznik
timera pokazuje ,3")

(i

Zaswieci sie czerwona kropka obok

Czerwona kropka obok wskaznika
poziomu mocy bedzie migac.

85_;,5 (ustaw na 6 min)

O03

O .
3_}( ° (ustaw na 3 min)

2. Po uptywie czasu gotowania odpowiednie pole
grzejne zostanie automatycznie wytgczone.

(i

4.12 Ustawienia ogrzewania

Ponizsze ustawienia stanowig jedynie wytyczne.
Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikdw, w
tym od posiadanego naczynia i ilosci gotowanej
potrawy.

Jesli chcesz zmieni¢ czas po usta-
wieniu timera, musisz zacza¢ od
kroku 1.

Grza- | Przeznaczenie
nie
1-2 | «delikatne podgrzewanie niewielkich ilo-
$ci zywnosci
* topigca sie czekolada, masto i zywnos¢,
ktora szybko sie przypala
+ delikatne gotowanie na wolnym ogniu
+ powolne podgrzewanie
3-4 |+ podgrzewanie

+ szybkie gotowanie na wolnym ogniu
+ gotowanie ryzu

5-6 |+ nalesniki

7-8 | +smazenie
+ gotowanie makaronu

9 * smazenie
+ intensywne podgrzewanie
+ doprowadzanie zupy do wrzenia

* wrzgca woda
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HWskazéwki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas sma-
Zenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrze-
waja sie bardzo szybko, szczegdlnie
jesli korzystasz na ptycie indukcyjnej
z funkcji Boost. W ekstremalnie wy-
sokich temperaturach olej i ttuszcz
ulegajg samozaptonowi, co stanowi
powazne zagrozenie pozarowe.

5.1 Wskazowki dotyczace
gotowania

Gdy potrawa zacznie wrze¢, zmniejsz ustawienie
temperatury.

Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i
oszczedza energie poprzez zatrzymywanie cie-
pta.

Zminimalizuj iloé¢ ptynu lub ttuszczu, aby skré-
ci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i
zmniejsz je, gdy potrawa sie podgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej
punktu wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, gdy
pecherzyki powietrza tylko od czasu do czasu
unoszg sie na powierzchnie gotowanego ptynu.
Ma to kluczowe znaczenie dla pysznych zup i de-
likatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie
bez rozgotowywania zywnosci. Ponizej tempe-
ratury wrzenia nalezy réwniez gotowac sosy na
bazie jajek i maki.

Niektdre zadania, w tym gotowanie ryzu metoda
absorpcji, moga wymagac ustawienia wyzszego
niz najnizsze, aby zapewnic prawidtowe ugoto-
wanie potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Do przyrzadzania soczystych i aromatycznych
stekow:

1.

Przed gotowaniem odstaw mieso na okoto 20
minut w temperaturze pokojowe;j.

. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.
. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop roz-

grzana patelnie niewielka iloscig oleju, a nastep-
nie opusc¢ na nig mieso.

. Podczas gotowania obré¢ stek tylko raz.

Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci
steku i stopnia jego wysmazenia. Czasy moga

sig rézni¢ od okoto 2 do 8 minut na kazda strone.
Aby oceni¢ stopien wysmazenia steku, nacisnij
go — im twardszy, tym bardziej bedzie ,dobrze
wysmazony".

5. Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut
na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmiekt.

Do smazenia

1. Wybierz ptaski wok kompatybilny z indukcjg lub
duza patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie
powinno by¢ szybkie. W przypadku gotowania
duzych ilosci, nalezy gotowa¢ w kilku mniej-
szych partiach.

3. Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mieso, odtdz na bok i trzymaj w
cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy mieso bedzie gorg-
ce, lecz nadal chrupigce, obré¢ pole grzejne na
nizszy poziom, wtoz je z powrotem na patelnie
i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrza-
ty.

7. Podawaj natychmiast.
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6.1 Przed zainstalowaniem kuchenki nalezy upewnic sie, ze

Powierzchnia robocza jest kwadratowa i rowna, a zadne elementy konstrukcyjne nie ograniczaja prze-
strzeni robocze).

Powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu odpornego na wysoka temperature.
Jesli kuchenka jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi przeswitu oraz obowigzujgcymi
normami i przepisami.

W state okablowanie wbudowany jest odpowiedni wytgcznik zapewniajacy petne odtaczenie od zasi-
lania sieciowego, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotycza-
cymi okablowania. Zastosowano przetacznik izolacyjny zatwierdzonego typu, zapewniajacy separacje
stykdw z przerwg powietrzng o szerokosci 3 mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich prze-
wodach czynnych [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja takg zmiane
wymagan).

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowa¢ sie z lokalnymi wtadzami budowla-
nymi i zapoznac sie z przepisami.

Do wykonczenia powierzchni scian wokot kuchenki uzywa sie odpornych na wysokg temperature i
tatwych w czyszczeniu materiatéw (takich jak ptytki ceramiczne).

6.2 Po zainstalowaniu kuchenki upewnij sie, ze

Nie ma dostepu do przewodu zasilajgcego przez drzwi szafy lub szuflady.
Zapewniony jest odpowiedni przeptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy kuchenki

Jesli kuchenka jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod jej podstawa nalezy zainstalowaé ba-
riere termiczng

Przetacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

6.3 Instalacja urzadzenia
Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami przedstawionymi na rysunku.

Zawsze upewnij sig, ze kuchenka indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg
zablokowane. Upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest w dobrym stanie technicznym. Jak pokazano
ponizej:

+0.3

56 mm
)

268+2 mm
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6.4 Podtaczanie kuchenki do zasilania sieciowego

Kuchenka moze by¢ podtagczana do sieci elektrycznej wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Przed podtgczeniem kuchenki do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy:

1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez kuchenke.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;

Odcinki kabla zasilajgcego mogg wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamio-
nowej. Aby podtaczy¢ kuchenke do zasilania sieciowego, nie nalezy uzywac adapterdw,
reduktoréw ani rozgateziaczy, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych goragcych czescii musi by¢ umieszczony w taki
sposob, aby jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.
Nalezy sprawdzi¢ u elektryka, czy domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia bez
przerdbek. Przerdbki mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektry-
ka.
Zasilanie powinno byé¢ podtgczone zgodnie z odpowiednig norma lub za pomoca jednobiegunowego wy-
tacznika automatycznego. Ponizej przedstawiono metode potgczenia.

220-240V ~

brown-marrone-marron-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
6paoH-rjava-smed-kopUiHeBBbIi-kOpU4HEBUIt-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdcivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
—_— E geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexa-
- rumeno/zeleno-Zuto/zelena-xenTbii/3eneHbli-KoBTHI/3eneHnii-xacein/capbl-zluta/zelena-zita/zelena-

sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuit-cuHiit-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Czyszczenie | konserwacja

Co

Jak

Wazne

Codzienne zabrudzenia na szkle
(odciski palcoéw, $lady, plamy
pozostawione przez zywnosc
lub niestone rozlane na szkle)

1. Wytacz zasilanie ptyty grzew-
czej.

2. Zastosuj srodek czyszczacy
do ptyt kuchennych, gdy szkto
jest jeszcze ciepte (ale nie go-
race!)

3. Wyptukaj i wytrzyj do sucha
czystg szmatkg lub reczni-
kiem papierowym.

4. Ponownie wiacz zasilanie pty-
ty grzewczej.

+ Gdy zasilanie ptyty grzewczej jest
wytgczone, nie bedzie wyswietla-
ne wskazanie ,gorgca powierzch-
nia", ale pole grzewcze moze by¢
nadal gorgce! Zachowaj szcze-
golng ostroznosc.

+ Szczegolnie twarde zmywaki do
szorowania, niektore zmywaki
nylonowe i ostre/Scierne srod-
ki czyszczace mogg porysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy dany srodek
czyszczacy lub zmywak do szo-
rowania jest odpowiedni.

+ Nigdy nie zostawiaj resztek srod-
kow czyszczacych na ptycie
grzewczej: szkto moze zostac po-
plamione.

Wrzace, roztopione i gorace,
stodkie wycieki na szkto

Usuwaj natychmiast za po-
mocg topatki do ryb, szpatutki
lub skrobaczki z ostrzem od-
powiedniej do szklanych ptyt
indukcyjnych, lecz uwazaj na
gorgce powierzchnie stref go-
towania:

1. Wytacz zasilanie ptyty grzew-
czej na Scianie.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrob za-
brudzenie lub wyciek w chtod-
ne miejsce ptyty kuchennej.

3. Wyczysc¢ zabrudzenie lub wy-
ciek sciereczkg do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 opi-
sane powyzej dla ,Codzien-
nych zabrudzen na szkle".

+Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i
stodkie jedzenie lub rozlane ptyny.
Pozostawione do ostygniecia na
szkle mogg by¢ trudne do usu-
niecia lub nawet trwale uszkodzic¢
szklang powierzchnie.

* Ryzyko skaleczenia: gdy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest ostre jak
brzytwa. Uzywaé z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przecho-
wywacé w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Wycieki na dotykowych ele-
mentach sterujgcych

—_

. Wytacz zasilanie ptyty grzew-
czej.

2. Wchton rozlany ptyn, np. Scie-

reczka

3. Przetrzyj obszar sterowania
dotykowego czysta, wilgotng
gabka lub Sciereczka.

4. Wytrzyj obszar do sucha
recznikiem papierowym.

5. Ponownie wigcz zasilanie pty-

ty grzewcze.

+ Ptyta grzewcza moze wydawac
sygnaty dzwiekowe i wytgczac
sig, a przyciski dotykowe mogag
nie dziata¢, gdy znajduje sie na
nich ptyn. Przed ponownym wia-
czeniem ptyty nalezy wytrze¢ do
sucha obszar sterowania dotyko-
wego.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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n Rozwigzywanie problemow

Rozwigzywanie problemow

Mozliwa przyczyna

Pomoc

Nie mozna
grzewczej.

wiaczy¢  ptyty

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest podtg-
czona do zasilania i jest wtgczo-
na. Sprawdz, czy w Twoim domu
lub okolicy nie ma przerwy w
dostawie pradu. Jesli wszystko
zostato sprawdzone, a problem
nadal wystepuje, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Dotykowe elementy sterujgce
nie reaguja.

Elementy sterujgce sg zablo-
kowane.

Odblokuj elementy sterujace. In-
strukcje znajdujg sie w rozdziale
.Korzystanie z ptyty indukcyjnej".

Obstuga dotykowych elemen-
téw sterujgcych jest utrudnio-
na.

Na elementach sterujgcych
moze znajdowacé sie niewielka
warstwa wody lub by¢ moze
dotykasz je czubkiem palca.

Upewnij sie, Ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i uzywaj
opuszka palca podczas dotykania
elementdw sterujgcych.

Szkifo jest porysowane.

Naczynia o szorstkich krawe-
dziach.

Nalezy uzywac naczyn z ptaski-
mi i gtadkimi podstawami. Patrz
Wybor odpowiedniego naczynia
do gotowania".

Uzywanie nieodpowiednich
srodkéw Sciernych lub czysz-
czacych.

Patrz ,Czyszczenie i pielegnacja’.

Niektére patelnie wydaja trza-
ski lub klikniecia.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny
Sposob).

Jest to normalne dla naczyn ku-
chennych i nie swiadczy o uster-
ce.

Podczas korzystania z ptyty
indukcyjnej przy ustawieniu
wysokiej temperatury stychac
niski szum.

Jest to spowodowane techno-
logig gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, jednak hatas
powinien sie wyciszy¢ lub cat-
kowicie znikng¢ po zmniejszeniu
ustawienia ogrzewania.

Hatas wentylatora pochodzacy
z ptyty indukeyjne;.

Wentylator chtodzacy wbu-
dowany w ptyte indukcyjng
wigczyt sie, aby zapobiec prze-
grzaniu elektroniki. Moze on
dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukeyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczaj za-
silania ptyty indukcyjnej podczas
pracy wentylatora.
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n Rozwigzywanie problemow

Patelnie nie nagrzewaja sig, a
na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
patelni, poniewaz nie nadaje
sie ona do gotowania indukcyj-
nego.

Nalezy uzywac¢ naczyn przysto-
sowanych do gotowania induk-
cyjnego. Patrz sekcja ,Wybor od-
powiedniego naczynia".

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
patelni, poniewaz jest ona zbyt
mata dla strefy gotowania lub
nie jest na niej odpowiednio
wysrodkowana.

Wysrodkuj patelnie i upewnij sie,
Ze jej dno odpowiada rozmiarowi
pola grzewczego.

Ptyta indukcyjna lub  pole
grzejne nieoczekiwanie sie
wytaczyto, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i wyswietlony zo-
stanie kod btedu (zazwyczaj
na przemian z jedng lub dwie-
ma cyframi na wyswietlaczu
timera).

Usterka techniczna.

Nalezy zanotowac litery i cyfry
btedu, wytgczy¢ zasilanie ptyty
indukcyjnej i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie awarii i kontrola strefy gotowania indukcyjnego

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci, kuchenka indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Rozwigzywanie Mozliwa przyczyna Pomoc
problemow
F3/F4 Awaria czujnika temperatury cewki in- | Nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
dukceyjne;j. wanym technikiem.
F9/FA Awaria czujnika temperatury IGBT. Nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym technikiem.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidto-
we.
Wigczenie zasilania jest normalne.
E3 Wysoka temperatura czujnika tempe- | Nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
ratury cewki indukcyjnej. wanym technikiem.

Powyzej przedstawiono ocene i kontrole typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzen kuchenki indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac urzgdze-

nia.
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n Dane techniczne

Informacje dotyczace domowych plyt elektrycznych

Symbol Wartosé

Symbol Wartosé

Symbol Wartosé

na kg

ptyty grzewczej

Jednostka Jednostka Jednostka

Identyfikacja modelu HDI 32400 TO

HDI 32401 TO
Typ plyty grzewczej Ptyta do zabu-

dowy
Liczba stref grzewczych i / lub obszarow 2 strefy
grzewczych
Technologia grzewcza (indukcyjne strefy i ob- Indukeyjne strefy
szary grzewcze, promieniowe strefy grzewcze, gotowania
piyty petne)
Dla okragtych stref gotowania lub obszaréw: @ Strefa 1:18,0 cm
Srednica uzytecznej powierzchni grzewczej na Strefa 2: 18,0
jedng elektrycznie ogrzewana strefe gotowa-
nia, zaokraglona do najblizszych 5 mm
Dla nieokragtych stref gotowania lub L Nie dotyczy cm
obszarow: dtugos¢ i szerokos¢ uzytecznej W
powierzchni grzewczej na jedng elektrycz-
nie ogrzewang strefe gotowania lub obszar,
zaokraglone do najblizszych 5 mm
Zuzycie energii na strefe gotowania lub obszar, | EC electric co- | Strefa1:184.9 Wh/kg
obliczone na kg oking Strefa 2: 194,0
Zuzycie energii dla plyty grzewczej, obliczone | EC  elektrycznej | 1894 Wh/kg
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Drodzy Klienci,
Dziekujemy za zakup naszych produktow. JesteSmy przekonani, ze nasze urzadzenia beda stuzy¢
przez lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letng gwarancjg

Warunki gwarancji Beko S.A.:

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-134), przy ulicy 1 Sierpnia 6A, wpisana do
rejestru przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, XIII
Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”)
udziela gwarancji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie
Polski produkty marki BEKO (dalej: ,,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty (,Uzytkownik”)
na nastepujacych warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad
produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej:
»,Wada"”), ktére ujawnia sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkdéw
Gwarancji (dalej: ,,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona
usunieta na koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie
okreslonym w niniejszych Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub
wymiany Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw
Gwarancji zostanie rozpoznana w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna bedzie wykonywana wylacznie na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

1. CZAS TRWANIA GWARANCII.

1.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen, ktdre nie posiadajg tabliczki znamionowe;j
Urzadzenia.

11l. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzgdzenia zawierajagcego oznaczenia
niezbedne do jego identyfikacji ( model, date zakupu).

W przypadku zgtoszenia wad Urzadzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci
elektrycznej lub gazowej (tj.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacja
uprawnien z Gwarancji uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu,
na ktérym widnieja dane instalatora oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.



3. Uprawnienia wynikajgce z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14.

4. Urzadzenie(mate AGD) powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez
Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.

5. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez
Uzytkownika lub Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystgpienie do jego naprawy przez
pracownikéw Serwisu Beko.

6. Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

7. Jezelicze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajgcych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa
w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac
odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych
przypadkach, gdy Wada nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest
przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajgcym, jednak nie wiecej niz o 30
kolejnych dni. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne s na Infolinii BEKO
pod numerem 22 250 14 14.

8. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i
jego przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;

b. uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

c. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

d. brakingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

e. brakingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest Uzytkownik Urzadzenia we wtasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: instruktazu
dotyczacego obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym
ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikdw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania,
niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia
pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie
Urzadzenia, i ktore naprawiane byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji



niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji
Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzern mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen
spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek
dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania
atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub
ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementow ze szkta oraz plastiku;
f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

g. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie
meblowej, niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi
dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w
warunkach, ktére sa niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi
wymaganiami powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa i odpowiednich
Polskich Norm.

i. gwarancji nie podlegaja réwniez elementy eksploatacyjne oraz ulegajace naturalnemu
zuzyciu tj.: baterie, noze, filtry, zarowki itp.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2021 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajgcych z przepiséw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



Kérjiik, eloszor olvassa el ezt a felhasznaloi kézikonyvet!
Kedves Ertékes Ugyfél,

K&szonjuk, hogy ezt a Beko késziiléket részesitette elényben. Reméljiik, hogy a legjobb eredményeket
kapja a készllék, amely mar gyartott kivald mindségl és state-of-the-art technoldgia. Ezért kérjuk,
hogy a készlilék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el a teljes felhasznaldi kézikonyvet és az 6sszes
tobbi kiséré dokumentumot, és tartsa meg referenciaként a késébbi haszndlathoz. Ha valaki masnak
adja at a késziléket, adja meg a felhasznaloi kézikonyvet is. Kovesse az utasitasokat, figyelembe véve a
felhasznaloi kézikonyvben talalhato dsszes informaciot és figyelmeztetést.

Ne feledje, hogy ez a felhasznaldi kézikényv mas modellekre is vonatkozhat. A modellek kozotti
kiilonbségeket a kézikonyv kifejezetten leirja.
A Szimbo6lumok jelentése

A felhasznaldi kézikonyv kiilonbdzé szakaszaiban a kdvetkezé szimbdlumok hasznalatosak:

Fontos informaciok és hasznos tippek a hasz-
nalatrol.

Figyelem: Figyelmeztetések az élet - és vagyon-
biztonsagot érintd veszélyes helyzetekre.

Figyelem: Figyelmeztetés tlizveszély miatt.

Figyelem: Figyelmeztetés aramitésre.
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n Fontos biztonsagi és kornyezetvédelmi utasitasok

Fontos Biztonsagi Utasitasok
Olvassa El Figyelmesen Es
Tartsa Meg A Jovoben

1.1 altalanos biztonsag

Referencia Ez a szakasz
olyan biztonsagi utasita-
sokat tartalmaz, amelyek
segitenek megvédeni a tlz,
aramutés,  szivargasnak
valo kitettség mikrohulla-
mu energia, személyi sé-
rilés vagy anyagi kar. Ezen
utasitasok be nem tartasa
érvényteleniti a garanciat.
« A Beko termékek megfe-
lelnek a vonatkozd bizton-
sagi eldirasoknak; ezért a
készllek vagy a tapkabel
barmilyen sérllése ese-
tén a veszeély elkerilése
érdekében a kereskedo-
nek, a szervizkdzpontnak
vagy egy szakembernek,
valamint a hivatalos szer-
viznek meg kell javitania
vagy ki kell cserélnie. A
hibas vagy szakszerdtlen
javitasi munkak vesze-
lyesek lehetnek, és koc-
kazatot jelenthetnek a

felhasznald szamara.

1.2 telepites

Aramiités veszélye
« Miel6tt barmilyen mun-
kat vagy karbantar-
tast veégezne, huzza ki
a készlléket a halozati
aramellatasbal.

« A jO foldel6 vezetékrend-
szerhez valo csatlakozas
elengedhetetlen és kote-
lezd.

. A haztartasi vezetékrend-
szert csak szakképzett
villanyszerel6 végezheti
el.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, aramutéshez vagy
halalhoz vezethet.

1.3 lizemelteteés és karban-
tartas

Aramiités veszélye

« Ne szakacs egy torott
vagy repedt f6zélap. Ha
a fozoélap felilete eltorik
vagy megreped, azonnal
kapcsolja ki a készlleket
a halozati tapegyséqgrol
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(fali kapcsold), és fordul-
jon szakkeépzett szakem-
berhez.

. Tisztitas vagy karbantar-
tas el6tt kapesolja ki a f6-
zOlapot a falnal.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, aramutéshez vagy
halalhoz vezethet.

1.4 egészségiigyi veszély
« A készilék megfelel az

elektromagneses bizton-
sagi eléirasoknak.

1.5 forro feliileti veszély

- Hasznalat kozben a keé-
sziulék hozzaférhetd ré-
szel elég forrova valnak
ahhoz, hogy égési séru-
lést okozzanak.

« Ne hagyja, hogy teste, ru-
hazata vagy a megfelel
edenyektol eltérd targy
érintkezzen az indukcios
Uveggel, amig a felllet
kihal,

« Fémtargyakat, példaul ke-
seket, villakat, kanalakat

és fedeleket nem szabad
a tlzhely fellletére he-
lyezni, mert felmeleged-
hetnek.

- Tartsa tavol a gyerekeket.

« A serpeny6k fogantyui
forroak lehetnek. Elle-
norizze, hogy a serpenyd
fogantyui nem nyulnak-e
tul mas szakacszona-
kon. Tartsa a fogantyukat
gyermekektdl elzarva.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, égési sérlléseket és
forrazasokat okozhat.

1.6 vagasi veszeély

- A fézdlap lehuzdjanak
borotvaéles pengéje ki
van téve, amikor a biz-
tonsagi fedelet behuzzak.
Rendkivll kordltekintéen
hasznalja, és mindig biz-
tonsagosan, gyermekek-
tél elzarva tarolja.

« Az Ovatossag elmulasz-
tasa sérllést vagy vagast
okozhat.
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1.7 Fontos biztonsagi utasi-
tasok

« A keszUlék telepitése vagy
hasznalata el6tt olvassa
el figyelmesen ezeket az
utasitasokat.

« Semmilyen éghet6 anya-
got vagy terméket nem
szabad a készllékre he-
lyezni.

« Kérjuk, hogy ezt az infor-
maciot a készulék tele-
pitéséért felelds személy
rendelkezésére bocsassa,
mivel ez csokkentheti a
telepitési koltségeket.

« A veszély elkerlilése ér-
dekében a készlléket a
telepitési utasitasoknak
megfeleléen kell felsze-
relni.

«Ezt a készlléket csak
megfelelden képzett sze-
mely szerelheti fel és fol-
delheti.

« Ezt a készileket olyan
aramkorhoz kell csatla-
koztatni, amely tartalmaz
eqy levalaszto kapcsolot,

amely a bekotési szaba-
lyoknak megfeleléen tel-
jes mértekben lekapcsolja
az aramellatast.

. A készllék megfeleld fel-
szerelésének elmulasz-
tasa érvénytelenitheti a
jotallasi vagy felel6sségi
Igényeket.

« Hasznalat kozben soha
ne hagyja fellgyelet nél-
kil a késziléket. Forraljuk
at okoz a dohanyzas és
a zsiros spillovers, hogy
meggyulladhat.

« Soha ne hasznalja a ké-
szuléket munka-vagy ta-
rolofeltletként.

« Soha ne hagyjon semmi-
lyen targyat vagy edényt a
késziléken.

« Soha ne hasznalja a ké-
szuléket a helyiség me-
legitésére vagy flitésére.

« Hasznalat utan mindig
kapcsolja ki a szakacszo-
nakat és a fézdlapot a ké-
zikonyvben leirtak szerint
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(azaz az érintésvezérlok-
kel).

« Ne engedje, hogy a gyer-
mekek jatsszanak a ké-
szulékkel, vagy uljenek,
alljanak vagy masszanak
ra.

- Ne tarolja a gyermekek
szamara érdekes targya-
kat a készUlék feletti szek-
rényekben. A fézélapra
maszo gyermekek sulyo-
san megseérilhetnek.

« Ne hagyja a gyermekeket
egyedul vagy felligyelet
nélkdl azon a helyen, ahol
a készlléket hasznalja.

- A gyermekek vagy a fo-
gyatékossaggal €l sze-
meélyek, akik korlatozzak
a készllék hasznalatanak
képességeét, rendelkezze-
nek eqy felel6s és hozza-
éertd személlyel, aki oktatja
Oket a készllék haszna-
latara. Az oktatonak meg
kell bizonyosodnia arrdl,
hogy a késziléket sajat
maga vagy kornyezete
veszélyeztetése neéelkdl

hasznalhatja.

« Ne javitsa meg vagy cse-
rélje ki a készulék bar-
mely részét, kivéve, ha ezt
a kézikonyv kifejezetten
Javasolja. Minden egyéb
karbantartast szakkép-
zett szakembernek kell
elvégeznie.

« Ne hasznaljon goztisztitot
a f6zolap tisztitasahoz.

« Ne helyezzen vagy ejt-
sen nehéz targyakat a f6-
zOlapra.

- Ne alljon a f6zdlapjan.

« Ne hasznaljon egyenet-
len szélU edényeket, vagy
huzza at az edényeket a
keramia Uveg fellletén,
mert ez megkarcolhatja
az Uveget.

« A f6z06lap tisztitasahoz ne
hasznaljon surolot vagy
mas durva csiszoloszert,
mert ezek megkarcolhat-
Jak az indukcios Uveget.

- Ha a tapkabel sérilt, a
veszély elkerilése érde-
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kében azt a gyartonak,
szervizszolgalatanak
vagy hasonlo képesités-
sel rendelkezd személy-
nek kell kicserélnie.

« Ezt a készlléket haztar-
tasi és hasonld alkalma-
zasokhoz, példaul:

—személyzet  kony-
hasarok dzletekben,
irodakban és eqgyéb
munkakornyezetekben;

— paraszthazak;

— az ugyfelek szallodak-
ban, motelekben és
mas lakokornyezetben;

— bed and breakfast ti-
pusu kornyezetben.

- Figyelem:Hasznalat koz-
ben a készulék és annak
hozzaférhetd részei fel-
forrosodnak.Ugyelni kell
arra, hogy ne érjen hozza
fatéelemek. A 8 évesnél
flatalabb gyermekeket
tavol kell tartani, kivéve,
ha folyamatos fellgyelet
alatt allnak.

« Ezt a késziléket 8 éves
vagy annal idésebb gyer-
mekek, valamint csok-
kent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képesseé-
gekkel rendelkezd, illetve
tapasztalat-és tudashi-
anyos személyek hasz-
nalhatjak, ha a készullek
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo felligyeletet
vagy utasitast kaptak, és
tisztaban vannak a benne
rejlé veszélyekkel.

« Gyermekek nem jatszhat-
nak a keészulékkel. A ta-
karitast és a felhasznalo
karbantartasat gyerme-
kek nem vegezhetik fel-
tgyelet nélkdl.

- Figyelem:A zsirral vagy
olajjal ellatott tdzhelyen
torténd felligyelet nélkdli
szakacs veszélyes lehet,
és tlzet okozhat.Soha
ne probalja meg vizzel
eloltani a tuzet, hanem
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kapcsolja ki a készuléket,
majd fedje le a langot pl.
fedéllel vagy tliztakaroval.
- Figyelem:TUzveszély: ne
taroljon targyakat a sza-
kacsfellleten.

. Figyelem:Ha a felilet
megrepedt, az aramu-
tés elkerilése érdekében
kapcsolja ki a készléket
olyan Uvegkeramia vagy
hasonlo anyagbol készUlt
tlzhelyfelliletek esetén,
amelyek védik a feszult-
séqg alatt allo részeket

« GOztisztitot nem szabad
hasznalni.

« A késziuléket nem sza-
bad kllsé id6zitdvel vagy
kilon tavvezeérld rend-
szerrel mUkodtetni.

« VIGYAZAT:A szakacskony-
vet feldgyelni kell. A rovid
tavu szakacskonyvet fo-

lyamatosan felligyelni
kell.

1.8 az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol szolo
iranyelvnek valo megfelelés és a
hulladék artalmatlanitasa:

Ez a termék megfelel az EU WEEE iranyelvének

(2012/19/EV). Ez a termék az elektromos és elekt-
ronikus berendezések hulladékaira (WEEE) vonat-
kozd osztalyozasi szimbolummal van ellatva.
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a termék
élettartama végén nem szabad mas

haztartasi hulladékkal egyiitt megsem-

misiteni. A hasznalt eszkozt vissza kell

N | juttatni a hivatalos gydjtGhelyre az
elektromos és elektronikus eszkozok
Ujrahasznositasa céljabdl. Ezeknek a gyUjtérend-
szereknek a megkereséséhez kérjiik, forduljon a
helyi hatdsagokhoz vagy a kiskereskedéhoz, ahol a
terméket puchased. Minden héaztartas fontos sze-
repet jatszik a régi készlilékek visszanyerésében és
Ujrahasznositdsaban. A hasznalt készlilék megfe-
lel artalmatlanitasa segit megelézni a kérnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt esetleges ne-
gativ kovetkezményeket.

1.9 az RoHS iranyelv betartasa

A megvasarolt termék megfelel az EU RoHS irany-
elvének (2011/65/EU). Nem tartalmaz az irdnyelv-
ben meghatarozott karos és tiltott anyagokat.

1.10 Csomag Informaciok
Yy,

® | nosithaté anyagokbdl késziilnek a nem-
- | e kornyezetvédelmi  el6irasoknak
megfeleléen. Ne dobja ki a csomagolo-
anyagokat a haztartasi vagy egyéb hulladékokkal
egyUtt. Vigye Oket a helyi hatdsagok altal kijelolt
csomagoldanyag-gyUjtéhelyekre.

A termék csomagoldanyagai Ujrahasz-
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Vezérlés és alkatrészek 2.2 MUSZAKI ADATOK

A I Minta HDI 32400 TO
A. Attekintés HDI 32401 TO
1. 2000 Boost 2300W zoéna Szakacs zonak 2 zbna
2. 1500 Boost 2000 W z6na Tapfesziiltség 220-240 V ~, 50-60
3. Uveglap Hz
4. Vezérl6pult Telepitett villamos energia | 3000-3800 W

g A termék mérete (L * W * H) | 288+ 520* 60 mm

B. Vez.erk)pu't Beépitett Méretek (A+B) 268+2x500*2*x56*
1. FUtési zéna valasztdgomb 03mm

2. Stop & GO gomb

3. 1d6zité gomb

4. Teljesitményszabdlyozé gombok / id6zité sza-
balyozé gombok / kuleszar gomb

A mUszaki eléirasok elézetes érte-
sités nélkil modosithatok a termék
minéségének javitasa érdekében.

5. BE/ Kl gomb

6. Boost funkcié gomb

A kézikdnyvben szerepl6 abrak se-
matikusak, és el6fordulhat, hogy
nem pontosan egyeznek a terméké-
vel.

(i
(i
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3.1 Bevezetés Az indukcios szakacsbha

Az indukcids szakécs szakacs egy biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos fézési technolégia. Ugy
mUkaodik, hogy elektromagneses rezgések hét generalnak kozvetlenil a serpenyében, nem pedig kozve-
tetten az Uvegfeliilet melegitésével. Az Uiveg csak azért melegszik fel, mert a serpenyd végiil felmelegiti.

IHE

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
l =es) #8s] — |nduction coil
- >t Induced currents

3.2 A megfelel6 edények kivalasztasa

e Azindukcios szakacshoz ki kell vélasztania a megfelelé edényeket, csak az indukcios fézésre alkalmas
alappal rendelkez6 edényeket hasznalva.

e Keresse meg az indukcids szimbolumot a csomagolason vagy a serpenyé aljan. A magneses teszt
elvégzésével ellendrizheti, hogy az edény megfelelé-e.

e Mozgasson egy mdagnest a serpenyd alja felé. Ha vonzza, a serpenyé alkalmas indukciéra. Ha nincs

magnese, tegyen egy kis vizet az ellendrizni kivant serpenyébe, majd ha "= "nem villog a kijelzén, és a
viz melegszik, az edény megfeleld.

o A kovetkezé anyagokbdl késziilt edények nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes acél, aluminium vagy
réz magneses alap nélkul, Uveg, fa, porcelan, keramia, fajansz.

¢ Ne hasznaljon egyenetlen szél( vagy ivelt talpu edényeket.

e Gy6z6djon meg arrdl, hogy a serpenyé alapja sima, az liveghez képest lapos, és ugyanolyan méret,
mint a szakacszona. A serpeny6t mindig a szakacszonara helyezze.

>

XX X T

e Mindig emelje le az edényeket az indukcids fézblaprol-ne csusztassa el, kiilonben megkarcolhatja az
Uveget.
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e A maximalis hatékonysag érdekében az edénynek a szakacszénaval megegyezd mérettinek kell lennie,
a szakacszonara kell 6sszpontositania. A szakacszonanal nagyobb atméréjl edényeket nem szabad
hasznalni.

e Bar nincs meghatarozva az egyes szakacszonakra vonatkozé maximalis sulyhatar, ha a szakdcszona-
val azonos atmérojd edény van, akkor egy teljes edény biztonsagosan hasznalhatd. Ha kisebb edényt
kell hasznalni, az aldbbi tablazat az egyes szakacszénak minimalisan megengedett edényméreteit
mutatja:

Szakacs zona atmérdje (mm) | Min. edény atmérgje
(mm)

Z6na 1/2:180 mm 120 mm

3.3 az érintésvezeérlok hasznalata

o Akezel6szervek reagalnak az érintésre, igy nem kell nyomast gyakorolnia.

e Hasznalja az ujjat, ne a hegyét.

¢ Hangjelzést fog hallani minden alkalommal, amikor egy érintés regisztralva van.

e Gydz4djon meg réla, hogy a kezeldszervek mindig tisztak, szarazak, és nincs olyan targy (pl. Még egy
vékony vizréteg is megnehezitheti a kezel6szervek mikodését.
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4.1 kezdeni szakacs

e A bekapcsolds utan a hangjelzé egyszer sipol,
az 0sszes jelz6fény 1 masodpercig vilagit, majd
kialszik, jelezve, hogy a tlzhely készenléti alla-
potba kerdilt.

1. Erintse meg a Be/Ki gombot, az dsszes jelz6fény
" vagy" -"

2. Helyezzen egy megfelel6 serpenyét a hasznalni
kivant szakacszoénara.

[

3. Erintse meg a flitési zéna valasztégombjat, a
gomb melletti jelzéfény villog " 8:=%"5 masod-
perc.

4. Amig a szam villog, allitsa be a teljesitményszin-
tet a "-" vagy a "+"ismételt megérintésével.

tén is, vagy csak megérintheti a

[i] csUszka barmely pontjat.

e Ha 1 percen belll nem valaszt hébedllitast, a f6-
z6lap automatikusan kikapcsol. Az 1. Iépésben
Ujra kell kezdenie.

e Szakacs kdzben barmikor modosithatja a hébe-
allitast.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a ser-
penyé alja és a szakacszona felllete
tiszta és szdraz.

Csuszhat a csuszka vezérlése men-

Ha a kijelz6 villog " = <"a hébedllitassal felvaltva
azt jelenti, hogy vagy:
e nem helyezte a serpenyét a megfelel6 szakéac-

szonaba, vagy,

o az On 4ltal hasznélt serpenyd nem alkalmas in-
dukcids szakacsra vagy,

e a serpenyd tul kicsi, vagy nincs megfeleléen a
szakacszonara helyezve.

Nem torténik f(tés, hacsak nincs megfeleld ser-
peny6 a szakacszonan. A kijelzé 1 perc elteltével
automatikusan kikapcsol, ha nincs ra megfeleld
serpenyd.

4.2 amikor befejezte a szakacsot

1. Erintse meg a kikapcsolni kivant f(itési zéna
kivalaszté gombot.

2. Ismételten érintse meg a "-" gombot, vagy
csUsztassa végig a csuszkat a bal pontra, majd
érintse meg a " - " gombot, vagy érintse meg a
csUszka bal pontjat, majd érintse meg a "- "gom-

bot. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kijelzén "0"je-
lenik meg.

e —— - G» @ |

(A : J

— e ——— - e GED @ |

T

3. Az Osszes szakacszona kikapcsolasa A BE/KI
gomb megérintésével.

4. Ovakodj a forré feliiletektél "$H "megmutatja,
hogy melyik szakacszonat kell megérinteni. Ez
eltlinikha a feliilet biztonsagos hémérsékletre
hdl. Energiatakarékos funkcioként is hasznalha-
t6, ha tovabbi edényeket szeretne melegiteni,
hasznalja a még forrd f6zélapot.

4.3 A boost funkcio hasznalata

A Boost funkcio egy olyan funkcid, amely maxima-
lizalja a kivalasztott szakacszona teljesitményét. A
funkcid 5 percig tart, és erésebb, gyorsabb szaka-
csot biztosit, példaul egy nagy edény viz melegité-
séhez rizs vagy tészta szakacsahoz.

A boost hasznalata a nagyobb teljesitmény alkalmaza-

sahoz

1. Erintse meg a fokozni kivant fltési zoéna
kivalasztasi vezérlét, a kulcs melletti jelzé villog "
8-t "a kijelz6n.

2. Erintse meq a boost funkcid vezérlését, és a sza-
kacszona boost modban kezd mukodni. A tap-
ellatas kijelzéjén "P" jelenik meg, jelezve, hogy a
z6na boost médban van.

L=

3. A noveld teljesitmény 5 percig tart, majd a zoéna
visszatér a 9-es teljesitményszintre.
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4. Ha az 5 perces m(kodési id6 alatt le szeretné
torolni a erésité funkciot, érintse meg a fézési
zona kivalasztasi vezérlgjét, és a gomb melletti
jelz6 villog. Ezutan érintse meg a Boost funkcid
vezérlbjét, és a f6zési zona visszatér a 9-es tel-
jesitményszintre.

A

2=

Energiagazdalkodas

Ebben a f6z6lapon minden zéna miikodhet a Boost
funkcidval. Ha boost-ot kell hasznalnia, el6szor
gy6z6djon meg arrdl, hogy a masik zéna maximalis

teljesitményszintje 5.

4.4 A sziinet funkcio hasznalata-
STOP + GO

A szlinet funkcid szakacs kozben barmikor hasz-
nalhatd. Lehetévé teszi az indukcids fé6zolap lealli-
tasat és visszatérését.

1. Ellendrizze, hogy a szakacs zona mukaodik-e.

2. Erintse meg a STOP + GO gombot, a szakéacszo-
na jelzéje "lI" - et mutat. Ezutén az indukcios f6-
z6lap mUikodése az 6sszes szakacszonan belll
deaktivalodik, kivéve a STOP + GO, on/off és lock
gombokat.

6=

= 89

e
ol

3. A sziinet allapotanak torléséhez érintse meg a
gombot megall+megy , akkor a szakacszona
visszatér az elézdleg beallitott teljesitményfo-
kozatba.

(4]
8:!@% — 35

4.5 A kezeloszervek lezarasa

e Zarolhatja a kezel6szerveket, hogy megakada-
lyozza a nem szandékos hasznélatot (példaul
a gyermekek véletlendl bekapcsoljak a szakac-
szonakat).

® Ha a kezel6szervek zarolva vannak, a Be/Ki ve-
z€érl6 kivételével az 0sszes vezérl6 le van tiltva.

A kezeldszervek zarolasa

1. Erintse meg egyszerre a "+" vagy a "-"

2. Az id6zité kijelzéjén " Lo "jelenik meg.

A kezelészervek feloldasahoz

1. Ellendrizze, hogy a tizhely be van-e kapcsolva.

2. Tartsa lenyomva a "+" vagy a "-" gombot 3 ma-
sodpercig.

3. Most mar elkezdheti hasznalni Ont tlizhely.

— e e——— e e e G G |

n

Lo & R
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vezérlét.

Ha a tlizhely zarolasi moédban van, az
0sszes kezeldszerv ki van kapcsolva,
kivéve a be - /kikapcsolast, vészhely-
zetben mindig kikapcsolhatja a t(z-
helyet a Be - /kikapcsold vezérl6vel,
de a kovetkezé mdvelet soran el6-
sz0or ki kell nyitnia a tlizhelyet.

4.6 tilmelegedés elleni védelem

A beépitett hdmérséklet-érzékeld figyeli a f6z6lap
belsé hémérsékletét. Ha tulzott hémérsékletet
észlel, a féz6lap automatikusan leall.
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4.7 kiomlés elleni védelem

A f6z6lap sipol és ledll, miutan bizonyos mennyi-
ségu folyadék tulfolyik a kezel6szervekre. Ha ez
bekovetkezik, kapcsolja ki a késziiléket, Kovesse a
forré folyadékok tisztitasara vonatkozd szokasos
ovintézkedéseket, és a fézés megkezdése elétt el-
lendrizze, hogy a szakacslap szaraz-e. (Lasd tisz-
titds és &polas).

4.8 kis cikkek észlelése

Ha nem megfelel6 méretd vagy nem magneses
serpeny6t (példaul aluminium) vagy mas apro tar-
gyat (példaul kést, villat, kulcsot) hagyott az induk-
cios fézblapon, az indukcids fézélap 1 perc mulva
automatikusan készenléti allapotba kerdl. A h(ité-
ventilator tovabbi 1 percig mukadik.

4.9 maradeék ho figyelmezteteés

Ha a tlizhely egy ideje m(kodik, marad némi ma-
radék hé. A kijelzén a "H" betl (maradékhé jelzé)
jelenik meg, figyelmeztetésként a forrd feliiletek
esetleges sériiléseire. Ez eltlnik, ha a felllet biz-
tonsagos hémérseékletre hdil.

4.10 automatikus kikapcsolas

A tlzhely masik biztonsagi jellemzéje az automa-
tikus ledllitas. Ez akkor fordul el6, ha elfelejtette
kikapcsolni a szakacszonat. Az alapértelmezett
ledllitasi idéket az alabbi tablazat mutatja:

4.11 az idozito hasznalata

Az id6zitét két kiilonb6zé modon hasznélhatja:

e Akkor hasznalja, mint egy perc gondozé. Ebben
az esetben az id6zité nem kapcsol ki egyetlen
szakacszonat sem, amikor a bedllitott idd lejart.

e Bedllithatja, hogy egy vagy tébb szakacszonat
kikapcsoljon a bedllitott id6 lejarta utan.

e Az id6zitét akar 99 percre is beadllithatja.

Az id6zité hasznalata minute minderként

Ha nem vélaszt ki szakacszonat

1. Ellendrizze, hogy a f6z6lap be van-e kapcsolva.

2. Erintse meg az id6zité gombot, az id6zité jelzé-
fénye "30 Q"

3. Az id6zité beadllitasahoz érintse meg a-vagy +
vezérlot. A bedllitott percek korilbeldl 5 masod-
perces villogas utan megerdsitést nyernek.
Amikor az id6 be van allitva, azonnal elkezd visz-
szaszamolni. A kijelz6 tabla megmutatja "336:Q
"a hatralévé id6.

4. Az id6zit6 torléséhez érintse meg az idézitd
gombot, a "00" megjelenik az idézité kijelz6-
jén,majd a kijelzén a "--"felirat jelenik meg.

5. A berreg6 30 masodpercet sipol, az idozité kijel-
z6jén pedig "--" jelenik meg, amikor a beallitott
id6 letelik.

Erintse meg egyszer az idézité " -
"vagy" + " vezérlését, hogy 1 perccel
csokkenjen vagy névekedjen.

Teljesitményszint | Alapértelmezett id6zit6 (6ra) Tartsa lenyomva az id&zit6 " - "vagy"
+" vezérlését, hogy 10 perccel csok-
| 8 kenjen vagy novekedjen.
2 8 Ha a beallitasi id6 meghaladja a 99
3 3 percet, az idézit6 automatikusan
visszatér 00 percre.
4 4 Az idozit6 beallitasa egy szakacszona kikapcsolasahoz
5 4 1. Erintse meq a f(tési zéna valasztégombot.
6 4 2. Erintse meg az id6zit6 gombot, az idézité kijel-
7 o z6jén "30"jelenik meg.
3. Az id6zitd bedllitdsahoz érintse meg a-vagy +
8 2 vezérlot. A bedllitott percek korilbeldl 5 masod-
9 2 perces villogas utan megerdésitést nyernek.
° e ———
05 :>3r9®.:*> ) -mee
Ly d ™ j“'* &
¢\
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Erintse meg az idézité " - "vagy" +
" vezérlését, ha 1 perccel csokken
vagy novekszik.

Tartsa lenyomva az id6zité " - "vagy”
+ " vezérlését 10 perccel csokken
vagy novekszik.

Ha a bedllitési idé meghaladja a 99
percet, az id6zit6 automatikusan

visszatér O percre.

4. Erintse meg a f(itési zéna valasztégombjat, majd
érintse meg az id6zitét, az id6zité torlédik, a "00"
megjelenik a perc kijelz6jén, majd a "--".

3."5_ = I ===

5. Amikor az id6 be van éllitva, azonnal elkezd visz-
szaszamolni, a kijelzén megjelenik ":36:®"a hat-
ralévé idé.

A piros pont a teljesitményszint jelz
mellett " 35—:-:—”vi|ég|'t, jelezve, hogy a

[i]

z6na ki van valasztva.

Az id6zit6 beallitasa egynél tobb szakacszona kikapcso-

lasara

1. Ha egynél tobb flitési zona hasznélja ezt a
funkciot, az idozité jelz6fénye a legalacsonyabb
idét mutatja. 1. zona# 3 perc bedllitasi id6, 2.
zona# 6 perc bedllitasi id6, az id6zitd kijelzéjén
"3"lathatd.)

2. Amikor a szakdacs idézitéje lejar, a megfeleld
szakacszona automatikusan kikapcsol.
id6zité bedllitdsa utan, akkor az 1.1é-

m péstdl kell kezdenie.

4.12 Hobeallitasok

Az alabbi beéllitasok csak Iranyelvek. A pontos be-
allitas tébb tényez6tdl fligg, beleértve az edényeket
és a szakacs mennyiségét.

Ha meg akarja valtoztatni az id6t az

Ho Alkalmas

1-2

* finom melegités kis mennyiségu étel-
hez

* olvado csokoladé, vaj és ételek, ame-
lyek gyorsan égnek

* gyengéd parolas

* lassu felmelegedés

* Ujramelegités
* gyors parolas
* szakacs rizs

5-6 | *palacsinta

7-8 | *saut kdzben
* szakacs tészta

9 * keverés-s(ités

* égetd

* forraljuk fel a levest
* forrd viz

A teljesitményszint jelz6 melletti pi-
ros pont villog.

5;,5 (set to 6 minutes)

03

Ly oe

. 2 (set to 3 minutes)
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HSzakécs Iranyelvek

Vigydzzon stitéskor, mivel az olaj
és a zsir nagyon gyorsan felme-
legszik, kiilonésen, ha az indukcids
féz6lap Boost funkcidjat hasznalja.
Rendkivil magas hémérsékleten az
olaj és a zsir spontan meggyullad, és
ez komoly tlizveszélyt jelent.

5.1 szakacs tippek

Amikor az étel forrni kezd, csckkentse a hémér-
séklet beallitasat.

A fedél hasznalata csokkenti a szakacsidét és
energiat takarit meg a hé megtartasaval.
Csokkentse a folyadék vagy zsir mennyiségét a
szakacsid6 csokkentése érdekében.

Kezdje a szakacsot magas fokozaton, majd
csokkentse a beallitast, amikor az étel atmele-
gedett.

Parolas, szakacs rizs

A parolas forraspont alatt, 85C korll torténik,
amikor a buborékok csak alkalmanként emel-
kednek a szakdacsfolyadék felliletére. Ez a kulcs
a finom levesekhez és a lagy porkéoltekhez, mert
az izek az étel tulsitése nélkil alakulnak ki. Azt
is szakacs tojas alapu liszttels(irlis6dott szoszok
forraspont alatt.

Egyes feladatok, beleértve a rizs abszorpcios
maodszerrel torténé f6zését, a legalacsonyabb
bedllitdsnal magasabb bedllitast igényelhetnek
annak biztositasa érdekében, hogy az étel az
ajanlott id6 alatt megfelel6en szakacs szakacs.

Siito steak
Szakacs lédus izletes steak:

1.

20 percig szobahémérsékleten allni a szakacs
elott.

. Melegitsen fel egy nehéz alapu serpeny6t.
.Kenje meg a steak mindkét oldalat olajjal.

Csepegtessen egy kis mennyiségu olajat a forrd
serpeny6be, majd engedje le a hust a forrd ser-
penyébe.

. Szakacs kozben csak egyszer forditsa meg a

steaket. A pontos f6zési idé fligg a steak vastag-
sagatol és attdl, hogy milyen szakacsot szeretne
szakacsként. Az id6k oldalanként kortlbelll 2-8
perc kozott valtozhatnak. Nyomja meg a steaket,
hogy felmérje, milyen szakacs van — minél szi-
lardabbnak érzi magat, annal jobban sikertdil.

5. Hagyja a steaket néhany percig meleg tanyéron
pihenni, hogy talalas elétt ellazuljon.

Keveréshez

1. Valasszon egy indukcids kompatibilis lapos
alapu wok - ot vagy egy nagy serpenyét.

2. Készitse el6 az 0sszes hozzavaldt és felszere-
lést. A keverésnek gyorsnak kell lennie. Ha sza-
kacs nagy mennyiségben, szakacs az étel tobb
kisebb tételekben.

3. Melegitstik fel roviden a serpenyét, majd adjunk
hozza két evékandl olajat.

4. Szakacs minden hust el6szor, tedd félre, majd
melegen tartani.

5. Keverjik 0ssze a zoldségeket. Amikor forroak,
de még mindig ropogosak, forditsa a szakacszo-
nat alacsonyabb fokozatra, tegye vissza a hust a
serpeny6be, majd adja hozza a martast.

6. Ovatosan keverje meg az Osszeteviket, hogy
megbizonyosodjon arrdl, hogy atmelegedtek-e.

7. Azonnal talaljuk.
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6.1 a tiizhely telepitese elott gy6zodjon meg arrol, hogy

A munkafellilet négyzet alaku és vizszintes, és egyetlen szerkezeti elem sem zavarja a helyigényt.
A munkafeliilet h6allé anyaghdl készdil.
Ha a tlizhely siit6 folé van szerelve, a slité beépitett hitéventilatorral rendelkezik.

A berendezés megfelel az 6sszes hézagkdvetelménynek, valamint a vonatkozd szabvanyoknak és el6-
frasoknak.

Az allando vezetékbe egy megfeleld levalasztd kapcsold van beépitve, amely teljes mértékben lekap-
csolja a halozati tapegységet, fel van szerelve és Ugy van elhelyezve, hogy megfeleljen a helyi vezeté-
kezési szabalyoknak és eléirdsoknak. A levalasztd kapcsoldnak jovahagyott tipustnak kell lennie, és
3 mm-es légrés-érintkezési elvalasztast kell biztositania minden pdluson (vagy minden aktiv [fazis]
vezetéken, ha a helyi bekotési szabalyok lehetévé teszik a kbvetelmények ilyen eltérését).

Ha kétségei vannak a telepitéssel kapcsolatban, forduljon a helyi épitési hatésagokhoz és szabalyza-
tokhoz.

A tlizhelyet koriilvevé falfeliiletekhez h&allo és konnyen tisztithato fellileteket (példéul keramialapokat)
hasznal.

e

6.2 miutan telepitette a tiizhelyet, gy6zodjon meg arrol, hogy

A tapkabel nem érhet6 el szekrényajtdkon vagy fiékokon keresztil

Megfelel6 a friss levegd aramlasa a szekrényen kivilrél a tizhely aljara

Ha a tlzhelyet fiok vagy szekrény folé helyezik, akkor a tlizhely alja alatt hévédé gat van felszerelve
A levélaszto kapcsold kdnnyen elérhetd az Ugyfél szamara.

6.3 A késziilék telepitése
Vagja ki a munkafeliiletet a rajzon lathatd méretek szerint

Minden korllmények kozott Ugyeljen arra, hogy az indukcids tlzhely jol szell6zé legyen, és a levegd be-
és kimenete ne legyen elzarva. Gy6z6édjon meg arrdl, hogy az indukcids tlzhely j6 allapotban van. Az
alabbiak szerint:

+0.3

56 mm
)
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Min.750 mm

Min.100 mm
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6.4 A tiizhely csatlakoztatasa a halozati tapegyseghez

Ezt a tlizhelyet csak megfelel6en képzett személy csatlakoztathatja a haldzati tapegységhez.
Miel6tt csatlakoztatna a tlizhelyet a haldzati tdpegységhez, ellendrizze, hogy:

1. A hdztartasi vezetékrendszer alkalmas a tlizhely altal felvett teljesitményre.

2. A feszliltség megfelel az adattablan megadott értéknek

A tapkabel szakaszai ellendlinak az adattablan megadott terhelésnek. A tzhely halozati
tadpegységhez torténd csatlakoztatdsdhoz ne haszndljon adaptereket, szUkitoket vagy el-
agazo eszkozoket, mivel ezek tilmelegedést és tlizet okozhatnak.
A A tapkabel nem érinthet semmilyen forrd alkatrészt, és ugy kell elhelyezni, hogy hémérsék-

lete soha ne haladja meg a 75c-ot.
Ellendrizze villanyszerelével, hogy a haztartasi vezetékrendszer megfelels-e valtoztatasok
nélkdl. a valtoztatasokat csak szakképzett villanyszerel6 végezheti el.

A tépegységet a vonatkozd szabvanynak megfelel6en kell csatlakoztatni, vagy egypdlusi megszakitot. A

kapcsolat médja az aldbbiakban lathato.

220-240V ~

6paoH-rjava-smed-kopUiHeBBbIi-kOpU4HEBUIt-koHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-

S brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
kahverengi-donn-brinn

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdcivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-

—_— E geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3enexa-

rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbii/3eneHbli-KoBTHI/3eneHnii-xacein/capbl-zluta/zelena-zita/zelena-
sarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

plava-cuHuit-cuHiit-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar

N blue-blu-azul-azul-ptrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
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Tisztl'tés és apolas

Hogyan

Fontos

Mindennapi szennyez6dés az
Uvegen (ujjlenyomatok, nyo-
mok, élelmiszer altal hagyott
foltok vagy nem cukros foltok
az Uvegen)

1. Kapcsolja ki a f6zélapot.

2. Vigyen fel f6z6lap-tisztito-
szert, amig az liveg még meleg
(de nem forro!)

3. Oblitse le, majd torlje sza-
razra tiszta ruhaval vagy papir-
torl6vel.

4. Kapcsolja vissza a fézélap
tapellatasat.

* Ha a féz6lap aramellatasa ki van
kapcsolva, nem jelenik meg a' for-
ro fellilet ' jelzés, de a szakacszo-
na még mindig forré lehet! Legyen
nagyon o6vatos.

* A nagy teherbirdsu surolok,
egyes nejlonsuroldk és durva /
koptato tisztitoszerek megkarcol-
hatjak az Uveget. Mindig olvas-
sa el a cimkét, hogy ellenérizze,
megfelelé-e a tisztitdszer vagy a
surolo.

* Soha ne hagyjon tisztité marad-
vanyokat a f6z6lapon: az lveg el-
szinezédhet.

Boilovers, olvad, forré cukros
kiomlott az Uveg

Ezeket azonnal tavolitsa el
egy halszelettel, palettakéssel
vagy borotvapenge-kapardval,
amely alkalmas indukcids Uveg
szakacslapokra, de vigyazzon a
forré fézési zona fellileteire:

1. Kapcsolja ki az aramellatast
a f6z6lapra a falnal.

2. Tartsa a pengét vagy az
edényt 30 db-os szogben, majd
kaparja le a szennyezédést
vagy ontse ki a fé6z6lap hiivos
terlletére.

3. Tisztitsa meg a szennyez6-
dést, vagy ontse ki edényken-
dével vagy papirtorlével.

4. Kovesse a fenti 2-4. |épése-
ket az Uivegen valo mindennapi
szennyez6déshez.

* A lehet6 leghamarabb tavolitsa
el az olvadék, a cukros ételek vagy
a kiomlések 4ltal hagyott foltokat.
Ha hagyja lehdlni az Gvegen, ne-
héz lehet eltavolitani, vagy akar
tartésan karosithatja az lveg fe-
[Uletét.

* Vagasi veszély: a biztonséagi fe-
dél visszahuzasakor a kapardban
|évé penge borotvaéles. Rendkivil
koriltekintéen hasznalja, és min-
dig biztonsagosan, gyermekektdl
elzarva tarolja.

Az érintésvezérlék atterjedése

1. Kapcsolja ki a f6zélapot.

2. Szivja fel a kiomlést

3. Tordlje le az érintésvezérld
terliletet tiszta, nedves szivacs-
csal vagy ruhaval.

4. Torolje le teljesen a teriletet
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

* A f6z6lap sipolhat és kikapcsol-
hatja magat, és eléfordulhat, hogy
az érintésvezérl6k nem muikod-
nek, amig folyadék van rajtuk. A
féz6lap Ujboli bekapcsolasa elétt
feltétlendl torolje szarazra az érin-
tésvezérlé teriletet.
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Hibaelharitas

Kivalto Ok

Segitség

A f6z6lap nem kapcsolhato be.

Nincs aram.

Ellendrizze, hogy a f6z6lap csat-
lakoztatva van-e a tapegységhez,
és be van-e kapcsolva. Ellenériz-
ze, hogy van-e aramkimaradas
otthondban vagy kornyékén. Ha
mindent ellenérzott, és a prob-
|[éma tovabbra is fennall, hivjon
szakképzett szakembert.

Az érintésvezérlék nem reagal-
nak.

A vezérlék le vannak zarva.

Oldja fel a vezérléket. Az utasita-
sokat lasd az 'indukcids fé6z6lap
hasznalata' részben.

Az érintésvezérloket nehéz ke-
zelni.

Lehet, hogy enyhe vizréteg van
a kezel6szervek felett, vagy az
ujj hegyét hasznalja, amikor
megérinti a kezel6szerveket.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az
érintésvezérld terllet szaraz, és
hasznéalja az ujjgolydt, amikor
megérinti a kezel6szerveket.

Az Uveg karcolodik.

Durva él( edények.

Hasznaljon lapos és sima ala-
pokkal ellatott edényeket. Lasd: 'a
megfelel§ edények kivalasztasa'.

Nem megfeleld, abrasivescou-
rer vagy tisztitészerek haszna-
lata.

Lasd: tisztitas és apolas.

Egyes Serpenydk recsegd vagy
kattogd hangokat adnak ki.

Ennek oka lehet az edények
felépitése (a kilonbozd fémek
rétegei eltéréen rezegnek).

Ez normalis az edények esetében,
és nem jelzi a hibat.

Az indukcios féz6lap alacsony
zUmmogé zajt ad, ha magas
héfokon hasznaljak.

Ezt az indukcids szakacs tech-
noldgiaja okozza.

Ez normélis, de a zajnak le kell
csillapodnia vagy teljesen el kell
tlinnie, ha csokkenti a hébealli-
tast.

Az indukcios fézélapbdl szar-
maz¢ ventilator zaj.

Az indukcids féz6lapba beépi-
tett hitéventilator bekapcsolt,
hogy megakadalyozza az
elektronika tulmelegedését. Az
indukcids f6zoélap kikapcsolasa
utan is folytatodhat.

Ez normalis, és nem igényel cse-
lekvést. Ne kapcsolja ki az induk-
ciés fozblapot a falndl, amig a
ventilator makodik.

A serpenyék nem melegednek
fel, és megjelenik a kijelzén.

Az indukcios f6zélap nem érzé-
keli az edényt, mert nem alkal-
mas indukcids szakacsra.

Hasznaljon indukcids szakacshoz
alkalmas edényeket. Lasd a 'meg-
feleld edény kivalasztasa' részt.

Az indukcids fézélap nem érzé-
keli a serpenydt, mert tul kicsi
a szakacszonahoz, vagy nincs
megfeleléen ra helyezve.

A serpeny6t kozépre kell helyezni,
és gy6zdédjon meg rola, hogy az
alapja megegyezik a szakacszona
méretével.

Indukcios Féz6lap / Felhaszna

Oi Kézikonyv
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nHibaeIhérités

Az indukciés szakacs vagy
szakacszona varatlanul kikap-
csolt, hangjelzés hallatszik, és
hibakdd jelenik meg (altaldban
egy vagy két szamjegyet val-
togatva a f6zési idézit6 kijel-
z6jén).

MUszaki hiba.

Kérjik, jegyezze fel a hibabettket
és szamokat, kapcsolja ki a tap-
ellatast az indukcios fézdlapra a
falon, és forduljon szakképzett
szakemberhez.

Az indukcios szakacszona hibakijelzdje és ellendrzése

Ha rendellenesséq Iép fel, az indukcids tlizhely automatikusan belép a védelmi allapotba, és megjeleniti

a megfelel6 védelmi kddokat:

Hibaelharitas Kivalto Ok Segitség
F3/F4 Az indukcids tekercs meghibasodéasa- | Kérjik, forduljon szakképzett szakem-
nak hémérséklet-érzékeldje. berhez.
F9/FA Az IGBT hiba hdmérséklet-érzékeldje. Kérjik, forduljon szakképzett szakem-
berhez.
E1/E2 Rendellenes tapfesziiltség. Ellenérizze, hogy az aramellatads norma-
lis-e.
Kapcsolja be, miutan a tapegység nor-
malis.
E3 Az indukcids tekercs hémérséklet-ér- | Kérjik, forduljon szakképzett szakem-
zékel6jének magas hémérséklete. berhez.

A fentiek a k6zos hibak megitélése és ellenérzése.

Keérjik, ne szerelje szét a készliléket egyeddl, hogy elkeriilje az indukcids tlizhely veszélyeit vagy karosoda-

sat.
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n Miiszaki adatlap

Informaciok a haztartasi elektromos fézélapokhoz

Szimbé6lum Erték | Szimbélum Erték Szimbélum Erték
Egység Egység Egység

A modell azonositasa HDI 32400 TO

HDI 32401 TO
A fozolap tipusa Beépitett fé6zblap
Foz6zonak és / vagy szakacsteriiletek szama 2 zéna
Fiitéstechnika (indukcios szakacszonak és Indukcios  fézési
szakacsteriiletek, sugarzo szakacszonak, z6nak
szilard lemezek)
Kor alaku szakacszonak vagy szakacsteriilet @ 1.z6na: 18.0 cm
esetében: a hasznos feliilet atmérdje elektro- 2.z6na: 18.0
mos fiitésii foz6zonanként, 5 mm-re kerekitve
Nem kor alaku f6z6zonak vagy szakacsterii- L NINCS ADAT cm
letek esetében: a hasznos feliilet hossza és W
szélessége elektromos fiitésii fozozonankeént
vagy szakacsteriiletenként, 5 mm-re kerekitve
Energiafogyasztas szakacszonanként vagy EC elektromos | 1.z6na: 184.9 Wh / kg
teriiletenként, kg-ban szamitva szakacs 2.z6na: 194.0
A fozélap kilogrammonkénti energiafogyasz- | EC elektromos | 189.4 Wh / kg
tasa fé6z6lap

Indukcios Fézblap / Felhasznaldi Kézikonyv 333/ HU



Javitas esetén toltendd ki

Bejelentés datuma:
Atvétel ddtuma:
Bejelentett hiba leirdsa:

Kijavitds médja:

Termék visszaaddsanak datuma:
J6téllas uj hatarideje:

Szerviz neve:

Munkalapszam:

JOTALLASI JEGY

Kérijiik, hogy a j6tallasi jegyet gondosan &rizze meg!

Regisztrdlja késziilékét a
https://register.beko.com/hu-hu/ honlapon

Aldiras, PH.

Késztilék tipusa: ......cuunuee
Gydrtasi szama: ...... s
Vasarlds napja: 202..

Bejelentés datuma:
Atvétel datuma:
Bejelentett hiba leirdsa:

Kijavitds madja:

Termék visszaadasdnak datuma: L.
Jotallas uj hatarideje: ALEITES oo (PH.)
Szerviz neve:
Munkalapszdm:

Alairds, PH.

Bejelentés datuma:
Atvétel datuma:

Bejelentett hiba leirasa: +361999 5000

ugyfelszolgalat@beko.com

BEKO kdzponti szerviz
Kijavitas médja: terméktamogatds
Termék visszaaddsanak ddtuma:
Jotallas uj hatarideje:

Szerviz neve: Gyarto: Arcelik A.S.
Munkalapszdm: Forgalmazé: European Appliances Hungary Kft.
1117 Budapest, Bercsényi utca 25.

Aldiras, PH.

A European Appliances Hungary Kft. dltal a jogszabalyban, értékhatdrtdl fligg6en biztositott 24 hénap (2 év) illetve 36 hénap (3 év) jétalldsi id6n tdl vallalt esetleges
kiterjesztett, promociés gyartéi jotéllds kizarélag a termék regisztracioja esetén érvényes, mely regisztracié, kizérélag a European Appliances Hungary Kft. dltal, Magyarorszag
tertiletén forgalomba hozott, Beko mérkajelzés(i haztartasi késziilékekre vonatkozik, abban az esetben, ha On fogyaszténak mingsiil. Regisztrécié, a https://registerbeko.
com/hu-hu/ honlapon végezhet6 el. Amennyiben a regisztracié sordn hibds adatok kertilnek rogzitésre, azok a termék adataitdl eltérnek, egy esetleges meghibasodds esetén
a javitasiigény, elutasitasra kertilhet.

A kiterjesztett, promdciés gydrtéi j6tallas a lejérati id6n bellli, rendeltetésszer(i hasznalat mellett fellépd, tartés bels6 hibdbdl eredd, a termék alkatrészeinek elére nem
|athaté meghibdsodasa esetén érvényes. A kiterjesztett jotallasi id6szak nem hosszabbodik az esetleges javitdsok alatt eltelt id6tartammal, és nem indul Gjra automatikusan
termék csere esetén sem. A kiterjesztett gyartéi jotalldsban résztvevs termékek listdja megtaldlhaté a honlapunkon a www.beko.com/hu-hu linken.

A vevs jogosult a termék meghibdsoddsa esetén javitast kérni az ugyfelszolgalat@beko.com e-mail cimen, vagy a +36 1 999 5000 Ugyfélszolgalati telefonszamon, vagy
a www.beko.com/hu-hu/Terméktdmogatas/Kapcsolat linken keresztll is, a promdciés feltételek szerint. Kiterjesztett gyartéi jotalldsi igény bejelentését kovetGen,
a vasarlo koteles a szervizes munkatérs részére, a kiszallds alkalmaval, a javitds megkezdését megelGzden, a szamlat (nyugtat) és barmely kiterjesztett gyartoi jotallasrol
sz6l6 dokumentumot felmutatni, melyen lév6 adatokat a hiba bejelentésénél megadott, és a regisztrdcié sordn, annak elfogaddsat kdvetden kapott, valamint a készlék
adat tablajdnak olvashatdsagat biztositani. Barmely dokumentum hidnya, vagy a késziilék beazonosithatatlanséga esetén, a javitas elutasitdsra kertilhet. Amennyiben
a dokumentum(ok) hidnyos(ak), vagy nincsen(ek) meg, Ugy a kiterjesztett j6tdllas nem érvényes. A hidnyzé dokumentumok pétldsa esetén, a javitas ismét bejelenthetd.

A kiterjesztett gyartdi jotalls idGtartama alatt a terméket elsG sorban javitjuk, amennyiben a termék rendeltetésszer(i haszndlat mellett hibdsodott meg. Javithatatlansag
esetén, egyedi dontés alapjan készUlék csere, vagy csereigazolas kertil kidllitasra. Csere esetén, ha azonos tipus nem elérhet6 a kinalatban, a csere hasonlé tulajdonsagokkal
rendelkez6 késztilékre torténik, mely az eredeti késztilék tulajdonséagaitél eltérhet.

Afogyaszt6 a kiterjesztett j6tallas ideje alatt, automatikusan nem jogosult a vésarlds 6sszegének visszatéritésére, drleszdllitdsra vagy eldlldsra, és egyéb, a térvényes j6téllasi
id6szakra vonatkozo szabalyok alkalmazésara. Egyes, a promacios jotallas feltételei, a torvényes jotallds szabalyatdl eltérhetnek. Tovabbi részletes feltételekrdl, illetéleg
a vésarlaskor érvényben Iév6 aktudlis kiterjesztett j6tdllasi id6szakokrél a www.beko.com/hu-hu hivatalos internetes honlapunkon olvashat b6vebben.

A jotdllasi felelgsségvallalds - kiilondsen, de nem kizarélag - az alabbi esetkdrokre nem terjed ki:

- szakszer(tlen tizembe helyezés esetén, ha az lizembe helyezést nem a véllalkozds vagy annak megbizottja végezte el, vagy ha az lizembe helyezést a fogyaszténak
kellett elvégeznie, de azt szakszer(tlendl, nem a haszndlati-kezelési itmutatd alapjan tortént (a hasznalati utasitas elérhetd a www.beko.com/hu-hu/tdmogatas
honlapon)

- nem rendeltetésszer(i hasznalat, vagy magas pdratartalom, nedvesség okozta meghibasodds, korrézié

- karbantartasi kételezettség elmulasztasdbdl, illetve a nem megfelel§ tisztitészerek/eszkézok, vagy azok nem rendeltetésszer(i hasznalatabol eredd hibakra,
karosodasokra

- a termék hibdjat tulfesziltség, halézati hiba, elemi kar, természeti csapas okozta

- atermék hibds, nem az eredeti tartozékok, vagy nem eredeti alkatrészek haszndlatdnak kdvetkeztében

- akonyhabltor, amelybe a terméket beépitik, nem felel meg a sziikséges miszaki paramétereknek

- a jotallds nem terjed ki a termék (vagy alkatrészeinek) normdl hasznélatabdl eredd kopdsdra (akkumuldtor kapacitds csokkenése, kések eltompuldsa, szénkefe,
vagy csapdagyak, egyéb forgé mozgd alkatrészek kopdsa, porzsak, sz(ir6k piszkolddasa, egyéb alkatrészek sériilése)

- iveg és mlianyag alkatrészek karosoddsa, elszinez6dés, vizkd vagy lerakédasok okozta hibak

- helytelen tarolds, szallitds, kezelés, rongdlas

- a fogyaszté altal jelzett hiba nem tapasztalhaté, nem reprodukalhaté, vagy mas gyarto ltal készitett termékek, és azok haszndlata dltal okozott hibdkra

Afogyaszté jogai, valamint a gyérté (forgalmazo) és kereskedelmi cégek kotelezettségei megtaldlhatéak a Polgari Torvénykonyvben, a 151/2003 (IX. 22.) Korm. Rendeletben,
valamint a 19/2014 (IV.29.) NGM rendeletben.

J6tallasi igényeivel kapcsolatos jogvita esetén a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamarak dltal mikodtetett békéltetd testiilet eljardsat is kezdeményezheti.

A Békéltetd testiiletek listdja elérhets a www.bekeltetes.hu honlapon.



Tajékoztaté a jotallasi jogokrol
A European Appliances Hungary Kft. 1117 Budapest, Bercsényi utca 25.Tovabbiakban: vallalkozds) altal Magyarorszégon forgalomba hozott és izembe helyezett egyes tartés
fogyasztési cikkekre a Polgari torvénykonyv és a 151/2003. (IX. 22.) Korm. rendelet alapjan jotalldsi kotelezettség terjed ki. A jotalldsi kotelezettség teljesitése azt a vallalkozést
terheli, amely a fogyasztéval kotott szerz6dés a szerzGdés targyat képez szolgaltatds nyujtasara kotelez. A jotallasbal eredd jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa érvényesitheti,
feltéve, hogy fogyasztonak mindslil. A jotélldsi szabélyokra és a jotallasi idGkre a vasarlas napjan érvényes jogszabalyok az irdnyadok.
A Polgari torvénykonyvrél szél6 ,2013. évi V. torvény értelmezd rendelkezései alapjan, a 8:1 § (1) bekezdés 3. pontja szerint fogyasztonak mindstil a szakméja, 6nallé
foglalkozasa vagy az izleti tevékenysége korén kiviil eljard természetes személy.
A151/2003. (IX. 22.) Korm. rendelet szerinti jotallas érvényességéhez, valamint a jotallasbdl eredd jogok érvényesitéséhez a véllalkozés az e rendeletben foglaltakon tul
tovabbi kdvetelményt nem tdmaszthat a fogyasztéval szemben, kivéve, ha a fogyasztasi cikk megfeleld izembe helyezése mas médon nem biztosithatd és a kdvetelmény
teljesitése nem jelent aranytalan terhet a fogyaszté szamara.
Ajotéllas idGtartama a 151-es rendelet 2.§ (1) bekezdése alapjan:
a) 10 000 forintot elérd, de 250 000 forintot meg nem haladé eladasi ar esetén két év,
b) 250 000 forint eladési &r felett harom év.

A jotallasi hatdridd a fogyasztasi cikk fogyasztd részére torténd dtadasa, vagy ha az tizembe helyezést a vallalkozas vagy annak megbizottja végzi, az tizembe helyezés
napjaval kezdddik. Ha a fogyaszté a fogyasztési cikket az dtadastdl szamitott 6 hénapon tul helyezteti tizembe, akkor a j6télldsi hatarid6 kezd6 idGpontja a fogyasztasi
cikk dtadasanak napja.

Afogyaszté a hiba felfedezése utén késedelem nélkil kételes a hibét a gyartéval/kereskeddvel/szervizzel kozoIni. A hiba felfedezésétdl szamitott két hénapon beltil kozolt
hibét késedelem nélkiil kézoltnek kell tekinteni. A kozlés késedelmébdl ered karért a fogyaszto felelds.

A jotéllasbol eredd jogok a jotélldsi jeggyel érvényesithetGek, amelynek nem tehetd feltételévé a fogyasztasi cikk felbontott csomagoldsanak a fogyaszto altali
visszaszolgdltatasa. A jotallasi jegy fogyaszto rendelkezésére bocsatasanak elmaradasa esetén a szerzGdés megkotését bizonyitottnak kell tekinteni, ha az ellenérték
megfizetését igazol6 bizonylatot - az &ltaldnos forgalmi adérdl szol6 torvény alapjan kibocsatott szamlat vagy nyugtét - a fogyaszté bemutatja. Ebben az esetben
ajotéllasbol eredd jogok az ellenérték megfizetését igazold bizonylattal érvényesithetdek.

A j6téllasi id6n belll keletkezé hiba esetén a fogyaszté fordulhat az eladéhoz, vagy a forgalmazéhoz a +36 1 999 5000 telefonszamon, vagy www.beko.com/hu-hu/
Terméktamogatds/Kapcsolat linken kereszttil veheti fel a kapcsolatot.

Hiba esetén, a szervizigény bejelentésekor sziikséges megadni a vasarlas idSpontjat, a késziilék tipusat, gyartdsi és termékszdmdt. A szervizes munkatars helyszinre
érkezését kovetden koteles felmutatni a dokumentumokat (szémla, nyugta, jétéllasi jegy, 5 év jotallasrdl szolé dokumentum), amelyek aldtdmasztjak a jotallas meglétét.

A jotallasi id6n belll, ha a vésarlo értesiti a szerviz kdzpontot a feltételezett hibaval kapcsolatban, a technikus latogatasa soran pedig kidertl, hogy a késztilék hibétlan,
akiszallas dijat kteles a vasarlé megtériteni.

A jotallason bellil végrehajtott javitast kdvetden a felhatalmazott szervizek vagy az eladd kételes a vevd részére bocsétani a szerviz lap vagy a jotéllasi jog gyakorlasat és
ajavitas id6tartamat igazold okirat olvashaté masolatat. A jotallasi id6 alatt a vasarld koteles minden kapcsolédé dokumentumot megérizni a termék megvasarlasaval és
szervizelésével kapcsolatban.

Az egyes belizemeléshez kotott termékek (pl. gaztizem( késztilékek, fluortartalmu h(itékozegekkel miikods késztilékek, specidlis elektromos bekotést igényl6 készilékek)
esetében a megfeleld Uzembe helyezést csak a megfelel6 jogosultsdggal rendelkezd szereld, javitészolgélat végezheti. Az import6r nem vallal felelgsséget a termék
helytelen beszerelésébdl, vagy a helytelen csatlakoztatdsdbol eredd karokért, vagy sérilésekért. Az igazolast a betizemelésrél sziikséges meggrizni (j6télldsi jegyen
feltlintetni).

A fogyasztési cikk kijavitdsa esetén a jotallas idGtartama meghosszabbodik a javitasra dtadds napjatdl kezdve azzal az id6vel, amely alatt a fogyaszté a fogyasztasi cikket
a hiba miatt rendeltetésszer(ien nem hasznélhatta.

A fogyaszté a kijavitds iranti igényét valasztdsa szerint a vallalkozas székhelyén, barmely telephelyén, fioktelepén és a vallalkozas &ltal a jotallasi jegyen feltlintetett
javitészolgdlatnal kozvetlendl is érvényesitheti. A terméken a gyarilag elhelyezett adatcimke hidnya, vagy olvashatatlansdga esetén a jotallasban tortént javitdsi igény
elutasithatd.

A rogzitett bekotésd, illetve a 10 kg-ndl sulyosabb, vagy tomegkozlekedési eszkdzon kézi csomagként nem szallithatd fogyasztasi cikket az tizemeltetés helyén kell
megjavitani. Ha a kijavitas az Uizemeltetés helyén nem végezhet6 el, a le- és felszerelésrdl, valamint az el- és visszaszallitasrol a véllalkozas, vagy - a javitészolgélatnal
kozvetlenul érvényesitett kijavitds irdnti igény esetén - a javitdszolgalat gondoskodik. A kijavitds sordn a fogyasztasi cikkbe csak Uj alkatrész keriilhet beépitésre.

A fogyaszt6 hiba esetén valasztdsa szerint igényelhet:

. kijavitdst vagy kicserélést kovetelhet, kivéve, ha a vélasztottigény teljesitése lehetetlen, vagy ha a kételez6en alkalmazandd jogszabélyok alapjén a véllalkozés
jogosult arra hivatkozni, hogy ez a vallalkozasnak a masik igény teljesitésével dsszehasonlitva ardnytalan tobbletkéltséget eredményezne, figyelembe véve a szolgaltatds
hibdtlan allapotban képviselt értékét, a szerzGdésszegés sulydt és a jotallasi igény teljesitésével a fogyaszténak okozott érdeksérelmet.

. azellenszolgaltatds aranyos leszallitdsatigényelheti, vagy eldllhat a szerz6déstél, haavallalkozas a kijavitast vagy akicserélést nemvallalta, e kotelezettségének
megfeleld; vagy amennyiben jogszabdly erre nézve hataridét allapit meg, az adott jogszabalyi hataridén belll, a fogyaszto érdekeit kimélve nem tud eleget tenni, vagy ha
afogyaszténak a kijavitashoz vagy a kicseréléshez f(iz6d6 érdeke megsz(int.

Jelentéktelen hiba miatt eldllasra nincs lehetgség.
Ha a j6tdllasi id6tartam alatt a fogyasztasi cikk elsé alkalommal torténd javitdsa sordn a véllalkozés részérgl megdllapitdst nyer, hogy a fogyasztési cikk nem javithatd,
afogyaszté eltérd rendelkezése hidnyaban a vallalkozas koteles a fogyasztasi cikket 8 napon bellil kicseréini. Ha a fogyasztdsi cikk cseréjére nincs lehet6ség, a vallalkozas
koteles a fogyasztd dltal bemutatott, a fogyasztési cikk ellenértékének megfizetését igazold bizonylaton - az dltaldnos forgalmi adérél szdlé torvény alapjan kibocsatott
szamldn vagy nyugtdn - feltlintetett vételarat 8 napon beliil a fogyaszto részére visszatériteni.

Haajétallasiid6tartam alatt a fogyasztasi cikk harom alkalommal térténd kijavitast kovetGen ismét meghibdsodik - a fogyasztd eltérd rendelkezése hidnydban - afogyaszté
nem igényli a vételdr ardnyos leszéllitasat, a vallalkozas koteles a fogyasztdsi cikket 8 napon belll kicseréini

Ha a fogyasztdsi cikk kicserélésére nincs lehetség, a véllalkozés kételes a fogyasztd dltal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését igazold bizonylaton
- az ltaldnos forgalmi adérél sz616 torvény alapjan kibocsatott szamldn vagy nyugtdn - feltlintetett vételdrat 8 napon bellil a fogyaszté részére visszatériteni.

Ha a fogyasztdsi cikk kijavitasra a kijavitasi igény véllalkozés részére vald kozlésétdl szémitott 30 napig nem kerdil sor, - a fogyaszté eltéré rendelkezése hianydban -
avéllalkozés koteles a fogyasztasi cikket a 30 napos hatdridd eredménytelen elteltét kovetd 8 napon belil kicserélni.

Ha a fogyasztdsi cikk cseréjére nincs lehet6ség, a vallalkozas koteles a fogyasztd dltal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését igazold bizonylaton - az
altaldnos forgalmi adérdl sz616 térvény alapjan kibocsatott szamlan vagy nyugtan - feltiintetett vételdrat a 30 napos kijavitasi hataridé eredménytelen elteltét kovetd
8 napon beliil a fogyasztd részére visszatériteni.

Ha a fogyaszté a fogyasztasi cikk meghibdsodasa miatt a vasarlastdl (izembe helyezést6l) szamitott 3 munkanapon bellil érvényesit csereigényt, a vallalkozas nem
hivatkozhat a Polgdri Térvénykdnyvrél szélé 2013, évi V. torvény 6:159. § (2) bekezdés a) pontja értelmében ardnytalan tobbletkdltségre, hanem kételes a fogyasztasi

cikket kicserélni, feltéve, hogy a meghibdsodds a rendeltetésszer(i hasznalatot akaddlyozza.
A j6téllds nem érinti a fogyasztd jogszabdlybél eredd - igy kiilondsen kellék- és termékszavatosségi, || |||| |||| || || |
400020026568

illetve kartéritési - jogainak érvényesitését.



EN-Additional Information for User Manual:

DE-Zuséatzliche Informationen zur Bedienungsanleitung:
ES-Informacion Adicional para el Manual del Usuario:
FR-Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
NL-Bijkomende informatie voor de gebruikershandleiding:

SR: Dodatne informacije za korisni¢ko uputstvo:

SQ: Informacion Shtesé pér Manualin e Pérdorimit:

HR: Dodatne informacije za korisnicki priru¢nik:

SL: Dodatne informacije za uporabniski priro¢nik:

BG: flonbnHuTenHa nHdopmauusi 3a pbKkOBOACTBOTO 3a NoTpebutens:
MK: [ononHuTenHn nHpopmaLumm 3a ynaTcTBOTO 38 KOPUCHUKOT:
PL-Dodatkowe informacje dotyczace instrukcji obstugi:

HU: Tovabbi informacié a felhasznaloi kézikonyvhoz

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gemafl EU-Verordnung
2023/826

Informacion técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia conforme al Reglamento
2023/826 de la UE

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d’énergie
conformément au réglement européen 2023/826.

Technische informatie over de operationele spaarstanden conform EU-verordening 2023/826 2023/826
Tehnicke informacije o radnim rezimima niske potroSnje energije u skladu sa EU Uredbom 2023/826
Informacione teknike mbi ményrat e funksionimit me Fugqi té& Ulét sipas Rregullores sé BE-sé 2023/826
Tehnicke informacije o radnim nacinima rada s niskom potro$njom snage u skladu s Uredbom EU
2023/826

Tehni¢ne informacije o delujoCih nacinih nizke porabe energije v skladu z Uredbo EU 2023/826
TexHuyecka MHGopMaLms OTHOCHO paboTHUTE PEXMMU C HUCKA KOHCYMaLWsi Ha eHeprusi CbrmacHo
PernamenT (EC) 2023/826

TexHu4kn nHcpopMaummn 3a paboTHUTE pEeXMMM CO HMUCKa MOKHOCT cornacHo PerynatvBa Ha EY
2023/826

Informacje techniczne dotyczace dziatania trybéw niskiego poboru mocy zgodnie z rozporzadzeniem
UE 2023/826

Technikai informaciok a csokkentett energiafelhasznalasu izemmaodokrél az EU 2023/826 rendelete
értelmében

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Mode CONSOMMATION D’ENERGIE(WATT) PERIODE(MINUTES)*
Modus STROOMVERBRUIK (WATT) PERIODE(MINUTEN)*
Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTA)*
Ményra KONSUMI | ENERGJISE (WATT) PERIUDHA (MINUTA)*
Nacin rada POTROSNJA ENERGIJE (VAT) RAZDOBLJE (MINUTE)*
Nacin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUTE)*
Pexum KOHCYMAUWA HA EHEPI A (BAT) NEPUMOL (MUHYTW)*
Pexum MNMOTPOLLYBAYKA HA EHEPIJA (BAT) NEPVOL (MUHYTW)*
Tryb Zuzycie energii (Watt) OKRES (MINUTY)*

Uzemmad TELJESITMENYFELVETEL (WATT) DOTARTAM (PERC)*




Off

Aus

Apagado

Désactivé

Uit

Isklju¢eno

Fikur 0.5 20

Isklju€eno

I1zklopljeno

M3kntodeH

WcknyyeHo

Wytgczone

Kikapcsolt

= The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or
networked standby in minutes and rounded to the nearest minute.

= Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den
Netzwerk-Standby wechselt, in Minuten und auf die nachste Minute gerundet.

= El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo
apagado o al modo de espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.

= Période au bout de laquelle 'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* De periode waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar stand-by, de uit-modus of
netwerk stand-by in minuten en afgerond naar de dichtstbijzijnde minuut.

= Period nakon kojeg oprema automatski dostize rezim pripravnosti, isklju¢en rezim ili mreznu
pripravnost, izrazen u minutama i zaokruzen na najblizu minutu.

* Periudha pas sé cilés pajisja arrin automatikisht modalitetin e gatishméris€, modalitetin e fikur ose
gatishmériné e rrjetézuar né minuta dhe e rrumbullakosur né minutén mé té afért.

» Razdoblje nakon kojeg oprema automatski dostize stanje pripravnosti, isklju¢eno stanje ili mrezno
stanje pripravnosti u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.

* Obdobje, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali
omrezno stanje pripravljenosti v minutah in zaokroZeno na najbliZjo minuto.

* [NepnopabT, crneq koMTo 06opyABaHETO aBTOMATUYHO JOCTUrA PEXUM Ha FOTOBHOCT, U3KITOYEH
PEXUM UM MPEXOBU PEXMM Ha FOTOBHOCT B MUHYTU 1 3aKPbBITIEH A0 HAaN-bnuskata MyUHyTa.

* [NepnopoT No koj onpemarta aBTOMAaTCKK ro JOCTUTHYBa PEXUMOT Ha MOATOTBEHOCT, UCKIYYEeHNOT
PEXUM U MPEXHWUOT PEXUM Ha NOATOTBEHOCT BO MUHYTU U 3a0KPY>KEH A0 Hajbnnckata MUHyTa.

= Okres, po ktérym urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb gotowosci, tryb wytgczenia lub tryb
sieciowej gotowosci, wyrazony w minutach i zaokrgglony do najblizszej minuty.

* Az az id6tartam percben, a legkézelebbi percre kerekitve, amely elteltével a berendezés automa-
tikusan készenléti izemmodba, kikapcsolt Gzemmaodba vagy halozati készenléti Gizemmaddba
kapcsol.
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