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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de
pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara si o
tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul manual de utilizare si
documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului si sa le pastrati pentru
consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi
identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situatii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

R

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la
siguranta care va vor ajuta sa
va protejati impotriva riscului
de vatamare corporala sau
pagube materiale.
Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.

Siguranta generala

- Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta
peste 8 ani sau mai mari si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea siintretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

- Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruitl.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupraveghea i.

- Daca produsul este inmanat

catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.

- A nu se amplasa produsul pe

o pardoseala acoperita cu
covor. In caz contrar, lipsa
fluxului de aer sub produs va
conduce la supraincalzirea
partilor electrice. Acesta va
cauza probleme produsului.

- Procedurile de instalare si

reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele
neautorizate care pot anula
si garantia. Inainte de



instalare, cititi instructiunile
cu atentie.

- Nu folositi produsul daca
este defect sau prezinta
defecte vizibile.

- Dupa fiecare utilizare
verificati daca butoanele
produsului sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

- Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

- Conectati produsul numai la
0 priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia
indicata in "Specificatii
tehnice". Impamantarea
trebuie efectuata de un
electrician calificat la
folosirea produsului cu sau
fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

- Nu spalati niciodata produsul

turnand apa pe acestal!
Pericol de electrocutare!

- Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii si
reparatiilor.

. In cazul deteriorarii cablului

de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau
de o persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

- Folositi numai cablul de

alimentare indicat in
"Specificatii tehnice”.

- Aparatul trebuie instalat

astfel incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-
un comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

- Suprafata din spatele

cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.

- Nu striviti cablul de

alimentare intre usa
cuptorului si rama; nu il
trasati peste suprafetele
fierbiniti. In caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendil.
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- Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

- In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

- Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

- AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie
tinuti la distanta sau
supravegheati continuu.

- Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

- Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se
evapora la temperaturi mari
si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in
contact cu suprafetele
fierbinti.

- Nu lasati materiale
inflamabile langa produs,
deoarece partile laterale ale
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acestuia se pot incalziin
timpul utilizarii.

. In timpul folosirii, aparatul se

infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

- Asigurati-va ca orificiile de

ventilare nu sunt infundate.

- Nu incalziti cutii si borcane

inchise in cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

- Nu amplasati tavi de gatit,

recipiente sau folie din
aluminiu direct pe partea
inferioara a cuptorului.
Caldura acumulata poate
deteriora partea inferioara a
cuptorului.

- 'Nu folositi substante de

curatare abrazive sau raclete
metalice ascutite pentru a
curata geamul usii cuptorului,
deoarece acestea pot sa
zgarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

- Nu folositi sisteme cu aburi

pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
soc electric.

- (Variaza in functie de model.)

Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice

Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si



/ sau a tavii. Culisati grilajul
sau tava intre cele 2 sine si
asigurati-va ca este stabila
inainte de amplasarea
alimentelor (consultati figura
urmatoare).

- Nu folositi produsul daca
geamul usii este demontat
sau crapat.

- Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand
introduceti sau scoatet]
alimente in/din cuptorul
flerbinte.

- Plasati hartia de coptin
interiorul vasului de gatire
sau pe accesoriile cuptorului
(tava, gratar etc) impreuna

cu alimentele si apoi
introduceti-le in cuptorul
preincalzit. Eliminati bucatile
hartiei de copt in exces
pentru prevenirea riscul de
atingere a elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
utilizati niciodata hartia de
copt la o temperatura de
utilizare mai ridicata decat
valoarea indicata pe aceasta.
Nu plasati hartia de copt
direct pe baza cuptorului.

- AVERTISMENT: Asigurati-va

ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
soc electric.

- Aparatul nu trebuie instalat

in spatele unei usi decorative
pentru a evita
supraincalzirea.

- Produsul trebuie amplasat

direct pe podea. Nu trebuie
amplasat pe un soclu sau
piedestal.

- AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
sl poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA sa
stingeti un incendiu cu apa,
ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un capac
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sau cu o patura contra
incendiulul.

- ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

- AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

- In cazul spargerii sticlei plitei :

Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati

produsul de reteaua electrica.

Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

- Dupa folosire, opriti
elementele plitei folosind
comenzile si nu va bazati pe
detectorul de recipient.

- Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si
capacele, deoarece acestea
se pot infierbanta.

- Aparatul nu este proiectat
pentru a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru
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extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

- Presiunea vaporilor produsi

datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigura i-va ca
suprafa a plitei si fundul
vaselor sunt intotdeauna
uscate.

- Plitele sunt dotate cu un

sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi. informatii generale
despre prepararea alimentelor, pagina 20 ,
selectarea recipientelor.

- Deoarece plitele cu inductie

creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ
persoanele care folosesc
dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.

- Nu pune i produse

electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere
pe plita cu induc ie. Este
posibil ca produsul dvs. sa
fie deteriorat.

- AVERTISMENT: Folositi doar

protectii pentru plita



fabricate sau recomandate
ininstructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;

- Asigurati-va ca stecherul
este conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

- Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original,

- Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

- Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

- ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor,

- Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor
sub grill, pentru uscarea
stergarelor si carpelor de
vase etc. pe maner sau
pentru incalzirea incaperilor.
- Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

- Cuptorul poate fi folosit

pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor
- AVERTISMENT:

Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

- Ambalajele pot fi periculoase

pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

- Produsele electrice sunt

periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
se joace cu acesta.

- Nu amplasati pe aparat

obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

- Nu amplasati obiecte grele

pe usa deschisa sinu
permiteti copiilor sa se aseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.
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Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului
uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un
simbol de clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menajer la
sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
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Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.



A informatii generale

Prezentare generala

10 11

9

8
1 Usa frontala 8 Motor ventilator (in spatele placii de otel)
2 Maner 9 Lampa
3 Piesa inferioara 10 Element incalzire grill
4 Tava 11 Pozitii raft (Aceasta caracteristica este
5  Grilaj optionala. Este posibil ca aceasta sa nu
6 Panou de comands existe la produsul dvs.)
7 Placa arzator

Buton pentru functii
Cronometru digital
Lampa avertizare
Buton termostat

B R
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Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot variain
functie de modelul produsului. Este
posibil ca unele accesorii descrise in
manualul de utilizare sa nu fie
furnizate cu produsul dvs.
1.Manual de utilizare
2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,
alimente congelate si fripturi mari.

3. Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorita a alimentelor
care vor fi coapte, fripte sau gatite in
caserole.

4. Amplasarea corecta a grilajului i tavii pe

sinele telescopice

(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Sinele telescopice simplifica introducerea
si scoaterea tavilor si grilajului metalic.
Cand folositi tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice, asigurati-
va ca lamelele din zona din spate a sinel
telescopice sunt lipite de marginile
grilajului metalic si tavii.

B
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Specificatii tehnice

GENERAL

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime)

850 mm/500 mm/600 mm

Tensiune/frecventd

1N~220-240V/3N~380-415V 50 Hz

Putere totala

9,2 kW

Tip cablu / sectiune

min.HO5VV-FG
(IN) 3x 6 mm? / (3N) 5 x 1,5 mm?

PLITA
Arzatoare
Stanga spate Plita de gatit cu inductie
Dimensiune 145 mm
Putere 1600/1800W
Stanga fata Plita de gatit cu inductie
Dimensiune 180 mm
Putere 2000/2300 W
Dreapta fatd Plita de gatit cu inductie
Dimensiune 145 mm
Putere 1600/1800 W
Dreapta spate Plita de gatit cu inductie
Dimensiune 180 mm
Putere 2000/2300 W
CUPTOR/GRILL
Cuptor principal Cuptor multifunctional
Lampa interioara 15 25W

1,6 kW

Consum energie grill
#

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice este oferita
n conformitate cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate la
sarcina standard cu functiile de incélzire sus-jos sau de incalzire cu ventilator (daca exista).
Clasa de eficienta energetica este determinata conform urmatoarei prioritati, in functie de
existenta functiilor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire turbo lentd, 3- Gatire
turbo, 4- Incalzire cu ventilator jos/sus, 5-Incalzire sus si jos.

Specificatiile tehnice se pot modifica
fara preaviz in scopul imbunatatirii
calitatii produsului.

llustratiile din acest manual au doar

rol explicativ, fiind posibil sa nu fie
identice cu produsul dv.

Valorile declarate pe etichetele
produsului sau in documentatia
insotitoare sunt obtinute n conditii
de laborator, conform standardelor in
vigoare. Aceste valori pot varia in
functie de conditiile de utilizare si de
mediu.
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El Instalare

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa 1

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in

vigoare. In caz contrar, garantia va fi anulata.

Producatorul nu isi asuma raspunderea
pentru daunele produse in urma efectuarii
procedurilor de catre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatiile de gaz si /
sau electricitate.

Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Dacd este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Tnainte de instalare

Pentru a asigura circulatia aerului prin
orificiile de ventilare de sub aparat,
recomandam instalarea aparatului pe o
suprafata durd, astfel incat picioarele sa nu
se afunde in covor sau in alte suprafete moi.
Podeaua bucétariei trebuie s poata sustine
greutatea aparatului, a recipientelor si a
alimentelor.

=
15
CD LD
= 3
E 65 mmmin M~ 65 mm min
—n — ——
g , =
T ==
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conform standardului EN 30-1-1, putand
fi amplasat cu spatele si o latura lipite de
peretii bucatariei, mobilier de bucatarie
sau echipamente de orice dimensiune.
Mobilierul de bucéatarie sau echipamentul
de pe cealalta laturd nu poate fi mai mare
decét aparatul.

+ Puteti amplasa corpuri de mobila pe
ambele parti ale aparatului, cu conditia
mentinerii unei distante de 400mm fata
de obiectele de deasupra si de 65mm fata
de obiectele din lateral.

+ Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distanta de minim
750 mm deasupra suprafetei plitei.

+ (*) Daca urmeaza sa montati o hota
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producatorului hotei cu
privire lainadltimea de montare. Daca nu
este definita nicio dimensiune in manualul
hotei, aceasta indltime ar trebui sa fie de
cel putin 650 mm.

+ Mobilierul de bucétarie de l1anga aparat
trebuie sa fie rezistent la caldura (min.
100 °C).

AAvertizare - Risc de rasturnare!

Avertizare: Pentru a preveni rasturnarea
aparatului, acest mijloc de stabilizare trebuie
sa fie instalat. Consulta i instruc iunile de
instalare.

Lant de siguranta

Daca produsul dumneavoastra are doua
lanturi de siguranta;

Aparatul trebuie asigurat impotriva
rasturnarii, folosind cele doua lanturi
furnizate cu cuptorul.

Cuplati carligul (1) la peretele bucatariei (6)
folosind un diblu adecvat si conectati lantul



de siguranta (3) la carlig prin intermediul
ismului de fi 2

1 Carlig de stabilizare

2 Mecanism de fixare

3 Lantdesiguranta

4 Fixati lantul pe partea din spate a masinii de
gatit

5 Partea din spate a masinii de gatit

6 Peretele bucatariei

Daca produsul dumneavoastra are un lant

de siguranta;

Aparatul trebuie protejat impotriva

rasturnarii, folosind lantul furnizat cu

cuptorul.

Urmati pasii din imaginea de mai jos pentru

a fixa lantul de produsul dumneavoastra.

Lantul de stabilizare trebuie sa fie cat
mai scurt pentru a evita inclinarea
cuptorului in fata si amplasat oblic
pentru a evita inclinarea cuptorului in
lateral.

Lantul de stabilizare pentru masinile de gatit
nu are o fanta de fixare in suport.

Instalarea si conectarea
Produsul trebuie instalat si racordat
conform regulilor de instalare in vigoare.

Nu instalati produsul 1anga frigidere
sau congelatoare. Caldura emisa de
produs va spori consumul de energie
al aparatelor de racire.
+ Produsul trebuie transportat de cel putin
doud persoane.
+ Produsul trebuie amplasat direct pe
podea. Nu trebuie amplasat pe un soclu
sau piedestal.

Nu apucati de usa si/sau de maner
pentru a ridica sau muta produsul.
Usa, manerul sau balamalele se pot
defecta.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu
impamantare protejatd de o siguranta de
capacitate adecvata, conform datelor din
tabelul "Specificatii tehnice”. Impamantarea
trebuie efectuata de un electrician calificat,
in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fard o
instalatie de impamantare in conformitate
cu normele locale.

Produsul trebuie conectat la reteaua
electricd numai de o persoana
calificata si autorizata. Perioada de
garantie a produsului incepe numai
dupé instalarea corecta.
Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectudrii procedurilor de
cétre persoane neautorizate.
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Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, trebuie inlocuit de un
electrician calificat. In caz contrar,
exista pericol de soc electric,
scurtcircuit sau incendiu!

Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespundéa parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Placuta de
identificare poate fi vazuta dupa
deschiderea capacului inferior sau este
amplasata pe peretele posterior al
aparatului, in functie de tipul acestuia.

Cablul de alimentare al produsului trebuie sa

respecte valorile din tabelul "Specificatii
tehnice".

Tnainte de a efectua lucrérila
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Conectarea cablului de alimentare

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la
electricitate si folositi priza si cablul
adecvate pentru cuptor. In cazul in
care limitele de putere ale produsului
depasesc capacitatea de transport a
curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct
printr-o instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

1. Daca produsul nu a fost furnizat cu un
cablu, conectati la acesta un cablu de
alimentare selectat din tabel (Specificatii
tehnice, pagina 13) conform instalatiei
electrice din locuinta dvs.

Daca sursa de alimentare nu permite

deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie

conectata o unitate de deconectare cu
separare de cel putin 3 mm a contactelor

(sigurante, contactori), iar toate polaritatile

acestei unitati de deconectare trebuie sé fie

adiacente (nu deasupra) produsului,
conform directivelor IEE. Nerespectarea
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acestor instructiuni poate provoca
functionarea defectuoasa si anularea
garantiei produsului.

Se recomanda ca masura de
protectie suplimentara utilizarea unui
intreruptor de curent rezidual.

2. Deschideti cu surubelnita capacul cutiei
cu borne.

3. Introduceti cablul de alimentare prin
clema pentru cablu de sub borna si fixati-|
cu surubul clemei.

4. Conectati cablurile conform diagramei
furnizate.

Bio

Monofazic Difazic
220/230/240 V CA 380/400/415 V CA

* Pod de cupru

Trifazic
380/400/415 V CA

5. Dupa legarea firelor, inchideti capacul
cutiei cu borne.

6. Trasati cablul de alimentare astfel incat
sé nu atingd produsul si sa nu fie strivit
intre produs si perete.

Din motive de siguranta, cablul de
alimentare nu poate depasi 2 metri
lungime.

+ Impingeti produsul spre peretele
bucatariei.

+ Reglarea picioarelor cuptorului

Vibratiile pot provoca deplasarea
recipientelor de gatit. Acest pericol poate
fi evitat prin echilibrarea produsului in plan
orizontal.
Pentru siguranta proprie, asigurati-va ca
produsul este echilibrat rotind cele patru
picioare si aliniind produsul cu suprafata
mobilierului.



Pentru produsele cu ventilator de
racire (Este posibil ca aceasta sa nu
existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire
2 Panou de comanda
3 Uue;

Ventilatorul de racire raceste atat panoul de

comanda, cat si zona frontala a aparatului.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze circa 20-30 de minute
dupé oprirea cuptorului.

Verificarea finala
1. Reconectati produsul la priza.
2. Verificati functionarea sistemului electric.

Transportul ulterior

Pastrati cutia originala a produsului si
transportati-1 in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu aveti
cutia originald, ambalati produsul in folie
cu bule sau in carton gros si lipiti-l cu
banda adeziva.

Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din
interior, agezati o fasie de carton in
interiorul usii cuptorului, in dreptul tavilor.
Lipiti cu banda adeziva usa cuptorului de
peretii laterali.

Nu apucati de usa sau de maner pentru a
ridica sau muta produsul.

Nu amplasati obiecte pe produs;
mutati-1 in pozitie verticala.

Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina daca
nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

+ Folositi recipiente de culoare inchisa sau
emailate in cuptor, deoarece transferul de
caldura va fi mai eficient.

+ La prepararea mancarurilor, preincalziti
cuptorul daca se specifica in manualul de
utilizare sau in reteta.

+ Nu deschideti frecvent usa cuptorului in
timpul gatirii.

+ Incercati pe cat posibil sa gatiti simultan
mai multe feluri de mancare in cuptor.
Puteti sd amplasati cate doud recipiente
pe grilajul metalic.

+ Gatiti succesiv mai multe feluri de
mancare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

+ Puteti economisi energie oprind cuptorul
cu cateva minute inainte de sfarsitul
perioadei de géatire. Nu deschideti usa
cuptorului.

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de ale gati.

+ Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

+ Selectati arzatorul in functie de
dimensiunea bazei recipientului utilizat.
Alegeti recipiente de dimensiune adaptata
la mancarea preparata. Recipientele mari
necesita mai multa energie.

+ Folositi recipiente cu baza groasa cand
gatiti la plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai
eficient caldura. Puteti reduce astfel cu
pana la 1/3 consumul de energie.

+ Recipientele trebuie sa fie compatibile cu
zonele de gétit. Partea infericara a
recipientelor nu trebuie sa fie mai mica
decét plita.

+ Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdaria va reduce
transferul de caldura dintre zona de gatit
si baza recipientului.

+ Informatii privind eficienta energetica in
conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite
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in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul.

Prima utilizare
Reglarea orei

La efectuarea reglajelor, simbolurile
asociate de pe afisaj vor clipi.

Apésati tastele =/ pentru a seta ora dup&
ce cuptorul este energizat pentru prima data.

Tn cazul modelelor cu control prin
intermediul ecranului tactil, apasati
2 mai intai, iar apoi utilizati = / ==
pentru a seta ora.
Confirmati setarea prin apasarea simbolului
(Y si asteptati timp de 4 secunde pentru
confirmare fara a apasa pe taste.
1 23 4 5 6

) <) eCOo

12 1"

Tasta reglare

Simbol blocaj taste

Simbol ceas

Simbol volum alarma *
Simbol mod economic
Tasta plus

Tasta minus

Simbol perioada ramasa
Simbol alarma

Simbol ora terminare gatirex
Simbol durata gatire

Tasta program

(Variaza in functie de model.)

O ~N o o~ wWwN =

—_ a4 ©
N — O

*

Dacd ora initiala nu este setats,

ceasul va porni de laora 12:00 Si
simbolul (9 va i afisat. Simbolul va
disparea dupa reglarea orei.



Ora curenta nu va fi retinutd in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
efectuati din nou setarea.

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.

1.Tndepértati toate ambalajele.

2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa
umeda sau cu un burete umed, apoi
uscati-le cu o carpa.

Incalzirea initiala

Incalziti produsul timp de circa 30 de minute,

apoi opriti-l. Astfel vor fi arse si indepartate

eventualele reziduuri sau pelicule ramase
dupa fabricatie.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!
Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.
Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti sau
scoateti alimente in/din cuptorul
fierbinte.

Cuptor electric

1. Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.

2.Inchideti usa cuptorului.

3. Selectati pozitia Static.

4. Selectati temperatura maxima a grill-ului;
vezi Cum se utilizeaza cuptorul electric,
pagina 27.

5. Lasati cuptorul sa functioneze circa 30 de
minute.

6. Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza
cuptorul electric, pagina 27

Cuptor cu grill
1. Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.
2.Inchideti usa cuptorului.
3. Selectati temperatura maxima a grill-ului;
vezi Utilizarea grill-ului, pagina 33.
4. Lasati cuptorul sa functioneze circa 15 de
minute.
5. Opriti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului,
pagina 33
Este posibil ca timp de cateva ore
dupé prima pornire, cuptorul s& emita
fum si mirosuri. Acesta este un
fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evitati inhalarea directa a
fumului si a mirosului emis.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre
prepararea alimentelor

A\

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu

apa! Daca uleiul s-a aprins,

acoperiti-I cu o paturd ignifuga sau

cu o carpa umeda. Opriti plita daca
este posibil si telefonati la pompieri.

+ Uscati alimentele pe care urmeaza sé le
prajiti inainte de a le aseza in uleiul incalzit.
Dezghetati complet alimentele inainte de
ale praji.

+ Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

+ Asezati cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitei, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu asezati pe plitd recipiente
instabile, care se pot rasturna usor.

+ Nu puneti pe zonele de gétit pornite ale
plitei recipiente si tigdi goale. Acestea se
pot deteriora.

+ Produsul se va deteriora daca porniti
zonele pentru gatit fara a aseza pe ele
recipiente. Opriti zonele de gatit dupa ce
ati terminat de gatit.

+ Nu asezati recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.

Curéatati imediat eventualele astfel de
materiale topite de pe suprafata plitei.
Nu folositi astfel de recipiente pentru

pastrarea alimentelor.

+ Folositi numai recipiente cu fundul plat.

+ Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti
varsarea acestora si nevoia de a curata
plita.

Nu asezati capacele recipientelor de gatit
pe zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de

gatit. Mutati recipientele de pe o zona de

gatit pe alta ridicandu-le; nu le trageti pe

suprafata plitei.
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Selectarea recipientului

+ Supafata ceramica este rezistenta la
caldura si nu este influentata de
diferentele mari de temperatura.

+ Nu utilizati suprafata ceramica ca loc
pentru depozitare sau taiere a alimentelor.

+ Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgaria suprafata.

i ' Alimentele varsate

pot deteriora

suprafata ceramica

si provoca incendii.

Nu utilizati recipiente
cu baza concava
sau convexa.

Folositi numai
recipiente cu baza
plata. Acestea
asigurd un transfer
de caldura mai
eficient.

,Comportamentul de fierbere poate fi diferit
in functie de tipul de vas, de dimensiunea
vasului si de dimensiunea zonei de gatit,
pentru o fierbere mai omogena putandu-se
folosi 0 zona de gatit mai mare cu o treapta.
La plitele cu inductie utilizarea unei zone de
gatit mai mari nu are nici un efect negativ
asupra consumului de energie, decarece
caldura se dezvoltd numai in zona in care se
afla vasul respectiv."

Pentru plitele cu inductie utilizati numai

recipiente adecvate acestui tip de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a

verifica daca recipientele sunt adecvate

pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat dacd magnetii
sunt atrasi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca "=V nu
clipeste atunci cand il agezati pe zona de
gatit si porniti plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau

aluminiu cu baza magnetica speciala avand

etichete sau instructiuni care indica faptul
ca sunt adecvate pentru plitele cu inductie.

Nu utilizati recipiente din sticla sau



ceramica si cele din inox cu baza din
aluminiu non-magnetica.

Sistem de recunoastere a recipientului
Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar
zona acoperitd de recipient. Sistemul
identificd automat baza recipientului si
incélzeste doar acea suprafata. incalzirea se
opreste dacé vasul este ridicat de pe
suprafata de gatit. Zona de gatit selectata si
simbolul "=V clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci
cand gatiti intr-un recipient non-aderent
(teflon) folosind ulei putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi
furculite, cutite sau capace pe plita
deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodatd folie din aluminiu la
gatit. Nu puneti niciodata alimente invelite in
folie de aluminiu pe zona de gatit.

Daca sub plitd exista un cuptor aflat
in functune, senzorii plitei pot reduce
temperatura sau opri cuptorul.

In timpul functionarii plitei, tineti la
distanta de aceasta obiectele cu
proprietati magnetice, cum sunt
cardurile de credit sau casetele
audio.

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gatit mare

@ 28-32

@24 cm @21 cm

Zona de gatit normala
@18 cm

Zona de gatit mica
< 14,5-15 cm

Zona de gatit mare
+ Se ajusteaza automat la recipient.

+ Distribuie energia in mod ideal. la recipient. lenta (sosuri, creme)
+ Oferd o distribuire perfecta a + Distribuie energiain + Folosita pentru
caldurii. Utilizata pentru preararea mod ideal. prepararea unui portii

mancarurilor de tipul clatitelor mari
sau a pestilor mari.

Zona de gatit normala
+ Se ajusteazad automat |+ Utilizata pentru gatire

+ Ofera o distribuire
perfectd a caldurii.
Folosita pentru toate
tipurile de preparate.

Zona de gatit mica

mici sau a unui numar
de portii raportat la
numarul de persoane.

Utilizarea plitelor

Nu |&sati obiectele s& cada pe plita.
Plita poate fi deteriorata chiar si de
obiecte mici, cum ar fi o solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se poate
scurge prin crapaturi, provocand
scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a
suprafetei (de ex. crapaturi vizibile),
opriti imediat aparatul pentru a
reduce pericolul de electrocutare.

Panou de comanda

Specificatii

Reglarea temperaturii/Marirea
duratei

% Tasta Pornit / Oprit
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Reglarea
temperaturii/Reducerea duratei
Blocarea tastelor

Activare/dezactivare
cronometru

5] Tasta pentru selectarea zonei
de gatit stanga-fata

D\j Tasta pentru selectarea zonei
de gatit stanga-spate

= Tasta pentru selectarea zonei
de gatit dreapta-spate

[5 Tasta pentru selectarea zonei

de gatit dreapta-fata

Graficele si figurile sunt orientative.
Afisajele si functiile reale pot varia in
functie de modelul plitei dvs.

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va
fi confirmata printr-un semnal sonor.

Pastrati panoul de comanda curat si
uscat. Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Pornirea plitei

1. Atingeti tasta '@ de pe panoul de
comanda.

Simbolul "0" apare pe toate afisajele zonelor

de gatit.

Dacédin 20 secunde nu se efectueaza
nicio operatiune, plita revine automat
in modul Asteptare.

Oprirea plitei
1. Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.
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Plita se va opri si va reveni la modul
Asteptare.

Simbolul "H" sau "h" afisat pe zona
de gatit indica faptul ca zona este
inca fierbinte. Nu atingeti zonele de
gatit.
Indicator Caldura reziduala
Pe afisajul zonelor de gatit apare simbolul
"H" pentru a indica faptul ca plita este inca
fierbinte si poate fi folosita pentru a mentine
calda o cantitate redusa de alimente. Acest
simbol se va schimba in scurt timp la "h”,
indicand faptul ca plita nu mai este atat de
fierbinte.

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu se
aprinde si utilizatorul nu este
avertizat asupra zonelor de gatit
fierbinti.

1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.
2. Atingeti tasta de selectare a zonei de gatit
dorite.

Pe afisajul zonei de gatit apare "0", iar

indicatorul acesteia devine mai luminos.
Dacédin 20 secunde nu se efectueaza
nicio operatiune, plita revine automat
in modul Asteptare.



Alegerea nivelului temperaturii

De la nivelul 1 la nivelul 7, apa sau
uleiul din recipient poate fierbe sau
se poate opri din fierbere. Acest lucru
il poate face pe utilizator sa creada
ca produsul porneste si se opreste
intermitent. Acest caz, care este
observat in mod special cand apa
sau uleiul sunt in cantitate mica, nu
reprezinta un esec, acesta este doar
modul in care functioneaza produsul.

Atingeti tastele @ sau @ pentru aregla

temperatura intre nivelul "1" si "9" sau intre

"9" i "1".
Sectiunea exterioara a plitei cu
inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca produsul
dumneavoastra este echipat cu o
zona de gatire de 280 de mm.) este
activatd in momentul cand o tigaie
suficient de mare pentru a acoperi
zona de gatire este plasata pe
aceasta, iar temperatura este setata
la un nivel mai mare de valoarea 8.

Oprirea zonelor de gatit:

Zonele de gatit pot fi oprite in 3 moduri:

1.Scazand temperatura la nivelul "0"
Zonele pentru gatit pot fi oprite scadzand
nivelul temperaturii la nivelul "0".

2. Atingand lung simbolul CL)J al zonei de
gatit
Porniti zona de gatit apasand lung
simbolul Ot_j pentru a reduce
temperatura la "0".

3. Folosind functia de oprire cronometrata
a zonei de gatit
Cand timpul s-a scurs, cronometrul va
opri zona de géatit corespunzatoare.
Afisajul va indica "0" sau "00".
Dupa scurgerea tipului cronometrat, este
emis un semnal sonor. Atingeti orice tasta
a panoului de comanda pentru a opri
acest semnal sonor.

Putere marita (Intensificare)
(Aceasta caracteristica este optionala. Este

posibil ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

Pentru incalzirea rapida, puteti folosi functia
de intensificare "P". Aceasta functie nu este
insa recomandata pentru gatirea pe
perioade lungi de timp. Este posibil ca
functia de intensificare sa nu fie disponibild
pentru toate zonele de gatit.

Activarea functiei Putere marita

(Intensificare):

1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.

3. Atingeti @ sau @ si cresteti panala
nivelul "9"

4 Cand zona de gatit este la nivelul "9",

atingeti o data tasta "\U" pentru a alege

temperatura "P".
Dezactivarea functiei Putere marita

(Inten3|f|care)
Pentru a dezactiva functia Intensificare,

atingeti tasta """ pentru a alege nivelul
"9"

Functia de Intensificare este dezactivata,
iar zona de gatit functioneaza in
continuare la nivelul "9".

+ Puteti reduce temperatura atingand @
sau puteti opri complet zona de gatit

~ . . n n
reducand nivelul temperaturii la 0"

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul functionarii

plitei pentru a evita schimbarea accidentala

a functiilor.

Activarea blocajului tastelor

1. Atingeti tasta DO pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele @ Si Ot_j
pentru a activa blocajul tastelor.
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» Blocajul tastelor va fi activat, iar punctul de

pe simbolul "
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor va
ramane activata si dupa repornirea
plitei. Dezactivati blocarea tastelor
pentru a putea utiliza plita.

" se va aprinde.

Dezactivarea blocajului tastelor
1. Cand blocajul tastelor este activ, atingeti

simultan tastele @ Si Olj
» Blocajul tastelor va fi dezactivat, iar

punctul de pe simbolul [%I se va stinge.

Blocaj pentru copii (Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la pro-
dusul dvs.)
Puteti evita pornirea accidentala a plitei de
catre copii. Functia de blocaj pentru copii
poate fi activata si dezactivatd numaiin
modul Asteptare.
Blocarea copiilor va fi anulata in caz
de avarie.

Activarea blocajului pentru
copii(Aceasta caracteristica este
optionala. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele "Z" si @

Dupa semnalul "bip", atingeti @ pentru
a activa blocajul pentru copii.
» Blocajul pentru copii va fi activat si va fi
afisat simbolul "L" pe toate afisajele zonelor
de gatit.
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Dezactivarea blocajului pentru copii
(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

1.Cand blocajul este activ, atingeti tasta ®
" pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele @ Si @

Dupa semnalul "bip", atingeti @ pentru
a dezactiva blocajul pentru copii.
» Blocajul pentru copii va fi dezactivat si
simbolul "L" dispare de pe toate afisajele
zonelor de gétit.

Functia Cronometru

Aceasta functie simplifica prepararea
alimentelor. Nu va fi nevoie sa
supravegheata cuptorul pe intreaga
perioada de gatire. Zona de gatit va fi oprita
automat la sfarsitul perioadei selectate.
Activarea cronometrului

1. Atingeti tasta O pentru a porni plita.
2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.

3. Atingeti tastele @ sau @ pentru a
regla temperatura la nivelul dorit.

4. Atingeti tasta @ pentru a porni
cronometrul.

Pe afisajul cronometrului apare "00", iar pe

afisajul zonei de gétit selectate apare un

punct.



Afisajele zonelor de gatit dreapta
spate si stinga spate afiseaza
cronometrul cand acesta este activ.

5. Apasati tastele @ sau @ pentru a
alege durata.

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Daca este cazul, repetati procedura
de mai sus pentru alte zone de gétit.

Cronometrul poate fi activat numai
daca se selecteaza zona de gatit si
nivelul de temperatura al acesteia.

Cand selectati 0 zona de gatit pentru
care a fost reglat un cronometru,
durata ramasa poate fi afisata

atingand din nou tasta @

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului setat, plita se va
opri automat si va emite un semnal sonor.
Apasati orice tasta pentru a opri semnalul
sonor.

Dezactivarea anticipata a cronometre-

lor

Dacé dezactivati anticipat cronometrele,

plita va continua sa functioneze la

temperatura setatd pana cand este oprita.

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sé o
opriti.

2. Atingeti tasta @ pentru a porni
cronometrul.

3.Pana la afisarea valorii "00", atingeti @
pentru a alege valoarea "00".

Punctul luminos al zonei de gatit alese se

stinge complet dupa ce clipeste o perioada,

iar cronometrul este anulat.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor
de gatit cu inductie
Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
incalzirea directa a recipientului de gatit.
Prin urmare, ofera mai multe avantaje fata
de alte tipuri de plita. Functionarea este mai
eficientd, iar suprafata plitei nu se
infierbanta.
Plita cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta performante, care asigura
utilizarea n conditii de maxima siguranta.
Plita dvs. poate fi dotatd cu zone de
ﬂ gatit prin inductie cu diametrul de
145,180, 210-280 mm, in functie de
model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze recipientul amplasat pe
aceasta. Energia se acumuleaza doar
in zona in care recipientul atinge
zona de gatit, asigurandu-se astfel
un consum minim de energie.

Limitarea timpului de functionare

Plita este dotata cu functia pentru limitarea
timpului de functionare. Zonele de gatit
|asate pornite sunt oprite automat dupa o
anumita perioda de timp (vezi Tabelul 1).
Dacé zona de gétit are activat cronometrul,
si afisajul acestuia se va stinge ulterior.
Limita de timp depinde de nivelul
temperaturii. Fiecare nivel are asociata o
duratd maxima de functionare.

Zona de gatit poate fi repornitd dupa oprirea
sa automata, conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Limitele timpului de functionare

15

20-30 min.

v|o|o|~N|ao|o]x|w|v]=]o
~

(Intensificare) 5-10 min. (*)
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Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotatad cu senzori de protectie

impotriva supraincalzirii. In cazul

supraincalzirii se pot lua urmatoarele

masuri:

+ Zona de gatit activa poate fi oprita.

+ Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta
masura nu este insa afisata pe indicator.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectia la
scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie i va opri
plita. In acest timp, se va afisa avertismentul
"F".

Reglarea precisa a temperaturii
Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediata la comenzi.
Temperatura este schimbata foarte rapid.
Astfel, puteti preveni revarsarea continutului
unui recipient (cu apa, lapte etc.), chiar daca
era pe punctul de a se revarsa.

Zgomote

Utilizatorul poate auzi zgomote in timp ce
gateste

Pe perioada utilizarii plitei se pot auzi
zgomote in functie de materialul bazei
oalelor. Aceste zgomote sunt normale in
cazul tehnologiei cu inductie. Nu este un
defect.

Posibile cauze si tipuri de zgomote:
Zgomot produs de ventilator

Plita are un ventilator care se activeaza
automat in conformitate cu temperatura
produsului. Ventilatorul are niveluri diferite
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de functionare si, in functie de temperatura,
se activeaza niveluri diferite.

Zumzet de tonalitate joasa ca un
transformator care functioneaza

Este normal in cazul tehnologiei cu inductie.
Intrucat caldura este transferata direct la
baza vaselor de bucatarie, acest zumzet
difera in functia de materialul vaselor de
bucatarie. Astfel, utilizatorul poate auzi
zgomote diferite pentru vase de bucatarie
diferite.

Pochnituri

Se pot auzi pocnituri in timpul gatitului.
Aceasta se datoreaza materialului i felului
in care a fost construitd baza vaselor de
bucatarie. Daca vasele de bucatarie sunt
fabricate din materiale diferite pe niveluri
diferite, se pot auzi pocnituri.

Zgomote tip suierat

Pot fi auzite zgomote tip suierat daca se
gateste pe doué zone de gatit, aflate pe
aceeasi parte a plitei, la niveluri diferite de
preparare.

Oale goale

Se pot auzi zgomote dacé se incalzeste o
oald goald. Cand puneti apa sau alimente in
aceasta, zgomotul va disparea.

Daca suprafata panoului de
comanda tactila este expusa la
vapori abundenti, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

ﬂ Mentineti curata suprafata panoului
de comanda tactila. Pot aparea erori
de functionare.



[ utilizarea cuptorului
+ Pestele trebuie amplasat pe raftul mijlociu

Informatii generale referitoare la ol DL at
. .. sau inferior, intr-un recipient
coacere, fripturi si prepararea la termorezistent.

grill

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!
Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti sau
scoateti alimente in/din cuptorul
fierbinte.

ﬁ Atentie la deschiderea usii cuptorului,

deoarece pot iesi aburi.
Aburii evacuati va pot opari mainile,
fata si / sau ochii.

Sfaturi pentru copt

Folositi recipiente din metal sau aluminiu
cu strat anti aderent sau forme din silicon
termorezistent.

Utilizati adecvat spatiul de pe raft.
Amplasati forma de copt in mijlocul
raftului.

Selectati pozitia corecta a raftului inainte
de a porni cuptorul sau grill-ul. Nu
schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

Veti obtine rezultate mai bune dacé tratati
inainte de gatire puii intregi, curcanii
intregi sau bucatile mari de carne rosie cu
dresinguri, cum ar fi suc de lamaie si piper
negru.

Prepararea carnii cu oase dureaza cu
circa 15-30 de minute mai mult decét
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.

Fiecare centimetru de grosime a carnii
necesitd aproximativ 4 - 5 minute pentru
preparare.

Lasati carnea in cuptor timp de circa

10 minute dupa incheierea perioadei de
preparare. Astfel, sucurile se vor distribui
mai bine in friptura si nu vor curge la
taierea acesteia.

Sfaturi pentru prepararea la grill
Carnea, pestele si puiul preparate la grill se
rumenesc rapid, au o crusta frumoasa si nu
se usuca. Feliile de carne, frigaruile si
carnatii sunt ideale pentru prepararea la grill,
precum si legumele cu continut ridicat de
apa, cum ar fi rosiile si cepele.

+ Distribuiti alimentele care trebuie
preparate la grill pe grilajul metalic sau in
tava de copt cu grilaj metalic, astfel incat
spatiul ocupat sa nu depaseasca
dimensiunea elementului de incalzire.

+ Culisati grilajul sau tava de copt cu grilaj
la nivelul dorit al cuptorului. Daca folositi
grilajul, culisati tava de copt pe sina de jos
pentru a colecta grasimea. Tava de copt
culisata trebuie sa acopere intreaga zona
de gatit. Aceasta tava poate sa nu fie
furnizatd impreuna cu produsul. Pentru a
simplifica curatarea, addugati putind apa
in tava de copt.

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.

Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a grill-
ului. Aceasta este cea mai fierbinte
zong, iar alimentele grase se pot
aprinde.

Cum se utilizeaza cuptorul electric

Selectarea temperaturii i modului de
functionare

1 2

1 Buton pentru functii

2 Buton termostat

1. Alegeti modul de functionare dorit
folosind butonul pentru functii.

2. Reglati butonul pentru temperatura la
temperatura dorita.
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» Cuptorul se incélzeste si ramane la
temperatura setata. in timpul procesului de
incélzire, lampa pentru temperatura este
aprinsa.

Oprirea cuptorului electric

Rotiti butonul pentru functii si butonul
pentru temperaturd in pozitia Oprit (sus).
Pozitionarea corecta a grilajului pe sina este
importanta. Grilajul trebuie introdus intre
sine, conform figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al
cuptorului. Culisati grilajul spre partea din
fata a sinei si fixati-I cu ajutorul usii pentru a
obtine performante optime ale grill-ului.
(Variaza in functie de model.)

Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare prezentate
aici poate diferi de cea a produsului dv.

unt pornite elementele de
ncalzire superioare si inferioare.
Alimentele sunt incalzite
simultan de sus si de jos. De
exemplu, recomandat pentru
prajituri, produse de patiserie
sau prajituri si caserole in
forme. Prepararea unei singure
tavi.

Este pornit doar elementul de
ncalzire inferior. Adecvat pentru
pizza si pentru rumenirea finald
e a alimentelor in partea
inferioara.

Aceasta functie poate fi folosita
Si pentru curatarea ugoara cu
aburi.
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Sunt pornite elementele de
ncalzire superioare si inferioare
plus ventilatorul (din peretele
posterior). Aerul fierbinte este
distribuit uniform si rapid in
interiorul cuptorului de catre
ventilator. Prepararea unei
singure tavi.

uptorul nu se incélzeste.
Functioneaza doar ventilatorul
(in peretele spate). Recomandat
pentru dezghetarea lenta a
alimentelor congelate la
temperatura camerei si racirea
alimentelor gatite. Timpul
necesar pentru dezghe area
unei buca i intregi de carne este
mai lung decét pentru
alimentele cu cereale.

de incalzire spate este distribuit
uniform si rapid in interiorul
cuptorului de catre ventilator.
Acest mod de functionare este
adecvat pentru prepararea
alimentelor pe mai multe
niveluri si in majoritatea
cazurilor nu necesita
preincalzirea. Adecvat pentru
prepararea mai multor tavi.
Aceasta functie poate fi folosita
Si pentru curatarea ugoara cu
aburi.




Sunt pornite elementele de
ncalzire superioare, inferioare si
asistate de ventilator (din
peretele posterior). Alimentele
sunt gatite uniform si rapid pe
toate partile. Prepararea unei
singure tavi.

Functioneaza grill-ul mare din
partea superioara a cuptorului.
Acest mod de functionare este
adecvat pentru prepararea la
grill a cantitatilor mari de carne.
+ Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill.
+ Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de gatire.

Efectul de grill este redus fata de

utilizarea grill-ului complet

+ Amplasati portii mici sau
medii sub grill.

+ Intoarceti alimentele la

jumatatea duratei de gatire.

Utilizarea ceasului cuptorului
1 23 4 5 6

)

3
CIEL 3

bl 9l & @

12 1

Tasta reglare

Simbol blocaj taste
Simbol ceas

Simbol volum alarma *
Simbol mod economic
Tasta plus

Tasta minus

Simbol perioada ramasa
Simbol alarma

10 9 8 7

O 0 N o o~ W N =

10 Simbol ora terminare gatirex
11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

*  (Variaza in functie de model.)

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59 de
minute.

Programul va fi anulat in cazul unei
pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

In timp ce faceti oricare setri,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setarile vor fi implementate
dupé o scurta perioada de timp.

Dacé nu este efectuat un reglaj
pentru gatire, ora nu poate fi setata.

Timpul rdmas va fi afisat daca timpul
de gatire este setat in momentul
cand gatirea porneste.

Gatire prin specificarea duratei de

gatire:

Dumneavoastra puteti seta cuptorul pentru

ca acesta sa se opreasca la sfarsitul

timpului specificat prin setarea timpului de
gatire de pe afisaj.

1. Selectati functia pentru gatire

2. Apasati © pana cand simbolul Pl apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

3. Setati timpul de gatire cu ajutorul tastelor
o+ /-

» » Dupa ce timpul de gétire este setat,

simbolul Pliar cronometrul va aparea pe

afisaj continuu.

4. Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.

» Timpul de gatire incepe s& numere inapoi

pe afisaj in momentul cand gatirea incepe si

toate componentele simbolului timpului
sunt aprinse. Timpul de gatire setat este
impartit in 4 parti egale si cand timpul
fiecarei parti se finalizeaza, simbolul
corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege usor raportul
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dintre timpul de gatire rdmas si timpul de

gatire total.

Setarea timpului de pornire a

cuptorului (Aceasta caracteristica este

optionala. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

Dupa ce setati timpul de gatire pe

cronometru, dumneavoastra puteti seta o

prelungire a timpului de gatire.

1. Selectati functia pentru gatire

2. Apasati © pana cand simbolul Pl apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

3. Setati timpul de gatire cu ajutorul tastelor
o+ /-

» » Dupa ce timpul de gétire este setat,

simbolul 1Pl va aparea pe afisaj continuu.

4. Apasati (O pana cand simbolul = apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

5. Apasati tastele 4 /™= pentru a seta
finalizarea timpului de gatire.

» Dupa ce timpul de gétire este setat,

simbolul 1Pl plus simbolul = si cronometrul

vor aparea continuu pe afisaj. Dupa ce
gatirea incepe, simbolul ')fdispare.

6. Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.

» Cronometrul cuptorului calculeaza timpul

de pornire prin scaderea timpului de gatire

din sfarsitul timpului de gatire pe care I-ati
setat. Selectarea modului de functionare
este activatad in momentul cand timpul de
pornire a gatirii a ajuns si cuptorul este
incélzit pana la temperatura setata.

Temperatura este mentinuta pana la

finalizarea perioadei de gatire.

» Timpul de gatire incepe s& numere inapoi

pe afisaj in momentul cand gatirea incepe si

toate componentele simbolului timpului
sunt aprinse. Timpul de gatire setat este
impartit in 4 parti egale si cand timpul
fiecarei parti se finalizeaza, simbolul
corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege usor raportul
dintre timpul de gatire rdmas si timpul de
gatire total.

30/R0O

7. Dupa ce procesul de gatire este finalizat,
simbolul "Finalizare” apare pe afisaj si
cronometrul emite un semnal sonor.

8. Semnalul sonor suna timp de 2 minute.
Apasati orice tasta pentru a opri alarma.
Semnalul sonor se va opri i va fi afisatd
ora curenta.

Dacé apasati pe vreo tasta la finalul
semnal sonor, cuptorul se va
restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
"0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului audio.

Activarea blocajului tastelor
Dumneavoastra puteti preveni modificarea
setarilor cuptorului prin activarea functiei de
blocare a tastelor.
1. Apésati i pana cand simbolul  apare pe
afisaj.
» Simbolul "OFF" va aparea pe afisaj.
2. Ap&sati tasta ¥ pentru activarea
blocajului.
» Indata ce blocarea tastelor este activat,
"ON" apare pe afisaj si simbolul & ramane
aprins.
Cand functia de blocare a tastelor
este activa, tastele cuptorului nu pot
fi folosite. Blocarea tastelor nu va fi
anulata in cazul unei pene de curent.

Pentru a dezactiva blocajul tastelor

1. Apésati i pana cand simbolul & apare pe
afisaj.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisaj.

2. Dezactivati functia de blocare a tastelor
prin apasarea tastei ™=

» Dupé dezactivarea blocajului tastelor va fi

afisat mesajul "OFF".

Setarea ceasului cu alarma

Puteti folosi ceasul produsului pentru a
programa o alarma, separat fata de
programul de gatire.

Alarma nu influenteaza functiile cuptorului.
Are doar rol de avertizare. De exemplu, 0
puteti folosi cand trebuie sa intoarceti
mancarea in cuptor la un anumit interval.



Alarma va fi activata la sfarsitul intervalului
ales.
1. Apasati (© pana cand simbolul 2 apare pe
afisaj.
Durata maxima a alarmei este de 23
ore si 59 de minute.

2. Setati durata alarmei prin utilizarea
tastelor e /==

Tastele functiei pentru tonul de
alarmé, ceas, luminozitatea afisajului
si tastele de temperatura trebuie sa
fie In pozitia 0 (OPRIT).
» Simbolul 2 va ramane aprins iar intervalul
alarmei va fi afisat pe ecran dupa ce timpul
este setat.
3.Dupa expirarea intervalului de alarm3,
simbolul £ va clipi si semnalul sonor se va
auzi.

Oprirea alarmei

1.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.
Apasati orice tasta pentru a opri alarma.

» Semnalul sonor se va opri si va fi afisata

ora curenta.

Anularea alarmei,
1. Apasati (2 pana cand simbolul 2 apare pe
afisaj pentru timpul de gatire.
2. Apasati si mentineti tasta ™= pana cand
"00:00" este afisat.
Va fi afisat intervalul de alarma. Daca
ati activat atat intervalul de alarma,
cat si intervalul de preparare, va fi
afisat cel mai scurt interval.

Schimbarea tonului alarmei

1. Apasati iZ pana cand simbolul v apare
pe afisaj.

2. Setati tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor e /==

3. Tonul pe care dumneavoastra I-ati setat
va fi activat in scurt timp.

» Tonul de alarma selectat va fi afisat sub

forma "b-01", "b-02" sau "b-03".

Schimbarea orei

Pentru a modifica ora reglata anterior:

1. Apasati i= pan4 cand simbolul (© apare
pe afisaj.

2. Setati ora cu ajutorul tastelor == /==

3. Timpul pe care |-ati setat va fi activat in
scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi energie cu

ajutorul modului economic in timp ce gatiti

prin setarea timpului de gatire in cuptor.

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul

temperaturii interne a cuptorului prin

inchiderea arzatoarelor inainte de finalizarea

timpului de gatire.

Setarea modului economic

1. Apasati simbolul :& pana cand simbolul
eco apare pe afisaj.

» Simbolul "OFF" va aparea pe afisaj.

2. Activati modul economic prin apasarea
tastei .

» Dupa ce blocarea tastelor este activata,

simbolul "ON" apare pe afisaj si simbolul

€co rdmane aprins.

Dezactivarea modului economic

1. Apasati simbolul iz pana cand simbolul
eco apare pe afisaj.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisaj.

2. Dezactivati modul eco prin apasarea
taste| -

» Simbolul "OFF" va fi afisat indata ce

blocarea tastalor este dezactivata.

Setarea luminozitatii ecranului
(Aceasta caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

1. Apasati tasta i pana cand d-01 sau d-02
sau d-03 apare pe afisaj pentru a afisa
luminozitatea.

2. Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor 4 /m=

» Timpul pe care |-ati setat va fi activat in

scurt timp.

Tabelul duratelor de preparare

Intervalele din acest tabel sunt
orientative. Acestea pot variain
functie de temperatura, grosimea si
tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare.

Coacerea si prepararea fripturilor

Prima sind a cuptorului este cea
inferioara.
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rajituri la tava
Prajituri in . 2 175
formax =
Prajituri in O tava &) 3 160 ..170 20..30
hartie de copt*
Blatx 0 tava Q 3 180 ... 200 10... 20
Fursecuri* O tava ] 3 160...170 20...30
Produse de O tava 3 200 20...30
patiserie din -
aluat*
Produse din O tava 3 190 20...35
patiserie cu ()
multd grasime=
Aluat dospit* 0 tavd = 3 190 20 ... 40
Lasagnax 0 tavd o 2 180 25 .45
Pizza* 0 tava = 1 200 10...20
Biftec de vita O tava 2 25 min. 220, 80...100
(intreg) / apoi 180 ... 190
Fripturd
Picior de miel O tava 2 25 min. 220, 70..90
(caserold) apoi 190
Fiptura de pui O tava 2 15 min. 55..65
& 250/max, apoi
190
Otava 2 15 min. 220, 50..65
apoi 180 ... 190
Curcan (feliat) O tava 3 25 min. 220, 70..120
apoi 190
Otava 2 25 min. 220, 60 ... 100
apoi 180 ... 190
Peste 0 tavd 3 200 20 .30
0 tava 3 200 20...25
Daca preparati alimente pe 2 tavi simultan, asezati tava inaltd pe sina superioard si tava joasa pe sina
inferioara.
* Este recomandata incélzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.

(*»+)Pentru procesele de gatire ce necesitd

preincalzire, preincalziti cuptorul la inceputul
procesului pana cand ajunge la temperatura

setata.

Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperature cu circa 10°C si reduceti
durata de gatire.

+ Daca préjitura este umeda, folositi mai
putin lichid sau reduceti temperatura cu
10°C.

+ Daca préjitura este arsa deasupra,
amplasati-o pe o s$ind mai joasa, reduceti
temperatura si sporiti durata de gatire.

+ Daca este coapta bine in interior insa
lipicioasa in exterior, folositi mai putin
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lichid, reduceti temperatura i sporiti
durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de
patiserie
+ Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, sporiti temperatura cu circa 10°C
si reduceti durata de gatire. Umeziti foile
de aluat cu un sos preparat din lapte, ulei,
ou siiaurt.

Daca coacerea produselor de patiserie
dureaza prea mult, aveti grija ca grosimea
acestora sd nu depasgeasca adancimea
tavii.

Daca partea superioara a produselor de
patiserie se rumeneste, insa partea de jos
este cruda, asigurati-va ca nu folositi prea



mult sos in partea inferioara a produselor
de patiserie. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa distribuiti sosul in mod
uniform intre straturile de aluat siin
partea superioara.

Respectati modul de preparare si
temperaturile indicate in tabelul
duratelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca totusi
partea inferioard nu se rumeneste
suficient, asezati-o cu o $ind mai jos.

Sfaturi pentru gatirea legumelor

+ Daca mancarea de legume ramane fara
SOS sau se usuca prea tare, gatiti-o intr-
un vas cu capac in loc de tava. Vasele
inchise previn evaporarea sosului.

+ Daca legumele rdman crude, fierbeti-le
inainte de a le introduce in cuptor.

Utilizarea grill-ului
Inchideti usa cuptorului in timpul
prepararii la grill.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

Grill electric

Pornirea grill-ului
1. Rotiti butonul pentru functii la simbolul

grill-ului dorit.
2. Reglati apoi temperatura dorita pentru
grill.

3. Daca este cazul, incalziti cuptorul
aproximativ 5 minute.
» Se aprinde lampa temperaturii.
Oprirea grill-ului
1. Rotiti butonul pentru functii in pozitia Oprit
(sus).
Alimentele inadecvate pentru
& prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.
Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a grill-
ului. Aceasta este cea mai fierbinte
zong, iar alimentele grase se pot
aprinde.

Tabelul duratelor de preparare la grill

Peste Grilaj metalic 4.5 250/max 20...25 min.
Pui feliat Grilaj metalic 4.5 250/max 25...35 min.
Cotlete de miel Grilaj metalic 4.5 250/max 20...25 min.
Fripturad de vita Grilaj metalic 4.5 250/max 25..30 min. *
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 250/max 25..30 min. *
Péine prajita * Grilaj metalic 250/max 1..3min.

*1in functie de grosime
*Preincalziti timp de 5 minute

functiona utilizand temperatura recomandata.

++*Daca temperatura functiei Grill pentru produsul dumneavoastra nu poate fi ajustata, atunci aceasta va

Preparatele din carne de la aceastd masa
sunt preparate conform EN 60350-1 pentru

a usura testarea produselor de cétre
institutele de control

Péine prajita Grilaj metalic 250/max 1..3min.
Chiftelute (carne Grilaj metalic 250/max 25...35 min.
de vitd) - 12

bucati

Intoarceti preparatele dupa ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gratar.
Este recomandat sa efectuati o preincalzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

+ Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curd a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

+ Nu aplica i detergen i direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest lucru poate provoca pete
permanente.

+ Curdaisiuscaitemeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt cura ate cu usurin & si
este prevenitd arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai
tarziu. Astfel, ve i prelungi durata de via &
a aparatului, iar problemele care pot
aparea frecvent sunt reduse.

+ Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,
pentru cura are.

+ Unii detergen i sau agen i de cura are pot
deteriora suprafa a. Nu folosi i detergeni
abrazivi, pulberi de curd at, creme de
curd are, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascu ite in timpul
cura arii.

+ Nu este nevoie de un agent special de
curd are pentru curd area produsului dupa
fiecare utilizare. Curd a i aparatul cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscai-I cu o carpa
uscata din microfibra.

+ Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spala i niciun component al produsului
in masina de spalat vase.

Pentru plita:

+ Mizeria acidd, cum ar fi laptele, pasta de
rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe componentele
arzatoarelor / plitei, curd a i orice lichid
debordat imediat dupa racirea plitei,
oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

+ Nu folosi i agen i de cura are care conin
acid sau clor, pentru curd area
suprafe elor si manerelor de inox sau o el
inoxidabil.
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+ Suprafa a de inox sau o el inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curd a i suprafa a inox
sau o el inoxidabil cu un detergent potrivit
dupé fiecare folosire.

+ Curdaicuocarpd moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgarie) potrivit
pentru suprafe ele de o el inoxidabil,
avand grija sa sterge i intr-o singura
direc ie.

+ Indeparta i urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de o el
inoxidabil sau de sticla imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete emailate

+ Dupa fiecare utilizare, curd a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscaicu o
carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
func ie de cura are usoara cu abur, pute i
realiza curad area usoara cu abur in cazul
murdariei usoare, nepersistente.
(Consultai sec iunea ,Cura area usoara
cu abur”)

+ Pentru pete persistente se poate utiliza
produsul de cura are pentru cuptor si
gratar, recomandat pe site-ul web al
marcii produsului dvs., dar si bure i de
sarma fara zgariere. Nu folosi i un produs
extern de curd at cuptorul.

+ Cuptorul trebuie s& se raceasca, pentru
curd area zonei de preparare. Cura area
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafe ei
emailate.

Suprafete catalitice

+ Pereiilaterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi i decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza in
func ie de model.

+ Pereii catalitici au o suprafa @ mata si
poroasa usoara. Pere ii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curd ai.

+ Suprafe ele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa straluceasca
atunci cand suprafa a este saturata cu
ulei, in acest caz se recomanda inlocuirea
pieselor.



Suprafete de sticla

+ Atuncicand curd a i suprafe e de sticld, nu
utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

+ Curd aiaparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din microfibra,
potrivita pentru suprafe ele de sticla si
usca i-I apoi cu o carpa uscata din
microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curd are, sterge i cu apa rece si uscaicu o
carpa uscata din microfibra. Resturile de
detergent ramase pot deteriora suprafa a
sticlei, ulterior.

+ Innicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim at3, burete de sdrma
sau instrumente ascu ite similare.

+ Pute iindeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu agentul
de detartrare disponibil in comer, cu un
agent de detartrare cum ar fi o etul sau
sucul de lamaie.

+ Daca suprafa a este foarte murdar3,
aplica i agentul de cura are pe pata cu un
burete si astepta i pana cand acesta
func ioneaza corect. Apoi, curd ai
suprafa a de sticla cu o carpa umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curdaiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscaicu o
carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Suprafe ele
pot suferi deteriorari.

+ Asigura i-va ca imbinarile componentelor
aparatului nu rdméan umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot fi
afectate de ruginire.

Curatarea accesoriilor
Daca nu se specifica altfel in manualul de

utilizare, nu curd a i accesoriile produsului in
masina de spalat vase.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urma i pasii de curd are descrisi pentru

suprafe ele de sticla din sec iunea

JInforma ii generale privind cura area"

pentru curd area suprafe ei de gatit din

sticla. Pute i efectua cura areain
conformitate cu informa iile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care con in zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie cura ate imediat, fara a astepta ca
suprafa a sé se raceasca. In caz contrar,
suprafa a din sticla poate fi deteriorata
ireversibil.

+ Nu utiliza i agen i de cura are pentru
opera iunile de curd are pe care le
efectua i in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

Curatarea panoului de comanda

+ Atuncicand curd a i panourile de
comanda si butoanele, sterge i panoul si
butoanele cu o carpa moale, umeda si
uscaicu o carpa uscatd. Nu indeparta i
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a curd a panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ Intimpul cura arii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utiliza i ageni de
curd are pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curd aipanourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscaicu o carpa
uscatd. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea tastelor
inainte de curéd area panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului cuptorului
(zona de preparare)

Urma i instruc iunile de cura are descrise in
seciunea ,Informa i generale despre

curd are" in func ie de tipurile suprafe elor
din interiorul cuptorului.
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Curatarea peretilor laterali ai cuptoru-
lui

Pere i laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperi i decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in

func ie de model. Daca exista un perete
catalitic, consulta i sec iunea ,Pereii
catalitici” pentru informaiii.

Daca aparatul dumneavoastra reprezinta un
model cu rafturi de s&rma, scoate i rafturile
inainte de a curd a pere ii laterali. Apai,
realizai cura area asa cum este descris in
seciunea ,Informa i generale despre

curd are" in func ie de tipul suprafe ei
peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de

sarma:(Variaza in functie de model.)

(Aceasta caracteristica este optionala. Este

posibil ca aceasta sa nu existe la produsul

dvs.)

1. Demontati sectiunea frontala a gratarului
lateral tragandu-1in directie opusa fata de
perete.

2. Scoateti complet gratarul lateral

agandu-I's

Curatare usoara cu aburi

Usureaza curatarea deoarece murdaria

(proaspata) se inmoaie datorita aburului

format in cuptor si picaturilor de apa

condensate pe suprafetele intericare ale

cuptorului.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Turnati 300 ml de apa in tava cuptorului i
puneti tava pe al doilea gratar al
cuptorului.
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3. Selectati modul de curatare usoara cu
aburi i lasati cuptorul sa functioneze la
100°C timp de 25 de minute.

4. Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau o carpa
umeda.

5. Folositi apa calda cu lichid de spalat vase,
un burete sau o carpd moale pentru a
curdta murdaria persistenta, apoi stergeti
cuptorul cu o carpa uscata.

In timpul modului de cur&tare usoara
cu abur, apa care este |asata in tava
pentru a inmuia usor
reziduurile/murdaria din cavitatea
cuptorului se va evapora si va forma
condens in cavitatea cuptorului si pe
interiorul sticlei usii, de aceea poate
picura apa in cazul in care se
deschide usa" stergeti condensul
imediat ce deschideti usa cuptorului.

Curatarea usii cuptorului

Nu folosi i produse de curd are
abrazive dure, instrumente metalice
ascu ite, burete de sarméa sau
inalbitor, pentru a curd a usa si
geamul cuptorului.

Pute i indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curd a. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in

sec iunile ,Indepartarea usii cuptorului” si
JIndepartarea geamului interior al usii".
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curd a i-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si usca i
Cu o carpd uscata. Sterge i sticlacu o et si
apoi clati i-o impotriva reziduurilor de calcar
care pot aparea pe sticla cuptorului.



Demontarea usii cuptorului

1. Deschideti usa frontala (1).

2. Deschideti clemele balamalelor (2) stanga
si dreapta

Usa
Blocarea balamalei(pozitie inchisa)

1
2
3 Cuptor
4 Blocarea balamalei(pozitie deschisa)

4. Demontati usa tragand-o in sus pentru a
o scoate din balamale.
Efectuati in ordine inversa etapele
procesului de demontare pentru a
monta usa. Nu uitati s& inchideti
clemele balamalelor dupa montarea
la loc a usii.

Demontarea geamului interior al
usii

(Aceasta caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.

12 3 1
1 Tab

2 Cadru

3 Profil

Asa cum este ilustrat in imaginile de mai
sus, apasati pe taburile (1) si in acelasi timp
trageti profilul (3) spre dvs. pentru a
indeparta profilul atasat la partea de sus a
usii din fata.
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Primul geam interior

Geam interior*

Geam exterior

(Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Asa cum este ilustrat in imagini, ridicati
putin primul geam interior (1) in directia A si
scoateti-l in directia B.

Dacé produsul dvs. este dotat cu un geam
interior;

Trageti de elementele de conectare din
mijloc ce sustin sticla, precum este ilustrat
in imagine, pentru a le elibera de geamuri.

W N —

4 Element de conectare a suportului de sticlax
*  (Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)
Repetati aceeasi operatiune pentru a
demonta geamul interior (2). Prima etapa de
asamblare a usii este montarea geamului
interior (2).
Urmand indicatiile din figurd, asezati geamul
astfel incat sa intre in fanta de plastic.
Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si se
va sparge.
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asigurati-va ca latura inscriptionata este
orientatd spre geamul interior.

Este important ca toate colturile inferiore ale
geamului interior sa fie in fanta de plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si se
va sparge.
Va rugam sa va amintiti s puneti
componentele conectoare de sustinere a
sticlei in locurile lor.
La final, apasati pe taburile profilului pentru
a le introduce in locurile lor din nou.

Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticl a I&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdéareste; curd a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
usca i cu o carpé uscata. In cazul defectarii
[Ampii cuptorului, o pute i inlocui respectand
instruc iunile din sec iunile urmatoare.

inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea 1dmpii cuptorului,
deconecta i conectorul electric si astepta i
racirea cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ In acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica de
40 W, o inal ime mai mica de 60 mm, un
diametru mai mic de 30 mm sau o lampa
cu halogen cu priza tip G9, o putere mai
mica de 60 W. Lampile sunt potrivite
pentru func ionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi
ob inute de la agenii de service autoriza i
sau de la un tehnician cu licen a.

+ Poziialdmpii poate sa difere de cea
indicata in figura.



+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei [Ampi
este sd permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie sa
reziste la condi ii fizice extreme, cum ar fi
temperaturi peste 50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoate i capacul de sticld, rotindu-lin
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, roti i lampa cuptorului
asa cum se arata in figura siinlocui i-o cu
una noua. Daca este de tip (B), scoate i
asa cum se arata in figura siinlocui i cu
una noua.

4. Repoziiona i capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este prevazut

cu o lampa de forma patrata,

1.Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoate i rafturile de séarma conform
descrierii.

3.Ridicai capacul de sticla de protec ie al
[&mpii cu o surubelni &.

4. Daca lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, roti i lampa cuptorului
asa cum se arata in figura siinlocui i-o cu
una noua. Daca este de tip (B), scoate i
asa cum se arata in figura siinlocui i cu
una noua.

(B

5.Repozi iona i capacul de sticla si rafturile
de sarma.
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f Remedierea problemelor

« lesirea aburului in timpul functionarii este normald. >>> Acest lucru nu reprezinté o
defectiune.

+ Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata sI pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu
reprezinta o defectiune.

+ Siguranta retelel electrice este defectd sau decuplata. >>> Verificati tabloul de sigurante.
Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

+ Produsul nu este conectat la o priza (impamantata). >>> Verificati conexiunea
stecherului.

+ Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectati aparatul de la
priza. Asteptati 20 de secunde, apoi reconectati-/.

+ Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasati plita sa se rdceasca.

at. >>> Verificati recipientul de gatit.

Lampa cuptorului este arsa. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
+ Pana de curent. >>> Verificati daca priza este alimentata. Verificati tabloul de sigurante.
Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

+ Este posibil sa nu fie setat pe 0 anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperaturd. >>> Setati cuptorul pe o anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperatura.

+ Tn cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat. >>> Reglati ora.

(in produsele cu cuptor de mlcrounde cronometrul controleaza doar cuptorul cu
microunde.)

+ Pana de curent. >>> Verificati daca priza este alimentata. Verificati tabloul de sigurante.

_Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le

=¥ apare pe afisajul zonei de gajit ,

+ Nu ati asezat recipientul pe zona de gatit activ. >>> Verificati daca pe zona de gatit este
amplasat un recipient.

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de
gatit este compatibil cu plita cu inductie.

+ Recipientul de gétit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu
este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si
amplasati-I central pe zona de gatit.

+ Recipientul de gétit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> L asati-le sa se raceasca.

+ Durata de gatire a zonel selectate s-a terminat. >>> Selectati o noua duraté de gatire sau
incheiati gatirea.

+ Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Ldsati plita sa se raceasca.

+ Obiect asezat pe panoul de control tactil. >>> Indepartati obiectul de pe panou.

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de
gatit este compatibil cu plita cu inductie.

+ Recipientul de gétit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu
este suficient de lata pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si

(Pentrun modelele cu ceas) Afisajul ceasulul  clipeste sau simbolul ceasului este aprins.
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+ Alintervenit o pana de curent. >>> Reglati ora / Opriti aparatul si porniti-I din nou.

Dacd instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa remediati
problema, contactati agentul de
service autorizat sau dealerul de la
care ati cumparat produsul. Nu
incercati sa reparati pe cont propriu
produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclico

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Er(i.z:]l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASQV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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