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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro

Ucely vareni. Nemeél by byt

pouzivan pro riizné ucely, jako

je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k

rozmrazovani, peceni, smazeni

a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi

pouzivat k ohfevu talifd, suseni

zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat
déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
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nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
prfedméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem pouzivani

jsou pristupné povrchy vyrobku

horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.

1.

2.

Kdyz jsou dvere otevreng,
nedavejte na né zadné tézké
predméty ani na né nedovolte
détem sedét. Mizete zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

Pred vyrazenim
opotrebovanych a zbytec¢nych
vyrobku:

Odpojte napajeci zastrcku a
vyjmeéte ji ze zasuvky.
Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

Zapojte spotrebic¢ do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/ndrodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektricka
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pripojka spotrebi¢e musi byt
na snadno pfistupném misteé.
Pokud to neni mozné, mél by




byt na elektrické instalaci, ke .
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi

predpisy mechanismus

(pojistka, spinac, spinaci

skfifka atd.) oddélujici

vSechny poly od sité.

Pred opravou, udrzbou a .
cisténim odpojte vyrobek ze

sité nebo vypnéte pojistku.
Zapojte vyrobek do zasuvky,

ktera splnuje hodnoty napétia -
frekvence uvedené na

typovych stitcich.

Pokud vas produkt nema

hlavni kabel, pouzijte pouze .
propojovaci kabel popsany v

casti ,Technické specifikace”.
Napajeci kabel nezastrkavejte

pod a za spotrebi¢. Na

napajeci kabel nepokladejte

tézké predmeéty. Napajeci .
kabel nesmi byt ohnuty,

rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

Dbejte na to, aby se napajeci

kabel nezasekl pfi nasazovani -
vyrobku zpét na misto po

montazi nebo Cisténi.

Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi

zahfiva. Napdjeci Sidry se

nesmi dotykat zadniho .
povrchu vyrobku. V opacném
pfipadé by se mohl poskodit.
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Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se miize
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit poZar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stredisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnd, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo



osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se zabranilo
nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajemm kabelem a zastrckou:
* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pfipadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené plsobeni vody
(napfiklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

A1.4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.

* Spotrebic je tézky, pfi jeho
prepravé je potfeba minimalné
dvou osob.

* Pri pfepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

* Pfed zahajenim instalace
odpoijte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.
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* Pri prepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

+ K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanall vyrobku
oteviené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

+ V pripadech, kdy se za
urcenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé mlze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.
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* Pokud se za mistem, kde bude [

vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,

Ze je spotrebic vypnuty.
Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.
Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je

sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.
Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli

se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.



« Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

« Zavesy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvefi
pohybuiji a mohou se
zaseknout. Pfi otevirani /
zavirani dvefi nedrzte cast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mely drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku

neumistujte hoflavé/vybusné

materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

Pfi otevirani dvirek trouby

béhem peceni nebo na jeho

konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
casti uvnitr trouby ani topnych
téles.

« Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

/\1.8 Pouziti prislusenstvi

- Je dulezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi“.

* Po uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak mGze dojit k ndrazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

f 1.9 Bezpecnost pri
vareni

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoja v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy maze vznitit.

« Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pfed
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mize dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.
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* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze
zpUsobit jeji prasknuti.

* Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

PFi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na pfislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
pFislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfri
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

+ Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.
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Vzdy jej pritlacte talifem nebo [
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v{i¢i mastnoté se m(ize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pri pouziti grilovaciho rostu na
smazeni by se mél na spodni
rost umistit podnos. V
opacném pfipadé mUze olej z
jidla a jiné slozky, které kapaji
na dno trouby, vytvaret silny
kour a vést ke vzniku plamend.
Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis




daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

Al .10 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

+ Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

2 Pokyny pro zivotni prostredi

« K &isténi vyrobku nepouzivejte

parni Cistice, protoZze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K ¢isténi skla prednich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek spliuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifika¢ni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z

vysoce kvalitnich dilG a

material{, které |ze znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zZivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativnim dopaddm na zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material( v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urcena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické uc¢innosti nalézt na Gétence
vyrobku dodavané s vyrobkem.
Nasledujici doporu¢eni vdm pomohou
pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pred peCenim
rozmrazte.
+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které |épe
propoustéji teplo.
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+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

Pri delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pred koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mulzete usetrit az 20 %
elektrické energie.

Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mrizku mizete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic

budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoze trouba
neztrati teplo.

Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventilatorem”, tato teplota se mize lisit
od teploty zobrazené na displeji.

CS/12



3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku
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1 Ovladaci panel 2 Zarovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvefe 6 Rukojet

7 Spodni ohfiva¢ (pod ocelovou
deskou)

9 Horni ohfivac

Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a
umisténi Zarovky maze lisit od ilustrace.

Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako
pfiklad zobrazen vyrobek s mfizkou.

8 Poloha police

10 Ventilacni otvory

3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

V této ¢asti naleznete prehled a zakladni

pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V

zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tlaéitko Zapnuti/Vypnuti 2 Zobrazeni funkci
3 Tlacitko snizeni 4 Tlacitko nastaveni teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacitko uzavreni tlacitek
7 Tlacitko start / stop peceni 8 Tlacitko alarmu
9 Oblast kontrolek casu / trvani 10 Tlacitko ¢asu a nastaveni
11 Tlacitko zvyseni

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflikd, u nékterych modell mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlaéte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Kontrolka vnitini teploty trouby

Vnitrni teplotu trouby poznate podle
symbolu vnitrni teploty na displeji. Po
zahdjeni peceni se na displeji zobrazi
symbol a kdyz vnitfni teplota trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazda daroven symbolu.

Zobrazeni funkei

Provozni funkce vasi trouby jsou umistény
na displeji funkci na vasi troubé. Kazda
funkce se aktivuje dotykem na ni. VSechny
funkce umisténé na obrazovce jsou
schematické, nemusi byt k dispozici ve
vasem spotrebici. Funkce vaseho vyrobku
jsou popsdany v ¢asti s nazvem ,Funkce
ovladani trouby”.

Oblasti indikatoru:

>

|

I
I
|~

0&

S
&

|
EpO
B | O

>li

EAE|

L1
v o
[ S—

Tlacitka :
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Oblast kontrolek ¢asu / trvani :

: Tlagitko ¢asu a nastaveni
: Tlacitko nastaveni teploty
: Tlacitko uzavreni tlacitek
: Tlacitko alarmu

: Tlacitko start / stop peceni

: Symbol €asu peceni/denniho ¢asu
: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek
: Symbol peceni s eko ventildtorem

: Symbol nizké drovné pary *

D> DEEP & OO

: Symbol vysoké urovné pary *
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f : Symbol sondy na maso *

*  LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

*  LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vaSem produktu.

Oblast kontrolky teploty :

P : Symbol peceni

°C : Symbol teploty
|

: Symbol teploty uvnitf trouby

k[ﬂ : Symbol rychlého ohfevu (booster)

: Symbol zamku dvefi *

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které mizete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezim( se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol
funkce

Popis funkce

Teplotni
rozsah (°C)

Popis a pouziti

Provoz s pomoci
ventilatoru

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (pa bagvaeggen)
fungerer. Frosne fgdevarer med granulat er langsomt optget
ved stuetemperatur, kogte fadevarer afkgles. Tiden, der kraeves
til at opto et helt stykke kgd er laengere, end for mad med
kornprodukter.

%

Horni a spodni ohfev

40-280

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
zékusky nebo moucniky a dusena jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.

Spodni ohfev

40-220

Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
potfebuji zespodu zhnédnout. Tuto funkci pouzivejte také pro
snadné ¢isténi parou.

1]

Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru

40-280

Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivaéem se pomoci
ventildtoru rovnomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
se provadi na jednom plechu.

Ohfev ventilatorem /
Airfry

40-280

Horky vzduch ohfivany ventilatorem je rovnomérné a rychle
distribuovén v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro
vareni na vice plesich na rznych drovnich police.

Diky rychle rozvadénému vzduchu touto funkci mizete smazit
mélce nebo bez oleje. Podrobné informace naleznete v ¢asti
“Airfry”.

Ekonomicky ohfev
ventilatorem

160-220

Chcete-li usetfit energii, mizete tuto funkci pouzit misto
pouziti “Ohfev ventildtorem” v rozsahu 160-220°C. Ale; doba
vareni bude o néco delsi. Pouziti této funkce je vysvétleno v
¢asti s nazvem ,Obsluha ovladaci jednotky trouby”.

Funkce Pizza

40-280

Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdu$ny ohfev. Je vhodny pro
pfipravu pizzy.

Funkce ,3D"

40-280

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
ohrev. Kazda strana varfeného produktu se vafi stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu.

{9|(®]|®| |®

Casteeny gril

40-280

Je pouzivan maly gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovani mensich mnozstvi potravin.

i

Uplny gril

40-280

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovani vétsiho mnozstvi potravin.
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wWwWwW Horky vzduch ohfaty velkym grilem je rychle distribuovan do
% Rozen s Gplnym grilem 40-280 trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho
mnozstvi potravin.

Udrzovani v teplém Slouzi k udrzeni jidla pfi teploté pfipravené k servirovani po
40-100
stavu dlouhou dobu.

Pouziva se k peceni chleba. Nastavenou vstupni teplotu a ¢as

Q Funkce peceni chleba - .
nelze ménit.

J/ Aktiva funkce navic } Slouzi k aktivaci provoznich funkci, které se na zac¢atku
000 nezobrazuji na displeji funkci.

3.4 Prislusenstvi k produktu U modeli Modely bez draténych polic :

Vas vyrobek obsahuje riizné doplrky. V této
Casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané
prislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfiru¢ce nemusi byt ve vasem

produktu dostupné. Fritovaci gril (Airfry)

Pouziva se pro mélké smazeni potravin bez
@ Plechy uvnitf vaseho spotfebice se oleje.

mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.
Deformace zmizi, kdyZ se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel
Ve varné oblasti jsou 5 Urovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.
Dratény gril U modeld s draténymi policemi :
Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.
U modeli s draténymi policemi :

~N

=N who
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U modelil Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umisteéni draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeli s draténymi policemi :

Je duleZité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
bo¢ni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané.

Polozte plech na doporuéenou polici

U modeli s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
cast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. PFi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, kterd
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mdzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej miZete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

_ (;;'\\\\\

NN

>
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Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. PFi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelt s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouZziti plechl a draténych grilG s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).

Pouzivani fritovaciho grilu (Airfry)
Fritovaci gril se sklada ze dvou ¢asti, jako je
dratény kos a dratény ram, do kterého se
ko$ umisti. Dratény kos je umistén na
draténém ramu propletenym zptsobem. Po
umisténi zadni ¢asti umistéte dratény kos
do Uchyt( draténého ramu tak, ze predni

cast trochu roztahnete. A dratény kos
odstrante natazenim predni rukojeti
draténého ramu.

Fritovaci rost umistéte do trouby tak, aby
jeho krétka rukojet smérovala dopredu.
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm)

595 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence

220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prGrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve
vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotieba energie (kW)

33

Typ trouby

Multifunkéni trouba

Horni a spodni ohfev.

Z&aklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou ureny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohiev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohfev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Céstecny gril s pomoci ventilatoru, 4-

Technické specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za Gc¢elem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. KdyZ je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotknéte se tlacitka (O jednou, abyste
aktivovali pole ¢asovace.
= Casovag a symbol & na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Cas nastavte stisknutim tlacéitek 4+/— a
minuty aktivujte tak, Ze tlacitka ©
stisknete raz.

= Minuty a symbol ¢ na displeji
Casovace/doby blikaji.

o) |—|;5§ﬁ‘
+ 1L

-
|

( ‘ !
AL a

4. Stisknéte tlagitka |+/— a nastavte
minuty. Potvrdte nastaveni jednim
dotykem tlacitka (.

= Denni ¢as je nastaven a symbol {¢¢
nepretrzité sviti.

Pokud neni provedeno prvni
@ nastaveni ¢asovace, denni ¢as
zacina casem nastavenym ve
vyrobnim procesu. Nastaveni casu
dne miizete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pripadé dlouhého vypadku
@ proudu se nastaveni denniho Casu

zrusi. Mélo by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

N

Vyjméte veskeré prislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

4. Pfi pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
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Pred pouzitim prislusenstvi:

PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou se saponatem pomoci
mékké houbicky.

OZNAMENI: Né&které saponéty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri CiSténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

5 Pouziti trouby

OZNAMENI: PFi prvnim pouziti mize po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5.1 VSeobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory nezakryvejte. Jinak se mlze trouba
prehrat. Chladici ventilator pokracuje v
provozu béhem provozu trouby nebo po

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby
+ Maximalni doba, kterou Ize nastavit jako
pecici proces, je 5:59 hodin. Pfi funkci
udrzovani tepla je tato doba 23:59 hodin.

V pripadé vypadku proudu se
prednastavené peceni a doba peceni
zrusi.

« Pfi provadéni jakychkoli uprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. Provedena
nastaveni je nutné ulozit bud dotknutim
se prislusné klavesy v popisu, nebo
kratkym vyckanim.

vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut).
Pokud pecete naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby peceni se vypne
chladici ventilator se v§emi funkcemi. Dobu
chodu chladiciho ventilatoru nemiize
uzivatel urcit. Zapina se a vypina se
automaticky. Toto neni chyba.

Osveétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

Pokud jsou dvirka vyrobku oteviena béhem
pouzivani trouby nebo v zavfené poloze,
osvétleni trouby se automaticky zapne.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahdjeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

+ Pokud je nafidici jednotce aktivovano
nastaveni predehrivani na displeji se po
zahdjeni peCeni zobrazi symbol A{ a
trouba rychle dosdhne teploty nastavené
pro peceni. Informace o nastaveni
rychlého predehievu naleznete v ¢asti “
Nastaveni”.
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1 Tlaéitko Zapnuti/Vypnuti 2 Zobrazeni funkci
3 Tlacitko snizeni 4 Tlacitko nastaveni teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacitko uzavreni tlacitek
7 Tlacitko start / stop peceni 8 Tlacitko alarmu
9 Oblast kontrolek ¢asu / trvani 10 Tlacitko ¢asu a nastaveni
11 Tlacitko zvyseni
Oblast kontrolky teploty :
QB A P P : Symbol pedeni
o 2 o g
N N : Symbol teploty
O Yoooo s 2 C .
- ’ " i :Symbol teploty uvnitf trouby
i I:I I:I I:I i = @ Af} : Symbol rychlého ohevu (booster)
I ‘ : Symbol zamku dvefi *
*  Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
Tladitka : byt k dispozici ve vasem produktu.

€O : Tlagitko &asu a nastaveni Zapnuti trouby

°C :Tlagitko nastaveni teploty . .
B o 1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.
[E' : Tlagitko uzavreni tlacitek

= Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi

[} :Tlaéitko alarmu prvni provozni funkce. Kdy? je displej v
Pl : Tiagitko start / stop peceni tomto stavu, Ize nastavit provozni
Oblast kontrolek &asu / trvani : funkci, teplotu, dobu peceni a alarm.
(O : Symbol gasu peceni/denniho &asu
Qs Pokud se na tomto displeji

: Symbol alarmu C yxirv o s .

neprovadéji zadna nastaveni,

i : Symbol nastaven trouba asi za 5 minut vypne a na
[EI : Rozsviti se Symbol Zamku tlatitek displeji se zobrazi denni doba.
49 : Symbol peceni s eko ventilatorem Vypnuti trouby
@ : Symbol nizké Grovné pary * Troubu vypnete stisknutim tlac¢itka (. Na
& Symbol vysoké tirovné péry * displeji se zobrazi denni doba.

: Symbol sondy na maso *

%

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.
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Rucni peceni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MZete vafrit ruénim ovladanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
peceni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.
Funkce “Horni a spodni ohfev” a nastaveni
180 °C jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

2. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které se
zobrazuji jako prvni na displeji funkci,
muZete aktivovat provozni funkce v
dolnim fadku dotykem na "Aktiva funkce
navic”.

| & [& [¢] [@
D I I
B R %

4. Na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C, pro
zmeénu této teploty.

= Na displeji teploty blika symbol °(C.

5. Pozadovanou teplotu peéeni nastavite
dotykem tlagitek +/— .

o [l e

Q @ oos e

>

Pokud zménite provozni funkci po
@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena teplota

neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi

teplota dané provozni funkce.

6. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.

+\ © 000 e
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7. Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte peceni dotknutim se tlacitka p|l.
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T © |
c |
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|y o &

= Vas$e trouba zaCne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se zacne odpocitavat doba
peceni. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty
trouby. Trouba se nevypina
automaticky, protoze rucni peceni
probiha bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite ovladat sami a vypnout
ho. Kdyz je vase peceni hotové
stisknéte tlacitko P Il k ukonéeni peceni
nebo stisknéte tlacitko (D na tplné
vypnuti trouby.

Peceni nastavenim doby peceni;

Na konci doby mUzete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
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pfipravovany pokrm a nastavenim doby
peceni na ¢asovaci. Funkce “Horni a spodni
ohfev” a nastaveni teploty peceni na 180 °C
a doby peceni na 45 minut jsou zobrazeny
na obrazcich jen jako priklad.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

2. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které se
zobrazuji jako prvni na displeji funkci,
muZete aktivovat provozni funkce v
dolnim rfadku dotykem na "Aktiva funkce
navic”.

| & [& [¢] [@
D I I
B R %

4. Na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C, pro
zmeénu této teploty.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
5. Pozadovanou teplotu peCeni nastavite
dotykem tlagitek ==/—.

o [l e
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Pokud zménite provozni funkci po
@ zméné preddefinované teploty pro

provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi
teplota dané provozni funkce.

6. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.

+\ © 000 e
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7. Chcete-li nastavit ¢as peceni, jednou
stisknéte tlacitko €.

(]

= Nastavend hodnota 30 minut se
objevi na displeji Casovace/doby a
blikd symbol .

SMr-am Q
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Chcete-li rychle upravit dobu
@ peceni, mlZete aktivovat dobu

peceni na 30 minut stisknutim
ovlddaciho knofliku trouby nebo
dotykem tlacitka (O po nastaveni
provozni funkce a teploty, ¢as
mUZete zménit otocenim
ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva.

8. Cas peeni nastavite dotykem tlagitek
=/— . Nastaveni potvrdte stisknutim
tlacitka ©.
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Pri nastavovani se doba peceni

@ zvySuje o 1 minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvySuje o 5 minut.

9. Po nastaveni provozni funkce, teploty a
¢asu peceni spustte peceni dotknutim
se tlacitka P |I.

N\ 0 °0045 s
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= Vase trouba zatne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté a na displeji se zobrazi
odpocitavani doby peceni. Na
displeji teploty se zobrazi symboly
{ a p. Jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty,
rozsviti se kazdy stupen symbolu
} teploty trouby. Po dokonéeni
nastavené doby peceni se na
displeji teploty zobrazi ,End”
(Konec), asovac vyda zvukové
varovani a peceni se zastavi.

10.Vystraha bude znit jednu minutu. Pokud
se dotknete tlacitka P |l béhem
zvukového upozornéni a na displeji
teploty se zobrazi “End” (Konec), trouba
bude pokracovat v provozu po
neomezenou dobu. Troubu vypnete
stisknutim tla&itka (D. Pokud se
dotknete libovolného tlacitka kromé
téchto, zvukova vystraha se zastavi.

Ekonomicky ohrev ventilatorem

Chcete-li usetfit energii, mizete tuto funkci
pouzit misto pouziti “Ohrev ventilatorem” v
rozsahu 160-220°C. Ale; doba peceni bude
o néco delsi.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

2. Dotknéte se a 3 sekundy podrzte na
displeji funkci funkci “Ohfev
ventilatorem”.

E g
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= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu se na
displeji Casovace/trvani objevi
symbol ¢9 a funkce “Ekonomicky
ohrev ventildtorem” je aktivovana.

@ —_— ) —) —
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3. Nastavenou teplotu mizete zménit a
Cas peceni nastavit tak, jak je popsano v
predchozich ¢astech. Potom mizete
zaCit péct.

= V rezimu “Ekonomicky ohfev
ventildtorem” sviti kontrolka kratsi nez
u ostatnich funkci peceni z divodu
Uspory energie pfi peceni.

Funkce peceni chleba

Vase trouba je vybavena "Funkce peceni

chleba" definovanou pro vyrobu chleba.

Funkce nastaveni teploty a ¢asu jsou

nezménény dané.

Ingredience

+ 500 g mouky

+ 15 g cukru

+ 10 g instantnich kvasnic

+ 10 g slunec¢nicového oleje
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+ 8gsoli

+ 300 ml vody (35 °C)

Pro horni cast tésta

+ 2 kavové Izicky slunecnicového oleje
Priprava

1. Mouku prosejte do hluboké nadoby. Do
mouky pfidejte cukr a homogenné
promichejte.

2. Uprostred mouky udélejte dllek, pridejte
drozdi, sl a slunecnicovy olej. Tepla
voda se naléva postupné, pocinaje od
stran nadoby.

3. Tésto hnéteme ruéné nebo ve stroji na
hnéteni tésta pfriblizné 10-15 minut.

4. Vyhnétené tésto nékolikrat ru¢né otocte
a vlozte jej do nadoby. Na tésto nalijte 1
Cajovou Izicku slunecnicového oleje a
zakryjte ho potravinarskou félii tak, aby
se dotykala tésta.

5. Po zakryti tésta potravinarskou folii jej
pfikryjte hrubou utérkou a nechte kynout
pfi pokojové teploté.

6. Po 60 minut kynuti tésto vyjmeéte na
prkénko, 4-5 krat prelozte a odstranit z
néj vzduch. Na tésto nalijte 1 ¢ajovou
Izicku slunecnicového oleje a zakryjte
ho potravinarskou folii tak, aby se
dotykala tésta. Tésto nechte jesté 30
minut kynout pfi pokojové teploté.

7. Plech na peceni umistéte na 3. polici
trouby.
8. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

9. Provozni funkce spodni fady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic” na
displeji funkci.
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10.Dotknéte se “Funkce peceni chleba” na
displeji funkci.
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11.Peceni spustite dotykem tlacitka P |I.
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12.Po uplynuti doby peceni se na jednu
minutu ozve zvukové upozornéni. Pokud
stisknete tlacitko (D, pecici trouba se
vypne. Pokud se dotknete libovolného
tlacitka kromé téchto, zvukova vystraha
se zastavi.

5.3 Nastaveni

Odpocitavani 3-2-1 se zobrazuje na
@ displeji v nabidkach nebo
nastavenich, které by mély byt
aktivovany dlouhym stisknutim. Po
dokonceni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastaveni

aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mizete
zabranit zasahlm do kontrolni jednotky.

1. Drzte tlacitko (3, dokud se na displeji
Casovace/trvani neobjevi symbol .

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu se na
displeji Casovace/trvani objevi symbol
& a zdmek tlacitek je aktivovan. Po
nastaveni zamku tlacitek, pokud se
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dotknete libovolného tlac¢itka nebo
stlacite ovladaci knoflik trouby,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
& blika.

+ o |J
ki

Kdyz je aktivovan zamek tlacitek,
@ nelze pouzivat tlacitka kontrolni
jednotky. V pripadé preruseni

dodavky proudu se zamek tladitek
nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko (), dokud se na displeji
¢asovace/trvani neobjevi symbol (.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu z displeje
¢asovace/trvani zmizi symbol & a
zadmek tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu lze nastavit
jakdkoliv jina upozornéni a upominky nez
peceni. Budik na provozni funkce trouby
nema vliv. Pouziva se pro ucely vystrahy.
Budik mGzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, asovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

1. Chcete-li nastavit ¢as alarmu, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Pole minut a symbol QA za¢nou na
displeji casovace/doby blikat.

3 o Nnane
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2. Nejprve nastavte minuty dotykem
tlagitek /= a aktivujte pole &asovace
jednim dotykem tlacitka Q.

3. Cas nastavite dotykem tlagitek =+/— .
Tlacitko Q stisknéte znovu a potvrdite
nastaveni.

a2
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= Na displeji Casovace/trvani se

symbol Q rozsviti a na displeji se
zacne odpocitdvat Casovac.
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4. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol
A blikat a vyda zvukové upozornéni.

Pokud zaroven nastavite Cas

@ alarmu a Cas peceni, na displeji
Casovace/trvani je zobrazen Cas
kratsi.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu

zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Zvukova vystraha je zastavena.
Pokud chcete alarm zrusit;

1. Chcete-li Cas alarmu resetovat, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Symbol Q zac¢ne na displeji
Casovace/trvani blikat.
2. Otacejte ovladacim knoflikem trouby

doprava/doleva, dokud ¢as alarmu
nedosdhne ,00:00“.
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Nastaveni hlasitosti

MiZete nastavit hlasitost ovladaci
jednotky. K provedeni tohoto nastaveni by
méla byt vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuté (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotykejte se tlagitek <+/—, dokud se
na displeji asovace/trvani nezobrazi
"b-1" nebo "b-2".

(]

N

3. Hlasitost nastavite tak, ze tlacitko (©
znovu stisknete.

= Symbol i na displeji Casovace/
trvani blika.

4. Pozadovany ton nastavte dotykem
tlacitek 4+/—.
5. Potvrdte nastaveny tén op&tovnym

dotykem tlacitka © nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni jasu displeje

MUzete nastavit jas displeje fidici jednotky.
K provedeni tohoto nastaveni by méla byt
vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnutd (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpo¢itavani
3-2-1. Po dokonéeni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotykejte se tladitek <+/—, dokud se
na displeji asovace/délky nezobrazi
"d_1"' ||d_2" nebo ||d_3 ".

>l

3. Jas nastavite tak, Ze tlacitko € znovu
stisknete.
= Symbol ¢ na displeji Casovace/
trvani blika.

4. Dotknutim se tlacitek 4/— nastavte
pozadovanou dobu.

5. Potvrdte nastaveni jasu opétovnym
dotykem tlacitka (© nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.
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Nastaveni funkce Rychlé predehrati (Bustr)
Pomoci funkce rychlého predehrati miizete
peceni na vyrobku ovladat automaticky. Za
timto UCelem musite aktivovat nastaveni
rychlého pfedehrati. K provedeni tohoto
nastaveni by méla byt vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuté (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotykejte se tlagitek <+/—, dokud se
na displeji nezobrazi 2§ symbol a "OFF ".

o OFF o
//\ °C x@ IE]

w

Dotknutim se tlacitka O aktivujte
nastaveni rychlého predehfevu (boost).

= Symbol i na displeji Casovace/
trvani blika.
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4. < Dotknutim se tladitka "OFF " nastavte
na "ON" na displeji.

5. Nastaveni rychlého predehfevu
(booster) potvrdte opétovnym dotykem
tlacitka €©.

Stejnym postupem mizete

@ nastaveni rychlého predehrati
vypnout. Oto¢enim nastaveni ,OFF"
(vypnuto) mUlzete zrusit nastaveni

rychlého predehfivani.

Zména denni doby

Chcete-li denni dobu, kterou jste dfive
nastavili, zménit,

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonc¢eni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotknéte se tlacitka (O jednou, abyste
aktivovali pole ¢asovace.
= Casova¢ a symbol & na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.

© . | |‘:'j 0
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3. Cas nastavte stisknutim tlacitek 4/— a
minuty aktivujte tak, Ze tlacitka ©
stisknete raz.
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= Minuty a symbol $¢ na displeji
Casovace/doby blikaji.
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6 Obecné informace o peceni

Stisknéte tlagitka |+/— a nastavte
minuty. Potvrdte nastaveni jednim
dotykem tlacitka .

= Denni ¢as je nastaven a symbol
nepretrzité sviti.

V této Casti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfisluSenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se miiZe objevit horka para.
Para muze zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo oci. Pfi otevirani dvifek
trouby zlstarite v povzdali.

Intenzivni para vznikajici pfi peceni mlze
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jednd se o normalni, fyzicky jev.
Hodnoty teploty a ¢asu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislusenstvi, které zlistane v troubég,
muUZze zabrdnit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotéch.

U potravin, které budete vafit podle svého
vlastniho receptu, se mlzete odkazat na
podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.
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Obecné informace

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nddoby, mlze zplsobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménite polohu police.

1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nddobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

VSechny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se mze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.



+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkl nehnédnou
rovnomerné.

+ Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V

této situaci mdze byt nutné prodlouzit
dobu vareni pfiblizné o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot liSit.

+ Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucniku

+ Pokud je moucnik pfili§ suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je moucnik vihky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo sniZte teplotu o

10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast moucniku spalena,
poloZte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluZte dobu peceni.

Varny stul na pecivo a jidlo v troubé
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

+ Pokud je vnitfek moucniku dobfe upecen,

ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo pfili§ suché, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
NavlhCete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upeceng, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovnomérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomérné
mezi listy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostatecné upecen3,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech * Hornia spodni 3 180 30..45
plechu ohrev
Forma na Ohfev
Mouénik ve formé [mouénik na 14 2 180 30..40
draténém grilu ** ventilatorem
Koladky Standardn plech *| 1O @ spodni 15 160 25 .35
Koldgky Standardn plech *|C"eY. 3 150 25..35
ventilatorem
Kulata dortova
forma o priiméru Horni a spodni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*%k
Kulata dortova
forma o primeéru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou 14 2 150 35..45
na draténém grilu ventilatorem
*k
Kolagky Plech na pegivo * gﬁr’:\l aspodni |4 170 2540
Kolacky Plech na pegivo * 0NV 3 170 20...30
ventilatorem
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Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Pecivo Standardni plech * Hornia spodni 2 200 30..40
ohrev
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 180 35..45
ventilatoru
Brioska Standardni plech * HOJ’nI a spodni 2 200 20..35
ohrev
Brioska Standardni plech * Ohreyl 3 180 20..30
ventildtorem
Cely chléb Standardni plech *|orni a spodni 200 30..45
ohrev
Cely chiéb Standardni plech *|°7eY. 3 200 30..40
ventildtorem
Sklenéna / kovova
Lasagne obdeélnikova Homia spodni 1, \oho 3 200 30..45
nadoba na ohrev
draténém grilu **
Kulata ¢ernd
Jablegny kolgg  |<ovovaforma, —jHornia spodni |, 180 50...70
primér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jabletny kolag ~ |Kovova forma, - Ohrev 3 170 50...65
prdmér 20 cm na |ventildtorem
draténém grilu **
Pizza Standardni plech * Hovrnl a spodni 3 280 5..9
ohrev
Pizza Standardni plech *|Funkce Pizza 2 280 5..10

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.
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Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny PfisluSenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
2-Standardni
plech * 13

Kolagky Ohrev 2-4 150 25 .35

4-Plech na petivo |Ventilatorem
*

2-Standardni

lech * 3
Kolatky P Ohrev 2-4 170 25 .35
4-Plech na petivo |ventilatorem
*

1-Standardni

lech * %
Petivo P Ohrev 1-4 180 40..50

4-Plech na petivo |Ventilatorem
*

2-Standardni
plech * Ohfev

. 14 2-4 180 20..30
4-Plech na pegivo |Ventilatorem
*

Brioska

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
*Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢ésti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi neotevrete, vnitfni teplota je
“Ekonomicky ohrev ventilatorem” optimalizovana pro Usporu energie, tato
- Neméite nastaveni teploty po zahajeni teplota se mUzZe lisit od teploty
vafeni v provozni funkci “Ekonomicky zobrazené na displeji.
ohfev ventilatorem”. + B&hem pouzivani provozni funkce
- Béhem peceni v provozni funkci “Ekonomicky ohfev ventilatorem” troubu
“Ekonomicky ohfev ventilatorem” nepredehfivejte.
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvirka
Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizng)
Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35
Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35
Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .55
Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢ésti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.1.2 Maso, ryby a driibez + Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se lépe rozmisti do smazeného masa a
pfi krdjeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stredni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

Klicové body grilovani

+ Okorenéni citronovou §tavou a pepiem
celého kurete, krity a velkych kousku
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizk(.
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+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Varny stil na maso, ryby a drabez

Potraviny Pfislusenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (priblizné)
. Spodni/horni 15 minuty 250/
gge;grfg?{)k/) Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 max, po 180 ... 60 ... 80
9 ventilatoru 190
e Spodni/horni
tandardni plech *|ohfev s pomoci
(Jfgf‘zeﬁ' ')“"'”ko Standardni plech *|oht e 170 85..110
! 9 ventilatoru
Dratény gril * Spodni/horni
. podni/horni )
Smazené kure Jeden plech N . 15 minuty 250/
(1.8-2 kg) poloitcfna spodni ohre‘\I/ s pomoci 2 max, po 190 60 .. 80
licku ventilatoru
po .
Dratény gril *
Smazenékufe | jeden plech Ohrev. 2 200 ... 220 60..80
(1,8-2 kg) polozte na spodni |ventildtorem
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech u 15 minuty 250/
Funkce ,3D 2 60 ... 80
(1,8-2kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|ohfev s pomoci |1 max, po 180 ... 150..210
ventilatoru 190
25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|Funkce ,3D" 1 max, po 180 ... 150..210
190
Dratény gril *
Ve Spodni/horni
Ryby Jedenplech |ohiev s pomoci (3 200 20 ... 30
po:gzkte na spodni | yentilatoru
policku.
Drétény gril *
Ryby Jeldevn plech 4 | Fumkee 130" 3 200 20..30
polozte na spodni
policku.

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje pfedehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢ésti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a drlibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krdsnou
kdrku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a $tavnatd zelenina (rajCata, cibule

atd.).

Obecna varovani
Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tu¢na jidla se
mohou vznitit.
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+ Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

Tabulka grilovani

« V zévislosti na tloustce kouska uréenych cs
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

+ Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na ngj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotiebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Ryby Drétény gril 4-5 250 20..25
Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35
ﬁf‘fgik;\f}e'ecﬂ 12 Iprateny gril 4 250 20 ...30
Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25
E(i)f;fi'él;;;“asw‘é Dratény gril 4-5 250 25 .30
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4
Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

6.1.4 Funkce mélkého smazeni nebo
smazeni bez oleje

Ve funkci “Airfry” mizete v troubé provadét

mélké smazeni nebo smazeni bez oleje

pomoci horkého vzduchu.

Obecna varovani

+ Viz doporucenou pecici tabulku pro
funkci “Airfry”.

+ Pouzijte gril na smazeni (Airfry)
dodavané s produktem pro tuto funkci.

+ Pro dobry vysledek smazeni umistéte
potraviny na gril tak, aby se neprekryvaly.

+ Na spodni policku trouby polozte plech,
aby se béhem smazeni zachytaval olej.
Do vlozeného plechu viozte Zaruvzdorny
pecici papir nebo podobny material
doporuceny pro pouziti v troubé.

+ Pokud se na spodni polici nepouziva
podnos, jakykoli kapajici olej nebo jiné
latky z potravin mohou zpusobit silny
kour a dokonce i plameny.

« Pro urychleni doby predehfivani mizete
pouzit funkci "Funkce ,3D"". Pro
dokonceni predehfivani prepnéte na
funkci "Airfry".
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Smazici stl - “Airfry”

Potraviny Provozni funkce |Poloha police |Teplota (°C) Cas pegeni (min.) |Doporugené
(pfiblizné) mnozstvi

Domdci brambora * | Airfry 3 220 20..40 200-1000
Zmrazené brambory | xj ¢, 3 220 15..35 200-1400
Kureci noha /Kfidlo |Airfry 220 20 .. 40 500-1500
Kureci prso Airfry 220 30..40 200-700
Celé kure Airfry 3 :nsaxmg;u;yggsw 60..80 1800-2000
Zmrazeny nuget ** | Airfry 220 15..25 400-1000
Fasirka Airfry 220 20..30 20-25 mnozstvi
Celd ryba Airfry 220 15..25 2-5 mnozstvi
xgiﬁ”(éR';L‘lf%?;fy) Airfry 3 220 15..25 500-1500

200-800
Mrazené pecivo ** | Airfry 3 220 25..35

(10-40 mnozstvi)
Zmrazend pizza ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 mnozstvi
Klobasa Airfry 3 220 15..25 10-20 mnozstvi
Michan4 zelenina Airfry 3 220 20..25 400-1000
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 mnozstvi
PInéna paprika Airfry 3 220 25..35 20-25 mnozstvi

** Predehrejte.

* Brambory drzte ve vodé 30 minut, osuSte a pfidejte % az 1 polévkovou lZici oleje.

6.1.4.1 Funkce suseni

Funkci suseni pouzijte ke konzervovani a/
nebo suseni zbozi v€etné ovoce, zeleniny a
bylinek. Tato funkce pomoci ohfivace a
ventilatoru na zadni sténé trouby cirkuluje
optimalné ohraty vzduch v celé troubé a
Setrné odstranuje vihkost.
+ Funkci suseni pouzijte pro suseni ovoce,
zeleniny a bylinek. Suseni se doporucuje
provadét pri teploté 50 az 70 °C.

+ Mnozstvi vlhkosti, obsah cukru, velikost a
tloustka potravin a okolni vihkost
ovliviuji rychlost suseni potravin.
Ovoce a zeleninu nakrajejte na 1-2 cm

silné platky.

K zachovani barvy béhem suseni musi
byt dvirka trouby otevfena. Umisténi
dfevéné Izice do horniho rohu mezi dvirka
a troubu pomUze udrzet dvitka oteviena.
Ujistéte se, ze se predmét nedotyka

tésnéni trouby.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni Poloha Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti funkce police (pfiblizné)

Jablka Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 3 50 300 ... 540

Platky, slupky Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 3 50 300 ... 540

pomerance

Citrony Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 3 50 300 ... 540

Kdoule Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 50 300 ... 540

Bylinky Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 50 240 ... 420
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6.1.5 Testované potraviny

Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

prdmér 20 cm na
draténém grilu **

ventilatorem

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Krehkeé pecivo o1 qardni plech *| Horni @ spodni 1 140 20...30
(sladké pecivo) ohrev
U modell s
draténymi
Krehké pecivo |1 dardni plech *|O7eY. pOI'Cem':S 140 15..25
(sladké pecivo) ventilatorem U modeli Modely
bez draténych
polic :2
Koladky Standardn plech *| 1O @ spodni 14 160 25 .35
Kolacky Standardni plech * Ohreyl 3 150 25..35
ventildtorem
Kulata dortova
forma o priméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ventilatorem 2 150 35..45
na draténém grilu
*%
Kulaté cernd
Jablegny kolgg  |<ovovaforma, —Hornia spodni |, 180 50...70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablecny kolag | KOyovaforma, - |Ohrev 3 170 50.. 65

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje pfedehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.
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Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny PfisluSenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
2-Standardni
plech * 13

Kolagky ) Ohre.}’, 2-4 150 25 .35
4-Plech na pegivo |Ventilatorem
*
2-Standardni

fehké pedi lech * I

Krehké pecivo |P Ohrev. 2-4 140 15..25

(sladké peCivo)  |4-plech na pegivo |ventilatorem
*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné

dostupné doplnky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) -12 |1y 4y gl 4 250 20...30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

Neaplikujte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
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prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové cCistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

Pri ¢isténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotiebic Cistéte pomoci
prostredku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

Po Cisténi se ujistéte, ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotiebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.



Inox - nerezové povrchy
+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti

nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici

kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

« Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pricemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostredky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvaFi nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouZziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, mlzete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Snadné ¢isténi parou

[» 407")

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuc¢eny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cistic trouby.

Katalytlcke povrchy

Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély ¢istit.
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+ Diky své porézni strukture katalytické

povrchy absorbuiji olej a po nasyceni
povrchu olejem se zac¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy
+ Pri Cisténi sklenénych povrchi

nepouzivejte tvrdé kovové skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic¢ ¢istéte pomoci prostiedku na

myti nddobi, teplé vody a hadfiku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po ¢isténi zUstaly zbytky Cisticiho

prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek
mUze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v

Zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi néstroji.

+ Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu

skla mdzete odstranit bézné dostupnym
odvéapriovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova §téava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,

naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbi¢kou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou

normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy
+ Plastové dily a lakované povrchy Gistéte

mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a

abrazivni ¢Eistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku

nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.



7.2 Prislusenstvi pro c¢isténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky
nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

Cisteéni fritovaciho grilu (Airfry)

Ko$ grilu mGzete myt v mycce na nadobi.
Pro kos se doporucuje intenzivni myti v
dolnim kosi mycky na nadobi. Dratény ram,
do kterého se vklada kos, neni vhodny pro
myti v myCce nadobi. Dratény ram cCistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste jej suchym hadfikem.

Po pouziti Airfry mlzete pouzit funkci
snadného Cisténi parou, je-li k dispozici,
abyste snadno vycistili vSechny olejové
skvrny uvnitr.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« Pri ¢isténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vlhkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opaéném pfipadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v

¢asti ,Obecné informace o ¢isténi“ podle

typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo

katalytickymi sténami. Lisi se podle

modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
¢asti ,Katalytické povrchy”.

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pfed ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popsano v ¢asti ,,Obecné informace o
cisténi“ podle typu povrchu bocni stény.
Vyjmuti bocnich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢4st draténé police
tazenim za boéni sténu v opacném
sméru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N W B o

3. Pri opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pri
jejich demontazi od konce k zacatku.

7.5 Snadné cisténi parou

Umoziuje snadné ¢isténi necistot (které
nezlstavaji dlouhou dobu), které jsou
zmeékceny parou uvnitf trouby a kapkami

vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z vnitrku
trouby.

2. Do plechu pfidejte 500 ml vody a
umistéte jej na 2. polici trouby.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody horlavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.
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3. Nastavte troubu na provozni rezim
"Spodni ohfev" a provozuijte ji pfi teploté
100 °C po dobu 20 minut.

Okamzité otevrete dvirka a otfete vnitfek

trouby vlhkou houbou nebo hadfikem. Pfi

otevreni dvefi se uvolni para. To mlze
predstavovat riziko popaleni. Pfi otevirani
dvefi budte opatrni.

Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte

Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou

vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a

osuste jej suchym hadfikem.

7.6 Cisténi dvirek trouby

Dvefe trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontdaze dvifek a oken je vysvétlen v
¢astech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitrnich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vyCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvofit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvifek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostredky, kovové Skrabky,

Pri funkci EasySteam ¢isténi parou

@ se ocekava, ze pridana voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mlze po otevieni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otfete.

(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.)
Po kondenzaci uvnitf trouby se v
bazénovém kanalku pod troubou mize
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouziti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a

osuste jej.
”HH

T

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvitka trouby.

2. Otevrete svorky v zdsuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlaGenim smérem dol(, jak je
zndazornéno na obrazku.

3. Typy zavésl se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésa.

4, Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

Sl

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.
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6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech ,
dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

"

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem
smérem k "B".

8. Vytahnéte odstranéné dvefe smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pri opétovném pripevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacCatku. Pfi montazi dvefi
nezapomeﬁte zaviit svorky na 1 Vnitfni sklo 2% Vnitni sklo (nemusi

. P byt k dispozici pro
Zasuvce zavesu. vas vyrobek)

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri 4. Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2),
trouby zopakujte stejny postup pro jeho

Vnitfni sklo prednich dvefi vyrobku Ize z odpojent (2).

ddvodu ¢isténi odstranit. 5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je
opétovna montaz vnitiniho skla (2).

1. Otevfete dvifka trouby.
it Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se

2. Plastovy komponent pfipevnény na setkal se zkosenym okrajem plastového
horni ¢asti pfednich dvefi zatahnéte k otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitfni
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
body na obou stranach komponenty a piipevnéno k plastovému otvoru, ktery je
vyjmete jej. nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

6. Pri opétovné montazi nejvnitinéjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste potiSténou
stranu skla umistili na druhé vnitfni sklo.
Je velmi dilezité, aby se spodni rohy

nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.
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7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti".

7.8 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se za$pini sklenéna dvirka
svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte
je pomoci prostredku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a
osuste suchym hadrikem. V pfipadé
poruchy lampy v troubé miizete lampu v
troubé vymeénit podle néasledujicich ¢asti.
Vyména svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vy$Sku a mensi nez 30 mmv
prameéru, nebo halogenovou zarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetickeé tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. U&elem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi

odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,

jako jsou teploty nad 50 °C.
Pokud je vase trouba vybavena kulatym
svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otoc¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

=",

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrézku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vaSe trouba vybavena
ctvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.
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8 Odstranovani zavad

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé
police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokynl v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvofit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vyddvat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlZze byt vadnd nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potieby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontroluijte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotfebici ¢asovac)
Tlagitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osveétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby m(iZe byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte

se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky

v pojistkové skfifice. V pfipadé potreby

vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peCeni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ U modell s ¢asovatem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte ¢as.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkeni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potfeby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

+ Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvirka trouby zavrena.
Pokud zUstanou dvitka trouby oteviena
déle nez 5 minut, nastaveni ¢asu pro
vareni se zrusi a ohfivace nefunguji.

(Pro modely s casovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol casovace

ponechan otevreny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
Cas / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované polohy.

Po zahajeni vareni na displeji blika symbol

P a ozve se zvukové upozornéni.

+ Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvirka trouby zcela
zavrend. Pokud zavada pretrvava,
kontaktujte autorizovany servis.
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