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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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1.1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikéw lub ubran na uchwy-
cie.




1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

+ Ten produkt moze by¢ uzywa-
ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
dzy, o ile sg nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie bez-
piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

+ Dzieci nie powinny bawic¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢é wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowag, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
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rzeta nie mogag bawic sie, wspi- 8
nac sie na niego ani wchodzi¢
do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie

przedmiotéw, do ktérych moga
siegac dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorgce. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-

zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz

na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nich siadac. Mo-
zesz spowodowac przewroce-
nie sie piekarnika lub uszko-
dzenie zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

bezuzytecznych produktow:

. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

Odetnij zasilajacy i odtgcz go
wraz z wtyczka od produktu.
Podejmij srodki ostroznosci,
aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.



Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne

urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktoérej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania

lub wytacz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-

ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-

posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
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potaczeniowego opisanego w

rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-

silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilajg-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewni¢ sie, ze kabel

zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow

elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.



+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

+ Jesli dtugosc¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zZrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

+ OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zaréwki piekarnika nalezy
odtaczy¢ produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sie, ze
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wtyczka jest catkowicie wiozo- 8
na do gniazda. W przeciwnym
razie potagczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-

zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-

krymi rekami!

« Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosié¢ przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia

za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-

miotéw na urzagdzeniu. Prze-
nos$ urzadzenie w pozycji pio-
nowe;j.

+ W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowg
lub grubym kartonem i szczel-



nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytaczajgc bez-
piecznik.

* Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatow termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebili,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
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ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

+ Aby unikng¢ przegrzania, nie

nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

+ W przypadku, gdy waz/rura ga-

zowa lub plastikowa rura wod-
na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowac, aby produkt nie sty-
kat sie z tymi przewodami. W
przeciwnym razie moze dojsc
do zgniecenia weza/rury.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sig, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

Bezpieczenstwo

A.I .6
uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
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urzadzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkéd srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuac;ji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
zacig¢. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.
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Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unikac dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorace
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas

otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Podczas pracy produkt jest go-

racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac gorgcych czesci, wne-
trza piekarnika i elementéw
grzejnych.

+ Podczas obstugi produktu za-

wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg temperatu-

re.
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Al .8 Uzywanie akceso-

riow
Wazne, aby druciany ruszt i ta-
ca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych pétkach.
Szczegdtowe informacije znaj-
duja sie w rozdziale ,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika

po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, w przeciwnym razie mo-
ga one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic¢ ja.

A1 .9 Bezpieczenstwo pie-

czenia

Zachowaj ostroznos¢ stosujgc
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

Resztki jedzenia znajdujace sie
w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.
Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

- Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikdéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

Pamietaj o nastepujacych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umiesc¢ potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

+ Aby unikna¢ ryzyka dotkniecia
elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kto-
ry zwisa z akcesoriéw lub po-
jemnikéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
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no ktasc¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

« Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-
pigce na blache mogg spowo-
dowac dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢é w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapali¢ sie.

+ W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolne;j
potce nalezy umiescié blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktore
kapig na dno piekarnika, moga
wytwarzaé gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.
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« Zamknij drzwiczki piekarnika

podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

- Zywno$¢ nieodpowiednia do

grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapalic.
1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,

az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-

skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do

czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkow

sciernych, metalowych skroba-
czek, druciakéw lub srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.
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2 Instrukcje dotyczace srodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga by¢

ponownie uzyte i nadaja sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nie$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je

do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
noszg ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Potka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza- 3.2 Opis i uiytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany sto-
jak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z drucia-
ng podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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Przycisk wtaczania/wytaczania
Przycisk zwiekszania
Obszar wskaznika temperatury

N o=

Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania

11 Przycisk zwiekszania

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczyta¢ z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-
Swietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong wartosc, za-
pala sig kazdy poziom symbolu.
Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajduja sie na
wyswietlaczu funkciji piekarnika. Kazda
funkcja jest aktywowana przez jej dotknie-
cie. Wszystkie funkcje znajdujace sie na

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk regulacji temperatury
6 Symbol blokady przyciskow

8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

wys$wietlaczu sg schematyczne, moga nie
wystepowaé w Twoim urzadzeniu. Funkcje
urzadzenia zostaty opisane w rozdziale
+Funkcje obstugi piekarnika”.

Obszary wskaznikow:
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Przyciski :
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Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

: Przycisk czasu i ustawien

: Przycisk regulacji temperatury
: Symbol blokady przyciskow

: Przycisk alarmu

: Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

@ : Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
[\ :Symbol alarmu
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: Symbol ustawien

: Symbol wiaczonej blokady

: Symbol sondy temperatury *

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

R6zni sig w zaleznosci od modelu produktu. Mo-

ze nie by¢ dostgpny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :
P : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

I :Symbol temperatury w piekarniku

Aj_ll : Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
: Symbol blokady drzwi *

*  ROzni si¢ w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
ka mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze roznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol
funkcji

Opis funkgc;ji

Zakres tempe-
ratury (°C)

Opis i uzycie

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

HES

Gorne i dolne ogrzewa-
nie

40-280

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.

Dolne ogrzewanie

40-220

Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.

Dolne/gérne ogrzewa-
nie wspomagane wen-
tylatorem

40-280

Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez gérne i dolne grzatki, a nastgpnie rozprowadzane réwno-
miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.

Ogrzewanie wentylato-
rem / Airfry

40-280

Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach poétek.

Dzieki tej funkcji szybko rozprowadzanemu powietrzu mozna
smazyé na ptytkim oleju lub bezolejowo. Szczegétowe infor-
macje znajduja sie w sekcji ,Airfry”.

Ogrzewanie wentylato-
rem tryb ECO

160-220

Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
»0grzewanie wentylatorem” w zakresie 160—-220°C. Czas goto-
wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposéb korzystania z tej
funkcji opisano w rozdziale ,Obstuga modutu sterujgcego pie-
karnika”.

Funkcja pizzy

40-280

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.

Funkcja 3D

40-280

Wiaczone sa funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
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Maly grill 40-280 Mafy'gnll na suf|C|e,p|ekarn|ka dziata. Nadaje sie do grillowania
mniejszych kawatkéw.
- Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill 40-280 B )
nia wigkszych kawatkow.
wWW Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- A
N ; 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny duzym grillem H . R A
je sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
Utrzymanie ciepta 20-100 Stuzy c_io utrzymywania Zywnosci w temperaturze gotowej do
podania przez dtuzszy czas.
Q Funkcja chleba ) Stuzy do pieczenia chleba. Ustawiona temperatura i czas nie
moga by¢ zmienione.
J/ Wigczanie dodatko- . Stuzy do aktywowania funkcji obstugi, ktére nie pokazuja sie
000 wych programéw przy uruchomieniu na wys$wietlaczu funkcji.
3.4 Akcesoria W modelach z pétkami drucianymi :

Produkt zawiera r6zne akcesoria. W tym @‘)/‘}»
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich % 227 /~
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone it
akcesoria réznig sie w zaleznos$ci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos$é. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

W modelach bez pétek drucianych :

Stapdardowa' ta(?a ' ' o Grill (Airfry)
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia

duzych kawatkéw. Stuzy do smazenia na ptytkim oleju lub

smazenia bezolejowego.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg byc¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.
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3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 pozioméw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
5
4
3
2
1
>/
W modelach bez pétek drucianych :
— —_ 4
| ~—~— 3
— ~u 2
-~ ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes$¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby stykac sig z tylng Sciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym

kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac¢ sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z pofki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna

PL/17




ja pociaggnac¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jag
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach
z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej pétki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz omina¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
ng teleskopowsy, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).

Uzywanie(Airfry)grilla

Grill sktada sie z dwdch czesci: drucianego
kosza i drucianej ramy, na ktérej umiesz-
czany jest kosz. Kosz druciany jest umiesz-
czony na ramie drucianej w sposob prze-
platany. Po umieszczeniu tylnej czesci
umies¢ druciany kosz w uchwytach drucia-
nej ramy, lekko rozciggajac przéd. Nastep-
nie wyjmij druciany kosz, rozciggajac przed-
ni uchwyt drucianej ramy.

Umies¢ grill w piekarniku tak, aby jego krot-
ki uchwyt byt skierowany do przodu.

Fn
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymlary’z,ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$c/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary’r:nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokosc¢ / 590-600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 33

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikdw elektrycznych sg podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sg dostepne) Dolne/
gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obciagzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Nacis$nij raz przycisk 9, aby podswietli¢
pole czasu.
= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

3. Ustaw godzine naciskajac <+/— i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajac raz

o.

= Pole timera i symbol &t migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.
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4. Naci$nij <+/—, aby ustawié minuty. Po-
twierdzZ ustawienie, naciskajgc raz (9.
= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara

@ nie zostanie wykonane, godzina
rozpoczyna sie od godziny ustawio-
nej w procesie produkcyjnym. Mo-
zesz pdzniej zmienic ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest

anulowane. Powinien zostac¢ po-

nownie ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposodb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktéra dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
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Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.

UWAGA: Niektdre detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj sSrodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotéw.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
chow, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przdéd urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakoriczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Unikaj zakrywa-
nia otworéw wentylacyjnych. W przeciw-
nym razie piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu

(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z uzy-
ciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytaczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie mo-
ze ustawic czasu pracy wentylatora chto-
dzacego. Wiacza sie i wytgcza automatycz-
nie. To nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtacza sieg, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wtgczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozycji
zamknietej, osSwietlenie piekarnika wigczy
sie automatycznie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krétkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol Af, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajdujg sie
w rozdziale ,Ustawienia”.
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Przycisk wtgczania/wytaczania
Przycisk zwiekszania
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu

trwania

11 Przycisk zwiekszania

N owo =

AN
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Przyciski :

(O :Przycisk czasu i ustawier
°C : Przycisk regulacji temperatury
[E' : Symbol blokady przyciskow

L\ :Przycisk alarmu

DIl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :
: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia

: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

> DEEP & OO

: Symbol sondy temperatury *

A

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk regulacji temperatury
6 Symbol blokady przyciskéw

8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :
P : Symbol pieczenia
°C : symbol temperatury
i : Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi *

"Bl &

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika
1. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

= Po wiaczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wys$wietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
@ stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytgczy sie po okoto 5

minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.
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Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.
Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.

Mozna piec recznie (pod wtasna kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajgc
temperature i funkcje pracy odpowiednia
dla danej potrawy. Na przyktad na ilustra-
cjach pokazano funkcje ,Gérne i dolne
ogrzewanie” i ustawienia 180 °C.

1. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkciji, ktérej chcesz uzyé.
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3. Jesli funkcja, ktorg chcesz wiaczyg, nie
znajduje sie wsrod funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wiaczy¢ funkcje
w dolnym wierszu, naciskajac "Wtacza-
nie dodatkowych programéw”

N

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Nacisnij przycisk °C, aby zmieni¢
temperature.
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= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

5. Ustaw temperature pieczenia, naciska-

jac +/—.
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W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkcji.

6. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajgc przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciggty.

+\ © 000 e
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7. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l , aby rozpocza¢ pie-
czenie.

(]

+\ © 0000 &
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oL » <

= °C

= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Na wys$wietlaczu temperatury wyswie-
tlane sg symbole | i pp . Czas piecze-
nia zaczyna sie odlicza¢ na wyswietla-
czu. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong wartos¢, zapa-
li sie kazdy stopien symbolu tempera-
tury piekarnika | . Piekarnik nie wyta-

Cza sie automatycznie, poniewaz pie-
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czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia dotknij przycisku p|l.aby zakonczy¢
pieczenie lub dotknij przycisku (D, aby
catkowicie wytgczy¢ piekarnik.
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycz-
nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednia dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
minutniku. Na rysunkach przedstawiono ja-
ko przyktad funkcje ,Gérne i dolne ogrzewa-
nie”, ustawienia czasu pieczenia 180°C i 45
minut.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkcji, ktorej chcesz uzyé.
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3. Jesli funkcja, ktéra chcesz wiaczyé, nie
znajduje sie wsréd funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wiaczy¢ funkcje
w dolnym wierszu, naciskajgc "Wtacza-
nie dodatkowych programéw”

N

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Nacisnij przycisk °C, aby zmieni¢
temperature.

N
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= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

5. Ustaw temperature pieczenia, naciska-

jac +/—.
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W przypadku zmiany funkcji dziata-

@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-
sza temperatura dla tej funkcji.

6. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciagty.
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7. Dotknij przycisku €3, aby wyswietli¢
czas gotowania.

(]

= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-
to$¢ 30 minut, a symbol O zacznie
migac.

+ ‘0010 e
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Aby szybko ustawic¢ czas pieczenia,

@ mozna ustawic czas pieczenia na
30 minut, naciskajgc pokretto stero-
wania piekarnikiem lub dotykajac
przycisku (O po ustawieniu funkcji i
temperatury. Czas mozna zmienig,
obracajac pokretto wyboru piekarni-
ka w prawo/lewo.

8. Ustaw czas pieczenia naciskajgc =+/—.
Potwierdz ustawienie, naciskajgc .

© °0045
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Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
nute w ciggu pierwszych 15 minut i

©

0 5 minut po 15 minutach.

9. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku p |l aby
rozpoczgc pieczenie.

Ol II_ Q
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna

prace z wybrang funkcja i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawia sie
odliczanie czasu pieczenia. Na wy-
$wietlaczu temperatury wyswietla-
ne sg symbole | i P . Gdy tempe-
ratura wewnatrz piekarnika osig-
gnie ustawiong wartos¢, zapali sie
kazdy stopien symbolu temperatu-
ry piekarnika | . Po zakonczeniu
ustawionego czasu pieczenia na
wyswietlaczu temperatury pojawia
sie ,Koniec”, zegar wyda ostrzeze-
nie dZzwiekowe i pieczenie zakon-
czy sie.

Q

10.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy sty-
cha¢ ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-
nie wyswietlany jest komunikat "Koniec",
piekarnik kontynuuje prace przez czas
nieokreslony. Wytacz piekarnik, dotyka-
jac przycisku . W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej

funkcji zamiast ,Ogrzewanie wentylatorem”

w zakresie 160-220°C. Czas gotowania be-

dzie jednak nieco dtuzszy.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

2. Nacisnij i przytrzymaj ,0Ogrzewanie wen-
tylatorem” na wyswietlaczu funkcji
przez 3 sekundy.

"'I
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= Na wys$wietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania na wys$wietlaczu timera/
czasu pojawi sie symbol ¢9 i zosta-
nie wigczona funkcja ,0grzewanie
wentylatorem tryb ECO”".
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3. Mozesz zmieni¢ ustawiong temperature
i ustawi¢ czas pieczenia zgodnie z opi-
sem w poprzednich rozdziatach. Na-
stepnie mozesz rozpoczac¢ pieczenie.

= W trybie ,Ogrzewanie wentylatorem

tryb ECO” lampka $wieci krécej niz
trwa druga funkcja pieczenia ze wzgle-
du na oszczednos¢ energii podczas
pieczenia..

Funkcja chleba

Twoj piekarnik ma ,Funkcja chleba” prze-

znaczone do pieczenia chleba. Nie mozna

zmieni¢ ustawien temperatury i czasu funk-

cji.

Sktadniki

+ 500g maki

+ 15g cukru

+ 10g drozdzy instant

+ 10 g oleju stonecznikowego

+ 8gsoli

+ 300ml wody (35°C)

Na gore ciasta

+ 2 tyzeczki oleju stonecznikowego

Przygotowanie

1. Make przesiej do gtebokiej pojemnika.
Do maki dodaj cukier i rbwnomiernie wy-
mieszaj.

2. Zréb dotek w srodku maki, dodaj droz-
dze, sdl i olej stonecznikowy. Stopniowo
dodaj cieptg wode, zaczynajac od bo-
kow pojemnika.

3. Zagnie¢ ciasto recznie lub w urzadzeniu
do wyrabiania ciasta przez okoto 10-15
minut.

4. Wyrobione ciasto kilkukrotnie odwrécié¢
rekami i wt6z do pojemnika. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju stoneczni-
kowego i przykryj folig kuchenna tak,
aby dotykata ciasta.

5. Ciasto przykryj folig kuchenng, przykryj
grubg szmatka i pozostaw do wyrosnie-
cia w temperaturze pokojowej.

6. Wez ciasto, ktore wyrastato przez 60 mi-
nut, wytéz na blat i zt6z 4-5 razy i usun
powietrze z wnetrza. Na ciasto rozpro-

wadz 1 tyzeczke oleju stonecznikowego
i przykryj folig kuchenna tak, aby dotyka-
fa ciasta. Pozostaw ciasto do wyrosnie-

cia na kolejne 30 minut w temperaturze

pokojowe;j.

7. Umiesé blache na 3 potce piekarnika.

8. Wtgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

9. Wiacz funkcje pracy dolnych grzatek, na-

ciskajac ,Wtaczanie dodatkowych pro-
graméw” na wyswietlaczu funkcji.

| & [& [¢] [@
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10.Nacisnij 'Funkcja chleba” na wyswietla-
czu funkgiji.
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11.Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisnij przy-

cisk Pl
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12.Po zakonczeniu czasu pieczenia przez
jedng minute rozlegnie sie dzwiek
ostrzegawczy. Po nacisnieciu (D, piekar-
nik wytaczy sie. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjatkiem tych,
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy zosta-
nie wytaczony.
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5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisniecie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania

wigcza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujgcej.

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= &) -
- °C

>l

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
pojawi sie symbol & i wtgczy sie bloka-
da przyciskéw. Po ustawieniu blokady
przyciskéw w przypadku dotkniecia do-
wolnego przycisku lub nacisniecia po-
kretta piekarnika zegar wyemituje sy-
gnat dzwiekowy i zacznie miga¢ sym-
bol &.

+ o |J
ki

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
zniknie symbol & i wtgczy sie blokada
przyciskéw.
Ustawienie alarmu
Jednostki sterujgcej produktu mozna réw-
niez uzywac do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie usta-
wiony czas, timer wyemituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-

nostki sterujacej. Blokada przyci-

skéw nie wytaczy sie w przypadku

awarii zasilania.

1. Nacisnij £, aby ustawic¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol QA zaczng mi-
gac na wyswietlaczu timera/czasu

trwania.
_ .-.._s T A
D)o Witg
/ N
- @ Ve

2. Najpierw ustaw minuty naciskajac </
— i aktywuj pole timera, naciskajac raz

3. Ustaw czas naciskajac <+/—. Nacisnij
£\, aby ponownie potwierdzi¢ ustawie-
nie.
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= Na wyswietlaczu timera/czasu
trwania symbol 2\ $wieci sie w
sposob ciggty, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie czasu
alarmu.

4. Po uptywie czasu alarmu symbol Q) za-
czyna migac i pojawi sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia
$g ustawione w tym samym czasie,
na wyswietlaczu timera/czasu

trwania wyswietlany jest krétszy
czas.

Wyiaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez jedng minute.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytas-
czy¢.

= Dzwiek ostrzegawczy wytgczy sie.
Czy chcesz anulowa¢ alarm?

1. Dotknij raz przycisku £}, aby zresetowac
czas alarmu.

= Symbol QA zacznie miga¢ na wy-
$wietlaczu timera / czasu trwania.

2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiggnie
»,00:00".

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki

sterujgcej. Aby wykonac to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Naciskaj <+/—, az na wyswietlaczu ti-
mera/czasu pojawi sie ,b-1" lub ,b-2".

(]

3. Aktywuj ustawienie poziomu gto$nosci,
ponownie naciskajgc (O.

= Symbol {6t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4l

4. Ustaw odpowiednig gtosnos¢, naciska-
jac +/—.

5. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnos¢, doty-
kajgc ponownie przycisku (O lub naci-
skajgc raz pokretto sterowania piekarni-
ka.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-
nia. Aby wykonac to ustawienie, piekarnik
powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.
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= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Naciskaj #/— tak dtugo az na wys$wie-
tlaczu timera/czasu trwania pojawi sie
,d-1",,d-2" lub ,d-3".

N g

N

3. Aktywuj ustawienie poziomu jasnosci,
ponownie naciskajgc (O.

= Symbol 8t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw czas, naciskajac +/—.

5. Potwierdz jasnosé, dotykajgc ponownie
przycisku € lub naciskajgc raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster)

Pieczenie w urzadzeniu mozna przeprowa-
dza¢ automatycznie za pomoca funkcji
szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
aktywowac ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar-
nik powinien by¢ wytgczony.
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Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

Naciskaj <+/— tak dtugo az na wys$wie-
tlaczu pojawi sie symbol #§ i ,OFF”.

o OFF o
//\ °C x@ IE]

. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-

wania (booster), naciskajgc .

= Symbol {6t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

- I{i}
+ -

8 (|
B \/oc AR E’

= Przyciski przetaczajg ustawienie
+,WYLACZONY” na ,WLACZONY" na
ekranie.

S U~ &
2N\ T g 8

4l



5. Potwierdz ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), ponownie naciskajac

W ten sam sposéb mozesz wyta-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,Wytacz”

mozna anulowa¢ ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Nacisnij raz przycisk 9, aby podswietli¢
pole czasu.

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Ustaw godzine naciskajac =+/— i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajac raz

= Pole timera i symbol &t migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

o |9 E
+ T

/ = !
e &

4. Naci$nij #+/—, aby ustawi¢ minuty. Po-

twierdz ustawienie, naciskajgc raz (.
= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktow spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzyé krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw mogg sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-

ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.
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« W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepsza wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktdére beda uzywane.

+ Wycigc papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

« Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic potrawy na zalecanej, wia-
Sciwej potce. Nie nalezy zmieniac¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

« Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamigtac
o wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

« Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkos$ci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie réwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na potka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.

+ Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czes$¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej péice, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast
+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-

perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajgcym sie z mleka, oleju, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;j.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢é ,sosu”, ktdérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto réwnomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-

danej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies$é cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.
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Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

ruszcie drucianym
*%

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Stendardowa taca Sgr';‘:v\',:r:'e“e 3 180 30..45
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- N ?atorem 2 180 30..40
nym *% y
Ciasteczka Standardowa taca (G’grr;:v\',:;g‘e 3 160 25..35
Ciasteczka ftandardowa taca g?gfjr\ne/;me wen- |, 150 25 35
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- | )" =~ 0 Gorne i dolne 2 150 30 .40
we . . ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sg;‘:v\',:;’lg‘e 3 170 25...40
Ciastko Taca do ciasta * gfgtz:r‘g;"'e Wen 13 170 20...30
Ciasto Standardowa taca Sg:;:v\'ls:lg‘e 2 200 30...40
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 180 35 45
* magane wentyla-
torem
Bulka ftandardowa taca Sg:;eev:/:r:)ize 2 200 20 .35
Bulka ftandardowa taca tOygI:;;'tzj:;;me wen- |, 180 20 .30
Chleb w cafosci | Stendardowa taca Sgr';‘:v;:r:g‘e 3 200 30..45
Chleb w cafosci | Stendardowa taca g,?;tz;‘"e’;"'e wen- |3 200 30.. 40
Prostokatna
Lazania ?zklano—metalowa Gorne i dqlne 21ub3 200 30 . 45
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50..70
ogrzewanie
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Okragta czarna
metalowa forma o Oqrzewanie wen-
Szarlotka Srednicy 20 cm na 9 3 170 50 .. 65
; - tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 280 5 9
ogrzewanie
Pizza Standardowataca |p o ia pizzy |2 280 5..10
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.
Sugestie dotyczace pieczenia na dwaéch blachach
Zywno$é Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja poétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, _, 150 25..35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Ciastko cax Ogrzewanie wen- |, _, 170 25..35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )
Ciasto ca* Ogrzewanie wen- |, 180 40..50
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- .
Buika ca* Ogrzewanie wen- |, _, 180 20...30
tylatorem
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO"

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO”".

+ Nie nalezy otwieraé¢ drzwiczek piekarnika .
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”". Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

W funkcji “Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadza¢ wstepne-
go nagrzewania.

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Ciasteczka Standardowa taca* |3 160 25..35

Ciastko Standardowa taca* |3 180 25..35

Ciasto Standardowa taca* |3 200 45 .. 55

Butka Standardowa taca* |3 200 35..45
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*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.
+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 ... 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece | Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * magane wentyla-
torem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymieséiednata- |09rzewanie wspo- 15 min. 250/max,
jedng 2 60 .. 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét- | Magane wentyla- po 190
ce. torem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- | Ogrzewanie wen- 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pot- | tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazc|>(ny kurczak |ymiesé jedng ta- |Funkcja 3D 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1.82kg) ce na dolnej pét- po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- ! po 180 ... 190 150..210
torem
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150..210
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedng ta- |0drzewanie wspo- |5 200 20..30
ce na dolnej pét-  |magane wentyla-
ce. torem
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedng ta- | Funkcja 3D 3 200 20...30
ce na dolnej pét-
ce.
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies$é elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz-

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
majg piekna skorke i nie wysychajg. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

nic.

* Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania - Wsuri ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesé ta-
potrawy odpowiednie do intensywnego ce na dolnej pétce, aby zebraé tluszcz.
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
umieszczaé jedzenia za blisko tytu grilla. ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moga sie zapali¢. moze nie by¢ dostarczona z urzadze-

* Zamknij drzwiczki piekarnika podczas niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar- twi¢ czyszczenie.
tych drzwiach piekarnika. Gorace po-
wierzchnie moga powodowac oparzenial

Tabela grillowania

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) ?za§ pieczenia (min.)

ok.

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

'1('2°{|’§;ké(°ie'e°i”a) " |Ruszt do grilla 4 250 20.. 30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

E;ec':]) (migsowkost: | o\t do grilla 4-5 250 25..30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa  |[Ruszt do grilla 4-5 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.1.4 Funkcja smazenia na plytkim 0gélne ostrzezenia

olej lub smazenie bezolejowe + Prosze zapoznac¢ sie z tabelg zalecen pie-

czenia dla funkgciji ,Airfry”.

« Uzyj grilla do smazenia (Airfry) dostar-
czonych z produktem do tej funkcji.

+ Aby uzyskaé dobry efekt smazenia,
umiesc¢ potrawy na grillu w taki sposéb,
aby nie zachodzity na siebie.

W funkcji ,Airfry” mozna wykona¢ smaze-
nie na ptytkim oleju lub smazenie bezolejo-
we z uzyciem gorgcego powietrza w piekar-
niku.
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+ Umies¢ blache do pieczenia na dolnej
potce, aby zbierat sie w niej olej podczas
smazenia. Umies¢ zaroodporny papier
do pieczenia lub podobny materiat zale-
cany do uzytku w piekarniku wewnatrz
blachy.

Stot do smazenia - “Airfry”

Jesli blacha znajdujaca sie na dolnej
potce nie jest uzywana, kapiacy olej lub
inne substancje z zywnosci moga powo-
dowac silne dymienie, a nawet pojawie-
nie sie ptomieni.

Mozna uzy¢ funkcji "Funkcja 3D", aby
przyspieszyC czas nagrzewania wstepne-
go. Przetagcz na funkcje "Airfry" po zakon-
czeniu nagrzewania wstepnego.

Zywno$é Funkcja operacyj- |Pozycja pétki | Temperatura (°C) [Czas pieczenia Zalecana ilos¢
na (min.) (ok.)
Domowy ziemniak * |Airfry 220 20 ... 40 200-1000
Mrozony ziemniak ** | Airfry 220 15..35 200-1400
Udko z kurczaka / .
Skrzydto Airfry 3 220 20..40 500-1500
Pier$ z kurczaka Airfry 3 220 30..40 200-700
Kurczak w catosci | Airfry 3 15 min. 250/max | ¢ 8o 1800-2000
po 190

Mrozony nugget ** | Airfry 220 15..25 400-1000
Klopsik Airfry 220 20..30 20-25ilos¢
Ryba w catosci Airfry 220 15..25 2-5ilos¢
Mrozona chrupiagca
ryba ** (Paluszki ryb- | Airfry 3 220 15..25 500-1500
ne)

200-800
Mrozone ciasto ** | Airfry 3 220 25..35 »

(10-40 ilos¢)
Mrozona pizza ** Airfry 3 220 10..20 2-4ilos¢
Kietbasa Airfry 3 220 15..25 10-20 ilos¢
Mieszanka warzyw | Airfry 3 220 20..25 400-1000
Buteczka Airfry 3 220 25..35 20-25ilos¢
E:’”yka faszerowa- | ;¢ 3 220 25..35 20-25 ilogé
* Zanurz ziemniaki w wodzie na 30 minut, osusz je i dodaj % do 1 tyzki oleju.
** Rozgrzej.

6.1.4.1 Funkcja suszenia

Funkcja suszenia umozliwia konserwowa-
nie i/lub suszenie produktéw, w tym owo-

cow, warzyw i zi6t. Dzieki zastosowaniu ter-

mowentylatora i wentylatora na tylnej Scia-
nie piekarnika do cyrkulacji optymalnie
ogrzanego powietrza w catym piekarniku,
funkcja ta delikatnie usuwa wilgo¢.

+ Uzyj funkcji suszenia do suszenia pro-

duktéw, w tym owocow, warzyw i ziot. Za-

leca sie suszenie w temperaturze od 50
do 70°C.
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llos¢ wilgoci, zawartos¢ cukru, rozmiar i
grubos¢ zywnosci oraz wilgotnos$é oto-
czenia wptywaja na na szybkos$¢ wysy-
chania zywnosci.

Pokréj owoce i warzywa na kawatki o
grubosci 1-2 cm.

Aby zachowac kolor podczas suszenia,
drzwiczki piekarnika muszg pozostac
otwarte. Umieszczenie drewnianej tyzki w
gornym rogu miedzy drzwiczkami a pie-
karnikiem pomoze utrzymac drzwiczki
otwarte. Upewnij sig, ze przedmiot nie do-
tyka uszczelki piekarnika.



Zywnosé Akcesoria Funkcja ope- |Pozycja |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
racyjna potki (°c)
Jabtko Grill (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Plasterki pomarai- | . ... /. .
czy, skorki Grill (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Cytryna Grill (Airfry) Airfry 50 300 ... 540
Pigwa Grill (Airfry) Airfry 50 300 ... 540
Ziota Grill (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420
6.1.5 Test zywnosci
. P_otrawy zostaty przygotowywane z_god-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.
Tabela pieczenia positkow testowych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy
Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen- mi :3
] 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
potek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 150 25 35
tylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Gérne i dqlne 9 150 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Ogrzewanie wen- 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 50..70
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka Srednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65
) : tylatorem
ruszcie drucianym
*%
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Sugestie dotyczace pieczenia na dwaéch blachach

Zywnoséé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- 150 25..35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
Kruche ci K 2-Standardowa ta- o )
ruche ciasteczka | g * grzewanie wen-
(herbatnik) tylatorem 140 15.-25
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - | oo+ do grilla 4 250 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogélne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
czyszczenia para.
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+ Niektére detergenty lub srodki czyszcza-

ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawierajg-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczycego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.




+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
$cierne $rodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zarow-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub ggbka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [P 41]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikdw
i grilla zalecanego na stronie internetowej
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marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

Powierzchnie katalityczne
« Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja

olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
naja $wieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzié szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczkg z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkfa nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usunac¢ z powierzchni szkta za pomocg
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-

na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-

wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.



Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

Czyszczenie (Airfry) grilla

Kosz grilla nadaje sie do mycia w zmywar-
ce. Zaleca sie intensywne mycie kosza w
dolnej czesci zmywarki. Druciana rama, do
ktdérej wktadany jest kosz, nie nadaje sie do
mycia w zmywarce. Rame druciang umyj
ptynem do mycia naczyn pod cieptg woda
za pomocg miekkiejj Sciereczki lub ggbki, a
nastepnie osusz jg suchg $ciereczka.

Po uzyciuAirfry mozesz uzyé funkcji tatwe-
go czyszczenia za pomocag pary, jesli jest
dostepna, aby z tatwoscig usungé rozpryski
oleju wewnatrz urzadzenia.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujgcych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujgcy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ srodkow czysz-
czacych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma

funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gélne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni $cianek bocznych.

Aby wyjaé boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przdd potki drucianej, ciagnac ja
na bocznej Scianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang pétke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowacé potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.
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7.5 Latwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usunaé brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej pétce piekarnika.

Nie uzywaé wody destylowanej lub
@ filtrowanej. Nalezy uzywac¢ wytacz-

nie przegotowanej wody. Nie uzy-

wac tatwopalnych, alkoholowych

lub innych statych roztworéw za-
miast wody.

3. Ustaw piekarnik w trybie pracy ,Dolne
ogrzewanie” i temperature 100°C na 20
minut.

Natychmiast otw6rz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub Sciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzaé ryzyko poparzenia. Nale-
zy zachowac ostroznos$¢ podczas otwiera-
nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-
dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-
czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkciji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawic sie katuza lub wilgoé. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WySUsZ.

L

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys$é je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
ka i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.
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2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznia sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

A
/

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pét-
otwartej.

"

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gére,
aby zwolnic je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowaé
@ drzwiczki, nalezy powtdrzyc¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania drzwi
pamietaj o zamknieciu zatrzaskéw

w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajgc
punkty dociskowe po obu stronach ele-

mentu i wyjmij go.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,B".
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1  Szyba wewngtrzna 2* Szyba wewngtrzna

(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ Scietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi by¢ przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejka w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyc¢ su-
chg szmatkg. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ogolne ostrzezenia

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze réznié sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

4/

=",

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.
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4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

8 Rozwiazywanie problemow

3. Podnies szklang ostone zarowki za po-

moca srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawcag lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stychaé metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sig rozszerzac i
wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.
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Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze siec¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziataé.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytgcz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol P i stychac ostrzezenie dZwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kért okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint lzletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarodlag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

+ A sut6 hasznalhat6 kiolvasz-

tasra, sltésre, siitésre és grille-

zésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
tanyérmelegitésre, szaritasra
torolkozoék vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

+ Ezt a terméket 8 éves vagy an-

nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek

mentalis képességekben fejlet-

len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-
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ta és ismerete, mindaddig,
amig feltgyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.
A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki felligyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekek és a
haziallatok szamara. Gyerme-
kek és haziallatok nem jatsz-
hatnak, nem maszhatnak fel
vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.
FIGYELMEZTETES: Hasznélat
kozben a termék hozzaférhet6
fellletei forroak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktdl.

A csomagol6éanyagokat tartsa
gyermekektél elzarva. Fennall
a sériilés és a fulladas veszé-
lye.

« Amikor az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyakat,
vagy hagyja, hogy a gyerekek
uljenek rajta. El6fordulhat,
hogy a siit6 felborul, vagy meg-
sérilhet az ajtd zsanérja.

+ Az elhasznalédott és haszon-
talan termékek eldobasa el6tt:

1. Huzza ki a halézati csatlako-
z6t, majd huzza ki a konnek-
torbdl.

2. Vagja le a tapkabelt, majd
huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbal.

3. Tegyen dvintézkedéseket,
hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
meékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerekek

tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

+ A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozdjanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
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kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos eldirasoknak megfeleld,
az 0sszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziiléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliiltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

A siité hatso fellilete hasznalat
kozben felforrosodik. A tapka-
belek nem érhetnek a termék
hatsé felliletéhez. Ellenkez6
esetben megsérilhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siitd ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro fellle-
tek folé. Ellenkezd esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tlizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.

Ne hasznaljon levagott vagy

sérilt kabeleket.

Ne hasznaljon hosszabbito6t

vagy tobbdugds csatlakozét a

termék muakodtetéséhez.

Forduljon a hivatalos szerviz-

k6zponthoz vagy az import6r-

hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
hasznalata sziikséges.

« Ha a tapvezeték hossza nem
megfelel§, forduljon az impor-
térhoz vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

* A hordozhaté aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmeleged-
hetnek és kigyulladhatnak.
Tartsa tavol a terméktdl a
tobbszoros konnektorokat és a
hordozhat6 aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a

gyarténak, hivatalos szerviznek

vagy az importdr cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.
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« FIGYELMEZTETES: A siit6lam-
pa cseréje el6tt feltétlenil va-
lassza le a terméket a halézat-
rél, hogy elkeriilje az aramiités
veszélyét. Huzza ki a terméket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékdo-
bozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-

jat torott, meglazult vagy a

konnektoron kivili dugdba.

Gy6z8djon meg réla, hogy a

dugo teljesen be van dugva a

csatlakozdaljzatba. Ellenkez6

esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

Kertlje, hogy a késziiléket zsi-

ros, tisztatalan vagy potenciali-

san viznek kitett dugaszokba

dugja be (példaul olyan munka-

lap ko6zelében, ahonnan viz szi-
varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramutés veszélye.

Soha ne érintse meg a dugét
nedves kézzel!

Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

Al .4 Szallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a készlléket a halozatbdl.

« A termék rendkivil nehéz, azt

mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajtét és/vagy a

fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen targyakat a ké-
szilékre. A késziiléket fligglle-
gesen hordozza.

 Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sériilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

+ A termék beszerelése el6tt el-
lenérizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az import6rh6z vagy
a hivatalos szervizkdzponthoz.

A1 .5 Telepités biztonsaga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védékesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rilés veszélye az éles élek mi-
att!
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+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérilés. Ha a ké-
szulék sérilt, tilos Uzembe he-
lyezni.

« Kerlilje a h6szigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

« Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflt6testek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.

+ Tartsa nyitva a termék o6sszes
szell6z6csatorndjanak kornye-
zetét.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ burko-
latok mogott.

« Abban az esetben, ha a termék
szamara kijelolt telepitési teri-
let mogott gazesd/csd vagy
mdanyag vizvezeték talalhato,
feltétlenil biztositani kell, hogy
a termék és ezek a kdzmlive-
zetékek ne érintkezzenek egy-
massal. Ellenkezd esetben a
tomlé/csd megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugdval.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsérul. Valassza le
a terméket az elektromos halé6-
zatrol. Forduljon az import6r-
hoz vagy a hivatalos szerviz-
koézponthoz.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajtoé lvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabit6-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkez6 esetben
ezek tizet okozhatnak.
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+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkoz6t,
keszty(it vagy hasonlo textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtod nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

Al .7 Homérséklet figyel-
meztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forroak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allandé
felligyelet alatt allnak.

Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a felliletek forroak
lesznek.

Tartson tavolsagot, amikor a
sutd ajtajat a sutés kozben
vagy a sités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az ar-
cat és/vagy a szemét.

* M(ikddés kozben a termék for-
ro. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forrd részeket, a
suto belsejét és a flit6eleme-
ket.

+ A termék kezelésénél mindig
viseljen héallo sitékesztylit.

A1 .8 Kiegeészitok haszna-
lata

* Fontos, hogy a drétracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informaciokat a "Tartozé-
kok hasznalata" cim( részben
talal.

+ Zarja be a suté ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilonben azok az
ajtolvegnek itkozhetnek és
megsérilhetnek.

A] .9 Afozes biztonsaga

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen Gvatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tizet okozhat,
mivel forro feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

« A f6zé6terileten lévé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés elé6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

- Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 éranal hosszabb ideig a
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sutében allni. Ellenkezé eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sitében. A konzervdoboz-
ban/Uvegben felgylileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.
Ne helyezzen sitélemezeket,
edényeket vagy aluminiumfoli-
at kozvetlenil a suit6 aljara. A
felgyllemlett hé karosithatja a
sutd aljat.

A zsiros pergamenpapir vagy ha-
sonl6 anyagok hasznalatakor
ugyeljen a kovetkezd dvintézke-
désekre:

Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a suté tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egylitt, és tegye az el6mele-
gitett sut6be.

Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a sut6 flitéelemeihez és a
forro leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el a tar-
tozékokroél vagy edényekrdl le-
1696 zsirpapir felesleges része-
it. Ne hasznaljon zsirpapirt a
gyarto altal megadott maxima-
lis h6mérsékletnél magasabb
stitéhémérsékleten. Soha ne
tegyen zsirpapirt a siitd aljara.
El6melegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

+ Mindig nyomja le egy tanyérral
vagy hasonlo6 targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az
anyag a siitében lévé légaram-
las miatt szétrepdljon.

+ Csak a szlikséges felliletet fed-
je le a talca belsejében.

« Minden hasznalat utan a talcat
meg kell tisztitani, és a talca-
ban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonlé anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezd esetben a tal-
cara csepeg0 folyadékot flistot
okoznak, de akar meg is gyul-
ladhatnak.

+ A termék fedelének kinyitasa-
kor megvaltozik a légaramlas.
A zsirpapir érintkezhet a f(it6-
elemekkel és meggyulladhat.

* Ha siitéshez grillracsot hasz-

nal, az also racsra egy talcat

kell helyezni. Ellenkezé eset-
ben a siitd aljara csopogé ét-
olaj és egyéb 6sszetevék erés
flistot képezhetnek, és langok-
hoz vezethetnek.

Grillezés kozben zarja be a si-

6 ajtajat. A forro felliletek égeé-

si sériiléseket okozhatnak!

A grillezésre nem alkalmas

ételek tlizveszélyesek. Csak

olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erds grillt(izre.

Ne helyezze az ételt tulsago-

san hatra a grill hatuljaba. Ez a

legforrébb teriilet, és a zsiros

ételek langra kaphatnak.
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Al 10 Biztonsagos karban-

tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramutés ve-
szélye!

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

* Ne hasznaljon g6ztisztitét a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon durva surolé6-
szereket, fémkaparokat, drot-
gyapotot vagy fehérité anyago-
kat a ellilsé ajto Uveg tisztita-
sahoz. Ezek az anyagok az
uvegfeliiletek karcolédasat és
torését okozhatjak.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek val6 megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimboélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbol ké-

szlilt, amelyek Gjrafelhasznal-

hatdk és ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasara szolgalé gy(jtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A késziilék megfelel6 artal-
matlanitasa segit megel6zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On é&ltal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az irdnyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahasznosit-
hat6 anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eldirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gydjtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sdgra vonatkoz6 informaciok a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatok.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kdrnyezetbarat és energiahaté-

kony maddon haszndlja:
+ Sités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A siitében haszndljon s&tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

+ Ha a recept vagy a haszndlati itmutaté
el6irja, mindig melegitse el6. Sités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.
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+ Hosszan tart6 siités esetén a sutés vége + Ne nyissa ki a st ajtajat, amikor a siités

el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé- a "Eco ventilator f(ités" izemmaodban tor-
ket. A maradék hé felhasznalasdval akar ténik. Ha az ajto nincs kinyitva, a bels6
20% villamos energiat is megtakarithat. hémérsékletet az energiatakarékossag

+ Prébaljon meg egyszerre tobb ételt siitni érdekében a "Eco ventildtor flités" lizem-
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két sii- modban optimalizaljak, és ez a hdmér-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul, séklet eltérhet a kijelz6n megjelenitettdl.

ha az ételeket egymas utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a hgjét.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

*%
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l |
| |
’ h 1 » 6
1 Kezel6panel 2 Lampa

3 Racsos polcok

5 Ajté
7 Alsé f(itétest (az acéllemez alatt)
9 Felsé6 flit6test

A modelltél fliggéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lampaval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az dbran lathato-
tol.

A modelltél figgéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drétallvanyos termék lathaté példa-
ként.

6
8
10

3.2

Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)

Kezelés

Polcpozicio

Szell6zb6nyilasok

Termékvezérl6 panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemz6kben.
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3.2.1 Kezelopanel
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1 2 3 4 5 6 7
1 Ki-/bekapcsolé gomb 2 Funkci6 kijelz6
3 CsoOkkentés gomb 4 Hoémérséklet bedllitdas gomb
5 Homérséklet jelzd teriilet 6 Nyomogomb zar gomb
7 Sutés inditas/ledllitas gomb 8 Riasztas gomb
9 Id6zité/idétartam-jelzd teriilet 10 1d6 és beallitasok gomb
11 Novelés gomb

Ha vannak a terméket vezérlé gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezhet6 beallitdsokhoz el6szor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutdn elvégezte a beallitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Siito bels6 homérsékletének kijelzdje

A siitd bels6 h6mérsékletét a kijelz6n meg-
jelené belsé hémérséklet szimbdélum mu-
tatja. Amikor a siités megkezdédik, a szim-
bélum lathato a kijelzén, és amikor a siité
belsé hémérséklete eléri a beallitott hémér-
sékletet, a szimbolum minden szintje vila-
git.

Funkcio kijelzo

A siité munkafunkcidi a siité funkcio kijel-
z6jén talalhatok. Egyes funkcidkat azok
megérintésével aktivalhat. A kijelzén talal-
hat6 0sszes funkcié vazlatos, el6fordulhat,
hogy az On késziilékében nincs jelen. A ter-
mék funkcidit a "A siité mikodési funkcidi"
cim( fejezet ismerteti.

Jelzo teriiletek:
QB A Y
© “HHHH & o
¢ 79AE:) &
Gombok :

€O :1d6 és beallitasok gomb

°C :Hémérséklet beallitas gomb
Ii" : Nyomégomb zar gomb

[\ :Riasztas gomb

DIl : siités inditas/ledllitas gomb
Idézité/idGtartam-jelzd teriilet :

: Siitési id6/napi id6é szimbdlum
: Riasztas szimbdlum

: Bedllitasok szimboélum

: Nyomégomb zar szimbélum

: Siités oko ventilatorral szimbélum

: Alacsony szintl g6z szimbo6lum *

D> DEEP & OO

: Magas szintl g6z szimbolum *
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f : Husszonda szimbélum * * Atermék tipusatdl fuggden valtozik. Lehet, hogy
az On termékén nem érhetd el.
*  Atermék tipusatol fiigg8en valtozik. Lehet, hogy m

az On termékén nem érhet? el. 3.3 A siité miikodési funkcioi
Hémérséklet jelz6 teriilet :

A funkciétablazatban a siit6ében hasznalha-
t6 mikodési funkcidk, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és

: A stitSben Iév6 hmérséklet szimbolum legalacsonyabb hémérséklet lathaté. Az itt
Af} : Gyors melegités (booster) szimbolum bemutatott mikddési médok sorrendje el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstél.

P Siités szimbslum

°C :Homérséklet szimbolum
1
¢

: Ajtd zér szimbélum *

Funkcié N e
A S Hoémérséklet- Ca .

szimbo- |Funkci6 leiras . - Leiras és hasznalat

lum tartomany (°C)

The oven is not heated. Only the fan (on the back wall) opera-
tes. Frozen food with granules is slowly defrosted at room

ral frost a whole piece of meat is longer than for foods with gra-
ins.

Az ételt egyszerre melegitik felllrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also flités 40-280 ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-

#o Makadretes ventilator- - temperature, cooked food is cooled. The time required to de-
— hez siit6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

Csak az also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,
Alsé flités 40-220 amelyeknek az aljan barnuldsra van sziikségiik. Ezt a funkciot
az easysteam tisztitdshoz is hasznalni lehet.

A felsé és also flitStestek altal felmelegitett forrd levegét a
40-280 ventildtor egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
zés egyetlen talcaval torténik.

Légkeveréses felsé/al-
s6 flités

1]

A ventilatoros f(itéberendezés altal felmelegitett forr6 levegé a
ventilatorral egyenletesen és gyorsan oszlik el a siitében. Al-
kalmas tobb talcas sitésre kiilonbdz6 polcszinteken.

Ventilator fiités / Airfry 40-280 . . .
A funkcid altal gyorsan elosztott levegének kdszénhetben se-

kély vagy olajmentes siitést végezhet. Részletes informacio-
kért 1asd az "Airfry" szakaszt.

Az energiatakarékossdg érdekében ezt a funkcidt a "Ventilator
flités" helyett hasznélhatja a 160-220°C kozétti tartomanyban.
Eco ventilator flités 160-220 De; a stitési id6 kissé hosszabb lesz. Ennek a funkcionak a
hasznélatat a "A siit6 vezérl6egységének miikodése" cimdi fe-
jezetben ismertetjik.

Az alsé f(ités és a ventilator flités mikodik. Pizza f6zésére al-

Pizza funkcid 40-280
kalmas.

MUkodik a felsd flités, az also flités és a ventilatorf(ités funk-
,3D” funkcié 40-280 ci6. A f6zend6 termék minden oldala egyforman és gyorsan
megsiil. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

{9|(®]|®| |®

A siité mennyezetén 1év6 kis grill miikddik. Kisebb mennyisé-

Alacsony grill 40-280 gek grillezésére alkalmas.
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Teljes grill 40-280 A _suto’mennyezeten 1év6 nagy grill m(ikodik. Nagy mennyiségu
grillezésre alkalmas.
ww . . . A nagyméretdi grillracs 4ltal felmelegitett forr6 levegét a venti-
Légkeveréses teljes . . ’ g AN
% fill 40-280 lator gyorsan szétosztja a siitében. Nagy mennyiség( grillezés-
9 re alkalmas.
Melegen tartés 40-100 Arfa stzolgal, hogy az ételeket hosszu ideig talalasra kész hé-
mérsékleten tartsa.
. L Kenyérsiitéshez hasznaljak. A bedllitott hémérséklet és id6
Kenyér funkcio - S .
Q nem maédosithaté.
\lt Extra funkci6 aktivéldsa ) Azoknak a miikodési funkcioknak az aktivélaséra szolgal, ame-
000 lyek nem jelennek meg az inditaskor a funkcié kijelzén.
3.4 Termék tartozékai A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az On termékében kiilénb6z4 tartozékok /’?/?)"/;}\

vannak. Ebben a részben a tartozékok leira- /
sa és a helyes hasznalat leirasa talalhato. A ossL
mellékelt tartozékok a termékmodelltél flig-
gden eltéréek. El6fordulhat, hogy nem all

rendelkezésre a felhasznaloi kézikonyvben
leirt 0sszes tartozék az On termékéhez.

A késziilék belsejében 1évé talcak a
hé hatdsara deformalédhatnak. Ez
nincs hatdssal a funkcionalitdsra. A

deformdacié megszlinik, amikor a
talca lehdil.

Standard talca
Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy darabok siitéséhez hasznalatos.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

(Airfry) siitoracs
Az ételek sekély vagy olajmentes siitésére
szolgal.

Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

HU / 60



3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fozopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicié all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siit6 eliil-
s6 keretén lévé szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

N

5

4

3

2

1

>/
A racsos polc nélkiili modelleknél :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az elllsé oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillracsot a racspolc
megallasi pontjan kell régziteni. Nem halad-
hat 4t a megallasi ponton, hogy érintkezzen
a siit6 hatsé falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
rdcsnak egy irdnya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillrdcsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliilsé oldalon kell len-
nie.

A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat megfe-
lel6en helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasdra szolgalo oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie. A jobb siités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megallité aljza-
ton kell régziteni. Nem haladhat at a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatso
falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcdkat megfe-
leléen helyezze el az oldalso polcokon. A
talcanak egy irdanya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasara szolgalo oldalanak az ells6
oldalon kell lennie.

A grillracs megallité funkcioja

Van egy megallit6 funkcid, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drot-
polcrél. Ezzel a funkciéval kdnnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitasa kdzben hizza elére, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Talca megallité funkcio - A racsos polcok-
kal ellatott modelleken

Van egy megallité funkcié is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrdl. A talca eltavolitasa kézben engedje
ki a hatso megallito aljzatbdl, és huzza ma-
ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitashoz at kell haladnia ezen a meg-
allo aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos polcok-
kal ellatott és a teleszk6pos modelleken
A teleszkopos sineknek koszonhet6en a
talcak vagy a grillracs kénnyen felszerelhe-
16 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznal a teleszkdpos sinekkel,
tigyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellilsé és hatso részén l1évd csapok a racs
és a tdlca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).

(Airfry) siitoracs hasznalata

A sutéracs két darabbol all: drotkosarbol és
drétkeretbdl, amelybe a kosar kerdil. A drét-
kosdr a drotkeretre kertil, egymasba flizve.
A hatsé rész elhelyezése utan helyezze a
drétkosarat a drotkeret fogantydinak belse-
jébe Ugy, hogy az elejét kissé megnydjtja.
Es vegye ki a drétkosarat a drétkeret eliilsé
fogantyujanak kifeszitésével.

\

Helyezze a siitéracsot a siit6be ugy, hogy a
rovid fogantyuja elére nézzen.

Fn
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirasok

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység) 505 /594 /567

(mm)

A’suto beépitési méretei (magassag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
éét:;mekben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztds (kW) 33

Siité tipusa Tobbfunkciés siité

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatarozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/als6 flités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolas szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony
grill, 4-Felsé és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siit6 hasznalata el6tt mindig allit-

@ sa be a napi id6t. Ha nem 4llitja be,
egyes sutémodellekben nem lehet
sutni.

1. A sit6 kikapcsolt allapotaban (mikoz-
ben a kijelz6n a napi id6 jelenik meg), a
beallitasi meni aktivalasahoz érintse
meg a (O gombot kb. 3 masodpercig.

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamldlas. A visszaszamlalds
végeztével aktivalddik a beallita-
sok mendi.

% (4|
% &

2. Erintse meg egyszer a (O gombot az idé-
zit6é mez6 aktivalasahoz.

= Az id6zit6 mezs és a ¢ szimbo-
lum villog az id6zit6/id6zités kijel-
z6n.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Allitsa be a napi id6t a <+ /— gombok
megérintésével, és a (O gomb megérin-
tésével aktivalja a percek mez6t.

= A percek mezé és a 6 szimbolum
villog az id6zité/id&tartam kijelzdn.

o) |—|;5§ﬁ‘
+ 1L

( ‘ !
e &

4. A perc bedllitdsédhoz érintse meg a </
— gombokat. Erésitse meg a beallitast
a {© gomb egyszeri megérintésével.
= A napi id6 bedllitasa és a & szim-
bélum folyamatosan vilagit.

Ha az els6 id6zit6 beallitdsa nem
@ torténik meg, a napi id6 a gyartasi

folyamat soran beallitott id6ponttol
kezdédik. Kés6bb a napi id6t meg-

valtoztathatja a "Bedllitasok" rész-

ben leirtak szerint.

Hosszabb dramsziinet esetép ana-
pi id6 beadllitasok torlédnek. Ujra be

kell allitani.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolds minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termék-
kel egyiitt szallitott stitébol.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégetheték és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mikodési funkcidt, amely esetében a
termék dsszes flit6berendezése miiko-
dik. Lasd "A siit6 mikodési funkcidi”. A
sit6 kezelését a kovetkezd részben is-
merheti meg.

5. Varja meg, amig a sit6 kihdil.

6. A termék feliileteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal tordlje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.
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A tartozékok hasznalata elott:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat
mososzeres vizzel és puha tisztitészivacs-
csal.

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztité-

szerek karosithatjak a feliiletet. A tisztitas

soran ne haszndljon surolé hatdsu tisztito-
szereket, tisztitdporokat, tisztité krémeket

vagy éles targyakat.

5 Asiité hasznalata

MEGJEGYZES: Az els6 hasznélat soran
tobb 6ran keresztiil fist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van
sziikség az eltdvolitasadhoz. Keriilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siito
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatél fiiggo-
en valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érheté el. )

Az On terméke hiitéventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék eliil-
s6 részét és a bltorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forré levegd a siit ajtajan keresztiil tavo-
zik. Ne fedje le ezeket a szell6zdnyilasokat.
Ellenkezé esetben a siité tulmelegedhet. A
hitéventilator a siité mikodése alatt vagy
a siit6 kikapcsolasa utan (kb. 20-30 percig)

5.2 Asiito vezérloegységének miikodése

A siito vezérloegység altalanos figyelmez-

tetései

+ A siitési folyamatra bedllithaté maximalis
id6 5:59 6ra. A melegen tart funkcidban
ez az id6 23:59 6ra. Aramsziinet esetén
az el6re beallitott siités és a siitési id6-
tartam torl6dik.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kozben a
megfelelé szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. Az elvégzett bedllitasokat el kell

tovabb miikodik. Ha a siit6id6zit6 progra-
mozasaval f6z, a siitési id6 végén a h(ité-
ventilator minden funkcidval egyiitt kikap-
csol. A hiitéventilator lizemidejét a felhasz-
nalé nem tudja meghatarozni. Automatiku-
san be- és kikapcsol. Ez nem hiba.

Siito vilagitas

A st vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a suitést. Egyes modelleknél
a vilagitas sutés kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idd utan kikap-
csol.

Ha a termék ajtajat a siité mikodése koz-
ben vagy zart helyzetben kinyitjak, a siité vi-
lagitasa automatikusan bekapcsol.

menteni, vagy a leirdsban szereplé meg-
felel6 gomb megérintésével, vagy rovid
ideig tart6 varakozassal.

+ Ha a siitési id6 a slités megkezdésekor
van bedllitva, a hatralévé id6 megjelenik a
kijelzén.

+ Ha a vezérl6egységen a gyors elémelegi-
tés bedllitas aktiv, akkor a siités megkez-
désekor a kijelz6n megjelenik a 2§ szim-
bélum, és a siité eléri a gyors siitéshez
beallitott hémérsékletet. A gyors el6me-
legités beallitdsahoz lasd a “Beallitasok”
cim( részt.
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1 2 3 4 5 6 7
1 Ki-/bekapcsolé gomb 2 Funkcio kijelzé
3 CsoOkkentés gomb 4 Hoémeérséklet beallitas gomb
5 Hémérséklet jelzd teriilet 6 Nyomdégomb zar gomb
7 Sités inditas/ledllitds gomb 8 Riasztds gomb
9 |dézité/id6tartam-jelz6 teriilet 10 1d6 és beallitdsok gomb
11 Novelés gomb
Hémérséklet jelz6 teriilet :
@ 7 P :Siités szimbélum
@ ®I_| I_H_I I_I g Q °C :Hémérséklet szimbolum
— N ’“ i :Asiitsben Iévé hémérséklet szimbdlum
i I:I I:I I:I i = @ Af} : Gyors melegités (booster) szimb6lum
e ‘ : Ajté zar szimbdlum *
*  Atermék tipusatdl fliggben valtozik. Lehet, hogy
Gombok : az On termékén nem érhetd el.

€O :1d6 és bedllitdsok gomb

°C : Hémérséklet beallitds gomb
[E' : Nyomégomb zar gomb

[\ :Riasztés gomb

DIl :siités inditas/ledllitas gomb
1d6zité/id6tartam-jelzé teriilet :

: Siitési idé/napi idé szimbélum
: Riasztas szimbélum

: Bedllitdsok szimbolum

: Nyomégomb zar szimbdélum

: Siités 6ko ventilatorral szimbdlum

: Alacsony szintl g6z szimbdlum *

: Magas szint(i g6z szimbdlum *

> D@ & OO

: Husszonda szimbdélum *

%

A termék tipusatol fliggden valtozik. Lehet, hogy
az On termékén nem érheto el.

A siit6 bekapcsolasa

1. Kapcsolja be a siit6t a (O gomb meg-
érintésével.
= A siité bekapcsolasa utan a kijelzén
megjelenik az els6 miikddési funkcio.
A mikodési funkcio, a hémérséklet, a
siitési id6 és a riasztas beallithatd, ami-
kor a kijelz6 ebben az allapotban van.

Ha ezen a kijelzén nem torténik be-

@ allitas, a siit6 kb. 5 perc mulva ki-
kapcsol, és a kijelzén a napi idé je-
lenik meg.

A siit6 kikapcsolasa.
Kapcsolja ki a siit6t a D) gomb megérinté-
sével. A kijelz6n megjelenik a napi idé.
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Kézi siités a homérséklet és a siito miiko-

dési funkciojanak kivalasztasaval

Kézi vezérléssel (sajat kezlileg) siitési idé

beallitasa nélkiil is f6zhet, az ételre jellem-

z6 hémérséklet és mikodési funkcid kiva-

lasztasdaval. A képeken példaként a "Fels6

és also flités" funkcio és a 180 °C-os bealli-

tasok lathatdak.

1. Kapcsolja be a siit6t a (D) gomb meg-
érintésével.

2. Erintse meg a funkcié kijelz6jén az akti-
valni kivant mikodési funkciot.
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3. Ha az aktivalni kivant funkcié nem sze-
repel a funkcidk kijelz6jén elséként meg-
jelené mikodési funkcidk kdzott, akkor
az alsé sorban [évé miikodési funkcio-
kat a "Extra funkcié aktivalasa" megérin-
tésével aktivalhatja

| & [& [¢] [@
D I I
B R %

4. AKkijelz6n megjelenik a kivalasztott md-
kodési funkcid el6re bedllitott hémér-
séklete. Erintse meg a °C gombot a hé-
mérséklet megvaltoztatasahoz.

= A °C szimbdlum villog a h6mérsék-
let-kijelzdn.

5. Allitsa be a kivant siitési h6mérsékletet
a <+/— gombok megérintésével.
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Ha a m(kodési funkciét a mikodé-

@ si funkcid elére bedllitott hdmérsék-
letének mddositasa utan valtoztatja
meg, a kijelzén az utoljara beallitott
hémérséklet jelenik meg. Ha azon-
ban a kivalasztott hémérséklet nem
a kivalasztott mikddési funkcid hé-
mérséklet-tartomanya kdzott van,
akkor az adott miikodési funkcid
legmagasabb h6mérséklete jelenik
meg.

6. A°C gomb megérintésével erGsitse meg
a beallitott h6mérsékletet.

= A °C szimbolum folyamatosan vila-
git a h6mérséklet-kijelzén.
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7. A mikodési funkcié és a hémérséklet
bedllitdsa utan a siités megkezdéséhez
érintse meg a P |l gombot.
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= A siité azonnal elinditja a kivalasztott
funkciét a kivalasztott h6mérsékleten.
A hémérséklet-kijelz6na | ésa p
szimbo6lumok jelennek meg. A kijelzén
elkezdédik a siitési id6 visszaszamlala-
sa. Ahogy a siit6 belsé hémérséklete
eléri a bedllitott h6mérsékletet, a siité
hémérsékletének minden egyes foko-
zata esetében a | szimbdlum vilagit. A
siité nem kapcsol ki automatikusan,
mivel a kézi siités a siitési id6 beallita-
sa nélkil torténik. A siitést onnek kell
iranyitania és kikapcsolnia. Ha a siités
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befejez6dott, érintse meg a P |l gombot
a slités befejezéséhez, vagy a (D gom-
bot a siité teljes kikapcsolasahoz.
Siités a siitési id6 beallitasaval;
A siit6é automatikusan kikapcsolhat az id6
leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzd
hémérsékletet és miikodési funkcidt, vala-
mint bedllitja a siitési id6t az id6zitén. A ké-
peken példaul a "Felsd és alsé flités" funk-
cio, 180 °C és 45 perc siitési id6 beallitasa
lathaté.
1. Kapcsolja be a siit6t a D gomb meg-
érintésével.
2. Erintse meg a funkcié kijelz6jén az akti-
valni kivant mdkodési funkciot.
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3. Ha az aktivalni kivant funkcié nem sze-
repel a funkcidk kijelz6jén elséként meg-
jelend mikodési funkcidk kdzott, akkor
az alsé sorban [évé mikoddési funkcio-
kat a "Extra funkcié aktivalasa" megérin-

tésével aktivalhatja
%

4. Akijelz6n megjelenik a kivalasztott md-
kodési funkcio elére bedllitott hémér-
séklete. Erintse meg a °C gombot a hé-
mérséklet megvaltoztatasahoz.
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= A °C szimbdlum villog a h6mérsék-
let-kijelzn.
5. Allitsa be a kivant siitési h6mérsékletet
a -+/— gombok megérintésével.
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Ha a m(ikodési funkciot a mikodé-
@ si funkcié el6re bedllitott h6mérsék-
letének mddositasa utan valtoztatja
meg, a kijelzén az utoljara beallitott
hémérséklet jelenik meg. Ha azon-
ban a kivalasztott h6mérséklet nem
a kivalasztott mikodési funkcio hé-
mérséklet-tartomanya kdzétt van,
akkor az adott m(ikodési funkcié
legmagasabb hé6mérséklete jelenik

meg.

6. A°C gomb megérintésével erGsitse meg
a bedllitott h6mérsékletet.

= A °C szimbolum folyamatosan vila-
git a hémérséklet-kijelzén.
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7. Erintse meg egyszer a (S gombot a sii-
tési idé beallitasahoz.
= A beallitott 30 perces érték jelenik
meg az id6zit6/id6zités kijelz6jén,
és a (© szimbdlum villog.
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A stitési id6 gyors bedllitasahoz a
sutési id6t 30 percként aktivalhatja
a siitd vezérlégombjanak megnyo-
masaval vagy a {© gomb megérin-
tésével, miutan a mikodési funkci-
0t és a h6mérsékletet beallitotta, és
a siit6 vezérlégombjanak jobbra/
balra forditdsaval médosithatja az
id6t.

8. Allitsa be a siitési id6t a 4+/— gombok
megérintésével. A (© gomb megérinté-
sével er6sitse meg a bedllitdsokat.
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A siitési id6 az els6 15 percben 1
perccel, 15 perc utan pedig 5 perc-
cel né.

9. A mikodési funkcid, a hémérséklet és a
siitési id6 beallitdsa utan érintse meg a
P |l gombot a siités megkezdéséhez.
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= A siité azonnal megkezdi miikodé-

sét a kivalasztott funkcidval és hé-
mérséklettel, és a kijelz6n megjele-
nik az eltelt sitési id6. A hémér-
séklet-kijelzén a | ésa P szimbo-
lumok jelennek meg. Ahogy a siité
belsé hémérséklete eléri a bealli-
tott hdmeérsékletet, a siité hémér-
sékletének minden egyes fokozata
esetében a | szimbdlum vildgit.
Amikor a sitési id6 letelik, a h6-
mérséklet kijelz6n megjelenik a
"End" (Vége) szbveg, az id6zit6
hangjelzést ad, és a siités leall.

10.A figyelmeztetés egy percig szél. Ha
megérinti a P |l gombot, mikézben a

hangjelzés megszolal, és a h6mérséklet-

kijelzén a "End" (Vége) szoveg jelenik
meg, a siité korlatlan ideig tovabb mu-
kodik. Kapcsolja ki a stit6t a (D gomb
megérintésével. Ha ezeken kiviil barme-
lyik gombot megérinti, a hangjelzés
megszUnik.

Eco ventilator fiités

Az energiatakarékossag érdekében ezt a

funkciét a "Ventilator f(ités" helyett hasznal-

hatja a 160-220°C koz6tti tartomanyban.
De; a siitési id6 kissé hosszabb lesz.

1. Kapcsolja be a siit6t a (O gomb meg-
érintésével.

2. Erintse meg és tartsa lenyomva 3 ma-
sodpercig a "Ventilator f(ités" mdvelet
funkcidt a funkcio kijelzéjén.
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A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamlalas. Amikor a vissza-
szamlalds véget ér, a &9 szimbo-
lum megjelenik az idézité/id6tar-
tam kijelz6n, és a "Eco ventilator
flités" funkcio aktivalodik.
Q9
17171
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3. A bedllitott h6mérsékletet és a siitési
id6t az el6z6 pontokban leirtak szerint
modosithatja. Ezutdn elkezdheti a si-

tést.

= A "Eco ventilator f(ités" izemmoddban a
lampa rovidebb ideig vilagit, mint siités
kozben a tobbi siitési funkcio az ener-
giatakarékossag miatt.
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Kenyér funkcio

Az On siit6jének van egy "Kenyér funkcio”
funkcidja, amely kifejezetten a kenyérsiités-
hez van bedllitva. A funkcié hémérséklet-
és idébeallitasai nem moédosithatdk.

Hozzavalok

+ 500 g liszt

+ 15 g cukor

+ 10 g instant éleszté

+ 10 g napraforgémagolaj

+ 8gsd

+ 300 ml viz (35°C)

A tészta tetejére

+ 2 teaskanal napraforgoolaj

Elokésziiletek

1. Szitdljuk a lisztet egy mély edénybe. Ad-
juk hozza a cukrot a liszthez, és keverjiik
homogénre.

2. Aliszt kozepén készitsiink egy mélye-
dést, adjuk hozzd az élesztét, a sét és a
napraforgdolajat. A meleg vizet fokoza-
tosan, az edény oldalatél kezdve ontsiik
ki.

3. Gyurjuk a tésztat kézzel vagy tésztagyu-
régéppel kb. 10-15 percig.

4. Atésztat, amelyet 6sszegyurtunk, né-
hanyszor kézzel atforgatjuk, és egy
edénybe tessziik. Kenjen 1 teaskanal
napraforgdolajat a tésztdra, és fedje le
folidval ugy, hogy az érintkezzen a tész-
taval.

5. Miutén a tésztat foliaval letakarta, fedje
le egy vastag ruhaval, és hagyja szoba-
hémérsékleten erjedni.

6. Tegye a 60 percig erjesztett tésztat a
pultra, és 4-5-sz06r hajtsa 6ssze, hogy a
benne 1év6 levegét eltavolitsa. Kenjen 1
tedskanal napraforgéolajat a tésztara,
és fedje le féliaval ugy, hogy az érintkez-
zen a tésztdval. Hagyjuk a tésztat tovab-
bi 30 percig kelni szobahémérsékleten.

7. Helyezze a siit6talcat a siit6 3. polcara.

8. Kapcsolja be a siitét a (O gomb meg-
érintésével.

9. Aktivalja az alsé sor m(ikddési funkcioit
a funkci6 kijelzén 1évé "Extra funkcio ak-
tivalasa" érintésével.

| & [& [¢] [@
D I I
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10.Erintse meg a "Kenyér funkcié" gombot
a funkcio kijelzéjén.
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11.Inditsa el a siitést a P || gomb megérin-
tésével.
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12.A siitési id6 végén egy percig hangjelzés
hallhaté. A (D gomb megérintése esetén
a siit6 kikapcsol. Ha ezeken kivdl bar-
melyik gombot megérinti, a hangjelzés
megszUnik.

5.3 Beallitasok

A 3-2-1 visszaszamlalas a kijelzén
@ azokban a meniikben vagy beallita-
sokban jelenik meg, amelyeket
hosszu ideig tarté megnyomassal
kell aktivalni. Amikor a visszaszam-

1alas lejar, a megfelel6 meni vagy

beallitas aktivalddik.

A billentyiizar aktivalasa

A gombzar funkcié hasznalataval megvéd-
heti a vezérl6egység zavarasat.
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1. Erintse meg a & gombot, amig a & szim-
bélum meg nem jelenik az id6zit6/id6-
tartam kijelzén.

o C) j Q

<7

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 vissza-
szamlalas. Amikor a visszaszamlalas
véget ér, a 3 szimbdlum megjelenik az
id6zit6/id6tartam kijelzén, és a gomb-
zar aktivalédik. A gombzar beallitasa
utan, ha barmelyik gombot megérinti
vagy a siit6 vezérlégombjat megnyom-
ja, az id6zit6 hangjelzést ad, és a @
szimbdlum villog.

— "C
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ha a siit6be |évé ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
bedllitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6 23 6ra 59
@ perc lehet.

Amig a gombzar be van kapcsolva,

@ a vezérl6egység gombjai nem hasz-
nalhaték. Aramsziinet esetén a
gombzar nem torlédik.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a & szim-
bélum meg nem jelenik az id6ézit6/id6-
tartam kijelzén.

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 vissza-

szamldalds. Amikor a visszaszamlalas
véget ér, a 3 szimbdlum eltlnik az id6-
zité/idétartam kijelz6rél, és a gombzar
deaktivalodik.

A hangjelzés beallitasa

A termék vezérléegységét a siitésen kivill

barmilyen mas figyelmeztetésre vagy emlé-

keztetbre is haszndlhatja. Az ébreszt66ra

nincs hatdssal a siit6 mikodési funkcidira.

Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-

daul akkor is haszndlhatja az ébreszt66rat,

1. Erintse meg egyszer a LA gombot a fi-
gyelmeztetési peridodus bedllitdsahoz.

= A percmezd és a A szimbdlum vil-
logni kezd az id6zité/id6tartam ki-
jelzén.

A o Nnane
LILFLL § @ -
- \C &

2. El8szor allitsa be a perceket a 4+/— bil-
lenty(lk megérintésével, és aktivalja az
idézitémez6t a 2 billenty( egyszeri
megérintésével.

3. Allitsa be az id6t a +/— gombok meg-
érintésével. Erintse meg a £l gombot a
bedllitds megerdsitéséhez.

© {020*
) == >
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= Az id6zit6/id6zités kijelzén a Q
szimbo6lum folyamatosan vildgit,
és a kijelzén elkezdédik az ébresz-
tési id6 visszaszamlalasa.

4

4. Ariasztasiid6 letelte utan a QA szimbo-
lum villogni kezd és hangos figyelmezte-
tést ad.

Ha a riasztdasi id6 és a siitési id6
egyidejlileg van beallitva, akkor a

rovidebb id6 jelenik meg az id6zité/

id6zités kijelzén.
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A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés egy percig sz6l. Erintse meg barme-
lyik gombot a hangjelzés leallitasahoz.

= A hangjelzés leall.
Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg egyszer a £\ gombot a fi-
gyelmeztetési periddus torléséhez.

= Az id6zité/iddtartam kijelzén vil-
logni kezd a £ szimbdlum.

2. Forgassa a sut6 vezérl6gombijat jobbra/
balra, amig a riasztasi id6 el nem éri a
"00:00" értéket.

Hangerd beallitas

Beallithatja a vezérl6egység hangerejét. A

bedllitas elvégzéséhez a siit6t ki kell kap-

csolni.

1. A siit6 kikapcsolt allapotaban (mikoz-
ben a kijelz6n a napi id6 jelenik meg), a
beallitasi menu aktivaldsahoz érintse
meg a (O gombot kb. 3 masodpercig.

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamldlas. A visszaszamlalds
végeztével aktivalddik a beallita-
sok mendi.

(q

2. Erintse meg a <+/— gombokat, amig a
"b-1" vagy "b-2" meg nem jelenik az id6-
zit6/id6zités kijelzén.

2 (]

N

3. A gomb ismételt megérintésével akti-
valhatja a hanger6 beallitasat.

= A szimbdlum villog az idézité/
id6tartam kijelzén.

4l

4. tAllitsa be a kivant hangot a 4/— gom-
bok megérintésével.

o

Erésitse meg a bedllitott hangot a (©
gomb ismételt megérintésével vagy a
siité vezérlégombjanak egyszeri meg-
nyomasaval.

A kijelzo fényerejének beallitasa
Beallithatja az iranyit6 egység kijelzéjének
fényerejét. A bedllitas elvégzéséhez a siit6t
ki kell kapcsolni.

1. A siit6 kikapcsolt allapotaban (mikoz-
ben a kijelz6n a napi id6 jelenik meg), a
beallitasi meni aktivaldsédhoz érintse
meg a (9 gombot kb. 3 masodpercig.

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamlalas. A visszaszamlalas
végeztével aktivalodik a beallita-
sok mendi.

(q

2. Erintse meg a </— gombokat, amig a
"d-1", "d-2" vagy "d-3" meg nem jelenik
az idézit6/id6zités kijelzén.

N g

3. A gomb ismételt megérintésével akti-
valhatja a fényer6 bedllitasat.
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= A 6 szimbdlum villog az id6zit6é/
id6tartam kijelzén.

4. Allitsa be a kivant idétartamot a 4/—
gombok megérintésével.

5. Erésitse meg a fényerét a © gomb is-
mételt megérintésével vagy a siit6 ve-
zérlégombjanak egyszeri megnyomasa-
val.

Gyors elomelegités (Booster) funkcié beal-

litasa

A siitést a terméken automatikusan mu-

kddtetheti a gyors elémelegités funkcidval.

Ehhez aktivalnia kell a gyors elémelegités

beallitast. A bedllitas elvégzéséhez a siit6t

ki kell kapcsolni.

1. A siit6 kikapcsolt allapotaban (mikoz-
ben a kijelz6n a napi id6 jelenik meg), a
beallitasi meni aktivaldsahoz érintse
meg a (O gombot kb. 3 masodpercig.

= A kijelz6n megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamldlas. A visszaszamlalas
végeztével aktivalddik a beallita-
sok mendi.

(q

2. Erintse meg a <+/— gombokat, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a Af} szimbdlum
és az "OFF ".

N g

3. Aktivalja a gyors el6melegités (booster)
bedllitast a (9 gomb megérintésével.

= A {8 szimbolum villog az id6zit6/
id6tartam kijelzén.

-2
OFF s

N (|
B \Vo[: AR E’

4. -+ A"OFF" gomb megérintésével a kijel-
z6n a "ON" bedllitasra.

@
© Un &
4 ° C

\ g
\ 2 \El

5. Erésitse meg a gyors elémelegités (bo-
oster) beallitast a © gomb ismételt
megérintésével.

A gyors el6melegités beallitasat
ugyanezzel az eljarassal kapcsol-
hatja ki. A bedllitds "OFF" llasba

kapcsolasaval megsziintetheti a
gyors elémelegités beallitasat.

A napi ido megvaltoztatasa
A kordbban bedllitott napi id6 mddositasa-
hoz

1. A siit6 kikapcsolt allapotaban (mikoz-
ben a kijelz6n a napi id6 jelenik meg), a
beallitdsi meni aktivalasahoz érintse
meg a (9 gombot kb. 3 masodpercig.

= A kijelzén megjelenik a 3-2-1 visz-
szaszamlalas. A visszaszamlalas
végeztével aktivalodik a beallita-
sok mend.

(q
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2. Erintse meg egyszer a (3 gombot az idé-
zit6 mezd aktivalasahoz.

= Az id6zit6 mezs és a % szimbo-
lum villog az id6zit6/id6zités kijel-
zén.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Allitsa be a napi id6t a <+ /— gombok
megérintésével, és a (© gomb megérin-
tésével aktivalja a percek mez6t.

6 Altalanos informaciok a siitésrol

= A percek mez6 és a ¢t szimbolum
villog az id6zité/id&tartam kijelzdn.

o |
q e

( ‘ !
e &
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300 o

4. A perc bedllitdsédhoz érintse meg a </

— gombokat. Erésitse meg a beallitast
a © gomb egyszeri megérintésével.
= A napi id6 bedllitasa és a & szim-
bélum folyamatosan vilagit.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitdsokat. A siit6 megfeleld bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A slit6 ajtajanak siités kozbeni vagy utani
kinyitasakor forro, égeté g6z keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, 1épjen hatrébb.

+ A sités soran keletkez6 intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
s6 részén, valamint a batorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési hdmérséklet
és idéértékek a recepttdl és a mennyiség-
tél fliggéen valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a stit6b6l a nem hasznalt tartozéko-
kat. A siit6ében maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.
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Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-
jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonlé ételekre.

A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyarto altal az On altal
hasznalt kiils6 f6z6edényekre vonatkozo-
an megadott figyelmeztetéseket és infor-
maciokat.

A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfeleld méretlre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kildgo zsirpapirok égési
sérlilések veszélyét okozhatjak, és befo-
lydsolhatjak a slités min6ségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

A jo siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfeleld
polcra. Sutés kdzben ne véltoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok
+ A j6 f6zési teljesitmény érdekében java-

soljuk a termék tartozékainak haszndla-
tat. Ha kiils6 f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkdbb sotét, tapaddsmentes és
h6allé edényeket vélasszon.




+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hétsé fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobahémér-
sékletlinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggd-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és ivegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-
|ék also feliilete nem barnul meg egyenle-
tesen.

+ Ha siit6papirt hasznal, akkor az étel alsé
feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.
Ebben a helyzetben elé6fordulhat, hogy a
f6zési id6t korilbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A fézési tablazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On széaméara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tablazatban
ajanlott megfelel6 polcra. A siit6 alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

+ Ha a siitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a siitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje a siitési id6t.

+ Ha a siitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a h6mérsékletet és novelje a
sitési idét.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul szaraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbél, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tdl a talcat.

+ Ha atészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg réla,
hogy a tésztdhoz hasznalt martds meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulds érdekében prébalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kozott.

+ Siisse a tésztat a sltési tablazatnak
megfeleld helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a sitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
sutési idét.

eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd
slitéshez.

Foz0 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Javaslatok egy tepsivel torténo siitéshez

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Torta a télcén Standard télca * féeslso és also fl- 180 30..45
Torta a formaban T,ortafoirlma 9l ventiator fités 180 30..40
racson
Aprésiitemény  |Standard télca * f:slso és also fi- 160 25..35
Aprésiitemény Standard talca* |Ventildtor flités 150 25..35
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 Cfn’atmer(?ju, F’elso és also fi- 150 30 .40
szoritéval a ré- tés
cson **
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Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerGih, \yongijgtor fités |2 150 35..45
szoritéval a ra-
cson **
Siitik-k Tészta télca * tFéeS'SO ésalsfi- |5 170 25...40
Siitik-k Tészta talca * Ventilator fités |3 170 20..30
Tészta Standard télca * f:s'” ésalsfi- |, 200 30..40
Tészta Standard talca*  |-€9keveréses fel- |, 180 35..45
s6/alsé flités
Zsemle Standard télca * féeslso ésalsofi- |, 200 20..35
Zsemle Standard talca * |Ventildtor f(ités |3 180 20..30
Egész kenyér Standard télca * tF:S'“ ésals6 fi- |4 200 30..45
Egész kenyér Standard talca * |Ventildtor f(ités |3 200 30..40
Uveg / fém tégla- o g
Lasagne lap alakud forma f:;so és also fd 2 vagy 3 200 30..45
grill rdcson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 cm at- |Fels6 és als6 fd- |, 180 50..70
mérdéjd, grill ra- tés
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 em &t |0 istor fités |3 170 50...65
mérdéjd, grill ra-
cson **
Pizza Standard talca*  |FE1S0 €5 @S0 T g 280 5..9
Pizza Standard télca* |Pizza funkcié 2 280 5..10

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 f6zéshez

4-Tészta télca *

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homeérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
2-Standard télca *

Aprésiitemény Ventildtor f(ités |2-4 150 25..35
4-Tészta télca *
2-Standard télca *

Siitik-k Ventilator f(ités 2-4 170 25..35
4-Tészta talca *

| 1-Standard talca * o

Tészta Ventilator fités |1-4 180 40 .. 50
4-Tészta talca *
2-Standard télca *

Zsemle Ventilator flités 2-4 180 20..30
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Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

F6z6 tablazat “Eco ventilator fiités" keze-

l6funkcioval

+ A "Eco ventilator f(ités” miikodési funkci-
Oban ne valtoztassa meg a hémérséklet-
beallitast a f{6zés megkezdése utan.

+ Ne nyissa ki a siit6 ajtajat, amikor a siités
a “Eco ventilator f(ités” izemmaddban tor-
ténik. Ha az ajté nem nyilik ki, a belsé hé-
mérsékletet energiatakarékossagi okok-
bol optimalizaltak, és ez a h6mérséklet
eltérhet a kijelzé6n megjelenitettdl.

+ A “Eco ventilator f(ités” izemmaodban ne
melegitsen elé.

Etel Hasznalando tartozék | Polcpozicié Homérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Aprésiitemény Standard talca * 3 160 25..35
Siitik-k Standard talca * 3 180 25..35
Tészta Standard talca * 3 200 45 .. 55
Zsemle Standard talca * 3 200 35..45

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
hidsdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-
sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel

tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.

Fézoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

+ A hus vastagsaganak minden centiméte-
rére kortilbeliil 4-5 perc siitésiidot kell
szamitani.

+ A siitési id6 lejarta utan tartsa a hust a
stit6ében kordlbeldl 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt hisban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kozepes vagy alacsony szintd
polcra kell helyezni egy héallé talban.

« A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
. . . i 15 percek 250/
Steak (egesz Standard talca * Lcigkev’ergs’es fel 3 max, utdna 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Baranycsiilok .-« |Légkeveréses fel-
(1,52 kg) Standard télca s6/als6 fités 3 170 85..110
Grill rAcs *
Siilt csirke (1,8-2  |Helyezzen eqy tal- |Légkeveréses fel- 15 percek 250/
Y ) < PP 2 . 60 ... 80
kg) cat egy alsé polc- |$6/also flités max, utdna 190
ra.
Grill rdcs *
Sult csirke (182 | Helyezzen egy tal- |ventilator fités |2 200 ... 220 60 .. 80
kg) céat egy alsé polc-
ra.
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Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 | Helyezzen egy tal- ,3D" funkcié 2 15percek 250/ |0 o5
kg) cét egy alsé polc- max, utdna 190
ra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard télca * e 1 max, utana 180 ... |150 .. 210
s6/also flités 190
25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca* |,3D" funkcio 1 max, utana 180 ... |150 .. 210
190
Grill rdcs *
Halak Helyezzen egy tal- |Legkeveréses fel- |5 200 20...30
cat egy alsé polc- |$6/also flités
ra.
Grill rdcs *
Halak Helyezzen egy tél- | 3p” funkcié 3 200 20..30
cat egy alsé polc-
ra.

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihdsok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hi-
sok, a nyarsra tlizott husok, a kolbaszok,
valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilonosen alkalmasak grille-
zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tlizve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak er6s grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tulsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezés kozben zarja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen nyitott siitéajtéval. A
forro feliiletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonl6 vastagsagu
és sulyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezend6 darabokat a grill-
racsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a flit6test mé-
reteit.

+ A grillezendé darabok vastagsagatdl fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

+ Csusztassa a grillracsot vagy a drotra-
csos grilltalcat a siitében a kivant szintre.
Ha a grillracson sit, csusztassa a siit6-
talcat az alsé polcra, hogy 0sszegyljtse
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-
feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a
talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen
egy kis vizet a siit6talcaba a konnyebb
tisztitas érdekében.
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Grill tablazat

Etel Hasznéalando tartozék | Polcpozicié Homérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Halak Grill rdcs 4-5 250 20..25
Csirke darabok Grill racs 4-5 250 25..35
Ej;g"{rz‘br‘;‘;fg;’gig Grill récs 4 250 20..30
Béranyborda Grill racs 250 20..25
Steak - (hiiskockak) | Grill racs - 250 25..30
Borjuszelet Grill récs - 250 25..30
Gratinirozott zoldség |Grill racs 4-5 220 20..30
Piritott kenyér Grill récs 4 250 1..4
Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

6.1.4 Sekély vagy olajmentes siitési
funkcio

Az "Airfry" funkcié segitségével a siitében

forré leveg6vel torténd sekély sitést vagy

olajmentes siitést végezhet.

Altalanos figyelmeztetések

Keérjlk, olvassa el az "Airfry" funkciohoz

ajanlott siitési tablazatot.

Hasznalja a siitéracsot (Airfry) a termék-

hez mellékelve van ehhez a funkciéhoz.

« Ao siitési eredmény érdekében helyezze
az ételeket a siitéracsra gy, hogy azok
ne fedjék egymast.

Siitéasztal - “Airfry”

Helyezzen egy siitétalcat az alsoé polcra,
hogy siités kozben 6sszegyiijtse az ola-
jat. A behelyezett talcaba helyezzen hé-
allé siitépapirt vagy hasonlo, siitében
val6 hasznalatara ajanlott anyagot.

Ha nem hasznal talcat az alsé polcon,
akkor az ételekbél lecsopog6 olaj vagy
mas anyagok erds fiistot, s6t langokat is
okozhatnak.

Az ",3D” funkcid" funkciéval felgyorsithat-
ja az elémelegitési id6t. Valtson "Airfry"
funkcidra, amikor az el6melegités befeje-
z4dott.

Etel M(ikodési funkcié |Polcpozicid Hémeérséklet (°C) |Siitésiidé (perc) |Ajanlott mennyi-
(kb.) ség
Hazi burgonya * Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000
E;’g{ismtt BUGO™ | pirfry 3 220 15..35 200-1400
Csirkelab /Szarny Airfry 220 20..40 500-1500
Csirkemell Airfry 220 30..40 200-700
Egész csirke Airfry 3 15percek 250/ 1o, g4 1800-2000
max utéana 190
Fagyott rog ** Airfry 220 15..25 400-1000
Husgombéc Airfry 220 20..30 20-25 mennyiség
Egész hal Airfry 220 15..25 2-5 mennyiség
Fagyasztott ropogés | ,. :
hal ** (Halak ujjai) Airfry 3 220 15..25 500-1500
200-800
Fagyasztott tészta **| Airfry 3 220 25..35 (10-40
mennyiség)
Fagyasztott pizza ** |Airfry 220 10..20 2-4 mennyiség
Kolbasz Airfry 220 15..25 10-20 mennyiség
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Etel M(ikodési funkcié |Polcpozicid Hémeérséklet (°C) |Stitésiidé (perc) |Ajanlott mennyi-
(kb.) ség

Vegyes zoldségek | Airfry 3 220 20..25 400-1000

Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 mennyiség

Toltott paprika Airfry 3 220 25..35 20-25 mennyiség

** El6melegitjik.

* Tartsa a burgonyat vizben 30 percig, szaritsa meg és adjon hozza -1 evékandl olajat.

6.1.4.1 Szaritasi funkcio

Hasznalja a szaritasi funkciét élelmiszerek
tartésitasahoz és/vagy szaritdsahoz, bele-
értve a gyimolcsoket, zoldségeket és fi-
szerndvényeket. Ez a funkcio a siit6 hatsé
falan lévé ventilatoros fitberendezés és
ventilator segitségével optimalisan felmele-
gitett leveg6t keringtet a siitében, és kimé-
letesen eltavolitja a nedvességet.

+ Haszndlja a szaritasi funkciot aruk szari-
tasara, beleértve a gyiimolcsoket, zoldsé-
geket és fliszerndvényeket. A szaritast
50 és 70 °C kozott ajanlott végezni.

+ A nedvesség mennyisége, a cukortarta-
lom, az élelmiszer mérete és vastagsdga,
valamint a kdrnyezeti paratartalom mind
befolydsoljak, hogy az élelmiszer milyen
gyorsan szarad.

+ A gyimolcsoket és a zoldségeket 1-2 cm
vastagra vagjuk.

+ A szdritds sordn a szin meg6rzése érde-
kében a siit6 ajtajat nyitva kell hagyni. Ha
egy fakanalat helyezel az ajté és a siité
felsé sarkaba, az segit nyitva tartani az
ajtot. Ugyeljen arra, hogy a targy ne érjen
a siit6 tomitéséhez.

Etel Hasznalando tarto- |MUikodési Polcpozi- |Hé6mérséklet Siitési id6 (perc) (kb.)
zék funkcio cié (°c)

Alma (Airfry) siitéracs Airfry 3 50 300 ... 540

Eg.rancssze'etek' (Airfry) sitérdcs  |Airfry 3 50 300 .. 540

Citrom (Airfry) stitéracs Airfry 50 300 ... 540

Birsalma (Airfry) stitéracs Airfry 50 300 ... 540

Novény (Airfry) sttéracs Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkonnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzé intézetek szama-
ra.
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F6z06 tablazat a teszt ételekhez
Javaslatok egy tepsivel torténé siitéshez

méréj(, grill ra-
cson **

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Omios teszta |y ngard télca* |FCiSO €salso fl- |3 140 20..30
(édes stiti) tés
A racsos polcok-
kal ellatott model-
53 té leken :3
O,TOS teszta Standard talca * | Ventilator f(ités i . |140 15..25
(édes siiti) A racsos polc nél-
kili modelleknél
2
Aprésiitemény  |Standard télca * féeslso ésalsofi- |4 160 25..35
Aprésiitemény Standard talca* |Ventildtor flités |3 150 25..35
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjdi, - |FelsS és alsé fii- |, 150 30.. 40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm AmeErGih, \yonvijgtor fités |2 150 35..45
szoritéval a ra-
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- |FelsS és alsé fii- |, 180 50..70
méréjd, grill ré-  |tés
cson **
Kerek fekete fém
Almés pite forma, 20 om &t o istor ftes |3 170 50.. 65

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 f6zéshez

(édes siiti)

4-Tészta talca *

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
| i 2-Standard télca * i L
Aprésiitemény i i Ventilator flités  [2-4 150 25..35
4-Tészta télca*
5 té 2-Standard talca *
Omcs tészta Ventilator fiités  [2-4 140 15..25

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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Grill

Etel Hasznéalando tartozék | Polcpozicié Homérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)
Husgombée (borid- gy 140 4 250 20..30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill rdcs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

« Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdil. A forré felliletek égési sé-
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-

san meg kell tisztitani és meg kell szari-

tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatéknak kell lenniiik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késébbi uj-
rafelhasznalasakor ezek a maradékok el-
égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmerilé
problémak csdkkennek.

A tisztitdshoz ne hasznaljon g6ztisztitd

termékeket.

+ Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitdszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-

szerek, vizk6olddk, folt- és rozsdaeltavoli-
tok, csiszolo tisztitoszerek (krémtisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 surolészer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitoszer-maradékot tartalma-
26 tisztitéokendo).

A minden haszndlat utani tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.
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Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
haszndlati Utmutaté masként nem ren-
delkezik.

Inox - rozsdamentes feliiletek

Ne haszndljon savas vagy klértartalmu
tisztitészereket a rozsdamentes vagy in-
ox felliletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

A rozsdamentesinox feliilet id6vel meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normadlis jelen-
ség. Minden muivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitoszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox felliletekre alkalmas folyékony (nem
karcolo) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

Azonnal, varakozas nélkil tavolitsa el a
vizk6-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox fellletekrdl. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsdasodhatnak.

A felliletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
fellileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

A siitétér tisztitasa el6tt a siitének ki kell
hdlnie. A forro fellileteken torténd tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
zomancfellleteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd széraz ruhaval szaritsa meg
Oket.




Ha a termék rendelkezik easy steam tisz-
titas funkcioval, akkor a kénny(, nem tar-
t0s szennyezddések esetében végezhet
easy steam tisztitast. (Lasd "Easy Steam
tisztitas [» 84]".)

Tart6s foltok esetén a termék marka
weboldalan ajanlott siit6- és grilltisztito,
valamint egy nem karcol6 suroloparna
hasznalhat6. Ne hasznaljon kiils6 siit6-
tisztitot.

Katalitikus feliiletek

A f6z&tér oldalfalai csak zomancozott
vagy katalitikus falakkal borithatdk. Ez
modellenként valtozik.

A katalitikus falak vilagos matt és poro-
zus felliletlek. A siité katalitikus falait
nem szabad tisztitani.

A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-
tiknek kdszonhetéen magukba szivjak
az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszol6 tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogatod-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

Ha a tisztitds utdn mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, térolje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szdraz mikroszalas ru-
haval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezé alkalommal karosithatja
az lvegfeliiletet.

Az Uvegfellileten |év6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcolo eszkdzokkel letisztitani.

Az livegfellileten |1évé kalciumfoltokat
(sdrga foltok) a kereskedelemben kapha-
16 vizk6oldd szerrel, vizk6oldd készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten 1év6 elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A m(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhdval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
suroldszereket. Ezek karosithatjak a felii-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézié léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Utmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

(Airfry) suitoracs tisztitasa

A sutdracs kosaras része mosogatdgépben
moshatd. A kosarhoz intenziv mosas ajan-
lott a mosogatogép also kosaraban. A drét-
keret, amelybe a kosar be van helyezve,
nem alkalmas mosogatdgépben valé mo-
sogatasra. Tisztitsa meg a drdtkeretet me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd ronggyal torolje szarazra.

AzAirfry hasznalata utan hasznalhatja az
egyszerl g6ztisztitd funkciot, ha rendelke-
zésre all, hogy kdnnyedén megtisztitsa a
belsejében 1évé olajfoltokat.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdraz ruhdval torolje
szarazra. A panel tisztitasahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sérilhetnek.
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+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa soran ne hasznaljon inox tisztité-
szereket a gomb kordl. A gomb kortili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezel6-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben eléfordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

7.4 Asiito belsejének tisztitasa (f6z6-
tér)
Kovesse az "Altalanos tisztitasi informéaci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi |épéseket a
siit6 felilettipusainak megfeleléen.

A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatdok. Ez modellen-
ként valtozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus felliletek" cim( részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfelelen.

Az oldals6 drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-
lon az ellenkezd iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

- N W B o

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehet6vé teszi a siit6 belsejében [év6 g6z

és a siitd bels6 fellletein lecsapddé viz-

cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig

megmarado) szennyezédések konny( tisz-

titdsat.

1. Tavolitson el minden kiegészitét a siité-
bél.

2. Ontson 500 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siit6 2. polcara.

Ne haszndljon desztillalt vagy sz(rt
vizet. Csak haszndlatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.

3. Allitsa a siitét "Also f(ités" izemmodba,

és mukodtesse 100 °C-on 20 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval tordlje at a siit6 belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen 6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyez&dések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( géztisztitas funkcid-

@ ban varhat6an a hozzdadott viz el-
parolog és lecsapddik a siité belse-
jében és a siitdajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett konny
szennyezd&déseket. A siitéajton
képz6dott paralecsapddas a siitéaj-
16 kinyitasakor kdrbecsopoghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapddast.
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(A termék tipusatol fliggden valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhet6 el.) A sii-
16 belsejében lecsapodd paralecsapodas
utan tocsa vagy nedvesség keletkezhet a
siit6 alatti medencecsatornaban. Ezt a me-
dencecsatornat hasznalat utan nedves ru-
haval torolje le, majd szaritsa meg.

)|

T

A slitd ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitashoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siit6ajto eltavolitasa" és
"Az ajto belso livegének eltavolitasa" cimd
fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitotta az
ajtd belsd livegeit, tisztitsa meg azokat mo-
sogatoszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval
vagy szivaccsal, majd szaraz ruhaval szarit-
sa meg. A siit6livegen esetlegesen képz6-
dé vizkébmaradvanyok esetén tordlje at az
liveget ecettel, majd oblitse le.

7.6 A siitéajto tisztitasa

Ne hasznaljon durva suroldszere-

@ ket, fémkaparokat, drétgyapotot
vagy fehérit6 anyagokat a siit6ajtod
és az liveg tisztitdsahoz.

A siitoajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.
2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajt6

zsanéraljzataban lévé kapcsokat az 4b-
ran lathaté modon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustol fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitdsat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtotipusok-
nal talalhato.

2

5. (B) tipusu zsanér a lagyan zar6doé ajtéti-
pusoknal taldlhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyil6/zar6do
ajtétipusoknal talalhato.

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtdt, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajté visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajto felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton lévé klip-
szek zarodjanak.
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7.7 A siitoajto belso iivegének eltavo-

litasa

A termék eliilsé ajtajanak belsé livege tisz-

titas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Huzza magahoz az eliilsé ajto fels6 ré-
széhez rogzitett miianyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lIévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.

3. Az abran lathaté moédon évatosan emel-
je fel a legbelsé liveget (1) az "A" irdnya-
ba, majd a "B" irdnyaba huzva vegye ki.

1  Legbelsd liveg 2* Belso Uveg (el6for-
dulhat, hogy az On
termékéhez nem all
rendelkezésre)

4. Ha aterméknek van belsé livege (2), is-
mételje meg ugyanezt a folyamatot an-
nak levalasztasahoz (2).

5. Az ajto atcsoportositasanak elsé I1épése
a belsé liveg visszaszerelése (2). He-
lyezze az liveg ferde szélét Ugy, hogy az

talalkozzon a mianyag nyilas ferde szé-
lével. (Ha a termék belsé tiveggel rendel-
kezik). A belsé liveget (2) a legbelsé
tiveghez (1) legkozelebbi mdanyag nyi-
lashoz kell rogziteni.

6. A legbelsé iiveg (1) rogzitése sordn
Ugyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
oldala a masodik belsé tivegre kerdiljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé tiveg (1)
alsé sarkait ugy helyezze el, hogy azok
talalkozzanak az alsé mdanyag nyila-
sokkal.

7. Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret fe-
|6, amig "kattand" hangot nem hall.

7.8 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a sitétérben 1évé si-

t6lampa livegajtoja szennyezédik; tisztitsa

meg mosogatdszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd széraz ru-
haval széritsa meg. A siitélampa meghiba-
soddsa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitolampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

+ Az dramiités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a sitélampa cseréje el6tt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
I6zatrél és varja meg, amig a siité kihdl. A
forrd felliletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

+ Ez a siité 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméréjl izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénlampaval mdkodik. A 1dam-
pak 300 °C feletti hdmérsékleten torténé
mUkodésre alkalmasak. A siitélampak a
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel
rendelkezé technikusoktdl szerezhet6k
be. Ez a termék G energiaosztalyd [dmpat
tartalmaz.

+ Alampa helyzete eltérhet az dbran latha-
tétol.
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+ Atermékben hasznalt lAmpa nem alkal- 4. Szerelje vissza az livegfedelet.
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A Ha a siit6je négyzet lampaval rendelkezik,
ldampa célja, hogy segitse a felhasznalot

) - 9 X ; " 1. Valassza le a terméket az elektromos
az élelmiszeripari termékek megjelenité-

) halézatrol.
sében.
- Az ebben a termékben hasznalt lampak- 2. Vegye ki a drétpolcokat a leirasnak
nak ellen kell dliniuk a szélsGséges fizikai megfelelSen.
korilményeknek, példdul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.
Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,
1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.
2. Vegye le az ivegfedelet az ramutaté
jardsaval ellentétes irdnyban elforgatva. 3. Emelje fel a ldampa védGiivegét egy csa-
varhuzoval. El&szor tavolitsa el a csa-
"‘\ vart, ha van csavar a termék négyzet
) alaku lampajan.
’ 4. Ha az On siit6lampéja az alabbi abran
=, lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
lampat az abran lathaté modon, és cse-
3. Ha az On siit6lampaja az aldbbi dbran rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusui modell-
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité- rél van szé, hlizza ki az brén lathaté
lampat az abran lathaté mddon, és cse- maodon, és cserélje ki egy ujjal.

rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipust modell-
rél van szd, huzza ki az abran lathaté
maodon, és cserélje ki egy Ujjal.

5. Szerelje vissza az livegfedelet és a drot-
polcokat.

8 Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir- Fozés kozben vizcseppek jelennek meg
tak kovetése utan is fennall, forduljon a for- ~ « A f&zés soran keletkez6 g6z a terméken

galmazohoz vagy hivatalos szervizhez. So- kiviili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-

ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez

a késziiléket. nem hiba.

A siit6 miikodése kozben goz keletkezik. A termék melegedése és hiitése kozben

+ Normalis, hogy mikodés kdzben g6z jele-  fémhangok hallatszanak.

nik meg. >>> Ez nem hiba. + A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-

hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.
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A termék nem miikodik.

A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A késziiléket nem szabad a (foldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellendrizze, hogy a
készilék be van-e dugva a konnektorba.
(Ha van id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mikodnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomoégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zarat.

A siito lampaja nem vilagit.

A siit6 lampdja meghibdsodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lampajat.

Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrol,
hogy a halézati aramellatas mikodik, és
ellenérizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siit6 nem melegit.

El6fordulhat, hogy a siité nincs beallitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott sutési funkcidra és/vagy hémérsék-
letre.

Az id6zitével ellatott modellek esetében
az id6 nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

Lehet, hogy a siité ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z6djon meg rola, hogy a siité ajtaja
zdarva van. Ha a siit6ajté 5 percnél tovabb
marad nyitva, a siitéshez bedllitott id6be-
allitas torlédik, és a flit6testek nem mu-
kodnek.

(Idozitovel rendelkez6é modellek esetén) Az
idozito kijelzoje villog, vagy az idozito
szimbo6lum nyitva maradt.

Korabban dramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombjait, és ismét allitsa a kivant pozici-
6ba.

A fozés megkezdése utan a p szimbélum

villog a kijelzon, és hangjelzés hallhato.

+ Lehet, hogy a siit6 ajtaja nyitva van. >>>
Gy6z8djon meg rola, hogy a siit6 ajtaja
teljesen zarva van. Ha a hiba tovabbra is
fennall, forduljon a hivatalos szervizhez.
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