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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

ﬁ 1.1 Wcnonb3oBaHue nNo
Ha3Ha4YeHuo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX N UHBIX LEnsX.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

« [lyxoBKka MOXeT 1UCnonb30-
BaTbCs ANS pasMopaxnBaHus,
BbINeKaHus1, XXapkn 1 Npuro-
TOBNEHUA Ha rpurne.

 [laHHOE YyCTpPONCTBO He crneny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NosnoTe-
Hew, U ogexabl.
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1.2 Be3onacHocTb Aae-
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMaALUHUX XXUBOTHbIX

» OTOT NPOAYKT MOXET MUCMOsb-
30BaTbCsA AeTbMK OT 8 NneT un
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HEQOCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CIN1 OHM HaxoasaTcHa nog Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XUBaHMe Nosnb3oBaTenien He
AOIMKHbI BbINONMHATLCS
AETbMW, ECINU TOSBbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
Nnonb30oBaTbCA NOAbMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
¢4 nog HabngeHMEM Unn He
nony4arT Heobxoaumblie
NHCTPYKLUUW.

[leTn JOmKHbI HAaXoaUTbLCSA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
Cs1, YTO OHW He UrpatoT C Npo-
OYKTOM.

AnekTpuyeckne nsgenuns
onacHbl Ans AeTen n gomatu-
HUX XXMBOTHbIX. [JeTn n nio-
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OvMUbI HEe OOSKHbI CbirpaTh C,
B30OpaTbCsa Aanblue, Unu Bon-
TW NPOAYKT.

He knagute Ha usgenve npea-
MeTbl, 0 KOTOPbIX MOTYT AO-
TAHYTbCA OETMW.
NMPEOYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MSs1 UICMOJSIb30BAHNA OOCTYMNHbIE
NOBEPXHOCTWN NPOAYKTa Harpe-
BaeTcq. [lepxute geten no-
Aanblie oT NpoaykTa.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puarnbl B He4OCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
OMacHOCTb TPaBMUPOBAHUS U
yoyLwbs.

Koraa aoBepb OTKpbITa, HE Kna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
cuaeTb Ha Hel. Bbl moxeTe
BbI3BaTb ONPOKUAbIBaHWE ay-
XOBKM UNWN NOBPEXAEHNE
ABEpPHbIX NeTernb.

[Mepen oTKa3oM OT U3HOLLEH-
HbIX 1 6ecnonesHbIX NPoaykK-
TOB:

OTKNKOYNTE BUJIKY NUTaAHUSA
N BbIHbTE €€ N3 PO3EeTKMU.
OTpexbTe Kabenb NMUTaHUA K
OTCOEMHUTE ero BUSIKON OT
nspenus.

NpMnTe Mepbl NpeaocTo-
POXHOCTM, YTOObI AEeTU He
nonaganu B NPOAYKT.

He no3BonanTe Aetsam ur-
paTb C NPOAYKTOM, KOra oH
HaxoguTCs B peXUMe OXKN-
NaHus.



AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mpwn akcnnyaTaummn 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
eTca. Kabenn nutaHus He
AOJIMKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU usgenus. B npo-
TMBHOM Crly4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm noBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4vae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.




» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

« Hukorga He BCTaBRANTE BUMKY m

n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIKa NOMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crniydae CoeauHeHns MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLlK1, KOTOpble siB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
nUnNn MOryT NoaBepraTbCA BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
PSO0M CO CTONELUHMLEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NOPaXXeHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.

RU/8




1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-

LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
O TemMmniepaTtype

* MPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.
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» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.
Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

3akpounTe aBepLy OyXOBKW Mo-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-

©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap, m
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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* YTtobbl NnpegoTBpaTUThL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.

* [Mpn OTKPbLITUM KPbILLKN n3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu

ANSA Xapku NoaHoC criegyeT

pa3melatb Ha HUXHEN CTon-

Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-

LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-

HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-

XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-

HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-

HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO

Bpems rpuns. Mopsyme no-

BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb

oxoru!

* [vwa, He NnpurogHas ang rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

ZAN

* [Nopoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU
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* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTtBeTcTBME TPpeGoBaHMAM [IMPEKTUBDI
RoHS (gupekTuBa 06 orpaHMYeHUm uc-
Nnosib30BaHUs HEKOTOPbIX BpPeiHbIX Be-
LW,eCTB B 3/IEKTPUYECKOM U 3SIEKTPOHHOM
oGopyoBaHUMK):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
cteyeT TpeboBaHnam Aupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTCs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepnarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTuBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
marepuane

MaTepuanbl ynakoBku yCTPONCTBa NPOn3-
BefeHbl 13 nepepabaTbiBaEMOro Cbipbsi B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpMamW no 3aLLmTe OKpyXxatoLen cpeabl.
He yTunuanpynte ynakoBoYHble OTX0Abl
BMeECTE C ObITOBBIMW UIMN MHBIMW OTXOAa-
MU, OTHECMTE UX B NMyHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMV OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocobepexeHno

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06

3HEProaPEKTUBHOCTM MOXHO HalTU B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBASEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus nomMoryT Bam

MCNonb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C 3KOMO-

rMYeCKOW 1 aHepreTn4eckon apeKTNBHO-

CTblO:

» Pa3smopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.
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B nyxoBke ucnonb3ynte TeMHble Nnubo
3aManvMpoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
e nepefatoT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peuenTte unu
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BPeMS BbINeYKU.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHMS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknm o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.
CrapanTecb rotoButb B AyxoBke 6onee
ogHoro 6noaa ogHOBpeMeHHO. Bbl Mmo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-

RU/13

BVB [BE KACTPIONIN Ha NPOBOOYHYIO
cToriky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6yaete
OCYLLEeCTBNATb NPUroTOBIIEHNE, NOMe-
wasi 6rnoga oaWH 3a APYrum, 3TO CIKOHO-
MUT SHEPrut, NOCKOISbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsTb Tenno.

He oTkpbiBanTe ABepLy AYXOBKU BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BEH-
TMnATop ¢ HarpesoMm”. Korga Asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TemnepaTtypa on-
TUMU3VPYeTCH AN SKOHOMUW SHEPTUK

B pexvmMe “OKo BEHTUNSATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.



3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Knaewuwa BK./BbIKII.

3 KHorka "YMeHbwunTb"

5 O6nacTb uHaMkKaTOpa TemnepaTypbl
7 KHorka 3anycka/oCTaHOBKM BbINeYKM

9 O6nacTb nHaukaTopa Tanmepa/npo-
[OMMKUTENBHOCTM

11 KHonka "YBennuutb"

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpaene-
HUA BallMM NpPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Oensax 9T nepekntovaTeny MoryT GbiTb Bbl-
OBWKHBIMW NPY HAXaTuu (yTannmBaemble
nepekntoyarenu). Ytobbl BbINOMHNUTL Ha-
CTPOVIKM C MOMOLLIbIO 3TUX NEPEKoYa-
Tenemn, cHa4yana HaXXMUTe Ha COOTBETCTBY-
POLIJ,I/IVI nepekn4yarenb 1 NoBepHUTE ero.
Mocne BbINONHEHWSA perynmpoBKy CHOBA
HaXXMWUTE N CKPOWTE NepeKmnoyaTenb.

3.2.2 3HaKOMCTBO C naHesbio
ynpaBneHusi AyXOBKOW

WHauKkaTop BHyTPeHHel TeMnepaTypbl
AYXOBKH

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy BHYTPU
AYXOBKV MO CMMBOITY BHYTPEHHEN TeMne-
paTypbl Ha gucnnee. [Npu 3anycke npuro-
TOBNEHNS Ha aucnnee otobpaxaeTcs CUM-
BOJ1, & Korga BHYTPEHHSAA Temneparypa ay-
XOBKM AOCTUraeT 3agaHHou TemnepaTypbl,
3aropaeTcs KaXablii ypOBEHb CUMBONA.

[Aucnneit cbyHKLMIA

Pabouve dyHKLMK BaLlen OyXOBKu pacno-
NoXeHbl Ha gucnnee yHKUMA Ha BaLlen
pyxoBke. Kaxxgasa dyHKUUSt akTuBUpyeTcs

Oucnnen oyHKUM
KHonka HacTpowku TemnepaTypbl
KHonka 6noknpoBKun KHOMOK

KHonka 3BykoBoro tanvepa/byanns-
HVKa

KHonka BpemeHun 1 HacTpoek

w — +
® o AN \../

10

NPUKOCHOBEHMEM K Hel. Bce dyHKumm,
pacrnonoxeHHble Ha gucnnee, ABMATCS
CXeMaTU4YeCKMMU, OHN MOTyT OTCYTCTBO-
BaTb B Ballem yctponcTee. yHKUuuM BaLle-
ro NpoAykTa onvcaHbl B pasgene «Pabo-
yme YHKLNN SYXOBKNY.

O6GnacT MHAUKATOPOB:

RGN o
O 2
O “oooo e 2 N,
o H=H=e
C Joobe) @
KHonkwm :
€O : KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek
°C : Kxonka HacTpoiikn TemnepaTypbl
IE' : KHomka 61oKkMpoBKu KHOMOK
Q : KHorka 3BykoBOro TanmMepa/byannbHuka
Pl : Knonka sanycka/ocTaHOBKN BbINeyKM

O6nacTb MHAMKaTOpa TanmMepa/NPOAOINKUTENBHO-
(17

(O : CumBON BpeMeHM Bbineyku/BpeMeHH CyToK
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: CumBON HacTpoek

: CumBON GOKMPOBKM KHOMOK

: CumBon Tepmoluyna *

: CMBON 3BYKOBOTO TaiiMepa/byaunbHuka

: CMBON BbINEYKYN C 3KO-BEHTUNATOPOM
: CMBOI HU3KOrO YPOBHSA napa *
: CMBON BbICOKOrO YPOBHS napa *

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMN YCTPON-

ctBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOWCTBE.
O6nacTb MHAMKaTopa TemnepaTtypbl

: CuMBON BbINEYKU

: CumBon TemnepaTypbl

{ : CumBon Temnepatypbl B AyxoBke

: CumBon GeicTporo HarpeBa (bycTtepa)

: CumBon 6rokvpoBku feepu *
.

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTH OT MOAENM YCTPON-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalLeM yCTPOWCTBeE.

3.3 ®PyHKUMOHaNbHbIe BO3MOXHO-
CTU AYXOBKM

Ha Tabnuue dyHKumii ykasaHbl (yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTMW, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe 1cnonb3oBaTh B CBOEN AyXOBKe, a
Takxke nokasaHbl MakcuMarbHbI U MUHK-
MarbHbIN MOPOr TeMnepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBUTb AN COOTBETCTBYHOLLMX
dyHKUMA. MopsAoK pexmumoB paboThbl, Mo-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET OTNM4aThCs OT Mo-
psiaKka pacrnonoXeHns CMMBOSIOB Ha
yCTpOWCTBE.

CumBon
pyHKLMMN

OnucaHue yHKLUMMK

Temnepartyp-
HbIW Auana-
30H (°C)

OnucaHue 1 ucnonb3oBaHue

Pa6oTa c BeHTUNsiITO-
pom

[lyxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTaeT TONbKO BEHTUNATOP (Ha
3afHel CTeHKe). 3aMOPOXKEHHYI0 NULLY C rpaHynamMm MeaneH-
HO pasMopaxmBatoT NPU KOMHATHOW TEMMNepaType, NPUroToB-
NEHHY!0 e NULLY oxNnaxaatoT. Bpemsi, Heobxoavmoe Ans pas-
MOpaxuBaHUs LIENOro Kycka Msica, Gonblue, Yem Ans Npoayk-
TOB C 3epHamu.

%

BepxHWi N HUXHUIA Ha-
rpes

40-280

Muwa HarpeBaeTcsa CBepXy W CHWU3Y oaHOBpeMeHHo. Moaxoant
ANS MMPOXHBIX, BBIMEYKN MU NMUPOXHBIX U pary B hopme Ans
BbINeyku. Bo Bpemsi NpuroToBneHun NuLLy ncnosb3yercst
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.

HwxHuiA HarpeB

40-220

MoaxoauT Anst NPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXXHO NOAPYMSAHUTL
cBepxy. [MoaxoauT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HY)XHO Noaxa-
PUTb B OCHOBaHWW. JTy (PYHKLMIO TaKKe CriefyeT UCronb3o-
BaTb A5 NErkoi 04MCTKM Napom.

E3

BeHTunsaTop HuxHero /
BEPXHETO Harpesa

40-280

[opsiunin BO3ayx, HarpeTbli BEPXHUM N HWKHUM HarpesaTens-
MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpenensieTcs no Bcel AyxoBke
BMecTe ¢ paboToin BeHTUNsTopa. Bo Bpems npurotoBneHum
MWLM MCNONb3YeTCs TONbKO OAUH NPOTUBEHb.

®

KoHBekuus / Airfry

40-280

[opsiunii BO3ayXx, HarpeTbii BEHTUNATOPHBLIM HarpesaTtenem,
pacnpepensietcst 6bICTPO M paBHOMEPHO MO BCeW JyXOBKe
BMecTe ¢ paboToin BeHTUnsTopa. MoaxoamT Ans npurotosne-
HWS HECKOMbKMX 6Nntof Ha pasHbIX YPOBHSX.

Bnaropaps 6bicTpoMy pacnpefeneHuto Bosayxa ¢ NOMOLLbIO
9TOr0 UHTEHCUBHOTO pexuMa 3anekaHns Bbl CMOXETE NPUroTo-
BUTb Gtoa ¢ 30M10TUCTON XpYyCTsiLLe kopoykon 6e3 fobasne-
Hust macna. MogpobHyto MHdOopPMaLuo CMOTpUTe B pasaene
Airfry.

QKO BEHTUNATOP C Ha-
rpesom

160-220

B Liensix 9KOHOMUM SHEPTUM Bbl MOXETE BOCMOSIb30BATLCS
OaHHOW PyHKLMEN BMECTO UCMONb30BaHWA pexuma “KoHBek-
umns” B AnanasoHe 160-220°C. Ho npu 3TOM Bpemsi NpuroTos-
neHust 6yaeT HemHoro Gonblue. Vicnonb3oBaHue 3Toi yHK-
uumn onucaHo B pasgene «Pabota 6noka ynpaBneHus ayxos-
KOM».
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PaboTatoT HWKHWIN HarpeBaTenb U BEHTUMATOPHbIN 060rpes.
DyHKUMA NULLbI 40-280
MoaxoauT Ans NPUroTOBNEHMS NULLbI.
—
— ®yHKLMM BEpXHEro HarpeBa, HUXKHEro HarpeBa 1 HarpeBa BeH-
Tunatopa pabotatoT. Kaxxgas cTopoHa rotoBoro npogykTa ro-
® DyHkumsa "3D" 40-280 pa p KA P poay
TOBWTCS OAMHAKOBO 1 BbICTPO. Bo Bpemsi npurotoBneHnm nu-
— L MCNONb3yeTCs TOMNbKO OANH NPOTUBEHb.
Pa6 " n
- aboTaeT ManeHbKUi rpyunb Ha NOTonKe AyxoBku. MoaxoanT
Hwu3akuia rpunb 40-280 P Ay AXOA
ANs rpynst B HeBorbLIMX KoNMyecTBax.
Pa6oTtaeT 6onbLuoi rpunb Ha NoTornke AyxoBku. MoaxoanT
MonHbIv rpunb 40-280 P Ay - TloAxoq|
ANs NPUroTOBMEHMS Ha rpure B 60NbLUMX KONMYECTBAX.
wWwWwWwW Topsunil BO3AyX, HarpeBaeMbilit 6onbLLUMM rpuneM, BbIcTpo
BeHTUnATOp € NOMHbLIM
ronnem 40-280 pacnpepensieTcs B AyxoBKke C BeHTUnsATopom. Mogxoaut ans
P NPUroTOBNEHNS Ha rpurne B 6OMbLUMX KONUYECTBAX.
Mcnonb3yeTca Ans AnUTENbHOrO XpaHeHUst NPOAYKTOB Npu
Moppepxanve Tenna 40-100 V' Ana A . p poay! p
TemnepaType, roToBoW K ynotpebnenuio.
e
H+
DyHKUMA ANS BBINEYKN Mcnonb3yeTca ans npurotoBnexus xneba. Bxogsias sagaH-
xneba Has TemnepaTypa u BpeMsi He MOryT ObITb U3MEHEHBI.
¢ AKTUBaLMSA JOMNONHU- Mcnonb3yeTcs ans akTreaumm paboumx yHKUMIA, KOTOpble He
O O Q| TenbHbIx pexumos oTobpaxatoTcs Npu 3anycke Ha gucnnee YHKLUMWIA.

3.4 Akceccyapbl onsi ycTpomMcTBa

Balue ycTpoiicTBO UMeeT pasnuyHble ak-
ceccyapbl. B aTom pasgene JocTynHo onu-
caHve akceccyapoB W MX NPaBUbHOO 1C-
Nonb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTpOWCTBa, NOCTaBMsSIEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThCs. AKceccyapsbl, OnucaH-
Hble B PYKOBOZCTBE Mofb3oBaTternsi, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENU.

MpoTuBHM BHYTPM BaLlero npmbopa
@ MoryT AecdopMUpoBaThCs Mo BO3-
nenctemem Tenna. 310 HUKaK He
BMMSAET Ha PyHKUMOHanbHOCTb. [le-
dopmMauus ucyesaeT npu oxnaxae-

HUN NPOTUBHA.

CraHAapTHbIA NPOTUBEHb

Wcnonb3yeTcs ons BbiINEYKU, 3aMOPOXKEH-
HbIX NPOOYKTOB W Xapku GOmMbLUMX KYCKOB.

PeweTka

Vcnonb3yeTcsa Ans >apkv unu pasmeLle-
HMSA NULWKM, KoTopas ByaeT 3anekaTbCes, Xa-
pUTBLCS U TYLUUTBLCS Ha BbIOpaHHOM YPOBHE.
Ha mogensix ¢ meTannuyeckumm
HanpaBNAOLWUMMU :
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Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpasBnAOLWUX :

MepdopupoBaHHbIii NPOTUBEHb A4S pe-
uma (Airfry)

Vcnonbe3yetcsa ans npurotosrnenus 6ntog ¢
30M0TUCTON XPYCTSLLEN KOPOYKoWn 6e3 fo-
6aBneHua macna.

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
yCTpoOMUcCTBa

YpoBHU A NPUroToBIeHUs

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHen
pacnonoxeHns NpoTuBHSA. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb NOPSA0K PACMONIOKEHNS YPOB-
Hel B undpax Ha nepegHen pame OyXOBKU.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnAOWNUMHA

=N who

>

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
Hanpasndawwnx N

A/

=N wpkrO

|
—
=~
\

Pa3Mell,eHue peLieTKN Ha HanpaBnsioLLUX m
AN NPUrOTOBNEHUS

Ha mopensax ¢ meTannuyeckumu
HanpaBnALWMMY :

OueHb BaXXHO NpaBuIbHO pa3mellaTb pe-
LIeTyaThlii rpunb Ha GOKOBbLIX MeTannuye-
CKMMU Hanpasnsiowmmu. Mpu pasMeLleHmm
peLUeTKN Ha HY>KHOM YPOBHE OTKpbITas
YyacTb JorkHa 6bITb cnepeau. ns nydie-
ro NPUroTOBIEHWS MULLY peLleTka AOMmKHa
ObITb 3aKpensieHa CTONopoM Ha MeTannu-
Yyeckmx Hanpaensowmx. OHa He JoMKHa
NPOXOAUTL Yepes OrpaHNunTESNb U KOH-
TaKTMPOBATb C 3aAHEW CTEHKOW JyXOBKM.

Ha mopensix 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnALOLWMX :

Mpu pasmelyeHnn penbedHbIX Hanpas-
NSOLWMX peLleTka nMeeT OAHO Hanpasrne-
Hue. Mpu pasmeLleHnn pelleTky Ans rpuns
Ha HY)>XHOM YPOBHE OTKpbITas YacTb JOMK-
Ha BbITb cnepean.

PasmelleHne NpoTUBHSA Ha HaNpaBnsio-
LWUX AN NPpUroToBJsieHna

Ha mopensx ¢ metannuyeckumm
HanpaBnAKLWWUMM :

Takke BaxHO pa3mellaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX HanpasnswoLwmx. MNpn pasmelle-
HWUW NPOTUBHS Ha HY>XHOM YPOBHE €ero cTo-
poHa, NpefAHasHavyeHHas Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeaw. [ina nyywero npu-
rOTOBMIEHWS NPOTMBEHb JOSMKEH ObITh 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTannyeckmx
Hanpasnsowmx. OH He JOMKeH NPOXoAnTb
Yyepes orpaHM4UTeNb Y KOHTAKTUPOBATL C
3aQHel CTEHKOW OYXOBKW.
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Ha mogensx 6e3 meTannnyecknx
HanpaBnNAKOLWMX :

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasMellaTtb Mpo-
TMBHM Ha penbedHbIX HanpaBnsOLLMX.
Mpu pa3meLLeHnn Ha nosnke NPOTUBEHb
UMeeT o0f4HO HanpasneHue. MNpu pasmelle-
HMM NPOTMBHS HA HY)XHOW NMOJIKE ero CTopo-
Ha, NpeaHa3HayYeHHasn anst yaepxaHus,
[OMKHa ObITb cnepeau.

®YHKLMA OCTAHOBKM NMPOBOJIOYHOM pe-
LIEeTKH

CyLliecTByeT yHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLLatoLlas onpokuabiBaHue peluetyaTo-
ro rpuns ¢ MeTannnyeckmx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLMUN Bbl MOXE-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOO eay.
CHumas pelueTtyaTbil rpunb, Bbl MOXETE
NOTAHYTb €ro Brnepen noka He OCTUrHeT
TOYKM cTonopa. Bbl AOMKHBLI NPOATU Yepe3
3Ty TOYKY, YTOObI NOMHOCTbLIO €ro U3BreYyb.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumm

Ha mopgensx 6e3 meTannnyeckux
HanpasnAwOLWUX :

—

AN

>

DYHKLMA OCTAHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
Oernsx ¢ MeTannMyecKMMu Hanpasnsio-
WMMn

CyLuecTByeT Takxe (yHKUMSI cTOMnopa,
npegoTBpaLlaoLLas onpokuabIBaHue npo-
TUBHS C HaNpPaBnaoLWmMX. BeiHuMas npoTu-
BE€Hb, BbIHbTE €ro U3 3aAHEro CTOMOPHOrO
rHesna v NoTsHWUTE Ha cebsl, NMoka OH He
[AOCTUrHeT nepeaHein CTOPOHbI. Bbl fomk-
Hbl NMPONTMK Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3do,
YTOGb! MNOMTHOCTBIO CHATb €ro.

MpaBunbHOE pa3Mell,eHME PeLleTKU U
NPOTHBHSA Ha TeNecCKONMYecKuxX Hanpas-
naowmx-Moaenu ¢ meTannM4yeckumm m
TenecKonu4yeckumMu HanpaBnsALWUMU
Brnarogaps TeneckonnyecknM Hamnpasnsito-
LLIMM MOXHO Merko ycTaHaBnvBaTb U CHU-
MaTb NPOTUBHM W peLleTky Ans rpuns. Mpu
MCMOMNb30BaHUV NPOTUBHEN W peLLeTKM Ans
rpuvns ¢ Teneckonu4yeckon HanpasnsoLLen
HeobXxoAMMO creanTb 3a TeM, YTOObI LWThI-
pv Ha nepegHen 1 3agHen YacTsx Tenecko-
NMYECKUX HanpaBnsoLWUX npunerany K
Kpasim rpuns 1 NpoTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).
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Ucnonb3oBaHue NpoTUBHA-aKceccyapa
Ans pexxuma (Airfry)

Akceccyap Ons npuroToBfIEHUS B peXUMe
AirFry cocTouT n3 gByx Yyacten: NpoTUBHS C
OTBEpPCTMAMM 1 peLLIeTyaTon NoACTaBKM, Ha
KOTOpPYIO yCTaHaBMMBAETCS NPOTUBEHb.
MpoTMBEHb C OTBEPCTUSIMU COBMELLAETCS C
noacTaBkou nepeg npurotosneHuem. [ns
N3BreYeHns NPOTUBHSA U3 KaMepbl JyXOBO-
ro wkadga HeobxoaMMo NoTAHYTb Ha cebs
nepesHIo PyyKy NOACTaBKM.

MomecTnTe NOACTaBKY AN NPOTUBHSA
AirFry B oyxoBKy Takum o6pa3om, 4Tob6bl ee
KkopoTkas pydka 6bina obpalyeHa Kk nepea-
Heln yacTu.

Fn
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u-

595 /594 /567
Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 3,3

Tvin ayxoBKku MHorodyHKkuUoHanbHasa AyxoBka

OcHoBHble cBeeHus: MIHdopmaLumns 06 aHepreTnyeckon MapKMpOBKe JNIEKTPUHECKUX NeYven Ans AoMaLlHero uc-
nonb3oBaHusa npveegeHa B cootBeTcTBMM co cTaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HaveHuns onpegensoTcs B
PYHKLMAX BepXHUIA 1 HXHWIA HarpeB unm (Mpy HanuyimMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero Harpesa co CTaHaapT-
HOW Harpys3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CMeAyloLLMMM NpuopmMTeTamMm B 3aBUCMOCTH OT
TOro, CyLLUECTBYIOT Il COOTBETCTBYIOLLME (DYHKLMM B YCTPOUCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C HAarpeBoMm , 2-KoHBekumst , 3-
HW3KkniA rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWI U HWKHUIA Harpes.

TexHnyeckme xapaKkTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHb! 6e3 NpeaBapuTENbHOro yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyyleHns kayecTBa yCTPOMCTBA.

Pu1cyHKk/ B 3TOM pyKOBOACTBE SABMAKTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT HE MOSIHOCTbIO
COOTBETCTBOBATHL BallemMy yCTpOVICTBy.

MEHTaLMK, NoNy4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AEWCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT yCMNOBUWI 3KCNNyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTYT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaueHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKEeTKax yCTpOVICTBa Mnn B COMpPOBOAUTENBHOMN OOKy-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
@ TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

MOZENSIX AYXOBKU.

1. Korga gyxoBka BblkntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs Bpems CyTOK),
HaXKMUTE KHOTKy (O npuMepHo Ha 3 ce-
KyHZbl, YTOObI aKTMBMPOBaTbL MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nosiButcs 06paTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoHYaHUn
obpaTHoro oTcyeTa akTUBMPYETCS
MEHI0 HaCTPOEK.

(q

2. Haxmute kHonky (5 oanH pas, 4Tobbl
aKTMBMPOBATL Nnone Tanmepa.

= [lone Taimepa 1 cUMBON 55 Mura-
10T Ha gucnnee TariMmepa/nponon-
KUTENBHOCTH.

3. YcTtaHoBuTE BpeMs CyTOK, MPUKOCHYB-
LWMCh K KNaBULWaM = / —, 1 aKTUBMPYii-
Te Nnomne MUHYT, Haxas knasuwy (O elle
pas.

= [losie MUHYT 1 CUMBOJT 58 MuUratoT
Ha gucnnee Tarimepa/npoaosiKu-
TENBHOCTW.

/ !
e &

4. Haxmute =+/—, 4ToBbl YCTaHOBUTL MU-
HyTbl. MoATBEPAUTE HACTPONKY, HAaXaB
kHonky (O oauH pas.

= YCTaHOBMNEHO BPEMS CYTOK, U CUM-
BOJ §5F rOpUT HENPEpPbLIBHO.

Ecnu nepsag HacTpolika Tarimepa
@ He BbIMNOMHSAETCs, BpeMsi CyTOK Ha-
YMHAETCs C BPEMEHW, YCTAHOBEH-
HOro B npouecce 06paboTkm NULLK.
Bbl MOXeTe U3MEHUTb BPpEMS CYTOK

Mo3)e Kak onucaHo B pasaene
«HacTporkun».

B cnyyae anuTtenbHOro oTknoYe-
@ HWS ANEKTPO3HEPIMN HACcTpoika

BPEMEHM CyTOK oTMeHsieTcs. Ee

crnefyeT yCTaHOBUTbL 3aHOBO.

4.2 lMNepBuYHas oymcTka

1. YBepuTe BCe yNakoBOYHblE MaTepuarnbl.

2. WNsBnekute BCe aKceccyapbl N3 YXOBKU,
BXOASALLEN B KOMMEKT NOCTaBKN.

3. Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3ateM BblknioynTe. Takum obpasom,
ocTaTKN MEeKUX YacTuL, KOTOpble MOr-
M ocTaTbCs B kKamepe AyX0BOoro Lukada
BO BpeMs Npon3BOACTBa, CrOpsST U yTu-
NU3NpYIOTCA.

4. Tlpu paboTe c npodykToMm BbibepuTe ca-
MYIO BbICOKYHO TemnepaTypy 1 pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT BCe Ha-
rpeeaTtenu B Bawem yctporictee. Cm.
«DyHKUMM ynNpaBneHns gyxoskony. O
TOM, KaK ynpaBnsiTb yXOBKOW Bbl MOXe-
Te y3HaTb B crieyloLem pasgerne.

5. MomoxauTe, Noka AyXoBKa OCTbIHET.

6. MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYXOBKM BIaX-
HOW TKaHbtO UK TyBKoi, 3aTeM BbITPUTE
Hacyxo.
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Mepep ncnonb3oBaHMEM aKcecCyapoB:
OuncTnTe akceccyapsbl, M3BrNeYEHHbIE U3
DYXOBKW, BOOOW MU MSATKOMN ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble MowoLme 1
YnCTALME CpeacTBa MOryT NOBpeXAaTb
NMOBEPXHOCTb. He ncnonb3yiite abpasuns-
Hble MOOLLIME CpeacTBa, YACTSLLNE NOPOLL-
KM M KPeMbl UN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YNCTKN.

5 Wcnonb3oBaHue AyXOBKU

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosb30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTyT NOSIBAATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MarbHO, 1 BaM NPOCTO HYy)XHa XopoLuas
BeHTUNAUMS, YTOObI yaanuTb ero. M3be-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLmMxcsi AbiMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBegeHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN AyXOBKM

BeHTunsatop oxnaxaeuus ( Bapbupyetcs
B 3aBUCMMOCTMU OT MOAeNn yCTPOMUCTBA.
MoxeT He 6bITb B BalleM yCTPOUCTBE. )
Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxgeHus. BeHtunatop oxnaxaeHusi
BKITHOYAETCA aBTOMaTUYECKM NPpU HEOOXO-
OVIMOCTU 1 OXNaXKaaeT Kak NepeaHIon
yacTb YCTPOMCTBA, Tak U Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMYaEeTCst MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3ayx
BbIXOAMWT Yepe3 ABepLy AyX0oBku. He 3a-
KpblBaWTE 3TV BEHTUNSLIMOHHbIE OTBEP-
ctus. B npoTvBHOM crniyyae ayxoBKka MOXeT
neperpetbcs. OxnaxagaroLmn BEHTUNATOP
npogomxaeTt paboTtatb BO BpeMs paboThbl
OYXOBKM UIN NOCIe ee BbIKMoYeHust (npu-
mepHo 20-30 MmuHyT). B cnyyae, ecnu Bbl

roToBuTe, 3aaB TaiMep OYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHW 3anekaHnsl OXNaxaatoLWwmin BeHTH-
NATOP OTKITIOYUTCS CO BCEMU (PYHKLUSIMMU.
Bpemsi paboTbl oxnaxaaroLero BeHTUNs-
TOpa He MOXeT ObITb onpeaeneHo nonb3o-
BaTernem. BeHTI/IJ'ISITOp BKo4aeTca U Bbl-
KNno4yaeTcd B aBTOMaTU4ECKOM pexnme.
370 He aBnseTca HEeNCNnpPaBHOCTLIO.
OcBelleHNe lyXOBKM

OcBellieHre OyXOBKM BKMOYaeTCs, Koraa
HauynHaeTca 3anekaHue. B HEKOTOpPbIX MO-
Aensx oceellieHne paboTaeT BO Bpems
NMPUroTOBMEHNS, B TO BPEMSs Kak B APYruX
MOAENSIX OHO BbIKMHOYaETCs Yepes onpeae-
nNeHHoe BpeMmsi.

Ecnu gBepua ycTpoicTBa 0TKpoeTcs BO
Bpemsi paboTbl AyXOBKM UNK B 3aKPbITOM
MOSIOXEHUW, OCBELLEHME AYXOBKM BKMIOYMNT-
Csl aBTOMaTUYECKN.

5.2 PaboTta 6noka ynpaBrieHUs OyXOBKOM

O6Lwue NpegynpexaeHus no 61oKy

ynpaBrneHus JyXOBKOM

* MakcumanbHoe Bpemsi, KOTOpoe MOXeT
6bITb yCTAHOBMEHO ANS NpoLecca Bbl-
neuyku, coctaBngaet 5:59 yacos. B pexu-
Me nogaepxaHus NpeaynpexaeHnun ato
Bpemsa coctasnseT 23 yaca 59 muHyT. B
cryyae OTKIIOYEHUS IMNeKTPOIHEPTn
npeaBapuTenbHO 3adaHHast MPOAOITKM-
TENbHOCTb BbINEYKM 1 3anekaHns oTme-
HseTcs.

* [Npw BbINOMHEHMMN NOBbLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYIOLLME CUMBOMbI ByayT 3aropaTtb-
cs1 Ha gucnnee. HeobxoaMMo CoXpaHUTb

cAenaHHble HacTPoVikK, NMBO HaxaBs co-
OTBETCTBYIOLLYHO KIaBULLY B ONUCaHUN,
nnbo nofoxaaB HEKOTOPOE BPeMS.

» Ecnu Bpemsi BbINneykn yCTaHOBMNEHO B Ha-
yarne BbIMeYkM, OCTaBLLUEECS BPEMS OTOD-
paxaeTcsi Ha gucnnee.

» Ecnu Ha 6roke ynpaBneHus akTMBHa Ha-
CTpovika ObICTpOro NpeaBapuTeNbHOro
HarpeBa, Ha AuCnIee NnosiBMseTcs CUM-
BOI A, Koraa Bbl HAYMHAETE BbiNekaTb, 1
neyb JOCTUraeT Temnepartypbl, KOTOPYHO
Bbl yCTaHaBnmBaeTe Ans 66ICTporo Bbl-
nekaHus. beicTpble HAaCTpoNkK NpeaBa-
puTenbHoro Harpeea cM. B pasgene "Ha-
CTPOMKKN".
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1 KnaBuLua BKI./BbIKIT. 2 [Oucnnewn dyHKUNIA
3 KHonka "YMeHbwunTb" 4 KHomka HacTpomnku TemnepaTypbl
5 O6nacTb nHgukaTopa Temneparypbl 6 KHonka GrioKMpOoBKM KHOMOK
7 KHorka 3anycka/oCTaHOBKM BbINeYKM 8 KHonka 3BykoBOro Tavimepal/byounb-
HVKa
9 O6nacTb MHANKaTOpa Tamepa/npo- 10 KHomka BpeMeHun 1 HacTpoek
OOIMKNTENBHOCTN

11 KHonka "YBennuutb"

*

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMN YCTPOW-

AN o cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOUCTBE.
SO0 &2 Ob6nacTb MHAUKaTOpa TemnepaTypbl :
@ |:| |:| ’ |:| |:| @ Q P : Cumson Buineukn
— =T 1 T ’“ °C : Cumeon Temnepartypsi
°C I—I I—I I—I C} 1 @l i : CumBson TemnepaTypbl B AyxoBke
N Am : CumBon BbicTporo HarpeBa (6ycTepa)
KHonku : : CumBon 6nokvpoBku aBepu *

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMN YCTPOW-

€O : KHomnka BpeMeHM 1 HacTpoek "
cTBa. MoxeT He OblTb B Ballem yCTPOUCTBE.

°C : KHonka HacTpoilkn TemnepaTypbl

@ : KHonka 6rokvMpoBKM KHOMOK Bruniouenme AYXOBKU

1. BkniounTe OyxXOBOW LIKad, HaXxaB Ha
kHonky (D.
= [locne BKMOYEHUs AyXOBKU NepBasi pa-
6oyasa dyHKums oTobpasnTcsa Ha aKkpa-
He. Pabouyto dyHKumMIo, Temneparypy,

[\ : Kronka 3Bykogoro Taiimepa/GyamsbHmka

DIl : KHonka 3anycka/ocTaHOBKM BbINEUKM

O6nacTb MHAMKaTopa Tarmepa/npoAomKUTENLHO-
ctn:

(O : CumBon BpemeHU Bbineukn/BpeMeHHN CyTok
c . 6 BpeMsa BbiNeKaHNA N CUTHan 3ByKOBOro
: CMBON 3BYKOBOTO TaiiMepa/ByannbHka o
Q Y pa/bys TaliMepa MOXHO HaCTPOUTb, Koraa
48% : CumBson HacTpoek aucnnen HaxoauTcs B 3TOM COCTOS-
I-E-I : CumBon 6roKMPOBKM KHOMOK HAW.
Q@ : CMBON BbIMEYKN C 3KO-BEHTUNSTOPOM ECJ'II/I Ha 3TOM gucnriee HeT Ha-
X : CUMBON HW3KOTO YPOBHSI Mapa * @ CTPOEK, AyXOBKa BbIKIO4aeTCs
4N . CUMBON BbICOKOTO YPOBHS napa * NpUMepHO Yepes 5 MUHYT, a Ha

aucnnee 0T06pa>|<aeTcy| Bpewmsa Cy-

: CumBon Tepmolyyna *
TOK.

=
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BbIKNIOUNTD AyXOBKY

Bbiknounte ayxoBky, Haxas Ha kHonky (.
Bpems cyTok oTobpaxaeTcs Ha gucnnee.

PyuHas Bbineuka nytem Bbi6opa Temne-
paTypbl 1 paboyero peXxuma JyX0BKH

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNSAS pyY-
Hoe ynpasrieHve (No CBoeMy YCMOTPEHWIO),
He ycTaHaBNMBas BpeMms BbiNekaHus, 3aaa-
Basi TemnepaTtypy n paboune yHKLMK, COo-
OTBETCTByHOLLME BawemMy briogy, B kave-
CTBE NMpumepa pexxum “BepxHUn 1 HKHUIA
HarpeB” n HacTpolkn 180°C nokasaHbl Ha
N3006paxkeHusix.

1. BknounTe OyxoBow LWKad, HaxaB Ha
kHonky (D.
2. HaxmuTte Ha pabo4mn pexunm, KoTopbli

Bbl XOTUTE aKTUBUPOBATb Ha gucniee
PEXMMOB.
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3. Ecnu pexunma, KOTopbIi Bbl XXenaeTe ak-
TMBMPOBATb, HET YuMCre NepBbIX pabo-
YMX PEXMMOB, NOSABMASIOLLMXCHA HA (DYHK-
LMOHanbHOM Aaucnnee, Bbl MOXeTe ak-
TMBMPOBATb HWXKHUI psag pabounx pe-
KMMOB, HaXkaB Ha «AKTUBaLMs OoMnor-
HUTENBbHbBIX PEXUMOBY.
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4. Ha akpaHe oToGpaxaeTcs npeasapu-
TenbHO yCTaHOBIEHHas TemnepaTypa
Ans BbIBPaHHOro BaMu pexumMa npuro-
ToBneHus. Haxmute kHorky °C, 4Tobbl
U3MEHWUTb 3Ty Temneparypy.

= Cwumeon °C muraet Ha gucnnee
TemnepaTypbl.

5. YcTaHOBUTE Xenaemylo TemnepaTypy
3anekaHusi, Haxumasi KHomnku =/—.

O
2W

odn e
co0° @

<

>

4

[Mpy n3MeHeHUn pexnma NpuroTos-

@ NeHus nocre n3MeHeHusa npeasa-
puTenbHO 3a4aHHON TemnepaTypbl
paboyero pexuma Ha gucnnee
oTobpaxaeTcs nocnegHss ycra-
HoBka Temnepatypbl. OgHako, ecnu
BblbpaHHasa Temnepartypa He Haxo-
AVTCS B AnanasoHe TemnepaTtyp
BbIOpaHHOro pexvMa npuroToBrne-
HWSA, oTobpaxaeTcsa camas BblCO-
Kas Temneparypa Ans AaHHOro pe-
Xuma.

6. MoaTBepauTe yCTaHOBMEHHYIO TeMMe-
paTtypy, HaxaBs Ha kHonky °C .

= Ha aucnnee TemnepaTypsl Henpe-
pbIBHO ropuT cumson (.
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7. Tlocne HacTpoiikn paboyero pexuma u
TemnepaTypbl kKocHuTech kHorku P I,
YTOGbI Ha4YaTb BbINEYKY.

T ©
- °C

000 s

Iare
oL » <

= Bawa gyxoBka cpa3sy Ha4yHeT paboTtaTb
npvi BLIBPaAHHOM peXuMe 1 Temnepary-
pe. Ha gucnnee Temneparypbl oTobpa-
XalTcs cMMBOSbl | 1 . Bpewms Bbi-
NeKaHUa HaumHaeT OTCYMTLIBATLCA Ha
avcninee. Korga temnepaTypa BHYTpU
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[lyXOBKW [JOCTUrHET 3a[laHHOM TeMne-
paTyphbl, Ha KaXAo0i CTyNeHu 3aroputcs
cUMBON | TemnepaTypbl AyxoBku. [y-
XOBOWA LKA He BbIKIOYaeTcs aBToMa-
TUYECKM, TaK KaK pydHas Bbineyka Bbl-
nonHseTcs 6e3 yCTaHOBKU BpeMeH
BbINEYKW. Bbl OMKHbI KOHTPONMPOBaTh
BbIMEYKY M OTKIIOYUTL ee camu. o
OKOHYaHUM NPUrOTOBIIEHUS HAXMUTE
kHorky P |l, 4To6BbI 3aBEpLINTL BbIMNEY-
Ky, unm Haxxmute kHonky (D, 4ToBbl
MOMHOCTBIO BbIKIOYNTL [YXOBKY.

Bbineyka nyTeM ycTaHOBKU BPEeMEHM Bbl -
NeyKwu;

Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KMOYeHre OyXOBKW B KOHLEe nepuoaa Bpe-
MeHM, BbIOpaB TemnepaTypy M peXxum npu-
rOTOBIEHMS, HEOOXOAUMBIN AN BaLLEro
6ntoaa, u yCTaHOBMB BPEMSI BbINEYKN MO
Tanmepy. B kavecTBe npumepa pexvm
“BepxHuI N HUKHUI HarpeB”, HACTPOMKM
180 °C 1 45 MUHYT nokasaHbl Ha n3o6pa-
KEHUAX.

1. BkniounTe OyxoBoW Wkad, HaXxaB Ha
kHonky (D.

2. HaxmwuTte Ha pexum, KOTOpbIN Bbl XOTU-
Te aKTMBMPOBATb Ha Ancniee MyHKUNNA.
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3. Ecnu pexuma, KOTOpbIN Bbl XXenaeTe ak-
TMBMPOBATb, HET YuCre nepBbix pabo-
YNX PEXMMOB, NOSBASIOLMNXCHA HA DYHK-
LUMOHanbHOM aucnnee, Bbl MOXETe ak-
TUBUPOBATL HYDKHUN PSAL PEXUMOB NpU-
rOTOBMEHWS, HaXaB Ha «AKTUBaunsa Jo-
MONHUTENbHBIX PEXUMOBY.

| & [& [¢] [@
D I I
B & & 2

4. Ha akpaHe oTobpaxaeTcs npeasapu-
TenbHO yCTaHOBMeHHas TemnepaTypa
ANS BbIGPAHHOTO BaMu pexuma npuro-
ToBneHus . Haxmute kHonky “C, 4ToBbl
M3MEHNTb 3Ty Temneparypy.

= Cumson °(C muraeT Ha aucnnee
Temnepartypbil.

5. YcTaHOBUTE Xenaemylo TemnepaTypy
3anekaHusi, Haxumasi KHomnku =/—.

o [l e

N JME g <

Mpy n3meHeHUn paboyero pexmma
@ rocre n3MeHeHusi npeaBaputerb-
HO 3ajaHHON TeMnepaTypbl pexu-
Ma NpUroToBNeHUs Ha aucnee
oTobpaxaeTcsa nocneaHsasa ycra-
HoBKa TeMnepatypbl. OgHako, ecnm
BbibpaHHasa Temnepartypa He Haxo-
AWTCS B Avana3oHe TemnepaTtyp
BbIOpaHHOro pexumMa, otTobpaxaeT-
ca camas Bblcokasi TemnepaTypa
ANs1 3TOro pexvma NpUroToBreHus.

3

MoaTBepauTe YCTaHOBIIEHHYIO TeMne-
paTtypy, HaxaBs Ha kHonky °C .

= Ha aucnnee TemnepaTypsl Henpe-
pbIBHO ropuT cumson (.
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7. KocHuTech knasuwm O oauvH pas ans
YCTaHOBKN BPEMEHW BbINEYKU.

= YcTaHoBreHHoe 3HaveHne 30 mu-
HyT oTOOpaxkaeTcst Ha gucnnee
TanmMepa/npoaosKUTENBHOCTH, 1
muraet cumson Q.
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YT06bI BLICTPO OTPErynmpoBath
@ BPEMS BbINEYKU, Bbl MOXETE aKTu-
BMPOBaTb BPEMS BbINEKaHWs B
TeveHve 30 MUHYT, HaXaB py4Ky
ynpasreHnsi yXOBKOW UMM KOCHYB-
LUMCL KHOMKK () nocre Toro, Kak
dyHKUMK paboTbl U Temnepartypa
YCTaHOBIEHbI, N Bbl MOXETE N3Me-
HWUTb BPEMSi, MOBEPHYB PYYKY
ynpasrneHnsi JyXOBKOW BNpaso/Bre-

BO.

8. YcTaHoBWTE BPeMsi 3anekaHusi, Haxas
—/—. MonTBepauTe HacTpoiKy, HaxaB
KHOMKyY (.

© °0045
X I

o I[71°C
c B0

Ep

<

Bpems Bbineykn yBennynBaeTcs Ha
1 MyHYTY B nepBble 15 MUHYT 1 Ha

5 MuHYT Yepes 15 MUHYT.

9. Mocne HacTpoWiku paboyer yHKLMK,
TemnepaTypbl M BPEeMEHH BbINeykm, KOoc-
HuTechb kHonku P |l, 4Tobbl HavaThb BbI-
NeuKy.

C
11> ¢ s

= Bawa gyxoBka HaumHaeT pabo-
TaTb HEMeANEHHO Npu BbIOGpaHHOM
pexvme NpUroToBMEHNs 1 TeMne-
paType, 1 Ha Agucnree NosiBNseTcs
obpaTHbIN OTCHET BPEMEHU Bbl-

neykn. Ha ancnnee TemnepaTypsl
oToBpaxarTcs CUMBOSbLI | 1 P
Korga TemnepaTtypa BHyTpU Ay-
XOBKM [JOCTUrHET 3aaHHON TeMre-
paTypbl, Ha KaaoWn CTyneHu 3aro-
puUTCSi CUMBOST | Temnepatypsl
OyxoBKU. Mo ucteyeHun BpeMeHu
BbINEeKaHUs Ha aucnee TeMnepa-
Typbl nosiBnsieTcs TekcT «KoHew,
TalimMep nodaeT 3BYKOBOE npeny-
npexaeHue v BbiNnekaHue ocTaHaB-
nuBaeTcs.

10.3BykoBOE NpeaynpexaeHve byaet 3By-
YaTb B TeYEeHMe OHOW MUHYTLI. Ecnn
Bbl kocHeTeck kHonku P || Bo Bpems
3BYKOBOTO NpeaynpexaeHus n Ha auc-
nrnee TemnepaTypbl 0TOOPa3nNTCSA TEKCT
«KoHeu», fyxoBKka NpogomknT pabo-
TaTb. BblkntounTe AyXOBKY, HaXaB Ha
kHonky (D. Mpw HaxaTuy No6on Knasu-
LUK, KpOMe 3TUX, 3BYKOBOE npeaynpe-
XOeHWe OTKMNYaeTcs.

KO BEHTUNSATOP C HarpeBoMm

B uensax aKoHOMUK 3HEpPruv Bbl MOXeETe

BOCMOMb30BaTbCA AAHHON PyHKLMen BMe-

CTO ncnonb3oBaHusa “KoHBekuus” B auana-

30He 160- -220°C. Ho npu atom Bpems

3anekaHus byget HemHoro 6onbLue.

1. BkniounTe OyxXOBOW LIKad, HaXxaB Ha
kHonky (D.

2. HaxwmwuTe n ygepxusante pabo4ymn pe-
*uMm “KoHBekumnsa” Ha gucnnee OyHKUnA
3 CeKyHpbl.

[0 [

O

= Ha gucnnee nossutcsa obpaTHbIN
oTtcyeT 3-2-1. o oKOHYaHUK
obpaTHOro oTcyeTa Ha gucnnee
TanmMepa/npoaoSPKUTENBHOCTY Mo-
ABnAeTCs cMMBON ¢ 1 aKTUBMPY-
eTcsa pyHKUNA «OKO BEHTUNATOP C
HarpeBoMm».

RU/ 27




TECTO W HaKpOWiTe NULLEBOI NAEHKOM m

@ AFLOE Tak, 4YToBbl OHa conpukacanach ¢ Te-
+ O oy 8 cTom.
b °C [CIe & q 5. Hakpbls T€CTO NULLEBOI NNEHKON, Ha-
(] 2yt KpOWTe ero TONCTOW TKaHbi U OCTaBbTe

GpoauTL NpYU KOMHATHOW TeMnepaType.

6. BosbmuTe TECTO, KOTOpPOE Opoanmno B
TeyeHne 60 MUHYT, Ha MOBEPXHOCTb,
cnoxure ero 4-5 pa3 n yganute Bo3gyx
n3HyTpn. flob6aBbTe 1 YaHyo NOXKY
NOACOJIHEYHOrO Macrna Ha TeCTo U Ha-

3. YcTaHOBMEHHyo TeMnepaTypy v Bpems
3anekaHnst MOXHO U3MEHWUTb, Kak onu-
caHo B NpeaplayLmx pasgenax. 3atem
MOXHO HayaTb 3anekaHue.

= B pexume «3Ko BEHTUNATOP C Harpe- KPOWTE MULLEBON NIIEHKOW Tak, YTOObI
BOM» Jlamna roput MeHblle, 4Yem npu OHa conpuvkacanachk ¢ Tectom. flante
APYyroM pexvmmMe NpuroToBreHns, 3a TecTy nogHATbCA ewe Ha 30 MUHYT npu
cyeT 3KOHOMMUUN SHEpPrum Bo BpeMsl KOMHaTHoI TeMneparType.
3anekaHus.
7. MNMomecTuTe NPOTUBEHb AN AYyXOBKW Ha
®yHKUMA AnA BbiNeYkn xnebda TPEeTUii ypoBEHb HaNPaBSOLLMX AyXOB-
B Baluel gyxoBke eCTb pexuM «PyHkums KW.

Ansa BblNeykn xnebay, cneunanbHO npea-

. 8. BkntounTe ayxoBoK LKA, HaXxaB Ha
Ha3Ha4YeHHbI Ans Bbineykn xneba. Ha-

CTPOViKM TEMNEpaTypbl 1t BpeMeHM yHK- kHoriky .

LMK OMKCUPOBaHBI. 9. AkTuBMpYITe paboune pexumbl HUXHE-
WHrpeamenTbI ro psifa, Haxae «AKTUBALMS AOMONHW-
« Myka 500 r TeMbHbIX PEXMMOBY Ha (OYHKLMOHAb-

HOM Aucnnee.
* 151 caxapa A

* 10 r ObICTPOPACTBOPMMbIX LPOXCKEN
* 10 r nogconHe4yHoro macna

* 8rconn =
+ 300 mn Bogbl (35°C) D i I

[ns Bepxa Tecta
* 2 YalHble NOXKM NOACONTHEYHOro Macna

MoaroToska 10.KocHuTeck kHomMkn «PyHKUMS ANs Bbl-
1. MNpoceaTtb myky B riny6okyto Tapy. Jo- neuku xneba» Ha ancnnee yHKLMN.
GaBbTe caxap B MyKy ¥ O4HOPOAHO
nepemeLlanTe.
2. Cpgenavite konogel B cepeanHe MyKu, L
no6aBbTe ApOXNOKU, COMb U MOACOMHEY- @ i I+
Hoe macno. Tennas Boda 3anvBaeTcs v
NMocTeneHHo, HayMHas ¢ 6OKOBbIX CTO- O
POH €MKOCTH. z
3. 3amecuTe TECTO BPYYHYIO UMK B TECTO- 11.HayHuTe 3anekaHve, KOCHYBLUNCH KHOM-

MecuTene NpuMepHo Ha 10-15 MUHYT. kv Pl

4. loBepHWTE TECTO, KOTOPOE ObINO 3ame-
LLIAHO, HECKOMbKO pa3 BPY4HYIO 1 NOro-
XWUTE ero B KoHTenHep. [lobaBbTe 1 yan-
HY0 NOXKY NOOCOSNTHEYHOrO Macna Ha
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12.T0 okOHYaHMK BPEMEeHW 3anekaHns pas-
[acTcsi 3ByKOBOW CUrHamn B Te4eHne oa-
HOM MuHYTbI. Mpu HaxkaTumn kHonku (D
BbIKIOUMTCA AyXoBOK wkad. MNpn Haxa-
VKM NOOOM KNaBMLN, KPOME ITUX,
3BYKOBOE MpeaynpexaeHne oTKIoYaeT-
cs.

5.3 Hactpoiiku

Mpu akTMBaLMn 6NOKMPOBKM Kna-
@ BVLL HEmMb3si UCMONb30BaThb KraBu-

wn 6noka ynpaenexus. bnoknpos-

Ka knaBuw He OyeT OTMEeHeHa B

cnyyae cbos nuTaHus.

O6paTHbIn oTcyeT 3-2-1 oTobpaxa-

@ €TCHA Ha AMCNIiee B MEHIO UMK Ha-
CTpOViKax, KOTopble JOIKHbI ObITb
aKTMBMPOBaHbI HAXaTUEM B Teye-
HVe ONUTenbLHOro nepuoaa BpemMe-
HW. [o ncreyeHmm obpaTHoro oT-
cyeTa aKTMBUPYETCH COOTBETCTBY-
toLLIEE MEHIO UM HAaCTpoViKa.

AxTUBaUUA 6IIOKMPOBKVI KHOMOK

Mcnonb3ys dyHKUMIO BNOKMPOBKN KNasuLL,
Bbl MOXeTe 3aWwnTnTb 610K ynpaBneHms ot
BMelLaTenbCTBa.

1. HaxumainTe knaeuwwy (3 1 yaepxvsaiTe
ee, Noka Ha gucnnee Tanmepa/npogon-
XUTESbHOCTM He MOSIBUTCS CUMBOIT (3.

ar O :| Q
= T

4

= Ha gucnnee nosiButcs 06paTHbIN OT-
cyeT 3-2-1. o okoH4aHun obpaTHoro
oTcyeTa Ha Aucnnee Tanmepa/npogon-
XUTENbHOCTU MOSABNSAETCSA CUMBOS (&) U
aKkTMBMpyeTCcs GNOKMpPOBKa KNaBuLL.
Mocne ycTaHoBKM GNOKMPOBKU Kra-
BULL, NpU HaxaTtuu nobow knasmLn
U HaXKaTuUu pyYkn ynpaeneHust ay-
XOBKOW TaviMep nogaeT 3BYKOBOW CUT-
Ham 1 Muraet cMMBON (3.

OTKnioYeHne GIOKUPOBKM KNaBuLL

1. Haxumaiite knasuLly (§ 1 yaepxusaiiTe
ee, noka Ha gucnnee TanmMmepa/npoaon-
XUTENbHOCTU HE NOABUTCS CUMBOS (3.

= Ha gucnnee nossutca obpaTtHbIN OT-
cyet 3-2-1. o okoH4aHWKM obpaTHOro
oTcyeTa Ha aucnnee TaMmepa/npogorn-
XXUTENbHOCTM UcYe3aeT CUMBOI ({1
[AeakTuBMpyeTcs GNIOKMPOBKa KMaBuLL.

YcTaHoBKa Gy gunbHuKa

Bbl Takke MoXeTe 1cnonb3oBaTth 6ok
ynpasneHus Ans no6oro npeaynpexaeHus
UNK HaNOMMHAHWSI, KPOME Bbineyku. By-
AVMbHUK HEe BNMSIET Ha paBoTy OyXOBKU.
McnonbayeTcs B Lensax npeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MoxeTe ucnonb3oBatb Gy-
LAVIMbHUK, KOrAa 3axoTUTe NPUroToBUTL efly
B lyXOBKe B onpeaeneHHoe Bpems. Mo nc-
TEYEHWN YCTAHOBIEHHOTO BaMu BpEMEHU
TalMep BblAACT 3ByKOBOE Npeaynpexaie-
HUe.

MakcumanbHoe Bpems curHana
3BYKOBOIO onoBeLleHNna MOXeT COo-

cTaBnATb 23 Yaca 59 MUHYT.

1. HaxmuTe KHOMKy /) 0AuH pas, YTobbl
yCTaHOBWTL nepuog cpabatbiBaHns Oy-
AVNbHMKa.

= MwuHyTHOE none n cCMMBOII Q Ha4un-
HaloT MuraTb Ha gucnree Tanme-
pa/npo,qonx(MTeanocm.
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2. CHavana ycTaHOBWTE BPEMS B MUHYTaX,
MPUKOCHYBLUMCH K Knasuwam ==/ —, n
aKTUBMPYWTE Mnone TanMepa, Haxas
KnaBuLLy /) OAVH pas3.

3. YcTaHoBWTE BPEMsl, HaxaB KHOMKu =/

—. Haxmute L\ ele pas, 4tobbl nog-
TBEPAUTb HACTPOMKY.

o rane
Licid 00 N

2N\ - /\\/ﬁl

= Ha gucnnee Tanmepa/npoaormku-
TENbHOCTU HENPEPbIBHO rOPUT
CUMBOM [ U Ha AMCNIee HaunHa-
eTcsl 06paTHbIN OTCHET BPEMEHM
CurHana TpeBoru.

4

4. Tlo ncTeYeHnn BpeMeHn ByannbHUKa
CcUMBOM A HAYHET MuraThb U BblgacTt
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

Ecnu Bpems curHana 3BykoBoro
OMNOBELLEHNSA 1 BPEMS BblNeKaHUs
YCTaHOBINEHbI B OHO 1 TO Xe Bpe-

Msi, Ha Aucnrnee Taumepa/npoaon-
XUTENbHOCTM oTobpaxaeTcsa 60-

Jlee KOPOTKoe BpeMH4.

BbiknioueHune Gy unbHuKa

1. To okoH4YaHuK nepuoga byaunbHUKa
3BYKOBOW curHan 6yaeT 3ByyaTb B Teue-
HWe ofHOM MUHYTLI. KocHuTech nobow
KnaBuLLM ANS TOro, YTobbl OCTAHOBUTbL
3BYK NpeaynpexneHus.

= 3BYKOBOE NnpeaynpexaeHne npekpa-
TTCA.

EC/M Bbl XOTUTE OTMEHUTb Gy ANNBHUK: m

1. HaxmuTe KHOMKy [\ 0OWH pas, YTobbl
cbpocuTb Nnepunod cpabaTtbiBaHUs CUrHa-
na Tpesoru.

= Ha gucnnee Tanmepa/npogosku-
TenbHOCTN 3amuraeT cumBson L.

2. lNoBepHUTE py4Ky ynpaBreHns QyXOB-
KO BNpaBo/BMNeBO, Noka BpeMs CUrHa-
nmsaummn He gocturHeT «00:00».

HacTpoiika rpomKocTH

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb rPOMKOCTb Oroka
ynpaBneHus. YToObl BbINOMHUTL 3Ty Ha-
CTPOViKY, YXOBOW LUKad AOImKeH ObITb Bbl-
KIHOYEH.

1. Korpa OyxoBka BblkItoyeHa (rnoka Ha
aucnnee otobpaxkaeTcsl BPEMSs CyTOK),
HaxkMUTe KHOMKY (O nprMepHO Ha 3 ce-
KYHZIbl, YTODObI aKTUBUPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nossutcsa obpaTHbIN
oTtcyeT 3-2-1. o oKOHYaHUK
obpaTHOro oTcyeTa akTUBUpPYeETCH
MEH0 HaCTPOEK.

(q

2. HaxumaiiTe knasuwm 4+/—, noka Ha
Avcrnee TaimMepa/npogorKUTENLHOCTH
He nosasutcs b-1 nnn b-2 .

(]

C @&

3. AKTMBUPYNTE HACTPOMKY rPOMKOCTH,
CHOBa HaXxaB KHOMKY (.

= Ha gucnnee Tanmepa/npogosku-
TEnbHOCTN 3amuraeT CUMBOIT 555,
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4. YcTaHOBMUTE XenaeMbli TOH, HaXxumasi
kHonku =+/—.

5. MNoaTeBepanTe 3agaHHbIV 3BYKOBOW CUr-
Hasl, CHOBa KOCHYBLLUCHL KHOTMKM (O Unu
Ha)XkaB pyyKy ynpaBreHUst 4yXOBKOW
OAVH pas.

HacTpoiika spkocTu gucnnes

Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTb SIPKOCTb 3KpaHa

6noka ynpaeneHusi. YTo0bl BbINOMHUTL 3Ty

HacCTpOWiKy, IYXOBOW LUKad AOIMKEH ObITb
BbIKITIOYEH.

1. Korpa poyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcsl BpeMs CyTOK),
HaXkMUTe KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHObl, YTOObI aKTUBMPOBATL MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nosiButcsa o6paTHbI
otcyeT 3-2-1. o oKoH4YaHUn
obpaTHoro oTc4eTa akTUBMPYETCH
MEHI0 HaCTpPOEK.

(q

2. Haxumaiite knasuwm ++/—, noka Ha
On/NMPOAOMKNTENBHOCTU HE NOSIBUTCS
d-1, d-2 unmn d-3.

3. AKTMBUPYMTE HACTPOMKY SPKOCTKN, CHOBA
HaxaB KHomky (O.

= Ha gucnnee Tanmepa/npoaonkum-
TeNbHOCTM 3aMuraeT CUMBON 46t

4. YCTaHOBMWTE Xenaembli NeEPUOL, HaXu-
Masi KHOMKM +/—.

5. MoaTeBepaunTe SIPKOCTb, CHOBA KOCHYB-
LUMCb KHOMKM (O UK HaXaB py4Ky
ynpaBreHusi JyXOBKOW OAMH pas.

HacTpoiika cpyHkuum GbicTporo npegea-
putenbHoro Harpesa (6ycTep)

Bbl MOXeTe Mcnonb30BaTh BbiNeYKy Ha Ba-
LUeM NpoAdyKTe aBTOMaTn4ecku ¢ BGbicTpon
dyHKUMEN NpeaBapuTENbHOro Harpesa.
[nga aToro HeO6X0AMMO aKTMBMPOBATbL Ha-
CTPOWKy BbICTPOro NpeaBapuTEnbHOro Ha-
rpesa. YTo6bl BbINOMHNUTL 3TY HACTPOWIKY,
AYXOBOW LWKad AOMKEH OblTb BbIKMIOYEH.

1. Korga oyxoBka BbikItoYeHa (noka Ha
ancnnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK),
HaXkMuUTe KHoMKy (O npuMepHo Ha 3 ce-
KYHZbI, YTOObI aKTUBUMPOBaTbL MEHIO Ha-
CTpOEK.

= Ha gucnnee nossutca obpaTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoHYaHUn
obpaTHOro oTcyeTa akTuBMpyeTcs
MEHIO0 HaCTPOEK.

(q

2. KocHuTech KHOMok =+/— u yaepxu-
BaWTe MX, Noka Ha Aucnnee He NosiBAT-
cs cumson AJ u coobLeHve “OFF”
(BbIKIL.).
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>l

N

w

. AKTMBWMpPYITE HACTPOMNKY BbICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpesa (bycTepa),
HaxaB KHomky (O.

= Ha gncnnee Tanmepa/npogosku-
TEMNbHOCTU 3amMuUraeT CMMBOI 555

. = C nomolLbto kKHOMKK yCTaHoBUTE Ha-
ctporiky «OFF» (BbIKJ1.) B nonoxeHne
«ON» (BKI1.) Ha gucnnee.

>l

IS

;%;
&) I o

°C 2 [E'

4l

@
7

o

MoaTBepanTe HACTPOKKy GbICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpesa (bycTepa),
CHOBa HaaB KHOMKyY (.

Bbl MOXeTe OTKNIOYUTL HACTPONKY

@ BbICTPOro NpeaBapuUTENbHOIO Ha-
rpesa C MOMOLLbIO TOM Xe mpoLe-
Oypbl. YCTaHOBUB HACTPOWKY
«OFF» (BbIKI1.) Bol MOXeTe oTme-
HWUTb HaCTPOWiKy BbICTpOro npeaea-
puTENBHOrO Harpesa.

CMeHa BpeMeHH CYTOK

YT100bl M3MEHUTb BpeMsa CyTOK, KOTOpOeE Bbl

paHee ycTaHOBWIN,
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1.

Korpa gyxoBka BbIkMOHYeHa (Moka Ha
aucnnee otobpaxaeTcsi BPEMsi CyTOK),
HaxxmuTe KHorMKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHZbl, YTODObI aKTMBMPOBaTb MEHIO Ha-
CTpOEX.

= Ha gucnnee nossutcsa obpaTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoH4YaHUn
obpaTHoro oTcyeTa akTMBMpYyeTCS
MEHIO HaCTPOEK.

(q

HaxmunTe kHomky (O oaWH pas, YTobbl
aKTUBMPOBAThL Morne Tanmepa.

= [lone Taiimepa 1 cCMMBOI $6; Mura-
0T Ha gucnnee Tanmepa/npoaon-
KUTEMBHOCTMU.

YCTaHOBUTE BPEMSI CYTOK, MPUKOCHYB-
LIKCb K KNaBuLam =+ / —, 1 akTUBMpYii-
Te none MUHyT, Haxas knaeuy Q eLle
paa.

= [lone MUHYT 1 cUMBON 58 MuUraroT
Ha aucnnee TaMepa/npoaomKu-
TenbHOCTH.

Haxmute =+/—, 4T0Bbl yCTAHOBUTL MU-
HyTbl. MoaTBepAMTE HACTPOIIKY, HaxaB
kHomnky (O oauH pas.

= YCTaHOBNEHO BpPeMsi CYTOK, 1 CUM-
BOI §5} rOpUT HENPEPLIBHO.



6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

B aTom pasgene Bbl HaileTe CoBEThI MO
NOArOTOBKE U NMPUTOTOBMNEHMIO NMALLW.
Kpome Toro, B 9ToM paszerne onucbiBatoTcs
HEKOTOpble U3 NPOLOYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble NpoM3BOAMTENsAMU, U Hanbonee noa-
XoAsLIMe HAaCTPOMKN ANA 3TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYIOLME Ha-
CTPOVKM AYXOBKW U aKkceccyapbl Ans 9TUX
NnpoayKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

 [Npn OTKpbITUM ABEPLbI JYXOBKM BO Bpe-
MS1 NN MOCHE BbINEYKN MOXET NOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MmoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepuy
[OYXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Nno-
panbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMsi BbINeykun, MoxeT 06pa3oBbIBaTb
KOHAEHCMPOBAHHbIE Kannu BOAbl BHYTpU
N CHapYXu Meyu, a TaKkke Ha BEPXHUX Ya-
cTax Mebenu us-3a pasHubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpK-
rOTOBMEHWS, yka3aHHbIe A NPOAYKTOB,
MOTyT BapbMpoBaTbCsl B 3aBMCUMOCTMN OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHWSI NpUBEAEHbI B
ananasoHax.

* [epen npoueccom roToBku, Bceraa us-
BreKanTe Hencnonb3dyemMble akceccyapbl
13 oyxoBku. MNprHaanexHocTun, octato-
Lmecs B AyXOBKe, CNOCoOHbI MomeLlaTh
NPUroToBMEHMIO Balumnx 6o npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSX.

» [1na npoaykToB, KOTOpble Bbl ByaeTe ro-
TOBWUTb MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETe CCbINaTbCsA Ha aHarno-
TMYHblE NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Lax NpUroToBMEHUS.

* Vcnonb3oBaHue npunaraembix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIe Xa-
pakTepuctuku. Becerga cobniogante
npeaynpexaeHns n uHpopmauuio,
npeaoCTaBNEHHYO NPOU3BOANTENEM ANst
BHELLUHEN Nnocyapl, KOTOPYLO Bbl OyaeTe
NCMnonb30BaTh.
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PaspexbTe xunpoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl 6yaeTe ncnonb3osaTb BO
BpEeMs rOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LLMX A4S KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
AeTe rotoBuTb. XXnpoHenpoHuuaemas
Oymara, KoTopas BbIXoauT 3a kpasi hop-
Mbl, MOXET NPMBOANTL K 0XOram u
BMUSATb Ha KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuuaemomn by-
Marou, KOTOpyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yKa3aHHOM TeMnepaTypHOM
AnanasoHe.

[na gocTmxeHnsa nyywmx pesynbTaToB
BbIMEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekomeHaye-
MbIl YPOBEHb PaCrONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHanTe nonoxeHwne Nomnku Bo BpeMs
BbIMEYKU.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBke

06w,asn uHcopmauyus

Mbl pekoMeHayeM UCnonb30BaTh akcec-
Cyapbl YCTPOWCTBA 4119 XOPOLUero npuro-
ToBneHus nuwn. Ecnn Bbl cobnpaeTech
MCMomnb30BaTb BHELLHIOW nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYI0, HE NPUIMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

Ecnn pekomeHayeTcsa npeaBapuTenbHbIN
Harpes B Ta6nmue NpuUroToBneHnd, He
3abyabTe NocTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky Mocne npefBapuUTEnbHOro Harpeea.
Ecnu Bbl cobupaeTtechb roToBUTb C UC-
Nnonb3oBaHNEM peLleTKn Ans rpunsi, no-
cTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLleTku, a
He BO3ne 3aHeN CTEHKN.

Bce maTepuansl, ncnonb3yemMblie npu
N3roToBNEeHNN TecTa, AOJDKHbI ObITb CBe-
XUMW 1 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.
CraTyc npuroToBneHns NpoayKkToB Mo-
XeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
KOMM4ecTBa MULLM U pa3Mmepa nocyabi.
MeTannu4yeckne, kepaMU4eCKNE U CTEK-
NsiHHblE (hOPMbI YBENUYMBAIOT BPEMS
NpUroToBneHnda, a HWXHne nNoBepxHoCcTn
KOHOUTEPCKNX I/I3,EI,eJ'IVIVI He CTaHOBATCA
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBBIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yeTte Gymary Ans Bbl-
NeYkn, Ha HHXKHEN NOBEPXHOCTU ML
MOXHO HabnogaTe HebonbLUOE 3apyMsi-




HMBaHuWe. B aTol cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpuaeTcs NPOANINTL Nepuoa Npuro-
TOBMNEHUSA NpUMepPHO Ha 10 MUHYT.

» 3HauyeHus:, ykasaHHble B Tabnvuax npu-
roTOBMEHWS, onpeaeneHbl B pedynbrtare
UCNbITAHWUIA, NPOBEAEHHbIX B HALLKX Na-
©opaTtopusx. MNMooxoasawme ons Bac 3Ha-
YEeHMS MOTYT OTNMYATLCA OT 3TUX 3HAYe-
HUA.

* [MonoxuTe eny Ha NOAXOASALLMIA YPOBEHb,
pekoMeHOoBaHHbIM B Tabnuvue ans npu-
roToBneHuns nuwmn. CumtanTe HUKHUI
YPOBEHb OYXOBKM B Ka4eCTBe ypoBHSA 1.

CoBeTbl N0 BbiNeYKe TOPTOB (MUPOroB)

» Ecnv nupor (TopT) CNMLWIKOM CyXoW, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BbIMEKaHUS.

» Ecnwu nupor (TopT) BNaxHbIi, NCNOmnb3yi-
Te HebonbLLOE KONMMYECTBO XUAKOCTH
Unn ymeHblumTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XNTE ero Ha HWKHUIN YpOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy v yBenuybTe Bpemsi Bbl-
neYKu.

+ Ecnu BHYTpeHHss YacTb TopTa NpUroToB-
fieHa XOpOoLLUO, a BHELUHASA YacTb NunKas,
MCMNONb3yNTEe MEHbLLE XUAKOCTU, MOHW3b-
Te Temneparypy 1 yBenm4bTe Bpems
NMPUrOTOBIEHMS.

CogeTbl Mo BbineykKe

Ecnu TecTo cnuwikom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C 1 cokpaTuTe Bpe-
Ms1 NPUroToBeHnsl. Hamounte TectoBble
NEHTbl COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, macrna, auu 1 norypra.

Ecnun TecTo rotoBuTCA MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TECTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a NpPeaerbl
NPOTUBHSI.

Ecnu TecTto 06xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nponeyeHo, ybeamTeck, 4To
KONMMYeCcTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
Mcnonb3oBaTth Ans TeCTa, HE CIIULLIKOM
MHOrO Ha fHe TecTa. [1na paBHOMEpPHOro
NoApyMSIHMBaHWUS NONpobynTe paBHO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTa U BbINEYKON.

BbinekanTe TeCTo B NOMOXEHUN N TEMIE-
paTtype, COOTBETCTBYOLUMNX Tabnue npu-
roTOBIeHUsi. EC HUXKHSISt MOBEPXHOCTb
6nioaa Bce elle He[oCTaTOuHO KOpUYHe-
BOrO LiBETA, MOMECTUTE TECTO Ha HMKHUI
YPOBEHb AN NOCNeayLWwero NpuroTos-
neHus.

Tabnuua Ansa BbiMeYkU v 3aneKkaHku
MpeanoxeHus no Bbine4vke ¢ OAHUM NMPOTUBHEM

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb TemnepaTtypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |LusA Hanpasnswowmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce |CTAHABPTHBIA | BEpXHMA 1 HIk- | 5 180 30...45
nNpoTUBEHb HWI HarpeB
Topr B hopme | POPMA ANATODTA |y oo s 2 180 30 ... 40
Ha peLueTke
HeGonbLuve Bbi- CTaH,CI.apTHEII/I BePXHI/II/I U HUX- 3 160 25 35
neykm npoTVBEHb HWI HarpeB
HeGonbLuve Bbi- CTaH,Cl,apTHli:II/I KoHBekLvs 3 150 25 35
neykmn npoTuBEHb
Kpyrnasi popma
ANA BbINedkm, BepxHuin n HUX-
Buckeut anameTpom 26 cm ° 2 150 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
NSl BbINEYKM,
Buckeut anameTpom 26 cm |KoHsekumns 2 150 35...45
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
KoHautepckuit BepxHun n HUX-
MeyeHbe npoTUBEHS * HUA HarpeR 3 170 25...40
MNeyeHbe KOHAMTepCEMM KoHBekuus 3 170 20...30
NpoTUBEHb
CraHaapTHbIN BepxHuit n Hx-
Beineyka NpOTUBEHS * HUiA Harpes 2 200 30...40
CraHaapTHLI BeHTUnATOp HWX-
Bbineuka Aap * Hero / BepxHero |2 180 35...45
npoTUBEHb
HarpeBa
CpobHas bynoyka CTaHﬂapTHEM BGPXHMM M HDK= o 200 20...35
NpoTUBEHb HWiA HarpeB
CpobHas bynoyka Sgg:fsgg:fm KoHBekuus 3 180 20 ... 30
LienbHlii xne6  |CTAHAGPTHBIA | BEpXHMi U Hink- | 5 200 30 ... 45
NpoTUBEHb HWiA HarpeB
LlenbHbln xneb SS:?E::J:EM KoHBekuus 3 200 30...40
CTeknsHHbIN/Me-
TannmMyeckuii nps- BeDXHWA 1 K-
INa3aHbs MOYrObHbI Hmp HarDeB 2vnm 3 200 30...45
KOHTeNHep Ha pe- P
LeTtke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKAs oo e
ABNoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- HvMp Harpes 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas
ABnoyHbIn nupor  |opma, AnameT- | KoHBeKums 3 170 50...65
pom 20 cMm Ha pe-
LeTke **
Briogo CTaH,D,apTHI:IVI BeE)XHVIVI MHK- | o 280 5 .9
NpoTUBEHb HWI HarpeB
Bniogo CranapTHbiil DyHKUMA MuuLbl 2 280 5...10

npoTMBEHb *

Hpe,qBapMTeanbu?l HarpeeB pekoMeHyeTCca UMCnonb30oBaTh ANA BCeX 6niog.

*Q1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOIZCTBO.

**9Tn aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMeEpYEeCcKkM AOCTyNHble akceccyapbl.
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa

Axkceccyap ans
“cnonb3oBaHUA

ums

Pa6oyas dyHk-

YpoBeHb

Hanpasnawwmux

Temnepatypa
(°C)

Bpems Bbineka-
HUSA (MUH)
(npubn.)

Heb6onbLuue Bbl-
neykm

2-CtaHpapTHbIv
npoTUBEHb *

4-KoHauTepckuii
nNpoTMBEHb *

KoHBekuusi

150

25...35

MeueHbe

2-CtaHpgapTHbIv
npoTMBEHb *

4-KoHauTepckuii
npoTMBEHb *

KoHBekums

170

25...35

Bbineuka

1-CtaHgapTHbIN
npoTMBEHb *

4-KoHanTepckuin
npoTMBEHb *

KoHBekuus

180

40 ... 50

CpobHas bynoyka

2-CTaHpapTHbIv
npoTMBEHb *

4-KoHanTepckuii
npoTMBEHb *

KoHBekuus

180

20...30

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKITHOY€eHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Ta6bnuua npuroToeneHus ¢ pyHKLmen
ynpasneHus “OKo BEHTUNATOP C Harpe-

BOM

* He nameHsnTe HaCcTpoViKy Temnepartypbl
nocne Havara npuroToBIEHUS B peXnme

“OKko BEHTUNSATOP C HarpeeoMm”.

* He oTkpbIBaiiTe ABEpPLY AYyXOBKM BO Bpe-

[IeT OTKPbIBATLCH, TO BHYTPEHHSS Temre-
paTypa OnTUMU3MPYETCS AN SKOHOMUU

3Heprnu, n 3Ta TeMmnepartypa MoXxeT OT-

NMYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.
* He BbINOMHANTE NpeaBapuTeEnbHbIN

nogorpes B paboyem pexunme “3Ko BEH-

MS1 IPUrOTOBIIEHUS B peXnMe “OKO BEH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnu aBepb He Oy-

TUNATOP C HarpeBoMm”.

BEHb *

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb30BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)
He6onblune Bbineykn CTaHEapTHbM npoty- 3 160 25...35
BEHb
MeveHbe CTaHAAPTHBIN MPOT- | 3 180 25...35
BEHb
Bbineuka CTaHAAPTHBIN MPOT- | 3 200 45 .55
BEHb
Cpno6Has 6ynouka CranaapTHbIfi npoTy- 3 200 35...45

*A1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BalLe yCTpOIZCTBO.

**3Tu aKceccyapbl He BKOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. DTO KOMMEPYECKM JOCTYMHble akceccyapbl.
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6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua .

KnioueBble MOMEHTbI NPUrOTOBJIEHMUS C

rpunem

» [Nepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuuy, UHAEN-

Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTH
3(hhEeKTMBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU- .
npaBbTe JIMMOHHbBIM COKOM U NepLEM.

* [MpuroToBneHne Msca Ha KOCTOYKE 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MUHyT Gonblue, Yem .
Xapka dune.

» PaccuutbiBaiTe ot 4 0o 5 MUHYT Bpeme-

HW MPUrOTOBINEHMSA HA CaHTUMETP TOon-
LMHbI MAca.

Mocne TOro Kak BpeMs MPUroToBEHNS
NCTEKIO0, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeueHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica nydlle pacnpenensercs no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMWT MNPV Hape3aHun
msca.

PeiBy cnenyeT pasmellaTb Ha Norke
CPeAHero UNn HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

MpuroToBbTe pekoMeHAoBaHHbIe broaa
Ha cTone Ans roToBKX C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.

Tabnuua anA NPUroToBIeHUA MACa, PbiObl U NTULbI

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas cdyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |uus HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Crelk (uenb- CranmapTHLIi BeHTURsATOp HWX- 15 MunyT 250/
HbI) / Xapkoe (1 n 0TIf|Bepr . Hero / BepXHero makc., nocne 180 (60 ... 80
Kr) P Harpesa ... 190
BapaHbs Hoxka |CTaHOapTHbIN BerunaTop Hix-
p AApTHY Hero / BepxHero 170 85... 110
(1,5-2 «r) npoTUBEHb Harpesa
PelweTtka * B
EHTUNATOP HUX-
*Kaperas kypuua | flomectute oauH Hero / BepxHero 15 muriyT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpoTUBEHD Ha Harpesa makc., nocne 190
HVDKHWUIA YPOBEHBD.
Pewertka *
JKapewas kypuua |Momecture oanH - |Kousekuus 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTMBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.
PewweTka *
YKapeHasi kypuua |Momectute oguH wan 15 MuHyT 250/
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha GyHikums "3D Makc., nocne 190 60... 80
HWXHUIN YPOBEHb.
CTaHaanTHLI BeHTUnsATOp HWX- 25 muHyT 250/
WHpeiika (5,5 kr) n 0TIfBepr . Hero / BepXHero Makc., nocne 180 |150 ... 210
P Harpesa ... 190
CrangapTHbIN 25 muHyT 250/
Wnpeiika (5,5 kr) npOTUBEHS * DyHkuma "3D" Makc., nocne 180 |150 ... 210
... 190
Pewertka *
BeHTUnATOp HWX-
Priba MomecTtnTe 0AMH |yero / BepxHero 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HWKHUIN YPOBEHb.
Pelwertka *
Puiba Momectute opnH ®yHkums "3D" 200 20...30
NpOTUBEHb Ha
HVKHWUIA YPOBEHBD.
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MpenBapuTenbHbIN HAarpeB peKOMeHAYeTCst UCNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

6.1.3 Npunb

KpacHoe msco, pb|6a M MACO NTUUbI Ha
roune 6bICTpO CTaHOBATCA KOPUYHEBbIM,

KnioueBble MOMEHTbI 10 NPUrOTOBJIEHUIO
Ha rpune
* [MpuroTtoBbTE NKULLY OAMHAKOBOW TOMLLK-

MUMEIT KpacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT ans rpuns cune,
LaLwnbIk, konbacsl, a Takke CoYHble OBO-
Wy (MoMmaopbl, Nyk U T. 4.).

O6Lue NpegynpexaeHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpune TOomnbKo eay, noaxoas-
LLLYHO ANt UHTEHCUBHOTO OFHS Ha rpure.
Kpome Toro, He pa3meluaiite eqy CrmL-
KOM [Janeko B 3agHel YacTtu rpuns. 3T1o
camasi ropsivasi 30Ha, U KupHas nua
MOXET 3aropeThbCsi.

+ 3akpowuTe ABepLUy AYXOBKU BO BpeMsi
npuroToBrieHus Ha rpune. Hukorga
BKIIOYaNTe rpusib C OTKPbITON ABep-
uen oyxoBKU. Flopsaune NnoBepxHOCTU
MOTFyT BbI3BaTb 0Xoru!

Ta6nuua rpuns

Hbl U BECOM, HACKOMNbKO 3TO BO3MOXHO,
ana rpuna.

MomecTnTe KyCOYKW, NpefHa3HavYeHHble
ANA rPUMs, Ha peLueTKy UNn peLueTyaTbin
NpPOTMBEHb, pacnpeaenss nx Takum ob-
pa3oM, 4To6bl He MpeBbILWaTh pa3Mepsbl
HarpeBaTens.

Bpems npurotoeneHusi, ykasaHHoe B Ta-
6nuue, MoXeT BapbypoBaTbLCA B 3aBUCK-
MOCTU OT TOJILLUHBI XXapeHbIX KyCOYKOB.
CABurHbTE peLueTKy Unu pelueTyaTbli
NPOTMBEHb A0 Xefaemoro ypoBHS B Ay-
xoBKe. Ecnun Bbl roToBUTE Ha peLueTke,
CABVHbTE MPOTUBEHb K HUXKHEW MNOorke,
4yT0bbI COObpaThb Macno. MNpoTrBeHb ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COBUpaeTech
COBUHYTb, AOJKEH UMETb COOTBETCTBYIHO-
e pa3mepsbl 415 TOro, YToObl MOKPbITh
BCIO Mriowagb rpuns. 3T0T NPOTUBEHb
MOXeET He MOoCTaBnATbLCA BMeCTe C Ba-
UMM n3genuem. Hanerite HemHoro Bogpl
B NPOTMBEHb AYXOBKM ANS Nerkomn
OYMCTKN.

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonbL3oBaHusA NALWMX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua Kycoukamu PeweTka 4-5 250 25...35

Tegrenu (tensuria) PeweTtka 4 250 20...30

- 12 konnM4yecTBO

BapaHbs oT6vBHas PewweTka 4-5 250 20...25

g)e""‘ - (M MA-pe)etia 4-5 250 25 .30

8;6"'3”3" VS TENATA | pellietka 4-5 250 25 .30

OBolyHasn 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PeweTka 4 250 1.4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

MepeBepHUTE KycoYkn N nocne 1/2 oT obLLero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.
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6.1.4 Pexxvm npuroToBsieHUs € 30-
JIOTUCTOMN XPYCTSALLEN KOPOu-
KoM 6e3 gobaBneHus macna

C nomouubto dyHkuun Airfry Bbl MOXeTe
npuroToBuTb 6MAA C 30N0TUCTON XPYCTH-
Lier Kopoukon 6e3 gobaBneHnsa macna.
O6LMe NpegynpexaeHus

» [1nga ucnonb3oBaHusa yHkumn Airfry no-
Xanyncra, obpaTutecb K peKoMeH40BaH-
Hon Tabnuue no Bbineyke.

* WcnonbaywiTte rpunb ong xapku (Airfry)
lMpepocTaBnsieTcst BMeCTe C NPOAYKTOM
Ons 3Ton PYHKLUMK.

+ [Insa xopoluero pesynbTarta )apku nome-
CTUTE NPOAYKTbI Ha rPWMb ANS XKapKku Ta-
KM obpasom, 4Tobbl OHM HE NepekpbiBa-
nce.

Cton ans xapku - “Airfry”

* MomecTuTe OObLIYHbLIN nNPpOoTUBEHb Ha
HWKHUNA YpPOBeHb HanpaBlAOLWMUX,
4TOObI B HErO CTeKan JINLWHUA COK U

Macro BO BpemMsd nNpuUroTtoBrieHnUs Mac-

o BO Bpems xapku. lNomectute Tep-
MOCTOWKYI Gymary onsi Bbine4vku umnm
aHanorv4yHbIn MaTepuan, peKoMeHAo-
BaHHbIN ANl UCNONb30BaHUA B Ay-
XOBKe, BHYyTPb BCTaBIIeHHOro nNoano-

Ha.

* Ecnu He ncnosib3yetcsa noganoH Ha
HWXHEeN nosike, Kanawowiee Macro unm
Apyrue BewecTtBa U3 NpoAyKTOB MO-
ryT Bbi3BaTb CUNbHbIX AbIM U faxe

nnams.

* Bbl MOXeTe UCMNonb3oBaTh PYHKLMIO
"®yHkuma "3D"" ans yckopeHus BpeMeHu
npeaBapuTenbHoro Harpeea. [Nepeknto-
yntech Ha dyHkuumo "Airfry" nocne 3a-
BepLUEHVs NpeaBapuUTENbHOro Harpesa.

Muwa Pabouas cyHkums |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka- | PekomeHayemoe
Hanpaensito- (°C) HUSA (MUH) KONM4ecTBO
Lmx (npw6n.)
Kaprobens AoMaU: | rfry 3 220 20... 40 200-1000
3aMopOoXKeHHbIN .
KapTotbens * Airfry 3 220 15...35 200-1400
KypvHas Hoxka / :
Kpbino Airfry 3 220 20 ... 40 500-1500
KypvHHas rpyaka Airfry 3 220 30 ...40 200-700
. 15 MuHyT 250/

Kypuua uenvkom Airfry 3 max nocne 190 60 ... 80 1800-2000
SaMOPOXEHHLIA Har- | 1 3 220 15...25 400-1000
reTc
Tedrenu Airfry 220 20...30 20-25 konunyecTBo
LlenbHas pbiba Airfry 220 15...25 2-5 xonnyectso
3amMopoxeHHas Xpy-
cTawas peiba ** Airfry 3 220 15...25 500-1500
(PbIBHBIE NAnoyku)
3 200-800

aMOPOXKEHHOE Te- | ,.
10 **p Airfry 3 220 25...35 (10-40 kornmue-

CTBO)

3:“1'?”0"@””"’“ MU= Airfry 3 220 10...20 2-4 KOnMYECTBO
Cocuckun Airfry 220 15...25 10-20 konuuyecTBo
OBollHas cMecb Airfry 220 20...25 400-1000
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Muwa Pabouas dyHkums |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka- | PekomeHayemoe
Hanpaensito- (°C) HUSA (MUH) KONM4ecTBO
Lmx (npw6n.)
MadhuH Airfry 3 220 25...35 20-25 konunyecTBo
PapMpOBAHHEIA | Aty 3 220 25...35 20-25 KONMYECTBO
nepew

* MopepxunTe kapTodensb B Boge 30 MUHYT, o6eylwnte 1 aobaebTe Y—1 CTONOBYHO NOXKKY Macna.
y Y| Y| y

** PasorpeTb.

6.1.4.1 ®YHKUMSA CYLUKK * Ha ckopocCTb CyLUKM BAUSIOT KONUMYECTBO
. BNnaru, cogepxaHve caxapa, pasmep u
VicnonbayiTte chyHKUMIO CYLLKM ANst XpaHe- TOMLLMHA NPOAYKTOB 1 BNAXHOCTb OKPY-
HUST /UK CYLLKK, B TOM YMcrie OPYKTOB, KatoLLen cpeqb.
oBoLlen n Tpas. Mcnonbays Harpesaterb » Hapesaiite (pyKThl 1 OBOLLM TOMLLNHON
BEHTUNSATOPA M BEHTUNATOP Ha 3aaHen 1-2 cm.
CTEHKe lyXOBKM ANA ONTUMAIIbHOM LIMPKY- * Y106bI COXPaHUTB LIBET BO BPEMS CYLLKM,
NAuMn HarpeToro Bosflyxa no BCen AyxoB- OBepLy OyXOBKM He06X0AMMO OCTaBUTb
Ke, aTa oyHKUMUA MeaneHHo yaansaeT Bna- OTKpbITON. PasmelleHne aepeBsHHON
ry. 3 TIOXKW B BEPXHEM YIIy MEXAy OBEPbLIO U
* Vcnonbayiite dyHKUMIO CyLLKW Ans CyLu- [lyXOBKOIA MOMOXeT fepXaThb ABepb
K1 NMPOAYKTOB, BKMOYasA (PPYKTbI, OBOLLM OTKpbITOW. Y6eautech, 4To NnpeameT, uc-
v Tpasbl. CyLKy peKoMeHAyeTCs NpoBo- Nnonb3yeMblil AN 3TOM Lenn, He KacaeT-
o
AnTb npu Temnepatype o1 50 po 70 °C. CS YNMOTHEHUS OYXOBKM.
Muwa Akceccyap ans uc- |Pabouas YpoBeHb |TemnepaTtypa |Bpems BbinekaHusi (MUH)
nonb3oBaHusA DyHKUMSA HanpaB- |(°C) (npu6n.)
NAWUX
MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
A6noko cTusin (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
[onbku anenbcu- HPOTMBGHP C oTBeEp- Airfry 3 50 300 ... 540
Ha, KoXypa ctuamm (Airfry)
[MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
JIumoH cTusn (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. [MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
AiiBa cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
[MpoTuBeHb C OTBEP- | 4.
TpaBbl cTusmu (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420

6.1.5 MNpoaykTbl ANA TecTUpoBaHUA

* [NpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ans npuro-
TOBIEHNS MULLN, BHOCATCS B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpOBaHWe NpPoaykTa
[ONSA KOHTPOMbHbIX YYPEXOEHNN.
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Ta6nuua npUroToBreHUs TeCToBbIX 651104,

MpeanoxeHus no Bbine4yke ¢ OAHUM MPOTUBHEM

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns Hanpasnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neye- o o
Hbe (cnagkoe ne- CTaHﬂapTHEM BGPXHMM Y HIK= 3 140 20...30
NpoTVBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
Ha mopgensax ¢
MeTannM4yeckumm
MecodHoe neve- | o o Hanpasnaonmm
Hbe (cnagkoe ne- anaap % KoHBekuusi 3 140 15..25
NpoTUBEHb
ueHbe) Ha mogensix 6e3
MeTannmyeckmx
HanpaBnAoLWmMX :2
HeGonbLuve Bbi- CTaH,Cl,apTHt:II/I BePXHI/II/I U HUXK- 3 160 25 35
neykmn npoTuBEHb HWI HarpeB
HeGonbLuve Bbi- CTaH,CI,apTHli:II/I KoHBekLvs 3 150 25 35
neykmn npoTVBEHb
Kpyrnasi popma
ANA BbINEdkm, BepxHuin n HUX-
Bucksut anameTpom 26 cm ° 2 150 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
eTke **
Kpyrnas popma
NS BbINEYku,
Buckeut anameTtpom 26 cm |KoHsekumns 2 150 35...45
C 3aXKMMOM Ha pe-
lweTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKas g e
A6noyHbI nupor |dopma, AnameT- p 2 180 50...70
HWI HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LieTke **
Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
A6noyHbIi nupor |dopma, avameT- | KoHBekumst 3 170 50...65

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB PpeKOMeHAYeTCst UCNonb3oBaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

I'Ipe,qnox(eva no NPpUroToBJ1IeHUIO C ABYMA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |LusA Hanpasnswmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpgapTHbIv
. |npoTuBeHb *
HeGonbiuve el P KoHBekums 2-4 150 25...35
neyku 4-KoHauTepckui
npoTVBEeHb *
2-CTaHpapTHbliA
MecouHoe neve-  |npotuseHs *
Hbe (cnapkoe ne- KoHBekuus 2-4 140 15...25

YeHbe)

4-KoHanTepckuin
npoTMBEHb *
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MpenBapuTenbHbIN HAarpeB peKOMeHAYeTCst UCNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

Mpunb

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb HanpaBs- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb30BaHusA NALWMX (MuH) (npubn.)

Tedrenu (TenatuHa)

- 12 KONMYECTBO PewweTtka 4 250 20...30

Xneb «TocToBbIN» PeweTtka 4 250 1...3

PekomeHayeTCs NpeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntoga, NpUroToBMeHHbIE Ha rpure.

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

7 TexHu4yeckoe o6CnyXuMBaHME U YNCTKA

7.1 O6was nHcgpopmauusa o6 .
O4YUCTKe

06w Me NpegynpeXxaeHus

 lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTLIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Mopsiume NoBepxHo-

CTU MOryT BbI3BaTb oXoru!

* He HaHocuTe MotoLme cpeacTBa nNpsiMo .
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTONKMX MATEH.

* [MpoaykT fomkeH ObITb TWATENBHO 04K-

LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE KaXa0ro Ucnonb-
30BaHus. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK .
[OMKHbI NErko o4nLLaTbCs, U 9TU ocTaT-
KV He JOSKHbI moaropatb, korga npubop
cHoBa byaeT ncnonb3oBaTtbcs nosxe. Ta-
KM 06pa3om NpoaieBaeTcsl CPOK Cryx-
Obl Npnbopa 1 yMeHbLIAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

* He vncnonb3yite Ans YACTKM NapoBble
yncTALWME cpeacTaa.

* HekoTopble mMowoLLMe 1 YnCTALLME cpea-
CTBa MOTyT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaswmmm YicTawmmmn cpeacTaa-
MU SIBNISIIOTCSA: OTOenmBaTenb, YNCTALne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCo-
TY UNN XNopug, NapoBble YUCTALLNE
CpeacTBa, YMCTSALMe cpeacTBa, cpea-
CTBa AN1s1 yAaneHus NATEH U pXXaBYuHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENWN AJ1S CIIMBOK, YMCTSLLME NOPOLL-
KW, YMcTsLwme Kpembl, abpasuBbl U CKpyo-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).
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Mpu kaxgon ouncTke He TpebyeTca uc-
nonb3oBaHue cnewmanbHbIX YUCTSALLNX
MaTepuanos. Heobxoammo ounath
npubop € UCMONb30BaHNEM MOKLLETO
cpefcTsa Ans nNocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLLbIO MATKOW TKaHM unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOM TKaHbH.
O6s3aTenbLHO MOMHOCTHLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYKCS XMAKOCTb NMOCIE O4YUCTKN U
HeMe[eHHO yaanuTe BCce YacTuubl eabl,
pa3bpbi3rBaeMble BO BpEMS NPUroToB-
neHus.

He moviTe kakne-nnbo KOMNOHEHTbLI Npu-
6opa B NOCyJOMOEYHOW MaLUUHE, ecrnuv
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MONb30-
BaTens.

Hep>xaBerol e noBepxHoCTH

He ncnonb3ynte KUCMOTHbLIE UMW XOPCO-
JepXawue yncTawme cpeacrtaa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pydeK U3 He-
p>xaBetoLLel cTanu.

[MoBepXHOCTb N3 HepXKaBeloLLEen cTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHWUTb LIBET.
OT0 HopMarnbHoe siBneHue. Mocne kax-
oW onepaumm oumLanTe NOBEPXHOCTb C
NMOMOLLIbIO MOKLLEro CpeAcTBa, NOAXOAs-
LLIero A5isi NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBeto-
Len ctanu.

BbINonMHANTE 04YMCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbINTbHOWM TKaHW U XUAKOro (He Bbl-
3bIBaIOLLLEro MNOSIBNIEHUE LlapanuH) Mo-
LLlero cpeacTsa, cTapasicb NpoTUpaThb B
OZIHOM HanpaBneHun.




Bcerna v cpasy yaananTte Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsTHa C Mo-
BepXHocTei. [siTHa MOoryT p>aBeTb B
TeyeHne AnuTenbHbIX NepruoaoB BpemMe-
HW.

OuucTtutenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMMKHbI ObITb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpasuBHble Yn-
CTALLME CpencTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASIT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

3manuposauub|e NOBEpPXHOCTHN

Meub JomKHa OCTBITb Nepes O4YUCTKON
30HbI MPUrOTOBIEHUS MULLKM. YncTKa ro-
pPsiYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
Kak noxapa, Tak 1 NoBpexaeHns noBepx-
HOCTU amanw.

[Nocne kaxaoro ncnosib3oBaHust Heobxo-
AMMO OYUCTUTb 3MaNVpPOBaHHbIE MOBEPX-
HOCTV C MCNOMb30BaHNEM MOIOLLETO
CpeAcTBa Ans NoCyAbl U TEMnow BoAbl C
MOMOLLbIO MSATKOWM TKaHW Ui ryGKu v Bbl-
CYLUMTb CYyXOWN TKaHbHO.

Ecnu Balue ycTpoicTBO UMEET (PYHKLMIO
nerkon NapoBOW OYUCTKN, Bbl MOXETE
yOanuTb eto NIErkyr0 HEMOCTOSHHYIO
rps3b. (Cm. «Jlerkas napoas ounctka

[» 44]».)

Onsa yaaneHus CTorknx NsTeH MOXHO 1c-
nonb3oBaTb CPEACTBO ANs YACTKM OyXOB-
KV 1 pelueTkn, peKoMeHOoBaHHoe Ha
Beb-canTe Ballero 6peHaa, 1 He uapana-
toLLyto rybky. He ncnonb3yiite BHELIHUNA
OUMCTUTENb OYXOBKW.

MoBepXHOCTU KaTaNIMTUYECKOro NOKPbI-
™A

BokoBble CTEHKV B 30HE NPUrOTOBIEHMS
MOTYT ObITb MOKPbITHI TOMBKO 3Masibio Jn-
60 KaTanMTUYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEnNW.

KaTanuTtuyeckune CTEHKU MMEIOT NErKyHo
MaTOBYHO 1 MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>XHO YNCTMTb KaTarnmMTUYEcKne CTEHKN
[YXOBKM.

KaTanutuyeckve noBepxHOCTM Mornotua-
0T Macro Gnarogapsi cCBoei NopuUcTon
CTPYKTYPE 1 HAauYMHAIOT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HachILLeHa Macriom, 1 B Takmx
Cnyyasix pekomMmeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKNsiHHbIe NOBEPXHOCTH m

* [Npy 04MCTKE CTEKNSAHHbBIX MOBEPXHOCTEN
He MUCNOMb3yNTe YNCTUKM U3 TBEPLOrO
mMeTanna v abpasvBHble YACTALLME MaTe-
puanbl. OHX MOTYyT NOBPEANTL CTEKIISH-
HYIO MNOBEPXHOCTb.

* OunwanTte npnbop ¢ NOMOLLbIO cCpea-
CTBa A8 MbITbA NOCYAbl, TENMON BOAbI 1
candeTkn u3 MMKpombpsl, NpeaHasHa-
YEHHOW ANSA CTEKMSAHHbIX MOBEPXHOCTEN,
N BbITUPANTE HACyX0O CYyXOW TKaHbIO 13
MUKPOUOPbI.

» Ecnu nocne ouncTkn octaHeTcs MotoLLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero XornoAHoOW BO-
OO 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro CpeAcTBa B criedyowuii pas
MOXET MOBpPeAnTb NMOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Hw npu kakux obcToATENBCTBAX HEMb3S
cuYMLLaTb 3aCOXLUME OCTaTKM Ha CTEKISH-
HOW NOBEPXHOCTM 3yByaTbiMy HoXamu,
NPOBOOYHOM MOYAIKON U Nogo6HbIMK
LapanamLmMMmn NHCTPYMEHTaMMU.

* MNATHa kanbumsa (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTMN CTeKNa MOXHO YAANuTb C Nno-
MOLLIbIO MMELOLLIErocs B NpOAaxe cpen-
CTBa AN yAarneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans yaaneHus Haku-
nn, TAKOrO Kak YKCYC UIN NMUMOHHbIV COK.

* Ecnu noBepxHOCTb CUMbHO 3arpsisHeHa,
HaHecUTe YUCTsILLEee CPEACTBO HA NATHO
C MOMOLLbIO ryGKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpuTE CTEKMSHHYIO NOBEpPX-
HOCTb BIa)XHOW TKaHb!HO.

* MameHeHus uBeTa 1 NosiIBNEHNE NSATEH
Ha NOBEPXHOCTW CTEKIa SIBNSKOTCS HOP-
MarnbHbIMU U HE cuYMTaoTCa AedekTamu.

MnacTukKoBbie feTanu U oKpallueHHble No-

BepPXHOCTH

* Mcnonb3ys motoLlee cpeacTBO AN Mbl-
Tbsl NOCYAbl, TEMMYO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE AeTanun 1 oKpalleHHble Mo-
BEPXHOCTM U MSArKYH TKaHb Unu ryoky, a
3aTeM BbITPUTE UX CYXOW TKaHbHO.

* He ncnonb3yinTe YMCTUKM U3 TBEPOOrO
mMeTanna n abpasvBHbIE€ YNCTALLNE Cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeauTb NOBEPXHO-
cTun.
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« CneauTe 3a Tem, YTOBbl CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanucb Brax-
HbIMUW 1 C MOIOLLMM CPeACTBOM. B npo-
TUBHOM CIly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

7.2 Axceccyapbl Ansi OYUCTKU

He knaguTte akceccyapbl K MpOAyKTy B Mo-
CYZJOMOEYHYI0 MaLLUHY, eClM UHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOZACTBE Mosib3oBaTens.

OyMcTKa NPOTUBHS C OTBEPCTUAMM
(Airfry)

Bbl MOXeTe MbITb MPOTMBEHb A5 XapKn B
NMOCYZIOMOEYHON MaLumHe. [ns npoTMBHSA
pekoMeHayeTCst UHTEHCMBHAsA MOWKa B
HIDKHEN KOP3MHE NOCYyOMOEYHOWM MaLLWHbI.
MopcrtaBka, B KOTOPYO BCTaBMsieTCs, Npo-
TMBEHb, HE NOAXOAUT ANt MbITbS B NOCYA0-
MO€YHOW MalunHe. Heobxoanmo ounatb
MPOBOJIOYHYO NOACTaBKY C MCMONb30BaHM-
€M MOIOLLEro cpeAcTea Ang nocyabl n Ten-
NON BOAbI C MOMOLLbIO MSTKOW TKaHW UInu
rybku, a 3aTem BbITEPETb CYXOMN TKaHbHO.
Mocne vcnonb3oBaHus Airfry Bbl MOXeTe
NCMonb30BaTh (OYHKLMIO NErKON OYNCTKN
napomMm, ecrv oHa AOCTYMHa, YToObl Nerko
yaanuTb 6pbI3rn Macna BHyTpU.

7.3 OuucTKa naHenv ynpaBlieHuUs

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHLIMM
nepeknoyaTens My NpoTpuTe NaHesnb n
nepekntoYaTeEN BIAXXHOW MSTKOW TKa-
HbHO U BBITPUTE HACYXO CYyXOM TKaHbIO.
He cHumanTe nepeknoyaTenu n
npoknagky nog HAMM Anst OYUCTKN NaHe-
nv ynpaeneHusi. MNaHenb ynpaBneHusi n
nepeknoYaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

 [1pu o4nCTKE NaHenen N3 HepxaBetoLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMU NepeKyaTens-
MU HEe UCMONb3yNTe YNCTALLME cpeacTBa
0151 TOBEPXHOCTEN U3 HepKaBetoLLen
cTanu BOKpyr pydek. IHaMKaTopbl BOKpYr
nepeknoyaTens MoryT ObiTb CTEPTHI.

* OuncTnTe ceHcopHble NaHenu ynpasne-
HUS BNAXXHOW MSATKON TKaHbIO U BbITPUTE
Cyxou TKkaHbto. Ecnin Balue ycTponcTBo
nmeeT PYHKUMIO BNOKMPOBKM KNaBuLL, TO
BKIOUMTE GITOKMPOBKY KNaBuLl nepesn

BbIMOMHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
HUsi. B npoTuBHOM crnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeun 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUS)

CnepnynTe MHCTPYKUMAM NO OYUCTKE, OMNK-
caHHbIM B pasgene «Obwasa nHdopmauus
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMAMW MO-
BEPXHOCTU BaLLEi AyXOBKM.

YucTKa GOKOBbIX CTEHOK [lyXOBKH
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBIEHUSA
MOryT BbITb MOKPbITHI TOSILKO 3Manbio Mo
KaTanuTuyecknMm cteHkamu. OTo 3aBUCUT
oT mogenwu. Ecnn nmeetcs katanutuye-
cKkas cTeHka, obpaTuTech Kk pasgeny «Kata-
NNTUYECKME CTEHKNY 3@ MHCpOpMaLEN.
Ecnu Baww npoaykT npeactaenseT cobou
MoZerb C MeTannyeckummn Hanpasnso-
LMMK, yOaanuTe Ux nepes YncTkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aT€M BbIMONTHATE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Maums Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM NMOBEPXHOCTU GOKOBOW CTEHKM.

Y10o0bl yaanuTtb 60KoBbIe MeTannuye-
CKMe HanpasnswoLme:

1. CHuUMUTE NepefHIo YacTb MeTannuye-
CKUX HanpaBnsoLWmx, NOTAHYB nx 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B MPOTMBOMOMOXHOM
HanpaBneHuun.

2. ToTaHuTe pelueTyaTyro Nosky Ha cebs,
YTOObI CHATb €€ MOJTHOCThIO.

- N W B o

3. YTtobbl cHOBa NpuKpenuTb Hanpaensio-
LWwye, Npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIe Npu
UX CHSITUW, [LOMKHbI NOBTOPSTLCS C
CamMoro KoHLUa [10 Havarna CooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi o4MCTKa

[JaHHasi npouenypa Nno3BonsieT ounLLaTh
KaMepy A4yXOBoOro Likada oT He3acTapenbix
3arpsi3HeHuiA, KOTopble pasMaryaloTcs na-
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POM BHYTPWU OYXOBKU N KanenbkaMu BOAbI,
KOHOEHCUPYHLWMMNCA BO BHYTPEHHUX MO-
BEPXHOCTAX AYXOBKWU.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 oyXOBKWU.

2. [o6asbTe 500 Mn BoAbl B MPOTUBEHBb U
NMOMECTUTE Ha 2-0/i YPOBEHb JYXOBKMU.

He ncnonb3ynte ouCTMNnNnpoBaH-
@ Hyt0 1 bunNbTPOBaHHy BoAy. Mc-

nonb3ynTe TONMbKO NPOM3BOACTBEH-

Hyto BoAy. He ncnonb3yiTte nerko-

BOCnamMmeHawLwmecad, CnnpToBbie U
TBepAble YaCcTuLbl BMECTO BObI.

3. YcTtaHoBUTE OYXOBKY B peXUM «HWKHWNA
HarpeB» 1 gante en nopabotatb Npu
100°C B TeueHune 20 MUHYT.

HemeaneHHo oTkpoKnTe ABEPb U NpOTpUTE

BHYTPEHHIOI0 YacTb BraXKHOW rybkom nnm

TKaHbto. [py OTKPLITUM ABEPLbI BbIMYC-

KaeTcst nap. 370 MOXeT NpeAcTaBnsTh

OMNacHOCTb OXOroB. ByibTe OCTOPOXHbI

Korga oTKpbiBaeTe ABepLy.

[nsa yoaneHus CTOMKUX 3arpsi3HEHWIN HeO0-

XOAMMO BbINOMHUTb OYUCTKY C UCMOSb30Ba-

HVYeM MOIOLLLEro cpeacTaa Ans nocyabl n

TEnnon BoAbl C MOMOLLbIO MSTKOW TKaHu

unu rybkum, a 3aTem BbITEPETb CyXOW TKa-

HbIO.

(BapbupyeTcsi B 3aBMCUMOCTM OT MOAENM
ycTporictBa. MoxeT He ObITb B BalLeMm
ycTpoucTtse.) [Nocne koHaeHcaumm BHYTPU
AYXOBKM B yrny6neHun nos AyxXoBKOW Mo-
XeT obpasoBaTbCs Nyxuua unum Brara.
[MpoTpute aTy 06nacTb BNaXHON TKaHbIO
nocne 1crnonb30BaHuWs, a 3aTeM BbICyLUNTE.

L

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABEpLUY AYXOBKU U ABEpP-
Hble cTekna, YToObl NOYNCTUTb UX. TO, KaK
CHATb ABepLbl U CTekna, 06bsCHSAETCS B
pasgenax «CHATUe aBepubl AYXOBKU» U
«CHAAITUE BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbI».
[Nocne cHATUA BHYTPEHHUX CTeKoN ABepLbl
OYNCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPeACcTBa AN
MbITbS MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW Unu ryGKn 1 BbITPUTE MX CYXOW TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosarn-
CSs1 U3BECTKOBbIV HamneT, MPOTpUTe CTEKNO
YKCYCOM ¥ NPOMOWTE.

He ncnonb3ywnTe xectkne abpasms-
@ Hble Y/CTSALMe CPeacTBa, MeTar-

nmyeckme cKpebku, MPOBOSIOYHYHO

Mouarsky unu otbenmsartenu ans

YNCTKN OBepubl N CTEKNa OYyXOBKU.

Mpu ucnone3oBaHUN YHKUUK fer-

@ KOW MapOBOWN OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yT0 AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CS Y KOHOEHCUPYETCSl Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECs B Ba-
wen gyxoske. Korga gsepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
OeHcaT, obpa3syoLwuiics Ha ABepue
OyxoBKkW. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

CHATHe ABepLibl JYXOBKMN
1. OTkpouiTe ABepLy OyXOBKW.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B THe34e neTnm
nepegHen aABepw cnpasa v cnesa, no-
TAHYB BHU3, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKe.

3. Tunbl neTenb pasnu4yaroTcs No Tunam
(A), (B), (C) B 3aBUCUMOCTM OT MOLENU
nsgenus. Ha crnegyowmx pucyHkax no-
Kas3aHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
TMna.

4. Tetnu Tuna (A) LOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMOB ABEpeil.

RU/ 45




A
/

5. Metnu Tvna (B) goctynHbl ons aBepe ¢
MSITKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tnna (C) gocTynHebl Ans asepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. TMepeBeanTe OABEPLY OYXOBKM B NOMy-
OTKPbITOE MOMOXeHMe.

>

8. MoTsaHnTe CcHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6OANTL ee OT NpaBoOW 1 NEBOW Ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT06bI yCTAaHOBUTL ABEPL Ha Me-
@ CTO, Npoueaypsbl, MPUMEHAEMbIe
npu ee CHATUW, OOIMKHbI NOBTO-
PATLCS C CaMOro KOHLA A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pn ycTaHoBKe

AaBepLpbl ob6s3aTensHO 3aKpbiBanTe
3aXNMbl Ha rHe3ge neTnn.

7.7 CHATUe BHYTPEHHEro cTekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepefHen Asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb AJ1S O4YMCTKM.

1. OTkpouTe ABepLYy OyXOBKW.

. TloTsAHMTE NNAacTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEeHHbIV B BEPXHEWN YacTu
nepenHen asepu, k cebe, oAHOBpPEMEH-
HO HaJaBWB Ha TOYKM JaBreHus ¢ obe-
MNX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ro.

| 4

3. Kak npovnnocTpMpoBaHo Ha pUCYHKe,
OCTOPOXHO MOAHVMUTE CaMoe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaBneHun «Ax, a
3aTeM CHUMUTE ero, NoTAHYB B Hanpas-
nexHum «By».

1 Cawmoe BHyTpeHHee  2*
CTEeKIo

BHyTpeHHee CTekro
(MoxeT He 6bITb
HeZOoCTYMHO Ans Ba-
Lero usgenus)

4. Ecnny Baluen yXOBKU €CTb BHYTPEH-
Hee CTekIo (2), NOBTOpUTE 3TY e Mpo-
uenypy, 4tobbl oTcoeanHUTL ero (2).
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5. TlepBbIM LIArom neperpynmnmMpoBKn
ABepubl SiBNsieTcs cbopka BHYTPEHHEro
ctekna (2). lMomecTuTe CKOLLEHHbIN
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAI
CKOLLUEHHOMY Kpato NnacTUKOBOro nasa.
(Ecnv BaLw NpogyKT UMeeT BHyTpeHHee
cTekrno). BHyTpeHHee cTekno (2) pornxk-
HO BbITb NPUKPENIEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nvkanlemy K caMoMy BHYTPEH-
Hemy cTekny (1).

6. 3aHOBO NpuKpennas camoe BHYTpeHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHMMaHWe Ha Me-
CTO 3anevyaTaHHOW CTOPOHbI CTekna Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KpanHe
BaXKHO PaCMoNOXWTb HUXKHUE Yribl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
YTOObI OHM COOTBETCTBOBANMN HYDKHUM
NAacTMKOBbLIM Nasam.

7. MNpvxMUTe NNACTUKOBBIN ANIEMEHT K pa-
Me, NMOKa He YCrbILWTE 3BYK «LLemnyKa».

7.8 Yuctka namnbl QyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsiHHas ABepua nam-

Mbl AyXOBKM B 30HE NMPUrOTOBIEHMUS 3arpsi3-

HUTCS: O4YMCTUTE C MOMOLLbIO CPEACTBA ANs

MbITbSl MOCYAbl, TEMMON BOAON U MArKOWM

TKaHu unm rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW

TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY flamnbl

OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, creays

crneyloLmnm pasgenam.

3ameHa namnbl LyXOBKH

06w Me NpegynpeXxaeHus

* Bo nsbexaHve nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Mnepes 3amMmeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEANHUTE SMEKTPUYECKUI
pasbeM U JOXOUTECH OXMaXAeHUs ay-
XOBKM. [OpsiumMe NoBEpPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

» OTa neyb NUTAETCs OT faMrbl Hakanuea-
HUS MOLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOMN
MeHee 60 MM, guameTpom meHee 30 MM
WNn ranioreHoBown namnsl ¢ rHesgamm G9
MoLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOAAT Ansa paboTbl Npy TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Jlamnbl ons AYXOBKN MOXHO
npruobpecTn B aBTOPU30BAHHbIX Cryxbax
UNN Y NULEH3UPOBaHHBLIX TEXHNYECKUX
cneumanncToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.
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* [lonoxeHne namnbl MOXeT OTNMYaTbCA

OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.
Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTPOR-
CTBE, He NOAXOAUT ANS OCBELLEHMNS XKN-
NbIX NoOMeLleHnin. HazHayeHne aTon nam-
bl — NOMOYb NONb30BaTEN0 BUAETL eay.
Jlamnbl, ncnonb3yemble B 3TOM YCTPOW-
CTBe, JOIMKHbI BblAEPXMBaTb KCTpe-
MarnbHble U3NYECKMe yCroBus, Takne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen AyxoBKe Kpyrnas namna,
1. OTKNIOUMTE OYXOBKY OT SNEKTpUYeCcTBa.

2. CHUMUWTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY, NOBEp-

HYB €e NPOTWB YacOBOW CTPESKW.

Ecnn namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe Huxe, NOBEpHUTE
namny OyXOBKW TakK, Kak yka3aHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnin aTo
namna Tuna (B), BeiITawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMEeHUTE ee HO-
BOW.

4. YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKIMSAHHYO

KPbILLKY.

Ecnu B Balwen ayxoBKe KBagpaTHas
namna

1. OTknioumnTe OYXOBKY OT 3J1eKTpu4ecTBa.
2. CHMMUTEe meTannuyeckmne HanpaBnsAto-

LLine B COOTBETCTBMM C ONNCaHNEM.




3. MNogHMMUTE 3aLNTHYIO CTEKMAHHYIO
KPbILLKY flaMnbl C MOMOLLIbIO OTBEPTKM.
CHayvana OTKpyTUTe BUHT, €CNu B Ba-
LIeM M3Aennn eCTb BUHT Ha KBaapaTHON
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKE HIKe, MOBEPHUTE
namny AyXOBKY TakK, Kak yka3aHo Ha pu-

8 YctpaHeHue Henonapok

CYHKe, U 3amMeHuTe ee HoBoW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BelITawuTe ee, kak no-
KasaHOo Ha pUCYHKe, U 3aMEHUTE ee Ho-
BOMW.

5. YCcTaHOBUTE Ha MECTO CTEKMAHHYH
KPbILLKY 1 MeTasnimyeckme Hanpasnsio-
wme.

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHWTb, 0bpaTnTeCh K Ballemy Npoaas-
Ly UN B aBTOPU30BAHHYO MaCTEPCKYH0.
Hwu B koem crnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMPOBaTb M34enne camoCcTOATENBbHO.

Bo BpeMsi paGoTbl AyXOBKM UCMyCKaeTCsA

nap.

* Map Bo BpeMs paboTbl ABMNAETCS HOp-
MarnbHbIM SIBNEHNeM. >>> 370 He OoLING-
Ka.

Bo BpeMsi NpUroToBNEH!s MULLLY MOSAB-

nA0TCA Kanam BoAbl

* [Map, ob6pasytoLmniics BO Bpemsl Npuro-
TOBMNEHWS!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TakTe C XOnoAHbIMU NOBEPXHOCTSIMU CHa-
PY>X1 NPOAYKTa 1 MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannu BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Korpga npofyKT nporpeeaeTcs 1 oxna-

XKJAAaeTcs, CNbIWHbI MeTanuyecKkue 3By-

KN.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
pPSTbCSA U M3haBaThb 3BYKU MPW Harpesa-
HUW. >>> OT0 He owKnbKa.

U3 penue He paboTaerT.

» Bo3MOXHO, NpefoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH U neperopen. >>> [poBepbTe
npefoxpaHuTenu B 6roke npegoxpaHu-
Tenein. Mpu HeO6XOAMMOCTH 3aMeHuTe
WX UNW aKTUBMPYITE NMOBTOPHO.

* MNpnbop MoXeT ObITb HE MOOKMIOYEH K
(3a3emrneHHom) poseTke. >>> [poBepb-
Te, NOAKMIOYEH N Npnbop K poseTke.

+ (Ecnu Ha Balem yCcTpoNCTBe ecTb
Taimep) Knaeuwu Ha naHenu ynpasne-
HMA He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawlem
n3genuun nmeeTcst BroKMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHa, OTKIYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B lyXoBKe He ropuT.

 Jlamna gyxoBku MOXeT ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe namny SyXOBKW.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6eautecs B
HanM4Mn HanpsKeHUs B CETU 1 NPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 61oke npegoxpa-
HuTenewn. MNMpu HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
npeaoxpaHUTENn U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe UX.

JlyxoBKa He HarpeBaeTcsl.

¢ [Neyb He MoxeT BbITb HAacCTpoeHa Ha
onpeaeneHHyto dyHKLMIO NpUroToBne-
HWUS n/vnu Temnepartypy. >>> 3agante
onpefeneHHyo MyHKUMIO NPUroToBsre-
HWUS n/vnn Temneparypy.

» [Ins mogenen ¢ TanMepom Bpems He
YCTaHOBMEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.

» HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
Hanuunn HanpsHKeHUst B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 6roke npegoxpa-
HuTenew. MNpy HeobxoaMMOCTN 3aMeHNTe
NpefoXpaHNTENn U NOBTOPHO MOAKITHO-
ynTe UX.

RU/ 48




 [1Bepua QyXOBKU MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> Y6eanTech, YTO ABepLa AyXOBK/ 3a-
kpbiTa. Ecnn aBepua AyxoBku octaeTcs
OTKpbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOMKM
BpeMeHMW, 3afaHHbIe AN NPpUroToBMNeHNs
nULWW, OTMEHSAKOTCH, a HarpeBaTenu He
paboTatoT.

(Ons Mmogeneii ¢ TaiimepoM) [ucnnei
TalilMepa MUraeT Wiu CUMBON TaliMepa
0CTaeTcsl OTKPbITbIM.

* PaHbLue BbINo OTKMIOYEHNE AneKTpuye-
cTBa. >>> YcTtaHoBuTe BpeMs / Boiknio-
ynTe PyHKUMOHAanNbHbIE PYyYKM MPOAYKTa
N CHOBA MepeKroYnTe ero B Hy>KHoe no-
noXeHwe.

Mocne Hayana NPUroToBJIEHNA Ha Aucnee
MUraeT CUMEOJ P 1 NOABNSIETCS 3BYKO-
BOe NpeaynpexpeHue.

+ [1Bepua QyXOBKU MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> Y6eautechb, 4TO ABepLa Neyn 3a-
KpbiTa. Ecnn HencnpaBHOCTL He ycTpa-
HeHa, 06paTuTecb B aBTOPU3OBaHHbIN
CEPBVCHBIN LIEHTP.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
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soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e suirischi del prodotto.
| bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

* Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

* Quando la porta & aperta, non
appoggiarvi oggetti pesanti e
non permettere ai bambini di
sedervi sopra. Potresti causare
il ribaltamento del forno o dan-
neggiare i cardini della porta.

* Prima di gettare prodotti usu-
rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-

ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-

tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.
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+ La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato

IT/ 54

mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-



nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Seil cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVVERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto € dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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Installazione in sicu-

1.5
A rezza

* Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

« Evitare l'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

* Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.
Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
Non utilizzare |'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.
* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

IT/ 56




* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

+ AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso de-
gli accessori".

« Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pu0 causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.
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* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da .
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con- .
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio. .

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili: .

« Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di .
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
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quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-



nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

+ Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

2 Istruzioni relative all’ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-

fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.
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Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna € ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.



3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo
3 Ripiani a filo

5 Sportello

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-

gine, viene mostrato come esempio un prodotto
con griglia.

10
3.2

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tasto On/Off 2 Visualizzazione delle funzioni
3 Tasto per i decrementi 4 Tasto di impostazione della tempera-
tura
5 Area indicatore della temperatura 6 Tasto blocco tastiera
7 Tasto di avvio/arresto cottura 8 Tasto allarme
9 Areaindicatore dell'ora e della durata 10 Tasto Ora e impostazioni

11 Tasto per gli incrementi

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Indicatore della temperatura interna del
forno

Il simbolo della temperatura interna sul di-
splay permette di capire facilmente qual &
la temperatura interna del forno. Quando la
cottura inizia, il simbolo appare sullo scher-
mo e quando la temperatura interna rag-
giunge la temperatura impostata, ogni livel-
lo del simbolo si illumina.

Visualizzazione delle funzioni

Le funzioni operative forno si trovano sul
display delle funzioni. Ogni funzione viene
attivata toccandola. Tutte le funzioni sul di-
splay sono schematiche, potrebbero non

essere disponibili sul proprio apparecchio.
Le funzioni del prodotto sono descritte nel-
la sezione intitolata "Funzioni operative del
forno".

Aree indicatori:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tasti:

@ : Tasto Ora e impostazioni
°C :Tasto di impostazione della temperatura

Iil' : Tasto blocco tastiera

g : Tasto allarme
»il

Area indicatore dell'ora e della durata :

: Tasto di avvio/arresto cottura

@ : Simbolo del tempo di cottura/ora del giorno
Q : Simbolo dell'allarme

8% : Simbolo delle impostazioni
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I-E-I : 1l simbolo blocco tasti ﬁm : Simbolo del riscaldamento rapido (booster)

%9 : Simbolo di cottura con eco fan (Ventola econo- : Simbolo blocco sportello *
mica) *

Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe

“> : Simbolo del vapore a basso livello *

A

™ : Simbolo del vapore ad alto livello *

% : Simbolo della sonda per la carne *

*  Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe

non essere disponibile sul proprio prodotto.

Area indicatore della temperatura :
P : Simbolo di cottura

°C :Simbolo della temperatura

| :Simbolo della temperatura nel forno

non essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo
della fun-
zione

Descrizione della fun-
zione

Intervallo di
temperatura

(c)

Descrizione e utilizzo

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.

| ] &

Riscaldamento superio-
re e inferiore

40-280

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

Riscaldamento inferio-
re

40-220

E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore. Questa fun-
zione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile pulizia a
vapore.

Riscaldamento a vento-
la superiore/inferiore

40-280

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai riscaldatori supe-
riore e inferiore viene distribuita equamente e rapidamente in
tutto il forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

Riscaldamento vento-
la / Airfry

40-280

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. E adatta per la cottura a pill vassoi e con diversi livelli di ri-
piano.

Grazie all'aria distribuita rapidamente tramite questa funzione,
& possibile eseguire una frittura bassa o senza olio. Per infor-
mazioni dettagliate, vedere la sezione “Airfry” .

Riscaldamento ventola
eco

160-220

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di
160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo. L'uso di questa funzione é spiegato nella sezione intito-
lata "Funzionamento dell'unita di controllo del forno".

Funzione pizza

40-280

Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
ventola. Adatta per la cottura di pizze.

Funzione "3D"

40-280

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell’alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
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Grill basso 40-280 Funzm_)ng il grill plc_cplg sulla p_ar.te superiore del forno. Adatta
per grigliare quantita ridotte di cibo.
ww . Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
Grill completo 40-280 - A A
per grigliare grandi quantita di cibo.
wwWwW Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal grill pit grande
% Grill completo a ventola 40-280 viene distribuita rapidamente in tutto il forno. Adatta per gri-
gliare grandi quantita di cibo.
Mantenimento del calo- 40-100 Viene utilizzata per mantenere il cibo ad una temperatura giu-
re sta per funzionare poi per un lungo periodo di tempo.

Viene utilizzato per cuocere il pane. La temperatura e |'ora im-

Funzione pane -

postate in entrata non possono essere modificate.

J/ Attivazione funzione

o o o Extra

Viene utilizzato per attivare funzioni operative che non vengo-
no visualizzate all'inizio sul display delle funzioni.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-
trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

| vassoi all'interno dell’elettrodome-
@ stico potrebbero deformarsi a cau-
sa del calore. Cid non influisce sulla
funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio viene

raffreddato.

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

Griglia per la frittura (Airfry)
Utilizzata per la frittura bassa o senza olio
degli alimenti.
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3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
4; =~ 2
~ ]

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posizionail grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

& fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pu0 es-
sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
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Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, & prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu

modelli con ripiani in filo metallico e guide [g

telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).

Uso della griglia per la frittura (Airfry)

La griglia per friggere € composta da due
pezzi come cestello in filo metallico e gri-
glia metallica dove verra posizionato il ce-
stello. Il cestello metallico & posizionato
sulla griglia metallica in maniera sovrappo-
sta. Dopo aver posizionato la parte poste-
riore, mettere il cestello all'interno della gri-
glia allungando leggermente la parte ante-
riore. E rimuovere il cestello metallico allun-
gando la maniglia anteriore della griglia
metallica.
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Posizionare la griglia per friggere nel forno
in modo che il suo manico corto sia rivolto
verso la parte anteriore.

Fn
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 3,3

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Conil forno spento (mentre I'ora del
giorno appare sul display), toccare il ta-
sto (O per circa 3 secondi per attivare il
menu delle impostazioni.

= Sul display appare un conto alla ro-
vescia 3-2-1. Al termine del conto
alla rovescia viene attivato il menu
delle impostazioni.

(q

2. Toccare il tasto (O una volta per attivare
il campo timer.

= Il campo dei timer e il simbolo
lampeggiano sul display del timer/
durata.

3. Impostare l'ora del giorno toccando i ta-
sti 4+/— e attivare il campo dei minuti
toccando nuovamente il tasto €9 una
volta.

= Il campo dei minuti e il simbolo ¢}
lampeggiano sul display del timer/
durata.

4. Toccare i tasti 4/— per impostare i mi-
nuti. Confermare l'impostazione pre-
mendo il tasto {© una volta.

= L'ora del giorno € dunque imposta-
ta e il simbolo 4 si illumina in mo-
do continuo.

Se la prima impostazione del timer

@ non viene eseguita, I'ora del giorno
inizia il conteggio dall'ora imposta-
ta in fabbrica. Come descritto nella
sezione "Impostazioni’, I'imposta-
zione dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo momen-
to.

In caso di interruzione di corrente
prolungata, le impostazioni dell'ora
del giorno vengono annullate. L'im-

postazione dovra essere eseguita
nuovamente.

4.2 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti
e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno” Nella seguente sezione & possibi-
le apprendere come far funzionare il for-
no.
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5. Attendere il completamento del raffred-
damento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-

si dal forno con acqua detergente e una

spugna morbida.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a seconda
del modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Il prodotto & dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Evitare di coprire queste
aperture di ventilazione. In caso contrario, il
forno potrebbe surriscaldarsi. La ventola di
raffreddamento sara attiva sia durante il
funzionamento del forno sia dopo lo spe-
gnimento dello stesso (circa 20-30 minuti).

Se si cucina programmando il timer del for-
no, alla fine del tempo di cottura, la ventola
di raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non puo essere
determinato dall'utente. Si accende e si
spegne automaticamente. Questo non € un
errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se lo sportello del prodotto viene aperto
mentre il forno & in funzione o quando chiu-
so, l'illuminazione del forno si accende au-
tomaticamente.

5.2 Funzionamento dell'unita di controllo del forno

Avvertenze generali per I'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura & di 5:59 ore.
Nella funzione di mantenimento del calo-
re, invece, questo tempo & di 23:59 ore. In
caso di interruzione di corrente, la cottura
e la durata di cottura preimpostate ven-
gono annullate.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. E necessario
salvare le impostazioni eseguite, o toc-
cando il tasto corrispondente nella de-
scrizione o aspettando qualche secondo.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene mo-
strato il tempo rimanente.

+ Se l'impostazione del preriscaldamento
rapido e attivata sull’'unita di controllo,
quando si avvia la cottura e il forno rag-
giunge la temperatura impostata per la
cottura rapida, sul display appare il sim-
bolo Af. Per le impostazioni di preriscal-
damento rapido, vedere la sezione “Im-
postazioni”.
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1 Tasto On/Off
3 Tasto per i decrementi

5 Area indicatore della temperatura
7 Tasto di avvio/arresto cottura
9 Area indicatore dell'ora e della durata

11 Tasto per gli incrementi
R
® °HHHH @_Q T
© AHEE» B
Tasti:

€O :Tasto Ora e impostazioni
°C :Tasto di impostazione della temperatura

[E' : Tasto blocco tastiera

[\ :Tasto allarme
]

Area indicatore dell'ora e della durata :

: Tasto di avvio/arresto cottura

: Simbolo del tempo di cottura/ora del giorno

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo delle impostazioni

: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo di cottura con eco fan (Ventola econo-
mica)

: Simbolo del vapore a basso livello *

: Simbolo del vapore ad alto livello *

>D> @& OO

% : Simbolo della sonda per la carne *

2 Visualizzazione delle funzioni

4 Tasto di impostazione della tempera-
tura

6 Tasto blocco tastiera
8 Tasto allarme
10 Tasto Ora e impostazioni

*  Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Area indicatore della temperatura :
: Simbolo di cottura

: Simbolo della temperatura
: Simbolo della temperatura nel forno
: Simbolo del riscaldamento rapido (booster)

: Simbolo blocco sportello *

M E AR 4

Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe
non essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno
1. Accendere il forno toccando il tasto (D.

= Dopo l'accensione del forno, sul display
viene mostrata la prima funzione ope-
rativa. La funzione operativa, la tempe-
ratura, il tempo di cottura e I'allarme
possono essere regolati quando il di-
splay € in questo stato.

Se su questo display non vengono
@ effettuate impostazioni, il forno si

spegne in circa 5 minuti e sul di-

splay appare l'ora del giorno.
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Spegnimento del forno

Spegnere il forno toccando il tasto (D . Sul
display viene mostrata I'ora del giorno.

Cottura manuale selezionando la tempera-
tura e la modalita di funzionamento del
forno

Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti. La funzione "Ri-
scaldamento superiore e inferiore" e le im-
postazioni 180 °C vengono mostrate nelle
immagini solo a titolo di esempio.

1. Accendere il forno toccando il tasto (D.

2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione.

[ @
(3 =
(HNEY

[®]

o
o
o¢

)

AN
£

3. Sela funzione che si desidera seleziona-
re non ¢ tra le prime funzioni operative
che appaiono sul display delle funzioni,
e possibile attivare la funzione operativa
nella riga inferiore toccando "Attivazione
funzione Extra”

| & [& [¢] [@
D I I

4. Sul display appare la temperatura pre-
impostata per la funzione operativa se-
lezionata. Per modificare questa tempe-
ratura, toccare il tasto °(C .

= |l simbolo °C lampeggia sul display
della temperatura.

5. Impostare la temperatura di cottura de-
siderata toccando i tasti 4+/— .
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Se si modifica la funzione operativa
@ dopo aver modificato la temperatu-
ra predefinita per le funzioni opera-
tive, sul display appare la tempera-
tura impostata per ultima. Se, tutta-
via, la temperatura selezionata non
rientra nell'intervallo di temperatura
della funzione operativa seleziona-
ta, viene visualizzata la temperatura
massima regolabile di tale funzione

operativa.

6. Confermare la temperatura impostata
toccando il tasto °C .

= |l simbolo °C si accende in modo
fisso sul display della temperatura.

+\ © 000 e
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7. Dopo aver impostato la funzione opera-
tiva e la temperatura, toccare il tasto Pl
per avviare la cottura.
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= Il forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate. Sul display della tempe-
ratura sono mostrati i simboli | e p.
Sul display parte il conteggio del tempo
di cottura. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge la tem-
peratura impostata, ogni fase/stato del
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simbolo della temperatura | del forno
si accendera. Poiché la cottura manua-
le avviene senza impostare il tempo di
cottura, il forno non si spegne automa-
ticamente. Bisogna controllare la cottu-
ra personalmente e spegnerlo apposi-
tamente. Quando la cottura € comple-
ta, toccare il tasto P |l per terminare la
cottura o toccare il tasto (D per spe-
gnere completamente il forno.

Cottura con impostazione del tempo di
cottura;

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato, sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer. La
funzione "Riscaldamento superiore e infe-
riore" e le impostazioni del tempo di cottura
di 180 °C e 45 minuti vengono mostrate
nelle immagini solo a titolo di esempio.

1. Accendere il forno toccando il tasto (D.

2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione.
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3. Sela funzione che si desidera seleziona-
re non é tra le prime funzioni operative
che appaiono sul display delle funzioni,
& possibile attivare la funzione operativa
nella riga inferiore toccando "Attivazione

funzione Extra”
%
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4. Sul display appare la temperatura pre-
impostata per la funzione operativa se-

lezionata. Per modificare questa tempe- Jig

ratura, toccare il tasto °C .

= |l simbolo °C lampeggia sul display
della temperatura.

5. Impostare la temperatura di cottura de-
siderata toccando i tasti 4-/— .
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Se si modifica la funzione operativa
@ dopo aver modificato la temperatu-
ra predefinita per le funzioni opera-
tive, sul display appare la tempera-
tura impostata per ultima. Se, tutta-
via, la temperatura selezionata non
rientra nell'intervallo di temperatura
della funzione operativa seleziona-
ta, viene visualizzata la temperatura
massima regolabile di tale funzione

operativa.

6. Confermare la temperatura impostata
toccando il tasto °C.

= |l simbolo °C si accende in modo
fisso sul display della temperatura.

+\ © 000 e
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7. Toccare una volta il tasto (S per il tem-
po di cottura.

(]

= |l valore impostato di 30 minuti ap-
pare sul display del timer/durata e
il simbolo © lampeggia.
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Per regolare rapidamente il tempo

@ di cottura, si puo attivare il tempo di
cottura come 30 minuti premendo
la manopola di controllo del forno o
toccando il tasto (O dopo che la
funzione di operativita e la tempe-
ratura sono impostate, e si pud
cambiare il tempo girando la mano-
pola di controllo del forno a destra/
sinistra.

8. Impostare il tempo di cottura toccando i
tasti |+/— . Confermare l'impostazione
premendo il tasto (O.

© °0045
© BO° 6

X g

<

Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, di 5 minuti

dopo 15 minuti.

9. Dopo aver impostato la funzione opera-
tiva, la temperatura e il tempo di cottura,
toccare il tasto P |l per avviare la cottu-
ra.

N\ 0 °0045 s
-/ & |0

C
> s

= Il forno inizia a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sul di-
splay appare il conto alla rovescia.
Sul display della temperatura sono

mostrati i simboli | e p. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge la temperatura imposta-
ta, ogni fase/stato del simbolo del-
la temperatura | del forno si ac-
cendera. Al termine del tempo di
cottura impostato, sul display della
temperatura appare "Fine", il timer
emette un segnale acustico e la
cottura si ferma.

10.L'avviso acustico suona per un minuto.
Se si tocca il tasto P || mentre viene
emesso l'avviso acustico e viene visua-
lizzato il testo "End" sul display, il forno
continua a funzionare indefinitamente.
Spegnere il forno toccando il tasto D .
Se viene toccato qualsiasi tasto tranne
questi ultimi due, I'avviso acustico si fer-
ma.

Riscaldamento ventola eco

Per risparmiare energia, sara possibile uti-
lizzare questa funzione anziché usare “Ri-
scaldamento ventola” nell'intervallo di
160-220°C. Ma il tempo di cottura sara leg-
germente piu lungo.

1. Accendere il forno toccando il tasto (D.

2. Toccare e tenere premuta la funzione
operativa “Riscaldamento ventola” sul
display delle funzioni per 3 secondi.
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= Sul display appare un conto alla ro-
vescia 3-2-1. Quando scade il con-
to alla rovescia, sul display del ti-
mer/durata appare il simbolo 9 e
la funzione“Riscaldamento ventola
eco” viene attivata.
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3. Sara possibile modificare la temperatu-

ra impostata e impostare il tempo di 6.

cottura attenendosi alle indicazioni for-
nite nelle sezioni precedenti. Quindi &
possibile iniziare a cucinare.

= Nella modalita “Riscaldamento ventola

eco” |la spia si accende meno dell'altra
funzione di cottura grazie al risparmio
energetico durante la cottura.

Funzione pane

Il forno ha una funzione "Funzione pane”

definita appositamente per la preparazione

del pane Le impostazioni di temperatura e

tempo della funzione sono fisse. 9

Ingredienti

+ 500 g di farina

+ 15 g di zucchero

+ 10 g di lievito istantaneo

+ 10 g diolio di semi di girasole

+ 8gdisale

+ 300 ml di acqua (temperatura: 35°C)
Per la parte superiore dell'impasto

+ 2 cucchiaini di olio di girasole
Procedimento

1. Setacciare la farina in una ciotola pro-
fonda. Aggiungere lo zucchero sulla fari-
na e mescolare in modo omogeneo.

2. Fare un foro al centro della farina e ag-
giungere il lievito, il sale e I'olio di semi
di girasole. L'acqua tiepida viene versata
gradualmente, partendo dai lati del con-
tenitore.

3. Lavorare I'impasto a mano o in una im-
pastatrice per circa 10-15 minuti.

4. Girare l'impasto, che & stato impastato,
alcune volte a mano e metterlo in un
contenitore. Applicare 1 cucchiaino di
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olio di girasole sull'impasto e coprirlo
con la pellicola trasparente in modo che
entri in contatto con l'impasto.

Dopo aver coperto lI'impasto con pellico-
la trasparente, copritelo con un panno
spesso e lasciarlo lievitare a temperatu-
ra ambiente.

Prendete il vostro impasto, che ha lievi-
tato per 60 minuti, sul bancone e piegar-
lo 4-5 volte per eliminare I'aria all'inter-
no. Applicare 1 cucchiaino di olio di gira-
sole sullimpasto e coprirlo con la pelli-
cola trasparente in modo che entri in
contatto con l'impasto. Lasciare lievitare
l'impasto per altri 30 minuti a tempera-
tura ambiente.

Posizionare la teglia sul 3° ripiano del
tuo forno.

8. Accendere il forno toccando il tasto (D.

. Attivare le funzioni operative sulla riga

in basso toccando “Attivazione funzione
Extra” sul display delle funzioni.
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10.Toccare “Funzione pane” sul display del-

le funzioni.
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11.Avviare la cottura toccando il tasto Pl .
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12.Al termine del tempo di cottura, l'avviso
acustico suona per un minuto. Se viene
toccato il tasto (D il forno si spegnera.
Se viene toccato qualsiasi tasto tranne
questi ultimi due, I'avviso acustico si fer-
ma.

5.3 Impostazioni

Il conto alla rovescia 3-2-1 viene vi-

@ sualizzato sullo schermo per i me-
nu o impostazioni che, per essere
attivati, richiedono una pressione
lunga. Allo scadere del conto alla
rovescia, viene attivato il relativo
menu o impostazione.

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile evitare le interferenze dell’'unita di
controllo.

1. Toccare il tasto [§ fino a che sul display
del timer/durata non compare il simbolo

&

= &) -

Q
b °C ﬁ

= Sul display appare un conto alla rove-
scia 3-2-1. Quando scade il conto alla
rovescia, sul display del timer/durata
appare il simbolo [ e viene attivato il
blocco dei tasti. Dopo aver impostato il
blocco dei tasti, se si tocca un qualsia-
si tasto o si preme la manopola del for-
no, il timer emette un segnale acustico
e il simbolo & lampeggia.

>l

=inln
+ © 70Ul e

N i (&

>l

Con il blocco tasti attivato, i tasti
dell'unita di controllo non possono
essere utilizzati. Il blocco tasti non

viene annullato in caso di mancan-
za di corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto (@ fino a che sul display
del timer/durata non compare il simbolo

&

= Sul display appare un conto alla rove-
scia 3-2-1. Quando scade il conto alla
rovescia, sul display del timer/durata il
simbolo & scompare e il blocco dei ta-
sti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

Sara anche possibile usare 'unita di con-
trollo del prodotto per eventuali avvertenze
o promemoria che esulano dal processo di
cottura. L'allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene utilizza-
to solo come avviso. Ad esempio, € possi-
bile utilizzare la sveglia quando, ad una cer-
ta ora, si vuole girare il cibo nel forno. Non
appena scaduto il tempo impostato, il timer
emette un segnale acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare il tasto ) per una volta per im-
postare il timer.

= |l campo dei minuti e il simbolo 2
iniziano a lampeggiare sul display
del timer/durata.

3 o Nnane
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2. Impostare per prima cosa i minuti toc-

cando i tasti |+/— e attivare il campo
del timer toccando il tasto £\ una volta.
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3. Impostare l'ora toccando i tasti 4+/—.
Toccare nuovamente il tasto L) per con-
fermare I'impostazione.
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= Sul display del timer/durata si illu-
mina in maniera continua Il simbo-
lo 2 e sul display parte il tempo di
allarme per il conto alla rovescia.

4. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Se l'ora dell’allarme e I'ora di cottu-
@ ra vengono impostate contempora-
neamente, sul display del timer/du-
rata viene visualizzata quella a sca-

denza piu breve.

Spegnimento dell’allarme

1. Altermine del periodo di allarme, I'avvi-
S0 suona per un minuto. Toccare un ta-
sto qualsiasi per interrompere l'avviso
acustico.

= L'avviso acustico si arresta.
Se si vuole annullare I'allarme;

1. Per impostare il tempo dell’allarme, toc-
care il tasto L\ una volta.

= Sul display del timer/durata inizia a
lampeggiare il simbolo .

2. Ruotare la manopola di controllo del for-
no a destra/sinistra fino a quando l'ora/
tempo dell'allarme raggiunge "00:00".

Impostazione del volume

E possibile impostare il volume dell'unita di
controllo. Per eseguire questa impostazio-
ne il forno deve essere spento.

1. Conil forno spento (mentre I'ora del
giorno appare sul display), toccare il ta-
sto (O per circa 3 secondi per attivare il
menu delle impostazioni.

= Sul display appare un conto alla ro-
vescia 3-2-1. Al termine del conto
alla rovescia viene attivato il menu
delle impostazioni.

(q

2. Toccare i tasti |+/— fino a che sul di-
splay timer/durata non compare il testo
“b-1" or “b-2".

(]

3. Attivare l'impostazione del volume pre-
mendo nuovamente il tasto (.

= Sul display del timer/durata inizia a
lampeggiare il simbolo .

4l

4. Impostare il tono desiderato toccando i
tasti +/—.

5. Confermare I'impostazione del tono toc-
cando di nuovo il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

Impostazione della luminosita del display

Sara possibile impostare la luminosita del

display dell’'unita di controllo. Per eseguire

questa impostazione il forno deve essere
spento.

1. Con il forno spento (mentre I'ora del
giorno appare sul display), toccare il ta-
sto € per circa 3 secondi per attivare il
menu delle impostazioni.
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= Sul display appare un conto allaro- 1. Con il forno spento (mentre |'ora del

vescia 3-2-1. Al termine del conto giorno appare sul display), toccare il ta-
alla rovescia viene attivato il menu sto (O per circa 3 secondi per attivare il gy
delle impostazioni. menu delle impostazioni.

= Sul display appare un conto alla ro-
- vescia 3-2-1. Al termine del conto
j Q alla rovescia viene attivato il menu
Pl delle impostazioni.

2. Toccare i tasti 4/— fino a che “d-1", Y|
“d-2" or “d-3" appare sul display timer/ &
durata.

& 2. Toccare i pulsanti #+/— fino a che il
o |—| - I Q simbolo 4]} e “OFF” appaiono sul display.
= (4
//\ o IEl B %:i:} ~
% o [OFF o
N . - X gl
3. Attivare lI'impostazione della luminosita o\ oo fa
. A
toccando nuovamente il tasto €. )
z
= Sul display del timer/durata inizia a
lampeggiare il simbolo 4. 3. Attivare l'impostazione del preriscalda-
mento rapido (booster) toccando il ta-
% sto®.
d-1 4 = Sul display del timer/durata inizia a
>l lampeggiare il simbolo .
E' +

meEC
4. Impostare il periodo desiderato toccan- K L Y|
. . — N/
do i tasti 4/—. b /C kﬂ 8
5. Confermare l'impostazione della lumino-
sita toccando di nuovo il tasto (O o pre-

mendo la manopola di controllo del for- 4. = Toccando il tasto “OFF” impostare
no. “ON” sul display.
Impostazione della funzione di preriscal- ~
damento rapido (Booster) Iii}l
Con la funzione di preriscaldamento rapido O I
e possibile effettuare la cottura automati- N, >
camente. A tale scopo, attivare l'imposta- - C =~ @&

zione del preriscaldamento rapido. Per ese-
guire questa impostazione il forno deve es-
sere spento.
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5. Confermare 'impostazione del preriscal-
damento rapido (booster) toccando
nuovamente il tasto (O .

Con la stessa procedura si potra di-
sattivare l'impostazione del preri-
scaldamento rapido. Portandola su

“OFF” si potra annullare l'imposta-
zione di preriscaldamento rapido.

Modificare I'ora del giorno
Per cambiare I'ora del giorno precedente-
mente impostata,

1. Conil forno spento (mentre I'ora del
giorno appare sul display), toccare il ta-
sto (O per circa 3 secondi per attivare il
menu delle impostazioni.

= Sul display appare un conto alla ro-
vescia 3-2-1. Al termine del conto
alla rovescia viene attivato il menu
delle impostazioni.

(q

2. Toccare il tasto (O una volta per attivare
il campo timer.

6 Informazioni generali sulla cottura

= Il campo dei timer e il simbolo
lampeggiano sul display del timer/
durata.

3. Impostare l'ora del giorno toccando i ta-
sti 4+/— e attivare il campo dei minuti
toccando nuovamente il tasto (9 una
volta.

= Il campo dei minuti e il simbolo {6
lampeggiano sul display del timer/
durata.

+ © I ZI j,I_{ U Q
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Toccare i tasti ++/— per impostare i mi-
nuti. Confermare l'impostazione pre-
mendo il tasto {© una volta.

= L'ora del giorno € dunque imposta-
ta e il simbolo ¢ si illumina in mo-
do continuo.

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-
menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe

provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno
del forno e sulle parti superiori del mobile
a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.
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Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-
lori corretti.

Per i cibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi si-
mili indicati nelle tabelle di cottura.
L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-
rantisce le migliori prestazioni di cottura.
Osservare sempre le avvertenze e le in-
formazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.
Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

Per una buona prestazione di cottura, col-
locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di uti-
lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha
intenzione di utilizzare una pentola ester-
na, preferire pentole scure, anti-aderenti e
resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.
Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill a
filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschi e a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

+ Se si usa la carta da forno, si pud osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

+ | valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno € il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

« Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

IT/80

IT



Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Riscaldamento

20 cm di diametro
su grill a filo **

riore

Torta sul vassoio l/assom standard superiore e infe- |3 180 30..45
riore
Torta nello stam- Stam}po pgrtorte Riscaldamento 9 180 30 . 40
po su grill a filo ** ventola
- . Riscaldamento
Torte d'. p|c_:co|e Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * ’
riore
Tpne d|' plgcole Vassoio standard |Riscaldamento 3 150 25 35
dimensioni * ventola
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 150 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 150 35..45
) . |ventola
setto su grill a filo
*%
Vassoio per pa- Riscaldamento
Biscotti . X E P superiore e infe- |3 170 25..40
sticceria ;
riore
Biscotti Vgssop per pa- |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 30..40
riore
Vassoio standard Riscaldamento a
Pasticceria * ventola superiore/ |2 180 35..45
inferiore
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..35
riore
Panino rotondo l/assom standard |Riscaldamento 3 180 20 .30
ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale * superiore e infe- |3 200 30..45
riore
Pane integrale Vassoio standard |Riscaldamento 3 200 30 . 40
* ventola
Contenitore ret- .
tangolare in vetro/ Rlsca[damepto
Lasagne ; superiore e infe- (203 200 30..45
metallosugrilla |
filo ** riore
pmpe oonde, [ascatsameno
Torta di mele superiore e infe- |2 180 50..70
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*

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Stampo rotondo
Torta di mele in metal!o nero di |Riscaldamento 3 170 50 . 65
20 cm di diametro |ventola
su grill a filo **
. Riscaldamento
Pizza l/assmo standard superiore e infe- |3 280 5.9
riore
Pizza Vassoio standard |\ 1006 pizza |2 280 5..10

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Torte di piccole

2-Vassoio stan-
dard *

Riscaldamento

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

; P 2-4 150 25..35
dimensioni 4-Vassoio per pa- ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i
Biscotti R'Sca:dame”m 2-4 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
dard * i
Pasticceria R|sca||damento 1-4 180 40 ... 50
4-Vassoio per pa- |Ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i
Panino rotondo Riscaldamento 1, 4 180 20...30

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco”

+ Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa “Ri-
scaldamento ventola eco” operating

function. Se lo sportello non viene aperto,
la temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa temperatu-
ra potrebbe differire da quella mostrata

sul display.

+ Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.
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Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-
tiv.)

Torte dipiccole di- - \/,oci0 standard * |3 160 25..35

mensioni

Biscotti Vassoio standard * 180 25..35

Pasticceria Vassoio standard * 200 45 ..55

Panino rotondo Vassoio standard * 200 35..45

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

* Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

+ Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Bistecca (intera)/

Riscaldamento a

15 min. 250/max,

inferiore

dopo 180 ... 190

Vassoio standard )

Arrosto (1 kg) * yentc_>la superiore/ |3 dopo 180 ... 190 6080
inferiore
Stinco di agnello |Vassoio standard Riscaldamento a
9 ventola superiore/ |3 170 85..110
(1,5-2 kg) * vente
inferiore
Grill a filo * Riscald
) iscaldamento a ’
EO)IIO fritto (1,8-2 Mettere un vasso- |ventola superiore/ |2 ;g n;u;.g%SO/max, 60 ... 80
9 io sul ripiano infe- |inferiore p

riore.

Grill a filo *
Pollo fritto (1.8-2 | Mettere un vasso- [Riscaldamento |, 200 . 220 60 .80
kg) io sul ripiano infe- |Ventola

riore.

Grill a filo *
EOHO fritto (1,82 |Mettere un vasso- | Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, | g4

9) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
. Riscaldamento a .

Turchia (5,5 kg) l/assow standard ventola superiore/ |1 25 min. 250/max, 150...210
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Vassoio standard

25 min. 250/max,

io sul ripiano infe-
riore.

Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Grill a filo *
Riscaldamento a
Pesce Mettere un vasso- |yentola superiore/ |3 200 20..30
io sul ripiano infe- |inferiore
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- | Funzione "3D" 3 200 20..30

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-
dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Quando il tempo di preriscaldamento & di
5 minuti in modalita grill, saltare il preri-
scaldamento e non attendere che tra-
scorra l'intero tempo di preriscaldamen-
to.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere
lo sportello del forno. Non grigliare mai
con lo sportello del forno aperto. Le su-
perfici calde potrebbero causare ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

+ Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

+ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.
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Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare (min) (approssima-
tiv.)

Pesce Grill a filo 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- . )

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

Bistecca - (cubettidi |5 5 g 4-5 250 25..30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Funzione di frittura bassa o sen-
za olio

Nella funzione “Airfry” € possibile eseguire
una frittura bassa o senza olio con l'aria
calda nel forno.

Avvertenze generali

+ Fare riferimento alla tabella delle cotture
consigliate per la funzione “Airfry” .

+ Usa la griglia (Airfry) fornito con il prodot-
to per questa funzione.

+ Per un buon risultato di frittura, posizio-
nate i cibi sulla griglia in modo che non si
sovrappongano.

Tavolo da frittura - “Airfry”

+ Posizionare una teglia da forno nel vas-
soio inferiore per raccogliere I'olio du-
rante la frittura. Posizionare all'interno
della teglia inserita della carta da forno
resistente al calore o un materiale simile
consigliato per l'uso in forno.

+ Se non viene utilizzata una teglia sul ri-
piano inferiore, eventuali gocce di olio o
altre sostanze provenienti dal cibo pos-
sono causare fumo intenso e persino
fiamme.

- E possibile utilizzare la funzione "Funzio-
ne "3D"" per accelerare il tempo di preri-
scaldamento. Passare alla funzione "Air-
fry" al completamento del preriscalda-
mento.

Alimento Funzione operati- |Posizione del |Temperatura (°C) |Tempo di cottura |Quantita consi-
va ripiano (min) (approssi- |gliata
mativ.)
Patate fatte in casa * | Airfry 3 220 20..40 200-1000
Patata congelata ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400
Coscia di pollo /Ala |Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500
Petto di pollo Airfry 3 220 30..40 200-700
Pollo intero Airfry 3 15 min. 250/max | ¢, g 1800-2000
dopo 190
Pepita congelata ** | Airfry 220 15..25 400-1000
Polpette di carne Airfry 220 20..30 20-25 quantita
Pesce intero Airfry 220 15..25 2-5 quantita
Pesce croccante
congelato ** (Ba- Airfry 3 220 15..25 500-1500
stoncini di pesce)
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Alimento Funzione operati- |Posizione del |Temperatura (°C) |Tempo di cottura |Quantita consi-
va ripiano (min) (approssi- |gliata
mativ.)

i i - 200-800
Pasticceria surgela- | 5.y 3 220 25..35 -
ta (10-40 quantita)
Pizza congelata ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 quantita
Salsiccia Airfry 3 220 15..25 10-20 quantita
Verdure miste Airfry 3 220 20..25 400-1000
Focaccina Airfry 3 220 25..35 20-25 quantita
Peperone ripieno Airfry 3 220 25..35 20-25 quantita

** Preriscaldare.

* Lasciare le patate in acqua per 30 minuti, asciugarle e aggiungere da % a 1 cucchiaio di olio.

6.1.4.1 Funzione di asciugatura

Utilizzare la funzione di asciugatura per
conservare e/o essiccare gli alimenti com-
presi frutta, verdura ed erbe aromatiche.
Sfruttando un termoventilatore ed una ven-

tola sulla parete posteriore del forno per far

circolare l'aria riscaldata in modo ottimale

in tutto il forno, questa funzione rimuove

delicatamente I'umidita.

« Utilizzare la funzione di asciugatura per
essiccare prodotti tra cui frutta, verdura
ed erbe aromatiche. Si consiglia di ese-
guire l'asciugaturatrai 50 edi 70 °C.

La quantita di umidita, il contenuto di
zucchero, le dimensioni e lo spessore del
cibo e I'umidita dell'lambiente influiscono
sulla velocita con cui il cibo si asciuga.
Tagliare la frutta e la verdura ad uno
spessore di 1-2 cm.

Per mantenere il colore durante I'asciuga-
tura, lo sportello del forno deve essere la-
sciata aperto. Posizionare un cucchiaio
di legno nell'angolo superiore tra lo spor-
tello e il forno per consentire di mantene-
re lo sportello aperto. Assicurarsi che
I'oggetto non tocchi la guarnizione del
forno.

Alimento Accessorio da utiliz- [Funzione Posizione |Temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
zare operativa del ripiano | (°C) prossimativ.)
Griglia per la frittura | ,.

Mele (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Spicchi, buccia di Gr?glia per la frittura Airfry 3 50 300 .. 540

arancia (Airfry)

Limone Griglia per la frittura | ;¢ 3 50 300... 540
(Airfry)
Griglia per la frittura | ,.

Mela cotogna (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Erbe aromatiche | Onidlia perlafrittura | ;o 3 50 240 .. 420
(Airfry)

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.
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Tabella di cottura per i pasti di prova
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Shortbread (bi-

Vassoio standard

Riscaldamento

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico 3
140 15..25
scotto dolce) * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :2
- . Riscaldamento
Tprte d'. plc_:cole Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * .
riore
Tprte dl' plc?cole Vassoio standard |Riscaldamento 3 150 25 35
dimensioni * ventola
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 150 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 150 35..45
. .. |ventola
setto su grill a filo
*%
S e scaament
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro | .
S riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di [Riscaldamento 3 170 50 _ 65

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Torte di piccole

2-Vassoio stan-
dard *

Riscaldamento

scotto dolce)

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

. R 2-4 150 25..35
dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
i- dard * i
Shortbread (bi Riscaldamento 2.4 140 1525
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Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- .
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

* Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.

+ Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

+ Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.
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| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Prima di effettuare la pulizia dell’area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

[» 901".)

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Superfici catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

+ In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

Pulizia della griglia per la frittura (Airfry)

E' possibile lavare la parte del cestello della
griglia per frittura nella lavastoviglie. Per il
cestello si consiglia un lavaggio intensivo
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nel carrello inferiore della lavastoviglie. |l
telaio metallico dove ¢ inserito il cestello
non e adatto al lavaggio in lavastoviglie.
Pulire il telaio metallico con detersivo per
piatti, acqua tiepida e un panno morbido o
una spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

Dopo aver utilizzatoAirfry & possibile utiliz-
zare la funzione di pulizia con vapore se di-
sponibile, per pulire facilmente eventuali
schizzi di olio all'interno.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

* Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell’area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-

da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo metal-

lico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
seé per rimuoverlo completamente.

- N W B o

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-
no.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per l'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-
lato solido al posto dell'acqua.
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3. Impostare il forno sulla modalita opera-
tiva "Riscaldamento inferiore" e farlo
funzionare a 100°C per 20 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

sportello, pulirli con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-

gna e asciugare con un panno asciutto. Per g

i residui di calcare che potrebbero formarsi
sul vetro del forno, pulire il vetro con aceto
erisciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
@ vetro, non utilizzare detergenti

abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-

gina.

Nella funzione di pulizia a vapore
@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all’interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-

lo del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-

no umido e poi asciugarlo.
= )

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri € spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del for-
no” e "Rimuovere i vetri interni dello spor-
tello". Dopo aver rimosso i vetri interni dello

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) é disponibile nei
normali tipi di sportelli.

2R

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.
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7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

"

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-

verlo.

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

1  Vetro pil interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-
dotto)

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
2).

5. 1l primo passo per risistemare lo sportel-
lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampa-
to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori
del vetro piu interno perché coincidano
con le fessure inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un “click".
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7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

« Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

* Questo forno & alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare l'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada ro-

tonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

~" .

3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada qua-
drata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se & presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

4. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.
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8 Risoluzione dei problemi

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani

in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

« E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non € un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non & un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, pud
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.
+ Lalampada del forno potrebbe essere di-

fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-

no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare I'ora.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

+ Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia chiuso. Se lo sportello del
forno rimane aperto per piu di 5 minuti, le
impostazioni del tempo di cottura vengo-
no cancellate ed i riscaldatori non funzio-
nano.

(Per i modelli con timer) Il display del timer

lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

« C'é stata un'interruzione di corrente. >>>

Impostare |'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-

le di nuovo nella posizione desiderata.
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Dopo l'inizio della cottura, il simbolo p
lampeggia sul display e viene emesso un
avviso acustico.

+ Lo sportello del forno potrebbe essere
aperto. >>> Assicurarsi che lo sportello
del forno sia completamente chiuso.
Contattare il servizio assistenza autoriz-
zato se il guasto dovesse persistere.
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