3

beko
mmm———"

Cuptor incorporabil
Manual de utilizare

Vstavana rura
Pouzivatel'ska prirucka

9%

BCBIMA17400KSBS

385444417_3/ RO/ SK/ R.AE/ 12.02.2517:08
7729486417

H \ RECYKLOVANY A | H \ HARTIE RECICLATA $I
\ g REGYKLOVATELNY PAPIER \ 6 RECICLABILA




Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.

RO/ 4




1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.




Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A-I 4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agitati pe maner prosoape, m

manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sféarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.
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+ Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
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atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,

uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.
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* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a

cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat

din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacad este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

+ Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
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in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
de cea afisatd pe afisaj.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

—_— 1
10 ¢ 5]
i
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
74 N ))
/’- =\\
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 incalzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea |ampii sa
difere fatd de ilustratie.

introducere si utilizare
In aceasta sectiune, puteti regasi

*% i a i ibi o . T -
‘;for('jauzsau'ln d‘;“ﬂ:ﬁg:\;’:a’;‘r’;:; Eﬁtﬁe"ﬁfétv’!fft w prezentarea general si utilizarile de baza
grilaje din sarma. In imagine este prezentat ca alg pan?”'“' de ConFr0| al .apargtglw. POt
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al

unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control

11 10 9 8
I
QR &7
% € ¥ oQO-Aa4 a
2 (6 & (s) [e] +\ © °HHHH & 2
0, QBB U . @OC0c L
B @ @ ]/ [|3 Sl mlml=r fT‘ ‘
1 2 3 4 5 6 7
1 Tasta pornit/oprit 2 Afisaj functie
3 Tasta de crestere valoare 4 Tasta setare temperatura
5 Zona indicatorului de temperatura 6 Tasta de blocare taste
7 Tasta pornire/oprire coacere 8 Tasta alarma
9 Zona indicatorului Temporizator/ 10 Tasta ora si setari
durata

11 Tasta de reducere valoare

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Inidcatorul temperaturii interne a
cuptorului

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Cand incepe
coacerea, simbolul apare pe afisaj, iar cand
temperatura din interior a cuptorului atinge
nivelul setat, fiecare nivel al simbolului este
iluminat.

Afisaj functie

Functiile de operarea ale cuptorului sunt
localizate pe afisajul de functii de pe
cuptor. Fiecare functie este activata prin
atingerea sa. Toate functiile afisate pe

ecran sunt schematice, este posibil ca
acestea sa nu existe la produsul
dumneavoastra. Functiile produsului
dumneavoastra sunt descrise in sectiunea
intitulata ,Functiile de operare ale
cuptorului”.

Zone de indicare:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Taste :

o

°C :Tasta setare temperatura

&

g : Tastd alarmé
»il

Zona indicatorului Temporizator/durata :

: Tasta ora si setari
: Tastd de blocare taste

: Tasta pornire/oprire coacere

€O :Simbol timp de coacere/ora zilei
[\ :Simbol alarm
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: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol coacere cu ventilator eco

: Simbol nivel scazut de abur *

> D> @ b &

: Simbol nivel ridicat de abur *

: Simbol sonda de carne *

N

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Zona indicatorului de temperatura :
P :Simbol coacere
°C : Simbol temperatura

i : Simbol temperaturd in cuptor

ﬁm : Simbol incélzire rapida (Amplificare)
: Simbol de blocare usa *

*  Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Domeniu de
Descrierea functiei temperatura

(°c)

Simbol
functie

Descriere si utilizare

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decét pentru alimentele cu bucéti.

Incélzire superioara si

LT 40-280
inferioara

Functionare cu ;
0 ventilator

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incalzire inferioara 40-220

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.

superioard asistatd de 40-280

% Incélzire inferioara/
— ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator /

Airfry 40-280

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Datorita aerului distribuit rapid cu aceasta functie, puteti face o
prajire superficiala sau fara ulei. Pentru informatii detaliate,
consultati sectiunea “Airfry”.

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
sd folositi Jincilzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung. Utilizarea acestei functii
este explicata in sectiunea intitulata ,Functionarea unitatii de
control a cuptorului”.

Functie Pizza 40-280

® incalzire ventilator eco 160-220

Elementul de incalzire inferior si incalzirea cu ventilator
functioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.
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— incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
® Functie ,3D" 40-280 de ventllat?rAsunt pornite. 'Flec'are parte a allmentqlul de“gatlt
; este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.
Gratarul mic din plafonul cuptorului functi a. Est
Gratar inferior 20-280 ratarul mic din plafonul cuptorului functioneazd. Este
potrivitd pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mica.
S Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Grétar integral 40-280 o . : . : :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
wWwWwW T . Aerul cald incélzit de gratarul mare este distribuit rapid in
Gratar integral asistat } ] } L )
} 40-280 cuptor cu ajutorul ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
de ventilator . - ] B
alimentelor de dimensiune mai mare.
Mentinere la cald 20-100 Utilizata pentru mentinerea mancarii la 0 anumita temperaturg,
’ pentru servire, o perioada mai lunga.

Q Functia pentru paine -

Se foloseste pentru coacerea péinii. Temperatura si ora setate
automat nu pot fi modificate.

Activarea functiei extra -

Este folosit pentru a activa functii de operare care nu apar la
inceput pe afisajul functiilor.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
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Gratar pentru prajit (Airfry)
Se utilizeaza pentru prajirea superficiala
sau fara ulei a alimentelor.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Tn cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
~ ]

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai bung,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depdseasca opritorul, pentru a nu intra in

contact cu peretele din spate al cuptorului.

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixatd pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.
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Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastrd, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii m
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din s&rma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).

Utilizarea gratarului pentru prajit (Airfry)
Gratarul de prajire este compus din doua
piese: un cos de sarma si un cadru de
sarma in care va fi asezat cosul. Cosul de
sarma este asezat pe cadrul de sarma intr-
un mod impletit. Dupa asezarea partii din
spate, asezati cosul de sdrma in interiorul
manerelor cadrului de sarma, intinzand
putin partea din fata. Si scoateti cosul de
sarma prin intinderea manerului din fata al
cadrului de sarma.

Asezati gratarul de prajit in cuptor astfel
incat manerul scurt sa fie orientat spre
partea din fata.
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 3,3

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Céand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exactd este afisata pe ecran), atingeti
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afigaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea
inversa se termind, meniul de
setari este activat.

(q

2. Apasati o data tasta O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul 48 clipesc
pe ecranul cronometru/durata.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Setati ora ap&sand tastele 4/— si
apasati o data tasta (9 pentru activarea
campului minute.

= Campul aferent minutelor si
simbolul ¢ clipesc ecranul
cronometru/durata.

4. Apésati tastele |/ —pentru a seta
minutele. Apasati o data tasta (O pentru
a confirma setarea.

= Ora exacta este setata si simbolul
{3 se aprinde constant.

Daca prima setare a cronometrului
nu este efectuatd, ora incepe de la
ora setata in fabrica. Puteti
modifica setarea orei exacte mai
tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi de duraté a
curentului, setarea orei exacte este
anulata. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.
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Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.

5 Utilizarea cuptorului

AVIZ: in timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sd asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevdzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
rdceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. Tn caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea

cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul functioneaza sau este in pozitie
inchisd, becul cuptorului se aprinde
automat.

5.2 Functionarea unitatii de control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5:59 ore.
Pentru functia de mentinere la cald, acest
timp este de 23:59 ore. In cazul unei
caderi de curent, pre setarea si durata de
coacere sunt anulate.

+ Intimp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sd salvati setdrile facute, fie prin
atingerea tastei relevante din descriere
sau asteptand pentru putin timp.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

- Daca setarea pentru preincalzire rapida
este activata pe unitatea de control
simbolul 2§ apare pe ecran la inceperea
coacerii si cuptorul atinge temperatura
configurata pentru coacere rapida.
Pentru setarile de preincalzire rapida,
consultati sectiunea ,Setari”.
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Tasta pornit/oprit

Tasta de crestere valoare

Zona indicatorului de temperatura
Tasta pornire/oprire coacere

Zona indicatorului Temporizator/
durata

11 Tasta de reducere valoare

O N oW =
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C Soooey @
Taste :

€O :Tasta ora si setari
°C :Tasts setare temperatura

[E' : Tasti de blocare taste

[\ :Tastaalarma

DIl : Tasta pornire/oprire coacere
Zona indicatorului Temporizator/durata :
: Simbol timp de coacere/ora zilei

: Simbol alarma
: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol coacere cu ventilator eco
: Simbol nivel scazut de abur *

: Simbol nivel ridicat de abur *

> D@ & OO

: Simbol sonda de carne *

A

2 Afisaj functie
4 Tasta setare temperatura
6 Tasta de blocare taste
8 Tasta alarma
10 Tasta ora si setéri

*  Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Zona indicatorului de temperatura :
: Simbol coacere

: Simbol temperatura
: Simbol temperatura in cuptor
: Simbol incalzire rapida (Amplificare)

: Simbol de blocare usa *

M E AR 4

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului
1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

= Dupa pornirea cuptorului, pe ecran este
indicata prima functie de operare.
Cand ecranul este in aceasta stare,
functia de operare, temperatura, si
timpul de coacere pot fi reglate.

Daca pe acest afisaj nu sunt

@ realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 5 minute, iar ora va
aparea pe ecran.
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Oprirea cuptorului
Opriti cuptorul atingand tasta (D . Ora
curenta apare pe ecran.

Coacerea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizédnd controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra. De exemplu,
setérile precum functia “Incélzire
superioara si inferioara” si 180°C sunt
afisate in imagini.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (.

2. Pe ecranul cu functii, atingeti functia de
operare pe car edoriti sa o activati.

(3 =
(HNEY
[e]

o
o

)

o

N
]
3 [el

3. Daca functia pe care doriti sa o activati
nu este printre primele functii de
operare care apar pe ecranul cu functii,
puteti activa randul inferior de functiile
de operare atingand "Activarea functiei
extra”
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4. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru functia de operare selectata.
Apasati tasta °C pentru schimbarea
acestei temperaturi.

= Simbolul °C clipeste pe afisajul
pentru temperatura.

5. Setati temperatura dorita apasand
tastele 4-/—.

o [l e
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Daca schimbati functia de operare
@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru functia de operare,
pe afisaj apare ultima temperatura
setata. Cu toate acestea, daca
temperatura selectatd nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, este afisata cea mai
ridicata temperatura pentru acea

functie de operare.

6. Atingeti tasta °C pentru a confirma
temperatura setata.

= Simbolul °C se aprinde continuu pe
afisajul pentru temperatura.
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7. Dupa configurarea functiei de operare si
a temperaturii atingeti tasta P |l pentru a
incepe coacerii.

(]
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= Cuptorul incepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate. Pe
afisajul temperaturii sunt afisate
simbolurile | si p. Timpul de coacere
incepe fie numérat in sus pe afisaj. In
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge valoarea

setatd, simbolul | al fiecarei trepte de
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temperatura a cuptorului se aprinde.
Cuptorul nu se opreste automat,
deoarece coacerea manuala se face
fara setarea timpului de coacere.
Trebuie sa controlati coacerea si sd o
dezactivati manual. Atunci cand
coacerea este completa atingeti tasta
P |l pentru oprirea coacerii sau atingeti

tasta (D pentru a opri complet cuptorul.

Coacerea prin setarea timpului de coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastrg, si setand
timpul de coacere pe cronometru. De
exemplu, setdrile precum functia “incalzire
superioara si inferioara”, 180 °C si 45
minute sunt afisate in imagini.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (.

2. Pe ecranul cu functii, atingeti functia de
operare pe car edoriti sa o activatji.

(3 =
(HNEY
[®]

o
o
o¢

)

N
]
3 [el

3. Daca functia pe care doriti sa o activati
nu este printre primele functii de
operare care apar pe ecranul cu functii,
puteti activa randul inferior de functiile
de operare atingand "Activarea functiei
extra”

| & [& [¢] [@
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4. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru functia de operare selectata.
Apa3sati tasta °(C pentru schimbarea
acestei temperaturi.

= Simbolul °C clipeste pe afigajul
pentru temperatura.

5. Setati temperatura dorita apasand
tastele 4+/—.

@ odn e
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Daca schimbati functia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru functia de operare,
pe afisaj apare ultima temperatura
setatd. Cu toate acestea, daca
temperatura selectatd nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, este afisatd cea mai
ridicata temperatura pentru acea
functie de operare.

6. Atingeti tasta °C pentru a confirma
temperatura setata.

= Simbolul °C se aprinde continuu pe
afisajul pentru temperatura.

+\ © 000 e
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7. Apasati o datd tasta (O pentru timpul de
coacere.

(]

= Valoarea setata pentru 30 de
minute apare pe afisajul
cronometrului/durata si simbolul
Oclipeste.
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Pentru a regla rapid timpul de
@ coacere, puteti activa timpul de
coacere la 30 de minute apasand
butonul de control al cuptorului sau
atingand tasta (© dupa ce functia
de functionare si temperatura sunt
setate si puteti modifica timpul
rasucind butonul de control al
cuptorului spre dreapta/stanga.

8. Setati timpul de coacere apaséand

tastele 4/—. Apasati tasta (O pentru a
confirma setarea.

© °0045
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

9. Dupa setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta Pl
pentru a incepe coacerea.

<ji> o O] WE Q
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= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata si pe ecran va apare
timpul parcurs. Pe afisajul
temperaturii sunt afisate
simbolurile | si p. In momentul in
care temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setatg,
simbolul | al fiecéarei trepte de
temperatura a cuptorului se
aprinde. Dupa ce timpul de
coacere setat s-a incheiat, pe
ecranul de temperatura apare

,End” , cronometrul emite o
avertizare sonora si procesul de
coacere se incheie.

10.Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca atingeti tasta p|lin
timpul alarmei sonore iar pe afisajul
temperaturii este afisat textul ,,.End”,
cuptorul va continua sa functioneze pe
termen nedefinit. Opriti cuptorul
atingand tasta (D . Alarma sonora se va
opri daca este atinsa orice tasta cu
exceptia acesteia.

incalzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza
aceast functie in locul utilizérii “Incélzire
ventilator” in intervalul de 160-220°C. insa
timpul de coacere va fi ceva mai lung.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

2. Atingeti si mentineti apdsata functia de
operare “Incalzire ventilator” de pe
afisajul functiei timp de 3 secunde.

I
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= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea
inversa se termind, simbolul ¢
apare pe cronometru/durata, iar
functia “Incalzire ventilator eco”
este activata.
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3. Puteti schimba temperatura configurata
si timpul configurat de coacere asa cum
este descris in sectiunile anterioare.
Apoi puteti incepe coacerea.

= n modul “Incalzire ventilator eco”,

lampa se aprinde mai scurt decat in
cazul celeilalte functii de coacere
datoritd economisirii de energie in
timpul coacerii.

Functia pentru paine

Cuptorul dumneavoastra este prevazut cu

un mod "Functia pentru paine" special

pentru paine. Configurarile pentru

temperatura si timp de functionare sunt

fixe.

Ingrediente

-+ 500 g faina

+ 15 g zahar

+ 10 g drojdie uscata

+ 10 g ulei de floarea soarelui

+ 8 gsare

+ 300 ml apé (35°C)

Pentru partea superioara a aluatului

+ 2 lingurite ulei de floarea soarelui

Pregatire

1. Cerneti faina intr-un bol adanc. Adaugati
zahar si amestecati pentru omogenizare

2. Faceti un cuib in mijlocul fainii si
adaugati drojdie, sare si ulei de floarea
soarelui. Apa calda se toarna inceta
incepand cu partile laterale ale bolului.

3. Framantati aluatul manual, sau cu o
masina de framantat timp de 10- 15
minute.

4. Intoarceti aluatul frimantat de cateva
ori cu mana si puneti-l intr-un bol.
Turnati o lingurita de ulei de floarea
soarelui peste aluat si acoperiti cu folie
din plastic astfel incat sa atinga aluatul.

5. Dupa ce acoperiti aluatul cu folie din
plastic, acoperiti-l cu o carpa groasa si
|&sati-l s& creasca la temperatura
camerei.

6. Dupa ce a dospit 60 de minute, puneti
aluatul pe blat pliati-l de 4- 5 ori si
indepartati aerul din interior. Turnati o
lingurita de ulei de floarea soarelui
peste aluat si acoperiti cu folie din
plastic astfel incat sa atinga aluatul.
Lasati aluatul sa creasca inca 30 de
minute la temperatura camerei.

7. Asezati tava pe raftul 3 al cuptorului.

8. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

9. Activati randul inferior al functiilor de

operare, atingand functia “Activarea
functiei extra” de pe ecranul cu functji.

N

10.Atingeti “Functia pentru paine” de pe
ecranul cu functii.
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11.Incepeti coacerea atingand tasta p||.
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12.La finalul timpului de gatire,
avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca se atinge tasta (D,
cuptorul se va opri. Alarma sonora se va
opri daca este atinsa orice tasta cu
exceptia acesteia.
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5.3 Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este
@ afisata pe afisaj in meniurile sau
setarile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupa
finalizarea numaratorii inverse,

meniul sau setarea relevanta se
activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a
tastelor, puteti proteja interferenta cu
unitatea de control.

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul
apare pe afisajul cronometru/ceas.

= &) -
- °C

>l

= Pe afigaj apare o numaratoare inversa
3-2- 1. Cand numaratoarea inversa se
termind, simbolul & apare pe afisajul
cronometru/durata, iar tasta blocare
este activata. Dupa setarea blocarii
tastei, daca se atinge orice tasta sau
se apasa butonul de control al
cuptorului, cronometrul emite un
semnal sonor si & simbolul clipeste.
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Dezactivarea blocarii tastelor

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul
apare pe afisajul cronometru/ceas.

= Pe afisaj apare o numaratoare inversa
3-2- 1. Cand numadratoarea inversa se
termina, simbolul & dispare de pe
afisajul cronometru/durata, iar tasta
blocare este dezactivata.
Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de
comanda a produsului pentru orice
avertisment sau reamintire, in afara de
coacere. Ceasul cu alarma nu are niciun
efect asupra functiilor de operare a
cuptorului. Se utilizeaza in scopuri de
avertizare. De exemplu, puteti utiliza ceasul
cu alarma atunci cand doriti sa intoarceti
mancarea in cuptor, la 0 anumita ora.
Imediat ce timpul setat a expirat,
cronometrul emite o alarma sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

In timp ce este activata blocarea
tastelor, nu pot fi utilizate tastele de
pe unitatea de control. In cazul

intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

1. Apasati o data tasta L pentru a seta
intervalul alarmei.

= Campul aferent minutelor si
simbolul Q) incep sé clipeascé pe
ecranul cronometru/durata.

3 o Nnane
LIl § @ -
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2. Pentru inceput setati ora apasand
tastele +/— si apdsati o data tasta Q
pentru activarea campului
cronometrului.

3. Setati ora apasand tastele 4/—.
Apasati inca o data tasta Q pentru a
confirma setarea.
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= Pe afisajul cronometru/durata,
simbolul 2 rdméne aprins
continuu si intervalul de alarma
incepe numaratoarea inversa pe
ecran.

4. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Daca ora alarmei si timpul de

@ coacere sunt setate la aceeasi or3,
pe afisajul cronometru/durata se va
afisa cea mai scurta durata.

Dezactivarea alarmei

1. Lafinalul perioadei de alarma,
avertismentul sonor suna timp de un
minut. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

= Alarma sonora este dezactivata.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasati o datd tasta L pentru a reseta
intervalul alarmei.

= Simbolul Q\incepe sa clipeasca pe
ecranul cronometru/ceas.

2. Rasuciti butonul de control al cuptorului
la dreapta/stanga pana cand ora
alarmei ajunge la ,,00:00".

Setarea volumului

Puteti seta volumul unitatii de control.

Cuptorul trebuie oprit, pentru realizarea

acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atingeti
tasta (9 timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea
inversa se termind, meniul de
setari este activat.

(q

2. Atingetj tastele <+/— pana cand pe

afisajul cronometru/durata apare b-1
sau b-2.

2 (]

3. Activati setarea de volum apaséand inca

o daté tasta €O. (

= Simbolul {& clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.

4l

4. Setati tonul dorit atingand tastele 4+/—.

5. Confirmati configurarea tonului prin re-
atingerea tastei () sau prin apédsarea o
data a butonului de comanda al
cuptorului.

Setarea luminozitatii afisajului

Puteti seta luminozitatea ecranului unitatii

de comanda Cuptorul trebuie oprit, pentru

realizarea acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atingeti
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.
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= Pe afigaj apare o numadratoare

inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea

inversa se termind, meniul de
setari este activat.

(q

2. Atingeti tastele <+/— pana cand pe
afisajul cronomtru/durata apare d-1,
d-2 sau d-3.

N g

N

3. Activati setarea de luminozitate
apasand incéa o data tasta Q.

= Simbolul {& clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.

4. Setati temperatura dorita atingand
tastele 4+/—.

5. Confirmati configurarea luminozitatii
prin re-atingerea tastei (© sau prin
apasarea o datd a butonului de
comanda al cuptorului.

Setarea functiei de preincalzire (booster)
rapida

Puteti opera automat coacerea in cuptorul
dumneavoastra, cu functia de preincalzire
rapida. in acest scop, trebuie s& activati
setarea de preincalzire rapida. Cuptorul
trebuie oprit, pentru realizarea acestei
setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atingeti
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea
inversa se termind, meniul de
setari este activat.

(q

2. Atingeti butoanele 4+/— pana cand
simbolul ] si ,OFF” apar pe afisaj.

o OFF o
//\ °C x@ IE]

3. Activati setarea de preincélzire rapida
(booster) apasand inca o data tasta (O.

= Simbolul & clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.
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4. 4 Prin atingerea tastei ,OFF” se

seteazd ,ON” pe afisaj.
o
1
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5. Confirmati setarea de preincalzire
rapida (booster) apasand inca o data
tasta (©.
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Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapida cu aceeasi
procedura. Schimband setarea la

»OFF” puteti anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte
Pentru a schimba ora setata anterior,

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atingeti
tasta (9 timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afigaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand numaratoarea
inversa se termind, meniul de
setari este activat.

(q

2. Apasati o data tasta (O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul & clipesc
pe ecranul cronometru/durata.

>l

3. Setati ora apasand tastele 4+/— si
apasati o data tasta (O pentru activarea
campului minute.

= Campul aferent minutelor si
simbolul £ clipesc ecranul
cronometru/durata.
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4. Apasati tastele -/ —pentru a seta
minutele. Apésati o datd tasta (O pentru
a confirma setarea.

= Ora exacta este setata si simbolul
4%t se aprinde constant.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.
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Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

+ Dacad folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de

coacere sunt determinate ca urmare a

testelor efectuate in laboratoarele

noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prdjiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
jaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafats,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.
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+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Prdjitura latavd |Tava standard* |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe |
Prajiturd in forma |gratar din sdrmd |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tavé standard *  |incélzire ventilator |3 150 25..35
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajitura, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajitura, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
Tava produse de incélzire
Préjitura . superioara si 3 170 25..40
patiserie S T
inferioard
Préjitura Tava ”T°‘1“‘°'e de Incélzire ventilator |3 170 20..30
patiserie
Produse de incélzire
- Tava standard *  |superioara si 2 200 30..40
patiserie NI
inferioara
incélzire
inferioarad/
Pro.dus.e de Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistatd de
ventilator
incélzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tava standard *  |incélzire ventilator |3 180 20..30
incalzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Vas de sticld/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica |, . _.
neagra, diametru Incélzire
Placintd cu mere ! " superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, e
AR inferioara
din s&rma **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, dlamvetru Incélzire ventilator|3 170 50..65
20 cm, pe gratar
din s&rma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 3 280 5.9
inferioara
Pizza Tavé standard *  [Functie Pizza 2 280 5..10

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *
Torturi mici 4-Tava produse Incalzire ventilator | 2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tavé standard *
Prajitura 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2-4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
E;?ii:fiide 4-Tava produse  |Incélzire ventilator [1-4 180 40.. 50
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incélzire ventilator | 2-4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incilzire ventilator eco”
+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.
* Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
+ Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “Incélzire ventilator eco”.
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Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Prajitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 .. 55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

Condimentarea cu suc de l[amaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tava standard * [superioard 3 ;3 r2|?é§50/1r;8x, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
Pulbs de miel inferioara/
R 5?2 kg) Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
! 9 asistata de
ventilator
5 J . incélzire
ratar din s&rma * |inferioars
Pui prajit (1,8-2 inferioara/ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioard 2 dupd 190 60 ... 80
un raftinferior. ~ |asistaté de
ventilator
N Gratar din sarma *
E:)I préjit (1,82 Asezati o tava pe |Incalzire ventilator |2 200 ... 220 60 ... 80
un raft inferior.
o Gratar din sarma * .
E:)' prajit (1,8-2 Asezati o tavé pe |Functie 30" 2 ;3;2'%%50/ max, 160 .. 80
un raft inferior.
incalzire
inferioara/ ’
Curcan (5,5 kg) Tava standard *  |superioara 1 53 r2|[]1é§50/1r38x, 150 ...210
asistata de P
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
« . ” 25 min. 250/max
* )
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 .. 210
incalzire
Gratar din s&rma * {inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raft inferior. asistatd de
ventilator
Gratar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

Alimentele inadecvate pentru prepararea

pe gratar prezinta pericol de incendiu.

Puneti pe gratar doar alimente adecvate

pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.

De asemenea, nu asezati mancarea prea

departe, respectiv in partea din spate a

gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte

zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

dicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sauin
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

in functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gréatar din sarma 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4- 250 25..35

Chiftele (manzat) -12 | siar dinsarma |4 250 20..30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide |5 0o dinsarma |4-5 250 25..30

carne)
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Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30
Legume gratinate Gratar din sarma - 220 20..30
Paine toast Gratar din sarma 4 250 1.4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

intoarceti mancarea pe grétar, dup& scurgerea a 1/2 din timpul

total de preparare.

6.1.4 Functia de prajire superficiala
sau fara ulei

in functia “Airfry”, puteti face in cuptor o
prdjire superficiala sau o prdjire fara ulei cu
aer cald.

Avertizari generale

Va rugam sa consultati tabelul de
coacere recomandat pentru functia
“Airfry”.

Folositi gratarul de préjire (Airfry)
furnizate impreuna cu produsul pentru
aceasta functie.

Pentru un rezultat bun de prajire, asezati
alimentele pe gratarul de prajire intr-un
mod in care sd nu se suprapuna.

Masa de prajit - “Airfry”

Asezati o tava de cuptor pe raftul de jos
Asezati in interiorul tavii introduse o
hartie de copt rezistenta la caldura sau
un material similar recomandat pentru
utilizarea in cuptor.

Daca nu se foloseste o tava pe raftul de
jos, orice picurare de ulei sau alte
substante din alimente pot cauza fum
gros si chiar flacari.

Pode usar a fungédo "Functie ,3D"" para
acelerar o tempo de pré-aquecimento.
Mudar para a fungéo "Airfry" quando o
pré-aquecimento estiver concluido.

Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperatura (°C) |Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Cartofi de casa * Airfry 3 220 20..40 200-1000
Cartofi congelati ** | Airfry 3 220 15..35 200-1400
Pulpe de pui /Aripd  |Airfry 3 220 20 ... 40 500-1500
Piept de pui Airfry 3 220 30..40 200-700
Pui intreg Airfry 3 liprgi;‘égsw max 16 .. 80 1800-2000
Pepitd inghetata ** | Airfry 220 15..25 400-1000
Chiftele Airfry 220 20..30 20-25 cantitate
Peste intreg Airfry 220 15..25 2-5 cantitate
Peste crocant
congelat ** (Degete |Airfry 3 220 15..25 500-1500
de peste)
Produse de patiserie Airfry 3 220 25 35 200-800
congelate ** (10-40 cantitate)
Pizza congelatd ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 cantitate
Carnati Airfry 3 220 15..25 10-20 cantitate
Mix de legume Airfry 3 220 20..25 400-1000
Briosa Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
Piper umplut Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
* Tineti cartofii in apa timp de 30 de minute, uscati si adaugati % pana la 1 lingura de ulei.
** Preincalziti.
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6.1.4.1 Functia de uscare

Utilizati functia de uscare pentru a
conserva si/sau deshidrata produse,
inclusiv fructe, legume si verdeata.
Utilizand un incalzitor cu ventilator si un
ventilator pe peretele din spate al
cuptorului pentru a face sa circule aerul
incalzit in mod optim in tot cuptorul,
aceasta functie elimina delicat umiditatea.
« Utilizati functia de uscare pentru a
deshidrata produse, inclusiv fructe,
legume si verdeata. Este recomandat ca
uscarea sa se efectueze intre 50 si 70 °C.

+ Cantitatea de umiditate, continutul de
zahar, marimea si grosimea alimentelor,
precum si umiditatea mediului ambiant,
influenteaza rapiditatea cu care se
alimentele sunt deshidratate.

+ Se taie fructele si legumele in bucéti de
1-2 cm grosime.

+ Pentru a pastra culoarea in timpul
procesului de deshidratare, usa
cuptorului trebuie lasata deschisa.
Asezarea unei linguri de lemn in coltul
superior dintre usa si cuptor va ajuta la
mentinerea usii deschise. Asigurati-va ca
obiectul nu atinge garnitura de etansare a

cuptorului.
Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe |Temperatura Timp de coacere (min.)
utilizare utilizata raft (°Cc) (aprox.)
Mere gi}f‘;)pe""” Prajit | Airfry 3 50 300... 540
Eg'g'of:‘;jliede gi}i‘;)pe""“ Prajit | Airfry 3 50 300 .. 540
Lamai gﬁ}f;)pe""” Prajit | Airfry 3 50 300... 540
Gutui gﬁ}f;)pe""” Prajit | Airfry 3 50 300... 540
Verdeats (G/;ﬁ}f;)pe""” Prajit | Airfry 3 50 240 .. 420

6.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20 ...30
inferioard
in cazul modelelor
cu rafturi din
B L sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tavé standard *  |Incalzire ventilator |, 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
Incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tava standard *  |incélzire ventilator |3 150 25..35
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « PO
26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan «
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalica  |; Slzi
neagrd, diametru Incdlzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20cm, pegratar |. . T 77
AT inferioara
din sarma **
Forma metalica
Placinta cu mere |Na9ra: dlamvetru incalzire ventilator |3 170 50 ... 65
20 cm, pe gratar
din sarma **

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *

Torturi mici 4-Tava produse Incalzire ventilator | 2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tava standard *

Fursecuri (dulci) Incalzire ventilator |2-4 140 15..25

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

cantitate

Chiftele (manzat) - 12

Gratar din sarma 4

250

20..30

Paine toast

Gratar din sarma 4

250 T..

3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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7 Iintretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupé4 fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

* Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curdtare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curdtare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. indepér‘tati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curatarea usoara cu abur in cazul
murdariei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 42]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de s&rma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.
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Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasé usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curéatati.

- Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

- In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

Curatarea (Airfry)gratarului pentru prajit
Puteti spala cosul gratarului de prajit in
masina de spalat vase. Se recomanda
spalarea cu program intens a cosului in
cosul inferior al masinii de spalat vase.
Cadrul de s&rma in care este introdus cosul
nu este potrivit pentru a fi spalat in masina
de spalat vase. Curatati cadrul de séarma cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

Dupa ce folositiAirfry, puteti utiliza functia
de curatare usoara cu abur, daca este
disponibild, pentru a curata cu usurinta
orice stropi de ulei din interior.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.
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+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatjii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
"incalzire inferioard" si lasati s&
functioneze la 100°C timp de 20 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdariei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.
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In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat

condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
apdrea balti sau umezeald in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi

e )

T

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curdta. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jindepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibild
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.
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8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

pe locasul balamalei.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa a produsul

etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-vé cd inchideti clemele de | 4. Daca produsul dumneavoastra are

1 Geamul dela 2* Geamul interior (Este
extrema interioara posibil s& nu fie
disponibil pentru

dumneavoastréa)

geam interior (2), repetati procesul

7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

pentru detasarea acestuia (2).

5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).

Geamul interior al usii din fata a aparatului Asezati marginea tesit4 a geamului pe

poate fi indepartat pentru curatare.
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

| 4

marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
(1).

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Lclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectérii
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[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului
Avertizari generale

Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30

mm diametru, sau o lampa cu halogen cu

fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

Pozitia lampii poate s& difere de cea
indicata in imagine.

Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra
este prevazut cu o lampa rotunda,

1.

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

4/

=",
Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
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cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
n cazul in care cuptorul este prevazut cu o
lampa de forma patrata,

1.

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

Ridicati capacul de sticla de protectie al
I&dmpii cu o surubelnita. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si

rafturile de sarma.



8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se
emana abur.

Este normal s& vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste
se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatad). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionald si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setdrile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

(Pentru modelele cu cronometru)
Cronometrul afisat clipeste sau simbolul
cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Dupa ce prepararea a inceput simbolul p

clipeste pe ecran si se va auzi o alarma

sonora.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa in totalitate. Daca
defectiunea persista contactati unitatea
de service autorizata.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1.1 Zamyslané pouzitie m

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento vyrobok mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsSie a
osoby, ktoré su nedostatocne
rozvinuté vo fyzickych,
zmyslovych alebo dusevnych
zrucnostiach alebo ktoré maju
nedostatok skusenosti a vedo-
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mosti, pokial su pod dohladom
alebo vyskolené o bezpechom
pouzivani a nebezpecenstvach
vyrobku.

Deti by sa s vyrobkom nemali
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
udrzbu by nemali vykonavat
deti, pokial nha ne niekto nedo-
hliada.

Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo nedostavaju po-
trebné pokyny.

Deti by mali byt pod dohl'adom,
aby sa s vyrobkom nehrali.
Elektrické vyrobky su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
liezt nan ani don vstupovat.
Nedavajte na vyrobok predme-
ty, na ktoré mézu deti dosiah-
nut.

VYSTRAHA: Po&as pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Uchovavajte deti mimo
dosahu vyrobku.

Uchovavaijte obalové materialy
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

Ked' su dvere otvorené, neda-
vajte na ne ziadne tazké pred-
mety ani na ne nedovolte

detom sediet. M6Zete sposo-
bit prevratenie rury alebo po-
Skodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-

nych a zbytoénych vyrobkov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky.

2. Odpojte napajaci kabel a od-
pojte ho zastrckou od vyrob-
ku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili
vstupu deti do produktu.

4. Nedovolte detom hrat sa s
produktom, ked' je v rezime
necinnosti.

A.I .3 Elektricka bezpec-
nost

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

« ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
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kl'G¢ovy spinac atd’.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.

Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu vyrobku. V opac-
nom pripade by sa mohol po-
skodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opacnom pripade sa
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moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn4@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.
VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rdry sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym priadom. Vy-



robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napadjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opac¢nom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

+ Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej m6ze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

« Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

+ Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej félie alebo hrubého kar-
ténu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

A.I .5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-

te elektrické vedenie, ku ktoré-

mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

Pocas prepravy a instalacie

vzdy noste ochranné rukavice.

V opac¢nom pripade hrozi

nebezpecenstvo poranenia o

ostré hrany!

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, Ci nie je poskodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
rialy.
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1.6
A vania

V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

Aby sa zabranilo prehriatiu, in-
stalaciu vyrobku nevykonavaijte
za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-
¢enym miestom instalacie vy-
robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
lo ku kontaktu vyrobku s tymito
inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade méze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi ¢as

pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.
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* Nepouzivajte vyrobok, ak sa

pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-

lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

Na spotrebi¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak

je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

« V priestore varenia a v jeho

okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.
Rukovét rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuji a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrzte Cast s pantmi.



Al .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
mb&ze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

+ Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

* Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

Al .8 Pouzivanie pri-
slusenstva
+ Je ddlezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Po uplnom zasunuti prislusen-

stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-

bit poziar, pretoze sa moze

vznietit pri kontakte s hordcimi

povrchmi.

« Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.

* Nebezpecenstvo otravy jed-

lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo

po vareni. V opacnom pripade
moze spbsobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté plechov-

ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

* Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte

priamo na dno rury. Naakumu-

lované teplo by mohlo po-
skodit dno rury.
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Pri pouzivani mastného perga-
menového papiera alebo podob-
nych materialov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* Vlozte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rary.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
bytocné Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rary vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.

+ Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu cast pri-
slusenstva.

* VZdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rdre.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

+ Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa-

liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do- m
konca vznietit plamene.

* Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny voc¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

* Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opacnom pripade méze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré kvap-
kaju na dno rury, vytvarat silny
dym a viest k vzniku plamenov.

+ Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mozu spbdsobt popaleniny!

+ Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

A] .10 Bezpecnost udrzby a

Cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbsobt popaleni-
ny!
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* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! Nebezpecenstvo urazu
elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
mobze spOsobit Uraz elektric-
kym prudom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky,
kovové skrabky, drétenu vinu
ani bieliace materialy. Tieto
materialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

2 Pokyny na ochranu Zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mézu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
L IO svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moéZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢ca pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a lud-
ské zdravie.

Sulad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakdzané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
Simi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urcené miestnymi Uradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporicania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spbsobom:

+ Pred peCenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rdre pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlhSom peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvyskového tepla mézete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. Mézete piect si¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rdra nestrati teplo.
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+ Pri peceni v prevadzkovej funkcii “Ekolo-
gické ohrievanie ventilatorom” neotvaraj-
te dvierka rary. Ak dvierka neotvorite,
vnutornd teplota sa v prevadzkovej fun-

3 Vas produkt

kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom”
optimalizuje na usporu energie a tato tep-
lota sa moze lisit od teploty zobrazenej
na displeji.

3.1 Predstavenie vyrobku
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1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drobtené police 4 Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)
5 Dvere 6 Rukovat
7 Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou do- 8 Polohy polic
skou)

9 Horny ohrievac

* Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-
nenie lampy moze lisit od ilustracie.

** Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10 Ventilacné otvory

3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné
spOsoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-
ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézZu
vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych
funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacidlo zapnutia/vypnutia 2 Zobrazenie funkcif
3 Tlacidlo znizenia 4 Tlacidlo nastavenia teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
7 Tlacidlo na spustenie/zastavenie pe- 8 Tlacidlo alarmu
Cenia
9 Oblast ukazovatela ¢asovaca/dizky 10 Tlacidlo ¢asu a nastavenia
trvania

11 Tlacidlo zvySenia

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Indikator vnitornej teploty riry

Vnutornu teplotu rury mozete pochopit pod-

I'a symbolu vnutornej teploty na displeji.

Ked sa zacne varenie, symbol je vidiet na

displeji a ked' vnutorna teplota rury dosiah-

ne nastavenu teplotu, rozsvietia sa jednotli-

vé urovne symbolu.

Zobrazenie funkeii

Pracovné funkcie vasej rury sa nachadzaju

na displeji funkcii na vasej rire. Kazda fun-

kcia sa aktivuje jej dotykom. VSetky funkcie

umiestnené na displeji st schematické, ne-

musia byt pritomné vo vasom spotrebici.
Funkcie vasho vyrobku su opisané v Casti
"Prevadzkové funkcie rary".

Indikacné plochy:

QB A i
OO0 o
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tlacidla :

€O :Tlagidlo dasu a nastavenia
°C :Tlagidlo nastavenia teploty

Iil' : Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel

g : Tlagidlo alarmu

DIl : Tlagidlo na spustenie/zastavenie pe¢enia
Oblast ukazovatela éasovaéa/dizky trvania :
@ : Symbol ¢asu pecenia/denného ¢asu

[\ :Symbol alarmu

8% : Symbol nastaveni
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: Symbol nizkej Grovne pary *
: Symbol vysokej Urovne pary *

: Symbol sondy na méso *

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

: Symbol pecenia s ekologickym ventildtorom

Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi

byt k dispozicii vo vasom produkte.

Oblast kontrolky teploty :

P : Symbol na pecenie

°C : Symbol teploty

—

: Symbol teploty v rure

ﬁm : Symbol rychleho ohrevu (booster)

: Symbol zamku dveri *

*  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie rury

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvys$sia a najniZsia teplota, ktoru
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze liit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol . . Teplotny roz- . Sias
funkeie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
Rura nie je vyhriata. Funguije len ventilator (na zadnej stene).
Prevadzka s ventilato- Mraz'ene potraviny s'granulgml sa pomaly rozmrazujd priiz-
rom - bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuju. Cas potrebny na
0 rozmrazenie celého kusu masa je dihsi ako v pripade potravin
SO zrnami.
Horné a spodné Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola st¢asne. Vhodné na kolace, za-
8 Spo 40-280 kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
ohrievanie P . o
— Cenie sa vykondva s jednym plechom.
Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
Spodné ohrievanie 40-220 trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
— na jednoduché ¢istenie parou.
Spodné / horné Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
% ohrievanie pomocou 40-280 mocou ventildtora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
Hortci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievacom sa pomo-
cou ventiladtora rovhomerne a rychlo rozvadza po celgj rire. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-
® Ohrievanie ventilato- 40280 |niach polic.
rom / Airfry i i i .
Vdaka rychlo rozvadzanému vzduchu touto funkciou mézete
vyprézat plytko alebo bez oleja. Podrobné informacie néjdete v
Casti "Airfry".
Z dévodu Gspory energie mozete tuto funkciu pouzit namiesto
® Ekologické ohrievanie 160-220 pouzitia “Ohrievanie ventilatorom” v rozmedzi 160 - 220°C. Ale;
ventilatorom doba varenia bude o nie¢o dlhsia. PouZzitie tejto funkcie je vy-
svetlené v ¢asti "Obsluha riadiacej jednotky rary".
® Funkcia ,pizza" 40-280 Fungu!e spodny ohrev a ohrev ventildtorom. Je vhodny na prip-
ravu pizze.
Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
® Funkcia ,3D" 40-280 ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
— rovnako a rychlo. Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
w Fnauie mald aril e vhodn na eriovan
Slabé grilovanie 40-280 unguje maly gril na strope rdry. Je vhodny na grilovanie men-

Sich mnoZzstiev.

SK/ 60



Funguje velky gril na strope ruary. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno 40-280 nguj 9 P Y- ynag
velkom mnozZstve.
WW - . . Horuci vzduch ohriaty velkym grilom sa pomocou ventilatora
RazZen s grilovanim na- . . H . - : "
% Ino 40-280 rychlo rozvadza do rdry. Je vhodny na grilovanie vo velkom
p mnozstve.
222 Udrzujte v teple 40-100 Sluz! na QIhodobe udrziavanie teploty jedla pripraveného na
podavanie.
Q Funkeia chleba } lv?ou2|.va'sa na pecenie Fhleba. Nastavenu vstupnd teplotu a
¢as nie je mozné menit.
\lt Aktivécia extra funkcie ) Sluzi na aktivaciu prevadzkovych funkcii, ktoré sa na zaciatku
000 nezobrazuju na displeji funkcii.
3.4 Prislusenstvo k produktu Pri modeloch s drétenymi policami :
Vo vasom vyrobku sa nachadza rézne pri- /’?/?)7/‘}»
slusenstvo. V tejto Casti je k dispozicii / sl
popis prislusenstva a popis spravneho po- s

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. VsSetko pri-
slusenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
@ ¢a sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to Ziadny vplyv na funk¢-

nost. Deformécia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

Pri modeloch bez drétenych polic :

% ; Fritovaci gril (Airf

Standardny plech v, oril ( ry,) P .
< - . . Pouziva sa na plytké vyprazanie potravin

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a bez oleja

vyprazanie velkych kusov.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin ur¢enych na pecenie, vy-
prazanie a dusenie na pozadovanu policku.
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3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

Cislach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

N

5

4

3

2

1

>/
Pri modeloch bez drotenych polic :

— ] 4
| ~—~— 3
4; =~ 2
=~ ]

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené boc¢né police. Pri umiestno-
vani droteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit dréteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend ¢ast na predne;j
strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boc¢né police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢end na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zésuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-
ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢end na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mozete Iah-
ko a bezpec¢ne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.
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Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktord
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kol'ajniciam mozno
podnosy alebo drotent mriezku I'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kol'ajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).

Pouzitie Fritovacieho grilu (Airfry)
Fritovaci gril sa sklada z dvoch Casti, ako je
droteny kos a droteny ram, do ktorého sa
k6s umiestni. Droteny koS je umiestneny na
drétenom rame prepletenym spésobom. Po
umiestneni zadnej Casti umiestnite droteny
kos do uchytov droteného rdmu tak, ze
prednu cast trochu roztiahnete. A dréteny
kos odstrante natiahnutim prednej rukovéate
droéteného ramu.

Fritovaci rost umiestnite do rury tak, aby

jeho kratka rukovat smerovala dopredu.

Fn

SK/ 63



3.6 Technické specifikacie

VSeobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm) 595 /594 /567

In$talagné rozmery riry (vyska / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kabla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 3,3

Typ rary Multifunkéna rdra

Z&kladné udaje: Informécie na energetickom stitku elektrickych rdr domdceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa uréuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej U¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventildtorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentécii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte
@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-

ktorych modeloch rary nebudete

méct varit.

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotknite sa tlac¢idla O raz, aby ste akti-
vovali pole ¢asovaca.

= Pole asovaca a symbol £ blika
na displeji Casovaca/dlzky trvania.

3. Cas diia nastavite jednorazovym doty-
kom tlagidla 4 /— a pole mindt aktivu-

jete ©.

= Pole minut a symbol £ blika na
displeji casovaca/dlzky trvania.

© |] f{—ﬁ
+ [y}

0 o
e &

>l

4. Dotykom tlagidiel /— nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia jednym dotykom
tlacidla .

= Denny cas je nastaveny a symbol
46t svieti nepretrZite.

Ak sa nevykona prvé nastavenie
@ Casovaca, denny Cas sa zacne po-
¢itat od ¢asu nastaveného pri vy-
robnom procese. Neskor mozete
zmenit nastavenie denného ¢asu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

e u

V pripade dlhsieho vypadku pridu
@ sa nastavenie denného ¢asu zrusi.

Je potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

N

Z rury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spdlia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary". V nasledujucej ¢asti sa do-
zviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rira vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
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Pred pouzitim prislusenstva:
PrisluSenstvo, ktoré vyberiete z riry, oCisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace prostried-
ky mozu sposobit poskodenie povrchu. Po-
Cas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.

5 Pouzivanie rury

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rary. Tieto vetracie otvory nezakry-
vajte. V opacnom pripade moze dojst k pre-
hriatiu rdry. Chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti pocas prevadzky riry alebo po jej

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

rdry na pecenie

+ Maximalny cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5:59 hodin. Vo fun-
kcii udrziavania tepla je tento Cas 23:59
hodin. V pripade vypadku elektrického
prudu sa prednastavené pecenie a doba
pecenia zrusia.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Vykonané nastavenia je po-
trebné ulozit, a to bud’ dotykom prislugné-
ho tlacidla v popise, alebo kratkym po-
Ckanim.

vypnuti (priblizne 20-30 minut). Ak peciete
naprogramovanim ¢asovaca rury, na konci
Casu pecenia sa chladiaci ventilator vypne
spolu so véetkymi funkciami. Cas chodu
chladiaceho ventilatora nemdoze urcit pouzi-
vatel. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je chyba.

Osvetlenie rary

Osvetlenie rury sa zapne, ked rira zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po urcitom ¢ase vypne.

Ak sa dvierka vyrobku otvoria poc¢as pre-
vadzky rary alebo v zatvorenej polohe,
osvetlenie riry sa automaticky zapne.

+ Ak je nastaveny Cas pecCenia pri zaCati
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ Ak je na ovladacom paneli aktivne na-
stavenie rychleho predohrevu, na displeji
sa po zacati pecenia zobrazi symbol 2§ a
rdra dosiahne teplotu, ktoru ste nastavili
pre rychle pecenie. Informacie o nastave-
ni rychleho predohrevu najdete v Casti “
Nastavenia”.
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B E R / Tmnu»i & ‘
1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacidlo zapnutia/vypnutia 2 Zobrazenie funkcii
3 Tlacidlo znizenia 4 Tlacidlo nastavenia teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
7 Tlacidlo na spustenie/zastavenie pe- 8 Tlacidlo alarmu
Cenia
9 Oblast ukazovatela ¢asovaca/dizky 10 Tlacidlo Casu a nastavenia
trvania
11 Tlacidlo zvySenia
*  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
AN o byt k dispozicii vo vasom produkte.
@ SO0 &2 Q Oblast kontrolky teploty :
- ’ “ P : Symbol na pecenie
= — . T °C :symbol teploty
i e ) &) \ )
28 122w é i :Symbol teploty v rire
ﬁm : Symbol rychleho ohrevu (booster)
Tlagidla : : Symbol zamku dveri *
(O :Tlatidlo &asu a nastavenia *  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
o byt k dispozicii vo vasom produkte.
C : Tlacidlo nastavenia teploty
[E' : Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel Zapnutie rary
£\ :Thatidio alarmu 1. Zapnite rdru dotykom tlacidla (.
DIl : Tlagidlo na spustenie/zastavenie pecenia = Po zapnuti rdry sa na displeji zobrazi

funkcia prvej prevadzky. Ked je displej
v tomto stave, je mozné nastavit pre-
vadzkovu funkciu, teplotu, ¢as pecenia
a alarm.

Oblast ukazovatela asovaéa/dizky trvania :
: Symbol ¢asu pecenia/denného ¢asu

: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlagidiel @ Ak sa na tomto displeji nevykona

ziadne nastavenie, rura sa priblizne
za 5 minut vypne a na displeji sa

: Symbol nizkej trovne pary * zobrazi denny cas.

: Symbol vysokej Urovne pary *

: Symbol pecenia s ekologickym ventildtorom

> DEEP & OO

: Symbol sondy na méaso *

A
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Vypnutie rary
Vypnite rdru dotykom tlacidla (D. Na displeji
sa zobrazi denny Cas.

Manualne pecenie vyberom teploty a fun-
kcie prevadzky riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo. Ako pri-
klad st na obrazkoch zobrazené funkcie
“Horné a spodné ohrievanie”a nastavenia
180 °C.

1. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

2. Dotknite sa prevadzkovej funkcie, ktoru
chcete aktivovat na displeji funkcii.

ENC
0 &
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[e]

)

o
o
o¢

AN
£

3. Ak funkcia, ktorl chcete aktivovat, nie je
medzi prevadzkovymi funkciami, ktoré
sa zobrazuju ako prvé na displeji funkcii,
mozete aktivovat prevadzkové funkcie v
dolnom riadku dotykom na "Aktivacia
extra funkcie"

| & [& [¢] [@
D I I
B R %

4. Na displeji sa objavi prednastavena tep-
lota pre zvolenu prevadzkovu funkciu.
Dotknite sa tlacidla °C, pre zmenu tejto
teploty.

= Na displeji teploty bude blikat sym-
bol °C .

5. Pozadovanu teplotu pecenia nastavite
dotykom tlagidiel 4-/— .

o 000D

Q @ oos e

Ak zmenite prevadzkovu funkciu po
@ zmene prednastavenej teploty pre-
vadzkovej funkcie, na displeji sa zo-
brazi naposledy nastavena teplota.
Ak sa vSak zvolena teplota
nenachadza medzi teplotnym roz-
sahom zvolenej prevadzkovej fun-
kcie, zobrazi sa najvyssia teplota

pre tuto prevadzkovu funkciu.

6. Potvrdte nastavenu teplotu dotykom
tlacidla °C .
= Na displeji teploty sa nepretrzite
rozsvieti symbol °C.

+\ © 000 e

S % =1 N -

7. Po nastaveni prevadzkovej funkcie a
teploty sa dotknite tlacidla P ||, aby ste
zacali piect.

(]

00 e

T ®|
c B

Teke
|y o &

= Va$a rira zacne pracovat okamzZite pri
zvolenej funkcii a teplote. Na displeji
teploty sa zobrazuju symboly | a p.
Na displeji sa zacne odpocitavat cas
pecenia. Ked' teplota vo vnutri rary do-
siahne nastavenu teplotu, rozsvietia sa
jednotlivé stupne symbolu | teploty
rdry. Rdra sa automaticky nevypne, pre-
toze sa ru¢né pecenie vykonava bez
nastavenia ¢asu pecenia. PeCenie
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musite kontrolovat a vypnut sami. Po
skonceni pecenia sa dotknite tlacidla
Pl pre ukoncenie pecenia alebo sa
dotknite tlacidla (D pre Gplné vypnutie
rary.
Pecenie nastavenim ¢asu pecenia;
Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-
maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-
kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a
nastavenim Casu pecenia na ¢asovaci. Ako
priklad su na obrazkoch zobrazené na-
stavenia funkcie “Horné a spodné ohrieva-
nie", 180 °C a 45 minut pecenia.

1. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

2. Dotknite sa prevadzkovej funkcie, ktoru
chcete aktivovat na displeji funkcii.
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3. Ak funkcia, ktoru chcete aktivovat, nie je
medzi prevadzkovymi funkciami, ktoré
sa zobrazuju ako prvé na displeji funkcii,
mozete aktivovat prevadzkové funkcie v
dolnom riadku dotykom na "Aktivacia

extra funkcie"
%

4. Na displeji sa objavi prednastavena tep-
lota pre zvolenu prevadzkovu funkciu.
Dotknite sa tlacidla °C, pre zmenu tejto
teploty.

N
(HRC)
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= Na displeji teploty bude blikat sym-
bol °C.
5. Pozadovanu teplotu pecenia nastavite
dotykom tlagidiel 4+/— .

o il
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Ak zmenite prevadzkovu funkciu po
@ zmene prednastavenej teploty pre-
vadzkovej funkcie, na displeji sa zo-
brazi naposledy nastavena teplota.
Ak sa vSak zvolena teplota
nenachadza medzi teplotnym roz-
sahom zvolenej prevadzkovej fun-
kcie, zobrazi sa najvyssia teplota

pre tuto prevadzkovu funkciu.

6. Potvrdte nastavenu teplotu dotykom
tlacidla °C .
= Na displeji teploty sa nepretrzite
rozsvieti symbol °C.

+\ © 000 e

S % =1 N -

7. Dotknite sa tlacidla (O jedenkrat pre cas
pecenia.

(]

= Na displeji ¢asovaca/dizky pecenia
sa zobrazi nastavena hodnota 30
minut a blikd symbol €.

NP 20030 s

S — |
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Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-

@ ¢enia, moZete po nastaveni funkcie
prevadzky a teploty aktivovat Cas
pecCenia ako 30 minut stlacenim
ovladacieho gombika rury alebo
dotykom tlacidla (© a Cas mozete
zmenit otd¢anim ovladacieho gom-
bika rary doprava/dolava.

©

Cas pecenia nastavite dotykom tlagidiel
—/— . Potvrdte nastavenia opatovnym
dotykom tlacidla (.

© °0045
— >l
N STok
TR

<

Cas pecenia sa pocas prvych 15
@ minut predl|zi o 1 mindtu a po 15

minutach o 5 minut.

. Po nastaveni prevadzkovej funkcie, tep-
loty a ¢asu pecenia sa dotknite tlacidla
P |l aby ste zacali piect.

Orn:

= Vasa rura za¢ne okamzite praco-
vat pri zvolenej funkcii a teplote a
na displeji sa zobrazi odpocet Casu
pecenia. Na displeji teploty sa zo-
brazuji symboly | a p. Ked teplo-
ta vo vnutri rdry dosiahne nastave-
nu teplotuy, rozsvietia sa jednotlivé
stupne symbolu | teploty rdry. Po
uplynuti Casu pecenia sa na disp-
leji teploty zobrazi text "Koniec",
Casovac vyda zvukové upozorne-
nie a peCenie sa zastavi.

LT
O

|C
[ 2 S

10.Pocas jednej minuty zaznie varovny sig-
nél. Ak sa dotknete tlagidla |l pocas
zvukového upozornenia a na displeji

teploty sa zobrazi text "End" (Koniec), rd-
ra pokracuje v prevadzke na dobu neur-
¢itd. Vypnite raru dotykom tlacidla (D.
Ak sa dotknete akéhokolvek tlacidla
okrem tychto, zvukové upozornenie sa
zastavi.

Ekologické ohrievanie ventilatorom

Z dovodu Uspory energie mozete tuto fun-
kciu pouzit namiesto pouzitia “Ohrievanie
ventilatorom” v rozmedzi 160 - 220°C. Ale;
doba Pecenia bude o nieco dlhsia.

1. Zapnite rdru dotykom tlacidla (.

2. Dotknite sa a 3 sekundy podrzte na disp-
leji funkcii funkciu "Ohrievanie ventilato-

rom-.

=P
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= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Po skon&eni odpocitava-
nia sa na displeji ¢asovaca/dizky
zobrazi symbol ¢9 a aktivuje sa
funkcia "Ekologické ohrievanie ven-

tildatorom".
@__ N —
+\ © 0000 a N,
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3. Nastavenu teplotu mézete zmenit a cas
pecenia nastavit tak, ako je popisané v
predchadzajucich ¢astiach. Potom moé-
Zete zacCat piect.

= V rezime "Ekologické ohrievanie venti-
latorom" svieti kontrolka kratSie ako pri
ostatnych funkciach pecenia z dévodu
uspory energie pri peceni.
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Funkcia chleba

Vas$a rdra ma "Funkcia chleba" definovanu
Specidlne pre pecenie chleba. Funkcie na-
stavenia teploty a ¢asu su nezmenené
dané.

Prisady

+ 500 g muky

+ 15 g cukru

+ 10 g instantného drozdia

+ 10 g slneénicového oleja

+ 8gsoli

+ 300 ml vody (35°C)

Na vrch cesta

+ 2 lyzicky slne¢nicového oleja
Priprava

1. Muku preosejte do hlbokej nadoby. Do
muky pridajte cukor a homogénne pre-
mieSajte.

2. Uprostred muky urobte jamku, pridajte
drozdie, sol a sIne¢nicovy olej. Tepla
voda sa nalieva postupne, po¢ntc od
stran nadoby.

3. Cesto hnetieme rucne alebo v stroji na
miesenie cesta priblizne 10-15 minut.

4. Vymiesené cesto niekolkokrat ru¢ne
otocCte a vlozte ho do nadoby. Na cesto
nalejte 1 ¢ajovu lyzicku slne¢nicového
oleja a zakryte ho potravinarskou féliou
tak, aby sa dotykala cesta.

5. Po zakryti cesta potravindrskou féliou
ho prikryte hrubou utierkou a nechajte
kysnut pri izbovej teplote.

6. Vezmite svoje cesto, ktoré kyslo 60
minut, na pult a zlozte ho 4-5 krat a od-
strante vzduch vo vnutri. Na cesto nalej-
te 1 Gajovu lyZi¢ku slne¢nicového oleja a
zakryte ho potravinarskou féliou tak, aby
sa dotykala cesta. Cesto nechajte eSte
30 minut kysnut pri izbovej teplote.

7. Plech na pecenie umiestnite na 3. policu
rdry.

8. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

9. Prevadzkové funkcie spodného radu ak-

tivujte dotykom "Aktivacia extra funkcie"
na displeji funkcii.
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10.Dotknite sa "Funkcia chleba" na displeji
funkecii.

x| & ¥ [¢] [¢
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11.Pecenie spustite dotykom tlacidla p |l .

+\ © °[0d0 e

b . e
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12.Po uplynuti Casu pecenia sa na jednu
minutu ozve zvukové upozornenie. Ak
stlacite tlacidlo (D, rdra na pecenie sa
vypne. Ak sa dotknete akéhokolvek
tlacidla okrem tychto, zvukové upozor-
nenie sa zastavi.

5.3 Nastavenia

Odpocitavanie 3-2-1 sa zobrazuje

@ na displeji v menu alebo v nastave-
niach, ktoré by sa mali aktivovat
dlhym stlacenim. Po uplynuti odpo-
Citavania sa aktivuje prislusné
menu alebo nastavenie.

Aktivacia zamku tlacidiel
Pomocou funkcie uzamknutia tlacidiel mo-
Zete zabezpedit zasah do riadiacej jednot-

ky.
1. Klepnite na tlacidlo & kym sa na displeji
Casovaca / trvania nezobrazi symbol .
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= Na displeji sa zobrazi odpocitavanie
3-2-1. Ked' uplynie odpocitavanie, na
displeji Casovaca / trvania sa zobrazi
symbol & a zamok tlacidiel bude akti-
vovany. Po nastaveni blokovania tlacid-
la, ak sa dotknete akéhokolvek tlacidla
alebo stlacite ovladaci gombik rary,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
@ blika.

=inln
+ © 70Ul e

N i (&
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Kym je aktivovany zamok tlacidiel,
@ nie je mozné pouzivat tlacidla

ovladacej jednotky. Zamok tlacidiel

sa nezrusi v pripade vypadku napa-

Maximalny ¢as alarmu moze byt 23
@ hodin 59 mindt.

jania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tladidlo (& kym sa na displeji
¢asovaca / trvania nezobrazi symbol 3.

= Na displeji sa zobrazi odpocitavanie
3-2-1. Ked' uplynie odpocitavanie, na
displeji ¢asovaca / trvania sa zobrazi
symbol & a zamok klavesov bude deak-
tivovany.
Nastavenie alarmu
Riadiacu jednotku produktu mozete tiez po-
uzit na akékolvek varovanie alebo pripo-
mienku okrem pecenia. Hodiny alarmu ne-
maju ziadny vplyv na prevadzkové funkcie
rdry. Pouziva sa na varovné Ucely. Napri-
klad mozete pouzit alarm, ked chcete v ur-
¢itom Case otoCit jedlo v rdre. Hned' ako vy-
prsi nastaveny ¢as, ¢asovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

1. Klepnutim raz na tlacidlo 2\ nastavite
dobu alarmu.
= Na displeji ¢asovada/dizky odpog-
tu za¢ne blikat mindtové pole a
symbol Q.

A o Nnane
LILFLL § @ -
- i® &

2. Najprv nastavte minuty dotykom tlaci-
diel 4/— a aktivujte pole casovada
jednym dotykom tlacidla .

3. Cas nastavite dotykom tlacidiel 4/— .
Dotykom tlacidla QA znova potvrdte na-
stavenie.

o rane
Licid 00 N

2N\ - /\\/ﬁl

= Na displeji ¢asovada/dizky trvania
sa nepretrZite rozsvieti symbol Q a
na displeji sa za¢ne odpocitavat
Cas alarmu.

4

4. Po uplynuti ¢asu alarmu zac¢ne blikat
symbol 2 a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Ak su Cas alarmu a Cas pecenia na-
stavené sucasne, na displeji Caso-

vaca / trvania sa zobrazi kratsi ¢as.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani jednej minuty. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Zvukové varovanie sa zastavi.
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Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotykom raz tlacidla 2\ resetujte dobu
alarmu.

= Na displeji casovaca / trvania za-
¢ne blikat symbol Q.

2. Otdacajte ovladacim gombikom rtry do-
prava/dolava, kym ¢as budika nedosiah-
ne hodnotu "00:00".

Nastavenie hlasitosti

MoZete nastavit hlasitost vasej riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia by
mala byt vasa rdra vypnuta.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(3 na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tla¢idiel 4-/—, kym sa na
displeji Casovaca/trvania nezobrazi "b-1
"alebo "b-2".

- "

N

3. Aktivujte nastavenie hlasitosti opatov-
nym dotykom tlacidla (O.
= Symbol ¢ blika na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.

4. Pozadovany tén nastavte dotykom tlaci-
diel 4 /—.
5. Nastaveny tén potvrdte opatovnym

dotykom tlacidla {© alebo jednym
stlacenim ovladacieho gombika rury.

Nastavenie jasu displeja

Mozete nastavit jas displeja riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia by
mala byt vasa rdra vypnuta.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpo¢itava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tlacidiel +/—, kym sa na
displeji casovacéa/dlzky nezobrazi "d-1",
"d-2 " alebo "d-3".

N g

N

3. Aktivujte nastavenie jasu opatovnym
dotykom tlacidla .
= Symbol & bliké na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.
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4. Pozadovanu dobu nastavte dotykom
tlacidiel 4 /—.
5. Nastavenie jasu potvrdte opatovnym

dotykom tlacidla {© alebo jednym
stlacenim ovladacieho gombika rury.

Nastavenie funkcie rychleho predohrevu
(Booster)

Pecenie na vasom vyrobku mézete pre-
vadzkovat automaticky s funkciou rychleho
predohrevu. Na tento ucel by ste mali akti-
vovat nastavenie rychleho predohrevu. Na
vykonanie tohto nastavenia by mala byt va-
$a rura vypnuta.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tlagidiel 4-/— , kym sa na
displeji nezobrazi symbol A a "OFF ".

>l

3. Dotknutim sa tlacidla (O aktivujte na-
stavenie rychleho predohrevu (boost).

= Symbol & bliké na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.

B {i}_
+ H I_ |_ Q

.. P &

>l

4. 4 Dotknutim sa tlacidla "OFF " nastavte
na "ON" na displeji.

5. Nastavenie rychleho predohrevu (boos-
ter) potvrdte opatovnym dotykom tlacid-

FICH

Rovnakym postupom mozete vy-
@ pnut nastavenie rychleho predohre-

vu. Vypnutim nastavenia "OFF" mo6-

Zete zrusit nastavenie rychleho

predohrevu.

Zmena denného casu

Ak chcete zmenit denny Cas, ktory ste na-
stavili predtym,

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotknite sa tlacidla (O raz, aby ste akti-
vovali pole ¢asovaca.
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= Pole Casovaca a symbol £ blika
na displeji asovaca/dlzky trvania.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Cas diia nastavite jednorazovym doty-
kom tlagidla 4 /— a pole minut aktivu-
jete ©.

= Pole minit a symbol £ blika na
displeji casovaca/dlzky trvania.

6 Vseobecné informacie o peceni

o 1M o
+ v |y M m
e -

4. Dotykom tlagidiel +/— nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia jednym dotykom
tlacidla .

= Denny cas je nastaveny a symbol
46t svieti nepretrZite.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rdry a prislusenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rure

+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hordca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rury sa drzte dalej.

+ Intenzivna para vznikajlica pocas pecCenia

moze v dosledku rozdielu teplot vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

« Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, moze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, méZu sposobit riziko popélenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia

umiestnite jedlo na odporuac¢anu spravnu

policku. Po¢as pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.
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+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
it v zavislosti od mnozstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie si rovhomerne hnedé.

« Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mdzu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajucou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hribka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouZijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pedivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostato¢ne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
policku.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Kola¢ na plechu ftandardny plech gﬁggsaanis:odne 3 180 30..45
Kola& vo forme FoIma na tor'tu na |Ohrievanie ventila- 2 180 30 . 40
droétenom grile ** |torom
Kolagiky Standardny plech gr‘]’rrizsaamsg‘)d“e 3 160 25..35
Kolagiky ftandardny plech tOor:;ls;/anle ventila- 3 150 25 35
Okruhla tortova
forma s prieme- |, s 2 cnodné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievaniep 2 150 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Okruhla tortova
forma s prieme-

Ohrievanie ventila-

Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 150 35..45
N torom
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na pegivo * |OM€ aspodné | 170 25..40
ohrievanie
Kolagiky Plech na pegivo * |ONTievanie ventild-| 5 170 20 .30
torom
Listkové cesto | otandardny plech |Horné a spodné |, 200 30..40
ohrievanie
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 180 35..45
cou ventilatora
Buchta ftandardny plech Horné a §podne 9 200 20 .35
ohrievanie
Buchta ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 3 180 20 .30
torom
Cely chlieb Standardny plech gﬁr'igs:msgmd“e 3 200 30..45
Cely chlieb ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 3 200 30 . 40
torom
Sklenena / kovova
obdlznikova nado- |Horné a spodné
Lasagne ba na drétenom  |ohrievanie 2 alebo 3 200 80..45
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolgg  |Kovova forma, |Homéa spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Okruhla ¢ierna
, . kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé ! 3 170 50 ... 65
priemer 20 cm na |torom
droétenom grile **
Pizza ftandardny plech Horné a ;podne 3 280 5 9
ohrievanie
Pizza Standardny plech |p o cia pizza” |2 280 5..10

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
2-Standardny

Kolagik plech * Ohrievanie ventila- 2.4 150 25 35

y 4-Plech na pegivo |torom
*
2-Standardny
- plech * Ohrievanie ventild-

Kolaciky 4-Plech na pegivo [torom 2-4 170 25..35
*
1-Standardny

Listkové cesto |0 Ohrievanie ventild-|, 180 40..50
4-Plech na pegivo [torom
*
2-Standardny
plech * Ohrievanie ventil&-

Buchta 4-Plech na pecivo torom 2-4 180 20..30
*

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

voria, vnutornad teplota je optimalizovana
na Usporu energie a tato teplota sa moze
lisit od teploty zobrazenej na displeji.

+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventildtorom” neuskutocénujte

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom"”

+ Po zacati pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne-
menite nastavenie teploty.

- Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii predohrev.
“Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne-
otvarajte dvierka rdry. Ak sa dvierka neot-
Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Kolagiky Standardny plech* (3 160 25..35
Kolagiky Standardny plech* (3 180 25..35
Listkové cesto Standardny plech * 3 200 45 .55
Buchta Standardny plech* |3 200 35..45

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

+ Na kazdy centimeter hribky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami
varenia.

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte méaso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepSie rozlozi do vyprazaného mésa a pri
krajani mésa nevyteka.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Klicové body tykajice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-
kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.
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+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v ziaruvzdor-

nom tanieri.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
. < | . Spodné / horné 15 minuty 250/
?;:E: gf]:ekl)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
9 cou ventilatora 190
L . & . Spodné / horné
(Jfgf‘zaﬁ'e) kolienko | Standardny plech | ;b ey anie pomo- |3 170 85..110
! 9 cou ventilatora
Drotené mreze * Spodné / homé
™ . poane orne P
Vypréazané kura | jeden plech . ; . 15 minuty 250/
(1.8-2 kg) oloitcfna eood- ohrievanie pomo- |2 max, po 190 60 ... 80
po oy p cou ventilatora
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazanékura | jeden plech Ohrievanie ventila- 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) polozte na spod- [torom
nu policku.
Drétené mreze *
Vyprézané kura | jeden plech Funkcia .3D" 9 15 mindty 250/ 60 . 80
1,8-2 kg 5 _ " max, po 190
polozte na spod
nu policku.
o & . Spodné / horné 25 minaty 250/
ﬂ/lc))rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 ..210
9 cou ventilatora 190
o & . 25 minaty 250/
'Il"‘)’rcac'”a (55 |Standardny plech |\ o 3p- 1 max,po180..  |150..210
g 190
Drétené mreze *
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- |3 200 20....30
DQIOZTE I’(‘a spod- |cou ventilatora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Jeldevn plech g Funkcia ,3D" 3 200 20...30
poloZte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené maso, ryby a hydinové méso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, méso na $pize, klobasy,
ako aj Stavnata zelenina (paradajky, cibula

atd').

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poZiaru. Grilujte
len potraviny, ktoré su vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte
prili§ d'aleko do zadnej Casti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.
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+ Pocas grilovania zatvorte dvierka ruary.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy mdzu sposobt
popaleniny!

Kliicové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

+ Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotend grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozlozZite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

Grilovaci stol

V zavislosti od hrubky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mé-
Zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko cistit.

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 4-5 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35

Eg)s'”;g (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20..30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 250 20..25

Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

6.1.4 Funkcia plytkého vyprazania
alebo vyprazania bez oleja

Vo funkcii "Airfry" mozete v rdre vykonavat

plytké vyprazanie alebo vyprazanie bez

oleja pomocou horiceho vzduchu.

VsSeobecné upozornenia

+ Pozrite si odporu¢anu tabulku na pecCenie

pre funkciu "Airfry".
« Pouzite gril na vyprazanie (Airfry) dodané
s produktom pre tato funkciu.

+ Pre dobry vysledok vyprazania umiestnite

potraviny na gril tak, aby sa neprekryvali.
Stol na vyprazanie - “Airfry”

Na spodni policku riry polozte plech,
aby sa pocas vyprazania zachytaval ole;j.
Do vlozeného plechu viozte Ziaruvzdorny
papier na pecenie alebo podobny mate-
ridl odporicany na pouzitie v rure.

Ak sa na spodnej polici nepouziva pod-
nos, akykolvek kvapkajtci olej alebo iné
latky z potravin méZu sposobit silny dym
a dokonca aj plamene.

Funkciu "Funkcia ,3D"" mézete pouzit na
urychlenie predhrievania. Po dokonceni
predhrievania prepnite na funkciu "Airfry".

Potraviny Prevédzkova fun- |Poloha police |Teplota (°C) Cas pe&enia (min) |Odpord&ané
kcia (cca) mnozstvo
Domaci zemiak * Airfry 220 20 .. 40 200-1000
Mrazeny zemiak ** | Airfry 220 15..35 200-1400
ﬁ‘ﬂg'e stehno /| \irfry 3 220 20 ... 40 500-1500
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Potraviny Prevadzkova fun- |Poloha police |Teplota (°C) Cas pegenia (min) |[Odpord&ané
kcia (cca) mnozstvo
Kuracie prsia Airfry 3 220 30..40 200-700
Celé kura Airfry 3 ;Saxm:)’;"’%gsw 60 ... 80 1800-2000
Mrazeny nuget ** Airfry 220 15..25 400-1000
Fasirka Airfry 220 20..30 20-25 Ciastka
Celd ryba Airfry 220 15..25 2-5 Ciastka
xgzzf*”?R%Ezrgrkj‘;f Airfry 3 220 15 .25 500-1500
200-800
Mrazené pecivo ** | Airfry 3 220 25..35
(10-40 ciastka)
Mrazena pizza ** Airfry 3 220 10..20 2-4 Giastka
Klobasa Airfry 3 220 15..25 10-20 Ciastka
MieSana zelenina Airfry 3 220 20..25 400-1000
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 ciastka
Plnena paprika Airfry 3 220 25..35 20-25 ciastka
* Zemiaky podrzte vo vode 30 minut, osuste a pridajte % az 1 polievkovd lyZicu oleja.
** Predhrejte.

6.1.4.1 Funkcia susenia

Funkciu suSenia pouzite na konzervovanie
a/alebo susSenie tovaru vratane ovocia, ze-
leniny a byliniek. Tato funkcia pomocou
ohrievaca a ventilatora na zadnej stene rury
cirkuluje optimalne ohriaty vzduch v celej
rure a Setrne odstranuje vihkost.
+ Funkciu susenia pouzite na susenie ovo-
cia, zeleniny a byliniek. Susenie sa odpo-
ruca vykonavat pri teplote 50 az 70 °C.

Mnozstvo vlhkosti, obsah cukru, velkost
a hrubka potravin a okolita vihkost
ovplyviuja rychlost susenia potravin.
Ovocie a zeleninu nakrajajte na 1-2 cm
hrubé plétky.

Na zachovanie farby pocas su$enia
musia byt dvierka rury otvorené. Umiest-
nenie drevenej lyZice do horného rohu
medzi dvierka a rdru pomoze udrzat
dvierka otvorené. Uistite sa, Ze sa pred-
met nedotyka tesnenia rary.

Potraviny PrisluSenstvo na po- |Prevddzkové |Poloha Teplota (°C) Cas peéenia (min) (cca)
uzitie funkcia police

Jablka Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 3 50 300 ... 540

Platky, Supky PO~ | £ritovaci gril (Airfry) |Airfry 3 50 300 ... 540

maranc¢a

Citrony Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 50 300 ... 540

Duly Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 50 300 ... 540

Bylinky Fritovaci gril (Airfry) |Airfry 50 240 ... 420

6.1.5 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné
ustavy.
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Tabulka na varenie testovacich jedal
Navrhy na pecenie s jednym plechom

priemer 20 cm na
drétenom grile **

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Krehke’ pecivo Standardny plech H0|ine a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . i . . . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3
AN : 140 15..25
(sladké pecivo)  |* torom
Pri modeloch bez
drotenych polic :2
Kolagiky ftandardny plech Hor'ne a ;podne 3 160 25 35
ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 3 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- |, 14 2 cpodne
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so . SP 2 150 30..40
. ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- | o e anie ventils-
Piskétovy muacnik [rom 26 cm so 2 150 35..45
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla cierna
Jablkovy kolae  |Kovovéforma, - |Homéa spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
. - kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé 3 170 50 .. 65

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sicastou produktu. St to komercne dostupné doplinky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
2-Standardny
plech * . . s

Kolagiky _ |Ohrievanie ventila-|, _, 150 25 .35
4-Plech na pegivo |torom
*
2-Standardny

. V. |eCh * . . AL
Krehké pecivo p Ohrievanie ventila 2.4 140 15 95

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

torom

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (tefacie ma- |1, +on¢ mreze 4 250 20 ..30

so) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odpordéa predhriat riru na 5 minat.

7 Udrzba a Cistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt
popaleniny!

« Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. M6Ze to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost pri-
stroja a znizZuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky spésobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidl3, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie Skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujtce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

« Pri Gisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handri¢kou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

+ Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v ndvode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxovy
povrch.

- Cistite mékkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajlcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mlieéne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobuiju, Ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rdry na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.
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+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handric¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mdzete l'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
[» 85]".)

+ V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia m6zu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. Mézu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

« Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢ckou z mikrovlakna.
Zvysky sapondatu mozu nabuddce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zibkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

« Skvrny od vapnika (zlté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
skodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponatové. V
opac¢nom pripade moZe na tychto
spojoch déjst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

Cistenie Fritovacieho grilu (Airfry)

Ké$ grilu mozete umyvat v umyvacke riadu.
Pre kdés sa odporuca intenzivnhe umyvanie v
dolnom kosi umyvacky riadu. Dréteny ram,
do ktorého sa vklada kos, nie je vhodny na
umyvanie v umyvacke riadu. Droteny ram
Cistite Cistiacim prostriedkom na riad, tep-
lou vodou a mékkou handrickou alebo
Spongiou a osuste ho suchou handrickou.
Po pouziti Airfry mozete pouzit funkciu
jednoduchého cistenia parou, ak je k dis-
pozicii, aby ste l'ahko vycistili vSetky olejové
Skvrny vo vnutri.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
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tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovlddaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informacie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riiry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v Casti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred €istenim boénych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bocnych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

- N W B o

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

7.5 Easy Steam cistenie

Umoznuje l'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcéené

parou vo vnutri rury a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rary.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rary.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
@ vanu vodu. Pouzivajte len hotovu

vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné

Casticové roztoky.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim
"Spodné ohrievanie" a prevadzkujte ju
pri teplote 100 °C poc¢as 20 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.
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Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oCakava, ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méze po otvo-
reni dvierok rary kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-
Z4ciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vntri riry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou méze objavit
kaluzZ alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kandl vihkou handrickou a osuste

I

L

7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mozete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok riry" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mézu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na cCistenie dvierok a skla rdry ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové Skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rary.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

A
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

"

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.
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Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zdsuvke zéave-
su.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mbze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej Casti prednych dveri potiahnite k
sebe sic¢asnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a

vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

1 Vnltorné sklo 2* Vnitorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnitorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsSie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opatovnej montazi najvnutornejsieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnutorné
sklo. Je velmi dblezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy rury

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handri¢ky alebo Spongie a
vysuste suchou handri¢kou. V pripade
poruchy lampy rdry mézZete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich Casti.

Vymena lampy rary

Vseobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy rury odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rura vychlad-
ne. Horuce povrchy mézu spésobt popa-
leniny!

+ Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.
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+ Poloha lampy sa moze li$it od polohy zo- 4.

Nasadte spat skleneny kryt.

brazenej na obrazku. Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,
' Lampa’ pou2|tav\'/ fcomt.o vyrot')ku nieje 1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie. m
vhodna na pouzitie pri osvetl'ovani doma-
cich miestnosti. U¢elom tejto lampy je 2. Odstrante dr6tené police podla popisu.
poméct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdm nad 50 °C.

Ak ma vasa rdra na pecenie okrthlu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
2. Odstrante skleneny kryt oto¢enim proti leneny kryt lampy. Najprv odstrante
smeru hodinovych ruciciek. skrutku, ak je na stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.
\ 4. Ak je lampa rary typu (A) znazornena na
) obrazku nizsie, otocCte lampu riry podla
’ obrazka a vymenite ju za novu. Ak ide o
=, model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.
3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymerite ju za novd.
5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.
8 Riesenie problemov
Ak problém pretrvdva aj po vykonani poky- Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-
mi.

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-

je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas prevadzky rury vychadza para. Poéas ohrievania a chladnutia vyrobku je
« Je normalne, Ze sa poc¢as prevadzky ob- pocut kovové zvuky.

javuje para. >>> Toto nie je chyba.
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+ Kovové Casti sa moZzu pri zahrievani roz-

pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.



Produkt nefunguje.

Poistka m6ze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

(Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

Kontrolka rury méze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rira sa nezahrieva.

Rudra nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Dvierka rary mézu byt otvorené. >>> Uisti-
te sa, ze su dvierka rdry na pecenie zatvo-
rené. Ak dvierka rury zostanu otvorené
dlhsie ako 5 minut, nastavenie ¢asu vy-
konané pre varenie sa zrusi a ohrievace
nefunguju.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-
ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane
otvoreny.

Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do poZadovanej polohy.

Po zacati varenia blika na displeji symbol
P a ozyva sa zvukové upozornenie.

« Dvierka rury mézu byt otvorené. >>> Uisti-

te sa, ze su dvierka rdry na pecenie Uplne
zatvorené. Ak porucha pretrvava, obratte
sa na autorizovany servis.
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