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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el productoBeko. Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucién de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

+ ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.
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* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

+ Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

+ Los productos eléctricos y/o
con gas son peligrosos para
los nifios y los animales do-
mésticos. Los nifios y las mas-
cotas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

+ Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el lado de la en-
cimera para que los nifios no
puedan agarrarlas y quemarse.

« ADVERTENCIA Durante el uso,
las superficies accesibles del
aparato estan calientes. Man-
tenga a los nifios alejados del
aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacion y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el enchu-
fe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-
guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A] .3 Seguridad Eléctrica

* Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
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interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

» No utilice un cable de exten- m
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-

sario el uso de un adaptador

convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

 Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
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ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucién.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

+ Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad al trabajar
con gas

+ ADVERTENCIA El uso de apa-
ratos de cocina a gas provoca
la formacion de sustancias li-
beradas por efecto del calor, la
humedad y la combustién en
la habitacion. Asegurese de
que la cocina esté bien ventila-
da, especialmente cuando se
utilice el aparato: Mantenga
abiertos los orificios de venti-
lacion natural o instale un dis-
positivo de ventilacion mecani-
ca (extractor mecanico / cam-

pana). El uso intensivo del apa-

rato durante mucho tiempo
puede requerir una ventilacion
adicional: Por ejemplo, abrir
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una ventana o una ventilacién
mas eficaz, elevar el nivel del
dispositivo de ventilacién me-
canica, si lo hay, etc.

Este aparato deberia utilizarse
en una habitacién que tenga
un sensor de monoxido de car-
bono correctamente ajustado
y en funcionamiento. Asegure-
se de que el sensor de monéxi-
do de carbono funcione co-
rrectamente y realice el mante-
nimiento con frecuencia. El
sensor de monoxido de carbo-
no debe ser colocado a no
mas de 2 metros del aparato.
Las condiciones de ajuste de
este dispositivo se especifican
en la etiqueta (o en la placa de
datos)

Los productos de cocina a gas
deben tener una combustion
adecuada. En caso de com-
bustién incompleta, puede pro-
ducirse monoxido de carbono
(CO). El mondxido de carbono
es un gas incoloro, inodoro y
muy toxico, que tiene un efec-
to letal incluso en dosis muy
pequefias. Puede entender que
el gas se quema bien si las lla-
mas son continuas y azules. Si
las llamas son onduladas, cor-
tadas e intensamente amari-
llas, el gas no arde bien.




* Los productos y sistemas de
coccion a gas deben revisarse
periddicamente para compro-
bar su correcto funcionamien-
to. Se debe revisar periodica-
mente el regulador, la mangue-
ray su abrazaderay sustituir-
los en los plazos recomenda-

dos por su fabricante o cuando

sea necesario.

+ Limpie regularmente las zonas
de la placa de coccion de gas.
Asegurese de que el gas se
queme correctamente des-
pués de la limpieza.

* No utilice ollas / sartenes que

excedan las dimensiones indi-

cadas en el manual de usuario.

El uso de sartenes / ollas mas

grandes de lo especificado

puede provocar intoxicacion
por monoxido de carbono y so-
brecalentamiento de las super-
ficies y mandos de control cer-
canos. El uso de ollas mas pe-
quefias puede causar que se
guemen debido a las llamas.

Solicite informacién sobre los

numeros de teléfono de emer-

gencia de gas y las medidas

de seguridad en caso de olor a

gas a su proveedor de gas lo-

cal.

A ¢ Qué hacer cuando huele a
gas?

1.5
A porte

* No utilice llamas abiertas ni fu-
me. No utilice mandos eléctri-
cos (por ejemplo, el mando de
una lampara o el timbre de la
puerta). No utilice teléfonos fi-
jos o moviles.

« Abra las puertas y ventanas.
Cierre todas las valvulas de los
productos de cocinaagasy el
contador de gas en la valvula
de control principal, a menos
gue se encuentre en un espa-
cio cerrado o en un sétano.

Compruebe la estanqueidad

de todos los tubos y conexio-

nes. Salga de la casa si el olor

a gas todavia sigue.

* Avise a los vecinos.

+ Llame a los bomberos. Utilice
un teléfono fuera de la casa.

* Llame al servicio autorizado y
a su compafiia de distribucion
de gas.

Seguridad en Trans-

+ Antes de transportar el apara-
to, desconéctelo de la red eléc-
trica y desenchufe las conexio-
nes de gas.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato, .
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .6 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.
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No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccion y crear un
riesgo para la seguridad.

Por favor, corte el suministro
de gas antes de empezar cual-
quier trabajo en la instalacion
de gas. Existe un riesgo de ex-
plosion.

La conexion del aparato al sis-
tema de distribucion de gas
sélo puede ser realizada por
una persona autorizada y cali-
ficada. Hay un riesgo de explo-




sion 0 envenenamiento debido
a reparaciones realizadas por
personas no profesionales.

« La manguera de gas se debe

conectar de manera que no en-

tre en contacto con las piezas
moviles de la zona donde esté
colocada y no se enganche
cuando se muevan las piezas
méviles (por ejemplo, el ca-
jon). Ademas, la manguera de
gas no debe colocarse en es-
pacios donde exista la posibili-
dad de que se atasque.

« La manguera de gas no debe

ser aplastada, doblada, atasca-

da o tocar las partes calientes
del aparato y los utensilios de
cocina en el aparato. Existe un
riesgo de explosién debido a
los dafios en la manguera de
gas.

+ Asegurese de comprobar que
no haya fugas de gas después
de realizar la conexién de gas
del aparato. Asegurese de que
no haya fugas de gas. No utili-
ce el aparato si hay una fuga
de gas.

Al .7 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-

lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles. Cor-
te la llave principal del gas.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

- Este aparato no es apto para
su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A.I .8 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-
be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fAos menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

ES/10




* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« ADVERTENCIA Peligro de in-
cendio: No guarde articulos en
las superficies de cocina.

A1 .9 Seguridad en la coc-
cion
« ADVERTENCIA Debe observar-
se el proceso de coccion. Los
procesos de coccion a corto
plazo deben observarse cons-
tantemente.
+ ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).
+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
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altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

Coloca los utensilios de cocina
en el centro de la placa de coc-
cién. Tenga en cuenta que el
fuego en la placa de coccion
con los utensilios de cocina no
se desborda hacia el superficie
de la zona de utensilios de co-
cina.

A1 .10 Mantenimiento y

limpieza Seguridad

- Espere a que el aparato se en-

frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-

verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor

para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.




2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida (til, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

3 Su aparato

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto estd fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

« Utilice ollas / sartenes con un tamafio y
una tapa adecuados para la placa de
coccion. Elija siempre el tamafio de la
olla adecuado para sus comidas. Se ne-
cesita mas energia de la necesaria para
los contenedores de tamafio equivocado.

+ Mantenga limpias las areas de coccién
del horno y las bases de las ollas. La su-
ciedad reduce la transferencia de calor
entre el area de coccién y la base de la
olla.

En esta seccion encontrara el cuadro si-
néptico del producto. En funcién del tipo o
modelo de aparato, puede haber diferen-
cias en las imagenes y algunas caracteristi-
cas.
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3.1 Informacion sobre el aparato

LOO0 OO,

1 Quemador normal 2 Quemador auxiliar
3 Perillas de control de placa 4 Quemador normal
5 Quemador rapido

3.2 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. De-

pendiendo del modelo del aparato, el acce-
sorio suministrado varia. Es posible que to-
dos los accesorios descritos en manual del
usuario no estén disponibles en el aparato.

Soporte de la cafetera
Se utiliza para la cafetera.
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3.3 Especificaciones Técnicas

Especificaciones generales de la placa de coccién

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 46/580/510
Dlmgnsmnes de instalacion de la placa (anchura / pro- 560/ 480-490

fundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |en min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2
Consumo total de gas (kW) 7,4 (538 g/h - G30)
Zonas de coccion

Izquierda delantera Quemador normal
Potencia 1,75 kW (127 g/h - G30)
Derecha delantera Quemador auxiliar
Potencia 1,0 kW (73 g/h - G30)
Izquierda posterior Quemador rapido
Potencia 2,9 kW (211 g/h - G30)
Derecha posterior Quemador normal
Potencia 1,75 kW (127 g/h - G30)

Tipo de gas / presion a la que se ajusta el aparato

G20 20 mbar

Categoria del aparato de gas

Cat Il 2H3B/P

Catl2H

Tipos de gas / presiones a las que se puede convertir el aparato:

G20 10 mbar

G20 13 mbar

G30 30 mbar

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion que
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Categorias/tipos/presion de gas del pais
En la siguiente tabla puede encontrar el tipo de gas, la presién y la categoria de gas que se
pueden utilizar en el pais en el que se instalara el producto.

CcODIGOS DE CATEGORIA TIPO DE GAS Y PRESION
PAIS

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iig?s 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar iig?s 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 1631 37 mbar
mbar

2E(43.46 -45.3
NL Catll MJ/m3 G25.3,25 mbar {G20,20 mbar |G30,30 mbar
(0°C))3B/P

GB Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1634 37 mpar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

sl Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Cat 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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cODIGOS DE CATEGORIA TIPO DE GAS Y PRESION
PAIS
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
ES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Catl 2H G20,20 mbar
Catl 3B/P G30,30 mbar
Cat | 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Mesa de inyectores
La siguiente tabla proporciona valores de inyectores para todos los tipos de combustibles
para conversion de gas. Puede conocer los valores de sus inyectores consultando la tabla
técnica de los tipos de gas que puede convertir seguin su combustible y pais. Es posible

que los inyectores no se suministren con su producto. Podrds obtenerlo en servicios auto-
rizados o en el lugar donde compraste el producto.

Zonas de coccion

G20,20 |G30,28 30
: mbar mbar G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50

Potencia

625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1kwW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalacion

A Advertencias generales

« Llamar al servicio técnico autorizado pa-
ra la instalacién del aparato. Asegurese
de que las instalaciones eléctricas y de
gas estan en su lugar antes de llamar al
Agente de Servicio Autorizado para tener
el aparato listo para su funcionamiento.
Si no es asi, llame a un electricista e ins-
talador cualificado para que haga los
arreglos necesarios. El fabricante no asu-
mird ninguna responsabilidad por los da-
flos causados por procedimientos lleva-
dos a cabo por personas no autorizadas,
lo que también podra anular la garantia.

+ Es responsabilidad del cliente preparar la
ubicacién en la que se colocara el apara-
to y también tener preparada la red de
suministro eléctrico y/o gas.

+ Durante la instalacién del producto de-
ben respetarse las normas locales sobre
instalaciones eléctricas y/o de gas (nor-
mas legales sobre instalacion).

« Compruebe que no haya ningun dafio en
el aparato antes de la instalacion. No lo
haga instalar si el aparato esta dafiado.
Los aparatos dafiados causan riesgos
para su seguridad.
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4.1 Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su insta-
lacion sobre una encimera comercial. Es
preciso dejar una distancia de seguridad
entre el aparato y las paredes de la coci-
nay los muebles. Vea la ilustracion (valo-
res en mm).

La encimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la instala-
cion de la placa.

Este producto es un dispositivo de clase
3 segun la norma EN 30-1-1.

Deje una distancia minima de 750 mm
por encima de la superficie de la placa.
Si va a instalar una campana extractora
sobre la cocina, consulte las instruccio-
nes de instalacién del fabricante de la
campana para obtener informacién sobre
la altura de instalacion. Si no se define
ningun tamano en el manual de la cam-
pana, esta altura debe ser de al menos
650 mm.

Todos los muebles de cocina situados
junto al aparato deben ser resistentes al
calor (100 °C min.).



X Distancia minima entre el recorte y la pared late-
ral.

Y Distancia minima entre el borde trasero del recor-
tey la pared trasera.

Tipo de Control de Placa | Tipo de Placa de Que-| Anchura de Placa# (mm) X (mm) Y (mm)
mador
Control de perilla lateral Metal 580/610 100 60
Control de perilla lateral Vidrio 590/ 600/ 601 /641 /646 100 50
Control de perilla delantera Metal / Vidrio 580/ 585(:4519/06/4%00 /601/ 170 50*
Control de perilla delantera Metal / Vidrio 750 /751 170 70

* En los modelos que utilizan llaves de gas de 9 etapas, este tamafio sera de 60 mm.

# Vea la dimension de anchura que figura en la seccién de la tabla técnica del manual de usuario.

Ventilacion de la habitacion

Todas las habitaciones requieren una ven-
tana que se pueda abrir, 0 su equivalente, y
algunas habitaciones también requieren
una ventilacién permanente. El aire para la
combustion se toma del aire de la habita-
cion y los gases de escape se emiten direc-
tamente a la habitacion. Una buena ventila-
cion es esencial para el funcionamiento se-
guro del aparato.

Las habitaciones con puertas y/o ventanas
que se abren directamente al ambiente ex-
terior

Las puertas y/o ventanas que se abren di-
rectamente al exterior deben tener una
abertura de ventilacidn total de las dimen-
siones especificadas en la tabla que figura
a continuacion, que se basa en la potencia

total de gas del aparato (el consumo total
de potencia de gas del aparato se muestra
en la tabla de especificaciones técnicas de
este manual de usuario). Si las puertas y/o
ventanas no tienen una abertura de ventila-
cion total que corresponda al consumo to-
tal de gas del aparato segun se especifica
en la tabla siguiente, entonces debe haber
definitivamente una abertura de ventilacion
fija adicional en la habitacion para asegurar
que se logre la ventilacién minima total ne-
cesaria para el consumo total de gas del
aparato. La abertura de ventilacion fija pue-
de incluir aberturas para ladrillos de aire
existentes, dimensién de la abertura de la
campana de extraccion, etc.

Consumo total de gas  Abertura de ventilacién mini-
(kw) ma (cm2)
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0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Habitaciones que no tienen puertas y/o
ventanas que se abren directamente al
ambiente exterior

Si la habitacion en la que se instala el apa-
rato no tiene una puerta y/o una ventana
que se abra directamente al ambiente exte-
rior, se buscaran otros aparatos que pro-
porcionen definitivamente una abertura de
ventilacién fija no regulable y no cerrable
que cumpla los requisitos minimos totales
de abertura de ventilacion para el consumo
total de gas del aparato, como se indica en
el cuadro anterior. También se deben se-
guir las recomendaciones de las normas de
construccion apropiadas.

Cuando una habitacién o espacio interno
contenga mds de un aparato de gas, se de-
berd proporcionar una zona de ventilacion
adicional ademas de los requisitos indica-
dos en el cuadro anterior. El tamario del
drea de ventilacién adicional serd apropia-
do para las regulaciones de otros aparatos
de gas.

También debe haber un espacio minimo de
10 mm en el borde inferior de la puerta que
se abre al ambiente interno en la habitacion
donde se instala el aparato. Debes asegu-
rarte de que articulos como alfombras y
otros revestimientos de suelo, etc., no afec-
ten al espacio libre cuando la puerta esté
cerrada.

La cocina puede estar ubicada en una coci-
na, cocina/comedor o en un cuarto de dor-
mir, pero no en una habitacién que conten-

ga un bafio o una ducha. La cocina no debe
instalarse en un dormitorio-sala de estar de
menos de 20 m3.

No instale este aparato en una habitacion
bajo el nivel del suelo a menos que esté
abierta al nivel del suelo por lo menos por
un lado.

4.2 Conexion eléctrica

A Advertencias generales

+ Desconecte el aparato de la conexion
eléctrica antes de comenzar cualquier
trabajo en la instalacién eléctrica. Hay un
riesgo de descarga eléctrica.

+ Conecte el aparato a una toma de co-
rriente/cable con conexion a tierra prote-
gida por un disyuntor en miniatura de ca-
pacidad adecuada, tal como se indica en
la tabla de "Especificaciones técnicas".
Haga que un electricista cualificado reali-
ce la instalacion de la toma de tierra
mientras utiliza el aparato con o sin
transformador. Nuestra empresa no se
responsabiliza de los dafios que puedan
surgir por el uso del aparato sin una ins-
talacion de conexion a tierra, de acuerdo
con la normativa local.

+ El aparato sélo puede ser conectado a la
red eléctrica por una persona autorizada
y calificada, y la garantia del aparato co-
mienza solo después de la correcta insta-
lacion. El fabricante no se hace respon-
sable de los dafios que puedan surgir de-
bido a operaciones realizadas por perso-
nas no autorizadas.

+ El cable eléctrico no debe aplastarse, do-
blarse, atascarse ni tocar las partes ca-
lientes del aparato. Si el cable de corrien-
te estd dafiado, debe ser cambiado por
un electricista calificado. En caso contra-
rio, existe peligro de descarga eléctrica,
de cortocircuito o de incendio.

+ Los datos de la corriente de la red deben
coincidir con los datos especificados en
la etiqueta de tipo del aparato. La placa
de caracteristicas se encuentra en la car-
casa posterior del aparato. El cable de
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corriente del aparato debe cumplir con
los valores de la tabla "Especificaciones
técnicas".

+ El enchufe del cable de corriente debe es-
tar al alcance de la mano después de la
instalacion (no lo coloque sobre la placa
de coccidn). No utilice alargadores de ca-
bles ni enchufes muiltiples, en la conexion
de corriente.

+ y debe utilizar la toma de corriente/linea
y el enchufe adecuados para el horno. En
caso de que los limites de potencia del
aparato estén fuera de la capacidad de
transporte de corriente del enchufe y la
toma de corriente/cable, el aparato debe
ser conectado a través de una instala-
cion eléctrica fija directamente sin utili-
zar el enchufe y la toma de corriente/ca-
ble.

Si el aparato tiene un cable y un enchufe:

Realice la conexion eléctrica del aparato

enchufandolo en una toma de corriente con

conexion a tierra.

4.3 Conexion de gas

A Advertencias generales

+ Sila instalacion, reparacién o conexién
se realiza por personal o técnicos no au-
torizados, sin licencia o no cualificados,
se presenta el riesgo de explosion, incen-
dio o intoxicacion.

+ Antes de colocar el producto, asegurese
de que las condiciones locales de distri-
bucién (tipo y presidn de gas) y el ajuste
de gas del producto cumplen con las
condiciones. Las condiciones y valores
de ajuste de gas del producto se indican
en las etiquetas (o en la placa de caracte-
risticas).

+ En caso de que el cédigo de su pais no fi-
gure en la etiqueta, siga las instrucciones
técnicas locales de su pais para la cone-
xion y conversion del gas.

+ El producto solamente puede ser conec-
tado al sistema de suministro de gas por
una persona o un técnico autorizado/li-
cenciado/calificado.

El fabricante no se hace responsable de m
los dafos derivados de procedimientos
realizados por una persona o un técnico
no autorizado/licenciado/calificado.

+ Antes de comenzar cualquier trabajo en
la instalacion de gas, desconecte el su-
ministro de gas. jExiste el riesgo de ex-
plosion!

+ En caso de que mas adelante necesite
utilizar su producto con un tipo de gas di-
ferente, debera consultar al técnico o per-
sona autorizada/licenciada/cualificada
para el procedimiento de conversién co-
rrespondiente.

+ Después de cada uso, compruebe la es-
tanqueidad de la conexion de gas. El fa-
bricante no asume ninguna responsabili-
dad por los dafios derivados de fugas de
gas que puedan producirse como resulta-
do de una conexion o conversion de gas
realizada por personas no autorizadas/
no licenciadas.

Riesgos de incendio:

+ Sino se hace la conexion segun las ins-
trucciones siguientes, habra riesgo de fu-
ga de gas y de incendio. Nuestra empre-
sa no se hace responsable de los dafios
que resulten de esto.

+ La conexion de gas sélo debe ser realiza-
da por una persona o un técnico autoriza-
do/licenciado/calificado.

+ Asegurese de que la manguera de gas a
utilizar en la conexién de gas cumple con
las normas locales de gas.

+ Asegurese de conectar la manguera flexi-
ble de gas de manera que no entre en
contacto con las piezas méviles y las su-
perficies calientes (mostradas en las fi-
guras siguientes) a su alrededor y que no
se quede atrapada durante el desplaza-
miento de las piezas moviles. (por ejem-
plo, cajones). Ademas, no debe ser colo-
cada en espacios donde pueda ser apre-
tada.

+ No mueva el producto si la conexion de
gas estd completada. Si se mueve, puede
existir riesgo de fuga de gas.

+ Se debe utilizar una llave tuercas para la
conexion y conversion del gas.

ES/20



+ Para la conexioén del gas debe utilizarse
una llave inglesa.

Piezas para la conexion de gas

Las piezas y herramientas visuales, pueden
ser necesarios para la conexién de gas se
dan a continuacién. En funcién del modelo,
es posible que estas piezas no se entre-
guen con el producto. Es posible que las
piezas de conexién de gas a utilizar varien
en funcién del tipo de gas y de la normativa
del pais.

Sello de fuga:

Pieza de conexién EN 10226 R1/2":

Pieza de conexion para gas licuado
(G30,G31) :

7

Pieza de conexion de salida de gas :

U

Tapon ciego :

Realizacion de la conexion de gas - NG

+ Lainstalacién de gas natural debe prepa-
rarse adecuadamente para el montaje
antes de instalar el aparato. A la salida
del sistema de gas que se va a conectar
al producto debe haber una valvula de
gas natural.

+ Asegurese de que la vélvula de gas natu-
ral sea facilmente accesible.

+ Conecte su producto al sistema de gas
natural de su hogar con una manguera
de gas flexible que cumpla con las nor-
mas locales.

+ Se debe utilizar una junta de estanquei-
dad nueva al conectar el gas.

+ Se debe conectar el suministro de gas
mediante una tuberia de gas o una man-
guera de gas de seguridad con racores
roscados en ambos extremos.

Tipo de conexion EN ISO 228 G1/2"

1. Inserte la nueva junta de estanqueidad
en la manguera/tubo de gas de seguri-
dad. Asegurese de que la junta estd co-
rrectamente asentada.

2. Asegure la pieza de conexion de gas al
aparato mediante una llave de 22 mmy
coloque la pieza de conexion en su sitio
mediante una llave de 24 mm.

NG: G20,G25

3. Después de la conexion, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
xién.

Tipo de conexion EN 10226 R1/2"

1. Coloque la nueva junta en la pieza de
conexién y asegurese de que la junta
asienta correctamente.

2. Mientras sujeta la salida de conexién de
gas del producto mediante llave 22, co-
necte la pieza de interconexion a la sali-
da de gas del producto mediante llave

24 y apriétela firmemente.
NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm
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3. Inserte la nueva junta de estanqueidad
en la manguera/tubo de gas de seguri-
dad. Asegurese de que la junta esta co-
rrectamente asentada.

4. Conecte la parte roscada de la mangue-
ra/tubo de gas de seguridad al interco-
nector mediante la llave de 24 mmy
apriétela firmemente, sujetando el inter-
conector mediante la llave de 24 mm.

NG: G20,G25

5. Después de la conexidn, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
xion.

Realizacion de la conexion de gas - LPG

+ Para evitar fugas de gas, su producto de-
be conectarse de forma que quede cerca
de la conexién de gas.

+ Antes de realizar la conexion de gas, pro-
porcione una manguera de gas de plasti-
co y una abrazadera de montaje adecua-
da. El diametro interno de la manguera
plastica de gas debe ser de 10 mmy su
longitud no debe superar los 150 cm. La
manguera plastica debe ser a prueba de
fugas e inspeccionable.

+ Se debe comprobar periddicamente el
correcto funcionamiento de los aparatos
y sistemas de gas. Se debe revisar perio-
dicamente el regulador, la manguera y su
abrazadera y sustituirlos en los plazos re-
comendados por su fabricante o cuando
sea necesario.

+ Se debe utilizar una junta de estanquei-
dad nueva al conectar el gas.

+ La conexion de gas debe realizarse me-
diante una manguera de gas o una cone-
xion fija.

Conexion con manguera de gas con abra-
zadera (sin rosca)

1. Coloque la nueva junta en la pieza de
conexion para gas liquido y asegurese
de que la junta asienta correctamente.

N

Asegure la salida de la conexion de gas
del producto con una llave de 22 mm,
conecte la pieza de conexion a la salida
de gas del producto con una llave de 24
mm y apriétela firmemente.

LPG: G30,G31

3. Coloque la abrazadera de montaje en un
extremo de la manguera. Ablande el ex-
tremo de la manguera de gas a la que
ha fijado la abrazadera colocéndola en
agua hirviendo durante un minuto.

4. Inserte la manguera de gas ablandada
hasta el fondo en la pieza de conexioén.
Apriete la abrazadera de forma segura
mediante un destornillador.

5. Después de la conexiodn, se debe com-
probar si hay fugas en la pieza de cone-
xion.

Comprobacion de fugas en el punto de co-

nexion

+ Asegurate de que todas las perillas del

aparato estén apagadas. Asegurese de
que el suministro de gas esté abierto.
Prepare la espuma jabonosa y apliquela
en el punto de conexién de la manguera
para controlar la fuga de gas.

+ La parte jabonosa hara espuma si hay

una fuga de gas. En este caso, inspeccio-
ne la conexion de gas una vez mas.
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+ En lugar de jabén, puede utilizar los aero- [ ]
soles disponibles en el mercado para |\ [
comprobar si hay fugas de gas. i

+ En caso de fuga de gas, cierre el suminis- v vV v
tro de gas y ventile la habitacion. 1 2 3 4

+ Nunca use un fésforo o un encendedor

para hacer el control de la fuga de gas. 1 Placa
2 Tornillo
4.4 Instalacion del producto 3 Abrazadera de instalacion
4 Encimera

1. Retire de la placa los quemadores, las
tapas de los quemadores y las parrillas.  Vista trasera (orificios de conexion)

2. Gire la placa boca abajo y coléquela so- La ubicacion de los orificios de conexion
bre una superficie plana. que se muestran en la siguiente figura son

esquematicos y pueden variar dependiendo

del modelo del producto. Fijelos segun los

orificios de conexién de su producto.

3. Con el fin de evitar que sustancias ex-
trafias y liquidos penetren entre la placa
y la encimera, aplique la masilla que se
suministra junto con el aparato al con-
torno del alojamiento inferior de la enci-
mera, asegurandose de que no rebose.

4. Llene las esquinas formando dobleces
en ellas tal como se muestra en la ilus-
tracion. Haga todos los dobleces que
sea necesario para llenar la separacion
en las esquinas.

Tras la instalacion, coloque en su sitio las
planchas de los quemadores, las tapas de
las planchas y las parrillas.

Realizar conexiones a diferentes
orificios no es muy recomendable
en términos de seguridad, ya que

Asegurese de que las secciones del dria dafiar el sist d .
zécalo en el alojamiento inferior de podria danar €l sistema de suminis-
tro eléctrico y de gas.

la encimera queden rellenas de ma-

silla. La placa contiene componentes
5. Coloque la placa sobre la encimera y ali- @ que fucionan con gas y electrici-
néela. dad. Por esta razon, la placa debe
6. Fije la placa haciendo pasar las abraza- fijarse en la estanteria inicamente
deras de instalacién por los orificios del con los agujeros de fijacion, tnica-
alojamiento inferior. mente con los elementos y tornillos

de fijacion que vienen con el apara-
to y tal y como se indica en el ma-
nual. De lo contrario, supondra un
riesgo para la propiedad.
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Si hay un horno empotrado debajo de la
encimera;

Al instalar la encimera en un horno empo-
trable, se debe dejar una distancia entre la
pared superior del horno y la carcasa infe-
rior de la encimera, como se muestra en la
figura.

A enmin. 5mm

Si hay un cajon/armario debajo de la enci-
mera;

Siva a instalar la placa en un armario, es
preciso que coloque un estante para sepa-
rar la placa del armario, tal y como se
muestra en la ilustracion anterior. Esto no
es necesario cuando instale la placa sobre
un horno empotrado.

Por ejemplo, si la parte inferior del aparato
quedara al descubierto y por lo tanto fuese
posible tocarla porque el aparato esta ins-
talado encima de un cajon, dicha seccion
debera cubrirse con una plancha de made-
ra.

] v

Ts

 —

B enmin. 15 mm

Comprobacion final

1. Vuelva a conectar el producto a la red
eléctrica.

2. Compruebe las funciones eléctricas.
3. Abra el suministro de gas.

4. Compruebe si las conexiones de gas es-
tan bien fijadas y si hay fugas.

5. Encienda los quemadores y compruebe
el aspecto de la llama.

La llama debe ser azul y tener una
forma regular. Si la llama es amari-
llenta, compruebe si la tapa del

quemador esta bien asentada o
limpie el quemador.

4.5 Conversion de gas

A Advertencias generales

+ Antes de comenzar cualquier trabajo en
la instalacion de gas, desconecte el su-
ministro principal de gas. jExiste el riesgo
de explosion!

+ Todos los inyectores de gas deben susti-
tuirse y el ajuste de combustiéon de los
grifos de gas debe realizarse en posicién
de caudal reducido para que el producto
sea apto para su uso con otro gas.

+ Después de cambiar el tipo de gas, la
nueva etiqueta de tipo de gas de la bolsa
de repuesto debe aplicarse sobre la eti-
queta actual que ya se encuentra en la
pared posterior del producto.

+ Eltipo de gas convertible y las categorias
de gas de su producto por pais se indi-
can en la seccién "Categorias/tipos/pre-
sion de gas por pais". Consulte en esta
tabla los tipos de gas que puede conver-
tir en su zona. No se puede convertir a ti-
pos de gas no especificados en esta ta-
bla.

+ Puede que no se suministre con el pro-
ducto un inyector de repuesto adecuado
para el tipo de gas que desea convertir.
Los inyectores se pueden obtener en el
servicio técnico autorizado o en el lugar
donde adquiri6 el producto.

+ Al final de la seccion se indican los valo-
res de los inyectores y los tipos de gas
que deben utilizarse para los quemado-
res. Realice la conexion del tipo de gas a
convertir tal y como se describe en la
seccion de conexion de gas.
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Piezas para Conversion a Gas

A continuacion se indican las piezas y he-
rramientas visuales que pueden ser nece-
sarias para la conversion a gas. En funcién
del modelo, es posible que estas piezas no
se entreguen con el producto.

Boquilla de derivacion:

(7

Inyector del quemador:

Cambio del inyector por el quemador

1. Gire todos los mandos de control a la
posicion de apagado en el panel de con-
trol.

2. Corte el suministro de gas.

3. Retire los soportes de las cacerolas, la
tapay la cabeza de los quemadores de
la placa de coccidn.

4. Retire los inyectores de gas girando en
sentido contrario a las agujas del reloj.
(llave 7)

5. Si su producto tiene un quemador wok
con un inyector de entrada lateral, retire
el inyector con una llave del nimero 7.

El inyector de algunos quemadores
@ esta cubierto por una pieza metali-

ca. Esta cubierta metalica debe reti-

rarse para sustituir el inyector.

6. Instale los nuevos inyectores de gas.
(Par de apriete 4 Nm)

7. Compruebe todas las conexiones para
asegurarse de que estan instaladas de
forma segura.

Los inyectores nuevos tienen su po-
sicion marcada en su empaqueta-

dura o tabla de inyectores en se

puede consultar.

8. Debe comprobar si hay inyectores de fu-
gas después de la conexion.

A menos que exista una condicion
anormal, no intente retirar los grifos
de los quemadores de gas. Debe

llamar a un servicio técnico autori-
zado o a un técnico con licencia si

es necesario cambiar los grifos.

Ajuste reducido del caudal de gas para los
grifos de la placa de coccion

1. Encender el quemador que se va a regu-
lar y girar el mando a la posicion reduci-
da.

2. Retire el pomo de la llave del gas.

3. Utilice un destornillador de tamario ade-
cuado para ajustar el tornillo de regula-
cién del caudal.

4. Para GLP (Butano - Propano) gire el tor-
nillo en el sentido de las agujas del reloj.
Para el gas natural, debe girar el tornillo
una vez en el sentido contrario a las
agujas del reloj.

= La longitud normal de una llama
recta en posicién reducida debe
ser de 6-7 mm.

5. Silallama esta mas alta que la posicion
deseada, gire el tornillo en el sentido de
las agujas del reloj. Si es menor, gire en
sentido contrario a las agujas del reloj.
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6. Para el ultimo control, lleve el quemador
tanto a la posicién de llama alta como a
la de llama reducida y compruebe si la
llama esta encendida o apagada.

7. Dependiendo del tipo de llave de gas uti-
lizada en su aparato, la posicion del tor-
nillo de ajuste puede variar.

1 Tornillo de ajuste del caudal

Q
20

1 Tornillo de ajuste del caudal

Comprobacion de fugas en los inyectores
Antes de llevar a cabo la conversion del
producto, asegurese de que todos los boto-
nes reguladores estén en posicion cerrada.
Después de la correcta conversion de los
inyectores, para cada uno de los inyectores
debe ser la fuga de gas comprobado.

1. Asegurese de que el suministro de gas
esté en posicion abierta, pero mante-
niendo todos los botones reguladores
en posicion cerrada.

2. Cada orificio inyector se puede bloque-
ar aplicando fuerza con el dedo sobre
él para detener fugas de gas, si el co-
rrespondiente botdén regulador esté en
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posicion abierta y este se mantiene
pulsado para permitir que el gas llegue
al inyector.

&

Aplique agua con jabén en la conexidn
del inyector con un pequefio cepillo, si
hay alguna fuga de gas en la conexion
del inyector, el agua con jabén comen-
zard a hacer espuma. En este caso,
apriete el inyector con fuerza y repita el
paso 3 una vez mas.

Si la espuma no desaparece, debe apa-
gar el gas inmediatamente y llamar a
un agente del servicio técnico autoriza-
do o a un técnico cualificado. No utilice
el producto hasta que el servicio técni-
co autorizado haya revisado el produc-
to.



&

5 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se

recomienda hacer lo que se indica en los si-

guientes apartados respectivamente.

5.1 Limpieza inicial

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y séquelas
con un pafio.

6 Como usar la placa

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es
normal y sélo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humo y los olores que se forman.

6.1 Informacion general sobre el uso
de placa

Advertencias generales

+ Ponga las ollas y sartenes de manera
gue sus mangos no estén sobre los que-
madores a fin de evitar que se sobreca-
lienten.

+ No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-
cilmente sobre la placa.

) ]

v 2 4 2 4

+ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

+ No encienda los quemadores cuando no
haya ninguna olla o sartén sobre el que-
mador respectivo.

+ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

« El aparato se dafiara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de

cada uso apague siempre las placas.

+ Ponga en ollas y sartenes una cantidad
suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

+ El tamanio de las ollas/sartenes debe
coincidir con el tamafio de la llama. Ajus-
te las llamas de gas de manera que no
sobresalgan de la base de las ollas/sar-
tenes y coloque las ollas/sartenes sobre
el soporte centrandolas. No use sarte-
nes / ollas grandes para cubrir mas de un
quemador.

m& LLLLY ’d
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Tamaios recomendados para las ollas/sartenes

Tipo de quemador de placa Didmetro de olla - cm
Quemador auxiliar 12-18

Quemador normal 14 -20

Quemador rapido 18-22

Quemador para wok 22-30

No utilice ollas/sartenes que excedan las
dimensiones indicadas aqui arriba. El uso
de sartenes/ollas mas grandes que las es-
pecificadas puede causar envenenamiento
por monoxido de carbono y el sobrecalen-
tamiento de las superficies cercanas y las
perillas. Ademas, si la superficie de coccién
de su producto es de vidrio, se producird un
sobrecalentamiento en esta superficie y el
producto se dafiara. El uso de ollas mas pe-
queiias puede causar que se quemen debi-
do alas llamas.

6.2 Funcionamiento de las placas
Mando del fogon de gas

® Posicion OFF (Apagado)
& Llama pequefia: Potencia de gas mas baja

@ Una gran llama: La mayor potencia de gas

Puede manejar su placa de coccién con los
mandos de control de la placa. Cada man-
do acciona el fogén correspondiente. Pue-
de deducir qué fogdn controla a partir de
los simbolos del panel de control.

Cuando esta apagado (posicion superior),
el fogén no recibe gas. Después de encen-
der el fogon, puede cocinar ajustando los
niveles de gas en el mando. Ajuste la po-
tencia de coccion deseada alineando el
mando con el simbolo correspondiente.

Encendido de los fogones de gas

v Los fogones de gas se encienden con
los mandos de control.

1. Pulse el mando del fogén.

2. Mientras presiona el mando, girelo en
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta el simbolo de la [lama grande.

3. Con la chispa resultante, se enciende el
gas.

4. Tras el encendido inicial, mantenga pul-
sado el mando durante 3-5 segundos.

5. Si el gas no se enciende después de
presionar y soltar el mando, repita el
mismo proceso presionando el mando
durante 15 segundos.

Suelte el botén si el fogdén no se en-
ciende en 15 segundos. Espere al
menos 1 minuto antes de volver a

intentarlo. jExiste riesgo de acumu-
lacion de gas y explosién!

6. Ajuste el nivel de potencia que desee.
Apagado de los fogones de gas

Lleve el mando de los fogones a la posicién
de apagado (arriba).

Si las llamas del fogén se apagan
inadvertidamente, apague el mando
de control del mismo. No intente

encender de nuevo el fogén duran-
te al menos 1 minuto.

Mecanismo de seguridad de cierre del gas
Como precaucion contra el reventdn por
desbordamiento sobre los fogones superio-
res, un mecanismo de seguridad entra en
funcionamiento y corta el gas inmediata-
mente.
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Seguridad de cierre del gas

Para activar el mecanismo de seguridad de
corte de gas, mantenga pulsado el mando
de control durante 3-5 segundos mas des-
pués de encender la placa de coccién.

Suelte el botén si el fogdn no se en-
ciende en 15 segundos. Espere al
menos 1 minuto antes de volver a

intentarlo. jExiste riesgo de acumu-
lacion de gas y explosién!

7 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

7.1 Advertencias generales sobre la

coccion en placa

Advertencias generales sobre la coccion en
placa

Nunca vierta en una sartén una cantidad
de aceite superior a un tercio de su capa-
cidad. No deje la placa desatendida
mientras se calienta el aceite. Los acei-
tes sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua. Si el aceite prende,

8 Mantenimiento y limpieza

cubra el recipiente con una manta ignifu-
ga o un pafio humedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los bombe-
ros.

+ Antes de freir alimentos, siempre elimine
el exceso de agua y depositelos en el
aceite caliente lentamente. Antes de freir,
asegurese de descongelar los alimentos
congelados.

+ Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga la
tapa abierta.

+ Vea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la sec-
cion “Instrucciones Ambientales”.

8.1 Informacion General de Limpieza
Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafian la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

+ Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.
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+ Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Para las placas de coccion:

+ La suciedad &acida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccioén, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccién apagandola.
Los quemadores tipo wok utilizados a al-
tas temperaturas pueden cambiar de co-
lor. Esto es normal.

Mover algunos utensilios de cocina pue-
de provocar marcas metdlicas en los so-
portes de las ollas. No deslice las sarte-
nes y ollas sobre la superficie.

Como las tapas de la zona de coccion es-
tan en contacto directo con el fuego y ex-
puestas a altas temperaturas, es normal
que cambien y pierdan color con el tiem-
po. Esto no causa ningun problema al uti-
lizar la placa de coccién.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacién, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la préoxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metélica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ Sila superficie estda muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacién, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

* No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.
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+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hiume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

8.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

8.3 Limpieza de la placa de coccion
Limpieza de los quemadores de gas

1. Antes de limpiar la placa, quite los so-
portes de las ollas, las tapas de los que-
madores y las cabezas de la placa.

2. Limpie la superficie de la placa confor-
me a las recomendaciones incluidas en
la informacidn general de limpieza en
funcion del tipo de superficie (esmalta-
da, vidrio, inox, etc.).

3. Limpie la cdmara de quemador utilizan-
do un pafio empapado en detergente o
con un cepillo suave que no arafie. Ase-
gurese de que no queden restos de co-
mida.

4. Limpie las bujias de encendido y los ele-
mentos térmicos (en los modelos con
ignicion y elemento térmico) utilizando
un pafo bien apretado. Luego séquelas
utilizando un pafio limpio. Asegurese de
que la bujia y el elemento térmico estén
completamente secos.

5. Limpie las tapas y cabezales de los que-
madores con agua jabonosa después
de cada operacién y luego séquelas.

6. En caso de manchas persistentes, man-
tenga las tapas y cabezales de los que-
madores en agua detergente o agua ja-
bonosa tibia por lo menos durante 15
minutos. Limpie utilizando un cepillo no
metalico que no raye.

7. Puede utilizar los productos de limpieza
Quick&Shine para el interior de los hor-
nos y parrillas, utilizados en superficies
esmaltadas y recomendados por el ser-

vicio autorizado, especialmente para las
manchas persistentes en las tapas es-
maltadas de los quemadores.

Mientras los limpia no permita que las
tapas de los quemadores entren en con-
tacto con detergentes agresivos tales
como agentes limpiadores para el inte-
rior del horno o descalcificadores, esto
puede causar decoloracién.

Limpie los soportes de ollas con agua
detergente y sin rascar, cepille suave-
mente después de cada operacién y lue-
go séquelos.

10.Utilizar las tapas de los quemadores 'y

11.

los soportes de las ollas cuando estan
mojados, puede causar la formacién de
manchas de cal persistentes como re-
sultado del calor. Antes de la operacion
asegurese de que se seca.

Ponga las cabezales de los quemado-
res, las tapas y los soportes de ollas,
respectivamente.

12.Al colocar los soportes de ollas, asegu-
rese de centrar los quemadores. En los
modelos con clavijas, coloque las clavi-
jas de la placa del quemador en las ra-
nuras para clavijas de los agarraderas.

Ensamblaje de las piezas de los quemado-
res

1.
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Después de limpiar los quemadores,
ponga las piezas tal y como aparece en
la figura.



2. Ponga la cabezal del quemador asegu- 4 Bujia de encendido (en modelos con encendi-
randose de que pasa a través de la bujia do)
de encendido del quemador (4). Gire la
cabezal del quemador a la derechay a
la izquierda para asegurarse de que es-  * Al limpiar los paneles con mando, limpie
ta asentada en la cdmara del quemador. el panel y los mandos con un pafio suave
y humedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.
+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.
Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave hiumedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-

8.4 Limpieza del panel de control

3. Ponga la tapa del quemador en la cabe-
zal del quemador.

1 Tapadequemador rio, puede producirse una deteccién inco-
2 Cabezal de quemador rrecta en las teclas.
3 Camara de quemador

9 Solucion de problemas

En caso de que el problema persista des- No hay chispa de encendido.

pués de seguir las instrucciones de esta + No hay corriente. >>> Compruebe los fu-
seccion, pdngase en contacto con su pro- sibles en la caja de fusibles.

veedor o con un Servicio Técnico Autoriza- + Para los modelos con temporizador, la
do. Nunca intente reparar su producto us- hora no esté configurada. >>> Establezca
ted mismo. la hora.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cdmbie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato estd
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

A si a animalelor de

companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
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privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice si/sau
produsele cu gaz sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
Intoarceti manerul oalelor si al
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu-l poata apuca
si sa nu se arda.

« AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafetele accesibile

ale produsului se incing. Nu m

|asati copiii sa steain

apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la

indemana copiilor. Exista

pericol de vatamare si
sufocare.

{nainte de a elimina produsele

uzate si inutile:

1. Deconectati fisa de
alimentare si scoateti-o din
priza.

2. intrerupeti cablul de
alimentare si deconectati-l cu
fisa de la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.

A1 .3 Siguranta electrica

* Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.
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* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ (in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris n sectiunea
"Specificatii tehnice".

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre In contact cu nicio sursa
de caldura.

* Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.

+ Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folositi un prelungitor sau o
prizad multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

+ Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
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Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

+ Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.

* Nu atingeti priza cu mainile
ude!

+ Scoateti stecherul din priza
tindnd cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A.I .4 Siguranta in timpul
utilizarii gazului

« AVERTISMENT: Utilizarea
aparatelor de gatit cu gaz
provoaca formarea
substantelor eliberate in
incapere sub efectul caldurii,
umiditatii si al combustiei.
Asigurati-va ca bucéatéria este
bine ventilata, in special atunci
cand utilizati produsul:
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Mentineti orificiile de ventilatie
naturald deschise, sau instalati
un dispozitiv de ventilatie
mecanica (extractor/hota
mecanica). Utilizarea intensiva
a produsului pentru o lunga
perioada de timp poate
necesita ventilatie
suplimentara: De exemplu,
deschiderea unei ferestre sau
o ventilatie mai eficienta,
ridicarea nivelului
dispozitivului de ventilatie
mecanica, daca exist3, etc.
Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere prevazuta cu
senzor de monoxid de carbon
reglat si cu functionare
corespunzatoare. Asigurati-va
ca senzorul de monoxid de
carbon functioneaza corect si
realizati frecvent mentenanta
senzorului. Senzorul de
monoxid de carbon trebuie
plasat la cel mult 2 metri de
aparat.

Conditiile de setare pentru
acest dispozitiv sunt
specificate pe eticheta (sau pe
placuta cu date)

in cazul produselor de gatit cu
gaz este necesara o ardere
corespunzatoare. in cazul unei
arderi incomplete, se poate
forma monoxid de carbon
(CO). Monoxidul de carbon
este un gaz incolor, inodor si



foarte toxic, care are un efect
letal chiar siin doze foarte
mici. Puteti verifica daca gazul
arde corespunzator, atunci
cand flacara este continua si
are culoarea albastra. Daca
flacara este intrerupta,
sinuoasa are culoarea galben
intens, gazul nu arde
corespunzator.

Produsele si sistemele de gatit
pe baza de gaz trebuie sa fie
verificate in mod regulat
pentru a verifica buna
functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia
trebuie verificate periodic si
inlocuite in perioadele
recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.
Curatati periodic plita cu gaz.
Asigurati-va ca gazul arde
corespunzator, dupa curatare.
Nu folositi oale/tigai care
depasesc dimensiunile
indicate in manualul de
utilizare. Folosirea cratitelor/
oalelor mai mari decat cele
specificate poate provoca
intoxicatii cu monoxid de
carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a
butoanelor de control.
Utilizarea unor cratite/oale mai
mici poate cauza arsuri, din
cauza dimensiunii flacarii.

+ Solicitati informatii despre
numerele de telefon de
urgenta si masurile de
siguranta in caz de miros de
gaz de la furnizorul local de
gaz.

A cum procedati atunci cand
simtiti miros de gaz!

* Nu utilizati flacara deschisa si
nu fumati. Nu folositi niciun
buton electric (de ex. buton de
bec sau sonerie). Nu folositi
linia telefonica fixa sau
telefonul mobil.

Deschideti usile si ferestrele.
Inchideti toate robinetele de la
produsele de gatit cu gaz si
contorul de gaz la supapa
principala de control, cu
exceptia cazului in care se afla
intr-un spatiu inchis sau intr-o
pivnita.

Verificati etanseitatea tuturor
tuburilor si a conexiunilor.
Daca se mai simte miros de
gaz, parasiti locatia.

Avertizati vecinii.

Contactati departamentul de
pompieri. Folositi telefonul in
afara incintei.

Apelati serviciul autorizat si
furnizorul dumneavoastra de
gaze naturale.
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Al .5 Siguranta
transportului

« Inainte de a transporta
aparatul, deconectati-l de la
retea si deconectati racordurile
de alimentare cu gaz.

Atunci cand trebuie sa

transportati aparatul,

infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.

Prindeti bine partile mobile ale

produsului pentru a preveni

deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .6  Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalrii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

« Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
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Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre. Exista
riscul ca flacara plitei sa
aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschideti fereastra, vasele de
gatit fierbinti se pot rasturna.
In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.
Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.



. Tntrerupe’gi alimentarea cu gaz
inainte de a incepe orice
lucrare la instalatia de gaz.
Exista pericol de explozie.

+ Conexiunea produsului la
sistemul de distributie a
gazului poate fi realizata doar
de o persoana autorizata si
calificata. Exista pericol de
explozie sau de otravire, din
cauza reparatiilor executate de
catre persoane
neprofesioniste.

* Furtunul de gaz trebuie sa fie
conectat in asa fel incét sa nu
atinga piesele mobile din zona
in care este amplasat si sa nu
se prinda atunci cand piesele
mobile se misca (de exempluy,
sertarul). in plus, furtunul de
gaz nu trebuie plasat in spatii
in care exista posibilitatea
blocarii.

* Furtunul de gaz nu trebuie
strivit, pliat, blocat sau sa
atinga partile fierbinti ale
aparatului si vasele de gatit de
pe aparat. Exista pericol de
explozie din cauza deteriorarii
furtunului de gaz.

+ Asigurati-va ca verificati daca
exista scurgeri de gaz, dupa
conectarea aparatului la
alimentarea cu gaz. Asigurati-
va ca nu exista scurgeri de
gaz. Nu folositi produsul, daca
exista o scurgere de gaz.

A1 .7 Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare asigurati- m

va ca aparatul este oprit.

+ Daca nu veti utiliza produsul

pentru o perioada lunga de

timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante. inchideti
robinetul principal de gaz.

Nu utilizati produsul daca

acesta se defecteaza sau se

deterioreaza in timpul utilizarii.

Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare cu

electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.
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Al .8 Avertismente privind

temperatura

+ AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

Al .9 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

«+ AVERTISMENT: in cazul gétirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui

incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

+ Asezati vasele de gatit in
centrul zonei plitei. Retineti ca
focul din zona plitei cu vasele
de gatit nu se revarsa pe
suprafata laterala a vaselor de
gatit.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.
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2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

nalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

3 Produsul dumneavoastra

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru zona
plitei. Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdéria reduce
transferul termic intre zona de gatit si
baza vasului.

In aceastd sectiune, puteti regasi
prezentarea generald a produsului. Pot
exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.1 Prezentarea produsului

LOO0 OO,

1 Arzator normal 2 Arzator auxiliar
3 Butoane de comanda plita 4 Arzator normal
5 Arzator rapid

3.2 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. Accesoriile furnizate
difera in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibile toate
accesoriile descrise in manualul de utilizare
pentru aparatul dumneavoastra.

Suport cafetiera
Se foloseste pentru cafetiera.
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3.3 Specificatii tehnice

Specificatii generale ale plitei

Dln:nen'smnl exterioare ale produsului (indltime/latime/ 46/ 580/ 510
adancime) (mm)

Dimensiuni de instalare a plitei (Iatime / adancime) (mm) 560 / 480-490
Tensiune/frecventa 220-240 V ~ 50 Hz
Tlp'de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de gaz (kW) 7,4 (538 g/h - G30)
Zone de gatit

Stanga fata Arzator normal
Alimentarea 1,75 kW (127 g/h - G30)
Dreapta fata Arzator auxiliar
Alimentarea 1,0 kW (73 g/h - G30)
Stanga spate Arzétor rapid
Alimentarea 2,9 kW (211 g/h - G30)
Dreapta spate Arzator normal
Alimentarea 1,75 kW (127 g/h - G30)

Tip de gaz/presiunea setata pentru produs

G20 20 mbar

Categorie produs cu gaz

Cat Il 2H3B/P

Catl2H

Tipuri de gaz/presiuni la care poate fi convertit produsul:

G20 10 mbar

G20 13 mbar

G30 30 mbar

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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Categorii de gaze din tara respectiva/tipuri/presiune
In tabelul de mai jos puteti gasi tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi
utilizate pentru tara in care va fi instalat produsul.

CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iig?s 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iig?s 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 1631 37 mbar
mbar

2E(43.46 -45.3
NL Catll MJ/m3 G25.3,25 mbar {G20,20 mbar |G30,30 mbar
(0°C))3B/P

GB Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1634 37 mpar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

sl Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Cat 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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CQDURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Catl 2H (20,20 mbar
LU Catl 2E (20,20 mbar
BG Catl 2H G20,20 mbar
Catl 3B/P (30,30 mbar
Cat | 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Masa injectoare
Tabelul de mai jos ofera valorile injectoarelor pentru toate tipurile de gaze combustibile
pentru conversia gazului. Puteti ajunge la valorile injectoarelor dvs. uitdndu-va la tabelul
tehnic pentru tipurile de gaz pe care le puteti converti in functie de combustibili si de tara
dvs. Este posibil ca injectoarele sa nu fie furnizate impreuna cu produsul dumneavoastra. Il
puteti obtine de la serviciile autorizate sau de la locul de unde ati achizitionat produsul.

Zone de gatit
G20,20 |G30,28 30
Alimentar | mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,73| G30,37 | G30,50
ea 625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
Tkw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalare

AAvertizéri generale

+ Apelati la cel mai apropiat agent de
service autorizat pentru instalarea
produsului. Asigurati-va ca instalatiile
electrice si de gaz sunt la locul lor inainte
de a apela la agentul de service autorizat
pentru ca produsul sa fie gata de
functionare. Dacd instalatia nu este
corespunzatoare, apelati la un electrician
si instalator calificati pentru a va efectua
remedierile necesare. Producatorul nu
este responsabil pentru daunele cauzate
de proceduri realizate de persoane
neautorizate care, de asemenea, pot
anula garantia.

Clientul are responsabilitatea de a pregati
locatia in care va fi amplasat produsul si
de a avea pregatite utilitatile de
alimentare cu energie electrica si/sau
gaz.

« in timpul instal&rii produsului se vor
respecta regulile specificate in
standardele locale privind instalatiile
electrice si/sau de gaz (reguli legale de
instalare)./paragraful

- Inainte de instalare, verificati daca
aparatul este deteriorat. Nu instalati
aparatul daca este deteriorat. Produsele
avariate provoaca riscuri de siguranta.
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4.1 inainte de instalare

Plita este conceputa pentru instalarea in
mobilierul de bucatarie disponibil in
comert. intre aparat si pereti / mobilierul
de bucatarie trebuie pastrata o distanta
de siguranta. Vezi figura (valori date in
mm).

Blatul trebuie sa fie aliniat si fixat in
pozitie orizontala.

Taiati in blat orificiul necesar pentru plita,
conform dimensiunilor de instalare.
Acest produs este un dispozitiv de clasa
3 conform standardului EN 30-1-1.
Lasati o distantda de minim 750 mm
deasupra suprafetei plitei.

Daca urmeaza sa montati o hota
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producatorului hotei cu
privire la inal{imea de montare. Daca nu
este definita nicio dimensiune in
manualul hotei, aceasta inaltime ar trebui
sa fie de cel putin 650 mm.

Orice mobilier de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la caldura
(100 °C min.).



X distanta minima dintre decupaj si peretele lateral.

Y distanta minima dintre marginea din spate a
decupajului si peretele din spate.

Tip control buton Tip placé arzétor Latime plita# (mm) X (mm) Y (mm)
Control buton lateral Metal 580/610 100 60
Control buton lateral Sticla 590/ 600/ 601 /641 /646 100 50

< ok 580/ 585/ 590/ 600/ 601/
Control buton fata Metal / Sticla 641/ 646 170 50*%
Control buton fata Metal / Sticla 750 /751 170 70

* La modelele care utilizeaza robinete de gaz in 9 trepte, aceasta dimensiune va fi de 60 mm.

# Consultati dimensiunea Iatimii in sectiunea tabelului tehnic din manualul de utilizare.

Aerisirea camerei

Toate incaperile au nevoie de o fereastra
care sa poata fi deschisa sau de o
fereastra echivalents, iar unele incaperi vor
necesita, de asemenea, un ventilator
permanent. Aerul pentru ardere este preluat
din aerul din incapere, iar gazele de
evacuare sunt emise direct in incapere. O
aerisire buna este importanta pentru
functionarea in siguranta a aparatului
dumneavoastra.

Camere cu usi si/sau ferestre care se
deschid direct in exteriorul cladirii

Usile si/sau ferestrele care se deschid
direct in exterior trebuie sa aiba o
deschidere totala de aerisire cu
dimensiunile specificate in tabelul de mai
jos, care se bazeaza pe puterea totala de
gaz a aparatului (consumul total de gaz al

aparatului este indicat in tabelul de
specificatii tehnice din prezentul manual de
utilizare). in cazul in care usile si/sau
ferestrele nu au o deschidere de aerisire
totald corespunzatoare consumului total de
gaz al aparatului, asa cum se specifica in
tabelul de mai jos, atunci trebuie sa existe
cu siguranta o deschidere de aerisire fixa
suplimentara in incapere pentru a se
asigura ca sunt indeplinite cerintele minime
de aerisire totala pentru consumul total de
gaz al aparatului. Deschiderea de aerisire
fixa poate include deschideri pentru
aerisirile existente, dimensiunea deschiderii
pentru conductele de extractie a hotei etc.

Consumul total de gaz Deschiderea minima de

(kw) aerisire (cm2)
0-2 100
2-3 120
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3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Camere care nu au usi si/sau ferestre care
se deschid direct in exterior.

in cazul in care incéperea in care este
instalat aparatul nu are o usa si/sau o
fereastra care sa se deschida direct in
exterior, trebuie cautate alte produse care
sa asigure in mod cert o deschidere de
aerisire fixa, nereglabila si care sa nu poata
fi inchisa, care sa indeplineasca cerintele
minime totale de deschidere de aerisire
pentru consumul total de gaz al aparatului,
asa cum este indicat in tabelul de mai sus.
De asemenea, trebuie sa se respecte
reglementarile corespunzatoare privind
constructiile.

In cazul in care o incépere sau un spatiu
interior contine mai mult de un aparat cu
gaz, trebuie prevazuta o suprafata de
aerisire suplimentara fatd de cea prevazuta
in tabelul de mai sus. Dimensiunea zonei
de aerisire suplimentara trebuie sa fie
corespunzatoare reglementarilor privind
alte aparate cu gaz.

De asemenea, ar trebui sa existe un spatiu
liber de cel putin 10 mm pe marginea
inferioard a usii care se deschide spre
mediul interior din incdperea in care este
instalat aparatul. Trebuie sa va asigurati ca
elemente precum covoare si alte materiale
de acoperire a podelei etc. nu afecteaza
spatiul liber atunci cand usa este inchisa.
Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie,
intr-o bucatarie/sufragerie sau intr-o
camera de dormit, dar nu intr-o camera
unde se afla o baie sau un dus. Aragazul nu
trebuie sa fie instalat intr-o camera de
dormit cu o suprafata mai mica de 20 ma3.

Nu instalati acest aparat intr-o incapere
aflatd sub nivelul solului decat daca
aceasta este deschisa la nivelul solului pe
cel putin o latura.

4.2 Conexiunea electrica

AAvertizéri generale

+ Deconectati produsul de la conexiunea
electrica inainte de a incepe orice lucrare
la instalatia electrica. Exista pericol de
electrocutare.

+ Conectati produsul la o priza/linie
impamantata protejata de un intrerupator
de circuit miniatural de capacitate
adecvatd, conform tabelului "Specificatii
tehnice". Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un electrician
calificat, in timpul utilizarii produsului cu
sau fara transformator. Compania
noastrd nu va fi trasa la rdspundere
pentru eventuale daune care vor aparea
ca urmare a utilizarii produsului fara o
instalatie de impamantare in
conformitate cu reglementarile locale.

+ Produsul poate fi conectat la reteaua
electrica numai de catre o persoana
autorizata si calificatd, iar garantia
produsului incepe numai dupa instalarea
corecta. Producatorul nu poate fi tras la
raspundere pentru daunele care pot
apdarea ca urmare a operatiunilor
efectuate de persoane neautorizate.

+ Cablul electric nu trebuie strivit, pliat,
blocat sau sa atinga partile fierbinti ale
produsului. In cazul in care cablul electric
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
un electrician calificat. In caz contrar,
exista riscul de electrocutare, scurtcircuit
sau pericol de incendiu!

+ Datele retelei de alimentare electrica
trebuie sa corespunda datelor specificate
pe eticheta tipului produsului. Eticheta de
tip se afla pe carcasa din spate a
produsului. Cablul de alimentare al
produsului trebuie sa respecte valorile
din tabelul ,Specificatii tehnice”.
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+ Priza cablului de alimentare trebuie sa fie
usor accesibild dupa instalare (nu o
directionati deasupra plitei). Nu utilizatji
prelungitoare sau prize multiple pentru
alimentarea la reteaua electrica.

- si trebuie sa folositi priza/linia si
stecherul corespunzatoare pentru cuptor.
in cazul in care limitele de putere ale
produsului sunt in afara capacitatii de
transport al curentului a stecherului si
prelungitorului electric/prizei, produsul
trebuie conectat direct prin instalatie
electrica fixa, fara a utiliza stecherul si
prelungitorul electric/priza.

Daca aparatul are un cablu si o priza:

Efectuati conectarea electrica a aparatului

conectandu-| la o priza impamantata.

4.3 Racord gaz

AAvertlzarl generale
Risc de explozie, incendiu si toxiinfectie
in cazul in care instalarea, repararea sau
racordul se face de catre o persoana sau
un tehnician neautorizat/nelicentiat/
necalificat.

+ Inainte de a amplasa produsul, asigurati-
va de respectarea conditiilor locale de
distributie (tip si presiune a gazului) si
daca reglajul de gaz al produsului
respecta aceste conditii. Conditiile de
reglare a gazelor si valorile produsului se
gasesc pe etichete (sau pe eticheta de
tip).

« In cazul in care codul tarii dvs. nu se afla
pe etichetd, urmati instructiunile tehnice
locale din tara dvs. pentru racordul si
transformarea instalatiei de gaz.

+ Produsul poate fi racordat la sistemul de
alimentare cu gaz numai de catre o
persoana sau un tehnician autorizat/
licentiat/ calificat.

+ Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele care decurg din procedurile
efectuate de persoane sau tehnicieni
neautorizati/nelicentiati/necalificati.

+ Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

In cazul in care trebuie s& utilizati ulterior
produsul cu un alt tip de gaz, trebuie sa
consultati persoana sau tehnicianul
autorizat/licentiat/ calificat cu privire la
procedura de conversie aferenta.

+ Asigurati-va ca se verifica bine
etanseitatea racordului de gaz dupa
fiecare utilizare. Producatorul nu poate fi
tras la raspundere pentru daunele care
pot aparea din cauza scurgerilor de gaz
care pot aparea ca urmare a racordarii la
gaz sau a conversiei efectuate de
persoane neautorizate/nelicentiate.

Risc de incendiu:

+ Dacd nu efectuati racordarea in
conformitate cu instructiunile de mai jos,
exista riscul de scurgere de gaz si de
incendiu. Compania noastra nu poate fi
trasa la raspundere pentru daunele care
rezultd din aceasta situatie.

+ Racordarea la gaz trebuie efectuata
numai de catre o persoana sau un
tehnician autorizat/licentiat/ calificat.

+ Asigurati-va ca furtunul de gaz care
urmeaza sa fie utilizat la racordarea la
gaz este conform cu standardele locale
privind gazul.

+ Furtunul flexibil de gaz trebuie conectat
astfel incat sa nu intre in contact cu
piesele mobile si suprafetele fierbinti
(prezentate in figurile de mai jos) din jurul
sdu si sa nu fie prins atunci cand piesele
mobile se deplaseazi. (de ex. sertare) in
plus, acesta nu trebuie plasat in spatii in
care ar putea fi turtit.

+ Nu deplasati produsul a carui racordare
la gaz este completa. Daca produsul este
mutat, poate exista riscul de scurgeri de
gaz.

+ Pentru conectarea si transformarea
instalatiei de gaz trebuie sa se utilizeze o
cheie.

+ Pentru racordarea la gaz trebuie sa se

utilizeze o cheie.

Piese pentru racordarea la gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru conectarea la gaz sunt prezentate
mai jos. In functie de model, este posibil ca
aceste piese sa nu fie livrate impreuna cu

RO/ 52




produsul. Piesele de conectare a instalatiei + Alimentarea cu gaz trebuie sa fie

de gaz care trebuie utilizate pot varia in racordata prin intermediul unei conducte
functie de tipul de gaz si de reglementarile de gaz sau al unui furtun de gaz de

tarii respective. siguranta cu fitinguri filetate la ambele
Garnitura de etansare a scurgerilor : capete.

Racord de tip EN ISO 228 G1/2".

1. Introduceti noua garnitura de etansare

in furtunul/tubul de gaz de siguranta.

Asigurati-va ca garnitura este asezata
Racord EN 10226 R1/2": corect.

2. Fixati piesa de racordare a gazului la
aparat cu ajutorul unei chei de 22 mm si
plasati piesa de racordare in piesa de
racordare cu ajutorul unei chei de 24

Racord pentru gaz lichid (G30,G31) : mm.

7

Racord de iesire a gazului :

—_

3. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Racord de tip ISO 10226 R1/2".
1. Asezati noua garnitura in piesa de

racordare si asigurati-va ca garnitura
este asezata corect.

2. Intimp ce tineti fixata iesirea de

Efectuarea racordului de gaz - GN racordare la gaz a produsului cu o cheie

+ Instalatia de gaz natural trebuie sa fie de 22, conectati piesa de interconectare
pregatita in mod corespunzator pentru la iesirea de gaz a produsului cu o cheie
montaj inainte de a instala produsul. La de 24 si strangeti bine.

iesirea din instalatia de gaze naturale
trebuie sa existe o supapa de gaz natural
care sa fie conectata la produs.

+ Asigurati-va ca supapa de gaz natural
este usor accesibila.

+ Conectati produsul la sistemul de gaze
naturale din locuinta dvs. cu un furtun de
gaz flexibil care respecta standardele
locale.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noua garnitura de etansare.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.
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4. Conectati partea filetata a furtunului/
tubului de gaz de siguranta la elementul
de interconectare cu cheia de 24 mm si
strdngeti-o bine, mentinand elementul
de interconectare fixat cu cheia de 24

NG: G20,G25

mm.

5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Efectuarea racordului de gaz - GPL

+ Produsul trebuie sa fie racordat in asa fel
incét sa fie aproape de racordul de gaz
pentru a preveni scurgerile de gaz.

- Inainte de a face racordul la gaz, puneti la
dispozitie un furtun de gaz din plastic si o
clema de montare adecvata. Diametrul
interior al furtunului de gaz din plastic
trebuie sa fie de 10 mm, iar lungimea nu
trebuie s& fie mai mare de 150 cm.
Furtunul de plastic trebuie sa fie etans si
usor de inspectat.

+ Aparatele si sistemele pe baza de gaz
trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru buna functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia trebuie
verificate periodic si inlocuite in
perioadele recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.

+ La realizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noua garnitura de etansare.

+ Racordarea la gaz trebuie sa se faca
printr-un furtun de gaz sau printr-o
racordare fixa.

Racordare cu furtun de gaz fixat (fara filet)
1. Asezati noua garnitura in piesa de

racordare pentru gaz lichid si asigurati-
va ca garnitura este asezata corect.
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2. Fixati iesirea de racord pentru gaz a
produsului cu o cheie de 22 mm,
conectati piesa de conectare la iesirea
de gaz a produsului cu o cheie de 24
mm si strangeti bine.

Montati clema de montare la un capat al
furtunului de gaz. inmuiati capatul
furtunului de gaz la care ati atasat
clema de fixare punandu-l in apa
clocotita timp de un minut.

Introduceti furtunul de gaz inmuiat pana
la capat in piesa de racordare. Strangeti
bine clema cu o surubelnita.

Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Verificarea scurgerilor la punctul de
racordare

Asigurati-va ca toate butoanele de pe
produs sunt inchise. Asigurati-va ca
alimentarea cu gaz este pornita. Pregatiti
spuma de sapun si aplicati-o pe punctul
de racordare al furtunului pentru
controlul scurgerilor de gaz.

Partea sapunita va face spuma daca
existd o scurgere de gaz. in acest caz,
verificati inca o data racordul de gaz.

in loc de s&pun, puteti utiliza spray-uri
disponibile in comert pentru verificarea
scurgerilor de gaz.

Daca exista o scurgere de gaz, inchideti
alimentarea cu gaz si ventilati incaperea.
Nu folositi niciodata un chibrit sau o
bricheta pentru a face controlul
scurgerilor de gaz.



4.4 Instalarea produselor

1. Demontati arzatoarele, capacele
arzatoarelor si grilajele plitei.

2. Rasturnati plita si agezatj-o pe o
suprafata plana.

3. Pentru a evita intrarea substantelor si
lichidelor intre plita si blat, aplicati
inainte de instalare masticul furnizat in
pachet pe conturul orificiului din blat,
avand grija ca masticul sa nu se
suprapuna.

4. Umpleti colturile formand indoituri la
colturi conform figurii. Formati
suficiente indoituri pentru a umple
spatiile din colturi.

= - % ¥
R

Vedere din spate (orificii de racordare)
Amplasarea gdurilor de conectare aratata
in imaginea de mai jos este schematicg;
pot exista diferente in functie de modelul
produsului. Fixati-le conform gaurilor de
conectare de pe produsul dvs.

Dupa instalare montati placile arzatoarelor,
capacele arzatoarelor si grilajele.

Conectarea prin alte orificii poate fi

@ periculoasa datorita riscului de
deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

Asigurati-va ca zonele de sub
marginile carcasei inferioare a plitei

sunt umplute cu mastic.

5. Asezati plita pe blat si aliniati-o.

6. Clemele de instalare au rolul de a fixa
plita prin introducerea in orificiile din
partea inferioara a carcasei.

[ J
4

v vV

1 2 3 4
1 Plita
2 Surub
3 Clema de instalare
4 Blat

Plita contine componente ce
@ functioneaza pe gaz metan si
electricitate. Din acest motiv,
aceasta trebuie sa fie fixatd de blat
numai prin gauri de fixare, utilizand
doar elementele de securitate si
suruburi furnizate dupa cum este
indicat in manual. in caz contrar,
aceasta prezinta un pericol asupra
sigurantei vietii si proprietatii.

Daca exista un cuptor incorporat sub plita;
Cand instalati plita pe un cuptor incorporat,
trebuie lasata o distanta intre peretele
superior al cuptorului si carcasa inferioara
a plitei, asa cum se arata in figura.
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A min. 5mm

Daca exista un sertar/un dulap sub plita;
Cand instalati plita pe un corp de mobilg,
montati un raft care sa separe corpul de
mobila de plitd, conform figurii de mai sus.
Aceastd masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor
incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea
partii inferioare a produsului instalat
deasupra unui sertar, sectiunea respectiva
trebuie acoperita cu o placa de lemn.

|
| v

Ts

 —

B min. 15mm

Verificarea finala

1. Reconectati produsul la curent.
2. Verificati functiile electrice.

3. Deschideti robinetul de gaz.
4

. Verificati daca racordurile de gaz sunt
bine fixate si daca exista scurgeri.

5. Aprindeti arzatoarele si verificati
aspectul flacarii.

Flacdra trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma regulata. Daca flacara
este galbuie, verificati daca capacul

arzatorului este bine asezat sau
curatati arzatorul.

4.5 Conversia gazelor

AAvertizéri generale

- Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ Toate injectoarele de gaz trebuie
inlocuite, iar reglarea arderii robinetelor
de gaz trebuie sa se faca in pozitia de
debit redus pentru ca produsul sa poata
fi utilizat cu un alt gaz.

+ Dupa schimbarea tipului de gaz, noua
eticheta cu tipul de gaz de pe punga de
rezerva trebuie aplicata pe eticheta aflata
deja pe peretele posterior al produsului.

+ Tipul de gaz convertibil si categoriile de
gaz ale produsului in functie de tara sunt
indicate in sectiunea "Categorii/tipuri/
presiuni de gaz ale tarii". Verificati in
acest tabel tipurile de gaze pe care le
puteti utiliza in zona dumneavoastra. Nu
puteti face conversia la tipuri de gaze
nespecificate in acest tabel.

+ Este posibil ca injectorul de rezerva
corespunzator tipului de gaz pe care
doriti sa il utilizati sa nu fie furnizat
impreuna cu produsul. Puteti procura
injectoarele de la service-ul autorizat sau
de la magazinul de unde ati cumparat
produsul.

+ Valorile injectoarelor si tipurile de gaze
care trebuie utilizate pentru arzatoare
sunt prezentate la sfarsitul sectiunii.
Efectuati racordarea tipului de gaz care
urmeaza sa fie convertit, asa cum este
descris in sectiunea privind racordarea la
gaz.

Piese pentru schimbarea instalatiei de gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare

pentru transformarea instalatiei de gaz

sunt prezentate mai jos. In functie de
model, este posibil ca aceste piese sa nu
fie livrate impreuna cu produsul.

Duza de deviere :

(7
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Injector arzator :

Schimbarea injectorului pentru arzatoare

1. Rasuciti toate butoanele de control in
pozitia oprit de pe panoul de control.

2. Intrerupeti alimentarea cu gaz.

3. Indepartati suporturile pentru tigai,
capacul si capul arzatoarelor plitei.

4. indepartati injectoarele de gaz prin
rasucirea in sens invers acelor de
ceasornic. (cheie nr. 7)

5. Daca produsul are o camera de ardere
wok cu un injector cu intrare lateralg,

scoateti injectorul cu o cheie numarul 7.

Injectoarele noi au pozitia marcata

@ pe ambalaj sau pe tabelul
injectoarelor, la care se poate face
referire.

8. Trebuie s verificati daca injectoarele
prezinta scurgeri dupa racordare.

Cu exceptia cazului in care existd o
@ situatie anormald, nu incercati sa
scoateti robinetele arzatorului de
gaz. In cazul in care este necesara
schimbarea robinetelor, trebuie sa

apelati la un agent de service
autorizat sau la un tehnician

autorizat cu licenta.

La unele arzatoare de plit3,
injectorul este acoperit cu o piesa
metalica. Acest capac metalic

trebuie sa fie indepartat pentru a
inlocui injectorul.

6. Instalati noile injectoare de gaz. (Cuplu
de strangere 4 Nm)

7. Verificati toate racordurile pentru a va
asigura ca sunt instalate in siguranta si
fixate bine.

Setare redusa a debitului de gaz pentru
robinetii de plita

1. Aprindeti arzatorul care urmeaza sa fie
reglat si rotiti butonul in pozitia redus.

2. indepértati butonul de la robinetul de
gaz.

3. Utilizati o surubelnita de dimensiuni
corespunzatoare pentru a regla surubul
de reglare a debitului.

4. Pentru GPL (butan - propan), rotiti
surubul in sensul acelor de ceasornic.
Pentru gazul natural, trebuie sa rotiti o
data surubul in sens invers acelor de
ceasornic.

= Lungimea normala a unei flacari
drepte in pozitie redusa trebuie sa
fie de 6-7 mm.

5. Daca flacéara este mai inaltad decéat
pozitia dorit3, rotiti surubul in sensul
acelor de ceasornic. Daca este mai
mica, rotiti-o in sens invers acelor de
ceasornic.

6. Pentru ultimul control, aduceti arzatorul
atat in pozitia de flacara mare, cat siin
cea de flacara redusa si verificati daca
flacara este aprinsa sau stinsa.

7. 1n functie de tipul de robinet de gaz
utilizat in aparatul dumneavoastr3,
pozitia surubului de reglare poate varia.
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3.
1 Surub de reglare a debitului
(9]
00
1 Surub de reglare a debitului
Verificare scurgri la injectoare 4.

inainte de a efrectua conversia produsului,
asigurati-va ca toate butoanele de control
sunt pe pozitia off (oprit). Dupa conversia
corecta a injectoarelor, fiecare injector
trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1.

Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, mentinand toate
butoanele de control pe pozitia off
(oprit).

Fiecare orificiu de injector este blocat
cu un deget, aplicand o forta rezonabila
pentru a opri scurgerea de gaz atunci
cand butonul de control corespunzator
e pe pozitia on (pornit) si a ramas in
pozitia neapasata pentru a permite
gazului sa ajunga la injector.
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Aplicati apa cu sapun la imbinarea
injectorului cu o mica perie, daca exista
scurgere de gaz laimbinarea
injectorului, apa cu sdpun va face bule.
In acest caz, strangeti injectorul cu o
forta rezonabila si repetati procesul
pasului 3 inca o data.

Daca spuma persista, trebuie sa opriti
alimnetarea cu gaz imediat si chemati
un agent de service autorizat sau un
tehnician autorizat. Nu folositi produsul
decat dupa ce un reprezentanmt
autorizat de service a intervenit asupra
produsului.




5 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

5.1 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

6 Utilizarea plitei

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in

timpul curatarii.
AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru

cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

suficient s& asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

6.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale
+ Asezati vasele si tigdile astfel incéat

manerele sa nu fie deasupra arzatoarelor,

pentru preveni supraincalzirea lor.
+ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.

) ]

v 2 4 2 4

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Nu aprindeti arzatoarele fara ca o oala
sau un recipient sa se afle pe arzatorul
respectiv.

+ Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare operatie.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

+ Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celdlalt arzator.

+ Intensitatea flacarii trebuie ajustata in
functie de oalele/vasele de gétit. Reglati
flacarile de gaz astfel incat acestea sa nu
depdseasca baza recipientelor/tigailor si
asezati recipientele/tigdile in centrul
suportului pentru vase. Nu folositi tigdi /
vase mari pentru a acoperi mai multe
arzatoare.

1

m& LLLLY ’d

Tip arzator plita

Diametru oald - cm

Arzator auxiliar 12-18
Arzator normal 14 -20
Arzator rapid 18-22
Arzator wok 22-30
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Nu utilizati oale/tigai care depasesc
dimensiunile mentionate mai sus. Folosirea
oalelor/tigdilor mai mari decét cele
specificate poate provoca intoxicatii cu
monoxid de carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a butoanelor.
in plus, daca suprafata de gétit a
produsului dvs. este de sticla, va aparea
supraincalzire pe aceasta suprafata si
produsul va fi deteriorat. Utilizarea unor
cratite/oale mai mici poate cauza arsuri,
din cauza dimensiunii flacarii.

6.2 UTILIZAREA FRIGIDERULUI

Buton rotativ de comanda pentru arzator
cu gaz

® Pozitia oprit
& Flacard mica: Cea mai mica putere a gazului

@ Flacard mare: Cea mai mare putere a gazului

Puteti utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Puteti
intelege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.
Atunci cand este oprit (pozitia de sus),
arzatorul nu este alimentat cu gaz. Dupa ce
ati aprins arzatorul, puteti gati prin setarea
nivelurilor de gaz de pe buton. Setati
puterea de gatit dorita prin alinierea
butonului la simbolul respectiv.

Aprinderea arzatoarelor cu gaz

v’ Arzdtoarele cu gaz sunt aprinse cu
ajutorul butoanelor de comanda.

1. Apasati butonul arzatorului.

2. Intimp ce apésati pe buton, rasuciti-l in
sens invers acelor de ceasornic catre
simbolul flacarii mari.

3. Scanteia rezultata aprinde gazul.

4. Dupa aprinderea initiala, continuati sa
apasati butonul timp de 3-5 secunde.

5. Daca gazul nu se aprinde dupa ce ati
apasat si eliberat butonul, repetati
acelasi proces apasand butonul timp de
15 secunde.

Eliberati butonul daca arzatorul nu
@ se aprinde in 15 secunde. Asteptati
cel putin 1 de minute inainte de a

incerca din nou. Risc de acumulare
de gaze si de explozie!

6. Reglati nivelul de putere dorit.
Stingerea arzatoarelor cu gaz

Pozitionati butonul arzatorului in pozitia
oprit (sus).

Daca flacarile arzatorului sunt
stinse din greseala, opriti butonul
de control al acestuia. Nu incercati

sa aprindeti din nou arzatorul timp
de cel putin 1T minut.

Mecanism de siguranta pentru oprirea
gazului

Ca masura de precautie impotriva exploziei
datorata scurgerilor de gaze de la
arzatoarele superioare, un mecanism de
siguranta incepe sa functioneze si opreste
imediat gazul.

1 Siguranta de oprire a gazului

Pentru a activa mecanismul de siguranta
de oprire a gazului, tineti butonul de
comanda apdsat inca 3-5 secunde dupa
aprinderea plitei.

Eliberati butonul de comanda daca
@ arzatorul nu se aprindein 15
secunde. Asteptati cel putin 1 de
minute Tnainte de a incerca din nou.
Risc de acumulare de gaze si de

explozie!
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7 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

7.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

* Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu ldsati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-|

8 Iintretinerea si curatarea

cu o patura ignifugd sau cu o carpa
umeda. Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

« Tnainte de prajirea alimentelor, indepértati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le
incet in uleiul incélzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le praji.

+ Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

+ Pentru recomandatri privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
Jnstructiuni privind mediul inconjurator”.

8.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dup4 fiecare utilizare. In acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,

perie abraziva, sarm4, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
rdmas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curdtati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

+ Arzatoarele de tip wok folosite la
temperaturi ridicate isi pot schimba
culoarea. Acest fenomen este normal.

+ Mutarea vaselor de gatit poate lasa urme
metalice pe suporturile pentru oale. Nu
glisati tigaile si oalele pe suprafata.
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+ Deoarece capacele zonei plitei au
contact direct cu focul si sunt expuse la
temperaturi ridicate, schimbarea si
pierderea culorii in timp este normala.
Acest lucru nu creeaza probleme in
timpul utilizarii plitei.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

- In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

8.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

8.3 Curatarea plitei
Curatarea arzatoarelor cu gaz

1. Tnainte de a curata plita, scoateti
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.

2. Curatati suprafata plitei potrivit
recomandarilor incluse in informatiile
generale de curédtare in functie de tipul
suprafetei (emailat, sticla, inox etc.).

3. Curéatati camera arzatorului cu o carpa
fnmuiata in detergent sau cu o perie
moale care nu zgarie. Asigurati-va ca ati
indepartat toate urmele de alimente.
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4. Curatati bujiile si elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apoi,
uscati cu o carpa curata. Aveti grija ca
bujia si elementul termic sa fie complet
uscate.

5. Curatati capacele si capetele arz&torului
cu apa si detergent dupa fiecare folosire
si apoi uscati-le.

6. Pentru petele persistente, tineti
capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun cel
putin timp de 15 minute. Curatati cu o
perie care nu este metalica si care nu
zgarie.

7. Puteti folosi agentii de curatare
Quick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
suprafete emailate si recomandate de
serviciul de intretinere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatorului.

8. In timpul cur&térii lor, nu l3sati capacele
arzatorului sa intre in contact cu
detergentii agresivi, precum agentii de
curatare pentru interiorul cuptorului,
produsele decalcifiere. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

9. Curatati suporturile pentru vase cu apa
si detergent si cu o perie moale care nu
zgarie dupa fiecare folosire si apoi
uscati-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si
suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la aparitia
petelor persistente de calcar la
contactul cu caldura. Asigurati-va ca
sunt uscate inainte de functionare.

11.Asezati capetele si capacele arzatorului
si suporturile pentru vase.

12.La pozitionarea suporturilor pentru vase,
asigurati-va ca acestea se centreaza pe
arzatoare. La modelele cu stifturi,
montati stifturile de pe placa arzatorului
pe sloturile pentru stifturi de pe
suporturile pentru oale.

Asamblarea pieselor arzatorului

1. Dupa curatarea arzatoarelor, montati
piesele dupa cum se indica in imagine.

2. Asezati capul arzatorului asigurandu-va
ca acesta trece prin bujia arzatorului (4).
Rotiti capul arzatorului la dreapta si la
stanga pentru a va asigura ca acesta
este asezat in camera arzatorului.

3. Asezati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.

Capac arzator

1
2 Capat arzator

3 Camera arzator

4 Bujie (la modele cu aprindere)

8.4 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
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garniturile de dedesubt pentru a curata + Curatati panourile de control tactile cu o

panoul. Panoul de control si butoanele carpa moale umeda si uscati cu o carpa
pot fi deteriorate. uscata. Daca produsul dumneavoastra

« In timp ce curé&tati panourile din inox cu este prevazut cu o caracteristica de
butoane de control, nu utilizati agent de blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
curatare a inoxului in jurul butoanelor. inainte de curatarea panoului de control.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot Tn caz contrar, se pot produce detectéri
sterge. incorecte la nivelul tastelor.

9 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat + (Daca aparatul are cronometru) Tastele
instructiunile din aceasta sectiune, de pe panoul de control nu functioneaza.
contactati comerciantul dumneavoastra >>> Daca produsul dumneavoastra este
sau un centru de service autorizat. Nu prevazut cu functie de blocare a tastelor,
incercati niciodata s& va reparati singur este posibil ca aceasta functie sa fie
produsul. activata, dezactivati blocarea tastelor.
Produsul nu functioneaza. Aparatul nu porneste.
+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>> + Nu este curent. >>> Verificati sigurantele
Verificati sigurantele de la tabloul de de la tabloul de sigurante.
sigurante. Schimbati-le daca este + Pentru modele cu cronometruy, ora nu
necesar sau reactivati-le. este setatd. >>> Setati ora.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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