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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kdrge kvaliteediga ja tehnoloogiaga
toode pakuks Teile parimat tdhusust. Selleks lugege enne toote kasutamist juhend hoolikalt
1abi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning sailitage need hilisemaks
kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend. Jargige
juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma toodet
vdimalike ohtude eest.

Sailitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.

Kasutusjuhend sisaldab jargmisi siimboleid:

A Oht, mis vdib pdhjustada surma vdi vigastusi.
MARKUS Oht, mis v6ib pdhjustada tootele v6i selle keskkonnale materiaalset kahju.

& Oht, mis vdib pdhjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunéaited

@ Lugege kasutusjuhend labi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Suﬂuce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Ohutusjuhised

- See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis
aitavad kaitsta isikliku
vigastuse voi varalise kahju
tekkimise eest.

- Kui toode antakse lle teisele
isikule voi voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

- Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

- Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

- A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse voi
importija maaratud isiku
poolt.

. A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

- A Arge lritage parandada
vOi vahetada valja toote
osasid, kui seda pole
kasutusjuhendis vélja
toodud.

- A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.

AKasutuse eesmark
- Toode on moeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
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moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

. Arge kasutage toodet

aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette ndhtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

- HOIATUS: Seda toodet

tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kitmine.

- Ahju saab kasutada toidu

sulatamiseks,
kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

- Seda toodet ei tohi kasutada

kitmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade
turvalisus
. Seda toodet saavad

kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fuisilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid



juhendatakse voi
koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude kohta.
- Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

- Piiratud fidsilise, sensoorse
vOi vaimse vboimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita vdi need ei
saa vajalikke juhiseid.

- Lastele tuleb teha selgeks,
et nad ei tohi antud tootega
mangida.

- Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed
voiksid katte saada.

- HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

- Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Vbib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

- Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda.
Vobite pdhjustada ahju
umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.

- (Kui teie tootel on pistik)

Laste turvalisuse huvides
uihendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskdlbmatuks.

AEIektriIine turvalisus
- Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis on
kaitstud elektrikorgiga, mille
vaartus on toodud tidbi
etiketil. Maanduspaigaldus
peab olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku
poolt. Arge kasutage toodet
ilma maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

. Pistik voi toote

elektritihendus peaks asuma
kergesti ligipaasetavas
kohas (kus pliidi leek ei
mdjuta seda). Kui see pole
voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Ghendatud, olema
mehhanism (kaitse, liiliti,
|dliti jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
uhendab koik poolused
vorgust lahti.

- Paigaldamise, remondi ja

transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.

. Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis vastab
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pinge ja sageduse
vaartustele, mis on valja
toodud tudbisildil.

- (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused” tapsustatud
uhenduskaablit.

- Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet
ei tohiks painutada,
purustada ja see ei tohi
puutuda kokku ihegi
soojusallikaga.

- Kui ahi to6tab, kuumeneb ka
selle tagapind. Toitejuhtmed
ei tohi puudutada tagapinda,
kuna Uhendused voivad olla
kahjustada saada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse
ja ahju vahele kinni jaada
ega jaada kuumadele
pindadele. Juhtme sulamise
tagajarjel vdib tekkida luhis
ja ahi voib suttida.

- Kasutage ainult
originaaljuhet. Arge
kasutage |6igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

- Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle véimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.
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- HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist ihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvorgust lahti.
Uhendage toode
vooluvdrgust lahti voi
lilitage kaitse kaitsmekilbis
valja.

(Kui teie tootel on pistik)

. Arge iihendage toodet
pistikupesaga, mis on
lahtine, seinast valjas,
purunenud, maardunud,
Oline vdi vdiks veega kokku
puutuda (naiteks veega, mis
voib letilt lekkida).

. Arge kunagi puudutage
pistikut margade katega!
Pistikupesast lahti
uihendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

- Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult
pistikupessa tihendatud.

Transpordiohutus

- Enne toote transportimist
Uihendage seade
vooluvdrgust lahti.

- Toode on raske, seda
peavad kandma vahemalt
kaks inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi
selle kaepidet.



. Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
pustiasendis.

- Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad vdi
liikuvad osad ei saaks
kahjustada.

- Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole
tekkinud kahjustusi.

APalgaldusohutus
- Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

- Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

- Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
umber avatuna.

- Ulekuumenemise
valtimiseks ei tohi toodet
paigaldada dekoratiivsete
uste taha.

AKasutusohutus

- Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
lilitatud.

. Kui Te ei kasuta seadet

pikka aega, eemaldage see
vooluvdrgust voi lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

. Arge kasutage defektset voi

kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, ihendage lahti
toote elektri-
/gaasilhendused ja
helistage volitatud
teenindusse.

. Arge kasutage toodet, kui

esiukseklaas on eemaldatud
voi purunenud.

. Arge ronige tootele m|IIeIeg|

juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

- Arge kasutage toodet

olukorras, mis voib Teie

otsust mojutada, naiteks
uimastite ja/voi alkoholi

tarvitamisel.

. Toiduvalmistamise kohas

hoitavad tuleohtlikud
esemed voivad suttida. Arge
kunagi hoidke tuleohtlikke
esemeid toiduvalmistamise
kohas.

- Ahjukaepide pole

kateratikuivati. Toote
kasutamisel arge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

- Toote ukse hinged liiguvad

ja pingutavad ukse avamisel
ja sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.
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ATemperatuuri hoiatused
- HOIATUS: Toote tootamise
ajal on katmata osad
kuumad. Arge puudutage

toodet ja kuumutuselemente.

Alla 8-aastaseid lapsi ei tohi
lasta toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

- Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
kuna selle servad on t60 ajal
kuumad.

- Kuna aur vdib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur vdib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

- Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage
kuumi sahtleid, ahju sisemisi
osi, kuumutuselemente jne.
- Toidu kuuma ahju
paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

ATarvikute kasutus

- On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele Gigesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
"Tarvikute kasutus".

- Tarvikud voivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Likake tarvikud
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alati toiduvalmistamise ala
|Gppu.

Toiduvalmistamise
ohutus

- Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel
temperatuuril ja voib
kuumade pindadega
kokkupuutel siittida,
pdhjustades tulekahju.

- Toidujaatmed, oli jne
toiduvalmistamise alas
voivad sittida. Enne
toiduvalmistamist
eemaldage selline jame
mustus. )

- Toidumdrgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem
kui tund enne ja péarast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pohjustada
toidumirgitust voi haigusi.

- Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke.
Surve vdib pohjustada purgi
|I6hkemise.

- Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju
tarvikule (ahjuplaadile,
traatrestile jne) koos toiduga
ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
mahutist ulatuv Ulemaéarane
rasvakindel paber, et véltida
ahju kuumutuselementide



puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage
rasvakindlat paberit ahjus
temperatuuril, mis on
koérgem kui Teie kasutatava
rasvakindal paberi
maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pohjale.

- Arge asetage
kiipsetusplaate, taldrikuid
ega alumiiniumfooliumi otse
ahju pdhjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada
ahju pdhja.

- Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad
voivad pdhjustada pdletusi!
- Grillimiseks sobimatu toit
vOib pdhjustada tuleohtu.
Grillige ainult toitu, mis talub
tugevat grillileeki. Arge
asetage toite ka liiga
kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim
piirkond ja rasvased toidud
voivad suttida.

AHoolduseja puhastamise
turvalisus
- Enne toote puhastamist

oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada poletusi!

- Arge peske toodet

pihustades voi valades
sellele vett! Voib tekkida
elektriloogi oht!

. Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektriloogi.

- Arge kasutage ahju

esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju dlemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla
ja pleegitusaineid. Need
materjalid vdivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist
ja purunemist.

- Hoidke juhtpaneeli alati

puhta ja kuivana. Niiske ja
maardunud pind vdib
funktsioonide kasutamisel
pdhjustada probleeme.
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B Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme
korvaldamine
Seade vastab Euroopa Liidu
WEEE direktiivile (2012/19/EL).
mmm | Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete
(WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmepriigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

+ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
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taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi
hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt EL

66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab Teil

kasutada toodet 6koloogilisel ja energiat
sadstvamal viisil.

+ Sulatage kiilmutatud toit enne
valmistamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid vdi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust paremini.

+ Pikaajalisel toiduvalmistamisel lilitage
toode vilja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I6ppaega. Niilid saate
soojust kasutades sddsta kuni 20%
elektrienergiast.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tdpsustatud. Arge
avage ahjuust sageli toiduvalmistamise
ajal.

+ Arge avage ahjuust, kui valmistades toitu
funktsiooniga Saastlik kuumutus
ventilaatoriga. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni Saastlik kuumutus
ventilaatoriga energia sdastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.

+ Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui liks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunodu. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uiksteise jarel, sdastab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.



E] Teie toode

Toote tutvustus

traatriiuliteta. Joonisel on traatriiulid toodud
naidetena.

1 Juhtpaneel 9 Pealmine kuumutus

2 Valgusti* 10 Ventilatsiooni avad

3 Traatriiulid** *  SOltub mudelist. Teie tootel ei pruugi olla

4 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga) valgustit v6i valgusti tiup ja asukoht vGivad
5  Uks joonisel naidatust erineda.

6 Kiepide **  SOltub mudelist. Teie toode vdib olla ilma

7

Alumine kuumutuselement (alumine
terasplaat)

8 Riiulite asendid
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli lilevaate ja peamised kasutusalad. S6ltuvalt toote
tllbist voivad pildid ja méned funktsioonid erineda.

Ahju juhtimine

1 Programmi valikunupp

2 Taimer

3 Temperatuuri nupp

Kui Teie toodet juhtimiseks on olemas
nupp(-ud), vdivad need nupud asuda
paneeli siivendis; ménedel mudelitel
tdusevad need vajutamisel. Nende nuppude
abil seadistamiseks vajutage esmalt vastav
nupp sisse ja tommake see vélja. Pérast
reguleerimist vajutage see tagasi sisse.

Programmi valikunupp

Ahi t66funktsioone saate valida funktsiooni
valimise nupuga. Valimiseks keerake
vasakule/paremale suletud (lilemisest)
asendist.

Temperatuuri nupp

Ahju temperatuuri nupuga saate valida
temperatuuri, mille juures soovite toidu
valmistada. Valimiseks keerake péaripaeva
suletud (ilemisest) asendist.

Temperatuuri indikaator

Temperatuuri simboli abil saate teada ahju
sisetemperatuuri. Temperatuuri simbol
lilitub sisse toiduvalmistamise alustamisel
ja kustub, kui ahi juab maaratud
temperatuurini. Temperatuuri siimbol ilmub
uuesti, kui temperatuur ahjus langeb alla
madratud temperatuuri.
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Alarmklahv

Aja seadeklahv
Vahendamise klahv
Suurendamise klahv
Seadeklahv
Klahviluku klahv
Siimbolid ekraanil

: Toiduvalmistamise aja siimbol
: Toiduvalmistamise I16ppaja
siimbol*

: Alarmi siimbol

: Heleduse siimbol

: Klahvilukustuse siimbol

: Temperatuuri siimbol

: Helitugevuse siimbol

: Ukseluku simbol*

* Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.
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Ahju toofunktsioonid
Funktsioonide tabeli kohta: ndidatud on ahjus kasutatavad t66funktsioonid ning kdrgeim ja
madalaim temperatuur, mida nendele funktsioonidele saab seada. Siin ndidatud

tooreziimide jarjekord voib erineda Teie toote to0reziimide korraldusest

|

7N Ahjuvalgusti kuumutuselement. Siittib ainult ahju
valgusti.
Ahi ei ole kuumutatud. T66tab ainult
ventilaator (tagaseinal). Graanulitega
T66 kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt

ventilaatoriga

toatemperatuuril, valmistatud toit
jahutatakse. Lihatiiki sulatamiseks
kuluv aeg on pikem kui teradest
koosneva toidu puhul.

Toitu kuumutatakse korraga llevalt ja
alt. Sobib kookide ja hautiste jaoks

¢
&

ventilaatori toel

ULGI:ITn;?s éa kUpseﬁusvormi_des vOi kookide ja
Kuumutus pagaritoodete jaoks.
Toiduvalmistamine toimub UGhel
ahjuplaadil.
x Alumise kuumutuselemendi poolt
kuumutatud 6hk jaotub ventilaatori
— Alumine abil vordselt ja kiiresti lile kogu ahju.
- kuumutus Toiduvalmistamine toimub UGhel

ahjuplaadil.
Holpsaks aurupuhastamiseks peab
kasutama seda funktsiooni.

Kuumutus
ventilaatoriga

Ventilaatori kuumutuselemendi poolt
kuumutatud 6hk jaotub ventilaatori
abil vdrdselt ja kiiresti {ile kogu ahju.
See sobib Teie toidu valmistamiseks
mitmel ahjuplaadil erinevatel riiulitel.

Séaastlik
kuumutus
ventilaatoriga

Energia saastmiseks voite "
funktsiooni asemel kasutada seda
funktsiooni.Kuumutus
ventilaatoriga"temperatuurivahemikus
160-220 ° C. Kuid toiduvalmistamise
aeg on pisut pikem.

Pitsafunktsioon

Tootavad alumine ja ventilaatori
kuumutuselemendid. See sobib pitsa
valmistamiseks.

3D-funktsioon

Tootavad llemine, alumine ja
ventilaatori kuumutuselemendid. Kdik
toiduosad valmivad vordselt ja
kiiresti. Toiduvalmistamine toimub
Uhel ahjuplaadil.

1 el [®] B] | [] [*

Grillimine
tdisvéimsusel

Tootab ahju laes asuv suur grill. See
sobib suuremate koguste grillimiseks.

* Teie toode tootab temperatuuri nupul
aratoodud temperatuurivahemikus.
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Toote tarvikud

Teie toote jaoks on olemas mitmesuguseid tarvikuid. Selles jaotises on saadaval tarvikute
ja nende 6ige kasutamise kirjeldus. Sdltuvalt tootemudelist on komplekti kuuluvad tarvikud
erinevad. Koik kasutusjuhendis kirjeldatud tarvikud ei pruugi Teie toote jaoks saadaval olla.

MARKUS : Teie toote ahjuplaadid véivad temperatuuri mdjul deformeeruda. See ei mdjuta
nende t06d. Deformatsioon kaob ahjuplaadi jahtumisel.

Tavaline ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritoodete ja kiilmutatud
toitude jaoks ning suurte tiikkide
praadimiseks.

Siigav ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritoodete joaks, suurte
tlikkide praadimiseks, mahlase toidu
valmistamiseks vdi védljavoolavate dlide
kogumiseks grillimisel.

Traatriiulitega mudelid:

Traatrest

Seda kasutatakse praadimisel ja/voi
kiipsetatavate, praetavate ja hautatavate
toitude oOigele riiulile asetamiseks.
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Toote tarvikute kasutus
Abhjuriiulid

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.
Riiulite jarjekorda nditavad ka ahju
esiraamil olevad numbrid.

Traatresti asetamine ahjuriiulile
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill traadist
kiilgriiulitele korralikult asetada. Kui
traatresti soovitud riiulile asetatakse, peab
avatud kilg olema ees. Parema
toiduvalmistamise tagamiseks tuleb

traatrest kinnitada traatriiulil oleva korgiga.

See ei tohi liikuda iile korgi ja puutuda
kokku ahju tagaseinaga.

Traatriiuliteta mudelid:

Aarmiselt oluline on traatgrill kiilgriiulitele
korralikult asetada. Traatresti saab riiulile
ihes suunas asetada. Kui traatresti
soovitud riiulile asetatakse, peab avatud
kiilg olema ees

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on ka traatgrill traadist
kiilgriiulitele korralikult asetada.

Kui ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse,
peab selle hoidmiseks mdeldud kiilg olema
ees.

Parema toiduvalmistamise tagamiseks
tuleb ahjuplaat kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See ei tohi liikuda ile korgi ja
uutuda kokku ahju tagaseinaga.

Traatriiuliteta mudelid:

Aarmiselt oluline on ka ahjuplaadid traadist
kiilgriiulitele korralikult asetada. Ahjuplaati
saab riiulile ihes suunas asetada. Kui
ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse, peab
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Traatresti korgi funktsioon

Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu hdlpsalt ja
ohutult vélja votta. Traatresti eemaldamisel
saate seda enda poole tdmmata, kuni see
korgini jouab. Et see tdielikult vélja votta,
peate minema ile korgi.

Traatriiulitega mudelid

Traatresti ahjuplaadi korgi funktsioon
- Traatriiulitega mudelid

Ahjuplaadi traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Ahjuplaadi
eemaldamisel vabastage see tagumisest
lukust ja tdommake seda enda poole, kuni
see korgini jouab. Et see taielikult valja
vOtta, peate minema Ule korgqi.
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Traatresti ja ahjuplaadi dige asetamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulite ja
teleskoopsiinidega mudelid

Téanu teleskoopsiinidele saab ahjuplaate voi
traatresti holpsasti paigaldada ja
eemaldada. Ahjuplaatide ja traatrestide
kasutamisel koos teleskoopsiiniga tuleb
jalgida, et teleskoopsiinide esi- ja tagakiljel
olevad tihvtid toetuksid grilli ja ahjuplaadi
servadele (naidatud joonisel).




Tehnilised kirjeldused

Toote vélism&6tmed (kdrgus/laius/siigavus) 595 mm/594 mm/567 mm

Ahju paigaldusm66tmed 590 v&i 600 mm/560 mm/vihemalt 550 mm

(kdrgus/laius/siigavus)

Pinge/sagedus 220-240V~; 50 Hz

Juh?me tllp ja nstlmge, mida kasutatakse / vahemalt HOSVV-FG 3 x 1,5 mm?

sobib tootes kasutamiseks

Kogu energiatarve 3.3 kW

Ahju tilp Multifunktsionaalne ahi

* Pdhiteave: Elektriahjude energiamérgise teave on esitatud vastavalt standardile EN 60350-
1/ 1EC 60350-1. Need vadartused on méaratud tavalise koormuse korral alumise-iilemise
kuumutuselemendi vdi ventilaatori abiga kuumutuse (kui selline on olemas) funktsioonide
puhul.
Energiatdhususe klass on méaaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele sdltuvalt
sellest, kas tootel on vastavad funktsioonid olemas vdi mitte: 1-Saastlik kuumutus
ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3- Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel,
4-Ulemine ja alumine kuumutus.

ﬂ Toote kvaliteedi parandamiseks voivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva
teavituseta muutuda.

ﬂ Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tapselt kokku tulla.

ﬂ Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. S6ltuvalt toote
1606- ja keskkonnatingimustest, vdivad need vaartused erineda.
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Fl Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Algseadistus

Enne ahju kasutamist méaarake alati
kellaaeg. Kui te seda ei sea, ei saa te
modnes ahjumudelis siilia teha.

1. Parast ahju esmakordset sisselilitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tunnivali
"12:00" ja © siimbol.

2. Masrake kellaaeg, vajutades @/O.

¢ 1200

Q@@@ﬁé&

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
vai klahvi £5.

LYo © & &

4. Maarake minutid, vajutades /.

o \oCo
[

Q@@@@@

5.Kinnitage sate, vajutades ( vai klahvi .

» Kellaaeg on masratud ja siimbol € kaob
ekraanilt.

Kui esimest kellaaega ei seata, siis
hakkavad vilkuma "12:00" ja
stimbolid © ning ahi ei kaivitu. Ahju
tootamiseks peate kinnitama
kellaaja, maarates selle voi
vajutades klahvi €9, kui kellaaeg ongi
"12:00". Kellaaja satet saate hiliem
muuta, nagu on jaotises ,Satted”
kirjeldatud.
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Elektrikatkestuse korral tihistatakse
praegused kellaaja satted. See tuleb
uuesti kohandada.

Esmane puhastus

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2.Eemaldage tootes sisalduvast ahjust kdik
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jadda.

4. Toote kasutamisel valige kérgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid t66tada
saavad. Vt "Ahju todfunktsioonid”.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. 0odake, kuni ahi jahtub.

6. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskdsnaga.

MARKUS Méned puhastusained vdi -
vahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage
tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega
teravaid esemeid.

MARKUS Seadme esimesel kasutuskorral
vOib paari tunni véltel esineda
suitsu ja ebameeldivat I6hna.
See on normaalne. Suitsu ja
I6hna eemaldamiseks tuulutage
ruumi. Valtige tekkiva suitsu ja
I6hna sissehingamist.



B Kuidas ahju kasutada

Uldteave ahju kasutuse kohta
Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka modblit. Kui
jahutusprotsess on [6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum 6hk véljub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul v&ib ahi tile kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju t66tamise
ajal voi ka parast ahju valjalllitamist
(umbes 20-30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, liilitub jahutusventilaator
toiduvalmistamise aja I6ppedes valja koos
kdigi funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja madarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole tdrge.

Ahju valgustus

Ahju valgusti pdleb, kui ahi hakkab t606le.
Mdnedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
lilitub see teatud aja méodudes vélja.

Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt pdleks,
valige to6funktsioon Ahjuvalgusti
funktsiooni valiku nupu abil.

Ahju juhtseadme t60
Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

Maksimaalne kiipsetamise
I6petamiseks seatav aeg on 5 tundi
ja 59 minutit.

Voolukatkestuse korral programm
tuhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimbolid.
Oodake veidi aega, kuni satted
salvestatakse.

Kui on maaratud moni
toiduvalmistamise séte, ei saa
kellaaega reguleerida.

Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise
aeg, kuvatakse ekraanil jarelejaanud
aeg.

Juhtudel, kui on seatud
toiduvalmistamise aeg vodi |dppaeg,
saate need automaatselt tihistada
klahvi € pika vajutamisega.

Oqooo e @
AU ¢S W N N i L (S -
. o o & 1
1 2 3 4 5 6

1 Alarmklahv

2 Aja seadeklahv

3 Vahendamise klahv

4 Suurendamise klahv

5 Seadeklahv

6 Klahviluku klahv

Siimbolid ekraanil

o : Toiduvalmistamise aja siimbol

o : Toiduvalmistamise I16ppaja

- stimbol*

L : Alarmi siimbol

¢ ] : Heleduse siimbol

& : Klahvilukustuse stimbol

0 : Temperatuuri simbol

() : Helitugevuse siimbol

: Ukseluku simbol*

* Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.
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Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t66funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja méaarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi tdole.
Ahju viljaliilitamine

Saate ahju vdlja lllitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,valjas” (iles).

Kasitsi temperatuuri ja ahju
toofunktsiooni valimine
toiduvalmistamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (véimaluste piires), ilma
toiduvalmistamise aega maaramata,
valides toidule vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni.

Naide:

Toiduvalmistamine toiduvalmistamise

aja maaramisega

Kui soovite, et ahi lilituks

toiduvalmistamise aja I6ppedes

automaatselt vdlja, valige toidule vastava

temperatuur ja toofunktsioon ning seadke

taimer toiduvalmistamise ajale.

1. Valige t66funktsioon
toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja ndgemiseks
vajutage €9, kuni ekraanile ilmub siimbol

0000
L RNO © % &

Parast toofunktsiooni ja
temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi @ vajutamisega
kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
klahvide /O vajutamisega.

3.Maaérake toiduvalmistamise aeg klahvide
D/O abil.

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
to6ofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2.Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.
» Teie ahi hakkab kohe t&dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
ekraanile ilmub 8. Kui temperatuur ahjus
jouab seatud temperatuurini, simbol ) kaob
ekraanilt. Ahi ei lilitu automaatselt vélja,
kuna késitsi reguleeritav toiduvalmistamine
toimub ilma toiduvalmistamise aega
madramata. Teie peate toiduvalmistamist
kontrollima ja seejérel ahju vdlja ltlitama.
Toiduvalmistamise |16pus lilitage ahi vélja,
keerates funktsiooni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse
Lvaljas” (lles).
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Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti pdrast on
juurdekasvuks 5 minutit.

4.Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.
» Teie ahi hakkab kohe t66le valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi. Maaratud
toiduvalmistamise aeg hakatakse tagasi
loendama ja ekraanile ilmub 8. Kui
temperatuur ahjus jduab seatud
temperatuurini, siimbol f kaob ekraanilt.




5. Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil. Ekraanile ilmub teade
"End", siimbol & hakkab vilkuma ja
taimer piiksub.

6. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.
Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub
kellaaeg.

Toiduvalmistamise Ioppaja seadmine

hilisemale ajale (Varieerub s6ltuvalt

toote mudelist. Ei pruugi Teie tootes

saadaval olla.)

Valides roale vastava temperatuuri ja

to6o6funktsiooni, saate toiduvalmistamise aja

ja l6ppaja seada hilisemale ajale,

voimaldades ahjul automaatselt kaivituda

ja valja llituda.

1. Valige t66funktsioon
toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja ndgemiseks
vajutage &, kuni ekraanile ilmub siimbol

° 0o

Q(@@@@&

Parast toofunktsiooni ja
temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi ® vajutamisega
kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
klahvide ®/© vajutamisega.

3.Maarake toiduvalmistamise aeg klahvide
®/O abil.

S M
i

Q@@@@E}

Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti pdrast on
juurdekasvuks 5 minutit.

» Pédrast toiduvalmistamise aja maaramist

jaab ekraanile (.

4. Vajutage €9, kuni toiduvalmistamise
I6ppaja ekraanile ilmub siimbol .

ORI
o AU

- e e

5.Maérake toiduvalmistamise I6ppaeg
klahvide ®/O abil.

s> 1500
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» Pédrast toiduvalmistamise I16pu aja
seadmist jaavad ekraanile siimbol © ja
siimbol 2 koos ajavahemiku siimboliga.
Niipea kui toiduvalmistamine algab, simbol
5 kaob ekraanilt.

6.Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.

» Ahju kell arvutab toiduvalmistamse

alguse kellaja automaatselt, lahutades

toiduvalmistamise aega Teie valitud
toiduvalmistamise loppajast. Kui
toiduvalmistamise alguse kellaaeg on katte
joudnud, aktiveeritakse valitud funktsioon ja
ahi soojendatakse seatud temperatuurini.

Maératud toiduvalmistamise aeg hakatakse

tagasi loendama ja ekraanile ilmub 8. Kui

temperatuur ahjus jduab seatud

temperatuurini, siimbol f kaob ekraanilt.

7.Kui toiduvalmistamise aeg on |abi,
kuvatakse ekraanil "End", vilgub Gimbol o
ja taimer piiksub.

8. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.
Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub
kellaaeg.
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Kui helisignaali I6pus vajutatakse
monda klahvi, hakkab ahi uuesti
t66le. Ahju taaskaivituse valtimiseks
hoiatuse I6pus keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse "0"
(véljas) ja ltlitage ahi vélja.

Sitted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni aktiveerimisega
saate valtida sekkumist juhtseadme t6dsse.
1.Vajutage & kuni ekraanile ilmub siimbol (.

a4 v o o =

» Ekraanile ilmub siimbol (3 ja ekraanil
algab tagasilugemine 3-2-1. Kui
tagasilugemine on I6ppenud, aktiveeritakse
klahvilukk. Kui klahviluku seadistamisel
vajutatakse mdnda klahvi, kostab taimer
helisignaal ja vilgub siimbol (3.

ﬂ Kui I6petate klahvi (& vajutamise
enne tagasilugemise I6ppy, siis
klahvilukku ei aktiveerita.

Taimeri klahve ei saa kasutada, kui
klahvilukk on sisse liilitatud.
Elektrikatkestuse korral klahvilukku
ei tiihistata.

Klahviluku inaktiveerimine

1.Vajutage (3 kuni siimbol & kaob ekraanilt.
» Slimbol 21 kaob ekraanilt ja ekraanil
kuvatakse, et klahvilukk on keelatud.

Alarmi seadistus

Toote taimerit saate kasutada mitte ainult
toiduvalmistamise, vaid ka muude
hoiatuste voi meeldetuletuste jaoks.
Aratuskell ei méjuta ahju tddfunktsioone.
Kasutus hoiatuse eeskmarkidel. Naiteks
voite dratuskella kasutada siis, kui soovite
teatud ajal ahjus toitu keerata. Niipea kui
Teie maaratud aeg on labi, annab kell teile
helisignaali.

22/ET

Maksimaalne méarguande aeg on 23
tundi ja 59 minutit.

1.Vajutage 2 kuni ekraanile ilmub siimbol

o WD

© 0 ® & @

1
al T

Q@@@@éﬁ

» Pdrast alarmi aja maaramist jaab simbol

£ pdlema ja ekraanil algab alarmi aja

tagasilugemine. Kui alarmi aeg ja

toiduvalmistamise aeg on maaratud

Uheaegselt, kuvatakse ekraanil lihem aeg.

3. Parast alarmi aja I6ppemist hakkab
stimbol 2 vilkuma ja ahi annab Teile
helisignaali.

Alarmi véljaliilitamine

1. Alarmi aja I6pus kostab kaks minutit
hoiatussignaal. Hoiatussignaali
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

» Hoiatussignaal I6peb ja ekraanile ilmub

kellaaeg.

Kui soovite alarmi tiihistada:

1. Alarmi aja tiihistamiseks vajutage klahvi
L, kuni ekraanile ilmub siimbol 2.
Vajutage klahvi ©, kuni kuvatakse
"00:00".

2.1 Samuti alarmi samuti klahvi pika
vajutusega tihistada.

Helitugevuse muutmine
1.Vajutage klahv % kuni ekraanile ilmub
stimbol €.
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3.Vajutage kinnitamiseks klahvi % vi
oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse
ilma klahvi vajutamiseta.

Ekraani heleduse seadistus
1.Vajutage klahv % kuni ekraanile ilmub
siimbol (.

d-01 °
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2. Miérake soovitud heledus klahvide ®/&
abil. (d-01-d-02-d-03)

oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse ilma
klahvi vajutamiseta.

2.Masrake soovitud tase klahvide ®/O abil.

Kellaaja muutmine
Varem madratud ahju kellaaja muutmiseks
1. Vajutage 3% kuni ekraanile ilmub siimbol

2. Mé;iéirake kellaaeg, vajutades ®/C.

° 1200

Q@@@@@

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage £
vai klahvi .

O 1
| L

B AN @ @& &

4.Méaarake minutid, vajutades D/©.

O .
—l ......I I......I\

Q@@@’@@

5.Kinnitage séte, vajutades ( voi klahvi 1%,
» Kellaaeg on masratud ja siimbol € kaob
ekraanilt.
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[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunditeid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka moned testitud toidud/road
ja nende toitude/roogade jaoks kdige
sobivamad satted. Samuti on dratoodud
nende toitudele/roogadele sobivad ahju
sétted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus

toiduvalmistamise kohta

Ahjuukse avamisel toiduvalmistamise
ajal voi parast seda voib tekkida kuum
aur. Aur voib pdletada kasi, ndagu ja/voi
silmi. Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

Toiduvalmistamise ajal tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja vélispinnale ning m&obli
ilaosadele. See on normaalne ja fiilisiline
nahtus.

Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.

Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.
Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.
Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kddgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

Loigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse koogianumasse
sobivateks tlikkideks. Kéogianumast
ulatuv rasvakindel paber v6ib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettendhtud
temperatuuride vahemikus.

Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.
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Pagaritooted ja ahjutoidud
Uldteave

Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid kéogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.
Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

Toodete valmiduse olek vdib varieeruda
sOltuvalt toidu kogusest ja kéogindu
suurusest.

Metallist, keraamikast ja klaasist vormid
pikendavad kiipsetusaega ning
kondiitritoodete pohipind ei pruunistu
Uhtlaselt.

Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kiipsetuspaberit, vdib toidu alumisel
pinnal tdheldada vaikest pruunistumist.
Sellisel juhul peate voib-olla oma
kiipsetusaega pikendama umbes 10
minutit.

Toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites Iabi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.
Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, tdstke temperatuuri
10 °C vorra ja lihendage kiipsetusaega.
Kui kook on niiske, kasutage vadikest
kogust vedelikku vdi vdhendage
temperatuuri 10 °C vorra.

Kui koogi iilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

Kui see on seest hasti kiipsetatud, kuid
véljastpoolt on kleepuv, kasutage
vadiksemat kogust vedelikku, vdhendage
temperatuuri ja suurendage
kiipsetusaega.



Napunditeid pagaritoodete valmistamiseks

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vdrra ja lihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt, .
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse t&ttu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et

pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pohjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste thtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud asendis ja temperatuuri juures.
Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks
Soovitused iihe kandikuga toiduvalmistamiseks

Koogid ) . h
) . Tavaline ahjuplaat* alumine 3 180 30..40
ahjuplaadil Kuumutus
Koogid Koogivorm Kuumutus
koogivormis traatrestil** ventilaatoriga 2 180 80..40
Ulemine ja
Tavaline ahjuplaat* alumine 3 160 25..35
Viiksed kuumutus
koogid Traatriiulitega
. . Kuumutus mudelid: 3
Tavaline ahjuplaat* ventilaatoriga  Traatriiuliteta 150 25..35
mudelid: 2
Umar koogivorm larmima i
e Ulemine ja
'i‘r’]'qu‘f;’gqﬁ?ggf’ alumine 2 160 30..40
byt traatrestil** kuumutus
Biskviitkook -
Umar koogivorm
|1abimddduga 26 Kuumutus
cm, klambriga, ventilaatoriga 2 160 30...40
traatrestil**
; Ulemine ja
Ahjuplaat h
- AR alumine 3 170 25..35
Kiipsised kiipsetiste jaoks* kuumutus
Ahjuplaat Kuumutus
kiipsetiste jaoks*  ventilaatoriga 3 170 20..30
Ulemine ja
Tai t Tavaline ahjuplaat* alumine 2 200 35..45
aignas kuumutus
pagaritooted KUUMUTS
i i &l
Tavaline ahjuplaat ventilaatoriga 2 180 35..45
Ulemine ja
M - Tavaline ahjuplaat* alumine 2 200 20..30
uretaignast kuumutus
pagaritooted KUUMUTS
i i &l
Tavaline ahjuplaat ventilaatoriga 3 180 20 .. 30
Ulemine ja
Tavaline ahjuplaat* alumine 3 200 30..40
Terve leib kuumutus
- . Kuumutus
Tavaline ahjuplaat* ventilaatoriga 3 200 30..40
Klaasist/metallist Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline alumine 2vdi 3 200 30..40
vorm traatrestil** kuumutus
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Must metallist Ulemine ja

kiipsetusvorm h
labimoduga20  Aumine 2 180 50..70
Gunakook cm, traatrest!l**
aﬂ..USt metallist K .
lipsetusvorm uumutus
|1abimddduga 20 ventilaatoriga 2 170 50..70
cm, traatrestil**
Ulemine ja
Pitsa Tavaline ahjuplaat* alumine 2 200 .. 220 10..20
kuumutus
Tavaline ahjuplaat* Pitsafunktsioon 3 250 8..15

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiligis.

Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

2 —Tavaline Traatriiulitega Traatriiulitega
Viiksed ahjuplaat* Kuumutus -4 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
kiipsetiste jaoks* mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45
2 —Tavaline
- ahjuplaat* Kuumutus _
Kipsised 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 2-4 170 25..35
kiipsetiste jaoks*
1 -Tavaline
Taignast ahjuplaat* Kuumutus _
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 1-4 180 85..45
kiipsetiste jaoks*
2 -Tavaline
Muretaignast ahjuplaat* Kuumutus _
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 2-4 180 20..30

kiipsetiste jaoks*
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiligis.

Kiipsetusnouannete tabel funktsiooni Saastlik kuumutus ventilaatoriga puhul

+ Arge muutke kiipsetamistemperatuuri parast toiduvalmistamise alustamist
funktsiooniga S&aastlik kuumutus ventilaatoriga.

+ Arge avage ust funktsiooniga Saastlik kuumutus ventilaatoriga kiipsetamise ajal. Kui
ust ei avata, on sisetemperatuur optimeeritud energia sdastmiseks ja see voib ekraanil
néidatust erineda.

+ Arge eelsoojendage reziimis Saastlik kuumutus ventilaatoriga.

Soovitused iihe kandikuga toiduvalmistamiseks

Vaiksed koogid Tavaline ahjuplaat* 3
Kiipsised Tavaline ahjuplaat* 3 180 25...35
Taignast . .
pagaritooted Tavaline ahjuplaat* 3 200 45 .55
Muretaignast . .
pagaritooted Tavaline ahjuplaat* 3 200 35..45

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
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Liha, kala ja linnuliha

Rostlmlse pohipunktid
+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimahla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tohususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kiipsetusnouannete tabel liha-

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10 minutiks ahju. Liha mahlad
jaotuvad paremini praetud liha sees ja ei
tule vélja liha I6ikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Valmistage toiduvalmistamislaual
soovitatud toidud lihe kandikuga.

Praad

Ulemine ja

(terve)/praeldik  Tavaline ahjuplaat* alumine 3 250/ma8x0 60 ... 80
(1 kg) kuumutus seeja;c;o
Lambaliha (1.5 ] ] UIemir]eja 15 min.
-2.0kg) ’ Tavaline ahjuplaat* alumine 3 250/max, 110...120
’ kuumutus seejarel 170
Traatrest* Ulemine ja 15 min.
Asetage iiks ahjuplaat alumine 2 250/max, 60 ... 80
alumisele riiulile kuumutus seejarel 190
- Traatrest*
R"(ﬁtgf‘zdli‘a)”a Asetage itks ahjuplaat  KUumutuS 2 200 ... 220 60 ... 80
: 9 alumisele riiulile 9
Traatrest* 15 min.
Asetage iiks ahjuplaat  3D-funktsioon 2 250/max, 60 ... 80
alumisele riiulile seejarel 190
e 25 min.
T . ) . UIemlr}e Ja 250/max,
avaline ahjuplaat alumine 1 150 ...210
Kuumutus seejarel 180 ...
190
Kalkun (5.5 kg) SE i
Tavaline ahjuplaat* 3D-funktsioon 1 se;%?émasxé 150...210
190
Traatrest* Ulemine ja
Asetage iiks ahjuplaat alumine 3 200 20...30
Kala alumisele riiulile kuumutus
Traatrest*
Asetage iiks ahjuplaat  3D-funktsioon 3 200 20...30

alumisele riiulile

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiligis.

Grillimine

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad

grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut

ega kuiva ara. Grillimiseks sobivad eriti

hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka

mahlased koogiviljad (tomatld sibul jne).

Uldised hoiatused

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage
toite ka liiga kaugele resti tagumisse

ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud vdivad siittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voivad pohjustada
poletusi!

Grillimise pohipunktid

+ Grillimiseks vdite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
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need ei ulatuks kuumutuselemendi traatrestil, asetage dlide kogumiseks

modtmetest valjapoole. alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav

+ Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
voivad tabelis dratoodud suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
toiduvalmistamise ajad erineda. tootega komplektis. Valage hdlpsa

+ Asetage traatrest vdi traatresti alus ahjus puhastamise tagamiseks ahjualusele
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu veidi vett.

Grillimistabel

Kala Traatrest 4-5
Kanatiikid Traatrest 4-5 250 25...35
Frikadellid (veis) - 12 tikid Traatrest 4 250 20...30
Tallekarbonaad Traatrest 4-5 250 20...25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250 25...30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250 25...30
Koogiviljagrataan Traatrest 4-5 220 20 ...30
Rostleib Traatrest 4 250 1..4
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Keerake toidutiikid 1/2 kogu grillimisaja méddudes.
Testitud toidud vastavalt standardile EN 60350-1,
+ Selles toiduvalmistamise nduannete hdlbustamaks toote katsetamist
tabelis olevad toidud on valmistatud kontrolliasutustes.

Kiipsetusnouannete tabel prooviroogade jaoks
Soovitused iihe kandikuga toiduvalmistamiseks

Ulemine ja
Tavaline ahjuplaat* alumine 3 140 20...30
Magusad kuumutus
kiipsised Traatriiulitega
muretaignast ) . Kuumutus mudelid: 3
Tavaline ahjuplaat* ventilaatoriga  Traatriiuliteta 140 15..25
mudelid: 2
Ulemine ja
Tavaline ahjuplaat* alumine 3 160 25..35
Viiksed kuumutus
koogid Traatriiulitega
: : Kuumutus mudelid: 3
Tavaline ahjuplaat* ventilaatoriga  Traatriiuliteta 150 25...35
mudelid: 2
Umar koogivorm e
I3bimG6duga 26 U"fm”?ela 5 160 20 40
cm, klambriga, ka umlrt1e
s traatrestil** uumutus
Biskviitkook -
Umar koogivorm
|1abimddduga 26 Kuumutus
cm, klambriga, ventilaatoriga 2 160 30...40
traatrestil**
Must metallist e
kiipsetusvorm U'em”?ela
e alumine 2 180 50..70
|1abimddduga 20 Kuumutus
Gunakook cm, traatrestil**

Must metallist

kiipsetusvorm Kuumutus
|1abimddduga 20 ventilaatoriga 2 170 50..70
cm, traatrestil**
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Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiligis.

Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

Magusad a-h'ava ine
oI juplaat Kuumutus
lel(ruerizliZﬁg st 4-Ahjuplaat ventilaatoriga 2-4 140 15..25
kiipsetiste jaoks*
2-Tavaline Traatriiulitega Traatriiulitega

Viiksed ahjuplaat* Kuumutus 2.4 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40

koogid 4-Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
kiipsetiste jaoks* mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miiligis.

Grill
Rostleib Traatrest 4 250 1.4
F”kade'i'i‘]jk%e's) -12 Traatrest 4 250 20 .. 30

Keerake toit 1/2 kogu grillimisaja moddudes.
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta
A Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni see
jahtub. Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pdhjustada psivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks plhkida pérast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel todkorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.
Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhasteid.

Méned puhastusvahendid vGivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal abrasiivseid puhastusvahendeid, -
pulbreid, -kreeme,
katlakivieemaldusvahendeid ega teravaid
esemeid.

Parast iga kasutamist pole vaja kasutada
eripuhastusvahendit. Seadet tuleb
puhastada néudepesuvahendi ja sooja
veega, kasutades pehmet lappi vdi kdsna,
ning piihkida kuivaks kuiva mikrokiust
lapiga.

Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejadnud vedelik téielikult &ra ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske seadme lihtegi osa
ndudepesumasinas.

Roostevabad pinnad

Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.

Roostevaba pind voib aja jooksul vérvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga pérast igat to6korda.
Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult iihes suunas.
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+ Eemaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, 6li-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule pika
aja voivad plekid roostetada.

Emailitud pinnad

+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie tootel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mittepiisiva mustuse hdlpsasti auruga
dra puhastada. (Vt jaotist "HSlbus
aurupuhastus")

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
voib kasutada Teie tootemargi veebisaidil
soovitatud ahju- ja grillresti jaoks
mdeldud puhastusvahendeid ning _
mittekriimustavat kiiiirimiskasna. Arge
kasutage valist ahjupuhastit.

« Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

Kataluutlllsed pinnad
+ Toiduvalmistamise ala kilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataliidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalltilised pinnad imavad 6&li tdnu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on 6liga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jadnud
pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja puhkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi



jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miitgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja andke
sellele piisavalt aega, et see toimiks.
Seejarel puhastage pind maérja lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v6i kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vdib nendes Gihenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine
Kui kasutusjuhendis pole 6eldud teisiti, arge
peske toote tarvikuid ndudepesumasinas.

Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
puihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nuppude
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja plhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, llilitage klahvilukk

sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

Ahi sisemuse (toiduvalmistamise

ala) puhastamine

Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kiilgseinad
voivad olla ainult emailitud voi
katalditilised. See séltub mudelist. Kui on
olemas kataliiiitiline sein, siis lisateabe
saamiseks lugege jaotist "Katallditilised
seinad".

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejéarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tldpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks

toimige jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tdmmates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks tommake

triiul enda poole.

.

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Holbus aurupuhastus

Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

See tagab hdlpsa puhastuse, kuna mustus
(mis ei ole kaua oodanud) pehmendatakse
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ahjus tekkiva auru ja ahju sisepindadele
kondenseeruvate veetilkadega.
1.Eemaldage koik tarvikud ahju seest.
2.Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja

3. Lilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimi ja laske tal tootada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja puihkige ahju

sisepinnad niiske kdsna voi lapiga. Ukse

avamisel padseb aur vélja. See vdib
tekitada pdletusohtu. Olge ahjuukse
avamisel ettevaatlik.

Piisiva mustuse eemaldamiseks kasutage

ndudepesuvedelikku sooja veega, pehmet

lappi vdi kdsna ja piihkige seejarel kuiva

lapiga.
Lihtsa aurupuhastusreziimi ajal
aurustub vesi, mis on ahju pdhjas
asuvas basseinis kergelt tekkinud
jaakide / mustuse pehmendamiseks
ahjuddnes ja kondenseerub
ahjuddnes ja ahjuukse siseklaasis,
seetottu voib vett tilkuda kui ahjuuks
on avatud. Kondensatsioon puhkige
kohe, kui ahjuuks avatakse.

Varieerub soéltuvalt toote mudelist. Ei pruugi
Teie tootes saadaval olla. Parast
kondensaadi tekkimist ahjus vdib ahju
pdhjas olevas silivendi kanalis olla vett voi
niiskust. Parast kasutamist puhastage seda
basseinikanalit niiske lapiga ja seejérel
kuivatage.
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Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks vdite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
"Ahjuukse eemaldamine” ja "Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Pérast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
voi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Puhastage klaas dddikaga ja
loputage seejarel veega, et eemaldada
ahjuklaasil tekkida vdivad lubjaplekid.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

Hingetup (A), (B), (C) varieerub vastavalt

toote mudelile. Allpool toodud joonised

naitavad, kuidas koiki hingetiitiipe avada.

(A) tlitipi hing on saadaval tavalistes

uksetiilipides.

(B) tlitipi hing on saadaval pehmete

sulguritlitipidega.

(C) tlitipi hing on saadaval pehmete

avanevate / sulguvate uste tiilipides.



Hingelukk - suletud asendis

Hingelukk - avatud asendis
3. Viige ahjuuks pooleldi avatud aendisse.
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4. Tommake eemaldatav ahjuuks Ulespoole,
et vabastada see paremast ja vasakust
hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks tuleb
selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel sulgege
kindlasti hinge pesa klambrid.

Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Tdommake esiukse llemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt plastkomponendi
mdlemal kiiljel asuvaid survepunkte, ja
eemaldage see.

3.Nagu joonisel ndidatud, tdstke drnalt
sisim klaas (1) "A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda "B“ suunas.
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1 Sisim klaaspaneel

2* Sisemine klaaspaneel (Teie tootes ei pruugi

sedaolla.)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on
siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva
plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kiilg oleks
paigutatud siseklaasile. Ulioluline on
asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7.Likake plastkomponent raami poole, kuni
kostab "kldps".

Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks méaardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vélja vahetada, jargides jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti vdljavahetamine

A Uldised hoiatused

+ Elektril6ogi ohu véltimiseks Gihendage
toitepistik lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pohjustada
poletusil

+ Selles ahjus kasutatakse hodglampi
voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm, l1abimddduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,



voimsusega alla 60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 ° C.
Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt v6i litsentsiga
tehnikutelt.

+ Valgusti asukoht v6ib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid ndha.

+ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fuisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele ile 50 °C.

Kui teie ahjus on immargune valgusti,

1. Ghendage toode vooluvdrgust lahti.

2.Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupdaeva.

4.Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline
valgusti,

1. Ghendage toode vooluvdrgust lahti.
2.Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tldpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

(8]

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga iiles.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tldpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

5.Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.
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B Térkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jaotise juhiseid rakendanud, pé6érduge
volitatud hooldusesindaja vdi litsentsiga tehniku vdi edasimiiiija poole, kust olete toote ostnud.
Arge piiiidke katkist toodet ise remontida.

+ On normaalne, et 1606 ajal ahjust valjub aur. >>> Tegemist ei ole rikkega.

oiduvalmistamisel tekkiv aur voib kondenseeruda ja toote kiilma pinnaga
kokkupuutumisel veetilkasid moodustada. >>> Tegemist ei ole rikkega.

etalldetailide kuumutamisel vdivad need paisuda ja tekitada haali. >>> Tegemist ei ole
rikkega.

Kaitseliiliti on rikkis voi valja lulitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

+ Toodet ei ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige elektriiihendust.
+ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie toode
tatud sellise funktsiooniga. Palun keelak

juvalg

- ge ahjup ja.
+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige kaitselliliteid
kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vilja voi lahtestage kaitsellilitid.

Vaib-olla ei ole valitud/maaratud tikski toiduvalmistamise funktsioon ja/vdi
temperatuur. >>> Valige/méérake méni toiduvalmistamise funktsioon ja/v6i temperatuur.

+ Taimeriga varustatud mudelitel ei ole taimer reguleeritud. >>> Korrigeerige kellaaega.

+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige kaitselliliteid
Kai Kapis. Vaiadusel vah <l v6i 5h Caitseliilitid

kk
uuesti sisse.
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