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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology.
Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying documents
carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you handover
the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and
information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences
between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:
Important information or useful hints about usage.

Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

PP

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/ Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

- This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

- The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

- If the product is handed over

to someone else for
personal use or second-
hand use purposes, the user
manual, product labels and
other relevant documents
and parts should be also
given.

- Installation and repair

procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons which
may also void the warranty.
Before installation, read the
instructions carefully.

- Do not operate the product if

it is defective or has any
visible damage.

- Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.



Safety when working with gas
- Any works on gas
equipment and systems may
only be carried out by
authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
. Prior to the installation,
ensure that the local
distribution conditions
(nature of the gas and gas
pressure) and the
adjustment of the appliance
are compatible.

- This appliance is not
connected to a combustion
products or evacuation
device. It shall be installed
and connected in
accordance with current
installation regulations.
Particular attention shall be
given to the relevant
requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

- CAUTION: The use of gas
cooking appliance results in
the production of heat and
moisture in the room in
which it is installed. Ensure
that the kitchen is well
ventilated: keep natural
ventilation holes open or
install a mechanical
ventilation device

(mechanical extractor hood).

Prolonged intensive use of

the appliance may call for
additional ventilation, for
example increasing the level
of the mechanical
ventilation where present.

- Gas appliances and systems

must be regularly checked
for proper functioning.
Regulator, hose and its
clamp must be checked
regularly and replaced within
the periods recommended
by its manufacturer or when
necessary.

- Clean the gas burners

regularly. The flames should
be blue and burn evenly.

- This product should be used

in a room which
incorporates a properly
adjusted and functioning
Carbon Monoxide sensor.
Make sure the Carbon
Monoxide sensor works
properly and is maintained
frequently. Carbon
Monoxide sensor should be
installed maximum 2 meters
away from the product.

. Good combustion is

required in gas appliances.
In case of incomplete
combustion, carbon
monoxide (CO) might
develop. Carbon monoxide
is a colourless, odourless
and very toxic gas, which
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has a lethal effect even in
very small doses.

- Request information about

gas emergency telephone
numbers and safety
measures in case of gas
smell from you local gas
provider.

. Conditions and values for

gas adjustment of this
product are provided on the
rating/type label.

What to do when you smell

g

as
Do not use open flame or do
not smoke. Do not operate
any electrical buttons (e.qg.
lamp button, door bell and
etc.) Do not use fixed or
mobile phones. Risk of
explosion and toxication!

- Open doors and windows.
- Turn off all valves on gas

appliances and gas meter at
the main control valve,
unless it's in a confined
space or cellar.

. Check all tubes and

connections for tightness. If
you still smell gas leave the

property.

- Warn the neighbours.
- Call the fire-brigade. Use a

telephone outside the house.

- Do not re-enter the property

until you are told it is safe to
do so.
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Electrical safety

- If the product has a failure, it

should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

- Only connect the product to

a grounded outlet/line with
the voltage and protection
as specified in the
“Technical specifications”.
Have the grounding
installation made by a
qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

- Never wash the product by

spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

- Never touch the plug with

wet hands! Never unplug by
pulling on the cable, always
pull out by holding the plug.

- The product must be

disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

- If the power connection

cable for the product is



damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

- The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

- Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.

- In case of any damage,
switch off the product and

disconnect it from the mains.

To do this, turn off the fuse
at home.

- Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

- WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away

unless continuously
supervised.

- Never use the product when

your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

- Be careful when using

alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.

- Do not place any flammable

materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

- Keep all ventilation slots

clear of obstructions.

- Do not use steam cleaners

to clean the appliance as
this may cause an electric
shock.

- WARNING: Unattended

cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- CAUTION: The cooking

process has to be
supervised. A short term
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cooking process has to be
supervised continuously.

- WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

- WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

Prevention against possible

fire risk!

- Ensure all electrical
connections are secure and

tight to prevent risk of arcing.

- Do not use damaged cables
or extension cables.

- Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

- To prevent gas leakage
ensure that the gas
connection is sound.

Intended use

- This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

8/EN

- CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

- The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children
- WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

- The packaging materials will
be dangerous for children.
Keep the packaging
materials away from
children. Please dispose of
all parts of the packaging
according to environmental
standards.

- Electrical and/or gas
products are dangerous to
children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow
them to play with the
product.

- Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:



This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product bears
a classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It

does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

Package information

+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.
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P General information

Overview

1 Pan support 6 Wok burner

2 Auxiliary burner 7 Tempered glass

3 Assembly clamp 8 Normal burner

4 Control panel 9 Normal burner

5 Basecover

1 Normal burner Rear left 3 Auxiliary burner Front right
2 Wok burner Front left 4 Normal burner Rear right
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Technical specifications

Voltage / frequency

220-240V ~ 50 Hz

Cable type / section

min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm~

Category of gas product

Cat Il 2H3B/P
Kat Il 2ELS3B/P

Installed gas type / pressure of the product

G20, 20 mbar/

Total gas consumption 9,5 kW

Converting the gas type / pressure® G2.350, 13 mbar

- optional G30, 30 mbar
G30,37 mbar

External dimensions (height / width / depth)

46 mm/585 mm/524 mm

Installation dimensions (width / depth)

560 mm/480-490 mm

Burners

Rear left Normal burner
Power 1.75 kW

Front left Wok burner
Power 5 kW

Front right Auxiliary burner
Power 1T kW

Rear right Normal burner
Power 1.75 kW

Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the product.

Figures in this manual are schematic
and may not exactly match your
product.

Injector table

Values stated on the product [abels
or in the documentation
accompanying it are obtained in
laboratory conditions in accordance
with relevant standards. Depending
on operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

G 20/20 mbar 97 171 72 97
G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
G 30/37 mbar 65 105 47 65
G2.350/13mbar [ 128 250 95 128

You can obtain the injectors which were not provided with your product, from the authorised

service provider.
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Country gas categories/types/pressure
You can find the gas type, pressure and gas category that can be used for the country where

the product will be installed in the table below

FR Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar GB%ESFBO G31,37 mbar
BE Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r(31,§§r30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - G25.3,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Catll 2L3B/P G25,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
13 Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar G2.350,13 mbar G30,37 mbar
PL Catll 2E3P(B/P) 20,20 mbar G30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
SE Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
Lv Cat | 2H 620,20 mbar
LU Cat | 2E 620,20 mbar
Cat | 2H 620,20 mbar
BG Cat | 3B/P 630,30 mbar
Cat | 2H 620,25 mbar
HY Cat | 3B/P 630,30 mbar
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E] Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the regulations
in force. The manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by unauthorized
persons which may also void the warranty.

Preparation of location and electrical
and gas installation for the product
is under customer's responsibility.

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

Prior to installation, visually check if
the product has any defects on it. If
s0, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

Before installation

The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A safety
distance must be left between the

*  Minimum height to extractor as recommend
in hood instruction manual. If not
recommended in the hood instruction
manual, this height should be at least 650
mm.

**  Minimum distance between cabinetry must
be equal to width of hob

appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ (*) If a cooker hood is to be installed
above the cooker, refer to cooker hood
manufacturer instructions regarding
installation height. If not defined any size
in the hood manual, this height should be
at least 650 mm.

« Remove packaging materials and
transport locks.

« Surfaces, synthetic [aminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

« The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

+ This product is a class 3 device
according to EN 30-1-Tstandard.

|

X -Minimum distance between the cut-out
and the side wall.

Y -Minimum distance between the rear
edge of the cut-out and the rear wall.
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cc;h.tro vietai 58U/ 610 100 50
Side knob 590 /600/601/

control Glass 641 / 646 100 60

580 /585/590/

Frontknob \,oi0) /Glass 600/ 607/ 641/ 170 5Q %%

control

646

Front knob

control Metal /Glass 750 /751 170 70

*** This size will be 60mm in models using 9-steps gas taps.

# Refer to the widht dimension in the technical specifications table of the user manual.

Room ventilation
All rooms require an openable window, or

equivalent, and some rooms will require a 15.5-17 900
permanent vent as well. The air for 17-19 1000
combustion is taken from the room air and 19-24 1250

the exhaust gases are emitted directly into
the room. Good ventilation is essential for
safe operation of your appliance.

Rooms with doors and/or windows which
open directly to the outer environment

The doors and/or windows that open
directly to the outer environment must have
a total ventilation opening of the
dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of
the appliance (total gas power
consumption of the appliance is shown in
the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do
not have a total ventilation opening
corresponding to the total gas consumption
of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an
additional fixed ventilation opening in the
room to ensure that the total minimum
ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved.
The fixed ventilation opening can include
openings for existing airbricks, extraction
hood ducting opening dimension etc.

Rooms that do not have openable doors
and/or windows that open directly to the
outer environment

If the room where the appliance is installed
does not have a door and/or a window that
opens directly to the outer environment,
other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and
non-closable ventilation opening which
meets the total minimum ventilation
opening requirements for the total gas
consumption of the appliance as indicated
in the above table Also the appropriate
building regulations advise should be
followed.

Where a room or internal space contains
more than one gas appliance, additional
ventilation area shall be provided on top of
the requirement given in the table above.
Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas
appliances.

There should also be a minimum clearance
of 10mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed.You
must ensure that items such as carpets

0-2 100 and other floorcoverings etc., do not affect
2-3 120 the clearance when the door is closed.
3-4 175 The cooker may be located in a kitchen,
4-6 300 kitchen/diner or a bed-sitting room, but not
6-8 400 in a room containing a bath or a shower.
8-10 500 The cooker must not be installed in a bed-

10-11.5 600 siting room of less than 20m?®.

11.5-13 700

13-15.5 800
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Do not install this appliance in a room
below ground level unless it is open to
ground level on at least one side.
Installation and connection
+ The product must be installed in
accordance with all local gas and
electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature circuit
breaker of suitable capacity as stated in the
"Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall
not be liable for any damages that will arise
due to using the product without a
grounding installation in accordance with
the local regulations.

The product must be connected to
the mains supply only by an
authorised and qualified person. The
product's warranty period starts only
after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

+ Connection must comply with national
regulations.

+ The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product.

+ Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do not
route it above the hob).

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line
and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of
current carrying capability of plug
and socket outlet/line, the product
must be connected through fixed
electrical installation directly without
using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

Product can be connected to gas
supply system only by an authorised
and qualified person or technician
with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised or unlicensed persons.

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas
supply.
There is the risk of explosion!
+ Gas adjustment conditions and values
are stated on labels (or on type label).

Your product is equipped for natural
gas (NG).

+ Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

+ There must be a pipe (Piping advised to
be buyed from a licensed installer), must
comply with local gas standard, at the
outlet of the installation for the natural
gas connection of your product and the
tip of this pipe must be closed with a
blind plug. Service Representative will
remove the blind plug during connection
and connect your product by means of a
straight connection device (coupling).

« Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

If you need to use your product later

with a different type of gas, you must
consult the Authorised Service Agent
for the related conversion procedure.

Leakage check at the connection point
+ Make sure that all knobs on the product
are turned off. Make sure that the gas
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supply is open. Prepare soapy foam and
apply it onto the connection point of the
hose for gas leakage control.

+ Soapy part will froth if there is a gas
leakage. In this case, inspect the gas
connection once again.

+ Instead of soap, you can use
commercially available sprays for gas
leak check.

Never use a match or lighter to make
the gas leakage control.

The flexible gas hose must be
connected in a way that it does not
contact the moving parts around it
and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not
be placed in spaces where it might
get squeezed.

The gas hose must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

There is the risk of explosion due to
damaged gas hose.

Installing the product

1.Remove burners, burner caps and grills
on the hob from the product.

2.Turning the hob upside down, place it on
a flat surface.

3.When installing the hob, apply the sealing
gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it
remains T to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

4. Place the hob on the counter and align it.
5.Using the installation clamps secure the
hob by fitting through the holes on the

lower casing.
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Hob

Screw

Installation clamp
Counter

HWN =

When installing the hob onto a
cabinet, a shelf must be installed in
order to separate the cabinet from
the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when
installing onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

) Bz

i3

=

* /min. 15 mm
Rear view (connection holes)

Location of the connection holes
shown in the below figure are
schematic,may vary depending on
the product model. Fix them
according to connection holes on
your product.

Place the burner plates, burner plate caps
and grills back to their seating after
installation.



Making connections to different
holes is not a good practice in terms
of safety since it can damage the
gas and electrical system.

There are gas and electrical
components contained within this
hob, therefore when fitting the
mounting springs/clamps only
attach the supplied fixings to the
connection holes shown in this
manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property
safety

Final check

1.0Open gas supply.

2.Check gas installations for secure fitting
and tightness.

3.Ignite burners and check appearance of
the flame.

Flame must be blue and have a
regular shape. If the flame is
yellowish, check if the burner cap is
seated securely or clean the burner.

Gas conversion

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas
supply.
There is the risk of explosion!
In order to change your appliance's gas
type, change all injectors and make flame
adjustment for all valves at reduced flow
rate position.
Exchange of injector for the burners
1. Take off burner cap and burner body.
2.Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.
3.Fit new injectors.
4. Check all connections for secure fitting
and tightness.

New injectors have their position
marked on their packing or injector
table on Injector table, page 17 can
be referred to.

((Varies depending on the product
0 model.))
On some hob burners, the injector is
covered with a metal piece. This
metal cover must be removed for
injector replacement.

1 Flame failure device (model dependant)
2 Spark plug
3 Injector

4 Burner

Unless there is an abnormal
condition, do not attempt to remove
the gas burner taps. You must call
an Authorised service agent or
technician with licence if it is
necessary to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob
taps
1.Ignite the burner that is to be adjusted
and turn the knob to the reduced position.
2.Remove the knob from the gas tap.
3.Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.
For LPG (Butane - Propane) turn the screw
clockwise. For the natural gas, you should
turn the screw counter-clockwiseonce.
» The normal length of a straight flame in
the reduced position should be 6-7 mm.
4.1f the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.
5.For the last control, bring the burner both
to high-flame and reduced positions and
check whether the flame is on or off.
Depending on the type of gas tap used in
your appliance the adjustment screw
osition may vary.

1 Flow rate adjustment screw
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1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed,
then the rating plate that shows the
gas type of the unit must also be
changed.

Leakage check at the injectors

Before carrying out the conversion on the

product, ensure all control knobs are turned

to off position. After the correct conversion
of injectors, for each injectors should be
gas leak checked.

1.Make sure that the gas supply to the
product is on, still maintaining all control
knobs turned to off position.

2.Each injector hole is blocked with a finger
applying reasonable force to stop the gas
leakage when corresponding control
knob turned to on and it held at
depressed position to allow gas reach the
injector.

3. Apply prepared soapy water at the
injector connection with a small brush, if
there is leakage of gas at the injector
connection the soapy water will begin to
froth. In this case, tighten the injector
with a reasonable force and repeat step 3
process once again.

4.1f the froth still persist you must turn off
the gas apply to the product immediately
and call an Authorised service agent or
technician with licence. Do not use the
product until the authorized service has
intervened in the product.
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Future Transportation

+ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product
in bubble wrap or thick cardboard and
tape it securely.

+ Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

Check the general appearance of
your product for any damages that
might have occurred during
transportation.



B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:
« Defrost frozen dishes before cooking
them.

« Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption
may increase 4 times.

+ Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always

select the correct pot size for your dishes.

Larger pots require more energy.

+ Information on energy efficiency
according to EU 66/2014 can be found on
the product fiche given with the product.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

T.Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a
cloth.
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B How to use the hob
General information about cooking

7o\

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire.
Never attempt to extinguish a
possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the
hob if it is safe to do so and call

the fire department.

Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

Do not cover the vessel you use when
heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

As the surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels
only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
the cooking zone you want instead of
sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame must
match each other. Adjust the gas flames
so that they will not extend the bottom of
the vessel and center the vessel on
saucepan carrier.

Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause
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damage, be careful not to spill cold
liquids during cooking.

+ Do not use large pans/pots to cover more
than one burner.

Using the hobs
1 4
2. 3

Normal burner 14-20 cm

Wok burner 22-30 cm

Aucxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 14-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related
burners.

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using
larger pans causes risk of carbon
monoxide poisoning, overheating of
adjacent surfaces and control knobs.
Using smaller pans causes your risk of
being burned by the flame.

HWN =

Do not use cooking pans/pots beyond
the dimension limits given above.
Otherwise, the glass cooking surface
will overheat and the product will be
damaged.

Parts or components of your product
may be damaged due to high heat
during cooking with similar
accessories used for making embers
and not recommended in the manual.
Damage caused by such use is the
responsibility of the user.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Rotate counterclockwise to the 9th level.

» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)

position.
In the event of the burner flames being
accidentally extinguished, turn off the
burner control and do not attempt to
re-ignite the burner for at least 1 min.



llluminated control panel (This feature is
optional. It may not exist on your product.)
Depending on the model, your product may
come with an illumination feature on the
control panel. In this case, the selected level
and the lower levels will be illuminated, and as
you set the product to lower levels, the light of
higher levels will go out.

Timer (This feature is optional. It may not
exist on your product.)

1 Minus key
2 ON/OFF key
3 Plus key

4 Display

The timer does not affect the functions of the
product. [t is only used as a warning. The
timer clock will give a signal once the time you
set is over. No symbol will appear on the
display when the timer is off.
To activate the timer, touch the on/off key for
about 3 seconds. Use (+) and (-) keys to set
the time after which the alarm will sound. If
you keep the keys pressed, the minutes will
increase faster or be reset. Countdown will
start in 3 seconds. When there is T minute left,
the countdown will continue in seconds (59,
58, 57,...).
To cancel the timer, touch the on/off key for
about 3 seconds.
Residual heat indicator(This feature is
optional. It may not exist on your product.
0

1 Hob hot ( Residual heat ) indicator light

There is a residual heat indicator on the
control panel of your hob that shows if each
cooking zone is hot or not. If the indicator is
on, this means that the hob is still hot. In this
case, do not touch the hob. The indicator light
will go off when the hob is cold enough.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)
As a counter measure
against blow out due to
fluid overflows at
burners, safety
mechanism trips and
shuts off the gas.

1. Gas shut off

safety

+ Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

« After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

+ [f the gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

Release the button if the burner is not
ignited within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying
again. There is the risk of gas
accumulation and explosion!

you to cook faster. Wok,
which is particularly used in Asian kitchenis a
kind of deep and flat fry-pan made of sheet
metal, which is used to cook minced
vegetable and meat at strong flame in a short
time.

Since meals are cooked at strong flame and in
a very short time in such fry-pans that conduct
the heat rapidly and evenly, the nutrition value
of the food is preserved and vegetables
remain crispy.

You can use wok burner for regular saucepans
as well.
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[d Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance
and cleaning works.

There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down before
you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

+ Clean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

« No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

« Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

+ Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive)
to wipe those parts clean, paying attention
to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering
of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the hob

Cleaning the burner

1.Remove the saucepan carriers from the
hob.

2.Remove all removable parts of the burner
and clean only by hand with sponge,
some detergent and hot water.

3.Clean the non-removable parts of the
burner with a wet cloth.
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4. Clean the plug and thermal element (in
models with ignition and thermal element)
with a slightly moist cloth. Afterwards,
dry with a clean cloth. Make sure that
flame holes and plug are totally dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of

ignition.

5.When placing the pan supports, pay
attention to place the pan supports so
that the burners are centered.

Assembling the burner parts
After cleaning the burner, place the parts as
shown below.

Burner cap

Burner head

Burner chamber

Spark plug (in products with igniter)

.Place the burner head ensuring that it
passes through the burner spark plug (4).
Turn the burner head right and left to
make sure that it is seated in the burner
chamber.

2.Place the burner cap on the burner head.

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface

(vitroceramic) with cold water, paying

attention to leave no residual cleaning

agents, and dry with a soft clothing.

Residues may cause damage on the glass

— hWN =



ceramic surface when using the hob for the
next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook
blades, steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a
small amount of lime remover such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait until it
is absorbed well. Then, clean the surface of
the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the surface
to cool down. Otherwise, glass
ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings
or other surfaces in time. This does not
affect the operation of the product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition, and
not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a
damp cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean the
control panel.

Control panel may get damaged!

2 Sealing element

Do not remove the sealing elements
under the knobs for cleaning.
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Troubleshooting

« When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a
fault.

>> Check fﬁses in the fuse box.

* Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
+ Gas pipeis bent. >>> Install gas pipe properly

« Burners are dirty. >>> Clean burner components.

« Burners are wet. >>> Dry the burner components.

« Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
+ Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

+ Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where
you have purchased the product if you can not remedy the trouble although you
have implemented the instructions in this section. Never attempt to repair a
defective product yourself.
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Sperdm sa obtineti cele mai bune rezultate
de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizdnd o calitate superioara si o
tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul manual de utilizare si
documentele insofitoare ale acestuia Tnainte de utilizarea produsului si sa le pastrati pentru
consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor
fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor
In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situatii periculoase cu privire la viata si proprietate.
Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

> -

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY
c E Made in TURKEY
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fl instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la
siguranta care va vor ajuta sa
va protejati impotriva riscului
de vatamare corporala sau
pagube materiale.
Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la
anularea oricéarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

* Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruitj.
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Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care
pot anula si garantia. Inainte
de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare
verificati daca butoanele
produsului sunt inchise.

Siguranta la lucrul cu gazul

Lucrarile la echipamentele si
retelele de gaz pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

Inainte de instalare, asigurati-
va ca aparatul este reglat



pentru parametrii retelei
locale de gaz (tipul si
presiunea gazului).

Acest aparat nu este conectat
la un sistem de evacuare a
gazelor arse. Aparatul trebuie
instalat si conectat conform
reglementarilor in vigoare. Se
va acorda o atentie deosebita
reglementarilor in vigoare
privind ventilatia; vezi Inainte
de instalare, pagina 12
ATENTIE: Utilizarea unei
masini de gatit cu gaz
produce !caldurd, umiditate si
gaze de combustie in
incapereain care este
instalata. Asigurati-va ca
bucataria leste bine ventilata
in special cand folositi
aparatul: mentineti orificiile
de ventilare naturala deschise,
sau instalati un dispozitiv de
ventilare mecanica (hota).
Utilizarea prelungita si
intensiva a aparatului poate
necesita ventilare
suplimentara, de exemplu
prin sporirea turatiei
ventilatorului hotei.
Echipamentele siretelele de
gaz trebuie verificate periodic
pentru a asigura functionarea
corecta a acestora.
Regulatorul, furtunul si
colierul acestuia trebuie
verificate periodic si inlocuite
la perioadele recomandate de

producatorul acestora sau
cand este necesar.

Curatati regulat arzatoarele.
Flacara trebuie sa fie albastra
si uniforma.

Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere care include
un senzor de monoxid de
carbon bine reglat si
functional. Asigurati-va ca
senzorul de monoxid de
carbon functioneaza corect
si ca este mentinut frecvent.
Senzorul de monoxid de
carbon trebuie instalat la
maximum 2 metri distanta de
produs.

Aparatele cu gaz necesita o
combustie corecta. In cazul
unei combustii incomplete,
este posibil sa se genereze
monoxid de carbon (CO).
Monoxidul de carbon este un
gaz incolor, inodor si foarte
toxic, ce poate produce
moartea chiar si in doze
foarte mici.

Solicitati de la compania
distribuitoare de gaze
informatii cu privire la
numerele de urgenta si
masurile de siguranta ce
trebuie luate la detectarea
mirosului de gaz.

Conditiile si valorile pentru
reglarea gazului a acestui
produs sunt furnizate pe
eticheta de rating/tip.
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Masuri de luat la detectarea
mirosului de gaz

* Nu folositi flacari deschise si
nu fumati. Nu actionati
butoane electrice (de ex.
intrerupatoarele becurilor,
soneria etc). Nu folositi
telefoane fixe sau mobile.
Pericol de explozie si
intoxicatie!

Inchideti toate robinetele
aparatelor cu gaz si
gazometrelor.

Deschideti usile si ferestrele.
Verificati strangerea tuturor
tuburilor si conexiunilor. Daca
simtiti in continuare miros de
gaz, parasiti locuinta.
Avertizati vecinii.

+ Chemati pompierii. Folositi un

telefon din afara locuintei.

* Nu reveniti in casa decat
dupa ce vi se confirma ca nu
exista pericole.

Siguranta instalatiilor electrice

* Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat de
catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia
indicata in "Specificatii
tehnice". Impamantarea
trebuie efectuata de un
electrician calificat la
folosirea produsului cu sau
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Conectati produsul numaila o

fara transformator. Compania
noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele
survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal!
Pericol de electrocutare!

Nu atingeti niciodata
stecherul cu mainile ude! Nu
trageti de cablu pentru a-|
scoate din priza, ci apucati de
stecher.

Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,
intretinerii, curatarii si
reparatjilor.

In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sdu de service sau de
o persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat
astfel incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.



» In cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-l de la

reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

» Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

* AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie
tinuti la distanta sau
supravegheati continuu.

* Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

* Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbint;.

* Nu lasati materiale
inflamabile langa produs,
deoarece partile laterale ale
acestuia se potincalziin
timpul utilizarii.

+ Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

* Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
soc electric.

+ AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA sa
stingeti un incendiu cu ap3, ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac saucu o
patura contra incendiului.

* ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

* AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

* In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati
produsul de reteaua electrica.
Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

Pentru a preveni incendiile;

+ Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

* Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.
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- Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

- Asigurati-va ca racordul la
gaz este montat corect si nu
exista scurgeri.

Domeniu de utilizare

- Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

- ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri,
de exemplu pentru incélzirea
incaperilor.

- Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

Siguranta copiilor
- AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa
se apropie de aparat.

- Ambalajele pot fi
periculoase pentru copii. Nu
|lasati ambalajele la
indemana copiilor.
Depozitati la deseuri toate
ambalajele conform
standardelor de mediu.

- Produsele electrice si/sau
pe gaz sunt periculoase
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pentru copii. Nu lasati copiii

sa se apropie de produs in

timp ce functioneaza si nu i

|asati sa se joace cu acesta.
- Nu amplasati pe aparat

obiecte pe care copiii ar fi

tentati sa le apuce.
Depozitarea la degeuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozi-
tarea la degeuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un
simbol de clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese
si materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfargitul duratei sale de functionare.
Duceti-l la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Luati legatura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre
aceste centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materlalelor de ambalare
+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortatj-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.



A Informatjii generale

Prezentare generala

1 Suport recipiente 6 Arzator pentru wok

2 Arzétor auxiliar 7  Sticld termorezistenta

3 Clema asamblare 8 Arzator normal

4 Panou de comanda 9 Arzator normal

5 Capacbaza

1 Arzator normal Stédnga spate 3 Arzéator auxiliar Dreapta fata
2 Arzator pentru wok Stanga fata 4 Arzator normal Dreapta spate
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Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa

220-240V ~ 50 Hz

Tip cablu / sectjune

min.HO5V2V2-F 3 x 0,75 mm~

Categorie produs gaz Cat Il 2H3B/P
Kat Il 2ELS3B/P
Tipul de gaz instalat / presiunea produsului G20, 20 mbar
Consum total de gaz 9,5 kW
Conversie tip/presiune gaz® G2.350, 13 mbar
- optional G30, 30 mbar
G30,37 mbar

Dimensiuni exterioare (inaltime/latime/adancime)

46 mm/585 mm/524 mm

Dimensiuni instalare {Idtime/adancime)

560 mm/480-490 mm

Arzatoare

Sténga spate

Arzator normal

Putere 1.75 kW

Stanga fata Arzator pentru wok
Putere 5 kW

Dreapta fata Arzator auxiliar
Putere 1 kW

Dreapta spate Arzator normal
Putere 1.75 kW

Specificatiile tehnice se pot modifica
fara preaviz in scopul imbunatatirii
calitatii produsului.

llustratiile din acest manual au doar

rol explicativ, fiind posibil sa nu fie
identice cu produsul dv.

Tabelul injectoarelor

Valorile declarate pe etichetele

0 produsului sau in documentatia
insotitoare sunt obtinute in conditji
de laborator, conform standardelor
in vigoare. Aceste valori pot varia in
functie de conditiile de utilizare si de

mediu.

G 20/20 mbar 97 171 72 97
G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
G 30/37 mbar 65 105 47 65
G2.350/13mbar [ 128 250 95 128

Puteti procura duzele care nu sunt furnizate
cu produsul dumneavoastra, prin
intermediul retelei autorizate de service.
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Tara categorii/tipuri/presiune de gaze
Tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi utilizate pentru tara in care va fi instalat

produsul, puteti gasi in tabelul de mai jos

FR Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar GB%ESFBO G31,37 mbar
BE Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r(31,§§r30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - G25.3,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Catll 2L3B/P G25,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
13 Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar G2.350,13 mbar G30,37 mbar
PL Catll 2E3P(B/P) 20,20 mbar G30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
SE Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MT Cat | 3B/P (30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
Lv Cat | 2H 620,20 mbar
LU Cat | 2E 620,20 mbar
Cat | 2H 620,20 mbar
BG Cat | 3B/P 630,30 mbar
Cat | 2H 620,25 mbar
HY Cat | 3B/P 630,30 mbar
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E] Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificatd, conform reglementérilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulatd. Producatorul nu gi asuma
raspunderea pentru daunele produse in
urma efectudrii procedurilor de catre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice si de
gaz in vederea instaldrii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatiile de gaz si /
sau electricitate.

Inainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Plita este conceputa pentru instalarea in
mobilierul de bucatarie disponibil in comert,
Intre aparat ‘si pere;gi / mobilierul de

*  [n&ltimea minima pan4 la hota conform
manualului de instructiuni al hotei. Daca nu
este recomandat n manualul de instructiuni
al hotei, aceasta Tndliime trebuie sa fie de
cel putin min.650 mm.
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bucatarie trebuie pastrata o distanta de

sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

+ Lasati o distanta de minim 750 mm
deasupra suprafetei plitei.

+ (*) Dacd urmeaza sd montati o hotd
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producatorului hotei cu
privire la inaltimea de montare. Daca nu
este definitd nicio dimensiune in
manualul hotei, aceasta inadltime ar trebui
s fie de cel putin 650 mm.

+ Indepartati ambalajele si elementele de
fixare pentru transport.

+ Suprafetele, elementele [aminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente la
caldurd (minim 100 °C).

+ Blatul trebuie sa fie aliniat si fixat in
pozitie orizontala.

« Taiati in blat orificiul necesar pentru plit3,
conform dimensiunilor de instalare.

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa
3 conform standardului EN 30-1-T.

**  Distania minima dintre elementele de
mobilier trebuie s fie egala cu latimea plitei

X - distanta minima dintre decupaj si

peretele lateral.

Y - distanta minima dintre marginea din

spate a decupajului si peretele din spate.



buton lateral Metal 600/ 610 1

bu%?]nre:%ral Sticla 600 / 650 100 60
b&%rr‘f;g'ta Metal/sticla 600 170 -
b&%r:%a Metal/sticla 750 170 20

*** | a modelele care utilizeaza robinete de gaz in 9 trepte, aceastd dimensiune va fi de 60 mm.

# Consultati dimensiunea I&timii in sectiunea tabelului tehnic din manualul de utilizare

Aerisirea camerei

Toate incaperile trebuie s aiba o fereastra
care se poate deschide, sau echivalentul,
iar in unele incaperi poate fi necesara si o
aerisire deschisa permanent. Aerul din
incapere este folosit pentru alimentarea
arderii, iar gazele rezultate in urma arderii
sunt emise direct in incapere. Ventilarea
adecvata este esentjala pentru utilizarea in
siguranta a aparatului.

Incdperile cu ugi gi/sau ferestre cu
deschidere directa in afara cladirii

Usile sau ferestrele cu deschidere directd in
afara cladirii trebuie s& aiba o deschidere
totald pentru aerisire conform
dimensiunilor specificate in tabelul de mai
jos, bazate pe puterea totald a gazului din
aparat (consumul total de gaz al aparatului
este indicat in tabelul de specificatii tehnice
al prezentului manual al utilizatorului). Dacd
usile si/sau ferestrele nu au o deschidere
totald pentru aerisire corespunzatoare
consumului total de gaz al aparatului
conform specificatiilor din tabelul de mai
jos, atunci in incapere trebuie sa existe un
orificiu suplimentar fix, iIn scop de aerisire,
pentru a asigura respectarea cerintelor
privind ventilatia minima totala in cazul
consumului total de gaz al aparatului.
Printre orificiile fixe de ventilare se pot
numara orificiile pentru caramizile de
ventilatie existente, dimensiunea orificiului

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11.5 600

11.5-13 700
13-15.5 800
15.5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Incaperile fara usi si/sau ferestre cu
deschidere directa in afara cladirii

Dacd incdperea in care este instalat
aparatul nu are o usd sau o fereastra care
se deschide direct catre mediul exterior,
trebuie instalate alte produse care
furnizeaza clar un orificiu fix, neajustabil si
deschis in permanenta astfel incat sa fie
respectate cerintele minime totale privind
orificiul de ventilatie pentru consumul total
de gaz al aparatului, dupa cum se indica
mai sus. De asemenea, trebuie respectate
normativele corespunzatoare privind
constructjile. Daca incaperea sau spatiul
interior contine mai mult de un aparat cu
gaz, atunci trebuie sa existe zona
suplimentara de ventilatie in plus fata de
cerinta prevazuta in tabelul anterior.
Dimensiunea zonei suplimentare de
ventilatie trebuie sa fie corespunzatoare
normativelor aplicabile celorlalte aparate cu
gaz.

Trebuie s& existe un spatiu minim de 10
mm la partea inferioara a usii — care se
deschide catre interior — in incdperea in
care este instalat produsul. Trebuie sa va
asigurati ca nu exista articole cum ar fi
covoarele si alte acoperiri de pardoseala
etc. care sa afecteze acest spatiu la
inchiderea usii.

There should also be a minimum clearance
of T0mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed.You
must ensure that items such as carpets

13/RO



and other floorcoverings etc., do not affect
the clearance when the door is closed.
Magina de gatit poate fi instalata intr-o
bucatarie, bucatarie-sufragerie sau intr-un
dormitor-sufragerie, insad nu poate fi
instalata intr-o incdpere in care se afld o
cada sau un dus. Magina de gétit nu trebuie
instalata intr-un dormitor-sufragerie mai
mic de 20m?>.

Nu instalati acest aparat intr-o incapere
subteranad, cu exceptia cazului in care are
cel putin un perete cu deschidere deasupra
nivelului solului.

Instalarea si conectarea
« Produsul trebuie instalat in conformitate
cu toate reglementdrile locale privind
instalatiile de gaz si electrice.
Racordul electric
Conectati produsul la o prizé cu
impamantare protejata de o siguranta de
capacitate adecvata, conform datelor din
tabelul "Specificatii tehnice”. Impaméantarea
trebuie efectuatd de un electrician calificat,
in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fara o
instalatie de impamantare in conformitate
cu normele locale.

Produsul trebuie conectat la reteaua
electrica numai de o persoanad
calificata si autorizata. Perioada de
garantie a produsului incepe numai
dupa instalarea corecta.
Producdtorul nu fgi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectuarii procedurilor de
catre persoane neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, trebuie inlocuit de un
electrician calificat. In caz contrar,
exista pericol de goc electric,
scurtcircuit sau incendiu!

+ Racordurile trebuie sa respecte
reglementarile nationale.

+ Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespunda parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Placuta de
identificare este amplasata in spatele
produsului.
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+ Cablul de alimentare al produsului trebuie
sd respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice”.

Inainte de a efectua lucrari la
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Stecherul cablului de alimentare
trebuie sa fie ugor accesibil dupa
instalare (nu il trasati deasupra
plitei).

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la
electricitate si folositi priza si cablul
adecvate pentru cuptor. In cazul in
care limitele de putere ale produsului
depdsesc capacitatea de transport a
curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct
printr-o instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

Introduceti cablul de alimentare in priza.
Racordarea la gaz

Produsul poate fi conectat la reteaua
de gaz numai de o persoand
calificata si autorizata.

Pericol de explozie sau intoxicatie in
cazul reparatiilor efectuate de
persoane necalificate!

Producdtorul nu fgi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectuarii procedurilor de
catre persoane neautorizate.

Inainte de a incepe lucrarile la
A instalatia de gaz, opriti alimentarea

cu gaz.

Pericol de explozie!

+ Conditjile si valorile de reglare a gazului
sunt indicate pe etichete.

Produsul este echipat pentru gaze
naturale (GN).

+ Instalatia de gaze naturale trebuie
pregatita inainte de instalarea aparatului.

+ Instalatia de gaze naturale trebuie sa se
termine cu o conducta flexibild astupata.
Reprezentatul de service va demonta
dopul in timpul racordarii si va conecta
produsul folosind un racord drept.

« Asigurati-va ca robinetul conductei de
gaze naturale este ugor accesibil.



Pentru a utiliza ulterior produsul cu
alt tip de gaz, apelati [a un agent de
service autorizat pentru efectuarea
conversiei.

Verificarea scurgerilor la conexiune

+ Asigurati-va ca toate butoanele
produsului sunt in pozitia Oprit. Asigurati-
va ca alimentarea cu gaz este deschisa.
Pregatiti spuma de sapun si aplicati-o pe
conexiunile furtunului pentru a verifica
scurgerile de gaz.

+ Daca exista scurgeri, sapunul va forma
bule. In acest caz, verificati din nou
racordarea la reteaua de gaz.

+ Inloc de spuma de sdpun puteti folosi
sprayuri pentru verificarea scurgerilor de
gaze disponibile in comert.

Nu folositi chibrituri sau brichete
pentru a verifica scurgerile de gaze.

Furtunul flexibil de gaz trebuie
conectat astfel incat sa nu atinga
partile mobile din jur i sa nu fie
prins cand aceste parti mobile se
deplaseaza.

(de ex. sertare). In plus, nu trebuie
amplasat in spatii unde ar putea fi
strivit.

Furtunul de gaz nu trebuie presat,
Afndoit, strivit sau atins de piesele

fierbinti ale produsului.

Deteriorarea furtunului de gaz poate

provoca explozii.

Instalarea produselor

1.Demontati arzatoarele, capacele
arzatoarelor si grilajele plitei.

2.Rasturnati plita si agezati-o pe o
suprafata plana.

3.Lainstalarea plitei, instalati in jurul plitei
garnitura de etansare furnizata in colet
aga cum este indicat in imaginea
alaturata, avand grija sa ramana retrasa
cu 1-2 mm fata de marginea exterioard a
sticlel.

4. Asezatj plita pe blat si aliniati-o.

5.Clemele de instalare au rolul de a fixa
plita prin introducerea in orificiile din
partea inferioara a carcasei.

Plita
Surub
Clema de instalare
Blat

HWN =

Céand instalati plita pe un corp de
mobild, montati un raft care sa
separe corpul de mobila de plita,
conform figurii de mai sus. Aceasta
masura nu este necesard daca
instalati plita deasupra unui cuptor
incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea
partii inferioare a produsului instalat
deasupra unui sertar, sectiunea respectiva
trebuie acoperita cu o placa de lemn.

| 1 27
1 * [

4
i

*'mmJSmm
Vedere din spate (orificii de racordare)

Amplasarea gaurilor de conectare
aratata in imaginea de mai jos este
schematicd; pot exista diferente in
functie de modelul produsului. Fixati-
le conform gaurilor de conectare de
pe produsul dvs.
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Dupd instalare montati placile arzatoarelor,
capacele arzatoarelor si grilajele.

Conectarea prin alte orificii poate fi
periculoasa datorita riscului de
deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

Plita contine componente ce
functioneaza pe gaz metan si
electricitate. Din acest motiv,
aceasta trebuie sa fie fixata de blat
numai prin gauri de fixare, utilizand
doar elementele de securitate si
suruburi furnizate dupa cum este
indicat in manual. In caz contrar,
aceasta prezinta un pericol asupra
sigurantei vietii si proprietatii.

Verificarea finala

1.Deschideti alimentarea cu gaz.

2. Verificati fixarea si strAngerea corecta a

instalatiei de gaz.
3. Aprindeti arzatoarele si verificati aspectul
flacarii.

Flacara trebuie sa fie albastra si sa
aibd o forma regulata. Daca flacara
este galbuie, verificati agezarea
corectd a capacului arzatorului sau
curatati arzatorul.

Adaptarea la tipul de gaz folosit

Inainte de a incepe lucrarile la
instalatia de gaz, opriti alimentarea
cu gaz.

Pericol de explozie!

Pentru a modifica tipul de gaz folosit,

schimbatj toate injectoarele si reglati toate

robinetele in pozitia de debit redus.

Schimbarea injectoarelor arzatoarelor

1.Scoateti capacul si corpul arzatorului.

2. Desurubati injectoarele rotindu-le in sens
anti orar.

3.Montatj injectoarele noi.

4 Verificati fixarea gi strAngerea corectd a
tuturor conexiunilor.

Pozitia injectoarelor noi este
marcatad pe ambalaj sau in tabelul de
la Tabelul injectoarelor, pagina 10 .

((Variaza in functie de model.))
0 La unele arzatoare de plite, duza e
acoperitd cu o piesad metalica.
Aceastd piesd metalica trebuie
scoasa pentru inlocuirea duzei.
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1 Dispozitiv de supraveghere a flacarii (in
functie de model)

Aprindere electrica

Injector

Arzator

HWN

Cu exceptia unor situatii speciale, nu
incercati sa demontati robinetele
arzatoarelor. Schimbarea robinetelor
poate fi efectuatd numai de personal
de service autorizat.

Reglaj debit gaz redus pentru

robinetele plitei

1. Aprindeti arzatorul care trebuie reglat si
rotiti butonul la putere minima.

2. Demontati butonul de pe robinet.

3.Folositi o surubelnita de dimensiuni
adecvate pentru a actiona surubul de

_ reglare a debitului.

In cazul GPL (butan - propan) rotiti surubul

in sensul acelor de ceasornic. In cazul

gazului natural, rotiti o singura data surubul
in sens contrar acelor de ceasornic.

» Indl{imea normala a unei flacari drepte in

pozitia flacara mica trebuie sa fie de 6-7

mm.

4. Daca flacara este mai inalt, rotiti surubul
in sensul acelor de ceasornic. Dacd este
mai mic3, rotiti in sens invers acelor de
ceasornic.

5. Ca verificare final3, rotiti robinetul in
pozitia flacara mare si flacara mica si

_ verificati daca flacara nu se stinge.

In functie de tipul robinetului de gaz al

aparatului dumneavoastra, pozitia surubului

de reglare poate varia.



1. Surub de reglare a debitului

1 $Surub de reglare a debitului

Daca ati schimbat tipul gazului,
trebuie s& schimbati si placuta de
identificare care indica tipul gazului
folosit de aparat.

Verificare scurgri la injectoare

Inainte de a efrectua conversia produsului,

asiguraii-va cd toate butoanele de control sunt

pe pozifia off (oprit). Dupa conversia corectd a

injectoarelor, fiecare injector trebuie verificat

de scurgeri de gaze.

1. Asigurati-va cd alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, meniinand toate
butoanele de control pe pozitia off (oprit).

2. Fiecare orificiu de injector este blocat cu un
deget, aplicand o forta rezonabild pentru a
opri scurgerea de gaz atunci cand butonul
de control corespunzétor e pe pozitia on
(pornit) si a rdmas in pozitia neapdsata
pentru a permite gazului sa ajunga la
injector.

3. Aplicati apa cu sdpun la imbinarea
injectorului cu o mica perie, dacé exista
scurgere de gaz la imbinarea injectorului,
apa cu sapun va face bule. In acest caz,
strangeti injectorul cu o for{a rezonabila si
repetati procesul pasului 3 incd o data.

4. Daca spuma persistd, trebuie sa opriii
alimnetarea cu gaz imediat si chemati un
agent de service autorizat sau un tehnician
autorizat. Nu folositi produsul decat dupa

ce un reprezentanmt autorizat de service a
intervenit asupra produsului.

Transportul ulterior

+ Pdstrati cutia originald a produsului si
transportati-l in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu aveti
cutia originald, ambalati produsul in folie
cu bule sau in carton gros si lipiti-l cu
banda adeziva.

« Asigurati capacele arzatoarelor si
suporturile pentru recipiente cu banda
adeziva.

Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina daca
nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

« Decongelatj alimentele congelate Tnainte
de a le gati.

+ Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

« Selectati arzatorul in functie de
dimensiunea bazei recipientului utilizat.
Alegeti recipiente de dimensiune
adaptatd l[a mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa
energie.
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« Informatii privind eficienta energetica in
conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite
in figa produsului furnizatad impreund cu
produsul.

Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri/
creme de curatare sau detergenti
agresivi.
1.Indepértati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa
umeda sau cu un burete umed, apoi
uscati-le cu o cérpa.



B Utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

A

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu l3saii
nesupravegheata plita cand

incalziti uleiul. Uleiul supraincélzit
poate provoca incendii. Nu

incercati sa stingeti eventualul
incendiu cu apa! Dacd uleiul s-a
aprins, acoperiti-l cu o patura
ignifugd sau cu o carpd umeda.

Opriti plita daca este posibil i
telefonati la pompieri.

Uscati alimentele pe care urmeaza sé le
prdjiti inainte de a le ageza in uleiul incalzit.
Dezghetaii complet alimentele inainte de a
le praji.

Nu acoperiti vasul in care incélziti uleiul.
Asezaii cratitele si tigdile astfel ca méanerele
acestora sd nu fie deasupra plitei, pentru a
evita infierbantarea acestora. Nu asezaii pe
plitd recipiente instabile, care se pot
rasturna usor.

Nu punetii pe zonele de gétit pornite ale
plitei recipiente si tigdi goale. Acestea se
pot deteriora.

Produsul se va deteriora daca porniii zonele
pentru gatit fard a ageza pe ele recipiente.
Opriti zonele de gatit dupa ce ati terminat
de gatit.

Nu agezati recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafaia plitei, aceasta poate
fi fierbinte.

Nu folositi astfel de recipiente pentru
pastrarea alimentelor.

Folositi numai recipiente cu fundul plat.
Puneti cantitdti adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti

varsarea acestora si nevoia de a curdia plita.

Nu asezati capacele recipientelor de gatit
pe zonele de gétit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de
gatit. Mutati recipientele de pe o zond de
gatit pe alta ridicAndu-le; nu le trageti pe
suprafata plitei.

Gatitul cu gaz

Dimensiunea recipientului si a flacarii
trebuie sa fie similare. Potriviii flacdra incat
sd nu depaseasca baza recipientului si
centrati recipientul pe suport.

Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticld pot cauza
daune, aveti grijé sa nu varsati lichide reci in
timpul gatitului.

Nu folositi tigdi / vase mari pentru a acoperi
mai multe arzatoare.

Utilizarea plitelor

Arzator normal 14-20 cm

Arzator pentru wok 22-30 cm

Arzator auxiliar 12-18 cm

Arzator normal 14-20 cm reprezinta
diametrul recomandat al recipientelor
amplasate pe arzatoarele respective.

Nu utilizati tigai de gatit peste limitele
de dimensiuni mentionate mai sus.
Folosirea tigdilor mari poate cauza
intoxicatia cu monoxid de carbon,
supraincélzirea suprafeielor adiacente
si a butoanelor de comanda. Folosirea
tigdilor mai mici creeaza riscul de
arsuri provocate de flacara.

HWN 2

Nu folositi oale / vase de gatit peste
limitele de dimensiune indicate mai
sus.

In caz contrar, suprafata de gatit din
sticld se va supraincalzi si produsul va
fi deteriorat.

Partile sau componentele produsului
dvs. pot fi deteriorate din cauza
caldurii mari in timpul gatitului cu
accesorii similare utilizate pentru
fabricarea jarului si nerecomandate in
manual. Daunele cauzate de o astfel
de utilizare sunt responsabilitatea
utilizatorului.

Aprinderea arzatoarelor pe gaz

1. Tineti butonul arzatorului apasat.

2. Rotiti in sens anti-orar pana la nivelul 9.

» Gazul se aprinde de la scanteia creata.

3. Reglati flacdra dupa caz.

Oprirea arzatoarelor pe gaz

Rotiti butonul arzatorului in pozitia oprit (cea
de sus).

[in cazul in care flacarile arzatorului se
sting accidental, opriti controlul
arzatorului si nu incercati sd
reaprindeti arz&torul timp de cel putin
1 minut.
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Panou de comanda iluminat (Aceasta
caracteristica este optionala. Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)
In functie de model, produsul dvs. poate fi
dotat cu un panou de comanda iluminat. In
acest caz, nivelul selectat si nivelurile
inferioare acestuia vor fi iluminate, iar pe
masurd ce reglati produsul la un nivel mai
scazut, nivelurile superioare se vor stinge.

Cronometru (Aceasta caracteristica este
optionala. Este posibil ca aceasta sa nu
existe la produsul dvs.)

- A+
!

3

1 Tastd minus
2 Tasta PORNIT/OPRIT
3 Tastaplus
4 Afisaj
Cronometrul nu afecteaza funcitiile produsului.
Are doar rol de avertizare. Cronometrul va
emite un semnal dupa scurgerea perioadei
alese. Pe afigaj nu apare nici un simbol atunci
cand cronometrul este oprit.
Pentru a activa cronometrul, atingeti tasta
pornit/oprit timp de circa 3 secunde. Utilizati
tastele (+) si (-) pentru a seta perioada de timp
dupd care va suna alarma. Dacd mentineti
tastele apdsate, numarul de minute va creste
rapid sau va fi resetat. Numaratoarea inversa
porneste dupd 3 secunde. Cand timpul rdmas
este 1 minut, numadrétoarea inversa continud
in secunde (59, 58, 57,...).
Pentru a anula cronometrul, atingeti tasta
pornit/oprit timp de circa 3 secunde.
Indicator de caldura reziduala(Aceasta
caracteristica este optionala. Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)
a

555

1
1 Lampa indicatoare plita fierbinte
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Existd un indicator de caldura reziduala pe
panoul de comanda al plitei dvs. care arata
daca fiecare suprafaia de gétit este fierbinte
sau nu. Dacd indicatorul este pornit, asta
inseamnd ca plita este inca fierbinte. In acest
caz, nu atingeti plita. Lumina indicatorului se
va stinge cand plita este suficient de rece.
Sistemul de siguranta pentru oprirea gazu-
lui (pentru modelele cu componenta
termica)

1 Sistemul de siguranta
pentru oprirea gazului

are rolul de a preveni
exploziile cauzate de
scurgerile de gaz.

1. Sistem de

siguranta pentru

oprirea gazului

« Apédsati butonul si rotiti-l in sens anti-orar
pentru aprindere.

+ Dupd aprinderea gazului {ineti butonul
apdsat incad 3-5 secunde pentru a activa
sistemul de siguranta.

« Daca gazul nu se aprinde dupa apéasarea si
eliberarea butonului, repetati procesul
{indnd butonul apdsat timp de 15 secunde.

Eliberati butonul daca arzatorul nu s-a
aprins in 15 secunde.

Asteptaii cel putin 17 minut inainte de a
incerca din nou. Pericol de acumulare
a gazului si de explozie!

wok

ru wok sunt utile pentru
gatirea rapida. Wok-ul este o tigaie adanca si
platd folositd cu precddere in bucétaria
asiatica pentru gatirea legumelor si a cérnii la
flacdra mare siin timp scurt.

Méncarea este gatita pe foc mare si intr-un
timp scurt in aceste tigdi, care conduc rapid si
uniform céldura, astfel ca alimentele isi
pastreazé calitatile nutritive, iar legumele
rdman crocante.

Puteti utiliza arzatorul pentru wok si pentru a
gati in recipiente obignuite.



E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi
durata de functionare si a evita problemele
frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
inainte de a incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

« Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usgor, evitdndu-se arderea
lor l[a urmatoarea utilizare a aparatului.

+ Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda cu
lichid de spalat vase, un burete sau o
carpa moale, apoi stergeti-l cu o carpa
uscata.

+ Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele varsate
sau scurse.

+ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului gi suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpd moale cu detergent lichid
(neabraziv) pentru a curata aceste piese,
stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri/
creme de curatare sau detergenti
agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a
curata acest aparat, deoarece exista
pericol de goc electric.

Curatarea plitei

Curatarea arzatorului

1. Demontati suporturile pentru recipiente
de pe plita.

2.Demontatj toate piesele demontabile ale
arzatorului si curatati-l doar manual

folosind un burete, detergent si apa calda.

3. Curéatati piesele nedemontabile ale
arzatorului cu o carpa uda.

4. Curatati aprinzatorul gi elementul termic
(la modele cu aprindere si element termic)
cu o carpa ugor umezitd. Uscati-le apoi
cu o carpa curatd. Asigurati-va ca orificile
pentru flacara si aprinderea sunt complet
uscate.

in caz contrar, nu se va produce scanteie de

aprindere.

5.Cand montati grilajele superioare, aveti
grija sa asezati suporturile pentru
recipiente astfel incat arzatoarele sa fie
centrate.

Asamblarea pieselor arzatorului
Dupd curatarea arzatorului, pozitionati
piesele aga cum se arata mai jos.

Capac arzator
Cap arzator
Camera de ardere
Aprinzétor (la modelele cu aprindere)
.Pozitionati capul arzatorului astfel incat
sd treacd prin orificiul pentru aprinzator
(4). Rotiti capul arzatorului in dreapta si
sténga astfel incét sa fie fixat pe camera
de combustie.
2. Amplasati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.

—_ h W N =
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Suprafata vitroceramica
Stergeti suprafata vitroceramica cu apa
rece, avand grija ca pe aceasta sa nu
ramana substante de curatare, apoi uscatj-
0 cu o carpa moale. Reziduurile pot cauza
deteriorarea suprafetei vitroceramice la
urmatoarea utilizare.
Nu indepartati niciodata reziduurile uscate
de pe suprafata vitroceramica cu ajutorul
lamei cutitului, a buretelui de sdrma sau a
altor instrumente similare.
Indepértati petele de calcar (pete galbene)
cu ajutorul unei cantitati mici de substanta
pentru indepartarea depunerilor de calcar
disponibild in comert, cum e otetul sau
sucul de [Amaie.
Daca suprafata este foarte murdar3,
aplicati substanta de curatare cu un burete
si agteptati sa se imbibe bine. Apoi curatati
suprafata plitei cu o carpa umeda.
Curatati imediat alimentele pe baza
de zahdr, cum sunt cremele sau
siropul, fara a astepta racirea
suprafetei. In caz contrar, suprafata
vitroceramica poate fi deteriorata
definitiv.
in timp, este posibil s& se produca
decolorarea ugoara a suprafetelor plitei.
Acest lucru nu va afecta functionarea
produsului.
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Decolorarea gi petele de pe suprafata
ceramica sunt normale si nu reprezintd
defectiuni.

Curatarea panoului de control
Curatati panoul de control si butoanele
acestuia cu o carpd umeda, apoi stergeti-le
cu o carpa uscata.

Dacd produsul dvs. este echipat cu
butoane, nu le demontati cand
curatati panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate
deteriora!

1 Buton
2 Element de etansare

Nu demontati elementele de
etangare de sub butoane pentru
curatare.



Remedierea problemelor

« Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu
_reprezintd o defectiune.

Aparatul nu este alimentat cu curent. >>> Verificati tabloul de sigurante.

+ Robinetul principal de gaz este inchis. >>> Deschideti robinetul de gaz.
+ Conducta de gaz este indoita. >>> Montati corect conducta de gaz.

« Arzatoarele sunt murdare. >>> Curatati componentele arzatorului.

« Arzatoarele sunt ude. >>> Uscati componentele arzatorului.

« Capacul arzatorului nu este amplasat corect. >>> Amplasati corect capacul arzatorului.
* Robinetul de gaz este inchis. >>> Deschideti robinetul de gaz.

- Butelia de gaz este goald (daca se foloseste GPL). >>> >>> Inlocuiti cilindrul de gaz.

Daca instructiunile din aceasta sectiune nu v-au ajutat sa remediati problema,
contactati agentul de service autorizat sau dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercati sa reparati pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00
Sambata: 08:30-17:00

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372~ 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA rIE]’,rd.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu , bl 1,sc D,

6. | NasaUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nrFN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

N | Juper REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | IAsI IASI g;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Sir. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , blLA12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct):n lg;rilaalrii, nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA EE Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybér produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyréb ten, wyprodukowany
zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci
bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te
instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowaé je do wgladu w
przysztosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje.
Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli.
Réznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

PP

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Pufawska 366, 02-819 Warszawa
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n Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady

bezpieczenstwa

- Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg
Zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia ani
konserwacji.

- Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
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osoby bez doswiadczenia
lub wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub
po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowag, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

- W razie przekazania

produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

- Instalacje i naprawy musi

zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacja
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.



- Nie wolno uruchamiac tego

wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

- Po kazdym uzyciu sprawdz,

czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z

g

azem
Wszelkie prace na
urzgdzeniach i instalacjach
gazowych mogze prowadzi¢
wytgcznie autoryzowany i
kwalifikowany personel.

- Przed instalacjg nalezy

upewnic sie, ze warunki w
miejscowej sieci
rozdzielczej (rodzaj i
ci$nienia gazu) sg
kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia.

- Urzadzenie to nie jest

przytgczone do systemu
usuwania produktéw
spalania. Nalezy je
zainstalowac i przytagczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami instalacyjnymi.
Szczegodlng uwage nalezy
zwroci¢ na odnosne wymogi

dotyczace wentylacji; Patrz
Przed zainstalowaniem, strona 13

- UWAGA: Skutkiem

uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgoc¢
oraz produkty spalaniaw
pomieszczeniu, w ktérym jg
zainstalowano. Nalezy

zapewnic dobre
przewietrzanie kuchni,
zwtaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki:
utrzymywac naturalne
otwory drozne lub
zainstalowac¢ wentylator
mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne
uzytkowanie tego
urzgdzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, np.
poprzez zwiekszenie
poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie
jest obecna.

. Prawidtowosc¢ dziatania

urzadzen i uktadow
gazowych musi by¢
regularnie sprawdzana.
Regulator, przewdd gietki i
jego zacisk muszg by¢
regularnie sprawdzane i
wymieniane w okresach
zalecanych przez
producenta lub w razie
potrzeby.

- Regularnie czys¢ palniki

gazowe. Ptomienie powinny
by¢ btekitne i powinny pali¢
sie rowno.

- Ten produkt moze by¢
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wykorzystywany wytgcznie
w pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio
wyregulowany i dziatajacy
czujnik tlenku wegla. Nalezy



sie upewnic, ze czujnik
tlenku wegla dziata
prawidtowo i jest czesto
serwisowany. Czujnik tlenku
wegla nalezy zainstalowac
maksymalnie 2 metry od
produktu.

- W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania.
W razie niecatkowietego
spalania moze powstawac
tlenek wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach
smiertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.

- Popros miejscowego
dostawce gazu o informacje
o telefonach alarmowych
stuzb gazowych i srodkach
bezpieczenstwa na wypadek
ulatniania sie gazu.

- Warunki i wartosci regulacji
gazu tego produktu sg
podane na etykiecie
Znamionowej/typu.

Co robi¢, gdy poczuje sie za-

pach gazu
- Nie uzywaj otwartego ognia i
nie pal tytoniu. Nie uzywaj
zadnych przetgcznikéw
elektrycznych (np.
wytgcznika swiatta, czy
dzwonka u drzwi itd.). Nie
uzywaj telefonu
stacjonarnego ani
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komodrkowego. Zagrozenie
wybuchem i zatruciem!

- Zamknij wszystkie zawory

na urzadzeniu gazowym i
gazomierzach.

- Otwoérz drzwi i okna.
- Sprawdz szczelnosé

wszystkich rur i potgczen.
Jesli nadal czué gaz, wyjdz z
mieszkania.

- Ostrzez sgsiadow.
- Wezwij straz pozarng. Uzyj

telefonu poza domem.

- Nie wracajcie na teren

nieruchomosci, dopdki nie

Zostanie zapewnione

bezpieczenstwo.
Bezpieczenstwo elektryczne

- W razie awarii tego

urzgdzenia nie nalezy go
uzywac do czasu haprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

- To urzgdzenie mozna

podtaczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za



jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

- Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac¢ wtyczki ciggnac za
przewdd, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

- Urzadzenie to trzeba
odtgczyc¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
czyszczenia i napraw.

- Aby unikngc¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba
o podobnych kwalifikacjach.
- Urzadzenie nalezy tak
zainstalowacé, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytgczenie
wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

- Wszelkie prace na uktadach
i urzadzeniach elektrycznych
wykonywa¢ moze tylko

upowazniony i
wykwalifikowany personel.

- W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

- Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem osoéb dorostych.

- Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zaktdcenia oceny sytuacji
lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkéw
odmieniajgcych
Swiadomos¢.

- Zachowaj ostroznosg, jesliw
potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokiej temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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- Nie umieszczaj zadnych
materiatéw tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

- Nalezy dbag, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

- Do czyszczenia tego
urzgdzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

. OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze
doprowadzic¢ do pozaru. NIE
prébuj gasic¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a

nastepnie sttum ptomien, np.

pokrywka lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

- OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
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porazeniem prgdem
elektrycznym.

- W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i
elektryczne elementy
grzejne oraz odtacz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzgdzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

Aby unikngc¢ zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

- Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

- Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajgcego.

- Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

- Upewnij sie, ze przytagcze
gazu zainstalowany jest tak,
Ze nie powoduje wycieku
gazu.

Zamierzone przeznaczenie
- Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania

komercyjnego.



- UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

- Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

- OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

- Materiaty opakowaniowe
moga byc¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymaé materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
Zz normami ochrony
srodowiska.

- Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne
dla dzieci. W trakcie pracy
tego produktu nie
dopuszczac do przebywania
dzieci w jego poblizu ani do
Zzabawy.

- Nie stawiaj na tym
urzgdzeniu zadnych

przedmiotéw, po ktoére
mogtyby siegac dzieci.
Stare urzadzenia
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten oznaczony jest
symbolem klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga byé
odzyskane i uzyte jako surowce wtéme. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtérne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowacd
sie z wladzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatéw

opakowaniowych

+ Materialy opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac¢
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowag je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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A Informacje ogélne

Opis urzadzenia

1 Podpora garnka 6 Palnik do wokéw

2  Palnik pomocniczy 7 Szkio hartowane

3 Klamra montazowa 8 Palnik normalny

4 Panel sterowania 9  Palnik normalny

5 Pokrywa podstawy

1 Palnik normalny Tylny lewy 3 Palnik pomocniczy Przedni prawy
2 Palnik do wokow Przedni lewy 4 Palnik normalny Tylny prawy
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

Typ/ przekroéj przewodu

min.HOSV2V2-F

3 x 0,75 mm?
Kategoria wyrobu gazowego Cat Il 2H3B/P

Kat Il 2ELS3B/P
Rodza] zainstalowanego gazu / ci$nienie G20, 20 mbar
produktu
taczne zuzycie gazu 9,5 kW
Konwersja na typ/ci$nienie gazu® G2.350, 13 mbar
- opcjonalna G30, 30 mbar

G30,37 mbar

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./glteb.)

46 mm/585 mm/524 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 mm/480-490 mm

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny
Moc 1.75 kW

Przedni lewy Palnik do wokéw
Moc 5 kW

Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1 kW

Tylny prawy Palnik normalny
Moc 1.75 kW

Dane techniczne mogg zostaé
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu [ub w towarzyszgcej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie
z odnosnymi normami. Wartosci te
moga sie rézni¢ zaleznie od
operacyjnych i srodowiskowych
warunkoéw pracy danego wyrobu.

2E (G20)/20 97 171 72 97
mbar

G 30/28-30 mbar | 66 110 50 66
3B/P (G30)/37 65 105 47 65
mbar

2Ls 128 250 95 128
(G2.350)/13mbar

Dysze, ktére nie zostaty dostarczone wraz z produktem, mozna zakupi¢ w autoryzowanym

serwisie.




Krajowe kategorie/rodzaje/ci$nienie gazu
W ponizsze] tabeli mozna znaleZ¢ rodzaj gazu, cisnienie i kategorie gazu, ktére moga by¢
uzywane w kraju, w ktérym produkt zostanie zainstalowany.

FR Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r?1,§§r30 G31,37 mbar
BE Cat ll JE+3+ G20,20 mbar G25,25 mbar G3r(31,§§r30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
Ccz Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - G25.3,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Catll 2L3B/P G25,25 mbar G20,20 mbar G30,30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
13 Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar (G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Catll 2H3+ 620,20 mbar G30,28 30 mbar | G31,37 mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar G2.350,13 mbar G30,37 mbar
PL Catll 2E3P(B/P) 20,20 mbar G30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,50 mbar
SE Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
LT Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
DK Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P 620,20 mbar 630,30 mbar
MT Cat | 3B/P 30,30 mbar
IS Cat | 2H 620,20 mbar
Lv Cat | 2H 620,20 mbar
LU Cat | 2E 620,20 mbar
Cat | 2H 620,20 mbar
BG Cat | 3B/P 630,30 mbar
Cat | 2H 620,25 mbar
HY Cat | 3B/P 630,30 mbar

12/PL




El Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
razie gwarancja zostanie uniewazniona.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikie z instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacjii
dostepu do sieci elektrycznej i
gazowej to obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowaé
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. Instalacji gazowych i
elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyréb nie ma widocznych defektéw.
Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowapia w dgostepnych w handlu

*  Minimalna odlegto$¢ od okapu musi byé
zgodna z podang w instrukcji obstugi
okapu. Jesli nie jest to zalecane w instrukcji
obstugi okapu, wysoko$¢ ta powinna
wynosi¢ co najmniej min.650 mm.

** Minimalna odlegto$é pomiedzy szaftkami
musi byé réwna szerokosci ptyty kuchennej

blatach. Pomiedzy tym urzgdzeniem a
$cianami lub meblami kuchennymi nalezy
pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz:
rysunek (wymiary w mm)

« Zachowaj minimalny odstep 750 mm
ponad powierzchnig ptyty kuchenne;.

+ (*) Jesli nad kuchenka ma by¢
zainstalowany wycigg, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukcji wytwércy
wyciggu. Jesli nie okreslono zadnego
rozmiaru w instrukcji okapu, wysokos¢ ta
powinna wynosié co najmniej 650 mm.

« Usun materiaty opakowaniowe i blokady
do transportu.

+ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).

+ Blat trzeba utozy¢ poziomo i
przytwierdzic.

« W blacie wytnij otwér na ptyte kuchenng
zgodnie z wymiarami instalacyjnymi.

+ Ten produkt jest urzgdzeniem klasy 3
zgodnie z normag EN 30-1-1.

§
§
§ 3
/
A:

|

X -Minimalna odlegtosé miedzy wycieciem
a $ciang boczna.

Y -Minimalna odlegto$é miedzy tylng
krawedzig wyciecia a tylng $ciana.
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Boczne

pokretto Metalowy 600/610 100 50
sterowania

Boczne

pokretto Szkto 600/ 650 100 60
sterowania

Przednie

pokretto M:Ztsllgr‘f’ o 600 170 50 *xx
sterowania y

Przednie

pokretto M:Ztsllgr‘f’ o 750 170 70
sterowania y

*** W modelach z 9-stopniowymi zaworami gazowymi ten rozmiar wyniesie 60 mm.

# Zapoznaj sie z wymiarami szerokosci w sekcji tabeli technicznej w instrukcji obstugi

Wentylacja pomieszczenia
Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
wyposazone w okno, ktére mozna otwieraé

00

(lub podobne rozwigzanie). W przypadku 120
niektérych pomieszczen konieczny moze 175
by¢ réwniez staty otwdr wentylacyjny. 300
Powietrze do spalania jest pobierane 400
z pomieszczenia, a produkty spalania 500
ulatniajg sie bezposrednio do 600
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest 700
niezwykle wazna dla bezpiecznego 300
uzytkowania produktu. 900
Pomieszczenia z drzwiami i/lub oknami 1000
otwieranymi bezposrednio na zewnatrz 19-24 1250

budynku

Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio na
zewnatrz budynku muszg tworzy¢ otwér
wentylacyjny o tgcznych wymiarach
okreslonych w ponizszej tabeli stworzonej
na podstawie catkowitej mocy gazowej
urzadzenia (catkowite zuzycie mocy
gazowej urzgdzenia przedstawiono w tabeli
specyfikacji technicznych w niniejszej
instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna nie
zapewniajg tgcznego otworu
wentylacyjnego odpowiadajgcego
catkowitemu zuzyciu gazu przez urzgdzenie
zgodnie z ponizszg tabelg, wéwczas nalezy
stworzy¢ dodatkowy staty otwor
wentylacyjny w pomieszczeniu, aby
zapewni¢ osiggniecie minimalnych
wymagan dotyczgcych tgcznej wentylacji
dla catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwér wentylacyjny moze
obejmowac wymiary otwordw istniejgcych
pustakéw, otworu kanatu wyciggowego
okapu itp.
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Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien
otwieranych bezposrednio na zewnatrz
budynku

Jesli pomieszczenie, w ktérym urzadzenie
jest instalowane, nie jest wyposazone

w drzwi i/lub okna otwierajgce sie
bezposrednio na zewnatrz budynku, nalezy
znalez¢ inne produkty zapewniajgce staty,
nieregulowany i niezamykany otwor
wentylacyjny zgodny z fgcznymi
minimalnymi wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla catkowitego
zuzycia gazu przez urzgdzenie wskazanymi
w powyzszej tabeli. Nalezy réwniez
przestrzegaé odpowiednich przepiséw
budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub
przestrzen wewnetrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzgdzenie gazowe, nalezy
zapewni¢ dodatkowa przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w
powyzszej tabeli. Wielko$é dodatkowego
obszaru wentylacyjnego powinna



odpowiadaé regulacjom dotyczgacym
pozostatych urzgdzen gazowych.
Przeswit pod dolng krawedzig drzwi
prowadzgcych z pomieszczenia, w ktérym
zainstalowano urzadzenie do innych
pomieszczen wewnatrz budynku powinien
wynosié co najmniej 10 mm. Nalezy sie
upewnic, ze elementy takie jak dywany,
wyktadziny podtogowe itp. nie majg wptywu
na ten przeswit, gdy drzwi sg zamkniete.
Kuchenke mozna umiescié¢ w kuchni,
jadalni lub w pokoju dziennym petnigcym
réwniez funkcje sypialni, ale nie
w pomieszczeniu wyposazonym w wanne
lub prysznic. Kuchenki nie wolno
instalowa¢ w pokoju dziennym petnigcym
réwniez funkcje sygialni o kubaturze
mnigjszej niz 20 m”.
Urzadzenia nie wolno instalowacd
w pomieszczeniach znajdujgcych sie
ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg one
otwarte na poziomie gruntu co najmnigj
z jednej strony.
Instalacja i przytaczenie
+ Urzadzenie to nalezy instalowac¢ zgodnie
z miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.
Przytaczenie elektryczne
Przytgczy¢ ten wyréb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne”. Zlecié¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z
uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.
Wyréb ten musi byt przytgczony do
sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyréb obowigzuje
dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikie z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowad, zginaé i przyciskac, ani
styka¢ z gorgcymi czedciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub pozarem
z powodu niefachowej instalac;ji!

+ Przytgczenie musi byé zgodne z
przepisami krajowymi.

+ Parametry zasilania muszg odpowiadaé
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzgdzenia. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

+ Przewdd zasilajacy ten wyréb musi
odpowiadaé parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odfgcz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca musi
byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzié
przewodu ponad ptytg kuchenng).

Podczas podigczania kabli nalezy
przestrzegaé
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystac z
wiaséciwego dla urzgdzenia gniazda
zasilajgcego / obwodu oraz wtyczki.
Jesli ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtgczyé produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do

gniazdka.
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Ziacze gazowe
Wyréb ten musi byt przytgczony do
sieci gazowej przez osobe
uprawniong i wykwalifikowana.
Zagrozenie wybuchem lub zatruciem
na skutek niefachowej naprawy.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikie z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji gazowej, nalezy
odcigé zasilanie gazem.

Istnieje grozba wybuchu!

« Warunki i wartosci zasilania w gaz
podane sa na etykietach (lub tabliczce
Znamionowe;j).

Produkt jest przeznaczony do gazu
ziemnego (GZ).

+ Przez zainstalowaniem tego wyrobu
trzeba przygotowea¢ instalacje gazu
ziemnego.

+ Na wyjsciu z instalacji przytgcza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi by¢
gietka rura, a jej koficéwka musi by¢
zamknieta wtyczka. Przy przytgczaniu
pracownik serwisu wyjmie zatyczke i
przytaczy urzgdzenie za pomocy
prostego ztgcza (mufy).

« Upewnij sig, ze jest tatwy dostep do
Zaworu gazu ziemnego.

Jesli pézniej zechcesz uzywacé tego
urzadzenia zasilajgc go innego typu
gazem, musisz skonsultowac sie z
upowaznionym serwisem w sprawie
odnosnej procedury konwersiji.

Sprawdzanie szczelnos$ci w punkcie

potaczenia

« Upewnij sig, ze wszystkie pokretia
wyrobu sg zakrecone. Upewnij sig, ze
doprowadzenie gazu jest otwarte.
Przygotuj piane mydlang i nakfadaj jg w
miejscu podigczenia przewodu, aby
sprawdzié, czy gaz sie nie ulatnia.

+ Jesli gaz sie ulatnia, w miejscu natozenia
piany bedg sie tworzy¢ bafnki mydlane. W
takim przypadku raz jeszcze sprawdz
zlgcze gazowe.

+ Zamiast mydta mozna uzyé dostepnych
w handlu sprayéw do sprawdzania
wyciekdéw gazu.
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Nie wolno sprawdzac ulatniania sie
0 gazu zapatkg ani zapalniczka.

Elastyczny przew6d gazu musi
zostac¢ podtgczony w taki sposéb,
aby nie stykat sie z ruchomymi
czesciami wokot niego ani nie
uwigzt, gdy przemieszczg sie
ruchome czesci

(np. szuflady). Nie wolo go réwniez
umieszcza¢ w miejscach, w ktérych
moze zostac Scisniety.

Przewodu gazu nie mozna
klamrowad, zginaé i przyciskac, ani
styka¢ z gorgcymi czedciami
urzadzenia.

Istnieje grozba wybuchu z powodu
uszkodzenia przewodu.

Instalowanie wyrobu

1. Z plyty kuchennej zdejmij palniki, nakrywki
palnikéw i kratki.

2. Odwro6cic¢ alezy odwrécié ptyte kuchenna do
gory dnem i potozy¢ ja na ptaskiej
powierzchni.

3. Podczas montazu ptyty nalezy zatozyé
wokét niej uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak pokazano na
ponizszym rysunku, pozostawiajac 1-2 mm
wewnatrz od zewnetrznej krawedzi szyby.

4. Ustaw plyte na blacie i wyréwnaj.

5. Plyte kuchenng mozna umocowaé w
blacie dostarczonymi klamrami
wprowadzanymi w otwory dolnej
obudowy.

1 Plyta kuchenna

2 Srubka

3 Klamra instalacyjna
4 Blat



Jesli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi zosta¢
zamontowana pétka oddzielajgca
ptyte od szafki, jak to pokazano na
powyzszej ilustracji. Nie jest to
potrzebne przy instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.

Jesli, na przykiad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzgdzenia ponad
szufladg, mozna dotkna¢ jego spodu, musi

on by¢ przykryty ptyta drewniang.

- Pz,
* :

|

* /min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otworéw

0 przytgczeniowych przedstawione na
ponizszym rysunku jest przyktadowe
i moze sie rézni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je
zamocowac zgodnie z otworami
przytgczeniowymi w wyrobie.

Po instalacji wiéz z powrotem plytki
palnikéw, kotpaski ptytek palnikéw oraz
grille na ichh miejsca.

Przyfgczanie poprzez rézne otwory
nie jest dobrg praktykg ze wzgledéw
bezpieczenstwa, poniewaz moze
uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

Ptyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energig
elektryczng. Z tego powodu plyte
kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do
blatu wytgcznie poprzez otwory
mocujgce, przy pomocy wytgcznie
dostarczonych elementéw
mocujgcych i $rub, tak jak pokazano
w tej instrukcji. W przeciwnym razie
stwarza¢ bedzie zagrozenie dla
Zycia i mienia.

Ostateczne sprawdzenie

1. Otwérz zasilanie gazem.

2.Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i

szczelnos$é instalacji gazowych.

3.Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomienia.
Ogien musi by¢ niebieski i mie¢
ksztatt regularmny. Jesli pfomienie
z6iciejg, sprawdz, czy kotpak palnika
pewnie siedzi albo oczy$¢ palnik.

Zmiana rodzaju gazu

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
A przy instalacji gazowej, nalezy
odcigé zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!
Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to
urzadzenie wymienia sie wszystkie wtryski i
reguluje ptomien na wszystkich zaworach
przy ograniczonym przeplywie gazu.
Wymiana wtryskoéw do palnikéw
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.
2.0dkre¢ wtryski przekrecajgc je w lewo.
3.Zatéz nowe wtryski.
4. Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$é wszystkich potgczen.
Pozycje nowych wtryskdw sg
zaznaczone na ich opakowaniu lub
w odpowiedniej tabeli, Tabela
wtryskiwacza, strona 717 do ktérej
nalezy zawsze siegaé.

((Réznig sie zaleznie od modelu
0 piekarnika.))
W niektérych palnikach na plycie
kuchennej wtrysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W przypadku
wymiany wtrysku te pokrywe nalezy
zdjgé.
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modelu)
2 Swieca zaptonowa
3 Wirysk

4 Palnik

O ile nie zachodzg warunki
nienormalne,nie staraj sie wyja¢
kurkéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymieni¢ te kurki, nalezy
wezwacé autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkow ptyty na

ograniczony strumien gazu

1. Zapal palnik, ktéry ma byé ustawiany i
obré¢ pokretto do pozycji niskiego
ptomienia.

2.Zdejmij pokretio z kurka gazu.

3. Do ustawiania $ruby regulacji przeptywu
nalezy uzywa¢ srubokreta o
odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy

raz obrécié te srube w prawo. Dla gazu

ziemnego nalezy raz obrécié te srube w

lewo.

» Normalna dtugos¢ wyprostowanego

ptomienia w stanie ograniczenia wynosi 6-7

mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obré¢ $rube zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara. Jesli jest zbyt maty,
obréé ja w lewo.

5.Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na zredukowany
i sprawdz, czy ptomien utrzymuje sie.

Pozycja $ruby regulacyjnej moze sie réznic,

zaleznie od typu kurka gazowego

zastosowanego w danym urzgdzeniu.
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1__Sruba requlacii przeptywu

1 Srubaregulacji przeptywu

Jesli zmieniono rodzaj gazu
zasilajgcego urzadzenie, wéwczas
trzeba takze zmienic¢ tabliczke
znamionowag, gdzie rodzaj gazu jest
podany.

Kontrola szczelnos$ci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w
produkcie upewnij sig, ze wszystkie
pokretta sterujgce sg wytgczone. Po
prawidtowej konwersji wtryskiwaczy, dla
kazdego wtryskiwacza nalezy sprawdzi¢
szczelnos$é gazu.
1.Upewnij sig, ze doptyw gazu do produktu
jest wigczony, nadal utrzymujgc
wszystkie pokretta sterowania w pozycji
wylgczonej.
2.Kazdy otwor wiryskiwacza jest
blokowany palcem przyktadajgcym
odpowiednig site, aby zatrzymac wyciek
gazu, gdy odpowiednie pokretto sterujgce
jest wigczone i przytrzymywane w
pofozeniu wcignietym, aby umozliwic¢
gazowi dotarcie do wtryskiwacza.
3.Umies¢ przygotowang wode z mydtem na
ztgczy wtryskiwacza za pomocg matej
szczotki, jesli dojdzie do wycieku gazu na
ztgczu wtryskiwacza, woda z mydtem
zacznie sie pieni¢. W takim przypadku



dokreé wtryskiwacz z odpowiednig sitg i
powtdrz krok 3 ponownie.

4. Jesli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytgczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwad¢ autoryzowanego
przedstawiciela serwisu [ub technika
posiadajgcego licencje. Nie uzywaj
produktu, dopdki autoryzowany serwisant
nie zajmie sie produktem

A §

Przysz’fy transport
* Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub gruba
tekture i zabezpiecz tasma klejaca.
« Zabezpiecz tasma klejgcag kotpaki i
podstawki od garnki.
Sprawdzaj, czy urzgdzenie nie ulegto
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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Bl Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomoga

uzytkowaé urzgdzenie w sposéb

ekologlczny oraz energooszczedny.
« Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

« Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwigekszyé pobér
pradu.

« Gotuj na palniku o érednicy
odpowiadajacej Srednicy garnka. Zawsze
wybieraj garnki o rozmiarze odpowiednim
do potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

+ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dofgczonej do produktu.
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Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce mogag uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
$ciereczkg lub gagbka i wytrzyj do sucha
$ciereczka.



E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla

& olejem powyzej jednej-trzeciej jego

pojemnosci. Podczas

podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.

Przegrzany olej moze zapali¢ sie.

Nigdy nie wolno gasi¢ ognia woda!

Gdy olej sie zapali, natychmiast

przykry¢ go kocem gasniczym lub

wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢
kuchenke i zadzwoni¢ po straz
pozarna.

« Przed smazeniem potrawy zawsze
dokfadnie jg osusz, a potem delikatnie jg
potdz na gorgeym oleju. Przed smazeniem
mrozonek upewnij sie, ze catkowicie
odtajaty.

« Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

« Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki

nie byly nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, kiére tatwo
moge sie przechyli¢.

+ Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zataczonych strefach gotowania. Moga sie
uszkodzié.

« Zatgczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzié ten wyréb. Po zakonczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

« Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé zywnosci.

« Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

+ Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
przelaniu sie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w srodku strefy gotowania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy

gotowania, podnies go i postaw w tej strefie

zamiast go przesuwac.

Gotowanie na gazie

+ Rozmiar naczynia musi odpowiadaé
wielkosci ptomienia. Nastaw ptomien gazu
tak, aby nie wystawat poza dno naczynia i
ustaw naczynie w sroku podstawki pod nie.

« Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowacé uszkodzenie, nalezy uwazaé,
aby nie rozlaé zimnych ptynéw podczas
gotowania.

« Nie uzywaj duzych patelni/garnkéw do
przykrywania wiecej niz jednego palnika.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

Palnik normalny 14-20 cm

Palnik do wokéw 22-30 cm

Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 14-20 cm to wykaz
zalecanych srednic garnkéw do uzytku na
odnosnych palnikach.

Zabrania sie stosowania naczyn,
ktérych wymiary przekraczajg wymiary
podane powyzej. Stosowanie
wiekszych naczyn moze skutkowaé
zatruciem tlenkiem wegla,
przegrzaniem sasiadujgcych
powierzchni i pokretet sterujacych.
Stosowanie mniejszych naczyn moze
skutkowa¢ poparzeniem.

HWN =

Nie uzywaj patelni/garnkéw do
gotowania o wymiarach
przekraczajacych podane powyzej.
W przeciwnym razie szklana
powierzchnia do gotowania ulegnie
przegrzaniu i produkt ulegnie
uszkodzeniu.

Czesci lub komponenty produktu moga
ulec uszkodzeniu z powodu wysokiej
temperatury podczas gotowania z
podobnymi akcesoriami uzywanymi do
wytwarzania zaru, a nie zalecanymi w
instrukcji. Za szkody spowodowane
takim uzytkowaniem odpowiada
uzytkownik.
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Zapalanie palnikow gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2.0bré¢é w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazdwek zegara do 9. poziomu.

» Gaz zapala sie od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wytaczanie palnikéw gazowych

Obré¢ pokretio strefy utrzymywania w

cieple w pozycje wylaczong (gérng).
W przypadku przypadkowego
zgasniecia ptomieni palnika nalezy
wylgczy¢ sterowanie palnika i nie
podejmowa¢é préb ponownego
zapalenia palnika przez co najmnigj
T min.

Podswietlany panel sterowania (Ta
funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
W zaleznosci od modelu produkt moze by¢
wyposazony w podswietlany panel
sterowania. W tym przypadku poziom
wybrany oraz nizsze bedg pods$wietlone, a
w miare przechodzenia na nizsze poziomy
podéwietlenie pozioméw wyzszych bedzie
asto.

N
6 5 4 B
Minutnik (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié¢ w

zakres wyposazenia zakupionego pro-
duktu).

E

1 Klawisz minus

2  Klawisz ZAL./WYL.

3  Klawisz plus

4 Wyswietlacz

Minutnik nie wptywa na dziatanie kuchenki.
Jest uzywany wytgcznie w celu ostrzegania.
Zegar minutnika sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu. W przypadku
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wylgczenia minutnika na wyswietlaczu nie
pojawi sie zaden symbol.
Aby aktywowaé minutnik, nalezy
przytrzymac przycisk wi./wyt. przez okoto 3
sekundy. Za pomoca przyciskéw (+) i (-)
nalezy ustawié czas, po ktérym rozlegnie
sie alarm. Jesli naciéniesz i przytrzymasz te
przyciski, minuty beda predzej przyrastac i
zerowa¢ sie. Odliczanie czasu rozpocznie
sie po 3 sekundach. Kiedy do korica
pozostanie 1 minuta, odliczanie bedzie
kontynuowane w sekundach (59, 58, 57...).
Aby wytgczy¢ minutnik, nalezy przytrzymac
przycisk wi./wyt. przez okoto 3 sekundy.
Wskaznik ciepta resztkowego(Ta
funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
0

1 Lampka wskaznika ptyty goracej
Na panelu sterowania ptyty znajduje sie
wskaznik ciepta resztkowego, ktéry
wskazuje, czy poszczegdlne strefy
gotowania sg goragce. Jesli wskaznik sie
$wieci, ptyta jest nadal gorgca. W takim
przypadku nie nalezy dotykac ptyty.
Wskaznik gasnie, gdy ptyta dostatecznie
wystygnie.
System bezpiecznego odcinania
doptywu gazu (w modelach z
elementem termicznym)
1 Jako srodek
zapobiegania
wybuchowi skutkiem
zalania palnikow
przelewajacym sie
ptynem, mechanizm
zabezpieczajacy
automatycznie
zmniejsza doptyw gazu
i odcina go.
« Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i obré¢
je w lewo.
« Aby uruchomi¢ to zabezpieczenie, po
zapaleniu gazu przytrzymaj pokretto
wcisniete przez kolejne 3-5 sekund.

1. Bezpieczne
odciecie doptywu
gazu.



+ Jesli gaz nie zapalit sie po wcignieciu i
zwolnieniu tego pokretta, powtérz te
same czynnosci utrzymujac pokretto
wcidniete przez 15 sekund.

Jesli w ciggu 15 sekund nie dojdzie
do zaptonu gazu, zwolnij przycisk.
Odczekaj co najmniej 1 minute,
zanim ponowisz prébe. Istnieje
grozba akumulacji gazu i wybuchu!

kéw

i zapewniajg szybsze
gotowanie. Wok, zwtaszcza uzywany w
kuchni azjatyckiej, to rodzaj gtebokiej i
ptaskiej patelni zrobionej z blachy,
uzywanej do szybkiego gotowania
siekanych warzyw oraz miesa na silnym
ptomieniu.

Poniewaz potrawy sg gotowane na silnym
ptomieniu i bardzo szybko w patelniach,
ktére szybko i rbwnomiernie przewodzg
ciepto, zachowuje sie warto$¢ odzywczg
potraw, a warzywa pozostajg kruche.
Palnika do wokéw mozna takze uzywaé do
zwyktych rondli.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne
Okres uzytkowania tego wyrobu przedituzy
sig, a problemy stang sie rzadsze, jesli
wyréb ten czysci sie w regularnych
odstepach czasu.
Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odfgcz urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goragcych
powierzchni!

+ Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ ten
wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwaé
pozostatosci gotowania, unikajgc tym
samym ich zapalenia sie na nastepnym
uzyciem urzgdzenia.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczka lub gabka i cieptg
wodg z mydtem w piynie, i wyciera suchg
$ciereczka.

+ Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wycieraé wszystko, co sie
rozleje.

+ Do czyszczenia powierzchni i klamki ze
stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem w
plynie (nie w proszku), najlepiej ruchami
w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce mogag uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzgdzenia nie
uzywaj urzagdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowacd
porazenie prgdem.
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Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci
palnika i oczy$¢ je tylko recznie gabka,
jakims detergentem i ciepta woda.

3. Niewyjmowane czesci palnika oczys¢
mokra $ciereczka.

4. Swiece i element grzejny (w modelach z
zaptonem i elementem grzejnym) czysci sie
lekko wilgotna $ciereczka Nastepnie
wyciera sie do sucha czysta $ciereczka.
Upewnij sie, ze otwory na ptomienie i
$wieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie

pojawi sie iskra.

5. Przy zaktadaniu gérnych grilli zwré¢ uwage
na takie umieszczenie podstawek, aby
palniki byty wich srodku.

Montaz cze$ci palnika
Po oczyszczeniu palnika ztozy¢ jego czesci
w sposob pokazany ponizej.

Nasadka palnika
Gtowica palnika
Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z
zapalnikiem)
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T.Umiescié gtowice palnika, upewniajgc sie,
ze przechodzi przez swiece zaptonowg
palnika (4). Przekreci¢ gtowice palnika w
prawo i w lewo, aby sie upewnic, ze jest
osadzona w komorze palnika.

2.Umiesci¢ nasadke palnika na glowicy
palnika.

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkfa
ceramicznego (szklano-ceramiczng) zimna
wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawi¢ resztek srodkéw czyszczgcych,
i wytrzyj do sucha miekka $ciereczka.
Pozostawione resztki mogg spowodowad
uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschiych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobaé zyletka, wetng zelazng, ani
podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczgcym i
odczekaj, az nim nasigknie. Nastepnie
oczys$¢ powierzchnie piyty wilgotng
$ciereczka.
Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego kremu
lub syropu, trzeba czyscié¢
niezwtocznie, nie czekajgc az
zabrudzona powierzchnia ostygnie.
W przeciwnym razie szklano-
ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakngé¢. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne,
a nie defekt.

Czyszczenie panelu sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczka i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia panelu
sterowania.

Mozesz uszkodzié panel sterowania!

1 Pokretto
2 Podktadki uszczelniajgce

Do czyszczenia nie zdejmuj
podktadek uszczelniajgcych spod
pokretet.
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Rozwiagzywanie problemow

« Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nie jest

prawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

« Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek dopfywu gazu.
« Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidtowo zamontuj przewdd
d dzani

+ Palniki sg brudne. >>> Oczys¢ elementy palnikéw.

« Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikéw.

+ Kotpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidtowo zat6z elementy palnika.

« Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek dopfywu gazu.

- Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymieri butle z
gazem.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem pozostaje,

skonsultyj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca

urzadzenia. Nie prébuj samemu naprawia¢ zepsutego urzgdzenia.
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Byab nacka, cnoyaTKy npouyuTaiiTe Noci6HUK KopucTyBayva!

LLlaHOBHMIA nokymeLb!

[sKyeMo 3a Te, WO Haganu nepesary npoaykuii komnarii «Beko». Cnogisaemocs, Wo uei
BUCOKOSIKICHUIA BMPIO, BUrOTOBNEHUH i3 3aCTOCYBaHHSIM HalCy4acCHiLLMX TEXHOSOTIN,
OEMOHCTpYBaTUME HaWKpaLli pesynbTaTu ekcnayaTauil. 18 4boro peKoMeHayeMo Bam
Npo4YMTaTh BECb MOCIBHMK KOPUCTYBaya Ta BCKO CYMPOBIgHY AOKYMEHTaLi0, nepLu HixX
KOpUCTyBaTUCH BUPO6BOM, | 36eperTu ix asi MakbyTHbOro BUKOPUCTAHHA B LOBILKOBUX
Linax. AKWo BX nepegaeTe KOMyCb Npusag, nepefanTte il NOCIBHUK KOPUCTYBaYa.
LoTpuMyitTecs BCix nonepeaeHb i iHPopMauil, AKi MICTATbCS B NOCIGHMKY KOpUCTYBaYa.
3BepHITb yBary, WO Lei NOCIBHMK TaKoX MoXKe 6yTK AIRCHAM gns iHWKX Mogeneid. Y HboMmy
6yfe YiTKO BKa3aHO PO36DKHOCTI MK MOAensiMu.

MosAcHeHHA A0 cuMBoniB

Y UbOMY NOCIBHMKY KOPUCTyBaya BUKOPUCTAHO TakKi CUMBOSIU:

Baxxnmea iHpopMaLis abo KOPUCHI Nopaan 3 KOPUCTYBaHHS.
MNMonepep)XeHHs NpPo HebeaneyHi cuTyauil 4ns XXUTTA Ta MarHa.
MNMonepep)XeHHA NPO ypa)KeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

MNMonepemXeHHS NPo PU3UK 3aMaHHS.

PP

MonepemXeHHs Npo rapsivi NoBepxHi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Baxnuei IHCTPYKUII Ta nonepeKeHHs 3 TeXHIKN
6e3reKu i OXOPOHU HABKOJNULLIHBOFO cepefloBMLLLa

Y uboMy po3sgini HaBeLeHi
npaBuia TeXHIKN 6e3neKku,
AKi LOMNOMOXYTb YHUKHYTH
PU3UKY TpaBMyBaHHs Ta
NOLWKOAXEHHS. Mpun
He4OTPUMaHHI LUMX npaBui
yCi rapaHTifHi 3060B'siI3aHHSA
6yLne aHybOBaHo.

3aranbHi npaBuaa TeXHiKU

6e3neku

- Lle BUpi6 MOXYTb
eKcnsyaTtyBaTu LiTH, cTapLi
3a 8 pokiB, i nt0au 3
06MeEXEeHUMU DisnYHUMM,
CEHCOPHUMMU Ta
PO3YMOBUMMU 3Li6HOCTAMM,
a TaKOXX 0CobH, Lo He
MatoTb AOCTAaTHbOIo
AOCBIZly Ta 3HaHb, nLe 3a
YMOBM NepebyBaHHA Nifg
HarnaaoMm ociob,
BiaNoOBiganbHUX 3a IXHIO
6e3neky, Yu nig iXHim
KepiBHULUTBOM CTOCOBHO
6e3Mne4YyHOro KOPUCTyBaHHS
BUPOOOM i pO3YMIHHS
MOXJ/IMBUX PU3UKIB.
CnigkynTe 3a TUM, W06 AiTu
He rpanu 3 Bupobom. [litn
MOXXYTb YNCTUTU I
06CcyropyBaTu BUPIO nvLle
nig Harnsgom.
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- MpuncTpin He NOBUHEH

BUKOPUCTOBYBaTUCH
ocob6amu (3oKpeMa LiTbMu)
3 06MEXEHUMU PiZUYHUMMU,
CEHCOPHUMM YU
PO3YMOBUMMU 3[i6BHOCTAMM
abo 6pakoM gocBify Ta
3HaHb, 3@ BUHATKOM
BUNaaKiB, KON
BUKOPUCTaHHS
BiAbYyBaeTbcs Nif
6e3nocepeaHiM Harns AoMm
abo BiANOBIAHO [0 BKa3iBOK.
Harnsapawnte 3a AiTbMU, W06
BOHM He rpanu 3 NpUCTPOEM.

- Y BUNagKy nepegadi Bupoba

TpeTin ocobi ann
0COBUCTOro BUKOPUCTAHHSA
abo B LiNAX MOBTOPHOIO
BUKOPUCTaHHA HEOOXigHO
TaKOXX nepegaTu NoCiGHMUK
KOpUCTYBaya, HaKJ1enKu
BUpOOa, a TaKOX BCI
NoB'sA3aHi 3 HUM AOKYMEHTMU
Ta KOMMOHEHTMW.

. Po60TK 3i BCTAHOB/IEHHA 1

PEMOHTY MaKoTb
BUKOHYBaTW uLle
npeacTaBHUKM
aBTOPMU30BaHOI cepBiCHOI
CNY>XX6U. BUpOBHUK He Hece
BiANOBIAaNbHOCTI 3a WKoAy,
3anofifaHy BHacnigok
BUKOHaHHS pob6IiT ocobamuy,



AKi Ha Ue He YNOBHOBaXeHi.
Lle TakoX MOXe NpusBecTn
[0 aHy/IFoBaHHSA rapaHrTil.
MNepen BCTAHOBJIEHHAM
YBa)XHO npoyuTanTe
IHCTPYKU,T.

- He kopucTynTecs Bupobom,
AKLLO BiH HECNpaBHUI YK
Mae BUAUMI O3HaKMu
NMOLIKOLKEHHS.

- MNepeBipsinTe, W06 Wopasy
NiCNs BUKOPUCTAHHSA
nepemMukadi gyHKUin 6ynu
BUMKHEHI.

MNpaBuna TexHiku 6e3nexku

ANA rasoBUX NPUCTpPOIB

- YCi po60TH 3 ra3oBUM
obnagHaHHAM Ta
cucTemMamu Mae NpoBoOAUTHU
TiNIbKWM aBTOPU30BaHUN
KBanigpikoBaHWUM nepcoHan.

- MNepepn BCTAHOBJIEHHAM
nepekoHamTecs B
AOTPpUMaHHI YMOB MicLeBol
PO3MOAINIbHOI CUCTEMMU
(TUckK rasy 1 Tun rasy) Ta
YMOB peryntoBaHHs
NPUCTPOIO.

- Llen npucTtpin He
nig’'egHyeTbCs 40
obnagHaHHA ansa
BUAaNEHHA NPOAYKTIB
ropiHHs. Moro cnig
BCTaHOBJ/IOBaTU Ta
nia'egHyBaTu BiANOBIAHO A0
NOTOYHUX HOPMAaTUBIB 3i

BCTaHoBJeHHs1. Ocobnusy
yBary cinig npuginnTtum
BigNOBIAHUM BUMOram

Wo A0 BEHTUNALII, AUB. Jo
rnoyvyaTky ycTaHoBK#H, cTop. 14

- OBEPEXXHO: Pob6oTa

rasoBol MNJIUTU BeJe A0
YTBOPEHHS Tenna, BoJoru
Ta NPoAYKTIB 3ropsiHHA y
NPUMILLLEHHI, A& BOHa
BCTaHOBJIeHa. 3abe3neyTe
JOCTaTHIO BEHTUNALIO
KYXHi, 0oco6anBO nif yac
BUKOPUCTaHHS Npunagy:
3anuuTe BigKpUTUMHM
OTBOPU NPUPOLHOI
BEHTUALIT abO BCTAHOBITb
MeXaHiYHUW BEHTUNALIMHUIN
npucTpin (KoBnak
MeXaHiYHOT BUTSXKKM). Y
pasi TpuBanol ekcnayartauil
NPUCTPOID MOXKE
3Hago0buUTHUCA AoAaTKoBa
BEHTUNALISA, HAaNpUKNag,
36iNbLUEHHS PiBHS
NOTY>XHOCTI MexaHi4yHol
BEHTUAALII, AKLWLO TaKa e».

- Cnig NnpoBOAUTU perynsapHy

nepeBipKy pob0TH rasoBux
NPUCTPOIB | CUCTEM.
PerynaTtop, WwiaHr i horo
3aTuckay cnif nepeBipATH
perynsipHo 1 saMiHOBaTu B
TePMiHW, peKOMeHoBaHi
BUPOBHUKOM, YK B pasi
BUHUKHEHHS MOTPEOtMU.
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- PerynapHo 4ucTiTb rasosi
KoHdopku. NonyM's Mae
6yTU BNAKUTHUM i
PIBHOMIPHUM.

- Llen npnnapg npusHavyeHumn
4191 BUKOPUCTaHHSA B
NPUMILLLEHHI Ta
npefcTaB/sie co6oto
npaBWJIbHO HanawToBaHWUM
Ta QYHKUiOHaNbHUIN AaTymK
YyaJHoro rasy.
lMepekoHanTecs, Wo gaTtyunk
YyaJHOoro rasy npauoe
HaneXHUM YUHOM Ta
NOCTINHO 06C/YyroBYETbCS.
[aTtuuk yagHoro rasy
NOBUHEH 6YTH
BCTaHOBJ/IEHUW Ha BiACTaHi
He Ginblle 2 MeTpiB Bifg
npunagy.

- [1ns rasoBux nNpucTpoiB
HeobXigHe xopolue
3ropsiHHsA rasy. Y sunagky
HEMOBHOIO 3ropsiHHA MOXXe
yTBOPHOBaTUCHA OKUC
Byrneuto (CO). Okuc
BYrfieuro — Le gyxe
TOKCUYHWI ra3 6e3 3anaxy
Ta KONbopy, AKNUK HaBiTb y
Maanx fo3ax MoXXe
NpU3BeCcTUN 40 CMepTI.

- 3BEpHITbCA A0
nocravasibHUKa rasy aas
OTPUMaHHS BiJOMOCTEN Npo
TenedoHHi HoMepu
aBapivHoI cny>xbu rasy Ta
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3axoau 6e3neku y pasi
nosiBM 3anaxy rasy.

- YMOBM Ta 3Ha4eHHA

peryntoBaHHs rasy Lboro
BUpoOYy HaBeLeHi Ha
eTUKeTLi
HOMiHanbHOro/Tuny.

3axoau y pasi nosiBu 3anaxy
rasy
- He BUKOpUCTOBYHUTE

BiAKPUTE NoONyM'A i He
nanitb. He BUKOPUCTOBYHUTE
eNeKTPUYHI BUMMKaYI
(Hanpuknag, BUMMUKaY
CBiTNa, ABEPHUNN A3BIHOK
Towo) He KopucTyiTecs
cTauioHapHUM 4K
MOOGIiIbHUM TenedoHOM.
PU3UK BUBYXY 1 OTPYEHHSA
rasom!

- 3aKpunTe BCi KpaHu Ha

rasoBUX MPUCTPOAX i
NiYnbHUKaXx rasy.

- BigyuHiTb aBepi Ta BikHa.
- MNepeBipTe BCi TpybM Ta

HafiMHICTb BCiX 3'€JHaHb.
AKLLO 3anax rasy He 3HUKae,
BUNAITb 3 MOMELLKaHHS.

- MNMonepepbTe cycigis.
- 3aTtenedoHynTe 4o

MOXXEXHOI C/Y>XOMU.
CkopucTtanTecs TenedpoHOM
3a MeXXxaMu 6y UHKY.

- He 3axopbTe Ao

noMewKaHHA, AO0KW BaM He



NoBiAOMAATD, WO Le
6e3neyHo.

EnekTpuuyHa 6e3neka

- Y pasi HecnpaBHOCTI
BUPOOBY CNig NPUNUHUTH
Moro ekcnJyaradito, MoKu
BUPi6 He byae
BiJpEMOHTOBAHO B
aBTOpPMU30BaHOMY
CepBICHOMY LIEHTPI. ICHYye
PU3UK YpaXKeHHS
eNIeKTPUYHUM CTpyMOM!

- MigkntoyanTe BUPI6 nue
A0 PO3eTKWU/NiHil i3
3a3eMJIEHHAM, Hanpyra Ta
piBEHb 3aXUCTY AKOI
BiaNOBiAalOTb 3HAYEHHSM,
BKasaHuM B Tabauui
TEXHIYHUX XapaKTepPUCTUK.
Y pasi BUKOpPUCTaHHA 3
TpaHcpopMaToOpoM yu 6e3
HbOro rnepekoHamnTecs y
HassBHOCTIi 3a3€MJIEHHS,
BUKOHaHOIro
KBani}pikoBaHUM
efeKTpukom. Hawa
KOMMaHis He Hece
BiANOBiIAaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKi Npo6aeMU, LLLO BUHUKIN
BHacNiAOK BUKOPUCTaHHS
BUPOOY 6e3 3a3eMJIEHHS,
BUKOHAHOro BigMNoBigHO A0
MicLEeBUX HOPM i nMpasui.

- CyBOpO 3a6OPOHEHO INTU
BOAY Ha BMpIb nig yac
MUTTA! ICHYE pU3KUK

YPaXKeHHS e/IEKTPUHHUM
CTpyMOM!

- CyBOpO 3a60POHEHO

TOpKaTUCA WTencebHol
BUJIKWU BUPOBY MOKPUMMU
pykamu! He TArHiTb 3a
Kabesb; Wob BigKIHOUYUTH
BUPI6 Bif po3eTKu, bepiTbes
3a WTencenbHy BUKY.

- Mig yac po6iT 3i

BCTaQHOBJIEHHS,
06CYroBYBaHHS, YACTKU I
PEMOHTY BUPI6 cnig
060B'A3KOBO Big'eHaTU Bif,
efleKTpoMepexi.

- 1na 3anobiraHHs

HelllaCHUM BUNagKam, AKLLO
LLUHYP YXUBEHHS
MOLKOAXKEHNW, UOIO Mae
3aMiHUTUN BUPOOBHUK, NOTO
cneuianict 3 cepBiCy Y iHLWiI
0Cco6u, KOTpi MakoTb
aHanoriyHy kBanidikadito.

- MMpucTpin cnig BCTaHOBUTH

TaKUM YMHOM, W06 Noro
MO>XHa 6yn10 NOBHICTHO
BiA'eQHaTu Big MepeXi.
Big'egHaHHA Mae
BUMKOHYyBaTUCS 3a
JOMOMOroL0 LITENCeSIbHOI
BUIKWU YU BUMUKAYa,
BOYZOBAHOIO y CTaLiOHapHY
eNeKTPUYHY Mepexy i3
AOTPUMaHHAM BiAMOBIAHUX
6yAiBesIbHUX HOPM i NpaBu..

- YCi po60TH 3 eNeKTPUYHUM

obnagHaHHAM Ta
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cucTemMamu Mae NpoBoOAUTHU
INLLEe YNOBHOBAXEHUMN i
KBanigpikoBaHWUM nepcoHan.

- Y pasi NOWKoAXeHHS
BUMKHITb MPUCTPIN i
Big'eHaMTe Noro Bif,
MepeXxi
efleKTponocTayaHHs. [1ns
LbOro BUMKHITb AOMaLLHIn
3anobiXKHUK.

- MNMepekoHanTecs, Wo
HOMiHanNbHi NapamMeTpu
3anobiXkKHMKa BignoBigatoTb
XapaKTepucTukKam BUpooby.

Be3neka Bupoby

- YBAT A: Llent npunag i voro
30BHIiLWLHI geTani nig yac
po60TH HarpiBatoTbCs.
ByabTe ob6epeXxHi i He
TOopKanTecsa HarpiTux
YyacTUH. 3a AiTbMn Ao 8
POKiB Tpeba NOCTiNHO
Harns4aTy n He JonyckaTu
IX 4o npunagy.

- He KopucTynTecs Bupo6om
nig BNJMBOM asKoroJto
M/abo nikapcbKux 3acobi.,
AKi NOTipLWyTb
KMIT/INBICTb | KOOpAUHaLitO
pyxiB.

- byabTe ob6epexHi, Konu
Aojaete [0 CTpaB
ankorosbHi Hanol. CnupT
BMMNapOBYETbCA 3@ BUCOKOI
TemrepaTypu i MOXxe
NPU3BECTU 40 NOXEXI,
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3auHAaBLWKUCDL nicnsa
KOHTaKTY 3 rapsiunmu
NOBEPXHAMMN.

- [epeBipTe, W06 NOpy\ i3

NPUCTPOEM He 6yno
JIErK03anMUCTUX
MaTepianiB, OCKisIbKM BiYHi
NOBEPXHi MOXYTb CUJIbHO
HarpiBaTucs nig 4ac poboTu.

- Yci BeHTUNALINHI 0TBOPU

MaroTb BYTU BIAKPUTI.

- He BuKopucTtoBynTe ans

YULLLEHHS NapoBi NPUCTPOI,
60 Lie MOXe NPU3BECTU [0
YPaXKeHHS e/IEKTPUHHUM
CTPYMOM.

- YBATA: ig yac

NPUroTyBaHHA DKi 3 XXUPOM
YK ONiEr0 He 3anuLianTe
BapwibHy naHenb 6e3
Harns4y, OCKiJibKU Le MoXe
NPU3BECTU L0 NOXKEXi.
KaTeropuyHo
3AB0OPOHEHO
BUKOPUCTOBYBaTU BOAY AJ15
raciHHs MONYM'Al; HATOMICTb
CNif, BUMKHYTU MPUCTPIN i
HaKPWUTU BOrOHb KPULLKOKO
YN NPOTUMOXEXHUM
NOKPUTTAM.

- OBEPEXXHO: 3a npouecom

NPUroTyBaHHA DKI
HeobXigHO HarnaaaTu. 3a
KOPOTKOYaCHUM MNpoLLeCOM
NPUroTyBaHHA DKI
HeobXiAHO HarnagaTu
MOCTINHO.



- YBAT A: lNo)kerxxHa
Hebe3neka: He 36epiranTe
peyi Ha BapuUJbHUX
NOBEPXHSX.

- YBAT A: AKwWw,0 noBepxHS
TpiCHyNa, BAMKHITb
NPUCTPIN, LWLOO YHUKHYTH
YPaXKeHHS e/IEKTPUHHUM
CTPYMOM.

- fAKLLO CKJI0 eNeKTPONJINTKY
posbunocs: HeranHo
BUMKHIiTb yci KOHDOPKK Ta
BCi e/IeKTPUYHI HarpiBasbHi
efleMeHTH, a TaKoX
BIAKOYITb MPUCTPIN Bif
enekTpomMepexi. He
TOopKanTecs NoBepXHi
npucTpoto. He
BMKOPUCTOBYUTE NPUCTPIN.

[nsa 3abesneyeHHsn
NOXeXHOoI 6e3neku Bupoby
cnig gotpuMyBaTucA
HUXXYe3a3HayeHUX BUMOT.

- MNMepekoHanTecs, WO
LTencesibHa BUIKa WiJIbHO
BCTaBJleHa B PO3eTKy Ta He
ICKPUTD.

- He Kopuctyntecs
NOLIKOZKEHUM YU
ob6pizaHMM Kabenem abo
NnoAoBXyBayem; chif
BUKOPUCTOBYBaTH nLLe
OpUriHanbHUI Kabesb.

- MNMepekoHanTecs, WO B
po3eTui, 40 SKOoT

NigKNO4YeHO BUPi6, HeMae
PiAVHWU YK BOJIOTHU.

- MNepekoHanTecs, Wo ras

NiAK/IFOYEHO HAaNEXHUM
YUHOM, W06 YHUKHYTH
BUTOKY rasy.

MpusHayeHHs
- Mpunag npusHayeHnn ans

AOMaLHbOro
BUKOPUCTaHHS.
BukopucTtaHHs 3
KOMEpPUINHOK METOL0 €
HENpUNyCTUMUM.

- OBEPEXXHO: Llen npunag

NpU3HaYeHUK TiNbKKU 4
npuroTysaHHs ixi. Moro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
DA HWKUX uinen,
Hanpuknaga, ons obirpisy
NPUMILLLEHHS."

- BUpOGHUK He Hece

BiANOBiIAaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKi 36UTKU, CIPUYMHEHI
HenpaBUIbHUM
BUKOPUCTaHHSIM abo
noMusKamu ekcnayaraduil.

3axucT aiten
- YBAT A: [1oCTynHi YacTUHMU

MOXXYTb HarpisaTucsa nig
Yyac BUKOpPUCTaHHSA. He
AonyckaunTte giten go
npunagy.

- MakyBanbHi MaTepianu

MOXYTb CTAHOBUTH
Hebe3neKy ans aiten.
36epiranTe nakyBasbHi
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MaTepinn y Micusx,

HeAOCTYNHUX Ansa aiten. Bei
KOMIMOHEHTU YNaKoOBKU Chifg

yTunisyBaTu BignoBigHoO o
eKOJIOTiYHUX cTaHgapTiB.

- EnekTpuyHe 1 rasose
ob6/1aflHaHHA CTaHOBUTb
3arpoay gnsa giten. ig yvac
pob0oTH Npunagy He

AonyckanTte 40 HbOro giten

Ta He A03BONAUTE AITAM
rpaTucs 3 HAM.
- He 36epiranTe Hag

npunagoMm pedi, aKi MOXYTb

pictatu gitwn.
YTuniszauisa ctaporo npunaay
BignoBigHicTe JUpeKTUBI WOA0
BiANPaLbOBAHOI0 €JIEKTPUYHOTO 1
€JIeKTPOHHOTI0 061afiHaHHA
(OupexkTuBa WEEE) i yTunisauis
Bigxopais

Llei1 BMpi6 Bignosigae Bumoram
OuvpekTnBn WEEE (2012/19/EU). Lien
BUWPIi6 NO3HAYeHU CUMBOIOM
NPUHANEeXHOCTI A0 KaTeropii Bigxoais
€/1eKTPMUYHOr O A eNTeEKTPOHHOMo
obnagHaHHA (WEEE).

Lleit BMPi6 BUrOTOBNEHMIA 3 BUCOKOSAKICHUX

JeTanei Ta MaTepianis, AKi NignsararoTb

NMOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHIO 1 nepepobu.

[icnsa 3aKiHYeHHA TepMiHy ekcrinyaTauil
uei BUpi6 He MOXXHa BUKMOATH pa3oM 3i
3BMYaNHMMU MOBYTOBMMM BigXxoLamu.
Woro cnig spatvy BignosigHWA MyHKT
360py BiAXOLIB €NeKTPUYHOro 1

€/1eKTPOHHOro 061aiHaHHA AK BTOPUHHOI

CUPOBMHM. IHPopMaLito Mpo

MiCLL@3HaX0KEHHS HANBTMKYOrO NYHKTY

360py BiAXo4iB MOXHa OTpUMaTH B
MiCLEeBMNX OpraHax Bnaau.
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BignoBigHicTe JUpeKTUBI WOA0
06MeXeHHA BUKOPUCTaHHAM
wkignueux pedoBuH (RoHS)

Llei1 BMpi6 Bignosigae Bumoram
OunpekTneu RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb WKIATMBKX Ta iHWNX PEYOBKH,
BUKOPUCTAHHSA AKUX 3a60POHEHO LIt
AunpekTunsoto.

YTunisauisa nakyBanbHuX

aTepianie

MakyBanbHi MaTepianv CTaHOBAATb
3arposy ans aitei. 36epirainTe
naKyBasbHi MaTepianu B 6e3ne4YHoMy 1
HeJOCTYNHOMY AN AiTel MicLi.
MakyBanbHi MaTepianv gna npunagy
BMIOTOBJ/IEHI 3 MaTepiani., AKi
NiansararTb BTOPUHHINA Nepepobui.
MpaBuIbHO yTUNI3YHTE IX | COpTyiTe
BiAMNOBIAHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAXo4is, AKi nignsAratoTe Nnepepobui. He
BMKWAaNUTe X pa3oMm 3i 3BUYaHUMKU
no6yTOBMMM BigXogamu.



a 3aranbHa IHdopmauia
ornap

1 NigcTaBka gns nocyny 6 KoHdopka ons nocygy 3 BUNYKSIUM SHOM
2 [ohaTKOBWI NafbHUK 7 TapToBaHe cKNoO
3  MOHTa)KHM 3aTUCKau 8 HopManbHWiA NanbHUK
4 TaHenb ynpaBniHHA 9 HopManbHWA NanbHKK
5 OcHOBHa KpuLLKa
a a o o
1 HopManbHuWit NanbHWUK 3agHin niBui 3 [JopaTKoBWi NanbHUK MNepegHii npaBui
2 KoHtopka ansi nocyay 3 BUNYKAUM AHOM 4 HopManbHWA NanbHWK 3agHin npaBuit

MepenHin nisui
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TexHiYHi XapaKTepUCTUKH

Hanpyra/JacToTta

220-240B ~ 50Ty

Tun kabento/nepepis

MiH.HO5V2V2-F 3 x 0,75 MM°

KaTeropis rasoBoro npunagy Cat Il 2H3B/P
Kat Il 2ELS3B/P

BcTaHOBAEHWI TUN rasy / TUCK NPOAYKTY G20, 20 mbap

3arajbHe CNOXXUBaHHA rasy 9,5 KBT

Mepexia Ha TUR/TUCK rasy® G2.350, 13 méap

- 0O00aTKOBO G30, 30 méap
G30,37 mbap

30BHiLLHI rabapuTy (BUCOTa/LUIMPUHA/TIMEUHA)

46 MM/585 MM/524 MM

abapuTu 418 BCTAHOBNEHHSA
(BUcoTa/WMPUHA/TIN6MHA)

560 MM/480-490 MM

KoHdopku

3afHin niBun HopmanbHuil NnanbHUK

XuBneHHs 1.75 kBTt

MepefHin niBun KoHdopKa ans nocyay 3 BUNYKIUM GHOM
XuBneHHs 5 kBT

MepefHik npaBui JopaTKoBuUI NabHUK

XuUBneHHs 1 KBT

3afHin npaBui HopmanbHuit nanbHUK

XuBneHHs 1.75 kBTt

3 METOH yOOCKOHAaNEHHs AKOCTI
NPOAYKLUil TEXHIYHI XapaKTEPUCTUKN
npunagy MoXyTb 6yTi 3MiHeHi 6e3
nonepeaHboro NoBiAOMIIEHHS.

MarstoHKHM B UbOMY MOCIBHUKY €
CXeMaTUYHUMM | MOXKYTb He
BiAnoBigaTh BaloMy BUPOGOBI.

Tabnuus iHxeKTopiB

3Ha4yeHHs, HaBedeHi Ha Tabnuykax
MalUWHW Ta B CyMpoOBIaHin
OOKyMeHTaUii, 0OTpUMaHi B
nabopaTopHMX yMOBax 3rigHo 3
BiANOBIAHUMUW CTaHAapTaMM.
3anexHo Big yMOB eKcnnyaTalii Ta
HaBKOMMIIHBbOMO cepefoBULa Ui
3HaYeHHs MOXYTb 3MiHIOBATUCS.

Mmbap
G 30/28-30 mbap | 66 110
G 30/37 mbap 65 105
G2.350/13mb6ap | 128 250 128

By MoxeTe npuabaTn POPCYHKMU, siKi He
BBIMWNM B KOMM/EKTA Ui BaWwol Modeni B
aBTOPW30BAHOMY CEPBiICHOMY LIeHTPI.
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KaTeropii/Buan/TUCK gayHoro rasy

Bu MoXKeTe 3HaWTW TUN rasy, TUCK i KaTeropito rasy, siki MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM 4151 KpaiHW,

fe 6yfe BCTAHOBAEHWIA NPOAYKT, Y TaBMAMLI HXKYe

R catll 2E434+ (620,20 M6ap 625,25 M6ap GBSéaSPBO G31,37 M6ap
BE catll 2E434+ 620,20 m6ap 625,25 m6ap GBSéaSPBO G31,37 m6ap
RU Catll 2H3B/P (620,20 m6ap 630,30 m6ap 620,13 m6ap | G20,10 m6ap
cz Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
2E(43.46- | G25.3,25 mM6ap (620,20 m6ap 630,30 m6ap
Catll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Catll 2L3B/P 625,25 m6ap (620,20 m6ap 630,30 m6ap
GB Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
IE Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
ES Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
PT Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
CH Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
IT Cat Il 2H3+ 620,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
SK Catll 2H3+ (620,20 m6ap | G30,28 30 M6ap | G31,37 mBap
cY Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
Sl Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
GR Cat ll 2H3+ (20,20 m6ap 630,28 30 M6ap | G31,37 mbap
Catll 2ELS3B/P 620,20 m6ap G2.350,13 m6ap | G30,37 m6ap
PL Cat Il 2E3P(B/P) | 20,20 mMGap G30,37 M6ap
DE Cat ll 2E3B/P 620,20 m6ap 630,50 m6ap
AT Catll 2H3B/P (20,20 m6ap (30,50 M6ap
SE Catll 2H3B/P (20,20 m6ap (30,30 M6ap
LT Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
NO Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
RO Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
DK Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
EE Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
MA Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
FI Catll 2H3B/P (20,20 m6ap (30,30 M6ap
HR Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
TR Cat ll 2H3B/P (620,20 M6ap 630,30 M6ap
MT Catl 3B/P 630,30 M6ap
IS Cat 2H (20,20 m6ap
LV Cat 2H (20,20 m6ap
LU Cat 2E (20,20 m6ap
Cat 2H (20,20 m6ap
BG Cat 3B/P (30,30 m6ap
Cat 2H (20,25 m6ap
HY Cat 3B/P (30,30 m6ap
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k] Ycranoeka

MpnCTpi Mae BCTAaHOBUTH
KBanidikoBaHW creuianicT BianosigHo Ao
YMHHMX HOpMaTUBIB. B iHWOMY pasi,
rapanTito 6yfe aHy1boBaHO. BUPOBHMK He
Hece BignoBifanbHOCTI 3a WKoay,
3anogisHy BHAcNiAOK BUKOHaHHA po6iT
ocobamu, sSiKi Ha Le He ynoBHoBaxeHi. Lle
MO>Ee MPU3BECTMN A0 aHyNKOBAHHA rapaHTil.

Mokyneup BigNOBiganbHWUM 3a
NiAroTOBKy MiCUS 151 yCTAHOBKY 1
BUKOHAHHS e/IeKTPUYHUX | ra30BUX
3'eHaHb.

Mpnnag cnig BCTaHOBWTU
BiAMOBIAHO 4O BCIX MiCLUEBUX HOPM
3 NMUTaHb rasoBoro W/abo
efleKTPMYHOro o6/1afHaHHS.

[Mepen ycTaHOBKOK OrnsiHbTE
npunag Ha HasiBHICTb gedekTiB.
AKLWO TaKi €, He BCTAHOBAONTE
noro.

MoWKOoXXeHI Npunagn MoXyTb
CTaHOBWTM 3arposy ass Bawoi
6e3neKkun.

,U,O novyaTKy yCTaHOBKH
BapunbHa naHenb npusHavyeHa ons
BCTaHOBJIEHHS B po6oui NoBepXHi, Ki €B

%

* %

*  MiHIManbHy BUCOTY MOHTaXY BUTSXKHK
OMB. B NocibHUKY 3 1T ekcnnyaTauii. AKWo
Lie He peKOMeHA,0BaHo B IHCTPYKUIT 3
eKcnayaTauil BUTSKKK, UA BUCOTa NOBUHHA
6yTU He MeHLW e XB.650 MM.

**  MiHiManbHa BigcTaHb MK WadaMun Mae
LopiBHIOBATU LWMPWHI BapWUIbHOT MOBEPXHI
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npogaxy. Mi>x NpUCTPOEM | KYXOHHUMM

CTiHaM¥ Ta MebAMMU chif, 3aNULWKUTK

Be3neyvHy BigCTaHb. MB. MantOHOK

(3HauyeHHs B MM).

+ 3abeaneyTe BibHWIA NpPoOCTip
LLoHaMeHwWe 750 MM Big noBepxHi
LYXOBKMW [0 NOBEPXOHb Haj Heto.

+ (*) 32 HeoBXigHOCTI BCTAHOBJIEHHS
HaAN/UTHOro OYMCHUKA NOBITPA
LOTPUMYHTECs IHCTPYKLIHA Moro BUpoBHUKa
LOAO BUCOTU MOHTaXY NPUCTPOIO. AKLWLO B
[HCTPYKUIT 3 BUTSXKKM HE BKA3aHO XXOA4HOro
pPo3Mipy, LA BUCOTa NOBMHHA ByTH He
MeHLe 650 MM.

+ 3HiMIiTb NaKyBanbHi MaTepianu i
TpaHCMNOpPTHI pikcaTopu.

* BukopucToByBaHi NoBEPXHi, CHUHTETUUHUIA
WapyBaTU# N1acTKK | KJ1eiKi pe4oBUHM
MaroTb BYyTH TEPMOCTINKUMHM
(BUTPMMYBaTV TeMnepaTypy LWoOHaliMeHLe
100 °C).

+ Po60o4y NOBEPXHIO CAib BUPIBHATH i
3aKpPiNUTU rOPU3OHTaSIbHO.

+ BupixTe oTBip AN BapubHOI NaHeni B
pobovii NoBEPXHi BigNoBigHO 4,0 rabapuTis
ANA BCTAHOBNEHHS.

+ Lle# npoayKT € npucTpoeM Knacy 3
BignoBigHo Ao ctaHgapTy EN 30-1-1.

5
f
;
é
;

X - MiHiManbHa BigcTaHb MK BMPI30OM Ta
6i4HOK CTIHKOR.

Y - MiHiManbHa BigCTaHb MiX 3a4HIM
KpPaeM BMPi3y Ta 3a4HbOKO CTIHKOHO.



bokoBa

pyyKa MeTan 600/610 100 50
yrnpaBniHHA
Bokosa
pyyKa Ckno 600/ 650 100 60
yrnpaBniHHA
MepepHs
pyuKa Mg;ﬁg/ 600 170 50 *xx
yrnpaBniHHA
MepepHs
Metan /
pyuKa CKIo 750 170 70
yrnpasfiHHA

*** | |}l pO3MIip y Mofensx i3 9-cTyniH4acTUMM ra3soBMMU KpaHaMu cTaHoBUTUME 60 MM.

# [lvB. pO3MIp LWMPWHM B pO34ini TaBAWLi TEXHIYHMX XapaKTepUCTHK ¥ KepiBHULTBI

KopucTyBaya.

BeHTUAALIA NPUMILLEHHA

Y BCix NpuMilLeHHsAX Mae 6yTH BIKHO, ke
MOXHa BigUYMHWTK, aBo aHaNorivyHuit oTBIp,
a B AeAKNUX NMPUMILLLEHHAX TaKOX

Heo6xigHa HaABHICTb MOCTIMHOT BEHTUAALI.

3ab6ip NoBiTps Anst NPoLECY ropiHHs
Bif6yBaeTbCA B NPUMILLEHHI, A
BignpaubOBaHi rasu BULINAIOTbCA
6e3rnocepeaHbo B NpUMILLEHHS. Xopolla
BEHTUNIALIA — HeobxigHa ymMoBa 6e3neyHol
po60OTM NPUCTPORO.

OBepi Ta/abo BikHa, WO BiguMHAIOTbCA
6e3nocepeiHbO Ha BYULIIO

Ha pBepsix Ta/abo BikHaX, L0
BifYMHAIOTbCA 6e3NnocepeaHbo Ha BYIMLKO,
MOBWHEH 6YTU BEHTUASILIAHWIA OTBIp
BiANOBIZHWX PO3MIpIB, 3a3Ha4YeHUX y
Tabnumui HAXY e, AKMIA BU3HAYaETbCA
BiANOBIQHO B0 3aranbHOI MOTYXHOCTI
rasoBoro npunagy (3arasbHe CrOXUBAHHS
rasy npMnagoM nokasaHe B Tabnuvui
TeXHIYHMX YMOB LibOro MOCIBHMKaA
KoprcTyBaya). AKLWOo aBepi Ta/a6o BikHa
He MaKTb BEHTUASALINHNX OTBOPIB, AKI
BiANOBIZATb 3arasibHOMY CMOXMBAHHHIO
rasy npunagoMm, sik 3a3HaqyeHo B Tabnumui
HUXYe, TO B NMPUMILLEHHI 060B'A3K0OBO
NMOBWHEH 6YTW AOAATKOBUI CTaliOHapHWI
BEHTUAALIAHWIA OTBIp, Wo6 3a6e3neynTn
BMMOIM LLOAO MiHIManNbHOI BEHTUNALIT
BiAMNOBIAHO [0 3arafnbHOO CrOXUBaHHA
rasy npunagoMm. o crauioHapHux
BEHTUNALIMHMX OTBOPIB HaneXaTb OTBOPK
B MyCTOTININ UErni, 0TBOPU BUTAXHUX
KOBMakKiB (BpaxoByeTbCS PO3MIp
Tpy6onpoBoay) i T.4.

2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

MpuMIiLLLEHHS, Y AKUX HEMae ZBepei
Ta/ab0 BiKOH, LWL0 BifUMHAIOTbCSA
6e3nocepeiHbO Ha BYULIIO

AKLWO B NPUMILLLEHHI, & BCTAHOBNEHO
NPUCTPIl, HeMae aBepeit Ta/abo BiKOH, SKi
BifYMHAIOTECA 6e3NnocepeaHbo Ha BYIMLLKO,
HeoB6XigHi iHLWI NPUCTPOT, SIKi 0AHO3HAYHO
3abes3nevyaTb CTALiOHAPHWA
HeperynboBaHWi | 3axXvLEeHn Big
3aKpUBaHHSA BEHTUNALIMHUI OTBIP, AKUK
BigNoBigae 3arasibHUM BUMOTraM LLLOAO
MiHIManbHOrO BEHTUNSALIMHOIO OTBOPY
[NA 3aranbHOro CNOXWBAHHA rasy
NpunagoM, 3a3HaY€HUM Y HaBeEHIV BULLE
Tabnuui. Takox cnig goTpuMyBaTUCs
BiANoBiAHWX 6yaiBENbHUX HOPM.

AKLLO B MPMMILLEHH] ab0 y BHYTPILLHbOMY
NPOCTOpi 3HaxoaMTbCs Binblue 0gHOMO
rasoBOro NPUCTPORD, CAig 36iNbLLNMTH
BEHTUAALIAHWIA OTBIP y BigMOBIAHOCTI 3
HaMBUWLLMM PIBHEM BUMOT, HABELEHNX Y
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Tabnuui BuLLe. 36iNblUEHHSI PO3MIpY
BEHTUAALIAHOMO OTBOPY NOBUHHO
BignoBigaTv HOpMaTUBaM ANs IHWKX
rasoBUX MPUCTPOIB.
TaKoX NoTPIGHO 3a7MWNTHU NPOMIKOK
woHaiMeHwe 10MM 40 HMXKHBOIO Kparo
OBepen, AKi BIYNHATLCA BCEPEaNHY
NPUMILLERHHS, A& BCTAHOBIEHO NPUCTPIN.
lMepeKoHalTecs, WO NpeaMeTn, AK-0T
KWMMM Ta iHWI MOKPUTTA gnsa nignioru
TOLLO, He 3MEHLUYTb NMPOMDKOK, KOS
OBepi 3aKpuTI.
MAnTYy MOXXHa BCTAHOB/IKOBATH B KYXHi, B
KyXHi-iDanbHi Ta XMTNOBIN KiMHaTI, ane He
B MPUMILLLEHHI 3 BaHHOKO Ta gywem. MNaunty
3aB60pPOHEHO BCTAHOBKOBATHU B XXUT/I0BIN
KiMHaTi nnowero 1o 20 m°.
He BCTaHOBNONTE NANTY B MPUMILLEHHI
HWXXYe PIBHA NepLIOro noBepxy, AKLWOo
BOHO He BiAYUHAETHCA LWOHANMeEHLEe 3
OZHIEl CTOPOHM Ha PIBHI NEpLIOro noBepxy.
BcTaHOBNEeHHA Ta niAKnIOLIeHHH
+ Bwupi6 cnig BcTaHOBUTM BignoBigHO 4o
BCIiX MiCLUEBMX HOPM LOAO ra3oBoro 1
efleKTPMYHOro o6/1afHaHHS.
EnekTpu4yHe 3'egHaHHA
MigKNOYiTe NpUnag 4o po3eTKu/ ninii is
3a3eMeHHSAM, 3aXMLEHOT MiHIaTHOPHUM
BUMMWKaYeM BignoBigHOro HoMiHany
(aMB.TabNMUIO TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHK).
Mpy BUKOPUCTaHHKI Npunagy 3
TpaHchHOpPMaTOPOM YM 6e3 HbOro Moro
Cnig NigKnKYaTh go eneKTpoMepexi, Aka
Mae€ 3a3eM/1eHHs, BUKOHaHe
KBanidikoBaHUM eneKTpuKoM. Hawwa
KOMMAaHIA He Hece BiANOBiAanbHOCTI 3a
36UTKWN BHACNiAOK BUKOPUCTAHHS npunagy
6e3 333eMJ/1eHHs, BUKOHAHOIo BignoBigHoO
00 MiCLLeBMX HOPM i MpaBw/l.

MigKNKYEHHS MPUCTPOIO A0
Jxepesna eneKTPOXUBIIEHHA Mae
BUKOHYBATH TiflbK aBTOPU30OBaHWUM
KBanidikoBaHWil mepcoHarn.
[apaHTIMHWIA Nepiog NOYMHAETBCSA
TiNbKM MiCNA NMPaBUBHOTO
YCTaHOBKM.

BUpoBHKK He Hece
BiZANOBIZaNbHOCTI 3a WKozy,
3anopisHy BHaCNigOK BUKOHAHHS
pob6IT ocobamum, siKi Ha e He
YMOBHOBaXEHI.
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LLIHYp XMBREHHS He MOXHa
3aTuckaTn abo 3ruHaTy; BiH He
MOBWHEH KOHTAKTYBaTU 3 rapsaunumMu
YacTUHaMM MPUCTPOILO.

3aMiHy NOLKOKEHOTO WHYpPa
YXVBNEHHA MaE BUKOHYBaTH
KBanidikoBaHWi enekTpuK. B
{HWOMY pasi iCHye PU3KNK ypaXKeHHSA
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOrO
3aMUKaHHS Y1 noxexi!

+ MiagknOYeHHA Mae 3aiMcHIOBaTUCA
BiAMNOBIAHO 40 HALUiOHANBbHOIO
3aKoHoLaBCcTBa.

+ TIOKa3HMKM WOJ0 Mepexi XXUBeHHSA
MatoTb BigNoBigaTV JaHUM y MacnopTHIN
Tabnuyui Bupoby. MacnopTHa Tabnmyka
3HaxXOOMTbCA Ha 3a4HIN YaCTUHI Kopnycy
NMPUCTPCHO.

+ Kabesnb eneKTPOXUBIEHHS BaLLOro
NPUCTPOIO MAE BignoBigaTM 3HaYeHHAM
y TabmLi TEXHIYHMX XapaKTEPUCTUK.

MepLu Hi>XX pO3nNoYnHaTH BYab-AKi
po60TH 3i yCTAHOBKM €NTEKTPUYHOTO
o6nafHaHHs, BigKNO4YiTb BUPI6 Big
Mepexi eNeKTPOXKMUBIIEHHS.

ICHY€ PU3UK ypaXKeHHsA
€NeKTPUYHUM CTPYMOM!

MicnsA BCTAHOBMEHHSA MPUCTPOKD
ﬂ Kabenb eNleKTPOXUBIIEHHS Ma€e
6YTN Nerko JOCsHHUM (NMpoTe Moro
He Ccriig po3TawoByBaTN Hag
BapWIbHOK NaHesNH).

Mig yac MOHTa)Ky efIeKTPONPOBOAKM

0 cnig [oTpMMyBaTMUCH
HaUiOHanbHWX/MiCLEBMX HOPM, AKI
CTOCYHOTbCS €NIeKTPUYHOr o
o6/1agHaHHs, | BAKOPUCTOBYBaTH
BiANOBIOHY PO3eTKY/NiHito Ta
WTencesbHY BANKY ANA SyXOBKU. Y
BUMNAAKYy, AKLLO MaKCMMasibHa
NOTYXXHICTb NpWNagy nepeBuLLye
XapaKTepPUCTUKN BUIIKM Ta
PO3eTKNU/AiRIl, CNig NigKNKYMTH
MOro HanpsiMy L0 CTalioOHapHOT
efnleKTpMYHOT Mepexi 6e3
BMKOPWUCTAHHS LUTEMNCESTIbHOT BUNKU
Ta po3eTKW/ NiHil.

BcTaBTe WwWTencenbHy BUNKY kabens

€N1eKTPOXMUBIIEHHS B PO3ETKY.



MigkntoyeHHna rasy

BiaKro4eHHs MPUCTPOO Ao
eNeKTPUYHOT Mepexi Mae
BUKOHYBATH TifIbKN YITOBHOBAXXEH U
KBanidikoBaHWA NpaLiBHUK.
PW3KK BUGYXY YU OTPYEHHS ra3om
yepes HekBaslihikoBaHWA peMOoHT!
BUpoBHKK He Hece
BiZANOBIZaNbHOCTI 3a WKozy,
3anopisHy BHaCNigOK BUKOHAHHS
poBIT ocobamum, siKi Ha e He
YMOBHOBaXEHI.

MepLu Hi>XX pO3nNoYnHaTH BYab-AKi
po60TH 3i yCTaHOBKM ra3oBoro
o6nafHaHHsl, NepekpuinTe
NnocTayaHHs rasy.

ICHy€e pu3uK BHUBYXxy!

+ YMOBM Ta 3HaYeHHs1 HaalTyBaHHSA
ra3onocTavyaHHA HaBeaeHi B
iHbopmMaLitHMX Tabnuykax (abo B
TabnMyLi 3 NO3HAYEHHSIM TUMY IOHY).

Ha Baw Bu1pi6 moxe nogaBaTucs
npupogHui ras (NG).

+ TNig'egHaHHA NpUPOLHOro rasy cnig
BUKOHATW Nepes BCTAHOBIEHHAM
NPUCTPCHO.

+ Ha Buxogi cnctemMmn nogadi NpupoaHoro
rasy Mae 3HaxoAWTUCA rHy4Ka TpyoKa,
KiIHYMK SIKOT Ma€ 6yTn 3aKpuTHiA
3arnywkoto. Mig yac npouegypm
NigKIKYEHHS NPEeACTAaBHUK CEPBICHOT
CNyXK6u1 3HiMe 3arnyLKy i nig'egHae
NPUCTPIA 3a LONOMOrOK BiANOBIgHOMO
3'egHyBayva (MydTH).

* YNeBHITbCS, WO BEHTWb Nojavi
NPUPOLHOIO rady AOCSXHUMN.

AY pasi HeoHXiAHOCTI BUKOPUCTaHHSA
MPUCTPOIO 3 IHLIWM TUMOM rasy
NPOKOHCYNbTyHATECA 3i
cniBpo6iTHUKaMN aBTOPU30BaHOI
CepBICHOT Cy»X6u Wwoao
BiZANOBIQHOI Mpoueaypy nepexony
Ha iHWWWA TUN rasy.

KoHTponb BUTOKY B MicLsAX 3'eqHaHHA

* YNeBHITbCA, WO BCi PyYKU NPUCTPOKO

3HaxoaATbCA y BUMKHEHOMY MONOXEHHI.

YNeBHITbCS, WO nogavy rasy BigKpuTo.
MigroTyTe MUNbHY NiHY Ta HAMacTUTb
Hero Micle 3'eHaHHSA WNaHra, Wwob
nepeBipnTH Ha BUTIK rasy.

+ Y pasi HaABHOCTI BUTOKY y LbOMY MiCLi
MWNO CUNBHO CMiHUTLCSA. MNepeBipTe
NigKIFOYEHHS A0 ra3onoCTayaHHs Wwe
pas.

+ 3aMicTb Mnna MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
cnpei pisA NepeBipKy Ha BUTOK rasy, ski
MOXHa NpuabdaTu B TOpriBesibHUX
Mepexax.

NS KOHTPOJIKO BUTOKY rasy
3a60pOHEHO KOpUCTYBaTUCA
CIPHUKOM YM 3aMnaslbHUYKORD.

THYYKWUA ra30BMIA WNaHT HeO6XigHO
nig'egHaTV TaKUM YUHOM, LLLO6
3ano6irTv Moro KOHTaKTaMm 3
PYXOMWMW geTansamMu Ta 3aTUCKY
LUNAHTY MiXK pyXOMUMM AeTansimMu,
KO/ BOHM MpaurooTh.

(Hanpuknag, BUCYBHI AWMKKM) Lo
TOrO X, LUNAHI He MOXKHA
poO3MillyBaTH y MiCUAX, € MOXIMBE
MOro 3aTUCKaHHA.

[a30BWI WNAHT HE MOXHA
3aTUCKaTK abo 3rMHaTK; BiH He
NMOBWHEH KOHTAKTYBaTH 3 rapsiyumm
YacTUHAMM NPUCTPCIO.

ICHy€e pu3nK BMBYXy Yyepes
MOWKOKEHNN ra30BUN LUNAHT.

BcTaHOBNEHHSA BUPOGIB

1. 3HiMiTb 3 BUPOBY KOHGOPKHU, KPULLIKK
KOH(MOPOK 1 eneMeHTH rpuiisi BapuibHOT
naHeni.

2. TepeBepHYBLUW BapuibHY NaHenb,
poaTawynTe ii Ha piBHiA NOBEPXHI.

3.TIpn ycTaHOBUi BPy4YeHMIA NaHeni
HaHECITb YW iNbHIOBabHY NPOKNAaAKY,
LLLO 3HaX04MTbCA B yNakoBLi, No
nepuMMeTpy BapubHOI NaHeni, aK
NMOKa3aHO Ha HacCTYMHOMY MasltOHKY, o6
BOHa BUCTynana Ha 1-2 MM Big,
30BHILUHBOIO KPato CKJa.

4.TocTaBTe BapubHy NaHesnb Ha
CTINBHMUIO Ta BUPIBHANTE Ti.
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5.3a JONOMOTO MOHTaX»HUX 3aTUCKAYIB
3aKpiniTb BapWbHY NaHesb, BCTaBMBLUK
X B OTBOPM 3HU3Y

LS
k3
1 23 4
1 Bapw/ibHa naHenb
2 [BUWHT
3 MOHTa)KHM 3aTUCKau
4 CTinbHUUSA

BcTaBnstoym BapunbHy naHenb y
KYXOHHy wady, HeobXigHo
BiJOKPEMUTH NOJIMLIERO BHYTPILLHINA
NPOCTIp KyXOHHOT Wadwu Big
BapWUIbHOI MaHeni, K NoKas3aHo Ha
MastoHKY BULLE. Y LbOMY HeMae
noTpeéu, SKLWO BapuibHa NaHesnb
BCTaHOB/KOETLCA Ha B6yaoBaHy
ayxosy wady.
Hanpuknag, Ko MOXHa TOPKHYTUCA
3HM3Y 0O BUPOBY, BCTAHOBNEHOMY Ha
BUCYBHY LWyXnA4y, AOCTYM A0 L€l YaCTUHU
HeobXifHO 3aKpUTH AepeB&apos;sHOK
NneperopoaKoro.

*  MiH. 15 MM

Bupg, 33agy (oTBOopH Ana 3'efHAHHA)
Micue posTalwyBaHHsa 0TBOPIB AN
3'efHaHb, AKi CXeMaTUYHO NoKa3aHi
Ha MasltoHKY HKYe, MOXKe
BiOPI3HATUCA 3aN€XHO Big Mogeni
npoaykTy. MNMpuegranTte ix
BiZANOBILHO 4O OTBOPIB A0 3'€AHaHb
y BalLOMy BUPOBi.
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4 4

Ilicna BCTaHOB/IEHHSA MOBEPHITb KOHDOPKY,

KPULIKK KOHAOPOK i rpuni y TxHi rHisga.
Mig'eaHaHHS 4o pi3HUX OTBOPIB He €
BAanOK NPaKTUKOK 3 TOYKM 30py
6e3neKn, axe MOXe CIPUYUHUTK
NMOLWKOXKEHHSA ra3oBoi Ta
€NEKTPUYHOT CUCTEM.

BapuibHa NoBepxHs MiCTUTb
KOMTOHEHTH, LLO MPaUrTb Ha rasi
Ta enekTpuui. 3 Uiel NPUYMHK
Bapw/ibHa NOBEPXHA MOHTYETbCA 4,0
CTiNbHWLI BUKTKOYHO 33 JOMOMOMOH
KPiMWIbHUX OTBOPIB, 3
BUKOPUCTAHHAM BUKITHOYHO
€NEMEHTIB KPIMneHHs Ta rBUHTIB,
L0 BXOZATb 40 KOMMJIEKTY, Ta 3a
HaBeLeHWMM B MOCIBHUKY
IHCTPYKLIAMKW. HegoTpMMaHHS Lmx
BUMOT MpU3Bese A0 PUBUKY
OTPUMAaHHS TPaBM abo
MOWKOIKEHHA MalHa.

OcTaHHA nepeBipka

1.BigKpninTe BeHTUb Nogavi rasy.

2.TlepeBipTe HagiAHICTb yCix 3'eqHaHb.

3.3ananiTe KOHMOPKK i NepeBipTe Ha
nosiBy NMonyM's.

MonyM'a Mae 6yTH 6NaKUTHUM i
MaTu 3BUYaiHy dopmy. AKLO
NnoJsiyM'sl XXOBTiWWaE, nepesipTe
NpaBWBbHICTb MOIOXEHHS KPULIKK
KOHPOPKM 260 04UCTITb KOHDOPKY.

Mepexip Ha iHWWA TUN rasy

MepL Hi>XX pO3nNoYnHaTH BYab-AKi
po60TH 3i yCTaHOBKM ra3oBoro
o6nafHaHHs, NepekpuinTe
nocTayaHHs rasy.
ICHy€e pu3unK BUBYxy!
LLlo6 nepeBeCcTM NPUCTPIiA Ha iHWWA TUN
rasy, 3aMiHiTb yCi iIHXEKTOPH | BUKOHanTe
perysitoBaHHA NOyM'sl Ha BCIX KnanaHax y
NONOXKEHHI MiHIManbHOI mogadyi rasy.



3amiHa iHxeKkTopiB gns KoHpopok

1. 3HIMITb KPULLKY Ta KOpnyc KOHGOPKM.

2. BUrBMHTITb IHXXEKTOPW, NOBEPTarOYM
NPOTW MOAMHHUKOBOT CTPINKMU.

3. BCTaHOBITb HOBI IHXXEKTOPW.

4.TepeBipTe HagiAHICTb BCiX 3'egHaHb.

PosTalwyBaHHA HOBUX iHXXEKTOpIB
yKasaHO Ha ynakoBUi Yu B Tabnmui
Ta6mys iHxeKkTopiB, cTop. 12.

((3anexuTb Big Mogeni NpucTpoto.))

ﬂ Y peaxkmx Mogensix KoHQOpPoK
{HXXEKTOP 3aKpUTHUIA MeTaneBoo
KpUWKor. LL[06 3aMiHMTK iHXeKTOop,
MeTaneBy KPULLKY NOTPIBHO 3HATH.

1 3anobibkHKK raciHHsa (3anexHo Big Mogeni)
2 3ananbHa cBiyKa

3 IHXKekTOp

4 KoHoopka

He HaMaraiTecs BATAITM BEHTUNI
rasoBUX KOHPOPOK, 33 BUHATKOM
aHOManbHMX YyMOB. [N 3aMiHu
BEHTUWNIB CNiJ 3BEPHYTUCH 4O
aBTOPW30BaHOI CepBICHOI CNyX6HU.

BcTaHOBI@HHA MiHIMaNbHOIO MNOTOKY

rasy AJ1a BeHTW/iB Bapu/ibHOI NaHeni

1. 3ananitb KOHGOPKY, AKY chig
BiZAperynioBaTy, i, TOBEPHYBLUN PYYKY,
3MEHLWITb rOPIHHA 40 MiHIMyMYy.

2. 3HIMITb py4Ky perynsTopa 3 KpaHa
nopgadi rasy.

3. 0o rBmHTa peryaoBaHHA nogadi rasy
3aCTOCOBYMTE BUKPYTKY BiAMOBIgHOIO
po3mipy.

Lns ckpanneHoro HagToBOro rasy (6yTaH-

nponaH) cnig, NOBepHYTHU MBUHT 3a

rOAMHHWUKOBOK CTPINKoK. Ans

NPWPOLHOTO rasy cnig OavH pas

NOBEPHYTW MBUHT MPOTU FrOAUHHUKOBOI

CTpinKu.

» HopMarbHa BUCOTa MPAMOro NONyM'si y

NONOXKEHHI MIHIManbHOro NOTOKY Mae

CTaAHOBUTH 6-7 MM.

4. AKLWO NONYM'A BULLE, MOBEPHITb MBUHT
3a FrOAVMHHWKOBOIO CTPINKOH B NOTPi6HE
NMONOXKEHHS, AKLLO HWKYE — MOBEPHITb ¥
3BOPOTHOMY HaMpsAMKY.

5.HacaMKiHelb Ans KOHTPONKO NepeBesiTb
KOH(OPKY Ha BUCOKe MonyM's, gani — Ha
MiHIiManbHWM NOTIK | NepeBipTe, 4n
ropuTb NOSIYM'A.

[ONOXXEHHA rBUHTA PErytoBaHHA nogavi

3anexmTb Bif TUMY KpaHa nogavi rasy,

BUKOPUCTOBYBAHOIO Y MPUCTPOI.

1

1 BWHT peryntoBaHHsA nogadi rasy

AKLWO TVN rasy ans NpucTporo
3MIHEHO, TaKOX CNig 3aMiHNTK
nacnopTHy Tabnuuky, Ha AKiK
3a3Ha4yeHo TUM rasy,
BUKOPUCTOBYBAHUI TIPUCTPOEM.

MepeBipKa iHXXeKTopa Ha BUTOK

MepL Hix NpoBOAMTU MoAepHisaLjito BUPOOBY,

nepekoHawTecs WO BCi KHOMKMW KepyBaHHA

BUMKHEHO. icas HaneXHoi 3aMiHu

IHXXEKTOPIB KOXEH i3 HUX CNif nepeBipuUTH Ha

BWTOK rasy.

1. MepeKoHalTecs, Wo nogady rasy Ha Bupi6
YBIMKHEHO, 3a/IULNBLLWN BCi KHOMKM
KepyBaHHS B NOIOXEHHI BUMKHEHO.

2. Ko)XeH 3 0TBOpIB iHXeKTopa 3aKpUBAaETbCA
nanbLUeM i3 BiANOBIAHUM 3yCUINAM A8
3YMWHEHHA BUTOKY rasy nicns yBiMKHEHHS$
BifNOBiAHOT KHOMNKW KepyBaHHSA, i BOHa
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YTPUMYETLCA B HATUCHYTOMY MOJSIOXKEHHI,
o6 ras Mir NoTpanuTi 4o iHXeKTopa.

3. 3a A0MNOMOr oK HEBETUKOI LWITKU HaHeCITb
NiAroTOBSIEHY MUMbHY BOAY Y MicLi
3'eJHaHHSA iHXEKTOPa; SKLLO B MicLi
3'eJHaHHS iHXeKTopa € BUTIK rasy, MUbHa
BOZa NoYHe NiHUTUCA. ¥ LbOMY BUNaAKy
3aTATHITb iHXXEKTOp i3 BiANOBIAHUM
3YCUNNAM i MOBTOPITb KPOK 3 LWe pas.

4. AKL0 niHa 3annWaeTbcs, NOTPIGHO

HeraiHo BUMKHYTU Nozauy rasy 40 supoby

Ta 3aTenedoHyBaTU 4,0 YNOBHOBaXKeH Ol

cepBicHOT cny»6u1 abo NiLeH30BaH oMy

TexHiyHoMy cdaxiButo. He BUKOpUCTOBYITE

BUpi6 [0 Bi3UTYy NpefcTaBHUKA

aBTOPWU30BAHOT cepBiCHOT CIYXOM,

20/UK

YTuniszauisa ctaporo npunaay

+ 36epexiTb OpuUriHanbHy yNakoBKy
npunagy n nepeBo3bTe NpuUaag y Hin.
JOTpruMyinTecs BKasiBOK, 3a3HAYEHNX Ha
yNakoBU. AKLO OpuriHanbHa ynakoBka
He 36epernacs, 06ropHiTb NpUcTpii
nyxvpyacTuM nonieTuneHom aéo
TOBCTMM KapTOHOM i HaAIMHO 3akneinTe
CTPIYKOH.

+ 3aKpiniTb KPULLKK Ta NigCTaBKM Ans
KacTpy/ib i30MIALIAHOI0 CTPIYKOIO.

MepeBipTe 3aranbHUi BArNAL,
NPUCTPOIO Ha MOXITMBI
MOWKOMKEHHSA Nij Yac
TpaHCNopTyBaHHS.



B Nigroroeka

Mopaau wopno 36epeXkeHHsA

eneKTpoeHeprii

HaBegeHi HMX4Ye nopaan SONOMOXyYTb

BUKOPUCTOBYBAaTU MPUCTPIN, HE 3aBHaroyu

LWKOAM HAaBKOJIMLLHbOMY CepeaoBULLYy Ta

36epiraroyn eneKTPoEHEpriko:

+ PO3MOpPOXYHATE 3aMOPOXKEHi NPOAYKTH
nepea NpuUroTyBaHHSIM.

+ BukopucToByiTE KacTpyni/CKOBOPIgKK 3
KpULIKaMKW 478 NPUroTyBaHHSA. AKLWO
KPULLKW HeMae, eHeprocrnoXmnBaHHs
MOXKe 3pOCTH B 4 pasu.

+ O6epiTb KOHDOPKY, WO BignoBsigae
PO3MIpy BUKOPUCTOBYBAHO! KacTpyii.
O6upaiiTe gnsi cTpaB KacTpyni
NpaBWbLHOIrO po3Mipy. binbwi kKacTpyni
noTpebytoTb Binblue eneKTpoeHepril.

+ IHdopMaUiro Npo eHeproe@eKkTUBHICTb
BignosigHo fo €C 66/2014 MOXHa
3HaWTK Ha diwyi NpodyKTy, HagaHin i3
NPOLYKTOM.

MovaTok BUKOPUCTaHHA
MouaTkoBe OYMLLEHHSA BUPOGY

Jesiki 3acobu gns MUTTA abo
MaTepianu 418 YALWEHHS MOXYTb
NOLKOANTH NMOBEPXHIO.

Mifg Yyac YMLEHHS He
BUKOPUCTOBYITE arpecuBHi 3acotu
ONA MATTS, NOPOLWKW/PignHu ans
YWLLLEHHsI aBo rocTpi NpeamMeTy.

1.Buaanitsb BCi nakyBaabHi MaTepianu.

2.TIpoTpiTb NOBEPXHi BUPOBY BOMOIOH
TKaHMHOI YU ryBKOLO, @ MOTIM BUTPITh
Hacyxo.
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E llpaBuna ekcnnyarauil BapunbHol naHeni

3aranbHa iHdpopmauisa wopo
NpPUroTyBaHHA

He 3anoBHIOWTe KacTpyto
POC/TUHHOIO OJliEkO NOHa L TPETUHY.
MMig yac HarpiBaHHA onil He
3a/MLaiTe BapunbHY NaHenb 6e3
Harnagy. Meperpita onis Moxe
CNPUUYUHUTH NoxKexy. He
HamaraTecs 3aracuTi NoOXKexy
Bogoto! [pyn 3aiiMaHHi onii
HaKpuinTe nocyz KOBAPOK UK
BOJIOTOI0 TKaHWHOK. AKLWO Le
6e3ne4yHo, BUMKHITb BapuUibHy
naHenb i 3aTenedoHyitTe 50
MOXKEXKHOT CNY>XKOHU.

+ 3aBXAN PETENIbHO BUCYLLUYATE NPOAYKTH
nepen CMaXXeHHsAM A 0B6epeXKHo
onyckanTe ix y rapsdy onito. MNepeg
CMa)KeHHSIM NnepeKoHanTecs, Wo
3aMOpOXEHI NPOAYKTU LINIKOM
PO3MOPOXKEHI.

+ [ig Yac HarpiBaHHsA Ol He HaKpuBanTe
Nocyg, KpULKOHO.

+ PosMilyinTe CKOBOPIAKKM K KacTpyni Tak,
abu ixHi py4yku He 6ynu po3TalloBaHi Hag,
BapW/IbHOK NaHennto Ansa 3anobiranHsa
HarpiBaHHI. He cTaBTe Ha BapuiibHY
naHenb HecTINKMIA abo 3JaTHUHY Ao
nepekMgaHHs Nocyg.

+ He cTaBTe Ha yBIMKHERI 30HM
HarpiBaHHSA NOPOXHIW NOCYA, | kKacTpyi.
Lle MOXKe TX MOWKOANTH.

+ BMKOpWCTaHHSA 30HU HarpiBaHHA 6e3
MOCyZLy Y KacTpysi CIPUYUHUTD
MOLWKOMKEHHN npunagy. Micns
3aBepLIeHHs MPUrOTYBaHHS BUMKHITb
30HW HarpiBaHHS.

+ OcKinbKK NOBEPXHSA Npuiagy Moxe 6yTu
rapsyoro, He CTaBTe Ha Hel MNacTUKOBUMA
YK anroMiHieBMA Nocya.

Y nocyai 3 BULLE3ragaHMx maTepianis He
BapTo 36epiraTi i NpoayKTw.

+ BukopucToByiTe nuwe KacTpyni v nocyg,
i3 NIOCKUM JHOM.

+ HanoBH0iTe KacTpyni Ta CKOBOPIgKn
JOCTaTHbOK KiNbKIiCTHO DXKi. TakuM
YMHOM BW 3anobiraTuMeTe NPOSIMBaHHIO
CTpaB i 3aMBOMY YMLLLEHHHO.
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He KnagiTb Ha 30HW HarpiBaHHS KPULLIKK
KacTpy/nb abo CKOBOPIAOK.
PosTawoByiTe KacTpysi N0 LEHTPY 30HU
HarpiBaHHs. [pun 6a)kaHHi nepeMicTUTH
KacTPy/ko Ha iHLWY 30HY HarpiBaHHS,
3aMiCTb NOCyBaTH, NiZHIMITL | nocTaBTe
1l Ha NOTPi6HY 30HY.

MpuroTtyesaHHA Ha rasy

« PoaMip nocyny Mae Bignosigatn obcary
ra3oBoro nosayM's. HanawTynTe nonym's
Tak, abv BOHO He BUXOAMIIO 3a MeXi aHa
nocyay, ¥ posTaluynTe nocys rno UeHTpy
Tpumaya.

+ Piski nepenagu TemMnepaTypy Ha CKISHIA
BapUW/IbHi MOBEPXHI MOXYTb NMPU3BECTU
[0 NOLUKOIXEHHS, 6yabTe 06epexHi,
06 He NPOANTM XONOAHY PiguHy nig Yyac
MPUIroTyBaHHS.

+ He BMKOpMCTOBYITE BENWUKI
KacTpyni/kacTpyni, Wwo6 3akpmBaTH
6inblue oaHiel KOHDOPKMU.

BUKopUCTaHHSA BapUIbHUX
naHenewu

1 HopManbHuit nanbHUK 14-20 cMm

2 KoHbopka ans nocyay 3 BUNYKAUM 4HOM
22-30c™m

3 [JopaTKOBWUIA NanbHUK 12-18 cM

4 HopManbHWiA NanbHKK 14-20 cM nepenik
peKoMeHAoBaHUX diaMeTpiB nocyay ans
BWKOPUCTaHHS Ha BiANOBIAHNX KOHGhOPKaX.



Po3Mip nocyay pns IpuUroTyBaHHs
He NOBWHEH NepeBuLLYyBaTH BKa3aHi
BMLLE PO3MIPH. BUKOPUCTaHHA
nocyny AnA NpuUroTyBaHHs
6iNbLIOro po3Mipy BUKITMKAE PU3MK
OTPYEHHSA YagHUM ra3om,
neperpiBanHA CyCiiHIX MOBEPXOHb
Ta Py4OK ynpaB/liHHS.
BuKopucTaHHsa nocyay ans
NPUIroTyBaHHA MEHLLOMO PO3Mipy
BUKIMKAE PU3MK OMIKY MONYM'AM.

He BmKopucToBYyiTE
KacTpyni/KacTpyni no3a Mexamm
PO3MIpIB, 3a3Ha4YEHMMU BULLLE.

B iHWOMY BMMaaKy cKnsHa
NOBEPXHSA AJIA NPUTroTyBaHHSA DKI
neperpieTbcs, i BUpi6 6yae
MOLWKOKEHO.

YacTnHM abo KOMMOHEHTU BaLLOro
BUPOBY MOXYTb 6YTU MOLWKOKEHRI
yepes BUCOKY TeMnepaTypy nig yac
NPUroTyBaHHA DKi 3 NOAIEHUMM
akcecyapamu, AKi
BUKOPUCTOBYKOTBCSH OIS
NPUroTYBaHHSA BYTifNA i He
PEKOMEHAO0BaHMMM B IHCTPYKLI.
BignosiganbHICTb 3a WwWKoAy,
3anofisiHy TakUM BUKOPUCTaHHAM,
Hece KopucTyBay.

PosnanioBaHHA ra30BUX NasibHUKIB

1. YTpumyinTe pyyKy ynpasiHHsA
NanbHUKOM HaTUCHYTORO.

2.ToBepTanTe NPOTU MOANMHHUKOBOT
CTPINKKN Ao 9-ro piBHS.

» [a3 po3nankeTbCA ICKPOKD, WO

BULOOYBAETHCA.

3.BigperyntoiTe NOTPIBHY MOTYXHICTb
Harpisy.

BMMMKaHHA ra3oBUX Na/IbHUKIB

[MOBEpPHITL PYYKY 30HM HarpiBaHHs y

BUMKHeHe (BepXHE) NMONOXKEHHS.

Y pasi BUNagKoBOro 3racaHHsa
nosiyM's nasbHWKa BUMKHITb
NPUCTPINA KEPYBaHHSA MNasIbHUKOM i
He HaMaranTecs 3HOBY 3ananuTu
nanbHWK MPOTSroM LWoHanMeHLe 1
XB.

MigceivyBaHHA NaHeni ynpaBAaiHHA
(Una dyHKuia — gogaTkoBa. BoHa
MO)XKe 6yTU BiiICYTHbOIO y BallOMy
BUPO6i.)

3anexHo Big Mogeni Balw BUPi6 MoXe ByTH
OCHaLLeHNA QyHKLUiero NigcBivyBaHHS
naHesi KepyBaHHs. Y UbOMy BUTTaaKy
BUEPaHWiA piBeHb | HMKYI piBHI 6y AYTb
niacBivyBaTUCSA, @ NiCNA BCTAHOBIEHHSA
HWXXYOro piBHSA NiACBIYYBaHHA BULLMX
piBHIB noracHe.

Tanmep (LA dyHKUiA — gopgaTKoBa.
BoHa Mo)Ke 6yTH BigCYyTHbOIO Yy
BalLIOMy BUPObi.)

— | ﬂ +
i
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KHonka «MiHyc»

KHonka YBIMK./BUMKH.

KHonka «nntoc»

Oucnnei

Po6oTa TaiiMepa He BNMBa€E Ha po6oTy
npunagy. BiH BUKOPUCTOBYETbCA AK
nonepemkysaabHUA curHan. Tainmep-
rOAVHHUK NMPOCUTHATI3YE, KO
BCTaAHOB/IEHNIA Yac 3aBepwmnTbea. Konu
TaMep BUMKHEHO, Ha gucnnel He
Bio6paXKaTMMETbCS XXOAHWUIA CUMBOJI.
LLlo6 yBIMKHYTH TaliMep, TOPKHITbCS i
YTPUMYHTE KHOMKY
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS MPOTAroM 3
CeKyHA. 3a LOMOMOTror KHOMOK (+) i (-)
BCTaHOBITb Yac, NiCNs 3aBEpPLUEHHS IKOro
NPO3BYYUTb 3BYKOBUW CUIHan. AKLWo
YTPUMYBAaTN KHOTMKU HATUCHYTUMMU,
KinbKICTb XBUITMH Byae 36inbysaTmca abo
3MeHWwyBaTUCA Wwengwe. 3BOPOTHUN
BiNiK NoYyHeTbCA Yepes 3 cekyHau. Konm
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3anMwmnTbea 1 XBUNUHA, 3BOPOTHUN Bignik
6yne NpodoBXKyBaTUCA B CeKyHaax (59, 58,
57,...).
LLlo6 BUMKHYTK TaAMep, TOPKHITbCA I
YTPUMYHTE KHOMKY
YBIMKHEHHSI/BUMKHEHHA NPOTArom 3
CEKyHA,.
InankaTop 3anuwkosoro Tersia(lla
PpyHKLin — popgaTKoBa. BoHa MoXe
6yTH BiACYTHBOIO y BalLIOMY BUPO6i.)
0

1 IHAMKaTOpW HarpiBy BapuUbHOT NaHeni

Ha naHeni ynpaBniHHA BaWOI NAUTH €
{HAMKATOpP 3anMLLIKOBOro Tenna, AKUn
Bigo6parkae, UM rapsya KoXxHa 3 30H
NPpUroTyBaHHSA. AKLWO iHAUKaTOp
BKJIIOYEHWIA, NAWTa LWe rapsya. Y ubomy
BUMagKy, He TOPKaiTech MAUTU. [HaUKaTOp
BUMKHETbLCS, KON MAIMTa OCTaTHbO
OXOJIOHE.

3anobixHa cucTemMa BAMUKAHHA rasy
(y Mogensx i3 TepMivyHUM
KOMIMOHEHTOM)

1 3annA 3anobiraHHA
raciHHIO NaJibHUKIB
Yepes BUIMBaHHA
PiAWHKN cripauboBye
cnevuianbHUM MexaHiam
i nepekpvBae nogauy
rasy.

1. 3anobixHe
BUMUKaHHSA rasy
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+ HaTucHiTb pyyKy BCepeauHy Ta
NMOBEPHITb NPOTU NOANHHUKOBOI CTPINKMU,
o6 po3nanuTu ras.

+ Konw ras 6yne po3naneHo, HaTUCHITb ¢
YTPUMYHTE PyyKy NpoTArom 3-5 cekyHa,
abu YBIMKHYTH 3an06hKHY CUCTEMY.

+ AKWo ras He 6yae posnaneHo micnsa Toro,
AIK BU HATUCHETE 1 BignNyCTUTE PYyyKy,
NOBTOPITb NPOLEaypyY, HATUCHYBLUU W
YTPUMYIOYM PYYKY NPOTArOM 15 cekyHA.

AKLWO NPOTAroM 15 cekyHA
3ananeHHst KOHPOPKK He Bigbynocs,
BiANYCTiTb KHOMKY.

MoBTOPITb CNPO6Y WOHaNMeHRLIe
yepes 1 XBUINHY. ICHYE PU3KK
HaKOMWYeHHs rasy Ta Bubyxy!

ManbHUK A58 nocyay 3 BUMYK/IUM

il

KoHdopka ana nocyay 3 BUMYKIUM AHOM
MPUCKOPIOE NPUroTyBarHs. Mocyx i3
BUMYKSIUM OHOM, LLUPOKO
BUKOPUCTOBYBaHWUW B a3iaTCbKil KyxXHi,
sB/IiEe COBOIO IIMBOKY CKOBOPOAY 3
TOHKOr0 MeTany ANs WBUAKOro
NpUroTyBaHHsA py6neHux oBovis i M'sica Ha
CUJIbHOMY BOTHI.

OcCKinbKK npouec NpUroTyBaHHsA CTpaB y
TaKUX CKOBOPOAAX, AKi WWBMAKO NPOBOAATL
Tensnao i piIBHOMIPHO MOro pO3NoAINArTb,
Bif6yBaETbCA WBMAKO A HA CUNIbHOMY
BOTHI, MOXMBHA LiHHICTb i 36epiraeTbes,
a OBOYi 3aNMWAaKTbCA XPYCTKUMMU.

Ha nanbHWKy ons nocyny 3 BUNYKIUM
OHOM MOXHa roTyBaTu U y 3BU4aWHOMY
nocygi.



E Hornap i TexHiuHe o6¢cnyroByBaHHA

3aranbHa iHdpopmaLuin

3a yMOBM perynsipHOro O4YMLLEHHSs
npunagy Moro TepMiH BUKOPUCTaHHA Byae
NMOLOBXEHO, @ YacTOTY BUHUKHEHHSA
HECMpaBHOCTEN 3MEHLLEHO.

Mepuw HiX po3no4YnHaTh po6oTH 3
06CNyroByBaHHA Ta YULLEHHS,
BiAKHOYITE BMPI6 Big Mepexi
€N1eKTPOXMBIIEHHS.

ICHY€ PU3UK ypaXKeHHsA
€NeKTPUYHUM CTPYMOM!

Mepea OYMLLLEHHAM NPUCTPOIO

Asaqekame, MOKMW BiH OXOJ10HE.
[apsAdi NOBEpXHi MOXXYTb CTaTK
NMPUYMHOK OniKiB!

+ PeTenbHO ounuyinTe npunag nicns
KOXHOI0 BUKOPUCTaHHS. Lle cnpolye
BMJaneHHs 3anULLKIB Ki Ta 3anobirae
TXHbOMY 3ropanHHo Mig Yyac HaCTyMHOro
BWKOPWCTaHHS npunagy.

« [ns YnCTKM Npunagy creuianbHi 3acotu

A9 MUTTA He NOTPI6HI. BukopucToBynTe

Tenny Boay 3 PO3YMHEHOIO B HilA
PiANHO ANA MUTTA Ta LWMATOK M'IKOT
TKaHWHM YM ry6Ky, @ TaKoX LUMaTOK
CYXOi TKaHWHM A1 BUTUPAHHSA Hacyxo.

« CnigkyiTe 3a TUM, abu NiCNs OYULLEHHSNA
peTenbHO BUTUPATW HAaA/IMWOK BOAM YU
ycyBaTW NPOSIUTI PELUTKMU.

+ He kopucTyitTecs 3acobamu, WO MiCTATb
KWUCNOTY YU XJ10P, 4718 YACTKM NOBEPXOHb

i3 HEPXKABIKOYOT CTani Ta pyyKm.
BuTupaiiTe Li YaCTUHN M'AKOHD
TKaHWHOH, 3MOYEHOK B PigKOMYy 3acobi
Ana MUTTA (He abpasmMBHOMY), He
3MIHIOKY M HaMNPAMKY.

Jeski 3acobu gns MUTTA abo
MaTepianu 418 YULWEHHS MOXYTb
NOLKOANTH NMOBEPXHIO.

Mifg Yyac YMLEeHHS He
BUKOPUCTOBYITE arpecuBHi 3acotu
ONA MWATTSA, NOPOLWKW/PignHu ans
YWLLLEHHsI aBo rocTpi NpeamMeTy.

He BMKOPUCTOBYIHTE AN YMLLEHHS
napoBi NpPUCTPOI, 60 Lie MoXe
NPU3BECTH 40 YPaXKEeHHS
€NeKTPUYHNM CTPYMOM.

OuuLLLeHHA BapUbHOI NaHeni

OunLLLeHHA NasIbHUKA

1. 3HiMiTb NigcTaBKM ans nocyay 3
BapWUIbHOI MaHeni.

2. 3HIMITb BCi pyxOMi e1léeMeH TV NasbHuKa
Ta OYUCTITb BUKJTKOYHO BPYYHY 3a
LOMOMOTOH MYB6KM, MMIOYOro 3acoby Ta
raps4yoi Bogmn.

3. O4YUCTITb HEPYXOMI YaCTHHU BOIOTOK
TKaHWUHOIO.

4. O4YmnCTiTb 3ananbHy CBIYKY Ta
HarpiBanbHWM enemMeHT (y MoZensx i3
po3nantoBaHHAM Ta HarpiBaabHUM
€MeMEHTOM) MOMIPHO 3BOJIOXKEHOH
TKaHWHOH. Micns yboro BUTPITb CYXOH
YUCTOK TKAHMHOK. TlepekoHanTecs, Wwo
OTBOPM /151 MOSIlyM'Al Ta 3anasnbHa CBiYKa
MOBHICTHO BUCYLLIEHI.

B iHWoOMy pasi HanpuKiHUi po3nantoBaHHA

He 3'ABUTbCS NOTPi6Ha icKpa.

5. BcTaHOBNKOKOYN BEPXHI €N1EeMERTH TPUAS,
posTawynTe NigCTaBKn 4N nocyay Tak,
abu KOHMOPKM 3HAXOAMIUCS MO LEHTPY.

.l.i’

36upaHHA eNleMeHTIB NasibHUKA
Micnsa 3aBepLeHHs OYUCTKU ManbHUKa,
po3TawyinTe feTasni AK BKasaHO HMKYe.
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1 Haknagka nanbHuKa

2 ToniBka nanbHuKa

3 KaMepa nanbHuKa

4 3ananbHa cBidka (y Mogensix i3

pO3I'IaJ'IK)BaHHﬂM)

1.BCTaHOBITb rofiBKY ManbHUKa, TaK Wo6
BOHa NPOXOAUna Kpidb 3anasibHy CBiYKy
nanbHWKa (4). MoBepHiTb roniBKy
nasibH1Ka BniBO i BNpaBo, W06
nepekoHaTKCS, WO roJliBKa NpaBUbHO
BCTaHOB/IEHa Y KaMepi NasibHKUKa.

2.BcTaHOBITb HakIagKy NasbHWKa Ha MOro
roniBKy.

CknokepaMiyHa NoBepxHs

MpomMuiATe CKNOKepaMidHy MOBEPXHKO

(cvTan) Xono4HOK BOAOK, NPUAINAnTe

yBary, Wo6 He 3an1WNUIOCS XXOLHUX

PEeLUTOK MWUKOYOTO 3aco6y, Ta BUTPITb

M'AIKOIO TKaHWHOR. 3a/1LLKKW 3aco6iB Ans

YULLEHHSI MOXYTb MOLWKOLUTK

CKJTOKepaMiYyHy NOBEPXHHKO Nifg Yac

HACTYMHOrO BUKOPUCTAHHSA BapUbHOI

naHeni.

3acoxni 3anu1LKKM Ha CKIIOKepaMIYHin

NnoBepxHi (cMTan) Hi B SIKOMy pasi He

MOXHa 3ilLUKpiGaTh HoXaMu i3 3y64acTum

Nne3oM, cTaneBnMmn MoYanKamMm 4u

noaiéHMMK npegMeTamMm.

3MuinTe KanbLieBi 3a6pyaHeHHS (KOBTI

NASAMKU) HEBETMKOHK KiNbKICTIO OCTYNHOMo

3acoby AN BuaaneHHs BarnHAHOro

HanbOoTy, HaNpWKnag, ouToM abo

JIMMOHHWM COKOM.

Y BUMNafKy 3HAYHOro 3a6pyaHEHHS

3acToCyiTe 3aci6 ANsA YMLLEHHSA Ha ry6ui i1

3a4yeKanTe Ha Moro NornuHaHHA. MoTiM

OYMCTITb MOBEPXHKO BAPUBHOI NaHeni

BOJIOTOKO TKaHUHOKO.

26/UK

MpoayK X 3i 3HAYHMM BMICTOM
LYKPY, Hanpuknag, ryCTuin Kpem i
cupon, cnig ogpasy 3aMmnBaTm 3
NOBEPXHI; He CNif YeKaryn, MOKn
BOHa OXOsi0He. HegoTpuMaHHS diel
BUMOMN MOXeE NpU3BeCTU 4o
NMOLWKOXXEHb CK/IOKEPaMIYyHOT
NMOBEPXHi.

3ronoM MoXe Bii6yTUCS 3HeHapBNEHHS
NMOKPWUTTIB ¢ IHWMX MOBEPXOHb. Lle He
BMJSIMHE Ha po6oTy npunagy.
3HebapBieHHA Ta NAAMM Ha
CKJIOKepaMiYHIi NoOBEPXHi € HOPManNbHUM
SIBMLLEM, @ He AeeKTOM.

OuuLLLeHHS NaHeni ynpaBniHHA
MpoTpiTb Nanenb ynpaBAiHHA A PyYKK
BOJIOIOK) TKAHWHOK M BUTPITb 1X HACYXO.

AKWL0 BMPi6 OCHalLeHO
KHOMKaMu/pyyKkamu, He 3HiMainTe
PYYKW yrpaBriHHA 3 naHeni
ynpaBniHHA AN YULLEHHS.

Lle MOXe NoWwKoaNTN NaHenb
ynpaBiHHA!

1 Pyuka
2  YuwinbHioBanbHUA eneMeHT

Mipg Yac YMLEeHHA BUAMATK
YLWiNbHIOBAsIbHI €1eMeHTH 3-Nig
Py4OK He chig.




lMoluyK Ta yCYHeHHs HecrpaBHOCTel

prOBaTUCH | CTBOPIOBATH

Hewmae sananoBanbHol ickpn.
> [lepeBipTe 3aMo6iXXHUKH.

+ 3aKpUTO OCHOBHMI KpaH nogadi rasy. >>> BigkpuiiTe KkpaH nogayi rasy.
« Tpy6a nogadi rasy 3irHyTa. >>> BCTaHOBITb Tpy6y nogavi rasy BifgnoBigHUM YHUHOM.

« KoHdopku 6pyaHI. >>> OYUCTITb KOMIOHEHTH KOH(POPOK.

« KoHdopku Bonori. >>> Bucywwite KOMMOHEHTH KOHQOPOK.

+ KpuLika KOHPOPKKM He BCTAHOBIEHA WiNbHO. >>> BCTaHOBITH KPULLIKY KOHPOPKY
LYiNIbHO.

+ 3aKkpwuTo KpaH nogadvi rasy. >>> BigkpuiTe KpaH nogavi rasy.

+ [a30BWi 6anoH NOPOXHIN (MPU BUKOPUCTaHHI HAMTOBOrO 3PiAXKEHOIO rasy). >>> >>>
3aMiHiTb razoBumii 6as0H.

AKLO, HE3BaXaKYM Ha 3aCTOCYBAHHSA IHCTPYKLUiA UbOro po3giny, HecnpaBHIiCTb

0 YCYHYTHW He BAANOCH, 3BEPHITLCA A0 NMPeAcTaBHUKA aBTOPU30BAHOI CEPBICHO!
CNY>X6W Y aunepa, B AKOro BU Npuabdany npucTpii. He HamaranTecs
BiAPEMOHTYBATM HECMPABHMWI MPUCTPIA CAMOTYXKMU.

Bupo6HuUK: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, M. CTambyn, CloTnoaxe, Byn. Kapaaray N22-6, 34445, TypeuunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutllice, 34445, Turkey)

OdiuifHunit npencTaBHUK Ha TepuTopii YkpaiHu: TOB «Beko YkpaiHan,
appeca: bisHec Mapk «Esponacax» 01033, M. KuiB, Byn. CiMT Mpaxoeux, 58/10, 1-i nosepx,
Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2:
TepMiH CNyX6U fecsATb pokis
IHpopMaLito npo cepTudikauito NpoayKTy Bu MoxeTe yTOYHUTH, 3aTenedoHyBaBLLM Ha
rapsdy finito 0-800-500-4-3-2.
LaTa BUpoBGHULTBA MICTUTbCS B CePIMHHOMY HOMEPI NPOAYKTY, LLO BKasaHW Ha eTUKeTLI,
poaTalloBaHiit Ha NpoAyKTi, a caMe, NepLwi ABi LMdpU cepiitHoro HoMepa No3HayarTb pikK
BUpOBHULTBA, @ OCTaHHi ABi - MicAub. Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Wo NpoayKT
BUroToBJIeHUM B TpaBHi 2010 poky.

27/UK












beko

—

Built-in Oven
User Manual

Cuptor incorporabil
Manual de utilizare

00
OO0

BBSM17330BCS

EN/RO @ RECYCLED &
\ g RECYCLABLE PAPER
385.4420.90/R.AB/8.05.2023/2-1
7751788365



Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Beko thank you for choosing the product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully read this manual
and any other documentation provided before using the product and keep it as a reference. If
you give the product to someone else, give the manual with it. Follow the instructions, taking
into account all the information and warnings stated in the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself and
your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
0 Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY



TABLE OF CONTENTS

Safety instructions 4
Purpose of USage ......cocoevvevieviririrenenn, 4
Child, vulnerable person and pet safety ... 4
Electrical safety ..o, 5
Transportation safety......cccoceeevevrvnnnenn, 7
Installation safety......cccoeveviiviviririnen, 7
Safety of USe..ovveeieecicreee, 7
Temperature warmings ......cccoceeevvevenernnn 8
ACCESSOTY USE ..ooiieiiieiieieii e 8
Cooking safety.....cccceveveeiiviiiiiriieenn, 8
Maintenance and cleaning safety............. 9

Environmental Instructions 10

Waste regulation........cccoceeeeviviririronnn, 10
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product....... 10
Package information........cccocoevevevennnenn. 10
Recommendations for energy saving..... 10
E Your product 11
Product introduction.........ccccoevevevennnnen. 11
Product control panel introduction and
LU= Lo [ SR ORI 12
OveNn CoNtrol.....ooceeeveriierr e, 12
Oven operating functions........cccccoevevene. 13
Product accessories.......ccovvvvvveirevrenrnnnn, 14
Use of product accessories .................... 15
Technical specifications..........cc.cco........ 17
Q First use 18

Firsttime setting......ccccovevevvienee 18
First cleaning .....coccecevevvvivirireieen, 18
How to operate the oven 19
General information on oven usage........ 19
Operation of the oven control unit........... 19
SEtliNgS coveeeeeee e 21
!3 General information about
cooking 23
General warnings about cooking in the oven
............................................................ 23
Pastries and oven food ........cccceevevnrnene 23
Meat, Fish and Poultry.........ccceeeveveirnens 25
Gl et 26
Test foodS ..o, 26
Maintenance and care 28
General cleaning information.................. 28
Cleaning the accessories........cccovevnene.. 29
Cleaning the control panel....................... 29
Cleaning the inside of the oven (cooking
ATEA) wvvvveeeieeieree ettt 29
Easy Steam Cleaning........ccoocevvevevrenrnnnne 29
Cleaning the oven door.......cccoeevevvrnnenne. 30
Removing the inner glass of the oven door
............................................................ 32
Cleaning the oven lamp......ccccceeveevrnrnnnne. 32
B Troubleshooting 34

3/EN



il Safety instructions

- This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.
- If the product is transferred
to another person or used
second hand, the operating
manual, product labels,
other relevant documents
and accessories should be
delivered with the product.

- Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply
with these instructions.

- Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

- A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the
authorized service or a
person specified by the
importer.

- A Use genuine spare parts
and accessories only.

- A Do not attempt to repair
or replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.

- A Do not perform technical
modifications on the
product.
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APurpose of usage
- This product is designed for
home use. It is not suitable
for commercial use.

- Do not use the product in
gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

- WARNING: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

- The oven can be used to
defrost, bake, fry and grill
food.

- This product; should not be
used for heating, plate
heating, hanging towels or
clothes on the handle for
drying.

Child, vulnerable person
and pet safety

- This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they



are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.

- Children should not play with
the product. Cleaning and
user maintenance should
not be performed by children
unless there is someone
overseeing them.

- This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.

- Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

- Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

- Do not put objects that
children may reach on the
product.

- WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

- Keep the packaging
materials out of the reach of
children. There is a hazard
of injury and suffocation.

- When the door is open, do

not put any heavy objects on
it or allow children to sit on it.
You may cause the oven to
tip over or damage the door
hinges.

- (Not all products are

supplied with a plug, so if
your product DOES have a
plug) For the safety of
children, disconnect the
power plug and make the
product inoperable before
disposing of the product.

Electrical safety

- Connect the productinto a

grounded outlet protected
by a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance
with local / national
regulations.

- The plug or the electrical

connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it
will not be affected by the
flame of the stove). If this is
not possible, there should be
a mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
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compliance with the
electrical regulations and
separating all poles from the
network.

- The product must not be
connected into the outlet
during installation, repair,
and transportation.

- Connect the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

- (Not all products are
supplied with a supply cord,
so if your product DOES
NOT have a supply cord)
Use only the connecting
cable specified in the
"Technical specifications”
section.

- Do not jam the power cord

oven to short circuit and
catch fire as a result of the
cable melting.

- Use original cable only. Do

not use cut or damaged
cables or extension leads.

- If the power cord is

damaged, it must be
replaced by a manufacturer,
an authorized service or a
person to be specified by the
importer company in order
to prevent possible dangers.

- WARNING: Before replacing

the oven lamp, be sure to
disconnect the product from
the mains supply to avoid
the risk of electric shock.
Switch off the product or
turn off the fuse from the
fuse box.

under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.

(Not all products are supplied
with a plug, so if your product
DOES have a plug)

The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

- While the oven is operating,
its back surface also gets
hot. Power cords must not
touch the back surface,
connections may be
damaged.

- Do not jam the electric
cables into the oven door
and pass them over hot
surfaces. You may cause the
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- Do not plug the product into
an outlet that is loose, has
come out of its socket, is
broken, dirty, oily, with risk of
water contact (for example,
water that may leak from the
counter).

- Never touch the plug with

wet hands! To unplug, do not
hold the cord, always hold
the plug.

- Make sure that the product

plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.



ATransportation safety

- Disconnect the product from
the mains before
transporting the product.

- The product is heavy, carry
the product with at least two
people.

- Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

- Do not put other items on
the product and carry the
product upright.

- When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure
the product tightly with tape
to prevent the removable or
moving parts of the product
and the product from
damage.

- Check the overall
appearance of the product
for any damage that may
have occurred during
transportation.

AInstallation safety

- Before the product is
installed, check the product
for any damage. If the
product is damaged, do not
install it.

- Do not install the product

near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

- Keep all ventilation ducts

open around the product.

- To prevent overheating, the

product should not be
installed behind decorative
doors.

ASafety of use

- Make sure that the product
is turned off after each use.

- If you do not use the product

for a long time, disconnect it
or turn off the fuse from the
fuse box.

- Do not operate defective or

damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

- Do not use the product with

the front door glass
removed or broken.

- Do not climb on the product

to reach anything or for any
other reason.

- Do not use the product in

situations that may affect
your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

- Flammable objects kept in

the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.
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- The oven handle is not a
towel dryer. When using the
product, do not hang towels,
gloves or similar textiles.

- The hinges of the product
door move and tighten when
opening and closing the
door. When opening /
closing the door, do not hold
the part with the hinges.

ATemperature warnings

- WARNING: While the
product is operating,
exposed parts will be hot. Do
not touch the product and
heating elements. Children
under the age of 8 should
not be brought close to the
product without an adult.

- Do not place flammable /
explosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

- As steam may be exhaled,
keep away while opening the
oven door. The steam may
burn your hand, face and / or
eyes.

- The product may be hot
during use. Do not touch the
hot compartments, the
interior parts of the oven, the
heating elements, etc.

- When placing food in the hot
oven, removing the food, etc.
always use heat resistant
oven gloves.
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AAccessory use
- Itis important that the wire
grill and tray are placed
properly on the wire shelves.
For detailed information,
refer to the section "Usage
of accessories”.

- Accessories can damage

the door glass when closing
the product door. Always
push the accessories to the
end of the cooking area.

ACooklng safety
- Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.

. Food waste, oil, etc. in the

cooking area may catch fire.
Before cooking, remove
such coarse dirt.

- Food Poisoning Hazard: Do

not keep food in the oven for
more than an hour before
and after cooking. Otherwise
it may cause food poisoning
or diseases.

. Do not heat closed tin cans

and glass jars. Built up
pressure may cause the jar
to burst.

- Place the greaseproof paper

in a cookware or on the oven
accessory (tray, wire grill,



etc.) with food and place it
in the preheated oven.
Remove any excessive
pieces of greaseproof paper
hanging from the accessory
or container to avoid the risk
of touching the oven heating
elements. Never use
greaseproof paper at an
oven temperature higher
than the maximum use
temperature specified on the
greaseproof paper you are
using. Never place
greaseproof paper on the
oven base.

- Do not place baking trays,
plates or aluminum foil
directly on the bottom of the
oven. The accumulated heat
can damage the base of the
oven.

- Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

- Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill
only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not
place the food too far in the
back of the grill. This is the

hottest area and fatty foods
may catch fire.

A Maintenance and

cleaning safety
- Wait for the product to cool

before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

- Never wash the product by

spraying or pouring water on
it! There is an electric shock
hazard!

- Do not clean the product

with steam cleaners as this
may cause electric shock.

. Do not use harsh abrasive

cleaners, metal scrapers,
wire wool or bleach

materials to clean the oven
front door glass / (if present)
oven upper door glass.

These materials can cause
glass surfaces to be
scratched and broken.

- Always keep the control

panel clean and dry. A damp
and dirty surface may cause
problems in operating the
functions.
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P Environmental Instructions

Waste regulation
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU).
mmm | This product bears a

classification symbol for waste

electrical and electronic

equipment (WEEE).
This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.
Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
consequences for the environment and
human health.
Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

Package information

+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
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the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.

Recommendations for energy

saving

Information on energy efficiency according

to EU 66/2014 can be found on the product

fiche given with the product. The following
suggestions will help you use your product
in an ecological and energy-efficient way:

+ Defrost frozen food before cooking.

+ In the oven, use dark or enamelled
containers that transmit heat better.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save up
to 20% electricity by using heat.

« If specified in the recipe or user manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during cooking.

« Do not open the oven door when cooking
in the "Eco fan heating” operating
function. If the door is not opened, the
internal temperature is optimized to save
energy in the "Eco fan heating” operating
function, and this temperature may differ
from what is shown on the screen.

« Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You can cook at the same
time by placing two cooking containers
on the wire shelf. In addition, if you cook
your meals one after the other, it will save
energy because the oven will not lose its
heat.



El Your product

Product introduction

Handle
Bottom heater (bottom steel plate)
Shelf positions
Top heater
0 Ventilation holes

Control panel

Lamp*

Wire shelves**

Fan motor {behind steel plate)
Door

g~ WN =2
= O W N O

* It depends on the model. Your product may not have a lamp, or the type and location of the lamp
may differ from the illustration.

** It depends on the model. Your product may be without wire shelves. In the illustration, wire
shelves are shown as examples.
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Product control panel introduction and usage

In this section, you can find the overview and basic uses of the product's control panel.
There may be differences in images and some features depending on the type of product.
Oven control

=y

L S HEBET 2

4 6 0@ % &

2
1 Function selection knob the oven drops below the set temperature,
2 Timer the temperature symbol reappears.
3 Temperature knob Timer
If there are knob (s) controlling your
product, these knob (s) may be recessed in o OO e o
the panel that come out when pressed in on A o O . 0 8 8
some models. For settings to be made with O L g
these knobs, first push the relevant knob in
and pull out the knob. After making your Q @ @ @ §§§ [E]
adjustment, press it in again and replace l | | ] l |
the knob. 1 o 3 4 5 6
Function selection knob

You can select the oven operating functions
with the function selection knob. Turn left /
right from closed (top) position to select.

Temperature knob
You can select the temperature you want to Settings key
cook with the temperature knob. Turn Key lock key
clockwise from the closed (top) position to Display symbols
select.

Temperature indicator

You can understand the oven interior
temperature from the temperature symbol
on the display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol : Volume symbol
disappears when it reaches the set : Door lock symbol*

temperature. When the temperature inside It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key

oW N2

: Cooking time symbol

: Cooking end time symbol*
: Alarm symbol

: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

P& el oO
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Oven operating functions

On the function table; the operating functions you can use in your oven and the highest and
lowest temperatures that can be set for these functions are shown. The order of the
operating modes shown here may differ from the arrangement on your product.

No heater works in the oven. Only the

<, B}
71N Oven lamp oven lamp lights up.

The oven is not heated. Only the fan (on
the back wall) operates. Frozen food
Operating with with granules is slowly defrostec! at

% fan - room temperature, cooked food is
cooled. The time required to thaw a
whole piece of meat is longer than the
food with grains.
Food is heated from above and below at
—_— Top and the same time. Suitable for cakes and
bottom heating * stews in baking molds or cakes and
e pastries. Cooking is done with a single
tray.

% The hot air heated by the lower heater is
distributed equally and rapidly
Fan assisted N throughout the oven with the fan.
f‘& bottom heating Cooking is done with a single tray.
A7 This function should also be used for
easy steam cleaning.

The hot air heated by the fan heater is
distributed equally and rapidly
® Fan Heating * throughout the oven with the fan. It is
£

suitable for multi-tray cooking of your
food at different shelf levels.

In order to save energy, you can use this
l function instead of using "Fan Heating"
in the range of 160-220 ° C. But; cooking

Eco fan heating *

time will be slightly longer.

® Pizza function N The lower heater and fan heating work. It
is suitable for cooking pizza.

Upper heating, lower heating and fan

® "3D" function N heating work. All parts of the product are
cooked equally and quickly. Cooking is
done with a single tray.
ww Ful grill . The large grill on the oven ceiling works.

[t is suitable for grilling in large amounts.

*Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.
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Product accessories

There are various accessories in your product. In this section, the description of the
accessories and the descriptions of the correct usage are available. Depending on the
product model, the supplied accessory varies. All accessories described in the user guide
may not be available in your product.

NOTICE : The trays in your product may be deformed by the effect of the temperature. This has
no effect on the function. Deformation disappears when the tray cools down.

Standard tray
Itis used for pastries, frozen foods and frying
large pieces.

Deep tray

Itis used for pastries, frying large pieces, juicy
food or for the collection of flowing oils when
grilling.

Models with wire shelves:

'}*«‘"‘;“*@\y%,,
g R

J‘ﬁ}g ey :
L o
s

Wire grill
Itis used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired shelf.
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Use of product accessories
Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

Models with wire shelves

Models without wire sheives

Placing the wire grill on the cooking
shelves

Models with wire shelves:

Itis crucial to place the wire grill on the wire
side shelves properly. While placing the
wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured with
the stopper on the wire shelf. It must not
pass over the stopper to contact with the
rear wall of the oven.

Models without wire shelves:

Itis crucial to place the wire grill on the side
shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
lacing the wire grill on the desired shelf,

rr Bl em T nb

S

i}
shelves
Models with wire shelves:

Itis also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly.

While placing the tray on the desired shelf,
its side designed for holding must be on the
front.

For better cooking, the tray must be
secured with the stopper on the wire shelf.
It must not pass over the stopper to contact
with the rear wall of the oven.

Models without wire shelves:

Itis also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its side
designed for holding must be on the front

15/EN



Stopper function of the wire grill

There is a stopper function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopper. You must pass over the
stopper to remove it completely.

Models with wire shelves

Models with wire shelves

There is also a stopper function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear lock and pull it towards yourself until it
reaches the stopper. You must pass over
the stopper to remove it completely.

16/EN

Proper placement of the wire grill and
tray on the telescopic rails-Models
with wire shelves and telescopic rails
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins, on the front and back of the
telescopic rails, rest against the edges of
the grill and the tray (shown in the figure).




Technical specifications

Product external dimensions

(height/width/depth) 595 mm/594 mm/567 mm

Oven installation dimensions .
(height/width/depth) 590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Voltage / frequency 220-240 V~; 50 Hz

Cable type and cross section used / suitable

for use in the product

Total power consumption 3,3 kW

Oven type Multifunction oven

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the
EN 60350-1 / [EC 60350-1 standard. Those values are determined under standard load with
bottom-top heater or fan assisted heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization
depending on whether the relevant functions exist on the product or not: 1-Eco fan heating,
2-Fan Heating 3- Fan assisted low grill, 4-Top and bottom heating.

0 Technical specifications may be changed without prior notice to improve the
quality of the product.

min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm?

0 Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are

0 obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards.
Depending on operational and environmental conditions of the product, these
values may vary.
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A First use

Before you start using your product, it is
recommended to do the following in the
following sections.

First time setting

Always set the time of day before
using your oven. If you do not set it,
you cannot cook in some oven
models.

1.When after the oven is energized for the
first time, hour field "12:00" and &©
symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching &/&,

O 17
o

4 0 O = 6

3. Touch £ or %¢¢ key to activate the minute
field.

o |17
mininy

Q(@@@%ﬁé‘?@;

4. Set the minute of day by touching &/C.

o aco
|JFo0

@@@@%‘%‘%@1

5.Confirm the setting by touching the <Y or
£t key.

» The time of day is set and the (& symbol

disappears on the screen.
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If the first time is not set, "12:00" and
{© symbols continue to flash and
your oven will not start. For your
oven to work, you must confirm the
time of the day by setting the time of
the day or touching the £ key when
itis at"12:00". You can change the
time of day setting later, as
described in the "Settings" section.

Current time settings are canceled in
case of power failure. It needs to be
re-adjusted.

First cleaning

T.Remove all packaging materials.

2.Remove all accessories from the oven
provided within the product.

3.Turn the product on for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See "Oven operating
functions”. You can learn how to operate
the oven in the following section.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories;

Clean the accessories you remove from the

oven with detergent water and a soft

cleaning sponge.

NOTICE The surface might get damaged

by some detergents or cleaning
materials. Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

NOTICE Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.



E How to operate the oven

General information on oven usage

Cooling fan (It may not exist on your
product.)

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when necessary
and cools both the front of the product and
the furniture. It is automatically deactivated
when the cooling process is finished. Hot air
comes out over the oven door. Do not cover
these ventilation openings with anything.
Otherwise, the oven may overheat.

The cooling fan continues to operate during
oven operation or after the oven is turned off
(approximately 20-30 minutes). If you cook by
programming the oven timer, at the end of the
cooking time, the cooling fan turns off with all
functions. The cooling fan running time
cannot be determined by the user. It turns on
and off automatically. This is not an error.
Oven lighting

The oven [amp is turned on when the oven
starts cooking. In some models, the lamp is
on during cooking, while in some models it
turns off after a certain time.

If you want the oven lamp to be lit
continuously, select the “Oven lamp”
operating function with the function
selection knob.

Operation of the oven control unit
General warnings for the oven control unit

Maximum time that can be set for
end of cooking is 5 hours 59
minutes.

Program will be cancelled in case of
power failure. You must reprogram
the oven.

While making any adjustments, the
relevant symbols flash on the
display. Please wait a short time for
the settings to be saved.

If any cooking setting has been
made, the time of the day cannot be
adjusted.

If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is
displayed on the display.

In cases where cooking time or

cooking end time is set; you can

cancel automatically by touching the
key for a long time.

SOoooo e O
Gy O I 1 I L O Y -
Ao 0 ® £ 4
I
1 2 3 4 5 6
Alarm key

Time setting key

Decrease key

Increase key

Settings key

Key lock key
isplay symbols
: Cooking time symbol
: Cooking end time symbol*
: Alarm symbol
: Brightness symbol
: Key lock symbol
: Temperature symbol
: Volume symbol
: Door lock symbol*
* [t varies depending on the product model.
[t may not be available on your product.
Turning on the oven
When you select a operating function you
want to cook with using the function selection
knob and set a certain temperature with using
the temperature knob, the oven starts
operating.
Turning off the oven
You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature knob
to the off (up) position.
Manual cooking to select temperature
and oven operating function
You can cook by making a manual control (at
your own control) without setting the cooking
time by selecting the temperature and
operating function specific to your food.
Example;

goah®WN
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1. Select the operating function you want to
cook using the function selection knob.
2. Set the temperature you want to cook using
the temperature knob.
» Your oven will start operating immediately at
the selected function and temperature and 8
will appear on the display. When the
temperature inside the oven reaches the set
temperature, the § symbol disappears. The
oven does not switch off automatically since
manual cooking is done without setting the
cooking time. You have to control cooking
yourself and turn it off. When your cooking is
completed, turn off the oven by turning the
function selection knob and the temperature
knob to the off (up) position.
Cooking by setting the cooking time;
You can have the oven turn off
automatically at the end of the time by
selecting the temperature and operating
function specific to your food and setting
the cooking time on the timer.
1. Select the operating function for cooking.
2. Touch € until the £ symbol appears on
the display for the cooking time.

S M
TN

Q(@@@ﬁ%@;

After setting the operation function
and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the ® key directly for quick
setting of the cooking time and
change the time with the /O keys.

3. Set the cooking time with the ®/© keys.

O M-
L T

Q@@C@@ﬁ

The cooking time increases by 1
minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5
minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

» Your oven will start operating immediately

at the selected function and temperature.
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The set cooking time starts to count down
and § appears on the display. When the
temperature inside the oven reaches the set
temperature, the § symbol disappears.

5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the ©
symbol flashes and the timer beeps

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day
appears on the display.

To set the cooking end time to a later

time; (It varies depending on the

product model. It may not be available
on your product.)

By selecting the temperature and operating

function specific to your meal, you can set the

cooking time and the cooking end time to a

later time, allowing the oven to start and turn

off automatically.

1. Select the operating function for cooking.

2. Touch © until the symbol appears on the
display for the cooking time.

S

= .

After setting the operation function
and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for quick
setting of the cooking time and change
the time with the @/& keys.

3. Set the cooking time with the @/ keys.

O ML
A R
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The cooking time increases by 1
minute in the first 15 minutes, after 15
minutes it increases by 5 minutes.

» After the cooking time has been set, the o

symbol is constantly displayed on the display.

4. Touch @ until the symbol appears on the
display for the cooking end time.
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5. Set the cooking end time with the &/
keys.

4 o o & o

» After the cooking end time is set, the o
symbol and the £ symbol with the time period
symbol will appear constantly on the display.
As soon as cooking starts, the 9 symbol
disappears.

6. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

» The oven time calculates the time to start

cooking by subtracting the cooking time

from the cooking end time you set. When
the cooking start time comes, the selected
function is activated and the oven heats up to
the set temperature. The set cooking time
starts to count down and § appears on the
display. When the temperature inside the oven
reaches the set temperature, the § symbol
disappears.

7. After the set cooking time is completed, on
the display, "End" appears, the {3} symbol
flashes and the timer beeps

8. The warning sounds for two minutes. Touch
any key to stop the warning. The warning
stops and the time of day appears on the
display.

If any key is pressed at the end of the
audible warning, the oven will start
operating again. To prevent the oven
from operating again at the end of the
warning, get the temperature knob and
function knob to the "0" position (off)
and turn the oven off.

Settings

Activating key lock

You can prevent control unit from being

intervened with by activating the key lock

function.

1. Touch (&l until the (3 symbol appears on the
display.

» The {3 symbol appears and the 3-2-1
countdown begins on the display. When the
countdown is over, the key lock is activated.
When any key is touched when the key lock is
set, the timer sounds an audible signal and
the [ symbol flashes.

If you stop touching the (il key before
the countdown ends, the key lock will
not be activated.

Timer keys cannot be used when key
lock is on. The key lock will not be
canceled in case of power failure.

Deactivating the key lock

1. Touch (& until the (& symbol disappears on
the display.

» The @ symbol disappears and the key lock is

disabled on the display.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product for

any warning or reminder other than cooking.

The alarm clock has no effect on the oven

operating functions. Used for warning

purposes. For example, you can use the alarm

clock when you want to turn the food in the

oven at a certain time. As soon as the time

you set has expired, the clock gives you an

audible warning.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

1. Touch £ until the 2 symbol appears on the
display.

al
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2. Set the alarm time with the /& keys.

-
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» After setting the alarm time, the 2 symbol
remains lit and the alarm time starts the
countdown the display. If the alarm time and
cooking time are set at the same time, the
shorter time is displayed on the display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.

Turning off the alarm

1. At the end of the alarm period, the
warning audio for two minutes. Touch
any key to stop the warning audio.

» The warning audio stops and the time of

day appears on the display.

If you want to cancel the alarm;

1. Touch 2 until the 2 symbol appears on
the display to reset the alarm time. Touch
the © key until it shows "00:00".

2. you can also cancel the alarm by long
pressing the key.

Changing the volume level

1. Touch the % key until X symbol appears
on the display.

K

4 © o O &

2.Set the desired level with the @/O keys.
{b-01-b-02-b-03)

I I
[
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3. Touch the &% key for confirmation, or the
setting is activated shortly without
touching a key.

Setting the display brightness

1. Touch the & key until € ) symbol appears
on the display.

Q@@@@@

2. Set the desired brightness with the &/
keys. (d-01-d-02-d-03)
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» Touch the i key for confirmation, or the

setting is activated shortly without touching

a key.

Changing the time of day

On your oven; to change the time of day that

you have previously set,

1. Touch 38 until the & symbol appears on the
display.

2. Set the time of day by touching &/,

2o

3. Touch & or ¢ key to activate the minute
field,

o 1M

mjuing
al (x@ @ =

4. Set the minute of day by touching &/,

o |TCO.
upln

Q@@@iﬁfe@

5. Confirm the setting by touching the £ or %0
key.

» The time of day is set and the O symbol

disappears on the display.




[ General information about cooking

This section describes tips on preparing and external cookware, prefer dark, non-sticking
cooking your food. and heat resistant ware.

In addition, you can also find some of the « If preheating is recommended in the

foods tested as producers and the most cooking table, be sure to put your food in
appropriate settings for these foods. the oven after preheating.

Appropriate oven settings and accessories for ~ + If you are going to cook using cookware on
these foods are also indicated. the wire grill, place it in the middle of the
General warnings about cooking in wire grill, not near the back wall.

the oven + All materials used in making pastry should

While opening the oven door during or after
cooking, hot-burning steam may emerge.
The steam may burn your hand, face and /
or eyes. When opening the oven door, stay
away.

Intense steam generated during cooking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on the
upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on the
recipe and amount. For this reason, these
values are given as ranges.

Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking.
Accessories that will remain in the oven
may prevent your food from being cooked
at the correct values.

For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference similar
foods given in the cooking tables.

Using the supplied accessories ensures you
get the best cooking performance. Always
observe the warnings and information
provided by the manufacturer for the
external cookware you will use.

Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the
container you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container can
create a risk of burns and affect the quality
of your cooking. Use the greaseproof paper
you will use in the temperature range
specified.

For good cooking performance, place your
food on the recommended correct shelf. Do
not change the shelf position during
cooking.

be fresh and at room temperature.

« The cooking status of the products may
vary depending on the amount of food and
the size of the cookware.

+ Metal, ceramic and glass molds extend the
cooking time and the bottom surface of
pastry foods do not brown evenly.

« If you use cooking paper during cooking, a
little browning may be observed on the
bottom surface of the food. In this case, you
may need to extend your cooking time
about 10 minutes.

« The values specified in the cooking tables
are determined as a result of the tests
carried out in our [aboratories. Values
suitable for you may differ from these
values.

+ Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer to
the bottom shelf of the oven as shelf 1.

Tlps for baking cakes
If the cake is too dry, increase the
temperature by 10 ° C and shorten the
baking time.

+ If the cake is moist, use a small amount of
liquid or reduce the temperature by 10 ° C.

« [f the top of the cake is burnt, put it on the
lower shelf, lower the temperature and
increase the baking time.

+ If it is cooked well inside but the outside is
sticky, use a smaller amount of liquid,
reduce the temperature and increase the
cooking time.

Tips for cooking pastries

« [f the pastry is too dry, increase the
temperature by 10 ° C and shorten the
cooking time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

« [f the pastry is getting cooked slowly, make

sure that the thickness of the pastry you

Pastries and oven food have prepared does not overflow the tray.

General Informat'pn . « If the pastry is browned on the surface but

* We recommend using the accessories of the bottom is not cooked, make sure that
the product for a good cooking the amount of sauce you will use for the
performance. If you are going to use an pastry is not too much at the bottom of the

pastry. For an even browning, try to spread
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the sauce evenly between the dough sheets table. If the bottom is still not browned
and the pastry. enough, place it on a bottom shelf for the
« Bake your pastry in the position and next cooking.
temperature appropriate to the cooking
Cooking table for pastries and oven food
S i f ki ith a singl

Top and
Cakes in tray Standard tray* bottom 3 180 30..40

heating
Cakes in mold Cake n;fil]?*sn wire Fan Heating 2 180 30..40

Top and
Standard tray* bottom 3 160 25..35

heating

Small cakes Models with
Standard tray* Fan Heating I‘\,Ilvggeslgill‘ilﬁwscﬁt 150 25..35
wire shelves: 2

Round cake mold, 26 Top and
cm in diameter with bottom 2 160 30..40

Sponge cake clamp on wire grill** heating

Round cake mold, 26
cm in diameter with Fan Heating 2 160 30..40
clamp on wire grill**

Top and
) Pastry tray* bottom 3 170 25..35

Cookie ytray heating
Pastry tray* Fan Heating 3 170 20 .. 30

Top and
Standard tray* bottom 2 200 35..45

Dough pastry heating
Standard tray* Fan Heating 2 180 35..45

Top and
. Standard tray* bottom 2 200 20 ..30

Rich pastry heating
Standard tray* Fan Heating 3 180 20..30

Top and

%

Whole bread Standard tray Egztattior:g 3 200 30..40
Standard tray* Fan Heating 3 200 30..40

Glass / metal Top and
Lasagna rectangular mold on bottom 20r3 200 30..40

wire grill** heating

Round black metal Top and
mold, 20 cm in bottom 2 180 50..70

Apple pie diameter on wire grill** heating

Round black metal
mold, 20 cm in Fan Heating 2 170 50..70
diameter on wire grill**

Top and
Standard tray* bottom 2 200 ... 220 10..20

Pizza heating

Pizza

Standard tray* function 3 250 8..15

Preheating is recommended for all food.
* These accessories may not be included with your product.
** These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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Suggestions for cooking with two trays

. Models with
Models with h )
wire shelves: er2e Sshei\ées.
2 —Standard tray* ) _ 150
Small cakes 4 —Pastry tray* Fan Heating 2-4 Models without wimggfwire
wire _'Islzglves: shelves: 30 ...
45
Cookie 2;??;3?;%231* Fan Heating 2-4 170 25..35
Dough pastry 1;??;3?;%231* Fan Heating 1-4 180 35..45
Rich pastry 2 —Standard tray* Fan Heating 2-4 180 20..30

4 —Pastry tray*
Preheating is recommended for all food.
* These accessories may not be included with your product.
** These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
Cookmg table for Eco fan heating - operating function
Do not change the cooking temperature after cooking starts in Eco fan heating -
operating function.
+ Do not open the door during cooking in the Eco fan heating - operating function. If door
is not opened, inner temperature is optimized to save energy and may differ from the

display.
+ Do not preheat in Eco fan heating-mode.
Suggestions for cooking with a single tra

Small cakes Standard tray* 3 160 25...35
Cookie Standard tray* 3 180 25...35
Dough pastry Standard tray* 3 200 45 ... 55
Rich pastry Standard tray* 3 200 35..45

* These accessories may not be included with your product.

Meat, Fish and Poultry

The key points on roasting

« Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking all chicken, turkey and
large pieces of meat will increase
cooking performance.

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by roasting.

+ You should calculate about 4to 5
minutes of cooking time per centimeter
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poult

« After the cooking time is over, leave the

meat in the oven for about 10 minutes.
The juice of the meat is better distributed
to the fried meat and does not come out
when the meat is cut.

Fish should be placed on a medium or
low level shelf in a heat resistant plate.
Cook the foods recommended in the
cooking table with a single tray.

Top an 15 mins.
Stsggs(tw(?o;eg / Standard tray* bottom 3 250/max, then 60 ... 80
g heating 180...190
, Top and 15 mins.
L(z_aln;tiszsohsn)k Standard tray* bottom 3 250/max, then 110 ...120
i U Kg heating 170
. Wire grill* Top and 15 mins.
Roa(s_lt%(_ichlc):ken Place one tray on a lower bottom 2 250/max, then 60 ... 80
) g shelf heating 190

25/EN



Place one tray on a lower Fan Heating

2 200...220 60 ... 80

shelf
Wire grill* 15 mins.
Place one tray on a lower "3D" function 2 250/max, then 60 ... 80
shelf 190
Top and 25 mins.
Standard tray* bottom 1 250/max, then 150 ...210
Turkey (5.5 kg) heating 1§g m1r1120
Standard tray* "3D" function 1 250/max, then 150 ...210
180 ...190
Wire grill* Top and
Place one tray on a lower bottom 3 200 20...30
Fish shelf heating
Wire grill*
Place one tray on a lower "3D" function 3 200 20...30
shelf

Preheating is recommended for all food.

* These accessories may not be included with your product.

** These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill The key points of the grill

Red meat, fish and poultry meat will quickly — «

turn brown when grilled, hold a beautiful

crust and do not dry out. Fillet meats, .

skewer meats, sausages as well as juicy

vegetables (tomatoes, onions, etc.) are

particularly suitable for grilling.

General warnings

« Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This is
the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.
Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

Depending on the thickness of the pieces to
be grilled, the cooking times given in the
table may vary.

Slide the wire grill or the wire grill tray to the
desired level in the oven. If you are cooking
on the wire grill, slide the oven tray to the
lower shelf to collect the oils. The oven tray
you are going to slide should be sized to
cover the entire grill area. This tray may not
be included with the product. Put some
water into the oven tray for easy cleaning.

Grilling table
Fish Wire grill 4-5 250 20...25
Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25...35
Meatball (beef) - 12 pieces Wire grill 4 250 20...30
Lamb chop Wire grill 4-5 250 20...25
Steak - (sliced) Wire grill 4-5 250 25...30
Veal chop Wire grill 4-5 250 25...30
Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20 ... 30
Toast bread Wire grill 4 250 1.4
It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for control institutes.
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Cooking table for test foods
Suggestions for cooking with a single tray

Standard tray* bottom 3 140 20...30
heating
Shortbread IV_IodeLs ;”'th,
(sweet cookie) Fan wire shelves:
%
Standard tray Heating Models 140 15..25
without wire
shelves: 2
Top and
Standard tray* bottom 3 160 25..35
heating
Models with
Small cakes wire shelves:
Standard tray* Fan 3 150 25..35
Heating Models
without wire
shelves: 2
Round cake mold, 26 cm in Top and
diameter with clamp on bottom 2 160 30...40
S wire grill** heating
ponge cake

Round cake mold, 26 cm in

: h Fan
diameter with clamp on : 2 160 30...40
wire grill** i Heating
Round black metal mold, Top and
20 cm in diameter on wire bottom 2 180 50..70
Apple pie grill** heating
Round'bla'ck metal mol'd, Fan
20 cm in diameter on wire Heating 2 170 50..70

grill**
Preheating is recommended for all food.
* These accessories may not be included with your product.
** These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Suggestions for cooking with two trays

Shortbread 2-Standard tray* .
(sweet cookie) 4-Pastry tray* Fan Heating 2-4 140 15...25
Models with wire Models with wire
R shelves: 25 ... 40
Small cakes z'f_gggfﬁrg;z ¥ Fan Heating 2-4 Msolhﬂrsezi:hsfut Models without
wire shelves: 140 "Ir® shei\ées. 30..

Preheating is recommended for all food.
* These accessories may not be included with your product.
** These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill

Toast bread Wire grill 4 250 1.4

Meatball (beef) - 12 . .
pieces Wire grill 4 250 20...30

Turn the food after 1/2 of the total grilling time.
It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.
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Maintenance and care

General cleaning information
A General warnings

Wait for the product to cool before
cleaning the product. Hot surfaces may
cause burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.

The appliance shall be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be
prevented from burning when the
appliance is used again later. Thus, the
service life of the appliance extends and

frequently faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents may
damage the surface. Do not use abrasive
detergents, cleaning powders, cleaning
creams, descalers or sharp objects
during cleaning.

There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use. Clean
the appliance using dish soap, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry microfiber cloth.

Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.

Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

Inox and stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless or inox
surfaces and handles.

Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After each
operation, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the inox-stainless and glass
surfaces immediately without waiting.
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Stains may rust under long periods of
time.

Enamelled surfaces

After each use, clean the enamel
surfaces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam
cleaning function, you can make easy
steam cleaning for light non-permanent
dirt. (See the "Easy steam cleaning”
section)

For persistent stains, the oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

The oven must cool down for cleaning in
the cooking area. Cleaning on hot
surfaces shall create both fire hazard and
damage with enamel surface.

Catalytic surfaces

The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after
cleaning, wipe it with cold water and dry
with a clean and dry microfiber cloth.
Residual detergent residue may damage
the glass surface next time.

Under no circumstances should the dried-
up residue on the glass surface be



cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains
(yellow stains) on the glass surface with
the commercially available descaling
agent, with a descaling agent such as
vinegar or lemon juice.

« If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work
properly. Then clean the glass surface
with a wet cloth.

« Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm water
and a soft cloth or sponge and dry them
with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the appliance are not left as damp and
with detergent. Otherwise, corrosion may
occur on these joints.

Cleaning the accessories

Unless otherwise stated in the user manual,
do not wash the product accessories in the
dishwasher.

Cleaning the control panel

« When cleaning the panels with knob
control, wipe the panel and knobss with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets
underneath to clean the control panel.
The control panel and knobs may be
damaged.

« While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knobs. The indicators around
the knobs may be deleted.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect
detection may occur on the keys.

Cleaning the inside of the oven

(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General cleaning information” section
according to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven
The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the "Catalytic walls" section for
information.

If your product is a side rack model, remove
the side racks before cleaning your side
walls. Then complete the cleaning as
described in the "General cleaning
information” section according to the side
wall surface type.

To remove the side racks:

T.Remove the front of the side rack by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the side rack towards you to remove
it completely.

%

e

.
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3.To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

Easy Steam Cleaning

It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.

It ensures easy cleaning because the dirt
(having waited not for too long) is softened
with the steam that forms inside the oven
and the water drops condensing on the
inner surfaces of the oven.

T.Remove all accessories inside the oven.

29/EN



2. Pour 500 ml of water into the oven tray
and place the tray at the 2nd rack of the
oven.

3.Set the oven to easy steam cleaning
mode and run at 100°C for 15 minutes.
Open the door immediately and wipe the
inner surfaces of the oven with a damp
sponge or cloth. When opening the door,
steam will escape. This can create a risk of
burning. Be careful when opening the oven
door.
Use warm water with washing liquid, a soft
cloth or sponge to clean the persistent dirt
and wipe it with a dry cloth.

During the easy steam cleaning
mode, water that is in the pool at the
base of the oven to soften lightly
formed residues/dirt within the oven
cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of
the oven door, therefore water may
drip when the oven door is opened.
Wipe away the condensation as
soon as the oven door is opened.

It varies depending on the product model. It
may not be available on your product. After
condensation in the oven, there might be
water or moisture in the pool channel under
the oven. After use, clean this pool channel
with a damp cloth and then dry it.
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Cleaning the oven door

Do not use harsh abrasive cleaners,
metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door and
glass.

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the
sections "Removing the oven door" and
"Removing the inner glasses of the door”.
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. Wipe the glass
with vinegar and then rinse it against lime
residues that may occur on the oven glass.

Removing the oven door

1.0Open the oven door.

2.0pen the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pressing
downwards as shown in the figure.

The hinge type (A), (B), (C) varies according

to the product model. The figures below

show how to open all hinge types.

(A) type hinge is available in normal door

types.

(B) type hinge is available in soft closing

door types.

(C) type hinge is available in soft

opening/closing door types.



Hinge lock - closed position
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4. Pull the removed door upwards to release
it from the right and left hinges and
remove it.

To reattach the door, the procedures
applied when removing it must be
repeated from the end to the
beginning, respectively. When
installing the door, be sure to close
the clips on the hinge socket.

Removing the inner glass of the
oven door

Inner glass of the product's front door of
may be removed for cleaning.

1.0Open the oven door.

2.Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door,
towards yourself by simultaneously
pressing on the pressure points on both
sides of the component and remove it.

3.As shown in the figure, gently lift the
innermost glass (1) towards 'A' and then,
remove it by pulling towards 'B".
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1 Innermost glass panel

2* Inner glass panel (It may not exist on your

product.)

4.1f your product has an inner glass (2),
repeat the same process to detach it (2).

5. The first step of regrouping the door is to
reassemble the inner glass (2). Place the
beveled edge of the glass to meet the
beveled edge of the plastic slot. (If your
product has an inner glass). Inner glass
(2) must be attached to the plastic slot
closest to the innermost glass (1).

6. While reassembling the innermost glass
(1), pay attention to place the printed side
of the glass on the inner glass. Itis
crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

7.Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard.

Cleaning the oven lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp
failure, you can replace the oven lamp by
following the sections that follow.

Replacing the oven lamp

A General warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
electrical connector and wait for the oven
to cool. Hot surfaces may cause burns!

+ In this oven, an incandescent lamp with a
power of less than 40 W, a height of less
than 60 mm, a diameter of less than 30
mm or a halogen lamp with socket type
G9, a power of less than 60 W is used.



The lamps are suitable for operation at
temperatures above 300 °C. Oven l[amps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

« The position of the [amp may differ from
that is shown in the figure.

+ The lamp used in this product is not
suitable for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

+ The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 ° C.

If your oven has a round lamp,

1. Disconnect the product from the
electricity.

2.Remove the glass cover by turning it
counterclockwise.

3.If your oven [amp is type (A) shown in the
figure below, rotate the oven lamp as
shown in the figure and replace it with a
new one. If type (B) is a model, pull it out
as shown in the figure and replace it with
anew one.

4, Refit the glass cover.

If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the
electricity.

2.Remove the wire shelves according to the

description.

o

3

3.Lift the lamp's protective glass cover with
a screwdriver.
4. 1f your oven lamp is type (A) shown in the
figure below, rotate the oven lamp as
shown in the figure and replace it with a
new one. If type (B) is a model, pull it out
as shown in the figure and replace it with
anew one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.
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B Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where you have
purchased the product if you cannot remedy the trouble although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.

+ Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it
hits cold surfaces of the product. >>> This is not a fault.

« When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a
fault.

« The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

+ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

« Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product equipped
with key lock function,keylock may be enabled. Please disable it.

« Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
« Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,

ight not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Se
certain cooking function and/or temperature.

+ In models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.

« Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,

previous power outage has occurred.
switch it on again.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim c& ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltg, sa va ofere o eficientd optima. Pentru aceasta, studiati cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, inainte de a utiliza produsul si
pastrati pentru consultarea ulterioard. Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si
manualul impreund cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont de toate informatiile si
avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va protejati pe
dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

P&strati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
0 Informatjii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY
c E Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni de siguranta

- Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta
care vor ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

- In cazul in care produsul
este transferat catre o alta
persoana sau folosit
second-hand, manualul de
utilizare, etichetele
produsului, alte documente
relevante si accesorii trebuie

livrate impreuna cu produsul.

- Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

- Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

- ALucrdrile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.

- AFolositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

- A Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clarin
manualul de utilizare.

- A Nu realizati modificari

tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

- Acest produs a fost

conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

- Nu folositi produsul in

gradini, pe balcoane sau alte
medii in aer liber. Aparatul
este destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest

produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

- Cuptorul poate fi folosit

pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe
gratar a alimentelor.

- Acest produs nu trebuie

utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor,
agatarea prosoapelor sau a
hainelor, pentru uscare.



ASiguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

- Acest produs poate fi utilizat

de copiii cu varsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din

punct de vedere al abilitatilor

fizice, senzoriale sau
mentale sau lipsite de
experientd si cunostinte, sub
conditia supravegherii sau
instruirii cu privire la
utilizarea in conditii de
siguranta si la riscurile
produsului.

- Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
siintretinerea nu trebuie
realizate de copii, decéat
dacé acestia pot fi
supravegheati.

- Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu exceptia
cazului in care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

- Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si

animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrundain
interiorul aparatului.

- Nu asezati pe aparat obiecte

la care copiii pot ajunge.

- AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa&
stea in apropierea aparatului.

- Nu lasati ambalajele la

indemana copiilor. Exista
pericol de vatdmare si
sufocare.

- Atunci cand usa este

deschisg, nu puneti obiecte
grele pe aceasta sinu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

- (Daca produsul dvs. are

mufa) Pentru siguranta
copiilor, deconectati mufa
de alimentare si faceti
produsul nefunctional,
inainte de eliminare.

ASiguranta electrica
- Conectati produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate
pe eticheta aparatului.
Instalatia de impamantare
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trebuie realizata de un
electrician calificat. Nu
folositi produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

- Fisa sau conexiunea
electrica a produsului
trebuie sa se afle intr-un loc
usor accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest
lucru nu este posibil, trebuie
sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupdtor etc.) pe
instalatia electricé la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

- Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

- (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
~Specificatii tehnice”.

- Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
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asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in
contact cu nicio sursa de
caldura.

- In timpul functionarii

cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.

- Nu blocati cablurile electrice

in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului si
aprinderea, in urma topirii
cablului.

- Utilizati exclusiv cablul

original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

. In cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de
catre compania
importatoare, pentru a
preveni posibilele pericole.

. AVERTISMENT: inainte de a

inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de



alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

- Nu conectati produsul la o
priza care este slabitg, iesita
din soclu, rupta, murdarg,
uleioasd, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursd de la contor).

- Nu atingeti priza cu méainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

- Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASiguranta transportului

- Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare
inainte de transportare.

- Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

- Nu utilizati usa si/sau
manerul pentru a transporta
sau deplasa produsul.

- Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

. Atunci cand trebuie sa

transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda
adeziva. Fixati bine aparatul
cu banda adezivg, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

- Verificati aspectul general al

produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguranta instalarii

. Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

- Nu instalati produsul in

apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe
etc.).

- Mentineti toate canalele de

ventilatie deschise in jurul
aparatului.

- Pentru a preveni

supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

ASiguranta utilizarii

- Asigurati-va ca aparatul este

oprit dupa fiecare utilizare.
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- Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

- Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca existg,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

- Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau
daca geamul este spart.

- Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri
si/sau consumului de alcool.
- Obiectele inflamabile tinute
in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.
- Nu folositi ménerul
cuptorului pentru uscarea
prosoapelor. Atunci cand
folositi produsul, nu agéatati
pe acesta prosoape, manusi

sau materiale textile similare.

- Balamalele usii aparatului se
misca si se stréng la
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deschiderea siinchiderea
usii. Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

- Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

- Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta,
atunci cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

- Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti
compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

- Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi



intotdeauna méanusi
termorezistente.

AUtiIizarea accesoriilor

- Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate,
consultati sectiunea
,Utilizarea accesoriilor”.

- Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea
usii aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguranta prepararii

- Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti,
provocand un incendiu.

. Resturile alimentare, uleiul
etc. din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

- Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o orainainte si dupa
preparare. In caz contrar, pot
aparea toxiinfectii

alimentare sau Tmbolnavirea.

- Nu incalziti conserve inchise

si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.

- Asezati hértia de copt intr-un

vas de gatit sau pe
accesoriul cuptorului (tava,
gratar de sé&rmd etc.) cu
maéncarea si introduceti in
cuptorul preincalzit.
Indepartati orice portiuniin
plus de hartie de copt de la
nivelul accesoriului sau
vasului, pentru a evita riscul
atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utilizati.
Nu asezati niciodata hartie
de copt pe fundul cuptorului.

- Nu asezati tavi de copt,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

- Inchideti usa cuptorului in

timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuril

. Alimentele inadecvate

pentru prepararea pe gratar
prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar
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alimente adecvate pentru
frigerea la foc puternic, pe
gratar. De asemenea, nu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea
din spate a gratarului.
Aceasta este cea mai
fierbinte zon3g, iar alimentele
cu un continut mare de
grasime se pot aprinde.

ASiguranta legata de

intretinere si curatare

- Asteptati ca aparatul sa se
raceascs, inainte de a-l
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista pericol de
electrocutare!
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- Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

- Nu folositi produse de

curatare abrazive dure,
instrumente metalice
ascutite, burete de sarma
sau inalbitori pentru a curéta
geamul usii cuptorului/(daca
existd) geamul usii
superioare a cuptorului.
Aceste materiale pot
provoca zgarierea si
spargerea suprafetelor din
sticla.

- Pastrati intotdeauna panoul

de comanda curat si uscat.
O suprafata umeda si
murdard poate cauza
probleme la utilizarea
functiilor.



a Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE gi
depozitarea la degeuri a produsului uzat

E: Acest produs respecté Directiva
UE WEEE (2012/19/UE). Produsul
mmm | este marcat cu un simbol de

clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese
si materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfargitul duratei sale de functionare.
Duceti-l la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Luati legatura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre
aceste centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortatj-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru economisirea

energiei

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite in

fisa produsului furnizata Impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor ajuta
sa folositi produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ In cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, puteti
economisi pana la 20% din energia
electrica prin utilizarea caldurii.

+ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati intotdeauna
preincélzirea. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

* Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare ,Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizatd pentru economisirea energiei
in functia de operare ,Incalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
de cea afigata pe ecran.

+ Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace in acelasi
timp, asezand doua vase de gatit pe
raftul de s&rma. In plus, daca realizati
coacerea felurilor unul dupa altul,
economisiti energie, deoarece cuptorul
nu pierde caldura.
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El Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

1 Panoul de comanda

2 Lampa*

3 Rafturi de s&rma**

4 Motor ventilator (In spatele plcii de otel)
5 Usd

6 Maner

7

Element de incélzire inferior (placa de otel
la partea de jos)

8 Pozitiiperaft
9 Incalzitor superior
10 Orificii de ventilar
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Jeke

Depinde de model. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu bec,
sau ca tipul si amplasarea becului s& difere
fatd de ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu rafturi
de sarma. In ilustratie, rafturile cu sarma
sunt prezentate Tn scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generala si utilizarile de baza ale panoului de
control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora dintre caracteristici

in functie de tipul produsului.
Controlul cuptorului

=y

a9
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O @ % &

1 2
1 Buton de selectare functie

2 Temporizatorul

3 Buton detemperatura

Dacd exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate in
panou si pot iesi in momentul apdsarii, la
unele modele. Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-l.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a functiei.
Rotiti la stdnga/dreapta din pozitia inchis
(sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti sa
gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Rotiti in sens orar din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii, de pe
afisaj. Simbolul temperaturii apare pe afisaj
atunci cand incepe coacerea, si dispare la
atingerea temperaturii setate. Atunci cand
temperatura din interiorul cuptorului scade
sub temperatura setatd, simbolul
temperaturii reapare.

Temporizatorul
Soooge o
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1 3 4 6

Tasta alarma

Tasta de setare ord

Tasta de crestere valoare

Tasta de reducere valoare

Tastd setari

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de
coacere*

: Simbol alarma

: Simbol luminozitate

: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol temperatura

: Simbol volum

: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
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Functiile de operare a cuptorului
In tabelul functiilor sunt afisate functiile de operare pe care le puteti folosi pentru cuptorul
dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru aceste functii.
Ordinea modurilor de operare prezentatd aici poate varia, in functie de aranjamentul

produsului dumneavoastra.

7N Becul cuptorului -

Niciun element de incélzire al cuptorului nu
functioneazd. Doar becul cuptorului se
aprinde.

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza
doar ventilatorul (pe peretele din spate).

Alimentele congelate cu granule se
# Functionare cu ) dezgheata lent la temperatura camerei,

0 ventilator mancarea gétita este racita. Timpul
necesar pentru dezghetarea unei bucati
intregi de carne este mai lung decéat pentru
alimentele cu cereale.

. Mancarea este incalzitd de sus si de jos, in
—_— Incélzire acelasi timp. Potrivit pentru prajituri si
superioara si * tocanite in forme de copt sau préjituri si
e inferioara produse de patiserie. Coacerea se
realizeaza cu o singurd tava.
% Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
Tncalzire inqélzireAinferior, este distribuit. rapid si
__ inferioara unlfqrm in lnjcregul cuptor, cu aJ.utoru[
.......... asistats de * vgntlla:corulyl‘ Coacerea se realizeazd cu o
R ventilator singuratava. . N
Aceastd functie trebuie folositd si pentru
curdtarea usoard cu abur.
Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
. incélzire al ventilatorului este distribuit
Incélzire N rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ventilator ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru

coacerea cu mai multe tavi a alimentelor,
pe rafturi de nivel diferit.

! incalzire

ventilator eco

Pentru economisirea energiei, puteti utiliza
aceasta functie in loc sd utilizati ,Incalzire
ventilator” in intervalul 160-220 C. Dar
timpul de coacere va fi putin mai lung.

Functie Pizza *

Elementul de incélzire inferior si incélzirea
cu ventilator funciioneaza. Adecvata
pentru coacerea pizza.

Functie ,3D” *

Incélzirea de sus, cea de jos si ventilatorul
sunt pornite. Toate partile produsului sunt
coapte in mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singurd tava.

Gratar integral *

Functioneaza gratarul mare din plafonul
cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.

*Produsul dumneavoastra functioneaza in
intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastrd este previzut cu diverse accesorii. In aceasts sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare. Accesoriile
furnizate diferd in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie disponibile toate
accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest lucru nu are
niciun efect asupra functiondrii. Deformarea dispare atunci cand tava se réceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea alimentelor
voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase, alimente
suculente, sau pentru colectarea uleiurilor
scurse de pe gréatar.

Modele cu rafturi de sarma:

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
indbusite, pe raftul dorit.
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Utilizarea accesoriilor produsului
Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor in
zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al cuptorului.
Modele cu rafturi de sarma

Modele fara rafturi de sarma

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential s& asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sdrma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fatd. Pentru o coacere mai buna,
gratarul de sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma:

Este esential s& asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea deschisa

B e S Soacers
Modele cu rafturi de sarma:

Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma.

Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientatd catre partea din fata.

Pentru o coacere mai bun3, tava trebuie
fixatd pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depdseasca opritorul,
pentru a nu intra in contact cu peretele din
spate al cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma:
Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientatd catre partea din fata.

e
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Functia de oprire a gratarului de sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de sarma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea cu
usurinta si in siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, il puteti trage
in fatd, pdna cand acesta ajunge la opritor.
Trebuie sa treceti peste opritor, pentru
indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopiceModel cu rafturi de
sarma si sine telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sérma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de s&rma cu sina telescopicy,
trebuie s& aveti grija ca stifturile de pe fata
si spatele sinelor telescopice, s& se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (cain in
figura).

Functia de oprire a tavii pe gratarul de
sarma Modele cu rafturi de sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raft. Atunci cand
indepartati tava, eliberati-o de pe blocarea
din spate si trageti spre dumneavoastra,
pana cand ajunge la opritor. Trebuie sa
treceti peste opritor, pentru indepartarea
completa.
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Dimensiuni exterioare ale produsului

(indltime/1atime/adancime) 595 mm/594 mm/>67 mm

Dimensiuni de instalare cuptor

(in3ltime/l3time/adancime) 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240 V~; 50 Hz

Tip dgvcablug{ s:ec'glune trqqsversala min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm?
folositd/potrivitd pentru utilizarea cu produsul

Consum total de energie 3,3 kW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

#

Notiuni de bazé: Informatiile privind eticheta energeticd a cuptoarelor electrice sunt
furnizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt
determinate in conditii de incércare standard, cu functii (dacé existd) de element de
incélzire inferior-superior sau incalzire asistatd de ventilator.

Clasa de eficientd energeticad este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare,
in functie de existenta sau nu a funciiilor relevante ale produsului: 1-incélzire ventilator eco,
2-incélzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de ventilator, 4-Incélzire superioara si
inferioara.

0 Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a
imbunatati calitatea produsului.

0 Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

0 Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferentd sunt
obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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B Prima utilizare

Inainte de a incepe s4 utilizati produsul, va
recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati intotdeauna ora din zi inainte
de a folosi cuptorul. Daca nu o setati,
nu puteti gati in unele modele de
cuptor.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima datd, cdmpul aferent orei,12:00" si
simbolul & cllpesc&e afisaj.

2. Setati ora apasand

ol il

i
L O O e &

3. Apasati tasta LY sau 3¢t pentru activarea
campului aferent minutelor.

© (T
| 2L

a N g 8

4 Setati minutul apasand &/,

o 1o
i

@@@@%‘%‘%@1

5. Apasati tasta ¥ sau ¢ pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul {2 dispare de

pe ecran.

Daca ora nu este setatd, ,12:00" si
simbolurile £ continu3 s3 cllpeasca
iar cuptorul nu porneste. Pentru ca
aparatul sa functioneze, trebuie sa
confirmati momentul zilei setand ora,
sau apasand tasta  atunci cand
aceasta este la ,,12:00”. Puteti
modifica setarea orei mai tarziu, asa
cum este descris in sectiunea ,Setari”.

Setarile orei curente sunt anulate, in
cazul intreruperii alimentarii electrice.
Acestea trebuie reglate din nou.

Prima curatare

1.Indepértati toate materialele de ambalare.

2.Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3.Porniti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-l. Astfel, resturile si petele care
pot fi rdmase in cuptor in timpul coacerii
sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia de
operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla modul
de utilizare a cuptorului, in sectiunea
urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
Cu 0 carpa.

naintea utilizarii accesoriilor;

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apd si detergent sicu

un burete moale.

NOTIFICARE Suprafata poate fi

deteriorata de unii detergenti
sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite,
prafuri / creme de curdiare
sau detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil catimp de
cateva ore dupad prima
pornire, cuptorul sd emita
fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal.
Ventilaii bine incaperea
pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evita{i inhalarea
directd a fumului si a
mirosului emis.
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B Utilizarea cuptorului

Informatii generale despre utilizarea
cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil sa nu
existe pentru produsul dumneavoastra)
Aparatul este prevazut cu un ventilator de
rdcire. Ventilatorul de récire este activat
automat, atunci cand este necesar si raceste
atat partea din fatd a produsului, cat si
mobilierul. Acesta este dezactivat automat, la
terminarea procesului de racire. Aerul cald
iese pe la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie cu
nimic. In caz contrar, cuptorul se poate
supraincalzi.

Ventilatorul de récire continud sa functioneze
in timpul functiondrii cuptorului sau dupa
oprirea cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveazé odaté cu
toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi determinata
de utilizator. Acesta se activeazd si se opreste
automat. Aceasta nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprins in timpul coacerii, iar la
altele se stinge dupd un anumit timp.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare ,Becul
cuptorului” cu ajutorul butonului de selectare
a functiei.
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Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de
control a cuptorului

Durata maxima a intervalului de
ﬂ preparare este de 5 de ore si 59 de

minute.

Programul va fi anulat in cazul unei

pene de curent. Va trebui sa

reprogramati cuptorul.

In timp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Asteptati
putin, pentru salvarea setérilor.

Dacd s-a realizat orice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi ajustata.

Dacd timpul de coacere este setat la
inceperea coacerii, timpul rémas este
afisat pe ecran.

In cazurile in care timpul de coacere
sau timpul de incheiere a coacerii este
setat, puteti anula automat apésand

lung tasta (9.
O oo e o
FaS s S 1 L I D Y=
L o o & & G
I
1 2 3 4 5 6

Tastd alarma

Tastd de setare orad

Tasta de crestere valoare

Tastd de reducere valoare

Tasta setari

Tastd de blocare taste
imboluri afisaj

NoONEWN

(O :Simbol timp de coacere

{Q  : Simbol de incheiere timp de coacere*
[\ :Simbol alarma

(» :Simbol luminozitate

@ :Simbolul de blocare a tastelor

[l :Simbol temperatura

1l :Simbol volum

: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea, folositi



butonul de selectare a functiei si setati o
anumitd temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

Exemplu:

C

1. Selectati functia de operare cu care dorit
sa realizati coacerea, folosind butonul de
selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti s&
coaceti, folosind butonul de temperatura.

» Cuptorul incepe s& functioneze imediat la

functia si temperatura selectate si pe ecran

apare §. Atunci cand temperatura din cuptor

atinge temperatura setatd, simbolul 8

dispare. Cuptorul nu se opreste automat,

deoarece prepararea manuala se face fara

setarea timpului de coacere. Trebuie s§

controlati prepararea si sa o dezactivati. In

cazul in care coacerea s-a incheiat, opriti

cuptorul rotind butonul de selectie a

functiei Butoane si butonul de temperatura

in pozitia off (oprit) (sus).

Prepararea prin setarea timpului de

coacere;

Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul

timpului de coacere, selectand functia de

temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastrg, si setédnd
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati © pana cand simbolul ® apare
pe afisaj pentru timpul de coacere.

o

Q(@@@@@]

Dupa setarea functiei si temperaturii
de operare, puteti seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
ap&sand tasta @ direct pentru
setarea rapida a timpului de coacere
si modificati ora cu tastele®/© .

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/o.

O ML
A R

@@@C@%&%@]

Timpul de coacere creste cu T minut
in primele 15 minute, dupa 15 minute
creste cu 5 minute.

4. Introduceti méncarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.
» Cuptorul incepe s& functioneze imediat la
functia si temperatura selectate. Timpul de
coacere setat incepe contorizarea inversa
si apare pe afisaj. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge temperatura
setats, simbolul § dispare.
5.Dupd incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul O clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
6. Alarma sonora este activad doud minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonora se
opreste, iar ora curentd apare pe ecran.
Pentru a seta ora de incheiere a
coacerii la o ora ulterioara; (Variaza in
functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.)
Prin selectarea temperaturii si functiei de
operare specifice retetei dumneavoastrs,
puteti seta timpul de coacere si ora de
incheiere a coacerii la un moment de timp
ulterior, permitand pornirea si oprirea
automata a cuptorului.
1. Selectati functia de coacere.
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2. Apasati €9 pana cand simbolul O apare
pe afisaj pentru timpul de coacere.

S M
L

- &

Dupa setarea functiei si temperaturii
de operare, puteti seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
apasand tasta @ direct pentru
setarea rapida a timpului de coacere
si modificati ora cu tastele®/@ .

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/O.

O M-
A R L

Q@@@ﬁ%@

Timpul de coacere creste cu T minut
in primele 15 minute, dupa 15 minute
creste cu 5 minute.

» Dupd setarea timpului de coacere,

simbolul 9 este afisat constant pe ecran.

4. Apésati €O panéa cand simbolul © apare
pe afisaj, pentru incheierea timpului de
coacere,

o ©
L1
T

- .

5.Reglati timpul final de preparare cu
tastele @/é.

O 1z
CHER M R

Q@@@@@

» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul O si simbolul cu simbolul
perioadei de timp apar constant pe afisaj.
De indats ce incepe coacerea, simbolul &9
dispare.
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6. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.
» Ceasul cuptorului calculeaza automat
timpul pentru inceperea coacerii, scazand
timpul de coacere din timpul de incheiere a
coacerii setat. Atunci cand soseste ora
inceperii coacerii, functia selectata a
cuptorului va fi activata, iar cuptorul va fi
incalzit la temperatura setata. Timpul de
coacere setat incepe contorizarea inversa
si apare pe afisaj. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge temperatura
setatd, simbolul § dispare.
7.Dupa incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul O clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
8. Alarma sonord este activa doud minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonora se
opreste, iar ora curentd apare pe ecran.

Daca se apasa orice tasta la sfarsitul
avertizarii sonore, cuptorul incepe
din nou sa functioneze. Pentru a
preveni reluarea functionarii
cuptorului la sfarsitul
avertismentului, fixati butonul de
temperatura si butonul de functie la
pozitia ,,0” si opriti cuptorul.

Setari

Activarea blocarii tastelor

Puteti impiedica interventiile asupra unitatii

de control, activand functia de blocare a

tastelor.

1. Ap&sati & pana cand simbolul &1 apare pe

afisaj.

1
ARCINCRICHR -

» Simbolul &) apare si numaratoarea inversa
3-2-1incepe pe afigaj. La incheierea
numaratorii inverse, este activata blocarea
tastelor. La apasarea oricarei taste atunci
cand blocarea testelor este setats,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipegte.

Dacd eliberati tasta @ inainte de
incheierea numaratorii inverse,
blocarea tastelor nu va fi activata.




Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare este activa. In cazul
intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apésati & pAn& cand simbolul & dispare
de pe afisaj.

» Simbolul 21 dispare, iar blocarea tastelor

este dezactivata pe afisaj.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul

aparatului pentru orice avertisment sau

reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect asupra

functiilor de operare a cuptorului. Se

utilizeaza in scopul avertismentului. De

exemplu, puteti utiliza ceasul cu alarma

atunci cénd doriti s& intoarceti méncarea in

cuptor, la 0 anumitd ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, ceasul emite o alarma

sonora.

Durata maxima a alarmei este de 23
ore si 59 de minute.

1. Ap&sati 2 pana cand simbolul 2 apare
pe afisai.

RINERIN
Q L

O 0 ® & &

2. Reglati ora alarmei cu tasteleC/.

(11 4
ol L .

Q@@@@ﬁ

» Dupa setarea orei alarmei, simbolul 2}
ramane aprins iar ora alarmei incepe
numaratoarea inversa pe afigaj. Daca ora
alarmei si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afiga cea cu durata cea mai
scurta.
3.Dupa expirarea timpului de alarm3,
simbolul £ incepe s& clipeascs si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La sférsitul pericadei de alarma, alarma
sonora se emite timp de doud minute.
Apasati orice tastd, pentru dezactivarea
alarmei sonore.

» Alarma sonord se opreste, iar ora apare

pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasati Q pand cand simbolul 2 apare
pe afigaj, pentru a reseta ora alarmei.
Apasati tasta © pana cand apare ,00:00".

2.0 puteti, de asemenea, s& anulati alarma
apasand lung tasta.

Modificarea nivelului volumului

1. Ap&sati tasta % pana cand simbolul €
apare pe afisaj.

EA@@@@

2. Setati nivelul dorit cu tastele /0. (b-01
b-02-b-03)

|
-

0 O O s &

3. Apasati tasta % pentru confirmare, sau
setarea este activata la scurt timp, fara
apasarea vreunei taste.

Setarea luminozitatii afigajului

1. Ap&sati tasta % pana cand simbolul (B
apare pe afisaj.

_ 1<
I

I >
I

Q@@@@@J

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/0. (d-01-d-02-d-03)
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O ann

Imiuing
5 @@ @ & &

» Apasati tasta i pentru confirmare, sau

setarea este activata la scurt timp, fara

apasarea vreunei taste.

Modificarea orei

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior,

1. Apasati 4 pana cand simbolul Y apare
pe afisaj.

2. Setati ora apdsand @/Q.

© 17
jingRIN

0 o o & 0

3. Apasati tasta U sau % pentru activarea
campului aferent minutelor.
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4_Setati minutul apasand ©/©.

o |\TCo.
o

Q@@@@’@

5. Apasatli tasta (Y sau < pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul {2 dispare de

pe ecran.




E Informatii generale privind gatitul
Produse de patiserie si mancare la cuptor
Informatii generale

Aceasta sectiune descrie indicatiile privind
prepararea i gatirea alimentelor.

In plus, puteti regdsi unele dintre alimentele
testate de producétori si setarile cele mai
adecvate pentru aceste alimente. Setarile si
accesoriile adecvate pentru aceste
alimente sunt, de asemenea, indicate.

Avertismente generale privind

coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

« Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producdator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hértia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea alimentelor.
Folositi hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

+ Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft,
in timpul coacerii.

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca doriti s& folositi un vas de
bucéatdrie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Dacd se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere, asigurati-
va ca puneti méncarea la cuptor dupd
preincalzire.

Dacad intentionati sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sérmg, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu 1anga peretele din
spate.

Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a produselor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu se
rumenesc uniform.

Daca utilizati hartie de gétit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata inferioard a
alimentului. In acest caz, poate fi necesar
sa prelungiti timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de coacere
sunt determinate ca urmare a testelor
efectuate in laboratoarele noastre.
Valorile potrivite pentru dumneavoastra
pot diferi de aceste valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor

Daca prjitura este prea uscatg, cresteti
temperatura cu aproximativ 10 °C si
reduceti timpul de coacere.

Daca prédjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de coacere.
Dacd se coace bine tn interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o cantitate
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mai mica de lichid, reduceti temperatura
si cresteti timpul de coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor de

patiserie

+ Dacd produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

« Dacd produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incét sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza in
cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati s& intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de preparare.
Daca partea de jos nu este inca suficient
de rumenitd, asezati pe un raft inferior, la
urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

S

Xiip i n Incélzire
Pratjéty; n Tava standard* superioara si 3 180 30..40
inferioard
Prajituri in Forma de copt pe Incélzire
forma de copt gratar de sarma** ventilator 2 180 30... 40
Incélzire
Tava standard* superioara si 3 160 25..35
inferioard
Modele cu
Torturi mici . rafturi de
x Incélzire sarma: 3
%
Tava standard ventilator Modele fara 150 25..35
rafturi de
sarma: 2
Forma rotund& pentru [
: Incélzire
tort, diametru 26 cm, SN
cu gratar de sarma la Sl;gf;iooa;f;] 2 160 30..40
Prajiturd partea de sus**
pandispan Forma rotunda pentru R
tort, diametru 26 cm, Incélzire
cu gratar de sarma la ventilator 2 160 30..40
partea de sus**
x Incélzire
Tavaag{sogrl;:f de superioara si 3 170 25..35
Prajitura P inferioard
Tava produse de Incélzire
patiserie* ventilator 3 170 20..30
Incélzire
Produse de Tava standard* superioara si 2 200 35..45
o inferioard
patiserie Incélzire
-1 %
Tavé standard ventilator 2 180 35..45
Incélzire
Produse de Tava standard* superioara si 2 200 20 ..30
patiserie cu inferioard
crema x % Incélzire
Tavé standard ventilator 3 180 20 ..30
Incélzire
Paine Tava standard* superioara si 3 200 30..40
N « inferioard
intreaga Incélzire
-1 %
Tavé standard ventilator 3 200 30..40
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Theaizire

sticlda/metalic

Lasagna dreptunghiulara pe stijgfer;iooaar?ésl 2sau3 200 30..40
gratar de sarma**
Formé& metalicd RO
s Incélzire
neagrd, diametru 20 s o 2 180 50..70
cm, pe grdtar de inferioara
Pl&cinta cu sarma**
mere Forma metalica .
neagra, diametru 20 Incélzire
cm, pe gratar de ventilator 2 170 50..70
sarma**
Incalzire
Tava standard* superioara si 2 200...220 10..20
Pizza inferioara
Tava standard Functle 3 250 8..15
izza

Pentru toate retetele, se recomanda preincélzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
omercial.

o * . rafturi de rafturi de
Torturi mici 42_.;;,? Srtoagl?;é%e Incélzire -4 sarma: 150 sarma: 25 ... 40
atigerie* ventilator Modele fara Modele fara
P rafturi de rafturi de
sarma: 140 sarma: 30 .. 45
2 —Tava standard* o e
Prajitura 4 -Tava produse de '”Ca.'lz”e 2-4 170 25..35
patiserie* ventilator
1 -Tava standard* o e
Produse de = Incélzire
patiserie 4 —Tz:)vaaﬁz[eorilise de ventilator 1-4 180 35..45
Produse de 2 —Tava standard* Tncilzire
patiserie cu 4 —Tava produse de . 2-4 180 20..30
cremd patiserie* ventilator

Pentru toate retetele, se recomandé preincélzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Tabel de gatit pentru Incalzire ventilator eco - functie de operare

+ Nu modificati temperatura de preparare dupd ce incepe s3 se gateascd incalzire
ventilator eco - functie de operare.

+ Nu deschideti usa atunci cand coaceti in Incélzire ventilator eco - functie de operare.
Daca usa nu este deschisd, temperatura interioara este optimizata pentru a economisi
energie si poate diferi de aflsaj

* Nu premcalzm in modul incalzire ventilator eco.

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

orturi mici avd standar
Prédjiturd Tava standard* 3 180 25...35

Produse de Tavé standard* 3 200 45..55
patiserie
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i)at]sene cu Tava standard* 3 200 35..45

crema
* Este posibil ca aceste accesorii s3 nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.
Carne, peste si pui + Dupa expirarea timpului de preparare,
Punctele cheie ale prajirii [&sati carnea in cuptor timp de circa 10
+ Condimentarea cu suc de [dmaie si piper minute. Sucul carnii este mai bine
inainte de prepararea puiului, curcanului distribuit in timpul frigerii si nu se scurge,
si bucatilor mari de carne, creste atunci cand carnea este taiata.
performanta de preparare. + Pestele trebuie asezat pe un raft central
+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in sau inferior, intr-un vas rezistent la
plus, pentru a gati carnea cu os, decat temperatud inalta.
pentru frigerea carnii taiata file. + Gatiti alimentele recomandate in masa de
+ Luati in calcul aproximativ 4-5 minute de gatit cu o singura tava.

timp de gatire per centimetru din

intreaga) / Tava standard* su( oar i ax, apoi
/ perioard si 3 250/max, apoi 60 ... 80
Came Eg)fnpt a inferioara 180...190
« . Incélzire 15 min.
T‘ll”g? g%rpu)el Tava standard* superioara si 3 250/max, apoi 110..120
) U Kg inferioard 170
Grétar de sarma* Incélzire 15 min.
Asezati o tavd pe unraft  superioard si 2 250/max, apoi 60 ... 80
inferior inferioard 190
. Grétar de sarma* o il
Pui fn‘?t (1.82 Asezati o tava pe un raft [ncqlzwe 2 200 .. 220 60 ... 80
a) inferior ventilator
Grétar de sarma* 15 min.
Asezati o tavd pe unraft  Functie ,3D" 2 250/max, apoi 60 ... 80
inferior 190
Incélzire 25 min.
Tava standard* superioara si 1 250/max, apoi 150...210
Turcia (5.5 kg) inferioard ‘IE;% .r.ﬁi‘InQO
Tavé standard* Functie ,3D" 1 250/max, apoi 150 ...210
180...190
Grétar de sarma* Incélzire
Asezati o tavd pe unraft  superioard si 3 200 20...30
Peste inferior inferioard
7 Grétar de sarma*
Asezati o tavd pe unraft  Functie ,3D" 3 200 20...30
inferior

Pentru toate retetele, se recomandé preincélzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Graitoare legumele suculente (rosii, ceapa etc.) se
Carnea rosie, pestele si puiul se rumenesc preteaza in mod deosebit pentru frigerea pe
rapid atunci cand sunt puse pe gratar, gratar.

capata o crusta frumoasa si nu se usuca.
Carnea file, frigaruile, carnatii precum si
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Avertismente generale + Asezati alimentele pe care doriti s4 le

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea preparati pe gratarul de s&rma sau in tava
pe gratar prezinta pericol de incendiu. gratarului, asezandu-le astfel incat sa nu
Puneti pe gratar doar alimente adecvate depasiti dimensiunile elementului de
pentru frigerea la foc puternic, pe gréatar. incélzire.

De asemenea, nu asezati mancarea prea + In functie de grosimea alimentelor de pe
departe, respectiv in partea din spate a gratar, timpii de preparare indicati in tabel
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte pot varia.

zong, iar alimentele cu un continut mare + Asezati gratarul de sérma sau tava

de grésime se pot aprinde. gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca

+ Inchideti usa cuptorului in timpul frigeti pe gratar, introduceti tava
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul cuptorului pe raftul inferior, pentru a
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti pot colecta grasimea scursd. Tava cuptorului
provoca arsuri! pe care urmeaza sa o introduceti trebuie

Indicatii esentiale pentru prepararea pe sa fie dimensionata astfel incat sa

gratar acopere intreaga zond a gratarului. Este

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si posibil ca aceasta tava sa nu fie inclusa
greutate pe cat posibil similare. cu produsul. Pentru o curdtare mai

usoarg, turnati apa in tava cuptorului.

Tabel de preparare la gratar

Bucati de pui Gratar de s&rmé 250
Chiftele (vitd) - 12 bucati Gratar de sarma 250
Cotlet de miel Gratar de s&rmé 250
Friptura - (feliata) Gratar de sarma 250
Cotlet de vitel Gratar de s&rmé 250
Legume gratinate Gratar de s&rmd 220
Pdine toast Gratar de s&rmé 250

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.
Intoarceti méncarea pe grétar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Retete de test 60350-1, pentru a facilita testarea

+ Alimentele din acest tabel de preparare produsului pentru institutele de control.
sunt pregatite conform standardului EN

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Tava standard* superioara 3 140 20 ... 30
inferioara
Fursecuri Modele cu
(dulci) A rafturi de
« Incélzire sarma: 3
Tavd standard* ventilator Modele fara 140 15...25
rafturi de
sarma: 2
Incélzire
Torturi mici Tava standard* supesr;oara 3 160 25..35
inferioard
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rafturi de

N Incélzire sarma: 3
%
Tava standard ventilator Modele fara 150 25...35
rafturi de
sarma: 2
Forma rotundéa pentru tort, Incélzire
diametru 26 cm, cu gratar  superioara
de s&rma la partea de si 2 160 80..40
Préjitura sus** inferioard
pandispan Forma rotunda pentru tort,
diametru 26 cm, cu gratar Incélzire
de sdrma la partea de ventilator 2 160 30...40
SUs**
Forma metalicd neagra, s{?c:r]igzra?é
diametru 20 cm, pe gratar P Si 2 180 50..70
Ari 2 ] %k Y
Placinta cu de sadrma inferioars
mere = — =
Forma metalica neagra, ncalzire
diametru 20 cm, pe gratar ventilator 2 170 50..70

de sdrma**
Pentru toate retetele, se recomandé preincélzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

2-Tava standard*

Fursecuri % Incélzire
(dulci) 4’“;2&222,%6 de ventilator 2-4 140 15...25
Modele cu rafturi  Modele cu rafturi
2-Tava standard* ncalzire de sarma: 150 de sarma: 25 ... 40
Torturi mici 4-Tava produse de ventilator 2-4 Modele fara Modele fara
patiserie* rafturi de sarma:  rafturi de sarma:
140 30..45

Pentru toate retetele, se recomandé preincélzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Graitoare

Chiftele (vita) - 12bucét,i Gratar de sarma Z 250 20... 30
Intoarceti méncarea pe grétar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

30/RO



intretinere si curatare
Informatii generale privind
curatarea

Avertismente generale
Asteptati ca aparatul s& se raceascs],
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!
Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.
Curéatati si uscati temeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenitd arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai
tarziu. Astfel, veti prelungi durata de viata
a aparatului, iar problemele care pot
aparea frecvent sunt reduse.
Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.
Unii detergenti sau agenti de curatare pot
deteriora suprafata. Nu folositi detergenti
abrazivi, pulberi de curatat, creme de
curatare, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascutite in timpul
curatarii.
Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curdtarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau un burete si uscati-l cu o
carpa uscata din microfibra.
Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.
Nu spélati niciun component al
produsului in masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau otel
inoxidabil.

Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata inox
sau otel inoxidabil cu un detergent
potrivit dupa fiecare folosire.

Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie) potrivit
pentru suprafetele de otel inoxidabil,
avand grija sa stergeti intr-o singura
directie.

Indepartati urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de otel
inoxidabil sau de sticld imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete emailate

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

Dacd aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente.
(Consultati sectiunea ,Curdtarea usoara
cu abur”)

Pentru pete persistente se poate utiliza
produsul de curatare pentru cuptor si
gratar, recomandat pe site-ul web al
marcii produsului dvs., dar si bureti de
sarma fara zgariere. Nu folositi un produs
extern de curatat cuptorul.

Cuptorul trebuie sa se raceasca, pentru
curatarea zonei de preparare. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atét pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model.

Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.
Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep s&
straluceascd atunci cand suprafata este
saturatd cu ulei, In acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand curatati suprafete de sticl,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din microfibrg,
potrivita pentru suprafetele de sticla si
uscati-l apoi cu o cérpa uscata din
microfibra.

Daca raméan urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa uscata din microfibra. Resturile
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de detergent ramase pot deteriora
suprafata sticlei, ulterior.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtatd, burete de sérma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indepérta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in comert,
cu un agent de detartrare cum ar fi otetul
sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdars,
aplicati agentul de curatare pe paté cu un
burete si asteptati pdna cénd acesta
functioneaza corect. Apoi, curatati
suprafata de sticla cu o carpa umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Suprafetele
pot suferi deteriorari.

+ Asigurati-va ca imbindrile componentelor
aparatului nu rdmén umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot
fi afectate de ruginire.

Curatarea accesoriilor

Dacd nu se specifica altfel in manualul de

utilizare, nu curatati accesoriile produsului

in masina de spalat vase.

Curatarea panoului de comanda
- Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul si
butoanele cu o cérpa moale, umeda si
uscati cu o carpd uscatad. Nu indepartati
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a curdta panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ In timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti de
curatare pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscatd. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
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inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectri
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului cuptorului

(zona de preparare)

Urmati instructiunile de curatare descrise in

sectiunea ,Informatii generale despre

curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului

Peretii laterali din zona de preparare nu pot

fi acoperiti decét cu vopsea de email sau

strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Dac3 exista un perete
catalitic, consultati sectiunea ,Peretii
catalitici” pentru informatii.

Dacd aparatul dumneavoastra reprezintd un

model cu rafturi de s&rmd, scoateti rafturile

inainte de a curata peretii laterali. Apoi,
realizati curdtarea asa cum este descris in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipul suprafetei
peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de

sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sdrma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

\\\\\\\

.

.
3.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
Curatarea cu abur
Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
Aceasta functie asigurd o curatare usoarg,
deoarece murdaria (care nu a fost [dsata



prea mult timp) este inmuiata de aburul

degajat in interiorul cuptorului si picaturile

de apa condensate pe suprafetele

interioare ale cuptorului.

1.Indepartati toate accesoriile din interiorul
cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava cuptorului
si agezati tava pe al doilea raft al
cuptorului.

3. Setati cuptorul la modul ,easy steam
cleaning” si lasati sa functioneze la
100°C timp de 15 de minute.

Deschideti uga imediat si stergeti suprafata

interioard a cuptorului cu o carpa sau cu un

burete umed. La deschiderea usii, se va
degaja abur. Apare pericolul de arsura.

Deschideti cu atentie usa cuptorului.

Folositi apa calda cu detergent lichid, o

carpa moale sau un burete pentru a curata

murddria persistentd, apoi stergeti cu o

carpa uscata.

In timpul modului de curatare usoara
cu abur, apa care se afla in piscina la
baza cuptorului pentru a inmuia
reziduurile / murdaria usor formate
din cavitatea cuptorului se va
evapora si se va condensa in
cavitatea cuptorului siin sticla
interioara a usii cuptorului, prin
urmare, apa poate picura cand usa
cuptorului este deschisa. Stergeti
condensul imediat ce usa cuptorului
este deschisa.

Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Dupa
condensarea in cuptor, este posibil sa
existe apd sau umezeald in canalul
concavitatii de dedesubtul cuptorului. Dupd
utilizare curatati acest canal cu o laveta
umeda si uscati-l.

L
Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sérma sau
inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curdta. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,Indepdrtarea usii cuptorului” si
Jndepdrtarea geamului interior al usii”.
Dupd scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpd moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscatd. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impotriva reziduurilor de
calcar care pot apdrea pe sticla cuptorului.
Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fatd, la dreapta si la stanga,
apasandin jos, asa cum se arata in figura.
Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile de
mai jos arata cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
(A) balama de tip este disponibila in tipurile
de usi normale.
(B) balama de tip este disponibild in tipurile
de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibild in tipurile
usilor de deschidere / inchidere usoare.

33/RO



nchidere balama - pozitie inchis3 nchidere balama - pozitie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie semi-
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4. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea dreapta
si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversd a
etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

Indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fiindepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

3.Asa cum se aratd in figurg, ridicati cu
grijad geamul de la partea interioara (1) in
directia ,A" apoi scoateti trdgand in
directia ,B".

1 Panou de sticla la interfata cu interiorul

2* Panou de sticld interior {(Este posibil s nu

existe pentru produsul dumneavoastra)

4. Daca produsul dumneavoastrd are geam
interior (2), repetati procesul pentru
detasarea acestuia (2).

5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesitd a fantei de plastic. (Daca
aparatul este prevazut cu geam interior).
Geamul interior (2) trebuie atasat la fanta
de plastic cea mai apropiata de geamul
cel mai din interior (1).

6.1n timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7.Apdasati componenta de plastic in directia
cadrului, pdna cand se aude un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a [ampii
cuptorului din zona de preparare se
murddareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpé uscatd. In cazul defectarii
[&mpii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

35/RO



+ In acest cuptor se foloseste o lamp&
incandescenta cu o putere mai mica de
40 W, o inaltime mai mica de 60 mm, un
diametru mai mic de 30 mm sau o lampa
cu halogen cu priza tip G9, o putere mai
mica de 60 W. Lampile sunt potrivite
pentru functionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi

obtinute de la agentii de service autorizati

sau de la un tehnician cu licenta.

+ Pozitia [dmpii poate s& difere de cea
indicata in figura.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul

incaperilor locuintei. Scopul acestei [dmpi

este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticld, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3.Daca lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de tip
(B), scoateti asa cum se arata in figura si
inlocuiti cu una noua.
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4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este prevazut

cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de sdrma conform
descrierii.

3.Ridicati capacul de sticld de protectie al
[&mpii cu o surubelnita.
4.Dacd lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de tip
(B), scoateti asa cum se arata in figura si
inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionati capacul de sticla si rafturile
de s&rma.



B Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detindtor de licentd sau
distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia problemele, desi ati
implementat instructiunile din aceastd sectiune. Nu incercaii niciodatd s& reparati singur un
aparat defect.

- Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune.

+ Vaporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de ap4, atunci

[ [ defe

+ Atunci cand partile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune.

+ Siguranta de retea este defectd sau s-a declansat. >>> Verificati sigurantele de la tabloul
de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Aparatul nu este conectat la prizd (fmpaméntata). >>> Verificati conexiunea la priza.

+ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu functioneaza. >>>
Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor, se poate activa blocarea
tastelor. Dezactivati aceasta functie.

+ Becul cuptorului este defect. >>> Schimbati becul cuptorului.
+ Alimentarea este intreruptd. >>> Verificati daca se realizeaza alimentarea. Verificati

sigurantele de la tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumitd functie si/sau temperatura de coacere.

+ La modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglati ora.

+ Alimentarea este intreruptd. >>> Verificati daca se realizeaza alimentarea. Verificati
sigurantele de la tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Aavut loc o intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>> Reglati ora/ Deconectati si
reconectati aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00
Sambata: 08:30-17.00

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 -605 111 , numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA ﬁrdé;ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3. ARGES PITEST Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial I
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. | NasAUD BISTRITA parter

7. BRASQV BRASQV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

(hzlnr't JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12, | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIQVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc. D, S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAsI IASI s;rrt eSrf. Lazar, nr. 6 , bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm E;r;sru, nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33, | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

4. | TULCEA TULCEA EE Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybor urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. Aby to zrobi¢, nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja, biorac pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
réwniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzié¢ do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

0 Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Pufawska 366, 02-819 Warszawa
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- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktoére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

- Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecaé producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

. AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

. ANie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzgdzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- ANie wolno modyfikowaé

urzgdzenia.

AUzytkowanle
- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu

w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach

pracy.

. OSTRZEZENIE: Produkt

powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

- Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania
potraw.

- Produktu nie nalezy uzywac

do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
wieszania recznikow lub



odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
osob wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzoér lub
instruktaz odnos$nie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie mogg wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob.

- Dzieci nie nalezy

pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnos¢, ze nie beda
sie one bawi¢ urzadzeniem.

- Produkty elektryczne sg

niebezpieczne dla dzieci i
zwierzagt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktasé¢ na

urzgdzeniu przedmiotdw, do
ktérych mogg dosiegnac
dzieci.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotéw ani
nie pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrdci¢ lub moze dojs¢
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

. (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjac¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic
dziatanie produktu przed
utylizacja.
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ABezpieczel‘lstwo

elektryczne

- Urzadzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecié
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowacé sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalac;ji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

- Urzadzenie podtgczyé
produkt do gniazdka, ktére
spetnia wartosci napiecia i
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czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

. (Jesli Twoj produkt nie ma

przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

- Nie nalezy blokowac

przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na przewodzie
zasilania. Przewdd

zasilajgcy nie powinien byc¢
zgiety, zgnieciony ani stykac
sie z zadnym zrodtem ciepta.

- Podczas pracy piekarnika

jego tylna powierzchnia
réwniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
mogg dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

- Nie blokowac¢ kabli

elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwaé
po gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowaé
zwarcie piekarnika i
zapalenie sie w wyniku
stopienia kabla.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.



- Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

. OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtgczaé
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze $ciekac z blatu).

- Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymacé za przewdd
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngé
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas
transportu
- Przed transportem odtagcz

urzadzenie od sieci.

- Produkt jest cigzki, dlatego

powinny go przenosié co
najmniej dwie osoby.

- Nie nalezy trzymac¢

urzgdzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

- Nie wolno ktasé na

urzgdzeniu innych
przedmiotdéw i nie przenosic
W pozycji pionowej.

- Aby przetransportowac

urzgdzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i mocno okleié.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdiny wyglad

produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas
transportu.

A Bezpieczenstwo montazu
- Przed zamontowaniem

urzgdzenia nalezy sprawdzié¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
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uszkodzony nie wolno go
zamontowad.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostaé otwarte.

- Aby zapobiec przegrzaniu,
urzagdzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

ABezpieczel‘lstwo

uzytkowania

- Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczy¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac¢
wadliwego lub
uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

- Nie nalezy uzywac¢ produktu
ze zdjetg lub sttuczong
szybag przednich drzwi.

- Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnaé¢ do
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innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystaé z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pieczenia mogg sie zapalié.
Nigdy wolno przechowywaé
przedmiotdw tatwopalnych
w strefie pieczenia.

- Uchwyt piekarnika nie moze

stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikéw, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

- Zawiasy drzwiczek

poruszajg sie i dociskajg
podczas otwierania i
zamykania. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac¢
za zawiasy.

A Ostrzezenia dotyczace

temperatury
- OSTRZEZENIE: Podczas

pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotyka¢ urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do



urzagdzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

- Nie wolno umieszczac¢
tatwopalnych/wybuchowych
materiatéw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

- Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i
/ lub oczy.

- Urzadzenie moze sie
nagrzac¢ podczas pieczenia.
Nie dotykaé gorgcych
przegrod, wewnetrznych
czesci piekarnika,
elementow grzejnych itp.

- Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUiycie akcesoriow

- Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacije,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoridow”.

- Akcesoria mogg uszkodzié¢

szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy
przesungc¢ akcesoria na
koniec obszaru pieczenia.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

- Zachowaj ostroznos¢
podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
goragcych powierzchni,
powodujgc pozar.

- Odpady zywnosci, olej itp. w

strefie pieczenia mogag sie
zapali¢. Przed pieczeniem
usung¢ zanieczyszczenia.

- Zagrozenie zatruciem

pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzine
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowadé to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

- Nie podgrzewaé

zamknietych puszek i
szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac¢ pekniecie
stoika.

- Umies¢ ttuszczoodporny

papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
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przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umies¢ potrawe i wtéz
do rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajgcy z foremki
papier, aby unikngc¢ ryzyka
dotkniecia elementéw
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

- Nie umieszczaé blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezpos$rednio
na dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

- Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowaé oparzenia!

. Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac
jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a
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ttuste potrawy moga sie
zapalié.

ABezpieczel‘lstwo

konserwacji i czyszczenia

- Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowaé oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,
spryskujgc go lub polewajgc
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

- Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowacé porazenie
pradem.

- Nie uzywaj $ciernych
srodkdéw czyszczgceych,
metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw
wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg)
szyby gérnych drzwi
piekarnika. Srodki te moga
powodowaé porysowanie i
rozbicie szklanych
powierzchni.

- Zawsze utrzymuj panel
sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowacé problemy z
obstugg funkgji.



Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére mogg by¢
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywaé sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekaza¢
go do punktu zbiérki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sie, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowac¢
sie z wiadzami [okalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé¢ razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazéwki pomoga uzywac¢ produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktére lepiej
przenoszg ciepto.

+ Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koncem pieczenia, by wykorzystaé
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Jesli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze nagrzewaj
piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ Nie otwieraé¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO". Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura
wewnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze rézni¢ sie od
pokazanej na ekranie.

« Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz piec w tym
samym czasie, umieszczajgc dwie formy
do pieczenia na drucianej potce. Jesli
pieczesz jedni danie po drugim,
oszczedzasz energieg, poniewaz piekarnik
nie straci ciepfta.
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Wprowadzenie produktu

Dolna grzatka (dolna ptyta stalowa)
Umieszczenie potek

1 Panel sterowania

2 Oswietlenie*

3 Potka druciana**

4 Silnik wentylatora (za stalowg piytg)
5 Drzwi

6 Uchwyt

7

8

9

Gorna grzatka

12/PL

Otwory wentylacyjne

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
by¢ wyposazony w oswietlenie lub typ i
potozenie zaréwki mogg rozni¢ sie od
przedstawionych na ilustracji.

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
zawierac drucianych potek. Druciane potki
na rysunku sg jedynie podglagdowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od

modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Timer

3 Pokretto temperatury

Jesli urzadzenie posiada gaftki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel, ktéry
wysuwa sie po wcignieciu (dostepny w
niektérych modelach). Aby dokonaé
ustawien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij
pokretto. Po dokonaniu regulacji wecisnij go
ponownie i wymien pokretio.

Pokretto wyboru funkgcji

Mozesz wybrac¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybra¢ przekre¢ w
lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania piekarnika
mozna ustawi¢ temperature pieczenia.
Obréé zgodnie z ruchem wskazowek
zegara od pozycji zamknietej (na goérze).
Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczyta¢ z symbolu
temperatury znajdujacego sie na
wyswietlaczu. Symbol temperatury na
wyswietlaczu wigcza sie po uruchomieniu
urzadzenia, a wytacza po osiaggnieciu
ustawionej temperatury. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika spadnie ponizej

ustawionej temperatury, symbol ponownie
sie zaswieci.
Timer

O Or
a\'

o0 o
H L @ &
0
|
6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow
Wyswietl symbole

o w2

o : Symbol czasu pieczenia

! : Symbol zakonczenia pieczenia*
Q : Symbol alarmu

¢ : Symbol jasnosci

& : Symbol wigczonej blokady

i : Symbol temperatury

iy : Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika
W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywaé w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizszq temperature, ktérg mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Kolejnosé pokazanych trybéw

Oswietlenie W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie
piekarnika tylko zaréwka.
Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej $cianie). Zamrozone
jedzenie w postaci granulek jest powoli
Pieczenie z rozmrazane w temperaturze pokojowej,

wentylatorem

upieczone jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego kawatka
miesa jest dtuzszy niz w przypadku zywnosci
zawierajgcej ziarna.

Gérne i dolne

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od
g6ry i od dotu. Nadaje sie do ciast i potraw w

&
&

wentylatorem

ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i wypiekow.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
% Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne wentylatorem jest ogrzewane przez dolng
ogrzewanie grzatke, a nastepnie rozprowadzane
= wspomagane réwnomiernie i szybko po komorze.

Pieczenie na pojedynczej tacy.
Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do tatwego
czyszczenia parg.

Ogrzewanie
wentylatorem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie rozprowadzane
réwnomiernie i szybko po komorze. Nadaje
sie do pieczenia potraw na wielu pdtkach o
réznych poziomach.

Ogrzewanie
wentylatorem
tryb ECO

Aby oszczedzac energie, mozesz uzy¢ tej
funkcji zamiast ,Ogrzewanie wentylatorem”
w zakresie 160-220 ° C. Ale czas pieczenia
bedzie nieco dtuzszy.

Korzystanie z te] funkcji zostato opisane w
rozdziale ,Obstuga sterownika piekarnika”.

Funkcja pizzy

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem
dziatajg. Nadaje sie do pizzy.

Goérna i dolna grzatka oraz ogrzewanie
wentylatorem dziatajg. Wszystkie czesci

lell®] ®] | [®] [*

Funkcja 3D produktu sg upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
Duzy gril Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje

sie do grillowania wiekszych kawatkow.
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* Urzadzenie dziata w zakresie temperatur okreslonym na pokretle temperatury.



Akcesoria

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sig opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od modelu. Nie
wszystkie opisane akcesoria znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki mogg ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to zadnego wptywu
na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkéw.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkdw, soczystych potraw lub do zbierania
wyptywajgcego ttuszczu podczas grillowania.

Modele z drucianymi pétkami:

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw, ktére
majg by¢ upieczone, smazone i duszone na
wybranej pétce.

15/PL



Zastosowanie akcesoriow

Potki do pieczenia

Jest 5 pozioméw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ pétek mozna jest
oznaczona humerami na przedniej
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi potkami

potkach do pieczenia
Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
pétkach. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pétce.

Jo gr

Ogranicznik nie moze dotykac tylnej sciany.
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Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
pétkach. Ruszt do grilla jest umieszczany w
jednym kierunku. Podczas umieszczania
rusztu do grilla na wybranej pétce otwarta,
P P 3% o HU.

pieczenia.

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych potkach.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
pdice raczka musi znajdowac sie z przodu.
Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na péice.
Ogranicznik nie moze dotyka¢ tylnej sciany.

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych potkach.
Tacka jest umieszczana w jednym kierunku.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
otce raczka musi znajdowac sie z przodu.




Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna tatwo i bezpiecznie
wyjac jedzenie. Podczas wyjmowania
rusztu mozna go pociggna¢ do przodu, az
dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usungé.
Modele z drucianymi potkami

Funkcja blokady tacki rusztu do grilla -
Modele z drucianymi pétkami

Istnieje réwniez funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie tacki. Podczas
wyjmowania tacy nalezy zwolnij jg z tylnej
blokady i pociggna¢ do siebie, az dotknie
ogranicznika. Nalezy omina¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usunag¢.

Ruszt i taca muszg zostac¢ prawidtowo
umieszczone na prowadnicach
teleskopowychModele z drucianymi
potkami i prowadnicami
teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Podczas korzystania z tacek i rusztéw na
prowadnicach teleskopowych nalezy
uwazac, aby ograniczniki znajdujgce sie z
przodu i z tytu prowadnic opieraty sie o
krawedzie grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysoko§é/szerokosé/gtebokos¢)

Wymiary montazowe piekarnika .

(wysokosé/szerokosé/ghebokosd) 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~; 50 Hz

Typi przekrgj kabla zastosowany/odpowiedni min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

do urzgdzenia

Catkowite zuzycie energii 3,3 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkcyjny piekarnik

¥ Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano
zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Warto$ci te sg okreslane przy standardowym
obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania dolnego lub ogrzewania wspomaganego
wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w
zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym
grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

0 W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

595 mm/594 mm/567 mm

0 Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
konkretnego produktu.

0 Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji
sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i srodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznié.
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Przed rozpoczeciem korzystania z produktu

zaleca sie wykonanie nastepujgcych
czynnosci.
Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikow nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu piekarnika
pole godzinépokaze "12:00" i wraz z
symbolem (Y beda migac.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw @
/2.

O 17
[ng RN

L © O o &

3.Nacisnij { lub ¢, aby podswietli¢ pole
minut.

QC@@@@@]

4. Uétaw minuty za pomocg przyciskow
/2.

o oo
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5.%F:’£twierdz' ustawienie, naciskajac (v lub

» Godzina jest ustawiona, a symbol (9
zniknie.

Jesli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol
beda nadal miga¢, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawié
godzine lub nacisnaé £, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna zmieni¢
zgodnie z opisem w rozdziale
L,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

3.Wigcz urzgdzenie na 30 minut, a

nastepnie wytgcz. W ten sposéb
pozostatosci i warstwy, ktére mogty
pozostaé w piecu podczas produkcji, sa
spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzagdzenia

wybierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi
piekarnika”. W dalszej czesci dowiesz sig,
jak obstugiwaé piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna

szmatka lub ggbkg i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.

UWAGA Pewne detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotdw.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dymi
zapach. Jest to catkiem
normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sie
dymu i zapachu. Nie wdycha¢
bezposrednio powstajgcego
dymu i zapachu.
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Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chlodzacy (Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.)

Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble. Wytacza
sie automatycznie po zakonczeniu procesu
chiodzenia. Gorgce powietrze wydobywa sie
przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé otworow
wentylacyjnych. W przeciwnym razie piekarnik
moze sie przegrzac.

Wentylator chtodzgcy nadal dziata podczas
pracy piekarnika [ub po jego wytgczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem
timera, pod koniec czasu pieczenia wentylator
chtodzgcy wytgczy sie wraz z wszystkimi
funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawié
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest btad.
Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiagcza sig, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach o$wietlenie wiacza sie podczas
pieczenia, a w innych wytgcza sie po pewnym
czasie.

Jesli checesz, aby o$wietlenie piekarnika
$wiecito sie ciggle, wybierz funkcje
“O$wietlenie piekarnika” za pomoca pokretta.
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Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogolne dotyczgce panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu gotowania, to
5 godziny, 59 minut.

W razie przerwy w zasilaniu program
kasuje sie. Trzeba zaprogramowacd
piekarnik od nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na wyswietlaczu
migajg. Poczekaj chwile, az ustawienia
zostang zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie mozna
zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostaty czas jest
wys$wietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono czas
pieczenia lub czas zakoniczenia
pieczenia, mozna automatycznie
anulowac ustawienie, naciskajgc dtugo

oSogome o
TS T I | O I Y
e
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu

Przycisk zwiekszania

Przycisk zmniejszania

Przycisk ustawien

Symbol blokady przyciskow

yswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia
: Symbol zakonczenia pieczenia*
: Symbol alarmu

©)
)

L

P : Symbol jasnosci

&

]

D)

E@mhwr\)—‘

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol gtosnosci
""" : Symbol blokady drzwi*
* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.



Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg pokretta
i ustawieniu okreslonej temperatury
piekarnik zaczyna dziatac.

Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajgc
pokretto wyboru programu i pokretto

temperatury do pozycji wylgczenia (w gore).

Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw
temperature i program.

Mozesz recznie ustawic pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc temperature i
program odpowiednig do potrawy.

1. Wybierz program za pomocg pokretta.
2.Za pomoca pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawié¢ temperature
pieczenia.
» Piekarnik zacznie dziataé natychmiast po
wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika. Piekarnik nie
wylgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowa¢ pieczenie i je wytgczaé. Po
zakonczeniu pieczenia wytacz piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu i
pokretto temperatury do pozycji wytaczenia
(w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawié¢ automatyczne wytgczanie
piekarnika po uptywie okreslonego czasu,
wybierajgc temperature i program
odpowiednig do potrawy i ustawiajac czas
pieczenia na zegarze.
1. Wybierz program pieczenia.

2.Nacisnij ©© az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €9, aby zresetowadé ustawienie
zegara.

s

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac @
mozna ustawi¢ czas pieczenia, a
naciskajgc /@ mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomocy
przyciskow &/,

Q@@(@%@}@

Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.
» Piekarnik zacznie dziataé natychmiast po
wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna odliczaé
czas do konca, a na wyswietlaczu pojawi
sie 0. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
osiagnie ustawiona temperature, symbol §
znika.
5.Po zakoniczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol (9
miga, a timer wydaje sygnat dzwigkowy
6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wylaczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sig, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.
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Aby ustawi¢ czas zakonczenia
gotowania na pézniej: (R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Ustawiajac temperature i program, mozna
ustawi¢ czas pieczenia i czas zakonczenia
pieczenia na pdzniej, umozliwiajgc
automatyczne wigczenie/wytaczenie
piekarnika.
1. Wybierz program pieczenia.
2. Nacisnij © az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €3, aby zresetowaé ustawienie
zegara.

O Mrrr
I

L Q\No @ # @

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawic¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac @
mozna ustawi¢ czas pieczenia, a
naciskajac ®@/© mozna zmienié
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskéw ©/C.

S mrur
L T
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

» Po ustawieniu czasu pieczenia, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol .

4. Naciénij (O az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol D, aby zresetowaé ustawienie
czas zakonczenia pieczenia.
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5.Ustaw czas zakonczenia pieczenia za
pomocg przyciskéw ®/.

O
%) |
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» Po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia symbol O oraz D pojawig sie na
wyswietlaczu. Po rozpoczeciu pieczenia,
symbol & znika.
6. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia pieczenia,
odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Po
rozpoczeciu czasu rozpoczecia pieczenia
zostaje uruchomiony wybrany tryb, a
piekarnik nagrzewa sie do ustawionej
temperatury. Ustawiony czas pieczenia
zaczyna odlicza¢ czas do konhca, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy temperatura
wewnatrz piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § znika.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol &
miga, a timer wydaje sygnat dzwigkowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wylaczyC. Ostrzezenie zatrzymuije sig, a
na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Jesli na koniec ostrzezenia
dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik zacznie
ponownie dziata¢. Aby zapobiec
dalszemu dziataniu piekarnika pod
koniec ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu w
pozycji "0" (wylgczony) i wytacz
piekarnik.




Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwencji jednostki

sterujgcej, aktywujac funkcje blokady

przyciskéw.

1.Naciénij (il az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (&,

1 ¢
806 6 %

» Pojawia sie symbol (3], a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie 3-2-1. Po
zakonczeniu odliczania wigcza sie blokada
przyciskéw. Po nacisnigciu dowolnego
przycisku, gdy blokada jest ustawiona,
timer emituje sygnat dzwiekowy a symbol &
miga.
Jesli przestaniesz naciskac¢ przycisk
przed zakonczeniem odliczania,
blokada nie zostanie aktywowana.
Jesli przestaniesz naciskac¢ przycisk
31 przed zakoAczeniem odliczania,
blokada klawiszy nie zostanie
aktywowana.

Jesli blokada przyciskéw jest
wiaczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wylgczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wylaczenie blokada przyciskow

1.Naciénij (i az symbol &2l zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol & znika, a blokada przyciskéw jest

wylgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia lub
przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy piekarnik

ma zosta¢ wytgczony o okreslonej godzinie.

Po uptywie ustawionego czasu zegar
wydaje ostrzezenie dzwiekowe.

Najdiuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Naciénij 2 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 2.
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2.%Ustaw alarmu za pomoca przyciskow
/

(11 0
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L PR & B

» Po ustawieniu alarmu symbol 24

pozostanie podswietlony, a czas alarmu

rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia sg

ustawione jednoczesnie, na wyswietlaczu

pojawi sie krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol 2
zaczyna migac¢ i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wylgczyé ostrzezenie dzwiekowe.

» Ostrzezenie dZzwigekowe zatrzymuje sig, a

na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Naciénij 2 az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol L, aby zresetowaé ustawienie
alarmu. Naciénij © az wyswietli sie
+00:00".

2.0 Aby anulowa¢ alarm nalezy diugo
nacisngc¢ przycisk.

Zmienia poziom glosnosci

1.Naciénij ¥ az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol €.
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2.Ustaw zadany poziom za pomoca
przyciskéw ®/O. (b-01-b-02-b-03)
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3.Nacisnij i%, aby potwierdzi¢ lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasno$ci wyswietlacza
1. Naci$nij & az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .
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2.Ustaw poziom jasnosci za pomoca
przyciskéw ®/C. (d-01-d-02-d-03)

n o o e 0

» Nacisnij &, aby potwierdzi¢ lub
ustawienie zostanie aktywowane po chwili
bez naciskania.
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Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine, ktéra

wczesniej ustawites,

1. Naci$nij & az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol (3.

2. Uétaw godzine za pomoca przyciskéw ®
/

O |0
IC L

L © o & @

3. Nacisnij £ lub 3, aby podswietlié¢ pole
minut.

L8 QO @ @ 8
4. Ustaw minuty za pomocg przyciskow @

/0.
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5.Potwierdz ustawienie, naciskajac 9 lub

» Godzina jest ustawiona, a symbol (9
zniknie.



W tej czesci opisano wskazéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ponadto mozna znalez¢ niektore produkty
spozywcze przetestowane w czasie
produkciji i najbardziej odpowiednie
ustawienia dla tych produktéw. Wskazane
sg rowniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne dotyczace

pleczema
+ Podczas otwierania drzwi piekarnika lub
po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywa¢ sie goraca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
nalezy trzymac sie z daleka.

« Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzyé skroplone krople
wody wewnatrz i na zewnatrz piekarnika
oraz na gérnych czesciach mebliw
wyniku réznicy temperatur. Jest to
normalne zjawisko.

« Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidiowe pieczenie.

« W przypadku potraw, ktére bedg pieczone
wedtug wiasnego przepisu, mozna
odwolywac sie do podobnych dan
podanych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw
zapewnia najlepszg wydajnos¢
gotowania. Nalezy przestrzega¢
ostrzezen i informacji dostarczonych
przez producenta dla zewnetrznych
naczyn kuchennych, ktére beda uzywane.

« Wycigé papier tluszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktére
przestajq z foremki, mogg stwarzac
ryzyko poparzenia i wptywa¢ na jakos¢é
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

Aby pieczenie byto prawidiowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej poice. Nie
zmienia miejsca potki podczas pieczenia.

Ciasta i wypieki
Informac1e ogolne

« Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajace i odporne na ciepto
naczynia.

+ Jesli zalecane jest wczesniejsze

nagrzanie nalezy nagrzac piekarnik i
dopiero wiozy¢ foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie

na ruszcie, umies¢ je na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

« Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu

ciasta powinny by¢ swieze iw
temperaturze pokojowej.

+ Pieczenie moze sig rozni¢ w zaleznosci

od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane

wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekow nie rumieni sie
réwnomiernie.

+ Jesli podczas gotowania uzywasz

papieru do gotowania, na dolnej
powierzchni potrawy moze sie [ekko
zarumienié. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

« Wartosci okreslone w tabelach sa

ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej péice.

Dolna pétka piekarnika to p6tka numer 1.

Wskazowkl dotyczace pieczenia ciast

« Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skré¢ czas
pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej

ilosci ptynu [ub obniz temperature o 10 °C.

« Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,

umies¢ je na dolnej pdice, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.
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« Jesli jest dobrze upieczone w $rodku, ale
na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniejszej
ilosci ptynu, zmniejsz temperature i
zwieksz czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciastek

« Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skré¢ czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,sosie” sktadajgcym sie z
mleka, oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;j.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij sie,
ze grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przepetnia foremki.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekariczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

+ Jesli ciasto jest zrumienione na

powierzchni, ale spéd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktéra uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzi¢ ,sos”
miedzy arkuszami papieru a ciastem.
Ciasto piec w temperaturze i pozycji
podanej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé
ciasto na dolnej péice do dalszego
pieczenia.

Ciasta na Standardowa taca* Gome do].ne 3 180 30..40
blasze ogrzewanie
Clast§ w Forma d.o pieczenia na Ogrzewanie 5 180 30 .. 40
formie ruszcie do grilla** wentylatorem
Standardowa taca* Gome i do].ne 3 160 25..35
ogrzewanie
Modele z
Ciasteczka 0 . dr}l{tzanygl
Standardowa taca* grzewanie pofiam: 150 25..35
wentylatorem Modele bez
drucianych
potek: 2
Okragta forma do
ClaSt.a, s.rednlca 26 cm Gorne i dol.ne 2 160 30 . 40
z zaciskiem na ruszcie  ogrzewanie
Ciasta do grilla**
biszkoptowe Okragta forma do
ClaSt.a, s.redmca 26 cm Ogrzewanie 9 160 30 .. 40
z zaciskiem na ruszcie wentylatorem
do grilla**
Taca do ciasta* ~ Come ! doine 3 170 25..35
- ogrzewanie
Ciastko Ogrzewanie
Taca do ciasta* g 3 170 20...30
wentylatorem
. Standardowa taca* Gome do].ne 2 200 35..45
Ciasto ogrzewanie
francuskie Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 35..45
wentylatorem
Standardowa taca* Gome | do].ne 2 200 20..30
Kruche ogrzewanie
ciastka Standardowa taca* Ogrzewanie 3 180 20 .. 30
wentylatorem
Standardowa taca* GOOTZZ\]NC::;;Q 3 200 30..40
Caty chleb Og rzewanie
Standardowa taca* g 3 200 30..40

wentylatorem
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Lasagne metalowa forma na oarzewanie 2lub3 200 30..40
ruszcie do grilla** g
Okragta czarna
metalowa forema do P
ciasta, o $rednicy 20 0°mne i doine 2 180 50...70
- ogrzewanie
cm na ruszcie do
grilla**
Szarlotka Okragta czarna
metalowa forema do Ogrzewanie
ciasta, o sredrylcy 20 wentylatorem 2 170 50..70
cm na ruszcie do
grilla**
- Standardowa taca* Gome | do].ne 2 200... 220 10..20
Pizza ogrzewanie
Standardowa taca*  Funkcja pizzy 3 250 8..15

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Modele Modele z
. . drucianymi
B drucianymi < .
) 2 —Standardowa Ogrzewanie pétkami: 150 potkami: 25 ...
Ciasteczka taca* wentylatorem 2-4 Modele bez 40
— 1 *
4 -Taca do ciasta drucianych l(\illodgle be;
potelc 140 _dnucianyeh
potek: 30 ...
2 —Standardowa .
Ciastko taca* Ogrzewanie 2-4 170 25..35
4 —Taca do ciasta* wentylatorem
Ciasto 1 ~Standardowa Ogrzewanie
* —
francuskie taca® wentylatorem T-4 180 35..45
4 -Taca do ciasta*
2 —Standardowa Oarzewanie
Kruche ciastka taca* Y 2-4 180 20 ...30

4 —Taca do ciasta* wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb

ECO

+ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu funkcji
Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

+ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sg otwarte, temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania energii i moze rézni¢ sie od wyswietlanej.

+ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.
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Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Ciasteczka Standardowa taca 3 160 25...35
Ciastko Standardowa taca* 3 180 25...35
Ciasto francuskie Standardowa taca* 3 200 45...55
Kruche ciastka Standardowa taca* 3 200 35...45
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
Mieso, ryby i drob + Po zakonczeniu pieczenia pozostawic

mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miegsie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

+ Ryby nalezy umiescié na potce o srednim
lub niskim poziomie w zaroodpornym
naczyniu.

+ Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Kluczowe punkty dotyczace palenia

« Marynata z soku z cytryny i pieprzu przed
pieczeniem catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy
wydajnosé pieczenia.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu

pieczenia na centymetr grubosci miesa.

HEE ik = B E H =]

Stek 15 min.
(caty)/Pieczen Standardowa taca* Gome do].ne 3 250/max, 60 ... 80
(1 kg) ogrzewanie nastepnie 180 ...
190
Podudzie Gome i dolne 15 min.
jagniece (1.5- Standardowa taca* ogrzewanie 3 250/max, 110...120
2.0 kg) nastepnie 170
Ruszt do grilla* PR 15 min.
Umiescié jedng tacena ~ Come | dolne 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce ogreewanie nastepnie 190
Kurczak Ruszt do grilla* Oarzewanie
pieczony (1.8-2  Umiesci¢ jedng tace na g 2 200... 220 60 ... 80
kg) dolnej pétce wentylatorem
Ruszt do grilla* 15 min.
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej péice nastepnie 190
25 min.
Standardowa taca* Gome do].ne 1 250/.max, 150...210
ogrzewanie nastepnie 180 ...
190
Indyk (5.5 kg) 75 i
Standardowa taca* Funkcja 3D 1 250/.max, 150...210
nastepnie 180 ...
190

Ruszt do grilla* Gome i dolne
Umiesci¢ jedng tace na - 3 200 20...30
o ogrzewanie
dolnej péice
Ruszt do grilla*
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 3 200 20...30
dolnej péice
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotagczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.
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Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,
utrzymujg piekna skérke i nie wysychaja.
Mieso filetowane, szasziyki, kiethaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory, cebula

itp.) sg szczegdlnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogdlne:

+ Zywnosé nieodpowiednia do grillowania
niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gorace
powierzchnie moga powodowa¢
oparzenial!

Tabela grillowania

Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiarow rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie
réznic.

« Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesé tacke na dolnej péice, aby zebraé
ttuszcz. Taca piekarnika, ktérg ma by¢
przeniesiona powinna miec¢ takie wymiary,
aby obejmowata caty obszar grilla. Tacka
moze nie byé dotgczona do produktu.
Wlej troche wody do tacki, aby utatwi¢
czyszczenie.

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20...30

Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Test zywnosci

+ Potrawy zostaly przygotowywane
zgodnie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢

Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia

Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

testowanie produktu dla organéw
kontrolnych.

Standardowa taca* odrAz.;a\VN;nlém 3 140 20 ... 30
Kruche Modele z
ciasteczka . dr}l cianymi
(herbatnik) Standardowa taca* Ogrzewanie pétkami: 3 140 15..25
wentylatorem  Modele bez
drucianych
pétek: 2
Ciasteczka Standardowa taca* Gome | do].ne 3 160 25...35
ogrzewanie
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drucianymi

Standardowa taca* Ogrzewanie potkami: 3 150 25..35
wentylatorem  Modele bez
drucianych
pétek: 2
Okragta forma do ciasta,
.sre.dnlca 26 cm z Gorne i dol.ne 2 160 30 .. 40
zaciskiem na ruszcie do ogrzewanie
Ciasta grilla**
biszkoptowe  Okragta forma do ciasta,
.sre.dnlca 26 cm z Ogrzewanie 5 160 30 ... 40
zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem
grilla**
Okragta czarna metalowa
) forema do ciasta, o ) Gérne i dol.ne 2 180 50 .. 70
$rednicy 20 cm na ruszcie  ogrzewanie
do grilla**
Szarlotka Okragta czarna metalowa
) fo[ema do ciasta, o ) Ogrzewanie 5 170 50 .. 70
$rednicy 20 cm na ruszcie wentylatorem
do grilla**

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

ciasteczka taca* W‘;%f:t’g:‘;fn 2-4 140 15..25
(herbatnik) 4-Taca do ciasta*
Modele z Modele z
drucianymi drucianymi
Ciasteczka 2—Statnaciz;r*dowa Ogrzewanie 0.4 potkami: 150 potkami: 25 ... 40
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez Modele bez
drucianych drucianych pétek:
potek: 140 30..45

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

o

Ruszt do grilla 4 250 20...30

Klopsik (wotowina) - 12
sztuk

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogdlne:

+ Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekag, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowaé
oparzenia!

+ Nie umieszcza¢ detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszy¢. Dzieki
temu fatwo usung¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposob zywotnosé urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkow do szorowania,
proszkéw do czyszczenia, kremow,
srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotéw.

« Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczgcego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki [ub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

« Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczysci¢
resztki zywnosé podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i
INOX

Nie wolno uzywaé srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej [ub
Inox moze z czasem zmienié kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczysé za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywa¢ miekkiej sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujacym)

detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usunaé z

powierzchni plamy z wapna, oleju, skrobi,
mleka i biatka z powierzchni ze stali
nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieé przez diugi czas.

Pow1erzchn1e emaliowane

Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czyscié¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki [ub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

« Jesli produkt posiada funkcje tatwego

czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia

parg”)

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow i
grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej
czyscika drucianego. Nie uzywaj
zewnetrznego srodka do czyszczenia
piekarnikow.

+ Przed czyszczeniem piekarnik musi

ostygnaé. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkodzenie
powierzchni.

Pow1erzchn1e katalityczne

+ Sciany boczne ptyty kuchennej moga hyé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne sciany majg lekka matowa i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

« Powierzchnie katalityczne pochtaniaja

olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynaja swieci¢, gdy powierzchnia jest
nasycona olejem, w takim przypadku
zaleca sie wymiane czesci.

Szklana pow1erzchn1a

Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu

do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
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szklanych, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

« Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimna woda,
a nastepnie osuszy¢ czystg i sucha
$ciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu mogg uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnigtej
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem [ub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-
wane pow1erzchn|e

+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czyscié¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki [ub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementow urzadzenia nie sg wilgotne i
nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystapi¢ korozja.

uzywac srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretet mozna usunag.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng migkkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapic nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami

opisanymi w rozdziale ,0gélne informacje

dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych $cian

piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli
urzadzenie ma $ciane katalityczng,
zapoznaj sie z czescia ,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma potki druciane, usun je

przed czyszczeniem $cian bocznych.

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami

opisanymi w rozdziale ,0gélne informacije

dotyczace czyszczenia” w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Aby wyja¢ druciane potki:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac ja
na bocznej Scianie w przeciwnym
kierunku.

2.Pociagnij druciang pétke do siebie, aby ja
catkowicie wyjagé.

Czyszczenie akcesoriow

0O ile nie podano inaczej w instrukcji obstugi,

nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenle panelu sterowania
+ Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej sciereczki i osuszy¢ sucha
szmatkg. Nie wolno zdejmowac pokretet
ani uszczelek znajdujgcych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretta
moga zostac uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
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Latwe czyszczenie para

Rozni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajac zbyt dtugo) sg
zmiekczone parg, ktéra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplaja sie na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
2.WIlej 500 ml wody do tacki i umiesé jg na
2 stojaku piekarnika

3.Ustaw piekarnik na fatwy tryb
czyszczenia parg i temperature 100 °C na
15 minut.
Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu
wewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotna ggbka lub Sciereczka. Po otwarciu
drzwiczek wydostaje sie para. Moze to
stwarzac ryzyko poparzenia. Nalezy
zachowac ostroznosé podczas otwierania
drzwiczek.
Uzyj cieptej wody z ptynem, miekkiej
szmatki [ub ggbki, aby oczyscié trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je sucha
szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia para
woda znajdujgca sie w basenie u
podstawy piekarnika w celu
zmiekczenia lekko utworzonych
pozostatosci / brudu we wnece
piekarnika odparuje i skropli sie w
komorze piekarnika i wewnetrznej
szybie drzwiczek piekarnika, dlatego
moze kapa¢ woda. gdy drzwiczki
piekarnika sg otwarte. Zetrzyj
kondensat zaraz po otwarciu drzwi
piekarnika.

Ro6zni sie w zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Po skraplaniu w piekarniku, w kanale
basenowym pod piekarnikiem, moze

znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po uzyciu
wyczysé ten kanat basenowy wilgotna

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
$ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw [ub sSrodkéw
wybielajacych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.
Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowacé drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za
pomocg ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki [ub ggbki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. Przetrzyj szybe
octem, a nastepnie optucz, aby usunaé
pozostatosci wapna, ktére moga osadzaé
sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.
2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dof, jak pokazano na
rysunku.
Typ zawiasu (A), (B), (C) rozni siew
zaleznosci od modelu produktu. Ponizsze
rysunki pokazuja, jak otworzy¢ wszystkie
typy zawiasow.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem drzwi.
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Blokada zawiasu - pozycja zamknieta
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Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji

pé}otwq\rte].




4. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego
zawiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtérzyc¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskéw w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej szyby

drzwiczek piekarnika

Wewnetrzna szybe przednich drzwiczek

urzadzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element

przymocowany w gornej czesci przednich

drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unies wewnetrzng szybe (1) w kierunku
'A’ a nastepnie wyjmij jg, pociaggajac w
kierunku 'B'.

1  Gieboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze nie by¢

dostepny w Twoim produkcie.)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
Ezg, powtérz ten sam proces, aby jg wyjac

2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umiesc¢ Scietg krawedz
szyhy, tak aby stykata sie ze scieta
krawedzig prowadnicy. (Jesli urzadzenie
ma szybe wewnetrzng). Szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ przymocowana
do prowadnicy jak najblizej wewnetrznej
szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogow szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony zaréwki w

strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca

ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki [ub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka. W przypadku awarii
zaréwki mozna wymienic jg, postepujgc
zgodnie z ponizszymi wskazdéwkami.

Wymiana zarowki

Ostrzezenia ogolne:

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang zaréwki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekag, az piekarnik
ostygnie. Gorgce powierzchnie moga
powodowac oparzenial

+ W tym piekarniku stosuje sie zarowke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, srednice mniejsza
niz 30 mm lub lampe halogenows z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz
60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
[ub technika z licencja.

« Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

+ Zaréwka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Zaréwka ma
pomoc zobaczy¢ potrawy.
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+ Zardowki uzyte w tym urzadzeniu musza

wytrzymywac ekstremalne warunki

fizyczne, takie jak temperatura powyzej

50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta zarowke,

1.odtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajac ja

w lewo.

3.Podnies szklana ostone zarowki za

pomoca srubokreta.

4. Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku nalezy obrécié
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjac tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

3. Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku nalezy obrécié
zaréwke tak jak pokazano i wymieni¢

nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy

wyjgc¢ tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

na

(B

4. Zamontowac szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa

$wietlowke o kwadratowym ksztalcie,

1.odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Drgciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
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5.Zamontowa¢é szklang pokrywe i druciane
potki.



Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym [ub technikiem posiadajacym licencje
lub sprzedawcag, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzaé problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samodzielnie naprawi¢
uszkodzonego urzadzenia

« To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg niesprawnosci
urzadzenia

g
uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to 0znakg niesprawnosci
urzadzenia.

+ Nagrzane czesci metalowe mogg sie rozszerza¢ i powodowac hatas. >>> Nie jest to
0zZnakag niesprawnosci urzadzenia.

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymier je lub zamontuj ponownie.
+ Urzadzenie nie jest podtaczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ pofgczenie
wtykowe.
+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzgdzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wtgczona. Nalezy
, .

J . y 6.
+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymiern je lub zamontuj ponownie.

+ Nie mozna ustawié funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymier je lub zamontuj ponownie.

+ Poprzednio wystapita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytgcz urzadzenie i wigcz
ponownie.
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MocibHUK KopucTyBava
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TIARIP HA 13 BTOPUHHOI
CUPOBVHUA TA
MAKYRATYPA



LLlaHoBHMIA noKynuo!

Mepep BUKOPUCTAHHAM BUpOBY NpounTaiTe Le KEPiBHULTBO.

Beko askyemo Bam 3a BMBIp Haworo BMpoby. Mu 6axkaemo, o6 Ball BMPO6, AKWUIA
BMIOTOB/IEHO 3 BUCOKOIO SIKICTIO Ta TEXHOMOTIEID, MpaLtoBaB HaWKpaLliM Ta
HaedeKTUBHIWWM YMHOM. 115 UbOro yBaXKHO 03HaNoMTeCs 3 MM KepPiBHULTBOM Ta 6yab-
AIKOKO IHLIOK JOKYMEHTaLIE, HagaHo nepes BUKOPUCTaHHAM BMPOBY, | 36epiraitTe ioro
SIK opieHTMp. MpK Nnepeaadi LbOro NPOAYKTY iHWIA 0Co6i, NnepefainTe i TakoX Le
KepiBHMUTBO KopucTyBayda. [oTpuMyiTech IHCTPYKLiiA, 6epydYn go ysaru Bcto iHpopmauiro
Ta nonepemKeHHs, BUKNageHi B MOCIBHUKY KOpUCTyBaya.

3BepTaiTe yBary Ha BCto iHhOpMaLito Ta NonepemKeHHs B MOCIBHUKY KOpUCTyBada. TakuMm
YMHOM, BM 3axXMCTUTe cebe i CBil BUPOS Big Hebesnek, Wo MOXYTb BUHUKHYTH.
JoTpuMyitTecb Noci6HWKa KopucTyBada. [Npu nepegadi Uboro NPoLyKTY iHWIA 0co6i,
nepeganTe i TakoX Lie KEPIBHML TBO KOPUCTyBaYa.

MOCIBHUK KOpUCTYBaYa MIiCTUTb TaKi NO3HaYKu:

A Heb6esneka, ska Mo)<e Np1M3BecTN 40 CMepTi abo TpaBMMU.

MPUMITKA Hebeaneka, WO MOXe NPU3BECTM A0 MaTepianbHOT WKoan BUpoby abo oro
HaBKO/IMIWHBbOMY CepeloBuLLY.

& He6eaneka, Lo MOXe CNPUYUHUTH ONIKM Yepes KOHTAKT 3 rapsynuMmn NOBEepPXHSAMM.
0 Baxxnuea iHbopMaList abo KOpPUCHI nopagu.

@ MpounTaiTe NOCIBHUK KOpUCTyBava.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY
c E Made in TURKEY



3MICT

!! IHCTPYKLi 3 TexHikn 6e3nekn 4

MeTa BUKOPUCTAHHS......cocevveeeririrernirieannns 4
Besneka giten, Bpasnueux Nogen ta
OOMALHIX TBAPMH ...oovveveveeereireeerennn 5
EnekTpuyHa 6e3MneKa..........c.coovevveeveennnnen. 6
Besneka nig yac TpaHCNOPTYBaHHSA. ........ 7
BesneyHe BCTAHOBIEHHS .....covevvenvennnnee. 8
Besneka BUKOPUCTAHHS .......eeevveeveennnnnnne. 8
3acTepexeHHs Woao TeMNepaTypm ........ 8
BMKOPUCTaHHS MPUAAALS «oveververrerrerrnins 9
Besneka npu roTyBaHHI .....cceeveevvveerennaee. 9
BesneyHe 06cnyroByBaHHA Ta OYULLEHHS
............................................................ 10
EKonoriyHi iHcTpyKUil 11
MpaBuna WoA0 BiAXOLIB ....c.ccovvveeveeennnns 11
YTunisayis nakyBanbHux maTtepianis.... 11
lMopaan 3 eHepro36bepexeHHs ............... 11
€ Baw eupi6 12
ONMUC BUPOBY ..ot 12
3HaMOMCTBO Ta BUKOPUCTAHHSA MaHeni
YyNpaBiHHA BUPOOOM.......oevervennnnen. 13
YNpPaBAiHHA MIHYKO oo 13
OYHKUIT M Y e 14
JopaTkoBe NPUAAALOA .....ccvveevvvvererrreennns 15
BukopucTaHHA goaaTKOBOro npunaggaleé
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU .............. 18
Meplie BUKOPUCTAHHS 19
Mepwe HaNaWTYBaHHSA ...c.ooveeveeeeeeienenee 19
TTEPLLA YNCTKA . ceoeeveieveeeeeecreeire e 19

BuUKopUCTaHHA AVXOBKU 20

3aranbHa iHpopMauis wopo

BWKOPUCTaHHS AyxoBoi wadw.......... 20
DYHKLIOHYBaHHA 610Ky YyNpaBiHHA Mivyio
............................................................ 20
TTaPAMETPM .o 23
!3 3aranbHa iHdopMmallis uono
NPUroTyBaHHA 1Ki 25
3aranbHi 3aCTepeXeHHs Npo
NPUroTyBaHHSA DKIi B AyXOBLU............. 25
Buniuka Ta ka B BYXOBL «...covvveeerenneiens 25

M'sico, puba Ta NnTnus
TPUAB i,
TeCTOBI MPOAYKTM «.oveeneiieeeiviiieiraieaieees

E Dornaa i TexHiyHe

o6cnyroeyBaHHA 32
3aranbHa iHpopMaLis WOoA0 OYULLEHHNA 32
YULWEHAS MPUNAOAS «cvveeveeeereeereeeireenennen 33
O4YnLLEHHSA NaHeni ynpaBniHHSA............... 33
OYULLEHHSA BHYTPIWHBOT YaCTUHU OYXOBKH

(30Ha NPUroTYBaHHS DKI) ...cvovveeen. 33
Jlerke YMLLEHHS MapoK......ceevveeeereennenns 34
O4YnLLEHHS OBEPUAT OYXOBKMU...........ee.... 34

3HATTA BHYTPIWHbOIO CKNa gBEPUAT nevi

YuueHHs naMnu nevi

!'! MowyK Ta ycyHeHHs

HecnpaBHOCTEH 38

3/UK



il IucTpykuii 3 Texuikn 6esnexu

- Lleit pospgin MicTuTb
IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKK
6e3neKwu, AKi [OMOMOXYTb
3anobirTm 6yab-aKUM
pU3nMKaM OTPUMaHHSA
0COBUCTUX TpaBM abo
MaTepiasnbHUX 36UTKIB.

- AKLo BUPI6 6yae nepenaHo
iHLWin ocobi abo
BUKOPUCTaHO K 6YBLUUN Y
BUKOPUCTaHHI: NOCIBHUK 3
eKcnJjyaTauil, eTUKETKH
BUPOOY, iHWI BigNOBigHI
AOKYMEHTU Ta Npunagns
cnig nepegaTu pasoMm is
BUPOOOM.

- Halwa KomMnaHis He Hece
BiANOBiIAaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKY WKOAY, fAKa MOXe
cTaTucs BHacsigokK
HEBUKOHAaHHSA LNX
IHCTPYKLIN.

- HepoTpuMaHHs umx
IHCTPYKLUiW NpuU3BOAUTD A0
BTpaTu 6yAb-IKUX FrapaHTi.
. A 3aBXan MOHTaXHi Ta
PEMOHTHI po60TH Mae
BUKOHYBaTN BUPOOHMUK,
YNOBHOBa)eHUI cepB.ic abo
ocoba, BU3Ha4yeHa
IMNOpTEPOM.

- A BUKOPUCTOBYTE NnLLE
OpuriHasibHi 3an4yacTuUHU Ta
npunagas.

- A He HamaralTecs
PEMOHTYBaTH abo
3aMiHIOBaTK By b-AKy
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AeTanb BUPOOY, SKLLO Le
YiTKO He 3a3Ha4yeHo B
NOCIGHUKY 3 eKcnayaTauil.

- A He pobiTb TeXHiYHi

Moaudikauil BUpooby.

MeTa BUKOPUCTaAHHA

- Lle Bupi6 npusHayeHunn

AN8 AOMaLIHbOro
BMKOPUCTaHHA. BiH He
nigxoanTb A1
KOMepuinHoro
BUKOPUCTaHHS.

- He BukopuctoBynTe BUpIi6 y

cafax, Ha 6anKoHax 4yu
IHLKWX NPUMILLEHHAX Ha
BiAKPUTOMY MOBITPI.
Mpunag npusHadeHun gna
BUKOPUCTaHHSA B fOMaLLHiX
NPUMILLLEHHAX Ta Ha KyXHi
nepcoHasy B MarasuHax,
odicax Ta iHLWNX poboUmnX
cepefoBuLax.

- YBAT A: Llert npoayKT cnig

BUKOPWUCTOBYBaTU nLLIE
AN8 npurotyBaHHsa Dki. Noro
He cnifg BUKOpUCTOBYBaTu
DA HWKUX uinen,
HanpukKnag ons oodirpisy
NPUMILLLEHHSA.

- iy MOXHa

BUKOPUCTOBYBaTU AJ15
PO3MOPOXYBaHHS,
3arikaHHsA, CMa)XeHHsA Ta
rPUAKOBaHHSA 1Xi.

- Llen npoaykT He cnig

BUKOPUCTOBYBATU OJ1A



06irpiBy, HarpiBaHHA MNJUTH,

nigBilWyBaHHA PYLWHUKIB
abo ogsry Ha pydui ans
CYLUiHHA.

A5e3ne|(a aiten,

BPa3/IMBUX nwopgen Ta

AOMaLlHiX TBapuH
- Ller npoayKT MOXKHa
BUKOPUCTOBYBaTH niTam 8
POKIB i cTaplle, a TaKOX
NHOAAM, SIKI He40CTaTHbO
PO3BUHEHI ¥ DisnyHUX,
CEHCOpPHUX abo PO3YMOBUX
HaBM4YKax abo He MaroTb
A0CBIiAy Ta 3HaHb, AKW,O X

KOHTPOJIOKOTb YY1 HaB4akoTb

won0 6e3neyHoro

BUKOPUCTAHHA Ta Hebesnek

BUPOOY.

- He posBonsanTe Aitam
6aBUTHCA 3 BUPOOOM.
MpubupaHHA Ta
06C/YroByBaHHs He
NOBUHHE BUKOHYBaTUCh
AiTbMM, SKLLO XTOCb He
Harnsgae 3a HUMW.

- Llen npoaykT He cnig

BUKOPUCTOBYBaATU JIIOQAM 3

06MeEXEeHUMU DisnYHUMM,
CEHCOPHUMMU abo
PO3YMOBUMM
MOXJ/TUBOCTSIMM
(BKJIOYAKOUM fiTen), SKLLO
BOHW He 3Haxo4ATbCs Mig,
Harnaaom abo He
OTPUMYIOTb HEOOXigHUX
IHCTPYKLIN.

- [liTen cnig KoHTpontoBaTH

Ta He J03BOAATU FpaTh 3
BUPOOOM.

- ENnekTpoTexHiyHi BUpobU €

Hebe3neyHUMU Ansa piten i
AOMallHiX TBapuH. [litn Ta
AOMalLHi TBapuHU He
NMOBUWHHI rpaTu, 3anasuTtu Ha
abo BcepeauHy BUPoOOY.

- He knagitb Ha BUpi6

npeaMeTH, A0 AKUX MOXYTb
JOTATHYTUCA AiTW.

- YBATA: ig yac

BUKOPUCTaHHSA LOCTYMHi
NoBepXHi BUpoOLY
HarpiBaroTbCca. TpuManTe
AiTen nogani Big BUpooOy.

- 36epiranTe nakyBasibHi

MaTepianu B He4OCTYNHOMY
Onsa giten Micui. IcHye
Hebe3neka TpaBM i
3ayLUEeHHS.

- Konun gBepusTa Big4MHEH,

He KNaAiTb Ha HUX BaXXKUX
npeaMeTiB i He 403BONANTE
DiTAM cuaiTv Ha Hux. Lle
MOXXE CNPUYUHNUTHU
nepekuMaaHHA nedi abo
NOLIKOAXKEHHSA NeTeNb

JBEpLAT.

- (AKwWwo BaLl BUpPI6 Mae

LTEencenbHy BUAKY) Ons
6e3rneku AiTen BigKIOYiTb
LLUHYP XUBJIEHHS Ta 3pobiTb
NPUCTPIN HENPULATHUM
nepen yTunisauieto BUpooy.
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AEnel(Tpvml-la 6e3neka

- MigknoviTb BUPI6 Ao
3a3eMJ1eHOI PO3ETKMU,
3axXULL,EHOI 3aNoBi)KHUKOM,
Lo BiAMoBigae NOTOYHUM
HOMiHanaMm, 3asHa4yeHnM Ha
eTUKeTUi TUNYy. MOHTax
3a3eMJIeHHS Mae 6yTH
BUKOHaHWM
KBani}pikoBaHUM
eNleKTpUKom. He
BUKOPUCTOBYNTE BUPIO 6e3
3a3eMJ1eHHS BiANoBiAHO A0
MicLieBUX/HaLUlioOHabHUX
HOPM.

- Bunka abo enekTpuyHe
3'eHaHHA BUPOOGY MNOBUHHI
3HaxoguTUca y
Nerko4oCcTynHoOMY MicLi
(Tam, e Ha HbOr O He Byae
BMNJIMBATK NOAYyM's Neui).
AKLLO Lie HEMOXJINBO, Ha
e/IeKTPUYHIN yCcTaHoBL,, A0
AKOI NiAKNKYaeTbCca BUPIO,
NOBUHEH 6YTH
BCTAHOBJ/IEHUN MEXaHi3M
(3an06iXHUK, BUMMKAY
TOLLO), BigNoBiAHO A0
eNeKTPUYHUX HOPM Ta 3
BiLLOKPEMJIEHHAM BCiX
€/IEMEHTIB BiJ Mepexi.

- Bupi6 Mae BUMUKaTUCD 3
pO3eTKMU Nif 4Yac
BCTaAHOBJIEHHS], PEMOHTY Ta
TpaHCNopTyBaHHS.

- MigknoviTb BUPI6 Ao
pO3eTKW, AKa Bignosigae
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3Ha4YeHHIO Hanpyru Ta
4acTOTH, 3a3Ha4YeHOMY Ha
eTUKeTLi TUny.

- (AKwWwo y Bawomy BUpoOi

BiACYTHIN LUHYP XXWUBJIEHHS)
BukopucTtoBymnTe TisIbKK
3'eQHyBaNbHUI Kabenb,
3asHadyeHun y posagini
«TexXHiYHi yMOBU».

- He 3aTUCKyWTe LWHYpP

YXUBMNEHHSA Nif i 3a BUpoHOM.
He knagiTb BaXki npegmeTun
Ha LWHYP XuBJeHHSA. LLUHYp
YXUBNEHHSA He NOBUHEH 6YTH
3irHYTUM, po3/1aMaHuM, abo
KOHTaKTyBaTu 3 6yAb-AKUM
Xepesnom Tenna.

- Mig yac po6oTH Neyi ii

3a[HA MOBEPXHS TaKoX
HarpiBaeTbcs. LUHypu
YXXUBEHHA HE NMOBUHHI
TOopKaTUCcA 3af4HbOI
NOBEPXHi, MOXJIMBO
MOLWKOAXEHHS 3'€4HaHb.

- He 3aTUCKanTe eNeKTPUYHI

Kabeniy aBepusaTax nedita
He KNnagiTb IX Mo rapayux
noBepxHsx. Lle MoxeTe
NPU3BECTU 40 KOPOTKOIO
3aMUKaHHSA Ta 3aropsHHs
BHac/iAOK MNaBJ/IEHHS
Kabento.

- BukopucrtoByinTe nuule

OpuriHanbHUM Kabesnb. He
BMKOPUCTOBYWUTE NoOpi3aHi
ab0 NOLUKOAYKEHI Kabeni 4n
noaoBXyBaui.



- AKLWO LWHYP XXUBJEHHS
NOLWKOAXEHUN, BiH NOBUHEH
6yTW 3aMiHeHuN
BUPOOHUKOM,
YNOBHOBa)XEHUM CEPBICOM
abo ocobolo, fika byae
3a3Ha4yeHa KoOMMNaHieto-
IMAOPTEPOM, 3 METOKD
3anobiraHHA MOXKNUBUX
Hebesnek.

- YBAT A: lNepLu HixX
3aMiHoBaTU namny neui,
060B'A3KOBO BigK/OYiTb
BUPI6 Big Mepexi XXUBNEHHS,
LLLO6 YHUKHYTU Hebe3rneku
YPa)KeHHs1 eNeKTPUYHUM
CTpyMoOM. BigkntoyiTb BUpIO
ab0 BUMKHITb 3aMobiXXHUK B
eNeKTPUYHOMY LWMUTKY.

(AKwo Baw BMpi6 Mae

LUTENCENbHY BUIIKY)

» He nigknroyanTe BUpI6 A0
PO3ETKMN, AKa € PO3XUTAHOI,
31aMaHoko, 6pyAHOLO,
YXMPHOO, 3 PU3NKOM
noTpanisiHHS BOAM
(Hanpuknaa, Boau, ika MoXxe
NpoTiKTK 3i cTOoNa).

* Hikonun He TopkanTecs BUIKU
MOKpUMM pyKamu! LLlo6
BUMKHYTW LLHYP, He
TPMMaNTe WHYP, 3aBXAM
TpMaunTe BUIKY.

* [NepeKoHanTecCh, WO BUIKa
BUPOBY HaZiMHO NMigKNto4YeHa
[0 PO3ETKMU, OO YHUKHYTH
ayru.

ABe:snel(a nig vyac

TpaHCNOpTyBaHHA

* Big'egHanTe BMpI6 Bif
MepeXi XUBNeHHs nepeg
TPaHCMOpPTYBaHHAM.

+ 3Ba)kanTe Ha Te, Lo BUPi6
OOBOJI BaXXKWUK, TOMY AN
MOro nepeHeceHHs
HeobXiAHO WoHaMeHLLe ABi
ocobw.

+ 3a60OpOHSAETHCA
BUKOPUCTOBYBAaTH ABepLATa
Ta / abo pyyky ans
TpaHCMOopTYBaHHA Ta
nepeMilleHHs BUpoby.

+ 3a60OpPOHAETBLCA KNAcTyH iHWiI
npeamMeTy Ha BUpi6. Bupié
cnig nepeHocuTn nuule y
BepTUKaASIbHOMY MOMTOXKEHHI.

* Y pasi HeobXiaHOCTI
TpaHCNOpTyBaHHS BUPOOY,
06epHITb NOro NakyBasbHUM
6ynbballKoBUM MaTepianom
ab0 TOBCTUM KapTOHOM i
LWiSbHO 3adikecyinTe 3a
OOMNOMOTOH KITENKOT CTRIUKMU.
3adikcynTe BMPI6 WiNbHO 3a
OOMOMOTOH KNENKOT CTPIUKMU,
06 3anobirtu
MNOLWKOAXKEHHS 3HIMHMX abo
PYXOMMX YaCcTMH BMpOBY Ta
camoro Bupoby.

* [MepeBipTe 3aranbHUi
30BHILLHIV BUrNsag Bupoby Ha
HaABHICTb NOLWKOAXEHb, AAKI
MOrIM BUHUKHYTH Nig vac
TpaHCNOpPTYBaHHS.

7/UK



ABe:snetu-le BCTaHOBJEHHA

* [lepeq BCTaHOBJ/IEHHAM
BUpo6Y oro cnig
nepeBipuTH Ha
MOLUKOZAXKEHHS.
3abopoHsEeTbCA
BCTaHOB/OBATHN BUPIO Y
BUNAAKy BUSIBIEHHS 03HaK
MOLUKOZAXKEHHS.

+ 3a60OpOoOHSAETLCA
BCTaHOBNtOBaTU BUPI6 6ins
HarpiBanbHUX Npunagis
(pamiaTopis onaneHHs, neyi i
T.M.).

+ 3abopoHAETHCA 6/10KYBaTH

BEHTWALIAHI OTBOPY BUPOOY.

» 32415 3anobiraHHA
neperpiBaHHto, BUPI6 He chifg
BCTaHOBNOBATK 3a
AeKopaTUBHUMU ABepuMa.

ABe:snel(a BMKOPUCTaHHSA

* [NepekoHalnTecs, L0 BUPIi6
BUMKHEHO NiC/si KOXHOIo
BUKOPUCTaHHS.

* AKLLO BN HE BUKOPUCTOBYETE
BUPi6 TpnBanum vac,
Bif'eAHaNTe NOro Big Mepexi
a60 BUMKHIiTb 3aM06iXXHUK B
eNeKTPUYHOMY LLNTKY.

* He BUKOpUcTOBYITE
nedeKTHU abo
nowKoaKeHu Bunpi6. B
TakoMy pasi, Big' egHanTe
eneKTpoeHeprito/rasoBe
3'egHaHHA BUPOOY i
3aTenedoHynTe Ao
aBTOPM30BaHOro CepBicy.

8/UK

* He BUKOpPUCTOBYWTE BUPIO i3
3HATUM abo pPo3BbUTUM
CKJIOM NepeaHix ABepusT.

* He nisbTe Ha BUpI6, 06
Aictatucsa go Yoro-Hebyab
abo 3 6yab-AKOI iHWOT
NPUYUHMN.

* He BUKOpUCTOBYINTE NPOAYKT
y CTaHy 3MiHEeHOI CBiAOMOCTI,
Hanpuknag, nig 4ac npunomy
NiKiB Ta/ab0 BXNBaHHSA
anKoroJsto.

+ JlerkosaMUCTi npegMeTy,
LLLO 3HAXOAATHLCA B 30Hi
NpUroTyBaHHSA DKi, MOXYTb
3aropitucs. Hikonu He
36epiranTe Nerko3ammMucTi
npeaMeTy B 30Hi
NpUroTyBaHHS.

* Pyyka neui — ue He cylapka
ANA pywHukiB. g yac
BUKOPUCTaHHSA BUPOBY He
BilLanTe PYLIHMKMY,
pyKaBM4KMN abo nogioHuin
TEKCTUb.

* [MeTni ABEPUAT BUPOOLY
nepeMillaroTbes i
3aTAryroTbCA NpU
BigKpWBaHHI i 3aKpuUBaHHI
ABepusAT. BigumHatoumn /
3aKpuBaoun geepi, He
TpUManTe getanb 3a
neTnaAMMU.

A3aCTepe)|(e|-||-|;| wopno

TeMnepaTypu

+ YBAT A: BigkpuTi yactuHm
BUPOBY MOXYTb HarpisaTucs
[0 Oy>Xe BUCOKUX
TemMnepaTyp nig Yyac poboTHu.



3abopoHAETHCA TOpKaTUCS
BUPOOBY Ta HarpiBanbHUX
eneMeHTiB. [iTAM o 8 pokis
3a60pPOHAETHLCA
HabnmxaTmnca 4o Bupoby 6e3
cynpoBoAy OpOCnX.
3abopoHAEeTbCA 36epiraTy
Nerko 3anmMucTi abo
BUOYXOHebHEe3MNeYHi
MaTepianu 6insa Bupooby,
OCKi/IbKWN Moro 6i4Hi NnoBepxHi
MOXYTb HarpiBaTucs go
AyXXe BUCOKNX TeMnepaTyp
nig 4yac pob6oTun.
LoTpuMynTech 6e3neyYHol
AUCTaHUil nig Yac
BiAKpUBaHHA ABepuUAT
AyxoBol Wwadu y 3B'A3Ky 3
He6e3MneKor BMBINIbHEHOI
napw. Napa Moxe

CNPUYMHUTK ONIKW LWKIpKU pYK,

061144 abo oyen.

Bupib Moxe HarpiBaTucs Ao
AyXXe BUCOKNX TeMnepaTyp
nig 4yac pob6oTun.
3abopoHAETHCA TOpKaTUCS
rapsuunx BigaineHs,
BHYTPIiLLHbOT MOBEPXHi
AyxoBol wadu, HarpiBasbHUX
efleMeHTIB ToLLO.

3aBXan BUKOpUCTOBYUTE
)KapOCTiVlKi pyKaBVILl,i KON
BW NOMiLLLaeTe DKY Y AyxoBy
wady abo BunMaceTe ii.

BukopucTaHHA npunagas
 BaxxnueBo npaBunbHO
BCTaHOBUTW pPeLLiTKY ANs
rpuns Ta JeKo Ha
peLLiTyaTUX nonmusx. Bu

MOXXeTe 03HaNoOMUTUCS 3
A00aTKOBO iHbhopMaLlieto y
po3aini «BukopucTaHHA
npunagas».

* Mpunapaa Moxke NoWKoANTH

CKJ10 ABEepUsAT nig Yyac
3aKpUTTS ABEPLSAT BUPOGY.
3aBXAvn posmillyiTe
npunagas NoBHICTO | fo
ynopy y 30Hi NpUroTyBaHHsA
K.

ABe:snel(a NPy roTyBaHHi

* ByabTe obepexxHi npu

3acTOCOBYBaHHi ankoroto B
Ki. Ankoronb
BMMApPOBYETLCA NPU BUCOKIN
TeMnepaTypi i MOXe
CrniMMaTn BOroHb 3 rapAymx
NOBEPXOHb, CNPUYMHUBLLN
MOXeXyY.

+ Xap4oBi Bigxoau, onis Tow,o

Y 30Hi NpUroTyBaHHS Xi
MOXXYTb 3aropitucs. Nepeg
NpuroTyBaHHAM NpmbepiTb
Takun 6pya.

 He6e3neka xap4yoBoro

OTPYEHHA: He 36epiranTe iy
B neyi 6inblie rognuHn fo i
nicna npurotyBaHHA. B
iHLWOMY BUMNaAKy Le Moxe
NpU3BeCTM A0 Xap4yOBOro
OTPYEHHSA ab0 XBOPOO.

* He HarpiBanTe 3akpuTi

HNAWaHi Ta CKNAHI BaHKMK.
HakonuyeHuin TUCK MOoXKe
NpWU3BeCTH 0 pPO3pUBY
6aHKy.

* [TOMICTITb XXUPOCTINKUM

nanip y nocya abo Ha
9/UK



npunagas nedi (aeko,
PeLWiTKy ANsi rpuns ToLo) 3
NpoAyKTaMn xapyyBaHHSA Ta
nocTaBTe iIX y nonepegHbo
posirpiTy niy. Buganite 3amsi
LUMATKMN XXUPOCTIMKOro
nanepy, LWo 3BUcaroThb 3
npunapan abo KoHTenHepa,
06 YHUKHYTK AOTUKY A0
HarpiBasibHUX efleMeHTIB
neuvi. Hikonu He
BUKOPUCTOBYNTE
YXUPOCTIMKMIA nanip npu
TemMnepaTypi nevi BuLle
MaKCcUManbHOoI TeMnepaTypu
BUKOPUCTaHHS, 3a3Ha4yeHol
Ha YXUPOCTINKOMY narnepi,
KW BU BUKOPUCTOBYETE.
Hikonun He KnaaiTb
XXMPO3axMCHWIM nanip Ha
OCHOBY neui.

He cTtaBTe dopmu ans
BUMIYKWN, Tapisikn abo
antoMiHiey donbry
6e3nocepeaHbo Ha AHO neui.
HakonuyeHe Tenno Moxe
NOLWKOAMUTN OCHOBY Meyi.
3aunHiTL aBepusATa nevi nig,
yac rpuatoBaHHs. apsaudi
NoBepPXHi MOXYTb
CAPUYNHUTM OoniKK!
HenpupaTHa gnsa rpuato Hdxa
Hece Hebe3neKy NoXexi.
FoTyWnTe Ha rpui TiNbKN Ty
XKi, AKa nigxoaunTb ANs
CWUJIBHOTO BOTHIO MPUJIHO.
TakoxX He Knagitb Ky
3aHaATo fAaneKko B 3agHI0
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YyacTuHy rpuns. Le
Hanrapsidilla 30Ha, i XXnpHa

Xa MOXe 3aropiTucs.

ABe:snetu-le

06cnyro ByBaHHA Ta OMULLLeHHA

Mepw HiXX YUCTUTK BUPIB,
3a4yeKkanTe noro
oxonogyKeHHs. [apsaui
NoBepPXHi MOXYTb
CAPUYNHUTM OoniKK!

Hikonu He MuinTe BUpIb,
po3MNutoYM abo
HannBaroum Ha Hboro Boay!
ICHye HebeaneKa ypa)KeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM!

He 4yncTiTb BUPI6
NapooYNCHUKAMMN, OCKINbKK
e MOXe CNPUYMHUTHU
YpaXkeHHs eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

He BUKOPUCTOBYMWTE XOPCTKI
abpasunBHi YACTSYI 3acoby,
MeTaJsieBi CKpebKu, MeTaseBi
MoYanKun abo BigbinroBaui
ANA YMLLEHHS CKa NepeaHix
ABepuAT nevi / (SKLLo €)
CKJ1a BEpPXHbOIro ABepusTa
neuvi. i MaTepiann MoXyTb
NpU3BeCcTy A0 NoAPANUH Ta
3/1aMiB CKJISSHUX NOBEPXOHb.
3aBxau TpuManTe naHenb
yrnpaBliHHA YACTOMO Ta
cyxoro. Bonora i 3abpygHeHa
NOBEPXHA MOXKe CIPUYNHUTHU
npo6semu 3
®OYHKLIOHYBaHHAM.
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a ExonoriuHi iHCTpYKLf

Mpaeuna wopao Bigxoxis
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
BiANpaLbOBAHOro eNeKTPUYHOIO i
eNeKTPOHHOro o6nagHaHHA (JupeKkTHBa

WEEE) # yTunisauia Bigxogis
Lleit Bupi6 Bignosigae BuMoram

E: OvpekTvBy WEEE (2012/19/EU).
mmm | [le/l BUPIO NO3HAYEHWUH

CUMBOJIOM I'IpMHaJ'Ie)KHOCTi ao

KaTeropii BigxofiB eneKTpUYHoOro

7 €IEKTPOHHOro OﬁJ‘Iaﬂ,HaHHH

(WEEE).
Lleit BMPi6 BUrOTOBNEHMIA 3 BUCOKOSAKICHUX
JeTanei Ta MaTtepianis, AKi Nignsarar0Tb
NMOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHIO 1 nepepobu.
[licnsa 3aKiHYeHHA TepMiHy ekcrnyaTauil
uei BUpi6 He MOXXHa BUKMIATU pa3oM 3i
3BMYalHMMM NMOBYTOBMMM BigXxoLaMu.
Woro cnig 3patvy BignosigHWA MyHKT
360py BiAXOLIB €NeKTPUYHOro 1
e/1eKTPOHHOro 061aAHaHHSA K BTOPUHHOI
CUPOBMHMW. IHPopMaLito Mpo
MiCLL@3HaX0KEHHS HANBTMKYOTO NYHKTY
360py Biaxo4iB MOXHa OTpUMaTH B
MiCLEeBMNX OpraHax Bnaau.
BignosigHe yTunisauis BUKOPUCTaHOTO
npunagy gonomMarae 3anobirtu
NOTeHUIRHWM HeraTMBHUM HacnigKam ansd
HABKOJMLIHBOIO cepefoBULLa Ta 340POB'A
nroaen.
BignoeigHicTb AupekTUBi Wopo
06MeXKeHHSI BUKOPUCTAHHAM LUKigIMBUX
peyoBuH (ROHS)
Llein BMpi6 Bignosigae BuMoram
OunpekTneu RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb WKIATMBKX Ta iHWNX PEYOBKH,
BUKOPUCTAHHSA AKUX 3a6OPOHEHO Lier
AunpekTunsoto.

YTunisauisa nakyBanbHuX

MaTepianie

+ TMakyBanbHi MaTepianv CTaHOBAATb
3arposy ans aitei. 36epirainTe
naKyBasbHi MaTepianu B 6e3neYHoOMy 1
HeJOCTYNHOMY ON1S AiTel MicLi.
MakyBanbHi MaTepianu gna npunagy

BMIOTOB/IEHI 3 MaTepiani., AKi
NiansararTb BTOPUHHIN NMepepobui.
MpaBWIbHO yTUNI3yHATE IX | cOpTyiTe
BiAMNOBIAHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAXo4i., sKi nignAraoTe nepepobui. He
BMKWAaNTe X pa3oMm 3i 3BUYalNHUMM
no6yTOBMMM BiAXOZaMM.

I'Iopap,u 3 e|-|epro36epe)|(e|-||-m
IHpopMaLito Npo eHeproe®eKTUBHICTb
BignoBigHo fo €C 66/2014 MOXHa 3HaNTH
Ha Qiwyi NpoayKTy, HagaHin i3 NPOLYKTOM.
HacTynHi pekoMeHZauii LONOMOXYTb BaM
BWKOPWCTOBYBaTU Ball NMPOAYKT B
€KOJOriyHiiA Ta eHeproedeKTMBHIKA croci6:
+ PasmopoxyinTe 3aMOPOXeEHy Xy nepes
NPUroTYBaHHAM.

+ Y OyXOBLi BUKOPUCTOBYATE TEMHI abo
eMasibOBaHi EMHOCTI, AIKI Kpalle
nepegaroTb TEMO.

* BWMKHITb BUpI6 3a 5-10 XBUNH 4O
3aKiHYEHHA Yacy NMpUroTyBaHHA Ans
TpUBanoro nNpuroTyBanHs. Tenep Bu
MoxeTe 3aowagnTn o 20%
€/1eKTPOEHEPTil, BAKOPHUCTOBYHOUN
iCHyroYe Tenno.

+ AKLLO L€ 3a3HaYeHo B peLenTi Yn
MOCIBHWUKY KOPUCTYBaYa, 3aBXau
nonepeaHbo posirpinTe. He BigkpmBainTe
OBepusTa neyi 4yacTo nig yac
NPUrOTYBaHHS DXi.

+ He BigKpmBanTe gBepusTa JyxOBKM Nig,
yac roTyBaHHs Npy BUKOHaHHI QyHKLUIT
«EKO-HarpiBaHHA BEHTUNATOPOM». AKLLO
OBepuUATa He BIZYMHEHI, BHYTPIlWHA
TemnepaTypa onTUMi3oBaHa ans
€KOHOMIT eHeprii npu po6oTi QyHKUT
«EKO-HarpiBaHHsi BEHTUASITOPOMD, i A
TeMnepaTtypa MOXe Bigpi3HATUCA Bif,
NoKa3aHOoI Ha eKpaHi.

+ HamaraiTecs rotyBaT 0gHOYaCHO
6inblue OfHiel cTpaBm B 4yxoBUi. Bu
MOXKeTe roTyBaTi O4HOYaCHO,
NOMICTUBLLM gBa KOHTeNHepu onsa
NPUroTyBaHHSA DKi Ha peLiTyaTy Nonuuko.
KpiM TOro, AKWwo BM roTyeTe DKy 04Ha 3a
OLHOR, L€ 3a0LaANTb eHeprito,
OCKINbKM AyXOBKa He BTpaTWUTb Tenso.
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El Baw eupi6
Onuc Bupoby
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MaHenb ynpaBniHHA

Namna*

OpoTaHi nonuyKu**
eNeKTPOABUIyH BeHTUAsATOpa (3a
CTaneBoto NAACTUHOK)
OBepunaTa

PykosTka

HwxHi posirpiBay {HWXHs cTanesa
nnacTuHa)

MonoxXeHHs NoAnYoK
BepxHii posirpiBay

10 BeHTWUNALIAHI oTBOPKM
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Jeke

3anexiTtb Big Mogeni Y BalloMy BUpoHi
MOXXe He ByTu namnu, abo Tvn i
po3TallyBaHHA J1aMnu MOXYTb
BiApisHATKCA Big intocTpauil.

3anexiTb Big Mogeni Balw Bupi6 Moxe
6yTW 6€3 APOTSHUX NosM4YoK. Ha
intocTpauil 4poTsHI NONIMYKK NoKasaHi sk
npuknagun.



3HaoMCTBO Ta BUKOPUCTaAHHSA NaHeni ynpaBniHHA BUpOH6OM

Y ubOMy pO34ini BU MOXETE 3HAWTK OrNSL | OCHOBU KOPUCTYBAHHA MaHEN 0 ynpaBiHHA
BUPOBOM. MOXYTb 6YTH BIAMIHHOCTI B 306paXXeHHSIX Ta LesIKMX XapaKTepuCcTUKax
3anexHOo Big TUMy BUPOBY.

YnpaeniHHA MYy

=y

L S HEBET 2

4 6 0@ % &

2
1 Pyyka Bubopy byHKLil TemnepaTyp, 3'SIBASE€TbCA NO3HaYKa
2 TaiMep TemMnepaTypw.
3 Pyyka Temrnepatypu Taiimep
AKLLO Ha BaWOMY BUPOBI € pyYKun ons
yrNpaBAiHHA, Ha AeAKUX Mogensx X MOXHa o e o

3arnmMbuTy B MaHesni, Ta Npyu HaTUCKaHHI
BOHM 3HOBY BUCYHYTbCA. LLlo6

o o ULd 5 8
HanawTyBaTW Ui PyYKK, CnoyaTKy

HaTWUCHITb BIANOBIAHY PYYKY | BUTATHITD Ti. Q‘ @ @ @ {% E]
3po6mBLIM HanaWTyBaHHS, 3HOBY I I l | |
HaTWUCHITB | 3aMiHITb Ti. 1 3 4 5 6
Pyuka Bubopy byHkuii

Bu MoxeTe BUGpaTu poboyi hyHKLIT neyi

3a LONOMOroto perynsitopa BU60py GyHKLUI.
[ns BM6opy NoBepHiTb NiBopyY / NpaBopyy
i3 3aKPMTOro (BEPXHLOTO) NOSIOXKEHHS.
Pyudka TeMmnepartypu

Bu MoxeTe BUGpaTK TEMMepaTypy, AKOK
NOTPIGHO roTyBaTH 3a JONOMOMOK PYYKM
perynaTopa TemnepaTypu. MNoBepHiTh 3a

I
2

KHonka curHany nonepemkeHHs
KHonka HanalTyBaHHs Yacy
KHoMKa 3aMeHLWeHHsn

KHonka 36inbleHHs

KHonka HanalwTyBaHb

KHonka 6noKyBaHHs KHOMOK
CumBonu Ha gucnnei

W N

rOAMHHUKOBOIO CTPISIKOK i3 3aKPUTOro o : CuMBOJ Yacy NpUroTyBaHHsA
(BEpXHLOro) NONOXEHHS, W06 BMBpaTHK. o : CuMBON 3aKiHYEHHs Yacy
[HgMKaTop TemnepaTypu - NpUroTyBaHHA*
Bu MOxeTe #isHaTUCA BHYTPILWHKO 2 : CuMBON cUrHany nonepemkeHHs
TemnepaTypy neyi 3 No3HauKM > : CMBOJ ACKPaBOCTI
TemnepaTypy Ha gucnnel. MosHayka @ : CuMBON 6110KYBaHHA KHOMOK
TeMnepaTypn 3'ABAAETLCA Ha gucnnei 8 : CuMBON Temneparypu
KON MOYMHAETHCA FOTYBaHHS, Ta 3HUKAE, - CnmBon ry4HocTi

: CumBoOS 610KyBaHHA ABepUAT*

KON BOHa JOCArae 3afaHoi TemnepaTtypm.
Konu TemnepaTtypa BCcepeauHi nevi
ONYCKAETBbCA HMXYEe BCTaHOBNEHUX

* BapitoeTbcA 3anexHo Big Moaeni
BUpoby. Moxe He 6yTH y BalloMy BUpOOI.
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DyHKUiT neyi
B Tabnuvui dyHKLiA nokasaHi po6oyi hyHKLi, AKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBaTH y BaLUii neyi,
Ta HaMBWLLi Ta HalHWMXKYi TeMnepaTypw, SKi MOXKHa BCTaHOBWUTU 415 LMX QYHKUIA.
MNMopsiaoK HaBegeHUX TYT PEXMUMIB POBOTU MOXKe BiAPI3HATUCS Big, iX po3TallyBaHHS y

-0 Jlamna HarpiBaui B neui He npautooTb. FOpUTb
4 | N OYXOBKM TiNbKK Namna neui.
iy He HarpiBaeTbes. MpaLtoe TinbKK
BeHTUNATOP (Ha 3afHil CTiHui).
3aMopoxkeHa XKa 3 rpaHynamMu noBsijibHO
# Po6oTa 3 PO3MOPOXYETLCA NPK KiIMHaTHIN
0 BEHTUNATOPOM TeMneparTypi, roToBa HDKa OXO04XKYETbCA.
[n8 po3MOPOXYBaHHSA LiNoro WUMaTka
M’'sica Heob6XxigHO Bifblue Yacy, NOPIBHAHO 3i
31aKOBUMM NPOAYKTaMMU.
BepxHii i Ixa Harp.iBaeTbCﬂ 0flHOYacHO 3BepXy i
-_— HSKHT 3HM3y. MifXoANTb ANA TOPTIB | pary B
HarpiBasbHi dopmMax ANS BUMIYKK abo TopTiB i TiCTEUOK.
e [oTyBaHHA Ki 34IMCHIOETLCSA B OAHOMY
eneMeHTU
LeKo.
% [apsye NOBITPSA, HarpiTe HUXHIM
Migirpie sa HarpiBaqu, ppgnoninﬂgTbCH 0AHaKOoBO i
__ [IONOMOroto CTPIMKO 1o BCilt AyXOBLI 3@ 40MOMOT0i0
o L AKH OO BeHTUNATOPa. F0TyBaHHA XXi 34iACHI0ETbCA
) B O4HOMY [eKo.
%V BEHTUNATOPA Lo dyHKLitO cnif BUKOPUCTOBYBATU TaKOX
A ANRA Nerkoi YNCTKM napoto.
[apsye NoBiTPS, WO HarpiBaeTbes
HarpiBayeM BEHTUNATOPA, PO3MNOAINAETbCA
® HarpiBaHHs PiBHOMIPHO Ta LUBUAKO NO BCIiK neyi 3a
BEHTUNATOPOM AonoMororo BeHTUnRATopa. MigxoanTb ans
NPUroTyBaHHA IXKi Ha PiSHUX AEKO Ha PI3HUX
PiBHAX NOAULb.
Lns eKoHOMIT eHepril BU MoXxeTe
! Eko- BUKOPUCTOBYBaTH L0 PyHKLIO 3aMicTb
@@ HarpiBaHHS{ «HarpiBaHHA BEHTUNATOPOM» B Mexax 160-
BEHTUNATOPOM 220 °C. Ane yac NpUroTyBaHHsa 6yae TPOXM
JOBLUNM.
MpaLurooTh HUXHIM HarpiBay Ta
® ®yHKUiA Nium BeHTUNATOp. MigXxoaUTb ANA NPUrOTYBaHHSA

nigu.

®yHKUiA «3D»

[MpaLtotoTb BEPXHIM HarpiBay, HUXHIN
HarpiBay Ta BEHTUAATOpP. Bei yacTuHM
BMPOBY roTyIoTb O4HAKOBO i LUBUAKO.
[OTyBaHHs DKi 34iHCHIOETLCA B OLHOMY
feKo.

MoBHWIA rpunb

MpaLutoe BEMKUIA TPUNb Ha cTeni neyi.
MigXoAWTb ANSA rPUIOBaHHA BEIMKUX
nopLin.

TemrepaTypu.
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* Ball BMPi6 Npautoe B TeMnepaTypHOMY Aiana3oHi, 3a3Ha4eHoMY Ha py4ui perynsitopa



dopnaTkose npunapasa

Y BalwoMy BMPOBi € pisHe Nnpunaaas. ¥ LuboMy posgini € onucy npunaggsa Ta onucu
NpaBW/IbHOrO BUKOPUCTaHHSA. 3anexXHo Big Mogeni BUpoby, fOoNMOMiXHe Npunagas, Wwo
NocTayaeTbCs, MOXe 3MIHIOBaTUCh. Bce npunagas, onncaHe B NOCIBHUKY KOPUCTYBaYa,
MOXe 6YTW HEJOCTYMHUMM Y BalLOMY BUPOBi.

MNPUMITKA : loTku y BalioMy BUpo6i MOXYTb AedopMyBaTUCS MNiA BMNIMBOM TeMMepaTypy.
Lle He BnamMBae Ha QyHKLUioOHaNbHICTb. JedopMalis 3HUKAE, KON LEKO OXOJIOHE,

CTaHJapTHUI TOTOK

Moro BUKOpUCTOBYIOTb A5 BUMIUKMY,
3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB | CMaXKeHHS
BEJIMKUX LUMaTOUKIB.

Fnn6okuin noToK

3acToCOBYETLCA A8 BUNIYKK, CMaXXeHHs
BEJIMKMX LUMaTOYKIB, COKOBUTOI DKi abo ansa
360py piaKMX ONiit Npy NpUroTyBaHHI Ha
rpwi.

Mogeni 3 ApOTAHUMM NOAUUKAMM:

ApoTaHWA rpunb

Moro BUKOPUCTOBYIOTb A1 CMaXKeHHsA abo
PO3MILLEHHSA TXKi, AKy NOTPiGHO 3anikaTu,
CMaXXWTH i TYLLKYBATW Ha NOTPIGHIN nonuui.

15/UK



BMKOpMCTaHHﬂ agoagaTkKkoeoro
npunagas

MonuyKK ANA NPUroTyBaHHSA

Y 30Hi NpuroTyBaHHA DKi € 5 piBHIB
MOJSIOXEHHA NOAWLb. BU TakoX MOXeTe
no6aynT NPOHYMepOBaHUIM MopAAoK
NonvLUb Ha NMepeaHin pami neyi.
Mogaeni 3 ApOTAHUMHU NOJIMYKAMK

PoO3MiLLeHHA peLliTKu ANA rpuisa Ha
noNMLUAX A/1A NPUroTYBaHHA

Mogeni 3 ApOTAHUMHU NOSIMYKAMM:
BaXnnBo NpaBUIbHO PO3MICTUTHU PELLITKY
ANA rpunst Ha 6i4HKUX NONULAX.
PosMmilwyroun pewitky Ass rpuns Ha
NOTPIBHIN NONUL, BiaKpUTa ceKLis
NMoBWHHa 6yTuW criepedy. Ons Kpawioro
NPUIroTyBaHHA PeLiTKY ans rpuns
Heo6XiHO 3aKpiNMTK 3aTBOPOM Ha
pewiTyaTii noaMui. BoHa He NoBMHHA
NMPOXOAMUTU Yepes 3aTBOp Ta TOPKaTUCh
3afHbOT CTIHKM Neyi.
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Mogeni 6e3 ApoTAHUX MNOMUYOK:
Ba)xnnBo NpaBUNbHO PO3MICTUTHU PELLITKY
ONs rpunst Ha 6iYHKMX nonuusax. Pellitka
AN TpUns MoXKe 6yTW po3MillieHa Ha
NONNLI NnLe B OQMH HaMpPSMOK.
Po3Mmilwyroun pewitky Ans rpuns Ha
NOTPIBHIN NONUL, BiAKpUTa CeKLis

NPUroTYBaHHSA 1Ki
Mogeni 3 APOTAHUMM NMOSIMUKAMMU:

TaKOoX Ba)}X/IMBO NPaBUIbHO PO3MICTUTH
JIOTKM Ha peLiTyaTmX 6iYHUX NoAnLsX.
PoaMilLytoun geko Ha noTpibHin nonvui, horo
CTOPOHa 415 TPUMaHHS NOBUHHA
3Haxo4MTUCS cnepeqy.

Ons Kpalloro NpuroTyBaHHs 4eKo HeobXigHO
3aKpinUMTK 3aTBOPOM Ha peLliTyaTin noauui.
BoHa He NoBMHHa NPOXOAMUTKM Yepes 3aTBOP
Ta TOPKaTUCb 3aAHbLOI CTIHKM Meui.

Mogeni 6e3 ApOTAHUX NOJIUYOK:
TakoXX BaXX/IMBO NPaBUIbHO PO3MICTUTU
NOTKU Ha 6i4HKUX nonuusx. Jeko Moxe 6yTu
pPO3MiLLeHO Ha NoAULi NuLe B OAWH
HanpsMoK. Po3MiLLyrouM fleKo Ha NoTpiGHIN
nonuui, Aoro cTopoHa ANA TPUMaHHA




®yHKLiA 3aTBOpa PELITKY AAA rpuns
IcHye dyHKUist 3aTBOpa, W06 3anobirtu
CKMOAHHIO PELiTKKN 3 peLLiTYaTol nonuu,i.
3a gonomoroto uiel PyHKLUIT BU MOXeTe
NEerko Ta 6e3ne4yHo BUIRHATHA CBOO DKY.
Buiimatoum pewwiTky Ans rpuns, BU MoxxeTe
TArHYTW iT BNepes, NOKM BOHA HE JOCATHe
3aTBOpa. B NOBWMHHI NpoHecTy yepes
3aTBOp, W06 NOBHICTHO KOro 3HATH.
Mogeni 3 ApOTAHUMM NONUYKAMU

e ossssziasast =
POyHKLiA 3aTBOpa NOTKA peLliTKU ANnA
rpunsa — Mogeni 3 poTAHUMH MONUYKAMM
Takox € byHKUis 3aTBOPa, W06 3anobirtn
CKMOAHHIO NOTKa 3 peLliTyaTol nonuu,i.
BuiAMaroum geko, BUAMITb MOro i3
33HbOr0 3aMKa Ta NOTArHITL MOro 4o
cebe, MOKM BOHO He AicTaHeTbCA A0
3aTBOpa. B NOBWHHI NpoHecTH Yepes
3aTBOP, LWO6 NMOBHICTHO MOTC 3HATH.

MpaBunbHe PO3MILLEHHS PeLLiTKU QA
rpu”na Ta IOTKa Ha TeNIeCKOMIYHMX peiKax
—Mogpeni 3 APOTAHMMM NOAUYKAMK Ta
TeNeCKOMIYHMMM perKaMu

3aBAsIKM TENEeCKONIYHUM PelKam, NOTKN
ab0 peLliTK1 4N rpuis MoXKHa ferko
BCTaHOBWTU Ta 3HATU. KOPUCTYOUUCD
NOTKaMM Ta peLliTKaMun A8 FpUKo 3
TeneckoniYHOK peikor, crig noaéaTn npo
Te, Wo6 WNWNbKW Ha NepeaHin i 3agHin
CTOPOHI TENECKOMIYHUX PEUOK OMnpanucs
J10 KpaiB pewiTKK Ta NoTKa (MoKa3aHo Ha
MasIroHKY).
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TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKIU

30BHILLHi po3aMipl BUpOBY
(BucoTa/WunpuHa/rambuHa)

595 MM/594 MM/567 MM

FaBapuTh yCTaHOBKM nevi

(BMCOTa/WUPHMHA/TIMEMHA) 590 a6o 600 MM/560 MM/MiH. 550 MM

Hanpyra / 4yacToTa 220-240 B~; 50y

Tvn kKabento Ta NonepeyYHnin pospis, Wo

BUKOPUCTOBYETLCA/NiAXOAUTL ANA MiH. HOSVV-FG 3x 1,5 MM?
BWKOPWCTaHHs y BUPOBI

3aranbHe eHeprocnoXXuBaHH| 3,3 kBT

Tun AyXoBKK barato¢yHKUioHanbHa AyXoBKa
#

OcHoBHa iHbopMaUis: [HhopMaLia Ha eHepreTUYHIA eTUKeTUI eNeKTPUYHUX neyei
nopaeTbes BignosigHo ao ctaHaapTy EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lli 3Ha4yeHHsA
BW3Ha4aloTbCA 3@ CTAaHAAPTHUM HaBaHTaXKEHHSAM 3 POBOTOK HUXHBOT 0-BEPXHbOTO
HarpiBaya a6o LOMOMIXHOro BEHTUSTOPa (SKLWO €).

Knac eHeproetheKTMBHOCTI BU3HAYaeTbCA BiANOBIAHO A0 HACTYMHOI NPiOPUTETHOCTI
3a/IeXHO Bif TOro, icHYtOTb BignoBigHi GyHKUIT Ha BUPOBI UM Hi: 1-EKo-HarpiBaHHs
BEHTUNATOPOM, 2-HarpiBaHHs BEHTUNATOPOM 3- Manuit rpunb 3a LONOMOToto
BEHTUNATOPA, 4-BepxHilt | HWXKHIN HarpiBanbHi eNeMeHTw.

TexHiYHI xapaKTEPUCTUKM MOXYTb 6YTH 3MiHEHi 6e3 nonepeaHbOoro
nonepemyXeHHs aas NONINEHHsS KOCTi MPOAYKTY.

306paXkeHHs B LLbOMY MOCIBHMKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb He TOYHO 36iratucs
3 BALUWUM MPOLYKTOM.

3HayeHHs, 3a3HayeHi Ha eTUKeTKax BUPOBY abo B CYyNpPOBIigHIN JOKyMeHTaLl,
OTPMMYKOTbCA B NaBopaTOpHMUX YMOBaXx BifNoBiAHO A0 BiANOBIAHWX CTaHAApPTIB.
3anexHo Bif ekcniyaTauidHMX Ta eKONOriYHMX YMOB BUPOBY Lii 3HaYeHHS
MOXYTb 3MIHIOBaTUCS.

e
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A Nepuue BukopucTaHHs

Byab nacka, nepef noyaTKoM
BUKOPUCTaHHA BUPOBY BUKOHaNTE BKasaHi
LIy HaCcTynHux posginax.

Mepuwe HanawTyBaHHA

3aBX/aV BCTAHOB/IIONTE Yac 406U
nepea TUM, SIK KOpUCTyBaTUCS
LyXOBKO0. fKLLO BW LbOTO He
BCTAHOBWTE, Y AEAKNX MOAENAX
LyXOBKW HE MOXHa roTyBaTy.

1. Konu niv BBiIMKHeTbCSA Breplue, He&gqmcnne'l'

6n1MMae noJie rogMHHUKa «12:00»
No3HMYKa
2. BcTaHOBITb Yac 406K, TOPKHYBLUWCH @/@‘
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3. HaTucHiTb £V abo §§§, o6 aKTMBYBaTH
rnoJie XBUIMH.
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4. Bél'aHOBITb XBUIWHU OHA, TOPKaK4YnCb @
/

o o
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5.MigTBepAbTe HanaWTYBaHHA, HATUCHYBLLK
KHonky £ a6o

» Yac 406K BCTaHOBEHO, | NoaHauka (&

3HUKaE 3 eKpaHy.

AKW,o yac He 6y10 BCTAHOBJIEHO,
«12:00» Ta NO3HMYKaA
NPOAOBXKYHOTL BIMMATHK, [ NiY He
noyHe npautoBatu. LLo6 Bawa
LyXoBKa npautoBasa, BU NOBUHHI
NiATBEPAUTHM Yac 406U, BCTAHOBUBLLM
Yyac Ao6un abo TOPKHYBLUMCH
KHOMKK 0 «12:00». Bu MoxeTe
3MiHWTK HanalWTyBaHHs Yacy Ao6u
nisHiwe, K onnucaHo B posAini
«HanawTyBaHH:A».

[MoTouHi HanawTyBaHHA Yacy
CKMAQIOTHCA Y pasi BIGK/IIOYEHHA
XmBneHHs. [x noTpi6Ho Byne
nepeHanawTyBaTy.

Mepuwa yucTKa

1. Buganitb Bci ynakoBOYHi MaTepianu.

2. BUTArHiTE yce npuiagan 3 gyxosol wadh,
L0 NOCTaB/eHo 3 BUPOGOM.

3. YBiMKHiTb BMpi6 Ha 30 XBMAKH, @ NOTIM
BUMKHITb #0ro. TaKMM YXHOM, 3aJIMLLKK Ta
Lapu, AKi, MOXXUBO, 3a/IULIWINCA B Neui
nig Yac BUPOGHMLTBA, cCnantoroTbesa Ta
oumLLarTbCH.

4. Konin BU KOPUCTYETECH BUPOOOM, BUBEpPIiTh
HanBULLY DYHKLIO ¢ HanBULLPIO
TeMnepaTypolo, a TaKoX, 3 AKOKO
npauroroTb yei HarpiBanbHi efeMeHTH
BMpoBy. OAunB. «DyHKLT nedi». Ak
KOPUCTYBaTUCA MiYUIO BU MOXKeTe
Ji3HaTUCA y HaCTYNHOMY po3gini.

5. 3aueKkanTe, NOKM LYXOBKa OXONOHE.

6. MpoTpiTb NOBEPXHI BUPOBGY BONOr OO
raHJyipkoto abo rybkoto Ta BUCYLWiTb
TKaHUHOIO.

Mepen BMKOPUCTAHHAM MpUnagan:

MoyncTiTe NpUNanon, sKe BUMMaeTe 3

JYXOBKM, MUIOYMM 3aCOB60M, BOAOHO Ta

M'IKOKO FYBKOHO A/1s1 YMLLEHHS.

MPUMITKA [eski 3acobu ans MUTTS abo

MaTtepianu ANS YNLLEHHA
MOXYTb NOLKOANUTH
noBepxHK. i Yac YnLLeHHA
He BUKOPUCTOBYITE
arpecvBHi 3acobu gns
MWUTTS, MOPOLLIKK/PIANMHKU ANR
yuniLeHHs abo rocTpi
npeaMeTh.

MPUMITKA [icnsa nepioro BMMUKaHHSA
NPOTATOM KiJIbKOX FOAMWH
MOXYTb 3'ABUTMCA 3anax i
OuM. Lle LinKoM HopMarnbHoO.
3abesneyTe J0CTATHIO
BEHTUAALIO NPUMILLEHHSR,
o6 ycyHyTH AuM i 3anax. He
BOMXaWTe AWM i 3anaxu, Wo
BUAINAKTLCS.
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& Bukopuctanns gyxosku

3aranbHa iHpopmauif wopao
BUKOPUCTaHHA AYXOBOI Wahu
BeHTunaTop oxonomxeHHs (Moxe He
icHyBaTH y BalwoMy BMpo6i.)

Y BaWwoMy BUPOOI BUKOPUCTOBYETbCA
BEHTUIATOP OXONOMXEeHHA. BeHTunATOp
OXOJI0OXEHHA aKTUBYETbCA aBTOMaTUUYHO
TOZi, KONW Le HeobXiAHO, Ta OXONoMXKYe
(pOHTaNbHy NOBEPXHIO BUPOOBY Ta Mebni. BiH
aBTOMaTUYHO BUMUKAETBLCA MO 3aBePLUEHHIO
npouecy oxonoxeHHs. Mapsaye NoBiTpA
BUBOAMTLCA Yepes ABepUsATa AyxoBoi WwWadu.
3abopoHaEeTbCA y Byab-AKMIA cnocio
6510KyBaTH Ui BEHTUNALIAHI OTBOPM.
HeBWKOHaHHA Uiel BUMOrn MOXe NpU3BecTH
[0 HaAMipHOro HarpiBaHHA AyX0OBOI Wadw.
BeHTUNATOP OXONOLXKEHHA NPOAOBXKYE
npauroBaTh Mifl Yac BUKOPUCTaHHA AyXOBOI
wadu abo nicna i BAMKHeHHSA (Npu6ausHo
npoTarom 20-30 xBUNWH). AKLLO BU
BUKOPUCTOBYETE NPOrpaMHi HanalwTyBaHHA
TaiiMepy fyxoBoi Wwadu nig vac
NPUroTyBaHHA IXi, BEHTUATOP OXONOMXEHHSA
By e BUMKHEHO MO 3aBEPLUEHHIO Yacy
NPWUroTyBaHHA CTPaBW pa3oM 3 yciMa iHWKMHK
dyHKUiIAMU. KopucTyBay He MOXe 3MiHIOBaTH
HanalTyBaHHA Yacy po6oTW BeHTUNATOPA
OXONoOXKeHHSs. BiH BMUKaeTbcA Ta
BUMWKAETbCS aBTOMaTUYHO. Lle He
HecnpaBsHicTHo.

OcBiT/IeHHA AyXxoBoi Wwadu

JlaMna ocBiTNeHHA AyxoBol Wwabdu
BMWKAETbCS aBTOMAaTUYHO Ha NnovaTky
NpUroTyBaHHA cTpaBK. Y geakux Mogensax
nlaMna 3a/UWaeTbCcA BBIMKHEHOM Nif Yac
NPUroTyBaHHA 1Xi, a y IHLWWX Mofensx BOHa
BUMMWKAETbCA Yepes AeaKun vac.

AKLO BM x0UeTe, LWo6 namna Ayxosol Wwadu
CBiTWNA NOCTiMHO, 06epiTb HyHKLUiIO «JTamna
OYXOBKMW» 3a JONOMOroto nepemMuKaya
dyHKUIN.
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DYHKLOHYBaHHA 6/I0KY YNpaBAiHHA NiY4io
3aranbHi 3acTepe)XeHHs A/Aa NPUCTPOLo
KepyBaHHS Miv4io.

MakcuManbHUiA Yac HanalTyBaHHs Ans
3aBepLUeHHA npoLecy NpUroTyBaHHs
CTaHOBWUTb 5 rogmMHn 59 XBUNKH.

Y pasi nepe6oiB eNeKTPOXMNBIEHHS
BUMKOHaHHA nNporpam NpUnUHAETbEA. Y
LibOMY pasi HeobxigHo
nepenporpamMyBaTtu gyxosy wady.

MNig Yac BHeCeHHA ByAb-sIKMX
HanawTyBaHb BifNoBigHI NO3HAYKK

6numatoTb gucnnel. byab nacka,
3a4eKaiTe Tpoxi, Wob HanalTyBaHHS
6ynu 36epexeHi.

AKLLO BCTAHOBMEHO Byfb-fiKe
HanalTyBaHHS LWOA0 roTyBaHHs, Yac
L06K He MoXKe BYTU 3MiHEeHO.

AKLLO Yac roTyBaHHA BCTAHOBMEHO Ha
noYaTKy roTyBaHHs, Ha eKpaHi
BigoBpaXaTUMeTbCsa Yac, Wo
3anuwnBecs.

AKLLIO BCTAHOBNEHO Yac roTyBaHHA abo
4yac 3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHsA: BU
MOXeTe aBTOMaTU4YHO CKacyBaTU noro,
HaTucKatoui Ha KHOMKY @ npoTAromM
TPWUBanoro 4acy.

COomom e @
S 1 o o R
e
2 3 4 5 6

KHorKka curHany nonepegyxeHHs
KHonka HanawTyBaHHs Yacy
KHoMKa 3MeHLLIeHHsA
KHonka 36inbleHHs
KHonka HanawTyBaHb
KHonka 610KyBaHHS KHOMOK
WMBONU Ha gucnnel
: CUMBON Yacy NpUroTyBaHHs
: CUMBON 3aKiHYeHHS Yacy
NpUroTyBaHHA*
: CUMBON cUrHany nonepemxeHHs
: CuMBON ACKpaBoCTi
: CUMBOJ1 610KyBaHHA KHOMOK
: CuMBON TeMnepaTypu
: CUMBON I'YYHOCTI
: CumBoOS 610KYBaHHA ABEPUAT*
* BapitoeTbcA 3anexHo Bi Moaeni
BUpoby. Moxe He 6yTH y BalloMy BUPOOI.
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YBIMKHEHHSA nevi

Br6paBLim QyHKLUiKO 151 TPUTOTYBaHHS 3a
[OMNOMOTOH perynsTopa Bubopy dyHkuii Ta
BCTaHOBLUW MEBHY TemrepaTypy 3a
[OMOMOTO PeryniaTopa TeMnepaTypu, niy
NnoYyHe NpauoBaTH.

BUMKHiTb nivb

By MoXXeTe BUMKHYTH MiY 33 4ONOMOTO
NMOBOPOTY Py4YKM BUOOPY QYHKLT |
perynsatopa TemnepaTtypu 40 BUMKHEHOT
(sropy) nosuuit.

[ns NpUroTyBaHHA B py4HOMY pPeXUMi
06epiTb TeMnepaTypy Ta pobouy
PpyHKUi0 Neyi

Bu MoXeTe roTyBaTu B PyYHOMY PEXUMI
(caMOCTIiHO), He BCTAHOBKOKOYM Yac
roTyBaHHs, BUOPABLUW TeMnepaTypy Ta
byHKUiro ANnA BawWoi HKi.

MNpuknag:

1. 3a LONOMOroto perynsitopa BU60py
byHKLiT 06epiTb QYHKUI, AKOK BaxkaeTe
CKOPUCTaTUCh AN NPUTOTYBHHS.

2.BcTaHOBITL TeMMepaTypy, 3 KO
6akaeTe roTyBaTW, BUKOPUCTOBYHOYHM
perynaTtop TemnepaTypu.

» Bala niy noYyHe npauroBaTh HEranHo 3a

o6paHoro dyHKLieto | TeMnepaTypoto, Ta §

Bigo6pa)kaTMMeTbCs Ha eKpaHi. Konn

TemnepaTypa BCepenHi AyXOBKW JOCATHe

BCTaHOBJIEHO! TeMnepaTypy, No3HauKa §

3HUWKHe. TiYy He BUMMKaETbCS

aBTOMAaTWYHO, OCKiNTbKM NPUIOTYBaHHA B

PYYHOMY peXXuMi BUKOPUCTOBYETbCS 6e3

BCTaHOB/IEHHSA Yacy MpUroTyBaHHA. By

NMOBWHHI KOHTPOMOBaTN MPUIrOTYBaHHSA DKI

CaMOCTIHO i BUMMKaTH 1. Micns

3aKiHYEeHHS MPUroTyBaHHA BUMKHITb

JYXOBKY, MOBEPHYBLUW pPerynsTop BU6opy

byHKUiT Ta perynaTop TeMnepaTypu B

NONOXEHHA BUMKHEHHS (Bropy).

FoTyBaHHA 3 BCTAaHOB/IEHHSAIM Yacy

MPUroTyBaHHA.

MoykeTe BUMKHYTW AYXOBKY aBTOMaTUYHO

HanpWKiHLi MeBHOro Yacy, BU6paBLIU

TemnepaTypy Ta QYHKLitO, xapaKTepHy ans

BaLLOI XXi, Ta BCTAHOBMBLUW TaMep Ha

MeBHWIA YacC NMPUroTyBaHHS.

1. BubepiTb QYHKLIFO A8 NPUFrOTYBaHHA
Ki.

2. TucHiTb Ha {9 nokw nosHauka £ He
3'ABUTbCA Ha Anchnel Wogmo yacy
NPUrOTYBaHHSI.

= .

Micns BCcTaHOBNEHHA QYHKLIT i
TemnepaTtypu, BU MOXxeTe
BCTaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHsA —
30 XBWMH, HATUCHYBLUU
6e3nocepenHbO Ha KHOMKY ® ans
LWBWAKOrO BCTAHOBJIEHHS Yacy
NPUroTyBaHHA DK, 8 TaKOX
3MIHKOBATK Yac 3@ JA0NOMOror
KHomoK ®/Q.

3.BcTaHoBITH Yac roTyBaHHs 3a
LI0NOMOTOH0 KHOMoK @/,

O Mr-2r
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Yac roTyBaHHs 36inbyeTbes Ha 1
XBWIMHY B nepui 15 XBUNWH, Yyepes
15 XBWIWH 36inblUyeTbCA Ha 5
XBUWWH.

4.TlocTaBTe CTpaBy B MY Ta BCTAHOBITb
TemMnepaTypy Py4Koro perynsitopa
TemnepaTtypu.
» Bala niy noyHe npaytoBaTv ogpasy 3a
06paHoro QYHKLIE | TeMnepaTypoto.
BcTaHOBNEHWMIA Yac NPUrOTYBaHHA
nounHae BigniyysaTMch Ta §
Bio6paxkaeTbcA Ha amcnnel. Konn
TemnepaTypa BCcepeanHi AyXOBKMW OCATHE
BCTaHOB/IEHO! TeMnepaTypu, No3HauKa §
3HUKHeE.
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5.TlicnA cnavBaHHA Yacy roTyBaHHSA, Ha
ekpaHi 3'sBuTbcs "End” no3Hauka
6nuMaTuMe i TallMep nogaBaTUMe
3BYKOBWI CUrHan

6. CvrHan nyHaTuMe gBi XBUNWHW.
HaTWCHITb Ha 6yab-AKY KHOMKY, Wo6
3YNWHWTY curHan. CurHan
NPUMNWHAETLCA | Yac 06U 3'ABUTbLCS Ha
aucnner.

L o6 3MiHeHMTH Yac 3aBepLUeHHS

NMPUroTyBaHHA Ha Mi3HIWIKWA Yac:

(BapiloeTbes 3anexHo Big Mogeni

BUpo6y. MoXxke He 6yTu y BawoMy

BUPO6i.)

Bn6pasLim TeMnepaTypy Ta QyHKUiO Aaa

BaLWOIl CTPaBK, BU MOXKETE BCTAHOBUTH Yac

roTyBaHHSA Ta Yac 3aBepLUeHHs

NpWUroTyBaHHA Ha 6ifblU Mi3HIN Yac,

JO3BONAKOYM MiYLi BMUKATUCE Ta

BUMMKATUCb aBTOMaTUYHO.

1. BubepiTb QYHKLIFO A8 NPUFrOTYBaHHA
K.

2. TucHiTb Ha £ noku nosHayuka & He
3'ABUTbCA Ha Anchnel Wogmo yacy
NPUIOTYBaHHS.

Q(@@@ﬁ%@;

Micns BcTaHOBNEHHSA PYHKUIT i
TemnepaTtypu, BU MOXxeTe
BCTaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHs —
30 XBW/WH, HATUCHYBLUU
6esnocepenHbo Ha KHonky @ anis
LWBWAKOMO BCTAHOBJIEHHS Yacy
NPUroTyBaHHA DK, 8 TaKOX
3MIHKOBATK Yac 3@ JA0NOMOror
KHoMoK /.

3.BcTaHoBITH Yac roTyBaHHs 3a
LOMOMOTOR KHOMOK @/,
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Yac roTyBaHHs 36inbyeTbes Ha 1
XBWIMHY B nepui 15 XBUNuH, yepes
15 XBWWMH 36iNblUyeTbCA Ha 5
XBUWWH.

» Tlicnsa BCTAHOBJEHHS Yacy NMPUroTyBaHHS,
nosHayka 9 nocTiitHO BinoBpaXxaeTbes Ha
eKpaHi.
4. TuchiTb Ha (O nokw nosHayka (D vacy
3aBepLUeHHNA MPUroTyBaHHA He
3'ABUTBLCA Ha aucnner.

&W@*@E}

5.BCTaHOBITb YacC 3aBEPLIEHHS rOTYBaHHS
33 LOMNOMOTOK KHOMoK B/E,

S T
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» [1icnA BCTaHOB/IEHHS YacCy 3aBepLUEHHS
NPUroTyBaHHs, Mos3HayKa ( Ta nosHnyka
Y MpOTAroM BCTAHOBNEHHOTO Yacy 6yae
MOCTINHO Ha aucnnel. AK TinbKu .
MOYMHAETBLCH FOTYBAHHS, NO3HAYKA
3HUKHe.
6.TocTaBTe CTpaBy B Ni4 Ta BCTAaHOBITb
TemnepaTypy Py4Koro perynatopa
TemnepaTtypu.
» T4 064MCITIOE Yac MOYATKY roTyBaHHSA,
BifjHiMalo4ym Yac rotTyBaHHA Bip,
BCTaHOBJIEHOr0 Yacy 3aBepLUeHHA
npUroTyeaHHA. Konu niginge yac novaTky
roTyBaHHs, 06paHMil PEXUM aKTUBYETbCA i
niYy HarpiBaeTbCA 40 BCTAHOB/IEHNX
TemnepaTyp. BctaHoBnenun yac
NPUroTyBaHHA NoYMHae BignivysaTUCh Ta B
Bio6paxkaeTbcs Ha amcnnel. Konn
TemnepaTtypa BcepeamnHi AyXOBKMW JOCATHE
BCTaAHOB/IEHOI TEMMEpaTypy, NO3HaYyKa
3HUKHe.
7.Micns cnnvBaHHA Yacy roTyBaHHs, Ha
ekpaHi 3'sBuTbcs "End"” no3Hauka
6nuMaTuMe i TallMep nogaBaTUMe
3BYKOBWI CUrHan
8.CurHan nyHaTume ABi XBU/TUHM.
HaTWCHITb Ha 6yab-AKY KHOMKY, Wo6




3YNWHWTY curHan. CurHan

NPUMNWHAETLCA | Yac 406U 3'ABUTLCS Ha

aucnner.
AKWO B KIHLi CUTHAMY HATUCHYTU
SIKYCb KHOMKY, Mi4y 3HOBY NOYHe
npautoatu. LLLO6 YHUKHYTK
NMOBTOPHOT pOBOTU SyXOBKM Micns
CWrHany, NOBEPHITb PyYKM
perynstopa TemMnepaTypu Ta
byHKUIA go «0» NonoXeHHs
(BMMKHEHO) | BUMKHITb Niy.

MapameTpu

AKTUBaLLifA 6/I0KYBaHHA KHOMOK

Bn MoxeTe 3aMo06irTv 30BHILHOMY BNAUBY

Ha 610K ynpaBniHHA, aKTUByBaBLWU

byHKLiro 6110KYBaHHSA KHOMOK.

1. TUCHITb Ha éI,I'IOKVI nosHayKa (2 He
3'ABUTbCA Ha gucnner.

- &
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» 3'ABAAETLCA NO3HAYKa il Ta Ha gucnnel
NOYMHaEeTbeA Bignik 3-2-1. Konwu Bignik
3aKiHYyeTbCA, aKTUBYETHCS G/10KYBaHHS
KHOMOK. FAKLLO HAaTUCHYTU Byab-AKY KHOMKY
KOMW BCTAHOB/IEHO 6710KyBaHHSA, TakMep
3po61Tb 3BYKOBUI CUrHas i MO3HayKa
6nmmaTimMe (.

KW BU NepecTaHeTe TUCHYTH
KHOMKY (2] 10 3aKiHYeHHS BigiKy,
6710KyBaHHA KHOMOK He
aKTUBYETbCS.

KHonKM TainmMepa He MOXHa
BUKOPUCTOBYBATH MOKa
6110KyBaHHA KHomnok Or.
BnokyBaHHA KHOMOK He 6yae
CKMHYTO y pasi BiAK/KOYEHHA
YUBNEHHS.

BUMKHEHHA 6/10KYBaHHSA KHONOK

1. TUCKITb Ha (3] NOKM No3HauKa (3l He
3HWUKHE 3 gncneto.

» Mo3HayKa & 3HMKHe, a 6/10KyBaHHS

KHOMOK BUMKHETbCS Ha gucnnel.

BcTaHoBneHHA cUrHany

By TakoX MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATH

Tailmep BMpoBY ansi 6yab-AKoro

HaraZlyBaHHs ab0 rornepemyXeHHs, OKpiM

NPUroTyBaHHSA DKI.

ByaMnbHUK He BNIMBaE Ha poboTy
JYXOBKMW. BUKOpPUCTOBYETLCS B
nonepeaxyeanbHux Linax. Hanpuknag, Bu
MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU BYAWUITbHMK,
KOMW Xo4yeTe B MEBHWUI Yac NepeBepHyTH
DKy B nevi. K TiNbKun Yac, BCTaHOBIEHNIA
BaMW, MUHe, MPoJlyHae 3ByKOBWUM CUrHan
nonepe>KeHHs.
MaKcuManbHWIA MOXITUBUIA Yac
curHany 6yaunbHUKa CTaHOBUTL 23
roAMHN 59 XBUWH.
1. TucHiTb Ha £} noku nosHauka L) He
3'ABUTbCA Ha aucnnel.
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2. BcTaHOBITb Yac 6ygnnbHUKa 33
JOMNOMOIOLo KHoMoK /&,

-
a L L
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» Ticna BCTaHOBNEHHS Yacy cUrHany,

nosHayka L) NpooBxye CBITUTUCH | Ha

ancnnei noYnHaeTbes Bignik vacy. AKWo

yac curHany i yac rotyBaHHsi

BCTAHOBMHOKOTLCA OJHOYACHO, Ha ancnnel

Bi06pa3nTbCA KOPOTLWMIA Yac.

3.Tlicna cnnvBaHHsA Yacy curHany,
nosHayka L) noyHe 6/ MMaTH Ta NyHae
3BYKOBWI CUTHAT.

BUMKHeHHs curHany

1.TlicnA cnavBaHHA Yacy, MPOTArOM ABOX
XBWAWH SiyHaTUMe curHan. TOpKHiTbcs
6y Lb-IKOI KHOMKM W06 3YyMUHUTU CUTHAT.

» CArHan NpunuHAETbCA i Yac Aobu

3'ABUTbCSA Ha aucnner.

flkwo BU Xo4eTe cKacyBaTu CUrHaN:

1. TopkHiTbes £ Moku Ha gucnnei He
3'ABUTbCA NO3HaYKa L) 06 CKMHYTU Yac
currany. TUCHITb KHOMKY (&) MOKM He
3'aBnTbes «00:00».

2.Ll BM TaKoX MOXeTe cKacyBaTu
6y LUbHWK TPMBAIUM HaTUCKAHHSAM
KHOMKM.
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3mMiHa piBHA ryqyHoCTI
1. TUCHITb KHOMKY & noku Ha aucnnei He
3'ABNTbCA No3Hayka 1),

Q@@@@@

2.BcTaHOBITb NOTPIGHUIA piBEHb 33
ponomoroto kHonok &/O. (b-01-b-02-b
03)

Mo
T

Q@@f\@&a

3. HaTWCHITb KHOMKY %% nns
NigTBEpAKEHHS, ab0 HanalTyBaHHA
aKTUBYETbCA He3abapom 6e3
HaTUCKaHHA KHOTIKH.

HanawTyBaHHA AACKpaBoCTi gucnnes

1. TUCHITb KHOMKY & Noku Ha aucnnei He
3'aBnTbeA nosHayka .

Q@@@@@;

2.BcTaHoBITb 6a)KaHy ACKpaBICTb 3a
ponomoroto kHonok /. (d-01-d-02-d-
03)

Q@@%\@ﬁa
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» HaTucHITb KHOMKy & o1

NigTBEPIKEHHSA, a60 HanalWTyBaHHSA

aKTUBYETbCA He3abapoM 6e3 HaTUCKaHHSA

KHOMKM.

3miHa yacy gobu

Ha Bawwiit nevi: WwWo6 3aMiHUTV Yac gobu,

SIKWIA BU BCTaHOBWIU paHille,

1. TUCHITb Ha %% noku nosHauka O He
3'ABMTBCA Ha gucnner.

2. BéTaHOBin yac go6u, TOPKHYBLUMUCH ©)
/

P

Q@é@%@}‘@

3.HaTucHITb Ha KHOMUI, o6 aKTMBYBaTK
Nnone XBU/TUH.

o T

B(@@@%}ﬁ

4, %:TéHOBin XBWTUHU OHS, TOPKAKYUCh
/

O oo
jujmimi

Q@@@'ﬁ%@

5.TligTBEpAbTE HaNnaWTyBaHHSA
HaTMCHYBLUM KHOMKY (Y abo 2.

» Yac 406U BCTAHOBNEHO, | No3Hayka (O

3HMKAE 3 eKpaHy.




E 3aranbHa iHdopmaulia LWOAO0 NPUroTyBaHHS DKi

Y ubOMy pO3g4ini BU 3HanaeTe nopagu
LLOZO NiAroTyBaHHS Ta MPUIOTYBaHHA
BalLKMX CTpaB..

TaKoX BU 3MOXKeTe AisHaTUCA Npo
NpUroTyBaHHA AeAKUX 3i CTpaB, siKi 6yu
BUNPOBOBaHi BUPOBHUKOM, Ta HalBinbll
Ba)XJIMBi HanalTyBaHHA A8 UKMX CTpaB.
TakoX y po3aini 3a3HayeHi BignoBigHi
HanawTyBaHHS 4yXoBoi wabu Ta
npunagaan, Wo Heo6xigHe ans UMX CTpas.

3aranbHi 3acTepexeHHs npo

anFOTYBaHHﬂ KiB AYXOBLI,I
* BinkpuBatoyi ABepusiTa lyX0BKW nig Yac
NpuroTyBaHHA DKi aéo nicna
NPUroTyBaHHSA MOXe 3'ABAATUCA rapsya
napa. Mapa MoXke CMPUYNHNUTK OMiKK
LIKIpK PYK, 0651M44Ysi abo oYeil.
BiokpuBaroun aBepusita LyXOBKH,
BiAinAiTe nogani.

+ |HTEHCMBHa Napa, WO YyTBOPKETLCA Nig
yac npuroTyBaHHsa DKi, MOXe
YTBOPHOBaTU KOHAEHCOBAaHI Kpansi Bogu
Ha BHYTPILIHI/A Ta 30BHILWHIA CTOPOHI
JYXOBKM Ta Ha BEPXHix YacTuHax mMebnis
yepes pi3HMuto TeMmnepaTyp. Lle
HOPMasbHO Ta € 3BUYaHUM DisUYHUM
ABULLEM.

+ TemMnepaTypHi Ta YacoBi 3Ha4YeHHSA A71A
NPUIroTyBaHHA DKi MOXYTb 6yTH Pi3HUMM
B 3aN1eXHOCTI Big peLenTy Ta o6'emy. 3
L€l NPUYMHM Ui 3HAYEHHS HABOAATHCSA
AIK Aianas3oHun.

+ 3aBam BUAMaWTe 3aiBe npunagan 3

AYXOBKW meped NOYaTKOM NPUroTyBaHHSA.

Mprnapas, aKe 3anUWKTbCA B AyXOBL,

MOXE MePEeLIKOIXKaTN NPUrOTYBaHHHKO DKI

i3 BignoBiAHWMW 3HAYEHHAMM.

+ Wono npoaykTi., SiKi B BygeTe
roTyBaTW 3a BIAaCHUM PeLEenTOM, BU
MOXKeTe 3HaiTV NoAi6HI NpoayKTy,
HaBegfeHi B Tabnuusix IPUroTyBaHHs.

+ BuKopucTaHHs npunagas, Wwo
NocTa4YarTbCA 3 BUPOGOM, 3p0BUTH
NPUroTyBaHHSA LWe KpaLliM. 3aBxamn
LOTPUMYATECH NonepeayeHb Ta
iHpopMaLii, HagaHoT BUPOBHUKOM LLOA0
iHWoro npunagas, sike By bygete
BUKOPUCTOBYBaTMU.

+ HapixTe »XMpo3axmCcHuUin nanip, AKNin B1
6yneTe BUKOPUCTOBYBATH MpK
NPUroTyBaHHI Xi, y BignoBigHWX
po3Mipax go Tiel eMHOCTI, B AKiiA BypeTe
roTyBath. AKLWO XMPO3axMCHWUI nanip

nepeBuLLYHE PO3MIP KOHTENHepa 3a
BMXOOWTb 3a MOro Mexi, Moxe
CAPUYMHWTK Mignan Ta BASIMHYTH Ha
AKICTb BawWwoi Dki. BukoprctoByinTe
YXMPOCTINKWIA manip y BignoBigHOMyY
BKa3aHOMY Ha HbOMY TeMmepaTypHOMY
JianasoHi.

[N Kpaworo npuroTyBaHHs iXi,
NMOMICTITb 1 HA PEKOMEHZ0BaHy
npaBubHy MOAUL0. He 3MiHnTe
NONOXKEHHSA NOMULI Mg Yac roTyBaHHs.

Buniuka Ta Dka B gyxoBui
3aranbHa iHpopMauis

Mu peKkOMeHAYEMO BMKOPUCTOBYBaTH
npunaagas Bupota aAns BAanoro
roTyBaHHSA. AKLWO BN 36UpaeTech
BUKOPUCTOBYBATH iHLLIE Npunaaas,
BigganTe nepesBary TEMHOMY
YKapOoCTIMKOMY NpUagnro, TaKOMy WO He
nnnHe.

AKLLO PEeKOMEHAYETbCS NonepegHe
HarpiBaHHsA B Tabnuui MpUroTyBaHHsA iXi,
060B'I3KOBO NOCTaBTe XXy B NiY nicns
nonepeaHboro HarpiBaHHs.

AKLLO BM 36MpaeTecs roTyBaTu 3a
LOMOMOroK Nocyay Ha pewiTyi Ans
rPUIKo, NOCTaBTE MOro NocepeanHi
PeLiTKM, a He BinA 3aHbOI CTIHKMN.

Bci MmaTepianu, AKi BUKOPUCTOBYHOTBCA
LN BUFOTOB/IEHHSA BUPOBIB TiCTa,
MOBMWHHI 6yTW CBIXXKUMM | KIMHaTHOT
TemnepaTtypu.

CTaH NpuroTyBaHHsA NMPOAYKTIB MOXe
3MIHKOBATUCA 3aN€XHO Bif KiNbKOCTI XKi
Ta po3mipy nocygy.

MeTanesi, KepaMiyHi Ta cknsiHi GopmMun
NMPOLOBXYHOTb Yac BapiHHSA, @ HUXHS
NOBEPXHSI KOHAUTEPCbKMX BUPOBIB He
PIBHOMIPHO NigpPyM'sIHKOETbCS.

AKLLO BM BUKOPUCTOBYETE KySiHAPHUM
nanip nig Yac roTyBaHHSA, Ha HUXKHIN
NOBEPXHi K MOXKe crnocTepiraTncs
HeBenuke NigpyM'sHeHHs. Y UboMy
BUMNaZKy BaM MOXe 3HagobuTucs
NPOLOBXWTH Yac NPUroTyBaHHS
NpU6M3HO Ha 10 XBUIUH.

3Hay4yeHHs, BKasaHi B Tabnavusax
MPUroTyBaHHA, BU3HAYarOTbCS B
pesynbTaTi BUNpo6yBaHb, MPOBEAEHMUX B
HaWwwx nabopaTopisx. 3Ha4YeHHs, AKi
nigxoaaTb ONsi BaC, MOXYTb
BiOPI3HATUCA Big UUX 3HAYEHD.
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+ TMoknagiTb DKy Ha BignoBigHy NOMvLo,
BiZANOBIQHO 4O peKoMeHaaui B Tabnuui
NPUroTyBaHHA. JUBITbCA HUXHIO
NoOANUK Nedi Ha nonnui 1.

Mopaau anA BUMNiKaHHA TOPTIB

* FKLWO TOPT 3aHAATO CYXUN, MNiABULWNTL
TemnepaTypy Ha 10 ° C i ckopoyye yac
BUMIYKM.

*+ {KLWO NUpir BOIOTMIA, BUKOPUCTOBYHTE
HeBENWKY KinbKiCTb pigMHu abo
3MeHWiTb TemnepaTypy Ha 10 ° C.

+ AKLLO BEPX TOPTa 3ropie, NOCTaBTe KOro
Ha HWXHIO MOMMLH, 3MEHLLITb
TemnepaTypy i 36i1blWiTb Yac BUNiKaHHS.

+ AKLWO BiH JO6pe roTyeTbCA BCepeauHi,
ane 30BHI IMMKUWA, BUKOPUCTOBYWTE
MEHLLY KiNbKICTb PiANHM, 3MEHWITb
TemnepaTypy Ta 36inbwTe Yac
roTyBaHHS.

Mopaau ANia roTyBaHHA BUMTYKY

+ AKLWO BUNiYKa 3aHaLTO cyxa, 36inbLWiTh
TemnepaTypy Ha 10 ° C i cKopoTiTb Yac

CTin pna npuroTyBaHHA TICTEYOK | CTpaB y AYXOBLLi

i # ia

HUXXHIN

nNpuUroTyBaHHsA. HamouiTb wap TicTa
COYCOM, L0 CKJTaJAaEeTbCA 3 MOJIOYHOI,
OMHOI, AEYHOT Ta NOrypTOBOI CyMilLi.
AKLLO BMNiYKa rOTyeTbCA NOBISNIBHO,
nepeKoHanTeCh, WO TOBLMHA
NPUrOTOBAHOIO TiCTa He NepenoBHIOE
LEKo.

AKLLO TICTO NigPYM'SHIOETLCA Ha
NMOBEPXHi, ane AHO He roTyeTbCs,
NepPEKOHaNTECD, WO KiNbKiCTb CoyCy,
AIKWIA BU ByieTe BUKOPUCTOBYBATU Ans
BUMIYKM, He Byfe 3aHafTo BEIMKUM Ha
OHi BMNIYKK. 19 PiBHOMIPHOIO
nigpyM’sAHeHHs1 CNpoByrTe PiBHOMIPHO
PO3MNOAINNTM COyC MK LIapamum TicTa Ta
BUMIYKOHK.

BunikainTe y NonoXeRHi Ta TeMnepaTypi,
BiZMNOBIAHO A0 TabaMUi roTyBaHHA. AKLWO
[HO BCe Lie HegoCTaTHbO
nigpyM’sHMNOCS, MOCTaBTe WOro Ha
HWKHIO MONMLKO 4N1A HAaCTYMHOIo
MPUIroTyBaHHS.

TopTu B o *
OTKY CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 180 30..40
eneMeHTH
TopTu B dopMa gns TopTa Ha HarpisaHHs
dopmi LPOTAHOMY rpuli**  BEHTUASTOPOM 2 180 30 .. 40
BepxHi# i
" - HUXHINA
CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 160 25..35
eneMeHTH
ManeHbKi Mogeni 3
TOPTH APOTAHUMM
. HarpiBaHHs nosiMyKamu: 3
*
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM Mogeni 63 150 25..35
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
Kpyrna dopma gns BepxHi# i
TopTa AiaMeTpoMm 26 HKHIA
CM i3 3aTUCKayeM Ha HarpisanbHi 2 160 30..40
j**x
BickaiT LPOTAHOMY rpuii eneMeHTH
Kpyrna dopma gns
TopTa AiaMeTpoMm 26 HarpiBaHHs
CM i3 3aTUCKAYeM Ha BEHTUASATOPOM 2 160 80..40
LPOTAHOMY rpuii**
BepxHi# i
. - HUXHINA
Metmao JIOTOK AnA TiCTEYOK HarpiBanbHi 3 170 25..35
eneMeHTH
! HarpiBaHHs
*
JIoTOK 4As TiCTeYoK BEHTUNATOPOM 3 170 20 .. 30
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HKHIA

4 *
TicTeuko 3 CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 2 200 35..45
TicTa eeMeHTH
o % HarpiBaHHs
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 2 180 35..45
BepxHi# i
" - HUXHINA
. CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 2 200 20..30
Ipor eneMeHTH
. HarpisaHHs
*
CTaHAapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 3 180 20..30
BepxHiit i
" HUXHIN
LiinicHuiA CTaHfapTHUA NOTOK* WarpisanbHi 3 200 30..40
xni6 eneMeHTH
. HarpisaHHs
*
CTaHfapTHUIA NOTOK BEHTUNATOPOM 3 200 30..40
CknsHa / MeTanesa BepxHi# i
npAMoKyTHa dopma HKHIA
JlaszaHbs Ha APOTAHOMY HarpiBanbHi 2 abo 3 200 30..40
rpuai** eNeMEHTU
Kpyrna yopHa BepxHi# i
MeTanesa Gopma HKHIA
niaMmeTpoM 20 cM Ha HarpisanbHi 2 180 50..70
AGAYYHMUA LPOTAHOMY rpuni** efleMEHTU
nupir Kpyrna YopHa
MeTanesa Gopma HarpiBaHHs
niaMmeTpoM 20 CM Ha  BEHTUASATOPOM 2 170 50..70
LPOTAHOMY rpuii**
BepxHi# i
" - HUXHINA
Mia CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 2 200 ... 220 10..20
eneMeHTH
CTaHAapTHWA NOTOK*  DYHKLis niuu 3 250 8..15

Lns BCiX cTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIMJIeKT BaLLIOro BUPOBy.
** | 1i aKCecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BAWOro BUpo6y. BoHU € Y Npogaxy.

Mpono3uuyii

OA0 NPUroTyBaHHA Ha ABOX JIOTKax

Mogeni 3 Mogeni 3
APOTAHUMM APOTAHUMU
2 —-CTaHpapTHUA NONMYKaMU: NoSIMYKaMH:
ManeHbKi NOTOK* HarpisaHHs -4 150 25..40
TOpPTH 4 —JloToK Ans BEHTUNATOPOM M s Mogeni 6e3
: y openi 6e3
TicTeyok ADOTAHMX APOTAHUX
nonnyor: 140 HOHMHZSK' 80..
2 —-CTaHpapTHUA
NOTOK* HarpisaHHs _
Mesnso 4 -JloToK pnst BEHTUNATOPOM 2-4 170 25..35
TICTEYOK*
1 -CTtaHgapTHuin
TicTeyko 3 NOTOK* HarpisaHHs _
TicTa 4 —JloToK Ans BEHTUNATOPOM 1-4 180 35..45
TICTEYOK*
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NOTOK*
4 —-J1oTOK pgns
TiCTEYOK*

HarpiBaHHs

BEHTUNATOPOM 2-4

Mipor 180 20..30

Lns BCiX cTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepegHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIMJIeKT BaLLOro BUpPo6y.
** ||| aKCecyapw He BXOASATb Y KOMMAEKT BaWOro BUposy. BoHU € y npogaxy.

Crin pna npurotyBaHHA EKo-HarpieaHHA BEeHTUNATOPOM - poboya hyHKLia

+ He 3MmiHONTE TEMNEPATYPY NPUIrOTYBaHHA NICAA NOYaTKy NPUroTyBaHHA EKo-
HarpiBaHHsA BEHTUIATOPOM - po6oya QyHKUiNA.

+ He BiguymHANTe gBEpUATa Nig Yac NpuroTyBaHHA cTpaB Eko-HarpiBaHHs
BEHTUNATOPOM - po6oya QyHKLiA. AKLLO ABepUATa He BiAKPMBaKTbCS, BHYTPILLHS
TeMnepaTtypa ONTUMI3yeTbCA 18 EKOHOMIT @Hepril | MOXke Bigpi3HATUCA Big NoKasaHol
Ha gucnner.

+ He nonepegHbo posirpiBainTe B peXXuMi EKO-HarpiBaHHss BEHTUIATOPOM.

MarneHbKi TOpTU CTaHAapTHUA NOTOK* 3 160 25...35
[TeynBso CTaHgapTHUA NOTOK* 3 180 25...35
TicTeyko 3 TicTa CTaHAapTHUA NOTOK* 3 200 45 ... 55
Mipor CTaHAapTHUA NOTOK* 3 200 35..45

* L1j akcecyapy MOXXYTb He BXOAUTH Y KOMMIEKT BaLIOro BUpOBY.

M'aco, puba Ta nTuua

Knio4yoBi MOMEHTH LL,OJ0 CMaXKeHHS

+ TpunpaBnsnTe KypKy, iHOUYKY Ta BEWKI
WMaTKK M'Aca IMMOHHWM COKOM i
nepueM nepeg TUM, SiK roTyBaTy, Lie
NigBUWNTD AKICTb BaWOl CTpaBMu.

« TlpUroTyBaHHs M’sica Ha KicTui noTpebye
Ha 15-30 xBWNWH 6inblue, HiX NpK
o6cMaXkeHHi dine.

+ BMW NoBWHHI poapaxyBaTu NpU6M3HO 4-5
XBWWH Yacy BapiHHS Ha CaHTUMETP
TOBLLMHM M'AiCa.

CTin gna npurotyBaHHA M'Aca, pUbK Ta NTULL

+ Tlicnsa 3aKiH4YeHHs Yacy roTyBaHHsA
3anuwTe M'icCo B neYi Npu6IM3HO Ha
10 xBunuH. Cik M'sica Kpalue
PO3MNOAINAETHCA i3 CMaXXEHUM M'ACOM i
He BMXOLWUTb, KON M'ACO po3pi3aeTbCs.

« Pu6y cnig NnoMIiCTUTH Ha monuui
cepeaHboro abo HM3bKOro PiBHA B
YapOCTIMKIN Tapinui.

+ ToTyWATe NPOAYKTHN, PEKOMEHAOBAHI Ha
Ky/iHapHOMY CTOJ/i, Ha OAHOMY JIOTKY.

Crelik (uinuit) BepxHii | 25105/)(5
- o " HUKHIN max,
/ Chz‘?):SHMM CTaHfapTHUIA NOTOK HarpisanbHi 3 noTiM 180 60 ... 80
eneMeHTH 190
BbapaHsiua Bfﬁ:(':iiigi 15 xB
Hixka (1.5 - CTaHOapTHUIA NOTOK* ; . 3 250/max, 110..120
HarpisanbHi ;
2.0 kr) aNeMEHTH noTiM 170
CMmaxkeHa OpoTAHUA rpunb* Bfﬁ:(:lila ! 15 xB
kypka (1.8-2  TlocTaBTe 04WH NOTOK HarpiBanbhi 2 250/max, 60 ... 80
Kr) Ha HWKHIO MOAUYKY engMEHTM notim 190
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[MocTasTe OOUH IOTOK

2 200...220 60 ... 80

Ha HUXHFO NOUYKY BEHTANATOPOM
LOpoTAHWUA rpunb* 15 xB
MocTaBTe 0AWH NOTOK  PyHKLUisA «3D» 2 250/max, 60 ... 80
Ha HYKHEO NOJNYKY notim 190
BepxHi# i 25 xB
. * HUXKHI 250/max,
CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 1 noTiM 180 150...210
IHgn4Ka (5.5 efleMEHTU 190
Kr) 25 xB
. . 250/max,
CTtaHAapTHUiA NoTok*  QyHKLUisA «3D» 1 noTiM 180 150...210
190
OpoTAaHWUIA rpunb* Bfﬁ:(':ilig‘]
MocTaBTe OAUH NOTOK HarpiBanbHi 3 200 20...30
PuBa Ha HUXHIO NOAUYKY aNeMEHTH
OpoTAHWUA rpunb*
MocTaBTe 0AWH NOTOK  PyHKLUisA «3D» 3 200 20...30

Ha8 HUXHIO MOJINYKY

Lns BCiX cTpaB peKoMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Ll akcecyapy MOXYTb HE BXOAUTU y KOMMJIEKT BaLLOro BUpOBy.
*% | 1i gCecyapu He BXOASTb Y KOMMAEKT BAWOro BUpo6y. BOHU € y npogaxy.

I'punb
YepBOHe M'AACO, p1ba Ta M'ACO NTHUI

Knio4oBi MOMEHTH roTyBaHHA Ha rpuii
« TOTyiTe xy AKoMora 6inbL Nogi6HOT

WBWAKO MiAPYM'AHIOOTLCA Ha rpuyAi,
TPUMatOTb KPacuBY CKOPWHKY i He
BMCUXaloTb. PineitHe M'ACo, M'ACO Ha
LUNaXkKax, COCUCKHM, @ TaKOX COKOBUTI
oBoyi (NoMigopu, unbyns i 7. 4.) ocobnuBo
NigxoaaTb ONs rPUns.

3aranbHi nonepegXeHHS:

+ HenpupaaTHa gns rpunto Dka Hece
Hebeaneky noxexi. FoTyiTe Ha rpuni
TiNbKKW Ty DK, AKa nigxoanTb ons
CWTbHOTO BOTHIO FPUKO. TaKoX He
KNagiTe DKy 3aHAATO Janeko B 3afHHO
yacTuHy rpuns. Lle nairapsaviwa 30Ha, i
YXXMPHa DKa MOXKe 3aropitucs.

+ 3aumHiTb gBepuUATa nevi nig vac
rpunoBaHHA. Hikonu He roTyete Ha
rpwni i3 BIAKpUTMMHK gBepLUATaMU
AYxoBKM. [apAYi NoBepxHi MOXXYTb
CNPUYUHUTH OriKu!

CTin pna cMaXkeHHA

TOBLUMHUW Ta Barv ans rpuns.
MoknaaiTe WMAaTKK, AKi CRif 06CMaXnUTH,
Ha pewiTyi AnsA rpuns abo gexo,
PO3NOAINMBLLM TX, ane He MePEeBULLYIOYN
PO3MIpiB HarpiBaya.

3anexHo Bif TOBLUWHW LUMATOYKIB, LLLO
NignaraTb 06CMarkyBaHHHO, Yac
NPUroTyBaHHSA, HaBeaeHW B Tabnuuj,
MOXe BigpisHATHCA.

MNMocyHbTe pewiTyaTvii MaHran aéo
pewiTyaTMi oeKo AN rpuns Ha
NOTPIBHWIA piBeHDb B Neyi. AKLLO BK
roTyeTe Ha pewiTyi, NOCyHbTe AeKo nevi
Ha HWXXHIO MOMMUHO, LWO6 3i6paTu onito.
JeKo pns oyxoBKU, AKUWA BU PO3MICTUTE,
NMOBWHEH 6YTW PO3MIPOM TMOKPUBAOYUM
BCHO MAOLLKO rPUns. Take 4EKO MOXe He
BXOAWTW Y KOMTIJIEKT BUPOBY. HanuwTe
TPOX¥ BOAM B MiZA0H AYXOBKM ANA
NIErKoro OYMLLEHHS.

Pu6a OpoTaHW rpyiib 4-5 250 20...25

LIMaTOYKM KYPKU OpoTaHW rpyiib 4-5 250 25...35
®puKagenbka (S10BUYUHA) - N

12 LIMATOYKM LOpoTAHWA rpuib 4 250 20...30

Bifn6uBHa 3 6apaHuHu LOpOTAHWUA rpuib 4-5 250 20...25
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CTeiiK - (HapisaHui) LpOTSHWYM rpUib 4-5 250 25...30

Big6uBHa 3 TENATUHU OpoTaHW rpyiib 4-5 250 25...30
OBOYEBUI rpaTeH OpoTaHW rpyiib 4-5 220 20 ... 30
TTigcMaXkeHni xnié OpoTaHW rpyiib 4 250 1.4

PekoMeHAyeTLCS MonepegHbOo PO3irpiBaTv NPOTArOM 5 XBUAWH BCi CTPaBM, AKI FOTYIOTLCS Ha rpui.
[lepeBepHiTb LWMATOYKM CTPaBU Yepes 1/2 3arajibHoro Yacy CMaxXeHHs.

TecTOBI NPOAYKTH
« TIpoAyKTu B Ui Tabnuui ans
NPUroTyBaHHSA roTyIOTbCA BiZMOBIAHO JO

ctaHgapTy EN 60350-1 gns nonerweHHs

TeCTyBaHHA NPOAYKTY KOHTPOJIbHUMU

yCTaHoBaMu.

4 *
CTaHAapTHUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 140 20...30
. eneMeHTH
[MicoyHe MoReni 3
neynso A
(conopke APOTAHUMM
. noAuYKamu:
neunso) CTaHAapTHWUIA NOTOK* B;‘inAzigHgM 3 140 15..25
p Mopgeni 6e3
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
BepxHi# i
" HUXHIN
CTaHAapTHWUIA NOTOK* HarpisanbHi 3 160 25..35
eneMeHTH
ManeHbKi Mopeni 3
TopTH RN
CTaHAapTHWUIA NOTOK* B;‘inAzigHgM 3 150 25..35
p Mopgeni 6e3
APOTAHUX
NOJINYOK: 2
Kpyrna dopma gns BepxHi# i
TopTa AiaMeTpoM 26 cM HKHIA
i3 3aTMCKa4yeM Ha HarpisanbHi 2 160 30...40
j**x
BickaiT LPOTAHOMY rpuii eneMeHTH
Kpyrna dopma gns
TopTa AiaMeTpoM 26 cM HarpiBaHHs
i3 3aTUCKaveM Ha BEHTUNATOPOM 2 160 80..40
LPOTAHOMY rpuii**
Kpyrna yopHa MeTanesa BepxHi# i
dopma giametpom 20 HKHIA
CM Ha ApOTsHOMY HarpisanbHi 2 180 50..70
A6AYYHMIA rpuai** ef1eMeHTH
nupir Kpyrna 4yopHa MeTanesa
dopma giametpom 20 HarpiBaHHs
CM Ha OpOTAHOMY BEHTUNATOPOM 2 170 50..70

rpuai**

Lns BCiX CTpaB peKOMeHAYETbCA NonepeaHii posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMMJIeKT BaLLOro BUPOBY.
*% | |i gKCecyapu He BXOASTb Y KOMMAEKT BAWOro BUpoBy. BoHU € y npogaxy.
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neynso NOTOK* HarpiBaHHs

(conopke 4-NoToK Ans BEHTUNATOPOM 2-4 140 15..25
ne4ynso) TiCTEYOK*
Mogeni 3 Mogeni 3
2-CTaHAapTHUA APOTﬂHMMM. p,pomnuym
ManeHbKi NOTOK* HarpiBaHHs 2.4 nom;lgéamu. "0""'"(28""' 25..
TOpPTH 4—#5:&(0&2;4 BEHTUNATOPOM Mogeni 6e3 Mogeni 6e3
APOTAHUX APOTAHUX

noauyok: 140 noauyok: 30 ... 45

Lns BCiX cTpaB peKoOMeHAYeTbCA nonepeaHiil posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMMJIEKT BaLLIOro BUPOBY.
** ||| aKCecyapu He BXOASTb Y KOMMAEKT BAWOro BUpoBy. BoHU € y npogaxy.

I'punb

1.

Opukagenska
(anosuumnHa) - 12 LpOoTAHWIA rpunb 4 250 20...30
LUIMaTOYKM
[MepeBepHiTb cTpaBy Yepes 1/2 3arasbHOro Yacy CMaxeHHs.
PeKoMeHAYETLCS NoNepefHbOo PO3irpiBaTv NPOTAroM 5 XBUWH BCi CTPABMK, SIKi FOTYIOTHCS Ha rpuili.
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Hornap i TexHiuHe o6¢cnyroByBaHHA

3aranbHa iHdpopmalisa wopo
OYULLLEeHHA

3aranbHi nonepegyKeHHs

+ 3auekaiTe, MOKM BUPI6 OXOSIOHE, MEPLL HiX
MOro YNCTUTK. Mapadi NOBEpPXHi MOXYTb
CMPUYUHUTM ONiKK!

+ He HaHoCiTb MUtOUi 3acobm
6e3nocepefHbo Ha rapsyi nosepxhi. Lie
MOXX€e NMPU3BECTM A0 NOCTIMHUX NAAM.

« [punag cnig peTenbHo ovnuLLaTh Ta
BUCYLLYBaTHK NiC/IA KOXHOMO BUKOPUCTAHHA.
TakK, 3anNULLKKW IXXi Nerko ovnwatroTbes, i Li
3aJMLLKKN He ByAe crnajieHo npu
NMOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI BUPoBy. TakuMm
UYMHOM, TEPMIH CITY>X6M Npunagy
NPOAOBXYETbLCSA, | SMEHLLYIOTbCA KiNbKiCTb
YacTo BMHUKaOUMUX NpobneMm.

+ He BWKOPMCTOBYITe 3aCO6M A5 UNLLEHHSA
napoto.

« [edAki MUIOYi Ta YMCTAYi 3aC06U MOXYTb
NOWKOAUTH NoBepxHHo. Mif vyac YnLLEeHHA
He BUKOPUCTOBYITE abpasnBHi MUtoUi
3aco6y, UNCTAYI MOPOLLKK, UNCTSAYUI Kpemu,
3acob6u BUAANEHHA Hakuny aBo rocTpi
npeaMeTh.

+ He noTpi6éHO BUKOPUCTOBYBaTH cneLianbHi
MUIOYi 3aC06M AN1A YULLLEHHA nicna
KOXHOro BUKOPUCTaHHA. OUMCTITb Npuiag
NOCYyAOMUAHUM 3aCO60M, TEMOK BOLOH0
Ta M'AKOIO TKAHWHOK abo rybkor Ta
BUCYLLITb CYXOI TKaHMHOIO 3 MIKpOdibpw.

+ YNeBHWTECDH, WO NOBHICTIO BUTEpaeTe
3anULLKKU PIAUHK NicNA YMLLEHHSA Ta
HeraiHo BiguillaeTe 6yab-aKy XKy, AKa
6punaKae nig vyac roTyBaHHs.

+ He MuitTe 6yab-AKi KOMNOHEHTW Npuiagy B
NOCyAOMMIHIA MaLLWHI.

MoBepxHi 3 HepXKaeiloyoi cTani

+ He BMKOPUCTOBYATE YNCTAYI 3aCO6M, WO
MICTSATb KMCIOTY abo xnop, 4ns
OYMLLEHHSA NOBEPXOHbL Ta PYYOK 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

+ [oBepxHs 3 HEPXKABIOYOI CTani MoXe
3MiHKOBATHM KOJIp 3 YacoM. Lle
HOPMasbHO. TlicnsA KOXHOro
BUKOPUCTAHHSA OYULLIANTE MUKOYMM
3aco60M, NPUMAATHUM 415 MOBEPXOHb 3
HepXXaBiroYyoi cTani.

* YUCTIiTb M'AKOKO MUITbHOK TKaHUHOK Ta
PigKMM (He apsinaryuM) MUOYUM
3aco60M, NpMAAaTHUM OS5 HEPXKaBito4nx
NMOBEPXOHb, 06EPEXHO NPOTHPaKoYi B
OOHOMY HamnpPAMKY.
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HeraiHo, He YeKaro4M BUaansanTe BanHo,
Macro, Kpoxmarib, MOJIOKO Ta 6iKoBi
NASIMW Ha HEPXKAaBIFOYMX | CKASAHUX
NoBepPXHSAX. NNAMU MOXYTb ipXaBiTh
NPOTAroM TPUBAIOro Yacy.

EmanboBaHi noBepxHi

Micnsa KOXKHOMO BUKOPUCTaHHA OYUCTITb
eMasIbOBaHi NOBEPXHi 3a AOTIOMOroK
3acoby 4na MUTTA nocyay, Tennoil Bogu
Ta M'sIKOT TKaHWHK abo ry6ku Ta
BUCYLITb UOr0 CYyXOK TKAHUHOR.

AKLLO BaL BUPi6 Mae QYHKLiKO Nnerkoro
OYMLLLEHHA Mapoto, BM MOXKETe 3p06UTH
Nerke OYMLLEHHS Napoto Bif Nerkmnx
HenocTiMHUX 3a6pyaHeHb. ([uB. po3gin
«J1erke OYULLEHHS Napoo»)

[ns BnpaneHHs CTIRKKUX NASM MOXHa
BUKOPUCTOBYBaTU O4YMLLYyBay gns
JYXOBKM Ta rpuns, peKOMeHA0BaHWi Ha
Be6-caiTi 3 iHbopmMaLiero Npo Toproey
Mapky npug6aHoro Bamu BUpoby, a
TaKOX MeTaneBui LKPeBoK, WO He
Apsinae noBepxHo. He BUKopUCTOBYiMTe
OYMLLyBaY, MPU3HAYEeHWUI A1 30BHILLHIX
MOBEPXOHb OYXOBKM.

MYy NOBWHHA OXONOHYTU Ans
NPMGUPaHHA B 30HI MPUrOTYBaHHS.
YULLEHHS Ha rapsiyMx NOBEPXHAX
CTBOPMTD SIK MOXEXHY Hebesneky, TaK i
MOXKe NPU3BECTUN 4O MOLWKOAXKEHHS
NOBEPXHi 3 eMani.

KaTanituuHi noBepxHi

BiYHi CTiIHKM B 30Hi rOTYBaHHA MOXYTb
6yTW NOKPUTI TifIbKM eMansto abo
KaTaniTMYHUM CTiHKaMW. Lle 3anexuTb
Big Mogeni.

KaTanitmyHi CTiIHKM MaroTb erky MaToBy
i nopucTy noBepxHK. He cnig oynwaTn
KaTaniTuYHi CTIHKK neyi.

KaTanitnyri noBepxHi NOrNUHAKOTb Ok
3aBAsAKM T NOPUCTIN CTPYKTYPI i
NMOYNHAKTb BIMLLATH, KOSIU NMOBEPXHSA
HacuyeHa onieto, B LbOMY BUMaAKY
PEKOMEHAYETLCA 3aMiHNTK geTani.

CknsHi noeepxHi

[MpK OUMLLEHHI CKNAHUX NOBEPXOHb He
BUKOPUCTOBYNTE CKPeBKK 3 TBEPANX
MeTaniB Ta abpasunBHi MUIOYi MaTepianu.
BOHM MOXYTb NOLWKOANTU CKASHY
NOBEPXHIO.

OumnCTiTb BMPI6 32 LONOMOroK 3acody AnA
MUWTTS MOCYAY, TEN0l BOAKU Ta M'AKOT
TKaHWHM 3 MiKpo®dibpyn A5 CKAAHUX



MOBEPXOHb, Ta BUCYLLITb HOFO CYXOto
TKaHUHOHO.

+ SAKLWO MiCNA YNLLEHHS 3aULLNBCH MUOUUNA
3aci6, NPOTPiTh KOro XO/T04HOK BOAOH |
BUCYLLITb M'SIKOIO Ta CYXOH TK@HUHOHO 3
MiKpodi6pK. 3anULLKKU MUIOYOTO 3acoby
MOXYTb NOLWKOAUTU CKISHY MOBEPXHIO
HacTyrnHoro paay.

+ Hi B sKoMy pasi He cnif ounLlaTu BUCYLLEHI
3aIULLIKK Ha CKISHIA NOBEPXHi 3y6YacTUMK
HOXaMMK, MeTaIeBOK ryOK O abo
noAiBHUMM LpSNarUUMK IHCTPYMEHTaMMU.

+ BU MoXeTe BUAANWUTU NNSMU KasbLito
(>KOBTi NNAMMK) Ha CKNSAHIA NoBepxHi 3a
ZLOMOMOTOH KOMEPLAHO JOCTYNHOMO
3acoby A8 BUAANeHHs Hakuny 3a
ZOMOMOroto 3acoby, C TakKnuMK
CKNaJOBUMM 5K OLLET 260 TMMOHH WA CiK.

+ SIKLLO NMOBEPXHA CUIIbHO 3a6pyaHeEHa,
HaHeCiTb ry6Koto 3aci6 AnA YMLLEHHNA Ha
nAsMy i LOBro YyekaiTe, 06 BOHa
3npautoBana. MNoTiM O4UCTITb CKNAHY
MOBEPXHIO MOKPOK FaH4YipKoo.

+ 3HebapBneHHs Ta NISMKM Ha CKIIAHIN
MOBEPXHi Lie HOPMasibHO Ta He €
fedeKkTaMu.,

MnacTukoBi geTani Ta nodapboBaHi

NOBEePXHi

* OYUCTITb NACTUKOBI YaCTUHKM Ta
nogap6oBaHi NOBEPXHi 3@ 4OMNOMOIroH
MMWKOYOro 3acoby Anst MUTTS Nocyay,
Tennoi Bogn Ta M'AKOT TKaHMHK abo
ry6Ku Ta BUCYLWITb IX CyXOK raHYyipKoto.

+ He BMKOpUCTOBYITE TBEPAi MeTanesi
CKpebKM Ta abpa3nBHi YNCTAYI 3aCOBMU.
BOHM MOXXyTb MOWKOANTUN MOBEPXHI.

+ TepeKkoHaiTecs, Wo 3'e4HaHHS YacTUH
npunagy He 3anuwarTbCa BOOrMMMU Ta
3 MUKOYMM 3aCO60M. B iHWOMY BMNagKy
Ha UMX 3'eqHaHHSIX MOXEe BUHUKHYTU
KOopo3is.

YuuLeHHs npunapan

AKWo iHWe He BKa3aHO B MOCIBHMKY

KOpWUCTyBaya, He MUiAiTe Npunagan BUpody

B NOCYAOMMWIHIN MaWWHI.

OuuLLLeHHS NaHeni ynpaBniHHA

+ Mg Yyac oYMLLEHHS NaHenen Ta pyyum
perynsaTopa, NpoTPiTh NAHENb Ta PyYKM
BOJIOTOKO M'IKOK TKAHMHOK Ta BUCYLWITb
CyXOH TKaHWHOK. He 3HIManTe pyyKkn Ta
NPOKMagKuW Nig HUMKW AN YULLEHHSA
naHesnb yrnpasiiHHA. Tak MOXHa
NOWKOANTH NaHesb yrnpassiHHA Ta
PyYKM.

+ g Yac YnLeHHSA NaHenen 3
HepXXaBiKYoT cTasni Ta pyYykun perynstopa

He BUKOPUCTOBYWTE 3ac0o6u ans
YUMLLEHHS HEPXKaBiKOYOT CTani Ha pyyKax
Ta 6insa HUX. IHGMKaTOPWU HABKOO
PeryisiTopie MoOXyTb 6YTU MOLIKOLXKEH.
+ CEeHCOpHI KHOMKWM CNig O4YUCTMTH 3a
LOMOMOrOK BOJIOTOl M'SIKOT FraHyipKu Ta
BUCYLLIMTM CYXOKO FaH4ipKoro. AKLLO BaLL
BUPIi6 Mae QyHKUiro 6/10KyBaHHS
€NeMEHTIB ynpaBniHHA, nepes
NPOBEAEHHAM OYMLLLEHHA NaHeni
yrNpaBniHHA CNig 3acTocyBaTH LK
(dYHKUiF0. |HaKLLEe CEHCOPHI KHOMKK
MOXYTb MpaLKOBaTH HEMPaBUIIbHO.

OuULLLeHHSA BHYTPILWHbOT YaCTUHH

AYXOBKM (30Ha NPUroTyBaHHS 1Xi)

JOTpMMyATEeCh KPOKIB OYULLEHHS,

onucaHux y po3gini «3aranbHa iHhopmauis

Npo OYMLWEHHA» BiAMOBIAHO 4O TUMiB

NOBEPXHI y Bali oyxoBU,.

OuMLLeHHA 6IYHMX CTIHOK nevi

BiYyHi CTIHKK B 30HI rOTyBaHHA MOXYTb

6yT1 MNOKPUTI TiNbKK emManio abo

KaTaniTMYHUM CTiHKaMW. Lle 3anexuTb Big

Mogeni. AKWo € KaTaniTMyHa CTiHKa, ANnd

OTPUMAaHHS iHhopMaLil 3BepHITbCA L0

po3ainy «KataniTuyHi CTiHKMW».

Ao BaW BMPI6 3 pewiTyaTor NOJSIMYKOHD,

3HIMITb pewiTyaTy NONMUKO nepeg,

YULEHHAM 6iYHUX CTIHOK. MMoTiM

3aBepLWiTb OYULLEHHS, IK OMUCaHO B

po3aini «3aranbHa iHbopMauisi Npo

OYMLLEHHSA» BiAMNOBIAHO A0 TuUMy 6iYyHOT

CTIiHKMW.

L o6 3HATH 6ivHi pewiTyaTi nonKu:

1. 3HiMiTb NepegHIo YaCTUHY pewiTyaTor
NOANYKK, MOTAMHYBLUM i 3@ 6iYHY CTiHKY
B 3BOPOTHOMY HarpsMKy.

2.MoTArKiTE pewityaTy NoanyKy Ao cebe,

06 MOBHICTHO 11 3HATH.
7

AR

G

= 3
3. ns NOBTOPHOI0 3aKpinuTH NonuL|,
KPOKM L0 3aCTOCOBYHOTBHCA MPMU IX
BUIMaHHI, MarOTb 6yTW BUKOHaHI Big
KiHUS 4O NOYaTKy.
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Jlerke YULLeHHA naporo

BapiloeTbca 3anexHo Big Moaeni BUpoby.

Moxke He 6yTu y Ballomy BUpoObi.

Jlerke oUmnLLeHHS MOXIIMBO KOnM 6pyg (He

HaATO AOBro YeKarym) Po3M'SKIWYETbCA

napoto, AKa YyTBOPKOETLCA BCEPEAUHI nevi, i

Kpani BoAW KOHAEHCYHOTbCS Ha

BHYTPILLHIX MOBEPXHAX Nevyi.

1.BuiAMITb yce npunanas 3 neuvi.

2.Hannnte 500 mn BOAM B AeKO nevi i
MOCTaBTE Ha APYry CTIAKY neyi.

3.BCTaHOBITb AYXOBKY Ha P&XUM NIErKOro
OYMLLEHHS MAapoK | BBIMKHITL Ha 15
xBunuH npu 100 ° C.
BiokpuiTe aBepusTa HeranHo i NpoTpiTh
BHYTPILLHi MOBEPXHI AYXOBKU BONOIOK
ry6Koto abo raHyipkoro. Bigkpuearoun
ABepusTa napa 6yge Buxogutu. Lie moxe
NMpM3BECTM 4O ONUKY. ByabTe o6epexHi,
BiOKpVBarO4YM aBepunaTa nevi.
BrKopuUCTOBYWTE Tenny BOA4Y 3 MUKOYOK
PiAMHO0, M'SIKOK raHYipKoK abo ry6Koto,
06 OYUCTUTU CTIAKMIA 6Py | NPOTPITH i
CYXOI0 FaH4ipKoHo.

Mig Yac nerkoro pexxMmy napoBoro
OYMLLEHHA BOAA, fIKa 3HaX04WUTbCA B
6aceiiHi 6ins OCHOBU AyXOBKM, W06
NOM'AKLINTK 3/1erka yTBOPEHi
3a71WKK / 6pya y NOPOXKHUHI
OYXOBKM, BUNapoByBaTUMETbCA |
KOHAEHCYBAaTUMETbLCA B MOPOXHUHI
OYXOBKW Ta BHYTPILLHbOMY CKJi
ABEpUAT AyXOBKM, OTXKEe BOJA MOXKe
KanaTu KONv ABepusiTa AyXOBKK
Big4YMHeHI. BUTPiTb KOHAEHCAT, K
TiNbKW BIgKPUIOTbCA ABepusTa
OYXOBKM.
BapitoeTbcsi 3anexHo Big Mogeni BUpoby.
Moke He 6yTW y BalloOMy BMPO6i. Y KaHani
pesepByapy nig SyXOBKOK MOXe
HaKoMMyyBaTMCS BOZA YM BOJIOTa, WO
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YTBOPUIUCA Yy HACNiAOK KOHZEHcaL|l.
Micns BUKOPUCTaHHA OYUCTITb el Kanan
6aceiiHy BOSIOr OO raHyipKoto, a NoTiM
BUCYLLITDb.

He BMKOPMCTOBYITE XOPCTKI
abpasunBHI YACTAYI 3acobm,
MeTasneBi cKkpebku, MeTanesi
MoYarnku abo Big6intosayi gns
YWLLLEHHSI CKJ1a NepeaHix oBepusaT
neuyi.

Bn MoxeTe 3HATK ABepuaTa neYi Ta CKAsHI
OBepusita ons ix O4MWeEHHs. AK 3HATH
OBepusiTa Ta BiKHa, MOSICHEHO B po3dinax
«3HATTA gBepUAT neyvi» Ta «3HATTA
BHYTPILWHIX CTEKON ABEPUAT». BUAHABLIN
BHYTPILLHE CKJ10 ABEPER, OYNUCTITb MOro 3a
[OMOMOTOH MUKOYOTO 3acoby ANA MUTTSA
nocygy, Tensoi Bogu Ta M'IKOi TKaHUHU
a60 ryéKM Ta BUCYLITb 1X CYXOK raHYipKoto.
MpoTpiTh CK/I0 OUTOM, @ NOTIM NPOMUIATE
Moro, Wo6 NnpuépaTh BarHAHWUI HANIT, AKUIA
MOXKe YyTBOPUTUCA Ha CKJ1i LYXOBKM.
3HATTA ABepUAT Nevi

1.BigkpuinTe aBepusTa neyi.

2. BigKpniATe 3aTUCKM LOKONA Ha MepeaHin
naHeni ABepUAT NpaBopyy i 1iBOpyY,
HaTMCHYBLUM BHU3, AK MOKa3aHo Ha
MastoHKY.

Twn wapHipa (A), (B), (C) sanexuTb Big

Mogeni Bupoby. Ha MantoHKax Humxye

NOKa3aHo, AK BIAKPUTU BCi TUMK NeTesb.

(A) neTnst TMNY QOCTYMHa AN 3BUYANHUX

TUNiB aBepen.

(B) neTna TMNy AOCTYMHA y TUMAX M'SIKKUX

nBepei.

MNeTns Tuny (C) gocTynHa y TUMax M'AKUX

OBepeN, Wo BigkpmBaroTbes /

3aKpUBaKOTbCA.



LLIapHIpHMIA 3aMOK - 3aKPUTE MOMOXEHHS

LLIapHipHWUIA 3aMOK - BiAKPUMTE MOSOXEHHS
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3.MocTaBTe ABEPUATA AYXOBKU B

4. TIoTArHITE ABepusATa Bropy, Wwob
3BISIBHMTU Ti 3 MpaBol Ta NiBOI NeTenb i
BUAHATU TI.

[ns NOBTOPHOrO 3aKpinuTH
OBEPUSAT, KPOKW LLLO
3aCTOCOBYHOTBCS MPU IX BUAMAHHI,
MaroTb 6YTW BUKOHaHI Bif KiHUS Ao
noyaTtky. BctaHoBntOOYM ABepi,
060B’sI3KOBO 3aKpUTE 3aTUCKM
LIapHipy.

3HATTA BHYTPIWWHbOrO cKNa

ABepuAT nevi

BHYTpiLlIHE CKNO MepeaHix aBepusT BUpOGY
MOXe 6yTW BULANEeHO s YNLLEHHS.
1.BigkpuiTe aBepusaTa neyi.

2.TIOTArHITE NaCTMKOBY AeTanb,
NPUKPINEHy y BEPXHIA YaCTUHI BXiZHUX
OBepusT, Ao cebe, 04HOYACHO
HaTMCKarouM Ha TOYKM TUCKY 3 060X
6oKiB geTani i BUMManTe ii.
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3. Ak NoKa3aHo Ha MasoHKY, 06epEXHO
NigHIMITe HaNrNM6Le CKo A0 «Ax», a
NOTiM BUAMITb MOro, NOTAMHYBLUN B
HanpsMKy «B».

1 CaMa oCTaHHsA BHYTPILWHA CKNSIHa NaHenb

2* BHyTpiWHs cknaHa naHenb (Moxe He

iCHyBaTuW y BalLOMy BUPOGi.)

4. AKWo Baw BUPi6 Mae BHYTPILLHE CK/I0
(2), noBTOPITH TOM CamMuiA NpoLec, Wob
Big'egHaTy foro (2).

5.Tlepwnii KpOK neperpynyBaHHs gBepein
— 3i6paTu BHYTPILLHE CKNO (2).
MoknaaiTe CKOWEHWA Kpar CKna
BiAMOBIAHO 4O CKOLUEHOI O Kpako
NAacTUKOBOro CroTy. (AKLWL,0 BaW BUPIG
Mae BHYTPIWHE CK/I0). BHyTpilLHE K10
(2) mae 6yTv NpuKpinneHe o
NaacTMKOBOIO CAOTY, HAKGAMXKYOro A0
Haurnuéworo ckna (1).

6. MpuUKpinnrorYn Haurnuéwe cko (1),
3BEpHITb yBary Ha po3MilLieHHs
OPYKOBaHOT CTOPOHM CKJ1a Ha Apyromy
BHYTPIWHbOMY CKNi. Baxxnueo
PO3MICTUTM HUXKHI KyTW HAWrmMéLIoro
ckna (1), wo6 BignoBigaTN HUKHIM
NIacTUKOBUM CIIOTaM.

7. TIPUTUCHITb NNAaCTUKOBUA KOMMOHEHT A0
pamu, MOKK HE NOYYETHCS 3BYK
«KJTAUaHHs».

YuuLeHHa naMmnu nevi

Y BMNaaKy, AKLWO CKIIAHa ABepuATa namnu

neyi B 30Hi NPUroTyBaHHA 3a6pyAHUTHLCS:

OYMCTITb 32 LONOMOMO MUKOYOMO 3aCOBy

ANA MUTTA nocyay, Tennoi Bogu Ta M'sSIKOI

TKaHWHK abo ry6KMn Ta BUCYLLITb CYXOHD

raHYyipkor. Y pasi HecnpaBHOCTI 1aMnu

OYXOBKW BU MOXETE 3aMiHNTW namny

LYXOBKW, OTPUMYIOYNCh IHCTPYKLINA

HaCTYMHWX posginie.



3amiHa naMnu ByxoBKu

3aranbHi nonepegXeHHS:

+ {06 YHUKHYTW PM3UKY YparKeHHs
€neKTPUYHUM CTPYMOM Mepes, 3aMiHoH
naMnu gyxoBKMW, BigKOYiTb
efleKTPMYHNIA PO3'eM i 3a4eKalTe, MOKK
niy OX0noHe. Fapsyi NOBEPXHI MOXYTb
CNPUYNHAUTK OMiKmn!

+ Y Uil neyi BUKOPUCTOBYETLCA Namna
PO3XKaprOBaHHA NMOTYXHICTHO MeHwe 40
BT, BUCOTORKO MeHWe 60 MM, giaMeTpoM
MeHwe 30 MM abo ranoreHHa namna 3
PO3eTKOK TNy G9, NOTY>KHICTHO MeHLwe
60 BT. JlTamnu npuaaTHi ans po6oTtu npu
TemnepaTypi Buwe 300 ° C. JlTamnu ans
LYXOBKMW MOXHa oTpuMaTn y
aBTOPM30BaHWX CepPBICHUX areHTiB abo
TexHika 3 niueHsiero.

+ TonoXXeHHs1 naMny MOoXKe BiapisHATUCSA
Bif, TOrO, AIK 306paXeHO Ha MastoHKY.

« Jlamna, BUKOpPUCTaHa B UbOMy BUPOOi, He
niagxoanTb A OCBITNEHHA AOMALLHIX
npuMiwens. MeTa uiel namnn —
JOMOMOTTY KOPUCTYBayeBi No6aynTu
Xap4yoBi NPOJYKTH.

+ Jlamnw, Wo BUKOPUCTOBYKOTLCS B LLbOMY
BUPO6I, NOBMHHI BUTPUMYBATU
eKcTpeManbHi QisnyHi yMOBW, Taki ik
TemnepaTtypwm Buwe 50 ° C.

flkw,o y Bawin neyi e Kpyria namna,

1.Big'enHaiTe BUpi6 Big enekTpoMepexi.

2. 3HIMITb CK/IIHY KPULLKY, NOBEPHYBLUN i
MPOTU NOANHHUKOBOI CTPINKMU.

3. ko namna gyxoBol Wwadbu Tumy (A)
rokasaHa Ha MasFoHKY HUXKYe,

MOBEPHITb laMny AyXOBKM, AIK MOKa3aHo
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHiTb Tl HOBOK. AKLLO

Mogenb Tuny (B) — BUMTATHITD T, AK
NMOKas3aHo Ha 306paXkeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOH.

4. YCTaHOBITb CK/ISHY KPULLKY.

flkwio y Bawwin neyi € KBagpaTHa
namna,

1.Big'enHaiTe BUpi6 Big enekTpoMepexi.
2. 3HiMiTb pewiTyaTi NONNYKKM BiANOBIAHO

3.TligHIMITb 3aXMCHY CKIISIHY KPULIKY
namnm 3a JOTIOMOTOK BUKPYTKMU.

4. Ko namna gyxoBoi wadu tuny (A)
noKasaHa Ha MasTKOHKY HUXYe,
MOBEPHITb laMny AyXOBKM, AIK MOKa3aHo
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHIiTb Tl HOBOK. AKLLO
Mogenb Tuny (B) — BUMTATHITD T, AK
NMOKas3aHo Ha 306paXkeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOHO.

(B

5.YCTaHOBITb CKNAHY KPULLIKY Ta pewityarTi
NOSNYKMN.
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B Nowyk Ta ycyHeHus HecnpaeHocTeit

AKLLO BU He MOXeTe YCYHYTU HecrnpaBHOCTI, Xo4a BU BUKOHAsW IHCTPYKLUIT B LLboMy po3gini,
3BepHITbCA 10 aBTOPU3OBaAHOro CepBiCHOMO LeHTPY abo nileH3oBaHoro creuianicta uu
ToproBefibHOro NpeAcTaBHUKA, Y IKOro By nNpuabdany Bupi6. Hikonu He HaMmarawTecs
CaMOCTIHO BiApPEMOHTYBATU HeCnpaBHUM BUPIO.

Lie HopManbHO, AKLLO Napa BUXOAUTb Mif, 4ac poB6OTU. >>> e He € HECTPaBHICTHO.

Mapa, sika yTBOPIOETLCSA Mif Yac NPUMroTyBaHHS 1Ki, MOXXe KOHLEeHCYBaTHUCS |
YyTBOPHOBATW KpanJjli BOAMW, KONV BOHa NOTpanssie Ha X0NoAHI NOBEpXHi BUpoby. >>> Lie
HE € HECTIPaBHICTHO

p p a
WyM. >>> L|e He € HECNpaBHICTIO.

MepexxeBuit 3aNo6iXHUK HeCnpaBHWI abo cripaltoBaB. >>> [lepeBipTe 3aM06GIKHUKN Y
6.104i 3an06DKHMKIB. 3a HEOOXIAHOCTI 3aMiHITh Ix a60 BUKOHANUTE CKUAAHHA.

Bupif He nigknoYeHo fo (3a3eMIeHo ) pO3ETKU. >>> [lepeBipTe MigKIOYeHHS.

KHOMKW / perynaTopuy Ha naHesi ynpaBniHHA He QyHKUIOHYOTb. >>> SKL|0 Ball BUPI6
OCHaLeHni QyHKLiero 6/10KyBaHHS KaBiLl, MOXANBO Us QyHKLiA 6yna yBiMKHeHa. byab
J1aCKa, BUMKHITb

HecnpaBHa namna gyxoBoTl wadu. >>> 3aMiHuUTb f1amriy.
BWMKHEHO XMBREHHA. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XuBneHHs. lepeBipTe 3an06KHUKN Y
651041 3anobixHUKIB. 3a HeOBXIAHOCTI 3aMiHITh IX a60 BUKOHANTE CKULAHHS.

OXXJIMBO He 6yN0 BCTAaHOBNEHO HEOBXIAHUI PEXUM NPUTroTyBaHHs Ta / abo
TemnepaTypy. >>> BCTaHOBITb HEOBXIAHUIA PEXUM NPUroTyBaHHSA Ta / abo TeMrepatypy.
Y Mopensx, OCHalLleHMX TakMePOM, HEMOXJIMBO 3MIHUTU HanalTyBaHHA TauMepy. >>>
3MiHUTB yac.

BWMKHEHO XMBREHHA. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XuBneHHS. lepeBipTe 3an06KHUKN Y
651041 3anobixHUKIB. 3a HeOBXIAHOCTI 3aMiHITh IX a60 BUKOHANTE CKULAHHS.

BUMKHITb BUPI6 Ta BBIMKHITb /OO 3HOBY.

Bupo6HuUK: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, M. CTambyn, CloTnroaxe, Bys1. Kapaarad N22-6, 34445, TypedyynHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitllice, 34445, Turkey)

OdbiliHKMin NpeacTaBHUK Ha TepuTopil YkpaiHu: TOB «Beko YkpaiHa»r,
appeca: bisHec Mapk «€Bponacak» 01033, M. Kui, Byn. CiMT Mpaxoeux, 58/10, 1-i nosepx,
Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2:
TepMiH CNy>X6U fecATb pokis
IHpopMaUito npo cepTudikauio NpoayKTy Bu MoxeTe yTOYHUTH, 3aTenedoHyBaBLUM Ha
rapaJy niHiro 0-800-500-4-3-2.
[aTa BUpoBGHULTBA MICTUTbCS B CePiMHHOMY HOMEPI NPOAYKTY, LLO BKa3aHW Ha eTUKeTL,
posTalloBaHill Ha NpoAyKTi, a caMe, NepLi ABi undpuU cepiitHoro HomMepa NosHa4arTb piK
BUpOBHMLTBA, @ OCTaHHi ABi - MicAub. Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Wo NpoaykT
BUroTOBJ/IeHMI B TpaBHi 2010 poky.
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