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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du leese denne
vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhygageligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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I Sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

. Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehgr.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.

4/DA

- AFastger ikke filteret pa

produktet.

AForm:‘;’\l med brugen
- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kekkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.



- Bgrn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner,

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- Drej handtagene pa gryder
og pander til siden af
arbejdsbaenken, sa barn ikke
kan gribe og breende.

- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes

stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en

stikkontakt, der svarer til
speendings- 0g
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frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

(Hvis dit produkt har et stik)

- Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med
vade heender! Hold ikke |
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kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed
- Frakobl produktet fra

lysnettet, fgr produktet
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastggr produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets

samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed
- Kontroller produktet for

skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i

neerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler

omkring produktet abent.



ASikkerhed i brug

- Sgrg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service,

- ADVARSEL: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

- Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der
ergemti
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Stgbejern, aluminium eller
kekkengrej med beskadigede
/ ru gulvdele kan fgre til
ridser pa glasoverfladen. Nar

du udskifter kgkkengrej, skal
du altid Igfte beholderne og
ikke glide pa overfladen.

- Damptryk, der opbygges pa

grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Sgrg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
tarre.

- Dette produkt er ikke egnet til

brug med en fjernbetjening
eller et eksternt ur.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rear ikke
produktet eller strgmkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

A Brug af tilbehgr

- ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
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angivet af producenten |
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan
forarsage ulykker.

AMadlavningssikkerhed

- ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

- ADVARSEL: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandteeppe.

- Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

AInduktion

- Kogeplader er udstyret med
"Induktion” teknologi. Din
induktionskogeplade, der
giver bade tids- og
pengebesparelser, skal
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bruges sammen med gryder,
der er egnede til
induktionskogning; ellers
fungerer kogeplader ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde”.

- Da induktionskogeplader

skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

- Luk kogepladen fra dens

kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.

- Metalgenstande som knive,

gafler, skeer og gryder bgr
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

- Metalgenstande gemt |

skuffer under kogepladen
kan blive meget varme under
lang og intensiv brug.
Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under kogepladen.

- Leeg ikke elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, tablets,
computere pa
induktionspladen. Dit
produkt kan blive beskadiget.



AVedligeholdelses og
renggringssikkerhed

- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Salt- og sukkerrester pa

bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses
og kneekker. Sgrg for at
bunden er ren, inden du
stiller kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.

9/DA



A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
_——

overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette

produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
neermeste opsamlingssted.

Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.
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Bortskaffelse af

transportemballage
+ Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem i henhold
til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

* To frosset mad inden tilberedning.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veelg
altid den rigtige potstgrrelse til dine
maltider. Containere med forkert stgrrelse
kreever mere end den kraevede energi.

+ Hold kogepladernes kogeplader og
grydebundene rene. Snavs reducerer
varmeoverfgrslen mellem
madlavningsomradet og grydebunden.



E] Dit produkt

Produktintroduktion

Glas-tilberedningsoverflade 5 Induktions-kogezone
Lavere hus

Induktions-kogezone
Induktions-kogezone

Introduktion og brug af

B R
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produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og grundleeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner afhaengigt af produkttypen.

Kogeplade-kontrolknap

B O Bbemme Al

=

Taster og symboler

. Lyset indikerer, at den relevante
tast betjenes
O) : Teend/Sluk-tast
& : Tast til tastelas
: Kombinationsnggle til kogezone
med bred overflade

Al - Hurtigvarme-tast/Tast til hgj
effektindstilling (booster)

1] : Renggringslésetast

o : Timer-tast

-+ : Tast til at gge tiden

: Tast til mindske tiden

- Tilslutningstast til
kogepladedaeksel *

* Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

| | l

1 2 3

Kogezone-skaerm

1 Temperaturindikator for den relevante
kogezone

2 Indstillingsomréade for temperaturniveau

3 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling

(booster)
6 5
.
T
— s +
Odde ~ ©
| o
1 2 3 4
Tidsdisplay

1 Timerindikator.
2 Tast til mindske tiden
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3 Timer-tast
Tast til at gge tiden
Tidssymbol

Timer-aktivitets-LED for den relevante
kogezone

Generel information om komfuret
1 2

o o1 A

LS S— I

I

4 3
Bageste venstre - Induktions-kogezone
Bageste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste venstre - Induktions-kogezone
Din kogeplade er udstyret med kogeplader
med brede overflader (Flexi -overflader). Du
kan betjene denne kogeflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden. Du kan aktivere
kombinationsfunktionen for disse
kogezoner og omdanne dem til en enkelt
kogeoverflade til madlavning med dine store
kogekar. Brug af passende gryder til disse
kogezoner og kombinationsfunktionen er
beskrevet i afsnittet "Sadan bruges
kogepladen".

A w NN~



Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /
dybde)

48,2 mm+/590 mm/520 mm

Kogepladsdimensioner (bredde / dybde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Speendingsfrekvens

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;,50/60 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Samlet strgmforbrug

maks. 7,4 kW

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 145 mm

Strgm 1500 W / Booster: 2200 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 210 mm

Strgm 2400 W / Booster: 3700 W

*  Kogepladshgjden angivet i den tekniske tabel svarer til hgjden pa produktets bunddeeksel.

ﬂ Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

produkt.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de

relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og

miljgforhold.
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Bl Forste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de fglgende
afsnit.

Forste renggring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2. Tgr overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

14/DA

BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af

BEMARK

nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemzelk eller
nogle skarpe genstande.

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.



B Brug af kogepladen

Generel information om brug af
komfuret

Generelle advarsler
+ Lad ikke genstande falde ned pa
kogepladen. Selv sméa genstande sasom
saltshakere kan beskadige kogepladen.
Brug ikke revnede kogeplader. Vand kan
sive gennem disse revner og forarsage
kortslutning. Hvis overfladen pa nogen
made er beskadiget (f.eks. Synlige revner),
skal du fgrst slukke for sikringen og
derefter kontakte den autoriserede service
for at tage produktet ud af stikkontakten
for at reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pé kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nér de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.

Sluk altid for kogepladerne efter hver brug.

+ Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa leeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forarsage
skade. Pas p4 ikke at spilde kolde veesker
under tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at strgmme ud af
gryderne/panderne og behgver ikke
renggre ungdigt.

+ Anbring ikke lag pa gryder og pander pa
breendere/zoner.

+ Placer gryderne ved at centrere dem pa
breenderne/zoner. Hvis du gnsker at
placere en gryde pa en anden
braender/zone, skal du ikke skubbe den
mod den gnskede braender, snarere lgfte
den fgrst og derefter seette den pa den
anden breender.

Funktionsprincip for induktionskogep-
laden

Induktionskogeplader er som et abent
kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der
placeres en gryder / pander, der er egnede til
induktionskogning, og et elektronisk system
under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes
metalbase opvarmes ved at tage energi fra
dette magnetfelt. Saledes genereres varmen
ikke pa kogepladens overflade, men direkte
pé gryderne/panderne over den.
Glasoverfladen opvarmes med varmen fra
tilberedningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion
Induktionskogeplader giver nogle fordele, da
varmen overfgres direkte til
gryderne/panderne
+ Fgdevarer, der Igber over under
madlavning, braender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte. Det
renggres lettere.

+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i forhold til
andre kogepladetyper.

+ Davarmen afgives direkte til
gryderne/panderne, er der intet varmetab,
og det giver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direkte,
nar gryderne/panderne fiernes fra
kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse mod mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-kleebende gryder/pander
belagt med lidt olie eller brugt uden olie
(teflontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget pa
eller som en skeereflade.

+ Anbring ikke metalgenstande sasom
bestik eller grydelag pa kogepladen, da de
kan blive varme.
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+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning.

Anbring aldrig mad indpakket i
aluminiumsfolie pa induktionszonen.

+ Hold magnetiske genstande sdsom
kreditkort eller band veek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere tilberedningstrinnet
eller slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk
slukningssystem. Detaljerede oplysninger
om dette system findes i de fglgende
afsnit. Men hvis du bruger tynde gryder til
din madlavning, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, fgr det
automatiske slukningssystem aktiveres.

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske
gryder/pander af hgj kvalitet, som er
forsynet med en etiket eller advarsel om, at
den kun er kompatibel til induktionskogning
med din induktionskogeplade. Generelt er
det sadan, at jo hgjere jernindholdet er,
desto bedre virker gryderne/panderne.
Bunddiameteren pa kogegryderne /
panderne skal svare til induktionszonen.

Foreslaede dimensioner er angivet nedenfor.

Passende gryder/pander
+ Gryder/pander i stgbejern

+ Emaljerede gryder/pander i stél

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det er
induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
+ Aluminiumsgryder/-pander
+ Kobbergryder/-pander
+ Messinggryder/-pander
+ Glasgryder/-pander
+ Keramik
+ Keramik og porceleen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.
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+ Brug kun gryder/pander med tyk,

forarbejdet bund. Men hvis du gryder med
tynd bund, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske
slukningssystem aktiveres. Skarpe kanter
kan forarsage ridser pa overfladen.

-

+ Bunden pa nogle gryder/pander har et

mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor fordeles
varmen ikke jeevnt, og madlavningens
ydeevne nedseettes. Desuden kan
sadanne gryder pander muligvis ikke
detekteres af store induktionskogeplader.
Kogepladen skal saledes veelges i henhold
til stgrrelsen pa det ferromagnetiske felt.

+ Nogle gryder/pander haren bund, der

indeholder ikke-ferromagnetiske
materialer sdsom aluminium. Disse typer
gryder/pander opvarmes muligvis ikke
tilstraekkeligt eller detekteres muligvis ikke
af induktionskogepladen. | nogle tilfselde
vises en advarsel om darlige
gryder/pander.

Ligelig fordeling af gryder pa hgjre og
venstre center-kogeplader for valg af
kogeplader pavirker tilberedningens
ydeevne positivt, nar man tilbereder
flere méltider pa induktionskomfurer.



Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med

madlavning med en induktionskogeplade

ved hjeelp af nedenstaende metoder.

1. Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2.Den er kompatibel, hvis L og ':' eller
"=V ikke blinker, nar du placerer din gryde
pa induktionskogepladen og taender for
kogepladen.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

145 min. 100 - maks 145
180 min. 100 - maks 180
210 min. 140 - maks 210
240 min. 140 - maks 240
280 min. 125 - maks 280
320 min. 125 - maks 320

Kogezone med bred bredde 230 - laengde
overflade (flexi) 390
Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afhaenger af
ferromagnetisk diameter og materiale i

bunden af gryderne/panderne. For at sikre
detektering af gryderne/panderne og opnéa
en effektiv madlavning skal
gryderne/panderne veaelges i henhold til
stgrrelsen pé din kogeplade. Gryde-
/pandestgrrelser, der anbefales til
kogepladestgrrelser, er angivet ovenfor.
Kogeadfzerd kan variere afhaengigt af
gryderetterne, grydenes stgrrelse og
kogezonens stgrrelse. For en mere
homogen kogeadfzerd kan der bruges en et
trin stgrre kogezone. Brug af en stgrre
kogezone medfgrer ikke spild af energi pa
induktionskogeplader, fordi varmen kun
dannes i det relevante grydeomréade.

Automatisk registrering af gry-
derne/panderne

Nar du placerer en gryde/pande, der er
kompatible med induktion pa kogepladen,
registrerer kogepladen automatisk, hvilken
kogeplade kogegryderne/panderne er
placeret pa og giver anvisninger pa
kontrolpanelet.

Kogezone med bred overflade (flexi)
Dit komfur er udstyret med kogeplader med
brede overflader (Flexi-overflader). Du kan
betjene denne kogeoverflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden til dine mindre gryder/pander.
Du kan aktivere kombinationsfunktionen for
disse kogezoner og omdanne dem til en
enkelt kogeoverflade til madlavning med
dine store kogekar.

Kogezoner med bred
overflade har to
kogezoner for og
bag. Du kan bruge
disse zoner som to
uafheengige
kogezoner til
forskellige
temperaturniveauer
med to forskellige
gryder/pander.
Anbring
kogegryderne ved at
centrere de separate
kogezoner.
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Til madlavning med
en enkelt
gryde/pande skal du
placere den i midten
af den forreste eller
bageste kogezone.
Placer
gryder/pander midt
pa kogezonen.

Ved tilberedning pa
store gryder/pander
skal du placere
gryderne/panderne,
sa de daekker midten
af begge kogezoner,
og er centreret |
kogezonen.

Betjeningspanel

B 93 benl®l B

B O 3 Saad
Taster og symboler

. Lyset indikerer, at den relevante
tast betjenes

O) : Teend/Sluk-tast

& : Tast til tastelas

: Kombinationsnggle til kogezone

med bred overflade

. - Hurtigvarme-tast/Tast til hgj

Al effektindstilling (booster)

1] : Renggringslésetast
o : Timer-tast
-+ : Tast til at gge tiden

: Tast til mindske tiden
% - Tilslutningstast til
kogepladedaeksel *
* Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

0 3f emmma A

1 2 3
Kogezone-skaerm

1 Temperaturindikator for den relevante
kogezone

2 Indstillingsomréade for temperaturniveau

3 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling
(booster)
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Tidsdisplay
1 Timerindikator.
2 Tast til mindske tiden
3 Timer-tast
4 Tasttilat gge tiden
5 Tidssymbol
6 Timer-aktivitets-LED for den relevante
kogezone




Generelle advarsler om ovnens styreenhed

Dette apparat styres med et
bergringspanel. Hver handling, der
udfgres pa bergringspanelet,
bekraeftes med et hgrbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og tert.
En fugtig og snavset overflade kan
forarsage problemer med
betjeningen af funktionerne.

Komfuret vender automatisk tilbage
til standbytilstand, hvis der ikke
udfgres nogen handling inden for 20
sekunder.

Apparatet vil vise “FF" -alarm af
sikkerhedsmaessige arsager, hvis der
ikke nedtrykkes nogen taster (tasten
@) i en lzengere periode.

Lyset pa de aktiverede eller valgte
taster — lyser.

Taend for komfuret

1. Bergr tasten @ pa kontrolpanelet.

» Komfuret er klar til brug.

Sluk for komfuret

1. Bergr tasten @ pa kontrolpanelet.

» Komfuret slukkes og vender tilbage til
standbytilstand.

Indikator for restvarme-advarsel

Der er en varmeindikator for hver kogezone

pa kontrolpanelet. Denne indikator indikerer,

at komfuret stadig er varmt, nar det er
slukket. Rgr ikke ved de relevante
kogeplader, fgr den resterende
varmeindikator forsvinder.

H Hgj temperatur,

h Lav temperatur

| tilfeelde af strgmsvigt lyser den
resterende varmeindikator ikke og
advarer brugeren mod varme
kogeplader.

Teend for kogepladerne (kogezone) og
indstil temperaturniveauet

<>

Doa_gam2 st
A Y

1.Teend for komfuret ved at bergre tasten

» Selve symbolet "0" vises pa

kogezonedisplayet.

2. Afheengigt af, hvad du vil teende, ved at
bergre indstillingsomradet eller ved at
skubbe fingeren mod omradet, indstilles
temperaturniveauet mellem “0" og "9" .

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...

19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,

2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette

varierer efter produktmodel.

Sla kogepladerne fra:

En valgt kogezone kan slukkes pa 2

forskellige mader:

1.Ved at indstille temperaturen til "0"
Du kan slukke for kogepladen ved at
reducere temperaturindstillingen til “0" .

2.Brug af timer fra-funktionen til den
gnskede kogepladezone
Nar tiden er slukket, slukker timeren for
kogepladen, den er tilsluttet. Alle skaerme
indikerer “0" eller "00" . Symbolet & pa
kogepladens display forsvinder.
Indstillingen af timeren til kogepladen er
beskrevet i de fglgende kapitler.

Kombination af kogezoner med bred
overflade (flexi) (hvis kogezoner med
brede overflader er tilgaengelige pa din
komfur)

1.Teend for komfuret ved at bergre tasten .
2. Tryk pa I¢ tasten.

» Displayet for den venstre kogeplade viser
0— Lyset pa tasten lol Iyser

He <

Hy@/ims-nz W

—-i--- "ﬂl

3. Ved at bergre indstillingsomradet eller
ved at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles temperaturniveauet mellem 0 og
9.

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...

19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,
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2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette

varierer efter produktmodel.

» Komfuret begynder at kgre. Hvis en anden

kogeplade er valgt, eller hvis du venteri 10

sekunder uden nogen betjening, bliver lyset
- pa tastenlal slukket.

Kogepladerne med bred overflade til
venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis kogepladerne til hgjre
har brede overflader pa dit apparat,
geelder det samme for kogepladerne
til hgjre.

Kombination af kogeplader med bred
overflade (flexi), mens en eller begge
kogeplader fungerer (hvis kogeplader
med brede overflader findes pa dit
komfur)

Mens den ene eller begge kogeplader til
venstre fungerer separat, kan du kombinere
begge kogeplader ved at aktivere
kogepladen med bred overflade. Pa denne
made kan du betjene en bredere
komfuroverflade med de samme veerdier.

. Mens den ene eller begge kogezonertll
\[/.(i:-nstre fungerer, skal du trykke pa tasten
o4,
» Pa begge kogezonedisplays, vil kogezonen
med den laveste grad blive vist og lyset =
pa tasten {1 vil blive taendt.
» Kombinerede komfurer vil genoptage
driften med temperaturen for den kogezone,
der har den laveste temperatur, og hvis
muligt, med timer-indstillingsveerdien.
Temperatur- og timerveerdierne for
kogezonen, der havde en hgjere veerdi for
kombinationen vil blive annulleret.

—

:i...q.___a__i--.g. &l & u @

» For at aendre temperaturveerdien bagefter
skal du indstille den gnskede
temperaturveerdi fra indstillingsomradet.
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Slukning af kogezoner med bred over-
flade (hvis kogezoner med bred over-
flade er tilgeengelige pa dit komfur)

Du kan adskille og slukke kogezoner ved at
rere tasten fal

Tast til hgj effektindstilling (BOOSTER)
Du kan bruge boosteren til at varme op med
maksimal effekt. Vi anbefaler dog ikke
madlavning i lang tid pa denne position. Hgj
effektindstilling er muligvis ikke tilgeengelig
pa alle kogeplader. Nar perioden for hgj
effektindstilling (se driftstidsgreensetabel) er
udlgbet, er kogezonen slaet fra.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER)
1.Teend for komfuret ved at bergre tasten .
2. Tryk pa tasten 28 for den kogeplade, du vil
taende.
Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone.
Nar perioden for hgj effektindstilling (se
driftstidsgreensetabel) er udlgbet, vil
komfuret fortsaette med at virke pa det
hgjeste temperaturniveau.

Valg af hgj effektindstilling

(BOOSTER), mens kogepladen er aktiv:

1. Beror tasten 28, nar komfuret er teendt, og
den relevante kogepladezone virker pa et
specifikt niveau.

2. Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone. Nar perioden for hgj
effektindstilling er udlgbet, vil komfuret
fortseette med at virke pa det hgjeste
temperaturniveau.

Deaktivering af hgj effektindstilling
(BOOSTER) inden udlgb:

Du kan sla hgjeffektindstillingen fra nar som
helst ved at bergre tasten 8. Kogezonen
fortseetter med at virke med den hgjeste
temperaturveerdi. Seet den pa 0 ved at
bergre det aktive
kogezoneindstillingsomrade eller glide din
finger pa omradet for at slukke.
Renggringslas

Renggringslas giver brugeren mulighed for
at renggre i en kort periode ved at forhindre



betjening af alle taster pa kontrolpanelet,
mens komfuret er taeendt. Apparatet traekker
ikke strgm i denne periode.

Aktivering af renggringslasen

[T DO Y- N R 1

taendt
» Bl Lyset vil blive taendt. Symbolet "&£V
lyser pa displayet pa kogezonen. Ingen
anden tast, end @, kan betjenes i denne
periode.

Deaktivering af renggringslasen

Bergr og hold tasten [ for at deaktivere
renggringslas. Il Lyset vil ga ud og
renggringslasen vil blive deaktiveret.
Tastaturlas

Nar komfuret er taendt eller slukket,kan du
aktivere tastelasen for at forhindre, at
funktioner sendres utilsigtet.

Aktivering af ngglelasen

1.For at aktivere tastaturlasen, rer tasten &
indtil et signal hgres.

—Lyset i tasten I skal blinke, og alle

kogeplader skal lases.

Kun tasterne @ kan betjenes, mens
tastelasen er aktiv. Nar du rgrer ved
en hvilken som helst anden tast,—
blinker lyset i tasten @ for at indikere,
at tastelasen er aktiv.

Hvis du slukker for komfuret, mens
tasterne er last, skal tastelasen
deaktiveres for at taende kogepladen
igen.

Deaktivering af ngglelasen

1.Rer og hold tasten @, indtil der hgres et
signal. Funktionen skal bekraeftes med et
herbart signal. Lyset — i tasten & vil ga
ud og tastaturlasen vil blive deaktiveret.

Timerfunktion

Denne funktion letter madlavning for dig.
Det er ikke ngdvendigt at overvage komfuret
i hele madlavningsperioden. Kogepladens
zone slukkes automatisk efter den valgte
periode.

Aktivering af timeren:

2. Afhaengigt af det omréde, du vil teende,
ved at bergre indstillingsomréadet eller ved
at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles det gnskede temperaturniveau.

3. Aktiver timeren ved at trykke pa tasten €.

Selve "00" vil teendes og symbolet O

begynder at blinke.

4. Der er 4 aktive LEDs omkring 00", Der
bliver vist pa timerdisplayet. For at
indstille en timer for kogezonen, bergr
tasten @ for at vaelge den relevante
kogezoneside.

5. Indstil den gnskede periode ved at bergre
tasterne =+/=—. = Du kan ogsa kgre
timeren hurtigere frem ved at trykke pa
tasterne -+ eller — i lang tid.

Symbolet & lyser konstant efter at have

blinket p& kogepladens display i en bestemt

periode. Nar symbolet € lyser konstant,
viser dette, at funktionen er aktiveret.

Timeren ma kun bruges til
kogeplader, der betjenes.

Gentag proceduren ovenfor for andre
kogeplader, som du vil indstille en
timer til.

Timeren kan ikke indstilles uden at
veelge kogezone og
temperaturniveauet pa kogezonen.

Mens timeren er aktiv, vises den
indstillede tid for den valgte
kogezone pa timerskaermen.

Sla timerne fra

Komfuret slukkes automatisk, og der gives
en lydadvarsel, nar den indstillede tid er
udlgbet.

Tryk pa en vilkarlig tast for at stoppe
lydalarmen.
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Sla timerne fra tidligere

Hvis timeren slukkes tidligt, fortseetter

komfuret med den indstillede temperatur,

indtil den bliver slukket.

Slukning ved at reducere timerindstilingen

til niveau "00":

1. Veelg timeren for den relevante kogeplade
ved at trykke pa tasten €.

2.Vent til symbolet "00" vises pa
timerskaermen ved at bergre tasten — for
at reducere veerdien. Du kan ogsa kgre
timeren hurtigere frem ved at trykke pa
tasten — eller i lang tid.

Symbolet & blinker i en bestemt periode pa

displayet pa kogezonen, derefter slukker det

helt, og timeren bliver annulleret.

Stop-funktion

Med denne funktion kan du standse alle
funktioner, der fungerer pa komfuret (ekskl.
timeren) til det 1. niveau i et stykke tid.

Hvis timeren er indstillet til en hvilken
som helst kogezone, genoptages
timeren til at fungere under
stopfunktionen.

Hvis tasten Il bergres, imens
automatisk kogning er aktiv pa den
midterste kogezone, vil den
automatiske kogefunktion blive
annulleret.

1. Tryk pé tasten 01, mens dit komfur er
teendt.

Alle kogeplader, der betjenes, fungerer

fortsat pa 1. niveau.

2. Tryk pa tasten [ igen for at betjene alle
stoppede kogeplader med deres tidligere
indstillinger.

Indstillinger

Ved brug af denne funktion kan du eendre

stremstyring, tilberedningsslut og

tilslutningsindstillinger til komfur-emhazette.
cFl Stremstyringsindstillinger

cFc: Tilberedningsslut og herbar signaltid

cF = Tilslutningstast til komfur-emhaette

1- Stremstyringsindstilling (=F)

Du kan indstille komfurets samlede effekt,

som du gnsker med denne funktion.
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1. Teend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa tasterne O
/11000

» PatimerdisplayetcFl, pa venstre bageste

komfurdisplay, vil “9", blive vist.

3. Ved at bergre indstillingsomréadet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - effektstyringsniveau) “1", og "9" .

4. Bekreeft det valgte niveau ved at trykke pa
tasten O©.

» Dit komfur begynder at fungere med den

samlede effektindstilling pa det valgte

niveau.

"Strgmstyring” inkluderer 9 forskellige

effektniveauer (se tabel -

Stremstyringsniveau).

Tabel - Strgmstyringsniveau

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Ol N[O lw N —

7,4 kW

Samlet effektveerdi for
strgmstyringsniveau for 5,6, 7, 8,9 er
3,6 kW i produkter, der har maksimalt
strgmforbrug pa 3,6 kW.

2- Tilberedningsslut og hgrbar

signaltidsindstilling (=)

Ved brug af denne funktion, kan du indstille

tilberednings-slut-signaltiden for komfuret,

som du gnsker.

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af

produktet, tryk henholdsvis pa tasterne
/00



» Standardindstilling =F! vil blive vist pa

timerdisplayet.

3. For tilberedningsslut-hgrbart signal, bergr
tasten Il en gang.

» Pa timerdisplayetzFc, pa tasten venstre

bageste komfurdisplay, vil “2", blive vist.

4.Ved at bergre indstillingsomradet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - tilberedningsslut-hgrbart signaltid)
mellem "0", og "3" .

5.Ved at bergre tasten © bekraeft den
hgrbare alarm for afslutning af
tilberedningstid.

» Dit komfur begynder at fungere med

signaltidsindstillingen péa det valgte niveau.

Standardfabriksindstillingsniveauet
for det hgrbare signal for afslutning
af tilberedningstid er som standard 2.
niveau.

Tabel - Tilberedningsslut og hgrbar
signaltidsindstilling

sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minutter

Tabel - Emheettedriftsniveau

3- Tilslutningstast til komfur-

emhaette-indstilling (- )

Ved brug af denne funktion kan du tilslutte

komfur og emhaette, sa de automatisk kan

virke sammen.

1. Taend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa tasterne &
/110700

» Standardindstilling cFF! vil blive vist pa

timerdisplayet.

3. Tryk to gange pa tasten [ for indstilling
af forbindelsen mellem komfur og
emheette.

» Pa timerdisplayetcF 3, pa tasten venstre

bageste komfurdisplay, vil "4", blive vist.

4.Ved at bergre indstillingsomradet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille driftsniveauet for
emheetten (se Tabel -
Emhaettedriftsniveau) mellem “0", og "7" .

5. Tryk to gange pa tasten @, indstilling af
forbindelsen mellem komfur og emheette.

» Dit komfur begynder at fungere med det

valgte niveau for emheetten.

0 slukket slukket slukket slukket
1 belysning slukket slukket slukket
2 belysning slukket L1 L1
3 belysning L1 L1 L1
4 belysning L1 L1 L2
5 belysning L1 L2 L2
6 belysning L1 L2 L3
7 belysning L2 L2 L3
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Indstilling af emhaettedriftsniveau over

komfuret

Med denne indstilling kan du indstille

emheettedriftsniveauet over komfuret.

1.Teend for komfuret ved at bergre tasten ©.

2.Tryk patasten® i ca. 3 sekunder.

» — Lyset pa tasten % slukker.

3.Tryk pa tasten® indtil det gnskede
driftsniveau for emhaetten, indtil det
gnskede driftsniveau for emhaetten er
naet.

Sikker og effektiv brug af induktions-

kogeplader

Driftsprincip: Induktionsvarmelegemet

opvarmer gryden direkte pa grund af dens

funktionsprincip. Saledes har det mange

fordele i forhold til andre komfurtyper. Det

fungerer mere effektivt, og kogepladens

overflade er kgligere.

Dit induktionskomfur er udstyret med et

overlegent sikkerhedssystem, der skal sikre

drift med maksimal sikkerhed.

Din komfur kan veere udstyret med
kogeplader med en diameter pa 145,
180,210 0g 280 mm med
induktionsfunktion afhaengigt af
modellen. Takket vaere
induktionsfunktionen registrerer hver
kogepladezone automatisk gryden,
der er placeret pa den. Der
forekommer kun energi pa grydens
kontaktomrade, og dermed forbruges
et minimumsniveau.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk
slukningssystem. Hvis en eller flere
kogezoner er tilbage, slukkes kogezonen
automatisk efter et stykke tid (se tabel 1). |
tilfeelde af en timer, der er tildelt kogepladen,
er timerskaermen ogsa slukket.

Fristen for automatisk slukning afheenger af
det valgte temperaturniveau. Der anvendes
en maksimal driftsperiode for dette
temperaturniveau.
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Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som
beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Automatisk slukningsperioder

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Hurtig opvarmning 10 minutter

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...
19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,
2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette
varierer efter produktmodel.

Overophedningsbeskyttelse
Dit komfur er udstyret med nogle sensorer,
der sikrer beskyttelse mod overophedning.
Du kan observere fglgende i tilfeelde af
overophedning:
+ Kogezonen, der er i drift, kan vaere slukket.
+ Det valgte niveau kan reduceres. Dette
afspejles dog ikke pa displayet.
Overlgbsbeskyttelsessystem
Dit komfur er udstyret med et
overlgbsbeskyttelsessystem. | tilfaelde af
overlgh pa kontrolpanelet af en eller anden
grund afbryder systemet automatisk
stremforbindelsen for at slukke for dit
komfur. Pa dette tidspunkt vises symbolet
"F" pa displayet.
Preecis effektindstilling
Induktionskomfurer reagerer pa de
kommandoer, der udstedes straks i henhold
til dets driftsprincip. Dens strgmindstillinger
a@ndres meget hurtigt. Saledes kan du
forhindre overfyldning af et maltid (vand,
maelk), der er ved at Igbe over ved at slukke
for apparatet med det samme.



E Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Generelle advarsler om

tllberednlng med kogepladen
+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, deek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fierne
overskydende vand og leegge dem
langsomt i den opvarmede olie. Sgrg for,
at frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,

at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For anbefalinger om madlavning med

strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

+ Tilberedningstemperaturen og

tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@r med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

T|I kogepladen:
+ Sur snavs som meelk, tomatpuré og olie
kan forarsage permanente pletter pa
kogepladerne og komponenterne pa
breenderne/kogepladerne, renggr
overlgbende veesker umiddelbart efter
afkgling af kogepladen ved at slukke for
den.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
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renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og

flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein

pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og tgr
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)

pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du

pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen

er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
ter klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og

slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.



+ Sgrg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sé& fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der
forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade
Fglg renggringstrinnene beskrevet for
glasoverfladerne i afsnittet "Generel
renggringsinformation” til renggring af
glasoverfladen. Du kan gennemfgre din
renggring i henhold til nedenstaende
oplysnlnger for seerlige tilfeelde.
Sukkerbaserede fgdevarer som mark
flode, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p4, at
overfladen er afkglet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget permanent.
+ Brug ikke renggringsmidler til den
renggring, du udfgrer, nar kogepladen er
varm, ellers kan der opsta permanente
pletter.

Reng¢r|ng af kontrolpanelet
Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret

g g

g .

er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.

+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

+ Huvis displayet ikke lyser, nar du teender for kogepladen igen. >>> Tag apparatet ud af
afbryderen. Vent mindst 20 sekunder, og tilslut den igen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kales af.

+ Gryden er ikke egnet. >>> Kontroller din pulje.

grydenp g gry

pa kogezonen.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>>
Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.
Gryden eller k hed Tillad d kol

+ Tilberedningstiden for den valgte kogezone kan vaere forbi. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kgles af.

+ Et objekt kan deekke bergringskontrolpanelet. >>> Fjern objektet i panelet.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>>
Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.

+ Deterikke en fejl. Kgleventilatoren fortsaetter med at fungere, indtil elektronikkeni
kogepladen kgler ned til en passende temperatur.

28/DA



Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret under tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammenseetningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl, og de er en
del af induktionsteknologien.

MuIlge lyde og grunde
+ Ventilatorstgj: Komfuret er udstyret med en blaeser, der automatisk aktiveres i henhold
til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer i henhold til temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overfgres direkte til bunden af kogekarret, kan
sadanne summelyde hgres ifglge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige lyde
hgres med forskellige kgkkengrej.

+ Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af kogekarret. En
kneeklyd kan hgres, hvis kogekarret er lavet af forskellige lag med forskellige materialer.

+ Hvinende stgj: En hvinende lyd kan hgres, nar to kogezoner pa samme side af komfuret
bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

Fejlkoder/arsager og mulige lgsninger - Til kogeplader

, 09 )
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,

E22 Induktionskomfuret er
E 26 overophedet. nar komfurets temperatur kommer ned
under graenserne,
En eller flere taster holdes nede i
mere end 10 sekunder. Problemet Igses, nar du fjerner din hand
E 46 En genstand efterlades pa fra komfuret.
kontrolpanelet, eller Problemet skal Igses, nar kontrolpanelet
kontrolpanelet udseettes for rengeres.
damp.
En gryde, der er egnet til Fejlen skal Igses, nar der anvendes en
E47 induktionsopvarmning, anvendes  gryde, der er egnet til
ikke. induktionsopvarmning.
Sluk for induktionskogepladen, og
E1-E15 Kommunikationsfejl pa betjen den igen ef’Fer 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E16-E21 Temperatursensorfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E 23 Softwarefejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
E24 induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
£ 25 Bleeserfunktionsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.

induktionskogeplade.

Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
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Hardwarefejl i det elektroniske

Sluk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.

ES1-E45 kort pa induktionskogepladen. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
E 48 . Sensorgdstyr skal ggres kompatibelt
E 49 Sensorfejl pa med Qr|ftsforholdene. Kontakt den
E5 induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,
E52-E57 H®j temperaturfejl pa nar sensorens temperatur kommer ned
induktionskogeplade. under graenserne. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
. .. Sluk for induktionskogepladen, og vent
Der er opstagt en sensorfejl/hej til den er afkglet. Kon’?algt den ’
E58-E59 temperaturfejl i . d ice. hvi bl i
autotilberedningstilstand. ?utonsere e service, hvis probleme
ortseetter.
Enhver af tasterne kan veere Nar der blev trykket laenge pa en af
nedtrykket i lang tid. tasterne, stoppede det.
FF En gryde ma have staet pa Nér gryden over kontrolenheden bliver

kontrolenheden.

Ipftet,

Kan der veere mad/veeske heeldt
over kontrolenheden.

Fejlen vil forsvinde, nar mad/veeske-
rester er renset bort.
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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi tdma
kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita
turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama
kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttoohjeessa. Talla tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama kayttéohje.
Kayttoohje sisaltaa seuraavat symbolit:

A\/aara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara,joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

ﬂ Tarkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

- Jos tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan

kaytettyna, kayttoohje, tuote-

etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

.- A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkilon
tehtavaksi.

. AKaEytd vain aitoja varaosia
Ja varusteita.

- A Al yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

- A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

- Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Ala kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieldinten turvallisuus
. Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten e
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotoita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkilot, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys (mukaan
lukien lapset) on rajoittunutta,
ellei heita valvota tai heille
anneta tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Ala aseta esineita laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.
- VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus

. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

. Laitteen

pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
hellan liekki ei osu siihen).
Jos tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea

pistorasiaan asennuksen,
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huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

- Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
el saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Kayta vain alkuperaista
johtoa. Ala kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

- Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on l0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen, oljyinen
tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
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(esimerkiksi tasolta laikkyvan
veden).

. Al koskaan kosketa

pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen

pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipinoinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus
- Kytke tuote irti

sahkoverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Kun tuotetta on kuljetettava,

kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai lilkkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

. Tarkasta tuote vaurioiden

varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ald asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).



- Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

A Kayttoturvallisuus

- Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

- Ala kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kiipea laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liu'uta
niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota

muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset

- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

. Al3 aseta syttyvia/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalon vaara:

Al3 sailyta tavaroita
keittotason pinnoilla.
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A Lisatarvikkeiden kaytto

- VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia
tai valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
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tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

A Induktio

- Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Saat
lisatietoa

kappaleesta "Kattilan valinta".

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

- Sammuta keittolevy

ohjauspaneelista kayton
jalkeen  ala luota vain
tunnistusanturiin.

- Metalliesineita, kuten veitset,

haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn
paalle, koska ne kuumenevat.

. Keittotason alla olevissa

laatikoissa sailytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitkaan ja
intensiivisesti. Ala sailyta
metalliesineita keittotason
alla olevissa laatikoissa.

. Al aseta elektronisia

tuotteita, kuten
matkapuhelimia, tabletteja



tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi voi
olla vaurioitunut.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

- Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkaoiskun vaaral!

. Al puhdista laitetta

hoyrypesuirilla, silla tama voi
johtaa sahkaoiskuun.

- Suola- ja sokerijjaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta keittoastioiden
pohja on puhdas ennen
niiden kayttoa. Pida lasinen
keraaminen pinta puhtaana.
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A Ympiristoon liittyvit ohjeet

Jatemaaraykset
Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen
Tama tuote noudattaa Euroopan

unionin sahko- ja

mmm | clektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tassé tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havité tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie se
sahka- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta Iahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan

unionin tiettyjen vaarallisten aineiden kayton

rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia

2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla

direktiivissa maaritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.
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Pakkausmateriaalin havittaminen
+ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.

Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti I10ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kayttamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kytke laite pois paalta 5 10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla jalkilampdoa.
Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentaa lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



E] Laitteesi

Tuotteen esittely

1 Lasikeittopinta 4 Induktiokeittoalue
2 Alakotelo 5 Induktiokeittoalue
3 Induktiokeittoalue

Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto
Tasta kappaleesta [6ydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.

Keittotason ohjaus
EHE - © +

He o 5otecsd @ He . . |

El 0 3. Smmd B n (0 % E| o0 3, Faad
Nappaimet ja symbolit .
: Valo néyttas, ettd oikeaa -1 0 3 6 9 2
nappainta kaytetaan e T L L [B
O) - Paalle/pois-néppain l | I
& : Nappainlukkongppain 1 2 3
o - Levedn keittoalueen Keittoalueen nayttd
* }/hldlis;[?lmanapp_’c_\ln ) 1 Halutun keittoalueen lampétilan merkkivalo
A : Pika ammltysnappalnl/Kor"ea_rjl 2 Lampdtilan asetusalue
tehoasetuksen (tehostin) ndppain 3 Pikalsmmitysnaonai K
0 ' Puhdistuslukon nappain Pikalammitysnappain/Korkean
) - Ajastimen nappain tehoasetuksen (tehostin) ndppain
-+ - Ajastimen lisdysnappain

. Ajastimen vahennysnappain
“2 - Liesi-kupu litantanappain *

* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.
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6 5
|
ooE! -
Odde — O +
| 1
1 2 3 4

Ajastinnayttd

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennysnappain
Ajastimen nappain
Ajastimen lisdysnappain
Ajastinsymboli

Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

o ok w N =
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Keittotason yleiset tiedot

1 2

|

I |
4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Takana oikealla - Induktiokeittoalue

Edessé oikealla - Induktiokeittoalue

Edessd vasemmalla - Induktiokeittoalue
Keittotasosi on varustettu keittotasoilla,
joilla on leveat pinnat (Flexi -pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising, toisistaan
riippumattomina keittolevyina. Voit aktivoida
naiden keittoalueiden yhdistelmatoiminnon
ja muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi
keittamiseen suurilla keittoastioilla. Oikeiden
kattiloiden kayttaminen nailla keittoalueilla
ja yhdistelmatoiminnon kaytté on kuvattu
osassa "Keittotason kayttd".
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 48,2 mm+/590 mm/520 mm

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Jannite/taajuus TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz
Kaytettavgn / tuotteelle sopivan johdon tyyppi min HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?
ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus maks. 7,4 kW

Takana vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessad vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessa oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 145 mm

Virta 1500 W / Tehostin: 2200 W
Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 210 mm

Virta 2400 W / Tehostin: 3700 W

»  Teknisessé luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisi, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot
voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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B Ensimmainen kiyttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on ILMOITUS
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen puhdistuskerta

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla ILMOITUS
liinalla.
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Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja. Ald kéyta
puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Savua ja hajua voi esiintya
parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleista tietoa lieden kayttoon

liittyen

Yleiset varoitukset

+ Ald anna esineiden pudota keittotason
paille. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sarailla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua nadiden
halkeamien l&api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), ssmmuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkdverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

+ Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

+ Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

+ Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

+ Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.

+ Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten &l laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nédma
materiaalit pinnalta valittomasti.

+ Akilliset lampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiseltd puhdistamiselta.

+ Ald aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paélle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden paélle.
Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paélle, la liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se yIos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.
Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

paattyy, kun induktiokeittdmiseen soveltuvat

kattilat / pannut asetetaan sen paélle ja
lasin pinnan alla oleva elektroninen
jarjestelma tuottaa magneettikentan.
Ruukkujen / kattiloiden metallialusta

l[ammitetaan ottamalla energiaa tasta

magneettikentasta. Nain ollen lampda ei

luoda keittotason pintaan, vaan suoraan
kattilaan/pannuun sen paalla. Lasipinta
lampenee kattilan/pannun lammaosta.

Induktiotekniikalla keittamisen edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska 12mpd siirretadan suoraan

kattilaan/pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

+ Keittdminen on nopeampaa, koska lampd
siirretaan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska Iamp0 siirretdan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

+ Se, etta lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammitetd suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

+ Ala valitse korkeaa lampd&tasoa, kun
tarttumattomia, pienella oljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
dljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

+ Ala kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.

+ Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paélle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Alé koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessa. Ala koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etaalla keittotasosta
kayton aikana.

+ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

+ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittain nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
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ja laitetta, ennen automaattisen induktiokeittotasot eivat ehka tunnista naita
sammutusjarjestelman aktivointia. kattiloita/pannuja. Nain ollen keittolevy tulee
Kattilat/pannut valita ferromagneettisen kentan koon

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia mukaan.

kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai
varoitus soveltuvuudesta kayttéon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/pannun

suorituskyky. Keittoastioiden / kattiloiden - Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat sisaltavat
pohjan halkaisijan on vastattava raudattomia materiaaleja, kuten alumiinia.
induktiovydhyketta. Ehdotetut koot on Nama kattilat/pannut eivat ehka lampene
esitetty alla. kunnolla tai induktiokeittotaso ei tunnista
Sopivat kattilat/pannut: niité lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
- Valurautakattila/pannu iimeta huono kattiloiden/pannujen varoitus.

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:

+ Alumiinikattilat/pannut Tasainen keittoastioiden jakaminen
+ Kuparikattilat/pannut 0 oikealle ja vasemmalle ja

* Messinkikattilat/pannut keskikeittolevylle vaikuttaa

+ Lasikattilat/pannut keittdmistulokseen positiivisesti, kun
+ Saviastiat useita aterioita keitetdén

+ Keraamiset posliiniset indiktioliedell3.

Suositukset

+ Kayta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Al kdyt4 kattilaa/pannua koveralla
tai kuperalla pohjalla.

-V

+ Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittdin nopeasti ja niiden pohja
voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa ja laitetta,
ennen automaattisen

sammutusjarjestelméan aktivointia. Teravat
reunat naarmuttavat pintaa.

inin LV

+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kentté on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso lammittaa
vain taman alueen. Nain ollen lampd ei
jakaudu tasaisesti ja keittamisen tehokkuus
heikkenee. Taman liséksi suuret
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Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittamiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos i ja ':l tai "=l
ei vilku, kun kattila asetetaan
induktiokeittotason paalle ja keittotaso
kytketaan paalle.

Kattiloiden/, j

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320
K?}f:;;u;r:i\;izna leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/pannun
pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittdmiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypist4, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyilld, koska
lampo syntyy vain kyseisella kattilalla.
Kattiloiden/pannujen automaattinen
tunnistus

Kun induktiokdyttoon sopiva kattila/pannu
asetetaan induktiokeittotasolle, tunnistaa
keittotaso automaattisesti mille keittolevylle
kattila/pannu on asetettu ja esittaa ohjeet
ohjauspaneelissa.

Keittoalue leveilla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla levealla
pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit kayttaa tata
keittopintaa erillising, toisistaan

riippumattomina keittolevyina pienemmille
kattiloille/pannuille. Voit aktivoida ndiden
keittoalueiden yhdistelmatoiminnon ja
muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi
keittamiseen suurilla keittoastioilla.

Keittoalueilla levealla
pinta-alalla on kaksi
keittoaluetta, edessa
ja takana. Naita
keittoalueita voidaan
kayttaa kahtena
erillisend
keittoalueena eri
lampdtilatasoille,
kahdella eri
kattilalla/pannulla.
Aseta kattilat/pannut
erillisten
keittoalueiden
keskelle.

«

Keittdmiseen yhdella
kattilalla/pannulla,
aseta se etu- tai
takakeittoalueen
keskelle. Al4 aseta
kattilaa/pannua
keittoalueen
keskelle.

Keittdmiseen
suurella
kattilalla/pannulla,
aseta kattila/pannu
niin, etta se peittaa
molemman
keittoalueen
keskiosan ja on
keittoalueen
keskella.

Ohjau'spaneeli
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B 8B Emme Al &
Nappaimet ja symbolit

- Valo nayttaa, etté oikeaa
nappainta kaytetaan

0 - Paalle/pois-néppain

& : Nappainlukkonappain

. . Levedn keittoalueen

lo yhdistelmanappain

Al . Pikalammitysnappain/Korkean

tehoasetuksen (tehostin) ndppain

i - Puhdistuslukon nappain
© . Ajastimen néppéin
-+ - Ajastimen lisdysnappain

. Ajastimen vahennysnappain
3 - Liesi-kupu litantanappain *

* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

0 3f emmma A

1 2 3

Keittoalueen nayttd

1 Halutun keittoalueen lampdtilan merkkivalo

2 Lampotilan asetusalue

3 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain

8 5

|

ooc
Ofe -~ © +

|
1 2 3 4

Ajastinnaytto

Ajastimen merkkivalo

Ajastimen vahennysnappain
Ajastimen nappain

Ajastimen lisdysnappain
Ajastinsymboli

Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

O wN —
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Ohjauspaneelia koskevat yleiset
varoitukset

Laitetta ohjataan kosketuspaneelista.
Jokainen kosketuspaneelissa
suoritettu toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairicita.

Liesi siirtyy automaattisesti
valmiustilaan, jos mitdan toimintoa ei
suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Laitteessa nakyy “FF" halytys
turvallisuussyist, jos jotain
nappainta (& nappain) kosketetaan
pitkan aikaa.

—valo aktivoidussa tai valitussa
nappaimessa syttyy.

Lieden kytkeminen paille
1. Kosketa @D nappaints ohjauspaneelissa.
» Liesi on kayttdvalmis.
Lieden kytkeminen pois paalta
1. Kosketa® nappaints ohjauspaneelissa.
» Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.
Jéljella olevan lammon ilmaisin
Ohjauspaneelissa on lampdilmaisin
jokaiselle liedelle. lImaisin nayttaa, etta liesi
on vield kuuma, kun se on sammutettu. Al3
koske kyseisiin levyihin, ennen kuin jaljella

| SN mais

H Korkea lampdtila

h Alhainen lampdtila

Jaljelld olevan Iammaon ilmaisin ei
syty sahkokatkoksen yhteydessa ja
varoita kuumista keittolevyista.



Keittolevyjen (keittoalue) kytkeminen
padlle ja lampotilan asetus

Doz gmmd s

nappamta.

» Symboli "0" ilmestyy keittoalueen

nayttéon.

2. Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampdtila
voidaan asettaa valille “0" ja "9" .

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19

joissakin malleissa, voi se kasvaa

muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.

Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

Keittolevyjen sammutus:

Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2 eri

tavalla:

1. Asettamalla lampétilaksi "0 "

Keittolevy voidaan sammuttaa laskemalla
lampdtila-asetukseksi “0" .

2. Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittoalueella
Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
kyseisen keittolevyn. Kaikki naytot
nayttavat “0” tai "00" . & symboli
keittolevyn naytolla katoaa.

Keittoalueen ajastimen asetus on kuvattu
seuraavissa kappaleissa.

Suurten keittoalueiden yhdistaminen

(flexi) (jos liedessd on keittoalueet

suurella pinnalla)

1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta.

2.Kosketa lo} nappainta.

» Vasemman keittoalueen naytdlla nakyy 0

ja— valo (¢! néppéimessé syttyy.

(—) -
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3. Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampdtila
voidaan asettaa vélille 0ja 9.

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19

joissakin malleissa, voi se kasvaa

muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.
Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

» Liesi kaynnistyy. Jos toinen keittolevy
valitaan tai odotat 10 sekuntia ilman mitdan
toimintoa, = valo 8] ndppadimess3d sammuu.

Suuret keittolevyt vasemmalla on
kuvattu esimerkkina. Jos laitteessa
on suuret keittolevyt oikealla, on
sama voimassa niille.

Suurten keittolevyjen yhdistaminen
(flexi), kun yksi tai molemmat
keittolevyt vasemmalla ovat kaytossa
(jos suuret keittolevyt ovat
kaytettdvissa liedessa)

Kun yhta tai molempaa vasenta keittolevya
kaytetaan erikseen, voidaan molemmat
keittolevyt yhdistaa kayttamalla suurta
keittolevya. Talla tavalla suurta keittolevya
voidaan kayttdaa samoilla arvoilla.

o, . P
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1.Kun yksi tai molemmat keittoalueet
vasemmalla ovat kdytossa, kosketa e
nappainta.
» Molemmalla keittoalueen naytolla
naytetaan keittoalue alemmalla IZmpétilalla
ja=valo lo ndppaimessa syttyy.
» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaa
keittoalueen alemmalla Iampatilalla tason
mukaan ja, jos kaytossa, ajastimen
asetusarvolla. Lampatila ja ajastinarvot
keittoalueella korkeammalla Iampétilalla
ennen yhdistamista perutaan.

» LAmpatila-arvon muuttamiseksi
myohemmin, aseta haluttu Iampatila-arvo
asetusalueelta.

Suurten keittoalueiden sammuttami-
nen (jos liedessa on keittoalueet suu-
rella pinnalla)

Voit erottaa ja sammuttaa keittoalueet
koskettamalla I8} nappaints
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Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)
Tehostinta voidaan kayttaa keittamiseen
maksimiteholla. Emme kuitenkaan
suosittele keittamista tdssa asennossa
pitkia aikoja. Korkea tehoasetus ei ehka ole
kaytettavissa kaikissa keittotasoissa. Kun
korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttoajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittoalue sammuu.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)

valinta suoraan:

1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta.

2. Kosketa halutun keittolevyn A8 nappainta.

Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja 3

valoa vilkkuu keittoalueen naytdlla.

Kun korkean tehoasetuksen aika (katso

kayttoajan rajoitustaulukko) on paattynyt,

keittolevy jatkaa toimintaa korkeimmalla
lampatilatasolla.

Korkea tehoasetus (TEHOSTIN) valinta

keittoalueen ollessa kadytossa:

1. Kosketa 28 nappaint, kun liesi on palla
ja kyseinen keittoalue toimii maaritetylla
tasolla.

2. Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja
3 valoa vilkkuu keittoalueen naytolla. Kun
korkean tehoasetuksen aika on paattynyt,
keittolevy jatkaa toimintaa korkeimmalla
lampatilatasolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)

sammutus ennen sen paattymista:

Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen

milloin tahansa koskettamalla A8 nappainta.

Keittoalue jatkaa toimintaa korkeimmalla

lampdtilalla. Aseta tilaan 0 koskettamalla

aktiivisen keittoalueen asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella
sammuttamiseksi.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukolla kayttaja voi suorittaa

nopean puhdistuksen estamalla

ohjauspaneelin nappaimien kayton 20

sekunnin ajaksi, lieden ollessa kaytdssa.

Laite kuluta virtaa tdman aikana.
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Puhdistuslukon aktivointi
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1.Pida Il nappain painettuna, kun liesi on
paalla.

» [l valo syttyy " symboli syttyy

keittoalueiden naytailla. Vain (é nappainta

voidaan kayttaa taman aikana.

Puhdistuslukon sammutus

Pida Bl nappain painettuna puhdistuslukon

sammuttamiseksi. Il valo sammuu ja

puhdistuslukko ei ole kaytossa.

Nappainlukko

Kun liesi on paalla tai pois,voidaan

nappainlukko aktivoida toimintojen

muuttamisen estamiseksi.

Nappainlukon aktivointi

1. Nappainlukon aktivoimiseksi, kosketa (&
nappaintd, kunnes merkkiaani kuuluu.

—valo vilkkuu 1 nappaimessa ja kaikki

keittoalueet on lukittu.

ﬂ Vain @ n3ppain toimii, kun

nappainlukko on aktivoitu. Kun
kosketat jotain muuta nappainta, —
valo vilkkuu @ nZppsimessa ja
nayttaa, ettd nappainlukko on
aktivoitu.
Jos liesi sammutetaan, kun
nappdimet on lukittu, ndppainlukko
sammuu lieden kytkemiseksi paalle
uudelleen.

Nappdinlukon poistaminen kaytosta
1.Pida @ nappain painettuna, kunnes
aanimerkki kuuluu. Kaytté vahvistetaan
aanimerkilla. Valo — ndppadimessa
sammuu ja nappainlukko deaktivoidaan.
Ajastintoiminto
Tama toiminto helpottaa keittamista. Et
tarvitse valvoa liettéd koko keittdmisen ajan.
Keittolevy sammuu automaattisesti valitun
ajan jalkeen.




Ajastimen kytkeminen paille

o

& W %
1. Kytke liesi paalle koskettamalla

nappainta.

2. Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, voit asettaa
haluamasi lampatilan.

3.Aktivoi ajastin koskettamalla € nappaints.

Symboli "00” syttyy ja €D symboli alkaa

vilkkua.

4. 4 toiminnon LED-valoa on “00" ymparilla
ja ndytetaan ajastinndytolla. Kosketa
keittoalueelle, jonka ajastin asetetaan &
nappadinta halutun keittoalueen puolen
valitsemiseksi.

5. Aseta haluttu aikavali koskettamalla +/—
nappaimia. =+ Voit muuttaa ajastimen
aikaa nopeammin koskettamalla <+ tai =
nappainta pitkan aikaa.

Osymboli palaa kiinteana vilkkumisen

jalkeen keittoalueen naytdlla tietyn ajan. Kun

) symboli palaa kiintedn3, on tama

toiminto aktivoitu.

Ajastinta voidaan kayttaa vain
keittolevyilla, jotka ovat kaytossa.

Toista ylla kuvattu toiminto muille
keittolevyille, joille haluat asettaa
ajastimen.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittoaluetta ja sen
lampatilatasoa.

Kun ajastin on aktivoitu, naytetaan
valitulle keittoalueelle asetettu aika
ajastinnaytolla.

Ajastimien sammutus

Liesi sammuu automaattisesti ja danimerkki
kuuluu, kun asetettu aika paattyy.

Kosketa mitd tahansa painiketta
sammuttaaksesi aanimerkin.

Ajastimien sammutus ennen

paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan

paattymista, jatkaa Liesi toimintaa

asetetulla lampdtilalla, kunnes se

sammutetaan.

Sammutus laskemalla ajastimen ajan

tasolle "00":

1. Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla © nappainta.

2.0dota, kunnes "00" symboli nakyy
ajastinnaytolld, kosketa = nappainta
arvon laskemiseksi. Voit muuttaa
ajastimen aikaa nopeammin
koskettamalla — nappainta pitkan aikaa.

Osymboli vilkkuu tietyn ajan keittoalueen

naytolla ja sammuu sitten kokonaan ja

ajastin perutaan.

Pysaytystoiminto

Talla toiminnolla voit sammuttaa kaikki

lieden toiminnot (paitsi ajastimen) 1. tasolle

hetkeksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaa pysaytystoiminnon aikana.

ﬂ Jos Hl-ngppainta painetaan
automaattisen keittotoiminnon

ollessa paallad keskimmaisella
keittoalueella, perutaan
automaattinen keittamistoiminto.

1. Kosketa [l nappainta, kun liesi on pazlla.
Kaikki paalla olevat keittolevyt jatkavat
toimintaa 1. tasolla.

2. Kosketa [l nappainta uudelleen kaikkien
pysaytettyjen lieden keittoalueiden
kayttamiseksi niiden edellisilla asetuksilla.

Asetukset

Talla toiminnolla voit muuttaa

tehonhallinnan, keittamisen paattymisen

aanimerkin ajan ja liesi-tuuletin liitannan
asetuksia.

cFl Tehonhallinta-asetus

ok Keittamisen paattymisen danimerkin

aika

cF 3 Liesi-tuuletin liitantaasetukset

21/FI



1- Tehonhallinta-asetus (cF)
Talla toiminnolla voit asettaa haluamasi
lieden kokonaistehon.
1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta ja sammuta se koskettamalla
nappainta uudelleen.
2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen

sammuttamisesta O/ 11 /711 nappzimia.

» AjastinnaytllacHl, vasemman

takakeittolevyn naytolla "9" naytetaan.

3. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta tehotaso vilille (katso
Taulukko - Tehonhallintataso) “1" ja "9" .

4. Vahvista valittu tasoasetus koskettamalla
@ nappainta.

» Liesi sammuu ja kaynnistyy valitun tason

kokonaistehoasetuksella.

"Tehonhallinta” sisdltda 9 eri tehotasoa

(katso taulukko - tehonhallintataso).

Taulukko - Virranhallintataso

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo[N|O|oBlwIN]|—

7,4 kW

Kokonaistehoarvo
tehonhallintatasoille 5, 6, 7, 8, 9 on
3,6 kW tuotteissa, joiden
enimmaistehoonkulutus on 3,6 kW.
2 - Keittamisen paattymisen
aanimerkin aika (=)
Talla toiminnolla voit asettaa lieden
keittamisen paattymisen aanimerkin ajan.
1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta ja sammuta se koskettamalla
@ nappainta uudelleen.
2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen

sammuttamisesta O/ 11 //11 nappzimia.

» Oletusasetus cF| naytetaan
ajastinnaytolla.
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3. Keittamisen paattymisen danimerkin ajan
asettamiseksi, kosketa Il nappainta
kerran.

» Ajastinnaytolla cF 2, vasemman

takakeittolevyn naytolla "2" naytetaan.

4. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta danimerkin aika vélille
(katso Taulukko - Keittamisen
paattymisen danimerkin aika) “0" ja "3" .

5. Vahvista keittamisen paattymisen
aanimerkin aika koskettamalla ©
nappainta.

» Liesi sammuu ja kaynnistyy aanimerkin

aika valitulla tasolla.

Oletusarvo keittamisen paattymisen
aanimerkin ajalle on 2. vakiotaso.

Taulukko - Keittamisen paattymisen
aanimerkin ajan asetus

0 15 sekuntia

1 30 sekuntia

2 1 minuutti

3 2 minuuttia
3 - Liesi-tuuletin liitantaasetukset

cF)

Talla toiminnolla voit liittaa lieden ja

tuulettimen ja kayttaa niita yhdessa

automaattisesti.

1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta ja sammuta se koskettamalla
@ nappainta uudelleen.

2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen
sammuttamisesta O/ l//H nappzimia.

» Oletusasetus cF| naytetaan

ajastinnaytolla.

3. Kosketa Il nappaints kahdesti liesi-
tuuletin litannan asettamiseksi.

» AjastinnaytollacF 3, vasemman

takakeittolevyn naytolla "4" naytetaan.

4. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta tuulettimen tehotaso valille
(katso Taulukko - Tuulettimen tehotaso)
“0"ja"7".



5. Kosketa D nappainta liesi-tuuletin
litdnnan vahvistamiseksi.
Taulukko - Tuulettimen tehotaso

» Liesi sammuu ja kdynnistyy valitulla lieden
tehotasolla.

p p p
1 kevyt pois pois
2 kevyt L1 L1
3 kevyt L1 L1
4 kevyt L1 L2
5 kevyt L2 L2
6 kevyt L2 L3
7 kevyt L2 L3

Tuulettimen tehotason asettaminen

lieden ylapuolella

Talla asetuksella voit asettaa tuulettimen

tehotason lieden ylapuolella.

1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta.

2. Kosketa® nappainta n. 3 sekuntia.

» = valo® nippaimessd sammuu.

3.Kosketa® nappaintd, kunnes haluttu
tuulettimen tehotaso saavutetaan.

Induktioliesien kaytto turvallisesti ja

tehokkaasti

Kayttoperiaate: Induktiolammitin Iammittaa

keittoastian valittomasti sen

kayttoperiaatteen mukaan. Nain ollen silla

on monta etua muihin liesityyppeihin

verrattuna. Se toimii tehokkaammin ja

keittolevyn pinta on viileampi.

Induktioliesi on varustettu ylivoimaisella

turvajarjestelmalla, joka varmistaa erittain

turvallisen kayton.

Liesi voi olla varustettu 145, 180, 210
ja 280 mm keittolevyilla
induktiotoiminnolla mallista riippuen.
Induktiotoiminnon ansiosta, jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti
sen paalle asetetun kattilan. Energia
syntyy vain kattilan kosketusalueelle,
ja energiankulutus laskee.

Jarjestelman automaattinen sammu-
tus

Lieden ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai

useampi keittolevy on jatetty paalle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken
kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myos ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampdtilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetaan talle
lampatilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen, kun
se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat

N[O~ |wWIN|— O
NNl |o|O

9 1

Pikalammitys 10 minuuttia

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19
joissakin malleissa, voi se kasvaa
muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.
Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.
Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla, jotka
varmistavat suojan ylikuumenemiselta.
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Huomioi seuraavat ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kaytossa oleva keittoalue voidaan
sammuttaa.

+ Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
kuitenkaan ndy naytolla.

Ylivirtaussuojajarjestelma

Liesi on varustettu

ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus

tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee

jarjestelma virran automaattisesti lieden
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sammuttamiseksi. Tdssa tilanteessa, "F"
symboli tulee nayttéon.

Tarkka tehoasetus

Induktioliesi vastaa komentoihin
valittdmasti sen kayttoperiaatteen mukaan.
Sen tehoasetukset muuttuvat erittain
nopeasti. Nain ollen voit estaa aterian
valumisen (vesi, maito) sammuttamalla
laitteen valittdmasti.



[ Yleisii tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittdmisvinkkeja.
Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Ala taytd kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald jata
liettd valvonnatta, kun kuumennat &ljya.
Ylikuumentunut oljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 4ljy
syttyy tulee, peitad se sammutuspeitteelld
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi, jos
sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen ruoan

paistamista ja aseta ne kuumaan 6ljyyn
hitaasti. Varmista, ettd pakasteruoka on
taysin sulanut ennen paistamista.

Kun lammitat oljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa "Ymparistoohjeet".
Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

+ Anna tuotteen jadhtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

+ Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. N&in
ruokaja@gmien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

+ Ald kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineitd puhdistuksen aikana.

+ Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen ei

tarvita erikoispuhdistusaineita. Puhdista
tuote astianpesuaineella, [Ampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

+ Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
0Oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton terds

+ Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myGota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
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jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijagmat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienell ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell3.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etté laitteen osien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja ettd niissa ei ole



puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olewen ohjeiden mukaan erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus
+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella

kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella

puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla

pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.
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B Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jélleenmyyjaan, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssa luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Ala koskaan yrita
korjata viallista tuotetta itse.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa. Vaihda
tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/nappaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néappaéinlukolla, voivat ndppéimet olla lukittu. Poista se kaytdsta.

+ Jos naytts ei syty, kun levy kytketédén paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella. Odota 20
sekuntia ja kytke se uudelleen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jaéhtya.

+ Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

+ Kattila ei sovellu kdyttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdytt66n
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle.

+ Kattila tai keittoalue ylikuumentunut. >>>Anna niiden jaghtya.

+ Valitun keittoalueen keittoaika on ehka paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittaminen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jadhtya.

+ Jokin esine voi peittdd kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin p&élta.

Kattila ei sovellu kayttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kayttéon
induktioliedella.
* Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittédvan suuri

ama ei ole vika. Jaghdytyspuhallin toimii,
lampdtilaan.

a jadhtyy sopivaan
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama danet ovat normaaleja, eivatka toimintahairiéitéa vaan induktiotekniikan
osa.

Mahdolliset aanet ja syyt

+ Puhaltimen aani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu automaattisesti
laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
lampdtilan mukaan.

+ Matala surina, kuin muuntajan kayntiaani: TAma johtuu induktiotekniikan luonteesta.
Koska lamp0 siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi kuulua keittoastian
materiaalin mukaan. Taten eri aani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Sarbaanet: Syy tahan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani voi kuulua,
jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

+ Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason samalla
puolella kaytetaan keittamiseen eri tehotasoilla.

irhekoodi

hdolli kai

Kytke induktiotaso pois paaltd ja anna

E22 Induktiotaso ylikuumentunut sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
E 26 y keittotason lampdtila laskee rajan
alapuolelle.
Yhf[a tal useampaa nappainta Ongelma katoaa, kun kasi poistetaan
painetaan yli 10 sekunnin ajan. X
. . . keittotasolta.
E 46 Esine jatetty ohjauspaneelin . :
e . Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
paalle tai ohjain on altistunut X
~ puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Yhteysvirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E1-E15 . S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Lampdtila-anturin virhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E16-E21 : S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E23 Ohjelmistovirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E24 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Puhaltimen toimintavirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E 25 . S e
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E31-E45 Elektroniikkakortin laitteistovirhe  paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys

induktiokeittotasossa.

valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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Anturilaitteen on oltava yhteensopiva

E 48 s .
E 49 Anturivirhe induktiokeittotasossa. kayttoolosuhtg_den kansls_,_a_: O’ga yhteys
E 51 valtuutettulunJalleenmyyjaan,Jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiotaso pois paalta ja anna
N . sen jaahtya. Virhe katoaa, kun anturin
Korkean lampdtilan virhe B )
E52-E5T . S lampdtila laskee rajan alapuolelle. Ota
induktiokeittotasossa. A
yhteys valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Anturivirhe / korkean lampdtilan ~ Sammuta induktioliesi ja odota, etta se
E58-E59 virhe automaattisessa jaahtyy. Jos ongelma jatkuu, ota
kypsennystilassa. yhteytté valtuutettuun huoltoon.
Jos jotain ndppainta on painettu  Kun jonkin ndppaimen pitkdaikainen
kauan. painaminen paattyi,
FF Keittoastia on siirtynyt Kun keittoastia nostetaan

ohjausyksikon paalle.

ohjausyksikon paalta pois,

Ruokaa/nesteitd on voinut valua
ohjausyksikon paalle.

Vika katoaa, kun ruoka/nestejaamat
poistetaan.
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Beko Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hdg kvalitet och
teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, noggrant 1dsa denna handbok och
annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten och behélla den som
referens. Om du ger produkten till nAgon annan, ge manualen med den. Folj instruktionerna,
med hansyn till all information och varningar som anges i bruksanvisningen.

Tatill sig all information och alla varningar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du dig sjalv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till ndgon annan, ge manualen med den.
Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dodsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sékerhetsanvisningar

- Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

- Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av underlatenhet att
folja dessa instruktioner.

- Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

- ALat alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

- & Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

- AFOrsok inte reparera eller
byta ut nagon del av
produkten om den inte ar
tydligt specificerad |
bruksanvisningen.
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- AUtfOr inte tekniska
modifikationer pa produkten.

ASyftet med anvandningen

- Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt
bruk.

- Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhus miljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursdkerhet

- Denna produkt kan
anvandas av barn 8 ar och
aldre, och personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.



- Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utforas av barn om det
inte finns nagon som
overvakar dem.

- Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de
inte halls under 6vervakning
eller far nodvandiga
instruktioner.

- Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn

och husdjur far inte leka med,

klattra pa eller kommain i
produkten.

- Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

- Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
arbetsbanken sa att barn inte
kan ta tag och branna.

- VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

- Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns

risk for person- och kvavning.

- (Om din produkt har en

kontakt) For barnens
sakerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

A Elsakerhet

- Anslut produkten till ett
jordat uttag som skyddas av
en sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

. Kontakten eller den

elektriska anslutningen av
produkten bor vara pa en
lattillganglig plats (dar den
inte kommer att paverkas av
spisens laga). Om detta inte
ar mojligt bor det finnas en
mekanism (sakring, brytare,
brytare etc.) pa den
elektriska installation som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas

till uttaget under installation,
reparation och transport.

- Anslut produkten till ett uttag

som uppfyller de spannings-
5/SV



och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.
- (Om din produkt inte har en

natsladd) Anvand endast den

anslutningskabel som anges
I avsnittet "Tekniska
specifikationer” .

- Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Anvand endast
originalkabeln. Anvand inte
kapade eller skadade kablar
eller forlangningsledningar.

- Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

(Om din produkt har en

kontakt)

- Anslut inte produkten till ett
uttag som ar l6st, har
kommit ut ur sitt uttag, ar
trasig, smutsig, fet, med risk
for vattenkontakt (t.ex.
vatten som kan lacka ut fran
disken).

- Ror aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra
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ur haller du inte i sladden
och haller alltid i kontakten.

- Se till att produkt kontakten

ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsi:ikerhet

- Koppla bort produkten fran

elnatet innan du
transporterar produkten.

- Nar du behover transportera

produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens eller
de rorliga delarna av
produkten och produkten
skadas.

- Kontrollera produktens

allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

A Installation sakerhet

- Kontrollera om det finns

nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

- Installera inte produkten i

narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).



- Hall alla ventilationskanaler
oppna runt produkten.

AAnvi:indningssi:ikerhet

- Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

- Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla ur den eller
stanga av sakringen fran
sakringsskapet.

- Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring
den auktoriserade tjansten.
- VARNING Om ytan ar repig
ska du stanga av apparaten
for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, sasom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.

- Brandfarliga foremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

- Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda

till repor pa glasytan. Vid
byte av koksredskap, lyft
alltid behallarna, skjut inte pa
ytan.

- Angtryck som samlas pa

grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned |
kastrullen kan gora att
kastrullen borjar rora sig. Se
darfor till att hallens yta och
botten pa krukorna alltid ar
torra.

- Denna produkt ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING Medan produkten

ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

. Placera inte

brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
kanterna blir varma nar de ar
i drift.

- VARNING Brandrisk: Forvara

inte foremal pa plattorna.

AAnvi:indning av tillbehor
- VARNING Anvand bara

hallskydd som designats av
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tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for
anvandning eller passar eller

hallskydd som levereras med

enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

AMatlagning sakerhet

- VARNING Tillagningen
maste observeras.
Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

- VARNING Obevakad
tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. Forsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

- Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

AInduktion

- Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar maste
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anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns |
avsnittet "Pot selection”.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

- Stang varmeplattan fran

kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

- Metallforemal som knivar,

gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

- Metallforemal som lagras |

lador under hallen kan bl
mycket heta under lang och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallforemal i lador
under hallen.

- Lagg inte elektroniska

produkter som
mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.
Din produkt kan vara skadad.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet
- Vanta tills produkten svalnat

innan du rengor produkten.



Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

- Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.
- Salt, sockerrester pa botten
av koksredskap eller sadana
partiklar pa glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar
ren innan du placerar
koksredskapen. Hall
glaskeramiken ren.
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A Miljsinstruktioners

Reglering av avfall
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU).
memm | Den hér produkten ar forsedd
med en klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om narmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.

10/8V

AvfaIIshanterlng av emballage
+ Emballaget &r farligt for barn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den har
produkten ar tillverkat av atervinningsbart
material. Sortera och avfallshantera det i
enlighet med lokala lagar och regler
gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande forslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa ett
ekologlskt och energieffektivt satt:
+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning. Nu
kan du spara upp till 20% el med hjalp av
varme.

+ Anvand kastruller/stekpannor med storlek
och lock som passar varmeplattan. Valj
alltid ratt storlek potten for dina maltider.
Mer an nédvandig energi behovs for
behallare av fel storlek.

+ Hall hallens kokytor och grytbottnar rena.
Smuts minskar varmedverféringen mellan
matlagningsomréadet och grytbotten.



El Din produkt
Produkt introduktion

1 Glasmatlagningsyta
2 Nedre holje
3 Induktionsmatlagningszon

4 Induktionsmatlagningszon
5 Induktionsmatlagningszon

Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen
| det har avsnittet hittar du dversikten och de grundlaggande anvandningsomradena for
produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner beroende pa

vilken typ av produkt.
Kontroll av kokplattan

He o 5osecsd @

Knappar och symboler

:Lampan visar, att den relevanta
knappen anvands

O] : Pa/av-tangent

& - Nyckellasnyckel

. : Bred matlagningszon

o kombinationsknapp

A . Snabbvarmningsknapp/Hog
effektinstéllning (booster) knapp

0l - Rengoringslas knapp

o : Timerknapp

-+ : Timer 6kningsknapp

. Timer minskningsknapp

8 : Kokplatta-kapa anslutningsknapp

SBB@ - O ¢+

(b %

* Det varierar beroende pa produktmodell.

He 2 _s..:4 & 0

E| R '

E| O 3bmmd Al

Den kanske inte ar tillganglig pa din

produkt.

il A
| |
3

1 2

Matlagningszonens skarm

1 Den relevanta matlagningszonens
temperaturindikator

2 Temperaturnivans installningsomrade

3 Snabbvarmningsknapp/Hog
effektinstalining (booster) knapp
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1 2 3

Timer-display
Timerindikator

Timer minskningsknapp
Timerknapp

Timer dkningsknapp
Timersymbol

Den relevanta matlagningszonens LED-
lampa for timer-aktivitet

o ok w N =
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Allman information om kokplattan

1 2

|

I |
4 3

Bakre vanster - Induktionsmatlagningszon
Bakre hoger - Induktionsmatlagningszon
Framre hoger - Induktionsmatlagningszon

4 Framre vanster - Induktionsmatlagningszon
Din spis ar utrustad med kokplattor med
breda ytor (Flexi -ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen for
dessa matlagningszoner och férvandla dem
till en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvandning av passande
kastruller for dessa matlagningszoner och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen "Anvandning av kokplattan".

w N =



Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner
(hojd/bredd/djup)

48,2 mm+/590 mm/520 mm

Hobinstallationsdimensioner (bredd/djup)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spanning / frekvens

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;,50/60 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands/lampar
sig for anvdndning i produkten

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Totala strémforbrukning

max. 7,4 kW

Bakre vanster

Induktionsmatlagningszon

Matt 180 mm

Makt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 180 mm

Makt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 145 mm

Makt 1500 W / Booster: 2200 W
Bakre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 210 mm

Makt 2400 W / Booster: 3700 W

» Hallens hojd som anges i det tekniska bordet ar produktens bastackningshojd.

ﬂ Tekniska specifikationer kan andras utan foregaende meddelande for att férbattra

produktens kvalitet.

ﬂ Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar din

produkt.

ﬂ Varden som anges péa produk tetiketterna eller i den dokumentation som atféljer
den erhalls under laboratorieforhallanden i enlighet med relevanta standarder.
Beroende pa produktens drifts- och miljéforhallanden kan dessa varden variera.

13/8V



Il Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten MARKER Doft och rék kan utvecklas under
rekommenderas foljande i foljande avsnitt. ett par timmar vid forsta
Forsta rengbring anvandningen. Detta ar normalt.

Se till att rummet ar valventilerat
sa att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av roken
och den lukt som den sander.

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.
2. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en trasa.

MARKER Vtan kan skadas av vissa
rengdringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjélk eller nagra
vassa foremal under rengdring.
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B sa har anvinder du hillen

Allman information om anvandning

av kokplattan

Allmé&nna varningar B

+ Latinga féremal falla ner pa hallen. Aven
sma féremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna héllar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av sakringen
och sedan kontakta en auktoriserad
service for att dra ut kontakten for att
minska risken for elchock.

+ Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sana som kan vélta
|att.

+ V&rm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

+ Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Pl&tsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ L&gg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. P& detta satt kan du forhindra
maten fran att koka dver och undvika
onddig rengdring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad Gver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen p4 en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshallen &r som en Gppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfalt. Krukorna

/ kokkarlens metallbotten varms upp genom
att ta energi fran detta magnetfalt. Pa detta
sétt genereras inte varmen i kokplattans yta,
utan direkt pa kastrullen/pannan péa den.
Glasytan varms upp fran varmen fran
kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshaéllar erbjuder nagra férdelar da

varmen Gverfors direkt till kastrullen/pannan.

+ Mat som kokar dver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
|attare.

+ Tillagningen ar snabbare, da varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

+ D& varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

+ Det faktum att varmedverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt nar
kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

+ Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock péa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat inslagen
i aluminiumfolie pa induktionshallen.

+ Hall magnetiska foremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

+ Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information om
detta system finns i foljande kapitel. Om
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emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas upp
snabbt och dess botten kan smélta och
skada matlagningsytan och produkten
innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kastruller/pannor
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som &ar utrustade
med etikett eller varning, om att den lampar sig
bara for induktionsmatlagning. Generellt sett
ger hogre jarninnehall i kastruller/pannor
battre prestation. Kokkérlens / kokkarlens
basdiameter ska matcha induktionszonen.
Foreslagna storlekar ar presenterade nedan.
Lampliga kastruller/pannor:
+ Gjutjarnskastruller/-pannor
+ Emaljerade kastruller/pannor
+ Stél och rostfria stalkastruller/pannor Med
méarkning eller varning om lamplighet for
induktionsmatlagning).
Olampllga kastruller/pannor:
+ Aluminiumkastruller/-pannor
+ Kopparkastruller/-pannor
+ Méassingskastruller/-pannor
+ Glaskastruller/-pannor
+ Lergods
Keramiska och porslin
Rekommendatloner
Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor med
konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med tunt
botten anvénds, kan dessa kastruller varmas
upp snabbt och dess botten kan smalta och
skada matlagningsytan och produkten innan
den automatiska avstangningssystemet
aktiveras. Vassa kanter kan skrapa ytan.

Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den

ferromagnetiska faltets storlek.

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan

innehalla icke-ferromagnetiska material, sa
som aluminium. Dessa kastruller/pannor
varms inte tillrackligt eller induktionshallen
detekterar inte dessa alls. | vissa fall kan en
dalig kastrullers/pannors visas.

Jamn férdelning av kokkéarlen pa héger

0 och vénster mittenkokplattor for att
valja kokplattor, paverkar matlagningen
positivt nar flera ratter lagas pa
induktionshallen.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har mindre
ferromagnetisk falt &n dess verkliga
diameter. Bara denna omrade varms av
kokplattan. Varmen fordelas darmed inte
jdmnt och matlagningseffekten férsamras.
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Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa féljande

satt.

1. Den ar kompatibel, om kastrullens botten
kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om 2V och ':' eller
"=V inte blinkar nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas pa.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Maﬂfgg'(’}f’esxf)ogtamed bredd 230 - langd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att forsakra
kastrullens/pannans detektering och uppnéa
effektiv matlagning, ska kastrull/panna
valjas enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats ovan.
Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvéanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshéllar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.
Automatisk detektering av kastrul-
ler/pannor

Nar en for induktionsmatlagning Iamplig
kastrull/panna placeras pa kokplattan,
kanner den automatiskt igen pa vilken
kokplatta kastrullen/pannan har placerats

pa och visar instruktioner pa kontrollpanelen.

Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som

enskilda kokplattor oberoende av varandra
for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Matlagningszonerna
med bred yta har tva
matlagningszoner,
framre och bakre. Du
kan anvanda dessa
zoner som tva
oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika
kastruller/pannor.
Placera
kastrullen/pannan i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

x Placera for

matlagning med en
kastrull/panna den i
mitten av frémre
eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kastrullen/pannan i
mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
storre
kastruller/pannor,
placera dessa s3, att
de tacker mitten av
bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
over
matlagningszonen.
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Kontrollpanel

E 0.3 Benid B

Knappar och symboler
:Lampan visar, att den relevanta
knappen anvands

O . Pa/av-tangent

& - Nyckellasnyckel

: Bred matlagningszon

kombinationsknapp

. Snabbvarmningsknapp/Hog

8 effektinstéllning (booster) knapp
i - Rengoringslas knapp

© : Timerknapp

-+ : Timer 6kningsknapp

e . Timer minskningsknapp

R . Kokplatta-kapa anslutningsknapp

* Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte ar tillganglig pa din
produkt.
(W]
n

10 3 e Al

| | |
1 2 3
Matlagningszonens skarm

1 Den relevanta matlagningszonens
temperaturindikator

Temperaturnivans installningsomrade
Snabbvarmningsknapp/Hog
effektinstalining (booster) knapp

6 5
I

I

]
T
1 2 3 4

Timer-display

Timerindikator

Timer minskningsknapp

Timerknapp

Timer dkningsknapp

Timersymbol

Den relevanta matlagningszonens LED-

lampa for timer-aktivitet

2
3

O wN —
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Generella varningar for kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med en
touch-kontrollpanel. Varje utférd
atgard i kontrollpanelen konfirmeras
med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder till
problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergar automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utfors under 20 sekunder.

P& apparaten visas “FF" varning pga.
sakerhetsorsaker, om nagon knapp
(& knapp) trycks in en lang tid.

—lampan i aktiverad eller vald knapp
tands.

Att starta hallen
1. Tryck pa O knappen i kontrollpanelen.

» Hallen ar redo att anvandas.

Att stanga av hallen

1. Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.

» Hallen stangs av och atergar till standby-
lage.

Indikator for restvirme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator for
varje kokningszon. Denna indikator visar, att
hallen ar annu varm nar den &r avstangd.
Ror inte i motsvarande kokplatta, innan
tvarmeindikatorn har slocknat

g p

Lag temperatur

Vid stromavbrott tdnds inte
restvarmeindikatorn och varnar inte
for heta kokplattor.



Sla pa kokplattorna (matlagningszon)
on instillning av temperaturniva

o oo
o s sam2n

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa (D
knappen.

» pa “0" symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan “0" och "9" .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa 2

olika satt:

1.Genom att stalla in temperaturen till "0 "
Hallen kan stangas av genom att sénka
temperatur installningen till “0" .

2.Genom att anvanda timeravstangning av
onskad matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern kokplattan
som ar ansluten till den. Ala skarmar visar
“0" eller "00" . &9 symbolen i kokplattans
skarm forsvinner.

Installning av timer for onskad
matlagningszon har beskrivits i foljande
kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta finns i

din hall).

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa ©@
knappen.

2. Tryck pa {§ knappen.

» Skdrmen pa den vanstra

matlagningszonen visar 0 och — lampan i

(¢} knappen tands.

E'g_ BB A
<>
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3. Tryck pa instéllningsomradet eller dra
med fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan0och 9 .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen atgard utférs under 10

sekunder, slocknar = lampan i {al knappen.

Kokplattorna med den breda ytan till
vanster har anvants som exempel.
Om hallens kokplattor med bred yta
ligger till hdger, galler samma
instruktioner dessa.
Kombinationen av matlagningszoner
med bred yta (flexi) nér en eller bada
kokplattorna till vinster anvands (om
matlagningszoner med bred yta finns i
din hall).
Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera dessa
genom att aktivera kokplatta med bred yta.
Pa detta satt kan du anvanda storre
matlagningsyta med samma varden.
Ei . e

(3
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1.Nar en eller bada matlagningszonerna till
vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta {3l
knapp.
» Pa bada matlagningszonernas display
visas matlagningszonen med lagre grad och
— lampan i [e! knappen tands.
» Kombinerade matlagningszoner fortsatter
att fungera pa matlagningszonen med den
lagre temperaturen och om instélld, med
timer-instéllningsvarde. Matlagningszonens,
som hade hégre temperaturvarde innan
kombinationen, temperatur- och timer-
varden avbryts.




» FOr att &ndra temperaturvardet efterét,
stall in onskad temperaturvarde fran
installningsomradet.

Avstangning av matlagningszoner

med bred yta (om matlagningszoner

med bred yta finns i din hall).

Du kan separera matlagningszonerna och

stanga av dem genom att trycka pa (]

knappen

Hog effektinstéllning (BOOSTER)

Du kan anvanda booster till varmning pa

max. effekt. Vi rekommenderar dock inte att

denna anvands under langa perioder. Hog
effektinstalining finns kanske inte i alla
hallar. Nar tiden for hog effektinstallning (se
anvandningsperiodernas granstabell) rinner
ut, stangs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning (booster)

direkt:

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

2. Tryck pa hallens 28 knapp, som du vill
anvanda.

Vald matlagningszon fungerar med max.

effekt och 3 lampor blinkar pa respektive

matlagningszons skarm.

Nar tiden for hog effektinstalining (se

anvandningsperiodernas granstabell) rinner

ut, fortsatter kokplattan med den hogsta
temperaturen att fungera.

Val av hog effektinstillning (booster)

nar matlagningszonen ar aktiverad:

1. Tryck pa A8 knappen, nar hillen 4r pa och
motsvarande matlagningszon ar pa
specificerad niva.

2.Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm. Nar tiden for hog
effektinstalining rinner ut, fortséatter
kokplattan med den hégsta temperaturen
att fungera.

Avstangning av hog effektinstillning

(BOOSTER) innan den slutar:

Du kan stanga av hog effektinstallning nar

som helst genom att trycka pa *8 knappen.

Matlagningszonen fortsatter att fungera pa

hogsta temperatur. Stall till 0 genom att

trycka pa den aktiva matlagningszonens
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installningsomrade eller dra med fingret pa
omréadet for att stanga av.
Rengoringslas

Med rengdringslaset kan anvéandaren
rengora under en kort period genom att
forhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar hallen ar pa. Apparaten
anvander ingen strom under denna tid.
Aktivering av rengoringslas

10 3 Gl 8]

T DO - A

1.Hall [l knappen nedtryckt nar hallen ar pa.

» [l ljuset tands. "2 symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar. Endast ©

knappen kan anvandas under denna period.

Avaktivering av rengoringslas

Hall Bl knappen nedtryckt fér att stanga av

rengdringslaset. I ljuset slocknat och

rengoringslaset avaktiveras.

Nyckellas

Nat hallen ar av eller pa,kan knapplas

aktiveras, for att férhindra andring av

funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1. For att aktivera knapplaset, tryck pa &
knappen tills en signal hors.

—lampani & knappen blinkar och alla

matlagningszoner blir lasta.

Bara @ knappen fungerar, nar
knapplaset ar aktiverat. Om annan
knapp trycks, = blinkar lampan i &
knappen och visar, att knapplaset ar
aktiverad.

Om hallen stéangs av nar knapparna
ar lasta, avaktiveras knapplaset, for
att sla pa hallen igen.

For att avaktivera knapplaset:

1. Hall & knappen nedtryckt tills en signal
hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal. Lampan =i & knappen slacks
och knapplaset avaktiveras.

Timerfunktion

Denna funktion underlattar matlagningen.

Hallen behover inte Gvervakas under




matlagningen. Matlagningszonen stangs av
automatiskt efter att vald tid slutar.
Att aktivera timern

Ho

1.Sla pa
knappen.

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret pa4 omradet for att stalla in dnskad
temperaturniva.

3. Aktivera timern genom att trycka pa ®

knappen.

pa "00" tinds och €9 symbolen borjar blinka.

4. Det finns 4 LED-lampor runt “00" som
visas pa timer-displayen. Tryck i
matlagningszonen pa €2 knappen dar
timern ska stallas in och val]
matlagningszonens sida.

5. Stéll in 6nskad tid med =+/= knapparna.
-+ Du kan stélla in tiden snabbare, genom
att halla -+ eller — knappen intryckt.

symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar® symbolen har tants,
ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stalla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timemn

Hallen stangs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den installda tiden
slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stanga av

varningssignalen.

Att stdnga av timern i fortid.

Om timern stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Avstangning genom at sdnka

timerinstallningen till "00" niva:

1. Valj motsvarande kokplattas timer genom
att trycka pa ® knappen.

2.Vanta tills "00" symbolen visas pa
timerskarmen genom att trycka pa —
knappen for att sdnka vardet. Du kan
stélla in tiden snabbare, genom att halla
— knappen intryckt.

symbolen blinkar en specificerad tid pa

matlagningszonens skarm och slocknar

sedan helt och timern stangs av.

Stopp-funktion

Med denna funktion kan alla hallens

funktioner stangas av (forutom timern) till 1.

nivan for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortséatter timern
att fungera under stopp-funktionen.

ﬂ Om Bl knappen trycks nar den
automatiska matlagningsfunktionen

ar aktiverad pa den mellersta
matlagningszonen, avaktiveras den
automatiska matlagningsfunktionen.

1. Tryck pa 0l knappen nar hillen &r pa.
Alla kokplattor som anvands fortsétter att
fungera pa 1 nivan.

2. Tryck pa Bl knappen igen fér att anvanda
alla stoppade matlagningszoner med
deras foregdende installningar.

Instillningar

Med denna funktion kan effekthanteringen,

matlagningens slutsignaltid och hall-flakt

anslutningarna stallas in.

cFl Effekthanteringsinstalining

cF: Matlagningens slutsignaltid

cF 3 Hall-flakt anslutningsinstalining

1 - Effekthanteringsinstilining (cF!)

Du kan stalla in hallens totaleffekt med

denna funktion.
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1.Sla pa hallen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ 01/,
knapparna.

» Patimerskarmencfl, pa bakre vanster

kokplattans display, "9" visas.

3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
effektnivan mellan (se Tabell -
Effekthanteringsniva) “1" och "9" .

4. Bekrafta vald niva genom att trycka pa ©
knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

totaleffektinstéllning pa vald niva.

"Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivéer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo[N|O|oBlwIN]|—

7,4 kW

Totaleffektsvardet for
effekthanteringsniva 5,6, 7, 8,9 ar 3,6
kW i produkter, vars max.
totaleffektforbrukning ar 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid (cF-')
Med denna funktion kan du stélla in
matlagningens slutsignaltid for dnskad
kokplatta.

1.Sla pa hallen med @ knappen och sting
av den genom att trycka pa @O knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ 01/,
knapparna.

» Standardinstaliningen cFl visas pa timer-

displayen.
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3. For instéllning av matlagningens
slutsignal, tryck pa I knappen en gang.

» Pa timerskarmen 2, pa bakre vanstra

kokplattans display, 2" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
signaltiden mellan (se Tabell -
Matlagningens slutsignaltid) “0" och "3" .

5. Bekrafta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka pa @ knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstallning fér
matlagningens slutsignaltid &r niva 2.

Tabell - Installining av matlagningens
slutsignaltid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minuter
3 - Hall-flakt anslutningsinstallning

cF)

Med denna funktion kan du ansluta hallen

och flakten och anvdnda dom automatiskt

tillsammans.

1.Sla pa hallen med @ knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/E /O,
knapparna.

» Standardinstaliningen cFl visas pa timer-

displayen.

3. Tryck tva ganger pa 0l knappen for att
stalla in hall-flakt anslutningen.

» Pa timerskarmen cF 3, pa bakre vanstra

kokplattans display, "4" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
flaktens effektniva mellan (se Tabell -
Flaktens effektniva) “0" och "7" .

5. Tryck pa D knappen for att bekrafta hall-
flakt anslutningens installning.



» Hallen stangs av och borjar fungera med
Tabell - Flaktens effektniva

hallen pa vald niva.

0 av av av av
1 ljus av av av
2 ljus av L1 L1
3 ljus L1 L1 L1
4 ljus L1 L1 L2
5 ljus L1 L2 L2
6 ljus L1 L2 L3
7 ljus L2 L2 L3

Instillning av fliktens effektniva over

héllen

Med denna instéllning kan flaktens

effektniva Gver héllen stéllas in.

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa ©@
knappen.

2.Tryck pa® knappen i ca. 3 sekunder.

» = lampan i“® knappen slacks.

3.Tryck pa % knappen tills 6nskad
effektniva for flakten uppnas.

Att anvanda induktionshallar sakert

och effektivt

Funktionsprincip: Induktionshall varmer

kokkarlet direkt enligt dess funktionsprincip.

Darfor har den flera fordelar jamfort med

andra halltyper. Den fungerar effektivare och

hallens yta ar svalare.

Dininduktionshall &r utrustad med en

Overlagsen sakerhetssystem, som

garanterar anvandning med maximal

sakerhet.

Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin 6verfors bara till kokkarlets
botten, och darfor anvands endast
miniminiva av energi.
Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs

matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om matlagningszonen
har en timer, stangs aven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvandas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.

Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med nagra sensorer, som

garanterar skydd mot dverhettning.

Observera féljande om Gverhettning sker:

+ Matlagningszonen kan stangas av.

+ Vald niva kan sénkas. Detta visas dock
inte pa skarmen.
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Overkokningsskyddsystem

Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av hallen. | detta fall visas "F"
symbolen visas pa skarmen.
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Precis effektinstallning

Induktionshallen svarar till kommmandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket snabbt.
Pa detta satt kan du undvika att maten
(vatten, mjolk) kokar over genom att stanga
av apparaten omedelbart.



E Allmén information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur du
lagar och lagar mat.

Allma@nna varningar om matlagning

pa kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en
tredjedel. Lémna inte hallen obevakad nar
du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgdr en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld ska
du tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar sakert
att gora det och kontakta brandkaren.

+ Ta bort dverflodigt vatten fran maten och

lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du

anvander ar torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning och

energibesparing i sektionen
"Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena

for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.
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Underhall och rengéring

Allman rengoringsinformation

A Allminna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Applicera inte rengdringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

+ Enheten ska rengdras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester |att och dessa rester
férhindras fran att brannas nar produkten
anvands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Anvand inte angrengdring produkter for
rengoring.

+ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengdringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa féremal
under rengdring.

+ Inga speciella rengéringsmedel behdvs
for rengdring efter varje anvandning.
Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka den med en torr mikrofibertrasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vétska efter rengdring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

+ Tvétta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angaende kokplatta:

+ Surt smuts, sa som mjolk, tomatsas och
olja kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattan och brannarens delar. Ta bort
spilld vatska omedelbart nar kokplattan
har svalnat.

Inox och rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

+ Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor [amplig flytande (icke-repor)
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rengoringsmedel, var noga med att torka i
en riktning.

+ Ta bort kalk-, olje-, stéarkelse- och protein
flackar pa inox-rostfria och glasytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

Glasytor

+ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengdr produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor Iamplig
mikrofibertrasa och torka den med en torr
mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rester av resthalter av resthalter av rester
av rester kan skada glasytan nésta gang.

+ De uttorkade &terstoden pa glasytan far
under inga omstéandigheter skalas av med
tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula flackar)
pa glasytan med kommersiellt tillgdngliga
avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

+ Om ytan ar kraftigt nedsmutsad, applicera
rengoringsmedel pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att den ska
fungera korrekt. Rengdr sedan glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens komponenters
skarvar inte Iamnas vata och med
rengoringsmedelsrester. Annars kan rost
uppstéa i dessa skarvar rosta.



Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner

i "Allman rengdringsinformation” sektionen
for rengoring av kokplattans glasyta. |
speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort

omedelbart utan att vanta att ytan svalnar.

Annars kan glasmatlagningsytan skadas
permanent.

Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av kontrollpanelen

Vid rengdring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och

rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte bort
rattarna och packningarna under for att
rengora panelen. Kontrollpanelen och
rattarna kan bli skadade.

Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan forsvinna.
Rengdr berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion staller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.
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B Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséljaren déar du kopte
produkten om problemet inte kan avhjélpas trots att du har genomfort instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig sjalv reparera en defekt produkt.

+ Huvudsakringen ar defekt eller har utlésts. >>> Kontrollera sékringar i sékringsskapet. Byt
ut eller aterstall vid behov.

+ Produkten ar inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

+ Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r utrustad
med funktionen knapplas kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

+ Om skdrmen inte tands nar du slar pa spishallen igen. >>> Koppla bort apparaten vid
strombrytaren. Véanta i minst 20 sekunder och anslut den sedan igen.

+ Skyddet mot 6verhettning ar aktivt. >>> Tillat spishéllen att svalna.

+ Kokkarlet ar inte lampligt. >>> Kolla din gryta.

+ Du har inte placerat grytan i den aktiva matlagningszonen. >>> Kontrollera om det finns
en gryta i matlagningszonen.

+ Din gryta ar inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera att
kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

+ Kokkarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt bred fér
matlagningszonen. >>> Valj en gryta som &r tillrackligt bred och centrera den i

matlagningszonen ordentligt.
ka I tlagni

let hettad Tillat d I

tt

gning v atlag
ny matlagningstid eller avsluta matlagningen.

+ Skyddet mot 6verhettning ar aktivt. >>> Tillat spishéllen att svalna.
+ Ett objekt kanske tacker pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet pa panelen.

+ Din gryta ar inte anpassad for matlagning pa induktionsplattor. >>> Kontrollera att
kokkarlet &r kompatibelt med induktionshéllen.

+ Kokkarlet ar inte centrerad korrekt eller bottenytan pa grytan ar inte tillrackligt bred fér
matlagningszonen. >>> Valj en gryta som &r tillrackligt bred och centrera den i
matlagningszonen ordentligt.

+ Detta ar inget fel. Kylflakten fortsatter att vara igang tills elektroniken i spishallen svalnar
till en lamplig temperatur.
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Ljud kan horas fran kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets komposition.
Dessa ljud ar normala, de betyder inte att det finns nagot fel och ar en del av
induktionsteknologin.

Mdjliga ljud och deras orsaker

+ Flaktljud: Kokplattan &r utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa enligt
temperaturen.

+ Lagt surr, sa som ljudet fran en transformator. Detta beror pa induktionsteknologins
natur. Nar varme overfors direkt i kokkarlets botten, kan detta surrljud horas beroende pa
kokkarlets material. Darfor kan olika ljud horas fran olika kokkarl.

+ Sprakande: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets botten. Sprakande
kan horas, om kokkarlet ar tillverkad av flera lager av olika material.

+ Vinande: Ett vinande kan horas, nar tva matlagningszoner pa kokplattans samma sida
anvands med olika matlagningsnivaer.

Felkoder/orsaker och mojliga atgarder - For spishall

Stang av induktionshéllen och lat den
Induktionshéllen dverhettad. svalna. Felet &r dtgardad, nar hallens
temperatur sjunker under gransvardena.

E22
E 26

En eller flera knappar har tryckt i
over 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller kontrollen ar
utsatt for anga.

Problemet I6ses genom att ta bort
handen fran hallen.

Problemet I6ses nar kontrollpanelen
rengors.

En olamplig kastrull anvands till Felet atgardas, nar for

E47 ' induktionsmatlagning lamplig kastrull
matlagning. .
anvands.
Stang av induktionshéllen och anvand
Kommunikationsfel i den igen efter 30 sekunder. Kontakta
E1-E15 . . . . e
induktionshallen. auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och anvand
Fel i temperatursensorn i den igen efter 30 sekunder. Kontakta
E16-E21 . . ~ . e
induktionshallen. auktoriserad aterforsaljare, om

problemet kvarstar.

Stang av induktionshéllen och anvand
E23 Programfel | induktionshallen den igen efter 30 sekunder. Kontakta
E24 ' auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.

Stang av induktionshéllen och anvand
Flaktens funktionsfel i den igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.

E25

Stang av induktionshéllen och anvand
Elektronikkortets hardvarufel i den igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. auktoriserad aterforsaljare, om
problemet kvarstar.

E31-E45
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Sensorenheten ska vara kompatibel

E 48 P s
E 49 Sensorfel i induktionshallen. med anvandmngsforhaalland__eng.'
E 51 Kontakta auktonsaerad aterforséljare, om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och Iat den
Hog temperatur fel i svalna. Felet ;ir atgardad, nar sensorns
EB2-E5T7 . . - temperatur sjunker under gransvardena.
induktionshallen. X L S o
Kontakta auktoriserad aterférsaljare, om
problemet kvarstar.
Ett sensorfel/hdg temperaturfel  Sténg av induktionshéllen och vénta tills
E58-E59 har intraffat i automatiskt den har svalnat. Kontakta auktoriserad
tillagningslage. service om problemet kvarstar.
N&gon av knapparna har tryckts ~ Nar den langa intryckningen av knappen
inlange. har avslutats,
FE Ett kokkarl har kanske placerats  Nar kokkarlet lyfts bort fran

over kontrollenheten.

kontrollenheten,

Mat/véatska har kanske stankt
over kontrollenheten.

Felet forsvinner, nar maten/vatskan
avslagsnas.
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