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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitéh, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie korge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tdhusust. Selleks lugege enne toote
kasutamist juhend hoolikalt labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning
sailitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet véimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.
Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustada surma voi vigastusi.
MARKUS Oht, mis voib pdhjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pohjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend labi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H ohutusjuhised

» See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse VvOi
varalise kahju tekkimise eest.

» Kui toode antakse Ule teisele
isikule vOi vOetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

» Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

o A Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse vOi

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

» Toode on mdeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tdokeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

» Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fOUsilised,
sensoorsed vOi vaimsed
oskused vahe arenenud vOi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi koolitatakse



toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fUusilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

» Keerake pottide ja pannide
kaepidemed tdolaua poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pOletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

» Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

« (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
Uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolbmatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet iima
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

« Pistik voi toote elektrilhendus
peaks asuma kergesti
ligipaasetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
Uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

 Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.
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« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tlubisildlil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jactises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaéda. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

» Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage I8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse vOi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge Uihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).
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« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
uhendatud.

ATranspordiohutus

« Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.



« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

« Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
|Ulitatud.

« Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust vai lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-/gaasiuhendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

« Arge ronige tootele milleleg
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/vdi alkoholi
tarvitamisel.

« Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed

voivad sittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

« Malm, alumiinium voi
kahjustatud/karedate
pdhjaosadega koogitarbed
voivad klaasipinna
kriimustada. Koogindude
vahetamisel tOstke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid Ule pinna.

« ROhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

» See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

ATemperatuuri hoiatused

« HOIATUS: Toote to6tamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote léhedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
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kuna selle servad on to0 ajal
kuumad.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

ATarvikute kasutus

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|Oppeda dnnetusega.

AToiduvalmistamise

ohutus

« HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. LUhiajalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.

« HOIATUS: Rasva vai dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pdhjustada tulekahiju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt
pajakaane vOi tuletekiga kinni.

« Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
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kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

AInduktsioon

» Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei todta.
Uksikasjalikku teavet leiate
jactisest "Pottide valimine".

» Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja, voivad
need mojuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
insuliinipumpa,
stdamestimulaatorit vms
seadmeid.

« Parast kasutamist lUlitage

kuumutusplaat valja selle

juntpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei

tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.

« Pliidiplaadi all sahtlites hoitud
metalltooted vdivad pika ja
intensiivse kasutamise ajal
vaga kuumaks minna. Arge
hoidke metallesemeid
pliidiplaadi all sahtlites.



« Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

» Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele

vett! Voib tekkida elektriloogi

onht!
» Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektrilbogi.
» Kkddgitarvete pdhjas olevad

soola- voi suhkrujaagid voi

sellised klaasipinnal olevad

osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.

Enne kbdogitarvete asetamist

veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.
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H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja
romuseadme korvaldamine

E Seade vastab Euroopa Liidu
it WEEE direktiivile

(2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajadtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme néuetekohane
utiliseerimine aitab véltida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi téitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine
e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
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kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt

EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab

Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja

energiat sdastvamal viisil.

¢ Sulatage kidlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Pikaajalisel toiduvalmistamisel lUlitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppaega. Nuud
saate soojust kasutades saasta kuni
20% elektrienergiast.

¢ Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne.
Valige alati dige suurusega pott oma
roogade jaoks. Vale suurusega
mahutite puhul kulub rohkem energiat
kui tegelikult vaja.

¢ Hoidke pliidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vahendab
soojusllekannet keeduala ja poti aluse
vahel.



k] Teie toode

Toote tutvustus

1 Klaasist kuumutuspind 4 Induktsiooniga kuumutusala
2 Madalam korpus 5 Induktsiooniga kuumutusala
3 Induktsiooniga kuumutusala

Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Soltuvalt
toote tUubist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Pliidiplaadi juhtnupp
BHH. - © -
B 8B Bmma M
B 8 _3ibaael B on @ %
Klahvid ja simbolid =% : Pliidiplaadi ja dhupuhasti
: Tuli, mis naitab, et vastav Uhenduse Klahv *
- klahv on kasutuses * Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
0 - Toitenupp pruugi Teie tootes saadaval olla.
&) : Klahviluku klahv I
o :Laiendatud kuumutusala 0 3ub o Al
* kombinatsiooniklahv l | |
: Kiirkuumutamise 1 2 3
Al klahv/Suurendatud véimsuse Kuumutusala ekraan
(kiirendaja) klahv ,
0 - Puhastusluku klahv 1 Asjakohase kuumutusala
) - Taimeri klahv temperatuurinaidik
+ - Taimeri suurendamise klahv 2 Temperatuuritaseme sétete ala
e : Taimeri vdhendamise klahv 3 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud

voimsuse (kiirendaja) klahv
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1o,
1
Cbde — O +
T
1 2 3 4
Taimeri ekraan
Taimerinaidik

Taimeri véhendamise klahv
Taimeri klahv

Taimeri suurendamise klahv
Taimeri simbol

Asjakohase toiduvalmistamise ala
taimeri toimingu LED-margutuli

Uldteave pliidiplaadi kohta

(@) NGV \ O

1 2

U S I

S E— l

4 3

1 Tagumine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

12/ET

2 Tagumine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

3 Eesmine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

4 Eesmine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

Teie pliidiplaat on varustatud laia
pinnaga plidiplaatidega (Flexi pinnad).
Voite seda keeduala kasutada eraldi
keeduplaatidena, mis on Uksteisest
soltumatud. Nende keedualade puhul
saate aktiveerida Uhendamise
funktsiooni ja muuta need Uheks
keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte. Nende keedualade jaoks
sobivate keedupottide kasutamist ja
Uhendamise funktsiooni kirjeldatakse
jaotises ,Kuidas pliidiplaati kasutada“.



Tehnilised kirjeldused

Toote vélismodtmed

48,2 mm*/590 mm/520 mm

(kdrgus/laius/stigavus)

Pliidiplaadi paigaldusm&dtmed 560 (+2) mm /490 (+2) mm

(kdrgus/laius/stigavus)

P 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
inge/sagedus Hy

Juhtme tllp ja ristldige, mida . 2

kasu’[a‘[akselo/J sobib t%otes kasutamiseks vahemalt HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm

Kogu energiatarve kuni 7,4 KW

Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mo6tmed 180 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mo6tmed 180 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mo6tmed 145 mm
Voimsus 1500 W / Kiirendaja: 2200 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mo6tmed 210 mm
Voimsus 2400 W / Kiirendaja: 3700 W

*  Tehnilises tabelis maaratletud pliidiplaadi kdrgus on toote aluse katte kérgus.

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ima eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tépselt kokku tulla.

Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Sdltuvalt
toote t60- ja keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.
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F] Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on MARKUS Seadme esimesel
jargmistes jaotistes soovitatav toimida kasutuskorral voib paari
jargmiselt. tunni valtel esineda suitsu
Esmane puhastus ja ebameeldivat 16hna.

See on normaalne. Suitsu
ja Idhna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2.Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

MARKUS Mbned puhastusained voi
-vahendid voéivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -
pastat ega teravaid
esemeid.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldteave pliidiplaadi
kasutamise kohta

Uldhoiatused

* Arge laske esemetel pliidiplaadile

kukkuda. Isegi vaikesed esemed,

naiteks soolalahused, voivad
pliidiplaati kahjustada. Arge kasutage
pragunenud pliite. Vesi voib neist
pragudest 1&bi imbuda ja pdhjustada

[Uhise. Kui pind on mingil moel

kahjustatud (nt nahtavad praod),

lUlitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud
teenindusse, et toode elektrilddgi ohu
vahendamiseks vooluvdrgust lahti

Uhendada.

Arge kasutage plidiplaadil

tasakaalustamata ja kergesti

kallutatavaid keedupotte/panne.

* Arge kuumutage tiihje
keedupotte/panne. Keedupotid ja
seade voivad kahjustada saada.

¢ Parast igat kasutuskorda lUlitage pliidi
poletid alati vélja.

¢ Pliidiplaati iima
keedupottide/pannideta kasutamisel
kahjustate seadet. Lulitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda .

¢ Parast igat kasutamist on
kUpsetuspind kuum, nii et arge pange
plastpotte / -ndusid kUpsetuspinnale.
Puhastage selline materjal koheselt
pinnalt ara.

e Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kUpsetuspinnal vdivad kahjustada,
olge valmistamise ajal kilmad
vedelikud maha.

¢ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest

valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.
* Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.
¢ Asetage keedupotte pdletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kdigepealt Ules ja
pange siis teise poleti peale.
Induktsioonpliidiplaadi
toopohimote
Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud
vooluring. LUlitus I16peb, kui sellele
asetatakse induktsioonkipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja
klaaspinna all olev elektrooniline
sUsteem tekitab magnetvélja. Pottide /
pannide metallist alust kuumutatakse,
vottes sellest magnetvéljast energiat.
Seega ei teki kuumus pliidiplaadi pinnal,
vaid otse selle peal asuvas
keedupotis/pannis. Klaaspind saab
kuumaks téanu keedupoti/panni
kuumusele.
Induktsiooniga toiduvalmistamise
eelised
Induktsioonpliidiplaadid pakuvad
modningaid eeliseid, kuna kuumus tekib
otse keedupottides/pannides.
¢ Toiduvalmistamise ajal Ulevoolavad
toidud ei korbe Kiiresti, kuna klaasist
kUpsetuspinda ei kuumutata otse.
Seda saab hélpsamalt puhastada.
¢ Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega
saastab see teiste pliidiplaatide
tlUpidega vorreldes aega ja energiat.
¢ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab téhusama
toiduvalmistamise.

15/ET



¢ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumustilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse,
tagab see ohutumat kasutamist ja
kaitset voimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

* Arge kasutage koérget kuumutustaset,
kui kasutate vahese koguse oliga
kaetud voi iima dlita kasutatavaid
kleepumatuid keedupotte/panne
(tefloni taupi).

* Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega Idikepinnana.

* Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne)
pliidiplaadile, kuna need vdivad minna
kuumaks.

* Arge kunagi kasutage

toiduvalmistamiseks

alumiiniumfooliumi. Arge kunagi
asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.

Hoidke magnetilisi esemeid, nagu

krediitkaardid vai lindid, pliidiplaadi

téGtamise ajal eemal.

e Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on

sisse |Ulitatud, voivad pliidiplaadi

andurid kuumutustaset vahendada voi
plidiplaadi vélja lUlitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne

valjalllitusstisteem. Uksikasjalikku

teavet selle ssteemi kohta leiate
jargmistest jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks Shukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaltlitusststeemi aktiveerimist voib
keedupoti péhi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult kdrge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne,

milledel on silt voi hoiatus, et nad
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sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks. Uldiselt deldes,
mida suurem on rauasisaldus, seda
paremini keedupotid/pannid toimivad.
Keedupottide / -vormide pohi 1abimaot
peab vastama induktsioonitsoonile.
Soovitatud mé6tmed on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

¢ Malmist keedupotid/pannid

e Emailitud terasest keedupotid/pannid

e Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi
hoiatusega, mis néaitab, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:
e Alumiiniumist keedupotid/pannid
¢ Vasest keedupotid/pannid

* Messingist keedupotid/pannid

¢ Klaasist keedupotid/pannid

¢ Keraamika

e Keraamika ja portselan

Soovitusi:

¢ Kasutage ainult lameda p&hjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate
vOi ndgusate alustega
keedupotte/panne.

¢ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad
need potid vaga kiiresti ning enne
automaatse valjalUlitussisteemi
aktiveerimist voib keedupoti pohi
sulada ja kahjustada kuumutuspinda ja
seadet. Teravad servad voivad pinda
kriimustada.



¢ Mdne keedupoti/panni pohi on
vaiksema ferromagnetvéljaga, kui selle
tegelik 1abimodt. Plidiplaat kuumutab
ainult seda ala. Seetéttu ei jaotu
kuumus Uhtlaselt ja toiduvalmistamise
téhusus langeb. Pealegi ei pruugi
suured keeduplaadid selliseid
keedupotte/panne tuvastada. Seega
tuleb keeduplaat valida vastavalt

ferromagnetvélja suurusele.

AN

S

e Mdnel keedupotil/pannil on péhi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tlupi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda voi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid Uldse
tuvastada. Monel juhul véib imneda

halb keedupotil/pannil hoiatus.

Keedupottide/pannide proovilepa-

nek

Jargmiste meetodite abil saate

kontrollida, kas Teie pott sobib

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

1.See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet. -

2.See sobib, kui "L ja .;" voi " i
hakka vilkuma, kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja lUlitate
plidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupot-
tide/pannide suurused

vahemalt 100 - kuni
145 145

vahemalt 100 - kuni
180 180

vahemalt 140 - kuni
210 210

vahemalt 140 - kuni
240 240

vahemalt 125 - kuni
280 280

vahemalt 125 - kuni
320 300

Laiendatud (vgneeruv) laius 230 - pikkus 390
kuumutamisala

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil soltub
keedupottide/pannide pohjas oleva
ferromagnetilise materjali lAbimdodust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad
keedupottide/pannide suurused on
toodud eespooal.

Keetmise kéaitumine voib varieeruda
soOltuvalt potti tUdpidest, potti suurusest
ja keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada Uhe
sammu suuremat keeduala. Suurema
keeduala kasutamine ei pohjusta
induktsioonplaatide energia raiskamist,
sest soojus tekib ainult vastavas potialas.
Keedupottide/pannide automaatne
tuvastamine

Kui asetate pliidiplaadile induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivad
keedupotid/pannid, tuvastab Teie
plidiplaat automaatselt, millistele
keedualadele neid asetatakse, ja kuvab
juhised juhtpaneelil.
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Laiendatud (flexi) kuumutusala
Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladega (flexi-pinnad), milledel x Uhe

on laiendatud pind. Saate seda keidtljpotlt/pannl
kuumutusala kasutada Uksteisest punul asetage see
eesmise VO

sOltumatute keedualadena vdiksemate
keedupottide/pannide jaoks. Nende
keedualade puhul saate aktiveerida

. . U asetage
e o e e
’ » keeduala keskele.

keedupotte.

tagumise keeduala
keskele. Arge

Laiendatud pinnaga
keedualadel on
kaks keeduala, ni

. 0 Suurtes
ees kui taga. Vite keedupottides/pannides
kasutada neid toiduvalmistamiseks
alfl‘ts'd ketlhe asetage need nii, et nad
Soltumatu kataksid mdlema
keedualana erineva keeduala keskpunktid ja
f[er:pheratgurltaseme asuksid keeduala
ja kahe erineva keskel.
keedupotiga. :
Asetage
keedupotid/pannid Juhtpaneel
vastavate
keedualade
I . N
B -o- -
B S G bmme B H O e
El 0 3 Smmd B n (L = E| gl e
Klahvid ja simbolid -+ : Taimeri suurendamise klahv
_ : Tuli, mis naitab, et vastav = : Taimeri vahendamise klahv
klahv on kasutuses % : Pliidiplaadi ja 6hupuhasti
© : Toitenupp Uhenduse klahv *
& - Klahviluku klahv * Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
. - Laiendatud kuumutusala pruugi Teie tootes saadaval olla.
Gl kombinatsiooniklahv [
: Kiirkuumutamise 10 3mrf e Al
Af klahv/Suurendatud véimsuse l | |
(kiirendaja) klahv 1 2 3
0t : Puhastusluku klahv Kuumutusala ekraan

) : Taimeri klahv
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1 Asjakohase kuumutusala
temperatuurinaidik

2 Temperatuuritaseme satete ala

3 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv

6 5
I

oo
Ooite — © Jlf
4

l
1 2 3

Taimeri ekraan

Taimerinidik

Taimeri véhendamise klahv
Taimeri klahv

Taimeri suurendamise klahv
Taimeri simbol

Asjakohase toiduvalmistamise ala
taimeri toimingu LED-margutuli
Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

(@) NGV \ O

Seda seadet juhitakse
puutetundliku juhtpaneeli kaudu.
lga puutetundlikul juhtpaneelil
tehtud toiming kinnitatakse
helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneeli alati puhta ja
kuivana. Niiske ja maardunud pind
voib funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

Kui 20 sekundi jooksul ei teotstata
Uhtegi toimingut, lUlitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Seade kuvab ekraanil teatise
,FF* , kui ménda Klahvi (klahvi &)
pikalt vajutada.

Aktiveeritud voi valitud klahvide
suttib margutuli —.

Pliidi sisselilitamine

1.Vajutage juhtpaneeli klahvi O.

» Pliit on kasutusvalmis.
Pliidi véljalilitamine
1.Vajutage juhtpaneeli klahvi O.

» Pliit 1Ulitub vélja ja naaseb ootereziimi.
Jaakkuuma naidik

Juhtpaneelil on iga keeduplaadi ala jaoks
oma kuumusenaidik. Antud indikaator
naitab, et pliit on valjaltlitamise jarel
endiselt kuum. Arge puudutage
vastavaid keeduplaate enne, kui

jaakk didik kustub

H orge
temperatuur
Madal
h
temperatuur

Elektrikatkestuse korral jadkuuma
naidik ei sUti ja seega ei hoiata
kasutajat kuumade keeduplaatide
eest.

Pliidiplaadi (toiduvalmistamise ala)
sissellilitamine ja temperatuuri
taseme maaramine

sisse.
» SUmbol “0” ilmub pliidi alade
ekraanidele.
2.S0ltuvalt alast, mida soovite sisse
|Ulitada, méaérake temperatuur
seadistamisala puudutades voi
sormega sellel alal libistades
vahemikus “0” kuni "9" .
Kui mdnes mudelis néidatakse
temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,
mones muus mudelis voib see vélja
naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9
modningates mudelites. See erineb toote
mudeli jargi.
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Keeduplaadi valjalulitamine
Valitud pliidi ala saab valja lUlitada 2-I
erineval viisil:
1.Kui méarate temperatuuriks "0"
Saate pliidi véalja lUlitada, vahendades
temperatuuri taset vaartusele “0” .
2.Taimeri valjalllitamise funktsiooni
kasutamise abil soovitud pliidi ala
jaoks
Soovitud ajal lUlitab taimer vastava
keeduplaadi valja. Kéikidel ekraanidel
on ndha “0” véi "00" . Stimbol © kaob
keeduplaadi ekraanilt.
Pliidi ala taimeri seadistamist
kirjeldatakse jargmistes peattkkides.

Laiendatud pinnaga (flexi)

pliidiplaadi alade iihendamine (kui

Teie pliidil on saadaval laiendatud

pinnaga alad)

1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.

2.Vajutage klahv [sl.

» Vasaku pliidi ala ekraanil kuvatakse 0

ning Klahvil &} sittib margutuli —.

Ho  orsmn2n @
A - =
Hgﬁ 5o

3. Maarake temperatuuri vahemik
seadistamisala puudutades voi
sormega sellel alal libistades
vahemikus O kuni 9 .

Kui mdnes mudelis néidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mones muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

modningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

» Pliit hakkab todle. Kui valite méne muu

keeduplaadi voi ootate 10 sekundit ilma

igasuguste toiminguteta, klahvi (8!

margutuli — kustub.

20/ET

Naitena on toodud vasakul
asuvad laiendatud pinnaga
keeduplaadid. Kui Teie seadme
paremal asuvatel keeduplaatidel
on laiendatud pinnad olemas,
kehtib sama ka nende kohta.

Laiendatud pinnaga (flexi)
keeduplaatide ilhendamine, kui
tootab lUks voi molemad
vasakpoolsed keeduplaadid (kui
Teie pliidil on laiendatud pinnaga
keeduplaadid olemas)

Kui Uks voi mélemad vasakpoolsed
keeduplaadid té6tavad eraldi, voite
modlemad keeduplaadid Uhendada,
aktiveerides laiendatud pinnaga
keeduplaati. Nii saate kasutada
laiendatud pliidi ala samade satetega.
E{ :

do i Bmmd A
_, :W_a__g--a/g B O
1.Péarast Uhe voi mdlema vasakpoolse
p.liidi ala sisselllitamist vajutage klahv
el
» Molema pliidi ala ekraanidel
kuvatakase madalama astmega ala
vaartus, ning sttib klahvi {8 méargutuli —.
» Kombineeritud keeduplaadid
hakkavad t6dle madalama astmega pliidi
ala temperatuuri juures ja (kui
rakendatav) vastavalt taimeri vaartusele.
Pliidi ala temperatuuri ja taimeri
vaartused, millel oli enne kombineerimist
korgem temperatuuri vaartus,
tUhistatakse.

E!g___a__i..-i A E
Jo 3 ensd & u @

» Temperatuurivaartuse tagantjarele
muutmiseks méaarake soovitud
temperatuuri vaartus ala seadistusala
abil.




Laiendatud pinnaga toiduvalmis-
tamise ala valjaliilitamine (kui Teie
pliit on varustatud laiendatud pin-
naga keeduplaatidega).
Klahvi l8] vajutamisega saate
toiduvalmistamie alasid eraldada ja vélja
[Ulitada.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
site
Vdite kasutada kiirendajat maksimaalse
voimsusega kuumutamiseks. Kuid me ei
soovita pikaajalist toiduvalmistamist selle
sattega. Suurendatud voimsuse séte ei
pruugi koigil pliitidel saadaval olla. Kui
suurendatud vdimsuse maaratud t66aeg
on labi (vt tabelit ,TOOaja piirangute
tabel”), lUlitatakse keeduplaat vélja.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
sitte otsevalik:
1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.
2.V&ajutage soovitud keeduplaadi klahv
Valitud pliidiplaadi ala hakkab t&dle
suurimal véimsusel ja plidiplaadi ekraanil
hakkavad vilkuma vastavalt 3 valgustit.
Kui suurendatud voimsuse maaratud
tobaeg on labi (vt tabelit ,, Todaja
piirangute tabel*), jatkab keeduplaat
t66d korgeima temperatuuri juures.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
satte valimine pliidiplaadi t66 ajal:
1.Péarast pliidi sisselllitamist ja vastava

pliidi ala aktiveerimist vajutage klahv A8,

2.Valitud plidiplaadi ala hakkab t&dle
suurimal véimsusel ja plidiplaadi
ekraanil hakkavad vilkuma vastavalt 3
valgustit. Kui suurendatud véimsuse
maaratud t6daeg on 1abi, jatkab
keeduplaat t66d korgeima
temperatuuri juures.

Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
satte valjalulitamine enne t66aja
loppu:

Suurendatud voimsuse sétet saate iga
hetk valja lilitada klahvi 28 vajutamisega.
Antud pliidi ala jatkab t66d kdrgeima
temperatuuri juures. Vahendage vaartus
0-ni, puudutades aktiivse pliidi ala
seadistusala voi sdrmega sellel alal
libistades, et see valja lUlitada.
Puhastuslukk

Puhastuslukk voimaldab puhastust
|Uhikese aja jooksul, takistades
juhtpaneeli kdigi klahvide t66d, kui pliit
on sisse lUlitatud. Sel perioodil ei kasuta
seade voolu.

Puhastusluku aktiveerimiseks

K8 3 bmma A

T D - PN

1.Parast pliidi sisselllitamist vajutage ja
hoidke all klahvi 0.
» Bl Suttib margutuli. Plidi alade
ekraanidel kuvatakse stimbol "€, Sel
ajal ei toimi Ukski klahv peale klahvi O.
Klahviluku desaktiveerimiseks
Puhastusluku keelamiseks vajutage ja
hoidke all klahvi [T 1l Margutuli kustub
ja puhastuslukk keelatakse.
Klahvilukk
Hoolimata sellest, kas pliit on sees voi
véljas,saate funktsioonide tahtmatu
muutmise valtimiseks aktiveerida
klahviluku.

Klahviluku aktiveerimiseks
1.Klahviluku aktiveerimiseks vajutage ja
hoidke all klahvi &, kuni kostub (ks

signaal.
Hakkab vilkuma klahvi & margutuli —
ning koik toiduvalmistamise alad
lukustatakse.
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Parast klahviluku aktiveerimist
toimib vaid klahv @. Méne klahvi
vajutamisel vilgub klahvi &
margutuli —, naitamaks
aktiveeritud lapselukku.
Kui lUlitate pliidi valja, samas kui
klahvid on lukus, lUlitatakse pliidi
uuesti sisselUlitamiseks klahvilukk
vélja.
Klahviluku desaktiveerimiseks
1.Vajutage ja hoidke all klahvi &1, kuni
kostub Uks signaal. Toiming
kinnitatakse helisignaaliga. Klahvi &
margutuli — kustub, ja klahvilukk
deaktiveeritakse.
Taimer
Antud funktsioon hoélbustab
toiduvalmistamist. Te ei pea enam kogu
toiduvalmistamise aja valtel pliidi juurde
jaéma. Plidiplaadi ala lUlitub
automaatselt vélja parast valitud aja
mooddumist.
Taimeri aktiveerimiseks

2.S0ltuvalt alast, mida soovite sisse
|Ulitada, méaarake soovitud
temperatuur seadistamisala
puudutades voi sdrmega sellel alal
libistades.

3.Aktiveerige tamier klahvi ©
vajutamisega.

Stmbol "00" suttib, ning hakkab vilkuma

stimbol ©.

4. Taimeri ekraanil kuvatud “00” Umber
on 4 toimingu LED-margutuld. Pliidi
ala taimeri seadistamiseks vajutage
Klahv € vastava pliidi ala poole
valimiseks.
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5.Madrake soovitud ajavahemik klahvide
+/— abil. + Samuti saate taimerit
kiiremini edasi kerida klahvi =+ véi —
pika vajutamisega.

Parast vilkumist pliidiplaadi ala ekraanil

teatud aja jooksul hakkab stimbol ©

pUsivalt pdlema. Kui stimbol & pusivalt

pdleb, tahendab see funktiooni

aktiveerimist.

Taimerit saab kasutada ainult
sisselUlitatud keeduplaatide puhul.

Teiste keeduplaatide taimerite
seadistamiseks korrake
Ulaltoodud toimingud.

[Ima pliidi ala ja selle
temperatuuritaset valimata ei saa
taimerit seadistada.

Parast taimeri aktiveerimist
kuvatakse taimeri ekraanil valitud
plidi ala jaoks maaratud aeg.

Taimerite valjaliilitamiseks

Méaaratud aja moodudes lUlitub

keeduplaat automaatselt vélja ning

kostub helisignaal.

Helisignaali peatamiseks vajutage

suvalist klahvi.

Taimerite enneaegseks

valjaliilitamiseks

Kui taimer enneaegselt valja lUlitatakse,

jatkab keeduplaat t66d maaratud

temperatuuri juures seni, kuni see vélja

[Ulitatakse.

Véljalllitamine taimeri satte tasemele

"00" vdhendamisel:

1.Klahvi & vajutamisega valige vastava
keeduplaadi taimer.

2.00dake kuni taimeri ekraanile ilmub
stimbol "00" , hoides all klahvi =, mis
omakorda vahendab vaartust ekraanil.
Samuti saate taimerit kiiremini edasi
kerida klahvi — pika vajutamisega.



Stimbol € vilgub pliidi ala ekraanil teatud
aja jooksul ja seejarel IUlitub taielikult
vélja , ning taimer tUhistatakse.
Seiskamine

Antud funktsiooni abil saate seiskata
koik pliidi aktiveeritud funktsioonid (valja
arvatud taimeri) temperatuuri méneks
ajaks 1. tasemele.

Kui taimer on seatud ménele
plidiplaadi alale, jatkab taimer
t66d seiskamisfunktsiooni ajal.

1.Parast pliidi sisselllitamist vajutage
klahv 1.

Koéik kasutatavad keeduplaadid jatkavad

t6od 1. tasemel.

2.Kdigi seisatud pliidi toiduvalmistamise
alad ja nende varasemate sétete
kasutamiseks vajutage uuesti klahv [l.

Sitted

Antud funktsiooni abil saate muuta

toitehaldust, toiduvalmistamise 16pu

helisignaali aega ning pliidi ja dhupuhasti

Uhenduse satteid.

cFl Toitehalduse sétted

cFc Toiduvalmistamise 16pu helisignaali

aeg

cF4: Pliidi ja 8hupuhasti thenduse

satted

1- Toitehalduse satted (cF!)

Antud funktsiooniga saate pliidi

koguvdimsuse seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
®, valjalilitamiseks vajutage uuesti
klahv .

2.Kumne sekundi jooksul parast
seadme véljalllitamist vajutage
vastavalt klahvid ©/11/5/11.

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cFl iimub “9”

3.Vasakpoolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sormega libistades, valige voimsuse
aste (vt Toitehalduse astmete tabelit)
vahemikus “1” kuni "9" .

4 Kinnitage valitud aste klahvi ©
vajutamisega.

» Teie pliit IUlitub vélja ja hakkab tddle

valitud koguvdimsuse astme juures.

“Toitehaldus” sisaldab 9 erinevat

voimsuse astet (vt , Toitehalduse

astmete tabelit”).

Toitehalduse astmete tabel

2,4 kKW

3 KW

3,6 kW

4,4 kKW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

(<o} [ec] IaN] [0)] [62] EN) [GV] 1\ V)

7,4 KW~

Seadmetes koguenergiatarbega
3,6 KW on toitehalduse astme 5,
6, 7, 8, 9 koguvdimsuse
vaartuseks 3,6 kW.

2- Toiduvalmistamise Iopu

helisignaali aja site (=)

Antud funktsiooni abil saate pliidi

toiduvalmistamise 16pu helisignaali aja

seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
@, valjalulitamiseks vajutage uuesti
Klahv .

2.Kumne sekundi jooksul parast
seadme véljalllitamist vajutage
vastavalt klahvid ©/81/45/H.

» Vaikesate cFl kuvatakse taimeri

ekraanil.

3. Toiduvalmistamise 16pu helisignaali
seadistamiseks vajutage Uks kord
klahv 0l

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cF iimub “2”,
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4. Vasakpoolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sormega libistades, seadistage
helisignaali aeg (vt Toiduvalmistamise
I6pu helisignaali aja séatete tabelit)
vahemikus “0” kuni "3" .

5.Kinnitage toiduvalmistamise 16pu
helisignaali aja séte klahvi ©
vajutamisega.

» Teie pliit IUlitub vélja ja hakkab tddle

vastavalt valitud helisignaali aja sattele.

Toiduvalmistamise 16pu
helisignaali tehase
vaikevaartuseks on 2.

Toiduvalmistamise 16pu helisignaali aja
satete tabel

0 15 sekundit
1 30 sekundit
2 1 minut
3 2 minutit

Ohupuhasti toimimise astmete tabel

3- Pliidi ja ohupuhasti tihenduse

sitted (cF3)

Antud funktsiooni abil saate Uhendada

pliidi ja 6hupuhasti, et need toimiksid

automaatselt koos.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
O, valjaltlitamiseks vajutage uuesti
klahv .

2.Kumne sekundi jooksul parast
seadme véljalllitamist vajutage
vastavalt klahvid ©/81/5/H.

» Vaikesate cF| kuvatakse taimeri

ekraanil.

3.Pliidi ja 6hupuhasti Uhenduse satte
ﬁlﬁ/amiseks vajutage kaks korda klahv

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cF3 iimub “4”

4. Vasakpoolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sormega libistades, maarake
O6hupuhasti toimimise aste (vt
Ohupuhasti toimimise astmete tabelit)
vahemikus “0” kuni "7" .

5.Kinnitage pliidi ja 6hupuhasti
Uhenduse sate klahvi O vajutamisega.

» Teie pliit IUlitub vélja ja hakkab tddle

vastavalt valitud dhupuhasti toimimise

astmele.

0 valjas valjas
1 valgustus valjas
2 valgustus valjas
3 valgustus L1
4 valgustus L1
5 valgustus L1
6 valgustus L1
7 valgustus L2
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Ohupuhasti toimimise astme

seadistamine otse pliidil

Antud satte abil saate dhupuhasti

toimimist seadistada otse pliidil.

1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.

2.Vajutage klahvi % 3-ks sekundiks.

» Klahvil % sttib margutuli —.

3.Vajutage ja hoidke all klahvi ‘& , kuni
jouate soovitud dhupuhasti toimimise
astmeni.

Induktsioonplaatide ohutuks ja
tohusaks kasutamiseks
T66pOhimbte: Tanu oma
t66poShimabttele kuumutab
induktsiooniga kuumutuselement
keedupotti otse. Seega on sellel teiste
pliitide ees palju eeliseid. See té6tab
téhusamalt ja pliidiplaadi pind on
jahedam.

Teie induktsioonpliit on varustatud
korgetasemelise turvasisteemiga, mis
tagab maksimaalset ohutust 166 kéaigus.

Teie pliit voib séltuvalt mudelist
olla varustatud
induktsioonkeeduplaatidega
labimd6duga 145, 180, 210 ja
280 mm. Tanu
induktsioonifunktsioonile tuvastab
iga plidiplaadi ala automaatselt
sellele asetatud potti. Energia
tekib ainult potti kontaktpinnal ja
seega on voimsuse kulu
minimaalne.

Automaatne vailjaliilitussiisteem
Pliidil on automaatne véljalllitusststeem.
Kui Uks voi mitu plidiplaadi ala jaetakse
sisselUlitatuks, IUlitub pliidiplaat méne aja
parast automaatselt vélja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
[Ulitatakse ka taimeri ekraan vélja.
Automaatse valjalllituse gjapiirang
soltub valitud temperatuuritasemest.

Sellel temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjalulitust
saab kasutaja pliidiplaati eespool
kirjeldatud viisil uuesti kasitseda.
Tabel-1: Automaatse véljalllituse
ajavahemikud

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

]

9

Kiirkuumutamine 10 minutit

Kui mdnes mudelis néidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mones muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

modningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

Ulekuumenemise kaitse

Teie pliit on varustatud mitme anduriga,

mis tagavad kaitset Ulekuumenemise

eest. Ulekuumenemise korral voite

margata jargmist:

e Tootav pliidiplaat vaib valja lUlituda.

¢ Valitud tase langeb. Kuid see ei
kajastu ekraanil.

Ulevoolukaitsesiisteem

Teie pliit on varustatud

UlevoolukaitsesUsteemiga. Kui mingil

pohjusel tekkiv Ulevool jduab

juhtpaneelile, katkestab ststeem

automaatselt toitelhenduse pliidi
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valjaltlitamiseks. Sel hetkel ilmub
ekraanile simbol "F"

Oige voimsus

Induktsioonpliidi t6dpdhimotteks on
kohene reaktsioon kaskudele. Selle
toitesétteid saab muuta vaga kiiresti.
Seega saate seadme kohese
valjalUlitamisega vedeliku (vesi, piim)
Ulevoolu ara hoida.
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[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

* Arge kunagi pange pannile 8li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliti
jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
uritage kustutada tuld veega! Ol
sUttimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. LUlitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.

¢ Alati eemaldage ligne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat
toitu aeglaselt kuumutatud dlisse.
Veenduge, et kilmutatud toidud on
sulatatud enne praadimist.

« Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav
pott oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

¢ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
»Keskkonnajuhised".

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja
kogusest soltuvalt erineda. Sel
pohjusel on need vaartused antud
vahemikena.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused

¢ Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad voéivad
pohjustada pdletusi!

* Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pusivaid plekke.

e Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida péarast igat tddkorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tdokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.
Mobned puhastusvahendid vdivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

¢ Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
vOi kdsna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

e Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejadanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

* Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Pliidi jaoks:

¢ Happeline mustus, nagu piim,

tomatipasta ja oli, vaib plidiplaatidele

ja poletite/keeduplaatide
komponentidele pusivaid plekke
tekitada, puhastage Ulevoolanud
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vedelikud kohe péarast plidiplaadi
jahutamist, IUlitades need vélja.

Roostevabad pinnad

* Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kéepidemete
puhastamiseks.

¢ Roostevaba pind véib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plUhkides
ainult Ghes suunas.

¢ Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, oli-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Klaaspinnad

¢ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

¢ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

e Kui parast puhastamist on pinnal
jaénud pesuvahendit, puhkige see
maha kilma veega ja puhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi ja&gid voivad jargmisel
téokorral klaasi pinda kahjustada.

¢ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaéke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

e Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mutgis
saadaval oleva



katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

¢ Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Seejérel puhastage
pind marja lapiga.

¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

* Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

¢ VVeenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud toiminguid
klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel

voite puhastamise |8bi viia vastavalt

allpool toodud teabele.

¢ Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
eemaldada koha, ootamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul véib klaasist
pind jdddavalt kahjustada saada.

* Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul voivad
tekkida pusivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud véivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude Umber roostevaba
terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Méargid nuppude
Umber voivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lUlitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul véivad
klahvid valesti reageerida.
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F] Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
pdéorduge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimutja poole,
kust olete toote ostnud. Arge puldke katkist toodet ise remontida.

¢ KaitselUliti on rikkis voi véalja lUlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

¢ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on kiahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

e Kui pliidiplaadi uuesti sisselllitamisel ekraan ei stitti. >>> Uhendage seade
kaitselliliti abil vooluvorgust lahti. Oodake vahemalt 20 sekundit ja Ghendage see
slis uuesti.

* Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

A o . ) . .

e Te ei ole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannud. >>> Kontrollige, kas
pott toiduvalmistamise alal.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning
asetage see keeduplaadi keskele.

e Keedu-/kupsetusndu voi toiduvalmistamise ala on Ulekuumenemas. >>> Laske

neil jahtuda

¢ Valitud toiduvalmistamise ala maaratud toiduvalmistamise aeg vaib olla 1abi. >>>
Voite maérata uue toiduvalmistamise aja voi I6petada toiduvalmistamise.

* Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

¢ Puutetundlik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Femaldage paneelil olev

ese

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei

ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning

asetage see keeduplaadi keskele

e Tegemist ei ole rikkega. Jahutusventilaator t66tab seni, kuni plidiplaadi
elektroonika jahtub sobiva temperatuurini.

30/ET



] oiduvalmistamise ajal voi
koostisest. Need helid on normaalsed ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Véimalikud helid ja pdhjused

e Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator, mis td6tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid tédastmeid ja see t&6tab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

e Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse kdodgindu pdhja, voib see sdltuvalt kddgindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab erinevate kddgindude puhul kuulda erinevaid
helisid.

¢ | 6hkemise heli: Selle pohjuseks on kdogindude pdhi ja materjal. Kui kdodgindud
on valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest,
voib tekkida I6hkemise heli.

¢ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal pliidiplaadil véib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Térge kaob, kui
keeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.

E 22 Induktsioonkeeduplaat on
E 26 Ulekuumenenud.

Uhte v&i mitut klahvi

hoitakse all kauem kui 10 Probleem lahendub kae
E 46 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud méni  Probleem lahendub juhtpaneeli
ese voi juhtseade puutus puhastamisel.
kokku auruga.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
sidetorge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E16-E 21 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
temperatuurianduri torge. péarast. Torge pusimisel votke

Uhendust volitatud edasimUdjaga.

31/ET



ulitage induktsioonpliidiplaat valja

E 23 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 24 tarkvara torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 25 ) e ) 2, S ~
ventilaatori torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Induktsiconpliidiplaadi !_ulltagellnduktsponpludlplaat vélja
o o ja proovige uuesti 30 sekundi
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara . . L ~
t8rae péarast. Torge pusimisel votke
ge Uhendust volitatud edasimuiujaga.
E 48 Andur tuleb asendada
E 49 Induktsioonpliidiplaadi anduri  t66tingimustele vastavaga. Torge
E 51 torge. pusimisel votke Uhendust volitatud
edasimUujaga.
LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
Induktsioonpliidiplaadi tdrge  jahtunud. Torge kaob, kui anduri
Eb52-E57 ~ e
korge temperatuuri tottu. temperatuur langeb alla
piirvaartuse. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimiUjaga.
Véimalik, et ménda klahvi on On voimalik, et parast pika vajutust
pikalt vajutatud. » et parast pika vay
teisaldati juhpuldile s . -
FF keedupott. Kui juhtpuldil olev keedupott tosta,

voib juhtpuldile jaada toitu
vOi vedelikku.

Toidu voi vedeliku puhastamisel
térge kaob.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tinand cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

» Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASiguran’ga copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

« Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.

» Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incéat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

» Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
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mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

« Utilizati exclusiv cablul original.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

« In cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
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catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

 Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale

produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrali vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

« Presiunea vaporilor produsi
datoritd umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
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vaselor sunt intotdeauna
uscate.

» Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

A Utilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
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protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguran’ga prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.
Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

A Inductia

« Plitele sunt dotate cu un

sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp Si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru



sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
,o€lectarea vaselor”.

» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile i
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Articolele metalice depozitate
in sertare sub plita pot deveni
foarte fierbinti in timpul
utilizarii indelungate si
intensive. Nu depozitati
obiecte metalice in sertare
sub plita.

« Nu puneti produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere

pe plita cu inductie. Este
posibil ca produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguran’ga legata de
intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-I
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

« Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca Socuri electrice.

e Sarea, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgéarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
J——

Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice

(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
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materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei
Informalii privind eficienta energetica in
conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite
in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor
ajuta sa folositi produsul in mod ecologic
si eficient din punct de vedere energetic:
¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.
e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.
Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decét este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.
¢ Pastrati suprafetele de gatit ale plitei i
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldura intre zona de
gatit si baza oalei.



E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla
2 Carcasa infericara
3 Zona gatit prin inductie

4 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

Taste si simboluri

: Lumina care indica faptul ca

tasta respectiva este actionata
O : tasta pomnit/oprit (ON/OFF)
& : Tasta de blocare taste

: Tasta combinata Wide
] surface cooking zone
(suprafatd mare de gatit)
: Tasta Quick Heating
(incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)
: Tasta Cleaning lock (Blocare
curatare)

0

BEB@ .

o+

L =

o : Tasta temporizator (Timer)
+ : Tasta Timer increase (marire
temporizator)

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)
P : Tasta de conectare hota-
& piita*
* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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|
1 2 3

Afisaj zona de gatit

1 Indicator de temperatura a zonei de
gatit respective

2 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

3 Tastd Quick Heating (Incalzire
rapidad)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

6 5
|
OEe! -
dbbe 7 © +
| I
1 2 3 4

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

5 Simbol temporizator

6 LED-ul activitatii temporizatorului al
zonei de gatire relevante
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Informatii generale despre
plita

LS S— I

4 3

1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie

2 Dreapta spate - Zona gatit prin
inductie

3 Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie

4 Stanga fata - Zona gatit prin
inductie

Plita dvs. este echipata cu suprafete de

gatit cu suprafete largi (suprafete Flexi).

Puteti folosi aceasta suprafata de gatit

ca plite individuale, separate una de

cealalté. Puteti activa functia de

combinare a zonelor de gatit si le puteti

transforma intr-o singura suprafata de

gatit atunci cand folositi vase mari.

Utilizarea unor oale adecvate pentru

aceste zone de gatit si functia de

combinare sunt descrise n sectiunea

,Cum se utilizeaza plita”.



__ ecificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

48,2 mm*/590 mm/520 mm

Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventa

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folosita/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Consum total de energie

Stanga spate

max. 7,4 kW

Zoné gatit prin inductie

Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Stanga fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2400 W / Booster: 3700 W

*In&ltimea plitei specificatd in tabelul tehnic este indltimea de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a

imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice

cu produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.Stergeti suprafetele produsului cu o

carpa umeda sau cu un burete si
uscati cu o céarpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.
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cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul i
mirosurile. Evitali
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.



B utilizarea plitei

Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

¢ Nu |I3sati obiecte sa cada pe plita.
Chiar si obiectele mici, cum ar fi
salabele, pot deteriora plita. Nu folositi
plite crapate. Apa se poate scurge
prin aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de ex. Fisuri
vizibile), opriti mai intai siguranta, apoi
sunati la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce
riscul de electrocutare.

¢ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

¢ Nu incalzili recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

e Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

¢ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

¢ Dupa fiecare utilizare, suprafata de
gatit va fi fierbinte, asa ca nu puneti
vase / 1igai de plastic pe suprafata de
gatit. Curatali imediat astfel de
depuneri de pe suprafata plitei.

e Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide
reci in timpul gatitului.

¢ Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitati ca
alimentele sa curga din vase/tigai si nu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

e Asezali vasele In centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa

plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa 1l
trageti; ridicati-l mai intai si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.

Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale

/ tigai potrivite pentru gatit cu inductie si

un sistem electronic sub suprafata sticlei

genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este
generata pe suprafata plitei, ci direct pe
vase/tigai aflate deasupra acesteia.

Suprafata de sticla este incalzita datorita

caldurii vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct

pe oalele/tigaile de gatit.

e Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curata mai
usor.

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece céldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi de caldura, iar gatitul este mai
eficient.

e Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt indepartate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente Tn timpul gatitului.
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Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectati niveluri ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de
gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

Nu asezali obiecte din metal precum
tac&muri sau capace pentru tigai pe
plita deoarece acestea se pot incalzi.
Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasali niciodata
alimente nvelite in folie de aluminiu pe
zona de inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita In timp ce
aceasta functioneaza.

Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de Inchidere.
Veti gasi informatii detaliate despre
acest sistem in urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit
feromagnetice, de calitate, inscriptionate
cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. n
general, cu cat este mai ridicat
continutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Diametrul de baza
al oalelor / tigailor de gatit trebuie sa
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corespunda zonei de inductie.
Dimensiunile recomandate sunt
enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

¢ Oale/tigai din fonta

¢ Oale din otel emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

¢ Oale/tigai din aluminiu

¢ Oale/tigai din cupru

¢ Oale din alama

¢ QOale/recipiente din sticla
e Ceramica

e Ceramica si portelan

Recomandari:

e Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigai cu baze
convexe sau concave.

o Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

Bazele anumitor oale/tigai de gatit au

un camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fiincalzita de plita. Astfel, caldura



nu va fi distribuitd uniform, iar
performanta gétitului este scazut. In
plus, astfel de oale/tigai de gatit nu
pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata in functie de marimea
campului feromagnetic.

320 min. 125 - max 320

Zona de gatit cu l&time 230 - lungime
suprafata mare (flexi) 390

NI

Unele oale/tigai de gatit au o baza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie. In unele cazuri, poate apérea

0 avertizare proasta despre oale/tigai.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2.Este compatibil daca m g si ..:‘ sau
"l-I" ny se aprinde intermitent atunci
cand plasati vasul pe plita de inductie
si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit i
pentru a obtine o gatire eficientd, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia
in functie de tipurile de ocala,
dimensiunea oalei si dimensiunea zonei
de gatit. Pentru un comportament de
fierbere mai omogen, ar putea fi utilizata
0 zona de gatit cu un pas mai mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu
provoaca irosirea de energie la plite cu
inductie, deoarece caldura este creata
doar in zona relevanta a oalei.
Detectarea automata a
oalelor/tigailor

Atunci cand plasati pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
detecteaza automat pe ce zona de gatit
este plasata oala/tigaia de gatit si
afiseaza aceste informatii pe panoul de
comanda.

Zona de gatit cu suprafata mare
(flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigai mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
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intr-o singura suprafata de gatit atunci

cand folositi vase mari. Pentru gatitul cu
oale/tigai de gatit
de mari
Para cozinhar em dimensiuni,

asezati-le ncat sa
acopere zonele
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incat
sa fie asezate In

panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, coloca-
las de forma a
cobrir o centro de
ambas as zonas

de cozedura e que : centrul zonei de
fique no centro da gatit.
zona de cozedura. Panoul de comanda
B oo
El 0 delimma il O
Ho 5 _8o-24 BEan D %
Taste si simboluri * Variaza in functie de modelul
tasta respectivé este actionata disponibil pentru produsul
0 : tasta pornit/oprit (ON/OFF) dumneavoastra.
& : Tasta de blocare taste [
: Tasta combinata Wide 0 30 e Al
] surface cooking zone | | |
(s_t_JprtaJ‘aéé .mere d?. gatit) 1 2 3
- 1asta Luick reating Afisaj zona de gatit
(ncalzire rapids)/Tastd de 9 2 d . ,
A 1 Indicator de temperatura a zonei de

setare pentru putere mare o .
gatit respective

(booster)

: Tast& Cleaning lock (Blocare 2 Setarea zonei pentru nivelul de
il curatare) temperatura A
O : Tasta temporizator (Timer) 3 Tasté Quick Heating (Incalzire

: Tasta Timer increase (marire rapidad)/Tasta de setare pentru
+ temporizator) putere mare (booster)

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)
: Tasta de conectare hota-

% pitar
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Odde — O +
| 1
1 2 3 4

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

5 Simbol temporizator

6 LED-ul activitatii temporizatorului al
zonei de gatire relevante

Avertismente generale pentru panoul
de control

Acest aparat este controlat cu un

panou de comanda tactil. Fiecare

operatiune efectuata pe panoul de
comanda tactil este confirmata de
un semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

Plita revine automat la modul de
veghe daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul va afisa alerta ,FF” din
motive de siguranta daca este
atins& o tasta (tasta &) pentru o
perioada lunga de timp.

Lampile = de pe tastele activate
sau selectate sunt iluminate.

Pornirea plitei

1.Atingeti tasta ®@ de pe panoul de
comanda.

» Plita este gata de utilizare.

Oprirea plitei

1.Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

» Plita se opreste si revine la modul de

veghe.

Indicator de caldura reziduala

Pe panoul de comanda exista un

indicator de caldura pentru fiecare zona

a plitei. Acest indicator indica faptul ca

plita este Inca fierbinte atunci cand este

oprita. Nu atingeti plita (plitele) relevanta

(relevante) pana cand indicatorul de

caldura reziduala nu dispare.

Temperatura
H IS
ridicata

h Temperatura
scazuta

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
lumineaza pentru a avertiza
utilizatorul cu privire la plitele
fierbinti.

Pornirea plitelor (zonei de gatit) si
setarea nivelului de temperatura

» Simbolul ,,0” apare pe afisajul zonei

plitei.

2.In functie de cea pe care doriti s& o
pornii, atingand zona de setare sau
glisand degetul pe zona, setali nivelul
temperaturii intre ,,0” si pozitia ,9” .

Nivelul de temperatura creste sub forma

1,2,3...19 pe unele modele, insa
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aceasta poate fi marita sub forma

1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest

lucru difera in functie de modelul

produsului.

Oprirea plitelor:

O zona de plita selectata poate fi oprita

in 2 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la "0"
Puteti opri plita prin coborarea setarii
temperaturii la ,0” .

2.Folosind functiei de oprire
temporizata pentru zona plitei dorite
Céand timpul este oprit, temporizatorul
opreste plita conectata la acesta.
Toate afisajele indica ,0” sau pozifia
,00” . Simbolul © de pe afisajul plitei
dispare.
Setarea temporizatorului pentru zona
plitei este descrisa in capitolele
urmatoare.

Combinatie de zone ale plitei cu
suprafata larga (flexi) (daca pe
plita sunt disponibile zone cu
suprafete late)

1.Porniti plita atingand tasta @.
2.Apasati tasta sl

» Afisajul zonei plitei din stanga afiseaza
0 si lumina = a tastei I:I se aprinde.

Ho  s_so-2
2
3. Atingand zona de setare sau gl|sand
degetul pe zona, setati nivelul
temperaturiiintre 0 si 9 .
Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, insa
aceasta poate fi marita sub forma
1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest
lucru difera in functie de modelul
produsului.
» Plita Tncepe sa functioneze. Daca este
selectata o alta plita sau daca asteptati
10 secunde fara nicio actiune, lumina —
a tastei [8] se va estompa.
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Plitele cu suprafata lata din stanga
sunt descrise ca exemplu. Daca
pe aparatul dumneavoastra plitele
din dreapta au suprafete late,
acelasi lucru este valabil si pentru
plitele din dreapta.

Combinatie plite cu suprafata
larga (flexi) cu una sau ambele
plite din stanga in functiune (daca
pe plita dvs. sunt disponibile zone
de plita cu suprafete late)
Tn timp ce una sau ambele plite din
stanga functioneaza separat, putei
combina ambele plite prin activarea plitei
cu suprafaté lata. In acest fel, puteti
folosi o plita cu suprafata mai lata cu
aceleasi valori.
r’ EC: W o A
:l Gl ﬁ
1. In tlmp ce una sau ambele zone ale
plitei din stdnga functioneaza atingeti
tasta (]
» Pe ambele afisaje ale zonei plitei, zona
plitei cu temperatura mai scazuta va fi
afisata si lumina — a tastei &l se va
aprinde.
» Plitele combinate continua sa
functioneze cu temperatura zonei plitei
care are temperatura mai scazuta si,
daca este cazul, cu valoarea de setare a
temporizatorului. Valorile temperaturii si
temporizatorului zonei plitei care au avut
o valoare mai mare a temperaturii inainte
de combinare vor fi anulate.

EI“Q__.E_-.S-__g A &I ﬁ @

» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati nivelul de
temperatura dorit din zona de setare.




Oprirea zonelor de gatit cu
suprafata lata (daca pe plita sunt
disponibile plite cu suprafete late)
Puteti separa si dezactiva zonele de gatit
atingand tasta (8!

Setare pentru putere mare
(BOOSTER)

Puteti utiliza booster-ul pentru aincalzi
cu putere maxima. Cu toate acestea, nu
recomandam gatitul pentru o perioada
lunga de timp in aceasta pozitie. Este
posibil ca setarea pentru putere mare sa
nu fie disponibila pe toate plitele. Cand a
expirat perioada pentru setarea pentru
putere mare (consultati tabelul Limitele
perioadelor de functionare), zona plitei
este dezactivata.

Selectare directa a setarii pentru
putere mare (BOOSTER):

1.Porniti plita atingand tasta @.
2.Atingeti tasta *8 plitei pe care o doriti.
Zona plitei selectate functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini se
aprind intermitent pe afisajul zonei plitei.
Céand a expirat pericada pentru setarea
pentru putere mare (consultati tabelul
Limitele perioadelor de functionare), plita
va continua sa functioneze la cel mai
inalt nivel de temperatura.

Selectarea setarii pentru putere

mare (BOOSTER) in timp ce zona

plitei este activa:

1.Atingeti tasta 28 atunci cand plita este
pornita si zona relevanta a plitei
functioneaza la un anumit nivel.

2.Zona plitei selectate functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini
se aprind intermitent pe afisajul zonei
plitei. Cand a expirat perioada pentru
setarea pentru putere mare, plita va
continua sa functioneze la cel mai inalt
nivel de temperatura.

Oprirea setarii pentru putere mare
(BOOSTER) inainte de expirarea
acesteia:

Puteti opri setarea pentru putere mare
oricand doriti, atingand tasta #8. Zona
plitei continua sa functioneze la cea mai
mare valoare a temperaturii. Aduceti-o la
0 atingand zona de setare a plitei active
sau dlisand degetul pe zona pentru a o
opri.

Blocare pentru curatare

Blocarea pentru curatare permite
utilizatorului sa curete pentru o perioada
scurta de timp, impiedicand
functionarea tuturor tastelor de pe
panoul de comanda in timp ce plita este
pornita. Aparatul nu se alimenteaza in
aceasta perioada.

Activarea blocarii pentru curatare

T DU - N

D9 3 bmma Al W @

1.Apasati si tineti apasata tasta ll cand
plita este in functiune.
» Il lampa se va aprinde. Simbolul "&"
va fi afisat pe afisajele zonelor plitei. in
aceasta pericada nu poate fi actionata
nicio alta tasté in afaré de tasta O.
Dezactivarea blocarii pentru
curatare
Atingeti continuu tasta Il pentru a
dezactiva blocarea pentru curatare. [l
Lampa se va estompa si blocarea
pentru curatare va fi dezactivata.
Blocare taste
in timp ce plita este pornité sau
opritd,puteti activa blocarea tastelor
pentru a impiedica modificarea din
neatentie a functiilor.
Activarea blocarii tastelor
1.Pentru dezactivarea blocarii tastelor
apéasati tasta & pana cand auziti un
semnal.
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Lampa — tastei & va lumina intermitent
si toate zonele de gatit vor fi blocate.

Tn timp ce blocarea tastelor este
activa functioneaza doar asta ©.
Cénd atingeti orice alta tasta,
lampa — tastei & lumineaza
intermitent pentru a indica faptul
ca blocarea tastelor este activa.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor
trebuie dezactivata pentru a porni
din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Atingeti si tineti apasata tasta B pana
cand se aude un semnal. Operatiunea
se confirma printr-un semnal sonor.
Lampa — tastei @& se va estompa si
blocarea tastelor va fi dezactivata.
Functie temporizator
Aceasta functie faciliteaza gatitul pentru
dvs. Nu trebuie sa supravegheati plita
pe tot parcursul pericadei de gatit. Zona
plitei se opreste automat dupa pericada
selectata.

Activarea temporizatorului

o

He fobmad 7 B W R

1.Porniti plita atingand tasta O@.

2.In functie de cea pe care doriti s& o
pornii, atingand zona de setare sau
glisand degetul pe zona, setali nivelul
temperaturii dorit.

3.Activati simbolul temporizatorului &
apasand tasta.

Simbolul pozitia ,00” se va ilumina si

simbolul & incepe s lumineze

intermitent.

4. Exista 4 LED-uri de activitate in jurul

,00” afisate pe afisajul

temporizatorului. Pentru ca zona plitei

sa fie setata ca temporizator, atingeti
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tasta © pentru a selecta partea
relevanta a zonei plitei.

5.Setali temperatura dorita atingand
tastele +/—. + De asemenea, puteti
avansa temporizatorul mai repede
atingand tastele -+ sau = pentru o
perioada lunga de timp.

Simbolul € se aprinde continuu dupé ce

lumineaza intermitent pe afisajul zonei

plitei pentru o anumita perioada de timp.

Cand simbolul © lumineazé continuu,

acest lucru arata ca functia este activata.

Temporizatorul poate fi utilizat
numai pentru plitele care sunt in
functiune.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte plite pentru care doriti
sa setati un temporizator.

Temporizatorul nu poate fi setat
fara selectarea zonei plitei si a
nivelului de temperatura al zonei
plitei.

Tn timp ce temporizatorul este
activ, timpul setat pentru zona
plitei selectate este afisat pe
afisajul temporizatorului.

Oprirea temporizatoarelor

Plita se opreste automat si emite un

avertisment sonor la expirarea timpului

setat.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore.

Oprirea prematura a temporiza-

toarelor

Daca temporizatorul este oprit prematur,

plita continua sa functioneze cu

temperatura setata pana cand este

oprita.

Dezactivati-o reducand setarea

temporizatorului pana la nivelul "00":

1.Selectati temporizatorul plitei relevante
atingand tasta ©.



2.Asteptati pana cand simbolul pozitia
,00” este afisat pe afisajul
temporizatorului atingand tasta —
pentru a reduce valoarea. De
asemenea, puteti avansa
temporizatorul mai repede atingand
tasta — pentru o perioada lunga de
timp.

Simbolul € lumineaza intermitent pentru

0 anumita perioada de timp pe afisajul

zonei plitei, apoi se stinge complet si

temporizatorul este anulat.

Functie oprire

Cu aceasta functie, puteti opri toate

functiile care functioneaza pe plita (cu

exceptia temporizatorului) la primul

nivel pentru o perioada de timp.

Daca temporizatorul este setat
pentru orice zona a plitei,
temporizatorul isi reia functionarea
in timpul functiei de oprire.

1.Apasati tasta Il in timp ce plita este
pornita.

Toate plitele care sunt functionale

continua sa functioneze la nivelul 1.

2.Atingeti din nou tasta I pentru a
opera toate zonele de gatit oprite ale
plitelor cu setarile lor anterioare.

Setari

Utilizand aceasta functie, puteti modifica

gestionarea alimentarii, durata

semnalului sonor de expirare a perioadei

de gatit si setarile de conectare plita-

hota.

cFl: Setarea de gestionare a alimentarii

cFc: Durata semnalului sonor la sfarsitul

gatitului

cF3: Setare conexiune plitd-hota

1- Setarea de gestionare a

alimentarii (=F!)

Cu aceasta functie puteti seta puterea

totala a plitei conform preferintelor dvs.

1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta @.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/HA/M.

» Pe afisajul temporizatorului cFl, in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

,9" Va fi afisat.

3.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisénd
degetul pe zona, setati nivelul de
putere intre (vezi Tabelul - Nivelul de
gestionare a puterii) ,1” si pozitia ,9” .

4. Apasati tasta @ pentru a confirma
setarea nivelului selectata.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea puterii totale la

nivelul selectat.

»Gestionarea puterii” include 9 niveluri

diferite de putere (vezi Tabelul - Nivelul

de gestionare a puterii).

Tabel - Nivelul de gestionare a puterii

1,2 KW

2,4 kKW

3 KW

3,6 kW

4,4 KW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

<o} [eo] InN] [0)] k621l EuN) [V 1 O) Eo

7,4 KW~

Valoarea totala a puterii pentru
nivelul de gestionare a puterii de
5,6,7,8, 9este de 3,6 KW la
produsele care au un consum
total maxim de energie de 3,6 kW.

2- Setarea duratei semnalului
sonor la sfarsitul gatitului (cFc')
Cu aceasta functie puteti seta durata
semnalului sonor de la sfarsitul gatitului
conform preferintelor dvs.
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1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta O.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/H1A/11.

» Setarea implicita cF| va fi afisatd pe

afisajul temporizatorului.

3.Pentru setarea semnalului sonor la
sfarsitul gatitului, atingeti tasta Il o
singura data.

» Pe afisajul temporizatorului cF¢ | in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

»2" Va fi afisat.

4.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisdnd
degetul pe zona, setati setarea duratei
de semnalizare (vezi Tabelul - Durata
semnalului sonor la sfarsitul gatitului)
intre ,0” si pozitia ,3" .

5.Atingand tasta O, confirmati setarea
duratei semnalului la sfarsitul gatitului.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea duratei de

semnalizare la nivelul selectat.

Valoarea implicita din fabrica
pentru setarea duratei semnalului
sonor la sfarsitul gatitului este in
mod standard la nivelul 2.

Tabel - Setarea duratei semnalului sonor
la sfarsitul gatitului

5 secu

Tabel - Nivelul de functionare al hotei

1 30 secunde

2 1 minut

3 2 minute
3- Setare conexiune plita-hota

=F3)

Folosind aceasta functie, puteti conecta

plita si hota pentru a le permite sa

functioneze impreuna in mod automat.

1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta O.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/H1/£/H.

» Setarea implicita cF| va fi afisatd pe

afisajul temporizatorului.

3.Atingeti tasta Il de doua ori pentru
setarea conexiunii plita-hota.

» Pe afisajul temporizatorului =F 3 | in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

»4" Va fi afisat.

4.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisénd
degetul pe zona, setati nivelul de
functionare a hotei (vezi Tabelul -
Nivelul de functionare a hotei) intre ,,0”
si pozitia , 7" .

5.Atingand tasta O, confirmati setarea
conexiunii pilita-hota.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea nivelul de

functionare al hotei selectat.

0

1 lampa oprit oprit oprit
2 lampa oprit L1 L1
3 lampa L1 L1 L1
4 lampa L1 L1 L2
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5 lampa L1 L2 L2

6 lampa L1 L2 L3

7 lampa L2 L2 L3
Setarea nivelului de functionare al  afisajul temporizatorului este oprit si
hotei de deasupra plitei acesta.
Cu aceasts setare, puteti seta nivelulde  Limita de timp pentru oprirea automata
functionare al hotei de deasupra plitei. depinde de nivelul de temperatura
1.Porniti plita atingand tasta @. selectat. Se aplica perioada maxima de
2.Atingeti tasta % timp de 3 secunde. functionare pentru acest nivel de
» Lampa — tastei & se va stinge. temperatura.

3.Atingeti tasta® pana cand ajungetila  Zona plitei poate fi operata din nou de
nivelul de functionare dorit pentru hota.  utilizator dupa ce este oprita automat,
Utilizarea plitelor cu inductie in conform descrierii de mai sus. 5
conditii de siguranta si eficient Tabelul 1: Perioade de oprire automata
Principiul de functionare: Radiatorul cu
inductie incalzeste vasul de gatit direct

datorita principiului sdu de functionare. 0 0

Astfel, are multe avantaje fata de alte 1 6

tipuri de plite. Functioneaza mai eficient, 2 6

iar suprafata plitei este mai rece. 3 5

Plita cu inductie este echipata cu un 4 5

sistem de siguranta superior, care i 5 4

asigura functionarea cu siguranta 6 4

maxima. 7 5
Plita poate fi echipata cu plite cu 3 D)
diametrul de 145, 180, 210 si 280 9 1
mm cu functie de induciie, in T
functie de model. Datorita functiei h:;g:ége 10 minute
de inductie, fiecare zona a plitei : -
detecteaza automat vasul asezat Nivelul de temperatura cre$t9 39b forma
pe ea. Energia apare numai in 1,2,3...19 pe ur}elevrrjcv)dele, insa
zona de contact a vasului gi, prin aceasta poate fi marita sub forma
urmare, se consuma un nivel 1,1 22 - ? pe allte modele. Acest
minim de energie. lucru d|ferg in functie de modelul

produsului.

Sistem de oprire automata
Controlul plitei are un sistem de oprire
automata. Daca una sau mai multe zone
ale plitei sunt lasate in functiune, zona
plitei se opreste automat dupa un timp
(Vezi Tabelul-1). In cazul in care zonei
plitei i este atribuit un temporizator,

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este echipata cu senzori care
asigura protectia impotriva supraincalzirii.
Puteti observa urmatoarele in caz de
supraincalzire:
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e Zona plitei care functioneaza poate fi
oprita.

¢ Nivelul selectat poate fi redus. Cu
toate acestea, acest lucru nu se
reflecta pe afisaj.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Plita este echipata cu un sistem de

protectie Impotriva revarsarii. in cazul

unei revarsare pe panoul de comanda,

din orice motiv, sistemul intrerupe

automat conexiunea de alimentare
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pentru a opri plita. In acest moment,
simbolul "F" apare pe afisaj.

Setare pentru putere precisa
Plita cu inductie raspunde comenzilor
emise imediat conform principiului sau
de functionare. Setarile sale de putere
se modifica foarte rapid. Astfel, puteti
preveni revarsarea continutului (apa,
lapte) care este pe cale sa se reverse
prin oprirea imediata a aparatului.



[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile

privind prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale

privind gatirea la plita

e Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalzii
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu Tncercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!l
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l cu o

patura ignifugd sau cu o cérpa umeda.

Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

* Tnainte de préjirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de

apa si puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate hainte de a le praji.

e Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

¢ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultali sectiunea
»Instructiuni privind mediul
inconjurator”.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Pentru plita:

e Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta
de rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe
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componentele arzatoarelor / plitei,
curatati orice lichid debordat imediat
dupa racirea plitei, oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

¢ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.



e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. Tn
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

»Informatii generale privind curatarea”

pentru curaiarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatarea in

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

¢ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sa se riceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e Tn timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivati aceasta functie.

¢ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

¢ Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsali plita sa se raceasca.

e asul de gatit este necorespunzator. >>> Verificati vasul.

¢ Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificali daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si
centrali-l pe zona de gatit, in mod adecvat.
* \asul de gatit sau zona de gatit se supraincélzeste. >>> [ dsali sd se rdceascal.

¢ Timpul de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Putefi
seta un interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

e Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsai plita sa se raceasca.

« Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepértati obiectul de pe

panou

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si

centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

e Acesta nu este un defect. Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plitei se racesc la o temperatura adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete Tn timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

e Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat n functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

e Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

e Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

e Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
se produce atunci cand
temperatura aragazului scade sub
limite.

E 22 Aragazul cu inductie s-a
E 26 supraincalzit.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este lasat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si pomniti-o
E1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
. Opriti plita de inductie si pomniti-o
Eroare a senzorului de din nou dupa 30 de secunde
E16-E21 temperaturéa pe plita cu :

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. N
' daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomniti-o

E 23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qprl‘gl plita dg inductie si porniti-o
E 25 ventilatorului pe plita de din nou dupa 30 de secunde.
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii O.pr't' plita d? inductie si porniti-o
. . din nou dupa 30 de secunde.
E31-E45 electronice pe plita de S )
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditiile de
E 49 cu inductie pep functionare. Contactati
E 51 " distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de
EB2-E57 RS . . . 9 .
ridicata pe plita cu inductie.  temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
Oricare dintre taste poate fi oA . o .
L s Atunci cand atingerea lunga a unei
atinsa pentru o perioada .
< taste s-a oprit,
lunga.
este posibil ca un vas de Atunci cand vasul de gatit este
FE gatit sa fi fost asezat peste  ridicat de deasupra unitatii de

unitatea de comanda.

comanda,

exista posibilitatea ca
alimente/lichide sa se fi
scurs peste unitatea de
comanda.

Eroarea va disparea atunci cand
resturile de alimentele/lichide sunt
curatate.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclico

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Er(i.z:]l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASQV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye far du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INNHOLDSFORTEGNELSE

!! Sikkerhetsinstruksjoner 4

Formal med bruken...........c.cc.oooveiiii. 4

Barne-, sarbar person- og
kjeeledyrsikkerheit

Elektrisk sikkerheit.........
Transportsikkerhet. ...,
Installasjonssikkerhet..............cc.cccooveeinnnn. 6
Sikkerheit ved bruk........ccc.ocooeiiiinii, 7
Temperaturadvarsler..........ccccoceoeeveen.n. 7
Tilbeh@rsbruk ..o, 7
Steking og sikkerhet..........ccccccccooiviiiiiinnnn 8
INAUKSJON. ..o 8
Vedlikehald og reingjeringstryggleik........... 8
E Miljginstruksjoner 10
Avfallsforskrifter ..., 10
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet.......... 10
Bortskaffing av emballasjen....................... 10
Anbefalinger for energibesparelser........... 10
K Ditt produkt 11
ProduktintroduksSjon .......ccccovovvieviiiieiinnn, 11
Introduksjon og bruk av produktets
betjeningspanel. ..., 11

Kontroll for plate.........c.ccooovivoviccieee. 11
Generell informasjon pa kokeplaten........ 12
Tekniske spesifikasjoner.............ccccoevennn. 13
!! Forste bruk 14
F@rste rengj@ring......cccocevevievierieierieeeeen, 14
Slik brukes komfyren 15
Generell informasjon om bruk av kokeplater
................................................................... 15
Kontrollpanel.............cccccoovoieeiccieee. 18
!3 Generell informasjon om steking
26

Generelle advarsler om matlaging med
kokeplater ..o 26
Vedlikehold og stell 27
Generell informasjon om rengjgring.......... 27
Rengjgring av kokeplaten..............c.ccc......... 28
Rengjgring av kontrollpanelet.................... 28

!'! Feilsgking 29

3/NO



i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av a overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

. AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForsgk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.
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- Alkkje utfer tekniske

endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes |
kjgkkenomrader |
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
dgmes a varma opp rommet.

ABarne- sarbar person- og

kjeeledyrsikkerheit
- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og



brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleqg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

- (Hvis produktet har en
stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra

straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av el
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til

stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit

stikkontakt som oppfyller
spennings- og
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frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- lkkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for a
forhindra moglege farar.
(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med
vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald i
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leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.

ATransport3|kkerhet
- Koble produktet fra
stromnettet fgr det
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for

eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

AInstallaslonssmkerhet
- For produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke

installeres i naerheten av
varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.



ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker
produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller
gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- ADVARSEL: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for a unnga fare
for elektrisk stgt.

- Ikkje klatra pa produktet for a
na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som
blir haldne | kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Stgypejern, aluminium eller
kokekar med gydelagde /
grove botndelar kan fgra til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

- Damptrykk som bygges opp

pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fgre til at kasserollen
forflyttes. Sgrg derfor for at
platetoppen og bunnen av
grytene alltid er tgrre.

- Dette produktet er ikkje eigna

for bruk med ein fjernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- lkke plasser

brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- ADVARSEL: Brannfare: La

ikke gjenstander bli liggende
lagret pa overflatene der det
foregar tilberedning av mat.

ATilbehesrsbruk
- ADVARSEL: Bruk bare

barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet | bruksanvisningen
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eller barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fgre til ulykker.

AStekmg og sikkerhet

- ADVARSEL: Fglg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

- ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fgre til brann. Prgv
ALDRI a slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

AInduks;on

Kokeplater er utstyrt med
"iInduksjons”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger
ma brukes sammen med
kasseroller som er beregnet
pa induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til & virke.
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Se delen «Valg av gryter»
hvis du vil ha mer
informasjon.

- Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et
magnetfelt, kan de forarsake
skadelige virkninger for
personer som bruker enheter
som insulinpumpe eller
pacemaker.

- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

- Metallgjenstander som for

eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
pa kokeplaten, da de blir
varme.

- Metallgjenstander lagret |

skuffer under koketoppen
kan bli veldig varme under
lang og intensiv bruk. Ikke
oppbevar metallgjenstander i
skuffer under platetoppen.

- lkke legg elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, nettbrett,
datamaskiner pa
induksjonstoppen. Produktet
ditt kan bli skadet.

AVedlikehald og
reingjeringstryggleik
- Vent til produktet er avkjglt

for du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.



- Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Salt og sukkerrestar pa
botnen av gryter eller

tilsvarande pa glasyter kan
medfgra at glaset blir
oppskrapt og sprekk. Syt for
at botnpanna er rein fgr du
plasserer gryter, panner.
Hald den keramiske glasflata
rein.
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A Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med
_——

EU-direktivet som omhandler
elektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.
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Bortskafflng av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en

@kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr du steker.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strom ved &
bruke varme.

+ Bruker kjeler/panner med en stgrrelse og
et lokk egnet for kokeplaten. Bruk alltid en
kjele i rett stgrrelse for méltidene dine.
Mer enn ngdvendig energi trengs for
beholdere av feil stgrrelse.

+ Hold koketoppen og kokebunnene rene.
Smuss reduserer varmeoverfgringen
mellom kokeomradet og grytebunnen.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

1 Glasskokeflate
2 Lavere hus
3 Induksjonskokesone

4 Induksjonskokesone
5 Induksjonskokesone

Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.
| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt grunnleggende
bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte funksjoner, avhengig av

produkttypen.
Kontroll for plate
HHHs -
Ho 2o becci &
El 0 _3eifmma & n

Taster og symboler

. Lyset som indikerer at den
aktuelle tasten betjenes

O] : Pa/av-tast

& : Ngkkellastast

. : Kombinasjonstast for bred

o kokesone

A . Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

0l :Rengjgringslas-tast

o : Tidsurknapp

-+ - Knapp for gkning av tidsur

- Knapp for reduksjon av tidsur
- Tilkoblingsngkkel for
kjgkkenventilator *

o o+

(b %

E| R '

H o _ 3. fewnd’l
* Det varierer avhengig av produktmodell.

Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.

il

1 - P
l [
1 2

Stekesonedisplay

1 Temperaturindikator for den aktuelle
kokesonen
2 Innstillingsomréade for temperaturniva

3 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

<

--2 ’\‘@
|
3
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Lo
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Ot — © Jlf
4

|
1 2 3

Tidsurdisplay

Tidsurindikator

Knapp for reduksjon av tidsur
Tidsurknapp

Knapp for gkning av tidsur
Tidsur-symbol

LED for tidsuraktivitet for den aktuelle
kokesonen

o ok w N =
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Generell informasjon pa

kokeplaten
1 2
B - |
4 3
1 Baktil venstre - Induksjonskokesone
2 Baktil hgyre - Induksjonskokesone
3 Forantil hgyre - Induksjonskokesone

4 Foran til venstre - Induksjonskokesone
Koketoppen er utstyrt med kokeplater med
brede overflater (Flexi -overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre. Du kan
aktivere kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine. Bruk av riktige gryter for
disse kokesonene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet

i avsnittet «Hvordan bruke kokeplatens.




Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre méal (hgyde/bredde/dybde)

48,2 mm+/590 mm/520 mm

Stekeplatens installasjonsmal (hgyde/bredde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spenning/frekvens:

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk
med produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Totalts strgmforbruk

maks. 7,4 kW

Bak til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2200 B / Booster: 3100 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2200 B / Booster: 3100 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Mal 145 mm

Effekt 1500 B / Booster: 2200 B
Bak til hgyre Induksjonskokesone
Mal 210 mm

Effekt 2400 B / Booster: 3700 B

*  Kokeplatenes hgyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hgyde over

produktet.

ﬂ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre produktkvaliteten.

produktet ngyaktig.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare

Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig

av driftsmessige og miljgmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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Bl Farste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er
det anbefalt a gjgre fglgende i felgende
avsnitt.

Forste rengjgring
1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Tgrk av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.
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MERKNAD Overflaten kan skades av

MERKNAD

rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.



B slik brukes komfyren

Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler
+ Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen méte (f.eks. Synlige
sprekker), méa du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for & redusere risikoen
for elektrisk stgt.

+ Ikke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av kokeplatene
etter hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa ikke
legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake skade.
Veer forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre mat i a
strgmme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ Ikke plasser lokker for gryter og panner pa
brennere/soner.

+ Plasser pottene ved & sentrere dem péa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den mot
gnsket brenner. Du kan i stedet lgfte den

fgrst og sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en apen krets.
Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pé overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.
Glassoverflaten blir varmet opp med
varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induks-

jon

Induksjonstopper gir noen fordeler ettersom

varmen overfgres direkte il

matgrytene/pannene
Mat som renner over under tilberedningen,
brenner ikke raskt ettersom glassflaten
ikke varmes opp direkte. Det er lettere &
rengjgre.

+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp direkte
nar grytene/pannene fiernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lIkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ Ikke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.
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+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i de
fglgende avsnittene. Hvis du bruker tynne
gryter til matlagingen din, skal imidlertid
disse grytene varmes opp veldig raskt, og
bunnen av pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at jo
hayere jerninnholdet er, desto bedre skal
gryter/panner fungere. Bunndiameteren til
kokekarene / kokekarene skal stemme
overens med induksjonssonen. Foreslatte
dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

+ Gryter/panneri stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium
+ Gryter/panner i kobber
+ Gryter/panneri messing
+ Gryter/panneriglass
+ Steintgy
+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

-
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+ Bruk bare gryter/panner med tykke,

bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp veldig
raskt, og bunnen av pannen kan smelte og
skade kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

v X

+ Bunnene til noen gryter/panner har et

mindre ferromagnetisk felt enn den sanne
diameteren. Bare dette omradet varmes
opp av kokeplaten. Derfor fordeles
varmen ikke jevnt og kokeprestasjonen
reduseres. Dessuten kan slike
gryter/panner ikke oppdages av store
induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

e

+ Noen matgryter/panner har en bunn som

inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke oppdages
av induksjonstoppen. | noen tilfeller kan
det oppsta en advarsel om darlige
matgryter/panner.

Lik fordeling av kokekaret pa
komfortoppe til hgyre og venstre og i
midten for valg av komfyrtopper
pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.



Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis n og .:l eller
"=V ikke blinker nar du setter gryten pa

induksjonsplaten og slar pa kokeplaten.
Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

145 . 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320

Kokesone med bred bredde 230 - lengde
(flexi-)overflate 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For & sikre deteksjon

av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, mé& grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen péa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfarsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi pa
induksjonstopper, fordi varmen bare dannes
i det aktuelle gryteomradet.

Automatisk deteksjon av matgry-
ter/panner

Nar du plasserer matgryter/panner som er
kompatible med induksjon pa kokeplaten,
oppdager kokeplaten automatisk hvilken
kokeplate grytene/pannene er plassert pa,
0g gir anvisninger pa kontrollpanelet.

Kokesone med bred overflate (flexi)
Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre for dine
mindre matgryter. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine.

overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du kan
bruke disse sonene
som to uavhengige
kokesoner for
forskjellige
temperaturnivaer
med to forskjellige
matgryter/panner.
Plasser
matgrytene/pannene
ved a sentrere de
separate
kokesonene,

17/NO



x For tilberedning med
: en enkelt
gryte/panne, plasser
den i midten av den
fremre eller bakre
kokesonen. lkke
plasser
matgrytene/pannene
i midten av
kokesonen.

For kokeprosesser
pa store
matgryter/panner,
plasser
grytene/pannene slik
at de dekker
sentrene i begge
kokesonene og at
den er sentrert i
kokesonen.

Kontrollpanel

B 93 benl®l B

B O 3 Saad
Taster og symboler

. Lyset som indikerer at den
aktuelle tasten betjenes

O) : Pa/av-tast

& : Ngkkellastast

. : Kombinasjonstast for bred
fel kokesone

. . Hurtigoppvarming-tast/Hgy
Al effektinnstilling-tast (booster)
1] :Rengjgringslas-tast

o : Tidsurknapp

-+ - Knapp for gkning av tidsur

- Knapp for reduksjon av tidsur

- Tilkoblingsngkkel for
kjgkkenventilator *

* Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.

0 3f emmma A

1 2 3
Stekesonedisplay

1 Temperaturindikator for den aktuelle
kokesonen

2 Innstillingsomréade for temperaturniva

3 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)
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Tidsurdisplay
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Tidsurindikator

Knapp for reduksjon av tidsur
Tidsurknapp

Knapp for gkning av tidsur
Tidsur-symbol

LED for tidsuraktivitet for den aktuelle
kokesonen




Allmenne varsler for kontrollpanelet

Dette apparatet kontrolleres med et
bergringspanel. Hver operasjon som
utfgres pa bergringspanelet bekreftes
med et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tgrt. En fuktig og skitten overflate kan
forarsake problemer med
funksjonene.

Komfyrtoppen gar automatisk tilbake
til standbymodus hvis ingen
operasjoner utfgres innen 20
sekunder.

Apparatet vises «FF» varsel av
sikkerhetsmessige arsaker hvis
du trykker pa en hvilken som helst
tast (@1-tast) i lang tid.

ﬂ —-lampes pé de aktiverte eller
utvalgte tastene er opplyst.

Sla pa komfyrtoppen
1. Trykk pa D-tasten pa kontrollpanelet.
» Komfyrtoppen er klar til bruk.

Sla av komfyrtoppen

1. Trykk pa D-tasten pa kontrollpanelet.
» Komfyrtoppen slas av og gar tilbake til
standbymodus.

Indikator for gjenvaerende varme

Det er en varmeindikator for hver
komfyrtoppsone pa kontrollpanelet. Denne
indikatoren indikerer at kokeplaten fortsatt
er varm nar den er slatt av. Ikke bergr de
aktuelle komfyrtoppene fgr den
restvarmeindikatoren forsvinner.

H Hgy temperatur

h Lav temperatur

[ tilfelle strgmbrudd, lyser ikke den
resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
komfyrtopper.

Slik slar du pa komfyrtoppene
(kokesone) og stiller inn
temperaturnivaet

<>

tasten

» «0»- symbolet vises i

komfyrtoppdisplayene.

2. Avhengig av hvor du vil sla pa, ved &
bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivaet mellom «0»- og "9" .

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19

pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...

9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

Slik slar du av komfyrtoppene:

Den valgte komfyrtoppsonen kan slas av pa

to forskjellige mater:

1.Ved a sette temperaturen som "0"
Du kan sla av komfyrtoppen ved &
redusere temperaturinnstillingen til «0»- .

2.Bruk av tidsur-av-funksjonen for gnsket
komfyrtoppsone
Nar tiden er ute, slar tidsuret av
komfyrtoppen som er koblet til den. Alle
skjermer indikerer «0»- eller "00" . (O-
symbol pa komfyren slukker.
Innstillingen av tidtakeren for
komfyrtoppsonen er beskrevet i de
fglgende kapitlene.

Kombinasjon av komfyrtoppsonene

med bred overflate (flexi) (hvis

komfyrtoppsoner med store overflater

er tilgjengelige pa komfyren din)

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa @-
tasten.

2. Bergr {sl-tasten.

» Displayet til venstre komfyrtoppsone vises

0 og —-lampen til {al tasten vil bli opplyst.

El ___g---




3. Ved & bergre innstillingsomradet eller ved
& skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivdet mellom 0 0g 9.

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19

pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...

9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

» Komfyrtoppen begynner & fungere. Hvis

en annen komfyrtopp er valgt, eller hvis du

venter i 10 sekunder uten a gjgre noe, vil =-
lampen til [s]-tasten falme.

Komfyrtoppene med bred overflate til
venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis komfyrtoppene til
hgyre har brede flater pa apparatet
ditt, gjelder det samme for
komfyrtoppene til hgyre.

Kombinasjon av kokeplater med bred
overflate (flexi) mens én eller begge
platene til venstre er i drift (hvis
kokeplater med brede flater er
tilgjengelige pa komfyren din)

Mens den ene eller begge komfyrtoppene til
venstre fungerer hver for seg, kan du
kombinere begge komfyrtoppene ved &
aktivere komfyrtoppen med en bred
overflate. Pa denne maten kan du bruke en
bredere komfyrtopp med de samme
verdiene.

________ e Al

-I N %,(7 0
. Mens én eller begge kokesonene til
venstre er i bruk, bergrer du [el-tasten.

» Pa begge displayene pa kokeplaten vises
kokeplaten med den nedre graden, og —-
lampen pa [e)-tasten vil lyse.

» Kombinerte komfyrtopper fortsetter for &
fungere med temperaturen i komfyrtoppen
som har en lavere grad og, hvis aktuelt, med
tidsinnstillingsverdien. Temperatur- og
tidsverdier for komfyrtoppsonen som hadde
en hgyere temperaturverdi for kombinering,
vil bli kansellert.

—
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» For & endre temperaturverdien etterp3,
stiller du inn gnsket temperaturnivé fra
innstillingsomradet.

Sla av kokesonene med bred overflate
(hvis komfyrtopper med brede overfla-
ter er tilgjengelige pa komfyren din)

Du kan separere og sla av kokesonene ved &
bergre lel-tasten.

Hgy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke boosteren til & varme opp med
maksimal effekt. Vi anbefaler imidlertid ikke
& steke lenge pa denne stillingen. Hgy
effektinnstilling er kanskje ikke tilgjengelig

pa alle komfyrtopper. Nar perioden for hgy
effektinnstilling (se tabell over driftsperioder)
er utlgpt, blir komfyrtoppsonen slatt av.

Slik velger du hgy effektinnstilling

(BOOSTER) direkte:

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa @-
tasten.

2. Trykk pa AB-tasten pa komfyrtoppen du
@nsker.

Den valgte komfyrtoppsonen fungerer med

maksimal effekt, og 3 lys blinker pa

displayet til komfyrtoppen.

Nar perioden for hgy effektinnstilling (se

tabell over driftsperioder) er utlgpt, vil

komfyrtoppen fortsette a fungere ved det

hoyeste temperaturnivaet.

Slik velger du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) mens komfyrtoppsonen er
aktiv:

1. Trykk pa *8-tasten nar komfyrtoppen er
pa og den aktuelle komfyrtoppsonen
fungerer pa et bestemt niva.

2. Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker pa
displayet til komfyrtoppen. Nar perioden
for hay effektinnstilling er utlgpt, vil
komfyrtoppen fortsette a fungere ved det
hoyeste temperaturnivaet.



Slik slar du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) av fgr den utlgper:

Du kan sla av hgy effekt nar du vil ved &
trykke pa #B-tasten. Komfyrtoppen
fortsetter & fungere ved den hgyeste
temperaturverdien. Sett innstillingen til 0
ved & bergre det omradet for innstilling av
den aktive komfyrtoppen eller skyve
fingeren pa omradet for & sla av.
Rengjgringslas

Rengjgringslas lar brukeren rengjgre i en
kort periode ved a forhindre at alle tastene
pa kontrollpanelet brukes mens
komfyrtoppen er pa. Apparatet trekker ikke
strgm i Ippet av denne perioden.

Aktivering av rengjgringslasen

£10 3 S A 121

D03 Bmmd By ®
1. Trykk og hold inne ll-tasten nar
komfyrtoppen er pa.

» Bl lampen vil lyse. Symbolet "&¥ vil bli vist
i displayene til komfyrtoppsonene. Ingen
annen tast enn O-tasten kan brukes i denne
perioden.

Deaktivering av rengjgringslasen

Trykk og hold inne Bl-tasten for & deaktivere
rengjgringslas. Il lyset vil falme og
rengjgringslasen deaktiveres.

Key Lock (Nokkellas)

Mens komfyrtoppen er pa eller avkan du
aktivere tastelasen for a forhindre at
funksjoner endres utilsiktet.

Aktivering av tastelasen

1. For & aktivere tastelasen trykker pa -
tasten til ett signal lyder.

—-lampen til f1-tasten skal blinke og

komfyrtoppsoner skal lases.

Bare (D-tasten fungerer mens
tastelasen er aktiv. Nar du bergrer en
hvilken som helst annen

tast, blinker —-lampen pa ffi-tasten
for & indikere at tastelasen er aktiv.
Hvis du slar av komfyrtoppen mens
tastene er 1ast, skal tastelasen
deaktiveres for & sla pa
komfyrtoppen igjen.

Deaktivering av tastelasen

1. Trykk og hold inne &-tasten til ett signal
lyder. Operasjonen skal bekreftes med et
lydsignal. =—-lampen til f-tasten vil falme
og tastelasen vil bli deaktivert.

Tidsur-funksjon

Denne funksjonen letter stekingen for deg.
Du trenger ikke a veere ved komfyren i lgpet
av steketiden. Komfyrtoppsonen slas av
automatisk av etter perioden du har valgt.

Aktivering av tidsur

Ok

B e @

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa (-
tasten.

2. Avhengig av hvor du vil sla pa, ved &
bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivaet du vil ha.

3. Aktiver tidsuret ved & trykke pa ©-tasten.

"00" vil lyse og ®-symbolet begynner a

blinke.

4. Det er fire aktivitetsdioder rundt «00» som
vises pa tidsurdisplayet. For at
komfyrtoppsonen skal stilles til et tidsur,
trykker du pa ©-tasten for & velge den
aktuelle komfyrtoppsonesiden.

5. Still inn gnsket periode ved & trykke pa +
/—-tastene. Du kan ogsa fremskynde
tidsuret raskere ved 4 trykke pa -
eller —-tasten i lang tid.

(O-symbolet lyser fast etter & blinke pa

komfyrtoppens display for en bestemt

tidsperiode. Nar ®-symbolet lyser fast, viser
dette at funksjonen er aktivert.
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Tidsuret kan bare brukes til
kokeplater som er i drift.

Gjenta prosedyren ovenfor for andre
komfyrtopper du vil stille inn en
tidtaker for.

Tidsur kan ikke stilles uten & velge
komfyrtoppsone og temperaturniva
pa komfyrtoppsonen.

Mens tidsuret er aktiv, vises tiden
som er angitt for den valgte
komfyrtoppen péa timerdisplayet.

Slik slar du av tidsurene

Komfyrtoppen slas av automatisk, og det
gis en advarsel nar den innstilte tiden er
utlgpt.

Trykk péa hvilken som helst tast for & stoppe
lydvarselet.

Slik slar du av tidsurene tidlig

Hvis timeren slas av for tidlig, fortsetter

komfyrtoppen a fungere med den innstilte

temperaturen til den er slatt av.

Sla av ved a redusere tidsinnstillingen til

"00"-niva:

1. Velg tidsuret til den aktuelle komfyttoppen
ved & trykke pa ©-tasten.

2.Vent til "00" symbolet vises pa
tidsurdisplayet ved & trykke pa —-tasten
for & redusere verdien. Du kan ogsa
fremskynde tidsuret raskere ved a trykke
pa—-tastenilang tid.

(O-symbolet blinker i en bestemt tidsperiode

pa komfyrtoppsonens display, sa slukkes

det helt og tidsuret avbrytes.

Stopp-funksjon

Med denne funksjonen kan du stoppe alle
funksjonene som fungerer pa komfyrtoppen
(unntatt tidsuret) til 1. niva en stund.

Hvis tidsuret er innstilt for en hvilken
som helst komfyrtoppsone, fortsetter
tidsuret & fungere under
stoppfunksjonen.
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Hvis [l -tasten bergres mens
automatisk steking er aktiv pa den
sentrale kokesonen, vil den
automatiske kokefunksjonen bl
avbrutt.
1. Trykk pa [l-tasten mens komfyrtoppen er
pa.
Alle komfyrtopper som er i drift fortsetter &
fungere pa fgrste niva.
2. Trykk pa [l-tasten igjen for & betjene alle
kokesoner som er stoppet, med tidligere
innstillinger.

Innstillinger

Ved hjelp av denne funksjonen kan du endre
innstillingene for strgmstyring, tiden for
signalet som indikerer slutten av steketiden
OE tilkoblingsinnstillinger.

cFl Strgmstyringsinnstilling

cF: Signaltid for slutt pa steketid

cF3: Tilkoblingsinnstilling for
kjpkkenventilator

1- Stremstyringsinnstilling (cF)

Du kan angi den totale kraften til

komfyrtoppen som du gnsker med denne

funksjonen.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa O-
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®©-
tasten igjen.

2. Trykk pa tastene /B A5/ innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Pa tidsurdisplayetcF!, pa venstre

komfyrtoppdisplay «9» vises.

3. Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
effektnivaet mellom (se Tabell -
Stremstyringsniva) «1» og "9" .

4. Bekreft den valgte nivainnstillingen ved &
trykke pa (D-tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a

fungere med total effektinnstilling pa det

valgte nivaet.

«Strgmstyring» inkluderer 9 forskjellige

effektnivaer (se Tabell - Strgmstyringsniva).



Tabell - Strgmstyringsniva

1.2 kW

2.4 kW

3 kW

3.6 kW

4.4 kW

5.4 kw

57 kW

6.7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Total effektverdi for
strgmstyringsnivaet pa 5, 6,7, 8,9 er
3,6 kW i produkter som har
maksimalt totalt stremforbruk pa 3,6
KW.

2- Innstilling av signaltid for slutt pa

steketid (cFc')

Ved a bruke denne funksjonen kan du stille

inn steketid pa komfyrtoppen som du vil.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa -
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®©-
tasten igjen.

2. Trykk pa tastene /L1 //01 innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Standardinnstillingen cF vil vises pa

tidsurdisplaye

3. Trykk pa [Tﬂ -tasten én gang for innstilling
av lydsignal for slutt pa steketid.

» Pa tidsurdisplayetcF ', pa venstre

komfyrtoppdisplay «2» vises.

4.Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
signaltiden (se Tabell - Signaltid for slutt
pa steketid) mellom «0»- og "3".

5. Bekreft tidsinnstillingen for lydsignal nar
stekingen er over ved & trykke pa ©-
tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a
fungere med signaltidinnstillingen pa det
valgte nivaet.

Fabrikkens standardverdi for

innstilling av lydsignaltid for slutt pa
steking er 2. niva.

Tabell - Innstilling av signaltid for slutt pa
steketid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minutt
3 2 timer

3- Tilkoblingsinnstilling for

kjskkenventilator (cF)

Ved a bruke denne funksjonen kan du koble

til komfyrtopp og ventilator slik at de kan

fungere sammen automatisk.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa ©-
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®-
tasten igjen.

2. Trykk pa tastene /81 /0 innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Standardinnstillingen cFl vil vises pa

tidsurdisplaye

3. Trykk pa Eﬂ -tasten for to ganger for
tilkoblingsinnstilling for kjgkkenventilator.

» Pa tidsurdisplayet = 3, pa venstre

komfyrtoppdisplay «4» vises.

4.Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
driftsnivaet for ventilatoren (se Tabell -
Driftsniva for ventilator) mellom «0»- og
«T» .

5. Bekreft tilkoblingsinnstilling for
kjokkenventilator ved a trykke pa (O-
tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a

fungere med det valgte driftsnivaet for

komfyrtoppen.
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Tabell - Driftsniva for ventilator

0 av av av av

1 lett av av av

2 lett av L1 L1

3 lett L1 L1 L1

4 lett L1 L1 L2

5 lett L1 L2 L2

6 lett L1 L2 L3

7 lett L2 L2 L3
Stille inn driftsniva for ventilator over Slik slar du av systemet automatisk
komfyrtoppen Komfyrtoppen har et automatisk

Med denne innstillingen kan du stille inne

driftsnivaet for ventilatoren over

komfyrtoppen.

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa ©-
tasten.

2. Trykk pa & -tasten tre sekunder.

» =-lampen til & -tasten vil slas av.

3. Trykk pa % -tasten til gnsket driftsniva for
ventilatoren er nadd.

Bruk av induksjonstopper pa en sikker
og effektiv mate

Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av
driftsprinsippet. Dermed har den mange
fordeler sammenlignet med andre typer
komfyrtopper. Den fungerer mer effektivt og
komfyrtoppoverflaten er kjgligere.
Induksjonstoppen din er utstyrt med et
overlegen sikkerhetssystem som skal sikre
drift med maksimal sikkerhet.

Komfyrtoppen din kan vaere utstyrt
med kokeplater med en diameter pa
145,180, 210 og 280 mm med
induksjonsfunksjon, avhengig av
modell. Takket vaere
induksjonsfunksjonen oppdager hver
komfyrtoppsone automatisk
kokekaret som er plassert pa den.
Energi oppstar bare pa
kontaktomradet til kokekaret, og
forbrukes minst mulig strgm.
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avslaingssystem. Hvis én eller flere
komfyrtoppsoner er igjen, slas
komfyrtoppsonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). I tilfelle et tidsur er
tilordnet komfyrtoppen, blir tidsvisningen
ogsa slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva. Maksimal
driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Komfyrtoppen kan betjenes av brukeren
igjen etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Perioder for automatisk avslaing

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Hurtigoppvarming 10 timer

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19
pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...
9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra
produktmodell.



Overopphetingsvern

Komfyrtoppen din er utstyrt med noen

sensorer som sikrer beskyttelse mot

overoppheting. Du kan observere fglgende i

tilfelle overoppheting:

+ Komfyrtoppen som eri drift kan vaere
slatt av.

+ Det valgte nivaet kan reduseres. Dette
gjenspeiles imidlertid ikke pa skjermen.

Overlgpsbeskyttelsessystem

Komfyrtoppen din er utstyrt med et

overlgpsbeskyttelsessystem. | tilfelle

overlgp pa kontrollpanelet av en eller annen

grunn, kutter systemet strgmtilkoblingen
automatisk for a sla av komfyrtoppen. P4
dette tidspunktet "F" symbol vises i
displayet.

Presis effektinnstilling

reagerer induksjonstopp reagerer pa
kommandoene som utstedes umiddelbart i
henhold til driftsprinsippet.
Streminnstillingene har endret seg veldig
raskt. Dermed kan du forhindre overlgp av et
maltid (vann, melk) som eri ferd med &
renne over ved & sl av apparatet
umiddelbart.
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E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater
+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten tilsyn
nar du varmer opp olje. Overopphetet olje
utgjgr brannfare. Gjgr aldri forsgk pa a
slukke en mulig brann med vann! Hvis
olje begynner a brenne, dekk den til med
et brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt a gjere dette, og
ring brannvesenet.
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+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at gryten

du bruker er tgrr og holde lokket &pent.

+ For anbefalinger om matlaging med

strgmsparing, se
avsnittet "Miljginstruksjoner”.

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som

angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.



Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det erikke behov for et spesielt
rengjgringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengj@r apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveaerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

For koketoppen:
+ Surt smuss som melk, tomatpuré 0g olje
kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
brennerne/kokeplatene. Rengjgr
eventuelle overlgpende vaesker
umiddelbart etter at du har avkjglt
platetoppen ved a sla den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for a rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter

hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende

(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein

flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
0g glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Glassoverflater

+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,

varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel

etter rengjgring, tgrker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pé glassoverflaten méa

under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.

+ Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)

pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

+ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr

rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten

er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
tarr klut.

+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og

slipende rengjgringsmidler. Det kan skade
overflatene.
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+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av kokeplaten

Glasskokeflate

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

speS|eIIe tilfeller.
Sukkerbaserte matvarer som merk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten & vente pé at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ Ikke bruk rengjgringsmidler til rengj@ring
du utfgrer mens kokeplaten er varm, ellers
kan det oppsta permanente flekker.
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Rengj¢r|ng av kontrollpanelet
Nar du rengjer panelene med knapper,
tgrker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en tgrr klut.
Ikke fjern knappene og pakningene under
for a rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knappene kan bli
skadet.

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjg@r bergringspanelene med en fuktig,

myk klut og tgrk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, méa
du stille inn tastelasen fgr du utfgrer
rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan
det oppsta feil deteksjon pé tastene.



B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.

g g yst. g
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt
med tastelasfunksjonen, kan tastelas vera aktivert. Ver vennleg og deaktiver han.

+ Viss skjermen ikkje lyser opp nar du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl apparatet fra
straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til igjen.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Kjelen eigner seq ikkje. >>> Sjekk gryta di.

Jjep P J
kokesona.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Kjele eller kok h La dei avkjgl

J )

+ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid eller

avslutte tillaginga.
+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.
+ Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Dette er ikkje ein feil. Kjgleviften held fram med & fungera til det elektroniske i koketoppen
kigler seg ned til ein passande temperatur.
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Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes sammensetningen
av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker
+ Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa forskjellige
nivaer i henhold til temperaturen.
+ Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfgres direkte til bunnen av kokekaret, kan
du hgre slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret. Forskjellige lyder kan
dermed hgres med forskjellige kokekar.
+ Sprekkestgy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av kokekaret. En
sprekkende lyd kan hgres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag med forskjellige

materialer.

+ Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende lyd nar to kokesoner pa samme side av
komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger - Til kokeplate

Sla av induksjonskomfyren og vent til

E22 Induksionskoker er overopphetet den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E 26 ) PP " komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede | Problemet skal bli Igst nar du fjerner
mer enn 10 sekunder. .
. L . handen fra komfyren.
E 46 En gjenstand er igjen pa .
Problemet skal Ipses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieninaspanelet rendisres
utsettes for damp. ) gsp 9 '
Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal lgses nar det brukes en gryte
E 47 . . . som er egnet for
egnet for induksjonsoppvarming. . .
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E 21 Feil p4 temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. \gjen etter 30 sekunder. Kontakt

autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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Feil pa elektronisk kort for

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt

ES1-E45 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
E 48 Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt for
E 49 Sensorfeil pa induksjonstopp. driftsforholdene. Kontakt autorisert
E 51 forhandler hvis problemet gjenopptas.
Sla av induksjonskomfyren og vent til
. . den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E52-E5T ;ec;lu\l/g?otgzgsgnperatur pa sensorens temperatur kommer under
' grensene. Kontakt autorisert forhandler
hvis problemet gjenopptas.
. . Sl& avinduksjonstoppen og vent til den
E58-E59 En sensorfeﬂ/hqsy temperaturfeil er avkjglt. HviJs problljepmet \?edvarer,
har oppstéatt i autokokemodus. K . .
ontakt autorisert service.
En hvilken som helst av tastene  Nar lang bergring av én av tastene ble
kan ha blitt bergrt lenge. stoppet,
FF En gryte kan ha kommet over Nar gryten over kontrollenheten Igftes,

kontrollenheten.

kan det vaere mat/vaeske som
helles over kontrollenheten.

Feil vil forsvinne nar mat/veeskerester
rengjgres.
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