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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
riscul de vatamare corporala
sau daune materiale.

+ Daca produsul este predat
altcuiva pentru uz personal
sau la ména a doua, trebuie sa
i se predea si manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

« Compania noastra nu va fi
trasa la raspundere pentru
daunele care pot aparea daca
aceste instructiuni nu sunt
respectate.

* Nerespectarea acestor
instructiuni va anula orice
garantie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

* Folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu reparati sau inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu efectuati modificari tehnice
asupra produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.
AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

A\

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp céat sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.
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Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decat daca exista cineva care
le supravegheaza.

Acest produs nu trebuie utilizat
de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii si
animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.
Rotiti manerul oalelor si tigailor
in partea laterala a blatului,
astfel incat copiii sa nu poata
apuca si arde.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

- Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.

A] .3 Siguranta electrica

* Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
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(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris n sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curatare.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

» Nu folositi un prelungitor sau o m

prizéd multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

+ Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« Tn cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
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contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

+ Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.

* Nu atingeti priza cu mainile
ude!

+ Scoateti stecherul din priza
tindnd cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.
+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.
inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati

importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1.5 Siguranta instalarii m

- Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna méanusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

Inainte de instalarea

produsului, verificati daca

existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

Evitati utilizarea oricaror

materiale termoizolante pentru

a acoperi interiorul mobilierului

unde produsul va fi instalat.

* Lumina directa a soarelui si

sursele de caldura, cum ar fi

incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile

tuturor conductelor de

ventilatie.

Nu instalati produsul in

apropierea unei ferestre.

Atunci cand deschideti

fereastra, vasele de gatit

fierbinti se pot rasturna.

« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
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sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

* Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.

Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.

+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

* Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

+ AVERTISMENT: Daca
suprafata plitei este crapat3,
deconectati produsul de la
reteaua electrica pentru a evita
riscul de electrocutare.

- AVERTISMENT: in cazul in
care suprafata de sticla a plitei
este sparta:

Opriti toate plitele cu gaz si

(daca este cazul) cele electrice.

Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare cu

electricitate.

- Nu atingeti suprafata

aparatului.

- Nu utilizati aparatul.

* Nu célcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

A-I .7 Avertismente privind
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
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ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

Al .8 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: In cazul gétirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
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incendii prin aprindere atunci m

cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

/\1.9 Inductia

Zonele cu functionare electrica
ale plitei sunt echipate cu
tehnologia avansata "Inductie”.
Pe ochiurile plitei cu inductie,
care economisesc timp si
energie, trebuie utilizate vase
potrivite pentru gatirea cu
inductie; altfel, ochiul plitei nu
va functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
"Selectarea vasului".

Deoarece plita cu inductie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele care
folosesc dispozitive precum
stimulatoare cardiace sau
pompe de insulina.

inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

Obiectele metalice, cum ar fi
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se vor incalzi.

Nu asezati obiecte metalice in
sertarele de sub plita de gatit.
In timpul utilizarii indelungate
si intensive, materialele de aici
se pot supraincalzi.



* Nu puneti produse electronice,
precum telefoane mobile,
tablete, calculatoare, pe plita
cu inductie. Acest lucru ar
putea duce la defectarea
aparatului.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul m

pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

nalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzétoare pentru zona
plitei. Alegeti intotdeauna vasul de
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dimensiunea potrivita pentru reteta - Péstrati curate zonele de gétit ale plitei si m

preparata. Este consumata mai multa bazele vaselor. Murdaria reduce
energie decat este necesar, pentru vasele transferul termic intre zona de gatit si
de dimensiuni necorespunzatoare. baza vasului.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

6
é)
v
4

1 Suprafata de gatit din sticla 2 Carcasa inferioara
3 Zona gatit prin inductie 4 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie 6 Zona gatit prin inductie
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3.2 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/
adancime) (mm)

43 * /590 /520

Dimensiuni de instalare a plitei (Iatime / adancime) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Tensiune/frecventa

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consum total de energie(kW)

max. 7,4 kW

Zone de gatit

Stanga fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

210x210 mm

Alimentarea

2400 W / Booster 3700 W

Dreapta fata

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

145 mm

Alimentarea

1500 W / Booster 2500 W

Stanga spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

210x210 mm

Alimentarea

2400 W / Booster 3700 W

Dreapta spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune

180 mm

Alimentarea

2200 W / Booster 3100 W

|* inaltimea plitei specificata in tabelul tehnic este inaltimea capacului de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

5 Utilizarea plitei

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.

AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient s& asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

AAvertizéri generale

+ Nu lasati niciun obiect sa cada pe
suprafata de gatit din sticla. Chiar si
obiectele mici, cum ar fi agitatoarele de
sare, pot deteriora suprafata de gatit a
sticlei. Nu utilizati o suprafata de gatit din
sticla crapata. Apa se poate infiltra in
aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de exempluy, fisuri
vizibile), opriti mai intdi siguranta, apoi
deconectati produsul si apelati serviciul
autorizat pentru a reduce riscul de
electrocutare.

+ Nu folositi vase instabile sau usor de
rasturnat pe suprafata de gatit din sticla.

+ Nuincalziti vasele goale. Vasele de gatit
si produsul pot fi deteriorate.

+ Asigurati-va ca opriti zonele de gatit dupa
fiecare utilizare.

+ Daca utilizati zonele de gatit fara vasele
de gatit, veti deteriora produsul. Opriti
zonele de gatit dupa fiecare utilizare.

+ Zonele de gatit vor fi fierbinti dupa
fiecare utilizare, deci nu asezati vase de
plastic pe zonele de gatit. Curatati
imediat orice material topit de pe
suprafata.

+ Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot provoca
daune, aveti grija sa nu varsati lichid rece
in timpul gatitului.

+ Puneti cantitatea corespunzatoare de
alimente in vase. Acest lucru va
impiedica mancarea sa se revarseze si
nu va trebui sa faceti curatari inutile.

+ Nu asezati capacele vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

+ Asezati vasele astfel incat sa fie centrate
pe zonele de gatit. Daca doriti sd mutati
vasele de gatit intr-o alta zona de gatit,
ridicati-o si asezati-o pe zona de gatit
doritd in loc sa o glisati.

Principiul de lucru al plitei cu inductie

O plita cu inductie este ca un circuit

deschis. Cand un vas compatibil cu

inductia este asezat pe acesta, circuitul
este finalizat si un sistem electronic situat
chiar sub suprafata de gatit din sticla
produce un camp magnetic. Baza metalica

a vaselor de gatit se incalzeste primind

energie din acest cAmp magnetic. In acest

fel, caldura este produsa nu pe suprafata
de sticla a plitei, ci direct in vasele de
deasupra acesteia. Suprafata de sticla se
incélzeste cu caldura vaselor.

Avantajele gatitului prin inductie

Plitele cu inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct la

vase.
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Alimentele care se revarseaza in timpul
gatitului nu ard rapid, deoarece suprafata
sticlei de gatit nu este incalzita direct.
Este asigurata o curdtare mai usoara.
Deoarece caldura este generata direct in
vase, gatitul este mai rapid, economisind
astfel timp si energie in comparatie cu
alte tipuri de plite.

Deoarece caldura este data direct vaselor
de gatit, nu exista pierderi de caldura si
se obtine o gatire mai eficienta.

De indata ce vasele sunt scoase din zona
de gatit, transferul de caldura se opreste
si zona de gatit nu se incalzeste direct,
asigurand o utilizare mai sigura impotriva
posibilelor accidente care pot aparea in
timpul gatitului.

Pentru utilizare sigura:

Nu selectati niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utilizati vase antiaderente
acoperite fara ulei sau foarte putin ulei
(tip teflon).

Nu utilizati zona de gatit din sticla ca
suprafata pentru a aseza obiecte pe sau
pentru a taia.

Nu asezati obiecte metalice, cum ar fi
tacamuri sau capace pentru vase, pe
zona de gatit, deoarece acestea se pot
incalzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu asezati niciodata
alimente invelite in folie de aluminiu pe
zona de gatit cu inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile, departe
de produs in timp ce zonele de gatit sunt
in functiune.

Daca exista un cuptor sub plita si
functioneaza, senzorii din produs pot
reduce nivelul de gatit sau pot opri
produsul.

Plita dvs. are un sistem de inchidere
automata. Informatii detaliate despre
acest sistem sunt disponibile in
sectiunile urmatoare.

Vase de gatit

Este recomandat sa folositi numai vase
feromagnetice, de buna calitate si
etichetate sau marcate ca compatibile cu

inductia pentru plita dvs. cu inductie. In
general, cu cat continutul de fier este mai

mare, cu atat vasele vor functiona mai bine.

Diametrul bazei vaselor de gatit trebuie sa

se potriveasca cu zona de gatit cu inductie.

Dimensiunile recomandate sunt enumerate

mai jos.

Vase de gatit adecvate:

+ Vase de gatit din fonta

+ Vase de gatit din otel emailat

+ Vase de gatit din otel si otel inoxidabil
(cu o etichetd sau un avertisment care
indica faptul ca este compatibil cu
inductia)

Vase de gatit necorespunzatoare:

+ Vase de gatit din aluminiu

+ Vase de cupru

+ Vase din alama

+ Vase de sticla

+ Oale de gatit din lut

+ Vase din ceramica si portelan

Recomandari:

+ Folositi numai vase cu fund plat. Nu
folositi vase cu baze concave sau
convexe.

+ Folositi numai vase de gatit pe baza
groasa, prelucrate. Daca utilizati vase de
gatit pe baza subtire, aceste vase se vor
incalzi foarte repede, iar baza vaselor se
poate topi inainte de activarea sistemului
de inchidere automata, deteriorand

suprafata de gatit si produsul. Marginile
ascutite vor zgaria suprafata.

+ Unele vase au un camp feromagnetic in
partea de jos, care este mai mic decat
diametrul sau real. Numai aceasta zona
este incalzita de zona de gatit. Prin

urmare, caldura nu este distribuita
uniform si performanta de gatit scade. In
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plus, astfel de vase nu pot fi detectate de
zone mari de gatit cu inductie. Din acest
motiv, zona de gatit trebuie selectata in
functie de dimensiunea campului
feromagnetic.

+ Unele vase au o baza care contine
materiale non-feromagnetice, cum ar fi
aluminiu. Este posibil ca aceste tipuri de
vase sa nu se incalzeasca suficient sau
sa nu fie detectate deloc de zona de gatit
cu inductie. In unele cazuri, poate apérea
un avertisment rau pentru vase.

Cand gatiti mai multe feluri de

@ mancare in zonele de gatit cu
inductie, distribuirea egala a
vaselor de gatit in zonele din
dreapta-stanga si din mijloc atunci
cand selectati zona de gatit
afecteaza pozitiv performanta de
gatit.

Testul vaselor de gatit

Testati dacd vasele dvs. de gatit sunt
compatibile cu plitele cu inductie folosind
metodele de mai jos.

1. Daca baza vaselor de gatit detine un
magnet, este compatibil.

2. Cand asezati vasele pe zona de gatit cu
inductie si porniti produsul, daca nu
clipeste, este compatibil.

Dimensiuni recomandate de vase

Produsul dvs. are o functie ,Pansense” care

va evalua compatibilitatea vaselor de gatit.

Puteti verifica vasele de gatit folosind

aceasta functie. Pentru informatii detaliate,

consultati sectiunea ,Setari”.

Dimensiunile recomandate ale vaselor de

gatit in functie de dimensiunea zonei de

gatit sunt indicate mai jos.

Comportamentul de fierbere poate varia in

functie de tipul de vase, de dimensiunea

vaselor de gatit si de dimensiunea zonei de
gatit. Pentru un comportament de fierbere
mai uniform, se poate utiliza o zona de gatit
care este cu o dimensiune mai mare.

Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu

pierde energie pe plitele cu inductie,

deoarece caldura este creata numaiin
vasele de gatit relevante.

Diametru zona de gatit - mm

Diametru oald - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
210x 210 min. 140 - max. 210
320 min. 125 - max. 320

Zona de gatit cu suprafatd mare (flexi) (220 x 440)

latime 220 - lungime 400

Zonele de gatit cu suprafata larga (zone
Flexi)

Produsul dvs. are zona (zone) de gétit cu
suprafata larga (Flexi). Puteti utiliza
aceasta zona de gatit cu suprafata larga ca

zone separate de gatit independente pentru
vasele mici de gatit. Pentru gatit cu vasele
mari, puteti activa functia de combinare
pentru aceste zone de gatit cu suprafata
larga si le puteti transforma intr-o singura
zona de gatit.
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Ca doua zone de gétit independente

Ca o singurd zona de gatit

Zona de gétit cu suprafata larga are
doua zone de gatit, fata si spate. Puteti
utiliza aceasta zona de gatit ca doua
zone de gatit independente cu doud

- |vase diferite pentru diferite niveluri de

temperaturd. Asezati vasele de gatit in
mijlocul zonelor separate de gatit.

v

Pentru gétit in vase mari, asezati
vasele astfel incat sa acopere
centrele ambelor zone de gétit si s&
centreze zona de gatit.

—
x v
)
| Daca doriti sa gatiti doua vase
| Pentru a géti cu un singur vas de gatit, ' ‘ diferite la acelasi nivel de
l asezati-l in mijlocul zonelor de gatit din ( ) |temperaturd, puteti gati doud vase
fata sau din spate. Dacd asezati vasele diferite la acelasi nivel de
- ) |In mijlocul zonei de gatit, este posibil . _ |temperatura combinand zone de
ca zona de gétit sa nu functioneze gatit cu suprafata larga. Din nou,
corect. asezati vasele de gatit in mijlocul
1 e 3 zonelor de gatit.
~——

5.2 Panoul de comanda

+

O

o.l"leo
1°2rids

o] Moo
o |_l®o

—

O nm <« s
A 7l o
b mamdd 3%

Mmax

Lumina care indica faptul ca tasta respectiva

este actionata

tasta pornit/oprit (ON/OFF)

Tastd de blocare taste

Tasta combinata Wide surface cooking zone
(suprafata mare de gatit) *

Tasta de incélzire rapida/Tasta de setare putere
mare (Booster)

|]|] Tasta Stop (Stop)

Tasta temporizator
Tasta Timer increase (mérire temporizator)
Tasta Timer decrease (micsorare temporizator)

Tasta Cleaning lock (Blocare curatare)

f& Tasta de conectare hota-plita *
Ij" Cheie telecomanda *

];r Tasta senzor de control al gatitului *

v x
v _ Tasta ,EasyCook

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Taste de selectare a zonelor de gatit :
@0
[eXe]

[e} )
[ Jo}

(e} ]
oe

oe
00

Tasta de selectare a zonei de gatit din stanga-
spate

Tasta de selectare a zonei de gatit din stanga-
fata

Tasta de selectare a zonei de gatit din dreapta-
fata

Tasta de selectare a zonei de gatit din dreapta-
spate
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1
llustrare 1: Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

L' — N

1 Setarea zonei pentru nivelul de temperatura

2 Tasta de incalzire rapidd/Tasta de setare putere
mare (Booster)

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

llustrare 2: Afisaj temporizator

Indicator temporizator

Tasta Timer decrease (micsorare temporizator)
Tasta temporizator

Tasta Timer increase (mérire temporizator)

g A~ W N =

LED-ul activitatii temporizatorului al zonei de
gatire relevante

Avertismente generale pentru panoul de
control

Acest produs este controlat de un
panou de control tactil. Fiecare
operatie pe care o efectuati pe

panoul de control tactil este
confirmata de un semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
control curat si uscat. Daca
suprafata este umeda si murdarg,

poate cauza probleme in
functionarea functiilor.

Daca nu se efectueaza nicio

@ operatie in decurs de 20 de
secunde, plita revine automat in
modul stand-by.

Cand orice cheie (cu exceptia tastei
ﬁla-) este atinsa pentru o perioada
lunga de timp, produsul emite un
avertisment ,FF”.

Lumina — de pe tastele care
functioneaza activ sau sunt
selectate se va aprinde.

Pornirea plitei

1. Atingeti tasta (D de pe panoul de
control.

= Plita este gata de utilizare.
Oprirea plitei

1. Atingeti tasta (D de pe panoul de
control.

= Plita se opreste si revine in modul
de asteptare.

Indicator de caldura reziduala
Exista un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona a panoului de control.
Acest indicator indica faptul ca zona este
inca fierbinte atunci cand este oprita. Nu
atingeti zona (zonele) relevantd (zonele)
pana cand indicatorul de caldura reziduala
nu dispare.
H: Temperatura ridicata
h: Temperatura scazuta

Cand exista o intrerupere a
alimentarii, indicatorul de caldura
reziduald nu se aprinde si nu

avertizeaza utilizatorul despre
zonele fierbinti.

Pornirea zonelor de plita (sectiunea de
gatit) si setarea nivelului de temperatura

1. Porniti plita atingand tasta (D.

= ,0"apare pe afisajele zonei de
gatit.

oe
oo
[e]e]
oe

s g__i_f.__aam

2. Atingeti tasta de selectie a zonei de
gatit pe care doriti sa o activati.

[ |
" @0

[eJe]
. @0 . .

= Zona de gatit selectata va aparea
ca,0"si se va aprinde mai luminos.
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3. Setati nivelul de temperaturd
intre,0"si,9"atingand sau glisand
degetul peste zona de setare a oricarei
zone pe care doriti sd o operati.

Oprirea zonelor de gatit:

0 zona selectata poate fi dezactivata in 3

moduri diferite:

1. Prin scaderea temperaturii la nivelul
»0":Puteti opri zona de gatit scazand
setarea temperaturii la,0".

2. Utilizarea functiei temporizator de
oprire pentru zona dorita a plitei:Cand
timpul a expirat, cronometrul opreste
zona de gatit conectata la acesta.
Toate afisajele arat&,0"sau,00".
Simbolul €O de pe afisajul zonei de
gatit dispare. Setarea temporizatorului
pentru zona este explicata in sectiunile
urmatoare.

3. Prin apasarea lunga a butonului de
selectie al zonei dorite a plitei:Atingeti
tasta de selectare a zonei plitei pe care
doriti sa@ o opriti pana cand se aude
semnalul 2.

Combinarea zonei plitei cu suprafata larga

(flexibila)

1. Porniti plita atingand tasta (D.

2. Atingeti tasta [g].

= La0Simbolul apare pe afisajul
zonei de gatit din stanga si lumina
— atastei [g] se aprinde.

3. Setati nivelul de temperatura de
la0la9atingand zona de setare sau
glisand degetul peste zona.

= Plita incepe sa functioneze. Daca este
selectata o altd zona sau daca nu se
intreprinde nicio actiune timp de 10
secunde, lumina [3] a tastei — se
stinge.

Plitele cu suprafata larga din
@ stanga sunt descrise ca exemplu.

Daca zonele de plita din dreapta au

suprafete largi pe aparatul dvs.,

acelasi lucru se aplica si zonelor de
plita din dreapta.

Combinarea zonei plitei cu suprafata larga
in timp ce una sau ambele zone de plita din
stanga functioneaza
v In timp ce una sau ambele zone de
plita din stanga functioneaza separat,
puteti combina ambele zone de plita
activand plita cu suprafat larga. in
acest fel, puteti utiliza o suprafata mai
larga a plitei cu aceleasi valori.
1. In timp ce una sau ambele zone de plita
din stanga functioneaza, atingeti tasta

[

IZ]
-138 D
“Tloo 0 3 6 Ab

A —-2d

= Valoarea zonei joase a plitei apare
pe ambele afisaje ale zonei plitei,

iar indicatorul luminos — al tastei
[] este aprins.

= Zonele combinate continua sa
functioneze la valorile temperaturii
si temporizatorului zonei cu
valoarea mai mica a temperaturii.
Valorile de temperatura si
temporizator ale arzatorului cu
temperatura mai mare inainte de
combinatie sunt anulate.
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2. Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati nivelul de
temperatura pe care doriti sa il
modificati din zona de setari.

intoarcerea plitelor cu o suprafati larga

oprita

Puteti separa zonele si le puteti seta la

nivelul zero atingand tasta [g).

Utilizarea zonelor de gatit impreuna

Gatit in aceeasi directie

1-3 sau 2-4 sunt potrivite pentru utilizarea
in aceeasi directie. Aceste configuratii sunt
recomandate atunci cand doua zone de
gatit sunt destinate utilizarii simultan.
Gatit incrucisat

1-4 sau 2-3 sunt potrivite pentru utilizarea
in timpul gatitului incrucisat. Aceste
configuratii sunt recomandate in special
atunci cand utilizati vase mai mari.

Gatit in toate zonele de gatit

Aceste configuratii sunt recomandate
atunci cand patru vase diferite sunt
destinate utilizarii in zonele de gatit 1, 2, 3
si4.

Functia senzorului de control al gatitului
Functia senzorului de control al gatitului
este utilizata numai pentru gatirea
alimentelor lichide in vase. Cand un aliment
este gatit, se adauga apa dupa etapele de
pre-gatit, iar aceasta functie este activata.
Odata activatd, functia de gatit a
alimentelor este monitorizata prin

intermediul senzorilor. Daca apa se scurge
sau mancarea se lipeste de fundul vasului,
alimentarea plitei este intrerupta automat,
terminand procesul de gatit.

Aceasta functie poate fi activata
numai pentru zona de gatit din

stanga din spate.

Dupa activarea functiei,
@ alimentarea nu este intrerupta in
primele 5 minute (pentru

preparatele de gatit).

Activarea functiei senzorului de control al
gatitului:

1. Porniti plita atingand tasta (D.

2. Setati nivelul de temperatura pentru
zona de gatit din stanga din spate.

3. Dupa ce adaugati apa la mancarea pe
care o veti gati, atingeti tasta 1.

= Lumina — a tastei ];r se aprinde
si functia este activata.

4. Aceasta functie se activeaza atunci
cand apa se scurge in timpul gatitului,
oferind un avertisment sonor si
reducand temperatura zonei de gatit
la,0".

= Daca nu ramaneti fara apa in timpul
gatitului si opriti zona de gatit sau zona
de gatit la sfarsitul gatitului, aceasta
functie este dezactivata.
Functia ,EasyCook"
Doar alegeti modul de gétit si lasati-l sa
faca restul. Functia ,EasyCook” este
utilizatéd numai pentru gatirea fara ulei sau
cu continut scazut de grdsimi (250 ml max)
intr-o tigaie. Aceasta functie va permite sa
gatiti intr-o tigaie la o temperatura
constanta folosind trei setari automate de
temperatura diferite (min-med-max).
Pentru instructiuni detaliate de gatit cu
privire la functia ,EasyCook”,
consultatiAdverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa [» 32]
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Utilizati functia ,EasyCook” numai

@ pentru gatit fara ulei sau cu
continut scazut de grasimi (maxim
250 ml) folosind o tigaie. Pentru
aceasta functie se recomanda
utilizarea unei tigaie
corespunzatoare diametrului zonei
plitei. Utilizarea tavilor care nu sunt
potrivite pentru diametrul zonei
plitei poate provoca fluctuatii de
temperatura.

Daca exista un avertisment ,H” sau
,h” pe zonele plitei, aceasta functie

nu va fi activata.

Daca functia ,Safecook” este activa
@ in zona din stanga a plitei spate,
functia ,EasyCook” nu poate fi

activata pentru aceasta zona a
plitei.

Atunci cand combinati doua zone
@ de plita si le utilizati ca zona de

plita cu suprafata larga, functia

,EasyCook” nu poate fi activata.

Setare temperatura scazuta (min)
1. Porniti plita atingand tasta (D.
2. Selectati zona relevanta a plitei.
3. Atingeti tasta <.

= Indicatorul de temperatura pentru
zona relevanta a plitei incepe sa
clipeasca si lumina — a tastei ¥~
se aprinde.

4. Atingeti intre 0-3 niveluri de temperaturd
in 5 secunde.

= Simbolul de temperatura scazuta
va incepe sd clipeasca pe afisajul
temperaturii. Cand temperatura
zonei plitei atinge nivelul scazut de
temperatura, acest simbol va
ramane aprins, iar plita va emite un
avertisment sonor.

5. Puteti incepe sa gatiti la o temperatura
scazuta. La acest nivel, zona plitei va
ramane aprinsa la o temperatura
constanta pana la sfarsitul gatitului.

6. La sfarsitul gatitului, selectati zona
relevanta a plitei si apoi opriti-o
atingand tasta <~ sau opriti complet
plita atingand tasta (D.

Setarea temperaturii medii (med)

1. Porniti plita atingand tasta (D.
2. Selectati zona relevanta a plitei.
3. Atingeti tasta ¥-.
= Indicatorul de temperatura pentru
zona relevanta a plitei incepe sa

clipeasca si lumina — a tastei %~
se aprinde.

4. Atingeti intre nivelurile de temperatura
3-6in 5 secunde.

= Simbolul temperaturii medii va

incepe sa clipeasca pe afisajul
temperaturii. Cand temperatura
zonei plitei atinge temperatura
medie, acest simbol va ramane
aprins, iar plita va emite un
avertisment sonor.

5. Puteti incepe sa gatiti la temperatura

medie. La acest nivel, arzatorul va

ramane aprins la o temperatura
constanta pana la sfarsitul gatitului.
6. La sfarsitul gatitului, selectati zona
relevanta a plitei si apoi opriti-o
atingand tasta <~ sau opriti complet
plita atingand tasta (D.
Setare temperatura ridicata (max)

1. Porniti plita atingand tasta (D.
2. Selectati zona relevanta a plitei.
3. Atingeti tasta ¥~

= Indicatorul de temperatura pentru
zona relevanta a plitei incepe sa
clipeasca si lumina — a tastei <~
se aprinde.

4. Atingeti intre nivelurile de temperatura
6-9 in 5 secunde.

= Simbolul de temperatura ridicata
va incepe sa clipeasca pe afisajul
temperaturii. Cand temperatura
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zonei plitei atinge nivelul ridicat,
acest simbol va ramane aprins, iar
plita va emite un avertisment
sonor.

5. Puteti incepe sa gatiti la o temperatura
ridicata. La acest nivel, zona plitei va
ramane aprinsa la o temperatura
constanta pana la sfarsitul gatitului.

6. La sfarsitul gatitului, selectati zona
relevanta a plitei si apoi opriti-o
atingand tasta <~ sau opriti complet
plita atingand tasta (D.

Setare de mare putere (BOOSTER)

Puteti utiliza setarea de putere mare pentru

a incalzi la putere maxima. Cu toate

acestea, nu este recomandat s& gatiti mult

timp in aceasta pozitie. Este posibil ca
setarea de putere mare sa nu fie
disponibild in fiecare zona de gatit.

Selectarea directa a setarii de putere mare
(BOOSTER):

1. Porniti plita atingand tasta (D.

2. Selectati zona de gatit doritd atingand
tastele de selectare a zonei de gatit.

3. Atingeti tasta 8.

= Zona de plita selectata functioneaza la
cea mai mare putere si 3 lumini clipesc
secvential pe afisajul zonei plitei.

= Cand timpul de setare a puterii mari (a
se vedea tabelul cu timpi de oprire
automata) s-a incheiat, zona continua
sd functioneze la cea mai mare valoare
a temperaturii.

Selectarea setarii de putere mare

(BOOSTER) in timp ce zona plitei este

activa:

1. Cand plita este pornita si zona de gatit
relevanta functioneaza la un anumit
nivel, activati aceasta zond selectand-o.

2. Atingeti tasta A§.

3. Zona de plita selectata functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini
clipesc pe afisajul zonei plitei. Cand
perioada de setare a puterii mari a

expirat, zona plitei va continua sa
functioneze la cel maiinalt nivel de
temperatura.

Oprirea setarii de putere mare (BOOSTER)
inainte de expirarea acesteia:

Dupad activarea zonei de gatit
corespunzatoare prin atingerea tastei,
puteti dezactiva setarea de putere mare in
orice moment atingand tasta *§. Zona de
gatit continua sa functioneze la cea mai
mare valoare a temperaturii. Pentru a-l opri,
atingeti zona activa de setare a zonei de
gatit sau glisati degetul peste zona pentru a
o aduce in pozitia ,0".

Blocare cheie

n timp ce plita este pornita sau oprit,
puteti activa blocarea tastelor pentru a
preveni modificarile accidentale ale
functiilor sale.

Activarea blocarii cheii

1. Atingeti tasta @ pentru a activa
blocarea tastelor.

= Dupa numaratoarea inversa 3-2-1 de pe
afisaj, lumina — a tastei @13- seva
aprinde si toate zonele de gatit vor fi
blocate.

Cand blocarea cheii este activa,
@ functioneaza numai tasta (D. Cand
atingeti orice alta tasta, lumina—a
tastei (fs va clipi, indicand faptul ca
blocarea cheii este activa.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea cheii trebuie
dezactivata pentru a putea porni
plita din nou.

Dezactivarea blocarii cheii
1. Atingeti tasta ﬁla-.
= Dupa numaratoarea inversa 3-2-1
de pe afisaj, lumina — a tastei @

se stinge si blocarea cheii este
dezactivata.
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Functia temporizator

Aceasta functie va face gatitul mai usor.
Nu trebuie sa stati langa plita continuu in
timpul procesului de gétit. Plita se va opri
automat dupa ora selectata.

Activarea cronometrului

I

P

co O
eo

1. Porniti plita atingand tasta (D.

2. Atingeti tasta de selectie a zonei de
gatit pe care doriti sa o activati.

= Pe afisajul zonei de plita
selectata, 0"vizibil si arde mai
luminos.

3. Setati nivelul de temperaturd de
la,0”la,9"atingdnd zona de setare sau
glisand degetul peste zona.

4. Atingeti o pentru a activa cronometrul.

= Pe afisajul
temporizatorului,00”arsuri.

5. Exista 4 LED-uri de activitate in jurul ,00”
vizibile pe afisajul temporizatorului.
LED-ul zonei active a plitei clipeste si
puteti seta temporizatorul pentru
aceasta zona.

6. Daca doriti sa setati temporizatorul
pentru o alta zona activa a plitei,
selectati partea corespunzatoare a
zonei plitei atingand tasta €9 pana cand
se aprinde LED-ul non-stop al zonei
respective a plitei.

7. Setati ora dorita atingand tastele 4/—.
Puteti avansa mai repede atingand tasta
—+ sau — pentru o lunga perioada de
timp.

= Activati setarea ceasului atingand

tasta (O sau asteptand
aproximativ 10 secunde.

Cronometrul poate fi setat numai
pentru zonele care sunt operate.

Cand cronometrul este activ, LED-ul
@ zonei de gatit cu cea mai mica
setare de timp clipeste. Daca exista
o setare de timp pe celelalte zone,
LED-urile acestor zone vor ramane

aprinse.

Oprirea cronometrilor

Cand timpul setat este expirat, plita se
opreste automat si emite un avertisment
sonor.

Atingeti orice tasta pentru a dezactiva
alerta sonora.

Opriti timerele devreme

Daca cronometrul este oprit devreme, plita
va continua sa functioneze la temperatura
setatd pana cand este oprita.

Oprirea cronometrului prin scaderea valorii
la,00":

1. Dupa activarea zonei de gatit
corespunzatoare prin atingerea tastei,
selectati temporizatorul pentru zona de

gatit relevants atingand tasta .

2. Reduceti valoarea atingand tasta —
pana,00”apare pe afisajul
temporizatorului. Puteti avansa mai
repede atingand tasta — pentru o lunga
perioada de timp.

ncuietoare de curatare

Blocarea de curatare impiedica

functionarea tuturor tastelor de pe panoul

de control timp de 20 de secunde in timp
ce plita este pornita, permitand
utilizatorului sa efectueze curatarea pe
termen scurt.

Activarea blocarii de curatare

1. In timp ce orice zona de plita este
activatd, apasati tasta /@@un singur ton
de semnalatingeti pana apare.

= Afisajul temporizatorului incepe s
numere inapoi de la 20. In acest timp,
toate tastele de pe panou, cu exceptia
tastei (D, nu vor functiona.
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Dezactivarea blocarii de curatare

Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru a
dezactiva blocarea de curatare. Dupa 20 de
secunde, plita va emite un singur bip, iar
blocarea de curatare va fi dezactivata
automat.

Daca doriti sa dezactivati blocarea

@ de curédtare inainte, atingeti din nou
tasta 4 pana cand se aude un
singur semnal sonor.

Functia de oprire

v Folosind aceasta functie, puteti reduce
nivelurile de temperatura ale tuturor
functiilor care functioneaza in zona
plitei (cu exceptia cronometrului) la
etapa 1 pentru o anumita perioada de
timp.

Daca este setat un cronometru
@ pentru orice zona de plit3,

cronometrul continua sa

functioneze in timpul opririi.

1. In timp ce plita functioneazs, atingeti
tasta (.

= Toate zonele de operare continua
sa functioneze la nivelul de
temperatura 1.

2. Atingeti din nou tasta [l pentru a
reporni toate zonele de gatit oprite cu
setdrile anterioare.

Setari

Cu aceasta functie, puteti seta gestionarea

energiei, timpul semnalului sonor la

sfarsitul gatitului si setérile de conectare la
hota.

A1: Setarea afisarii compatibilitatii potului

,Functia PanSense”

A2: Setarea gestionarii energiei

A3: Setarea timpului de avertizare a

sunetului la sfarsitul gatitului

A4: Setarea tipului de conectare a capotei

(Variaza in functie de modelul produsului.

Este posibil sa nu fie disponibil pentru

produsul dumneavoastra.)

A5: Setarea conexiunii hotei (Variaza in m
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

A6: Setarea afisarii consumului de energie
,EnergySense”

A7: Setarea de pornire/oprire a sunetului
butonului plitei

A8: Resetati la setarile din fabrica

1- Setarea afisarii compatibilitatii potului
~Functia PanSense” (A1)

Functia PanSense este o caracteristica
inteligenta conceputa pentru a optimiza
performanta plitei cu inductie. Acest mod
va ajuta sa obtineti cele mai bune rezultate
de gatit prin detectarea materialului, a
structurii de baza si a compatibilitatii
magnetice a tigaiei pe care o utilizati. Se
adapteaza la caracteristicile tigaiei pe care
o utilizati, asigurandu-va ca obtineti
rezultate perfecte de gatit de fiecare data.
Aceasta functie beneficiaza: Cele mai bune
rezultate de gatit (se ajusteaza automat in
functie de caracteristicile vasului pe care il
utilizati pe plitd), economie de energie
(optimizeaza consumul de energie in
functie de tipul de oald), prelungeste durata
de viata a oalei (transferd puterea optima
pe care o poate manipula oala)

Aragazul verifica automat vasele de gatit
de fiecare data cand incepeti sa gatiti.
Pentru a verifica manual daca vasele de
gatit pe care le utilizati sunt compatibile cu
PanSense, puteti urma pasii de mai jos.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(O/83/e0/85/eain decurs de 10
secunde.

= Prima setare, ,A1”, apare pe
afisajul temporizatorului si ,—"
apare pe toate afisajele zonei de
gatit.

3. Asezati vasele sau tigaile pe care doriti
sa le masurati pe zonele de gatit.

4. ,0" apare pe afisaj intre tastele [0 si @
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7.

Atingeti zona de setare. ,1" apare intre
tastele [ si @ in loc de ,0” siincepe
scanarea calitatii potului. Scanarea
dureaza aproximativ 10 secunde si pe
ecran apare o animatie in timpul
scanarii.

Calitatea vasului este evaluata pe o
scara de la 0-3. 0 este cea mai proasta
calitate si 3 este cea mai buna calitate,
aratand calitatea pe afisaj.

Opriti plita atingand tasta (D.

2-Setare de gestionare a energiei (A2)

v' Cu aceasta functie, puteti regla puterea
totala a plitei dupa cum doriti.

. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o

atingand tasta (D din nou.

Dupa oprirea produsului, atingeti tastele

(0/85/65/85/e51n ordine in termen de

10 secunde.

= Prima setare de pe afisajul
temporizatorului este, A1"vizibil.

Pentru setarea gestionarii energiei, pe
afisajul temporizatorului,A2"Atingeti
tasta , [l ” pana cand o vedeti.

= Pe afisajul zonei din spate a plitei
din stanga apare ,9".

Reglati nivelul de putere (consultati
Tabelul - Nivelul de gestionare a
energiei) de la 1" la 9" atingand zona
de setare sau glisdnd degetul peste
zona.

Confirmati setarea de gestionare a
energiei atingand tasta (.
= Plita se va opri si plita va incepe sa

functioneze cu setarea puterii totale la
nivelul selectat.

»,Managementul energiei”Include 9 niveluri

d
g

iferite de putere (vezi Tabelul - Nivelul de
estionare a energiei).

Tabel - Nivelul de gestionare a energiei

Nivelul de gestionare a
energiei

1 1.2

Putere totala (kW)

2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 00 N ook WwN

3-Setarea timpului sonor de avertizare la
sfarsitul gatitului (A3)

v’ Cu aceasta functie, puteti regla setarea
timpului sonor de avertizare a plitei
dupa cum doriti.

. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(0/83/83/83/e4 in aceastd ordine in
decurs de 10 secunde.

= Prima setare de pe afisajul
cronometrului este”A1” apare.

. Pentru a seta ora de avertizare sonora a
sfarsitului gatitului, apasati tasta
temporizatorului de pe afisajul
cronometrului.,A3"Atingeti tasta ,, [1”
pana cand o vedeti.

= ,2" apare pe afisajul zonei din
spate a plitei din stanga.

. Reglati setarea timpului de avertizare
(consultati Tabelul - Timp de avertizare
sonora de sfarsit de gatit) intre ,0” si ,3"
atingand campul de setare sau glisand
degetul pe camp.

. Confirmati setarea timpului sonor de
avertizare la sfarsitul gatitului atingand

tasta (D.

= Plita se va opri si plita va incepe sa
functioneze cu setarea timpului de
avertizare la nivelul selectat.

Nivelul de setare a timpului sonor
de avertizare la sfarsitul gatitului

este setat ca nivel standard 2 in
timpul productiei.
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Tabel - Setarea timpului sonor de avertizare
la sfarsitul gatitului

Nivelul de avertizare
sonora la sfarsitul

Timp sonor de avertizare
sonora la sfarsitul gatitului

gatitului
0 15 secunde
1 30 de secunde
2 1 minut
3 2 minute

4- Setarea tipului de conectare a capotei
(A4) Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie disponibil
pentru produsul dumneavoastra.

v' Cu aceasta functie, puteti introduce
tipul de conectare al hotei la plita.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(0/85/83/83/e4 in decurs de 10
secunde.

= Prima setare pe afisajul
temporizatorului este”A1” apare.

3. Pentru a seta tipul de conectare a
capotei, atingeti tasta Il pana cand
vedeti,A4"pe afisajul cronometrului.

= Daca plita dvs. are o functie de
conectare la distantd, aceasta
setare va aparea ca,1”. Daca nu,
va aparea ca,0".

4. Dacd capota dvs. are o functie de
conectare la distantd, aceasta
setare, 1"Daca nu exista o caracteristica
de conectare la distanta, puteti seta
ca,0"aceasta setare atingand zona de
setare sau glisand degetul peste zona.

5. Confirmati setarea tipului de conectare
a capotei atingand tasta (D.

= Plita este oprita si setarea tipului de
hota este confirmata.

Daca conexiunea la distanta este activata
(daca setarea A4 este 1), cum sa conectati
plita si hota:

v' Asigurati-va ca setarea A4 estela 1.
Dacd setarea A4 este la 1, atunci
pentru a conecta plita si hota:

1. Porniti plita atingand tasta (D.

2. Atingeti tasta & de pe plita si hota
simultan timp de 3 secunde.

= Pe plit, lumina — de pe tasta %%
va incepe sa clipeasca, iar pe
capotd, tasta "R in sine va incepe
sa clipeasca. Cand conexiunea
este completd, lumina — de pe
tasta % de pe plita si tasta %R de
pe hota vor ramane aprinse
continuu. Conexiunea dintre plita si
hota este acum completa.

5- Setarea conexiunii hotei (A5)Variaza in
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

v' Cu aceasta functie, puteti conecta plita
si hota si le puteti face sa lucreze
impreund automat.

Daca hota dvs. are o caracteristica

@ de conectare la distanta (setarea
tipului de conexiune capota (A4)
este 1), setarea conexiunii hob-hota
(A5) nu va aparea. Aceasta setare
este numai pentru modelele de
capota fara o caracteristica de
conectare la distanta.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(0/83/e5/35/eain decurs de 10
secunde.

= Prima setare pe afisajul
temporizatorului este”A1” apare.
3. Pentru setarea conexiunii hotei, atingeti

tasta [l pana cand vedeti,A5"pe
afisajul cronometrului.
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= Pe afisajul zonei din spate a plitei
din stanga, 0"vizibil.

4. Setati nivelul de functionare al hotei
intre,0”cu, 7"atingdnd zona de setare
sau glisand degetul peste ea (vezi
Tabelul - Nivelul de functionare a hotei).

5. Confirmati setarea conexiunii hotei prin
atingerea tastei (D.

= Plita se opreste si plita incepe sa

functioneze cu nivelul de functionare
selectat al hotei. Hota incepe automat
sa functioneze in functie de
temperatura si nivelul zonei de gatit,
selectate dintre valorile 1-7. Pentru a-l
dezactiva sau reactiva, atingeti tasta
%.

Tabel - Nivelul de functionare al hotei

Nivelul de functionare |Lampa Hota (fierbere pe o Hota (fierbere pe Préjire
a hotei singurd zona) orice 2 sau mai multe
zone)
0 de pe de pe de pe de pe
1 usoara de pe de pe de pe
2 usoara de pe L1 L1
3 usoara L1 L1 L1
4 usoara L1 L1 L2
5 usoara L1 L2 L2
6 usoard L2 L3 L3
7 deschis L3 L4 L4

6- Setarea afisarii consumului de energie
+EnergySense” (A6)

EnergySense este o caracteristica
inteligenta care monitorizeaza consumul
de energie al plitei cu inductie. Aceasta
functie va ajuta sa dezvoltati obiceiuri de
gatit mai constiente si mai eficiente,
aratandu-va cata energie utilizati cu fiecare
proces de gatit.

Incercand diferite tehnici de gétit si
comparand cantitatea totala de energie
consumata, puteti dezvolta obiceiuri de
gatit durabile si puteti reduce amprenta de
carbon.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(0/83/e5/83/e3in decurs de 10
secunde.

= Prima setare de pe afisajul
cronometrului este”A1” apare.

3. Pentru setarea afisarii consumului de
energie, pe afisajul
temporizatorului,A6”Atingeti tasta , 11"
pana cand o vedeti.

= intre cheile [ si (Ts-,0"vizibil.

4. Atingand zona de setari,0"valoare, 1"fa-
o.

5. Opriti plita atingand tasta (D.

= Afisajul consumului de energie
este activat.

Pentru a dezactiva afisajul
consumului de energie, urmati
aceiasi pasi.,1"valoare,0"fa-o.

Perspectiva consumului de energie
Activati setarea consumului de energie asa
cum este descris mai sus. Cand opriti plita
atingand tasta (D dupé fiecare gatit, puteti
vedea energia totald utilizata de aragaz
pentru gatit pe afisajul cronometrului.
Puteti atinge valoarea Wh a energiei de

gatit inmultind valoarea de pe afisaj cu 100.
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De exemplu, daca pe afisaj apare ,03",
inseamna ca plita dvs. a folosit 3x100=300
Wh la ultima gatire.

7- Setarea de pornire/oprire a sunetului
tastei plitei (A7)

v’ Cu aceasta functie, puteti activa sau
dezactiva avertizarea sonora care este
data cand fiecare tasta a plitei este
atinsa.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele
(0/85/65/85/e01n decurs de 10
secunde.

= Prima setare de pe afisajul
cronometrului este”A1” apare.

3. Pentru a regla sunetul tastei plitei, pe
afisajul cronometrului,A7"Atingeti tasta
, 10" pana cand o vedeti.

= Pe afisajul zonei din spate a plitei
din stanga,1"vizibil.

4. Pentru a opri sunetul butonului plitei,
atingeti zona de setare sau glisati
degetul peste zona pentru a seta
aceasta setare.,0"setat ca.

5. Confirmati setarea sunetului tastei plitei
atingand tasta (D.

= Plita este oprita si setarea sunetului
butonului plitei este confirmata.

8- Resetarea la setarile din fabrica (A8)

v' Cu aceasta functie, puteti reseta toate

setarile ulterioare ale aragazului si le
puteti readuce la setdrile din fabrica.

1. Porniti plita atingand tasta (D si opriti-o
atingand tasta (D din nou.

2. Dupa oprirea produsului, atingeti tastele

(0/85/65/25/e5in decurs de 10
secunde.

= Prima setare de pe afisajul
cronometrului este”A1” apare.

3. Pentru a reseta la setarile din fabrica, pe
afisajul cronometrului,A8”Atingeti tasta

, 11" pana cand o vedeti.

= Pe afisajul zonei din spate a plitei
din stanga, 0"vizibil.

4. Pentru a reseta la setarile din fabrica,
setati aceasta setare la 1" atingand sau
glisand degetul peste zona de setare.

5. Confirmati setarea atingand .

= Plita se va opri si toate setarile vor
reveni la setdrile din fabrica.

Utilizarea aplicatiei ,HomeWhiz"

Dacé produsul dvs. are simbolul , 0™, puteti
controla plita prin intermediul tabletei/
telefonului. Urmati pasii de mai jos pentru a
controla si monitoriza plita prin intermediul
tabletei/telefonului. Va trebui sa va
conectati tableta/telefonul la reteaua de
internet de acasa si sa descarcati aplicatia
+,HomeWhiz" din magazinul de aplicatii al
dispozitivului dvs. inteligent.

1. Deschideti aplicatia instalata pe tableta/
telefon.

2. Atingeti sectiunea ,adaugati/eliminati
produs” de pe tableta/telefon.

Vor aparea doud optiuni diferite

@ pentru a introduce produsul in
aplicatia ,HomeWhiz" . Puteti
introduce numarul de stoc al
produsului dvs. cu optiunea ,Alegeti
din lista ” sau, daca produsul dvs.
are capacitate Bluetooth, puteti
introduce automat produsul cu
optiunea ,Gasiti electrocasnice din
apropiere . Daca produsul dvs. nu
are capacitate Bluetooth, trebuie sa
introduceti manual produsul
selectand-o din lista.

SV

3. Selectati modelul , 0
aplicatie.

din optiunile din

4. Urmati instructiunile de pe tableta/
telefon pentru a finaliza instalarea.
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5. Apésati si mentineti ap&saté tasta, 0"
timp de aproximativ 3 secunde, apoi
eliberati-o. Lumina ,—” de pe tasta , 0"
va clipi pe afisaj. In acest moment, va
puteti conecta la dispozitivul dvs.
inteligent.

o

Conectati-va la plita cu numele si parola
scrise in aplicatie din sectiunea de
setari a tabletei/telefonului.

N

Selectati reteaua curenta din lista de
retele si conectati plita la internet
folosind parola necesara. Odata ce
instalarea este finalizatd, lumina ,—" de
pe tasta , 0" va fi vizibila permanent pe
afisaj. Puteti accesa aplicatia si va
puteti numi aragazul in sectiunea
»+Adaugare/eliminare produs” pentru a o
activa.

,HomeWhiz" accepta banda de
frecventa 2.4GHz.

Daca o conexiune la retea nu poate
fi stabilita in decurs de 5 minute
dupa apésarea tastei , 0" timp de
aproximativ 3 secunde,
configurarea aplicatiei ,HomeWhiz"
va iesi automat si lumina ,—" de pe
tasta, 0" se va stinge.

Aplicatia ,HomeWhiz" de pe
tableta/telefon va va ghida cu
privire la modul de configurare a
conexiunii si utilizarea aplicatiei.

Conexiunea dvs. trebuie sa fie
activa pentru a accesa meniul
,HomeWhiz".

Atata timp cat ,HomeWhiz" este
pornit, puteti controla si monitoriza
plita atat prin afisajul plitei, cat si
L,HomeWhiz" prin intermediul
dispozitivelor inteligente.

Pentru a inchide conexiunea
,HomeWhiz', atingeti tasta , 0"

SV SV

Lumina , 0" atastei, 0" de pe
afisaj se va stinge.

© 00 6 0O

Daca exista o intrerupere a
@ curentului electric si conexiunea
este pierduta in timp ce produsul
,HomeWhiz" este pornit,
,HomeWhiz" va trece automat in

modul oprit.
Utilizarea plitei prin tableta

1. Deschideti aplicatia ,HomeWhiz" de pe
tableta/telefon.

= Produsul dvs. va fi vizibil pe pagina
aplicatiei.

2. Atingeti produsul dvs.

= Pe acest afisaj, puteti vedea
setarile precum nivelul
temperaturii plitei, setarea
temporizatorului, blocarea tastelor
si activarea conexiunii hotei (plita
la hota) etc.

Din motive de securitate, atunci

@ cand efectuati setari prin
intermediul unei tablete/telefon,
trebuie sa confirmati setarea pe
plita. Setarea trimisa prin
intermediul aplicatiei poate fi
confirmata de la hobzone relevante
sau de la tasta functionala
relevanta. Perioada de confirmare
este de 20 de secunde. Daca nu
este confirmata in 20 de secunde,
setarea nu va intra in vigoare
automat.

inchiderea aplicatiei ,HomeWhiz"
In timp ce tableta/telefonul dvs. este
conectat la produs, atingeti scurt tasta , 0

S

". Indicatorul luminos ,—" de pe tasta , 0
de pe afisaj se va stinge. in acest moment,
conexiunea dintre tabletd/telefon si produs
va fi deconectata.

Stergerea potrivirii ,HomeWhiz" conectat
N

1. Atingeti simultan tastele ,R" si, 0.

= Luminile ,—" ale tastelor ,"&" si

Ny A

» 0" Incep sa clipeasca si se emite
un avertisment sonor.
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2. Cand lumina ,—" de pe tastele ,R" si
, 0" numai clipeste, procesul de
stergere a fost finalizat cu succes.

Pentru a efectua procesul de
@ stergere, trebuie sa aveti o

conexiune la retea si produsul

trebuie sa fie conectat la retea.

Utilizarea plitelor cu inductie in siguranta
si eficient

Principiul de functionarePlitele cu inductie
incalzesc vasul de gatit direct datorita
principiului lor de functionare. Din acest
motiv, au multe avantaje fatd de alte tipuri
de plite. Acestea functioneaza mai eficient,
iar suprafata plitei este mai rece. Plita dvs.
cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta superioare care va vor oferi o
utilizare maxima sigura.

In functie de model, plita dvs. poate
@ avea plite cu diametrul de 145, 180,
210, 280 si 320 mm cu inductie.
Datorita functiei de inductie, fiecare
plita detecteaza automat
recipientul asezat pe ea. Energia
este generata numai acolo unde se
atinge fundul recipientului, obtinand
astfel un consum minim de energie.

Sistem de oprire automata

Exista un sistem automat de oprire in
controlul plitei. Daca una sau mai multe
zone sunt lasate pornite, zona plitei se va
opri automat dupa o anumita perioada de
timp (vezi Tabelul 1). Daca existd un
cronometru atribuit zonei, atunci afisajul
temporizatorului se va opri si el.

Limita de timp de oprire automata depinde
de nivelul de temperatura selectat. Se
aplica timpul maxim de functionare in
cadrul acestui nivel de temperatura.

Zona plitei poate fi operata din nou de
utilizator dupa ce este opritd automat, asa
cum este descris mai sus.

Tabelul 1:Timpuri de oprire automata

Nivel de temperatura Oprirea automata a

timpilor - ore

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
incélzire rapida (booster) 10 minute

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita dvs. are niste senzori care protejeaza

impotriva supraincalzirii. in caz de

supraincalzire, pot fi observate

urmatoarele:

+ Zona de gatit de lucru poate fi oprita

+ Nivelul selectat poate fi redus. Cu toate
acestea, acest lucru nu va fi vizibil pe
afisaj.

Sistem de protectie la preaplin

Plita dvs. este echipata cu un sistem de

protectie impotriva preaplinarii. in caz de

revarsare a panoului de control din orice

motiv, sistemul intrerupe automat

conexiunea de alimentare pentru a opri

plita. intre timp, pe afisaj apare

avertismentul ,F”.

Setare precisa a puterii

Plita cu inductie raspunde imediat

comenzilor emise conform principiului sdu

de functionare. Setarile sale de putere sunt

modificate foarte rapid. Astfel, puteti

preveni revarsarea unei mese (ap3, lapte)

care urmeaza sa se revarseze prin oprirea

imediata a aparatului.

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE
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Etapele de dezvoltare, fabricatie si vanzare ale acestui produs se desfasoard conform regulilor de
siguranta specificate in toata legislatia relevanta a Uniunii Europene.

Bandade |, , ,
frecventa

Puterea

max. de :max. 100 mwW
transmisie

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declaratie de
Conformitate detaliatd pentru Directiva europeana pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatiei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asistenta pentru actualizarea
software-ului legata de securitatea
cibernetica definita a produsului este
perioada de garantie a produsului. Dupa
aceasta perioada, actualizarile de software
legate de securitatea cibernetica nu sunt
garantate.

Acest produs colecteaza si transmite date
de utilizare atunci cand este conectat la
internet (de exemplu, setéari de temperatura,

6 Informatii generale despre gatit

duraté de utilizare, coduri de eroare). in
conformitate cu Legea UE privind datele
(Regulamentul UE 2023/2854), aveti dreptul
de a accesa si de a gestiona aceste date.
Pentru detalii despre ce date sunt
colectate, cum sunt utilizate si cum sé le
accesati, va rugam sa vizitati:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

In aceasta sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

* Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu ldsati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-|
cu o patura ignifuga sau cu o carpa
umeda. Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

Tabel pentru gatire

« Tnainte de prajirea alimentelor, indepértati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le
incet in uleiul incalzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le praji.

+ Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

+ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
Jnstructiuni privind mediul inconjurator”.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

Aliment |Nive| de temperatura |Timp de coacere (min.) (aprox.)
Topire

Tppirea E:iocoulatgi (de exemplu, marca Dr.Oetker, 1 20 .30

ciocolatd amaruie 55-60% cacao, 150 g)

Unt (200g) 6 5.7

Unt (Clarificat)(200 g ) 3 11..13

Fierbere, Incilzire, mentinere la cald
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http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.) (aprox.)
Apa 1L (Fierbere) P 4..6
Apa 3 L (Fierbere) P 8..10
Lapte 1 L (Fierbere) 7 6.7
Lapte 1 L (Mentinere la cald) Mentinere la cald 18..20
Ulei vegetal (incélzire) (Ulei de floarea Soarelui 0,5 9 3 5
0
Fierbere
Cartofi decojiti (2 bucéati Marime mare) 9 25..35
Cartofi decojiti Amestec de carne tocata mare (2
bucéti Marime mare) o 13..75
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli congelat (300 g) 9 7..10
Céarnati 8 4.6
Paste (150 g) 9 6..10
Ou posat 5 2.3
Fidea 9 2.7
Gatire, Soteuri

Mancare de orez (200 g orez) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Budinca lui Noe (Ashure) **

Fierberea fasolei-ndutului Fierberea

fasolei-nautului - pentru Budinca lui Noe |9 4.6

(Ashure)

Fierperea fasolei—néutului gatire - pentru 4 10 .15

Budinca lui Noe (Ashure)

gréq Fierbgrea fasolei-nautului - pentru 9 8. 10

Budinca lui Noe (Ashure)

grau gatire - pentru Budinca lui Noe

(Ashure) 2 6..8

:?;]Lé(:ler:jc;:r:?elll:oe (Ashure) -Toate 9 20 24
Supe (De exemplu supa de linte) 7 20..25
Legume sotate * 9 3.5
Gatire Julienne * (Pui, ceapa si ardei) 9 5.7
Cuburi de carne de vitel cu legume **

Sote de legume 9 3..8

Mistuitor *** 9 5.8

Toate ingredientele 4 80..90
Sos tomat 3 10..15
Sos Bechamel 7 5.6
Gambe cu legume **

Mistuitor *** 9 3.4

Sote de legume 9 3..5

Toate ingredientele 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35

Prajire usoara
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Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.) (aprox.)
Friptura de vrabioard de vita ** (2 cm) 9 2..10
Coaste fripte ** (2 cm) 9 3..10
Friptura rulatd din vrabioard de vita 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Cotlet de miel ** (Mistuitor ***) 9 3..10
Cotlet de miel (Prajire) 5 4..10
Céarnati 6 4.6
Piept de pui (Mistuitor ***) 8 3.4
Piept de pui (Prajire) 5 8..10
Piept de pui (Taiat tip fluture) 8 4..10
Somon (150 g) 9 3..10
Crochete de peste 9 5..10
Sote de legume proaspete si ciuperci (Morcovi,
ciuperci, ardei tricolor) ' 9 5-10
Pancake 4 3.5
Omleta 7 4..6
Ou prajit 6 2.4
Aluat de turtad 9 4.8
Clatite cu unt 7 5.9
Chiftele/Carne Tocata 7 5..10
Snitel de casa 7 4.8
Bréanza halloumi 7 2.6
Creveti 5 8..12
Cartofi pai
Gogosi 5 13..15
Snitel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Cartofi (congelat) 9 2..10
Cartofi proaspeti 9 5..10
Decongelare si incalzire
Ceapa (congelat) (200 g) 6 .4
Spanac (congelat) (200 g) 7
* Se recomanda o tigaie Wok
** Se recomanda tigaie/oala turnata
*** Se recomanda preincélzirea tigaiei / oalei.
“EasyCook” Tabel pentru gatire
Min Med Max

Sos Bechamel

Tost de fructe frantuzesc

Cartofi congelati

Sos Pepecorn

Config Usturoi

Cartofi wedges

Sos Veloute

Omletd

Cartofi proaspeti

Oud cu carnati

Ou cu partea insorita in sus

Rulouri de primavara

Omleta

Clatite

Crochete de peste

Ciuperci cu usturoi cremoase

Piept de rata

Ciuperci cu usturoi cu smantana
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Min Med

Max

Amestec de nuci prajite,
seminte de dovleac

migdale gi Stragonoff de carne de vitd

Branza halloumi

Cotlet de miel

Chiftele Sigilarea cérnii

Snitel Friptura

Bacon de vita Aluat de lipie

Inele de ceapa Friptura de vrabioard de vitd
Calamari Pan Cake

Creveti Tempura

Pui

Somon

Somon Teriyaki

Peste

Peste si cartofi préjiti

Patiserie

Hash Brown

Legume prajite (vinete, ardei, cartofi)

Aluat de trabuc

Se recomanda addugarea grasimilor animale dupa preincalzire.

potrivite pentru dimensiunea zonei.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate atunci cand utilizati aceastd functie, se recomanda utilizarea unei tigdi

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine

dupa fiecare utilizare. in acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

Nu utilizati produse de curatare cu abur

pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare

deterioreaza suprafata. Agentii de

curatare inadecvati sunt: inalbitori,
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produse de curdtare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de

indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

Nu spélati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.



Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curatati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru
suprafetele de sticla din sectiunea
sInformatii generale privind curatarea”
pentru curdtarea suprafetei de gatit din
sticla. Puteti efectua curatarea in
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata s se riceascd. in caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot apdrea pete permanente.
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7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

8 Depanare

« In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de

blocare a tastelor, setati blocarea tastelor

inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata s& va reparati singur
produsul.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

- (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

+ Daca plita nu porneste cand este apasata
tasta de pornire/oprire >>> Deconectati-o
si asteptati cel putin 20 de secunde
inainte de a o conecta la priza.

+ Are protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se rdceasca.

« Este posibil sa nu fi folosit cratite
adecvate. >>> Verificati cratitele.

Simbolul de pe afisajul zonei plitei este

aprins constant.

+ Este posibil sa nu existe o oala in zona
de plita care functioneaza. >>> Verificati
daca exista o oala in zona plitei.

+ Este posibil ca oala dvs. sa nu fie
compatibild cu inductia. >>> Verificati
daca oala dvs. este potrivitd pentru plite
cu inductie.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de latd pentru zona de plita
selectata. >>> Centrati zona plitei
selectand o oala suficient de lata pentru
zona plitei.

+ Oala sau zona plitei pot fi foarte fierbinti.
>>> Asteptati sa se raceasca.

Zona de plita selectata se opreste brusc in

timp ce functioneaza.

+ Este posibil ca timpul de gatire al zonei
selectate sa fi expirat. >>> Puteti seta un
nou timp de gatit sau puteti termina
gatitul.

« Exista protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita s se raceasca.

+ Un obiect poate acoperi panoul de
control tactil. >>> Scoateti obiectul din
panou.

Chiar daca zona plitei este pornita, vasul

nu se incalzeste.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie compatibil
cu plita cu inductie. >>> Verificati daca
vasul dvs. este potrivit pentru plita cu
inductie.

+ Este posibil ca vasul sa nu fie centrat
corect pe zona plitei sau suprafata
inferioara a vasului poate sa nu fie
suficient de latd pentru zona de plita
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selectata. >>> Centrati zona plitei
alegand o oala suficient de lata pentru
zona plitei.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze chiar daca plita este oprita.

Aceasta nu este o eroare. Ventilatorul de
racire continua sa functioneze pana cand
echipamentul electronic din interiorul
plitei se raceste la temperatura
corespunzatoare.

Exista un zgomot care vine de la plita in
timpul gatitului

Pot aparea unele zgomote provenite de la
plita in timpul gatitului. Aceste zgomote
depind de compozitia vaselor de gatit.
Aceste zgomote sunt normale, nu sunt o
defectiune si fac parte din tehnologia de
inductie.

Posibile sunete si cauze:

Zgomotul ventilatorului: Plita are un
ventilator care functioneaza automat in
functie de temperatura produsului.
Ventilatorul are diferite niveluri de

Coduri de eroare/motive si posibile solutii

functionare si functioneaza la diferite
niveluri in functie de temperatura. Dupa
oprirea plitei, daca temperatura este
ridicata in functie de temperatura
produsului, ventilatorul poate continua sa
functioneze o perioada.

Zumzet redus, cum ar fi functionarea
transformatorului: Aceasta este natura
tehnologiei de inductie. Deoarece céldura
este transferata direct pe fundul vaselor
de gatit, acest tip de zumzet poate
aparea in functie de materialul vaselor de
gatit. Prin urmare, sunete diferite pot fi
auzite cu vase diferite.

Sunet de crapaturi: Acest lucru se
datoreaza materialului si structurii
fundului vaselor de gatit. Daca vasele
sunt fabricate din materiale si straturi
diferite, poate aparea zgomot de
crapaturi.

Sunet fluierat: Un sunet fluierat poate fi
auzit atunci cand gatiti pe doua zone de
plita de pe aceeasi parte a plitei la diferite
niveluri de gatit.

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile
Eroare de comunicare pe plita cu Opriti plita cu inductie si actionati din nou dupa 30

A1 — A8 X f pep de secunde. Contactati reprezentanta autorizata
inductie. - o ’

’ daca problema este reluata.

B1-B5 Nu se utilizeazé o oald potrivitd pentru |Eroarea trebuie rezolvatd atunci cand se utilizeaza
incaélzirea prin inductie. o0 oald adecvata pentru incélzirea prin inductie.
Plita cu inductie a depdsit timpul Opriti plita cu |ndupt,|§ 9! repornlt,lio gupa 30 de‘

B6 ] T ’ secunde. Actionati plita cu inductie in conformitate
maxim de functionare. o N -

’ cu duratele specificate in manualul de utilizare.

B7 Nu se utilizeaza o oala potrivita pentru |Eroarea trebuie rezolvata atunci cand se utilizeaza
ncalzirea prin inductie. o oald adecvata pentru incélzirea prin inductie.
paca produsul d,VS' esvte o plitd cu Scoateti si reatasati filtrele de ventilatie. Daca

B8 inductie cu hota; a aparut o eroare de o N N [ .
filtrare. problema persistd, contactati un serviciu autorizat.

Opriti plita cu inductie si porniti-o din nou dupa 30
« . de secunde. Daca eroarea persistd, deconectati
A apadrut o eroare a senzorului de ; . -
C1—-C2 = . : . produsul de la sursa de alimentare si reconectati-l.
temperatura pe plita cu inductie. « o LT o
’ Daca problema persistd, contactati un serviciu
autorizat.
. . . Opriti plita cu inductie si actionati din nou dupa 30
Eroare de functionare a ventilatorului : VRN ’ s
C3 . ) . de secunde. Contactati reprezentanta autorizata
pe plita cu inductie. " N ;
: daca problema este reluata.
« Restabiliti conexiunea electrica corecta prin
A apadrut o eroare de conectare : - ; A

Cc4 s consultarea tabelului tehnic al produsului si a
electrica. o 7

manualului de instalare.
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Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

Eroare senzor de temperatura pe plita

Opriti plita cu inductie si porniti-o din nou dupa 30
de secunde. Daca eroarea persistd, deconectati

c5—-cC7 ; X produsul de la sursa de alimentare si reconectati-l.
cu inductie. « x A A
Daca problema persistd, contactati un serviciu
autorizat.
. . Opriti plita cu inductie si actionati din nou dupa 30
Eroare hardware a placii electronice pe : o : s
D1—D9 . . ) de secunde. Contactati reprezentanta autorizata
plita cu inductie. - o ’
; daca problema este reluata.
X Opriti plita cu inductie si asteptati pana se raceste.
Temperatura ridicata sau eroare senzor ; ) AN ’
T1—T8 Eroarea va fi rezolvata atunci cand temperatura

de temperatura pe plita cu inductie.

plitei scade sub limite.

Informatii suplimentare pentru

manualul de utilizare:

Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de
energie in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826

Mod

CONSUM DE ENERGIE (WATT)

PERIOADA(MINUTE)*

Oprit 0,3 -
Standby - -
Mod standby cu afisare de informatii . )
sau stare

Standby in retea 2,0 -

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare
in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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