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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

ﬁ 1.1 Wcnonb3oBaHue nNo
Ha3Ha4YeHuo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX N UHBIX LEnsX.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

« [lyxoBKka MOXeT 1UCnonb30-
BaTbCs ANS pasMopaxnBaHus,
BbINeKaHus1, XXapkn 1 Npuro-
TOBNEHUA Ha rpurne.

 [laHHOE YyCTpPONCTBO He crneny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NosnoTe-
Hew, U ogexabl.
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1.2 bBe3onacHocCTb fe-
TeW, ya3BUMbIX J10-
Aen N AOMALUHUX Xn-

« He nomeLuaiite Ha yCTPOWCTBO m
npeaMeTbl, KOTOPbIE MOTYT A0-
cTaTtb AeTu.

BOTHbIX

* [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OEeTU B BO3-
pacTe oT 8 neT un cTapLue, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
MW YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHO-
CTSMU NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NPV YCroBuUn
Hagnexawlero Hagsopa u no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCMOfb30BaHMUIO
yCTponcTBa.

 [leTn He 4OSMKHbI Urpathb C

ycTpoucTBoM. [leTam 3anpe-

LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-

BaTb YCTPOMCTBO, 3a UCKIOYe-

HMEeM geTeun nog Hag30pom

B3pOCIbIX.

[laHHOEe yCTpPOMCTBO He npea-

Ha3Ha4eH A5 Nonb30BaHuUS

nogbMu € orpaHnyYeHHbIMN

JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN

NI YMCTBEHHbIMU CNOCOOHO-

cTamu (BKNovasa geTten), ecnm

OHU He HaxoaAaTca noa Habnto-

AEHVEM NN He nony4vatoT

HEeOBX0OUMbIX UHCTPYKLUMNA.

* He paspelwante getam urpatb

C YCTPOWCTBOM.

OnekTponpubopbl NpeacTas-

NAT ONacHOCTb Anst AeTen.

[eTn n gomallHue XUBOTHbIE

He QOMMKHbI urpaTb, B3bupaThb-

CSl U BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.

NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaraumm, 4ocTyn-
Hble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue OT YyCTpoMUcTBa.
XpaHuTe ynakoBOYHblE MaTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
PUCK MOMyYeHns TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnu aBepb oTKkpbITa, HE Kna-
ANTE Ha Hee TsKenble npea-
METbl M HE NO3BONANTE AETAM
CaguTbCs Ha Hee. JTO MOXeT
NPUBECTMU K ONPOKUAbIBAHUIO
AYXOBKWN NN NOBPEXOEHNIO
ABEPHbIX NeTerb.

* Mepepn yTnnusaumen n3HoLIeH-

HbIX M HEMCNOSb3YEMbIX U3ae-
nvn:
1. OTcoeguHuTE BUIKY OT pO-
3eTKu.

2. CpexbTte kabenb NuTaHma n

oTcoeanHnTe ero ot nsge-
nna.

3. MNpumuTe mepbl NpeocTo-

POXXHOCTU, YTOObLI NpenoT-
BpaTUTb nNonagaHve OeTen B
nsgenuve.

4. He no3Bonsnte geTsam ur-

paTtb C n3gernnem, Kkorga oHo
HaxoguTcA B pexnmMme oxmnaa-
HUA.
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AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mpwn akcnnyaTaummn 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
eTca. Kabenn nutaHus He
AOJIMKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU usgenus. B npo-
TMBHOM Crly4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm noBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4vae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.




» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

« Hukorga He BCTaBRANTE BUMKY m

n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIKa NOMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crniydae CoeauHeHns MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLlK1, KOTOpble siB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
nUnNn MOryT NoaBepraTbCA BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
PSO0M CO CTONELUHMLEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NOPaXXeHNS 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-

LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
O TemMmniepaTtype

* MPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.
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» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.
Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

3akpounTe aBepLy OyXOBKW Mo-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-

©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap, m
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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* YTtobbl NnpegoTBpaTUThL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.

* [Mpn OTKPbLITUM KPbILLKN n3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu

ANSA Xapku NoaHoC criegyeT

pa3melatb Ha HUXHEN CTon-

Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-

LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-

HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-

XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-

HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-

HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO

Bpems rpuns. Mopsyme no-

BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb

oxoru!

* [vwa, He NnpurogHas ang rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

ZAN

* [Nopoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU
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* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHuyeHum
MUCNOSIb30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeleCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3TIEKTPOH-
HOM OoGopyaAoOBaHUN):

[MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHmam [upekTtnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, yka3aH-
HbIX B aHHOM [JupekTuBe.

2.2 NHdopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuranbl ynakoBku yCTpONCTBa NPOU3-
BeieHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cbipbs B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpPMaMWu Mo 3aLLmTe OKpYXatoLlen cpedbl.
He yTunumampyiite ynakoBoYHble 0TXo4bl
BMecCTe C ObITOBbIMW UMW UHBIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHUro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

3HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMYeCcKon 1 aHepreTnyeckomn acpdpekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxunBarite 3aMOpPOXEHHbIE NPo-
OYKTbl nepen BbINeYKou.
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B nyxoBke ucnonb3ynte TeMHble Nnubo
3aManvMpoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
e nepefatoT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peuenTte unu
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABEpLY Neyn 4acto
BO BPeMS BbINeYKU.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHMS BbINEYKM NpU ANUTENBHON
Bbineyke. Taknm o6pa3om, Bbl MOXeETE
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.
CrapanTecb rotoButb B AyxoBke 6onee
ogHoro 6noaa ogHOBpeMeHHO. Bbl Mmo-
XeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
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BVB [BE KACTPIONIN Ha NPOBOOYHYIO
cToriky. Kpome atoro, ecnu Bbl 6yaete
OCYLLEeCTBNATb NPUroTOBIIEHNE, NOMe-
wasi 6rnoga oaWH 3a APYrum, 3TO CIKOHO-
MUT SHEPrut, NOCKOISbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsTb Tenno.

He oTkpbiBanTe ABepLy AYXOBKU BO Bpe-
Ms1 MPUrOTOBIEHNS B pexmMe “OK0 BEH-
TMnATop ¢ HarpesoMm”. Korga Asepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHAS TemnepaTtypa on-
TUMU3VPYeTCH AN SKOHOMUW SHEPTUK

B pexvmMe “OKo BEHTUNSATOP C Harpesom”,
1 9Ta TemnepaTypa MOXeT oTnm4aTbCs
OT MOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.



3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTtannuuyeckue HanpaensooLwme 4 PaspgenutenbHas nnacTuHa
5 [Oeepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHON 8 [BuraTenb HWKHEro BEHTUNATOpa
nnacTUHON) (3a cTanbHOW NNacTUHOM)
9 YpoBeHb pacnosnioXeHus NPOTUBHS 10 [BuraTtenb BEpXHEro BEHTUNSATOpA
(3a cTanbHOW NNacTUHOM)
11 BepxHuii HarpeBaTenb 12 BeHTMnAuMOHHbIE OTBEPCTUS
* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTH OT MOAENN YCTPOW- 3.2 |'|p|4|-||_|y|nb| paﬁoTbl N Ucnolb-

cTBa. B Balem ycTpoiicTBe MOXET OTCYyTCTBOBaTb
namna, unv TUn 1 pacnonoxeHue namnsl MOryT
OTNNYaTbLCS OT UNMIOCTPALIUN.

30BaHMe NaHenu ynpasrieHus
ycTponcTBa

B naHHOM paspere Bbl MOXeTe HaiiTh 06-
30p 1 OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHeHVs na-
Henu ynpasneHus yctpoiicTea. MoryT 6biTb
pasnMuus B N306paKeHUsX U HEKOTOPbIX
pyHKLMSAX B 3aBUCUMOCTU OT TWMa YCTPOIi-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 2 3
1 Mepexkntoyartens Boibopa dyHKLUN 2 bBnok ynpasneHus

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovaTtenu ans ynpasne-
HUS BalLMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix aT1 nepekniovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
[BWKHBIMU MPU HaXaTum (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BeINOMHUTL Ha-
CTPOVIKM C MOMOLLIbIO 3TUX Nepekmnoya-
Terneii, cHayana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
IOLLMIA NepeksoYaTenb U NOBEPHUTE ero.
lMocre BbINOSIHEHUS PErynMpPoBKM CHOBa
HaXMUTE 1 CKPOWiTe NepeknoyaTenb.

Pyuka BbiGopa doyHKLMM

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OyXOBKOWN C MOMOLLbIO pyyKM Bbibopa
dyHKUMIA. YTOOLI BEIGpaTh, CHa4Yana KocHU-
Teck knasuwwm (D v BKNOYNUTE LyXOBKY. 3a-
TEeM MOBepPHUTE py4dKy Bbibopa yHKLUN
BMpaBO/BMNeBO.

KHonka perynupoBku TeMmneparypbl

Bbl MmoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, Npu Ko-
TOPOW XOTUTE rOTOBUTL, C MOMOLLBIO PYYKU
ynpaBneHus Temnepartypoi. Ytobbl Bbl-
6paTtb, cHa4ana KocHuTech knasuwwm (D n
BKIIOUNTE OyXOBKY. 3aTeM NOBEPHUTE pyY-
Ky BblbOpa TemnepaTypbl BNpaBo/BMneBo.

RU

WHavkaTop BHyTpeHHen TemnepaTtypbl
AYXOBKMU

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy BHYTpU
OYXOBKW NO CUMBOJTY BHYTPEHHEN Temne-
paTypbl Ha gucnnee. MNpu 3anycke npuro-
TOBIEHNUs Ha aucnnee otobpaxaeTcs CUM-
BOJ1, @ Korga BHYTPEHHAA TemnepaTtypa ay-
XOBKM JOCTUraeT 3agaHHou TemnepaTypbl,
3aropaeTcs Kaxabli ypoBEHb CYMBONA.

3.3 ®PyHKUMOHaNbHbIe BO3MOXHO-
CTU AYXOBKM

Ha Tabnuue dyHKumii ykasaHbl (yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTMW, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe ncnonb3oBaTh B CBOEN AyXOBKe, a
TakkKe rnokasaHbl MakCMManbHbIA U MUHK-
MarbHbIN MOPOr TeMnepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBUTb AN COOTBETCTBYHOLLMX
dyHKUMIA. MopsAoK pexmmoB paboThbl, Mo-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET BapbupoBaTh OT
nopsiaka pacnornioXeHns yCTponcTBa.

Ecnu B n3genve nomellaeTtcs no-
nepeyHas neperopopka, Makcu-
MarnbHble TeMmnepatypsbl ¢ 280 °C
yMmeHbLuatoTes o 250 °C.

@
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HuxHAA-BepxHAA n ogHa 6onblasa cekuma

CumBon dyHKUMIA

OpHa
6onbLasn
ceKkuuA

HwuxHas
cekuus

BepxHas
cekuus

OnucaHune yHKUNN

Temnepa-
TYPHbIA
Avana-
30H (°C)

OnucaHue 1 ucnonb3oBaHue

Pa6ota ¢ BeHTUNSITO-
pom

[lyxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTtaeT
TOMBbKO BEHTUMATOP (Ha 3adHeN CTEHKe).
3aMOpOXeEHHYI0 MULLLY C rpaHynaMu
MeZIEHHO Pa3MOpPaXuBatoT NPU KOMHAT-
HoVi TemnepaTtype, NPUroTOBNEHHYIO e
nuLly oxnaxaatot. Bpems, Heobxoanmoe
ANst pa3MopaXuBaHUs LIeNoro Kycka Msi-
ca, 6onblue, Yem ANs NPOAYKTOB C 3ep-
HaMu.

BepxHUI 1 HUXHUIA
Harpes

40-280

Muwa HarpesaeTcs CBEPXY U CHU3Y Of-
HoBpeMeHHO. MoaxoauT AN MUPOXKHbIX,
BbINEYKN MU MUPOXHBIX U pary B hoopme
[nsi Bbineyku. Bo Bpems npurotoeneHnm
MULLX UCMOSb3YeTCs TOMNbKO OAWH MOTOK.

HwxHuiA Harpes

40-220

MoaxoauT Ans NPOAYKTOB, KOTOPbIE HyX-

HO NoAPYMSAHUTL cBepxy. Moaxoaut ans

NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY)XXHO MOAXKapUTL B
OCHOBaHUU.

BeHTUNATOp HUXHe-
ro / BEPXHETO Harpe-
Ba

40-280

[opsumin Bo3ayx, HarpeTbii BEPXHUM 1
HWKHUM HarpeBaTensiMu, paBHOMEPHO U
BbICTPO pacnpeaenseTcs No BCen AyXoB-

Ke BMecTe ¢ paboToii BeHTunsTopa. Bo
BpPEMS NPUrOTOBNEHWUN NULLK UCNOSb3Y-

eTCsi TONbKO OAWH MOTOK.

@@

KoHBekuus

40-280

[opsumnii BO3ayXx, HarpeTbI BEHTUNATOP-
HbIM HarpeBaTenemM, pacnpegensercs
6bICTPO 1 paBHOMEPHO MO BCEWN JyXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTunATopa. MNoaxo-
VT ONS NPUrOTOBMNEHNS HECKOMbKMX
6r1toA Ha pasHbIX Monkax.

®e

3KO BEHTUNATOP C Ha-
rpesomM

160-220

B Lensix 3KOHOMWUM 3HEPTUK Bbl MOXETE
BOCMOMb30BaTbCA AAHHOW DYHKUMEN
BMECTO UCMOSb3oBaHusi TypboroToBku B
amnanasoHe 160-220°C. Ho npu atom
BpeMsi 3anekaHusi byaet HEMHOro
6onblue. Mpu BoIbOpe 3TOM PyHKUMM Ha,
Ha aucnnee nosisutca «ECO» B TedeHne
2 cekyHA. Yepes 2 cekyHabl oTobpasutcsa
pekomMeHayeMoe 3HayeHne TemnepaTy-
pbl.

®@®

DYHKUMA NULLbI

40-280

PaGoTatoT HWKHUIA HarpeBaTernb 1 BeH-
TUNATOPHbIN 06orpes. MoaxoauT Ans
NPUroTOBMNEHWS NLLbI.

® @

BepxHun Harpesa-
TEnbHbIA 3NIeMEHT +
BEHTUNATOP

40-280

Pab6oTatoT BEpXHWIN 1 BEHTUNATOPHbIN
HarpeBaTenu (Ha 3agHei cteHke). Mops-
Ynii BO3ayx Nyylle pacrnpefensiercs ve-

pe3 BEHTUNATOP, YeM TOMbKO Yepes
BEPXHWIA HarpeBaTens.

RU/ 16




PyHkuma "3D"

40-280

DYHKUMM BEPXHETO Harpesa, HKHEro Ha-
rpesa u Harpesa BeHTUNATOpa paboTa-
10T. Kaxkgas cTopoHa rotoBoro npoaykra
roTOBWUTCS OAMHAKOBO U BbICTpO. Bo Bpe-
MS IPUrOTOBIEHNM MULLM UCTONL3YETCS

TOJSIbKO OAMH SIOTOK.

Hunakuia rpunb

40-280

Pa6oTaeT ManeHbkui rpunb Ha NoTonke
ayxoBku. MoaxoanT Ans rpusis B He-
GOrbLUMX KONUYecTBax.

—
WY W

—
WV W

MonHbIN rpunb

40-280

PaboTaeT 60MbLLUON FPUIlb Ha NOTOMNKE
nyxoBku. MoaxoANT ANs MPUroTOBIIEHNS!
Ha rpune B 6OMbLUMX KOMUYECTBAX.

BeHTunsaTop ¢ non-
HbIM rpunem

40-280

[opsunn Bo3ayx, HarpeBaemblii
GonbLunM rpunem, GbICTpo pacnpenens-
eTcs B AyXOBKe C BEHTUNATOpoM. [Moaxo-

OWT ONs NPUroTOBNEHNUS Ha rpune B
6onbLUNX KONMUYECTBAX.

MopnepxaHue Tenna

40-100

Wcnonb3ayeTcsa Ans ANUTENbHOMO XpaHe-
HWSi NPOAYKTOB MpW TemnepaType, roto-
BOW K ynoTpebneHnuto.

ese
ol

INerkasi naposasi
oumcTka

BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOZENu
ycTpoiicTBa. MoxeT He 6bITb HegoCTyn-
HOW ANs Bawlero ycTpowcTea. [JaHHas
PYHKLMSA NO3BONSET CMSArYaTh 1 Nerko
ounLLaTb 3arpA3HEHNst BHYTPU JyXOBKM
(koTOpble He HaXOAATCA TaM B TeYeHne
OnuTenbHOro Bpemenn). CmMoTpute pas-
[en O4NCTKN ANA NErkoi O4NCTKN Napom.

KombuHauum pyHKUMI B3aMMoeCcTBUS BEPXHEN U HUXKHEN CeKLUMn

CumBon dyHk- |Onucanue dyHk-| |Cumson dyHk- |OnucaHve gyHk- CumBon dyHk-  |OnucaHue dyHk-
umn umn umn umn umn umn
@ WV VAN W
KoHBekuus + KoHBekuus + MonHbIv rpunb +
KoHBekums HwxHWin Harpes KoHBekuus
—
YW
@ % PaboTa c BeHTu-
KoHBekuus + Huskuia rpune + nstopom + Pa6o-
DYHKUMA NULLbI @ KoHBekuus E-) Ta C BEHTUNATO-
pom

WHTepBanbl HaCTPOWKM TeMrnepaTypbl B3aMMoAeNCTBUSA BEPXHENA U HUXKHEN CeKLUn

Ha Temnepatypy ofHOM CeKuMM BIUSIET HACTPOKa TeMnepaTypbl APYroi CeKLMm B ABYXCEKLIMOHHBIX NpoLieccax
npurotoBrneHus. Mo 3Toi NpUYMHE CyLLECTBYIOT OFPaHNYEHUsI B COOTBETCTBUM C TeMNepaTypaMu, CKOPPEKTUPOBaH-
HbIMM ANs CeKUMn. TemnepaTypHble MHTEpPBarbl, KOTOPbIE Bbl MOXETE YCTaHOBUTL AN APYroi CeKUMU, NpUBELEHbI
B creaytowmx Tabnuuax Ha OCHOBe TemnepaTypbl, YCTaHOBMEHHOW st OAHOW CeKLmu.
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Temnepartypa, ycta-| TemnepaTypa, koTopasi MOXeT Temnepatypa, ycta-| Temneparypa, koTopasi MOXeT
HOBMeHHas ans 6bITb YCTAHOBNEHa AN HWKHEN HOBMeHHas Ans 6bITb YCTAHOBMNEHa ANS BEPXHEN
BEPXHEW cekumnm cekumm HxHen cekuum (°C) cekummn

0 MuHumanbHas | MakcumansbHas MuHumanbHas | Makcumanbs-
(°C) (°C) (°C) Has (°C)

40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

Cekuum NPUroToBJIEHUA NULLKU B AyXOB- HuxHaa-BepxHAA cekumsa

Ke

Bbl MOXeTe roToBuTh 4 pasnnyHbIMu -

cnocobamu B pas3nn4HbIX Cekuymsix, UCnonb- -

3ysi pasgenuTenbHyo NacTUHy B BaLlewn
OYXOBKE UNK n3Briekas NpoaykKT.
BepxHasa cekuusa

Bbl MOXeTe roToBUTb TOJBLKO B BEPXHEN
cekuun. NoaxoauTt Anst rpuns v He-
OonbLUNX pa3MepoB MPUTOTOBIEHMS MULLN.
Koraa BepxHsisi cekumsi akTMBHA, Ha 3KpaHe
oTobpaxaeTcst yHKLNS BEPXHEN Cekumm,
WHOMKaTopa Temnepartypbl U 9KPaHOB WH-
AukaTopa BpeMeHW/NpOoaoKUTENBHOCTH.
OTOT pasgen akTUBEH TOMbKO B TOM Cry-
Yyae, ecnv paaoM C IKpaHOM OYHKLNA
BEPXHEN CeKLMN eCTb CUMBOI D> .

HuxHsaa cekums

Bbl MOXXeTe roToBUTb TOSMbKO B HUDKHEN
cekumu. MNMoaxoauT Anst NPUroTOBIEHWS MK-
LM cpeaHero pasmepa. Korga HMKHASA cek-
LA aKTMBHA, Ha 3KkpaHe oTobpaxaeTca
OYHKUNST HUKHEN CEKUMUN, MHOMKaTopa
Temneparypbl 1 3KPaHOB MHAUKATOPa Bpe-
MeHWU/MPOaOIPKUTENBHOCTU. DTOT pasaen
aKTMBEH TOMNbKO B TOM CIy4ae, ecrv psiiom
C 3KpaHOM (PYHKLMIA HKHEN CEKLUUN eCTb
cumBon > .

Bbl MOXeTe roToBuUTb B BEPXHEN U HUXHEN
ceKkumsax ogHoBpeMeHHo. MoaxoanT ans
NPUroToBMeHns ABYX pasHbix 6rtoa. Koraa
BEPXHSAS U HWKHAS CEKLIMN aKTUBHBI, MHAM-
KaTop OyHKUMK, TEMNepaTypbl U 3KPaHbI
WHANKaTOPOB BPEMEHN/NPOJOIMKUTENBHO-
CTW ANS 3TUX CEKUMI, oTobpaxatoTcs Ha
aKpaHe oTtgenbHo. Ecnv obe cekuun nve-
0T CUMBOTbI > PAAOM C X (PYHKLMOHASb-
HbIMW 9KpaHamu, 06e OHW aKTUBHbI.

OpHa bonbluas cekums

Bbl MOXeTe roToBUTb B 04HOM OonbLLOW
cekuun. MoaxoouT ansa 6onbLIoro pasmMepa
N HECKONbKMX NPUroToBreHun nuwm. Korga
aKTMBHa ofHa 6onbluasi cekumst, yHKLUMO-
HanbHbI 3KpaH Ang obeux cekunn Ha-
CTPOEH Ha oaHy cekumto. MosBaTca nHam-
KaTop TemMnepaTypbl U 3KpaHbl MHAMKATOpPa
BPEMEHWU/MPOAOIMKUTENBHOCTUN ONS HUKHE-
ro otceka.

3.4 Axceccyapbl ons ycTpomucTBa

Balue ycTponcTBO MMeeT pasnuyHble ak-
ceccyapbl. B 3ToM paszene 4oCTynHO onu-
caHue akceccyapoB U X MPaBUIbHOIO UC-
nornb3oBaHus. B 3aBMCMMOCTM OT Moaenm
YCTPOWCTBA, NOCTaBMsieMbIli akceccyap Mo-
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XXeT BapbnpoBaTbCA. AKceccyapbl, onucaH-
Hbl€ B pyKOBOACTBE NoJib3oBaTesnd, MoryTt
ObITb HeOOoCTyNHbl B BalwleM nsgenuu.

MpoTuBHM BHYTpU BaLlero npmbopa
@ MoryT AecbopMnpoBaThLCst MO BO3-

nencTemem Tenna. 370 HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHaNbHOCTb. [e-

dopMaums ncyesaeT npu oxnaxae-
HUW NPOTUBHS.

CTaHpapTHbIN NPOTUBEHb

Wcnonb3yeTcs Ans BbINEYKM, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB 1 apku GOIIbLIMX KyCKOB.

Fny6okui npoTuBeHb

WcnonbayeTcs Ans BbINeYKM, XXapku
BONbLUNX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB NGO
Ans cbopa xupa npu rpune.

PeweTka

WcnonbayeTca Ans apkv Unu pasMelue-
HUSI UL, KOTopast ByaeT 3anekaTbes, Xa-

pUTLCA U TYLLNTBCA Ha Bbl6paHHOM YpoOBHe.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumu
HanpaBnAwLWNMMU

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

I'Ipep,ynpe)K.quMe O JNIUCTEe C HeCKOJIbKun-
MU pasgenamMum

OcTtaBbTe NoMNepeYHbIN NUCT B OYyXOBKe.

3.5 Ucnonb3oBaHUe akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ans rotoBKK

B cekumu npurotoBneHus ectb 5 ypoBHen

MonoXeHusi Nonok. Bbl Takke MoxeTe yBu-
AeTb NopsaoK Nonok B undpax Ha nepea-

Hel pame OyXOBKMU.

P
S -0

PasmelleHue nucta nnacTuUHbI Nnepero-
poaku

YT10ObI FOTOBUTbL TOMNBKO B BEPXHEW, HUX-
HeW 1Ny BMEeCTe B HUXKHEN N BepXHeW Ya-
CTAX OYXOBKW, MOMECTUTE pasaenuTerib-
HYIO MMacTMHY, Kak NOKa3aHOo Ha creayto-
LLIeM PUCYHKe, B NMOJIOXKeHMe 3 Ha CTONKY.

Mepen Tem, kak NOMECTUTL pa3ae-

@ nUTEnbHY NNacTUHy 3, yCTaHOBK-
TE ee Ha KOHeL, CTONKM paBHOMEP-
HO, a 3aTeM N/I0THO NOMeCTUTe B
AyxoBKy. Ecnu Bbl nomecTtute ee B
YrnoBoOe MONoXeHne, pasgenu-
TenbHasi NnacTuHa MoXeT ObITb Mo-
BpexaeHa.
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Pa3smelleHune pelueTyaToro rpuns Ha
norikax Ans rotoBKu

OueHb BaXKHO MPaBUIbHO pa3MeLyaTb pe-
LeTyaTbIvi rpuilb Ha BOKOBbLIX peLueTyYaTbIX
nonkax. [Mpu pasmeLleHnm pelietT4aToro
rpuna Ha Hy>XHOW NorKe OTKpbITas YacTb
AomkHa 6bITh cnepeau. [ina nydwero npu-
FOTOBIEHMSA MULLM peLueTyaTbi rpyunb Jor-
XeH ObITb 3aKpenrneH Ha ToYKe OCTaHOBKM
nonku. OH He AOMKEH NPOXOANTL Yepes
TOYKY OCTaHOBKM, YTOObI CONPUKOCHYTHCH C
3a/iHen CTEHKOW AyXOBKW.

—

Pa3meLlueHMe foTKa Ha Nosikax Ans ro-
TOBKM

Takke BaXHO NpaBuUnbHO pasmMeLlaTtbh
NOTKN Ha BOKOBLIX peLleTyaTbIX Nomnkax.
Mpu pasmeLLeHnn N10TKa Ha HYXXHOW Noske
€ro CTOpoHa, npeAHasHadYeHHas 4ns yaep-
XaHus, OomkHa ObITb cnepeaun. Ansa nyy-
LLEero NPUroTOBREHNS ML NPOTUBEHb
[J0IKeH BbITb 3aKpensieH Ha CTONOPHOM
rHesge Ha npososioYHoln nosnke. OH He gon-
XEH NPOXOoANUTb Yepes TOUKY OCTAHOBKM U
COMPUKOCHYTHLCS C 3afHEN CTEHKOMN JyXOB-
KK.

®DYHKLUNA OCTAHOBKMN NPOBOJIOYHON pe-
LIeTKK

CyliecTtByeT pyHKUUsSi cTonopa, NpeaoT-
BpaLLatoLLasi onpokmablBaHue peLueTyaTo-
ro rpuns ¢ NpoBonoYHon nonku. C nomo-
LI 3TOW (DYHKLMM Bbl MOXETE NErko u
6e3onacHo BbIHYTb CBOI edy. CHMMas pe-
LeTyaTbIvi rpunb, Bbl MOXETE NOTAHYTb €ro
Bnepes noka He AOCTUMHET TOYKKU cTornopa.
Bbl 4OMKHBI NPOVTY Yepes 3Ty TOYKY, YTO-
6bl MONHOCTBLIO ero cnpsTaTh.

®PYHKLMA OCTAaHOBKU NPOTUBHA
CylecTByeT Takke pyHKUMSA cTonopa,
npeaoTBpaLlaoLLas onpokMabiBaHne npo-
TUBHS C pelueTyaTon nonku. BelHMmas npo-
TUBEHb, BbIHbTE €0 U3 3aHEro CTOMOPHO-
ro rHesga v noTsHuTe Ha cebsi, Noka OH He
OOCTUTHET nepeaHern CTopoHbl. Bl gork-
Hbl NPOVTK Yepes3 3TO CTONOPHOE rHe3ao,
YTOObI MOMHOCTBIO CHATL €ro.

MpaBunbHOe pa3melleHUe peLueTku u
NPOTMBHS Ha TerleCKONUYeCcKUX Hanpas-
naowmx-Mogenu ¢ metannmyeckumm m
TenecKonuyeckuMu HanpaBnsWUMN
Bnarogaps TeneckonuyeckuM Hanpasnsito-
LLMM MOXHO Nerko ycTaHaBnMBaTb U CHU-
MaTb MPOTUBHU 1 peLleTKy Ans rpuns. Mpu
MCMONb30BaHMM NPOTUBHEN U peLLETKU OIS
rpuns ¢ TeNecKonMYecKon HanpasnsLei
HeobXxoaMMO creanTb 3a TeM, YTOObI LWThI-
pv Ha nepefHen 1 3agHen YacTsax Tenecko-
MUYECKNX HaNPaBnsoLLMX Npuneranm K
Kpasim rpuns v noTka (Noka3aHo Ha PUCYH-
Ke).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590 - 600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,8

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, Kak MPUCTYNUTb K UCMONb30Ba- = Ha skpaHe MuratoT nosnie MUHyYT U
HUIO BaLLEero npoaykTa, pekoMeHayeTcst CUMBOI 4.

OCYLLECTBUTb LUAru, nepeyncrieHHble B no-

crepyloLwmnx pasgenax. -

4.1 HacTpolika nepBoro Tanmepa |3{]D:

Bcerga ycTaHaBnusaiiTe Bpems cy- O = L O.0 @ = M
@ TOK nepef UCMOSb30BaHNEM [y XOB- )

k. Ecnu Bbl He ycTaHoBUTE €ro, Bbl| 6. Haxmute /O, 4ToBbl yCTAHOBUTL MU-
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX HYTbI. nO,D,TBep,EI,VITe HaCTpOVIKy, Ha)kaB
Mozenax AyXOBKU. KHOTKy €O.
1. TMpu nepBoM 3anycke QyXOBK/ Ha Auc- —
nnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK, ycTa- o
HOBMEHHOE Ha [yXOBKe. I H‘EIjEIi
2. Korga oyxoBka BbikntoveHa (noka Ha @ - 0 0,60 N
avcnnee oTobpaxaeTcs Bpemsi CyTok), @
HaXkMUTE KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KyHZbl, YTOObI aKTMBUPOBaTL MEHIO Ha- = YCTaHOBMNEHO BpPeMsi CYTOK, 1 CUM-
CTPOEK. BOM &) rOpUT HEMNpepbIBHO.

= Ha gucnnee nosiButcs 06paTHbIN
oTtcyeT 3- 2- 1. Mo oKoH4YaHUK
obpaTHOro oTcyeTa akTUBMPYETCS
MEHI0 HaCTpPOEK.

Ecnu nepsasi HacTpolika Taimepa
@ He BbIMNOHSAETCS, BpeMsi CyTOK Ha-
ymHaeTcs ¢ 12:00. Bbl moxeTe ns-
MEHUTb BPEMS CYTOK MO3XKE Kak
3. HaxumaiTe knasuwm £)/@, noka Ha
3KpaHe He nosBuTcs cumeon O.

onvcaHo B pasaene «HacTpomnku».

B cnyyae anutenbHOro otkno4ve-
HUS1 SNEKTPOIHEPIrMN HACTPONKa
BPEMEHU CYTOK OTMeHseTcs. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTb 3aHOBO.

4. Haxmute kHoMKy (3, YTOBbI aKTUBMPO-
BaTb Mnore Tanmepa.

= Ha aKkpaHe muratoT none Tavimepa
N CUMBOJ 4.

4.2 MNepBuYHas oymcTka

o ' 1. YbepwuTe Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarsl.
Enintnly
Uy 2. W3BnekuTe BCce akceccyapbl U3 QyXOBKM,
O = A e_ﬂ_@ (@ = Pl BXOZSLLEN B KOMMMEKT NMOCTaBKW.
' OcTaBbTe NonepeyHbIt NUCT B Ay-
5. YcTaHoBWTE BpeMsi CyTOK, MPUKOCHYB- XOBKE.
ek K knasuwam @ / O, n aktuempym-

Te Mnorne MUHYT, HaXaB KnasuLy (O eLle

pa3 3. Bxntouute yctponctso Ha 30 MuHyT, a

3aTeMm BblkntouuTe. Takum o6pasom,
OCTaTKW MEJIKMX YacTuL, KOTOpble MOr-

_ ’ 1 ocTaTbCs B kKamepe AyXOBOro Lwkada
B HH i BO BPEMSI NPOU3BOACTBA, CTOPAT U yTU-

PRI nusunpyroTes.
O = o) e,@,w = Dl

RU/ 23



4. Tpw paboTe c npoayKkTom BblbepuTe ca-
MYI0 BbICOKYIO TemnepaTypy u pabouyio
dyHKUMIO, C KOTOpOW paboTatoT Bce Ha-
rpeeaTtenu B Bawem yctpouctee. Cm.
«DyHKUMM ynpaBneHus gyxoskony. O
TOM, KaK ynpaBnsiTb OyXOBKOW Bbl MOXe-
Te y3HaTb B criefyioLlem pasgene.

5. MopoxauTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

[MpoTpuTe NOBEPXHOCTN AyXOBKM BraX-
HOW TKaHbIO UK rybKou, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.
MNepea ncnonb3osaHnem akceccyaposB:
OuuncTtute akceccyapbl, U3BNEeYEHHbIE 13
OYXOBKW, BOOOW M MATKOMN ryBKOW.

5 Wcnonb3oBaHue AyXOBKMU

NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motoLme n
YUCTALWME cpeacTBa MOryT noBpexaaTb
noBepxHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKOLLME CpeacTBa, YACTALME MOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNn OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS$1 YNCTKMN.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepBoro uc-
Nonb30BaHUS B TEYEHNE HECKOSbKMX YacoB
MOTyT NOSBNATLCA AbIM U 3anax. ATO HOp-
MarbHO, U BaM NMPOCTO HY)XHa XopoLuas
BEHTUNAUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXaHus 06-
pasylroLmxcs AbiMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBegeHuss 06 UCNONbL30-
BaHUU AYXOBKU

BeHTunaTop oxnaxaeHus ( Bapbupyer-
CSA B 3aBMCUMMOCTU OT MoAeNnun yCTpou-
ctBa. MoxeT He 6bITb B Baluem ycTpoWn-
cTBe.)

Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxaeHusi. BeHTunsitop oxnaxaeHus
BKIIOYAETCH aBTOMATUYECKM Npu Heobxo-
OVIMOCTU 1 OXNaxaaeT Kak NepeaHion
yacTb YCTPONCTBA, Tak 1 Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMOYaeTCst MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsumin Bo3ayx
BbIXOAMWT Yepes ABepLy OyXOBKU. Hnyem He
3aKpbIBalTE BEHTUMNSALMNOHHbLIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM crnyyae fyxoBka MOXET
neperpeTtbcs. OxnaxagatLLmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTtatb BO BpeMs paboThbl
OYXOBKW UKW NOCIe ee BbIKIOYeHUs (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuUTE, 3a71aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHW 3aneKaHus oxnaxaaroLLmin BeHTU-
NATOP OTKIMOYUTCSA CO BCEMU DYHKLUSAMM.
Bpems paboTbl oxnaxaatoLero BeHTUnMs-
TOopa He MOXET ObITb onpeAeneHo Nosb3o-
BaTeneM. BeHTunatop BkntoyaeTcs v Bbl-
KMo4aeTcsi B aBTOMATUYECKOM pexmme.
OTO He ABNAETCH HENCNPABHOCTLHO.

OcBelleHNe AyXOBKU

OcBelLieHne AyXOBKM BKIOYaETCH, KOraa
HauyMHaeTcs 3anekaHve. B HekoTopbIX Mo-
Jensx oceelleHne paboTaeT BO Bpems

NPUrOTOBMNEHMSA, B TO BPEMS KaK B 1pYInX
Mo[enaX OHO BbIKIOHYaeTca Yepes onpeae-
NEHHoe Bpemsl.

B HEKOTOPbIX PYHKLMAX BbINEYKU NaMna
HUKOrAa He BKMoYaeTcs Ans 9KOHOMUM
3Hepruu.

Ecnu ABepLa yCTPoNCTBa OTKPOETCs BO
BpeMsi paboThbl YXOBKN UMK B 3aKPLITOM
MOMNOXEHNN, OCBELLIEHNE [IyXOBKM BKIIOYUNT-
€Sl aBTOMATUNYECKMU.

Ecnu Ha naHenu ynpasneHus MeeTcs
kHonka -~ : B cnyyasx, korga namna ay-
XOBKW aBTOMAaTUYECKUN BKIIOYAETCS WU Bbl-
KM0YaeTCs, Bbl MOXETE BKIHOUYNUTL U Bbl-
KIMoYMTb namny B nio6oe Bpemsi, KOCHYB-
LLUMCb KNaBuwm 5~ .

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHusi ay-
XOBKOM

O6wue npeaynpexpaeHus no 6noky

ynpaBrieHUsi AyXOBKOMN

* MakcmmanbHoe Bpemsi, KOTOpoe MOXeT
ObITb YCTAHOBMNEHO NS NpoLiecca Bbl-
nedku, coctasnset 5:59 yacos. B pexu-
Me noaaepXxaHusi NpeaynpexaeHuin aTo
Bpems coctasnseT 23 Yaca 59 muHyT. B
crny4ae OTKITHYEHMS 3NIEKTPOSHEPrn
npeaBapuTenbHO 3agaHHas NPOLOIKU-
TENbHOCTb BbINEYKN 1 3aneKaHnsi oTMe-
HeeTCS.

* Npw BbINOMHEHMU NOGBIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOSbI ByayT 3aropatb-
csi Ha gucnnee. Heob6xoanmo coxpaHutb
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cAenaHHble HacTPOWKK, NGO Haxas co-
OTBETCTBYIOLLYO KMaBWLLY B ONUCaHWW,
nnbo noaoxaaB HEKOTOPOe BPEMS.

+ Ecnu Bpems BbiNeykn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yarne BbIMEYKM, OCTaBLUEECS BPEMS OTOO-
paxaeTcs Ha aucnnee.

» Ecnu Ha Brioke ynpaBneHns akTvBHa Ha-
CTpolika BbICTPOro NpeaBapuUTENbHOTO
HarpeBa, Ha Avcnree NosiBNsSeTcst CUM-

9

——
HENORA
=

=

KHonku :

: KnaBuwa Bkn./BbIK.

: KHonka BblGopa koHopku

: KHonka 3BykoBoro Tavimepa/byavnbHuka
: KHonKa yMeHbLUeHWs 1 NPpoABWKEeHUS

: KHomKa yBenu4eHusi 1 NpoaBvKeHNst

: KHorka BpeMeHu 1 HacTpoek

: CumBon namnbl

0 N O g b~ WN =

: KHonka 3anycka/ocTaHOBKM BbINeYku
O6nacTn MUHAUKATOPOB :
9 : ObnacTtb MHAMKaTOpa TemMnepaTypbl

10 : ObnacTtb nHAukaTopa TanMepa/npoaomHKUTENb-
HoCTVU

11 : Oucnnen dyHKumi
CuUMBOIbI Ha 3KpaHe :
: CMBOI OKOHYa@HUS BbINEYKn

: CuMBOn 3BYKOBOTrO Tarimepa/6yaunbHuka

: CMBON BbINEYKH

—VvOO

: CuMBON TEMNepaTypbl B [lyXOBKE

: CumBon 6bicTporo HarpeBa (6ycTepa)

»
=

: CumBOn HacTpoek

: CumBon 6110KMPOBKW KHOMOK

S ®

: CUMBOI YPOBHS TPOMKOCTU

(D : Cumson sipkocTn

2 M0l
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QM
O 1
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|
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g+
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1 O
e <@
_lz &

BOI A, Koraa Bbl HAYMHaEeTe BbinekaTb, 1
neyb JOCTUraeT TemrnepaTtypbl, KOTOPYHO
Bbl yCTaHaBnmBaeTe Ans GbICTPOro Bbl-
nekaHus. BeICTpble HAaCTPONKM NpeaBa-
puTENbLHOrO Harpeea cM. B pasaene «Ha-
CTPOMKU».

Bnok ynpaBneHus

09) Bl&
1
|
|

©,

—O

_':‘i
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: CumBon pasmMmopaxuBaHus
: CumBon XpaHeHua B Tenne
: CMMBON BbINEYKM C SKO-BEHTUNATOPOM

: CuMBON ofHOM BONbLLO CEKLMU NPUroTOBIE-
HYsA

: CUMBOIN HUXXHEW CEKLMM NMPUroTOBNEHNUS
: CUMBOIN BEPXHEN CEKLMW NMPUTOTOBIEHUS
: CUMBON ABOVHOW CEKLUM NPUTOTOBIEHUS!

: CUMBON OTMEHbI KOHTPONS

NEEILD WERXF o —

: Cumeon Wi-Fi *

237 : Cumson oumcTkn *

: CumBon 6rnokuposku asepu *
f : CuMBON TepmolLyna *

*

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOR-
cTBa. MoxeT He OblTb B Ballem yCTPOUCTBE.

BknroyeHue AYXOBKU

Bkrtoumnte ayxoBKy, Haxas Ha kHorky O .
Ecnu pasgenutenbHas nnactvHa He ycTa-
HOBIIEHa Mocne OTKPbITUS OYXOBKMU, Ha
3KpaHe nosiBnsieTcs nepsas paboyas
YHKUMS ogHOM GornbLuon cekumn. Ecnn
pasgenuTenbHas nnacTuHa BCTaBMeEHa,
oTobOpaaeTcsi nepBas paboyas yHKLMA
ANst HKHEN cekuun. Pabouyto dyHKumLo,
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TemnepaTtypy 1 BpeMsi BbiNekaHUsi MOXHO
HacTpPOWTb, KOr4a AMChnen HaxoauTcs B
3TOM COCTOSIHUM.

Ecnu Ha aTOM aucnnee HeT Ha-
CTPOeK, AlyXOBKa BbIKIMOYaETCS
NpUMEpPHO Yepes3 3 MUHYT, a Ha

auncnrnee OT06pa)K86TC‘iI Bpemsa cy-
TOK.

BbIkNOUUTb AYXOBKY

Bbiknounte ayxoBky, Haxas Ha kHorky (.
Bpems cyTok oToGpaxaeTcsi Ha gucnree.

MpuroTtoBneHue NN B OQHOMN
GonbLIOW CEeKUUN, TONbKO B HMXKHEN
CeKLUU UIN TONbKO B BEPXHEN CeKLUmn

v/ CnegytLiye Lwarv onucbiBatoT Npuro-
TOBMNEHWe MUY B 0HOM BorbLLOWN
CEeKLMN, TOMNbKO B HUXXHEN CEKLIMU UM
NpPOCTO NPUrOTOBIEHNE MULLN B BEPX-
HeW CeKLn, COBMECTHO.

YToObI roTOBUTL B OAHOW GONbLLON
ceKkuunn, yaanute pasaenurenbHyo

nnacTuHy U3 nsgenua.

1. YTOOBLI rOTOBUTL B OAHOM OOMbLUIOW CEeK-
uun, yoanute pasgenurenbHyo nnactu-
Hy 13 nsgenusi. Ecnu Bbl xoTuTe roto-
BUTb TOMbKO B HWDKHEWN UMM TONbKO B
BEPXHEN YacTu, yCTaHOBUTE NNAcTUHy
NPOMEXXYTOYHOro OTCeKa.

2. BkrnoumnTte OyxoBKy, Haxas Ha kHomnky (D

= Ecnu pasgenutenbHas nnactuHa
He yCTaHOBIIEHA NMocCre OTKPbITUS
OYXOBKM, Ha 3KpaHe NosiBnsieTcst
nepeas paboyasi pyHKLMA OfHOM
6onbLuon cekumun. Ecnu pasgenu-
TenbHas nnacTuHa BCTaBreHa,
oTobpaxaeTcs nepsas paboyas
DYHKUNS A8 HAXKHEN CeKUMK.

> ®
O =

Unnrocmpayus 1: Ecnn BcTaBneHa nnactu-
Ha nonepeYHon NeperopoaKu:

nintnln! |
LU |
D O, O =~ P
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o

O,® O = Ml

O = Jat

Unmocmpauyus 2: Ecnv nnactuHa no-
nepequVl neperopoakn He BCTaBlieHa:

3. pw BCTaBke NnacTuHbI NONepeYHon
neperopoakn akTMBMPYETCS IKPaH 30HbI
MPUrOTOBIEHUST HUDKHEW cekumm. MNpo-
CTO HaXMUTE KHOMKY (), YTOObI akTUBU-
poBaTb BEPXHIO CEKLMIO.

= Paaom ¢ yHKUMOHanbHbLIM 3Kpa-
HOM, OTHOCALLUMMCS K BEPXHEW CeK-
LMK, NOSIBSIETCA CUMBOM D>

pood 50"

>

D @a 0, ® O = bl

4. Korga cekuus NpuMroToBreHusl, KOTOpyto
Bbl XOTUTE 3a4€NCTBOBAaTb, aKTUBHA,
BblbepuTe PyHKUMIO, KOTOPYIO Bbl XOTU-
Te NCMonb30BaTh Ans NPUrOTOBIEHWS, C
NMOMOLLIbIO KHOMKM BbiGopa hyHKLNN.

5. Ha akpaHe oTobpaxaeTcsa npegsapu-
TeNbHO YCTAHOBIEHHAsA TeMnepaTtypa
a5 BblOpaHHOW Bamu paboyer yHK-
uumn. YctaHoBuTe Tpebyemyto Temnepa-
TYpY C NOMOLLIO PyYky TemnepaTypbl,
€CIN Bbl XOTUTE €€ U3MEHUTb.

P IC
N . \|+
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Mpu n3meHeHnn paboyen dyHKUNN

@ nocrne n3aMeHeHusi npegBapuTerb-
HO 3aJaHHON TemnepaTtypbl pabo-
Yyel pyHKUMM Ha aucnnee otobpa-
XaeTcsi NocneaHsisl yCTaHoBKa TeM-
nepatypbl. OgHako, ecnu BbIGpaH-
Hasi TemnepaTypa He HaxoauTca B
AmanasoHe TemnepaTtyp BblbpaH-
Hom paboyein yHKUMK, oToOpaxa-
eTcs camas BbicoKas Temneparypa
Onsi aTovi paboyen pyHKLMN.

6. Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTL, He yCTa-
HaBnMBasi BPeMsi NPUroToOBIEHUs!,
HaxmuTe knasuiwy P ll, 4to6bl HauaTs
MPUroTOBMEHME.

Ecnu npyrotoBneHne HaunHaeTcs
@ 6e3 perynmpoBKk1 BpEMEHU Npuro-
TOBMEHWS, AyXOBKa He OTKNoYaeT-
€Sl aBTOMaTUYECKN MO OKOHYaHUN
npuroTosrieHus. lNonb3oBaTens

AOJDKEeH 3aBepLUnNTb NpUroToBrie-
Hue.

N
O =
e

Unmocmpauyus 4: TonbKO ANs HWXKHEN Cek-
Lumu:

o U0

L 0,0
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Unmocmpayus 5: Tonbko gns BerHeM
cekuumn:

= Bawa gyxoBka HauymHaeT pabo-
TaTb HEMEANEHHO Npu BbIGpaHHON
dyHKUMM 1 TemnepaType, U Ha
Jucnnee nosienaeTcs npoweauee
Bpems. Ha aucnnee Temnepartypbl
oTO6paxarTCs CUMBOMbLI P 1 | .
Koraa BHYTpeHHss TemnepaTypa
[lyXOBKM AOCTUIHET 3a4aHHON TeM-
neparypsl, cumBon | Gyaer 3aro-
paTbCsa Ha kaxaom aTane. Bpewms,
npolue/Liee nocne Havana npuro-
TOBIEHUs, OTOBpaxaeTcs Ha aKpa-
He «[MpoOoMKUTENbHOCTL/Yacy.

7. Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTb, YyCTaHO-
BUB BpeMsi MPUroTOBMNEHUs, HaXMUTe
kHOMKy €5 oanH pas.

= Cwumson (O nosBUTCH Ha aucnnee.

1171211 e
_— O DI i
O = 0 0,0

7.

Unnrocmpayus 3: na ogHon 6onbLuomn
cekummn:

YT106bl OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS
@ BbINEKaHWs!, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY P, 4TOBbl YCTAHOBUTL Bpe-
M1 Bbinekanusi Ha 30 MUHYT nocne
YCTaHOBKM paboyen pyHKUUN 1

TemnepaTypsl, a 3aTem UCMomnb30-
BaTb KHOMKU D/ 4TO6bI M3MEHUTL

Bpemsi.

8. YcTtaHoBWTE BpeMS NMPUroTOBNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).

Bpewms Bbineyku yBenmumeaeTcs Ha
1 MuHyTY B nepsble 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT Yepes 15 MUHYT.

9. locne HacTpowkn paboyen yHKLNK,
TemnepaTypbl U BPEMEHU BbIMNEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P |l, 4ToBbI HavaThb BbI-
neyky.

= Balua fyxoBka cpasy HayHeT pa-
6oTaTb Npu BblOpaHHOW paboyei
dyHKUMM 1 Temnepatype. Bpems
BbINEYKN, YCTAHOBIIEHHOE Ha AuC-
nrnee, Ha4HeT oOpaTHbIN OTCYET.
Ha gucnnee temnepatypbl 0TO0-
paxatotca cumsonsl P 1 | . Korga
BHYTPEHHSIS TemnepaTtypa AyX0BKM
[OCTUrHET 3aaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | Gyaet 3aropaTtbcst
Ha Kaxgom aTane.

10.Ecnu BbI roTOBMIN, HEe YCTaHaBNUBas
BPEeMS NPUroTOBMNEHUS, JyXOBKa He
BbIKMOYaeTCs aBToMaTU4eckn. Bl
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AOJKHbI KOHTPONMMPOBaTh BbINEYKy U OT-
KN4YnNThL ee camu. 1o OKOHYaHUK NpUro-

TOBReHus Haxxmute kHonky P |l, utobbl
3aBEpLUNTb BbINEYKY, UMW HAXKMUTE
kHonky (D, YTOBbI MOMHOCTbLIO BbIKITHO-
UYNTb [YXOBKY.

11.Ecnu Bbl roTOBUNU, yCTaHOBUB Bpe-

Msi MPUrOTOBIEHUA, Nocre 3aBepLue-
HUS1 YCTAHOBMNEHHOrO BPEMEHM MpUro-
TOBMNEHUSA Ha dKpaHe MoABUTCS TEKCT
«KoHeuy, Npo3By4nT 3BYKOBOE Npesay-
npexaeHue 1 NpUroToBneHne npekpa-
™MTCS.

= [MpeaynpexaeHue byaeT 3syyath B
TeuyeHue ABYX MUHYT. ECNu Bbl KOCHe-
TeCb KHOMKM BO BPEeMs 3BYKOBOIO
npeaynpexaeH1s u Ha aucnnee oTob-
pasutca TekcT «KoHewy, fyxoBka npo-
nomkut P llpaborats 6eckoHeuHo. dy-
XOBKa BbIKIH04aEeTCS, €Cn NPUKOC-
HyTbcs K kHonke (D. Mpu HaxaTum nio-
601 KNaBuLLIK, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npenynpexaeHne oTKNYaeTcs.

CoBMeCTHOe NpUroToBrieHMe MUK B
HWXHEN N BepXHEeWN CeKLMAxX

1.

v/ CnegyLive Lwarv onucbIBatoT, Kak ro-
TOBUTb pasnuyHble 6noga BMecTe B
HWXHEN 1 BepxHen cekuuax. MNepeq
Hayanom NpUroToBrEeHUs onpeaenuTe
PYHKLNM BEPXHEN U HUXHEN CeKLmM,
KOTOpble NOAXOAAT Ans Bawumx 6ntog.
KomBurHaummn yHKLNIA BEPXHEN N HIDK-
Hew cekumn cMm. B pa3gene «Pabouue
hyHKLUM YXOBKUY».

BcTaBbTe nnacTtuHy nonepeyHon nepe-
roOpoAKU 1 nomecTuTe 6noaa Ha cooT-
BETCTBYHOLLME MOJIKN CEKLNIA LYXOBKMU,
roe Bbl BydeTe rotoBUTh.

2. Bkmoumnte OyxoBky, Haxas Ha kHorky (D

= [locne BKMOYEHNsI OyXOBKK nep-
Bas paboyasi PyHKLMSA HUKHEN 30-
Hbl OTOBPa3NTCS Ha aKpaHe.
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3. B HWXHEN cekunm yCTaHOBUTE HYXKHYIO

pabo4yto yHKUMIO 1 TemnepaTypy ¢
NMOMOLLIbIO KHOMOK BbIGopa hyHKLMK 1
TemnepaTypsl.

. 2

= Psgoom ¢ dyHKUMOHanNbHbIM 3Kpa-
HOM, OTHOCSILLIMMCS K BEPXHEW CEK-
LMK, NOSIBNSIETCA CUMBOS > .

Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTL, HE yCTaHaB-
NVBasi BPeMsi NMPUroTOBIEHNS!, HAXKMUTE
knasuwy P |l, utobbl HavaTL npuroTos-
nexue.

Ecnu npurotoBnexHne HaunHaeTcs
6e3 peryniMpoBKM BPEMEHM Npuro-

TOBIEHUS, AYXOBKa He OTKMoYaeT-
Csl aBTOMaTUYECKMN MO OKOHYaHUN
npurotosneHus. MNonb3oBaTenb
[AOIMKEH 3aBepLUnTbL NPUroToBne-
Hue.

= HwxHAs 30Ha Ballew AyXOBKU Ha-
YnHaeT paboTaTb HEMeANeHHO
npv BbIOpaHHOM OyHKLMM U TEM-
nepartype, 1 Ha gucnree nosie-
nsieTcs npollealee spems. Ha
avcnnee Temnepartypbl oTobpaxa-
toTcs cumBornbl P 1 | . Koraa BHy-
TPEHHAS TeMnepaTypa QyXOBK/
[OCTUrHET 3aJaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | 6Gyaer 3aropaTbcs
Ha kaxgom aTtane. Bpemsi, npo-
weaLee nocrne Hayana npuroTos-
neHusi, otobpaxkaeTcsa Ha aKpaHe
«MpogomknTensHoCTb/Hacy.




5. Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUThb, YyCTaHO-
BUB BpeMsi MPUroTOBNEHUs, HaXMUTe
kHOMKy €5 oanH pas.

= Ha akpaHe BpemMeHU/npoaonmku-
TENbHOCTMN B HIDKHEN CEKLMM MOosIB-
nsetcs cumson Q.

>
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YT0ObI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

@ BbINEKaHWsi, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAaHOBUTL Bpe-
Ms BbinekaHnsa Ha 30 MUHYT nocrne
YyCTaHOBKM paboyei yHKUUM 1
Temneparypsbl, @ 3aTeM UCMNOMb30-
BaTb KHOMKM D/ 4TOBbI UBMEHUTH
BpeMS.

6. YcTaHoBMTE BpEMs NMPUrOTOBIIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O.

Bpems Bbineyku yBenmumBaeTcst Ha
1 MUHyTY B nepBbie 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepes 15 MUHYT.

o D000 B0
© " o000 B0,
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9. B BepxHew ceKummn yCTaHOBUTE HYXHYIO
pabo4yto yHKUMIO 1 TemnepaTypy ¢
NMOMOLLIbIO KHOMOK BbIGopa hyHKLMK 1
Temneparypsbil.

. 2

= Psgoom ¢ dyHKUMOHanNbHbIM 3Kpa-
HOM, OTHOCSILLIMMCS K BEPXHEW CEK-
LMK, NOSIBNSIETCA CUMBOS > .

10.Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTL, He yCTa-
HaBnMBasi BPeMsi NPUroTOBIEHUS,
HaxmuTe knasuwy P ll, 4tobbl HauaTb
MPUroTOBIEHME.

7. MNocne HacTpowikn paboyen yHKLMK,
TemnepaTypbl ¥ BDEMEHW BbIMEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P I, uTobbl HavaThb BbI-
Neyky.

= HwxKHAa 30Ha Ballen AyXOBKU cpa-
3y HayHeT paboTtaTb Npu BbIOpaH-
HOW PyHKUMM 1 TemnepaType.
Bpems BbIneyku, yCTaHOBMEHHOE
Ha gucnnee, HayHeT obpaTHbIv OT-
cyeT. Ha gncnnee Temnepatypel
oTO6GpaxarTcs CUMBOMbLI P 1 | .
Korpa BHyTpeHHAs TemnepaTypa
OYXOBKM OOCTUIHET 3ajaHHON TeM-
nepatypsbl, cumBon | GyaeT 3aro-
paTbCs Ha KaXaoMm aTane.

8. HaxmuTe kHorKy (&, 4T06bI aKTUBUPO-
BaTb BEPXHIOKO 30HY.

Ecnu npurotoBnexHne HaunHaeTcs
@ 6e3 peryniMpoBKM BPEMEHM Npuro-
TOBIEHUs!, lyXOBKa He OTKIoYaeT-
CSl aBTOMATMYECKM MO OKOHYAHUM
npuroTosreHus. Monb3oBarternb

[AOIMKEH 3aBepLUnTbL NPUroToBne-
Hue.

= BepxHsisi 30Ha Ballel [yXOBKU Ha-
YynHaeT paboTaTb HEMeaIEHHO
npv BbIOpaHHOM OyHKLMM U TEM-
nepartype, 1 Ha gucnree nosie-
nseTcsa npolwelwee Bpems. Ha
avcnnee Temnepartypbl oTobpaxa-
toTcs cumBornbl P 1 | . Koraa BHy-
TPEHHsIA TeMnepaTypa AyXOBKU
[OCTUrHET 3aJaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | 6Gyaer 3aropaTbcs
Ha kaxgom aTtane. Bpemsi, npo-
LwefLee nocrie Hayana npuroToB-
neHus, oTobpaxkaeTcsa Ha aKpaHe
«MpogomknTensHOCTL/4acy.
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11.Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTb, YCTaHO-
BUB BpeMsl NPUroTOBIEHUSA, HAXMUTE
kHOMKy €5 oanH pas.

= Ha akpaHe BpemMeHU/npoaonmku-
TEenbHOCTU B BerHelﬁ cekuunn no-
asnsetcs cumeon Q.
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7.

BbINEKaHNs!, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAaHOBUTL Bpe-
Ms BbinekaHnsa Ha 30 MUHYT nocrne
YyCTaHOBKM paboyei yHKUUM 1
Temneparypsbl, @ 3aTeM UCMNOMb30-
BaTb KHOMKM D/ 4TOBbI UBMEHUTH

®
@ YT0ObI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

Bpemsi.

12.YcTaHoBuUTE BpeMSsi NMPUrOTOBIIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O.

Bpems Bbineyku yBenmumBaeTcst Ha
1 MUHyTY B nepBbie 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepes 15 MUHYT.

13.Mocne HacTpolikm paboyen dyHKLUN,
TemnepaTypbl ¥ BDEMEHW BbIMEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P I, uTobbl HavaThb BbI-
Neyky.

= BepxHss 30Ha Ballen OyXOBK/

cpasy HauyHeT paboTaTtb Npu Bbl-
©paHHOM yHKUMM 1 TemnepaType.
Bpems BbIneyku, yCTaHOBMEHHOE
Ha gucnnee, Ha4HeT obpaTHBbIN OT-
cyeT. Ha gncnnee Temneparypsbl
oTO6GpaxarTcs CUMBOMbLI P 1 | .
Korga BHyTpeHHss TemnepaTypa
OYXOBKM JOCTUTHET 3a4aHHOWN TEM-
neparypbl, cumBosn | Gyaer 3aro-
paTbCs Ha KaXXgoMm aTane.
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14.Ecnu Bbl rOTOBUINW, HE yCTaHaBMNu-
Bas BpeMsl MPUroToBneHus, 1yXoBKka
He OyfeT aBTOMaTUYeCKM BbIKMYeHa
ansa obeunx cekumi. Bbl AOMKHBI KOHTPO-
nMpoBaThb BbINEYKY M OTKIIOUNUTL ee ca-
MU. 3aBepLunTe NPUroTOBMEHNE, HAXaB
Ha kHorky P |l, noka akTueHa cekuus, B
KOTOPOW NpuroToBrieHne Oblro 3aBep-
weHo. Korga npurotosrieHve B Apyron
cekuun GyaeT 3aBepLUeHO, CHavana ak-
TUBMPYNTE OPYrYO CEKLMIO C MOMOLLbHO
knasuwu (& n Haxxmute knasuwwy Pl
4YTOObI 3aBEPLUMNTL NPUTOTOBIIEHME.
Ecnu Bbl XOTUTE BbIKNIOYUTL 06€ cek-
umu, Haxxmute knasuwy (D, 4ToBbI nor-
HOCTbIO BbIKIMHOYUTE QYXOBKY.

15.Ecnu BbI roTOBUNU, YyCTaHOBUB Bpe-
MSl NPUTrOTOBJIEHUS, HA 3KpaHe NHAW-
KaTopa TemnepaTypbl CEKLWM, Tae Bpe-
Ms1 IPUrOTOBINEHUSI BbINO 3aBEPLLEHO,
nosiBnsietTcs Tekct «KoHewy, 3By4nT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue, n cekumns
nepecrtaeT roToBuTb. [lpyras cekums
npoAomkaeT paboTtaTb 4O TeX Nop, noka
He 3aKOHYUTCS BPEMS NPUrOTOBIIEHUS.
Koroa Bpemsi NpUroToBreHns 3aKOHUYNT-
Cs1 B APYron Cekumnn, Ha aKpaHe UHauKa-
TOpa TeMnepaTypbl 3TOW CEKLMK No-
ABUTCS TekCT «KoHeuy», Npo3ByynT
3BYKOBOE MpeynpexaeHue, n ata cek-
LS MPeKpaTUT roToBUT.

= B kaxgom pasgene npeaynpexaeHue
3BYYUT B TEYEHME OBYX MUHYT B KOHLIE
nepvona akTMBHOCTU CUrHana TPEBOTW.
Ecnv Bbl KOCHETECH KHOMKN BO BPEMSI
3BYKOBOrO NPeAynpexaeHns 1 Ha auc-
nnee otobpasntcs TekcT «KoHeuy, ay-
xoBka npogomkuth |l pabotaTs Gecko-
HeuHo. [lyxoBKa BbIKMYAETCS, eCnu
npukocHyTbes K kHonke (D. Mpu Haxa-
UM NOOOM KNaBuLLN, KPOME ITUX,
3BYKOBOE MpeaynpexaeHne oTkova-
eTcs.
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5.3 Hacrtpoiiku

O6paTHbI oTcyeT 3-2-1 oTobpaa-

@ €TCsl Ha AMCNIIee B MEHIO UMK Ha-
CTpOViKax, KOTopble AOMKHbI ObITb
aKTUBMPOBaHbI HAXaTNeEM B Teye-
HWe ANUTeNbHOro nepuoaa Bpeme-
Hu. Mo ncreveHnm obpaTHOro oT-
cyeTa aKTMBMPYEeTCst COOTBETCTBY-
loLLee MEHI0 UNN HacTpoWKa.

AUINbHUK, KOT4a 3aX0TUTE NPUroTOBUTL eay
B [yXOBKe B onpeaerneHHoe Bpewms. Mo nc-
TEYeHUN YCTaHOBIIEHHOTO BaMM BPEMEHU
Tanmep Bbl4acT 3BYKOBOE npeaynpexae-
Hue.

MakcrmanbHoe BpeMsi curHana
TpeBOrM MOXeT CocTaBnATb 23 va-

ca 59 MUHyT.

AKTUBaUUA 6NTOKUPOBKU KHOMOK
Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXeTe 3alUTUTb GIoK ynpaBrneHus ot
BMelLaTenbCTBa.

1. OpgHoBpeMeHHO KacaiiTech knasuww @ /
©, noka Ha aKpaHe He MoSBUTCH CUM-
BOI (3.

o
Q @ & = Ml
= Ha gucnnee nosiBATCSA CUMBOI (3 1 ak-
TuBMpYyeTcs 6noknposka knasuw. Mpu
KacaHuy nobow KnasuLn Npun ycta-
HOBKe GOKMPOBKM KNaBuLL NogaeTcs

3BYKOBOW CUTrHar, 1 CMMBON (3 3amura-
er.

O =

Mpwu akTMBaumm GNOKMPOBKY Kna-
BULL HENb3s MCMOMNb30BaTh KnaBu-
ww 6rnoka ynpaeneHusi. brioknpos-

Ka Krnasuwl He 6y,qu OTMEHEeHa B
cny4vae c60s NMTaHus.

OTKntoYeHne 6NOKUPOBKU KnaBuLl

1. OpHoBpeMeHHO KacaWTeck knasui @ /
(©, noka Ha aKpaHe He UCYE3HET CUM-
BON (3.

» CumBon [§ ncyesaert ¢ aucnnes, u 6roku-

poBka knaBuw ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBka 6yaunbHUKa

Bbl Takke MoxeTe ucrnonb3oBaTh 6ok
ynpasneHus Ans noGoro npeaynpexneHus
UNy HaNoOMMHAHWS!, KPOME BbINEYKM.
ByOunbHYK He BnusieT Ha paboTy AyXOBKU.
WcnonbayeTcs B Lensix NpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MoXeTe ucnonb3oBath Oy-

1. HaxmuTe KHOMKy £}, 4Tobbl yCTaHOBUTb
nepviog cpabartbiBaHMs GyaunbHUKa.

= CumMBorn £l HaYHeT MuraTb Ha auc-
nnee.

A0M0
RN |N

WQ@ ) = Pl

2. YcrtaHoBuTe BpemMs ByannbHMKa ¢ NoMo-
LWbto KHoMok (D/O). Haxmute L\ elue
pas, YTobbl NOATBEPAUTL HACTPONKY.

O =

il
[ [ R |

O = 0 0,0 = Dl

= CumMBOM [} ropuT NOCTOSIHHO, U Ha
3KpaHe Ha4yMHaeTcs obpaTHbIN OT-
cyeT BpemeHun byaunbHuka. Ecnn
BpEMS CurHana TpeBorv u Bpems
BbIMEeKaHWsi yCTaHOBMEHbI B OOHO U
TO e Bpemsi, Ha aucnnee otobpa-
xaeTcs 6onee KOPOTKOe BpeMs.

3. o ucteyeHnn BpeMeHn ByaunbHIKa
cMMBON L\ HAYHeT MuUraTb 1 BblgacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

BbikntoyeHune 6yannbHuKa

1. o okoH4YaHuM nepuoga GyaunbHMKa
npegynpexaeHue 3By4nT B TeHeHMe
ABYX MUHyT. KocHuTech nobon knaeu-
LM Ansi TOro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npeaynpexneHusl.

= 3BYKOBOE NnpeaynpexaeHue npekpa-
MTCs.
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Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb 6y,DMI1bHVIK:

1. HaxxmuTe kHonky L)\, 4ToBbl cGpoCUTh
nepvop cpabatbiBaHUsA ByannbHUKA.
HaxumariTe knasuwy (O, noka Ha akpa-
He He nosisutca 0:00 cumBon .

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEeHUTb curHan by-
OVnNbHYIKa, HaXKaB 1 yaepXuBasi KHOMKy
Q.

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL rPOMKOCTb 6roka

ynpasneHus. YTobbl BbINOMHUTL 3Ty Ha-

CTPOIiKy, NeYb AOMKHA ObITb BbIKIOYEHa.

1. Korga gyxoBka BbikntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK),
HaXXMUTE KHOMKY (O npumepHo Ha 3 ce-
KyHAbl, YTOObI aKTUBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. Haxumante knasuwm @®/O), noka Ha
aKkpaHe He nosieutcs K.

3. AKTMBMpYWTE HACTPOWKY FPOMKOCTH,
cHoBa HakaB KHorKy (O. (b-1, b-2)

4. YcTaHOBUTE Xenaemyt SpKOCTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK (P/O.

= BblbpaHHasi HacTpoka rPOMKOCTU
noaTeepxaaeTcs HemMeneHHo. Ha-
XMUTE KHOTKY (O, YTOBbI BEPHYTLCSH B
MEHIO HacTpoex.

HacTpoiika sipkocTu gucnnes

Bbl MOXETE YCTAaHOBUTb SIPKOCTb 3KpaHa
6roka ynpaBneHusi. YTo6bl BbINOMHUTL 3Ty
HaCTPOWKy, Neyb AOMKHa GbIThb BbIKIOYe-
Ha.

1. Korpa poyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcsl BpeMsi CyTOK),
HaXkMUTe KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHObI, YTOObI aKTUBMPOBATL MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumanTte knasuwm /O, noka Ha
akpaHe He nosisutcsa (P .

3. AKTMBMpYITE HaACTPOWKY APKOCTU, CHOBA
HakaB KHomKy (.

4. YCTaHOBUTE Xernaemyio spkocTb C Mo-
MOLLbIO KHOMoK /. (d-1, d-2, d-3)

= BbliGpaHHasa HacTpoika pKoCTU cpasy
noateepanTcs. Haxkmute KHorky (O,
4YTOObI BEPHYTLCS B MEHIO HACTPOEK.

HacTpoiika cyHKuMm 6bicTporo npensa-
puTenbHoro Harpesa (6yctep)

Bbl MOXeTe Mcnonb30BaTh BbiNeYky Ha Ba-
LUeM NpoAdykTe aBTOMaTnyecku ¢ bGbicTpon
hyHKUMEN NpeaBapuUTENnbHOro Harpesa.
[nga aToro HeO6X0AMMO aKTMBMPOBATbL Ha-
CTPOWKy BbICTPOro NpeaBapuUTENbHOrO Ha-
rpesa. YTo6bl BLINOMHWUTL 3TY HACTPOWNKY,
neYb AOMMKHa ObITb BbIKMIOYEHA.

1. Korga oyxoBka BbikItoYeHa (noka Ha
ancnnee otobpaxaeTcs BpeMS CyTOK),
HaxkMuUTe KHOMKy (O nprMepHo Ha 3 ce-
KyHObl, YTOObI aKTUBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumainTte knasuwm B/O, noka Ha
3KpaHe He NosBUTCS CUMBOST AfJ.

3. AKTUBMpPYINTE HACTPOIKY BbICTPOro
npeaBaputenbHoro Harpesa (bycTtepa),
CHOBa HaXxaB KHOMKY (.

4. C nomolwpbto kHomnok P/© yctaHosuTe
HacTporiky«OFF» (BbIKI1.) B nonoxe-
Hue «ON» (BKI1.) Ha gucnnee.

= BblbpaHHasa HacTpolika GbICTpOro
npeaBapuTENbHOrO HarpeBa He-
MeaneHHo noaTeepxaaeTcs. Haxmvure
KHOMKY, YTOObl BEPHYTLCS B MEHIO Ha-
CTpOeK.

Bbl MOXeTe OTKMO4MTL HAaCTPOMKY

@ ObICTPOro NpefBapuTENbHOIO Ha-
rpeBa C NOMOLLbIO TOW Xe npoue-
Aypbl. YCTaHOBUB HaCTPONKY
«OFF» (BbIKI1.), BbI MOXETE OTME-
HWUTb HaCTpOWiKy ObICTpOro npeaBsa-
pUTENbHOro Harpesa.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

YT106bl N3MEHUTL BpemMa CyTOK, KOTOpO€ Bbl
paHee yCTaHOBUIN,
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1. Korpa gyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
aucrnee otobpaxaeTcst BpeMsi CyTOK),
HaXkMUTe KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHObl, YTOObI aKTUBMPOBATL MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumanTte knasuwm B/O), noka Ha
3KpaHe He MoSABUTCS CUMBOT &Y.

3. HaxmuTe KHOMKy (O, YTOGbI aKTUBUPO-
BaTb Mnorne TanmMepa.

= Ha akpaHe muratoT none tanmepa
1 CUMBOI D).

N
pll| NI

O 8 2 0,0 ixv >

4. YcTaHoBUTE BPeMs CYTOK, MPUKOCHYB-
ek K knaevwam @ / O, u akTuBmpyii-
Te none MUHYT, HaxaBs knaeuwy O eLle
pas.

6 O6wasa nHcopmaumusa o Bbineyke

1300

O = a e_@_ix@ = Dl

= Ha aKpaHe MuraloT none MUHyT U
CUMBOI 4.

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

5. Haxmute @/O), 4TOBbLI YCTAHOBUTL MU~

HyTbl. [oaTBEPANTE HACTPOWKY, HaXaB
KHOMKy (O.

= HacTpoeHHoe BpeMsi CyTOK NOATBEp-
XpaeTcs HemeasieHHo. Haxmute kHon-
Ky €O, 4TOObI BEPHYTLCS B MEHIO Ha-
CTPOEK.

B aToM pasgene Bbl HaliaeTe COBETHI MO
NOAroTOBKE U NMPUrOTOBMEHUIO MULLK.
Kpome Toro, B 3TOM pasfene onucbiBarTcs
HEKOTOpble U3 NPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble NPoV3BOAUTENSIMU, U Haubonee noa-
XoasLMe HACTPOVKM Ans 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOVKM AYXOBKW U aKkceccyapbl Ans 9TUX
NpoAYyKTOB.

6.1 O6wme npepynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Npwn OTKpbITUM ABepLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK NOCIE BbINEYKN MOXET NOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepuy
AYXOBKM, CTapaviTecb AepXxaTbCs Nno-
ganblue.

* VIHTeHcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYku, MOXeT 06pa3oBbiBaTh
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannv Bogbl BHYTPY
N CHapyXu neyu, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenn n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 hranyeckoe sB-
neHwue.

3HayeHusa TemnepaTtypbl U BPEMEHN Mpu-
rOTOBJIEHUA, YKa3aHHble ONnA NPOAYKTOB,
MOryT BapbnpoBaTbCA B 3@aBUCUMOCTU OT
peuenTa u konuyecTtea efbl. Mo aTon
NpUYMHE 3TU 3HAYEHWs MPUBELEHDI B
JnanasoHax.

Mepen npoLeccoM roToBKU, Bceraa us-
BreKaiTe Hemcrnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBku. MNprHaanexHocTn, octato-
LiMecs B AyXOBKe, CNOCOOHbI MoMeLlaThb
NpUroTOBMNEHUIO BaluMx 6noa npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUAX.

[ns npoaykToB, KOTOpble Bbl byaeTe ro-
TOBWTbL MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha aHano-
MMYHble NPOAYKTbI, yKadaHHble B Tabnu-
Lax npuroToBrieHns.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyNMHapHble Xa-
paktepuctukun. Becerga cobniopgarite
npeaynpexaeHus u nHgopmaumio,
npefocTaBrneHHyo NponsBoauTeNem Ans
BHELLHEN nocyabl, KOTOpYHo Bbl ByaeTe
MCMONb30BaTh.
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+ PaspexbTe xupoHenpoHulaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe ncnonb3osaTb BO
BpPEMs rOTOBKW, 0 Pa3MepoB, NoAXoas-
LLUMX ANA KOHTEeHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. 2KnpoHenpoHvuaemas
Oymara, KoTopas BbIxoauT 3a kpas dop-
Mbl, MOXET NPUBOANTL K OXXOraMm 1
BMUSITb HA KAYECTBO BaLLEW BbIMEYKM.
Monb3ynTech )XMpoHenpoHuuaemon by-
Marow, KOTOpy'o Bbl ByAeTe UCnosb3o-
BaTb B ykazaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

» [1ns9 OCTWKEHWSA MyYLLnX pe3ynbTaTtos
BbINEYKN NONOXMUTE ey Ha peKoMeHaye-
MbIli YPOBEHb PACMONOXEHUS NPOTUBHS.
He meHsaiTe nonoxeHne nomnku BO Bpemsi
BbINEYKN.

6.1.1 Bbineuyka v 6noga B AyXoBKe

* Mbl pekoMeHayeM 1UCMonb3oBaTb akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA AN XOPOLUEro npuro-
ToBneHusa nuwm. Ecnu Bbl cobupaetech
MCMNONb30BaTh BHELLUHIOW Mocyay, npea-
noyvTanTe TEMHYI0, HE NPUIUNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Mocyay.

» Ecnu pekomeHayeTcs npensapuTenbHbIi
HarpeB B Tabnuvue NpuUroToBneHusi, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocne npeABapuTensHOro Harpeea.

» Ecnu Bbl cobrpaeTtech rotoBuTb C UC-
nonb30BaHWeM peLueT4aToro rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP rpurs, a He
BO3Ie 3a4HEeN CTEeHKU.

* Bce maTepuansl, ncnonb3dyemblie npu
N3roTOBMNEHUN TECTA, AOMKHbI ObITh CBE-
XVMMU 1 KOMHATHOW TemMnepaTypsbl.

» CraTtyc npurotoBneHnst NpoayKToB Mo-
XeT BapbunpoBaTbCH B 3aBUCMMOCTM OT
Konm4yecTBa MULLM 1 pa3mepa nocyap.

* MeTannu4yeckne, kepaMm4eckmne n cTek-
NsiHHbIE (hOPMbI YBENMYMBAIOT BPEMS
NPUrOTOBIEHWS, @ HKHNE NMOBEPXHOCTU
KOHOUTEPCKNX U3LENUii He CTaHOBSITCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBBLIMM.

» Ecnu Bbl ucnonbayeTte Gymary ans Bbl-
NeYyKu, Ha HKHEN NMOBEPXHOCTU MULLM
MOXHO HabniogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HMBaHuWe. B aTol cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpMAEeTCS NPOANUTbL NepMoa Npuro-
TOBMNEHUS NpUMepHO Ha 10 MUHYT.

+ 3HauyeHus1, ykasaHHble B Tabnuvuax npu-
roTOBMEHWs, OnpeaerneHbl B pe3ynbTare
MCNbITaHU, NPOBeAEeHHbIX B HaLIMX na-
H6opartopusx. MNoaxogsawime Ansa Bac 3Ha-
YeHWs MOTyT OTNMYaTLCH OT 3TUX 3HaYe-
HUI.

+ MonoxuTe eay Ha NOAXOAALLYH MOJIKY,
pEeKoOMeHO0BaHHY0 B Tabnuue anga npu-
roTOBMeHNst MUK, CUnTamTe HUXKHIOH
NOnKy AyXOBKM B KQ4eCTBe Nosku 1.

CoBeTbl MO BbINe4ke TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BbINeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BRaxHbIA, UCNOnb3yn-
Te HebombLLOE KONMYEeCTBO XUAKOCTH
U ymeHbLunTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XKWTE €ro Ha HWKHIOK MOJIKY, NOHU3bTE
Temneparypy 1 yBenuyibTe Bpemsl Bbl-
neyku.

* Ecnu BHYTPEHHAA YaCTb TOpTa NPUroToB-

NeHa Xopowlo, a BHELHAA YacTb nunkasa,

VICI'IOJ'Ib3yIZTe MeHbLLe XNOKOCTU, MOHN3b-

Te TemnepaTypy U yBenmybTe Bpems
NPUroTOBMEHUS.

CoBeTbl NO BblNeyke

» Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenuybTe

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-

MS NPUroTOBMEHUS. HamounTe TecToBble

NEeHTbl COyCOM, COCTOALLUM U3 CMECH MO-

rnoka, macna, suu, 1 uorypTa.

+ Ecnu Tecto rotoButca measneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TONLLMHA TecTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBMIN, HE BLIXOAUT 3a npeaernsl
noTka.

» Ecnu Tecto o6xapeHo Ha MOBEPXHOCTY,
HO OHO He nponeYyeHo, ybeanTech, 4TO
KONMYeCcTBO coyca, KoTopoe Bbl byaeTe
MCMosb30BaTh AN TeCTa, He CWLLKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [ins paBHOMEPHOro
NnoApyMsSIHUBaHWUS NONpobynTe paBHoO-
MEpHO pacnpegenqTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTa 1 BbINEYKON.

+ Bbinekante TeCTO B NONOXEHUN U Temne-

paType, COOTBETCTBYIOLMX Tabnuue npu-

rotoBrnexus. Ecnv gHo Bce elle Hepo-
CTaTO4HO KOPUYHEBOTO LiBETA, MOMECTU-
Te TECTO Ha HUXHIOK NOIKY Ans nocne-
[YIOLLErO NPUroTOBMNEHUS.
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Tabnuua Ansa BbiNe4Yku v 3anekaHku B

o4HOW OOnbLLOW 30He

npoTuBHEM

MpeanoxeHusa No Bbine4vke ¢ OA4HUM

Muwa Akceccyap ans uc- | Pa6ouas pyHk- YpoBeHb TemnepaTtypa | Bpemsa Bbineka-
nonb3o0BaHuA umnsa HanpasBnALWMX (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
TopT Ha nogHoce CTaH’qapTHb'T npotv- Bepxtmm " HX- 3 180 30...40
BEHb HWiA HarpeB
TopT B hopme Popma Ans TOP*Ta Ha KoHBekuus 3 190 40 ... 50
pelueTke
CraHaapTHbIN NpoTH- | BepxHuin n Hnx- 3 160 25 35
He6onbLune Bbl- BEHb * HUiA Harpes
neyku " -
CranpapTHsiii npoy KoHBekuust 2 160 35..45
BEHb
Kpyrnas doopma ans
BbINEYKN, AMameTpom | BepxHuin n Hmx-
26 cM C 3aXKMMOM Ha HWI HarpeB 8 160 80...40
pelieTke **
Bucksut
Kpyrnas oopma ans
32*"”9‘“(”' AMBMETPOM | o pekuna 3 160 35...45
6 CM C 3aXXMMOM Ha
pelieTke **
KoHauTepckuii npoTu- | BepxHuii u Hk- 3 170 25 35
BEHb * HWI HarpeB
MeveHbe K -
OHAATEPCKWATIDOTA | onpekuust 3 170 30...40
BEHb
Buineuka CTaH,D,apTHbII:I npoTu- Bepxrwm N HUX- 2 200 30 . 40
BEHb HWiA HarpeB
CraHaapTHbIN NpoTu- | BepxHnin n Hnx- P 200 25 35
BeHb * HWI HarpeB
CpobHas bynoyka C -
TAHAAPTHBIM IPOTV™ | ¢ oupexums 3 180 30...40
BEHb
CraHgapTHbIN NpoTu- | BepxHuin n Hnx- 3 200 35 45
. BeHb * HWI HarpeB
LlenbHbi xne6 -
CTaHAPTHBIA MPOTH- |y e ekiing 3 200 35..45
BEHb
CreknsHHbIn/MeTannm-
INazaHbs HECKMN NPAMOyrone- Bepxiwm v ik 2vm 3 200 30...40
HbI KOHTENHEP Ha pe- HWI HarpeB
LeTke **
Kpyrnas yepHas me-
Tannuyeckas opma, | BepxHuit u Hux-
AnameTpom 20 cM Ha HWI HarpeB 2 180 60...75
. peLueTke **
ABGNOYHbIN Nnpor
Kpyrnas yepHas me-
Tannneckas popua, KoHBekuus 3 170 60 ... 80
AnameTpom 20 cM Ha
pelieTke **
CraHaapTHbIN NpoTH- | BepxHuin n Hnx- 3 250 . 280 8 15
BeHb * HWI HarpesB ”
bnogo C —
TaHAas;::“f npoty- PyHKUMA UL 3 250 ... 280 6..12

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30BaTh ANs BCeX 6ntog.

*91m akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKITIOYEHbI B Balle YyCTPONCTBO.

** DT akceccyapbl He BKMOYEHbI B BalLe YCTPOMCTBO. ATO KOMMepYeCcKku AOCTYMNHblE akceccyapbl.
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C
ABYMSA NPOTUBHAMU

Muwa Akceccyap ans uc- | Pa6ouvas pyHk- | YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
nonb30BaHuA umsa Hanpasnsio- (°C) HUA (MUH)
wmx (npu6n.)

1 - CTaHAapTHBIN NPOTU-

.
He6onbLune Bbl- BeHb

neykn 4 - KoHanTepckuii npotu-
BEHb *

KoHBekuus 1-4 160 35...45

2 - CTaHgapTHbI NpoTK-
BEHb *
MeueHbe KoHBekuus 2-4 170 30...40
4 - KoHgutepckmin npoTu-
BEHb *

2 - CtaHgapTHbIN NpoTK-
BEHb *
Cpo6Has b6ynouka KoHBekuus 2-4 180 30...40
4 - KoHgutepckuii npoTu-
BEHb *

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoNb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

* 37K akceccyapbl MOryT He BbITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOCTBO.

**9m aKceccCyapbl He BKITIOYEHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMep4YeCKM OOCTYNHbIe akceccyapbl.

Tabnuua onAa BbINeYKU U 3aneKaHKku B
BepXHen 30He
MpennoxeHus No Bbine4vke ¢ OQHUM

NPOTUBHEM
Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cdyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHuA uunsa HanpaBnALWMNX (°Cc) HUA (MUH)
(npn6n.)
TopT B hopme ®opwma Ana TOE*Ta KoHBekums 4 190 45 ... 55
Ha peLueTke
Heb6onbliune Bbl- CTaH,qapTHbLm KoHBekLus 4 160 40 .. 50
neyku NpoTUBEHb
MNeyeHbe KOHﬂ”TepCKV,',M KoHBekums 4 170 30...40
NpoTUBEHb
Cpo6Has 6ynouka CTaHﬂapTHbL” KoHBekuus 4 180 35...45
npoTUBEHb

MpeaBapuTenbHbI HarpeB PEKOMEH/YETCs UCMOoNb30BaTh AN BCeX Griof.

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

**9m aKceccCyapbl He BKITIOYEHbI B Balle yCTpOI;ICTBO. 310 KOMMep4YeCKku OOCTYNHble akceccyapbl.

Tabnuua onsa BbINeYKU U 3arneKaHKku B
HUXXHEN 30He

MpeAanoxeHUs No Bbine4vke ¢ OQHUM
NPOTUBHEM
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Muwa Axceccyap ansa | Paboyas cyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHUsA umsa HanpaBnALWMNX (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
dopma ansa TopTa
TopT B hopme Ha peleTke * KoHBekuus 1 190 45 ... 55
Kpyrnasi doopma
[N BbINEYKM,
Bucksut avameTpom 26 cm KoHBekuus 1 160 40...50
C 32KMMOM Ha pe-
LeTke **
CraHgapTHbIv
bnogo NPOTMBEHD * PyHKUMA UYL 2 250 ... 280 10...15

MpenBapuTenbHbIA HAarpeB PeKOMeHAYeTCst UICNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

**31n akceccyapbl He BKIIOYeHbI B Balle YCTPONUCTBO. 3710 KOMMEpYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

Pa6ouas chyHKuMA "IKO BEHTUNATOP C

HarpeBom”

* He nsmeHaAnTe HACTpONKy TemnepaTypbl
rnocne Havarna npuroToBIIEHUS B pPEXNME

“OKO BEHTUNATOP C HarpeBoM”.

* He oTkpbIBaiTe ABepLy AYXOBK/ BO Bpe-
MS IPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKo BeH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-
OeT OTKpbIBaTbCS, TO BHYTPEHHAS TeMne-

paTypa OnTUMU3NPYETCS AN SKOHOMUU

3Heprnu, n 3Ta TeMmnepaTtypa MoXxeT OT-

NYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbINOMHANTE NpeaBapuTenbHbIN
nogorpes B paboyem pexunme “JKo BEH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.

Ta6bnuua ans paboyen pyHKUUM “Iko

BEHTUNATOP C Harpesom” B O4HOMN

6onbLUOW 30He

MpeanoxeHUs No Bbine4yke ¢ OAHUM
NPOTUBHEM

BpeMil BbineKaHus

CpobHas bynouka

BEHb *

Mvwa Axkceccyap ans uc- | YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C)
nonbL3oBaHusA nAWMX (MuH) (npubn.)
Hebonblune Bbineyku CTaH'qapTHb'T npoTv- 2 160 35...50
BEHb
Mevdenbe CTaHAapTHBIA NpOTY- 3 200 30...40
BEHb
CTaHOapTHbIN NpoTU- 2 200 35 .50

* 9T akceccyapbl MOTYT He ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTRO.

Tabnuua ans paboyen pyHKunm “dko
BEHTUNATOP C HarpeBom” B BepxHen

GonbLUOn 30He

MpeanoxeHus No Bbine4vke ¢ O A4HUM

npoTuBHEM

Muwa

Akceccyap ans uc-

YpoBeHb HanpaB-

Temnepatypa (°C)

Bpems BbinekaHus
(MUH) (npubn.)

CpobHasi bynoyka

BEHb *

nonb3oBaHus nALWMX

Hebonblune Bbineykun CTaHnapTHb'E‘ npoty- 4 180 35...50
BEHb

MeyeHbe CTaHnapTHb'T npotn- 4 200 45 .55
BEHb

CTaHOapTHbIN NpoTU- 4 220 35 .50

*91m akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKITIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO.
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6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua
KnroyeBble MOMEHTbI MO rpunto

Tabnuua gna msca, pbiobl U

Mepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuly, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTL
3hPEKTUBHOCTb NPUIrOTOBIEHNS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.
[MpuroToBneHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHK-
maeT oT 15 o 30 MUHyT Gonblue, Yem
Xapka cune.

PaccuutbiBante ot 4 0o 5 MuHyT Bpeme-
HW MPUrOTOBIIEHNS HA CAHTUMETP TOI-
LUWUHBI Msica.

* [locne TOro kak BpeMsi NpUroToBneHns

NCTEKIO0, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeueHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica nydlle pacnpenensercs no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMWT MNPV Hape3aHun
msca.

PeiBy cnenyeT pasmellaTb Ha Norke
CPeAHero UNn HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

MpuroToBbTe pekoMeHAoBaHHbIe broaa
Ha cTone Ans roToBKX C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.

NTULbI B O4HOM 6ONbLUOW 30He

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cdyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHuA uunsa HanpaBnALWMNX (°Cc) HUA (MUH)
(npn6n.)
Creiik (uenb- CraHAaDnTHLIN BeHTUnATOp HWX- 15 muHyT 250/
HbIln) / Xapkoe (1 Aap A Hero / BepxHero 3 makc., nocne 180 60 ... 80
NpoTUBEHb
Kr) HarpeBa ... 190
BapaHbs Hoxka CraHgapTHbIN BermunaTop Hik-
P AAPTHBIM | oro / BepxHero 3 170 85... 110
(1,5-2 kr) npoTVBEHb
HarpeBsa
Pewetka * 5
EHTUMSATOP HIK-
MomecTnTe 0AVH | Hero / BepxHETO 2 15 muryT 250/ 65...85
NPOTUBEHb Ha Harpesa makc., nocne 210
YKapeHasi kypuua | HYWKHUI ypOBEHb.
(1,8-2 kr) Pewetka *
MomecTiTe OANH | Mymkums "3D" 2 15 muryT 250/ 65 ... 85
NpoTUBEHb Ha makc., nocrne 210
HVDKHUIA YPOBEHD.
CraHAapTHLI BeHTunAtop Hux- 25 MunyT 250/
Aap . Hero / BepxHero 1 Makc., nocre 180 150 ... 210
npoTUBEHb
. HarpeBa ... 190
Wupenka (5,5 kr)
CTaHaapTHbI 25 Myt 250/
. PyHkuma "3D" 1 Makc., nocne 180 150 ... 210
NpoTUBEHb
... 190
PeweTtka *
BeHTUnATOp HWX-
lMomecTnte 0AMH | hero / BepxHero 3 200 20...30
NpoTUBEHb Ha Harpesa
HVDKHUI YPOBEHb.
Pbiba
Pewetka *
MomecTnte 0AMH | dyukums "3D" 3 200 20...30
NpoTMBEHb Ha
HVDKHUI YPOBEHb.

MpenBapuTenbHbIA HAarpeB PpeKOMeHAYeTCst UICNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.
*3Tun akceccyapbl MOTYT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

31N akceccyapbl He BKIIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYyNHble akceccyapbl.
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Tabnuua ansa Msca, pbiobl U NTULbI B BEPXHEX 30He

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas yHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
UCnonb3oBaHuA uunsa HanpaBnALWnX (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
XKapeHasi kypuua | CtaHaapTHbIN KoHBEKUMS: 4 15 munyT 250/ 80 .. 105
(1,8-2 kr) npoTMBEHb * u makc., nocne 210
Puiba CranaapTHeIi KoHBekLys 4 200 20 ... 30
npoTUBEHb

I'Ipe,qsapvlTeanbu?l Harpes pekoMeHAyeTCa UCnosib3oBaTh ANA BCeX 6niog.
*A1n aKkceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOIZCTBO.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKM AOCTYMHble akceccyapsbl.

Tabnuua gna Msaca, pbiobl U NTULbI B HUXKHEN 30He

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
UCnonb3oBaHuA uunsa HanpaBnsAwLWmnX (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
XKapenasi kypuua | CtaHOapTHbIN KoHBeKUMS: 1 15 munyT 250/ 70 .. 95
(1,8-2 kr) npoTMBEHb * u makc., nocne 210
Pui6a CranpapHsii KoHBekuys 1 200 20...30
npoTUBEHb

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30BaTh ANs BCEX O6mtof.
*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO.

**JTn akceccyapbl He BKIMIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO. 3710 KOMMeEpYecKkn AOCTyNHble akceccyapbl.

6.1.3 N'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 nTuua bbicTpo 0b-
)KapvBatloTCs Ha rpure, CoXpaHsT Kpacu-
BYIO KOPOYKY 1 He BbiCbIxatoT. OcobeHHO
NoAXOAAT ANs rpunsa dwune, LWaLlsblK, Kom-
6achbl, a TakkKe COYHble OBOLLYM (MOMMAOPSI,
NyKun T. g.).

MNpepynpexaeHns obuiero xapakrepa

* MNuwa, He NpurogHasa Ansa rpuns, Hecet
OMacHOCTb BO3HMKHOBEHWMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpuse TonbKo eay, NoAXoAsA-
LLLYIO AN MHTEHCUBHOIO OTHS Ha rpune.
Kpome Toro, He pa3smeLLante eqy CnuLu-
KOM Janeko B 3agHel yactu rpuns. 3710
camas ropsiyas 30Ha, W XKupHasi nua
MOXET 3aropeTbCesi.

+ 3akpownTe ABepLY AYXOBKU BO BpeMs
rpuns. Hukorpa BknovanTe rpuns
OTKpbITOM ABepLen AyxoBKU. Mopayne
NoBepPXHOCTU MOFYT Bbi3BaTb 0Xoru!

KntouyeBble MOMEHTbLI MO rpusio
 [MpuroTtoBbTe NULLY OAMHAKOBOW TONLLU-
Hbl U O[JHOTO Beca, HaCKONbKO 3TO BO3-

MOXHO, AN rpuns.

» lNomecTnTe Kycouku, npeaHasHavYeHHble
ONS rPUNs, Ha peLueTky AN rpuns unm
peLueTyaTbIn NOTOK, pacnpeaenss ux Ta-
KM obpasom, 4TobObl He NpeBbIllaTh pas-
Mepbl HarpeeaTens.

» Bpems npurotoBneHusi, ykasaHHoe B Ta-
6nvue, MoXeT BapbypoBaThCS B 3aBUCK-
MOCTV OT TOSLLMHbI XapeHbIX KYCOYKOB.

+ COBWHbTE peLueTKy Ans rpuns unu pe-
LeTyHaTbI TOTOK [0 XenaemMoro ypoBHsi
B AyxoBke. Ecnu Bbl roToBUTE Ha pelueT-
Ke, CABMHbTE NPOTUBEHb K HVXXHEW Norn-
Ke, 4tobbl cobpaTb macno. MpoTuBeHb
OYXOBKM, KOTOpPbIV Bbl cOBMpaeTecb
COBUHYTb, OMMKEH UMETb pasmMepbl Ans
TOro, YTobbl NOKPLITL BCIO MNOLWaAb rpu-
na. OTOT NPOTMBEHb MOXET He NocTas-
NATbCA € AyXOBKOW. HanenTte HeMHoro
BO/Zbl B MPOTMBEHb AN FTErKON O4YUCTKN.
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Cron-rpunb ona oaHOW GONbLUOK CeKUUn

Muwa Akceccyap ans uc- | YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHusA nAwWwmx (MUH) (npubn.)
Pbi6a PeweTtka 4-5 250 20...25
Kypuvua kycoukamm PeweTtka 4-5 250 25...35
Tedpreny (rensuna) Pewerka 4 250 20...30
- 12 konm4ecTBO
BapaHbsi oT61BHas Pewertka 4-5 250 20...25
Creni- ((';‘;’)6"“‘"' M PeweTka 4-5 250 25..30
OT6"'B”31:|3 Tens- PeweTka 4-5 250 25..30
OBolLHas 3anekaHka PeweTka 4-5 220 20...30
Xneb «TocToBbIN» Pewertka 4 250 2.4

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

CTton-rpunb AnNA BepXHEN cekuum

Mvuwa Akceccyap ans uc- | YpoBeHb HanpaB- Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus nALWMX (MUH) (npubn.)

TedTenu (TenaTuHa)

PeweTka 4 250 20 ...30
- 12 konmyecTBo

Xneb6 «TocToBbIN» PelwweTka 4 250 2.4

PeKomeH,qyech npegBapuUTenbHO pasorpeBaTtb B Te4eHue 5 MWHYT BCe 6mo,qa, NPUroToOBJIEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCOYKM MUK nocre 1/2 oT 0BLLero BpeMeHn NpUroToBREHNs Ha rpuse.

6.1.4 MNpoaykTbl ANA TeCTUpOBaHUA Cton ans ogHoM 60MbLLWOI ceKumn Ans
TecTOBbIX Gntoa

MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuue Anst NpuMroTos-
MpeanoxeHusa No BbiNevke ¢ OQHUM

NeHna nnun, BHOCATCA B COOTBETCTBUN CO

ctaHgapTom EN 60350- 1, 4To6bl obrner- MpoTUBHEM
YNTb TECTUPOBaAHME NpoayKTa And
KOHTPOSbHbIX YYPEXAEHUN.
Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cdyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA uuns HanpaBnALWMNX (°Cc) HUA (MUH)
(npu6n.)
CraHgapTHbIv BepxHuin 1 HWX-
MecouHoe neve- npoTUBEHb * HWI HarpeB 3 140 20...30
Hbe (cnagkoe ne- C -
ueHbe) TaHAAPTHE N KoHBekuys 3 140 15 .25
npoTVBEHb
CTaH,qapTHbLm Bepxtwm N HUXK- 3 160 25 35
HeBonbLune Bbl- npoTVBEHb HWI HarpeB
neyku i
CranAapTHeIi KoHBekuys 2 160 35..45
npoTVBEHb
Kpyrnasi popma
ANA BbInedkm, BepxHuin 1 HUX-
aonameTpoMm 26 cm o 3 160 30...40
HWI HarpesB
C 3aKMMOM Ha pe-
weTtke **
Bucksut
Kpyrnas popma
[nNs BbINEYKM,
anameTtpom 26 cm KoHBekums 3 160 35...45
C 3aKMMOM Ha pe-
weTke **
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Muwa Axceccyap ansa | Paboyas cyHk- YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHUsA umsa HanpaBnALWMNX (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
copma, gnameTt-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

Bepxtwm N HUX- 2 180 60...75
HUI Harpes

ABnoYHbI Nupor
Kpyrnas yepHas

MeTannuyeckas

cdopma, gnameT- KoHBekuus 3 170 60 ... 80

pom 20 cm Ha pe-
LieTke **

MpenBapuTenbHbIi HAarpeB pekoMeHayeTcs UCNonb3oBaThb Ans Bcex bnioa.
* OTn akceccyapbl MOryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTn akceccyapbl He BKIIOYEHbI B Ballie YCTPOMCTBO. OTO KOMMEPYECKN JOCTYMHbIE akceccyapbl.

MpeanoxeHus No NPUroToBreHUro ¢
ABYMSA NPOTUBHAMU

Muwa Axkceccyap ans uc- | Pabouas cyHk-| YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbineka-
nonb3oBaHusA ums HanpaBnso- (°C) HUA (MUH)
wmnx (npu6n.)
2 - CTaHaapTHbIN NpoTH-
MecouHoe neve- BeHb *
Hbe (cnapkoe ne- . KoHBekums 2-4 140 15...25
yeHbe) 4 - KoHanTepckuii npoTu-
BeHb *

1 - CTaHAapTHbIN NPOTU-

~ BeHb *
HeGonbLuve Bbl KoHBekuus 1-4 160 35...45

nevkun 4 - KoHAWUTEpCKUA NpoTu-
BEHb *

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30BaTh ANs BCEX O6ntof.
* 9T akceccyapbl MOTYT He ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

**31n akceccyapbl He BKIIOYeHbI B Balle YCTPOWUCTBO. 3T0 KOMMeEpYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

Cron-rpunb AnA oaHOW GONbLUOW CeKUUn

Muwa Akceccyap Ansa uc- | YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHus nAWMX (MuH) (npubn.)
Tedprenm (rensitva) PeweTka 4 250 20...30
- 12 konm4ecTBO
Xneb6 «TocToBbIN» PewweTka 4 250 2.4

PekomeHayeTCs NpeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYeHWe 5 MUHYT Bce Gntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

Tabnuua NpMroToBneHUs NULM BMeCcTe B HUXKHEeN-BePXHEN CeKLUsX

Cekuus npu- Muwa Akceccyap Pa6ouas YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbine-
roToBneHus ANA ucnonb- dbyHKUMA HanpaBnso- (°C) KaHusa (MUH)
nuwm 30BaHuA wmnx (npu6n.)
BepxHss HeGonbwive CTaHAapTHbLM KoHBekuus 2 150 35...50
BbINEYKN npoTUBEHb
HwxHas HeGonbwive CTaHAapTHbLM KoHBekuus 2 150 35...50
BbINEYKN NpoTUBEHb

15 muHyT 250/

Kypuua uenu- CTaHﬂapTHbL” KoHBekums 4 Makc., nocne 80 ... 100
KOM NpoTMBEHb 190
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Cekums npum- Muwa Axceccyap Pa6ouas YpoBeHb Temnepatypa | Bpems Bbine-
roToBneHus ANA ucnonb- dbyHKUMA HanpaBnso- (°C) KaHusA (MUH)
niwm 30BaHuA 11708 (npu6n.)
dopma gns
HwxHas TopT B hopme | TOpTa Ha pe- KoHBekuus 1 180 45 ... 55
eTke **
$opma gns
BepxHsas TopT B hopme | TOpTa Ha pe- KoHBekuus 4 180 45 ... 55
LeTke **
HwxHas Pbi6a CTaH'qapTHb'*” KoHBekums 1 200 20...30
npoTUBEHb
BepxHsas Priba CTaH'qapTHbLM KoHBekuusa 4 200 20...30
npoTUBEHb
HwxHsas Cpobras 6y- CTaH'qapTHbLM KoHBekuusa 1 180 35...50
noyka NpoTUBEHb
BepxHss Cpobhas by- CTaHﬂapTHbLM KoHBekums 4 180 30...45
noyka NpoTUBEHb
HwxHsas Bnogo CTaHnapTHbl*M Bniogo 2 250 10...17
NpoTUBEHb
MpenBapuTenbHbI HAarpeB pekoMeHayeTcs MCNonb3oBaThb Anst Bcex bnioa.
* OTn akceccyapbl MOryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWKCTBO.
** OTn akceccyapbl He BKIIOYEHbI B Ballie YCTPOMCTBO. OTO KOMMEPYECKN JOCTYMHbIE akceccyapbl.

7 TexHu4eckoe o6CnyXMBaHME U YNCTKA

7.1 O6was nHcgpopmaumsa o6
O4YUCTKe

O6wume npeaynpexneHus

* lMogoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Havana o4ncTkun. Fopsiyme NoBepxHo-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXoru!

* He HaHocuTe motoLme cpeacTaa nNpsiMo
Ha ropsiyme NoBEPXHOCTU. OTO MOXKET
NPUBECTU K MNOSIBMIEHNIO CTONKUX NSATEH.

* [poayKT AomkeH BbITb TLWATENbHO 0Yn- .
LLIEH ¥ BbICYLLEH Mocne KaXaoro Ucnonb-
30BaHusA. Taknm 06pasom, ocTaTku NULLK
[OOIMXKHbI JTErKO OYMLLATBLCS, U 3TU ocTaT-
KW He JOSKHbI nogropaTh, koraa npubop
CHoBa ByaeT vcnonb3oBaTbCd Nnodxe. Ta-
KMM 06pa3oM NpoAneBaeTcsi CPOK Cryx-
66l Npubopa 1 yMeHbLIaTCA YacTo BO3- .
HVKatoLwme npobnemsi.

* He ncnonb3ynte naposble MotoLme
cpefcTsa Anst YUCTKK.

* HekoTopble MowoLLME N YNCTALME Cpea-
CTBa MOTyT NOBpPEXAaTb MOBEPXHOCTb.
HenoaxoaawymMmn YuCTALWMMN CpeacTBa-
MW ABNSIOTCA: oTOenvBaTens, YncTAWwme
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cpefcTBa, coaepalume aMmuak, KUCcno-
TY UnK Xnopug, naposble YnCTALme
cpefcTBa, YNCTALWLME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANS yaaneHus nNsaTeH U pXXaBUnHbI,
abpasuBHble YnCTALME cpeacTBa (o4u-
CTUTENU ANSA CIIMBOK, YNCTALLME MOPOLL-
KW, YNCTALLME KpeMbl, abpa3snBbl 1 CKpyO-
Gepbl, NPOBOSIOKA, ryOKW, YACTSLIMNE can-
beTKn, cogepxaLime rpssb U 0cTaTku
MOLLUX CPEACTB).

Mpu kaxaon ouncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue crneumarnbHbIX YACTALLNX
MaTepuanos. Heobxogumo ouniiatb
npunbop ¢ MCNONb30BaHNEM MOLLETO
cpefcTea 45 nocyabl 1 TeNnon BoAbl C
NMOMOLLIbIO MSATKOW TKaHU unu rybku, a 3a-
TEeM BbITEPETb CYXOMN TKaHbIO.
006na3aTenbHO NONHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYHCS XUOKOCTb MOCHE OYUCTKA U
HemMeANeHHOo yaanuTe BCe YacTuubl edbl,
pa3bpbi3rnBaembie BO BpeMs NPUroToB-
neHus.



He monTe kakne-nnbo KOMMOHEHTbI npu-
60pa B I'IOC}/,D,OMOEHHOVI MallnHe, ecnun
MHOE He yKa3aHO B pykoBOACTBE MNOJ1b30-
BaTend.

HepxaBerowme noBepxXHOCTH

He ncnonb3yiTte KUCNOTHbIE UMK XIOPCO-
Aepxaline YyncTawme cpeacTasa npu
UYNCTKE NOBEPXHOCTEN U pyYEK U3 He-
p>xaBetoLLen cTanu.

[MoBEPXHOCTb U3 HEepXKaBEOLLIEN CTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.
370 HopMmanbHoe siBrieHue. MNocne kax-
[0V onepaummn o4yunLLanTe NoOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOILLEro CpeAcTBa, NOAXOAs-
LLlero A4ns NoBepXHOCTEN U3 HEPXKaBEHo-
Len cranm.

BbINnonHAWTE 04MCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbISTbHON TKAHW U XXUAKOTO (He Bbl-
3bIBaOLLErO MOSABNIEHNE LlapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapasicb NpoTupaTth B
OLHOM HarnpaBreHUun.

Bcerna v cpasy yaansaiTte Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsATHa € MNo-
BepxHocTen. [NaTHa MOryT p>xaBeTb B
TeyeHne OnuTenbHbIX MePUoaoB BpeMe-
HU.

OuucTtutenu, pacnblneHHble/HaHECEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeAfIeHHO yaaneHbl. AGpasuBHbIe Yu-
CTALLME CpeacTBa, OCTaBNEeHHbIe Ha Mo-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO Mo-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI GENOiA.

3MaJ1VIPOBaHHbIe NOBEPXHOCTU

[Nocne kaxaoro ncnonb3oBaHust HE0bxo-
AVIMO O4YUCTUTb AManMpPoBaHHbIE NOBEPX-
HOCTU C NCMONb30BaHNEM MOKOLLETO
cpeacTBa Ans NoCyAbl U TEMnon BoAbl C
MOMOLLIbIO MSATKOW TKaHW Ui ryGKu v Bbl-
CYLUMTb CYXOWN TKaHbHO.

Ecnu Balle ycTponcTBo nMeeT PyHKLMIO
Nerkov NapoBOW OYUCTKM, Bbl MOXETE
yOanuTb eto Nerkyro HernoCTOSIHHYO
rps3b. (Cm. «Jlerkas naposas ounctka

[» 45]».)

Onsa yaaneHns CTovKknx NTeH MOXHO 1c-
nonb3oBaTb CPEACTBO AN YNCTKN AyXOB-
KV 1 peLueTKun, peKoMeHOO0BaHHOe Ha
Beb-caliTe Ballero 6peHaa, v He Luapana-
toLyto rybky. He ncnonb3yinte BHELIHUN
OUMCTUTEND JYXOBKW.

+ [leyb JoMKHA OCTbITb NEpes O4UCTKOW
30HbI NPUrOTOBIIEHUST MULLK. YucTka ro-
PSiYNX MOBEPXHOCTEN CO3AAET ONacCHOCTb
Kak noxapa, Tak 1 NoBpeXaeHUsi MoBepx-
HOCTV aManw.

MoBepXHOCTU KaTanUTU4YeCKOro NokKpbl-

™A

» BOKOBbIE CTEHKU B 30HE npuroToBfeHnA
MoryTt ObITb MOKPbITbl TONTbKO SMarbio Nn-
60 KaTanUTUYecKUMn cTeHkamn. ITo 3a-
BUCUT OT MOENM.

+ KaTtanutuyeckue CTeHKU UMEIT Nerkyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>KHO YUCTUTb KaTanuTUYecKne CTEHKM
OYXOBKM.

» Katanutuyeckue NOBEPXHOCTW nornotila-
10T Macrno 6narogaps cBOen NnopucTom
CTPYKTYpE 1 HauYMHatoT CUSiTb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacblLLEHa Macnom, 1 B TaKux
cnyyasix pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb AeTa-
nm.

CTeknsiHHble NOBEPXHOCTH

¢ [pun o4nCTKE CTEKNSIHHBIX MOBEPXHOCTEW
He UCMoMb3yNTe YNCTUKN U3 TBEPAOrO
mMeTanna n abpasvBHble YnCTAWme MaTe-
puansl. OH1 MOryT NOBPEANTL CTEKISAH-
HYIO MOBEPXHOCTb.

* OunwanTte npnbop ¢ NOMOLLbIO Cpea-
CTBa ANS MbITb NOCYAbI, TENMON BOALI U
candeTkn 3 mrkpodubpesl, npegHasHa-
YEHHOW ANS CTEKMNSAHHbIX MOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HacyXxo CyxoW TKaHblo 13
MUKPOOUBPLI.

» Ecnu nocne ounctkn octaHeTcs motoLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero XornoAHoOW BO-
OOV 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLEro CpeacTsa B CreayroLwnii pas
MOXeT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Hwv npu kaknx obcTonaTenbcTBax Hemb3s
cyMLLaTh 3acoXLUMe OCTaTKM Ha CTEeKNMsH-
HOW NOBEPXHOCTY 3yByaTbiMu HOXaMM,
NPOBOSIOYHOW MOYanNKoOW U NoAoGHbIMK
LapanatoLmmMmn NHCTPYMEHTaMU.

* MNATHa kanbumsa (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yAanuTb € no-
MOLLbIO UMEIOLLLErocsi B Mpofaxe cpea-
cTBa ANS yaaneHns Hakumu, a Takke ¢
NOMOLLbIO CPeACTBa ANA YAANeH!s Haku-
MK, TAKOTrO KaK YKCYC UMM NIMMOHHBIN COK.
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» Ecnv noBepXHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHecuTe YMCTsILLIee CpeacTBO Ha NSATHO
C NOMOLLbI0 TyOKM M MogoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHbIM 06pa3om.
3ateM npoTpuTe CTEKISAHHYO NOBEPX-
HOCTb BMa)XHOW TKaHbIO.

* /IameHeHus uBeTa 1 nosiBrneHne nATex
Ha MOBEPXHOCTUN CTeKNa ABMSTCA HOp-
MarnbHbIMU U HE cunTatoTca gedekTamu.

MNnacTukoBble AeTanu U oKpalleHHble

NOBEpPXHOCTU

* Mcnonb3ys motolee cpedcTBO AN Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENSYO BOAY O4MCTUTE Mna-
CTWUKOBblE AieTany 1 oKpaLleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU M MATKYIO TKaHb Unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CyXOW TKaHbH.

* He ncnonb3ynte YncTukn U3 TBEPAOrO
mMeTanna v abpasuBHble YnCTALLMNE Cpea-
ctBa. OHM MoOryT noBpeanTb NOBEPXHO-
cTn.

« Cnepute 3a TeM, 4TOObI CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanuncb Bax-
HbIMW 1 C MOOLLMM cpeacTeom. B npo-
TMBHOM Clly4ae Ha 3TMX CTbIKax MOXeT
BO3HVKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Axceccyapbl Ansi OYUCTKU

He knagute aKceccyapbl K npoayKTy B No-
CyOqOMOEYHY0 MallunHy, ecnn NHoe He yKa-
3aHO B pyKOBOACTBE Nofib30oBaTeENA.

7.3 OuucTKa naHenv ynpaBlieHUsA

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHBIMM
nepeknoyaTens My NpoOTpUTE NaHesnb 1
nepeknoYaTeN BIaXXHOW MSrKom Tka-
HbHO U BBITPUTE HACYXO CyXOM TKaHbIO.
He cHumanTe nepeknoyaTenu n
npoknagky nog HAMM Anst OYUCTKU NaHe-
nv ynpaeneHusi. MNaHenb ynpaeneHusi n
nepeknoYaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* [1pu o4nCTKe NaHenen N3 HepxaBetoLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMU NepeKyaTens-
MU HE UCMONb3yNTe YNCTALLME CPeACTBa
OIS TOBEPXHOCTEN 13 HepKaBetoLLen
cTanu BoKpyr pydek. IHamMkaTopbl BOKpYr
nepeknoyaTens MoryT ObiTb CTEPTHI.

* OuncTnTe ceHcopHble NaHenu ynpasne-
HUSI BNAXXHOW MSATKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnin Balue ycTponcTBo
nmeeT PYHKUMIO BNOKMPOBKM KNaBuLL, TO

BKItOUMTE BIIOKMPOBKY KNaBuLL nepen
BbIMOSIHEHWEM OYUCTKM MaHenu ynpaene-
HUS. B NpOTUBHOM criy4ae MOXeT
Npon30nTK cOOM Ha KHOMKaXx.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeu 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI MPUroTOBIIEHUA)

CnepnyinTe MHCTPYKUMAM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasgene «O6uwas nHpopmauus
Mo OYNCTKEY», B COOTBETCTBUM C TUNAMMU MO-
BEPXHOCTU BaLLEeW LyXOBKU.

YucTka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBINEHUSA
MOTyT GbITb NMOKPbITHI TONbBKO 3Manbto nMbo
KaTanMTU4eckMMn CTeHKamn. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnu nmeetcs katanutuye-
ckasl cTeHka, obpaTuTech k pasgeny «Kara-
NUTUYECKNE CTEHKU» 3a MHpopMaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnsiet cobom
MoZAenb C MeTanMYeckuMy Hanpasnsio-
WMMK, yaanute ux nepeg 4nctkom 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMTHATE OYNCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Mawuus Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM NMOBEPXHOCTU BOKOBOW CTEHKM.

YT100bI yaanuTb 60KoBbIE MeTannuye-
CKMe HanpasnsoLme:

1. CHuUMWTE NepefHIo YacTb MeTannuye-
CKUX HanpaBnsoLWwmx, NOTAHYB ux 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B MPOTMBOMOSIOXHOM
HanpasneHuu.

2. TMoTsHWTe pelueTyaTyto NOMKy Ha cebs,
YTOGbI CHSATb €€ MOJSTHOCTLIO.

- N W B o

3. UTobbI cHOBa NpYKpenuTL HanpaBnsAto-
Lwme, npoueaypbl, NpUMEHsIEMbIE NpU
WX CHATWUMW, OOMXKHbI NOBTOPHATLCS C
Camoro KoHLa [0 Havana cooTeeT-
CTBEHHO.
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7.5 Jlerkas napoBasi o4McTKa

[aHHas npoueaypa no3sBomnser o4nLLaTh
Kamepy AyXOBOro Lwkada oT He3acTaperbix
3arpsisHeHuii, KoTopble pa3MsiryatoTcs na-
POM BHYTPM JYXOBKM U KanesnbkaMu Boabl,
KOHOEHCUPYHOLLMMUCS BO BHYTPEHHUX MO-
BEPXHOCTSIX [YXOBKM.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 oyXOBKW.

2. [ob6asbTe 500 Mn BoAbl B MPOTUBEHDb U
NMOMECTUTE Ha 2-0i YPOBEHb JYXOBKMU.

3. Beibepute dyHKUMIO Nnerkor naposow
o4nCTKU. Bpems oumcTkm oTobpaxaeTcs
Ha gucnree, U 3TO BPEMS He MOXeT
ObITb U3MEHEHO.
OTkpoviTe ABEPb M NPOTPUTE BHYTPEHHIOK
YacTb LYXOBKM BIaXKHOW ryOKOW Unm Tka-
HbIO.
[ns yaaneHus CTovkux 3arpsa3HeHnin Heob-
XOAMMO BbINOMHUTb OYUCTKY C MCMOMNb30Ba-
HVYeM MOIOLLLero cpeacTsa Ans nocyabl u
Tennown BoAbl C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHu
nnm rybkun, a 3aTem BbITEPETb CyXOW TKa-
HbIO.

Mpu ncnonb3oBaHun yHKLMK ner-

@ KOW MapOBOW OYUCTKM OXnaaeTcs,
4yTO AoOaBneHHas Boaa ncnapsieT-
CSl U KOHOEHCUPYETCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKMW, YTOObI CMArYMTL Nerkve 3a-
rpsisHeHus1, o6pasoBaBLUMECS B Ba-
wen gyxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
JeHcart, obpasywmncsa Ha aBepue
OyxoBkKM. Kak ToNbKO Bbl OTKpoeTe
OBepLy AYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

(BapbumpyeTcsi B 3aBMCMMOCTY OT MOAEN
ycTpoiicTBa. MoxeT He ObITb B BalLem

ycTponcTBe.) lMocne koHAeHcaumMmn BHYTPU
OYXOBKM B yrnybneHun nog gyxXoBKOW MO-

XeT obpasoBaTbCs NyXuLla Unm erara.
MpoTpuTe 3Ty 06NacTb BNaXHON TKaHbHO

nocrne ncnonb3oBaHuA, a 3aTeM BbICyLUUTE.

L

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MoXeTe cHATb ABepLYy AYXOBKU U OBEP-
Hble CTekna, YToObl MOYNCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl U CTekNa, 06bACHAETCS B
pasgenax «CHsATue gBepubl AYXOBKU» U
«CHATME BHYTPEHHUX CTEKON ABepuUbl».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHMX CTEKON ABepLibl
OYNCTUTE UX C MOMOLLbIO CPeACcTBa Ans
MbITbS OCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW U rybkn 1 BeITPUTE MX CYXON TKa-
Hbto. Ecnu Ha cTekne oyxoBku obpasoBan-
Cs1 U3BECTKOBbIV HaneT, MPOTpUTE CTEKINO
YKCYCOM 1 MPOMOMNTE.

He ncnonb3ayiTte xecTkne abpasms-
Hble YUCTALLMe CpeacTBa, meTan-
nuyeckne ckpebku, NPOBOSNOYHYIO

Mo4arnky unm otbenunBartenu ana
YNCTKN OBepLbl N CTEeKNna OyXOBKWU.

CHATHe ABepLbl AYXOBKU
1. OTkpouTe ABepLy OyXOBKW.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe34e netnm
nepeagHen ABepu cnpasa 1 crneea, no-
TSIHYB BHU3, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Tvnbl neTenb pasnuyaroTcsa No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTU OT MOAenu
nsgenus. Ha cnegyowmx pucyHkax no-
Ka3aHo, KaK OTKpbIBaTb NETNN KaXAoro
TMna.

4. Tetnu Tuna (A) 4OCTYNHbI ANA 06bIY-
HbIX TUNOB ABEPEN.

A

=&y
/
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5. Metnu Tvna (B) poctynHel ons asepei c 2.
MSITKMM 3aKpbITUEM.

6. Metnn Tnna (C) goctynHbl Ans oBepen
C MSAFKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBepunte ABepLYy AyXOBKX B NOMy-
OTKPbITOE NOMOXEHME.

)

8. lMoTaHWTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6oaNTL ee OT NpaBoWi 1 NeBoW ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT06b! YCTAHOBUTL [IBEPL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypbl, NPUMeHAEMbIe 1
npu ee CHATUM, JOMKHbI MOBTO-
PATLCA C CaMOro KoHLa Ao Havana
coOTBeTCTBEHHO. [Mpy ycTaHOBKe

OBepubl 06a3aTenbHO 3aKpbiBanTe 4.
3aXMMbl Ha rHe3ae neTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHero crekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepegHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 4151 OYMCTKN.

1. OTkpoviTe ABepLY OYXOBKM.
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MoTsAHWTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHLIN B BEPXHEN YacTun
nepegHen aesepwu, k cebe, oAHOBpEMEH-
HO HaJaBVB Ha TOYKU AaBreHusi ¢ obe-
X CTOPOH KOMMOHEHTAa, U CHUMUTE €ro.

| 4

Kak nponnniocTprpoBaHo Ha pUCYHKe,
OCTOPOXHO MOAHUMUTE CamMoe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpasneHun «Ax», a
3aTeM CHUMUTE ero, NoTsIHYB B HanpaB-
nexHumn «By.

Camoe BHyTpeHHee  2* BHyTpeHHee cTekno

CTEKIo (MoxeT He ObITb
HeOoCTyMNHO Ans Ba-
LIero nagenums)

Ecnu y Bawen QyxoBKku €CTb BHYTPEH-
Hee CTekIo (2), NOBTOpUTE 3Ty Xe Mpo-
uenypy, Ytobbl 0OTCOeanHNUTL ero (2).

MepBbIM LaromM neperpynnupoBKu
ABepLbl ABrsieTcs cbopka BHYTPEHHEro
ctekna (2). lMomecTnTe CKOLLEHHBIN
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAI
CKOLLIEHHOMY Kpato MracTMKOBOro nasa.
(Ecnu BalL NpoAyKT UMeeT BHyTPEHHee
CTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) fonx-



HO BbITb NPUKPENIEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nvwkanLiemy K caMoMy BHYyTpPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpuKpennsas camoe BHYTpeHHee
cTtekno (1), obpaTuTe BHMMaHWE Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTekna Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KparHe
BaXXHO PaCMONOXWUTb HYDKHWUE YIIbl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTOBbI OHWM COOTBETCTBOBANMN HUKHUM
MAacTMKOBbLIM Nasam.

7. TpwKMnUTEe NNACTUKOBbLIA ANIEMEHT K pa-
Me, NMOoKa He YCIbILINTE 3BYK «LLenyKa».

7.8 YuncTtka namMnbl AyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsiHHas ABepua nam-

Mbl YXOBK/ B 30HE NMPUroTOBIEHNs 3arpsas-

HUTCSI: OMMCTUTE C MOMOLLBIO CpeacTBa Ang

MbITbS1 MOCY/Abl, TEMMON BOAOW U MATKOW

TKaHW U1 ryoku, a 3aTemM BbITPUTE CyXOW

TKaHbt0. B cnyyae HencnpaBHOCTY Namnbl

DYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, cneays

crnenyroLwmm pasgenam.

3ameHa namnbi AyXOBKU

O6wue npeaynpexneHus

» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEAUNHUTE SMNEKTPUYECKUN
pasbem U JOXAUTECH OXIaXKOEHUs Oy-
XOBKW. [OpsAYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* OTa neyb NUTaeTCs OT flamnbl Hakanvea-
HUSA MoLLHOCTbO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnameTpom MeHee 30 Mm
WM ranoreHoBow namnel ¢ rHesgamm G9
MOLLHOCTLIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X044t Ans paboTbl Npu TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl 4nst [YXOBKM MOXHO
npruobpecTn B aBTOPU3OBAHHLIX Crybax
UK Y NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
cneumanuncToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

* [lonoxeHne namrbl MOXeT OTnn4aThbCcs
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.

* Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTpOU-
CTBE, HE NOAXOANT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NomelweHnn. HasHadeHne aTon nam-
Mnbl — MOMOYb NONb30BATENIO BUAETL €AY.

* Jlamnbl, UCNOMb3yeMble B 3TOM YCTPOiA-
CTBE, [OJKHbI BblAEPXKMBaTb SKCTPE-
MarnbHble (hU3NYECKME YCIIOBUSI, Takme
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Ballei AyxoBKe Kpyrnasi namna,

1. OTKIOUNTE OYXOBKY OT 3N1eKTPUYecTBa.

2. CHMMVWTE CTEKNSHHYIO KpbILKY, MOBEP-
HyB ee NPOTVB YacOBOW CTPENKW.

3. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKE HUxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak yka3aHo Ha pu-
CYHKe, 1 3aMeHuTe ee HoBon. Ecnu aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHUTe ee HO-
BOW.

4. YCTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen aAyxoBKe KBagpaTHas

namna

1. OTknO4MTE OYXOBKY OT 3NeKTpuyecTBa.

2. CHMMUTE MeTannuyeckmne HanpaBnsato-
e B COOTBETCTBMM C OnNUCaHUEM.

3. lMogHnmunTte 3ALLNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbK OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cli B Ba-
LeM MU30enun eCcTb BUHT Ha KBagpaTHOW
naMne.

RU/ 47



4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe Huxe, NoOBepHUTe
nammny QyXOBKW Tak, Kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnn aTo
namna Tuna (B), BbiTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha PVCYHKe, U 3aMeHUTE ee Ho-
BOWA.

8 YctpaHeHue Henonapok

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKINSHHYIO

KPbILLKY M MeTannuyeckue Hanpasnsio-
wme.

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMI 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yaanochb
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BalleMy npoaas-
Ly U1 B aBTOPM30BAHHYH MacTepCKY!H.
Hwu B koem crnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMPOBaTb U3Aenune camoCTOATENbHO.

Bo BpeMsi pa6oThbl AYXOBKK UCMyCKaeT-

csa nap.

« [Map BO BpeMsi paboThl ABNSAETCS HOpP-
MarbHbIM SIBIEHNEM. >>> JT0 He oWwmnb-
Ka.

Bo BpeMsi NpUroToBreHns NULm nose-

NAKTCA Kaniu BoAbl

* [ap, obpasyowuinca Bo Bpems npuro-
TOBIEHUSA, KOHOEHCUPYETC Mpu KOH-

TaKTe C XO0NnoAHbIMN NOBEPXHOCTAMU CHa-

pYXv NpoayKTa u MoxeT 06pa3oBbIBaTb
Kannu Boabl. >>> 970 He olunbKa.

Korga npoayKkTt nporpeBaeTcs u oxna-

XAAeTCA, CrbIWHbI MeTannu4yeckme 3By-

KW.

* MeTannuuyeckue getanu MoryT pacLum-
pSTbCS U M3haBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUKW. >>> JTO He oLInbKa.

N3penue He paboTaer.

+ Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH Unu neperopen. >>> NpoBepbTe
npegoxpaHuTenu B 6noke npegoxpaHu-
Tenen. lNMpn Heo6xoAMMOCTY 3aMeHnTe
WX UNW aKTUBUPYWTE NMOBTOPHO.

* [pnbop MoXeT ObITb HE MOAKITIOYEH K
(3a3emMnieHHo) po3eTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKMoYEeH N Npubop K poseTke.

» (Ecnu Ha Balwem ycTponcTse ecTb
Tanvep) Knasuwm Ha naHenu ynpaene-
HMS He paboTatoT. >>> Ecnu B BalLem
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n3genumn nmeeTtcs 6roKnpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

Jlamna gyxoBku MOXeT ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny OyXOBKW.

HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
HanNU4nMn HanpsKeHUs B CETU 1 NPOBEPb-
Te nNpeaoxpaHuTenu B 6noke npegoxpa-
HuTenen. Mpu HeobxoaAMMOCTH 3aMeHnTe
npeaoxpaHuTenn UM NOBTOPHO NOAKMO-
ynTe ux.

[lyxoBka He HarpeBaeTcCH.

[Meyb He MOXeT ObITb HaCTpoOeHa Ha
onpeaeneHHy QyHKLMIO NpUroTosne-
HWUs n/vnu Temneparypy. >>> 3agante
onpeaeneHHy yHKLMIO NPUroToBe-
HUSt n/vnn Temneparypy.

[BepLa oyxoBK/M MOXET ObITb OTKPbITA.
>>> Ybeautech, YTO ABepLa OyXOBK/ 3a-
KpbiTa. Ecnu aBepua AyxoBku ocTaeTcs
OTKPbITOW 6onee 5 MUHYT, HACTPOWKKM
BpEMEHU, 3a4aHHble ANs NPUroTOBMEHNS
NULLM, OTMEHSIIOTCS, @ HarpeBaTenu He
paboTatoT.

[na mogenen c Tanmepom BpeMsi He
YCTaHOBIEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.
HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
HanMuMn HanpsKeHUst B CETU 1 NPOBEPb-
Te NpefoxpaHuTenu B Grioke npegoxpa-
Hutenen. MNpu Heo6xoaANMOCTY 3ameHnTe
npeaoxpaHuTeNn UM NOBTOPHO NOAKMHO-
yuTe uXx.




(Ans mopenewn c Tanmepom) AAiucnnen Mocne HaYyana NPUroToBIeHUA Ha AUC-

TaMmepa MuraeT Unu cMMBOJ Tanmepa nree MuraeT cumBon P U nosiBNsieTcs

ocTaeTcsi OTKPbITbIM. 3BYKOBOE npeaynpexpeHue.

* PaHbluUe 6bINo OTKMOYEHNE ANEKTPUYe-  [IBepua OyxoBKy MOXeT ObITb OTKpbITA.
cTBa. >>> YcraHoBuTe BpeMs / Boikntio- >>> Y6eauTech, YTO ABepLa neyn 3a-
ynTe PYHKLMOHAMNbHbIE PYYKM NpoAyKTa KpbiTa. Ecnn HencnpaBHOCTL He ycTpa-
1 CHOBA MEPEKITIYNTE Ero B HY>KHOE Mo- HeHa, obpaTuTecb B aBTOPU3OBaHHbIN
NoXeHue. CEPBUCHbIN LIEHTP.

Warotosutens: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay Ixagnecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
MpownsseaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MepumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmaumio o cepTudukaumm npoaykta Bl MoxeTe yTOUHWUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-
Yyto NMMHUIO

8-800-200-23-56.
[ata npon3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIV Ha 9TUKETKE, PacnonoXeHHOM Ha NpoayK-
Te, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpbl CEPUItHOTrO HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — Mecsl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaensieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIN B KOHCTPYKLMIO, AW3aliH U KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.

RU/ 49



Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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A\

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
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1.

companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.
Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.
Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.
Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe
aceasta si nu lasati copiii sa se
aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
inainte de a elimina produsele
uzate si inutile:
Deconectati fisa de
alimentare si scoateti-o din
priza.
Intrerupeti cablul de
alimentare si deconectati-l cu
fisa de la produs.
Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.
Nu permiteti copiilor s& se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.



Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.
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Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A-I 4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
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nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se

misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand

produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.



+ Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care

RO/ 58



atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,

uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.
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* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a

cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat

din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacad este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

+ Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
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in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceastd temperatura poate diferi
de cea afisatd pe afisaj.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

. ¢ 1

12
11— ) ; 2"
5
3
10
3 4
2
1
7
] ‘
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturide sarma 4 Foaie de partitionare
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Motor ventilator inferior (in spatele
tava de otel) placii de otel)
9 Pozitii de raft 10 Motor ventilator superior (in spatele
placii de otel)
11 Incalzitor superior 12 Orificii de ventilare
*  Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa difere
fata de ilustratie.

introducere si utilizare

In aceastd sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
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exista diferente la nivelul imaginilor si al

unora dintre caracteristici in functie de tipul

produsului.

3.2.1 Panoul de control

e
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1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-l.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Pentru a selecta, atingeti pentru
inceput tasta (D si porniti cuptorul. Apoi,
rotiti butonul de selectie a functiei spre
dreapta/stanga.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti sa
gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Pentru a selecta, atingeti pentru
inceput tasta (D si porniti cuptorul. Apoi,
rasuciti butonul de temperatura spre
dreapta/stanga.

2

2 Unitatea de control

Inidcatorul temperaturii interne a
cuptorului

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Cand incepe
coacerea, simbolul apare pe afisaj, iar cand
temperatura din interior a cuptorului atinge
nivelul setat, fiecare nivel al simbolului este
iluminat.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Daca foaia de compartimentare

@ transversala este plasata in produs,
temperaturile maxime de 280 °C
scad la 250 °C.

RO/ 62



Zona unica mare, Inferioara-Superioara

Simbol functie

Zona
unica
mare

Zona

inferioara

Zona

superioara

Descrierea functiei

Domeniu
de
temperat
ura (°C)

Descriere si utilizare

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneaza
doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se
dezgheata lent la temperatura camerei,
mancarea gatita este racita. Timpul
necesar pentru a decongela o intreaga
bucaté de carne este mai mare decat
pentru alimentele cu bucati.

incalzire superioara si
inferioarad

40-280

Mancarea este incalzitd de sus si de jos,
in acelasi timp. Este adecvat pentru
prajituri, produse de patiserie sau prajituri
si tocane in forme de copt. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

incalzire inferioara

40-220

Doar incalzirea de la partea de jos este
activa. Este potrivita pentru alimentele
care necesita rumenire in partea de jos.

incélzire inferioara/
superioara asistata
de ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de
incélzire superior si inferior este distribuit
rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se
realizeaza cu o singurd tava.

@ e

incélzire ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
incalzire al ventilatorului este distribuit
rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Este potrivita
pentru coacerea cu mai multe tavi a
alimentelor, pe rafturi de nivel diferit.

®e

incélzire ventilator
eco

160-220

Pentru a economisi energie, puteti utiliza
aceasta functie in locul utilizarii "Coacere
Turbo" in interval de 160-220°C. Dar
timpul de coacere va fi putin mai lung.
Atunci cand aceasta functie este
selectatd, ,ECO” va apdrea pe ecran timp
de 2 secunde. Dupa 2 secunde, este
afisatd valoarea temperaturii sugerate.

Functie Pizza

40-280

Elementul de incalzire inferior si
ncélzirea cu ventilator functioneaza.
Adecvata pentru coacerea pizza.

Element de incalzire
superior+ventilator

40-280

Functioneaza incalzirea de la partea de
sus si rezistenta ventilatorului. Aerul cald
este distribuit mai bine prin intermediul
ventilatorului decat doar prin intermediul
rezistentei superioare.

‘@@‘ @@‘ @e

Functie ,3D"

40-280

incalzitorul superior, incélzitorul inferior
si incélzirea asistata de ventilator sunt
pornite. Fiecare parte a alimentului de
gatit este coapta in mod egal si rapid.

Coacerea se realizeaza cu o singura tava.
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wv v Gratarul mic din plafonul cuptorului
functioneaza. Este potrivitd pentru

- Grétar inferior 40-280 . ) X - .
frigerea alimentelor de dimensiune mai
mica.
WWA W W W W . o . .
Functioneaza gratarul mare din plafonul
- Grétar integral 40-280 cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.
W W WO W Aerul cald incalzit de gratarul mare este
& % Gratar integral asistat distribuit rapid in cuptor cu ajutorul
- ; 40-280 ; . - 8
& de ventilator ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea

alimentelor de dimensiune mai mare.

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o
- - Mentinere la cald 40-100 anumita temperaturd, pentru servire, o
perioada mai lunga.

®e®

Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Aceasta
Curatare usoara cu functie permite inmuierea si curatarea

abur usoard a murddriei din interiorul
cuptorului (fara remanenta indelungata).
Consultati sectiunea de curatare, pentru

curatarea usoara cu abur.

Combinatie functii de inter functionare zona superioara-inferioara

Simbol functie |Descrierea Simbol functie |Descrierea Simbol functie |Descrierea
functiei functiei functiei
@ incélzire N ) wwww
) @ Incalzire ventilator S
ventilator + +incalzire Gratar integral +
. Incélzire inferioars . Incélzire ventilator
ventilator
W .
@ Incilzire Functionare cu
h Grétar inferior + ® ventilator +
ventilator + P . .
@ R Incélzire ventilator E2N Functionare cu
Functie Pizza @ L
: ventilator

Intervale de reglare a temperaturii de interoperabilitate a zonei superioare-inferioare

Temperatura unei zone este influentatd de setarea temperaturii celeilalte sectiuni in procesele de gatit cu doud
zone. Din acest motiv, exista restrictii in functie de temperaturile ajustate pentru zone. Intervalele de temperatura pe
care le puteti seta pentru alte zone sunt prezentate in tabelele urmatoare pe baza temperaturii pe care ati setat-o
pentru o zona.

Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata
pentru zona pentru zona inferioara pentru zona pentru zona superioara
superioara (°C) Minim (°C) Maxim (“C) inferioara (°C) Minim (°C) Maxim (°C)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
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Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata
pentru zona pentru zona inferioara pentru zona pentru zona superioara
superioara (°C) Minim (°C) Maxim (“C) inferioara (°C) Minim (°C) Maxim (°C)
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

Zonele de coacere ale cuptorului

Puteti gati in 4 moduri diferite, in sectiuni
diferite, folosind foaia de separare
incrucisata in cuptor sau iesind din produs.
Zona superioara

Puteti coace numai in zona superioara.
Potrivita pentru gratare si coacere la
produselor mici. Cand este activa zona
superioard, ecranul afiseaza functia zonei
superioare, indicatorul de temperaturg, si
indicatorii de timp/durata de pe ecran.
Aceasta zona este activa numai daca
exista un simbol > langa ecranul functiei
zonei superioare.

Zona inferioara

Puteti coace numai in zona inferioara.
Potrivit pentru coacerea alimentelor de
dimensiune medie. Cand este activa zona
inferioard, ecranul afiseaza functia zonei
inferioare, indicatorul de temperatura, si
indicatorii de timp/durata de pe ecran.
Aceasta zona este activa numai daca
exista un simbol > langa ecranul functiei
inferioare.

Zona inferioara-superioara

Puteti coace simultan in compartimentul
superior si cel inferior. Este potrivit pentru
coacerea a doua alimente diferite. Cand
sunt active zonele superioara si inferioard,
pe ecran sunt afisate separat functia,
indicatorul de temperatura si ecranele

timp/ durata specifice acestor zone. Daca
ambele zone au simbolul > langa ecranele
functiei, ambele zone sunt active.

Zona unica mare

Puteti coace intr-o zona unica mare.
Potrivita pentru coacerea alimentelor de
dimensiune mare sau coacere multipla.
Cand este activ compartimentul unic mare,
ecranul functiei pentru ambele zone este
personalizat ca zona unica. Este afisat
indicatorul de temperatura si ecranele de
indicare timp/durata pentru
compartimentul inferior.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere
Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor m

in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
Tavi adancs numerelor de pe cadrul frontal al

Se foloseste pentru produse de patiserie, cuptorului.

prepararea alimentelor voluminoase, P
alimente suculente, sau pentru colectarea P
uleiurilor scurse de pe grétar. Sl (c,__-@
4 ‘ H A
J ik
2 = ,’—
7
1 ! S~
Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

Amplasarera foii de partitionare
incrucigata

Pentru a coace numai in partea superioara,
inferioara sau simultan in zonele inferioara
si superioara in cuptorul dumneavoastra,
asezati foaia de partitionare incrucisata
asa cum este prezentat in urmatoarea
imagine pe pozitia 3 de grilaj.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

R Inainte de a aseza foaia de
In cazul modelelor fara rafturi din @ partitionare incrucisata 3, asezati-o
sarma: uniform pe capatul raftului si apoi
introduceti-o ferm in cuptor. Daca o
asezati intr-o pozitie inclinatd, foaia
de partitionare incrucisata va fi
deteriorata.

Foaie de partitionare
Este utilizata pentru impartirea zonelor de
coacere in doud zone separate.
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Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sdrma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din s&rma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Functia de oprire a tavii
Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastrd, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

—
Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sarma si modele
telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepértate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile grétarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 2,8

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Cand cuptorul este pornit pentru prima
datd, pe afisaj este afisata ora exacta
setata pe cuptor.

2. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

= Pe afigaj apare o numaratoare
inversa 3-2-1. Dupa incheierea
numaratorii inverse, meniul de
setari este activat.

3. Apadsati tasta £/@ péana cand simbolul
© apare pe ecran.

4. Apasati tasta (O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul £ clipesc
pe ecran.

Nalnfuln!
UL

O ® 08 0,0 %ﬂ« 7]

5. Setati ora apdsand tastele ®/O si
apasati din nou tasta (O pentru
activarea campului minute.

1300

Q @,@,w L |

O =

= Campul aferent minutelor si
simbolul & clipesc pe ecran.

1300

A O,® @? >

Apésati tastele @/ Opentru a seta
minutele. Apasati tasta (3 pentru a
confirma setarea.

O =

o

= Ora exacta este setata si simbolul
& se aprinde constant.

orei exacte mai tarziu dupa cum
este descris in sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi de duraté a
curentului, setarea orei exacte este

Daca la inceput nu s-a efectuat

setarea orei, ora exacta incepe de

la 12:00. Puteti modifica setarea
@ anulata. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

N

Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

Este utilizata pentru impartirea
zonelor de coacere in doua zone

separate.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.
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4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
Cu o carpa.

5 Utilizarea cuptorului

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de
curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.

AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sd asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de rdcire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Dacé usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul functioneaza sau este in pozitie
inchisa, becul cuptorului se aprinde
automat.

Daca exista tasta /S~ pe panoul de control:
Atunci cand lumina cuptorului este aprinsa
sau stinsa automat, puteti aprinde si stinge
lumina in orice moment, apdsand tasta “S~

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5:59 ore.
Pentru functia de mentinere la cald, acest
timp este de 23:59 ore. in cazul unei
caderi de curent, pre setarea si durata de
coacere sunt anulate.
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in timp ce realizati ajustari, simbolurile

relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sd salvati setdrile facute, fie prin
atingerea tastei relevante din descriere
sau asteptand pentru putin timp.

Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.
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Taste :

0 N o U WN =

: Tasta pornit/oprit

: Tasta de selectare a zonelor de coacere
: Tastd alarma

: Tasté reducere si progres

: Tasta crestere si progres

: Tasta ora si setari

: Tastd indicator luminos

: Tasta pornire/oprire coacere

10

]
C?_@_@ O

- Daca setarea pentru preincalzire rapida
este activata pe unitatea de control
simbolul 2§ apare pe ecran la inceperea
coacerii si cuptorul atinge temperatura
configurata pentru coacere rapida.
Pentru setarile de preincalzire rapida,
consultati sectiunea ,,Setari”.

Unitatea de control

9
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: Simbol decongelare

|
5
#

&
9

~o

: Tasta mentinere la cald

: Simbol coacere cu ventilator eco
(M) : Simbol coacere in zona unica mare
(=] :Simbol coacere in zona inferioara
(=) : simbol coacere in zona superioara

=
i)

: Simbol coacere in zona duala

Ed

: Simbol telecomanda

Zone de indicare :

9  :Zona indicatorului de temperaturd

P

=

: Simbol Wifi *
: Simbol autocuratare *

10
11

: Zona indicatorului Temporizator/durata
: Afisaj functie

Simboluri afisaj :

: Simbol timp de coacere

: Simbol alarma

: Simbol coacere

.--vD

: Simbol temperatura in cuptor
: Simbol incélzire rapida (Amplificare)
: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol nivel de volum

: Simbol luminozitate

7

*  Variazad in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

: Simbol de blocare usa *

: Simbol sonda de carne *

Pornirea cuptorului

Porniti cuptorul atingand tasta (D .

Foaia de partitionare incrucisata nu este
instalata dupa ce cuptorul a fost deschis,
prima functie de lucru a zonei unice mari
apare pe ecran. Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusd, prima functie de
lucru pentru zona inferioara este afisata.
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Cand ecranul este in aceasta stare, functia
de operare, temperatura, si timpul de
coacere pot fi reglate.

Daca pe acest afisaj nu sunt

@ realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 3 minute, iar ora va
aparea pe ecran.

Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul atingand tasta (D . Ora
curentd apare pe ecran.

Coacerea in zona unica mare, numai in
zona inferioara sau numai in zona
superioara

v" Urmaétorii pasi descriu coacerea in
zona unica mare, numai in zona
inferioard sau coacerea pur si simplu in
zona superioara, in comun.

Pentru a coace in zona unica mare,
inlaturati foaia de partitionare

incrucisata din produs.

1. Pentru a coace in zona unica mare,
inlaturati foaia de partitionare
incrucisata din produs. Daca doriti sa
coaceti numai in zona inferioard sau
numai in zona superioard, instalati foaia
intermediara de compartimentare.

2. Porniti cuptorul atingand tasta (D .

= Foaia de partitionare incrucisata
nu este instalata dupa ce cuptorul
a fost deschis, prima functie de
lucru a zonei unice mari apare pe
ecran. Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusa, prima
functie de lucru pentru zona
inferioara este afisata.

>
O = Q

llustrare 1: Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusa:
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llustrare 2: Daca foaia de partitionare
incrucisata nu este introdusa:

3. Cand foaia de partitionare incrucisata
este introdusa, este activat ecranul
zonei inferioare de coacere. Doar
atingeti usor tasta (@] pentru a selecta
zona superioara.

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

e e
> [y 10

O) @a CINCIN® =

4. Cand zona de coacere pe care doriti sa
o folositi este activa, cu ajutorul
butonului de selectare functie, alegeti
functia de coacere pe care o doriti.

5. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru functia de operare selectata.
Daca doriti sa schimbati aceasta
temperaturd, configurati temperatura
dorita pentru gatire, cu ajutorul
butonului de temperatura.

. 2
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Daca schimbati functia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru functia de operare,
pe afisaj apare ultima temperatura
setatad. Cu toate acestea, daca
temperatura selectata nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, este afisatd cea mai
ridicata temperatura pentru acea
functie de operare.

6. Daca doriti sa coaceti fara setarea
timpului de coacere, atingeti usor tasta
Pl pentru a incepe coacerea.

NE<)
O =
7
llustrare 4: Numai pentru zona inferioara:
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llustrare 5: Numai pentru zona superloara:

Daca ainceput coacerea fara
reglarea timpului pentru acest
proces, la finalul coacerii cuptorul

nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui sa finalizeze coacerea.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata si pe ecran va apare
timpul parcurs. Pe afisaj sunt
afisate simbolurile P si | .1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce

coacerea a inceput, timpul parcurs

va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

7. Daca doriti sa coaceti prin setarea
timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul {3 apare pe afisaj.

IHTTH e
O C L

L 0,0 7
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llustrare 3: Pentru zona unicd mare:

Pentru setarea rapida a timpului de
@ coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/

© pentru schimbarea timpului.

8. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

9. Dupa setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta Pl
pentru a incepe coacerea.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Pe ecran incepe
numaratoarea inversa a timpului
setat pentru coacere. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a

simbolului | se va aprinde.

10.Daca coaceti fara setarea timpului
pentru acest proces, cuptorul nu se va
opri automat. Trebuie sa controlati
coacerea si sa o dezactivati manual.
Atunci cand coacerea este completa
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atingeti tasta P |l pentru oprirea coacerii
sau atingeti tasta (D pentru a opri
complet cuptorul.

.Daca ati gatit prin setarea timpului de

gatire, dupa ce timpul de gatire setat
este finalizat, pe ecran apare textul
"Sfarsit", se aude un avertisment sonor
si gatitul se opreste.

= Alarma sonora este activa doua

minute. In timp ce este emis
avertismentul sonor si pe afisaj apare
textul "Sfarsit" , daca atingeti tasta Pl
cuptorul continua sa functioneze pe
termen nelimitat. Cuptorul este oprit
dac3 este atinsa tasta D . Alarma
sonora se va opri daca este atinsa
orice tasta cu exceptia acesteia.

Coacerea simultana in zona inferioara si
cea superioara

v" Urmaétorii pasi descriu cum sa coaceti

2.

O =

simultan preparate diferite in zona
inferioara si cea superioara. inainte de
inceperea coacerii, determinati functiile
zonei superioare si inferioare care sunt
potrivite pentru alimentele
dumneavoastra. Consultati sectiunea
wFunctiile de utilizare a cuptorului”
pentru combinatii de functii ale zonei
superioara-inferioara.

. Introduceti foaia de partitionare

incrucisata si asezati alimentele pe
raftul corespondent al zonei din cuptor
unde veti coace.

Porniti cuptorul atingand tasta © .

= Dupa ce cuptorul este pornit, pe
ecran este afisata prima functie de
operare a zonei inferioare.

® e |
® [y I E

L 0,® O = Pl

RO/ 74

3. In zona inferioard, reglati functia de

lucru dorita si temperatura cu ajutorul
butoanelor de selectare a functiei si
temperaturii.

. 2

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

4. Daca doriti sa coaceti fara setarea

timpului de coacere, atingeti usor tasta
P Il pentru a incepe coacerea.

Daca a inceput coacerea fara
reglarea timpului pentru acest

proces, la finalul coacerii cuptorul
nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui sa finalizeze coacerea.

O =

= Zona inferioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata si pe ecran
va apare timpul parcurs. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . 1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce
coacerea a inceput, timpul parcurs
va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

5. Daca doriti sa coaceti prin setarea

timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul  apare pe ecranul timp/
durata al zonei inferioare.

© o U0 [=IAN
2 0,0 = bl
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Pentru setarea rapida a timpului de

@ coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/
© pentru schimbarea timpului.

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

10.Daca doriti sa coaceti fara setarea
timpului de coacere, atingeti usor tasta
Pl pentru a incepe coacerea.

6. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

Daca a inceput coacerea fara
@ reglarea timpului pentru acest

proces, la finalul coacerii cuptorul

nu se va opri automat. Utilizatorul

va trebui sa finalizeze coacerea.

7. Dupa setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta p ||
pentru a incepe coacerea.

= Zona inferioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata. Pe ecran
incepe numaratoarea inversa a
timpului setat pentru coacere. Pe
afisaj sunt afisate simbolurile p si
{ . Tn momentul in care
temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setatg,
fiecare etapd a simbolului | seva
aprinde.

8. Atingeti usor tasta [& pentru a activa
Zona superioara.

| o oood 80"
© % 0040 B0,
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9. In zona superioard, reglati functia de
lucru dorita si temperatura cu ajutorul
butoanelor de selectare a functiei si
temperaturii.

. 2

= Zona superioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata si pe ecran
va apare timpul parcurs. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . 1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setata, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce
coacerea a inceput, timpul parcurs
va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

11.Daca doriti sa coaceti prin setarea
timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul © apare pe ecranul timp/
durata al zonei superioare.

el 50"
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7.

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/

@ Pentru setarea rapida a timpului de

© pentru schimbarea timpului.

12.Reglati timpul de coacere cu tastele@/

Timpul de coacere creste cu 1
minut Tn primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.
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13.Dupad setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta Pl
pentru a incepe coacerea.

= Zona superioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata. Pe ecran
incepe numaratoarea inversa a
timpului setat pentru coacere. Pe
afisaj sunt afisate simbolurile P si

} . In momentul in care

temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setatg,
fiecare etapa a simbolului | seva

aprinde.
> CO0H0 [={E
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14.Daca coaceti fara setarea timpului
pentru acest proces, cuptorul nu se va
opri automat pentru ambele zone.
Trebuie sa controlati coacerea si sa o
dezactivati manual. Finalizati coacerea
prin atingerea usoara a tastei P |l in timp
ce zona in care a fost finalizat gatitul
este activa. Cand este finalizata
coacerea in altd zond, mai intai activati
cealalta zona cu tasta [ si atingeti usor
tasta |l pentru a finaliza coacerea.
Daca doriti sa opriti ambele zone,
atingeti usor tasta (D pentru a opri
cuptorul in totalitate.

15.Daca coaceti prin setarea timpului
pentru acest proces, va apare textul
»End" pe ecranul de indicare a
temperaturii aferent zonei de coacere
unde timpul pentru acest proces este
finalizat se va auzi o alarma sonora iar
coacerea in acea zona se va opri.
Cealalta zona va continua coacerea
pana cand timpul pentru acest proces
va fi epuizat. Cand timpul de coacere
este finalizat in altd zon3, pe ecranul de
indicare a temperaturii aferent acelei

zone va apare textul ,,End", se va auzi o
alarma sonora iar coacerea in acea
Zona se va opri.

= In cadrul fiecarei zone, alarma se aude
timp de doua minute la finalul
perioadei de alarmé. in timp ce este
emis avertismentul sonor si pe afisaj
apare textul "Sfarsit" , daca atingeti
tasta P |l, cuptorul continua sa
functioneze pe termen nelimitat.
Cuptorul este oprit daca este atinsa
tasta (D . Alarma sonora se va opri
daca este atinsa orice tasta cu
exceptia acesteia.

5.3 Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este

@ afisata pe afisaj in meniurile sau
setdrile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupa
finalizarea numaratorii inverse,
meniul sau setarea relevanta se
activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a
tastelor, puteti proteja interferenta cu
unitatea de control.

1. Apdasati simultan tastele ®/© pana
cand simbolul & apare pe ecran.

|
Q @\ ®® = M

= Simbolul & apare pe afisaj, iar blocarea
tastelor este activata. La apasarea
oricarei taste dupa ce blocarea testelor
este setatd, se va auzi o alarma sonora
iar simbolul § clipeste.

O =

In timp ce este activata blocarea
@ tastelor, nu pot fi utilizate tastele de

pe unitatea de control. in cazul

intreruperii alimentarii, blocarea

tastelor nu este anulata.
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Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasati simultan tastele ®/O pana
cand simbolul & dispare de pe ecran.

» Simbolul & dispare de pe afisaj, iar

blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de

comanda a produsului pentru orice

avertisment sau reamintire, in afara de

coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect

asupra functiilor de operare a cuptorului.

Se utilizeaza in scopuri de avertizare. De

exemplu, puteti utiliza ceasul cu alarma

atunci cand doriti sa intoarceti méancarea in

cuptor, la 0 anumita ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, cronometrul emite o alarma

sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apdsati tasta/) pentru setarea
intervalului alarmei.

= Simbolul ) incepe sa clipeasca pe
afisaj.

D & |
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2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©
. Apasati incé o data tasta Q) pentru a
confirma setarea.

o
LI oL

Q @_Q_W = bl

= Simbolul L ramane aprins
continuu si intervalul de alarma
incepe numaratoarea inversa pe
ecran. Dacé ora alarmei si timpul

O =

de coacere sunt setate simultan,
se va afisa cea cu durata cea mai
scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul  incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarmd, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Alarma sonora este dezactivata.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasati tastal), pentru resetarea
intervalului alarmei. Apasati tasta ©
pana cand simbolul "00:00” apare pe
ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei Q.

Setarea volumului

Puteti seta volumul unit&tii de control.

Cuptorul trebuie oprit, pentru realizarea

acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atingeti tastele ®/© pana cand
apare pe ecran.

3. Activati setarea de volum ap&dsand inca
o data tasta ©. ((b-1, b-2)

4. Setati tonul dorit cu tastele ®/Q.

= Setarea nivelului de volum selectat
este confirmata imediat. Apasati tasta
(O pentru a reveni la meniul de setari.
Setarea luminozitatii afisajului
Puteti seta luminozitatea ecranului unitatii
de comanda Cuptorul trebuie oprit, pentru
realizarea acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisatd pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.
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2. Atingeti tastele ®/© pana cand (p
apare pe ecran.

3. Activati setarea de luminozitate
apasand incé o data tasta Q.

4. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/O. (d-1, d-2, d-3)

= Setarea de luminozitate selectata este
confirmata imediat. Apasati tasta ©
pentru a reveni la meniul de setari.

Setarea functiei de preincalzire (booster)

rapida

Puteti opera automat coacerea in cuptorul

dumneavoastra, cu functia de preincalzire

rapida. In acest scop, trebuie s& activati
setarea de preincalzire rapida. Cuptorul
trebuie oprit, pentru realizarea acestei
setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Apasati tasta @/© péana cand simbolul
Af} apare pe ecran.

3. Activati setarea de preincalzire rapida
(booster) apdsénd incé o daté tasta .

4. Cu tastele ®/O schimbati pe afisaj
setarea ,,OFF” la ,,ON”.

= Setarea de preincalzire rapida
selectata este confirmata imediat.
Apasati tasta pentru a reveni la meniul
de setari.

Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapida cu aceeasi
procedura. Schimbéand setarea la

»OFF” puteti anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte
Pentru a schimba ora setata anterior,

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Apasati tasta @/© péana cand simbolul
£ apare pe ecran.

3. Apasati tasta O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul £ clipesc
pe ecran.

) |—|‘|—| I
UL

O = a 0, ® %

4. Setati ora apasand tastele ®/O si
apasati din nou tasta ( pentru
activarea campului minute.

1300

A O, O o |

O =

= Campul aferent minutelor si
simbolul & clipesc pe ecran.

1300

A 0,0 @ =

5. Apasati tastele ®/ Opentru a seta
minutele. Apdsati tasta (3 pentru a
confirma setarea.

O =

= Reglarea orei este confirmata imediat.
Apésati tasta (9 pentru a reveni la
meniul de setari.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
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Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna

avertismentele si informatiile furnizate de

producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

* Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare
la cuptor

+ Varecomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

+ Daca se recomanda preincélzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

+ Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.

+ Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.

+ Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

+ Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

+ Dacad folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.
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+ Daca partea de sus a prajiturii este arsa, + Dacd aluatul este rumenit la suprafats,

puneti pe raftul inferior, reduceti dar partea inferioara este necoapts,

temperatura si cresteti timpul de asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza

coacere. in cantitate prea mare la partea de jos a
+ Daca prajitura este coapta in interior, dar vasului. Pentru o rumenire uniforma,

exteriorul este lipicios, folositi mai putin incercati sa intindeti sosul uniform intre

lichid, reduceti temperatura si cresteti foile de aluat si compozitie.

timpul de coacere. + Coaceti in pozitia si la temperatura
Ponturi pentru produsele de patiserie adecvatg, conform tabelului de

+ Daca produsele de patiserie sunt prea preparare. Daca partea de jos nu este

uscate, cresteti temperatura cu incd suficient de rumenitd, asezati pe un

aproximativ 10°C si reduceti timpul de raft inferior, la urmdtoarea preparare.
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos ~ Tabel de coacere pentru produse de
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de patiserie si alimente la cuptor in zona

jaurt. unica mare
+ Daca produsele de patiserie se coc lent, Sugestii pentru coacerea cu o singura
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de tava

groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Functie utilizata | Pozitie pe raft | Temperatura | Timp de coacere
(°C) (min.) (aprox.)
incalzire
Prajitura la tava Tava standard * superioara si 3 180 30..40
inferioara
Prajitura in formg | T ormd de copt pe Incalzire 3 190 40.. 50
gratar din s&rma ** ventilator
incalzire
Tava standard * superioara si 3 160 25..35
Torturi mici inferioard
Tava standard * Incdlzire 2 160 35..45
ventilator
Forma rotunda cu P
clema pentru préajitura Incalzire
map Prajitura, | o\ nerioara si 3 160 30.. 40
diametru 26 cm, pe ] T
L ~ A L inferioara
Prajitura gratar din sarma
pandispan Forma rotunda cu
clema pentru préjitura, incalzire
diametru 26 cm, pe ventilator 8 160 35..45
gratar din sarma **
. incalzire
Tavd produsede | g\ o ioary si 3 170 25..35
B patiserie RPN
Prajiturd inferioara
Tava p‘rodl_JsS de Inca_lzue 3 170 30 . 40
patiserie ventilator
Produse de Incélzire
o Tavé standard * superioara si 2 200 30..40
patiserie T
inferioara
incalzire
Tavé standard * superioara si 2 200 25..35
chifla inferioara
Tava standard * Inca]zwe 3 180 30..40
ventilator
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Aliment Accesoriu de utilizare | Functie utilizata| Pozitie pe raft | Temperatura | Timp de coacere
(°C) (min.) (aprox.)
incalzire
Tava standard * superioara si 3 200 35..45
Paine intreaga inferioara
Tava standard * Incalzire 3 200 35..45
ventilator
Vas de sticld/metalic incalzire
Lasagna dreptunghiular pe superioara si 2 sau 3 200 30 ..40
gratar de sarma ** inferioara
Forma metalica neagra, Incélzire
diametru 20 cm, pe superioara si 2 180 60 ..75
L gratar din sarma ** inferioara
Placintd cu mere -
Forma metalica neagra, ncilzire
diametru 20 cm, pe X 3 170 60 ... 80
- S L ventilator
gratar din s&rma **
incalzire
. Tava standard * superioara si 3 250 ... 280 8..15
Pizza inferioara
Tava standard * Functie Pizza 3 250 ... 280 6..12

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastré.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrad. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de utilizare |Functie utilizata| Pozitie pe Temperatura | Timp de coacere
raft (°C) (min.) (aprox.)
1-Tavd standard * incalzi
R ncalzire
Torturi mici 4-Tava produse de ventilator 1-4 160 35..45
patiserie *
2 - Tava standard * incalzi
i x ncalzire
Prajitura 4-Tava produse de ventilator 2-4 170 30..40
patiserie *
2 - Tava standard * incalzi
s ncalzire
Chifla 4-Tavé produse de ventilator 2-4 180 30..40
patiserie *

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru produse de
patiserie si alimente la cuptor in zona

superioara

Sugestii pentru coacerea cu o singura

tava
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Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma de copt pe |
Prajiturd in form& | gratar din sarma |Incalzire ventilator 4 190 45..55
*%
Torturi mici Tavé standard * |incalzire ventilator 4 160 40..50
Prajitura Tavd p.mdl.JSf de incélzire ventilator 4 170 30..40
patiserie
Chifla Tava standard * |Incélzire ventilator 4 180 35..45

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru produse de
patiserie si alimente la cuptor in zona

inferioara
Sugestii pentru coacerea cu o singura
tava
Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma de copt pe |
Prajiturd in form& | gratar din sarma |Incalzire ventilator 1 190 45..55
*%
Forma rotund& cu
Praiiturs clema pentru .
o préjiturd, diametru | Incélzire ventilator 1 160 40 .. 50
pandispan =
g 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Pizza Tava standard * Functie Pizza 2 250 ..280 10..15

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Functia de operare “incalzire ventilator

eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este

optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
*+ Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.
Tabel de coacere pentru “incilzire
ventilator eco” functia de operare cu
ventilatorul economic in zona unica mare
Sugestii pentru coacerea cu o singura

tava
Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Torturi mici Tava standard * 2 160 35..50
Prajitura Tava standard * 3 200 30... 40
Chifla Tava standard * 2 200 35...50
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
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Tabel de coacere pentru “incilzire
ventilator eco” functia de operare cu

Sugestii pentru coacerea cu o singura

tava

ventilatorul economic in zona superioara

mare
Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Torturi mici Tava standard * 4 180 35..50
Prajitura Tava standard * 4 200 45... 55
Chifla Tava standard * 4 220 35..50

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea cdrnii taiata file.

* Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|&sati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase

de gatire pe o singura tava.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona unica mare

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

dups 180 ... 190

utilizare (min.) (aprox.)
ncalzire
Friptura (bucata inferioara/ )
intreagd) / Carne | Tava standard * superioard 3 1§umén-i gOSO/Tga(;(’ 60 ... 80
de fript (1 kg) asistatd de P
ventilator
ncalzire
Pulba de miel inferioard/
P Tava standard * superioara 3 170 85..110
(1,5-2 kg) PENS
asistata de
ventilator
. g ) incalzire
ratar din sarma i ioard
|nfer|<_)ara{ 15 min. 250/max,
Asezati o tavi pe superioara 2 dup 210 65 .. 85
Pui prajit (1,82 | un raftinferior. asistata de
kg) ’ ventilator
Gratar din sarma * 15 min. 250/
. " min. max,
Asezatiotavipe | Functie,3D 2 dup 210 65 .. 85
un raft inferior.
incalzire
inferioard/ .
Tava standard * superioara 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
ok dupd 180 ... 190
Curcan (5,5 kg) asistata de
ventilator
Tava standard* |  Functie ,3D" 1 25min. 250/max, | 454 9qq
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Asezati o tava pe
un raft inferior.

Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Gratar din sarma * inferioara/
Asezati o tava pe superioara 3 200 20..30
un raft inferior. asistata de
Peste ventilator
Gréatar din sarma *
Functie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona superioara

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
Pui prajit (1,8-2 Tava standard * |incalzire ventilator 4 15 min. ?SO/max, 80... 105
kg) dup3 210
Peste Tava standard * |Incélzire ventilator 4 200 20...30

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona inferioara

Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Pui préjit (1,8-2 Tavé standard * |incalzire ventilator 1 15 min. ?SO/max, 70...95
kg) dupa 210
Peste Tavé standard * |incalzire ventilator 1 200 20...30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

La gratar, carnea rosie, pestele si carnea de
pasare se rumenesc rapid, capata o crusta
frumoasa si nu se usuca. Fileurile de carne,
frigdruile de carne, carnatii si mezelurile,
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) sunt potrivite in mod special pentru

gratar.

Avertizari generale
+ Alimentele care nu sunt potrivite pentru
gratar reprezinta pericol de incendiu.
Pregatiti la gratar numai alimente care

sunt potrivite pentru foc intens. De
asemenea, nu asezati mancarea prea in

spatele gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zon3, iar alimentele grase pot

lua foc.

+ Tnchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Sfaturi pentru gratare
+ Pregatiti alimentele pentru gratar astfel
incat sa fie cat mai asemanatoare ca

grosime si greutate.
+ Asezati bucatile care urmeaza sa fie
prdjite pe gratarul de sarma sau pe tava
cu gratar de sarma, distribuindu-le astfel
incat sa nu depaseasca dimensiunea
incalzitorului.
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colecta grasimea. Tava de copt pe care o
veti glisa trebuie sa fie de o dimensiune
care sa acopere intreaga suprafata a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava sa
nu fie furnizata impreuna cu produsul.
Pentru o curatare usoara, puneti putina
apa in tava de copt.

+ In functie de grosimea bucitilor care
urmeaza sa fie prdjite, timpii de gatire
indicati in tabel pot varia.

* Glisati gratarul de sarma sau tava de
copt la gratar in cuptor la nivelul dorit.
Daca gatiti pe un gratar de sarma, glisati
tava de copt pe gratarul inferior pentru a

Placa de gratar pentru zona unica mare

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Peste Gréatar din sarma 4- 250 20... 25
Bucati de pui Gratar din sarma 4- 250 25..35
Chiftele (manzat) - 12| 5 0ar din sarma 4 250 20...30
cantitate
Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20...25
Friptura - (Cuburide | & siar din sarma 4-5 250 25...30
carne)
Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25...30
Legume gratinate Grétar din sarma 4-5 220 20...30
Paine toast Grétar din sarma 4 250 2.4

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Placa de gratar pentru zona superioara

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Chiftele (ménzat) - 12| ¢ 00 gin sarma 4 250 20...30
cantitate
Paine toast Gratar din sarma 4 250 2.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea

produsului pentru institutele de control.

Placa de coacere pentru preparate de test
in zona unica mare

Sugestii pentru coacerea cu o singura
tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
. . Tava standard * superioara si 3 140 20...30
Fursecuri (dulci) inferioara
Tavé standard * |incalzire ventilator 3 140 15...25
incélzire
L Tava standard * superioara si 3 160 25..35
Torturi mici inferioara
Tavé standard * |incalzire ventilator 2 160 35..45
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Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotundd cu R
clema pentru Incélzire
préjiturd, diametru| superioard si 160 30..40
26 cm, pe gratar inferioara
Prajitura din sarma **
pandispan Forma rotunda cu
clemapentru |
préjiturd, diametru | Incélzire ventilator 160 35..45
26 cm, pe gratar
din sdrma **
Formé& metalica P,
neagrd, diametru IncaIZ|r?
20 cm' e qritar superioara si 180 60 ..75
din s’éprmgél o inferioara
Placinta cu mere — —
Forma metalica
neagra, dlam?tru ncalzire ventilator 170 60 ... 80
20 cm, pe gratar
din sarma **

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de utilizare |Functie utilizata| Pozitie pe Temperatura |Timp de coacere
raft (°C) (min.) (aprox.)
2 - Tava standard * incalzi
) ’ ncalzire
Fursecuri (dulci) 4-Tava produse de ventilator 2-4 140 15..25
patiserie *
1-Tava standard * incalzi
S ncalzire
Torturi mici 4-Tava produse de ventilator 1-4 160 35..45
patiserie *

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrad. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Placa de gratar pentru zona unica mare

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Chiftele (manzat) -12| ¢ 0o0 din sarma 4 250 20..30
cantitate
Paine toast Gratar din sarma 4 250 2.4

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe grétar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Tabelul de gatit impreuna in sectiunile inferioare-superioare

Zona de Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe raft| Temperatura Timp de
coacere utilizare utilizata (°C) coacere (min.)
(aprox.)
Superioara | Torturi mici | 103 S{andard |- Incgtaire 2 150 35.. 50
Inferioara Torturi mici Tava standard InchZ|re 2 150 35..50
* ventilator
- . Tava standard incalzire 15 min. 250/
Superioara Pui intreg « ventilator 4 max, dup& 190 80... 100
Prajiturgin | Forma de copt incalzire
Inferioara fJ = pe gratar din . 1 180 45 .55
orma ek ventilator
sarma
Prjiturgn | Forma de copt incalzire
Superioara fJ < pe grétar din ] 4 180 45 .55
orma ek ventilator
sarma
Inferioara Peste | 12vdstandard Jgﬁi:é‘{; 1 200 20..30
Superioara Peste Tava s‘iandard Jgﬁz:g'{; 4 200 20..30
Inferioars Chifiy | Tevastandard | Incdtaire 1 180 35.. 50
Superioard Chifla Tavd standard JZE?I'IZ'{; 4 180 30..45
Inferioard Pizza Tavd standard Pizza 2 250 10..17
Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sd nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca, .
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dup4 fiecare utilizare. In acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
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utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: indlbitori,
produse de curdtare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,



perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o cérpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

- Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curéatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul

murdariei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 90]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de s&rma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

« Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

« Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.
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+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curéatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curéatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra

este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor

din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatjii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastrg, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
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7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

3. Selectati functia de curatare usoara cu
abur Timpul de curatare apare pe afisaj,
aceastd durata nu poate fi modificata.

Deschideti usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu o carpa sau cu un

burete umed.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul

bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

|| — 'TJQL
I

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile sindepirtarea usii cuptorului”
si ,indepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.
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A 7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului
= , Geamul interior al usii din fata a aparatului m
>) poate fi indepartat pentru curatare.
/ 1. Deschideti usa cuptorului.

5. Balamaua de tip (B) este disponibila 2. Tragei catre dumneavoastra
pentru tipurile de usi cu amortizare. componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

| 4

6. Balamaua de tip (C) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,,A” apoi scoateti trdgand in
directia ,,B”.

[ 5

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

@ Pentru reatasarea usii, procedurile 1 Geamuldela 2% Gea_fgllll ipteri?r (Este
B 2 = A extrema interioara posibil sa nu Tie
aplicate la indepartarea acesteia disponibi
R . N . . o isponibil pentru
trebuie aplicate in ordinea inversa a produsul

etapelor. Atunci cand instalati usa, dumneavoastrs)
asigurati-va ca inchideti clemele de

pe locasul balamalei 4. Daca produsul dumneavoastra are

geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).
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5. Primul pas al reasamblarii usii este + Pozitia lampii poate sa difere de cea

reasamblarea geamului interior (2). indicata in imagine.

Asezati marginea tesitd a geamului pe + Lampa folosita pentru acest aparat nu m
marginea tesita a fantei de plastic. este adecvata pentru iluminatul

(Dacé aparatul este prevazut cu geam incaperilor locuintei. Scopul acestei

interior). Geamul interior (2) trebuie lampi este sa permita utilizatorului sa

atasat la fanta de plastic cea mai supravegheze alimentele din interiorul

apropiata de geamul cel mai din interior cuptorului.

M. + Lampile utilizate in acest aparat trebuie

sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.
In cazul in care cuptorul dumneavoastra

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.

Este cruciald asezarea colturilor este prevazut cu o lampa rotunda,
inferioare ale geamului cel mai din 1. Deconectati aparatul de la reteaua de
interior (1) in fantele de plastic de la alimentare cu electricitate.

partea inferioara. 2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in

7. Apésati componenta de plastic in sens invers acelor de ceasornic.
directia cadrului, pana cand se aude un

Jclic”. ,_.\

7.8 Curatarea lampii cuptorului —
In cazul in care usa de sticla a |&mpii "
cuptorului din zona de preparare se S P

murdareste; curatati cu detergent de vase,

apa calda si o carpa moale sau un burete si

uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii

[ampii cuptorului, o puteti inlocui

respectand instructiunile din sectiunile

urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
fnainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

la temperaturi peste 300°C. Lampile de 1. Deconectati aparatul de la reteaua de
cuptor sunt disponibile la unitatile alimentare cu electricitate.

autorizate de service sau la tehnicienicu 2 gcoatetj rafturile de sarma conform
licenta. Acest produs contine o lampa de descrierii.

clasa energetica G.
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3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
lampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intéi surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa

8 Depanare

cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

« Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

- Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantatad). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

« Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionald si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setarile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

+ Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.
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+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Dupa ce prepararea a inceput simbolul p
clipeste pe ecran si se va auzi o alarma
sonora.

+ Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa in totalitate. Daca
defectiunea persista contactati unitatea
de service autorizata.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;_ JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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