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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto po-
zorne precitajte tento navod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na pamati vSetky informacie a upozornenia uvedené v navode na pouzitie. Tymto
sposobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moZnymi nebezpecenstvami.
Uschovajte si tento navod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouzitie a sposoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Délezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si navod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok materidlne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

« Tato cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sob alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej
osobe na osobné pouzitie
alebo ucely pouzitia z druhej
ruky, je potrebné poskytnut aj
navod na pouzitie, stitky vy-
robkov a dalSie relevantné do-
kumenty a diely.

* Nasa spolo¢nost nezodpove-
da za skody, ktoré mozu
vzniknut v pripade nedodrza-
nia tychto pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.

* InStalac¢né a opravarenské
prace nechajte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urci
dovozca.

+ Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte

Ziadnu sucast produktu, pokial

to nie je jasne uvedené v po-
uzivatelskej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie
« Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je

vhodny pre komeréné pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na
pouzitie vdomacnostiach a v
kuchyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurova-
nie miestnosti.

* Rdru mozno pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie, vy-
prazanie a grilovanie potravin.

+ Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
suSenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

* Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zruc¢nosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
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su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.

* Tento vyrobok by nemali po-
uzivat osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
(vratane deti), pokial nie su
pod dohladom alebo neobdr-
zali potrebné pokyny.

* Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

* Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace
zvierata sa nesmu s vyrobkom
hrat, Splhat sa na ne alebo
vliezt do nich.

* Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

+ VYSTRAHA: Pocas pouziva-
nia su pristupné povrchy vy-
robku horuce. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku.

* Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

* Ked su dvere otvorenég, na
dvere neumiestiujte ziadne
tazké predmety ani nechajte

1.3
A nost

deti na nich sediet. MoZete
sposobit prevratenie rary
alebo poskodenie zavesov
dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpojte sietovu zastrcku a

vyberte ju zo zasuvky.

2. Odstrihnite napajaci kabel a
odpojte ho spolu so zastrc¢-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa

hrali s vyrobkom, ked'je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnenej
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodny-
mi predpismi.

« Zastrcka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej inStalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt
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mechanizmus (poistka, vypi-
nac, klucovy spinac atd.) v
sulade s elektrickymi predpis-
mi a oddelujuci vsetky pdly od
siete.

Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktora splha hodnoty napéatia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v casti ,Technické
Specifikacie".

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napaja-
cie kable sa nesmu dotykat
zadného povrchu vyrobku. V
opacnom pripade by sa mohol
poskodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opa¢nom pripade sa

moze izolacia kablov roztavit a m

sposobit poziar v désledku
skratu.

* Pouzivajte iba originalne kab-
le. Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

* Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

* V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

« Ak je dlzka elektrického ve-
denia nedostatocna, obratte
sa na dovozcu alebo autorizo-
vané servisné stredisko.

* Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mo-
zu prehriat a vznietit. Viaceré
zastrcky a prenosné zdroje
energie drzte mimo dosahu
vyrobku.

* Ak je napdjaci kabel po-
Skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci
spolo¢nost dovozcu, aby sa
zabranilo moznému nebezpe-
censtvu.

 VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste
vyrobok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym pradom. Vy-
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robok odpojte zo zasuvky .
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-  °

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku
vyrobku do zlomenej, uvolne-
nej alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka
uplne zasunuta do zasuvky. V
opacnom pripade sa mozu
spoje prehriat a sposobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné,
necisté alebo potencialne vy-
stavené posobeniu vody (na-
priklad v blizkosti pracovnej
dosky, z ktorej méze uniknut
voda). V opacnom pripade

. . 1.5
hrozi riziko skratu a urazu A

elektrickym pradom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuv-
ky pomocou tela zastrcky, a
nie samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku od-
pojte vyrobok od elektrickej
siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
[udia.
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Nepouzivajte dvierka a/alebo m

rukovat na prepravu alebo
premiestiovanie produktu.

Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.
Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé ¢asti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, ¢i vyrobok nie je
po preprave poskodeny. V
pripade poskodenia kontaktuj-
te dovozcu alebo autorizované
servisneé stredisko.

Bezpecnost pri in-
stalacii
Pred zacCatim instalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.
Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!
Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, ¢i nie je po-
Skodeny. Ak je spotrebic po-
Skodeny, neinstalujte ho.



* Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
rialy.

* V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnecné svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.

* Okolie vsetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte
otvorené.

* Aby sa zabranilo prehriatiu, in-
stalaciu vyrobku nevykonavaj-
te za dekorativnymi krytmi.

* V pripadoch, ked sa za ur-
cenym miestom instalacie vy-
robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
lo ku kontaktu vyrobku s tymi-
to inzinierskymi sietami. V
opacnom pripade méze dojst
k rozdrveniu hadice/rurky.

+ Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so
zasuvkou ani so zastrckou za-
pojenou do zasuvky.

Bezpecnost pouzi-

1.6
A vania

+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktuj-
te dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je
sklo prednych dvierok od-
stranené alebo prasknuté. V
opacnom pripade hrozi riziko
poranenia a poskodenia zivot-
ného prostredia.

* Na spotrebic v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte,
ak je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v désledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat
horlavé predmety. V opacnom
pripade mo6ze dojst k poziaru.

* Rukovat rury nie je susic ute-
rakov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a mézu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrzte Cast s pantmi.
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Al .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

« VYSTRAHA: Ked sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali
vyrobku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

Do blizkosti vyrobku ne-
umiestnujte horlavé/vybusné
materialy, pretoze povrchy bu-
du pocas prevadzky horuce.
Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
moze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich Casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

f1.8 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je dolezité, aby boli dréteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

» Po Gplnom zasunuti prislusen- m

stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych
napojov v pokrmoch budte
opatrni. Alkohol sa pri vyso-
kych teplotach odparuje a mo-
Ze sposobit poziar, pretoze sa
moze vznietit pri kontakte s
horucimi povrchmi.

« Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
moze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené nadoby
v rure. Tlak, ktory by sa v
plechovke/pohare vytvoril, by
mohol sposobit jej prasknutie.

* Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rary.
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Pri pouzivani mastného perga-
menového papiera alebo
podobnych materialov dbajte na
nasledujuce opatrenia:

* Vlozte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury.

* Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky
prebytocné casti mastného
papiera, ktoré visia z pri-
slusenstva alebo nadob. Ne-
pouzivajte mastny papier pri
teplotach rury vyssich, ako je
maximalna teplota pouzitia
uvedena vyrobcom. Nikdy ne-
umiestnujte mastny papier na
dno rary.

* Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu Cast pri-
slusenstva.

* VZdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkula-
cie vzduchu v rure.

+ Zakryte len potrebnu plochu
vo vnutri podnosu.

* Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mozu

kvapaliny kvapkajtce na pod- m

nos sposobit dymenie alebo
dokonca vznietit plamene.

* Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny vo¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykuro-
vacimi telesami a vznietit sa.

* Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opacnom pripade modze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré
kvapkaju na dno rury, vytvarat
silny dym a viest k vzniku
plamenov.

* Pocas grilovania zatvorte
dvierka rury. Horuce povrchy
mozu spdsobt popaleniny!

* Potraviny nevhodné na grilo-
vanie predstavuju nebezpe-
censtvo poziaru. Grilujte len
potraviny, ktoré su vhodné na
silny ohen z grilu. Potraviny
neumiestnujte prilis daleko do
zadnej casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

A.I .10 Bezpecnost udrzby a

cistenia
* Pred Cistenim produktu po-
ckajte, kym vychladne. Horuce
povrchy m6zu sposobt popa-
leniny!
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* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou
na neho! Nebezpecenstvo ura-
zu elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drs-
né abrazivne Cistiace pros-
triedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.
Tieto materialy mézu sposobit
poskriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

2 Pokyny na ochranu Zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok splia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materialov a

komponentov, ktoré sa mozu

opatovne pouzit a su vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni. O infor-
macie o tychto zbernych miestach moézete
poZziadat miestnu spravu. Spravna likvida-
cia spotrebica pomaha predchadzat nega-
tivnym vplyvom na zivotné prostredie a
[udské zdravie.

Sulad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so

smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje skodlivé a zakazané latky uvedené
VvV smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z

recyklovatelnych materialov v sulade s na-
Simi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

domovym alebo inym odpadom, odneste

ho na zberné miesta obalového materialu
ur¢ené miestnymi Uradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie
V stlade s nariadenim EU 66/2014 infor-

macie o energetickej i¢innosti najdete na

potvrdeni o kipe vyrobku, ktoré sa dodava

spolu s vyrobkom.

Nasledujuice odporucania vdm pomoZzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym sposobom:

* Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

* Vrure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepsSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas
pecenia neotvarajte ¢asto dvierka rary.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvyskového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MézZete piect sucasne
umiestnenim dvoch panvic na dréteny
stojan. Okrem toho, ak budete pripravo-
vat jedla jedno po druhom, uSetrite ener-
giu, pretoZe rura nestrati teplo.
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+ Pri pecCeni v prevadzkovej funkcii "Ekolo- kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom"”

gické ohrievanie ventilatorom" neotva- optimalizuje na Usporu energie a tato
rajte dvierka rary. Ak dvierka neotvorite, teplota sa moze lisit od teploty zobraze-
vnutorna teplota sa v prevadzkovej fun- nej na displeji.

3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drotené police 4 Rozdelovaci plech
5 Dvere 6 Rukovat
7 Spodny ohrievac (pod ocelovou do- 8 Spodny motor ventilatora (za ocelo-
skou) vou doskou)
9 Polohy polic 10 Vrchny motor ventilatora (za ocelo-
vou doskou)
11 Horny ohrievac 12 Ventila¢né otvory

* Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-
nenie lampy moze lisit od ilustracie.
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V tejto Casti najdete prehlad a zakladné
sposoby pouzitia ovladacieho panela vy-
robku. V zavislosti od typu vyrobku sa mo-
Zu vyskytnut rozdiely v obrazkoch a nie-
ktorych funkciach.

3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

3.2.1 Ovladaci panel

|
)

A__O
v Vv
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2 ® o U5 &= 2d0wi +
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]
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1 Gombik volby funkcii
3 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch méze byt tento/
tieto gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von
(zatlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymente.

Gombik volby funkcii

Prevadzkové funkcie rdry mézete vybrat
pomocou gombika na vyber funkcii. Ak
chcete vybrat, najprv sa dotknite tlacidla ©
a zapnite ruru. Potom otocte gombik na
vyber funkcii doprava/dolava.

Gombik teploty

Teplotu, na ktoej chcete varit, mézete zvolit
pomocou gombika teploty. Ak chcete vy-
brat, najprv sa dotknite tlacidla (D a zapni-
te ruru. Potom otocte gombik pre volbu
teploty doprava/dolava.

2 Ovladacia jednotka

Indikator vnitornej teploty riry

Vnutornu teplotu riry mozete pochopit
podla symbolu vnitornej teploty na disp-
leji. Ked sa zacne varenie, symbol je vidiet
na displeji a ked vnutorna teplota rury do-
siahne nastavenu teplotu, rozsvietia sa
jednotlivé urovne symbolu.

3.3 Prevadzkové funkcie rury

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rire pouzi-
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa
moze lisit od usporiadania na vasom vy-
robku.

Ak je priecna deliaca doska
@ umiestnena vo vyrobku, maximalne
teploty 280 °C klesnui na 250 °C.
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Dolna-horna a Samostatna velka sekcia

Symbol funkcie

Samostat-
na velka
cast’

Dolna ¢ast' | Horna cast’

Popis funkcie

Teplotny
rozsah
(°C)

Popis a pouzitie

B Prevadzka s ventila-

torom

Rura nie je vyhriata. Funguje len ventila-
tor (na zadnej stene). Mrazené potraviny
s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa oc-
hladzuju. Cas potrebny na rozmrazenie
celého kusu masa je dlhsi ako v pripade
potravin so zrnami.

Horné a spodné
ohrievanie

40-280

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sucasne.

Vhodné na kolace, zakusky alebo torty a

dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
cenie sa vykonava s jednym plechom.

- Spodné ohrievanie

40-220

Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny
pre potraviny, ktoré potrebuju opecenie
na spodnej strane.

Spodné / horné
ohrievanie pomocou
ventilatora

40-280

Horuci vzduch ohrievany hornym a dol-
nym ohrievacom sa pomocou ventilatora
rovnomerne a rychlo rozvadza po celej
rure. Pecenie sa vykonava s jednym
plechom.

® @

Ohrievanie ventilato-

rom

40-280

Hordci vzduch ohrievany ventilatorovym
ohrievacom sa pomocou ventilatora rov-
nomerne a rychlo rozvadza po celej rdre.
Je vhodny na pecenie vasho jedla na
viacerych plechoch na réznych trov-
niach polic.

® @

Ekologické ohrievanie

@ ventilatorom

160-220

Z doévodu uspory energie mozete tuto
funkciu pouzit namiesto pouzitia "Turbo
varenie" v rozmedzi 160 - 220°C. Ale;
doba pecenia bude o nie¢o dlhsia. Po vy-
bere tejto funkcie sa na displeji na 2
sekundy zobrazi "ECO". Po 2 sekundach
sa zobrazi navrhovana hodnota teploty.

- Funkcia ,pizza"

40-280

Funguje spodny ohrev a ohrev ventilato-
rom. Je vhodny na pripravu pizze.

@@‘ @@

Horny ohrev + venti-
lator

40-280

Horné vykurovacie teleso a ventilatorové

vykurovacie teleso na zadnej stene fun-

guju. Horuci vzduch sa lepsie distribuuje

cez ventilator ako len cez horné vykuro-
vacie teleso.

<)

Funkcia ,3D"

40-280

Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného
ohrevu a ohrevu s ventilatorom. Kazda
strana pripravovaného jedla sa pripravu-
je rovnako a rychlo. Peéenie sa vykonava
s jednym plechom.
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had e Funguje maly gril na strope rdry. Je
- Slabé grilovanie 40-280 vhodny na grilovanie mensich mnoz-
stiev.
W W Funguje velky gril na strope rury. Je
- Grilovanie naplno 40-280 | vhodny na grilovanie vo velkom mnoz-
stve.
W W W w Horuci vzduch ohriaty velkym grilom sa
& B % Razen s grilovanim 40-280 | POmocou ventilatora rychlo rozvadza do
& naplno rary. Je vhodny na grilovanie vo velkom
mnozstve.
@ B B Udrsuite v tepl 20-100 | S'4Zi nadihodobé udrziavanie teploty
reujte vteple jedla pripraveného na podavanie.
LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom
R R Jednoduché cCistenie R produkte. Tato funkcia umoznuje zmak-
- parou ¢it a lahko vycistit necistoty vo vnutri ra-

ry (ktoré v nej neboli diho). Jednoduché
Cistenie parou najdete v ¢asti Cistenie.

Kombinacie funkcii medzi hornou a dolnou ¢astou

Symbol funkcie |Popis funkcie Symbol funkcie |Popis funkcie Symbol funkcie |Popis funkcie
. ; _ WA W
@ Ohtrillg\t/g:gﬁqvin @ Ohrievanie venti- Grilovanie naplno
Ohrievanie ven- latorom + Spodné + Ohrievanie ven-
tilatorom ohrievanie @ tilatorom
VW .
@ Ohrievanie ven- Slabé grilovanie + =, Pt'i'g;z?grl;afg;n__
tilatorom + Fun- Ohrievanie venti- % vadzka s ventila-
@ kcia ,pizza" @ latorom
torom

Intervaly nastavenia interoperability hornej a dolnej casti

Pri dvojsekénom vareni je teplota jednej sekcie ovplyvnena nastavenim teploty druhej sekcie. Z tohto dévodu exis-
tuju obmedzenia podla teplot nastavenych pre jednotlivé sekcie. Teplotné intervaly, ktoré moZete nastavit pre iné
sekcie, su uvedené v nasledujucich tabulkach na zaklade teploty, ktoru ste nastavili pre jednu sekciu.

Nastavenie teploty | Teplota, ktori mozno nastavit pre Teplota nastavena | Teplota, ktord mozno nastavit
pre hornt cast (°C) spodnu cast pre spodnd ¢ast (°C) pre hornu ¢ast
Minimum (°C) | Maximum (°C) Minimum (°C) | Maximum (°C)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
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Nastavenie teploty | Teplota, ktori mozno nastavit pre Teplota nastavena | Teplota, ktord mozno nastavit
pre hornu cast (°C) spodnu cast pre spodnd ¢ast (°C) pre hornu cast
Minimum (°C) | Maximum (°C) Minimum (°C) | Maximum (°C)
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

Sekcie na pecenie v rire

V rire moZete piect 4 réznymi spdsobmi v
réznych castiach pomocou prie¢neho
deliaceho plechu v rure alebo vystupom z
vyrobku.

Horna ¢ast’

Varit mozZete len v hornej ¢asti. Vhodny na
grilovanie a varenie malych casti. Ked je
aktivna horna ¢ast, na obrazovke sa zo-
brazi funkcia hornej ¢asti, indikator teploty
a obrazovka indikatora ¢asu/trvania. Tato
cast je aktivna len vtedy, ak je symbol >
vedla obrazovky funkcii hornej ¢asti.
Dolna cast

Varit mozete len v dolnej casti. Vhodny na
varenie stredne velkych pokrmov. Ked je
aktivna dolna cast, na obrazovke sa zo-
brazi funkcia dolnej ¢asti, indikator teploty
a obrazovka indikatora ¢asu/trvania. Tato
Cast je aktivna len vtedy, ak je symbol >
vedla obrazovky funkcii dolnej Casti.
Dolna-horna ¢ast’

V hornom a dolnom priestore mozete varit
sUcasne. Je vhodny na pripravu dvoch roz-
nych jedal. Ked je aktivna horna a dolna
Cast, na obrazovke sa samostatne zo-
brazia obrazovky funkcii, ukazovatelia tep-
loty a ukazovatelia Casu/trvania, ktoré su
Specifické pre tieto Casti. Ak maju obe Cas-
ti pri svojich funkénych obrazovkach sym-
boly >, obe Casti su aktivne.

Samostatna velka cast

Mozete varit v samostatnej velkej ¢asti.
Vhodna na velké rozmery a viacnasobné
varenie. Ked je aktivny jeden velky oddiel,
funkéna obrazovka pre oba oddiely je pris-
pésobena jednému oddielu. Zobrazia sa
obrazovky ukazovatela teploty a ukazova-
tela ¢asu/trvania pre spodny oddiel.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza roézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prisluSenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatelskej
prirucke nemusi byt pre vas produkt do-
stupné.

Zasobniky vo vnutri vasho

@ spotrebica sa mézu vplyvom tepla
deformovat. Nema to ziadny vplyv
na funkénost. Deformacia zmizne,

ked sa zasobnik ochladi.

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Hiboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, stavnatych potravin alebo na za-
chytavanie stekajucich olejov pri grilovani.
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Drétené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin urcenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu polic¢ku.

Pri modeloch s drotenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

Rozdelovaci plech

PouZiva sa na rozdelenie varnej ¢asti na
dve samostatné Casti.

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic moZete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rary.

Umiestnenie prieéneho deliaceho plechu
Ak chcete vo vasej rure piect len v hornej,
dolnej alebo spolo¢ne v dolnej a hornej
Casti, umiestnite priecny deliaci plech pod-
[a nasledujuceho obrazka na 3. poziciu
rostu.

Pred umiestnenim prie¢neho
deliaceho plechu 3, rovhomerne
umiestnite na koniec rostu a po-

tom ho pevne vlozZte do rdry. Ak ho
umiestnite do Sikmej polohy, prie¢-

ny deliaci plech sa poskodi.

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Je velmi dolezité spravne umiestnit drote-
ny gril na drétené bocné police. Pri umiest-
novani dréteného grilu na pozadovanu
policu musi byt otvorena cast na prednej
strane. Pre lepSie varenie musi byt droteny
gril zaisteny na doraz drétenej police. Ne-
smie prechadzat cez bod zastavenia a
dotykat sa zadnej steny rury.
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Umiestnenie plechu na varné police
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené bo¢né police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na dr-
Zanie vpredu. Na lepsie varenie musi byt
podnos zaisteny na dorazovej zasuvke na
drotenej polici. Nesmie prechadzat cez
zasuvky zastavenia a dotykat sa zadnej
steny rury.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu droéteného rostu z dro-
tenej police. Vdaka tejto funkcii mozete
lahko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vy-
berania droteného grilu ho moZete tahat
dopredu, kym nedosiahne bod zastavenia.
Ak ho chcete Uplne vybrat, musite prejst
cez tento bod.

Funkcia zastavenia podnosu
K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo0 zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik uplne vybrat, musite prejst cez
tuto zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drétenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétent mriezku lahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drétenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky
(znazornené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/sirka/hibka) (mm) |595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vy$ka / $irka / hibka) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Elcj)uzny typ a prierez kabla/vhodny na pouZzitie vo vyrob- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,8

Typ rdry Multifunkéna rura

Z&akladné udaje: Informéacie na energetickom stitku elektrickych rdr doméaceho typu st uvedené v sulade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa uréuju vo funkciach Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd)
Spodné / horné ohrievanie pomocou ventilatora so Standardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujtcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventilatorom, 3-Slabé gri-
lovanie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické sSpecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke s schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavis-
losti od prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hod-
noty moézu lisit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skor ako zacnete vyrobok pouzivat, odpo-
ra¢ame vykonat nasledujuce kroky uve-
dené v nasledujucich ¢astiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v
niektorych modeloch rdry nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry sa na displeji
zobrazi denny Cas nastaveny na rure.
2. Pri vypnutej rure (kym sa na displeji zo-
brazuje denny cas) sa dotknite tlacidla
(3 na priblizne 3 sekundy, aby ste akti-
vovali ponuku nastaveni.
= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked uplynie odpocita-
vanie, aktivuje sa menu nastaveni.
3. Klepnite na tlacidla £/@®, az kym sa na
obrazovke nezobrazi symbol ©.

4. Dotknite sa tlacidla (©, aby ste aktivo-
vali pole casovaca.

= Na obrazovke blika pole ¢asovaca
a symbol £D.

Nalnfuls!
il | NI

O ® 08 0,0 i\ﬂx 7]

5. Cas dfa nastavite dotykom tlagidla ® /
(© a pole minut aktivujete opatovnym
dotykom tlacidla (9.

1300

O = at @_@_w Ol |

= Na obrazovke blika pole minit a
symbol £D.

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

6. Dotykom tlacidiel /@ nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia opatovnym
dotykom tlacidla .

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Denny cas je nastaveny a symbol
O svieti nepretrzite.

zmenit nastavenie denného ¢asu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

nia“.

V pripade dlhsieho vypadku pradu

Ak sa prvé nastavenie casovaca

nevykond, denny Cas sa zacne zo-

brazovat od 12:00. Neskor mozete
@ sa nastavenie denného casu zrusi.

Je potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

Pouziva sa na rozdelenie varnej
casti na dve samostatné Casti.

w

Vyrobok prevadzkujte 30 minut a po-
tom, ho vypnite. Tymto spésobom sa
spalia a vycistia zvysky a vrstvy, ktoré
mohli zostat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu

teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vsetky ohrievace vo vasom vy-
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robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové
funkcie rary”. V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat raru.

5. Pockajte, kym rura vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vlhkou handric-
kou alebo Spongiou a osuste handri¢-
kou.

Pred pouzitim prislusenstva:

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky m6zu sposobit posSkodenie povr-
chu. Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prasky, Cis-
tiace krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho od-
stranenie staci dobré vetranie. Vyhnite sa

Prisluenstvo, ktoré vyberiete z rury, oisti-  priamemu vdychovaniu dymu a zapachu,

te Cistiacou vodou a makkou cistiacou
hubkou.

ktoré sa tvoria.
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5 Pouzivanie rary

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim venti-
latorom. Chladiaci ventilator sa v pripade
potreby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky riry
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30
minut). Ak peciete naprogramovanim
Casovaca rury, na konci ¢asu pecenia sa
chladiaci ventilator vypne spolu so vSetky-
mi funkciami. Cas chodu chladiaceho ven-
tildtora neméze urcit pouzivatel. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rury sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom Case vypne.
Pri niektorych funkciach pecenia sa lampa
nikdy nezapina, aby sa Setrila energia.
Ak sa dvierka vyrobku otvoria pocas pre-
vadzky rary alebo v zatvorenej polohe,
osvetlenie rury sa automaticky zapne.
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Ak sa na ovladacom paneli nachadza
tlacidlo “S~: V pripadoch, ked sa lampa ru-
ry zapina alebo vypina automaticky, méze-
te lampu kedykolvek zapnut alebo vypnut
dotykom tlacidla 7%~ .

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

VSeobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny ¢as, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5:59 hodin. Vo
funkcii udrziavania tepla je tento ¢as
23:59 hodin. V pripade vypadku elektric-
kého pridu sa prednastavené pecenie a
doba pecenia zrusia.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju pri-
slusné symboly. Vykonané nastavenia je
potrebné ulozit, a to bud dotykom pri-
slusného tlacidla v popise, alebo krat-
kym pockanim.

+ Ak je nastaveny ¢as pecenia pri zacati
pecenia, na displeji sa zobrazi zostava-
juci cas.

+ Ak je na ovladacom paneli aktivne na-
stavenie rychleho predohrevu, na displeji
sa po zacati peCenia zobrazi symbol A a
rdra dosiahne teplotu, ktoru ste nastavili
pre rychle pecenie. Informacie o na-
staveni rychleho predohrevu najdete v
Casti "Nastavenia”.

Ovladacia jednotka
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Tlacidla :

: Tlacidlo zapnutia/vypnutia

: Tlacidlo na vyber sekcie varenia

: Tlacidlo alarmu

: Tla¢idlo na zniZovanie a posuvanie
: Tlacidlo na zvySovanie a posuvanie
: Tlaidlo ¢asu a nastavenia

: Tlacidlo lampy

0o N o gk W N =

: Tlacidlo na spustenie/zastavenie pecenia
Indikacné plochy :

9 : Oblast kontrolky teploty

10 : Oblast ukazovatela asovaga/dizky trvania
11 : Zobrazenie funkcii

Symboly na displeji :

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol alarmu

: Symbol na pecenie

—vooO

: Symbol teploty v rure

»
=

: Symbol rychleho ohrevu (booster)

: Symbol nastaveni

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

SEp®

: Symbol urovne hlasitosti

: Symbol jasu

Fe

: Symbol rozmrazovania

~
=~

: Symbol udrZiavania teploty

: Symbol pecenia s ekologickym ventilatorom
: Symbol jednej velkej varnej casti

: Symbol dolnej varnej ¢asti

: Symbol hornej varnej ¢asti

: Symbol dvojitej varnej casti

: Odstrante symbol ovladania

HNE mEDWE

: Symbol Wifi *
: Symbol samocistenia *

: Symbol zamku dveri *

: Symbol sondy na méso *

7

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vaSom produkte.

Zapnutie rary

Zapnite ruru dotykom tlacidla (D .

Po otvoreni rury nie je nainstalovany priec-
ny deliaci plech, na obrazovke sa zobrazi
prva prevadzkova funkcia jednej velkej
Casti. Ak je vlozeny priecny deliaci plech,

zobrazi sa prva pracovna funkcia pre
spodnu Cast. Ked je displej v tomto stave,
mozete nastavit prevadzkovu funkciu, tep-
lotu a ¢as pecenia.

Ak sa na tomto displeji nevykona

@ Ziadne nastavenie, rura sa priblizne
za 3 minut vypne a na displeji sa
zobrazi denny cas.

Vypnutie riry

Vypnite rdru dotykom tlacidla (D. Na disp-

leji sa zobrazi denny cas.

Varenie v jednej velkej ¢asti, len v dolnej

casti alebo len v hornej casti

v Nasledujutce kroky opisuju varenie v

jednej velkej Casti, len v dolnej Casti
alebo varenie len v hornej ¢asti, vza-
jomne.

Ak chcete varit v jednej velkej Casti,
@ odstrante z vyrobku priecny deliaci

plech.

1. Ak chcete varit v jednej velkej ¢asti, od-
strante z vyrobku priecny deliaci plech.
Ak chcete varit len v dolnej alebo len v
hornej ¢asti, nainstalujte deliaci plech.

2. Zapnite raru dotykom tlacidla D .

= Po otvoreni rury nie je nainstalo-
vany priecny deliaci plech, na ob-
razovke sa zobrazi prva prevadz-
kova funkcia jednej velkej casti. Ak
je vloZeny priecny deliaci plech,
zobrazi sa prva pracovna funkcia
pre spodnu cast.

[ ®
DO =

Zobrazenie 1: Ak je vlozeny priecny deliaci
plech:

e
L

N 0,0 O = Pl
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Zobrazenie 2: Ak nie je vlozeny priecny
deliaci plech:

3. Po vlozeni priecneho deliaceho plechu
sa aktivuje obrazovka spodnej asti

varnej zony. Pre volbu hornej Casti staci

tuknut na polozku [=).

= Symbol > sa zobrazi vedla ob-
razovky funkcie patriacej do
hornej ¢asti.

e |
[y I

0
[

L ®

D @g 0,® O = Pl

4. Ked je varna cast, v ktorej chcete varit,
aktivna, vyberte funkciu, ktord chcete
varit, pomocou tlacidla volby funkcie.

5. Nadispleji sa objavi prednastavena
teplota pre zvolenu prevadzkovu fun-
kciu. Ak chcete zmenit tuto teplotu,
otocnym gombikom teploty nastavte

pozadovanu teplotu.
®

:/P\

Ak zmenite prevadzkovu funkciu

@ po zmene prednastavenej teploty
prevadzkovej funkcie, na displeji sa
zobrazi naposledy nastavena tep-
lota. Ak sa vSak zvolena teplota
nenachadza medzi teplotnym roz-
sahom zvolenej prevadzkovej fun-
kcie, zobrazi sa najvysSia teplota
pre tuto prevadzkovu funkciu.

6. Ak chcete varit bez nastavenia ¢asu
varenia, tuknutim na polozku P |l spus-
tite varenie.

Ak sa varenie spusti bez nastave-
@ nia ¢asu varenia, rira sa na konci

varenia automaticky nevypne. Po-

uzivatel musi ukoncit varenie.

= Vas$a rura za¢ne okamzite praco-
vat pri zvolenej funkcii a teplote a

na displeji sa zobrazi uplynuly ¢as.

Na displeji sa zobrazuju symboly
P a | . Kedvnuatorna teplota rury
dosiahne nastavenu teplotu, rozs-
vieti sa kazdy stupen symbolu | .
Cas, ktory uplynul po spusteni va-
renia, sa zobrazi na obrazovke
Trvanie/hodina.

7. Ak chcete varit nastavenim ¢asu vare-
nia tuknite raz na tlacidlo ®.

= Na displeji sa zobrazi symbol © .

-2
—_— (o) M| NN
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Zobrazenie 3: Pre samostatnu velku cast:

e
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Zobrazenie 4: Len pre spodnu Cast:

°Oa0 50"
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Zobrazenie 5: Len pre hornu ¢ast:
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Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-
@ ¢enia, mozete sa dotknut tlacidla

@ a po nastaveni prevadzkovej

funkcie a teploty nastavit ¢as pe-

¢enia na 30 minut, potom pomocou
tlacidiel ®/© zmenit ¢as.

8. Cas varenia nastavite pomocou tlacidiel

@/O.

Cas pedenia sa pocas prvych 15
@ minut prediZi o T mindtu a po 15

minudtach o 5 mindut.

9. Po nastaveni prevadzkovej funkcie, tep-
loty a ¢asu pecenia sa dotknite tlacidla
P |l aby ste zacali piect.

= VasSa rira zaéne okamzite praco-
vat so zvolenou funkciou a teplo-
tou. Cas pecéenia nastaveny na
displeji sa odpocitava. Na displeji

sa zobrazuju symboly p a | . Ked'

vnutorna teplota rary dosiahne
nastavenu teplotu, rozsvieti sa
kazdy stupen symbolu | .

10.Ak ste varili bez nastavenia ¢asu va-
renia, rura sa automaticky nevypne. Pe-
¢enie musite kontrolovat a vypnut sami.
Po skonceni pecenia sa dotknite tlacid-
la |l pre ukonéenie pecenia alebo sa
dotknite tlacidla (D pre Uplné vypnutie
rary.

11.AKk ste varili nastavenim ¢asu vare-
nia, po uplynuti nastaveného ¢asu va-
renia sa na obrazovke zobrazi text
"Koniec ", zaznie zvukové upozornenie
a varenie sa zastavi.

= Vystrazny zvuk znie dve minuty. Kym
sa ozve zvukové upozornenie a na
displeji sa zobrazi text "Koniec ", ak
sa dotknete tlacidla p|l, rura bude po-
kracovat v prevadzke na neurcito. Ak
sa dotknete tlacidla (D, rdra sa vypne.
Ak sa dotknete akéhokolvek tlacidla
okrem tychto, zvukové upozornenie sa
zastavi.

Spolocné varenie v dolnej a hornej casti

v" Nasledujuce kroky opisuju, ako varit
rozne jedla spolocne v dolnej a hornej
Casti. Pred zacatim varenia urcte fun-
kcie hornej a dolnej Casti, ktoré su
vhodné pre vaSe jedla. Kombinacie
funkcii hornej a dolnej Casti najdete v
Gasti "Prevadzkové funkcie rury".

1. Vlozte priecny deliaci plech a umiestni-
te pokrmy na prislusné police Casti rury,
v ktorych budete varit.

2. Zapnite raru dotykom tlacidla D .

= Po zapnuti rdry sa na displeji zo-
brazi prva prevadzkova funkcia
spodnej Casti.

3. V spodnej Casti nastavte pozadovanu
pracovnu funkciu a teplotu pomocou
tlacidiel na vyber funkcie a teploty.

P L

= Symbol > sa zobrazi vedla ob-
razovky funkcie patriacej do
hornej ¢asti.

4. Ak chcete varit bez nastavenia ¢asu va-
renia, tuknutim na polozku P || spustite
varenie.

Ak sa varenie spusti bez nastave-
nia ¢asu varenia, rira sa na konci

varenia automaticky nevypne. Po-

uzivatel' musi ukoncit varenie.

= Dolna ¢ast vasej rury zacne okam-
Zite pracovat pri zvolenej funkcii a
teplote a na obrazovke sa zobrazi
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uplynuly ¢as. Na displeji sa zo-
brazujui symboly p a | . Ked
vnutorna teplota rury dosiahne
nastavenu teplotu, rozsvieti sa
kazdy stupen symbolu | . Cas,
ktory uplynul po spusteni varenia,
sa zobrazi na obrazovke Trvanie/
hodina.

5. Ak chcete varit nastavenim éasu vare-
nia tuknite raz na tlacidlo (©.

= Na obrazovke sa zobrazi symbol
casu/dlzky trvania © v dolnej Cas-
ti.

>

O =
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Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-
@ Cenia, mozZete sa dotknut tlacidla
@ a po nastaveni prevadzkovej
funkcie a teploty nastavit Cas pe-
¢enia na 30 minut, potom pomocou

tlacidiel ®/© zmenit cas.

6. Cas varenia nastavite pomocou tlacidiel

®/IO.

Cas pecenia sa pocas prvych 15
@ minut predlzi o T mindtu a po 15

minudtach o 5 minut.

7. Po nastaveni prevadzkovej funkcie, tep-
loty a Casu pecenia sa dotknite tlacidla
Pl aby ste zacali piect.

= Dolna ¢ast rury zacne okamzite
pracovat pri zvolenej funkcii a tep-
lote. Cas pegenia nastaveny na
displeji sa odpocitava. Na displeji
sa zobrazuju symboly pa | .
vnutorna teplota rury dosiahne
nastavenu teplotu, rozsvieti sa
kazdy stupen symbolu | .

8. Tuknutim na tlagidlo @ aktivujte hornu
Cast.

Ked

D000

-2
© L2

@ v 0 0,0 O =

9. V hornej ¢asti nastavte pozadovanu
pracovnu funkciu a teplotu pomocou
tlacidiel na vyber funkcie a teploty.

A _:/C\+

50"
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= Symbol > sa zobrazi vedla ob-
razovky funkcie patriacej do
hornej Casti.

10.Ak chcete varit bez nastavenia ¢asu
varenia, tuknutim na polozku P |l spus-
tite varenie.

Ak sa varenie spusti bez nastave-
@ nia ¢asu varenia, rira sa na konci

varenia automaticky nevypne. Po-

uzivatel musi ukoncit varenie.

= Horna ¢ast vasej rary zacne
okamzite pracovat pri zvolenej
funkcii a teplote a na obrazovke sa
zobrazi uplynuly ¢as. Na displeji
sa zobrazuju symboly p a |
vnutorna teplota rury dosiahne
nastavenu teplotu, rozsvieti sa
kazdy stuper symbolu | . Cas,
ktory uplynul po spusteni varenia,
sa zobrazi na obrazovke Trvanie/
hodina.

11.Ak chcete varit nastavenim ¢asu vare-
nia tuknite raz na tlacidlo ®.

= Na obrazovke sa zobrazi symbol
¢asu/dIizky trvania(®® v hornej ¢as-
ti.

SK/ 26

. Ked



® °0030 [=

o —

[ @ o U B>,
O = L 0,®
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Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-
@ ¢enia, mozZete sa dotknut tlacidla
@ a po nastaveni prevadzkovej

funkcie a teploty nastavit ¢as pe-
¢enia na 30 minut, potom pomocou

tlacidiel ®/© zmenit ¢as.

12.Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/C.

Cas pecgenia sa pocas prvych 15
@ minut prediZi o T mindtu a po 15

minudtach o 5 mindut.

13.Po nastaveni prevadzkovej funkcie, tep-
loty a ¢asu pecenia sa dotknite tlacidla
P |l aby ste zacali piect.

= Horna ¢ast rury zacne okamzite
pracovat pri zvolenej funkcii a tep-
lote. Cas peéenia nastaveny na
displeji sa odpocitava. Na displeji
sa zobrazuju symboly p a | . Ked'
vnutorna teplota rury dosiahne
nastavenu teplotu, rozsvieti sa
kazdy stupen symbolu | .

o °00H0 B0,
© Js o0 B0
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14.Ak ste varili bez nastavenia ¢asu pe-

¢enia, rura sa automaticky nevypne pre
Ziadnu z oboch casti. PeCenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Ukoncite va-
renie tuknutim na tla¢idlo P |l, kym je
aktivna Cast, v ktorej bolo varenie ukon-
¢ené. Po dokonceni varenia v druhej
Casti najprv aktivujte druhu ¢ast pomo-
cou tlacidla @ a tuknutim na tlacidlo

P Il ukongite varenie. Ak chcete zatvorit
obe ¢asti, tuknite na tlacidlo (D pre Gpl-
né vypnutie rary.

15.Ak ste varili nastavenim ¢asu vare-
nia, na obrazovke ukazovatela teploty
Casti, v ktorej bol ukonceny Cas varenia,
sa zobrazi text "Koniec*, zaznie
zvukové upozornenie a tato cast ukonci
varenie. Druha ¢ast pokracuje vo fun-
kcii, kym sa neskonci ¢as varenia. Po
uplynuti ¢asu varenia v inej Casti sa na
obrazovke ukazovatela teploty tejto text
Casti zobrazi text "Koniec", zaznie
zvukové upozornenie a varenie v tejto
Casti sa ukon¢i.

= V kazdej sekcii zaznie na konci doby
vystrazny signal pocas dvoch minut.
Kym sa ozve zvukové upozornenie a
na displeji sa zobrazi text "Koniec ",
ak sa dotknete tlacidla p|l, rdra bude
pokracovat v prevadzke na neurcito.
Ak sa dotknete tlacidla (D, rura sa vy-
pne. Ak sa dotknete akéhokolvek
tlacidla okrem tychto, zvukové upozor-
nenie sa zastavi.

5.3 Nastavenia

Odpocitavanie 3-2-1 sa zobrazuje
@ na displeji v menu alebo v nastave-
niach, ktoré by sa mali aktivovat

dlhym stlac¢enim. Po uplynuti od-
pocitavania sa aktivuje prislusna

ponuka alebo nastavenie.

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie uzamknutia tlacidiel mo-

Zete zabezpecit zasah do riadiacej jednot-

ky.

1. Klepnite na tlacidla ® /© sucasne, az
kym sa na obrazovke nezobrazi symbol

&

SK /27




2.

D = aé\iﬁ@ =

= Na displeji sa zobrazi symbol & a
blokovanie tlacidiel je aktivované. Ak
sa dotknete niektorého tlacidla, po na-
staveni blokovania tlacidiel sa ozve
zvukovy signal a blika symbol &

®

Deaktivacia zamku tlacidiel

Kym je aktivovany zamok tlacidiel,
nie je mozné pouzivat tlacidla
ovladacej jednotky. Zamok tlacidiel
sa nezrusi v pripade vypadku na-

pajania. 3.

1. Klepnite na tlac¢idla ® /© sucasne, az

kym z obrazovky nezmizne symbol (3.
Symbol & zmizne z displeja a blokovanie
tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Riadiacu jednotku produktu moézete tiez
pouzit na akékolvek varovanie alebo pripo-
mienku okrem pecenia.

Hodiny alarmu nemaju Ziadny vplyv na 1
prevadzkové funkcie rary. Pouziva sa na
varovné Ucely. Napriklad mézete pouzit
alarm, ked chcete v urcitom case otocit
jedlo v rure. Hned ako vyprsi nastaveny
Cas, Casovac vas upozorni zvukovym varo-
vanim.

1.

0]

Cas alarmu nastavite pomocou tlacidiel
@ /©. Dotykom tlacidla L) znova po-
tvrdte nastavenie.

SNl
[ [ R |
= L O, A \O e |

= Symbol Q) nepretrzite svieti a na

obrazovke sa zacina odpocitavat
Cas alarmu. Ak su ¢as alarmu a
Cas pecCenia nastavené sucasne,
na obrazovke sa zobrazi kratsi
cas.

Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat

symbol 2 a zaznie zvukové upozorne-

nie.

Vypnutie alarmu

Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Zvukové varovanie sa zastavi.
Ak chcete zrusit alarm;
. Dotykom tlacidla £} resetujte dobu alar-

mu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym sa
na obrazovke nezobrazi symbol
"00:00".

MozZete tiez zrusit alarm stlacenim
tlacidla 2 po dlhu dobu.

Nastavenie hlasitosti

Maximalny ¢as alarmu moze byt
23 hodin 59 minut.

®

1. Klepnutim na tlacidlo 1) nastavite dobu 1
alarmu.

= Na obrazovke zacne blikat symbol

4
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MozZete nastavit hlasitost vasej riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia
by mala byt vasa rdra vypnuta.

. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-

brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste akti-
vovali ponuku nastaveni.

Klepnite na tlacidla ®/©, az kym sa na
obrazovke nezobrazi ©.

. Aktivujte nastavenie hlasitosti opatov-

nym dotykom tlac¢idla ®. (b-1, b-2)



4. Nastavte pozadovany ton pomocou
tlacidiel ® /O.

= Zvolené nastavenie hlasitosti bude
okamzite potvrdené. Klepnutim na
tlacidlo € sa vratite do ponuky na-
staveni.

Nastavenie jasu displeja

MézZete nastavit jas displeja riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia
by mala byt vasa rura vypnuta.

1. Pri vypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny cas) sa dotknite tlacidla
(3 na priblizne 3 sekundy, aby ste akti-
vovali ponuku nastaveni.

2. Klepnite na tlacidla ®/© az kym sa na
obrazovke nezobrazi symbol ()

3. Aktivujte nastavenie jasu opatovnym
dotykom tlacidla (9.

4. Nastavte poZadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-1, d-2, d-3)

= Zvolené nastavenie jasu bude okamzi-
te potvrdené. Klepnutim na tlacidlo ©
sa vratite do ponuky nastaveni.

Nastavenie funkcie rychleho predohrevu
(Booster)

Pecenie na vaSom vyrobku moZete pre-
vadzkovat automaticky s funkciou rych-
leho predohrevu. Na tento ucel by ste mali
aktivovat nastavenie rychleho predohrevu.
Na vykonanie tohto nastavenia by mala byt
vasa rura vypnuta.

1. Pri vypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny cas) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste akti-
vovali ponuku nastaveni.

2. Klepnite na tlacidla @/©, az kym sa na
obrazovke nezobrazi symbol 2§,

3. Opatovnym dotykom tlacidla (O aktivuj-
te nastavenie rychleho predohrevu (bo-
oster).

4. Pomocou tlacidiel ®/© na displeji pre-
pnite nastavenie"OFF" na "ON".

= Zvolené nastavenie rychleho predo-
hrevu sa okamzite potvrdi. Klepnutim
na tlacidlo sa vratite do ponuky na-
staveni.

Rovnakym postupom moézete vy-
pnut nastavenie rychleho predo-
hrevu. Vypnutim nastavenia "OFF"

mozete zrusit automatické na-
stavenie rychleho predohrevu.

Zmena denného ¢asu

Ak chcete zmenit denny Cas, ktory ste na-

stavili predtym,

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny cas) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste akti-
vovali ponuku nastaveni.

2. Klepnite na tlacidla ®/©, az kym sa na
obrazovke nezobrazi symbol £9.

3. Dotknite sa tlacidla ), aby ste aktivo-
vali pole casovaca.

= Na obrazovke blika pole ¢asovaca
a symbol .

Nelninlnl
U

O = ) ixr.«- il

4. Cas diia nastavite dotykom tlaéidla @ /
(© a pole minut aktivujete opatovnym
dotykom tlacidla .

1300

0 O, AR O = Pl

O =

= Na obrazovke blika pole minut a
symbol .

SK /29



.
300
L O,® CQN'«* il

6 Vseobecné informacie o peceni

O =

5. Dotykom tlacidiel /G nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia opatovnym
dotykom tlacidla (.

= Nastaveny ¢as dna bude okamzite po-
tvrdeny. Klepnutim na tlacidlo © sa
vratite do ponuky nastaveni.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto ¢asti opisané niekto-

ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rary a prisluSenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajtice
sa pecenia v rire

* Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat horica
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rary sa drzte dalej.

* Intenzivna para vznikajuca pocas pe-
cenia moze v dosledku rozdielu teplot
vytvarat na vnitornom a vonkajSom po-
vrchu rdry a na hornych ¢astiach nabyt-
ku skondenzované kvapky vody. Je to
normalny a fyzikalny jav.

+ Hodnoty teploty a ¢asu peCenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti
od receptu a mnozstva. Z tohto dévodu
su tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

* Pred zacatim varenia vzdy vyberte z riry
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, moze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

* Prijedlach, ktoré budete varit podla
vlastného receptu, sa mozete odvolat na

podobné jedla uvedené v tabulkach vare-

nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie

uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory

budete pouzivat.

« Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit.
Mastnotvorné papiere, ktoré z nadoby
pretekaju, mézu sposobit riziko popa-
lenia a ovplyvnit kvalitu vasho pecenia.
Pouzivajte mastny papier, ktory budete
pouzivat v uvedenom teplotnom rozsa-
hu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporucanu spravnu
policku. Pocas pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame
pouzivat prislusenstvo vyrobku. Ak bu-
dete pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilhavy a Ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odporucané pred-

hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do ra-
ry az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského

riadu na drétenom grile, umiestnite ho
do stredu droteného grilu, nie k zadnej
stene.

+ VSetky materiadly pouzité pri priprave pe-

¢iva musia byt cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-

Sit v zavislosti od mnozstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-

dlZzuju cas pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie st rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-

nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné pred|zit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.
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+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
sU stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnat [isit.

Potraviny umiestnite na prislusnu polic-
ku odporucanu v tabulke varenia. Spod-
na polica rary je oznacena ako polica 1.
Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte cas pecenia.

+ Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodn policu, znizte teplotu a pred(zte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a prediZte ¢as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prilis suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlhcite omackou pozostavajlcou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepre-
tiekla cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno
nie je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo
omacky, ktoré pouzijete na cesto, nie je
na dne cesta prilis velké. Na rovhomerné
zhnednutie sa snazte omacku rovnomer-
ne rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
policku.

Tabulka pecenia peciva a potravin v rire v

jednej velkej casti

Navrhy na pecenie s jednym plechom

Potraviny Prislusenstvo na po- | Prevadzkova Poloha police | Teplota (°C) Cas peéenia
uzitie funkcia (min) (cca)
Kolaé na plechu | Standardny plech Horné a spodne 3 180 30..40
ohrievanie
Kola vo forme Forma na tortu na dro- Ohrlgyanle ven- 3 190 20 . 50
tenom grile ** tilatorom
Standardny plech * Horné a spodné 3 160 25..35
. ohrievanie
Kolaciky ohri -
Standardny plech * rievanie ven- 2 160 35..45
tilatorom
Okruhla tortova forma
S priemerom 2§ cm so Horne_a spc_)dne 3 160 30 . 40
svorkou na drétenom ohrievanie
L grile **
Piskotovy muénik - -
Okruhla tortova forma
s priemerom 2? cm so Ohrlg\'/anle ven- 3 160 35 45
svorkou na drétenom tilatorom
grile »»
Plech na pegivo » | HOMé a spodné 3 170 25..35
- ohrievanie
Kolaciky onri -
Plech na petivo * rievanie ven- 3 170 30.. 40
tilatorom
Listkové cesto Standardny plech * Horne'a qudne 2 200 30..40
ohrievanie
Standardny plech * Homné a spodné 2 200 25..35
ohrievanie
Buchta ohri -
Standardny plech rievanie ven- 3 180 30...40
tilatorom
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Potraviny PrisluSenstvo na po- | Prevadzkova Poloha police | Teplota (°C) Cas peéenia
uzitie funkcia (min) (cca)
Standardny plech * Ho(r)r;](:izvs;)nci)gne 3 200 35..45
Cely chlieb ohri -
Standardny plech * rievanie ven- 3 200 35..45
tilatorom
Sklenena / kovova ob- Horné a spodné
Lasagne dlZznikova nadoba na ohrievaelie 2 alebo 3 200 30..40
drotenom grile **
Okrahla ¢ierna kovova Horné a spodné
forma, priemer 20 cm ohrievaelie 2 180 60..75
. . na drotenom grile **
Jablkovy kolaé — -
Okruhla ¢ierna kovova Ohrievanie ven-
forma, priemer 20 cm tilatorom 3 170 60 ... 80
na drotenom grile **
) Standardny plech « | HOmMé a spodné 3 250 ... 280 8..15
Pizza ohrievanie
Standardny plech * Funkcia ,pizza" 3 250 ... 280 6..12
P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
*+ Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny Prislusenstvo na pouzi- | Prevadzkova Poloha Teplota (°C) Cas peéenia
tie funkcia police (min) (cca)
- 1 - Standardny plech * | ohrievanie ven-
Kolaciky 4 - Plech na pecivo + tilatorom 1-4 160 35..45
Kolacik 2- Standardny plech = | orievanie ven- |, _, 170 30... 40
Y 4 - Plech na pegivo * tilatorom
2 - Standardny plech * | ohrievanie ven-
Buchta 4 - Plech na pecivo + tilatorom 2-4 180 30..40

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+ Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia peciva a potravin v rire v

hornej casti

Navrhy na pecenie s jednym plechom

SK/ 32




Potraviny Prislusenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kol4t vo forme Fotma na tor_tu na Ohne\l/anle venti- 4 190 45 55
drotenom grile ** latorom
Kolagiky Standardny plech OhnT\’/ame venti- 4 160 40 . 50
* atorom
Kolaciky Plech na pegivo * Ohm?\’/ame venti- 4 170 30...40
atorom
Buchta Standardny plech OhnT\’/ame venti- 4 180 35 45
* atorom
P pripade kazdého jedla sa odporuc¢a predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.
Tabulka pecenia peciva a pec¢eného jedla v
dolnej casti
Navrhy na pecenie s jednym plechom
Potraviny PrisluSsenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kol4é vo forme FoEma na torpu na Ohrleyanle venti- 1 190 45 55
drotenom grile ** latorom
Okruhla tortova
forma s prieme- | o anie venti-
Piskétovy muénik | rom 26 cm so 4 1 160 40 ... 50
A atorom
svorkou na drote-
nom grile **
Pizza Standardny plech | ¢y ia pizza® 2 250 ... 280 10..15
P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sticastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Prevadzkova funkcia "Ekologické
ohrievanie ventilatorom”
+ Po zacati peCenia v prevadzkovej funkcii
Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
mente nastavenie teploty.
+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
otvarajte dvierka rury. Ak sa dvierka ne-
otvoria, vnutorna teplota je optimalizo-

vana na Usporu energie a tato teplota sa
moze lisit od teploty zobrazenej na disp-
leji.

+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventilatorom" neuskutocnujte
predohrev.

Varny stol pre "Ekologické ohrievanie

ventilatorom” s funkciou obsluhy v jednej

velkej casti

Navrhy na pecenie s jednym plechom

Potraviny PrisluSenstvo na po- Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Kolagiky Standardny plech * 2 160 35...50
Kolagiky Standardny plech 3 200 30...40
Buchta Standardny plech * 2 200 35...50
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
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Varny stol pre "Ekologické ohrievanie
ventilatorom" s funkciou obsluhy v hornej
velkej casti

Navrhy na pecenie s jednym plechom m

Potraviny Prislusenstvo na po- Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Kolagiky Standardny plech * 4 180 35...50
Kolagiky Standardny plech * 4 200 45 .55
Buchta Standardny plech * 4 220 35...50
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov masa ho ochutte citré-
novou Stavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso
v rdre priblizne 10 minat. Stava z masa
sa lepSie rozlozi do vyprazaného masa a
pri krajani mésa nevyteka.

 Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tabulka pecenia masa, ryb a hydiny v jednej velkej casti

Potraviny PrisluSenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. & . Spodné / horné 15 minaty 250/
S[eak (cely) / | Standardny plech ohrievanie pomo- 3 max, po 180 ... 60 ... 80
Rostenka (1 kg) * s
cou ventilatora 190
. . & . Spodné / horné
Jahnacie kolienko | Standardny plech ohrievanie pomo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * L
cou ventilatora
Drotené mreze = Spodné / homé
podné / horné L
Jeden plech | 5hrievanie pomo- 2 15 mindty 250/ 65..85
poloZte na spod- | ¢oy ventilétora max, po 210
Vypréazané kura nu policku.
(1,8-2kg) Drotené mreze *
Jeden plech Funkcia ,3D" 2 15 mindty 250/ 65..85
polozte na spod- max, po 210
nu polic¢ku.
& . Spodné / horné 25 minuty 250/
Standar(jlkny plech ohrievanie pomo- 1 max, po 180 ... 150 ... 210
Moréacina (5,5 cou ventilatora 190
kg) < . 25 mindty 250/
Standardny plech | ¢,y cia 3D 1 max, po 180 ... 150... 210
190
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Cas peéenia

Potraviny Prislusenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C)
pouzitie funkcia (min) (cca)
Drotené mreze *
Spodné / horné
Jeden plech | ohrievanie pomo- 3 200 20...30
poloZte na spod- | ¢oy ventilatora
nu polic¢ku.
Ryby —
Drotené mreze *
Jeden plech Funkcia ,3D" 3 200 20..30
poloZte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia masa, ryb a hydiny v hornej casti

Cas peéenia

Potraviny PrisluSenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C)
pouzitie funkcia (min) (cca)
Vyprazané kura | Standardny plech | Ohrievanie venti- 4 15 minaty 250/ 80 .. 105
(1,8-2 kg) * latorom max, po 210
Ryby Standarciny plech Ohrlei\,/anle venti- 4 200 20 .. 30
atorom
P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
**Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné dopinky.
Tabulka pecenia masa, ryb a hydiny v dolnej ¢asti
Potraviny PrisluSenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Vyprazané kura | Standardny plech | Ohrievanie venti- 1 15 minaty 250/ 70 .. 95
(1,8-2 kg) * latorom max, po 210
Ryby Standardny plech Ohm?\’/anle venti- 1 200 20 30
* atorom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso po
grilovani rychlo zhnedne, drzi krasnu korku
a nevysycha. Na grilovanie st obzvlast
vhodné filé, Spizové maso, parky a stav-
nata zelenina (paradajky, cibula atd.).
VsSeobecné upozornenia
+ Jedlo, ktoré nie je vhodné na grilovanie,
predstavuje nebezpecenstvo poziaru.
Grilujte iba potraviny, ktoré su vhodné
pre ohen z grilu. Potraviny tiez ne-

umiestnujte prilis dozadu do zadnej Casti
grilu. Je to najhorucejsie miesto a mast-
né potraviny sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rary. Horuce povrchy moézu spo-
sobt popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na grilovanie pripravte ¢o najviac po-
travin s podobnou hribkou a hmotnos-

tou.
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+ Polozte grilované kusky na drétenu
mriezku alebo podnos na grilovanie tak,
Ze ich rozlozite bez prekroc¢enia rozme-

rov ohrievaca.

+ V zavislosti od hribky grilovanych kusov
sa moOze doba varenia uvedena v tabulke

lisit.

te podnos rury do spodnej Casti, aby ste

zachytili oleje. Podnos rury, ktory sa
chystate posuvat, by mal byt taky velky,

aby pokryval celt plochu grilu. Toto pri-

slusenstvo nemusi byt zahrnuté s vyrob-
kom. Do vanicky rury vlozZte trochu vody,

aby ste ju mohli lahko ocistit.

+ Posunte drétenu mriezku alebo podnos
na grilovanie na poZzadovanu uroven v
rdre. Ak varite na drétenom grile, posun-

Tabulka grilovania pre jednu velku cast

Potraviny PrisluSenstvo na po- Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 4-5 250 20...25
Kuracie kasky Drotené mreze 4-5 250 25..35
Fasé(';r)kf* (telacie ma- | protené mreze 4 250 20....30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky méasa) Drotené mreze 4-5 250 25...30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina Drotené mreze 4-5 220 20...30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 2.4

U vSetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

Tabulka grilovania pre hornii ¢ast

Potraviny PrisluSenstvo na po- Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
FaSirka (tefacie ma- | 1 50ne mrese 4 250 20....30
s0) - 12 Ciastka
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 2.4

U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

6.1.4 Testovanie potravin

Potraviny v tejto tabulke varenia su pripra-
vené podla normy EN 60350-1, aby sa

Tabulka varenia skisobnych jedal v jednej

velkej casti

ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné

ustavy.
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Potraviny Prislusenstvo na| Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
o Standardny plech Horne_a qudne 3 140 20 30
Krehké pecivo * ohrievanie
sladké pecivo) |§ v i i i-
( pecivo) | Standardny plech Ohrievanie venti 3 140 15 25
* latorom
Standardny plech Horne'a qudne 3 160 25 35
* ohrievanie
Kolaciky Standardny plech | Ohri i i
tandardny plec rle\’/anle venti- 2 160 35 . 45
* latorom
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ 0 spodne
rom 26 cm so aspo 3 160 30.. 40
A ohrievanie
svorkou na drote-
. . nom grile **
Piskotovy mucnik - -
Okruhla tortova
forma s prieme- . . .
rom 26 cmso | Onievanie venti- 3 160 35..45
- latorom
svorkou na drote-
nom grile **
Okrahla ¢ierna
I'(ovova forma, Horne'a qudne 2 180 60 . 75
priemer 20 cm na ohrievanie
i . | drotenom grile **
Jablkovy kolaé —
Okruhla ¢ierna
I_(ovova forma, Ohrle\{anle venti- 3 170 60 .80
priemer 20 cm na latorom
drotenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+ Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na pouzi- | Prevadzkova Poloha Teplota (°C) Cas peéenia
tie funkcia police (min) (cca)
5 ned 2 - Standardny plech * ; i R
Krehk(::- petivo y Fi Ohrlg\{anle ven 2.4 140 15 95
(sladké pecivo) 4 - Plech na pegivo * tilatorom
1 - Standardny plech * ; ; R
Kolagiky y P Oh”."i‘,’a”'e ven 1-4 160 35..45
4 - Plech na pegivo * tilatorom

P pripade kazdého jedla sa odporuc¢a predohrev.

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prislusenstvo nie je suc¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka grilovania pre jednu velku éast

Potraviny Prislusenstvo na po- Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Fasirka (telacie ma- | 5 410ng mreze 4 250 20...30
so) - 12 Ciastka
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 2.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vSetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.
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Tabulka spolocného varenia v dolnej a hornej casti

Sekcia vare- Potraviny Prislusenstvo | Prevadzkova | Poloha police | Teplota (°C) | Cas peéenia
nia na pouzitie funkcia (min) (cca)
Vrchny Kolagiky | Standardny | Ohrievanie 2 150 35... 50
plech * ventilatorom
Dolny Kolagiky | Standardny | Ohrievanie 2 150 35... 50
plech * ventilatorom
Vrchny Celé kura Standardny Ohr_le’vanle 4 15 minaty 250/ 80 .. 100
plech * ventilatorom max, po 190
Forma na tortu Ohrievanie
Dolny Kolac vo forme | na drétenom S 1 180 45 .55
. ventilatorom
grile **
Forma na tortu Ohrievanie
Vrchny Kola¢ vo forme | na drétenom o 4 180 45 .55
. ventilatorom
grile »x
. Standardny Ohrievanie
Dolny Ryby plech * ventilatorom 1 200 20..30
: Standardny Ohrievanie
Vrchny Ryby plech * ventiltorom 4 200 20..30
Dolny Buchta Standardny | Ohrievanie 1 180 35... 50
plech * ventilatorom
Vrchny Buchta Standardny | Ohrievanie 4 180 30...45
plech * ventilatorom
Dolny Pizza Standardny Pizza 2 250 10..17
plech *

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+ Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia

* Pred Cistenim produktu pockajte, kym
vychladne. Horuce povrchy moZzu sp6-
sobt popaleniny!

« Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spésobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju lahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost
pristroja a znizuju sa Casto sa vyskytuju-
ce problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidl4, Cistiace pros-
triedky obsahujuce amoniak, kyseliny
alebo chloridy, parné Cistiace prostried-
ky, prostriedky na odstrafiovanie vodné-
ho kamena, prostriedky na odstranova-
nie Skvin a hrdze, abrazivne Cistiace
prostriedky (krémové Cistiace prostried-
ky, prasok na drhnutie, krém na drhnutie,
abrazivne a skrabacie drhntce pros-
triedky, drét, Spongie, Cistiace handricky
obsahujuce necistoty a zvysky Cistiacich
prostriedkov).
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* Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouzi-
ti nie je potrebny ziadny Specialny Cis-
tiaci material. Produkt Cistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handrickou alebo Spongiou a
osuste ho suchou handrickou.

+ Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzi-
te vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré
okolo vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebica v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujtce kyselinu
alebo chlor.

+ Nerezovy-inoxovy povrch méze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxo-
vy povrch.

« Cistite makkou mydlovou handriékou a
tekutym (neskrabajucim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny méozu po dlhsej
dobe hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobujuy, ze
povrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
[ahkého Cistenia parou, mozete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké trvalé
necistoty. (Vid'. "Easy Steam Cistenie
[» 40")

+ V pripade pretrvavajucich skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rudry a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku ¢istiacu pod-
loZzku. Nepouzivajte externy Cistic rury.

+ Oblast na pecenie rdry na pecenie musi
byt pred &istenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia mdzu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo kataly-
tickymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju l[ahky matny a
poérovity povrch. Katalytické steny rary
sa nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa
lesknut, ked je povrch nasyteny olejom, v
takom pripade sa odportca vymenit
diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov ne-
pouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a ab-
razivne Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrch skla.

+ Spotrebic ocistite Cistiacim prostried-
kom na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna ur¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvysky sapo-
natu, utrite ho studenou vodou a osuste
¢istou a suchou handrickou z mikrovlak-
na. Zvysky saponatu mézu nabuduice
poskodit povrch skla.

+ Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drotenou vatou alebo podob-
nymi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (ZIté skvrny) na povr-
chu skla mézete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citronova stava.
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Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok
a pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocCistite
vlhkou handrickou.

Zmena farby a skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handrickou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
skodit povrchy.

Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponatové.
V opac¢nom pripade moze na tychto
spojoch dojst ku korézii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do
umyvacky riadu, pokial nie je v navode na
pouzitie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osusSte suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovne-
pouzivajte Cistiace prostriedky na inox.
Indikatory okolo ovladacieho gombika je
mozné vymazat.

Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnitra rury (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisa-
nych v Casti "VSeobecné informacie o Cis-
teni” podla typov povrchov vo vasSej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mézu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu. Ak je na stene katalyticky povrch,
pozrite si informacie v ¢asti "Katalytické
povrchy”.

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred ¢istenim bocnych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v Casti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu
boc¢nych stien.

Odstranenie boc¢nych drétenych polic:
1. Odstrante prednu ¢ast drétenej police

tahanim za boénu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétenu policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

- N W B o

3. Priopatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

7.5 Easy Steam cCistenie

Umoznuje lahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vsetko prislusenstvo z vnuitra
rary.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rury.
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3. Vyberte funkciu EasySteam cistenia pa-
rou. Na displeji sa zobrazi doba Ciste-
nia, ktory nie je mozné zmenit.

Otvorte dvierka a utrite vnutro rary vihkou

Spongiou alebo handrickou.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou

a makkou handrickou alebo Spongiou a

osuste ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oCakava, Ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rdry a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili [ahké necistoty, ktoré
sa v rure vytvorili. Kondenzat vy-
tvoreny na dvierkach rdry méze po
otvoreni dvierok rury kvapkat do
okolia. Hned po otvoreni dvierok
kondenzaciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri riry sa v
bazénovom kanaliku pod rirou méze obja-
vit kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite
tento bazénovy kanal vihkou handrickou a

L 'TJyL
I

7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok moZete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vyCistite pomo-

cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky
vodného kamena, ktoré sa mézu vytvorit
na skle rary, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rury ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok rary
1. Otvorte dvierka rary.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je zndzornené na
obrazku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujtce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

A
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.
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7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

[ 5

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavé-
ho zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy po-
uzité pri ich demontazi od konca k

zaciatku. Pri montazi dveri neza-
budnite zatvorit svorky na zasuvke

zavesu.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri

rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

moze z dovodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sic¢asnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

1 Vnatorné sklo 2% Vnutorné sklo (ne-

musi byt k dispozicii
pre vas vyrobok)

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho od-
pojenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opatovnej montazi najvnutornej-
Sieho skla (1) davajte pozor, aby ste po-
tlacenu stranu skla umiestnili na druhé
vnutorné sklo. Je velmi ddlezité, aby sa
spodné rohy najvnutornejsieho skla (1)
stretli so spodnymi plastovymi drazka-
mi.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie”.

7.8 Cistenie lampy rury

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy
rdry na pecenie znecistia; vycistite ich po-
mocou prostriedku na umyvanie riadu, tep-
lej vody a makkej handricky alebo Spongie
a vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujtcich casti.

Vymena lampy rary

Vseobecné upozornenia
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* Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
pridom, pred vymenou lampy rdry od-
pojte vyrobok a pockajte, kym rira vyc-
hladne. Horuce povrchy m6zu sposobt
popaleniny!

+ Tato rura je napdajana zZiarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa méze lisit od polohy
zobrazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani
domaécich miestnosti. Ugelom tejto lam-
py je pomoct pouzivatelovi vidiet po-
travinarske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rura na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otoc¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

.

N

4/

~"

3. Ak je lampa rary typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rdry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

4. Nasadte spat skleneny kryt.

Ak ma vasa rura stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo
vasom produkte skrutka.

4. Ak je lampa rury typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.
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8 Riesenie problémov

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok

sami.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia konden-
zuje, ked sa dostane do kontaktu s
chladnymi povrchmi mimo vyrobku a
mozu sa tvorit kvapky vody. >>> Toto nie
je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka mo6ze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmerite
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do
(uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte,
Ci je spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici Casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok
tlacidiel moze byt zapnuty, vypnite
zamok tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

* Kontrolka rary moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

* Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

Rura sa nezahrieva.

* Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu peéenia
a/alebo teplotu.

+ Dvierka riry mézu byt otvorené. >>> Uis-
tite sa, Ze su dvierka rury na pecenie za-
tvorené. Ak dvierka rdry zostanu otvore-
né dlhsie ako 5 minut, nastavenie ¢asu
vykonané pre varenie sa zrusi a ohrieva-
¢e nefunguju.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-
ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane
otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
pruadu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opatich pre-
pnite do poZzadovanej polohy.

Po zacati varenia blika na displeji symbol

P a ozyva sa zvukové upozornenie.

+ Dvierka riry mézu byt otvorené. >>> Uis-
tite sa, Ze su dvierka rdry na pecenie Upl-
ne zatvorené. Ak porucha pretrvava, ob-
ratte sa na autorizovany servis.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad
y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegerd a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucion de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

* Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o danos
materiales.

En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

El incumplimiento de estas
instrucciones anulara cual-
quier garantia.

Los trabajos de instalacion 'y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado
0 una persona que la empresa
importadora designe.

Utilice unicamente repuestos
y accesorios originales.

No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.
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No realice modificaciones téc- m
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto es-
ta pensado para ser utilizado
en los hogares y en las coci-
nas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos labo-
rales.

ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente
para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propdsitos,
como calentar la habitacion.
El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freiry
asar alimentos.

Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de niios,
personas vulnerables y
mascotas

Este aparato puede ser utiliza-
do por nifnos de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-



nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

* Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos
a menos que haya alguien que
los supervise.

* Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capa-
cidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos los ni-
fios), a menos que se les man-
tenga bajo supervision o reci-
ban las instrucciones necesa-
rias.

* Los ninos deben ser supervi-
sados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifos y las masco-
tas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
nos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifos alejados
del aparato.

* Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los ninos se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se danen las bi-
sagras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e inutiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacion y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el en-
chufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifos entren en el
producto.

4. No permita que los ninos

jueguen con el producto
cuando esté en modo inacti-
vo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que
la instalacion de la toma de
tierra sea hecha por un electri-
cista calificado. No utilice el
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aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las regulacio-
nes locales / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el
producto, que cumpla con la
normativa eléctrica y que se-
pare todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cion, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.
Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de
cable de alimentacién) utilice
unicamente el cable de cone-
xion descrito en el apartado
"Especificaciones técnicas”.
No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimenta-
cion. El cable de alimentacion
no debe doblarse, aplastarse
ni entrar en contacto con nin-
guna fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacion no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacion
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléc-
tricos en la puerta del horno y
no los pases sobre superficies
calientes. De lo contrario, el
aislamiento de los cables pue-
de fundirse y provocar un in-
cendio como resultado de un
cortocircuito.

* Utilice solo el cable original.
No utilice cables cortados o
danados.

* No utilice un cable de exten-
sion o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), pédngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-
mentacion es inadecuada,
pdongase en contacto con el
importador o con el centro de
servicio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes mul-

tiples pueden sobrecalentarse

e incendiarse. Mantenga ale-

jados del producto enchufes

multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de sus-

tituir la bombilla del horno,

asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica pa-
ra evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apa-
rato o apague el fusible de la
caja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacion y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del en-
chufe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

+ Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de trans-
portarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

« Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o carton grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar danos.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si
esta danado pongase en con-
tacto con el importador o el
servicio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

* Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

* Evite utilizar materiales ais-
lantes del calor para recubrir
el interior de los muebles que
se vayan a instalar.

* La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,

no deben estar presentes en la

zona donde se instale el pro-
ducto.

* Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

* Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar m
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la
zona de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto en-
tre el producto y estas tuberi-
as de suministro. De lo con-
trario, la manguera/tubo po-
dria aplastarse.

+ Si existe una toma de corrien-
te detras del lugar donde se va
a instalar el producto, es ne-
cesario asegurarse de que el
producto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Pongase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el
cristal de la puerta delantera
esta desmontado o agrietado.
En caso contrario, corre el
riesgo de sufrir lesiones y da-
nos al medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

* La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos simi-
lares en el mango.

* Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

Avisos de tempera-

1.7
A tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.

Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
elementos de calentamiento.
Los ninos menores de 8 anos
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del
producto, ya que las superfi-
cies estaran calientes mien-
tras esté funcionando.

+ Mantenga la distancia al abrir
la puerta del horno durante o
al final de la coccién. El vapor
puede quemarle las manos, la
caray/o los ojos.

* Durante el funcionamiento, el
producto esta caliente. Se de-
be tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el
interior del horno y los ele-
mentos de calentamiento.

« Para manipular el producto
siempre utilice guantes de
horno resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen co-
rrectamente en los estantes
de rejilla. Para obtener infor-
macion detallada, consulte el
apartado "Uso de los acceso-
rios".
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* Después de introducir com-
pletamente los accesorios en
el espacio de coccion, cierre la
puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y danarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-
cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

* Peligro de intoxicacion ali-
mentaria: No deje la comida
en el horno durante mas de
una hora antes o después de
la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal.
La presion que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla
estallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria danar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-

riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno preca-
lentado.

* Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a
temperaturas de horno supe-
riores a la temperatura maxi-
ma de uso especificada por el
fabricante. No colocar nunca
papel antigrasa en la base del
horno.

* No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalen-
tamiento.

* Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.
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* Cubra Unicamente la superfi-
cie necesaria dentro de la
bandeja.

La bandeja debe limpiarse
después de cada uso y debe
sustituirse el papel sulfurizado
o materiales similares utiliza-
dos en la bandeja. En caso
contrario, los liquidos que go-
teen sobre la bandeja pueden
provocar humo o incluso pro-
vocar llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar
en contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-
rior. En caso contrario, la gra-
sa de los alimentos y otros
componentes que gotean so-
bre el fondo del horno pueden
crear humo denso y provocar
llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superfi-
cies calientes pueden causar
guemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa sélo la
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comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.

Mantenimiento y

A1 .10
limpieza Seguridad

Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el producto,
ya que puede provocar una
descarga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.




2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y mate-

riales de alta calidad que pue-

den ser reutilizados y son ap-

tos para el reciclaje. Por lo que,
B | inal de su vida dtil, no elimi-
ne el producto con los residuos domésti-
cos normales y otros residuos. Llévelo a
un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Puede
consultar a la administracion local sobre
estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar con-
secuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con

la Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos

especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las au-
toridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

« En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacién del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad uti-
lizando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién operativa “Cale-
faccion «eco» por ventilador”. Si no se
abre la puerta, la temperatura interna se
optimiza para ahorrar energia en la fun-
cion operativa "Calefaccion «eco» por
ventilador”, y esta temperatura puede di-
ferir de la que se muestra en la pantalla.
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3 Su aparato

3.1 Product Introduction

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Partition sheet
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Lower fan motor (behind the steel
acero) plate)
9 Posiciones de estante 10 Upper fan motor (behind the steel
plate)
11 Calefaccién superior 12 Los agujeros de ventilacion
* Varia seguin el modelo. Es posible que su produc- 3.2.1
to no esté equipado con una lampara, o que el ti-
poy la ubicacion de la lampara difieran de la ilus- 3.3

tracion.

3.2 Panel de control del producto In-
troduccién y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En
este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es po-
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sible que todos los accesorios descritos en  En los modelos sin estantes de alam-
manual del usuario no estén disponibles bre:

en el aparato. m
Las bandejas del interior de su
aparato pueden deformarse con el
efecto del calor. Esto no afecta a la
funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en- Hoja de particién transversal
fria. Se utiliza para dividir la seccion de coccion
Bandeja estandar en dos secciones separadas.

Se utiliza para pasteles, alimentos conge-
lados y para freir trozos grandes.

3.5

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida
de aceites que fluyen al asar.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el
estante deseado.

En los modelos con estantes de alam-
bre :
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/

profundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu-

ra / profundidad) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo total de energia (kW) 2,8

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuer-
do con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e
inferior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizaciéon, dependiendo de si existen
o no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventila-
dor, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones ope-
rativas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los
siguientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia an-

@ tes de utilizar su horno. Sino lo
programa, no podra cocinar en al-
gunos modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, se muestra en la pantalla
la hora del dia ajustada en el horno.

2. Con el horno apagado (cuando se
muestra la hora del dia en la pantalla),
toque(® la tecla durante unos 3 segun-
dos para activar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

3. Toque las teclas £/@® hasta que apa-
rezca el simbolo © en la pantalla.

4. Toque la tecla para activar (Oel campo
del temporizador.

= El campo del temporizador y£ el
simbolo parpadean en la pantalla.
o

Nalnfuln!
il | NI

O ® 08 0,0 i\j >

5. Ajuste la hora del dia tocando las teclas
@® /@Yy active el campo de los minutos
tocando de nuevo(d la tecla.

©.
1300
2 @,@,w = B

= El campo de minutos y el simbolo
% parpadean en la pantalla.

O =

1300

A O,® @v >

6. Toque las teclas ®/@ para ajustar los
minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla(®.

O =

1325
NENCINCNG = Pl

O =

= La hora del dia esta ajustada y el
simbolo &9 se ilumina continua-
mente.

adelante podra cambiar el ajuste
de la hora del dia como se describe
en la seccion "Ajustes".

En caso de un corte de energia
prolongado, el ajuste de la hora del

Si no se realiza el primer ajuste del

temporizador, la hora del dia co-

mienza a partir de las 12:00. Mas
@ dia se cancela. Se debe volver a

poner en marcha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embala-
je.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

Deje la hoja de particion cruzada
@ en el horno.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccién se queman y se limpian.
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4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcion de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno". Puede aprender
a manejar el horno en la siguiente sec-
cion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja humedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

5 Uso del horno

NOTICE: Algunos detergentes o agentes
de limpieza podrian provocar dafo en la
superficie. No utilice detergentes abrasi-
vos, polvos de limpieza, cremas de limpie-
za ni objetos punzantes durante la limpie-
za.

NOTICE: Durante el primer uso, puede sa-
lir humo y olor durante varias horas. Esto
es normal y sélo se necesita una buena
ventilacion para eliminarlo. Evite inhalar
directamente el humo y los olores que se
forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtin
el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se acti-
va automaticamente cuando es necesario
y enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el
horno puede sobrecalentarse. El ventilador
de enfriamiento continda funcionando du-
rante el funcionamiento del horno o des-
pués de que el horno se apaga (aproxima-
damente 20-30 minutos). Si cocina pro-
gramando el temporizador del horno, al fi-
nal del tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las fun-
ciones. El tiempo de funcionamiento del
ventilador de enfriamiento no puede ser
determinado por el usuario. Se enciende y
apaga automaticamente. Esto no es nin-
gun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende
cuando el horno comienza a hornear. En
algunos modelos, la iluminacién estéa en-

cendida durante la coccién, mientras que
en otros se apaga después de un tiempo
determinado.

En algunas funciones de horneado la lam-
para nunca se enciende para ahorrar ener-
gia.

Si se abre la puerta del producto mientras
el horno esta en funcionamiento o en posi-
cion cerrada, la iluminacion del horno se
enciende automaticamente.

Si hay tecla ~$< en el panel de control: En
el caso de que la lampara del horno se en-
cienda o apague automaticamente, puede
encender y apagar la ldmpara en cualquier
momento tocando la tecla ~~.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5:59
horas. En la funcién de mantener calien-
te, este tiempo es de 23:59 horas. En ca-
so de un corte de energia, se cancelan
los tiempos de coccion y de horneado
preestablecidos.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Es necesario guardar los ajus-
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tes realizados, ya sea tocando la tecla
correspondiente en la descripcion o es-
perando un poco de tiempo.

Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccién, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

Si el ajuste de precalentamiento rapido
esta activo en la unidad de control, el
simbolo A aparece en la pantalla cuando

11 10
| |
1% @ 2= o LI
o9 @ =|= 2.
5 o =
O m 2 Ou
I
1 2 3 4

: Tecla de encendido/apagado

: Cooking section selection key
: Tecla de alarma

: Tecla de disminucién y avance

1

2

3

4

5 :Teclade aumentoy avance

6 :Tecladetiempoy ajustes

7 :Llave de lampara

8 :Teclade inicio/parada de coccién
Areas indicadoras :

9 :Zonadel indicador de temperatura
10
1

Simbolos de la pantalla :

: Area del indicador de tiempo/duracién
: Pantalla de la funcion

: Simbolo de tiempo de coccién

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de coccidén

- vOO

: Simbolo de temperatura en el horno

»
=

: Simbolo de calentamiento rapido (booster)

: Simbolo de configuracién

: Simbolo de bloqueo de teclas

p &

: Simbolo de nivel de volumen

e

se empieza a hornear y el horno alcanza
la temperatura que se ha ajustado para
hornear rapidamente. Para el ajuste de
precalentamiento rapido, consulte la
seccion "Ajustes”.

Unidad de control

9
© ® 4 IO
11 O C LI
R B G

Lz &0 C
@® O

6

: Simbolo de luminosidad

X
[}

~N —— =

5
o
% : Simbolo de descongelacion

: Simbolo de mantener caliente

~
~~o

¢
49 : Simbolo de coccién con eco-ventilador
(W :Single large cooking section symbol
[m] :Lower cooking section symbol

[™] : Upper cooking section symbol

H

: Double cooking section symbol

E4

: Retire el simbolo de control

d
= : Simbolo Wifi *

: Simbolo de autolimpieza *

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

: Simbolo de la sonda de carne *

7

*  Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

Encender el horno

Encienda el horno tocando la tecla © .

Si la hoja divisoria transversal no esta ins-
talada después de abrir el horno, la prime-
ra funcion operativa de la seccion grande
individual aparece en la pantalla. Si se in-
serta la hoja de particion cruzada, se
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muestra la primera funcion de trabajo para
la seccion inferior. La funcion de funciona-
miento, la temperatura y el tiempo de coc-
cion pueden ajustarse cuando la pantalla
esta en este estado.

Si no se realiza ningun ajuste en
esta pantalla, el horno se apaga en
aproximadamente 3 minutos y se

muestra la hora del dia en la pan-
talla.

Apagar el horno

Apague el horno tocando la tecla (D. La
hora del dia se muestra en la pantalla.

Cocinar en una seccion grande, solo en la

seccion inferior o solo en la seccién supe-

rior

v’ Los siguientes pasos describen la

coccion en la Unica seccién grande,
solo la seccion inferior o simplemente
la coccidn en la seccién superior, mu-
tuamente.

Para cocinar en una seccion gran-
de, retire la hoja divisoria transver-

sal del producto.

> ®
O = a

llustracion 1: Si se inserta la hoja de parti-
cion cruzada:

e
CLd

O,® O = Pl

O = Ja}

llustracion 2: Si la hoja de particion cruza-
da no esta insertada:

3. Cuando se inserta la lamina divisoria
transversal, se activa la pantalla del
area de coccion de la seccion inferior.
Basta con tocar en [&] para seleccionar
la seccion superior.

= El simbolo > aparece junto ala
pantalla de funcién perteneciente
a la seccidn superior.

jood =[N

e

1. Para cocinar en una seccion grande, re-
tire la hoja divisoria transversal del pro-
ducto. Si desea cocinar solo en la parte
inferior o solo en la parte superior, ins-
tale la ldmina del compartimento inter-
medio.

2. Encienda el horno tocando la tecla @ .

= Sila hoja divisoria transversal no
estd instalada después de abrir el
horno, la primera funcién operati-
va de la seccion grande individual
aparece en la pantalla. Si se inser-
ta la hoja de particion cruzada, se
muestra la primera funcioén de tra-
bajo para la seccion inferior.

D va 0,® O = Pl

4. Cuando la seccidén de coccién que de-
sea cocinar esté activa, seleccione la
funcion que desea cocinar con el botén
de seleccion de funcién.

5. La temperatura predefinida para la fun-
cion operativa seleccionada aparece en
la pantalla. Ajuste la temperatura de
coccién deseada con el mando de la
temperatura si desea modificar esta
temperatura.

. 2
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Si cambia la funcion de funciona-

@ miento después de haber modifi-
cado la temperatura preajustada
de la funcién de funcionamiento,
en la pantalla se mostrara la ultima
temperatura ajustada. Sin embar-
go, si la temperatura seleccionada
no esta dentro del rango de tempe-
ratura de la funcion operativa se-
leccionada, se muestra la tempera-
tura mas alta para esa funcion
operativa.

6. Si desea cocinar sin configurar el
tiempo de coccién, toque la tecla p ||
para comenzar a cocinar.

N
O =

s
llustracién 4: Solo para la seccién inferior:

NSl 50"

o U0 50"

L 0,0 = Pl

>

L 0,0

O =

llustracién 5: Solo para la seccion superior:

Si se inicia la coccion sin ajustar el
tiempo de coccidn, el horno no se
apaga automaticamente al final de

la coccion. El usuario debe finalizar
la coccion.

Para ajustar rapidamente el tiempo
@ de coccidn, puede tocar @la tecla

para ajustar el tiempo de coccion a

30 minutos después de ajustar la

funcion de coccion y la temperatu-
ray luego usar las teclas ®/ ©

= Su horno comienza a funcionar in-
mediatamente a la funcién y tem-
peratura seleccionadas y el tiem-
po transcurrido aparece en la pan-
talla. En la pantalla aparecen los
simbolos Py | . Amedida que la
temperatura interior del horno al-
cance la temperatura ajustada, se
iluminara cada etapa del } simbo-
lo. El tiempo transcurrido desde
que se inicia la coccion aparece
en la pantalla Duracion/hora.

7. Si desea cocinar y configurar el tiem-
po de coccion toque la tecla (O una
vez.

= En la pantalla aparece el simbolo

o.

I_II_I r
o LD

(D_IEI 0 0,0 Q\

llustracién 3: Para una sola seccién gran-
de:

e
C L

para cambiar el tiempo.

8. Ajuste el tiempo de coccidn con las te-

clas ®/O.

El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

9. Tras configurar la funcion de operacion,
la temperatura y el tiempo de horneado,
toque la tecla P |l para iniciar el hornea-
do.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
la temperatura seleccionadas. El
tiempo de horneado ajustado en la
pantalla es una cuenta atras. En la
pantalla aparecen los simbolos p
y | . A medida que la temperatura
interior del horno alcance la tem-
peratura ajustada, se iluminara
cada etapa del } simbolo.

10.Si cocind sin programar el tiempo de
coccion, el horno no se apaga automa-
ticamente. Tiene que controlar la coc-
cion y apagarla usted mismo. Cuando
el horneado se haya completado, toque
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la tecla P |l para finalizar el horneado o 3. Enla parte inferior, ajuste la funcién y

toque la tecla (D para apagar el horno temperatura de trabajo deseada con los
completamente. botones de seleccion de funcion y tem-
1 peratura.

.Si cociné configurando el tiempo de
coccion, después de completar el C
tiempo de coccion establecido, apa- ,/P\ oy
rece el texto "Finalizar» en la pantalla, < gl
se escucha una advertencia sonora y se

detiene la coccion.

= La advertencia suena durante dos mi-
nutos. Mientras se emite la adver-
tencia sonora y aparece el texto

<7445 "Fin" </744> en la pantalla, si = El simbolo > aparece junto a la
toca la tecla P |l, el horno continua fun- pantalla de funmop perteneciente
cionando indefinidamente. El horno se a la seccién superior.
apaga si se toca la tecla. Si se toca 4. Sidesea cocinar sin configurar el tiem-
cualquier tecla que no sea ésta, el avi- po de coccion, toque la tecla p|| para
S0 sonoro se detiene. comenzar a cocinar.
Cocinar juntos en la seccion inferior y la —— ——
seccién superior @ Si se inicia la coccion sin ajustar el
o i tiempo de coccion, el horno no se
v’ Los siguientes pasos describen como

apaga automaticamente al final de

cocinar diferentes platos juntos en la la coccién. El usuario debe finalizar

seccion inferior y en la seccion supe-

la coccion.
rior. Antes de que comience la coc-
cion, determine las funciones de la = La seccion inferior de su horno
seccidn superior e inferior que son comienza a funcionar inmediata-
adecuadas para sus comidas. Consul- mente a la funcién y temperatura
te “Funciones de funcionamiento del seleccionadas y el tiempo trans-
horno” para conocer las combinacio- currido aparece en la pantalla. En
nes de funciones de la seccién supe- la pantalla aparecen los simbolos
rior e inferior. Py |.Amedida que la tempera-

tura interior del horno alcance la
temperatura ajustada, se ilumina-
ra cada etapa del | simbolo. El
tiempo transcurrido desde que se
inicia la coccion aparece en la

1. Inserte la hoja divisoria transversal y
coloque sus comidas en los estantes
correspondientes de las secciones del
horno donde cocinara.

2. Encienda el horno tocando la tecla @ . pantalla Duracién/hora.
= Después de encender el horno, la 5. Si desea cocinar y configurar el tiem-
primera funcién operativa de la po de coccidn toque la tecla © una
seccion inferior se muestra en la vez.
pantalla.

= El simbolo (O aparece en la panta-
lla de tiempo/duracion de la sec-
cion inferior.

v
®

ES /65



>

O =

o -0 [=INN
2 0,0 = M

e

Para ajustar rapidamente el tiempo

@ de coccidn, puede tocar la tecla @
para ajustar el tiempo de coccién a
30 minutos después de ajustar la
funcion de coccion y la temperatu-
ray luego usar las teclas ®/© pa-
ra cambiar el tiempo.

6. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas ®/O.

El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

7. Una vez ajustado el bloqueo de teclas,
si se toca cualquier tecla o se pulsa el
mando de control del horno, aparecen
en la pantalla "Bloqueado” y el simbolo
y se escucha una sefal acustica.

= La seccidn inferior de su horno
comenzara a funcionar inmediata-
mente a la funcion y temperatura
seleccionadas. El tiempo de hor-
neado ajustado en la pantalla es
una cuenta atrds. En la pantalla
aparecen los simbolos py |.A
medida que la temperatura interior
del horno alcance la temperatura
ajustada, se iluminara cada etapa
del | simbolo.

8. Toque la tecla (&) para activar la seccion
superior.

jood 50"

-2 |1
o© LU IEIIJ’&

O) va 0,0 © O |

>

=

>

9. En la parte superior, ajuste la funcion y

temperatura de trabajo deseada con los
botones de seleccién de funcién y tem-
peratura.

P ‘C
PN

= El simbolo > aparece junto a la
pantalla de funcion perteneciente
a la seccion superior.

10.Si desea cocinar sin configurar el
tiempo de coccién, toque la tecla p ||
para comenzar a cocinar.

Si se inicia la coccion sin ajustar el
tiempo de coccidn, el horno no se
apaga automaticamente al final de

la coccion. El usuario debe finalizar
la coccion.

= La parte superior de su horno co-
mienza a funcionar inmediata-
mente a la funcién y temperatura
seleccionadas y el tiempo trans-
currido aparece en la pantalla. En
la pantalla aparecen los simbolos
P v | . Amedida que la tempera-
tura interior del horno alcance la
temperatura ajustada, se ilumina-
ra cada etapa del | simbolo. El
tiempo transcurrido desde que se
inicia la coccion aparece en la
pantalla Duracién/hora.

11.Si desea cocinar y configurar el tiem-
po de coccién toque la tecla © una
vez.

= El simbolo (O aparece en la panta-
lla de tiempo/duracion de la sec-
cion superior.
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7.

de coccidn, puede tocar la tecla @
para ajustar el tiempo de coccién a

30 minutos después de ajustar la
funcion de coccion y la temperatu-
ray luego usar las teclas ®/© pa-
ra cambiar el tiempo.

@ Para ajustar rapidamente el tiempo

12.Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas ®/O.

El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

13.Una vez ajustado el bloqueo de teclas,
si se toca cualquier tecla o se pulsa el
mando de control del horno, aparecen
en la pantalla "Bloqueado” y el simbolo
y se escucha una sefal acustica.

= La seccion superior de su horno
comenzara a funcionar inmediata-
mente a la funcion y temperatura
seleccionadas. El tiempo de hor-
neado ajustado en la pantalla es
una cuenta atrds. En la pantalla
aparecen los simbolos p y |
medida que la temperatura interior
del horno alcance la temperatura
ajustada se iluminara cada etapa
del | simbolo.

| @ eO0H0 [S{E

- M

© Js o000 HO».
O = 0 0,0 O

14.Si ha cocinado sin programar el tiem-
po de coccidn, el horno no se apagara
automaticamente para ninguna de las
dos secciones. Tiene que controlar la
coccion y apagarla usted mismo. Fina-

lice la coccion tocando la tecla p|l,
mientras la seccion en la que se ha
completado la coccidn esta activa.
Cuando termine la coccién de la otra
seccion, primero active la otra seccion
con la tecla @y toque la tecla P |l para
finalizar la coccion. Si desea cerrar am-
bas secciones, toque la tecla (D para
apagar el horno por completo.

15.Si cociné configurando el tiempo de
coccion, Aparece el texto "Terminar” en
la pantalla del indicador de temperatura
de la seccion donde se ha completado
el tiempo de coccidn, se escucha la ad-
vertencia sonora y esa seccion deja de
cocinar. La otra seccion sigue funcio-
nando hasta que se acaba el tiempo de
coccion. Cuando se completa el tiem-
po de coccién en la otra seccion,
aparece el texto "Fin" en la pantalla in-
dicadora de temperatura de esa sec-
cion, se escucha una advertencia sono-
ray esa seccion deja de cocinar.

= Dentro de cada seccion, la advertencia
suena durante dos minutos al final del
periodo de alarma. Mientras se emite
la advertencia sonora y aparece el
texto <744> "Fin" </744> en la panta-
lla, si toca la tecla Pl el horno conti-
nua funcionando indefinidamente. El
horno se apaga si se toca la tecla(D. Si
se toca cualquier tecla que no sea és-
ta, el aviso sonoro se detiene.

5.3 Ajustes

La cuenta atras de 3-2-1 se mues-
@ tra en la pantalla en los menus o

ajustes que deben activarse pul-

sando durante un periodo prolon-

gado. Cuando finaliza la cuenta
atras, se activa el menu o ajuste

correspondiente.

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcién de bloqueo de teclas,
puede proteger la interferencia de la uni-
dad de control.
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1. Toque las teclas @/© simultadneamen-
te hasta que aparezca el simbolo & en
la pantalla.

7
O = QQ\& Rl |

= Aparece el simbolo @ en la pantallay
se activa el bloqueo de teclas. Cuando
se toca cualquier tecla después del
bloqueo de la tecla, se oye una sefial
sonoray el simbolo parpadea.

Mientras el bloqueo de teclas esta
activado, no se pueden utilizar las
teclas del mando. El bloqueo de te-

clas no se cancelara en caso de un
corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque las teclas @/© simultaneamen-
te hasta que desaparezca el simbolo de
& de la pantalla.

" El simbolo desaparece de la pantalla y el

bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma

También puede utilizar la unidad de con-
trol del producto para cualquier aviso o re-
cordatorio que no sea el de la coccion.

El despertador no tiene ningun efecto so-
bre el funcionamiento del horno. Se utiliza
para fines de advertencia. Por ejemplo,
puede utilizar el reloj despertador cuando
quiera girar los alimentos en el horno a
una hora determinada. Tan pronto como la
hora establecida haya expirado, el tempo-
rizador le da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque la tecla Q) para ajustar el periodo
de alarma.

= El simbolo £\ comienza a parpade-
ar en la pantalla.

A

() —

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-
clas /. Toque la tecla A de nuevo para
confirmar el ajuste.

S ninlinly
U
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= El simbolo A se ilumina de forma
continua y la hora de la alarma
empieza a contar en la pantalla. Si
la hora de alarmay el tiempo de
coccion se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se mues-
tra en la pantalla.

4|

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadear y le da una advertencia so-
nora.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia sonora se ha detenido.
Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla L) para reajustar el perio-
do de alarma. Toque la tecla hasta que
aparezca el simbolo "00:00" en la pan-
talla.

2. También puede cancelar la alarma pul-
sando la tecla durante un tiempo pro-
longado.

Ajuste del volumen

Puede ajustar el volumen de su unidad de
control. Su horno debe estar apagado para
realizar este ajuste.
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1. Con el horno apagado (cuando se
muestra la hora del dia en la pantalla),
toque la tecla durante unos 3 segundos
para activar el menu de ajustes.

2. Toque las teclas / hasta que aparezca
el simbolo "b" en la pantalla.

3. Active el ajuste de volumen tocando la
tecla © de nuevo. (b-1, b-2)

4. Ajuste el tono deseado con las teclas /.

= El ajuste de volumen seleccionado se
confirma inmediatamente. Toque la
tecla (© para volver al menu de ajus-
tes.

Ajuste del brillo de la pantalla

Puede cambiar el brillo de la pantalla de la
unidad de control. Su horno debe estar
apagado para realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (cuando se
muestra la hora del dia en la pantalla),
toque la tecla durante unos 3 segundos
para activar el menu de ajustes.

2. Toque las teclas / hasta que aparezca
el simbolo "b" en la pantalla.

3. Active el ajuste de brillo tocando la te-
cla O de nuevo.

4. Ajuste el brillo deseado con las te-
clas/ . (d-1, d-2, d-3)

= El ajuste de brillo seleccionado se
confirma inmediatamente. Toque la
tecla (© para volver al menu de ajus-
tes.

Ajustar la funcién de precalentamiento ra-
pido (Booster)

Puede hacer funcionar el horneado de su
producto automaticamente con la funcién
de precalentamiento rapido. Para ello, de-
be activar el ajuste de precalentamiento
rapido. Su horno debe estar apagado para
realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (cuando se
muestra la hora del dia en la pantalla),
toque la tecla durante unos 3 segundos
para activar el menu de ajustes.

2. Toque las teclas ®/© hasta que apa-
rezca el simbolo #§ en la pantalla.

3. Active el ajuste de precalentamiento ra-
pido (booster) tocando de nuevo la te-
cla.

4. Con las teclas / cambie el ajuste "OFF"
a"ON" en la pantalla.

= El ajuste de precalentamiento rapido
seleccionado se confirma inmediata-
mente. Toque la tecla para volver al
menu de ajustes.

Puede desactivar el ajuste de pre-
@ calentamiento rapido con el mismo

procedimiento. Girando el ajuste

"OFF" puede cancelar el ajuste de

precalentamiento rapido automati-
co.

Cambiar la hora del dia

Para cambiar la hora del dia que ha ajusta-
do previamente,

1. Con el horno apagado (cuando se
muestra la hora del dia en la pantalla),
toque la tecla durante unos 3 segundos
para activar el menu de ajustes.

2. Toque las teclas ®/© hasta que apa-
rezca el simbolo &9 en la pantalla.

3. Toque la tecla para activar el campo del
temporizador.

= El campo del temporizadory el
simbolo parpadean en la pantalla.

-
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4. Ajuste la hora del dia tocando las te-
clas / y active el campo de los minutos
tocando de nuevo la tecla.

O =
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= El campo de minutos y el simbolo 5. Toque las teclas ®/@ para ajustar los
£ parpadean en la pantalla. minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla®.

= La hora ajustada se confirma inmedia-
tamente. Toque la tecla (© para volver
al menu de ajustes.
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6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

Al abrir la puerta del horno durante o
después de la coccidn, puede salir vapor
caliente. El vapor puede quemarle las
manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la
puerta del horno, no se acerque.

+ El intenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores del
mueble debido a la diferencia de tempe-
ratura. Esto es algo normal y fisico.

* Los valores de temperatura y tiempo de
coccion indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
como rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

7 Mantenimiento y limpieza

+ Para los alimentos que cocinara seguin
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de
quemaduras y afectar a la calidad del
horneado. Utilice el papel antigrasa que
usara en el rango de temperatura espe-
cificado.

+ Para una buena coccioén, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccién.

6.1.1
6.1.2
6.1.3
6.1.4

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

* Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto
puede causar manchas permanentes.

* El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el

producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.

* No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafhan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quita-
manchas y 6xido, productos de limpieza
abrasivos (limpiadores en crema, polvo
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para fregar, crema para fregar, estropajo
abrasivo y rascador, alambre, esponjas,
panos de limpieza que contengan restos
de suciedad y detergente).

+ Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada des-
pués de cada uso. Limpie el aparato con
detergente para platos, agua tibia y un
pano suave o una esponja y séquelo con
un pano seco.

+ Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

+ No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies y asas de acero inoxidable.

+ La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafo suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola
direccion.

+ Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin es-
perar. Las manchas pueden oxidarse du-
rante largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para
platos, agua tibia y un pano suave o una
esponja y séquelas con un pano seco.

+ Si el aparato tiene una funcién de limpie-
za con vapor facil, puede realizar una
limpieza con vapor facil para la suciedad
ligera no permanente. (ver "Facil limpieza
con vapor [» 74]".)

+ Para las manchas dificiles, se puede uti-
lizar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno ex-
terno.

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en su-
perficies calientes puede crear un riesgo
de incendio y dainar la superficie del es-
malte.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coc-
cion soélo pueden ser cubiertas con es-
malte o paredes cataliticas. Varia segun
el modelo.

+ Las paredes cataliticas tienen una su-
perficie mate y porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben ser limpia-
das.

+ Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
esta saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y ma-
teriales de limpieza abrasivos. Pueden
danar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pano de micro-
fibra especifico para superficies de vidrio
y séquelo con un paiio de microfibra se-
co.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un paiio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la proxima
vez.
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+ En ninguin caso se deben limpiar los re-
siduos secos de la superficie de cristal
con cuchillos de sierra, lana metalica o
utensilios similares para rascar.

*+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponjay espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafo humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las su-
perficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelas con un pano seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosién en estas
juntas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafo sua-
ve y hiumedo y séquelos con un paino se-
co. No retire los pomos y las juntas de la
parte inferior para limpiar el panel. El pa-
nel de control y los mandos pueden es-
tar dafiados.

 Durante la limpieza de los paneles inox

con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los in-
dicadores que rodean el mando se pue-
den borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafo suave humedo y séquelos con
un paio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion in-
correcta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area

de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccion "Informacion general de limpieza”
segun los tipos de superficie de su horno.
Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la
seccidn "Superficies cataliticas” para obte-
ner informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de
superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla latera-
les:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

- N W B o
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3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiem-
po) que es ablandada por el vapor dentro
del horno y por las gotas de agua conden-
sadas en las superficies internas del hor-
no.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandeja'y
coléquela en el segundo estante del
horno.

3. Seleccione la funcién de limpieza a va-
por facil. El tiempo de limpieza aparece
en la pantalla y esta duracion no se
puede modificar.

Abra la puerta y limpie el interior del horno

con una esponja o pano humedo.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafo o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hu-
medad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pano himedo después de su uso y sé-
quelo.

L

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta”. Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelos con un
pafo seco. Para los residuos de cal que
puedan formarse en el cristal del horno,
limpie el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos
@ duros, raspadores de metal, lana

de alambre o materiales blanquea-

dores para limpiar la puerta del

horno y el vidrio.

En la funcién de limpieza a vapor
@ facil, se espera que el agua afadi-
da se evapore y condense en el in-
terior del horno y en la puerta del
horno para ablandar la ligera su-
ciedad que se forma en su horno.
La condensacién que se forma en
la puerta del horno puede gotear
alrededor cuando se abre la puerta
del horno. En cuanto abra la puerta

del horno, limpie la condensacion.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abralos clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay a
la izquierda empujandolos hacia abajo
como se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran cémo
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.
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A 7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno
= , El vidrio interior de la puerta frontal del m
>) producto puede ser retirado para su lim-
/ pieza.

. . . : 1. Abra la puerta del horno.
5. (La bisagra tipo B esta disponible en los ) o y
tipos de puerta de cierre suave. 2. Tire del componente de plastico, fijado

en la parte superior de la puerta delan-
tera, hacia usted empujando simultane-
amente los puntos de presion de am-
bos lados del componente y retirelo.

| 4

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicion
semiabierta.

3. Como se muestra en la ilustracion, le-
vante suavemente el vaso mas interno
(1) hacia 'A' y luego, retirelo tirando ha-
cia'B'.

[ 5

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los 1 Vidrio interior 2 Vidrio inte‘rior (puede
@ procedimientos aplicados al reti- :grzséirpdrfgl‘;:t'é’)'e

rarla deben repetirse desde el final

hasta el principio, respectivamen- 4. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

te. Al instalar la puerta, asegurese repita el mismo proceso para despren-

de cerrar las abrazaderas en el z6- derlo (2).

calo de la bisagra.
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5. El primer paso para reagrupar la puerta
es volver a montar el cristal interior (2).
Coloque el borde biselado del vaso para
que se encuentre con el borde biselado
de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

6. Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencion a colocar la cara impre-
sa del cristal en el cristal interior. Es
crucial colocar las esquinas inferiores
del vidrio interior (1) para que se en-
cuentren con las ranuras de plastico in-
feriores.

7. Empuje el componente de plastico ha-
cia el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el area
de coccidn, limpiela con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquela con un pafio seco. En
caso de fallo de la bombilla del horno, pue-
de reemplazar la bombilla del horno si-
guiendo las secciones que siguen.
Reemplazar la bombilla del horno
Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

* Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son
adecuadas para el funcionamiento a
temperaturas superiores a 300 °C. Las
lamparas para hornos se pueden adqui-
rir en los Servicios Autorizados o en los
técnicos autorizados. Este producto
contiene una ldampara de clase energéti-
caG.

+ La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este produc-
to deben soportar condiciones fisicas
extremas, como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

.

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno Nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.
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3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la ld&mpara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como

8 Solucion de problemas

se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, péngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion

+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan.
>>> Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cam-
bielos o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura
de llave, el bloqueo de llave puede estar
activado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la lampara del
horno.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

El horno no esta calentando.

+ El' horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccién especi-
fica. >>> Ajuste el horno a una funcion y/
o temperatura de coccién especifica.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del hor-
no esta cerrada. Si la puerta del horno
permanece abierta durante mas de 5 mi-
nutos, el ajuste de tiempo realizado para
la coccion se cancela y las resistencias
no funcionan.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.
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+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

(Para los modelos con temporizador) La
pantalla del temporizador parpadea o el
simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcion del producto y vuelva a colocar-
los en la posicion deseada.

Después de iniciar la coccion el simbolo p
parpadea en la pantalla y hay un aviso so-
noro.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del hor-
no esta completamente cerrada. Pénga-
se en contacto con el servicio técnico
autorizado si la averia continua.
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