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Komr kenminis!

KypMmeTTi TyThIHYIIBI,

Beko enimin TanaranbiHp3Fa paxMeT. bi3 oHIMIHI3IIH )KOFapsl camaia JKIHe 03bIK
TEXHOJIOTHSIMEH JKacajia OTHIPHII, Ci3Te ¢H KAaKChl OHIM/IUIIKTI KAMTaMachl3 €TKCHIH KaJlaiiMBbI3.
CoHJIBIKTaH OHIM/II TTaliiaaHap albIHIa, OChl HYCKAYJIBIKTHI )KOHE OCpIIreH Ke3 KelreH 6acka
KY)KaTThl MYKHUSIT OKBII IIBIFBIHBI3.

Ocpl maiigananymsl HYCKAYJIBIFBIHIA KOPCETUITeH OapibIK aKmapar MeH eCKepTyJIep i eciHizne
cakTasp3. Ockliaiia, 031Hi3/1 )KoHEe OHIMIHI3I OPBIH aTybl MYMKIH KayiNTepIeH KOPFaiChI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFBIH CaKTaHbI3. OHIMII Oacka Oipeyre OepceHi3, OHbI HYCKAYJIbIKIICH
Oipre OepiHi3. By HycKayJIbIKTa OHIMIHI3AIH KeNUIAIK MIapTTaphl, aliaanaHy jKoHe aKayap/ bl
JKOI0 dficTepi OepiireH.

Ocsbl naiigagaHynIbl HYCKayJIbIFBIHAAFBI Gerijep “koHe 0JIapAbIH CHIIATTAMAIAPBI:

©umimre HeMece KapakaTka cebern 60Tybl MyMKiH Kayil.

@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
E

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeriM KeKe JkapakaT HeMece
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.

® OHIMIe elKaHAal TEXHUKAIBIK
e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

® byJ1 eHIM YiiJie KoJIJaHyFa
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.

® OHiMI Oakmanap/a,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyHniHe
nanganaHyFa apHaJFaH.

® byJ1 KYpBUIFBIHBI TEHI3
nenHreiiinen 2500 meTp OUIKTIKKE
JIEHIHTE Kep/ie FaHa Mai1aJanyFa
OoJtaabl.

e ECKEPTY: by enimai Tek
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeMeH1
KBUIBITY CHSKTHI OacKa
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
OoJIMaiiabI.

e [lemri Tarammapasl xki0it, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

® byJ1 OHIM/II TOpEJIKEeHi
KBI3JIBIPYFa, CYJITUIEP MEH
KHIMIEPIi KENTipyre
nangananyFra 00JIMaiIb.
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1.2 Bauaa, ocaa agam
KHe YH
KAHYAPJIAPBIHBIH
Kayincizairi

A\

® by eHiMi 8 jkacTaH acKaH
Oamanap xoHe (HU3UKAIIBIK,
CEHCOPJIBIK HeMece aKbUI-Oi
JarplUIapblHa HAlllap JaMbIFaH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKOK ajilaMjiap, erep ojap eHiMmi
Kayirci3 naijaaiaHy MeH Kayir-
KaTepliep TypaJibl KaJaraiaHaTbIH
HeMece yHpeTiireH oosca,
rarmagaHa ajajbl.

¢ bananap eHIMMEH OWHaMaybl
kepek. Tazanmaynbl )koHe
naiiianaHyusiFa KbI3MeT
KepceTy i Oananap, erep oJapsl
KaJarajlaiTeiH afaM OonmMaca,
yKacamaybl Kepek.

® byJ1 eHiMII MIEKTEYJTi
(bu3MKaIbIK, CEHCOPJBIK HEMECe
aKpLI-0¥ KabineTi 6ap agamaap
(conpIH iminae Gamanap), erep
ollap Kajaranay acThIHJa
0oJiMaca HEMeECE KaXETT1
HYCKayJap/pl anmMaca, KoJJIaHyra
OOJIMAiIBI.

¢ bananapasiH eHIMMEH
oifHaMaybIH KaJiaranay Kepek.

® DJIeKTp OHIMAepi Oananap MeH YH
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMayhbl, KOeTepiaMeyi
HEeMece KipMeyi Kepek.

¢ bananap eHimMre KoJ *eTkize
aJIaThIH 3aTTapAbl KOMMaHBI3.

e ECKEPTY: Ilaiinanany ke3iHue
OHIMHIH KOJDKeTIMI1 OeTTepi
BICTBIK Oonazpl. bamamapas
OHIMHEH aJlbIC YCTaHbI3.

¢ Kanrama marepuaigapbiH
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xKepae cakraHbl3. JKapakar rneH
TYHIIBIFY Kaymi 0ap.

® Ecik ambIK O0JIFad Ke3je, Orad
aybIp 3aTTapAbl KOMMaHBbI3
Hemece Oananapra OThIpyFa
pykcat 6epmeHi3. Ci3 memTig
YCTiHEH YIIBIN KeTyiHe HeMece
€CIKTIH 1TMEKTEpiHE 3aKbIM
KEJTipyl MYMKIH.

® EckipreH jkoHe Maiaachi3
eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:

1. Kyar KOCKBIIIBIH aKbIPaThII,
pO3eTKaJlaH IIbIFapbIHBI3.
Kyart kaGemin y3in, OHbI
OHIMHIH IITEINCeIbIMEH
QKbIPATBIHBI3.

3. bananapnelH eHiMre KipyiHe
XoJ1 OepMey YIIH CaKThIK
I1apagapbiH KOJIIAHBIHBI3.

4. bananapra eHIMMEH )XYMbIC
ICTEMENTIH pexXuM/ie OifHayFa
pykcar OepMeHis3.

A1 .3 DuekTp Kayincizmiri

® OHIM/II dJIETTEr] TaKTaNIIa[a
KOPCETUITeH HOMUHAIIIBI TOKKA
COMKeC KeJCTIH
CaKTaHABIPFBIIIINEH KOPFaIFaH
JKepre KOChUIFaH PO3ETKara
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KOCBIHBI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OLTIKTI
AIIEKTPIIITre TANChIPBIHBI3.
XKeprinikti / YATTBIK epexenepre
coiikec eHiMI xKepre
TYWBIKTAYChI3 MaliganaHOaHbI3.
OHIMHIH aIackl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAW KOJDKETIMI1
xepae 6omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH OofiMaca, ©HIM KOCBUIFaH
DIIEKTP KOHIBIPFBICHIHIA
AIIEKTPTEXHUKAIIBIK HOpMaJapra
ColiKkec KeNeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
KbIPATATBIH MEXaHHU3M
(cakTaHIBIPFBII, KOCKHIIII,
MIEPHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIIIT
koHE T.0.) 0OJTyBI Kepek.
Xenney, TeXHUKAIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJbIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPATHIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

OHIMII oeTTerl TaKTanmaga
KOPCETUITeH KepHEeY MEH >KULIIK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

(Erep eniMiHi3ze xeii kabei
6oimMaca) Tek «TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemiMiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat kabeniH eHIMHIH acThIHA
JKOHE apThIHA JKa0BICTHIPMAaHBI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. Kyat xabeni
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MalbICIIaybl, MBIKBUIMAYbI KOHE

Ke3 KEJITeH JKbITy Ke31MeH
OaiinanpicTa 60JIMaybl KEpek.
OHIMJII KypacThIpFaHHAH HEMece
Ta3zajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3J/e, KyaT kabemiHig
KbICBUIBIN KaJIMAybIH
KaJlarajaHbI3.

ITaliganmaHbIn KkaTKaH Ke31e,
TUTUTAHBIH aCTHIHFHI O€Ti Jie
Kb13aabl. Kyar kabenpaepi
OHIMHIH apTKbI )KaFbIHA THIII
TypMaysl THic. OHTIece, o
3aKbIM/IaHYbl MYMKIH.

DneKTp KabenbepiH MemTiH
ecirine KbICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap/ibl BICTHIK OETTEPAIH
yCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
OommMaca, KbICKa TYHBIKTATybl
HOTHXKECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpI, 6pTKE
OKeJyl MYMKIH.

Tex TynHycka kabenbai
nanananelHb3. Kecliren Hemece
3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
nayigananOaHbI3.

OHIMMEH KYMBIC ICTEy YILIiH
Y3apTKBIII CBIM/IbI HEMECEe Kol
KOCKBIIITHI alllaHbl
naygananOaHbI3.

KousepTop anmanrepin (amra
TYpiHE apHAIIFaH) naiaanany
KakeT OOJIFaH »xaraaiina
MaKyJIJIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi



KBI3MET KOPCETY OpTaJbIFbIHA
HEMECe UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apJachIHbI3.

® DJIeKTp KEINiCIHIH Y3bIH/IBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETY
OpTaJbIFbIHA Xa0apIaChIHBI3.

* [lopTaTuBTi KyaT Ke3/1epi Hemece
OipHere amanap KbI3bI KETil,
epTeHyl MyMKiH. bipHeme
amranap/ibl >koHEe MOPTATUBTI KyaT
KO3/IepiH OHIMHEH aJIbIC YCTAHBI3.

® Erep Kyat ka0eni 3aKbIMAaNIFaH
0oJica, OHBI BIKTUMAJ KayilTiH
QJIJBIH Ay YLIIH eHAipyLi,
YOKIIETTI KbI3MET HeMece
UMIOPTTAYIIBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYHI
KEpeK.

e ECKEPTY: [lemrix maMbIx
aybICTBIPMAC OYPBIH, JIEKTP
TOTBIHBIH COFY KaymiH
OonpIpMay YIIiH €HIMAL 3JEKTp
KEIICIHeH aXKbIPaTyIbl
YMBITIIAHBI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaaH CYBIPHII ANTIHBI3
HEMECE CaKTaHBIPFBIII
KOpaObIHAH CAKTaHIBIPFBIIITHI
OIIIPIHI3.

Erep ci3nin eHiMiHI3 e KyaT Kademi

MEH IITEICcelb 0oJIca:

® OHIMHIH alllachlH CIIKAIIaH
ChIHFaH, 0OC HEMece POo3eTKaIaH
TBIC pO3ETKara CaJIMaHbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFra TOJBIFBIMEH

CaJIbIHFaHbIHA KO3 KETKI31HI3.
ONTHece KOChUIBIMAAP KbI3BII
KETiM, epT IIBIFybl MYMKIH.

® KypbUIFBIHBI MAMJIbI, Ta3a eMec
HEMece Cy THI0I MyMKiH
amangapra (MpICANIbI, CY aFbIll
KETyl MYMKIH KYMBIC YCTEIiHIH
KaHBIHIaFbLIAP) CATyJaH ayJiaK
0O0JIBIHBI3. OHUTHECE, KBICKA
TYMBIKTAITy JKOHE TOK COFY KayIi
6ap.

® AlibIp/Ibl €IIKAIIaH Cy KOJIMEH
ycTaMaHsbi3!

® CbIMHBIH ©31H €MecC, alllaHbIH
KOPITYyChIH MaijaaHbII,alllaHbl
PO3€TKaaH aJbIHBI3.

A1 4 Taceimangay
Kayincisairi
® OHIMI TackIMaJIaydbIH
QJIJIBIH]IA OHBI KyaT KO31HEeH
KBIPATHIHBI3.
® OHIM aybIp, OHIM1 KEMIHE €Kl
azaM OOJIBIIT TaChbIMAaJITaHbI3.

® OHIM/II TackIMaiay HEMece
KBUDKBITY VIIIiH €CIKTi XKoHe/

HEMece TYTKaHbI Maiianan0aHbI3.

® OHimre Oeryie 3aTTap/sl
KOMMaHBI3. OHIM/II TITHEH AJIBIII
KYPIHI3.

® OHIM/II TachIMaJay Kepek
OoJFaH/a, OHBI KOTIPIIiK
OpAayBIIINEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OPaHBI3 KOHE
KAKCBhUIAI CKOTYITCH TapThII
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OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaIMalbl
OeIIKTepiH 3aKbIMJIAN aiMay
YILIiH MBIKTan OEKiTiHi3.

® OHim1 opHaTHac OYpbIH,
TachIMalIjay Ke31HJie OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETE€HIHE KO3
JKETKI31HI3. 3aKbIMIaarad 0osca,
UMIIOPTTAYLIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETy
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIIachIHbI3.

ﬁ 1.5 OpHary ke3ingeri
Kayincizaik

® OpHaTtysl Oactamac OypbIH,
CaKTaHBIPFBIIITHI AXKBIPATY
apKBUTBI KYPBUTFBI KOCBUTATHIH
AIIEKTP XKEIICIH KyaT Ke31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceIManay KoHE OpHaTy
KE31HJIe opAailbiM KOPFaHBIII
KOJIFAIl KUIHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapbIHAH JKapakaT aiy
Kayri Oap!

® OHIM/Il OpPHATY/IbIH aJIIbIHIA
OHBIH 3aKbIMJIaHYbIH TEKCEPIHI3.
OHIM 3aKpIMIaHFaH 0O0JICa, OHBI
OpHATIIAHBI3.

¢ OpHaTbUIaTHIH XKuha3IbIH 1K
OeTiH xaly yuIiH KaHaai ga oip
KBUTY OKIIAYJIaFbIIIT
MaTepHalAapAbl MaiananyaH
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHIM/Il OpHAaTy aiiMarbIHa
TIKeJIeH KYH coyJieci Tycrneyi
KEpEK JKOHE DIIEKTP HEMece ra3
KBUTBITKBIIITAPBI CUSKTHI KBLTY
Ke371epi 00IMaysl Kepek.

® OHIMHIH 0apIIbIK KEJIIETKIIT
apHaJIapbIH allIbIK YCTaHbI3.

e [[TamaiaH ThIC KbI3BIN KETYIIH
QJIJIBIH Ty YIIiH, OHIMI
JICKOPATUBTI KaKMaKTapIbIH
’KaHbBIHJIA OpHATYyFa OOIMaNIbI.

e ["a3 TyTiri/KyObIpsl HEMECE
IUTACTHK Cy KYOBIPbI OHIM
OpHATBUIATHIH aliMaKThIH
apThIHIA OpHAJACKaH XaFaia,
©HIM MEH OChl KOMMYHUKAIUS
xeninepi Oip OipiHe THin
TYpMaFaHbIH TEKCepiHi3. OUTHece
HITAHT/KYOBbIP MBDKBUIBII KaTybl
MYMKIH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/IA po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
CaJIbIHFaH allaMeH Je
’KaHACHANTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKi3y Kepek.

A1 .6 Iaiinamany
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KEillH, OHIMHIH
OIIPIITEHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naigananOaiTeIH O00JICAHBI3,
PO3ETKaJaH CYBIPHII, KyaThlH
OIIIPIHI3.

¢ [laiinanany Ke3iHJie ChIHY HEMecCe
3aKbIM KEJIy OpbIH ajica, OHIM/I1
naiganaHoa”p3. OHIML SJIEKTP
KETICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymsra Hemece

YOKIJIETTI KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apJIachIHbI3.

KK/ 8



® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKAPBUIBIT KEeTCE, KYPBUIFBIHBI
nanananOanbpI3. OUTIIECE, 3aKbIM
OKeTyl HeMece KOpIllaraH opTara
3USH KENTipyl MYMKIiH.

® KypbUIFBIHBI asFBIHBIZ0CH
OacmaHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
KOHE/HeMece eCIpTKiHI KOJIaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKanag mnaiagasanoanb3

® TyTaHFBIII 3aTTapAbl MiCipy
aliMarblHA JKaKbIH KOMMAaHBI3.
Byn epT TyasIpybl MyMKiH.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
alllIKaHa KOHE KalKaHIa
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: Onim naitnanansury
Ke31H/Ie, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OeJIeKTepl BICTHIK 0OJIAIbI.
OHIMre JKoHEe KbI3bIpY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

TOJIMaraH Oananap epecek
aJlaMJIapIbIH HYCKAYBIHCHI3
OHIMIe KaKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH JKaHbIHA KAHFbILI /
YKAPBUIFBIII 3aTTap/ibl KOMMaHbI3,
OUTKEH1 )KYMBIC ICTeI TypFaHja
0eTi BICTBIK OOJIabI.

¢ [licipy ke3iH/ie HEeMece COHbIH/IA
€CITiH allbI YKaTKaHOa Coll
opipek TYpbIHBI3. By KOMIbI,
OeTTi )XoHe/HEMECE KO3
KYHIIpyl MYMKIiH.

® OHIM )XYMBIC ICTeIl TYpFaHJa,
BICTBIK O0janpl. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® OHIM/II Talijaany Ke3iHjie,
KOJIJIapBIHBI3Fa BICTBIK
OTKI30CHTIH KOJIFanTapbl KHiHI3.

A1 .8  Kepek-xapakrapabl
nagajany

® ['punb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM Cepeliepre Iyphic
OpHAaJIaCTHIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmapartel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» 6eyiMiHEeH KapaHBbI3.

® AKcecyapiiap/ibl Kamepara
TOJIBIFBIMEH UTEPII
OpHaJacThIpFaHHAH KeiliH, mell
€CITiH KaOBIHBI3, SUTIIECE OJIap
€ClK QMHETIH COFBII, OHBI
3aKbIMJIaybl MYMKIH.
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A‘I .9 Iicipy ke3ingeri .
Kayincizaik

® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK
CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.

¢ [licipy aiimarbIHIAFBl TaFaM
KaJIBIKTaphl, MBICAJIBI Maii,
»kaHybl MYMKiH. [licipep anmasiama
OCBI KaJABIKTAap/Ibl Ta3aIaHbI3.

¢ Tamakran ynany kaymi: Ilicipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl nemte 1 cararTtan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.

¢ [lemre >xa0bIK KOHCEPBJIEp MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThia maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.

® TabakTap/ibl, BIABICTAP/IBI HEMECE
ATIOMUHHK (OJIBTaHbI TIEMITIH
TyOiHE TiKeJIel KOMMaHBbI3.
JKvnakranraH KbUTy HEIITIH
TYO1H 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.

Maitsibl mepramMeHT Kara3blH

HEMece COFaH yKcac

MaTepHuaIap/ibl MagaIaHFaH

Ke3Jle, KeJeci CaKThIK IapajapbiH

YCTaHBIHBI3:
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Maii eTKI30€iTIH Kara3abl XKOHE

a3bple-TYJIKTI BIIBICKA HEMECE
TMIEIIKE apHAIIFaH KYPBUIFbIFA
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KIHE
T.0.) OpHATACTHIPHII, AJ/IBIH aja
KbI3/IBIPbUIFaH IEIIKE CaJIbIHBI3.
[TemTiy KbI3ABIPY 3JI€MEHTTEpiHE
THII KETYiHIH )9HE BICTBIK aya
arbIHBIHA KeJIepTi JKacay KayIiHiH
aJIJIbIH aly YIIIH aKcecyapiiapliaH
HEMECE KOHTEHHEPIIEPAEH
HIBIFBIN TYPFaH Mail ©TKI30eUTIH
Karas/blH apThIK OeJiKTepiH
aJIBIN TacTaHbI3. Mail oTKI30elTIH
Kara3/bl OHAIPYIIl YChIHFAH
MaKCHMAaJIbl TEMIIEpaTypagaH
KOFaphl el TeMIepaTypachiHaa
nagananoans3. Emxkanan
NeITiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTiH
Kara3 KOMMaHbI3.
Akcecyapiiapzibl ajJblH ana
KBI3JIBIPY KE€31H]Ie OHBI YCTIHE
KOMMAaHBbI3.

[Temriy imiHgere aya
alfHaIIbIMBIHA OaiiIaHBICTHI
MaTepHaIbIH opi-0epi YIIbII
KYpMeci YIIiH, OHBbIH YCTiHE
TOPEIIKE CUSIKTHI 3aT OaCHII
KOMBIHBI3.

Haya imiHgeri Tek KaxeTTi
OeTTep/i kaObIHBI3.

Op naiiiajgaHfaH caiblH, HayaHbl
Tazanay KaXeT KoHE Hayara
naiganaHpUIFad O0apIiibIK Mai
OTKI30CHTIH Kara3aap HeMece
yKcac marepuaiiap
aybICTBIPBUIYbI KEPEK. OUTIECE,



HayaFa CYMBIKTBIK TaMBlII,
TYTiHZCYl HEMece KaHybl
MYMKIH.

® OHIM KakIaFbl alllbUIFaH Ke3Je,
aya arbIHBI TIaiina Oonaael. Maii o
OTKI30€UTIH KaFra3 KbI3IbIPFbIILI
3IIEMEHTTEPre THIIl, XKaHYbI
MYMKIH.

® KybIpy YILIiH I'pHJIb COPECIH o
naiiianany Ke3iHae, Haya TOMEHT1
cepere OpHaThUTYbI THIC.
OiiTnece, NEeWTIH TypiHE aFaTblH ~ ®
TaraM Maiibl ’oHe Oacka
KOMITOHEHTTEP TYTIH TYJBIPHIIH,
TYTaHybl MYMKIH.

¢ ['punbai sxacaraH Ke3Je MenTiH
ecirif xa0bIHbI3. bICTBIK OGeTTep
KYHiKTepre oKeinyi MyMKiH!

® ['puuibre xapaMchI3 Taramaap epT  ®
KayIiH Tyaelpajabl. ['pusbae Tex
IPUIBJIIH BICTBIK OTBIHA COMKeEC
KEeJIeTiH TaFaMAap/bl MiCipiHi3.
Taramzbl THIM aJibIC, TPUIIBJIIH
apTKbI JKarblHa KOMMaHbI3. by
€H BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTAH
Mailsibl TaFaMJap OpTEHII KeTyi
MYMKIH.

A‘I .10 By xkyiieci

® bymeH micipy Ke3iHJIe €CiKTi amry
OyAbIH IIBIFYbIHA QKETiN, Oy
KYHIN Kaly KaymiH TyIbIPYbI
MyMmKiH. ECikTi amkana cak
OOJIBIHBI3.

® Erep OyMeH micipreHHeH KeliH
MENITe bUIFaN Kayca, Oy
KOPPO3HUs TyIBIPYbl MYMKIH.
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[TicipreHHeH KeliH TyMOamnemri

KYpraTbIHbI3. bliranabl
TaramIapabl TYMIIAIEITe Y3aK
YaKbIT OOMBI CAKTaMaHBbI3.

BymeH mnicipreHHeH KeiH
TaramJibl aJIbIN )KaTKaH/1a, KepeK-
XKapaKTapAaH BICTBIK CYUBIKTBIK
arybl MYMKiH, a0ail OOJIBIHBI3.
Bymen micipren ke3ze, micipy
KECTECiH/Ie KOPCETUITeH
MeJIIep/e Cy KYIO YCHIHBIIA/IbI.
JlucTunaeHreH Hemece Cy3riaeH
OTKEH CyJbl Makgananbans3. Tex
JAWbIH CyJIapbl Nai1aJaHbIHbI3.
CyapIH OpHBIHA JKaHFBIII,
QJIKOTOJIB/1 HEMeCe KaTThl
OeJIeKTepAiH epiTIHAIEpiH
naygananOaHbI3.

[Ticipy xe3inge OynaH TOT 6acybl
MYMKIH KepeK->KapaKTap/Ibl
naygananOaHbI3.

1.11 TexHMKAJIBIK KbI3MET
KOpCeTy KJHe Tazajay
Kayincisairi

OHimzi Tazanamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIHAAYBIH KYTiHI3.
blcThik O6eTTep KyHikTepre okenyi
MYMKiH!

OHiMII cylibl ce0y HEMece Tery
apKBUIBI CIIKAIIaH KyMaHbI3!
DNeKTp TOFBIHBIH COFy Kaymi Oap!
OHimzi Tazanay yuii Oy
Ta3aJIaFbIIITAP bl
naigananOanpI3, ce0edi Oy
AIIEKTP TOTHIHBIH COFYBIHA OKeIyi
MYMKIH.



e [TemTiy anabIHFBI €CITIHIH MaTepuanaapAbl MaiaanaHOaHbI3.

OlfHeriH Ta3anay yIliH, KaTThl Bys maTepuaniap mibIHbI
abpa3uBTI Ta3anarbILITapIb, OeTTepre chi3aT TYCYiHE JKoHE
METaJUI KBIPFBILITAP/IbI, CHIM CBIHYbIHA 9KEJyl MYMKIiH.

KOKEHI HEMeCe arapTKBIIIT

2 KopiuaraH OpTara KaTbICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KanapIKTap TypaJjbl JHPEeKTHBA Kanrtama KalabIKTapblH TYPMBICTBIK HeMece
0acka KaJlJbIKTapMeH Oipre TacTaMaHbI3, OHbI
2.1.1 WEEE nnpexTuBachbIHbIn KEPriTiKkTi Onnik OenrijereH Kanrama
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHe MaTepuaIaapbIH KHHAY OPbIHIApBIHA
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA anaphIHbI3.
JIAKTBIPY

2.3 DHeprusiHbl YHem/ey 0OMbIHIIA
by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/ YCBIHBICTAP

EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kaji/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK xabasik (WEEE)
KIaccuUKanusACHIHBIH Oenrici 6ap.

EO 66/2014 coiikec sHeprust THiMIiTIr
TypaJibl aKmapar eHiMre Koca OepiireH 4ekre
KaMTBUIFaH.

TemeHeri HyCKayIap eHIM/Ii SKOJIOTHUSITBIK

Ta3a YKOJIMEH Taii/lalaHyFa KaHe KyaTThl

YHEMJIeyre KoMeKTece/Ii:

® My3aaThlIFaH TaFaM/Ibl MicCipep ajIbIHIa
KIOITIHI3.

o [lemiTe ®bUTY bl )KAKCHI OTKI3CTIH KapaHFbI
HEeMeCce IMAJIb/IAaHFaH BIIBICTAP/IbI
KOJIIaHbIHBI3.

e Erep Oyt perientre HemMece naiaanaHymbl
HYCKAyJIBIFBIH/IA KOPCETIICe, SpKallaH
aJIJIBIH aJla KbI3JIBIPBIN OTHIPBIHBI3. [licipy
OaphICHIH/IA TICIITIH €CITiH KaliTa-KaiTa arma
OepMeHi3.

® ¥Y3ak micipreH kesJe eHiMji micipy
asikTanranra Jieiin 5-10 MuHyT OypbIH
emripini3. Kanaplk ®buTy 16l Maliganany
apKbLIbl 251eKTp Kyarsid 20%-ra neiin
yHemeyre 0oabl

Byn eniM kalita maiigananyra

0OJIaTHIH JKOHE JKOIOFa KeJIeTiH

JKOFapHI camnajbl OeNIIeKTep MeH

MaTepHaIapiaH KacaFaH.

Oiirce 1e, KbI3MeT Mep3iMi

L AsKTaJIFaH/1a, OHIM KaJIIbIFbIH

yiizeri koaimMri Hemece 6acka KajaIbIKTapMeH
Oipre TacramaHb3. OHBI AJIEKTP JKOHE
IEKTPOHBIK JKaOBIKTHI )KOSTHIH KHHAY
ITyHKTiHE aibin O6apeiHbI3. JKuHay myHKTiNEpi
TypaJjbl aKIapaTThl XKEePriTiKTi SKIMIIITIKTeH
cypaHpI3. KypbUIFBIHEI THICTI TYp/e KOKBICKA
JIAKTBIPY KOpIIAFaH OpTara jKOHE aJaMaapbIH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJI TePIC cagapisl
OOJIIBIPMAITTBI.

RoHS gupekTuBacbIHbIH, TananTapbiHa

CONKeCTIK: ® Tlemre 6ip yakpITTa OipHele Taram
Ci3 carbin anral eniv EU ROHS }laﬁbmaayra TBIPBICBIHBI3. Exi Taramasl CbIM
aupexTuBaciby (2011/65/EU) rananrapsina TOpFa KOHBII, Oip yakKpITTa Micipyre 6oJasl.
cait. Byt mupekTrBaa KOpCeTiIreH 3UsTHIbI COHBIMEH KaTap, erep ci3 TaraMmuap/sl 6ip-
JKOHE THIMBIM CaJIbIHFaH Matepuanaapabl 6ipJ‘Iel‘I JaibIH1acaHbI3, 6¥J1 3JICKTP KyaTbIH
KaMThIMaNJIbI. YHEMICHTi, OMTKEHI Mel JKbLTYbIH
2.2 Kanrama TypaJibl aknapar FOTAIITHAMIbT.

® «DKO KEICTKIII KBUTBITY> )KYMBIC
OHIMHIH KanTaMa MaTepHaliapbl YITTHIK PEXUMIHJIE HAH ITiCIpred Ke3Jie, MemTin
KOpIIaraH OpTa Typallbl epexelepre caii Kaira ecirin ammanei3. Erep ecik ambuimaca, «<9ko
OHACyTe 0oJIaTBHIH MaTepuajgapJan JXacajraH. )KCJ'II[GTKiUJ JKBUIBITY» JKYMBIC
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(hyHKUIMSACBIHIA 1IIKI TeMIlepaTypa KyaTThl
YHEMJIEY YIIiH OHTalIaHABIPbUIA/IBI JKOHE
Oyt TemmepaTtypa JucIuIeiiie
KOPCETIITeHHEH o3rele 00Iybl MyMKiH.

3 Omniminis

3.1 Ouim aknmaparsl

> 1
10 <« 5]
i
o < »2*
> 3 *%
)
8 <
7 4 J)
=\
N > 5
5 1
— > 6
1 Backapy Takracel 2 Illam
3 CebIM cepernep 4 JKenaeTkim KO3FanTKbILIbI (GomaT
TaKTaHbIH apTHIH/IA)
5 Ecik 6 Tyrka
7 BywmeH micipyre apHanFaH cy Hayachl 8 Cepe nerreitnepi
9 JKorapfbl KBUIBITKBIIIT 10 XKengery recikrepi

3.2 OuimHiH 6ackapy Takracel Kipicme
JKOHe nmaijaiany

Byt GenimMie eHiMHIH OacKapy TaKTaChIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETI3ri MaiaaganyaapsiH Taba
anacbl3. OHIM TypiHe OailIaHBICTHI KECKIHIEP
MeH Keibip MyMKiHaiKTepie
aifpIpMaIIbUIBIKTap O0OTyBl MYMKIH.
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3.2.1 backapy TaKTachl

P T
'@ ° P b 50
O B OO0 e O
HEEEEH -
] 3
—e 250" et 150
B 0 0 o & & R
v v v
1 2 3
1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl 2 Taiimep
3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri
Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap Taiimep

(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBIN AIBIHBI3. PeTTeyIeH KelliH OHBbI
KalTajaH uTepill, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIbIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

®YHKUMA TaH[ay TYTKAChI

Mewrriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QYHKIHS
TaHJAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJayFa OOIa/Ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TeMmnepaTypaHbl TaHAAy TeTiri
TemmepaTypa TETiri apKpUIbI MICIPriHi3 KeIeTiH
TeMIepaTypansl TaHayra oonanpl. Tannay
YLIiH 5Ka0bIK ((KOFapFbI) KYHICH carar TiliMeH
OypaHbI3.

MewTiH, iIKi TeMnepaTypacbiHbiH,
WHAUKAaATOPbI

[MemTiy imKi TeMepaTypachiH Taitmep
JMCIUICHIHeT] TeMIepaTypa OenricineH
tycinyre 6onansr. [licipy Gacranranma
IVICIUICIIe TeMIlepaTypa Oenrici maiia
00J1a/1bl, aJl KYPhUIFbI OPHATBUIFAH
TeMIlepaTypara KeTKeH/Ie TeMIlepaTypa oenrici
)oranajpsl. [lemTiy inmiHAeri Temmeparypa
OpHATBUIFaH TEMIICPATypaaH TOMEH TYCKEH/IE,
Temrmeparypa Oenrici KaiiTa maiina 6oaubl.

O Qoom <@
g I I

© ® &

4D D El
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

JlaGbu1 nepHeci

VaxpITTBI OpHATY TepHeci
Asaiity nepneci
ApTTBIpY HIEpHECi

Tapamerpiiep nepueci

o O~ W N =

TlepHenep KyJimbl niepHeci
Tanbanapabl Kepcery

@ : Han micipy yaksiter Tan6acs! ([Ticipy yakpITbIHBIH
TaHOaChl)

A .. . .. .
(\9 : Han micipyai asikray yaksrtsl Tan6acsr * (Ilicipymig
AsAKTally YaKbIThIHBIH TaHOAaChl)

Q : Jlabb11 TanGack! (Jlabbu1 TanGackI)
O 1 Kapbikreik TanOack! (JKapbIKThIK TaHOACHI)

: Iepuenep Kyiusl Tanacs! ([Tepaesnep KyJimbl
TaHbackl)

[ﬂ : Temneparypa taubacsl (Temmeparypa TaHOaChl)
E(I’) : bi0bic penreiii Tanbace ([pIObIC AeHreili TanOackl)
: Ecik kysmsl Tan6acet * (Ecik Kysimbl TaHGachr)

*Oun eHiM yaricine GaiaHbICTBI ©3repir oThIpaisl. O
oHiMiHi3e KormKeTiMai GoMaysl MymMKiH. (Mozenbre
GailIaHBICTBI)
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3.3 Mewrin Kymbic QyHKIUMSIIAPBI

OyHKUMsIap KeCTeciH/e neuire naigananyra

0OJIATBIH )KYMBIC (DYHKIHSIAPHI XKSHE OCHI
(byHKUMsIIAp YIIiH OpHATYyFa 0O0JIaThIH €H

JKOFaphl )KOHE €H TOMEHT] TeMIieparypaap
KepceTinreH. MyH/1a KOpCETUIreH )KYMBIC
PEKUMIICPIHIH peTi OHIMIHI3IeT1 opHalacyAaH
Oackarra 60JIybl MYMKiH.

DyHKIHSA

(DyHKl.ll/lﬂ cumaTtramMachl

Temmnepartypa

Cunarrama JHe KoJIIany

Geurrici ananasonsi (°C)
- U - . . " .
Tlenrre emkanaail KbUIBITKBILI )KYMBIC icTemeii. Tek mer mamsl
7/ | N\ Tlenr mamer -
JKaHa/Ibl.

Kennerkinmmen xymbic
icrey

TTew kpi3abIpbuIMarat. Tek sKelnaeTKin (apTKel KaGbIpFaIarsl)
skyMbIc icteiini. Tyitipurikrepi 6ap My3zaTbuFan TaraMm Gesve
TeMIiepaTypacbiHia 6asty epiTiiesi, mcipiiren Taram
CaJIKbIHAATHUIANB!. ETTiH TyTac Geiirin »xKibiTyre KeTeTiH yaKbIT
JIOHJII TaraMapra KaparaHja y3arbipak.

HES

YCTiHTi KOHE aCTBIHFBI
KBUIBITY

Taram Gip yakbITTa )KOFapbIIaH )KOHE TOMECHHEH KbI3ABIPBUIA/IBI.
TopTrapra, KOHIUTEPIIK OHIMIEPre HeMece HaH IIicipyre apHaFaH
KaJIBIITapIaFbl TOPTTAp MEH OYKTBIPBUIFAH TaFaMapra KOJaiiibl.
Ticipy 6ip Haya apKBUIBI jKacaiabl.

¢
&

Kenzerkim komerimen
ACTBIHFBI JKBUIBITY

TeMEHT1 KbI3ABIPFBILIICH XKbUIBITBUIATEIH BICTBIK aya JKEJIACTKILIIIeH
Gipre nemTiH GoiibiHa Oip/ei yoHe KxbuInaM Tapanajisl. Ilicipy 6ip
Haya apKbLIbl skacana/bl. byl QyHKIMsHbI OHail OymeH Tazanay
YLIiH e naiianany Kepek.

Kennerkiun KpUIbITy

JKenmeTkil KbUTBITKBIIINCH KbI3IABIPBUIFAH BICTBIK aya
JKENIETKIIITIH KoeMeTiMeH OYKin memke GipKelki jkoHe Te3
Tapanajpl. By optypui neHreiineri copenepye GipHere KaHAITBIP
TabarblHa TAMAK JailbIHayFa KapaMIbl.

DKO JKEJIETKII JKbIIBITY

Kyatrsr yHemzey yiin “YKenuerkinn spuibiTy” maiiaanany b
OpHbIHA OCBI (yHKIHSHBI NaiiananyFa 6omausl. bipak; micipy
YaKBITBI COJT Y3arbIpaK, GoJIajibl.

TMua GpyHKIHSCH

TeMeHT1 JKbUIBITKBILI TIEH KEIACTKIII XKbUIBITY JKYMbIC icTeiiai. On
TMHLIIA TiCipyTe Kapaibl.

«3D» dyHKImsICH

JKoraprbl KbI3ABIPY, TOMEHIT KbI3IbIPY JKOHE JKEIACTKII KbI3/IbIPY
(byHKUMsIIAPbI XKYMBIC icTeii. JlailbIHiataTblH OHIMHIH 9p JKaFbl

Gipzeii sxoHe Te3 miceni. Ilicipy Gip Haya apKbUIbl sKacanabl. By
(byHKUMsIHBL OyMeH Hicipy YIUiH Jie naiizanany Kepek.

[elle]i®][®]|x

Tonelk Tpus

TletTiy Te6Gecinmeri yIKeH rpuiib )KyMbIC icteiiai. O ker
MevIiIepie TPUIIb JKacay YIIiH Kapambl.

* OHIM TemIlepaTypa TYTKaChIHIa KOPCETIITeH
TeMmIeparypa JTuarna3oHbIH/A KYMBIC ICTEHII.

3.4 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbI

Omnimze opTypiii Kepek-xkapakrap 6ap. by
GestiMzie KepeK->KapaKTap/blH CHIIATTaMacChl

XKOHE JIYPBIC NTal/lallaHy curaTTamanaps 6ap.

OHiM yIriciHe GallIaHBICTHI KETKI3IIETIH
Kepek-xkapak e3repesi. [laiinananyst

HYCKAYJIBIFbIH/IA CHIIATTAJIFaH OapiIbIK KepeK-

JKapakTap eHiMiHi3ae 60IMaybl MYMKiH.

KyppurrbIHBIH inTiHAETT Hayaiap
KBI3YIbIH acepiHeH JedopMarysIiaHybl
MYMKiH. by QyHKIIMOHANIBUIBIKKA
acep erneiii. Haya cankpiniaran
Ke3Jie tepopMaIist JKOFaabl.

CTaHgapTThl Haya

O KOHIUTEPIIIK OHIMACP, MY3JaThIIFaH
TaramJiap/bl XKOHE YJIKCH KeCeKTep/ii KybIpy
YIIiH KOJIIaHbUIa IbI.
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CbiM Topabi Nicipy cepenepiHe Koio
CpIM coepeJiepi 6ap yJrizepae :

ChIM TOp/IBI CHIMHBIH OYitipitik cepenepine

JYPBIC OPHATACTHIPY 6T€ MaHbI3ABI. ChIM

TOP/IbI KaJlaFaH cepere KoiraH/a, aliblk 0ok
AJJBIHFBI XKaFbIHA 00Tybl Kepek. JKakchlpak

Hicipy YILiH CBIM TOPJIBI CHIM COPEHIH TOKTAY
HYKTeciHae Oekity kepek. O menTiy apTKel
KaOBbIpFachlHa YKaHACY YIIiH TOKTay HYKTECIHEH

oTIeyi Kepek.

I'puab Topsl

Ou micipineTiH, KybIpbUIATBIH JKOHE
OYKTBIPBUIATBIH TaFaMIbl KybIpyFa HemMece
KaJlaFaH Copere KOIFa apHaJFaH.

CpIM cepeuiepi 6ap yJariiepae :

CrpIM coepeJiepi KoK yJrijiepue : CobIM copeJiepi KOK yJariaepae :
ChIM TOpIBI OYHIpIIK copenepre TyphIC
OpHAJIACTBIPY ©TE MaHbI3Abl. CHIMIBI TOPJIBIH
cepere Koiranna 6ip OarbITel 6ap. ChIM TOPIBI
KaJlaraH cepere KoFaHza, alblK 0esik
QIJIBIHFBI XKaFbIH/a OOyl KEpPEK.

3.5 OHiMHIH Kepek-KapaKTapbIH
naijganany
Micipyre apHanraH cepenep

[icipy alimarsiHa cope OPHBIHBIH O IeHTeii
0ap. Conpaii-aK, MemTiy aaIbIHFbI

JKaKTaybIHIAFbl CAaHIApAaH COPEIepIiH PeTiH HayaHb! nicipy cepenepiHe Koto
Kepyre Gosapl. CbIM cepeJiepi 6ap yJarizepae :
ChIM cepeJiepi 6ap yarijaepae : Hayanapns! ceiMHBIH OYitipitik cepenepine
= ZYPHIC OPHANACTEIPY 212 OTE MaHBI3 L. Hayanst
5 KaJIaFaH copere KOHFaH/a, OHBIH ycTayFra
4 apHAaJIFaH JKarbl AJIIBIHFBI XKaFbIHAA O0IyBI
3 kepek. JKakchIpak Iicipy YIIiH HayaHBI CBIM
2 copezeri TOKTAaTKBIII pO3eTKara OeKiTy Kepek.
)) 1 Ou memTiH apTKbI KaOBIPFAaChIHA JKaHACY YILIH
TOKTATKBIII PO3ETKA/IaH OTIEY1 Kepek.
CbIM coepeJiepi KoK yJriiepae : :
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CrhIM cepeJiepi KoK yJrijiepae :
Hayamaps! Oyitipiik cepenepre qypbic
OpHAJIACTBIPY J1a ©T€ MaHbI3/1bl. HayaHbl
cepere Koliranaa 6ip OarbIT Oonanpl. Hayansr
KaJlaFaH cepere KOWFaH/a, OHBbIH yCTayFa
apHAJIFaH KaFbl aJIJIbIHFBI JKarbIH/a O0JTYbI
Kepex.

Cbim TOPbIHbIH TOKTaTY (byHKI.[M’ICbI
CBIM TOPBIHBIH CBHIM COPEIEH HIBIFBIT KeTyiHe
JKOJI 6epMey YIIiH TOKTaTy (QYHKIHICH Oap.
Byn GpyHKIUSIHBIH KOMETiMeH TaraMIbl OHAH
JKQHE Kayirci3 merrapyra 6omansl. CEIMABI
TOPJIBI AJIBI XKATKAH/A, OHBI TOKTAY HYKTECiHe
JKETKEHIIIe ajFa Kapail Tapryra 6oxamsl. OHBI
TOJIBIFBIMEH JKOIO YIIiH OCHI HYKTEJIeH OTY
Kepex.

HayaHb! TokTaTy chyHKUMACHI - ChiM
cepeJepi 6ap yarinepae

HayaHBIH CbIM COpE/ICH IIBIFBIN KETYiHE JKOI
Oepmey VIIiH TOKTaTy (GyHKIHACH Aa Oap.
Haya#s! asbIl KaTKaHIa, OHBI aPTKBI
po3eTKazaH 6OCaThIM, al/IbIHFbBI JKaFbIHA
JKETKEHIIIE ©31Hi3re Kapail TapThiHbI3. OHBI
TOJIBIFBIMEH aJIBII TACTAY YIIH OCBI TOKTATY
PO3ETKACBIHAH OTY KEpeK.

Cbim TOP MEH HayaHbl TeJIeCKOMUAJIbIK,
penbcTepre AypbiC OpHANAcTbIpy-ChiM
cepeJiepi JK9He TeJeCKONTHIK pesbci dap
yarinepae

TeneckonusuIBIK peIbCTEpIiH apKaChIHAA
HayaJjlap HeMece ChIM TOPJIbl OHall OpHaTyFa
’KOHe aiyra 00s1aibl. TeTeCKONUSIIBIK PeIbCTi
HayaJlap MEH ChIM TOpJIapbl Naiijananra
KE3/Ie TEICCKOHSUIBIK PEIbCTEP/IiH all/IbIHFbI
’KOHE apTKbI KaFrbIHIAFbl TYHpEyilTepain
IPUJIb MEH HayaHBIH IIETTEPiHE TipelyiH
Kajaranay Kepek (Cyperte KopCeTiireH).

KK/ 17




3.6 TexHMKAJBIK CHIIATTAMAJIAP

JKanme! cunarramanap

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 595 /594 /567
TTewrri opHaty euemzepi (OikTiK/eHi/Teperiri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/sxuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIIaHBUIATHIH/KOJIaHyFa KapaM/Ibl KabesbIiH Typi

muH. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2
MEH KHMAChI

JKanmer TyTHIHBLUIATHIH KyaT (KBT) 3,3

Ieur Typi Ken ¢pyHKUmMSIIBI IO

Herizaepi: TYpMBICTBIK TYpAETi 3JIEKTp IEIITEPiH SHEPreTHKaIbIK Tanbanay Typanst akmapar EN 60350-1 / [EC 60350-1
CTaHJapThIHA ColiKec KeTipiireH. MoHAEp CTaHIapTTHI )KYKTeMe Ke3iHae Y CTiHTi )oHe aCTBIHFBI XKBUIBITY HeMmece (6ap
6osica) JKengeTkinr koMeriMeH acThIHFBI/YCTIHTT KBUTBITY QYHKLMSUTAPbIHAA AHBIKTATA/bL.

DHeprusuIblK THIMILTIK Ki1ackl OyiibiMIa THICTI (yHKIMsIIAp/AbIH O0ybIHA HeMece OoaMaybiHa GallIaHBICThI Kesecl
GaceIMIbIKTap Genrinenyine coiikec alKbIHAAMAAbL. 1-DKO KeIAeTKILI KbUIbITY , 2-)Kennerkiun sxpuibiTy , 3-JKenaerkiur
KOMeriMeH TOMEeH Ipuiib , 4-Y CTiHT1 JKOHE aCTHIHFBI KBUIBITY.

TexHuKaNbIK CHIIATTaMa OHIMHIH CallachlH KaKcapTy YIIIH aJJbIH ajla eCKepTyci3
©3repTillyl MYMKIH.

OCBI HYCKaYJIBIKTaFbl CypeTTep cxeMa Ky3iHzae OepiiireH skoHe OHIMMEH Typa ColKec
KeJIMeyl MyMKiH.

OHIM KalceIpMachkIHIa HeMece Oipre jKYpeTiH Ky)KaTTa KOpCeTiIreH MOH/Iep KaThICTh
CTaH/apTTapFa ColiKec 3epTXaHAIBIK MapTTap/Aa ajJblHFaH. OHIMHIH NaiganaHy jkoHe
KOpIlIaFaH OpTa KaF/jaiaapbiHa GaiiaHbICTBI OYJI MOHJEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Taiimepai Gipinmi per opHaty

Erep GipiHmi TaliMep opHaThUIMaFaH
6omca, «12:00» xone (O TaHOACH
JKBITBUTBIKTAMIBI, aJ MeI

KocbuiMaiael. [lemTin yMmbIC icTeyi
YILiH TOYJIK YaKbITBIH Oenriiney

[emTi maiinanan6ac OyphIH OpKaIIaH
@ KYH YaKbITbIH OpPHATBIHbI3. OHBI

OpHAaTIacaHbI3, KEHOip memt

yarinepinzae micipy MyMKiH emec.

Hemece aucruieiize «12:00» Gonran
ke3/te O MepHECiH TYPTY apKbUIBI
TOYJIK yaKBITBIH PACTAYBIHBI3 KEPEK.
KyHHIH yakpIT mapameTpin

1. Tlewrri ajFam KOCKaH Ke3je AUCILICH e
«12:00» xone (O TanOackl
JKBITBUTBIKTAMIBI .

2. ®/© nepuenepin TypTy apKbUIbl TIYIIK
YaKbITBIH OPHATHIHBI3.

«[lapameTpJiep» OemiMiHze
CUMAaTTAJFaHIAl KeHiHIpeK e3repTyre
Gomasl.

DneKTp KyaThl OILIKEH Karaia,
TOYJIK YaKBbITBIH PETTEY TOKTATHUIAIBI.

OHblI KaiiTa OpHATy Kepek.
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4.2 BacTtanksl Tazanay

1. BapibIk opay MaTepHaapbiH ajbII
TacCTaHBbI3.

3.  Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MHHYT 5KONAFbIH iCKe KOCBIHBI3.

2. Bapibik eHiMMeH Oipre KelareH Kepek-
JKapaKTap/Ibl TEIITeH abIHbI3.

3. Onimai 30 MHHYTKa KOCBIN KOWBIHBI3,

° 300
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coJaH KeliH oHbl emripini3. Ocpliaiia,
JKYMBIC ICTEIl TYpFaH Ke3[ie, TeIITe KalFaH
KaJIILIKTap MEH KabaTTap jKaHblIl,
Ta3apThUIAIbL.

4. MunyTThl OpHaty yiin ®/C nepuenepin
TYPTIHI3.

4, OuiMai nalganaHraH Ke3ae, OHIMHIH
0apJIbIK JKBUIBITKBIITAPHI XKYMBIC ICTEHTIH
€H JKOFapbl TEMIIepaTypa MeH KYMBIC
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(byHKUMSACHIH TaHAaHbI3. «[IerTiH KyMbIC
¢$yHKIMsUIape» GeniMiH KapaHbl3. [leninen
JKYMBIC iCTey JKOHIHJe i3 Keneci OeIiMHEeH
Gisne anaceIs.

5. Tlewr canmkpIHIaFaHIIA KYTiHI3.

5. O nemece 6 nepHecin 6acy apKbLIbI
TaHJAYbl PACTAHbBI3 HEMECE .

= ToymiK yaKbITEI OPHATHUIBII, AUCILICH IS
(S TarbAaCHI KOFATIAJIBL.

6. OuimHiH GeTTepiH ABIMKBUT IIyOepeKeH
HEMece BICKBIIINEH CYPTil, ITyOepeKIeH
KYPFaTbIHBI3.

Kepek-)apakTapabl KonjaHap angbiHAaa:

ITewmTen aJbIHFAH KEPEK-)KapaKTapabl CyMeH

JKOHE JKYFBIIII 3aTIIEH XKOHE JKYMCaK Ta3apTKbILI

BICKBILIIICH Ta3aJIaHBbI3.

ECKEPTY:Keii6ip >xyFbImT 3aTTap HeMece

Ta3aJarbIll 3aTTap OeTKe 3aKbIM KeNTipyi

MYMKiH. Ta3zanay ke3injge abpa3uBTi KyFBIII
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3aTTap/pl, Ta3auay YHTaKTapblH, Ta3alarblil
KpeMJIepAi Hemece OTKip 3aTTapabl
naligananOaHsI3.

ECKEPTIIE: Anramks! pet naiijananran
Ke3Jie TYTiH MeH Hic OipHerie caraT OOUbI
maiiia 60mysl MyMKiH. By KanbInTel xarmait
JKOHE OJIApAbI KETipy YLIIH KaKChI KEIACTY
Kaxert. [laiina OonFaH TYTiH MEH HiCTEPMEH
TiKeJel TBHIHBIC adyAaH ayiaK OOJBIHbI3.

5 TymnanemTi KoJgany

5.1 TymnamemTi KOJIJaHy TypaJbl
JKAJINBI aKnapaT

5.2 TymnanemrTi 6ackapy 0,10rbIHBIH
JKYMBICHI

CankpiHpaTy XengeTtkiwi O onim

yiricine 6aijaaHbIcThI 03repin oTbIpaabl. O

MewTi 6ackapy 6norbl Typanbl Xannbl
aknapat

OHIMiHi31e KoJkeTiMAl 00JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3/Ie CAIKBIHATY XKEJJIeTKImi Oap.
CaJKpIHAATY KEIJIETKINI KaKeT OoNFaHIa
aBTOMATTHI TYpPJE ICKe KOCBIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIIBIHFEI JKaFeIH 14, )Kkrha3ael ga
cankbHataasl. CankplHIaTy nporeci
asKTaJIFaHHaH KeHIH OJ1 aBTOMATTHI TYpJie
emeni. blcThIK aya TymmanemrTiy ecirinexn
IIBIFaabl. Byt skenpeTkinmn canbuIayapist
xabyaH ayinak OOJBIHEI3. Oifrnece, Oy
TYMHAMENITIH KBI3BIT KeTyiHe oKeTyi MyMKiH.
CaKpIHAATY JKEeIISTKIIIl TYMIIAIe KyMBIC
ICTeN TypraH Ke3/ie HeMece OHBI OIIIPreHHEeH
keitin (mamamen 20-30 MUHYTTaH KeiiiH)
JKYMBICBIH JKalFacTeIpassl. Erep ci3
TYMIAIENITiH TaiiMepiH Oarmapiamanay
apKBUIBI ac 931pIIeCeHi3, MiCipy YaKbITHI
asKTaFaHHAH KEeHiH CalKbIHIATY JKEJIIeTKIII
MeH 0apibIK GyHKIsIap 6ipre emeTin
6omaspl. CalKbIHAATY JKEJACTKIMIHIH KYMBIC
YaKBITBIH Taiifaanyiel 6ackapa anManb.
OIIIT-KOCELTYBI aBTOMATTHI TYPJIE XKY3ere
acazpl. byn xanpmait na 6ip xarernik emec.

TymnaneLu yxapbifbl

Tymnanermre ac micipine 6acTaran Ke3ae
TYMITATICI JKapbIFbI icKe KochuTapl. Keibip
MOJIENBICP/IC JKAPBIK MiCipy Ke3iHae

KOCBUIAJIBI, aJl KeHOip MoJenbaepae o Oenriii

0ip yaKpITTaH KeHiH eImei.

Erep ci3 Tymnanen »apbIFbIHBIH Y3/iKCi3
JKaHBIT TYPYBIH KanacaHbI3, « [lemr mambl»
JKYMBIC (DYHKIMSICBIH (YHKIUS TaHIay
TYTKaChIHBIHAH TaHJIaHBI3.
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[icipy ymin opraTyra OOJIaTHIH €H Kol
yakpIT — 5 carar, 59 munyT. Kyar ke3iMen
akay OonraHza, 6araapiaMa TOKTaThITAIb.
Kaiira 6armapiamanaybIHbI3 KepeKk O0Tazb.
Kes kenren perreyiep xkacay Ke3iHue
JICIUIelie KaThICTHI Oenrimernap
XKBINBUIBIKTAH B [lapameTprepain
CaKTaTYBIH KBICKA YaKBIT OOMBI KYTY KepeK.
Erep xanpmait na Gip micipy mapamerpi
TaHJaJICca, TOYIIK YaKbITHIH ©3TepTy MYMKIH
GoyMalbI.

Erep Taram micipy Oactainran ke3fe micipy
YaKbITBI OPHATHLICA, TUCILICH e KanFaH
YaKbIT KOpCeTiIei.

Taram micipy yakbITHI HeMece MiCIpyaiH
asIKTaJTy yaKbIThl OPHATBIIFaH JKaraaiiap/a;
(O nepHeciH y3aK yakbIT 6achIl TYpy
apKBIIBI aBTOMATTHI TYPJe TOKTAaTyFa

GoJta bl
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Jlabb1n mepueci

VaKpITTBI OpHATY NEpHECT
Asaiity nepueci
ApTTBIpY TIepHECi
Tlapamerpiep nepreci

TepHenep Kyinbl nepHeci

Tanbanapanl Kepcery



@ . Haw micipy yaksiTsl Tan6acsl (ITicipy yakbITbIHBIH,
TaHbackl)

(i:\) . Han micipyai asikray yaksitel TanO6acs! * (Ilicipyais
asIKTaJly YaKbIThIHBIH TaHOACHI)

Q . [labbu1 Tar6acse! ([1abbL1 TaHGACH)

O : KapbIkTbIK TanOachl (JKapbIKThIK TaHOACHI)
: Iepuenep Kyimel Tandack! ([leprenep Kysimbt
TaHbachl)

&1 . Temneparypa taubacs (Temmeparypa Tanbachr)
D:|)) : JIpiGbIc senreiti TanGace (JpIObIc aeHreii TanGacs)
: Ecix kyimet Tan6acer * (Ecik Kyirbr TaHOaCkI)

*Ou eHiM yJiriciHe OaillIaHbICTBI ©3repin oTbipagbl. O
OHIMIHI3/Ie KOJDKETIMI 6oaMaybl MyMKiH. (Mogenbre
GaiisTaHbICThI)

TymnanewTi Kocy

DyHKIMAHBI TAHJAY TYTKAChl aPKbLIbI
IICIPTiHi3 KeIeTiH )KYMBIC ()yHKIHSICHIH
TaHJaFaH/a KOHE TEMIIePATYPaHbl peTTey
TYTKachl apKbLIbI Oenrini 0ip TeMmeparypaHbl
OpHATKaH/a, TYMIIANeNl XYMBbIC iCTeH
Oacraiisibl.

TymnanewTi ewipy

[Ticipy askranraHHaH KeHiH (YHKIUSHBI
TaHJay TYTKAChIH jKOHE TeMIIepaTypa TYTKachlH
ewIipyJIi (KOFapFbl) KyiliHe Oypart, TyMmanenrri
OIIIPIHI3.

TeMnepaTypaHbl JKaHe TYMNaneLwTiH,
YMbIC (PYHKLMACBIH TaHAay YLUiH
KOJIMEeH nicipy

Ci3 TaraMbIHBI3Fa Cail TemIeparypa MeH
JKYMBIC (DYHKIVSICBIH TaHIAy apKbUIbI MicCipy
YaKBITBIH OpHATIIACTaH KOJIMEH Oackapy
apKbLIbI (03 GackapybIHBI30EH) TTicipe anachIs.

7

P / C

1. DOyHKUUSHBI TaHAAY TYTKACHIH ITaii1a1aHbIIl
HicCipriHi3 KeleTiH )KYMBbIC (pyHKIHSCHIH
TaHJIaHbI3.

2. TemmepaTypa TYTKAChIH apKbUIBI 93ipIiey
YIIiH KQKET TYMITANemITiH ikl
TEeMITepaTyPaChlH OPHATHIHBI3.

= Ci3aiH TyMNarneridi3 Tangaarad QyHKIMsI

MEH TeMmrepaTypana Oip/ieH *KyMbIC icTei
GacTaii/ipl JKoHe AUCILIeine colikec [
Genrinreci maitna 6omnaael. Tyminanemrin
iHIiHIeTi TeMIepaTypa OpHaThUIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHze, § Oenrimeci
xoraazasl. Tymmanenr aBTOMaTThl TYpJe
OLITIeH i, OWTKEeHI MicCipy yaKbIThI
OpHATBUIMaFaH, COH/IBIKTaH KOJIMEH
perreneni. [Ticipy mpouecin e3iHi3
Gackapblll, OHBI o1IipyiHi3 Kepek. [licipy
asiKTaIFaHa, QYHKIMUSHBI TaHIAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
ewipyi (KOFaprsI) Kyiiite Oypar,
TYMITANenTi emipiHi3.

MNicipy yakbiTbiH OpHaTy apKbijbl Micipy

TaraMbIHBI3Fa Cail TeMIIepaTypa MEH )KYMbIC

(YHKIMSCHIH TaHAay KoHe OacKapy OJorbIHIa

Hicipy yaKbITBIH OpPHATY apKbLIbI TYMITAIeIITi

YaKBIT asIKTaJIFaH/a aBTOMATThI TYPJIC O1ipe

aJackls.

1. Tlicipy YIIiH ®yMbIC (YHKIHSCHIH
TaHJ/IaHBbI3.

2. Ticipy yakpITsl yiuin auciieiae O
Genriweci naiiaa 6onranima (OnepHecin
0achlII TYPHIHBI3
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KyMbIC QYHKIUSCHIH XKOHE
@ TeMIIepaTypaHbl OpPHATKAHHAH KeHiH
icipy yaKbITBIH bUIJAM OpHATY YIIiH
(@ nepHeciH TiKeneit TYpTy apKbLIbl
30 MuHyTKa 93ipiiey yaKbIThIH
opHaryra sxoHe (/O nepuenepi
ApPKBUIBI YaKBITTBI ©3repTyre 00Ia/Ibl.

3. Ticipy yaxeitein /O nepuenepimen
OpHATHIHbI3.
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[Ticipy yaxpIThI anFamkel 15 MuHyTTa
1 munyTKa, 15 MuHYyTTaH Keitin 5
MHHYTKa apTajibl.

4. Taram/ibl TYMIIAIICIIKE CABIHbI3 KOHE
TEMITepaTyPaHbl PETTETIIITIH KOMETIMEH
TeMIIepaTypaHbl OPHATHIHBI3.

= Ci3iH TyMIIaneiti3 Taniairan
(dyHKIMST MEH Temiiepatypaza OipaeH
KyMBIC icTeii 6actaiinpl. OpHATHUIFAH
micipy yakbIThI Kepi caHaii 6actaiibl
KoHe muciuieiine § Genrimreci
kepineai. Tymimanemr iy irmingeri
TeMIepaTypa OpHAThIIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHse,
Gesrimeci KoFaapl.

5. bBesnrineHreH micipy yakbIThI asKTalFraHHAH
Keitin auciuieiine «End» xasysl naiina
Gomanel, (O Genrimeci KbIMBUIBIKTAHIbI
JKOHE TaWMEP/IiH JBIOBICTHIK CUTHAIIBI
OiHANTEIH OO0JIaIkI.

6. JIBIOBICTHIK €CKEpPTy €Ki MHHYT OOMBI
ecrineni. Eckepryni TokTary yuiH ke3
KeJreH MepHeHi TypTiHi3. Eckepty TokTar,
JIMCTUICHIE TOYIIK yaKbIThI Maiia 6oabl.

Erep ci3 qBIOBICTHIK €CKepTy
asKTaJIFaH COH Ke3-KeJreH MepHeHi
OaccaHpI3, TYMIaIen KaiTaaaH icke
KochlIazbl. Eckepry askranraHHaH
KeiiH TyMIarnemTiH KaiTa KoChblIMaybl
YLIIH TeMIepaTypa peTTerinl MeH
GyHKIMOHAIBI TYTKaHbI «O»
(ewipysti) ky#ine Oypy apKbUIBI TIEIITI
OIIIPIHI3.

5.3 By kemerimMeH Ta3anay:

Tymnaneminizae Oy keMeriMeH micipy
¢ynkuuscel 0ap. EH jkakcel HOTHKENnEpre
Oy/bIH KOMETIMEeH Micipy Kyieci apKbLUIbl KO
xKeTkizineni. by Oepy xylieci KOHAUTEPITIK
eHIMIEPAiH OeTi albIK, KBIPTHICHI KBITHIPIAK

JKOHE ©3/I€PiHBIH KOJIEMl IIBIFYbIH
KamTamacel3 ereni. CoHbIMEH Katap, 0y Oepy
(YHKLMSACHI €T CHSAKTBI TaFaMIapblH,
BIIFAJIBIHBIH JKOFAIIYBIH a3aHTa/Ibl KOHE
OJIapIbl IIBIPBIHIBI XKOHE JIOM/II KbUIBII
J3ipneyre MyMKiHAIK Oepeni.

XXannbi eckepTynep

® ByMeH micipy/i TeK HyCKayJibIKTa

KepceTiireH Oy/IbIH KOMeTriMeH Iicipy

(byHKIMsIIAPbI aPKBUIBI OPBIHAAYFa O0MaIbI.

ByMeH micipreHHeH KeiiH TyMIanemriy

ecirinzie naiia 6oJFaH KOHIEHCcaLus,

TYMIAIEIITIH eCirl allbUIFaH Ke3/e

TaMIIbUIaybl MyMKiH. TyMIanemriy eciria

aIlIKaHHAH KeiiH KOH/IEHCATThI CYPTiHi3.

e TyMmamnenitiy ecirid amkaH Ke3ze aibiC
TYPBIHBI3, OUTKEHI Oy KOMeriMeH micipy
Ke3iHJIe JKOHE O/1aH KeiliH Oy MeH KbUTy
LIBIFYBI MyMKiH. By KOJIzibl, GeTTi %oHe/
HeMece KO3/l KYHaipyi MyMKiH.

e Erep op OyMeH IiCipreHHeH KeifiH
TYMIAMENITIH ilIiHAe Cy Kajca, TyMIament
CaJIKbIH/IaFAHHAH KeHiH KallFaH CyJbl KYPFaK
ryOepeKIeH KYpFaThIHbI3. ONUTIece, KaIIbIK
Cy KallbIUIlIEHyTe OKeyi MyMKiH.

® OHimJe eT 30H/1bI Oo0Jica, OyMeH micipy
QIIIBIH/A €T 30H/IbIHBIH KaKIaFbl
aObUIFaHbIHA KO3 )KETKI31HI3. OliTnece, er
30H/IBIHBIH PO3ETKACHIHAH Oy IIBIFYbI
MYMKIH.

5.4 Tlapametpiep

MepHenep KynnbiH icke Kocy

Ileprenep Kymb! GYHKUMACHIH MaiiianaHy
apKBUIBI Ci3 TaliMepi KenepriiepaeH Koprai
aJackl3.

1. Jlucnneiine Gerimeci kepinreHie (3
TMIEPHECIH TYPTIHi3.

_ &
Lo 0 ® & ﬁ
= Jlucnneiine (@) Genrimeci naiina 60mast
soHe 3-2-1 Kepi caHarbl OacTanabl.
TlepHe KyJIrbl Kepi CaHaK, asKTalFfaHHaH
Kelin icke Kochutazpl. [lepHenep KyJIrb
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OpHATYJIbl Ke3/I€ Ke3 KelreH NepHeHi
TYPTKeH/Ie, TaiiMep ABIOBICTHIK CHIHAI
IIbIFApajibl JKoHe [7) Oenrimeci
KBITTBUIBIKTAH b

Erep ci3 kepi caHak asKrairaHra JeiiH
MepHECiH OocaTcaHpI3, TIEPHE KYJIIIbI
KOCBLIMAM1bl.

Kymbintay Kocynsl ke3ie Taiimep
THIepHeJIepiH naiijatany MYMKiH eMec.
Kyat emripinren xarnaiiza nepaenep
KYJIITBI alllblIMaiIbl.

MepHenep KynnbiH ewwipy

1. Jlucnneiinen Genrimieci xKoranFanina (3
TIEPHECIH TYPTIiHI3.

= Jlucnneiine (@) 6enrinteci oHblIab! KoHE
MepHenep Kbl enripiiesi.

[abbingbl opHaTy
Conpaii-ak, eHIMHIH TaliMepiH micipyaeH 6acka
Ke3 KeJIIeH eCKePTy HeMece €CKe CalIFbILI YIIH
naiiananyra 6omnajapl. OSITKBIII carat
TYMIAIELITIH )KYMBIChIHA 3Cep eTIei .
Eckepty makcaTTapbiHa naijaiaHbliaibl.
Mpicaisl, ci3 6enrini 6ip yakeITTa
T¥Ml'lal'[eLUTel"i TaraM /bl aﬁHaﬂ[{blpf‘bIHbI3
KeJice, osATap cararThl naiiganana anacei3. Ci3
OpHATKAH YaKbIT asKTaJFaHHAH KCHiH TaiiMep
ci3re JBIOBICTHIK eCKepTy Oepei.

Jabbu1IbIH MAKCHMAIIBI YAKBITHI 23
carar, 59 MUHYT GOIYBI MYMKIH.

1. Jlucnneiine L) Genriuteci kopinrenme L3
HepHeciH 0achln TYPBIHbI3.

I
‘(9@@@@

2. Ostkpin yaksiTein (/O nepHenepiven
OpHATHIHBI3.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= J1abbl1 yaKbIThIH OpHATKAHHAH KeiliH
L) Genrimeci KaHbIT Typajibl KoHe
JMCIUIeHne 1a0bll yaKbITBIHBIH Kepi
caHarbl Oacranaznsl. Erep nadbun
YaKbITBI MEH IICipy yaKbITHI Oip
YaKbITTa OpHATBUICA, JIUCILICi e
KBICKapaK yaKbIT KOPCETie/Ii.

3. J1a0Obl1 yaKbITh asKTaIFaHHAH KeHin [}
Oenrimeci KbINBUILIKTAl 0acTaiIbl KOHE
ci3re JBIOBICTHIK ecKkepTy Oepeti.

HAabbingbl ewipy

1. aObu1 ke3eHi assKTaaFaHHAH KeiiH eCKepTy
€Ki MUHYT OOHBI ecTinesni. J{pIOBICThIK
€CKEePTYl TOKTATy YIIiH Ke3 KeJreH
MepHEHI TYPTIiHI3.

= Eckepry TOKTam, JUCIUICHAE TOYIIIK
yaKpITBI TTaii/ia 00JIazbI.

Erep ciz gabbingaH 6ac TapTKbiHbI3
Kence;

1. J1aObu1 yaKbITHI KAJIIBIHA KENTIPY YIIiH
nucinteiine L\ Genrimeci naina 6GorFanma
L) mepHecin 6ackIm TyphIHbI3 JlucTueline
«00:00» Genrimeci kopinrenmre O
MEepHECIH OaCHII TYPHIHBI3.

2. Conjaii-ak, ci3 y3aK yakbIT GOMbI [}
MIEpHECIH TYPTY apKbUIbI 1a0buiiaH Oac
TapTa anachbl3.

[bi6bic feHreiliH peTTey

1. Jucnneiine 6 6enrimeci kopinrenme )
HepHECiH OaCHIN TYPBIHBI3.

__1 1@

O~ L
&6

O o J‘
2. ®/O nepnenepi apKbUIbl KAXKETTi JeHIeH 1
opuatsiHei3. (b-01-b-02-b-03)
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E— KyH yakbITbIH ©3repTy
I—I - I I —I BypbIH OpHATKAH KYHHIH YaKbIThIH ©3TepTy
— — YIIiH TYMIIanemTe:

Q @ @ @ %\z% @l 1. Jucnneiine 6 6enrimeci kopinrenme ()
HepPHECiH TYPTiHi3.
3. Pacray ywin % neprecin Typrinis nemece 2. @®/O nepHenepin TYpTy apKbUIBI TOYJIK

elIKaHAal MepHeHi Oacmaii KyTe TYPbIHBI3

icH : YaKBITBIH OPHATBIHBI3.
JpIObIc neHreiti Oipa3 yakbITTaH KeiiH

Gencenipinesni. - "'| - mle
[Ovcnneit XapbIKTbIFbiH OpHaTY e

1. Hucnueiine 6 6enrimeci kopinrenme (P Q @ @ (8 {é’% lil’

TIepHECIH OACHIIT TYPHIHBI3.

| M| 0 3.  memece 4 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
|:| - |_| | MHHYT JKOJIaFbIH iCKe KOCBIHBI3.

M ° 1300
2. @®/O nepHenepi apKbLIbl KasKETTi Q R @ @ %:c}} @l

JKAPBIKTHIKTHI OpHATHIHBI3. (d-01-d-02- ‘

d-03
) 4. MunyTTel opHary yutin O/ neprenepin

el o TYPTIHI3.

- - o |gCOo
L © o ‘ M | 220
a © 0 @ & &

3. Pacray yuuin 6% nmepHeciH TypTiHi3 HeMece ‘

eLIKaH/ail epHeHi Oachail KyTe TYPBIHbI3
JKapbIKTHIK Oipa3 yakbITTaH KeHiH
OernceHaipineni.

5. O nemece 46 nepHecin 6acy apKbUIbI
TAHAYIBI PACTAHBI3 HEMECE .

= ToylliK yaKpITbl OPHATHUIBII, JUCILICH]IE
€O Genrimeci sxoranaibl.

6 Ilemre micipy Typajasl Kajanbl aknapar

By Genimze ci3 1alibIHABIK XKoHE TAMaK 6.1 Mewrre micipy TypaJbl Kaanbl
a3ipiey OoifbIHIIa KeHecTep Taba anachl3. eckepTyJiep

CoHbIMEH KaTap, OyJ1 0eimMie oHaiIpyIIiep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMICPTe CH KOJIAMIIBI apameTpiep
cunartagrad. Ocbl TaraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITIH TUICTI MapameTpiepi MeH
akceccyapiiaphbl 1a KOPCEeTLIreH.

e [licipy GapbIchIHIa HEMece OJjaH KeiiH
TELITIH eCiriH alllKaH/a, bICTBIK KYWiprimn
Oy wIbiFybl MyMKiH. By KOJ/IbI, 6€TTi s)oHE/
Hemece K3/ Kyitnipyi Mymkin. Tlemrin
€CIriH alllKaH/a, MEeTTelN TYPhIHbI3.

e [licipren ke3ae naiiaa 60IaTelH KaPKBIHIbI
Oy Temmeparypa ailbIpMaIlIblIbIFbIHA
0aiiIaHBICTBI MEMITIH iIIKi )KOHE CHIPTKEI
OeTiH/e XKOHE KOPITYCBhIHBIH JKOFapFbl
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JKaFbIH/A KOHACHCAIHS TaMIIbLIAPBIH
TYIBIPYBI MYMKIiH. BYJT KaJIbIITHI XKoHE
(hU3UKAITBIK KYOBLIBIC.

Taramra apHaJIFaH TEMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKbITBIHBIH MOHAEPI PEIENT MEeH MeIepre
OalimaHbICTHI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi
OyJ1 MOHIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.
Ticipyni 6acTayablH anabplHIA OpKaIIaH
MEeTeH NaiaanaHbUIMAUTBIH KEpeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeia
KepeKk-KapaKTap TaFaMAap/bl KaXeTTi
MeJIIep/e TaibIHaayFa KeAepri KenTipyi
MYMKIH.

Ci3 e3iHi3iH peuenTiHi3 OoibIHIIA
JABIHOANTBIH TaFaMIap YIIiH Hicipy
KecTenepinie KeNTipireH yKcac TaramMIapabl
KOJIJaHyFra Oomabl.

JKuHakka KipeTiH KepeK-KapakTap/ bl
Maiiianany eH JKaKChl Micipy camachlH
KaMTaMachl3 eTelli. OpKallaH ci3
KOJITAaHATBIH CHIPTKBI BIABIC-asK YIIIH
OHIIpyIIi OEpreH eCKepTyIep MeH
AKMapaTThl OPBIHAAHBI3.

ITicipy OapbIchIHIA KONJaHBIIATHIH Maid
OTKI30EHTIH KaFa3/pl Ci3 MaliganaHaThH
KOHTEHHepre ColiKec KEeNeTiH Meepae
keciHi3. KoHTeHepAeH MIBIFBI TYPaThIH
Maii eTKi30CHTIH KaFa3 TYTaHy KayIiH
TYIBIPYBI )KOHE TICIpy calachlHa acep eTyi
MYMKiH. Maii TKi30€HTiH Kara3Isl
KOPCETLITeH TeMIIepaTypa ayKbIMBIHIA
naianaHbIHbI3.

ITicipyniH >kaKChl camachl YIIiH TaFaM/Ibl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KoubIHbI3. [licipy
OapbICHIHIA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Hau TaraMaapsbl sk9He meuire

JKacajiraln Taramaap

XXannbl ManiMeTTep

Tarampmapab! canaisl micipy YIIiH OHIMHIH
KepeK-)KapaKTapblH MaiilallaHy bl
ycetHaMbI3. Erep ci3 6acka bIIbICTap b
KOJITAaHCAHbI3, KAPAHFBI, )KaOBICIIAITEIH JKOHE
BICTBIKKA TO3IMJII BIABICTAPFa aPTHIKIIBLIBIK
OepiHi3.

Erep micipy kecreciHe aiIbiH alla KbI3IbIPY
YCBHIHBUICA, BIIBICTAp/IbI MEUIKE aJIABIH ajla
KBI3/IBIPBIIT KOIOABI YMBITITAHbI3.

® Erep ci3 bIIBICTBI IPHIIb TOPLIACHIHA KOSTHIH
0oJIcaHbI3, MCIPreH Ke3/1e BIABICTHI apTKBI
KaObIpFara aKbIHAATIIAN, TPHIIb
TOPIIACBIHBIH OPTAChIHA KOWBIHBI3.

® HaHo TaramzapbIH Hicipy yIIiH
KOJIJAHBUIATHIH OapIIbIK MaTepHalliap
OaJFbIH XKOHE OelIMe TeMIepaTypachliHIa
0OITyBI KEpEK.

® TaraMHBIH JalbIHAATY KYH1 TaFaMHBIH
KeJIeMiHe )KOHE BIJIbIC-asIKThIH MeJIIepine
0aifJIaHBICTBI ©3TEPyl MYMKIH.

® Merai, KepaMHKa JKOHE IIBIHBI KaJIbINTAP
TICipy YaKbITBIH Y3apTabl, al KOHIUTEPIIiK
OHIMIEPIH TOMEHT1 0eTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKiH.

® Erep ci3 micipyre apHaJIFaH Karas3asl
KOJITaHCAHBI3, BIIBICTHIH TOMEHT1 OETiHIE
azJan KpI3apy mnaiina 60mysl MyMKiH. by
JKaFaiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MHUHYTKA Y3apTy KaXeT O0Iybl MYMKiH.

¢ [licipy kecTenepiHae KOPCETUITeH MOHIEP
0i3/11H 3epTXaHAIapaa KYPri3iiareH
CBHIHAKTAP/IbIH HOTHIKECIH/IC AHBIKTANIA/IBI.
Cisre colikec KeJeTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEPJICH ©3Tele 00Iybl MyMKIiH.

® TaraMaap/sl Micipy KecTeCiHAe YChIHBUTFaH
THUICTi copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHTi
cepeci 1-cepe nen aTanasl.

TopT nicipyre apHanfaH KeHecTep

® Erep TOpT ThIM KYpFak Oouica,
temneparypanbl 10°C-ka kerepin, micipy
YaKBITBIH KbICKAPTBIHBI3.

® Erep TOpT ABIMKBUI 00JIca, CYHBIKTHIKTBIH a3
MeJILIEPiH KOJIaHbIHbI3 HeMece
temneparypatbl 10°C neifin TOMeHACTIHI3.

® Erep TOPTTBIH )KOFapFbI JKarbl KyHin 6apa
’KaTca, OHbI TOMEHT] copere KOUbIHBI3,
TeMIlepaTypaHbl TOMEH/IETIHI3 KaHE Micipy
YaKBITBIH YJIFAUTBIHbI3.

e Erep TOPTTHIH illli )KaKChI JalbIHIAIIBII,
6ipak ChIPTHI )ka0BICKaK OoJca, CYHBIKTBIKTBI
a3 KOJIJIaHBIHBI3, TEMIIEPATYPaHbI
TOMEH/ICTIHI3 KOHE MICipy YaKbIThIH
YIIFAUTBIHBI3.
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KonpuTepnik eHimaepAi AanibiHpay

GoibIHLLIA KeHecTep

® Erep KOHOUTEPIIK OHIM ThIM Kyprak OoJca,
temneparypanbl 10 °C kerepir, micipy
YaKBITBIH KBICKapTHIHBI3. KoHaurepik
OHIMHIH OETTEepiH CYT, Mai, )KYMBIPTKA JKOHE

HOTypT KOCIachIMEH CyJIaHBI3.

® Erep KOHIUTEPIIK 6HIM Oasy micipince,
MiCipIeTiH KOHAUTEPITIK OHIMHIH
KaJIbIH/BIFbl HAyaHBIH HICTIHEH achlIl
KeTIeyiH KaJlaFrajam OTHIPBIHBI3.

® Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH 0€Ti KbI3aphll,
Oipak TYO1 micnieren 0oica, KaMbIpFa
KOJIIAaHBIIATHIH KOCIIAHBIH MOJIIepi
KOHIUTEPIIIK OHIMHIH TYOiHIE THIM KOI
OonMaraHBIH TeKcepiHi3. bipkenki Kb13apy
YIIiH KOCIIaHbI KaMbIp OeTTepi MeH
KaMBIPJIBIH apachlHa OipKeNKi TapaTyFa
TBIPBICHIHBI3.

o KoHauTepiik eHiMI micipy KecTeciHe
coliKec Kyijie JoHe TeMIeparypana
micipini3. Erep Ty0i omi e JKeTKUTIKTI
KbI3apOaraH Oosca, OHBI Opi Kapail micipy
YIIiH TOMEHT1 copere KOWbIHBI3.

KonaurepJik enivmaep MeH nemre 33ipJieHeTiH TaFaMIapra apHaJIFaH d3ipaey kecreci

Bip nayana micipy 0oiibIHIIA yCBIHBICTAD

Tamak Maiinanansuiatel | Kymbic CeopeniH Temmneparypa (°C) |Hau nicipy
H aKceccyap dyHKIHSICHI opHaIacybl YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Hayana nicipinerin CranaprTs! Haya * YcriHri xoHe 3 180 30 .. 45
TOpT ACTBIHFBI KbUIBITY
KassImrarsr Topt Tpue mpmmﬁwm HKenneriim 2 180 30... 40
TOPT KaJIbIOB JKBUIBITY
Kimmkenraii kekcrep *CTaHﬂapTTH maya | YCrinri xone 3 160 25...35
(CrannapTTsl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY
ChoiM cepenepi 6ap
. . K i yarinepze : 3
Kiukenraii kekcrep E}Tar—maprm Haya ClACTKIE 150 25...35
(CranmapTThl Haya) [KBLIBITY ChbIM Copenepi KoK
yarinepze : 2
Jluametpi 26 cm
FIOHreseK TopT Ycrinri sxkoHe
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb H 2 160 30...40
ACTBIHFBI XKbBUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBILII
6ap **
Juamerpi 26 cm
JIOHTEJIEK TOPT Kennerkim
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb A 2 160 30... 40
HKBUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBILLII
Gap **
Meuense E(ouumepmx Haya |YcCTiHI )KoHe 3 170 o5 40
ACTBIHFBI KbUIBITY
Kouaurepiik Haya .
Teuenbe (Kowmurepnix | eMACTKim 3 170 20...30
KBUIBITY
Haya)
Keuaurepiik onim |Crangaprrsl Haya * Yorinri xone 2 200 30...45
ACTBIHFBI KbUIBITY
Kenaurepiix eniMm *CTaHﬂapTTH maya | Kennerim 2 180 35...45
(CranmapTTsl Haya) [KBLIBITY
o
Toxau CrangapTrhl Haya * CTIHIT HOHE 2 200 20...35
ACTBIHFBI KbBLIBITY
Toxaur EZTaHaame Haya |XKemperkimn 3 180 20.. 30
(CranmapTTh! Haya) [KBLIBITY
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap yHKIHACH OpHaJIACYBI YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
YcriHri sxoHe
Tyrac Han CrangapTrsl Haya * H 200 30...45
ACTBIHFBI XKBUIBITY
CrangapTTel Haya  |JKemmeTkint
Tyrac Han ranzap Y 5 3 200 30... 40
(CranmapTThl Haya) [KBUIBITY
T'pHIb TOPBIHIAFBI
LIBIHBI/ METAILT YcriHri xkoHe
Tazaubs ! 2 newece 3 200 30...45
TOPTOYPHIIITHI ACTBIHFBI XKBUIBITY
KoHTeitHep **
I'pHb TOPBIHAAFBI
muametpi 20 cm
JIOHTENeK Kapa
MeTaIL Kanbi Ycrinri xKoHe
Anma Gomimi **(Anametpi 26 cm H 180 50... 70
ACTBIHFBI XKBUIBITY
JIOHTENEeK TOPT
KasbIObl, TPUITH
TOPBIH/A KBICKBIILIB
Gap)
I'pHitb TOPBIHIAFBI
. namerpi 20 cm Kenperkimm
Anva Gonii ANANETP a 2 170 50... 70
JIOHTENEeK Kapa JKBLIBITY
MeTasuT Kaubim
CrangapTTsl Haya | YCTIiHTI jKoHE
TMnnna rannap 4 H 200... 220 10... 20
(CrannapTrsl Haya) |aCTBIHFbI KBUIBITY
CrangapTThl Haya
TMuna nap Y TMumua Gpysxmmsce! |3 250 8...15

*(CrannaprTsl Haya)
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Exi nayamen nicipy 00ibIHIIA YCHIHBICTAP

Tamax

MaiinananplIaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yskun

Cepenin

SICBI OpHaJIacysl

Temneparypa (°C)

Han nicipy
YaKbITHI (MHH.)
(amamen)

Kimkenrait kekcrep

2-CrangapTrsl
Haya *(CTanmapTTs
Haya)

4-Koungurepiix
Haya
*(Konurepiik
Haya)

Kennerkinr

KBUIBITY

ChbIM cepenepi 6ap
yarinepze 1150

ChIM cepenepi oK
yarinepne :140

ChbIM cepenepi 6ap
yarinepze : 25...
40

ChIM cepernepi oK
yarinepze : 30...
45

IeyeHbe

2-CrangapTrbl
Haya *(CranaapTTsl
Haya)

4-Konurepik
Haya
*(Konmurepiik
Haya)

Kenperxim

KBUIBITY

170

25...35

Kenaureprik eHiMm

1-Cranzmaprrsl
Haya *(CtaHaapTThI
Haya)

4-Kouaurepiix
Haya
*(Konaurepiik
Haya)

Kennerkint

KbUIBITY

180

35...45

Toxkar

2-CrangapTrbl
Haya *(CrangapTrsl
Haya)

4-Kounmurepirix
Haya
*(Kongurepiik
Haya)

Kennerkiur

KBUIBITY

180

20...30

Bapiblk Taramap YIIiH anjblH aj1a KbI3AbIPY YChIHBLIAIbL.

*Byt akceccyaprap eHiMiHi3re kipmeyi MymkiH. (Byst kepek-xkapakrap ci3aiH eHiMiHi3re cofikec KenMmeyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeii. Onap catbuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbuiasl. (“Byi kepek-xapakrap
ci3ain eHIMIHI3AIH KeTKi3imiMinge xO0K. Onap cay/aia KOJKEeTIMI KepeKk-Kapakrap.)

XyMbic cbyHKLMsACHI Gap a3ipney Kecteci

“Iko KeJAeTKIl KbUIBITY"

e Tamax o3ipyeyai “IK0 KeNAeTKIl KbUIBITY”
JKyMbIC (DYHKIMSCBIHAA OacTaFraHHAH KeiiH
TeMIiepaTypa napameTpiH e3repTIeHi3.

® “DKO JKEJJIETKILI KbUIBITY KYMBIC

PEKUMIHIC MICIPreH Ke3/e, MEIITiH eCirin

ammanbi3. Erep ecik ampuimaca, imki

TeMIepaTypa KyaTTbl YHEMJIeY YIIiH

OHTaIaHIbIPbIIAIBI XKOHE OYJI TeMIlepaTypa

JUCIUIeH e KOPCETUITeHHEeH o3relie 00Iybl
MYMKIH.
® “DKO HKENACTKIII KBUIBITY JKYMBIC

PEeKHUMIHJE aNbIH ana KbI3IbIPY /bl

KacaMaHbI3.

Tamak TaiijananpuiaTein Copenin opuaaacysl | Temmeparypa (°C) Hau nicipy yakbIThl
akceccyap (Mun.) (mamamen)

Kiukenraii kekcrep CranapTThl Haya * 3 180 30 ... 40

ITeuenbe CraHgapTThl Haya * 3 200 30 ... 40

Kenaurepitix oHiM CraHgapTThl Haya * 3 220 40 ... 50

Tokarm CranapTThl Haya * 3 200 30 ... 40
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*Byu1 akceccyapiap eHiMiHi3re KipMeyi MyMKiH.

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiai. Onap caTbuibiMaa 6ap akceccyapiap GOBIT TaObLTA/IbL.

6.1.2 Et, 6aabIK K9He KYC eTi

F'punbpe a3ipnereH Kesgeri MaHbI3 bl

caTTep

e TyracTaii TaybIK, KYPKETaybIK €TiH JKOHE
YJIKEH €T KeCeKTEpiH micipMec OYpbIH, OHbI
JIIMOH LIBIPBIHBI MEH OYPBIIIIECH JOMICHI3 —
Oyt micipy THIMIUTITIH apTTHIPAIbL.

e Cyideri Oap eTTi micipy *OH €TTi KybIpyFa
kaparauga 15-30 MUHYTKa y3aFbIpaK yaKbIT

ajapl.

ET, 6aJbIK K9He KYC eTiH d3ipaey kecreci

® ET KaJbIHIBIFBIHBIH Op CAHTUMETPI YIIiH
mamameH 4-5 MUHYT Ticipy yaKbITBIH
ecenTey Kepek.

e [licipy yakbITHI assKTaJFaHHaH KeHiH eTTi
newure mamamer 10 MuHyT yeransi3. ET
IIBIPBIHEI KYBIPBUIFAH €TKE XKAKChI OoriHei
JKOHE €T KeCLITeH Ke3/1e MIBIKIAIbI

® BaibIKTHI BICTHIKKA TO3IMIII TabaKKa opTa
HeMece TOMEHT1 copere KO Kepek.

e [licipy KecTeciH/e YCHIHBIIFaH TaFraMIap bl
0ip Hayaza micipiHi3.

TOMEHT1 copere
KOMBIHBI3.

Tamak Maiinanansiiater | JKymbic Ceopenin Temmneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKUHsICHI opHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
- 15 mun. 250/
Creiik (ryrac)/ Crangaprrsl Haya | YCTiHTI &oHe o
KybIpy (1 K1) *(CraHaapTThl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY 8 Maﬁcé'oKemH 180 160... 80
53?12:;; f: 2(111”15_2 CranjapTrel Haya | YCTIiHTI jKOHE 3 15 mun. 250/ 110... 120
P *(CraHaapTThl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY Makc., keitin 170
(1,5-2 kr))
KybipbUIFat Taybix |1 PHIIB TOPEI *
eri (1,8-2 kr) Bip nayaer Yecrinri sxoune 5 15 mun. 250/ 60... 80
(KybIpBUTFaH TayBIK |onenri copere ACTBIHFBI XKBUIBITY Makc., keitin 190
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kybipsuiran Taypik | L PHIB TOPBL -
eri (1,8-2 kr) Bip nayams! Kenperximm > 200... 220 60... 80
(Ky®IpbimFas TaybiK | tonverri cepere HKBUIBITY
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kybipbutran Taysik | L PHIB TOPBL )
?Eyg 82 1) Bip nayaut «3D» ynxumsacs |2 15 v, %50/1 9 |60 80
PLUIFAH TAYBIK |ronenri copere Makc., Keifin
(1,8-2 k) KOMBIHBI3.
Kypxeraysik (5.5 CrangapTTel Haya | YCTIiHTI JKoHE 25 . 250/
kr) (Kypkeraysik *(CTaHur; i H}; ) [acTompst et 1 Mmaxc., keitin 180 [150... 210
(5,5 xr)) P Y v ... 190
Kypkeraysik (5.5 Cranantio Haya 25 mun. 250/
kr) (Kypkeraysik *(CTai z — H}; 2) «3D» dynkumsicsr |1 Mmaxc., keitin 180 [150... 210
(5,5 xr) Aap Y ... 190
I'puib TOpbI *
Babik Bip nayar: Yerinri xone 3 200 20... 30
TeMeHTi copere ACTBIHFBI KBLIBITY
KOWBIHBI3.
I'punb TOpBI *
Banbik Bip nayanst «3D» pynkumsicer |3 200 20... 30
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bapiibIK TaFamap YIIiH aljibIH ajia KbI3JbIPY YCHIHBLIAIBI.

*Byan akceccyapiap oHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (byJr kepex-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHiMiHizre kipmeiini. Onap carsuibiMzaa 6ap akceccyapiap 0oibin Tabbutazsl. (““Byir kepek-kapakrap
ci3nin eHiMiHi3AiH jKeTKi3iniMinge xok. Onap caynana KOIKETIMIi Kepek-Kapakrap.)

6.1.3 T'puas

KbI3b11 €T, OaNbIK JKOHE KYC €Ti TPHUJIbIC TE3

KOHBIP TYCKE M€ OOJIBII, 9/IeMi KbIPTHICTHI

caxTaiipl sxoHe Keyin ketneiii. XKoH er,

icrapasiarbl €T, IIYKBIKTap, COHIai-aK

IIBIPBIH/IBI KOKOHICTED (KbI3aHAK, MHSI3 XKOHE

T.0.) rpuIIb/Ie d3ipyieyre oTe KOJailbl.

XKannbi eckepTynep

e ['puiibre xapamchi3 TaraMaap epT KayIiH
TyIBIpabl. ['priiblic TEK TPUIIBIIH BICTHIK
OTBIHA COWKEC KEJICTIH TaFaMIap/bl MicCipiHi3.
CoHbIMEH 0ipre TaraMIbl THIM aJlbIC,
TPWIBJIIH apTKbI JKarblHA KOWMaHbI3. byt ex
BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTaH MAailJibl TaFamaap
OPTEHIIl KeTyl MYMKIH.

® 'puabai skacaraH Ke3/e NEWTiH ecirin
ka0bIHbI3. EmKaman rpuiibai nemrin
eciri ambin Koibin, d3ipsaemenis. blcTbik
Gerrep KyitikTepre oKkexyi MymKin!

I'puasb kecrecii

Fpunbgi 93ipnereH Ke3geri MaHbI34bl

caTTep

® ['puible MYMKIHIITIHIIE KAIbIHIBIFBI MEH
canMarsl Oipael OoaThIH TaFaMaap.Ibl
JaibIHIaHbI3.

® ['punbre apHajgFaH TaFaMAap/bl TPUIIBTE
HEMeCe TPUIIb TOPBIHBIH HAyaChlHA CaJIbIHBI3,
oJlappl MELITIH eIIeMIePiHEeH aChI
KETIHeCTeH yIeCTipiHi3.

o KybIpputran 0eIiKTepaiH KaJlIbIHABIFbIHA
0aifiJTaHBICTBI KECTEAE KOPCETIITEeH MiCipy
YaKBITBI OPTYPIIi OOTybl MYMKIH.

® ['puiab TOPBIH HEMECE TPUIb HAyaChIH MEIITe
KaXETTi AeHreire KoubsiHbI3. Erep ci3 rpuis
TOPBIH/A MICIpiN JKaTCaHbI3, Mail KUHAY
YIIiH HEMITiH HayachlH TOMEHT1 copere
KOMBIHBI3. ACThIHA KOWBIIATHIH HAaYya
TpWIBAIH OYKiT ayMarbIHA KETCTiH
Medepae 001ysl kepek. MyHaail Haya
KYpPBUIFBIMEH Oipre jKeTKi3iimMeyi MyMKiH.
OHaii Tazanay yIUIiH mem TabarblHa a3/iam cy
KYHBIHBI3.

Tamak MaiipananbuiaTein CeopeHiH opHaJIacybl Hau nicipy yakbIThl (MuH.)
aKceccyap (mamamen)

Banbik I'puiib TOpBI 4-5 20...25

TaysIK Gesikrepi I'puitb TOpBI 4-5 25...35

En lIeI-.{l'CJ'ICI‘I (Oysay eri) - 12 I'pusb TOpBI 4 20...30

Keemi

JKaHuisuiran Kol etiHeH T'pws Topst 4.5 20 . 25

JKacaFaH KoTJieT

Creiik - (et Tekmernepi) I'punb TOpBI 4-5 25...30

JKanusurran Gy3ay eTiHeH Tpwts Topst 4.5 25 30

JKacauFaH KOTIeT

Kexkewic rpateni I'puib TOpsI 4-5 20...30

KybIpbuiran HaH I'pusb TOpBI 4 1...4

Bapibik rpunbie 93ipieHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOMbI aljblH aja KbI3/IbIPy YCHIHBIIA/IbI.

I'puutb sKacayIblH Kallbl yaKbITBIHBIH 1/2-iHeH Keifin TaraM GoJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.
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6.1.4 bBymen Ta3anay:

XXannbl ManimeTTep

® ByMmeH micipyi TeK HYCKayJIbIKTa
KOpCEeTUIreH OyIblH KOMETriMeH Micipy
(GyHKIMsUIAPB! apKBUIBI OPBIHAYFa O0JIa/IbI.
bymen nicipy yHkuusiaps! yuris «[lemrrin
JKYMbIC QYHKIMSUIAPBI» OONIMIH KapaHbI3.

Erep micipy kecTecinze alnapiH ana Kel3IbIpy
YCBHIHBIICA, BIABICTAPABI MEIIKE AABIH ala
KBI3/JIBIPBIN KOOI YMBITHAHEI. Cy
OepieTiH Ke3/1e KOPCETUINeH Y3aKThIK allIblH
aja KbI3ABIpYJaH KeHIHT1 YaKbITThI Oiaipei.
[icipy kecrecinae eHIIpyLIi CHIHAKTAp
JKOJIBIMEH TEKCEePreH NaibIHIBIK OOMBIHIIA
yebiabicTap 6ap. Ci3 cyabplH MeIIIEpiH,
TeMIeparypanbl, OyMeH Micipy QYHKIHACHIH
JKOHE KECTeZle KOPCeTIIMEreH TaFraMAapIbIH
YaKbITBIH OCNTiNei axace3.

Bymen micipyai Oip TabakTa OpbIHIaHBI3.

Bip nayana micipy 6oiibiHima ycorapicTap - «3D» GpyHKuusichI

Tamak Maiinanans |CepeHin Temneparypa |[aiixanansui |Cy any Hau nicipy | TaraMHbIH
aTBhIH opuaiacyst  |(°C) aTBIH Cy YaKBITBI YaKBITBI ca/IMarsl,
akceccyap Meutiepi (M) (mMun.) mamamen (r)
(mamamen)
CraHgapTThl AJIALIH aJia
Tyracwan |- alf P 2 200 200 KBI3ABIPY 30...35 820
y Eubisiche
K(?;:;;ﬂ Cramsanrin. 25 mun. 250/ JJIBIH aja
A /3 P 2 max, Keiin 250 KBI3JIBIPY 60 ...70 2000
TyTac TayblK |Haya 190 ANbIA
eTi
KaOwipra CrangapTTsl SJIZEIH aJa
Bp nap 3 180 250 KBISBIPY 65...75 1000
CTCHKI1 Haya
anabIHaA
Kexenic
OCBLIFaH CraHnapTTsl AVIBIH aa
Ko 8 3 170 350 wimpy  [90... 110 [2000
KOWJIBIH caH  |Haya
. alabIHaA
eri
AIBITKBI! CrammapTIa: QJIIBIH ana
KOCBUIFaH a a[*L P 3 180 200 KBI3JIBIPY 25...35 1200
TOKAIII Y apIHaa
CrangapTThl all/IbiH ana
Yuskenk o a[*l P 3 120 200 KBI3JBIPY 45 ... 55 1450
Y ajlabIHIA
* Byt akceccyapiiap eHIMiHi3re KipMeyi MyMKiH.
Kenecine ne kapay 6.1.5 Cpinak Taramaapbl

2 Tleurrig xymbic GyHKIHsaps [} 15]
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Byt aciazfpik kecTeneri TaraMaap OakpLiay
HMHCTUTYTTAPBI YIIIH TaFaMIap/ibl CbIHAY bl

xeninaery yuid EN 60350-1 crangapreiaa
coiikec nalbIHIamabL.



CpIHAK TaramMIapblHA apHAJIFaH J3ipJey kecreci

bip nayana micipy 0oiibIHIIA yCBIHBICTAP

MeTaJul Kabin

Tamak Maiinananbuiatel | AKymbic Ceopenin Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap yHKUHACH opHajIacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Yrinmeni kysiie CranmapTTsl Haya | YCTIiHTI XKoHE
Mem Ky rannap Y H 3 140 20... 30
(ToTTi IIEUEHBE) (CrangapTrbl Haya) [aCTBIHFbI KBUIBITY
CeiM cepenepi 6ap
Yrinveni kynuwe | CranpaprTel Haya | YKengerkiu yarizepze -3 140 1525
(ToTTi NIEYEHbE) *(CranapTTsl Haya) | KbUIBITY ChiM coperepi oK ;
yarinepze :2
. . CraniapTTsl Haya | YCTiHI %KoHE
Kiukenraii kexkcrep |, Hap Y H 3 160 25...35
(CranmapTThl Haya) |aCTBIHFbI KBUIBITY
CrIM copenepi 6ap
. . Crangaprrsl Haya | JKemmerkim yarinepze : 3
Kiukenrait kexcrep |, Aap Y 5 150 25...35
(CranmapTTh! Haya) [KBLIBITY CHIM coperepi oK
yarinepze @ 2
Juamerpi 26 cm
AGHTeIeK TopT YcriHri sxoHe
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb H 2 160 30...40
ACTBIHFBI KbBUIBITY
TOPBIH/IA KBICKBIIIBI
Gap **
Juamerpi 26 cm
JIOHTENEK TOPT Kemerkim
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb A 2 160 30... 40
KBUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBIIIBI
Gap **
I'puiib TOpBIHAAFBI
jametpi 20 cm
JIOHTENEK Kapa
MeTaJll KaJibiIl Yerinm some
Anma Goini **(dnamerpi 26 cm H 2 180 50... 70
ACTBIHFBI KbUIBITY
JIOHTENEK TOPT
KabIObl, ITPUITL
TOPBIH/IA KbICKBIILIB
Gap)
I'pHtb TOPBIHAAFBI
. nametpi 20 cm Kenperxim
Anma Gasimi A P . 2 170 50... 70
JIOHTENeK Kapa KBUIBITY
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Exi nayamen nicipy 00ibIHIIA YCHIHBICTAP

Tamak Maiinanansuiarer | XKymbic CepeniH Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKUHSICHI opHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
2-CrangapTrsl
Haya *(CTanmapTTs
vii ) Haya) - )
rinMeni Kyse erneTKin
(ToTTi TICUEHBE) 4-Kounurepiix KBUIBITY 2-4 140 15...25
Haya
*(Konurepiik
Haya)
2_CTiﬂaapTrM CrIM copenepi 6ap
Haya *(CranaapTTsl . . .
naya) CBI]}J cepenepi 6ap |yarizepue : 25...
KinikeHraii kekcre] i Kenperxim 2-4 yarinepae 150 0
P i:;:HJIMTCpIIIK HKBUIBITY CobiM copernepi %0k | CbIM copernepi oK
N . yarinepze 1140 yarinepze : 30...
(Konmurepiik 45
Haya)

bapiblk Taramap YIIiH anjiblH aj1a KbI3AbIPY YChIHBLIAIbL.

*Bya akceccyapiap eHimiHizre kipmeyi Mymkin. (ByJi kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**By1 akceccyapiap eHimiHisre kipmeiai. Onap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“byir kepek-kapakrap
ci3in eHiMiHi3iH KeTKi3iniMinzae koK. Omap caynana KO/KeTiMIi Kepek-Kapakrap.)

I'puinb
Tamak TaiinananpLiaTeiH Ceopenin opuaaacysl | Temmeparypa (°C) Hau nicipy yakbIThl
akceccyap (Mun.) (mamamen)
En newnreneri (6y3a
H oK ( ¥say T'puts Topst 4 250 20... 30
eTi) - 12 kenemi
KysIpbuiran HaH T'puib TOpBI 4 250 1...4
BapIibIK Tpribe d3ipIeHETiH TaraMaap YIuiH 5 MUHYT GOHbI aJ/IbIH alia KbI3/BIPY YCHIHBLIAIBI.
I'puib jkacay/iblH XKajIbl yaKbITHIHBIH 1/2-iHeH Keiiin Taram GomiKTepiH allHabIPbIHBI3.

7 TexHUKAIBIK KbI3MET KOPCETY JKaHe Tazajaay

7.1 Ta3zajay TypaJsl :KaJnbl aKnapar

Xannb! eckepTynep

® OHimzi Ta3zanamac OypbIH OHIMHIH
CaNKbIHAAybIH KYTiHi3. blcThiK OeTTep
KyHikTepre okenyi MyMkiH!

® JKyrbIm 3aTTapapl Tikenei bICTBIK OeTTepre
KoJiaHOaHbI3. Byl KeTneiTiH qakrapabiy
naiiza 60JybIHa OKeNyl MyMKiH

® OHiMJI op onepauusiian KeiiH MyKHST
Tazanamn, Kenripy kepek. Ocplnaiiiia, TaMak

KaJIJIBIKTapbl OHAH aJIbIHBII TaCTaJa (bl KIHE

OyJ1 KanbIKTap eHiMAI KeiliHHeH

naiananFa Ke3/ie OpTTiH ajlIblH aly yIIiH

Tazananysl Tuic. Ocputaiinia, KYpbUIFBIHBIH
KbI3MET €Ty Mep3iMi apTa/ibl )KoHE XKHi
KE3IeCETiH Macelenep a3asbl.
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® Tazanay ymriH OyAbl Ta3apTy ©HIMICPIH

naigairas0anHbI3.

Keiiip *y¥FbIlI 3aTTap HEMeCe Ta3alarblil
3arTap OeTke 3aKpIM KenTipemi. XKapamchi3
Ta3apTKBILITAP: aFAPTKBILI, KypaMbIHA
aMMHaK, KbIIIKBUI HEMece XJIopua 0ap
Ta3apTKpIIITap, OyMEH Ta3apTKBIIITAp,
KaKTaH Ta3apTKBIIITAp, JaK IIEH TOT
KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIIITAP
(kpemzi Ta3apTKBIIITAP, TA3aPTKBIII YHTAK,
Ta3apTKpIII KPeM, aOpa3uBTi )KOHE ChI3aT
KBIPFBILI, ChIM, BICKBILITAp, KYpaMbIH/AA Kip
MEH JKYFBIII 3aTTap/IbIH KAJIBIKTaphl Oap
Ta3apTKBILI MaiIBIKTap).

Op KOJIJaHFaHHAH KeHiH Tazanay Ke3iHae
apHaiibl Tazanay Kypanaapbl KaKeT eMec.
AcCTanThl BIABIC KYFBIII 3aTThI, KbBUIbI CY/IbI




JKOHE KYMCAK ITYOepeKTi HeMece COPFBIILTHI
TalJanaHbI Ta3ajam, Kyprak IyoepeKnexn
KYPFaTBIHBI3.

TazanaraHHaH KeHiH KalfaH CYUBIKTBIKTI
TOJIBIFBIMEH CYPTIll, MiCipreH Ke3ae
IIAIIBIPaFaH TaFaMbI Iepey Ta3alaHbl3.
[Nafinananymsl HycKayIeIFbIHIA OacKalia
KepceTimece, KYPBUIFBIHBIH em0ip Oemirin
BIBIC XKYFBIIITA XKyyFa OOIMaIbI.

Inox — ToT 6acnanTbiH GeTTep

INOX ToT GacnaiiTeiH GosaTTaH KacalFaH
OeTTep MEH TYTKaJap/bl Ta3apTy YILUiH
KBIIIKBUT HEMECE XJIOp 0ap Ta3apTKBILITap bl
KOJI1aHOaHbI3.

Tor OacnaiiTeiH GonaTTaH xacajran Oer
YaKBIT ©TE Kelle TYCiH e3repTe anajsl. by
KaJIBIITHL. Op MaiiananyaH Keilin 6eTTi ToT
GacraliThIH HeMece INOX OeTiHe colikec
KEJIETIH JKYFBIII 3aTIEH Ta3aJlaHbl3.

Bip GarbITTHIK CYpTYyIi Kaxaraiai OTBIPHII,
JKYMcakK caObIHABI IyOepeKIeH xKaHe iNOX
OeTTepiHe ColiKec KeNeTiH CYMbIK
(KBIPMaMTHIH) XKYFbILI 3aTICH Ta3alaHbI3.
[IbrbI xKaHE INOX OeTTepiHaeri Kak, Mai,
KpaxMall, CyT JKOHE aKybl3 JaKTapblH
KYTIIECTEH JIepey ajblll TacTaHbI3. JlakTap
Y3aK YaKbIT CaKTaJsica, TOT 6acybl MYMKIH.
[Ticipy maHeniHe UIAIIBIPATHUIFAH/ KAFbIIFaH
Ta3apTKbILITAP/bI IEpey ajIblll TACTay Kepek.
berinze xanran abpa3uBTi Ta3apTKBILTAP
OeTTiH arapybIHa OKeJe/i.

3manbpanraH 6eTTep

Iicipy Oetin Tazamamac OypbIH IemI
CaJIKbIHaybI Kepek. bIcThIK Gerrepai
Tasajay epT KayIiH TyJIbIpaJbl )KOHE SMallb
OeTiHe 3aKbIM KeNTipesi.

Op KOJJITaHFAaHHAH KCWiH dMalbJaHFaH
OeTTepi BIIBIC HKYFBIII 3aTIICH, YKBUTBI
CYMEH KoHE J)KYMCaK IIyOepeKneH Hemece
BICKBIIIIIEH Ta3aJiar, KypraK nryoepeKieH
CYPTiHI3.

Erep ci3/liH KYpBUIFBIHBI3IA KEHIT OYMEH
Tasajay MYMKIHJIr 00Jica, JKeHII, TYPaKThI
eMec Kip/ii KeTipy YIIiH XeHis OyMeH
Tazanay/sl OpbIiHIayFa 6onansl. («<bymen
oHaii Tazanay [P 36]» («Bymen oHait
Taszanay») GeNiMiH KapaHbi3.)
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Kertipy KUBIH JaKTapIsl KETipy YIIiH
OHIMIHI31H BeO-CalThIHIA YCHIHBUIFAH TEIT
ICH TPUJIbAI Ta3aPTKBIIITHI KOHE ChI3AT
TYCIPMEUTIH KBIPFBILTHI MalaadanyFa
Oomazpl. IlemTin CHIPTHIH Ta3anayra
apHaJIFaH KypaJliap/ibl NaiaananoaHsIs.

KaTanutukanobik 6eTrep

[icipy aymarbIHaaFbl OYHipIiK
KaObIpFasiapibl TEK SMallbJaiFaH HeMece
KaTAJIMTHKAIBIK KaObIpranapMeH sxalbyra
Gonazel. Byt Mozienbre Kapaii e3repin
TypaJbl.

KaramuTukaibIK KaObIpraap/IbIH allblK,
KYHTIpT oHe keyekTi 6eti 6omax. [Temriy
KaTAJIMTHKAJIBIK KaObIpFaNapbIH Tazajlayra
GoMaii bl

KaTanuTtukanslk 6eTTep KeyeKTi
KYPBUIBIMBIHBIH apKachIH/Ia Mail/ibl CiHipesi
koHe OeTi MaliMeH KaHBIKKaH Ke3Jie
JKBUITBIpai OacTaiiapl, Oy xKaraaiiia
GeuIIeKTep/Ii aybICTBIPY YCHIHBLUIA B

LUbIHbI GeTTep

[erHBI OEeTTEp/II Ta3aNIaFaH Ke3/1¢ KATTh
MeTaJUT KBIPFBIIITAp MeH a0pa3uBTi Tazanay
MaTepHaIIapbH naianan6anes. Omap
IIBIHBI OETiH 3aKbIM/Aaybl MYMKIH.
KyYpBUTFBIHBI BIIBIC JKYFBIII 3aTICH, KBUIbI
CYMEH JKOHE IIBIHBI OETTepre apHaFaH
MHKpoHOpa MaTaMeH Ta3alar, KypraK
MHKpo(pHOpa MaTaMeH CYPTiHI3.

Erep TazanaynaH KeiH >KyFbIII 3aTThIH
KaJIJIBIKTAphI KaJica, OJIapbl CYBIK CYMEH
CYPTiIl, Ta3a KOHE KYPFaK MUKPOTAJIIBIKTHI
nryOepeKIieH KYPFaThiHbI3. JKyFBIII 3aTThIH
KaJIJIBIKTAPhI KEJIECi YOI MIBIHBI OCTiHE
3aKbIM KENTipyl MYMKIH.

Emkangaii sxaraiiia oliHeKTiH OeTiHmeri
KETIPUIreH KaJIBIKTap bl KY31 KETUIreH
MBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBIIITICH HEMECe
YKcac KbIPFBIII KypallIapMeH Ta3ajiaMaHbI3.
[brbr GeTiHgeri Kbyl JaKTapbiH (Capbl
JIAKTap/Ibl) CIpKe Cybl HEMECE JINMOH
IIBIPBIHBI CUSIKTBI KAKTaH Ta3apTKBIIITICH
alIbIK cayiaaa KODKETIMI KaK
Ta3apTKBIIIICH KeTipyre 0oabl.




® Erep OeT KaTThI JacTaHFaH 0oca,
Ta3apTKBILITHI JAKKA BICKBIIIICH KaFbIHbI3
JKOHE OHBIH OPEKET €TyiH Oipa3 KyTiHi3.
CoaH KeliH diHEKTIH OeTiH ABIMKBUT
mryOepeKIieH CYpTiHi3.

o [IIpHBI OETTEpIETI TYCCI3ACHY MEH JaKTap
KaJIBIITHI KYOBUIBIC )KOHE aKayJiap eMec.

MnacTuk GenwexkTep MeH 6oanraH 6eTTep

¢ Jlnactuk OemmekTep MeH OosutFaH OeTTepi
BIZIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIbI CY/bl )KOHE
JKYMCAK IIYOepEeKTi HeMece BICTBIKIIBI
Haii/laaHblI Ta3ajal, Kyprak myoepekneH
KYPFaTBIHBI3.

e KarTbl MeTaJlT KBIPFBILTAp MEH aOpa3uBTi
Ta3apTKeIIITAapsl KoagaHOaHs13. Onap
GeTTepai 3aKbIMIaybl MYMKIH.

® OHIMHIH Kypamaac OesikTepiHiH OybIHAAPbI
JIBIMKBUI OOJIMAHTBIHBIHA YKOHE OHJA JKYFBIILI
3aTTHIH KaJIMAHTBIHBIHA KO3 JKETKI31HI3.
Oiitnece, OYJ1 KOCBIIBICTap/ia KOPPO3Hs
naiiia 00Jybl MyMKiH.

7.2 Kepek-xapaKTapJbl Ta3ajay

[NaiinanaHymrsl HycKayIbIFpIHIA OacKama
KepceTimece, OYHBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIJIBIC XKYFBIII MAIINHAFA CaJIMaHBI3.

7.3 Backapy TakTachIH Ta3ajay

® backapy TYTKaiapbl Oap maHe baepi
Ta3ajaraH Ke3Jie, aHeJb MEH TYTKaJlap/bl
JBIMKBLI, J)KYMCaK IyOepeKIeH CypTil,
KYpFaK myOepeKneH KypraTbiHbl3. [Tanensai
Tasajay YIIiH aCTBIH/AFb! TYTKalIap MEH
TBIFBI3JIAFBIIITAP/IBI AJIBIIT TACTAMAHBI3.
Backapy Takracel MeH TyTKaiap
3aKbIMIATYbl MYMKIH.

e Backapy TyTKanapel 6ap iNOX maHenbaepiH
Ta3ajaraH Ke3Je TYTKaHbIH alfHaIachIH/arbl
iNOX Ta3aJaFbILITAPBIH Maii/1aTaHOaHbI3.
TyTKaHbIH aifHAIACEIHAAFEI HHUKATOPIIAP
OLIIPiTyl MYMKIH.

® CeHCOpIIbIK OacKapy TaKTallapblH JBIMKBLI,
JKYMCaK IIYOepeKIeH Ta3aar, Kyprak
nryOepekIieH cypTiHi3. Erep KypbUFbI KUITTI
KYJIbINTay (QYHKIUSICBIMEH jKa0IbIKTAIIFaH
Oouica, 6ackapy TaKTachlH Ta3ajaMac OypbIH
KUIT KYIITBIH OPHATBIHBI3. OHTIIECE,
HepHeJep/e KaTe aHbIKTay OPBIH aTybl
MYMKIiH.

7.4 Tewrin imrin Tazanay (micipy
ayMarbl)

[Mewrreri Oet Typiepine coiikec «Tazamay
TYypaJIbl XKaJIbl aKmapaT» OeiMiHIe
CHIIATTAJIFaH Ta3ajay KaJaMmIapblH
OpBIH/IAHBI3.

TymnanewTiH, 6yiipnik KabbipranapbiH
Tasanay

icipy aymarbiHaarsl OyHipitik KaObIpFranapabl
TEK SMajIbJajiFaH HeMece KaTaITUTHKAJIBIK
KaObIpramapMeH xadyra Oomaael. by
MoJenbre Kapail e3repin Typansl. Erep
KaTaJIMTHKAJIBIK KaObIpra Oosica, akmapaT aiy
yurin «Karanurukansik 6ertep» OemiMin
KapaHbI3.

Erep enim ceiM cepeni Mozenb Goca, OyHipiik
KaObIpFanapapl TazanaMac OYpbIH, ChIM
cepenepai anbiHb3. ConaH Keiin OyHipiik
KaObIpra OeTiHiH TypiHe colikec «Ta3zamay
TypaJIbl XKaJIbl aKmapar» 0eTiMiHze
CHNATTAIFaH/Ial Tazaaay bl OPbIHIAHBI3.
ByiiipJaik cbIM cepesiepai any yuis:

1. CbIM cepeHiH alIbIHFBI )KaFbIH OYHipIIik
KaOBbIpFaja KapamMa-Kapcel OarbITTa TapTy
APKBIIBI AJTBIHBI3.

2. TonbIFbIMEH aily YIIiH CBIM COPEHI O3iHi3re
Kapai TapTbIHBI3.

- N W B o

3. Cepenepai Kaiita OexiTy YIIiH any Ke3iHjue
KOJIIaHBIIFaH IPOIeypaap /bl
ColiKeciHIIe COHbIHAH OackIHa AeHiH
KaliTajnay Kepek.

Tymnanew Heri3iHgeri cy bl AbICbIH

Tasanay

Bywmen micipyni sxeHinaereTiH OymMeH Tazanay

OPEKETTEPiHiH KULTIriHE XKOHE

nailaaHbUIATBIH CYJIbIH KePMEKTIiriHe

0aliTaHBICTBI TYMITATICI HETIi31HAET Cy

BIJIBICBIH/IA KK AaKTaphbl Maiiaa 00Iybl MyMKiH.
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BymeHn onaii a3ipJiey OymeH Taszajay
JpeKeTTepiHeH KelliH TyMnamemTiH
Heri3ingeri cy bIABICBIHAA 001Ybl MYMKIiH
KAKThI KeTipy yurin apoip 2 nemece 3
dpeKeTTeH KeiiH:

1. TymmnanemTin HeriziHzaeri cy siapicbiHa 350
CC aK aK Cipke CybIH (Cipke CYBIHBIH
KBIIKBUTABIFE 6% -IaH acmaysl Kepek)

KOCBIHBI3.

2. Cipke cyblHa KOpIIaraH opTa
TeMIIepaTypachiH/a KaK KaJlIbIKTapblH
epityre MymKiHzik Oepy yius keminge 30
MHHYT OOWBI KYTIHI3.

3. Cy bIIBICHIH )KYMCAK bUIFaJ/IbI IIYOSPEKICH
KOHE KyprakK L1yOepeKIieH Ta3allaHbl3.

TyMnarnemntiyg Heri3iHaeri Cy bIIbICHIH
Tasajgay YIIiH KypaMblH/Ia KbIIIKBUIIAP
HeMece XJIOpUATep Oap Tazaiarblll
3aTTap/Ibl naianaHbaHbI3.
TyMnarenriy Heri3iHaeri cy
BIIBICHIH/IA KYPHUTYBl MYMKiH KaKThI
KbIPY apKbUIbl TazanamaHbi3. Oail
icTeceHi3, OHIM Heri31 3aKbIMIaTybl

BIIBICBIHA CE01HI3 N1e, 5 MUHYTKA KaJIIBIPBIHBI3.
5 MUHYTTaH KeiliH NemTiH TYOIHACT1 CyAbl
JIBIMKBUI MUKPOTAJIIIBIKTBI IIYOCPEKIIeH
CYPTill, KYpFaTBIHBI3.

7.5 BymeH onaii Tazanay

Byt nemtiy imiageri 0y MEeH MEMmTiH Kl
OeTTepiHie KOHCHCAIMSIaHFaH CY
TaMIIBIIAPBIHBIH 9CePiHEH JKyMcapaThIH Kipai
(y3aK yakpIT OOMBI KaJIMaWThIH) OHAll TazapTyra
MYMKIHJIK Oepeni.

1. Tem imringeri 6apibIK akceccyapiapiabt
QITBIHBI3.

2. Terwrin Ty6inzeri siasicka 200 mi cy
KYHBIHBI3.

JIMCTHIIICHTeH HEeMece CY3TiJIeH OTKeH
cynbl naiigananOane3. Tex maifbiH
cymapabl naiganansHb3. CyIblg
OpPHBIHA JKAHFBIL, AJIKOTOJIbI HEeMece
KATThI OOIIICKTEP/iH epiTiHAIIepiH

Kepek.

Kakran Tazapty THiMIIirin apTTHIpY YLUiH,
ap 10 per KogaHFaHHAH KeiiiH, Cy
BIIBICHIH/IA (0JIYbI MYMKIH jKOFapbIIa
aTaJiFaH KaKTaH Ta3apTy dpeKeTTepine
Koca;

TeMeHT1 KBUTBITKBIIIT OSIICSH/II )KYMBIC
¢dyukumsicein Taar, nemrri 100 °C
Temmeparypana 2-3 MUHYTKa KOChIHbI3. Coman
KEWiH MEeNITi OMIipin, MeTiH KOHEe TPUIIbIIH
imki OeTiH Ta3anayra apHaJFaH, Ci3/iH
OHIMIHI3/IIH OpeH/liHe apHaJFaH calTTa
VCBIHBUIFAH Ta3apTKBIIITHI MEMITIH TYOIHICTI CY

naiganaHOaHbI3.

3. «BymeH xeHil Tazanay» pexuMin
opHatbIHbI3 xkoHe nemti 100°C
temieparypana 20 MUHYTKA KOCBIHBI3.

EcikTi nepey ambin, nemrTiH imki OeTTepin

JIBIMKBUI BICKBIIITICH HeMece MyOepeKneH

cypriHi3. Ecikri amkan ke3ne Oy mbraabl. by

KYHIN Kally KayIliH TyAbIpYbl MyMKiH. EcikTi

aIIKaHIa CaK OOJBIHBI3.

Katte! kipai KeTipy YImiH, @HIMIl bIIbIC

JKYFBIL 3aTThI, KbIIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK

yOepeKTi HeMece COPFBILITHI Mali1aIaHbII

Tazanar, Kyprak myOepeKIeH KypraTbIHbI3.
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BymeH xeHin Tazanay MYMKIHAITH
maiiganganraH Ke3Je, IelTe naiaa
0oJIFaH KEHUT KocTIanap bl dKYMCapTy
YIIiH KOCBUIFaH Cy OyJIaHbII, MEITiH
1mKki OeTiHIe JKOHE IMEIITIH eCiriHe
KOHJICHCAIVsUTaHA B! I8N KYTLTyIe.
Ilemtiy ecirinae maiga 6oaraH
KOH/IEHCAIIMS MEIITIiH €CIrl albIK,
OoJIFaH Ke3/ie TAaMIIBbUIAYbl MYMKIH.
TyMnanemriy ecirid almkKaHHaH KeHiH

KOHJICHCATTHI CYPTIHI3.

(On eniM yaricine GafinmaHbICTEI ©3repim
oTbIpazabl. O eHIMIHI3Ie KOIDKETIMII Gonmaybl
my™mKiH. (Yiricine 6aitnanbictsn) ITemTiy
1lIiHae KOHJAEH AT naiaa OoJraHHaH KeiH,
BIZIBIC apPHACBIH/A MEIITIH acThIHAA 0ipa3 cy
HeMece bUIFall naiiaa 00mybl MyMKiH.
[Maiinananynan Keiin Oy bIJbIC apHACHIH
JIBIMKBLT LTyOepeKIieH Ta3aarl, KeiiH OHbI

KYpFraTbIHbI3.
”Hl |

T

Iewrriy eciri MeH ecik oiiHeKTepiH Ta3anay
yurin anyra 6onansl. Ecikrep MeH oiiHekTepai
Kajail aneln tacrtayra 6omnaznsl, «Ilewmrin ecirin
wemin any» xone «EcikTin imki siinerin
memim axy» 6eniMaepiHae CHIATTaIFaH.
EcikTiH ilIKi offHEKTEpiH ajJFaHHaH KeWiH bIIbIC
XKYFBILI 32T, )KBUIBI Cy KOHE JKYMCaK,
1yOepeKIeH HeMece bICKBILIINEH Ta3aall,
KYpPFaK IIYOepeKIeH KypraTbiHbi3. ITemTin
oifHerin/e naiaa 00Iybl MyMKIiH KaK
KaJIJBIKTapbIH KETIpy YIIIH oMHEKTI cipke
CYBIMEH CYPTill, IIAHbIHbI3.

7.6 TlewrTin ecirin Tazanay

TyMnarnemriyg eciri MeH dWHeTiH
Tazanay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
Ta3apTKBIIITAPIbI, METAILT
KBIPFBIIITAP/IBI, CHIM BICKBIIITHI
HEeMeCce arapTKbIII MaTepUaIapIbl
naigaias0anHpI3.

MewTiH, ecirin any
1. Temw ecirid ambiHbI3.

2. ANIBIHFBI €CIKTIH UJIMEK YSCBIHIAFbI
OeKiTKIITepi CypeTTe KopceTinrenaeit
TOMEH CBIPFBITY apKbUIbI OH JKOHE COI
JKaKKa alllbIHbI3.

3. Lnmexk Typriepi oHIM yiricine GaiaHbICTBI
(A), (B), (C) rypuepi perinie epexuieneHe.
Keneci cyperrepae op Tumreri imMekTepi
KaJlail ariyra OOJNaThIH/IBIFBI KOPCETIIICH.

4. (A) Tunri inMekTep oerTeri ecik Typiepi
YIUiH KOJDKETIMII.

s

TOHCB. TYpl Teric )KaObLIaThIH ec1KTep
YI_HIH KOJ'[)KCTIMHI.

6. (C) tumTi inMekTep Teric ambuIaThiH/
KaObLIATHIH €CIKTEP YIIiH KOIKETIMIII.

7. TyMnaremTiH eciriH )KapTbUlai alIbiK
KYHTe JKeTKi31Hi3.

"
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8. AubIHFaH €CIiKTi OH JKOHE COJI TOIcaIapaan
0ocarty YIIIiH KOFapbl Kapail TApTHIHbI3
JKOHE IICHIIN aTbIHBI3.

Ecikri kaiiTa OekiTy YIIiH eCiKTi airy
Ke3iH/ie KOJITaHBUIFaH MpoLeIypaiap
collKeciHIIe COHBIHAH OachIHa JEHiH
Kalitananysl kepek. EcikTi opHaty
Ke3iHJIe, TOIICA YSIIBIFBIH/IAFbI
KBICTBIPFBIIITAP/IbI KA0yIbI
YMBITHAHBI3.

7.7 Tlemw ecirinin imki diiHerin amy

Tazanay yuriH eHIMHIH alAbIHFbI €CIriHIH 11IKi
OWHEriH anbll TacTayra Oosapl.

1. Tlewr ecirid ambIHBI3.

2. AIBIHFBI €CIKTIH KOFAPFBI KaFbIHA
OEKITIIreH MIaCTUK KOMIIOHEHTTI ©31Hi3re
Kapaii TapThIHBI3, COHBIMEH Oipre
KOMITOHEHTTIH, €Kl YKaFbIHJaFbl KbICHIM
HYKTeJepiH OAChII, OHBI IIBIFAPBII ATBIHBI3.

| 4

3. Cyperrte kopceriirenei, imki oitaexTi (1)
«A» GarbITBIH/IA aKBIPBIH KOTEPIiHi3, COMaH
Keiiin onbl «B» GarbIThIHA Kapail TapThIll
QITBIHBI3.

1 Twki oitHex 2% Twiki oifHek (ci3min

OHIMiHi3 YIIiH 071
GoMayb! MyMKiH)

4. Erep ci3aiH eHIMIHI3/E IIKi difHEK OoJica
(2), OHBI @XKbIPaTy YIIIiH COJI IPOIIETyPAHBI
Kaifranansi3 (2).

5. EcikTi KaliTa KYpy/AbIH aIFalIKsl KaaaMbl —
imki offHeKTi skuHay (2). ONHEKTIH KuFar
JKUETIH IUIACTUK OMBIKTBHIH KUAFAIIl KUETIHE
coliKec KeJeTiH eTin opHaThiHbI3. (Erep
CI3/I1H OHIMIHI3 1IIKI dWHEKIICH
»KabapIKTaaran 0ouca). Tmki ofinex (2) imki
OMHEKKE €H KaKbIH IJIACTUK OMBIKKA
Oekitinyi kepek (1).

6. Twiki ofiHekTi KypacTeipra ke3ze (1)
QifHEKTiH 0aChII MIBIFAPBIIFAH JKAFbI 1IIKI
SliHeKTe OpHaNacKaHbIHA Ha3ap aydapbIHbI3.
Twiki oiiHekTiH (1) TOMeHri OypbliTaph
TOMEHT1 [UIACTHK OMbIKTapFa coiikec Kemyi
OTE MaHBI3/IbL.

7. TlnacTHk 37EMEHTTI JKaKTayFa Kapai
«IIEPTY» BIOBICHI IIBIKKAHIIA OACBIHBI3.

7.8 Tlem mambIH Ta3ajay

[Ticipy aymarbIHIaFBI TYMOAIEII HIAMBIHBIH
HIBIHBI €CIiT1 JTaCTAaHFaH >KaFAaiifia; bIabIc
JKYFBIL 3aTThI, XKbIIbI CY/IbI JKOHE KYMCAK
myO0epeKTi HeMece bICKBIIITHI TaiijanaHbIn
Tazanar, Kyprak my0epeKneH KypraTbIHbI3.
TyMIanemr iy mamMbl iCTEH MIBIKKaH
JKarFmaiiaa, Keneci 6emimMaepaeri HycKaytapbt
OpBIH/IAY APKBUIBI TYMIAMEIITIH [aMbIH
aybICTBIpyFa O0JIabI.
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TyMnanewTiH LWWaMbiH aybICTbIPY TUNTI MOJeNb 00Jica, OHBI CypeTTe

Yannbi eckepTynep KOPCETIITeH/ICH MIBIFaphII, KaHACBIMECH
ayBICTBIPBIHBI3.

® DJeKTp TOTBIHBIH COFY KayIliH 00JasipmMay
YLLIIH, HeLITIH HIaMBIH aybICTHIPMAac OYpbIH,
KYPBUIFBIHBI PO3ETKaaH aXKbIPATHII, MEIITIH
CybIFaHbIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
KyHikTepre akenyi MyMkiH!

® By newri Kyartanapipy yiuid Kyarsr 40 Br-
TaH a3, ouikriri 60 MM-zeH a3, auamerpi 30
MM-JICH a3 KbI3/BIPY LIAMBI HEMECEe KyaTbl
60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap rajoreHaik mam
KoJiaHbpLIazp!. [lenn mamaapeiH yoKinerTi

4. UlbiHbI KaKITaKThl KalTa OpHAaTBIHbI3.

KbI3METTEP/ICH HEMece JTULICH3HACH Oap Erep tymnanemre mapuel wam 6oJica,
TEXHHKTEPJCH CaThI anyFa Gonaasl. by 1. OHIMII BIEKTP JKETICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
eHiMae G Kyat KJIaCBIHBIH IIAMBbI

2. CbIM ceperep/i cumaTramara caiikec
QJIBIHBI3.

OpHATBUIFaH.

[IIaMHBIH OpHBI CYpeTTe KOPCETUINeHHEH

e3retie 0OJIybl MYMKIH.

® By eHim/e naiiaanaHbUIaThiH IaM Yil
GeJMernepiH KapbIKTaHbIPY/ia Naiiananyra
KapaMcbI3. byl ImaMHbIH MaKcaTbl —
naianaHybFa TaMaK OHIMIepiH Kepyre
KOMEKTECY.

® ByJ eHiM/e KOJIIAQHbUIATBIH LIaMap
9KCTpeMal bl (PU3MKAIbIK XKaraailnapra
TeTen Oepyi Kepek, MbICajIbl, TEMIIepaTypa
50 °C-raH x0Fapsl.

Erep Tymnamnemre geHre/ex mam 0oJica,

3. IIaMHBIH KOPFaHBIII OiHEK KAKIIAFbIH
OypayblIIeH KoTepiHi3. OHIMIHI3IeT1
TOpTOYPHIITH Iamaa Oypanna donca,
anabIMeH OypaHaHBI aJIbIHbI3.

4. Erep TyMHnamemrTiy mambl TOMEH/ET]

1. OHIMAI IEKTp KETICIHEH aXKbIPATHIHBI3. .
cyperTe KepceTiireH (A) Typre xkarca,

2. 1lIbIHBI KaKIaKThI caFaT TUTiHE Kapchl Oyparn TYMIAneIITiH MaMblH CypeTTe
QJIBIHBI3. KOPCETLIreHIel eTin GypaHbI3 KoHE
»KaHaChIHA aybICTBIPBIHBI3. Erep Oy (B)
’—\ THITI MOZieNb GoJica, OHBI CypeTTe
— KOPCETINreH el LIBIFaphII, KaHACHIMEH
’ aYBICTBIPBIHBI3.
~

3. Erep TyMmnamnenrriy maMmbl TOMEH/IET1
cyperte kepcetiired (A) Typre karca,
TYMITANEITIH IIAMbBIH CYPETTe
KepceTUIreH el erin OypaHbI3 )KoHE
JKaHaChIHA ayBICTHIPBIHBI3. Erep 6y (B)

5. 1LIbIHBI KAKMAKTHI )KOHE CBIM COpelnepi
KaiiTa OpHATBIHBI3.
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8 AkayJabIK cedediH i3mey KoHe Ty3eTy

Ocpl GeniMzeri HycKaynapIbl OpbIHIaFaHHAH
KeWiH Mocele )KoiblIMaca, caTylbiFa HeMece
YOKIIETTi KbI3METKe XabaprachiHpi3. Enkaman
OHIMJII ©31Hi3 )KOHJIEYTE THIPHICTIAHBI3.

Mew xyMbic icTen TypraHAa Gy wbiFagbi.

® JKymbic ke3iHze Oy/Ibl KOPY KaJbIIThI
JKarnal. >>> byn Karte emec.

Micipy ke3iHAe cy TaMwbInapbl nanga

Gonapbi

e [licipy ke3inje naiiga 6onateiH Oy OHIMHIH
CBIPTBIHJAFHI CYBIK OeTTepre THIeH Ke3/ie
KOHJIGHCAIMSUIAHAbI KOHE Cy TaMIIBLIAPHI
naiaa 60iysl MyMKiH. >>> By kare emec.

OHiM Kbi3biMN, CybifaH Ke3ae Mmetann

AblGbicTapbl ecTinep,.

e Meram OeIeKTep KbI3FaH Ke3/e KeHewir,
IIBIOBIC MIBIFAPYBI MYMKIH. >>> by kaTe
emec.

OHIM XyYMBbIC icTeMelf,i.

® CakTaHZBIPFbILI aKayJIbl HEMece )KapbUIFaH
00yBl MYMKiH. >>> CaKTaHIBIPFBIII
KOPaOBIHAFbl CAKTAH/IBIPFBIILITAP/IbI
TekcepiHi3. Kaxer Oosca, omapabpl e3repTiHi3
HeMece KalTa iCKe KOCBIHBI3.

e KypbUIFBIHBI (3Kepre KOCBhUIFaH) pO3eTKara
KocyFa Oonmaiasl. >>> KypbUIFbIHBIH
pO3eTKara KOCBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypsutbiHbI3Ia TaiiMep 6oiica) backapy
MaHEeTIHET] TIepHeNep KYMBIC iCTeMeHIi.
>>> OHIMJIE KINT Kbl 60ica, mepHe
KYJIIBI KOCYJIBI OOTyBl MYMKiH, KUIT KYJITBIH
OLIIPIHI3.

MewTiH, Xapbifbl XKaHOalgbl.

e Jlewr mamel aKayJibl 00Iybl MYMKIH. >>>
[NemTiH IaMbIH ayBICTHIPBIHBI3.

® DJIeKTp KOK. >>> JKeniHiH KYMBIC iCTeI
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IbIPFBIII KOPAObIHIAFbI
CaKTaHBIPFBIIITAP/IBl TeKcepini3. Kaxer
0oJ1ca caKTaHBIPFBILITAP/bI AYBICTHIPBIHBI3
HeMece KalTa KOCBhIHBI3.

Mew kbi36ainAabl.

e Tlem Genrini 6ip micipy QyHKIMSICBIHA jKoHE/
HeMece TeMIepaTypara OpHaThUIMAYbI
MYMKiH. >>> [lemTi apHaiisl micipy
(byHKIHSCHIHA JKoHE/HEMECe TeMIepaTypara
OPHATBIHBI3.

® Taiimepi Oap yJirisiep YIIiH yakbIT
OpHATBUIMaFaH. >>> YaKbITTbl OPHATBIHBI3.

® DJIeKTp KOK. >>> JKemiHiH KyMBbIC iCTer
TypFaHbIHA KO3 KETKI31HI3 KoHE
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaObIHAAFbI
CaKTaHJBIPFBIITAPABI TeKcepiHi3. Kaxer
60J1ca CaKTaHABIPFBILITAP/IbI AYBICTHIPBHIHBI3
HeMece KalTa KOChIHbI3.

(Taiimepi Gap ynrinep ywiu) Taiimep

AuMcnneili XXbinbibIKTangbl HeMece

Talimep TaHOachbl allbiK Kanagbl.

® ByraH JeiiiH 2JIeKTp KyaThl Y3UIreH. >>>
VakpITThl OpHATy / OHIM QYHKIHACHIHBIH
TYTKaJapbIH OIIipill, OHbI KaWTalaH KaKeTTi
KYHIe aybICTBIPBIHBI3.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice m

ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

+ Acest aparat este destinat

utilizarii pana la o inaltime

maxima de 2500 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se

joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.



Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A-I 4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.

RO/ 47



+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-

va ca aparatul este oprit.

+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

* Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se

deterioreaza in timpul utilizarii.

Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau

coordonarea dvs. este afectata

de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sféarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.
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+ Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
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atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,

RO/ 51

uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

A1 .10 Sistemul de abur

In cazul gétirii asistate cu abur,
deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.

Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasati
cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozitati
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.



+ Atunci cand scoateti A.I .11 Siguranta legata de
alimentele din cuptor, dupa intretinere si curatare m
gdtirea asistatd cu abur, se - Asteptati ca aparatul sa se
poate scurge lichid fierbinte de 5005405 fnainte de a-l curata.
pe accesorii, asa incét trebuie Suprafetele fierbinti pot
s& procedati cu atentie. brovoca arsuri!

* Atunci cand gatiti asistat cu » Nu spélati niciodata aparatul

azlfr" S(:. recorrﬁn?a(tjsa y pulverizand sau turnénd apa
adaugail o cantitate de apa pe acesta! Exista risc de

echivalenta cglel |nd|c?t§ in electrocutare!

tabelul modurilor de gtire. « Nu utilizati dispozitive de
* Nufolositi apd distilatd sau curatare cu abur pentru a

filtrata. Utilizati doar apa gata curata aparatul, deoarece

prﬁgatlts:l Nu folos:g S‘:lgt" acest lucru poate provoca
inflamabile, cu continut de socuri electrice.

Aalcool sau cu particule solide, + Nu folositi produse de curatare
in loc de'a.pa. . abrazive dure, instrumente
* Nu folositi accesorii care se metalice ascutite, burete de

pot corc')dAa S,Ub ac';lLin.e? sarma sau inalbitor pentru a

aburului, in timpul gatirii. curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu pentru reciclare. Prin urmare nu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU). B . ininat deseul de produs
Produsul este prevazut cu un simbol de impreuna cu deseurile menajere normale si
clasificare pentru deseuri de echipamente alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
electrice si electronice (DEEE). produsului. Predati-l la un punct de

colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
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corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea

energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:
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Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

Tn cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jincalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceastd temperaturd poate diferi
de cea afisata pe afisaj.



3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului
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1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Recipeint de apa pentru gatire 8 Pozitii de raft
asistata cu abur
9 Incélzitor superior 10 Orificii de ventilare
3.2 Panoul de control al aparatului, exista diferente la nivelul imaginilor si al
introducere si utilizare unora dintre caracteristici in functie de tipul

In aceastd sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
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3.2.1 Panoul de control

P T
B % b 50
- (5 sBEEEY ?
o HUOOH g E
]
=o 250" el 150"
Elr O 60 6 & &M ———
v v v
1 2 3
1 Buton de selectare functie 2 Temporizatorul
3 Buton selectare temperatura
Daca sunt prevazute butoane pentru Temporizatorul
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in o -0 i() ()

afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti intelege temperatura interioara a
cuptorului din simbolul temperaturii de pe
afisajul temporizatorului. Simbolul
temperaturii apare pe display cand incepe
gatirea, iar simbolul temperaturii dispare
cand aparatul atinge temperatura setata.
Cand temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setata, simbolul
temperaturii reapare.

Ja s Y I I 1 I =
8 000 @ e

v VvV VY v v v
1 3 4 5 6

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o U W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

clo

: Simbol de incheiere timp de coacere *
£\ :Simbol alarm
(D : simbol luminozitate

: Simbolul de blocare a tastelor

§ :Simbol temperatura
() : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare usa *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.

X Domeniu de
Simbol . . - . -
£ N Descrierea functiei temperatura  |Descriere si utilizare

unctie ! . ;

()

D\ . Niciun element de incalzire al cuptorului nu functioneaza. Doar

1\ Becul cuptorului - . . ’

| becul cuptorului se aprinde.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.

HES

Incalzire superioar si
inferioara

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

<+
&

incalzire inferioara
asistata de ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incélzire inferior, este
distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu ajutorul
ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura tava.
Aceasté functie trebuie folosita si pentru curatarea usoard cu
abur.

incalzire ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Incélzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
sé folositi ,Incélzire ventilator”. Dar; timpul de gétire va fi putin
mai lung.

Functie Pizza

Elementul de incalzire inferior si incalzirea cu ventilator
functioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coaptd in mod egal si rapid. Coacerea se realizeazé cu o
singura tava. Aceasta functie trebuie utilizata si pentru gatitul
cu abur.

f |@ll ®][®][®] [«

Grétar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

* Produsul dumneavoastra functioneaza in
intervalul de temperatura specificat pe

butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si

descrierea modului corect de utilizare.

Accesoriile furnizate difera in functie de
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Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
N 1

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

—

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.
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Asezarea tavii pe rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

SR

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 3,3

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

este recomandat sa efectuati urmatoarele

simbolurile (O continua sa

Inainte de a incepe sa utilizati produsul, @ Dac3 ora nu este setats, ,12:00” si

operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca

nu o setati, in cazul unor modele de

clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,,12:00".
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari"”.

cuptoare nu poate fi realizata

coacerea. = — -
In cazul unei intreruperi a
1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru curentului, setarile orei sunt
prima data, campul aferent orei,12:00” anulate. Trebuie setata din nou.

si simbolul O clipesc pe afisaj.
2. Setati ora apasand tastele ®/C.

1.

@ 1 2MN
Uy ,

oo o 3 & @

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

o
R

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

4.2 Curatarea initiala

Indepértati toate materialele de
ambalare.

. Scoateti toate accesoriile din cuptor,

furnizate impreuna cu produsul.

Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile

si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

. Atunci cand folositi produsul, selectati

cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o

carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

5. Conformati apdsand tasta (O sau {c. Tnaintea utilizarii accesoriilor:

= Ora este setat3, iar simbolul & dispare
de pe afisaj.

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Informatii generale pentru unitatea de

comanda a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gatire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este afisat
pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul

O Qoom <@
A L g

L0 0 0 %
¥
2

A A
1T 2 3 4 5

Tasta alarma

oD P

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o U W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

€O :Simbol timp de coacere

O : Simbol de incheiere timp de coacere *
£\ :Simbol alarm&

(D : Simbol luminozitate
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@' : Simbolul de blocare a tastelor

§ :Simbol temperatura
) : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare usa *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P , °C

o / [

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul § . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului
de coacere. Trebuie sa controlati

prepararea si sa o dezactivati manual.
n cazul in care coacerea s-a incheiat,
opriti cuptorul rotind butonul de
selectie a functiei Butoane si butonul
de temperaturd in pozitia off (oprit)
(sus).
Prepararea prin setarea timpului de
coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Dupa setarea functiei si
@ temperaturii de operare, puteti seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct

pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modificati ora cu tastele

@/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.
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= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul § .
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setat3,
simbolul § dispare.

Dupa terminarea timpului de preparare

este deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Stati mai departe cand deschideti usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldura in timpul si dupa gétirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fetei si/sau ochilor.

Daca ramane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul

setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul {© clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

aracit stergeti apa ramasa cu o carpa
uscata. In caz contrar, apa reziduala va

) ) produce calcifieri.
6. Alarma sonora este activa doua minute. - Daca produsul dumneavoastra are o

Apasati orice tasta pentru dezactivarea sonda pentru carne, asigurati-va ca

aIarme.i sonore. Avertismentul se capacul sondei pentru carne este inchis
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj. inainte de gatirea asistata cu abur. In caz

- — - contrar, pot exista scurgeri de abur din
Daca se apasa orice tasta la priza sondei pentru carne.
sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.

5.4 Setari
Pentru a impiedica cuptorul sa Activarea blocirii tastelor
functioneze din nou la sféarsitul

: . - . Folosind functia de blocare a tastelor,
avgrtlsmentuluh.oprl';l cuptorul prin puteti preveni modificarea setarilor
rotirea butgnulm de temperatura si temporizatorului.

a butonului de functie in pozitia "0"
(oprit).

5.3 Gatirea asistata cu abur

1. Apasati tasta pana cand simbolul (&
apare pe ecran.

Cuptorul este dotat cu o functie pentru —I
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul —
aburului sunt obtinute rezultate mai bune. Q @ @ @ @ ,D]
Gatirea asistata cu abur asigurad o ‘
suprafata mai stralucitoare a alimentelor
de patiserie, crusta lor este mai crocanta si
sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.
Avertizari generale
+ Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.
+ Condensul format pe usa cuptorului in
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului

&

= Simbolul § este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apasarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipeste.

Daca eliberati tasta inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.
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Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasati tasta pana cand simbolul @
dispare de pe ecran.

= Simbolul § dispare de pe afigaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sd intoarceti mancarea in cuptor, la o
anumita ord. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati 2 pana cand simbolul tastei QA
apare pe afisaj.

I
_‘(9@@@@

2. Reglatj timpul de alarma cu tastele®/©

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rdméne aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei

si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei
1. La finalul perioadei de alarmd, semnalul
sonor suna timp de doua minute.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaz, iar ora
apare pe afisa;.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apasati tasta QA pana cand simbolul 2
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apésati tasta © péana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasare lungé a tastei 2.

Ajustarea volumului

1. Apasati tasta 6t pana cand simbolul
apare pe ecran.

L ]@
O~ L
&6

o O o ‘
2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

I M <

[

oo o o %‘% i)
3. Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.

Setarea volumului devine activa dupa un
timp.
Setarea luminozitatii afisajului

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul (
apare pe ecran.
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2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/©. (d-01-d-02-d-03)

3. Apasati tasta O sau & pentru activarea

campului aferent minutelor.

1T ®

O~ U
& @

o
R

AENCENC i

3. Atingeti tasta {6 pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa dupa
un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta {6 pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apasénd tastele ©/O.

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta

minutele.

o |1JCo
iy

oo o g

N & ®

5. Conformati apasand tasta (O sau {c.

= Ora este setat3, iar simbolul © dispare
de pe afisa;.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gési sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

Tn plus, aceast& sectiune descrie unele
alimente testate de producétori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe

partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile rdmase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
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avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca vetj folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prdjiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
jaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafatd,
dar partea inferioara este necoapt3,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urméatoarea preparare.
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Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

*%

utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Préjitura latavd |Tava standard* |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe
Prajiturd in forma |gratar din sarmé&  |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  [superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
o R ) . sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator |, 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajitura, diametru | superioara si 2 160 30..40
pandispan = e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioard
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
i prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
s s Tava produse de IncaI;lre .
Prajitura i % superioara gi 3 170 25..40
patiserie M
inferioara
Prajitura Tav_a pf°‘1“36 de incalzire ventilator|3 170 20..30
patiserie
Produse de Incézire
- Tava standard *  |superioara si 2 200 30..45
patiserie S
inferioara
Produse de x P .
o Tava standard *  |Incalzire ventilator |2 180 35..45
patiserie
incalzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tava standard *  |incélzire ventilator |3 180 20..30
incalzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
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Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Forma metalica

neagra, diametru incélzire
Placintd cu mere ara, x superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, s
AT inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere |nS29ra. dlamvetru incélzire ventilator |2 170 50..70
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
Pizza Tavé standard *  [Functie Pizza 3 250 8..15

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
- . cu rafturi din cu rafturi din
2-Tava standard R sarma :150 sarma:25..40
Torturi mici 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 N N
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarméa: 30 ... 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tavi produse Incalzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
E;ct)iil:ieede 4Tava produse |Incélzire ventilator 1- 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator |2 - 4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incilzire ventilator eco”
+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.
+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
+ Nu faceti preincalzire in timpul
functionrii “incélzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 180 30..40

Préjitura Tava standard * 3 200 30..40

Produse de patiserie |Tava standard * 3 220 40 .. 50

Chifla Tava standard * 3 200 30..40
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*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.2 Carne, peste si pui
Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Luati in calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu

se scurge, atunci cand carnea este tdiata.
+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu

sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase

de gatire pe o singura tava.

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

un raft inferior.

utilizare (min.) (aprox.)
Friptura (bucata incélzire A
intreagd) / Carne |Tava standard *  [superioara si 3 ;LSJ rgl?é§50/1rggx, 60 ... 80
de fript (1 kg) inferioara P
“ ) incélzire h
(P_IULF_); ge)mml Tava standard *  |superioara si 3 ;LSJ rgl?.7§50/max, 110..120
! 9 inferioara P
Gratar din sarma * [incalzi
Pui prajit (1,8-2 Incélzire 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioara si 2 dup3 190 60 .. 80
un raft inferior. inferioara
o Gratar din sarma *
E:)' Prajit (182 | o ati o tava pe [Incalzire ventilator |2 200 .. 220 60..80
un raft inferior.
Pui préiit (1682 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- ) " min. max,
k) praj Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dup& 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire A
< e 25 min. 250/max
Curcan (5,5 ki Tava standard *  |superioara si 1 « ' 1150 ... 210
(55kg) inf';rioaré ; dup3 180 ... 190
x ’ ” 25 min. 250/max
* .
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 ... 190 150..210
Gréatar din s&rma * | calzire
Peste Asezati 0 tavé pe §upgrioa[é si 3 200 20..30
un raft inferior. inferioara
Gratar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D” 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zon4, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

in functie de grosimea alimentelor de pe

gréatar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

Chiftele (manzat) -12 |5 siar dinsarma |4 250 20...30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide | it din sarma 4-5 250 25..30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale

« Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.
Vezi sectiunea “Oven operating
functions” pentru functiile de gatire
asistata cu abur.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire. Duratele specificate la
momentul alimentarii cu apa indica
timpul scurs dupa preincalzire.
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+ Tabelul de gatit contine recomandari de
gatit testate de producator. Puteti seta
cantitatea de ap4, temperatura, functia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.

« Efectuati gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava - Functie ,3D”"

Aliment Accesoriu de |Pozitie pe Temperatura |Cantitatea de| Timp Timp de Greutate
utilizare raft (°C) apade admisie apa |coacere aprox.
utilizat (ml) (min.) alimente (g)
(aprox.)
Paine Tavd 2 200 200 inainte de |3y 35 820
intreaga standard * preincélzire
Puiintreg cu |Tava 2 ifaxm'gﬁ 2;50/ 250 inainte de 60 70 2000
legume standard * 190 - dup preincalzire
. Tava inainte de
Coaste fripte 3 180 250 PR 65..75 1000
standard * preincalzire
Pulpa de « -
mile cu Tava 3 170 350 inaintede gy 199 |2000
| standard * preincélzire
egume
Chifla cu Tava inainte de
drojdie standard * 3 180 200 preincalzire 2535 1200
Prajiturd cu |Tava inainte de
branza standard * 3 120 200 preincalzire 4555 1450
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
De asemenea vezi 6.1.5 Alimente de test

2 Functiile de operare a cuptorului [} 55]

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fursecuri (dulci) |Tavé standard *  |superioara si 3 140 20 ...30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tavé standard *  |Incélzire ventilator |, 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tavéa standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
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20 cm, pe gratar
din sarmd **

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor
cu rafturi din
o R ) . sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarmé: 2
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 160 30..40
pandispan = S T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
i préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 160 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarmd **
Forma metalica |- . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
AT inferioara
din sarmd **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, diametru incalzire ventilator|2 170 50..70

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Fursecuri (dulc)) |4-Tava produse ~ |Incélzire ventilator |2 - 4 140 15..25
de patiserie *
in cazul modelelor|in cazul modelelor
oy * cu rafturi din cu rafturi din
2Tava standard * | sarmé 1150 sarmé: 25... 40
Torturi mici Incélzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 30 .. 45

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

cantitate 250

Gratar din sarma 4 20..30

250 1..4
Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gréatar.

Paine toast Gratar din sarma 4

Tntoarcet,i mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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7 Iintretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupé4 fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

* Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curdtare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curdtare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. indepér‘tati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curatarea usoara cu abur in cazul
murdariei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 76]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de s&rma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.
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Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasé usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curéatati.

- Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

- In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului

in care se specifica altfel in manualul de

utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curdtare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.
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Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatji curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea bazinului de apa de la baza
cuptorului

in functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de apa
de la baza cuptorului.

Pentru a indeparta calcarul care poate sa
apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:

1. Adé&ugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie s& depaseascad 6%) in
bazinul de apa de la baza cuptorului.

2. Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura ambianta.

3. Curéatati bazinul de apa cu apa cu o
carpa moale si umeda si apoi uscati cu
0 carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care

@ contin acizi sau clor pentru a curdta
bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate formain
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a creste eficienta detartrajului
probabil in bazinul cu apa, pe langa pasii
de detartrare de mai sus, dupa fiecare 10
utilizari:

Selectati o functie de functionare in care
elementul inferior de incalzire este activ si
deschideti cuptorul la 100°C timp de 2-3
minute. Apoi, opriti cuptorul si pulverizati
detergentul recomandat pe website-ul
brandului produsului in bazinul de apa de
pe fundul cuptorului si ldsati timp de 5
minute. Dupa 5 minute, stergeti bazinul cu
apa de Ipe fundul cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati-l.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.
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1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Umpleti recipientul d epe fundul
cuptorului cu 200 ml de apa.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 20 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

—
I

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jindepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de séarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.
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A 7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului
= , Geamul interior al usii din fata a aparatului m
>) poate fi indepartat pentru curatare.
/ 1. Deschideti usa cuptorului.

5. Balamaua de tip (B) este disponibila 2. Tragei catre dumneavoastra
pentru tipurile de usi cu amortizare. componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

| 4

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

"

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile 1 Geamuldela 2% Geamulinterior (Este
aplicate la i d Vr_t' tei extrema interioara posibil s& nu fie
plicate la indepartarea acesteia disponibil pentru
trebuie aplicate in ordinea inversa a produsul

etapelor. Atunci cand instalati usa, dumneavoastré)
asigurati-va ca inchideti clemele de

pe locasul balamalei 4. Daca produsul dumneavoastra are

geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).
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5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Dacé aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
M.

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

nlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

=,

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
In cazul in care cuptorul este prevazut cu o
lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti rafturile de sdrméa conform
descrierii.
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3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
lampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intéi surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa

8 Depanare

cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

« Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

- Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantatad). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

« Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionald si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

« Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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