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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

* Ovaj uredaj je namijenjen za
koristenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

*+ Pe¢nica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.
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1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
upotrebu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi racuna
da se neigraju s proizvodom.
Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

1.

2.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.
Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

BS/5

Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plo€ici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod




koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidag, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravke, odrzavanjalili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabl) koristite samo
priklju¢ni kabl opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije".

Ne gnjecite strujni kabl ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabl ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabl ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
toplote.
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Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢is¢enja.
Tokom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrsina. U protivhom
izolacija kablova moze se
otopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite ostecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.
Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.



Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

* UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog
strujnog udara.

« Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

Proizvod je tezak, proizvod

trebaju nositi barem dvije

osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucke za

transport ili premjestanje

proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

* Proizvod se ne smije

transportirati ako u njemu ima

vode. Provjerite da u

proizvodu nema vode prije

transporta.

Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa

zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.

Dobro pri¢vrstite pomicne

dijelove proizvoda i tako

sprijecite oStecenja.

Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod

ostecen nakon transporta.

Kontaktirajte uvoznika ili

ovlasteni servisni centar ako

je oStecen.
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Al .5 Sigurna instalacija

* Prije poCetka instalacije,
iskljucCite elektricni vod koji ce
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.

U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju

za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

* lzravna sunceva svjetlost i

izvori toplote, poput elektricnih

ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

* Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

* U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati

da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s uticnicom ni
s utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.
Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
* Nikada nemojte stati na
uredaj.
* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
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koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Al .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oci.

« Tokom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplotu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zZicana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u dijelu ,Upotreba
pribora®“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrsinama.

BS/9




« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. Ocistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecnice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
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vi§Sim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecénice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene u pladnju.
Inace, te¢nosti koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze doc¢i u dodir
s grijacima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti
pladanj. Inace, ulje od hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecnice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!




* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja

opasnost od nastanka pozara.

Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
resetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Al .10 Sistem na paru

* Kod kuvanja na pari, otvaranje
vrata moze uzrokovati izlazak
pare, stvarajuci opasnost od
opekotina. Budite oprezni
kada otvarate vrata.

+ Ako vlaga ostane u pecnici
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pec¢nica osusi. Ne cuvajte
vlazne namirnice u pecnici
duze vrijeme.

+ Kada vadite hranu nakon sto
se spremala na pari, vruéa
teCnost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

* Pazite da prilikom uklanjanja
ili stavljanja rezervoara za
vodu ne prosipate vodu na
povrsinu pecnice ili nezeljene
povrsine.

A1 .11 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
Cisc¢enje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za Cis¢enje stakla
prednjih vrata pecnice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.
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* Nakon svake pripreme hrane
uz pomoc pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode
preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

1.12 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

« Tokom samociscenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne uporabe. Drzite
djecu na propisnoj udaljenosti.

* Vruce povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a djeca neka borave na
propisnoj udaljenosti od

2 Uputstva za zastitu okolisa

proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta prije uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usljed
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tijekom procesa CiSc¢enja.

* Prije pocetka CiSc¢enja, oCistite
spoljne povrsSine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne
na visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz pec¢nice.

* Ako je ploc¢a za kuhanje iznad
vase pecnice, nemojte
ukljucivati plocu za kuhanje
tokom pirolize.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjecavanju negativnih uticaja
na okolis i zdravlje ljudi.

Ovaj proizvod je proizveden od
visokokvalitetnih dijelova i
materijala koji se mogu
ponovno koristiti i pogodni su
za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.
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2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naéi na

racunu proizvoda koji se isporucuje uz

proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pec¢nici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
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Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u pecnici. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dvije
posude na resetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer peénica nece
izgubiti na svojoj toplini.

Ne otvarajte vrata pec¢nice dok pecete u
radnoj funkciji "Eko grijanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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—
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Spremnik za vodu za pripremu hrane 8 Pozicije polica
uz pomoc pare
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacioni otvori

11 Rezervoar za vodu

3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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1 Rezervoar za vodu
3 Tajmer

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peé¢nice mozete odabrati
pomoc¢u gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeq) polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

Mozete odabrati temperaturu koju zelite
kuhati pomocéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
vidjeti na displeju tajmera. Peénica se
zagrijava dok ne dostigne podeSenu
temperaturu i odrZava je, a animacija
grijanja u 3 reda treperi krajnje desno.
Kada temperatura rerne dostigne zadatu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C" se stalno pojavljuje pored
zadate vrednosti temperature.

2 Dugme za izbor funkcije
4 Dugme za izbor temperature

Tajmer
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1 Tipka za alarm
2 Tipka za podesavanje vremena
3 Tipka za smanjenje
4 Tipka za povecanje
5 Tipka za postavke
Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu
: Simbol za vrijeme pecenja
: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol sonde za meso *
: Simbol zaklju¢avanja tipki
: Simbol temperature
: Simbol postavki

Bl % =P WD T O

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih reZima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . .. Temperaturni L
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
V4 1 \ Sijalica u rerni - Ne radi grija¢ u pecnici. Svijetli samo sijalica u pec¢nici.
Hranu zagrijevaju gornji i donji grijac istovremeno. Pogodno
Gornji i donji grijac¢ 40-280 za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
— Pecenje u samo jednom plehu.

Uklju¢eno je samo donje grijanje. Pogodan je za namirnice

Donji grijac 40-220 koje treba zapedéi na dnu.

Vruci vazduh zagrijan gornjim i donjim grijaima rasporeduje
40-280 se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

Gorniji i donji grija¢ +
ventilator

Vruc¢i vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravhomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora. Pogodan
je za spremanje hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima

40-280 polica.

Zahvaljujuéi brzoj raspodjeli zraka pomocu ove funkcije,
mozete prziti plitko ili bez ulja. Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak “Airfry".

Grijanje s
ventilatorom / Airfry

s
I Eko ariianie s Kako biste ustedjeli energiju, moZete koristiti ovu funkciju
@x’ gryanj 160-220 umjesto koristenja “Grijanje s ventilatorom" u rasponu od
=,8,

wwW

ventilatorom 160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti nesto duze.

Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravhomjerno i brzo peku.

Pecenje u samo jednom plehu. Ova funkcija trebalo bi takode

da se koristi i za kuhanje uz pomo¢ pare.

Funkcija "3D" 40-280

Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

Puni gril 40-280 | Jijovanje velikih koligina,
000 Koristi se za samociscenje pecnice na visokoj temperaturi.
'YX Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
LRI odrZavanje i Cis¢enje.
3.4 Dodaci uredaja Plehovi unutar vaseg uredaja se
Uz va$ uredaj su isporuéeni razni dodaci. U mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece
uticati na funkcionalnosti.
Deformacija nestaje kada se pleh

ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci ohladi.
opisani u uputstvu za upotrebu mozda Standardni pleh
nece biti dostupni na vasem proizvodu. Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i

velike komade pecenja.
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Postavljanje Zice za gril na policama za E
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne zZic¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zicanoj polici. Ne smije mimoici taj

Na modelima sa Zi¢anim policama : graniénik i dodirivati straznji zid peénice.

Ziéani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pe¢i, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima bez zicanih polica :
Na modelima bez Zic¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno
postavite na bo¢ne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj

3.5 Koris¢éenje dodataka uredaja strani.

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
Na modelima bez Zi¢anih polica : rezultate peéenja, pleh mora biti priévrécen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid pecnice.
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Na modelima bez Zic¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko graniénika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

—

AN

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zZicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite ZiCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice ziCane
police ili pleha (prikazano na slici).

Upotreba rostilja za prZenje (Airfry)
Rostilj za prZenje se sastoji od dva dijela,
Zicane korpe i Zicanog okvira na koji ¢e se
postaviti korpa. Zi¢ana korpa postavljena
je na zicani okvir isprepleteno. Nakon sto
postavite straznji dio, postavite zi¢anu
korpu unutar rucki zic¢anog okvira tako da
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malo rastegnete prednju stranu. | uklonite
Zicanu korpu rastezanjem prednje rucke
Zicanog okvira.

Stavite reSetku za pecenje u pecnicu tako
da njena kratka rucka bude okrenuta
prema naprijed.

BS/19



3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) } .

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 33

Vrsta pecnice Multifunkcionalna peénica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1/ IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom, 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se neée u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ce treptati polje za sate ,12:00“
i simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.
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3. Dodirnite tipku QO ili {6 da biste aktivirali
polje za minute.

inln

fuiny
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4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
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5. Potvrdite postavku dodirom na tipku 9.

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
@ »12:00" i simboli {3 nastavljaju da
trepte i peénica nece poceti raditi.
Da bi vasa peénica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako $to cete podesiti tacno
vrijeme ili dodirnuti tipku © kada
tacno vrijeme bude ,12:00".
Kasnije mozete promijeniti
postavku tacnog vremena, kao Sto
je opisano u odjeljku ,Postavke".

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pecnice
[» 15]". U sljedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti pecnicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ciscenje.

BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati ostecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzZente, praske za CiScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko Izbjegavajte direktno udisanje dima i
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je mirisa koji se stvaraju.

5 Koristenje pecnice

5.1 Opce informacije o koristenju 5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice
pecnice Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od pecnice

modela proizvoda. *MoZda nije dostupno + Maksimalno vrijeme koje se moze

kod vaseg modela. ) postaviti za proces pecenja je 5 sati 59

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje. minuta. U sluCaju prekida napajanja,

Ventilator za hladenje se automatski program se otkazuje. Morate ponovno

aktivira kad je potrebno i hladi i prednju podesiti program na uredaju.

stranu proizvoda i namjestaja. Automatski ~ * Prilikom bilo kakve postavke,

se deaktivira kada se proces hladenja odgovarajuci simboli trepere na ekranu.

zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata Sacekajte kratko dok se postavke

pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove sacuvaju.

otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica  * Ako je izvrSena neka postavka

se moze pregrijati. Ventilator za hladenje spremanja hrane, tano vrijeme se ne

kontinuirano radi tokom rada pecnice ili moze podesiti.

nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike + Ako je vrijeme pecenja podeseno, kada

20-30 minuta). Ako spremate hranu zapocne pecenje, prijeostalo vrijeme se

koristeci programiranje tajmera pecnice, prikazuje na ekranu.

na kraju vremena pripreme ventilator za * U slu¢ajevima kada je postavljeno

hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama. vrijeme spremanja hrane ili vrijeme

Korisnik ne mozZe odrediti vrijeme rada zavrSetka spremanja hrane; mozete

ventilatora za hladenje. UkljuCuje se i automatski otkazati duzim dodirom na

iskljuéuje automatski. Ovo nije greska. dugme .

Svijetlo u pecnici Tajmer

Svijetlo peénice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja svijetlo se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako Zelite da sijalica pecnice bude
konstantno ukljucena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni" pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.
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Tipka za alarm

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke
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Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

© :Simbol za vrijeme pecenja

& : Simbol za kraj vremena pecenja *
£ :Simbol alarma



: Simbol sonde za meso *

: Simbol zakljuéavanja tipki
: Simbol temperature

: Simbol postavki

Bl & = P\

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno" (gore).

Rucno spremanje hrane za izhor
temperature i funkcije rada rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu.

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a §
¢e se pojaviti na ekranu. Na ekranu se
pojavljuju zadata vrijednost
temperature i 3-linijske animacije.
Nakon toga se redom prikazuje vrijeme
proteklo od pocCetka pecenja. Kada

temperatura unutar pec¢nice dosegne
zadanu temperaturu, simbol § nestaje
i daje vam zvuéno upozorenje.
Animacija u 3 reda koja se pojavljuje
na ekranu prestaje i simbol C se
pojavljuje nepomicno pored vrijednosti
temperature. Pecnica se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez postavke vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kad je
spremanje hrane zavrseno, iskljucite
rernu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,iskljuceno"
(gore).
Pecenje postavljanjem vremena pecenja:
Peénicu mozZete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru.

1. Odaberite radnu funkciju za pecenje.

2. Dodirnite dugme (© dok se ne pojavi
simbol 3 na ekranu za vrijeme pecenja.
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Da biste brzo postavili vrijeme
@ pecenja, mozete dodirnuti tipku @
da postavite vrijeme pecenja na 30
minuta nakon postavljanja funkcije
pecenja i temperature, a zatim
pomocu tipke @/@ promijenite
vrijeme.

3. Podesite vrijeme pecenja pomocu tipki
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Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkeciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavatii § se pojavljuje na
ekranu. Redom se prikazuju
odbrojavanje vremena pecenja i
postavljena vrijednost
temperature te 3-redna animacija
pored njih. Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne zadanu
temperaturuy, simbol § nestaje i
daje vam zvucno upozorenje.
Animacija u 3 reda koja se
pojavljuje na ekranu prestaje i
simbol C se pojavljuje nepomi¢no
pored vrijednosti temperature.

5. Kada istekne podeseno vrijeme pecenja,
poruka "End" prikazana je na ekranu, a
simbol €3 treperi i tajmer daje zvucno
upozorenje.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Dodirnite bilo koje dugme da biste
zaustavili zvuéno upozorenje.
Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)

polozaj.

5.3 Kuhanje s pomocu pare

Vasa pecnica ima znacajku kuhanja s
pomodu pare. Bolji rezultati pecenja se
postizu uz pomo¢ pare. Pomoc¢ pare
obezbjeduje da povrsSina peciva bude
svetlija, da im kora bude hrskavija i
obimnija. Takoder, pomo¢ pare smanjuje
gubitak socnosti iz namirnica kao Sto je
meso i omogucava im da budu soénije
iznutra i ukusnije.

Opsta upozorenja

+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisnickom prirucniku.

+ Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.
Ne stavljajte viSe od 250 ml vode u
spremnik za vodu tijekom pecenja.

+ Kondenzat koji se stvori na vratima
pecnice nakon kuhanja uz pomo¢ pare
moze kapnuti okolo kad se vrata pecnice
otvore. Cim otvorite vrata peénice,
obrisite kondenzaciju.

+ Drzite se podalje kada otvarate vrata
pecnice, jer para i toplota mogu izaci
tijekom i nakon kuhanja uz pomo¢ pare.
Para moze izazvati opekotine na rukama,
licu i/ili ocima.

+ Ako voda ostaje u pecnici nakon svakog
kuhanja s pomocu pare, preostalu vodu
osusite suhom krpom nakon sto se
pecnica ohladi. U suprotnom, preostala
voda moze izazvati kalcifikaciju.

+ Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provjerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja na pari. U
suprotnom moze doc¢i do curenja pare iz
utiCnice sonde za meso.

Za kuhanje s pomocu pare:

1. Zapocnite pecenje nakon $to provjerite
tablicu za kuhanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vrijeme prema
hrani koju Zelite kuhati. MoZete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vrijeme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Stavite hranu u peénicu na preporuceni
polozZaj resetke.
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3. Gurnite spremnik za vodu na
upravljacku plocu vase pecnice kada
dode vrijeme za dodavanje vode, prema
tabeli pecenja.

4. lzvadite spremnik za vodu iz njegove
pozicije.

5. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih
Cestica umjesto vode.
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6. Zatvorite poklopac i postavite premnik
za vodu na njegovo mjesto. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.

= Voda u spremniku za vodu pocinje
polako teci na dno pecnice, vasoj
hrani se pruza pomoc¢ pare.

7. Kad je pecenje zavrseno, iskljucite
pecicu okretanjem okruglog dugmeta
za odabir funkcije i okruglog dugmeta
za temperaturu u polozaj ,isklju¢eno"

(off).

Ako voda ostaje na dnu pecnice

@ nakon svakog kuhanja s pomocu
pare, preostalu vodu osusite
suhom krpom nakon $to se
pecnica ohladi. U suprotnom, voda
koja ostane na dnu pec¢nice moze
uzrokovati kalcifikacije.

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugme (3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se
kada odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koje dugme dok je
postavka zaklju¢avanje dugmadi,
tajmer daje zvuéni signal i simbol &
treperi.

n

Ako otpustite dugme (3 prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.
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Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme (3 dok s ekrana
nestane simbol .

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.
Postavke alarma
Tajmer uredaja takode moZete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZzete da koristite kada
Zelite da okrenete hranu u peénici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuéno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite dugme £} dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme £} dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2 da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2\ duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 i simbol 3}
ne pojavi na ekranu.
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2. Podesite alarm pomocu @/O tipki.
1] 1]
Q (I
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= Nakon postavke vremena alarma,
simbol L\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na
ekranu se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol L\ pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

3%
Q@@@‘rﬁ

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)
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= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoca nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 i ¢ simbol
ne pojave na ekranu.
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2. Podesite Zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

3. Dodirnite tipku QO ili {¢ da biste aktivirali
polje za minute.

_mn =
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= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vas$oj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme ¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.

6 Opce informacije o pecenju

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili

minute.
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5. Potvrdite podesavanje dodirom na
dugme .

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
nestaje s ekrana.

U ovom odjeljku moZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruca
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

* Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti pe¢nice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke
iz pecnice prije nego Sto zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.

+ Zajela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicha jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
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* lzrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od poZara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte poloZaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako c¢ete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica peénice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
tecnosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vecéa
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravhomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.
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Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Zianom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh » | GOl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Griianie s
Kola¢ u kalupu na zicanom grilu Jan 2 180 30..40
. ventilatorom
Sitni kolaci Standardni pleh = |SOMiTidonii |3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
L ZiGanim
Sitni kola¢i Standardni pleh * Grijanje s policama: 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 150 30..40
stezaljkom na any
Zianom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Griianie s
Biskvit torta 26 cm sa jan 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
Ziéanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta » | GOl i donji 3 170 25 .. 40
grijac
Keksiéi Pleh za tijesta» | CThanes 170 20...30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * quny i donji 2 200 30..40
grijac
Peciva Standardni pleh * Gc.).mll ! donj'. 180 35..45
grijac + ventilator
Peciva Standardni pleh * Gruqnje S 2 180 30..40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * Go"rn!l i donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh * Grijanje s 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh « |COMiidonii | 200 30..45
grijac¢
Cijeli hleb Standardni pleh » |Criianie s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm om ) 2 180 50..70
na Zi¢anom grilu grjac
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka prec¢nika 20 cm Jan 3 170 50 ... 65
oix . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*k
Pizza Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 ... 220 10..20
grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+*Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
Zi¢anim policama Zicanim
2-Standardnipleh| = 150 P policama: 25 ...
Sitni kolaci . Srianes  l2-4 o modelina beg |
4-Pleh za tijesta * [\I? MOdelima BeZ | 2 modelima bez
Zi¢anih polica vix - T
140 zicanih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh| =
Keksici . Grijanje s 2-4 170 25..35
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardni pleh| =
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35..45
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh| =~
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20...30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci moZda nisu ukljuceni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon
pocetka spremanja hrane u radnoj
funkciji "Eko grijanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata peénice dok spremate

hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom".

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas

proizvod.
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6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zicane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- " 15 min. 250/
gt?k (cijeli) / Standardni pleh « |GOrMii i donji 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
rzeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeéa plecka . . |Gornji i donji
(15-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril
Pecena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | 9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zigani gril
Pecena piletina  |gtavite jednu e 15 min. 250/
(1,8-2 kg) posudujna donju Funkeija "3D 2 maks, nakon 190 60 .80
policu.
4 Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ . J " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavitejednu  |Gornjiidonji 1, 200 20...30
posudu na donju |grijac + ventilator
policu.
Zicani gril
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20 .. 30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci moZda nisu ukljuceni u vas proizvod.

**Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrZajem vode poput paradajza i crnog

luka.
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Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecnice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

* Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je vise moguce za grilovanje.

Tabela za gril

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pecnici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zicani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 |51 gril 4 250 20..30

koli¢ina

Janjeci kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso |5 i aril 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zicani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuhanje s pomocu pare

Opce informacije

+ Kuhanje na pari moZe se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisni¢kom priru¢niku. Pogledajte
odjeljak ,Radne funkcije peénice” [» 15]
za funkcije kuhanja na pari.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno

prethodno zagrijavanje, obavezno stavite

hranu u peénicu nakon prethodnog

zagrijavanja Vremena navedena u
trenutku dovoda vode oznacavaju
vrijeme koje je proteklo nakon
prethodnog zagrijavanja.

+ Tabela za kuhanje sadrzi preporuke za
kuhanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuhanja uz pomoé¢
pare i vrijeme za hranu koja nije u tablici.

+ Kuhanje na pari uz pomoc¢ jedne posude.
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Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu - Funkcija "3D"

Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Okvirna
mozete polica (°Cc) vode koja se |uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti koristi (ml) |vode (min.)*+|(minimalno) |(u gramima)

(okvirno)
. nakon

Cijelihlep ~ [Standardnt 1 200 200 prethodnog [30..40  |820
P zagrijavanja
Zicani gril = .

Pecena o 25 min. 250/

piletina Stavite jednu | maks, nakon |250 25 60 ..70 2000

(1,8-2kg)  [posuduna 190
donju policu.

Odrezak s

rebara (u|Standardni |, 180 250 15 40 .55 1000

jednom pleh *

komadu)

Jagnjece . nakon

koljenice s Slt:r:"fa’d"' 3 170 250+250+++ |prethodnog [90..110  [2000

povréem P zagrijavanja

« . nakon

UkvaSena |Standardni |, 180 100 prethodnog |25 .. 35 1200

lepinja pleh * . :

zagrijavanja
. prije

Cheesecake Slt:r?fa'd"' 3 120 150 prethodnog |50 ... 60 1450

P zagrijevanja
. nakon

Pilei batak [San9ardnt |3 200 150 prethodnog |25..35  |800
P zagrijavanja

Peceni Standardni |4 190 150 25 45 .55 500

krumpir pleh *

L . nakon

Lepinjaza |Standardni |, 180 150 prethodnog |20 ... 30 800

hamburger |pleh * " :

zagrijavanja
. nakon

Losos s Standardni |4 180 100 prethodnog |25 ... 35 500

povréem pleh * " :

zagrijavanja

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+ Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.

++x+ Na pola vremena kuhanja dodajte jos 250 ml vode.

6.1.5 Funkcija plitkog przenja ili
przenja bez ulja

U "Airfry” mozete plitko prziti ili prziti bez

ulja s vruéim zrakom u pecnici.

Opsta upozorenja
+ Pogledajte preporucenu tabelu pecenja
za funkciju "Airfry".
+ Koristite rostilj za przenje (Airfry)
isporucen s proizvodom za ovu funkciju.
+ Za dobar rezultat przenja, stavite
namirnice u korpu za przenje tako da se
ne preklapaju.

+ Stavite lim za pecnicu na donju policu da
skuplja ulje tijekom przenja. Unutar
umetnutog pladnja stavite papir za
pecenje otporan na toplotu ili slican
materijal preporucen za upotrebu u
pecnici.

+ Ako se pladanj ne koristi na donjoj polici,
bilo kakvo kapanje ulja ili drugih tvari iz
hrane moze izazvati jak dim, pa ¢ak i
plamen.
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* Mozete koristiti funkciju "Funkcija "3D""
da ubrzate predgrijavanje. Prebacite na
funkciju "Airfry” kada predgrijavanje

zavrsi.

Stol za przenje za funkciju “Airfry”

Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
Domadi krumpir* Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g
Smrznuti krumpirsx | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pile¢i but/krilce Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g
Pileéa prsa Airfry 3 220 30..40 200-700g
15 minuta 250/
Cijelo pile Airfry 3 maksimalno i 60 ... 80 1800-2000 g
zatim 190
Smrznuti nugget*+ | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Cufte Airfry 220 20..30 20-25 komada
Cijelariba Airfry 220 15..25 2-5 komada
Smrznuta hrskava .
riba*+ (riblji Stapii) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
) ) 200-800 g
Smrznuto pecivo** |Airfry 3 220 25..35
(10-40 komada)
Smrznuta pizza** Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasica Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mijesano povrce Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Mafin Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada

++ Prethodno zagrijte.

* Krumpir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 Zlice ulja.

6.1.6 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

na zicanom grilu

*k

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | standardni plen « |SOMITdonii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
. latki L Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh » |Crianie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25..35
grijac¢
Na modelima sa
L Zi¢anim
Sitni kolagi Standardni pleh « |CTJanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 150 30...40
stezaljkom na arl
Zianom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Griianie s
Biskvit torta 26 cmsa ) .IJ 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm ri'a(!: ) 2 180 50..70
na zicanom grilu any
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka precnika 20 cm Jan 3 170 50 .. 65

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh| : policama: 25 ...
o - * Grijanje s 1150 40
Sitni kolaci ventilatorom 2-4 .
4-Pleh za tijesta * 'V\lf mf’de"“ﬁa bez Na modelima bez
Zicanih polica Six o
: Zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
. latki 2-Standardnipleh| =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2.2 140 1525
kolacic) B ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

++*Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |5z i il 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se ¢esto suocavaju
korisnici.

* Ne koristite sredstva za parociScenje za
¢iscenje uredaja.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za ¢iSéenje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iséenje koji
sadrZe amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za ciséenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za ¢iSéenje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za cCiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
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+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

*+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrSina od nehrdajuceg celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Cigéenje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozZara i
oStecenja emajlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
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ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSc¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢isc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljeded¢i put preostali
deterdZent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, zianom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.



+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

*+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu ostetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisnickom priru¢niku.

Ciséenje rostilja za przenje (Airfry)

Korpu rostilja za przenje mozete prati u

perilici posuda. Za korpu se preporucuje

intenzivno pranje u donjoj korpi masine za
pranje suda. Zicani okvir u koji je umetnuta
korpa nije prikladan za pranje u masini za
pranje suda. Zi¢ani okvir ogistite pomogu
deterdZenta za pranje suda, mlakom

vodom i mekanom krpom ili spuzvom i

osusite ih suhom krpom.

Nakon koristenja uredaja Airfry mozete

koristiti funkciju jednostavnog ¢iscenja

parom ako je dostupna, kako biste lako
ocistili sve mrlje ulja iznutra.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iSc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciscenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zaklju¢avanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije Ciscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake Ciscenja opisane u odjeljku
.Opste informacije o ¢iS¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zicane police prije
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bocne Zicane police:
1. Uklonite prednji dio Zicane police
povlac¢enjem na bocni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

- N W B o
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Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.

U zavisnosti od ucestalosti lakog ¢is¢enja
parom pri spremanju hrane na pari i
tvrdoce vode koja se koristi, u rezervoaru
za vodu na dnu rerne mogu se pojaviti
fleke od kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne
nakon spremanja hrane na pari, lako
CiSéenje parom, nakon svaka 2 ili 3
koriséenja:

1. Dodajte 350 cm3 bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti vec¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

poprskajte unutrasnjost pecénice i rostilja
sredstvom za ¢is¢enje koje je preporuceno
na mreznoj stranici za brend vaseg
proizvoda u spremnik s vodom na dnu
pecnice i ostavite 5 minuta. Nakon 5
minuta obrisite spremnik s vodom koji se
nalazi na dnu pecnice vlaznom krpom od
sitnih vlakana i osusite.

7.5 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena opcijom pirolitickog
cisc¢enja. Pecnica se zagrijava na
temperaturu od priblizno 420-480 °C i gori
dok se postojeca prljavstina ne pretvori u
pepeo. Moze nastati jak dim. Obezbijedite
dobru ventilaciju. Ciséenje na visokoj
temperaturi treba obaviti nakon otprilike
svakih 10 upotreba pecnice.

Opsta upozorenja

Vrucée povrsine izazivaju
opekotine!

Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a djeca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta prije uklanjanja ostataka.

Ne koristite sredstva za ¢iScenje

@ koja sadrze kisjeline ili hlor za
Ciscenje rezervoara za vodu na dnu
rerne. Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u rezervoaru
za vodu na dnu rerne. U
suprotnom, dno proizvoda ce se
oStetiti.

Da biste povecali efikasnost uklanjanja
kamenca koji ¢e se najverovatnije stvoriti
u spremniku za vodu, pored gore
navedenih koraka za uklanjanje kamenca,
nakon svakih 10 upotreba:

Odaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
donji grija¢ i ukljucite peénicu na 100 °C
2-3 minuta. Zatim iskljucite pecnicu i

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i boCne Zi¢ane police ¢e se
oStetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociséenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz pec¢nice. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odjeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Prije
samociS¢enja mora se izvaditi iz peénice
kako bi se izbjegla osteéenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osjetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
osStecena, zamijenite je novom koju cete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.
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* Ispraznite spremnik za vodu prije nego
Sto izaberete funkciju samociscenja sa
visokom temperaturom. Kako ¢e
unutarnjost pecnice dostici vise
temperature tokom cisc¢enja, moze doci
do velike buke i o$tecenja unutrasnje
povrsine pecnice ako voda ostane u
unutrasnjosti pecnice.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zicanu policu.

2. Prije pocetka CiScenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. lzaberite funkciju ,piroliza" (Piroliza).

= Na ekranu ¢e treperiti ,P2:00“. Ako
je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2
sekunde prikazuje poruka ,Pro", a
zatim pocinje da treperi poruka
P2:00.

Ako se na zaslonu ne prikazu

@ poruke ,Pro", a zatim i ,ECO", vas
uredaj nije opremljen funkcijom
Eco pirolize.

4. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
svijetli stalno i pocinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (2 sata) se pojavljuje na
zaslonu. Ovo vrijeme je nepromjenljivo.

6. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon Sto zapocne
postupak pirolize, simbol [& se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pe¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak ciséenja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

7. Nakon zavrSetka procesa ¢is¢enja, na
zasonu ce se pojaviti ,End"”

8. Nakon Sto se na zaslonu pojavi tekst
.End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (iskljuceno) da
biste zavrsili proces.

9. Nakon sto simbol [&] nestane sa
zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

10.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvuéno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ce biti aktivha sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,H" i spremanje
hrane nece biti moguce.

Funkcija samociSc¢enja na visokim
temperaturama — Eco piroliza (Razlikuje se
u zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.)

v Ako vasa peénica nije mnogo
zaprljana, preporu¢ujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomic¢ni rezim".
"Piroliza - ekonomicni rezim" traje
krac¢e od funkcije Piroliza". Ako je
pecnice vrlo zaprljana, mozda funkcija
"Piroliza - ekonomicni rezim" nece biti
dovoljna. U tom slucaju odaberite
funkciju "Piroliza".

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice. U
modelima sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zicanu policu.

2. Prije pocetka ciScenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. lzaberite funkciju ,piroliza" (Piroliza).

= Poruke ,P2:00" i ,Pro" prikazuju se
na zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P2:00 pocinje da
treperi.

4. Dodirnite tipku @ ili ©.
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= Poruka ,ECO" se prikazuje na
zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje da
treperi.

5. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svetli stalno i poCinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) se pojavljuje
na zaslonu. Ovo vrijeme je
nepromjenljivo.

7. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol [& se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak ¢is¢enja ne zavrsi i simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

8. Nakon zavrsSetka procesa Ciséenja, na
zasonu Ce se pojaviti ,End“

9. Nakon Sto se na zaslonu pojavi tekst
.End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (iskljuceno) da
biste zavrsili proces.

10.Nakon sto simbol [&] nestane sa

zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

11.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ce biti aktivna sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,H" i spremanje
hrane nece biti moguce.

7.6 Ciscéenje vrata peénice

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata

pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne

strugace, Zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi 8arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.
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7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvuci
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iséenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasticni dio pricvr§cen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B".

1 Staklena ploc¢a sa 2% Unutarnje staklo
unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo
(2) mora biti priévrs¢eno na plastiéni
prorez najblizi staklenoj ploci s
unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja

staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od
kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok

ne ¢ujete zvuk ,klik".
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7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u rerni, mozZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa Zzarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za peénice su dostupne
kod ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u

domacdinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasSa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrec¢uci ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zi¢ane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao §to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.
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8 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,

obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom

servisu. Nikada ne pokuS$avajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljucen u uti¢nicu.

* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>

Ako vas proizvod ima zaklju¢avanije tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,

onemogucite zakljucavanje tipki.
Svjetlo na pecnici nije ukljuceno.
+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pecnici.

Sifre/razlozi greSaka i moguca rjesenja

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mrezZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pec¢nica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite peénicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pecnice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
otvorena viSe od 5 minuta, postavke
vremena spremanja hrane bice otkazane
i grijaci nece raditi.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeSeno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

* Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pecnice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
otvorena vise od 5 minuta, postavke
vremena spremanja hrane bice otkazane,
grijaci nece raditi i lampica se nece
upaliti.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozZaj.

Kodovi gresaka Razlozi greSke

Moguca rjesenja

Greska u komunikaciji sonde

Obratite se ovlastenom servisu kako biste mogli
ponovo kuhati pomoc¢u sonde za meso. Uklonite sondu
za meso i postavite dugme za izbor funkcije na

Erd za meso iskljuceno (0) da biste mogli normalno da pecete bez
sonde za meso u rerni. Tada mozete nastaviti sa
kuvanjem bez sonde za meso.

Er1-Er7 Greske u komunikaciji Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Er 8 - Er 27 Sensor errors Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
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Kodovi gresaka

Razlozi greske

Moguca rjesenja

Er 28 - Er 31 Greske sonde za meso Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 32 - Er 41 Greske u grijanju peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 42 - Er 58 Greske komponenti pec¢nice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 65 - Er 71 Gre’slfe Vvezane za paru (u Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
pec¢nicama sa funkcijom pare)
Er 72 - Er 80 Greske vezane za hardver Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 81 - Er 85 Sigurnosne greske peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Greske internetske veze (u
Er 86 - Er 88 pecnicama sa funkcijom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Homewhiz)
Greske u mikrovalnoj pecnici (u
Er 89 - Er 92 pe¢nicama s mikrovalnom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
funkcijom)
Er 93 - Er99 Greske kartice i tajmera Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad
y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegerd a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucion de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

* Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o danos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

* Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

* El incumplimiento de estas
instrucciones anulara cual-
quier garantia.

* Los trabajos de instalacion y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado
0 una persona que la empresa
importadora designe.

« Utilice unicamente repuestos
y accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc- m

nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

« Este producto esta disenado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto es-
ta pensado para ser utilizado
en los hogares y en las coci-
nas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos labo-
rales.

* Este aparato esta destinado a
ser utilizado hasta una altura
maxima de 2500 metros sobre
el nivel del mar.

+ ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente
para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propositos,
como calentar la habitacion.

* El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-

zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.
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1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

* Este aparato puede ser utiliza-
do por nifnos de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

* Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos
a menos que haya alguien que
los supervise.

* Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capa-
cidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos los ni-
fios), a menos que se les man-
tenga bajo supervision o reci-
ban las instrucciones necesa-
rias.

* Los ninos deben ser supervi-
sados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifos y las masco-
tas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
nos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el uso,
las superficies accesibles del
aparato estan calientes. Man-
tenga a los ninos alejados del
aparato.

+ Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los ninos se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se danen las bi-
sagras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacion y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el en-
chufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifos entren en el
producto.

4. No permita que los ninos

jueguen con el producto
cuando esté en modo inacti-
VO.
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Al .3 Seguridad Eléctrica

« Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que
la instalacion de la toma de
tierra sea hecha por un electri-
cista calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las regulacio-
nes locales / nacionales.

* El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el
producto, que cumpla con la
normativa eléctrica y que se-
pare todos los polos de la red.

* Antes de proceder a la repara-
cion, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

* Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

* (En caso de no disponer de
cable de alimentacién) utilice
unicamente el cable de cone-
xion descrito en el apartado
"Especificaciones técnicas".

* No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimenta-
cion. El cable de alimentacion
no debe doblarse, aplastarse
ni entrar en contacto con nin-
guna fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacion no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

+ La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacion
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléc-
tricos en la puerta del horno y
no los pases sobre superficies
calientes. De lo contrario, el
aislamiento de los cables pue-
de fundirse y provocar un in-
cendio como resultado de un
cortocircuito.

* Utilice solo el cable original.
No utilice cables cortados o
dahados.
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* No utilice un cable de exten-
sion o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
1o.

* En los casos en que sea nece-

sario el uso de un adaptador

convertidor (para tipo de en-
chufe), péongase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada,

pongase en contacto con el
importador o con el centro de
servicio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes mul-

tiples pueden sobrecalentarse

e incendiarse. Mantenga ale-

jados del producto enchufes

multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga

1.4
A porte

eléctrica. Desenchufe el apa-
rato o apague el fusible de la
caja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacion y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

* Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del en-
chufe y no tire de su cable.

Seguridad en Trans-

+ Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de trans-
portarlo.

+ El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

ES /51



* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

* El aparato no debe transpor-
tarse si hay agua en él. Antes
del transporte asegurese de
que no haya agua en el pro-
ducto.

* Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar danos.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si
esta danado pongase en con-
tacto con el importador o el
servicio técnico autorizado.

Seguridad en la ins-

A"
talacion

+ Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

* Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
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Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales ais-
lantes del calor para recubrir
el interior de los muebles que
se vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.
Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

En caso de que detras de la
zona de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto en-
tre el producto y estas tuberi-
as de suministro. De lo con-
trario, la manguera/tubo po-
dria aplastarse.

Si existe una toma de corrien-
te detras del lugar donde se va
a instalar el producto, es ne-
cesario asegurarse de que el



producto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el
cristal de la puerta delantera
esta desmontado o agrietado.
En caso contrario, corre el
riesgo de sufrir lesiones y da-
nos al medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

1.7
A tura

* La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos simi-
lares en el mango.

* Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

Avisos de tempera-

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se
debe tener cuidado para evitar
tocar el producto y los ele-
mentos de calentamiento. Los
ninos menores de 8 anos de-
ben mantenerse alejados del
producto a menos que estén
supervisados constantemen-
te.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del
producto, ya que las superfi-
cies estaran calientes mien-
tras esté funcionando.

* Mantenga la distancia al abrir
la puerta del horno durante o
al final de la coccion. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.
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* Durante el funcionamiento, el
producto esta caliente. Se de-
be tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el
interior del horno y los ele-
mentos de calentamiento.

+ Para manipular el producto
siempre utilice guantes de
horno resistentes al calor.

Al .8 Uso de accesorios

* Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen co-
rrectamente en los estantes
de rejilla. Para obtener infor-
macion detallada, consulte el
apartado "Uso de los acceso-
rios”".

* Después de introducir com-
pletamente los accesorios en
el espacio de coccion, cierre la
puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y danarlo.

Al .9 Seguridad en la coc-
cion

* Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcoholicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

* Peligro de intoxicacion ali-
mentaria: No deje la comida
en el horno durante mas de
una hora antes o después de
la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal.
La presion que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla
estallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria danar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno preca-
lentado.

* Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccién del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
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furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a
temperaturas de horno supe-
riores a la temperatura maxi-
ma de uso especificada por el
fabricante. No colocar nunca
papel antigrasa en la base del
horno.

No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalen-
tamiento.

Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.
Cubra unicamente la superfi-
cie necesaria dentro de la
bandeja.

La bandeja debe limpiarse
después de cada uso y debe
sustituirse el papel sulfurizado
o materiales similares utiliza-
dos en la bandeja. En caso
contrario, los liquidos que go-
teen sobre la bandeja pueden
provocar humo o incluso pro-
vocar llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar
en contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-

rior. En caso contrario, la gra-
sa de los alimentos y otros
componentes que gotean so-
bre el fondo del horno pueden
crear humo denso y provocar
llamas.

* Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superfi-
cies calientes pueden causar
guemaduras!

* Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.

A1 .10 Sistema de vapor

* En la cocina asistida por va-
por, la apertura de la puerta
puede provocar la salida de
vapor, creando un riesgo de
quemaduras. Tenga cuidado
al abrir la puerta.

+ Si la humedad permanece en
el horno después de la coc-
cion asistida por vapor, puede
causar corrosion. Deje que el
horno se seque después de la
coccion. No guarde alimentos
huimedos en el horno durante
mucho tiempo.
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* Cuando retire los alimentos
después de la coccion al va-
por, el liquido caliente puede
fluir de los accesorios, tenga
cuidado.

* Mientras se realiza la coccion
asistida por vapor, se reco-
mienda anadir tanta agua co-
mo la cantidad indicada en la
tabla de coccion.

* No utilice agua destilada o fil-
trada. Utilice sélo aguas pre-
paradas. No utilice soluciones
inflamables, alcohdlicas o de
particulas solidas en lugar de
agua.

* No utilice accesorios que pue-
dan corroerse con el vapor
mientras cocina.

* Tenga cuidado de no derramar
agua en la superficie del horno
o en superficies no deseadas
al retirar o colocar el tanque
de agua.

A] .11 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el producto,
ya que puede provocar una m
descarga eléctrica.

* Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yen y se rompan.

*+ Después de cada coccion
asistida por vapor, el agua
restante en el tanque de agua
debe ser drenada y el tanque
de agua debe ser limpiado. El
uso del agua que queda en la
camara en la siguiente coc-
cion crea problemas en térmi-
nos de higiene.

A.I .12 Autolimpieza a alta
temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las
superficies se calientan mas
qgue en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.

« jLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la
autolimpieza y mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Espere al menos 30 minutos
antes de quitar el residuo.
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* Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la
quema de residuos de alimen-
tos. Ventile bien la cocina du-
rante el proceso de limpieza.

* Antes de comenzar la limpie-
za, limpie las superficies exte-
riores del horno y los residuos
de comida dentro del horno
con un pano jabonoso. Retire
todos los accesorios y utensi-

2 Instrucciones medioambientales

lios de cocina del horno. Si el
aparato tiene un accesorio a
prueba de pirotecnia (resis-
tente a la autolimpieza a altas
temperaturas), no es necesa-
rio que retire estos accesorios
del horno.

+ Si hay una placa de coccion
sobre su horno, no accione la
placa de coccion durante la
prolysis.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacioén del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacién de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y mate-

riales de alta calidad que pue-

den ser reutilizados y son ap-

tos para el reciclaje. Por lo que,
N ina de suvida util, no elimi-
ne el producto con los residuos domésti-
cos normales y otros residuos. Llévelo a
un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Puede
consultar a la administracion local sobre
estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar con-
secuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con

la Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos

especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las au-
toridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecolégicay

ef|C|ente en términos de energia:
+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.
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+ Apague el producto de 5 a 10 minutos * No abra la puerta del horno durante la

antes de la hora de finalizacion del hor- coccidn en la funcion operativa “Cale-

neado en horneados prolongados. Puede faccion «eco» por ventilador”. Si no se

ahorrar hasta un 20% de electricidad uti- abre la puerta, la temperatura interna se

lizando el calor residual. optimiza para ahorrar energia en la fun-
* Intenta cocinar mas de un plato a la vez cion operativa “Calefaccion «eco» por

en el horno. Puede cocinar al mismo ventilador”, y esta temperatura puede di-

tiempo colocando dos cocinas en la reji- ferir de la que se muestra en la pantalla.

lla. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control 2 Cordero

3 Estantes derejilla

5 Puerta 6

7 Piscina de agua para la coccion 8
asistida por vapor

9 Calefaccion superior 10

11 Dep6sito de agua
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Posiciones de estante

Los agujeros de ventilacion



3.2 Panel de control del producto In-
troduccion y uso

3.2.1 Panel de control

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

” EEEEERR
] max—....
SCIICINCEE 3

(]

——

1 2

1 Depdsito de agua
3 Temporizador

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n)
cuando se empuja(n) (pomos enterrados).
Para los ajustes que se hagan con estas
perillas, primero se empuja la perilla co-
rrespondiente hacia adentro y se saca la
perilla. Después de realizar el ajuste, vuel-
va a introducirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Botdn de seleccion de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicidn cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno

Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura

2 Perilla de seleccion de funciones
4 Boton de seleccion de temperatura

establecida y mantiene esta temperatura y
la animacién de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando
la temperatura del horno alcanza el valor
establecido, esta animacion se detiene y el
simbolo “C" aparece constantemente junto
al valor de temperatura establecido.

Temporizador
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Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o g b W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de fin de coccidn *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *

PN DGO

: Simbolo de bloqueo de teclas
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8 :El simbolo de la temperatura

& : Simbolo de configuracion

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las m

funciones operativas que se pueden utili-
zar en el horno y las temperaturas mas al-
tas y mas bajas que se pueden ajustar pa-
ra estas funciones. El orden de los modos
de funcionamiento mostrados aqui puede
diferir de la disposicidon de el aparato.

Simbolo Descripcion de la fun- [Rango de tem- L
delafun- | .~ o Descripcion y uso
cién cion peratura (°C)
o5 . Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
4 | N Bombilla del horno . bombilla del horno.
Calentamiento sunerior La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
e inferior P 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes pa-
— ra horno. La coccion se realiza con una sola bandeja.
Calentamiento inferior 40-220 Solo esta encendida la calefaccion inferior. Es adecuado para
alimentos que necesitan dorar en la parte inferior.
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el ven-
— ventilador tilador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distri-
buye igual y rdpidamente por todo el horno con el ventilador.
) Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes ni-
Calentamiento por ven- 40-280 veles de estantes.
oYY tilador / Airfry ) . o »
Gracias al aire rdpidamente distribuido por esta funcién, po-
dra realizar frituras poco profundas o sin aceite. Para obtener
informacion detallada, consulte la seccion “Airfry".
I Calefaccién «eco» por Para ahorrar energia, puede usar esta funcion en lugar de usar
%) ventilador P 160-220 “Calentamiento por ventilador” en el rango de 160-220°C. Pe-
ro; el tiempo de coccidn sera un poco mas largo.
—, Funcionan las funciones de calefaccion superior, calefaccion
\"A inferior y calefaccion del ventilador. Cada lado del producto a
@ Funcién "3D" 40-280 cocinar se cocina por igual y rapidamente. La cocina se hace
— con una sola bandeja. Esta funcion también debe utilizarse
para la coccion asistida por vapor.
wwW . .
Parrilla completa 40-280 La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
P ra asar en grandes cantidades.
000 Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
'YX Pirdlisis - Consulte las especificaciones en la seccion de mantenimiento
IR y limpieza para esta funcion.
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3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En
este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es po-
sible que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles
en el aparato.

Las bandejas del interior de su
@ aparato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos conge-
lados y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el
estante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

Parrilla para freir (Airfry)
Se utiliza para freir alimentos a poca pro-
fundidad o sin aceite.

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el area de coccién. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros
del marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en
el frente. Para una mejor coccion, la parri-
lla de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de
parada para entrar en contacto con la pa-
red posterior del horno.
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En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
La parrilla tiene una direccién cuando se
coloca en el estante. Mientras se coloca la
parrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disena-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre

Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcion, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcion de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bande-
ja de alambre. Mientras retira la bandeja,
suéltela de la toma trasera de parada y tire
de ella hacia usted hasta que llegue a la
parte delantera. Debe pasar por encima de
este punto de parada para eliminarlo por
completo.
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Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla fa-
cilmente. Cuando utilice bandejas y parri-
llas de alambre con el riel telescépico, de-
be tener cuidado de que los pasadores de
la parte delantera y trasera de los rieles te-
lescopicos, descansen contra los bordes
de la parrilla y la bandeja (como se mues-
tra en la figura).

Uso de la parrilla para freir (Airfry) usage
La parrilla para freir se compone de dos
piezas como son la cesta de alambre y el
marco de alambre donde se colocara la
cesta. La cesta de alambre se coloca sobre
el marco de alambre de forma entrelazada.
Después de colocar la parte trasera, ponga
la cesta de alambre dentro de las asas del
marco de alambre estirando un poco la
parte delantera. Y retire la cesta de alam-
bre estirando el asa delantera del armazén
de alambre.

Coloque la parrilla en el horno de modo
que su asa corta quede hacia delante.

Fn

ES /63



3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/

profundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu- 590 - 600 /560 /min. 550

ra / profundidad) (mm)

Tensién/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuer-
do con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e
inferior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen
o no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventila-
dor, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones ope-
rativas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los
siguientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia an-

@ tes de utilizar su horno. Sino lo
programa, no podra cocinar en al-
gunos modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00"y el simbolo (O par-
padean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Toque la tecla (© o &% para activar el
campo de los minutos.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Toque las teclas @/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.
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Si la primera vez no esta ajustada,
@ los simbolos "12:00" y (O continu-

an parpadeando y su horno no se
pondra en marcha. Para que su
horno funcione, debe confirmar la
hora del dia ajustando la hora del
dia o tocando la tecla (5 cuando
esté en "12:00". Mas adelante po-
dra cambiar el ajuste de la hora del
dia como se describe en la seccién
"Ajustes”.

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-

lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial

1.

Retire todos los materiales de embala-
je.

Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccién se queman y se limpian.

Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcion de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 60]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con

un pano o esponja humedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.




NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafo en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

5 Uso del horno

NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es
normal y solo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar direc-
tamente el humo y los olores que se for-
man.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se acti-
va automaticamente cuando es necesario
y enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el
horno puede sobrecalentarse. El ventilador
de enfriamiento continda funcionando du-
rante el funcionamiento del horno o des-
pués de que el horno se apaga (aproxima-
damente 20-30 minutos). Si cocina pro-
gramando el temporizador del horno, al fi-
nal del tiempo de coccion, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las fun-
ciones. El tiempo de funcionamiento del
ventilador de enfriamiento no puede ser
determinado por el usuario. Se enciende y
apaga automaticamente. Esto no es nin-
gun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende
cuando el horno comienza a hornear. En
algunos modelos, la iluminacién esta en-
cendida durante la coccidn, mientras que
en otros se apaga después de un tiempo
determinado.

En algunas funciones de horneado la [am-
para nunca se enciende para ahorrar ener-

gia.

Si desea que la [ampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no" con el mando de seleccién de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccion estéa ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ Enlos casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccidn; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla .

Temporizador
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1 Teclade alarma
2 Tecla de ajuste de la hora
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Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

Llave de bloqueo de teclas

[o2 BN S ) N - O]

Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de configuracion

Bl & =P ND OO

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccién de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion giran-
do el botén de seleccion de funciones y el
boton de temperatura a la posicidn de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccidn seleccionando la temperatura y
la funcion de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea coci-
nar con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y tempera-
tura seleccionadas y aparecera el sim-
bolo § en la pantalla. El valor de la
temperatura ajustada y 3 lineas de
animacion aparecen en la pantalla. A
continuacion, se muestra en orden el
tiempo transcurrido desde el inicio de
la coccién. Cuando la temperatura en
el interior del horno alcanza la tempe-
ratura fijada, el simbolo § desaparece
y le avisa acusticamente. La anima-
cion de 3 lineas que aparece en la
pantalla se detiene y el simbolo C apa-
rece fijo junto al valor de temperatura.
El horno no se apaga automaticamen-
te, ya que la coccion manual se realiza
sin ajustar el tiempo de coccidn. Tiene
que controlar la coccion y apagarla
usted mismo. Cuando termine de coci-
nar, apague el horno girando la perilla
de seleccion de funciones y la perilla
de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccion en el
temporizador.

1. Seleccionar la funcion de coccion.

2. Toque (© hasta que aparezca el simbo-
lo € en la pantalla para el tiempo de
coccion.
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Para ajustar rapidamente el tiempo
@ de coccidn, puede tocar la@® tecla
para ajustar el tiempo de coccién a
30 minutos después de ajustar la
funcion de coccion y la temperatu-

ray luego usar las teclas® /© pa-

6. La advertencia suena durante dos mi-
nutos. Toque cualquier tecla para dete-
ner la advertencia sonora. La adverten-
cia se detiene y la hora del dia aparece
en la pantalla.

ra cambiar el tiempo.

3. Ajuste el tiempo de coccidn con las te-

clas ®/ O.

O M-
[
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Si se pulsa cualquier tecla al final
@ del aviso sonoro, el horno volvera a

funcionar. Para evitar que el horno

vuelva a funcionar al final de la ad-

vertencia, apaguelo girando el
mando de temperatura y el mando

de funcién a la posicién “0”".

El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de tempera-
tura.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado em-
pieza a contar hacia atras y apare-
ce § en la pantalla. Aparecen en
orden la cuenta atras del tiempo
de horneado y el valor de la tem-
peratura fijada y la animacion de 3
lineas junto a ellos. Cuando la
temperatura en el interior del hor-
no alcanza la temperatura fijada,
el simbolo §§ desaparecey le avi-
sa acusticamente. La animacion
de 3 lineas que aparece en la pan-
talla se detiene y el simbolo C
aparece fijo junto al valor de tem-
peratura.

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado fijado, aparecera el mensaje
"End» en la pantalla, el simbolo (3 par-
padearay el temporizador emitird un
aviso acustico.

5.3 Coccion asistida por vapor

Su horno tiene una funcién de coccidon
asistida por vapor. Con el asistente de va-
por se consiguen mejores resultados de
horneado El asistente de vapor hace que la
superficie de los alimentos de reposteria
sea mas brillante, su corteza mas crujiente
y mas voluminosa. Ademas, el asistente de
vapor reduce la pérdida de humedad de los
alimentos como la carne y permite que se
cocinen mas jugosos por dentro y mas de-
liciosos.

Advertencias generales

+ La coccion asistida por vapor sélo puede
realizarse con las funciones de coccion
asistida por vapor especificadas en el
manual.

+ La capacidad del depésito de agua es de
250 ml. No ponga mas de 250 ml de
agua en el depésito de agua durante la
coccion.

+ La condensacion que se forma en la
puerta del horno después de la coccion
asistida por vapor puede gotear alrede-
dor cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno, lim-
pie la condensacion.

+ Manténgase alejado al abrir la puerta del
horno, ya que el vapor y el calor pueden
salir durante y después de la coccion
asistida por vapor. El vapor puede que-
marle las manos, la cara y/o los ojos.

+ Si queda agua en el interior del horno
después de cada coccidn asistida por
vapor, seque el agua restante con un pa-
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ya enfriado. De lo contrario, el agua resi- Utilice sélo aguas preparadas. No

fo seco después de que el horno se ha- @ No utilice agua destilada o filtrada.
dual puede provocar la calcificacion. utilice soluciones inflamables, al-

* Si su producto tiene una sonda para car- cohdlicas o de particulas sélidas
ne, asegurese de que la cubierta de la en lugar de agua.
sonda para carne esté cerrada antes de -
la coccidn asistida por vapor. De lo con- ‘&v /

0 7.

{
{
{

J

| !

trario, puede haber una fuga de vapor del
enchufe de la sonda para carne.

Para la coccion asistida por vapor:

1. Inicie la coccién después de comprobar

la tabla de coccion asistida por vapor y

de ajustar la funcion, la temperatura y 6

el tiempo segun el alimento que desee

cocinar. Puede determinar la cantidad

de agua a anadir, la temperatura, la fun-

cion de coccidn y el tiempo de coccidn = El agua del depdsito de agua em-

que no estan en la tabla. pieza a fluir lentamente hacia el
suelo del horno, se proporciona
asistencia de vapor a sus alimen-
tos.

T |

. Cerrar la tapa y colocar el depdsito de
agua en su lugar Empuje el depésito de
agua hasta el fondo.

2. Coloque su comida en el horno en la
posicion de la rejilla recomendada.

3. Empuje el depdsito de agua del panel 7
de control de su horno cuando llegue el
momento de afadir agua, segun la ta-
bla de horneado.

. Una vez finalizada la coccidn, apague el
horno colocando los mandos de fun-
cion y temperatura en la posicion de
apagado.

Si queda agua en el fondo del hor-

@ no después de cada coccion asisti-
da por vapor, seque el agua restan-
te con un paio seco después de
que el horno se haya enfriado. De
lo contrario, el agua que queda en
el suelo del horno puede causar
calcificacion.

4. Retire el depodsito de agua de su ranura.

5.4 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas
Utilizando la funcién de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque la tecla 3 hasta que aparezca el

5. Abra la tapa del dep6sito de agua y re- simbolo @ en la pantalla.

llene la cantidad especificada en la ta-
bla de coccidn.
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RO o0 0 & ﬁ
= El simbolo & aparece en la pantalla'y
se inicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el
bloqueo de teclas, el temporizador
emite una sefal acustica y el simbolo
(& parpadea.

I
‘(9@@@@

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-

clas @/O.

o didll
500 0 g e

4

Si suelta la tecla & antes de que fi-
nalice la cuenta atras, el bloqueo

de teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
pueden utilizar cuando el bloqueo
de teclas esta activado. El bloqueo

de teclas no se cancelard en caso
de un corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla {§ hasta que desaparezca
el simbolo § en la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma

También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
no tiene ninguin efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque la tecla L) hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla.

= Tras ajustar la hora de la alarma,
el simbolo 2\ permanece encendi-
do y la hora de la alarma comien-
za la cuenta atras en la pantalla.
Sila hora de alarma y el tiempo de
coccion se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se mues-
tra en la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadear y le da una advertencia so-
nora.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla Q\ hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque ©Ola tecla
hasta que aparezca el simbolo "00:00"
en la pantalla.

2. También puede cancelar la alarma pul-
sando L\la tecla durante un tiempo pro-
longado.

Ajustar el volumen
1. Toque la tecla {¢¢ hasta que aparezca

uno de los valores b-01-b-02-b-03 y el
simbolo & en la pantalla.
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| = & Cambiar la hora del dia

O~ L En su horno para cambiar la hora del dia
— — que haya ajustado previamente:

Q @ @ @ g @ 1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca el

‘ simbolo © en la pantalla.
2. Ajuste el nivel deseado conlasteclas@ o Ajuste la hora del dia con las teclas @/
/®. (b-01-b-02-b-03) o.
L_[3J# S 1 2MM

i B (m |
Lo o N &6 no o6 (‘3 & 6

= Toque la tecla it para confirmar o es- 3. Toque la tecla & o & para activar el
pere sin tocar ninguna tecla. El volu- campo de los minutos.
men ajustado se activa al cabo de un
O 1M

Ajuste del brillo de la pantalla |

1. Toque la tecla {¢¢ hasta que uno de los )
valores d-01-d-02-d-03 y el simbolo §¢ Q ‘ @ @ ﬁé} @

aparezcan en la pantalla.

4. Toque las teclas @/© para ajustar los
| |—| I {:c‘);} minutos.

o- U | -—»
I 1358
500 9 @ &

2. Ajuste el brillo deseado con las teclas ‘
®/© . (d-01-d-02-d-03)

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

J_rm % = La hora del dia queda ajustaday el
N simbolo desaparece de la pantalla.

noo o Q &
‘ @

= Toque la tecla {¢ para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. La lumi-
nosidad ajustada se activa al cabo de
un rato.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para  para estos alimentos. También se indican
preparar y cocinar sus alimentos. los ajustes y accesorios de horno apropia-
Ademas, en esta seccion se describen al- dos para estos alimentos.

gunos de los alimentos probados como

productores y los ajustes mas adecuados

ES/ 71



6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o
después de la coccidn, puede salir vapor
caliente. El vapor puede quemarle las
manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la
puerta del horno, no se acerque.

* El intenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores del
mueble debido a la diferencia de tempe-
ratura. Esto es algo normal y fisico.

* Los valores de temperatura y tiempo de
coccion indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
como rangos.

* Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara seguin
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamanos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de
quemaduras y afectar a la calidad del
horneado. Utilice el papel antigrasa que
usara en el rango de temperatura espe-
cificado.

+ Para una buena coccidn, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacioén general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamien-
to de la cocina. Si va a utilizar un utensi-
lio de cocina externo, prefiera utensilios
oscuros, antiadherentes y resistentes al
calor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, col6-
quelos en el centro de la parrilla de
alambre, no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccidn de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccion y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede obser-
varse un pequefio dorado en la superfi-
cie inferior del alimento. En esta situa-
cion, es posible que tenga que prolongar
el periodo de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados pa-
ra usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apro-
piado recomendado en la mesa de coc-
cion. Consulte el estante inferior del hor-
no como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel estda demasiado seco, au-
mente la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel esta humedo, utilice una pe-
quena cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.
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Si la parte superior de la tarta esta que-
mada, coldquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice
menos liquido, disminuya la temperatura
y aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

Si la masa esta demasiado seca, aumen-

+ Sila masa se esta cocinando lentamen-
te, asegurese de que el grosor de la que
ha preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a uti-
lizar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado uni-
forme, intente repartir la salsa de mane-
ra uniforme entre las hojas de masay la

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccidon. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de
leche, aceite, huevo y mezcla de yogur.

masa.

+ Hornee su pasteleria en la posiciény la
temperatura adecuadas segun la tabla
de coccidn. Si la parte inferior ain no es-
ta lo suficientemente dorada, coléquela
en un estante inferior para la préxima

coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Pa_stel en laban- |Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ 180 30 . 45
deja * superior e inferior
Molde para pas- .
Pastel en el mol teles en la parrilla Calentar_mento 2 180 30..40
de por ventilador
de alambre **
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calenf(aml('ento' 160 25 35
les * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- ..o miento
Bizcocho tro con pinza so- h s 150 30..40
" superior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- ..o miento
Bizcocho tro con pinza so- h 155 30...40
" por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Galletas Bandej’a de re- Calen_tamlgnto ) 170 25 40
posteria * superior e inferior
Galletas Bandejla dere- Calentamlento 3 170 20 . 30
posteria * por ventilador
Pastas Bandeja estandar Calen_tamlgnto ) 200 30 . 40
* superior e inferior
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in-
Bandeja estandar |ferior/superior
Pastas . asistido por ven- 180 35..45
tilador
Pastas Bandeja estandar |Calentamiento 180 30 . 40
* por ventilador
Bollo Bandeja estandar |Calentamiento 2 200 20 .35
* superior e inferior
Bollo Bandeja estandar |Calentamiento 3 180 20 . 30
* por ventilador
Pan intearal Bandeja estandar |Calentamiento 3 200 30 45
9 * superior e inferior
Pan intearal Bandeja estandar |Calentamiento 3 200 30 40
9 * por ventilador
Recipiente rec-
~ tangular de vi- Calentamiento
Lasana drio/metal enla |superior e inferior 203 200 30...45
parrilla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro superior e inferior 2 180 50..70
en la parrilla de P
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro . 3 170 50..65
. por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar |Calentamiento 200 .. 220 1020

superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+*Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Funcién de fun-
cionamiento

Accesorio a utili-
zar

Comida

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-
cién (min)
(aprox.)

2-Bandeja estan-

En los modelos
con estantes de

En los modelos
con estantes de

4-Bandeja de re- |Por ventilador

posteria *

Pequefios paste- |dar* Calentamiento -4 alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re- |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de sin estantes de
alambre :140 alambre: 30 ... 45
2-Bandeja estan-
dar * i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25 .35
4-Bandeja de re- |POr ventilador
posteria *
1-Bandeja estan-
dar * i
Pastas Calentamiento 1, 180 35..45
4-Bandeja de re- |POr ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento 1, _, 180 20...30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion con funcion operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccion en la fun-
cion "Calefaccion «eco» por ventilador”.

* No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcion "Calefaccion «eco»
por ventilador". Si la puerta no se abre, la
temperatura interna se optimiza para
ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-
talla.

+ No precaliente en la funcion "Calefaccion
«eco» por ventilador".

* Es posible que estos accesorios no se in-

cluyan en el aparato.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limon y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo
y las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccidn.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en co-
cinar la carne deshuesada que el filete

frito.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de
coccidén por cada centimetro de grosor

de la carne.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccidn,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne
frita y no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.
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Tabla de coccion para carne, pescado y aves

deja en un estan-
te inferior.

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L 3 max, después 18060 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por ven-
. .. 190
tilador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar fer_lor_/supenor 3 170 85 110
ro (1,5-2 kg) * asistido por ven-
tilador
Parrilla « Calentamiento in-
Pollo frito (1,8-2  |cologue una ban- |ferior/superior 15 mins. 250/
q S 2 . 60 ... 80
kg) deja en un estan- |asistido por ven- max, después 190
te inferior. tilador
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 | coloque una ban- Funcién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) deja en un estan- max, después 190
te inferior.
Bandeja estandar gaar:f)?/t:g;l:rri](t)? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) L 1 mayx, después 180|150 ... 210
* asistido por ven-
. .. 190
tilador
Bandeja estandar 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . ! Funcion "3D" 1 max, después 180|150 ... 210
.. 190
Parrilla « Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior |, 200 20..30
deja en un estan- |asistido por ven-
te inferior. tilador
Parrilla *
Pescados Coloque una ban- | Funcién "3D" 3 200 20..30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar ala
parrilla conllevan un riesgo de incendio.
Asa sélo la comida que es adecuada pa-
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ra el fuego pesado de la parrilla. Ade-
mas, no coloque la comida demasiado
lejos en la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el asa-

do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!




Los puntos clave de la parrilla

* Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la pa-
rrilla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyén-
dolas sin exceder las dimensiones del
calentador.

+ Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccidn indicados
en la tabla pueden variar.

Tabla de la parrilla

Deslice la parrilla o la bandeja de la pa-
rrilla hasta el nivel deseado en el horno.
Si esta cocinando en la parrilla, deslice la m
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamano que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un
poco de agua en la bandeja del horno
para facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)
Pescados Parrilla 4-5 250 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
Alpndigas (temera) - pa il 4 250 20..30
Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
E;;ZC) -(eubosde 1o, il 4-5 250 25..30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..3
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Coccion asistida por vapor

Informacion general

+ La coccion asistida por vapor sélo puede
realizarse con las funciones de coccién
asistida por vapor especificadas en el
manual. Consulte el apartado “Funciones
del horno” [» 60] para conocer las funcio-
nes de coccion asistida por vapor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccion, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
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precalentamiento. Las duraciones espe-
cificadas en el momento del suministro
de agua indican el tiempo transcurrido
después del precalentamiento.

La tabla de coccidn contiene recomen-
daciones de coccién probadas por el fa-
bricante. Puede ajustar la cantidad de
agua, la temperatura, la funcion de coc-
cion asistida por vapor y el tiempo para
los alimentos que no estan en la tabla.
Realice la coccion asistida por vapor con
una sola bandeja.



Sugerencias para hornear con una sola bandeja - Funcion "3D"

Comida Accesorio a |Posicion de |Temperatura |Cantidad de |Tiempode |Tiempode |Peso aproxi-
utilizar la estanteria |(°C) agua a utili- |toma de coccion mado del ali-
zar (ml) agua (min) mento (g)
(mins.)** (aprox.)
Bandeia es- después de
Panintegral |, ! 2 200 200 pre calenta- |30 ... 40 820
tandar » ;
miento
Parrilla *
; Coloque una 25 mins.
Z?gf’zf[('g; bandcéja en |2 250/max, {250 25 60..70 2000
un estante después 190
inferior.
Bistec de Bandeia es-
costilla (pie- |>2n9) 3 180 250 15 40..55 1000
P tandar *
za Unica)
Jarretes de Bandeia es- después de
corderocon |, ! 3 170 250+250*** |pre calenta- [90..110 2000
tandar * .
verduras miento
. . después de
Panecillo |Bandeja es- |, 180 100 pre calenta- |25 ..35 1200
con levadura [tandar * )
miento
Tarta de Bfandeja es- |5 120 150 antes de pre- 50 . 60 1450
queso tandar * calentar
. . después de
Palillo de po- |Bandeja es- |, 200 150 pre calenta- |25 ..35 800
llo tandar * )
miento
Papas asa- |Bandejaes- |, 190 150 25 45 .55 500
das tandar *
. después de
Pan de ham- |Bandeja es- |5 180 150 pre calenta- (20..30 |80
burguesa tandar » ;
miento
Salmén con |Bandeja es- después de
. 3 180 100 pre calenta- |25..35 500
verduras tandar * miento

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Muestra el tiempo transcurrido después de pre calentamiento.

+++ Aflada otros 250 ml de agua a mitad de la coccién.

6.1.5 Funcion de fritura poco profunda
o sin aceite

En la funcién "Airfry" puede realizar frituras
poco profundas o sin aceite con aire ca-
liente en el horno.

Advertencias generales

+ Consulte la tabla de coccién recomenda-
da para la funcién "Airfry".

« Utilice para esta funcién la parrilla para
freir (Airfry) suministrada con el produc-
to.

+ Para obtener un buen resultado de fritu-
ra, coloque los alimentos en la cesta de
fritura de forma que no se solapen.

+ Coloque una bandeja de horno en el es-
tante inferior para recoger el aceite
mientras frie. Ponga dentro de la bande-
ja un papel de hornear resistente al calor
o un material similar recomendado para
el horno.

+ En caso de no utilizar una bandeja en el
estante inferior, las gotas de aceite u
otras sustancias provenientes de los ali-
mentos pueden provocar grandes huma-
redas e incluso llamas.
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+ Puede utilizar la funcién "Funcion "3D""
para acelerar el tiempo de precalenta-
miento. Cuando haya finalizado el preca-
lentamiento, cambie a la funcién "Airfry".

Tabla de frituras para la funcion “Airfry”

Comida Funcion de fun-  |Posicion de la |Temperatura (°C) |Tiempo de coc- |Cantidad reco-
cionamiento estanteria cién (min) mendada
(aprox.)

Patatas caseras* Airfry 3 220 20..40 200-1000¢g

Fatatas congela- | xigry 3 220 15..35 200-1400 g

Muslos/alas de po- 1 xjry 3 220 20...40 500-1500 g

Pechuga de pollo Airfry 3 220 30..40 200-700g
15 minutos 250/

Pollo entero Airfry 3 max y después 60 ... 80 1800-2000 g
190

(’;‘(‘)’gﬂe‘s congela- | i gy 3 220 15..25 400-1000 g

Albéndigas Airfry 3 220 20..30 20-25 piezas

Pescado entero Airfry 3 220 15..25 2-5 piezas

Pescado crujiente

congelado **(palitos |Airfry 3 220 15..25 500-1500 g

de pescado)

; _ 200-800
Hojaldre congela- | ;¢ 3 220 25..35 9
dox* (10-40 piezas)
Pizza congelada**  |Airfry 3 220 10..20 2-4 piezas
Salchicha Airfry 3 220 15..25 10-20 piezas
Mezcla de verduras |Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 piezas
Pimiento relleno Airfry 3 220 25..35 20-25 piezas

* Mantenga las patatas en agua durante 30 minutos, séquelas y aflada de ' a 1 cucharada de aceite.

*+ Precalentar.

6.1.6 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccidn
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.
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Mesa de coccion para comidas de prueba
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicion de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

en la parrilla de
alambre **

por ventilador

zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
Shortbread (ga- |Bandeja estandar |Calentamiento
h - . 140 20..30
lleta dulce) * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (ga- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 1525
lleta dulce) * por ventilador En los modelos v
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ 160 2535
les * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- ..o miento
Bizcocho tro con pinza so- h S 150 30..40
" superior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- 1610 miento
Bizcocho tro con pinza so- . 155 30..40
" por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didametro h : . 180 50..70
. superior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didametro 170 50 .. 65

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de fun-
cionamiento

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-
cién (min)
(aprox.)

2-Bandeja estan-

En los modelos
con estantes de

En los modelos
con estantes de

lleta dulce) por ventilador

4-Bandeja de re-
posteria *

Pequefios paste- |dar* Calentamiento -4 alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re- |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de  |sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estan-
_ |dar= i
Shortbread (ga Calentamiento 2.2 140 15 25

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Albondigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto
puede causar manchas permanentes.

* El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparatoy se
reducen los problemas mas frecuentes.

* No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quita-
manchas y éxido, productos de limpieza
abrasivos (limpiadores en crema, polvo
para fregar, crema para fregar, estropajo
abrasivo y rascador, alambre, esponjas,
pafnos de limpieza que contengan restos
de suciedad y detergente).

+ Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada des-
pués de cada uso. Limpie el aparato con
detergente para platos, agua tibia y un
pafo suave o una esponjay séquelo con
un pano seco.
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+ Asegurese de limpiar completamente Superficies cataliticas

cualquier liquido restante después de la .
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

+ No lave ninglin componente de su elec- .
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables .

* No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies y asas de acero inoxidable.

+ La superficie de acero inoxidable puede

Las paredes laterales del area de coc-
cion soélo pueden ser cubiertas con es-
malte o paredes cataliticas. Varia segun
el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una su-
perficie mate y porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben ser limpia-
das.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
esta saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

cambiar de color con el tiempo. Esto es Las superficies de vidrio

normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafo suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade- .
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola
direccion.

+ Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies .
de vidrio e inox inmediatamente sin es-
perar. Las manchas pueden oxidarse du-
rante largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en su-
perficies calientes puede crear un riesgo
de incendio y danar la superficie del es-
malte.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para
platos, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelas con un pano seco.

+ Para las manchas dificiles, se puede uti-
lizar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno ex-
terno.
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Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y ma-
teriales de limpieza abrasivos. Pueden
dafar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafo de micro-
fibra especifico para superficies de vidrio
y séquelo con un pafno de microfibra se-
co.

Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un paiio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la proxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los re-
siduos secos de la superficie de cristal
con cuchillos de sierra, lana metélica o
utensilios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

Si la superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafno humedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.




Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las su-
perficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelas con un paino seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

Limpieza de la parrilla para freir (Airfry)
Puede lavar la parte de la cesta de la parri-
lla de fritura en el lavavajillas. Se reco-
mienda un lavado intensivo en la cesta in-
ferior del lavavajillas para la cesta. El mar-
co de alambre donde se inserta la cesta no
es apto para ser lavado en el lavavajillas.
Limpie el marco de alambre con detergen-
te lavavajillas, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquelo con un paio seco.
Tras utilizarAirfry puede aprovechar la fun-
cion de limpieza facil con vapor, si esta
disponible, a fin de limpiar facilmente cual-
quier salpicadura de aceite en el interior.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafo sua-
ve y himedo y séquelos con un pafio se-
co. No retire los pomos y las juntas de la
parte inferior para limpiar el panel. El pa-
nel de control y los mandos pueden es-
tar danados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los in-
dicadores que rodean el mando se pue-
den borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafo suave humedo y séquelos con
un pano seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion in-
correcta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccion "Informacién general de limpieza”
segun los tipos de superficie de su horno.
Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la
seccidén "Superficies cataliticas” para obte-
ner informacién.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de
superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

%@L

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

- N W B o
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Limpieza de la cubeta de agua en la base
del horno

En funcion de la frecuencia de uso de la
coccion o limpieza con vapor y de la dure-
za del agua utilizada, pueden aparecer
manchas de cal en la cubeta de agua de la
base del horno.

A fin de eliminar la cal que se pueda pro-
ducir en la cubeta de agua de la base del
horno después de realizar limpiezas con
vapor asistido, tras 2 o 3 veces:

1. afadir 350 cc de vinagre blanco (la aci-
dez del vinagre no debe superar el 6%) a
la cubeta de agua de la base del horno.

2. Espere un minimo de 30 minutos para
que el vinagre pueda ablandar y disol-
ver los restos a temperatura ambiente.

3. Limpiar la zona con un pafo suave y
himedo; secar con un pafio seco.

horno y rocie el limpiador para el interior
del horno y el grill recomendado en el sitio
web para la marca de su producto en el
charco de agua del suelo del horno y déjelo
durante 5 minutos. Después de 5 minutos,
limpie el charco de agua en el piso del hor-
no con un pano de microfibra himedo y
séquelo.

7.5 Autolimpieza a alta temperatura

El horno esta equipado con una funcién de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°Cy arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacion. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

jLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifios
alejados del aparato. Espere al me-
nos 30 minutos antes de quitar el
residuo.

No limpiar la cubeta de la base del

@ horno con productos de limpieza
que contengan acidos o cloruros.
No limpiar por raspado la cal que
se puede formar en la cubeta de
agua de la base del horno. De lo
contrario, la base del aparato se
dafara.

Para aumentar la eficacia de la descalcifi-
cacion probablemente en la piscina de
agua, ademas de los pasos de descalcifi-
cacion anteriores, después de cada 10
usos:

Seleccione una funcién de funcionamiento
en la que el calentador inferior esté activo

y haga funcionar el horno a 100 °C durante

2-3 minutos. A continuacion, apague el

+ Antes de utilizar la funcién de pirdlisis,
retire todos los accesorios, el estante te-
lescopico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dafa-
ran.

+ Si el aparato tiene un accesorio a prueba
de pirotecnia (resistente a la autolimpie-
za a altas temperaturas), no es necesa-
rio que retire estos accesorios del horno.
En la seccidn de accesorios se especifi-
ca si sus accesorios son a prueba de
fuego o no. Si no se especifica, los acce-
sorios no son resistentes a las altas
temperaturas. Debe retirarse del horno
antes de limpiarlo para evitar dafos.

* No limpie la junta de la puerta. La junta
de fibra de vidrio es muy delicada y se
dana facilmente. Si la junta de la puerta
esta danada, sustitlyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.
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+ Vacie el depdsito de agua antes de se-
leccionar la funcién de autolimpieza con
alta temperatura. Como el interior del
horno alcanzara temperaturas mas ele-
vadas durante la limpieza, puede produ-
cirse mucho ruido y dafios en la superfi-
cie interior del horno si se suministra
agua al interior del horno.

Para iniciar la funcion de pirdlisis:

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno'y
los residuos de comida dentro del hor-
no con un pafo jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirdlisis” (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
esta equipado con la funcion de
pirdlisis Eco, el mensaje "Pro” se
muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no esta equipado con la fun-
cion de pirdlisis Eco.

4. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
se enciende "P2:00" y comienza la
cuenta atras. El tiempo de pirdlisis (2
horas) se muestra en la pantalla. Este
tiempo es inalterable.

6. Cuando el horno alcanza una determi-
nada temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&@ apa-
rece en la pantalla del temporizador y la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la

puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

7. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

8. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicion 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restan-
tes con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcion de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta es-
tard activo hasta que el horno se
enfrie a la temperatura adecuada.
Si desea cocinar en este momento,

aparecera "H" en la pantalla y no
sera posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecolégica (Varia segtin el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v Si su horno no esta muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Piré-
lisis - modo econémico” . La fun-
cion"Pirdlisis - modo econémico” tar-
da menos tiempo que la funcioén Pirdli-
sis”. En caso de que esté muy sucio, la
funcion "Pirdlisis - modo econémico”
podria no bastar. En este caso, limpia-
lo con la funcién "Pirdlisis”.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y
los residuos de comida dentro del hor-
no con un pano jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirdlisis” (Piroli-
sis).
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= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

4. Pulse las teclas @ o ©.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamen-
te 2 segundos y luego el mensaje
P1:30 comienza a parpadear.

5. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

6. Cuando se inicia la funcién de pirdlisis,
P1:30 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (1,5 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

7. Cuando el horno alcanza una determi-
nada temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&@ apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

8. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

9. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciony
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restan-
tes con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta es-

tara activo hasta que el horno se

enfrie a la temperatura adecuada.

Si desea cocinar en este momento,
aparecera "H" en la pantallay no

sera posible cocinar.

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta”. Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pano
suave 0 una esponja y séquelos con un
paio seco. Para los residuos de cal que
puedan formarse en el cristal del horno,
limpie el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales blanquea-

dores para limpiar la puerta del
horno y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zocalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay a
la izquierda empujandolos hacia abajo
como se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A
//////’

5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.
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6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-

ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicion
semiabierta.

'A‘

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los

@ procedimientos aplicados al reti-
rarla deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamen-
te. Al instalar la puerta, asegurese
de cerrar las abrazaderas en el z6-
calo de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del
producto puede ser retirado para su lim-
pieza.

1. Abra la puerta del horno.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delan-
tera, hacia usted empujando simultane-
amente los puntos de presion de am-
bos lados del componente y retirelo.
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. Como se muestra en la ilustracion, le-

vante suavemente el vaso mas interno
(1) hacia'A'y luego, retirelo tirando ha-
cia'B'.

Vidrio interior 2+ Vidrio interior (puede
no estar disponible
para su producto)

. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

repita el mismo proceso para despren-
derlo (2).

. El primer paso para reagrupar la puerta

es volver a montar el cristal interior (2).
Coloque el borde biselado del vaso para
que se encuentre con el borde biselado
de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

6. Al volver a montar el cristal interior (1),

preste atencion a colocar la cara impre-
sa del cristal en el cristal interior. Es
crucial colocar las esquinas inferiores




del vidrio interior (1) para que se en-
cuentren con las ranuras de plastico in-
feriores.

7. Empuje el componente de plastico ha-
cia el marco hasta que se oiga un "clic”.

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el area
de coccidn, limpiela con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquela con un pafo seco. En
caso de fallo de la bombilla del horno, pue-
de reemplazar la bombilla del horno si-
guiendo las secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

* Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de diametro, o de una ldmpara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son
adecuadas para el funcionamiento a
temperaturas superiores a 300 °C. Las
lamparas para hornos se pueden adqui-
rir en los Servicios Autorizados o en los
técnicos autorizados. Este producto
contiene una ldampara de clase energéti-
caG.

+ La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este produc-
to deben soportar condiciones fisicas
extremas, como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

.

N

4/

=",

3. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la ldAmpara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
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se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustitdyalo por
uno nuevo.

8 Solucion de problemas

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pongase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion

+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan.
>>> Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cam-
bielos o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura
de llave, el bloqueo de llave puede estar
activado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la lampara del
horno.

* No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica estd operativa'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

El horno no esta calentando.

+ El'horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especi-
fica. >>> Ajuste el horno a una funcion y/
o temperatura de coccion especifica.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del hor-
no esta cerrada. Si la puerta del horno
permanece abierta durante mas de 5 mi-
nutos, el ajuste de tiempo realizado para
la coccidn se cancela y las resistencias
no funcionan.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del hor-
no esta cerrada. Si la puerta del horno
permanece abierta durante mas de 5 mi-
nutos, el ajuste de tiempo realizado para
la coccion se cancela, los calentadores
no funcionan y la lampara no se encien-
de.
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(Para los modelos con temporizador) La
pantalla del temporizador parpadea o el
simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcion del producto y vuelva a colocar-
los en la posicion deseada.

Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Cédigos de error

Razones del error

Soluciones posibles

Error de comunicacion de la

Péngase en contacto con el servicio autorizado para
poder volver a cocinar con la sonda para carne. Retire
la sonda para carne y coloque el mando de seleccién

Er5 de funciones en la posicién de apagado (0) para poder
sonda para carne h )
cocinar normalmente sin la sonda para carne en el hor-
no. A continuacion, puede continuar cocinando sin la
sonda para carne.
Er1-Er7 Errores de comunicacion Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 8 - Er 27 Errores de sensor Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 28 - Er 31 Errores de sonda de carne Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de calentamiento del . . .
Er 32 - Er 41 horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de componentes del . . .
Er 42 - Er 58 horno P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 59 - Er 64 Errores en la tapa del horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores relacionados con el va-
Er65-Er 71 por (en hornos con funcién de |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
vapor)
Errores relacionados con el . . .
Er 72 - Er 80 Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
hardware
Er 81 - Er 85 Errores de seguridad del horno |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de conexion a Internet
Er 86 - Er 88 (en hornos con funcién Ho- Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
mewhiz)
Errores de microondas (en hor-
Er 89 - Er 92 nos con funcion de microon-  [Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
das)
Errores de tarjeta y temporiza- - . .
Er93 - Er 99 jetay P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

dor
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