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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

u

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.
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Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

Utilizarea destinata

Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

Acest aparat este destinat
utilizarii pana la o inaltime
maxima de 2500 de metri
deasupra nivelului marii.
AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.
Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
Si prepararea pe gratar a
alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzirea farfuriilor,
uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.




1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp céat sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decat daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

Acest produs nu trebuie utilizat

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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ALB Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.




Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

« Aparatul nu trebuie transportat
atunci cand exista apain el.
Asigurati-va ca nu exista apa in
produs inainte de a-l
transporta.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

- Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1.5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

» Purtati intotdeauna manusi de m

protectie, in timpul
transportului si instalrii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

- Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

« Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.

* Lumina directd a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

+ Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

* Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

« In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitti. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.
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« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

ALG Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.

+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

* Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

1.7 Avertismente
privind temperatura

+ AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.
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+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.

« Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important sa utilizati in
mod corespunzator accesoriile
furnizate impreuna cu
produsul. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
JUtilizarea accesoriilor
produsului”.

« Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora. T

ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.
Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Cand cuptorul este in
functiune, NU asezati
NICIODATA tava de copt, vase
sau folie de aluminiu direct pe
fundul cuptorului. Acumularea
de caldura ar putea deteriora
fundul cuptorului si ar putea
chiar deteriora dulapul
cuptorului sau podeaua
bucatariei.

ineti cont de urmétoarele

ALQ Siguranta gatitului  Precautii atunci cand folositi
’ hartie pergament grasa sau

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea .
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
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materiale similare:

Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de



sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apaésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

+ Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.

+ Cand folositi un gratar de
sarma, o tava trebuie asezata
pe raftul inferior. in caz
contrar, uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

A1.10 Sistemul de abur

« In cazul gétirii asistate cu abur,
deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.
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+ Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasati
cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozitati
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.
Atunci cand scoateti
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se
poate scurge lichid fierbinte de
pe accesorii, asa incét trebuie
sa procedati cu atentie.
Atunci cand gatiti asistat cu
aburi, se recomanda sa
adaugati o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.
Nu folositi apa distilata sau
filtrata. Utilizati doar apa gata
pregatita. Nu folositi solutii
inflamabile, cu continut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

Nu folositi accesorii care se
pot coroda sub actiunea
aburului, in timpul gatirii.
Atentie, nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau pe
suprafetele nedorite, atunci
cand scoateti sau repozitionati
rezervorul de apa.
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1.11 Siguranta legata de m
intretinere si
curatare

Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.

Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in rezervorul
de apa trebuie scursg, iar
rezervorul de apa curatat.
Utilizarea apei ramase in
rezervor pentru urmatoarea
preparare ridica probleme in
ceea ce priveste igiena.



1.12 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-cur&tarii,
suprafetele devin mai calde
decét in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

+ Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

« In timpul auto-curé&tarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.

- Inainte de a incepe curétarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.

+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva
DEEE si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor

Respectarea Directivei ROHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
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menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-l
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru
economisirea energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ n cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Daca este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
de cea afisata pe afisaj.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

11 et —_— 1
10 < -
i
9 «¢ »2*
» 3%
> 4
8 <
7 < )
=\
» 5
5 )
[ —» 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Recipeint de apa pentru gatire 8 Pozitii de raft
asistata cu abur
9 incalzitor superior 10 Orificii de ventilare
11 Rezervorul de apa
*  Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,
prodt{sul dumngavogstra sa nu fie vprevf’:}zuvt cu introducere si utilizare
lampa, sau ca tipul si amplasarea |ampii sa difere ;
fata de ilustratie. in aceasta sectiune, puteti regasi
** Variaza in functie de model. Este posibil ca prezentarea generala si utilizarile de baza
produsul dumneayoastra sa nu fie prevazut cu ale panoului de control al aparatului. Pot
grilaje din sarmd. In imagine este prezentat ca X X X R o X
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si a
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control

P
0~ 3 _
[ImEmey 4 .
| & 0 JANNO) ©|® oG
|
v v v
1 2 3

1 Rezervorul de apa
3 Temporizatorul

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afard cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-l.

Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul

din nou si restabiliti pozitia.
3.2.2 Prezentarea panoului de
control al produsului

Buton de selectare a functiei
Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a

functiei. Rotiti la stdnga/dreapta din pozitia

inchis (sus) pentru a selecta.
Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in

sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incélzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste Th extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si

simbolul ,C” apare constant langa valoarea

2 Buton de selectare functie
4 Buton selectare temperatura
setatd a temperaturii. Pe afisaj va aparea

un § pana cand cuptorul atinge
temperatura setata.

Temporizatorul

o R O0M00 &
Q -
al

© ©®

N 4 @ 2
o i | = El
o [BP ™S

v v v
1 3 4
Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

oA W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol de blocare usa *
: Simbol Wifi

: Simbol telecomanda

O)le=EP» DO

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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3.3 Functiile de operare a
cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile

maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Simbol
functie

Descrierea functiei

Domeniu de
temperatura

(c)

Descriere si utilizare

Incalzire superioara si
inferioarad

40-280

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incalzire inferioara

40-220

Doar incélzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.

incalzire inferioara/
superioara asistata de
ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incalzire ventilator /
Airfry

40-280

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Datorita aerului distribuit rapid cu aceasta functie, puteti face o
préjire superficiald sau fara ulei. Pentru informatii detaliate,
consultati sectiunea “Airfry”.

ncalzire ventilator eco

160-220

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
séd folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung.

Functie ,3D"

40-280

Incélzitorul superior, incélzitorul inferior siincdlzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava. Aceasta functie trebuie utilizata si pentru gatitul
cu abur.

Gratar integral

40-280

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

000 Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura
'YX ) Piroliza - naltd. Cititi specificatiile din sectiunea de intretinere si
oo curatare pentru aceasta functie.
e Nu functioneaza niciun incalzitor in cuptor. Este folosit pentru
Functie Wifi - ’

conectarea cuptorului de la distanta.

Functiile care pot fi selectate prin intermediul aplicatiei ,HomeWhiz" sunt urmatoarele. Aceste functii pot varia in
functie de model. Este posibil ca nu toate sa fie disponibile pe produsul dumneavoastra.
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Descrierea functiei

Descriere si utilizare

incalzire superioara si
inferioara

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp. Potrivit pentru prajituri, produse
de patiserie sau prajituri si tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incélzire inferioara/
superioara asistata de
ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si inferior este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incélzire al ventilatorului este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata de ventilator sunt pornite.
Fiecare parte a alimentului de gétit este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

Functie Pizza

Elementul de incalzire inferior si incélzirea cu ventilator functioneaza. Adecvata pentru
coacerea pizza.

Gratar inferior

Gratarul mic din plafonul cuptorului functioneaza. Este potrivita pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mica.

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este potrivit pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mare.

Grétar integral asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mare este distribuit rapid in cuptor cu ajutorul ventilatorului.
Este potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

incalzire inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita pentru alimentele care
necesita rumenire in partea de jos.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea
gatita este racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata de carne este mai
mare decat pentru alimentele cu bucati.

Mentinere la cald

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o anumita temperatura, pentru servire, o perioada
mai lunga.

incélzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc s& folositi incalzire
ventilator in intervalul 160-220°C. Dar; timpul de gétire va fi putin mai lung.

Piroliz& - mod
economic

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura inaltd. Se recomanda
utilizarea atunci cand cuptorul este usor murdar. Cititi specificatiile din sectiunea de
ntretinere si curdtare pentru aceasta functie.

Piroliza

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperaturd inalta. Cititi specificatiile din
sectiunea de intretinere si curatare pentru aceastd functie.

Functia pentru paine

Se foloseste pentru coacerea péinii. Temperatura si ora setate automat nu pot fi

3.4 Accesoriile produsului

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

modificate.

prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

RO/18



n cazul modelelor cu rafturi din sarma : m

~N

=N who

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau In cazul modelelor fara rafturi din sarma :

>

inabusite, pe raftul dorit.
in cazul modelelor cu rafturi din sarma : 5
4; =~ 2
~ ]

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

—

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

Grétar pentru prajit (Airfry)
Se utilizeaza pentru prajirea superficiala
sau fara ulei a alimentelor.

3.5 Utilizarea accesoriilor in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
produsului Este esential s& asezati in mod
Rafturile de coacere corespunzator gratarul de sarma pe

suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.
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Asezarea tavii pe rafturile de coacere
n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

SR

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a
tavii pe sinele telescopicein cazul
modelelor cu rafturi de sarma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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Utilizarea gratarului pentru prajit (Airfry)
Gratarul de prajire este compus din doua
piese: un cos de sarma si un cadru de
sarma in care va fi asezat cosul. Cosul de
sarma este asezat pe cadrul de sarma intr-
un mod impletit. Dupa asezarea partii din
spate, asezati cosul de sarma in interiorul
manerelor cadrului de s&rm4, intinzand
putin partea din fata. Si scoateti cosul de
sarma prin intinderea manerului din fata al
cadrului de sarma.

Asezati gratarul de prdjit in cuptor astfel
incat manerul scurt sa fie orientat spre
partea din fata.

Fn

RO/ 21



3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inaltime/I&time/adancime) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz
Sﬁi(zj:rzzt:;lﬂ ;lrggltjtslbjlne folositd/potrivita pentru min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consum total de energie(kW) 33

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de bazé: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(dacé existd) de element de incalzire inferior-superior sau incéalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-Incélzire ventilator eco , 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior asistat
de ventilator , 4-Incalzire superioara si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe s utilizati produsul,
este recomandat s& efectuati urméatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului
Setati intotdeauna ora din zi inainte
de a utiliza cuptorul. Daca nu il
setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei,12:00”
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apasand tastele ®/C.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Apasati tasta (© sau {& pentru activarea
campului aferent minutelor.

anr
o 1T

- ‘
Q‘@@%ﬁ%@l

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

S

O T L
IANNCENS ‘ I
= Ora este setat, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setats, ,12:00" si

@ simbolurile O continua sa
clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie s& confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,12:00". Puteti
modifica setarea orei exacte mai
tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari”.

n cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt
anulate. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

inaintea utilizérii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.
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AVIZ: n timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
rdceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. Tn caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de rdcire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

5.2 Functionarea unitatii de control
a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea

de control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

« Daca s-a realizat orice setare de coacere,

ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

O.

Temporizatorul

0
0
Al

v
’

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

U W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol de blocare usa *
: Simbol Wifi

: Simbol telecomanda

O)ele=EP DO

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va apérea . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul § dispare
si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuald se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa

controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. In cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de
coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul (©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

C11-rr
O L

o
‘@@ié%ﬁv

@ Pentru setarea rapida a timpului de

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele ®/O pentru
schimbarea timpului.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

4. Introduceti méncarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
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pe afisaj apare § . Timpul de
coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si

animatia cu 3 linii de langa acestea

sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonord. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End" (Sfarsit),
simbolul {© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doud minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).
5.3 Gatirea asistata cu abur

Cuptorul este dotat cu o functie pentru
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul
aburului sunt obtinute rezultate mai bune.
Gatirea asistata cu abur asigurad o
suprafata mai stralucitoare a alimentelor
de patiserie, crusta lor este mai crocanta si
sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.
Avertizari generale
« Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.

+ Capacitatea recipientului de apa este de
250 ml. Nu puneti mai mult de 250 ml de
apa in recipientul de apa in timpul
coacerii.

+ Condensul format pe usa cuptorului in
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului
este deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

+ Stati mai departe cand deschideti usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldura in timpul si dupa gatirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fetei si/sau ochilor.

+ Daca rdmane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul
aracit stergeti apa ramasa cu o carpa
uscata. in caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

+ Daca produsul dumneavoastra are o
sonda pentru carne, asigurati-va ca
capacul sondei pentru carne este inchis
nainte de gétirea asistaté cu abur. in caz
contrar, pot exista scurgeri de abur din
priza sondei pentru carne.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1. Incepeti coacerea dupa ce ati verificat
tabelul de gatit asistata cu abur si setati
functia, temperatura si timpul in functie
de méancarea pe care doriti sa o gatiti.
Puteti determina cantitatea de ap3,
temperatura, functia de gatit si timpul
pentru alimente care nu se afla in tabel.

2. Puneti alimentele in cuptor in pozitia
recomandata a raftului.

3. Apasati pe rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului atunci
cand vine timpul de addugare a apei, in
conformitate cu tabelul de coacere.
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4. Scoateti rezervorul de apa din
compartimentul sau.

5. Deschideti capacul rezervorului de ap3,
umpleti cu cantitatea de apa specificata
in tabelul de coacere.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
@ Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

6. Inchideti capacul si puneti rezervorul de
apa la locul sau. Impingeti rezervorul de
apa pana la capat.

= Apa din rezervorul de apa incepe
sa se scurga incet spre podeaua
cuptorului, iar mancarea
beneficiaza de abur.

7. Odata ce coacerea este finalizatd, opriti
cuptorul setand functia si butoanele de
temperatura in pozitia oprita.

Daca ramane apa in cuptor dupa
@ fiecare gatire asistata cu abur, dupa
ce cuptorul a racit stergeti apa
rdmasé cu o carpi uscata. in caz
contrar, apa ramasa pe fundul

cuptorului poate provoca
calcificare.

5.4 Setari

Activarea blocarii cheii

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti proteja cronometrul de interferente.

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul &
apare pe afisaj.

_l
4 g
A0 0 ® &

= Simbolul Feste afisat pe afisaj si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea cheii se activeaza cand se
termina numaratoarea inversa. Cand o
tasta este atinsa dupa setarea blocarii
cheii, cronometrul emite un semnal
sonor si simbolul & clipeste.

Daca eliberati tasta (@ inainte de
sfarsitul numaratoarei, blocarea

cheii nu se activeaza.

Tastele temporizatorului nu pot fi
@ utilizate atunci cand blocarea cheii
este activata. Blocarea cheii nu va
fi anulata in caz de intrerupere a
alimentarii.
Dezactivarea blocarii cheii

1. Atingeti tasta [@ pana cand simbolul &
dispare de pe afisaj.

= Simbolul @ dispare de pe afisaj si
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
De asemenea, puteti utiliza cronometrul
produsului pentru orice avertisment sau
memento, altul decat coacerea. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de functionare a cuptorului. Este folosit in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul desteptator atunci cand doriti
sa intoarceti mancarea in cuptor la un
anumit moment. De indata ce timpul setat
a expirat, cronometrul va ofera un
avertisment sonor.

Timpul maxim de alarma poate fi
@ de 23 ore 59 minute.

1. Atingeti tasta QA pana cand simbolul Q
apare pe afisaj.
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2. Setati ora alarmei cu tastele ®/O.
1] 1
Q (I

NG
4

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rémane aprins si ora
alarmei incepe sa numere
numardtoarea inversa pe afisa;.
Daca timpul de alarma si timpul de
coacere sunt setate in acelasi
timp, timpul mai scurt este afisat
pe afisaj.

3. Dupa terminarea timpului de alarms,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si va da
un avertisment sonor.

Oprirea alarmei

1. La sfarsitul perioadei de alarma,
avertizarea suna timp de doua minute.
Atingeti orice tasta pentru a opri
avertizarea sonora.

= Avertizarea se opreste si ora din zi
apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;
1. Atingeti tasta A pana cand simbolul Q
apare pe afisaj pentru a reseta ora

alarmei. Atingeti tasta © pana
cand,00:00"simbolul apare pe afisaj.

2. De asemenea, puteti anula alarma
apasand tasta ) pentru o lunga
perioada de timp.

Reglarea volumului

1. Pe afisajb-01-b-02Atingeti tasta ¢t pana
cand apare una dintre valori.

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02)

L _3

il
O o0 @ # &
4

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fard a atinge nicio tasta. Setul
de volum devine activ dupa un timp.
Setarea luminozitatii afisajului
1. Pe afisajd-01-d-02-d-03Atingeti tasta
46t pana cand apare una dintre valori.

no oo ﬁ )
2. Reglati luminozitatea dorita cu tastele
@®/©.(D-01-D-02-D-03)

L0 0 9 & @
4

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara a atinge nicio tasta. Setul
de luminozitate devine activ dupa un
timp.
Schimbarea orei din zi
Pe cuptor pentru a schimba ora din zi pe
care ai setat-o anterior:

1. Atingetj tasta ¢ pana cand simbolul ©
apare pe afisaj.

2. Setati ora din zi atingand tastele ®/Q.
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3. Atingeti tasta (O sau {6 pentru a activa
campul minute.

anr
o 1T
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4. Atingeti tastele @/© pentru a seta
minutul.

o 1350
A OO0 0 &
% 0l

5. Confirmati setarea atingand tasta (®.

= Ora din zi este setata si simbolul
dispare pe afisaj.

Conectarea cuptorului la reteaua
wireless si introducerea acestuia in
aplicatia ,HomeWhiz"
Puteti controla cuptorul prin intermediul
aplicatiei ,HomeWhiz" de pe un dispozitiv
inteligent conectandu-l la o retea wireless.
Pentru a face acest lucru, instalati mai intai
aplicatia ,HomeWhiz" pe dispozitivul dvs.
inteligent. Aplicatia ,HomeWhiz" este
disponibild pe sistemele de operare mobile
iOS si Android.

Dupa descarcarea aplicatiei

@ ,HomeWhiz", trebuie sa va creati
propria casa urmand pasii
aplicatiei.

Puteti conecta cuptorul la reteaua

@ wireless si puteti activa
telecomanda urmand pasii furnizati
in aplicatie.

1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,P” oprit in timp ce
cuptorul este in pozitia oprit.

2. Atingeti tasta ,i&¢” pana cand pe ecran
apare ,C00".

= C00
= CO01

3. Atingeti simultan tastele ®/O timp de 3
secunde.

Wi-Fi este oprit
Wi-Fi este activat

= Cand cuptorul intrd in modul de
configurare, pe afisaj apare o
animatie cu linii intermitente.

4. Deschideti aplicatia ,HomeWhiz" pe
care ati instalat-o pe dispozitivul dvs.
inteligent. Dupa crearea propriei case,
selectati cuptorul sub produse de
bucatarie, introduceti numarul de stoc al
produsului dvs. in aplicatie si urmati
pasii din aplicatie.

Numarul de stoc al produsului este

@ numarul care incepe cu ,77..." in
partea de jos a capacului frontal al
manualului.

5. Finalizati introducerea cuptorului in
aplicatie urmand pasii de aplicare.
= Cand demonstratia este finalizata,
pe afisaj apar ,C01" si ,/ ="
Activarea controlului de la distanta al
cuptorului

v Dupa inregistrarea cuptorului in

aplicatia ,HomeWhiz", il puteti controla
de la distanta:

1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,Functie Wifi” in timp ce
cuptorul este oprit.

2. Rotiti butonul de temperatura in sensul
acelor de ceasornic intr-o alta pozitie
decét 0"

= Simbolul .0 apare pe afisaj.

RO/ 29



Daca simbolul = apare pe afisaj, 1. Pentru a pune cuptorul in modul de m
@ dar se aude un ton de eroare cand configurare, rotiti butonul selector de

atingeti tasta , simbolul 3 nu apare functii in pozitia ,P” oprit in timp ce

pe afisaj sau simbolul = clipeste, cuptorul este in pozitia oprit.

verificati conexiunea la internet la 2. Atingeti simultan tastele /O timp de 5
care ati conectat produsul. Daca secunde.

conexiunea la internet are succes si
problema persista, repetati pasii de
configurare.

3. Pe afisaj apare o animatie cu linii
intermitente.
4. Odata ce procesul de stergere a

asocierii este finalizat cu succes, va
suna un semnal sonor de avertizare si

+HomeWhiz" Stergerea maparii unui
cuptor stabilit

v" Dupa ce adaugati produsul in aplicatia cuptorul va reporni. Simbolul ,&" va
,HomeWhiz", informatiile despre dispérea de pe afisaj. ’
produs vor fi corelate cu contul de . ' o
utilizator pe care I-ati utilizat pentru Daca apare o problemd in timpul
,HomeWhiz". Dacé pierdeti accesul la procesului de stergere a meciului si

procesul nu poate fi finalizat, se va

contul pe care I-ati utilizat in aplicatie X
auzi un sunet de eroare.

sau doriti sa stergeti potrivirea din alte

motive, urmati acesti pasi: 5. Dupa finalizarea procesului de stergere
a potrivirii, puteti promova produsul in
contul dvs. ,HomeWhiz" din nou.

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE

Etapele de dezvoltare, fabricatie si vanzare ale acestui produs se desfasoara conform regulilor de
siguranta specificate in toaté legislatia relevanta a Uniunii Europene.

Banda de

frecventa | 2.4 Ghz
Puterea

max. de :max. 100 mW
transmisie

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declaratie de
Conformitate detaliata pentru Directiva europeand pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatiei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asistenta pentru actualizarea durat de utilizare, coduri de eroare). in
software-ului legata de securitatea conformitate cu Legea UE privind datele
cibernetica definita a produsului este (Regulamentul UE 2023/2854), aveti dreptul
perioada de garantie a produsului. Dupa de a accesa si de a gestiona aceste date.
aceastd perioada, actualizarile de software Pentru detalii despre ce date sunt

legate de securitatea cibernetica nu sunt colectate, cum sunt utilizate si cum sa le
garantate. accesati, va rugadm sa vizitati:

Acest produs colecteaza si transmite date www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

de utilizare atunci cand este conectat la
internet (de exemplu, setéri de temperatura,
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6 Informatii generale despre gatit

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi

pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele .
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta. .

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului, .
datorita diferentei de temperatura.

Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de .
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub .
forma de intervale.

+ Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de .
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform .
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
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poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

1.1 Produse de patiserie si
mancare la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.



Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Daca prajitura este prea uscatg, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca prdjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de

coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de

jaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafats,
dar partea inferioara este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre

lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmdtoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioard si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe
Prajiturd in forma |gratar din sarma  |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
. sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator |, 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Forma rotunda cu
Préjiturs cIejpé puent'ru Tncélzjre o
) prajitura, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan = e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioard
din sdrma **
Forma rotunda cu
Prajitura clemdpentru |
) prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan «
’ 26 cm, pe gratar
din sdrma **
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Tava produse de incalzire
Prajitura B superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioard
Prajiturs Tava produse de ;i <1, ire ventilator |3 170 20..30
patiserie *
Produse de incalzire
. Tava standard *  |superioara si 2 200 30..40
patiserie S T
inferioard
incélzire
inferioard/
Pro_dus‘e de Tavé standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistatd de
ventilator
Pro_dus‘e de Tavé standard *  |incélzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incélzire
Chifla Tavd standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tavé standard *  |Incélzire ventilator |3 180 20..30
Incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tava standard *  |incélzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica |[; . _.
neagrd, diametru Incalzire
Placintd cu mere ara, < superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, U
AR inferioara
din sarma **
Forma metalica
Plcintd cu mere |NS30rd diametru 1o 0w o ventilator |3 170 50.. 65
20 cm, pe gratar
din sarma **
incalzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 250 10..20
inferioard

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
g * cu rafturi din cu rafturi din
2-Tavd standard L sarma :150 sarma: 25..40
Torturi mici 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 N N
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarmad: 30 .. 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Produse d 1-Tava standard *
roduse de P )
patiserie 4Tava prqduse Incalzire ventilator|1 - 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incalzire ventilator eco”

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
- Nu modificati setarea temperaturii dupa iar aceasta temperatura poate diferi de
inceperea gatitului in functia de operare cea indicata pe afisaj.
“Incalzire ventilator eco”. + Nu faceti preincalzire in timpul
+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand functionarii “Incalzire ventilator eco”.
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Prajitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 .55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decét
pentru frigerea carnii tdiata file.

+ Luati in calcul aproximativ 4 pandla 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.
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+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu

sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

un raft inferior.

Aliment Accesoriu de Functie utilizatda |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Friptura (bucata inferioarad/ .
intreagd) / Carne |Tava standard *  |superioara 3 3115, rrén?égsoqggx, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
Pulba de miel inferioara/
P Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
(1,52 kg) L
asistata de
ventilator
s g . incalzire
ratar din sarma * |; i0ars
Pui prajit (1,8-2 mferlo_ara{ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioard 2 dup3 190 60 .. 80
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
o Gratar din sarma *
E:)' Prajit (182 | o ati o tava pe [Incalzire ventilator |2 200 .. 220 60..80
un raft inferior.
Pui préiit (1682 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . " min. max,
kg) Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dup& 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tavé standard *  [superioara 1 25 min. 250/max, 150..210
o dupa 180 ... 190
asistata de
ventilator
< . " 25 min. 250/max
% :
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 ... 190 150..210
. |incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
Grétar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.
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Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

« Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

* Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

Tabel de preparare la gratar

Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incét
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

ghiftele (manzat) 12 | star dinsama (4 250 20....30

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

zgf;g)’a -(Cuburide o siar dinsarms  |4-5 250 25....30

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale

+ Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.
Vezi sectiunea “Oven operating
functions” pentru functiile de gatire
asistata cu abur.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,

asigurati-va ca puneti méancarea la cuptor
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dupa preincalzire. Duratele specificate la
momentul alimentarii cu apa indica
timpul scurs dupa preincalzire.

Tabelul de gatit contine recomandari de
gatit testate de producator. Puteti seta
cantitatea de ap4d, temperatura, functia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.
Efectuati gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.




Sugestii pentru coacerea cu o singura tava - Functie ,3D”

Aliment Accesoriu de |Pozitie pe Temperatura |Cantitatea de| Timp Timp de Greutate
utilizare raft (°Cc) apa de admisie apa |coacere aprox.
utilizat (ml) |(min.)** (min.) alimente (g)
(aprox.)
Paine Tava 2 200 200 dupd 13g 40 820
intreaga standard * preincélzire
Gratar din
Pui prait sarma * 25 min. 250/
prel Asezatio |2 max, dupd (250 25 60..70 2000
(1,8-2 kg) sezat
tava pe un 190
raft inferior.
Coaste fripte Tava
O singura 180 250 15 40 .. 55 1000
(0 sing
s standard *
bucata)
Pulpa de Tava dupa
mile cu 170 250+250%** pa 90..110 2000
| standard * preincélzire
egume
Chifla cu Tava dupa
drojdie standard * 3 180 100 preincalzire 2535 1200
Prajiturd cu | Tava 3 120 150 inainte de 15 ¢ 1450
branza standard * preincalzire
Ciocdnele de | Tava 3 200 150 dupd o5 35 800
pui standard * preincalzire
) . |Tava
Cartofi copti standard * 3 190 150 25 45 .. 55 500
Péine de Tava dupd
hamburger |standard * 3 180 150 preincalzire 20..30 800
Somoncu |Tava 3 180 100 dupd 195 35 500
legume standard * preincélzire
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Indica timpul trecut dupa preincalzire.
*** Adaugati inca 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.

6.1.5 Functia de prajire superficiala
sau fara ulei

In functia “Airfry”, puteti face in cuptor o
prajire superficiala sau o prajire fara ulei cu
aer cald.

Avertizari generale

+ Varugam sa consultati tabelul de
coacere recomandat pentru functia
“Airfry”.

+ Folositi gratarul de préjire (Airfry)
furnizate impreuna cu produsul pentru
aceasta functie.

+ Pentru un rezultat bun de prdjire, asezati
alimentele pe gratarul de prajire intr-un
mod in care sa nu se suprapuna.
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Asezati o tava de cuptor pe raftul de jos
Asezati in interiorul tavii introduse o
hartie de copt rezistenta la caldura sau
un material similar recomandat pentru
utilizarea in cuptor.

Daca nu se foloseste o tava pe raftul de
jos, orice picurare de ulei sau alte
substante din alimente pot cauza fum
gros si chiar flacari.

Pode usar a fung¢ao "Functie ,3D™ para
acelerar o tempo de pré-aquecimento.
Mudar para a fungao "Airfry" quando o
pré-aquecimento estiver concluido.



Masa de prajit - “Airfry”

Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperatura (°C) |Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Cartofi de casa * Airfry 3 220 20..40 200-1000
Cartofi congelati ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400
Pulpe de pui /Aripd | Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500
Piept de pui Airfry 3 220 30..40 200-700
Pui intreg Airfry 3 ;Sp’gi;‘égs‘)/ max 16080 1800-2000
Pepita inghetata ** | Airfry 3 220 15..25 400-1000
Chiftele Airfry 3 220 20..30 20-25 cantitate
Peste intreg Airfry 3 220 15..25 2-5 cantitate
Peste crocant
congelat ** (Degete |Airfry 3 220 15..25 500-1500
de peste)
Produse de patiserie Airfry 3 220 o5 35 200-800
congelate ** (10-40 cantitate)
Pizza congelata ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 cantitate
Carnati Airfry 3 220 15..25 10-20 cantitate
Mix de legume Airfry 3 220 20..25 400-1000
Briosa Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
Piper umplut Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
* Tineti cartofii in apa timp de 30 de minute, uscati si addugati % pana la 1 lingura de ulei.
** Preincalziti.

6.1.6 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20 ...30
inferioard
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |Incalzire ventilator 140 15...25

in cazul modelelor
fara rafturi din

sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
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20 cm, pe gratar
din sarmd **

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor
cu rafturi din
o R ) . sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarmé: 2
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = S T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
i préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 155 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarmd **
Forma metalicd |- . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
AT inferioara
din sarmd **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, diametru incalzire ventilator|3 170 50 ..65

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
g * cu rafturi din cu rafturi din
o 2-Tavd standard N ) sarma :150 sarma: 25 .. 40
Torturi mici 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator|2-4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|in cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarma: 30 ... 45
2-Tava standard *
Fursecuri (dulci) incélzire ventilator |2 - 4 140 15..25

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Temperatura (°C)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4

250 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

laurt 2.
Prepararea iaurtului;
1. Scoateti accesoriile si rafturile laterale 3.
de sarma (daca existd) din zona de
gatit.
4.

Asezati vasele pentru iaurt pe partea
de jos a zonei de gatit.

Dupa prepararea iaurtului, Iasati-l sa se
odihneasca in frigider timp de cel putin
12 ore.

Tineti usa cuptorului pe jumatate
deschisa pe tot parcursul procesului.

Aliment Functie utilizata Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)
laurt incalzire ventilator Partga mfevrlgara a 50-60 240 ... 360
zonei de gatit

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
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indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

Nu spélati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare



utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepérta’;i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
0 carpa uscata.

Daca produsul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
face o curatare usoara cu abur pentru
murdaria usoara, nepermanenta.
(Consultati ,Curatare usoara cu abur”.)
Pentru petele dificile, se poate utiliza o
solutie de curatare pentru cuptor si gratar
recomandata pe site-ul web al marcii
produsului dumneavoastra. Nu utilizati o
solutie de curatare externa pentru cuptor.
Daca suprafata este foarte murdara,
umeziti-o usor si curatati usor cu o perie
cu peri moi sau cu o sarma de frecat.
Evitati aplicarea unei presiuni excesive.

Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

« Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

« Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de l[dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
0 carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.
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7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

Curatarea (Airfry)gratarului pentru prajit
Puteti spala cosul gratarului de prajit in
masina de spalat vase. Se recomanda
spdlarea cu program intens a cosului in
cosul inferior al masinii de spélat vase.
Cadrul de s&rma in care este introdus cosul
nu este potrivit pentru a fi spalat in masina
de spalat vase. Curatati cadrul de séarma cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

Dupa ce folositiAirfry, puteti utiliza functia
de curatare usoara cu abur, dacé este
disponibila, pentru a curata cu usurinta
orice stropi de ulei din interior.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detect&ri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului m
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din sdrma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea bazinului de apa de la baza
cuptorului

in functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de apa
de la baza cuptorului.
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Pentru a indeparta calcarul care poate sa
apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:

1. Adé&ugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie s& depaseascd 6%) in
bazinul de apa de la baza cuptorului.

2. Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura ambianta.

3. Curatati bazinul de apa cu apa cu o
carpa moale si umeda si apoi uscati cu
0 carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care

@ contin acizi sau clor pentru a curata
bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. in caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a creste eficienta detartrajului
probabil in bazinul cu apa, pe langa pasii
de detartrare de mai sus, dupa fiecare 10
utilizari:

Selectati o functie de functionare in care
elementul inferior de incalzire este activ si
deschideti cuptorul la 100°C timp de 2-3
minute. Apoi, opriti cuptorul si pulverizati
detergentul recomandat pe website-ul
brandului produsului in bazinul de apa de
pe fundul cuptorului si [dsati timp de 5
minute. Dupa 5 minute, stergeti bazinul cu
apa de Ipe fundul cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati-l.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curatarea murddriei (care
nu sta de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Impingeti rezervorul de ap& de pe
panoul de control al cuptorului si
scoateti rezervorul din fanta. Umpleti
rezervorul cu 200 ml de apa.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

w

. Dispuneti rezervorul de apa la locul sau
si apoi impingeti-l in fanta. Apa va
umple recipientul situat pe fundul
cuptorului.

4. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 20 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdariei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.
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In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
addugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murddriei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Dupa condensul din interiorul cuptorului,
pot apdrea balti sau umezeald in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

L

7.6 Auto-curatarea la temperatura
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
piroliticd. Cuptorul se incalzeste panélao
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie bun&. Cur&tarea la temperatura
ridicata trebuie efectuatd aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuri!
Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta
resturile.

« Inainte de a utiliza functia de piroliza,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca

existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curatare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Dacd nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.

+ Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

+ Goliti rezervorul de apa inainte de a
selecta functia de autocuréatare cu
temperatura ridicata. Deoarece interiorul
cuptorului va atinge temperaturi mai
ridicate in timpul curatarii, se poate
produce zgomot mare si deteriorarea
suprafetei interioare a cuptorului atunci
cand se pune apa in cuptor.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,piroliza” (Piroliza).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
,Pro” este afisat mai intai pe afisaj
timp de 2 secunde, apoi mesaijul
P2:00 incepe sa clipeasca.
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Daca mesajele ,Pro” si apoi ,ECO”

@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,max" (maxim)
temperatura.

5. Cand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata.

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliz3, simbolul de &] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" sa nu fie suficienta. In

acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Tnainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= Mesajul ,P2:00” si ,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta@®sau©.

= Mesajul “ECO” este afisat pe afisaj
timp de aproximativ 2 secunde si
apoi mesajul P0:59 incepe sa
clipeasca.

5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inaltd ,max" (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P0:59 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (59 de minute)
apare pe ecran. Aceasta durata nu
poate fi schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
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afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End".

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasucii
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz4,

@ blocarea usii va fi activd pana cand
cuptorul se raceste lao
temperaturd adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

7.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jindepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

indlbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

"
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8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.8 indepartarea geamului interior
al usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

| 4

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

51234
1 Geamul de 2 Aldoilea
la extrema geam
interioara

3 Altreilea
geam

5 Fantade
plastic a
geamului-
inferior

4 Geam
exterior

w

Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

4. Repetati acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3). Asa cum se arata in figurg,
asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior nu este importanta,
deoarece acestea sunt interschimbabile.
In timp ce atasati geamul de la interior (1),
orientati partea imprimata a geamului cétre
al doilea geam dinspre interior. Este
cruciald asezarea colturilor inferioare ale
tuturor geamurilor interioare in fantele de
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plastic de la partea inferioara (5). Apasati 1.
componenta de plastic in directia cadrului,
pana cand se aude un ,clic”. 2

Dupa curatare, toate geamurile
trebuie reasamblate.
7.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii

cuptorului din zona de preparare se

murdareste; curatati cu detergent de vase,

apé4 calda si o carpa moale sau un burete i~ 3-
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui

respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

nlocuirea Iampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm indltime, mai putinde 30 4,
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu i
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de 1.
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu 2
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul 3
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,
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Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

. Scoateti capacul de sticld, rotindu-l in

sens invers acelor de ceasornic.

4/

=,
Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este previzut cu o
lampa de forma patrata,

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

. Scoateti rafturile de sdrma conform

descrierii.

. Ridicati capacul de sticla de protectie al

[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine




si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se

arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

8 Depanare

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sdrma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

+ Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incilzeste si

raceste se aud zgomote metalice.

+ Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Comanda pe care doriti sa o trimiteti din

aplicatia ,HomeWhiz" nu porneste. (daca

sunt indeplinite conditiile de acces de la
distanta)

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Aplicatia ,HomeWhiz" nu arata corect

starea cuptorului.

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Dupa introducerea produsului in

aplicatia ,HomeWhiz", in aplicatie apare

eroarea: ,,A survenit o eroare in timpul
asocierii dispozitivului dvs.cu locuinta
dvs. si cu camera pe care ati specificat-
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o. Acest dispozitiv apartine altei
locuinte.” sau daca ati uitat in care cont

»HomeWhiz"

+ Stergeti asocierea urmand instructiunile
din sectiunea Stergerea asocierii unui
cuptor conectat la aplicatia
~»HomeWhiz" si repetati asocierea
produsului de la inceput.

in timpul instalérii produsului in

aplicatia ,HomeWhiz" apare

avertismentul ,,Au fost detectate mai
multe retele bluetooth”.

« Tn cazul in care mai multe aparate
electrocasnice din locuinta dvs. sunt
setate in modul de configurare in acelasi
timp si transmit semnal bluetooth, este

Coduri de eroare/motive si posibile solutii

posibil sa primiti avertismentul ,Mai
multe retele Bluetooth detectate” in
timpul instalarii in aplicatia ,HomeWhiz".

>>> Inchideti modurile de instalare ale

celorlalte aparate si continuati sa utilizati

un singur aparat cu modul de instalare
activat.
Alti termeni decéat limba pe care am
specificat-o apar in aplicatia
»HomeWhiz".
« In cazurile in care internetului are putere
micd, pot aparea termenii in diferite limbi

in aplicatia homewhiz, altele decat limbile

pe care le-ati definit in aplicatie. >>>
Aceasta nu este o eroare.

Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

Eroare de comunicare sonda

Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne

Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : N
pentru a putea gati normal fard sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consultzatl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Ers-gr27 Erori senzor Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
. « Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 28 - Er 31 Erori sonda de carne <
rezolvata.
Er32-Er 41 Erori de incéilzire a cuptorului Consulta}l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 42 - Er 58 Erori componentte cuptor Consultav'gl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
. Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 59 - Er 64 Erori capac cuptor =
rezolvata.
Erori legate de abur (in . . . < e
T Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er65-Er71 cuptoare cu caracteristica M
rezolvata.
abur)
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er81-Er85 Erori sigurantd cuptor Consultaitl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet . . . <o
. Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie x
. ’ rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . -
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er89-Er92 (pentru cuptoare cu functie de x
) ’ rezolvata.
microunde)
Er 93 - Er 99 Erori card si cronometru Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie

rezolvata.
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Informatii suplimentare pentru Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de
manualul de utilizare: energie in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826

Mod CONSUM DE ENERGIE (WATT) PERIOADA(MINUTE)*

Oprit - -

Standby - -

Mod standby cu afisare de informatii 08 20

sau stare

Standby in retea 2,0 20

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare
in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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