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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.

RO/ 4




1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.




Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

21.4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.

RO /7



+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



Al .6  Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agitati pe maner prosoape, m

manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

Avertismente privind

A1 g
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sféarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.
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« Tn timpul functionrii, produsu
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de

cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

* Este important sa utilizati in
mod corespunzator accesoriil
furnizate impreuna cu
produsul. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
+Utilizarea accesoriilor
produsului”.

» Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

e

T

Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.
Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Cand cuptorul este in
functiune, NU asezati
NICIODATA tava de copt, vase
sau folie de aluminiu direct pe
fundul cuptorului. Acumularea
de caldura ar putea deteriora
fundul cuptorului si ar putea
chiar deteriora dulapul
cuptorului sau podeaua
bucatariei.

ineti cont de urmatoarele

precautii atunci cand folositi
hartie pergament grasa sau
materiale similare:
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Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit.



* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apasati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. in caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.

Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.

+ Cand folositi un gratar de
sarma, o tava trebuie asezata
pe raftul inferior. in caz
contrar, uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!
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* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folositi produse de curatare

abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea si
spargerea suprafetelor din
sticla.

1.11 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curétarii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

+ Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la

indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.
*in timpul auto-curatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
fnainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.
+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
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administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

- Tn cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacad este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

—_— 1
10 «¢ 5]
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
& N\ )
/’- =\\
» 5
Yo \
l |
| |
1 » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 Incélzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu

lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa introducere st utilizare

difere fatd de ilustratie. In aceasta sectiune, puteti regasi
** Variazé in functie de madel. Este posibil ca prezentarea general si utilizarile de baz
produsul dumneavoastra s& nu fie prevézut cu | luid t | | tului. Pot
grilaje din sarma. In imagine este prezentat ca a e pangu urae con‘ro a .apar:'a U ul. ' o
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control

® min
“

[
[#]

O

3]
O

HEBHT &
&

1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste h extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare constant langa valoarea

~4B
4_

2 Temporizatorul

setatd a temperaturii. Pe afisaj va aparea
un § pana cand cuptorul atinge
temperatura setata.

Temporizatorul

o R O0M00 &
Q -
A © ©®

N 4 @ ))
o i | = El
o [BP ™S

v v v
1 3 4
Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

oA W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol de blocare usa *
: Simbol Wifi

: Simbol telecomanda

B)ele=kP DO

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile

maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . .. < . A
: Descrierea functiei temperatura  |Descriere si utilizare
functie o 7
(°C)
Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
’ peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
Functionare cu M A i
e - dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
ventilator ool - = =
racitd. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decét pentru alimentele cu bucéti.
Tncalzire superioars si Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
) iper ’ 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N ; ) ’
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
— Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
— . pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
— Incélzire inferioara 40-220 < : - P - L
p—, Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
AN abur.
Tl
— Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si
Incélzire inferioara/ . o L . v
RN inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioard asistatd de 40-280 . . X ] < ] -
’ ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator =
tava.
S Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Grétar integral 40-280 o . : . : :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
W S . . Aerul cald incélzit de gratarul mic este distribuit rapid in cuptor
Gratar inferior asistat ] ) : X f
) 40-280 cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru frigerea
de ventilator ; ] . S
alimentelor de dimensiune mai mica.
?2? Mentinere la cald 20-100 Utilizatd pentru mentinerea mancarii la 0 anumitad temperatura,

pentru servire, o perioadd mai lunga.

00 Este folositd pentru auto-curétarea cuptorului la temperaturd
X X ) Piroliza - nalta. Cititi specificatjile din sectiunea de intretinere si
e .. curatare pentru aceasta functie.
e Nu functioneaza niciun incélzitor in cuptor. Este folosit pentru
Functie Wifi - :

conectarea cuptorului de la distanta.

Functiile care pot fi selectate prin intermediul aplicatiei ,HomeWhiz" sunt urmatoarele. Aceste functii pot varia in
functie de model. Este posibil ca nu toate sa fie disponibile pe produsul dumneavoastra.
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Descrierea functiei

Descriere si utilizare

incalzire superioara si
inferioara

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp. Potrivit pentru prajituri, produse
de patiserie sau prajituri si tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incélzire inferioara/
superioara asistata de
ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si inferior este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incélzire al ventilatorului este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata de ventilator sunt pornite.
Fiecare parte a alimentului de gétit este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

Functie Pizza

Elementul de incalzire inferior si incélzirea cu ventilator functioneaza. Adecvata pentru
coacerea pizza.

Gratar inferior

Gratarul mic din plafonul cuptorului functioneaza. Este potrivita pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mica.

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este potrivit pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mare.

Grétar integral asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mare este distribuit rapid in cuptor cu ajutorul ventilatorului.
Este potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

incalzire inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita pentru alimentele care
necesita rumenire in partea de jos.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea
gatita este racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata de carne este mai
mare decat pentru alimentele cu bucati.

Mentinere la cald

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o anumita temperatura, pentru servire, o perioada
mai lunga.

incélzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc s& folositi incalzire
ventilator in intervalul 160-220°C. Dar; timpul de gétire va fi putin mai lung.

Piroliz& - mod
economic

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura inaltd. Se recomanda
utilizarea atunci cand cuptorul este usor murdar. Cititi specificatiile din sectiunea de
ntretinere si curdtare pentru aceasta functie.

Piroliza

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperaturd inalta. Cititi specificatiile din
sectiunea de intretinere si curatare pentru aceastd functie.

Functia pentru paine

Se foloseste pentru coacerea péinii. Temperatura si ora setate automat nu pot fi

3.4 Accesoriile produsului

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

modificate.

prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Tn cazul modelelor fara rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Tn cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

W

= NwWwpkro

|
—
=~
\

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depdaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il

asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul

de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.
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in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

—
Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepértate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile grétarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz
Itiﬁig:r(e::lz:lﬁ ::—sgﬁtslﬂlne folositd/potrivita pentru min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consum total de energie(kW) 2,6

Tip cuptor Cuptor asistat de ventilator

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(dacé exista) de element de incalzire inferior-superior sau incéalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-Incélzire ventilator eco , 2-Incélzire ventilator, 3-Gratar inferior asistat
de ventilator, 4-Incalzire superioara si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei, 12:00"
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apasand tastele ®/O.
REGRE
©- ,,,,||E_ A

L o 6 (‘7 e I

3. Apasati tasta (9 sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

anr
‘& 1Tl

Q‘@@%ﬁ%@l

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

aco

O T L
L o 6 ‘ L@
= Ora este setat3, iar simbolul (© dispare
de pe afisaj.

Dacé ora nu este setata, ,12:00" si
simbolurile (O continua s&

clipeascs, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setéand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,,12:00".
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari".

in cazul unei intreruperi a

curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.
4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: Tn timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

« Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Dacad s-a realizat orice setare de coacere,

ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ in cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apdsand lung tasta

o.

Temporizatorul

0
0
Al

v
’

Tastd alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setdri

o Ul A W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura
: Simbol de blocare usa *

: Simbol Wifi
: Simbol telecomanda

G)pl=EP OO

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastré.

RO/ 22



Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumitad temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. In cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

C11-rr
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1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti s&
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea § . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul § dispare
si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa

(33
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@ Pentru setarea rapida a timpului de

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele /O pentru
schimbarea timpului.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

C11
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
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coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si
animatia cu 3 linii de langa acestea
sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonord. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End” (Sféarsit),
simbolul (© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).
5.3 Setari

Activarea blocarii cheii
Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti proteja cronometrul de interferente.

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul &
apare pe afisa;.

_l
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= Simbolul feste afisat pe afisaj si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea cheii se activeaza cand se
termina numaratoarea inversa. Cand o

tasta este atinsa dupa setarea blocarii
cheii, cronometrul emite un semnal
sonor si simbolul & clipeste.

Daci eliberati tasta () inainte de
sfarsitul numaratoarei, blocarea

cheii nu se activeaza.

Tastele temporizatorului nu pot fi
@ utilizate atunci cand blocarea cheii
este activata. Blocarea cheii nu va
fi anulata in caz de intrerupere a
alimentarii.
Dezactivarea blocarii cheii

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul &
dispare de pe afisaj.

= Simbolul & dispare de pe afisaj si
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
De asemenea, puteti utiliza cronometrul
produsului pentru orice avertisment sau
memento, altul decat coacerea. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de functionare a cuptorului. Este folosit in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul desteptator atunci cand doriti
sa intoarceti mancarea in cuptor la un
anumit moment. De indata ce timpul setat
a expirat, cronometrul va ofera un
avertisment sonor.

Timpul maxim de alarma poate fi
@ de 23 ore 59 minute.

1. Atingeti tasta L3 pana cand simbolul
apare pe afisaj.

101010
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2. Setati ora alarmei cu tastele ®/O.

o didll
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'
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= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rdméne aprins si ora
alarmei incepe sa numere
numaratoarea inversa pe afisaj.
Daca timpul de alarma si timpul de
coacere sunt setate in acelasi
timp, timpul mai scurt este afisat
pe afisaj.

3. Dupa terminarea timpului de alarmg,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si va da
un avertisment sonor.

Oprirea alarmei

1. La sfarsitul perioadei de alarma,
avertizarea suna timp de doua minute.
Atingeti orice tasta pentru a opri
avertizarea sonora.

= Avertizarea se opreste si ora din zi
apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;
1. Atingeti tasta L0 pana cand simbolul
apare pe afisaj pentru a reseta ora

alarmei. Atingeti tasta © péna
cand, 00:00"simbolul apare pe afisaj.

2. De asemenea, puteti anula alarma
apasand tasta ) pentru o lunga
perioada de timp.

Reglarea volumului

1. Pe afisajb-01-b-02Atingeti tasta ¢t
pana cand apare una dintre valori.

L _T |
o~ L
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2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02)

L _3
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= Atingeti tasta & pentru confirmare sau
asteptati fara a atinge nicio tasta. Setul
de volum devine activ dupa un timp.

Setarea luminozitatii afisajului

1. Pe afisajd-01-d-02-d-03Atingeti tasta
{6¢ pana cand apare una dintre valori.

&6
4

2. Reglati luminozitatea dorita cu tastele
®/©.(D-01-D-02-D-03)

L0 0 9 & @
4

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara a atinge nicio tasta. Setul
de luminozitate devine activ dupa un
timp.
Schimbarea orei din zi
Pe cuptor pentru a schimba ora din zi pe
care ai setat-o anterior:

1. Atingetj tasta 6 pana cand simbolul ©
apare pe afisaj.

2. Setati ora din zi atingand tastele ®/Q.

NEGE
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3. Atingeti tasta (O sau ¢ pentru a activa
campul minute.

O
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|

4. Atingeti tastele ®/© pentru a seta

minutul.
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5. Confirmati setarea atingand tasta (9.

= Ora din zi este setata si simbolul
dispare pe afisaj.

Conectarea cuptorului la reteaua wireless
si introducerea acestuia in aplicatia
~HomeWhiz"
Puteti controla cuptorul prin intermediul
aplicatiei ,HomeWhiz" de pe un dispozitiv
inteligent conectandu-l la o retea wireless.
Pentru a face acest lucru, instalati mai intai
aplicatia ,HomeWhiz" pe dispozitivul dvs.
inteligent. Aplicatia ,HomeWhiz" este
disponibild pe sistemele de operare mobile
iOS si Android.

Dupa descarcarea aplicatiei

@ ,HomeWhiz", trebuie sa va creati
propria casa urmand pasii
aplicatiei.

Puteti conecta cuptorul la reteaua

@ wireless si puteti activa
telecomanda urmand pasii furnizati
in aplicatie.

—_

. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,P” oprit in timp ce
cuptorul este in pozitia oprit.

2. Atingeti tasta 8" pana cand pe ecran
apare ,C00".
= CO00
= CO01

3. Atingeti simultan tastele @/ timp de 3
secunde.

Wi-Fi este oprit
Wi-Fi este activat

= Cand cuptorul intra in modul de
configurare, pe afisaj apare o
animatie cu linii intermitente.

4. Deschideti aplicatia ,HomeWhiz" pe
care ati instalat-o pe dispozitivul dvs.
inteligent. Dupa crearea propriei case,
selectati cuptorul sub produse de

bucatarie, introduceti numarul de stoc al
produsului dvs. in aplicatie si urmati
pasii din aplicatie.

Numarul de stoc al produsului este

@ numarul care incepe cu ,77..." in
partea de jos a capacului frontal al
manualului.

5. Finalizati introducerea cuptorului in
aplicatie urméand pasii de aplicare.
= Cand demonstratia este finalizata,
pe afisaj apar ,C01” si ,/ 5"
Activarea controlului de la distanta al
cuptorului

v’ Dupad inregistrarea cuptorului in

aplicatia ,HomeWhiz", il puteti controla
de la distanta:

1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,Functie Wifi” in timp ce
cuptorul este oprit.

2. Rotiti butonul de temperatura in sensul
acelor de ceasornic intr-o alta pozitie
decét 0"

= Simbolul 0" apare pe afisaj.

Daca simbolul = apare pe afisaj,

@ dar se aude un ton de eroare céand
atingeti tasta, simbolul 3" nu apare
pe afisaj sau simbolul = clipeste,
verificati conexiunea la internet la
care ati conectat produsul. Daca
conexiunea la internet are succes si
problema persista, repetati pasii de
configurare.

+HomeWhiz" Stergerea maparii unui cuptor
stabilit

v' Dupa ce adaugati produsul in aplicatia
,HomeWhiz", informatiile despre
produs vor fi corelate cu contul de
utilizator pe care I-ati utilizat pentru
»sHomeWhiz". Daca pierdeti accesul la
contul pe care I-ati utilizat in aplicatie
sau doriti sa stergeti potrivirea din alte
motive, urmati acesti pasi:
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1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,P” oprit in timp ce
cuptorul este in pozitia oprit.

2. Atingeti simultan tastele i6¢/O timp de 5
secunde.

3. Pe afisaj apare o animatie cu linii
intermitente.

4. Odata ce procesul de stergere a
asocierii este finalizat cu succes, va
suna un semnal sonor de avertizare si
cuptorul va reporni. Simbolul ,=" va
disparea de pe afisaj.

Daca apare o problema in timpul

@ procesului de stergere a meciului si
procesul nu poate fi finalizat, se va
auzi un sunet de eroare.

5. Dupa finalizarea procesului de stergere
a potrivirii, puteti promova produsul in
contul dvs. ,HomeWhiz" din nou.

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE

Etapele de dezvoltare, fabricatie si vanzare ale acestui produs se desfasoard conform regulilor de
siguranta specificate in toata legislatia relevanta a Uniunii Europene.

Bandade |.,, g,
frecventa

Puterea

max. de :max. 100 mwW
transmisie

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declaratie de
Conformitate detaliatd pentru Directiva europeana pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatiei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asistenta pentru actualizarea
software-ului legata de securitatea
cibernetica definita a produsului este
perioada de garantie a produsului. Dupa
aceasta perioada, actualizarile de software
legate de securitatea cibernetica nu sunt
garantate.

Acest produs colecteaza si transmite date
de utilizare atunci cand este conectat la
internet (de exemplu, setéari de temperatura,

6 Informatii generale despre gatit

durata de utilizare, coduri de eroare). in
conformitate cu Legea UE privind datele
(Regulamentul UE 2023/2854), aveti dreptul
de a accesa si de a gestiona aceste date.
Pentru detalii despre ce date sunt
colectate, cum sunt utilizate si cum sa le
accesati, va rugam sa vizitati:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Dacd deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.
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Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.
Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare
la cuptor

Informatii generale

+ Varecomanddm sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

- Dacd se recomanda preincalzirea in m
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

+ Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.

+ Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.

« Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

+ Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

+ Dacad folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.
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Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafats,

dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre

iaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmdtoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Préjitura latavd |Tava standard* |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe |incélzire
Préjitura in formd |gratar din sarm& |superioara si 2 180 30..50
** inferioara
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
N n cazul modelelor n cazul modelelor
!ncal_zwev cu rafturi din cu rafturi din
o B inferioara/ sarma :3 sarma:25..35
Torturi mici Tava standard *  |superioara . 150 .
asistats de In cazul modelelor In cazul modelelor
ventilator féra rafturi din féra rafturi din
sarma :2 sarma: 30 ... 40
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajitura, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotund& cu |incélzire
Praiiturs clema pentru inferioara/
aanis an prajitura, diametru [ superioara 2 160 25..35
P P 26 cm, pe gratar |asistata de
din sdrma ** ventilator
Tava produse de incélzire
Préjitura apr * superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioara
incélzire
inferioard/
Pro'dus‘e de Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistata de
ventilator
incélzire
Chifla Tavé standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica |- . _.
neagra, diametru Incélzire
Placinta cu mere ! < superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, e
P inferioara
din sarma **
incalzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 250 10..20
inferioard

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui .

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in .
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.
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Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.



Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Aliment Accesoriu de Functie utilizata
utilizare

Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
(min.) (aprox.)

incélzire
Friptura (bucata inferioara/
intreagd) / Carne |Tava standard * [superioard
de fript (1 kg) asistata de
ventilator

15 min. 250/max,

dupa 180 ... 190 6080

incélzire
inferioara/
Tava standard *  |superioara
asistata de
ventilator

Pulpa de miel
(1,5-2 kg)

3 170 85..110

5 J . Incélzire
ratar din s&rma * |inferioara
Pui préjit (1,8-2 . inferioard/
kg) Asezati o tava pe |Superioara
un raftinferior. ~ |asistata de
ventilator

15 min. 250/max,

dupa 190 6080

incélzire
inferioara/
Curcan (5,5 kg) Tavé standard *  [superioara
asistata de
ventilator

25 min. 250/max,

dupa 180 ... 190 150..210

o o |Incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavi pe superioara

un raftinferior. ~ |asistata de
ventilator

3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru

frigerea pe gratar.

Avertizari generale

« Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Tnchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe

gratar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
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colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca

Tabel de preparare la gratar

aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma - 250 25..35

Chiftele (manzat) -12 | 5 siar dinsarma |4 250 20...30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide |5 0o dinsarma |4-5 250 25..30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dup& scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Gratar inferior asistat de ventilator

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Gratar inferior

Peste Gratar din sarma |asistat de 4 200 30..35
ventilator
Gratar inferior

Buciéti de pui Gratar din sarma |asistat de 4 250 25..35
ventilator

. A Gratar inferior

Chiftele (manzat) | <o din sarma  [asistat de 4 250 30..40

- 12 cantitate .
ventilator

Fripturad (bucata |Gréatar din sarma - | Gratar inferior 15 min. 250, dun

intreagd) / Carne |Asezatiotava pe |asistat de 3 180 1'90 - AUPa 190 .. 110

de fript (1kg) un raft inferior. ventilator

Nu preincalziti preparatele recomandate in acest tabel pentru grétar.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

RO/ 32




Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

din sdrma **

utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20 ..30
inferioara
incélzire
Torturi mici Tavé standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
S Tn cazul modelelor Tn cazul modelelor
Incalzire cu rafturi din cu rafturi din
inferioara/ sarma -3 sarma: 25 .. 35
Torturi mici Tava standard *  |superioara R 150 .
asistats de In cazul modelelor In cazul modelelor
ventilator fara rafturi din fara rafturi din
sarma :2 sarma: 30 ... 40
Forma rotunda cu
Préjitura clejpé ;Zent'ru Tncélz'ire o
. prajiturd, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « P
26 cm, pe gratar |inferioara
din s&rma **
Forma rotunda cu |incélzire
Préjiturs clevrpé ;Zent'ru inferiqaré{
pandispan prajiturd, diametru | superioara 2 160 25..35
’ 26 cm, pe gratar |asistata de
din sdrma ** ventilator
Forma metalica |, . _.
< Incélzire
Placinta cu mere |nc29ra. dlamvetru superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, L
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) -12 | 5 siar dinsarma |4 250 20...30

cantitate

Péine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

laurt

Prepararea iaurtului;

1. Scoateti accesoriile si rafturile laterale 3.
de sarma (daca exista) din zona de

2. Asezati vasele pentru iaurt pe partea
de jos a zonei de gatit.

Dupa prepararea iaurtului, lasati-l sa se
odihneasca in frigider timp de cel putin

gétit. 12 ore.
Aliment Functie utilizata Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)
laurt Gratar integral Partea dejos azonei |5, ¢ 240 ... 360

de gatit
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7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupé4 fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

* Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curdtare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curdtare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. indepér‘tati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca produsul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
face o curatare usoara cu abur pentru
murdaria usoara, nepermanenta.
(Consultati ,Curétare usoara cu abur”.)

+ Pentru petele dificile, se poate utiliza o
solutie de curatare pentru cuptor si gratar
recomandata pe site-ul web al marcii
produsului dumneavoastra. Nu utilizati o
solutie de curatare externa pentru cuptor.
Daca suprafata este foarte murdara,
umeziti-o usor si curatati usor cu o perie
cu peri moi sau cu o sarma de frecat.
Evitati aplicarea unei presiuni excesive.
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Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasé usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curéatati.

- Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

- In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite m

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curdtare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.
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Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu sta de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

In functia de curatare usoaré cu

@ abur, este de asteptat ca apa
addugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Dupa condensul din interiorul cuptorului,
pot aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.
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7.6 Auto-curatarea la temperatura 1.
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
pirolitica. Cuptorul se incélzeste panala o
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Curatarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa 3.
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

2.

Suprafe ele fierbin i pot provoca
arsuri!
Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de

Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

Pentru a porni functia de piroliza:

indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

Inainte de a incepe curatarea, curétati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

=n

Selectati functia ,piroliza” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
+Pro” este afisat mai intéi pe afisaj
timp de 2 secunde, apoi mesajul
P2:00 incepe sa clipeasca.

minute inainte de a indeparta Daca mesajele ,Pro” si apoi ,ECO"
resturile. nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
- Inainte de a utiliza functia de piroliza, dumneavoastrd nu este echipat cu

indepartati toate accesoriile, raftul

telescopic si rafturile laterale (daca 4.
existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curédtare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la 6.
curdtarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.

Daca nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.
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functia de piroliza Eco.

Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inaltd ,max" (maxim)
temperatura.

Cand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata.

Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.




7. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End".

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End", rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperaturd adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" s& nu fie suficienta. in
acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Tnainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= Mesajul ,P2:00" si ,Pro" este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta @ sau©.

= Mesajul “ECO" este afisat pe afisaj
timp de aproximativ 2 secunde si
apoi mesajul P0:59 incepe sa
clipeasca.

5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inaltd ,max” (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P0:59 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (59 de minute)
apare pe ecran. Aceasta durata nu
poate fi schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliz3, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati méanerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End".

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End", rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia O (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

RO/ 38



7.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” s
.indepartarea geamului interior al usii".
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fatd, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibild
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

"

8. Trageti usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.8 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

| 4

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
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apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

51234

1 Geamul de 2 Aldoilea
la extrema geam
interioara

3 Altreilea 4 Geam
geam exterior

5 Fantade
plastic a
geamului-
inferior

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,A" apoi scoateti trdgand in
directia ,B".

4. Repetati acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3). Asa cum se arata in figura,
asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesitd a fantei de plastic.
Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior nu este importanta,
deoarece acestea sunt interschimbabile.
In timp ce atasati geamul de la interior (1),
orientati partea imprimata a geamului cétre
al doilea geam dinspre interior. Este
cruciald asezarea colturilor inferioare ale
tuturor geamurilor interioare in fantele de
plastic de la partea inferioara (5). Apasati
componenta de plastic in directia cadrului,
pana cand se aude un ,clic".

Dupa curatare, toate geamurile
trebuie reasamblate.
7.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectarii
lampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

nlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea [dmpii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
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+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inéltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai micad de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile o ) o
autorizate de service sau la tehnicienicu 4. Repozitionati capacul de sticla.

licenta. Acest produs contine o lampa de in caEuI in carevcu_ptorlvjl este prevazut cu o
clas3 energetica G. lampa de forma patrata,

* Pozitia lampii poate sa difere de cea 1. Deconectati aparatul de la reteaua de
indicata in imagine. alimentare cu electricitate.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai

1. Deconectati aparatul de la reteaua de intai surubul, daca exista un surub pe
alimentare cu electricitate. lampa patrata din produsul dvs.
2. Scoateti capacul de sticla, rotindu-lin 4. Dacé lampa cuptorului dumneavoastra
sens invers acelor de ceasornic. este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
’—\ cuptorului asa cum se arata in imagine
—) si inlocuiti-o cu una noua. Dacé este de
’ tip (B), scoateti-o afara asa cum se
/3 arata in imagine si inlocuiti cu una noua.
S

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat sau un centru de service autorizat. Nu
instructiunile din aceasta sectiune, incercati niciodata sa va reparati singur
contactati comerciantul dumneavoastra produsul.
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n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

« Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantatad). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperaturd de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Comanda pe care doriti sa o trimiteti din
aplicatia ,HomeWhiz" nu porneste. (daca
sunt indeplinite conditiile de acces de la
distanta)

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Aplicatia ,HomeWhiz" nu arata corect

starea cuptorului.

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Dupa introducerea produsului in aplicatia

+~HomeWhiz", in aplicatie apare eroarea: ,A

survenit o eroare in timpul asocierii

dispozitivului dvs.cu locuinta dvs. si cu
camera pe care ati specificat-o. Acest
dispozitiv apartine altei locuinte.” sau daca
ati uitat in care cont ,HomeWhiz"

+ Stergeti asocierea urmand instructiunile
din sectiunea Stergerea asocierii unui
cuptor conectat la aplicatia
~HomeWhiz" si repetati asocierea
produsului de la inceput.

in timpul instalarii produsului in aplicatia

+HomeWhiz" apare avertismentul ,Au fost

detectate mai multe retele bluetooth”.

+ In cazul in care mai multe aparate
electrocasnice din locuinta dvs. sunt
setate in modul de configurare in acelasi
timp si transmit semnal bluetooth, este
posibil sa primiti avertismentul ,Mai
multe retele Bluetooth detectate” in
timpul instalarii in aplicatia ,HomeWhiz".
>>> Inchideti modurile de instalare ale
celorlalte aparate si continuati sa utilizati
un singur aparat cu modul de instalare
activat.
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Alti termeni decat limba pe care am
specificat-o apar in aplicatia ,HomeWhiz".

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

« In cazurile in care internetului are putere
micd, pot aparea termenii in diferite limbi

in aplicatia homewhiz, altele decat limbile

pe care le-ati definit in aplicatie. >>>
Aceasta nu este o eroare.

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile
Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
. « contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne
Eroare de comunicare sonda X A L -
Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : .
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consultavtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er8-Er27 Erori senzor Consultavtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er28-Er31 Erori sonds de came Consulta:u un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er32-Er a1 Erori de incalzire a cuptorului Consultaﬁtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
. Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor «t P
rezolvata.
Er 59 - Er 64 Erori capac cuptor Consultaitl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori legate de abur (in . . . e
T Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er65-Er 71 cuptoare cu caracteristica <
rezolvata.
abur)
) . : nsultati un servi riz ntri roare sa fi
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consu té’; un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
. « nsultati un servi riz ntri roare sa fi
Er81-Er85 Erori sigurant3 cuptor Consu tfj’; un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet ; . . 6
] Consultati un service autorizat pentru ca eroare s fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie M
) : rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . < o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er89-Er92 (pentru cuptoare cu functie de <
) : rezolvata.
microunde)
. . Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er93-Er99 Erori card si cronometru rezolvatét P

Informatii suplimentare pentru

Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de

manualul de utilizare:

energie in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826

Mod

CONSUM DE ENERGIE (WATT)

PERIOADA(MINUTE)*

Oprit

Standby

Mod standby cu afisare de informatii
sau stare

08

20

Standby in retea

2,0

20

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare
in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
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imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju
igrati sa proizvodom, penjati se
na njega ili ulaziti u njega.

Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.
Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Iskljucite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
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priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utic¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iséenja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doéi do ostecenja.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u sluc¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguée opasnosti.
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+ UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaCa, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

« Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStec¢enja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je oStecen.

A1 .5 Bezbednost pri
ugradnji

* Pre pocCetka ugradnje, iskljucCite

strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.
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* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
utinica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti
vruce tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

Tokom rada proizvod je vrué.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti ﬂ
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za
detaljne informacije pogledajte
odeljak ,Upotreba dodatne
opreme za proizvode".

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A] .9 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao Sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprothnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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+ Kada je rerna u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa Cak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

* Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrsine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

* Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

+ Kada koristite zi¢ani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
reSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak dim
i dovesti do plamena.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.
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Al .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociséenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vrucée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenija,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa ciséenja.

* Pre pocCetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

« Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.
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2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domadinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emaijlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Isklju¢ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada moZete ustedeti do 20%
elektriCne energije upotrebom preostale
toplote.
Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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[#]
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1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Dugme za izbor temperature

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
videti na displeju tajmera. Rerna se zagreva
dok ne dostigne podesenu temperaturu i
odrzava ovu temperaturu, a animacija
zagrevanja u 3 reda treperi krajnje desno.
Kada temperatura rerne dostigne podesenu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C“ se stalno pojavljuje pored
podesene vrednosti temperature. Na
displeju ¢e se prikazivati §§ dok rerna ne
dostigne podesenu temperaturu.
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Taster za alarm

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

o U W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu
: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tastera
: Simbol temperature

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol za Wifi
: Simbol daljinskog upravljac¢a

O )ele=EP DO

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.

ES

Gornji i doniji grejac¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrsi na jednoj posudi.

<+
&

Doniji grejac

40-220

Ukljuéen je samo donji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.

Puni gril

40-280

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

Niski gril + ventilator

40-280

Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Funkcija odrzavanja
toplote

40-100

Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
posluzivanje duze vreme.

Piroliza

Koristi se za samoci§c¢enje rerne na visokoj temperaturi.
Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢i¢enje.

Wi-Fi funkcija

Nijedan grejac¢ ne radi u rerni. Koristi se za daljinsko
povezivanje rerne.

Funkcije koje se mogu odabrati putem aplikacije ,HomeWhiz" su sledece. Ove funkcije mogu da se razlikuju u
zavisnosti od modela. MoZda nisu sve dostupne na vaSem proizvodu.

Opis funkcije

Opis i upotreba

Gornji i doniji grejac¢

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za torte, kolace ili kolace i variva
u kalupima za pecenje. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.

ventilator

Gornji i donji grejac +

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje se ravhomerno i brzo kroz
rernu pomocu ventilatora. Pe¢enje u samo jednom plehu.
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Grejanje s ventilatorom

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se ravnomerno i brzo kroz rernu
pomocu ventilatora. Pogodan je za spremanje hrane u vie posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Funkcija "3D"

Bice aktivirane funkcije gornjeg grejaca, donjeg grejaca i toplog ventilatora. Svaka strana
proizvoda koji se kuva pece se podjednako i brzo. Pe¢enje u samo jednom plehu.

Funkcija "Pizza"

Rad sa donjim grejacem i toplim ventilatorom. Pogodno je za pripremu pizze.

Niski gril

Mali gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje malih koli¢ina.

Puni gril

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.

Puni gril + ventilator

Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se rasporeduje u rerni ventilatorom.
Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.

Donji grejac¢

Ukljuéen je samo doniji grejac. Pogodan je za hranu za koju Zelite da na dnu malo potamni.

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara za otapanje
zamrznute hrane, sporo i na sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme
potrebno za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa zitaricama.

Funkcija odrzavanja
toplote

Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za posluzivanje duze vreme.

Eko grejanje s
ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, moZete da koristite ovu funkciju umesto kori§¢enja Grejanje s
ventilatorom u opsegu od 160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti malo duze.

Piroliza - ekonomicni
rezim

Koristi se za samoc¢i§¢enje rerne na visokoj temperaturi. Preporuéuje se koriséenje ove
funkcije kada je rerna malo zaprljana. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢iS¢enje.

Piroliza

Koristi se za samoci§c¢enje rerne na visokoj temperaturi. Pogledajte specifikaciju za ovu
funkciju u odjeljku za odrzavanje i ¢is¢enje.

Funkcija za pripremu
hleba

Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podeSena temperatura i vreme se ne smeju menjati.

3.4 Dodaci uredaja

Zicani gril
Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog korisc¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.
Na modelima sa Zicanim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa poloZaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.
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Na modelima sa zicanim policama :
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Na modelima bez Zi¢anih polica :
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Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zicanim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boéne zicane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zZi¢anoj
polici. Ne sme mimoic¢i taj grani¢nik i
dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa Zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuc¢i prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zicanim policama :
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zianu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,6

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera
Uvek podesite tacno vreme pre
@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,12:00" i simbol

2. Podesite tacno vreme pomocu tastera

@®/O.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

o b i

=2t
o N © ® & &

4. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute.

S

O T L
IANNCENS ‘ & o
= Tacéno vreme je podeseno i simbol O
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00" i simboli (O nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacno
vreme ili dodirnuti taster (© kada
taéno vreme bude ,12:00". Kasnije
mozZete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podeSavanja tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti podeSavanije.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljugcite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za Cis¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za GiSéenje mogu izazvati oStec¢enja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiS¢enje, kreme za
CiScéenje ili oStre predmete tokom ¢&iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se
moze pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanija,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
saCuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje za
pecenje, tatno vreme se ne moze
podesiti.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeSeno vreme
pecenja ili vreme zavrSetka pecenja;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na taster €.

Tajmer
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Taster za alarm

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeS$avanje

o Ul A W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu
: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tastera
: Simbol temperature

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol za Wifi
: Simbol daljinskog upravljaca

G)ple=EP OO

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u polozaj
Lsisklju¢eno” (gore).

Manuelno pecenje za izhor temperature i
funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi,a § ¢e
se pojaviti na ekranu. Na ekranu se
pojavljuju podesena vrednost
temperature i animacije od tri linije.
Nakon toga se po redosledu prikazuje
vreme proteklo od pocetka pecenja.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje i oglasava se zvu¢nim
upozorenjem. Zaustavlja se
pojavljivanje animacije od 3 linije na
ekranu i simbol C se neprekidno
pojavljuje pored vrednosti temperature.
Rerna se ne iskljuCuje automatski jer
se rucno pecenje obavlja bez
podesavanja vremena za pecCenje.
Morate sami kontrolisati peCenje i
iskljuciti rernu. Kad je peCenje hrane

zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
polozaj ,iskljuceno” (gore).
Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena pecenja na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za pecenje.

2. Dodirnite taster ¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (9 za vreme pecenja.

C11-rr
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja funkcije
pecenja i temperature, a zatim
pomocu tastera @/© promenite
vreme.

3. Podesite pecenje pomodu tastera @/O.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
pecenje pocinje odbrojavatii §
pojavljuje se na ekranu.
Odbrojavanje vremena pecenja i
podesena vrednost temperature i
animacija u 3 reda pored njih su
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prikazani redom. Kada
temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje i oglasava se zvu¢nim
upozorenjem. Zaustavlja se
pojavljivanje animacije od 3 linije
na ekranu i simbol C se neprekidno
pojavljuje pored vrednosti
temperature.

5. Kada je vreme pecenja zavrseno, na
ekranu se pojavljuje poruka ,Zavrsetak",
simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim upozorenjem.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Dodirnite bilo koji taster da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.
Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo pocCeti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju , 0" (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster (5 dok se simbol & ne
pojavi na ekranu.

zakljucavanja tastera, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol (&
treperi.

Ako otpustite taster 3 pre kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

Tasteri tajmera se ne mogu koristiti
kada je zakljuCavanje tastera
ukljuceno. ZakljuCavanje tastera se

nece ponistiti u slucaju nestanka
struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (& dok simbol & ne
nestane sa ekrana.

= Simbol [ nestaje sa ekrana i
zakljucavanje tastera je onemoguceno.

Podesavanje alarma

Takode mozZete koristiti tajmer proizvoda
za bilo koje upozorenje ili podsetnik osim
pecenja. Budilnik ne utiCe na radne funkcije
rerne. Koristi se u svrhu upozorenja. Na
primer, mozZete koristiti budilnik kada Zelite
da okrenete hranu u rerni u odredeno
vreme. Cim istekne vreme koje ste podesili,
tajmer vam Salje zvuéno upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster £\ dok se simbol ) ne
pojavi na ekranu.

101010
Q ey
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= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje od 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada dodirnete
bilo koji taster nakon podesavanja

~ _
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2. Podesite vreme alarma pomodu tastera

@/O.
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= Nakon podeS§avanja vremena Podesavanje osvetljenosti ekrana

alarma, simbol 2\ ostaje upaljen i 1
vreme alarma pocinje da se
odbrojava na ekranu. Ako su vreme

. Na ekranud-01-d-02-d-03Dodirnite

taster 46 dok se ne pojavi jedna od
vrednosti.

alarma i vreme pecenja podesSeni

istovremeno, na displeju se
prikazuje krace vreme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje da treperi i daje vam

noo o o & 6

4

zvuéno upozorenje.
Iskljucivanje alarma 2.

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se

Podesite zeljenu osvetljenost pomocu
tastera @/©.(d-01-d-02-d-03)

oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no

upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i na ekranu se
prikazuje vreme dana.

Ao o0 @ & @&

4

Ako Zelite da otkazete alarm; = Dodirnite taster & za potvrdu ili

1. Dodirnite taster 2 dok se simbol {18} ne
pojavi na ekranu da biste resetovali
vreme alarma. Dodirnite taster ©
dok, 00:00"simbol ¢e se pojaviti na

sacekajte bez dodirivanja bilo kog
tastera. PodeSavanje osvetljenosti se
aktivira nakon nekog vremena.

Promena doba dana

displeju. Na rerni da biste promenili doba dana koje

2. Takode mozete da otkazete alarm
dugim pritiskom na taster Q. 1.

Podesavanje jacine zvuka

ste prethodno podesili:

Dodirnite taster & dok se simbol { ne
pojavi na ekranu.

Podesite vreme dana dodirom tastera ®

/.

NEGE
o iU

Ao 0 0 & &
4

Dodirnite taster (O ili $¢ da biste
aktivirali polje za minute.

anr
o 17U

L
R

1. Na ekranub-01-b-02Dodirnite taster 2
dok se ne pojavi jedna od vrednosti.
__ 11
[ I I
Ao o o %z% |
2. Podesite zeljeni nivo pomocu tastera @ 3.
/@.(b-01-b-02)
[ I
[
Ao O (‘7 & @
4,

= Dodirnite taster ¢ za potvrdu ili
sacekajte bez dodirivanja bilo kog
tastera. PodeSavanije jaCine zvuka
postaje aktivno nakon nekog vremena.
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5. Potvrdite podesavanje dodirom na
taster (.

= Podeseno je vreme dana i simbol
nestaje na ekranu.

Povezivanje rerne na bezicnu mrezu i
upoznavanje sa aplikacijom ,HomeWhiz"
Rernom mozZete upravljati putem aplikacije
»,HomeWhiz" sa pametnog uredaja
povezivanjem sa bezicnom mrezom. Da
biste to uradili, prvo instalirajte aplikaciju
,HomeWhiz“na pametni uredaj. Aplikacija
,HomeWhiz" je dostupna na iOS i Android
mobilnim operativnim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije

@ »,HomeWhiz", potrebno je da
kreirate sopstveni dom prateci
korake aplikacije.

Rernu mozete povezati sa
bezicnom mrezom i omoguciti

daljinsko upravljanje prateci korake
navedene u aplikaciji.

—_

. Da biste rernu stavili u rezim
podesavanja, okrenite dugme za izbor
funkcije u polozaj "P" off dok je rerna u
poloZaju off.

2. Dodirnite taster , % “ dok se na ekranu
ne prikaze ,C00".

= C00
= CO01

3. Dodirnite tastere @/© istovremeno na 3
sekunde.

Wi-Fi je iskljucen
Wi-Fi je ukljucen

= Kada rerna ude u rezim
podesSavanja, na ekranu se
pojavljuje animacija sa trepere¢im
linijama.
4. Otvorite aplikaciju ,HomeWhiz" koju ste
instalirali na pametnom uredaju. Nakon
kreiranja sopstvenog doma, izaberite

rernu ispod kuhinjskih proizvoda,
unesite broj zaliha proizvoda u aplikaciju
i pratite korake u aplikaciji.

Broj zaliha proizvoda je broj koji
@ pocinje sa "77..." na dnu prednjeg
poklopca uputstva.

5. Dovrsite uvodenje rerne u aplikaciju
prateci korake za nanoSenje.

= Kada se demonstracija zavrsi, na
ekranu se prikazuju "C01"i "=".
Omogucavanje daljinskog upravljanja
rernom

v Nakon registracije rerne u aplikaciji
L,HomeWhiz", mozete je kontrolisati na
daljinu:

1. Da biste rernu stavili u rezim
podes$avanja, okrenite dugme za izbor
funkcije u polozaj , Wi-Fi funkcija “ dok
je rerna iskljucena.

2. Okrenite dugme za temperaturu u smeru
kazaljke na satu u polozaj koji nije "0".

= Simbol , 0" “ se pojavljuje na
ekranu.

Ako se na ekranu pojavi simbol =,

@ ali se Cuje ton greske kada
dodirnete taster, simbol (" se ne
pojavljuje na ekranu ili simbol =
treperi, proverite internet vezu na
koju ste povezali proizvod. Ako je
internet veza uspesna i problem se
nastavlja, ponovite korake
podeSavanja.

+HomeWhiz" Brisanje mapiranja
uspostavljene rerne

v Nakon $to dodate proizvod u aplikaciju
+sHomeWhiz", informacije o proizvodu
Ce se podudarati sa korisnickim
nalogom koji ste koristili za
+sHomeWhiz". Ako izgubite pristup
nalogu koji ste koristili u aplikaciji ili
zelite da izbriSete podudaranje iz
drugih razloga, pratite sledece korake:
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1. Da biste rernu stavili u rezim
podesavanja, okrenite dugme za izbor
funkcije u polozaj "P" off dok je rerna u
polozaju off.

2. Dodirnite tastere {5t/ istovremeno 5
sekundi.

3. Na ekranu se pojavljuje animacija sa
treperavim linijama.

4. Kada se postupak brisanja uparivanja
uspesno zavrsi, oglasice se zvucni
signal upozorenja i rerna ¢e se ponovo
pokrenuti. Simbol "=" ée nestati sa
ekrana.

Ako dode do problema tokom

@ procesa brisanja podudaranja i
proces se ne moze zavrsiti, Cuce se
zvuk greske.

5. Kada se proces podudaranja brisanja
zavrsi, mozete ponovo da promovisete
proizvod na svom ,HomeWhiz" nalogu.

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU deklaracija o usaglasenosti

Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima
navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

Frgkvencu 2,4 Ghz

ski opseg

Maks.

snaga :maks. 100 mV
prenosa

CE deklaracija o usaglasenosti

uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o usaglasenosti sa
Direktivom RED mozete pronaci na veb sajtu support.beko.com uz dodatna dokumenta na stranici proizvoda za vas

Odredeni period podrske za azuriranje
softvera povezanog sa sajber bezbednosc¢u
je garantni rok proizvoda. Nakon ovog
perioda, azuriranja softvera vezana za
sajber bezbednost nisu zagarantovana.
Ovaj proizvod prikuplja i prenosi podatke o
korisc¢enju kada je povezan sa internetom
(npr. podesavanja temperature, trajanje

6 OnuwTe uHchopMaLuje 0 KyBarby

korisc¢enja, kodovi gresaka). U skladu sa
Zakonom o podacima EU (Uredba EU
2023/2854), imate pravo pristupa ovim
podacima i upravljanja njima. Za detalje o
tome koji se podaci prikupljaju, kako se
koriste i kako im se pristupa, posetite:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni
+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na

rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate

vrata rerne, stanite na propisnu

udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
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+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sliéna jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

« lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na velicinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu sveZi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
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rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . "
Torta u kalupu torte na zicanom Gor.nJ,I i donji 2 180 30..50
grilu** ** greJaC
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
Na modelima sa Zi¢anim
- . Zi¢anim policama policama: 25 ...
Sitni kolagi Standardni pleh * ngzjé I-l-d\?:rJ\Itilator 3 150 35
Na modelima bez Na modelima bez
zi¢anih polica :2 zi¢anih polica : 30
.. 40
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aj(: ! 2 150 30..40
na zi¢anom grilu grel
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! ) i 160 25..35
na Ziganom grilu grejac + ventilator
*%
Keksiéi Plehzatesta*  |COMi i donii 3 170 25 .40
grejac
Peciva Standardni pleh * Gor.njl ! donJ'A 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh + |COMii i don 2 200 20..35
grejac
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga Gor.njv| i donji 2ili3 200 30 .45
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka me‘f’"!" kalup, Gorpjj i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * Gor.njvl i donji 2 250 10..20
grejac
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

Ribu postavite u sredinu Zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso .

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, pobolj¢aée .
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za .
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njl ! donJ'A 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plec¢ka . + |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejad + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gotnjvi i donji 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |grejac + ventilator nakon 190
policu.
) Gormii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
grejac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu GOt donji 200 20...30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo

Opsta upozorenja
Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka

potamni, ima lepu koricu i ne isuSuje se.
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
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+ Zavreme grilovanja zatvorite vrata rerne.

Nikada ne grilujte sa otvorenim vratima
rerne. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zicanu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grejaca.

Tabela za gril

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg cCiscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Ziani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi¢ani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) -12 |5 0 o 4 250 20....30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak-(meso 15w o 4-5 250 25 .30

seckano na kockice)

Teleci kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35

ventilator

Piletina u S L Niski gril +

komadima Zic¢ani gril ventilator 4 250 25..35

Cufte (teletina) - |5.. . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

; . _.|Zi¢ani gril - Stavite|,,. . . :
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90110
(1kg) Jd U pos ventilator nakon 180 ... 190
onju policu.

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaks$alo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Tabela nacina spremanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * |GOTIi i donji 3 140 20..30
kolaci¢) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
Na modelima sa ZiGanim
L Zi¢anim policama policama : 25 ...
Sitni kolaci Standardni pleh * Gornjii donji. 3 150 35
grejac + ventilator
Na modelima bez Na modelima bez
Zi¢anih polica :2 Zi¢anih polica : 30
.. 40
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aJE: ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! : i 160 25..35
na iganom grilu grejac + ventilator
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|greja¢
zi¢anom grilu **

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |7 gril 4 250 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Jogurt

Priprema jogurta;
1. YknoHuTe fofaTtke u 604He pelueTke
(aKko Mx UMma) 13 30He 3a KyBakbe.

2. CtaBuTe nocyay 3a jorypT Ha AHO 30He
3a KyBarbe.

3. HakoH npunpeme jorypTta, ocTaBuTe ra
y bpwxuaepy Hajmarse 12 caTtu.

Hrana Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Jogurt Puni gril Dno zone za kuvanje |50 - 60 240 ... 360
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiScenje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢iSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepwvTe HMjeiHY KOMMOHEHTY BaLler
ypehaja y MalumHu 3a nparbe cyfoBa
OCUM aKo Huje fpyrauuje HaBefeHo y
KOPUCHWYKOM NMPUPYYHUKY.
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Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za CiS¢enje
povrSina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za CiSc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i ostecenja
emajlirane povrsine.

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog cis¢enja parom, mozete je
koristiti za jednostavno ¢iS¢enje parom
za lakse, privremene prljavstine.
(Pogledajte ,Jednostavno Cisc¢enje
parom®.)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiSc¢enje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje Cisc¢enje rerne. Ako je
povrsina jako zaprljana, blago je navlazite



i nezno ocistite cetkom sa mekim
vlaknima ili Zicom za ribanje. Izbegavajte
prekomerni pritisak.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri CiSc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ciSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ¢istiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine
+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene

povrsine deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i

dugmad vlaznom mekom krpom i osusite

suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ci$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ciSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
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Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iS¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o Cis¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bocne Zi¢ane police:

1. Uklonite prednji deo zZi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

’_/T

=5

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

Nakon kondenzacije unutar rerne, moze se
pojaviti lokvica ili vlaga u Zlebu rezervoara

na dnu rerne. Nakon upotrebe, oCistite ovaj
Zleb vlaznom krpom a zatim posusite.

)

T

7.6 SamociScenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiS¢enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ci$éenje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.
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Opsta upozorenja 4. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max"

Vruce povrsine izazivaju .
A opekotine! (maksimalnu) temperaturu.
Ne dodirujte proizvod tokom 5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
samocis$cenja, a deca neka borave svetli stalno i pocinje odbrojavati. Vreme
na propisnoj udaljenosti od pirolize (2 sata) se pojavljuje na ekranu.
proizvoda. Sacekajte najmanje 30 Ovo vreme je nepromenljivo.
minuta pre uklanjanja ostataka. 6. Kada rerna dostigne odredenu
+ Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite temperaturu nakon $to zapocne
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne postupak pirolize, simbol [& se
police (ako ih ima). Ako se ne uklone, pojavljuje na ekranu koji prikazuje
pribor i bo¢ne Zi¢ane police ¢e se ostetiti. tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu Nemoijte silom delovati na kvaku da
(otporne na visoke temperature biste otkljucali vrata sve dok se
samociscéenja), ne morate taj pribor postupak ¢iséenja ne zavrsi i simbol
uklanjati iz rerne. Da li je va$ pribor brave nestane sa ekrana.
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku 7. Nakon zavrSetka procesa ¢iséenja, na

za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci

. . ) zasonu ¢e se pojaviti ,End"
nisu otporni na visoke temperature. Pre

samodi$éenja mora se izvaditi iz rerne 8. Nakon sto se na ekranu pojavi tekst
kako bi se izbegla osteéenja. ,End"“, okrenite dugmad za funkciju i
« Ne Gistite zaptivku vrata. Zaptivka od temperaturu u polozaj 0 (iskljuceno) da
staklenih vlakana je veoma osetljiva i biste zavrsili proces.
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata 9. Nakon $to simbol [&] nestane sa ekrana,
oStecena, zamenite je novom koju Cete uklonite naslage prljavétine siréetnom
pribaviti iz ovlas¢enog servisa. vodom.
Da biste pokrenuli funkciju pirolize: 10.Dodirnite bilo koji taster da biste
1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U zaustavili zvu¢no upozorenje.
modelima sa zicanim policama, ne Kada se funkcija pirolize zavrsi,
zaboravite da uklonite zi¢anu policu. @ brava vrata ée biti aktivha sve dok
2. Pre pocetka ¢iséenja, ocistite spoljne se rerna ne ohladi do odgovarajuce
povrsine rerne i ostatke hrane unutar temperature. Ako zelite da
rerne krpom natopljenom deterzentom. spremate neku hranu tokom ovog

vremena, na ekranu ¢e se prikazati

+H" i spremanje hrane nece biti
= Na ekranu ¢e treperiti ,P2:00". Ako moguce.

je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2
sekunde prikazuje poruka ,Pro“, a
zatim pocinje da treperi poruka

P2:00.
Ako se na ekranu ne prikazu poruke Y Ako vasarerna nije mnogo zapr.ljana,
@ preporucujemo upotrebu funkcije

3. lzaberite funkciju ,piroliza“ (Piroliza).

Funkcija samociSc¢enja na visokim
temperaturama — Eco piroliza (Razlikuje se
u zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.)

»Pro’, azatim i ,ECO", vas uredaj "Piroliza - ekonomicni rezim". "Piroliza
nije opremljen funkcijom Eco )

irolize ekonomicni rezim" traje kraée od
P ' funkcije Piroliza". Ako je rerna jako
zaprljana, mozda funkcija "Piroliza -
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ekonomicni rezim" nece biti dovoljna. U 11.Dodirnite bilo koji taster da biste

tom slucaju odaberite funkciju zaustavili zvucno upozorenje.
Piroliza”. Kada se funkcija pirolize zavrsi,
1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U brava vrata ¢e biti aktivna sve dok
modelima sa zi¢anim policama, ne se rerna ne ohladi do odgovarajuée

zaboravite da uklonite zi¢anu policu. temperature. Ako Zelite da
spremate neku hranu tokom ovog
vremena, na ekranu ¢e se prikazati
+H" i spremanje hrane nece biti
moguce.

2. Pre pocCetka Ciséenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Izaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

= Poruka ,P2:00"i ,Pro" prikazuju se 7.7 Ciscenje vrata reme

na ekranu otprilike. 2 sekunde, a Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
zatim poruka P2:00 pocinje da biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
treperi. objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
4. Dodirnite taster @ ili ©. rern_e" i ,,Skida"nje unutrVaénje'g stakla na
vratima rerne”. Nakon Sto skinete
= Poruka ,ECO" se prikazuje na unutra$nje staklo na vratima, odistite ga
ekranu otprilike. 2 sekunde, a sredstvom za pranje posuda, toplom
zatim poruka P0:59 pocCinje da vodom i mekom krpom ili sunderom i
treperi. osusite suvom krpom. Da biste uklonili
5. Podesite dugme za regulaciju ostatke kamenca koji se mogu formirati na
temperature na najvi$u ,max" staklu rerne, obriSite staklo sircetom i
(maksimalnu) temperaturu. isperite.

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P0:59 Da biste oCistili vrata i stakla rerne
svetli stalno i po¢inje odbrojavati. Vreme @ nemojte koristiti gruba abrazivna
pirolize (59 minuta) se pojavljuje na sredstva za CiS¢enje, metalne
ekranu. Ovo vreme je nepromenljivo. strugace, zicanu vunu ili sredstva

a izbeljivanje.
7. Kada rerna dostigne odredenu za1zbejyivany

temperaturu nakon §to zapo¢ne Skidanje vrata rerne
postupak pirolize, simbol f&] se 1. Otvorite vrata rerne.
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢is¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana. 3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

8. Nakon zavrSetka procesa CiS¢enja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,End"
4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim

9. Nakon $to se na ekranu pojavi tekst L
tipovima vrata.

,End”, okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da A
biste zavrsili proces.

10.Nakon S$to simbol [&] nestane sa ekrana,

/
uklonite naslage prljavstine sircetnom = J’
vodom.

/
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5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pric¢vrséen na

w
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gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutrasnje
unutrasnje staklo
strane

3 Trete 4 Spoljasnje
unutrasnje staklo
staklo

5 Plasti¢ni
prorez za
staklo-Donji

Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".




vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu “
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
Zamena sijalice u rerni
Opsta upozorenja
+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!
+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.
PolozZaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.
Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je vracanje drugog iu treceg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zakos$eni ugao na
plasticnom prorezu.

Redosled pri¢vrséivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su

zamenljivi. Ak N . krualu siialicu:
Kada vracate staklenu ploCu s unutrasnje 0 vasarerna ima okrugiu sijaficu.
strane (1), proverite da li Stampana strana 1. iskljuCite uredaj iz struje.

ploce lezi licem prema unutrasnjoj 2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da smeru suprotnom od kazaljke na satu.
doniji ugao unutrasnje staklene ploce

nalegne u doniji plasti¢ni prorez (5). Gurnite —

plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete \

- -
se ponovo sastaviti. S V5

zvuk klik". —
@ Nakon ¢iscenja, sva stakla moraju ’

e ) 3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
7.9 Ciscenje sijalice u rerni prikazana na donjoj slici, okrenite

U slu¢aju da se staklena povrsina sijalice u sijalicu rerne kao sto je prikazano na

rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom

SR/ 82



slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da poku$avate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogudite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Komanda koju Zelite da posaljete iz
aplikacije ,HomeWhiz" ne moze da se
sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ Vasa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

~HomeWhiz" aplikacija ne prikazuje

ispravno status rerne.

+ VaSa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju

~HomeWhiz", u aplikaciji se pojavljuje

greska - ,Doslo je do greske prilikom

povezivanja uredaja sa kucom i

Sifre/razlozi greSaka i moguéa reSenja

prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj

pripada drugom domu, ili ste zaboravili na

koji nalog za aplikaciju ,HomeWhiz" je
povezan.

+ lIzbrisite uparivanje prateéi uputstva u
odeljku ,Brisanje uparivanja rerne sa
alikacijom ,HomeWhiz"* i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Upozorenje , Otkriveno je vise bluetooth

mreza" prikazuje se dok instalirate

proizvod u aplikaciju ,HomeWhiz".

+ U slucaju da je vise od jednog kuénog
uredaja u vasem domu istovremeno
podeseno na rezim podeSavanja i emituje
bluetooth signal, mozZete naici na
upozorenje ,Otkriveno viSe bluetooth
mreza“ tokom instalacije u aplikaciju
,HomeWhiz". >>> |skljucite rezime
instalacije drugih uredaja i nastavite da
koristite samo jedan uredaj sa
uklju¢enim rezimom instalacije.

U aplikaciji ,HomeWhiz" pojavljuju se

termini na jeziku koji ja nisam odabrao.

+ U slucajevima kada je snaga interneta
slaba, termini na razli¢itim jezicima mogu
se pojaviti u aplikaciji Homewhiz, a ne na
jezicima koje ste definisali u aplikaciji.
>>> Ovo nije greska.

Moguéa reSenja

Obratite se ovlas¢enom servisu da biste mogli ponovo
da kuvate pomoéu sonde za meso. Uklonite sondu za
meso i podesite dugme za izbor funkcije na isklju¢eno
(0) da biste mogli normalno da kuvate bez sonde za
meso u rerni. Zatim mozete nastaviti sa kuvanjem bez
sonde za meso.

Obratite se ovla§¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovla§¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlas¢éenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovla§¢enom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Kodovi greSaka Razlozi za gresku

Er5 Greska u komunikaciji sonde za
meso

Er1-Er7 Greske u komunikaciji

Er 8- Er 27 Greske senzora

Er 28 - Er 31 Greske sonde za meso

Er32-Er41 Greske u grejanju pecénice

Er 42 - Er 58 Greske komponenti peénice

Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice

Er 65- Er 71 Gre,sl'<e uvezi sa parom (u
pec¢nicama sa funkcijom pare)

Er 72 - Er 80 Greske vezane za hardver

Er81-Er85 Greske u bezbednosti peénice

Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
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Kodovi greSaka Razlozi za gresku Moguéa resenja
Greske internet veze (u

Er 86 - Er 88 pec¢nicama sa funkcijom Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Homevhiz)
Greske u mikrotalasnoj peénici

Er89-Er92 (u peénicama sa Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
mikrotalasnom funkcijom)

Er93-Er99 Greske kartice i tajmera Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Dodatne informacije za uputstvo za
upotrebu:

Tehni¢ke informacije o radnim rezimima male snage u skladu sa Uredbom

EU 2023/826

Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTI) *

Off - -

Standbi - -

Rezim pripravnosti sa prikazom

) S 0,8 20
informacija ili statusa

Mrezni rezim pripravnosti 2,0 20

*: Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim isklju¢enja ili mrezni rezim pripravnosti
u minutima i zaokruzen na najblizi minut.
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