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Sveiki!

Gerb. kliente,

dékojame, kad pasirinkote Beko gaminj. Norime, kad jusy gaminys, pagamintas naudojant
aukstos kokybés ir technologijg, bty kuo efektyvesnis. Todél prie§ naudodami gamin;j
atidziai perskaitykite §j vadovg ir kitg pateiktg dokumentacija.

Atsiminkite visg informacijg ir jspéjimus, pateiktus naudotojo vadove. Taip apsaugosite
save ir savo gaminj nuo galimy pavojy.

ISsaugokite naudotojo vadova. Jei gaminj atiduodate kam nors kitam, su juo pateikite
vadova. Jusy gaminio garantijos salygos, naudojimas ir trik¢iy Salinimo metodai pateikiami
Siame vadove.

Simboliai ir jy aprasSymai naudotojo vadove:

Pavojus, galintis sukelti mirtj arba suzalojima.

@ Svarbi informacija arba naudingi naudojimo patarimai.

Perskaitykite naudotojo vadova.

f Karsto pavirsiaus jspéjimas.

PRANESIM Pavojus, dél kurio gali biiti padaryta materialiné 7ala gaminiui arba jo aplinkai.
AS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Saugaus naudojimo instrukcijos

« Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukcijos, batinos
siekiant iSvengti suzalojimo ar
materialinés zalos.

+ Jei gaminys perduodamas
kam nors kitam asmeniniam
naudojimui ar naudojimui i$
antry rankuy, taip pat turi bati
pateiktas naudotojo vadovas,
gaminio etiketés ir kiti svarbus
dokumentai bei dalys.

+ Musy jmoné neprisiima
atsakomybés uz Zalg, kuri gali
atsirasti nesilaikant Siy
nurodymu.

+ Jei nesilaikysite Siy nurodymuy,
garantija negalios.

+ Montavimo ir remonto darbus
visada turi atlikti gamintojas,
jgaliotasis servisas arba
asmuo, kurj paskiria
importuojanti jmoné.

* Naudokite tik originalias
atsargines dalis ir priedus.

* Netaisykite ir nekeiskite jokiy
gaminio komponenty, nebent
tai aiskiai nurodyta naudotojo
vadove.

* Nedarykite gaminio techniniy
modifikacijy.

A1 1 Paskirtis

« Sis gaminys skirtas naudoti
namuose. Jis neskirtas
komerciniam naudojimui.

LT/4

* Nenaudokite gaminio soduose,

balkonuose ar kitoje lauke. Sis
gaminys skirtas naudoti namy
ukiuose ir parduotuviy, biury ir
kitose darbo aplinkose
darbuotojy virtuvése.

- Sis prietaisas skirtas naudoti

ne didesniame kaip 2500
metry aukstyje virs juros lygio.

- ]SPEJIMAS: Sis produktas turi

bati naudojamas tik maistui
ruosti. Jo negalima naudoti
jvairiems tikslams, pvz.,
kambariui Sildyti.

* Orkaite galima naudoti maistui

atsildyti, kepti, kepti ir kepti ant
groteliy.

+ Sio gaminio negalima naudoti

Sildymui, ploksciajam Sildymui,
dziovinimui pakabinus
ranksluoscius ar drabuzius ant
rankenos.

1.2 Vaiky, pazeidziamy
asmeny ir augintiniy
sauga

- Sj gaminj gali naudoti 8 mety ir

vyresni vaikai bei Zmones,
kuriy fiziniai, jutiminiai ar
psichiniai jgudziai yra
nepakankamai iSvystyti arba
kurie neturi patirties ir Ziniy, jei
apie saugy gaminio naudojimg
ir pavojus.



Vaikai neturéty zaisti su
produktu. Vaikai neturéty
atlikti valymo ir techninés
priezituros darby, nebent juos
priziuréty kas nors kitas.

Sio gaminio neturéty naudoti
Zzmoneés su ribotais fiziniais,
jutiminiais ar protiniais
gebéjimais (jskaitant vaikus),
gauty reikiamas instrukcijas.
Vaikus reikia priziareéti, kad jie
nezaisty su gaminiu.

Elektros gaminiai yra pavojingi
vaikams ir naminiams
gyvunéliams. Vaikai ir
augintiniai neturi zaisti su
gaminiu, lipti ant jo ar jeiti j jj.
Nedékite ant gaminio daikty,
kuriuos gali pasiekti vaikai.
JSPEJIMAS: Naudojimo metu
prieinami gaminio pavirsiai yra
karsti. Pasirupinkite, kad vaikai
bty atokiau nuo gaminio.
Pakavimo medziagas laikykite
vaikams nepasiekiamoje
vietoje. Kyla pavojus susizeisti
ir uzdusti.

Kai durelés atidarytos,
nedékite ant jy sunkiy daikty ir
neleiskite ant jy sédéti
vaikams. Krosnelé gali apvirsti
arba sugadinti dureliy vyrius.
Pries iSmesdami
susidévéjusius ir nenaudingus
produktus:

1. IStraukite maitinimo laido
kiStuka ir istraukite jj i$ lizdo.

2. Atjunkite maitinimo kabelj ir
atjunkite jj su kistuku nuo
gaminio.

3. Imkités atsargumo
priemoniy, kad vaikai
nepatekty j gamin;.

4. Neleiskite vaikams zaisti su
gaminiu, kai jis veikia
tusciosios eigos rezimu.

A1 .3 Elektros sauga

* Jjunkite gaminj j jzemintg lizdg,
apsaugotg saugikliu,
atitinkanciu tipo etiketéje
nurodytus srovés parametrus.
Jzeminimo instaliacijg turi
atlikti kvalifikuotas elektrikas.
Nenaudokite gaminio be
jzeminimo pagal vietinius /
nacionalinius reikalavimus.

« Kistukas arba prietaiso
elektros jungtis turi bati
lengvai pasiekiamoje vietoje.
Jei tai nejmanoma, elektros
jrangoje, prie kurios prijungtas
gaminys, turi bati
mechanizmas (saugiklis,
jungiklis, raktinis jungiklis ir t.
t.), atitinkantis elektros
reglamentus ir atskiriantis
visus stulpus nuo tinklo.

* PrieS remontg, technine
priezilrg ir valyma atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo arba
iSjunkite saugiklj.
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* Jjunkite gaminj j lizda, .
atitinkantj jtampos ir daznio
vertes, nurodytas tipo
etiketéje.

+ Jei jusy gaminyje néra laido,
naudokite tik jungiamajj laida,
aprasytg skyriuje ,Techninés
specifikacijos”.

* Nesugadinkite maitinimo laido

po gaminiu ir uz jo. Ant

maitinimo laido nedékite
sunkiy daikty. Maitinimo laidas -
neturi buti sulenktas,
suspaustas ir liestis su jokiu

Silumos saltiniu.

Jsitikinkite, kad maitinimo

kabelis neuzstriges dedant

gaminj j vietg po surinkimo ar
valymo.

Naudojant orkaite, galinis

pavirSius jkaista. Maitinimo

kabeliai neturi liesti galinio
gaminio pavirsiaus. PrieSingu
atveju jis gali buti pazeistas.

Nekiskite elektros laidy j

orkaités dureles ir neperkiskite

ju per karstus pavirsius.

Priesingu atveju kabelio

izoliacija gali istirpti ir dél

trumpojo jungimo sukelti
gaisra.

+ Naudokite tik originaly kabelj.
Nenaudokite nukirpty ar
pazeisty kabeliy.

* Nenaudokite prailgintuvo ar .
daugiasakio kistuko, kad
galétumeéte naudoti gaminj.
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Tais atvejais, kai reikia naudoti
konverterio adapterj (kiStuko
tipui), kreipkités j jgaliotajj
aptarnavimo centrg arba
importuotojg, kad buty
naudojamas patvirtintas
adapteris.

Jei maitinimo linijos ilgis
nepakankamas, kreipkités j
importuotojg arba jgaliotgjj
techninés prieziuros centra.
NesSiojamieji maitinimo
Saltiniai arba keli kistukai gali
perkaisti ir uzsidegti. Laikykite
kelis kistukus ir
nesiojamuosius maitinimo
Saltinius atokiau nuo gaminio.
Jei maitinimo laidas pazeistas,
ji turi pakeisti gamintojas,
jgaliotasis techninis
aptarnavimas arba asmuo, kur;j
nurodo importuojanti
bendrové, kad bty iSvengta
galimy pavojuy.

JSPEJIMAS: Prie$ keisdami
orkaités lempg, batinai
atjunkite gaminj nuo maitinimo
tinklo, kad iSvengtumeéte
elektros smugio pavojaus.
iStraukite gaminj i$ saugikliy
dézutés arba isjunkite
saugiklius.

Jei jusy gaminyje yra maitinimo
laidas ir kistukas:

Niekada nedékite gaminio
kistuko j sultzusj,
atsilaisvinus;j ar iskritusj is



lizdo kistuka. Jsitikinkite, kad
kistukas iki galo jkistas j lizda.
PrieSingu atveju jungtys gali
perkaisti ir sukelti gaisra.
Nekiskite prietaiso j kiStukus,
kurie yra riebus, neSvarus arba
gali bati veikiami vandens
(pvz., Salia stalvirsio, i$ kurio
gali bégti vanduo). Priesingu
atveju kyla trumpojo jungimo ir
elektros smugio pavojus.
Nelieskite maitinimo laido
kiStuko drégnomis ar
Slapiomis rankomis!

IStraukite kistuka is lizdo
naudodami kistuko korpusg, o
ne patj laida.

f 1.4 Transportavimo
sauga

* Prie$ transportuodami gamin;j
atjunkite jj nuo elektros tinklo.
* Produktas yra sunkus, neskite
ji su savimi bent dviem
Zmonéms.

* Nekelkite ir neperstatinékite
prietaiso, laikydami uz jo
dureliy ir (arba) rankenos.

+ Nedékite daikty ant prietaiso.
Laikykite prietaisg vertikaliai.
+ Gaminio negalima
transportuoti, jei jame yra
vandens. Pries
transportuodami jsitikinkite,
kad gaminyje néra vandens.

» Kai reikia transportuoti gaminj,
apvyniokite jj burbuliuky
pavidalo pakavimo medziaga
arba storu kartonu ir tvirtai
uzklijuokite lipnia juosta.
Tvirtai uzfiksuokite judancias
gaminio dalis, kad jy
nepazeistumeéte.

* Pries montuodami gaminj
patikrinkite, ar jis néra
pazeistas po transportavimo.
Jei jis pazeistas, kreipkités j
importuotojg arba jgaliotgjj
techninés priezitros centra.

A1 .5 Montavimo Sauga

* Pries$ pradédami montavima,
atjunkite elektros linijg, prie
kurios bus prijungtas gaminys,
iSjungdami saugiklj.

« Transportuodami ir
montuodami visada muvékite
apsaugines pirstines.
Priesingu atveju kyla pavojus
susizeisti astriomis
briaunomis!

* Prie$ montuodami gaminj,
patikrinkite, ar jis nepazeistas.
Jei prietaisas sugadintas, jo
nemontuokite.

* Venkite naudoti bet kokias
Siluma izoliuojancias
medziagas montuojamy baldy
vidui uzdengti.
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+ Gaminio montavimo vietoje
neturi buti tiesioginiy saulés
spinduliy ir Silumos Saltiniy,
pavyzdziui, elektriniy ar dujiniy -
Sildytuvy.

+ Visus gaminio ventiliacijos
kanalus laikykite atviras.

« Siekiant iSvengti perkaitimo,
gaminio negalima montuotiuz -
dekoratyviniy dangciy.

+ Jei uz gaminio montavimo .
vietos yra dujy Zzarna (vamzdis)
arba plastikinis vandentiekio
vamzdis, batina uztikrinti, kad
gaminys nesiliesty su Siais
inzineriniais tinklais. PrieSingu -
atveju zarna (vamzdis) gali
bati sutraiskyta.

+ Jei uz vietos, kurioje bus
montuojamas gaminys, yra .
kistukinis lizdas, batina
uztikrinti, kad gaminys
nesiliesty nei su kistuku, nei su
kiStuku, jkiStu j kiStukinj lizdg.

Al .6 Naudojimo Sauga

* Po kiekvieno naudojimo
jsitikinkite, kad gaminio yra
iSjungtos.

+ Jei gaminio ilgg laikg
nenaudosite, atjunkite jj nuo
elektros tinklo arba iSjunkite
maitinima is saugikliy dézutés.

* Nenaudokite gaminio, jei jis
sugenda arba sugadinamas
naudojimo metu. Atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo.
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Kreipkités j importuotojg arba
jgaliotajj techninés prieziuros
centra.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo
priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.
PrieSingu atveju kyla pavojus
susizeisti ir pakenkti aplinkai.
Jokiu budu nestovékite ant
prietaiso.

Niekada nenaudokite gaminio,
kai dél alkoholio ir (arba)
narkotiky vartojimo sutriko
jusy mastymas ar
koordinacija.

Maisto ruoSimo zonoje ir
aplink jg negalima laikyti degiy
daikty. Priesingu atveju gali
kilti gaisras.

orkaités rankena néra
ranksluoscCiy dziovintuvas.
Naudodami gaminj nekabinkite
ranksluosciy, pirstiniy ar
panasiy tekstilés gaminiy.
Gaminio dureliy vyriai juda
atidarant ir uzdarant dureles ir
gali uzstrigti. Atidarydami /
uzdarydami dureles,
nelaikykite dalies vyriais.

f 1.7 Temperatiuros

jspéjimai
JSPEJIMAS: Kai gaminys
naudojamas, gaminys ir
prieinamos jo dalys bus
karstos. Reikia stengtis neliesti
gaminio ir kaitinimo elementy.
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Jaunesniems nei 8 mety
vaikams reikia saugoti nuo Sio
produkto, nebent jie bty

« Salia gaminio nedékite degiy ir
(arba) sprogiy medziagy, nes
jam veikiant pavirsiai bus
karsti.

« Atidarydami orkaités dureles
kepimo metu arba jam .
baigiantis laikykités atstumo.
Garai gali nudeginti ranka,
veida ir (arba) akis.

+ Veikimo metu gaminys yra
karstas. Reikia stengtis neliesti
karsty daliy, orkaités vidaus ir
kaitinimo elementy. .

+ Dirbdami su gaminiu visada
muvekite karscCiui atsparias
pirstines.

Al .8 Priedy Naudojimas

+ Svarbu tinkamai naudoti prie
gaminio pridétus priedus.
ISsamesnés informacijos zr.
skyriuje "Produkto priedy
naudojimas”.

+ Visiskai jstume priedus j
kepimo vietg, uzdarykite
orkaités dureles, kitaip jie gali
atsitrenkti j dureliy stiklg ir jj
sugadinti.

Al .9 Gaminimo Sauga

+ Bukite atsargus, kai induose
naudojate alkoholinius
gérimus. Alkoholis iSgaruoja
LT/9

aukstoje temperatiroje ir gali
sukelti gaisrg, nes gali
uzsidegti, kai lieCiasi su
karsStais pavirsiais.

Maisto ruoSimo zonoje
esantys maisto likuciai, pvz.,
aliejus, gali uzsidegti. Pries
gamindami maistg nuvalykite
Siuos likuCius.

Apsinuodijimo maistu pavojus:
Neleiskite maistui stovéti
orkaitéje ilgiau nei 1 valandg
pries arba po gaminimo.
PrieSingu atveju jis gali
apsinuodyti maistu arba
sukelti ligas.

Nekaitinkite orkaitéje uzdary
skardiniy ir stikliniy indeliy.
Slégis, kuris susidaryty
skardoje / stiklainyje, gali
sprogti.

Kai orkaité veikia, NIEKADA
nedékite kepimo skardos, indy
ar aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno. Dél karscio
kaupimosi gali buti pazeistas
orkaités dugnas ir netgi
orkaités spintelé ar virtuvés
grindys.

Naudodami rieby pergamentinj
popieriy ar panasias medziagas,
laikykités Siy atsargumo
priemoniy:



+ Jdékite riebalams nelaidy
popieriy j kepimo indg arba j
orkaités prieda (padéklg, vielinj
grilj ir t. t.) su maistu ir jdékite j
pasildytg orkaite.

+ Kad iSvengtumeéte pavojaus
prisiliesti prie orkaités
kaitinimo elementy ir trukdyti
karsto oro srautui, pasalinkite
nuo priedy ar indy kabancias
riebalams atsparaus
popieriaus perteklines dalis.
Nenaudokite riebalams
atsparaus popieriaus, kai
orkaités temperatira yra
aukstesné nei gamintojo
nurodyta maksimali naudojimo
temperatura. Niekada nedékite
riebalams atsparaus
popieriaus ant orkaités
pagrindo.

+ Jkaitinimo metu nedékite jo ant
priedy.

* Visada prispauskite lékste ar
panasy daiktg, kad dél
orkaitéje cirkuliuojancio oro
medziaga nesklisty.

+ Padéklo viduje uzdenkite tik
reikiamg pavirsiy.

* Po kiekvieno naudojimo déklg
reikia iSvalyti ir pakeisti dékle
naudojama riebalams atspary
popieriy ar panasias
medziagas. PrieSingu atveju
ant padéklo lasantys skysciai
gali sukelti rukyma ar net
uzsidegti.

+ Atidarius gaminio dangt;j
susidaro oro srautas.
Riebalams atsparus popierius
gali prisiliesti prie kaitinimo
elementy ir uzsidegti.
Naudojant groteles, skarda
reikia déti ant apatinés
lentynos. Priesingu atveju ant
orkaités dugno lasantis
maistinis aliejus ir kitos
sudedamosios dalys gali
sukelti stiprius dumus ir
uzsidegti.

Kepdami kepsnine uzdarykite

orkaités dureles. Karsti

pavirsiai gali nudeginti!

+ Maistas, netinkamas kepti ant
groteliy, kelia gaisro pavojy.
Kepkite tik tokj maistg, kuris
tinka sunkiam kepsninés
gaisrui. Nedékite maisto
produkty per toli j kepsninés
galine dalj. Tai karsc¢iausia
grilio vieta ir riebus maistas
gali uzsiliepsnoti.

A1 .10 Gary Sistema

« Gaminant garu, atidarius
dureles garai gali iStekéti ir
sukelti nudegimy pavojy.
Bukite atsargus atidarydami
dureles.

« Jei po virimo garu orkaitéje
lieka drégmeés, ji gali sukelti
korozijg. Pagamintg orkaite
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leiskite iSdziuti. Nelaikykite
drégny maisto produkty
orkaitéje ilgg laika.

* iSimdami maistg po virimo
garais, iS priedy gali tekéti
karstas skystis, bukite
atsargus.

+ Gaminant garuose,
rekomenduojama jpilti tiek
vandens, kiek nurodyta
gaminimo lenteléje.

* Nenaudokite distiliuoto arba
filtruoto vandens. Naudokite
tik paruostg vanden;. Vietoj
vandens nenaudokite degiy,
alkoholiniy ar kietyjy daleliy
tirpaly.

* Nenaudokite priedy, kurie
gamindami gali sukelti gary
korozija.

+ Bukite atsargus, kad iSimdami
arba dédami vandens talpykla
neislietuméte vandens ant
orkaités pavirsiaus arba
nepageidaujamy pavirsiy.

A] .11 Prieziuros ir Valymo
Sauga
* Pries valydami produkta

palaukite, kol jis atvés. Karsti
pavirSiai gali nudeginti!

* Neplaukite prietaiso purksdami

ar pildami ant jo vandenj! Tai
kelia elektros smugio pavojy!

+ Gaminiui valyti nenaudokite
gary valikliy, nes tai gali sukelti
elektros smugj.

* Orkaités priekiniy dureliy
stiklui valyti nenaudokite astriy
abrazyviniy valikliy, metalo
grandikliy, vielos vatos ar

balikliy. Dél Siy medziagy
stikliniai pavirsiai gali bati
subraizyti ir sulauzyti.

* Po kiekvieno virimo garu
vandens talpykloje likus;j
vanden; reikia isleisti, o
vandens talpyklg iSvalyti.
Naudojant kameroje likus;j
vanden;j kito maisto gaminimo
metu kyla higienos problemy.

1.12 Aukstos
A temperaturos
savaiminis valymasis
(pirolizé)

+ Savaime nusivalantys pavirsiai
tampa karstesni nei naudojant
jprastai. Saugokite vaikus.

« Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Nelieskite gaminio jam paciam
nusivalant ir saugokite vaikus
nuo jo. Prie$ pasalindami
likuCius palaukite bent 30
minuciy.

+ Savaime nusivalant dumai
iSsiskiria dél sudegusiy maisto
likuCiy. Valydami gerai
védinkite virtuve.

* Pries pradédami valyma,
muiluotu skuduréliu nuvalykite
iSorinius orkaités pavirsius ir
orkaités viduje esancius

maisto likucCius. i$ orkaités
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iSimkite visus priedus ir
virtuvés reikmenis. Jei jlsy
gaminys turi karsciui atspary
priedg (atspary savaiminiam

2 Aplinkosaugos instrukcijos

iSsivalymui aukstoje
temperatiroje), Siy priedy i$
orkaités iSimti nereikia.

« Jei virs jusy orkaités yra
kaitlenté, kaitlentés
nenaudokite prolizés metu.

2.1 Atlieky direktyva

2.1.1 Atitiktis WEEE atlieky
reglamentui ir atlieky Salinimui

Sis gaminys atitinka ES WEEE atlieky
direktyva (2012/19/ES). Sis gaminys
pazymeétas elektros ir elektroninés jrangos
atlieky (WEEE atlieky) klasifikavimo
simboliu.

Sis gaminys buvo pagamintas
i$ aukStos kokybeés daliy ir
medziagy, kurios gali bati
naudojamos pakartotinai ir yra
tinkamos perdirbti. Todeél
I pasibaigus produkto
naudojimo laikui, neiSmeskite produkto su

jprastomis buitinémis ir kitomis atliekomis.

Nuneskite jj j elektrinés ir elektroninés
jrangos perdirbimo surinkimo punkta. Apie
Siuos surinkimo punktus galite pasiteirauti
vietos administracijos. Tinkamas prietaiso
iSmetimas padeda iSvengti neigiamy
pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

Atitiktis RoHS direktyvai:

Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS
direktyva (2011/65/ES). Jame néra
kenksmingy ir draudZziamy medziagy,
nurodyty direktyvoje

2.2 Informacija apie pakuote

Gaminio pakavimo medziagos yra
pagamintos i$ perdirbamy medziagy pagal
musy nacionalinius aplinkosaugos
reglamentus. Pakuociy atlieky neiSmeskite
kartu su buitinémis ar kitomis atliekomis,

jas pristatykite j vietos valdzZios institucijy
nurodytus pakuociy medziagy surinkimo
punktus.

2.3 Energijos Taupymo
Rekomendacijos

Pagal ES 66/2014 informacija apie
energijos vartojimo efektyvuma galima
rasti su gaminiu pateiktame gaminio kvite.
Sie pasidilymai padés jums ekologiskai ir
efektyviai naudoti gaminj:

+ Atsildykite uzSaldytg maistg pries
kepdami.

+ orkaitéje naudokite tamsius arba
emaliuotus indus, kurie geriau perduoda
Siluma.

+ Jei nurodyta recepte arba naudotojo
vadove, visada pasSildykite. Kepimo metu
daznai neatidarykite orkaités dureliy.

+ Norédami gaminj gaminti ilgiau, iSjunkite
ji likus 5-10 minuciy iki kepimo pabaigos.
Naudodami likutine Siluma galite
sutaupyti iki 20% elektros energijos.

+ Stenkités orkaitéje vienu metu gaminti
daugiau nei vieng patiekala. Vienu metu
galite gaminti ant groteliy padéje dvi
kepimo virykles. Be to, jei vieng po kito
gaminsite maistg, bus sutaupyta
energijos, nes orkaité nepraras Silumos.

+ Neatidarykite orkaités dureliy, kai kepate
“ECO gaminimas su ventiliatoriumi”
veikimo funkcija. Jei durelés
neatidarytos, vidiné temperatira yra
optimizuota taupyti energija “ECO
gaminimas su ventiliatoriumi” veikimo
funkcijoje, ir i temperatira gali skirtis
nuo ekrane rodomos temperatros.
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3 Jusy gaminys

3.1 )vadas j prietaisa

11 4__0 M
T

1 O 4 ) C ) C ) C ) C ) |
9 «¢ 2
> 3**
> 4
8 <
7 <
» 5
ya) \
l |
| |
I —» 6
1 Valdymo skydelis 2 Lemputé
3 Vielos lentynos 4 Ventiliatoriaus variklis (uz plieninés
plokstés)
5 Durelés 6 Rankenélé
7 Vandens baseinas maisto ruosimui 8 Lentynos padétis
garais

9 VirSutinis Sildytuvas
11 Vandens talpa

*  Skiriasi priklausomai nuo modelio. Jisy gaminyje
gali nebti lempos arba lempos tipas ir vieta gali
skirtis nuo pavaizduotujy iliustracijoje.

**  Skiriasi priklausomai nuo modelio. Jisy gaminyje
gali nebiti vielos stovo. Paveikslélyje kaip
pavyzdys parodytas gaminys su stelazu.

10 Ventiliacijos anga

3.2 Produkto valdymo skydelis Jvadas
ir naudojimas

Siame skyriuje rasite gaminio valdymo
skydelio apzvalga ir pagrindinius naudojimo
bddus. Priklausomai nuo gaminio tipo,
vaizdai ir kai kurios funkcijos gali skirtis.
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3.2.1 Valdymo skydelis

P
0~ 3 _
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| & 0 L O 0 l@ Lo NG
|
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1 2 3

1 Vandens talpa
3 Laikmatis

Jei yra rankenéliy (-y), kontroliuojanéios
jusy produkta, kai kuriuose modeliuose Si/
$i (-y) rankenélé (-os) gali bti tokia, kad jie
pasirodys, kai jie bus stumiami (palaidotos
rankenélés). Kad nustatymai baty atlikti
naudojant Sias rankenéles, pirmiausia
jstumkite atitinkama rankenéle ir iStraukite
rankenéle. Atlike koregavima, vél jstumkite
ji ir pakeiskite rankenéle.

3.2.2 Orkaités valdymo pulto
pristatymas

Funkcijos pasirinkimo rankenéle

Orkaités veikimo funkcijas galite pasirinkti
funkcijy pasirinkimo rankenéle. Norédami
pasirinkti, pasukite j kaire / j deSine i$
uzdarytos (virSutinés) padéties.
Temperatiiros pasirinkimo rankenélé
Temperatiros rankenéle galite pasirinkti
norima gaminti temperaturg. Norédami
pasirinkti, pasukite pagal laikrodzio rodykle
i$ uzdaros (virsutinés) padéties.

Orkaités vidinés temperatiiros indikatorius

Orkaités vidaus temperaturg galite matyti
laikmacio ekrane. Orkaité kaista, kol
pasiekia nustatytg temperatrg ir palaiko
Sig temperatirg, o 3 eiluciy Sildymo
animacija mirksi desinéje. Kai orkaités
temperatura pasiekia nustatytg verte, Si
animacija nutriksta ir Salia nustatytos
temperaturos vertés nuolat rodomas
simbolis ,C". Ekrane bus rodomas §, kol
orkaité pasieks nustatytg temperatira.

2 Funkcijy pasirinkimo rankenélé
4 Temperatiros pasirinkimo rankenélé

Laikmatis

O |
& |

O 0 ©®

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

Ispéjimo signaly mygtukas
Laiko nustatymo mygtukas
Mazinimo mygtukas
Didinimo mygtukas
Nustatymy mygtukas

o U A W N =

Mygtuky uzraktas

Ekrano Zenklai

© : Kepimo laiko simbolis

S : Kepimo pabaigos laiko indikatorius *
: ]spéjimo signalo simbolis

: Mésos termometro simbolis (*) *

: Mygtuky uzrakto funkcijos simbolis

=N D

: Temperatiros simbolis
: Nuostaty simbolis
: Dureliy uzrakto simbolis (*) *

* Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio. Jis
gali biti nepasiekiamas jasy produkte.

3.3 Orkaités veikimo funkcijos

Funkcijy lenteléje rodomos veikimo
funkcijos, kurias galite naudoti savo
orkaitéje, ir aukSciausia bei zemiausia
temperatdra, kurig galima nustatyti Sioms
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funkcijoms. Cia parodyta veikimo rezimy
tvarka gali skirtis nuo jisy gaminio

iSdéstymo.
.. Temperatiros
Funkcijos .. - . . . ..
. .~ |Funkcijos aprasymas |diapazonas Aprasymas ir naudojimas
simbolis ¢C)
Jjungtas tik virsutinis Sildymas. Tinka maistui, kurio vir§us turi
bati apskrudes. Maistas Sildomas i$ vir§aus ir i$ apacios vienu
Tradicinis kepimas 40-280 metu. Tinka pyragams, pyragams arba pyragams ir
— troskiniams kepimo formelése. Virimas atliekamas su vienu
padéklu.

liungtas tik Zemesnis Sildymas. Tinka maistui, kurio dugnag
Apat. Sildymas 40-220 reikia apskrudinti. Sig funkcijq taip pat reikéty naudoti norint
lengvai valyti garais.

+
&

Apatinis / virsutinis Virsutiniu ir apatiniu Sildytuvu Sildomas karstas oras tolygiai ir
kaitinimas su 40-280 greitai paskirstomas visoje orkaitéje su ventiliatoriumi. Virimas
ventiliatoriumi atliekamas su vienu padéklu.

Ventiliatoriaus Sildytuvo Sildomas karstas oras su
ventiliatoriumi tolygiai ir greitai paskirstomas orkaitéje. Jis
tinka kepimui keliuose padékluose skirtinguose lentyny
lygiuose.

Vent. Sildymas 40-280

160-220 naudoti ,Vent. Sildymas”, kai temperatira yra 160—220 °C. Bet;

ventiliatoriumi kepimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

Veikia virutinio Sildymo, apatinio Sildymo ir ventiliatoriaus
Sildymo funkcijos. Kiekviena gaminio pusé kepama vienodai ir
greitai. Virimas atliekamas su vienu padéklu. Si funkcija taip
pat turéty bati naudojama gaminant maista garais.

“3D” funkcija 40-280

| S
ngx ECO gaminimas su Norédami sutaupyti energijos, galite naudoti $ig funkcijg, o ne
—

wwW

Didelés grotelés ant orkaités luby veikia. Tinka kepti dideliais

Pilnas grilis 40-280 Kiekiais.
000 Jis naudojamas orkaités savaiminiam isivalymui esant
'YX X Pirolizé - aukstai temperatrai. Sios funkcijos techninés priezitros ir
oo valymo skyriuje zr.
- " Orkaitéje neveikia Sildytuvas. Jis naudojamas orkaitei prijungti
Wi-i" funkcija - S
nuotoliniu badu.

Funkecijos, kurias galima pasirinkti naudojant ,HomeWhiz" programa, yra $ios. Sios funkcijos gali skirtis
priklausomai nuo modelio. Ne visos jos gali buti prieinamos jlisy gaminyje.
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Funkcijos aprasymas

Aprasymas ir naudojimas

Tradicinis kepimas

Jjungtas tik virSutinis Sildymas. Tinka maistui, kurio virSus turi bati apskrudes. Maistas
Sildomas i$ virSaus ir i§ apacios vienu metu. Tinka pyragams, pyragams arba pyragams ir
troskiniams kepimo formelése. Virimas atliekamas su vienu padéklu.

Apatinis / virSutinis
kaitinimas su
ventiliatoriumi

Virsutiniu ir apatiniu Sildytuvu Sildomas karstas oras tolygiai ir greitai paskirstomas visoje
orkaitéje su ventiliatoriumi. Virimas atliekamas su vienu padéklu.

Vent. Sildymas

Ventiliatoriaus Sildytuvo Sildomas karStas oras su ventiliatoriumi tolygiai ir greitai
paskirstomas orkaitéje. Jis tinka kepimui keliuose padékluose skirtinguose lentyny
lygiuose.

“3D” funkcija

Veikia virsutinio Sildymo, apatinio Sildymo ir ventiliatoriaus $ildymo funkcijos. Kiekviena
gaminio pusé kepama vienodai ir greitai. Virimas atliekamas su vienu padéklu.

Picos kepimo funkcija

Veikia apatinis $ildytuvas ir ventiliatoriaus Sildymas. Tinka picai virti.

Silpnas grilis

Veikia nedidelé kepsniné ant orkaités luby. Tinka kepti mazesniais kiekiais.

Pilnas grilis

Didelés grotelés ant orkaités luby veikia. Tinka kepti dideliais kiekiais.

Ventiliatoriumi
valdomos visos
grotelés

Dideliy groteliy jkaitintas karStas oras greitai paskirstomas j orkaite su ventiliatoriumi.
Tinka kepti dideliais kiekiais.

Apat. Sildymas

Jjungtas tik Zemesnis Sildymas. Tinka maistui, kurio dugna reikia apskrudinti.

Veikia su
ventiliatoriumi

Orkaité nesildoma. Veikia tik ventiliatorius (galinéje sieneléje). Uz$aldytas maistas su
granulémis létai atitirpinamas kambario temperatiroje, paruo$tas maistas atSaldomas.
Viso mésos gabalo atitirpinimo laikas yra ilgesnis nei maisto produkty su gridais.

Palaikyti Siluma

Jis naudojamas tam, kad maistas ilga laikg bty paruostas naudoti.

ECO gaminimas su
ventiliatoriumi

Norédami sutaupyti energijos, galite naudoti Sig funkcija, o ne naudoti Vent. sildymas . kai
temperatira yra 160—220 °C. Bet; kepimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

Pirolizé — ekonominis
rezimas

Jis naudojamas orkaités savaiminiam iSsivalymui esant aukstai temperatarai.
Rekomenduojama naudoti, kai orkaité yra Siek tiek nesvari. Sios funkcijos techninés
priezidros ir valymo skyriuje zr.

Pirolizé

Jis naudojamas orkaités savaiminiam igsivalymui esant aukstai temperatirai. Sios
funkcijos techninés priezitros ir valymo skyriuje zr.

Duonos funkcija

Jis naudojamas duonai kepti. Jeinancios nustatytos temperatros ir laiko keisti negalima.

3.4 Produkto priedai

Jiisy gaminyje yra jvairiy priedy. Siame
skyriuje rasite priedy aprasymus ir teisingo
naudojimo aprasymus. Priklausomai nuo
gaminio modelio, tiekiamas priedas

skiriasi. Visy priedy, aprasyty vartotojo
vadove, jusy gaminyje gali nebati.

Jusy prietaiso viduje esantys
@ padéklai dél karscio gali

deformuotis. Tai neturi jtakos

Gili kepimo skarda

Jis naudojamas kepiniams, dideliems
gabalams kepti, sultingam maistui arba
tekancio aliejaus rinkimui kepant ant
groteliy.

funkcionalumui. Deformacija
iSnyksta, kai padéklas atvésinamas.

Standartiné skarda

Jis naudojamas kepiniams, Saldytiems
maisto produktams ir dideliy gabaly

kepimui.
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Grilio grotelés

Jis naudojamas kepimui arba kepamam,
kepamam ir troskinamam maistui dedant
norima lentyna.

Modeliai su vielinémis lentynélémis :

Modeliuose be vieliniy lentyny :

3.5 Produkto priedy naudojimas

Maisto gaminimo lentynos

Kepimo zonoje yra 5 lentyny padéties
lygiai. Lentyny eiliSkuma taip pat galite
matyti skaiCiais ant priekinio orkaités remo.
Modeliai su vielinémis lentynélémis :

N

5

4

3

2

1

>/
Modeliuose be vieliniy lentyny :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ 1

Vieliniy groteliy pastatymas ant kepimo
lentyny

Modeliai su vielinémis lentynélémis :

Labai svarbu tinkamai pastatyti vielos
groteles ant vieliniy Soniniy lentyny. Statant
groteles ant norimos lentynos, atvira dalis
turi bati priekyje. Kad gaminimas bty
geresnis, vielinés grotelés turi bati

pritvirtintos prie vielinés lentynos sustojimo
tasko. Jis neturi pereiti per stabdymo taska

ir liestis su galine orkaités sienele.

—

Modeliuose be vieliniy lentyny :

Labai svarbu tinkamai pastatyti groteles
ant Soniniy lentyny. Dedant ant lentynos
vielinés grotelés turi vieng kryptj. Statant
groteles ant norimos lentynos, atvira dalis
turi bati priekyje.

Padéklo padéjimas ant kepimo lentyny
Modeliai su vielinémis lentynélémis :

Taip pat labai svarbu tinkamai padéti
padéklus ant vielos Soniniy lentyny. Statant
padékla ant norimos lentynos, jo laikymui
skirta pusé turi bati priekyje. Kad
gaminimas baty geresnis, padéklas turi biti
pritvirtintas prie stabdymo lizdo vielinéje
lentynoje. Jis neturi pereiti per stabdymo
lizda ir liestis su galine orkaités sienele.

Modeliuose be vieliniy lentyny :

Taip pat labai svarbu tinkamai pastatyti
padéklus ant Soniniy lentyny. Padéklas turi
vieng kryptj, kai dedamas ant lentynos.
Statant padéklg ant norimos lentynos, jo
laikymui skirta pusé turi bati priekyje.
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Vieliniy groteliy stabdymo funkcija

Yra stabdymo funkcija, neleidzianti
groteléms iSvirsti i$ vielinés lentynos.
Naudodami Sig funkcijg galite lengvai ir
saugiai iSimti maistg. Nuimdami vielines
groteles galite traukti jas j priekj, kol jos
pasieks sustojimo taska. Turite pereiti §j
taska, kad jj visiskai pasalintuméte.

mabe

déklo stabdymo funkcija - Modeliai su
vielinémis lentynélémis

Taip pat yra stabdymo funkcija, kad
padéklas neisvirsty is vielos lentynos.
ISimdami déklg atleiskite jj nuo galinio
stabdymo lizdo ir traukite link saves, kol
pasieks priekine puse. Turite pereiti per §j
stabdymo lizdg, kad jj visiSkai
pasalintuméte.

Tinkamas vieliniy groteliy ir padéklo
iSdestymas ant teleskopiniy bégiy-
Modeliai su vielinémis lentynélémis ir
teleskopiniais modeliais

Déka teleskopiniy bégeliy, padéklus ar
vielines groteles galima lengvai sumontuoti
ir nuimti. Naudojant padéklus ir vielines
groteles su teleskopiniu bégeliy, reikia
pasirupinti, kad teleskopiniy bégeliy

groteliy ir padéklo krastus (parodyta
paveikslélyje).
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3.6 Techniniai duomenys

Bendros techninés specifikacijos

ISoriniai gaminio matmenys (aukstis / plotis / gylis) (mm)|595 /594 /567

Orkaités jrengimo matmenys (aukstis / plotis / gylis) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Jtampa / daznis 220-240V ~; 50 Hz
Prietai;_e paudojamas / tinkamas naudoti kabelio tipas ir Min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
skerspjavis

Bendrosios energijos sagnaudos (kW) 33

Orkaités tipas Daugiafunkcé orkaité

Bendroji informacija: Informacija apie elektriniy orkaiciy energijos vartojimo efektyvumo etikete pateikta pagal EN
60350-1 / iEC 60350-1 standarta. Sie dydziai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant apatinio-virSutinio
kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.

Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar atitinkamos
funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1-ECO gaminimas su ventiliatoriumi , 2-Vent. Sildymas, 3-Ventiliatoriumi valdomos
zemos grotelés, 4-Tradicinis kepimas.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, techniniai duomenys gali buti keiCiami be
@ iSankstinio jspéjimo.

@ Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra schemiskos ir gali skirtis nuo gaminio
savybiy.

dydziai gauti esant laboratorinéms sglygoms, vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy sgnaudos ir reikSmés gali skirtis priklausomai nuo
eksploatavimo ir aplinkos salygy.

@ Masiny kategorijos plokstelése arba jas lydinCiose dokumentacijose nurodyti
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4 Pirmasis naudojimas

Pries pradedant naudoti gaminj,
rekomenduojama atlikti toliau nurodytus
veiksmus.

4.1 Pirmasis laikmacio nustatymas

Pries naudodami orkaite, visada
@ nustatykite dienos laika. Jei jo
nenustatysite, negalésite gaminti
kai kuriuose orkaités modeliuose.
1. Kai orkaité jjungiama pirma karta,
ekrane mirksés ,12:00" ir O simbolis.

2. Nustatykite paros laikg paliesdami @/©
klavisus.

ERE
& oty

@
Q@@‘@rﬁ

3. Palieskite (O arba {6t mygtuka, kad
suaktyvintuméte minuciy lauka.

o
{Qﬁ"l—
&

o ‘@@@@l

4. Palieskite ®/© mygtukus nustatyti
minutes.

o 1358
oo o g &
N (3

= Nustatomas dienos laikas ir (©
simbolis dingsta ekrane.

Jei pirmas kartas nenustatytas,

@ »12:00" ir O simboliai toliau mirksi,
o orkaité nejsijungia. Kad jusy
orkaité veikty, turite patvirtinti
dienos laikg nustatydami dienos
laikg arba paliesdami ¢ mygtuka,
kai jis yra ,12:00". Véliau galite
pakeisti dienos laiko kaip aprasyta
skyriuje ,Nustatymai“.

Nutrikus elektros tiekimui, dienos
laiko nustatymai atSaukiami. Jis
turéty bdti nustatytas dar karta.

4.2 Pradinis Valymas

1. Nuimkite visas jpakavimo medziagas.

2. iSimkite visus priedus i$ orkaités,
pateiktos kartu su gaminiu.

3. Naudokite produktg 30 minuciy, tada
iSjunkite. Tokiu budu sudeginami ir
iSvalomi likuciai ir sluoksniai, kurie
galéjo likti orkaitéje gamybos metu.

4. Eksploatuodami gaminj pasirinkite
auksciausig temperatdrg ir veikimo
funkcija, kurig naudoja visi jusy gaminio
Sildytuvai. Zr. ,Orkaités veikimo
funkcijos”. Kaip naudoti orkaite,
suzinosite kitame skyriuje.

5. Palaukite, kol orkaité atvés.

6. Nuvalykite prietaiso pavirsius drégnu
skuduréliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.

Pries naudodami priedus:

i$ orkaités iSimtus priedus valykite

vandeniu su plovikliu ir minksta valymo

kempine.

PASTEBETI: Kai kurie plovikliai ar valymo

priemonés gali sukelti pazeidimy pavirsiui.

Valydami nenaudokite abrazyviniy plovikliy,

valymo milteliy, valymo kremy ar astriy

daikty.

PASTEBETI: Pirma kartg naudojant, dimai

ir kvapai gali atsirasti kelias valandas. Tai

normalu ir norint jj pasalinti, tereikia geros
ventiliacijos. Venkite tiesiogiai jkvépti
susidaranciy dimy ir kvapy.
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5 Orkaites naudojimas

5.1 Bendroji orkaités naudojimo
informacija

Ausinimo ventiliatorius ( Gali skirtis
priklausomai nuo gaminio modelio. Jis gali
biiti nepasiekiamas jiisy produkte. )

Jusy gaminys turi ausinimo ventiliatoriy.
Jei reikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia
automatiskai ir ausina gaminio priekj bei
baldus. Jis automatiskai iSjungiamas, kai
baigiamas ausinimo procesas. Karstas
oras iSeina pro orkaités dureles.
Neuzdenkite Siy ventiliacijos angy.
PrieSingu atveju orkaité gali perkaisti.
Ausinimo ventiliatorius toliau veikia veikiant
orkaitei arba jg iSjungus (mazdaug 20-30
minuciy). Jei gaminsite uzprogramave
orkaités laikmatj, gaminimo laiko pabaigoje
ausinimo ventiliatorius iSsijungs su visomis
funkcijomis. Naudotojas negali nustatyti
ausinimo ventiliatoriaus veikimo laiko. Jis
jsijungia ir iSsijungia automatiskai. Tai néra
gedimas.

Orkaités lemputé

Orkaités lemputé jsijungia, kai orkaitéje
pradedamas gaminti maistas. Vienuose
modeliuose lemputé gaminant maistg
dega, kituose — po tam tikro laiko
iSsijungia.

5.2 Orkaités valdymo bloko veikimas

Bendrieji jspéjimai dél orkaités valdymo

bloko

+ DidZiausia nustatytina gaminimo trukmé
yra 5 valandos ir 59 minutés. Nutrikus
elektros energijos tiekimui, programa
atSaukiama. Reikés perprogramuoti.

+ Reguliuojant ekrane mirksi atitinkami

simboliai. Trumpam palaukite, kol

nuostatos bus i$saugotos.

Jei buvo atliktos kokios nors maisto

gaminimo nuostatos, dienos laiko

reguliuoti negalima.

+ Jeiruosimo laikas nustatytas pradéjus
gaminimg, likes laikas rodomas ekrane.

+ Tais atvejais, kai nustatytas gaminimo
laikas arba gaminimo pabaigos laikas,
nuostatas galite atSaukti automatiskai,
ilgai paliesdami ©© mygtuka.

Laikmatis

¢S
)

O 0 ©®

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

Ispéjimo signaly mygtukas
Laiko nustatymo mygtukas
Mazinimo mygtukas
Didinimo mygtukas
Nustatymy mygtukas

o Ul A W N =

Mygtuky uzraktas

Ekrano Zenklai

© :Kepimo laiko simbolis

{5 : Kepimo pabaigos laiko indikatorius *
: ]spéjimo signalo simbolis

: Mésos termometro simbolis (*) *

: Mygtuky uzrakto funkcijos simbolis

= WD

: Temperatiros simbolis
: Nuostaty simbolis
: Dureliy uzrakto simbolis (*) *

* Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio. Jis
gali bati nepasiekiamas jusy produkte.

Orkaités jjungimas

Kai naudodami funkcijy pasirinkimo
rankenéle pasirenkate veikimo funkcija,
kuria norite gaminti, ir temperaturos
rankenéle nustatote tam tikrg temperatdrg,
orkaité pradeda veikti.

Orkaités iSjungimas

Galite isjungti orkaite pasukdami funkcijy
pasirinkimo rankenéle ir temperaturos
rankenéle j iSjungimo (pakélimo) padét;.
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Neautomatinis gaminimas nustatant
temperaturg ir orkaités veikimo funkcija
Galite gaminti neautomatiskai (savo
nuoziira) nenustatydami maisto gaminimo
laika, pasirinkdami jisy maistui bidinga
temperatira ir veikimo funkcija.

P , °C

o / [

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle
pasirinkite norimag gaminti funkcija.

2. Temperaturos rankenéle nustatykite
norimg gaminti temperatura.

= Jusy orkaité pradés veikti i$ karto su
jusy pasirinkta funkcija ir temperatra,
ir § pasirodys ekrane. Nustatyta
temperaturos verté ir 3 linijy animacija
bus rodoma ekrane. Toliau nuo
gaminimo pradZios praéjes laikas
rodomas paeiliui. Kai temperatira
orkaités viduje pasiekia nustatyta
temperatiirg, § simbolis iSnyksta ir
pasigirsta jspéjamasis garso signalas.
3 linijy animacija ekrane sustoja ir C
simbolis Salia temperatiros vertés
rodomas nuolat. Orkaité automatiskai
neissijungia, nes neautomatinis
gaminimas atliekamas nenustacius
gaminimo laiko. Turite kontroliuoti
gaminimg ir orkaite iSjungti patys.
Baige gaminti iSjunkite orkaite
pasukdami funkcijy pasirinkimo
rankenéle ir temperatiros rankenéle j
iSjungimo (pakélimo) padét;.
Gaminimas nustatant gaminimo laikg
Galite nustatyti, kad orkaité automatiskai
iSsijungty laikui pasibaigus, pasirinkdami
konkrec¢iam maistui budinga temperatira ir
veikimo funkcijag bei nustatydami gaminimo
laika laikmatyje.

1. Pasirinkite maisto gaminimo funkcija.

2. Palieskite O mygtuka, kol ekrane
pasirodys gaminimo laiko (© simbolis.

C11-rr
O L

N
‘@@ié%ﬁv

A\
Nustate gaminimo funkcijg ir
@ temperatirg, galite nustatyti
gaminimo laikg 30 minuciy
paliesdami @ mygtuka, kad greitai
nustatytumeéte gaminimo laika, ir

pakeisti laikg @/@ mygtukais.

3. Mygtukais ®/© nustatykite signalo
laika.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

Gaminimo laikas per pirmasias 15
@ minuciy pailgéja 1 minute, po 15

minuciy — 5 minutémis.

4. )dékite maistg j orkaite ir temperatiros
rankenéle nustatykite temperatiira.

= Orkaité pradés veikti i karto, esant
pasirinktai funkcijai ir
temperaturai. Nustatytas
gaminimo laikas pradedamas
skaiciuoti atgal ir ekrane rodomas
§ . Atgal skaiCiuojamas gaminimo
laikas, nustatyta temperatira ir 3
linijy animacija rodomi paeiliui
Salia. Kai temperatira orkaités
viduje pasiekia nustatyta
temperatirg, § simbolis iSnyksta
ir pasigirsta jspéjamasis garso
signalas. 3 linijy animacija ekrane
sustoja ir C simbolis Salia
temperaturos vertés rodomas
nuolat.

5. Pasibaigus gaminimo laikui ekrane
rodomas pranesimas ,Pabaiga”, mirksi
(O simbolis ir pasigirsta laikmacio
jspéjamasis garso signalas.
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6. |spéjamasis garso signalas skamba dvi
minutes. Palieskite bet kurj mygtuka ir
iSjunkite garso signala. Jspéjamasis
garso signalas nustoja skambéti ir
ekrane rodomas dienos laikas.

Jei nustojus skambéti jspéjamajam

@ garso signalui paspaudziamas bet
kuris mygtukas, orkaité vél pradeda
veikti. Kad orkaité nepradéty veikti
nustojus skambéti jspéjamajam
signalui, temperatiros rankenéle ir
funkcine rankenéle nustatykite j ,0"
(isjungimo) padét;.

5.3 Kepimas garais

Jusy orkaitéje yra kepimo garais funkcija.
Naudojant garus pasiekiami geresni
kepimo rezultatai. Kepimo garais funkcija
uztikrina, kad konditerijos gaminiy pavirsius
buty rySkesnis, jy plutelé traskesné, kad jie
buty labiau iskile. Be to, kepimo garais
funkcija neleidzia tokiems maisto
produktams kaip mésa netekti dregmes,
todél iSkepus mésa bin sultingesné ir
skanesné.

Bendrojo pobiidzio perspéjimai

+ Kepti su garais galima tik naudojant
naudotojo vadove nurodytas kepimo su
garais funkcijas.

+ Vandens talpos tiris yra 250 ml.
Kepdami j vandens indg nepilkite daugiau
nei 250 ml vandens.

+ Kondensatas susidares ant orkaités
dureliy po kepimo garais gali nulagéti, kai
orkaités durelés yra atidarytos. Kai tik
atidarysite orkaités dureles, nuvalykite
kondensata.

+ Laikykités atokiau, kai atidarinésite
orkaités dureles, nes garai ir karstis gali
sklisti per ir po kepimo garais. Garai gali
nudeginti ranka, veidg ir (arba) akis.

+ Jei vandens lieka viduje po kiekvieno
kepimo garais, nusausinkite likusj
vandenj su sausa Sluoste, kai orkaité
atvés. Kitu atveju likes vanduo gali sukelti
kalkéjima.

+ Jajlsu produktam ir galas zonde,
parliecinieties, vai galas zondes vaks ir
aizveérts pirms gatavosanas ar tvaiku.
Pretéja gadijuma no galas zondes ligzdas
var izplUst tvaiks.

Kepimas garais

1. Pradékite kepti patikrine kepimo garais
lentele ir nustate funkcija, temperatara ir
laikg pagal norima gaminti maista.
Galite nustatyti naudotino vandens kiekj,
temperatura, kepimo funkcija ir laikg
maistui, kurio néra lenteléje.

2. Jdékite maistg j orkaite ant
rekomenduojamos lentynos.

3. Atéjus laikui jpilti vandens pagal kepimo
lentele, pastumkite vandens talpg ant
orkaités valdymo skydelio.

4. Vandens talpa iSimkite iS jos vietos.

5. Atidarykite vandens talpos dangtj ir
pripilkite tiek vandens, kiek nurodyta
kepimo lenteléje.

Nenaudokite distiliuoto arba
@ filtruoto vandens. Naudokite tik
paruostg vanden;. Vietoj vandens

nenaudokite degiy, alkoholiniy ar
kietyjy daleliy tirpaly.
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6. Uzdarykite dangtj ir jstatykite vandens
talpg j vieta. Jstatykite vandens talpg iki
galo.

= Vanduo i$ vandens talpos pradeda
létai tekéti j orkaités dugna, jusy
maistas kepamas naudojant
garus.

7. Baige kepti, iSjunkite orkaite
nustatydami funkcines ir temperatiros
rankenéles j iSjungimo padét;.

Jei vandens orkaités apacioje lieka
@ po kiekvieno kepimo garais,
nusausinkite likusj vandenj su
sausa Sluoste, kai orkaité atvés.
Kitaip orkaités apacioje uzsilikes
vanduo gali sukelti kalkéjima.

5.4 Nuostatos

KlaviSy uzrakto suaktyvinimas
Naudodami klavi$y uZrakto funkcijg, galite
apsaugoti laikmatj nuo trukdziy.

1. Palieskite klavi$a (3, kol ekrane
pasirodys simbolis (3.

_l
4 g
A0 0 ® &

= Ekrane rodomas simbolis (& ir
prasideda 3-2-1 atgalinis skaiCiavimas.
KlaviSy uzraktas jsijungia, kai baigiasi
atgalinis skaiciavimas. Kai bet kuris
klaviSas palieCiamas nustacius klavisy
uzrakta, laikmatis pasigirsta garsinj
signalg ir mirksi simbolis (3.

Jei atleisite klavi$a (3 pries
@ pasibaigiant atgaliniam

skaiCiavimui, klavisy uzraktas
nesuaktyvinamas.

Laikmacio klavi$y negalima
@ naudoti, kai uzraktas yra jjungtas.

Maitinimo trikties atveju raktinis

uzraktas nebus atSauktas.

Rakto uzrakto iSjungimas

1. Palieskite klavi$a (&), kol (& simbolis
iSnyks i$ ekrano.

= Simbolis [ dingsta i$ ekrano, o klavisy
uzraktas yra iSjungtas.

Zadintuvo nustatymas
Taip pat galite naudoti gaminio laikmatj bet
kokiam jspé&jimui ar priminimui, iSskyrus
kepima. Zadintuvas neturi jtakos orkaités
veikimo funkcijoms. Jis naudojamas
ispéjimo tikslais. PavyzdZiui, gali naudoti
Zadintuva, kai nori paversti maistg orkaitéje
tam tikru laiku. Pasibaigus nustatytam
laikui, laikmatis pateikia garsinj jspéjima.

Maksimalus aliarmo laikas gali bati
@ 23 valandos 59 minutés.

1. Palieskite klavi$g £}, kol ekrane
pasirodys simbolis .

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Nustatykite zadintuvo laikg klavigais ®/
O.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Nustacius zadintuvo laika,
simbolis 2 lieka degti, o ekrane
pradedamas skaiciuoti Zadintuvo
laikas. Jei tuo paciu metu
nustatomas zadintuvo laikas ir
kepimo laikas, ekrane rodomas
trumpesnis laikas.

3. Pasibaigus aliarmo laikui, £\ simbolis
pradeda mirkséti ir pateikia garsinj
ispéjima.

LT /24



Zadintuvo iSjungimas

1. Pasibaigus aliarmo laikotarpiui,
ispéjimas skamba dvi minutes.
Palieskite bet kurj klavisg, kad
sustabdytuméte garsinj jspéjima.

= |spéjimas sustoja ir ekrane pasirodo
dienos laikas.

Jei norite atSaukti aliarmg;

1. Palieskite klavi$a 0, kol ekrane
pasirodys simbolis 2, kad i$ naujo
nustatytuméte Zadintuvo laika.
Palieskite klavisg &, kol,00:00"ekrane
pasirodo simbolis.

2. Taip pat galite atSaukti zadintuva ilgai
paspausdami klavisg £).

Garsumo reguliavimas

1. Ekraneb-01-b-02Bakstelékite klavisg 5%,
kol pasirodys viena is vercCiy.

2. Nustatykite norima rySkumag @/O
klavisais.(d-01-d-02-d-03)

L0 0 9 & @
4

= Palieskite klavisg {¢%, kad gautuméte
patvirtinima, arba palaukite neliesdami
jokio klaviso. RySkumo nustatymas
suaktyvinamas po kurio laiko.

Dienos laiko keitimas

Orkaitéje, kad pakeistuméte anksciau
nustatytg paros laika:

1. Palieskite klavisg {¢%, kol ekrane
pasirodys simbolis (©.

2. Nustatykite dienos laikg paliesdami
klavisus @/O.

L _T |
o~ L
&
Q@@@‘ﬁ

2. Nustatykite norima lygj naudodami
klavisus @/©.(b-01-b-02)

NEGE
o iU

Ao 0 0 & &
4

3. Palieskite klavisg (© arba %%, kad
suaktyvintuméte minuciy lauka.

L _3
il

O o0 @ # &

4

= Palieskite klavi$g {¢%, kad gautuméte
patvirtinima, arba palaukite neliesdami
jokio klaviSo. Garsumo nustatymas
tampa aktyvus po kurio laiko.

Ekrano ryskumo nustatymas

1. Ekraned-01-d-02-d-03Bakstelékite
klavisg {6, kol pasirodys viena i$ verciy.

oo

)
®

(3

‘

anr
o 17U

L
R

4. Palieskite klavisus @/, kad
nustatytuméte minute.

=

SO P
oo o Q & o
5. Patvirtinkite nustatyma paliesdami
klavisg (©.

= Nustatomas dienos laikas ir ekrane
dingsta simbolis.
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Orkaités prijungimas prie belaidzio tinklo ir
jos jtraukimas j ,HomeWhiz" programa
Orkaite galite valdyti naudodami
,HomeWhiz" programéle i$ iSmaniojo
jrenginio, prijunge ja prie belaidZio tinklo.
Norédami tai padaryti, pirmiausia jdiekite
,sHomeWhiz" programéle savo iSmaniajame
jrenginyje. ,HomeWhiz" programéle galima
naudoti ,i0OS" ir ,Android“ mobiliosiose
operacinése sistemose.

Atsisiunte ,HomeWhiz" programa,
@ turite susikurti savo namus
atlikdami programos veiksmus.
Galite prijungti orkaite prie belaidzio
@ tinklo ir jjungti nuotolinj valdyma
atlikdami programeéléje nurodytus
veiksmus.

—_

. Norédami jjungti krosnelés sgrankos
rezima, pasukite funkcijy pasirinkimo
rankenéle j padétj ,P“ OFF (iSjungta), kai
krosnelé yra padétyje ,Off” (iSjungta).

2. Bakstelékite klavisa , ¢ “, kol ekrane

pasirodys ,C00".
= CO00
= CO01

3. Vienu metu palieskite klavisus @/ 3
sekundes.

Wi-Fi iSjungtas
Wi-Fi jjungtas

= Kai orkaité pereina j sgrankos
rezima, ekrane pasirodo animacija
su mirksin¢iomis linijomis.

4. Atidarykite ,HomeWhiz" programéle,
kurig jdiegéte iSmaniajame jrenginyje.
Sukire savo namus, pasirinkite orkaite
virtuvés produkty skiltyje, programéléje
jveskite produkto atsargy numerj ir
atlikite programéléje nurodytus
veiksmus.

Produkto atsargy numeris yra
numeris, prasidedantis ,77..."
vadovo priekinio virSelio apacioje.

5. Uzbaikite orkaités jvedima j programa
atlikdami taikymo veiksmus.
= Baigus demonstracija, ekrane

—u

pasirodo ,C01"ir , =

Krosnelés nuotolinio valdymo jjungimas

v’ Uzregistrave orkaite ,HomeWhiz"
programéléje, galite jg valdyti
nuotoliniu badu:

1. Noredami jjungti krosnelés sagrankos
rezima, pasukite funkcijy pasirinkimo
rankenéle j , Wi-i“ funkcija “ padétj, kai
krosnelé isjungta.

2. Pasukite temperaturos rankenéle pagal
laikrodzio rodykle j kitg padétj nei "0".

= Ekrane pasirodo simbolis , 3 “.

Jei ekrane rodomas simbolis =,

@ bet palietus klavi$g girdimas
klaidos signalas, ekrane nerodomas
simbolis " arba mirksi simbolis =,
patikrinkite interneto rysj, prie kurio
prijungéte gaminj. Jei interneto
rySys sékmingas ir problema
iSlieka, pakartokite sgrankos
veiksmus.

+HomeWhiz" Nustatytos orkaités
zemélapio iStrynimas
v’ Pridéjus produkta j ,HomeWhiz"

programéle, jasy produkto informacija
bus susieta su naudotojo paskyra,
kurig naudojote ,HomeWhiz". Jei
prarandate prieigg prie paskyros, kurig
naudojote programéléje, arba norite
iStrinti atitikmenj dél kity priezasciy,
atlikite Siuos veiksmus:

1. Norédami jjungti krosnelés sgrankos
rezima, pasukite funkcijy pasirinkimo
rankenéle j padétj ,P“ OFF (iSjungta), kai
krosnelé yra padétyje ,Off” (iSjungta).

2. Vienu metu 5 sekundes bakstelékite
klaviSus {6¢/0O.

3. Ekrane rodoma animacija su
mirksin¢iomis linijomis.

4. Sékmingai uzbaigus susiejimo iStrynimo
procesg, pasigirs jspéjamasis
pypteléjimas ir orkaité bus paleista i$
naujo. Simbolis , = “iSnyks i$ ekrano.
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Salinimo proceso metu ir procesas baigtas, galésite dar kartg reklamuo'Fi
negali biti uzbaigtas, pasigirs produkta savo ,HomeWhiz" paskyroje.
klaidos garsas.

@ Jei problema atsiranda degtuky 5. Kai atitikimo i$trynimo procesas bus

Atitiktis standartams ir informacija apie bandymus / ES atitikties deklaracija

Sio gaminio kiirimo, gamybos ir pardavimo etapai vykdomi laikantis saugos taisykliy, nurodyty visuose
atitinkamuose Europos Sajungos teisés aktuose.

Dazniy 1. 4 ghz

juosta T

Maks.perd

avimo :maks. 100 mW
galia

CE atitikties deklaracija

JArcelik A.S." skelbia, kad Sis prietaisas atitinka 2014/53/ES direktyva. ISsamig RED atitikties deklaracijg galima
rasti internete, svetainéje support.beko.com, gaminio puslapyje esanc¢iame papildomy dokumenty skiltyje, skirtoje
jusy gaminiui.

ApibréZiamas su kibernetiniu saugumu trukme, klaidy kodus). Pagal ES duomeny
susijusio gaminio programinés jrangos jstatyma (Reglamentas ES 2023/2854)
atnaujinimo palaikymo laikotarpis yra turite teise susipazinti su Siais duomenimis
gaminio garantinis laikotarpis. Pasibaigus ir juos tvarkyti. Daugiau informacijos apie
Siam laikotarpiui, su kibernetiniu saugumu tai, kokie duomenys renkami, kaip jie

susije programinés jrangos atnaujinimai naudojami ir kaip juos pasiekti, rasite
negarantuojami. apsilanke Siuo adresu: www.homewhiz.com/eu-
Sis gaminys renka ir perduoda naudojimo data-act-policy

duomenis, kai yra prijungtas prie interneto
(pvz., temperatdros nustatymus, naudojimo

6 Bendroji informacija apie maisto gaminima
Siame skyriuje rasite patarimy, kaip ruostiir ~ « Maisto produkty virimo temperatira ir

gaminti maista. laiko vertés gali skirtis priklausomai nuo
Be to, Siame skyriuje aprasomi kai kurie recepto ir kiekio. Dél Sios priezasties Sios
maisto produktai, iSbandyti kaip gamintojai, vertés pateikiamos kaip intervalai.
ir tinkamiausi Siy maisto produkty + Visada iSimkite nenaudojamus priedus i$
nustatymai. Taip pat nurodomi atitinkami orkaités prie$ pradédami gaminti.
§iy maisto produkty orkaités nustatymai ir orkaitéje like priedai gali trukdyti tinkamai
priedai. paruosti maista.
e e . + Maisto produktams, kuriuos gaminsite
6.1 Bend_"_e_j' Ispejimai apie Kepima pagal savo recepta, galite nurodyti
Orkaitéje pana$ius maisto produktus, pateiktus
- Atidarydami orkaités dureles kepimo maisto gaminimo lentelése.
metu arba po jo, galite gauti karsto * Naudojant pridedamus priedus
degimo gary. Garai gali nudeginti ranka, uztikrinamas geriausias gaminimo
veida ir (arba) akis. Atidarydami orkaités nasumas. Visada laikykités gamintojo
dureles laikykités atokiau. pateikty jspéjimy ir informacijos apie
- Dél temperatiros skirtumo ant orkaités iSorinius virtuvés reikmenis, kuriuos
vidaus ir iSorés bei virSutinés baldy dalies naudosite.

gali susidaryti kondensuoty vandens
lasy. Tai normalus ir fizinis reiskinys.
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+ ]pjaukite tinkamo dydzio riebalams
nelaidy popieriy, kurj naudosite
gamindami, j indg, kurj gaminsite. i$
talpyklos istekantis riebalams
nepralaidus popierius gali sukelti
nudegimy pavojy ir pakenkti maisto
kepimo kokybei. Naudokite riebalams
nelaidy popieriy, kurj naudosite
nurodytame temperatiros intervale.

+ Kad kepimas gerai gaminty, padékite jj
ant rekomenduojamos tinkamos
lentynos. Kepimo metu nekeiskite
lentynos padéties.

6.1.1 Konditerijos gaminiai ir orkaitéje
kepamas maistas

Bendra informacija

+ Kad gaminys gerai gaminty,
rekomenduojame naudoti jo priedus. Jei
naudoti iSorinius virtuvés reikmenis,

pirmenybe teikite tamsiems, nelipniems ir

karsciui atspariems reikmenims.

+ Jei kepimo stale rekomenduojamas
pasildymas, po pasildymo butinai jdékite
maistg j orkaite.

+ Jei gaminti naudodami kepimo reikmenis
ant vielinio kepsninés, padékite jg vielinio
kepsninés viduryje, o ne prie galinés
sienos.

+ Visos teslos gamybai naudojamos
medziagos turi buti Sviezios ir kambario
temperaturos.

+ Gaminiy kepimo busena gali skirtis
priklausomai nuo maisto kiekio ir kepimo
reikmeny dydzio.

+ Metalinés, keramikinés ir stiklo formos
prailgina kepimo laikg, o konditerijos
gaminiy apatiniai pavirSiai paruduoja
netolygiai.

+ Jei naudojate kepimo popieriy, apatinis
maisto pavirSius gali Siek tiek paruduoti.
Esant tokiai situacijai, jums gali tekti
pratesti gaminimo laikotarpj mazdaug 10
minuciy.

+ Vertés, nurodytos maisto ruoSimo
lentelése, nustatomos remiantis misy
laboratorijose atlikty tyrimy rezultatais.
Jums tinkamos reik§meés gali skirtis nuo
Siy reikSmiy.

+ Padékite maistg ant tinkamos lentynos,
rekomenduojamos kepimo stale.
Ziarékite j apatine orkaités lentyng kaip 1
lentyna.

Patarimai dél torty kepimo

+ Jei pyragas per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ° sutrumpinkite kepimo
laika.

+ Jei pyragas drégnas, naudokite nedidel;j
kiekj skyscio arba 10 ° C sumazinkite
temperatura.

+ Jei pyrago virSus sudegé, padékite jj ant
apatinés lentynos, sumazinkite
temperatdra ir pailginkite kepimo laika.

+ Jei pyrago vidus gerai iSkepes, o iSoré
lipni, naudokite maziau skysciy,
sumazinkite temperatdrag ir ilginkite
kepimo laika.

Patarimai konditerijos gaminiams

+ Jei tesla per sausa, padidinkite
temperatirg 10 ° sutrumpinkite
gaminimo laika. TeSlos lakstai
sudrékinami padazu, sudarytu i$ pieno,
aliejaus, kiausinio ir jogurto misinio.

+ Jei tesla kepama létai, jsitikinkite, kad
paruostos teslos storis neperpildo
padéklo.

+ Jei teslos pavirsius yra rudas, bet dugnas
nevirtas, jsitikinkite, kad teslos padazo
kiekis, kurj naudosite teslai, néra per
didelis teslos apacioje. Norédami tolygiai
paruduoti, pabandykite padazg tolygiai
paskirstyti tarp teslos laksty ir teslos
gaminiy.

+ Kepkite savo teslg maisto ruosimo stalui
tinkamoje vietoje ir temperaturoje. Jei
dugnas vis dar nepakankamai rudas,
padékite jj ant apatinés lentynos kitam
maisto ruosimui.
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Kepiniy ir krosnies maisto gaminimo stalas

Pasidlymai kepimui su vienu padéklu

Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperattra (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
Tortas ant Standartiné Tradicinis
padéklo skarda * kepimas 3 180 30..45
Tortas formoje P_yrago formg ant Vent. Sildymas 2 180 30-40
vielos groteliy **
. Standartiné Tradicinis
Pyragéliai skarda * kepimas 3 160 25-35
Modeliai su
o vielinémis
Pyragéliai 2&2’:3:?'“6 Vent. §ildymas  |lentynélemis:3 |50 25-35
Modeliuose be
vieliniy lentyny : 2
Apvali torto
forma, 26 cm Tradicinis
Biskvitas skersmens, su kei 2 150 30-40
epimas
spaustuku ant
vielos groteliy **
Apvali torto
forma, 26 cm
Biskvitas skersmens, su Vent. Sildymas 2 155 30-40
spaustuku ant
vielos groteliy **
Sausainiai Skarda Tradicinis 3 170 25 .40
pyragai¢iams * kepimas
Sausainiai Skarda =~ \yent sildymas |3 170 20-30
pyragai¢iams
L Standartiné Tradicinis
Kepiniai skarda * kepimas 2 200 30-40
Apatinis /
L Standartiné virsutinis
Kepiniai skarda * kaitinimas su 2 180 35-45
ventiliatoriumi
L Standartiné -
Kepiniai skarda * Vent. Sildymas 2 180 30-40
Bandelé Standartiné Trac'ilcmls 2 200 20 .35
skarda * kepimas
Bandele Standartiné Vent, Sildymas |3 180 20-30
skarda *
Visa duona Standartiné Tradicinis 3 200 30..45
skarda * kepimas
Visa duona Standartine Vent. Sildymas |3 200 30-40
skarda *
Staciakampis
stiklinis / Tradicinis
Lazanija metalinis indas kei 2 arba 3 200 30..45
s epimas
ant vieliniy
groteliy **
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Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperattra (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
Apvalios juodos
metalinés formos, Tradicinis
Obuoliy pyragas |20 cm skersmens, ke 2 180 50-70
e epimas
ant vieliniy
groteliy **
Apvalios juodos
metalinés formos,
Obuoliy pyragas |20 cm skersmens, |Vent. Sildymas 3 170 50 .. 65
ant vieliniy
groteliy **
Pica Standartiné Tra{jicinis 9 250 10 . 20
skarda * kepimas

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebti jisy gaminyje.

**Sie priedai nepridedami prie jisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Pasiulymai gaminant maistg su dviem padéklais

pyragai¢iams *

Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperatira (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (maZdaug)
Modeliai su C?;?negl:qlissu
2-Standartiné vielinémis RPN
R lentynélémis : 25—
skarda * ; lentynélémis :150
Pyragéliai Vent. Sildymas 2-4 40
4-Skarda Modeliuose be }
. A Modeliuose be
pyragaic¢iams * vieliniy lentyny A X
140 vieliniy lentyny :
’ 30-45
2-Standartiné
skarda *
Sausainiai Vent. Sildymas 2-4 170 25-35
4-Skarda
pyragaiciams *
1-Standartiné
L skarda * .
Kepiniai Vent. Sildymas 1-4 180 35-45
4-Skarda
pyragaiCiams *
2-Standartiné
skarda *
Bandelé Vent. Sildymas 2-4 180 20-30
4-Skarda

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebti jisy gaminyje.

**Sie priedai nepridedami prie jisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Kepimo stalas su darbine funkcija “ECO

gaminimas su ventiliatoriumi"”

+ Nekeiskite temperaturos nustatymo
pradéje ruosti veikimo funkcijoje “ECO
gaminimas su ventiliatoriumi”.

+ Neatidarykite orkaités dureliy, kai
atliekate “ECO gaminimas su
ventiliatoriumi” veikimo funkcija. Jei

durelés neatsidaro, vidiné temperatiira
yra optimizuota taupyti energija, ir Si
temperatura gali skirtis nuo ekrane
rodomos temperaturos.

+ Nesildykite, kai veikia “ECO gaminimas
su ventiliatoriumi” funkcija.
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Maistas Naudotinas priedas |Lentynos padétis temperatira (°C) Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)

Pyragéliai Standartiné skarda * |3 180 30..40

Sausainiai Standartiné skarda * |3 200 30..40

Kepiniai Standartiné skarda* |3 220 40 .. 50

Bandelé Standartiné skarda * |3 200 30..40

*Siy priedy gali nebti jisy gaminyje.

**Sie priedai nepridedami prie jlisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

6.1.2 Mésa, Zuvis ir paukstiena

Pagrindiniai kepimo ant groteliy aspektai
Pries kepdami visg vistieng, kalakutieng
didelius mésos gabalélius, pagardinkite
citriny sultimis ir pipirais, kad
padidintuméte gaminimo efektyvuma.
Mésos be kauly kepimas trunka 15-30
minuciy ilgiau nei kepimas filé.
Kiekvienam mésos storio centimetrui
turétumeéte apskaiciuoti mazdaug 4-5
minuciy gaminimo laika.

ir

Gaminimo stalas mésai, Zuviai ir paukstienai

Pasibaigus kepimo laikui, mésg
palaikykite orkaitéje mazdaug 10minuciy.
Mésos sultys geriau paskirstomos keptai
meésai ir neiSeina pjaustant meésa.

Zuvys turéty bati laikomos ant vidutinio
arba Zemo lygio lentynos karsciui
atsparioje léksteléje.

Rekomenduojamus patiekalus gaminkite
ant kepimo lentelés su vienu padéklu.

Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperatura (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
Apatinis /
Didkepsnis / Standartiné virSutinis 3 15 min. 250/max, 60-80
kepsnys (1 kg) skarda * kaitinimas su po 180 .. 190
ventiliatoriumi
Apatinis /
Eriuko kumpis Standartiné virdutinis
(1,5-2 kg) skarda * kaitinimas su 3 170 85..110
ventiliatoriumi
Grilio groteles * | Apatinis /
Keptas visCiukas |padekite viena vir§utinis 2 15 min. 250/max, 60-80
(1,8-2kg) dékla ant apatinés | kaitinimas su po 190
lentynos. ventiliatoriumi
Grilio grotelés *
Keptas visCiukas | padekite viena  |vent, sildymas |2 200-220 60-80
(1,8-2 kg) dekla ant apatinés
lentynos.
Grilio grotelés *
Keptaiwsmukas Padékite viena “30" funkcija 2 15 min. 250/max, 60-80
(1.82kg) déklg ant apatinés po 190
lentynos.
Apatinis /
" Standartiné virutinis 25 min. 250/max,
Turkija (5.5 kg) skarda * kaitinimas su L po 180 .. 190 150..210
ventiliatoriumi
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Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperattra (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
- Standartiné uqn” " 25 min. 250/max,
Turkija (5,5 kg) skarda * 3D” funkcija 1 p0 180 .. 190 150..210
Grilio groteles * | Apatinis /
Zuvis Padekite vieng | Virsutinis 3 200 20-30
dékla ant apatines | kaitinimas su.
lentynos. ventiliatoriumi
Grilio grotelés *
Zuvis Padeékite viena  |“3p” funkcija 3 200 20-30
dékla ant apatinés
lentynos.

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebdti jasy gaminyje.

**Sje priedai nepridedami prie jisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

6.1.3 Grilis

Raudona mésa, Zuvis ir paukstiena greitai
pasidarys ruda kepsninéje, laikys grazig
plutele ir neisdzius. File, ant ieSmo kepama
mésa, desros ir sultingos darzovés
(pomidorai, svoginai ir t. t.) ypac tinka kepti
ant groteliy.

Bendrojo pobiidZio perspéjimai

Maistas, netinkamas kepti ant groteliy,
kelia gaisro pavojy. Kepkite tik tokj
maistg, kuris tinka sunkiam kepsninés
gaisrui. Nedékite maisto per giliai j grilj.
Tai karscCiausia grilio vieta ir riebus
maistas gali uzsiliepsnoti.

Kepdami kepsnine uZdarykite orkaités
dureles. Niekada kepkite kepsninéje, kai
atidarytos orkaités durelés. Karsti
pavirsiai gali nudeginti!

Kepsninés stalas

Pagrindiniai kepsninés taskai
+ Paruoskite kuo panasesnio storio ir

svorio maisto produktus kepsninei.

+ Ant vielinio kepsninés arba vielinio

kepsninés padéklo padékite kepsnines,
paskirstydami jas nevirSydami Sildytuvo
matmeny.

Priklausomai nuo kepamy gabaléliy
storio, lenteléje nurodytas kepimo laikas
gali skirtis.

Jstumkite vielinj grilj arba vielinio grilio
dékla j orkaite iki norimo lygio. Jei
ruoSiate ant vielinio grilio, pastumkite
orkaités dékla j apatine lentyna alyvai
surinkti. Orkaités déklas, kurj ketinate
pastumti, turi bati tokio dydzio, kad
uzdengty visa grilio sritj. Sio déklo gali
bati nepridétas kartu su gaminiu. Jpilkite
Siek tiek vandens j orkaités déklg, kad
baty lengva valyti.

Maistas Naudotinas priedas |Lentynos padétis temperatira (°C) Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)

Zuvis Grilio grotelés 4- 250 20..25

Vistienos kepsnys Grilio grotelés 4- 250 25..35

Mésos kamuoliukas - .

(versiena) - 12 kiekis Grilio grotelés 4 250 20..30

Erienos Zlégtainiai Grilio grotelés 4-5 250 20..25

Kepsnys-(mésos | oo aroteles 4-5 250 25..30

kubeliai)

Versienos kotletai Grilio grotelés 4-5 250 25..30

LT /32



Maistas Naudotinas priedas |Lentynos padétis temperatira (°C) Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)

Augalinés grotelés Grilio grotelés 4-5 220 20..30

Duonos skrebuciai Grilio grotelés 4 250 1..3

Rekomenduojama pakaitinti 5 minutes visg keptg maista.

Paverskite maisto gabalélius po 1/2 viso kepimo laiko.

6.1.4 Kepimas garuose

Bendra informacija

+ Kepimo lenteléje pateikiamos gamintojo
patikrintos gaminimo rekomendacijos.
Galite nustatyti vandens kiekj,

« Gaminima su garais galima atlikti tik
naudojant instrukcijoje nurodytas
gaminimo garais funkcijas. Zr. skyriy
,Orkaités veikimo funkcijos” apie
gaminimo garais funkcijas.

+ Jei kepimo stale rekomenduojamas
pasildymas, po pasildymo bdatinai jdékite
maista j orkaite. Vandens tiekimo metu
nurodytos trukmés rodo laikg, praéjusj po
pasildymo.

Pasiilymai kepimui su vienu padéklu - “3D" funkcija

temperatiurg, gaminimo su garais
funkcija ir laikg maistui, kurio néra

lentel

éje.

+ Gaminima su garais darykite su vienu
padéklu.

Maistas Naudotinas |Lentynos temperatiira |Naudojamo |Vandens Kepimo Apytiksliai
priedas padétis (°c) vandens suvartojimo |laikas (min.) |maisto
kiekis (ml) |laikas (mazdaug) |svoris (g)
(min.)**
) Standartiné -
Visa duona skarda * 2 200 200 po pasildymo [30-40 820
Grilio
K grotelés *
eptas o .
visiukas ~ |Padekite | 25 min. 21?9%/ 250 25 60-70 2000
(1,8-2 kg) vieng déklg max, po
ant apatinés
lentynos.
Sonkauliy
kepsnys Standartiné |, 180 250 15 40 .55 1000
(vienas skarda *
gabalas)
Avienos
blauzdelés |Standartine |, 170 250+250%* |po pasildymo|90..110  [2000
su skarda
darzovémis
Mieliné Standartiné <
bandele skarda * 3 180 100 po pasildymo [25-35 1200
surio Standartiné | 120 150 pries 50....60 1450
pyragas skarda * pasildyma
Vistienos Standartiné <
Kulselés skarda * 3 200 150 po pasildymo|25-35 800
Keptos Standartiné |5 190 150 25 45..55 500
bulvés skarda *
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Maistas Naudotinas |Lentynos temperatiira |Naudojamo |Vandens Kepimo Apytiksliai
priedas padétis (°Cc) vandens suvartojimo |laikas (min.) |maisto
kiekis (ml) |laikas (mazdaug) |svoris (g)

(min.)**

Hamburgerio [Standartiné < _

duona skarda * 3 180 150 po pasildymo|20-30 800

Lasisa su Standartiné -

darsovemis |skarda * 3 180 100 po pasildymo|25-35 500

* Siy priedy gali nebiti jisy gaminyje.

** Nurodo laika, praéjusj po jkaitinimo.

**% |pilkite dar 250 ml vandens praéjus pusei kepimo laiko.

6.1.5 Bandomieji maisto produktai

+ Maisto produktai Siame maisto ruosimo
stale ruoSiami pagal EN 60350-1
standartg, kad buty lengviau patikrinti
produktg kontrolés institutams.

Bandomuyjy patiekaly gaminimo stalas
Pasiilymai kepimui su vienu padéklu

Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperattra (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
Trumpa duona} A Standartiné Trac_jlcmls 3 140 20-30
(saldus sausainis) [skarda * kepimas
Modeliai su
n vielinémis
Trumpa duona | Standartiné Vent. Sildymas  [lentynélémis 3 |149 15..25
(saldus sausainis) [skarda *
Modeliuose be
vieliniy lentyny :2
. Standartiné Tradicinis
Pyragéliai skarda * kepimas 3 160 25-35
Modeliai su
. vielinémis
Pyragéliai 2&2’:3:?'“6 Vent. §ildymas ~ |lentynélémis:3 {150 25-35
Modeliuose be
vieliniy lentyny : 2
Apvali torto
forma, 26 cm Tradicinis
Biskvitas skersmens, su kei 2 150 30-40
epimas
spaustuku ant
vielos groteliy **
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Maistas

Naudotinas
priedas

Valdymo
funkcijos

Lentynos padétis

temperatira (°C)

Kepimo laikas
(min.) (mazdaug)

Biskvitas

Apvali torto
forma, 26 cm
skersmens, su
spaustuku ant
vielos groteliy **

Vent. Sildymas 2

155

30-40

Obuoliy pyragas

Apvalios juodos
metalinés formos,
20 cm skersmens,
ant vieliniy
groteliy **

Tradicinis
kepimas

180

50-70

Obuoliy pyragas

Apvalios juodos
metalinés formos,
20 cm skersmens,
ant vieliniy
groteliy **

Vent. Sildymas 3

170

50 .. 65

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebti jisy gaminyje.

**Sie priedai nepridedami prie jlisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Pasiulymai gaminant maistg su dviem padeéklais

Maistas Naudotinas Valdymo Lentynos padétis |temperatira (°C) |Kepimo laikas
priedas funkcijos (min.) (mazdaug)
Modeliai su C?;?neglrilissu
2-Standartiné vielinémis e
R lentynélémis : 25—
skarda * ; lentynélémis :150
Pyragéliai Vent. Sildymas 2-4 40
4-Skarda Modeliuose be .
. A Modeliuose be
pyragaic¢iams * vieliniy lentyny e X
140 vieliniy lentyny :
’ 30-45
2-Standartiné
skarda *
T“‘Impa duona Vent. $ildymas  |2-4 140 15..25
(saldus sausainis) [4-Skarda

pyragaic¢iams *

Visg maistg rekomenduojama pasildyti.

*Siy priedy gali nebiiti jisy gaminyje.

**Sje priedai nepridedami prie jiisy gaminio. Jie yra rinkoje parduodami priedai.

Grilis

Maistas Naudotinas priedas |Lentynos padétis temperatira (°C) Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)

Mésos kamuoliukas " .

(versiena) - 12 kiekis Grilio grotelés 4 250 20..30

Duonos skrebuciai Grilio grotelés 4 250 1..3

Rekomenduojama pakaitinti 5 minutes visg keptg maista.

Paverskite maisto gabalélius po 1/2 viso kepimo laiko.
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7 Prieziura ir valymas

7.1 Bendroji valymo informacija

Bendrojo pobiidzio perspéjimai

+ Pries valydami produktg palaukite, kol jis
atvés. Karsti pavirsiai gali nudeginti!

+ Nenaudokite valiklio tiesiogiai ant karsty
pavirsiy. Tai gali sukelti negrjztamas
démes.

+ Gaminj reikia kruop$¢iai iSvalomas ir
iSdziovinamas po kiekvienos operacijos.
Taigi maisto likuciai lengvai valomi, o
véliau vél naudojant produkta Sie likuciai
nedegs. Todél prietaiso tarnavimo laikas
pailgéja, o daznai iSkylancios problemos
sutrumpéja.

+ Valydami nenaudokite gary valymo
priemoniy.

+ Kai kurie plovikliai ar valymo priemonés
pazeidzia pavirsiy. Netinkamos valymo
priemonés yra: balikliai, valymo
priemonés, kuriy sudétyje yra amoniako,
rugsties ar chlorido, valymo garais
produktai, kalkiy Salinimo priemonés,
démiy ir rudziy valikliai, abrazyvinés
valymo priemonés (grietinélés valikliai,
Sveitimo milteliai, Sveitimo kremas,
abrazyvinis ir joréziamas Sveitiklis, viela,
kempinés, valymo Sluostés, kuriose yra
nesvarumy ir ploviklio likuciy).

+ Valant po kiekvieno naudojimo nereikia
specialiy valymo priemoniy. Prietaisg
iSvalykite indy plovikliy, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

+ Butinai visiskai nusluostykite likusj skystj
po valymo ir nedelsdami nuvalykite
maisto pursla, iSsiliejusj gaminant
maista.

+ Neplaukite jokiy prietaiso daliy
indaplovéje, nebent vartotojo vadove
nurodyta kitaip.

+Inox" - neruadijancio plieno pavirsiai

+ Nenaudokite ragstiniy arba chloro
turin€iy valymo priemoniy neradijancio -
inoksinio plieno pavir§iams ir rankenoms
valyti.
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Nerudijancio - inokso pavirsiaus spalva
laikui bégant gali pasikeisti. Tai yra
normalu. Po kiekvienos operacijos
nuvalykite nerudijan¢iam arba inoksiniam
pavirSiui tinkamu plovikliu.

Valykite minksta muilina Sluoste ir skystu
(nesupakuotu) plovikliu, skirty inokso
pavirS§iams, atsargiai Sluostydami viena
kryptimi.

Kalkiy, aliejaus, krakmolo, pieno ir
baltymy démes nuo stiklo ir inox pavirsiy
pasalinkite nedelsiant, nelaukdami. Per
ilgg laikg démés gali radyti.

Ant pavirSiaus uzpurkstus/uzteptus
valiklius reikia nuvalyti nedelsiant. Ant
pavirSiaus like abrazyviniai valikliai
sukelia pavirSiy baltuma.

Emaliuoti pavirsiai

Prie$ valydami kepimo vieta, orkaité turi
atvésti. Valant karstus pavirSius kyla
gaisro pavojus ir zala emaliniu
pavirsiumi.

Panaudoje nuvalykite emalio pavirSius
indy plovikliu, Siltu vandeniu ir minksta
Sluoste arba kempine ir nusausinkite
sausa Sluoste.

Jei jusy gaminys turi lengvo valymo
garais funkcijg, galite lengvai valyti
nedidelius, nejveikiamus neSvarumus.
(Zr. ,Lengvas valymas garais”.)
Sunkiai jveikiamoms déeméms galima
naudoti jusy gaminio prekés zenklo
svetainéje rekomenduojama orkaités ir
groteliy valiklj. Nenaudokite iSoriniy
orkaités valikliy. Jei pavirSius labai
nesvarus, Siek tiek sudrékinkite jj ir
Svelniai nuvalykite minkStu Sepeciu arba
Sveitimo viela. Venkite per didelio
spaudimo.

Kataliziniai pavirsiai

Soninés sienos maisto ruo$imo zonoje
gali bdti padengtos tik emalinémis arba
katalizinémis sienelémis. Jis skiriasi
priklausomai nuo modelio.

Katalizinés sienos turi Sviesiai matinj ir
akytg pavirsiy. Kataliziniy orkaités
sieneliy valyti negalima.



Kataliziniai pavirSiai sugeria alyva dél
savo akytos struktiros ir pradeda Sviesti,
kai pavirSius prisotintas alyva, Siuo atveju
rekomenduojama pakeisti dalis.

Stiklo pavirsiai

Valydami stiklo pavirsius nenaudokite
kietyjy metaly grandikliy ir abrazyviniy
valymo medziagy. Jie gali pazeisti stiklo
pavirsiy.

Valykite prietaisg indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksta mikropluosto Sluoste
stikliniams pavirSiams arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

Jei po valymo lieka ploviklio likugiy,
nusluostykite Saltu vandeniu ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste. Skalbiklio likuciai kitg kartg gali
pazeisti stiklo pavirsiy.

Ant stiklo pavirSiaus iSdZiovinty likuciy
jokiu budu negalima nulupti dantytais
peiliais, vieline vata ar panasiais
braizymo jrankiais.

Kalcio démes (geltonas démes) nuo
stiklo pavirSiaus galite pasalinti
parduodama nuriebalinimo priemone,
pvz., actu arba citriny sultimis.

Jei pavirsius labai nesvarus, uztepkite
valymo priemonés ant neSvaraus
pavirSiaus kempine ir palaukite kurj laika,
kad valiklis suveikty tinkamai. Tada
nuvalykite stiklinj pavirSiy drégna Sluoste.
Spalvos pakitimai ir démés ant stiklo
pavirSiaus yra normalis, o ne defektai.

Plastikinés dalys ir dazyti pavirsSiai

Plastikines dalis ir nudazytus pavirsius
valykite indy plovikliy, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.
Nenaudokite kietyjy metaly grandikliy ir
abrazyviniy valikliy. Jie gali pazeisti
pavirsius.

Uztikrinkite, kad prietaiso komponenty
jungtys nelikty drégnos ir su plovikliu.
PrieSingu atveju ant Siy jungcCiy gali
atsirasti korozija.

7.2 Valymo Priedai

Nedékite gaminio priedy j indaplove, nebent
vartotojo vadove nurodyta kitaip.

7.3 Valdymo Skydo Valymas

+ Valydami valdymo skydelius su
rankenélémis, nuvalykite skydel;j ir
rankenéles drégna minksta Sluoste ir
nusausinkite sausa Sluoste. Nenuimkite
po skydeliu esanciy rankenéliy ir
tarpikliy. Gali biti pazeistas valdymo
pultas ir rankenélés.

+ Valydami inokso plokstes rankenélémis,
aplink rankenéles nenaudokite inokso
valikliy. Aplink rankenéle esancius
indikatorius galima istrinti.

+ Jutiklinius valdymo skydelius valykite
drégna minksta Sluoste ir nusausinkite
sausa $luoste. Jei jusy gaminyje yra
klaviatdros uzrakto funkcija, pries
valydami valdymo skydelj nustatykite
klaviatdros uzrakta. PrieSingu atveju
klavisai gali bati aptinkami netinkamai.

7.4 orkaités vidaus (kepimo vietos)
valymas

Atlikite valymo veiksmus, aprasytus

skyriuje ,Bendroji informacija apie valyma”,

atsizvelgdami j orkaités pavirSiaus tipa.
Orkaités Soniniy sieneliy valymas
Soninés sienos maisto ruosimo zonoje gali
bati padengtos tik emalinémis arba
katalizinémis sienelémis. Jis skiriasi
priklausomai nuo modelio. Jei yra
kataliziné siena, informacijos Zr.
JKatalizinés sienos” skyriuje.
Jei gaminys pagamintas pagal vielos
lentynos modelj, prie$ valydami Sonines
sienas nuimkite vielos lentynas. Tada
atlikite valyma, kaip aprasyta skyriuje
,Bendroji informacija apie valymg“,
atsizvelgdami j Soninés sienelés pavirSiaus
tipa.
Soninés vielos lentyny nuémimas:
1. Traukdami uz Soninés sienelés
prieSinga kryptimi, nuimkite vielos
lentynos priekj.

2. Patraukite vielos lentynéle j save, kad jg
visiskai iStrauktuméte.
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3. Norint vél uzdéti lentynas, jas nuimant
taikytos proceduros turi buti pakartotos
atitinkamai nuo galo iki pradzios.

Orkaités dugne esancio vandens baseino
valymas

Atsizvelgiant j tai, kaip daznai atliekamos
gary valymo operacijos, daznio ir
sunaudoto vandens kietumo, orkaités
pagrindo vandens baseine gali atsirasti
kalkiy.

Norédami lengvai pasalinti kalkes, kurios
gali atsirasti orkaités dugne esanciame
vandens baseine po gaminimo garais, kas
2 ar 3 kartus:

1. ] orkaités dugne esantj vandens baseing
jpilkite 350 cc balto acto (acto
rigstingumas neturi virSyti 6%).

2. Palaukite maziausiai 30 minuciy, kad
actas kambario temperatiroje istirpdyty
kalkiy likucius.

3. Vandens baseing nuvalykite minksta
drégna Sluoste ar sausu skuduréliu.

Nenaudokite valymo priemoniy,
@ turin€iy rdgsciy ar chloridy orkaités
dugne esanciam vandens baseinui
valyti. Nenuvalykite kalkiy, kurios
gali susidaryti vandens baseine ant
orkaités pagrindo. PrieSingu atveju
gaminio pagrindas bus pazeistas.

Siekiant padidinti kalkiy salinimo vandens
baseine efektyvuma, be auksciau nurodyty
kalkiy salinimo veiksmy, kas 10 naudojimo
bidy:

Pasirinkite veikimo funkcija, kurioje jjungtas
apatinis Sildytuvas, ir jjunkite orkaite 100 °C
temperatiroje 2—-3 minutes. Tada iSjunkite
orkaite ir jpurskite orkaités bei grilio valiklio,
rekomenduojamo jasy gaminio prekés
Zenklo svetainéje, j vandens telkinj ant
orkaités grindy ir palikite 5 minutéms. Po 5
minuciy drégna mikropluosto Sluoste
nuvalykite vandens telkinj ant orkaités
grindy ir nusausinkite.

7.5 Paprastas valymas garais

Tai leidZia lengvai isvalyti neSvarumus (ilgai

neliekancius), kuriuos suminkstina orkaités

viduje esantys garai ir orkaités vidiniuose

pavirSiuose kondensuojasi vandens

laseliai.

1. ISimkite visus orkaités viduje esancius
priedus.

2. Paspauskite vandens rezervuarg ant
orkaités valdymo skydelio ir iSimkite
rezervuarg i§ angos. Uzpildykite
rezervuarg 200 ml vandens.

Nenaudokite distiliuoto arba
@ filtruoto vandens. Naudokite tik
paruosta vanden;. Vietoj vandens

nenaudokite degiy, alkoholiniy ar
kietyjy daleliy tirpaly.

3. ]dékite vandens rezervuarg j jo anga ir
stumkite. Vanduo pradeda uzpildyti
baseing, esantj prie krosnies grindy.

4. Nustatykite orkaite j lengvo valymo
garais rezima ir leiskite jai veikti 100 ° C
temperatdroje 20 minutes.
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Nedelsdami atidarykite dureles ir drégna
kempine arba Sluoste nuvalykite orkaités
vidy. Atidarius dureles iSsiskirs garai. Tai
gali kelti nudegimy pavojy. Bukite atsargus
atidarydami dureles.

Dél sunkiai jsisenéjusiy neSvarumy
nuvalykite gaminj indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais

@ funkcija, tikimasi, kad pridétas
vanduo iSgaruos ir kondensuosis
orkaités viduje ir orkaités durelése,
kad susvelninty orkaitéje
susidariusius lengvus neSvarumus.
Atidarius orkaités dureles, ant
orkaités dureliy susidares
kondensatas gali laséti. Kai tik
atidarysite orkaités dureles,
nuvalykite kondensata.

Po orkaités viduje esancio kondensato
baseino kanale po orkaite gali susidaryti
bala arba atsirasti dréegmé. Po naudojimo
nuvalykite §j baseino kanalg drégna Sluoste
ir nusausinkite.

L

7.6 Aukstos temperatiiros savaiminis
valymasis

Orkaitéje jrengta pirolizés funkcija.
Krosnelé jkaista iki mazdaug 420-480 °C
temperaturos ir dega tol, kol esantys
nesvarumai virs pelenais. Gali susidaryti
stipris dumai. Uztikrinkite gerg ventiliacija.
Aukstos temperatiros valymas turi biti
atliekamas mazdaug kas 10 orkaités
panaudojimy.

Bendrojo pobiidZio perspéjimai

Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Nelieskite gaminio jam paciam
nusivalant ir saugokite vaikus nuo
jo. Pries pasalindami likucius
palaukite bent 30 minugéiy.

+ Prie$ naudodami pirolizés funkcijg,

iSimkite visus priedus, teleskoping
lentyna ir Sonines lentynas (jei yra). Jei
neiSimsite, bus pazeisti priedai ir Soninés
vielos lentynos.

+ Jei jusy gaminys turi kars¢iui atspary

priedg (atspary savaiminiam issivalymui

aukstoje temperatroje), Siy priedy i$

orkaités iSimti nereikia. Ar priedai yra
atsparus pirolizei, ar ne, nurodyta priedy
skyriuje. Jei nenurodyta, jisy priedai néra
atsparus auksStai temperatirai. Pries
valydami jj reikia iSimti i$ orkaités, kad
baty iSvengta zalos.

Nevalykite dureliy sandariklio. Stiklo

pluosto sandariklis yra labai subtilus ir

lengvai pazeidziamas. Jei dureliy
sandariklis pazeistas, pakeiskite jj nauju
i$ jgaliotojo serviso.

+ Pries$ pasirinkdami savaiminio valymo
funkcijg esant aukstai temperatirai,
iSleiskite vandens bakg. Kadangi valant
orkaités vidus pasieks aukstesne
temperatdrg, gali kilti didelis triukSmas ir
orkaités vidinis pavirSius gali bati
pazeistas, jei vanduo tiekiamas j orkaités
vidy.

Norédami pradéti pirolizés funkcija:

1. ISimkite visus orkaités viduje esancius
priedus. Modeliuose su vielinémis
lentynomis nepamirskite nuimti vielinés
lentynos.

2. Pries pradédami valyma, muiluotu
skuduréliu nuvalykite iSorinius orkaités
pavirSius ir orkaités viduje esancius
maisto likucius.

3. Pasirinkite ,pirolizés” (Pirolizé) funkcija.

= Ekrane mirksi “P2:00" simbolis. Jei
jusy prietaise yra ekologinés
pirolizés funkcija, ekrane
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pirmiausia 2 sekundes rodomas
pranesimas “Pro” , o tada pradeda
mirkséti pranesimas P2:00.

Jei ekrane nerodomi “Pro” ir “ECO"
@ praneSimai, jUsy prietaise néra
ekologinés pirolizés funkcijos.

4. Nustatykite temperaturos rankenéle ant
auksciausios "max” (maksimali)
temperaturos.

5. Kai paleidziama eko pirolizés funkcija,
“P2:00" uzsidega ir pradedamas
atgalinis skaiciavimas. Pirolizés laikas
(2 valandos) rodomas ekrane. Sis laikas
nekeiCiamas.

6. Kai orkaité pasieks atitinkama
temperatirag po savaiminio pirolizés
proceso pradzios, uzrakto simbolis
atsiras laikmacio ekrane ir orkaités
durelés negalés buti atidaromos.
Nespauskite rankenos, kad
atrakintumeéte dureles, kol nebus
baigtas valymo procesas ir ekrane
nedings uzrakto simbolis.

7. Baigus valymo procesg, ekrane matysite
.End" (pabaiga).

8. Kai ekrane pasirodys uzrasas "End" ,
pasukite funkcijy ir temperatiros
rankenéles j 0 (iSjungta) padétj, kad
uzbaigtumeéte procesa.

9. Kai simbolis [&] ekrane isnyks,
pasalinkite likusias nuosédas acto
vandeniu.

10.Palieskite bet kurj mygtuka ir iSjunkite
garsa.

Pasibaigus pirolizés funkcijai,
@ dureliy uzraktas veiks tol, kol

orkaité atvés iki reikiamos

temperaturos. Jei norite gaminti

maistg Siuo metu, ekrane pasirodys
"H" ir gaminti nebus galima.

Savaiminio iSsivalymo funkcija esant
aukstai temperatiirai — ekologiné pirolizé
(Gali skirtis priklausomai nuo gaminio
modelio. Jis gali buti nepasiekiamas jusy
produkte.)

v’ Jei jusy orkaité néra labai nesvari,
rekomenduojame naudoti "Pirolizé —
ekonominis rezimas" funkcija. Funkcija
"Pirolizé — ekonominis rezimas" uzima
maziau laiko nei funkcija Pirolizé". Jei
orkaité labai purvina, "Pirolizé -
ekonominis rezimas" funkcijos gali
nepakakti. Tokiu atveju, nuvalykite
naudodami "Pirolizé" funkcija.

1. ISimkite visus orkaités viduje esancius
priedus. Modeliuose su vielinémis
lentynomis nepamirskite nuimti vielinés
lentynos.

2. Pries pradédami valyma, muiluotu
skuduréliu nuvalykite iSorinius orkaités
pavirsius ir orkaités viduje esancius
maisto likucius.

3. Pasirinkite ,pirolizés” (Pirolizé) funkcija.

= “P2:00" ir “Pro" pranesimas
rodomas ekrane apytiksliai. 2
sekundes ir tada pradeda mirkséti
pranesimas P2:00.

4. Bakstelékite @ arba © mygtuka.

= Ekrane rodomas pranesimas
“ECO" mazdaug. 2 sekundes ir
tada pradeda mirkséti pranesSimas
P0:59.

5. Nustatykite temperaturos rankenéle ant
auksciausios "max" (maksimali)
temperatdros.

6. Kai paleidziama eko pirolizés funkcija,
P0:59 ir pradedamas atgalinis
skaiciavimas. Pirolizés laikas (59
minutés) rodomas ekrane. Sis laikas
nekeiCiamas.

7. Kai orkaité pasieks atitinkama
temperatira po savaiminio pirolizés
proceso pradzios, uzrakto simbolis
atsiras laikmacio ekrane ir orkaités
durelés negalés buti atidaromos.
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Nespauskite rankenos, kad
atrakintumeéte dureles, kol nebus
baigtas valymo procesas ir ekrane
nedings uzrakto simbolis.

8. Baigus valymo procesg, ekrane matysite
+End" (pabaiga).

9. Kai ekrane pasirodys uzrasas "End"”,
pasukite funkcijy ir temperaturos
rankenéles j 0 (iSjungta) padétj, kad
uzbaigtumeéte procesa.

10.Kai simbolis [&] ekrane iSnyks,
pasalinkite likusias nuosédas acto
vandeniu.

11.Palieskite bet kurj mygtuka ir iSjunkite
garsa.

Pasibaigus pirolizés funkcijai,
@ dureliy uzraktas veiks tol, kol

orkaité atvés iki reikiamos

temperaturos. Jei norite gaminti

maistg Siuo metu, ekrane pasirodys
"H" ir gaminti nebus galima.

7.7 Orkaités Dureliy Valymas

Galite iSimti orkaités duris ir dury akinius,
kad juos iSvalytumeéte. Kaip iSimti duris ir
langus, paaiskinta skyriuose "Orkaités
dureliy nuémimas” and "Vidiniy dury stikly
nuéemimas". Nuéme vidinius dureliy stiklus,
nuvalykite juos indy plovikliu, Siltu vandeniu
ir minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa $luoste. Jei ant
orkaités stiklo gali susidaryti kalkiy likuciy,
nuvalykite stiklg actu ir nuplaukite.

orkaités durims ir stiklui valyti

@ nenaudokite Siurk$c¢iy abrazyviniy
valikliy, metaliniy grandikliy,
vielinés vatos ar balikliy.

Orkaites dureliy iSémimas

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Atidarykite spaustukus priekiniy dureliy
vyriy lizde desinéje ir kairéje, stumdami
zemyn, kaip parodyta paveikslélyje.

3. Priklausomai nuo gaminio modelio, vyriy g
tipai skiriasi (A), (B), (C). Toliau
pateiktuose paveiksléliuose parodyta,
kaip atidaryti kiekvieno tipo vyrius.

4. (A) tipo vyriai yra jprasty dury tipy.

5

5. (B) tipo vyriai yra minkstai uzsidaranciy
dury tipy.

6. (C) tipo vyriai yra minkstai atidaromy/
uzdaranciy dury tipy.

7. Perkelkite orkaités dureles j pusiau
atidarytg padét;.

"

8. Patraukite iSimtas dureles j virsy, kad
atlaisvintuméte jas nuo desiniojo ir
kairiojo vyriy, ir nuimkite.
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Norint vél uzdéti dureles, jas 5 Plastikine
nuimant taikytos proceddros turi stikline

bati pakartotos atitinkamai nuo Z,",if‘mé

galo iki pradzios. Montuodami ) o L
dureles bitinai uzdarykite lanksto 3. Kaip parodyta paveikslelyje, Svelniai
lizdo spaustukus. pakelkite vidin;j stiklg link “A" tada

nuimkite jj traukdami link “B".

7.8 Vidinio Orkaités Dureliy Stiklo
Nuémimas

Vidinj gaminio priekiniy dureliy stiklg

galima iSimti ir iSvalyti.

1. Atidarykite orkaités dureles.

| 4

4. Ta patj procesg pakartokite nuimdami
antrajj ir treCigjj stiklus.

2. Patraukite prie priekiniy dureliy
virSutines dalies pritvirtinta plastikinj
komponentag j save vienu metu
spausdami slégio taskus abiejose
komponento pusése ir jj nuimkite.

Pirmasis dureliy pergrupavimo veiksmas -
pakeisti antrajj ir treciajj stiklus (2, 3). Kaip
parodyta paveikslélyje, pakreipkite
nuozulny stiklo krasta, kad pasiektuméte
nuozulny plastikinés angos krasta.
Svarbiausia antrojo ir treciojo vidiniy akiniy
pritvirtinimo tvarka. Stiklas su aliuminio
juostele turi bati dedamas kaip 2-asis
stiklas.

51234 Tvirtindami tolimiausig vidinj stiklg (1)
atkreipkite démesj, kad iSspausdinta stiklo

1 \S’t'idk'lr;'ss 2 Gg‘i:ﬁ:'s puseé bty ant antrojo vidinio stiklo. Labai
stiklas svarbu uzdéti apatinius visy vidiniy stikly
3 Trediasis 4 iSorinis kampus, kad jie atitikty apatines plastikines
vidinis stiklas angas (5). Stumkite plastikinj komponenta
stiklas link rémo, kol idgirsite “spustelékite” .
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iSvalius reikia vél surinkti visus
stiklinius.

7.9 Orkaités Lempos Valymas

Jei kepimo vietoje esancios orkaités
lempos stiklinés durelés suteptos,
nuvalykite jas indy plovikliu, Siltu vandeniu
ir minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste. Sugedus
orkaités lempai, galite pakeisti orkaités
lempa vadovaudamiesi tolesniais skyriais.
Orkaités lemputés keitimas

Bendrojo pobiidzZio perspéjimai

+ Kad iSvengtumeéte elektros smigio
pavojaus, prie$ keisdami orkaités lempa
atjunkite gaminj ir palaukite, kol orkaité
atvés. Karsti pavirsiai gali nudeginti!

- Sig orkaite maitina kaitriné lempa, kurios
galia mazesné nei 40 W, mazesné nei 60
mm aukscio, mazesné nei 30 mm
skersmens, arba halogeniné lempa su G9
lizdais, kurios galia mazesné nei 60 W.
Lempos tinkamos naudoti aukStesnéje
nei 300 °C temperatdroje. Orkaités
lemputes galite jsigyti i$ jgaliotyjy
servisy arba licencijuoty techniky. Siame
gaminyje yra G energijos klasés lempa.

- Zibinto padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

- Siame gaminyje naudojama lempa
netinkama naudoti namy patalpoms
apsviesti. Sios lempos paskirtis - padéti
naudotojui pamatyti maisto produktus.

- Siame gaminyje naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias fizines salygas,
pvz., aukstesne kaip 50 ° C temperatiira.

Jei orkaitéje yra apvali lemputeé,

1. Atjunkite gaminj nuo elektros tinklo.

2. Nuimkite lemputés gaubtelj sukdami jj

pries laikrodzio rodykle.

.

3. Jei jlisy orkaités lempos tipas (A)
parodytas toliau pateiktame
paveikslélyje, pasukite orkaités lempg,
kaip parodyta paveikslélyje, ir pakeiskite
ja nauja. Jei tai (B) tipo modelis,
iStraukite jj, kaip parodyta paveikslélyje,
ir pakeiskite nauju.

4. Vél uzdékite stiklo gaubtelj.
Jei orkaitéje jrengta kvadratiné lempa,
1. Atjunkite gaminj nuo elektros tinklo.

2. Nuimkite vielines lentynas pagal
aprasyma.

3. Atsuktuvu pakelkite apsauginj lempos
stiklo dangtel;j. Pirmiausia iSsukite
varztg, jei ant gaminio kvadratinés
lempos yra varztas.

4. Jei jusy orkaités lempos tipas (A)
parodytas toliau pateiktame
paveikslélyje, pasukite orkaités lempga,
kaip parodyta paveikslélyje, ir pakeiskite
ja nauja. Jei tai (B) tipo modelis,
iStraukite jj, kaip parodyta paveikslélyje,
ir pakeiskite nauju.

5. Vel uzdékite stiklinj dangtj ir vielines
lentynas.
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8 Problemy sprendimas

Jei problema islieka po to, kai vykdote

Siame skyriuje pateiktas instrukcijas,

susisiekite su pardavéju arba jgaliotuoju

aptarnavimo centru. Niekada nebandykite

taisyti gaminio patys.

Orkaitei veikiant sklinda garai.

+ Normaluy, kad veikimo metu matosi garai.
>>> Tai néra klaida.

Gaminant atsiranda vandens laseliy

+ Virimo metu susidare garai
kondensuojasi, kai lie€iasi su Saltais
gaminio pavirSiais ir gali susidaryti
vandens laseliy. >>> Tai néra klaida.

Gaminiui Sylant ir vésstant girdimi metalo

garsai.

+ Metalinés dalys gali iSsiplésti ir kaitinant
gali skleisti garsus. >>> Tai néra klaida.

Produktas neveikia.

+ Saugiklis gali buti sugedes arba
perdeges. >>> Patikrinkite saugiklius
saugikliy dézutéje. Jei reikia, pakeiskite
juos arba suaktyvinkite i$ naujo.

+ Prietaisas negali buti prijungtas prie
(jzeminto) lizdo. >>> Patikrinkite, ar
prietaisas jjungtas j elektros lizda.

« (Jei jUsy prietaise yra laikmatis) Valdymo
skydelio klavisai neveikia. >>> Jei jusy
gaminyje yra klavisy uzraktas, klavisy
uzraktas gali bati jjungtas, iSjunkite
klavisy uzrakta.

Orkaités lemputé nedega.

+ Gali biti sugedusi orkaités lemputé. >>>
Pakeiskite orkaités lempute.

+ Néra elektros. >>> Jsitikinkite, kad
maitinimo tinklas veikia, ir patikrinkite
saugiklius saugikliy dézutéje. Jei reikia,
pakeiskite saugiklius arba vél juos
junkite.

Orkaité nesildo.

+ Orkaitéje gali buti nenustatyta tam tikra
kepimo funkcija ir (arba) temperatdra.
>>> Orkaitéje nustatykite tam tikrg
kepimo funkcijg ir (arba) temperatdra.

+ Neéra elektros. >>> ]sitikinkite, kad
maitinimo tinklas veikia, ir patikrinkite
saugiklius saugikliy dézutéje. Jei reikia,
pakeiskite saugiklius arba vél juos
jjunkite.

Komanda, kurig norite siysti is

+HomeWhiz" programos, nevykdoma. (jei

tenkinamos nuotolinés prieigos salygos)

+ Jisy nuoroda gali bati kuriam laikui
nutridkusi. >>> Jsitikinkite, kad orkaité
prijungta prie belaidzio tinklo, ir iSjunkite
bei jjunkite programa.

Programa ,HomeWhiz" nerodo orkaités

busenos.

+ JUsy nuoroda gali bati kuriam laikui
nutrukusi. >>> |sitikinkite, kad orkaité
prijungta prie belaidzio tinklo, ir iSjunkite
bei jjunkite programa.

Pristate produkta j programa ,HomeWhiz",

jei jvyksta klaida, kurioje sakoma: , Jvyko

klaida siejant jusy produkta su jusy
namais arba jusy nurodytu kambariu. Sis
jrenginys priklauso kitiems namams. arba
jei pamirsote, kurioje, HomeWhiz"
paskyroje

« IStrinkite susiejimg vadovaudamiesi
instrukcijomis, pateiktomis skyriuje
~»HomeWhiz" prijungtos orkaités
poravimo iStrynimas" ir pakartokite
gaminio susiejima nuo pradziy.

Ispéjimas , Aptikti keli ,,Bluetooth" tinklai"

rodomas diegiant produkta j programa

+~HomeWhiz".

+ Jei daugiau nei vienas buitinis prietaisas
jusy namuose yra nustatytas j sgrankos
rezima vienu metu ir transliuoja
,Bluetooth” signalg, diegdami j programa.
>>> |Sjunkite kity prietaisy diegimo
rezimus ir toliau naudokite tik vieng
jrenginj jjunge diegimo rezima.
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Kiti terminai nei mano nurodyta kalba
rodomi adresu ,HomeWhiz"programele.

Klaidy kodai/priezastys ir galimi sprendimai

+ Tais atvejais, kai interneto galia yra maza,
terminai skirtingomis kalbomis gali buti
rodomi programoje homewhiz ir
kitokiomis kalbomis, nei apibrézéte
programoje. >>> Tai néra klaida.

Klaidy kodai Klaidy priezastys Galimi sprendimai
Susisiekite su jgaliotuoju aptarnavimo centru, kad
galétuméte vél kepti su mésos zondu. ISimkite mésos
. o . zonda ir nustatykite funkcijy pasirinkimo rankenéle j
ErS Mésos zondo rySio klaida padétj iSjungta (0), kad galétuméte normaliai gaminti be
mésos zondo orkaitéje. Tada galite testi gaminima be
meésos zondo.
. o . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er1-Er7 Rysio klaidos priezidros centra.
. - . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er 8 -Er 27 Jutiklio klaidos priezidros centra.
: . . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er 28 - Er 31 Mésos zondo klaidos prieziiros centra.
: e . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er 32-Er 41 Orkaités sildymo klaidos priezilros centra.
: s . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er 42 - Er 58 Orkaités komponenty klaidos priezilros centra.
Er59-Er 64 Orkaites danagio klaidos Norédami pasalinti klaidg, kreipkités j jgaliota techninés
9 priezidros centra.
Er 65 - Er 71 Klaidos, susijusios su garais Norédami pasalinti klaidg, kreipkités j jgaliota techninés
(orkaitése su gary funkcija) priezidros centra.
Er72-Er 80 Su aparatiira susiiusios Klaidos Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliotg techninés
p ! prieziliros centra.
Er81-Er85 Orkaités saugumo klaidos Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliotg techninés
9 priezidiros centra.
Interneto rysio klaidos . TP S .
: o . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er 86 - Er 88 ]Sz:lli(aclitjz?e su Homewhiz priezilros centra.
Er89-Er 92 m;tg?:sneggukﬁicgf:nkla'dos Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
funkcija) 9y priezidros centra.
: s . . Norédami pasalinti klaida, kreipkités j jgaliota techninés
Er93-Er 99 Kortelés ir laikmacio klaidos priezidros centra.

Papildomo naudotojo vadovo
informacija.

Techniné informacija apie mazos galios veiksenos veikima pagal ES
reglamentg 2023/826

Veiksena

VARTOJAMOJI GALIA (VATAIS)

LAIKOTARPIS (MINUTES)*

ISjungties veiksena -

Budéjimo veiksena -

Budéjimo veiksena rodant informacija
arba biiseng

08

20

Tinkliné budéjimo veiksena

2,0

20

* Laikotarpis minutémis, po kurio jranga perjungiama j automatine budéjimo veikseng, iSjungties veikseng arba
tinkling budéjimo veikseng, suapvalintas iki artimiausios minutés
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice m

ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

+ Acest aparat este destinat

utilizarii pana la o inaltime

maxima de 2500 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se

joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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Al .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.



Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

21.4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si .
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul. .

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

* Aparatul nu trebuie transportat -
atunci cand exista apain el.
Asigurati-va ca nu exista apa in
produs inainte de a-l
transporta. .

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale -
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

- Inainte de a instala produsul, .
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de .
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.
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Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalrii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitti. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.



« In cazul in care in spatele * Obiectele inflamabile nu

locului unde va fi instalat trebuie pastrate in interiorul si
produsul exista o priza, trebuie in jurul zonei de gétit. in caz m
sa va asigurati ca produsul nu contrar, acestea pot provoca

intrd in contact cu priza si nici incendii.

cu stecherul conectat la priza.  * Nu folositi ménerul cuptorului

. e e pentru uscarea prosoapelor.
A"G Siguranta utilizarii Atunci cand folositi produsul,

+ Dupa fiecare utilizare asigurati- nu agatati pe maner prosoape,
va ca aparatul este oprit. manusi sau materiale textile

+ Daca nu veti utiliza produsul similare.
pentru o perioada lunga de + Balamalele usii produsului se
timp, scoateti-l din priza sau misca la deschiderea si
opriti alimentarea de la cutia inchiderea usii si se pot bloca.
de sigurante. Atunci cand deschideti/

* Nu utilizati produsul daca inchideti usa, nu prindeti de
acesta se defecteaza sau se partea cu balamalele.

deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utilizati niciodata produsul _ )
atunci cand judecata sau * Nu agezati materiale
coordonarea dvs. este afectats  inflamabile/explozive in

de consumul de alcool si/sau apropierea produsului, _
droguri. deoarece suprafetele vor fi

fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

A.I .7 Avertismente privind
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.
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+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.

« Tn timpul functionrii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important sa utilizati in
mod corespunzator accesoriile
furnizate impreuna cu
produsul. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
+Utilizarea accesoriilor
produsului”.

» Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

Al .9 Siguranta gatitului

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura

ridicata si poate provoca

incendii prin aprindere atunci

cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

Reziduurile alimentare din

zona de gatit, cum ar fi uleiul,

se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

Pericol de intoxicatie

alimentara: Nu lasati

mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.

In caz contrar, pot aparea

toxiinfectii alimentare sau

imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve

inchise si borcane de sticla.

Presiunea ce se poate

acumula in cutie/borcan poate

cauza spargerea acestuia.

+ Cand cuptorul este in
functiune, NU asezati
NICIODATA tava de copt, vase
sau folie de aluminiu direct pe
fundul cuptorului. Acumularea
de caldura ar putea deteriora
fundul cuptorului si ar putea
chiar deteriora dulapul
cuptorului sau podeaua
bucatariei.

Tineti cont de urmatoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
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sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apaésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

+ Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.

+ Cand folositi un gratar de
sarma, o tava trebuie asezata
pe raftul inferior. in caz
contrar, uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

A1 .10 Sistemul de abur

« In cazul gétirii asistate cu abur,
deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.
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+ Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasati
cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozitati
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.

* Atunci cand scoateti
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se
poate scurge lichid fierbinte de
pe accesorii, asa incét trebuie
sa procedati cu atentie.

+ Atunci cand gatiti asistat cu
aburi, se recomanda sa
adaugati o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.

* Nu folositi apa distilata sau
filtrata. Utilizati doar apa gata
pregatita. Nu folositi solutii
inflamabile, cu continut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

* Nu folositi accesorii care se
pot coroda sub actiunea
aburului, in timpul gatirii.

+ Atentie, nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau pe
suprafetele nedorite, atunci
cand scoateti sau repozitionati
rezervorul de apa.

AL"

Siguranta legata de

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea i
spargerea suprafetelor din
sticla.

* Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in rezervorul
de apa trebuie scursg, iar
rezervorul de apa curatat.
Utilizarea apei ramase in
rezervor pentru urmatoarea
preparare ridica probleme in
ceea ce priveste igiena.
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1.12 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curétarii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.

+ Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indeména copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute Tnainte
de a indeparta resturile.

« In timpul auto-curéatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.

- Inainte de a incepe curétarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.

+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
nalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu

L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de

colectare pentru reciclarea echipamentelor

electrice si electronice. Va puteti interesa la

administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei ROHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale

RO/ 57



privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat + Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute

din ambalaje impreuna cu deseurile inainte de terminarea coacerii, pentru

menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-l coacere prelungita. Puteti economisi m
la punctele de colectare desemnate de pana la 20% din energia electrica prin

autoritatile locale. utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe

2.3 Recomandari pentru economisirea feluri in cuptor. Puteti coace simultan,

energiel asezand doué vase de gatit pe raftul de

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile sarma. In plus, daca realizati coacerea
despre eficienta energetica pot fi gasite pe felurilor unul dupa altul, economisiti
chitanta produsului furnizata cu acesta. energie, deoarece cuptorul nu pierde
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi caldura. o ' o
produsul in mod ecologic si eficient din * Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
punct de vedere energetic: coaceti in functia de operare ,Incalzire
- Decongelati alimentele congelate inainte ventilator eco”. Dacd usa nu este

de preparare. deschisd, temperatura interioara este
« 1n cuptor, utilizati vase inchise la culoare optimizata pentru economisirea energie

sau emailate, care transmit mai bine in functia de operare ,Incélzire ventilator

caldura. eco”, iar aceasta temperaturd poate diferi
+ Daca este specificat in retetd sau de cea afisatd pe afigaj.

manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

"e—r) O O ——
=

1 O 4 ) C ) C ) C ) |
©
9 « »2°
> 3**
> 4
8 <
7 <4
g > 5
; )
[ ’ h — 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Recipeint de apa pentru gatire 8 Pozitii de raft
asistata cu abur
9 Incélzitor superior 10 Orificii de ventilare
11 Rezervorul de apa
*  Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,
produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu - Fa—
lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa difere introducere St utilizare
fata de ilustratie. in aceast sectiune, puteti regasi
** Variaza in functie de model. Este posibil ca prezentarea generala si utilizarile de baz&
produsul dumneavoastrd s& nu fie prevézut cu | luid | | lui. P
grilaje din sérma. In imagine este prezentat ca a e panc_>u urde COﬂFI‘O a .apar?t_u ur. ] ot
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul

produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 Rezervorul de apa
3 Temporizatorul

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afard cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.

Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul

din nou si restabiliti pozitia.
3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a

functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia

inchis (sus) pentru a selecta.
Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in

sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste Th extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si

simbolul ,C” apare constant langa valoarea

I
v

3

2 Buton de selectare functie
4 Buton selectare temperatura
setatd a temperaturii. Pe afisaj va aparea

un § pana cand cuptorul atinge
temperatura setata.

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o oA W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

=EW"WbP oo

: Simbol temperatura
: Simbol setari
: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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3.3 Functiile de operare a cuptorului maxima si minima care pot fi setate pentru

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile aceste functii. Ordinea modurilor de

: . operare prezentata aici poate varia, in
de operare pe care le puteti folosi pentru . . .
. . functie de aranjamentul produsului
cuptorul dumneavoastra si temperaturile ’ M
’ dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . - < . R
- Descrierea functiei temperatura | Descriere si utilizare
functie o 7
(°c)
Incalzire superioars si Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
e Superi g 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N ’ ) ’
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
— Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
— . pentru alimentele care necesitd rumenire in partea de jos.
— Incalzire inferioara 40-220 = : : x < «
— Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
T abur.

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si

Incalzire inferioara/ inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu

superioard asistatd de 40-280 . . . ] < ; o
’ ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
ventilator =
tava.
Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
Incalzire ventilator 20-280 ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,

cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc

incélzire ventilator eco 160-220 sd folositi Jincélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung.

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit

f [l (®][®][I%l]I

Functie ,3D" 40-280 este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava. Aceasta functie trebuie utilizata si pentru gatitul
cu abur.

Gratar integral 40-280 Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este

potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

000 Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura
o060 Piroliza - nalta. Cititi specificatjile din sectiunea de intretinere si
o oo curétare pentru aceasta functie.
e Nu functioneaza niciun incalzitor in cuptor. Este folosit pentru
Functie Wifi - ’ ] - «
: conectarea cuptorului de la distanta.

Functiile care pot fi selectate prin intermediul aplicatiei ,HomeWhiz" sunt urmatoarele. Aceste functii pot varia in
functie de model. Este posibil ca nu toate sa fie disponibile pe produsul dumneavoastra.
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Descrierea functiei

Descriere si utilizare

incalzire superioara si
inferioara

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp. Potrivit pentru prajituri, produse
de patiserie sau prajituri si tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

incélzire inferioara/
superioara asistata de
ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si inferior este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incélzire al ventilatorului este distribuit rapid si
uniform in intregul cuptor, cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata de ventilator sunt pornite.
Fiecare parte a alimentului de gétit este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

Functie Pizza

Elementul de incalzire inferior si incélzirea cu ventilator functioneaza. Adecvata pentru
coacerea pizza.

Gratar inferior

Gratarul mic din plafonul cuptorului functioneaza. Este potrivita pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mica.

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este potrivit pentru frigerea alimentelor
de dimensiune mai mare.

Grétar integral asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mare este distribuit rapid in cuptor cu ajutorul ventilatorului.
Este potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

incalzire inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita pentru alimentele care
necesita rumenire in partea de jos.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea
gatita este racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata de carne este mai
mare decat pentru alimentele cu bucati.

Mentinere la cald

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o anumita temperatura, pentru servire, o perioada
mai lunga.

incélzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc s& folositi incalzire
ventilator in intervalul 160-220°C. Dar; timpul de gétire va fi putin mai lung.

Piroliz& - mod
economic

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura inaltd. Se recomanda
utilizarea atunci cand cuptorul este usor murdar. Cititi specificatiile din sectiunea de
ntretinere si curdtare pentru aceasta functie.

Piroliza

Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperaturd inalta. Cititi specificatiile din
sectiunea de intretinere si curatare pentru aceastd functie.

Functia pentru paine

Se foloseste pentru coacerea péinii. Temperatura si ora setate automat nu pot fi

3.4 Accesoriile produsului

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

modificate.

prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

RO/ 62



Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
N 1

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

—

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.
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Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

SR

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/
adancime) (mm)

595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventd

220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consum total de energie(kW)

33

Tip cuptor

Cuptor multifunctional

de ventilator , 4-incalzire superioara si inferioara.

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(dacé exista) de element de incalzire inferior-superior sau incéalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-Incélzire ventilator eco , 2-Incélzire ventilator, 3-Gratar inferior asistat

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt

de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei, 12:00"
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apasand tastele ®/O.
REGRE
©- ,,,,||E_ A

L o 6 (‘7 e I

3. Apasati tasta (9 sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

anr
‘& 1Tl

Q‘@@%ﬁ%@l

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

aco
O T L
L o 6 ‘ L@
= Ora este setat3, iar simbolul (© dispare
de pe afisaj.

Dacé ora nu este setata, ,12:00" si
simbolurile (O continua s&

clipeascs, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setéand
ora, sau apasand tasta (O atunci
cand aceasta este la ,,12:00".
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari".

in cazul unei intreruperi a

curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.
4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: Tn timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

« Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Dacad s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ in cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apdsand lung tasta

o.

Temporizatorul

B O
a o o
8 00 ©

(-
==
v VvV Vv v
1 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o Ul A W N =

Tastd de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

=[NP oo

: Simbol temperatura
: Simbol setari
: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastré.
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Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumitad temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. In cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

C11-rr
O L

P / C

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti s&
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea § . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul § dispare
si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa

(33
‘@@ié%ﬁv

@ Pentru setarea rapida a timpului de

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele /O pentru
schimbarea timpului.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

C11
O LI T

g0 0 a
N

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
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coacere cu humaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si
animatia cu 3 linii de langa acestea
sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonord. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End” (Sféarsit),
simbolul (© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).
5.3 Gatirea asistata cu abur

Cuptorul este dotat cu o functie pentru
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul
aburului sunt obtinute rezultate mai bune.
Gatirea asistata cu abur asigura o
suprafata mai stralucitoare a alimentelor
de patiserie, crusta lor este mai crocanta si
sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.
Avertizari generale
+ Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.

+ Capacitatea recipientului de apa este de
250 ml. Nu puneti mai mult de 250 ml de
apa in recipientul de apa in timpul
coacerii.

+ Condensul format pe usa cuptorului in
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului
este deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

+ Stati mai departe cand deschideti usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldura in timpul si dupa gatirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fetei si/sau ochilor.

+ Daca rdmane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul
aracit stergeti apa ramasa cu o carpa
uscata. in caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

+ Daca produsul dumneavoastra are o
sonda pentru carne, asigurati-va ca
capacul sondei pentru carne este inchis
nainte de gétirea asistaté cu abur. in caz
contrar, pot exista scurgeri de abur din
priza sondei pentru carne.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1. Incepeti coacerea dupa ce ati verificat
tabelul de gatit asistata cu abur si setati
functia, temperatura si timpul in functie
de méancarea pe care doriti sa o gatiti.
Puteti determina cantitatea de ap3,
temperatura, functia de gatit si timpul
pentru alimente care nu se afla in tabel.

2. Puneti alimentele in cuptor in pozitia
recomandata a raftului.

3. Apasati pe rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului atunci
cand vine timpul de adaugare a apei, in
conformitate cu tabelul de coacere.
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4. Scoateti rezervorul de apa din
compartimentul sau.

5. Deschideti capacul rezervorului de ap3,
umpleti cu cantitatea de apa specificata
in tabelul de coacere.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
@ Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

6. Inchideti capacul si puneti rezervorul de
apa la locul sau. Impingeti rezervorul de
apa pana la capat.

= Apa din rezervorul de apa incepe
sa se scurga incet spre podeaua
cuptorului, iar mancarea
beneficiaza de abur.

7. Odata ce coacerea este finalizatd, opriti
cuptorul setand functia si butoanele de
temperatura in pozitia oprita.

Daca ramane apa in cuptor dupa
@ fiecare gatire asistata cu abur, dupa
ce cuptorul a racit stergeti apa
rdmasé cu o carpi uscata. in caz
contrar, apa ramasa pe fundul

cuptorului poate provoca
calcificare.

5.4 Setari

Activarea blocarii cheii

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti proteja cronometrul de interferente.

1. Atingeti tasta (@ pana cand simbolul &
apare pe afisaj.

_l
4 g
A0 0 ® &

= Simbolul Feste afisat pe afisaj si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea cheii se activeaza cand se
termina numaratoarea inversa. Cand o
tasta este atinsa dupa setarea blocarii
cheii, cronometrul emite un semnal
sonor si simbolul & clipeste.

Daca eliberati tasta (@ inainte de
sfarsitul numaratoarei, blocarea

cheii nu se activeaza.

Tastele temporizatorului nu pot fi
@ utilizate atunci cand blocarea cheii
este activata. Blocarea cheii nu va
fi anulata in caz de intrerupere a
alimentarii.
Dezactivarea blocarii cheii

1. Atingeti tasta [@ pana cand simbolul &
dispare de pe afisaj.

= Simbolul & dispare de pe afisaj si
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
De asemenea, puteti utiliza cronometrul
produsului pentru orice avertisment sau
memento, altul decat coacerea. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de functionare a cuptorului. Este folosit in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul desteptator atunci cand doriti
sa intoarceti mancarea in cuptor la un
anumit moment. De indata ce timpul setat
a expirat, cronometrul va oferd un
avertisment sonor.

Timpul maxim de alarma poate fi
@ de 23 ore 59 minute.

1. Atingeti tasta QA pana cand simbolul Q
apare pe afisaj.
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2. Setati ora alarmei cu tastele ®/O.
1] 1
Q (I

NG
4

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rémane aprins si ora
alarmei incepe sa numere
numardtoarea inversa pe afisa;.
Daca timpul de alarma si timpul de
coacere sunt setate in acelasi
timp, timpul mai scurt este afisat
pe afisaj.

3. Dupa terminarea timpului de alarms,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si va da
un avertisment sonor.

Oprirea alarmei

1. La sfarsitul perioadei de alarma,
avertizarea suna timp de doua minute.
Atingeti orice tasta pentru a opri
avertizarea sonora.

= Avertizarea se opreste si ora din zi
apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Atingeti tasta A pana cand simbolul Q
apare pe afisaj pentru a reseta ora
alarmei. Atingeti tasta © pana
cand, 00:00"simbolul apare pe afisaj.

2. De asemenea, puteti anula alarma
apasand tasta ) pentru o lunga
perioada de timp.

Reglarea volumului

1. Pe afisajb-01-b-02Atingeti tasta ¢
pana cand apare una dintre valori.

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02)

L _3

il
O o0 @ # &
4

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fard a atinge nicio tasta. Setul
de volum devine activ dupa un timp.
Setarea luminozitatii afisajului
1. Pe afisajd-01-d-02-d-03Atingeti tasta
{6¢ pana cand apare una dintre valori.

A 00 @ & &
4

2. Reglati luminozitatea dorita cu tastele
@®/©.(D-01-D-02-D-03)

L0 0 9 & @
4

= Atingeti tasta & pentru confirmare sau
asteptati fara a atinge nicio tasta. Setul
de luminozitate devine activ dupa un
timp.

Schimbarea orei din zi

Pe cuptor pentru a schimba ora din zi pe

care ai setat-o anterior:

1. Atingeti tasta % pana cand simbolul ©
apare pe afisaj.

2. Setati ora din zi atingand tastele ®/O.
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3. Atingeti tasta (O sau {6 pentru a activa
campul minute.

anr
o 1T
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4. Atingeti tastele @/© pentru a seta
minutul.

o 1350
A OO0 0 &
% 0l

5. Confirmati setarea atingand tasta (®.

= Ora din zi este setata si simbolul
dispare pe afisaj.

Conectarea cuptorului la reteaua wireless
si introducerea acestuia in aplicatia
~HomeWhiz"
Puteti controla cuptorul prin intermediul
aplicatiei ,HomeWhiz" de pe un dispozitiv
inteligent conectandu-l la o retea wireless.
Pentru a face acest lucru, instalati mai intai
aplicatia ,HomeWhiz" pe dispozitivul dvs.
inteligent. Aplicatia ,HomeWhiz" este
disponibila pe sistemele de operare mobile
iOS si Android.

Dupa descarcarea aplicatiei

@ ,HomeWhiz", trebuie sa va creati
propria casa urmand pasii
aplicatiei.

Puteti conecta cuptorul la reteaua

@ wireless si puteti activa
telecomanda urmand pasii furnizati
in aplicatie.

1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,P” oprit in timp ce
cuptorul este in pozitia oprit.

2. Atingeti tasta ,i&¢” pana cand pe ecran
apare ,C00".

= C00
= CO01

3. Atingeti simultan tastele ®/O timp de 3
secunde.

Wi-Fi este oprit
Wi-Fi este activat

= Cand cuptorul intrd in modul de
configurare, pe afisaj apare o
animatie cu linii intermitente.

4. Deschideti aplicatia ,HomeWhiz" pe
care ati instalat-o pe dispozitivul dvs.
inteligent. Dupa crearea propriei case,
selectati cuptorul sub produse de
bucatarie, introduceti numarul de stoc al
produsului dvs. in aplicatie si urmati
pasii din aplicatie.

Numarul de stoc al produsului este

@ numarul care incepe cu ,77..." in
partea de jos a capacului frontal al
manualului.

5. Finalizati introducerea cuptorului in
aplicatie urmand pasii de aplicare.
= Cand demonstratia este finalizata,
pe afisaj apar ,C01" si ,/ ="
Activarea controlului de la distanta al
cuptorului

v Dupad inregistrarea cuptorului in

aplicatia ,HomeWhiz", il puteti controla
de la distanta:

1. Pentru a pune cuptorul in modul de
configurare, rotiti butonul selector de
functii in pozitia ,Functie Wifi” in timp ce
cuptorul este oprit.

2. Rotiti butonul de temperatura in sensul
acelor de ceasornic intr-o alta pozitie
decét 0"

= Simbolul 0" apare pe afisaj.
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Dacé simbolul = apare pe afisaj, 1. Pentru a pune cuptorul in modul de
@ dar se aude un ton de eroare cand configurare, rotiti butonul selector de

atingeti tasta , simbolul 3 nu apare functii in pozitia ,P" oprit in timp ce

pe afisaj sau simbolul = clipeste, cuptorul este in pozitia oprit.

verificati conexiunea la internet la 2. Atingeti simultan tastele /O timp de 5

care ati conectat produsul. Daca secunde.

conexiunea la internet are succes si
problema persista, repetati pasii de
configurare.

3. Pe afisaj apare o animatie cu linii
intermitente.

4. Odata ce procesul de stergere a

.HomeWhiz" Stergerea maparii unui cuptor @bt St
asocierii este finalizat cu succes, va

stabilit - .
3 5 ) A o suna un semnal sonor de avertizare si
v" Dupa ce ad&dugati produsul in aplicatia cuptorul va reporni. Simbolul ,/=" va
,HomeWhiz", informatiile despre disparea de pe afisaj.
produs vor fi corelate cu contul de . ' blem in ti |
utilizator pe care l-ati utilizat pentru Daca apﬁ(edo problema in tmp:J -
»2HomeWhiz". Daca pierdeti accesul la procesului de gtergere a meciulul gi

procesul nu poate fi finalizat, se va

contul pe care I-ati utilizat in aplicatie -
auzi un sunet de eroare.

sau doriti sa stergeti potrivirea din alte

motive, urmati acesti pasi: 5. Dupé finalizarea procesului de stergere
a potrivirii, puteti promova produsul in
contul dvs. ,HomeWhiz" din nou.

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE

Etapele de dezvoltare, fabricatie si vanzare ale acestui produs se desfasoara conform regulilor de
siguranta specificate in toaté legislatia relevanta a Uniunii Europene.

Banda de

frecventa | 2.4 Ghz
Puterea

max. de :max. 100 mW
transmisie

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declaratie de
Conformitate detaliata pentru Directiva europeand pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatjei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asistenta pentru actualizarea durat de utilizare, coduri de eroare). in
software-ului legata de securitatea conformitate cu Legea UE privind datele
cibernetica definita a produsului este (Regulamentul UE 2023/2854), aveti dreptul
perioada de garantie a produsului. Dupa de a accesa si de a gestiona aceste date.
aceastd perioada, actualizarile de software Pentru detalii despre ce date sunt

legate de securitatea cibernetica nu sunt colectate, cum sunt utilizate si cum sa le
garantate. accesati, va rugadm sa vizitati:

Acest produs colecteaza si transmite date www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

de utilizare atunci cand este conectat la
internet (de exemplu, setéri de temperatura,
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6 Informatii generale despre gatit

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna

avertismentele si informatiile furnizate de

producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta

RO/ 75

poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchis3, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.



Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Dacaé préjitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca prdjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin

Ponturi pentru produsele de patiserie
+ Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre

lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioard si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe
Prajiturd in forma |gratar din sarma  |incalzire ventilator|2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Forma rotunda cu
Prajitura clema pentru incélzire
) préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = NP
’ 26 cm, pe gratar |inferioard
din sarma **
Forma rotunda cu
Préjitura clevrjﬁ pﬁntju P .
) préjiturd, diametru |Incélzire ventilator |2 155 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Tava produse de incalzire
Prajitura B superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioara
Prajiturs Tava produse de i 17ire ventilator |3 170 20..30
patiserie
Produse de incélzire
. Tava standard *  |superioara si 2 200 30..40
patiserie S T
inferioara
incélzire
inferioard/
Pro_dus‘e de Tavé standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistatd de
ventilator
Pro_dus‘e de Tavé standard *  |incélzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incélzire
Chifla Tavd standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tava standard *  |incalzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticld/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica |[; . _.
neagra, diametru Incalzire
Placintd cu mere ara, < superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, U
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Plcintd cu mere |NS30rd diametru 1o 0w o ventilator |3 170 50.. 65
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  [superioara si 2 250 10..20
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
g * cu rafturi din cu rafturi din
2Tava standard L sarma :150 sarmé: 25 ... 40
Torturi mici 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator|2- 4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarmad: 30 .. 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Produse d 1-Tava standard *
roduse de P )
patiserie 4Tava prqduse Incalzire ventilator|1 - 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.

+ Nu faceti preincalzire in timpul
functionarii “Incélzire ventilator eco”.

Tabel de coacere cu functie de operare

“Incalzire ventilator eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incalzire ventilator eco”.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incélzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

Aliment Accesoriu de utilizare |Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 180 30..40

Prajitura Tava standard * 3 200 30..40

Produse de patiserie |Tava standard * 3 220 40 .. 50

Chifla Tava standard * 3 200 30..40

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

+ Luati in calcul aproximativ 4 pandla 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.
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+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

un raft inferior.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Friptura (bucata inferioarad/ .
intreagd) / Carne |Tava standard *  |superioara 3 3115, rrén?égsoqggx, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
Pulba de miel inferioara/
P Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
(1,52 kg) L
asistata de
ventilator
s g . incalzire
ratar din sarma * |; i0ars
Pui prajit (1,8-2 . B inferioara/ 9 15min. 250/max, |0 o4
kg) Asezati o tava pe |Superioara dupa 190
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
o Gratar din sarma *
E:)' Prajit (182 | o ati o tava pe [Incalzire ventilator |2 200 .. 220 60..80
un raft inferior.
Pui préiit (1682 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- ) " min. max,
kg) Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dup& 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tavé standard *  [superioara 1 25 min. 250/max, 150..210
o dupa 180 ... 190
asistata de
ventilator
< . " 25 min. 250/max
* y
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 ... 190 150..210
. |incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
Grétar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.
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Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe céat posibil similare.

Tabel de preparare la gratar

Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incét
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare |Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

ghiftele (manzat) 12 | star dinsama (4 250 20....30

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

zgf;g)’a -(Cuburide o siar dinsarms  |4-5 250 25....30

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale

« Gatirea asistata cu abur poate fi realizata
numai in functiile de gatire asistata cu
abur specificate in manualul de utilizare.
Vezi sectiunea “Oven operating
functions” pentru functiile de gatire
asistata cu abur.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti méancarea la cuptor
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dupa preincalzire. Duratele specificate la
momentul alimentarii cu apa indica
timpul scurs dupa preincalzire.

Tabelul de gatit contine recomandari de
gatit testate de producator. Puteti seta
cantitatea de ap4d, temperatura, functia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.
Efectuati gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.



Sugestii pentru coacerea cu o singura tava - Functie ,3D"

Aliment Accesoriu de |Pozitie pe Temperatura |Cantitatea de|Timp Timp de Greutate
utilizare raft (°C) apade admisie apa |coacere aprox.
utilizat (ml) | (min.)** (min.) alimente (g)
(aprox.)
Paine Tava 2 200 200 dupd 13g 40 820
intreaga standard * preincélzire
Gratar din
Pui prait sarma * 25 min. 250/
prel Asezatio |2 max, dupd (250 25 60..70 2000
(1,8-2 kg) sezat
tava pe un 190
raft inferior.
Coaste fripte Tava
singura
O si a 180 250 15 40 .. 55 1000
S standard *
bucata)
Pulpa de Tava dupa
mile cu 3 170 250+250%** pa 90..110 2000
| standard * preincélzire
egume
Chifla cu Tava dupa
drojdie standard * 3 180 100 preincalzire 2535 1200
Prajitura cu | Tava 3 120 150 inainte de 15 ¢ 1450
branza standard * preincalzire
Ciocdnele de | Tava 3 200 150 dupd o5 35 800
pui standard * preincalzire
) . |Tava
Cartofi copti standard * 3 190 150 25 45 .. 55 500
Péine de Tava dupd
hamburger |standard * 3 180 150 preincalzire 20..30 800
Somoncu |Tava 3 180 100 dupd 195 35 500
legume standard * preincélzire
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Indica timpul trecut dupa preincalzire.
*** Adaugati inca 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.

6.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

20 cm, pe gratar
din sarma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . . N ) sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tavé standard *  |Incélzire ventilator | 140 15...25
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :2
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
o R . . sarma: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarmé: 2
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- préjiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarmd **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
J prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan =
’ 26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalica | . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! x superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placinta cu mere |29 diametry incalzire ventilator|3 170 50 .. 65

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) |Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
g * cu rafturi din cu rafturi din
ZTavéstandard* | sarma 1150 sarma: 25.. 40
Torturi mici Incélzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarmad: 30 .. 45

2-Tava standard *
Fursecuri (dulci) | 4-Tava produse

de patiserie *

incélzire ventilator |2 - 4 140

15..25

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4

250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

* Nu utilizati produse de curatare cu abur
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurg, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

RO/ 83




Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.
Tndepértat,i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

Cuptorul trebuie sa se raceascd, inainte
de curétarea zonei de coacere. Curdtarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

Daca produsul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
face o curatare usoara cu abur pentru
murdaria usoard, nepermanenta.
(Consultati ,Curatare usoara cu abur”.)
Pentru petele dificile, se poate utiliza o
solutie de curatare pentru cuptor si gratar
recomandata pe site-ul web al marcii
produsului dumneavoastra. Nu utilizati o
solutie de curatare externa pentru cuptor.
Daca suprafata este foarte murdara,

umeziti-o usor si curatati usor cu o perie
cu peri moi sau cu o sarma de frecat.
Evitati aplicarea unei presiuni excesive.

Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

« Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

+ In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curdtare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curéatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
n caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curdtare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastrg, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea bazinului de apa de la baza
cuptorului

In functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de apa
de la baza cuptorului.

Pentru a indeparta calcarul care poate sa
apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:

1. Adaugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie sa depaseasca 6%) in
bazinul de apa de la baza cuptorului.
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2. Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura ambianta.

3. Curatati bazinul de apa cu apa cu o
carpa moale si umeda si apoi uscati cu
o carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care

@ contin acizi sau clor pentru a curata
bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate formain
bazinul de apa de la baza
cuptorului. in caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a creste eficienta detartrajului
probabil in bazinul cu apa, pe langa pasii
de detartrare de mai sus, dupa fiecare 10
utilizari:

Selectati o functie de functionare in care
elementul inferior de incalzire este activ si
deschideti cuptorul la 100°C timp de 2-3
minute. Apoi, opriti cuptorul si pulverizati
detergentul recomandat pe website-ul
brandului produsului in bazinul de apa de
pe fundul cuptorului si [dsati timp de 5
minute. Dupa 5 minute, stergeti bazinul cu
apa de Ipe fundul cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati-l.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu sté de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Impingeti rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului si
scoateti rezervorul din fanta. Umpleti
rezervorul cu 200 ml de apa.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Dispuneti rezervorul de apa la locul sdu
si apoi impingeti-l in fanta. Apa va
umple recipientul situat pe fundul
cuptorului.

4. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 20 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

in functia de cur&tare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
addugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murddriei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.
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Dupa condensul din interiorul cuptorului, temperaturi ridicate. Pentru a evita

pot aparea balti sau umezeald in canalul distrugerea, acestea trebuie sa fie
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare, indepartate din cuptor inainte de auto m
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi curatare.
uscati-l. + Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
(= fibrd de sticla este foarte delicata si se

) l . " e >
'l:j, deterioreazd usor. Dacad garnitura usii
- este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.
+ Goliti rezervorul de apa inainte de a
selecta functia de autocuréatare cu
temperatura ridicata. Deoarece interiorul

7.6 Auto-curitarea la temperatura cuptorului va atinge temperaturi mai
’ ridicate in timpul curatarii, se poate

ridicata . .
produce zgomot mare si deteriorarea
Cuptorul este echipat cu o caracteristica suprafetei interioare a cuptorului atunci
pirolitica. Cuptorul se incélzeste panala o cand se pune apé in cuptor.

temperatura de aproximativ 420-480°C si

. ox A - . - Pentru a porni functia de piroliza:
arde pana cand murdaria existenta se

transforma in cenusa. Este posibil s& se 1. Indepartati toate accesoriile din
producd un fum puternic. Asigurati o interiorul cuptorului. In cazul modelelor
ventilatie buna. Curatarea la temperaturd cu rafturi de sé&rma, nu uitati sa scoateti
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupé raftul de sarma.

fiecare 10 utilizari ale cuptorului. 2. inainte de a incepe curétarea, curétati
Avertizari generale suprafetele exterioare ale cuptorului si

resturile alimentare din interiorul

Suprafe ele fierbin i pot provoca . . )
P potp cuptorului cu o carpa cu solutie de

arsuri!
Nu atingeti produsul in timpul auto- detergent.
curatarii si nu lasati la indeména 3. Selectati functia ,piroliza” (Piroliza).
copiilor. Asteptati cel putin 30 de = P2:00 clipeste intermitent pe
mlnutg inainte de a indeparta afisaj. Daca aparatul
resturile. dumneavoastra este echipat cu
- Inainte de a utiliza functia de piroliz4, functia de pirolizd Eco, mesajul
indepartati toate accesoriile, raftul .Pro” este afisat mai intéi pe afisaj
telescopic si rafturile laterale (daca timp de 2 secunde, apoi mesajul
existd). Daca acestea nu sunt P2:00 incepe sa clipeasca.
indepértajre, aAccevsoriiIe.si raft.urile Daca mesajele ,Pro” si apoi ,ECO”
Iate[ale din sarma vor fi deterlf)rate. @ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
+ Daca produsul dumneavoastra are un dumneavoastra nu este echipat cu

accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curdtare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii 4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
din cuptor. Dac3 accesoriile cea mai inalta ,max” (maxim)
dumneavoastra sunt rezistente la temperatura.

curatarea pirolitica, sau nu, este

specificat in sectiunea despre accesorii.

Daca nu este specificat, accesoriile

dumneavoastra nu sunt rezistente la

functia de piroliza Eco.
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5. Céand functia piroliza incepe, P2:00 se 1.
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata. 2

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperaturad dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul 3
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Cand procesul de curétare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End".

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End", rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un S.
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. 6.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activd pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti

sa gatiti ceva in acest timp, pe 7.
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte 8
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic” 9.
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" s& nu fie suficienta. In
acest caz, selectati functia "Piroliza".
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Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

. Inainte de a incepe curatarea, curatati

suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= Mesaijul ,P2:00" si ,Pro" este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

Atingeti tasta ®sau ©.

= Mesajul “ECO" este afisat pe afisaj
timp de aproximativ 2 secunde si
apoi mesajul P0:59 incepe sa
clipeasca.

Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inaltd ,max” (maxim)
temperatura.

Cand functia piroliza incepe, P0:59 se
aprinde si incepe numaré&toarea inversa.
Timpul pentru piroliza (59 de minute)
apare pe ecran. Aceasta durata nu
poate fi schimbata.

Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati méanerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

. Cand procesul de curatare s-a incheiat,

pe afisaj apare ,End".

Dupa ce apare pe afisaj ,End", rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.




10.Dupaé ce simbolul [&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,H", iar gatitul nu
va fi posibil.

7.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” s
.indepartarea geamului interior al usii".
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de séarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fatd, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezintda cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibild
pentru tipurile normale de usi.

2

5. Balamaua de tip (B) este disponibild
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

"

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.
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7.8 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

| 4

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

51234

1 Geamul de 2 Aldoilea
la extrema geam
interioara

3 Altreilea 4 Geam
geam exterior

5 Fantade
plastic a
geamului-
inferior

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara in
directia ,A" apoi scoateti trdgand in
directia ,B".

4. Repetati acelasi proces pentru
indepartarea celui de-al doilea si al
treilea geam.

Primul pas al reasamblarii usii este
inlocuirea celui de-al doilea si al treilea
geam (2, 3). Asa cum se arata in figurg,
asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
Ordinea atasarii celui de-al doilea si al
treilea geam interior este de importanta
cruciald. Geamul cu banda de aluminiu
trebuie amplasat pe pozitia celui de-al
doilea geam.

In timp ce atasati geamul de la interior (1),
orientati partea imprimata a geamului catre
al doilea geam dinspre interior. Este
cruciald asezarea colturilor inferioare ale
tuturor geamurilor interioare in fantele de
plastic de la partea inferioara (5). Apasati
componenta de plastic in directia cadrului,
pana cand se aude un ,clic".

Dupa curatare, toate geamurile
trebuie reasamblate.
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7.9 Curatarea lampii cuptorului

— N

In cazul in care usa de sticla a lampii \é
cuptorului din zona de preparare se ’
murdareste; curatati cu detergent de vase, /s
apa calda si o carpa moale sau un burete si S

uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[&mpii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

nlocuirea lampii cuptorului

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noua. Daca este de

Avertizari generale tip (B), scoateti-o afard asa cum se

+ Pentru a evita riscul de electrocutare arata in imagine si inlocuiti cu una noua.
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm Tnaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu

fite G9 i putere mai mica de 60 W. 4. Repozitionati capacul de sticla.
Lampile sunt potrivite pentru functionare  n cazul in care cuptorul este previzut cu o
la temperaturi peste 300°C. Lampile de lampa de forma patrata,

cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G. 2. Scoateti rafturile de sarma conform
+ Pozitia lampii poate sa difere de cea descrierii.
indicata in imagine.
« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

cuptorului.
+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie 3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
s reziste la conditii fizice extreme, cum [&mpii cu o surubelnita. Scoateti mai
ar fi temperaturi peste 50°C. intai surubul, dacé exista un surub pe
n cazul in care cuptorul dumneavoastra lampa patrata din produsul dvs.
este prevazut cu o lampa rotunda, 4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
1. Deconectati aparatul de la reteaua de este de tip (A), cum este prezentat in
alimentare cu electricitate. imaginea de mai jos, rotiti lampa

cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.
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8 Depanare

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata s& va reparati singur
produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

+ Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.

+ Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Comanda pe care doriti sa o trimiteti din
aplicatia ,HomeWhiz" nu porneste. (daca
sunt indeplinite conditiile de acces de la
distanta)

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Aplicatia ,HomeWhiz" nu arata corect

starea cuptorului.

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Dupa introducerea produsului in aplicatia

~HomeWhiz", in aplicatie apare eroarea: ,A

survenit o eroare in timpul asocierii

dispozitivului dvs.cu locuinta dvs. si cu
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camera pe care ati specificat-o. Acest

dispozitiv apartine altei locuinte.” sau daca

ati uitat in care cont ,HomeWhiz"

- Stergeti asocierea urmand instructiunile
din sectiunea Stergerea asocierii unui
cuptor conectat la aplicatia
~»HomeWhiz" si repetati asocierea
produsului de la inceput.

in timpul instalarii produsului in aplicatia

+~HomeWhiz" apare avertismentul , Au fost

detectate mai multe retele bluetooth”.

+ In cazul in care mai multe aparate
electrocasnice din locuinta dvs. sunt
setate in modul de configurare in acelasi

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

timp si transmit semnal bluetooth, este
posibil sa primiti avertismentul ,Mai
multe retele Bluetooth detectate” in
timpul instalarii in aplicatia ,HomeWhiz".
>>> Inchideti modurile de instalare ale
celorlalte aparate si continuati sa utilizati
un singur aparat cu modul de instalare
activat.

Alti termeni decat limba pe care am

specificat-o apar in aplicatia ,HomeWhiz".

» in cazurile in care internetului are putere
micd, pot aparea termenii in diferite limbi
in aplicatia homewhiz, altele decat limbile
pe care le-ati definit in aplicatie. >>>
Aceasta nu este o eroare.

Coduri de eroare Motive de eroare Solutii posibile
Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
. « contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne
Eroare de comunicare sonda ; A L -
Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : -
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consult%tl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er8-Ero27 Erori senzor Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 28 - Er 31 Erori sond de carne Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er32-Er 41 Erori de incalzire a cuptorului Consultaitl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
) nsultati un servi riz ntri roare sa fi
Er59-Er 64 Erori capac cuptor Consu tzat un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori legate de abur (in ; . . s 6
T Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 65- Er 71 cuptoare cu caracteristica x
rezolvata.
abur)
. } ; nsultati un servi riz ntr roare s fi
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consu tavt un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
- « Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 81 -Er 85 Erori siguranta cuptor x
rezolvata.
Erori de conexiune la internet ; . . x 6
} Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie <
- ’ rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . <o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
Er 89 -Er92 (pentru cuptoare cu functie de <
) ’ rezolvata.
microunde)
Er 93 - Er 99 Erori card si cronometru :Bec;rcl)slyalttzu un service autorizat pentru ca eroare sa fie

RO /93




Informatii suplimentare pentru Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de
manualul de utilizare: energie in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826

Mod CONSUM DE ENERGIE (WATT) PERIOADA(MINUTE)*

Oprit - -

Standby - -

Mod standby cu afisare de informatii 08 20

sau stare

Standby in retea 2,0 20

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare
in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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