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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

u

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.
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Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

Utilizarea destinata

Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.
AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.
Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
Si prepararea pe gratar a
alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzirea farfuriilor,
uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.




1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp céat sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decat daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si

Acest produs nu trebuie utilizat

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.

* Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.
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ALB Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

+ Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata posterioara a
produsului. In caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.




Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.
Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:
* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.
Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.
Nu atingeti priza cu mainile
ude!
Scoateti stecherul din priza
tinand cont mai degraba de
corpul stecherului decét cablul
in sine.

A1 .4 Siguranta
transportului
+ Deconectati aparatul de la

reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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+ Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau ménerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

+ Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

ALS Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!
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- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca
existd daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.
Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.
Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.



/\1.6 Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante.

Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. In caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.

Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,

nu agitati pe maner prosoape, m

manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

1.7 Avertismente
privind temperatura

+ AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheati in
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sféarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.
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« Tn timpul functionrii, produsu
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de

cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important sa utilizati in
mod corespunzator accesoriil
furnizate impreuna cu
produsul. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
JUtilizarea accesoriilor
produsului”.

« Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

A1.9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

e

T

Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.
Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Cand cuptorul este in
functiune, NU asezati
NICIODATA tava de copt, vase
sau folie de aluminiu direct pe
fundul cuptorului. Acumularea
de caldura ar putea deteriora
fundul cuptorului si ar putea
chiar deteriora dulapul
cuptorului sau podeaua
bucatariei.

ineti cont de urmatoarele

precautii atunci cand folositi
hartie pergament grasa sau
materiale similare:
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Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit.



* Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apasati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. in caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.

A\

Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.

+ Cand folositi un gratar de
sarma, o tava trebuie asezata
pe raftul inferior. in caz
contrar, uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si
curatare

+ Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
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* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

» Nu folositi produse de curatare m

abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
curata geamul usii din fata a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgérierea si
spargerea suprafetelor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva
DEEE si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

nalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care |-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementdrile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru
economisirea energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

- In cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacd este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.
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« Incercati sa preparati simultan mai multe ~ + Nu deschideti usa cuptorului atunci cand

feluri in cuptor. Puteti coace simultan, coaceti in functia de operare Jincalzire
asezand doua vase de gatit pe raftul de ventilator eco”. Daca usa nu este

sarma. in plus, daca realizati coacerea deschisa, temperatura interioara este
felurilor unul dupa altul, economisiti optimizata pentru economisirea energiei
energie, deoarece cuptorul nu pierde in functia de operare Jincalzire ventilator
caldura. eco”, iar aceasta temperatura poate diferi

de cea afisata pe afisaj.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

— 1
*kk 10 4 : I
gl
9 < > 2%
3**
>
4
8 ¢ >
7
< Z
fom—
N
N > 5
5 1
. » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 incalzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca ** Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu produsul dumneavoastra s& nu fie prevézut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea |ampii sa grilaje din sdrma. In imagine este prezentat ca
difere fata de ilustratie. exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.
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*** Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sd nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.2.1 Panoul de control

3.2 Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

in aceastd sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.

1 Tasta pornit/oprit

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apdsati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.3 Functiile de operare a
cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Afisaj functie

Puteti crea functiile de gatit ale produsului
dvs. atingand si selectand pe afisajul de
mai jos. Incalzitoarele selectate si active se
vor aprinde in rosu. Partea inferioara si
incalzitoarele sunt activate atunci cand
sunt atinse o data. Comuta intre diferite

v

2

2 Afisaj tactil

incalzitoare si functii pentru motorul
ventilatorului si incalzitorul ventilatorului cu
cateva atingeri. Combinatiile de
incalzitoare pe care le selectati va vor
directiona cétre functiile definite. Unele
dintre selectiile dvs. vor continua sa
functioneze diferit, deoarece nu sunt
definite. Unele functii pot fi selectate numai
pentru utilizare prin intermediul aplicatiei
,HomeWhiz". Informatii detaliate despre
functiile de operare care pot fi utilizate in
produs sunt prezentate intr-un tabel.

7

Incalzitor superior
incalzitor ventilator (cu motor ventilator)
Motor ventilator

AW N =

incélzitor inferior
Functionare cu ventilator - simbol
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D [el 8

Airfry -

incalzire ventilator eco - simbol

simbol*

*  Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul

dumneavoastra.
% Functie automata de gatit (SmartBakePro) -
simbol*
Simbol Domeniu de
functie Descrierea functiei temperatura  |Descriere si utilizare
’ (c)
Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
&3 Functionare cu peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
% ventilator - dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitd este
racitd. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.
NAAAS . ~ - . . . ~ . ae
Incalzire superioars si Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
inferigaré v 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau préjituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
Incalzire inferioars 20-220 pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoard cu
abur.
S~~~ incalzire inferioard/ Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si
R superioard asistats de 20-280 inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
P ventilator ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.
Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
incalzire ventilator 40-280 ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.
. Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceastd functie in loc
Incélzire ventilator eco 160-220 sé folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
@ timpul de gétire va fi putin mai lung.
= o Elementul de incélzire inferior si incalzirea cu ventilator
Functie Pizza 40-280 functioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.
S~~~ ncalzitorul superior, incélzitorul inferior siincdlzirea asistata
Functie .3D" 20-280 de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
e este coaptd in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
C— singura tava.
~
Gratar intearal 40-280 Functioneazd gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
9 potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
AV a e e v
Gratar intearal asistat Aerul cald incélzit de gratarul mare este distribuit rapid in
= de vengtilator 40-280 cuptor cu ajutorul ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
NAAAS

alimentelor de dimensiune mai mare.
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Functiile care pot fi selectate prin intermediul,HomeWhiz"Aplicatia este dupa cum urmeaza. Aceste functii pot
varia in functie de model. Nu toate pot fi utilizate in produsul dvs.

Definitia functiei

Definitie si utilizare

Gratar inferior

Gratarul mic de pe tavanul cuptorului functioneaza. Este potrivit pentru gratarul in cantitati
mai mici.

Mentinere la cald

Este folosit pentru a mentine alimentele la o temperaturd functionala pentru o lunga
perioada de timp.

Functia pentru paine

Este folosit pentru a coace painea. Temperatura si timpul setat nu pot fi modificate.

Functie automata de
gatit (SmartBakePro)

Puteti gati mesele definite pentru produsul dvs. cu aceasta functie fara a face ajustari de
temperaturad, functie si timp. Lista de mese definita este explicata in sectiunile urmatoare.
Cand doriti sa gatiti cu aceasta functie, daca interiorul cuptorului este fierbinte, pe afisaj va

apdrea avertismentul ,HOT".

Airfry niveluri de raft.

Aerul cald incalzit de incalzitorul ventilatorului este distribuit uniform si rapid in toate
partile cuptorului de cétre ventilator. Este potrivit pentru gatitul cu mai multe tavi la diferite

Datorita distributiei rapide a aerului cu aceasté functie, puteti praji cu putin sau deloc ulei.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who
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n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
~ ]

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sdrma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai bung,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depdseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul

dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential s& asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pand cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

RO /17



n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

NN

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastrd, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepdartare completa.

—
Amplasarea corecta a gratarului si a
tavii pe sinele telescopicein cazul
modelelor cu rafturi de sarma si modele
telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sé&rma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595/594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)
(mm)
Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folositd/potrivita pentru
utilizarea cu produsul

590-600 /560 /min. 550

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consum total de energie(kW) 33

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(daca exista) de element de incélzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficienta energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
saunua functulor relevante ale produsului: 1-incélzire ventilator eco , 2-Incélzire ventilator, 3- Gratar inferior asistat
de ventilator , 4-inclzire superioaré si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
@ calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe s utilizati produsul,
este recomandat s& efectuati urméatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului
Setati intotdeauna ora din zi inainte
de a utiliza cuptorul. Daca nu il
setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (.
2. Activati tastele de jos atingand tasta fes.

o

% | «<0000»

t =

3. Atingeti tasta & pana cand simbolul &)
apare pe afisa;.

<200 »

= Campul de ceas si simbolul £
clipesc pe afisaj.

o~~~

© | % | _ O000> pe200> v

T ® B B

4. Atingeti tastele </»> din zona de afisare
ord/ora pentru a seta ora din zi si
atingeti din nou tasta & pentru a activa
campul minut.

= Campul minut si simbolul £
clipesc pe afisaj.

Tastele > /< din zona de afisare a
ceasului/orei si zona de afisare a
temperaturii vor fi activate si

vizibile atunci cand va deplasati
mana mai aproape de ecran.

5. Atingeti tastele </> din zona de afisare
ora/ora pentru a seta minutele si
atingeti din nou tasta {¢ pentru a
confirma setarea.

= Setarea orei zilei este confirmata
si afisajul revine la afisajul initial

de pornire.
0| % <goag> <2007 »n
—J® 4 0 & ® A

Daca setarea initiala a orei nu este
@ facuta, ora zilei va incepe sa

creasca de la ora 12:00. Puteti

modifica setarea orei din zi mai

tarziu, asa cum este descris in
sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi lungi de
curent, setarea orei din zi este
anulata. Ar trebui sa fie setat din
nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmétoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

inaintea utilizarii accesoriilor:

Curatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.
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AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curéatat,

creme de curatare sau obiecte ascutite in

timpul curatarii.
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AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sd asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.



5 Utilizarea cuptorului

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
rdceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Evitati acoperirea acestor orificii
de ventilatie. in caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaz3 si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul functioneaza sau este in pozitie
inchisd, becul cuptorului se aprinde
automat.

5.2 Functionarea unitatii de control
a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea

de comanda a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
sfarsitul procesului de gatit este de 5:59
ore. In functia de mentinere la cald, acest
timp este de 23:59. n cazul unei
intreruperi de curent, timpul setat de gatit
si de gatit va fi anulat.

« In timp ce se face orice ajustare,
simbolurile relevante clipesc pe afisaj.
Pentru a salva ajustarile, atingeti tasta
relevanta din descriere sau asteptati
putin.

+ Daca timpul de gatire este setat la
inceperea gatitului, timpul rdmas este
afisat pe afisaj. Daca timpul de gatire nu
este setat, timpul scurs este afisat pe
afisaj. In unele functii de operare, este
setata preincalzirea rapida. Timpul scurs
sau timpii de gatit incep sa apara pe
afisaj atunci cand preincalzirea rapida
este finalizata si temperatura interioara a
cuptorului atinge temperatura setata.

Unitatea de control

13 12 11 10
A A *
M. JEs 08 ¢ Iy = @
. =
® HHs IS S s | A 4|
) ) o

—_

o1 <€
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Tasta pornit/oprit

Tasta Meniu

Tasta telecomanda

Cheie pentru incalzire ventilator eco
Tasta de blocare taste

- O N o W =

Zona indicatorului de temperatura

—_
w

Tasta abur

Tastéa de reducere valoare
Tasta de crestere valoare
Simbol timp de coacere

Simbol alarma
Simbol setari
Simbolul orei zilei

Simbolul de blocare a tastelor

Simbol temperatura
Simbol Wifi *

Simbol sonda de carne *
Simbol de blocare usa *

Simbol telecomanda *

SDElN)OEPO&EO O AV

ow Simbol nivel scazut de abur *

.

Simbol nivel ridicat de abur *

Ad&ugati simbolul de avertizare pentru apa *

x—% =
&
(<] =

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s& nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Porniti cuptorul atingand tasta (D. Apare
primul afisaj splash.

Daca nu se fac setari cu privire la
@ cuptor pe acest afisaj, cuptorul se
va opri dupa o anumita perioada de
timp si ora din zi va aparea pe
afisaj.
Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul atingand tasta (D. Ora din zi
apare pe afisaj.

Afisaj functie

Tasta alarma

Tasta setari

Buton de curatare la caldura mare
Tasta pornire/oprire coacere

Zona indicatorului Temporizator/
durata

N O oo AN

_

Gatire manuala prin selectarea
temperaturii si a functiei de functionare
a cuptorului

Puteti gati mancarea controland-o manual
(sub propriul control) fara a seta un timp de
gatit selectand temperatura si functia de
functionare specifica mesei dvs.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (.

2. Creati functia de functionare in functie
de incalzitoarele pe care doriti sa le
utilizati prin intermediul afisajului
functional. Puteti gasi informatii
detaliate despre crearea unei functii de
operare in Functiile de operare a
cuptorului [> 14] sectiunea.

Pentru a gati in functia Incélzire

@ ventilator eco, selectia nu poate fi
utilizata prin afisarea functiei.
Pentru a activa functia incalzire
ventilator eco, activati tastele de jos
atingand tasta i=«. Selectati aceasta
functie de operare atingand tasta
®l. Puteti seta temperatura si
timpul ca in pasii urmatori. Cand
cuptorul functioneaza in functia
Incélzire ventilator eco, culoarea
incilzire ventilator eco ,verde” de
pe afisaj devine alba atunci cand
temperatura interioara a cuptorului
atinge temperatura setata sau cand
usa cuptorului este deschisa.
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3. Temperatura predefinita pentru functia
de operare pe care ati creat-o apare pe
afisaj. Pentru a schimba aceasta
temperaturd, atingeti tastele </> din
zona de afisare a temperaturii.

<250

Tastele > /< din zona de afisare a
ceasului/orei si zona de afisare a
temperaturii vor fi activate si

vizibile atunci cand va deplasati
mana mai aproape de ecran.

Daca modificati functia de
@ functionare dupa modificarea
temperaturii predefinite pentru
functiile de functionare, ultima
temperatura setata va aparea pe
afisaj. Cu toate acestea, daca
temperatura setata nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de
functionare selectate, va aparea
temperatura recomandata pentru
functia de functionare respectiva.

4. Dupa ce functia de lucru si temperatura
sunt setate, atingeti tasta P |l pentru a
incepe gatitul.

M ¢
<QO00> <250 »

O K i

= 4

= Cuptorul dvs. incepe sa functioneze
imediat in functia pe care ati creat-o si
temperatura setata. Preincalzirea
rapida este definita in unele functii de
operare. O animatie este afisata pe
afisaj in timpul preincalzirii. Cand
preincalzirea este completd, cand
temperatura interioara a cuptorului
atinge temperatura setatd, pe ecran
este afisata o scurta animatie si se
aude un semnal sonor scurt. Dupa bip,
timpul scurs incepe sa apara pe afisa;.
Deoarece gatitul manual se face fara a
seta timpul de gatire, cuptorul nu se

opreste automat. Trebuie sa controlati

singur gatitul si sa il opriti. Cand gatitul

este terminat, atingeti tasta P |l pentru

aincheia gatitul sau atingeti tasta O

pentru a opri complet cuptorul.
Gatirea prin ajustarea timpului de gatire;
Selectand temperatura si functia de
functionare specifice mesei dvs. si setand
timpul de gatit prin intermediul unitatii de
control, puteti opri cuptorul automat la
sféarsitul timpului.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

2. Creati functia de functionare in functie
de incalzitoarele pe care doriti sa le
utilizati prin intermediul afisajului
functional. Puteti gasi informatii
detaliate despre crearea unei functii de
operare in Functiile de operare a
cuptorului [> 14] sectiune.

3. Temperatura predefinitd pentru functia
de operare pe care ati creat-o apare pe
afisaj. Pentru a schimba aceasta
temperatur3, atingeti tastele </ din
zona de afisare a temperaturii.

O || % <0000 >

Tastele > /< din zona de afisare a
ceasului/orei si zona de afisare a
temperaturii vor fi activate si

vizibile atunci cand va deplasati
mana mai aproape de ecran.

<250
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Daca modificati functia de
@ functionare dupa modificarea
temperaturii predefinite pentru
functiile de functionare, ultima
temperatura setata va aparea pe
afisaj. Cu toate acestea, daca
temperatura setata nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de
functionare selectate, va aparea
temperatura recomandata pentru
functia de functionare respectiva.

4. Atingeti tastele </) ale zonei de
afisare a ceasului/orei pentru a seta
timpul de gatit.

= Simbolul © apare pe ecran.

o~~~

Q| X

< 0090 >° < 250°  »

fing

Pentru a seta rapid timpul de gatire,
@ dupa setarea functiei de
functionare si a temperaturii, puteti
activa timpul de gatire ca 30 de
minute atingand tasta > din zona
de afisare a ceasului/orei si
modificati ora cu tastele </ ).

Timpul de gatit creste cu 1 minut in
@ primele 15 minute si cu 5 minute

dupa 15 minute.

5. Dupa setarea functiei de lucru, a
temperaturii si a timpului de gatire,

atingeti tasta P |l pentru a incepe gatitul.

o

- o 'c
O | X <Q0d0>° <250°  »u

6. Cuptorul dvs. incepe sa functioneze
imediat cu functia pe care ati creat-o si
temperatura pe care ati setat-o. Unele
functii de operare au o caracteristica de
preincalzire rapida. O animatie este
afisata pe afisaj in timpul preincalzirii.
Cand preincalzirea este completd, cand
temperatura interioara a cuptorului

atinge temperatura setata, pe afisaj este

afisaté o scurta animatie si se aude un m
semnal sonor scurt. Dupa bip, timpul de

gatire incepe sa numere in jos pe afisaj.

Dupa terminarea timpului de gatire

setat, afiseazd"End", se aude un

avertisment sonor si gatitul se opreste.

7. Semnalul sonor va suna timp de doua
minute. Daca tasta P || este atinsa in
timp ce semnalul sonor suna
si"End"textul este afisat pe afisaj,
cuptorul va continua sa functioneze la
nesfarsit. Dacé tasta (D este atins3,
cuptorul se va opri. Daca este atinsa
orice alta tasta decéat aceste taste,
semnalul sonor va fi oprit.

5.3 Setari

Activarea blocarii cheii

Prin utilizarea functiei de blocare a tastelor,
puteti preveni interventia la unitatea de
comanda in timpul gatitului. Blocarea cheii
nu poate fi facuta atunci cand gatitul nu
este in curs.

1. In timp ce gatiti in cuptor, atingeti tasta
(@ care apare pe afisaj.

O | % oodag © 3 »ﬂ
— = s

A

= Zona de afisare a temperaturii
arata o numaratoare inversa 3-2-1.
Dupa terminarea numaratoarei,
blocarea cheii este activata si
simbolul & apare pe afisaj.

Cand blocarea cheii este activa, alte
taste de pe unitatea de control nu

pot fi utilizate, cu exceptia tastei (.

Dezactivarea blocarii cheii
1. Atingeti tasta (=« de pe afisaj.
2. Atingeti tasta pana cand simbolul (&
dispare de pe afisaj.
= Simbolul & dispare de pe afisaj si
blocarea cheii este dezactivata.
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Setarea alarmei

De asemenea, puteti utiliza unitatea de
control a produsului pentru orice scop de
avertizare sau memento, altul decat gatitul.
Ceasul cu alarma nu are niciun efect
asupra functiilor de functionare ale
cuptorului. Este folosit in scopuri de
avertizare. De exemplu, puteti utiliza ceasul
desteptator atunci cand doriti sa intoarceti
mancarea in cuptor la un anumit moment.
De indata ce ora setatd este setatd, ceasul
va da un avertisment sonor.

Durata maxima a alarmei poate fi
@ de 23 de ore si 59 de minute.
1. Porniti cuptorul atingand tasta (.
2. Activati tastele de jos atingand tasta fed.

o

& <0O0O> <200  »

t =

3. Atingeti tasta pentru a seta ora alarmei.

= Simbolul Q incepe sa clipeascé pe
afisaj.

o~

O) X

<0000 > < 200> »u
e n o ) % =

4. Setati ora alarmei atingand tastele </
din zona de afisare a orei/orei. Atingeti
din nou tasta pentru a confirma setarea.

~

O) X

—® n

4

- c
<O0H5>. <2007
g8 ® B

= Timpul de alarma este setat si
simbolul Q) este aprins constant pe
afisaj. Trebuie s& atingeti din nou
tasta pentru a vedea timpul de
alarma ramas.

5. Dupa terminarea perioadei de alarmg,
simbolul Q incepe sa clipeasca si se
aude un avertisment sonor.

Oprirea alarmei

1. La sfarsitul timpului de alarmg,
semnalul sonor va suna timp de doua
minute. Atingeti orice tasta pentru a opri
semnalul sonor.

= Semnalul sonor este redus la tacere.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Atingeti tasta pentru a reseta ora
alarmei. Atingeti tasta <
pana,00:00"apare pe afisaj.

Reglarea volumului

Puteti regla volumul unitatii de control.

Pentru a face aceasta ajustare, cuptorul

dvs. nu trebuie sa gateasca.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

2. Activati tastele de jos atingand tasta fed.

<200 »

~«<godo»

0]
3. Atingeti tasta ¢ panab-1saub-2apare
pe afisaj.

o~

O) X

<QO00> “<b=1> »u
= 4 0 #® @® #

= Simbolul £ clipeste pe afisaj.

4. Reglati tonul dorit atingand tastele </
din zona de afisare a temperaturii.

5. Confirmati setarea atingand tasta e
sau atingeti tasta ¢ pentru a trece la
setarea urmatoare.

Reglarea luminozitatii afisajului

Puteti regla luminozitatea afisajului unitatii

de control. Pentru a face aceasta ajustare,

cuptorul dvs. nu trebuie sa fie in modul de
gatit.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.

2. Activati tastele de jos atingand tasta pes.

o

O K

t

<0O0O> <200  »
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3. Atingeti tasta ¢
panad-1,d-2saud-3apare pe afisaj.

o~~~

Q| X

>l

<0000 > "<d-|
Q

>
o8 & B

fing

= Simbolul £ clipeste pe afisaj.

4. Reglati luminozitatea doritd atingand
tastele /> din zona de afisare a
temperaturii.(d-1, d-2, d-3)

5. Confirmati setarea atingand tasta e«
sau atingeti tasta ¢ pentru a trece la
setarea urmatoare.

Conectarea cuptorului la reteaua
wireless si introducerea aplicatiei
»+HomeWhiz"

Conectati cuptorul la o retea fara fir cu un
dispozitiv inteligent pe care il puteti verifica
prin aplicatia ,HomeWhiz". Pentru a face
acest lucru, instalati mai intéi aplicatia
,HomeWhiz" pe dispozitivul dvs. inteligent.
Aplicatia ,HomeWhiz" este disponibild pe
sistemele de operare mobile I0S si
Android.

Dupa descarcarea aplicatiei

@ ,HomeWhiz", trebuie sa va creati
propria casa urmand pasii
aplicatiei.

Puteti conecta cuptorul la reteaua

@ wireless si puteti activa
telecomanda urmand pasii indicati
in aplicatie.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (.
2. Activati tastele de jos atingand tasta fes.

o

© || % | «<0000>
3. Atingeti simultan tastele & si 0" timp de
aproximativ 3 secunde.

<200 »

= Cand cuptorul intra in modul de
configurare, numaratoarea inversa
3-2-1 apare in zona de afisare a
temperaturii, iar simbolul =
clipeste pe afisaj.

4. Deschideti aplicatia ,HomeWhiz" pe
care ati instalat-o pe dispozitivul dvs.
inteligent. Dupa crearea propriei case,
selectati cuptorul sub produse de
bucatarie, introduceti numarul de stoc al
produsului dvs. in aplicatie si urmati
pasii din aplicatie.

Numarul de stoc al produsului este

@ numarul care incepe cu ,77..."
situat in partea de jos a capacului
frontal al manualului.

5. Finalizati introducerea cuptorului in
aplicatie urmand pasii de aplicare.

= Cand conexiunea este finalizata,
simbolul = se va aprinde
continuu.

Activarea telecomenzii cuptorului

Dupa introducerea acestuia in aplicatia
,HomeWhiz", telecomanda cuptorului dvs.
se poate face:

1. In timp ce simbolul = este vizibil pe
afisaj, atingeti tasta " o data.

= Simbolul 0" apare pe afisaj impreuna cu
simbolul =.

Daca simbolul = nu este vizibil pe
ecran, atingeti tasta § pana cand

simbolul = apare pe afisaj.

Dacé simbolul = apare pe afisaj,
@ dar se aude un semnal de eroare la
atingerea tastei " si simbolul 7" nu
apare pe afisaj sau simbolul =
clipeste, verificati conexiunea la
internet la care ati conectat
produsul. Daca conexiunea la
internet este buna si problema
persista, repetati pasii de instalare.
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Stergerea potrivirii cuptorului
»+HomeWhiz" conectat

Dupa ce adaugati produsul in aplicatia
,HomeWhiz", informatiile despre produsul
dvs. se vor potrivi cu contul de utilizator pe
care |-ati utilizat pentru ,HomeWhiz". Pentru
a sterge meciul daca pierdeti accesul la
contul pe care il utilizati in aplicatie sau din
alte motive, trebuie urmati pasii urmatori.

1. Porniti cuptorul atingand tasta (D.
2. Activati tastele de jos atingand tasta fes.

<200 »

<0000 >

O]
3. Atingeti tastele 0" si D timp de
aproximativ 5 secunde.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa de la 5.

4. Odatad ce numaratoarea inversa este
completd, pe ecran va apdrea o animatie
de stergere a meciului.

5. Odata ce procesul de stergere a
asocierii este finalizat fara probleme, se
va auzi un sunet de avertizare si
cuptorul va reporni.

Daca apare o problema in timpul

@ procesului de stergere a meciului si
procesul nu poate fi finalizat, se va
auzi un sunet de eroare.

6. Dupa finalizarea procesului de stergere
a potrivirii, reporniti produsul pe care il
puteti introduce in contul dvs.
,HomeWhiz".

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE

Etapele de dezvoltare, fabricatie si vanzare ale acestui produs se desfasoara conform regulilor de
siguranta specificate in toata legislatia relevanta a Uniunii Europene.

Bandade |, oy,
frecventa

Puterea

max. de :max. 100 mW
transmisie

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declaratie de
Conformitate detaliatd pentru Directiva europeana pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatiei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asistenta pentru actualizarea
software-ului legata de securitatea
cibernetica definita a produsului este
perioada de garantie a produsului. Dupa
aceasta perioada, actualizarile de software
legate de securitatea cibernetica nu sunt
garantate.

Acest produs colecteaza si transmite date
de utilizare atunci cand este conectat la
internet (de exemplu, setéari de temperatura,

6 Informatii generale despre gatit

durata de utilizare, coduri de eroare). in
conformitate cu Legea UE privind datele
(Regulamentul UE 2023/2854), aveti dreptul
de a accesa si de a gestiona aceste date.
Pentru detalii despre ce date sunt
colectate, cum sunt utilizate si cum sa le
accesati, va rugam sa vizitati:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
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Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

* Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

+ Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si
mancare la cuptor

Informatii generale

+ Varecomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

+ Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sdrma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.

+ Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.

+ Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

+ Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

+ Dacaé folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.
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+ Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de

coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de

iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmdtoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizatda |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Prajiturd latavd |Tavé standard *  |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe
Prajiturd in forma |gratar din sarm&  |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 150 25..35
Formd rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 150 30..40
pandispan « PO
26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan o
26 cm, pe gratar
din sdrma **
s s Tava produse de Incal;lre <
Préjitura N superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioara
Prajitura Tava produse de ;. x17ire ventilator |3 170 20..30
patiserie
Produse de incélzire
S Tava standard *  |superioara si 2 200 30..40
patiserie I
inferioara
incélzire
inferioard/
Pro'dus‘e - Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie s
asistata de
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tava standard *  |inc&lzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Péaine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tava standard *  |inc&lzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticld/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..45
gratar de sarmd  |inferioara
*%
Form& metalica |- . .
neagrd, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! « superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
s inferioara
din sarmd **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, dlamvetru ncalzire ventilator|3 170 50 ..65
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 250 10..20
inferioara
Pizza Tava standard *  |Functie Pizza 2 280 5..10

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatda |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tavé standard *
Torturi mici 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator | 2-4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
E;(t)i(il:iide 4-Tavd produse  |incalzire ventilator|1-4 180 40 .. 50
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator | 2-4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Tabel de coacere cu functie de operare

“Incalzire ventilator eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incalzire ventilator eco”.

* Nu deschideti usa cuptorului atunci cand

coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperaturd poate diferi de
cea indicata pe afisaj.

Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “Incélzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Préjitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 ..55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper

nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in

plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu

se scurge, atunci cand carnea este taiata.

Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Friptura (bucata inferioara/ h
intreagd) / Carne |Tavé standard *  |superioara 2“5] rrén?é%SO{lrggx, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
Pulbs de miel inferioard/
(1 5?2 kg) Tava standard *  |superioara 170 85..110
! 9 asistata de
ventilator
5 J . incélzire
ratar din sdrma * | ioard
Pui prajit (1,8-2 ) inferioara/ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavéd pe |Superioara dupa 190 60 ... 80
unraft inferior.  |asistatd de
ventilator
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Pui préiit (1,82 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . ” min. max,
kg) Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dupd 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (55kg)  |Tava standard* |superioarad 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
o dupa 180 ... 190
asistata de
ventilator
x ’ ” 25 min. 250/max
* .
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150..210
o Incélzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raftinferior.  |asistaté de
ventilator
Gratar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

In
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Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

dicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de s&rma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curdtare mai usoarg,
turnati apa in tava cuptorului.



Tabel de preparare la gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma - 250 20..25

Bucati de pui Gratar din sarma 4- 250 25..35

Chiftele (manzat) =12 |G siar in sarma. |4 250 20....30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide |G siar in sarma |4+ 5 250 25..30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4- 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma - 220 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4 250 1..4

Sari peste preincalzire dupa 5 minute la gratar.

intoarceti mancarea pe grétar, dupé scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

din sdrma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard* |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
R sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | . 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tavé standard *  |Incélzire ventilator |3 150 25..35
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i prajiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan = e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
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20 cm, pe gratar
din sarma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan <
26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalica |, . _.
neagra, diametru Incélzire
Placinta cu mere ! < superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |, e
AT inferioara
din sarma **
Forma metalica
Placinta cu mere |29 diametru Incélzire ventilator|3 170 50 ... 65

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *

Torturi mici 4-Tava produse Incélzire ventilator | 2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tava standard *

Fursecuri (dulci) incélzire ventilator | 2-4 140 15..25

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

cantitate

Gratar din sarma

4

250

20..30

Péine toast

Gratar din sarma

4

250

1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

laurt

Prepararea iaurtului;
1. Scoateti accesoriile si rafturile laterale 3.
de sarma (daca exista) din zona de

gatit.

2.
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Asezati vasele pentru iaurt pe partea
de jos a zonei de gatit.

Dupa prepararea iaurtului, Iasati-l sa se
odihneasca in frigider timp de cel putin

12 ore.

Tineti usa cuptorului pe jumatate
deschisa pe tot parcursul procesului.




Aliment

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

laurt

incalzire ventilator

Partea inferioard a

zonei de gatit

50-60

240 ... 360

7 Iintretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele

fierbinti. Acest fapt poate cauza pete

permanente.

Produsul trebuie curatat si uscat bine

dupé fiecare utilizare. in acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

Nu utilizati produse de curatare cu abur

pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare

deterioreaza suprafata. Agentii de

curdtare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. indepér‘tati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticld
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

« Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca produsul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
face o curatare usoara cu abur pentru
murdaria usoara, nepermanenta.
(Consultati ,Curéatare usoara cu abur”.)
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+ Pentru petele dificile, se poate utiliza o
solutie de curatare pentru cuptor si gratar
recomandata pe site-ul web al marcii
produsului dumneavoastra. Nu utilizati o
solutie de curatare externa pentru cuptor.
Daca suprafata este foarte murdara,
umeziti-o usor si curatati usor cu o perie
cu peri moi sau cu o sarma de frecat.
Evitati aplicarea unei presiuni excesive.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curéatati.

- Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

+ In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

- Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand

acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.
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7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Dacé exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatjii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

- N W B o

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setati cuptorul la modul de functionare
"incalzire inferioard" si lasati s&
functioneze la 100°C timp de 20 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdariei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

in functia de cur&tare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sd
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murddriei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Dupa condensul din interiorul cuptorului,
pot apdrea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.
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7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jindepartarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fatg, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini

prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibilad
pentru tipurile normale de usi.

A

=5£)
/

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibild
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

"

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.7 indepértarea geamului interior
al usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
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apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

| 4

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,B".

1 Geamuldela 2%
extrema interioara

Geamul interior (Este
posibil sa nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastra)

4. Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Dacé aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior

M.

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimatd a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apdasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticl& a I&mpii

cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. In cazul defectarii
lampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea [ampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa

incandescentd cu mai putin de 40 W, mai

putin de 60 mm indltime, mai putin de 30

mm diametru, sau o lampa cu halogen cu

fite G9 si putere mai mica de 60 W.

Lampile sunt potrivite pentru functionare

la temperaturi peste 300°C. Lampile de

cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de

clasa energetica G.

Pozitia lampii poate sa difere de cea

indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.
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« Lampile utilizate in acest aparat trebuie 1.
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

. Scoateti rafturile de sdrma conform
descrierii.
1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.
— N
\ 3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
— [ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
’ intai surubul, daca exista un surub pe
I~ , lampa patrata din produsul dvs.
« . « 4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra pa cup

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

5. Repozitionati capacul de sticla si

4. Repozitionati capacul de sticla. rafturile de SArm.

n cazul in care cuptorul este previzut cu o
lampa de forma patrata,

8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat in timpul coacerii apar stropi de apa
instructiunile din aceasta sectiune, + Aburul generat in timpul procesului de

contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incilzeste si
raceste se aud zgomote metalice.
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Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.



Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

- (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activatd, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperaturd de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Comanda pe care doriti sa o trimiteti din
aplicatia ,HomeWhiz" nu porneste. (daca
sunt indeplinite conditiile de acces de la
distanta)

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Aplicatia ,HomeWhiz" nu arata corect

starea cuptorului.

+ Este posibil ca conexiunea s fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigurati-va
ca cuptorul este conectat la reteaua
wireless si opriti si porniti aplicatia.

Dupa introducerea produsului in

aplicatia ,HomeWhiz", in aplicatie apare

eroarea: ,,A survenit o eroare in timpul
asocierii dispozitivului dvs.cu locuinta
dvs. si cu camera pe care ati specificat-

o. Acest dispozitiv apartine altei

locuinte.” sau daca ati uitat in care cont

»HomeWhiz"

+ Stergeti asocierea urmand instructiunile
din sectiunea Stergerea asocierii unui
cuptor conectat la aplicatia
~HomeWhiz" si repetati asocierea
produsului de la inceput.

in timpul instalarii produsului in

aplicatia ,HomeWhiz" apare

avertismentul ,,Au fost detectate mai

multe retele bluetooth”.

+ in cazul in care mai multe aparate
electrocasnice din locuinta dvs. sunt
setate in modul de configurare in acelasi
timp si transmit semnal bluetooth, este
posibil sd primiti avertismentul ,Mai
multe retele Bluetooth detectate” in
timpul instalarii in aplicatia ,HomeWhiz".
>>> [nchideti modurile de instalare ale
celorlalte aparate si continuati sa utilizati
un singur aparat cu modul de instalare
activat.

Alti termeni decéat limba pe care am

specificat-o apar in aplicatia

,2HomeWhiz".

+ in cazurile in care internetului are putere
micd, pot aparea termenii in diferite limbi
in aplicatia homewhiz, altele decét limbile
pe care le-ati definit in aplicatie. >>>
Aceasta nu este o eroare.

Informatii suplimentare pentru
manualul de utilizare:

Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de
energie in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826

Mod CONSUM DE ENERGIE (WATT)

PERIOADA(MINUTE)*

Oprit
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Standby - -

Mod standby cu afisare de informatii
sau stare

Standby in retea 2,0 20

0,8 20

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare
in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencién a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucién de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacion importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

El incumplimiento de estas ins-
trucciones anulara cualquier
garantia.

Los trabajos de instalacion y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado o
una persona que la empresa
importadora designe.

Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.
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/N\1.1

No realice modificaciones téc- m

nicas en el producto.

Uso Previsto

Este producto esta disefado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.
ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freiry
asar alimentos.

Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ni-
nos, personas vulne-
rables y mascotas

Este producto puede ser utili-
zado por ninos de 8 afos o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que



carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-

mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-

ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-

tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

/\1.3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-
mentacion es inadecuada, pon-
gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 4 Seguridad en

Transporte
 Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o carton grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas moviles del
producto para evitar dafios.
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* Con el fin de evitar el sobreca-
lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-

to con el importador o el servi-

cio técnico autorizado.

ALS

« Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

Durante el transporte y la ins-
talacién siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dafa-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafiado.

Seguridad en la
instalacion

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,

Evite utilizar materiales aislan-
tes del calor para recubrir el in-

no deben estar presentes en la

zona donde se instale el pro-
ducto.

« Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.
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vas.
En caso de que detras de la zo-
na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

ALG Seguridad de uso

Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en



contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

f 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

« Es importante utilizar adecua-
damente los accesorios sumi-
nistrados con el producto. Pa-
ra obtener informacion detalla-
da, consulte el apartado "Uso
de accesorios del producto”.

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la

ES/ 53



puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

ALQ Seguridad en la

coccioén

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacién alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cion. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Cuando el horno esté en uso,
NUNCA coloque bandejas para
hornear, platos ni papel de alu-
minio directamente sobre la
base. La acumulacion de calor

podria dafar la base e incluso
el gabinete o el piso de la coci-
na.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

+ No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

* Cubra unicamente la superficie

necesaria dentro de la bande-
ja.
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+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o
materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.

Al usar la parrilla de alambre,
se debe colocar una bandeja
en la rejilla inferior. En caso
contrario, la grasa de los ali-
mentos y otros componentes
que gotean sobre el fondo del
horno pueden crear humo den-
soy provocar llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
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el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-

se.
A1 .10 Mantenimiento y

limpieza Seguridad

- Espere a que el aparato se en-

frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.



2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos llévelos a los puntos de recogida de mate- m

L . . riales de embalaje designados por las auto-
2.1.1 Cumplimiento de Directiva WE-  [igades locales.

EE y eliminacion del producto .
de desecho 2.3 Recomendaciones para el aho-

L rro de energia
Este producto cumple con la Directiva WE-

EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva D€ acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
el simbolo de clasificacién de residuo de cion sobre la eficiencia energética se pue-

aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE). de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a
utilizar el aparato de manera ecoldgicay
eficiente en términos de energia:
ser reutilizados y son aptos pa- + Descongele los alimentos congelados
ra el reciclaje. Por lo que, al fi- antes de hornearlos.
N o ida atil, no elimine el + En el horno, utilice recipientes oscuros o
producto con los residuos domésticos nor- esmaltados que transmitan mejor el ca-
males y otros residuos. LIévelo a un punto lor. N
de recogida para el reciclaje de aparatos * Si se especifica en la receta o en el ma-
eléctricos y electrénicos. Puede consultar a nual del usuario, precaliente siempre. No
la administracion local sobre estos puntos abra la puerta del horno con frecuencia
de recogida. Desechar el aparato correcta- durante la coccion. ,
mente ayuda a evitar consecuencias nega-  * APague el producto de 5 a 10 minutos

tivas para el medio ambiente y la salud hu- antes de la hora de finalizacion del hor-
mana. neado en horneados prolongados. Puede

ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
lla. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-

2.2 Informacion de Embalaje no no perdera su calor.

* No abra la puerta del horno durante la
coccién en la funcién operativa “Calefac-
cion «eco» por ventilador”. Si no se abre
la puerta, la temperatura interna se opti-
miza para ahorrar energia en la funcién
operativa “Calefaccion «eco» por ventila-
dor”, y esta temperatura puede diferir de
la que se muestra en la pantalla.

El presente producto ha sido
fabricado con piezas y materia-
les de alta calidad que pueden

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
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3 Su aparato

3.1 Informacién de Producto

ducto no esté equipado con una lampara, o que
el tipo y la ubicacion de la lampara difieran de la
ilustracion.

** Varia segun el modelo. Es posible que su pro-
ducto no esté equipado con una rejilla. En la
imagen, se muestra como ejemplo un producto
con rejilla.

**% Varia segun el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

-—> 1
*kk 10 4 : I
® *
9 < > 2
> 3
4
>
® <
7 < ))
A > 5
Yo \
[ AN
| |
. » 6
1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detras de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccién superior 10 Los agujeros de ventilacion
* Varia segun el modelo. Es posible que su pro- 3.2 Panel de control del producto

Introduccién y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control

(iD
v v
1 2

1 Tecla de encendido/apagado

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirlo y coloque el mando.

3.3 Funciones de funcionamiento
del horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y
mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicidn de el aparato.

Pantalla de la funcién

Puede crear las funciones de coccién de su
producto tocando y seleccionando en la
pantalla inferior. Los calentadores seleccio-
nados y activos se iluminardn en rojo. La
base y los calentadores se activan con un
solo toque. Con solo unos toques, puede
cambiar entre diferentes calentadores y
funciones para el motor del ventilador y el
calentador del ventilador. Las combinacio-
nes de calentadores que seleccione le diri-

2 Pantalla tactil

giran a las funciones definidas. Algunas de
sus selecciones seguiran funcionando de
forma diferente porque no estan definidas.
Algunas funciones solo se pueden selec-
cionar para su uso a través de la aplicacion
"HomeWhiz". La informacion detallada so-
bre las funciones operativas disponibles en
el producto se proporciona en una tabla.

-

Calentador superior

N

Calentador de ventilador (con motor de ventila-
dor)

Motor del ventilador

Calentador inferior

Operando con el ventilador- simbolo
Calefaccion «eco» por ventilador- simbolo

Airfry- simbolo*

)@E@Ehw

Funcion de coccion automética (SmartBakePro)-
simbolo*

Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

*
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Simbolo

Descripcién de la fun-

Rango de tem-

delafun-| % Descripcién y uso
My cion peratura (°C) P y
cion
El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
. trasera). Los alimentos congelados con granulos se desconge-

ES

Operando con el venti-
lador

lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mas largo que para los alimentos con
granos.

da por ventilador

. . La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
Calentamiento superior dicad | : 4
e inferior 40-280 Indicado para ta’nas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
cién también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
NAAANAS . . . . . . .
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rdpidamente por el horno con el venti-
ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distri-
Calentamiento por ven- buye igual y rdpidamente por todo el horno con el ventilador.
) 40-280 ; ) f ; :
tilador Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes nive-
les de estantes.
Calefaccién «ecos por Para ahorrar energia, puede usar esta funcién en lugar de usar
ventilador P 160-220 “Calentamiento por ventilador” en el rango de 160-220°C. Pero;
® el tiempo de coccién serd un poco mas largo.
— . ) El calentador inferior y la calefaccién del ventilador funcionan.
= Funcién para pizzas 40-280 . R
Es adecuado para cocinar pizza.
o~~~ Se activan las funciones de calefaccién superior, calefaccién
Funcion "3D" 20-280 mfe_rlor y calefgcmon por vent|!at_10r. Cada lado del p’roducto a
cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La coccion se reali-
— za con una sola bandeja.
NS
Parrilla completa 40-280 La gran parrilla del techp del horno funciona. Es adecuado pa-
ra asar en grandes cantidades.
NN
Parrilla completa asisti- El aire caliente calentado por la parrilla grande se distribuye ra-
= P 40-280 pidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para

asar en grandes cantidades.

Las funciones que se pueden seleccionar a través de "HomeWhiz" Las aplicaciones son las siguientes. Estas fun-
ciones pueden variar segtn el modelo. Es posible que no todas se utilicen en su producto.
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Definicion de funcién

Definicion y uso

Parrilla baja

La pequeia parrilla del techo del horno funciona. Es ideal para asar cantidades pequefias.

Mantener caliente

Se utiliza para mantener los alimentos a una temperatura adecuada durante mucho tiem-
po.

Funcion de pan

Se utiliza para hornear pan. La temperatura y el tiempo programados no se pueden modifi-
car.

Funcién de coccién au-
tomatica (SmartBake-
Pro)

Puede cocinar los platos definidos para su producto con esta funcion sin tener que ajustar
la temperatura, la funcion ni el tiempo. La lista de platos definidos se explica en las si-
guientes secciones. Al cocinar con esta funcion, si el interior del horno estd caliente, apare-
cera la advertencia "HOT" en la pantalla.

El aire caliente calentado por el calefactor se distribuye uniforme y rapidamente a todas las
partes del horno. Es ideal para cocinar con varias bandejas en diferentes niveles.

Airfr
y Gracias a la rapida distribucion del aire con esta funcién, podrés freir con poco o nada de
aceite.
3.4 Accesorios del Producto En los modelos con estantes de alambre :

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en

el aparato.

En los modelos sin estantes de alambre :

Las bandejas del interior de su apa-
rato pueden deformarse con el
efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-
saparece cuando la bandeja se en-

fria.
Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congela-

3.5 Uso de los accesorios del pro-
ducto

Estantes de cocina

dos y para freir trozos grandes. Hay 5 niveles de posicion de los estantes

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-

tante deseado.

en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who
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En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
~ ]

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccién abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccién, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccion cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de
la cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de

alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para

sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma fécil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :
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En los modelos sin estantes de alambre :

Funcién tope de bandejas - En los mode-
los con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

Colocacion correcta de la parrillay la
bandeja en las guias telescépicas-En
modelos con estantes de alambre y mode-
los telescépicos

Gracias a las guias telescopicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telescé-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Tensién/Frecuencia

220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo total de energia (kW)

33

Tipo de horno

Horno multifuncional

Lo bésico: La informacion en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se da de acuerdo con la norma EN
60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo
hacia arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente orden de prioridad, dependiendo de si
las funciones pertinentes existen o no en el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por venti-
lador , 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acomparia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-

tivas y ambientales del aparato.
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador
Ajuste siempre la hora antes de
usar el horno. Si no la ajusta, no po-
drd cocinar en algunos modelos.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla b,

@ _ <goao»> <2005 e
R

3. Toque la tecla &t hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla.

= El campo del reloj y el simbolo £
parpadean en la pantalla.

o~~~

OOO0> o< 200 e
Q

T ® B B

4. Toque las teclas /> del érea de visua-
lizacién de hora/hora para configurar la
hora del dia y toque la tecla & nueva-
mente para activar el campo de minu-
tos.

= El campo de minutos y el simbolo
% parpadean en la pantalla.

Las teclas > /< del drea de visuali-
zacion del reloj/hora y del @rea de
visualizacion de la temperatura se

activaran y seran visibles cuando
acerque la mano a la pantalla.

5. Toque las teclas /> del drea de visua-
lizacién de hora/hora para configurar
los minutos y toque la tecla {6 nueva-
mente para confirmar la configuracion.

= Se confirma la configuracion de la
hora del dia y la pantalla vuelve a
la pantalla de inicio inicial.

Si no se configura la hora inicial, la
@ hora del dia comenzara a aumentar
a partir de las 12:00. Puede cam-
biar la configuracion de la hora del
dia mas tarde, como se describe en

la seccidn "Configuracion”.

En caso de un corte de luz prolon-
gado, la configuracién de la hora se
cancela. Debe configurarse de nue-
VO.

4.2 Limpieza inicial

Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno”. Puede aprender
a manejar el horno en la siguiente sec-
cion.

Espere a que el horno se enfrie.

Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y séquelas
con un pafo.
Antes de utilizar los accesorios:
Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.
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NOTICE: Algunos detergentes o agentes de  NOTICE: Durante el primer uso, puede salir

limpieza podrian provocar dafo en la su- humo y olor durante varias horas. Esto es

perficie. No utilice detergentes abrasivos, normal y sélo se necesita una buena venti-
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni lacién para eliminarlo. Evite inhalar directa-
objetos punzantes durante la limpieza. mente el humo y los olores que se forman.
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5 Uso del horno

5.1 Informacién general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun
el modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion. De lo contrario, el horno puede
sobrecalentarse. El ventilador de enfria-
miento contintda funcionando durante el
funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacién esta encendi-
da durante la coccidn, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

Si se abre la puerta del producto mientras
el horno esta en funcionamiento o en posi-
cién cerrada, la iluminacién del horno se
enciende automaticamente.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad

de control del horno

+ El tiempo méaximo que se puede configu-
rar para finalizar el proceso de coccién
es de 5:59 horas. En la funcién de mante-
ner caliente, este tiempo es de 23:59 ho-
ras. En caso de un corte de electricidad,
se cancelara la coccion y el tiempo de
coccion configurados.

+ Mientras se realiza cualquier ajuste, los
simbolos correspondientes parpadean en
la pantalla. Para guardar los ajustes, to-
que la tecla correspondiente en la des-
cripcion o espere un momento.

+ Si se configura el tiempo de coccion al
iniciar la coccion, el tiempo restante se
muestra en la pantalla. Si no se configu-
ra, se muestra el tiempo transcurrido. Al-
gunas funciones incluyen el precalenta-
miento rapido. El tiempo transcurrido o
los tiempos de coccién comienzan a apa-
recer en la pantalla cuando finaliza el pre-
calentamiento rapido y la temperatura in-
terior del horno alcanza la temperatura
programada.

Unidad de control
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1 Tecla de encendido/apagado 2 Pantalla de la funcién
3 Tecla de menu 4 Tecla de alarma
5 Retirar la llave de control 6 Tecla de ajustes
7 Tecla de calefaccion del ventilador 8 Boton de limpieza a alta temperatura
ecologico
9 Llave de bloqueo de teclas 10 Tecla de inicio/parada de coccion
11 Zona del indicador de temperatura 12 Area del indicador de tiempo/dura-
cion
13 Clave de vapor
Tecla de aumento Coccion manual mediante seleccién de

temperatura y funcion de funcionamien-
to del horno

Simbolo de tiempo de coccidn Puede cocinar sus alimentos controlando-
los manualmente (bajo su propio control)
sin establecer un tiempo de coccién, selec-
Simbolo de configuracién cionando la temperatura y la funcién de
funcionamiento especifica para su comida.

Tecla de disminucion

Simbolo de la alarma

Simbolo de hora del dia

Simbolo de blogueo de teclas 1. Encienda el horno tocando la tecla D.

2. Cree la funcién de operacion segun los
El simbolo de la temperatura calentadores que desee controlar me-
diante la pantalla de funciones. Puede
encontrar informacion detallada sobre
cémo crear una funcién de operacion
enFunciones de funcionamiento del hor-
no [» 58] seccién.

Simbolo Wifi *

Simbolo de la sonda de carne *

Simbolo de bloqueo de la puerta *

Retire el simbolo de control *

DElN)OEPO&EO O AV

Low Simbolo de vapor de bajo nivel * ©O) %R <0000 > <200 wen
High Simbolo de vapor de alto nivel * ‘ =

90 Afadir simbolo de advertencia de agua *

*

Varia seglin el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

Encendiendo el horno

Encienda el horno tocando la tecla (D. Apa-
recerd la primera pantalla de bienvenida.

Si no se realiza ninguna configura-
@ cion respecto al horno en esta pan-

talla, el horno se apagara después

de un cierto periodo de tiempo y la

hora del dia aparecera en la panta-
lla.

Apagar el horno

Apague el horno tocando la tecla (D. La ho-
ra del dia aparecera en la pantalla.
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Para cocinar en la funcién Calefac-

@ cion «eco» por ventilador, no se
puede seleccionar desde la pantalla
de funciones. Para activar la fun-
cién Calefaccion «eco» por ventila-
dor, active las teclas inferiores to-
cando la tecla {=. Seleccione esta
funcion tocando la tecla ). Puede
ajustar la temperatura y el tiempo
como se indica a continuacion.
Cuando el horno funciona en la fun-
cion Calefaccion «eco» por ventila-
dor, el color "verde" Calefaccién
«eco» por ventilador en la pantalla
se vuelve blanco cuando la tempe-
ratura interior del horno alcanza la
temperatura configurada o cuando
se abre la puerta.

3. Latemperatura predefinida para la fun-
cioén operativa que cre6 aparece en la
pantalla. Para cambiarla, toque las te-
clas </ en el area de visualizacién de
temperatura.

<250

Las teclas > /< del area de visuali-
zacion del reloj/hora y del area de
visualizacion de la temperatura se

activaran y seran visibles cuando
acerque la mano a la pantalla.

Si cambia la funcién operativa des-
@ pués de modificar la temperatura

predefinida, la dltima temperatura
configurada aparecerd en la panta-
lla. Sin embargo, si la temperatura
configurada no estd dentro del ran-
go de la funcion operativa seleccio-
nada, aparecera la temperatura re-
comendada para dicha funcién.

4. Una vez configurada la funcién de traba-
joy la temperatura, toque la tecla p|| pa-
ra comenzar a cocinar.

<250

= Su horno comienza a funcionar inme-
diatamente con la funcién que cred y la
temperatura que configuré. El preca-
lentamiento rapido esta definido en al-
gunas funciones operativas. Se mues-
tra una animacion en la pantalla duran-
te el precalentamiento. Una vez finali-
zado el precalentamiento, cuando la
temperatura interior del horno alcanza
la temperatura configurada, se mues-
tra una breve animacién en la pantalla
y se escucha un pitido breve. Tras el pi-
tido, el tiempo transcurrido comienza a
aparecer en la pantalla. Dado que la
coccién manual se realiza sin configu-
rar el tiempo de coccion, el horno no se
apaga automaticamente. Debe contro-
lar la coccion usted mismo y apagarlo.
Al finalizar la coccidn, toque la tecla p |
para finalizarla o la tecla (D para apa-
gar el horno por completo.
Cocinar ajustando el tiempo de coccidn;
Seleccionando la temperatura y la funcién
de funcionamiento especificas para su co-
mida y configurando el tiempo de coccién
a través de la unidad de control, puede ha-
cer que el horno se apague automatica-
mente al final del tiempo.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Cree la funcion de operacién segun los
calentadores que desee controlar me-
diante la pantalla de funciones. Puede
encontrar informacion detallada sobre
cémo crear una funcién de operacion
enFunciones de funcionamiento del hor-
no [» 58] seccién.
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3. Latemperatura predefinida para la fun-
cioén operativa que cre6 aparece en la
pantalla. Para cambiarla, toque las te-
clas </ en el area de visualizacién de
temperatura.

<250

Las teclas > /< del area de visuali-
zacion del reloj/hora y del area de
visualizacion de la temperatura se

activaran y seran visibles cuando
acerque la mano a la pantalla.

Si cambia la funcién operativa des-
@ pués de modificar la temperatura

predefinida, la dltima temperatura
configurada aparecerd en la panta-
lla. Sin embargo, si la temperatura
configurada no estd dentro del ran-
go de la funcién operativa seleccio-
nada, aparecera la temperatura re-
comendada para dicha funcién.

4. Toque las teclas /) del area de visua-
lizacién del reloj/hora para configurar el
tiempo de coccion.

= El simbolo {© aparece en la panta-
lla.

<O0A0>° <250° e

fing

Para configurar rapidamente el
@ tiempo de coccion, después de
configurar la funcion de funciona-
miento y la temperatura, puede ac-
tivar el tiempo de coccion a 30 mi-
nutos tocando la tecla > del drea
de visualizacion del reloj/hora y
cambiar la hora con las teclas </>

El tiempo de cocciéon aumenta 1 mi-
nuto en los primeros 15 minutos y

5 minutos después de 15 minutos.

5. Después de configurar la funcién de tra-
bajo, la temperatura y el tiempo de coc-
cion, toque la tecla P |l para comenzar a
cocinar.

- o 'c
<Q0d0>° <250°  »u

6. Su horno comienza a funcionar inmedia-
tamente con la funcién que ha creado y
la temperatura que ha configurado. Al-
gunas funciones incluyen una funcién
de precalentamiento rapido. Durante el
precalentamiento, se muestra una ani-
macién en la pantalla. Una vez finaliza-
do el precalentamiento, cuando la tem-
peratura interior del horno alcanza la
temperatura configurada, se muestra
una breve animacioén en la pantalla y se
escucha un pitido breve. Tras el pitido,
el tiempo de coccién comienza a contar
en la pantalla. Una vez completado el
tiempo de coccion, las pantallas...
"End", se escucha una advertencia audi-
ble y la coccidn se detiene.

7. La sefal audible sonara durante dos mi-
nutos. Si se toca la tecla p || mientras
suena la sefial audible y el "Fin" Si se
muestra el texto en la pantalla, el horno
seguira funcionando indefinidamente. Si
se pulsa la tecla (D, el horno se apagara.
Si se pulsa cualquier otra tecla, la sefial
sonora se detendra.

5.3 Ajustes

Activacion del bloqueo de teclas

Al usar la funciéon de bloqueo de teclas,
puede evitar que se manipulen las teclas
durante la coccidn. El bloqueo de teclas no
se puede realizar cuando la coccién no es-
ta en curso.

1. Mientras cocina en su horno, toque la
tecla & que aparece en la pantalla.

® goag 3
fr
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= El area de visualizacion de tempe-
ratura muestra una cuenta regresi-
va de 3 a 1. Una vez finalizada, se
activa el bloqueo de teclas y apare-
ce el simbolo @ en la pantalla.

Cuando el bloqueo de teclas esta

@ activo, no se pueden utilizar otras
teclas de la unidad de control ex-
cepto la tecla .

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Toque la tecla = en la pantalla.

2. Toque la tecla hasta que el simbolo &
desaparezca de la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pan-
tallay el bloqueo de teclas se de-
sactiva.

Configuracién de la alarma

También puede utilizar la unidad de control
del producto para cualquier propésito de
advertencia o recordatorio que no sea coci-
nar.

El despertador no afecta las funciones del
horno. Se utiliza como aviso. Por ejemplo,
puede usarlo cuando desee dar la vuelta a
la comida en el horno a una hora determi-
nada. Una vez transcurrido el tiempo pro-
gramado, el despertador emitira una sefial
sonora.

La duracién mdaxima de la alarma
@ puede ser de 23 horas y 59 minu-
tos.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla pen,

~«<godo»

t =

3. Toque la tecla para configurar la hora de
la alarma.

'C
<200 »n

= El simbolo A comienza a parpade-
ar en la pantalla.

© . <QO00 »e <2007 w0
— = z 0 % ® @

4. Configure la hora de la alarma tocando
las teclas </ del drea de visualizacion
de hora. Vuelva a tocar la tecla para
confirmar la configuracion.

- c
<OO0H5>. «200°>  »n

>
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= La hora de la alarma estd configu-
raday el simbolo QA permanece en-
cendido en la pantalla. Debe volver
a pulsar la tecla para ver el tiempo
restante de la alarma.

5. Una vez completado el periodo de alar-
ma, el simbolo QA comienza a parpadear
y se escucha una advertencia audible.

Apagando la alarma

1. Al finalizar la alarma, la sefial sonora so-
nara durante dos minutos. Toque cual-
quier tecla para detenerla.

= La sefial audible esta silenciada.
Si desea cancelar la alarma;
1. Toque la tecla para restablecer la hora

de la alarma. Toque la tecla < hasta
que "00:00" aparece en la pantalla.

Ajuste del volumen

Puede ajustar el volumen de la unidad de
control. Para ello, el horno no debe estar
cocinando.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla pew.

@ _ <goao»> <2005 e
R

3. Toque la tecla ¢ hasta que b-1 0 b-2
aparece en la pantalla.
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= El simbolo £ parpadea en la pan-
talla.

4. Ajuste el tono deseado tocando las te-
clas </ del &rea de visualizacién de
temperatura.

5. Confirme la configuracién tocando la te-
cla =i 0 toque la tecla {6 para pasar a la
siguiente configuracién.

Ajuste del brillo de la pantalla

Puede ajustar el brillo de la pantalla de la

unidad de control. Para ello, el horno no de-

be estar en modo de coccion.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla pen,

o

© || % | «<0000>
3. Toque la tecla i hasta qued-1,d-2 0
d-3 aparece en la pantalla.

<200 »
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= El simbolo £ parpadea en la pan-
talla.

4. Ajuste el brillo deseado tocando las te-
clas </ del &rea de visualizacién de
temperatura. (d-1, d-2, d-3)

5. Confirme la configuracién tocando la te-
cla k=i 0 toque la tecla {6 para pasar a la
siguiente configuracién.

Conexion del horno a la red inalambrica
e introduccioén a la aplicaciéon "Ho-
meWhiz"

Conecte su horno a una red inaldmbrica
con un dispositivo inteligente. Puede com-
probarlo mediante la aplicacién "Ho-
meWhiz". Para ello, primero instale la apli-

cacién "HomeWhiz" en su dispositivo inteli-
gente. La aplicacion "HomeWhiz" esta dis-
ponible para iOS y Android.

Después de descargar la aplicacion

@ "HomeWhiz", debes crear tu propia
casa siguiendo los pasos de la apli-
cacion.

Puede conectar su horno a la red

@ inalambrica y habilitar el control re-
moto siguiendo los pasos indica-
dos en la aplicacion.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla pew.

o

% | «<0000»

t =

3. Toque las teclas ¢ y 0" simultdneamen-
te durante aproximadamente 3 segun-
dos.

<200 »

= Cuando el horno ingresa al modo
de configuracion, la cuenta regresi-
va 3-2-1 aparece en el area de vi-
sualizacion de temperatura y el
simbolo = parpadea en la panta-
lla.

4. Abra la aplicacién "HomeWhiz" que ins-
tal6 en su dispositivo inteligente. Des-
pués de crear su hogar, seleccione el
horno en la seccion de productos de co-
cina, introduzca el nimero de serie de
su producto en la aplicacién y siga los
pasos.

El nimero de stock del producto es

@ el nimero que comienza con "77..."
ubicado en la parte inferior de la
portada del manual.

5. Complete la introduccion de su horno a
la aplicacién siguiendo los pasos de la
aplicacion.

= Cuando se complete la conexion,
el simbolo = se iluminara conti-
nuamente.
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Activacion del control remoto del horno
Después de introducirlo en la aplicacion
"HomeWhiz", el control remoto de su horno
se puede realizar:

_

1. Mientras el simbolo esté visible en la
pantalla, toque la tecla [ una vez.

= El simbolo " aparece en la pantalla
junto con el simbolo =.

Si el simbolo = no esta visible en

@ la pantalla, toque la tecla 7" hasta
que aparezca el simbolo = en la
pantalla.

Si el simbolo = aparece en la pan-

@ talla, pero se escucha una sefial de
error al pulsar la teclad y el simbo-
lo 0 no aparece en la pantalla o el
simbolo = parpadea, compruebe
la conexidn a internet a la que ha
conectado el producto. Si la cone-
Xion a internet es buenay el proble-
ma persiste, repita los pasos de
instalacion.

Eliminacion de la coincidencia del horno
conectado "HomeWhiz"

Después de agregar su producto a la apli-
cacién "HomeWhiz", la informacién sobre
su producto coincidira con la cuenta de
usuario que utilizé para "HomeWhiz". Para
eliminar la coincidencia si pierde el acceso
a la cuenta que utiliza en la aplicacién o por
otras razones, siga estos pasos.

1. Encienda el horno tocando la tecla (D.

2. Active las teclas inferiores tocando la
tecla pew.

<200 »

©) ~«<godo»
3. Toque las teclas 0"y (D durante aproxi-
madamente 5 segundos.

= En la pantalla aparece una cuenta
regresiva del 5.

4. Una vez completada la cuenta regresiva,
aparecera una animacién de eliminacion
de partida en la pantalla.

5. Una vez que el proceso de eliminacion
de emparejamiento se complete sin nin-
gun problema, se escuchara un sonido
de advertencia y su horno se reiniciara.

Si ocurre un problema durante el
proceso de eliminacion de una
coincidencia y el proceso no puede

completarse, se escuchara un soni-
do de error.

6. Una vez completado el proceso de elimi-
nacion correspondiente, reinicie el pro-
ducto que puede introducir en su cuenta
"HomeWhiz".

Cumplimiento de las normas e informacion de pruebas / Declaracién de conformidad de la UE

Las etapas de desarrollo, fabricacion y venta de este producto se realizan de acuerdo con las normas
de seguridad especificadas en toda la legislacion pertinente de la Unién Europea.

Banda de

. |:2.4Ghz
frecuencia

Max. Po-
tencia de
transmi-
sion

:max. 100 mW

Declaracién de conformidad CE

Argelik A.S. declara que este producto cumple con la Directiva 2014/53/UE. Una detallada Declaracién de Conformi-
dad RED esta disponible en linea en el sitio web support.beko.com dentro de los documentos adicionales en la pagi-

na del producto para su producto.
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El periodo de soporte de actualizacién de
software relacionado con la ciberseguridad
definido del producto es el periodo de ga-
rantia del producto. Después de este perio-
do, no se garantizan las actualizaciones de
software relacionadas con la seguridad ci-
bernética.

Este producto recopila y transmite datos de
uso cuando se conecta a internet (p. €j.,
ajustes de temperatura, duracion del uso,
codigos de error). De acuerdo con la Ley de
Proteccién de Datos de la UE (Reglamento
UE 2023/2854), usted tiene derecho a acce-
der y gestionar estos datos. Para obtener
mas informacién sobre qué datos se reco-
pilan, como se utilizan y como acceder a
ellos, visite:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6 Informacion general sobre la cocina

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COMo rangos.

* Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ Eluso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafnos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccién, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccién.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el
horno

Informacién general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coléque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.
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+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccidn de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Sila parte superior de la tarta esta que-

mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

- Si el interior del pastel esta bien cocido,

pero el exterior esta pegajoso, utilice me-

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccién y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefio dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-

nos liquido, disminuya la temperatura y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-

do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel esta humedo, utilice una pe-
quefia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

Si la masa se estd cocinando lentamente,
asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

Hornee su pasteleria en la posiciény la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccioén. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un
estante inferior para la préxima coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de fun-
cionamiento

tanteria

Pastel en la ban-
deja

Bandeja estandar
*

Calentamiento su-
perior e inferior

Pastel en el mol-
de

Molde para paste-
les en la parrilla
de alambre **

Calentamiento
por ventilador

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar
*

Calentamiento su-
perior e inferior

Pequefios paste-
les

Bandeja estandar
*

Calentamiento
por ventilador

Bizcocho

Molde redondo de
26 cm de diame-
tro con pinza so-
bre parrilla de
alambre **

Calentamiento su-
perior e inferior

Posicion de la es- | Temperatura (°C) |Tiempo de coc-

cion (min)
(aprox.)

180 30..45

180 30..40

160 25..35

150 25..35

150 30..40

N
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Molde redondo de
26 cm de didme- |01 amiento
Bizcocho tro con pinza so- . 2 150 35..45
: por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Galletas Bapdeja de repos- Cal'entar'nlento su- 170 25 40
teria * perior e inferior
Galletas Bapdeja de repos- Calentarplento 3 170 20 .30
teria * por ventilador
Pastas ?andeja estandar Calgntamlen?o su- 200 30 .40
perior e inferior
Calentamiento in-
Pastas Bandeja estandar fer}or_/supenor ‘ 180 35 45
* asistido por venti-
lador
Bollo ESandeja estandar Calgntamlenyo su- 200 20 .35
perior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calentamento 180 20 .30
* por ventilador
Pan integral Eandeja estandar Calgntar‘menTo su- 200 30 .45
perior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calentamlento 200 30 . 40
* por ventilador
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ ) Cal'entar.nlen"(o sU5 63 200 30 . 45
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) - 180 50..70
; perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro ] 3 170 50 ... 65
; por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza Bandeja estandar Cal'entar.nlento su- 250 10 .20
* perior e inferior
Pizza ?andeja estandar |Funcion para piz- 2 280 5 10

zas

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estan-
o _ dar * .
Pequefios paste Calentarmento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  |Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estéan-
dar* i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25..35
4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
1-Bandeja estéan-
dar* i
Pastas Calentamiento 1, _, 180 40..50
4-Bandeja dere-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento |, _, 180 20..30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion con funcion operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccion en la fun-
cion “Calefaccién «eco» por ventilador”.

* No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién “Calefaccién «eco»
por ventilador”. Si la puerta no se abre, la

temperatura interna se optimiza para
ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-

talla.

+ No precaliente en la funcion “Calefaccion
«eco» por ventilador”.

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pequerios pasteles Bandeja estandar * 3 160 25..35

Galletas Bandeja estandar * 3 180 25..35

Pastas Bandeja estandar * 3 200 45 .55

Bollo Bandeja estandar * 3 200 35..45

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.2 Carne, pescado y aves de co-

rral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y

+ Setarda de 15 a 30 minutos mas en coci-

nar la carne deshuesada que el filete fri-

to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-

las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.
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+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

deja en un estante
inferior.

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- )
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
- .3 mayx, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti-
.. 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,8-2  |cologue una ban- |ferior/superior 15 mins. 250/
q L (2 . 60 ... 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190
inferior. lador
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 | coloque una ban- Funcién "3D" 9 15 mins. 250/ 60 . 80
kg) deja en un estante max, después 190
inferior.
Bandeja estandar %i:i?}:&lzrr;(t)? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . o -1 max, después 180|150 ... 210
asistido por venti-
.. 190
lador
Bandeja estandar 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . ! Funcién "3D" 1 max, después 180|150 ... 210
.. 190
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- | ferior/superior 200 20..30
deja en un estante |asistido por venti-
inferior. lador
Parrilla *
Pescados Coloque una ban- | Fyncién "3D" 3 200 20 ... 30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de

carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa

s6lo la comida que es adecuada para el
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fuego pesado de la parrilla. Ademas, no + Dependiendo del grosor de las piezas a

coloque la comida demasiado lejos en la asar, los tiempos de coccion indicados
parte posterior de la parrilla. Esta es la en la tabla pueden variar.
zona mas caliente y los alimentos grasos  + Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
pueden incendiarse. lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
+ Cierre la puerta del horno durante el asa- esta cocinando en la parrilla, deslice la
do. No asar nunca con la puerta del hor- bandeja del horno hasta el estante infe-
no abierta. jLas superficies calientes rior para recoger los aceites. La bandeja
pueden causar quemaduras! del horno que va a deslizar debe tener un
Los puntos clave de la parrilla tamafio que cubra toda el area de la pa-

rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

+ Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)
Pescados Parrilla 4-5 250 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
Alpdndigas (temera) | parijg 4 250 20....30
Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
Eies)tec - (cubos de car-| 5y 4-5 250 25..30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..4
Omitir el precalentamiento después de 5 minutos en la parrilla.
Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.
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Mesa de coccién para comidas de prueba
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicion de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

en la parrilla de
alambre **

por ventilador

zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento su- 140 20 .30
. ; PP
ta dulce) perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 15 25
ta dulce) * por ventilador En los modelos v
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlento su- 160 25 35
les * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calentarplento 3 150 25 35
les * por ventilador
Molde redondo de
26 om de didme- | o0 amiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) inferi 150 30..40
bre parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
26.cm de didme- |y amiento
Bizcocho tro con pinza so- ilad 150 35..45
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) inferi 180 50..70
en la parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro 170 50 ... 65

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida

Accesorio a utili-

Funcioén de fun-

Posicién de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

ta dulce)

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
A . |dar* i
Pequefios paste ‘ Calentarplento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
- |dar* i
Shortbread (galle Calentamiento 2.4 140 15 925
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Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida

Accesorio a utilizar

Posicion de la estan-
teria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccion
(min) (aprox.)

Albondigas (ternera) -
12 cantidad

Parrilla

4

250

20..30

Tostar pan

Parrilla

4

250

1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Yogur

Preparacion del yogur;

1. Retire los accesorios y las rejillas late- 3.
rales (si las hubiera) de la zona de coc-

2. Coloque el recipiente para el yogur en
la parte inferior de la zona de coccién.

nos 12 horas.

Después de preparar el yogur, déjelo re-
posar en el refrigerador durante al me-

cion.
4. Mantenga la puerta del horno entrea-
bierta durante todo el tiempo.
Comida Funcion de funciona- |Posicion de la estan- | Temperatura (°C) Tiempo de coccion
miento teria (min) (aprox.)
Yogur Cale_ntamlento por Parte |nf§r|0r del drea 50-60 240 _ 360
ventilador de coccién

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacién General de Limpie-
za

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
guemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.

+ No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

« Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafian la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
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niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningln material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.



Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccion. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafiar la superficie del esmal-
te.

Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

Si su producto cuenta con una funcién de
limpieza a vapor facil, puede realizar una
limpieza a vapor facil para suciedad lige-
ra no permanente. (Consulte "Limpieza a
vapor facil").

Para manchas dificiles, puede usar un
limpiador para hornos y parrillas reco-
mendado en el sitio web de la marca de
su producto. No utilice un limpiador ex-
terno para hornos. Si la superficie esta
muy sucia, humedézcala ligeramente y
limpiela suavemente con un cepillo de
cerdas suaves o un cepillo de alambre.
Evite aplicar presion excesiva.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coccién
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.
Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa 'y
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.
Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daiar la superficie del cristal la préxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

Si la superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio hiumedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.




Las piezas de plastico y las superficies
pintadas

Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafo seco.

No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccién
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccién opuesta.

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

I 2. Ti I jilla haci -
7.3 Limpieza del panel de control ire del estante de rejilla hacia usted pa

Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave himedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
blogueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno

(area de coccion)

ra retirarlo completamente.

- N W B o

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Afada 500 ml de agua en la bandeja 'y

) o ) coléquela en el segundo estante del hor-
Siga los pasos de limpieza descritos en la no.

seccioén "Informacion general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.
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No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice sélo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, alco-

hélicas o de particulas soélidas en
lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Calentamiento inferior" y hagalo
funcionar a 100°C durante 20 minutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

fio himedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafio seco.

En la funcién de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el interior
del horno y en la puerta del horno
para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacion.

Después de la condensacién en el interior
del horno, puede producirse un charco o
humedad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pafo humedo después de su uso y sé-
quelo.

L

I

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafio
suave o una esponja y séquelos con un pa-
flo seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abralos clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A
/

5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.
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6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

"

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los

@ procedimientos aplicados al retirar-
la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo
de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.
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. Como se muestra en la ilustracion, le-

vante suavemente el vaso mas interno
(1) hacia'A'y luego, retirelo tirando ha-
cia'B".

Vidrio interior 2*  Vidrio interior (puede
no estar disponible
para su producto)

. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

repita el mismo proceso para despren-
derlo (2).

. El primer paso para reagrupar la puerta

es volver a montar el cristal interior (2).
Coloque el borde biselado del vaso para
que se encuentre con el borde biselado
de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

. Al volver a montar el cristal interior (1),

preste atencién a colocar la cara impre-
sa del cristal en el cristal interior. Es cru-
cial colocar las esquinas inferiores del




vidrio interior (1) para que se encuen-
tren con las ranuras de plastico inferio-
res.

7. Empuje el componente de plastico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del hor-
no

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el drea de
coccion, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
ja'y séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didametro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las ldmparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldampara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girdandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

.

N

4/

=",

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extraigalo como se muestra
en la figura y sustitlyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcién.

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustraciéon y reemplacela
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por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

8 Solucion de problemas

En caso de que el problema persista des- + (Si hay temporizador en su aparato) Las
pués de seguir las instrucciones de esta teclas del panel de control no funcionan.
seccion, pongase en contacto con su pro- >>> Si su producto tiene una cerradura de
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza- llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
do. Nunca intente reparar su producto us- vado, desactive el bloqueo de llave.
ted mismo. La luz del horno no esta encendida.
El vapor se emite durante el funciona- + La lampara del horno puede estar defec-
miento del horno. tuosa. >>> Reemplace la ldmpara del hor-
+ Es normal ver vapores durante el funcio- no.
namiento. >>> Esto no es un error. + No hay electricidad. >>> Asegurese de
Aparecen gotas de agua durante la coc- que la red eléctrica estd operativa y com-
cion pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
- El vapor generado durante la coccion se Si es necesario, cambie los fusibles o re-
condensa al entrar en contacto con su- activelos.

perficies frias del exterior del producto y El horno no esta calentando.
puede formar gotas de agua. >>>Estono - El horno no puede ajustarse a una fun-

es un error. cién y/o temperatura de coccion especifi-
Los sonidos metalicos se escuchan ca. >>> Ajuste el horno a una funcion y/o
mientras el producto se calienta y se en- temperatura de coccion especifica.
fria. + No hay electricidad. >>> Asegurese de
+ Las partes metélicas pueden expandirse que lared elec_trlca esta operativa y com-
y emitir sonidos cuando se calientan. >>> pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Esto no es un error. Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-

La orden que desea enviar desde la apli-
cacion "HomeWhiz" no se ejecuta. (si se
cumplen las condiciones de acceso re-

los o reactivelos. moto) . » .

- Es posible que el aparato no esté enchu- + Es posible que su conexion se interrum-
fado a la toma de corriente (con toma de pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta que el horno esté conectado a la red ina-
conectado a la toma de corriente. lambrica y apague y encienda la aplica-

cion.
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"HomeWhiz" La aplicaciéon no muestra el

estado del horno correctamente.

+ Es posible que su conexidn se interrum-
pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
que el horno esta conectado a la red ina-
lambrica y apague y encienda la aplica-
cion.

Después de introducir su producto en la

aplicaciéon "HomeWhiz", si hay un error

que dice "Se ha producido un error al
asociar su producto a su casa o a la ha-
bitaciéon que ha especificado. Este apa-
rato pertenece a otra casa" o si ha olvi-
dado en qué cuenta de"HomeWhiz"

+ Borre el emparejamiento siguiendo las
instrucciones del apartado "Borrar el em-
parejamiento de un horno conectado a
"HomeWhiz" y repita el emparejamiento
del producto desde el principio.

Multiples redes bluetooth detectadas se
muestra mientras se instala el producto
en la app "HomeWhiz" .

+ En caso de que mas de un electrodomés-
tico en su casa esté configurado en el
modo de configuracién al mismo tiempo
y emita sefial de bluetooth, puede encon-
trar la advertencia "Multiples redes de
bluetooth detectadas" mientras la insta-
lacion a la aplicacién "HomeWhiz" . >>>
Desconecte los modos de instalacién de
los demas aparatos y continue utilizando
s6lo un aparato con el modo de instala-
cion activado.

En la aplicacion "HomeWhiz" aparecen
términos distintos al idioma especifica-
do.

+ En los casos en los que la potencia de In-
ternet es baja, pueden aparecer en la apli-
cacion homewhiz términos en idiomas
diferentes a los que usted definié en la
aplicacion. >>> Esto no es un error.

Informacion Adicional para el Manual |Informacién técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia

del Usuario: conforme al Reglamento 2023/826 de la UE

Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Apagado - -
En espera - -

Modo de Espera con informacién o vi-

sualizacién de estado 08 20

Espera en Red 2,0 20

*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de
espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.
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