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Bun venit!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalt3, sa va ofere o eficien & optima. Prin urmare, citi i cu
aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
ine i cont de toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
proteja i pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta. Condi iile de garan ie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informa ii importante si sfaturi utile de utilizare.

Citi i manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafa a fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sec iune include
instruc iunile de siguran a
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

« Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste
instruc iuni nu sunt
respectate.

* Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folosi i numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu repara i si nu inlocui i nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realiza i modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spa ii de lucru.

+ Acest aparat este destinat
utilizarii pana la o inal ime
maxima de 2500 de metri
deasupra nivelului marii.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

* Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
Si prepararea pe gratar a
alimentelor.
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* Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzirea
farfuriilor, uscarea prin
aga area prosoapelor sau a
hainelor pe maner.

1.2 Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

A\

* Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilita i fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experien a si
cunostin e, atata timp cat sunt
supraveghea i sau instrui i cu
privire la utilizarea in siguran a
si pericolele produsului.

Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Cura area si

intre inerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decat daca exista cineva care
le supravegheaza.

Acest produs nu trebuie
utilizat de persoanele cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu excep ia cazuluiin
care sunt inute sub
supraveghere sau primesc
instruc iunile necesare.

* Copiii trebuie supraveghea i
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice si/sau
produsele cu gaz sunt
periculoase pentru copii si
animale de companie. Copiii si
animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.

* Nu pune i obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.

* Roti i manerul oalelor si
tigailor in partea laterala a
blatului, astfel incat copiii sa
nu poata apuca si arde.

« AVERTISMENT: In timpul
utilizarii, suprafe ele accesibile
ale produsului sunt fierbin i.
Pastra i copiii departe de
produs.

* Nu lasa i materialele de
ambalare laindemana
copiilor. Exista un pericol de
ranire si sufocare.

+ Cand usa este deschisa, nu
pune i obiecte grele pe ea sinu
permite i copiilor sa stea pe
ea. Pute i provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Tnainte de a arunca produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati stecherul de

alimentare si scoateti-I din
priza.
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2. Taiati cablul de alimentare si
deconectati-| cu stecherul de
la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta este in modul
inactiv.

Al .3 Siguranta electrica

* Conecta i produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instala ia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folosi i produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/naionale.

Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguran &, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instala ia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.
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* Scoate i produsul din priza

sau deconecta i siguran a
inainte de efectuarea
depanarii, intre inerii si

cura arii.

Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utiliza i numai cablul de
conectare descris in sec iunea
"Specifica ii tehnice”.

Nu bloca i cablul de alimentare
dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu
trebuie indolit, strivit si hu
trebuie sa intre in contact cu
nicio sursa de caldura.
Asigura i-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impinge i produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau cura are.
Suprafa a din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Conexiunile de
gaz si/sau cablurile electrice
nu trebuie sa atinga suprafa a
posterioara a produsului. In
caz contrar, ar putea fi
deteriorat.



* Nu bloca i cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le trece i
peste suprafe e care fierbin i.
In caz contrar, izola ia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

« Utiliza i exclusiv cablul
original. Nu utiliza i cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folosi i un prelungitor sau o
priza multifunc ionala pentru a
utiliza produsul.

* Contacta i centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

* Contacta i importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

* Sursele de alimentare
portabile sau prizele multiple
se pot supraincalzi si pot lua
foc. Pastra i fisele multiple si
sursele de alimentare
portabile departe de produs.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre

compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

» AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigura i-va ca deconecta i
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconecta i produsul sau
dezactiva i siguran a, de la
panoul de siguran e.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduce i niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigura i-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

* Evita i introducerea
dispozitivului in prize care
sunt unse, necura ate sau
poten ial expuse la apa (cum
ar fi cele din apropierea unui
blat de lucru, de unde poate
intra apa). In caz contrar,
exista riscul de scurtcircuit si
electrocutare.

* Nu atinge i priza cu mainile
ude!
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* Scoate i stecherul din priza
inand cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

Al .4 Siguranta in timpul

utilizarii gazului

« AVERTISMENT: Utilizarea
aparatelor de gatit cu gaz
provoaca formarea
substan elor eliberate in
incapere sub efectul caldurii,
umidita ii si al combustiei.
Asigura i-va ca bucataria este
bine ventilata, in special atunci
cand utiliza i produsul:

Men ine i orificiile de ventila ie
naturala deschise, sau

instala i un dispozitiv de
ventila ie mecanica (extractor/
hota mecanica). Utilizarea
intensiva a produsului pentru
o lunga perioada de timp
poate necesita ventila ie
suplimentara: De exemplu,
deschiderea unei ferestre sau
o ventila ie mai eficienta,
ridicarea nivelului
dispozitivului de ventila ie
mecanica, daca exista, etc.

* Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere prevazuta cu
senzor de monoxid de carbon
reglat si cu func ionare
corespunzatoare. Asigura i-va
ca senzorul de monoxid de
carbon func ioneaza corect si
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realiza i frecvent mentenan a
senzorului. Senzorul de
monoxid de carbon trebuie
plasat la cel mult 2 metri de
aparat.

Condi iile de setare pentru
acest dispozitiv sunt
specificate pe eticheta (sau pe
placu a cu date)

in cazul produselor de gatit cu
gaz este necesara o ardere
corespunzatoare. In cazul unei
arderi incomplete, se poate
forma monoxid de carbon
(CO). Monoxidul de carbon
este un gaz incolor, inodor si
foarte toxic, care are un efect
letal chiar siin doze foarte
mici. Pute i verifica daca gazul
arde corespunzator, atunci
cand flacara este continua si
are culoarea albastra. Daca
flacara este intrerupta,
sinuoasa are culoarea galben
intens, gazul nu arde
corespunzator.

Produsele si sistemele de gatit
pe baza de gaz trebuie sa fie
verificate in mod regulat
pentru a verifica buna

func ionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia
trebuie verificate periodic si
inlocuite in perioadele
recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.



* Cura a i periodic plita cu gaz.
Asigura i-va ca gazul arde
corespunzator, dupa cura are.

* Nu folosi i oale/tigai care
depasesc dimensiunile
indicate in manualul de
utilizare. Folosirea crati elor/
oalelor mai mari decat cele
specificate poate provoca
intoxica ii cu monoxid de
carbon si supraincalzirea
suprafe elor din apropiere si a
butoanelor de control.
Utilizarea unor crati e/oale mai
mici poate cauza arsuri, din
cauza dimensiunii flacarii.

* Solicita i informa ii despre
numerele de telefon de
urgen a si masurile de
siguran ain caz de miros de
gaz de la furnizorul local de
gaz.

A cum proceda i atunci cand

sim i i miros de gaz!

* Nu utiliza i flacara deschisa si
nu fuma i. Nu folosi i niciun
buton electric (de ex. buton de
bec sau sonerie). Nu folosi i
linia telefonica fixa sau
telefonul mobil.

* Deschide i usile si ferestrele.

« Inchide i toate robinetele de la
produsele de gatit cu gaz si
contorul de gaz la supapa
principala de control, cu

excep ia cazului in care se afla
intr-un spa iu inchis sau intr-o
pivni a.

* Verifica i etanseitatea tuturor
tuburilor si a conexiunilor.
Daca se mai simte miros de
gaz, parasi i loca ia.

* Avertiza i vecinii.

+ Contacta i departamentul de
pompieri. Folosi i telefonul in
afara incintei.

* Apela i serviciul autorizat si
furnizorul dumneavoastra de
gaze naturale.

Siguranta

A1 .5
transportului

- Inainte de a transporta
aparatul, deconectai-l de la

re ea si deconecta i racordurile
de alimentare cu gaz.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utiliza i usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

* Nu aseza i obiecte pe aparat.
Transporta i aparatul in pozi ie
verticala.

Atunci cand trebuie sa
transporta i aparatul,

infasura i-I cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
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Prinde i bine par ile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verifica i daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .6 Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconecta i linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea siguran ei.

* Purta i intotdeauna manusi de
protec ie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascu ite!

« Inainte de instalarea
produsului, verifica i daca
exista daune. Nu instala i
produsul daca este deteriorat.

* Nu aseza i niciodata produsul
pe o podea acoperita cu covor.
in caz contrar, lipsa fluxului de
aer sub produs va cauza
supraincalzirea
componentelor electrice.
Acest lucru va cauza probleme
cu produsul.

* Produsul trebuie amplasat
direct pe o suprafa a curata,
plata si tare. Acesta nu trebuie
sa fie asezat pe un soclu sau

pe o placa de pat. Produsele
nu trebuie sa fie asezate pe
placi de carton sau de plastic.

* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zonain care este instalat
produsul.

+ Pastra i deschise

imprejurimile tuturor

conductelor de ventila ie.

Nu instala i produsul in

apropierea unei ferestre.

Exista riscul ca flacara plitei

sa aprinda perdelele si

materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschide i fereastra, vasele de
gatit fierbin i se pot rasturna.

* Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

« In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este
obligatoriu sa se garanteze ca
nu exista niciun contact intre
produs si aceste conducte de
utilitd i. In caz contrar,
furtunul/tubul poate fi strivit.

« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
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sava asigura i ca produsul nu
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

* Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, eava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot
deforma din cauza efectului
termic in timpul func ionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguran a.

« Intrerupe i alimentarea cu gaz
inainte de a incepe orice
lucrare la instala ia de gaz.
Exista pericol de explozie.

+ Conexiunea produsului la
sistemul de distribu ie a
gazului poate fi realizata doar
de o persoana autorizata si
calificata. Exista pericol de
explozie sau de otravire, din
cauza repara lilor executate de
catre persoane
neprofesioniste.

* Furtunul de gaz trebuie sa fie
conectat in asa fel incat sa nu
atinga piesele mobile din zona
in care este amplasat si sa nu
se prinda atunci cand piesele
mobile se misca (de exemplu,
sertarul). in plus, furtunul de
gaz nu trebuie plasatin spaiii
in care exista posibilitatea
blocarii.

* Furtunul de gaz nu trebuie
strivit, pliat, blocat sau sa
atinga par ile fierbin i ale
aparatului si vasele de gatit de
pe aparat. Exista pericol de
explozie din cauza deteriorarii
furtunului de gaz.

« Asigura i-va ca verifica i daca
exista scurgeri de gaz, dupa
conectarea aparatului la
alimentarea cu gaz. Asigura i-
va ca nu exista scurgeri de
gaz. Nu folosi i produsul, daca
exista o scurgere de gaz.

A1 .7 Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare
asigura i-va ca aparatul este
oprit.

« Daca nu ve i utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoate i-l din priza sau
opri i alimentarea de la cutia
de siguran e. Inchide i
robinetul principal de gaz.

* Nu utiliza i produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul
utilizarii. Deconecta i aparatul
de la re eaua de alimentare cu
electricitate. Contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.
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* Nu folosi i aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calca i pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utiliza i niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este
afectata de consumul de
alcool si/sau droguri.

* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gatit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folosi i manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folosi i produsul,
Nnu aga a i pe maner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschide i/
inchide i usa, nu prinde i de
partea cu balamalele.

* Nuinchide i usa superioara
inainte ca plitele sa se fi racit.
in caz contrar, capacul se
poate crapa si provoca raniri.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.
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Avertismente privind

A.I .8
temperatura

AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat,
produsul si par ile sale
accesibile vor fi fierbin i.
Proceda i cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
cu varsta sub 8 ani trebuie

inu i departe de produs, cu
excep ia cazului in care sunt
supraveghea i in mod
constant.

Nu aseza i materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafe ele vor fi
fierbin i in timpul func ionarii
acestuia.

Pastra i distan a atunci cand
deschide i usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul
gatitului. Aburul poate provoca
arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor.

In timpul func ionarii, produsul
este fierbinte. Proceda i cu
grija pentru a evita atingerea
par ilor fierbin i, elementelor de
incalzire din interiorul
cuptorului.

Purta i intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipula i
produsul.



* AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu aseza i obiecte
pe suprafe ele de gatit.

1.9 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informa ii detaliate, consulta i
sec iunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

« Inchide i usa cuptorului dupa
ce a i impins complet
accesoriile in spa iul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

A'I .10 Siguranta gatitului

* AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: in cazul gatirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasaiplita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nuincerca i
NICIODATA sa stinge i focul cu
apa; deconecta i produsul de
la re eaua electrica, apoi
acoperi i flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

* Ave i grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafe e fierbin i.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Cura a i aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxica ie
alimentara: Nu lasa i
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfec ii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nuincalzi i in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu aseza i tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

ine i cont de urmatoarele

precau ii atunci cand folosi i

hartie pergament grasa sau

materiale similare:

* Aseza i hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
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sarma etc.) cu mancarea si
introduce i in cuptorul
preincalzit.

Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului side a
impiedica fluxul de aer cald,
indeparta i orice par i de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folosi i hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
aseza i niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o aseza i deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apasa i intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circula iei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperi i numai suprafa a
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie cura ata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava
trebuie inlocuite. In caz
contrar, lichidele care se scurg
pe tava pot produce fum sau
chiar lua foc.
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Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intra in
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. in caz contrar,
uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchide i usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune i pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu aseza i
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.
Aseza i vasele de gatitin
centrul zonei plitei. Re ine i ca
focul din zona plitei cu vasele
de gatit nu se revarsa pe
suprafa a laterala a vaselor de
gatit.



Al .11 Sistemul de abur

- Tn cazul gatirii asistate cu
abur, deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschide i cu aten ie usa
cuptorului.

* Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasa i
cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozita i
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.

+ Atunci cand scoate |
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se

poate scurge lichid fierbinte de

pe accesorii, asa incat trebuie
sa proceda i cu aten ie.

+ Atunci cand gati i asistat cu
aburi, se recomanda sa
adauga i o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.

* Nu folosi i apa distilata sau
filtrata. Utiliza i doar apa gata
pregatita. Nu folosii solu i
inflamabile, cu con inut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

* Nu folosi i accesorii care se
pot coroda sub ac iunea
aburului, in timpul gatirii.

1.12 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Astepta i ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l cura a.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utiliza i dispozitive de
cura are cu abur pentru a
cura a aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu utiliza i detergen i abrazivi
puternici, raclete de metal,
tampoane de cura at, sarma
de spalat vase sau inalbitor
pentru a cura a geamul usii
frontale a cuptorului si geamul
usii superioare a cuptorului
(daca este echipat). Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafe elor din sticla.
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2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare
. eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Preda i-I la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va pute i interesa
la administra ia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecin elor negative asupra mediului si
sanata ii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-a i achizi ionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu elimina i deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duce i-I
la punctele de colectare desemnate de
autorita ile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informaiile

despre eficien a energetica pot fi gasite pe

chitan a produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folosi i produsul in mod ecologic si eficient

din punct de vedere energetic:

+ Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.

« Tn cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Daca este specificat in re etd sau
manualul de utilizare, preincalzi i
intotdeauna. Nu deschide i frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opri i aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Pute i economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incerca i sa prepara i simultan mai multe
feluri in cuptor. Pute i coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. In plus, dacé realiza i coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi i
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Folosi i oale/crati e cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru zona
plitei. Alege i intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru re eta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

+ Pastra i curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdaria reduce
transferul termic intre zona de gatit si
baza vasului.

RO/ 16



3 Produsul dumneavoastra

In aceasta sec iune, pute i gsi prezentarea
generala si utilizarile de baza ale panoului
de control al produsului. Pot exista
diferen e in imagini si unele caracteristici
in func ie de tipul de produs.

3.1 Prezentarea produsului

©)6) OO0O0O0+—»3

» 5
—» 6
1  Capac superior
2 Sectiunea plita
3 Panoul de control
4 Maner
5 Usa
6

Piesa inferioara

3.1.1 Unitatea de gatit

7 <

~N o oA W N =

*

*k

L~

incélzitor superior

Rafturi de sarma

Motor ventilator (in spatele placii de otel)
Recipeint de apa pentru gatire asistata cu abur
Pozitii de raft

Lampa

Orificii de ventilare

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lampa, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

3.1.2 Sectiunea plita

AW N =

A
v
N

N
4
v

A

N\

Stanga spate - Arzator normal

Stanga fata - Arzator rapid

Dreapta fata - Arzator auxiliar

Dreapta spate - Arzator normal

3.2 Prezentarea panoului de control al
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1 Lampa preparare/curatare asistata
cu aburi

3 Buton de selectare func ie
5 Temporizatorul
7 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasai spre
interior butonul relevant, apoi scoate i-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasa i butonul
din nou si restabili i pozi ia.

Buton de selectare a functiei

Pute i selecta func iile de func ionare a
cuptorului cu butonul de selectare a

func iei. Roti i la stanga/dreapta din pozi ia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Pute i selecta temperatura pe care dori i sa
0 gati i cu butonul de temperatura. Roti i in
sensul acelor de ceasornic din pozi ia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Pute i in elege temperatura interioara a
cuptorului din lampa de temperatura.
Lampa termostatului se afla pe panoul de
control. Lampa termostatului se aprinde
cand produsul incepe sa func ioneze, iar
lampa termostatului se stinge cand atinge
temperatura setata. Cand temperatura din
interiorul cuptorului scade sub
temperatura setata, lampa termostatului
se aprinde din nou.

|
l v l

2 Buton preparare/curatare asistata cu
aburi

4 Butoane de comanda plita
6 Butoane de comanda plita

Butoane de comanda plita

Pute i utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Pute i

in elege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.
Buton preparare/curatare asistata cu aburi
Folosit pentru gatit si cura are asistata cu

abur. Nu va func iona in caz de pana de
curent.

Lampa preparare/curatare asistata cu
aburi

Indica faptul ca func ia este activata atunci
cand butonul este apasat pentru gatit sau
cura are asistata cu abur. Nu va func iona
in caz de pana de curent.

Buton de aprindere

Este folosit pentru a aprinde arzatoarele
plitei. in caz de pana de curent, butonul de
aprindere nu func ioneaza.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul func iilor sunt prezentate func iile
de operare pe care le pute i folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste func ii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in

func ie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.
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Descrierea functiei

Domeniu de
temperatura

(c)

Descriere si utilizare

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea gatita este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.

I
&

incalzire superioara si
inferioara

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru prajituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Aceasta functie trebuie utilizata si pentru gatitul cu abur.

(od

I

+
&

incalzire inferioara

Doar incalzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.

incélzire inferioara/
superioara asistata de
ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementele de incalzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu
mai multe tavi, pe rafturi de nivel diferit. Aceasta functie
trebuie utilizata si pentru gatitul cu abur.

Functie ,3D"

ncalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

IR E

Gratar integral

Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

%

Gratar inferior asistat
de ventilator

Aerul cald incalzit de gratarul mic este distribuit rapid in
cuptor cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mica.

* Produsul dumneavoastra func ioneaza in
intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sec iune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in func ie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

func ionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozi ionare a rafturilor
in zona de coacere. Pute i vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

I
‘T -

]
w)

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

=N W A~

=N wpkrO

A/
i

Plasarea gratarului de sarma pe rafturile de
gatit

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este crucial sa aseza i gratarul de sarma
pe rafturile laterale ale sarmei in mod
corespunzator. In timp ce aseza i gratarul
de sarma pe raftul dorit, sec iunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fa a.
Pentru o gatire mai buna, gratarul de
sarma trebuie fixat pe punctul de oprire al
raftului de sdrma. Nu trebuie sa treaca
peste punctul de oprire pentru a intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este crucial sa aseza i gratarul de sarma
pe rafturile laterale in mod corespunzator.
Gratarul de sdrma are o direc ie atunci
cand il aseza i pe raft. in timp ce aseza i
gratarul de sarma pe raftul dorit, sec iunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fa a.

Asezarea tavii pe rafturile de gatit

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
De asemenea, este important sa aseza i
corect tavile pe rafturile laterale de sarma.
Aseza i tava intre rafturile de sdrmé asa
cum se arata in figura. Pentru o
performan & buna de gatit, tava trebuie
asezata pe raftul de sarma astfel incat sa
se incadreze in fanta opritorului. Nu trebuie
asezat pe peretele din spate al cuptorului
prin ocolirea slotului de oprire.
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Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta func ie, pute i scoate
mancarea cu usurin a si in siguran a.
Atunci cand indeparta i gratarul din sarma,
il pute i trage in fa 3, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa trece i peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o func ie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indeparta i tava, elibera i-o de pe
opritorul din spate si trage i spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fa a. Trebuie sa trece i peste

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folosi i tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa ave i grija ca stifturile din fa a si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/latime/
adancime) (mm)

850 /500 /600

Tensiune/frecventa

220-240V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivita pentru
utilizarea cu produsul

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consum total de energie (kW)

2.4

Consum total de gaz (kW)

7,9 kW (574 g/h - G30)

Tip cuptor

Cuptor multifunctional

Zone de gatit

Stanga fata

Arzator rapid

Alimentarea

2,9kW (211 g/h - G30)

Dreapta fata

Arzator auxiliar

Alimentarea

1,0 kW (73 g/h — G30)

Stanga spate

Arzator normal

Alimentarea

2,0 kW (145 g/h — G30)

Dreapta spate

Arzator normal

Alimentarea

2,0 kW (145 g/h — G30)

Tipul de gaz/presiunea la care este setat produsul:

G20 20 mbar

|Categoria de produs gazos

|cat 11 2H3B/P

|Tipuri de gaze/presiuni la care poate fi convertit produsul:

|630 30 mbar

in esen &: Pentru cuptoarele electrice de uz casnic, informaiile privind etichetarea energetica sunt furnizate in
conformitate cu EN 60350-1 / IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incélzire superioara si inferioara func iilor
sau in Incalzire inferioard/superioard asistata de ventilator (daca este cazul) cu sarcina standard.

Clasa de eficien a energetica este determinata in conformitate cu urmatoarea ordine de priorita i, in func ie de
prezen a sau nu a func iilor relevante in produs: 1-Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator , 3-Incélzire
inferioara/superioara asistata de ventilator , 4-Incélzire superioara si inferioara.

Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
imbunata i calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.
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®

varia.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt
ob inute in condi ii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
func ie de condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

Categorii de gaze din tara respectiva/tipuri/presiune
in tabelul de mai jos pute i gasi tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi
utilizate pentru ara in care va fi instalat produsul.

CQDURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
ARILOR

FR Catl 2E43+ 62020 mbar  |62525mbar | 02028 30 163137 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar &?3238 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8392830 1637 37 mpar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar {G20,20 mbar  {G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

T Catl 2H3+ 62020 mbar (6302830 1637 37 mbar
mbar

sK Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 163 37 mpar
mbar

cy Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 163 37 mpar
mbar

sl Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1637 37 mpar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar G2.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  {G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

NU Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar 630,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar 630,30 mbar
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CQDURILE CATEGORIE TIP $I PRESIUNE GAZ
ARILOR

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P 620,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Cat | 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Catl 2H G20,20 mbar
LU Catl 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Catl 3B/P G30,30 mbar

Masa injectoare

Tabelul de mai jos ofera valorile injectoarelor pentru toate tipurile de gaze combustibile
pentru conversia gazului. Pute i ajunge la valorile injectoarelor dvs. uitandu-va la tabelul
tehnic pentru tipurile de gaz pe care le pute i converti in func ie de combustibili si de ara
dvs. Este posibil ca injectoarele sa nu fie furnizate impreuna cu produsul dumneavoastra.
Il puteti obtine de la serviciile autorizate sau de la locul de unde ati achizitionat produsul.

Zone de gatit
G20,20 |G30,28 30
Alimentar mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
ea 625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1 kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kw 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalare

AAvertizéri generale

+ Apelaila cel mai apropiat agent de
service autorizat pentru instalarea
produsului. Asigura i-va ca instala iile
electrice si de gaz sunt la locul lor
inainte de a apela la agentul de service
autorizat pentru ca produsul sa fie gata
de func ionare. Daca instala ia nu este
corespunzatoare, apela i la un electrician
si instalator califica i pentru a va efectua
remedierile necesare. Producatorul nu
este responsabil pentru daunele cauzate
de proceduri realizate de persoane
neautorizate care, de asemenea, pot
anula garan ia.

+ Clientul are responsabilitatea de a
pregati loca ia in care va fi amplasat
produsul si de a avea pregatite utilita ile
de alimentare cu energie electrica si/sau
gaz.

« in timpul instal&rii produsului se vor
respecta regulile specificate in
standardele locale privind instala iile
electrice si/sau de gaz (reguli legale de
instalare)./paragraful

« Tnainte de instalare, verifica i daca
aparatul este deteriorat. Nu instala i
aparatul daca este deteriorat. Produsele
avariate provoaca riscuri de siguran a.

4.1 Locul potrivit pentru instalare

+ Aseza i produsul pe o suprafa a tare
deoarece exista conducte de aer sub
produs. Acesta nu trebuie sa fie asezat
pe o baza sau pe un piedestal. Picioarele
produsului nu trebuie sa se afunde pe
suprafe e moi, de exemplu covoare etc.

+ Podeaua bucatariei trebuie sa fie
capabila sa suporte greutatea aparatului,
plus greutatea suplimentara a
ustensilelor de gatit si de copt sia
alimentelor.

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa
1in conformitate cu standardul EN
30-1-1. Acesta poate fi plasat langa
pere ii bucatariei, mobilierul de bucatarie
sau orice alt produs in orice dimensiune

din spate si de la o margine. Mobilierul
sau echipamentul de bucatarie de pe
partea cealalta poate fi doar de aceeasi
dimensiune sau mai mic.

+ Poate fi utilizat cu dulapuri pe ambele

par i, dar pentru a avea o distan a
minima de 400 mm deasupra nivelului
plitei, Iasa i un spaiu liber lateral de 65
mm intre aparat si orice perete, perete
despar itor sau dulap nalt.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
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+ De asemenea, poate fi utilizat in pozi ie
libera. Lasai o distan a minima de 750
mm deasupra suprafe ei plitei.

+ Daca trebuie instalata o hota de
bucatarie deasupra aragazului,
consulta i instruc iunile producatorului
hotei de bucatarie in ceea ce priveste
inal imea de instalare (min. 650 mm).

+ Orice mobilier de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la caldura
(min. 100 °C).

Lantul de siguranta

Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva

supraechilibrarii prin utilizarea unui lan de

siguran a inclus in cuptor.

Avertizare - Risc de rasturnare!
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Avertizare: Pentru a preveni rasturnarea
aparatului, acest mijloc de stabilizare
trebuie sa fie instalat. Consulta i

instruc iunile de instalare.

Daca produsul are 2 lanturi de siguranta;
Fixa i carligul (1) cu ajutorul unui cui
potrivit pe peretele bucéatariei (6) si
conecta i lan ul de siguran a (3) la carlig
prin intermediul mecanismului de blocare

Q).

Carlig
Mecanism de blocare
Lan de siguran a

A W N =

Fixa i ferm lan ul la partea din spate a
produsului

Partea din spate a produsului
Peretele bucatariei

Daca produsul are 1 lant de siguranta;
Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva
supraechilibrarii prin utilizarea unui lan de
siguran a inclus in cuptor.

Urma i pasii de mai jos din imagine pentru
a fixa lan ul de siguran a la produs.

3 _> _> '
o [ D

Lan ul de stabilitate trebuie sa fie

@ cat mai scurt posibil pentru a evita
inclinarea cuptorului in fa a siin
diagonala pentru a evita inclinarea
laterala a cuptorului. Lan ul de
stabilitate este conceput pentru
aragazurile fara fanta de prindere a
suportului.

Aerisirea camerei

Toate incaperile au nevoie de o fereastra
care sa poata fi deschisa sau de o
fereastra echivalents, iar unele incaperi vor
necesita, de asemenea, un ventilator
permanent. Aerul pentru ardere este
preluat din aerul din incapere, iar gazele de
evacuare sunt emise direct in incapere. O
aerisire buna este importanta pentru

func ionarea in siguran a a aparatului
dumneavoastra.

Camere cu usi si/sau ferestre care se
deschid direct in exteriorul cladirii

Usile si/sau ferestrele care se deschid
direct in exterior trebuie sa aiba o
deschidere totala de aerisire cu
dimensiunile specificate in tabelul de mai
jos, care se bazeaza pe puterea totala de
gaz a aparatului (consumul total de gaz al
aparatului este indicat in tabelul de
specifica ii tehnice din prezentul manual
de utilizare). In cazul in care usile si/sau
ferestrele nu au o deschidere de aerisire
totalad corespunzatoare consumului total
de gaz al aparatului, asa cum se specifica
in tabelul de mai jos, atunci trebuie sa
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existe cu siguran a o deschidere de aerisire
fixa suplimentara in incapere pentru a se
asigura ca sunt indeplinite cerin ele
minime de aerisire totala pentru consumul
total de gaz al aparatului. Deschiderea de
aerisire fixa poate include deschideri
pentru aerisirile existente, dimensiunea
deschiderii pentru conductele de extrac ie
a hotei etc.

Consumul total de gaz Deschiderea minima de

(kw) aerisire (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Camere care nu au usi si/sau ferestre care
se deschid direct in exterior.

in cazul in care incaperea in care este
instalat aparatul nu are o usa si/sau o
fereastra care sa se deschida direct in
exterior, trebuie cautate alte produse care
sa asigure in mod cert o deschidere de
aerisire fixa, nereglabila si care sa nu poata
fiinchisa, care sa indeplineasca cerin ele
minime totale de deschidere de aerisire
pentru consumul total de gaz al aparatului,
asa cum este indicat in tabelul de mai sus.
De asemenea, trebuie sa se respecte
reglementarile corespunzatoare privind
construc iile.

In cazul in care o incapere sau un spa iu
interior con ine mai mult de un aparat cu
gaz, trebuie prevazuta o suprafa a de
aerisire suplimentara fa a de cea prevazuta
in tabelul de mai sus. Dimensiunea zonei
de aerisire suplimentara trebuie sa fie
corespunzatoare reglementarilor privind
alte aparate cu gaz.

De asemenea, ar trebui sa existe un spaiu
liber de cel puin 10 mm pe marginea
inferioara a usii care se deschide spre
mediul interior din incaperea in care este
instalat aparatul. Trebuie sa va asigura i ca
elemente precum covoare si alte materiale
de acoperire a podelei etc. nu afecteaza
spa iul liber atunci cand usa este inchisa.
Aragazul poate fi amplasat intr-o
bucatarie, intr-o bucatarie/sufragerie sau
intr-o camera de dormit, dar nu intr-o
camera unde se afla o baie sau un dus.
Aragazul nu trebuie sa fie instalat intr-o
camera de dormit cu o suprafa & mai mica
de 20 m3.

Nu instala i acest aparat intr-o incapere
aflata sub nivelul solului decat daca
aceasta este deschisa la nivelul solului pe
cel puin o latura.

4.2 Conexiunea electrica

AAvertizéri generale

+ Deconecta i produsul de la conexiunea
electrica inainte de a incepe orice lucrare
la instala ia electrica. Exista pericol de
electrocutare.

+ Conecta i produsul la o priza/linie
impamantata protejata de un
intrerupator de circuit miniatural de
capacitate adecvata, conform tabelului
"Specifica ii tehnice”. Instala ia de
impamantare trebuie realizata de un
electrician calificat, in timpul utilizarii
produsului cu sau fara transformator.
Compania noastra nu va fi trasa la
raspundere pentru eventuale daune care
vor aparea ca urmare a utilizarii
produsului fara o instala ie de
impamantare in conformitate cu
reglementarile locale.

* Produsul poate fi conectat la re eaua
electrica numai de catre o persoana
autorizata si calificata, iar garan ia
produsului incepe numai dupa instalarea
corecta. Producatorul nu poate fi tras la
raspundere pentru daunele care pot
aparea ca urmare a opera iunilor
efectuate de persoane neautorizate.

RO/ 27



+ Cablul electric nu trebuie strivit, pliat,
blocat sau sa atinga par ile fierbin i ale
produsului. in cazul in care cablul
electric este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de un electrician calificat. in caz
contrar, exista riscul de electrocutare,
scurtcircuit sau pericol de incendiu!

+ Datele re elei de alimentare electrica

trebuie sa corespunda datelor

specificate pe eticheta tipului
produsului. Placu a de identificare este
vizibila fie atunci cand se deschide usa
sau capacul inferior al aparatului, fie se
afla pe peretele din spate al aparatului, in
func ie de tipul de aparat.

Priza cablului de alimentare trebuie sa

fie usor accesibila dupa instalare (nu o

direc iona i deasupra plitei). Nu utilizati

prelungitoare sau prize multiple pentru
alimentarea la reteaua electrica.

« sitrebuie sa folosi i priza/linia si
stecherul corespunzatoare pentru
cuptor. In cazul in care limitele de putere
ale produsului sunt in afara capacita ii
de transport al curentului a stecherului si
prelungitorului electric/prizei, produsul
trebuie conectat direct prin instala ie
electrica fixa, fara a utiliza stecherul si
prelungitorul electric/priza.

Daca aparatul are un cablu si o priza:

Efectua i conectarea electrica a aparatului

conectandu-I la o priza impamantata.

4.3 Racord gaz

AAvertizéri generale

* Risc de explozie, incendiu si toxiinfec ie
in cazul in care instalarea, repararea sau
racordul se face de catre o persoana sau
un tehnician neautorizat/nelicentiat/
necalificat.

+ Tnainte de a amplasa produsul, asigura i-
va de respectarea condi iilor locale de
distribu ie (tip si presiune a gazului) si
daca reglajul de gaz al produsului
respecta aceste condi ii. Condi iile de
reglare a gazelor si valorile produsului se
gasesc pe etichete (sau pe eticheta de

tip).

« In cazul in care codul &rii dvs. nu se afla
pe eticheta, urma i instruc iunile tehnice
locale din ara dvs. pentru racordul si
transformarea instalatiei de gaz.

* Produsul poate fi racordat la sistemul de
alimentare cu gaz numai de catre o
persoana sau un tehnician autorizat/
licen iat/ calificat.

* Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele care decurg din procedurile
efectuate de persoane sau tehnicieni
neautoriza i/nelicentiati/necalifica i.

« Tnainte de aincepe orice lucrare la
instala ia de gaz, deconecta i
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ In cazul in care trebuie sa utiliza i ulterior
produsul cu un alt tip de gaz, trebuie sa
consulta i persoana sau tehnicianul
autorizat/licen iat/ calificat cu privire la
procedura de conversie aferenta.

+ Asigura i-va ca se verifica bine
etanseitatea racordului de gaz dupa
fiecare utilizare. Producatorul nu poate fi
tras la raspundere pentru daunele care
pot aparea din cauza scurgerilor de gaz
care pot aparea ca urmare a racordarii la
gaz sau a conversiei efectuate de
persoane neautorizate/nelicentiate.

Risc de incendiu:

+ Daca nu efectua i racordarea in
conformitate cu instruc iunile de mai jos,
exista riscul de scurgere de gaz si de
incendiu. Compania noastra nu poate fi
trasa la raspundere pentru daunele care
rezulta din aceasta situa ie.

+ Racordarea la gaz trebuie efectuata
numai de catre o persoana sau un
tehnician autorizat/licen iat/ calificat.

+ Asigura i-va ca furtunul de gaz care

urmeaza sa fie utilizat la racordarea la

gaz este conform cu standardele locale
privind gazul.

Furtunul flexibil de gaz trebuie conectat

astfel incat sa nu intre in contact cu

piesele mobile si suprafe ele fierbin i

(prezentate in figurile de mai jos) din

jurul sau si sa nu fie prins atunci cand
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piesele mobile se deplaseaza. (de ex.
sertare) In plus, acesta nu trebuie plasat
in spa ii in care ar putea fi turtit.

* Nu deplasa i produsul a carui racordare
la gaz este completa. Daca produsul
este mutat, poate exista riscul de
scurgeri de gaz.

* Pentru conectarea si transformarea
instalatiei de gaz trebuie sa se utilizeze o
cheie.

Alegerea partii de racordare la gaz

* Furtunul de gaz trebuie racordat prin
efectuarea de viraje cu unghiuri largi
impotriva posibilita ii de rupere si pliere
in timpul racordarii.

* Furtunul de gaz nu trebuie sa fie turtit,
pliat, ciupit, atins de col uri ascu ite sau
sa intre in contact cu par ile fierbin i ale
produsului si cu vasele de gatit de pe
produs. Risc de explozie in urma
deteriorarii furtunului de gaz!

* Furtunul de gaz nu trebuie sa intre in
contact cu piese care pot atinge o
temperatura de 70 C peste temperatura
camerei.

7|
« Tnainte de racordarea la gaz, asigura i-va
ca alimentarea cu gaz si iesirea
furtunului de gaz a produsului care
urmeaza sa fie racordat la gaz se afla pe
aceeasi parte.

al C

+ In cazul in care iesirea furtunului de gaz
si alimentarea principala de gaz nu sunt
orientate pe aceeasi parte, asigura i-va
ca furtunul nu trece prin zona fierbinte
atunci cand il conecta i.
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Piese pentru racordarea la gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru conectarea la gaz sunt prezentate
mai jos. In func ie de model, este posibil ca
aceste piese sa nu fie livrate impreuna cu
produsul. Piesele de conectare a instalatiei
de gaz care trebuie utilizate pot varia in
func ie de tipul de gaz si de reglementarile
arii respective.

Garnitura de etansare a scurgerilor :

Racord EN 10226 R1/2":

N

Racord pentru gaz lichid (G30,G31) :

7

Racord de iesire a gazului :

U

Efectuarea racordului de gaz - GN

* Instala ia de gaz natural trebuie sa fie
pregatita in mod corespunzator pentru
montaj inainte de a instala produsul. La

iesirea din instala ia de gaze naturale
trebuie sa existe o supapa de gaz natural
care sa fie conectata la produs.

+ Asigura i-va ca supapa de gaz natural
este usor accesibila.

+ Conecta i produsul la sistemul de gaze
naturale din locuin a dvs. cu un furtun de
gaz flexibil care respecta standardele
locale.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizata o noua garnitura de etansare.

+ Alimentarea cu gaz trebuie sa fie
racordata prin intermediul unei conducte
de gaz sau al unui furtun de gaz de
siguran a cu fitinguri filetate la ambele
capete.

Racord de tip EN ISO 228 G1/2".

1. Introduce i noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguran a.
Asigura i-va ca garnitura este asezata
corect.

2. Fixa i piesa de racordare a gazului la
aparat cu ajutorul unei chei de 22 mm
si plasa i piesa de racordare in piesa de
racordare cu ajutorul unei chei de 24

NG: G20,G25

3. Trebuie sa verifica i daca exista
scurgeri ale piesei de racordare dupa
racordare.

Racord de tip ISO 10226 R1/2".

1. Asezainoua garnitura in piesa de
racordare si asigura i-va ca garnitura
este asezata corect.

2. Intimp ce ineifixata iesirea de
racordare la gaz a produsului cu o cheie
de 22, conecta i piesa de interconectare
la iesirea de gaz a produsului cu o cheie
de 24 si strange i bine.
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NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Introduce i noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguran a.
Asigura i-va ca garnitura este asezata
corect.

4. Conecta i partea filetata a furtunului/
tubului de gaz de siguran a la elementul
de interconectare cu cheia de 24 mm si
strange i-o bine, men inand elementul
de interconectare fixat cu cheia de 24

NG: G20,G25

5. Trebuie sa verifica i daca exista
scurgeri ale piesei de racordare dupa
racordare.

Efectuarea racordului de gaz - GPL

* Produsul trebuie sa fie racordat in asa fel
incat sa fie aproape de racordul de gaz
pentru a preveni scurgerile de gaz.

+ Inainte de a face racordul la gaz, pune i
la dispozi ie un furtun de gaz din plastic
si o clema de montare adecvata.
Diametrul interior al furtunului de gaz din
plastic trebuie sa fie de 10 mm, iar
lungimea nu trebuie sa fie mai mare de
150 cm. Furtunul de plastic trebuie sa fie
etans si usor de inspectat.

* Aparatele si sistemele pe baza de gaz
trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru buna func ionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia trebuie
verificate periodic si inlocuite in
perioadele recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.

* Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizata o noua garnitura de etansare.

+ Racordarea la gaz trebuie sa se faca
printr-un furtun de gaz sau printr-o
racordare fixa.

Racordare cu furtun de gaz fixat (fara filet)
1. Asezainoua garnitura in piesa de

racordare pentru gaz lichid si asigura i-
va ca garnitura este asezata corect.

2. Fixaiiesirea de racord pentru gaz a
produsului cu o cheie de 22 mm,
conecta i piesa de conectare la iesirea
de gaz a produsului cu o cheie de 24
mm si strange i bine.

LPG: G30,G31

3. Monta i clema de montare la un capat
al furtunului de gaz. inmuia i capatul
furtunului de gaz la care a i atasat
clema de fixare punandu-I in apa
clocotita timp de un minut.

4. Introduce i furtunul de gaz inmuiat pana
la capat in piesa de racordare. Strange i
bine clema cu o surubelni a.

5. Trebuie sa verifica i daca exista
scurgeri ale piesei de racordare dupa
racordare.

Verificarea scurgerilor la punctul de

racordare

+ Asigura i-va ca toate butoanele de pe
produs sunt inchise. Asigura i-va ca
alimentarea cu gaz este pornita. Pregati i
spuma de sapun si aplica i-o pe punctul
de racordare al furtunului pentru
controlul scurgerilor de gaz.
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+ Partea sapunita va face spuma daca
existd o scurgere de gaz. In acest caz,
verificati inca o data racordul de gaz.

+ Inloc de s&pun, pute i utiliza spray-uri
disponibile in comer pentru verificarea
scurgerilor de gaz.

+ Daca exista o scurgere de gaz, inchide i
alimentarea cu gaz si ventila i incaperea.

*+ Nu folosi i niciodata un chibrit sau o
bricheta pentru a face controlul
scurgerilor de gaz.

4.4 Amplasarea produsului

1. Tmpinge i produsul spre peretele
bucatariei.

2. Fixaila perete lan ul de siguran a pe
care |-a i conectat la produs.

3. Reglai picioarele cuptorului

Reglarea picioarelor cuptorului

Vibra iile din timpul utilizarii pot face ca
vasele de gatit sa se miste. Aceasta

situa ie periculoasa poate fi evitata daca
produsul este plan si echilibrat.

Pentru siguran a dumneavoastra,

asigura i-va ca produsul este la nivel prin
ajustarea celor patru picioare din partea de
jos prin rotirea la stanga sau la dreapta si
alinia i-I la nivelul blatului de lucru.

Verificarea finala

1. Reconecta i produsul la curent.
2. Verifica i func iile electrice.

3. Deschide i robinetul de gaz.
4

. Verifica i daca racordurile de gaz sunt
bine fixate si daca exista scurgeri.

5. Aprinde i arzatoarele si verifica i
aspectul flacarii.

Flacara trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma regulata. Daca flacara
este galbuie, verifica i daca

capacul arzatorului este bine
asezat sau cura a i arzatorul.

4.5 Conversia gazelor

AAvertizéri generale

« Tnainte de a incepe orice lucrare la
instala ia de gaz, deconecta i
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ Toate injectoarele de gaz trebuie
inlocuite, iar reglarea arderii robinetelor
de gaz trebuie sa se faca in pozi ia de
debit redus pentru ca produsul sa poata
fi utilizat cu un alt gaz.

+ Dupa schimbarea tipului de gaz, noua
eticheta cu tipul de gaz de pe punga de
rezerva trebuie aplicata pe eticheta
aflata deja pe peretele posterior al
produsului.

« Tipul de gaz convertibil si categoriile de
gaz ale produsului in func ie de ara sunt
indicate in sec iunea "Categorii/tipuri/
presiuni de gaz ale arii". Verificaiin
acest tabel tipurile de gaze pe care le
pute i utiliza in zona dumneavoastra. Nu
pute i face conversia la tipuri de gaze
nespecificate in acest tabel.

+ Este posibil ca injectorul de rezerva
corespunzator tipului de gaz pe care
dori i sa il utilizati sa nu fie furnizat
impreuna cu produsul. Pute i procura
injectoarele de la service-ul autorizat
sau de la magazinul de unde a i
cumparat produsul.

+ Valorile injectoarelor si tipurile de gaze
care trebuie utilizate pentru arzatoare
sunt prezentate la sfarsitul sec iunii.
Efectua i racordarea tipului de gaz care
urmeaza sa fie convertit, asa cum este
descris in sec iunea privind racordarea la
gaz.

Piese pentru schimbarea instalatiei de gaz
Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru transformarea instalatiei de gaz
sunt prezentate mai jos. In func ie de
model, este posibil ca aceste piese sa nu
fie livrate impreuna cu produsul.

Duza de deviere :
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Injector arzator :

Schimbarea injectorului pentru arzatoare

1. Rasuciti toate butoanele de control in
pozi ia oprit de pe panoul de control.

2. Intrerupe i alimentarea cu gaz.

3. Indepérta i suporturile pentru tigai,
capacul si capul arzatoarelor plitei.

4. Indeparta i injectoarele de gaz prin
rasucirea in sens invers acelor de
ceasornic. (cheie nr. 7)

5. Daca produsul are o camera de ardere
wok cu un injector cu intrare lateral3,

scoate i injectorul cu o cheie numarul 7.

Injectoarele noi au pozi ia marcata
pe ambalaj sau pe tabelul

injectoarelor, la care se poate face
referire.

8. Trebuie sa verifica i daca injectoarele

prezinta scurgeri dupa racordare.

Cu excep ia cazului in care exista o
situa ie anormala, nu incerca i sa

scoate i robinetele arzatorului de
gaz. In cazul in care este necesara
schimbarea robinetelor, trebuie sa
apelaila un agent de service
autorizat sau la un tehnician
autorizat cu licen a.

La unele arzatoare de plita,
injectorul este acoperit cu o piesa
metalica. Acest capac metalic

trebuie sa fie indepartat pentru a
inlocui injectorul.

6. Instala i noile injectoare de gaz. (Cuplu

de strangere 4 Nm)

7. Verifica i toate racordurile pentru a va

asigura ca sunt instalate in siguran a si

fixate bine.

Setare redusa a debitului de gaz pentru
robinetii de plita

1.

Aprinde i arzatorul care urmeaza sa fie
reglat si roti i butonul in pozi ia redus.

Indeparta i butonul de la robinetul de
gaz.

Utiliza i o surubelni a de dimensiuni
corespunzatoare pentru a regla surubul
de reglare a debitului.

Pentru GPL (butan - propan), roti i
surubul in sensul acelor de ceasornic.
Pentru gazul natural, trebuie sa rotii o
data surubul in sens invers acelor de
ceasornic.

= Lungimea normala a unei flacari
drepte in pozi ie redusa trebuie sa
fie de 6-7 mm.

Daca flacara este mai inalta decat
pozi ia dorita, roti i surubul in sensul
acelor de ceasornic. Daca este mai
mica, roti i-o in sens invers acelor de
ceasornic.

Pentru ultimul control, aduce i arzatorul
atatin poziia de flacara mare, cat siin
cea de flacara redusa si verifica i daca
flacara este aprinsa sau stinsa.

7. in func ie de tipul de robinet de gaz
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1 Surub de reglare a debitului

Q
20

1 Surub de reglare a debitului

Verificare scurgri la injectoare

nainte de a efrectua conversia produsului,

asigura i-va ca toate butoanele de control

sunt pe pozi ia off (oprit). Dupa conversia
corecta a injectoarelor, fiecare injector
trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1. Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornita, mentinand toate
butoanele de control pe pozitia off
(oprit).

2. Fiecare orificiu de injector este blocat
cu un deget, aplicand o forta
rezonabila pentru a opri scurgerea de
gaz atunci cand butonul de control
corespunzator e pe pozitia on (pornit)
si aramas in pozitia neapasata pentru
a permite gazului sa ajunga la injector.
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Aplicati apa cu sapun la imbinarea
injectorului cu o mica perie, daca
exista scurgere de gaz la imbinarea
injectorului, apa cu sapun va face bule.
In acest caz, strangeti injectorul cu o
forta rezonabila si repetati procesul
pasului 3 inca o data.

Daca spuma persista, trebuie sa opriti
alimnetarea cu gaz imediat si chemati
un agent de service autorizat sau un
tehnician autorizat. Nu folositi
produsul decat dupa ce un
reprezentanmt autorizat de service a
intervenit asupra produsului.



5 Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utiliza i produsul,
este recomandat sa efectua i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

5.1 Prima setare a temporizatorului

Apasati tastele 4-/— pentru a seta ora
dupa ce cuptorul este energizat pentru
prima data.

inainte de a utiliza cuptorul,

@ intotdeauna seta i ora exacta. Daca
nu o seta i, in cazul unor modele de
cuptoare nu poate fi realizata

in cazul modelelor cu control prin

@ intermediul ecranului tactil, apasati
= mai intai, iar apoi utilizati 4/—
pentru a seta ora.

coacerea.
4 3
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Tasta program
Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare

A w N =

Tasta setari

Simboluri afisaj

|_)| Simbol timp de coacere

—)l Simbol de incheiere timp de coacere *
C_\ Simbol alarma

{; Simbolul placintei timpului

eco Simbolul modului Eco

) Simbol nivel de volum

@ Simbolul orei zilei
I.E.I Simbolul de blocare a tastelor

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul

Confirmati setarea prin apasarea
simbolului ® si asteptati timp de 4
secunde pentru confirmare fara a apasa pe
taste.

Daca ora initiala nu este setata,
@ ceasul va porni de la ora 12:00 si

simbolul ® va fi afigat. Simbolul va

disparea dupa reglarea orei.

Ora curenta nu va fi retinuta in
cazul unei pene de curent. Va

trebui sa efectuati din nou setarea.

dumneavoastra.
La efectuarea reglajelor,
simbolurile asociate de pe afisaj
vor clipi.

5.2 Curatarea initiala

1. Indepérta i toate materialele de
ambalare.

2. Scoate i toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opri i-1. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si cura ate.

4. Atunci cand folosi i produsul, selecta i
cea mai ridicata temperatura si func ia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Func ii de
operare ale cuptorului”. Pute i afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sec iunea urmatoare.

5. Astepta i racirea cuptorului.

6. Sterge i suprafe ele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si usca i
cu o carpa.
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Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Cura a i accesoriile pe care le scoate i din
cuptor cu solu ie de apa si detergent si cu
un burete moale.

AVIZ: Unii detergen i sau agen i de cura are
pot deteriora suprafa a. Nu folosi i
detergen i abrazivi, pulberi de cura at,
creme de cura are sau obiecte ascu ite in
timpul cura arii.

6 Utilizarea plitei

AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sa asigura i buna ventila ie pentru
inlaturare. Evita i inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

6.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

+ Aseza i vasele si tigaile astfel incat
manerele sa nu fie deasupra
arzatoarelor, pentru preveni
supraincalzirea lor.

* Nu utiliza i recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurin a pe plita.

) ]

v 2 4 2 4

+ Nuincalzi i recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Nu aprinde i arzatoarele fara ca o oala
sau un recipient sa se afle pe arzatorul
respectiv.

 Opri i arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opri i intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare opera ie.

+ Pune i o cantitatea optima de alimente in
vase si tigai. Astfel, evita i ca alimentele
sa curga din vase/tigai si nu va fi nevoie
sacuraai.

+ Nu aseza i capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Aseza i vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca dori i sa plasai un vas pe
un alt arzator/alta suprafa a de gatit, nu
este indicat sa il trage i; ridica i-l mai
intai si apoi pune i-1 pe celalalt arzator.

+ Intensitatea flacarii trebuie ajustata in
func ie de oalele/vasele de gatit. Regla i
flacarile de gaz astfel incat acestea sa
nu depaseasca baza recipientelor/
tigailor si aseza i recipientele/tigaile in
centrul suportului pentru vase. Nu
folosi i tigai / vase mari pentru a acoperi
mai multe arzatoare.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

Tip arzator plita

Diametru oala - cm

Arzator auxiliar 12-18
Arzator normal 18-20
Arzator rapid - Arzator wok 22-24

Nu utiliza i oale/tigai care depasesc
dimensiunile men ionate mai sus.
Folosirea oalelor/tigailor mai mari decat
cele specificate poate provoca intoxica ii
cu monoxid de carbon si supraincalzirea
suprafe elor din apropiere si a butoanelor.
in plus, daca suprafa a de gatit a

produsului dvs. este de sticla, va aparea
supraincalzire pe aceasta suprafa a si
produsul va fi deteriorat. Utilizarea unor
crati e/oale mai mici poate cauza arsuri,
din cauza dimensiunii flacarii.
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6.2 UTILIZAREA FRIGIDERULUI
Buton de control al plitei

ol Poziia oprita
¥ & Flacara mica: cea mai mica putere de gaz
4® Flacara mare: Cea mai mare putere de gaz

Puteti folosi plita cu ajutorul butoanelor de
comanda a plitei. Fiecare buton ac ioneaza
arzatorul respectiv. Pute i deduce ce
arzator controleaza din simbolurile de pe
panoul de control.

Cand este oprit (pozi ia superioara),
arzatorul nu este alimentat cu gaz. Dupa
aprinderea arzatorului, pute i gati setand
nivelurile de gaz pe buton. Seta i puterea
de gatit dorita prin alinierea butonului la
simbolul respectiv.

Aprinderea arzatoarelor cu gaz

v’ Arzatoarele cu gaz sunt aprinse cu
ajutorul butoanelor de aprindere.

1. Apasa i butonul arzatorului.

2. intimp ce apasa i pe buton, rasuci i-1 in
sens invers acelor de ceasornic catre
simbolul flacarii mari.

3. Apasaibutonul de aprindere si
elibera i-l. Repeta i procedura pana
cand gazul este aprins.

4. Scanteia rezultata aprinde gazul.

5. Dupa aprinderea iniial3, continua i sa

apasa i butonul timp de 3-5 secunde.
6. Regla i nivelul de putere dorit.
Stingerea arzatoarelor cu gaz

Pozi iona i butonul arzatorului in poziia
oprit (sus).

Daca flacarile arzatorului sunt
@ stinse din greseala, opri i butonul

de control al acestuia. Nuincerca i

sa aprinde i din nou arzatorul timp

de cel puin 1T minut.

Mecanism de siguranta pentru oprirea
gazului

Ca masura de precau ie impotriva exploziei
datorata scurgerilor de gaze de la
arzatoarele superioare, un mecanism de
siguran a incepe sa func ioneze si opreste
imediat gazul.

1 Siguran a de oprire a gazului

Pentru a activa mecanismul de siguran a
de oprire a gazului, ine i butonul de
comanda apasat inca 3-5 secunde dupa
aprinderea plitei.

Atunci cand capacul din sticla este

@ inchis sau indepartat de pe produs,
gazul care ajunge la arzatoarele
plitei va fi oprit. Din acest motiv, nu
pute i utiliza arzatoarele plitei

atunci cand capacul din sticla este
inchis sau indepartat de pe produs.
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7 Utilizarea cuptorului

7.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fa a a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de
racire. Aerul cald iese pe la partea de sus a
usii cuptorului. Nu acoperi i aceste
deschideri de ventila ie cu nimic. in caz
contrar, cuptorul se poate supraincalzi.
Ventilatorul de racire continua sa

func ioneze in timpul func ionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gati i
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
func iile. Durata de func ionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

7.2 Functionarea unitatii de control a

cuptorului
4 3
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1 Tasta program

2  Tasta de crestere valoare
3 Tasta de reducere valoare
4 Tasta setari

Simboluri afisaj

|_)| Simbol timp de coacere

el Simbol de incheiere timp de coacere *
a Simbol alarma
AN Simbolul placintei timpului
eco Simbolul modului Eco
Q) Simbol nivel de volum
Simbolul orei zilei

I.E.I Simbolul de blocare a tastelor
*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

in timp ce faceti oricare setari,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setarile vor fi implementate
dupa o scurta perioada de timp.

setata.

Timpul ramas va fi afisat daca
timpul de gatire este setat in

Daca nu este efectuat un reglaj
@ pentru gatire, ora nu poate fi

momentul cand gatirea porneste.
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Pornirea cuptorului

Atunci cand selecta i o func ie de utilizare
cu care dori i sa realiza i coacerea cu
butonul de selectare a func iei si setaio
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa

func ioneze.

Oprirea cuptorului

Pute i opri cuptorul rotind butonul de
selectare a func iei si butonul de
temperatura pe pozi ia off (oprit) (sus).
Selectarea temperaturii si functiei de
utilizare a cuptorului.

Pute i gati realizand controlul manual (la
comanda dumneavoastra) prin selectarea
temperaturii si func iei de operare specifice
alimentelor dumneavoastra

P / C

1. Selecta i func ia de operare cu care
dori i sa realiza i coacerea, cu butonul
de selectare a func iei.

2. Setaitemperatura la care dorii sa
coace i, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa func ioneze imediat
la func ia si temperatura selectate, iar
indicatorul luminos pentru termostat
se aprinde. Atunci cand temperatura
din cuptor atinge valoarea dorita,
indicatorul luminos al termostatului se
va stinge. Cuptorul nu se va opri de la
sine dupa procesul de coacere.
Trebuie sa controla i coacerea si sa o
dezactiva i manual. in cazul in care
coacerea s-a incheiat, opri i cuptorul
rotind butonul de selec ie a func iei
Butoane si butonul de temperatura in
pozi ia off (oprit) (sus).

Gatire prin specificarea duratei de gatire:

v' Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta sa se opreasca la
sfarsitul timpului specificat prin
setarea timpului de gatire de pe afisa;.

1. Selectati functia pentru gatire

2. Apasati (® pana cand simbolul [] apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

3. Setati timpul de gatire cu ajutorul
tastelor 4-/— .

= Dupa ce timpul de gatire este
setat, simbolul 9| iar cronometrul
va aparea pe afisaj continuu.

4. Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.

= Timpul de gatire incepe sa numere
inapoi pe afisaj in momentul cand
gatirea incepe si toate
componentele simbolului timpului
sunt aprinse. Timpul de gatire
setat este impartit in 4 parti egale
si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul
corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege
usor raportul dintre timpul de
gatire ramas si timpul de gatire
total.

5. Dupa ce procesul de gatire este
finalizat, simbolul “End” apare pe afisaj
si cronometrul emite un semnal sonor.

= Semnalul sonor suna timp de 2
minute. Apasati orice tasta pentru
a opri alarma. Semnalul sonor se
va opri si va fi afisata ora curenta.

Daca apasati pe vreo tasta la

@ finalul semnal sonor, cuptorul se
va restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
“0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului
audio.
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7.3 Gatirea asistata cu abur

Cuptorul este dotat cu o func ie pentru
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul
aburului sunt obtinute rezultate mai bune.
Gatirea asistata cu abur asigura o

suprafa & mai stralucitoare a alimentelor

de patiserie, crusta lor este mai crocanta si

sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.

Avertizari generale

+ Gatirea asistata cu abur poate fi
realizata numai in func iile de gatire
asistata cu abur specificate in manualul
de utilizare.

+ Condensul format pe usa cuptoruluiin
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului
este deschisa. De indata ce deschide i
usa cuptorului, sterge i imediat
condensul.

+ Sta i mai departe cand deschide i usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldura in timpul si dupa gatirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fe ei si/sau ochilor.

+ Daca ramane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul
aracit sterge i apa ramasa cu o carpa
uscata. In caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

+ Daca produsul dumneavoastra are o
sonda pentru carne, asigura i-va ca
capacul sondei pentru carne este inchis
inainte de gatirea asistata cu abur. in
caz contrar, pot exista scurgeri de abur
din priza sondei pentru carne.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1. Dupa verificarea tabelului de coacere
asistata cu abur si setarea func iei,
determina i temperatura, timpul si
cantitatea de apa care trebuie adaugata
in func ie de mancarea pe care dori i sa
o0 gati i. Pute i seta personal aceste
valori pentru coacerea care nu este
inclusa in tabel.

2. Turnai cantitatea de apa pe care o ve i
folosi in func ie de mancare in
recipientul de pe fundul cuptorului.

Nu folosi i apa distilata sau filtrata.
@ Utiliza i doar apa gata pregatita. Nu
folosi i solu ii inflamabile, cu

con inut de alcool sau cu particule

solide, in loc de apa.

3. Apasati butonul de preparare/curatare
asistata cu aburi de pe panoul de
control.

= Lampa de gatit/cura are asistata
cu abur de pe panoul de control se
va aprinde.

4. Comutati butonul func iei la modul dorit
de func ionare pentru gatitul asistat cu
abur.

5. Comutati butonul temperaturii la
temperatura dorita.

6. Punei alimentele in cuptor in pozi ia
recomandata a raftului.

= Coacerea incepe.

7. Odata ce coacerea s-aincheiat, opri i
cuptorul setand butonul de selec ie a
func iei temperatura si butonul de
cronometru in pozi ia off (oprit).

Daca ramane apa in cuptor dupa
@ fiecare gatire asistata cu abur,
dupa ce cuptorul a racit sterge i
apa rdmasa cu o carpa uscat. in
caz contrar, apa ramasa pe fundul
cuptorului poate provoca

calcificare.
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7.4 Setari
Activarea blocajului tastelor

v" Dumneavoastra puteti preveni
modificarea setarilor cuptorului prin

activarea functiei de blocare a tastelor.

1. Apasati i= pana cand simbolul & apare

pe afisaj.
= Simbolul “OFF” va aparea pe
afisaj.

2. Apasati tasta =4 pentru activarea
blocajului.

3. Indata ce blocarea tastelor este
activata, “On” apare pe afisaj si
simbolul & ramane aprins.

and functia de blocare a tastelor
este activa, tastele cuptorului nu
pot fi folosite. Blocarea tastelor nu

va fi anulata in cazul unei pene de
curent.

Pentru a dezactiva blocajul tastelor

1. Apasati i= pana cand simbolul & apare
pe afisaj.

= Simbolul “On” va aparea pe afisaj.

2. Dezactivati functia de blocare a tastelor
prin apasarea tastei —.

= Dupa dezactivarea blocajului tastelor
va fi afigat mesajul “OFF”.

Setarea ceasului cu alarma

v' Puteti folosi ceasul produsului pentru
a programa o alarma, separat fata de
programul de gatire. Alarma nu
influenteaza functiile cuptorului. Are
doar rol de avertizare. De exemplu, o
puteti folosi cand trebuie sa intoarceti
mancarea in cuptor la un anumit
interval. Alarma va fi activata la
sfarsitul intervalului ales.

1. Apasati (© pana cand simbolul A apare
pe afisaj.

2. Setati durata alarmei prin utilizarea
tastelor 4-/—.

Tastele functiei pentru tonul de
@ alarma, ceas, luminozitatea

afisajului si tastele de temperatura

trebuie sa fie in pozitia 0 (OPRIT).

= Simbolul A va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afisat pe
ecran dupa ce timpul este setat.

3. Dupa expirarea intervalului de alarm3,
simbolul A va clipi si semnalul sonor
se va auzi.

Oprirea alarmei

1. Semnalul sonor suna timp de 2 minute.

Apasati orice tasta pentru a opri
alarma.

= Semnalul sonor se va opri si va fi
afisata ora curenta.

Anularea alarmei,
1. Apasati (© pana cand simbolul A apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.

2. Apasati si mentineti tasta — pana cand
“00:00" este afigat.

Va fi afisat intervalul de alarma.
Daca ati activat atat intervalul de
alarma, cat si intervalul de

preparare, va fi afigsat cel mai scurt
interval.

Durata maxima a alarmei poate fi
de 23 de ore si 59 de minute.

Schimbarea tonului alarmei

1. Apasati i= pana cand simbolul < apare
pe afisaj.

2. Setati tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor 4-/— .

3. Tonul pe care dumneavoastra |-ati
setat va fi activat in scurt timp.

= Tonul de alarma selectat va fi afigat
sub forma “b-01", “b-02" sau “b-03" .

Schimbarea orei
v Pentru a modifica ora reglata anterior:

1. Apasati i= pana cand simbolul © apare
pe afisaj.
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2. Setati ora cu ajutorul tastelor 4-/—.

3. Timpul pe care |-ati setat va fi activat in
scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi energie

cu ajutorul modului economic in timp ce

gatiti prin setarea timpului de gatire in

cuptor.

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul

temperaturii interne a cuptorului prin

inchiderea arzatoarelor inainte de

finalizarea timpului de gatire.

Setarea modului economic
1. Apasati simbolul = pana cand simbolul
eco apare pe afisaj.
= Simbolul “Off” va aparea pe afisaj.
2. Activati modul economic prin apasarea
tastei 4 .

= Activati modul economic prin
apasarea tastei “On” apare pe afisaj si
simbolul eco ramane aprins.

Dezactivarea modului economic

1. Apasati simbolul := pana cand simbolul
eco apare pe afisaj.

= Simbolul “On” va aparea pe afisaj.

2. Dezactivati modul eco prin apasarea
tastei —.

= Simbolul “Off" va fi afigsat indata ce
blocarea tastalor este dezactivata.

Setarea luminozitatii ecranului Variaza in
functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

1. Apasati tasta i= pana cand “d-01" sau
“d-02" sau “d-03" apare pe afisaj
pentru a afisa luminozitatea.

2. Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor 4-/—.

= Timpul pe care I-ati setat va fi activat
in scurt timp.

8 Informatii generale privind coacerea

In aceasta sec iune pute i gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

In plus, aceasta sec iune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

8.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor. Atunci cand deschide i usa
cuptorului, pastra i distan a.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe

par ile superioare ale mobilierului,
datorita diferen ei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepérta i intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
re etei proprii, pute i consulta ca referin &
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performan e de
coacere. Respecta i intotdeauna
avertismentele si informa iile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folosi i.
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Taia i hartia de copt pe care o ve i folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folosi i
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performan a buna de coacere,
aseza i mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimba i pozi ia pe raft
in timpul coacerii.

8.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folosi i accesoriile
produsului, pentru o performan a buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alege i vasele de
culoare inchis3, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,

asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, aseza i vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la temperatura
camerei.

Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafe ele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folosi i hartie de copt, pe suprafa a
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. in aceasta situa ie,
pute i extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele

noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Aseza i vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Lua i ca referin a raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, creste i
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduce i timpul de coacere.

+ Daca prajitura este umeda, folosi i o
cantitate mica de lichid, sau reduce i
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
pune i pe raftul inferior, reduce i
temperatura si creste i timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folosi i mai pu in
lichid, reduce i temperatura si creste i
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, creste i temperatura cu
aproximativ 10°C si reduce i timpul de
coacere. Umezi i foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigura i-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Daca aluatul este rumenit la suprafa a,
dar partea inferioara este necoapta,
asigura i-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incerca i sa intinde i sosul uniform intre
foile de aluat si compozi ie.

+ Coace iin poziia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, aseza i pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie
si mancare la cuptor
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Préjitura latava |Tava standard * |superioara si 3 175 30..45
inferioara
Forma de copt pe incalzire
Prajitura in forma |gratar din sarma . 2 175 30..50
. ventilator
Prajituri in hartie Incalzire
) Tava standard * |superioara si 3 160-170 20..30
de copt D ey
inferioara
Forma rotunda cu
clema pentru incalzi
Prajitura prajitura Inca are
. . ! superioara si 3 180 - 200 10..20
pandispan diametru26cm, |0 . .07
v - ) inferioara
pe gratar din
Sarma
Tava produse de incélzire
Prajitura @ pr superioara si 3 160 - 170 20..30
patiserie * M
inferioara
Produse de ncalzire
oo Tava standard * |superioara si 3 200 20..30
patiserie M
inferioara
Chifla Tava standard + | CalZire 3 190 20...35
ventilator
incélzire
Aluat dospit Tava standard * |superioara si 3 190 20 .. 40
inferioara
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2 180 25..45
gratar de sarma |inferioara
incélzire
Pizza Tava standard * |superioara si 1 200 10 .. 20
inferioara

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+xAceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

RO/ 44




8.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si buca ilor mari de carne, creste
performan a de coacere.

* Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

« Luaiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
lasa i carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este
taiata.

Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gati i preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Fripturd (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tava standard * |superioard 55 rgl?égm/]rggx, 80 .. 100
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incélzire
. . inferioara/ .
Picior dqmlel Tava standard * |superioara 25 min. 220/max, 70..90
(caserola) LA dupa 190
asistata de
ventilator
incélzire
A inferioara/ .
Pui préjit (1,8-2 Tava standard * |superioara 15 min. 250/max, 55..65
kg) s dupa 190
asistata de
ventilator
Pui prajit (1,8-2 . . . N 15 min. 220/max,
kg) Tava standard Functie ,3D dup 180 ... 190 50 ... 65
incélzire
. inferioara/ .
Curcan (Cuburi de Tava standard * |superioara 25 min. 220/max, 70..120
carne) L dupa 190
asistata de
ventilator
Curcan (Cuburi de Tava standard * |Functie ,3D" 25 min. 220/max, 60 .. 100
carne) dupa 180 ... 190
incélzire
inferioara/
Peste Tava standard * |superioara 200 20..30
asistata de
ventilator
Peste Tava standard * |Functie ,3D" 200 20..25

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+xAceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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8.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carna ii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea

pe gratar prezinta pericol de incendiu.

Pune i pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea

departe, respectiv in partea din spate a

gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zong, iar alimentele cu un con inut mare

de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar
+ Pune i pe gratar alimente de grosime si

greutate pe cat posibil similare.

+ Asezai alimentele pe care dori i sale

prepara i pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasi i dimensiunile elementului
de incalzire.

« In func ie de grosimea alimentelor de pe

gratar, timpii de preparare indica i in
tabel pot varia.

Aseza i gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige i pe gratar, introduce i tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care o veti introduce
trebuie sa fie dimensionata astfel incat
sa acopere intreaga zona a gratarului.
Este posibil ca aceasta tava sa nu fie
furnizata cu produsul. Pentru o cura are
mai usoara, turna i apa in tava

cuptorului.
Tabel de preparare la gratar
Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) * | Timp de coacere
(min.) (aprox.)
Peste Gratar din sarma 250/max 20..25
Bucati de pui Gratar din sarma 4-5 250/max 25..35
Chiftele (manzat) - 12 Gratar din sarma 4 250/max 25..35
cantitate
Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25
Friptura - (Cuburide | 2" din sarma 4-5 250/max 25 .30
carne)
Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250/max 25..30
Paine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

la valoarea maxima de temperatura.

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

* Daca pentru produsul dumneavoastra nu se poate regla temperatura gratarului, functia de gratar (grill) va opera

8.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale
+ Gatirea asistata cu abur poate fi
realizata numai in func iile de gatire

asistata cu abur specificate in manualul

de utilizare. Vezi sectiunea "Oven
operating functions” pentru functiile de
gatire asistata cu abur.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire. Duratele




specificate la momentul alimentarii cu
apa indica timpul scurs dupa
preincalzire.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

+ Tabelul de gatit con ine recomandari de
gatit testate de producator. Pute i seta
cantitatea de apa, temperatura, func ia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.

+ Efectua i gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.

Aliment  |Accesoriu |Pozitie |Functie Temperat |Cantitateade |Timp Timp de Greutate
de pe raft |utilizata ura (°C) |apa de utilizat |admisie |coacere aprox.
utilizare (ml) apa (min.) alimente (g)
(aprox.)
Tava incélzire inainte de
Paine 3 . 200 150 preincalzir|35 ... 45 820
standard * ventilator e
Tavi incélzire inainte de
Paine superioara 200 250 preincalzir |35 ... 45 820
standard * ST
si inferioara e
Puiintreq |Tava incélzire 15 min. inainte de
g 2 superioara |250/max, |250 preincalzir|70 ... 80 2000
cu legume [standard * ST L
siinferioard |dupa 190 e
?r?piztfo Tava incélzire 15 min. inainte de
. S . 250/max, |300 preincalzir |65 ... 75 1000
singura standard * ventilator -
< dupa 180 e
bucatd)
Somon cu |Tava incélzire inainte de
3 . 180 250 preincalzir |25 ... 35 500
legume  |standard * ventilator e
Somon cu | Tava incélzire inainte de
superioara |180 250 preincalzir|25 ... 35 500
legume |standard * PN,
si inferioara e
Fursecuri |Tava incélzire inainte de
3 . 170 200 preincalzir|25 ... 35 500
cucocos |standard * ventilator e
Chiflacu |Tava |4 Incalzite g, 200 vt |20 .. 20 1200
drojdie standard * ventilator 2
incélzire
produse
de Paine :250
patiserie nainte de Chifla :500
50 3 Thealzi ifla:
(palr_1e: Tava Inca!zwe 120 50 preincalzir|15 ... 25
covrigi, |standard * ventilator e Bazlama :250
produse .
de Covrig :300
patiserie,
bazlama)

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
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8.1.5 Alimente de test

Tabel de gatit pentru alimentele de
incercare

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250/max 25..35

Paine toast Gratar din sarma 4

250/max 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti preparatele dupa ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe grétar.

9 intretinerea si curatarea

9.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

* Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
fnainte de a-l cura a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

« Nu pune i detergent direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie cura at si uscat bine
dupa fiecare utilizare. In acest mod,
resturile alimentare sunt cura ate cu
usurin a si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecven a problemelor este
redusa.

* Nu utiliza i produse de cura are cu abur
pentru cura are.

+ Unii detergen i sau agen i de cura are
deterioreaza suprafa a. Agen ii de
cura are inadecvati sunt: inalbitori,
produse de cura are care con in
amoniac, acid sau clorura, produse de
cura are cu abur, agen i de detartrare,
agen i de indepartare a petelor si ruginii,
produse de cura are abrazive (crema de
cura at, praf de cura at, crema de
degresare, perie abraziva, sarma, bure i,
lavete de cura are murdare si cu
reziduuri de detergent).

RO/ 48

+ Nu sunt necesare materiale speciale

pentru cura area dupa fiecare utilizare.
Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i-l cu o carpa uscata.

+ Asigura i-va ca sterge i complet lichidul

ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

Nu spala i nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu

excep ia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:
« Murdaria acida precum laptele, pasta de

rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; cura a i toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Arzatoarele de tip wok folosite la
temperaturi ridicate isi pot schimba
culoarea. Acest fenomen este normal.
Mutarea vaselor de gatit poate lasa urme
metalice pe suporturile pentru oale. Nu
glisa i tigaile si oalele pe suprafa a.
Deoarece capacele zonei plitei au
contact direct cu focul si sunt expuse la
temperaturi ridicate, schimbarea si
pierderea culorii in timp este normala.
Acest lucru nu creeaza probleme in
timpul utilizarii plitei.



Inox - suprafete inoxidabile

Nu folosi i agen i de cura are care con in
acid sau clor, pentru cura area

suprafe elor si de inox sau o el inoxidabil
si a manerelor.

Suprafe ele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, cura a i cu un detergent potrivit
pentru suprafe e din o el inoxidabil sau
inox.

Cura aicu o carpa moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa sterge i intr-o singura direc ie.
Indeparta i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Agentii de cura are pulverizate/aplicate
pe suprafa a trebuie cura ate imediat.
Agen ii de cura are abrazivi lasa i pe
suprafa a fac ca suprafa a sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de cura area zonei de coacere. Cura area
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafe ei
emailate.

Dupa utilizare, cura a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau burete, si uscai cu
0 carpa uscata.

Daca aparatul dumneavoastra are o

func ie de cura are usoara cu abur, pute i
realiza cura area usoara cu abur in cazul
murdariei usoare, nepersistente. (Vezi
“"Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 52]".)

Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de cura are pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bure i de sarma care
nu zgarie. Nu folosi i un produs extern de
cura at cuptorul.

Suprafete catalitice

Pere ii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi i decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in func ie de model.

Pere ii catalitici au o suprafa a mata si
poroasa usoara. Pere ii catalitici ai
cuptorului nu trebuie cura ai.

Suprafe ele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafa a este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand cura a i suprafe e de sticl3,
nu utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafe e din sticla si
usca i-1 cu o carpa din microfibra.

Daca raman urme de detergent dupa
cura are, sterge i cu apa rece si uscaicu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafa a sticlei.

in nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
sau instrumente ascu ite similare.

Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comer, cu un agent de detartrare cum ar
fi 0 etul sau sucul de lamaie.

Daca suprafa a este foarte murdar3,
aplica i agentul de cura are pe suprafa a
cu un burete si astepta i pana cand
acesta va ac iona corespunzator. Apoi,
cura a i suprafa a de sticla cu o carpa
umeda.

Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Cura aiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau un burete si usca i
cu o carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafe ele.

* Asigura i-va ca imbinarile
componentelor produsului nu sunt
l4sate imbibate cu detergent. In caz
contrar, pe aceste imbinari vor aparea
urme de coroziune.

9.2 Accesorii de curartare

Nu pune i accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu excep ia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

9.3 Curatarea plitei
Curatarea arzatoarelor cu gaz

1. Tnainte de a cura a plita, scoate i
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.

2. Cura ai suprafa a plitei potrivit
recomandarilor incluse in informa iile
generale de cura are in func ie de tipul
suprafe ei (emailat, sticla, inox etc.).

3. Cura ai camera arzatorului cu o carpa
inmuiata in detergent sau cu o perie
moale care nu zgarie. Asigurai-vacaai
indepartat toate urmele de alimente.

4. Cura a i bujiile si elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apoi,
usca i cu o carpa curata. Ave i grija ca
bujia si elementul termic sa fie complet
uscate.

5. Cura ai capacele si capetele arzatorului
cu apa si detergent dupa fiecare
folosire si apoi usca i-le.

6. Pentru petele persistente, inei

capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun

cel puin timp de 15 minute. Cura aicu
o perie care nu este metalica si care nu
zgarie.

7. Puteifolosi agenii de cura are
Quick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
suprafe e emailate si recomandate de
serviciul de intre inere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatorului.

8. In timpul cur &rii lor, nu lasa i capacele
arzatorului sa intre in contact cu
detergen ii agresivi, precum agen ii de
cura are pentru interiorul cuptorului,
produsele decalcifiere. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

9. Cura ai suporturile pentru vase cu apa
si detergent si cu o perie moale care nu
zgarie dupa fiecare folosire si apoi
usca i-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si
suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la apariia
petelor persistente de calcar la
contactul cu caldura. Asigura i-va ca
sunt uscate Tnhainte de func ionare.

11.Aseza i capetele si capacele arzatorului
si suporturile pentru vase.

12.La pozi ionarea suporturilor pentru
vase, asigura i-va ca acestea se
centreaza pe arzatoare. La modelele cu
stifturi, monta i stifturile de pe placa
arzatorului pe sloturile pentru stifturi de
pe suporturile pentru oale.

Asamblarea pieselor arzatorului

1. Dupa cura area arzatoarelor, monta i
piesele dupa cum se indica in imagine.

2. Aseza i capul arzatorului asigurandu-va
ca acesta trece prin bujia arzatorului
(4). Roti i capul arzatorului la dreapta si
la stanga pentru a va asigura ca acesta
este asezat in camera arzatorului.

3. Aseza i capacul arzatorului pe capul
arzatorului.
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Capac arzator

Capat arzator
Camera arzator

AW N =

Bujie (la modele cu aprindere)

9.4 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand cura a i panourile si
butoanele, sterge i panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscaicu o
carpa uscata. Nu indeparta i butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a cura a
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« Intimp ce curd a i panourile din inox cu
butoane de control, nu utiliza i agent de
cura are a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Cura ai panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si usca i cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea
tastelor inainte de cura area panoului de
control. In caz contrar, se pot produce
detectari incorecte la nivelul tastelor.

9.5 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urma i instruc iunile de cura are descrise in
sec iunea ,Informa ii generale despre

curd are" in func ie de tipurile suprafe elor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Pere ii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperi i decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in

func ie de model. Daca exista un perete
catalitic, consulta i sec iunea "Pereti
catalitici” pentru informa ii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din sdrma, scoate i
rafturile inainte de a cura a pere ii laterali.
Apoi, realiza i cura area asa cum este
descris in sec iunea ,Informa ii generale
despre Informatii curatare generala func ie
de tipul suprafe ei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoate i partea din fa a a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trage iraftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea bazinului de apa de la baza
cuptorului

in func ie de frecven a operaiilor de

cura are usoara pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de
apa de la baza cuptorului.

Pentru a indeparta calcarul care poate sa
apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:

1. Adaugai 350 ml de o et alb (aciditatea
o etului nu trebuie sa depaseasca 6%)
in bazinul de apa de la baza cuptorului.
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2. Asteptai cel puin 30 minute pentru a
permite o etului sa dizolve reziduurile
de calcar la temperatura ambianta.

3. Curdaibazinul de apacuapacuo
carpa moale si umeda si apoi usca i cu
0 carpa uscata.

1. Indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Umpleti recipientul d epe fundul
cuptorului cu 200 ml de apa.

Nu folosi i agen i de cura are care
@ con in acizi sau clor pentru a
cura a bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razui i depunerea de
calcar care se poate formain
bazinul de apa de la baza
cuptorului. in caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Nu folosi i apa distilata sau filtrata.
Utiliza i doar apa gata pregatita. Nu
folosi i solu ii inflamabile, cu

con inut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

Pentru a creste eficienta detartrajului
probabil in bazinul cu ap3, pe langa pasii
de detartrare de mai sus, dupa fiecare 10
utilizari:

Selecta i o func ie de func ionare in care
elementul inferior de incalzire este activ si
deschideti cuptorul la 100°C timp de 2-3
minute. Apoi, opri i cuptorul si pulveriza i
detergentul recomandat pe website-ul
brandului produsului in bazinul de apa de
pe fundul cuptorului si lasa i timp de 5
minute. Dupa 5 minute, sterge i bazinul cu
apa de Ipe fundul cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si usca i-I.

9.6 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curd area murdariei (care
nu sta de mult timp) cu usurin a care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul

suprafe elor interioare.

3. Apasati butonul de preparare/curatare
asistata cu aburi de pe panoul de
control.

= Lampa de gatit/cura are asistata
cu abur de pe panoul de control se
va aprinde.

4. Setai cuptorul la modul de functionare
.easy steam cleaning” si lasai sa
func ioneze la 100°C timp de 20 de
minute.
Deschideti imediat usa si stergeti
suprafata interioara a cuptorului cu un
burete umed sau cu o carpa. La
deschiderea usii va iesi abur. Pericol de
arsuri. Deschide i cu aten ie usa cuptorului.
in cazul murdariei dificile cura a i produsul
cu detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si usca i-l cu o carpa
uscata.
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In func ia de cura are usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia
pentru inmuierea murdariei usoare
ce s-a format in cuptor. Condensul
format pe usa cuptorului poate
picura prin imprejur cand usa
cuptorului este deschisa. De indata
ce deschide i usa cuptorului,
sterge i imediat condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea bal i sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
cura a i acest canal cu o carpa umeda, apoi

9.7 Curatarea usii cuptorului

Pute i indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le cura a. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sec iunile ,indepartarea usii
cuptorului” si Jndepartarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea geamurilor
interioare ale usii, cura a i-le cu detergent
de vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si usca i cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, sterge i
sticla cu o et si limpezi i.

Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de sarma

sau inalbitor, pentru a cura a usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschide i usa cuptorului.

2. Deschide i clemele din soclul balamalei
usii din fa 3, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

A
/

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Poziionaiusa cuptoruluiin pozi ie
semi-deschisa.
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8. Trage i usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indeparta i-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instala i
usa, asigura i-va cainchide i
clemele de pe locasul balamalei.

9.8 indepartarea geamului interior al

usii cuptorului

Geamul interior al usii din fa @ a aparatului

poate fi indepartat pentru cura are.

1. Deschideti usa cuptorului.

Ilﬂ*-i

1 Ta
2 Cadru
3 Profil
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Asa cum este ilustrat in imaginile de
mai sus, apasati pe taburile (1) siin
acelasi timp trageti profilul (3) spre dvs.
pentru a indeparta profilul atasat la
partea de sus a usii din fata.

Primul geam interior

Geam interior*
Geam exterior

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Asa cum este ilustrat in imagini, ridicati
putin primul geam interior (1) in directia
“A” si scoateti-lin directia “B”

Daca produsul dvs. este dotat cu un
geam interior; Trageti de elementele de
conectare din mijloc ce sustin sticla,
precum este ilustrat in imagine, pentru
a le elibera de geamuiri.

Element de conectare a suportului de sticla*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.



5. Repetati aceeasi operatiune pentru a
demonta geamul interior (2). Prima
etapa de asamblare a usii este
montarea geamului interior (2).

6. Urmand indicatiile din figura, asezati
geamul astfel incat sa intre in fanta de
plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si se

va sparge.

7. La montarea primului geam interior (1),
asigurati-va ca latura inscriptionata
este orientata spre geamul interior.

8. Este important ca toate colturile

inferiore ale geamului interior sa fie in
fanta de plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si se

va sparge.

9. Varugam sa va amintiti sa puneti
componentele conectoare de sustinere
a sticlei in locurile lor.

10.La final, apasati pe taburile profilului
pentru a le introduce in locurile lor din
nou.

9.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; cura a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
siusca i cu o carpd uscata. in cazul
defectarii [Ampii cuptorului, o pute i inlocui
respectand instruc iunile din sec iunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconecta i produsul si astepta i racirea
cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai pu in de 40 W, mai
pu in de 60 mm inal ime, mai pu in de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen
cu fi e G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru func ionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unita ile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licen a. Acest produs con ine o lampa de
clasa energetica G.

+ Poziia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la condi ii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i capacul de sticla, rotindu-Iin
sens invers acelor de ceasornic.

=",

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
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tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine siinlocui i cu una
noua.

4. Repoziiona i capacul de sticla.
n cazul in care cuptorul este previzut cu o
lampa de forma patrata,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i rafturile de sarma conform
descrierii.

10 Depanare

3. Ridica i capacul de sticla de protec ie al
[ampii cu o surubelni a. Scoate i mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

5. Repoziiona i capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce a i urmat
instruc iunile din aceasta sec iune,
contacta i comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incerca i niciodata sa va repara i singur
produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vede i vapori in timpul
func ionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

« Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafe elor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste i raceste

se aud zgomote metalice.

+ Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguran a poate fi defecta sau arsa. >>>
Verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i-le daca este
necesar sau reactiva i-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu func ie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta func ie sa fie
activata, dezactiva i blocarea tastelor.
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Lumina cuptorului nu este pornita. + Fara curent electric >>> Asigura i-va ca

« Este posibil ca lampa cuptorului sa fie re eaua electrica este func ionala si
defecta. >>> Inlocui i lampa cuptorului. verifica i siguran ele de la tabloul de

« Fara curent electric >>> Asigura i-va ca siguran e. Schimba i siguran ele daca
re eaua electrica este func ionala si este necesar sau reactiva i-le.
verifica i siguran ele de la tabloul de Nu exista scanteie de aprindere.
siguran e. Schimba i sigurgn ele daca « Nu exists curent. >>> Verifica i
este necesar sau reactivai-le. siguran ele din cutia de siguran e.

Cuptorul nu incalzeste. Nu exista gaz.

* Este p_ovsibil ca acesta sa nu fie setat lao . Supapa principala de gaz este inchisa.
anumita func ie si/sau temperatura de § >>> Deschide i supapa de gaz.
coacere. >>> Setai cuptorvul laoanumitd . conducta de gaz este indoita. >>>
func ie si/sau temperatura de coacere. Instala i corect conducta de gaz.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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