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SAFETY INSTRUCTIONS

' EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

A\ Do not touch the oven during pyrolytic cycle
(self cleaning) - risk of burns. Keep children and
animals away during and after the pyrolytic cycle
(until the room has been fully ventilated). Excess
spillage, especially fats and oils, must be removed
from the oven cavity before initiating the pyrolytic
cycle. Do not leave any accessory or material within
the oven cavity during the pyrolitic cycle.

A If the oven is installed below a hob, make sure
that all burners or electric hotplates are switched off
during the pyrolytic cycle - risk of burns.

A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

&\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than
8years of age must be keptaway unless continuously
supervised.

A\ Never leave the appliance unattended during
food drying. If the appliance is suitable for probe
usage, only use a temperature probe recommended
for this oven - risk of fire.

A Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire. Always be
vigilant when cooking foods rich in fat, oil or when
adding alcoholic beverages - risk of fire. Use oven
gloves to remove pans and accessories. At the end
of cooking, open the door with caution, allowing
hot air or steam to escape gradually before accessing
the cavity - risk of burns. Do not obstruct hot air
vents at the front of the oven - risk of fire.

I\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.

A\ The food must not be left in or on the product
for more than one hour before or after cooking.

PERMITTED USE

& CAUTION: The appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

A\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

A\ Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near the
appliance - risk of fire.

INSTALLATION

&\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

A Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation-risk of electrical shock. Duringinstallation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.

A\ Carry out all cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove all wood
chips and sawdust.

& Do not remove the appliance fromits polystyrene
foam base until the time of installation.

A\ After installation, the bottom of the appliance
must no longer be accessible - risk of burn.

& Do not install the appliance behind a decorative
door - risk of fire.

A If the appliance is installed under the worktop,
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do not obstruct the minimum gap between the
worktop and the upper edge of the oven - risk of
burns.

ELECTRICAL WARNINGS

A\ The rating plate is on the front edge of the oven
(visible when the door is open).

A It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.

A\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electrical shock.

A If the power cable needs to be replaced, contact
an authorised service center.

CLEANING AND MAINTENANCE

&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation. To avoid
risk of personal injury use protective gloves (risk of
laceration) and safety shoes (risk of contusion); be
sure to handle by two persons (reduce load); never
use steam cleaning equipment (risk of electric
shock). Non-professional repairs not authorised by
the manufacturer could result in a risk to health and
safety, for which the manufacturer cannot be held
liable. Any defect or damage caused from non-
professional repairs or maintenance will not be
covered by the guarantee, the terms of which are
outlined in the document delivered with the unit.
& Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A\ Make sure the appliance has cooled down before
cleaning or performing maintenance. - risk of burns.

i

A WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the
recycle symbol €. The various parts of the packaging must therefore
be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling of
household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The E symbol on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
Use dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.
Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the
oven is switched off.

Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO) - only in some models -: which
consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select
itatregularintervals (after cooking meat on 2 or 3 consecutive occasions).

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014; Ecodesign for Energy-
Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard EN 60350-1.

This product can contain light source(s) of Energy Efficiency Class A+.
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User Manual I E N

THANK YOU FOR BUYING OUR PRODUCT A ﬁ‘esf:::‘ec:iﬂrr:g the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel
| KECTTTLITSRETTR) TRPPR 2. Fan
3. Lamp
DY Y | EO— . | ® 4. Shelf guides (the level is
" indicated on the wall of the
N P, = b 7 cooking compartment)
5. Door
6. Door lock (locks the door while
B 8 automatic cleaning is in progress
4 and afterwards)
R
7. Upper heating element/grill
8. Circular heating element (not
0 SO 9 visible)
9. ldentification plate (do not
I 10 remove)
Y 1 10.Embossing for drinking water
PR . o 5 11. Bottom heating element (not
visible)
[ |
CONTROL PANEL DESCRIPTION
°C
Q\ E 0/A
0 2500, * 0
@, [Bl[E] e - ® s .
. T ’ 220" - 80
_ ..... v 200° >, 2100
, N & © 180"~ e Y1267
é 160" 140°
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by For accessing the cooking time For changing the cooking time
selecting a function. Turn to the O  settings, delayed start and timer. settings.
position to switch the oven off. For displaying the time when the 6. THERMOSTAT KNOB
2. LIGHT oven is off. Turn to select the temperature you
With the oven switched on, press 4. DISPLAY require when activating manual
“§< to turn the oven compartment functions.

lamp on or off.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to
release it from seating.
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ACCESSORIES
WIRE SHELF DRIP TRAY * BAKING TRAY * SLIDING RUNNERS *

Use to cook food or as a Use as an oven tray for Use for cooking all bread and  To facilitate inserting or
support for pans, cake tins and cooking meat, fish, vegetables, pastry products, but also for ~ removing accessories.
other ovenproof items of focaccia, etc. or position roasts, fish en papillotte, etc.

cookware, underneath the wire shelf to

collect cooking juices.
AIR FRY TRAY*

This accessory is designed to be
used when cooking foods with
Air Fry function, ensuring
optimal crispness and
crunchiness for your food. To
use, place the tray on the wire
shelf. It is dishwasher-safe for
easy cleaning.

* Availble only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER ACCESSORIES upwards, removing them from the upper hooks (2).

Insert the wire shelf onto the level you require by REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]
holding it tilted slightly upwards and resting the Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
raised rear side (pointing upwards) down first. press the lower part of the sliding runners against the

Then slide it horizontally along the runners as far as possible. shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).
Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from
the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near

la] the cavity and initially insert the two pins into

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c] their lodgings. Next, position the external part

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple near its lodging, insert the support, and firmly

the lower hooks (1) and pull the the sliding runners press towarq|s the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press © until the ® icon
and the two digits for the hour ® or © and clock ®
start flashing on the display.

N
|
{1

—/—
;
)|
N\

Vs &

Use ® or O to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
® or © to set the minutes and press © to confirm.
Please note: When the & icon is flashing, for example

following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

TOP AND BOTTOM HEATING
For cooking any kind of dish on one shelf only.
® FAN HEATING

For cooking different foods that require

the same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

® | AIRFRY

v The Air Fry function allows you to cook many
types of food with less oil, resulting in pleasantly
crispy and healthy dishes. The oven cavity heats up
while the fan circulates hot air. For best results, use
the Air Fry basket, provided with some models.
To use, place the food in a single layer on the Air
Fry basket, avoiding any overlap, and follow the Air
Fry Cooking Table instructions. Place the tray on the
wire shelf and insert a baking tray at a lower level to
collect any crumbs or drips.
Avoid using multiple trays to ensure even cooking.
) ECO FAN HEATING

@] For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing =%x.
wwl GRILL
For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.
ww| FAN ASSISTED GRILL

b For roasting large joints of meat (legs, roast

beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint to prevent it from
drying out excessively.

.-=~| DOUGH PROVING

(@) For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to [&] to
activate this function.

:%0 DEFROST

For defrosting food more quickly. To activate
the defrosting function turn the selection knob to the
icon then turn the thermostat knob clockwise

to any temperature. This function does not heat so
any temperature can be used. When defrosting is
completed turn the two controls to the O and 0/A
positions.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

@A AUTO BREAD

This function automatically suggests the best
temperature and cooking method for all types of
bread.

AUTO PASTRY

A This function suggests the best temperature
and cooking method for all types of cake.

-120 ml of drinking water on the bottom of the oven.

’
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

(—
# |

N\
7"\

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by

turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O you can set the cooking time,
cooking end time (only if you set a cooking time) and a timer.

DOUGH PROVING

To start the “Dough Proving” function, turn the
thermostat knob to the relevant symbol; if the oven is
set to a different temperature, the function will not
start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon & on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon & on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating

has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing © until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

N P

min'nln

M l\_/_ll N
¢

Use @ or O to set the cooking time you require, then

press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob

to the temperature you require: an audible signal will

sound and the display will indicate that cooking is

complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep

pressing @ until the & icon starts flashing on the display,

then use © to reset the cooking time to “00:00". This

cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the & icon and the current time
start flashing on the display.

N

Sm?
D |_I_
O

4

Use @ or @ to set the time you want cooking to end
and press @ to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Fan Assisted Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

("f
Turn the selection knob to select a different function
orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.
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5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing © until the ©® and“00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

s

N
J
/

>

“
e
S

Use @ or © to set the time you require and press

® to confirm. An audible signal will sound once the
timer has finished counting down the selected time.
Notes: To cancel the timer, keep pressing © until the & icon
starts flashing, then use © to reset the time to “00:00".

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

+ Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT | TEMPERATURE (°C) | DURATION (Min) |LEVEL AND ACCESSORIES
O] Yes 160-180 30-90 2/3
Leavened cakes A £
Yes 160-180 30-90 S
AabFr aF e
2
Filled cake O] Yes 160 - 200 35-90 Lo
(cheese cake, strudel, fruit pie) 4 2
Y 160 - 200 40 - 90
s abr aFlr
O] Yes 160-180 20-45 3
Biscuits / tartlets Yes 150-170 20 - 45 4 2
Peeeeoe Yl S—
Yes 150-170 20-45 >3
aP=r aFs —
] Yes 180-210 30-40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 2
A —
Yes 180 - 200 35-45 > 3
abr Ak Y—
O] Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 90 140 - 200 4 2
Akl Y—
Yes 90 140 - 200 >3
AFPe aFRs —
O] Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia
A ) ) 4 2
Yes 190 - 250 20-50 —_
Bread @ - - 60 2
abF==r
3
Frozen pizza |:| Yes 20 1020
3 2
Yes 230-250 10-25
O] Yes 180 - 200 40-55 3
[ e ol
Salty cakes 4 2
(vegetable pie, quiche) ves 180-200 45-60 N —N]
5 3 1
Yes 180 - 200 45 - 60 e
O] Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry crackers Yes 180-190 20-40 4 2
aEF==r S
Yes 180-190 20-40 > 3
abdr A
Lasagne / baked pasta / ) ) 2
canneloni / flans I:I ves 190 - 200 45-65 J
Lamb / veal / beef / pork 1 kg ] Yes 190 - 200 80-110 3
Roast pork with crackling 2 kg Yes 180 - 190 110-150 2
Chicken / rabbit / duck 1 kg O] Yes 200- 230 50-100 2
Turkey / goose 3 kg O] - 190 - 200 100 - 160 2
Stuffed vegetables 2
(tomatoes, courgettes, aubergines) ves 180 - 200 >0-70 _J
Toasted bread - 250 2-6 >
Peeesos ~

FUNCTIONS |:|

@ ™

Top And Bottom Heating ~ Fan Heating Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco Fan Heating
Lo YR ~ Aair —J S M
ACCESSORIES . . ; . . . . .
Wire shelf Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

on the wire shelf

Baking dish on the wire shelf

200 ml of water
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
Fish fillets / slices - 230-250 20-30* '\“.4“.’ \;Nr
gg:::?iiss//li\zbnitk))z:gers i 250 15-307 -\...5...:- ‘\v;vf
Roast chicken 1-1.3 kg Yes 200 - 220 55-70 ** -\...2...,- \;Nr
Roast beef rare 1 kg Yes 200-210 35-50** n...i_...r
Leg of lamb / knuckle Yes 200-210 60 - 90 ** u;s
Roast potatoes Yes 200-210 35 - 55%* u;x
Vegetable gratin - 200-210 25-55 u;j
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 -100 *** -\...i—...;- . ! )
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** -\;lﬁ . ! ,
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -‘...41—_.—1..,- . ! ,
e e ey o wease w5 3
Roast meat / stuffed roasting joints (D’j‘) - 170 -180 100 - 150 u;x

*Turn food halfway through cooking

** Turn food two thirds of the way through cooking (if
necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the
oven at different times depending on personal preference.

2 ™ % @
FUNCTIONS |:| A E 0)
Top And Bottom Heating  Fan Heating Pizza Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco Fan Heating
Lo VR r AFr —J ~—r M
ACCESSORIES . Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or . . Drip tray / Baking tray with
Wire shelf on the wire shelf Baking dish on the wire shelf Drip tray / Baking tray 200 ml of water
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AIR FRY COOKING TABLE

SUGGESTED v
CATEGORY RECIPE FUNCTION PREHEAT 8 TEMPERATURE, (DURATION £3 LEVEL AND
QUANTITY (°C) (MIN) ACCESSORIES
g Frozen French Fries 500 - 700 v 200 20-30 % !
[N
c  Frozen Chicken Nuggets 500 - 700 v 200 15-20 e !
N Meeeneo al
(@)
£ Fish Sticks 500 - 700 v 220 15-20 i !
5 [Fresh Breaded Zucchini 400 v 200 15-20 — !
£ Homemade Fries 300 - 800 v 200 25 - 40 b !
%)\ = Reeeeon P “r
(&}
= Mixed Vegetables 300 - 800 v 200 20-35 — !
_ [(Chicken Breast 1-4cm v 200 20-50 i !
£ Chicken Wings 2300 - 800 v 220 20 - 40 — !
C Meeasen r —
o
5 Breaded Cutlet 1-4cm v 220 15 - 40 i !
E ------ ' —
Fish Fillet 1-4cm v 200 15-25 — !

Please note: the special Air Fry
tray has always to be placed on
the wire shelf.

For cooking fresh or homemade

foods, spread the oil evenly.

We suggest adding an empty tray on Level 1 in order
to collect eventual grease residual coming from the
Air Fry tray during the cooking.

In order to guarantee uniform cooking results, mix
food halfway through the recommended cooking
time.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

a cloth or sponge.

+ If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution

after use, handling them with oven gloves if they

are still hot. Food residues can be removed using a

washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open
it fully and lower the
catches until they are in the
unlock position.

2. Close the door as much
as you can. Take a firm hold
of the door with both hands
- do not hold it by the
handle. Simply remove the
door by continuing to close
it while pulling it upwards
at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then
open it fully. Lower the
catches into their original
position: Make sure that
you lower them down
completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.
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CLEANING THE DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

CLEANING THE CATALYTIC PANELS

This oven is equipped with special catalytic liners
that facilitate cleaning of the cooking compartment
thanks to their special self-cleaning coating, which is
highly porous and ablt to absorb grease and grime.
These panels are fitted to the shelf guides: when
repositioning and then refitting the shelf guides,
make sure that the hooks at the top are slotted into
the appropriate holes in the panels.

O

0 0
0 0
: 0

TROUBLESHOOTING

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R”into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

To make best use of the catalytic panels self-cleaning
properties, we recommend heating the oven to 200
°C for around one hour using the “Convection Bake”
function. The oven must be empty during this time.

Then leave the oven to cool down before removing
any remaining food residues using a non-abrasive
sponge.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents, stiff
brushes, pan scourers or oven sprawys could damage the
catalytic surface and compromise its self-cleaning properties.
Please contact our After-Sales Service if you require
replacement panels.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

Power cut.
The oven is not working.

The display shows the letter “F”

followed by a number or letter. Oven failure.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

Temperature too high.

Disconnection from the mains.

SOLUTION

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

Allow the oven to cool down before activating the function.
Select a different function.

When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

o]
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OHUTUSJUHISED

. ET
OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

Enne seadmekasutamistlugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.

Nendes juhendites ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti vO6i madratakse sellele
sobimatud seaded.

M Arge puudutage piroliitsitsiikli (isepuhastuse)
ajal ahju - poletusoht! Hoidke lapsed ja loomad
purollusitsikli ajal ja parast seda eemal (kuni ruum
on korralikult ventileeritud). Enne puroltusitstikli
kdivitamist tuleb ahi puhastada suurematest
toidujaatmetest, eriti rasvast ja Olist. Arge jatke
tarvikuid voi materjale puroltusitsukli ajaks ahju.

A\ Kui ahi on paigaldatud pliidiraua alla, veenduge,
et koik poletid voi elektrilised pliidiplaadid on
puroluusitsukli ajaks valja lilitatud - poletusoht!

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja piiratud flusiliste,
sensoorsete vOi vaimsete voimetega voi kogemuste
vOi teadmisteta isikud voivad seadet kasutada ainult
siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid on
seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja kui
nad moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A HOIATUS! Seade ja selle ligipadsetavad osad
muutuvad  kasutamisel ~ kuumaks.  Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi - tulekahju oht.

M\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kéik komponendid on maha
jahtunud - tulekahju oht. Olge alati valvas, kui
valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke - tulekahju oht. Noude ja
tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Kipsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal 6hul véi aurul vdhehaaval valjuda -
poletusoht! Arge katke ahju esikiljel olevaid
kuumadhuavasid - tulekahju oht.

A\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis, olge
ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.

M\ Toit ei tohi enne ega parast valmistamist toote
sisse ega peale jaada kauemaks kui tiheks tunniks.

LUBATUD KASUTUS

AETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lilitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimisststeem.

MNSeade on ette nihtud  kasutamiseks
kodumajapidamises ja teistes sarnastes kohtades,
nagu: kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade
tootajate koogipiirkondades; talumajapidamistes;
hotellides, motellides, kodumajutusasutustes ja
teistes sarnastes kohtades.

M Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

MSeade ei ole méeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.

M\ Arge hoidke plahvatus- ega tuleohtlikke aineid
(nt bensiini- voi aerosoolimahuteid) seadmes ega
selle Iaheduses - tulekahju oht.

PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Kasutage lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks
kaitsekindaid - sisseldikamise oht.

A\ Paigaldustéoéd, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektrilihenduse loomine ning parandust66d, peab
tegemavastavavaljadppegatehnik. Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselt ei soovitata. Hoidke lapsed paigalduskohast
eemal. Veenduge padrast seadme lahtipakkimist, et
see ei ole transportimisel kahjustada saanud.
Probleemide esinemisel votke ihendust edasimiiija
voi lahima teeninduskeskusega. Parast paigalduse
l6ppu tuleb jaatmed (kile, vahtplast jms) panna
hoiule lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel
juhul tekib lambumisoht. Enne paigaldamist tuleb
seade vooluvérgust lahti Uhendada, et valtida
elektrilodgiohtu. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet - tulekahju voi elektril6ogi
oht. Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|6petatud.

M\ Tehke mooblis kéik vajalikud sisseldiked enne
seadme paigaldamist ja eemaldage puulaastud
ning saepuru.

M\ Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.

A\ Parast paigaldamist ei tohi seadme allosa olla
ligipaasetav — poletusoht.

M\ Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha -
tulekahju oht.

M\ Kui seade on paigaldatud todpinna alla, jatke
todlaua ja ahju Ulemise aare vahele minimaalne
noutud vahe, et valtida poletusi.
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ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

A\ Andmesilt on ahju esiserval (nahtav, kui uks on
avatud).

M\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahutada kas pistikut pesast vadlja tommates (kui

pistik on juurdepaasetav) voi ligipadsetava
mitmepooluselise lUliti abil, mis on paigaldatud
pistikupesast ulespoole vastavalt

elektripaigalduseeskirjadele, ning seade peab olema
maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutuseeskirjadele.

M\ Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi
ega adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi
pdrast paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad.
Arge kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge
kasutage seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on
vigane, kui see ei to6ta korralikult voi kui see on
kahjustatud voi maha kukkunud.

M Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohu
valtimiseks identse juhtme vastu vahetama -
elektrilo6gi oht.

M\ Kui toitekaablit on vaja vahetada, podrduge
volitatud teeninduskeskusse.

PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!  Enne  hooldustddde  tegemist
veenduge, et seade oleks vidlja lilitatud ja
toitevorgust  lahutatud.  Kasutage  kaitseks

kehavigastuste ohu eest kaitsekindaid (vigastusoht)
ja kaitsejalandusid (porutusoht). Kaidelge vahemalt
kahe inimesega (koormuse vahendamiseks). Arge
kasutage kunagi aurupuhasteid (elektriloogioht).
Tootja volituseta asjatundmatu remont voib kaasa
tuua tervise- ja ohutusriski, mille eest tootja ei
vastuta. Asjatundmatu remondi voi hoolduse
tagajarjel tekkinud defektid ega kahjustused ei ole
kaetud garantiiga, mille tingimused on toodud
seadmega kaasnenud dokumentatsioonis.

B

A\ Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need véivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib klaas puruneda.

M\ Enne puhastamist véi hooldamist veenduge, et
seade oleks jahtunud — poletusoht.

A\ HOIATUS! Enne lambi asendamist liilitage seade
vdlja, et valtida elektril6oki.

PAKKEMATERJALI KORVALDAMINE

Pakkematerjal on  100%  ringlussevbetav  ja  madrgistatud
ringlussevotusiimboliga €. Pakendi osad tuleb &ra visata
vastutustundlikult ja taies vastavuses kohalike jaatmekaitlusnéuetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskdideldatavatest voi taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage seade vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste majapidamisseadmete
jaatmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist v6i poest, kust seadme
ostsite. Seade on margistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL.

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev siimbol
E niitab, et seadet ei tohi kiidelda olmejiddtmena, vaid et see tuleb
toimetada ldhimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette nahtud kiipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust. Toidu klipsemine kuumas ahjus jatkub ka siis, kui ahi
on valja lulitatud.

Standardtstikkel (PYRO): sobiv vdga maardunud ahju puhastamiseks.
Energiat saastev tsiuikkel (PYRO EXPRESS/ECO) - ainult ménel mudelil
- : tarvitab tavalise tsikliga vorreldes umbes 25% vahem energiat.
Kasutage seda korrapdraste ajavahemike jarel (parast 2 voi 3 jarjestikust
lihaklipsetamist).

VASTAVUSKINNITUSED

Seade on vastavuses jdrgmisega: Komisjoni mddruse (EL) 66/2014
okodisaininduded; Energiamargistuse madrus 65/2014; Energiamdjuga
toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist valjaastumine)
maarused 2019, kooskdlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

See toode voib sisaldada energiaklassi A+ valgusallikat (valgusallikaid).
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE MEIE TOOTE

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt 1abi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

Juhtpaneel
Ventilaator

wnN =

Lamp

4, Riiulisiinid (tasandi number on
margitud klipsetuskambri seinale)

5. Uks

6. Ukselukk (lukustab ukse
automaatpuhastuse ajaks ja parast
seda)

7. Ulemine kitteelement/grill

8. Tsirkulaarne kuttekeha (pole
nahtav)

9. Andmeplaat (drge eemaldage)
10.Suvend joogivee jaoks

11. Alumine kittekeha(pole
nahtav)

P °C
Q |z] 0/A
N 250 ;60
. 220" ~ 80
D - -I® :
_ ----- v 200° -, 2100
E ’ \ \ "'1- et 120 E
&) 160° 140
1 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 5. SEADENUPUD

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks. Ahju
valjaltlitamiseks keerake nupp
asendisse O.

2.VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lilitatud, saate
seda vajutades>< lilitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kiipsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lUlitatud, naitab
see kellaaega.

4. EKRAAN

Klpsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda pOorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele: Nupu tddp voib mudeli tdbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle keskele.
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TARVIKUD

TRAATREST TILKUMISALUS * KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

Toidu kipsetamiseks voi Kasutamiseks ahjuplaadina Leiva ja saiakeste Tarvikute ahju panemise ja
pannide, koogivormide ja liha, kala, kdogiviljade, focaccia kipsetamiseks, aga ka praeliha, ahjust vlja votmise
muude ahjukindlate jms kUpsetamisel voi siis kala klpsetuspaberis jms holbustamiseks.
klpsetusndude aluseks. kUpsetusmahlade kogumiseks valmistamiseks.

~ . asetatuna resti alla.
OHKFRITUUR ALUS *

Tarvik on méeldud
kasutamiseks, kui toidud
kUpsetatakse Air Fry
funktsiooniga, tagades toidule
optimaalse krébeduse ja
krdmpsuvuse.Kasutamiseks
asetage alus restile.See on
noudepesumasinas pestav, et
seda oleks lihtne puhastada.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
Tarvikute arv ja ttUbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakilje  ja seejdrel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
(suunaga Uules) esimesena siinidele. riiulijuhikuid, kuni alumised konksud klépsuga paika
Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu. kinnituvad (2).

Muud tarvikud, nt kipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

LIUGRIIULID JA RIIULIJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA TAGASI

PAIGALDAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt
siini valisosast ja tdommake seda enda poole,
et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti oma
pesadest.

2. Riiulisiinide Umber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake

liugsiine Ules, et need Ulemiste konksude (2) kiljest sisestage tugi ja vajutage tugevalt 6onsuse

pesadesse. Seejarel viige valine osa pesa juurde,

[d]

eemaldada. seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Hoidke all nuppu @ , kuni ekraanil
hakkavad vilkuma ikoon ® ja kaks numbrit ® voi ©
jakell ®.

Tundide seadmiseks vajutage nuppe @ voi O ja
kinnitamiseks vajutage nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik. Minutite seadmiseks
vajutage ® voi © ja kinnitamiseks vajutage © .

FUNKTSIOONID

Pange tahele: Kui ikoon & vilgub (nditeks pdarast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes ks tund temperatuuril 250
°C. Ahi peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

ULEMINE JA ALUMINE KUUMUTAMINE

Mis tahes tulpi roogade kipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

® VENTILAATORIGA KUUMUTAMINE

Samal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kiipsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu I6hn voi maitse
kanduks ule teisele.

® OHKFRITUUR

v=1| Qhkfrittiri funktsioon véimaldab kiipsetada
paljusid toiduaineid vdiksema 6liga, mille tulemuseks
on meeldivalt krébedad ja tervislikud toidud.

Ahju sisemus soojeneb, samal ajal kui ventilaator
tsirkuleerib kuuma 6hku. Parima tulemuse
saavutamiseks kasutage ohkfrittitri korvi, mis on
mone mudeliga kaasas.

Kasutamiseks asetage toit tihe kihina dhkfritdri
korvi, valtides kattumist, ja jargige ohkfritltri
kiipsetustabeli juhiseid. Asetage klipsetusplaat restile
ja asetage alumisele tasemele kiipsetusplaat puru voi
tilkade kogumiseks.

Valtige mitme kupsetusplaadi kasutamist, et tagada
Uhtlane kiipsemine.

@ ECO VENTILAATORIGA KUUMUTAMINE
(D] Uhes tiikis praadide voi téidisega lihaldikude
kiipsetamine Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus

takistab toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO,
kuid selle saab sisse liilitada, vajutades nuppu =5<.
wwl GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla tikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

ww

VENTILAATORIGA GRILLIMINE

X Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla likskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

MAXI COOKING

Suurte lihatlkkide (lle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber poorata, et
molemad pooled Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha leemega Ule valada, et see ara ei
kuivaks.

.==s| TAINA KERGITAMINE

(@) Magusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Funktsiooni sisselllitamiseks keerake
termostaadinupp asendisse [

*0 DEFROST (SULATUS)

Toidu kiire sulatamine. Sulatamisfunktsiooni
aktiveerimiseks keerake valikunupp ikoonile

ja seejdrel keerake termostaadinupp paripaeva
soovitud temperatuurile.See funktsioon ei kuumuta,
seega vOib kasutada mis tahes temperatuuri. Parast
sulatamist keerake kaks nuppu asenditesse O ja 0/A.

PIZZA (PITSA)

Mitut taUpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on kiipsetusplaatide
asetus umbes poole kiipsetamise ajal omavahel
vahetada.

(™M), AUTO BREAD (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)
=A See funktsioon soovitab automaatselt
parimat temperatuuri ja kiipsetusmeetodit igat liiki

pagaritoodete valmistamiseks.

@ AUTO PASTRY (KONDIITRITOODETE
A AUTOMAATKUPSETUS)

See funktsioon soovitab parimat temperatuuri
ja klipsetusmeetodit igat liiki kookide valmistamiseks.

- 120 ml joogivett ahju pdhja.

’
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: suttib tabloo ja kélab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kadivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

(—
# |

N\
7"\

Pange tdhele! Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
pdorates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis O . Saate maarata kipsetusaja,
|6dpuaja (ainult juhul, kui olete seadistanud kUpsetusaja) ja
taimeri.

TAINA KERGITAMINE

Taina kergitamise funktsiooni kdivitamiseks poorake
termostaadinupp vastava simboli juurde;kui ahi

on madratud muule temperatuurile, ei kdivitata
funktsiooni.

Pange téhele: Saate madrata kipsetusaja, I6puaja

(@inult siis, kui olete seadnud kipsetusaja) ja taimeri.

3. PREHEATING (EELKUUMUTAMINE)

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga & marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal ja
ndidikul pusivalt pélev ikoon & annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: niid asetage toit
ahju ja alustage kipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.
KESTUS

Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma
ikoon ja,00:00".

N P

7 S
¢

Valige nupuga @ voi O vajalik kiipsetusaeg ning

vajutage kinnituseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu

vajalikule temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan

annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tdhele: Maaratud kUpsetusaja tihistamiseks hoidke

nuppu © all, kuniikoon & hakkab ekraanil vilkuma.

Seejdrel kasutage nuppu @, et madrata kUpsetusajaks

,00:00". See kiipsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni

kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle

[6puaja: vajutage nuppu @ , kuni ekraanil hakkab

vilkuma ikoon & ja praegune kellaaeg.

N,

ny:

v

,END\\

Klpsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu @
voi O ja kinnitamiseks vajutage © .

Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jaab ootele

ja hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja
mooddumist, et kiipsetamine |6peks seatud ajal.
Pange tahele: Selle sdtte tlhistamiseks lilitage ahi vélja,
pdorates valikunupu asendisse 0 .

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
ventilaatoriga grilli funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on |6ppenud.

i
¢
Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend,, 0 "ahju valjalllitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jdrelejadnud aega.
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5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
lulitatud).

Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma ©
ikoon ja,00:00".

— —

N
J
/

N
8
Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu @ voi O ja
kinnitamiseks vajutage @ . Kui taimer on seatud aja
lugemisel jdudnud nulli, kdlab helisignaal.

Markused: Taimeri tUhistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni

ikoon & hakkab vilkuma. Seejarel ldhtestage nupuga © aeg
vaartusele ,00:00".

MARKUSED

. Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

- Arge lohistage potte-panne médda ahju pdhja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.
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KUPSETAMISTABEL

EELKUUMU- ,
RETSEPT FUNKTSIOON U TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
O] Jah 160-180 30-90 2/3
Parmitainast koogid "T" i
Jah 160-180 30-90
aber abFre
Taidisega kook O] Jah 160 - 200 35-90 L
(juustukook, struudel, 2 2
puuviljapirukas) Jah 160 - 200 40-90 —
3
] Jah 160-180 20-45
Klpsised/marjakorvikesed Jah 150-170 20-45 4 2
e eesos Yl S—
5 3 1
Jah 150-170 20-45
a abr A V——
] Jah 180-210 30 - 40 3
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 2
LY VL R —
Jah 180 - 200 35-45 > 3
abr Ak Y—F
O] Jah 90 150-200 3
—r
4 2
B Jah 90 140-200
esee a - -
Jah 90 140-200 > 3
abr afFs V—
O] Jah 190 - 250 15 - 50 1/2
Pitsa/focaccia
Jah 190 - 250 20-50 f2
e ~ S
Sai )y - - 60 2
abF—lr
3
) . O] Jah 250 10- 20
Kllmutatud pitsa 3 2
Jah 230-250 10-25
O] Jah 180 - 200 40-55 3
[ s ol
Soolased pirukad 4 2
(kdogiviljapirukas, plaadipirukas) Jah 180 -200 45-60 b, AEr
5 3 1
Jah 180 - 200 4560 e
O] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180 - 190 20 - 40 2
AEP===r " r
5 3 1
Jah 180 - 190 20 - 40 o
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas |:| Jah 190 - 200 45-65 |
Lammas/vasikas/ veis/siga 1 kg O] Jah 190 - 200 80-110 3
3 2
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) Jah 180 - 190 110-150
Kanapraad/jénesepraad/ 2
bareoraad | kg O] Jah 200 - 230 50 - 100
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg — — 190 - 200 100-160 2
Taidetud koogiviljad 2
(tomatid, Suvikorvits, Baklazaan) Jah 180 -200 20-70 |
@ ww ww
FUNKTSIOO- |:| =A @3@

NID Ulemine ja alumine

Ventilaatoriga Auto bread (saia Ventilaatoriga

Eco ventilaatoriga

kuumutamine kuumutamine Fitsa automaatkipsetus) Grill (Grill grillimine kuumutamine
Lo VR r~ Aair —J ~r M
TARVIKUD Ahjunoéud véi kiipsetuspann Ahjundud / nérgumispann Nérgumispann / No-rgum|spann /
Traatrest : AR B . kipsetusplaat
restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat

200 ml veega
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RETSEPT FUNKTSIOON EE"KTT;MU' TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Réstitud sai/leib . 250 2-6 o
Kalafilee/-I8igud — 230-250 20-30* _‘.”4“.‘_ 1W3_Wr
Vorstid/kebab/ ribi/kotletid — 250 15-30 % L
Rostitud kana 1-1,3 kg Jah 200 - 220 55-70** -\...2...,- @
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200-210 35-50 ** .\;l,.
Lambakoot Jah 200-210 60 - 90 ** L
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55%* u;j
Koogiviljagrataan — 200-210 25-55 u;j
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45 - 100 *** _\;h_ “ ! ‘
Kala ja kédgiviljad Jah 180 30-50 *** ““.4;1’ L
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 *** _\;"_ “ ! ‘
Soiakook tasand gy p o' Jah 180 - 190 40-120% 53
lasanje (tasand 3) / liha (tasand 1) AFe ARs L
Praad / tiidisega praad 02 — 170 -180 100 - 150 u;s

* Poorake toitu poole kipsetusaja moéddudes
**Vajadusel podrake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja

mModdumist.

**x Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-
eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

FUNKTSIOO- |:|

NID Ulemine ja alumine

©n

Ventilaatoriga Auto bread (saia Ventilaatoriga

07

Eco ventilaatoriga

kuumutamine kuumutamine Pitsa automaatkipsetus) Grill (Grill grillimine kuumutamine
[ P 7~ ab=r —J —r M
TARVIKUD Ahjundud véi kiipsetuspann Ahjundud / nérgumispann Noérgumispann / No__rgumlspann /
Traatrest : AR ) . kipsetusplaat
restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat

200 ml veega
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OHKFRITUURIS TOIDUVALMISTAMISE TABEL

KATEGOO- I FUNKT- | SOOVITUSLIK EELSOO- § ¢ -
R <100N KOGUS JENDUS TEMP(EOIZI)\TUUR 5 KESTUS (MIN) TASE JA TARVIKUD
i Ktlmutatud friikartulid 500 - 700 v 200 20-30 — !
[ . . ® 4 1
g S Kilmutatud kananagitsad 500-700 v 200 15-20 .
2 Kalapulgad 500 - 700 v 220 15-20 e !
Varske paneeritud ® 4 1
E suvikorvits 400 v 200 15-20 T RE—
S Kodused frikartulid 300-800 v 200 25 - 40 e, !
e}
S Kébgiviljade segu 300-800 v 200 20-35 e !
Kanarind 1-4 cm v 200 20 - 50 o !
5 @ — b Deeeees s —
T Kanatiivad 2300 - 800 v 220 20 - 40 a2 !
© L VP r Y
= Paneeritud kotlett 1-4 cm v 220 15 - 40 o !
— Reeenoo 2l ~—r
Kalafilee 1-4 cm v 200 15-25 a2 !

Pange tdhele: spetsiaalne
ohkfritiiri alus tuleb alati
asetada restile.

Varskete voi koduste toitude

Soovitame lisada tasemele 1 tiihja aluse, et koguda
kiipsetamise ajal Air Fry aluselt tulevad rasvajaagid.
Et tagada Uhtlane kiipsetamistulemus, segage toitu
soovitatud kuipsetamisaja keskel.

valmistamiseks maarige oli Ghtlaselt.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
ga puhastusvahendit. L6petage puhastamine kuiva
lapiga. Arge kasutage abrasiivseid voi s6dvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

« Parastiga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi
voi kdasnaga.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvéorgust lahti
uhendada.

+ Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame
parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni. Arge aktiveerige
puroluusiga puhastamist, kui ahjus on lubjakivi
jadke. Enne aktiveerimist, eemaldage lubjakivi,
nagu on Ulalpool kirjeldatud.

« Ukse saab klaasi holpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

+ Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.
TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,

hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks
tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need
on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt
kui véimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni
- arge hoidke seda
kaepidemest. Ukse
eemaldamiseks likake seda
edasi kinni, tbmmates samal
ajal tilespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale
Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
tlemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel
avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse
tagasi: Veenduge, et need
liiguvad 16puni alla.

Nihutage 6rnalt, et
veenduda, et fiksaatorid on diges asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga tihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele: Kasutage 25 W /230 V tdupi G9, T300 °C
halogeenpirne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU madrus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed véivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse llemine serv,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kdega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalttiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertdstmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et llaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

RIKKEOTSING

3. Paigaldage tagasi vaheplaat (tahistusega,1R")
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Koéigepealt pange klaasi pikk kilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama molema klaastahvliga.

@)

’
4. Paigaldage Glemine serv: Klamber nditab diget

asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

4

Katallutiliste paneelide isepuhastustoime
tohusaks kasutamiseks soovitame ahju kuumutada
umbes tund aega 200 °C juures funktsiooniga
Konvektsioonkiipsetus.Ahi peab sel ajal olema tihi.

Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
Svammiga laske ahjul maha jahtuda.

Pange tahele: Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis
voivad kataltutilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda. Kui vajate asenduspaneele,
poorduge teenindusse.

PROBLEEM

Voolukatkestus.
Ahi ei toota.

Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Ekraanil on kuvatud tdht F ja selle

jarel number véi tiht. Ahju torge.

Ekraanil on kiri ,Hot" ja valitud

funktsioon ei kaivitu. Temperatuur on liiga korge.

LAHENDUS

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ghendatud.

Lulitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Votke Ghendust Idhima teenindusega ja 6elge neile F-tdhele
jargnev number.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige teine
funktsioon.

Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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SIGURNOSNE UPUTE

' HR
OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE SE

Prije upotrebe aparata procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvajte ih za buducu referencu. Ovaj
priru¢nik i sam aparat sadrZze vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladnu
upotrebu uredaja ili za pogreSno podesavanje
komandi.

M Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize
(samocisc¢enja): opasnost od opekotina. Pazite da se
djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju pecnici tijekom
ciklusa pirolize i nakon njega (sve dok se prostorija
potpuno ne prozraci). Prije ciklusa pirolize visak
prolivene tekucine, posebice masti i ulja, moraju se
ukloniti iz unutradnjosti pecnice. U unutradnjosti
pecnice ne ostavljajte pribor ili bilo koji drugi
materijal tijekom ciklusa pirolize.

M Ako je pecnica postavljena ispod ploce za
kuhanje, pazite da su svi plamenici ili elektri¢cne
ploce iskljuceni tijekom ciklusa pirolize: opasnost od
opekotina.

M Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne
dopustajte pristup uredaju ako nisu pod nadzorom.
Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili osobe bez
dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju
potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
aparatom. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se prilikom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace. Djeca mlada od 8 godina trebaju
se drzati podalje od uredaja, osim ako su pod
nadzorom.

A\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom susenja namirnica. Ako je uredaj prikladan
za upotrebu sonde, upotrebljavajte samo sondu
temperature preporucenu za ovu pecnicu: opasnost
od pozara.

A Odje¢u ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara. Uvijek
pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnocomiili uljemili prilikom dodavanja alkoholnih
pic¢a: opasnost od poZara. Za uklanjanje posuda i
dodatnog pribora upotrijebite rukavice za pecnicu.
Po zavrsetku kuhanja pazljivo otvorite vrata i pustite
da vrudi zrakili para postupno izadu prije pristupanja
unutrasnjosti: opasnost od opekotina. Ne prekrivajte
izlaze za vrudi zrak na prednjem dijelu pecnice:

opasnost od pozara.

A\ Pazite kada su vrata pe¢nice otvorenaili spustena
kako biste izbjegli udaranje u vrata.

A\ Hrana se ne smije ostaviti u proizvoduiili na njemu
dulje od jednog sata prije ili nakon kuhanja.

DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ PAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao Sto je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.

A Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u ku¢anstvima
i na slicnim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje
u trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelimaili slicnim
smjestajnim jedinicama.

M Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu. Nemojte koristiti aparat u vanjskim
prostorima.

M Nemojte odlagati eksplozivne ili zapaljive
predmete (npr. benzin ili spremnike rasprsivaca) u
uredaj ili u njegovu blizinu: opasnost od pozara.

POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje aparata upotrijebite zastitne rukavice:
opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, uklju¢uju¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen) i elektri¢ne prikljucke te popravke
smije obavljati samo kvalificirani tehnic¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio aparata, osim
ako to nije izri¢cito navedeno u priru¢niku za
upotrebu. Nemoijte djeci dozvoliti da se priblizavaju
mjestu postavljanja. Nakon uklanjanja ambalaze s
proizvoda, provjerite da tijekom transporta nije
doslodo ostecenja. U slucaju problema, kontaktirajte
trgovca ili najblizi postprodajni servis. Nakon
postavljanja otpadni materijal pakiranja (plastiku,
dijelove od stiropora itd) odlozZite van dohvata
djece: opasnost od gusenja. Aparat se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost od
elektricnog udara. Pazite da za vrijeme postavljanja
aparata ne ostetite elektri¢ni kabel: opasnost od
pozara ili elektricnog udara. Aparat ukljucite tek
kada zavrsi postupak postavljanja.

M\ Obavite sve radove piljenja ormarica i pazljivo
uklonite sve strugotine i piljevinu prije postavljanja
uredaja u element.

A\ Uredaj skinite s podnozja od pjenastog polistirena
tek u trenutku postavljanja.

&\ Nakon postavljanja dno uredaja vise ne smije biti
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dostupno: opasnost od opekotina.

M\ Uredaj nemojte postavljati iza ukrasnih vrata:
opasnost od pozara.

A\ Ako uredajtrebate postavitiispod radne povrsine,
ne zatvarajte minimalni potrebni razmak izmedu
radne povrsine i gornjeg ruba pecnice: opasnost od
opekotina.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M Nazivna plocica se nalazi na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

/N Mora postojati moguénost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem priklju¢ka ako je on dostupan ili
to uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozi¢enja i
uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

M Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke
uti¢nice ili adaptere. Nakon postavljanja elektri¢ni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj
nemojte upotrebljavati ako su njegov dovodni kabel
ili utikac osteceni, ako ne radi ispravno ili ako je
osStecen ili je pao na tlo.

A\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe
slicnih kvalifikacija kako biste izbjegli opasnost —
opasnost od strujnog udara.

A\ Ako treba zamijeniti kabel za napajanje, obratite
se ovlaStenom servisom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

&\ UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja. Upotrebljavajte  zastitne
rukavice (opasnost od poderotina) i zastitne cipele
(opasnost od nagnjecenja) da biste izbjegli opasnost
od tjelesnih ozljeda; proizvodom uvijek moraju
rukovati dvije osobe (smanjenje tereta); nikada
nemojte upotrebljavati uredaje za ¢iscenje parom
(opasnost od strujnog udara). Nestru¢ni popravci
koje proizvodac nije odobrio mogu dovesti do
opasnosti po zdravlje i sigurnost za koje proizvodac
ne moze smatrati odgovornim. Sva oStecenja
izazvana nestru¢nim popravcima ili zahvatima
odrzavanja nisu pokrivena jamstvom cije su uvijeti
navedeni u dokumentu koji je isporucen s
proizvodom.

i

&\ Nemojte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva
za CiS¢enje ili oStre metalne strugace za ciScenje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu,
a to moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

A\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ¢is¢enja ili
obavljanja odrzavanja. - opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj prije zamjene
zarulje: opasnost od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja €. Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se zbrinuti
na odgovarajuci nacin i u skladu s lokalnim zakonskim propisima za
odlaganje otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREPAJA

Ovajuredaj proizveden je od materijala koje se mozerecikliratiiliponovno
iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju
otpada. Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju
elektri¢nih ku¢anskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu,
sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj
kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EU o
elektricnom i elektroni¢kom otpadu (OEEO).

Osigurate liispravno odlaganje tog proizvoda, pomoci cete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

Simbol & na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s
njim ne smije postupati kao s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti
odgovaraju¢em sakupljalistu za recikliranje elektri¢nog i elektroni¢kog
otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenjaili u
vasem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje
jer oni bolje upijaju toplinu. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e
se kuhati i nakon sto iskljucite pecnicu.

Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za ciscenje jako zaprljane pecnice.
Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/EKO): samo na odredenim
modelima -: koji trosi priblizno 25% manje energije od standardnog
ciklusa. Odabirite ga u redovitim intervalima (nakon 2 ili 3 uzastopna
pecenja mesa).

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014;
propise o oznacivanju energetske ucinkovitosti 65/2014; propise o eko-
dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EV) iz 2019., u skladu s europskom normom EN 60350-1.

Ovaj proizvod moze sadrzavatiizvor(e) svjetlosti energetske ucinkovitosti
klase A+.
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Korisniéki priruénik I HR
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI NASEG fﬂf Pazljivo pro¢itajte sigurnosne upute prije upotrebe
= PROIZVODA uredaja.
OPIS PROIZVODA
1. Upravljacka ploca
| EXITITITIPIPION PRPPR 2. Ventilator
3. Zarulja
2eeereenreennnne B | — | I R 6 4. Vodilice resetke (razina je
oznacena na stijenci odjeljka za
Zerrererrerenns " By 7 pecenje)
5. Vrata
6. Brava vrata (zakljucava vrata
""""""" 8 dok je automatsko cis¢enje u tijeku
as i nakon toga)
k2
7. Gornji grija¢/grill
8. Kruzni grijac (ne vidi se)
""""""" 9 9. ldentifikacijska plocica (ne
skidati)
------------- 10 10.Udubljenje za pitku vodu
""""""" " 11. Donji grijac (ne vidi se)
Beceecrnnecannnds Oellferees °
] |
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
°C
a ., O
° 250° ;60
@, [Bl[E] e - ® i ,
. . 220" _ 80
_ ----- v 200° >, 2100
S O © 180""'--.,1_ . 120
: ot P : 160°  140°
1 2 3 4 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pec¢nice odabirom  Za pristupanje postavkama Za promjenu postavki vremena
funkcije. Okrenite u polozaj O za vremena pecenja, odgodenog pripreme jela.
isklju¢ivanje pecnice. pokretanja i mjeraca vremena. 6. GUMB TERMOSTATA
2.SVJETLO Za prikaz vremena kada je pe¢nica  Qkrenite kako biste odabrali
Kada je pec¢nica ukljucena, iskljucena. potrebnu temperaturu prilikom
pritisnite>X da biste ukljucili ili 4. ZASLON ukljucivanja funkcija kojima se

iskljucili svjetlo u pe¢nici.

ru¢no upravlja.

Napomena: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako biste

ga oslobodili iz lezZista.
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DODATNI PRIBOR

LIM ZA PECENJE*

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA*

KLIZNE VODILICE*

Upotrebljavajte za pripremu  Upotrebljava se kao plitica za
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.
POSUDA AIR FRY (ZA
PRZENJE NA ZRAKU)*

povrcéa, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane resetke

Ovaj je dodatak napravijen da bi

se upotrebljavao prilikom kuhanja

s pomocu funkcije Air Fry (Przenje

na zraku) omogucujuci optimalnu

hrskavost namirnica. Da biste

upotrebljavali posudu, postavite je

na Zi¢anu resetku. Moze se prati u

perilici posuda pa se lako Cisti.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Upotrebljava se za pecenje
pecnicu za pecenje mesa, ribe, kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

za prikupljanje sokova pecenja.

Za lakse umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA

ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica koliko
god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao $to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama resetke.

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE
VODILICA RESETKI

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da
biste potporu i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutradnjosti i najprije umetnete dva zatika u
njihova lezista. Zatim vanjski dio postavite u
blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste
provijerili je li vodilica reSetke dobro ucvrsc¢ena.
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PRVA UPOTREBA

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: Pritisnite ©® sve dok ikona® i dvije znamenke
sata @ ili © isata ® ne pocnu treperiti na zaslonu.

N
M

)L
©

Upotrijebite ® ili © za postavljanje sata i pritisnite

® za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet ¢e
treperiti. Upotrijebite @ ili © za postavljanje minuta i
pritisnite ® za potvrdu.

Napomena: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg

FUNKCLJE

nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pec¢nica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogudi
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pe¢nici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

GORNJE | DONJE GRIJANJE

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

VENTILATORSKO GRIJANJE

® Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

® PRZENJE NA ZRAKU

== Funkcija Air Fry (Przenje na zraku) omogucava
kuhanje brojnih namirnica s manje ulja pa se dobivaju
ugodno hrskavi i zdravi obroci. Unutrasnjost pec¢nice
zagrijava se dok ventilator pokrece cirkuliranje vruceg
zraka. Za najbolje rezultate upotrijebite koSaru Air Fry
(za przenje na zraku) koja se isporucuje s odredenim
modelima.
Da biste je upotrebljavali, namirnice slozite u
jednom sloju u ko3aru Air Fry (za przenje na zraku),
izbjegavajuci preklapanje i pratite upute iz tablice za
kuhanje Air Fry (Przenje na zraku). Posudu stavite na
zicanu reSetku i umetnite pliticu za pecenje da biste
skupili mrvice ili sokove kuhanja.
Izbjegavajte upotrebljavati vise posuda da biste
osigurali ravnomjerno kuhanje.
@ EKO VENTILATORSKO GRIJANJE

@) Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeCeno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljugiti pritiskom na =%<.
ww| ROSTIL)J
Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti
pliticu za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
kuhanja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

vww

ROSTILJ UZ FUNKCIJU VENTILATORA

R Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

MAXI COOKING

Za pecenje velikih komada mesa (vecih
od 2,5 kg). Preporu¢ujemo da meso okrecete
tijekom pecenja kako biste osigurali da se obje
strane ravnomjerno zapeku. Preporucujemo i
da premazujete meso kako bi se izbjeglo da se
pretjerano isusi.

.==+| DIZANJE TIJESTA

O Kako bi se omogucilo uc¢inkovito dizanje
tijesta za kolace ili slastice. Okrenite regulator
termostata na ikonu kako biste aktivirali ovu
funkciju.

*0 ODMRZAVANIJE

Brze odledivanje namirnica. Da biste ukljucili
funkciju odledivanja, okrenite gumb za odabir prema
ikoni i gumb termostata u smjeru kazaljki na satu
na bilo koju temperaturu. Ova funkcija ne zagrijava
pa se moze koristiti bilo koja temperatura. Kad se
odledivanje zavrsi, okrenite obje kontrole u polozaje
0 iO0/A.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.

™M, AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

=A Ta funkcija automatski predlaze najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kruha.

AUTOMATSKO PECENJE TIJESTA
A Ta funkcija predlaze najbolju temperaturu i

nacin kuhanja za sve vrste kolaca.
-120 ml pitke vode na dnu pecnice.

’
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

N
ERN

m:

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako ¢e gumb termostata biti ukljucen O mozete postaviti
vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo ako
postavite vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju “Dizanje tijesta” tako da okrenete
gumb termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako
je pecnica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrietka kuhanja

(samo ako je prethodno postavljeno vrijeme kuhanja) i mjerac
vremena.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona §
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno uklju¢ena
ikona § na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pe¢enjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE
Drzite pritisnutim © sve dok ikona &
zapocnu treperiti na zaslonu.

i“00:00"

N

// S .. 4
(v

Upotrijebite @ ili © za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomena: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite @ sve dok ikona ¢ zapocne treperiti
na zaslonu, a zatim upotrijebite © za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00”". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.
PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme

hrane, pokretanje funkcije moze se odgoditi
programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite © sve
dok ikona & i trenutac¢no vrijeme zapocnu treperiti
na zaslonu.
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END

Upotrijebite @ ili © za postavljanje zeljenog
vremena zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata
na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izracunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomena: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Rostilj uz funkciju ventilatora.

KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.
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Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkcijuiliu 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napomena: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se
naizmjeni¢no prikazivati “END” i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pe¢nica
iskljuc¢ena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona © “00:00”i“00:00”
ne zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

N
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Upotrijebite ® ili © za postavljanje vremena i
pritisnite © za potvrdu. Kada mjera¢ vremena zavrsi
s odbrojavanjem odabranog trajanja oglasit ¢e se
zvucni signal.
Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite pritisnuto
© dokikona & ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite © za
ponovno postavljanje vremena na “00:00”".

NAPOMENE

« Nemojte prekrivati dno pec¢nice aluminijskom
folijom.

« Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe, to
moze dovesti do ostecenja emaijla.

+ Nemojte postavljati teSke predmeta na vrata i
nemojte se drzati za vrata.
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TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min)
NJE PRIBOR

Da 160 - 180 30-90 2/3

Leavened cakes (Kola¢i od dizanog N

4 1
L i Y == V)

tijesta) Da 160 - 180 30-90

I . Da 160 - 200 35-90
Punjeni kola¢

(torta od sira, $trudl, vo¢ni kola¢) 4 2
Da 160 - 200 40-90
abHr aFr
] Da 160 - 180 20-45 3
Keksi / vo¢ne tortice Da 150-170 20-45 4 2
PNeeeees Y i S—
Da 150-170 20-45 >3
abr A V—
] Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za princes krafne Da 180 - 200 35-45 4 2
LY VL R —
Da 180 - 200 35-45 > 3
Ak Akl V—-F
O] Da 90 150 - 200 3
[ —
Poljupci Da 90 140 - 200 . 4 ) 2
Da 90 140 - 200 >3
abr afFs V—
O] Da 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia
2 _ _ 4 2
Da 190 - 250 20 - 50 —_
Kruh )y — — 60 2
ab==lr
3
Zamrznuta pizza |:| o 20 10720
3 2
Da 230-250 10-25
O] Da 180 - 200 40-55 3
AR ~
Slani kolaci 4 2
(pita od povrca, quiche) Da 180 -200 45-60 b, AEr
5 3 1
Da 180 - 200 45 - 60 e
O] Da 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog 4 2
resta Da 180 - 190 20 - 40 —_
Da 180 - 190 20-40 > 2
o e P s S
Lazanje / zapecena tjestenina / _ _ 2
kaneloni / kolaci s vo¢em |:| Da 190 - 200 45-65 |
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjetina 1 kg IZ Da 190 - 200 80-110
Roast pork with crackling (Pecena 2
svinjetina s hrskavom kozicom) 2 kg Da 180 -190 110-150 _J
Pile / zec / patka 1 kg O] Da 200 - 230 50- 100 2
Puran/guska 3 kg — — 190 - 200 100 - 160 2
Nadjeveno povrce 2
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180 -200 20-70 |
. O @ &
v ! L T Ventilatorsko . Automatsko . Rostilj uz funkciju Eko ventilatorsko
Gornje i donje grijanje L Pizza P Grill : -
grijanje pecenje kruha ventilatora grijanje
Lo Y ~ a1 —J S M
DODATNI P, Plitice} za peée.rjje/plitice,lAza s L Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR . Pecenje jelaili skupljanje suvisne tekucine Plitica za sakupljanje viska . " .
Zicana resetka . e T L v e s . . tekudine/plitica za pecenje s
plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na Zi¢anoj tekucine/plitica za pecenje 500 ml vode
redetki
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ZAGRIJAVA- X RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min)
NJE PRIBOR
Prepeceni kruh — 250 2-6 >
MNeseoos ad
Riblji fileti/komadi — 230 - 250 20-30* 43
Neeeees 7~
Kobasice/raznjic¢i/ v % 5 4
rebarca/pljeskavice _ 250 15-30 Aeeenon o
Peceno pile 1 - 13 kg Da 200 - 220 55 - 70 ** 2oL
Slabije peceno govede pecenje 1 kg Da 200-210 35-50** 3
aFr
Janje¢i but/koljenica Da 200-210 60 - 90 ** 3
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 55+ 3
Zapeteno povrée — 200-210 25 - 55 3
. - 4 1
_ - *¥%
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45-100 —_
o . 4 1
_ XKR*
Riba i povrée Da 180 30-50 a— o .
. 4 1
Lasagne i meso Da 200 50 - 100 ***

9 LY==V 2 J
Kompletno jelo: Vocna torta (razina ) 3% 5 3 1
5)/ lasagne (razina 3)/meso (razina 1) Da 180 -190 40-120 NP RN =—— P J
Peceno meso/punjeno peceno < 3
oy 9] — 170 - 180 100 - 150
* Okrenite hranu na polovici pecenja *** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u

J Jen) jan)
*** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). razlicita vremena, ovisno o zeljama.
g = ®
v ) Gornie i donie ariianie Ventilatorsko Automatsko Grill Rostilj uz funkciju Eko ventilatorsko
) Je grijan) grijanje pecenje kruha ventilatora grijanje
[ Y P Aal/=r 7 ~—r M
DODATNI Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje vitka
PRIBOR Jicana retetka Pecenje jelaiili skupljanje suvisne tekucine Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za pecenie s
plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na Zi¢anoj tekucine/plitica za pecenje 280 ml vodz )
resetki
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TABLICA ZA PRZENJE NA ZRAKU

. 8
KATEGO- PREPORUCENA ZAGRIJA- v
RECEPT FUNKCUA ! TEMPERATURA ¢:TRAJANJE ~ E3 RAZINA I DODATNI
RIJA KOLICINA VANJE o) (MIN) PRIBOR
Zamrznuti przeni ® ) 3 3 1
5 lkrumpirid 500 - 700 v 200 20-30 =,
c c  Pile¢i medaljoni- ® ) ) 4 1
S8 |amrznut 500 - 700 v 200 15-20 ==
Y Riblji stapici 500 - 700 v 220 15-20 = !
Pohane svjeze tikvice 400 v 200 15-20 s !
) Meeeeeo al
L
S Domati przeni krumpirici 300- 800 v 200 25-40 e !
o Neeoses Yl —
Mijeano povrée 300 - 800 v 200 20-35 a2 !
Pileca prsa 1-4cm v 200 20 - 50 o !
S D S S NS EEALLLLL. ~ s
= Ppilecakrilca 2300 - 800 v 220 20 - 40 a2 !
]
Z  Pohani kotlet 1-4cm v 220 15-40 o !
Riblji filet 1-4cm v 200 15-25 a2 !
Napomena: posebna posuda Air Preporucujemo dodati praznu posudu na razinu 1
Fry (za przenje na zraku) uvijek se  da bi se prikupila eventualna masnoca koja dolazi iz
mora postaviti na zicanu policu. posude Air Fry (za przenje na zraku) tijekom kuhanja.
Prilikom kuhanja svjezih ilidomacih  Da bi se postigli ravnomjerni rezultati, promijesajte
jela, ulje ravnomjerno rasprsite. kad prode pola prepoucenog vremena kuhanja.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za CiSc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po moguénosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja
s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do

Ne upotrebljavajte celi¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

+ Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavitine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja. Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus
¢is¢enja dok ima ostataka kamenca. Prije ¢iS¢enja
provedite ¢iS¢enje kamenca na gore opisani nacin.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaks3alo cis¢enje stakla.

« Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekuc¢im
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti cetkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do
kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u
polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god
to mozete. Cvrsto uhvatite
vrata s obje ruke; ne drzite
ih za rucku. Vrata
jednostavno skinite tako da
ih nastavljate zatvarati dok
ih istovremeno vucete
prema gore dok se ne
otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih
na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke 3arki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih
otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni
polozaj: provjerite jeste li ih
do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste
provjerili jesu li $arke u ispravnom polozaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od 25
W/230V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kuc¢anske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pec¢nicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.
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CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
Cisc¢enja.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim
oblogama da bi se olaksalo ¢is¢enje odjeljka za
kuhanje zahvaljujuci njihovom posebnom premazu s
funkcijom samocisc¢enja koji je visoko porozan i moze
upiti masnocu i prljavstinu. Te su ploce postavljene
na vodilice resetki: prilikom premjestanja i ponovnog
postavljanja vodilica reSetki provjerite jesu li

kukice na vrhu umetnute u odgovarajuce otvore na
plo¢ama.

(e}

0 0
0 [
o 0

RJESAVANJE PROBLEMA

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “1R”) prije postavljanja unutarnje
staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
plohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom
kutu. Najprije umetnite dugu stranu stakla oznacenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u
polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva
samociscenja kataliti¢kih ploca, preporuc¢ujemo da
pecnicu oko jedan sat zagrijavate na 200 °C pomocu
funkcije ,Konvekcijsko pecenje”. Za to vrijeme pecnica
mora biti prazna.

Zatim pustite da se pecnica ohladi prije no $to
uklonite ostatke jela neabrazivnom spuzvom.

Napomena: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava za
Cis¢enje krutih Cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za
Cis¢enje pecnice mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti
njena svojstva samocis¢enja. Obratite se nasem
postprodajnom servisu ako trebate zamjenske ploce.

PROBLEM MOGUCI UZROK

. . Nestalo je struje.
Pecnica ne radi. J )

Doslo je do isklju¢enja iz mreze.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F*

iza kojeg slijedi broj ili slovo. Kvar pecnice.

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se
funkcija ne pokrece.

Previsoka temperatura.

RJESENJE

Provjerite ima li struje u mreziije li pe¢nica ukop¢ana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako biste provjerili javlja
li se kvar i dalje.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i
navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
Odaberite drugu funkciju.

Kada se obracate nasem postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

beko
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SAUGOS INSTRUKCLJOS

LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymuy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

M\ Vykstant pirolizei  (savaiminiam  issivalymui),
krosnelés nelieskite, nes galite nudegti. Vykstant
pirolizei ir jai pasibaigus pasistenkite, kad netoliese
nebaty vaiky ir gyvuny (kol kambarys nebus
iSvedintas). Isiliejusios medziagos, ypac riebalai ir
aligjai, turi buti iSvalytos is orkaités ertmeés pries
prasidedant pirolizés ciklui. Vykstant pirolizei
orkaités viduje neturi buti palikty jokiy priedy arba
medziagy.

A Jei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirGpinkite,
kad pirolizés funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés buty iSjungtos. Galite nudegti.
M\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
buti saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visa laikg
yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj,
jutiminj ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems triksta
patirties arba ziniy, jeigu jie yra priziarimi ir
instruktuojami apie saugy prietaiso naudojimg ir
supranta su tuo susijusius pavojus. Neleiskite
vaikams zaisti su prietaisu. Vaikai gali valyti ir tvarkyti
prietaisa tik su kity priezidra.

AN SPEJIMAS.  Naudojimo metu  prietaisas i
lieCiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu jie
néra nuolat prizidrimi.

M\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be prieZitiros.
Jei prietaise galima naudoti zonda, naudokite tik Siai
krosnelei rekomenduota temperatiros zonda.
PrieSingu atveju kyla gaisro pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais
arba  kitomis  lengvai  uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai visiskai
neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite atsargus
ruosdami riebius, aliejuotus patiekalus arba pildami
alkoholinius gérimus, nes gali kilti gaisras. Keptuves
ir kitus indus imkite uzsimove apsaugines pirstines.
Baige gaminti maista, prietaiso dureles atidarykite
atsargiai, kad karstas oras arba garai pamazu iseity,
nes galite nudegti. NeuzZdenkite karsto oro iséjimo
angy krosnelés priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Bukite atsargus, kad neuzkliGituméte uz atidaryty

arba nuleisty orkaités dureliy.

&\ Maisto produkty negalima palikti prietaise arba
ant jo ilgiau kaip vieng valandg prie$ gaminima arba
po jo.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

A\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy dkyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury
irkityjstaigydarbuotojyvirtuvése;gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose;  vieSbuciuose, = moteliuose,
nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl.
,Bed and Breakfast”), taip pat kitose apgyvendinimo
jstaigose.

M\ Kitoks  naudojimas  draudziamas  (pvz.,
kambariams Sildyti).
M\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam

naudojimui. Nenaudokite prietaiso lauke.

A\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy (pvz.,
benzino ar aerozoliy flakony) prietaise ar 3alia jo -
kyla gaisro pavojus.

MONTAVIMAS

O\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Muveékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
&[rengimq, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisa remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. ISveskite vaikus iS montavimo
vietos. ISpakave prietaisa, patikrinkite, ar jis nebuvo
pazeistas pervezant. Jei kyla problemy, kreipkités j
prekybos atstovg arba artimiausig techninés
prieziuros centra. Sumontavus prietaisg, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.) batina
laikyti vaikams nepasiekiamoje vietoje - kyla
uzdusimo pavojus. PrieS vykdant bet kokius
montavimo darbus, prietaisa buatina iSjungti s
elektros tinklo - elektros smuigio pavojus.
Pasirapinkite, kad montuojant prietaisg nebuty
pazeistas maitinimo laidas — gaisro ar elektros
smugio pavojus. Prietaisg leidziama jjungti tik baigus
jj montuoti.

A\ Spintelés  pjovimo  darbus  atlikite  pries
montuodami prietaisg j baldus ir gerai nuvalykite
visas medienos drozles bei pjuvenas.

&\ Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrindo,
kol nebusite pasirenge jo montuoti.

A\ Sumontavus prietaisa, jo dugnas turi bdati

beko
—



nepasiekiamas. PrieSingu atveju kyla nudegimo
pavojus.

A&\ Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy dureliy
- kyla gaisro pavojus.

M Jei prietaisas montuojamas po stalvirsiu,
neuzblokuokite minimalaus tarpo tarp stalvirsio ir
virSutinio orkaités krasto. Galite nudegti.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

M\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).

A\ Prietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty galima
iSjungti i$ elektros tinklo istraukus maitinimo laido
kiStukg arba iki elektros lizdo pagal sujungimy
taisykles sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir
prietaisas turi buti jZemintas pagal nacionalinius
elektros saugos standartus.

M\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Sumontavus prietaisa, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Nenaudokite prietaiso jeigu esate
suSlape arba vaikstote basi. Nenaudokite prietaiso
jei pazeistas jo maitinimo laidas arba kistukas, jei
prietaisas veikia netinkamai arba yra pazeistas ar
buvo numestas.

A Jei maitinimo laidas paZeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smlgio pavojaus.

M Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités |
jgaliota techninés priezitros centra.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezitros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo. Kad nesusizeistuméte, muavékite
apsaugines pirstines (jdréskimo rizika) ir avékite
apsauginius batus (sumusimo rizika); darbus atlikite
dviese (mazesné apkrova); niekada nenaudokite
valymo garais jrenginiy (elektros Soko rizika). Dél ne
specialisty atliekamy gamintojo nejgalioty remonto
darby gali kilti grésmé sveikatai arba saugai ir
gamintojas dél to nebus laikomas atsakingu. Jei bet
kokiazalaarpazeidimasatsirandadél neprofesionaliy
darbuotojyatlikty remonto arbatechninés priezitros
darby, garantija, kurios salygos yra isdéstytos kartu
su jrenginiu pateiktame dokumente, negalioja.

i

A\ Valydami krosnelés dureliy stikly nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrkti.

A\ Pries vykdydami priezitros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. — galite nusideginti.
AN SPEJIMAS. Pries keisdami lempute prietaisg
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymeétos perdirbimo
Zenklu #. Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai
ir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky
iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimoreglamenty. Délissamesnésinformacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliota vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje
pirkote prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos Direktyvos
2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EE]A) reikalavimus.
Tinkamai utilizuodami 3j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikata nuo
galimo neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esanti piktograma X nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis atliekomis. Jj
batina atiduotij atitinkama surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos
jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj. Patiekalai, kuriuos reikia ilgiau gaminti, toliau bus
gaminami net ir iSjungus orkaite.

Standartinis ciklas (PYRO): skirtas labai nedvariai orkaitei valyti. Energija
taupantis ciklas (PYRO EXPRESS/ECO) - tik kai kuriuose modeliuose - :
sunaudoja mazdaug 25 % maziau energijos nei standartinis ciklas. Sig
funkcija parinkite reguliariais intervalais (po 2 ar 3 mésos gaminimo is
eilés karty).

ATITIKIMO DEKLARACIJAS

Sis prietaisas atitinka: ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo
zenklinimo reglamentg 65/2014; ekologinio projektavimo reikalavimus
su energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iéjimas i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN
60350-1.

Siame prietaise gali bati A+ energijos efektyvumo klasés $viesos 3altinis
(-iai).
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Naudojimo vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE MUSY JRENGIN]

LT

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
| EXTITITRYPPRYS! PRYPR 2. Ventiliatorius
3. Lempa
S N [S— A | [ ® 4. Skersinés grotelés(lygis
A | nurodytas orkaités priekyje)
Zeeeeneenernnns . = T 7 5. Durelés
6. Dureliy uzraktas (uzrakina
dureles atliekant automatinj
------------- 8 Valqu ir po jo)
4% 7. Virdutinis kaitinimo elementas /
keptuvas
8. Ziedinis kaitinimo elementas
............. 9 (neparodyta)
9. Duomeny lentelé(nenuimkite)
------------- 10 10.Geriamojo vandens jduba
""""""" " 11. Apatinis kaitinimo elementas
Beereererreneend? = : (neparodyta)
[ |
VALDYMO PULTO APRASYMAS
°C
S O 0/A
N 250° ’ 60
@ < L | D[] eeceeeees —,?— @.‘.‘ i ‘,' ., )
. _ . 220° 2 = 80
. ---- v 200" 2, 2 100°
A & © 180" .. L 1200
ot P 160°  140°
1 2 3 4 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir
funkcijai pasirinkti. Norédami
iSjungti orkaite, pasukite j padétj
0.

2. LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite®x
ir jjunkite arba iSjunkite orkaités
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité isjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperaturg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite demesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,

beko
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PRIEDAI

GROTELES SKYSCIY SURINKIMO KEPIMO SKARDA * SLANKIOJANCIOS
PADEKLAS * GROTELES *
[ S o —f
Skirta maistui gaminti arba Naudojamos kaip orkaités Kepti duonai ir kitiems Palengvina priedy jstatyma ir

naudoti kaip atrama puodams, padéklas kepant mésg, zuvj,  gaminiams i$ teslos, bet taip  isémima.
pyragy skardoms ir kitiems darZoves, italiskg duonele ir pat ir kepsniams, Zuviai folijoje
gaminimo indams. pan. arba kaip skysciy ir kt.
surinkimo skarda, kai kepant
5 jstatoma po grotelémis.
KARSTO ORO | .
GRUZDINTUVES PADEKLAS *

Sis priedas skirtas naudoti ruosiant

maista su karsto oro funkcija, kad

maistas bdty optimaliai traskus.

Norédami naudoti, padeklg

padékite ant vielinés lentynos.

Galima plauti indaplovéje, kad

buty lengva valyti.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |DEJIMAS virdutiniy kabliuky (2).

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia Uzkabinkite virdutinius kabliukus ant skersiniy
atremkite pakelta galing groteliy dalj (nukreipta | groteliy (1), tada spauskite apatine slankiojanciy
virsy). Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo. groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol uZsifiksuos
Kitus priedus, pvz., kepimo skardg, reikia jstatyti apatiniai kabliukai (2).

horizontaliai j skersines groteles.
SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES
GROTELES

PrieS pradédami naudotis orkaite pasalinkite
apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy
pasalinkite apsaugine folija [b].

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir truktelékite j save, kad
iStrauktuméte atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite

[a] jas prie angos ir jstatykite du kaiscius j jiems

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c] skirtas vietas. Pridékite isorine dalj prie jos

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad vietos, 1statyklte atrama ir tvirtai spus:telekltg

atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite prie sieneles, kad skersinés groteles tinkamai

slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo uzsifiksuoty.
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NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika:
Spauskite ® , kol ® ekrane ims mirkséti piktograma ir
du valandos skaiciai ® arba © ir laikrodis © .

N
M

)L
©

Naudodamiesi @ arba © nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami © . Ekrane mirksés du
minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi ® arba ©
nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami © .
Atkreipkite demesj: Kai mirksi piktograma ©, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laika i$ naujo.

FUNCTIONS (FUNKCLJOS)

2. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
valanda. Tuo metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvedinti kambari.

VIRSUTINIS IR APATINIS KAITINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

KAITINIMAS SU VENTILIATORIUMI

® Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatuira ir gaminant
ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig
funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

® KARSTO ORO GRUZ.

=] Su karsto oro funkcija galima kepti jvairiy rasiy
maistg naudojant maziau aliejaus, todél patiekalai
bus maloniai traskds ir sveiki. Orkaités ertmé jkaista, o
ventiliatorius cirkuliuoja karstg ora. Norédami pasiekti
geriausiy rezultaty, naudokite kepimui karstu oru
skirta krepsj, pridedama prie kai kuriy modeliy.
Norédami naudoti, sudékite maistg vienu sluoksniu j
orkaités krep$j, kad jis nepersidengty, ir vadovaukités
karsto oro kepimo lentelés nurodymais. Padékite
padékla ant vielinés lentynos ir Zzemesniame lygyje
jdékite kepimo padéklg, kad buty galima surinkti
trupinius ar lasus. Venkite naudoti kelis padéklus, kad
buty uztikrintas tolygus kepimas.

@Q) EKONOMINIS KEPIMAS NAUDOJANT
)

VENTILIATORIY

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius
mésos gabalus su jdaru ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas. Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka
iSjungta viso gaminimo metu, taciau ja galima laikinai
jjungti paspaudus 5%
wwi KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles

ar paskrudinti duona. Jei mésa kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo skarda, kurioje susirinkty
patiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
200 ml geriamojo vandens.

vww

KEPINTUVAS SU VENTILIATORIUMI
X Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo
sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

MAXI COOKING

Dideliy mésos gabaly (sverian¢iy daugiau
nei 2,5 kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés
tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojame
uztepti sgnarj, kad jis pernelyg neisdziaty.
.-=.] TESLOS KILDINIMAS
(@) Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai
kildinti. Norédami jjungti Sig funkcijg, sukite
termostato rankenéle iki
;)%0 ATITIRPINIMAS

Naudojama norint greiciau atitirpinti maista.
Norédami jjungti atitirpinimo funkcija, pasukite
pasirinkimo rankenéle ties piktograma , tada
pasukite termostato rankenéle pagal laikrodzio
rodykle nustatydami bet kurig temperatara.
Naudojant $ig funkcija kaitinimas nevykdomas,
todél galima naudoti bet kokiag temperatlra. Baigus
atitirpinima, pasukite abu valdiklius j padétj O ir 0/A

PIZZA (PICA)

Kepti skirtingy rusiy picoms ir duonai. |puseéjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.
™M, AUTOMATINIS DUONOS KEPIMAS
=—A Si funkcija automatiskai pasialo optimaliausia
temperatlrg ir gaminimo budg visy tipy duonai.
AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY
A KEPIMAS
Si funkcija pasialo optimaliausig temperatara
ir gaminimo buda visy tipy pyragams.
-120 ml geriamojo vandens ant orkaités dugno.

’

beko
—



KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

MANUAL (NEAUTOMATINES)

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatara.

N
ERN

m:

Atkreipkite demesj: Sj nustatymg galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatlrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija nebus paleista, jei
termostato rankenélé bus jjungtaj O, galite nustatyti
gaminimo laika, gaminimo pabaigos laikg (tik jei nustatéte
gaminimo laika) ir laikmatj.

TESLOS KILDINIMAS

Norédami jjungti teslos kildinimo funkcija, sukite
termostato rankenéle iki atitinkamo simbolio; jei
orkaitei bus nustatyta kita temperatara, funkcija
tiesiog nejsijungs.

Pastaba: Galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos
laikg

(tik jei nustatéte gaminimo laikg) ir laikmatj.

3. JKAITINIMAS

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma & nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
piktograma & ekrane nurodo, kad orkaité pasieké
nustatyta temperatura: tuo metu sudékite maistg j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant
gaminimo programavima.

TRUKME
Spauskite @ , kol ekrane ims mirkséti piktograma &
ir,00:00"

Naudodamiesi ® arba © nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami ©
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiamg temperatdra. pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo
laika, spauskite @ , kol ekrane mirksés piktograma ¢, tada
naudodamiesi © nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos
paleidimg uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma & ir
dabartinis laikas.

3 P

//_-I\\
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JEND

Naudodamiesi @ arba © nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami © patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiamg temperatara. funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
laiko, kad gaminimas buty baigtas jusy nustatytu
laiku.

Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0 .
PradzZios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir kepintuvo su ventiliatoriumi
funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.
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Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kita
funkcija, arba nustatykite jg j padétj 0 irisjunkite
orkaite.
Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.
5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité
yra iSjungta.
Spauskite @ , kol ekrane ims mirkséti piktograma ©
ir,00:00” piktograma ir,,00:00".

N
I
]
Vs

— =

3
8

Naudodamiesi ® arba © nustatykite laika, o

paspausdami © patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné

laikmacio atskaita, iSgirsite garso signala.

Pastabos: Jei norite atSaukti laikmatj, spauskite © , kol ekrane

mirksés piktograma &, tada naudodamiesi © nustatykite
,00:00" laika.

PASTABOS

+ Prietaiso viduje neklokite aliuminio folijos.

« Puody ir prikaistuviy niekada nevilkite per
orkaités dugng - galite pazeisti emalio danga.

« Nedékite sunkiy svoriy ant dureliy ir nesilaikykite
uz dureliy.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS, TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
O] Taip 160-180 30-90 2/3
Mieliniai pyragai ""'4""' i
Taip 160-180 30-90
Lo Y === V)
. . 2
Z;{rﬁgzs ?:glgsarélt;r I O] Taip 160 - 200 35-90 Lo
ario py , Strudelis, vaisiy 4 2
pyragas) Taip 160 - 200 40-90
abHr aFlr
O] Taip 160-180 20-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 150-170 20-45 4 2
Peseoes Yl S—
. 5 3 1
Taip 150-170 20-45
AP nF=s V—
] Taip 180-210 30-40 3
Choux buns (Bandeles su jdaru) Taip 180-200 35-45 2
APl —
. 5 3 1
Tai 180-200 35-45
P abFlr A —
O] Taip 90 150-200 3
. . 4 2
Morengai Tai 20 140-200
9 P Al —
. 5 3 1
Ta 90 140-200
P Al AF==ls V—
O] Taip 190 - 250 15-50 1/2
Pica / fokacija
Taip 190 - 250 20-50 4 2
[ e PR s
Duona @A - - 60 2
ab==lr
. 3
) _ O] Taip 250 10-20
Saldyta pica 3 2
Taip 230-250 10-25
O] Taip 180-200 40-55 3
A==l
Pikantiski pyragai . 4 2
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) Taip 180-200 45-60 N e N V)
Taip 180-200 45-60 > 3
AR S AT 'l
O] Taip 190-200 20-30 3
Sluoksn'luot_l pyrag.el_la‘l su jdaru / Taip 180-190 20-40 4 2
sluoksniuoti pyragéliai ==L -
. 5 3 1
Taip 180-190 20-40 R
Lazanija / kepti makaronai / 5
makaronai su jdaru / apkepas su I:l Taip 190-200 45-65
vaisiais ir sariu
Aviena / verSiena / jautiena / . 3
inaliora ] Taip 190-200 80-110
Kepta kiauliena su paskrudusia . 2
odela kg Taip 180-190 110-150
Vistiena / triugiena / antiena 1 kg — Taip 200 - 230 50-100 2
. . 2
Kalakutiena / Zasiena 3 kg |:| - 190-200 100-160
|darytos darzovés (pomidorai, 5
courgettes (cukinijos), aubergines Taip 180-200 50-70
(baklazanai))
£ @ 5
3 = % %
FUNKCLIOS VirSutinis ir apatinis Kaitinimas su pi Automatinis - - - .. Ekonominis kepimas
s L S ica R Grilis Grilis su ventiliatoriumi X e .
kaitinimas ventiliatoriumi duonos kepimas naudojant ventiliatoriy
Aeeenar N —J s toond
. Kepi / skysci inki .. S . L. s .
PRIEDAI Grotelés Kepimo skarda arba pyragy sekzlrr;‘:arsbgg;?a;tnfgrmo Skysciy sur.mklmo padéklas / Skysciy surinkimo / kepimo
forma ant groteliy ant groteliy kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
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RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS| TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
Skrudinta duona - 250 2-6 >
MNeseoes -
Zuvies filé / gabaleliai - 230-250 20-30* 43
Neseoes 7~
Desrelés / kebabai / % 5 4
kiaulienos $onkauliukai / mésainiai m i 250 15-30 Aeeern oo
Kepta vistiena 1-13 kg Taip 200-220 ss-700 2 1
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg Taip 200-210 35-50** 3
aFr
Eriuko koja / karka Taip 200-210 60 - 90 ** 3
Keptos bulvés Taip 200-210 3555w 3
Darzoviy apkepas - 200-210 25-55 3
Mesa ir bulves Taip 190-200 45-100 *** M
aFr
Zuvis ir darzoves Taip 180 30 - 50 *** A
AN 7~
Lazanija ir mésa Taip 200 50 - 100 *** 4 . ! .
abF==r
Visas patiekalas: vaisinis pyragas
: - . . . 5 3 1
(5 lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa Taip 180-190 40-120 ***
(1 lygis) N J
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos @ . _ _ 3
gabalai 053 170-180 100-150

*Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite
** Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maistg

apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu.

ww ww
- ua)y ®
FUNKCIJOS . P ini i
Virdutinis ir apatinis Kaitinimas su Pica Automatinis Grilis Grilis su ventiliatoriumi Ekonominis kepimas

kaitinimas ventiliatoriumi duonos kepimas naudojant ventiliatoriy

Aeenne » a==r J ~—r M
PRIEDAI Grotelés Kepimo skarda arba pyragy Ksekp:rr;\:;rﬁgSCIgasur}gl:mo Skysciy surinkimo padéklas / Skysciy surinkimo / kepimo
forma ant groteliy ant g?gteI?L? kepimo skarda skarda su 200 ml vandens
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RUOSIMO KARSTU ORU LENTELE

_ 8 .
KATEGO- SIOLOMAS  |KAITINI- ) C:TRUKME
RECEPTAS FUNKCLJA
RUA KIEKIS MAS TEMP(EORCI)\TURA MIND E3LYGIS IR PRIEDAI
Saldytos bulvytés 500 - 700 v 200 20-30 — !
g8 Saldyti vistienos %Z"F 1
>0 ® - _
5% gabalela 500 - 700 v 200 15-20 ==
A B . ® 4 1
Zuvies lazdeleés 500 - 700 v 220 15-20 —
Sviezios cukinijos su ® ~ 4 1
o dziuveséliais 400 v 200 15-20 = N
s o . ® 4 1
2 Naminés bulvytés 300-800 v 200 25 - 40 s
© Revenen ~ -7
(@)
Darzoviy midinys 300-800 v 200 20-35 e !
Vigtienos kratinélé 1-4 cm v 200 20-50 o !
; ------ ~ s
2 \Vistienos sparneliai 2300 - 800 v 220 20-40 e !
,g Paniruotas kotletas 1-4 cm % 220 15-40 % !
E Resenen ' 7
Zuvies file 1-4.cm v 200 15-25 = !
Atkreipkite démesj: specialy Siulome jstatyti tuscig dekla 1 lygyje, kad jame buty
kepimo karstu oru dékla batina kaupiami riebalai, susidarantys ruosiant maista karstu
padeéti ant vielinés lentynos. oru.
Ruosdami SvieZius ar naminius Siekdami uztikrinti tolygius maisto ruosimo
maisto produktus, tolygiai rezultatus, praéjus pusei rekomenduojamo maisto
paskirstykite aliejy. ruosimo laiko pamaisykite ruosiama maista.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami priezitros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas
i$ karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei
atvésti, tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir
démes, atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégng
maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius

Valydami nenaudokite abrazyviy Pries vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

prieziuros darbus, orkaite butina

nuvalykite Sluoste ar kempine.

+ Jeividiniai pavirsiai yra labai nesvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija. Neaktyvinkite
pirolitinio ciklo valymo, jei yra like kalkiy nuoséduy.
Prie$ aktyvindami atlikite anksciau aprasyta kalkiy
nuosédy valymo proceddra.

« Kad stiklas baty valomas lengviau, orkaités dureles
galima isimti.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéeliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti
dureles, atidarykite jas iki
galo ir nuleiskite
laikomuosius jtaisus, kol jie
atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai
abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos. ISimkite
dureles atlikdami jy
uzdarymo veiksmg ir Siek
tiek patraukdami j virsy, kad
iSlaisvintumete i3 tvirtinimo
vietos. ISimtas dureles paguldykite ant minksto
pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada
atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j
pradine padeét;: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

; Atsargiai paspauskite ir
patikrinkite, ar fiksatoriai yra tinkamoje padétyje.
5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus: Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230 V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé
skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy
apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).

Lempucdiy jsigysite musy techninés priezitros centre. —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtel].
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DURELIY STIKLY VALYMAS

1. ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

KATALIZINIY |DEKLY VALYMAS

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengvina kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti
specialia savaime nusivalancia danga, kuri be viso to
yra poringa ir geba sugerti riebalus ir neSvarumus. Sie
jdéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy. Jei pakeiciate
skersiniy groteliy padét;j ir vél jas jstatote, jsitikinkite,
kad virSutiniai kabliukai jstatyti j atitinkamas angas
jdékluose.

(e}

0 0
0 0
: 0

TRIKCIY SALINIMAS

3. |statykite vidurinjjj stikla (pazymeéta,1R) pries
jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytumeéte stiklus,
patikrinkite, ar matote ,R" kairiajame kampe.
Pirmiausia j vieta jstatykite ,R” pazyméta ilgajj stiklo
krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami
Sig procedura.

4. |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio
valymosi savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valanda,
jjungus ,Convection Bake” funkcija. Tuo metu orkaite
turi bati tusddia.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite démesj: naudojant korozijg sukeliancias ar
abrazyvias valymo priemones, kietus Sepetélius, puody
Sveitiklius ar orkaites purskiklius galima pazeisti katalizinj
pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi savybés. Dél
jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezitros centra.

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS

Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Ekrane rodoma ,F” raidé su L .
e A Orkaités gedimas.
skaiciais ar raidémis.
Ekrane rodomas pranesimas,Hot"
(karsta) ir pasirinkta funkcija Per auksta temperatira.
neveikia.

SPRENDIMAS

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Krosnele isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centra ir nurodykite
skaiciy po ,F“ raidés.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
Pasirinkite kita funkcija.

Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

beko
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijumus.  Saglabajiet  Sos  noradijumus
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér
jaievero. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

O\ Nepieskarieties  cepeskrasnij pirolizes cikla
(pastirisanas) laika — pastav apdedzinasanas risks.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem atrasties
cepeskrasns tuvuma pirolizes cikla laika un péc ta
(dz bridim, kad telpa ir pilniba izvedinata). Visas
Slakatas, seviski tauki un ella, jaizslauka no
cepeskrasns pirms tiek uzsakts pirolizes cikls.
Neatstajiet nekadus piederumus vai citus materialus
krasni pirolizes cikla laika.

M Ja cepeikrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, ka pirolizes cikla laika ir izslégti visi tas
degli vai elektriskie sildrinki, pastav apdegumui risks.
M\ oti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas dro$a
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, juSanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot 30 ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas
par ierices droSu lietoSanu un izprot ar to saistitos
riskus. Berni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisSanu
un apkopi nedrikst veikt bérni bez pieauguso
uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ Produktu zavésanas laika nekad neatstajiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmantoSanai, lietojiet tikai 3ai
cepeskrasnijieteicamo temperatiras termometru —
pastav aizdegsanas risks.

O\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem
viegli uzliesmojoSiem materialiem, kamér visas
detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas
risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku vai ellas
daudzumu vai pievienojot alkoholiskus dzérienus,
rikojieties arkartigi piesardzigi — pastav aizdegsanas
risks. Pannu un piederumu iznems3anai lietojiet
virtuves cimdus. Gatavosanas laika beigas durvis
atveriet uzmanigi, pirms piekjuves laujiet karstajam
gaisam un tvaikam pakapeniski izplist — pastav
apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpusé esosas karsta gaisa atveres — pastav

aizdegs$anas risks.

A Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepegkrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

A\ Edienu nedrikst atstat iericé vai uz tas ilgak par
vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.

ATLAUTA LIETOSANA

A\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

M So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos,
pansijas un citas naktsmitnes.

&\ Neizmantojiet to citiem nollkiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionaliem nolGkiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

&\ Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near TWh
appliance - risk of fire.

UZSTADISANA

A lerices parvieto$ana un uzstadiana javeic vismaz
diviem cilvéekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadisanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

&\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificets tehnikis. Nelabojiet un
nemainiet ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits
lietotaja rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties
ierices montazas vietas tuvuma. Péc ierices
izsaino3anas parliecinieties, vai parvadasanas laika
ta nav bojata. Problemu gadijuma sazinieties ar
izplatitaju vai tuvako pécpardosanas apkalpo3anas
centru. Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c.)
bérniem nepiegjama vieta — pastav nosmaksanas
risks. Pirms ierices uzstadiSanas tai jabut atvienotai
no elektrotikla — pastav stravas trieciena risks.
Uzstadisanas laika raugiet, lai ierice nesabojatu
barosanas kabeli — pastav aizdeg3$anas un stravas
trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad montaza
ir pabeigta.

M\ Uzmanigi veiciet skapisa zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas un rapigi noslaukiet visas koka
skaidas un puteklus.

M\ Nonemiet ierici no polistirola putu pamatnes tikai
uzstadisanas laika.

M\ Péc uzstadianas ierices pamatne nedrikst bat
pieejama - pastav apdedzinasanas risks.
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M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —
pastav aizdeg3anas risks.

A Jaiericeir uzstadita zem darbvirsmas, neparklajiet
minimalo atveri starp darbvirsmu un cepeskrasns
augSmalu - pastav apdedzinasanas risks.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ Datu plaksne atrodas uz cepeskrasns priek$éjas
malas (redzama, atverot cepeskrasns durvis).

M Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atsledzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms  kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairdkspraudnu
kontaktligzdas vaiadapterus.Pécierices uzstadisanas
tas elektriskas sistemas detalas nedrikst bt
pieejamas. Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai
basam kajam. Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas
kabelis vai kontaktdak3a, ja ta nedarbojas pareizi, ir
bojata vai tikusi nomesta.

M Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.

&\ Barosanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

TIRISANA UN APKOPE

M\ BRIDINAJUMS! Pirms sakt apkopi, noteikti
izsledziet ierici un atvienojiet no barosanas avota.
Lai negUtu traumu, izmantojiet aizsargcimdus (bracu
gusanas risks) un aizsargapavus (saspiesanas risks);
ierici japarvieto divata (slodzes mazinasana). Nekada
gadijuma nelietojiet tvaika tiriSanas ierices (pastav
elektrotraumas gusanas draudi). Neprofesionali
remontdarbi, ko nav apstiprinajis razotajs, var
apdraudét veselibu un drosibu, par ko razotajs
neuznemsies atbildibu. Uz jebkadiem defektiem vai
bojajumiem, ko izraisijis neprofesionali veikts
remonts vai apkope, neattieksies garantija, kuras
noteikumi ir izklastiti dokumenta, kas pievienots 3ai
iericei.

B

M\ Krasns stikla durvju tirianai  neizmantojiet
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus,
jo tie var saskrapét virsmu, kas var radit plaisas.

M\ Pirms tiridanas un apkopes darbu veik$anas

parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - Pastav
apdegumu risks.

A BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.
IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu €. Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

ST ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.  Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem  atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. STierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA).

Nodrosinot sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérstiespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

Simbols E uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka $o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lidz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsilakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu. Ediens, kam nepieciesama ilgaka
gatavosana, turpinas cepties ari péc cepeskrasns izslegsanas.

Standarta cikls (PYRO): piemérots loti netiras cepeskrasns ftirisanai.
Energijas taupisanas cikls (PYRO EXPRESS/ECO) (tikai daziem modeliem):
tas patéré par aptuveni 25 % mazak enerdijas neka standarta cikls.
Izvélieties to regulari (ik péc 2 vai 3 galas pagatavos$anas reizém).

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

ST ierice atbilst: Eiropas Komisijas Regulai 66/2014 par ekodizaina
prasibam; Energomarkéjuma Regulai 65/2014; 2019. gada noteikumiem
saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem razojumiem
un enerdijas informaciju (grozijums) (ES izve$ana) saskana ar Eiropas
standartu EN 60350-1.

Saja izstradajuma var bat A+ energoefektivitates klases gaismas avots(-i).
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Lietotaja rokasgramata | LV

PALDIES, KA IEGADAJATIES MUSU PRODUKTU A Pirn]s 1erices lietosanas rapigi izlasiet drosibas
= noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

—

Vadibas panelis

Ventilators

wnN =

Apgaismojuma spuldze

=)
H

. Plauktu stiprinajumi (Iimenis
noradits uz gatavosanas
Y 7  nodalijuma sienas)

5. Durvis

6. Durvju blokétajs (bloké durvis,
kamér notiek automatiska tirisana
un ari péc tas)

7. Augséjais sildelements/grils

8. Lokveida sildelements (nav
N I 9 redzams)

9. Datu plaksnite (nenonemiet)

T SRRSO 10 10.Padzilinajums dzeramajam

Y SRR 1 adenim
PR - . s 11. Apak3éjais sildelements (nav
redzams)
] |
VADIBAS PANELA APRAKSTS
°C
Q\ Iz] 0/A
0 2500, * 0
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_ ..... v 200" >, 2100
ST & © 180" "o Y1267
: ot P : : 160°  140° ‘
1 2 3 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 5. REGULESANAS POGAS
Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties  Lai piek|lutu gatavosanas laika Lai mainitu gatavosanas laika
funkciju. Pagrieziet stavokli O, lai iestatijumiem, aizkavétajai iestatijumus.
izslégtu cepeskrasni. palaisanai un taimerim. 6. TERMOSTATA SLEDZIS
2. APGAISMOJUMS Lai paréditu laiku, kad krasns ir Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
Kad krasns ir ieslégta, nospiediet izslegta. temperatiru manualajam
%<, lai ieslégtu vai izslégtu 4, DISPLEJS funkcijam.

cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

LGdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var bUt dazada veida. Ja pogas ir iespé&jams aktivizét nospiezot, lai poga
izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.
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PIEDERUMI
STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *

Neeeoon 'l
Izmantojiet partikas To varat izmantot ka cepeskrasns Maizes un konditorejas Vieglakai piederumu ielikSanai
gatavosanai vai par atbalstu  trauku tadu édienu ka galas, izstradajumu, bet ari cepesu,  un iznemsanai.
katliem, kaku veidném un zivju, darzenu, fokacas u.c. papira ceptu zivju u.c. édienu

citiem gatavosanas traukiem.  gatavo$anai, ka arf gatavosanas  gatavosanai.
laika radusos skidrumu
savaksanai, ja novietojat to zem
stieplu plaukta.

CEPSANAS AR GAISU
PAPLATE*

Sis piederums ir paredzéts

izmantosanai, gatavojot édienus

ar gaisa fritésanas funkciju,

nodrosinot optimalu édiena

kraukskigumu un kraukskigumu.

Lai to izmantotu, novietojiet

paliktni uz stieplu plaukta. To var

mazgat trauku mazgajama

masing, lai to butu viegli tirit.

* Tikai atseviskiem modeliem

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]
levietojiet stieplu plauktu vélamaja liment, turot to leakéjiet aug$éjos akus plaukta vadotnés (1), tad
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo spiediet slidogo slie¢u apakédalu pret plauktu

vadotném, lidz apaksé&jie aki fikséjas (2).

malu (vérstu uz augsu).

Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala virziena.
Citi piederumi, pieméram, cepespanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecém
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet
aizsargfoliju [b].

[d]

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN

ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet
vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
izvelkot balstu un abas ieksejas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli,
novietojiet tas pie iedobes un vispirms ievietojiet

[a]

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c] fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie
Pavelciet slidosas slieces apaksdalu, lai atvienotu fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
apakséjos akus (1), un velciet slidosas slieces uz spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta
augsu, nonemot tas no augséjiem akiem (2). vadotni.
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet © , lidz displeja sak mirgot ikona ® un divi
skaitli, kas apzimé stundas ® vai © un pulksteni ©.
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Izmantojiet ® vai ©, lai iestatitu stundas, un
nospiediet @ , lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimés minates. Izmantojiet ® vai ©, lai
iestatitu minutes, un nospiediet @, lai apstiprinatu.
LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo & ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bas nepiecieSams atkartoti

FUNKCIJAS

jestatit laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavo3anas laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tukSu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

Karseéjiet cepeskrasni 250 °C temperattra apméram
vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

LOdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvédinat telpu.

AUGSEJA UN APAKSEJA SILDISANA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

® VENTILATORU APSILDE

Lai viena temperatdra uz vairakiem

plauktiem (ne vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu
dazadus édienus. So funkciju var izmantot dazadu
édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

® CEPSANA AR GAISU

r=| CepSanas ar gaisu funkcija lauj gatavot
daudzus édienus ar mazaku ellas daudzumu,
iegustot patikami kraukskigus un veseligus edienus.
Cepeskrasns nodalijjums uzkarst, kamér ventilators
cirkulé karstu gaisu. Lai iegatu labakos rezultatus,
izmantojiet dazos modelos ieklauto cepSanas ar gaisu
grozu.

Lai to izmantotu, ievietojiet édienu viena slani uz
cepSanas ar gaisu groza, izvairoties no parklasanas,
un izpildiet cepSanas ar gaisu gatavosanas tabula
sniegtos noradijumus. Novietojiet paplati uz stieplu
plaukta un zemak ievietojiet cepamo paplati, lai
savaktu visas drupatas vai pilienus.

Lai nodrosinatu vienmérigu gatavosanu, izvairieties
no vairaku paplasu izmanto3anas.

@ ECO VENTILATORA APSILDE

@] Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat.
Izmantojot $o EKO funkciju, lampina bas izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslégt,
nospiezot <.
ww! GRILS
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura
uztvert gatavosanas laika iztecéjuso skidrumu:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml tdens.
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GRILESANA AR VENTILATORU

X Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams noietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cep$anas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

CB MAXI COOKING (MAXIIZMERA EDIENU
GATAVOSANA)

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (smagakus
par 2,5 kg). Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmeérigi
brina no abam pusém, gatavosanas laika to
ieteicams apgriezt. Més iesakam ari apsmerét Suves
savienojumu, lai noverstu ta parmeérigu izzasanu.

.-=]| RAUDZESANA

O Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.
Lai aktivizétu So funkciju, pagrieziet termostata slédzi

uz
ATKAUSESANA

*0 Lai vél atrak atkausétu partiku. Lai aktivizétu
atkausésanas funkciju, pagrieziet izvéles pogu uz
ikonu , péc tam pagrieziet termostata pogu
pulkstenraditaju kustibas virziena uz jebkuru
temperataru. St funkcija nesilda, tapéc var izmantot
jebkuru temperatiru. Kad atkausésana ir pabeigta,
pagrieziet abas vadibas pogas pozicija O un 0/A.

PIZZA (PICA)

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavos$anas laika vidi samainit
cepesSpannas vietam.

@A AUTOMATISKAIS MAIZES REZIMS

Si funkcija automatiski iesaka labako
temperatlru un metodi dazadu maizes veidu

.

pagatavosanai. ) o
é AUTOMATISKAIS MIKLAS IZSTRADAJUMU
A REZIMS

Si funkcija iesaka labako temperatiru un
metodi dazadu kuku veidu pagatavosanai.

-120 ml dzerama Gdens uz cepeskrasns dibena.

beko
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LIETOSANAS NORADIJUMI

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvelétos funkciju, pagrieziet atlases sledzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata
slédzi, lai iestatitu nepiecieSamo temperataru.
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L0dzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainty funkciju,
pagriezot atlases slédzi vai pielagojot temperatlru, pagriezot
termostata sledzi. Funkcija netiks palaista, ja termostata slédzis
bus ieslegts 0. Jas varat iestatit gatavosanas laiku,
gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks)
un taimeri.

RAUDZESANA

Lai palaistu funkciju “Raudzésana’, pagrieziet
termostata slédzi uz attiecigo simbolu; funkcija
neieslégsies, ja krasnij bas iestatita cita temperatara.
L0dzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laikuy,
gatavosanas beigu laiku

(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

3. PREHEATING (PRIEKSSILDISANA)

Tiklidz funkcija bUs atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot # ikona kas noradis
uz to, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 31 faze bUs pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies 8 ikona, kas noradits uz
to, ka krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai:
ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavo3anas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turpiniet spiest @ , lidz displeja sak mirgot ikona ¢
un “00:00"
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Izmantojiet @ vai ©, lai atlasitu vélamo gatavo3anas
laiku, bet péc tam nospiediet @ , lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi uz velamo temperatuaru: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bus
redzams pazinojums.
LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turpiniet spiest @ , lidz displeja sak mirgot & ikona, bet
péc tam lietojiet @, lai iestatitu gatavosanas laiku uz
,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisana.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku: nospiediet © , lidz displeja
sak mirgot ikona & un pasreizéjais laiks.
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Izmantojiet @ vai @, lai iestatitu vélamo gatavosanas
beigu laiku, un nospiediet @ , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
slédzi uz vélamo temperatiru: funkcija tiks apturéta,
tacu tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai
gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

LGdzu, nemiet véera: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet
cepeskrasni, pagriezot atlases sledzi stavokli 0 .

Grila un ventilatora grila funkcijam nav pieejama
darbibas uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bls beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.
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Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai
0 izslegtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam
paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.

beko
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5. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir

izslégta.

Spiediet, ® lidz displeja sak mirgot ikona © un

“00:00" ka ari “00:00".
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Izmantojiet @ vai ©, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet @ , lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs

laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals.

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest @ , lidz displeja
sak mirgot & ikona, bet péc tam lietojiet ©, lai iestatitu laiku

uz “00:00",

PIEZIMES

+ Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija

foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas segumu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

beko
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GATAVOSANAS TABULA

PRIEKSSIL- ) ] )
RECEPTE FUNKCIJA Ctana | TEMPERATORA (C) ILGUMS (min)  LIMENI UN APRIKOJUMS
O] Ja 160-180 30-90 2/3
- A < Y )
Kdkas no raudzétas miklas : 2 1
Ja 160-180 30-90
aber aFre
Kakas ar pildijumu |:| Ja 160 - 200 35-90 1;1
(siera kuka, Stradele, auglu torte) Ja 160 — 200 40-90 4 2
abFr AR
] Ja 160-180 20-45 3
Cepumi/grozini Ja 150-170 20-45 4 2
PNeeeees Y i S—
Ja 150-170 20-45 >3
abmHe AFdles VY—
] Ja 180-210 30-40 3
Véja kkas Ja 180 - 200 35-45 2
LY VL R —
Ja 180 - 200 35-45 > 3
Ak Akl V—-F
O] Ja 90 150-200 3
] ) 4 2
B J 90 140-200
eze a N -
Ja 90 140-200 > 3
abmHes AFds V—
O] Ja 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca
Ja 190-250 20-50 f2
A ~ A S
Maize DA - - 60 2
ab==lr
. 3
Saldéta pica |:| e 20 1020
Ja 230-250 10-25 32
O] Ja 180 - 200 40-55 3
AR ~
Salie piragi - ) 4 2
(darzenu pirags, Lotringas pirags) Ja 180 -200 45-60 A, AFr
Ja 180 - 200 45-60 > 3
AR S AT ~
O] Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 2
al=lr 1 r
Ja 180-190 20-40 > 2
o e P s S
Lazanja/cepta pasta/ - . B 2
kaneloni/auglu piragi |:| Ja 190-200 45-65 J
Jéra/tela/ liellopa/cikgala 1 kg O] J 190-200 80-110 3
Cepta cukgala ar kraukskigu - ) ) 2
PR Ja 180-190 110-150
Vistas/trusa/piles gala 1 kg O] Ja 200-230 50-100 2
2
Titara/zoss gala 3 kg O] - 190-200 100-160
Pilditi darzeni - 2
(tomati, cukini, baklazani) Ja 180 -200 >0-70 J
= D (53

FUNKCIJAS AuGEaia Keaia Automatiskai
Ugs€la un apaks€ja v antilatoru apsilde Pica utomatiskats Grill Grilésana ar ventilatoru Eco ventilatora apsilde
sildisana maizes rezims
Aerennr N —J ~ toond
PIEDERUMI Cepespanna vai kakas Cepedpanna/notekpaplate

veidne
uz stieplu plaukta

Stieplu plaukts

Notekpaplate/cepespanna

vai cepsanas trauks uz N
P ar 200 ml adens

stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna

beko
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RECEPTE FUNKCIJA PRDIi?j-\gl\lS:\L_ TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Grauzdéta maize - 250 2-6 “.‘.5“.’
Zivs fileja/gabalini - 230-250 20-30* _‘“.4“.‘_ 1;,\,[
Desas/kebabi/ ribinas/hamburgeri - 250 15-30* “.‘.5“.’ ‘;Nr
Cepta vistas galal-1,3 kg Ja 200-220 55-70** -\...2...,- 1\,\;,\,[
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 35-50 ** .\;l,.
Jéra stilbs / kajina Ja 200-210 60 - 90 ** u;x
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55%* u;j
Darzenu sacepums - 200-210 25-55 u;]
Gala un kartupeli Ja 190-200 45 -100 *** _\;"_ o
Zivs un darzeni Ja 180 30-500 4 T
Lazanja un gala Ja 200 50 - 100 *** _\;"_ “ ! ‘
Féqug(?a:!;qltee;?sl;g/,}:zanja Ja 180-190 40-120 *** > 3
(3. limenis)/gala (1. limenis) i —
Cepesi/pilditi cepesi o ; 170 - 180 100-150 L

* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus uz otru pusi
** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas
treddalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

*** Paredzamais laika ilgums: péc vajadzibas édienu var

iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

WW ww
O] @ 052
FUNKCIJAS AUGEGis Kiaia Automatiskai
Ugse;ﬁ;ga‘;ga >€)3 yentilatoru apsilde Pica muaic;(:arésiir?:: Grill Grilé3ana ar ventilatoru Eco ventilatora apsilde
Areeens ~ aF=r e
PIEDERUMI Cepespanna vai kikas Cepespanna/notekpaplate

veidne
uz stieplu plaukta

Stieplu plaukts

vai cepsanas trauks uz

Notekpaplate/cepespanna
stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna
ar 200 ml adens

beko
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CEPSANA AR GAISU — GATAVOSANAS TABULA

KATEGO- | ULINARIJASRECEPTE | FUNKCUJA | 'CTCICAMAIS  PRIEKSSIL- X 0 e EdLIMENI UN
RUA DAUDZUMS | DISANA TEMP(EORCI)\TURA 7 ILGUMS (MIN) APRIKOJUMS
]
= Saldeti fri kartupeli 500 - 700 v 200 20-30 — !
s  — L mrrerd F~ 7
; Saldéti vistas nageti 500 -700 v 200 15-20 % !
) Pesoons 'S S
i) R - 4 1
% Zivjupirkstini 500 - 700 v 220 15-20 e
_ Svaigi panéti cukini 400 v 200 15-20 s 1
- Pesooos 'S
Q Majas gatavoti fri ® 5 ) 4 1
% kartupel 300-800 v 200 25 - 40 s,
Darzenu maisijums 300-800 v 200 20-35 e !
Vistas kratina 1-4 cm v 200 20-50 o !
>
S Vistas sparnini 2300 - 800 v 220 20-40 e !
)
=  Panéta kotlete 1-4 cm v 220 15 - 40 o !
8 Resenen - 7
Zivs fileja 1-4 cm v 200 15-25 — !
Ladzu, nemiet véra: ipasa leteicams ievietot tukSu paplati 1. limeni, lai
cepsSanas ar gaisu paplate vienmér gatavosanas laika savaktu tauku atlikumus no
janovieto uz stieplu plaukta. cepSanas ar gaisu paplates.
Lai pagatavotu svaigus vai majas Lai nodroSinatu vienmérigu izcep3anos, apmaisiet
gatavotus édienus, vienmeérigi produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama
ielejiet ellu. gatavosanas laika.

beko
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzek]|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiriSanas
lidzek|us. Ja Sie lidzek]i nok|lst uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu
kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar lielu
adens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

+ Ja uz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati
notirami netirumi, lai panaktu optimalus tirisanas
rezultatus, més iesakam izmantot automatiskas
tiriSanas funkciju. Neieslédziet pirolizes tirisanas
ciklu, ja nav pilniba notirits kalkakmens. Pirms
ieslégsanas likvidéjiet kalkakmeni, ka aprakstits
ieprieks.

+ Lai notiritu stiklu, durvis ir iespéjams iznemt.

+ Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI
Péec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi

vél ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis,
pilniba tas atveriet un
nolaidiet fiksatorus, lidz tie
ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak
aizveriet durvis. Ar abam
rokam stingri turiet

durvis — neceliet tas aiz
roktura. Vienkarsi iznemiet
durvis, turpinot tas vért ciet
un vienlaikus velkot uz
augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot engu akus preti to vietam un nostiprinot
augs$éjo dalu paredzétaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad
pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to
sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek
nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
ieprieks minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskraveéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
[idzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas muasu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jasu
pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni,
ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznem3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3éjo stiklu ar abam
rokam, iznemiet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet
uz mikstas virsmas.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA

Sicepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastirosajam
parklajumam, kas ir loti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: mainot plauktu stiprinajumu poziciju
un ievietojot tos atpakal, parliecinieties, ka augséjie
aki ir ieaketi attiecigajos platnu caurumos.

0 0
0 0
: 0

PROBLEMU NOVERSANA

3. Uzstadiet iek3éjo rati (apziméta ar “1R”) ievietojiet
atpakal vidéjo rati (markéta ar zimi “R”): Lai pareizi
ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R” zime atrodas
kreisaja sturl. Vispirms ievietojiet balstos stikla
garako pusi, kas ir markéta ar “R” zimi, un nolaidiet to.
Atkartojiet ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet aug$éjo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiroso
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200
°C, karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju
~Cepsana ar konvekciju” Saja laika krasnij jabut tuksai.
Péc tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet
édienu atliekas, izmantojot maigu suakli.

LOdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzek|i, cietas
birstes, asi sukli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko
virsmu un ietekmét ierices pastirosas ipasibas. Ja
nepieciesama platnu nomaina, ladzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

PROBLEMA IESPEJAMAIS CELONIS

Elektroapgades traucéjumi.

Krasns nedarbojas.
) Atvienojiet no elektrotikla.

Ekrana redzams burts “F" un

skaitl Cepeskrasns nedarbojas.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izvéléta funkcija
nedarbojas.

Parak augsta temperatira.

RISINAJUMS

Parbaudiet, vai elektrotikla ir stradva un vai cepeskrasns ir
pievienota elektrotiklam.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa centru un
iet numuru, kas noradits péc burta “F”.

Pirms funkcijas aktivizésanas laujiet cepeskrasnij atdzist.
Atlasiet citu funkciju.

Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA

. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
zapoznacsieinstrukcjamibezpieczenstwa.Przechowywac
je w podrecznym miejscu w celu skorzystania w
przysztosci. Instrukcje te oraz samo urzadzenie dostarczaja
waznych ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa, ktérych
nalezy zawsze przestrzegac. Producent urzadzenia nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikte
Z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji bezpieczenstwa,

nieprawidtfowego  uzytkowania  urzadzenia  lub
niewtasciwego ustawienia elementoéw sterujgcych.
M Nie dotyka¢  urzadzenia  podczas pirolizy

(samoczyszczenia) - ryzyko oparzenia. Uwazac¢, aby dzieci
i zwierzeta pozostawaty z dala od piekarnika w trakcie i po
zakonczeniu cyklu automatycznego czyszczenia (pirolizy),
dopdki  pomieszczenie nie zostanie catkowicie
wywietrzone. Przed rozpoczeciem cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy) usuna¢ z wnetrza piekarnika
nadmiar zanieczyszczen, szczegodlnie ttuszczu i olejow.
Podczas automatycznego czyszczenia (piroliza) w
piekarniku nie moze by¢ zadnych akcesoriow lub
materiatéw.

N Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod ptyta
kuchenng, nalezy dopilnowa¢, aby podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub pola
elektryczne byty wytaczone - ryzyko oparzen.

I\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zblizac¢ sie do
urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadiji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

N\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktorych jest
dostep, nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.. Dzieci do
lat 8, o ile nie znajduja sie pod statym nadzorem, nie moga
znajdowac sie w poblizu urzadzenia.

&Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac czujnos¢
podczas pieczenia pokarméw bogatych w ttuszcze, olej
lub podczas dodawania napojéw alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych akcesoriow
nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na koniec pieczenia
nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika, aby przed
uzyskaniem do niego dostepu umozliwi¢ stopniowe

ujscie gorgcego powietrza lub pary - ryzyko oparzen. Nie
zaktéca¢ przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

&Aby unikng¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowac
ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub skierowane w dot.

Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w produkcie lub
na nim dtuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przylaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych $rodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze $niadaniem i
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne  zastosowania (np.
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

A\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji fatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA URZADZENIA

O\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga udziatu
co najmniej dwoéch osob - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

VALY Instalacja, podtaczenia do zrédta wody (jesli wystepuja)
i zasilania oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane
przez wykwalifilkowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymieniac¢ zadnych czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie
zaznaczono to w instrukcji obstugi. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy upewnic sie, ze nie ulegto uszkodzeniu
podczas transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym serwisem
technicznym. Po zainstalowaniu odpady opakowaniowe
(plastikowe, elementy styropianowe itp.) muszg byc
przechowywane poza zasiegiem dzieci - ryzyko
uduszenia. Przed przystagpieniem do jakichkolwiek
czynnosci montazowych urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
zasilania elektrycznego - ryzyko porazenia pradem.
Podczas instalacji dopilnowa¢, aby urzadzenie nie
uszkodzito przewodu zasilajgcego - ryzyko pozaru lub
porazenia pragdem. Urzadzenie mozna uruchomic¢ dopiero
po zakonczeniu instalacji.

M\ Przed zamontowaniem urzadzenia w zabudowie
przycig¢ szafke oraz usunac widry i trociny.

ogrzewanie
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A Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalacji.

A po instalacji dno urzadzenia nie moze by¢ juz dostepne
- ryzyko oparzen.

M Nie umieszcza¢ urzadzenia za
drzwiczkami - ryzyko pozaru.

A Jedli urzadzenie jest zainstalowane pod blatem
roboczym, nie blokowa¢ minimalnego odstepu pomiedzy
nim a gorng krawedzig piekarnika - ryzyko oparzen.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

M Tabliczka znamionowa znajduje sie na przednigj
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

M Musi istnie¢ mozliwoé¢ odfaczenia urzadzenia od
Zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomoca dostepnego przefacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie do
gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac¢ uziemienie
zgodne z obowigzujgcymi  normami  krajowymi
dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy aniadapterow.
Podzespoty elektryczne nie moga by¢ dostepne dla
uzytkownika po instalacji. Nie uzywac urzadzenia, jesli jest
sie mokrym lub boso. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli
kabel zasilajgcy lub wtyczka s3 uszkodzone, jedli
urzadzenie nie dziata prawidtowo lub jesli zostato ono
uszkodzone badz upuszczone.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiana
na identyczny powinna by¢ przeprowadzona przez
producenta, pracownika serwisu lub inng podobnie
wykwalifikowang ~ osobe w  celu  unikniecia
niebezpieczenstwa - ryzyko porazenia pragdem.

M\ Jedli kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie zautoryzowanym centrum serwisowym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

N\ OSTRZEZENIE: Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wytaczone i odfaczone od zrédla zasilania przed
przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych. Aby
unikng¢ ryzyka obrazen ciafa, nalezy uzywac rekawic
ochronnych (ryzyko skaleczenia) i butow ochronnych
(ryzyko sttuczenia) pamietac o obstudze przez dwie osoby
(zmniejszenie obcigzenia); w zadnym przypadku nie
stosowac urzadzen parowych do czyszczenia (ryzyko
porazenia pradem). Niefachowe naprawy
nieautoryzowane przez producenta moga spowodowac
zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa, za ktore
producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Wszelkie wady
lub uszkodzenia spowodowane nieprofesjonalnymi
naprawami lub konserwacjg nie sg objete gwarangcja,
ktérej warunki sg przedstawione w dokumencie
dostarczonym wraz z urzadzeniem.

i

dekoracyjnymi

&\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac érodkéw
$ciernych ani metalowych skrobakéw, poniewaz moga
one zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie
szyby.

M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.
N\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zarowki — ryzyko porazenia pragdem.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem #. Czesci opakowania nie nalezy
wyrzuca¢, lecz zutylizowa¢ zgodnie z przepisami w zakresie usuwania
odpadow, okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu
urzadzern AGD, nalezy skontaktowa¢ sie z odpowiednim lokalnym
urzedem, punktem skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono
urzadzenie. To urzadzenie zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa
Europejska 2012/19/WE (WEEE) dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol & na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac¢ jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem

urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA

ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewa¢ jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywa¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochtaniaja ciepto.
Jesli potrawy wymagaja dtuzszego czasu, nadal bedg sie piekty, pomimo
wylaczenia piekarnika. Cykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do
czyszczenia nawet bardzo zabrudzonego piekarnika. Cykl energooszczedny
(PIROLIZA EXPRESS/ECO) - tylko w niektérych modelach - : zuzywa okoto
25% mniej energii niz cykl standardowy. Uzywaj tej funkgji regularnie (po
dwdch-trzech razach uzycia piekarnika do pieczenia miesa).

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania energetycznego
nr 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energia orazinformacjizwigzanych z energia (zmiana) (wyjscie
z UE), zgodnie z norma europejskg EN 60350-1.

Ten produkt moze zawiera¢ Zrodta swiatta o klasie efektywnosci
energetycznej A+
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Podrecznik uzytkownika I PL

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU
S

Panel sterowania

Wentylator

wn e

Lampka

=01 B A 6 4. Prowadnice pétek(poziom jest
zaznaczony na $ciance komory
............. 7 Ppiekarnika)

5. Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje

B 8  drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i po
jego zakonczeniu

7. Grzatka gorna/grill

I IO 9 8. Grzatka okragta (niewidoczna)

9. Tabliczka znamionowa (nie
o 10 usuwad)

1Y TR 1 10.Wyttoczenie na wode pitng

11. Grzatka dolna (niewidoczna)

°C
= O oA [
Ny 2500 * 60
@A N | @[] eeeeeeens -,?- @ X
. = ; 220" - 80
. ..... v 200", 1100
FT ™ S © 180" . 1207
: & P : : 160°  140° :
1 2 3 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU 5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuzy do wlaczania urzadzenia poprzez ~ Stuzy do zmiany ustawien czasu Stuza do zmiany ustawien czasu
wybranie funkgji. Obrécic¢ na pozycje O pieczenia, op6znionego startu i pieczenia.
, aby wytaczy¢ urzadzenie. czasomierza. 6. POKRETLO TERMOSTATU
2. OSWIETLENIE Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla  \ przypadku funkgji ustawianych
Nacisniecie tego przycisku=s< przy godzmg. recznie, obroci¢, aby wybrac¢ zadana
wigaczonym urzadzeniu powoduje 4. WYSWIETLACZ temperature.

wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy
nacisngc srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

RUSZT BLACHA NA BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *
SCIEKAJACY TLUSZCZ*

la TR 'al l_‘
Stuzy do pieczenia potraw lub Do stosowania jako blacha Stuzy do pieczenia wszelkiego Utatwiaja wktadanie i
jako miejsce do potozenia piekarnika do pieczenia miesa, rodzaju ciast i chleba oraz wyjmowanie akcesoriow.
patelni, form do pieczenia i ryb, warzyw, focaccii itp. lub w miesa, ryb w folii itd.

innych naczyn zaroodpornych. przypadku umieszczenia pod
rusztem, do zbierania
] ociekajgcego ttuszczu i sokdw.
BLACHA DO SMAZENIA
BEZ TLUSZCZU *

To akcesorium jest przeznaczone

do gotowania potraw z funkdjg

Air Fry, ktora zapewnia

optymalng kruchos¢ i chrupkos¢

potraw. Aby jej uzy¢, umiescic

tace na drucianej pdtce. Mozna ja

my¢ w zmywarce, co utatwia

czyszczenie,

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Inne akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie posprzedaznym.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci docisna¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

(skierowana ku gérze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy tak
daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy wsuwac
poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronna [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC POLEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapac¢ zewnetrzng
cze$¢ drabinek i pociagnac jg do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac¢ drabinki, nalezy umiescic
je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng

: [a w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisng¢

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c] w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze

Pociagna¢ dolna cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic¢ drabinki s3 odpowiednio zabezpieczone.

dolne haki (1) i pociggnac¢ prowadnice wysuwane do géry,

zdejmujac je z gérnych hakow (2).
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzagdzenia nalezy ustawic czas:
Naciska¢ © do czasu, az bedzie migac ikona ® i dwie cyfry
godziny ® lub ©, a na wyswietlaczu zacznie migac zegar © .

N e
ninfnly
LU
Q.

Uzy¢ ® lub ©, by ustawi¢ godzine, a nastepnie potwierdzi¢
wciskajac © . Zaczng migac dwie cyfry minut. Za pomoca @
lub © ustawi¢ minuty i nacisnag¢ © , aby potwierdzic.
Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

FUNKCJE

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory

jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto’, co utatwi pozbycie
sie tego zapachu. Nalezy wyjac z komory urzadzenia
wszystkie kartony zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie,
a takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

GORNA | DOLNA GRZALKA

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.
® GRZALKA WENTYLATORA

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta pozwala

na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

® SMAZENIE BEZ Tt.

x| Funkcja Air Fry umozliwia gotowanie wielu rodzajéw

potraw przy uzyciu mniejszej ilosci oleju, co pozwala
uzyskac przyjemnie chrupiace i zdrowe dania. Komora
piekarnika nagrzewa sig, podczas gdy wentylator rozprowadza
gorace powietrze. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
uzy¢ kosza Air Fry, dostarczanego z niektérymi modelami.
Aby go uzy¢, umiesci¢ zywnosé w jednej warstwie w koszu
Air Fry, unikajac nakfadania sie produktéw, i postepowac
zgodnie z instrukcjami podanymi w tabeli Air Fry Cooking
Table. Umiescic tace na drucianej pofce i wtozy¢ blache do
pieczenia na nizszy poziom, aby zebrac wszelkie okruchy lub
krople. Nalezy unika¢ uzywania wielu tacek, aby zapewnic
rdwnomierne pieczenie.

o) GRZALKA WENTYLATORA ECO

(D] Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone

przed nadmiernym wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkcja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona przez caty czas
pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wtaczy¢ z powrotem,
naciskajac =5x.
wwi! GRILL
Do grillowania stekow, kebabdéw i kietbasek, do

zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania migsa zaleca sie zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

ww! GRILL WSPOMAGANY WENTYLATOREM

X Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna

umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitnej.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej

2,5 kqg). Zaleca sie obracanie miesa podczas
pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
réwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni sosem,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

.==+| WYRAST. CIASTA

(=) Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Obréci¢
pokretto termostatu do potozenia , aby
uruchomic te funkgje.

# ROZMRAZANIE

0| pia szybszego rozmrazania zywnosci. Aby aktywowac
funkcje rozmrazania, obréci¢ pokretto wyboru do

ikony , a hastepnie obrdcic pokretto termostatu zgodnie

z ruchem wskazéwek zegara do dowolnej temperatury.

Funkgja ta nie nagrzewa sie, wiec mozna zastosowac¢ dowolng

temperature. Po zakoriczeniu rozmrazania obrdéci¢ dwa
elementy sterujace do pozycji O i0/A.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajow i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia.
(™M, AUTO BREAD (CHLEB AUTO)
=A Ta funkcja automatycznie sugeruje najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéow
pieczywa.

AUTO PASTRY (CIASTO AUTO)

Ta funkcja sugeruje najlepsza temperature i metode
pieczenia dla wszystkich rodzajéw ciast.

- 120 ml wody pitnej na dno piekarnika.

’
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obrdci¢ pokretfo wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby witaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrdécic pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

@:

7"\

N

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocg pokretta termostatu. Funkcja nie uruchomi sie, jesli
pokretto termostatu bedzie wigczone O, mozna ustawic¢ czas
gotowania, czas zakonczenia pieczenia (tylko w przypadku
ustawienia czasu pieczenia) i minutnik.

WYRAST. CIASTA

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie ciasta’, nalezy obrocic¢
pokretfo termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim
symbolem; jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej
temperaturze, funkgcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakoriczenia
pieczenia

(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i minutnik.

3. PREHEATING (NAGRZEWANIE)

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona §

, poinformuja, Ze zostata wtaczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca
na wyswietlaczu ikona § poinformuja, ze zostata osiggnieta
ustawiona temperatura: W tym momencie nalezy umiescic
potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac @ , az zadana ikona ¢ i migajace
“00:00" pojawia sie na wysSwietlaczu.

S
miml
UL

i
Za pomoca® lub© ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .
Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajgc pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie
zostato zakonczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac
i przytrzymac¢ @ , az ikona ¢ zacznie migac¢ na
wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca przycisku ©
zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opo6zni¢ wiaczenie
funkgji, programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ © , do
czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona &3 i bedzie migac
aktualny czas.

—_1

S —

JEND

Za pomoca @lub ©ustawic czas i potwierdzi¢ przyciskiem

© . Whaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego uruchomienia po
uplynieciu czasu obliczonego tak, by pieczenie zakonczyto sie
o ustawionej godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczy¢ piekarnik,
ustawiajac pokretto wyboru na pozycji 0 .

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i
Grill wspomagany wentylatorem.

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dZzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

i
¢
Obrécic pokretto wyboru, by wybraé inng funkcje, lub do
pozycji” 0’ by wylaczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jesdli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie

pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.
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5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zarowno gdy wiaczona jest jakas funkcja, jak i kiedy piekarnik
jest wytaczony.

Nacisnac i przytrzyma¢ © ,az © iikona“00:00"i“00:00"
zaczng migad na wyswietlaczu.

Uzy¢ @ lub © , aby ustawic niezbedny czas i potwierdzi¢,
weciskajac © to confirm. Gdy tylko zakonczy sie odliczanie
wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisng¢ @ i
przytrzymac, az ikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomocg przycisku © zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

UWAGI
+ Nie przykrywac¢ wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

+ Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

« Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.

beko
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TABELA PIECZENIA

NAGRZEWA-

PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
O] Tak 160-180 30-90 23
. - g ab==lr
Ciasta drozdzowe 4 1
Tak 160-180 30-90
ha b r A==l
2
Ciasto z nadzieniem |:| Tak 160-200 35-90 —J
(sernik, strucla, tarta owocowa) Tak 160- 200 40-90 4 2
abl/=r A=
O] Tak 160-180 20-45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 150-170 20-45 4 2
PNeseoen Y i S—
Tak 150-170 20-45 >3
Ak Al V—r
] Tak 180-210 30-40 3
Choux buns (Ptysie) Tak 180-200 35-45 4 2
q‘;lﬁ ) S—
Tak 180-200 35-45 > 3
AR e A es Y—m—T
] Tak 90 150-200 3
Bezy Tak % 140- 200 2
AVl Y—r
Tak 90 140- 200 >3
Ak Al V—r
] Tak 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia
Tak 190-250 20-50 f2
[y e VTN r
Chleb N : . 60 2
a==r
3
O] Tak 250 10-20
Mrozona pizza % 5
Tak 230-250 10-25
O] Tak 180-200 40-55 3
aF=r
Stone ciasta 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180-200 45-60 A=, AFr
Tak 180- 200 45-60 > 3
] Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupigce paszteciki Tak 180-190 20-40 4 2
ab=r 1 S
Tak 180-190 20-40 > 3]
aEl/——=r AaFr
Lasagne / zapiekany makaron / . . 2
cannelloni / zapiekanki |:| Tak 190-200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ . . 3
wioptaomina 116 ] Tak 190-200 80-110
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skoérka ) ) 2
e Tak 180-190 110-150
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg ] Tak 200-230 50-100 2
. 2
Indyk/ges 3 kg O] - 190-200 100- 160
_J
Nadziewane warzywa 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180-200 50-70 L

FUNCTIONS |:‘

(FUNKCIJE)

)y

Auto bread (Chleb

Grill wspomagany

07

Goérnaidolnagrzatka  Grzatka wentylatora Pizza Grill Grzatka wentylatora Eco
Auto) wentylatorem
[ YR al/==1s J —r S
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ Blacha Blacha na $ciekajacy ttuszcz /

Ruszt druciany

Naczynie do pieczenia
lub tortownica na ruszcie

ruszcie

na $ciekajacy ttuszcz lub forma  Blacha na sciekajacy ttuszcz /

do pieczenia umieszczone na Blacha do pieczenia

Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody

beko
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PRZEPIS FUNKCJA NAGZIZEEWA- TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
Tosty ; 250 2-6 N 5 B
Filety rybne / kawatki - 230-250 20-30* N .4. B \W;r
iKelzﬁle)?I:: I//hl;enk\)la;gr/gery i 250 15-30% A 5 v ‘\v;vf
Pieczony kurczak 1-13 kg Tak 200-220 55-70 ** . 2 . \V\;v[
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50** _\;lr
Udziec barani/golonka Tak 200-210 60 - 90 ** u;]
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55** uij
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) - 200-210 25-55 u;]
Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45-100 _\;’_ ‘;J
Ryby i warzywa Tak 180 30- 50 % -‘;P o
Lazania i mieso Tak 200 50- 100 *** -\...i—...,. “ ! »
e i e v o W e smom | 5 3
(poziom 1) s AR, L
Pieczei/nadziewane kawatki miesa @5‘) - 170-180 100-150 u;x

* Obrocic potrawe w pofowie czasu pieczenia

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie

potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.

FUNCTIONS Izl

(FUNKCJE)

)y

Auto bread (Chleb

Grill wspomagany

07

Gornaidolnagrzatka  Grzatka wentylatora Auto) wentylatorem Grzatka wentylatora Eco
Lo Y ~ al==r _J  S— M
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ Blacha Blacha na $ciekajacy ttuszcz /

Ruszt druciany

Naczynie do pieczenia
lub tortownica na ruszcie

na Sciekajacy ttuszcz lub forma Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
do pieczenia umieszczone na
ruszcie

Blacha do pieczenia

Blacha do pieczenia
napetniona 200 ml wody

beko
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TABELA DOTYCZACA PIECZENIA Z FUNKCJA SMAZENIA BEZ TLUSZCZU
8

SUGEROWANA NAGRZE- ®:czas
KATEGORIA PRZEPIS FUNKCJA ILOSC WANIE TEMPERATURA TRWANIA (MIN.) 5 POZIOM | AKCESORIA
(°c) )
_ . Mrozone frytki 500 - 700 v 200 20-30 = !
c 9
o Q Kawatki kurczaka 4 1
g e ® ] -
g S mrotone 500 - 700 v 200 15-20 i
™ Paluszki rybne 500 - 700 v 220 15-20 e !
m Pan_le_rowana Swieza 400 v 200 15-20 4 !
g cukinia e, r
S Frytki domowe 300 - 800 v 200 25- 40 e !
S [ Ve r —
=
Warzywa mieszane 300- 800 v 200 20-35 i !
Pier$ z kurczaka 1-4cm v 200 20-50 — !
> L ol
e}
2 Skizydefkaz kurczaka 2300 - 800 v 220 20- 40 i !
@]
& Kotlet panierowany 1-4cm v 220 15-40 % !
E e ool ol
Filet rybny 1-4cm v 200 15-25 e !

Uwaga: specjalna taca Air Fry musiby¢  Zalecamy umieszczenie pustej blachy na poziomie 1, na

/ zawsze umieszczona na drucianej ktérag podczas pieczenia bedzie trafiat thuszcz, jaki moze
, poice. ewentualnie wytapiac sie na tacy Air Fry podczas pieczenia.
W przypadku gotowania swiezych lub Aby zapewni¢ jednolite efekty pieczenia, potrawe nalezy

domowych potraw nalezy rownomiernie  wymiesza¢ po uptywie pofowy zalecanego czasu pieczenia.
rozprowadzic olej.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czyscic wilgotna sciereczka z mikrofibry.
Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone

po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomocy wilgotnej sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady
i zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w
wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscia
wody, nalezy pozostawic¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub
gabka.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtagczony od
zasilania.

whnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,

jesli wystepuja pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykonac czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.

« Aby utatwic czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposdb zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je
ponownie.

«  Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usuna¢ za pomocg szczoteczki lub gabki do
mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je
catkowicie otworzyc i
odblokowac, opuszczajac
zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak
dokfadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki
obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt. Mozna teraz w
prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i
jednoczesdnie wyciggajac do
gory, az wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na miekkie podtoze.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do
ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty
opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdw jest prawidtowe.
5. Sprobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki moga ulec
zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i przykrecic
ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230 V typu G9,
T300 °C. Zardwka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzern domowych i nie nadaje sie do
0golnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac¢ zaréwek gotymi rekami - slady palcow pozostawione
na powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.
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CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczes$nie nacisna¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
gorna czes¢ drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unie$¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele katalityczne
utatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktdra jest bardzo porowata i
moze absorbowac ttuszcz i brud. Panele te s3 zamontowane
na prowadnicach pofek: w przypadku zmiany potozenia

i ponownego zamontowania prowadnic pétek, nalezy
upewnic sie, czy znajdujace sie w gérnej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

0 0
0 0
: 0

Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

3. Zamontowac srodkowy panel (oznaczony, 1R") przed
przystapieniem do montazu panelu wewnetrznego: Aby
wiasciwie umiesci¢ szyby, nalezy upewnic sig, ze znak
«R"jest widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzsza cze$¢ szyby oznaczona litera ,R”
w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizy¢ jg do
wilasciwej pozycji. Powtorzyc¢ te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: Charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie
zostanie uszkodzona.

wiasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C przez okoto godzine, przy
zastosowaniu funkgji,Piecz. konwekcyjne” W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Nastepnie pozostawic piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia przy
uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentdw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkow w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg whasciwosci samoczyszczacych. Jesli potrzebne
beda panele zamienne, prosimy skontaktowac sie z serwisem
posprzedaznym.

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA

. - . Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata.

ROZWIAZANIE

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do sieci.

Urzadzenie odtgczone od zasilania. Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po
_ktorej nastepuje liczba lub litera.
Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a

wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Awaria piekarnika.

Zbyt wysoka temperatura.

usterka nie ustapita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
__humer nastepujacy po literze F".

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie. Wybrac
inna funkcje.

W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazna, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor. Aceste instructiuni si
aparatul in sine furnizeazd avertismente |mportante
privind siguranta, care trebuierespectateintotdeauna.
Producatorul nu isi asuma nicio raspundere pentru
nerespectarea acestor instructiuni de siguranta,
pentru utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau
pentru setarea incorecta a butoanelor de comanda.

M Nu atingeti cuptorul in timpul deruldrii ciclului
pirolitic (de autocuratare) - pericol de arsuri. Nu lasati
copiii si animalele de casa in apropierea cuptorului in
timpul si dupa finalizarea derularii ciclului pirolitic
(pana la finalizarea procesului de aerisire a incdperii).
Daca in interiorul cuptorului s-au scurs cantitati mari
de resturi de alimente, in special de grasimi si ulei,
acestea trebuie eliminate din interiorul cuptorului
inainte de pornirea ciclului pirolitic. Nu lasati accesorii
sau ustensile in interiorul cuptorului in timpul ciclului
pirolitic.

M n cazul in care cuptorul este montat sub o plit3,
asigurati-va ca toate arzatoarele sau zonele de gatit
electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
pirolitic - pericol de arsuri.

A\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani) decatdacd suntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in sigurantd si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se Joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
citre copii fard a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbantd in timpul utilizdrii. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilorin care sunt supravegheati
in permanenta.

M Nu l3sati niciodatd aparatul nesupravegheat in
timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul poate
fi utilizat impreuna cu o sonda, utilizati exclusiv o
sonda de temperatura recomandata pentru acest
cuptor - pericol de incendiu.

A\ Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea de
bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi manusi
pentru cuptor pentru a scoate tavile si accesoriile. La
finalul procesului de preparare, deschideti usa cu
grija, permitand aerului sau aburului fierbinte sd iasa
treptat inainte de a accesa cavitatea - pericol de arsuri.

Nu blocati orificiile de ventilare a aerului fierbinte din
partea frontald a cuptorului - pericol de incendiu.

&Ac’;lona’;l cu aten}'le atunci cand usa cuptorulw
este deschisd partial sau complet, pentru a evita
lovirea acesteia.

M\ Alimentele nutrebuie lasate induntrul sau deasupra
produsului mai mult de o ora inainte sau dupa
preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui intrerupator extern, cum ar fi
un temporizator, sau al unui sistem de comanda de la
distanta separat.

M\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and breakfast”
si alte spatii rezidentiale.

Nu este permisa nicio alta utilizare (de ex., incalzirea
incaperilor).
M\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul in aer liber.

M\ Nu deporzitati substante explozive sau inflamabile
(de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interiorul sau
in apropierea aparatului - pericol de incendiu.

INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s& fie
efectuate de doud sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (dacd este necesarad) sila reteaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparatiile
trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu reparati
si nuinlocuiti nicio piesa a aparatului, dacd acest lucru
nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
de plastic, polistiren etc.) nu Itrebuieldsatelaindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.

A Executati toate operatiunile de decupare a mobilei
inainte de a incorpora aparatul si inlaturati cu grija
toate aschiile din lemn si rumegusul.
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N\ Nu scoateti aparatul din suportul sdu din polistiren
decat in momentul instalarii.

&Dupé instalare, partea inferioard a aparatului nu
trebuie sa mai fie accesibila - pericol de arsuri.

A\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative
- pericol de incendiu.

M Dacd aparatul este instalat sub blat, nu
obstructionati deschiderea minima dintre blatul de
lucru si marginea superioara a cuptorului - pericol de
arsuri.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA

M\Plicuta cu datele tehnice se afli pe marginea
frontala a cuptorului (este vizibila cand usa este
deschisa).

M Aparatul trebuie si poatd fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului din
priza (daca stecherul este accesibil), fie prinintermediul
unui mtrerupator multipolar situat in amonte de priza,
in conformitate cu normele privind cablurile electrice,
si trebuie sa fie impamantat in conformitate cu
standardele nationale privind siguranta electrica.

MNu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru
utilizator. Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale
corpului umede sau cand sunteti desculti. Nu puneti
infunctiune acest aparat daca are cablul de alimentare
sau stecherul deteriorat, daca nu func’;loneaza
corespunzator sau daca a fost deteriorat sau a cazut
pe jos.

M\ Dac3 este deteriorat cablul de alimentare, acesta
trebuie inlocuit cu unul identic de catre producator,
agentul de service sau de o persoana calificata
similara, pentru a se evita pericolele - pericol de
electrocutare.

M Dacd cablul de alimentare trebuie inlocuit,
contactati un centru de asistenta tehnica autorizat.

CURATAREA SI INTRETINEREA

N\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica Tnainte de a efectua orice operatie de
intretinere. Pentru a evita riscul vatamarii personale,
utilizati manusi de protectie (risc de lacerare) si
incaltaminte de protec%ie (risc de contuzie); asigurati-
va ca manevrarea se face de catre doua persoane
(reducerea sarcinii); nu folositi niciodata aparate de
curatare cu aburi (risc de electrocutare). Reparatiile
neprofesionale neautorizate de producator pot
rezulta in riscuri in ceea ce priveste sandtatea si
siguranta, pentru care producitorul nu poate fi
considerat raspunzdtor. Orice defectiune sau
deteriorare cauzata de reparatii sau operatii de
intretinere neprofesionale nu va fi acoperita de

)i

garantie, ai carei termeni sunt prezentati in
documentul livrat impreuna cu unitatea.

Nu utilizati substante de curatare abrazive sau
razuitoare metalice pentru a curata geamul usii;
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce Ia
spargerea sticlei.

A Asigurati-vd c& aparatul s-a ricit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare. - pericol de arsuri.

A\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlocui
becul - pericol de electrocutare.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii €. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate
in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de
autoritdtile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor. Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea,
valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile
locale competente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat
in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si
sanatatii persoanelor. Simbolul Z de pe produs sau de pe documentele
care il insotesc indica faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu
menajer, ci trebuie predat la un centru de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de copt
inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai
bine. Alimentele care necesitd o perioada de preparare mai indelungata
vor continua sd se coaca si dupd oprirea cuptorului.

Ciclul standard (PYRO): garanteaza curdtarea eficienta a unui cuptor
foarte murdar. Ciclul cu economisire a energiei electrice (PYRO EXPRESS/
ECO) - numai la unele modele - : consumul se reduce cu circa 25% fata de
ciclul standard. Activati-l la intervale regulate (dupa ce ati preparat carne
de 2 sau 3 ori consecutiv).

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologica prevazute
de Regulamentul european nr. 66/2014; Regulamentul privind
etichetele energetice nr. 65/2014; Regulamentele din 2019 (lesire UE)
(Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-1.

Acest produs poate contine o sursd/mai multe surse de lumina cu
eficientd energetica din clasa A+.
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Manual de utilizare

@ VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT
Z | PRODUSUL NOSTRU

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

B

Panou de comanda
Ventilator
Bec

BowoN oo

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5. Usa

6. Incuietoare usa (blocheaza usa
in timpul procesului de curatare
automata si dupa acesta)

7. Rezistenta superioara/grill

8. Rezistenta circulara (nu este
vizibila)

9. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

10.Locas pentru apa potabila

11. Rezistenta inferioara (nu este
vizibila)

1. BUTONUL DE SELECTARE
Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Rotiti in pozitia
O pentru a opri cuptorul.

2. LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasati>?< pentru a
aprinde sau stinge becul din interiorul
cuptorului.

3. SETAREA OREI

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul este
oprit.

4. AFISAJ
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= ] oA [

Py 250° * T eo
@A < B[] eececeees o< @ .. ) ... )
5 220° - ~ 80

a - R : :
v 200° -, 1100
A - . e
10 — ] ® O 100
: : 160°  140° :
: & . : :
1 2 3 4 6

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor duratei de
preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor manuale.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apasate pentru a
fi activate, apasati pe centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.
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ACCESORII

GRATAR METALIC TAVA DE COLECTAREA TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *
PICATURILOR*

Y/ ,,f /
// 4
y 4
e g
T I

Lo YR ~ ~
Utilizare pentru prepararea Pentru utilizare ca tava de Utilizare pentru coacerea painii Pentru a facilita introducerea
alimentelor sau ca suport cuptor pentru a prepara carne, si produselor de patiserie, dar  sau scoaterea accesoriilor.
pentru tigai, forme pentru peste, legume, focaccia etc. sau si pentru fripturi, peste in
prajituri si alte articole ale pozitionarea sub gratarul papiota etc.
accesoriilor pentru gatit metalic pentru a colecta zeama
adecvate pentru cuptor. rezultata in urma prepararii.

TAVA DE AER CALD*

Acest accesoriu este conceput

pentru a fi utilizat atunci cand

gatiti alimente cu functia Air Fry,

asigurand o textura crocantd

optima pentru mancarea

dumneavoastra. Pentru utilizare,

asezati tava pe gratarul metalic.

Pentru o curdtare usoard, se poate

spala in masina de spalat vase.

* Disponibil numai la anumite modele
Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC Sl A ALTOR REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
ACCESORII Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar
Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit, mentinandu-| (1), apoi apasati partea inferioard a ghidajelor culisante pe
usor orientat in sus, orientand in jos mai intai partea din spate  ghidajele pentru gratar, pana cand carligele inferioare se
care este ridicata (orientata in sus). cupleaza sonor (2).

Apoi culisati-l pe orizontald de-a lungul sinelor, cat mai in spate

posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse pe
orizontald, lasandu-le sa culiseze pe ghidaje. 3
GRATARE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie
a acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe
ghidajele culisante.

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm
de partea exterioara a ghidajului si trageti-l spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-
le in apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei

[a]

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c] doi pini in locasurile aferente. Apoi, pozitionati partea
Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a exterioara langa locasul sau, introduceti suportul si
decupla carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a va asigura cd
sus, scotandu-le din carligele superioare (2). ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima data: Apasati pe © pana cand pictograma © si cele
doua cifre aferente orei ® sau © siceasului © incep sa
clipeasca pe afisaj.

N e
M
JILELIL
o)

Utilizati ® sau © pentru a seta ora si apasati pe © pentru
a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Utilizati ® sau © pentru a seta minutele si apasati
®© pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti urmdtoarele: Cand pictograma @
clipeste, de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale
alimentarii electrice, va fi necesar sd resetati ora.

FUNCTII

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul
procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.
Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta
posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Se recomanda sa aerisiti
incdperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

REZISTENTA SUPERIOARA S| INFERIOARA

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

® INCALZIRE CU VENTILATOR

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperaturd de preparare, pe mai multe
niveluri (maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile
sa treaca de la un aliment la altul.

& | PRAJIRE CU AER
r===r] Functia Air Fry va permite sa gatiti multe tipuri de
alimente cu mai putin ulei, rezultand mancaruri cu o
textura crocanta placuta si sandtoase. Interiorul cuptorului se
incalzeste in timp ce ventilatorul circuld aerul cald. Pentru cele
mai bune rezultate, utilizati cosul Air Fry, furnizat cu unele
modele.

Pentru utilizare, asezati alimentele intr-un singur strat pe
cosul Air Fry, evitand suprapunerea, si urmati instructiunile
din tabelul cu informatii privind prepararea cu aer cald.
Asezati tava pe gratarul metalic si introduceti o tava de copt
la un nivel inferior pentru a colecta eventualele firimituri sau
picaturi.

Evitati utilizarea mai multor tavi pentru a asigura prepararea
uniforma.

Q INCALZIRE ECO CU VENTILATOR

®] Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apdsarea pe 75x.

ww1 GRILL

Pentru prepararea la grill a fripturilor, frigaruilor si
carnatilor, pentru gratinarea legumelor sau prdjirea
feliilor de paine.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o

tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa
potabila.

ww]| PREPARARE PE GRILL ASISTATA DE
% | VENTILATOR

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, friptura
de vita, pui). Va recomandam sa utilizati o tava de colectare
a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5

kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepardrii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti
carnea pentru a nu se usca excesiv.

.-=~| DOSPIREA ALUATULUI

(=) Pentru a ajuta la dospirea eficientd a aluaturilor dulci
sau picante. Pentru a activa aceasta functie, rotiti
butonul termostatului in pozitia .

# DECONGELARE

0| pentru decongelarea mai rapida a alimentelor. Pentru
a activa functia de decongelare, rotiti butonul de

selectare in dreptul pictogramei , iar apoi rotiti butonul

termostatului in sens orar, in dreptul unei temperaturi

oarecare. Aceasta functie nu incalzeste, astfel incat poate fi

utilizata orice temperaturd. Cand decongelarea este incheiata,
rotiti cele doud butoane de comanda in pozitiile O si0/A.

PIZZA
Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza
si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tavilor de copt la jumatatea duratei de preparare.
™M, FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE
_A Aceasta functie sugereaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de

’

paine.
¢ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A PATISERIE
Aceasta functie sugereaza temperatura si metoda de
preparare optime pentru toate tipurile de prdjituri.
-Turnati 120 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi
emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

4
PEIN

8

N

Va rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de selectare
sau puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi in pozitia
0, puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
prepararii (humai dacd ati setat o durata de preparare) si un
temporizator.

DOSPIREA ALUATULUI

Pentru a porni functia,Dospire aluat’, rotiti butonul
termostatului in dreptul simbolului corespunzator; in cazul

in care cuptorul este setat la alta temperatura, functia nu va
porni.

Vd rugam sd retineti urmdtoarele: Puteti seta durata de preparare,
ora de finalizare a prepararii

(numai dacad setati o durata de preparare) si temporizatorul.

3. PREINCALZIRE

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea
pictogramei § pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si prezentarea fixd a pictogramei § pe afisaj: In acest
moment, introduceti alimentele si incepeti procesul de
preparare.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma ¢ si
cifrele,00:00" incep sa clipeasca pe afisa;.

S
miml
MULIL

i
Utilizati ® sau © pentru a seta durata de preparare doritd,
apoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.
Va rugdm sa retineti urmatoarele: Pentru a anula durata de
preparare setata, apdsati in mod repetat pe © pana cand
pictograma ¢: incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati
© pentru a reseta durata de preparare la ,00:00". Durata de
preparare cuprinde o etapd de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/ PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizata prin programarea orei de finalizare a
prepardrii: Apasati pe © pana cand pictograma & siora
curentd incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati ® sau © pentru a seta ora dorita pentru finalizarea
duratei de preparare si apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura
dorita: functia va ramane intrerupta pana la pornirea
automata dupa o perioada de timp care a fost calculata astfel
incat prepararea sa fie finalizatd la ora setata.

Va rugam sd retineti urmadtoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia , 0 "
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild
pentru functiile Grill si Preparare pe grill asistata de ventilator.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
finalizarea functiei.

I

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau 0 pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Daca temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END” alternativ cu durata
de timp ramasa.
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5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea,
dar va permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator atat
in timp ce o functie este activa, cat si atunci cand cuptorul
este oprit.

Apasati in mod repetat © pana cand pictograma © si
,00:00"ncep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati ®sau © pentru a seta ora dorita si apasati pe ©
pentru a confirma. Se va emite un semnal sonor odatd ce
temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a duratei de
timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apdsati in mod repetat
pe © pana cand pictograma & incepe sd clipeascd, apoi
utilizati © pentru a reseta ora la ,00:00".

NOTE

« Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de
aluminiu.

« Nu tarati niciodata oale sau tavi pe partea
inferioara a cuptorului, deoarece stratul de email
ar putea suferi deteriorari.

« Nu puneti greutati mari pe usa si nu va tineti de
usa.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

PREINCAL-

RETETA FUNCTIE ZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
2/3
Leavened cakes (Prajituri cu aluat |:| Da 160-180 30-90 e
dospit) Da 160-180 30-90 M
ha b r A==l
Prajiturs umplut ] Da 160 - 200 35-90 L2
(prdjiturd cu branzd, strudel, placinta cu 2 3
fructe) Da 160- 200 40-90 —
O] Da 160-180 20-45 3
Biscuiti / mini tarte Da 150-170 20-45 4 2
PNeseoen Y i S—
Da 150-170 20-45 >3
Ak Al V—r
] Da 180-210 30-40 3
Choux ala créme Da 180-200 35-45 v
Al V—r
Da 180-200 35-45 > 3
AR e A es Y—m—T
] Da 90 150- 200 3
) —
Bezele Da % 140- 200 2
AVl Y—r
Da 90 140- 200 >3
Ak Al V—r
] Da 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia
D i ] 4 2
Da 190-250 20-50 —_
Paine wa — — 60 2
A ~
3
Da 250 10-20
Pizza congelata |:| % 2
Da 230-250 10-25
O] Da 180-200 40-55 3
A==l
Placinte 4 2
(placinta cu legume, quiche) Da 180-200 45-60 AF=r AFr
5 3 1
Da 180-200 45-60 —
] Da 190-200 20-30 3
Vols-au-vents/pateuri din aluat de 4 2
forot] Da 180-190 20-40 —_
Da 180-190 20-40 > 3
e L ! ~ AN Y i —
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci |:| Da 190-200 45-65 L
Miel/vitel/ vitd/porc 1 kg ] Da 190- 200 80-110 3
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180-190 110-150 2
Pui/iepure/ratd 1 kg ] Da 200-230 50-100 2
Curcan/gasca 3 kg — — 190- 200 100- 160 2
Legume umplute
(rosii, courgettes (dovlecei), aubergines Da 180-200 50-70 2
(vinete))
I % [ ®
T Rezistep'gé gupefioaré Si Tncélzjre cu Pizza Functie autf).maté Grill Preparare pe grill asistata Incalzire eco cu ventilator
inferioara ventilator pentru paine de ventilator
Lo VR r~ abFr —J ~r M
ACCESORII § ) Vas de copt sau fon"mé pentru Ta\'/évde Fopt/tavé de colectare Tavé de colectare a piciturilor/ Tavd de colfectare a picdturilor/
Gratar metalic prajituri a picaturilor sau vas de copt, pe Tavs de cont tavd de copt cu
pe gratarul metalic gratarul metalic P 200 ml de apa
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RETETA FUNCTIE PREZiII\;(E:AL- TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII

Pine préjita — 250 2-6 N 5 B
Fileuri/medalioane de peste — 230-250 20-30* o 4 . \;v[
S - s P
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** n...z...r \V\;v[
Muschi de vitd, in sange 1 kg Da 200-210 35-50** _\;lr

Pulpa de miel/but Da 200-210 60 -90 ** u;j

Cartofi copti Da 200-210 35 55w L

Legume gratinate — 200-210 25-55 u;]

Carne si cartofi Da 190-200 45-100 *** .\;l,. ‘;’
Peste silegume Da 180 30- 50 *** “;F ) ! )
Lasagna si carne Da 200 50-100 *** -\...i—...p . ! ,
o e o s w3 T
Fripturi simple/fripturi umplute o — 170- 180 100- 150 L

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

personale.

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

] D 5
FUNCTII . . . N . . o
Rezistenta superioara si Incalzire cu | Functie automata - Preparare pe grill asistata ; . . ;
VR > . Pizza a: Grill - Incalzire eco cu ventilator
inferioara ventilator pentru paine de ventilator
Aeenne ol == J ~ T
ACCESORII Vas de copt sau forma pentru Tava de copt/tava de colectare Tavd de colectare a picaturilor/

Gratar metalic

a picaturilor sau vas de copt, pe
grdtarul metalic

prajituri
pe gratarul metalic

Tava de colectare a picéturilor/
Tava de copt

tava de copt cu
200 ml de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AIR FRY

. CANTITATE RE- PREINCAL- 8 e ;
CATEGORIE RETETA FUNCTIE COMANDATA ZIRE TEMPERATURA | *DURATA (MIN)|  E3INIVEL $1 ACCESORII
C)
oo  Cartofiprajiti congelafi 500 - 700 v 200 20-30 = !
c © n ~
T o Crochete de pui ® ) ) 4 1
E2  congelate 500 - 700 v 200 15-20 i
<C
Y Crochete de peste 500 - 700 v 220 15-20 % !
Dovlecei proaspeti cu ® ) 4 1
o pesmet 400 v 200 15-20 i o
S Cartofi prajiti 300 - 800 v 200 25 - 40 — !
7] Meeooeo al
— . ® 4 1
Legume mixte 300 - 800 v 200 20-35 e
. Pieptdepui 1-4cm v 200 20-50 — !
Z - : 5 4 1
& |Aripioare de pui 2300 - 800 v 220 20 - 40 e
Gé Cotlet pane 1-4cm v 220 15-40 % !
© Meeeoeo al
)]
File de peste 1-4cm v 200 15-25 e !

Va rugam sa retineti urmatoarele:tava  Va sugeram sa addugati o tava goala pe Nivelul 1 pentru a

speciala Air Fry trebuie asezata colecta eventualele reziduuri de grasime provenite de la tava
intotdeauna pe gratarul metalic. Air Fry in timpul prepararii.

Pentru prepararea de alimente proaspete  Pentru a garanta rezultate de preparare uniforme, amestecati
sau de casa, intindeti uniform uleiul. alimentele la jumatatea timpului de preparare recomandat.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati
cateva picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu
o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curdtati-l imediat cu o lavetd din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald,
pentru a indeparta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-
folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

« In cazul in care exista depuneri persistente
pe suprafetele interioare, va recomandam sa
rulati functia de curatare automata pentru a
obtine rezultate optime de curatare. Evitati
activarea ciclului de curatare Pyrolitic in prezenta
reziduurilor de calcar. inainte de activare, realizati
curatarea calcarului conform descrierii de mai sus.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spdlare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de mancare
pot fiindepartate cu o perie de curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa,
deschideti-o complet si coborati
dispozitivele de oprire pana
cand se afla in pozitia de
deblocare.

2.Inchideti usa cat de mult
posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti de
maner. Demontati pur si simplu
usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus in acelasi timp,
pana cand se elibereaza din
locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele
balamalelor cu locasurile si fixand partea superioard in locas.
4. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia
initiala: Asigurati-va ca le-ati
coborat complet.

Aplicati o presiune usoara
pentru a verifica dacd
dispozitivele de oprire se afld in pozitia corecta.

5. Tncercati s inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza cu
panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de mai sus:
Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza corespunzator.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati la loc
capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25 W/230V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incdperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/20009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastrd le-ar
putea deteriora. Nu folositi cuptorul pand ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul
orientat in jos, pe o suprafata moale, apdsati simultan cele
doua cleme de fixare si demontati marginea superioara a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior,
demontati-l si amplasati-l pe o suprafatd moale inainte de a-|
curata.

CURATAREA PANOURILOR CATALITICE

Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare,
datorita stratului special cu autocuratare, deosebit de poros
si care absoarbe grasimea si murdaria. Aceste panouri

sunt montate pe ghidajele gratarului: La repozitionarea

si remontarea ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca
clemele din partea superioara sunt introduse in orificiile
corespunzatoare din panouri.

=]

0 0
[ 0
, 0

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu,, 1R”) inainte
de a remonta panoul interior: Pentru a pozitiona corect
panourile de sticld, asigurati-va ca marcajul ,R” poate fi
observat in coltul din partea stanga. Mai intai, introduceti
latura lunga a geamului marcata cu litera,,R"in locasurile
de sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati aceasta
procedura pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura
este fixatd sigur inainte de a remonta usa.

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale
panourilor catalitice, va recomandam sa incalziti cuptorul la
200 °C timp de aproximativ o or4, folosind functia,Coacere
cu convectie”. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval

de timp. Apoi, lasati cuptorul sa se raceasca inainte de
indepartarea oricdror resturi de alimente cu ajutorul unui
burete non-abraziv.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Folosind agenti de curdtare
corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarmad sau sprayuri
pentru cuptor, puteti deteriora suprafata cataliticd si puteti
compromite proprietatile de autocuratare. Va rugam sa
contactati serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare daca
este necesara inlocuirea panourilor.

PROBLEMA

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de

« oL Defect cuptor.
un numar sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot”, iar

functia selectata nu porneste. Temperaturé prea ridicata.

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE
Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferita.

Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate pe placuta cu date de

identificare a produsului dumneavoastra.
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VARNOSTNA NAVODILA

. SL
POMEMBNE INFORMACIJE, KI JIH MORATE
PREBRATIIN UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna
navodila. Navodila hranite na dosegu roke za
prihodnjo uporabo.

V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebratiin
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti v primeru neupostevanja varnostnih
navodil, nepravilne uporabe aparata ali napacne
nastavitve upravljalnih elementov.

M Med pirolizo (samodejnim ¢is¢enjem) se ne
dotikajte pecice, saj obstaja nevarnost opeklin. Med
pirolizo in po njej se otroci in Zivali ne smejo
priblizevati aparatu (prostor morate najprej
popolnoma prezraciti). Pred zacetkom pirolize je
treba razlitja, e posebej mas¢obo in olje, odstraniti
iz pecice. Med pirolizo v pecici ne sme biti pribora ali
drugih predmetov.

A\ Ce je petica nameécena pod kuhalno povrsino,
naj bodo vsi gorilniki ali elektricne kuhalne plos¢e
med pirolizo izklopljeni.

A\ Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali
ve¢, in osebe z omejenimi telesnimi, ¢utnimi ali
razumskimi sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo
izkusenj in znanja, lahko aparat uporabljajo le, ¢e so
pod nadzorom oz. ¢e so bili pouceni o varni uporabi
aparata in se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci
se z aparatom ne smejo igrati. Otroci brez nadzora
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata.

&\ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se
med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelnikov. Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo
zadrzevati v blizini aparata, ¢e niso pod stalnim
nadzorom.

A Aparata med suSenjem hrane nikoli ne puscajte
brez nadzora. Ce je v pecici dovoljeno uporabljati
temperaturno sondo, uporabite le sondo, ki je
priporocena za to pecico, saj lahko pride do pozara.

A\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali
drugimi  vnetljivimi predmeti, dokler se vse
komponente povsem ne ohladijo, saj lahko pride do
pozara. Bodite previdni pri pripravi Zivil, bogatih z
mascobo, oljem ali pri dodajanju alkoholnih pijac,
saj lahko pride do pozara. Za odstranjevanje posode
in pribora uporabljajte zascitne rokavice. Po koncu
priprave hrane previdno odprite vrata in vroc zrak ali
paro iz pecice izpustite postopoma, Sele nato lahko
sezete v pecico, saj se lahko opecete. Ne prekrivajte
zracnikov za vro¢ zrak na sprednji strani pecice, saj
lahko pride do pozara.

M\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih

vratih pecice, da se ne udarite.

A Zivila ne smejo ostati v ali na izdelku ve¢ kot eno
uro pred ali po kuhanju.

DOVOLJENA UPORABA

M\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga
upravljali z zunanjimi upravljalnimi napravami, kot
sta Casovnik ali loCen daljinski upravljalnik.

A Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in
temu podobnim nacinom uporabe, na primer: v
kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih,
motelih in prebivalce drugih stanovanjskih okolij.

&\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

M\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

AV aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte
eksplozivnih ali vnetljivih snovi (npr. bencina ali
plocevink z razprsili), saj lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

A\ Za premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb.
Za odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zascitne rokavice — nevarnost ureznin.

&\ Namestitev, vklju¢no s priklopom vode (Ce je
prisotna) in elektrike, mora izvesti usposobljen
tehnik. Ne popravljajte ali menjajte katerega koli
dela aparata, razen Ce to ni izrecno navedeno v
navodilih za uporabo. Otroci se mestu namestitve
ne smejo priblizevati. Ko aparat odstranite iz
embalaze, se prepricajte, da se med prevozom ni
poskodoval.V primeru tezav se obrnite na prodajalca
ali najblizjo servisno sluzbo. Ko je aparat nameséen,
ostanke embalaze (plastika, deli iz stiropora itd.)
shranite izven dosega otrok, saj obstaja nevarnost
zadusitve. Preden aparat namestite, ga odklopite z
elektricnega omrezja - nevarnost elektricnega
udara. Med namestitvijo pazite, da aparat ne
poskoduje napajalnega kabla — nevarnost pozara ali
elektricnega udara. Aparat vkljucite 3ele, ko je
namestitev kon¢ana.

M Vse potrebne izreze v element izvedite pred
vgradnjo aparata ter odstranite vse lesene trske in
Zagovino.

A\ Podstavek
namescanju.
M\ Ko je namestitev koncana, spodnji del aparata ne
sme biti ve¢ dosegljiv, saj lahko pride do opeklin.

M\ Aparata ne namescajte za okrasnimi vrati, saj
lahko pride do pozara.

iz stiropora odstranite Sele pri
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A Cejeaparat nameécen pod pultom, ne prekrivajte
minimalne razdalje med delovno plosco in zgornjim
robom pecice, saj lahko pride do opeklin.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA

M Tablica s serijsko $tevilko je namei¢ena na
prednjem robu pecice in je vidna, ko so vrata pecice
odprta.

A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vti¢a, Ce je ta na dosegu roke, ali z
vecpolnim stikalom, ki je v skladu s predpisi za
oziCenje namesceno na vodu med vti¢nico in
aparatom. Aparat mora biti prav tako ozemljen v
skladu z drzavnimi standardi glede elektricne
varnosti.

A\ Prepovedana je uporaba podaljskov, razdelilnih
vti¢nic in adapterjev. Uporabnik po namestitvi ne
sme imeti dostopa do elektricnih komponent.
Aparata ne uporabljajte, ko ste mokri alibosi. Aparata
ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni kabel
ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

A\ 7a preprecevanje nevarnosti lahko poskodovan
napajaini kabel z enakim kablom nadomesti le
proizvajalec, njegov serviser ali podobno
usposobljena oseba — nevarnost elektricnega udara.

A\ Ce morate napajalni kabel zamenjati, se obrnite
na pooblas¢eno servisno sluzbo.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

&\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi
deli izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja.
Uporabljajte zascitne rokavice (nevarnost ureznin) in
zascitne Cevlje (nevarnost zmeckanin), da preprecite
telesne poskodbe. Postopek naj opravita dve osebi
(manjse breme). Ne uporabljajte parnih Ccistilcev
(nevarnost  elektricnega udara). Nestrokovna
popravila, ki jih ni odobril proizvajalec lahko
povzrocijo poskodbe in materialno $kodo, za katero
proizvajalec ne odgovarja. Morebitne okvare ali
Skoda, ki so posledica nestrokovnih popravil ali
nestrokovnega vzdrzevanja, so izklju¢ene iz
garancije, katere pogoji so opisani v dokumentu, ki
je priloZzen temu aparatu.

M Ne uporabljajte grobih, abrazivnih ¢istil ali
kovinskih strgal za cisCenje stekla vrat pecice, saj
lahko opraskajo povrsino, zaradi Cesar lahko steklo
poci.

i

A\ Pred ¢is¢enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte,
da se je aparat ohladil. - nevarnost opeklin.

&\ OPOZORILO: Pred menjavo lu¢i aparat izklopite,
saj lahko pride do elektricnega udara.

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za
recikliranje €. Dele embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s
predpisi pristojnih sluzb, ki urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno
uporabiti. Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.
Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih
gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu,
pri_komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je
oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (OEEO).

Aparat odlozite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite
Skodljive posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol & na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba v
zbirnem centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, Ce je to navedeno v razpredelnici za pripravo
hrane ali v receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace,
saj se veliko bolje segrevajo. Hrana, ki zahteva daljsi ¢as priprave, se Se
naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

Standardni cikel (PYRO): primeren je za cis¢enje zelo umazane pecice.
Cikel z var¢evanjem energije (PYRO EXPRESS/ECO) - samo pri nekaterih
modelih: prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim
ciklom. Izberite ga v enakomernih intervalih (po pripravi mesa 2- ali
3-krat zapored).

IZJAVE O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z: zahtevami za okoljsko primerno zasnovo uredbe
Komisije (EU) $t. 66/2014; delegirano uredbo Komisije (EU) $t. 65/2014 v
zvezi z oznacevanjem z energijskimi nalepkami; uredbami iz leta 2019 za
okoljsko primerno zasnovo izdelkov, povezanih z energijo, in energetske
informacije (sprememba) (izstop iz EU) v skladu z evropskim standardom
EN 60350-1.

Ta izdelek lahko vsebuje svetlobne vire razreda energijske ucinkovitosti
A+.
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Navodila za uporabo | SL

ZAHVALJUJEMO SE VAM ZA NAKUP NASEGA IZDELKA A Pred ‘l;!loorabo aparata pozorno preberite varnostna
= navodila.

OPIS IZDELKA

Upravljalna plo3ca

Ventilator

wnN =

Luc

T 6 4. Vodila za pekace (visina je
navedena na steni notranjosti
Y TR 7  aparata)

5. Vrata

6. Zaklep vrat (vrata zaklene med
T 8  samodejnim ¢is¢enjem in po njem)

7. Zgornji grelnik/zar
8. Okrogli grelnik (ni viden)
9. Identifikacijska ploscica (ostati

eoflecsccssccsces 9 mora namegéena)
10.Nisa za pitno vodo
............. 10 . o
............ 11 11. Spodniji grelnik (ni viden)
Beceecrnnecannnds Oellferees °
[ |
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
P °C
a . O o
. 250° /60
@, (B[] seeeeeen - ® s .
. T ; 220" - 80
_ ..... v 200° >, 2100
ST & © 180" "o Y1267

: ot P : : 160°  140° ;

1 2 3 4 5 6
1.1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve ¢asa Za spreminjanje nastavitev ¢asa
Za izklop pecice zavrtite gumb v priprave, zamika vklopa in priprave.
polozaj 0. Casovnika. 6. GUMB ZA NASTAVITEV
2. LUC Za prikaz ¢asa, ko je pecica TEMPERATURE
Ko je pecica vklopljena, pritisnite izklopljena. Ko vklopite ro¢ne funkcije,
<, Ce Zelite vklopiti ali izklopiti 4.ZASLON gumb zavrtite v poloZzaj Zelene
osvetlitev notranjosti pecice. temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se
sprosti.
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PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T

Univerzalni pekac uporabite
7a pripravo mesa, rib,
zelenjave in fokace oz. ga
namestite pod resetko za
prestrezanje sokov.

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

PEKAC ZA ZRACNO
CVRTJE*

Ta pripomocek je zasnovan za
uporabo pri pripravi hrane s

funkcijo Zra¢no cvrtje, saj

zagotavlja optimalno

hrustljavost in hrustljavost

hrane. Za uporabo postavite

pekac na resetko. Za lazje

CisCenje ga je mogoce prati v
pomivalnem stroju.

*Na voljo le pri dolocenih modelih

UNIVERZALNI PEKAC*

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v odstranjevanje pribora.
lastnem soku itd.

DRSNA VODILA. *

Za lazje vstavljanje ali

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO

Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri Cemer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekag, vstavite v
vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni
trak [a] in nato Se zas¢itno folijo [b].

[al
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se
spodnji zatici pritrdijo (2).

[d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako
da iz lukenjizvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni
luknji vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne
luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

beko
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PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti cas:
Pritisnite © , dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati
ikona @ in dve $tevkizauro @ ali © aliuro ©.

S o
]
L)

_/
|

Il
N\

7. S
O}

Uporabite ® ali © za nastavitev ure in pritisnite

® za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

Uporabite ® ali © za nastavitev minut in pritisnite

® za potrditev.

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljsem izpadu

elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

FUNKCLE

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonhjave,

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V
tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

OGREVANJE OD ZGORAJ IN SPODAJ
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
® OGREVANJE Z VENTILATORJEM

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki
temperaturi in na vec visinah hkrati (najmanj na treh).
To funkcijo lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst
hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

® ZRACNO CVRTIJE

=] Funkcija Zra¢no cvrtje omogoca pripravo
Stevilnih vrst zivil z manj olja, zato so jedi prijetno
hrustljave in zdrave. Prostor pecice se segreva,
ventilator pa omogoca kroZenje vroc¢ega zraka. Za
najboljse rezultate uporabite kosaro za zra¢no cvrtje,
ki je prilozena nekaterim modelom.

Za uporabo polozite Zivila v eni plasti v kosaro za
zracno cvrtje, pri Cemer se izogibajte prekrivanju, in
sledite navodilom preglednice za pripravo z zra¢nim
cvrtjem. Pekac postavite na reSetko in ga vstavite na
nizjo visino, da lahko zbira drobtine ali sokove.

Izogibajte se uporabi vec pekacev, da zagotovite
enakomerno pecenje.
@ EKO OGREVANJE Z VENTILATORJEM
®] Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za

njeno pripravo skrbi nezno in ob&asno krozenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskom na =5x.

wwl ZAR

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas
na zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha.

Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

ww| 7AR Z VENTILATORJEM

X Za pecenje velikih kosov mesa (krace, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporoamo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

& MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV

HRANE)

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in
tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporoc¢amo tudi, da spoj premazete, da se
ne bo prevec izsusil.

.==«| VZHAJANJE TESTA

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega
testa. Za aktiviranje te funkcije premaknite gumb
termostata na

#0 ODMRZOVANJE

Za hitrejse odmrzovanje hrane. Ce Zelite
vklopiti funkcijo odmrzovanja, obrnite izbirni gumb
na ikono , hato pa obrnite gumb termostata v
smeri urinega kazalca na poljubno temperaturo. Ta
funkcija ne segreva, zato lahko uporabite katero koli
temperaturo. Ko je odmrzovanje konc¢ano, obrnite
oba gumba v polozaj O in 0/A.

£§PmA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite
polozaj pekaca.
™M, SAMODEJNA PEKA KRUHA
=A Funkcija samodejno predlaga najboljsi nacin
priprave in najprimernejso temperaturo za pripravo
vseh vrst kruha.

SAMODEJNA PEKA PECIVA

Funkcija predlaga najboljsi nacin priprave in
najprimernejso temperaturo za pripravo vseh vrst
tort. -120 ml pitne vode na dnu pecice.
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VSAKODNEVNA UPORABA

1. SELECT A FUNCTION (IZBIRA FUNKCIJE)
Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni
signal.

2. VKLOP FUNKCUE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

N\
7"\

m:

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako,
da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z
gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zacela,
¢e bo gumb termostata na O . Nastavite lahko ¢as priprave,
Cas konca priprave (samo e ste nastavili ¢as priprave) in
¢asovnik.

VZHAJANJE TESTA

Za zagon funkcije ,Vzhajanje testa” zavrtite gumb za
nastavitev temperature do ustreznega simbola; Ce je
pecica nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija
ne bo zagnala.

Opomba: nastavite lahko ¢as priprave, konec priprave

(samo Ce nastavite Cas priprave) in casovnik.

3. PREDGRETIJE

Ko se funkcija zaZzene, zvocni signal in utripajoc
simbol & na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona & na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.
DURATION (TRAJANJE)

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol ¢ in prikaz,00:00"

N P

o S
Gl

Uporabite ®@ ali ©, da nastavite Zelen ¢as priprave, in
nato pritisnite @ , daizbiro potrdite.
Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.
Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte
© , dokler simbol ¢ ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z
gumbom © ponastavite ¢as priprave na ,00:00". Cas
priprave vklju¢uje predgretje.
NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol & in trenutni ¢as.

N

ru
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Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite @ ali ©
in za potrditev © .
Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nac¢inu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku casa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.
Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 "
Zamik zagona ni na voljo za funkcije "Zar" in "Zar z
ventilatorjem".

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

Pad

_|
I
&
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.

ga zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.
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5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
©® in ikona,00:00" s prikazom,00:00".

s

N
J
/
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8

Za nastavitev zelenega Casa pritisnite ® ali © in nato

©® za potrditev. Ko se nastavljen cas iztece, se zaslisi

zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol &

ne zac¢ne utripati. Nato z gumbom © ponastavite ¢as na
,00:00",

OPOMBE
+ Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto
folijo.

« Po dnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne
poskodujete emajla v pecici.

« Na vrata ne postavljajte tezkih predmetov in se
jih ne drzite.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

PREDGRE- .
RECEPT FUNKCIJA VANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) VISINA IN PRIBOR
O] Da 160-180 30-90 2/3
M : abFlr
Kvaseno pecivo P 1
Da 160-180 30-90
L i Y == V)
2
Polnjeno pecivo |:| Da 160-200 35-90 —J
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160-200 40-90 4 2
aFr aRFr
] Da 160-180 20-45 3
Piskoti/kolaci Da 150-170 20-45 42
PNeeeees Y i S—
Da 150-170 20-45 >3
abr A V—
] Da 180-210 30-40 3
Princeske Da 180-200 35-45 2
LY VL R —
Da 180-200 35-45 > 3
Ak Akl V—-F
O] Da 90 150-200 3
[ —
Beljakovi poljub¢ki Da 920 140-200 4 2
Akl Y—-
Da 90 140-200 >3
abmHes AFds V—
O] Da 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca
Da 190-250 20-50 f2
A ~ A S
Kruh )y - - 60 2
ab==lr
O] Da 250 10-20 3
Zamrznjena pica
Da 230-250 10-25 32
O] Da 180-200 40-55 3
AR ~
Slane pite 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-200 4>-60 o e R e P
Da 180-200 45-60 > 3
AR S AT ~
O] Da 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega 4 2
o Da 180-190 20-40 —_
Da 180-190 20-40 > 3 !
abr ab s -
Lazanja/pecene testenine/ 2
kaneloni/narastki |:| Da 190-200 45-65 S
Jagnjetina/teletina/govedina/ 3
svinjina 1 kg IZ Da 190-200 80-110
gvklgjska pecenka s hrustljavo kozo Da 180-190 110-150 2
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg O] Da 200-230 50-100 2
Puran/gos 3 kg — - 190-200 100-160 2
Polnjena zelenjava 2
(paradizniki, bucke, jaj¢evci) Da 180-200 >0-70 _J
= =, ®
Ogrevanje od zgorajin ~ OGREVANIJE Z . Samodejna peka - 5 . . Eko ogrevanje z
spodaj VENTILATORJEM Pica kruha Crisp (2an) Zar z ventilatorjem ventilatorjem
Lo YR ~ Aair J ~r M
PRIBOR . Posoda za peko ali tortni Univevrzavlni pekac/prestrezni Prestrezni pekac/originalni  Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka model pekac ali posoda za peko na kac 200 ml vod
na resetki reSetki pekac mivode
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PREDGRE- X «
RECEPT FUNKCIJA VANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) VISINA IN PRIBOR
Y W 5
Popecen kruh - 250 2-6 _~ .
Ribji fileji/kosi - 230-250 20-30* 43
Neeeees 7~
Klobase/raznjici/ v % 5 4
rebrca/hamburger;ji ) 250 15-30 Aveeern oo
. vy ww 2 1
- _ - *%
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 — o ;
. Y M W 3
_ _ *%
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg Da 200-210 35-50 - .
I . o 3
- - *%
Jagnjedje stegno/kraca Da 200-210 60-90
Y . Ww 3
_ _CE%¥%
Pecen krompir Da 200-210 35-55
- . v 3
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55
. . 4 1
_ - *¥%
Meso in krompir Da 190-200 45-100 —_
o ) e e 4 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50* a— o .
Lazanja in meso Da 200 50- 100 *** foo
abE==r
Celoten obrok: sadni kolac¢ (5.
vigina)/ lazanja (3. vidina)/ Da 180-190 40-120 **x > 3
meso (1. visina) nFe ARe L
. . . 3
Pecenke/polnjene pecenke (D’j‘) - 170-180 100-150

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

*** Po potrebi hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar
koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

ww ww
] T &
FUNKCIJE : . . . ;
Ogrevanje od zgoraj in Ogrevanje z Samodejna peka Crisp (Zar) Jar 7 ventilatoriem Eko ogrevanje z
spodaj ventilatorjem kruha P ) ventilatorjem
Lo VR r ab=r | S— —r M
PRIBOR . Posoda za peko ali tortni Umvevrzallm pekac/prestrezni Prestrezni pekac/originalni  Prestrezni pekac¢/pekac z
Resetka model pekac ali posoda za peko na ckad 200 ml vode
na resetki resetki P
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PREGLEDNICA ZA ZRACNO CVRTJE

8 .
KATEGO- PREDLAGANA PREDGRE- C:TRAJANJE
RECEPT FUNKCIJA . 3
RUA KOLICINA VANJE TEMP(EORCI)\TURA MIN) E3VISINA IN PRIBOR
© Zamrznjen pomfrit 500 - 700 v 200 20-30 — !
(] Reeoeon vl —
=
§=  Zamrznjeni deli piscanca 500 - 700 v 200 15-20 = !
E SN Peeoeoo vl —
N Ribje palcke 500 - 700 v 220 15-20 e !
33 Sveze panirane bucke 400 v 200 15-20 % !
2T Domati krompircek 300 - 800 v 200 25-40 e, !
oo TR | b 7Y O 7 e | B R
(]
>%  Metana zelenjava 300 - 800 v 200 20-35 % !
grslic)ken Breast (Piscancje 1-4 cm v 200 20-50 4 1
(9] FAeonon Val Y
2 I " 4 1
E Pis¢ancje perutnicke 2300 - 800 % 220 20-40 =
2 Paniran kotlet 1-4 cm v 220 15-40 o !
E Resenen - 7
Ribji file 1-4 cm v 200 15-25 — !
Opomba: poseben pekac za Predlagamo, da na 1. visSino dodate prazen pekac za
zracno cvrtje je treba vedno zbiranje morebitnih ostankov mascobe, ki se med
postaviti na resetko. pecenjem izloc¢ajo iz pekaca za zracno cvrtje.
Za pripravo svezih ali domacih zivil Za zagotovitev enakomernih rezultatov pecenja jed
olje enakomerno razporedite. premesajte na polovici priporoCenega ¢asa pecenja.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢is¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so

povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic

pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na

koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih

sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno

pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z

vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, poc¢akajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali

gobico.

. Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi,
za optimalne rezultate ciS¢enja priporo¢amo
samodejno funkcijo ¢iS¢enja. Izogibajte se vklopu
Cistilnega piroliti¢nega cikla v prisotnosti ostankov
vodnega kamna. Pred vklopom izvedite ¢isCenje
vodnega kamna, kot je opisano zgoraj.

+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in

vev v

znova namestiti, da si tako olajsate Ciscenje stekla.

. Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih
popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite
v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je
mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama - ne
drzite jih za rocaj. Vrata
boste lahko povsem
preprosto demontirali, ¢e
jih e naprej zapirate in jih
istocasno nekoliko vlecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite
vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici; poravnajte kljuki tec¢ajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih
popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v
prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do
konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: ce

se vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte Zarnico in pokrov
ponovno privijte.

3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

Opomba: uporabite halogenske zarnice 25 W/230 V tipa G9,
T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske
aparate in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba
ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.
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CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2.Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

CISCENJE KATALITICNIH PLOSC

Pecica je opremljena s posebnimi kataliti¢nimi
oblogami, ki olajsajo ¢iS¢enje notranjosti aparata
zaradi samocistilne prevleke, ki je visokoporozna in
vpija mas¢obo ter umazanijo. Te plosce so pritrjene
na vodila za pekace: ko premikate in nato znova
namescate vodila za pekace, se prepricajte, da sta
kavlja na zgornjem delu ustrezno vstavljena v luknji v
ploscah.

(e}

0 0
0 0
: 0

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznaceno z
»1R") pred ponovnim names¢anjem notranjega
stekla: Za ustrezno ponovno namestitev notranjega
stekla se prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka
,R"V drzali najprej vstavite dolgo stranico stekla,
oznaceno z,R" in steklo nato spustite v ustrezni
poloZzaj. Ta postopek ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgornji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite vrata.

Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti
kataliticnih plos¢, priporo¢amo, da vklopite funkcijo
~Konvekcijska peka” in pecico priblizno eno uro
pustite delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti
pecica prazna. Nato pocakajte, da se pecica ohladi,
preden odstranite morebitne ostanke hrane z
neabrazivno Cistilno gobico.

Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev,
grobih krta¢, cistil za pekace ali razprsil za Ciscenje pecic lahko
poskoduje kataliticne povrsine in zmanjsa njihove
samocistilne sposobnosti. Ce potrebujete nadomestne plosce,
se obrnite na naso servisno sluzbo.

MOTNJA MOZEN VZROK

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. - .
Prekinitev napajanja.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki Napaka pecice
ji sledi étevilka ali ¢rka. paka pecice.
Na zaslonu je prikazano sporocilo
Vroce” in izbrana funkcija se ne Temperatura je previsoka.
vklopi.

RESITEV

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje.

Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka Se vedno prisotna.

Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in navedite Stevilko, ki
sledi ¢rki, F”

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi. Izberite
drugo funkcijo.

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski ploscici izdelka.
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

' SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU I POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu upotrebu.

U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se
vazna upozorenja vezana za bezbednost kojih se
treba stalno pridrzavati. Proizvodac se odric¢e svake
odgovornosti  u slu¢aju neposStovanja  ovih
bezbednosnih uputstava, nepravilnog koris¢enja
uredaja ili nepravilno podesenih kontrola.

M Ne dodirujte rernu za vreme ciklusa pirolize
(samociséenje) — postoji rizik od opekotina. Decu i
Zivotinje treba drzati podalje za vreme ciklusa
pirolize (sve dok se prostorija potpuno ne izvetri).
Vedi ostaci prosute hrane, narocito masnoce i ulja,
moraju se ukloniti iz unutradnjosti rerne pre
zapocinjanja ciklusa pirolize. Ne ostavljajte nikakav
pribor niti bilo Sta drugo u rerni za vreme ciklusa
pirolize.

M\ Ako je rerna postavljena ispod aspiratora, vodite
racuna da svi gorionici ili elektri¢cne ringle budu
isklju¢eni tokom ciklusa pirolize - postoji rizik od
opekotina.

M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od
uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje
od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan nadzor.
Deca starostiod 8 godinai vise i osobe sa umanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, mogu da koriste ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva za bezbedno koriscenje uredaja i ukoliko
razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejnim elementima. Decu
mladu od 8 godina treba uvek drzati po strani,
ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
suSenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za
koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporucenu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.

M\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od
uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od pozara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a - postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje sudova i
pribora. Po zavrietku pecenja, paZljivo otvorite vrata
i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje pre
nego $to pristupite rerni — postaji rizik od opekotina.
Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na prednjoj
strani rerne - postoji rizik od pozara.

A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako
ne biste udarili u njih.

A\ Hrana ne sme da stoji u ili na proizvodu duze od
jednog sata pre ili posle kuvanja.

DOZVOLJENA UPOTREBA

&\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer,
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

M\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u
domacdinstvu i takode se moze koristiti: kuhinje za
osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima; seoska gazdinstva; od strane
gostiju hotela, motela, prenodista sa doruckom i
drugih objekata za smestaj gostiju.

M\ Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.

M\ Ne ¢uvajte eksplozivne ili zapaljive materije (npr.
benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja — postoji
rizik od pozara.

UGRADNJA

&\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga
dve ili vise osoba — postoji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice -
postoji rizik od posekotina.

M\ Ugradnju, ukljucujuci dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Nemojte popravljati ili menjati
delove uredaja ukoliko to nije izri¢ito navedeno u
korisnickom prirucniku. DrzZite decu podalje od
mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz pakovanja
proverite da se nije oStetio tokom transporta. U
slu¢aju da postoje neki problemi, obratite se svom
prodavcu ili najblizem postprodajnom servisu.
Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasti¢ni delovi,
delovi od stiroporaitd.) mora se Cuvati van domasaja
dece - postoji rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj
se mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik
od strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje - postoji rizik od poZara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto je
postupak montiranja zavrsen.

M\ Uklonite sve drvene delove namestaja pre
ugradnje uredaja i uklonite svu piljevinu i strugotinu.

M\ Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.
M\ Nakon ugradnje, donja strana uredaja ne sme
viSe da bude pristupana, jer postoji rizik od
opekotina.

M\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata -
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postoji rizik od pozara.

M\ Ako uredaj ugradujete ispod radne ploce, ne
blokirajte minimalni razmak izmedu radne povrsine
i gornje ivice rerne — postoiji rizik od opekotina.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M\ Ploc¢ica sa tehnickim podacima se nalazi na
prednjojivicirerne (vidljiva je kada su vrata otvorena).

M\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko joj
se moze pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog
prekidaa postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa
pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti uzemljen u
skladu sa nacionalnim standardima elektri¢ne
bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uti¢nice
ili adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako
dostupni korisniku posle ugradnje. Ne koristite
uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne rukujte ovim
uredajem ako mu je osStecen kabl za napajanje ili
utikac, ako ne radi kako treba, ili ako je ostecenili ste
ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je
da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢iscenja ili
odrzavanja, vodite racuna da uredaj bude iskljucen i
da ne bude prikljucen na strujno napajanje. Da biste
izbegli rizik od telesne povrede, koristite zastitne
rukavice (rizik od posekotina) i zastitne cipele (rizik
od nagnjecenja); u rukovanju treba da ucestvuju dve
osobe (manje opterecenje); nikada ne koristite
opremu za Cis¢enje parom (postoji rizik od
elektricnog Soka). Popravke od strane nestruc¢nih
lica, za koje proizvodac nije dao odobrenje, mogu
dovesti do rizika po zdravlje i bezbednost, za koje
proizvoda¢ ne moze biti odgovoran. Svaki kvar ili
osStecenje nastali usled popravke ili odrzavanja od
strane nestrucnih lica nece biti pokriveni garancijom,
za Sta su uslovi istaknuti u dokumentu koji je
isporucen sa uredajem.

A\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ¢isc¢enje
ili oStre metalne strugale za dCiS¢enje stakla na
vratima rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to

i

moze dovesti do pucanja stakla.

M Vodite racuna da uredaj bude ohladen pre
Cis¢enja ili odrzavanja. — opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj pre zamene sijalice
— postoji rizik od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim
simbolom . Zato razli¢ite delove ambalaze treba odgovorno odloziti i u
potpunosti u skladu sa propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREPAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi ku¢nih elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE).

Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomoci c¢ete u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
Simbol & na proizvodu ili na pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da
sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba
predati odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu. Hrana
koju treba duZze pedi nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.
Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan za ¢iscenje jako zaprljane rerne.
Ciklus sa ustedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO) - dostupan je
samo kod odredenih modela: trosi otprilike 25% manje energije nego
standardni ciklus. Birajte ovu funkciju u redovnim intervalima (nakon
spremanja mesa 2 ili 3 puta uzastopno).

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahteve ekoloskog dizajna Evropske odredbe
66/2014; Uredbe o energetskom oznacavanju 65/2014; Propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(amandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom EN
60350-1.

Ovaj proizvod moze da sadrzi izvor svetslosti klase A+ energetske
efikasnosti.
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Korisnicko uputstvo | SR
HVALA £TO STE KUPILI NAS PROIZVOD A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

= uredaja.
OPIS PROIZVODA
1. Kontrolna tabla
| EXTITITRYPPRYS! PRYPR 2. Ventilator
3. Lampica
Peererererennn M T/ —— M&rrTTTTTT”Y 6 4. Precke (nivoi su prikazani na
A | zidu unutrasnjeg dela pecnice)
Feeerercencnrond o codecssccssecses 7 5. Vrata
6. Zakljuc¢avanje vrata (zakljucava
vrata dok je automatsko ciscenje u
............. 8 toku | nakon nJega)
45 7. Gornji grejac / rostilj
8. Kruzni grejac (nije vidljiv)
9. Plocica za identifikaciju (ne
............. 9 uklanjajte je)
10.Prorez za vodu za piée
1% 11, Donii grejaé (ne vidi se)
Beceecrnnecannnds | S °
] |
OPIS KONTROLNE TABLE
P °C
a , O
° 250 © 60
@, [Bl[E] e - ® s s
. _ 220" ~ 80
_ ----- v 200° >, 2100
; \ O © 180" " 120
é 160" 1407
1 2 3 4 5
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pecnice biranjem Koristi se za podeSavanje vremena  Koriste se za izmenu pode$avanja
funkcije. Okrenite prekida¢ O na trajanja pripreme jela, odlaganje vremena za pripremu jela.
polozaj kako biste iskljucili rernu. starta i podeSavanje tajmera. 6. DUGME TERMOSTATA
2. OSVETLJENJE Prikazuje vreme kada je pecnica Ukljucite ga da biste izabrali
Kada je pec¢nica ukljucena, ugasena. zeljenu temperaturu pri ru¢nom
pritisnite>X da biste ukljucili ili 4. DISPLEJ biranju funkcija.

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,

pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.

beko
—




PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
il je moZete postaviti ispod
Zicane reSetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

Koristi se za pripremu hrane ili
kao drzac za Serpe, kalupe za
kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA PRZENJE
VAZDUHOM#*

Ovaj dodatni pribor je dizajniran

za upotrebu prilikom pripreme

hrane pomocu funkcije Air Fry, a

obezbeduje optimalnu hrskavost i

krckavost hrane. Za upotrebu,

stavite posudu na Zicanu resetku.

Moze se prati u masini za pranje

sudova radi lakseg ciscenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODICE*

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta Da bi olaksale postavljanje ili
hlebai peciva, kao i pe¢enja,  uklanjanje dodataka.
ribe u sopstvenom soku itd.

Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno u postprodajnom servisu.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na zeljeni nivo tako $to Cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama do
kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao $to je pleh za pecenje,
treba umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajudi
duz vodica.

KLIZNE POLICE | VODICE

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODPICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1) i povucite klizne vodice nagore,

skidajudi ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim
pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli
nosac i dva unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite
nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pric¢vrstila.
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PRVA UPOTREBA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljuc¢ivanja uredaja: Pritiskajte ® dok ikona © i dve
cifre za vreme @ ili © i sat ® ne poc¢nu da trepere na
ekranu.

N
;
|

|
L

7
O

Koristite @ ili © da biste podesili sat i pritisnite

® da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje

oznacavaju minute. Koristite ® ili © da podesite

minute i pritisnite © za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko & ikona treperi, na primer

FUNKCLE

usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.
2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite
sve dodatke iz unutradnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

GREJANJE ODOZGO | ODOZDO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki.

VENTILATORSKO GREJANJE

® Za istovremenu pripremu razlicitih jela na
istoj temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

® | AIRFRY

=] Funkcija Air Fry omogucava da pripremate
razne vrste hrane sa manje ulja, $to za rezultat daje
fino hrskave i zdrave obroke. Unutrasnjost rerne se
zagreva dok ventilator obavlja cirkulaciju vrelog
vazduha. Z najbolje rezultate, koristite Air Fry korpu,
koja se dostavlja uz neke modele.

Za upotrebu, stavite hranu u jednom sloju u Air Fry
korpu, tako da se ne preklapa i sledite uputstva iz
Air Fry tabele za pripremu hrane. Stavite posudu na
zi¢anu reSetku i ubacite pleh za pecenje na nizi nivo
kako bi sakupio mrve i kapanje.

Ne koristite vise posuda kako bi pe¢enje bilo
ujednaceno.
@ ECO VENTILATORSKO GREJANJE

(D] Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koristec¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove ECO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuditi pritiskom na %<
wwl GRILL
Koristi se za pecenje odrezaka, raznji¢a i
kobasica, gratiniranog povr¢a ili za tostiranje hleba
na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje
posude za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i
dodajte 200 ml vode za pice.

vww

ROSTILJ S VENTILATOROM

X Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pecena junetina, piletina). Preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko
2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme meso
okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo prelivanje mesa
te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

.-=+| DIZANJE TESTA

() Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. pomerite dugme termostata na , da biste
aktivirali ovu funkciju.

#0 ODMRZAVANIJE

Koristi se za brze odmrzavanje. Da biste
aktivirali funkciju odmrzavanja, okrenite dugme
za biranje na ikonu [#] , a zatim okrenite dugme
termostata u smeru kretanja kazaljki na satu na
bilo koju temperaturu. Ova funkcija ne greje, tako
da moze da se koristi bilo koja temperatura. Kada
se odmrzavanje zavrsi, okrenite dve kontrole na
polozaje O i0/A.

PICA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina
pizza i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.
(™M, HLEB (AUTOMATSKI)
=A Ova funkcija automatski predlaze najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.
KOLACI (AUTOMATSKI)
Ova funkcija predlaze najbolju temperaturu i
nacin pripreme svih vrsta kolaca.
-120 ml vode za piée na dno rerne.

k4
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasic¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

(—
# |

N\
7"\

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se
nece pokrenuti ako je dugme termostata na polozaju O .
Mozete da podesite vreme pecenja, vreme zavrsetka pecenja
(samo ako je podeseno vreme pecenja) i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Dizanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajudi 5|mbol ukoliko
je pec¢nica podesena na drugaciju temperaturu od
potrebne, funkcija se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme

(samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon sto se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona
koja treperi & na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paZznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate © sve dok ¢ ikona i,00:00"
ne po¢nu da trepere na displeju.

N

v

Koristite @ ili © da biste podesili Zeljeno vreme
pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno
vreme trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate ®
sve dok ¢ ikona ne pocne da treperi na displeju, onda
pomocu @ resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00".
Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/

ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odloZzeno tako sto cete
podesiti vreme zavrietka pripreme hrane: pritisnite

i drzite © sve dok g ikona i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

II_I T I
L
=

Koristite @ ili © da podesite vreme kada Zelite da
hrana bude gotova i pritisnite © za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako $to cete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pec¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na
polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Potpomognuti rostil;.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.
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Ce
Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida 0 biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmenic¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.
5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica iskljucena.

Pritiskajte ® dok © iikona,00:00"i,00:00" ne pocnu
da trepere na displeju.

— =
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Koristite @ ili © da biste podesili Zeljeno vreme i

pritisnite ® za potvrdu. Oglasic¢e se zvucni signal

kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog

vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate ©

sve dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu ©
resetujte vreme na ,00:00",

N
I
]
Vs

NAPOMENE

« Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

- Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna rerne
posto to moze ostetiti emaijl.

+ Nemojte opterecivati vrata velikim tezinama i
nemojte se drzati za vrata.
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TABELA ZA PECENJE

PREDZA-
RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
GREVANJE
O] Da 160-180 30-90 2/3
Kolaci s praskom za pecivo "T" i
Da 160-180 30-90
L i Y == V)
2
Torte i kola¢i sa filom |:| Da 160-200 3>-90 S
(Cizkejk, Strudle, vocne pite) 4 2
Da 160-200 40-90
abHr aFr
] Da 160-180 20-45 3
Biskviti / Tortice Da 150-170 20-45 42
PNeeeees Y i S—
Da 150-170 20-45 >3
abr A V—
] Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 2
LY VL R —
Da 180-200 35-45 > 3
Ak Akl V—-F
O] Da 90 150-200 3
[ —
. 4 2
Puslice Da 920 140-200
Akl Y—
Da 90 140-200 >3
abr afFs V—
O] Da 190-250 15-50 1/2
Pica/Fokaca
2 . ~ 4 2
Da 190-250 20-50 —_
Hleb Da - - 60 2
abF=r
3
Zamrznuta pica |:| o 20 10720
Da 230-250 10-25 32
O] Da 180-200 40-55 3
A==
Slane pite 4 2
(pite od povrca, kig) Da 180-200 45-60 b, AEr
5 3 1
Da 180-200 45-60 e
O] Da 190-200 20-30 3
. . . 4 2
Volovani/pecivo od lisnatog testa Da 180-190 20-40 A . ;
Da 180-190 20-40 > 2
o e P s S
Lazanje/zapecena testenina/ 2
kaneloni/zapeéeni kolaci |:| Da 190-200 45-65 |
Jagnjetina/teletina/govedina/ 3
svinjetina 1 kg IZ Da 190-200 80-110
Pecena svinjetina sa hrskavom 2
Koricom o Da 180-190 110-150
R o Y s 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg IZ Da 200-230 50-100
P . I 2
Curetina/guicetina 3 kg — - 190-200 100 - 160
Punjeno povrce _ ~ 2
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 >0-70 —J
] D 53
FUNKCLE Grejanje od i Ventilatorsk E tilatorsk
rejanje odozgo | en |.a o'rs 0 Pica Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom ¢o ventilatorsko
odozdo grejanje grejanje
Lo VR ~ al/==1r —J W M
Pleh za pecenje / pleh Pleh za kapanje / pleh za
DODACI i . Posuda za pecenje ilimodla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce panje/p
icana resetka vy Ly . - v v pecenje sa
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 500 ml vode

Zi¢anoj resetki
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PREDZA-
RECEPT FUNKCLJA GREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR

Tostirani hleb - 250 2-6

Riblji fileti / komadi - 230 -250 20-30*

Kobasice / ¢evapi /

- _ *
rebarca / pljeskavice 250 15-30

Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 **

Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 **

Jagnjedi but / kolenica Da 200-210 60-90 **

Peceni krompir Da 200-210 35-55%*

Povrée gratinirano - 200-210 25-55

Meso i krompir Da 190-200 45 - 100 ***

Riba i povrée Da 180 30 - 50 ***

Lazanje i meso Da 200 50 - 100 ***

Kompletan obrok: vo¢ni kolac¢ (nivo Da 180-190 20 - 120 ***

2] (o] [e] [¢] [®] [+ [x] [*q [ [] [ [ 1 [

5) / lazanje (nivo 3) / meso (nivo 1) NP RN =—— P ]
Peceno meso / punjeno peceno B _ _ 3

meso 170-180 100 - 150

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme *** Predvidena duzina trajanja: hranu mozZete po sopstvenoj

*** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme (ukoliko ~ Zeljiizvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
je potrebno).

ww www
e O = 7
Grejanje 0dozgo i Ventllgto.rsko Pica Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom Eco venpla?orsko
odozdo grejanje grejanje
[ P ~ al=r _J  S— M
Pleh za pecenje / pleh .

DODACI Jicana retetka Posuda za pecenje ilimodla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce Pleh za k:é)eanmeesgpleh za

na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 2%0 mIJvode

zi¢anoj resetki
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TABELA PRIPREME HRANE PRZENJEM VAZDUHOM

. 8
KATEGORI- PREDLOZENA PREDZA- v
RECEPT FUNKCUA . TEMPERATURA C*TRAJANJE E3 NIVO | DODATNI
JA KOLICINA  GREVANJE o) (MIN) PRIBOR
© Zamrznuti pomfrit 500 - 700 v 200 20-30 — !
2 Zamrznuti piledi ® %Z"F 1
N - _
S edaljon 500 - 700 v 200 15-20 ==
©
N Riblji stapici 500 - 700 v 220 15-20 = !
; - 4 1
b = Sveze pohovane tikvice 400 v 200 15-20 =
oY
£ 5 Domaci pomfiit 300 - 800 v 200 25-40 e, !
o
O —
=7 Mesano povrée 300 - 800 v 200 20-35 = !
Pilece grudi 1-4 cm v 200 20-50 o !
S D S O N " LLLLL ~ s
= Ppilecakrilca 2300 - 800 v 220 20-40 a2 !
]
Z  Pohovani kotlet 1-4 cm v 220 15-40 o !
Riblji file 1-4 cm v 200 15-25 a2 !
Obratite paznju na sledece: Predlazemo da se doda prazna posuda na nivo 1 radi
specijalna Air Fry posuda mora sakupljanja eventualnih ostataka masnoce koji cure iz
uvek da se postavi na zicanu Air Fry posude tokom pecenja.
resetku. Da bi se garantovali ujednaceni kulinarski rezultati,
Za pripremu svezih ili domacih jela, promesajte hranu na polovini preporu¢enog vremena
ravnomerno nanesite ulje. potrebnog za pripremu hrane.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego Sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.

lv\l.gr’nolte da koristite uredaje za uredaja.
¢iscenje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suvom
krpom.

Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu
od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

Ne koristite vunene zZice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciScenje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

+ Ako na unutradnjim povrSinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog cis¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata CiS¢enja. Izbegavajte aktiviranje
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca
kao sto je prethodno opisano.

« Zasto jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

« Staklo na vratima Cistite odgovarajucim te¢nim
deterdZzentom.

DODACI
Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko

su jo$ uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata,
otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se
ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god
je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke - ne drzite
ih za drsku. Jednostavno
skinite vrata tako $to cete
nastaviti da ih zatvarate dok
ih istovremeno povladite
nagore i oslobadate iz
njihovog lezista. Polozite vrata da leZe na jednoj
strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako Sto ¢ete ih podici ka
pecnici, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih
potpuno otvorite. Spustite
kvacice na njihovu
prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili
potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice
u dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢nu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od
25 W/230 V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu. -
Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu
osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa CiS¢enjem.

CISCENJE KATALITICKIH PLOCA

Ova rerna je opremljena specijalnim kataliti¢ckim
oblogama koje olak3avaju ¢is¢enje odeljka za
pecenje zahvaljujudi svojoj specijalnoj povrsini sa
sposobnosc¢u samociscenja, koja je veoma porozna i
moze da apsorbuje masti i prljavstinu. Ove ploce su
postavljene na vodicama: Prilikom promene polozaja
i ponovnog postavljanja vodica, vodite racuna da
kuke na vrhu udu u odgovarajuce otvore na plo¢ama.

0 0
0 0
: 0

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
»1R”) pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste
pravilno postavili staklena okna, vodite racuna da
oznaka ,R” moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite
duzu stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista,

a potom ga spustite na polozaj. Ovu proceduru
ponovite za oba staklena okna.

4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

Za najbolje koris¢enje funkcije samocis¢enja
katalitickih ploca, preporucujemo grejanje rerne na
200°C oko sat vremena pomocu funkcije “Convection
Bake”. Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Zatim ostavite pecnicu da se ohladi pre nego sto
neabrazivnim sunderom skinete sve ostatke hrane.

Obratite paznju na sledece: Koris¢enje korozivnih ili abrazivnih
deterdZenata, ¢vrstih Cetki, Zivce za sudove ili spreja za
Cis¢enje pecnice moze da osteti kataliticku povrsinu i ugrozi
njene karakteristike samocis¢enja. Kontaktirajte postprodajni
centar ako je potrebna zamena ploca.

PROBLEM MOGUCI UZROK

Nestanak struje.

Pecnica ne radi. S Ly ;
Isklju¢enje iz elektri¢cne mreze.

Na ekranu se prikazuje slovo ,F* uz K -
NS var pecnice.
slovo ili broj.
Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija se =~ Temperatura previsoka.
nece pokrenuti.

RESENJE

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

Iskljucite pec¢nicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li
je kvar i dalje prisutan.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite im
broj koji se pojavljuje uz slovo ,F“.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije. Izaberite
drugu funkciju.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.
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IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU BAXK/IMBA IHOOPMALIIS, AIKY
BE3MNEKU g nPOYUTATU TA AKOI CIlj

OAOTPUMYBATUCA
Mepen BMKOPUCTAHHAM MpwWnagy nNpouMTalTe Ui rapAaYomy NoBiTpro abo Mmapi, nepLu HiX Habnm3nTUcL 1o
IHCTPYKLUiT 3 TexHikm 6e3nekn. 36epexitb iX AnA AyXxoBOi wadm — iCHYe pU3MK OTPUMaHHA onikie. He

NOJanblIOro BUKOPUCTAHHA. Y Uil iHCTPYKUil Ta Ha
caMoMy Npunagi MiCTATbCA BaXKNMBI NonepeaXeHHsA npo
Hebe3neky, AKi cnif NPouYnTaTV i 3aBXAWN BMKOHYBATW.
BUpOGHMK He Hece »KOAHOI BiANOBigANbHOCTI 3a
HeJOTPUMAHHA LUMX iHCTPYKUI 3 TexHiku 6e3neku, 3a
HeHanexxHe BUKOPUCTaHHA npunagy abo HenpaswiibHe
HanawTyBaHHA eNeMeHTiB yNpasBniHHA.

M He TOpKarTecsa ayxoBoi Wwadu nig yac niponitTmyHoro
UMKIY (CAMOOYMLLEHHA) — ICHYE PU3MK OTPUMAHHA
oniki.. ig yac i nicna umkny niponisy (MOKW NPUMILLIEHHA
He Oyge MOBHICTIO NMPOBITPEHUM) He 3anuwanTe 6inA
AyxoBoi wadu pitern i TBapuH 6e3 Harnagy. Mepeg
MOYaTKOM MIPONITUYHOrO LUKAY 3  OyxOBOI  Lwadu
HeobXiAHO BUAANUTY HAZNMLLKWA PIgUHK, 30KPeMa »Ku1py
Ta onii. He 3anuwante 6yab-Ake Npunagaa um matepianm
BCepeamHi AyxoBoi Wadu nig yac NiponiTMYHOro LMKIY.
M Akuwo AyxoBy wWady BCTAaHOBMEHO M BapWSIbHOK
NoBepXxHelo, NepeKoHanTecs, WO nig vac NiponiTMYHOro
LMKy BCi ra30Bi Ta eNeKTPUYHi KOHPOPKN BUMKHEHO —
iICHY€E PM3MK OTPMIMAHHS OriKiB.

He po3sBonante ManeHbkum pJitam (8o 3 poKiB)
nigxoauTn fo Npunagy. He no3BonANTe ManeHbKUM GiTAM
(Big 3 o 8 poKiB) MigXxoaUT HaATO 6IM3bKO JO Npunagy
6e3 nocTiiHoro Harnagy. [Jo KOpUCTYBaHHA NpuUIagom
[OMYCKATbCA AiTV BIKOM Bif 8 poKiB, 0cO61 3 di3nuHnMM,
CEHCOPHUMI Y/ PO3YMOBVIMI BaflaMU, @ TaKOXK 0COOWU, AKi
MatOTb HE3HAYHWI JOCBIA YV 3HAHHA LLOAO BUKOPUCTAHHA
LibOro Npunagy, MvLIe 3a yMOBWY, LLO TaKi 0coby oTprmani
IHCTPYKLUiT Wofo 6e3neyHoro BUKOPWCTAHHA MNpUnagy,
PO3YMilOTb  MOXIIMBUA PU3NK ab0 BUKOPUCTOBYIOTb
npunag nig Harnagom ocib, Wwo BianoBigaloTb 3a iXHIO
6e3neky. He go3sonanTe aitam rpatica 3 npunagom. it
MOXYTb YMCTUTK Ta 0OCNyroByBaTV npwunag nuwe nig
HarnAgom OpOCuX.

&I’IOHEPED)KEHHFI: Mig yac BUKOpPUCTaHHA npunag, i
MOro p[oOCTYNHi YacTMHWM HarpiBatotbca. Cnig  GyTn
obepexxHMK, W06 He TOPKHYTUCA  HarpiBanbHMX
enemeHTiB. [liten 0o 8 pokiB He MOXHa 3anuwaTi Nopyu
i3 Npunagom 6e3 NoCTiNHOro HarnAgy.

M\ He 3annwaiite npwnag 6e3 HarnAaay nig Yac CyLWiHHA
NPOAyYKTIB. AKLLO Npunag NpuaaTHAN ANA BUKOPUCTAHHA
[aTuMKa, 3aCTOCOBYNTE TifIbKN TeMnepaTypHUA AATUNIK,
AKNA PEKOMEHAOBaHO ANA Li€i AyxoBoi Wwadn - icHye
PUV3NK BUHUKHEHHSA MOXEXI.

M\ He Knaaitb oaar abo iHWi NnerkosanmmcTi matepianu
no6nm3y Npunagy, BOKMN NMOBHICTIO HE OXOSIOHYTb BCi AOTO
KOMMOHEHTU — ICHYE PU3MK BUHUKHEHHA MOXeXi.
3aBxam byabre 0b6epexHi Mig Yac NPUroTyBaHHA CTPaB 3
BUKOPUCTaHHAM Kupy, onii abo npu popaBaHHi
aNKOrosibHUX HaMOIB — ICHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOMeXI.
Mpwn pictaBaHHI nocygy M akcecyapiB KOpUCTymTecA
NpVXBaTKOK. HanmpuKiHUi roTyBaHHA 3 OOepeXHicTio
BiOKpWINTE ABEPLATa, WOoO6 AO3BONMTM NOCTYMNOBO BUATH

GNOKyWTe BEHTUNALINHI OTBOPW AN HArpiTOro MoBiTpA
Ha nepegHii YacTWHI OyxoBOI wWadu - iCHYE PU3NK
BUHUKHEHHA MOXeXi.

N\ Konm AaBepuAata Aayxosoi  wadwm  BigkpuTi  abo
3HaXOOATbCA Y HVXHbOMY MOSIOMKEHHI, CIif, NIbHYBATK,
o6 He BAAPUTUCH HAMM.

Xy He MOXHa 3anuwaTy BCcepeanHi BUpoby abo Ha
HbOMY Oinblue HiXK Ha ofHy roguHy Ao abo nicns
MPUrOTYBaHHS.

AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

N\ OBEPEXKHO: Uen npwnag He npusHayeHUA AnA
eKcryarauii i3 30BHILHIM NPUCTPOEM ANA NePeMUKAHHS,
Hanpuknag, TanlmMepoM abo OKpemol  CUCTEMOIO
ANCTaHLIMHOroO KepyBaHHA.

&Llelh npunag npu3HayeHO [NA BUKOPUCTAHHA B
nobyToBMX i MOAIGHMX YMOBax, Hanpuknag Takux: B
KYXOHHMX 30HaX MarasuHiB, odiciB Ta iHWMX pob6ounx
cepenoBuL; Y GepMepCbKrxX rocnogapcTBax; KnieHTamm
B roTesNsx, MOTeNAX, HEBEIMKMX NAHCIOHAX 3i CHiIaHKOM I
IHLIMX >KUTIOBUX MPUMILLEHHAX.

VAN 3ab60pPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY NPpUIag Ans iHWmx
uinen (Hanpvknag, Ana onaneHHA NPUMILLEHD).

&LleVl npunag He npu3HaYeHUn AnsA NpPodecinHOro
BMKOPUCTAHHA. He BuKOpuUCTOBYMTe npwnag nosa
NPUMILLEHHAM.

MNHe 36epiraitte BMOyxoHebe3neuHi abo roptoui
pPeyoBMHN  (Hanpuknag, ©6eH3nH abo  aepOo30JbHI
6anoHunKmM) BcepeaunHi abo nobnmsy npunagy — icHye
PU3UK BUHUKHEHHSI MOXEXI.

BCTAHOBJIEHHA
N\ Bcrarosnenns i 06CnyroByBaHHA Npwnagy NOBMHHO
BUKOHYBAaTUCb MPWHaMMHI  ABOMa ocobamn  gnA

YHUKHEHHA pU3nKy TpaBMyBaHHS. [1ig yac po3nakyBaHHA
Ta BCTAHOBMIEHHA NPWUNagy BUKOPUCTOBYMTE 3axXMCHI
pyKaBuLi — iICHYE py3UK NOPi3iB.

VAN BcTaHoBReHHS, BKJ1IHOYaoUn MigKIOYeHHA
BOAOMNOCTaYaHHA (3a HAABHOCTI), BUKOHAHHA ENEKTPUYHIX
3€HaHb i PEMOHT Ma€ BMKOHYBaTV KBanidikoBaHWN
nepcoHarn. He pemMoHTyITe CamOCTIHO Ta He 3aMiHonTe
MOLHY YaCTVHY NpUnaay, AKLLO B IHCTPYKLT 3 ekcrinyaTtauit
MPAMO He BKa3aHo, WO Le HeobxigHo 3pobutn. He
L03BONANTE AiTAM HabNMKaTUCh A0 MiCLA YCTAaHOBIEHHS.
Po3nakyBaBLum npunag, nepesipTe, Un HEMAE Ha HbOMY
MOLUKOAKEHb NiCNA TPAHCNOPTYBAHHA. Y pasi BUHMKHEHHA
npobnem 3BePHITbCA A0 NPoAaBuUsa abo HanMbAMKYOro
LUeHTpy nicnAanpofaxHoro o6cnyroByBaHHA. [licna
BCTAHOBJIEHHS 3a/INLLKNA YMaKOBKM (MnacTuk,
NiIHOMONICTUPONOBI €NEMEHTV TOLLIO) MOBUHHI 36epiraTca
B HeJOCTYNHOMY AfA fAiTel micui — icHye Hebe3neka
yoyweHHs. lNepen npoBeneHHAM Oyfab-AKMX pobiT 3
YCTAaHOBMIEHHA  npwunag  cnig  Bigkmouitn  Big
enekTpoMepeXi ANA YHUKHEHHA PU3MKY YpaXKeHHSA
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eneKTPUYHMM cTpyMoM. [Mig vac ycTaHOBNEeHHA npunagy
nepeKkoHarnTecs, Lo BiH HE MePEeTNCKAE Ta He MOLUKOAXKYE
Kabenb XMBNEeHHS - ICHYE PU3NK BUHUKHEHHA NOXeXi abo
YpaXeHHA enekTpocTpymoM. BmukanTe npunag nuwe
nicnA 3aBepLUeHHA NpoLeaypy NOro YCTaHOBNEHHS.

Yci cTonApHi poboTn BUKOHYyWTe A0 BOyAOBYyBaHHA
npunagy B Mebnesuii KOpnyc i NprbepiTb yCio AepeBaHy
CTPYXKKY Ta TMpCY.

He BunmanTte npunag 3 niHONoAICTUPONY 4O MOMEHTY
NOro BCTAaHOBJIEHHA.

M\ Nicna  BcTaHOBNEHHA npvnagy He MOBMHHO 6yTn

LOCTYNy A0 NOro AHa — iCHYE PU3MK OTPUMAHHA OMiKIB.

M\ He BscTaHoBmIONTE npwunag 3a [eKOPaTUBHUMMU
BepLATaMU — ICHYE PU3NK BUHUKHEHHA MOXEeXi.

AKWO npwnag BCTAHOBAEHO Mg CTiMbHULUEIO,
3anvwanTe MiHiManbHUA MNPOCBIT MK CTiflbHULEO Ta
BEPXHiIM KPaEM AyXOBOI Lady — iCHY€E pU3MK OTPUMAHHSA
OniKiB.

MOMEPEAMEHHA TMPO HEBE3NEKY YPAMEHHA
EIEKTPU4HUM CTPYMOM

&I’IacnopTHa Tabnnuka 3HaXoAWUTbCA Ha NepefHboMy
Kpai fyxoBoi Wwadwu (i1 BUAHO, KON aBepuATa BigKpWTi).
Cnig 3a6e3neunTyi MOXNMBICTb Bil'€AHAHHA Npunagy
Bi, €NEeKTPOMepeXi LIAXOM BUTAryBaHHA BWIKA (3a
HAABHOCTI)3p03eTKNab03a40noMoroo6aratonontoCHOro
nepemMvKaya, BCTAaHOBSIEHOIO nepef Po3eTKO 3rigHo 3
HOpMaMM MPOKMNafaHHA eNeKTPOMNPOBOAKM, KPiM TOro,
npunag Mmae O6yTn 3a3emfieHuin  BIigNoBiAHO [0
HaLioHasIbHMX CTaHAAPTIB enleKTpobe3neKku.

MNHe BMKOPUCTOBYNTE MNOAOBXKYBaui, pPO3rany»KyBadi
abo apantepwu. [licnA  nigkMloYeHHA  enNeKTPUYHI
KOMMOHEHTU  MalTb  OyTM  HEQOCAHKHUMK  AnA
KopucTyBaya. He BMKoOpucCTOBYMTE Npwnag, AKLWO BU
MOKpi a60 60COHIX. 3a60POHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
NPUNAaoM Y pasi MOLKOAXKEHHSA Kabenio XMBneHHA abo
BWIKM WM Yy pasi HeHanexxHoi pobotn npunagy abo
MOLUKOMMEHHSA UM NagiHHA.

AN AKLWO Kabenb eneKkTPOXKMBNEHHA MOLWKOAXKEHWI, CNif
3BepHYTUCA 4O BMPOOHMKA, NOro cepBiCHOro areHTa abo
oci63nogibHoto KBanidikaLiero an1a3amMiHNMOLWKOAYKEHOTO
Kaben, Wo6 YHUMKHYTM Hebe3nekn YypaKeHHA
€NeKTPUYHNM CTPYMOM.

ANy pasi HeoOXiAHOCTI 3aMiHM Kabeno KMBNEHHS,
3BEPHITbCA O aBTOPN30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

&I’IOI‘IEPELI,)KEHHFI: nepen 3AINCHEHHAM TeXHIYHOro
obcnyroByBaHHA NMpunagy nepekoHamteca B TOMy, WO
npunag BUMMKHEHUM | BIOKNOYEHUA Big [xepena
XuBneHHA. LWo6 yHUKHYTU puU3MKy TpaBMyBaHHS,
BMKOPUCTOBYMTE 3aXWUCHI PyKaBUYKM (pM3MK MOpi3y) Ta
3axmMcHe B3yTTA (pU3KMK 3a6010); KepyBaHHA 0OOB'A3KOBO
MaloTb  3[iMCHIOBAaTM OB NMOAUHUM  (3MEHLUEeHHA
HaBaHTA)KEHHS); HIKONM He 3acTOCOBYMTE MPUCTPOI
UMLLEHHA Napol0 (PU3MK  YpaXKeHHA enekKTPUYHUM

i

CTpyMom). HenpodecinHuin pemMoHT, He [O03BONEHUN
BUPOGHMKOM, MOXe MaTV pU3VK ANA 300POB'A Ta be3neky,
3a AKNA BUPOOHMK He Hece BignoBiganbHOCTI. Byab-akui
nedeKT abo NOLKOAMKEHHS, CMPUYMHEHI HenpodecinHM
peMOHTOM abo TexHiYHUM O0OCNyroByBaHHAM, He
MOKPVBAKOTbCA TapaHTIEID, YMOBU AKOI 3a3HayeHi B
LOKYMEHTI, IO MOCTAYa€ETbCA 3 MPUCTPOEM.

MNHe BUKOPUCTOBYITE XOPCTKi abpa3nBHI OUMCHMKN Ta
MeTaneBi CKpeOKM ANA OUMLLEHHA CKNa Ha ABepuATax,
OCKIiNbKM BOHV MOXYTb NoApAnaT NOBEPXHIO, yHaCNiAoK
4Oro CKIO MOXe TPICHY TI.

MNNepw Hix ounwysati npunag abo BUKOHyBaTy
TEXHIYHe OOCNYyroBYBaHHSA, NepeKoHaNTecs B TOMY, LLO
NpwnIag OXONOHYB, OCKINIbKW iICHYE PU3KMK OMIKIB. - ICHYE
Hebe3neKa oniki..

A\ NOMEPEAPKEHHS: BUMKHITH NPUCTPIA nepeg TUM, AK
30iMCHIOBATN 3aMiHy JlaMMNN — ICHYE PU3UK YpParKeHHsA
eneKTPUYHNM CTPYMOM.

YTUMBALUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIANIB

MakyBanbHWIN maTepian Ha 100% € BTOPUHHOIO CMPOBUHOW, NpuAaTHOW AnA
MOBTOPHOIO BUKOPWCTaHHS, | MO3HaueHui BiAMOBIgHUM cumBonom ¥p. Tomy
Pi3Hi YacTVHW yNakoBKMK cAif yTWAi3yBaTK BIiAMOBIAANbHO Ta 3rifHO 3 MiCLEBMMI
npasuaaMu WoAo yTusisauii Bigxogis.

YTUNI3ALIA NOBYTOBUX NMPUNTALLIB

Llen npunag BMroToBneHo 3 MaTtepianis, AKi NiANAraloTb BTOPUHHIN nepepobui
abo npupaTtHi 4ns MOBTOPHOIO BUKOPWCTaHHA. YTunisyiite MNepen npoBefeHHAM
6yAb-AKOrO UKLLEeHHA abo TeXHIYHOro O6CYroByBaHHA CIif NEPeKOHATUCS, WO
npunag OXonoHYB.MOro BiANOBIAHO A0 MiCLIeBMX NpaBun yTunisauii Bigxoais. na
OTPVMaHHA JOAATKOBOI iHGOPMaLLii PO MOBOAXKEHHSA 3 MOOY TOBUMM eIEKTPUYHUMM
npunagamu, ix yTnisauito Ta BTOPUHHY nepepobKy 3BepHITbCA 4O MiCLIEBMX OPraHiB,
Cy>6u yTunizaii nobyToBrx Bigxomis abo B MarasuvH, fie BM npua6anv npunag.
Lle npunaa mapkoBaHwuii BignoBigHo fo €BponencbKoi anpekTrem 2012/19/EC npo
BifXOAW eNeKTPUYHOro Ta eneKTpoHHOro obnagHaHHA (WEEE).

3abe3neumBLUM NPaBUIbHY YTUMI3aLilo LbOro Npuiagy, BU AONOMOXKeTe 3anobirtn
HeraTMBHVM Hac/ligKam AnA JOBKINA Ta 340POB'A Nofei.

CumBon g Ha BUPOGI abo B CynmpoBifHili JOKYMeHTaLil BKa3ye Ha Te, WO MOro
He MOXHa yTuni3yBaTu AK MoOYTOBi BiAxogw, a chif 34aTu Ha yTunizauilo [o
BiAMOBIHOrO LieHTPY 300py BiAXOAIB €NeKTPUYHOTO 1 €1eKTPOHHOro 06MajHaHHA

[N BTOPVIHHOI NepepobKm.
wozao 3AOWLAAMXEHHA

PEKOMEHAAUIl

EJIEKTPOEHEPTII

MporpisaiiTe ayxoBy Wady nuLLe TOAj, KONV Lie BKaszaHo y TabnuLi npurotyBaHHsA, abo
B peuenTi. BUKoprcToByiiTe TeMHi NnakoBaHi abo eManiboBaHi IeKo AN BUMiKaHHS,
OCKifIbKN BOHW Kpalle nornunHaioTb Tenno. Crpasu, AKi noTpebytoTb TpriBanoro
NPUroTyBaHHA, NPOLOBXYBAaTUMYTb FOTYBaTUCA HaBiTb MiCNA BUMKHEHHA JyXOBOI
waodw.

CranpaptHui uukn (PYRO): nigxoanTb AnA oumnLieHHA ayxe 6pyaHoi ayxoBoi wadu.
Enepros6epiratounin uykn (PYRO EXPRESS/ECO): - TinbKu B OKpemMux MOAensx - : y
AKOMY CMOXKMBAETLCA MPUGNN3HO Ha 25% MeHLLe eHepril, HiX Mif Yac CTaHJapTHOro
umkny. ObupaiiTe U0 QYHKLiI0 yepe3 MeBHWUN NPOMIXKOK Yacy (micna 2-3 pasis
NPUroTyBaHHA M'Aca NOCNiSb).

OEKNAPALLIT PO BIAMOBIAHICTb

Len npunag signosigae: Bumoram wopo exkopmsaiviHy Pernamenty €C 66/2014;
Bumoram oo MapKyBaHHA Knacy eHeproedekTrBHOCTI 65/2014; Bumoram
LLOAO eKoAm3aiiHy AnA BMPOOLIB, WO CMOXMUBAIOTb eHeprito, Ta MonoXeHHAM npo
eHepreTnyHy iHpopmaLito (Monpaeka) (Buxip 3 €C) 2019 poky, BignosigHoO A0
eBponericbKkoro ctaHaapTy EN 60350-1.

Llen Bupi6 moxe  MicTUTK
eHeproepeKkTMBHOCTI A+

axepeno (ppKepena) CMoOXMBaHHA Knacy
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IHcmpykuyis 3 ekcnnyamayii

AAKYEMO 3A MOKYIMKY HALLOIro BUPObY

- UK

Mepep BUKOpPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoYnTanTe
iHCTPYKUii 3 TexHiKn 6e3nekn.

onnc BUPObY

[aHenb KepyBaHHA
BeHTnnAatop

wn e

Jlamnouka

4. HanpamHi gna pewitku (piBeHb
BKa3aHO Ha CTiHLi poboyoi
Kamepn)

5. [sepuyAaTta

6. 3aMoK ABepuAT (3aUnHsAE
ABepuATa Nig Yac aBTOMaTUYHOTO
OuMLLYBaHHA Ta NicNA HbOrO)

7. BepxHin HarpiBanbHU’
enemeHT/rpunb

8. Kpyrosun HarpiBanbHUi
efleMeHT (He BUAHO)

9. lacnopTHa Tabnunuka (He
3HiMaTN)

10.3arnnb6neHHs ana NUTHOI Boau

11. HNXHiN HarpiBanbHU enemeHT
(He BUAHO)

1. PY4KA BUBOPY

o6 yBiMkHY T fyxoBY Liady, BUbepiTb
6ynb-aKy oyHKUito. LLIo6 BUMKHYTK
AyxoBY Lady, NOBEPHITb KHOMKY y
nonoxeHHs 0.

2. CBITJIO

Konu pyxoBy wady BBIMKHEHO,
HaTUCHITb 2%, WO yBIMKHYTM abo
BUMKHYTV lamny B AyXOBii Lwadi.
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3. HAJIALUTYBAHHA YACY

[na poctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHSA, 3aTPUMKM 3aMnycKy Ta
Tanmepa.

na BinobpaxeHHA Yacy, Konn fyxosy
wady BUMKHEHO.

4. ANCNNEN

5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA
[nA 3miHM HanawTyBaHb Yacy
rOTYBaHHSA.

6. PYYKA TEPMOCTATA

MoBepHiTb, Wob BUOpaTK HaxKaHy
Temnepartypy, KON akTmoBaHO OyHKLT
PYYHOTO peXkunmy.

3BEPHITb yBary: Tvn pyukin Moxe BIAPI3HATUCA 3aNeXXHO Bl TNy MoAenNi. AKLLO PYUKM € PyYKamm HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LEeHTP pYyYKH, Wob BMBeCTM ii 3 rHi3aa.
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NPUNAAASA

PELWLITKA maaoH* JINCT Ana BUNMIKAHHA* TEJIECKOMIYHI
HAMPAMHI*

Reeeonn Tl \_J —
BrkopncToByeTbCA Ana BrKOpHUCTOBYETHCA Y AKOCTI BrkopmcToByeThCA N4 [lna nonerweHHA
rOTYBaHH#A CTpaB abo AK [ieKka AnA roTyBaHHA MAC, rOTYBaHHA XNi60OYNOUHMX i BCTaHOBEHHA abo
MiACTaBKa ANs KacTpysb, GopM purbK, 0BoYiB, GoKadi TOLO ab0 KOHAUTEPCHKIX OOPOLLIHAHWX — BUTArYBaHHSA NpUIaaas.
74 BUMIKaHHA TOPTIB Ta nincTaBKK Nig PeLwiTKo ANns  BMPOOIB, @ TAKOX NeyYeHi,
IHLLOMO XapPOCTINKOro COKY, LL|O BUTIKAE Mifg vac 3aneyeHol B neprameHTi puou
KYXOHHOIO nocygy. rOTyBaHHA. TOLLO.

JINCT ANA AEPOTPUNA*

Lle npunanas npvisHadeHe AN
BVKOPWCTaHHA Mif Yac

NPUroTYBaHHA CTPaB 3 QyHKLIEO
«Aeporpunbs, WO 3abe3neuye
OMTUMATbHY XPYCTKICTb Ta

30/10TUICTY CKOPWHKY [J19 BALLOI

K. [1nA BUKOPMCTaHHA NOCTaBTe
JINCT Ha peLLiTKy. BiH npraatH1i

ANA MATTA B MOCYAOMUNHIl

MaLLVHI, WO CMPOLLYE OUMLLEHHS.

* HassBHWUI nuLe B AeAKX MOAENAX
KinbKicTb Ta TN Npunaana Moxe BiopisHATUCA 3anexHO Bifg npuadaHoi moaeni.

IHLWI akcecyapw MOXHa NPUAOaTV OKPEMO B LIEHTPI MICNANPOAAKHOro 00CyroByBaHHs.

BCTAHOBJIEHHA PELLITKA TA IHLLOro NPUNAQAA MNOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
CrioyaTKy BCTaBTe PELLITKY Ha 6aKaHOMY PiBHI, yTPUMYIOUY HANPAMHUX [d]

T TPOXVM HaXMJIEHOIO BrOPY, Ta HATUCHITb Ha NiAHATY 3a[iHI0 3aueniTb BEPXHi rauku Ha HANPAMHUX ANs peLwitky (1), noTim
CTOPOHY (CMPAMOBaHY Bropy) AOHN3Y. NPUTUCHITb HYXKHIO YaCTUHY TeTeCKOMIYHWX HaNPAMHUX

[icna Uboro NOCyHbTe 11 FOPN30OHTaNbHO B340BX HAMPAMHMX [0 HaNPAMHUX 419 PELLITKM, MOKM HUXKHI rauKy YyTHO He

AKOMOra fani. 3adikcytotbea (2).
IHWe Npunapaa, HanpyKnag, IMCT ANA BANIKaHHS,
Cnifi BCTaBNATY FOPU30HTaNIbHO, NPOCYBatloyun Oro Mo
HaNPAMHM.

BUCYBHI noauul TA TPUMAMI nonnub

lNepep BMKOPUCTAHHAM [yXOBKU 3HIMITb 3aX1CHY CTPIUKY
[a], a noTim BMAaniTb 3axucHy donbry [b] 3 TeneckoniyHmx
HaNPAMHKX.

PEWIITKA

2. LLlo6 BCTaHOBWTM Ha MicLie HanNpPsAMHI AN1A PeLuUiTKu,
po3TaLlyiiTe ix 6inA 3arnMbneHb, nonepesHLO

[a]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ANA

[d]

1. LLo6 3HATU HAaNPSAMHI 4NA PeLLiTKKX, MiLHO TPUMAUYMCh 3a
30BHILLHIO YaCTYHY HaNPAMHOI, MOTATHITH il Ha cebe, W06
BUTATTY OMNOPY i ABa BHYTPILLHI LWTGTY 3i CBOIX FHI3A.

3HATTA TENECKOMIYHUX HANMPAMHUX [c] BCTaHOBMBLUW Ha Micus ABa WTndTw. MNicna yoro

[MOTArHITb HVXHIO YaCTVHY TeleCKOMiYHOT HaNPAMHOI, pO3MiCTiT!:> 30BHILLUHIO 4aCTUHY 6ing 1i rHi3ga, BCTaBTe

LLL06 BiguenuUTU HUXKHI rauku (1), i NOTArHITL TeNeckoniyHi oropy i MiLIHO NPUTUCHITb ii A0 CTIHKM 3 3arINGeHHAMY,

HanpPAMHI Bropy, 3HABLUN iX i3 BEPXHiX raykis (2). wob6 BMNEBHUTMCA, LLO HaNPAMHa HaNeXHUM YNHOM
3aKpinneHa.
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NEPEA MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HAJJAWUTYBAHHA YACY

Mpwv nepomMy BBIMKHEHHI Mpuiagy NOTPIOGHO BCTAHOBUTY
Yac: HatuckariTte © , MOKM 3Ha4oK () Ta ABi undpu rognH @
abo © TaroAVHHMK & He NoYHyTb 6MMaTV Ha gucnne.
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3a JOMOMOroH KHOMKN @ abo © BCTAHOBITb 3HAYEHHSA
rOOWH i HATUCHITL © ANA NigTBepaXeHHA. [oyHyTb
6nvmaTti aBi UMbpU XBUSMH. 32 LONMOMOTU KHOMOK @ abo ©
BCTAHOBITb 3HaYEHHA XBUIIMHN Ta HATUCHITb KHOMKY © AnA
NigTBEPAMKEHHA.

3BepHiITh yBary: AKLIO 3HaUOK (D BAVMMAE, HaNpPUKag, nicns

OYHKUII

7
3

TpvBanux nepeboiB y nofavi enekTpoeHeprii, NoTpiGHO
BCTaHOBMTY Yac.

2. MPOTPIBAHHA AYXOBOI LUA®U

HoBga gyxoBa wada Mmoxe BUAINATY 3anaxiu, WO 3anmLWLnanca
nicnA Il BATOTOB/IEHHSA: LIe HE € HECMPABHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaT XXy, peKoMeHAYEMO Nporpitn
NMOPOXKHIO AyxoBy Wady, Wob ycyHy TV 6yab-AKi MOXKBI
3anaxu. 3HiMiTb i3 gyx0Boi LWadu 3aXMCHY KAPTOHHY YMaKoBKY
abo Npo3opy NNiBKY Ta BUTArHITL 3 Hel Bce Npunaaas.
Harpivite gyxoBy wady no 250 °C npoTtarom npmbamnsHo
ofHi€i roanHwn. Mpun ubomMy AyxoBa Wada Mae 6yTn
NOPOXHbOIO.

3BEPHITb yBary: PEKOMeHAYETbCA MPOBITPUTI MPUMILLEHHA
MiCNA NepLIOro BUKOPUCTAHHA NpUnagy.

BEPXHIV | HUXXHIN HATPIB

[ina roTyBaHHsA 6yab-AKoi CTPaBy nuLLe Ha OfHIl
nonuu,.

® HATPIB BEHTUJIATOPOM

[InA rotTyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB 3 OQHAKOBOIO
TeMnepaTyporo roTyBaHHA Ha AeKiNbKOX NoMYKax
(MakcumyM TpboX) ogHouacHo. Lia dyHKLia no3sonae
OHOYACHO roTyBaTV Pi3Hi CTPaBW i MPK LibOMY YHUKATU
3MillyBaHHA apoMaTiB.

&® | AEPOIPUJIb

vt DyHKLUiA «Aeporpuib» [O3BOJISIE FOTyBaTy 6arato
BVAIB TXi 3 MEHLLIOIO KiNbKICTIO 0nil, B pe3ynbraTti Yoro
CTpaBM MaTUMyTb MPUEMHY XPYCTKY CKOPUHKY Ta ByayTb
6inbL KoprcHUMK. Kamepa ayxoBoi Wwadu HarpiBaeTbes, a
BEHTUNIATOP LUPKYIIOE rapade nosiTpA. [1na 4oCArHeHHsA
HaMKpaLlmx pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE KOLLMK
«Aeporpusb, LLO BXOANTb 4O KOMIMJIEKTY AeAKUX MOZeNen.
[nA BUKOPUCTaHHA PO3MICTITb XKy OQHVM LLAapOM Y
KOLLUMKY «AepOorpub», YHUKaUM HaknagaHHA WMaTKIiB
OfVH Ha OQHOrO, Ta AOTPUMYIMTECH IHCTRYKLIN i3 Tabnmuj
NPUroTyBaHHA «Aeporpusiby. BCTaHOBITbL AeKO Ha peLUiTKy Ta
BCTaBTe AeKO AJ1A BUMIKAHHA Ha HUXKYMIA piBeHb Ans 360py
KpUXT abo Kpanesnb »Kupy.
YHVIKaliTe BUKOPUCTAHHA KillbKOX AEK OAHOYACHO, 106
3abe3neunTi piBHOMIpHE NPUroTYBaHHS.

Q) HATPIB BEHTUJIATOPOM 3 ®YHKLIEK ECO
®] [inAa rotyBaHHA neyeHi Ta GpapLUPOBaHIIX WMATKIB
M'Aica Ha ofHin nonuui. xy 3axmwae Big HaaMipHOro
nepecrxaHHA nepiognyHa nerka UMpKynauis nositps.
Mpw BrKopucTaHHi GyHKUiT «ECO» iHAMKATOP 3aNMLLAETLCA
BVMMKHEHVM MPOTArOM roTyBaHHS, ane Noro MOXHa 3HOBY
YBIMKHYTU, HATUCHYBLUWN KHOMKY ~%<.
wwi1 TPUJIb
[Insi cMaXKkeHHs cTeliKiB, kebabiB i KOBO6ACOK,
3anikaHHA OBOMIB i FOTYBaHHA MPiHOK.
[Mig yac cmaxkeHHA M'ACa Ha rpyni PeKOMEHAYEMO
KOPUWCTYBaTMCA NiAJOHOM AN 36MpPaHHA COKY: MoCTaBTe

nigfoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif PeLLiTKOO Ta HanuiiTe y
Hboro 200 M1 NIUTHOI BOAW.

ww| OYHKLI MPUMYCOBOI BEHTUNALIT ANA
X | rruna

N5 cMaXkeHHs BENMKMX LUMATKIB M'Aca (HiXKOK,
pocT6idis, KypuaT). PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATY MigA0H
ANA 36MpaHHA COKy: MOCTaBTe NiaA0H Ha Oyab-AKOMY PiBHI
nif, peLwiTKo Ta HanunTe y Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

BEJIUKI LUMATKHA

[lnA roTyBaHHA BENMKMX LUMATKIB M'Aica (MoHaj

2,5 Kr). PekomeHayeMo nosepTtaT M'ACO Nif Yac
roTyBaHHs, W06 yci 60K niacmakyBanucsa piBHOMIpPHO.
TakoXx peKoMeHAYEMO NONMBATH LIMATOK M'ACa COyCOM, o6
BiH He 6YB HAaATO CYXUM.

.--.] DOUGH PROVING (BIJCTOIOBAHHA
Ol 1ICTA)

Ina cnpuaHHA epeKTBHOMY NigHIMaHHIO CONOAKOrO
abo nikaHTHoro TicTa. LLlo6 akTnByBaT! LitO d))ﬂ(u,iro,
MOBEPHITb PYUKY TEPMOCTaTa B MONOXKEHHA 5] .

*0 PO3MOPOXYBAHHA

[na wenaKoro po3mopoKyBaHHs ixi. LLIo6

AKTUBYBATU QYHKLIiO PO3MOPOXKYBaHHS, MOBEPHITb
pYuKy BMOOPY Ha niKTorpamy , @ MOTIM MOBEPHITb PYUKY
TePMOperynATopa 3a rofMHHNKOBO CTPINKO A0 Oyab-AKOI
Temnepatypu. La dyHKUiA He HarpiBaETbCA, TOMY MOXHa
BMKOPUCTOBYBaTU Oyab-AKy Temnepatypy. [licna 3aBeplueHHs
%OBMOpO)KyBaHHFI NOBEPHITb [1Ba PEryNATOPU B MONOKEHHA

Ta0/A.

NiLA
[lns BUNikaHHA Niuy Ta xn1iéa pi3HUX TMNiB i po3MmipiB.

Y cepenuHi npoLiecy roTyBaHHA 6a)<aHO NOMIHATY
MiCLIAMM AeKa AnA BUMNIKaHHS.

@A ABTOMATUYHE BUNIKAHHA XJ1IBY

Lia dyHKUis aBTOMATUUYHO pekoMeHAYE HalKpaLly
TemnepaTtypy Ta OnTUMasbHUA CNoci6 roTyBaHHA Ans
BCiX TUNIB XNiba.

ABTOMATUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

Lia dyHKLia pekomeHaye HaKpaLly TemnepaTypy

Ta ONTVManbHWI CNOCi6 roTyBaHHA ANA BCiX TUMIB
KOHOWTEPCbKiX BUPOOIB.

Hanwunte 120 mn nUTHOI BOAM Ha fHO AyXOBOI Wadu.

¢
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP ®YH KLI,I'I'

LLlo6 o6paTu PpyHKLt0, BCTAHOBITb pyyKy 8UBOPY Ha CUMBOS,
Lo BiANoBIAae 6axkaHin GpyHKLii: 3acBITUTbCA gUcnnen i
NPONyHa€E 3BYKOBUIA CUrHaJI.

2. AKTUBYBAHHA ®YHKLIT

PYYHUN PEXXUM

[lnsa noyaTKy BUKOHAHHA 06paHOi GYHKLii MOBEPHITb pyyKy
mepmMocmama, o6 BCTaHOBUTU GaxkaHy TemnepaTypy.

Vi
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3BEPHITL YBary: Mg 4ac roTyBaHHA MOXKHa 3MIHUTI GYHKLO,
nosepTatoun pyyky subopy, abo Bigperyniosati TeMmnepaTtypy,
nosepTalun pyuyky mepmocmama. DyHKUIA He 3anyCTUTbCA,
AKLIO pyyka mepmocmama byne Ha O MOXHa BYOPaTL Yac
NPUrOTYBAHHA, YaC 3aKiHYEHHA NPUrOTYBaHHA (TINbKM AKLLO
BCTaHOBSIEHO YaC MPUrOTYBaHHA) i TanMep.

DOUGH PROVING (BIACTOIOBAHHA TICTA)

o6 po3noyaty BUKOHaHHA QyHKLT «[ligHIMaHHA TicTay,
BCTAHOBITb pyYKy mepmMocmamad Ha BignoBigHUI CUMBOJT;
AKwo B AyxoBil wadi BCTaHOBNEHO iHLY TemnepaTtypy,
dyHKLto He Oyae 3anyLLeHo.

3BEPHITb yBary: MOXHa BCTAHOBUTW Yac rOTyBaHHS, Yac
3aBePLUEHHA rOTYBaHHA

(TiNbKM AKLLIO BM BCTAHOBWAM YaC roTyBaHHS) | Tamep.

3. NMNOMNEPEAHE HATPIBAHHA

Konu nouHeTbcA BUKOHaHHA GYHKLi, 3ByKOBWI CMrHan

i GNMatoUnii 3HAYOK B Ha Ancnnei BKaxyTb Ha Te, Lo
aKTBOBaHO da3y nonepeaHbOro NPorpiBaHHA.

Y KiHUi i€l da3m nponyHae 3ByKOBUI CUrHan, i 3HaUYOK §:
Ha gucnnei NoYHe NOCTINHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaTMe

Ha Te, Lo AyxoBa Wada focArna 3agaHoi TemnepaTtypu: y
Ler MOMEHT NOKIadiTb XKy BcepeavHy i nepexoabre o
roTyBaHHs.

3BEPHITb YBary: AKLIO NOCTaBNTU XKy B LWady A0 3aKiHUeHHs
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOripwmTy OCTaTOUHNIA
pe3ysbTaT roTyBaHHA.

4. NPOrPAMYBAHHA rOTYBAHHA

MNepen noyaTkom NporpamMyBaHHA FOTYBaHHA NOTPIOGHO
BUOpaTK dyHKLiH0.

TPUBANICTb

HaTtucHiTb | yTprmyTe KHOMKY © , MOKW Ha AnCnel He
noyHe 6nvmaTi 3Ha4yok ¢ i"00:00"

\ 2
T
JHILIFLILL
3a 1OMNoOMOro KHOMOK () Ta © BCTAHOBITb 6aXKaHWI Yac
rOTYBaHHA | HATUCHITb © ANA NiATBEPOKEHHA.
AKTUBYNTE QYHKLUIO, BCTAHOBUBLUWN PYYKY
mepmocmama Ha 6a)kaHy TemnepaTypy: NPONyHae
3BYKOBMWI CUTHan i Ha gucnnei 3'ABnTbcA
NOBIAOMJIEHHA NPO T€, WO NPUroTYBaHHA TXKi
3aBepLLeHo.

3BepHiTb yBary: LLob ckacyBaTn BCTaHOBEHWI Yac
FOTYBaHHA, HAaTUCKaNTe KHOMKY & , MOKW Ha Ancnnei He
noyHe 6NMMaTK 3HaYoK ¢, MOTIM 3a JONOMOTM KHOMKN O
CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HauyeHHA “00:00". Uen yac
rOTYyBaHHA BKIIOYae $asy NonepeHbOro HarpiBaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLIEHHA
FOTYBAHHA/ 3ATPUMKW 3ATTYCKY

lNicna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA MOYATOK BUKOHAHHSA
byHKUIT MoKe 6yTV BilknaieHO 3a paxyHOK NporpamMyBaHHs
Yacy 3aBepLUeHHs if BUKOHaHHA: HaTncKanTe KHOMKy ©

, TOKM Ha Ancnnei He MoYHe 6IMMaTI 3HAUOK &3 i 3HAUEHHSA
MOTOYHOTO Yacy 3anycky.

—_

N —

—'—
L1

_

I
|
% N

4
D\\

'm|
Ol

NI

2

KHonkoto ® abo © BCTaHOBITb 6aXKaHWI Yac 3aBEPLUEHHSA
rOTYBaHHSA | HATUCHITb © ANA NiATBEPOKEHHA.

AkTrBYITe GYHKL IO, BCTAHOBUBLUYW pyYKy mepmocmama
Ha 6axxaHy Temnepatypy: OyHkLuito Oyge npr3ynuHeHo

[0 il aBTOMaTUYHOrO 3anycKy MicnA nepiogy yacy, AKMN
pO3paxoBaHO TakK, o6 3aKiHUWTM rOTyBaHHA Y BCTAHOBNEHNIA
yac.

3BEPHITb yBary: 41A CKaCyBaHHA LbOro HanalTyBaHHA
BUMKHITb JyXOBY Wady, BCTaHOBUBLLN pyyKy 8ubopy y
nonoxeHHs 0 .

OyHKUiA 3aTPUMKI 3aMyCKy He[OCTyMHa ANnAa GyHKU
«[punby i «[pumycoBa BEHTUNALIA 451A rpUnay.

END OF COOKING (3AKIHYEHHA TOTYBAHHA)

MNponyHae 3ByKOBUIM CUrHAN i Ha gucnnei 3'ABUTbCA
MOBIJOM/IEHHA NPO Te, L0 BUKOHAHHA GYHKLii 3aBepLUEHO.

&
MoBepHiTb pyukKy 8ubopy, Wob obpatn iHwWy dyHKLito, abo y
nonoxeHHs 0, o6 BUMKHY T AyxoBy Lwady.
3BEPHITb yBary: AKLLO TarMep YBIMKHEHO, Ha Aucnnel
nonepemiHHO 3ABNATUMETLCA Hanuc «END» i yac, wo
3a/MLLIMBCA.

beko
—



5. HAJTAWWTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuia He nepepuBae Ta He Nporpamye GyHKLi FoTyBaHHS,
ane Ja€ 3Mory BUKOPUCTOBYBATW ANCNIEN ANA BifoOparkeHHs
Taimepa nif Yac BUKOHaHHA GpyHKL i abo konu gyxosy wady
BUMKHEHO.

Hatuckaite @, nokn © i3Hauyok «00:00» He MoYHYTb
o6nMmaTn Ha gucnnel.

3a JONOMOroo KHOMKN @ abo © BCTAHOBITb 6aXkaHWIA Yac
i HAaTUCHITb © AnA nigTBepAXeHHA. [Ticna Toro Ak Tanmep
3aBepLUMTb 3BOPOTHUN BifJlik 06paHOro Yacy, NponyHae
3BYKOBWIA CUrHarn.

MPUMITKIA: WOO BUMKHY T TaNMep, HaTUCKanTe KHOMKY @
MOKM 3HAUOK & He noyHe 0n1MmaTK, MoTiM 3a AOMNOMOrol
KHOMKM © CKMHBTE Yac A0 3HauyeHHsa "00:00".

NMPUMITKU

+ He HakpuBanTe BHYTpPIiLWHIO NOBEPXHIO Npunagy
anoMmiHieBoto ponbroto.

« Hikonn He nepecyBanTe KacTpyni abo CKOBOpPiAKM
no AHY AYXOBOI Wadu, OCKINbKM Lie MOXe
NOLWKOAUTN emaneBe NOKPUTTA.

+ He cTaBTe Ha ABepi BaXKi npeameTn i He
TpUMamnTecs 3a fiBepi.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

MOMEPEAHE
PELIENT OYHKLIA MPOIPIBAH-|  TEMIEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | MTPUNAAAA
HA

Tak 160-180 30-90 23

Muporu 3 opixgxoBoro TicTa
Tak 160-180 30-90

MNvoir i Tak 160 -200 35-90
VPIr i3 HAUYMHKOIO

(ui3KeliK, LUTPYaenb, PyKTOBUIA NMPIr) Tak 160 200 20-90

Tak 160-180 20-45

MNeumnBo/TapTaneTkm Tak 150-170 20-45

Tak 150-170 20-45

Tak 180-210 30-40

3aBapHi TicTeuka Tak 180 -200 35-45

Tak 180 -200 35-45

Tak 90 150-200

bese Tak 90 140 - 200

Tak 90 140 -200

Tak 190 - 250 15-50

Miua/dokaua
Tak 190 - 250 20-50

Xni6 - - 60

Tak 250 10-20

3amopoxeHa niua
Tak 230-250 10-25

Tak 180 -200 40-55

ConoHi nuporu

. . o Tak 180-200 45-60
(oBOYEBWI MUPIT, NUPIT Kilw)

Tak 180 - 200 45-60

Tak 190 - 200 20-30

BonoaHu/neurBo 3 NIMCTKOBOIO TiCTa Tak 180-190 20-40

Tak 180-190 20-40

JlazaHbA/3anikaHKmM 3 MakapoHamw/

S . Tak 190 - 200 45-65
KaHENOHI/BigKpUTI Nporu

ArHATMHA/TeNATUHA/ANOBUYNHA/

Tak 190-200 80-110
CBMHUMHA 1 Kr

Cmax<eHa CBUHIHA 3i CKOPUHKOIO 2 K Tak 180-190 110-150

KypaTuHa/Kponuk/Kauka 1 Kr Tak 200-230 50-100

IHAnuKa/rycka 3 Kr - 190-200 100-160

QapLunpoBaHi oBoui

. Tak 180-200 50-70
(nomigopw, Kabauku, 6aknaxaHm)

eIl lellel el lelllP wiilellellllellellllellel el ]l
i]-b
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QOYHKLYIT
5 L - ) Harpis ) ABTOMaTVUHE QyHKUia npumycoBoi  Harpis BeHTUNATOPOM 3
BepxHii i HUKHIN Harpis Miua R . Mpunb .
BEHTUNATOPOM BUNIKaHHA XNiby BeHTUNALT AnA rpuna dyHKujeto Eco
Aerennr N —J o | SN
MPUNALAA ®opma ana BunikaHHA abo  [leko AnA ByNiKaHHA / NigaoH MinAoH / AeKo AnA BUNIKaHHA 3
Pewitka dopma fnis TopTiB abo dopma anA BunikaHHA Ha  [igaoH/peKo Ans BUnikaHHs 200 M BOmV
Ha peLuiTui peLuiTui A
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MOMEPEAHE

PELIENT OYHKLUIA MPOrPIBAH- TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJICTb (xB) PIBEHb | NPUNAQAA
HA
MigcmaxkeHnn xnié - 250 2-6 >
Meeesos ~
. 4 3
- _ _ *

PrbHe dine/cknbkn 230-250 20-30 — o ;

Kos6acku/ke6abu/ * 5 4
nope6puHa/rambyprepy ) 250 15-30 T v

1
)

CmarkeHa KypATUHa 1-1,3 k& Tak 200-220 55-70**

PocT6id 3 KpoB'to 1 Kr Tak 200-210 35-50**

Hora arHaTu/rominka Tak 200-210 60 -90 **

CmaxkeHa KapTonns Tak 200-210 35-55%*

OBouyeBa 3anikaHKa - 200-210 25-55

M’sico Ta kapTonna Tak 190 - 200 45 -100 ***

Pv6a 11 oBoui Tak 180 30- 50 ***

J1azaHbsi Ta M'sico Tak 200 50-100 ***

KomnnekcHa ctpasa: OpyKToBUi
nupir (piBeHb 5)/nasaHbA
(piBeHb 3)/m'Aco (piBeHb 1)

Tak 180-190 40 - 120 ***

(] [®] (] [o] [#] % =] [#d g [ [ [ 1

CmaxeHe m'aco/dapLumnpoBaHi R 3

LVATKA MACa 05 170-180 100-150

* [NepeBepHiTb CTPaBy MO 3aBepPLUEHHI MONOBUHM Yacy *** MNepenbadyBaHa TPUBANICTb Yacy: CTPaBM MOXHa BUMMATK
roTyBaHHA 3 [IyXOBOI ladw vepes pi3Hi MPOMIXKKI Yacy, 3anexHo Bif

** [epeBepHiTb CTPaBy MO 3aBepLUEeHHI ABOX TPETUH Yacy OCOBVCTOTO CMAKYy.

FOTYBaHHA (AKLIO HEOOXiAHO).

] D 53
OYHKLIT
H o - . Harpis . ABTOMaTU4YHe QyHKUiA NpuMycoBoi  Harpis BeHTUNATOPOM 3
BepxHii i HUKHIN Harpis Miua . . lpwnb . .
BEHTUNATOPOM BUMiKaHHA XNidy BEHTUNALT AnA rpuna dyHKuieto Eco
[ W » a==r J ~—r M
NPUNALASA ®opma 4n1s BUNiKaHHA abo  [leko And BunikaHHaA / niggoH MifnoH / AeKO ANA BIANIKaHHA 3
Pewitka dopma gna Topris abo dopma N BunikaHHA Ha  TigaoH/Aeko ansa BunikaHHA 200 M BN
Ha peLuiTui peLuiTyi A
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rOTYBAHHA B AEPOIPUJII
NonE-

PEKOMERAOC- PEAHE 8 C:TPUBANICTD
KATETOPIS PELLENT OVHKUIA | BAHAKUb- "0 | TEMMEPATYPA | B E3IPIBEHDb | NPUNAALRA
KICTb C) (XB)
BAHHSA
E - d3)z;\3ninopomeHa KapTtonnsa 500 - 700 v 200 20 - 30 ; 3 1
X c . S e N -, LLLLL. ' —
S > | 3aMOpOXeHi Kypaui ® ) ) 4 1
5 T |aareren 500 - 700 v 200 15-20 p
2 5 |Pu6Hi nanmukm 500 - 700 v 220 15-20 i !
MaHipoBaHi LyKiHi 400 v 200 15-20 % !
2 . ® 4 1
8 Momauwn kapronnn dpi 300 - 800 v 200 25 - 40 e
OBouese acopri 300 - 800 v 200 20-35 e !
Kypsui rpyaki 1-4 cm v 200 20-50 = !
© Reeenoo 2l Y
O
3 Kypsaui kpunbusa 2300 - 800 v 220 20-40 Eﬁm !
@]
2 Konera B naniposui 1-4 cm v 220 15 - 40 e !
E Reeeoeee s —
PuGHe dine 1-4 cm v 200 15-25 o !

3BepHiTb yBary: cneujianbHe aeko anA  Mu pekoMeHAYEMO BCTaHOBUTMW MOPOXKHIN IACT B TOTOK

] aeporpunio 3aBXxam mae 6yTn piBHA 1, W06 3i6paTy 3aNMLLKN XKPY, AKi Nif Yac roTyBaHHSA
po3MilleHe Ha peLuiTLi. MOXYTb NOTPANJIATUA 3 INCTa A1A aepOrpuns.
A rotyBaHHA CBiXMxX abo AoMaLLIHiX o6 rapaHTyBaTV piBHOMipHE NPUrOTYBaHHSA, NepemillyinTe
CTpaB PO3MOoAiNiTb Ot PiIBHOMIPHO. XKy B CepefVHi pekoMeHA0BaHOro iHTepBasy NPUroTyBaHHs.
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aornaail TEXHIYHE ObCJ1YTOBYBAHHA

Mepw Hi>XK BUKOHYBaTKN
o6cnyrosyBaHHA abo ounLLEHHA,
nepeKkoHanTecs, Wo AyxoBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATH
NapooYNCHUKN.

3a60poHsAETbCA

3O0BHILIHI MOBEPXHI

MpoTupaiiTe NOBepPXHi BOMIOroko TKaHNHOLO 3 MiKpodibpu.
AKLLO BOHW Ay»e OpyaHi, fofanTe Kinbka Kpanenb pH-
HeWTPanbHOro MUIHOTO 3acoby. Ha 3aBepLueHHs NpoTpiTh
CYXOI0 CEPBETKOIO.

He KopucTyiTeca KoposinHmm abo abpasrBHUM 3acobamm
ANA unweHHs. Akwo 6yab-aKi 3 unx 3acobis BUNagKoBO
NoTPanATb Ha NOBEPXHI NpUIagy, HeraHo 3iTpiTb ix
BOJIOrO0 TKAHVHOIO 3 MiKpo®ibp.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

+ [licna KOXXHOrO BMKOPUWCTAHHA AanTe AyxoBin wadi
OXONOHYTW, @ NOTIM OUYUCTITb 1T Big 6yAb-AKOro
ocajly uv nNasAM Bif NpoayKTiB, Le 6axaHo 3pobuTuy,
NoKM BOHa We Tenna. lWob6 BncywmnTr KoHgeHcar,
AKUI YTBOPUBCA BHACNIAOK rOTyBaHHA CTpaB
i3 BUCOKMM BMICTOM BOAMW, AanTe fyxoBil wadi
MOBHICTIO OXONTOHYTK, @ NOTIM BUTPITb Ti TKAHUHOIO
abo ry6koto.

BUKOPUCTOBYBATU APOTAHI
Mouanku abo 3acobu gns

YL eHHA 3 abpa3nBHOIO UM
KOPO3ilHOI0 fAi€l0, OCKiNIbKN BOHU
MOXYTb NOLWKOANTN NOBEPXHi

BUpoOy.

HaparanTe 3axncHi pykaBu4km.
MNepep BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauin obcnyropyBaHHsA
Heob6XxigHO Bif'eaHaTH AyXOBY
wady BiA eneKTpomepexi.

+  fAKLWO Ha BHYTPIWHIX MOBEPXHAX NPUCYTHI CTiNKi
3a6pyAHEHHS, MY PEKOMEHIAYEMO YBIMKHY T
bYHKUI0 aBTOMATUYHOTO OUMLEHHA ANA
OTPUMaHHA ONTMMabHUX pe3ynbTaTiB NicnA
OuNLLYyBaHHA. 3a HAABHOCTI 3aNNLLKIB BanHAHUX
BiAKNafeHb, YHUKanNTe NpoBeAeHHA OUNLLEHHA
LWNAXOM aKTuBauii nipouyunkny. Nepen akTneauieto
BUAANiTb BAaNHAHUI HANIT, AK L,e ONMCaHOo BULLE.

« [lnAa nonerweHHA OUYNLLEHHA CKNa ABepuUATa
MO>KHa NIerko 3HATK i MOTiIM BCTAaHOBUTM Ha MicLe.

«  CKno ABepuAT MUITE BIANOBIAHVM PIAKM MUNHKM
3acobom.

NPUNAQAA

3amouywiTe Npunagaa y BOGHOMY PO34MHi MUAHOTO 3aCoby
Bifpa3y NicnA BUKOPUCTAHHSA, TPYMAtoUM A0ro 3a AOMNOMOTo
NPUXBaTKK, AKLLO BOHO AOCi rapaye. 3anuLuKku ki MOXXHa
BMOANNTY 3a JOMOMOFOHO LLITKM abo ryOKum.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. LLlo6 3HATV aBepuUATa,
MOBHICTIO BiAYMHITb IX | ONYCTiTb
3aCyBKW, MOKM BOHW He ByayTb y
NONOXEHHi PO36/IOKYBaHHA.

2. 3aunHiTb ABEpUATa 4O Yropy.
MiuHo Bi3bMmiTbCA 3a ABEpUATA
oboma pyKamu, He TpUmMaiTe ix
3a pyuky. LLlo6 3HATK aBepuATa,
NPOAOBXKYNTE 3aUMHATI IX i
OAHOYACHO NOTArHITb iIX BrOpY,
NMOKM BOHW He 3BIiNIbHATbLCA 3i
CBOro rHisga. lNoknagitb 3HATI
ABepLuATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. o6 BcTaHOBUTK ABEPLSTA HA MicLle, MiAHECITb iX Ao
LyX0oBoI lWadu, BUPIBHANTE raukuy neTesb 3 iXxHiMM Na3amu Ta
3aKpiniTb BEPXHIO YaCTMHY Y Nasi.

4. OnycTiTb ABEpLUAT], a NOTIM
MOBHICTIO BigUMHITb iX. OnycTiTh
3aCyBKW B MOYaTKOBE
nonoeHHs: [epexkoHanTecs,
LLIO BOHW MOBHICTIO ONYLLEHi.

J1erko HaTUCHITb, Wo6
nepeKoHaTUCA, WO 3aCyBKM
nepebyBatoTb y NPaBUIIbHOMY MOSTIOMXEHHI.

5. Cnpobyiite 3aumMHNUTY ABEPLATA 1 NepeBipTe, Un
nepebyBatoTb BOHW Ha OZHIl NiHil 3 NaHenno KepyBaHHs.
AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BMKOHalTe HaBeAeHi BULLE KPOKN:
AKLLIO ABEpLATa HEe NPaLoIOTb NPaBWIbHO, BOHW MOXYTb
OYyTY NOLLKOAPKEHI.

3AMIHA NTAMMNA

1. BigkntouiTb gyxoBy Wwady Bifl enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnaoH iHAMKaTopa, 3aMiHiTb laMny Ta
NPUKPYTITb N1apoH Ha MicLie.

3. 3HOBY MigKNOYITb AyX0BY Wady A0 eneKTpoMepexXi.

3BEPHITb yBary: BUKOPWCTOBYWTE ranoreHosi namnu tuny G,
25 B1/230 B, T300 °C. Jlamna, 110 BUKOPUCTOBYETLCSA Y BUPOOI,
po3pobreHa creLianbHO Ans NoOyTOBMX eNeKTPUYHIX
NpWnaais i He NigxoanTb Ana NobyTOBOro OCBITIIEHHA
npumilleHb (PernameHT EC 244/2009).

Jlamnu moxxHa npuabatii B LeHTPI NICNANPOAAXKHOIO
06CyroByBaHHs. - He TopKanTeca namnu ronymm pyKamu,
OCKifNIbKI BiAOUTKM ManbLiiB MOXYTb MOLWKOAUTY ii. He
KOPUCTYIMTECA AyXOBOLO Wadoto, AOKN He BCTaHOBMTE NnadoH
Ha micue.
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OYULWLEHHA CKNA ABEPLUAT

1. 3HABWNM ABepUATa | NOKNABLUM X HAa M'AKY MOBEPXHIO
PYYKOI AOHM3Y, OAHOYACHO HATWCHITb Ha ABa dikcaTopw i
3HIMITb BEPXHIl Kpali ABEPLAT, MOTArHYBLUM iX Ha cebe.

2. MigHIMiTb | MiLHO YTPUMYITE BHYTpPILLHE CKNO oboma
pyKamu, AN OUULLEHHSA 3HIMITb | MOKMaAiTh NOro Ha M'AKY
MOBEPXHIO.

OYULEHHA KATANNITUYHUX BTYJIOK

Lito gyxoBy Lwady oCHaLLeHO cneviasbHMU KaTaniTU4H1MM
BTY/IKaMW, LLIO MOJIErLLYOTb YNLLEHHA BIACIKY AnA
npuroTyeaHHs. Lle 3abe3neuyetbca 0co6MBM CAMOOUNCHUM
BUCOKOMOPUCTUM MOKPUTTAM, LLO BOMPAE XKMP Ta Caxy.
3a3HayeHi NaHesi BCTAaHOBMIOKOTbCA HA HANPAMHUX ANA
PELLITKI: NPV 3MiHi MOMIOMXEHHSA 1 NOBTOPHIl YCTaHOBL
HanNPAMHUX 1A PELLITOK Cig BCTaBAATU rauky y BEPXHin
YacTVHI O BIANOBIgHUX OTBOPIB NaHenewn.

(e}

3 MeTOI0 HalbINbLL ePEKTUBHOTO BUKOPUCTAHHS

3. BcTaHoBITb NpoMmixkHY naHenb (no3HauveHy «1R») nepen
BCTAHOBJIEHHSM BHYTPILWHbOI NaHeni: LLlo6 npaBuibHO
BCTaHOBWTW CKIAHI NaHeni, nepekoHanTecs, Lo B JTIBOMY KyTKY
BUAHO no3Hauky R. CnoyaTky BCTaBTe AOBrY CTOPOHY CKNa,
no3HayeHy nitepoto R, B onopHi rHi3ga, a noTiMm onycTiTb NOro Ha
micue. MoBTopITb Lito NpoLeaypy AnA 060X CKNAHUX NAHENEN.

4. BCTaHOBITb Ha MicLie BEPXHIO KPOMKY: KnauaHHsA ceiguntb
Npo NpaBusibHe BCTAaHOBAEHHA. [TepLu HiXK BCTAaHOBUTU
[BepuATa, NepeKoHanTeca y HadIMHOCTI yLWiNIbHEHHS.

B/TACTMBOCTEN CAaMOOUNLLIEHHA KaTaniTUYHUX NAHenNemn
peKoMeHIYyEMO NporpiBaTh AyxoByY Wady Ao TemnepaTypu
200 °C npoTArom NpubIN3HO OAHIET TOAVHIN 3 BUKOPUCTAHHSIM
byHKUiT «BunikaHHA 3 KOHBeKL€o». [Mpun LboMy AyXxoBa Lwada
Mae 6y T MOPOXHbOL. MOTiM, NepLU HiX B1aanAT 6yab-AKi
3aNULLKM Ki 3 BUKOPUCTAHHAM HeabpasnBHOI rybKu, fanTe
LyXOBIl1 LWadi OXONOHYTU.

3BepHiTb yBary: He BMKOPUCTOBYITE KOPO3iliHi abo abpasmBHi
MWIIHI 3aCO0M, )KOPCTKI WiTKM, METanesi MoYasnki s
UMLLIEHHA KacTPy/b abo 3acobu oumLLieHH:A (po3nunioBadi) A4
AyX0BMX Lad, AKI MOXKYTb MOWKOANTIA KaTaniTUUHY MOBEPXHIO
Ta 3incyBaTu 11 CaMoOUMCHI BNAaCTMBOCTI. AKLLIO NOTPIOHO
3aMiHWTI NaHeni, 3BepHITbCA [0 CNY»KOM NICAANPOAAKHOIO
00CIyroByBaHHA KNIEHTIB.

NOLWYK | YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

MOXJIUBA MPUYNHA

PILLEHHA

BigkntoueHHsA XNBNEHHHA.
LyxoBa wada He npautoe.

Bin'eqHaHHA Big enekTpomepei.

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpoMepexi, a TAKOX un
nigKnioueHo ayxoy wady Ao enekTpoMepexi.

BuMKHiTb flyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb ii, W06 nepeBiputy, un
3HUKNA HECNPaBHICTb.

Ha aucnnei BigobparkaeTbca nitepa

«F» 11 uncno abo iHwa nitepa nicna  HecnpasHicTb AyxoBoT wadwu.

3BepHIiTbCA [0 HAaBNMXKYOro LIeHTPa NiCNANPOLAKHOTO
06CyroByBaHHA KNiEHTIB i noBigoMTe crnevianictam Yncno, sike
Bigo6paxkaeTbca nicna nitepm «F».

Ha gucnnei BigobpaxkaeTtbca
nosigomneHHA «Hot» (Fapaue), Ta
obpaHa ¢yHKLiA He 3anyCcKaeTbCs.

3aBrCOKa Temneparypa.

3anuwTe fyxoBy Wady OXONOHYTH, NiCNA YOro aKTUBYWNTe
dyHKUito. O6epiTb iHWY PyHKLitO.

3BepTalumnch JO LEHTPY NiCNANPOAAKHOro 06C/TyroByBaHHs, MOBIAOMTE KOAW, 3a3HauYeHi Ha NacrnopTHii Tabnuyui Bupoo6y.
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