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SAFETY INSTRUCTIONS

' EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

A\ Do not touch the oven during pyrolytic cycle
(self cleaning) - risk of burns. Keep children and
animals away during and after the pyrolytic cycle
(until the room has been fully ventilated). Excess
spillage, especially fats and oils, must be removed
from the oven cavity before initiating the pyrolytic
cycle. Do not leave any accessory or material within
the oven cavity during the pyrolitic cycle.

A If the oven is installed below a hob, make sure
that all burners or electric hotplates are switched off
during the pyrolytic cycle - risk of burns.

A&\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

& WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than
8years of age must be kept away unless continuously
supervised.

M\ Never leave the appliance unattended during
food drying. If the appliance is suitable for probe
usage, only use a temperature probe recommended
for this oven - risk of fire.

A\ Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire. Always be
vigilant when cooking foods rich in fat, oil or when
adding alcoholic beverages - risk of fire. Use oven
gloves to remove pans and accessories. At the end
of cooking, open the door with caution, allowing
hot air or steam to escape gradually before accessing
the cavity - risk of burns. Do not obstruct hot air
vents at the front of the oven - risk of fire.

M\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.

A\ The food must not be left in or on the product
for more than one hour before or after cooking.

PERMITTED USE

A\ CAUTION: The appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

& No other use is permitted (e.g. heating rooms).

A This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

& Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near the
appliance - risk of fire.

INSTALLATION

A\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

A\ Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation-risk of electrical shock. Duringinstallation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.

A\ Carry out all cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove all wood
chips and sawdust.

A\ Do not remove the appliance fromts polystyrene
foam base until the time of installation.

AN\ After installation, the bottom of the appliance
must no longer be accessible - risk of burn.

A\ Do not install the appliance behind a decorative
door - risk of fire.

A If the appliance is installed under the worktop,
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do not obstruct the minimum gap between the
worktop and the upper edge of the oven - risk of
burns.

ELECTRICAL WARNINGS

A\ The rating plate is on the front edge of the oven
(visible when the door is open).

A\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.

M\ Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electrical shock.

A\ If the power cable needs to be replaced, contact
an authorised service center.

CLEANING AND MAINTENANCE

&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation. To avoid
risk of personal injury use protective gloves (risk of
laceration) and safety shoes (risk of contusion); be
sure to handle by two persons (reduce load); never
use steam cleaning equipment (risk of electric
shock). Non-professional repairs not authorised by
the manufacturer could result in a risk to health and
safety, for which the manufacturer cannot be held
liable. Any defect or damage caused from non-
professional repairs or maintenance will not be
covered by the guarantee, the terms of which are
outlined in the document delivered with the unit.

A Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A Make sure the appliance has cooled down before
cleaning or performing maintenance. - risk of burns.

i

AN WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the
recycle symbol €. The various parts of the packaging must therefore
be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling of
household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The E symbol on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
Use dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.
Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the
oven is switched off.

Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO) - only in some models -: which
consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select
itatregularintervals (after cooking meat on 2 or 3 consecutive occasions).

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014; Ecodesign for Energy-
Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard EN 60350-1.

This product can contain light source(s) of Energy Efficiency Class A+ or
A++
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User Manual I E N

THANK YOU FOR BUYING OUR PRODUCT IBeftOI'e :I.Sing the appliance carefully read the Safety
= / i \ Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

Jerereeusesenncferes

1. Control panel
2. Fan
3. Lamp

B A 6 4, Shelf guides (the level is
indicated on the wall of the
’ 7 cooking compartment)

5. Door

6. Door lock (locks the door while
| 8 automatic cleaning is in progress
and afterwards)

7. Upper heating element/grill
8. Circular heating element (not

I R 9 visible)
9. Identification plate (do not
| I 10 remove)
A1 I SR n 10.Embossing for drinking water
RN . 5 11. Bottom heating element (not
visible)
[ ] [
CONTROL PANEL DESCRIPTION
P °C
A . O [22][ = ~658) 0/A
\ ’ MAX\ ‘. 60°
R B RIS @ -
Y o] : .., 2007 - 80°
I;‘ o 000 & 100°
B - ol i I . A P,
§ ! | N S E @ — ; “ @ § 180° /""1-..-\"..\ 120° :
@, 160° 140°
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by For accessing the cooking time For changing the cooking time
selecting a function. Turn to the O  settings, delayed start and timer. settings.
position to switch the oven off. For displaying the time whenthe =~ 6. THERMOSTAT KNOB
2. LIGHT oven is off. Turn to select the temperature you
With the oven switched on, press 4. DISPLAY require when activating manual
“¥< to turn the oven compartment functions.

lamp on or off.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to
release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

T r

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins and
other ovenproof items of
cookware.

Use as an oven tray for

focaccia, etc. or position
underneath the wire shelf to
collect cooking juices.

* Availble only on certain models

cooking meat, fish, vegetables,

BAKING TRAY *

—_r

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER ACCESSORIES
Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as possible.
Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from

the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press © until the ® icon
and the two digits for the hour ® or © and clock ®
start flashing on the display.

Use ® or O to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
@ or © to set the minutes and press © to confirm.
Please note: When the & icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

TOP AND BOTTOM HEATING
For cooking any kind of dish on one shelf only.
® FAN HEATING

For cooking different foods that require

the same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

@ | AIRFRY

== The Air Fry function allows you to cook many
types of food with less oil, resulting in pleasantly
crispy and healthy dishes. The oven cavity heats up
while the fan circulates hot air.

To use, place the food in a single layer on the Air
Fry basket, avoiding any overlap, and follow the Air
Fry Cooking Table instructions. Place the tray on the
wire shelf and insert a baking tray at a lower level to
collect any crumbs or drips.

Avoid using multiple trays to ensure even cooking.
ECO TOP AND BOTTOM HEATING

i@— The Eco static function allows to cook
leavened cakes, pastry and roast. Food keeps its
moisture thanks to the gentle heating, avoiding to
dry out. During cooking, the light will be switched off,
but it can be switched on again by pressing 7% icon.

ww! GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.

When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

vww| FAN ASSISTED GRILL

® For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a dripping pan

to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of

drinking water.
¢m, BREAD AUTO

— ™ This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. To activate
the function put the food inside the oven, turn
thermostat knob on O and function knob on @ icon.
For best results it is recommended to use cooking
level 2 or 3.

.-=»| DOUGH PROVING

For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

Al | PIZZA

This function allows you to cook great
hommade pizza, like in a restaurant. The dedicated
cooking cycle works at 300 °C, delivering pizza soft
inside, crunchy on the edges and with a perfectly
even browning.

— 0 STEAM CLEANING

—| The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 100-
120 ml of drinking water on the bottom of the oven
then turn the selection knob and the thermostat
knob to the & icon. It is best to use the function for
35minutes.

Activate the function when the oven is cold and

let it cool down for 15minutes once the cycle ends.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.
eee| PYROLYSIS

-+ - | For eliminating cooking spatters using a cycle
at very high temperature (over 400 °C).
To activate this function move thermostat knob to

. The position of the icon does not correspond
to the real temperature reached during the cleaning
cycle. Carefully read instruction in the dedicated
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pyrolysis section.
A ||| FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

I
g |

N
7N

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by

turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O you can set the cooking time,
cooking end time (only if you set a cooking time) and a timer.

DOUGH PROVING

To start the “Dough Proving” function, turn the
thermostat knob to the relevant symbol; if the oven is
set to a different temperature, the function will not
start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon & on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon & on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating

has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing © until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

NS 4
Nuln'nind
MU
&

Use ® or O to set the cooking time you require, then

press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing © until the & icon starts flashing on the display,
then use © to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the & icon and the current time
start flashing on the display.

N oy —
[
[
N

m
L

P LA

s

JEND

Use ® or O to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Fan Assisted Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

D
X

@
Turn the selection knob to select a different function
orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
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off.

Keep pressing © until the ©® and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

Use @ or © to set the time you require and press
©® to confirm. An audible signal will sound once the
timer has finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing © until the & icon
starts flashing, then use © to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION -
PYROLYSIS

Do not touch the oven during the Pyrolysis cycle.
Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyrolysis cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove the worst
soiling with a damp sponge before using the Pyrolysis
function.

Avoid activating the Pyrolysis cycle cleaning in the
presence of limescale residues.

We recommend only running the Pyrolysis function if
the appliance contains heavy soiling or gives off bad
odours during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the
selection knob and the thermostat knob to the [ icon.
The function will be activated automatically, the door
locked and the light inside the oven switched off:
The display will show the time remaining to the end,
alternating with “Pyro”.

@

®

1
1

¢
Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has
returned to a safe level. Air the room during and after
running the Pyrolysis cycle.

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

« Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

Yes 90 140 - 200

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
] Yes 160-180 30-90 23
Leavened cakes -\‘Tlr 1
Yes 160-180 30 - 90 ***
AT £ Al o~
2
Filled cake ] Yes 160 - 200 35-90 Lo
(cheese cake, strudel, fruit pie) 4 2
Y 160 - 200 35 - 90 ***
es alP=lr a7
] Yes 170-180 15 - 45 3
Biscuits / tartlets : 2 - o)
Yes 160 -180 20 - 45 ***
e eeeee ~ 7
] Yes 180 - 220 30-40 3
Choux buns : 7 - 3
Yes 180 - 190 35 - 45 %
Al —
] Yes 90 150 - 200 3
Meringues

Pizza / Focaccia Yes 190 - 220 20 - 50 ***

Pizza thin "] Yes MAX 10-15 2
A==
Tray Pizza/ Focaccia B) Yes MAX 15-20 2

Bread - - 60

Yes MAX 10-15

Frozen pizza
Yes MAX 10 - 20 ***

Salty cakes Yes 175-200 40 - 60

(vegetable pie, quiche) Yes 175 - 200 45 - 60 ***

Yes 190 - 200 20-30

Vols-au-vents / puff pastry crackers
Yes 180-190 15 - 40 ***

Lasagne / baked pasta /

. Yes 190 - 200 45 - 65
canneloni / flans

Lamb / veal / beef / pork 1 kg Yes 190 - 200 80-110

Roast pork with crackling 2 kg Yes 180- 190 110-150

Chicken / rabbit / duck 1 kg Yes 200 - 220 50-100

Turkey / goose 3 kg - 190 - 200 100 - 160

Stuffed vegetables

(tomatoes, courgettes, aubergines) ves 180 - 200 >0-70

Toasted bread 5’ MAX 2-6

ef [ (4 [ (A [e] 10 T[el (101 1e][1el1L

e . 4 3
- - _ *
Fish fillets / slices 230 - MAX 15-30 — 1 :
Sausages / kebabs / * 5 4
spare ribs / hamburgers MAX 15-30 Arenenn T S )
. 2 1
- - _ * ¥
Roast chicken 1-1.3 kg Yes 200 - 220 55-70 .~ . r
Roast beef rare 1 kg Yes 200-210 35-50 ** 3
A=
FUNCTIONS = i) A @
Top And Bottom Heating Fan Heating Pizza Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco tOE:;?nZOttom
Aeeenn - QY ——==P] J ~ r TS
ACCESSORIES ) Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or ) ) Drip tray / Baking tray with
Wire shelf on the wire shelf Baking dish on the wire shelf Drip tray / Baking tray 200 ml of water
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
Leg of lamb / knuckle Yes 200-210 60 - 90 ** ;;
Roast potatoes Yes 200-210 35 - 55%* ;j
Vegetable gratin - 200-210 25-55 ;x
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\;lﬁ . ! ,
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** -\;u- g;/;
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** .\;,. . ! .
Roast meat / stuffed roasting joints @__ - 170 - 180 100 - 150 ;j

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the
oven at different times depending on personal preference.

necessary).
a ww _—
FUNCTIONS |:| i) Sa E @
Top And Bottom Heating Fan Heating Pizza Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco toEeaar;idngottom
[ W ~ AaFr | S— S kw_\”\’]
ACCESSORIES ; ; : : : . . .
Wire shelf Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

on the wire shelf

Baking dish on the wire shelf

200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of

these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

a cloth or sponge.

« If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open
it fully and lower the
catches until they are in the
unlock position.

2. Close the door as much
as you can. Take a firm hold
of the door with both hands
- do not hold it by the
handle. Simply remove the
door by continuing to close
it while pulling it upwards
at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then
open it fully. Lower the
catches into their original
position: Make sure that
you lower them down
completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.
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CLEANING THE DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

DOOR LOCK DEVICE*

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

D

|4

—
4. Refit the upper edge: A click will indicate correct

positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

When keeping door lock installed, door must be

manually closed. To open the door with the door lock

device (see Fig. 1).
The door safety device can be removed by following
the sequence of images (see Fig. 2).

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Power cut.
The oven is not working.

POSSIBLE CAUSE

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F”

followed by a number or letter. Oven failure.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

Temperature too high.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

Allow the oven to cool down before activating the function.
Select a different function.

When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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YKA3AHNA 3A
BE3OMNACHOCT

' BG
BAXKHOE AATUTNMPOYETETEUAATU
CNA3BATE

Mpenw 13non3BaHeTo Ha ypeaa npoyeTeTe BHAMATEHO
Te3U yKasaHuA 3a 6e3onacHOCT. [lpbKTe v Ha yaoOHO
MSACTO 3a GbeLLy CNPaBKU.

B Te3n ykasaHua 1 Ha camvs ypeqd ca npefcTaBeHu
BaXXHW NpedynpeXxaeHns 3a 6e30MacHOCTTa, KOWTO
TpAbBa Aa ce npoyeTaT 1 fa ce CbOnogaBaT BUHArW.
Mpou3BoAVTENAT OTKa3Ba BCAKAaKBA OTFOBOPHOCT MpW
HecrasBaHe Ha Te3 yKa3aHus 3a 6e30MacHOCTTa, BbB
BPb3Ka C Hernopxofdwa yrnoTpeba Ha ypeda win
HEeNpPaBWIIHA HACTPOKa Ha OpraHTe 3a yrpaB/ieHve.

M\ He poxocsaiite dypHata No Bpeme Ha LMKbMa Ha
MPOKM3a (CaMOMOYMCTBAHE) - PUCK OT M3rapsHYA.
[leuata 1 JOMALLHUTE XXUBOTHM TPAOBa Aa CTOAT Janey
oT dypHaTa no Bpeme 1 crief LYKb/a Ha Nponmsa (go
Mb/IHOTO MPOBETPABAHE Ha nomelleHreTo). Mpean
MOYMCTBALLWIA LMK DI BBTPELWHOCTTA Ha GpypHaTa Tpsabaa
[1a Ce MOYUCT OT Pa3feETN TEYHOCTW, OCOBEHO Ma3HUHM
M mMacna. He ocTaBaite BbB ¢ypHaTa HMKAKBU
MPUHAANEXHOCTV U MaTepUanii Mo Bpeme Ha LiMKbiia
Ha nyponm3a.

M Axo dypHata e MOHTVPaHa Moj MAOT C KOTIOHY,
yBepeTe Ce, Ue BCUYKM TFOPENKN WM ENeKTPUYECKU
HarpeBaTeNHM MOYM Ca M3K/IIOYEHU MO Bpeme Ha
LIMKBA HA NWPOAIN3A - PUCK OT U3rapAHUA.

N\ Muoro manku geua (0-3 rog,) TpA6Ba Aa CTOAT Aaney
oT ypena. Manku geua (3-8 roa,) TpAbsa fa CToAT faney
OT ypeaa, OCBEH aKO He ca Nnog NoCTOAHHO HabnoaeHue.
To3u ypen Moxe Aa ce U3nosi3Ba OT Aelia Ha 8 rogvHv 1
NO-TONEMW, KaKTO 1 OT JIMLA C OrpaHnyeHn GU3nJecKu,
CETMBHU WA  YMCTBEHM BbB3MOXKHOCTM WM  C
HEA0CTaTbUeH OMNWT M NO3HaHMA CaMOo ako ca Nof HaA30p
MM Ca M AafieHN MHCTPYKLMA 3a ynoTpebaTa Ha ypea
no 6e3ornaceH HauuMH © pas3dypaT BbB3IMOXKHUTE
onacHocTw. [lelata He TpAGBa fa cu WIPasT C ypeaa.
MouncTBaHETO M MOAAPBKKATAa OT MoTpebuTens He
TpA6Ba Aa ce 13BbPLUBA OT Aelia 6e3 Haa30p.

A\TPEAYNPEX AEHVE: YpensT 1 OTKpUTUTE MY YacTu ce
HaropeLlaBaT rno Bpeme Ha paboTa. BHMMaBaliTe aa He
[OKOCBaTe HarpeBaTenHuTe enemeHTw. [euata nop
8-roguiiHa Bb3pacT TpAbBa Aa ce Ma3AT Janey ot ypeaa,
OCBEH aKO He ce HabntoaaBaT HEMPEKbCHATO.

M Hukora He ocTassiiTe ypena 6e3 HabnoaeHre no
BPeMe Ha CyLUEeHe Ha XpaHU. AKO YpeabT e MoAXoasLy 3a
13MON3BaHE Ha COHAQ, M3MON3BaliTe CamMo TEMMepPaTypPHa
COH[Ja, NMpernopbyaHa 3a Tas3u PpypHa - MMa OMacHOCT OT
rnoap.

& NazeTe ApeEXnUTEe N OPYyrn 3arnaimnMmn matepun ganed
OT ypeaa, LOKAaTO BCUYKN HEFOBY KOMIMOHEHTU N3CTUHAT
HaMMbJTHO - UMa OMNMaCHOCT OT NMOoKap. ByHarun BHMMaBanTe,
KOrato npuroTBATe XpaHw, 6oraT Ha Ma3HVHK, Macso
mnn c ,EIO6aBKa Ha allkoxoJ1 - Ma OMNaCHOCT OT NoXap.

/3non3Bante pbkaBvum 3a ¢ypHa, 3a Aa u3BaxAaare
TAraHW 1 NPUHALJIEXHOCTN. Korato  roTBeHeTo
MPUKMIOUM, OTBOpEeTE BHUMATeNIHO BpaTUYKaTa U
oCTaBeTe ropelya Bb3gyx WM Mnapata Aa 13ndasar,
npean Aa 6pbkHeTe BbB PypHaTa - MMa OMAcHOCT OT
n3rapAaHVA. He 3akpriBanTe OTBOpUTE 3a ropeLl Bb3ayX
OT npepHata CTpaHa Ha ¢ypHata - MMa OMacHOCT OT
noxap.

A\ BrnmaBaiite, KoraTo BpaTWYKaTa Ha ¢dypHata e B
OTBOPEHO UK JOSTHO NONOXKEHNE, 3a Aia M3berHeTe yaap
Mo HeA.

N\ XpaHata He TpAGBa Aa ce OCTaBA B WA MO NPOAYKTa
33 NOBeYe OT Yac NPeav UK CNef roTBEHETO.

MO3BOJIEHA YINOTPEBA

N\ BHAMAHVE: Ypenobr He e npedHasHayeH fda ce
13MNON3Ba C BbHLUEH TauMep WK C OTAeNHa cuctemMa C
ANCTaHLMOHHO YrpaBIieHue.

M\ Tosm ypeg e npefHa3HaveH 3a ynotpeba B AOMaLUHU
yCnoBuA 1 MOAOOHM MPUIOKEHUA, KaTo: KyxHM 3a
CNYXUTENN B MarasuHu, oduncy n apyrv paboTHu cpeaw;
B CTOMAHCTBA; OT KIMEHTU B XOTENN, MOTESN, MOMELLIEHNA
TVN "Nerno CbC 3aKycKa' 1 Apyrn MmecTa 3a HaCcTaHABaHe.

4\ He e no3BoneHo 13non3saHe 3a HUKaKBM Apyru Lienn
(HaNpUMep 3a OTOMJIEHE HA NMOMELLIEHNS).

M\ Tosn ypen He e npeaHasHaueH 3a NpodecroHaHa
ynoTpeba. He n3non3Baiite To3u ypeq Ha OTKPUTO.

MHe coxpanaBaitTe 136yxvB/A WK 3ananumi
BeLLecTBa (Hanp. KyTum ¢ 6eH3VH 1K aepo30/1) BbB UK
B 6n130CT 4O ypeaa — Ma OnacHOCT OT NoXKap.

MOHTUPAHE

A\ BopaBeHeTo 1 MOHTaXbT Ha ypesia TpsAbBa Aa ce
M3BbPLUBAT OT ABE WM NOBeYe 1L — IMa ONAacHOCT OT
HapaHsABaHe. /3non3ganTe npegnasHy pbkasuuy npu
Pa30rnakoBaHETO W MOHTaXa - MMa OMacHoCT OT
nopA3BaHuA.

&\ MoHTVpaHeTo, BKMIOUMTENHO MOfjaBaHETO Ha Boja
(QKO e MPUNOXMMO) 1N EeNeKTPUYECKOTO CBbP3BaHE
PEMOHTHUTE AENHOCTV TpAbBa da ce W3BbpLUBAT OT
KBanMpuumpaH TexHuK. He nonpaeaite © He
NOAMEHANTE YacTV OT Ypeaa, ako ToBa He e M3PUYHO
MOCOYEHO B PBKOBOACTBOTO Ha noTpebutens. lNasete
[euata faney OT MACTOTO, KbAETO Ce K3BbpLUBA
MoHTaxbT. Criefj KaTo pa3ornakoBate ypeaa, NpoBepeTe
LA He e NoBpefeH Mo Bpeme Ha TPAHCMOPTUPAHETO.
Mpn npobnemm ce 06bpHETE KbM TbProBeLa Wn KbM
Ha-6nm3KNA cepBu3 3a creanpogakbeHo obcry»KBaHe.
Cneq MOHT@Xa BCWYKM OTMafbUy OT OMAKOBKUTE
(nnacTmaca, cTuponop u ap.) TpAbBa Aa ce CbXpaHAaBaT
paney ot obcera Ha fela — CbLLeCTByBa OMacHOCT OT
3aflywasaHe. Ypenbt TpAbBa Aa 6bae M3KoueH OT
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3aXpaHBaHETO MPEeAV MOHTaXa — CbLUECTBYBa OMacHOCT
OT TOKOB YyAap. Mo Bpeme Ha MOHTaa BHUMaBaiiTe
ypeabT fAa He nMoBpeau 3axpaHBawmA Kaben -
CblLLECTBYBA OMACHOCT OT TOKOB ydap. AKTUBMpaiiTe
ypeaa efiBa cfief] 3aBbpLUBaHe Ha MHCTANIMPAHETO.

A\ 3BbpLueTe BcukaTa paboTa Mo pA3aHeTo Ha Wwkada,
npeav fa NnocTaBuTe ypefa B HULLATA, M BHUMATENHO
OTCTPaHeTe BCUYKYM ObPBEHV NMApU€EHLIA U CTbPrOTUHMW.

MHe wssaxpaitTe ypena OT OcHoBaTa My OT
MOSMCTMPONOBA  MfAHA,  AOKAaTo  He  3arnouHe
VHCTanpaHeTo.

A\ Cnep vHCTanVpaHeTo JOnHaTa YacT Ha ypenda He
TpsbBa fa G6bae noBeve JOCTHIHA - MMa OMACHOCT OT
V3rapsHus.

N\ He moHTUpaiiTe ypena 3aa AekopaTyBHa BpaTa - IMa
OMacHOCT OT NoXap.

M\ Ao ypenbt e MOHTMpPaH Mof PaboTHUA MAOT, He
TpsAbBa fJa Ce Npeunm Ha MUHVMASIHOTO Pa3CTosHME
mex gy PaboTHMA MOT 1 ropHUA pbb Ha PypHaTa — pUCK
OT V3rapsaHuA.

NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENIEKTPO3AXPAHBAHETO

M\ Tabenkata c JaHHN ce HaMMpPa Ha NPeAHNs Pbd Ha
dypHaTa (BuKaa ce Npy OTBOPEHa BPATUYKA).

M\ TpabBa fa e Bb3MOXHO ypenbT Aa ce U3KIoUM OT
3aXPaHBAHETO UpPe3 M3BAKAAHE Ha LLUEncena, ako e
AOCTbMEH, WA Ype3 [O0CTbMEH MHOrOMOJOCEH
MPEBK/IOYBATES, MOHTVPAH Cfiefl KOHTAKTa, KaKTo W
YPEeObT a € 3a3eMeH B CbOTBETCTBME C HaLMOHa/HKTe
CTaHAAPTV 3a eNeKTprYecKa 6e30MacHoCT.

MHe w3nonsgalite yabmKUTENM, Pa3KNOHUTENN C
HAKOMKO THe3ga wiv apantepu. Cneg MOHTUpPaHETo
eNekTpUYecKnTe KOMMOHEHTN He TpabBa Aa Obaat
[OCTBINHY 33 NoTpebuTens. He usnonsgaite ypena, ako
CTe C MOKpU nnn 60cm Kpaka. He nsnonsgavite To3un ypeg,
aKOo 3axpaHBaLLMAT My Kaben nnu Lwencen e noBpeaeH,
aKo He paboTy NPaBUHO UMM aKo e 6rn NoBpeseH 1nn
M3MyCKaH.

A\ Axo 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpeeH, Tol TpAtaa Aa
Ce CMEeHV OT MPOV3BOAWTENSA, HErOB CEPBU3EH areHT UK
nmue C aHanormyHa Keanmdukauws, 3a aa ce usberHe
oracHa cuTyauus.

A\ B cnyyaii ue ce Hanara CMAiHa Ha 3axpaHBalLVA Kaben,
CBBbPXKETE Ce C OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

i

NOYUCTBAHE U NOAAPDKKA

ANNPEOYNPEXIEHVE: YBepete ce, ue ypedbt e
M3KIIOYEH OT 3axpaHBaHETO, Mpeau Aa W3BbpLUBaTe
KakBaTo 1 fa 6uno onepauua no obcnyBaHeTo. 3a
M30ArBaHe Ha PUCK OT HapaHABaHMA W3MON3BaiTe
npeanasHu PbKaBULM (OMacHOCT OT pPa3KbCBaHWA) U
3aLUTHN 0BYBKM (ONMACHOCT OT KOHTY3KA); ypeabT TpAbBa
[ia Ce npeHacA OT ABaMa AywW (3a HaMansaBaHe Ha
TOBapa); He U3MoJi3BaliTe NOCo6YA 3a NOUNCTBAHE C Mapa
(omacHOCT OT enekTpuueckn yaap). HenpodecroHanHn
PEMOHTY, HEOZOOPEHN OT MPOW3BOAUTENA, MOXE Aa
[OBEAAT 10 PUCK 3a 34 paBeTo 1 6€30MacHOCTTa, 3a KOETO
NPOV3BOAUTENAT HEe MOXe [1a 6bae AbpXKaH OTFOBOPEH.
Bcekn pedekTt wnmM  noBpeda, MPWYMHEHW  OT
HenpodeCcMOoHaNHM PEMOHTY U 0OCNYKBaHe, HAMa Aa
6baaT NOKPUTK OT rapaHUMATA, YCIOBMATA Ha KOATO Ca
noAYepTaHN B AOKYMEHTA, JOCTABEH C ypeaa.

M\He wv3nonssaiite rpybu abpasviBHM MOUMCTBALLY
npenapat WM OCTPU MeTaNHW CTbPrajiki  3a
MOYMCTBAHE Ha CTBK/OTO HA BpATUYKaTa, Tbil KaTo Te
MoraT Aa HajpackaT MOBBPXHOCTTa, KOETO MOXe Aa
[0Befie 0 CUyrnBaHe Ha CTHKIIOTO.

&\ Ysepere ce, ue ypesT ce e oxnagwn, Npeay fa ro
MOYMCTBATE UM M3BbPLLBATE NOAAPBKKA. - ONACHOCT OT
U3rapsHus.

A\NPEOYMPEXOEHWE: Vi3kniouete ypefa, npeav pa
CMEHMTE flamnata - UMa OMacHOCT OT enekTPUYeCKU
yAap.

MN3XBBPJIAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAJTA

OnakoBbYHUAT MaTepuran e 100% rofeH 3a peuuKknMpaHe 1 e MapKmMpaH CbC
CMMBOIA 33 peumKnnpaHe ¥v. PasnnuHuTe 4YacTu OT orakoBKaTa Tpsibea fa
6baT U3XBBPIIEHN OTFOBOPHO 1 B CbOTBETCTBYE C HAPeAOUTe Ha MeCTHUTE
OpraHu 3a U3XBbPJIAHE Ha OTNAAbLM.

N3XBbPNIAHE HA ENNIEKTPOYPEAU

To3u ypen e npovi3BefeH C MaTepuanyl, FOfHW 3a PeuuKIupaHe Wi 3a
MOBTOPHO M3non3eaHe. [lpy  W3XBbPAAHETO My CrnasBaiiTe MecTHUTe
pasnopentu 3a M3XBbpNsHe Ha OTMaabuy. 3a JOMbIHUTENHO UHGOPMaLVs
OTHOCHO TPETUPAHETO, ONON30TBOPABAHETO U PELIMKNMPAHETO Ha JOMAKUHCKN
eNeKTpoypeamn ce 0bbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHW OpraHu, ciyxbara
3a OMTOBM OTMafbLUM WM MarasvHa, OTKbAETO CTe 3aKynunu ypepa. To3u
ypen e MapKupaH B CbOTBeTCTBUE C EBponeiickata aupektuea 2012/19/EO
OTHOCHO OTMafbLY OT eneKkTpuUYecko W enekTPoHHO obopynsaHe (WEEE).
KaTto ce norpuxute npofyKTbT Aa 6bAe U3XBbPIEH MO MPaBWIeH HauuH, Bre
LLie MOMOTrHeTe 3a NPeAOTBPATABAHE Ha Bb3MOXHWTE HEFATUBHY NOCNEACTBYA
3a OKOMHaTa cpefja 1 3/paBeTo Ha xopata. CUMBOTLTA BbpXY NPOAYKTa Unu
npuapy»aBaLlata ro AoKyMeHTaLmaA Nokasea, Ye Tol He TpAbBa fa ce TpeTupa
KaTo OUTOB OTMaabK, a TpsibBa fJa ObJe NpefafieH B CbOTBETEH LIEHTHP 3a
CbburpaHe 1 peLnKIpaHe Ha enekTprYecKo 1 eNekTPOHHO 0bopyaBaHe.

CbBETU 3A MKOHOMWA HA EHEPTUA

3arpsBaliTe npeABapuTeNnHO dypHaTa camo ako TOBa e yKa3aHo B rotBapckara
Tabnmua mnn BbB Bawarta peuenta. i3nonssaiite TbMHU NakvMpaHu Wnn
emainmpaHn Gopmm 3a neyeHe, Tbii KaTo Te NorbLyaT TonnrHaTa no-gobpe.
XpaHuTe, HyXJaelun ce OT MPOABL/MKUTENHO FOTBEHE, e NPOAbIKaT Aa ce
rOTBAT AOPW CNef U3KNouBaHeTo Ha ¢ypHata. CraHaapTeH umkba (PYRO):
NOAXOAALL 3a MOYMCTBaHe Ha CUHO 3ambpceHa ¢ypHa. EHeprocnectasaly
umkbn (PYRO EXPRESS/ECO): - camo npw HAKOW MOAENN - : KOHCYyMUpa OKOMO
25% no-manko eHeprvia OT CTaHAAPTHWA LMKDBA. Vi3mbaHABaliTe ro pefoBHO
(cnep rotBeHe Ha Meco 2 nn 3 MbTY eAVH CNeq ApYr).

OEKJTIAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

To3wn ypep otroBaps Ha: M3nckBaHuA 3a ekogm3alH Ha EBponeicku pernameHT
66/2014; PernameHT 3a eHepruiiHo o6o3HauyeHve 65/2014; PernameHTn 3a
eKofV3aiiH 3a eHepruiiH1 NPOAYKTY U eHepruiiHa nHdopmMaLma (M3MeHeHwe)
(EC un3xop) 2019, B cvoTBeTCcTBME C EBponenickm ctaHgapt EN 60350-1. To3m
NPOAYKT MOXe fia CbAbpKa UTOUHMK(UM) Ha CBETIMHA OT KNac Ha eHeprumHa
edpeKTMBHOCT A+ nnn A++.
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Pvkosodcmeo 3a nompebumens

BJIATOAAPUM BU, HE 3AKYMUXTE HALLUA NMPOAYKT

' BG

Mpean pa n3nonssare ypepa, npoyetere BHUMaTEHO
VNHCTPYKuMuTe 3a 6e30nacHoCT.

OMNMMUCAHUE HA YPEJA

. Tabno 3a ynpaBneHue
. BeHTunatop

W N =

. Jlamna

4. Bopaum Ha padToBETE(HMBOTO
€ YKa3aHOo Ha cTeHaTa Ha
OTAeNeHNeTo 3a roTBeHe)

5. Bpatuuka

6. 3aknouBaHe Ha BpaTMyKaTa
(3aknouBa BpaTMuKaTta, JOKaTo
Tpae aBTOMaTUYHOTO MOYNCTBAHE
1 cnep ToBa)

7. TopeH HarpeBaTeneH enemeHT/
rpun

8. Kpbrbn Harpeaten (He ce
BUXKAa)

9. MpeHTndurkaumoHHa
Tabenka(ga He ce cBans)

10.MACTO 3a HaJIMBaHe Ha NUTENHa
BoJa

11. JoneH HarpeBaren (He ce
BMX Q)

_ C
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1. BbPTALL CE BYTOH 3A
M3BUPAHE

3a BKJItoUBaHe Ha pypHaTa C
n3bupaHe Ha GyHKLMA. 3aBbpTETE
Ha no3uuwus O, 3a ga usknounTe
dypHaTa.

2. OCBETJIEHUE

Mpu BKNoyeHa dypHa HaTUCHeTe
°9<, 3a Aa BKNOYNTE Nn
U3KIUYNTE OTAENIEeHMETO Ha

dypHaTa.

3. HACTPOVKA HA YACOBHUKA
3a 4OCTbN A0 HAaCTPOMKMTE Ha
BpeMme 3a roTBeHe, OT/IOXKEH CTapT
N Tanmep.

3a n3BexpaaHe Ha vaca, KoraTo
dypHaTa e n3KnoyeHa.

4. ANCINEN

5. BYTOHW 3A PEFYJIMPAHE

3a NpoMAHa Ha HAaCTPOMKUTE Ha
BpeMme 3a rotBeHe.

6. BbPTALL CE BYTOH HA
TEPMOCTATA

3aBbprTeTe, 3a ga nsbepete
HeobxogumaTa TemnepaTtypa npu
aKTMBMpPaHe Ha pbYHU GYHKUNN.

Mons, nmanTte npeasui: TUMBT KOMYe MOXe Aia Bapypa B 3aBMCMMOCT OT MOesa. AKO KOoMJeTaTa Ce akTUBMPAT Ypes HaTKCKaHe,
HaTMCHeTe HA0NY LeHTbPa Ha KOMYETO, 3a Aa ro 0CBOOOAMTE OT MACTO.
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NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT

13non3ganTe 3a NPUroTeAHe
Ha XpaHa Wu KaTo onopa 3a
TaBu, POpPMM 3a KeKCOoBe 1
APYr OTHEYNOPHN rOTBaPCKM
Ccbaose.

TABA 3A OTUEXOAHE *

T r

l13non3BamnTe KaTo TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTesaHe Ha
Meco, prba, 3eneHuyLw,
bokaum v ip., unw
pa3nonoxeTe nop
peLeTbyHNA padT 3a
OTUeX/AaHe Ha CoCcoBeTe Mpu
roTBeHe.

*HannuHo camo npw onpeaeneHn Mmoaenmn
BpOFlT M BUOBT Ha MPUHAONEXHOCTUTE MOXE [ia € Pa3/InvyeH B 3aBUCMMOCT OT 3akKyrneHAa MOAEI.

Llpyﬂ/l akcecCoapwn Mmorart Aa 6'b,ClaT 3akyrneHn oTaesTHO OT CJ'Ie,D,I'IpOD,a>K6€HOTO O6CJ'Iy>KBaH€.

MNOCTABAHE HA PELLETbYHUA PAOT U APYTUTE

NMPUHALONEXHOCTU

MocTaBeTe peweTbyHMA padT HAa HEOOXOAMMOTO
HWBO, KaTO ro XBaHeTe Nof NEK HAKJIOH Harope u
NbpPBO NognpeTe NOBAUTHATUA 3af€eH Kpaii (HacoueH

Harope).

Cnep ToBa ro niTb3HeTe XOPM3OHTAIHO NO BOAAUUTE A0
BB3MOXKHO Hal-KparHO NonoxeHue.

OcTaHanute NpuHagNeXHoOCTU, KaTo TaBaTa 3a
neyeHe, TpsA6Ba Aa ce NOCTABAT XOPU3OHTANIHO, KaTo

cé MNIb3HAT NO HOCauunTe.

MNb3rAlln CE PAOTOBE U BOOAYNA

Mpeawn pa nsnonssate PpypHaTa, OTCTPaHeTe
npepnasHaTta fieHTa [a] n cnep ToBa NpeanasHOTO

CBANTAHE HA MNDB3TAYNTE [c]

M3TerneTte gonHaTta yacT Ha Nib3raya 3a paskadyaHe
Ha gonHuTte Kyku (1) n nsternete nab3rauymTe Harope,
KaTo v CBanuTe OT FOPHUTE KKK (2).

TABA 3A MNMEYEHE *

3non3ganTe 3a NpUroTeaHe
Ha BCWYKM BUOBE XN1A6 1
CNaJKMLLK, @ CbLLO Taka U Ha
neveHn meca, pnba B
neprameHT v ap.

gﬂb3FAMM CE BOAAYU

=

3a ynecHeHre Ha NoCTaBAHETO
N N3BaXXJaHETO Ha
MPVHaONeXHOCTW.

MOBTOPEH MOHTAX HA MTBb3rAYUTE [d]
3aKkaueTe ropHuUTe KyKu Bbpxy Bogauute (1), cneg
KOETO HaTUCHeTe JOJIHaTa YacT Ha NAb3raunTe Kbm
BOJauuMTe, JOKATO AOIHMTE KYKU NpuLwpakar (2).

[d]

CBANAHE N NMOCTABAHE HA BOOAYUTE HA
PAOTOBE

1. 3a pa n3BaauTe BoAayva, XBaHeTe 3[1paBo BbHILHATA
YacT Ha Bojayva v ro n3abpnarite Kkbm cebe cu, 3a
[a OTKauuUTe onopara 1 ABaTa BbTpeluHu WwudTa ot

rHe30TO UM.

2. 3a fja nocTaBMTe OTHOBO BOJAuunTe, pa3nonoxeTe
rm 61130 [0 BbTPELWHaTa YacT Ha pypHaTa 1
NbpBO BKapaliTe ABaTa wWudTa B rHesgarta um.
Cnep ToBa pa3nosioxeTe BbHLHATA YacT 61130
po rHesgoto X, noctaBeTe onopara v A HaTUCHETe
KbM BbTpeLIHATa CTEHA, 3a fla CTe CUTYPHU, Ye
BoJauunTe ca fobpe 3aKpeneHu.
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YMOTPEBA 3A MbPBU MbT

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

Korato BknouunTte ypeaa 3a NbpBU NbT, TpFI6Ba Aa
cBepuTe YaCoBHMKa: HaTuckante © , OKaTO MKOHaTa
& n aBete Ll,l/l(l)pl/l 3a4aCc ® UM © KN YaCoOBHUKa O
3anoOY4YHaT Aa Murat Ha gucnsien.

Ype3s ® nnm © cBepeTe yaca 1 noTebpaeTe ¢ ©
. BeTe undpm 3a MUHYTUTE LWe 3aNoYHaT Aa MUraT.
Ype3s ® nnm © ceepete MUHYTUTE U NOTBbpAETE C O

Mons, umaiiTe npeasma; Korato nkoHata & mura, Hanpumep
cnef AbAro NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, Lie TpsbBa Aa
HynparTe BpemeTo.

OYHKLUUN

2. 3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBaTta ¢pypHa Moxe fa n3nycka MMpuU3mMin, CBbp3aHu
C Npoueca Ha HEMHOTO NPON3BOACTBO: TOBA €
HaMb/HO HOPMaJHO.

Mpenn fa 3anoyHeTe Aa roTBUTE XpaHa BbB PpypHaTa,
npenopbyYBaMe fa A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemMaxHeTe OCTaTbYHMUTE MUPUIMU.

CeaneTte npegna3HnA KApTOH WK NPO3PaYHOTO
donuno ot dypHaTa 1 n3BageTe HammpalymTe ce B Hed
NPUHaANEXHOCTU.

3arpenTe ¢ypHaTa go 250°C 3a okono yac. B Tosa
BpemMe pypHaTa TpAbBa fa e npasHa.

Mongs, nmanTe npeasua: Cneg MbpeBOTO M3NOMA3BaHE Ha ypeaa
Ce NpenopbyBa Aa NPOoBETPMTE MOMELLEHVETO.

FOPEH 1 AOJIEH HATPEBATEJ

3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTMA CaMO Ha €HO
HUBO.

® BEHTWUJIATOPHO HATPABAHE

3a roTBeHe Ha PasfINYHN XPaHU, N3NCKBALLM
CblyaTa TemnepaTypa Ha rOTBEHE, Ha Pa3fINYHK
padToBe (MaKCMMyM TpU) egHOBPEMEHHO. Ta3u
byHKUMA MOXKe fia ce N3MO0JI3Ba 3a NOTBEHE Ha
pa3nnuyHM XpaHu 6e3 npeMrnHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT
eflHaTa XpaHa KbM Jpyrara.

@ | AIRFRY

== QyHkuymAaTa Air Fry Bu no3sonaBa aa
NPUroTBATE MHOMO BMAOBE XpaHa C NO-MasnKko
Ma3HWMHa, KOeTO BOAW A0 NPUATHO XPYNKaBu n
34paBocC/IoBHM AcTUA. KyxnHaTa Ha dypHaTa ce
HarpsABa, JOKaTO BEHTUIATOPBT LUPKyInpa ropeLy
Bb3ayX.

3a ga A n3nonseare, NoCTaBeTe XpaHaTa Ha eAuH
Cnou Bbpxy KolHuuaTa 3a Air Fry, kato nsbareare
NPUNOKpMBaHe, N CnefgBanTe MHCTPYKLUNTE OT
Tabnuuara 3a rotBeHe Ha Air Fry. lMocTaBeTe TaBaTa
BbpXY TeneHuA padT 1 nocTtaBeTe TaBa 3a NeyeHe Ha
MO-HMCKO HMBO, 3a fla CbOrpaTe TPOXMTE U KanKuTe.

N36Aaresante aa n3nonssate HAKOJKO TaBu, 3a Aa
OCUTYpUTE PaBHOMEPHO rOTBEHE.

—~ | EKO TOPEH U AOJIEH HATPEBATEN

W= DOyHKuuaTa Eko ctaTnyHO HarpaBaHe
No3BOJIsiBa NPUrOTBAHETO Ha TECTEHU U3AENNS C
Mas, CAaAKMLWN 1 NeYyeHo Meco. XpaHaTa 3anasBsa
BNAXKHOCTTA CM 6larogapeHune Ha NekoTo HarpsiBaHe,
KaTo He n3cbxBa. [10 Bpeme Ha roTBeHe CBeT/MHaTa
we 6bae U3K/YEHa, HO MOXe [a Ce BKJIIoYM OTHOBO,
ypes HaTMCKaHe Ha MKOHaTa’ ¥,

wwi TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha CTeKOBe, Keban,
HaZeHVLM, NPUrOTBSHE Ha 3e/IeHUYYKOB OrpeTeH U

npenuyaHe Ha xnso6.

KoraTto neuete meco, npenopbyBame fa U3nonsearte
TaBaTa 3a NeyveHe, 3a fa cbbupaTte oTaenAHUTe
COKOBe: MocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa noj
peweTbyHUA padT 1 HanenTe B Hesa 200 ml nuTenHa
BOAa.
WW

BEHTWJIATOPEH IPUJ1

® 3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (g»KonaH,
rope)kgo neuveHo, nune). lpenopbvyuBame Aa
n3nos3BaTte TaBa 3a CbOMpaHe Ha OTAENAHUTE NpU
rOTBEHETO COKOBe: MoCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT
HMBaTa Noj peweTbyHMA padT 1 Hanente B Hea 200
ml nuTteriHa Bopa.

cm, BREAD AUTO (XJ1A6 - ABTOMATUYHA)

™ Tasu ¢pyHKUMA aBTOMATUYHO U36Upa
naeanHaTa TemnepaTtypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xnab.
3a pa akTmBMpate GyHKUMATA, MOCTaBeTe XxpaHaTta BbB
dypHaTa, 3aBbpTETE KONYETO Ha TepmocTata go O
1 KONYyeTo 3a GYHKLMATA 4O TAMKOHA. 3a Han-po6pu
pe3yntaTtu ce NnpenopbyBa fia N3Mnosi3BaTe HMBO Ha
rotBeHe 2 unnm 3.

.==»| BTACBAHE HA TECTO

3a 1o6po BTacBaHe Ha CNagKo Ui
apoMaTun3npaHo TecTo. 3a 1a aKTUBMpaTe Tasun
byHKUKMA, 3aBbpTETe ByMOHA HA MepPMOCMama Kbm
NKOHATa.

Al | MUA

Tasun ¢yHKLMA BU NO3BONABA fAa NPUrOTBATE
OT/INYHA AOMALLUHA NMUA, KAaKTO B peCTOPaHT.
CneumranHuAT UMKDBA Ha roTBeHe paboTu npu 300 °C,
OCUrypABaNKM NMLUA C MeK BbTPELLEH CJI0M, XPYNnKaBu
Kpauwa n nep$peKTHO paBHOMEPHO 3anunyaHe.

—0 NOYNCTBAHE CTIAPA

—1 [leliCTBMETO Ha napata, KOATO Ce nyCka no
Bpeme Ha ToO3u cneymaneH UnKbJl Ha NOYNCTBaHe,
Nno3BOJIABa JIECHOTO NOYNCTBAHE Ha 3aMbpPCABaHNA

beko
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M OCTaTbuM OT XpaHa. M3cunete 100-120 mn nutenHa
BOAA Ha AbHOTO Ha pypHaTa, Cief KoeTo 3aBbpTeTe
KonyeTo 3a n360p 1 KON4YeTo 3a TepMoCTaT Ha
nKoHata . Han-gobpe octaBeTe PyHKLMATA
akTMBMpaHa 3a 35 MUHYTI.

AkTuBMpanTe PyHKLMATA, KOrato dpypHaTa e CTyaeHa,
1 A OCTaBeTe fja ce oxnagu 3a 15 MUHyTK cneg
3aBbpLIBaHe Ha UMKbAa. [1o3mymaTa Ha MKoHaTa He
CbOTBETCTBA Ha AOCTUIHATaTa TeMnepaTypa fno Bpeme
Ha UMKDba Ha NOYNCTBaHe.

BCEKUWAHEBHA YINOTPEBA

NMAPOJTN3A

3a OTCTpaHABaHe Ha ceguTe OT NPbCKU Yypes
LUMKDBN C MHOIO BUCOKa Temnepatypa (Hag 400°C).

3a pa akTmBupaTe Ta3n GyHKLMA, 3aBbpTeTe OYyTOHA
Ha TepmocTaTa KbM [ . Mo3numaTa Ha NKoHaTa

He CbOTBETCTBA Ha AeNCTBMTENHO AOCTUTHATaTa
TemnepaTypa No Bpeme Ha UMKb/ia Ha MoYnCTBaHe.
BHumaTenHo npouyeTteTe MHCTPYKLMNTE B CNeLManHuA
pasgen 3a nuponusa.

A || BbP30 NPETOMIAHE
3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpsaBaHe Ha
dypHarTa.

1. N3BBUPAHE HA OYHKL WA

3a pa nsbepete PyHKUUATA, 3aBbpTETE 6YMOHA 34
usbupaHe [0 cMMBONa 3a HeobxoanmaTa GyHKLUA:
yyBa Ce 3BYKOB CMIHan 1 AUCnneaAT cBeTBa.

Lin

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLUNA
PBYEH PEXUM

3a fa ctapTupate n3bpaHata GyHKLMs, 3aBbpTETE
KJ1l04d HA MepMOoCmama 3a 3afilaBaHe Ha
HeobxofMMaTa TemnepaTypa.

LA
1L
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N 7
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Mona nmante npensua: o Bpeme Ha rotBeHe MoXkeTe Aa

npoMeHnTe GYHKLMATA, KaTo 3aBbpTUTE BYMOHA 3a u3bupaHe,

WK fa perynmpare TemnepaTtypaTta, KaTo 3aBbpTuTe 6YmoHa
Ha mepmocmama. QyHKUMATA HAMA a Ce CTapTMPa, ako
Konyemo Ha mepmocmama e 6vae Ha O, moxeTe fa
3afjafeTe BpemeTo 3a roTBEeHe, BPemeTo 3a NPUK/oYBaHe Ha
rOTBEHeTO (CaMo ako CTe 3aJanv Bpeme 3a roTBeHe) u
Tanmepa.

BTACBAHE HA TECTO

3a pa ctapTupaTte ¢yHKymATa ,BTacBaHe Ha TecTo”,
3aBbpTeTe KONYemo Ha mepMmocmama o CbOTBETHUA
cMMBON; ako pypHaTa e 3agafeHa Ha gpyra
TemnepaTypa, byHKUMATa HAMa fia CTapTupa.

Mons, nmante npensua: MoxeTe fa 3aaafeTe BpemeTo 3a
roTBeHe, KpanHWsa Yac 3a roTBeHe (Camo ako 3agafeTe Bpeme
3a rOTBEHe) 1 Tanmep.

3. 3AIrPABAHE

Cnepn cTapTupaHe Ha GyHKLMATA Ce YyBa 3BYKOB
CUTHAN U Ha Aucnen ce NokKasBa Murawa MKoHa &,
nokasBalla, Ye $paszarta Ha NpefBapUTENIHO 3arpaBaHe
€ aKTMBMpaHa.

KoraTto Ta3u ¢asa npuknoun, ce 4yysa 3BYKOB CUTHa
M MKOHaTa § CBeTW HenpeKbCHATO Ha Aucnses, 3a
[ia NoKaxe, Ye pypHaTa e JOCTUrHana 3ajajeHarta
TemnepaTypa: Ha TO3M eTan NocTaBeTe NPoayKTUTe

BbB PypHaTa U NpoabXKeTe C FOTBEHETO.

Mons, nmaiiTe npeasua: AKo NoCTaBmMTe XpaHaTta BbB GypHaTa,
npeav NPeABapUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbPLUM, pe3ynTaTbT
OT FOTBEHETO MOXeE a He € 33[JOBONUTENIEH.

4. MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e Heob6Xx0aMMO fla n3bepeTe PyHKUMA, Npean ga
CTapTupaTe NPOrpaMmpaHeTo Ha rOTBEHETO.

MPOABIIMKUTENHOCT

HatnckanTte @ , gokato nkoHata ¢ n,00:00”
3anoyHaTt fja MuraTt Ha aucnnes.

3 2
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N3non3eante @ unn © , n3bepete HEOHXOANMOTO

Bpeme 3a roTBeHe 1 cnej ToBa HaTucHeTe © , 3a Aa

noTebpauTe.

3a fa akTmBUpaTe GYHKLMATA, 3aBbpTETE KI04a

Ha mepmocmama [0 HeobxoanmaTa Temneparypa:

yyBa Ce 3BYKOB CUTHaJl 1 Ha Aucniesn ce n3sexpaa

nHbopMauma, Ye roTBEHETO € 3aBbpPLLEHO.

Mons, manTe npeasua: 3a Aa OTMEHNTE 3aaeHOTO

BpPEeMe 3a rOTBeHe, HaTUCKaTe & , AOKATO MKOHaTa ¢

3aM0ouHe Aa MUra Ha aucnned, ciefl KOeTo C NomMollTa Ha ©

HynupanTe BpemeTo 3a roteeHe Ao ,00:00". BpemeTo 3a

roTBeHe He BK/OYBA $asa Ha NoArpaBaHe.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/

DELAYED START (MPOrPAMUPAHE HA KPANHUA

YAC HA TOTBEHE/OTJIOXKEH CTAPT)

Cnep KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a roTBeHe MoXeTe Ja
OTNIOXNTe CTapTa Ha $pyHKLNATA, KaTo nporpaMMpaTe
KpamHUA Yyac: HaTUCKanTe O , AOKATO MKOHATa &
TEKYLMAT Yyac 3aMoYHaT fa Murat Ha gucnnes.

—II—I Ind
I-ll

(s
JEND,

Upes @ wnn © 3aganTe yaca, B KOUTO UCKaTe Aa
3aBbpPLUN FOTBEHETO, Y NOTBLPAETE C O .

3a pa akTuBMpaTe GYHKUMATA, 3aBbPTETE KAK04Ya
Ha mepmocmama fo HeobxoavmaTta TemnepaTypa:
byHKUMATA LWe oCTaHe Ha nay3a, AoKaTo cTapTupa

beko
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aBTOMATUYHO Cfef nepmnoja ot Bpeme, KOUTo e
M34KCJIeH, 3a Ja 3aBbPLUV TOTBEHETO B 3ajafeHunA
yac.

Mons, manTe npeasua: 3a Aa OTMEHNTE HAaCTPOWKaTa,
M3KoueTe GypHaTa, KaTto 3aBbpPTUTE 6YMOHA 3a u3bupaHe
Ha no3uyma 0 .

DOyHKLMATa 3a 3abaBAHE Ha CTapTUPAHETO He e
HannyHa 3a ¢yHkymuTe Npun 1 BeHTnatopeH rpun.

KPAW HA TOTBEHETO

YyBa ce 3BYKOB CUIHaN 1 Ha AUcnnes ce n3Bexnja
NHPopMauus, Ye GyHKLMATA € 3aBbpLIeHa.

| [
i

&
3aBbpTeTe 6ymoHa 3a u3bupaHe, 3a fa n3bepete
apyra eyHkuma, unu Ha nosuuusa 0, 3a ga usknounte
dypHaTa.

Mons, umaiite Nnpeasua: AKO TaiMepsT PaboTn, Ha Auches
lwe ce penysa END n oCTaBaWoTo Bpeme.

5. HACTPOVKA HA TAUMEPA

Tasu onuyma He NpeKbCBa UK NpPOrpamMmnpa roTBEHETO,
HO BM MO3BOJIABA [a U3NON3BaTe AUCNNeA KaTo
TariMep no Bpeme Ha paboTtelya GyHKLMA Unmn npu
nsKnyeHa eypHa.

HatnckanTte @ , gokato nkoHata & "00:00" n "00:00"
3anoyHaT ga Murat Ha gucnnes.

Ypes ® nnm © 3apante HeobXoAMMOTO BpeMe r
noTebpaeTe ¢ © . Korato 3afgajeHoTo Bpeme nu3steue,
Le ce Yyye 3BYKOB CUTHaIl.

3abenexku: 3a fla OTMeHUTe Talmepa, HaTUCKanTe @ , AoKaTo
MKOHaTa & 3anoyHe fa Mu1ra, cnep KOeTo C NMomoLTa Ha ©
HynuparTe BpemeTo Jo ,00:00"

6. ABTOMATNYHA ®YHKUWA 3A MOYNCTBAHE
-MNMPOJIN3A

He pokocBanite ¢pypHaTa No Bpeme Ha LMKbia Ha
Muponusa.

OpbXTe Aeua v >KNBOTHU Aaney oT pypHaTa no
BpemMe Ha u cnej NpuKloYBaHe Ha UMKbJla Ha
Muponunsa (aoKaTto NomeleHMEeTO He € HanbJIHO
NpoOBeTPEHO).

M3BapeTe BCUUKM NPUHAANEXHOCTY - BKIIIOUNTENHO

N HocauuTe - oT PpypHaTa, Npeaun Aa akTuBMpare
oyHKLMATa. AKO pypHaATa e MOHTMpPaHa Nog nnaoT 3a
roTBeHe, BCMYKUN FOPenKM N eNeKTPUUYECKN KOTSIOHM
TpsAbBa fa ca U3K/IOYEHN No Bpeme Ha LUKbJa Ha
CaMOonouYncTBaHe.

3a oNTUManHW pesynTaTi NP NOYNCTBaHE
npemaxHeTe Hal-CUIHUTE 3aMbPCABAHNA C BNaXKHa
rpba npeaun n3nonssaHe Ha GpyHKLMATa NMrponusa.
N36areainTe akTMBMPAHETO Ha UMKbJIA HA NMOYNCTBaHE
¢ Muponnsa npu Hanuume Ha BaPOBUKOBW OTNAraHms.

MpenopbyBame fa usnonssate dyHKuusATa MNuponusa
CaMO aKo ypenbT e CUIIHO 3aMbPCEH UK OTAENA
HENPUATHU MMPX3MU MO BPEME Ha FTOTBEHE.

3a fa akTMBMpaTe aBTOMaTMYHaTa NOYMCTBaLLa
byHKUMA, 3aBbpTETE 6YMOHa 3a u3bupaHe n 6ymoHa
Ha mepmocmama po MKoHaTa . OyHKumATa Le ce
aKTMBMpPa aBTOMATMYHO, BpaTMUKaTa Le Cce 3aKoun 1
ocBeTNeHneTo BbB dypHaTa LWe n3racHe: Ha gucnnesn
ce U3nmncBa OCTaBalLOTO BpeMe [0 Kpas, KoeTo ce
penysa ¢ “Pyro”

®& TIMCC ® O

I I
1L I
(C&
Cnep 3aBbplIBaHe Ha LMKbJla BpaThiyKkaTta ocTaBa
3aK/loYeHa, JoKaTo TemnepaTtyparta BbB pypHaTa He
ce MOHMXK Ao 6e3onacHo HMBO. [poBeTpeTe

noMeLleHNeTo No BpemMe Ha 1 cfief NpuKIoYBaHe Ha
umKbna Ha lNuponusa.

3ABEJIEXKKN

+ He nokpuBaiite BbTpeLwHOCTTa Ha ¢ypHaTa C
anymuHmeso ¢onuo.

+ Hwukora He nnb3ranTe TeHAXKEPU UAN TUTAHU
Nno AbHOTO Ha PypHaTa, Tbih KaTO TOBa MOXe Aa
nospefn NOKPUTNETO OT eMall.

+ He nocTtaBanTe TeXXKM NpegMeT BbpXxy BpaTaTa 1
He ce fpDbXKTe 3a HeA.

beko
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FrOTBAPCKA TABJIMLUA

MPEABA-
A MPOADBIIKUTESIHOCT | HUBO U NPUHALANEX-
PELEMTA OYHKUUA PUTEJIHO TEMMEPATYPA (°C)
(MuH) HOCTU
3ATPABAHE
] fla 160-180 30-90 2/3
Kelkoge ¢ mas sbee
xx 4 1
fla 160-180 30-90 —_—
2
CnagKuL € mbaHex IZ Aa 160 - 200 35-90 J
(Uni3KenK, wpyaen, NNOA0B Nam) [la 160 - 200 35 gQ *#+ 4 2
A= A/
3
] na 170-180 15- 45
BuckBuTK / TapTanetu : 7 - 3
- - *%%
fia 160 -180 20-45 o
] na 180 - 220 30-40 3
ByxTuuku wy : -
4 2
a 180-190 35 - 45 ***
ﬂ Al —
] fa 90 150 - 200 3
Llenysku
4 2
a 90 140 - 200
'D' (e e R —
4 2
- - *%%
Mnuya / pokava fia 190 - 220 20-50 —_
TbHKa nuua B Ha MAKC. 10-15 2
A==~
Muua B TaBa / ®okayva ‘@ Oa MAKC. 15-20 2
Xna6 juary - - 60 2
a==r
] na MAKC. 10-15 3
3ampaseHa nuua 3 2
_ *%¥
fia MAKC. 10-20
c " ] na 175 - 200 40-60 3
ofleHu naose A
(3eneHuYyKoB Na, KnL) fla 175 - 200 45 - 60 *** 4 2
abFr abr
3
Vols-au-vents / kpekepu oT byTep Iz‘ Aa 190 -200 20-30 s
Tecto na 180 - 190 15 - 40 *+* v
abmde 1 I
NazaHAa / nacta Ha dypHa/ ) ) 2
KaHenoHu / N1ogoBu NuTu IZ Aa 190 - 200 45-65 J
ArHewko / Tenewko / foBexpo / 3
o ] na 190 - 200 80-110
MeyeHo CBMHCKO ¢ KopuiKa 2 kg Oa 180 - 190 110-150 2
Munewko/3aewko/naTewko 1 kg E‘ Oa 200- 220 50-100 2
Myiika / rbeka 3 kg ] - 190 - 200 100 - 160 2
[MbnHeHN 3eneHuyLm . ) 2
(qomaTn, TUKBUYKM, NaTnagkaHm) Aa 180 - 200 >0-70 —J
MpeneueH xna6 5 MAKC. 2-6 3
Neeeeos ~
" 4 3
- - _ *
Pn6Hu puneta / napueta 230 - MAKC. 15-30 - o -
A m ww WwW —
FUNCTIONS Iz‘ !@ =A (@—
(OYHKLMW) TopeH u gonex BeHTunatopHo ABTOMaTMUeH Eko ropeH u gonex
Muua Mpun BeHTunatopeH rpun
Harpesarten HarpsiBaHe pexum 3a xnab HarpesaTten
[ VP ~ aFr | — s M
MPUHALITEX- TaBa 3a nevexe nnu popma Taga 3a neverie / Taga 32 TaBa 3a oTuexpjaHe / TaBa 3a
HOCTU p . oTuexpaaHe unu cbf 3a  TaBa 3a oTuexpaaHe / Taga 3a
elleTbyeH padT 3a KelnkK nevyeHe ¢
nevyeHe Ha peweTbyHUA neyeHe
Ha peweTbyHmA padT padT 200 ml Bopa

beko
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NMPEABA-
A MPOADBIIKUTENIHOCT | HUBO U NPUHAONEX-
PELEMTA OYHKUNMA PUTEJIHO TEMMEPATYPA (°C)
(MUH) HOCTU
3ATPABAHE
HapgeHuum / Keban / W ) Can % 5 4
Peb6pa / Xambyprepu MAKC. 15-30 Aeeenns A VY )
W 2 1
- - - *¥
Meuero nune 1-1,3 kg i 200 - 220 55-70 N
ww 3
- _ *%
loBexpo neyeHo anaxrne 1 kg Ha 200-210 35-50 a— .
ww 3
- _ *%
ArHelko Kpaye / 6yTue da 200-210 60 -90
ww 3
- _ *%
MeyeHun kapTOodU Ja 200-210 35-55
ww 3
3eNeHuyKOB OrpeTeH - 200-210 25-55
4 1
- - *¥%
Meco n kapTodu Ja 190 - 200 45-100 - o ,
4 1
_ K%K
Prba n 3eneHuyun Ha 180 30-50 a— o ,
JlazaHAa n meco Ha 200 50 - 100 *** 4 . ! ,
ab==r
leyeHO Meco / MbAHEHN NAeLwWwKn — 2
33 novere 0- - 170-180 100- 150

* ObbpHeTe XpaHaTa NPV U3TUYaHe Ha NOMOBMHAaTa OT
BPEMETO 3a roTBeHe

** OObpHeTe xpaHaTa Npu 13ThYaHe Ha ABe TPETU OT BPEMETO
3a rotBeHe(ako e HeoOxoAMMO).

*** MNpmbnunantenHa NPOAbMKNTENHOCT Ha FOTBEHETO: ACTVATA
MOraT ia Ce M3Baxk[aT OT GpypHaTa NO PasMuUHO BpeMe B
3aBVICMMOCT OT IMYHWUTE NPEeANOYUTaHNA.

B @ ] i o
FUNCTIONS |:| 12} A ™ 0-
(OYHKLINN) fopeH v gonex BeHTunatopHo Muua ABTOMaTHYEH foun BeHTUNATODEH rOVA EKO ropeH 1 gonex

HarpeBaten HarpsABaHe H pexum 3a xnab P PeH TP Harpesaten

Lo Y ~ AaF=r —J S M
MPUHALTEX- TaBa 3a neueHe unu dopma Tasa 3a neuene / Tasa 33 TaBa 3a oTuexpgaHe / TaBa 3a
HOCTU PeweTbueH padT 33 KeliK oTuexaaHe unu cbi 3a  TaBa 3a oTuexpaaHe / Tasa 3a neveHe ¢
neyeHe Ha peLeTbyYHNA neyexe
Ha peleTbyHuA padT padT 200 ml Boga

beko
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

YBeperTe ce, ue pypHaTa e CTyfeHa,
npean Aa N3BbpLUBaTe KaKBaTo 1
[ e NoAApbKKA UK MNOUYNCTBAHE.

He n3nonseante napoymncrayuku.

He nsnonsBaiTte TeneHa Barta,
ypepa.

BbHLIHW NOBBPXHOCTU

MoumncTeTe NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxxHa
MUKPOGMOBbPHA Kbpna. AKO Ca MHOTO 3aMbPCEHW,
fob6aBeTe HAKONKO Kanky NoYncTBaLy npenapar ¢
HeyTpanHo pH. Hakpas 3abbpLuete cbc cyxa Kbpna.

[la He ce 13Mon3BaT KOPO3UBHU UMK ABPA3NBHM
nouncTealm npenapatn. AKo nogobeH NpogyKT
CNlyYaliHO nomnagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA HAa ypeaa,
nouncteTe He3abaBHO C BNaXKHa MUKPOodMObpPHa Kbpna.

BbTPELLHW MOBBPXHOCTU

« Cnep BCAKO M3Mon3BaHe n3vakante pypHaTa ga ce
oxJladn 1 A NoYncTeTe, 3a NpeanoyYnTaHe JokaTo e
olLe TOMNNa, 3a Aa OTCTPAHWTE OTNaraHATa 1 NeTHarTa,
NPUYMHEHN OT OCTaTbLUTE OT XpaHa. 3a Aa n3cywmTe
KOHJZEH3a, KOWTO ce e 0bpa3yBan B pe3yntar Ha
roTBEHe Ha XpaHu C BUCOKO CbAbprKaHMe Ha BOAa,
ocTaBeTe dypHaTa ia U3CTUHE HAMbJIHO 1 Crlef ToBa
A n3bbpLieTe C Kbpna nnu rooa.

+ AKO MO BbTpELUHNTE CTEHM Ha pypHaTa Uma

abpasvBHM NoYncTBaLm
npenapaTtu unn abpasnsHn/
KOPO3UBHM NOYNCTBALLM
npenapartu, Tbi KaTto Te moraT
Ja noBpeaAT NOBbPXHOCTUTE Ha

Hocete pbKaBuuu.

QdypHata TpAb6Ba fa 6bae
M3K/I0YEHA OT efleKTpuyecKarta
MpeXka, Npean Aa ce U3BbpLuBaT
KaKBUTO 1 Aa 61no genHocTn no
noaapbXKKa.

3aCbxHana MpbCoTus, NpenopbyBamMe Bu ga
BKtoUNTEe GYHKLMATA 3@ aBTOMATUYHO NMOYNCTBAHE
C Len onTUMasH1 pe3ynTaTi OT MOYNCTBAHETO.
Mpy HaNMYMETO Ha OCTATbLMN OT KOT/IEH KaMbK
n36arearitTe Aa akTUBMpPATE NOUYNCTBALLMA
LUMKBA € Nuponu3a. Mpean fa akTMBrpaTe
CaMOMOYNCTBAHETO, OTCTPAHETE KOTIEHNA KaMbK MO
OMNMCcaHVA No-Harope HaumH.

+ BpaTnukaTa MoXe C leKoTa ia ce CBanu 1 NocTaBu
06paTHO 3a NO-NTECHO NOYMNCTBAHE Ha CTHKOTO .

+ [NouncTteTe CTHKNOTO Ha BpaTMUKaTa C NoAXoAALLY
TeyeH npenapar.

NPUHAQNEXHOCTU

BenHara cnep ynotpeba HakncHeTe NPUHAANEXHOCTUTE
BbB BOJa C Jo6aBEH TeUeH MueLl npenapar,

KaTo M3non3BaTte pbKaBuLum 3a GypHa, ako
NPUHaANEXHOCTUTE BCe ollle ca ropelyun. OcTaTbum oT
XpaHa MoraT fja ce NpeMaxHaT C MOMOLLTA Ha YeTKa Un
robba.

OEMOHTUPAHE N MOHTUPAHE OBPATHO HA BPATATA

1. 3a pa ceanuTte
BpaTMyKaTa, oTBOpeTe A
Hanb/HO 1 CyCHeTe
dunKcatopuTe B OTBOPEHO
NoNoXeHune.

2. 3aTBOpETE BpaTMyKaTa,
JIOKOJIKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 3[1paBo BpaTnyKaTa
C ABe pble (He A xBawanTte
3a gpbKkKaTa). OTKaueTe
BpaTMyKaTa, KaTo s
3aTBOpPUTE OLLEe MAJIKO 1
CblLUEBPEMEHHO A U3Ternare
Harope, 3a Aa n3ne3e ot rHesgata. OctaBeTe
BpaTMyKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO BbpPXYy MeKa
NOBBPXHOCT.

3.MocTaBeTe 06paTHO BpaTUUKaTa, KaTo A
npubnmxute Kbm GypHaTa, cef KOeTo n3paBHeTe
KYKMUYKUTE Ha MaHTUTe C rTHe3gaTa UM n pukcmpante
ropHaTa 4YacT Ha BpaTMuKaTa.

4. CnycHeTe BpaTaTta n cnep
TOBa A OTBOPETE HaMbJIHO.
CnycHeTe dukcaTtopuTe
HaJoNy A0 NbPBOHAYANHOTO
UM nonoxeHwue: NposepeTe
fanu pmkcaTopuTe ca
CnycHaTu foKpan.

HaTucHeTe neko, 3a aa nposepuTe gann (I)I/IKcaTOpI/ITe
Ca pa3noJioXKeHW NpaBUJTHO.

5. Mpo6BaliTe fa 3aTBOPUTE BpaTUYKaTa 1

npoBepeTe Aanu TA 3aCTaBa yCnopeaHo Ha TabnoTo
3a ynpasneHue. AKo TOBa He e TakKa, NoBTopeTe
nocoyeHuTe No-rope CTbMNKK: BpaTtnukata moxe aa ce
noBpeAau, ako He GYHKLNOHMPA NPABUIHO.

CMAHA HA TAMIATA

1. M3kntoueTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BunTe KanaykaTta Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe namnaTa 1 3aBUinTe OTHOBO KamnaykaTa.

3. BknioueTte 0THOBO dpypHaTa KbM enekTpnyeckaTa
Mpexa.

Mongs, umanTe npensua;: M3nonsgante xanoreHHn namnm 25
W/230 V tmn GY, T300 °C. JlamnaTa, n3nonssaHa B ypena, e
cneuranHo NpeAHasHaveHa 3a AOMaKMHCKK ypeau U He e
NOAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha NOMeELLeHNs B Joma (PernameHT
Ha EO 244/2009). KpyLukiTe MOraT fja Cce 3aKynAT OT HalmA
oTaen 3a cneanpofaxkbeHo obcnyxeare. - He bopageTe ¢
KPYLUKWUTE C roNKn pble, Thi KaTo oTnedaTbLmuTe OT NPbCTUTE
BW MOraT fia ' NoBpeaAT. He n3nonsganTe GypHata, JOKaTo
CBETNIMHHUAT Kanak He 6bae NoCcTaBeH OTHOBO.
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NOYNCTBAHE HA CTBbKJIATA HA BPATUYKATA

1. Cnep KaTo MaxHeTe BpaTaTa U A NOCTaBUTE BbPXY
MeKa MOBBPXHOCT C ApbXKKaTa HafoNy, HaTUCHeTe
eJHOBpPeMeHHO aBeTe duKkcnpawym ckobm n n3pagere
rOpHMA Kpan Ha BpaTaTa, KaTo A nsgbpnarte Kkbm cebe

2. NoBaurHeTe v XxBaHeTe 34paBO BbTPELIHOTO CTbKJIO
C 1Be pble, n3BageTe ro 1 ro nocraBeTe BbpXy MekKa
NOBBbPXHOCT, Npean aa ro noymcTeare.

3. lMocTaBeTe MeXXAMHHMA NaHen (MapkupaH c“1R")
pknp

npeav aa noctaBmMTe OTHOBO BBbTPELLIHOTO CTHKIO:
3a Aa no3nuMoHMpaTe NPaBUIHO CTbKaTa, yBepeTe
ce, ye B NieBUA brbn ce BMxKAa 3HakbT "R" [TbpBo
BKapanTe Abarata CTpaHa Ha CTbKNOTO, MapKMpaHa
c "R", B onopHuTe rHe3fa, cfef KOeTo ro cnycHerte
Ha mAcTo. [loBTOpeTe Ta3n npoueaypa v 3a ABeTe

CTbKna.

4. MOHTMpanTe OTHOBO ropHuA Kpaw: LLlpakBaHe we
yKake NpaBUIHO NO3NLMOHMpPaHe. YBepeTe ce, ye
YNIbTHEHNETO € 34paBo, Npean fa MoOHTUpaTe
OTHOBO BpararTa.

YCTPONCTBO 3A 3AKJIIOMBAHE HA BPATUMKATA*

KoraTto 3akntouyBaHeTO Ha BpaTaTa € MOHTMPAHO,
BpaTaTa TpAbBa f1a Cce 3aTBOPU PbUHO. 3a 1a OTBOpUTE
BpaTUyKaTa C yCTPOMCTBOTO 3a 3aKJlouBaHe (8. gue.
7).

3a fa cBanuTe npefnasHoOTO YCTPOMCTBO Ha
BpaTUyKaTa, ciefBaliTe NOC/Ie[0BaTENHOCTT],
nokasaHa Ha untcTpaunmnTe (8uxme gue. 2).

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

MPOBJIEM

HAama 3axpaHBaHe ¢

QypHaTa He paboTu. efieKTpoeHeprus.

Bb3MOXHA MPUYUHA

YpennT e U3K/YeH OT Mpexara.

PELIEHUE

MpoBepeTe fany NMa HanpeXXeHne B Mpexara 1 fanu pypHata
e BKJIloYeHa KbM MpeKara.

M3knioueTe 1 BKIIOUETE ypesa OTHOBO, 3a ia BUANTE Januv
Npo6aemMbT He e OTCTPAHEH.

Ha gucnnes ce nsexpga “F’,
nocneaBaHo ot uudpu unu 6yKsu.

HewnsnpaBHocT Ha dypHarTa.

Ha gucnnes ce nosBsaBa
cbobueHneTo “Hot” n nsbpaHarta
dyHKLMA He cTapTupa.

TebpAe BMCOKa TemnepaTypa.

CBbpxeTe ce C Hal-61M3KNA LeHTbP 3a cieanpopaxbeHo
obcnyKBaHe Ha KNMeHTU 1 cbobuleTe uncnoTo cnep 6ykeata F.

OcraBeTe dpypHaTa fla ce oxnaau, Npeau fa akTnueupare
byHKumATa. N3bepeTe pasnnuHa GyHKUMA.

Mpw KOHTAKT C OTAENa 3a Ciegnpoaak6eHo 06y KBaHe CbobLaBanTe KOAOBETE, MOCOYEHN Ha MAEHTUOUKALMOHHATA

Tabernka Ha Bawms ypen.
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SIGURNOSNE UPUTE

" HR
OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE
SE

Prije upotrebe aparata procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj priru¢nik i sam aparat sadrze vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladnu
upotrebu uredaja ili za pogresno podeSavanje
komandi.

M Nemojte dodirivati pecnicu tijekom ciklusa
pirolize (samociS¢enja): opasnost od opekotina.
Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom ciklusa pirolize i nakon njega (sve
dok se prostorija potpuno ne prozraci). Prije ciklusa
pirolize visak prolivene tekucine, posebice masti i
ulja, moraju se ukloniti iz unutrasnjosti pecnice. U
unutradnjosti pecnice ne ostavljajte pribor ili bilo
koji drugi materijal tijekom ciklusa pirolize.

M Ako je pec¢nica postavljena ispod ploce za
kuhanje, pazite da su svi plamenici ili elektricne
grijace ploce iskljuCeni za vrijeme ciklusa pirolize:
opasnost od opekotina.

M\ Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 — 8 godina) ne
dopustajte pristup uredaju ako nisu pod nadzorom.
Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizi¢kih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili osobe bez
dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju
potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
aparatom. Djeca ne smiju distiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se prilikom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace. Djeca mlada od 8 godina trebaju
se drzati podalje od uredaja, osim ako su pod
nadzorom.

M\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom suSenja namirnica. Ako je uredaj prikladan
za upotrebu sonde, upotrebljavajte samo sondu
temperature preporucenu za ovu pecnicu: opasnost
od pozara.

MNOdje¢u ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara. Uvijek
pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnocomiili uljem ili prilikom dodavanja alkoholnih
pica: opasnost od pozara. Za uklanjanje posuda i
dodatnog pribora upotrijebite rukavice za pecnicu.
Po zavrsetku kuhanja pazljivo otvorite vrata i pustite
davrudi zrakili para postupno izadu prije pristupanja
unutrasnjosti: opasnost od opekotina. Ne prekrivajte

izlaze za vrudi zrak na prednjem dijelu pecnice:
opasnost od pozara.

A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili spustena
kako biste izbjegli udaranje u vrata.

A\ Hrana se ne smije ostaviti u proizvoduiili na njemu
dulje od jednog sata prije ili nakon kuhanja.

DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ PAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao to je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.
A\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u ku¢anstvima
i na slicnim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje
u trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelimaiili sli¢cnim
smjestajnim jedinicama.

M Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu. Nemojte koristiti aparat u vanjskim
prostorima.

M Nemojte odlagati eksplozivne ili zapaljive
predmete (npr. benzin ili spremnike rasprsivaca) u
uredaj ili u njegovu blizinu: opasnost od pozara.

POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje aparata upotrijebite zastitne rukavice:
opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, uklju¢uju¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen) i elektricne prikljucke te popravke
smije obavljati samo kvalificirani tehnicar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio aparata, osim
ako to nije izri¢cito navedeno u priru¢niku za
upotrebu. Nemojte djeci dozvoliti da se priblizavaju
mjestu postavljanja. Nakon uklanjanja ambalaze s
proizvoda, provjerite da tijekom transporta nije
doslodo ostecenja. U slucaju problema, kontaktirajte
trgovca ili najblizi postprodajni servis. Nakon
postavljanja otpadni materijal pakiranja (plastiku,
dijelove od stiropora itd.) odlozite van dohvata
djece: opasnost od gudenja. Aparat se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost od
elektricnog udara. Pazite da za vrijeme postavljanja
aparata ne ostetite elektri¢ni kabel: opasnost od
pozara ili elektricnog udara. Aparat ukljucite tek
kada zavrsi postupak postavljanja.

A\ Obavite sve radove piljenja ormarica i pazljivo
uklonite sve strugotine i piljevinu prije postavljanja
uredaja u element.

A\ Uredaj skinite s podnozja od pjenastog polistirena
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tek u trenutku postavljanja.

&\ Nakon postavljanja dno uredaja vise ne smije biti
dostupno: opasnost od opekotina.

A\ Uredaj nemojte postavljati iza ukrasnih vrata:
opasnost od pozara.

A\ Ako uredaj trebate postavitiispod radne povrsine,
nemojte zatvarati minimalni potrebni razmak
izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice:
opasnost od opekotina.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M Nazivna plocica se nalazi na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

M\ Mora postojati moguénost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem priklju¢ka ako je on dostupan ili
to uciniti pomocu dostupne sklopke s viSe polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozi¢enja i
uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

M\ Nemojte koristiti produzne kabele, viestruke
uti¢nice ili adaptere. Nakon postavljanja elektri¢ni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj
nemojte upotrebljavati ako su njegov dovodni kabel
ili utika¢ oSteceni, ako ne radi ispravno ili ako je
oStecen ili je pao na tlo.

M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe
slicnih kvalifikacija kako biste izbjegli opasnost -
opasnost od strujnog udara.

M\ Ako treba zamijeniti kabel za napajanje, obratite
se ovlaStenom servisom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

M\ UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja. Upotrebljavajte zastitne
rukavice (opasnost od poderotina) i zastitne cipele
(opasnost od nagnjecenja) da biste izbjegli opasnost
od tjelesnih ozljeda; proizvodom uvijek moraju
rukovati dvije osobe (smanjenje tereta); nikada
nemojte upotrebljavati uredaje za Cis¢enje parom
(opasnost od strujnog udara). Nestru¢ni popravci
koje proizvodac nije odobrio mogu dovesti do
opasnosti po zdravlje i sigurnost za koje proizvodac
ne moze smatrati odgovornim. Sva oStecenja
izazvana nestru¢nim popravcima ili zahvatima
odrzavanja nisu pokrivena jamstvom cije su uvjeti
navedeni u dokumentu koji je isporucen s
proizvodom.

i

&\ Nemojte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva
za CiSc¢enje ili oStre metalne strugace za (ciscenje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu,
a to moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

A&\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ¢i$¢enja ili
obavljanja odrzavanja. - opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj prije zamjene
zarulje: opasnost od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja . Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se zbrinuti
na odgovarajuci nacin i u skladu s lokalnim zakonskim propisima za
odlaganje otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREDAJA

Ovajuredaj proizveden je od materijala koje se moze recikliratiiliponovno
iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju
otpada. Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju
elektri¢nih kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu,
sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj
kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EU o
elektricnom i elektronickom otpadu (OEEOQ).

Osigurateliispravno odlaganje tog proizvoda, pomo¢icete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

Simbol & na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s
njim ne smije postupati kao s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti
odgovarajuc¢em sakupljalistu za recikliranje elektri¢cnog i elektronickog
otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenjaili u
vasem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje
jer oni bolje upijaju toplinu. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e
se kuhati i nakon 3to iskljucite pecnicu.

Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za cis¢enje jako zaprljane pecnice.
Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/EKO): samo na odredenim
modelima —: koji trosi priblizno 25% manje energije od standardnog
ciklusa. Odabirite ga u redovitim intervalima (nakon 2 ili 3 uzastopna
pecenja mesa).

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014;
propise o oznacivanju energetske ucinkovitosti 65/2014; propise o eko-
dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EV) iz 2019., u skladu s europskom normom EN 60350-1.

Ovaj proizvod moze sadrzavati jedan ili viSe izvora svjetla energetske
ucinkovitosti klase A+ ili A++.
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Korisnicki priru¢nik | HR

@‘ ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI NASEG Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
Z ) PROIZVODA uredaja.

OPIS PROIZVODA

Jerereeusesenncferes

Upravljacka ploca

Ventilator

whnNn =

Zarulja

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

. Vodilice reSetke (razina je
oznacena na stijenci odjeljka za
............. 7 pecenje)

5. Vrata

6. Brava vrata (zakljucava vrata
| 8  dok je automatsko is¢enje u tijeku
i nakon toga)

7. Gornji grijac/grill
8. Kruzni grija¢ (ne vidi se)
0 IR 9 9. lIdentifikacijska plocica (ne

skidati)
) EXTRRRRPPPD 10 10.Udubljenje za pitku vodu
"""""" " 11. Donji grijac (ne vidi se)
Bececoccsocsoeeddedlfecce ©
] |
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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1 2 3 4 5 é
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pec¢nice odabirom  Za pristupanje postavkama Za promjenu postavki vremena
funkcije. Okrenite u polozaj O za vremena pecenja, odgodenog pripreme jela.
isklju¢ivanje pecnice. pokretanja i mjeraca vremena. 6. GUMB TERMOSTATA
2. SVJETLO Za prikaz vremena kada je pe¢nica  Qkrenite kako biste odabrali
Kada je pe¢nica uklju¢ena, iskljucena. potrebnu temperaturu prilikom
pritisnite>x da biste ukljucili ili 4. ZASLON ukljucivanja funkcija kojima se
iskljucili svjetlo u pe¢nici. ru¢no upravlja.

Napomena: Vrsta gumba moZe se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako biste
ga oslobodili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

ZICANA RESETKA

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

| —

Upotrebljava se kao plitica za
pecnicu za pecenje mesa, ribe,
povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zi¢ane resetke
za prikupljanje sokova pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima .
Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.

Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA
ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite

malo nagnutu prema gore i

tako da najprije postavite

podignuti straznji dio (okrenut prema gore).
Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica koliko

god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na

vodilicama resetke.
KLIZNE POLICE | VODILICE

RESETKI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a

[a]

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vo

dilice da biste odvojili

donje kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

LIM ZA PECENJE*

a1

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE

VODILICA RESETKI

1. Vodilice resdetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da
biste potporu i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u
njihova lezista. Zatim vanjski dio postavite u
blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste
provjerili je li vodilica reSetke dobro ucvrscena.
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PRVA UPOTREBA

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat ¢ete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: Pritisnite © sve dok ikona® i dvije znamenke
sata @ ili © isata ® ne pocnu treperiti na zaslonu.

1O}
Upotrijebite @ ili © za postavljanje sata i pritisnite

©® za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet c¢e
treperiti. Upotrijebite @ ili © za postavljanje minuta i
pritisnite ® za potvrdu.

Napomena: Kada ikona & treperi, primjerice nakon duljeg

FUNKCIJE

nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

GORNJI I DONJI GRIJAC

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

® VENTILATORSKO GRIJANJE

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

® PRZENJE NA ZRAKU

=] Funkcija Air Fry (Przenje na zraku) omogucava
kuhanje brojnih namirnica s manje ulja pa se
dobivaju ugodno hrskavi i zdravi obroci. Unutrasnjost
pecnice zagrijava se dok ventilator pokrece
cirkuliranje vruceg zraka.

Da biste je upotrebljavali, namirnice slozite u
jednom sloju u ko3aru Air Fry (za przenje na zraku),
izbjegavajuci preklapanje i pratite upute iz tablice za
kuhanje Air Fry (Przenje na zraku). Posudu stavite na
zicanu reSetku i umetnite pliticu za pecenje da biste
skupili mrvice ili sokove kuhanja.
Izbjegavajte upotrebljavati vise posuda da biste
osigurali ravnomjerno kuhanje.

— | EKO GORNJI I DONJI GRIJAC

(@— Static¢ka funkcija Eko omogucuje pripremu
kolaca od dizanog tijesta, peciva i pe¢enja. Hrana
zadrzava svoju vlaznost zahvaljuju¢i blagom
zagrijavanju, ¢ime se sprjecava isusivanje. Tijekom
pripreme hrane, svjetlo Ce se iskljuciti, ali ga je
moguce ponovno ukljuciti pritiskom na ikonu <.
ww| ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti
pliticu za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
kuhanja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

ww| FAN ASSISTED GRILL (ROSTILJ S
® | VENTILATOROM)

Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

@A AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. Za aktivaciju
funkcije stavite hranu u pecnicu, okrenite gumb
termostata na O i gumb funkcije na ikonu @, Za
najbolje rezultate preporucuje se upotreba razine
kuhanja 2 ili 3.

.==+| DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo uc¢inkovito dizanje
tijesta za kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite
na ikonu kako biste ukljucili ovu funkciju.

Al | PIZZA

Ova funkcija omogucuje pripremu izvrsne
domace pizze, poput one iz restorana. Namjenski
ciklus pripreme hrane radi na temperaturi od 300 °C,
¢inedi pizzu mekanom iznutra, hrskavom na rubovima
i savrSeno ravnomjerno zapec¢enom.

—0 STEAM CLEANING (CISCENJE PAROM)
—I Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Ulijte 100 — 120 ml pitke vode na dno pecnice
i zatim okrenite gumb za odabir i gumb termostata
u polozaj ikone E . Najbolje bi bilo da funkciju
ukljucite na 35 minuta.
Ukljucite funkciju dok je pecnica hladna i ostavite
da se, po zavrsetku ciklusa, hladi 15 minuta. PoloZaj
ikone ne odgovara temperaturi koja se doseze
tijekom ciklusa cis¢enja.
ooe PIROLIZA
-+ - | Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa
vrlo visoke temperature (preko 400 °C).
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Ako zelite ukljuciti ovu funkciju, pomaknite gumb
termostata u polozaj [l . Polozaj ikone ne odgovara
stvarnoj temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa
¢is¢enja. Pazljivo procitajte upute u odjeljku
posvecenom pirolizi.

SVAKODNEVNA UPORABA

A FAST PREHEAT (BRZO ZAGRIJAV.)
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

§

N 7
7"\

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako ¢e gumb termostata biti ukljucen O moZete postaviti
vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo ako
postavite vrijeme kuhanja) i mjera¢ vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju,Dizanje tijesta” tako da okrenete
gumb termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako
je pecnica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjera¢ vremena.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona 8
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno uklju¢ena
ikona & na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica

dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.
TRAJANIJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona ¢
zapocnu treperiti na zaslonu.

i “00:00”

%

—_

nln
M

=a

w
Upotrijebite @ ili © za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomena: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite @ sve dok ikona ¢: zapocne treperiti
na zaslonu, a zatim upotrijebite © za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme

hrane, pokretanje funkcije moze se odgoditi
programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite © sve
dok ikona & i trenutacno vrijeme zapocnu treperiti
na zaslonu.

St
L

(END\\
Upotrijebite @ ili © za postavljanje zeljenog
vremena zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata
na potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izracunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomena: Postavku ponistite tako da iskljucite pec¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Grill (Rostilj) i Fan Assisted Grill (Rostilj s
ventilatorom).

KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.

J
@
Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkcijuiliu 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napomena: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu c¢e se
naizmjeni¢no prikazivati “END” i preostalo vrijeme.
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5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
isklju¢ena.

Drzite pritisnutim @ sve dok ikona ® “00:00”i"00:00”
ne zapocnu treperiti na zaslonu.

N o )
minteln
P

!

Upotrijebite ® ili © za postavljanje vremena i
pritisnite ©® za potvrdu. Kada mjera¢ vremena zavrsi
s odbrojavanjem odabranog trajanja oglasit e se
zvucni signal.

Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite pritisnuto
© dokikona & ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite © za
ponovno postavljanje vremena na “00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLIZA

Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize.
Pazite da se djeca i kuéni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon ciklusa pirolize (sve dok se
prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujudi

i vodilice polica, prije pokretanja funkcije. Ako je
pecnica postavljena ispod ploce za kuhanje, provjerite
jesu li svi plamenici ili elektri¢ne ploce iskljuceni
tijekom ciklusa samociséenja.

Za optimalno cis¢enje uklonite najtvrdokorniju
necistocu vlaznom spuzvom prije upotrebe funkcije
pirolize.

Izbjegavajte ukljucivanje pirolitickog ciklusa ¢is¢enja
ako su prisutni ostaci kamenca.

Preporucujemo da funkciju pirolize primjenjujete
samo ako je uredaj jako prljav ili stvara neugodne
mirise pri pripremi hrane.

Da biste ukljucili funkciju automatskog ¢is¢enja,
okrenite gumb za odabir i gumb termostata na ikonu
. Funkcija ¢e se automatski ukljuciti, zakljucati
vrata i iskljuciti svjetlo u pecnici: Na zaslonu ¢e

se prikazivati vrijeme preostalo do zavrsetka,
naizmjenicno s “Pyro”.

@ ;'I.I'I: ®

¢
Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se
temperatura u pecnici ne spusti na prihvatljivu
sigurnu razinu. Prostoriju prozracujte tijekom i nakon
ciklusa pirolize.

NAPOMENE

Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom
folijom.

Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe, to
moze dovesti do ostecenja emajla.

Nemojte postavljati teSke predmeta na vrata i
nemojte se drzati za vrata.
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TABLICA PECENJA

ZAGRIJAVA- RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCUA TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min)
NJE PRIBOR
] Da 160 - 180 30-90 23
Kolaci od dizanog tijesta "‘T"' 1
Da 160 - 180 30 - 90 ***
AR £ A nd
Punjeni kola¢ ] Da 160 - 200 35-90 L
(torta od sira, Strudl, vo¢ni kolac) Da 160 — 200 35.9Q *** 4 2
A= A/
] Da 170-180 15- 45 3
Keksi / vocne tortice : 2 - o)
Da 160 -180 20 - 45 %+
Mesesne T —
] Da 180 - 220 30 - 40 3
Peciva za princes krafne & -
Da 180 - 190 35 - 45 % v
'\j;lfl —_r
] Da 90 150 - 200 3
Poljupci
Da 90 140 - 200 v
abls —
Pizza/Focaccia Da 190 - 220 20 - 50 #** 4 2
L e ¥ iy S
. 2
B -
Tanka pizza ) Da MAKS 10-15 a—
Pizza u limu / focaccia *B) Da MAKS 15-20 2
2
™ _ _
Kruh =A 60 s
] Da MAKS 10-15 3
Zamrznuta pizza 3 2
Da MAKS 10 - 20 ***
Slani kolaci |:| Da 175 -200 40-60 -\...i—...;-
(pita od povrca, quiche) Da 175 - 200 45 - 60 *** 4 2
abFr abr
3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog Iz‘ Da 190 -200 20-30 s
tijesta Da 180 - 190 15 — 40 %% 4 2
[ e Tl r
Lazanje / zapeclena tjestenina / B _ 2
kaneloni / kola¢i s vo¢em IZ Da 190 -200 45-65 J
Janjetina / teletina / govedina / 3
e 1 ] Da 190 - 200 80-110 L
Pecena svinjetina s hrskavom 2
Koticom 2 ko Da 180 - 190 110-150 L
Pile / zec / patka 1 kg ] Da 200 - 220 50 - 100 2
Puran/guska 3 kg ] — 190 - 200 100 - 160 2
Nadjeveno povrée 2
(rajcice, tikvice, patlidZzani) Da 180 -200 >0-70 —J
Prepeceni kruh 5 MAKS 2-6 3
Neeeeos ~
Riblji fileti/komadi — 230 - MAKS 15-30% MY
Resesne ~
Kobasice/raznjici/ W . 5 4
rebarca/pljeskavice - MAKS 15-30 R vy
g I =
Gornii i donii ariiac Ventilatorsko Pizza Automatsko Grill Fan Assisted Grill (Rostilj s Eko gornii i donii griiac
) Jrary grijanje pecenje kruha ventilatorom) gorn) Jrary
Lo VP ~ aFr | — s M
DODATNI Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje vitka
PRIBOR . Pecenje jela ili skupljanje suvisne tekucine Plitica za sakupljanje viska s e L
Zicana resetka . e VT, P : " s .. tekucine/plitica za pecenje s
plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na zicanoj tekucine/plitica za pecenje 500 ml vode
reSetki
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ZAGRIJAVA- RAZINA | DODATNI

RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min)
NJE PRIBOR
Roast chicken (Peceno pile) g Con 2 1
1-1,3kg Da 200-220 >>-70 Aceenen P o |
Slabije peceno govede pecenje o B o e 3
ke Da 200-210 35-50 —
Janje¢i but/koljenica Da 200 - 210 60 - 90 ** 3
Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 5% 3
Zapeceno povrée — 200 -210 25-55 3
Meso i krumpiri Da 190 - 200 45 - 100 *** M
AT ~
Riba i povrce Da 180 30 - 50 % M
A=l
Lasagne i meso Da 200 50 - 100 *** 4 . ! .
AP/
Peceno meso/punjeno peceno — - _ _ 2
meso - 170 -180 100 - 150
* Okrenite hranu na polovici pecenja *** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u
*** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). razlicita vremena, ovisno o zeljama.
2, (ia) ww WW —
FUNKCIJE |:| 2 —A @
L Ly Ventilatorsko . Automatsko . Fan Assisted Grill (Rostilj s L Ly
Gornji i donji grija¢ grijanje Pizza pecenje kruha Grill ventilatorom) Eko gorniji i donji grijac¢
Lo Y ~ AaF=r _J S M
DODATNI Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje vitka
PRIBOR i totk Pecenje jelaili skupljanje suvisne tekucine Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za pecenie s
Icana resetka plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na Zi¢canoj tekucine/plitica za pec¢enje P | dp )
resetki 200 mlvode
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cCistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdZenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za CiSc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po moguénosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja
s visokim udjelom vode ostavite pecnicu da se do
kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ¢is¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavitine, za optimalne rezultate ¢iS¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja. Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus
¢is¢enja dok ima ostataka kamenca. Prije ¢is¢enja
provedite ¢is¢enje kamenca na gore opisani nacin.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo cis¢enje stakla.

« Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekuéim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti cetkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do
kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u
polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god
to mozete. Cvrsto uhvatite
vrata s obje ruke; ne drzite
ih za rucku. Vrata
jednostavno skinite tako da
ih nastavljate zatvarati dok
ih istovremeno vucete
prema gore dok se ne
otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih
na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke 3arki s lezistima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih
otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni
polozaj: provjerite jeste li ih
do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste
provjerili jesu li Sarke u ispravhom polozaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu oSstetiti ako
ispravno ne rade.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od 25
W/230V, tip G9Y, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/20009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. -
Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.
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CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje
ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
cisc¢enja.

3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu
(oznaceni slovom “1R")

prije postavljanja unutarnje staklene plohe: Kako
biste pravilno postavili staklene plohe provjerite
moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom kutu. Najprije
umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom “R”
u potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.
Ponovite postupak za obje staklene plohe.

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

MEHANIZAM ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Ako je instalirano zaklju¢avanje vrata, vrata se moraju
ru¢no zatvoriti. Otvaranje vrata s mehanizmom za
zaklju¢avanje (pogledajte nasl. 1).

Sigurnosni uredaj za vrata moze se ukloniti na nacin
prikazan na slikama (pogledajte sl. 2).

RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM

L. . Nestalo je struje.
Pec¢nica ne radi. J )

MOGUCI UZROK

Doslo je do isklju¢enja iz mreze.

Provjerite ima li struje u mrezZi i je li pe¢nica ukopc¢ana u struju.

Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili javlja
li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F”
iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se
funkcija ne pokrece.

Kvar pecnice.

Previsoka temperatura.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i
navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
Odaberite drugu funkciju.

Kada se obracate nasem postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.
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OAHTIEXZ A THN AXOAAEIA

. EL
SHMANTIKO! AIABAXTE KAl THPEITE

Mpv XpNOWIOTOICETE TN CUOKEUR, SIOA0TE QUTEC TIG
obnyieg yla tnv ac@daeta. QuAGETE TIG 0dnyieg o€ KOVTIVO
ONMEo yia pEANNOVTIKH avagopd.

Autéc ol odnyie¢ kat n ouokeun TEPIAAUBAVOLY
ONMOVTIKEG TIPOEIOOTIOIOELG OXETIKA UE TNV ACPANELD, TIG
omoie¢ Tpémel va Tnpeite o€ KdBe mepimtwon. O
KOTAOKEVAOTAC OEV QEpEL Kaplia euBUVN yia TN N THPENON
QUTWV TWV 0dNYIWV aoPaleiag, yia akatdAAnAn xprion
TNG OUOKeLNG 1 AavBaopiEévn pUBION TwV XELPIOTNPIwWV.
& Mnv ayyiCete To poUpvo Katd T SIdipKeIa Tou KUKAOU
mupdAuong  (autopatog  KaBaplopdg) - Kivduvog
eykaupdatwy. Alatnpeite Ta maidid kat ta {wa poKpId and
@oUPVO KATA TN SIAPKEIQ KAl ETA TOV KUKAO TTUPOAUONG
(Ewg 6ToU OAOKANPWOEl 0 €€agpIopdC Tou Xwpou). Mpv
amoé v évapén Ttou KUKAou TupdAuong TIPEMEL va
agalpouvTal TUXOV UAIKA Slappor|g, eOIKOTEPA Ta TN
Kal Ta Addia, amd 1o BAAapo Tou poupvou. Mnv agrivete
Kavéva €€apTnua 1} UAKO péca oTo oUpvo Katd Tn
S18pKela TOU KUKAOU TTUPOAUONC.

N Edv 0 poUpvoc gival TomoBeTnHEVOC KETw oo Hovada
€0TIWV, PePaiwbeite 6T1 ONOL Ol KAUOTHPEC 1 OL NAEKTPIKEC
€oTieq €xouv amevepyoroinBei katd T SldpKeld Tou
KUKAOU TTUpOAUONG - KivOUVOG EYKAUMATWV.

M Kpatriote Ta pikpd maudid (0-3 €T16v) paKpid amod n
ouokeun. Kpatriote ta pikpd naidid (3-8 twv) pakpld
and n OUOKEUR €KTOC €dv emtnpouvtal dlapkwe. H
OUOKELN pmopei va xpnaotomolnBei amé madid nAkiog 8
ETWV Kal Avw 1 ATOMO ME MEIWMUEVEC OWUATIKEC,
aloONTNPIOKEG 1} SAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNEWPN
EUMEIPIOG KAl yvwong TNG OUOKEUNG MOVO €POOOV
BpiokovTal umo emitipnon 1 £xouv AdBel oOnyieg OXeTIKA
ME TNV A0PAAH| XPrion TNG CUOKEUNG KAt KATAVOOUV TOUG
KivdUvoug Tiou cuvendyetal. Ta madid anmayopevETal va
miaiouv pe Tn ouokeur). O kaBapIoUOC Kal N cuVTHPENON
amo Tov Xpnotn Oev Mpémel va ektedouvTtal amd maidid
XWPIG EMtrpnon.

MNMPOEIAOMOIHEH: H ouokeur kai Ta TPooBaoiua
egaptApatd tng pmopei va (eotabolv katd tn Sidpkela
™G xprnone lNpémel va €i0Te TPOOEKTIKO, WOTE val
QMOYEVYETE TUXOV EMaQN e Ta BepuavTikd oTolxeia 0To
E0WTEPIKO TOU Poupvou. Ta TadId KATW TwV 8 TWV dev
TIPEMEIVATIANCIACOLV TN CUOKEUN, EKTOGEAV EMITNPOUVTAL
Sl0pKWC.

M Mnv a@riveTe TIOTé AQUAAKTN T OUOKELH KATd TNV
amorpavon TPOQipwy. Av n ouoKeun gival KataAANAn
yla xprion Tou aiodntrpa, xpnotpormoleite pdvo évav
alobnmpa  Bepuokpaciac Tou CUCTAVETAL ylAd TO
OUYKEKPIUEVO POoUPVO - KivOUVOC TTUPKAYIAK.

M\ Notnpeital Ta polya 1y A e0QAEKTA UNIKG OKQIA
amd TN CUOKEUH, éw¢ OTou OAA Ta EE0PTAKATA VA EXOLV
KPUWOEL EVTEAWCG - KivOuvog mupkayldc. Na giote mavta
0€ €TOIOTNTA OTAV PAVETE TPOPIUA TTAOUCIA OE ATIOC,
A&d1 i 6tav MPOoBETETE aAKooAOUXa TIOTA - KivOUVOC

TTUPKAYIAG. XPNOWOTIOIETE  yAVTIAL (POUPVOU Y VAl
agalpeite Ta TaPid Kat Ta dAAAa €apTApATA. 2TO TENOG
TOU MOYEIPEUATOC, AVOIETE TNV TIOPTA TIPOOEKTIK,
agrjvovtag To Bepud aépa ) Tov atud va Pyel otadlakd
TPV va €xete TMPOoPacn Oto @oUpvo - KivOuvog
EYKAUMATWY. Mnv @pdlete TOUC agpaywyolC OTn
MMPOOTIVA TTAEUPA TOU (POUPVOU - KivOUVOG TTUPKAYIAC.
M\ Na €iote MPOOEKTIKOI GTAV N TIOPTA TOU POUPVOU
Bpioketal oe avoixti Béon 1 katefacpévn, ya va
ano@UYeTE TN B€pavon g mdpTac.

AN To @aynto Sev mpémel va peivel péoa i Tavw OTO
TIPOIOV YIa TTIEPIOOOTEPO Ao Mia wpa PV [ PETA TO
payeipeua.

ENMITPENOMENH XPHZH

A\NPOZOXH: H cuokeury Sev mpoopileTat yia xprion o€
OLVOUAOUO pE EWTEPIKO XPOVOBIOKOTTN 1 EEXWPIOTO
OUOTNA ATTOOKPUCEVOU ENEYXOU.

ANH ouokeun auth éxel oXeSIOOTEL yia OIKIKA XPrion
KaBWC Kal yia TIOPOUOLEG XPHOEIC OTTWG: Xwpeol Koulivag
TIPOOWTTIKOU O€ KATAOTAHOTA, YPOPEia Kal 0 AAAOUG
XWPOUG €PYADIAC, OYPOKTAUATO, Omo TIEAATEC O€
&evodoyeia, poTéN, bed & breakfast kat GANoUC xwpoug
KATOLKIOG,

&\ Amayopevetal  onolodrmote  GAAn xprion (M.
B¢puavon dwuartiwv).

&\ Aut n) ouokeur Sev TIPOOPICETA YIal EMAYYENUATIKA
XPNon. Mnv XpnoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN O €EWTEPIKO
XWpPO.

&\ Mnv anoBnKeVETe EKPNKTIKEC ) EOPAEKTEC OUGHEC (T
Ooxeia Bevlivng | agpolupdtwy) péoa i Kovtd otn
OUOKEUN - Kivduvog TTUPKAYIAG.

ErKATAXTAZH

A\ O XelpIopOC Kal 1) EYKATACTACH TNG GUOKEUAC TIPETE
va yivovtat ané dUo 1 meploodtepa Atoua - Kivduvog
TPOAUUOTIOMOU. XPNOIUOTIOLEITE YAVTIA TIPOOTACIAC YIa VA
QPAIPECETE TN OUOKEVAOIOKAIVOKAVETE TNV EYKATAOTAON
- KivduvoC va KOTTE(TE.

M\ H eykatéotaon, ouumep\apBavopévng TG IAPoxAC
VEPOU (€Av UTIAPXED, TIC NAEKTPIKEG OUVOETEIC Kal TIC
ETTIOKEVEG, TIPETIEL VA TIPAYMATOMOIOUVTAL OO TEXVIKA
e€eldlkeupévo TPOOoWMIKG. Mnv €mMOKEVA(ETE Kal UNV
QVTIKABIoTATE Kavéva eEPTNA TNG CUOKEUNC, EKTOC EQV
avagépeTal pntd oTo eyxepidlo xprong. Kpatrote ta
Tiaud1d LaKpLd amoé To Xwpeo eyKataotaonc. Metd and tnv
QIMOCUOKEVATIa TNG OUOKEUNC, BeBaiwbeite ot Oev Exel
mPokANBel (nud oe autrv katd tn petagopd. Edv
TIAPOUCIAOTEL KATOIO TIPOPANUA, ETIKOWVWVAOTE LIE TOV
avtimpedowno 1 pe To mAnaiéotepo Kevtpo ZEpPic. Metd
TNV €yKaTdoTaon, Ta UNKA OUOKeuaoioag (MAAOTIKG,
@eNCON, KATL) TIPEMEL va PUAACOOVTAL POKPId o Ta
nmadld - kivduvog aoguliac. H ouokeury mpémel va
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amoouvdéeTal amod TNV NAEKTPIKA Tpogodoaia miplv amod
KABe epyaoia eykatdoTtaong - kivduvog nektpomAnéiag.
Katd tnv eykatdotaon, PePawbdeite ot dev éxel
TPOKANBEl {nuid oto kaAwdlo TPoYodoaoiag amd
OUOKeun - Kivduvog mupkayldc 1 nAektpomAnéiog.
EvepyomoloTe Tn OUOKEUN UOVO £QOOOV OANOKANPwOEi N
€yKaTAOTOON,.

N\ EkteNéoTe ONEC TIC EPYOOIEC KOTTHC TOU ETTMAOU TIPIV VAl
TOMOBETACETE TN GUOKEUN OTO TIEPIBANIA KAl APAIPETTE
TIPOOEKTIKA OAQ Tal pokavidla Kall Ta TTplovidia.

M\ Agaipeite 10 Polpvo amd TNV agpwdn  Bdon
TIOAUOTUPEVIOU OVO TN OTIYUH TNG EYKATACTAONG.

A\ Metd v eykotdotaon, Sev Ba mpémel va UTApKeL
TIAéoVTTPOG300N 0TO KATW UEPOC TOU POUPVOU - KivOUVOC
€YKAUUATOC,.

N\ Mnv TomoBeTeite Tn GUOKEUR THOW Amd SIAKOOUNTIKN
népTaA - Kivuvog TTUPKAYIAG.

M Av n ouokeur ival TomoBeTnpéVn KETwW Mo TOV
TIAyKO, UNV PPAleTe To EAAXIOTO SIAKEVO QVAECO OTOV
Mayko Kal T0 dvw AKPO Tou @oUpPVou - Kivouvog
EYKAUUATWV.

HAEKTPIKEZ MPOEIAOMNOIHZEIX

MAH mvokida Texvikv OTolKEiwV BpiokeTal OO
MITPOOTIVO UEPOC TOU (POUPVOU (Eival opaTr) LE TNV TOPTA
avoltn).

M\ Npénet va gival SuvaTr N amocUVSES TG GUOKEUAC
amo TNV NAEKTPIKH TPOPOoS00ia UE APaipEDN TOU PIC EQV
n mpila gival mpooBActun r KE XPron Tou TTOAUTTIONIKOU
OlokémTn mou €xel eykataotabel mpiv and v mpila
OUPPWVA JE TA EBVIKA TIPOTUTTA NAEKTPIKNAG AOPANELOG
Kal n ouokeun mpémel va SlaBéTel yeiwon pe Bdon ta
€0vIKA pdTUTIA AoPaAEiag.

AMn  xpnoworoiite  koAwSIA  TIPOEKTAONC
(umaAavtéec), moAumplla | PooapPUoYEiC. Metd TNV
ohokApwon NG eykatdotaong, dev mpémel va eival
duvatr) n mpoofaon ota nAekTpkA e€aptApata. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN OTaV €l0TE BpeyUEVOC 1 PE
yupva média. Mn xpnoIOTIOIOETE T CUCKEUN €AV EXEL
@Bapei To NAEKTPIKO KAAWSIO 1 TO PIC, €AV OeV AeITOUPYE(
KOVOVIKG, €AV EXELTTEDEL 1) €AV €xEL UTTOOTEL AAAN (NG

MNEGv 10 KaAdSIo TPo@oSooiac éxel umootel {nuId,
TIPEMEL VA QVTIKOTAOTAOEl amd TOV KATAOKEUAOTH), TOV
avTIMPEAOWTO TEXVIKAGUMTOOTHPIENG A AANO KATAPTIOUEVA
ATOMa, WOTE va amo@euxBouv Tuxov Kivouvol - kivduvog
nAektpomAnéiac.

N\ Av Tipémel val VTIKATAOTACETE TO KAADSIO PEVATOC,
anevBuvBeite o€ éva e€0uolod0TNUEVO KEVTPO GEPPIC.

)i

2YNTHPHZH KAl KAGAPIZMOZ

ANNPOEIAOMOIHEH: Beoiwbeite 4Tl n OUoKeUR €ivat
amevepyorolinuévn  kat  amoouvOedepévn  amd 1o
TPOPOOOTIKO TIPIV EKTENECETE OTIOIOBATIOTE  EPYasia
ouvtrpnonc.Mavaamo@UyeTe ToV KivOUVO TPAUUATIOUOU,
XPNOWOTOINOTE  TIPOCTATEVTIKA ~ ydvTtia  (Kivouvog
oxloiyatoq) kat manouTola acpaleiag (kivduvog yia
MWAWTIEC), PPOVTIOTE O XEIPIOMOG va Yivetal amd SUo
ATOMA (MEWOTE TO (POPTIO), TIOTE UNV XPNOIUOTIOLETE
gomlloyd  kaBaplopoy g atpd  (Kivduvog
NAekTPomANEiac). OL EMOKEVES ATO N EMAYYENUATIES TTOU
Oev gykpivovTtal amod Tov KataokeuaoTr Ba pmopoloav
va o0nyrnoouV Ge Kivduvo yia Tnv uyeia Kat Tnv acpaAEla,
yla Ta o1oia 0 KATAoKEVAOTNAG dev Umopei va BewpnBei
umevBuvoc,. Tuxov eAdTTwua i {NUA oV TTPOKANBNKE
amd EMOKEVEC 1} OLVIAPNON TIOU Eylvav armo [N
emayyeAuatie v kaAumtovTal amnd Tnv £yyunon, ol 6pol
NG omoiag TeplypdovTal 0To £yypago mou Tiapadidetal
e TN povada.

&\ Mn xpnotuoroleite okAnPd, AmogeoTikd KaBapIoTIKA:
N QIKUNPEES METAMIKEG EUOTPEC Yla va KaBapioete To
KPUOTOAAO 0TV TIGPTA TOU poUpVoU. KAETI TETOIo Umopel
va xapdéel v em@avela kat mOavwe va TIPOKAAEDEL
Bpavon Tou KpuoTAAAOU.

A\ TMpw kaBapioeTe iy kAvete CUVTHPNON, BEPaIwOEiTe OTL
N OUOKEUN €XEL KPUWOEL - KIVOUVOG EYKAUUATWV.

A\ TPOEIAOMOIHEH: Mptv avTIKATAOTACETE TO AAUTTTAPO,
QOTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN - Kivduvog nhektpomAnéiac.

AMOPPIYH YAIKQN ZYZKEYAZIAZ

Ta uNIkd TNG ouokevaoiag gival 100% avaKUKAWOIUA Kal PéPouv To oUUBoAO
™G avakukhwong #. Ta Slapopa pépn TG CUOKEUAOIAC TPETEL GUVETWG
va amoppinTovTal HE LMELBLYVOTNTA Kal OE TARPN CUMUOPPWON HE TOUG
KOVOVIOMOUE TNG TOTKAG SNUOTIKNG apXfi 000V apopd TN S1dBson amoArtwv.

AMOPPIYH HAEKTPIKQN OIKIAKQN ZYZKEYQN

Houokeur auTr €XELKATAOKEVAOTE ATTIO AVOKUKAWOILA H ETTAVOYPNGCILOTIO O
UK. ATIoppiTe OUMPWVA E TOUG TOTIIKOUC KAVOVIOUOUG TiEpi amdppiyng
TWV AMOPPIPPATWY. Mo TEpAITEPW TANPOYOPIEG OXETIKA U TNV emeCepyaaia,
™V avdKTnon Kal TV OVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWY OIKIAKWY OUOKEUWV,
ETMKOIVWVNOTE HE TIC APUOSIES TOTIKEG APXES, TNV UTTNPESIA CUANOYIG OIKIOKWV
amoPAATWV 1| TO KOTAOTNUA amd Omou ayopdoate autd To TPOIoV. AuTh n
OUOKEUN PEPEL OAVOT CUUPWVA LE TNV EUpwaikr) odnyia 2012/19/EE oxeTikd
MeE Ta armoBANTa 10wV NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovIkoL e§omAiopov (AHHE).
E€aopahiCovtag Tn owoTr anoppiyn autol Tou mpoidvtog, Ba fonbroste otnv
amotponh TwvmBavd BAaREePWY CUVETEIDV yIa TO TTEPIBANOV KAl TV avBpwTivn
vyeia. To oupPBoro B mdvw oTo MPOIGV 1| OTA €yypapa ToU To GUVOSEUoUV
umoSeIKVUEL OTL QUTH N OUCKELN Sev UMopel va BewpnBel OIKIOKO amopPIa.
Avti yI' autd, Ba mpémel va mapadoBei 0To KatdAANAo onpeio GUANOYNC yia TV
QVOKUKAWGN NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV EQPTNUATWV.

2YMBOYAEZ A EEOIKONOMHXH ENEPTEIAZ
MpoBepUAVETE TO POUPVO HOVO EAV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTIVAKA LAYEIPEUOTOG
1 0TN CuVTAYN 0aC. XPNOILOTIOINOTE (POPES LIE CKOUPOXPWHO BEPVIKL 1 EUayLé
emeldr) amoppo@ouv TOAD KaAUTEpaA T BepudTnTa. Ta ayNnTA TTOU AMAITOUV
TIAPATETAPEVO YROIUO Ba cuveyioouv va YrivovTal aKOUN Kal PETA TO ofAotuo
Tou oupvou. Turikdg KUKAoG (PYRO): Eivat KatdAAnAog yia Tov kaBapiopo evog
ToAU Bpouikou @oupvou. Kikhog e€oikovépunong evépyetag (MYPO E=MPEY/
OIKONOMIKO) - o€ oplopéva Povo povtéla - : Katavalwvel epimou 25% Ayotepn
€VEPYELQ amd Tov auvr BN KUKAO. EMAEETE TOV 08 TOKTA XpoviKd SlaoTrpata (UeTd
amd payeipepa KPEATog o€ 2 1y 3 SI0SOKIKES TIEPIOTACELC).

AHAQZEIZ ZYMMOPOQXHX

Autr| n ouokeur) MAnPoi: ATAITHOELG OlkoAoyIKoU oxeSlacpol Tou Eupwrdikol
KavoviopoU 66/2014. Kavoviopog Evepyelakng Zripavong 65/2014. OIKOAOYIKOG
OXeSI0OHOC YA OXETIKA HE TNV EVEPYELD TIPOIOVTA KAl EVEQYEIOKES TTANPOPOPIES
(Tpomomoinon) (EE Exit) Kavoviopoi 2019, cupgwva e To Eupwaiko mpotumo EN
60350-1. AuTd TO TIPOIGV UIMOPEL VA TIEPIEXEL TTNYI(EQ) PWTOG E KAAON EVEPYEIAKNG
anédoong A+ A++.
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Eyxeipidio xpriong

EYXAPIZTOYME MOY ATOPAXATE TO MPOION MAX

. EL

AwafacTe TIG 08Nyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOINGETE TN GUOKEUN.

NEPIrPA®H MPOIONTOX

Mivakag eAéyxou
Aveulotipag

whnNn =

Aauntipag

4. Odbnyoi paglov (to emninedo
UTTOOEIKVUETAL OTO TOIXWHA TOU
BaAdpou Ynoipatoc)

5. lMopta

6. KAeidwpa moptag (KAeldwvel
TNV MOPTA VW BpiokeTal o€
€&€NEN 0 autopaToC KaBaPIoPOG
Kal HETA)

7. Avw avtiotaon/ykptA

8. KukAikn avtiotaon (6ev
paivetal)

9. Mwvakida avayvwplong (va unv
agalpeitat)

10.Ecoxn yia méouo vepd

11. Katw avtiotaon (dev eival
opatn)

1. AIAKONTHZ EMIAOTHZ

lMNa tnv evepyomoinon tou
@OoUPVOU EMAEYOVTAC UIA
Aettoupyia. MeploTpéPte 0N
Béon O yla anevepyomoinon Tou
poupvou.

2. 00

Me to @OUpPVO avaupuéVo, TIIECTE
%< yla va avayete ) va oACETE TN
Aduma oTo @oupvo.

3. PYOMIZH XPONOY

MNa mpéoPaong oTic pubuioelg
Xpovou Ynacipatog, kabuotépnon
évapng Kal xpovodIlaKoTTN.

MNa gpupdvion tTng wpag dtav o
@oLpVoC gival ofnoToc.

4. OOONH

C

n _02
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I;‘ ?- w000 .. 100°
i) - ol oo : PN T,
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5. KOYMIIA PYOMIZHX

MNa aAAayn Twv pubuicewv
Ynoigatoc.

6. AIAKONTHX ©OEPMOXTATH
MeploTPEPTE TOV YIa va EMAEEETE
n Beppokpacia mou embuueite
OTaV EVEPYOTIOIEITE TIC UN
OQUTOMATEC AEITOVPYIEC.

Y nuelwon: O TUmog Twv SIOKOTTTWY Propel va Slapépel amd Tov TUTTO TOU OVTEAOU. EAv ot SIaKOTTITEC EVEQYOTIOIOUVTAL LE TTEDN,
TIEOTE OTO KEVTPO TOU SIAKATTTN YIA VA TOV AnEAEUBEPWOETE amnd Tn Béon Tou.
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EZEAPTHMATA

XPNOLUOTTIOINOTE TOUG YIA TO
PrioIUOo Tou GaynTou M yia TN
OTAPIEN OKELWY, TAPIWV KEIK
Kal GANWY OKEUWV
Kat@AANAwV yia xprion oTo

AIMOZYANEKTHZX *

T r

la xprion w¢ tTapi ya to
payelpepa KpEaTog, Paplwv,
AQXQVIKWY, QOKATOLQ, KATL.
yla TormoBETNoN KATW armd
oxdpa yia TN CUANOYH TwV

TA¥YI YHZIMATOX *

la va Privete Ywpl kat miteg
MG Kal kpéag, Pdpl o
ANASOKOAA KATT.

KINHTOI OAHTI Ol *

=

Ma va Balete kal va Pyalete
€UKOAQ €€QPTALIATAL.

POoUPVO. XUHWYV LAYEIPEUATOC.

* NlatiBetal pévo o oplopéva HoVTEAa

O apBu6C Kal 0 TUMOC TWV e6QPTNHATWY UTTOPEL va SlapEPEel AvANOYa JE TO OVTENO TTOU AyOPACATE.
ANQ aecoudp UMoPOLY VA ayopAoTOUV XWELIOTA Ao TO KEVTPO €EUTTNPETNONG TTEAQTWV.

TOMOGETHXZH THXZ XAPAZ KAl AAANQN EEAPTHMATQN
TomoBetioTE TN OXAPA OTO ATTAITOUUEVO TTimeSO
KPATWVTAC TNV PE KAION EAAQPWC TTPOC TA EMAVW

KOl OKOUMTTAOTE TPWTA KATW TNV avuPwuEvn Tiow
TMAEVPA (TTou €ival yuplopévn MPOC TA EMAVW).

2T OUVEXELD CUPETE KATA UNAKOG TWV 0ONYWV UEXOL TEPUAL
AN\ a&eooudp, 6mwe 1o TaPi (axapomAaoTIKAG,
npémnel va TomoBeTolvtal opt{OvTia, cUPOVTAG Ta
oToug odnyouc.

ZYPOMENA PA®IA KAl OAHIOI PAOIQN

Mpwv XpNOIHOTIOIAOETE TO YOUPVO, APAIPECTE TNV
TIPOOTATEVTIKA Tatvia [a] Kal 0Tn CUVEXELD aPaLPEOTE
TO TTPOOTATEVUTIKO QUANO [b] amd Toug odnyoucg
oAioBnonc.

[a]
AOQAIPEZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [c]
TpaPrte 1o KATW PEPOC TOU cUPSPEVOU 0dNnyoL
yla va armoouvdECETE Ta KATW AyKloTtpa (1) Kal
TeaPrte Toug cupOUEVOUC 0ONYOUC TTPOC TA TTAVW,
a@aAlPWVTAC TOUC amod Ta avw AykiloTtpa (2).

EMANATONOOETHZH TQN XYPOMENQN OAHIQN
[d]

AYKIOTPWOTE TA AVW AYKIOTPA 0TOUC 0dNnyolC paiwv
(1) KaL 0TN CUVEXELQ TIIEOTE TO KATW UEPOG TWV
OUPOUEVWY 08NYWV KOVTPA 0TOUC 08Nyoug paglwy,
€w¢ OTOU AKOUOTE( TO KAIK a1d Ta KATW AyKloTpa (2).

[d]

AOAIPEZH KAI ENNANATOMOOETHZH OAHIQN
PAO®IOY

1. Ta va agaipéoete Toug 0dnyouc paglwy, mMACTE
01aBepd 10 e€WTEPIKO TURHA Tou 0dnyou Kal
TPafri€te TO MPOC TO HEPOC OAC VIO VA APAIPETETE
TO OTAPLIYMA KAl TOUC SU0 E0WTEPIKOUC TTEIPOUC
amd tnv umoSoxH.

2. Na va emavatonoBetrioete Toug 0dNyouC paglwy,
TOTMOBETAOTE TOUC KOVTA 0TNV KOIAGTNTA KAl
apxtkd eloaydyete Toug SU0 TEIPOUC OTIC UTTOSOXEC
TOUG. 2TN OUVExELQ, TOTTODETAOTE TO EWTEPIKO
MEPOC KOVTA 0TV UTTOS0XH, TOTTOBETHOTE TO
OTAPLYMA Kal TTIECTE 0TABEPA TTPOC TO TOIXWHUA TNG
KOINOTNTAC Yia va BePfaiwBeite 611 0 06nyodC TOU
pa@lov gival otaBepomoinuévog Kahd.
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NMPQTH XPHZH

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaotei va pubuioete Tn YAwooa Kal TV wpa
otav avAyeTe TN CUOKEUN Yla TTPWTN Yopd: Natnote
To © éw¢ 6Tov To €lkovidlo O Kal ta dvo Yneia

NG WPAC @ | © Kal Tou poloylol @ apxioouv va
avafoofrjvouv otnv 00évn.

XpNnOoIPOTIOINoTE TO @ 1 TO @ Yld va pubpicete TNV
wpea Kal matAoTe To O Yla emPePaiwon. Ta dvo
Yneia yia ta Aentd apxiCouv va avaoofrivouv.
XpnolpomolnoTte To @ 1 To @ Yla va pubuioete Ta
AETITA KAl TATAOTE TO © Yla emPBePaiwon.

> nueiwon: Otav To elkovidlo ® avaBoofrvel, yia mapddelyua

AEITOYPTIEX

EMerta anod PeYAAEC SIAKOTIEC PEUUATOC, Ba XPEIQoTEl val
puBuioeTe cavd TV wpa.
2. OEPMANXZH OOYPNOY

‘Evag Kaivoupylog ¢oupvoc UTopEi va eKAVEL

OOMEC TTOU €XOUV TTapapEivel amo Tnv dtadikacia
KATAOKEUNG: AUTO gival amdAuta QuUOIOAOYIKO.

Mpv EekivioeTe TO YPAOIUO PaAynTOU, CUVIOTATAL

va (eoTaivete 1o oLPVO ASELD €TOL WOTE Va
ATTOPAKPUVOOUV TUXOV OOUEG.

A@alpéoTe Ta XapTovia 1} TUXOV MAACTIKO QIAU ard TO
@oUPVO Kal apalpéoTe anmd péoa Ta e€apTtripaTa.
ZgoTtdveTe TO POUPVO oToug 250 °C yla mepimou

pia wpa. O poupvoc Katd TN SIAPKELD AUTAC TNG
A&lTtoupyiag mpénel va gival adeloc.

> nuelwon: 2uvioTaTal va agPICETE TO XWEO PETA TN XPrON TNG
OUOKELNC yla TToWTN popa.

MANQ KAl KATQ ANTIZTAZH

MNa 1o Yricipo omolovdrmote €idoug ayntol
o€ é€va uovo paol.
® OEPMANXH ME ANEMIXTHPA

MNa YAoiuo SlaQopPETIKWY TPOPIUwWY TToU
amaitolv tnv idla Bepuokpacia oe SlAPOPETIKA
emimeda (uéyloTo Tpia) Tautdxpova. Auth n
Aettovpyia pmopei va xpnoipormotnOsi yia to Yricipo
SlOQOPETIKWY PAYNTWV XWPIG VA HETAPEPOVTAL OOUEG
amd o éva @ayntoé oto dAlo.
@ | THFTANIZMA XTON AEPA

== H Aeitoupyia Air Fry oag emtpénel va
payelpeLeTe MTOANA €idn @aynToL pe Ayotepo AAdL, Ue
OTTOTENECUA VA EXETE ELXAPLOTA TPAYAVA KAl LYLEWVA
mdta. H kolA\dTnTa ToUL YoUpvou BepuaiveTal evw o
aveplotipag KukAogopei (eotd aépa.

la va To XPNOIUOTIOINOETE, TOMOOETHOTE TO

@ayntoé o€ pia pévo otpwon oto KaAdoL Air Fry,
amo@evyovTag omoladAmoTe eMKAAUYN, Kal
akoAouBnote Tic 0dnyieg Tou mivaka payelpépatoc Air
Fry. TomoBetiote 10 Tai 0TN OXAPa Kal TOMOOETAOTE
éva TaPi o xaunAotepo eminedo yia va paléPete
TUXOV PiXoUAd 1} oTaYOVEG.

Amo@UyeTe TN Xprion moAAamAwyv Siokwv yia va
e€ao@alioeTe OpOIOPOPPO payEipEU.

~ | MANQ KAI KATQ ANTIXTAXH ECO

(@— H Aettoupyia Eco static emtpémel To payeipepa
KEIK pE mpoluuL, CUpEG Kal YnTd. Ta tpd@ipa
SlaTnpouv TNV vypaacia Toug Xdpn otnv Ama
B¢puavaon, amo@elyovTag va oTeyvwoouv. Katd tn
S1apKela TOU payelpépatog, N Auxvia Ba ofrioel, aA\d
umopei va evepyomolnBei {ava matwvtag 1o €lkovidlo

/?\ .

ww

GRILL
MNa va Yrioete 0to YKPIA umptldAeg, coufBAdKia,
AOUKAVIKQ, AaXavikd oyKpaTév, KaBwg Kal yia va

ppuyavioete Pwpi.

‘Otav YPveTe KPEAC OTO YKPIA, CuVIOTATAL VA
XPNOUOTIOLEITE TO MTTOGUAAEKTN YIa TN CUANOYR
TWV XUPWV Pnoipatog: TomoBeTAoTE TO TAYIi OF
omotodnmnote enminmedo KATw amd TN oxapa Kat
npocoBéote 200 ml méoipo vepo.

ww! WHYTAPIA ME ANEMIXTHPA

® MNa va PAoeTe HeyANa KOUUATIA KPEATOC
(umoUTIO, POOT UTTIY, KOTOTTOUAO). ZuVIoTATAL Va
XPNOUOTIOLEITE TO MTTOGUAAEKTN YIa TN GUANOYA
TWV XUPWV Pnoipatog: TomoBetAoTE TO TAYIi OF
omotodnmnote enminmedo KATw amd TN oxapa Kat
npooBéote 200 ml méoipo vepo.

@, WYQMI AUTO

7 Autn n Aertoupyia emAéyel auTOMATA TNV
1davikA Beppokpaacia kal xpovo Ynoipatog yia
TO Ywpi. Na va evepyomolnoete tn AelToupyia
TOTMOOETAOTE TO PAYNTO PETA OTO POUPVO, YupioTe
Tov S1akomTn Tou Beppootatn oto O Kal To Kouuri
NG A&lToupyiag oTo lKoVidlo @a. MNa KaAUTePa
ATTOTEAEOUATA CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO
emimedo payeipéparog 2 n 3.
| DOYZIKQMA ZYMHX

a va OUOKWOEL ATTOTEAEGUATIKA N YAUKLA
Kat aApuen COuN. Na va evepyomoloETE AUTH TN
Aettoupyia, otpéYte TO Kouuri Tov BepuooTdrn.

A | MITZA

AuTi n AelToupyia oag eMTPEMEL va
MOYEIPEYETE UTTEPOYX N OTIITIKN TTTOA, OTTWG O€

é€va €0TIaTop1o. O €161KOC KUKAOG PAYEIPEUATOC
Aettoupyei otoug 300 °C, mapéxovtag mitoa paAakn
OTO ECOWTEPIKO, TPAYAVH OTIC AKPEC KAl PE TENELQ
OopoLOpoPPO POSOKOKKIVIOUA.

|—0 KAOGAPIZMOX ME ATMO

| S g ’ 1 ’
—1 H §pdon Tou atpou mou aneAevBepwveTal
KATA TOV €161KO KUKAO KaBaplopou pe xapunAn
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Bepuokpaoia, emTpémel TNV EUKOAN APAipECN TNG
BpwHidg Kal TwV UTTOAEIUPATWY Tpo@ipwy. Pi€te 100-
120 ml méo1ov vepoL oTov MUBUEva Tou PoUpPVoU
Kal, 0T OUVEXELQ, YUPIOTE TOV SLAKOTTN EMAOYNC Kal
Tov S1aKOTTN Tou BeppooTdTn oTo €lkovidlo & . Eival
KAAUTEPA VA XPNOIMOTIOINCETE TN AElToupyia yia 35
AemTa.

Evepyomoljote Tn Aeltoupyia 6TavV 0 OUPVOC Eival
KPUOC KAl AQAOTE TOV VA KPUWOEL yla 15 AemTd pPeTA
TO TéAOC TOU KUKAOL. H B€on Tou elkovidiou bev
avTIOTOLXEl 0T BeppoKpacia Mo EMTUYXAVETAL KATA
Tov KUKAO KaBaplopou.

KAOHMEPINH XPHZH

MYPOAYZH

MNa tnv e€aAelPn Twv eKTIvaewv @ayntou
XPNOIUOTIOIWVTAG €vav KUKAO o€ TOAU uPnAn
Beppokpaocia (mavw amd 400 °C).
la va eVEPYOTIOINOETE AUTHV TN A&lToupyia
METAKIVAOTE TOV S1aKOTTN TOU BeppooTdtn otn Bon

. H 6éon tou eikovidiov dev avtioTtolxei otnv
TIPAYHATIKH BEpUoKpacia Mou EMTUYXAVETAL KATA TOV
KUKAO KaBaplopou. AlaBAaoTte mPOooeKTIKA TIG 0dnyieg
otnv 181K evéTNTA Yia TV TUPOAUON.

A F’PHFOPH NPOGEPMANZXH

lNa ™ ypriyopn mpoBéppavon Tou @olpvou.

1. EMNIAOTH AEITOYPTIAX

MNa va emAé€ete pia Aettoupyia, OTpéYPTe TO Kouumi
emAoyri¢ 6to cUpBOoAO Pe TN AElToupyia Tou
embupeite: n 006vn Ba avdaypel kal Ba akovoTei éva
NXNTIKO CAMA.

2. ENEPTOMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EekivioeTe pia Aeltovpyia mou emAE€ate,
TEPLOTPEYTE TOV EmAoyéa BepuootdTn yia va
puBuioete TNV emBupuntr Bepuokpaoia.

N\ 7
77N

8

> Nnuelwon: Katd tn Sidpkeia YnoiuaTog Umopeite va aANACeTe
AerToupyia yupilovTag To Kouuri emAoyric 1y va pubuiceTe Tn
Bepuokpacia yupilovtac Tov emAoyéa Bepuootdrn. H
Aertoupyia dev Ba ekivrioel eav o dtakémng OspuootdTn Ba
eivaroto O pmopeite va pubuioeTe To XPOVO UAYEIPEUATOC,
TO XPOVO AENG HAYEIPEUATOC (LOVO QV EXETE OPIOEL XPOVO
HAYEIREUATOC) Kal €va XPovOSIaKOTTTN.

OOYIKQMA ZYMHX

MNa va ekivioet n Aetitoupyia “Oovokwua 0PN,
neploTpéYPTE TOV S1akoémTn BepuootdTn oto

OXETIKO cUUPoNo. Av 0 POUpPVOC €xel puBuIoTEL O€
Slagopetikn Bepuokpaaia, n Asertoupyia dev Ba
EekIVAOEL.

Y nuelwon: Mmopeite va pubpuicete To Xpdvo Pnoiuatog, To
XPOVO TENOUC Ynoiuatoc (Lovo edv pubuiceTe To xpdvo
PNoiLaToq) Kat To XpovodSIakomnTn,.

3. MPOGEPMANZXH

MO Eekivoel n Aettoupyia, éva nxnTikd onua

Kal éva sikovidlo mou avafooPrivel & otnv

006vn urodeikvuouv OTI n eaon MpoBEpuavong
EvepyomolROnKe.

310 TEAOG AUTAG TNG AONG, £vVa NXNTIKO CAUA KAl pla
otaBepn elkéva § otnv 086vn Ba unmodelkviouv OTL
0 POoUpPVOC £QTaoE 0Tn BepUoKpacia Tou: XTo onueio

aUTO, TOTTOBETAOTE TO PAYNTO PECA KAl TIPOXWPNOTE
OTO payeipepa.

> nuelwon: H tomoBétnon tou gpayntol GTo poUEvo TIPLY
oNokANPwBEl N TIpoBépuavon evoéxeTal va éxel avemBuunta
QTTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO YPrioIUO.

4. MIPOrPAMMATIZEMOZX WHZIMATOX

Oa xpelaotei va emAEEeTe pla AelToupyia Tipty
EEKIVIOETE TOV TTPOYPAPUATIONO PNoipaTtoc.

AIAPKEIA

MatoTe mMapaTeTapéva To © €wg OTOU TO ElKoVidlo
& kaln évdelgn “00:00” apyxicouv va avapoofrivouv
otnv oBovn.

N o —

nlulnly

LI
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XpNOoIPOToINoTE TO @1 To O Yla va pubuioste Tov
XPOVO PNCiHaToq KAl TATAOTE TO O Yia emPBeRaiwon.
Evepyomoliote TN AeIToupyia mepIoTPEPOVTAC

Tov emAoyéa Bepuootdtn otn BeppoKkpaacia mou
emBupeite: EKméumeTal Eva NXNTIKO Oripa Kal oTnv
006vn gpgaviCetal n €voelEn 0TI TO payeipepa
OAOKANPWONKE.

> NuUelwon: yla va aKupwoeTe TO XpOVO Pnaoiuatog mou
eMAECQTE, ouvexioTe va TMiECeTE TO © €w¢ OTOU TO
elkovidlo ¢: apyioel va avaBoofrivel otnv 08dvn, 0N
OUVEXEIQ XPNOIUOTIONOTE TO O YA VA EMAVAPEPETE TO
Xpovo oT1o “00:00". O xpdvoc Ynoipatog mepAapBAavel pia
pdaon npoBépuavonc.

NMPOrPAMMATIZMOXZ XPONOY TEAOYX
YHXIMATOX/

KAOYXZTEPHXH ENAP=HX

MeTd tn pUOPIoN TOu XPdVou YNnaoiuatog, N

évapén tng Aeltoupyiag umopei va kaBuoteproel
npoypapuatiovtag tov Xpovo téhoud: Natote 10 ©
€W¢ OTOU TO €IKOVISIO & KAl N TPEXOLOA WPA APXIOEL
va avafBoofrvel otnv 00Bovn.

ST
LA

N 4
JEND

Xpnoipomolnote To @ \ To © yla va pubuioete
TNV WPA TTOU DENETE VA TEAEIWOEL TO PAYEIPEUQ Kal
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matiote 1o © yla empPePaiwon.

Evepyomoliote tn Aettoupyia meploTpéPovTag

Tov emAoyéa Bepuootdtn otn BepUoKpaacia mou
embupeite: H Aeitoupyia Ba mapapeivel oe avapovn
€W OTOU EEKIVAOEL AUTOUATA PETA ATIO TO XPOVIKO
O140TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTPOKEIUEVOU Va
TEPMUATIOTEL TO payeipepa 0To XpOVo mou emAEEATE.
Y nuelwon: Na va akupwoeTe TN pLBUIoN, oRNOTE TO

(POUPVO TIEQIOTPEPOVTAC TO Kouurmi emAoyr¢ otn 6éon 0.

H Aeitoupyia kaBuotépnong évapénc dev eival
S1a6éo1un yia Ti¢ Asttoupyieg NkpiA kat Wnotapld pe
AVEULOTRPA.

TEAOX WHEZIMATOX

Ekméumetal éva nxnTiko orfjpa Kat otnv
006vn epgaviletal n évoel&n o6TI n Aeltoupyia
OAOKANPWONKE.

I
@

MeploTpéWPTE TO KOoUumi EmAoyr¢ yla va emMAEEETE Ula
Slagopetikn Aeitoupyia j oto 0 yia va offrioete to
poupvo.
Y nuelwon: Av 0 xpovoSIakonTng eival evepyodg, otnv 0Bdvn
eppaviCetal To "END” eVOANACGOOUEVO [IE TOV QMTOUEVOVTA
XPOVO.
5. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Autn n emAoyn dev SlakomnTel  mpoypapuatilel
TO YOO AANG EMITPEMEL TN XPON TNG 006VNG WG
XPOVOUETPNTN, €iTe OTAV N AclTOUpYyia gival evepyn
eite 6Tav o oLpPvoC gival onNoToC.

Yuvexiote va méCeTe TO © €wWC OTOL TO B Kal

TO €lkovidlo “00:00” kat To “00:00” apyicouv va
avafoofrivouv otnv 006vn.

nnnn
L

I
Xpnowuomotjote To @ 1 10 © yla va pubpuioete
TNV ATAITOUHEVN WPA KAl TIIECTE TO © Yld
empBePaiwon. ©a mapaxOei éva NnxNTIKO oripua HOAIG
0 XPOovodIaKOTTNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPO®N
METPNON TOU EMAEYHEVOU XPOVOU.
Y NUEIWOELC: Na VA AKUPWOETE TO XPOovodIaKON TN, CLUVEXIoTE
VA TECETAI TO © €w¢ OTOU TO ElKovidlo & apxioel va
avaBooPrivel, 0Tn CLVEXEID XPNOIMOTIOINCTE TO @ yia va
EMAVAPEPETE TO XPOVO 0TO “00:00".

6. AEITOYPIIA AYTOMATOY KAOGAPIZMOY -
MYPOAYZH

Mnv ayyi{ete T0 @OoUPVO KATA TOV KUKAO
mupoAuonc.

Awatnpeite ta maidia kat ta {wa pakpd anod 1o
@OUPVO KaTd Tn SIApKELA KAl HETA TOV KUKAO
mMUpOAuoNG (€wg 6Tou OAOKANPwWOEi 0 e§agpIlopnog
TOU XWPOU).

Agalpéote OAa Ta e€apTAPATA ATTd TO YOUPVO TPV
EVEPYOTIOINOETE TN AElTovpyia (kal Toug 0dnyoug

paglwv). Eav o poupvoc gival tomoBeTnuévoc
KATW amod povada eotiwy, BePaiwdeite 0TI GAoL
Ol KOUOTAPEC I Ol NAEKTPIKEG EOTIEC EXOLV
amevepyormolnBei Katd Tn AslToupyia auTOUATOU
kaBaplopov.

MNa va éxete 10 BEATIOTO AMOTENECHA KABAPIOUOU,
ATTOPAKPUVETE TN XEIPOTEPN PPOULA PE EVa VWTIO
omdyyo TPV XPNOIUOTIOIOETE TN AlToupYia
TUPOAuoNC.

ATIOQEVYETE TNV EVEPYOTIOINGN TOU KUKAOU
mUPOAUONG €AV UTTAPXOUV UTTOAEIUUATA OAATWV.

JUVIOTOUE VA XPNOIMOTIOIOETE TN AElTOUpYia
MupoAuong Hévo edv n CUOKEUT €xel SUOKOAEC
Bpoutég i avaduel Sucoouia KATA TO Payeipeua.

MNa va evepyomoloEeTE TN AEITOUPYIO AUTOUATOU
KaBaplopov, TEPIOTPEYTE TO KOUUTT EMIAOYHAC KAl TOV
Slakémtn Bepuootdrn oto lkovidlo [ . H Aeitoupyia
Ba evepyomnoinBei avtopata, n mopta Ba KAEIOWOEL
KAl TO @WG OTO ECWTEPIKO TOU Poupvou Ba o oeL:
Ztnv 006vn epu@avifetal o UTTOAEITTOUEVOC XPOVOC

”

MEXPL TO TENOG Kal evaldooeTal pe Tnv €vdelén “Pyro”.

& MncCC SO T
HID o

(C&
MOAIC oOAOKANPWOEL 0 KUKAOGC, N TOPTA TTAPAUEVEL
KAelOwHEVN €wg OTOU N BEPUOKPATIa OTO ECWTEPIKO
TOU @OUPVOU ETIOTPEYPEL O €va AmMOOEKTA AOPANEC

emninedo. Aepilete TO XWPO KATA TN SIAPKELA KAl HETA
TNV OAOKAPWoN Tou KUKAOU TTUpSALONC.

2HMEIQZEIX

+  MnV KOAUTITETE TO EOWTEPLKO TUAUA TOU QOUPVOU

ME aloupivoxapTo.

+  Mnv oAicBaivete MOTE okeLUN  TAYLA OTO KATW
MEPOC TOU POUpPVOU, KABWC £TOL UmopEi va
TMPOKANOEl {nuId otnV gpaylé emiotpwon.

«  Mnv tomoBeteite Bapld Bdpn otnv MOPTA KAl UNV
KPATIEOTE A0 TNV TTOPTA.
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NMINAKAZ YHZIMATOXZ

NMPOOEP- 3 EMINEAO KAl EZAPTH-
IYNTATH NAEITOYPTIA OEPMOKPAZIA (°C) AIAPKEIA (Aemtd)
MANZH MATA
] Nat 160-180 30-90 23
Kéik mou A sbee
(POUCKWVOUV 7 1
Nau 160-180 30 - 90 ***
AR £ A nd
2
ke yEmoT ] Nat 160 - 200 35-90 Lo
(TOICKEIK, OTPOUVTEN, PPOUTOTIITA) Nat 160 — 200 35 .90 *** 4 2
A= A/
] Nau 170-180 15- 45 3
MmiokoTa/TdpTEC . 7 2 3
Nat 160 -180 20 - 45 %+
e eeeee ~ 7
] Nau 180 - 220 30-40 3
Youddakia & -
Nau 180 - 190 35 - 45 % v
!\j;lfl —_
] Nat 90 150 - 200 3
Mapéyka
Nau 90 140 - 200 v
abls —
MNitoa/®okdatola Nat 190 - 220 20 - 50 *** 4 2
L e ¥ iy S
A&t Tritoa B Nat MET 10-15 2
A==
MNitoa/®okdtola oe dioko 1B Nat MEF 15-20 2
2
i ™ — _
Ywui =A 60 e
3
o ] Nau MEF 10-15
Kateuypévn mitoa 3 3
Nat MET 10 - 20 ***
N ] Nat 175 - 200 40-60 3
HUPA KELIK A=
(TiTa pe Aaxavikd, Kig) Nat 175 - 200 45 - 60 *** 4 2
abFr abr
] Nat 190 - 200 20-30 3
BoA-o-Bav/Z@ohiateg =
Nau 180 - 190 15 - 40 *+* v
[ e Tl r
Nalavia/Zupapikd oto poupvo/ ) ) 2
Kavehovia/OAav IZ Nat 190 - 200 45-65 —J
Apvi/Mooxdpi/Bodivo/Xolpvo 1 ) ) 3
Aoy ] Na 190 - 200 80-110 L
Yn1é xo1p1vo pe kpovota 2 kg Nat 180 - 190 110-150 2
. . . . 2
Kotomouho/KouvéA/Mama 1 KA E‘ Nat 200 - 220 50-100
. . 2
Fahomovha / xiva 3 kg ] — 190 - 200 100 - 160
lepota hayavikd 2
(vtopdteg, KOAOKUBAKIA, HENTLAVEC) Nau 180-200 >0-70 J
. . W , 5
Wnuévo pwpi 5 MET 2-6 o
: . . wWw 4 3
— - _ *
O\éta/koppdatia Yaptov 230 - MET. 15-30 - o -
Noukdvika/couBAdakia/ " Capx 5 4
TAiS AKIQ/XAUTTOUPYKEP _ MET 15-30 R Cevy
Wnt6 Kotémoulo 1-1,3 kg Nat 200 - 220 55 - 70 ** T
2 m v ~
= o D [ Q-
AEITOYPTIEX né . ot Mo . i
C(VUJ’KGl KATWw epuavon UE MNitoa qul Auto erl)\ LPI"]OTQpld He QVEHIO’TﬁpC( Aavw Kal Katw avtiotaon
avtiotaon avepoTpa Eco
L YT s~ A== L J —r M
AZESOYAP Tayi ynoipatog r tagi ya Tayi ynoipatog / . . AtmoouAAéKTNG / Tayi
Yxapa KEIK ATOGUANEKTNG 1) TaWi Amoou)\szé?g /Tapi WNoipaTog Ye
mavw oTn oxapa Ynoipatog otn oxapa bnotuatog 200 ml vepo
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NMPOGEP- EMINEAO KAI EZAPTH-
ZYNTATH AEITOYPTIA OEPMOKPAZIA (°C) AIAPKEIA (Aemta)
MANZH MATA
. . g 3
- _ *%
Ynté Bode 1 kg Nau 200-210 35-50 —
. R v 3
- - *%
MmouTt apviov/koTOoL Nat 200-210 60 - 90
. . v 3
- _ *%
WYntég matdreg Nat 200-210 35-55
. . v 3
Aaxavikd oykpatév — 200-210 25-55
. . 4 1
- - *%¥
Kpéag kat matdreg Nat 190 - 200 45-100 - .
) . 4 1
_ *K*
Wdapt kat Aayavikd Nat 180 30-50 a— o ,
Aaldavia kal kpéata Nat 200 50 - 100 *** 4 . ! ,
A==l
Wnto Kp€ag/Teplotd KoppdTia — o ) ) 2
VNTé ((D_ 170-180 100-150

*TuploTe TO PaAYNTO OTO PUECO TOU GUVOAIKOU XPOVOU

pnoiuatog

** TuploTe To aynTéd ota VO TPITa TOU GUVOAIKOU XPAVOU

Pnoiuatoc (av eival anapaitnto).

FEX EKTIMWIEVN XPOVIKN SidpKela: MTTOPEITE va agpalpe(Tte To
@aynTé and 1o eouPVo Ge SIAPOPETIKOUE XPAOVOUG, avaloya
E TNV TIPOCWTTIKK TTPOT(UNON.

. A wWwW W —
AEITOYPTIES ® = A . (OR
MNavw kat KaTw Oéppavon pe . . . . MNavw kat k&dtw avtiotaon
. . Mitoa Ywpi Auto MkpA Ynotaptd pe avepiotipa
avtiotaon aveptothpa Eco
[ Y ~ ar —J  S— S
AZESOYAP Tayi Ynoipatog n tayi ya Tayi ynoipatog / AmocuAékTne / Tawi AToGUANEKTNG / Tawi
>xapa KEIK ATTOGUANEKTNG 1 TaWi pnoiuaroc YNnoiuaTog Ye
mavw oTn oxapa Ynoipatog otn oxdpa 200 ml vepo
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KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

BeBaiwOeite 0TI n cuGKELUN €XEL
KPUWOEL TIPIV TPOXWPHOETE OE
ouvtipnon [ Kabapiouo.

Mnv xpnotpomnoleite
atpokadaploTéc.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

KaBapiote TI¢ em@aveleg pe éva vypo mavi amd
MIKpoivec. EAv umdpyxouv moANéC akaBapaieg,
TPO0O£0TE 0TO VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU
pe oudétepo pH. ZkoumioTe pe éva oTEYVO TAVI.

Mnv xpnoipomoleite SafpwTikd f amofeoTIKA
amoppumavTikd. Eav kdmolo amé autd ta mpoidvta £pOel
KaTd AABoC o€ EMa@N UE TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC,
KaBapioTe To auéowE Pe Eva LypPO TTavi Pe UIKPOiVeC.
EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX

«  MeTtd Tn Xprion, a®noTE TO YOUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTte Tov, KATA MPOTIKNON EVW Eival AKOUN
(€0TOC, YIa VA AQAIPECETE TIC EMIKABIOELC I TOUC
Aekédec mou dnulovpyouvTal amod Ta UTTOAEIPpATA
TPoPwv. Na va amopaKPUVETE TUXOV CUHUTTUKVWHA
TTOU OXNMUATIOTNKE aTTO TO HAYEIPEPA GAYNTWY PE
VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO YOUPVO
VO KPUWOEL EVTEAWG KAl 0TN CUVEXELD KaBapioTe pe
€va VPAcHA R oPoLyYapL.

Mnv XPNOIHOTIOIEITE METAAAIKA
o@OLYYapPAKLA, AELAVTIKA
CUPMATAKIA i} AElaVTIKA/
SlaBpwtikd KabaploTikd, Kabwg
MmopEi va KataoTpEYPouV TIG
EM@PAVEIEG TNG OUOKEUNG.

Qopdte MPOOTATEVTIKA yAvTLA.

H ocuokeun npémel va
amoouvdeOei amd Tnv mapoxn
PEVHATOG TIPIV ATTO OTTOLASATIOTE
gpyacia ocuvtnpnong.

«  Av undapxel SUOKOAN BPWHIA OTIC ECWTEPLKEG
EMQPAVEIEC, CUVIOTATAL VA EVEPYOTIOINOETE TN
A&lTtoupyia avtopatou kabapiopou yia BéATioTa
amoTteAéopata KabBapiopovu. ATTOQEVYETE TNV
€vepyoroinon Tou KUKAOU MUpOoA. KaBaplopou
€AV UTIAPXOULV UTTOAEiUpaTA aAdTwy. Mptv and tnv
evepyomoinon, kabBapiote Ta AAata e TOV TPOTIO
TTOL TIEPLYPAPETAL TTIO TTAVW.

« Hmnopta umopei ebKoAa va agaipebei kai va
emavatonoBetnOei mpokelpévou va SleukoluvOei
1o KaBdapiopa Tou t{auiov.

«  KaBapilete To kpUOTANNO TN TOPTAC UE EIOIKS LYPO
QATTOPPUTTAVTIKO.

A=E>OYAP

AQAOTE TA VA POUAIACOUV O€ VEPO |UE ATTOPPUTTAVTIKO
META TN XPNon. XpnolMomolioTe YAvTia ¢oUpvou

yla TO XEIPIOMO TOUG, €AV gival akoun (eotd. Ta
UTTOAEIPATA PaynTWV umopolv va agalpebolv
€UKOAA pe KATAAANAN BoupToa 1 CPOLYYAPAKIL.

AOQAIPEXZH KAI EMANATONOOGETHXH NOPTAXZ

1.Ta va agaipéoete TNV
mOPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KATeBAOTE TA AYKIOTPA €WC
otou @Tdcouv o€ Béon
amac@aiiong.

2. K\eiote TV nopta 600
TIEPIOCOTEPO UTTOPEITE.
Midote KaAd TNV moPTA Kal
pe Ta S0 Xépla — unv TNV
Kpatdte amd tn Xelpohafn.
ATAG agalpéoTe TNV MOPTA
EVW TNV KAEiveTE TpaBwvTag
TTIPOG TA EMAVW TAUTOXPOVA
€w¢ 0Tou Byel amod TNV €6pa TNG. AKOUUTIAOTE TNV
mépTa 0TN pia MAeVPd, TAVW € pia MAAAKK EMIPAVELQ.

3. EmavatomoBeTroTe TV MOPTA PETAKIVWVTAG TNV TTPOG
TNV MAELPA TOL PoUpvou, evBuypaupiovTag Toug yavt{oug
TV Pevteoédwv pe TIC €6peC Toug Kal ac@aAilovTag tTnv
EMAvW TAEVPA 0TNV €6pa TOU KABE PEVTEDE.

4. XapunAwoTe TNV mépTa Kal
0Tn OUVEXELD avoiTe TNV
EVTEAWC. XaUNAWOTE Ta
AyKIOTpaA OTNV APXIKH TOUG
0éon: Befaiwbeite 611 Ta
KateBAoate eVIEAWC KATW.

Aoknote eAagpld mieon yia va BeBaiwbeite 6t1 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwotr Béon.

5. Aokipdote va kAgiogte TNV mopTa Kal BePaiwdeite
OTI €ival eLOLYPAUUIOHEVN LE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapamdvw Pripata: Av
Oev AelToupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnVv MoPTA.

ANTIKATAXTAXH AAMNTHPA

1. Amoouvd£oTe TOV OUPVO aTIO TNV NAEKTPLKN
tpogodoaia.

2. ZeB1dwoTe TO KATIAKL ATTO TO YWC, AVTIKATAOTHOTE
To Aapntipa Kat Biéwote {avd To KAmAKlL.

3. Zuvdéote Eavd Tov oUPVO OTNV NAEKTPIKA
Tpo@odoaoia.

Y nNuelwon: Xpnolomolote AAuntrpeg ahoydvou 25 W/230 V
TUmou G9, T300 °C. O AQuTTHEAC TTOU XPNOIUOTOLETal OTN
ouokeL gival eI8IKA oXeSIA0UEVOS YIA OIKIOKEG OUOKEUEC Kal
Oev elval KatdANAOC yia TO YeVIKO pwTIopd dwuatiou péoa
oto onitl (Kavoviouog EK apif. 244/20009).

Mmopeite va mpounBeuTEiTe TOUC AAUITTAPEC ard To KEVTPO
TexVIKAC YOO THPIENG. - MN XEIpICEOTE TOUC AAUTTHPEC LE
YULVA ¥é€p1a KaBw¢ Ta amoTUNWATA UMOPE( va TOUG
KATAOTPEPOLV. MiNV XPNOIUOTIOINOETE TO POUPVO TIPIV
TomoBeTroETE EavA TO KATAKL TOU AQUTTTHPA.
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KAGAPIZMOZ TON TZAMIQN THZ NOPTAX

1. A@oU ByAAeTe TNV MOPTA KAl TNV AKOUUTAOETE

O€ M1a MAAOKN EM@PAVELA PE TN XEIPOAAPN TPOo¢ Ta
KATw, mMEoTe TauTOxpova ta SUo KALTT cuyKpdtnong
KAl a@alpéoTte TNV dvw ywvia Tng mépTac Tpapwvtag
TIPOG TNV MAELPA OAG.

2. INKWOTE Kal KPATNOTE 0TaBEPA TO e0WTEPIKO TLApL
Kal pe ta dV0 xépla, apalpéoTe TO Kal TOMOOETHOTE TO
O€ M1a HAAOKN EMQPAVELA TIPIV TO KABapioETE.

2Y2KEYH KAEIAQMATOZ NMOPTAZ*

3. TommoBetiote avd 1o evOldpecso TUApa Tou T(aptov
(ue TNV €vdel&n “1R")

niplv TonmoBetoeTe {avA TO EOWTEPLKO TUAUA TOU
tCapiov: Na Tn owoTtn emavatomofétnon Twv T(apiwy,
BeBaiwbeite 0TI TO “R” €ival 0opaTd OTNV APIOTEPN
ywvia. Eloaydyete mpwta TN POKPLA TTAEUPA TOU
T(aplol mou @épel TNV €vOelén “R” oTiG UTOOOXEC
OUYKPATNONG KAl 0TN OUVEXELD KATEBAOTE TO OTN
0éon tou. Emavaidfete tn diadikacia kat yia ta dvo
pépn Tou TCapiov.

4. EnavatomofeTnoTte TNV dvw ywvia: Eva kAIK Seixvel
OTI TomoBeTONKe owoTd. Befaiwbeite 611 n TOIpOLXA
gival kaAd otabBepomotnuévn mpv
EMAVATOTMOOETACETE TNV MOPTA.

Otav diatnpeite TNV KAEdapld TS TOPTAG
EYKATEOTNUEVN, N TOPTA TIPETTEL VA KAEIVEL PIE TO
xépt. Ma va avoiete TNV mMOPTA PE TN OCUOKEUN
kAeldwpatog noptag (deite Tnv Eik. 1).

Mmnopeite va ByAAeTe TN CUOKEUN ACPANELAC TNG
moPTAC EAV AKOAOUONOETE TN OEIPd TWV EIKOVWV (BA.
Eik. 2).

ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

NMPOBAHMA MIOANH AITIA
AlakoTr peVUATOC.
O @oupvog bev Aertoupyei. AmocUveon amod TNV TApoxA

peLUATOG.

BefaiwBeite 611 0 PoLpvOC TpoPodoTeital Ue peVUA Kal OTL
givat owotd ouvdedepévoc otnv mpida.

Y Briote kat avayte avd To @oupvo yla va SIaTIOTWOETE €AV N
BAGBN mapapével.

>Tnv 006vn epavifetal To
ypduua “F” akohouBoupevo amd
évav aploud i éva ypauua.
Ytnv 006vn epgavifetat n évdelén
“Hot” kat n emAeypévn Aeltoupyia
Sev Ba ekivnoel.

BAAPn @oupvou.

MoAU vPnAn Bepuokpaacia.

Emkolvwvriote pe o minotéotepo Kévtpo EEumnpétnong
MeAaTWV Kal avaQEPETE TOV APIOUO PETA TO YPAUUa “F”.

A@NOTE TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEPYOTIOINOETE TN
Aertoupyia. EmAé€Te pia StapopeTikn Aettoupyia.

‘Otav emkowvwveite pe To Kévtpo e§unnpéTnong meAATWV, ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV TIKETA

avayvwplong mpoiovTog.
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ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywac je w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

Instrukcje te oraz samo urzadzenie dostarczajg waznych
ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa, ktorych nalezy
zawsze przestrzegac. Producent urzadzenia nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikte z
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji bezpieczenstwa,

nieprawidtowego  uzytkowania  urzadzenia lub
niewfasciwego ustawienia elementdw sterujgcych.
MNie dotyka¢ urzadzenia podczas  pirolizy

(samoczyszczenia) - ryzyko oparzenia. Uwaza¢, aby
dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala od piekarnika w
trakcie i po zakonczeniu cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy), dopoki pomieszczenie nie zostanie
catkowicie wywietrzone. Przed rozpoczeciem cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) usung¢ z wnetrza
piekarnika nadmiar zanieczyszczen, szczegdlnie ttuszczu
i olejow. Podczas automatycznego czyszczenia (piroliza)
w piekarniku nie moze by¢ zadnych akcesoriow lub
materiatow.

A\ Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod plyta
kuchenna, nalezy dopilnowa¢, aby podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub pola
elektryczne byly wytaczone - ryzyko oparzen.

A\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie
do urzadzenia, o ile nie s pod statym nadzorem. Dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jest dostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.. Dzieci
do lat 8, o ile nie znajdujg sie pod statym nadzorem, nie
mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia.

M Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia zywnosci. Jedli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywad czujnos¢

podczas pieczenia pokarméw bogatych w tluszcze, olej
lub podczas dodawania napojéw alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych akcesoriow
nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na koniec pieczenia
nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika, aby przed
uzyskaniem do niego dostepu umozliwi¢ stopniowe
ujscie goracego powietrza lub pary - ryzyko oparzen. Nie
zaktécaC przeptywu goragcego powietrza z przodu
piekarnika - ryzyko pozaru.

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowa¢
ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub skierowane w dot.

A\ 7ywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w produkcie
lub na nim dtuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych $rodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze sniadaniem i
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne  zastosowania  (np.
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

A\Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji fatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA URZADZENIA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch osob - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywaé rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

M Instalacja, podiaczenia do zrédta wody  (jedli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc
wykonywane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawiac ani nie wymieniac zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji obstugi.
Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic¢ sie, ze nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku
problemdéw nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub
najblizszym serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady  opakowaniowe  (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) muszg by¢ przechowywane poza

ogrzewanie
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zasiegiemdzieci-ryzykouduszenia.Przed przystgpieniem
do jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odlaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pradem. Podczas instalacji dopilnowa¢, aby
urzadzenie nie uszkodzito przewodu zasilajagcego - ryzyko
pozaru lub porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakonczeniu instalagji.

M\ Przed zamontowaniem urzadzenia w zabudowie
przycigc szafke oraz usungc widry i trociny.

A\ Nie wyjmowac urzadzeniaze styropianowej podstawy
do czasu instalagji.

A\ Poinstaladjidno urzadzenia nie moze by¢ juz dostepne
- ryzyko oparzen.

MANie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami - ryzyko pozaru.

M\ Jedli urzadzenie jest zainstalowane pod blatem
roboczym, nie blokowa¢ minimalnego odstepu
pomiedzy nim a gérng krawedzig piekarnika - ryzyko
oparzen.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

M Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi  piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

M Musi istnie¢ mozliwoé¢ odfaczenia urzadzenia od
zrédfa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomocg dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie do
gniazda zasilania zgodnie z obowiazujagcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac uziemienie
zgodne z obowigzujgcymi  normami  krajowymi
dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

MANie stosowa¢ przediuzaczy, rozdzielaczy ani
adapterow. Podzespoty elektryczne nie mogq byc
dostepne dla uzytkownika po instalacji. Nie uzywac
urzadzenia, jeslijest sie mokrym lub boso. Nie uruchamiac
urzadzenia, jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka s3
uszkodzone, jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo lub
jesli zostato ono uszkodzone badz upuszczone.

A Jesliprzewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiana
na identyczny powinna by¢ przeprowadzona przez
producenta, pracownika serwisu lub inng podobnie
wykwaliflkowang osobe w  celu  unikniecia
niebezpieczenstwa - ryzyko porazenia pradem.

M Jedli kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym  centrum
serwisowym.

i

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ANOSTRZEZENIE: Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wytaczone i odtaczone od Zrédta zasilania przed
przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych. Aby
unikna¢ ryzyka obrazen ciata, nalezy uzywac rekawic
ochronnych (ryzyko skaleczenia) i butéw ochronnych
(ryzyko sttuczenia) pamieta¢ o obstudze przez dwie
osoby (zmniejszenie obcigzenia); w zadnym przypadku
nie stosowac urzadzen parowych do czyszczenia (ryzyko
porazenia pradem). Niefachowe naprawy
nieautoryzowane przez producenta moga spowodowac
zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa, za ktore
producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Wszelkie wady
lub uszkodzenia spowodowane nieprofesjonalnymi
naprawami lub konserwacjg nie sg objete gwarancj,
ktorej warunki sg przedstawione w dokumencie
dostarczonym wraz z urzadzeniem.

A&\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac srodkéw
sciernych ani metalowych skrobakéw, poniewaz moga
one zarysowa¢ powierzchnie i spowodowac pekniecie
szyby.

A\Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zarOwki - ryzyko porazenia pradem.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolem €%. Czesci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania odpadéw, okreslonymi
przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac¢ zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informagiji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzern AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu
AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa utylizacja
urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym skutkom dla
érodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol 2 na urzadzeniu lub w dokumentagiji
do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego
odpadu domowego. Nalezy oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacjq i
recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktorych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywac ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochtaniaja ciepto. Jesli
potrawy wymagaja diuzszego czasu, nadal beda sie piekty, pomimo wytgczenia
piekarnika. Cykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do czyszczenia nawet
bardzo zabrudzonego piekarnika. Cykl energooszczedny (PIROLIZA EXPRESS/
ECO) - tylko w niektorych modelach - : zuzywa okoto 25% mniej energii niz cykl
standardowy. Uzywaj tej funkcji regularnie (po dwodch-trzech razach uzycia
piekarnika do pieczenia miesa).

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji (UE) nr
66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania energetycznego nr 65/2014;
Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z
energia oraz informacji zwiazanych z energia (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z
norma europejska EN 60350-1. Ten produkt moze zawierac zrodta $wiatta o klasie
efektywnosci energetycznej A+ lub A++.
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Instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU

. PL

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

....................

/@

Panel sterowania
Wentylator

whnNn =

Lampka

4. Prowadnice poétek(poziom jest
zaznaczony na $ciance komory
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje
drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i po
jego zakonczeniu

7. Grzatka gérna/grill
8. Grzatka okragta (niewidoczna)

9. Tabliczka znamionowa (nie
usuwacd)

10. Wyttoczenie na wode pitna
11. Grzatka dolna (niewidoczna)

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgji. Obréci¢
do pozycji 0, aby wytaczy¢
piekarnik.

2. OSWIETLENIE

Nacisniecie tego przycisku=s< przy
wiaczonym urzadzeniu powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

3. USTAWIANIE CZASU

Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opéznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony,
wyswietla godzine.

4. WYSWIETLACZ

°C

N _02

B, O ESE ok B
R , RIS @ -
— = : ., 22002 - 80°
I;‘ - ~ 0002 : 100°
AB| - S s . : R
o : O — - S) 180° .., ...t 120°
™, : : 160°  140°
: H : : :
1 2 3 4 5 6

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obroci¢, aby wybrac
zadang temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisnac srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA
SCIEKAJACY TLUSZCZ*

T r

Do stosowania jako blacha
piekarnika do pieczenia miesa,
ryb, warzyw, focaccii itp. lub w
przypadku umieszczenia pod
rusztem, do zbierania
ociekajgcego ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie posprzedaznym.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gérze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylna z
zawinietym brzegiem (skierowang ku goérze).
Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy tak
daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ taSme ochronna
[a], a nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociagnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepi¢ dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice
wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych hakoéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH
[d]

Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach pétek (1),

a nastepnie docisng¢ dolng czes¢ prowadnic
wysuwanych do prowadnic pétek, az zaczepy dolne
zatrzasna sie (2).

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
POLEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac
zewnetrzng czes¢ drabinek i pociggnac jg do
siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie
wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wiozy¢ dwie
blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic¢
cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki
komory, aby upewni¢ sie, ze drabinki sg
odpowiednio zabezpieczone.
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia
nalezy ustawic czas: Naciska¢ © do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie miga¢ ikona ® i dwie cyfry
godziny ® lub © orazzegar ©.

Uzy¢ ® lub ©, by ustawi¢ godzine, a nastepnie
potwierdzi¢ wciskajac © . Zaczng migac¢ dwie cyfry
minut. Za pomoca @ lub © ustawi¢ minuty i nacisnag¢
©® , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic czas.

FUNKCJE

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

GRZANIE OD GORY 1 OD DOtU

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

® GRZANIE Z UZYCIEM WENTYLATORA

Do gotowania réznych potraw wymagajacych
tej samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania
sie zapachow pieczonych potraw.

® | AIRFRY

=] Funkcja Air Fry umozliwia przygotowanie
wielu rodzajow potraw przy uzyciu mniejszej ilosci
oleju, co pozwala uzyskac przyjemnie chrupigce
i zdrowe dania. Komora piekarnika nagrzewa sie,
podczas gdy wentylator rozprowadza gorace
powietrze.
Aby uzy¢ funkcji, umiescic¢ jedng warstwe jedzenia
na koszu Air Fry, unikajac naktadania sie produktéw,
i postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
tabeli gotowania Air Fry. Umiesci¢ blache na ruszcie i
wtozy¢ blache do pieczenia na nizszym poziomie, aby
zebrac¢ wszelkie okruchy lub krople.
Unika¢ uzywania wielu blach, aby zapewni¢
robwnomierne gotowanie.

—~ | GRZANIE OD GORY | OD DOLU W TRYBIE

-] Eco

Funkcja Eco static umozliwia pieczenie ciast

na zakwasie, ciastek i opiekania. Zywnos¢ zachowuje
wilgo¢ dzieki delikatnemu podgrzewaniu, co
zapobiega jej wysychaniu. Podczas przygotowywania
potrawy swiatto jest wytaczone, ale mozna je
ponownie wtgczy¢, naciskajac ikone =5<.
wwl GRILL

Do grillowania stekow, kebabdw i kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na sSciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

vww| GRILL WSPOMAGANY WENTYLATOREM
® Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
Sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i
nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

™, CHLEBAUTO

— ™ Tafunkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia chleba. Aby
aktywowac funkcje, nalezy wtozy¢ potrawe do
piekarnika, przekreci¢ pokretto termostatu na
ustawienie O a pokretto funkcji na ikone @ W
celu uzyskania najlepszych rezultatéw zaleca sie
korzystanie z poziomu gotowania 2 lub 3.

-==.| WYRASTANIE CIASTA
O

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Przekreci¢ pokretto termostatu na ikone, aby
aktywowac te funkcje.

Al | PIZZA

Funkcja ta umozliwia przygotowanie
wspaniatej pizzy domowej, jak w restauracji.
Dedykowany cykl przygotowywania potraw dziata
w temperaturze 300°C, dzieki czemu pizza jest
miekka w $rodku, chrupiaca na brzegach i idealnie
rébwnomiernie przyrumieniona.

|—0 CZYSZCZENIE PAROWE

—I W ramach tego specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z tatwoscig usung¢ za pomoca
pary. Wla¢ 100-120 ml wody pitnej na dno piekarnika,
a nastepnie obréci¢ pokretto wyboru i pokretto
termostatu do ikony E . Najlepiej jest uzywac funkcji

.
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przez 35 minut.

Wiaczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest zimny i pozwoli¢
mu sie ochtodzi¢ przez 15 minut po zakonczeniu
cyklu. Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze
osiagnietej w trakcie cyklu czyszczenia.

eee| PIROLIZA
-+ -1 W celu usuniecia $ladéw zabrudzen

powstatych podczas pieczenia mozna skorzystac z
cyklu czyszczenia w bardzo wysokiej temperaturze

CODZIENNA EKSPLOATACJA

(ponad 400°C).
Aby uruchomic¢ te funkcje, obroci¢ pokretto
termostatu na ustawienie . Pozycja ikony nie
odpowiada rzeczywistej temperaturze osigganej w
trakcie cyklu czyszczenia. Nalezy uwaznie przeczytac
wskazoéwki w sekcji poSwieconej pirolizie.

A || SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgcji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI
RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrécic pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

N
PEIN

8

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocg pokretta termostatu. Funkcja nie uruchomi sie, jesli
pokretto termostatu bedzie wigczone 0 mozna ustawic czas
gotowania, czas zakornczenia gotowania (tylko w przypadku
ustawienia czasu gotowania) i minutnik.

WYRASTANIE CIASTA

Aby uruchomi¢ funkcje ,Sprawdzanie ciasta”, nalezy
przekreci¢ pokretto termostatu na odpowiedni
symbol; jesdli piekarnik ustawiono do pracy w innej
temperaturze, funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

3. PREHEATING (NAGRZEWANIE)

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu
ikona &, poinformuja, ze zostata wtgczona faza
nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona 8 poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczayc jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢
przygotowywanych potraw.

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac © , az zadana ikona ¢ i
migajace “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

N\
Euinlnly
ML
JCel
Za pomoca @ lub © ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac © .
Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie
zostato zakonczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac
i przytrzymac¢ @ , az ikona ¢ zacznie migac¢ na
wyswietlaczu, a nastepnie za pomocg przycisku @
zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.
PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdznié
wiaczenie funkcji, programujac jej czas zakonczenia:
naciska¢ @ , do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona & i bedzie migac¢ aktualny czas.

\\j |—|:I I_l//
CLIL

4

yay
JEND,

Za pomoca @lub ©ustawic czas i potwierdzic
przyciskiem @ .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego
uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej godzinie.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczy¢ piekarnik,
ustawiajac pokretto wyboru na pozycji 0 .

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla
funkcji Grill i Grill wspomagany wentylatorem.
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KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

AN
i
@
Obréci¢ pokretto wyboru, by wybra¢ inng funkcje, lub

do pozycji“ 0, by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END” lub czas pozostaty do korica
cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako
czasomierza, zaréwno gdy witaczona jest jaka$
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.
Nacisnac i przytrzymac¢ © ,az © iikona“00:00”
zaczna migac na wyswietlaczu.

NS %
inin'uint
LI
)
Uzy¢ ®lub ©, by ustawi¢ wlasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac © . Gdy tylko zakonczy
sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisng¢ @ |
przytrzymac, az ikona & zacznie migac, a nastepnie za

pomoca przycisku © zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

6. FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA
- PIROLIZA

Nie dotykac piekarnika podczas cyklu pirolizy.
Dopilnowag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty
z dala od piekarnika w trakcie i po zakoriczeniu
cyklu czyszczenia Piroliza (az pomieszczenie
zostanie wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piro
nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w
tym prowadnice poziomu). Jesli piekarnik jest
zainstalowany pod ptyta grzejng, nalezy sprawdzic,
czy w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia
(pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne sa
wytgczone.

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty czyszczenia, nalezy

usunac¢ wszystkie wieksze zabrudzenia za pomoca
wilgotnej gabki przed zastosowaniem funkgji
czyszczenia Piroliza.

Unika¢ uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,
jesli wystepuja pozostatosci kamienia.

Funkcje ,Piroliza" nalezy wtaczac tylko wtedy,
jezeli urzadzenie jest bardzo brudne lub wydziela
nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia.

Aby aktywowac funkcje automatycznego czyszczenia,

obrécic pokretto wyboru oraz pokretto termostatu

w pozycje ikony [. Funkcja zostanie aktywowana
automatycznie, drzwiczki zostang zablokowane a
Swiatto wewnatrz wytaczy sie: Wyswietlacz wskazuje
czas pozostaty do konca, na zmiane z,Pyro”.

8 TIMCC SO
0 o
¢

Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete
do czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika
powrdéci do bezpiecznego poziomu. W trakcie i po
zakonczeniu cyklu czyszczenia Piroliza nalezy
przewietrzy¢ pomieszczenie.

UWAGI

+ Nie przykrywac¢ wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

+ Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

+ Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.
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TABELA PIECZENIA

NAGRZEWA- 3
PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
] Tak 160-180 30-90 2/3
Ciasta drozdzowe "‘T"' :
Tak 160-180 30-90 ***
AR £ A nd
2
Ciasto z nadzieniem IZ Tak 160-200 35-90 —J
(sernik, strucla, tarta owocowa) Tak 160-200 35_90Q *** 4 2
A= A/
] Tak 170-180 15-45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki : 7 - 3
Tak 160-180 20-45 *++
Mesesne T —
] Tak 180-220 30-40 3
Choux buns (Ptysie) : -
Tak 180-190 35-45 % v
Al —
] Tak 90 150-200 3
Bezy
4 2
Tak 90 140-200
a (e e R —
Pizza/Focaccia Tak 190-220 20-50 *** 4 2
L e ¥ iy S
Pizza na cienkim cie$cie ~iB) Tak MAKS 10-15 2
al/—=~
Taca Pizza/Focaccia *B) Tak MAKS 15-20 2
Chleb wh : - 60 2
A ~
] Tak MAKS 10-15 3
Mrozona pizza 3 2
_ XK
Tak MAKS 10-20
. ] Tak 175-200 40-60 >
Stone ciasta A=
(tarta warzywna, quiche) Tak 175-200 45_60 *** 4 2
abFr abr
] Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupigce paszteciki ‘T’ 5
Tak 180-190 15-40 *+*
[ e Tl r
Lasagne / zapiekany makaron / 2
cannelloni / zapiekanki IZ Tak 190-200 45-65 —J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ _ _ 3
oo ] Tak 190-200 80-110
Kotlety wieprzowe z chrupiaca 2
korke 2 kg Tak 180-190 110-150
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg E‘ Tak 200-220 50-100 2
Indyk/ges 3 kg ] - 190-200 100-160 2
Nadziewane warzywa 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180-200 >0-70 J
o 5
Tosty 5 MAKS 2-6
Neeeeos ~
Filety rybne / kawatki - 230 - MAX 15-30 * 4 3
Resesne ~ M
Kietbaski / kebab / ww * 5 4
kotlety / hamburgery i MAKS 15-30 R vy
] 2 D [ @
FUNKCJE Grzanie od goéry i od G(zar)ie z . Chleb w trybie . Grill wspomagany Grzanie od goéry i od dotu
dot uzyciem Pizza t t Grill tvlat trvbie Eco
otu automatycznym wentylatorem w trybi
wentylatora
Lo VP ~ aFr | — s M
Blacha do pieczenia / Blacha na $ciekajacy ttuszcz
AKCESORIA R Naczynie do pieczenia  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na $ciekajacy ttuszcz Jacy iy
uszt | ; ; ; . g - / Blacha do pieczenia
ub tortownica na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia .
] ) napetniona 200 ml wody
umieszczone na ruszcie
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NAGRZEWA- )
PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) | CZASTRWANIA (Min) =~ POZIOM | AKCESORIA

Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200-220 55-70 **

Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50 **

Udziec barani/golonka Tak 200-210 60-90 **

Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55%*

Vegetable gratin (Zapiekane

200-210 25-55
warzywa)

Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45-100 ***

Ryby i warzywa Tak 180 30-50 ***

Lazania i mieso Tak 200 50-100 ***

- 170-180 100-150

el [e] [¢] [¢] [¢] [¢ [@F [F [&f

Piecze/nadziewane kawatki miesa

* Obroci¢ potrawe w pofowie czasu pieczenia *** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferendiji.
potrzeby).

N ww WW —
] ©] i8] D [ K -
FUNKCJE i
Grzanie od goéry i od Gr.zar‘ue z . Chleb w trybie . Grill wspomagany Grzanie od gory i od dotu
uzyciem Pizza Grill :
dotu automatycznym wentylatorem w trybie Eco
wentylatora
Lo Y ~ AaF=r _J S M
AKCESORIA ) . ) Blacha do plgczenla/ Lo Blacha na sciekajacy ttuszcz
Naczynie do pieczenia  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na $ciekajacy ttuszcz g -
Ruszt ) } : ; f - / Blacha do pieczenia
lub tortownica na ruszcie lub forma do pieczenia / Blacha do pieczenia napehiona 200 ml wod
umieszczone na ruszcie P Y
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka

kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z
mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

 Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady
i zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartosciag wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

« jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
whnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatow czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,
jesli wystepujg pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykonac czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyze;j.

« Aby utatwic¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposob zdjac drzwiczki, a nastepnie zatozyc¢ je
ponownie.

«  Wyczyscic¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna usunac¢ za pomoca
szczotki do mycia naczyn lub gabki.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy
je catkowicie otworzyc i
odblokowa¢, opuszczajac
zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak
dokfadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac
drzwiczki obiema rekami —
nie trzymac ich za uchwyt.
Mozna teraz w prosty sposdb
zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczeénie
wyciggajac do gory, az wysuna sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na miekkie podtoze.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujac gorna czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzyc. Opuscic¢ zaczepy
do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sig, czy
zostaty opuszczone do
konca.

Delikatnie nacisnag¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtorzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odfaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zarowke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230 V typu G9,
T300 °C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzern domowych i nie nadaje sie do
0golnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zaréwek gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione
na powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.
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CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
miekkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy r6wnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdjac¢ gorna czes¢ drzwiczek,
wyciggajac ja ku sobie.

~\)"

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

BLOKADA DRZWICZEK*

3. Zamontowac srodkowy panel (oznaczony,1R”)

przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby wtasciwie umiescic szyby, nalezy
upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym

rogu. W pierwszej kolejnosci nalezy umiescic dtuzsza
cze$¢ szyby oznaczona literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ ja do wtasciwej
pozycji. Powtorzy¢ te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.

Gdy blokada drzwi jest zainstalowana, drzwi nalezy
zamykac recznie. Aby otworzy¢ drzwiczki z blokada

(patrz Rys.1).

Zabezpieczenie drzwi mozna zdja¢. W tym celu nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami przedstawionymi

na rysunku (patrz Rys. 2).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

Awaria zasilania.

Urzadzenie odtgczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do sieci.

Wytgczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustgpita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po
ktorej nastepuje liczba lub litera.

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,Hot” [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Awaria piekarnika.

Zbyt wysoka temperatura.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
numer nastepujacy po literze ,F"

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
Wybra¢ inna funkcje.

W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE $I
RESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care trebuie
respectate intotdeauna. Producatorul nu fisi asuma
nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

M Nu atingeti cuptorul in timpul deruldrii ciclului
pirolitic (de autocuratare) - pericol de arsuri. Nu lasati
copiii si animalele de casa in apropierea cuptorului in
timpul si dupa finalizarea derularii ciclului pirolitic (pana
la finalizarea procesului de aerisire a incaperii). Daca in
interiorul cuptorului s-au scurs cantitati mari de resturi
de alimente, in special de grasimi si ulei, acestea trebuie
eliminate din interiorul cuptorului inainte de pornirea
ciclului pirolitic. Nu lasati accesorii sau ustensile in
interiorul cuptorului in timpul ciclului pirolitic.

MNin cazul in care cuptorul este montat sub o plitd,
asigurafi-va ca toate arzatoarele sau zonele de gatit
electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului pirolitic -
pericol de arsuri.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta
si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii
nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de cdtre copii
fara a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si pértile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementelor de incalzire. Copiii cu varste mai mici de 8
ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

M Nu l3sati niciodatd aparatul nesupravegheat in
timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul poate fi
utilizat impreuna cu o sondg, utilizati exclusiv o sonda
de temperatura recomandatd pentru acest cuptor -
pericol de incendiu.

M Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au rdcit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea de
bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi manusi

pentru cuptor pentru a scoate tavile si accesoriile. La
finalul procesului de preparare, deschideti usa cu grija,
permitand aerului sau aburului fierbinte sa iasa treptat
inainte de a accesa cavitatea - pericol de arsuri. Nu
blocati orificile de ventilare a aerului fierbinte din
partea frontald a cuptorului - pericol de incendiu.

A Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului este
deschisa partial sau complet, pentru a evita lovirea
acesteia.

A\ Alimentele nu trebuie l3sate induntrul sau deasupra
produsului mai mult de o ora inainte sau dupa
preparare.

UTILIZAREA PERMISA

O\ ATENTIE: Aparatul nu trebuie s& fie pus in functiune
prin intermediul unui intrerupator extern, cum ar fi un
temporizator, sau al unui sistem de comanda de la
distanta separat.

N\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

M\ Nu este permisé nicio alt3 utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M\ Acest aparat nu este destinat utilizdrii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul in aer liber.

M\ Nu deporzitati substante explozive sau inflamabile
(de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interiorul sau in
apropierea aparatului - pericol de incendiu.

INSTALARE

&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de taiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesard) si la reteaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparatiile
trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu reparati
si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca acest lucru
nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai apropiat
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare. Odata
instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati de
plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate la indemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
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reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de incendiu
sau de electrocutare. Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.

A\ Executati toate operatiunile de decupare a mobilei
inainte de aincorpora aparatul si inlaturati cu grija toate
aschiile din lemn si rumegusul.

M\ Nu scoateti aparatul din suportul siu din polistiren
decdt in momentul instalarii.

M\ Dupé instalare, partea inferioard a aparatului nu
trebuie sa mai fie accesibila - pericol de arsuri.

A\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative -
pericol de incendiu.

A\ Daci aparatul este instalat sub blat, nu obstructionati
deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea
superioara a cuptorului - pericol de arsuri.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

A\ Plicuta cu datele tehnice se aflé pe marginea frontala
a cuptorului (este vizibila cand usa este deschisad).

A\ Aparatul trebuie s& poata fi deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea stecherului din priza (daca
stecherul este accesibil), fie prin intermediul unui
intrerupator multipolar situat in amonte de priza, in
conformitate cu normele privind cablurile electrice, si
trebuie sa fie impamantat in conformitate cu
standardele nationale privind siguranta electrica.

MNu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa maifie accesibile pentru utilizator.
Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale corpului umede
sau cand sunteti desculti. Nu puneti in functiune acest
aparat daca are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat, daca nu functioneaza corespunzator sau
daca a fost deteriorat sau a cazut pe jos.

M Daci este deteriorat cablul de alimentare, acesta
trebuie inlocuit cu unul identic de catre producator,
agentul de service sau de o persoana calificata similara,
pentru a se evita pericolele - pericol de electrocutare.

A\ Daci cablul de alimentare trebuie inlocuit, contactati
un centru de asistenta tehnica autorizat.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica fnainte de a efectua orice operatie de
intretinere. Pentru a evita riscul vatamarii personale,
utilizati manusi de protectie (risc de lacerare) si
incaltaminte de protectie (risc de contuzie); asigurati-va

)i

cd manevrarea se face de catre douda persoane
(reducerea sarcinii); nu folositi niciodata aparate de
curatare cu aburi (risc de electrocutare). Reparatiile
neprofesionale neautorizate de producator pot rezulta
in riscuri in ceea ce priveste sanatatea si siguranta,
pentru care producatorul nu poate fi considerat
raspunzator. Orice defectiune sau deteriorare cauzata
de reparatii sau operatii de intretinere neprofesionale
nu va fi acoperita de garantie, ai cdrei termeni sunt
prezentati in documentul livrat impreuna cu unitatea.

MNu utilizati substante de curdtare abrazive sau
razuitoare metalice pentru a curata geamul usii; acestea
pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

A Asigurati-va ci aparatul s-aricitinainte de efectuarea
oricaror activitati de intrefinere sau curatare. - pericol
de arsuri.

&\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlocui
becul - pericol de electrocutare.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii #%. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate in
mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de autoritdtile
locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-1
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurator si sanatatii
persoanelor.

Simbolul £ de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai dacd se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastrd. Folositi forme de coptinchise
la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb cdldura mai bine. Alimentele
care necesitd o perioadd de preparare mai indelungatd vor continua sa se
coaca si dupa oprirea cuptorului.

Ciclul standard (PYRO): garanteaza curdtarea eficientd a unui cuptor foarte
murdar. Ciclul cu economisire a energiei electrice (PYRO EXPRESS/ECO) -
numai la unele modele - : consumul se reduce cu circa 25% fata de ciclul
standard. Activati-l la intervale regulate (dupa ce ati preparat carne de 2 sau
3 ori consecutiv).

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologicd prevdzute
de Regulamentul european nr. 66/2014; Regulamentul privind etichetele
energetice nr. 65/2014; Regulamentele din 2019 (lesire UE) (Amendamentul)
privind informatiile energetice si proiectarea ecologica aplicabild produselor
cu impact energetic, in conformitate cu Standardul european EN 60350-1.

Acest produs poate contine o sursa/mai multe surse de lumind cu eficienta
energetica din clasa A+ sau A++
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Manual de utilizare

=

PRODUSUL NOSTRU

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT

iﬂf inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator
3. Bec

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5. Usa

6. Incuietoare usa (blocheaza usa
in timpul procesului de curatare
automata si dupa acesta)

7. Rezistenta superioara/grill

8. Rezistenta circulara (nu este
vizibila)

9. Placuta cu date de identificare
(@ nu se demonta)

10.Locas pentru apa potabila

11. Rezistenta inferioara (nu este
vizibila)
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1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Rotiti in
pozitia O pentru a opri cuptorul.
2. LUMINA

Cu cuptorul pornit, apasatizv<
pentru a aprinde sau stinge becul
din interiorul cuptorului.

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apasate pentru a
fi activate, apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

T r

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta
zeama rezultatd in urma
prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prdjituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibil numai la anumite modele

TAVA DE COPT*

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea painii
si produselor de patiserie, dar
si pentru fripturi, peste
papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC Sl A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus).

Apoi culisati-| pe orizontald de-a lungul sinelor, cat mai in
spate posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie
introduse pe orizontala, lasandu-le sa culiseze pe
ghidaje.

GRATARE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR
inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de
protectie a acestuia [a], apoi indepartati folia de

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]
Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant
pentru a decupla carligele inferioare (1) si trageti
ghidajele culisante in sus, scotandu-le din carligele
superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru
gratar (1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor
culisante pe ghidajele pentru gratar, pana cand
carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-I
spre dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei
doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intai cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati pe © pana cand
pictograma ® si cele doua cifre aferente orei ® sau
© siceasului @ incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati ® sau © pentru a seta ora si apasati pe ©
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati ® sau © pentru a
seta minutele si apdsati © pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti urmatoarele: Cand pictograma ®
clipeste, de exemplu, dupa intreruperi indelungate ale

FUNCTII

alimentarii electrice, va fi necesar sa resetati ora.
2. iNCALZI]’I CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Se recomanda sa aerisiti
incaperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

REZISTENTA SUPERIOARA SI INFERIOARA

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

® INCALZIRE CU VENTILATOR

Pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment
la altul.

® PRAJIRE CU AER

=] Functia Air Fry va permite sa gatiti multe tipuri
de alimente cu mai putin ulei, rezultand mancaruri

cu o textura crocanta placuta si sanatoase. Interiorul
cuptorului se incalzeste in timp ce ventilatorul circula
aerul cald.

Pentru utilizare, asezati alimentele intr-un singur
strat pe cosul Air Fry, evitand suprapunerea, si
urmati instructiunile din tabelul cu informatii privind
prepararea cu aer cald. Asezati tava pe gratarul
metalic si introduceti o tava de copt la un nivel
inferior pentru a colecta eventualele firimituri sau
picaturi.

Evitati utilizarea mai multor tavi pentru a asigura
prepararea uniforma.

(@ REZISTENTA ECO SUPERIOARA SI

INFERIOARA

Cu functia statica Eco puteti prepara torturi
dospite, produse de patiserie si fripturi. Datorita
incalzirii delicate, preparatele nu se usuca, ci raman
zemoase si suculente. In timpul procesului de
coacere, lumina din interiorul cuptorului este stinsa,
insa o puteti aprinde apasand pe pictograma 5.
ww| GRILL

Pentru prepararea la grill a fripturilor,
frigaruilor si carnatilor, pentru gratinarea legumelor
sau prajirea feliilor de paine.

Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 200 ml de apa potabila.

ww| PREPARARE PE GRILL ASISTATA DE
® | VENTILATOR

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
friptura de vita, pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

™, FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura ideala si durata de coacere
corespunzatoare a painii. Pentru a activa functia,
introduceti alimentele in cuptor, iar apoi rotiti
butonul termostatului in pozitia O si butonul de
functii in dreptul pictogramei @a. Pentru cele mai
bune rezultate, se recomanda utilizarea nivelului de
gatit 2 sau 3.

.-=~| DOSPIREA ALUATULUI

O Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Rotiti butonul
termostatului la pictograma aferenta pentru activarea
acestei functii.

Al | PIZZA

Cu aceasta functie puteti prepara acasa pizze
excelente, la fel de gustoase ca la restaurant. Ciclul
de preparare dedicat functioneaza la o temperatura
de 300 °C, astfel incat pizza sa fie pufoasa la interior,
crocanta pe margini si rumenita uniform.

|—0 CURATARE CU ABURI
— Actiunea aburului eliberat pe parcursul

acestui ciclu special de curatare la temperatura
scazuta permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor

v
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de murdarie si a resturilor de alimente. Turnati
100-120 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma E . Se recomanda
utilizarea functiei timp de 35 de minute.

Activati functia atunci cand cuptorul este rece, iar
dupa incheierea ciclului, lasati-l sa se raceasca timp
de 15 minute. Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

UTILIZAREA ZILNICA

PIROLIZA

Pentru eliminarea depunerilor care apar in
timpul prepararii folosind un ciclu la o temperatura
foarte ridicata (peste 400 °C).
Pentru a activa aceasta functie, rotiti butonul
termostatului la . Pozitia pictogramei nu
corespunde cu temperatura reala atinsa in timpul
ciclului de curatare. Cititi cu atentie instructiunile din
sectiunea privind functia de piroliza.

A PREINC RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

Limn

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

s
CJ

N\ 7
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Va rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de selectare
sau puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni dacd butonul termostatului va fi in pozitia
0, puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
prepardrii (numai dacd ati setat o duratd de preparare) si un
temporizator.

DOSPIREA ALUATULUI

Pentru a porni functia,Dospire aluat”, rotiti butonul
termostatului in dreptul simbolului corespunzator; in
cazul in care cuptorul este setat la alta temperatura,
functia nu va porni.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

3. PREINCALZIRE

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei & pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
& pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele
si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect

negativ asupra rezultatului de preparare final.

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
@ si cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati ® sau © pentru a seta durata de preparare
doritd, apoi apasati pe ©® pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,

iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Pentru a anula durata de
preparare setatd, apasati in mod repetat pe © pana cand
pictograma ¢: incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati
© pentru a reseta durata de preparare la ,00:00". Durata de
preparare cuprinde o etapd de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe © pana cand
pictograma & si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.

3 2

N

M
i LI

X4

'm)
O

NI

Utilizati ® sau © pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta
pana la pornirea automata dupa o perioada de timp
care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia , 0 ",
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Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Preparare pe grill
asistata de ventilator.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea functiei.

rﬁ
¢

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie
diferita sau 0 pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Dacd temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat © pana cand pictograma
si,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

\nln'nlnd
lllllll

;@

Utilizati ®@sau @ pentru a seta ora dorita si apasati pe
® pentru a confirma. Se va emite un semnal sonor
odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati In mod repetat
pe ® pana cand pictograma & incepe sa clipeasca, apoi
utilizati © pentru a reseta ora la ,00:00".

6. FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA -
PIROLIZA

Nu atingeti cuptorul in timpul desfasurarii ciclului
de piroliza.

Nu permiteti accesul copiilor si animalelor de
companie in apropierea cuptorului in timpul si
imediat dupa incheierea ciclului de piroliza (pana
cand incaperea este aerisita complet).

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele
pentru gratar, inainte de a activa functia. In cazul in
care cuptorul este montat sub o plita, asigurati-va ca
toate arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice
sunt oprite in timpul derularii ciclului de autocuratare.
Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
eliminati depunerile de dimensiuni mai mari cu un
burete umed, Tnainte de a utiliza functia de piroliza.
Evitati activarea ciclului de piroliza daca exista
reziduuri de calcar.

Va recomandam sa activati functia de piroliza numai
in cazul in care aparatul este foarte murdar sau daca
emana mirosuri neplacute in timpul procesului de
preparare.

Pentru a activa functia de curatare automata, rotiti

butonul de selectare si butonul termostatului la
pictograma. Functia va fi activata automat, usa va fi
blocata si becul din interiorul cuptorului se va stinge:
Pe afisaj este prezentata durata de timp ramasa pana
la finalizarea programului, alternativ cu ,Pyro”

® I SO
LI |r| N
&%
Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta. Aerisiti incaperea in timpul si la
finalizarea derularii ciclului de piroliza.

NOTE

« Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de
aluminiu.

« Nu tarati niciodata oale sau tavi pe partea
inferioara a cuptorului, deoarece stratul de email
ar putea suferi deteriorari.

+ Nu puneti greutati mari pe usa si nu va tineti de
usa.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

. PREINCAL- - ~
RETETA FUNCTIE ZIRTE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
2/3
Leavened cakes (Prajituri cu aluat IZ Da 160-180 30-90 a1
dospit) Da 160-180 30- 90 *** S
AR £ A nd
Prajitura umpluts ] Da 160 - 200 35-90 L
(prajiturd cu branzd, strudel, placinta 2 3
cu fructe) Da 160 - 200 35- 90 ***
AT £ AT ad
] Da 170-180 15 - 45 3
Biscuiti / mini tarte : 7 - 3
Da 160 -180 20 - 45 %+
Mesesne T —
] Da 180 - 220 30-40 3
Choux a la créeme : -
Da 180 - 190 35 - 45 % v
ab=r —
] Da 90 150 - 200 3
Bezele
Da 90 140 - 200 v
abs —
Pizza/Focaccia Da 190 - 220 20 - 50 %+ ‘2
L e ¥ iy S
Pizza subtire ~iB) Da MAX 10-15 2
al/—=~
Tava pentru pizza/focaccia *B) Da MAX 15-20 2
Paine @p - - 60 2
a==r
] Da MAX 10-15 3
Pizza congelata 3 2
Da MAX 10 - 20 ***
. ] Da 175 - 200 40- 60 }
Placinte A=
(pldcintd cu legume, quiche) Da 175 - 200 45 - GO *** 4 2
abFr abr
3
Vols-au-vents/pateuri din aluat de Iz‘ Da 190 -200 20-30 s
foietaj Da 180 - 190 15 - 40 %% 4 2
abmde 1 I
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci IZ Da 190-200 45-65 J
Miel/vitel/ vita/porc 1 kg ] Da 190 - 200 80-110 3
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110-150 2
Pui/iepure/rata 1 kg ] Da 200 - 220 50-100 2
Curcan/gasca 3 kg ] — 190 - 200 100 - 160 2
Legume umplute
(rosii, courgettes (dovlecei), Da 180 - 200 50-70 2
aubergines (vinete))
Paine prajita ] 5 MAX 2-6 >
e 7~
Fileuri/medalioane de peste — 230 - MAX 15-30* 4 3
Neseoos - M
] 2 D [ @
FUNCTII Rezisteinn;f’ée:ili)gfgioaré si T:\lziltzi:;et;u Pizza autoriuar’;gt;)eentru Grill Preparg;evréiggltloisistaté Reziste;’gié\ngecgos:rgerioaré
paine >
Lo VP ~ aFr | — s M
ACCESORII Vas de copt sau forma Tava de copt/tava de Tava de colectare a

Gratar metalic pentru prdjituri

pe gratarul metalic

colectare a picaturilor sau
vas de copt, pe gratarul
metalic

Tava de colectare a
picaturilor/Tava de copt

picaturilor/Tava de copt cu
200 ml de apa
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PREINCAL-

RETETA FUNCTIE ZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Carnati/frigarui/ v . Can % 5 4
coaste/hamburgeri MAX 15-30 Aeeenns A VY )
Friptura de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70 ** . 2 o ! r
Muschi de vita, in sange 1 kg Da 200-210 35-50** 3
AP/~

Pulpa de miel/but Da 200- 210 60 - 90 ** 3

Cartofi copti Da 200-210 35 - 55w 3

Legume gratinate - 200-210 25-55 3

Carne si cartofi Da 190 - 200 45100 *** M
A=l

Peste si legume Da 180 30 - 50 *** 4 . ! ,
AP/

Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** 4 . ! ,
ab==r

Fripturi simple/fripturi umplute . — 170- 180 100- 150 2

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare *** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din

** Intoarceti alimentele dupé ce au trecut doud treimi din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

durata de preparare (daca este necesar). personale.

A w v —
= 8] A Q-
FUNCTII N i
T Rezistenta superioard si  Incalzire cu . Fungye . Preparare pe grill asistatd Rezistenta Eco superioara
) U K : Pizza automata pentru Grill : L SN
inferioara ventilator paine de ventilator si inferioara
Aeennr N I ~ oo
ACCESORII Vas de copt sau forma Tava de co.ptv/tav.a de < Tava de colectare a
« . e colectare a picéturilor sau Tava de colectare a o «
Grdatar metalic pentru prdjituri < R < picaturilor/Tava de copt cu
< . vas de copt, pe gratarul picaturilor/Tava de copt <
pe gratarul metalic metalic 200 ml de apa
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald,
pentru a indeparta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-|
folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

« In cazul in care existd depuneri persistente
pe suprafetele interioare, va recomandam sa
rulati functia de curatare automata pentru a
obtine rezultate optime de curatare. Evitati
activarea ciclului de curatare Pyrolitic in prezenta
reziduurilor de calcar. Inainte de activare, realizati
curatarea calcarului conform descrierii de mai sus.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa,
deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de
oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult
posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini - nu o tineti
de maner. Demontati pur si
simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus
in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas.
Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de
oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-afi
coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.
5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sd retineti urmatoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25 W/230V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar
putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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CURATAREA GEAMULUI USII

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-l si amplasati-l pe o suprafata
moale Tnainte de a-l curata.

DISPOZITIVUL DE iNCUIERE A USII*

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu, 1R”)
inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticla, asigurati-va ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera ,R"1n locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Atunci cand mentineti incuietoarea usii instalata, usa
trebuie sa fie inchisa manual. Pentru a deschide usa
cu dispozitivul de incuiere a usii (consultati Fig. 1).

Dispozitivul pentru siguranta usii poate fi indepartat
prin parcurgerea secventei urmatoare de imagini
(consultati fig. 2).

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de

< N Defect cuptor.
un numar sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot”, iar

functia selectatd nu porneste. Temperatura prea ridicata.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferita.

Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate pe placuta cu date de

identificare a produsului dumneavoastra.

beko
—



BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

. SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU 1 POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu upotrebu.

U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se
vazna upozorenja vezana za bezbednost kojih se
treba stalno pridrzavati. Proizvodac se odriCe svake
odgovornosti  u  slu¢aju nepostovanja ovih
bezbednosnih uputstava, nepravilnog koris¢enja
uredaja ili nepravilno podesenih kontrola.

M Ne dodirujte rernu za vreme ciklusa pirolize
(samociséenje) — postoji rizik od opekotina. Decu i
zivotinje treba drzati podalje za vreme ciklusa
pirolize (sve dok se prostorija potpuno ne izvetri).
Vedi ostaci prosute hrane, narocito masnoce i ulja,
moraju se ukloniti iz unutradnjosti rerne pre
zapocinjanja ciklusa pirolize. Ne ostavljajte nikakav
pribor niti bilo Sta drugo u rerni za vreme ciklusa
pirolize.

A\ Ako je rerna postavljena ispod aspiratora, vodite
racuna da svi gorionici ili elektricne ringle budu
iskljueni tokom ciklusa pirolize - postoji rizik od
opekotina.

M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od
uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje
od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan nadzor.
Deca starosti od 8 godinai vise i osobe sa umanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, mogu da koriste ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva za bezbedno koriscenje uredaja i ukoliko
razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejnim elementima. Decu
mladu od 8 godina treba uvek drzati po strani,
ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
suSenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za
koriS¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporucenu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.

M\ Krpe i druge zapaljive materijale drite dalje od
uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od pozara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a - postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje sudova i
pribora. Po zavrietku pecenja, paZljivo otvorite vrata
i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje pre
nego $to pristupite rerni — postoji rizik od opekotina.
Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na prednjoj
strani rerne - postoji rizik od pozara.

A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako
ne biste udarili u njih.

&\ Hrana ne sme da stoji u ili na proizvodu duze od
jednog sata pre ili posle kuvanja.

DOZVOLJENA UPOTREBA

A\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao 5to je tajmer,
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

M\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u
domacinstvu i takode se moze koristiti: kuhinje za
osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima; seoska gazdinstva; od strane
gostiju hotela, motela, prenodista sa doruckom i
drugih objekata za smestaj gostiju.

M Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.

&\ Ne ¢uvajte eksplozivne ili zapaljive materije (npr.
benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja - postoji
rizik od pozara.

UGRADNJA

A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga
dve ili vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice —
postoji rizik od posekotina.

A\ Ugradnju, ukljucujuci dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehni¢ar. Nemojte popravljati ili menjati
delove uredaja ukoliko to nije izri¢ito navedeno u
korisnickom prirucniku. Drzite decu podalje od
mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz pakovanja
proverite da se nije oStetio tokom transporta. U
slu¢aju da postoje neki problemi, obratite se svom
prodavcu ili najblizem postprodajnom servisu.
Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasticni delovi,
delovi od stiropora itd.) mora se Cuvati van doma3aja
dece - postoji rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj
se mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik
od strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje - postoji rizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto je
postupak montiranja zavrsen.

A\ Uklonite sve drvene delove namestaja pre
ugradnje uredaja i uklonite svu piljevinu i strugotinu.
M\ Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.

M\ Nakon ugradnje, donja strana uredaja ne sme
viSe da bude pristupacna, jer postoji rizik od
opekotina.

M\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata -
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postoji rizik od pozara.

M\ Ako uredaj ugradujete ispod radne ploce, ne
blokirajte minimalni razmak izmedu radne povrsine
i gornje ivice rerne - postoji rizik od opekotina.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M Plo¢ica sa tehnickim podacima se nalazi na
prednjojivicirerne (vidljiva je kada su vrata otvorena).

&\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlaCenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko joj
se moze pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog
prekida¢a postavljenog iznad uticnice u skladu sa
pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti uzemljen u
skladu sa nacionalnim standardima elektri¢ne
bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uti¢nice
ili adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako
dostupni korisniku posle ugradnje. Ne koristite
uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne rukujte ovim
uredajem ako mu je osStecen kabl za napajanje ili
utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako je ostecenili ste
ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je
da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

M\ UPOZORENJE: Pre obavljanja c¢is¢enja ili
odrzavanja, vodite racuna da uredaj bude iskljucen i
da ne bude priklju¢en na strujno napajanje. Da biste
izbegli rizik od telesne povrede, koristite zastitne
rukavice (rizik od posekotina) i zastitne cipele (rizik
od nagnjecenja); u rukovanju treba da ucestvuju dve
osobe (manje opterecenje); nikada ne koristite
opremu za Cis¢enje parom (postoji rizik od
elektricnog Soka). Popravke od strane nestru¢nih
lica, za koje proizvodac nije dao odobrenje, mogu
dovesti do rizika po zdravlje i bezbednost, za koje
proizvodac ne moze biti odgovoran. Svaki kvar ili
oStecenje nastali usled popravke ili odrzavanja od
strane nestrucnih lica nece biti pokriveni garancijom,
za Sta su uslovi istaknuti u dokumentu koji je
isporucen sa uredajem.

i

A\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ¢iséenje
ili oStre metalne strugale za cCiS¢enje stakla na
vratima rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, to
moze dovesti do pucanja stakla.

M Vodite racuna da uredaj bude ohladen pre
CiS¢enja ili odrzavanja. — opasnost od opekotina.

&\ UPOZORENVJE: Iskljucite uredaj pre zamene sijalice
— postoji rizik od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% recikliratii oznacen je reciklaznim
simbolom #. Zato razli¢ite delove ambalaze treba odgovorno odloziti i u
potpunosti u skladu sa propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREPAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi ku¢nih elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE).

Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomodi ¢ete u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
Simbol & na proizvodu ili na prate¢oj dokumentaciji ukazuje na to da
sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba
predati odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu. Hrana
koju treba duZe pedci nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.
Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan za ciscenje jako zaprljane rerne.
Ciklus sa ustedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO) - dostupan je
samo kod odredenih modela: trosi otprilike 25% manje energije nego
standardni ciklus. Birajte ovu funkciju u redovnim intervalima (nakon
spremanja mesa 2 ili 3 puta uzastopno).

1ZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahteve ekoloskog dizajna Evropske odredbe
66/2014; Uredbe o energetskom oznacavanju 65/2014; Propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(amandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom EN
60350-1.

Ovaj proizvod moze da sadrzi izvor svetlosti klase A+ ili A++ energetske
efikasnosti.
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Ly |
Korisnicko uputstvo | SR

HVALA STO STE KUPILI NAS PROIZVOD

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
uredaja.

OPIS PROIZVODA

Kontrolna tabla
Ventilator
Lampica

-l o

. Precke (nivoi su prikazani na
zidu unutradnjeg dela pecnice)

5. Vrata

6. Zakljuc¢avanje vrata (zakljucava
vrata dok je automatsko ¢iscenje u
toku i nakon njega)

7. Gornji grejac / rostilj
8. Kruzni grejac (nije vidljiv)

9. Plocica za identifikaciju (ne
uklanjajte je)

10.Prorez za vodu za pice
11. Donji grejac (ne vidi se)
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1. DUGME ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite prekida¢ O na

polozaj kako biste iskljucili rernu.

2. OSVETLJENJE
Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za pode3avanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podeSavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. DISPLEJ

5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri ru¢nom
biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite srediSnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.
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DODACI

ZICANA RESETKA

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T r

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod
Zicane resetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

Koristi se za pripremu hrane ili
kao drzac za Serpe, kalupe za
kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pec¢nici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodataka.

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

Koli¢ina i vrsta dodataka mozZe se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moZze kupiti odvojeno u postprodajnom servisu.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako $to cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama do
kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje,
treba umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajui
duz vodica.

KLIZNE POLICE | VODICE
Pre koriS¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a

UKLANJANJE KLIZNIH VODPICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1) i povucite klizne vodice nagore,
skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim

pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli
nosac i dva unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite
nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.
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PRVA UPOTREBA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte © dok ikona ® i dve
cifre za vreme @ ili © isat ® ne poc¢nu da trepere na
ekranu.

Koristite @ ili © da biste podesili sat i pritisnite

® da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Koristite ® ili © da podesite
minute i pritisnite © za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko & ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

FUNKCIJE

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego 3to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite
sve dodatke iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

GREJANJE ODOZGO I ODOZDO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
redetki.

® VENTILATORSKO GREJANJE

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na
istoj temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razli¢itih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

@ | AIRFRY

=] Funkcija Air Fry omogucava da pripremate
razne vrste hrane sa manje ulja, $to za rezultat daje
fino hrskave i zdrave obroke. Unutrasnjost rerne se
zagreva dok ventilator obavlja cirkulaciju vrelog
vazduha.

Za upotrebu, stavite hranu u jednom sloju u Air Fry
korpu, tako da se ne preklapa i sledite uputstva iz
Air Fry tabele za pripremu hrane. Stavite posudu na
zicanu reSetku i ubacite pleh za pecenje na nizi nivo
kako bi sakupio mrve i kapanje.

Ne koristite vise posuda kako bi pecenje bilo
ujednaceno.

“~ | ECO GREJANJE ODOZGO | ODOZDO

i@— Eco staticka funkcija omogucava pecenje
kolaca sa kvascem, peciva i pe¢enja. Hrana zadrzava
svoju vlaznost zahvaljuju¢i blagom zagrevanju, to
sprecava da se isusi. Tokom kuvanja, svetlo ¢e biti
iskljuc¢eno, ali se moze ponovo ukljuciti pritiskom na
ikonu 5%
ww| GRILL

Koristi se za pecCenje odrezaka, raznjic¢a i
kobasica, gratiniranog povr¢a ili za tostiranje hleba
na rostilju.

Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje
posude za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke i
dodajte 200 ml vode za pice.

wWwWwWwW

ROSTILJ S VENTILATOROM

® Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pecena junetina, piletina). Preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

™, HLEB (AUTOMATSKI)

— ™ Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Da biste aktivirali
funkciju, stavite hranu u rernu, ukljucite dugme
termostata Oi stavite funkcijsko dugme na ikonu @

. Za najbolje rezultate preporucuje se nivo pecenja 2
ili 3.
.-=«| DIZANJE TESTA

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. Okrenite dugme termostata na odgovarajucu
ikonicu kako biste aktivirali ovu funkciju.

A§B|PICA

Ova funkcija vam omogucava da napravite
odli¢nu domacu picu, kao u restoranu. Namenski
ciklus za pripremu hrane radi na 300 °C, tako da pica
bude socna iznutra, hrskava po ivicama i sa savrseno
ujednacenim zapecenim koricama.

—0 CISCENJE PAROM

—1 Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢i$¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci
kojoj se svi ostaci hrane unutar pec¢nice mogu
jednostavno otkloniti. Sipajte 100-120 ml vode za
pi¢e na dno rerne, zatim okrenite dugme za biranje
i dugme termostata na ikonu & . Najbolje je da se
funkcija koristi 35 minuta.
Aktivirajte funkciju kada je rerna hladna i ostavite
je da se ohladi 15 minuta nakon 3to se ciklus zavrsi.
Pozicija ikone ne odgovara temperaturi koja je
dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

eee| PIROLIZA
-+ - | Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu
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ciklusa na veoma visokoj temperaturi (preko 400 °C).

Da biste aktivirali ovu funkciju, pomerite dugme
termostata na [ . Polozaj ikone se ne poklapa sa
stvarnom temperaturom koja je dostignuta tokom

SVAKODNEVNA UPOTREBA

ciklusa ¢iS¢enja. Pazljivo procitajte uputstva u odeljku
o pirolizi.
A BRZO ZAGREVANJE
Za brzo predzagrevanje pecnice.

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir
simbola koji oznacava Zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasi¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCLJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

7
7N

(]
g |

N

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se
nece pokrenuti ako je dugme termostata na polozaju O .
MozZete da podesite vreme pecenja, vreme zavrietka pecenja
(samo ako je podeseno vreme pecenja) i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju,Dizanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajudi 5|mbol ukoliko
je pec¢nica podesena na drugaciju temperaturu od
potrebne, funkcija se nec¢e pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon 5to se funkcija pokrene, zvu¢ni signal i ikona
koja treperi & na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica &
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podeSenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrsetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.
TRAJANJE

Nastavite da pritiskate © sve dok ¢ ikonai,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

NS 4
Nuln'nind
)JF{LJ
&

Koristite @ ili © da biste podesili Zeljeno vreme
pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno
vreme trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate ®
sve dok ¢ ikona ne pocne da treperi na displeju, onda
pomocu O resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00".
Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete
podesiti vreme zavrsetka pripreme hrane: pritisnite

i drzite © sve dok & ikona i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

—III

7
10
LI
END\

Koristite @ ili © da podesite vreme kada Zelite da
hrana bude gotova i pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako $to cete okrenuti dugme
termostata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pec¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na
polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Potpomognuti rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

I
U
¢
Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkcijuilida 0 biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.
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5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica iskljucena.

Pritiskajte © dok ® iikona,00:00"i,00:00" ne pocnu
da trepere na displeju.

N o
minteln
L

!

Koristite @ ili © da biste podesili zeljeno vreme i
pritisnite ® za potvrdu. Oglasi¢e se zvu¢ni signal
kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog
vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate ©
sve dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu ©
resetujte vreme na ,00:00"

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLIZA

Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize.
Decu i zivotinje drzite dalje od pecnice tokom

i nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa
pirolize.

Uklonite sve dodatke — uklju¢ujuci vodice - iz pecnice
pre aktiviranja funkcije. Ako je rerna postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne
ringle budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa
samociscenja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite najtvrde
naslage vlaznim sunderom pre kori$¢enja funkcije
Piroliza.

Izbegavajte aktiviranje ciklusa ¢is¢enja pirolizom kada
ima ostataka kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Piroliza samo
ako uredaj sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom
pecenja stvaraju neprijatni mirisi.

Da biste aktivirali funkciju automatskog cis¢enja,
okrenite dugme za biranje i dugme termostata na
ikonu [7. Funkcija se aktivira automatski, vrata se
zakljucavaju, a svetlo u pecnici se iskljucuje: Na
displeju se naizmeni¢no prikazuju preostalo vreme
do kraja i oznaka ,Pyro”.

® NCE 3

64
Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se

temperatura u pecnici ne spusti na bezbedan nivo.
Provetrite prostoriju nakon ciklusa pirolize.

NAPOMENE

Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna rerne
posto to moze ostetiti emajl.

Nemojte opteredivati vrata velikim tezinama i
nemojte se drzati za vrata.
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TABELA ZA PECENJE

PREDZA-
RECEPT FUNKCUA TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
GREVANJE
] Da 160-180 30-90 23
Kolaci s praskom za pecivo "‘T"' 1
Da 160-180 30-90 ***
AR £ A nd
2
Torte i koladi sa filom IZ Da 160-200 35-90 —J
(Cizkejk, strudle, vocne pite) Da 160-200 35_90 *¥ 4 2
A= A/
3
] Da 170-180 15-45
Biskviti / Tortice : 7 - 3
- - *%%
Da 160 -180 20-45 o
3
] Da 180-220 30-40
Princes krofne : -
Da 180-190 35 - 45 % v
Al —
] Da 90 150-200 3
Puslice
4 2
Da 90 140-200
(e e R —
Pica/Fokata Da 190-220 20 - 50 %+ f 2
L e ¥ iy S
Tanka pica *@ Da MAX (Maksimalna) 10-15 2
al/—=~
Pleh za picu/fokacu *B) Da MAX (Maksimalna) 15-20 2
Hleb w - - 60 2
A ~
] Da  MAX (Maksimalna) 10-15 3
Zamrznuta pica
. 3 2
_ %%
Da MAX (Maksimalna) 10-20
3
Stane plte ] Da 175 - 200 40-60 —
(pite od povréa, kis) Da 175 - 200 45 - 60 *** 4 2
abFr abr
3
] Da 190-200 20-30
Volovani/pecivo od lisnatog testa ‘T’ 5
Da 180-190 15-40 *+*
abmde 1 r
Lazanje/zapecena testenina/ 2
kaneloni/zapeceni kolaci IZ Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/ 5 ~ 3
e ] Da 190-200 80-110
Pecena svinjetina sa hrskavom 2
Korieom 2 ko Da 180-190 110-150
R o - 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg E‘ Da 200-220 50-100
Curetina/guicetina 3 kg ] - 190-200 100 - 160 2
Punjeno povrée 5 ~ 2
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 >0-70 J
Tostirani hleb 5' MAX (Maksimalna) 2-6 >
Neeeeos ~
Riblji fileti / komadi - 230-MAKS. 15-30% MY
Resesne ~
Kobasice / ¢evapi / W . % 5 4
rebarca / pljeskavice - MAX (Maksimalna) 15-30 R vy
@ ww wv -
FUNKCIJE Iz‘ 2] —A @
Grejanje odozgo i Ventilatorsko . Hleb . o el . Eco grejanje odozgo i
odozdo grejanje Pica (Automatski) Grill(rostilj) Rostilj s ventilatorom odozdo
Lo VP ~ aFr | — s M
Pleh za pecenje / pleh Pleh za kapanje / pleh za
DODACI 7ie . Posuda za pecenje ilimodla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce pan)
icana resetka A - L P pecenje sa
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 200 ml vode

zicanoj resetki
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RECEPT FUNKCIJA GP:EE\z-\ZI\ﬁ-E TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** _\“.2“.’_ \V\;}.
Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 ** _\;’_
Jagnjedi but / kolenica Da 200-210 60-90 ** ;x
Peceni krompir Da 200-210 3555w 2
Povrée gratinirano - 200-210 25-55 ;x
Meso i krompir Da 190-200 as-r000 4 T
Riba i povrée Da 180 30-s00+ 4 T
Lazanje i meso Da 200 50 - 100 *** _\;F . ! .
rF’neeésec?o meso / punjeno peceno @—_ _ 170-180 100 - 150 ;j

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

*** Okrenite hranu na dve tre¢ine procesa pripreme (ukoliko

je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj

zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

O

{8

g

©J

zicanoj resetki

FUNKCLE Grejanje odozgo i Ventilatorsko Pica Hleb Grill(roitilj) Rottili s ventilatorom Eco grejanje odozgo i
odozdo grejanje (Automatski) ) ) odozdo
Lo Y ~ AaF=r _J S M
DODACI P Pleh za pecenje / pleh o .. Pleh za kapanje / pleh za
. Posuda za pecenje ili modla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce .
Zic¢ana resetka Siv T - L . pecenje sa
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 200 ml vode
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suvom
krpom.

Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je odistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu
od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

uredaja.

Ne koristite vunene zZice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Ako na unutradnjim povrSinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog cis¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata ¢is¢enja. Izbegavajte aktiviranje
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca
kao 5to je prethodno opisano.

« Za$to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

« Staklo na vratima Cistite odgovarajuc¢im te¢nim
deterdZzentom.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa

deterdzentom, koristeci rukavice za pe¢nicu ukoliko

su jo$ uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata,
otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se
ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god
je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke — ne drzite
ih za drsku. Jednostavno
skinite vrata tako Sto cCete
nastaviti da ih zatvarate dok
ih istovremeno povlacite
nagore i oslobadate iz
njihovog lezista. Polozite vrata da leze na jednoj
strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podici ka
pecnici, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih
potpuno otvorite. Spustite
kvacice na njihovu
prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili
potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice
u dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od
25 W/230 V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/2009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu. -
Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu
osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutradnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa ¢is¢enjem.

3. Ponovo postavite srednje okno (obeleZzeno slovom
II’I R”)

pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste pravilno
postavili staklena okna, vodite racuna da oznaka
,R”"moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu
stranu stakla obelezenu slovom ,R” u leZista, a potom
ga spustite na polozaj. Ovu proceduru ponovite za
oba staklena okna.

4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego Sto vratite vrata na mesto.

UREDAJ ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Kada je instaliran uredaj za zakljucavanje vrata, ona
moraju ru¢no da se zatvore. Da biste otvorili vrata
kada je postavljen uredaj za zakljucavanje vrata,
(pogledajte sl. 1).

Bezbednosni uredaj za vrata moze da se ukloni
pratedi redosled slika (vidite sl. 2).

OTKLANJANJE PROBLEMA

PROBLEM

L. . Nestanak struje.
Pecnica ne radi. )

MOGUCI UZROK

Iskljucenje iz elektricne mreze.

RESENJE

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
pecnica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li
je kvar i dalje prisutan.

Na ekranu se prikazuje slovo ,F* uz
slovo ili broj.

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot” (Vrelo) i izabrana funkcija se
nece pokrenuti.

Kvar pecnice.

Temperatura previsoka.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite im
broj koji se pojavljuje uz slovo ,F“.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije. Izaberite
drugu funkciju.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.
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VARNOSTNA NAVODILA

- SL
POMEMBNE INFORMACIJE, KI JIH MORATE
PREBRATI IN UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna
navodila. Navodila hranite na dosegu roke za
prihodnjo uporabo.

V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti v primeru neupostevanja varnostnih
navodil, nepravilne uporabe aparata ali napacne
nastavitve upravljalnih elementov.

M Med pirolizo (samodejnim c¢is¢enjem) se ne
dotikajte pecice, saj obstaja nevarnost opeklin. Med
pirolizo in po njej se otroci in zivali ne smejo
priblizevati aparatu (prostor morate najprej
popolnoma prezraciti). Pred zacetkom pirolize je
treba razlitja, Se posebej masc¢obo in olje, odstraniti
iz pecice. Med pirolizo v pecici ne sme biti pribora ali
drugih predmetouv.

A Ce je petica names¢ena pod kuhalno povrsino,
naj bodo vsi gorilniki ali elektricne kuhalne plosce
med pirolizo izklopljeni, saj obstaja nevarnost
opeklin.

M\ Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali
ve¢, in osebe z omejenimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo
izkuenj in znanja, lahko aparat uporabljajo le, ¢e so
pod nadzorom oz. ¢e so bili pouéeni o varni uporabi
aparata in se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci
se z aparatom ne smejo igrati. Otroci brez nadzora
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata.

&\ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se
med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelnikov. Otroci, mlajSi od 8 let, se ne smejo
zadrzevati v blizini aparata, ¢e niso pod stalnim
nadzorom.

M\ Aparata med suSenjem hrane nikoli ne puscajte
brez nadzora. Ce je v pecici dovoljeno uporabljati
temperaturno sondo, uporabite le sondo, ki je
priporocena za to pecico, saj lahko pride do pozara.

M\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali
drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se vse
komponente povsem ne ohladijo, saj lahko pride do
pozara. Bodite previdni pri pripravi Zivil, bogatih z
mascobo, oljem ali pri dodajanju alkoholnih pijac,
saj lahko pride do pozara. Za odstranjevanje posode
in pribora uporabljajte zascitne rokavice. Po koncu
priprave hrane previdno odprite vrata in vroC zrak ali
paro iz pecice izpustite postopoma, Sele nato lahko
sezete v pecico, saj se lahko opecete. Ne prekrivajte
zra¢nikov za vroc zrak na spredniji strani pecice, saj
lahko pride do pozara.

M\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih
vratih pecice, da se ne udarite.

A Zivila ne smejo ostati v ali na izdelku ve¢ kot eno
uro pred ali po kuhanju.

DOVOLJENA UPORABA

M\ POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga
upravljali z zunanjimi upravljalnimi napravami, kot
sta Casovnik ali lo¢en daljinski upravljalnik.

I\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in
temu podobnim nacinom uporabe, na primer: v
kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih,
motelih in prebivalce drugih stanovanjskih okolij.

M\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

M\ Aparat ni namenjen profesionalni uporabi.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

AV aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte
eksplozivnih ali vnetljivih snovi (npr. bencina ali
plocevink z razprsili), saj lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

&\ Za premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb.
Za odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zas¢itne rokavice — nevarnost ureznin.

M\ Namestitev, vklju¢no s priklopom vode (e je
prisotna) in elektrike, mora izvesti usposobljen
tehnik. Ne popravljajte ali menjajte katerega koli
dela aparata, razen Ce to ni izrecno navedeno v
navodilih za uporabo. Otroci se mestu namestitve
ne smejo priblizevati. Ko aparat odstranite iz
embalaze, se prepricajte, da se med prevozom ni
poskodoval.V primeru tezav se obrnite na prodajalca
ali najblizjo servisno sluzbo. Ko je aparat namescen,
ostanke embalaze (plastika, deli iz stiropora itd.)
shranite izven dosega otrok, saj obstaja nevarnost
zadusitve. Preden aparat namestite, ga odklopite z
elektricnega omreZja - nevarnost elektricnega
udara. Med namestitvijo pazite, da aparat ne
poskoduje napajalnega kabla — nevarnost pozara ali
elektricnega udara. Aparat vkljucite Sele, ko je
namestitev koncana.

A\ Vse potrebne izreze v element izvedite pred
vgradnjo aparata ter odstranite vse lesene trske in
Zagovino.

A\ Podstavek
namescanju.
M\ Ko je namestitev koncana, spodnji del aparata ne
sme biti ve¢ dosegljiv, saj lahko pride do opeklin.

M\ Aparata ne namescajte za okrasnimi vrati, saj

iz stiropora odstranite Sele pri
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lahko pride do pozara.

A\ Ce je aparat namescen pod pultom, ne prekrivajte
minimalne razdalje med delovno plosco in zgornjim
robom pecice, saj obstaja nevarnost opeklin.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA

M Tablica s serijsko $tevilko je name$cena na
prednjem robu pecice in je vidna, ko so vrata pecice
odprta.

A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vti¢a, Ce je ta na dosegu roke, ali z
vecpolnim stikalom, ki je v skladu s predpisi za
ozicenje names¢eno na vodu med vti¢nico in
aparatom. Aparat mora biti prav tako ozemljen v
skladu z drzavnimi standardi glede elektricne
varnosti.

A\ Prepovedana je uporaba podaljgkov, razdelilnih
vti¢nic in adapterjev. Uporabnik po namestitvi ne
sme imeti dostopa do elektricnih komponent.
Aparata ne uporabljajte, ko ste mokri ali bosi. Aparata
ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni kabel
ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

A\ Za preprecevanje nevarnosti lahko poskodovan
napajalni kabel z enakim kablom nadomesti le
proizvajalec, njegov serviser ali podobno
usposobljena oseba — nevarnost elektricnega udara.

M\ Ce morate napajalni kabel zamenjati, se obrnite
na pooblas¢eno servisno sluzbo.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

M\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi
deli izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja.
Uporabljajte zascitne rokavice (nevarnost ureznin) in
zascitne Cevlje (nevarnost zmeckanin), da preprecite
telesne poskodbe. Postopek naj opravita dve osebi
(manjse breme). Ne uporabljajte parnih Cistilcev
(nevarnost  elektrichega udara). Nestrokovna
popravila, ki jih ni odobril proizvajalec lahko
povzrocijo poskodbe in materialno Skodo, za katero
proizvajalec ne odgovarja. Morebitne okvare ali
Skoda, ki so posledica nestrokovnih popravil ali
nestrokovnega vzdrzevanja, so izkljucene iz
garancije, katere pogoji so opisani v dokumentu, ki
je prilozen temu aparatu.

M Ne uporabljajte grobih, abrazivnih ¢istil ali
kovinskih strgal za CiSCenje stekla vrat pecice, saj
lahko opraskajo povrsino, zaradi ¢esar lahko steklo
podi.

i

A\ Pred ¢i¢enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte,
da se je aparat ohladil. - nevarnost opeklin.

&\ OPOZORILO: Pred menjavo luci aparat izklopite,
saj lahko pride do elektri¢nega udara.

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za
recikliranje . Dele embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s
predpisi pristojnih sluzb, ki urejajo odlaganje odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno
uporabiti. Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.
Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih
gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu,
pri komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je
oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (OEEOQ).

Aparat odlozite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite
Skodljive posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol Z na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba v
zbirnem centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, Ce je to navedeno v razpredelnici za pripravo
hrane ali v receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace,
saj se veliko bolje segrevajo. Hrana, ki zahteva daljsi cas priprave, se se
naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

Standardni cikel (PYRO): primeren je za CiS¢enje zelo umazane pecice.
Cikel z var¢evanjem energije (PYRO EXPRESS/ECO) - samo pri nekaterih
modelih: prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim
ciklom. Izberite ga v enakomernih intervalih (po pripravi mesa 2- ali

3-krat zapored).

1ZJAVE O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z: zahtevami za okoljsko primerno zasnovo uredbe
Komisije (EU) $t. 66/2014; delegirano uredbo Komisije (EU) 8t. 65/2014 v
zvezi z oznacevanjem z energijskimi nalepkami; uredbami iz leta 2019 za
okoljsko primerno zasnovo izdelkov, povezanih z energijo, in energetske
informacije (sprememba) (izstop iz EU) v skladu z evropskim standardom
EN 60350-1.

Ta izdelek lahko vsebuje enega ali ve¢ virov svetlobe razreda energijske
ucinkovitosti A+ ali A++.
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Navodila za uporabo

ZAHVALJUJEMO SE VAM ZA NAKUP NASEGA IZDELKA

- SL

Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna
navodila.

OPIS IZDELKA

..............

.............

..............

...............

..............

...............

Upravljalna plo3ca
Ventilator

whnNn =

Lu¢

4. Vodila za pekace (viSina je
navedena na steni notranjosti
aparata)

5. Vrata

6. Zaklep vrat (vrata zaklene med
samodejnim ¢iS¢enjem in po njem)

7. Zgornji grelnik/zar
8. Okrogli grelnik (ni viden)

9. ldentifikacijska ploscica (ostati
mora namescena)

10.Nisa za pitno vodo
11. Spodnji grelnik (ni viden)

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

1. IZBIRNI GUMB

Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v
polozaj O.

2.LUC

Ko je pecica vklopljena, pritisnite
~<, Ce zelite vklopiti ali izklopiti
osvetlitev notranjosti pecice.

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve ¢asa
priprave, zamika vklopa in
casovnika.

Za prikaz casa, ko je pecica
izklopljena.

4. ZASLON

P °C
4O FZiB o
\ ’ MAX / 60°

. ) R ® -
— = : ., 220°% - 80°
I;‘ - ~ 0002 .. 100°
B - [ o : P e
o : O — - S) 180° .., ...t 120°
@ : : 160°  140°
: P ; ; s
1 2 3 4 5 6

5. NASTAVITVENA GUMBA

Za spreminjanje nastavitev ¢asa
priprave.

6. GUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije,
gumb zavrtite v polozaj Zzelene
temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se

sprosti.
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PRIBOR

PRESTREZNI PEKAC*

RESETKA

T r

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

Univerzalni pekac uporabite
7a pripravo mesa, rib,
zelenjave in fokace oz. ga
namestite pod resetko za
prestrezanje sokov.

*Na voljo le pri dolocenih modelih

UNIVERZALNI PEKAC* DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali
odstranjevanje pribora.

—_r

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO
Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekac, vstavite v
vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni
trak [a] in nato Se zas¢itno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se
spodnji zatici pritrdijo (2).

[d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE
VODIL

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako
da iz lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni
luknji vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne
luknje postavite zunaniji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.
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PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as:
Pritisnite © , dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati
ikona @ in dve Stevkizauro @ ali © aliuro ®.

Uporabite ® ali © za nastavitev ure in pritisnite

©® za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.
Uporabite ® ali © za nastavitev minut in pritisnite
® za potrditev.

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

FUNKCIJE

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.

S pedice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V
tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

ZGORNJE IN SPODNJE OGREVANJE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
® OGREVANJE Z VENTILATORJEM
Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki

temperaturi in na vec visSinah hkrati (najmanj na treh).

To funkcijo lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst
hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

® ZRACNO CVRTJE

=] Funkcija Zra¢no cvrtje omogoca pripravo
Stevilnih vrst Zivil z manj olja, zato so jedi prijetno
hrustljave in zdrave. Prostor pecice se segreva,
ventilator pa omogoca krozenje vrocega zraka.

Za uporabo polozite Zivila v eni plasti v koSaro za
zracno cvrtje, pri Cemer se izogibajte prekrivanju, in
sledite navodilom preglednice za pripravo z zra¢nim
cvrtjem. Pekac postavite na reSetko in ga vstavite na
nizjo visino, da lahko zbira drobtine ali sokove.

Izogibajte se uporabi vec¢ pekacev, da zagotovite
enakomerno pecenje.

“~ | ECO ZGORNJE IN SPODNJE OGREVANJE

i@— Funkcija Eco static omogoca pripravo
kvasenega peciva, slascic in peCenega mesa. Hrana
zahvaljujo¢ rahlemu segrevanju ohrani svojo vlaznost
in se ne izsusi. Med kuhanjem bo lu¢ ugasnjena,
vendar jo lahko znova vklopite s pritiskom na ikono

/?\ .

wwl| ZAR

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas
na zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha.

Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

ww| 7ZAR Z VENTILATORJEM

® Za pecenje velikih kosov mesa (krace, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli

visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.
@A SAMODEJNA PEKA KRUHA

Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Ce Zelite aktivirati
funkcijo, postavite hrano v pecico, zavrtite gumb
termostata na O, funkcijski gumb pa na ikono @a. Za
najboljse rezultate je priporocljivo uporabiti 2. ali 3.
stopnjo kuhanja.

.-=«| VZHAJANJE TESTA

o Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.
Za vklop funkcije gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj ikone.

Al | PICA

S to funkcijo lahko pripravite odlicno domaco
pico, kot v restavraciji. Posebni cikel pecenja deluje
pri 300 °C in zagotavlja mehko pico v notranjosti,
hrustljavo na robovih in popolnoma enakomerno
zapecleno.

B CISCENJE S PARO

—1| Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Na dno pecice
vlijte 100-120 ml pitne vode, nato pa gumb za
izbiro in gumb za termostat obrnite na ikono £ .
Priporo¢amo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.

Funkcijo vklopite, ko je pecica e hladna, in dovolite,
da se po kon¢anem ciklu ohlaja 15 minut. polozaj
simbola ne sovpada s temperaturo, na katero se
aparat segreje med cis¢enjem.

eee| PIROLIZA

-+ | Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med
pripravo hrane, priizjemno visoki temperaturi (nad
400 °Q).

Za aktiviranje te funkcije premaknite gumb
termostata na . Polozaj simbola ne sovpada z
dejansko temperaturo, na katero se aparat segreje
med ¢is¢enjem. Pozorno preberite navodila v
posebnem poglavju o pirolizi.

v

beko
—



A HITRO PREDGRETJE
Za hitro predgretje pecice.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. IZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
Zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni
signal.

2. VKLOP FUNKCLJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite Zeleno temperaturo.

N
7"\

§

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako,
da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z
gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zacela,
Ce bo gumb termostata na O . Nastavite lahko ¢as priprave,
¢as konca priprave (samo e ste nastavili ¢as priprave) in
Casovnik.

VZHAJANJE TESTA

Za zagon funkcije ,Vzhajanje testa” obrnite gumb
termostata v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo
zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite Cas priprave) in ¢asovnik.

3. PREDGRETIE

Ko se funkcija zazene, zvoc¢ni signal in utripajoc
simbol & na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona & na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.
TRAJANJE

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol ¢ in prikaz,00:00"

NI
Anintuln
,/I_IH I
i
Uporabite @ ali ©, da nastavite Zelen ¢as priprave, in

nato pritisnite © , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte
© , dokler simbol & ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z
gumbom O ponastavite ¢as priprave na ,00:00". Cas
priprave vklju¢uje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol & in trenutni cas.

N,

m
D Q;

v
Za nastaV|tev ¢asa konca priprave pritisnite ® ali ©
in za potrditev © .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nac¢inu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku casa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 "

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Zar z
ventilatorjem.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija kon¢ana.

,’U

J
&
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.
ga zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.
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5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
© in ikona,00:00" s prikazom ,00:00".

N o
mintuln
L

!

Za nastavitev zelenega Casa pritisnite @ ali © in nato
® za potrditev. Ko se nastavljen ¢as iztece, se zaslisi
zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol &
ne za¢ne utripati. Nato zgumbom © ponastavite ¢as na
,00:00".

6. FUNKCIJA SAMODEJNEGA CISCENJA -
PIROLIZA

Med piroliticnim ciklom se pecice ne dotikajte.

Med delovanjem piroliticnega ¢is¢enja in po njem
otrokom in zivalim ne dovolite dostopa do pecice
(dokler se ne zakljuci prezraevanje v notranjosti

pecice).

Pred vklopom funkcije pirolize odstranite iz pecice
ves pribor, vklju¢no z vodili za pekace. Ce je pecica
namescena pod kuhalno plosc¢o, poskrbite, da

so vsi gorilniki ali elektri¢cne kuhalne plos¢e med
delovanjem samodistilnega cikla izklopljeni.

Za najboljse rezultate pri ¢is¢enju pred vklopom
funkcije pirolize z vlazno gobico odstranite najvecjo
umazanijo.

Ne vklopite Cistilnega piroliticnega cikla v primeru
prisotnosti ostankov vodnega kamna.

Funkcijo pirolize uporabite le, kadar je notranjost
aparata mo¢no umazana ali kadar med pripravo
hrane nastaja neprijeten von,j.

Ce Zelite vklopiti funkcijo samodejnega ¢is¢enja,
zavrtite izbirni gumb in gumb za nastavitev
temperature na ikonofz. Funkcija se bo vklopila
samodejno, vrata se bodo zaklenila in lu¢ka v pecici
se bo izklopila: na zaslonu se bosta izmeni¢no
prikazovala preostali ¢as do konca in,Pyro”.

® MCC SiulNigln
L0 L

Ko se cikel zakljuci, ostanejo vrata zaprta, dokler se
temperatura v pecici ne vrne na varno raven. Med
izvajanjem piroliti¢nega ¢iS¢enja in po njem zracite
prostor.

OPOMBE

Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto
folijo.

Po dnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne
poskodujete emajla v pecici.

Na vrata ne postavljajte tezkih predmetov in se
jih ne drzite.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

RECEPT FUNKCUJA PREDGRETJE| TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
] Da 160-180 30-90 23
Kvaseno pecivo "‘T"' 1
Da 160-180 30-90 ***
AR £ A nd
2
Polnjeno pecivo ] Da 160-200 35-90 Lo
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160-200 35_90 *# 4 2
A= A/
] Da 170-180 15-45 3
Piskoti/kolaci : 7 - 3
Da 160 -180 20 - 45 %+
Mesesne T —
] Da 180-220 30-40 3
Princeske : -
Da 180-190 35 - 45 *xx 4 2
ab=r —
] Da 90 150-200 3
Beljakovi poljubcki
Da 90 140-200 v
abs —
Pica/fokaca Da 190 - 220 20 - 50 *** 4 2
L e ¥ iy S
Pizza Thin (Tanka pica) B Da MAKS. 10-15 2
al/—=~
Pica v pekacu / Fokaca *B) Da MAKS. 15-20 2
Kruh juary - - 60 2
aF/—=r
] Da MAKS. 10-15 3
Zamrznjena pica 3 2
Da MAKS. 10-20 *+*
. ] Da 175-200 40-60 }
Slane pite e la
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 175-200 45 - 60 *** 4 2
abFr abr
3
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega Iz‘ Da 190-200 20-30 s
testa Da 180-190 15-40 ** 4 2
abmde 1 r
Lazanja / pecene testenine / ) 2
kaneloni / narastki IZ Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/ 5 B 3
e ] Da 190-200 80-110 L
Svinjska pecenka s hrustljavo koZzo 2
>k Da 180-190 110-150
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg ] Da 200-220 50-100 2
Puran/gos 3 kg ] - 190-200 100-160 2
Polnjena zelenjava 2
(paradizniki, bucke, jaj¢evci) Da 180-200 >0-70 L
Popecen kruh 5 MAKS. 2-6 _\.”5“.’_
Ribji fileji/kosi - 230 - MAKS 15-30 * 4 3
Resesne ~ M
Klobase/raznjici/ W _ Cap % 5 4
rebrca/hamburger;ji MAKS. 15-30 Arenenn T S )
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55 - 70 ** 2L
] 2 D [ -
FUNKCIJE 7 L dni 0 . S dei K E - dni
gornje in spp nje gr.evanjne z Pica amodejna peka Crisp (zar) Zar z ventilatorjem CO zgornje in SpO nje
ogrevanje ventilatorjem kruha ogrevanje
[ S 0 A==~ —J “r M
PRIBOR Posoda za peko ali tortni  Univerzalni pekac/prestrezni ; P ) ) . .
Retetka model pekac ali posoda za peko na Prestrezni pgtgg/orlgmalnl Prestre220n0| E"elkaocézekac z
na resetki reSetki P v
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RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE| TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg Da 200-210 35-50 ** _\_H‘_i__,“’_
Jagnjegje stegno/kraca Da 200-210 60-90 ** ;j
Pecen krompir Da 200-210 35-55%* ;x
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55 ;j
Meso in krompir Da 190-200 45 -100 *** -\;u- g;g
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** _\;’_ . ! ,
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** _‘;’_ . ! .
Pecenke/polnjene pecenke @__ - 170-180 100-150 ;ﬂ

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano

*** Po potrebi hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar

koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

A a ww WW —
] 2] =4 -
FUNKCIJE 7 i dni o . s dei K E . dni
gornje in spodnje grevanje z Pica amodejna peka Crisp (Zar) Zar z ventilatorjem co zgornje in spodnje
ogrevanje ventilatorjem kruha ogrevanje
[ Y ~ ar —J —r b
PRIBOR ) Posoda za peko ali tortni Umvevrza.lm pekac/prestrezni Prestrezni peka¢/originalni  Prestrezni peka&/peka z
Resetka model pekac ali posoda za peko na N
P PR pekac 200 ml vode
na resetki reSetki

beko
—




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

vev v

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zascitne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine &istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so

povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic

pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na

koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih

sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno

pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z

vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali

gobico.

. Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi,
za optimalne rezultate ¢iS¢enja priporo¢amo
samodejno funkcijo ¢is¢enja. Izogibajte se vklopu
Cistilnega piroliti¢nega cikla v prisotnosti ostankov
vodnega kamna. Pred vklopom izvedite Cis¢enje
vodnega kamna, kot je opisano zgoraj.

« Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in

vev v

znova namestiti, da si tako olajsate CiScenje stekla.

 Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih
popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite
v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je
mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama - ne
drzite jih za rocaj. Vrata
boste lahko povsem
preprosto demontirali, ¢e
jih Se naprej zapirate in jih
isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite
vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici; poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pric¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih
popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v
prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do
konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: ¢e

se vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.

MENJAVA ZARNICE V PECICI
1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte zarnico in pokrov
ponovno privijte.
3. Pecico ponovno prikljucite na elektri¢cno omrezje.

Opomba; uporabite halogenske zarnice 25 W/230 V tipa G9,
T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske
aparate in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba
ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s koZzo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.
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CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozite na mehko
povrsino z roCajem navzdol, istocasno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2.Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

NAPRAVA ZA ZAKLEPANJE VRAT*

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznaceno z

II’I R”)

pred ponovnim namescanjem notranjega stekla: Za
ustrezno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka ,R". V
drzali najprej vstavite dolgo stranico stekla, oznaceno
z,R" in steklo nato spustite v ustrezni polozaj. Ta
postopek ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgornji rob: e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

Ko je zaklepanje vrat aktivno, je treba vrata zapreti
ro¢no. Za odpiranje vrat z napravo za zaklepanje vrat
(glejte sliko 1).

Varnostno napravo vrat lahko odstranite tako, da
sledite zaporedju slik (glejte sliko 2).

ODPRAVLJANJE TEZAV

MOTNJA

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. - o
Prekinitev napajanja.

MOZEN VZROK

RESITEV

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje.

Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka Se vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana ¢rka,F* ki
Jep AN

ji sledi Stevilka ali ¢rka. Napaka pecice.

Na zaslonu je prikazano sporocilo
Vroce” in izbrana funkcija se ne
vklopi.

Temperatura je previsoka.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite Stevilko, ki
sledi ¢rki, F“

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi. Izberite
drugo funkcijo.

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici izdelka.
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IHCTPYKUIT 3 TEXHIKI
BE3MEKU

UK
BAXJIUBA IHOOPMALUIA, AKY

i NPOYUTATU TA AKOI CIIA
AOTPUMYBATUCA

Mepen BMKOPWUCTAHHAM Mpwnagy npouutanTe Ui
IHCTPYKUii 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexiTb ix ana
NOZasbLIOro BUKOPUCTAHHS.

Y Ui iIHCTPYKLUT Ta Ha cCamoMy NpUnagi MiCTATbCA BaXnBI
nonepemkeHHA Npo Hebe3neky, AKi CNig NPoYnTaTH |
3aBXKAN BUKOHYBaTW. BUpOOHMK He Hece »ogHOI
BiZNOBIAANbHOCTI 3@ HEJOTPVMMAHHA LMX IHCTPYKLIN 3
TEXHIKM 6e3neKy, 3a HeHaneXHe BUKOPUCTaHHA Npunagy
abo HenpaBWIIbHE HANALLTYBaHHA €/1EMEHTIB YNpaBiHHA.

&\ He Topkaiitecs Ayx0Boi Wwadu nig yac niposniTMyHoro
LUMKNY (CAMOOUNLLEHHA) — ICHYE PU3MK OTPUMAHHA
onikis. Iia Yac i nicna LKy niponisy (MOoK1 NpUMiLLeHHs
He GyAe MOBHICTIO MPOBITPEHWM) He 3anuwanTe Oins
pyxoBol wady pfiteit i TBapuH Ge3 HamAgy. lepen
MOYaTKOM MIPONITUYHOrO LMKNY 3  JyXOBOI  Luadu
HeoOXiAHO BUAANUTY HAZULLKM PIUHY, 30Kpema »u1py
Ta onii. He 3anuwwaiite 6yab-ake npunagaa um matepianm
BCepeauHi AyxoBoi Wwadu nig yac NiponiTMYHOro LKIY.
Akwo payxoBy wady BCTAHOBNEHO Mif BapWIIbHOM
NOBEPXHELD, NepeKoHanTeca, Wo nig vac NiponiTMyHoro
LMKy BCi ra30Bi Ta €NeKTPUYHI KOHPOPKY BUMKHEHO —
ICHY€E PU3MK OTPVIMAHHA ONIKIB.

MHe possonsiite ManeHbkum gitam (go 3 POKiB)
nigxoanTi o npwnagy. He fo3sonante ManeHbKUM SiTAM
(Bia 3 fo 8 pokiB) NipXoaWTI HaATO 6aIM3bKO JO NpUNagy
6e3 nocTinHoro HarnAgy. o KOPUCTYBaHHA MPUIaAOM
LOMYCKAIOTbCA AiTY BIKOM Bif, 8 pOKiB, 006V 3 Gi3nyHMMK,
CEHCOPHMMM U/ PO3yMOBMMM BafiaMK, @ TakoXK 0cobu,
AKIi  MalOTb HEe3HAYHWUW [JOCBiA UM 3HAHHA LOAO
BMKOPWCTAHHA LbOro npwnagy, iuie 3a yMOBH, LLO Taki
ocoby  OTpMManM  iHCTPYKUii wogo  6e3neyHoro
BVKOPWCTAHHA Mpunagy, pO3yMmitoTb MOXIMBUA PU3VK
abo BVIKOPWCTOBYIOTb Mpuiag nif Harmsapom 0ci6, Lo
BignMoBigaloTb 3a ixHIO Ge3neky. He posgonanTe gitAm
rpatmca 3 npunagom. [itm MoXyTb unctutv Ta
06cnyroByBaTV NpUNag nnLLe nig HarnAagoM JOPOCX.

ANNOMEPEIMEHHSA: Mip yac BUKOPUCTaHHA mpunag, i
Foro AOCTYMHi YacTUHW HarpiBatotbea. Cnig  Gytn
obepexxHUMY, LWOO6 He TOPKHYTWCA HarpiBasbHMX
enemeHTiB. [litei1 4o 8 pOKiB He MOXHa 3anuLLIaTi NopyY
i3 Nprnagom 6e3 NoCTiNHOro HarnAgy.

A\ He 3anvwaiite npunag 6e3 Harnagy Mg yac CyLuiHHA
NPOAYKTIB. AKLIO Npunag npuaaTHAN 418 BUKOPUCTaHHA
[ATUMKa, 3aCTOCOBYMTE TifIbKW TemnepaTypHUA JaTuuK,
AKUA PEKOMEHOOBAHO A Ui€i AyxoBOi wadu - icHye
PV3MK BUHVKHEHHA MOXEXI.

M He Knagitb ofgar abo iHWi nerkosanmmcTi matepianm
no6nm3y nNpunagy, LOKM MOBHICTIO HE OXOJNOHYTb BCi 10r0
KOMMOHEHTN — ICHYE PU3UK BUHUKHEHHA MOXEXI.
3aBxau byabTe 06epeXHi Mig Yac NPUroTyBaHHA CTPaB 3
BUKOPWCTAHHAM »KMpYy, onii abo npwu  [OAABaHHI
aNIKOrOMNbHNX HAMOIB — ICHYE PU3MK BUHUKHEHHSA MOXEXI.
Mpwn pictaBaHHi NoCygy W akcecyapiB KOpUCTyWTeCA

npuxBaTkolo. HanpuiKiHLi roTyBaHHA 3 O6epe>KHiCT}O
BiOKpwiATe IBEPLIATA, LWOO AO3BONNTIA NOCTYMOBO BUATY
rapA4YoMy MOBITPIO abo Napi, NepL HiX HAbNM3NTUCH A0
AYXOBOI Wadu — iCHYe pu3MK OTPMMaHHA onikiB. He
GNOKyITe BEHTUNALINHI OTBOPY ANA HArpIiTOro MoBiTpA
Ha MepefHin YacTHi OyXOBOi wWadu - iCHye pu3KK
BUHVKHEHHSA MOMeXKi.

MANKonv  peepusrTa OyxoBOi Wwady BigkpuTi  abo
3HAXOZATbCA Y H/XKHbOMY MOMTOMEHHI, Cif MUbHYBaTH,
106 He BAAPUTUCH HM.

ANy He MoXHa 3anMLaTV BcepenyHi BUPoby abo Ha
HboMy Oinblue HiXX Ha ofgHy roguHy po abo nicna
MPUroTyBaHHA.

[O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

N\ OBEPEXKHO: Len npwnag He npuisHavyeHUn AnA
eKcrinyartauil i3 30BHILLHIM MPUCTPOEM AJ1A NepeMUKaHHS,
HanpuKnag, TaiMepoM abo OKPEMOK  CUCTEMOID
AVCTaHLINHOIO KepyBaHHA.

&Ll,em npunag npU3HAYeHoO ANA BUKOPUCTAHHA B
nobyToBMX i MOQIGHMX YMOBaX, HanmpvKfag Takux: B
KYXOHHMX 30Hax Mara3uHiB, oQiciB Ta iHLWMX pPobBOUMX
cepenoBuL; Y GepMepCbKIX roCnoAapcTBax; KnieHTamMum
B roTenaAx, MOTeNsX, HEBENMKMX NaHCIOHaX 3i CHiAaHKOM 1
IHLIMX XKMUTNIOBUX NPUMILLEHHAX.

A\ 3360pOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATU MPUNAZ A iHLLUNX
Linen (Hanpuknag, 4na onaneHHA NPUMILLEHD).

M\ Ueit npunap He npu3HaueHuin Ana NpodeciiiHoro
BUKOPWCTaHHA. He BuKOpuUCTOBYWTE npwiag no3a
NPUMILLIEHHAM.

MHe 36epiraiite BubGYyxoHebe3neuHi abo  ropiovi
PEUOBMHM  (Hanpuknag, 6eH3VH abo  aepo30nbHI
6anoHurKy) BcepeaunHi abo nobnusy npunagy — icHye
PU3VK BUHVIKHEHHA MOXKEX,

BCTAHOBJIEHHA

A\ BctaHoBREHHA | 06CNyroByBaHHS NPUNazy MOBUHHO
BVMKOHYBaTUCb MPWHANMHI  ABOMa ocobamn AN
YHVIKHEHHA pU3KKy TpaBMyBaHHs. [1ig yac po3nakyBaHHsA
Ta BCTAHOBNEHHA MNpunagy BUKOPWCTOBYWTE 3aXMCHI

PYKaBWL|i — iCHY€E PU3MK NOPI3iB.
A\ BctaHoBnehHs, BKJTOUalouM NigKoYeHHA
BOAOMOCTaYaHHA  (3a HAaABHOCTI),  BMKOHaHHA

eNeKTPUYHMX 3'€[HaHb | PEemMOHT Ma€ BUKOHYBaTU
KBanidikoBaHWI nepcoHan. He pemMoHTYWTe CamOCTINHO
Ta He 3aMiHIONTe XOAHY YacTUHY npunagy, AKWO B
IHCTPYKLUiT 3 eKkcniyaTauil MPAMO He BKa3aHo, WO Le
HeobXxigHo 3pobuTt. He go3sonaiiTe aitAM Habnuxatnucb
0O MicuA ycCTaHOBNeHHA. Po3nakyBaBlwwv npwnag,
nepesipTe, UM HEMaE Ha HbOMY MOLUKOOXEHb MicnA
TPaHCMOPTYBaHHA. Y pa3i  BMHUKHEHHA MNpobnem
3BEPHITbCA O npofaBuA abo HaMbVPKUOro LEeHTPY
nicnANpoaaXXHOro 06cyroByBaHHA. [icNABCTAHOBNEHHSA
3QMWKMA  YMaKoBKM  (NacTVK,  MiHOMOMICTUPONOBI
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efleMeHTH TOLLO) MOBUHHI 36epiratca B HeJOCTYMHOMY
ANA piten Micui — icHye Hebe3neka yayweHHs. MNepen
npoBefeHHAM Oyab-AKNX POBIT 3 YyCTaHOBNEHHSA NpUag
g, BIOKMIOUMTY Bif eneKTpoMepexi AnA YHUKHEHHA
PU3NKY YpaxeHHA enekTpuyHUM cTpymoMm. [lig yac
YCTAHOBNIEHHA MpWnagy MNepeKkoHamTecs, WO BiH He
NePETICKAE Ta He MOLIKOAPKYE Kaberb XMBNEHHA - iCHYE
PV3MK  BUMHMKHEHHA  MoxeXi abo  yparkeHHA
eNeKTPOCTPYMOM. Bmukante npwunag nwvwe nicna
3aBepLUEHHA NpoLefypu NOro YCTaHOBEHHS.

MNYci cTonspHi po6oT BUKOHYITE [0 BOY[OBYBaHHSA
npunagy B Mebnesumin Kopnyc i nprbepiTb ycio AepeBaHy
CTPYKKY Ta TMPCY.

He BuiimaiiTe npunag 3 NiHOMONICTUPOSY O MOMEHTY
I0r0 BCTAHOBJIEHHS.

MTicna BcTaHOBNEHHS npunagy He MOBMHHO OyTw
[OCTYNY [0 MOro iHa — iCHYE PU3MK OTPYMaHHA ONiKIB.
MHe BcTaHOBMIONTE nNpUnag 3a AEKOPATUBHUMY
ABEpUATaMU — ICHYE PU3VK BUHVKHEHHA NOXEXI.

M Akwo npwnag BCTaHOBMEHO Mif  CTiMbHULELD,
3a/IMLaNTe MIHIManNbHUA MNPOCBIT MK CTiNIbHMLEI0 Ta
BEPXHIM KpaeM [1yX0BOi Ladyt — iCHYE Pr3MK OTPUMAHHA
OniKiB.

MONMEPEAXEHHA MPO  HEBE3MEKY YPAXEHHA
ENIEKTPUYHMM CTPYMOM

M MacrioptHa Tabnnuka 3HaXoAUTLCA Ha nepegHbOMy
Kpai yxoBoi Wwadw (ii BUAHO, Konv ABEPLATA BIAKPWTI).
/N Cnip 3a6e3neunT MOXVBICTb BiLEAHAHHA npwnagy
Bi €NeKTpOMepeXi LNAXOM BUTAryBaHHA BUIKM (3a
HaABHOCT) 3 po3eTkm abo 3a  [OMOMOroH
6araTononoCcHOro nepemyikaya, BCTAHOBIEHOTO Nepen
PO3ETKO ~ 3rigHO 3 HOPMamMy  MPOK/AAAHHA
eNeKTPONPOBOAKY, KpiM TOro, npwnag Mae 6yTu
3a3emMsieHnn BiAMOBIAHO OO HauiOHaNbHMX CTaHOAPTIB
enekTpobesneku.

M He BuKOpUCTOBYIiTEe MOJOBXKYBaui, PO3rany»ysaui
abo apantepw. [licnAa MigKMIOYEHHA — enekTPUYHI
KOMMOHEHTU  MaloTb  OyTM  HEOOCHKHUMW  AnA
KOpWCTyBaya. He BMKOpPUCTOBYMTE Npwnag, AKLWO BU
MOKpi @60 60COHIK. 3a60POHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
MPWIaZoM Y pasi MOLLIKOPKEHHs Kabestto mBneHHs abo
BWIKM N Yy pa3i HeHaneXxHoi pobotn npunagy abo
MOLUKOZPKEHHA UM NagiHHA.

M\ Akwo kabenb €NEeKTPOXMBEHHSA NOLLKOAYKEHWI, CTif
3BEPHYTUCA O BUPOOHUKA, MOrO CEPBICHOrO areHTa abo
oci6 3 nomibHo  KBanidikauiEld Ana  3amiHK
MOLWWKOAXKEHOTO Kabenio, Wob YHMKHYTM Hebe3neku
YPXKEHHSA eNEeKTPUYHIM CTPYMOM.

MY pasi HeobxXigHOCTI 3aMiHU Kabenio KUBMEHHS,
3BEPHITbCA A0 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.

)i

YULLEEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

&I’IOI’IEPE,D,)KEHHFI: nepen 3AiMCHEHHAM TEXHIYHOro
06cnyroByBaHHA Npwiagy nepexkoHanTecs B TOMY, WO
npunag BUMKHEHVWW | BIOKMIOYEHWN Big [xepena
XuBneHHa., LWo6 yHWKHYTM pu3nKy TpaBMyBaHHS,
BUKOPWCTOBYWTE 3aXVCHI PYKaBUYKM (PU3MK NOpiy) Ta
3aXMCHe B3yTTA (pU3KK 3a00t0); KepyBaHHA 0OOB'A3KOBO
MalOTb  3[INCHIOBAaTU  ABI  JIIOAMHU  (3MEHLUEeHHS
HaBaHTaXEHHS);, HIKOMM He 3acToCoBYMTE MPUCTPOI
UMLLEHHA MApPOK  (PU3UK  YPaXKEHHA eNeKTPUYHMM
cTpymoMm). HenpodecinHnii pemMoHT, He [03BONEHNN
BUPOBHUKOM, MOXe MaTv pU3VIK /1A 30POB'A Ta b6e3neKu,
3a AKUI BUPOOHVK He Hece BiANOBiaanbHOCTI. byab-Akui
AedeKT abo NOLKOAPKEHHS, CNPUYNHEHI HENMPOQECIAHNM
PEMOHTOM ab0 TexXHiYHUM OOC/TyroByBaHHAM, He
MOKPVBAOTbCA TaPaHTIED, YMOBWM AKOI 3a3HauyeHi B
AOKYMEHTI, L0 MOCTa4aETbCA 3 MPUCTPOEM.

A\ He BriKopyIcTOBYiiTe %OPCTKi abpa3svBHi OUNCHIKM Ta
MeTaneBi CKpeOKM Af1A OUMLLEHHA CKNa Ha ABepuATax,
OCKIfIbKI BOHM MOXY Tb MOAPAMATA MOBEPXHIO, YHACTIAO0K
4Oro CKJ10 MOXe TPICHYTU.

ANepw HiX ounysaT npunag abo BUKOHYBaTK
TeXHiUHe 06CITyroByBaHHS, NepPeKOHaNTeCA B TOMY, LLIO
npwnag OXOJSIOHYB, OCKINbKI ICHYE PU3KMK OMMIKIB. - iCHYE
Hebe3neka oniKis.

A\ NMONEPEMEHHA: BUMKHITL NpucTpiil nepes M, AK
30INCHIOBATY 3aMiHy NaMni — iCHYE PU3UK YparKeHHA
eneKTPUYHVM CTPYMOM.

YTUNIBALIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHun MaTepian Ha 100% € BTOPMHHOIO CUPOBUHOIO, NPUAATHO AN1A
MOBTOPHOIO BUKOPWCTAHHS, i MO3HAYEHWI BIgMOBIAHUM CUMBOJIOM ¥y, Tomy
Pi3Hi YaCTUHW YNaKoBKM CMiA YTWAI3yBaTV BiANOBIAASIbHO Ta 3rigHO 3 MiCLIeB/MM
npasuiamu WoJo yTunizauii BigXogis.

YTUNI3ALIA NOBYTOBUX NMPUNTAAIB

Llen npwnag BurotoBneHo 3 MaTepianis, AKi NignAralTb BTOPUHHIN nepepobui
abo npraaTHi Ans NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA. YTunisyiTe Mepes npoBefeHHAM
6yAb-AKOro umLLeHHA abo TeXHIYHOrO 06CNYroBYBaHHA CIlifl MEPEKOHATACS, Lo
npunag OXONOHYB.AOro BiAMOBIAHO [O MiCLEBMX MPaBun yTunizaii Bigxoais.
[nAa oTpvmaHHA AOAATKOBOI iHdOPMALIT NMPO MOBOKEHHA 3 MOByTOBMMMU
eNeKTPUYHMU NpUnagamu, iX yTuiizaLiio Ta BTOPUHHY NnepepobKy 3BepHiTbCA
[0 MicLieBUX opraHiB, cy»6u yTunisauii nobyTosrix Bigxopis abo B MarasuH, ae
BV npuabanu npvnag. Llei nprnag mapkoBaHuUi BignoBigHO Ao €BponencbKoi
avpektvey  2012/19/EC npo  BigXoan enekTpUYHOro Ta EenekTPOHHOro
obnapHaHHA (WEEE). 3a6e3neuvBluy npaBusbHy yTUAiaLjio LbOro npvnagy,
BU [ONOMOXeTe 3anobirTyi HeraTyBHUM Hacsigkam AnA JOBKINNA Ta 340poB's
niopeit. Cumeon Z Ha Brpo6i abo B CynpoBiaHiil AoKyMeHTaLji Bkasye Ha Te, Lo
10ro He MOXHa yTUAi3yBaTu AK NOOYTOBI BiAXoaw, a Cnif 30aTh Ha yTunisauio
[0 BIigMOBIHOTO LEHTPY 300py BIOXOAIB ENEKTPUYHOTO 1 ENIEKTPOHHOrO
06nagHaHHsA 418 BTOPUHHOI NepepodKu.

PEKOMEHAALYII LLOA0 3AOLA/PKEHHA
ENIEKTPOEHEPTII

MporpisaliTe fyxoBy Wady e TOgj, KON Lie BKa3aHO Y TabnuLii NpyroTyBaHHA,
abo B peuenTi. BukopucToByiiTe TemHi nakosaHi abo emanboBaHi feko Ans
BUMiKaHH#, OCKINbKI BOHU Kpalle noruHatoTb Ternsio. CTpasw, fki noTpedyoTb
TPUBANOro MPUroTyBaHHsA, MNPOAOBXKYBATUMYTb FOTYBaTUCA HaBiTb MicnA
BVMKHEHHs AyxoBoi Wwadu. CraHaapTHWiA uykn (PYRO): nigxoauTb Ans OUMLLEHHS
[yxe 6pyaHoi ayxoBoi wadw. EHeproz6epiratoumii umkn (PYRO EXPRESS/ECO): -
TiNbKI B OKPEMUX MOZENSX - : Y AKOMY CMIOKVBAETHCA NPUONIM3HO Ha 25% MeHLue
eHeprii, HiX Mig Yac cTaHgapTHoro Lukny. Obupaiite Lito GyHKL0 Yepes neBHUIA
NPOMIXKOK yacy (micna 2-3 pasis NpUroTyBaHHA M'Aca NOCMiNb).

AEKNAPALIT PO BIANOBIAHICTb

Llen npwnap signosigae: Bumoram wopo ekoamsanHy Pernamenty €C 66/2014;
Bumoram Wofo MapKyBaHHA Knacy eHeproedeKTBHOCTI 65/2014; Bumoram
WOAO eKoau3aliHy Ansa BUPOGIB, WO CMOXMUBalOTb eHeprito, Ta MonoxeHHAM
npo eHepreTnyHy iHdopmaLito (Monpaska) (Buxiz 3 €C) 2019 poky, BignosigHO
Ao eBponeicbkoro cTaHaapty EN 60350-1. Lieit Bupi6 mMoxe micTUTK kepeno
(DpKepena) CroX1BaHHA Knacy eHeproedeKTBHOCTI A+ abo A++.
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IHcmpykuyisa 3 ekcnnyamayii

AAKYEMO 3A MNOKYMKY HALLOIro BUPOBY

- UK

Mepepn BUKOPMCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUmnTainTe
iHCTPYKLIT 3 TeXHiKn 6e3neKkn.

onnuc BuPObY

1. lMaHenb KepyBaHHA
2. BeHTunartop
3. Jlamnouka

4. HanpamHi gna pewitky (piseHb
BKa3aHO Ha CTiHUi pobouyoi
Kamepn)

5. [lBepuAara

6. 3amoK fBepuAT (3aunHAe
[ABepusTa nig yac aBTOMATUYHOro
OUULLYBAHHA Ta MiCNA HbOTO)

7. BepxHin HarpiBanbHWi
enemeHT/rpunb

8. Kpyrosun HarpiBanbHui
enemMmeHT (He BUAHO)

9. [MacnopTHa Tabnuuka (He
3HiMaTW)

10.3arnn6neHHA Ana NUTHOI BOAW

11. HWKHIM HarpiBanbHUN enemeHT
(He BUAHO)

1. PYYKA BUBOPY

LLlo6 yBiMKHYTK gyxoBy wwady,
BnbepiTb 6yab-aky ¢yHKUito. oo
BMMKHYTU AyxXOBY Liady, MOBEPHITb
KHOMKY Y nonoxeHHa 0.
2.CBITNO

Konu gyxoBy wady BBIMKHEHO,
HATUCHITb 5%, W00 YBIMKHYTM abo
BUMKHYTW namny B AyXOBiN wadi.

3. HAJTALUTYBAHHA YACY

Ana pocTtyny o HanawTyBaHb
Yyacy roTyBaHHA, 3aTPUMKU 3aMyCKy
Ta Tanmepa.

AnAa BipobparkeHHA yacy, Konu
AyXxoBY Wady BUMKHEHO.

4. ANCNNEN
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5. KHOMKW PETYJ1IIOBAHHA

[nAa 3MiHM HanawTyBaHb Yacy
roTyBaHHA.

6. PY4YKA TEPMOCTATA
MNoBepHiTb, WO6 BUGpaTN HGaxkaHy
Temnepartypy, KON akTMBOBaHO
GYHKUIT pyYHOro pexunmy.

3BEPHITb yBary: TN pyykn MOXKe BIAPI3HATCA 3aN1eXHO Bif TUMY MOAEN. AKLWO PYUKK € PyYKamMu HAaTUCKHOTO TUMY, HATUCHITb

Ha LeHTP pyuKn, Wob BMBeCTM i 3 THI3Aa.
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nPUNALAA

PELWIITKA

naaoH*

T r

BukopucToByeTHCA ANA
rOTYBaHHs CTpaB abo AK
MiAcTaBKa Anda Kactpyb, Gopm
[NA BUNIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLIOTO aPOCTINKOro
KYXOHHOIO nocygy.

BrkopncToBY€ETHCA Y AKOCTI
[eKa N1A roTyBaHHA M'ACa,
pPKbK, OBOUIB, POoKaYi TOLLO
abo nincTaBKy Mig PELITKO
LNA COKY, WO BUTIKAE Mifg vac
rOTyBaHHA.

* HaasHui nvile B feskmux Mogensax

TEJIECKOMIYHI
HAMPAMHI*

=

[na nonerweHHA
BCTaHOBJEHHA abo
BUTANYBaHHA NpUIaaaa.

JINCT Ana BUNIKAHHA*

BukopucToByeTbCA ANA
rOTYBaHHA XNi60OYNOUHNX |
KOHAUTEPCHKUX OOPOLLIHAHMIX
BMPOOIB, a TAKOX MeyveHi,
3aneyeHol B neprameHTi prowm
TOUO.

KinbKicTb Ta TN Npunaaaa Moxe Bipi3HATUCA 3aneXXHO Bif NpuadaHoi Moaen.
IHLWi akcecyapu MOXKHa NPKUAGATH OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOIO OOCYrOBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PELLITKW TA IHLLOIo NPUNAAAA
CnouaTKky BCTaBTe peLwiTKy Ha 6axxaHOMY piBHi,
YTPUMYIOUM 1T TPOXM HaXWUIeHOK Bropy, Ta HaTUCHITb
Ha NigHATY 3aHI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHy Bropy)
OOHUN3Y.

[icna ubOro NOCyHbTE 11 TOPU3OHTANIbHO B34OBX HAMPAMHMX
AKkomora Aani.

IHWe npunaapA, Hanpuknaa, NUCT ANA BUNIKaHHA,
Cnif BCTaBAATU FOPU3OHTaNIbHO, MPOCYBatoun NOro no
HaNPAMHUM.

BUCYBHI nosnul TA TPUMAYI NON1INLUDb

MNepen BUKOPUCTAHHAM OYXOBKU 3HIMITb 3aXUCHY
CTpiuky [al, a noTim Buganitb 3axmcHy ¢onbry [b] 3

[a]
3HATTA TENECKOMIYHUX HANPAMHUX [c]
[MOTArHITE HMXKHIO YaCTUHY TENTIECKOMIYHOI HAaNPAMHOI,
o6 BiguenuTy HWXKHI raukm (1), i NOTArHITb
TeneckorniyHi HarnpPAMHI Bropy, 3HABLUK iX i3 BEPXHiX
raukis (2).

MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3ayeniTb BEPXHi raYKku Ha HANPAMHUX ANA PeLWiTKN
(1), NOTIM NPUTUCHITb HUXKHIO YaCTUHY TENeCKOMiYHNX
HaNPAMHUX 0 HaNPAMHUX ANA PELWiTKW, MOKM HUXHI
raykm YyTHO He 3adikcytoTbea (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ANA
PEWIITKN

1. W06 3HATM HanpsMHi gna pewiTkn, MmiyHo
TPUMAKUNCh 3@ 30BHILWHIO YaCTUHY HaNPAMHOI,
NOTATHITL il Ha cebe, WO6 BUTArTN OoNopy i ABa
BHYTPILWHI WTndTN 3i CBOIX rHi3g,.

2. o6 BcTaHOBUTKU Ha MicLie HANPAMHI AnA peLwiTKy,
po3TalyiTe ix 6ina 3arnnbéneHb, NonepegHbO
BCTAHOBMBLUW Ha micus ABa wtudTn. Micna yoro
PO3MICTiTb 30BHILLHIO YacTUHY 6inA ii rHi3aa,
BCTaBTe OMNOpPY i MiLHO NPUTUCHITDL 1T 4O CTIHKK 3
3arnnbneHHAmMM, Wo6b BNEBHUTUCA, WO HAaNPAMHA
HaneXHUM YNHOM 3aKpinseHa.

beko
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NMEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANAWUTYBAHHA YACY

Mpu nepwomMy BBIMKHEHHI Npunagy NoTpibHO
BCTAHOBUTW Yac: Hatnckante © , NOKM 3HaYOK O
Ta ABi undpn roanH ® abo © Ta rOAVHHUK O He
NMOYHYTb 6IMMATK Ha aucnnei.

3a JONOMOrot KHOMKKM @ abo © BCTaHOBITb
3HAYEeHHA FOAMNH | HATUCHITL © [NA NiATBEPAKEHHA.
MouHyTb 6nmaT ABi UMbpPU XBUAKH. 38 LONOMOTM
KHOMOK @ abo © BCTaHOBITb 3HAYEHHA XBUJINHU Ta
HaTUCHITb KHOMKY ® ANA NigTBEPAKEeHHA.

3BepHIiTb yBary: AKLIO 3Ha40oK (D ONMMAE, HanpyKnaa, nicna
TpvBanux Nepebois y noaadi enekTpoeHeprii, NOTPIbHO
BCTAHOBWTM Yac.

OYHKUII

2. MPOTPIBAHHA AYXOBOI LHWA®OU

HoBa ayxoBa wada moxke BUAINATX 3anaxu, LWo
3aNWKANCA NiCNA 1T BUTOTOBNEHHA: Lie He €
HeCnpaBHICTHO.

Tomy, nepu HiX roTyBaTu XXy, pEKOMeHAYEMO
NPOrpiTM NOPOXHIO AyXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-
AKI MOXMBI 3anaxu.

3HimiTb i3 fyx0BOI Wadu 3aXMCHY KapPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKy Ta BUTATHITb 3 Hel BCe Npunagas.
Harpinte nyxoBy wady go 250 °C npotarom
nNpnbnmn3Ho ogHiei roanHu. Mpu ubomy gyxosa wada
Ma€ 6y T NOPOXKHbBOIO.

3BEPHITb YBary: PEKOMEHIYETbCA MPOBITPUTY MPUMILLEHHA
MiCNA NePLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

BEPXHIW | HW>KHIN HATPIB

AnAa rotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBM NnLLE Ha
OAHIN nonunui.

HATPIB BEHTUJIATOPOM

® [nA roTyBaHHA Pi3HNX NPOAYKTIB 3 OAHAKOBOK
TemMnepaTypolo roTyBaHHA Ha AeKiNbKOX NOANYKax
(Makcumym Tpbox) ogHoYacHo. La ¢yHKuia go3sonae
OHOYACHO roTyBaTu Pi3Hi CTpaBu i Npu LboMy
YH/KATW 3MillyBaHHA apoMaTiB.

@ | AEPOTPUITb

=] QyHKUia «Aeporpunb» [O3BONAE rOTyBaTh
6araTo BMUAIB TKi 3 MEHLOIo KinbKicTio onil, B
pe3ynbTaTi Yoro CTpaBu MaTUMYTb MPUEMHY XPYCTKY
CKOPUHKY Ta 6yayTb 6inbw KopucHummn. Kamepa
AyXO0BOI WAy HarpiBaeTbCA, a BEHTUAATOP LUPKYIIOE
rapAdye NoeiTpA.

[nAa BUKOPUCTaHHA PO3MICTITb 1KY OQHUM LLApPOM

Y KOLWKNKY «Aeporpunb», yHUKaluM HakNnagaHHA
LWMAaTKIB OAUH HA OQHOrO, Ta [OTPUMYMNTECH
IHCTPYKUi i3 Tabnuui NpurotyBaHHA «Aeporpunby.
BcTaHOBITb JeKO Ha pewwiTKy Ta BCTaBTe AeKo AnA
BUMIKAHHA HA HMXXYMI piBeHb ANA 360py KPUXT abo
Kpanenb Xupy.

YHUKanTe BUKOPUCTAHHA KilbKOX €K OQHOYaCHO,
wo6b 3abe3neynTn piBHOMIpHE NPUrOoTyBaHHA.

— | ECO BEPXHI | HUXHIN HATPIB

(@— OyHKuia Eco static po3sonAe rotysatu
APKOXKOBY BUMIiUKY, TICTO Ta 3areyeHi CTpasu.
3aBAAKM M'AKOMY HarpiBaHHIo i>ka 36epirae csoio
BOJIOTY, He nepecmxatoun. lig yac rotryBaHHaA CBiTNO
6yne BMMKHEHO, ane 0ro MoXHa 3HOBY YBIMKHYTH,
HaTUCHYBLUW Ha 3HAYOK <.

wwi| TPUJIb

[Ina cmaXkeHHA CTelnKiB, KebabiB i KOBOACOK,
3anikaHHA OBOUYIB i FOTYBaHHA rPiHOK.

Ilig yac cmakeHHA M’Aca Ha rpuii peKoMeHOYyEMO
KOpWUCTYyBaTUCA NifAOHOM AnA 36MpaHHA COKY:
nocTaBTe NigAoH Ha 6yAb-AKOMY PiBHI Mif peLwwiTKo
Ta HanunTe y Hboro 200 Ma NUTHOT BOAN.

ww| QYHKUIA NPUMYCOBOI BEHTUNALUIT ANA
® | reuns

[Ina cMaXkeHHA BENMKUX LWMATKIB M'Aca (HIXKOK,
pocT6idiB, KypuaT). PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTH
NigaoH anA 36MpaHHA COKY: NOCTaBTe NiaA0OH Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Nig pewiTKolo Ta HanunTe y Hboro 200 mn
NMUTHOT BOAW.

BREAD AUTO (ABTOMATUYHE
=—A BUMIKAHHA XJ1IBY)

Lia dyHKUia aBTOMaTUYHO BMOMpaE ineanbHy
TemnepaTypy i Yac BunikaHHA xniba. LLob akTnsyBatun
byHKUi0, NOKNaAiTh XKy B AYXOBKY, YBIMKHITb PYUKy
TepmocTtata O i noBepHiTb GYHKLiIOHaNbHY pyuKy Ha
3HAYOK @x. 1nA NOCATHEHHA HaMKpaLlnX pe3ynbTaTis
peKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU PiBEHb
npuroTyBaHHA 2 abo 3.

.-=«| BIACTOIOBAHHA TICTA
AnAa cnpuAHHA epeKTUBHOMY NigHIMaHHIO
conopKkoro abo nikaHTHoro Ticta. [loBepHiTb pyyKy
mepmMocmama Ha NO3HauKy, Wob akTUBYBaTh Lo
byHKUil0.
k MidA

—ILla pyHKUiA fO3BONAE NPUroTyBaTN
4yy[oBY AOMALLHIO Mily, AK Y pecTopaHi. 3aBAAKu
crneudianbHOMY LMKAY NPUrOTYBAHHA, AKAIN Npautoe
npu Temnepatypi 300 °C, niya BUXOAUTb M'AKOIO
BCepeuHi, 3 XpYCTKOI CKOPUHKOK MO Kpaax i 3
ifeanbHO PiBHOMIPHUM NigPyM'AHEHHAM.

—0 STEAM CLEANING (YMLLEHHA NAPOIO)

—1 Jlia napwu, Wo BUBINbHAETLCA MiJ Yac UbOro
cneuianbHOro HN3bKOTEMNEPATYPHOro LUKy
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OUULLEHHA, AAa€ 3MOTY Nlerko BuaanaTn bpya Ta
3annwkm ixi. Hannnte Ha gHo gyxoBoi wadu 100-120
M MUTHOI BOAW, NOTIM BCTAaHOBITb PyyYKy BUbopy

M pyyYKy TepmocTaTa y NofioxeHHA & . Kpawe
BUKOPUCTOBYBATM L0 GYHKLiO NPOTArom 35 XBUJNH.
AKTMBYITE L0 YHKLUIO, KON AyxoBa Wwada oxonoHe
Ta fganTe I OXONOHYTU NPOTArom 15 XxBUAKWH nicna
3aKiHYeHHA LUMKIY. NONOXKEeHHA 3HayKa He BiAnoBsifae
TemnepaTypi B AyxoBin wadi nig yac ymukny
OUMLLEHHA.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

MPOJII3

AnAa BnganeHHA 6pur30K, Wo yTBOpUAnNCA nig
4yac roTyBaHHA CNif BUKOPUCTOBYBATU LMK 3 AyXe
BMCOKOIO TemnepaTypoto (noHaa 400 °C).

o6 akTnByBaTK L0 QYHKLiO, NOBEPHITb PYyUKY
TepMocCTaTa B MOJNIOKEHHA . [lonoeHHA 3HauKa
He BignoBigae GakTMUHIN TemnepaTypi, LOCATHYTIN
nig yac LMKNY OYMLLEHHA. YBAa)KHO NpoyunTanTe
IHCTPYKLUitO Y cnevuiasibHOMY pO34ini Npo niponis.

N wBuAa. PO3IrPIB

N
[nAa wenakoro nonepefHbLOro NporpiBaHHA
AyXoBOI Wwadwu.

1. BUBIP ®YHKLIT

o6 o6patn dyHKUil0, BCTAHOBITb pyyYKy 8ubOpy Ha
CMMBON, WO BignoBigae 6akaHin GyHKLIT: 3aCBITUTbCA
AVCMNen i NPOoSlyHa€e 3ByKOBUIM CUTHA.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUW PEXXUM

[nAa noyatky BUKOHAHHA 06paHoi GyHKLIT MOBEPHITb
py4YKy mepmocmama, wo6 BCTaHOBUTU HaxkaHy
Temneparypy.

1
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3BepHITb yBary: Nig Yac roTyBaHHA MOXHa 3MIHUTY GYHKLtO,
noBepTatloun pyyky subopy, abo BiaperyniosaT TemnepaTypy,
nosepTatoun pyuyky mepmocmama. OyHKLIA He 3anyCTUTbCA,
AKLWO pyyka mepmocmama 6yne Ha O moxHa BMOpaTH Yac
NPUrOTYBAHHA, YaC 3aKiHUEHHA NPUrOTYBaHHA (TINbKM AKLLO
BCTaHOBSIEHO YaC MPUrOTYBAHHS) 1 Tanmep.

BIACTOIOBAHHA TICTA

o6 po3noyaty BUKOHaHHA GYHKUiT «[TigHIMaHHA
TicTa», BCTAHOBITb pyYkKy mepmocmama Ha
BiANOBIAHUIN cumBON; AKLLO B AyXOBiN Wwadi
BCTAHOB/EHO iHWY Temnepatypy, PyHKUilo He byae
3anyLeHo.

3BEpHITb yBary: MoxHa HanalTyBaTh YacC roTyBaHHA, Yac
3aBEepLUEeHHS roTyBaHHA (TiNbKW Y pa3i BCTaHOBNEHHS Yacy
roTyBaHHs) i Talimep.

3. NMOMNEPEAHE HATPIBAHHA

Konu noyHeTbcA BUKOHaHHA QYHKL i, 3ByKOBUIA
curHan i 6nmmaroumnii 3HaYoK & Ha aucnnei BKaxyTb
Ha Te, L0 aKTMBOBaHO $a3y nonepefHbOro
nporpiBaHHA.

Y KiHUi Ui€i pa3m nponyHae 3ByKOBMIA CUrHan, i
3HAYOK § Ha gucnnel NoYHe NOCTINHO CBITUTUCS,
Lie BKa3yBaTMMe Ha Te, o AyxoBa wada gocarna
3afaHol TeMnepaTypu: y e MOMeHT NOKNagiTh Ky
BCepeaunHy i nepexoabTe [0 rOTYBaHHA.

3BepHITh yBary: AKLIO NOCTaBUTK XKy B Wady A0 3aKiHUEHHS
nonepefHbOro NPOrpiBaHHA, Le MOXe NOTPLUNTA OCTATOYHUN
pe3ysbTaT roTyBaHHA.

4. MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen NnoyaTKOM NpoOrpamyBaHHA rOTyBaHHA
noTpibHo BM6paTh yHKLit0.

TPUBANICTb

HaTncHITb | yTpuMynTe KHONKY & , MOKW Ha gucnnei
He noyHe 6numaTn 3HavoK & i"00:00".

SrrrT

LI

3a IONOMOroI0 KHOMOK @ Ta © BCTAHOBITb baXKaHUI
Yac roTyBaHHA i HATUCHITb © ANA NiATBEPOXKEHHA.
AKTMBYITE QYHKLiIO, BCTAHOBUBLUWN PYYKY
mepmocmama Ha 6a)kaHy TemnepaTypy: NPoNyHae
3BYKOBUWW CUTHaN i Ha gucnnei 3'ABUTbCA
NOBIAOMMIEHHA NPO Te, WO NPUroTyBaHHA 1Xi
3aBepLUeHo.

3BepHiTb yBary: LL|ob ckacyBaT BCTAHOBMEHUI Yac
FOTYBaHHA, HaTUCKalTe KHOMKY © , MOKW Ha Aucnel He
noyHe 6NMMaTK 3HAYOK &, MOTIM 33 AONMOMOIM KHOMKK O
CKMHbTE YacC roTyBaHHA Ha 3HadeHHA "00:00". Lien yac
roTyBaHHA BK/OUa€E pa3y nonepenHboro HarpiaHHA.
NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA
TOTYBAHHA/

3ATPUMKU 3ATTYCKY

lNlicna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA NOYaToOK
BMKOHaHHA GYHKLIT MOXe 6yTun BigknageHo 3a
paxyHOK rnporpamyBaHHsA Yacy 3aBepLlueHHA 1T
BUKOHaHHA: HaTucKalnTe KHOMKY ¢ , MOKK Ha gucnnei
He NoYyHe 6N1MMaTh 3HAYOK & | 3HAUYEHHA MOTOYHOrO
yacy 3anycky.
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KHonkoto @ abo © BCTaHOBITb 6a*KaHUI vyac
3aBEPLUEHHA rOTYBaHHA | HATUCHITL © AnA
NigTBEPAKEHHA.

AKTUBYINTE QYHKLiI0, BCTAHOBUBLUWN PYYKYy
mepmocmama Ha 6axaHy Temnepatypy: OyHKUit0
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6yne Npu3ynuHeHo A0 il aBTOMaTUYHOrO 3anycKy
nicna nepiogy 4vacy, AKUIN po3paxoBaHoO TakK, Wob
3aKiHUMTW rOTYBaHHA y BCTaHOBNEHWI Yac.

3BEPHITb yBary: 1A CKaCyBaHHA LibOro HanalTyBaHHA
BVMKHITb [jyXOBY Lady, BCTAHOBMBLUW pyyKy subopy y
nonoxeHHA 0 .

DyHKUiA 3aTPMMKW 3aMyCKy HeAOCTYNHa Ana GyHKLUin
«punby» i «[lpnmycoBa BeHTUAALIA ANA rPUNa».

END OF COOKING (3AKIHYEHHA rOTYBAHHA)

[MponyHae 3ByKOBUI CUTHanN i Ha gncnnei 3'ABUTbCA
NOBIJOMJIEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA GYHKUIT
3aBeplLueHo.

| [
i
(G4
MoBepHiTb pyuky subopy, WwWob obpatu iHWY PyHKLiO,
abo y nonoxeHHs 0, wo6 BUMKHYTU fyxoBy wady.
3BEPHITb yBary: AKLIO Tanmep YBIMKHEHO, Ha Anchnel
nonepemiHHO 3ABNATUMETLCA Hanuc «END» i yac, 1o
3aMILLIVIBCA.
5. HANALWUTYBAHHA TAUMEPA
Lia onuia He nepepuBac Ta He Nnporpamye GyHKuii
roTyBaHHA, ane fa€ 3Mory BUKOPUCTOBYBATWN ANCNNEN
Ana Bigobpa)keHHA TariMepa Nig Yac BUKOHAHHA
dyHKUiT abo kKonu gyxoy wady BUMKHEHO.
HaTtnckante © , nokn © i3Hauyok «00:00» He NOYHYTb
6nmMmMaTi Ha gucninei.

3a J0NOMOrol KHOMKN @ abo © BCTaHOBITb OaXKaHUN
yac i HAaTUCHITL © ANnA nigTBepaXeHHA. [licna Toro Ak
TaliMep 3aBepLnTb 3BOPOTHUI Bianik 06paHOro yacy,
NPONYHA€E 3BYKOBUIM CUTHA.

MEUMITKI: WO6 BUMKHY TV TaliMep, HaTUCKalTe KHOMKY
MOKM 3HAYOK & He noyHe 6nanmaT, NOTiM 3a JOMOMOro
KHOMKM © CKMHbTE Yac Ao 3HadeHHa "00:00".

6. OYHKUIA ABTOMATUYHOIO OYULLEHHA —
niponi3

He TopkanTeca gyxoBoi wadwu nig yac ynukny
niponisy.

He nignyckanTe piTen i TBApMH A0 AyxoBoi wadu
nig Yyac yMKny niponisy Ta NicnAa Hboro (Noku
NPUMILLEHHA He NPOBITPUTbCA).

BunmiTb yci akcecyapu (BKNIOYHO 3 HANPAMHUMU
pewiTkn) 3 AyxoBOT Wwadu, NepLu HiX akTMBYBaTU
dyHKUilo. AKLo AyxoBy Wwady BCTaHOBNEHO Nif,
BapUIbHOIO NOBEpPXHelo, NepesipTe, YA BUMKHEHO BCi
ra3oBi NafibHMKN ab0 enekTpUYHi KOHPOpPKM Nig vac
LMKy CAMOOYMLLEHHA.

[na onTuManbHOro YNLWEHHA ABEPUAT AYXOBOT
wadwu Buaanite 6pyn Bonoroio rybkoto nepen
BUKOPUCTaHHAM GYHKUIT NipONi3HOro YnLEHHS.

3a HAABHOCTI 3a/NLLKIB BanHAHUX BigKNaaeHb,
YHUKaNTe NpoBefeHHA OUNLLEHHA WAAXOM akTuBaLil

nipounkny.

Mwn pekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU QYHKLitO
niponi3sy, TiNbKM AKLWO Npunag CUbHO 3abpyaHeHN
abo BMAINA€ HeNPUEMHI 3anaxu nig Yyac roTyBaHHA.

o6 akTnBYBaTK GYHKLIiI0 aBBTOMAaTUYHOIO OUNLLEHHA,
NOBEPHITb pe2ysamop subopy Ta pyuyky mepmocmama
Ha no3Hauky [7. OyHKuUia 6yae akTBOBaHa
ABTOMATMYHO, ABepLATA 3aUYMHEHI Ta CBITNO
BCepeaunHi ayxoBoi wadu BUMKHEHe: Ha gucnnei
BilO6GparkaTUMeTbCA Yac 0 3aBEePLUEHHA BUKOHAHHSA
byHKUIT nonepemiHHO 3 Hanucom Pyro.

® rncr
o
&%
MicnA 3aBeplIeHHA UMKNY ABepLUATa 3a/MLWaloTbCA
3abnoKoBaHMMUK, MOKM TeMMepaTypa BcepeaunHi
AyXO0BOI Wadun He NoBepHeTbCA A0 6e3MeYHOoro piBHA.
MposiTplonTe NpUMiLLLeHHA NPOTArOM LUKNY
NiPOMi3HOro YNLEHHA Ta NiCNA NOro 3aBEepPLUEHHSA.

® O
A

MPUMITKU

+ He HakpuBanTe BHYTPILIHIO MOBEPXHIO Npunagy
anoMiHieBoto Gonbroto.

« Hikonu He nepecyBalite KacTpyni abo ckoBopigKku
no AHY AYX0BOT WwWadu, OCKINbKM Le Moxe
NOLWKOQAUTN eMasnieBe NOKPUTTA.

+ He cTaBTe Ha ABepi BaxKi NnpegMeTu i He
TpumanTecs 3a ABepi.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

NMONEPEOHE
PELIEENT OYHKUIA TEMMOEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | NPUNAJLA
NMPOTPIBAHHA
] Tak 160-180 30-90 2/3
Muporu 3 fpixaXoBoro TicTa "‘T"' 1
Tak 160-180 30-90 ***
AT £ A Ind
Munpir i3 HauMHKoO |:| Tak 160 - 200 35-90 L 2 j
(Uiskenk, Wrpynensb, GpyKToBmn
) 4 2
Aupir) Tak 160-200 35-90 ***
AR e A=
] Tak 170-180 15 - 45 3
MeunBo/TapTaneTku : 7 : 3
Tak 160 -180 20 - 45 #+*
MNeeenne T —
O] Tak 180 - 220 30-40 3
3aBapHi TicTeuka : -
Tak 180- 190 35 - 45 *xx 4 2
!\j;lfl —_r
] Tak 90 150 - 200 3
bese
Tak 90 140 - 200 v
abFs —
Niya/dokaua Tak 190 - 220 20- 50 *** 4 2
Aalrs
Pizza thin *§] Tak MAKC 10-15 2
aF/—=~
Miua Ha nigHoci/dokaua "B Tak MAKC 15-20 2
Xni6 @, - - 60 2
AT ~
] Tak MAKC 10-15 3
3amopoxKeHa niya 3 2
Tak MAKC 10 - 20 ***
Conon O] Tak 175 - 200 40- 60 3
OJIOHI NUporn N sl
(oBOYEBMI NUWPIT, NUPIT Kill) Tak 175-200 45-60 *** 4 2
abFr AR
3
BonoBaHn/neunso 3 NNCTKOBOro Iz] Tak 190 -200 20-30 A ;
Ticra Tak 180 - 190 15 - 40 *** v
abmde 1 o
JTazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHenoHi/BigKpuTi nuporun Ij Tax 190-200 45-65 J
ArHATUMHA/TenATMHA/anoBUYMHaA/ 3
AruATAra/Te O] Tak 190 - 200 80-110
CMaxeHa CBMHUHA 3i CKOPUHKOI0 2
S Tak 180 - 190 110-150
KypAatuHa/kponuk/Kauka 1 kr IZI Tak 200 - 220 50-100 2
InAnuKa/rycka 3 kr — - 190 - 200 100 - 160 2
QaplpoBaHi oBoui 2
(nomigopw, kabaukw, 6aknaxaHw) Tak 180 - 200 >0-70 J
. P W , 5
MigcmaxkeHnn xni6 5 MAKC 2-6 ~ .
. W 4 3
- - _ *
PnbHe dine/cknbkn 230 - MAKC 15-30 - o -
KoBb6ackun/kebabu/ v . 5 4
nope6puHa/rambyprepu ) MAKC 15-30 R ey
CmaxeHa KypATUHa 1-1,3 Kr Tak 200 - 220 55 - 70 ** R
O 2 & [ &
YHKU B . . . Harpis . ABTOMaTMYHe DyHKLiA npuMycoBoi Eco BepXxHil i HUXHIN
€PXHill | HUXKHI Harpis Miya ; ) Mpunb .
BEHTUNATOPOM BUMIKaHHA XJ'II6y BEHTUNALI Ana rpuna Harpie
[ S 0 A==~ —J “r M
MPATARAA PewiTka oopfggg;: HBE::(::TF;Z 200 rﬁnezgf};g:grg;;:?nﬁl MinaoH/peKko ana BunikaHHA flinpoH / peko ana
Ha pewiTui BUNiIKaHHA Ha peLuiTui BUNiKaHHA 3 200 mn BoAn
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NOMEPEAHE

PELIENT OYHKUIA TEMMEPATYPA (°C) TPUBAJIICTb (xB) PIBEHb | TPUNAAAA
NPOrPIBAHHA

PocT6id 3 kpos'io 1 Kr Tak 200-210 35-50 % >
AT ~

Hora arHAaTn/rominka Tak 200-210 60 - 90 ** 3

CmarkeHa KapTonnsa Tak 200-210 35 - 55%* 3

OBoueBa 3anikaHka - 200-210 25-55 3

M’aco Ta kapTonna Tak 190 - 200 45 - 100 *** 4 !
[ s Tl —|

Pu6a it osoui Tak 180 30-50 ¥+ ML
AT ~

JlazaHbsa Ta m'Aco Tak 200 50 - 100 *** 4 u L ‘
A==l

CmakeHe m'co/dapmpoBaHi — ) ) ) 2

MaTKI M O- 170- 180 100 - 150

*[lepeBepHiTb CTPaBy MO 3aBEPLIEHH] MOIOBMHN Yacy *** [NepenbadyBaHa TPMBANICTb Yacy: CTPABM MOXKHA BUAMATH

roTyBaHHA 3 yX0BOI Wadu Yepes pisHi MPOMIXKKIM Yacy, 3a/1eXHO Bif

** [NepeBepHiTb CTPaBy Mo 3aBePLUEHHI ABOX TPETUH Yacy OCOOMCTOTO CMaKy.
roTyBaHHA (AKLIO HEOOXIAHO).

N ww WW —
—_ = 8] A ©-
YHKUII

H VN . . Harpis . ABTOMaTMYHE DyHKLiA npumycoBoi Eco BepxHil i HUXHIN

BepxHil i HMXHIN Harpis Miua ] ) lpunb .

BEHTUIATOPOM BUMNiKaHHA XNiby BEHTUNALIT AnAa rpuna Harpis
[ Y ~ ar —J —r b
nPUNALAA ®opma ana BunikaHHA abo [eko ana BunikaHHaA / ni
. . A . . OOOH / peko ana
PewiTka dopma AnA TOpTiB nigpoH abo dopma ana MipnoH/pexko ana BunikaHHA BuniKaHHA 3 200 M7 BoAN
Ha peLiTui BUMiKaHHA Ha peLiTui
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aornaa i TEXHIYHE ObCJZIYTOBYBAHHA

Mepw HiXX BUKOHYBaTN
o6cnyrosyBaHHA abo ounLleHHs,
nepeKkoHamnTecs, Wo AyxoBa
wada oxonona.

3a60poHAETbCA

3a60pOHAETLCA 3aCTOCOBYBaTH
MapooUNCHUKN.

30BHILWHI MOBEPXHI

MpoTnpante NOBEPXHi BOSIOrO0 TKAHMHOIO 3
MiKpo®ibpu. AKLWO BOHN fyke 6pyaHi, fofalTe KinbKa
Kpanenb pH-HenTpanbHOro muiiHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOl CEPBETKOIO.

He KopucTtynteca KoposiiHuMmn abo abpasnBHUM
3acobamu gna umweHHA. AKwo 6yab-aki 3 ymx 3acobis
BMNAAKOBO NOTPaNATb HAa MOBEPXHI Npuiagy,
HeramHo 3iTpiTb iX BOJIOr0Ol0 TKAHMHOI 3 MiKpodibpw.

BHYTPILIHI MOBEPXHI

« [licnAa KOXXHOro BUKOPWCTAHHA fanTe fyxoBin wadi
OXONOHYTW, @ MOTIM OYUCTITb 1T Big 6yab-AKoro
ocafy uM NAAM Bif NpoayKTiB, Le 6axaHo 3pobuTy,
NOKM BOHa LWe Tenna. o6 BucywnTn KoHgeHcar,
AKUI YTBOPUBCA BHACNI[OK rOTyBaHHA CTPaB
i3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, flalTe AyxoBin wadodi
NMOBHICTIO OXOJIOHYTU, @ NOTIM BUTPITb 1T TKAHUHOIO
abo ry6koto.

BMKOPWUCTOBYBaTU APOTAHI
MoYanku abo 3acobu gns

YnLEeHHA 3 abpa3nBHOIO UK —
KOPO3iHOI0 Ai€lo, OCKiNIbKM BOHN Onéepauin 06c1yroByBaHHnA
MO>KYTb MOLIKOAUTN NOBEPXHi

BUpoOOGy.
HapgArante 3axucHi pykaBuuku.

Mepen BUKOHaHHAM 6yAb-AKUX

Heob6XigHO Bi'eqHaTN AyXOBY
wady Bif enekTpomepexi.

+  fKLWO Ha BHYTPILWHIX MOBEPXHAX MPUCYTHI CTiNKi
3a6pyAHEHHS, MU PEKOMEHAYEMO YBIMKHYTU
GYHKUI0 aBTOMAaTUYHOIO OYNLLEHHA ANA
OTPUMaHHA ONTMMaNbHUX pe3ynbTaTiB nicna
OuNLLyBaHHA. 32 HAABHOCTI 3a/NLLIKIB BaNHAHUX
BiAKMageHb, yHUKaNTe NPOBeAeHHA OUNLLEeHHA
WNAXOM akTmBauil nipounkny. Nepen akTueaui€to
BUAaNiTb BAaNHAHUIA HANIT, AK Lie ONMCaHO BUlLLe.

« [InAa nonerweHHA OUYNLLEHHA CKNa ABepuUATa
MOXHa NNEerko 3HATU | MOTIM BCTAHOBUTW Ha MicLe.
Ckno aBepuAT MUIATE BiAMOBIAHUM PIAKAM MUNHUM
3acobom.

nPUNAAAA

3amouynTe npunaana y BOGHOMY PO3UYMHI MUNHOTO
3acoby Biapa3y nicna BUKOPUCTaHHA, TPUMatoun Noro
3a JONOMOrOI0 MPUXBATKK, AKLLO BOHO AOCI rapaye.
3anuLIKKM Ki MOXHA BUAANUTX 3a JOMOMOIO0 LW iTKK
abo ry6ku.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. lWo6 3HATM gBepuATa,
NOBHICTIO BiAUYNHITb IX i
OMyCTiTb 3aCyBKU, MOKN
BOHM He O6yayTb y
MONOXeHHi pOo3610KyBaHHA.

2. 3a4nHiTb ABepuATa Jo
ynopy. MiuHo Bi3bMiTbcA 3a
ABepuATa oboma pykamu,
He TpMManTe 1X 3a PyUKy.
o6 3HATK aBepUATa,
NPOAOBKYNTE 3aUMHATN 1X
OOHOYACHO MOTArHITb IX
Bropy, MOK/ BOHW He
3BiNIbHATbLCA 3i CBOro rHidga. lNoknagite 3HATI
ABepusATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. lLlo6 BCTaHOBWTY ABEPLATA Ha Micue, NigHecCiTb ix
[0 ByxoBoi wadwu, BUPIBHANTE rayku neTenb 3 iXHiMu
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YacTUHY Yy nasi.

4. OnycTiTb ABEPUAT], A
NOTiM MOBHICTIO BiAYMHITb
1x. OnycTiTb 3aCyBKN B
NoYaTKOBE NOJNOKEHHA:
NepekoHamTecs, WO BOHM
MOBHICTIO OMNYyLLEHi.

Jlerko HaTUCHITb, WO6 NepeKkoHaTUCA, WO 3aCyBKMK
nepebyBaloTb y NPaBUIbHOMY MOJIOXKEHHI.

5. CnpobyinTe 3aunHUTK ABEPUATA I NepeBipTe,

4yn nepebyBalOTb BOHW Ha OAHIN NiHil 3 naHenno
KepyBaHHA. AKLO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHauTe
HaBeLeHi BuLe KpOoKN: AKLLO ABepuATa He NpauoTb
NPaBWIbHO, BOHW MOXYTb OYTM NOLIKOAXKEHI.

3AMIHA TAMNN

1. Bigkntouitb AyxoBy wady Bia enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHgMKaTOpa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKpPYTiTb NnadoH Ha Mmicue.

3. 3HOBY NiAKNIOYITL AYXOBY Wady [0 eneKTpoMepexi.

3BEPHITb YBary: BUKOPUCTOBYMTE ranoreHoBsi namnu tmny G9,
25 B1/230 B, T300 °C. Jlamna, Wo BMKOPUCTOBYETLCA Y BMPOOI,
po3pobneHa cneuianbHO 41A NOOYTOBMX eNeKTPUUHIX
npunagis i He NiAXoAWUTb ANA NOOYTOBOrO OCBITIEHHS
npumilleHb (PernameHT EC 244/2009).

Jlamnv MoxHa NpradaTh B LEHTPI MICNANPOAaKHOro
06CyroByBaHHS. - He TopkanTecs namnu rofivmm pyKamu,
OCKINbKW BIAOUTKM NanbLiB MOXKYTb NOWKOAWTM Ti. He
KOPUCTYTECA [yXOBOIO Wadoto, AOKM He BCTaHOBWTE NnadoH
Ha MicLe.
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OYNWIEHHA CKJTA OBEPLAT 3. BcTaHOBITb NPOMIXKHY NaHesnb (No3HauyeHy «1R»)

1. 3HABWM ABepLUATA | MOKNABLM IX HA M'AKY nepe/ BCTAHOBNIEHHAM BHYTPIiLLIHbOT NaHeni:
NOBEPXHI0 PYUYKOI AOHN3Y, O4HOYACHO HAaTUCHITb LLlo6 NPaBUJIbHO BCTAHOBUTU CKNAHI NaHeN!,
Ha [1Ba pikcaTopwm i 3HIMITb BEPXHIli Kpal ABepUAT, nepeKoHanTeCs, WO B JIIBOMY KyTKY BUAHO NMO3HA4Ky

R. CnouyaTKy BCTaBTe fOBIy CTOPOHY CKJla, MO3HayYeHy
nitepoto R, B onopHi rHi3ga, a noTiMm onycTiTb NOro Ha
micue. MNoBTOPITb Lo Npoueaypy Ana o60ox CKNAHUX
naHenemn.

MOTATHYBLUN iX Ha cebe.

2. MigHIMIiTb | MiLHO YTPUMYITE BHYTPILLHE CKNO
oboma pyKkamu, AnA OUMLLEHHA 3HIMITb | NOKnagiTb
/10ro Ha M'AKY MOBEPXHIO. 4. BCcTaHOBITb Ha Micue BepXHI0O KPOMKY: KnauaHHA
CBiAYNTb NPO NpPaBUSibHE BCTAaHOBJIEHHA. [lepL Hix
BCTAHOBUTY ABepUATa, NepeKoHanTeca y HafdinHoCTI
YWiNbHEHHA.

NMPUCTPIV BNOKYBAHHA ABEPLUAT*

AKLWO BCTAHOBNIEHO NPUCTPI 6NOKyBaHHA ABEPLUAT,
ABepuATa HeobxigHO 3akpuBaTu pykamu. o6
BiOKpUTK ABepuATa 3a JONOMOro NPUCTPOLo
6nokyBaHHA (0us. man. 1).

3ano6i>XKHUIN NPUCTPI ABEPLAT MOXKHA 3HATH,
BUKOHAaBLUM NOCAIAOBHICTb Aill, NOKa3aHy Ha
pucyHKax (0us. puc. 2).

NMOLWYK | YCYHEHHA HECITIPABHOCTEN

NMPOBJIEMA MOXIJIMBA MPUYNHA PILLEHHA

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eleKTPOMEpPEeXi, @ TAKOX Y
BigkntoueHHs X1BNEeHHS. NigKntoYeHo AyxoBy WwWady A0 eNleKTpoMepexi.

Bip'enHaHHA Big enektpomepexi.  BMMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb i, W06 nepesipnTy,
YM 3HMKNA HECNPAaBHICTb.

[JyxoBa wada He npautoe.

Ha pucnnei BigobpaxkaeTtbca 3BEpPHITbCA [0 HAaMBAMXKUYOro LeHTPa NicnANpoAaXxHOro
nitepa «F» i1 yncno abo iHwa HecnpaBHicTb AyxoBoi wadwu. 0o6cnyroByBaHHA KNIEHTIB | NoBiAOMTe crevianicTam Yncno, ske
niTepa nicna Hel. BifJoOparkaeTbCA nicna nitepm «F».

Ha gucnnei Bigobpaxkaetbca
nosigomnexHs «Hot» (Fapsuve), Ta 3aBuncoka Temneparypa.
obpaHa ¢yHKLiA He 3anycKaeTbcs.

3anuwTe fyxoBy Wady OXONOHYTH, MiCAA YOro akTUBYNTe
obyHKUito. O6epiTb iHWY dyHKLi.

3BepTayrcb A0 LeHTPY NiCIANPOAAXKHOro 06CyroByBaHHs, MOBIJOMTE KOAM, 3a3HaueHi Ha NacnopTHil Tabnuyui BUpoo6y.
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