beko

—

Hot Air Fryer

User Manual

FRL5388B

EN-DE-FR-ES-RO-RU-IT-PL-SR-BG-AR

C € 01M-8913883200-1325-08




CONTENTS

ENGLISH 03-19
DEUTSCH 20-39
FRANCAIS 40-57
ESPANOL 58-77
ROMANA 78-98
RUSSIAN 99-124
ITALIANO 125-144
POLSKI 145-163
CPBNH 164-180
BbJITAPCKU 181-198




Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosing a BEKO product. We would like you to achieve the optimal efficiency from this
high quality product which has been manufactured with state of the art technology. Please make sure
you read and understand this guide and supplementary documentation fully before use and keep it as a
reference. Include this guide with the unit if you hand it over to someone else. Observe all warnings and
information herein and follow the instructions.

Symbols and their meanings

These symbols are used throughout this guide:

G_] Important information and recommendations regarding the use of the appliance.

ﬁ WARNING: Warnings on personal injury or
property damage.

[]
Q f Suitable for contact with food.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other
;E’Eé liquids.

& WARNING: Warning about hot surfaces.




Important safety and environmental instructions

This section contains safety
Instructions to prevent ha-
zards that can result in injury
or property damage.

Any warranty is void if these
Instructions are not followed.

1.1 General safety

* This appliance complies
with international safety
standards.

* This appliances is intended
to be used in household and
similar applications such
as:

-staff kitchen areas in shops,
offices and others working
environments;

-farm houses;

-by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

-bed and breakfast type en-

vironments.

* If the use of the appliance
Is limited to less than the
above, this shall be clearly
stated in the instructions.

« Children being supervised
not to play with the appli-
ance

* This appliance can be used

by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabi-
lities or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« If the supply cord is dama-

ged, it must be replaced by
the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qua-
lified persons in order to
avoid a hazard.

* Cleaning and user main-

tenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervi-
sed.

« Keep the product and the

product cable out of the
reach of children under the
age of 8.

« Position the handles of the

cooking appliances (if any)
so that hot liquids do not
spill and place them secu-
rely.

« Make sure that the voltage
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Important safety and environmental instructions

indicated on the appliance
Is the same as the mains
voltage in your home.

«Use the appliance in a
grounding plug.

* Do not use the appliance
with an extension cord.

Do not place your appliance
on or near heat sources
such as ovens and stoves.

« To prevent damage to the
power cord, prevent it from
being pinched, crimped
or rubbed against sharp
edges.

Do not unplug the appliance
by pulling on the cord.

* Do not immerse the appli-
ance or its power cord In
water.

* Do not leave the appliance
unattended while it is plug-
ged In.

* Do not disassemble the ap-
pliance.

+ Use only original parts or
parts recommended by the
manufacturer.

* Unplug the appliance before
cleaning and dry all parts
completely after cleaning.

* Clean the appliance in ac-

cordance with the instruc-
tions in the Cleaning and
Maintenance section.

» Do not put large pieces of

food in the appliance as it
may cause a fire.

» Do not touch the plug of the

appliance while your hands
are damp or wet.

+ Do not use the appliance in

humid environments.

* Do not move the appliance

while it is in use and the oll
iInside is hot.

Do not use the appliance in
or near explosive or flam-
mable environments and
substances.

« To avoid the risk of burns,

do not touch hot surfaces.

* Let the appliance cool down

iIn a safe place out of the
reach of children.

« Do not block the air inlet and

air outlet openings while the
appliance is operating.

- Do not lean over while the

appliance is in use. Hot air
rises from the appliance
during use!

* The appliance becomes hot

Hot Air Fryer / User Manual
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Important safety and environmental instructions

during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot
surfaces.

* Make sure that the room is
adequately ventilated du-
rng use.

* In case of fire, unplug the
appliance.

* Do not pour water on the
appliance, as it may cause
electric shock hazard.

* Do not operate the appli-
ance with an external timer
or a separate remote cont-
rol system.

* Only use metal kitchenware
with insulated handles with
the appliance.

+ Do not put anything on the
appliance while it is opera-
ting or hot.

* To disconnect, turn the
timer dial and temperature
dial to the off position. Then
unplug the appliance.

* If you keep the packaging
materials, keep them out of
the reach of children.

1.1 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).

This symbol indicates that this product

shall not be disposed with other house-

hold wastes at the end of its service life.

Used device must be returned to offical

I | collection point for recycling of electri-

cal and electronic devices. To find these

collection systems please contact to your local au-

thorities or retailer where the product was pu-

chased. Each household performs important role

in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps pre-

vent potential negative consequences for the envi-

ronment and human health.

1.2 Compliance with RoHS
Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.3 Package information

Packaging materials of the product are

'y \
" @ | manufactured from recyclable materials
W | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dispo-
se of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the packa-
ging material collection points designated by the
local authorities.

1.4 Important points for saving
energy
Comply with the times recommended by the

manual while using the appliance. Unplug the
appliance after each use.
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Your Hot Air Fryer

Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the product have
been obtained under laboratory conditions in accordance with the related standards. The values may

vary based on use of the appliance and ambient conditions. Power values have been tested in the voltage
of 230 V.
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Your Hot Air Fryer

Digital control panel
Removable cooking chamber
Cooking rack

Power cable

Air outlet

o s W

Technical data

Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
Power consumption 2000-2400W
Tray capacity 85L (425L+425L)
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Usage

3.1 Intended use

The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use.

i

3.2 Preparing the appliance for use
° Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-slip surface.

is normal.

When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission of smoke. This

Before using the appliance for the
first time, remove the packaging
material and place the appliance
on a flat, clean work surface.

After cleaning all parts, insert the
cooking tray (2). The appliance is
ready for use.

i

To open the removable cook-
ing trays (2), grasp the handles
firmly; then pull the chambers
out of their slots.

Clean the removable cooking
trays (2) with warm soapy water.

For first time use, set the appliance to "M" mode, set it to the highest temperature and let it run
for 10 minutes without adding any ingredients.

Hot Air Fryer / User Manual
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Usage

3.3 Control panel and LED display:

Created for general use. The manual program allows you to prepare your
Manual food outside the set programs.

) This program is specially designed for poultry. You can also cook seafood
Chicken using this program.

This program is specially designed for vegetables. You can use this program
& Vegetables to fry potatoes and all kinds of vegetables.

This program is specially designed for baked goods such as cakes and
Oven/Cake bread.

) This program is specially designed for reheating.
<) | Heating

: This program is specially designed program for defrosting.
#0 Defrosting
« } Specially designed program for drying food. It is used together with the
@ Drying drying accessories.
Temperature
Setting
Selection
Oven/ pefrosting
Left Tray Chicken Cake Drying
Selection Manual Vegetab\e@‘u Heating

Right Tray
Off c © Sé\ecnon
Left Tray Fault Right
Indicator Tray Fault
Indicator

Oon/

Temperature /|

Left Tray ) Duration
Start / Duration \Screase/ Setting
Pause  Smart ecrease Right Tray

Keeping Synchronizing - gtart/Pause

Finishing Warm 1
rays
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Usage

3.4 Warnings before first use

®\When the appliance is in operation and the removable cooking tray (2) is retracted, hot
steam will escape from the air outlet (6) and the top of the basket. Therefore, be careful
not to burn yourself on the hot steam.

® \When using the cooking trays (2) at high temperatures, take care to avoid direct contact.

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack.
It is recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts.

3.5 Operation

3.5.1 Selecting and starting a program

"Start/Stop” key or the " Select Tray " key for 3 seconds. Then select the desired program by

f If you want to switch to another program after starting the appliance, press and hold the
selecting the tray again.

o The display shows the automatically set temperatures and times according to the selected
cooking functions. You can change these temperatures and times as desired.

° To cancel the cooking process, press and hold the "Start/Stop" key or the "Select chamber”
key for 3 seconds. The cooking program you have selected will be cancelled.

Hot Air Fryer / User Manual 11/ EN
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Plug in the appliance and press
the on/off button "@". After the
tray lights come on, select the
desired tray "IL1" . After selecting
the tray, select the desired pro-
gram from the Programs menu
according to what you wish to
cook.

After selecting the desired pro-
gram, the selected program will
light up in bright light. If you
want to change the program,
you can select one of the dim-
ly lit programs.

3.5.2 Temperature and time setting
Press the °C’ or ‘O buttons to set the temperature or time. The "E”symbol

After selecting the program,
you can set the temperature
and cooking time by pres-
sing the temperature and time
icons.

Start the cooking process by
pressing the start icon. When
wishing to cook in the other
chamber,

repeat the process by selec-
ting a tray.

is activated. Set the temperature and time to the desired value using the E symbol.

3.5.3 Function settings

3.5.3.1 Smart finishing O)=@

The 'Smart Finish' function allows you to start and finish 2 different foods simultaneously at different
temperatures, cooking times and cooking modes.
1. Prepare the cooking settings for the left tray of the appliance as described in section 3.5.1.
2. Then select the right tray and adjust the cooking settings.
3. Select the 'Smart Finishing' function on the appliance.

4. Start the cooking process by pressing one of the start buttons. The appliance will start the cooking
process to finish both trays simultaneously.

A\

cannot be selected.

To select the "Smart Finish @Z‘. < function, the cooking process must not have started
in either tray. If cooking has already started in at least one tray, the "Smart Finish" function

12/ EN
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Usage

3.5.3.2 Keeping warm 28,

The 'Keep Warm' feature allows you to keep your food warm when it is finished cooking.
1. Prepare the desired tray for cooking as described in 3.5.1. Then press the 'Start’ button to start cooking.

2. Once cooking has started, press the 'Keep Warm'icon. (You can also press the 'Keep warm'icon before
you start cooking.)

3. After the cooking process is complete, the appliance will maintain the temperature of your food.

o ° The keep warm function remains activated for 15 minutes.
. You can also select the "Keep warm"” function before starting the cooking process.

3.5.3.3 Synchronize cooking

With the synchronize cooking function, you can easily match the trays when you cook the same food in
both trays.

1. Prepare the left or right tray of the appliance as described in 3.5.1.

2. Then select the right chamber of the appliance and press the "Synchronize cooking” icon.

3. All temperatures and operating times are synchronized in both trays.

4. If you press the "Start” icon, you can perform the same cooking process in two separate trays.

After activating the "Synchronize cooking” function, all changes you make in one tray are trans-
ferred to the other.

3.6 Cooking

You will achieve better results if you mix the food with a small amount of oil using brush the
food with oil before placing it in the cooking tray.

A Do not touch the removable cooking trays when they are hot, except for the handles.

Hot Air Fryer / User Manual 13/ EN



J

Remove the cooking tray and Place the food in the cooking  Connect the appliance and

place it on a flat, clean surface. tray. Theninsertthe tray intothe  select the desired cooking pro-
appliance and make sure it is  gram. Then start the cooking
properly seated. process.

4 N )

AN J

When the selected cooking time ~ Remove the tray and check  When the process is comple-
is up, a warning tone will sound if the food is fully cooked. If  te, transfer the cooked food to

and the appliance will automati-  further cooking is required, you  a bowl or plate.
cally stop cooking. can extend the cooking time a
little more.

o To ensure even cooking, carefully remove and shake the cooking tray midway
through the cooking process, or use tongs to turn the cooking food so as not to
scratch the tray.

o Do this procedure more often if you are doing a long cooking cycle or if you
want crispier results.
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Do not allow the cooking basket to touch the outside of the
appliance as the surface of the cooking tray (2) will be hot during
and after cooking.

e | etthe food rest for 5to 10 seconds before removing it from the removable cooking tray (2).

e Use tongs to remove coarse or soft food from the cooking tray without damaging the inner
surface of the appliance.

¢ When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another batch.

® Do not place the product on your worktop in such a way that it blocks the air outlet

f ® Note that the device can become very hot during the turning process.
channels.

® Do not place any other product on the appliance.

Hot Air Fryer / User Manual 15/ EN



n Cooking time

The default temperature and time settings of the programs of the appliance are set automatically.

The following table gives an overview of cooking times for different foods. Cooking times depend on the
thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be regar-
ded as approximate.

Program Food Temperature Duration
Drumstick (4 pieces) 180°C 24 - 30 min
Chicken Chicken Breast (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Wing (8 pieces) 180 degrees 180°C 22 - 26 min
Fresh potato 200 g 200°C 20-25min
Fresh potato 500 g 200°C 24 - 30 min
Frozen potato 500 g 200°C 20 - 27 min
Vegetables Frozen potato 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Potato - Carrot Cubes Garnish 190°C 15-20 min
Onion Ring 190°C 10-15min
Zucchini and Egggilsg;)(cut into rings - 1 180°C 20 - 25 min
Oven/cake Muffin 160°C 15-19min
Defrosting Minced meat, chicken, meatballs, etc. 35-50°C 15 -30min
Tomato (2-3 mm thick) 55°C 7-9hours
Apple (2-3 mm thick) 55°C 7 -8hours
Drying Banana (2-3 mm thick) 60°C 7 -9hours
Eggplant (2-3 mm thick) 55°C 7 -8 hours
Mushroom (3-4 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
Pineapple (4-5 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
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Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

o Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

E

Switch off the appliance and dis-  Allow the appliance to cool Remove the removable
connect it from the power supply.  down completely. cooking basket (5) from the
drawer.

Remove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to cool down more quickly.

o
£ - \

You can wash the cooking tray Clean the outside of the appli-

in warm soapy water or in the ance with a damp cloth. Dry the

dishwasher. outside of the appliance com-
pletely.

o Always keep the bottom of the cooking tray clean to avoid the accumulation of foreign objects.

Hot Air Fryer / User Manual 17/ EN



Cleaning and maintenance

5.2 Storage
. If you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it carefully.
o Unplug the appliance and let it cool down before putting it away.
° Store the appliance in a cool and dry place.
. Keep the appliance and the cable out of the reach of children.

5.3 Transport and shipping

o Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. The packaging
protects the appliance from physical damage.

. Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance may be damaged.
o If the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may occur.
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n Troubleshooting

The problem Cause Solution
Power outages
No power or poor contact at the Check th | q
ower outlet eck the power supply an
L Product does not work | P make sure there is power
The power supply voltage of the
product
The food is Combine recipes and your
2 insufficiently cooked/ | The cooking time is not correct personal experience to adjust
burnt preparation and timing
When using for the first time, set
o Anti-rust grease the temperature to maximum
3 Smoke during first use on the heater of the product and preheat for 10-15 minutes
to remove the anti-rust oil on the
heater of the product
4 Strange smell Cooking tray, tray drawer, Remove the foreign object

Foreign body on the heater

The display shows E1
5 and the product does
not work anymore

Left cooking tray NTC
disconnected

The display shows E2
6 and the product no
longer works

Left cooking tray NTC does not
work

The display shows E3
7 and the product has
stopped working

Right cooking tray NTC
disconnected

The screen shows E4
8 and the product has
stopped working

Right cooking tray NTC not
working

The screen shows E5
9 and the product has
stopped working

Problem with power PCB (left
cooking tray NTC)

The screen shows E6
10 and the product has
stopped working

Problem with power PCB (right
cooking tray NTC)

The screen shows E7
11 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

The screen shows E8
12 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

The screen shows E9
13 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB

The display shows E10
14 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB (left
cooking tray resistance)

The display shows E10
15 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB (right
cooking tray resistance)

Send to service for repair

Hot Air Fryer / User Manual
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Bitte lesen Sie zuerst diesen Benutzerhandbuch!

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein BEKO-Produkt entschieden haben. Wir méchten, dass Sie mit diesem
qualitativ hochwertigen Produkt, das nach dem neuesten Stand der Technik hergestellt wurde, die opti-
male Effizienz erreichen. Bitte stellen Sie sicher, dass Sie diesen Leitfaden und die ergénzende Dokumen-
tation vor der Verwendung vollstandig gelesen und verstanden haben, und bewahren Sie ihn als Referenz
auf. Legen Sie diesen Leitfaden dem Gerat bei, wenn Sie es an eine andere Person weitergeben. Beachten
Sie alle hierin enthaltenen Warnungen und Informationen und befolgen Sie die Anweisungen.

Symbole und ihre Bedeutungen
Diese Symbole werden in diesem Leitfaden durchgangig verwendet:

m Wichtige Informationen und Empfehlungen zum Gebrauch des Gerats.

é WARNUNG: Warnhinweise zu Personen-
oder Sachschaden.

Il
Qf Geeignet fUr den Kontakt mit Lebensmitteln.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

& WARNUNG: Schutzart gegen Stromschlag




Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise zZur
Vermeidung von Gefahren,
die zu Verletzungen oder
Sachschaden fiuhren kon-
nen.

Jede Garantie erlischt, wenn
diese Anweisungen nicht be-
folgt werden.

1.1 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat entspricht den
internationalen Sicherheits-
standards.

*Dieses Gerat ist aus-
schliel3lich zur Verwendung
In einem Haushalt und ver-
gleichbaren Einrichtungen
gedacht, darunter:

- Personalklchenbereiche
iIn Geschaften, Blros und an-
deren Arbeitsumgebungen,

- Bauernhofen;

- vonGasteninHotels,Motels
und anderen wohnungsahn-
lichen Umgebungen,

- kleineren Pensionen oder
vergleichbaren Einrichtungen

Ist die Verwendung des
Gerats auf weniger als die
oben genannten Punkte be-
schrankt, muss dies in der
Gebrauchsanweisung deut-

lich angegeben werden.
* Kinder sollten beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen

* Dieses Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder fehlender Erfahrung
und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in siche-
rer Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und
die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen.

« Sollte das Netzkabel be-
schadigt sein, muss es
durch den Hersteller, des-
sen Kundendienst oder eine
Person mit gleicher techni-
scher Qualifikation ausge-
tauscht werden.

* Reinigung und Wartung
dirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, so-
fern diese nicht alter als 8
und unbeaufsichtigt sind.

- Bewahren Sie das Produkt
und das Produktkabel au-
Rerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

21/ DE
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

* Positionieren Sie die Griffe
der Kichengerate (falls
vorhanden) so, dass keine
heillen FlUssigkeiten ver-
schittet werden, und legen
Sie sie sicher ab.

* Vergewissern Sie sich, dass
die auf dem Gerat ange-
gebene Spannung mit der
Netzspannung in Ihrem
Haus Ubereinstimmt.

* Verwenden Sie das Gerat in
einem Erdungsstecker.

Verwenden Sie das
Gerat nicht mit einem
Verlangerungskabel.

« Stellen Sie Ihr Gerat nicht
auf oder in die Nahe von
Warmequellen wie Ofen
und Herde.

« Um eine Beschadigung des
Netzkabels zu vermeiden,
verhindern Sie, dass es ein-
geklemmt, gequetscht oder
an scharfen Kanten gerie-
ben wird.

« Ziehen Sie den Netzstecker
des Gerats nicht durch Zie-
hen am Kabel aus.

« Tauchen Sie das Gerat, oder
sein Stromkabel nicht im
Wasser fur Reinigung, ein.

 Lassen Sie das Gerat nicht

unbeaufsichtigt, wahrend
es eingesteckt ist.

« Zerlegen Sie das Gerat

nicht.

* Verwenden Sie nur Original-

teile oder Teile empfohlen
von der Hersteller.

« Ziehen Sie vor der Reini-

gung den Netzstecker und
trocknen Sie alle Teile nach
der Reinigung vollstandig
ab.

- Reinigen Sie das Gerat

gemall den Anweisungen
iIm Abschnitt Reinigung und
Wartung.

* Legen Sie keine grof3en Stu-

cke von Lebensmitteln in
das Gerat, da dies zu einem
Brand fihren kann.

« Berihren Sie den Stecker

des Gerats nicht, solange
lhre Hande feucht oder
nass sind.

« Verwenden Sie das Gerat

nicht in feuchten Umge-
bungen.

- Bewegen Sie das Gerat

nicht, wenn es in Betrieb ist
und das Ol im Inneren heif
ISt.

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

- Verwenden Sie das Gerat
nicht in oder in der Nahe
von explosiven oder ent-
flalmmbaren Umgebungen
und Substanzen.

«Um die Gefahr von Ver-
brennungen zu vermeiden,
berGhren Sie keine heilen
Oberflachen.

« Lassen Sie das Gerat an
einem sicheren Ort auller-
halb der Reichweite von
Kindern abkuhlen.

* Blockieren Sie die Luftein-
lass- und Luftauslass Off-
nungen nicht, wahrend das
Gerat in Betrieb ist.

* Beugen Sie sich nicht vor,
wahrend das Gerat in Be-
trieb ist. Wahrend der Be-
nutzung steigt heille Luft
aus dem Gerat auf!

* Das Gerat wird wahrend
des Gebrauchs heils. Um die
Gefahr von Verbrennungen
zu vermeiden, berthren Sie
keine heiRen Oberflachen.

« Stellen Sie sicher, dass der
Raum wahrend der Benut-
zung ausreichend bellftet
wird.

« Ziehen Sie im Falle eines

Brandes den Netzstecker.

 GieRen Sie kein Wasser auf
das Gerat, da dies die Ge-
fahr eines Stromschlags
birgt.

- Betreiben Sie das Gerat
nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungs-
system.

- Verwenden Sie mit dem
Gerat nur Klichengerate aus
Metall mit isolierten Griffen.

* Legen Sie keine Gegen-
stande auf das Gerat, wah-
rend es in Betrieb oder heil}
ISt.

« Um die Verbindung zu tren-
nen, drehen Sie den Timer-
und Temperaturregler auf
die Position "Aus". Ziehen
Sie dann den Netzstecker
des Gerats heraus.

« Wenn Sie die Verpackung
der Materialien behalten,
lagern Sie diese aus dem
Reichweite von Kindern.

23/ DE
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Informationen zur Entsorgung

1.2 lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/ EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol flr elektrische
und elektronische Altgerdte (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf R&adern
gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb nur
getrennt  vom  unsortierten  Siedlungsabfall
gesammelt und zurlickgenommen werden. Es
darf somit nicht in den Hausmdill gegeben werden.
Das Gerédt kann z.B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe unten zu deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen
und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, missen
alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerat getrennt werden, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind. Das gleiche gilt fiir Lampen,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerat enthnommen
werden konnen. Der Endnutzer ist zudem selbst
dafiir verantwortlich, personenbezogene Daten auf
dem Altgerat zu I6schen.

Die ordnungsgemafe Entsorgung gebrauchter
Gerédte tragt dazu bei, mogliche negative Folgen
flr die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

1.3 Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu
) < recyceln, die mit diesem Symbol
" gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie

solche  Materialien, insbesondere

Verpackungen, nicht im Hausmlill,
sondern Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter
oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

9%

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.

1.4 Riicknahmepflichten der
Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m2 Verkaufsflache Elektro-
und Elektronikgeréte vertreibt oder diese gewerblich
an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe
eines neuen Gerates, ein Altgerat des Endnutzers
der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Gerat
erfiillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer
Nahe, unentgeltlich zurlickzunehmen. Das gilt
auch fir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber missen zudem
auf Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auleren Abmessung grofer als 25 cm sind,
(kleine Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zurckzunehmen; die  Rucknahme darf in
diesem Fall nicht an den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates verkniipft, kann aber auf drei
Altgerate pro Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin
geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden  Pflichten gelten auch
fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fir Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager und
Versandflachen fiir Lebensmittel beinhalten,
die den oben genannten Verkaufsflachen
entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z.B. Kiihlschrank), Bildschirme,
Monitore und Gerate, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm betragt.
Fir alle Gbrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer
gewahrleisten; das gilt auch fiir kleine Elektrogerate
(s.0.), die der Endnutzer zurlickgeben mochte, ohne
ein neues Gerat zu erwerben.

1.5 Einhaltung von RoHS-
Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (65/2011/EU).
Es enthalt keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzulassigen Materialien.

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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lhre HeiBluftfritteuse

T
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(i

\7

Die auf dem Gerét angebrachten Zeichen und die in den mitgelieferten Unterlagen angegebenen Werte
wurden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den entsprechenden Normen ermittelt.

Die Werte konnen je nach Verwendung des Gerdts und den Umgebungsbedingungen variieren. Die
Leistungswerte wurden mit einer Spannung von 230 V getestet.
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Grillrost
Netzkabel
Luftauslass

ok W

Digitales Bedienfeld
Herausnehmbarer Garraum

Technische Daten

Stromversorgung

220-240 V ~ 50-60 Hz

Stromverbrauch

2000-2400W

Blechkapazitat

85L(425L+425L0)

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Verwendung

3.1 Vorgesehene Verwendung

Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch bestimmt und nicht fiir den professionellen Einsatz geeignet.

kommen. Das ist normal.

0 Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, kann es zu einer leichten Rauchentwicklung

3.2 Vorbereiten des Gerats fiir den Gebrauch

. Verwenden Sie das Gerat in aufrechter Position auf einer stabilen, ebenen, sauberen, trockenen und
rutschfesten Oberflache.

Bevor Sie das Gerdt zum ersten
Mal benutzen, entfernen Sie das
Verpackungsmaterial und stellen
Sie das Gerat an einem flachen und
sauberen Oberflache auf.

Nachdem Sie alle Teile gereinigt
haben, setzen Sie den Gareinsatz
(2) Das Gerat ist einsatzbereit.

Um die herausnehmbaren Gar-
behélter (2) zu 6ffnen, fassen
Sie die Griffe fest an und ziehen
Sie die Behalter aus ihren Schlit-
zen.

Reinigen Sie die herausnehmba-
ren Gareinsétze (2) mit warmem
Seifenwasser.

Temperatur ein und lassen Sie es 10 Minuten lang laufen, ohne Zutaten hinzuzuftigen.

0 Stellen Sie das Gerét bei der ersten Inbetriebnahme auf die Betriebsart "M", stellen Sie die hochste
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Verwendung

3.3 Bedienfeld und LED-Anzeige:

Zur allgemeinen Nutzung erstellt. Das manuelle Programm ermaglicht Ihnen, thre

M Anleitung Speise aullerhalb der eingestellten Programme zuzubereiten.

- Dieses Programm ist speziell fir Gefllgel konzipiert. Sie kdnnen mit diesem
€3 | Hahnchen Programm auch Meeresfriichte zubereiten.

B Dieses Programm wurde speziell fiir Gemuse entwickelt. Sie kdnnen dieses
& Gemdse Programm zum Braten von Kartoffeln und allen Arten von Gemdise verwenden.
@ Backofen/ Dieses Programm ist speziell fiir Backwaren wie Kuchen und Brot geeignet.
Kuchen
Dieses Programm ist speziell fiir das Wiederaufwarmen gedacht.

<) | Aufwarmen

#0 Auftauen

Dieses Programm wurde speziell flir Abtauen entwickelt.

@SS Trocknen

Speziell entwickeltes Programm zum Trocknen von Lebensmitteln. Es wird
zusammen mit dem Trocknen verwendet.

Ein/Aus

Storungsanzeige fur link-
es Fach

Auswahl des

Auswahl der
Temperatureinstellung
Auftauen
Backofen/
Hahnchen Kuchen Trocknen
linken Blechs Anleitung Gemiise Aufwarmen

Auswahl des rechten
Blechs

Stérungsanzeige
fiir rechtes Fach

Linkes Fach Temperatur / Dauer ge;:m‘e
Start/Pause erhdhen/verringern Gﬂ\mgdeus
Vorheizen
Smart Warmhalten Rechtes
Finishing Bleche Fach Start,
synchronisieren Pause

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Verwendung

3.4 Warnungen vor dem ersten Gebrauch

o Wenn das Geréat in Betrieb ist und der herausnehmbare Garbehalter (2) eingefahren ist,
entweicht heilRer Dampf aus dem Luftauslass (6) und oben aus dem Korb. Achten Sie deshalb
darauf, sich nicht am heiften Dampf zu verbrennen.

o Achten Sie darauf, dass Sie bei der Verwendung der Backbleche (2) bei hohen
Temperaturen keinen direkten Kontakt haben.

Die beste Braunung und das beste Garen wird in der Regel auf dem Rost
erreicht. Es wird empfohlen, den Bratrost fiir alle Rezepte und Braten zu

verwenden.

3.5 Bedienung

3.5.1 Auswahlen und Starten eines Programms

ten, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder die Taste "Blech wahlen" 3 Sekunden lang ge-

f Wenn Sie nach dem Einschalten des Geréats zu einem anderen Programm wechseln moch-
drickt. Wahlen Sie dann das gewtinschte Programm, indem Sie das Fach erneut auswahlen.

o Auf dem Display werden die automatisch eingestellten Temperaturen und Zeiten
entsprechend den gewéhlten Garfunktionen angezeigt. Sie knnen diese Temperaturen und Zeiten
nach Belieben &ndern.

° Um den Garvorgang abzubrechen, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder die Taste "Garraum
wahlen" 3 Sekunden lang gedriickt. Das von Ihnen gewahlte Kochprogramm wird abgebrochen.
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Verwendung

~
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SchlieBen Sie das Gerat an und
driicken Sie die Ein/Aus-Tas-

te "@. Wahlen Sie nach dem
Aufleuchten der Fachbeleuch-
tung das gewiinschte Fach "]
" . Nach der Auswahl des Fachs
wahlen Sie das gewlnschte Pro-
gramm aus dem Menu Program-
me, je nachdem, was Sie zube-
reiten mochten.

Nachdem Sie das gewinsch-
te Programm ausgewahlt ha-
ben, leuchtet das gewahlte Pro-
gramm in hellem Licht auf.
Wenn Sie das Programm &n-
dern mdchten, kdnnen Sie eines
der schwach beleuchteten Pro-
gramme wahlen.

3.5.2 Temperatur- und Zeiteinstellung

Driicken Sie die Tasten °C' oder @ um die Temperatur oder die Zeit einzustellen. Das Symbol E wird
aktiviert. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit Hilfe des Symbols E auf den gewtlinschten

Wert ein.

3.5.3 Funktionseinstellungen
3.5.3.1 Intelligentes Fertigstellen )=

Mit der Funktion "Smart Finish" konnen Sie 2 verschiedene Speisen gleichzeitig bei unterschiedlichen
Temperaturen, Garzeiten und Garmodi starten und fertigstellen.

1. Nehmen Sie die Einstellungen fir den linken Einschub des Geréts wie in Abschnitt 3.5.1 beschrieben vor.
2. Wahlen Sie dann den rechten Einschub und passen Sie die Einstellungen fir den Garvorgang an.
3. Wahlen Sie am Gerat die Funktion "Smart Finishing".

4. Starten Sie den Garvorgang durch Driicken einer der Starttasten. Das Gerat startet den Garvorgang,
um beide Bleche gleichzeitig fertig zu stellen.

A\

Nachdem Sie das Programm
ausgewahlt haben, koénnen Sie
die Temperatur und die Garzeit
durch Driicken der Temperatur-
und Zeitsymbole einstellen.
Starten Sie den Garvorgang, in-
dem Sie auf das Startsymbol
driicken. Wenn Sie in der ande-
ren Kammer garen maochten,
wiederholen Sie den Vorgang, in-
dem Sie ein Fach auswahlen.

Um die Funktion "Smart Finish @:‘. O zu wahlen, darf der Garvorgang in keinem der bei-
den Einschiibe begonnen haben. Wenn der Garvorgang in mindestens einem Blech bereits
begonnen hat, kann die Funktion "Smart Finish” nicht ausgewahlt werden.

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Verwendung

3.5.3.2 Warmhalten Z8

Mit der Funktion "Warmhalten" kdnnen Sie lhre Speisen nach dem Garen warmhalten.

1. Bereiten Sie das gewtnschte Blech zum Garen vor, wie unter 3.5.1 beschrieben. Driicken Sie dann die
Taste "Start”, um den Garvorgang zu starten.

2. Sobald der Garvorgang begonnen hat, driicken Sie das Symbol "Warmhalten”. (Sie kdnnen das Symbol
"Warmhalten" auch driicken, bevor Sie mit dem Garen beginnen).

3. Nach Abschluss des Garvorgangs hélt das Geréat die Temperatur lhrer Speisen aufrecht.

Sie kénnen die Funktion "Warmhalten" auch vor Beginn des Garvorgangs wahlen.

° Nach dem Aktivieren der Funktion "Garen synchronisieren” werden alle Anderungen, die Sie
auf einem Blech vornehmen, auf das andere tbertragen.

o o Die Funktion "Warmhalten” bleibt 15 Minuten lang aktiviert.

3.5.3.3 Synchronisiertes Garen

Mit der Funktion Synchrongaren konnen Sie die Einschiibe einfach aufeinander abstimmen, wenn Sie auf
beiden Einschiiben die gleichen Speisen garen.
1. Bereiten Sie den linken oder rechten Einschub des Gerats wie in 3.5.1 beschrieben vor.

2. Wahlen Sie dann den rechten Garraum des Gerdts und dricken Sie auf das Symbol "Garen
synchronisieren”.

3. Alle Temperaturen und Betriebszeiten werden in beiden Schachten synchronisiert.

4. Wenn Sie auf das Symbol "Start" drlicken, kdnnen Sie denselben Garvorgang in zwei getrennten
Schachten durchfihren.

Bessere Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Gargut mit einem Messldffel mit einer kleinen
Menge Ol vermischen oder das Gargut mit Ol bepinseln, bevor Sie es in den Garbehalter geben.

3.6 Garen

o Bertihren Sie die herausnehmbaren Backbleche nicht, wenn sie heil® sind, auRer an den Griffen.

Lassen Sie das Gargut 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie es aus dem herausnehmbaren
Garbehalter nehmen (2).

31/ DE Heilluftfritteuse / Bedienungsanleitung



Verwendung

J

Nehmen Sie das Garblech he-
raus und stellen Sie es auf eine
ebene, saubere Flache.

Geben Sie die Speisen in den
Garbehalter. Setzen Sie dann
den Einsatz in das Gerat ein und
vergewissern Sie sich, dass er
richtig sitzt.

SchlieBen Sie das Gerat an und
wahlen Sie das gewlnschte
Garprogramm. Dann starten
Sie den Garvorgang.

4 )

J

J

Wenn die gewahlte Garzeit abge-
laufen ist, ertént ein Warnton und
das Gerat beendet automatisch
den Garvorgang.

Nehmen Sie das Blech heraus
und priifen Sie, ob das Essen
vollstédndig gegart ist. Wenn ein
weiteres Garen erforderlich ist,
konnen Sie die Garzeit noch et-
was verlangern.

Wenn der Vorgang abge-
schlossen ist, geben Sie die
gegarten Speisen in eine
Schiissel oder auf einen Teller.

o Um ein gleichmaRiges Garen zu gewahrleisten, nehmen Sie das Backblech
nach der Hélfte des Garvorgangs vorsichtig heraus und schitteln Sie es, oder
wenden Sie das Gargut mit einer Zange, um das Blech nicht zu zerkratzen.

o Fihren Sie diesen Vorgang &fter durch, wenn Sie einen langen Garvorgang
durchfiihren oder wenn Sie knusprigere Ergebnisse wiinschen.

HeiRluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Verwendung

Achten Sie darauf, dass der Garkorb nicht die AuRenseite des
Gerats beriihrt, da die Oberflache des Backblechs (2) wahrend und

nach dem Garen heil} ist.

e Verwenden Sie eine Zange, um grobe oder weiche Speisen aus dem Garbehélter zu nehmen,
ohne die Innenflache des Gerats zu beschadigen.

e Verwenden Sie eine Zange, um grobe oder weiche Speisen aus dem Garbehélter zu nehmen,
ohne die Innenflache des Gerats zu beschadigen.

e Wenn eine Charge fertig ist, ist das Gerat sofort fiir eine weitere Charge bereit.

o Beachten Sie, dass das Gerat wahrend des Wendevorgangs sehr heil werden kann.
o Stellen Sie das Gerat nicht so auf die Arbeitsplatte, dass es die Luftauslasskanale

blockiert.
o Stellen Sie keine anderen Produkte auf das Gerat.
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n Kochzeit

Die Standard-Temperatur- und Zeiteinstellungen der Programme des Gerats werden automatisch ein-

gestellt.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick tiber die Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel. Die
Garzeiten hangen von der Dicke, der Marke und der Konsistenz der Lebensmittel ab. Die empfohlenen
Zeiten und Mengen sind als Richtwerte zu betrachten.

Programm Lebensmittel Temperatur Zeit

Hahnchenschenkel (4 Stiick) 180°C 24 - 30 min
Hahnchen Hahnchenbrust (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Fligel (8 Sttick) 180 Grad 180°C 22 -26min
Frische Kartoffeln 200 g 200°C 20 - 25 min
Frische Kartoffeln 500 g 200°C 24 - 30 min
Tiefgefrorene Kartoffel 500 g 200°C 20- 27 min
Gemise Tiefgefrorene Kartoffel 1000 g 200°C 42 - 48 min
Kartoffel-Karottenwirfel als Beilage 190°C 15-20min
Zwiebelring 190°C 10-15min
Zucch|n|Sucnhdnﬁ$etl>’]e[g1|nseu(j@k?mge ge 180°C 20 - 25 min

Backofen/ . :
Kuchen Muffin 160°C 15-19min
Auftauen Hackfleisch, Hahnchen, Frikadellen, etc. 35-50°C 15-30 min
Tomate (2-3 mm dick) 55°C 7- 9 Stunden
Apfel (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Trocknen Banane (2-3 mm dick) 60°C 7- 9 Stunden
Aubergine (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Pilze (3-4 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
Ananas (4-5 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
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Reinigung und Wartung

5.1 Reinigung

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats niemals Benzin, Losungsmittel, Scheuermittel,
Metallgegenstande oder harte Birsten.

E

Schalten Sie das Gerat aus und  Lassen Siedas Geratvollstandig ~ Nehmen Sie den
trennen Sie es vom Stromnetz. abkihlen. herausnehmbaren Garkorb (5)
aus der Schublade.

Nehmen Sie die Backbleche aus dem Gerat, damit das Gerat schneller abkihlen kann.

o
£ - \

Sie kénnen den Garkorb und in Reinigen Sie die Aulenseite
warmem Seifenwasser oder in des Gerats mit einem feuchten
der Spiilmaschine waschen. Tuch. Trocknen Sie die Aulen-

seite des Gerats vollstandig ab.

Halten Sie den Boden des Backblechs immer sauber, um die Ansammlung von Fremdkorpern
zu vermeiden.
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Reinigung und Wartung

5.2 Lagerung
a.uf.

Wenn Sie das Gerat tiber einen langeren Zeitraum nicht benutzen wollen, bewahren Sie es sorgfaltig

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es wegstellen.
o Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen und trockenen Ort.

. Bewahren Sie das Geréat und das Netzkabel aulerhalb der Reichweite von Kindern auf.

5.3 Transport und Versand

. Transportieren Sie das Gerdt wahrend der Handhabung und des Transports in seiner

Originalverpackung. Die Verpackung schiitzt das Gerat vor physischen Schaden.

o Platzieren Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat oder seine Verpackung. Das Gerat kann
beschadigt werden.

o Wenn das Gerat fallen gelassen wird, kann es aufhdren zu funktionieren, oder es kdnnen dauerhafte
Schéaden entstehen.
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n Problembehandlung

Das Problem Ursache Losung
Stromausfalle
Kein Strom oder schlechter Priifen Sie die Stromversor
1 EiiitPrOdUkt funktioniert Kontakt an der Steckdose und stellen Sie sicher, dass Strom
Die Stromversorgungsspannung | Yorhanden ist
des Produkts
. . . Kombinieren Sie Rezepte und lhre
Die Speisen sind g ;
; . [, personliche Erfahrung, um die
2 uggtrjarﬁlr?thend gegart/ Die Garzeit ist nicht korrekt Zubereitung und den Zeitpunkt
9 anzupassen.
Bei der ersten Verwendung die
Temperatur auf Maximum stellen
3 Rauch beim ersten Rostschutzfett und 10-15 Minuten vorheizen,
Gebrauch auf der Heizung des Produkts um das Rostschutzdl auf dem
Heizelement des Produkts zu
entfernen.
4 | Seltsamer Geruch E?ecnrltdokpt)jfr'psecrhauut}lzi?Heizung Entfernen Sie den Fremdkorper
Das Display zeigt ET an und . .
5 | das Gerat funktioniert nicht Iéglgkglzlg?\rr?ﬁhalter NTC
mehr
6 égfucrj%négslsgr\gé/fgchelm Linker Garbehalter NTC
funktioniert nicht mehr funktioniert micht
7 /E\gfu?]%rgel?slsg\ea%terschemt NTC des rechten Garbehalters
funktioniert nicht mehr abgeklemmt
8 (?:SS Fl?rlggliy*( ?Z'?;E?ggﬂ;r?d Rechter Garbehalter NTC nicht
zu funktionieren in Betrieb
Auf dem Bildschirm wird ; .
: u Problem mit der Leistungsplatine
9 fEusnakgg(re\iZgrl’?;\uc?s %i?]?erat (NTC des linken Garbehalters)
Auf dem Bildschirm wird . . ‘
X =, | Problem mit der Leistungsplatine | Zur Reparatur an den
10 fEL?nakggilz:rl‘?;%%? Sﬂaei?erat (NTC des rechten Garbehalters) | Kundendienst schicken
1 é%fa?ggzgigjfjggg}agg‘érét Problem mit der Leistungsplatine
funktioniert nicht mehr (Anschlussproblem)
12 égfa%%@zg;gisfﬁér?aggirét Problem mit der Leistungsplatine
funktioniert nicht mehr (Anschlussproblem)
Auf dem Bildschirm wird
13 | E9 angezeigt und das Ger&t | Problem mit der Leistungsplatine
funktioniert nicht mehr
Auf dem Display erscheint Problem mit der Leistungsplatine
14 | E10und das Gerat (Widerstand des linken
funktioniert nicht mehr Garraums)
Auf dem Display erscheint Problem mit der Leistungsplatine
15 | E10und das Gerat (Widerstand des rechten
funktioniert nicht mehr Garraums)
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Informationen

Service und Ersatzteile

Unsere Gerate werden nach den neuesten technischen Erkenntnissen entwickelt, produziert und gepriift.
Sollte trotzdem eine Storung auftreten, so bitten wir Sie, sich mit lhrem Fachhandler bzw. mit der
Verkaufsstelle in Verbindung zu setzen. Sollte dies nicht mdglich sein, wenden Sie sich bitte an das BEKO
GERMANY Service-Center unter folgenden Kontaktdaten:

Telefon: 29 597 590 / 0911

(Montag bis Freitag von 08.00 bis 18.00 Uhr)
Telefax: 31 597 590 / 0911

E-Mail: service.de@beko.com
http://www.grundig.com/de-de/support

Unter den oben genannten Kontaktdaten erhalten Sie ebenfalls Auskunft tUber den Bezug mdglicher
Ersatz- und Zubehorteile.

BEKO GERMANY Kundenberatungszentrum

Montag bis Freitag von 8.00 bis 18.00 Uhr
Deutschland : 30 597 590 / 0911
Osterreich : 22 33 220 / 0820 *

* gebthrenpflichtig (0,145 €/Min. aus dem
Festnetz, Mobilfunk: max. 0,20 €/Min.)

Haben Sie Fragen?
Unser Kundenberatungszentrum steht Ihnen werktags stets von 18.00 — 8.00 Uhr zur Verfligung.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kaufer eines Haushaltskleingerates der Marke Beko stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleis-
tungsrechte (Nachbesserung und Nacherfillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahrleistung er-
folgt fiir die Fehlerfreiheit bei Geratelibergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber
die Gewahrleistung hinaus raumt Ihnen der Hersteller eine Garantie ein, diese schrankt die gesetz-
liche Gewabhrleistung — die fir 24 Monate ab dem Kaufdatum gilt - nicht ein. Garantiert wird die Man-

gelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des Herstellers.

Sollte eine Stérung an lhrem Gerét auftreten:

Wenden Sie sich bitte an lhren Fachhandler bzw. den Verkaufer. Dieser wird vor Ort das Gerat
prifen und den Kundenservice durchflihren. Auch soweit Anspriiche aus der Herstellergarantie be-
stehen, werden diese nur durch den Verkaufer abgewickelt.

Die Garantiezeit betriagt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Original-Zubeh6r und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwadhnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entspre-

chend ausgefuihrt worden.

Das Gerat wurde nicht gedffnet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschleil unterliegen, fallen nicht unter die Garantie

Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgemafe Installation, z.B.

Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgemafRe Aufstellung, z.B. Nichtbeachtung der

Einbau- oder Installationsvorschriften; auere Einwirkung, z.B. Transportschaden, Beschadi-

gung durch Sto3 oder Schlag, Schaden durch Witterungseinfliisse, unsachgemalie Bedienung

oder Beanspruchung, z.B. Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Eine gewerbliche oder gleichzustellende Nutzung, z.B. in Hotels, Pensionen, Gaststéatten, Arzt-
praxen oder Gemeinschaftsanlagen, gilt als eine nicht bestimmungsgemafe Benutzung, die
die Garantie ausschlief3t.

9. Die Mangelbeseitigung verlangert die urspriingliche Garantiezeit nicht.

10. Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf Vorsatz
oder grober Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

11. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkaufer zu und erlischt bei Weiterverkauf
des Produktes durch den Erstkunden.

12. Die Garantie gilt fir neue Produkte und nicht fur Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft
worden sind und nicht fiir B-Ware.

13. Die Garantie ist nicht Ubertragbar.

No ok

Diese Garantiezusage ist nur giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland

Garantiebedingungen - Beko — Version Marz 2024

Beko Germany GmbH, Rahmannstrasse 3, 65760 Eschborn



Veuillez d'abord lire ce manuel !

Cher/Chere client(e),

Merci d'avoir choisi un produit Beko. Nous aimerions que vous obteniez une efficacité optimale de ce
produit de haute qualité qui a été fabriqué avec une technologie de pointe. Veillez a lire et a comprendre
entierement ce guide et la documentation supplémentaire avant toute utilisation et conservez-les com-
me référence. Joignez ce guide au produit si vous le remettez a quelqu'un d'autre. Respectez tous les
avertissements et informations contenues dans le présent document et suivez les instructions.

Symboles et leurs significations

Ces symboles sont utilisés tout au long de ce guide :

G_] Informations et recommandations importantes concernant I'utilisation de I'appareil.

ﬁ AVERTISSEMENT : Avertissements sur les
dommages corporels ou matériels.

! llll
Convient pour le contact avec les aliments.

Ne plongez jamais I'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans de I'eau ou dans tout
autre liquide.

ﬁ AVERTISSEMENT : Indice de protection
contre les chocs électrigues

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

fairad

Points de coll Sur www.q dechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !




Instructions importantes en matiere de sécurité et d'environnement

Cette section contient des
Instructions de sécurité vi-
sant a prévenir les dangers
qui peuvent entrainer des
blessures ou des dommages
matériels.

Toute garantie est nulle si
ces instructions ne sont pas
suivies.

1.1 Sécurité générale

* Cet appareil est conforme
aux normes internationales
de sécurité.

« Cet appareil est concu pour
étre utilisé dans les mai-
sons et des endroits simi-
laires tels que :

- les espaces de cuisine
dans les boutiques, bureaux
et autres environnements de
travall,

- maisons de campagne ;

- cuisines pour clients dans
les hotels, motels et autres
lieux d'habitation ;

- les gites touristiques.

Si 'utilisation de I'apparell
est limitée a moins que ce
qui précede, cela doit étre
clairement indiqué dans les
instructions.

* Ne laissez pas les enfants

jouer avec l'appareil sans
surveillance

* Cet apparell peut étre uti-
lisé par des enfants agés
de 8 ans et plus et des per-
sonnes ayant des capacites
physigues, sensorielles ou
mentales réduites ou un
manque d'expérience et
de connaissances s'ils ont
recu une supervision ou des
Instructions concernant
I'utilisation de l'appareil de
maniere sUre et compren-
nent les dangers impliqués.

» Si le cordon d'alimentation
est endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son agent de service ou
toute autre personne quali-
fiee afin d'éviter tout risque.

* Le nettoyage et I'entretien
par les utilisateurs ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils ont
plus de 8 ans et s'ils sont
survelllés.

 Gardez le produit et le cable
du produit hors de portée
des enfants de moins de 8
ans.

« Positionnez les poignées
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Instructions importantes en matiere de sécurité et d'environnement

des appareils de cuisson
(s'il'y en a) de maniere a ce
que les liquides chauds ne
se répandent pas et pla-

« Utilisez uniguement les

pieces d'origine ou celles
recommandées par le fab-
ricant.

cez-les de manieére sire.

+ Assurez-vous que la ten-
sion indiquée sur l'appareil
est la méme que celle du
réseau électrique de votre
domicile.

- Utilisez I'appareil dans une
prise de terre.

* N'utilisez pas I'appareil avec
une rallonge.

* Ne placez pas votre appa-
reil sur ou pres de sources
de chaleur telles que les
fours et les cuisinieres.

* Pour éviter d'endommager
le cordon d'alimentation,
évitez qu'il soit pince, serti
ou frotté contre des arétes
vives.

* Ne débranchez pas l'appa-
reil en tirant sur le cordon.

* N'immergez pas l'apparell
ou son cordon d'alimenta-
tion dans l'eau.

* Ne laissez pas l|'apparell
sans surveillance lorsqu'il
est branché.

* Ne démontez pas 'apparelil.

 Débranchez I'appareil avant
de le nettoyer et séchez
completement toutes les
pieces apres le nettoyage.

* Nettoyez |'appareil con-
formément aux instructions
de la section Nettoyage et
entretien.

- Ne mettez pas de gros
morceaux d'aliments dans
I'appareil car cela pourrait
provoquer un incendie.

* Ne touchez pas la fiche de
I'appareil lorsque vos mains
sont humides ou mouillées.

* N'utilisez pas |'appareil
dans des environnements
humides.

* Ne déplacez pas l'apparell
lorsqu'il est en service et
que les aliments a l'intérieur
sont chauds

 N'utilisez pas I'appareil dans
ou a proximité d'environne-
ments et de substances ex-
plosives ou inflammables.

* Pour éviter tout risque de
brGlure, ne touchez pas les
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Instructions importantes en matiere de sécurité et d'environnement

surfaces chaudes.

* Laissez |'appareil refroidir
dans un endroit sdr, hors de
portée des enfants.

* Ne bloquez pas les ouver-
tures d'entrée et de sortie
d'air pendant que I'appareil
fonctionne.

+ Ne vous penchez pas pen-
dant 'utilisation de I'appa-
reil. De l'air chaud s'éleve
de l'apparell pendant son
utilisation !

« L'appareil devient chaud
pendant son utilisation.
Pour éviter tout risque de
brilure, ne touchez pas les
surfaces chaudes.

* Velllez a ce que la piece soit
suffisamment ventilée pen-
dant I'utilisation.

« En cas d'incendie, débran-
chez I'apparelil.

* Ne versez pas d'eau sur
I'appareil, car cela pour-
rait provoquer un risque de
choc électrique.

* Ne faites pas fonctionner
I'appareil avec une minute-
rie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

« Utilisez uniguement des us-
tensiles de cuisine en métal
avec des poignées isolées
avec l'apparell.

* Ne posez rien sur I'apparell
lorsqu'il est en marche ou
chaud.

* Pour débrancher l'appa-
reil, mettez la minuterie et
la température en position
d'arrét. Ensuite, débranchez
I'appareil.

« Sivous conservez les maté-
riaux d'emballage, gar-
dez-les hors de portée des
enfants.

1.1 Conformité avec la directive
WEEE et élimination des
déchets :

Ce produit est conforme a la directive européenne
WEEE (2012/19/EU). Ce produit porte un symbole
de classification pour les déchets d'équipements
électriques et électroniques (WEEE).
EE | tournés au point de collecte officiel pour
le recyclage des dispositifs électriques
et électroniques. Pour trouver ces systéemes de
collecte, veuillez contacter les autorités locales ou
le détaillant ou le produit a été acheté. Chaque fo-
yer joue un réle important dans la récupération et le
recyclage des vieux appareils. La mise au rebut
appropriée des appareils usagés permet de préve-

nir les conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.

Ce symbole indique que ce produit ne
doit pas étre éliminé avec les autres
déchets ménagers a la fin de sa vie utile.
Les appareils usagés doivent étre re-
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Instructions importantes en matiere de sécurité et d'environnement

1.2 Conformité avec la Directive
RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matériaux nuisibles et interdits spécifiés
dans la directive.

1.3 Informations sur I'emballage

'emballage du produit est constitué
9 de matériaux recyclables, conformé-
I MK ) renaux recyclables, ¢
’ ment a la Législation Nationale. Ne
pas jeter les déchets d'emballage
avec les déchets ménagers ou d'aut-
res déchets, les déposer dans les zones de collecte
des emballages spécifiées par les autorités loca-
les.

1.4 Points importants pour
eéconomiser I'énergie
Respectez les temps recommandés par le manuel

lors de [utilisation de I'appareil. Débranchez
I'appareil apres chaque utilisation.

Friteuse sans huile / Manuel d'utilisation
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Friteuse sans huile

Les signes sur l'appareil et les valeurs spécifiées par les documents fournis avec I'appareil ont été obte-
nus dans des conditions de laboratoire, conformément aux normes correspondantes. Les valeurs peu-

vent varier en fonction de I'utilisation de I'appareil et des conditions ambiantes. Les valeurs de puissance
ont été testées sous une tension de 230 V.
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Friteuse sans huile

Cuves amovibles
Grille de cuisson
Cable d'alimentation
Bouche de sortie d'air

ok W

Panneau de commande numérique

Données techniques

Alimentation

220-240 V ~ 50-60 Hz

Consommation d'énergie

2000-2400W

Capacité des cuves

85L(425L+425L0)

Friteuse sans huile / Manuel d'utilisation
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Utilisation

3.1 Utilisation prévue

['appareil est destiné a un usage domestique uniquement, et il n'est pas adapté a un usage professi-

onnel.

Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiére fois, il peut y avoir une légére émission de
fumée. C'est normal.

3.2 Preparation de lI'appareil pour son utilisation

. Utilisez I'appareil en position verticale (sur une surface stable, de niveau, propre et non inclinée).

Avant d'utiliser I'appareil pour la
premiere fois, retirez le matériel
d'emballage et placez I'appareil
sur une surface de travail plane
et propre.

Aprés avoir nettoyé toutes les
pieces, réinsérez les cuves (2).
['appareil est prét a étre utilisé.

Pour ouvrir les bacs de cuisson
amovibles (2), saisissez ferme-
ment les poignées ; puis tirez les
bacs hors de leurs fentes.

Nettoyez les cuves amovibles
(2) et la grille de cuisson (3) a
I'eau chause savonneuse.

Pour la premiere utilisation, mettez I'appareil en mode "M", réglez-le sur la température la plus
élevée et laissez-le fonctionner pendant 10 minutes sans ajouter d'ingrédients.
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Utilisation

3.3 Panneau de commande et affichage a LED :

Créé pour un usage général. Le programme manuel vous permet de préparer
Manuel vos aliments en dehors des programmes définis.

Ce programme est spécialement congu pour les volailles. Vous pouvez
Poulet également cuisiner des fruits de mer a I'aide de ce programme.

Ce programme est spécialement congu pour les l[égumes. Vous pouvez
Légumes utiliser ce programme pour faire frire des pommes de terre et toutes sortes de
légumes.

. Ce programme est spécialement congu pour les produits cuits au four comme
Four/Géateau les gateaux ou le pain.

D& | Q| X

Ce programme est spécialement congu pour le réchauffage.

&) | Réchauffage
} Ce programme est spécialement congu pour la décongélation
#0 Décongélation

«“ ; ) Programme spécialement congu pour la déshydratation des aliments. Il s'utilise
(/ Déshydratation | avec la grille de cuisson.

3.4 Avertissements avant la premiere utilisation

Réglage de la
température

Décongélation
Four/ 9
Géteau

Poulet Déshydratation

Sélection de la
cuve gauche Manuel qUmes Réchauffag

A B Sélection de
Marche/Arrét 7 _7 [ la cuve droite
Indicateur de Indicateur de défaut

défautdela de la cuve droite

cuve gauche

Augmentation/

Cuve diminution de | Réglage de

gauche la température/ laduree

Start/Pause durée
Arrét intel- Maintien Cuve droite
ligent au Synchronisation  Start/Pause

chaud  des cuves
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Utilisation

j o Lorsque I'appareil est en marche et que la cuve amovible (2) est dans I'appareil, de la vapeur

chaude s'échappe de la sortie d'air (6) et du haut du panier.

o Lorsque vous utilisez I'appareil a des températures élevées, veillez a éviter tout contact direct
avec les cuves (2).

La meilleure cuisson est généralement obtenue sur la grille de cuisson.
Il est recommandé d'utiliser la grille de cuisson pour toutes les recettes
et les rotis.

3.5 Fonctionnement

3.5.1 Sélection et démarrage d'un programme

pendant 3 secondes sur la touche « Start/Pause » ou sur la touche « Sélection de la cuve ».

f} Si vous voulez passer a un autre programme apres avoir mis I'appareil en marche, appuyez
Sélectionnez ensuite le programme souhaité en sélectionnant a nouveau la cuve.

° L'écran affiche les températures et les temps réglés automatiquement selon les fonctions
de cuisson sélectionnées. Vous pouvez modifier ces températures et ces durées a votre guise.

° Pour annuler le processus de cuisson, appuyez pendant 3 secondes sur la touche « Marche/
Arrét » ou sur la touche « Sélection de la cuve ». Le programme de cuisson que vous avez
sélectionné est annulé.
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J

G J

Branchez l'appareil et appuyez
sur le bouton marche/arrét « O
» Une fois les voyants allumés,
sélectionnez la cuve souhaitée «
s Aprés avoir choisi la cuve,
sélectionnez le programme sou-
haité dans le menu Programmes
en fonction de ce que vous sou-
haitez cuisiner.

Apres avoir sélectionné le pro-
gramme souhaité, le program-
me sélectionné s'allume en
lumiere vive. Si vous voulez ch-
anger de programme, vous pou-
vez sélectionner I'un des pro-
grammes a faible luminosité.

3.5.2 Reglage de la température et de I'heure

Appuyez sur le symbole °C' ou "M pour régler la pour régler la température et la minuterie. Le symbole «
+ ) est activé. Réglez la température et la minuterie sur la valeur souhaitée a I'aide du symbole «

R

3.5.3 Parametres des fonctions

3.5.3.1 Arrét intelligent &)= @

La fonction «Arrét intelligent» vous permet de commencer et de terminer simultanément deux plats dif-
férents a des températures, des temps de cuisson et des modes de cuisson différents.

1. Préparez les réglages de cuisson pour la cuve de gauche de I'appareil comme décrit au paragraphe

3.5.1.

2. Sélectionnez ensuite 'autre cuve et préparez les réglages de cuisson

3. Sélectionnez la fonction «Arrét intelligent» sur I'appareil.

4. Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur I'un des boutons de démarrage. L'appareil
commencera le processus de cuisson pour terminer les deux cuves simultanément.

A\

Aprés avoir sélectionné le pro-
gramme,

vous pouvez régler la tempéra-
ture et le temps de cuisson
en appuyant sur les icones de
température et de temps. Dé-
marrez le processus de cuis-
son en appuyant sur l'icéne
start.. Si vous souhaitez cuisi-
ner dans l'autre cuve, répétez
le processus en sélectionnant
I'autre cuve.

Pour sélectionner la fonction "Arrét intelligent”@:‘. @ le processus de cuisson ne doit pas
avoir commencé dans I'une des deux cuves. Sila cuisson a déja commencé dans au moins
une cuve, la fonction "Arrét Intelligent” ne peut pas étre sélectionnée.

Friteuse sans huile / Manuel d'utilisation
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Utilisation

3.5.3.2 Garder la chaleur 774

La fonction « Maintien au chaud » vous permet de garder vos aliments au chaud une fois la cuisson

terminée.

1. Préparez la cuve souhaitée pour la cuisson comme décrit au point 3.5.1. Appuyez ensuite sur le bouton
« Start » pour lancer la cuisson.

2. Une fois la cuisson commencée, appuyez sur I'icone « Maintien au chaud ». (Vous pouvez également
appuyer sur I'icone « Maintien au chaud » avant de commencer la cuisson).

3. Une fois le processus de cuisson terminé, I'appareil maintient la température de vos aliments.

o La fonction de maintien au chaud reste activée pendant 15 minutes.

3.5.3.3 Synchroniser la cuisson

Gréace a la fonction de synchronisation de la cuisson, vous pouvez facilement faire correspondre les cu-
ves lorsque vous faites cuire le méme aliment dans les deux plateaux.
1. Préparez la cuve droite ou gauche de I'appareil comme décrit au point 3.5.1.

2. Sélectionnez ensuite la cuve droite de I'appareil et appuyez sur l'icéne « Synchroniser la cuisson ».
3. Toutes les températures et les temps de fonctionnement sont synchronisés dans les deux cuves.
4. Sivous appuyez sur l'icone « Start », vous pouvez effectuer la méme cuisson dans les deux cuves.

Aprées avoir activé la fonction "Synchronisation de la cuisson’, toutes les modifications effec-
tuées dans une cuve sont transférées dans 'autre.

3.6 Cuisson

Vous obtiendrez de meilleurs résultats si vous mélangez les aliments avec une cuillere a café
d'huile ou si vous badigeonnez les aliments d'huile avant de les placer dans la cuve de cuisson.

Ne touchez pas les cuves de cuisson amovibles lorsqu'elles sont chaudes, a I'exception des
! I : poignées.
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Utilisation

J

Retirez la cuve et posez-la sur

une surface plane et propre.

Placez les aliments dans la cuve
puis insérez-la dans 'appareil et
assurez-vous qu'elle est bien en
place.

Branchez l'appareil et sélec-
tionnez le programme de cu-
isson souhaité. Ensuite com-
mencez la cuisson.

4 )

woil|

A\ J

~

J

Lorsque le temps de cuisson
sélectionné est écoulé, un signal
sonore retentit et I'appareil arré-
te automatiquement la cuisson.

Retirez la cuve et vérifiez si les
aliments sont entierement cuits.
Si une cuisson supplémentaire
est nécessaire, vous pouvez
prolonger un peu plus le temps
de cuisson.

Lorsque le processus est ter-
miné, transférez les aliments
cuits dans un bol ou une as-
siette.

° Pour assurer une cuisson uniforme, retirez et secouez soigneusement la

cuve a mi-cuisson, ou utilisez des pinces pour retourner les aliments sans rayer
le plateau.

o Effectuez cette procédure plus souvent si vous effectuez un cycle de cuisson
long ou si vous souhaitez obtenir des résultats plus croustillants.
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Utilisation

Ne laissez pas le panier de cuisson toucher I'extérieur de I'appareil
car la surface de la cuve de cuisson (2) sera chaude pendant et
apres la cuisson.

. Laissez les aliments reposer pendant 5 a 10 secondes avant de les sortir de la cuve de
cuisson amovible (2).

. Utilisez des pinces pour retirer les aliments les plus gros de la cuve sans endommager la
surface intérieure de l'appareil.

° Lorsqu'une fournée est terminée, I'appareil est instantanément prét pour une nouvelle

fournée.

o Notez que le dispositif peut devenir tres chaud pendant le processus de cuisson.

o Ne bloquez pas la sortie d'air de I'appareil et faites attention a ce qu'elle ne soit pas
bloquée lorsque I'appareil est sur le plan de travail.

o Ne placez aucun objet sur I'appareil.
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n Temps de cuisson

La température et la minuterie par défaut des programmes de l'appareil sont réglées automatiquement.
Le tableau suivant donne un apergu des temps de cuisson de différents aliments. Les temps de cuisson
dépendent de I'épaisseur, de la marque et de la consistance des aliments. Les durées et les quantités

recommandées doivent étre considérées comme approximatives.

Programme Aliment Température Durée
Pilon (4 pieces) 180°C 24 - 30 min
Poulet Blanc de poulet (2+200 g) 180°C 24 - 30 min
Chicken wings (8 pieces) 180°C 22 - 26 min
Pomme de terre fraiche 200 g 200°C 20-25min
Pomme de terre fraiche 500 g 200°C 24 - 30 min
Pommes de terre congelées 500 g 200°C 20 - 27 min
Légumes Pommes de terre congelées 1000 g 200°C 42 - 48 min
Cubes de pommes de terre et de carottes 190°C 15-20 min
Onion Ring 190°C 10-15min
Courgetter%ﬁgghjgser_g{nsizég)upees en 180°C 20 - 25 min
Four/géteau Muffins 160°C 15-19 min
Décongélation Viande hachée, poulet, boulettes de 35- 50°C 15 - 30 min
viande, etc.
Tomate (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 9 heures
Pomme (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Déshydratation Banane (2-3 mm d'épaisseur) 60°C 7- 9 heures
Aubergine (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Champignon (3-4 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
Ananas (4-5 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
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Nettoyage et entretien

5.1 Nettoyage

N'utilisez jamais d'essence, de solvants, de nettoyants abrasifs, d'objets métalliques ou de
brosses dures pour nettoyer I'appareil.

E

J
Eteignez l'appareil et débran- Laissez  l'appareil  refroidir  Sortez la cuve amovible (2)
chez-le de l'alimentation élec-  complétement. du tiroir.
trique.

Retirez les grilles de cuisson de 'appareil pour permettre a I'appareil de refroidir plus rapidement.

o
£ - \

Vous pouvez laver la cuve Nettoyez I'extérieur de I'appareil
de cuisson a leau chaude avec un chiffon humide. Séchez
savonneuse ou au lave- complétement  I'extérieur de
vaisselle. I'appareil.

Maintenez toujours le fond de la cuve de cuisson propre pour éviter I'accumulation de corps
étrangers.
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Nettoyage et entretien

5.2 Stockage

. Si vous n'avez pas l'intention d'utiliser I'appareil pendant une plus longue période, rangez-le
soigneusement.

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le ranger.
Conservez 'appareil dans un endroit frais et sec.
Gardez l'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants.

5.3 Transport et livraison

Transportez I'appareil dans son emballage d'origine pendant la manutention et le transport.
L'emballage le protége des dommages physiques.

Ne posez pas d'objets lourds sur I'appareil ou son emballage. L'appareil peut étre endommagé.
L]

Sil'appareil tombe, il peut s'arréter de fonctionner ou subir des dommages permanents.
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n Dépannage

Le probleme Cause Solution
Coupures de courant
) ‘ Pas de courant ou mauvais contact o ] o }
1 L'appareil ne fonctionne | sur la prise de courant Vérifiez I'alimentation électrique et
pas assurez-vous qu'ily a du courant.
La tension d'alimentation du produit
Les aliments ne sont . ) Combinez les recettes et votre
2 | pas suffisamment cuits/ Egrtrir;ps de cuisson nest pas expérience personnelle pour
bralés ajuster la préparation et le temps.
Lors de la premiére utilisation,
réglez la température au maximum
3 Fumée lors de la Huile antirouille sur la résistance du | et préchauffez pendant 10a 15
premiére utilisation produit minutes afin d'éliminer I'nuile
antirouille sur la résistance du
produit.
4 | Odeur étrange ggr\lgsdée'[r%ﬂ;?gﬁtr‘rlgl;gseisltaa%lé\(lee’ Retirez le corps étranger
L'écran affiche E1 et le
5 | produit ne fonctionne NTC de la cuve gauche déconnecté
plus.
'écran affiche E2 et le
; . Le NTC de la cuve gauche ne
6 | produit ne fonctionne :
plus. fonctionne pas
L'écran affiche E3 et le
7 | produit ne fonctionne NTC de la cuve droite déconnecté
plus.
L'écran affiche E4 et le ;
8 | produit ne fonctionne If_oenlgl;irgnieelaacsuve droite ne
plus. P
L'écran affiche E5 et le 5 4 :
X : Probleme avec le PCB d'alimentation
9 | produit ne fonctionne (NTC de la cuve gauche)
plus.
L'écran affiche E6 et le . ! . R ‘ L
; : Probleme avec le PCB d'alimentation | Envoyez-le a un service agréé pour
10 Slrgsu't ne fonctionne (NTC de la cuve droite) réparation
L'écran affiche E7 et le . . .
; : Probleme avec le PCB d'alimentation
11 | produit ne fonctionne (probléme de connexion)
plus.
L'écran affiche E8 et le 5 ; .
. : Probleme avec le PCB d'alimentation
12 | produit ne fonctionne (probléme de connexion)
plus.
'écran affiche E9 et le
13 | produit ne fonctionne Probleme avec le PCB d'alimentation
plus.
L'écran affiche E10 et le . : .
; : Probleme avec le PCB d'alimentation
14 glrggult ne fonctionne (résistance de la cuve gauche)
L'écran affiche E10 et le s . .
; : Probleme avec le PCB d'alimentation
15 EII’SSUH ne fonctionne (résistance de la cuve droite)
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iPor favor, lea esta guia primero!

Estimado cliente,

Gracias por elegir un producto BEKO. Nos gustaria que sacara el maximo provecho de este producto de
alta calidad que ha sido fabricado con tecnologia punta. Por favor, asegurese de leer y entender com-
pletamente esta guia y la documentacién complementaria antes de usarla y guardela como referencia.
Entregue esta guia junto al aparato si se entrega o vende a otra persona. Observe todas las advertencias
e informacién aqui contenidas y siga las instrucciones.

Simbolos y sus significados

Estos simbolos se utilizan a lo largo de esta guia:

G_] Informacion importante y recomendaciones sobre el uso del aparato.

ﬁ ADVERTENCIA: Advertencias sobre lesiones
personales o danos a la propiedad.

|
E ?f Suitable para el contacto con los alimentos.

No coloque el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua corriente ni
en otros liquidos.

ﬁ ADVERTENCIA: Indice de proteccion contra
descargas eléctricas




Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

Esta seccidon contiene inst-
rucciones de seguridad para
evitar peligros que puedan
provocar lesiones o danos
materiales.

Cualquier garantia se anula si
no se siguen estas instrucci-
ones.

1.1 Seguridad general

« Este aparato cumple con las
normas de seguridad inter-
nacionales.

* Este aparato esta destinado
para usos domesticos y si-
milares como en:

-zonas de cocina del per-
sonal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

-casas de campo;

-por clientes en hoteles, mo-
teles y otros entornos de tipo
residencial;

-entornos de tipo cama vy

desayuno.

+ Si el uso del aparato se li-
mita a menos de o indicado
anteriormente, debera indi-
carse claramente en las in-
strucciones.

« Se debe supervisar a los
nifos para que no jueguen

con el aparato

* Este aparato lo podran utili-

zar ninos de 8 anos o mayo-
res, asi como personas con
discapacidad fisica, senso-
rial o mental, o falta de ex-
periencia y conocimientos,
siempre y cuando hayan
recibido supervision o ins-
trucciones relativas al uso
del aparato de una manera
segura y comprendan los
riesgos involucrados.

Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reem-
plazado por el fabricante o
su agente de servicio o por
una persona cualificada si-
milar para evitar riesgos.

La limpieza y el manteni-
miento por el usuario no de-
bera ser realizado por nifios
a menos que sean mayores
de 8y estén supervisados.

Mantenga el producto vy el
cable del producto fuera del
alcance de los ninos meno-
res de 8 anos.

Posicione los mangos de
los aparatos de coccion (si
existen) de forma que no se
derramen los liquidos cali-
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

entesy coloquelos de forma
segura.

« Compruebe que la tension
iIndicada en el aparato es la
misma que la tension de la
red eléctrica de su casa.

« Utilice el aparato en un en-
chufe con toma de tierra.

* No utilice este aparato con
un cable alargador.

* No sitle su aparato sobre
o cerca de fuentes de calor
tales como hornos y estu-
fas.

* Evite que el cable de alimen-
tacion se dane, pellizque,
engarce o roce con bordes
afilados para evitar posibles
danos en el cable.

* No desenchufe el aparato
tirando del cable.

* No sumerja el aparato ni su
cable en agua.

* No deje el aparato sin su-
pervision mientras esté en-
chufado.

* No desmonte el aparato.

« Utilice Unicamente las pie-
zas originales o las reco-
mendadas por el fabricante.

 Antes de limpiar el aparato,
desenchufelo y, después de

la limpieza, seque comple-
tamente todas las piezas.

* Realice la limpieza del apa-

rato conforme a las inst-
rucciones de la seccidn de
Limpieza y Mantenimiento.

* No introduzca trozos gran-

des de comida en el apa-
rato, ya que podria provocar
un incendio.

* No toque el enchufe del

aparato con las manos hu-
medas 0 mojadas.

* No utilice el aparato en am-

bientes humedos.

* No mueva el aparato mient-

ras esté en uso y con aceite
caliente en su interior,

* No utilice el aparato en

o0 cerca de ambientes y
sustancias explosivas o in-
flamables.

 No toque las superficies ca-

lientes para evitar el riesgo
de quemaduras.

« Permita que el aparato se

enfrie en un lugar seguro
y fuera del alcance de los
NINOS.

* Mientras el aparato fun-

ciona, no obstruya las
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

aberturas de entrada y sa-
lida de aire.

+ Cuando el aparato esta en
uso, no se incline sobre el
mismo. Durante el uso sale
aire caliente del aparato.

- El aparato se calienta
durante el uso. No toque las
superficies calientes para
evitar el riesgo de quema-
duras.

« Asegurese la ventilacion
adecuada de la habitacion
durante su uso.

« En caso de incendio, desen-
chufe el aparato.

* No vierta agua sobre el apa-
rato, puesto que esto po-
dria provocar una descarga
eléctrica.

* No utilice el aparato con un
temporizador externo o un
sistema de control remoto
iIndependiente.

« Utilice Unicamente uten-
silios de cocina metalicos
con asas aisladas con el
aparato.

*No ponga nada sobre el
aparato mientras esté en
funcionamiento o caliente.

« A fin de desconectar el apa-
rato, gire el dial del tempori-
zadory el de la temperatura
a la posicion de apagado. A
continuacion, desenchufe el
aparato.

« Si guarda el material de em-
balaje, manténgalo fuera del
alcance de los ninos.

1.1 Cumplimiento de la Directiva
WEEE y Eliminacion del Producto
de Desecho

Este aparato cumple con la Directiva WEEE (RAEE)

de la UE (2012/19/EU). El presente producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuos de aparatos

eléctricos y electrénicos (RAEE).
se a un punto de recoleccion oficial para

Este simbolo indica que este producto
no debe desecharse junto con otros
desechos domésticos al final de su vida
til. El dispositivo usado debe devolver-

]
el reciclaje de dispositivos eléctricos y

electrénicos. Para encontrar estos sistemas de re-
cogida, por favor, péngase en contacto con las au-
toridades locales o con el distribuidor donde se
compré el producto. Cada hogar desempefia un
papel importante en la recuperacion y el reciclaje de
los aparatos antiguos. La eliminacion adecuada de
los electrodomésticos usados ayuda a prevenir po-
sibles consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

1.2 Cumplimiento de la Directiva
RoHS

El producto que ha adquirido es conforme con
la Directiva RoHS de UE sobre la restriccion de
sustancias peligrosas (2011/65/EU). No contiene
materiales nocivos y prohibidos especificados en
la Directiva.
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

1.3 Informacion sobre el paquete

“ El embalaje del producto estd hecho
) ‘ de materiales reciclables, de acuerdo
" con la legislacion nacional. No dese-

che el embalaje junto con la basura
doméstica u otros residuos; deseche
en los puntos de recoleccion especificados por la
autoridad local.

1.4 Puntos importantes para
ahorrar energia
Al utilizar el aparato respete los tiempos

recomendados por el manual. Desenchufe el
aparato después de cada uso.
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Su Cocina con Menos Aceite

Los simbolos que aparecen en el aparato y los valores especificados en los documentos
suministrados junto con el producto se han obtenido en condiciones de laboratorio conforme
a las normas correspondientes. Los valores pueden variar en funcion del uso del aparato y
de las condiciones ambientales. Los valores de potencia han sido probados en la tension de
230 V.
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Su Cocina con Menos Aceite

Panel de Control Digital
Cémara de coccion extraible
Estante de coccion

Cable de potencia

Salida de aire

ok W

Datos técnicos

Suministro eléctrico 220-240V ~ 50-60 Hz
Consumo de energia | 2000-2400W
Capacidad de bandeja |85L (4251 +4,251)
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Uso

3.1 Uso previsto

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico, no es adecuado para uso profesional.

normal.

i

3.2 Preparar el aparato para su uso
° Utilice el aparato en posicion vertical sobre una superficie estable, plana, limpia, seca y

antideslizante.

Al utilizar el aparato por primera vez, puede producir una ligera emision de humo. Esto es

-

Antes de utilizar el aparato por
primera vez, quite el material de
embalaje y coloque el aparato en
un lugar de trabajo limpio.

Después de limpiar todas las
piezas, introduzca la bandeja de
coccion (2). El aparato esta listo
para ser utilizado.

i

Con el fin de abrir las bandejas
de coccidn extraibles (2), sujete
firmemente los mangos; a con-
tinuacion, extraiga las camaras
de sus ranuras.

Limpie las bandejas de coccion
extraibles (2) con agua jabono-
sa tibia.

Para utilizar el aparato por primera vez, péngalo en modo "M", ajustelo a la temperatura mas
alta y déjelo funcionar durante 10 minutos sin afiadir ningun ingrediente.
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Uso

3.3 Panel de control y pantalla LED:

Creado para uso general. El programa manual le permite preparar su comida

M Manual fuera de los programas establecidos.

Este programa esta especialmente disefiado para aves de corral. También puede
@" Pollo cocinar marisco utilizando este programa.

Este programa esta especialmente disefiado para vegetales. Puede utilizar este
& Vegetales programa para freir patatas y todo tipo de verduras.

Este programa esta especialmente disefiado para productos horneados como
@ Horno/Pastel | pastelesy pan.

] Este programa esta especialmente disefiado para recalentamiento
<) | Calentamiento

Este programa esta especialmente disefiado para descongelar.
#0 Descongelar
« Programa especialmente disefiado para el secado de alimentos. Se utiliza junto
@ Secado con accesorios de secado.

Seleccion de Ajuste

de Temperatura
Descongelar
Horno/
2 Pollo Pastel Secado
Seleccion de
Bandeja lzquierda Manual egetales [Calentamiento

Encendido/ =~ Seleccion de
Apagado 7] ~ [ Bandeja Derecha

Indicador de Fallo
en Bandeja Derecha

Indicador de
Fallo en Bandeja
Izquierda

Inicio/ Temperatura/ | pjyste de
Pausa de | Duracionaumen- | pyacion
Bandeja tar/reducir
Izquierda Smart Mantener Inicio/Pausa
Finishing caliente  Sincronizacion de Bandeja
de Bandejas Derecha
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Uso

3.4 Advertencias antes del primer uso

o Mientras el aparato esté en funcionamiento, si la bandeja de coccion extraible (2) esta

recogida, saldra vapor caliente por la salida de aire (6) y por la parte superior de la cesta. Por
consiguiente, tenga cuidado de no quemarse con el vapor caliente.

o Al utilizar las bandejas de coccion (2) a altas temperaturas, tenga cuidado de evitar el
contacto directo.

El mejor dorado y coccidn se consigue normalmente en estante de coc-
cion. Es recomendable utilizar el estante de coccion para todas las rece-
tas y asados.

3.5 Operacion

3.5.1 Seleccionar e iniciar un programa

En caso de desear cambiar de programa después de poner en marcha el aparato, mantenga
pulsada la tecla "Inicio/Parada” o la tecla "Seleccionar Bandeja" durante 3 segundos. Luego
seleccione el programa deseado seleccionando de nuevo la bandeja.

o En la pantalla se muestran las temperaturas y tiempos ajustados automéaticamente segun las
0 funciones de coccidn seleccionadas. Es posible modificar estas temperaturas y tiempos segun se
desee.

o Si desea anular el proceso de coccion, mantenga pulsada la tecla "Inicio/Parada’ o la tecla
"Seleccionar camara’ durante 3 segundos. Se cancelara el programa de coccion seleccionado.
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G J

Enchufe el aparato y pulse el

"

botén de encendido/apagado

". Una vez que se iluminen las
luces de la bandeja, seleccione
la bandeja deseada 'MI1" . Tras
seleccionar la bandeja, selecci-
one el programa deseado en el
menu Programas segun lo que
desee cocinar.

Una vez seleccionado, el pro-
grama seleccionado se ilumi-
nara con luz brillante. Si desea
cambiar el programa, puede
seleccionar uno de los progra-
mas con luz tenue.

3.5.2 Ajuste de temperatura y tiempo
Pulse el botén °C' o0 ‘® para ajustar la temperatura y la hora. El simbolo E

Después de seleccionar el pro-
grama

puede ajustar la temperatura
y el tiempo de coccion pulsan-
do los iconos de temperatura'y
tiempo.

Inicie el proceso de coccion
pulsando el icono de inicio.
Cuando desee cocinar en la
otra camara repita el proceso
seleccionando una bandeja.

se activa. Ajuste la temperatura y el tiempo al valor deseado mediante el simbolo E

3.5.3 Ajustes de Funcion

3.5.3.1 Smart finishing 9= &

La funcion "Smart Finish” le permite iniciar y finalizar 2 alimentos diferentes en mismo tiempo a diferen-
tes temperaturas, tiempos de coccion y modos de coccion.
1. Prepare los ajustes de coccion para la bandeja izquierda del aparato como se describe en la seccién

3.5.1.

2. A continuacion, seleccione la bandeja derecha y ajuste los pardametros de coccion.
3. Seleccione la funcién "Smart Finishing” en el aparato.

4. Inicie el proceso de coccion pulsando uno de los botones de inicio. El aparato iniciara el proceso de
coccion para terminar ambas bandejas simultaneamente.

A\

Para que la funcion "Smart Finish @3 oz pueda ser seleccionada, el proceso de coccion
no debe haber comenzado en ninguna de las bandejas. Siya se ha iniciado la coccién en al
menos una bandeja, no podra seleccionarse la funciéon "Smart Finish".
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Uso

3.5.3.2 Mantener caliente Z-8,

La funcién "Mantener caliente” le permite mantener caliente la comida cuando haya terminado de coci-

narla.

1. Prepare la bandeja deseada para la coccion como se describe en el apartado 3.5.1. A continuacion,
pulse el botén "Inicio” para iniciar la coccion.

2. Una vez iniciada la coccion, pulse el icono "Mantener caliente”. (También puede pulsar el icono
'"Mantener caliente’ antes de iniciar la coccion).

3. Una vez finalizado el proceso de coccion, el aparato mantendra la temperatura de sus alimentos.

o La funcion "Mantener caliente” permanece activada durante 15 minutos.

o También puede seleccionar la funcion "Mantener caliente” antes de iniciar el proceso de
coccion.

3.5.3.3 Sincronizar la coccion

Con la funcion de sincronizacién de coccidn, podra emparejar facilmente las bandejas cuando cocine el
mismo alimento en ambas bandejas.
1. Prepare la bandeja izquierda o derecha del aparato como se describe en 3.5.1.

2. Luego, seleccione la bandeja derecha del aparato y pulse el icono "Sincronizar coccion”.
3. Todas las temperaturas y tiempos de funcionamiento se sincronizan en ambas bandejas.
4. Sipulsa el icono "Iniciar”, podra realizar el mismo proceso de coccién en dos bandejas separadas.

Tras activar la funcién "Sincronizar coccion’, todos los cambios que realice en una bandeja se
transferirdn a la otra.

3.6 Coccion

lizando una cuchara dosificadora o si pincela los alimentos con aceite antes de colocarlos en

ﬂ Lograra mejores resultados si mezcla los alimentos con una pequefia cantidad de aceite uti-
la bandeja de coccion.

No toque las bandejas de coccion extraibles cuando estén calientes, excepto por los man-
! I : gos.
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Retire la bandeja de coccion y  Coloque los alimentos en la  Conecte el aparato y selecci-
coloquela sobre una superficie  bandeja de coccion. Luego, in-  one el programa de coccion
planay limpia. troduzca la bandeja en el apara-  deseado. A continuacion inicie
toy asegurese de que esta bien el proceso de coccion.
asentada.

e

Cuando finalice el tiempo de  Retire la bandeja y comprue-  Una vez finalizado el proceso,
coccion seleccionado, sonara un  be si los alimentos estan total-  transfiera los alimentos co-
tono de aviso y el aparato se de-  mente cocinados. Si necesita  cinados a un bol o plato.
tendra automaticamente la coc- ~ mas coccion, puede prolongar
cion. el tiempo de cocciéon un poco

mas.

o A fin de asegurar la coccion uniforme, retire y agite con cuidado la bandeja
de coccion a mitad del proceso de coccion, o utilice unas pinzas para girar los
alimentos para no rayar la bandeja.

o Si esté realizando un ciclo de coccion largo o si desea obtener resultados
mas crujientes repita este proceso mas a menudo.
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< Uso

No toque el exterior del aparato con la cesta de coccidn, ya
que la superficie de la bandeja de coccion (2) estara caliente
durante y después de la coccion.

e Deje reposar los alimentos de 5 a 10 segundos antes de sacarlos de la bandeja de coccion

extrafble (2).

e Pararetirar los alimentos gruesos o blandos de la bandeja de coccién sin dafiar la superficie
interior del aparato, utilice unas pinzas.

e Cuando un lote esté listo, el aparato estara inmediatamente listo para otro lote.

o Recuerde que el aparato puede estar muy caliente durante el funcionamiento y giro.

o No ponga el producto sobre la encimera de manera que bloguee los canales de salida
de aire.
o No ponga ningun otro producto sobre el aparato.
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n Tiempo de coccion

La temperatura y el tiempo por defecto de los programas del aparato se ajustan automaticamente.

La siguiente tabla ofrece un resumen de los tiempos de coccion para diferentes alimentos. Los tiempos
de coccion dependen del grosor, la marca y la consistencia de los alimentos. Los tiempos y cantidades
recomendados deben considerarse como aproximados.

Programa Alimento Temperatura Duracion
Baquetas (4 piezas) 180°C 24 - 30 min
Pollo Pechuga de pollo (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Alitas (8 piezas) 180 grados 180°C 22 - 26 min
Patata fresca 200 g 200°C 20 - 25 min
Patata fresca 500 g 200°C 24 - 30 min
Patata congelada 500 g 200°C 20 - 27 min
Vegetales Patata congelada 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Guarnicion de Cubos de Patata-Zan- o .
ahoria 190°C 15-20min
Aros de Cebolla 190°C 10-15min
Calabacin y Berenjena (cortados en aros 180°C 20 - 25 min
-1 pieza)
Horno/Pastel Panecillo 160°C 15-19 min
Descongelar Carne picada, pollo, albéndigas, etc. 35-50°C 15-30min
Tomato (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 9 horas
Manzana (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Secado Platano (2-3 mm de grosor) 60°C 7- 9 horas
Berenjena (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Setas (3-4 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
Pifia (4-5 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
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Limpieza y mantenimiento

5.1 Limpieza

No utilice nunca gasolina, disolvente, limpiadores abrasivos, objetos metalicos o cepillos duros
para limpiar el aparato.

E

Apague y desconecte el aparato  Espere a que el aparato seenfrie  Saque la cesta de coccion
de la toma de corriente. completamente. extraible (5) del cajon.

Retire las bandejas de coccion del aparato para que éste se enfrie mas rapidamente.

o
G - \

Puede lavar la bandeja de Limpie el exterior del apara-

coccion en agua tibia jabonosa to con un pafio hiumedo. Seque

o en el lavavajillas. completamente el exterior del
aparato.

Mantenga limpio siempre el fondo de la bandeja de coccion para evitar la acumulacion de
objetos extrafos.
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Limpieza y mantenimiento

5.2 Almacenamiento

. Sino va a utilizar el aparato durante un periodo prolongado de tiempo, guardelo cuidadosamente.
o Desenchufe el aparato y deje que se enfrie antes de almacenarlo.

o Guarde el aparato en un lugar fresco y seco.

o Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

5.3 Transporte y envio

o Transporte el aparato en su embalaje original durante su manipulacién y transporte. El embalaje
protegera el aparato contra dafios fisicos.

. No coloque objetos pesados sobre el aparato o su embalaje. El aparato puede dafiarse.
o Si el aparato se cae, es posible que deje de funcionar o que se produzcan dafios permanentes.
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n Solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

Cortes de electricidad

No hay corriente o hay mal contacto
en la toma de corriente

Controle suministro eléctrico y

funcion

1 El producto no funciona ] - ] asegurese que exista energia
La tension de suministro eléctrico
del producto
La comida esta Combine las recetas y su
2 | insuficientemente El tiempo de coccidn no es correcto | experiencia personal para ajustar
cocinada/quemada la preparacion y los tiempos
Cuando se utilice por primera vez,
ajuste la temperatura al maximo
. Grasa antioxidante en y precaliéntelo durante 10-15
3| Humo en el primer uso el calentador del producto minutos para eliminar el aceite
antioxidante del calentador del
producto
Bandeja de coccion, cajon de la
4 | Olor raro bandeja, Retire el cuerpo extrafio
Cuerpo extrafio en el calentador
La pantalla muestra E1 . [
5 |y el producto deja de Ssgggéaeggggcmon izquierda NTC
funcionar
La pantalla muestra E2 y . [
6 | el producto no sigue su Egr}ﬁﬁgodneacocuon izquierda NTC
funcion
La pantalla muestra E3 . I
Bandeja de coccion derecha NTC
7 |y elproducto detuvo su
funcion desconectada
La pantalla muestra E4 : Iy
8 |y elproducto detuvo su Ejanncdice)#aade coccion derecha NTC no
funcion
La pantalla muestra E5 .
Problema con PCB de potencia
9 |yelproducto detuvo su . L
funcion (bandeja de coccion izquierda NTC)
10 LilpargtSUgt?ggfjgi Esi Problema con PCB de potencia Enviar al servicio técnico para
¥ pr (bandeja de coccion derecha NTC) reparacion
uncion
La pantalla muestra E7 .
Problema con PCB de potencia
11 |y elproducto detuvo su -
funcion (Problema de conexion)
La pantalla muestra E8 .
Problema con PCB de potencia
12 |y el producto detuvo su -
funcion (Problema de conexion)
La pantalla muestra E9
13 |y el producto detuvo su | Problema con PCB de potencia
funcion
La pantalla muestra E10 | Problema con PCB de potencia
14 |y elproducto detuvo su | (resistencia de bandeja de coccién
funcion izquierda)
La pantalla muestra E10 | Problema con PCB de potencia
15 |y elproducto detuvo su | (resistencia de bandeja de coccion

derecha)
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beko Contacto para asistencia técnica:

932 992 581

CONDICIONES DE GARANTIA - ESPANA

El presente certificado cubre la garantia de reparacién de su electrodoméstico de gama blanca y PAE (*) durante el periodo
de garantia legal previsto en la ley, a partir de la fecha de venta, contra todo defecto de funcionamiento proveniente de
fabricacion o materiales; o de sustitucion del aparato, salvo que una de estas opciones resulte imposible o desproporcionada
respecto de la otra. Cuando usted detecte un defecto o anomalia en el aparato contacte de forma inmediata con nosotros
para informarnos de la falta de conformidad. Los pequefios electrodomésticos (PAE) deberan ser entregados en el taller del
servicio oficial de la marca para su revision.

La presente garantia solo sera valida si se presenta factura, ticket de compra o el albaran de entrega correspondiente a la
adquisicion del producto. La presente garantia es vélida en el territorio espafiol y portugués para los aparatos distribuidos por
Beko Spain Electronics, S.L. La garantia sélo tendra validez sobre el primer comprador o adquiriente del producto. La garantia
serd valida para aquellos aparatos cuya instalacion sea correcta y estén ubicados en condiciones climaticas y
medioambientales adecuadas para su correcto funcionamiento.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
El coste de la reparacion serd a cargo del usuario en los siguientes casos:

Los aparatos utilizados para uso profesional o no exclusivamente doméstico.

Los aparatos desmontados o manipulados por personas ajenas a los servicios técnicos expresamente autorizados.

Las instalaciones, transporte, sustitucion de aparatos, puestas en marcha, cambio de sentido de puertas.

Intervenciones de mantenimiento o de informacion sobre el uso de los aparatos.

Cambio de inyectores en aparatos de gas.

Las averias provocadas por falta de mantenimiento o limpieza o aquellas provocadas por un uso indebido, sobrecarga,

abandono o de manera no conforme a las instrucciones de uso o de instalacién de los aparatos.

. Las averias producidas por causas fortuitas, siniestros de fuerza mayor o derivados de instalacién incorrecta y en
general, averias por causas ajenas al propio aparato.

e Las averias provocadas por conexiones que puedan presentar fluctuaciones, irregularidades o falta de uniformidad
en el suministro, por ejemplo: suministro de agua impulsado por grupos de presion, energia solar, energia edlica,
generadores eléctricos, u otro tipo de suministro no normalizado.

. La sustitucion de materiales rotos o deteriorados por desgaste o uso no normal del aparato, o materiales consumibles
tales como: juntas, plasticos, gomas, correas, cristales, escobillas, bombillas, asas, tiradores, tapas de quemadores,
filtros, rejillas, &nodos de sacrificio (magnesio o similares) de calentadores o calderas, etc.

. Los aparatos que presenten oxidacién, o dafios por corrosion en esmaltes o pinturas, que puedan ser provocados
por efectos quimicos o electroquimicos del agua o cualquier otra sustancia, o aceleradas por circunstancias
ambientales o climaticas no propicias.

o Defectos estéticos en serigrafia o pintura.

. Los dafios de transporte o manipulacién, golpes, etc.

e  Los aparatos deben instalarse de forma accesible para su reparacion, debiendo asumir el usuario los costes necesarios

para el acceso al aparato para su reparacion y sustitucion.

La presente garantia no afecta a los derechos de que dispone el consumidor conforme a lo previsto en la legislacion vigente.
El Servicio Oficial de Asistencia Técnica resolvera cualquier incidencia que pudiera precisar su electrodoméstico siempre que
el aparato esté instalado de forma accesible.

Para asegurarse que su electrodoméstico va a ser intervenido por un técnico oficial autorizado, rogamos solicite el carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electrodomésticos) a nuestros técnicos.

Las marcas BEKO y GRUNDIG se distribuyen por Beko Spain Electronics, S.L.
DATOS APARATO (a rellenar por el Distribuidor):

Titular: Sello Establecimiento:
Modelo: NUm. serie:
Establecimiento: Fecha de compra:

El garante e importador de su electrodoméstico es: BEKO SPAIN ELECTRONICS, S.L. Calle Provenza n° 388 3°
Barcelona 08025, Espaiia.

Conézcanos mejor en nuestra pagina: www.beko.com C ve este doc to, es importante para usted.

(*) Se consideran electrodomésticos de gama blanca, los aparatos de gran tamario de cocina, limpieza, refrigeracion y ventilacion y el pequefio aparato electrodoméstico (PAE) aquellos aparatos de
higiene personal, mantenimiento del hogar y preparacion de alimentos.
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EKO Contacte a assisténcia técnica:
215 557 319

CONDIGOES DE GARANTIA - PORTUGAL

Este certificado cobre a garantia de reparagdo do seu eletrodoméstico da linha branca e pequeno eletrodoméstico (*) durante
o periodo de garantia legal determinado pela legislagdo em vigor, a contar da data de compra, contra defeitos de
funcionamento provenientes do fabrico ou dos materiais; ou de substituigdo do aparelho, a menos que uma dessas opgdes
seja impossivel ou desproporcionada em relagdo a outra. Quando detetar um defeito ou anomalia no aparelho, entre
imediatamente em contacto connosco para nos informar da ndo conformidade. Os pequenos eletrodomésticos devem ser
entregues na oficina do servigo oficial da marca para a sua reviséo.

Esta garantia sé sera valida se for apresentada a fatura, o recibo de compra, ou a nota de entrega correspondente a aquisicdo
do produto. Esta garantia é valida em territério espanhol e portugués para aparelhos distribuido pela Beko Portugal,
Unipessoal, Lda. A garantia s6 é valida para o primeiro comprador ou adquirente do produto. A garantia serd vélida para os
aparelhos cuja instalagdo esteja correta e que estejam localizados em condigdes climéticas e ambientais adequadas para o
seu correto funcionamento.

EXCLUSOES DA GARANTIA
O custo da reparacgdo serd pago pelo utilizador nos seguintes casos:

e  Aparelhos utilizados para uso profissional ou ndo exclusivamente doméstico.

Os equipamentos desmontados ou manuseados por outras pessoas que ndo 0s Servigos técnicos expressamente

autorizados.

InstalagGes, transporte, substituicdo de equipamento, colocagdo em funcionamento, alteragdo do sentido das portas.

Intervengdes de manutengdo ou informagdes sobre a utilizagdo dos aparelhos.

Alteracdo de injetores em aparelhos a gads.

As avarias causadas pela falta de manuteng&o ou limpeza, ou aquelas causadas por um uso inadequado, sobrecarga,

abandono ou de uma forma a n&o respeitar as instrugdes de uso ou instalagdo dos aparelhos.

e As avarias provocadas por causas acidentais, sinistros de forga maior ou resultantes de instalagéo inadequada e, em
geral, avarias por razdes ndo relacionadas com o produto.

e As avarias causadas por ligagdes que podem apresentar flutuagdes, irregularidades ou falta de uniformidade no
fornecimento, por exemplo: abastecimento de dgua impulsionado por grupos de pressdo, energia solar, energia
edlica, geradores de energia elétrica ou outro tipo de fornecimento ndo padrao.

e A substituicdo de materiais partidos ou danificados por desgaste ou uso ndo normal do aparelho, ou consumiveis tais
como: juntas, plasticos, borracha, correias, vidros, pincéis, lampadas, asas, puxadores, tampas de queimadores,
filtros, grelhas, &nodos de sacrificio (magnésio ou similares) de aquecedores ou caldeiras, etc.

e Os aparelhos que apresentem oxidagdo, ou danos por corrosdo nos esmaltes ou na pintura, que possam ter sido
causados por efeitos quimicos ou eletroquimicos da agua ou de qualquer outra substancia, ou acelerados por
circunstancias ambientais ou climaticas desfavoraveis.

« Defeitos estéticos em serigrafia ou pintura.

. Os danos causados por transporte ou manuseio, colisdes, etc.

e  Os aparelhos devem ser instalados de forma acessivel em caso de reparagdo, devendo o utilizador assumir os custos
necessarios para aceder ao aparelho para reparagdo e substituigdo.

A presente garantia ndo afeta os direitos de que o consumidor dispde conforme o previsto na legislagdo em vigor.

O Servigo Oficial de Assisténcia Técnica resolvera qualquer incidente que o seu equipamento possa necessitar, desde que
este seja instalado de forma acessivel.

As marcas BEKO e GRUNDIG s&o distribuidas por Beko Portugal, Unipessoal, Lda.

DADOS DO EQUIPAMENTO (a ser preenchido pelo Distribuidor):

Detentor: Carimbo do estabelecimento:
Modelo: NO série:
Estabelecimento: Data de compra:

O fiador e o importador do seu eletrodoméstico é: Beko Portugal, Unipessoal, Lda.; Espaco Amoreiras —
Centro Empresarial Rua D. Jodo V n° 24, 0.01 1250-091, Lisboa, Portugal.

Conhega-nos melhor na nossa pagina: www.beko.com Conserve este documento, é importante para si.

(*) S&o considerados eletrodomésticos da linha branca, os aparelhos de cozinha, limpeza, refrigeracéo e ventilagéo de tamanho grande e pequenos eletrodomésticos, os de higiene pessoal,
manutencgo do lar e preparacdo de alimentos.
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Va rugam cititi mai intéi acest ghid!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs BEKO. Dorim s& obtineti eficienta optima de la acest
produs de inaltd calitate fabricat cu tehnologie de ultima generatie. Va rugam sa cititi
si sa intelegeti integral acest ghid si documentatia suplimentara inainte de utilizare
si sd 1l pastrati ca referintd. Includeti acest ghid impreuna cu unitatea daca o predati
altcuiva. Respectati toate avertismentele si informatiile din acest document si urmati
instructiunile.

Simboluri si semnificatiile lor
Aceste simboluri sunt utilizate in prezentul ghid:

G_] Informatii si recomandari importante privind utilizarea aparatului.

f AVERTIZARE: Avertismente privind  vatamarea
corporala sau daunele materiale.

|
F ? f Adecvat pentru contactul cu alimentele.

% Nu imersati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul de alimentare in apa sau in alte lichide.

& AVERTIZARE: Clasa de protectie la electrocutare




n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

Aceasta sectiune contine instructi-
uni de siguranta pentru prevenirea
pericolelor care pot cauza vatamari
corporale sau daune materiale.

Orice garantie este nula daca aces-
te instructiuni nu sunt respectate.

1.1 Siguranta generala

e Acest aparat este conform cu
standardele internationale de
siguranta.

e Acest aparat este destinat pen-
tru a fi folosit in gospodarie sau
aplicatii similare, precum:

- chicinete pentru angajati in maga-

zine, birouri sau alte spatii de lucru,

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri

si alte tipuri de medii rezidentiale,

- Unitati de tip pensiune.

e|n cazul in care utilizarea apa-
ratului este limitata la mai putin
decat cele de mai sus, acest
lucru trebuie sa fie mentionat in
mod clar in instructiuni.

e Copiii trebuie supravegheati
pentru ca sa nu se joace cu
aparatul

e Acest aparat poate fi utilizat de
catre copii cu varsta minima de
8 ani si de persoanele cu ca-

pacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experi-
enta si cunostinte daca acestia
sunt supravegheati sau au fost
instruiti cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si
daca inteleg pericolele impli-
cate.

ein cazul in care cablul de ali-
mentare electrica este deteri-
orat, acesta trebuie inlocuit de
producator, reprezentantul sau
de service sau persoane cu ca-
lificari similare pentru a evita
orice pericol.

e Curatarea si intretinerea nu vor
fi efectuate de catre copii, cu
exceptia situatiilor in care aces-
tia au varste mai mari de 8 ani
si sunt supravegheati de adulti.

eNu lasati produsul si cablul
acestuia la indeméana copiilor
cu varsta sub 8 ani.

e Pozitionati manerele aparatelor
de gatit (daca existd) astfel incat
lichidele fierbinti sa nu curga si
sa le asezalti in siguranta.

e Asigurati-va ca tensiunea indi-
cata pe aparat este aceeasi cu
tensiunea de alimentare de la
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n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

priza.

e Utilizati aparatul cu o fisa cu im-
pamantare.

o Nu utilizati aparatul cu un pre-
lungitor.

e Nu asezati aparatul pe sau langa
surse de caldura, precum cup-
toare si sobe.

ePentru a preveni deteriorarea
cablului de alimentare, evitati
prinderea, indoirea sau frecarea
acestuia de margini ascutite.

eNu deconectati aparatul prin
tragerea de cablu.

*Nu imersati aparatul sau cablul
acestuia in apa pentru curatare.

eNu lasati aparatul nesuprave-
gheat in timp ce este conectat
la priza.

e Nu dezasamblati aparatul.

e Utilizati doar componente origi-
nale sau componente recoman-
date de catre producator.

e Scoateti aparatul din priza ina-
inte de a curata si usca complet
toate componentele dupa cura-
tare.

e Curatati aparatul conform in-
structiunilor din sectiunea Cu-
ratarea si intretinerea.

eNu introduceti bucati mari de
alimente in aparat, deoarece pot
provoca un incendiu.

eNu atingeti stecherul aparatului
daca aveti mainile umede sau
ude.

eNu utilizati aparatul in medii
umede.

eNu deplasati aparatul in timpul
utilizarii si daca uleiul din inte-
rior este fierbinte.

eNu utilizati aparatul in medii Si
substante explozive sau infla-
mabile sau in apropierea aces-
tora.

ePentru a evita riscul de arsuri,
nu atingeti suprafetele fierbinti.

e| dsati aparatul sa se raceasca
intr-un loc sigur, inaccesibil co-
piilor.

¢ Nu blocati orificiile de admisie Si
de evacuare a aerului in timpul
functionarii aparatului.

e Nu va aplecati deasupra apara-
tului in timp ce acesta este in
uz. In timpul utilizarii, din aparat
iese aer fierbinte!

e Aparatul se incalzeste in timpul
utilizarii. Pentru a evita riscul de
arsuri, nu atingeti suprafetele

80/R0
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n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

fierbinti.

e Asigurati-va ca incaperea este
ventilata corespunzator in tim-
pul utilizarii.

ein caz de incendiu, scoateti apa-
ratul din priza.

e Nu turnati apa pe aparat, deoa-
rece poate provoca pericol de
electrocutare.

e Nu utilizati aparatul cu un cro-
nometru extern sau cu un Sis-
tem de telecomanda separat.

ePentru acest aparat, utilizati
numai articole de bucatarie me-
talice cu manere izolate.

eNu puneti nimic pe aparat in
timpul functionarii sau Tncalzirii.

ePentru a deconecta, rotiti se-
lectorul de timp si selectorul de
temperatura in pozitia oprit. Apoi
scoateti aparatul din priza.

eDaca pastrati materialele de
ambalare, depozitati-le in locuri
inaccesibile copiilor.

1.1 Conformitatea cu Directiva WEEE
si eliminarea produsului uzat:

Acest produs este in conformitate cu Directiva EU
privind WEEE (2012/19/EU). Acest produs este
prevazut cu un simbol de clasificare pentru dese-
uri de echipamente electrice si electronice (WEEE).

Acest simbol aratd cé acest produs nu
trebuie eliminat impreund cu deseurile
menajere la sfarsitul perioadei sale de
utilizare. Aparatul uzat trebuie transpor-
tat la un punct de colectare pentru reci-

clarea echipamentelor electrice si electronice.
Pentru a gdsi aceste sisteme de colectare, va ru-
gam sa contactati autoritdtile locale sau comerci-
antul unde a fost pus in vanzare produsul. Fiecare
gospodarie are un rol important in recuperarea si
reciclarea electrocasnicelor vechi. Eliminarea co-
respunzatoare a aparatelor utilizate ajuta la preve-
nirea posibilelor consecinte negative pentru mediu
si sanatatea umana.

1.2 Conformitatea cu Directiva RoHS

Produsul achizitionat de dumneavoastra este in
conformitate cu Directiva UE RoHS (2011/65/UE).
Acesta nu contine materiale periculoase si interzi-
se, specificate in aceasta Directiva.

1.3 Informatii despre ambalaj

0y A.mbalajull prodqsuluj e§te fabricqt

I MK din materiale reciclabile, in conformi-
4@ | tate cu legislatia nationald. Nu elimi-
nati deseurile de ambalaje impreuna

cu deseurile menajere sau alte deseuri, ci elimi-
nati-le In zonele de colectare a ambalajelor speci-
ficate de cétre autoritdtile locale.

1.4 Aspecte importante pentru
economisirea energiei

in timpul utilizarii aparatului, respectati timpi
recomandati in manual. Scoateti din priza aparatul
dupa fiecare utilizare.
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Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Semnele de pe aparat si valorile specificate in documentele furnizate impreuna cu produsul au fost obtinute in
conditii de laborator in conformitate cu standardele aferente. Valorile pot varia in functie de utilizarea aparatului si
de conditiile ambientale. Valorile de alimentare au fost testate la o tensiune de 230 V.
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Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Panou de control digital
Cos de gatit detasabil
Gratar de gatit

Cablu de alimentare
Evacuare aer

o~ L

Date tehnice

Sursa de alimentare | 220-240V ~ 50-60 Hz
Consum electric 2000-2400W
Capacitatea tavii 85L@4,25L+4,251)
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Utilizare

3.1 Utilizarea destinata

Aparatul este destinat numai pentru uzul casnic si nu este adecvat pentru uzul profesional.

0 Atunci cand utilizati aparatul pentru prima datd, este posibil sa existe o usoara emisie de fum.
Acesta este un lucru normal.

3.2 Pregatirea aparatului pentru utilizare
e Folositi aparatul in pozitie verticald, pe o suprafatd stabild, pland, curatd, uscata si antiderapanta.

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima ~ Pentru a deschide tavile de gétit deta-  Curétati tavile de gatit detasabile (2) cu
data, indepartati materialul de ambalare sabile (2), prindeti ferm manerele; apoi  apa calda cu sapun.

si asezati aparatul pe o suprafatd de  scoateti camerele din fantele lor.

lucru plana si curata.

Dupd ce ati curdtat toate piesele,
introduceti tava de gatit (2). Aparatul este
gata de utilizare.

o La prima utilizare, setati aparatul in modul "M", setati-I la cea mai mare temperatura si lasati-I
s& functioneze timp de 10 minute fara a adauga vreun ingredient.
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Utilizare

3.3 Panoul de control si afisajul cu LED-uri:

M | | Conceput pentru uz general. Programul manual va permite sd va pregatiti
anua mancarea in afara programelor setate.
3 | pu Acest program este special conceput pentru carne de pasare. De
u asemenea, folosind acest program puteti gati fructe de mare.
& L Acest program este special conceput pentru legume. Puteti folosi acest
egume program pentru a praji cartofi si orice fel de legume.
& Cuptor/ Acest program este special conceput pentru produse de patiserie, cum ar fi
Prajituri prdjiturile si painea.
D | incalzire Acest program este special conceput pentru reincalzire.
# Decongelare Acest program este special conceput pentru decongelare.
0
5 |y Program special conceput pentru dehidratarea alimentelor. Este utilizat
C scare impreund cu accesoriile pentru dehidratare.

Selectarea setdrii
temperaturii Decongelare
Cuptor/
Pui Prajituri Uscare

Selectarea
tavii stangi Manual

Legume | Incalzire

Selectarea

tavii drepte
Indicator de
defectiune a tavi
din dreapta

Pornire/Oprire

Indicator de
defectiune a tavii
din stanga

Start/ Cresterea/scaderea Setarea

Pauzi tava tempeéatu;ii{ duratei
stanga uratel .
g Finalizare Péstrat Start / Pauzd
inteligenta lacald  Sincronizarea tava dreapta

tavilor
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Utilizare

3.4 Avertizari inainte de prima utilizare

e Atunci cand aparatul este in functiune si tava de gdtit detasabild (2) este retrasd, prin iesirea
de aer (6) si prin partea superioard a cosului va iesi aburul fierbinte. Prin urmare, aveti grija
A s nu va opdriti cu aburul fierbinte.
o Atunci cand folositi tavile de gétit (2) la temperaturi ridicate, aveti grija sa evitati
contactul direct.

Cea mai buna rumenire si gdtire se obtine, de obicei, pe gratarul de
gatit. Se recomanda utilizarea gratarului de gatit pentru toate retetele
si fripturile

3.5 Functionarea

3.5.1 Selectarea si pornirea unui program

Dacé doriti sa treceti la un alt program dupa pornirea aparatului, apasati si mentineti apa-
satd tasta "Start/Stop" sau tasta "Select Tray" (Selectare tavd) timp de 3 secunde. Selectati
apoi programul dorit prin selectarea din nou a tavi.

e Afisajul indica temperaturile si timpii setati automat in functie de functiile de gétit selectate.
Puteti modifica aceste temperaturi si timpi dupa cum doriti.

ePentru a anula procesul de gatit, apdsati si mentineti apasata tasta "Start/Stop" sau tasta
"Select chamber" (Selectare camerd) timp de 3 secunde. Programul de gétit pe care I-ati
selectat va fi anulat.
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G J

Introduceti aparatul in priza si apasati
butonul de pornire/oprire "D, Dupad ce
luminile tvii se aprind, selectati tava do-
ritd “I1" . Dupd selectarea tavii, selec-
tati programul dorit din meniul Programs
(Programe) in functie de ceea ce doriti
sa gatiti.

Dupa selectarea programului dorit, pro-
gramul selectat se va aprinde cu o lumi-
na puternicd. Daca doriti sa schimbati
programul, puteti selecta unul dintre
programele slab iluminate.

3.5.2 Setarea temperaturii si a timpului

Dupa selectarea programului, puteti seta
temperatura si timpul de gétire prin apasa-
rea pictogramelor de temperaturd i timp.
Tncepeti procesul de gatire prin apasarea
pictogramei de pornire. Cand doriti sa gé-
iti in cealalta camera, repetati procesul
selectand o tava.

Apésati butoanele *°C' sau 'O" pentru a seta temperatura sau ora. Simbolul ‘(=] +]’

este activat. Setati temperatura si timpul la valoarea dorita cu ajutorul simbolului =

3.5.3 Setarile functiilor

3.5.3.1 Finalizarea inteligents )= @

Functia "Smart Finish" (Finalizare inteligentd) va permite sa incepeti si sa terminati simultan 2 mancaruri
distincte la temperaturi, timpi si moduri de gatire diferite.
1. Pregadtiti setdrile de gatit pentru tava stangd a aparatului, asa cum este descris in sectiunea 3.5.1.

2. Selectati apoi tava potrivita si reglati setdrile de gatire.
3. Selectati functia "Smart Finishing" (Finalizare inteligentd) de pe aparat.

4.Tncepeti procesul de gatire apdsand unul dintre butoanele de pornire. Aparatul va incepe procesul de
gatire astfel incat ambele tavi sa fie terminate simultan.

A\

Pentru a selecta functia "Smart Finish =@ (Finalizare inteligentd), procesul de gatit
nu trebuie sa fi inceput in niciuna dintre tavi. Daca gatitul a inceput deja in cel putin o tavd,

functia "Smart Finish" (Finalizare inteligentd) nu poate fi selectata.
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3.5.3.2 Pastrarea la cald Z8

Functia "Keep Warm" (Pastrare la cald) va permite sa pastrati mancarea calda atunci cand gatitul s-a

finalizat.

1. Preqdtiti tava doritd pentru gdtit asa cum este descris la punctul 3.5.1. Apoi apdsati butonul "Start"
pentru aincepe gdtitul,

2.Dupa ce a inceput gatitul, apdsati pictograma "Keep Warm" (Pastrare la cald). (Puteti, de asemenea,
s& apasati pictograma "Péstrare la cald" inainte de a incepe sa gatiti.)

3.Dupa ce procesul de gatit este finalizat, aparatul va mentine temperatura alimentelor.

0 eFunctia de pastrare la cald ramane activata timp de 15 minute.
*De asemenea, puteti selecta functia "Péstrare la cald" nainte de a incepe procesul de gatit.

3.5.3.3 Sincronizarea gatitului

Cu functia de sincronizare a gatitului, puteti potrivi cu usurintd tavile atunci cand gatiti aceeasi mancare
in ambele tavi.
1. Preqgdtiti tava stangd sau dreaptd a aparatului asa cum este descris la punctul 3.5.1.

2.Selectati apoi camera din dreapta a aparatului si apdsati pictograma "Synchronize cooking”
(Sincronizare gatit).

3. Toate temperaturile si timpii de functionare sunt sincronizate in ambele tavi.

4.Daca apasati pictograma "Start", puteti efectua acelasi proces de gatit in doud tavi separate.

ﬂ Dupa activarea functiei "Sincronizare gatit", toate modificarile pe care le faceti intr-o tava sunt
transferate in cealaltd.

3.6. Gatitul

0 Veti obtine rezultate mai bune dacd amestecati alimentele cu o cantitate mica de ulei folosind
0 linguréd de masurare sau daca ungeti alimentele cu ulei inainte de a le pune in tava de gatit.

A Nu atingeti tavile de gatit detasabile atunci cand sunt fierbinti, cu exceptia méanerelor.
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J

Scoateti tava de gatit si asezati-o pe 0 Asezati alimentele in tava de gétit. Apoi Conectati aparatul si selectati progra-

suprafata plana si curata. introduceti tava in aparat si asigurati-va ~ mul de gatit dorit. Apoi incepeti proce-
ca este asezata corect. sul de gatit.

4 N 7 )

J J

Cand timpul de gatit selectat a expirat, se ~ Scoateti tava si verificati daca manca- Cand procesul este complet, transfe-
va auzi un semnal sonor de avertizare i rea este complet gatita. Daca este ne- rati mancarea gatita intr-un castron
aparatul va opri automat gatitul. cesara un gdtit suplimentar, puteti pre- sau pe o farfurie.

lungi timpul de gatit incd putin.

e Pentru a asigura un gatit uniform, scoateti cu grija si scuturati tava de
gatit la jumatatea procesului de gatit sau folositi un cleste pentru a intoarce
alimentele pentru a nu zgaria tava.

° Efectuati aceasta procedurd mai des daca efectuati un ciclu lung de gatit
sau daca doriti ca mancarea sd fie mai crocanta.
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Nu lasati cosul de gatit s& atinga partea exterioard a aparatului,
deoarece suprafata tavii de gatit (2) va fi fierbinte in timpul si
dupé gatit.

o | dsati mancarea s se odihneascd timp de 5 pana la 10 secunde inainte de a le scoate
din tava de gatit detasabila (2).

o e Folositi un cleste pentru a indepérta alimentele grosiere sau moi din tava de gatit fard a
deteriora suprafata interioard a aparatului.

e Cand o parte este gata, aparatul este imediat pregatit pentru o altd parte.

f ° Retineti ca dispozitivul poate deveni foarte fierbinte in timpul procesului de rotire.

o Nu asezati produsul pe blatul de lucru in asa fel incat sa blocheze canalele de iesire
a aerului.

o Nu plasati niciun alt produs pe aparat.
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IE] Timpul de gatit

Setédrile implicite de temperatura si timp ale programelor aparatului sunt setate automat.

Tabelul urmétor oferd o prezentare generala a timpilor de gatire pentru diferite alimente. Timpii de gatit
depind de grosimea, marca si consistenta alimentelor. Timpii si cantitdtile recomandate trebuie consi-
derate ca fiind aproximative.

Program Aliment Temperatura Timp
Copane (4 bucati) 180°C 24 - 30 min
Pui Piept de pui (2 * 200 gn) 180°C 24 - 30 min
Aripioare (8 bucdti) 180 de grade 180°C 22 - 26 min
Cartofi proaspeti 200 g 200°C 20 - 25 min
Cartofi proaspeti 500 g 200°C 24 - 30 min
Cartofi congelati 500 g 200°C 20 - 27 min
Legume Cartofi congelati 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Garnitura de cubulete de cartofi - morcovi 190°C 15-20 min
Inele de ceapd 190°C 10 - 15 min
Dovlecei si vinete (taiate in inele - 1 bucatd) 180°C 20 - 25 min
Cuptor/ , .
Prajituri Briose 160°C 15-19 min
Decongelare | Came tocats, pui, chiftelute, etc. 35-50°C 15- 30 min
Rosii (2-3 mm grosime) 55°C 7-9ore
Mere (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore
Uscare Banane (2-3 mm grosime) 60°C 7-9ore
Vinete (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore
Ciuperci (3-4 mm grosime) 60°C 6- 8 ore
Ananas (4-5 mm grosime) 60°C 6- 8 ore
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Curatarea si intretinerea

5.1 Curatarea

Nu utilizati benzind, solventi, agenti abrazivi de curatare, obiecte metalice sau perii dure pentru
a curdta aparatul.

E

Opriti aparatul si deconectati-l de la sur-  Lasati aparatul s se raceasca complet. Scoateti cosul de gatit detasabil (5)
sa de alimentare. din sertar.

Scoateti tavile de gétit din aparat pentru a permite aparatului sa se rdceasca mai repede.

o
rat

Puteti spdla tava de gatit in apa calda Curdtati partea exterioard a aparatului
cu sdpun sau in masina de spalat vase. cu o carpa umeda. Uscati complet ex-
teriorul aparatului.

Pastrati intotdeauna curata partea inferioard a tavii de gatit pentru a evita acumularea de
corpuri straine.
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5.2 Depozitarea
e Dacd nu doriti sa utilizati aparatul pentru o perioada mai lunga de timp, depozitati-I cu grija.
o Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca inainte de a-I pune deoparte.
e Depozitati aparatul intr-un loc uscat si rece.
e Pastrati aparatul si cablul intr-un loc inaccesibil copiilor.

5.3 Transportul si expedierea

e Transportati aparatul in ambalajul sau original in timpul manipuldrii si transportului. Ambalajul
protejeaza aparatul impotriva deteriorarii fizice.

e Nu puneti obiecte grele pe produs sau pe ambalajul acestuia. Aparatul poate fi deteriorat.

e Daca aparatul este scapat, este posibil sa nu mai functioneze sau s se produca daune permanente.
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Problema Cauza Solutie
Tntreruperi de curent
La priza de alimentare nu este curent sau Verlfcail doal o
1 Produsul nu functioneazi contactul este slab e(| |cvat|vsursa e alimentare si asigu-
rati-va ca este curent
Tensiunea de alimentare a produsului
A o Combinati retetele si experienta dvs.
Mancarea este insuficient ) ‘0 : co
2 ce Timpul de gatit nu este corect personald pentru a regla gatitul si timpul
gatitd/arsa
necesar
La prima utilizare, setati temperatura
) - la maxim si preincalziti timp de 10-15
- ... .. | Unsoare anticoroziva . S
3 Fum [in timpul primei utilizari N . minute pentru a indeparta unsoarea an-
pe incalzitorul produsului ) . T P
ticoroziva de pe dispozitivul de incdlzire
al produsului.
4 Miros ciudat Tava de gatlt, SAen?r Tava, Tndepartati obiectul strain
Corp strain pe incalzitor
© Af'$aju.l |nd|c§ £l s|vprodusul NTC deconectat la tava de gatit din stanga
nu mai functioneaza
6 Afisajul indica E2 si produsul | NTC nu functioneaza la tava de gatit din
nu mai functioneaza stanga
Afisajul |nd[ca E3 § p rodgsul NTC deconectat la tava de gatit din
7 produsul a incetat s& mai
; dreapta
functioneze
8 Afisajul indica E4 si produsul | NTC nu functioneaza la tava de gatit din
a incetat sd mai functioneze | dreapta
Afisajul 'nd{ca E5 § prodgsul Problema cu PCB de alimentare (NTC tava
9 produsul a incetat sa mai IR
functi de gatit din stanga)
unctioneze
Afisajul |nd|Aca E6 p rodgsul Problema cu PCB de alimentare (NTC tava | Trimiteti aparatul la un service pentru
10 produsul a incetat sa mai o i
} de gatit din dreapta) reparatie
functioneze
Afisajul |nd|Aca E7 § prodgsul Problema cu PCB de alimentare (problema
11 produsul a incetat s& mai .
} conexiune)
functioneze
Afisajul 'nd'hca E8 i P rodgsul Problema cu PCB de alimentare (problema
12 produsul a incetat sd mai ’
. conexiune)
functioneze
Afisajul indica E9 si produsul
13 produsul a incetat sa mai Problema cu PCB de alimentare
functioneze
Afisajul indica ? 0si prE)du—l Problema cu PCB de alimentare (rezistenta
14 sul produsul a incetat sa mai | . .. AT
) tavii de gatit din stanga)
functioneze
Afisajul indica [ﬂ 0si prf)du—. Problema cu PCB de alimentare (rezistenta
15 sul produsul a incetat s mai |, .. co
) tavii de gatit din dreapta)
functioneze
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventd: 220-240V~, 50-60 Hz
Importator: Beko Romania SA, Gdesti, str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, email: office.ro@beko.com

TIP: [ Electrocasnice mici de bucitirie ] Cuptor cu microunde

MOAEI 7 ST uvvvvisissisissssssiesssssisss s s 1101

VANZATOR
[ = o (= OO (D] 7= SN

VaANZAtor (iIrmMa, [0CAITATEA): w0

CUMPARATOR

Nume....

Str. ...

Judet v TRIEFON

S-a efectuat proba de uncnonareaaparatulw s-a prezentat modul de folosire, s-au predat instructiunile de utilizare
sitoate accesoriile. Am primit aparatul in perfectd stare de functionare.

Stimati clienti,

La cumpdrare vd recomanddm sd solicitati efectuarea probei de functionare si sd verificati
existenta instructiunilor de utilizare si a accesoriilor.

Pentru a putea beneficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugdm:

- sd cititi cu atentie si sd respectati recomanddrile prezentate in “Instructiunile de utilizare”.

- sd pdstrati cu grijd acest certificat pentru a-1 putea prezenta (impreund cu documentul fiscal de
achizitie), personalului Service, la orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Vd multumim cd ati optat pentru cumpdrarea unui produs Beko!

Garantia legala de conformitate

Durata medie de utilizare a produsului este de 5 ani!

Perioada de garantie a produsului este de 3 ani de la livrarea produsului*.

Perioada de 3 ani garantie se compune din garantia Ie?alé de conformitate de 2 (doi)
ani la care se adauga garantia comeruala de durabilitate de 1 (un) an. Acordarea
garantiei comerciale de durabilitate se acorda in aceleasi conditii in care se acorda
garantia legala de conformitate.

*prin ,produs” se intelege ,.bun” conform OUG nr, 140/2021*

Perioada de garantie legala de conformitate pentru continutul digital sau serviciul digital in cazul
bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare-cumparare prevede furnizarea
continud de continut digital sau a serviciului digital pe duratd determinata este de:

a) 2 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
de5 aniéart. 9 (3)din OUG nr. 140/2021);

b) 5 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
mai mare de 5 ani (art. 9 (3) din OUG nr. 140/2021);

) Pe tot parcursul perioadei de furnizare a continutului / serviciului digital - pentru furnizare
ag‘?%gla) continutului / serviciului digital pe o perioadd mai mare de 5 ani (art. 9 (4) din OUG nr.

10rdonantd de urgentd 140/2021 privind anumite aspecte referitoare la contractele de vanzare de bunuri

beko Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, * *9010 * www.beko.ro * e-mail:
service.ro@beko.com < Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00
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Remedii incluse in garantia legala de conformitate conform OUG nr. 140/2021
(vd rugam sd avetiin vedere prevederile de mai jos)

Beko Romania S.A. garanteaza toate drepturile legale prevazute de OUG
nr. 140/2021 in beneficiul consumatorilor cu privire la garantia legala de
conformitate. Dispozitiile prezentului certificat de garantie legala de
conformitate se completeaza, in mod corespunzator, cu dispozitiile OUG
nr.140/2021.

Tn caz de neconformitate, consumatorul are dreptul de a beneficia de aducereain conformitate a
bunurilor, de a beneficia de o reducere proportionald a pretului sau de a obtine Tncetarea
contractului, in conditiile legii - art. 11 (1).

Consumatorii beneficiazd de inlocuirea bunurilor Tn cazul in care neconformitatea acestora este
constatatad la scurt timp dupd livrare, fdrd a depdsi 30 de zile calendaristice. Art.11(7)

Pentru ca bunurile sd fie aduse Th conformitate, consumatorul poate opta Tntre reparatie si
Tnlocuire, cu exceptia cazuluiin care mdsura corectivd aleasd ar fi imposibild sau, in comparatie cu
cealaltd mdsurd corectiva disponibild, ar impune vanzdtorului costuri care ar fi disproportionate,
luand Tn considerare toate circumstantele (ex. valoarea bunurilor Tn cazul in care nu ar fi existat
neconformitatea, gravitatea neconformitdtii sau dacd mdsura corectivd alternativa ar putea fi
executatd fdrd vreun inconvenient semnificativ pentru consumator) - art. 11 (2).

Instalarea incorecta a bunurilor (art. 7).
Orice neconformitate cauzatd de instalarea incorectd a bunurilor este consideratd ca
reprezentand o neconformitate a bunurilor, in oricare din urmdtoarele situatii:

a) instalarea face parte din contractul de vanzare si a fost realizatd de vanzdtor sau sub
raspunderea vanzdtorului;

b) instalarea, destinata sd fie realizatd de consumator, a fost realizatd de acesta si instalarea
incorectd s-a datorat unor deficiente in instructiunile de instalare furnizate de vanzdtor sau, in
cazul bunurilor cu elemente digitale, de catre vanzdtorul sau furnizorul continutului digital sau al
serviciului digital.

Proba neconformitatii.

Orice neconformitate care este constatatd in termen de un an de la data la care bunurile (inclusiv
cele cu elemente digitale) au fost livrate este prezumatd a fi existat deja Tn momentul
livrdrii bunurilor pana la proba contrarie sau cu exceptia cazuluiin care aceastd prezumtie este
incompatibild cu natura bunurilor sau cu natura neconformitdtii - art. 10 (1).

Tn cazul bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare prevede furnizarea
continud de continut digital sau de servicii digitale pentru o anumitd perioadd, sarcina probei cu
privire la conformitatea continutului digital sau a serviciului digital pe parcursul perioadelor
de garantie legald 1i revine vanzatorului in cazul unei neconformitdti care este constatatd pe
parcursul acestei perioade - art. 10 (3).

Remediere prin reparatie.

In cazul in care neconformitatea este remediatd prin reparatie, termenele de garantie legald se
prelungesc cu timpul de nefunctionare a bunului, din momentul la care a fost adusd la cunostinta
vanzatorului lipsa de conformitate pand la predarea efectivd a bunului n stare de utilizare
normald cdtre consumator - art. 12 (6).



Remediere prininlocuire.

In cazul Tn care neconformitatea este remediata prin inlocuire, pentru bunurile care inlocuiesc
bunurile neconforme, termenele legale de garantie pentru produsul inlocuit incep sd curgd de la
dataTnlocuirii cu noul produs - art. 12 (7).

Reducerea pretului si incetarea contractului.

Consumatorul are dreptul fie sa obtind o reducere proportionald a pretului in conformitate cu
legea, fie sd obtind Tncetarea contractului de vanzare in conditiile legii, in oricare dintre
urmatoarele cazuri - art. 11(4):

a) vanzatorul nu a finalizat reparatia sau inlocuirea sau, dupd caz, nu a finalizat reparatia sau
nlocuirea potrivit prevederilor legii sau vanzdtorul a refuzat sd aduca n conformitate bunurile
potrivit prevederilor legii;

b) se constatd o neconformitate, in pofida eforturilor vanzatorului de a o remedia;

) neconformitatea este de 0 asemenea gravitate incat justificd o reducere de pret sau dreptul
laTncetarea imediatd a contractului de vanzare;

d) vanzdtorul a declarat cd nu va aduce bunurile Tn conformitate intr-un termen rezonabil
sau fard inconveniente semnificative pentru consumator ori acest lucru reiese clar din
circumstantele cazului.

Consumatorul are dreptul de a suspenda plata unei parti restante din pretul bunurilor sau a
unei parti a acesteia pana in momentul in care vanzatorul Tsi va fi indeplinit obligatiile care fi
revin Tn temeiul legii - art. 11(6). Reducerea de pret este proportionald cu diminuarea valorii
bunurilor primite de consumator Tnh comparatie cu valoarea pe care bunurile ar avea-o dacd ar fi
in conformitate - art.13.

incetarea contractului:

a) nu poate fi solicitatd dacd vanzdtorul dovedeste cd neconformitatea este minord;

b) poate fi solicitatd pentru totalitatea bunurilor achizitionate si livrate, desi motivul de ncetare
vizeazd doar anumite bunuri, In cazul in care consumatorului nu i se poate pretinde in mod
rezonabil sd accepte sd pdstreze numai bunurile conforme;

c) determind obligatia consumatorului de a returna vanzdtorului bunurile, pe cheltuiala
vanzdtorului;

d) determind obligatia vanzatorului de a rambursa consumatorului pretul pldtit pentru bunurila
primirea bunurilor sau a unei dovezi prezentate de consumator cd bunurile au fost returnate;
vanzatorul va folosi aceleasi modalitdti de platd ca si cele folosite de consumator pentru
tranzactia initiald, cu exceptia cazuluin care consumatorul a fost de acord cu o altd modalitate
de plata si cu conditia de a nu cddea in sarcina consumatorului plata de comisioane Th urma
rambursdrii.

Garantia legala pentru viciu ascuns este aplicabild Tn conditiile leqii, conform OG nr. 21/1992
(revizia 2) privind protectia consumatorului, OUG nr. 140/2021 si Codului Civil. Viciul ascuns
reprezintd deficienta calitativa a unui produs livrat sau a unui serviciu prestat care nu a fost
cunoscutd si nici nu putea fi cunoscutd de cdtre consumator prin mijloacele obisnuite de
verificare.

bEKO Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, * *3010 * www.beko.ro « e-mail:

service.ro@beko.com ¢ Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00
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Moxxanyncrta, cHayana BHUMaTENbHO NpoYnTanTe gaHHoe
pykosogcTBO!

YBaxaemblin nokynatesb,

bnarogapum Bac 3a TO, 4TO BbIGpanu npodykT BEKO. Mbl xoTenn 6bl, 4TOObl Bbl AOCTUMN
onTMMasbHOM 3PdEKTUBHOCTM OT 3TOrO BbICOKOKAYECTBEHHOMO NPOAYKTa, KOTOPbIN Bbln N3roTOBNEH
C WCMOMb30BaHWEM HOBEWLUMX TexHonorni. MNepen UCNonb3oBaHneM yoeanTech, YTO Bbl MOSHOCTbIO
NpoYnTany 1 MOHAMN 3TO PYKOBOACTBO W LOMOSHUTENIbHYHO AOKYMEHTALUMIO, U COXpaHuTe UX Ond
cnpasku. [punoxunTe 310 PyKOBOACTBO K YCTPOWCTBY, €CIM NepefaguTe ero KOMy-TO APYromy.
CobntofalTe BCe NpviBeAeHHble 34eCh NPeaynpexAeHns U MHAPOPMAaLIO 1 CRefyNTe MHCTPYKUMSIM.

CuMBOJIbI M UX 3HAYEHUE
TN CUMBOIIbI UCTONB3YHOTCS B 3TOM PYKOBOZCTBE:

m BaxHas I/IHCbOpMaLI,I/Iﬂ M pekomMeHaauny no NCronb3oBaHMIo yCTpOVICTBa.

NPEOYNPEXOEHUE: TlpenynpexneHna o
TpaBMax Uy NoBpexaeHnm nMyLLIecTBa.

[ToOxoanT ANs KOHTaKTa C NULLIEBBLIMN npoayKTamMu.

X B NHOBOYIO APYryHO XUOKOCTb.

MNPEAYNPEXOEHUE: Knacc 3awunTbl OT
Nopa)xeHns aNekKTprUYecknm TOKOM

QI?
* He nomeLuaiTe ycTPOMCTBO, LUHYP NMUTaHUS UMK BUIIKY B BOAY WM HE MOMeELLIainTe

.'. NEPEPABOTAHHAA
: W NPUrOOHAA

Ans BTOPUYHOM
NMEPEPABOTKU BYMATA




M OXpaHe OKpYyXXaloLen cpeabl

Ba)KHble MHCTPYKL MM NO TeXHMKe Ge3onacHoCTH

B aTOM pasgene cogepxarcs
VHCTPYKLMM MO TEXHUKE
6e3onacHoCcTH ANns
npefoTBpaLleHns OnacHOCTeN,
KOTOPbIe MOTYT MPUBECTU K
TPaBMaM WIn MOBPEXAEHNIO
MMYLLIECTBA.

[pn HeCcOONHOAEHWN [aHHbIX

VHCTPYKLWIA rapaHTus
aHHyIMpyeTcs.

1.1 Obw,an 6e3onacHOCTb

* 9T0 YCTPOUCTBO
COOTBETCTBYET
MeXyHapOaHbIM
CTaHOapTam 6e30MacHOCTM.

» YCTpOWCTBO NpeaHasHauveHo
[N CMNONb30BaHWs B
LOMALLHUX YCNOBUAX U T. .,
Hanpumep:

-LITaTHbIE KYXOHHblE 30Hbl
odhuncax u

B MarasuHax,
Opyrux paboumx cpenax;

-XWUnble JoMa Ha hepme;
-KNIMEHTbI B

BPEMEHHOI0 MPOXMBaHUS;

-TOCTUHWLDbI TWMa «TMOCTEJIb

M 3aBTPaK».

* Ecnm ncnonb3oBaHme
YCTPOWCTBA OrpaHnU4eHo
AOPYrUMK BapuaHTamu B
OT/IMYME OT TeX, YTO YKa3aHb!

roCTnHMLUAaX,
MOTENIAX W OPpYyrnx MecTax

BblLe, 3TO JO/KHO ObITb
HETKO YKa3aHO B NHCTPYKLNN.

Heobxoanmo cneguThs 3a
OETbMW, YTOObI OHY He
Urpanm ¢ yCTPOMUCTBOM.

LeTu cTapuie 8 neT

nmLa ¢ OrpaHnYeHHbIMM
PU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM UK
He0CTaTKOM OMbiTa
3HaHWIA, MOTYT MOb30BATHCH
3TVM YCTPOMCTBOM

TOMBKO NOf NPUCMOTPOM
WX NOCe NONYYeHNS]
yKasaHuii no 6e3onacHomy
MCNONb30BaHNIO 1
BO3MOXHbIM PUCKaM.

Ecnu ceTeBOW LLUHYP
NOBPEXAEH, OH JOMKEH ObIThb
3aMeHeH NPOV3BOANTENEM,
ero CepBUCHbIM

areHToM Ui Opyrumu
KBanMULMPOBaHHbIMM
nuamm BO n3bdexaHune
OnacHbIX CUTYaLmn.

YncTka 1 obenyxmBaHme
YCTPOWUCTBA He [OSIXKHb
OCYLLECTBAATHCHA AETbMMU,
eC/IV OHM He CTapLue 8 neT u
He HaXOAsTCs Mo HAA30POM.

* XpaHuTe nanenue n kabenb

Asporpunb / PyKoBOACTBO N0Ab30BaTEN]
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Il Ba)kHble MHCTPYKL MK NO TeXHMKe 6e30nacHOCTH
M OXpaHe OKpyXXatoLlen cpeabl

N30enna B HeJOCTYNHOM AN

[eTel BospacTe [0 8 neT
MECTE.

* PacnonoxuTe pyyku
KYXOHHbIX NprBOopOoB (eciu
TaKOBble METCA) Tak,
4TOObI FOpsAYME XNAKOCTH
He NPOMBaMCh, U HAAEXHO
Pa3MEeCTUTE WX,

* YBeauTech, YTO HanpPsXKeHNE,

YKa3aHHOE Ha yCTpOI7ICTBe,
CoBMagaeT C HanpAXeHnem
CeTN B BallleM [IOME.

* Icnonb3ynTe yCTPONCTBO C
3a3eMJISHOLLEN BUITKOW.

* He ncnonb3ynTte yCTpoMCTBO

C YOIMHUTENEM.

* He ycTaHaBmBanTe
YCTPOMCTBO Ha v BOIM3u

NCTOYHWMKOB Terla, TakKnx Kak

OYXOBKW U MJINTbI.

* Bo n3bexaHvie noBpexgeHus

LUHYpa NMUTaHnA HE

NonycKanTe ero sallemMneHuns,

nepervda unm TpeHust 0o
OCTpble Kpas.

* He BbIHMMaiTe BUSIKY 13
PO3ETKM, MOTSHYB 3a LLHYP.

* He norpyxanTe yCTPOMCTBO
WIIW LHYP NMUTaHKA B BOLY.

* HuKorga He ocTaBnanTe
BKJIKOYEHHOE B PO3ETKY

YCTPOMCTBO 6e3 NpUCMOTpA.

* He pasbupaiTe yCTPOMCTBO.
* lcnonb3yinTe ToNbKo

OopuUrnHalibHble OeTanv nin
AeTalin, peKOMeEHOOBaAHHbIE
MNPON3BOANTENEM.

[lepef OUNCTKOM OTKIIHOYUNTE
YCTPOWCTBO OT CETU U
MOMHOCTBHO BbICYLLNTE BCE
OeTanu nocne O4YNCTKM.

OuniianTe yCTpOUCTBO

B COOTBETCTBUM

C MHCTPYKLUMUSMMU,
NpvBedeHHbIMI B pasaene
«QuncTKa 1 TeXHMYECKOe
00CNYXMBaHME».

He knaguTe B yCTPOMCTBO
OonbLLMe KYCKN MUK, Tak
KaK 3TO MOXET MPUBECTU K
noxapy.

He npukacanTech K BU/IKE
YCTPONCTBA BMAXHbIMM VN
MOKPbIMU PyKaMU.

He ncnonb3ynte yCcTponcTBo
BO BNTAXXHOW cpefe.

He nepemeluanTe
YCTPOMCTBO, MOKa OHO
paboTaeT 1 Macso BHYTpU
ropsivee.

He ncnonbaynte yCTponcTao
BO B3PbIBOOMACHbIX WX
JIErKOBOCMIaMEHSAOLLINXCH

102/ RU
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Ba)kHble MHCTPYKLMKM N0 TEXHUKe De30nacHoOCTH
M OXpaHe OKpyXXatoLlen cpeabl

cpefax U psnom ¢

HUMM (a Takxe psnoM co
B3PbIBOOMACHbIMM UK
NerkoBocnaMeHsIoLLIMMICS
BeLleCTBaMM).

Bo n3bexaHwe prcka 0xoros
He MpuKacanTech K ropsyvnm
MOBEPXHOCTAM.

[laiTe yCTPOMCTBY OCTbITh
B 6e30MacHOM MECTE,
HeJOCTYNMHOM ANnd OeTe.

He BnokvpyiTe 0TBEPCTUS ANS «

BMYyCKa 1 BbINycKa BO3ayxa BO
BpemMs paboTbl YCTPOMCTBA.

He HaknoHanTeCh Haf
YCTPOWCTBOM BO BPEMS €ro
MCMOMb30BaHMA. [opaymm
BO3MyX NOOHNMAETCH U3
YCTPOWCTBA BO BPEMS
MCMNONb30BaHMS!

Bo Bpem4d 1ncnonb30BaHNns
YCTPOMCTBO Harpesaetc. Bo
n30exaHmne pucka 0XoroB

He NpuKacanTech K ropaymm
NOBEPXHOCTAM.

YbeauTech, YTO BO BpeMS
MCMOJSIb30BaHMA NMOMeLLEeHNe
XOPOLLIO NPOBETPUBAETCH.

B cnyyae noxapa OTKIKYmTe
YCTPOWCTBO OT CETH.

He 3an1BanTe yCTpONCTBO
BOJOW, TaK KakK 3TO MOXET

MPNBECTU K MOPaXKeHNHO
ANEKTPNHECKNM TOKOM.

He akcnnyatupynte
YCTPOMCTBO C BHELUHNM
TaMepoM WK Opyrow
CUCTEMOW JUCTAHLMOHHOIO
yrpaBeHus.

Vicnonb3ynTe ¢ yCTPOMCTBOM
TOJIbKO METaIIMYECKYHO
KYXOHHYHO nocyfy ¢
N30/IMPOBAHHbIMY PyYKaMMU.

He knaguTe H1U4ero Ha
YCTPOWCTBO BO BPeEMH

pabOoTbl UM B rOpsiyem
COCTOSHUMN.

[Inst OTKNHOYEHNSA MOBEPHUTE
LLIKany Taumepa v Lwkany
TemnepaTypbl B NMOIOXEHWE
OFF (BbIKJ1.). OTkntoumTe
YCTPOWCTBO OT CETMW.

XpaHWTe yNakoBOYHbIE
MaTtepuasbl B HEAOCTYMHOM
NS JeTen MecTe.

Asporpunb / PyKoBOACTBO N0Ab30BaTEN]
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Il Ba)kHble MHCTPYKLMK NO TeXHMKe 6e30nacHOCTH
M OXpaHe OKpYy)XaloLLen cpeabl

1.1 CooTBeTCTBME
TpeboBaHuaM [JUpeKTUBDI
WEEE (aupekTuBa EU 06
oTXoAaax JJIeKTPU4YeCKoro u
AJIEKTPOHHOIo OﬁOpYAOBaHVIﬂ)
nytTunusayua 0Tpa60Ta|-||-|oro
n3pgenuvsa.:

[aHHoe nagenve cootsetcTByeT AupekTuse EU
WEEE (2012/19/EU). aHHoe n3nenve nveet
KnaccuuKaLUMOHHbIN 3HaK 415 0TpaboTaHHoro

SNIEKTPUYECKOro 1 9NIEKTPOHHOIO O60py,ElOBaHMF|
(WEEE).

X

JTOT 3HaK yKa3bIBaeT Ha TO, YTO 13aenve
Henb3s BbIGpackiBaTb BMECTE C ApYriMm
BbITOBbIMM OTXOaMM N0 OKOHYaHWM CPoKa
cnyx6bl. Vicnonb3oBaHHoe YCTPOCTBO
HeoBX0aMMO BEPHYTb B OCDULIMANBHbI
NYHKT NpuemMa yTunnanpyemMbix
9NEKTPUYECKMX 1 INEKTPOHHbIX YCTPOACTB. YTOBbI
HaliTV Takvie cucTeMbl MpuemMa yTuns, obpaTuTecs B
MECTHbIE YNIONHOMOYEHHbIE OPraHbl UMW K PO3HUYHBIM
npofaBLiaM, y KoTopbIx Bb110 MpruobpeTeHo
YCTPOWCTBO. Kaxaoe foMallHee X03aACTBO
BbIMOMHSET BaXHYIO POSib B BOCCTaHOBNEHWM 1
yTWUAM3aUum cTaporo o6opyaoBaHus. Hagnexaluas
yTUKM3aLMs 0TpaboTaHHOro yCTpONCTBa No3BonseT
NPefoTBPaTUTb BOBMOXHbIE HEraT/BHbIe
nocneaCcTBUs AN OKPY>XXatoLLel cpefbl M 3[0poBbA
yeroBseka.

1.2 CooTBeTCTBME
TpeboBaHuam AupekTuebl ROHS

lNprobpeTeHHoe Bamu n3aenvie cooTBeTCTBYeT
TpeboBaHuaM [AupekTuebl EU No orpaHmnyeHnto
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). B Hem He
COLEPXMTCA BPEHbIX W 3amnpeLLeHHbIX MaTepraros,
yKas3aHHbIX B fJaHHOK [AnpeKkTyBe.

1.3 UHcpbopmauusa 06 ynakoBke

0y MaTepuanbl ynakoBKy yCTpoicTBa

@ | npousBeseHbl 13 nepepabaTbiBaemoro
4 | Cbipbs B COOTBETCTBUN C HALIMMM
Hal|MoHaIbHbIMM HOpMamK Mo 3alunTe
OKpY>XatoLLelt cpefbl. 3anpellaeTcs BbibpackiBaTh
yNakoBOYHble MaTepnasbl BMecTe ¢ BbITOBbIMY 1
Apyrumu oTxodamu. OTnpasbTe X B NYHKTbI c60pa
YNakoBOYHbIX MATEPUAsOB, ykasaHHbIe MECTHbIMM
opraHamu BnacTy.

1.4 Ba)KHble MOMEHTbI AN
3KOHOMMUM SHeprum

[Npy 1cnonb3oBaHKK yCTPONCTBa cobntofaiTe

CPOKM, PEKOMEH[0BaHHbIE B PYKOBOACTBE.
BbIKkNtoYaliTe yCTPOMCTBO 13 PO3ETKM MOCNe KaXaoro
1CMOMb30BaHNS.

104/ RU
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CYMBOIbI Ha YCTPOICTBE U 3HAYEHNS, YKa3aHHbIE B 0KYMeHTaX, NPefoCTaBAeHHbIX BMeCTe ¢ U3fenvem, Oblan nony4eHs
B NabOPaTOPHbIX YCMOBNAX B COOTBETCTBAM C COOTBETCTBYIOWMMM CTaHapTamu. 3HayeHuss MOryT BapbupoBaThCA B
33BMCMMOCT/ OT YCMONb30BAHUA YCTPOICTBA W YCIOBMI OKPYXatoled Cpefibl. 3HauyeHWst MOLWHOCTM WUCTbITaHbl Mpu
Hanpsxerin 230 B.
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Aaporpunb

PeleTka
LLIHyp nuTaHna
Bbinyck Bosayxa

o s W

TexHU4yecKue faHHble

Lincbposas naHenb ynpasneHus
CbeMHas BapoyHasi Kamepa

MCTOYHMK NUTaHUA

220-240 B ~ 50-60 Iy

MoTpe6nsiemas MOWHOCTL

2000-2400 Bt

BmecTumMocCTb NpoTUBHA

8,571 (4,25 1+ 4,25 )

106/ RU
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Ncnonb3oBaHue

3.1 Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIo
3TO YCTPOMCTBO MpefHa3Ha4yeHo [O1A [OOMaWHEro WCMoAb30BaHWS W He noaxoauT  Ans

I'IpOCbECCVIOHaJ'IbHOI'O MCMNOJIb30BaHNA.

|_|pM NnepBoM NCMNOJIb30BaHNN yCTpOI;ICTBa MOXeT ObITb HebosbLUoe BblOenexHve abiMa. 370
HOpMasibHOe ABJleHKne.

3.2 MogroToBKa ycTPOMCTBA K MCMOJIb30BaHUIO

° YcTaHoBuTe yCTpOl;ICTBO BEPTNKaAsIbHO Ha yCTOl;I‘—II/IByFO, POBHYHO, YMCTYHO, CYyXYHO N HECKOJTb3ALLYH
MOBEPXHOCTb.

Mepen nepBbiM  YTOObI  OTKPbITb  CbeMHble  OQUYUCTUTE CbEMHblE MPOTUBHM
MCMOMb30BaHWEM  YCTPOWCTBa  MPOTUBHY 2), Kpenko  (2) Tenmnoit MblnbHON BOAOW.
ynanute yNaKoBOYHble ~ BO3bMUTECH 3a PYy4KM; 3aTem

maTepuanbl M YCTaHOBMTE  BbIHbTE Kamepbl 13 rHe3q.
YCTPOWCTBO Ha POBHOE 1 YKCTOE
MeCTO.

[Tlocne o4MCTKM BCeEX 4acTew
BCTaBbTe NpOTMBEHb (2).
YCTpPOUCTBO roToBO K
MCMONb30BaHMIO.

Asporpunb / PykoBOACTBO NOb30BATENS 107/ RU



NUcnonb3oBaHue

[Py NepBOM UCTIONb30BaHNN 3a/1aitTe pexyuM «M» ISt YyCTPOICTBA, YCTAHOBUTE MaKCUMarbHYIo TeMnepaTypy 1 faiTe
emMy nopadotath 10 MuHYT Ge3 [06aBNEHNS KaKuX-TTMBO MHTPEANEHTOB.

3.3 MNaHenb ynpaBneHnsa U CBETOANOAHBIA AUCTIIEN:

CospfaHo ans obLuero nofb3oBaHUs. PyyHas nporpamMma no3sonset
Bpy4Hyto rOTOBWTb MULLY BHE YCTAHOBIEHHbIX MPOrpaMM.

3Ta nporpamMma crneunansHo paspaboTaHa ANd NpurotoseHna Ntuubl. C
Kypuua NMOMOLLBIO 9TOM NPOrPaMMbl MOXHO TakXe rOTOBUTb MOPENPOAYKThI.

3Ta nporpamMmma creumansHo paspaboTaHa Ans NpUroToBEHNS OBOLLEN.
OBoLun Bbl MOXeETE MCMONb30BaTh 3Ty NPOrpamMMy Ans XXapku KapTodens n Bcex
BWAOB OBOLLEN.

3Ta nporpamma creLpanbHo paspadoTaHa a4 BbinekaHna
[yxoska/TopT xneboBYNOYHbIX U3AENNUIA, TaKMX KaK KeKebl 1 Xneo.

D& | QX

3Ta nporpamMma creyunanbHo pa3paboTaHa Ons pa3orpesa.

<) | Harpes
3Ta nporpamma crneuranbHo pa3paboTaHa Ana pasMopaxmnBaHus.
#‘O Pasmopaxuanie
« CneuunanbHo pa3paboTaHHasa nporpaMmMa Ans CywKkm NpoayKToB.
@ Cyuika cnonbayeTcst BMecTe ¢ MpUHaANexXHOCTAMY AN CYLIKMN.

3.4 MNpepynpeXxaeHus nepepj nepebiM UCMOIb30BaHMEM

Bbi6op
HacTponKK
TeMmepaTypblﬂ /PasMopaxmaaHme
BLI6 yX0BKa
[S[ele]s} Kypuua Kexc Cyuika

neBoro
NPOTMBHA

BpyuHyto OsoLun Harpes

Bbi6op npaBoro
miniml

Bxn./Bbikn. . H I—I |—I [(e—— NPOTUBHA

VHankaTop | WHankaTop

HevicrnpaBHOCTH

npaBoro

NpOTVBHS

HeucrnpasBHOCTU
N1eBOro npoTnBHA

Yeenuueie/

Crapt/laysa HacTpoiik;
1719 NeBOro YMEHBWEHNE | o o ke IbHOCTM
NpoTHEHA Temnepatypbl /
MIPOJOMKUTENBHOCTH
YMHoe Moporpes Crapt/Maysa
3aBepLUeHme CUHXpoHM3auusa  [/158 MpaBoro

NpOTUBHEN NPOTUBHA

108/ RU Aaporpuiib / PyKoBOACTBO NoAb30BATENA



Acnonb3oBaHue

e Korfja ycTpoicTBO paboTaeT, a CbeMHbIN NPOTHBEHD (2) yEpaH, ropaymii nap BbIXOAUT K3
BO3/]yX0BbIMyCKHOro 0TBepCTHS (6) ¥ BEPXHEN YacTu KOP3UHbI. [03TOMy BybTe OCTOPOXHI,
4TOObI He 0BXeYbCs FOPAYNM NapoM.

e [p1 UCMONb30BaHWM NPOTHBHENR (2) NPU BbICOKUX TemnepaTypax naberaite npsimMoro
KOHTaKTa.

bonee pymsiHas Kopouka W fydllee NpUroToBneHne obbIYHO AOCTUraOTCS
Ha peleTKe. PelleTky pekoMeHayeTCs 1CMob30BaTh A5 BCEX PELENTOB U

JKapKoro.

3.5 3kcnnyaTtayus

3.5.1 Bbi6bop 1 3anyck nporpaMmmbi

Ecnv Bbl XOTUTe MepPeKtoYUNTbCA Ha LPYryto mporpamMMmy rocre 3arycka ycTpoWcTBa,
HaXMWTe W yaepxuBaiiTe KHonky «CTapT/CTon» unan KHOMKy «BbiBpaTb NPOTWBEHb» B
TeueHwe 3 cekyH[l. 3aTeM BbIGEPUTE HYXXHYO MPOrpamMmy, CHOBa BbIGpaB NMpPOTUBEHb.

. Ha vcnnee oToGpaxaroTCs aBTOMATUUECKHM YCTaHOBIEHHbIE 3HAYEHNS TEMMEPATYPbI 1 BPEMEHH
B COOTBETCTBUM C BbIGPAHHLIMU (OYHKLUSAMU MPUrOTOBIEHUS. Bbl MOXETE U3MEHUTbL 9TU 3HAYEHUS
TEeMMEPaTypbl 1 BPEMEHM MO XENaHHIo.

. YT0GbI OTMEHUTb MPOLIECC MPUrOTOBAEHNS, HAXMUTE 1 yaepXmBaiTe KHOMKY «CTapT/CTon» Ui
KHOMKY «BbIGOp KaMepbi» B TeueHwe 3 cekyH . BbiBGpaHHas nporpaMma npuroToBeHus GyneT oTMeHeHa.
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Acnonb3oBaHue
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MookntounTe  YyCTPOMCTBO K Mocne BbIBOpa HY>XHOW Mocne Bbibopa NporpaMmel
CETM U HaXMWUTE W HaXMUTe  MporpamMmbl BblGpaHHas MOXHO YyCTaHOBUTb
KHOMKY ‘@' Mocne  Toro, nporpaMma 3aroputcsa ApKUM  TemnepaTtypy n Bpems
KaK 3aropatcs MHOMKATOpbl  CBeTOM. EcAuM  Bbl  XOTWTE  MPUrOTOBIEHMS, Haxrmas
NPOTVBHS, BbIGEPUTE  HY>XHbIN N3MEHUTb  MpOrpamMmy,  Bbl 3HaA4YKM  Temnepatypbl U
npotuseHb ‘1" [Mocne MoXeTe BbIOpaTh OfHY BPEMEHN.
BblbOpa MpOTMBHA Bblbepute 13 TYCKJI0 OoCBelleHHbIX  3anyctuTte npouecc
HeobxonMyHo nporpaMMy  MpoOrpamMm. NPUrOTOB/EHNS, HaxaB Ha

B MeHio «[lporpamMmbl» B
3aBUCUMOCTW OT TOro, YTO Bbl
XOTWUTE NPUrOTOBUTb.

3Ha4yok nycka. Ecnm xoTuTe
rOTOBWTb B APYroi Kamepe,
NOBTOPUTE MpoLece, BbiGpaB

MNPOTUBEHb.

3.5.2 Hactpowka TemnepaTypbl U BpeMeHHU

Hasxmute kronkn °C unn 'O, 4o6bl YCTaHOBWTb TemnepaTypy uin spems. CUMBON E
OyAeT aKTVBHbIM. YCTaHOBUTE TemnepaTypy U BPEMS Ha XeNaeMoe 3HaYeHne C MOMOLLBbIO CrMBONA

=]+
3.5.3 HacTpoiku cpyHKuuI

3.5.3.1 YmHoe 3asepuiexne =@

dyHKUMA «Smart Finish» No3BoNSET Ha4YaTh M 3aKOHYNUTbL 2 padHbix 6toa 0OAHOBPEMEHHO MPU PasHbIX

TemnepaTypax, BpEMEHN N peXMMax MpUroToBAEHUS.

1. MoaroToBbTE MapamMeTpbl MPUrOTOBMEHUS [/t JIEBOrO MPOTUMBHSA YCTPOWCTBA, Kak OMWUCaHO B
pasnene 3.5.1.

2. 3aTeM BblGepuTe NpaBUIbHbIA MPOTUBEHb 1 HACTPOWTE NapaMeTpbl MPUrOTOBAEHNS.

3. BbibepuTe doyHKUmMto «Smart Finishing» Ha ycTpoiicTBe.

4. 3a|'|yCTl/lTe npouecc npuroToBieHna, Haxas OAHY M3 KHOMOK MyckKa. yCTpOPICTBO Ha4HeT npouecc
OHOBPEMEHHOIO NPUroToBEHNA Ha 060omx NPOTUBHAX.

A\

[ns Bblbopa doyHKumMm «Smart Finish @:‘. . MpoLIeCC NPUroTOBNEHNST HE AO/MKEH ObIThb
3anyLLeH HY B OJHOM W3 MPOTWBHEN. EC/IM NPUrOTOBIEHME YXKe Hauanoch XoTA Obl B OHOM
npoTuBHe, hyHKUMIO «Smart Finish» Henb3s ByneT BbIOpaTh.
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NUcnonb3oBaHue

3.5.3.2 NMogorpes 78

dyHKUMA «Mogorpes» NO3BOAAET COXPaHATL ey ropaYelt NMocne ee NpUroToBAeHUS.
1. MoAroToBbTE HEOOXOAMMbIN MPOTUBEHb ANA NPUrOTOBEHUS MULLK, Kak onucaHo B 3.5.1. 3atem
HaXMUTe KHOMKY «CTapT», YTOBbI HauaTb NPUrOTOBEHNE.

2. Mocne Havyana NpUroToBNEHUS HaXMUTe 3HaYOK «[loforpeB». (Bbl Takxe MOXETe HaxaTb 3Ha4oK
«[oforpes» nepe Ha4anoM NPUroTOBMIEHMS).

3. Mocne 3aBepLieHna NpoLecca NMpUroToBAEHUA YCTPOWCTBO GyaeT noadepkvBaTh TemnepaTypy
nmwn.

° (DyHKLI,I/Iﬂ noaorpesa OCTaeTcA aKTl/IBl/IpOBaHHOVI B TeyeHve 15 MWUHYT.

o Bbl Takxe MoxeTe BbiGpaTb yHKUMO «Mlogorpes» neped HayanoM npolecca
MPUroTOBIEHNS.

3.5.3.3 CUHXpOHHOE NpUroToBJieHne

Bnarogaps yHKUMM CUHXPOHU3ALUMK NPUrOTOBNEHUS Bbl MOXETE Ierko COBMECTUTb NPOTUBHK, ECNN
rOTOBWTE OfJHO M TO Xe 60 Ha 060MX MPOTUBHSIX.

1. MNoaroToBbTeE NEBbIN NN NPaBbIi TPOTUBEHb YCTPOMCTBA, Kak onncaHo B 3.5.1.
2. 3aTeM BbIGepUTe HYXHYH KaMepy YCTPOWCTBA W HaXMUTe 3Ha40oK «CUHXPOHHOE NPUrOTOBAEHME .
3. Bce 3HaveHua TemnepaTypbl 1 BpemMeHn paboTbl ByAyT CUHXPOHWM3MPOBaHbI 47151 060MX NPOTUBHEN.

4. MpKn HaxaTun Ha 3Ha4oK «CTapT» MOXHO BbIMONHUTb OAMHAKOBbIN npouecc npuroToBneHA Ha AByxX
OTAENIbHbIX MPOTUBHAX.

Nocne akTuBauum beHKLll/]l/I <<Cl/lHXpOHHO€ npuroToBrieHne» BCe UBMEHeHWA, CAeNlaHHble A9 0AHOro
MPOTUBHA, NPUMEHAKOTCA N 014 OPYroro.

3.6 NMpuroTtoBneHue

Boi ,D,O6beTer NyHWNX pesynbTaToB, eC/M CMeLlaeTe NPoAYyKThbl C HeBOMbLLVMM KOIMYECTBOM Macna,
M CMaxeTe NX Macsiom nepe nomelleHneM B NpOTUBEHbL.

He npukacanTech K ropsaYnM CbeMHbIM MPOTUBHAM, 3@ UCKITIOYEHNEM pyYeK.
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Acnonb3oBaHue
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BbiHbTE NpoTMBEHL N NOCTaBbTe
ero Ha POBHYIO HYUCTYHO

NMOBEPXHOCTb.

MomecTunte

NpoayKTbl B
NPOTUBEHb /151 IPUrOTOBEHUS.
3aTeM BCTaBbTe MPOTUBEHb B
YCTPOWCTBO W yBeanTech, YTO
OH NPaBUIIbHO YCTaHOBIIEH.

MogkntounTe yCTPOMCTBO
7 BbIbepuTe HY>KHYHO
nporpaMMy  MpPUroTOBMEHUS.
3atem npucTynavTe K
npoLeccy NPUroTOBEHNS.

4 )

J

Korja  BbiBpaHHoe  Bpewms
NPUroTOBEHUS ncTeyverT,
NpO3BYYUT MpedyrnpexaaroLwmnii

CurHan, n yCTpOVICTBO
aBTOMaTn4ecKkun npekpaTtnT
NPUroToBJIEHNE.

/
BbiHbTE NPOTVBEHb "
npoBepbTe,  MOMHOCTLIO N
npuroToBneHa muwa. Ecnm
TpebyeTcs nanoHentiee
NPUrOTOBMEHNE, Bbl MOXeETe
HEMHOrO  YBENMUYNTL  Bpems

NpUroToBNIEHNA.

Mo 3aBepleHun npoLecca
nepenoxuTe NPUroTOBIIEHHYHO
NULLY B MUCKY UK Tapenky.

° YT100bI 06ECneUnTb PaBHOMEPHOE MPUroToBJIEHNE, OCTOPOXHO BblHMMaWTe
" BCTpﬂXV]BaI;ITe NpoTnBEHb B CepeAunHe npouyecca MnpuroToBaeHUda win
nepeBopauMBaVlTe NpOoAYKTbI Wrnuamu, 4TOObI He nouapanatb NPOTUBEHb.

° BeimonHanTe 3Ty npoueaypy Yaiwle npu oMTeNbHOM UKWKNe NPUroToBNeHNA
Mnn ecnun Bbl XOTUTE NONYYNTb Bonee XPYCTALLYH KOPOUKY.
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Acnonb3oBaHue

He ponyckaiTe KOHTakTa BapOYHOM KOP3UHbI C  HapyXHOW
NOBEPXHOCTHIO YCTPOWCTBA, TaK KaK MOBEPXHOCTb MPOTUBHS (2)
ByneT ropsyeit Bo BpeMs 1 Nocse NpUroToBeHNS.

e [laiiTe nuie NnocToATsb 5—10 CekyHa, Npex/ie YeM CHAMATb e CO CbeMHOr0 NPOTUBHS (2).
e licnonb3ynTe WUNUbl AN CHATWUSA KPYMHbIX MAW MATKMX NPOAYKTOB C MPOTUBHS, He
noBpexaas BHYyTPEHHIOK MOBEPXHOCTb YCTPOUCTBA.

e Korfa ogHa napTua rotoea, yCTPOWCTBO CPasy e roToBo K ApYrov napTum.

O6paTtuTe BHUMAHME, YTO YCTPOMCTBO MOXET ObiTb OYEHb FOpsYMM B Mpouecce

noBopoTa.
° He cTaBbTe n3genue Ha paﬁoqwo MOBEPXHOCTb TaknM OGDaBOM, 4TOOBI 6n0|<|/|posanmct>
KaHalnbl BbIXo[a BO34yXa.

J He knaguTe HrKakyvie fpyrvie NpeaMeTbl Ha YCTPOUCTBO.
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n Bpemsa npurotosneHus

HacTpolikn TeMnepaTypbl 1 BPEMEHW MO YMOMYaHWo AN NporpaMM YCTPOWCTBa yCTaHaBIMBaOTCS
aBTOMaTUYeCckHu.

B crnepytoluelt Tabnuue npuseneH 0630p BPEMEHU MPUrOTOBIEHWS Pa3IMyHbIX MPOAYKTOB. Bpems
MPUrOTOB/IEHNSA 3aBMCUT OT TOSLLMHbI, MAPKW 1 KOHCUCTEHLIMM NPOdyKTa. PeKoMeHayemoe BpeMsa v
KONIMYeCTBO CrleflyeT pacCcMaTpmBaTh Kak NMprMepPHoe.

Mporpamma MpoAayKThI TemnepaTypa | [IpofonxuTenbHOCTb
KypuHble HOXKM (4 WT.) 180°C 24 - 30 MuH
Kypuua KypuHasa rpyaka (2 = 200 ) 180°C 24 - 30 MUH
Kpbinbs (8 wt.) 180 rpagycos 180°C 22 - 26 MUH
Ceexwuin kapTodens 200 r 200°C 20 - 25 MUH
Cexuin kapTodens 500 r 200°C 24 - 30 MuH
MopoxeHblin kapTodpens 500 r 200°C 20 - 27 MUH
Oeowy MopoxeHbIii kapTodens 1000 200°C 47 - 48 MUK

r
KapTodenb-MopkoBb

KyGMKamu, rapHup 190°C 1520 Mk
JlykoBble Konbla 190°C 10 - 15 MuH
Kabauku 1 6aknaxaHbl

(HapesaHHble KonbLyamm - 1 180°C 20 - 25 MUH

wr.)
Lyxoeka/TopTt MaCbeVIH 160°C 15-19 MuH
PaaMopaxvBatme dapu, kypuua, TeddTenn u T.4. 35-50°C 15 - 30 MuH
MomMuaopbl (TONWWHON 2-3 MM) 55°C 7 -9 yacos
A610KM (TONLWMHON 2-3 MM) 55°C 7 - 8 yacoB
Cywka BaHaHb! (TOMLLNHOMK 2-3 MM) 60°C 7 -9 vacoB
BaknaxaHbl (TonLwmHoM 2-3 55°0 7 -8 yacos

MM)
oGkl (TONWUHOK 3-4 MM) 60°C 6 - 8 yacos
AHaHac (TonwmHo 4-5 MMm) 60°C 6 - 8 yacos
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OuucTka n obcnyxmsaHue

5.1 Ouucrtka

Hukorga He McnonbayiTe GeH3NH, pacTBOPUTENM, abpasvBHble YCTALIME CPeACTBa, MeTannyeckie
npeaMeTbl UMK XeCTKIE LWETKM N1 YACTKM YCTPOMCTBA.

:

- J
BbikntouuTte ycTpoicTBO  [laiiTe yCTPOWCTBY MOMHOCTHIO  VI3BNEKUTE CheMHYHO
W OTCOEAWMHWUTE  BUIKY OT  OCTbITb. BapOUHYHO Kop3auHy (5) 13
MCTOYHMKA NMUTaHUS. ALIvKa.

BbIHbTE MPOTMBHM 13 YCTPOWCTBA, YTOObLI YCTPOMCTBO BbICTPee OCThLIO.

o
£ - \

MpomonTe NPOTUBEHb B O4unCTUTE YCTPONCTBO CHaPYXW
Terion  MbINIbHOW  BOAE WA BJIAXHOW TPAMKOW. MONHOCTbIO
NOCYLOMOEYHON MaLLNHE., BbICyLUMTE BHELLHIOHO

NOBEPXHOCTb YCTPONCTBA.

Bcerpa cnenute 3a 4YMCTOTOM OHa NPOTMBHA, 4TOObI Ha HEM He CKannBanuchb NMOCTOPOHHNE
npeaMeThbl.
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OuuncTka u obcnyxmBaHue

5.2 XpaHeHue
° Ecnn Bbl He Co6mpaeTer MCnoib30BaThb yCTpOI;ICTBO B TeYeHne Jo/roro BpeMeHn, XxpaHnTte ero
Haanexawmnm o6pa30M.
. Mepen xpaHeHWeM OTKIIKOUUTE YCTPOMUCTBO OT CETU U laNTe eMy OCTbITb.
e XpaHl/ITe yCTpOI?ICTBO B NpoxyiagHoOM 1 CyXOM MeCTE.
. XpaHuTe ycTPOCTBO U Kabenb B HeAOCTYNHOM A5t eTEN MecTe.

5.3 TpaHcnopTUpoBKa
° LepxuTte yCTpOWCTBO B €ro OpUrMHasIbHOW ynakoBKe npyv NepemMeLLenni 1 TPaHCHOPTUPOBKE.
YnakoBKa 3alMTUT YCTPONCTBO OT (PU3NYECKMX MOBPEXAEHNN.
. He knagute Tsxxenble npefMeTbl Ha YCTPOWCTBO WM €ro ynakoBKy. Bo3MOXHO nospexaeHne
yCTpOWCTBa.
o Ecnmn ycTpoincTBO YPOHUTL, OHO MOXET NepecTaTh paboTaTb, Uiv MOXET NPOU30MTH HeobpaTMoe
noBpexJeHue.
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n YcTpaHeHue HeucrnpaBHoOCTeEN

Mpo6nema MpuunHa Peluenue
MpekpalueHne Nofgayn sHeprum
HeT nuTaHunsa nnm nnoxom MpoBepbTe 610K NUTAHUA U
1| Visnenve e patotaer KOHTaKT B poseTke yBepmTecs, 4TO NuUTaHMe ecTb
HanpsixeHne nuTaHus nsnenns
YuunTbIBanTe peuentbl u
2 Muwa HegocTaTouHO HenpaBunbHoe Bpemsi CBOW IMYHBIN OMbIT, YTOObI
NPpUroTOBNEHa/NoAropena | MPUroTOBEHNS YCTaHOBWTb NpaBUIbHOE BPEMS
NPUrOTOBNEHNS
Mpv nepBOM MCMOL30BaHNM
YCTaHOBUTE MaKCUMasbHYHO
3 [biM npyn nepsom AHTMKOPPO3KIMHaA cMaska Temnepartypy 1 nporpenTe B
1CNONb30BaHUN Ha HarpeBaTene nsgenvs TedeHne 10-15 MUHYT, 4TOObI
yOaIUTb aHTUKOPPO3UIHYHD
CMasKy C HarpesaTtesna n3fenvs
MpOTMBEHD, AWK NPOTUBHS,
4 | CTpaHHbI 3anax HopoAHOoe Teno Ha YnanuTe NOCTOPOHHMI NpeameT
HarpesaTene
5 Ha noucnnee otobpaxaetcs | JleBbi npoTnBeHb NTC
E1, n nanenve He paboTaeT | OTKIIHOYEH
6 Ha nucnnee otobpaxaetca | JleBbin npoTnBeHb NTC He
E2, n nanenve He paboTaeT | paboTaeT
Ha noucnnee otobpaxaeTcs .
7 | E3, nusgenve npekpatuno Qgsﬂs}g&ﬂpomse% NTC
paboTy
Ha nucnnee otobpaxaeTcs o
8 | E4, nn3penve npekpaTnio I‘Ig)ggfgvelppomse% NTC He
paboTy P
Ha gucnnee otobpaxaetcs | Mpobnema c BbiktovaTenem
9 | E5 1 u3genve npekpaTuno | NUTaHuaA (NeBbli NPOTUBEHb
paboTy NTC)
Ha ovcnnee otobpaxaeTcs | lNpobnema ¢ BbikroYaTeNem
10 | E6, n M3genvie npekpaTuno | NuTaHus (Npasblii NPOTUBEHD OeT’ugaH?n;Te B CepBnc Ana
paboTy NTC) p
Ha nucnnee otobpaxaeTca | [Npobnema ¢ BbikroYaTenem
11 | E7, num3penvie npekpatuno | nutaHus (npobnema c
paboTy NOAKNHOYEHNEM)
Ha gucnnee otobpaxaetcs | [Mpobnema c BbiktovaTenem
12 | E8, nusgenve npekpatuio | nutaxus (npobnema c
paboty NoAKHOYEHNEM)
Ha novcnnee otobpaxaeTcs
13 | ES, v nsgenve npekpaTunio Eﬁfgﬁﬁxa C BbIKJOHaTenem
paboTy
Ha oucnnee otobpaxaeTcsa | [Npobnema ¢ BbikroyaTenem
14 | E10, n n3genue npekpaTuio | nuTaHus (ConpoTuBeHe
paboTy NEeBOro MPOTUBHSA)
Ha gucnnee otobpaxaetcs | [Mpobnema c BbiktovaTenem
15 | E10, n n3genue npekpatunio | nutaHuns (conpoTueneHve
paboty npaBoro NPOTUBHS)
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Mpoussogutens: “‘Arcelik A.S.”
Karaagag Caddesi No: 2-6 Sitliice, 34445, Typuus

CoenaHo B Kutae

imnopTep Ha Tepputopun PO/YnonHomoueHHoe narotoButenem nuuo: 000 “BEKO”
tOpuanueckuir agpec: 601021 Pocens, Bnagnmupckas o6n., Knpxadckuin p-H, gep.
®depnoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49

[laTa M3roToBMEHIs BKIIOYEHA B CEPUIHBI HOMEP, YKa3aHHbIN Ha 3TUKETKE, PacronOXEHHO
Ha npoayKTe, creaytoLwmm 06pasom:

OpuHHaguatas v ABeHaguatas Ludpsl CEPUIMHOTO HOMEpa 03HaYatoT rog, Bbinycka,
AeBaTHafLaTas v Apafuartas Ludpsl 03Ha4atoT MecsiL Bbinycka.

Hanpumep, cepuiitblit HoMep « XXXXXXXXXX24XXXXXX10XX» 03Ha4aeT, uto NpoaykT Obin
npoussegeH B oktsbpe 2024 ropa.



[evictByeT Tonbko Ha Tepputopun P® / Valid for Russian Federation only
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FAPAHTUA 2 TOOA

Appec: Poccus, 125040, r. Mocksa, BH.Tep.r.MyHULMNanbHbIN OKpyr Berosown,

JleHvHrpaackuii np-kT, 4. 15, ctp. 10, atax 4.

TenedoH ropsyen nuHum 8-800-200-23-56 (3BoHOK BecnnaTHbIN Ha Bcew TeppuTopumn Poccum)
Pexwvm paboTbl: nH-nT ¢ 07-00 go 21-00, c6-Bc ¢ 08-00 no 21-00 (MockoBckoe Bpemsi)
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YCNOBUA TAPAHTUAHOIO OBC/YXXUBAHUA
YBaxkaembi MoKynartenb!

Bbl npuobpenn usgenne npovsBOACTBA KOMMAHMM, BXOZAwWeln B rpynny komnaHuu Arcelik.
N3penne cepTMOULMPOBAHO HA COOTBETCTBME MEXKAYHAPOAHbIM CTaHAAPTaM, TEXHUYECKUM
pernameHTam v MHbIM HOPMAaM, YCTaHOBJ/IEHHbIM AEMCTBYIOWMM 3aKOHOA4ATeIbCTBOM Poccuiickoi
depepaunm 1 EBpasmiickoro 3KOHOMMUYECKOTO COto3a.

1. Ha Ttepputopun P® 13rotoBUTENb YCTAaHABAMBAET Ha U34eNUA  Clefylole rapaHTUiiHble

CPOKM:

Ha KpynHorabapuTtHyto n manorabaputHyto BbITOBYIO TEXHUKY, HAa KOHAMLUMOHEpbI 2 roAa U CpPoK
cny»6b1 10 neT co AHA Nepefauv usgenus (Toapa) notpebutento (nepsomy NoKynartesnto).

B cnyyae oTcyTCTBMA AOKYMEHTa, noATBep:KAatowero GakT NPoaaxku, 3STM CPOKU HauMHaoT
WCUUCNATLCA OT AaTbl MPOM3BOACTBA U3AEANSA, KOTOPas MOXET ObiTb BblUMC/IEHA U3 CepUIHOro
Homepa. MHbopMaLMa 0 TOM, Kak MPOUYUTaTb CEPUIHbBIA HOMEP COAEPXKUTCA B MHCTPYKUMM MO
aKcnayaTaumm.

2. YcnoBuA rapaHTUM PacrnpoCTPAHAIOTCA Ha W3A4eNWsA, UCMONb3YOLWMECA TOMbKO ANA JINYHbBIX,
CEMEeMHbIX, AOMAaWHMX HYX4, He CBA3aHHbIX C OCYLLEeCTBAeHNEM npeanpPUHUMaTENbCKON
AeATeNIbHOCTU.

3. Mpu NOKyNKe M YCTaHOBKE U34enusa npocneanTe, 4Tobbl rapaHTUIAHbIA LOKYMEHT 6bin NPaBUIbHO
3aMno/IHEH, He MMEN WUCNpPaBJeHUN M B HEM ObINM yKasaHbl: AaTa NPOLAXKM, Nnevyatb U Noanucb
npoaasua, MOAEeNb U CePUiiHbIA HOMep M3Aenusa, AaTa YCTaHOBKWM, Ha3BaHWe M nevaTb GUPMbI-
YCTaHOBLLMKa.

4. CoxpaHsiiTe rapaHTUIMHbIN OKYMEHT, YeK Ha NPOAAHHOE U34ene U KBUTaHLMIO Ha YCAYrK No ero
YCTaHOBKe (foCTaBKe), f,opaboTKe BOAAHbIX U 3NEKTPUYECKMX BHYTPUKBAPTUPHBIX KOMMYHUKaLMUM,
a Take nobble ApyrMe AOKYMEHTbl, OTHOCALLMECA K rapaHTUMHOMY MAN MHOMY TEXHUYECKOMY
06CNYKUBAHUIO U3LEeNUA.

5. MNpu obHapyXeHWU HenfoCTaTKOB B M3AE/MU B NEpuoj rapaHTUMHOrO CpPOKa OpraHu3auus,
OCYLLECTBAAIOLLAA PEMOHT (aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHBIN LEHTP), NPUCTYNAET K UX YCTPAHEHUIO B
KpaTyaiwue cpoku 6e3 HeoBOCHOBAHHbIX 3afepiKeK. [ApPaHTUIHBIA CPOK Ha 3aMEHEHHble B
rapaHTUIHBIA Nepuos KOMNAEKTyloWMe U34eNua U COCTaBHble YacTW UCTEKaeT Mpu OKOHYaHUU
rapaHTUIMHOIO CPOKa Ha uU3genne B Lenom.

6. B OTHOLEHWM KOHANULMOHEPOB U CAANT-CUCTEM, BAPOUHbIX MOBEPXHOCTEW U MHOM BCTpaMBaemom
TEXHUKWN BbINOJIHEHME TapPaHTUIHbBIX 0653aTeNbCTB OCYLLECTBAAETCA NOCAEe AEMOHTaXKa U3Aenuin
cunamm noTpebutens uam cneumanm3npoBaHHON opraHn3aumm.

7. B cnyyae HeobXoAMMOCTU AMArHOCTUKM M PeMOHTa M34enuA B MOMELLEHUM OpraHusauuu,
OCYLLECTBAAIOLLEN PEMOHT (aBTOPM30BaHHbLIA CEPBUCHBIA LEHTP), TPAaHCMNOPTUPOBKA M3aenus



OCYLLECTB/IACTCA B COOTBETCTBUM C 3akoHOM P® «O 3awmTe npas notpebuteneit». B cnydae Bbi3oBa
cneumanucta Ana NPOBEpPKM KauecTBa M3Aenus, B pesynbTaTe KOTOPOM BbIABMIOCH OTCYTCTBUE
HegoCTaTka MAM Bbl0 BbIABAEHO, YTO HEAOCTaTKM BO3HWKAW BCNEACTBME HApyWweHWs npasua
TPaHCMOPTUPOBKM, YCTAHOBKM, IKCM/IyaTaumMm U3aenus, 4eUCTBMI TPEeTbUX NL, MM 06CTOATENbCTB
HEenpeoAoIMMON CUJIbl, AMArHOCTUKA U34eNnA NPOBOAMTCA BecniaTHO, a TPAHCMOPTHbIE PacXoabl
onnayYnBaloTCA NoTpebuTesiem No NPeCcKypaHTy aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOrO LeHTpa. B ciyuyae
oTCyTCTBMA noTpebuTens AomMa B MOMEHT NpMxoda Creumanncrta aBTOPM30BAaHHOIMO CepBUCHOrO
LUEeHTPa K HasHaYeHHOMY BPEMEHM, MNpW MOBTOPHOM BbI30BE B3MMaeTcA nsaTa 3a Bble3f
crneumanucTa no NPencKypaHTy aBTOPU30BaHHOIO CEPBUCHOTO LIeHTPa.

Mpexae 4em Bbi3BaTb CMeunanncTa aBTOPM30BAHHOIO CEPBMCHOMO LEHTPa, BHUMATENbHO
NPoYUTaTE MHCTPYKLMIO MO 3KCNIyaTaLummn n3aenms.

8. /liobble NpeTeH3UM MO KavecTsy U34eNUA PaCCMaTPUBAIOTCA NOC/IE NPeABapuTEIbHON NPOBEPKM
KauyecTBa U3aenus npeacTaBuTesIeM aBTOPU30BaHHOIO CEPBUCHOrO LieHTpa.

9. M3rotoBuTeNb He HeECeT KaKoh-IMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /060N BO3MOXHbINA yluepb,
HaHeCeHHbI NoTPeBUTENIO, NHbIM GU3MYECKUM, IOPUANYECKMM IMLAM B C/lydae HecobnoaeHus
notpebutenem TpeboOBaHMIA M3rOTOBMTENSN, YKA3aHHbIX B AaHHbIX YCNOBMAX rapaHTUNHOrO
o6cnynBaHma 1 MHCTPYKLMK NO 3KCNayaTaumm.

YcTaHOBKa 1 noAKAloYeHue:

1. M3rotoBuTENb HACTOATENBHO PEKOMeHAyeT Bam 40BepUTb YCTaHOBKY M NOAKAOYEHWE U3AENUA
crneumanncTam asTopM3NPOBaHHbIX CEPBUCHBIX LLEHTPOB.

[ns yTouHeHna agpeca u TenedoHa akTyasibHOTO aBTOPU3MPOBAHHOMO CEPBUCHOIO LeHTpa Bam
HeobxoaMmo 0bpaTUTLCA No Homepy TenedoHa ropsayen anHum 8-800-200-23-56

Bbl MmoXeTe Takxe 06palatbea B 06YI0 A4PYryHO CNeumnannm3mpoBaHHyo OPraHn3aumio, UMeKoLLYo
COOTBETCTBYIOLMIA CepTUOUKAT Ha OKasaHMe NOL06HbIX YCAyr.

2. Onnata paboT MO YCTaHOBKE W MOAK/OYEHWIO U3L4eNUs MNPOUCXOAUT MO MPENCKYpaHTy
aBTOPM30BAHHOrO CEPBMCHOrO LEeHTpa/ cneuunanvMsnpoBaHHOM opraHusauuu. Ycnosusa onnatbl
paboT MO YyCTaHOBKE W MOAK/IOYEHUIO PEryanpyroTcA AEeNCTBYIOWMM 33aKOHOAATENbCTBOM.
M3rotoBMTeNb HE HECET KaKoW-1Mbo OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt060M yLepb, HaHECEeHHbIN MMYLLECTBY
rpaxaaH BCNeACTBME YCTaHOBKM M MOAK/IOHYEHUA, HE COOTBETCTBYIOLLMX TPe6OBaHUAM, YKa3aHHbIM
B MHCTPYKLUMM MO 3KCMIyaTaumm, /uam nponsseaeHHbIX He YNoJHOMOYEHHbIMM Ha 3TO IMUAMM.

3. B cnyyae HapyweHua Tpe6oBaHuiAi U3roTOBMUTENA MO YCTaHOBKE M NOAKNHOHYEHNIO, OTBETCTBEHHOCTb
3a NPUYUHEHHDIN ywepb HeceT ML, NpoBoAMBLLEE 3TY paboTy.



rapaHTMVIHbIMM He NPU3HaloTCA CNy4Yau, B KOTOPbIX HeAO0CTAaTKU B Usgesimn BO3SHUKAU BCheAacTteue:

1. He cobniogeHnsa Tpeb6oBaHMIN M3roTOBUTENA, YKA3aHHbIX B HACTOAWMX YCNOBMAX rapaHTUIMHOroO
06CNyKUBaHUA;

2. He CO6}'|}0,CI|GHMFI I'IOTpe6l/ITe}'IeM npasun yCTaHOBKK, NOAKNOHEHUA, SKCNAyaTaUuNK, XPaHEHNA NN
TPAHCNOPTUPOBKU U3 4ENNA, YKA3aHHbIX B MHCprKLI,MM no 3KcnayaTauuu,;

3. PeMOHTa He yNo/IHOMOYEHHbIMM Ha TO IMLAMM, EC/TM TaKOM PEMOHT NoBJieK 3a coboili HapyLueHne
B paboTe usaenus;

4. Pa3bopKku 1U3penva, U3MeHeHUA KOHCTPYKLMM U APYrMX BMELLATeNbCTB, He NpeayCcMOTPEHHbIX
MHCTPYKLMEN Mo 3KcnayaTaumu;

5. HencnpasHOCTeH 1 NOBPEKAEHWIA, BbI3BAHHbIX IKCTPEMA/IbHBIMU YCA0BUAMU U/ UK aeiicTBUem
HenpeoaonnMOoN cunbl (MOXKap, CTUXMHbIe 6eacTeuA, U T. A.), @ TaKKe SKCNAyaTauumel usgenvs B
NOMELLEHMM C NOBBILEHHOW BIAYKHOCTLIO, TEMMNEPATypPOn U T. A4;

6. MoBpexAeHUI TEXHUKN UAKU HAPYLUEHWUIA ee HOPMAbHOW PaboTbl, BbI3BAHHbIX }KUBOTHLIMU UK
HaCceKOMbIMU, @ TaK¥Ke CNefamm UX KU3HeaeaTeNbHOCTY;

7. TloOBpeX4eHUn U3JeNMa  WAM  HapyweHuid ee HOpManbHOW  paboTbl, BbI3BaHHbIX
CBEPXHOPMATUBHbLIMW OTKJOHEHUAMMU MAapaMeTPOB CETU 3NEKTPO-, ra3o-, UAN BOAOCHAGKeHUA OT
HOMMHANbHbLIX 3HAYeHMI, a TakKe HecTabunbHOM paboToii napameTPoB BbIlWEYKa3aHHbIX
KOMMYHWKaLMiA;

8. MWcnonb3oBaHWA  uM34enus  ANA  NPeanpMHUMMATENbCKOW  AeATenbHOCTM  u/uamM B
HenpeaycMOTPEHHBIX LeNnax;

9. ToBpeXAeHUa WKW yxXyalweHus OQYHKUMOHANbHBIX XapaKTepUCTUK U3A4eNnus, BbI3BaHHbIX
MUCNO/Ib30BaHWEM  HeCTaHAapTHbIX M (MAM)  HEKaYecTBEHHbIX PaCXOAHbIX  MaTepuanos,
NPUHaA/NEeKHOCTEN, CPeacTB ObITOBOM XMMWM, BKAOYAs KWCAOTOCoAepiKawme WM abpasuBHble
YUCTALLME UK MOOLLME CpeacTBa, 06pa3oBaHMEM HA HArpeBaTesIbHbIX 3/IeMEHTaxX U36bITOYHOro
CN0S HakMMKM (NP NOBBIWEHHOM KECTKOCTU BOAbl HeobxoamMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLMMM
CcOCTaBamM), a TaKkKe MonafaHWem BHYTPb WMHOPOAHbLIX NPeAMETOB, OCTaTKOB MULLM, MU
MeXaHUYeCKUX NpUmece.

10. BHewWwHux n BHYTPEHHUX MeXaHU4YeCKNUX nospem,ﬂ,eHmi& nsaenna (u,apanvmbl, TPEeLWMUHbl, CKOAbI,
noTepToCcTM M npoyne mexaHun4yeckue I'IOBpe)K,CI‘eHMH), BO3HMKWKMX B nNpouecce YCTaHOBKMH,

3KCnayaTaunn nan TpaHCNOPTUPOBKU U3 AeNNA.

11. Tepmuuyeckux W Apyrvx NoJo6HbIX NOBPEXKAEHWUAX, KOTOpble BO3HUKAM B npouecce
aKcnyaTauum.

12. FapaHTHA N3roTOBUTENA HE PACMPOCTPAHAETCA HA U3AEe/NA C YAANEHHbIMU UIN UCMIOPYEHHbBIMU



TabnnMyKkamu, cogepraummn NAeHTUPUKALNOHHDINA U CEPUNHDBIM HOMEP U3AENUSA.

13. TapaHTMA U3roToBMTENA HE PACNPOCTPAHAETCA Ha KOCMEeTUYecKue aedeKTbl, He BAUAIOLLME Ha
noTpebutensckMe CBOMCTBA M34eNUA, a TaKXKe Ha pacxogHble MaTtepuasnbl, NOABEpP)KEHHble
€CTECTBEHHOMY W3HOCY (GUNbTPbI, MPOKNAAKM, YMAOTHEHWS, Ca/NibHUKM, PE3UHOBbLIE LWAAHTMK,
[OEeKOopaTMBHbIE HaKNaAKN, SNEKTPUYECKME NaMMbl, a3PaTOPbl, SNEMEHTbI MUTaHWUA U 4P. B TOM YMcie
Ha nepemelLaemMble BPYYHYIO NIACTUKOBbIE, CTEKAHHBIE U METAIZIMYECKME AETANN).

14. U3rotoBuUTENb HE HECeT KaKoW-nMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /N060M BO3MOMKHbLIN ylepb,
HaHeceHHbIN NoTpebuTento, PU3NYECKNM, IPUANYECKUM MLAM, B ClyYae KacaHWA 3a4Hen CTEHKN
npubopa CTOAKOB OTOMAEHUA, ra3oBbiX TPYH, MeTaNNNYeCKUX 3N1eMEHTOB U T. N., HecobaloaeHus
notpebutenem TpebOBaHWMI M3rOTOBUTENSA, YKa3aHHbIX B HACTOALWMX YCAOBUAX rapaHTUAHOIO
06CNyXKNBaHUSA, U B MHCTPYKLMM MO 3KCNayaTaumm.

15. Mo ncTeyeHnn rapaHTMIMHOIO CPOKa PEKOMEHAYETCA He peXke oAHOro pasa B 1 rog obpawatbes
B aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP AR NPOBEPKM KayecTBa Bawero usgenua. [uarHocTuka
ona4yMBaeTCA BAaAe/bLEeM No NPercKypaHTy aBTOPM30BAHHOTO CEPBUCHOTO LIeHTPa.

16. U3roToBuTENb HE PEeKOMEHAYET UCMO0/b30BaTb U3aeNune 3a npesenamu YCTaHOBNIEHHOMO CPOKa
cnyx6bl. Obecneyns NPaBwUAbHYIO YTUAM3ALMIO AAHHOTO M3aenus, Bbl nomoxete npeaoTBpaTuThb
NnoTeHUManbHble HeraTMBHble MNOCNEeACTBUA O/ OKPY)Kalolei cpelbl M 340pOBbA YesIOBEKA,
KOTOpble MO/ 6bl UMETb MECTO B MPOTUBHOM C/yyae.
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Si prega di leggere questa guida prima dell'uso!

Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto un prodotto BEKO. Vorremmo che da questo prodotto di alta qualita fabbricato
con una tecnologia all'avanguardia ottenessi l'efficienza ottimale. Prima dell'uso assicurati di aver letto
e compreso a fondo questa guida e la documentazione supplementare e conservale come riferimento.
Fornisci questa guida con l'unita se la consegni a qualcun altro. Osserva tutte le avvertenze e le informa-
zioni qui contenute e sequi le istruzioni.

Simboli e loro significati

In tutta questa guida sono utilizzati i seguenti simboli:

G_] Informazioni importanti e raccomandazioni sull'uso dell'elettrodomestico.

ﬁ ATTENZIONE: Avvertenze su lesioni personali
o danni materiali.

Il
E ? f Prodotto adatto al contatto con gli alimenti.

Non immergere |'elettrodomestico, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o
;E’Eé altri liquidi.

ﬁ ATTENZIONE: Grado di protezione contro le
scosse elettriche




Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

Questa sezione contiene is-
truzioni di sicurezza per pre-
venire pericoli che possono
provocare lesioni o danni
materiall.

Qualsiasi garanzia e nulla se
queste Istruzionl non vengo-
no sequite.

1.1 Norme di sicurezza
generali

« Questo elettrodomestico e
conforme alle norme di si-
curezza internazionali.

* 'apparecchio e destinato
all'uso domestico e appli-
cazioni simili, tra cui:

- aree cucina per il personale
In negozi, uffici e altri ambi-
enti di lavoro;

- fattorie;

- da clienti in hotel, motel e
altri ambienti di tipo residen-
ziale;

- ambienti tipo bed and bre-

akfast.

* Se 'uso dell'apparecchio e
limitato a meno di quanto
sopra, questo deve essere
chiaramente indicato nelle
Istruzioni.

| bambini senza supervi-

sione non devono giocare
con l'apparecchio

* Questo apparecchio puo0
essere utilizzato da bam-
bini dagli 8 anni in su e da
persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con mancanza di
esperienza e conoscenze,
se sotto supervisione o se
hanno ricevuto istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e ne compren-
dono i pericoli.

 Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un tecnico autorizzato o da
una persona qualificata per
evitare situazioni di peri-
colo.

* Gli interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
eseqguiti da bambini a meno
che non abbiano almeno 8
anni e siano supervisionati.

* Tenere il prodotto e il cavo
del prodotto fuori dalla por-
tata dei bambini di eta infe-
riore agli 8 anni.

 Posizionare le impugna-
ture degli apparecchi di
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

cottura (ove presenti) in
modo che I liquidi caldi non
fuoriescano. Collocare gli
apparecchi di cottura in po-
sizioni sicure.

« Assicurarsi che la tensione
indicata sull'apparecchia-
tura corrisponda alla ten-
sione di rete della propria
abitazione.

« Utilizzare I'apparecchiatura
con una presa di terra.

* Non usare l'elettrodome-
stico con una prolunga.

* Non posizionare |'appa-
recchiatura sopra o vicino
a fonti di calore quali ad
esempio forni e stufe.

* Per far si che il cavo di ali-
mentazione non venga
danneggiato, evitare che
venga schiacciato, piegato
o sfregato su bordi taglienti.

* Non scollegare 'apparecch-
latura tirandola per il cavo.

* Non immergere |'apparec-
chiatura o il suo cavo di ali-
mentazione in acqua.

* Non lasciare 'apparecchi-
atura incustodita mentre e
collegata alla rete elettrica.

« Non smontare l'elettrodo-

mestico.

« Servirsi unicamente di ri-
cambi originali o consigliati
dal produttore.

* Scollegare |'apparecchia-
tura prima della pulizia e
asciugare completamente
tutte le sue parti dopo la
pulizia.

* Pulire l'apparecchiatura
attenendosi alle istruzioni
nella sezione Pulizia e ma-
nutenzione.

* Non inserire grandi pezzi di
cibo nell'apparecchiatura in
quanto cio potrebbe pro-
vocare un incendio.

* Non toccare la spina de-
l'apparecchiatura con le
mani umide o bagnate.

 Non utilizzare I'apparecchi-
atura in ambienti umidi.

* Non spostare I'apparecchi-
atura mentre e in uso e l'olio
al suo interno e caldo.

« Non utilizzare I'elettro-
domestico iIn ambienti e
sostanze esplosive o Infi-
ammabili o nelle loro vici-
nanze.

« Al fine di evitare il rischio di

Friggitrice ad aria calda / Manuale d'uso
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

ustioni, non toccare le su-
perfici calde.

* Far raffreddare l'apparec-
chiatura in un luogo sicuro,
fuori dalla portata dei bam-
bini.

* Non ostruire le aperture di
Ingresso e uscita dell'aria
mentre I'apparecchiatura e
in funzione.

* Non sporgersi mentre |'ap-
parecchiatura € in uso.
Durante I'uso fuoriesce aria
calda dall'apparecchiatural!

* 'apparecchiatura si scalda
durante l'uso. Al fine di evi-
tare il rischio di ustioni, non

« Servirsi unicamente di sto-
viglie in metallo con manici
Isolati con |'apparecchia-
tura.

Non appoggiare nulla
sull'apparecchiatura men-
tre e in funzione oppure e
calda.

* Per disconnettersi, ruotare |l
quadrante del timer e il qua-
drante della temperatura in
posizione off. Quindi, pro-
cedere allo scollegamento
dell'apparecchiatura.

» Se si conserva il materiale
d'imballaggio, tenerlo fuori
dal portata dei bambini.

toccare le superfici calde. - _—

. A che d ! 1.1 Conformita alla direttiva
| ccertarsi che durante 'USO  wEEE e smaltimento dei rifiuti:
a stanza .Sla adeguata_ Questo prodotto e conforme alla direttiva WEEE
mente Veﬂtllata. delllUE (2012/19/EU). Questo prodotto reca un

simbolo che lo classifica tra i rifiuti di apparecchia-

*In caso di inCendiO, SCOI-  ture elettriche ed elettroniche (WEEE).
|egare I'apparecchiatura_ E Il simbolo indica che, al termine della
—

sua vita utile, questo prodotto non dovra
+ Non versare acqua sull'ap- essere smaltito insieme ad altri rifiuti
parecchiatura, dato che cio

domestici. Il dispositivo da smaltire
deve essere restituito al punto di raccol-

ta ufficiale peril riciclaggio dei dispositi-
pOtre,bbe causare sCosse vi elettrici ed elettronici. Per trovare questi punti di
elettFIChe_ raccolta, contattare le autorita locali o il rivenditore

presso il quale il prodotto & stato acquistato. Ogni

o NO[’] Utilizzare |'appareCChi— famiglia svolge un ruolo importante nel recupero e
atura con un timer esterno
o un sistema di controllo re-
moto separato.
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

nel riciclo dei vecchi elettrodomestici. Uno smalti-
mento appropriato degli apparecchi usati aiuta a
prevenire potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.

1.2 Conformita con la direttiva
RoHS

Il prodotto acquistato e conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/UE). Non contiene i materiali dan-
nosi e proibiti indicati nella Direttiva.

1.3 Informazioni
sull'imballaggio

L'imballaggio del prodotto € realizza-
09 t teriali riciclabili, i for-
) ‘ o_con materiali riciclabili, in confor
‘. mita con la legislazione nazionale.
Non smaltire i rifiuti di imballaggio
con i rifiuti domestici o altri rifiuti,
smaltirli nelle aree di raccolta degli imballaggi spe-
cificate dalle autorita locali.

1.4 Punti importanti per il
risparmio energetico
Rispettare i tempi consigliati dal manuale

durante I'utilizzo dell'apparecchiatura. Scollegare
I'elettrodomestico dopo ogni uso.

Friggitrice ad aria calda / Manuale d'uso
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La tua Friggitrice ad aria calda

%

Le indicazioni sull'apparecchiatura oltre che i valori indicati nei documenti forniti in dotazione con il prodotto sono stati
ottenuti in condizioni di laboratorio secondo le relative norme. | valori possono variare in base all'uso dell'apparecchia-
tura e alle condizioni ambientali. | valori di potenza sono stati testati nella tensione di 230 V.
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La tua Friggitrice ad aria calda

Griglia

ok W

Dati tecnici

Pannello di controllo digitale
Camera di cottura rimovibile

Cavo di alimentazione
Uscita dell'aria

Alimentazione

220-240 V ~ 50-60 Hz

Consumo energetico | 2000-2400W

Capacita cestello

85L(425L+425L0)
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Utilizzo

3.1 Uso previsto

['apparecchiatura e destinata esclusivamente all'uso domestico e non e adatta per un uso professionale.

i

3.2 Preparazione dell'elettrodomestico per I'uso

° Utilizzare I'elettrodomestico in posizione verticale su una superficie stabile, piana, pulita, asciutta
e non scivolosa.

Quando si utilizza I'elettrodomestico per la prima volta, potrebbe esserci una leggera emissione
di fumo. Non si tratta di un'anomalia di funzionamento.

Prima di iniziare a utilizzare
I'elettrodomestico, rimuovere
i materiali di imballaggio e
posizionarlo su una superficie
piana e pulita.

Dopo aver pulito tutte le parti,
inserire il cestello di cottura (2).
['elettrodomestico e  pronto
all'uso.

Per aprire i cestelli di cottura ri-
movibili (2), afferrare saldamen-
te i manici; quindi estrarre le ca-
mere dalle loro guide.

Pulire i cestelli di cottura rimo-
vibili (2) di cottura con acqua
tiepida e sapone.

Per il primo utilizzo, impostare I'elettrodomestico sulla modalita "M", configurarlo alla tempera-
tura pit alta e farlo funzionare per 10 minuti senza aggiungere altri ingredienti.
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Utilizzo

3.3 Pannello di controllo e display LED:

Creato per uso generale. Il programma manuale consente di preparare il cibo

M Manuale oltre ai programmi pre-impostati.

Questo programma € ideato appositamente per il pollame. E' possibile anche
@' Pollo cucinare pesce usando questo programma.

Questo programma € ideato appositamente per la verdura. E' possibile utilizzare
& Verdure questo programma per patate fritte e tutte le tipologie di verdure.

Questo programma € appositamente ideato per prodotti da forno come torte e
@ Forno/Torte pane.

) Questo programma € ideato appositamente per riscaldare.
<) | Riscaldamento

Questo programma ¢ ideato appositamente per lo scongelamento.
#0 Scongelamento

« Programma appositamente ideato per essiccare il cibo. Viene utilizzato insieme
@ Essiccatore agli accessori per essiccare.

Impostazione tem-
peratura Selezione
Scongelamento

Forno/

Torte Essiccatore

Pollo

Selezione ces-
tello sinistro Manuale

Verdure

Risca\Fame to

On/ =~ Selezione
Off 7 _7 [ cestello destro
Indicatore ) Indicatore guasto
guasto cestello cestello destro

sinistro

Awio/ Aumento/diminuz-

pausa ione della temper- | Impostazion

cestello atura/durata durat

sinistro  Smart Mantenimento Avvio/pausa
Finishing incaldo  Sincronizzazione  cestello destro

cestelli
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Utilizzo

3.4 Avvertenze prima di iniziare a usare |'apparecchiatura

estraibile (2), fuoriuscira del vapore caldo dall'uscita dell'aria (6) e dalla parte superiore del
cestello. Pertanto, prestare attenzione a non scottarsi con il vapore caldo.

i Quando si usano i cestelli di cottura (2) ad alte temperature, prestare attenzione ad
evitare il contatto diretto.

: o Durante il funzionamento dell'elettrodomestico e viene estratto il cestello di cottura

La doratura e la cottura migliori si ottengono generalmente sulla griglia
di cottura. Si consiglia di utilizzare la griglia di cottura per tutte le ricette
e gli arrosti.

3.5 Funzionamento

3.5.1 Selezionare e avviare un programma

premuto il tasto "Avvio/Stop” o il tasto "Seleziona cestello” per 3 secondi. Quindi scegliere il

fﬁ Se si desidera passare ad un altro programma dopo aver avviato I'elettrodomestico, tenere
programma desiderato selezionando nuovamente il cestello.

. Il display mostra le temperature e i tempi impostati automaticamente in base alle funzioni di
cottura selezionate. £ possibile modificare queste temperature e tempi come desiderato.

. Per annullare il processo di cottura, tenere premuto il tasto "Start/Stop" o il tasto "Seleziona
camera" per 3 secondi. Il programma di cottura selezionato verra annullato.
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Utilizzo

J

G J

Collegare I'elettrodomestico__e
premere il pulsante on/off "
Dopo che le luci del cestello si
accendono, selezionare il cestel-
lo desiderato “[1" . Dopo aver
selezionato la teglia, selezionare
dal menu Programmi il program-
ma desiderato in base a cid che
si desidera cucinare.

Dopo aver selezionato il pro-
gramma desiderato, il program-
ma selezionato siilluminera con
una luce intensa. Se si desidera
modificare il programma, & pos-
sibile selezionare uno dei pro-
grammi meno illuminati.

Dopo aver selezionato il pro-
gramma,

& possibile impostare la tem-
peratura e il tempo di cottura
premendo le icone di tempera-
tura e tempo.

Awviare il processo di cottu-
ra premendo l'icona di avvio.
Quando si desidera cucina-
re nell'altra camera, ripetere il
processo selezionando un ce-
stello.

3.5.2 Impostazione della temperatura e dell'ora

Premere i pulsanti °C' o © per impostare la temperatura o il tempo. Il simbolo E

si attiva. Impostare temperatura e tempo al valore desiderato utilizzando il simbolo E .

3.5.3 Impostazioni della funzione

3.5.3.1 Smart finishing O)= @

La funzione 'Smart Finish' consente di avviare e terminare 2 cibi diversi contemporaneamente a tempe-
rature, tempi e modalita di cottura diversi.
1. Preparare le impostazioni di cottura per il cestello sinistro dell'apparecchio come descritto nella

sezione 3.5.1.

2. Quindi selezionare il cestello giusto e regolare le impostazioni di cottura.
3. Selezionare la funzione 'Smart Finishing' sull'elettrodomestico.
4. Avviare il processo di cottura premendo uno dei pulsanti di avvio. L'elettrodomestico avviera il processo

di cottura per terminarla in entrambi i cestelli contemporaneamente.

A\

Per selezionare la funzione "Smart Finish” @3 < il processo di cottura non deve essere
iniziato in nessuno dei due cestelli. Se la cottura € gia iniziata in almeno un cestello, non &
possibile selezionare la funzione "Smart Finish".
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Utilizzo

3.5.3.2 Keep warm (Tenere al caldo) 7%

La funzione "Keep Warm" consente di mantenere il cibo caldo al termine della cottura.

1. Preparare la teglia desiderata per la cottura come descritto in 3.5.1. Quindi premere il pulsante di
“Avvio" per iniziare la cottura.

2. Una volta iniziata la cottura, premere l'icona "Keep warm". (E' possibile anche premere I'icona "Keep
warm" prima di iniziare a cucinare.)

3. Al completamento del processo di cottura, I'elettrodomestico manterra la temperatura del cibo.

. La funzione di mantenimento in caldo rimane attiva per 15 minuti.

. E inoltre possibile selezionare la funzione "Mantenimento in caldo” prima di iniziare il processo di
cottura.

3.5.3.3 Cottura sincronizzata

Con la funzione di cottura sincronizzata, e possibile abbinare facilmente i cestelli quando si cucina lo
stesso cibo in entrambi i cestelli.
1. Preparare il cestello sinistro o destro dell'elettrodomestico come descritto in 3.5.1.

2. Selezionare quindi la camera destra dell'elettrodomestico e premere l'icona "Sincronizza cottura”.
3. Tutte le temperature e i tempi di funzionamento sono sincronizzati in entrambi i cestelli.
4. Se si preme l'icona "Start", & possibile eseguire lo stesso processo di cottura in due cestelli separati.

Dopo aver attivato la funzione "Sincronizza cottura’, tutte le modifiche apportate in un cestello
vengono trasferite nell'altro.

3.6 Cottura

Si otterranno risultati migliori mescolando il cibo con una piccola quantita di olio usando un
misurino o spennellando il cibo con olio prima di metterlo nel cestello di cottura.

A Non toccare i cestelli di cottura estraibili quando sono caldi, ad eccezione dei manici.
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Utilizzo

J

Rimuovere il cestello di cottura e
posizionarlo su una superficie pi-
atta e pulita.

Mettere il cibo nel cestello di
cottura. Sistemare quindi il ce-
stello nell'elettrodomestico e
accertarsi che si inserisca alla
perfezione.

Collegare  I'elettrodomestico
e selezionare il programma di
cottura desiderato. Quindi av-
viare il processo di cottura.

4 )

L
|

-

Quando il tempo di cottura sele-
zionato e scaduto, verra emesso
un segnale acustico e I'elettrodo-
mestico interrompera automati-
camente la cottura.

Rimuovere il cestello e controlla-
re che il cibo sia completamente
cotto. Se e necessaria un'ulterio-
re cottura, e possibile prolungare
ulteriormente il tempo di cottura.

Quando il processo & comple-
to, trasferire il cibo cotto in una
ciotola o in un piatto.

o Per garantire una cottura uniforme, rimuovere con cura e scuotere il cestello
di cottura a meta del processo di cottura, oppure utilizzare delle pinze per girare il
cibo in cottura in modo da non graffiare il cestello.

o Eseguire questa procedura pit spesso se si esegue un ciclo di cottura lungo
o se si desidera ottenere cibi piu croccanti.
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Utilizzo

Evitare il contatto del cestello di cottura con la superficie esterna
dell'elettrodomestico, in quanto la superficie del cestello di cottura
(2) sara calda durante e dopo la cottura.

e Lasciare riposare gli alimenti per 5-10 secondi prima di rimuoverli dal cestello di cottura
estraibile (2).

e Utilizzare le pinze per rimuovere gli alimenti grossolani o morbidi dal cestello di cottura
senza danneggiare la superficie interna dell'elettrodomestico.

e Quando il cibo & pronto, I'elettrodomestico & immediatamente pronto per altro cibo.

o Attenzione, l'elettrodomestico potrebbe diventare molto calda durante il processo di
rotazione.

o Non posizionare il prodotto sul piano di lavoro in modo tale da ostruire i canali di uscita
dell'aria.

o Non posizionare nessun altro prodotto sull'elettrodomestico.
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n Tempo di cottura

Le impostazioni predefinite di temperatura e tempo dei programmi dell'elettrodomestico vengono im-
postate automaticamente.

La tabella seguente fornisce una panoramica dei tempi di cottura per diversi alimenti. | tempi di cottura
dipendono dallo spessore, dalla marca e dalla consistenza del cibo. | tempi e le quantita consigliate
sono da considerarsi indicativi.

Programma Alimento Temperatura Durata
Bacchette (4 pezzi) 180°C 24 - 30 min
Pollo Petto di Pollo (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Alette (8 pezzi) 180° 180°C 22 - 26 min
Patate fresche 200 g 200°C 20 - 25 min
Patate fresche 500 g 200°C 24 - 30 min
Patate surgelate 500 g 200°C 20 - 27 min
Verdure Patate surgelate 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Guarnizioni in cubetti patate - carote 190°C 15-20 min
Anelli di cipolla 190°C 10-15min
Zucchine e Mela?zane (tagliate in anelli 180°C 20 - 25 min
- 1 pezzi)

Forno/Torte Muffin 160°C 15-19 min
Scongelamento Carne macinata, pollo, polpette, ecc. 35-50°C 15-30min

Pomodoro (spessore 2-3 mm) 55°C 7-9ore

Mela (spessore 2-3 mm) 55°C 7- 8 ore

Essiccatore Banana (spesso 2-3 mm) 60°C 7-9ore

Melanzana (spessore 2-3 mm) 55°C 7-8ore

Fungo (spesso 3-4 mm) 60°C 6- 8 ore

Ananas (spessore 4-5 mm) 60°C 6- 8 ore
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Pulizia e manutenzione

5.1 Pulizia

Non utilizzare benzina, solventi, detergenti abrasivi, oggetti metallici o spazzole dure per pulire
I'elettrodomestico.

E

Spegnere l'elettrodomestico e  Lasciare raffreddare completa-  Estrarre il cestello di cottura
staccare |'alimentazione. mente I'elettrodomestico. estraibile (5) dal cassetto.

Rimuovere i cestelli di cottura dall'elettrodomestico per farlo raffreddare pit velocemente.

o
G - \

E' possibile lavare il cestello Pulire I'esterno dell'elettrodo-

di cottura in acqua saponata mestico un panno umido. Asci-

tiepida o in lavastoviglie. ugare completamente l'esterno
dell'apparecchiatura.

o Tenere sempre pulito il fondo del cestello di cottura per impedire I'accumulo di corpi estranei.
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Pulizia e manutenzione

5.2 Conservazione
° Se non siintende utilizzare I'elettrodomestico per un lungo periodo di tempo, conservarlo con cura.
o Scollegare I'elettrodomestico e lasciarla raffreddare prima di riporlo.
° Conservare I'elettrodomestico in un luogo fresco e asciutto.
. Conservare |'elettrodomestico e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

5.3 Trasporto e spedizione
o Trasportare I'elettrodomestico nel suo imballo originale durante la movimentazione e il trasporto.
L'imballaggio protegge I'elettrodomestico da danni fisici.
. Non appoggiare oggetti pesanti sull'elettrodomestico o sull'imballaggio. L'elettrodomestico
potrebbe essere danneggiato.
o In caso di caduta, I'elettrodomestico potrebbe non funzionare o subire danni permanenti.

Friggitrice ad aria calda / Manuale d'uso 141/ 1T



n Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Interruzioni di corrente
Mancanza”di alwmergjt_azione 0SCarso | controllare I'alimentazione
1 | Il prodotto non funziona | contatto alla presa di corrente e assicurarsi che ci sia
La tensione di alimentazione del alimentazione
prodotto
Il cibo non e Combina le ricette e la tua
2 | sufficientemente cotto/ | Il tempo di cottura non e corretto esperienza personale per regolare
bruciato la preparazione e i tempi
Quando si utilizza per la prima
volta, impostare la temperatura
3 Emissione di fumo al Grasso antiruggine al massimo e preriscaldare per
primo utilizzo sul riscaldatore del prodotto 10-15 minuti per rimuovere I'olio
antiruggine sul riscaldatore del
prodotto
Cestello di cottura, cassetto cestello, | ,
4 | Strano odore Corpo estraneo sul riscaldatore Rimuovere l'oggetto estraneo
Il display mostra E1 el
5 | prodotto non funziona NTC cestello sinistro scollegato
piu
Il display mostra E2 e il . -
: Cestello di cottura sinistro NTC non
6 Eirgdotto non funziona funziona
Il display mostra E3 e il
7 | prodotto ha smesso di NTC cestello destro scollegato
funzionare
Il display mostra E4 e il .
: Cestello di cottura destro NTC non
8 girgdotto non funziona funziona
9 ”r%ﬁg{?g Q;Ossrtﬁifs%ed'il Problema con alimentazione PCB
[fjunzionare (cestello di cottura sinistro NTC)
10 ”gsgﬁg t:gO:rtrzisEs%edlil Problema con alimentazione PCB Inviare il prodotto ad un centro
?unzionare (cestello di cottura destro NTC) autorizzato per la riparazione
Il display mostra E7 e il ‘ :
: Problema con alimentazione PCB
n ?Jggi%t;grza smesso di (Problema di connessione)
Il display mostra E8 e il .
: Problema con alimentazione PCB
12 ?Jggi%tggrga smesso di (Problema di connessione)
Il display mostra E9 e il
13 | prodotto ha smesso di Problema con alimentazione PCB
funzionare
Il display mostraE10e | Problema con alimentazione PCB
14 | il prodotto ha smesso di | (resistenza cestello di cottura
funzionare sinistro)
Il display mostra E10 e .
; .| Problema con alimentazione PCB
15 gu%rgggtatgeha smesso di (resistenza cestello di cottura destro)
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia convenzionale descrive le condizioni di garanzia offerte da BEKO Italy S.r.l.(“Beko") con
riferimento ai propri prodotti. La presente garanzia convenzionale si intende come aggiuntiva e non
sostitutiva della garanzia legale, di cui & responsabile il venditore, e non pregiudica qualsiasi altro diritto di
cui gode il consumatore ai sensi del D.lgs. 206/05 (“Codice del Consumo”).

Per consumatore si intende esclusivamente colui che utilizza il prodotto per scopi estranei all’attivita
imprenditoriale o professionale eventualmente svolta e che quindi ne fa un uso domestico/privato

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E valido e operante solo se conservato assieme
allo scontrino fiscale o altro documento di acquisto fiscalmente obbligatorio.

Condizioni di Garanzia

1. BEKO garantisce il prodotto in relazione a difetti di fabbricazione per un periodo di 24 mesi dalla data di
acquisto (in caso di acquisto da parte di consumatori) e di 12 mesi dalla data di acquisto (in caso di acquisto
da parte di professionisti con fattura).

2. La garanzia e valida esclusivamente per prodotti venduti e installati sul territorio italiano, o sul territorio
della Repubblica di San Marino e della Citta del Vaticano, e deve essere comprovata da scontrino fiscale o
fattura, che riporti il nominativo del venditore, la data di acquisto del prodotto nonché gli estremi
identificativi dello stesso (tipo e modello).

3. Beko effettuera a sua scelta la riparazione o sostituzione gratuita dei componenti difettosi o la sostituzione
gratuita del prodotto con un prodotto uguale o con caratteristiche equivalenti o migliori. La gratuita degli
interventi riguarda sia la manodopera sia i componenti di ricambio. La sostituzione del prodotto sara
effettuata solo in caso la riparazione risulti impossibile o eccessivamente onerosa.

4. Ll'intervento di riparazione sara effettuato al domicilio dell’utente, fatto salvo i casi d’impossibilita
oggettiva o di forza maggiore.

5. Lariparazione o sostituzione dei componenti e la sostituzione del prodotto stesso non estendono la durata
della garanzia, che rimane quindi di 24 o 12 mesi dalla data di acquisto del prodotto originale.

6. Non sono coperti dalla presente garanzia: manopole, lampade, parti in vetro e in plastica, tubazioni e
accessori, tutte le parti asportarli, tutte le parti estetiche e tutti i materiali soggetti ad usura (quali, ad
esempio, guarnizioni in gomma, cinghie, manicotti ecc.).

7. BEKO declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano derivare, direttamente od
indirettamente, a persone e cose come conseguenza del mancato rispetto da parte dell’'utente delle istruzioni
incluse nell’apposito manuale allegato a ciascun prodotto ed in particolar modo delle istruzioni relative alla
installazione, all’uso ed alla manutenzione del prodotto stesso.

8. La garanzia non & operativa e conseguentemente gli interventi di assistenza saranno effettuati a
pagamento da parte dell’utente nei seguenti casi:

a. Danni al prodotto dovuti al trasporto o alla movimentazione del prodotto stesso.

b. Interventi di installazione e montaggio e tutte le eventuali regolazioni, come la registrazione delle porte
nei frigoriferi e/o I'inversione dell’apertura, il livellamento dei prodotti, I'’eliminazione delle staffe di fissaggio
vasca, la sostituzione degli ugelli e la regolazione del minimo su cucine e piani cottura.

c. Malfunzionamenti derivanti da installazione errata, imperfetta o incompleta del prodotto, incluse I'errata
connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione e la mancanza di allacciamento alla presa di terra.



d. Interventi da effettuarsi in spazi eccessivamente ristretti per poter operare sui prodotti, in luoghi con
eccessiva o scarsa temperatura dell’lambiente, o su prodotti installati ad oltre mt. 2,50 da un piano di lavoro
stabile, o in posizioni disagiate e pericolose, che non possano garantire I'incolumita dell’operatore come
stabilito dalle norme di legge sulla sicurezza sul lavoro.

e. Danni al prodotto causati da agenti atmosferici (fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.) o da circostanze
esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione del prodotto.

f. Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o comunque
per cause non dipendenti dal prodotto.

g. Mancanza dei documenti fiscali di acquisto del prodotto, oppure se gli stessi risultano contraffatti o non
inerenti al prodotto, o se il numero di matricola del prodotto risulta asportato, cancellato o manomesso.

h. Uso improprio del prodotto o uso diverso da quanto stabilito dal produttore.

i. Guasti e malfunzionamenti dovuti a uso improprio del prodotto e/o a mancanza di regolare manutenzione,
incuria e negligenza (ad esempio, mancata pulizia batterie condensanti, fori di drenaggio, filtri di scarico e
filtri di entrata acqua, mancata eliminazione corpi estranei, insufficiente pulizia dei piani di cottura, ecc.) e in
generale tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione del prodotto.

Beko si riserva la facolta di addebitare all’utente il costo dell’intervento di assistenza nei casi in cui non sia
stato riscontrato il difetto lamentato dall’utente, o nei casi di generici problemi di funzionamento correlati a
errata impressione dell’'utente (problemi di asciugatura, rumorosita, difetti di lavaggio, eccessiva formazione
di schiuma, nonché problemi di centrifuga, di raffreddamento, di riscaldamento, ecc.).

Nei casi sopra citati in cui la garanzia non & operativa, si intendono a pagamento anche tutti gli eventuali
trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi di assistenza.

Il Servizio Assistenza di BEKO e I'unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO sulla base della
presente garanzia convenzionale.

Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza
autorizzati. Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella vostra zona chiamate il
numero unico per I'ltalia:

02.03.03 per i prodotti a marchio ?_e_!,(_g

02.06.06 per i prodotti a marchio GRUNDIG

Prima di contattare I'assistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avere a
portata di mano il modello del prodotto e il documento fiscale di acquisto.



Prosze najpierw przeczytac ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu BEKO. Chcemy, abys osiggnat optymalng wydajnosé dzieki temu wysokiej
jakosci urzadzeniu, ktére zostato wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Przed
uzyciem nalezy doktadnie przeczytac i zrozumiec ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz
zachowac go do wykorzystania w przysztosci. Dotacz ten przewodnik do urzadzenia, jesli przekazesz go
komus innemu. Przestrzegaj wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w tym dokumencie i postepuj
zgodnie z instrukcjami.

Symbole i ich znaczenie
Ponizsze symbole sg uzywane w tym przewodniku:

m Wazne informacje i zalecenia dotyczace uzytkowania urzagdzenia.

é OSTRZEZENIE:  Ostrzezenia  dotyczgce
obrazen ciata lub szkod materialnych.

Il
Q f Produkt przeznaczony do kontaktu z Zywnoscia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w
innych cieczach.

ﬁ OSTRZEZENIE: Stopiern ochrony przed
porazeniem elektrycznym

GO PRZETWORZENIA

g \ PAPIER MAKULATUROWY |
= NADAJACY SIE DO WTORNE-



n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje
bezpieczenstwa, aby zapo-
biec zagrozeniom, ktére mogg
spowodowac obrazenia ciata
lub uszkodzenie mienia.

Wszelkie gwarancje sg nie
beda wazne, jesli instrukcje
nie bedg przestrzegane.

1.1 Ogolne zasady bez-
pieczenstwa

* Urzadzenie jest zgodne
z miedzynarodowymi
normami bezpieczenstwa.

« Urzgdzenie jest przeznac-
zone do uzytku domowego
I podobnych zastosowan,
takich jak:

« - kuchnie personelu w skle-
pach, biurach i innych sro-
dowiskach pracy;

* - gospodarstwa rolnych;

* - przez klientoéw hoteli, mo-
teli i innych miejsc typu
mieszkalnego;

* - pensjonaty;

- Jezeli korzystanie z urzgd-
zenia jest bardziej ogranic-
zone niz opisano powyze),
nalezy to wyraznie zaznac-
zyC w instrukcji.

» Dzieci nalezy nadzorowac,
aby nie bawity sie urzadze-
niem

* To urzgdzenie moze byc

obstugiwane przez dzieci w
wieku 8 lat | starsze, osoby
niepetnosprawne f|zycz—
nie, psychicznie lub sen-
sorycznie, a takze osoby
bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzgdzenia, o ile znajdujg
sie one pod nadzorem lub
zostaty szczegotowo poin-
struowane o bezpiecznym
korzystaniu z urzgdzenia |
poﬁenqalnych zagrozeni-
ac

- Jesli kabel zasilania jest

uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta
lub Inng wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

» Czyszczenie | konserwacja

nie powinny byc¢ wyko-
nywane przez dzieci ponizej
8 roku zyC|a | bez nadzoru.

* Produkt | kabel produktu

nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 lat.

« Uchwyty urzadzen kuchen-

nych (jesli sg) nalezy usta-
wiC bezpiecznie, tak aby
nie pryskaty na nie gorgce

ptyny.
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

* Nalezy upewnic sig, ze na-
piecie podane na urzgd-
zeniu jest takie samo jak
napiecie sieciowe w domul.

- Uzywaj urzgdzenia z wty-
czkg uziemiajaca.

* Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Nie stawiaj urzadzenia na
Zrodtach ciepta, takich jak
piekarniki i piece, ani w ich
poblizu.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu
przewodu zasilajgcego, nie
nalezy go zgniatac, zacis-
ka¢ ani ocierac o ostre kra-
wedzie.

- Nie wyciggaj wtyczki z gni-
azdka ciggngc za przewod.

« Podczas czyszczenia nie
wolno zanurzac urzadzenia
ani przewodu zasilajgcego
w wodzie.

* Nie pozostawiaj urzgdzenia
bez nadzoru, gdy jest po-
dtgczone.

* Nie demontuj urzgdzenia.

* Nalezy stosowac wytgcz-
nie oryginalne lub zalecane
przez producenta czesci
zamienne.

« Urzadzenie nalezy odtgczyc
od zasilania przed czyszc-
zeniem | doktadnie wysusz

wszystkie czesci po czysz-
czeniu.

- Urzadzenie nalezy wyczy-

sci¢ zgodnie z instrukcjami
w rozdziale Czyszczenie |
konserwacja.

« Do urzgdzenia nie nalezy

wktadac duzych kawatkow
jedzenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzgd-

zenia mokrymi lub wilgot-
nymi rekami.

* Nie uzywaj urzgdzenia w

wilgotnym pomieszczeniu.

Nie przeno$ urzadzenia,
gdy jest w uzyciu, a olej w
srodku jest gorgcy.

- Nie uzywaj urzgdzenia w

otoczeniu lub w poblizu
materiatow wybuchowych
lub tatwopalnych.

» Aby unikng¢ ryzyka popar-

zenia, nie dotykaj gorgcych
povwerzchm

» Urzadzenie powinno ostyg-

ngc w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Nie nalezy blokowac ot-

worow wlotowych i wylo-
towych powietrza podczas
pracy urzgdzenia.

* Nie nalezy pochylac sie nad
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- Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

urzgdzeniem, jest w uzy-
ciu. Gorgce powietrze unosi
sie z urzagdzenia podczas
uzytkowania!

- Urzgdzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania. Aby
unikng¢ ryzyka poparzenia,
nie dotykaj gorgcych pow-
lerzchni.

* Nalezy upewnic S|§, ze po-
mieszczenie jest odpowied-
nio wentylowane podczas
uzytkowania.

« W przypadku pozaru odtgcz
urzadzenie od siecl.

* Nie nalezy nalewac wody do
urzgdzenia, poniewaz moze
to spowodowacé porazenie
prgdem.

* Nie nalezy uzywac urzadze-
nia z zevvn?trznym zegarem
lub oddzielnym systémem
zdalnego sterowania.

Do urzadzenia, nalezy
uzywac wytgcznie meta-
lowych naczyn kuchennych
Z uchwytami:

* Nie nalezy ktasc niczego na
pracujgcym lub gorgcym
urzgdzeniu.

« Aby wytgczy¢, ustaw po-
kretto © programatora i
pokretto temperatury w po-
zycji wytgczone). Nastepnie
odfacz urzadzenie od sieci.

* Opakowanie urzadzenia na-
lezy przechowywac poza za-
siegiem dzieci.

1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
utylizacja odpadowego produktu:
Wyréb ten jest zgodny z dyrektywg WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE). Wyrdb ten jest oznaczo-

ny symbolem klasyfikacyjnym dla zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

X

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami gospodarstwa domowego po
okresie jego uzytkowania. Zuzyte urzad-
zenie nalezy oddaé do specjalnego punk-
tu zbiorki zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego w celu utylizacji. Aby uzyskac
informacje o punktach zbiérki w swojej okolicy na-
lezy skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami lub
punktem sprzedazy tego produktu. Gospodarstwo
domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku zuzytego sprzetu.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsekwenc-
jom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS
Zakupione urzadzenie jest zgodne z dyrektywa UE

RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i za-
kazanych materiatéw, podanych w tej dyrektywie .

1.3 Opakowanie urzadzenia

" Opakowanie urzadzenia jest wykona-

) C YR materiatow nadajgcych sie do
" recyklingu zgodnie z przepisami kra-
jowymi. Nie nalezy wyrzucac odpadéw

opakowaniowych wraz z odpadami
pochodzgcymi z gospodarstw domowych lub inny-
mi odpadami. Nalezy oddawac je do punktow zbiorki
opakowan wyznaczonych przez wtadze lokalne.

1.4 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii
Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy

przestrzegac czasow zalecanych przez te instrukcje.
Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zasilania.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty uzyskane w wa-
runkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Warto$ci moga sie rézni¢ w zaleznosci od sposobu uzytko-
wania urzadzenia i warunkéw otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetestowane w napieciu 230 V.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Cyfrowy panel sterowania
Zdejmowana komora gotowania
Tacka do pieczenia

Kabel zasilania

Wylot powietrza

ok W

Dane techniczne

Zasilanie 220-240 V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii 2000-2400W
Pojemnos¢ tacek 85L(425L+425L1)
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Zastosowanie

3.1 Przeznaczenie

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalne-

go.

o Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze wystgpi¢ niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

o Urzadzenia nalezy uzywac¢ w pozycji pionowej na stabilnej, rownej, czystej, suchej i antyposlizgowej
powierzchni.

Przed  pierwszym  uzyciem
urzadzenia  nalezy  usunac
materiat opakowaniowy i

umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej,
czystej powierzchni robocze;.

Po oczyszczeniu  wszystkich
czesci wtéz do urzadzenia tace
do pieczenia (2). Urzadzenie jest
gotowe do uzycia.

i

Aby otworzy¢ wyjmowane ko-
mory do pieczenia (2), nalezy
mocno chwyci¢ za uchwyty;
nastepnie wyciggna¢ komory z
ich szczelin.

Zdejmowane tace do pieczenia
(2) nalezy czysci¢ ciepta woda z
mydtem.

Przy pierwszym uzyciu ustaw urzadzenie w trybie ,M", ustaw na najwyzszg temperature i po-
zwol mu pracowac przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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Zastosowanie

3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Tryb manualny

Stworzony do ogolnego uzytku. Program reczny pozwala na przygotowanie
potraw poza ustawionymi programami.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu. Za pomoca tego

Kurczak programu mozesz réwniez przyrzadza¢ owoce morza.
Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw. Mozesz uzyc¢ tego
Warzywa programu do smazenia ziemniakow i wszystkich rodzajow warzyw.

D &| Q| X

Wypieki i ciasta

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla wypiekow takich jak ciasta i
chleb.

(=

Podgrzewanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do ponownego podgrzewania.

Rozmrazanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do rozmrazania.

Suszenie

Specjalnie zaprojektowany program do suszenia zywnosci. Stosuje sie go razem z
akcesoriami do suszenia.

Wybdr ustawie-
nia temperatury
Wypieki i~ Rozmrazanie
. Kurczak clasta Suszenie
Wybor lewej
tacy Tryb manualny arzywa | Podgrzewani

Wigcz/Wytgcz

Wskaznik awarii

o ® # o

Wybor prawej
tacy

Wskaznik awarii

lewej tacy prawej tacy
Lewa Zwiekszenie/ Czas
taca Start Zmniejszenie trwania
/ Pauza temperatury/ | stawienie
czasu trwania
Synchronizacja
Inteligentne Utrzymanie tac
zakonczenie ciepta Prawa taca
Start/Pauza
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Zastosowanie

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

wydostaje sie z wylotu powietrza (6) i gérnej czesci kosza. Dlatego nalezy uwazaé, aby nie
poparzy¢ sie goraca para.

o Podczas uzywania tac do pieczenia (2) w wysokich temperaturach nalezy uwazac, aby
unikna¢ bezposredniego kontaktu.

: o Gdy urzadzenie pracuje i wyjmowana taca do pieczenia (2) jest schowana, goraca para

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywajgac
tacki do pieczenia. Zaleca sie uzywanie tacki do pieczenia do wszystkich
przepisow i pieczeni.

3.5 Obstuga

3.5.1 Wybor i uruchomienie programu

trzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop" lub przycisk ,Wybierz tace". Nastepnie wy-

fﬁ Jesli po uruchomieniu urzadzenia chcesz przetaczy¢ sie na inny program, nacisnij i przy-
bierz zgdany program, wybierajgc ponownie tace.

o Na wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmienia¢ te temperatury i czasy.

. Aby anulowac proces pieczenia, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”
lub przycisk ,Wybierz komore". Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.
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~

J

G J

Podtgcz urzadzenie do pra-
du i nacisnij przycisk wtgczan-
ia/wytaczania "@". Po zapaleniu
sie kontrolek tac, wybierz zadang
tace "II" . Po wybraniu tacy, wy-
bierz z menu Programy zadany
program w zaleznosci od tego,
co chcesz upiec.

Po wybraniu zgdanego progra-
mu, wybrany program zaswieci
sie jasnym swiattem. Jesli ch-
cesz zmieni¢ program, mozesz
wybra¢ jeden z przyciemnio-
nych programaow.

3.5.2 Ustawienie temperatury i czasu
Nacisnij przycisk °C' lub Q) aby ustawi¢ temperature lub czas. Symbol E

Po wybraniu programu
mozesz ustawi¢ temperature i
czas pieczenia, naciskajgc iko-
ny temperatury i czasu.
Rozpocznij proces gotowania,
naciskajgc ikone startu. Jesli
chcesz piec w drugiej komorze,
powtdrz proces, wybierajgc
tace.

jest aktywowany. Ustaw temperature i czas na zadang wartos¢ za pomocg symbolu E

3.5.3 Ustawienia funkgji

3.5.3.1 Inteligentne zakonczenie =@

Funkcja ,Inteligentne zakoriczenie” umozliwia jednoczesne rozpoczecie i zakoriczenie pieczenia 2 roz-
nych potraw w réznych temperaturach, czasach pieczenia i trybach pieczenia.

1. Przygotuj ustawienia pieczenia dla lewej tacy urzgdzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz odpowiednig tace i dostosuj ustawienia pieczenia.

3. Wybierz na urzadzeniu funkcje ,Inteligentne zakonczenie".

4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac jeden z przyciskow startowych. Urzadzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukonczy¢ dla obu tac jednoczesnie.

A Aby wybraé funkcje ,Inteligentne zakoriczenie @:‘. @ proces pieczenia hie moze by¢ roz-

poczety w zadnej z tac. Jesli pieczenie zostato juz rozpoczete w co najmniej jednej tacy, nie
mozna wybrac funkcji "Inteligentne zakonczenie”.
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3.5.3.2 Utrzymywanie ciepta 278

Funkcja ,Utrzymywanie ciepta” pozwala na utrzymanie ciepta potraw po zakonczeniu pieczenia.
1. Przygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1. Nastepnie nacisnij przycisk
,Start", aby rozpoczac pieczenie.

2. Po rozpoczeciu pieczenia nacisnij ikonke ,Utrzymywanie ciepta”. (Mozesz réwniez nacisngé¢ ikone
,Utrzymywanie ciepta” przed rozpoczeciem pieczenia)

3. Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie bedzie utrzymywac temperature Twojej potrawy.

. Funkcja utrzymywania ciepta pozostaje aktywna przez 15 minut.
° Przed rozpoczeciem pieczenia mozna rowniez wybrac funkcje ,Utrzymywanie ciepta”.

3.5.3.3 Synchronizacja pieczenia

Dzieki funkcji synchronizacji pieczenia mozesz tatwo dopasowac tace, gdy na obu tacach pieczesz te
sama potrawe.
1. Przygotuj lewa lub prawg tace urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz prawa komore urzadzenia i nacisnij ikonke ,Synchronizacja pieczenia”.
3. Wszystkie temperatury i czasy pracy bedg zsynchronizowane dla obu tac.

4. Po nacisnieciu ikonki ,Start" mozna przeprowadzi¢ ten sam proces pieczenia w dwdch oddzielnych
tacach.

Po aktywacji funkcji ,Synchronizacja pieczenia" wszystkie zmiany dokonane w jednej tacy sg
przenoszone na druga.

3.6 Pieczenie

Lepsze rezultaty osiggniesz, jesli wymieszasz potrawe z niewielkg iloscig oleju za pomoca tyzki
z miarkg lub posmarujesz jg olejem przed umieszczeniem w naczyniu do pieczenia.

A Nie nalezy dotyka¢ wyjmowanych tac do pieczenia, gdy sg gorace, za wyjatkiem uchwytow.
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J

Wyjmij tace do pieczenia i um-
ies¢ jg na ptaskiej, czystej pow-
ierzchni.

Umiesc jedzenie w tacy do piec-
zenia. Nastepnie wtdz tace do
urzgdzenia i upewnij sie, ze jest
prawidtowo osadzona.

Podtgcz urzadzenie i wybierz
zadany program pieczenia.
Nastepnie rozpocznij proces
pieczenia.

4 )

J

4 )

A\ J

Po uptywie wybranego czasu
pieczenia rozlegnie sie sygnat
ostrzegawczy i urzgdzenie auto-
matycznie przerwie pieczenie.

Wyjmij tace i sprawdzi¢, czy
potrawa jest w petni upieczo-
na. Jesli wymagane jest dalsze
pieczenie, mozesz troche wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Po zakonczeniu procesu pr-
zetdz upieczong potrawe do
miski lub na talerz.

o Aby zapewni¢ réwnomierne pieczenie, nalezy ostroznie wyjac i wstrzasnaé
tacg w potowie procesu pieczenia lub uzy¢ szczypiec do obracania pieczonych
potraw tak, aby nie porysowac tacy.
o Wykonuj te czynnosc czesciej, jesli cykl pieczenia jest dtugi lub jesli chcesz
uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.
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Nie pozwdl, aby kosz do pieczenia dotykat zewnetrznej strony
urzgdzenia, poniewaz powierzchnia tacy do pieczenia (2) bedzie
gorgca podczas i po zakonczeniu pieczenia.

e Pozwdl potrawom odpocza¢ przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej tacy
do pieczenia (2).

e Uzyj szczypiec, aby usungé szorstka lub miekkg zywnos¢ z tacy do pieczenia bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

e (dy jedna partia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe na kolejng partie.

o Nie nalezy umieszczac produktéw na blacie kuchennym w taki sposéb, aby blokowat on
kanaty wylotu powietrza.
o Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktow.

f o Nalezy pamieta¢, ze podczas procesu pieczenia urzadzenie moze sie bardzo nagrzac.
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n Czas pieczenia

Domyslne ustawienia temperatury i czasu programow urzgdzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla réznych potraw. Czas pieczenia zalezy od gru-
bosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowac jako przyblizone.

Program Zywnos$é Temperatura Czas trwania
Podudzie (4 sztuki) 180°C 24 - 30 min

Kurczak Piers z kurczaka (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Skrzydetko (8 sztuk) 180 stopni 180°C 22 - 26 min

Swiezy ziemniak 200 g 200°C 20-25min

Swiezy ziemniak 500 g 200°C 24 - 30 min

Mrozony ziemniak 500 g 200°C 20 - 27 min

Warzywa Mrozony ziemniak 1000 gr 200°C 42 - 48 min

Ziemniak - marchewka w kostkach o _ -

Dekoracja 190°C 15-20min

Kragzek cebuli 190°C 10-15min

Cukinia i baktazan (pokrojone w krazki 180°C 20 - 25 min

-1 szt)

Wypieki i ciasta Muffinka 160°C 15-19min
Rozmrazanie Mieso mielone, kurczak, klopsiki itp. 35- 50°C 15-30 min
Pomidor (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -9 godzin

Jabtko (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8godzin

Suszenie Banan (o grubosci 2-3 mm) 60°C 7 -9 godzin
Baktazan (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8 godzin

Pieczarka (o grubosci 3-4 mm) 60°C 6 - 8 godzin

Ananas (o grubosci 4-5 mm) 60°C 6 - 8 godzin
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikéw, sciernych $rodkéw
czyszczacych, metalowych przedmiotéw ani twardych szczotek.

4 )

E

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od  Pozostaw urzadzenie  do  Wyjmij z szuflady wyjmowany
zasilania. catkowitego ostygniecia. kosz do pieczenia (5).

Wyjmij tace do pieczenia z urzadzenia, aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

o
G - \

Tace do pieczenia mozna my¢ Wyczys¢ zewnetrzng strone

w cieptej wodzie z mydtem lub urzadzenia wilgotng szmat-
w zmywarce. ka. Doktadnie wysusz obudowe
urzgdzenia.

o Zawsze utrzymuj dno tacy do pieczenia w czystosci, aby unikng¢ gromadzenia sie ciat obcych.

Frytkownica na gorgce powietrze / Instrukcja obstugi 159/ PL
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5.2 Przechowywanie

. Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.

Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé przed odstawieniem.
Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i wysytka

o Podczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.
L]

Nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

W przypadku upuszczenia urzadzenia moze ono przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w S & zasilacs L
e ; gniazdku sieciowym Sprawdz zasilacz | upewnij sig, ze
1 Urzadzenie nie dziata jest zasilanie
Napiecie zasilania produktu
Potrawy sg Potacz przepisy i swoje osobiste
2 | niedostatecznie Czas pieczenia nie jest prawidtowy | doswiadczenia, aby dostosowac
upieczone/spalone przygotowanie i czas
Przy pierwszym uzyciu nalezy
3 |Dympodozas Smar antykorozyjny _ makaimum | podgrzewac przez
pierwszego uzycia na grzejniku urzadzenia 10-15 minut, aby usunag olej
antykorozyjny z grzatki urzadzenia
. Taca do pieczenia, szuflada na tace, . .
4 | Dziwny zapach Ciato obce na grzejniku Usun obcy przedmiot
5 ’S\IIZ ‘I/E‘l]yismggggéﬁig?iiwm Odfaczony czujnik temperatury lewej
dziata tacy
Na wyswietlaczu pojawia | ;. 4_: o ;
: : g Nie dziata czujnik temperatury lewej
6 | sie E2iurzadzenie nie tacy
dziata
7 ,5\12 gg?ﬁ;gg?%ﬁigqawa Odtgczony czujnik temperatury
przestato dziata¢ prawej tacy
Na ekranie pojawia si o .
8 |E4i urzadzgniJe przestea+o Nie dziata czujnik temperatury
dziata¢ prawej tacy
Na ekranie pojawia sie - .
. : Problem z ptytka zasilajaca (czujnik
9 ggi;%réadzeme przestato temperatury lewej tacy)
Na ekranie pojawia sie . .
: : Problem z ptytka zasilajaca (czujnik g .
10 Sgila?argadzeme przestato temperatury prawe; tacy) Wyslij do serwisu w celu naprawy
Na ekranie pojawia sie I
: : Problem z ptytka zasilajgca (problem
11 gzi;gézadzeme przestato 7 potaczeniem)
Na ekranie pojawia sie L
: : Problem z ptytka zasilajaca (problem
12 CEjgilagéadzeme przestato | ., potaczeniem)
Na ekranie pojawia sie
13 | E9iurzadzenie przestato | Problem z ptytkg zasilajgca
dziatac
Na wyswietlaczu pojawia
14 sie komunikat E10 i Problem z ptytkg zasilajgca (opor
urzadzenie przestato lewej tacy do pieczenia)
dziata¢
Na wyswietlaczu pojawia
15 sie komunikat E10 i Problem z ptytka zasilajacg(opor
urzadzenie przestato prawej tacy do pieczenia)
dziata¢

Frytkownica na gorgce powietrze / Instrukcja obstugi
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. JesteSmy przekonani, ze nasze urzadzenia beda
stuzyé przez lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancji.

Warunki gwarancji Beko S.A- (mate urzadzenia AGD)

BEKO spodtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-134), przy ulicy 1 Sierpnia 6A, wpisana do
rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w
Warszawie, Xlll Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem:
0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela gwarancji jakosci (dalej: ,,Gwarancja”) na wprowadzone
przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty marki BEKO (dalej: ,,Urzadzenia”) osobom,
ktére nabyty te produkty (,,Uzytkownik”) na nastepujacych warunkach:

|. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad
produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej:
,Wada"”), ktére ujawnia sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw
Gwarancji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona
usunieta na koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie
okreslonym w niniejszych Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub
wymiany Urzadzenia, badzZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw
Gwarancji zostanie rozpoznana w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

1. CZAS TRWANIA GWARANCII.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

11l. PROCEDURA ZGtOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego
oznaczenia niezbedne do jego identyfikacji ( model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222501414.
Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na
czas transportu do punktu serwisowego Beko.

Wady Urzadzenia bedg usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.
Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajgcych z niniejszych
Warunkow Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym
mowa w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac



odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. Informacje o spodziewanych
terminach napraw dostepne s3 na Infolinii BEKO pod numerem 222501414. Po usunieciu
Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

uzytkowanie Urzgdzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzgdzenie nie jest
uzywane do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji
masowej, w szczegdlnosci w gastronomicznej, dziatalnosci hoteli, restauracji i innych
obiektéw turystyczno-rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu
zalecanego przez producenta; brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego
nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowg z numerem seryjnym Urzadzenia.
Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
Uzytkownik Urzagdzenia we wtasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczgcego
obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia.

Usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére maja wplyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére
naprawiane byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;
uszkodzern mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen
spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek
dziatania sit zewnetrznych (do ktdérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania
atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub ciat
obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢ przeprowadzany
zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkdw czyszczacych)elementéw ze
szkta, plastiku oraz porcelany; odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzgdzenia w warunkach, ktére
sg niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowiazujacych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm; gwarancji nie podlegaja
rowniez elementy eksploatacyjne oraz ulegajace naturalnemu zuzyciu tj. baterie, noze,
filtry, zaréwki, itp.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2019
r. Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie
wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajgcych z przepiséw o
rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



Najpre procitajte ovaj prirucnik!

Postovani kupci, 3

Zahvaljujemo vam sto ste odabrali proizvod kompanije Beko. Zelimo da postignete optimalnu efikas-
nost ovog visokokvalitetnog proizvoda koji je proizveden uz primenu vrhunske tehnologije. Obavezno je
procCitati i potpuno razumeti ovaj vodi¢ i dodatnu dokumentaciju pre upotrebe, i isti ¢uvati za naknadne
upute. Ne odvajajte ovaj vodic¢ od jedinice ako Zelite da je predate nekom drugom licu. PridrZavajte se svih
upozorenja i informacija datim ovde i sledite uputstva.

Simboli i njihova znacenja
Dole navedeni simboli su upotrebljeni u ovom vodicu:

G_] Vazne informacije i preporuke u vezi s koriséenjem uredaja.

ﬁ UPOZORENJE: Upozorenja na licne povrede
Il oStecenje imovine.

[]
Qf Prikladno za kontakt sa hranom.

% Uredaj, kabl za napajanje ili utika¢ ne potapajte u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

ﬁ UPOZORENJE: Ocena zastite od elektricnog
udara




Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom zivotne sredine

Ovaj odeljak sadrzi bezbed-
nosna uputstva za sprecCa-
vanje opasnosti koje mogu
dovesti do povreda ili mate-
rijalne Stete.

Svaka garancija je nevazeca
ako se ove upute ne postuju.

1.1 Opsta bezbednost

+ Ovaj aparat je uskladen sa
medunarodnim standar-
dima bezbednosti.

* Ovaj uredaj je predviden za
upotrebu u domacinstvu i
slicnim aplikacijama kao
Sto su:

* - kuhinje za osoblje u pro-
davnicama, kancelarijama
I drugim radnim okruzen-
Jima;

- - farme;

* - od strane klijenata u ho-
telima, motelima i1 drugim
okruzenjima stambenog
tipa;

« - ugostiteljski objekti.

» Ako je upotreba uredaja
ogranicena na manje od
navedenog, to ¢e biti jasno
navedeno u uputstvima.

* Deca su pod nadzorom
kako se ne bi igrala ureda-

jem

« Ovaj uredaj mogu da koriste
deca koja imaju 8 I vise go-
dina, osobe sa nepotpuno
razvijenim telesnim, sen-
zornim il mentalnim spo-
sobnostima, kao | osobe
koje nemaju dovoljno pot-
rebnog znanja i iskustva
sve dok su pod nadzorom
Il im se daju uputstva u po-
gledu bezbedne upotrebe
| dok shvataju rizike koji
su obuhvaceni upotrebom
proizvoda.

- Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov serviser
ili slicno kvalifikovano lice
kako bi se izbegla opasnost.

- Cis¢enje i odrzavanje od
strane korisnika ne bi tre-
balo da obavljaju deca osim
ako su starija od 8 godina |
ako su pod nadzorom.

* Proizvod 1 kabl proizvoda
drzite van domasaja dece
mlade od 8 godina.

* Postavite rucke uredaja za
kuvanje (ako ih ima) tako da
se vrele tecnosti ne prolivaju
| postavite ih na sigurno.

Friteza na vruci vazduh / Upute za koriséenje

165/ SRB



Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu | zastitom Zivotne sredine

 Vodite racuna da je napon
naveden na uredaju isti kao
I napon u vasoj kuci.

Uredaj koristite sa uzemlje-
nim utikacem.

Nemoijte koristiti aparat s
produznim kablom.

Ne postavljajte aparat na
il u blizini izvora toplote,
poput pec¢nica i Sporeta.

Da biste sprecili ostecenje
kabla za napajanje, sprecite
da se priklesti, uvije ili grebe
na ostrim ivicama.

Ne iskljucujte aparat na uti-
kaCu povlacenjem kabla.
Nemojte uranjati aparat ili
njegov kabl za napajanje u
vodu.

Ne ostavljajte aparat bez
nadzora dok je ukljucen.
Nemojte rasklapati ovaj
aparat.

Koristite samo originalne

delove ili delove koje je pre-
porucio proizvodac.

Iskljucite aparat sa napaja-
nja pre c¢is¢enja i potpuno
osusite sve delove nakon
cis¢enja.

« OcCistite aparat u skladu
sa uputstvima u odeljku

Cis¢enje i odrzavanije.

* Ne stavljajte velike komade

hrane u aparat jer to moze
Izazvati pozar.

Ne dodirujte utikac uredaja
dok su vam ruke vlazne ili
mokre.

Ne koristite aparat u
okruzenjima sa velikom
vlaznoScu vazduha.

Ne pomerajte aparat dok je
u upotrebi i dok je ulje vruce.

Ne koristite aparat u ek-
splozivnom ili zapaljivom
okruzenju ili u blizini istog.
Da biste izbegli rizik od ope-
kotina, ne dodirujte vruce
povrsine.

Ostavite aparat da se ohladi

na bezbednom mestu van
domasaja dece.

Ne blokirajte otvore za ulaz
| izlaz vazduha dok aparat
radi.

Ne naginjite se preko
uredaja dok je u upotrebi. Iz
uredaja tokom upotrebe iz-
lazi vru¢ vazduh!

Uredaj postaje vruc¢ tokom
upotrebe. Da biste izbegli
rizik od opekotina, ne dodi-
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Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu | zastitom Zivotne sredine

rujte vruce povrsine.

* Vodite racuna da je prosto-
rija tokom upotrebe adek-
vatno provetrena.

« U slucaju pozara, iskljucite
aparat sa napajanja.

* Ne sipajte vodu na apa-
rat jer to moze prouzroko-
vati opasnost od strujnog
udara.

* Ne koristite aparat sa spol-
jnim tajmerom ili posebnim
sistemom daljinskog upra-
vljanja.

+ Sa uredajem koristite samo
metalno kuhinjsko posude
sa izolovanim ruckama.

« Ne stavljajte niSta na aparat
dok radi ili je vruc.

- Da biste prekinuli napajanje,
okrenite regulator tajmera |
regulator temperature u po-
lozaj za iskljuCivanje. Zatim
Iskljucite aparat sa napaja-
nja.

« Ako Cuvate ambalazu, Cu-
vajte je van domasaja dece.

1.1 Usaglasenost sa WEEE

direktivom i odlaganje otpada:
Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE direktivom
Evropske unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi

simbol klasifikacije za odlaganje elektricne i elek-
tronske opreme (WEEE).

X

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proiz-
vod ne sme odlagati zajedno s ostalim
kuénim otpadom na kraju njegovog rad-
nog veka. Koriséeni aparat mora se vra-
titi na sluzbeno mesto za sakupljanje za
recikliranje elektricnih i elektronskih
uredaja. Da biste pronasli ove sisteme za sakuplja-
nje, obratite se lokalnim nadleznim telima ili proda-
vcu gde je proizvod kuplien. Svako domacinstvo
ima vaznu ulogu u vrac¢anju i recikliranju starih
uredaja. Odgovaraju¢e odlaganje koriséenog
uredaja pomaze u sprecavanju potencijalnih nega-
tivnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

1.2 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
Direktivom Evropske unije (2011/65/EU). On ne
sadrZi Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.

1.3 Informacije o pakovanju

" Ambalaza proizvoda je napravijena
‘ oillm‘aterualaklkodﬂ mogu da se| re-
cikliraju, u skladu sa nacionalnim

" propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim ot-

padom ili drugim vrstama otpada ve¢ je odloZite u

sabirne centre za ambalazu koje su navele lokalne
vlasti.

1.4 Vazne tacke za ustedu
energije
Pridrzavajte se vremena preporu¢enog u priruc¢niku

dok koristite aparat. Nakon svake upotrebe
iskopcajte aparat iz struje.

Friteza na vruci vazduh / Upute za koriséenje
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Friteza na vrucéi vazduh

i

i

Znakovi na uredaju i vrednosti navedene u dokumentima priloZenim uz proizvod su dobijeni u laboratorijskim uslovima
u skladu sa relevantnim standardima. Vrednosti se mogu razlikovati u zavisnosti od upotrebe uredaja i uslova okoline.

Vrednosti snage su testirane na naponu od 230 V.
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Friteza na vrucéi vazduh

ok W

Digitalna kontrolna tabla
Uklonjiva komora za kuvanje
Stalak za kuvanje

Kabl za napajanje

Izlaz za vazduh

Tehnicki podaci

Napajanje 220-240V ~ 50-60 Hz
Potrosnja elekt- | 2000-2400W

ricne energije

Kapacitet pleha [851(4251+4,251)

Friteza na vruci vazduh / Upute za koriséenje
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Upotreba

3.1 Predvidena upotreba

Aparat je namenjen isklju¢ivo za ku¢nu upotrebu i nije pogodan za profesionalnu upotrebu.

0 Kada prvi put koristite uredaj, moze doc¢i do blagog ispustanja dima. To je normalno.

3.2 Priprema uredaja za upotrebu
° Aparat koristite u uspravnom poloZaju na stabilnoj, ravnoj, ¢istoj, suvoj i neklizajuéoj povrsini.

Pre prve upotrebe aparata, Da biste otvorili uklonjive pleho-  Ocistite uklonjive plehove za ku-

uklonite ambalazni materijal i ve za kuvanje (2), ¢vrsto uhvati-  vanje (2) toplom sapunicom.
stavite uredaj na ravnu, Cistu  terucke, a zatim izvucite komo-

radnu povrsinu. re iz njihovih otvora.

4 )

Nakon c¢iS¢enja svih delova,
umetnite pleh za kuvanje (2).
Aparat je spreman za upotrebu.

Za prvu upotrebu, postavite aparat na "M" mod, postavite ga na najviSu temperaturu i ostavite
da radi 10 minuta bez dodavanja sastojaka.
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Upotreba

3.3 Kontrolna tabla i LED displej:

‘ Napravljen za opstu upotrebu. Ruc¢ni program omogucava da pripremite hranu
Manuelni van podesenih programa.

o Ovaj program je posebno namenjen za perad. Pomocu ovog programa mozete
Piletina kuvati i morske plodove.

Ovaj program je posebno namenjen za povrce. Ovaj program moze da se koristi

& Povrée za przenje krompira i svih vrsta povréa.

) Ovaj program je posebno namenjen za peciva kao $to su kolaci i hljeb.
Pecnica/torta

) Ovaj program je posebno namenjen za ponovno zagrevanje.
<) | Grejanje

Ovaj program je posebno namenjen program za odmrzavanje.

#0 Odmrzavanje

Posebno namenjen program za susenje hrane. Koristi se sa priborom za susenje.

@SS Susenje

Odabir podesavanja
temperature

Peénica/ Odmrzavanje
Piletina torta Susenje

Odabir levog
pleha Manuelni

Povrée Grejanje

Odabir des-

Iskljuc¢eno/
nog pleha

ukljuceno

Indikator greske

Indikator greske
desnog pleha

levog pleha

Pocetak/ smarfj%j}g?ggs{ Podesavanje

ggupzlg’,‘év’ perature/trajanja trajanja
pametnaza-  Podgrevanje Start/Pauza
vr$na obrada Sinhronizacija desnog pleha

plehova
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Upotreba

3.4 Upozorenja pre prve upotrebe

o Kada je uredaj u funkciji, a uklonjivi pleh za kuvanje (2) je uvucen, vruca para ce izlaziti iz
otvora za vazduh (6) i vrha korpe. Zato pazite da se ne opecete vru¢om parom.

A o Kada koristite posude za kuvanje (2) na visokim temperaturama, izbegnite direktan
kontakt.

Najbolje pecenje i kuvanje se obi¢no postizu na stalak za kuvanje.
Preporucljivo je koristiti reSetku za kuvanje za sve recepte i pecenja.

3.5 Rad

3.5.1 Odabir i pokretanje programa

"Start/Stop” ili dugme "Select Tray" 3 sekunde. Zatim izaberite Zeljeni program tako da po-

f} Ako Zelite da predete na drugi program nakon pokretanja uredaja, pritisnite i drzite dugme
novo izaberete pleh.

. Displej prikazuje automatski podeSene temperature i viemena prema odabranim funkcijama
kuvanja. Ove temperature i vremena moZzete promeniti po Zelji.

. Da biste otkazali proces kuvanja, pritisnite i drzite dugme "Start/Stop" ili dugme "Odaberi
komoru" 3 sekunde. Program kuvanja koji ste odabrali se otkazuje.
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G J

Ukljucite uredaj i pritisnite dugme
za ukljucivanje/iskljucivanje Q@
Nakon $to se upali lampica za
pleh, odaberite Zeljeni pleh 1"
. Nakon odabira pleha, odaberite
Zeljeni program iz menija Progra-
mi zavisno od hrane koju kuvate.

Nakon odabira Zeljenog progra-
ma, odabrani program ce jako
zasvetliti. Ako Zelite promeniti
program, moZete odabrati jedan
od slabo osvetljenih programa.

3.5.2 Podesavanje temperature i viemena
pritisnite dugme °Cili'® za podeSavanje temperature ili vremena. Simbol E

Nakon odabira programa,
moZete podesiti temperaturu
i vreme kuvanja pritiskom na
ikone temperature i vremena.
Zapocnite proces kuvanja pri-
tiskom na ikonu za pocetak.
Kada Zelite da kuvate u drugoj
komori,

ponovite postupak odabirom
pleha.

je aktiviran. Podesite temperaturu i vreme na Zeljenu vrednost simbolom E

3.5.3 Podesavanja funkcije

3.5.3.1 Pametna zavrsna obrada @:@

Funkcija 'Pametna zavréna obrada’ vam omogucava da zapoc¢nete i zavrsite 2 razlicite namirnice istovre-
meno na razli¢itim temperaturama, vremenu kuvanja i modovima kuvanja.
1. Pripremite podeSavanja kuvanja za levi pleh uredaja kako je opisano u odeljku 3.5.1.

2. Zatim odaberite odgovarajuci pleh i prilagodite podesavanja kuvanja.

3. Odaberite funkciju 'Pametna zavréna obrada' na uredaju.

4. Zapocnite proces kuvanja pritiskom na jedno dugme za pokretanje. Aparat ¢e zapoceti proces kuvanja
kako bi istovremeno zavrsio oba pleha.

Da biste odabrali "Smart Finish @: @”, proces kuvanja ne sme zapoceti u nijednoj po-
sudi. Ako je kuvanje ve¢ pocelo u barem jednoj posudi, funkcija "Smart Finish” se ne moze

odabrati.

Friteza na vruci vazduh / Upute za koriséenje
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Upotreba

3.5.3.2 Odrzavanje toplote 274

Funkcija 'Podgrevanje’ vam omogucéava da hranu odrzite toplom kada kuvanje zavrsi.

1. Pripremite Zeljeni pleh za kuvanje kako je opisano u 3.5.1. Zatim pritisnite dugme 'Start’ za pocetak
kuvanja.

2. Kada je kuvanje pocelo, pritisnite ikonu 'Podgrevanje’. (Takode mozete pritisnuti ikonu 'Podgrevanje’
pre nego $to pocnete kuvati.)

3. Nakon zavrsetka procesa kuvanja, uredaj ¢e odrzavati temperaturu vase hrane.

o Funkcija odrZavanja toplote ostaje aktivirana 15 minuta.
. Takode moZzete odabrati funkciju "Odrzavanje toplote” pre pocetka kuvanja.

3.5.3.3 Sinhronizacija kuvanja

Pomocu funkcije sinhronizovanog kuvanja mozete lako usaglastiti plehove kada kuvate istu hranu u oba
pleha.
1. Pripremite levi i desni pleh uredaja kako je opisano u 3.5.1.

2. Zatim odaberite desnu komoru uredaja i pritisnite ikonu "Sinhronizuj kuvanje”.
3. Sve temperature i radna vremena su sinhronizovani u oba pleha.
4. Ako pritisnete ikonu "Start”, moZete izvrsiti isti proces kuvanja u dva odvojena pleha.

Nakon aktiviranja funkcije "Sinhronizuj kuvanje", sve promene koje napravite u jednoj posudi
se prenose na drugu.

3.6 Kuvanje

Bolje rezultate cete postic¢i ako hranu pomesate sa malom koli¢inom ulja uz pomo¢ merne
kasike ili premazite hranu uljem pre nego sto je stavite u posudu za kuvanje.

A Ne dirajte uklonjive posude za kuvanje kada su vruce, osim rucki.
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Uklonite pleh za kuvanje i stavite
ga na ravnu, ¢istu povrsinu.

Stavite hranu u posudu za ku-
vanje. Zatim umetnite posluza-
vnik u uredaj i uverite se da je
pravilno postavljen.

Prikljucite aparat i odaberite
Zeljeni program kuvanja. Zatim
zapocnite proces kuvanja.

4 )

J

4 )

A\ J

Kada istekne odabrano vreme
kuvanja, ¢uje se ton upozoren-
ja i uredaj automatski zaustavl-
ja kuvanje.

Uklonite pleh i proverite da i je
hrana potpuno skuvana. Ako je
potrebno dalje kuvanje, moze-
te jo$ malo produZziti vreme ku-
vanja.

Kada je proces zavrsen, sku-
vanu hranu prebacite u posu-
du ili tanjir.

o Kako biste osigurali ravnomerno kuvanje, paZljivo izvadite i protresite posudu
za kuvanje usred procesa kuvanja ili upotrebite kleSta za okretanje hrane prilikom
kuvanja kako ne biste izgrebali pleh.

o Radite to cesce ako imate dugi ciklus kuvanja ili ako Zelite hrskaviju hranu.

Friteza na vruci vazduh / Upute za koriséenje
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Ne dozvolite da korpa za kuvanje dodiruje spoljnu stranu uredaja jer
¢e povrsina posude za kuvanje (2) biti vru¢a tokom i nakon kuvanja.

e Ostavite hranu da odstoji 5 do 10 sekundi pre nego $to je izvadite iz uklonjive posude za

kuvanje (2).

e Upotrebite hvataljke za uklanjanje grube ili meke hrane iz posude za kuvanje bez osteéenja
unutrasnje povrsine uredaja.

e Kada je jedna serija spremna, uredaj je odmah spreman za drugu seriju.

o Imajte na umu da se uredaj moze jako zagrejati tokom okretanja.
Ne stavljajte proizvod na radnu plocu tako da blokira izlazne kanale vazduha.
o Ne stavljajte nikakve druge proizvode na uredaj.
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n Vreme kuvanja

Zadata podesavanja temperature i vremena u programima uredaja se postavljaju automatski.

Sledeca tabela daje pregled vremena kuvanja razli¢itih namirnica. Vreme kuvanja zavisi od debljine,
marke i konzistencije hrane. Preporu¢ena vremena i koli¢ine treba smatrati pribliznim vrednostima.

Program Hrana Temperatura Trajanje
Batak (4 komada) 180°C 24 - 30 min
Piletina Pilea prsa (2 x 200 g) 180°C 24 - 30 min
Krilo (8 komada) 180 stepeni 180°C 22 - 26 min
Svezi krompir 200 g 200°C 20-25min
Svezi krompir 500 g 200°C 24 - 30 min
Smrznuti krompir 500 g 200°C 20 - 27 min
Povrce Smrznuti krompir 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Krompir - Sargarepa, kockice, ukras 190°C 15-20min
Koluti¢i luka 190°C 10-15min
Tikvice i patlidZzan (narezan na kolutice . B .
-1 komad) 180°C 20 - 25 min
Pecnica/torta Mafini 160°C 15-19min
Odmrzavanje Mleveno meso, piletina, éufte itd. 35-50°C 15-30 min
Paradajz (debljine 2-3 mm) 55°C 7 - 9 sati
Jabuka (2-3 mm debljine) 55°C 7 - 8 sati
Susenje Banana (2-3 mm debljine) 60°C 7 -9 sati
PatlidZan (2-3 mm debljine) 55°C 7 - 8 sati
Pecurke (3-4 mm debljine) 60°C 6 - 8 sati
Ananas (debljine 4-5 mm) 60°C 6 - 8 sati
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Ciscenje i odrzavanje

5.1 CiSéenje

Nikada ne koristite benzin, otapala, abrazivna sredstva za ¢isc¢enje, metalne predmete ili tvrde
Cetke za ¢iSc¢enje uredaja.

E

Iskljucite uredaj i iskopCajte ga iz Pustite da se aparat potpuno  lIzvadite uklonjivu korpu za
elektricne mreze. ohladi. kuvanje (5) iz fioke.

Uklonite posude za kuvanje iz uredaja kako biste omogucili da se uredaj brze ohladi.

o
G - \

Posudu za kuvanje moZete prati Ocistite spoljni deo uredaja
u toploj sapunici ili masini za vlaznom krpom. Potpuno osusi-
pranje suda. te aparat spolja.

0 Uvek odrzavajte dno posude za kuvanje ¢isto da biste izbegli razne taloge.
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Ciscenje i odrzavanje

5.2 Skladistenje
. Ako uredaj ne nameravate koristiti duze vreme, pazljivo ga uskladistite.
o Iskopcajte uredaj i pustite ga da se ohladi pre nego ga uskladistite.

° Postavite uredaj na hladno i suvo mesto.
o Drzite uredaj i kabl van domasaja dece.

5.3 Transport i otprema
o Prevozite uredaj u originalnoj ambalazi tokom rukovanja i transporta. Ambalaza stiti uredaj od

fizickih ostecenja.

. Ne stavljajte teSke predmete na uredaj ili njegovu ambalazu. Uredaj moZe biti ostecen.

o Ako aparat padne, moze prestati raditi ili moZe doci do trajnog ostecenja.
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n Resavanje problema

Problem Uzrok Resenje
Prekidi struje
Nema napajanja ili je slab kontakt na 5 ) o e dal
. . utiénici roverite napajanje i proverite da i
1 Proizvod ne radi ima struje
Napon napajanja proizvoda
Hrana je nedovoljno . - Kombinujte recepte i svoje iskustvo
2 kuvana/izgorela Vreme kuvanja nije odgovarajuce da biste prilagodili pripremu i vreme
Kada koristite prvi put, podesite
PP, . temperaturu na maksimalnu i
3 Blngglegghkom prve rl\]/laasiep;%t&v rrlg)?zvoda zagrevajte 10-15 minuta kako
P gre) P biste uklonili ulje protiv hrde na
grejacu proizvoda
4 | Cudan miris Posuda za kuvanje, fioka za plehove, Uklonite strani predmet
Strano telo na grejacu P
Na displeju se prikazuje
5 |E1iproizvod vise ne Levi pleh za kuvanje NTC iskljucen
radi
Na displeju se prikazuje
6 |E2iproizvod vise ne Levi pleh za kuvanje NTC ne radi
radi
Na displeju se prikazuje Desni pleh za kuvanje NTC
7 |E3iproizvod je prestao Kli P J
da radi iskljucen
Na displeju se prikazuje .
8 |E4iproizvod je prestao rl?gsrggiposuda za kuvanje NTC
daradi
Na displeju se prikazuje | Problem sa zastitnim prekidacem
9 |E5iproizvod je prestao | napajanja (levi pleh za kuvanje
da radi NTC)
Na displeju se prikazuje | Problem sa zastitnim prekidacem
10 |E6iproizvod je prestao | napajanja (desni pleh za kuvanje Poslati serviseru na popravku
daradi NTC)
Na displeju se prikazuje | Problem ssa zastitnim
11 | E7iproizvod je prestao | prekidatem napajanja (problem sa
da radi prikljuckom)
Na displeju se prikazuje | Problem ssa zastitnim
12 | E8iproizvod je prestao | prekidatem napajanja (problem sa
daradi prikljuckom)
Na displeju se prikazuje . o
13 | E9 i proizvod je prestao rF]’rovaem. sa zastitnim prekidacem
da radi apajanja
Na displeju se prikazuje | Problem sa zastitnim prekidacem
14 |E10i proizvod Je napajanja (otpor levog pleha za
prestao da radi kuvanje)
Na displeju se prikazuje | Problem sa zastitnim prekidacem
15 |E10i proizvod Je napajanja (otpor desnog pleha za
prestao da radi kuvanje)
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Mons, npo4yerteTte NbLPBO TOBA p'bKOBO,EI,CTBO!

YBaxaemMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye 3akynuxrte npoaykT Ha BEKO. buxme uckanu ga
NOCTUrHETe onTuMarnHaTa eeKTUBHOCT OT TO3M BMCOKOKa4yeCTBEH
NPOAYKT, NPOU3BeAEH C HAN-CbBpeMeHHa TexHonornsa. Mons, ysepete
ce, 4ye CTe npoyenu n pasdbpany ToBa pbKOBOACTBO M AOMbIIHUTENHATA
AOKyMeHTauus npeam ynotpeba v rv 3anaseTte 3a cnpaska B Obelue.
BkntoyeTe ToBa pbKOBOACTBO C YCTPONCTBOTO, aKO o NpeaasaTte Ha
Hakon Apyr. CnasBanTe BCUYKM npefynpexneHvus u nHgopmaums
NOCOYEHU TYK N crieaBanTe NHCTPYKUUNUTE.

CMBOSUN U TEXHUTE 3HAYEeHUA
Tes3n cMmBonuM ce N3nosn3eaT B LUSANOTO PBKOBOACTBO.

[i] BaxkHa nHopmaums n npenopbKM OTHOCHO M3MNOM3BaHETO Ha ypeaa.

f BHUMAHMUE: lNpenynpexneHus 3a TefieCHn
HapaHsaBaHUA UKW MaTepuaniu LeTuW.

Il
F ? f MooxoasLy 3a KOHTAKT C XpaHa.

R * R He notanante ypeaa, 3axpaHBsawina kaben nnu wencena BbB BoAa Unv B opyru
TEYHOCTW.

ﬁ BHUMAHUE: CteneH Ha 3awwmTa OT TOKOB
yoap




BaxHn UHCTPYKLIUK 3a 0e30nacHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKOMHaTa cpena

Tosn pasgen  cbabpxka
NMHCTPYKUMK 3a 6e3onacHocT
3a npegoTBpaTtABaHe Ha
OnacHOCTW, KOUTO MoraT aa
gosedat OO HapaHsiBaHe
NN MaTepUarHn WeTH.

Bcsaka rapaHums e

HeBanugHa, ako  Tesu

WHCTPYKLMM He ce cnasBsar.

1.1 O6wu npaBuna 3a

Ge3onacHocCT

*To3an ypen oTrosaps
Ha MeXAOyHapoaHuTte
cTaHgapTwu 3a
©e3onacHOCT.

*Tos3wn ypen e

npegHasHayeH pga ce
n3non3sa B OUTOBU U
noaobHU nNPUNOXeHus,
KaTo Hanpumep:

CnyXuntenmu B
KYXHEHCKUTEe 30HM Ha
MarasmHuTe, oucute u
apyrn paboTHu cpeaum,

* - CTONAHCKN MOCTPOWNKMU;

*-OT KIIMEHTU B XOTenw,
MOTENnM 1 Oapyrn Tunoee
XUNULLHW cpeau;

pas3nuyHM BUAOBE

HacTaHsiBaHe C HOLLyBKa

CbC 3aKyckKa.

* AKO KM3MONn3BaHeTo Ha
ypeoa e OorpaHu4yeHo
A0 NO-Masiko OT TFOpPHO
croMeHaToTo, ToOBa
Tpsabea na Obae
ACHO TMNOCOYEeHO B
NHCTPYKLUUUTE.

«[leyaTa aa ce
HabniogaBaT ga He cu
nUrpasaT ¢ ypega

* To3an ypen mMoxe pa ce
n3nonasa oT geua Hag 8
rogvilHa Bb3pacT, Xxopa C
doM3n4ecKn, CryxoBu Unu
YMCTBEHU 3aTpPyOHEHMS,
KakToO U OT Xopa c nunca
Ha ONUT UMW MO3HaHUS,
aKo € OCUTypeH KOHTPOJI
nnn nMm e nNpegoctaBeHa
MHOopMaLUNA OTHOCHO
OnacHoOCTUTe.

*AKO 3axpaHBawWMUAaT
kaben e nospeaeH, Tom
TpsibBa Aa 6bae 3amMeHeH
OT npou3BoauTens,
HEroB CepBU3EH areHT
unnu numua ¢ nopobHa
KBanudukaums, 3a ga ce
n3bderHe onacHocCT.
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BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKonHaTa cpeda

*[louncrtBaHeTo n
nooapbXkKaTta oT
notpedbutens He Tpsbea
Oa ce n3pbpLuBa OT Aeua,
OCBEH aKo Te He ca Haf
8 roaMHM n HAKON U
HabniogaBsa.

[MaszeTe npogykta w
kabena Ha npoaykTa
paney ot obcera Ha geua
nog 8-roguiluHa Bb3pacT.

Pasnonoxerte gpbXkute
Ha ypeauTe 3a roTBeHe
(ako uma TakuBa) Taka,
ye ropewunTe TEeYHOCTHU
Oa He ce pasnueat U m
noctaBeTe CTabunHo.

YBepeTe ce, ye
HanpeXXeHNeTo, MOCOYEHO
Ha ypeda, € CblOoTOo

KaTO HanpexeHneTo Ha
erekTpuyeckata mpexa
BbB Bawuna gom.
MNanonsBante ypena cbe
3a3eMuUTENeH KOHTaKT.
He nanonaeante ypena c
yObIKUTENEH Kabern.

He nocrtaeBauTe ypepna
BbpXxy unm 6nm3o o
N3TOYHULKN Ha TOMMMHa

*He

*He

*3non3seanTe

*[loyncreTe

KaTo (PYPHU N NEYKM.

«3a pa npeporBpatute

noepepja Ha
3axpaHBawmna kaben,
He rnossongaBanTe ga ce
npuLmnnBa, NpUTMUCKa NUnu
Tpue B oCTpu pbboBe.

* He nsknwoyBanTte ypena

oT KOHTAKTa, KaTo

abpnaTe kabena.

* He notananTe ypena nnu

3axpaHBalwma My kaben
BbB BOAaA.

ocTaBaunTe
ypega ©e3 Hapasop,
JOKaToO € BKJII0YEH B
erekTpuyeckaTa mpexa.
pa3rnobsasante
ypeaa.

camo
OPUrMHAaNHM 4YacTn unu
yacTun, npenopbyvyaHn oOT

npounssoanTens.
*N3knwo4yeTe ypena
OT KOHTakTa npegwu

NoYMCTBaHe M NOACYLIETe
HaNbITHO BCUYKM 4acTu
crieq noYncTBaHe.

ypeaa
B CbOTBETCTBME C
MHCTPYKLUUNTE B

OpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NOTpebuTens
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BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKonHaTa cpeda

pasgen [loynctBaHe u
nooapbxKKa.

*He nocrtaBante ronemu
napyeTa xpaHa B ypena,
TbW KaTto TOBa MOXe Oa
APUYMHK NoXap.

* He pokocBaunTe Lencena
Ha ypeaa, 4oKaTo pbueTe
BU Ca BMNaXXHN N MOKPW.

* He usnonseante ypena
BbB BriakHa cpeaa.

*He MecTeTe ypeaa,
OOKaTo ce u3nonsea u
MacIiOTO BbTPE € ropeLLo.

*He usnonseante ypena
B unn B OnmM3ocT A0
€KCMNMO3UBHMU NnNu
3ananumu cpegun u
BeLLeCTBa.

«3a pga wunsberHerte
OnacHOCTTa OT U3rapsHus,
He [OoKOcCBanTe ropewm
MOBBHPXHOCTM.

*OcTaBeTe ypena pgda
N3cTMHe Ha Oe3onacHo
MSACTO, HEOOCTbMNHO 3a
aeua.

* He Bnokupante otBOpUTE
3a BXoO W Ku3xon 3a
Bb34yX, OOKATO ypeabT

paboTn.

He ce HaBexpante
Hag ypepda, OokaTo ce
nanonsea. o Bpeme Ha
ynotpeba oT ypega ce
nsgura ropeLy Bb3ayx!

*YpeaobT ce Haropelisia
no Bpeme Ha ynotpeba. 3a
Ja n3berHete onacHocTTa

OT u3rapsitHud, He
JOKOCBaWuTe ropewm
NOBBbPXHOCTM.

*YBepeTe ce, ye
NOMEUWEHNETO e

NoAX0AsLWO NPOBETPEHO
Nno Bpeme Ha ynotpeoba.
B cnyyam Ha noxap
n3knyeTe ypega ot

KOHTaKTa.

He wu3nuBamte BoAa
BbpXy ypena, TbW KaTto
TOBa MOXe Oa NPUYUHU
OMacHOCT OT TOKOB yaap.

* He nanonsesauTte ypena
C BbHWEH Taumep
WNn oTaenHa cuctema
3a ONCTAHLUWOHHO
ynpasneHue.

*13non3ssanTe camo
MeTanHN  KYXHEHCKMU
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' BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKoNHaTa cpeda

CbOBE C M30MUpaHu
OPBXKKU C ypeaa.

*He nocTtaBanuTe HULWO
BbPXYy ypeana, OoKaTo
paboTn unu e ropeL,.

«3a [Oa npekbCcHeTe
Bpb3kaTa, 3aBbpTeTe
OVCKa Ha TarmMepa 1 gmucka
3a TemnepaTtypaTta Ha
N3KIMIOYEHO MOJIOXKEHME.
Cnen TtoBa wu3Knw4eTe
ypena oT KOHTakTa.

CbxpaHaBanurtTe
ONaKOBbBYHMUTE
mMaTepuanwu Ha
HeJOCTbNHO 3a Jeua
MSICTO.

1.1 CbroTBeTCTBME C
OvpektuBaTta 3a WEEE n
M3XBbPJISHE HAa OTNagb4HU
NPOAYKTU:

Tosn npoaykT € B CbOTBETCTBUE
¢ [OwupektnmBata 3a WEEE Ha EU
(2012/19 / EU). Tosn npogykt Hocu
KnacndukaumoHeH CMMBON 3a
OTNafAbyHO ENeKTPUYECKO N eNEKTPOHHO
obopyaeaHe (WEEE).

E To3n cumBomn nokasea, 4Ye To3un

npogoykt He Tpsbea pda ce
[

M3XBbpra 3aegHoO C  Jpyru
OMTOBM OTMagbUM B Kpas Ha
eKkcnrnoaTaumoHHUS MY XXWBOT.
M3non3BaHOTO yCTpoMCTBO TpsibBa Aa
Obae BbpHATO B ohmLManHNS NyHKT 3a

cbbupaHe peuvknupaHe  Ha
EIeKTpu4ecKun n EITEKTPOHHM
ycTpoucTBa. 3a [Ja HamepuTe Te3u
cuUcTeMM 3a cbOMpaHe, MoMnsi CBbpXeTe
Ce C MecTHUTe BRacTu Unu Tbprosew Ha
ApebHo, OT KbAETO € 3aKyneH npoaykTa.
Bcsiko JOMakMHCTBO Urpae BaxHa porsi
3a Bb3CTAaHOBABAHETO U peLUUKITMpaHeTo
Ha cTap ypeg. MNpaBuIHOTO N3XBbLPIIsIHE
Ha UM3Mons3BaHWs ypen nomara 3a
npegoTBpatsiBaHe Ha  NoTeHuManHu
HeraTMBHM TMoOCNeauuM 3a oKonHara
cpena v YoBeLLKOTO 34paBe.

1.2 CroTBeTCTBME C
aupektuBata RoHS

MpoaoykTLT, KOWTO CTe  3akynunwu,
oTroBapsa Ha dupektueata Ha EC RoHS
(2011/65/EU). Ton He cbabpika BpeaHU
n 3abpaHeHun martepuanu, NnocoyeHu B
AvpekTMBara.

1.3 UHcpopmauums 3a
onakoBKaTa

Sy OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
® /| npoadykta ca npousBedeHu OT
- peuuknMpyeMmn Martepuanu B

CbOTBETCTBME  C  HaluuTe
HalUMOHanHu pasnopenbu 3a okonHara
cpena. He n3xBbpnsiiTe onakoBbyHUTE
maTepuanu 3aegHo ¢ OuTOBMTE MNU
Apyrv  oTnagbuu. BbpHeTe 1w B
MyHKTOBETE 3a CbOVpaHe Ha ONaKOBbYHM
maTtepuanu, onpegerneHy oT MecTHUTe
BMnacTu.

1.4 BaXXH1 TOYKM 3a necTeHe
Ha eHeprus

CnasBante BpeMeTo, MpenopbyYyaHo B
pPbKOBOACTBOTO, [OKaTO M3nonssaTe
ypena. MskntouBariTe ypeaa OT KOHTakTa
creq Bcsika ynotpeba.

OpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NOTpebuTens
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H BawuaTt PpuTtropHuk ¢ Nopewy Bb3ayx

3HaunTe BbpXy ypeda M CTOMHOCTUTE, MOCOYEHW B AOKYMEHTUTE, MPefoCTaBeHU 3aedHo C
NpoayKTa, ca nomnyyYeHn B nabopaTopHU YCrOBUSI B CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHUTE CTAHZAPTU.
CToiiHOCTUTE MOXE i@ BapuparT B 3aBUCUMOCT OT ynotpebaTa Ha ypeaa 1 ycroBusiTa Ha OKomHaTta
cpeaa. CTOMHOCTMTE Ha MOLLIHOCTTa ca TeCTBaHM npu HanpexeHue 230 V.
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n BawuaTt PpuTtropHuk ¢ Nopewy Bb3ayx

LindpoB KOHTpONeH naHen
[NogBwkHa Kamepa 3a roTBeHe
CTtenax 3a rotBeHe
3axpaHBaly, kaben

M3xopa 3a Bb3gyx

ok wbd-~

TexHn4yeckun gaHHU

3axpaHBaHe |220-240V ~ 50-60 Hz
KoHcymauusa | 2000-2400W

Ha eHeprus
KanauynteT|85L(4,25L+4,25L)
Ha TaBaTta

OpuTIOPHKK C ropeL, Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NoTpebutens 187/ BG



Ynotpeba

3.1 YnoTtpeba no npeaHa3sHa4yeHue

YpeObT e npeaHasHadeH camMo 3a AomMaluHa ynotpeba, He e noaxomsl 3a

npodecnoHanHa ynorpeba.

i

HOpMarsHo.

3.2 NMoproTtoBKa Ha ypeaa 3a ynotpeba

*/3nonsBaiiTe ypeda B U3MNpaBeHo MOSIOKeHUe BbpXy cTabunHa, paBHa, vy1cTa,
cyxa v Hennbaralla ce NoBbpXHOCT.

KoraTto nsnonssare ypena 3a NbpBu NbT, MOXE Oa UMa ek OUM. ToBa e

lMpean pa wu3nonseate ypeaa
3a MbpBM MbT, OTCTPaHETE
OMaKkoBbYHUTE MaTepuanu wu
rnoctaBeTe ypeaa BbpXy paBHa,
yncta paboTHa NOBLPXHOCT.

Cnep kaTo NOYMCTATE BCUYKM YaCTH,
noctaBeTe TaBaTa 3a rotBeHe (2).
YpenbT e rotos 3a ynotpeba.

3a pa oTBOpUTE MOABWXHUTE
TaBu 3a rotBeHe (2), xBaHeTe
30paBoO ApbXKWTE; cref ToBa
n3gbpnaniTe  Kamepute  OT
crnoToBeTe UM.

MouncTeTe NnoaBMXHNUTE TaBu 3a
rotBeHe (2) ¢ Tonna canyHeHa
BOfa.

ﬂ 3anbpBu NbT HACTPOUTE ypeaa Ha pexum "M", HacTpoiiTe ro Ha Haln-BUCOKa TeMnepaTypa
v ro octaeeTe fa pabotn 10 MuHyTH, 6e3 Aa fo6aBATE HUKAKBI CLCTABKM.
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n Ynotpeba

3.3 KonTponeH naHen u LED aucnnen:

Cb3ganeH 3a obuwo nonssaHe. PbyHata nporpama Bu no3BoNiABa a NpuroTeAaTe
PbkoBoacTso XpaHaTta cu U3BbH 3ajafdeHnTe nporpamMu.

Tasu nporpama e crneuuanHo paspaboteHa 3a gomaluHy ntuuy. C Tasm nporpama
Mune MOXeTe CbLLO Aa roTBUTE MOPCKU AapoBe.

Ta3u nporpama e crneuunanHo paspaboTeHa 3a 3eneHuyLm. MoxeTe aa
3enenyyum n3nonseare Tasv nporpama 3a MbpXXeHe Ha KapTodu v BCAKAKBU 3eneHYyLm.

Tasmn nporpama e crneuuarnHo npoekTupaHa 3a ne4ymea, Kato cragkuiiv u xns6.

D& | Q| X

dypHa/TopTta

Tasu nporpamMa e cneumanHo pa3paboTeHa 3a npeTonssHe.
OTtonneHve

(=

Tasu nporpama e cneumanHo paspaboTeHa nporpama 3a pa3MmpassiBaHe.

#0 Pa3smpassBaHe

« CneumanHo paspaboTeHa nporpama 3a cylueHe Ha xpaHa. Vanonssa ce 3aeaHo ¢
@ CylueHe aKcecoapuTe 3a CylueHe.

W36op Ha HacTpoiika
Ha Temnepatyparta

Pa3wvpassiBaHe
DdypHa/ c
Mune Topra ywere
W36op Ha P
nsABa TaBa PukoBozcTBO| | Benenuyyn  OTonrenne

W36op Ha

Bxn./Makn. AsicHa TaBa

WHaunkatop WHaunkatop

3a nospefa B 3a noepena

nsBarta TaBa Ha asicHaTa
TaBa

YBenuyasare/
IsBa TaBa HamanssaHe Ha HagTpoiika Ha
Crapt/ Temneparypara/ NPOABXUTENHOCTTA

ﬂayaa NPOABITIKUTENTHOCTTA
WHTenurentHo [MoapbpkaHe [sicHa TaBa

[OBbpLUBaHE Tonno CuHxponusupane Crapt/Maysa
Ha TaBu
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n Ynotpeba

3.4 NpeapynpexaeHus npeau NbpBa ynotpeba

e Korato ypenbT paboTu n noaBmkHaTa TaBa 3a rotBeHe (2) e npubpaHa,

ropeliara napa e msnmsa oT nsxoga 3a Bb3gyx (6) n ropHata 4acT Ha
KOLWHMUaTa. 3aToBa BHUMaBaWTe Ja He Ce M3ropuTe OT ropeLlara napa.

° KoraTto nanonasare tTaBuTeE 3a roTBeHe (2) npn BUCOKN TemMneparypu,
BHMMaBanTe ga nsberHete OVNPEKTEH KOHTAKT.

Hai-gobpoto nokadeHsaBaHe M rotBeHe OOMKHOBEHO ce
nocTura BbpXy peLueTkarta 3a roteeHe. penopbyBa ce aa
n3nonaearte pelueTkara 3a roTBeHe 3a BCUYKM peuenty 1
nevYeHn AcTums.

3.5 [lencTtBue

3.5.1 U360p u cTapTuUpaHe Ha nporpama

ypena, HaTucHete n 3agpbxrte bytoHa "Ctapt/Cton" unu 6yTtoHa "N36op
Ha TaBa" 3a 3 cekyHan. Cnep ToBa m3bepeTe xenaHaTta nporpamMa, kaTo
n3bepeTe TaBaTa OTHOBO.

j AKO uckaTe [a NpeBKMYMTE Ha Apyra nporpama crieq crapTvpaHe Ha

cnopen n3bpaHute yHKUMKM 3a roTBeHe. MoxeTe Aa NpoOMeHuTe Tesu
TemnepaTypu 1 BpeMeHa no XenaHue.
*3a ga oTMeHUTe MpoLeca Ha roTBeHe, HaTUCHETe M 3aapbxTe OyToHa

"Crapt/Cton" unu 6ytoHa "360p Ha kamepa" 3a 3 cekyHau. [Nporpamara
3a roTBeHe, KOATO cTe nsbpanu, we 6bae oTMEHeHa.

o e [lncnnesT nokassa aBTOMAaTUYHO 3afafeHUTe TemMnepaTypu U BpemeHa
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Bknioyete ypena B KkoHTakta  Cnep m3bupaHe Ha xenaHata  Cnepn KaTo nsbepete
M HatucHete OyToHa 3a  nporpama, usbpaHata  nporpamarta, MoxeTe  Aa
BKIHOYBaHe/U3knoyBaHe “ nporpama Lie CBETHe C sipka  3ajageTe Temneparypara
’. Cnepd KkaTo namnuuykMTe Ha  CBeTnMHA. AkOo uvckaTe fa M BpPeMeTo 3a  [OTBEHe,
TaBata  cBeTHaT, wu3bepeTe  MpOMeHWTe nporpamarta,  KaTo HaTWCHETe WKOHUTE 3a
xenaHara Tasa ‘“[ 1" . Crnep kaTto MoxeTe fa u3bepete egHa OT  TemnepaTypa v Bpeme.
n3bepete TaBaTa, u3bepere  cnabo ocBeTeHUTEe Nporpamu. CrapTupaiiTe npoueca Ha
XenaHata nporpama OT MeH roTBeHe, KaTo  HaTuUCHeTe
Mporpamu crnopes ToBa, KOETO nkoHata 3a crapT. Korato
XenaeTe fa roteuTe. XenaeTe fa rotBute B ApyraTta

KamMmepa, noBTopeTe npoueca,
Kato MsGepeTe TaBa.

3.5.2 HacTtpounka Ha TemnepaTtypa 1 Bpeme
HatucHete 6ytonute °C unu ‘C, 3a na 3agagete Temnepatypata U BpeMeTo.
CumBONbT é

e aKkTMBuMpaH. 3afjante TemnepaTyparta U BPeMETO Ha >XernaHata CTOMHOCT, KaTo
n3nons3sate cMMBosa E

3.5.3 Hactpouku Ha pyHKLUUTE

3.5.3.1 UHTenureHTHO AOBLpPLUBaHEe =@

OyHkumaTa "MHTenureHTHO [OBbpLUBaHE" BW MNO3BONSABa [a 3anovyHeTe U

3aBbpLUNTE 2 Pa3NNYHU XpaHU €OHOBPEMEHHO NPV pPasnMyHM TemnepaTypwu,

BPEMEHa 1 PEXVMU Ha FOTBEHE.

1. MoaroTeeTe HACTPONKNTE 3a FOTBEHE 3a NisiBaTa TaBa Ha ypeaa, kakTo € onucaHo B pasaen 3.5.1.

2.Cnepn ToBa n3bepeTe nNpaBuiiHaTa TaBa U perynmpante HaCTPOMKMTE 3a rOTBEHE.

3.UN3bepeTe yHKUMATA ,MHTENUreHTHO 4OBbLPLUBAHE" Ha ypeaa.

4.CtapTvpanTe npoueca Ha rotBeHe, KaTo HaTUCHeTe eauH OT OyToHuTe 3a
cTapTupaHe. YpeabT Lie 3anoyHe npoleca Ha roTBeHe, 3a [Aa 3aBbplun U ABETe
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n Ynotpeba

TaBun eJHOBPEMEHHO.

LecbT Ha roTBeHe He TpsibBa Aa e 3ano4yHarn B HUTO eaHa TaBa. AKO roTee-
HEeTO BeYe e 3ano4vHano B NoHe efdHa Taea, pyHKumsaTa "MHTennreHTHO
[OBbpLLUBaHe" He MOXe a bbae nsdpaHa.

f 3a pa nsbepete yHKUMATA "VIHTENUIEHTHO OOBbPLUBaHE Oz O, npo-

3.5.3.2 MoaabpxaHe Tonno Z38,

dyHkumaTa llogobpxaHe Tonno“ BM MO3BOMsBa [a nogabpXkare xpaHaTta cu
TOMma, Korato NPUKIIOYKN C FOTBEHETO.

1. TlogroTeeTe XenaHata TaBa 3a roTBeHe, kakTo e onmucaHo B 3.5.1. Crneq ToBa HatucHeTe OyToHa
"CrapTt", 3a [1a 3ano4HeTe roTBEHETO.

2.Cnen kaTo roTBEHETO 3amnoyHe, HaTUCHeTe ukoHaTa ,[logabpxaHe Tonno“.
(MoxeTe cblWO Aa HaTucHeTe ukoHata [llopabpxaHe Tomno“, npegu naa
3arno4vHeTe ga roteuTe.)

3.Cnep npuknoyBaHe Ha npolieca Ha roTBeHe ypeabT Lie noaabpika Temnepartypara
Ha BallaTa xpaHa.

° CDyHKLI,MFITa 3a NoaabpXXaHe Ha TonfHa oCTaBa akTUBMPaHa 3a 15 MUWHYTW.

ﬂ * MoxeTe cblo Taka ga n3bepete yHkumsTa "MopabpxaHe Tonno", npean ga
3anoyHeTE npoLeca Ha roTBeHe.

3.5.3.3 CUHXpOHU3UPaHE Ha FOTBEHEeTO

C (byHKLI,VIﬂTa 3a CUMHXPOHU3NPAHE Ha roTBEHETO MOXEeTe J1IeCHO Aa Cb4eTaeTe
TaBuUTe, Korato rotBuTe eaHa 1 Coblla XpaHa 1 B BETE TaBW.

1. MogroTeeTe NsBaTa MNKM AACHaTa TaBa Ha ypeaa, KakTo € onucaHo B 3.5.1.

2.Cnen ToBa wu3bepere [AdcHaTta kamepa Ha ypeda WM HaTUCHETE WKOoHaTa
"CUHXpOHM3MpPaHe Ha roTBEHETO".

3.Bcuukm Temnepatypu 1 paboTHM BpeMeHa ca CUHXPOHU3UpaHU B ABETE TaBU.

4.Ako HaTUCHeTe ukoHaTa "CTapT", MOXeTe Aa U3BbPLUMTE €4UH U CbLy, NPOLIEC Ha
roTBeHe B IBE OTAENHU TaBW.

0 Cnepn aktuBmpaHe Ha yHKUmsTa "CUHXPOHU3NPAHE Ha TOTBEHETO" BCUYKM
npomMeHn, KOUTO NpaBuTe B eHa TaBa, Ce NPexBbpPIIAT B Apyrarta.
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n Ynotpeba

3.6 NoTBeHe

IJ.le NOCTUTHETE FIO-D,O6pVI pe3yntatu, ako CMeCuTe XpaHata C Maliko KOIM4eCTBO
Macrso, KaTto HaMaXeTe XpaHaTta C Macslo, nNpean aa A NoCTaBuTe B TaBaTa 3a rOTBEHE.

He pokocBante NOABWMXHUTE TaBW 3a rOoTBEHE, Korato ca ropewu, ¢ 13-
KIro4YeHne Ha APpBbXKUTE.

J

Vi3BageTe TaBaTa 3a roTBEHE U S
nocraBeTe BbpXy paBHa, 4yucrta
NOBBbPXHOCT.

[MocTaBeTe xpaHaTa B TaBaTa 3a
rotBeHe. Crnieq ToBa nocraBeTe
TaBaTa B ypeda u ce yBeperTe,
Yye e NocTaBeHa NpPaBUITHO.

CebpxeTe ypeda u nsbepere
xernaHata nporpama 3a
rotBeHe. Crie ToBa 3anoyHeTe
npoueca Ha rotBeHe.

4 )

J

Korato usbpaHoTo Bpeme 3a
roTBeHe uaTeye, e MNpo3ByYn

npegynpeguTeneH  curHan wu
ypeaobT aBTOMaTU4HO Lie cnpe
FOTBEHETO.

M3BapeTe TaBaTa 1 nposepeTe

ganun XpaHata € HanbJlHO
crotBeHa. AKo e Heobxoaumo
OONMbIHUTENHO roteeHe,
MOXeTe [a yObiDKnuTe BpemMeTo
3a roTeBeHe oLle Marnko.

Korato mnpouechT npuKmoyu,
npexebpnere CrortBeHoTo B
Kyna unn YnHus.

OpuTIOPHKK C ropeL, Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NoTpebutens

193/ BG



e 3a [Oa ocurypute paBHOMEPHO FOTBEHE, BHUMATENHO
n3BadeTe M pasknartete TaBaTa 3a rotBeHe No cpegarta Ha
npoLeca Ha roTBeHe U U3nonasBainTe LWWMNKK, 3a Aa obbpHeTe
XpaHaTa, 3a a He HaJpackaTe Tasara.

. MpaBeTe Tasn npoledypa No-4ecTo, ako npasuTe ObMbr
LMKBIT Ha TOTBEHE UMK aKo 1UcKaTe Mo-XpynKkasy pesynTaTu.

He nosBonsBaviTe Ha kowHuUaTa 3a roTBeHe Aa
OOKOCBa BbHLUHATa CTpaHa Ha ypeaa, TbW KaTo No-
BbPXHOCTTa Ha TaBarTa (2) e 6bae ropelua no Bpe-
Me U cnep roTBeHe.

*QOcTaBeTe xpaHaTa fa nounHe 3a 5 go 10 cekyHaw, npeau Aa g u3BaguTe oOT
noABWXHaTa TaBa 3a rotBeHe (2).

0 *3non3saiTe WWMkW, 3a Aa OTCTpaHUTe rpybm unu mMeku xpaHu oT TaeaTta 3a
rotBeHe, 6e3 fa noBpeauTe BbTPELLHaTa NOBbPXHOCT Ha ypeaa.

eKoraTto egHa napTnga € rotoea, ypeabT BeHara € rotoB 3a Apyra naptuaa.

BpemMe Ha npoueca Ha 3aBbpTaHe.

*He nocraesnte npoayKTa BbpXy pa6OTHVI$| CU NINoT NO TaKbB HA4MH, 4e
aa 6J'IOKVIpa KaHannute 3a n3xod Ha Bb3ayX.

*He nocraesiiTe apyr1 NnpoaykTn BbpXy ypeaa.

: */ImanTe npensua, Ye yCTPOMCTBOTO MOXe Aa CTaHe MHOro ropeLuo rno
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n Bpewme 3a roTBeHe

HaCTp0|7IKMTe no no,u,pas6l4paHe Ha TeMmneparyparta n BpeMeTo Ha nporpamMmmTe Ha
ypena ce 3agaBat aBTOMaTU4HO.

Cneppawata Tabnuua gaea obuw, nperneq Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 3a pPasfNyHU
XpaHu. BpeMeTO 3a roTBeHe 3aBUCU OT p,e6env|HaTa, MapkKaTta M KOHCUCTeHUMATa
Ha xpaHarta. lNpenopbyBaHUTE BPpEMEHa U KonnyecTBa TpsibBa ga ce cumTart 3a

NpuonNN3nTENHN.

Mporpama XpaHa Temnepatypa | [pogbmkutenHoct
ByTuera (4 6post) 180°C 24 - 30 MuH

Mune Munewwkw ropay (2 * 200 rp.) 180°C 24 - 30 MuH
Kpunua (8 6posi) 180 rpagyca 180°C 22 - 26 MuH
MpecHu kapTocpm 200 rp 200°C 20 - 25 MuH
MpecHu kapTodm 500 rp 200°C 24 - 30 MuH
3ampaseHn kaptodm 500 rp 200°C 20 - 27 MuH

3eneH4yum 3ampasenn kaptodu 1000 rp 200°C 42 - 48 MuH
ll((;g:gﬁ;m - MOPKOBY rapHUTYPa Ha | 4900 15 - 20 MU
Nyyenn Kpbryeta 190°C 10 - 15 MuH
I:ng;gﬁug ﬁ?'g‘lp?})l)K&H (Hapsi3aHm 180°C 20 - 25 MK

®ypHalTopra MbdouH 160°C 15-19 MuH

PasmpazsBaHe Karima, nuneLuko, kiodTeTa 1 fp. 35-50°C 15 - 30 MuH
[owmar (2-3 mm nebenuHa) 55°C 7-9vaca
fAbbnka (2-3 Mm gebenuHa) 55°C 7- 8 yaca

Cyuene BaHaH (2-3 mm fiebenuHa) 60°C 7-9yaca
MatnapkaH (2-3 Mm aebenvHa) 55°C 7-8yvaca
vba (nebenvHa 3-4 Mm) 60°C 6- 8 vaca
AnaHac (nebenvHa 4-5 Mm) 60°C 6- 8 yaca
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B MouncTBaHe U NnoaapbLKKA

5.1 NMouncTBaHe

Hukora He wu3nonssante OGEH3WH, pasTBopuUTenH, a6pa3I/IBHI/1 noymcreaLln
npenaparu, MeTanHu npeamMmeT Unn TBbpan YeTku 3a NnoYnCTBaHe Ha ypeaa.

-

E

Makntovete ypena n ro
N3KIn4YeTe OT 3aXxpaHBaHETO.

OcTtaBete ypeaoa pna Wu3CtuHe
HanbJ1HO.

W3BapeTe noaswkHaTa
KOLWHMLa 3a roteeHe (5) ot
YekmeKeTo.

/3BageTe TaBUTE 3a rOTBEHE OT ypena, 3a Aa no3sonnTe Ha ypeaa Aa ce oxnaau I'|0-6'bp30.

MoxeTe pa wusmuete TaBaTa
3a roteBeHe B Tonma canyHeHa

BOga wmn B
MalluunHa.

CbaomMuanHa

MouncTeTe BbHLWHaTa cTpaHa
Ha ypega C BMnaxkHa Kbpna.
M3acyweTe HanmbfHO BbHLWHATA
yacT Ha ypega.

BuHarun ﬂOﬂﬂ,pr(aﬁTe OBbHOTO Ha TaBaTa 3a roTBEHE YNCTO, 3a fa u3berHeTe
HaTpynBaHETO Ha 4yXau Tena.
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B NMouncTBaHe U noappbLKKA

5.2 CbxpaHeHue

*AKO He Bb3HaMepdABaTe Aa U3norn3BaTte ypeaa 3a no-AbJiblr nepnon OT Bpeme,
CbXpaHﬂBaVITe ro BHMMATESTHO.

*/I3knioveTe ypena oT KOHTaKTa U ro ocTaBeTe Aa M3CTUHe, Mpean a ro npubepere.
*CbXxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha XnafHo 1 CyXo MSICTO.
e[Nasete ypena u kabena garnedy ot geua.

5.3 TpaHcnopT u gocTaBKa
e TpaHcnopTupanTe ypeaa B OpurmHanHarta My ornakoBka Mo BpeMe Ha paboTta u
TpaHcnopt. OnakoBkaTa npegnassa ypega ot mandecka nospeaa.
*He noctaBsanTe TEXKM npeamMeT Bbpxy ypena uinn Heroeata onakoBKa. Ype,El,bT
MOXXe Oa ce noBpeaun.
*AKko ypeabT 6bae manycHaT, Tom MoXxe fa cnpe ga paboTu unvm ga HacTbnu
TpanHa nospega.
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n OTCTpaHHBaHe Ha HeEn3npaBHOCTU

MpobnembT MpuuuHa PeweHue
MpekbcBaHus Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeTo
1 MPOBYKTLT He paBoTw H:r:aesaxparéiaHe ”g” ’;O""'a Bpw3ka MpoBepeTe 3axpaHBaHETO 1 ce
Ha eNeKTPUHecKNA KOHTaKT yBepeTe, Ye uva 3axpaHeaHe
3axpaHBaLLOTO HanpexeHue Ha
npogykTta
KomBuHupaiTe peuenTu v NYHUS
2 XpaHara € HeNoCTaTL4HO BpemeTo 3a roTBeHe He e NpaBuiHoO CU onuT, 3a Ja kopurmpare
croTBeHa/naropsna P P ’ purip
noAroToBKaTa U BpeMeTo
KoraTo nsnonssarte 3a nbpau
MbT, HACTPOViTe TeMnepartypara
Ha MaKkcuMyM w1 3arpeiite
Myww npn nbpea Cmazska cpelly pbxaa
3 npeneapuTenHo 3a 10-15 MUHYTH,
ynotpe6a BbpXy HarpeBaTensi Ha NpoAykTa
3a Jja npeMaxHeTe MacroTo NpoTuB
pbXaa BbpXy HarpesaTens Ha
npogykTa
TaBa 3a rotBeHe, YekMexe 3a Taea,
4 CTpaHHa mypuama A OTcTpaHeTe vyxana npegmet
Yyxao TAno Bbpxy Harpesatens
vcnnesT nokasea E1
A IlaBara TaBa 3a rotBeHe NTC e
5 1 NPOAYKTHT Beye He
u3knoyeHa
pabotu
vcnnesT nokassa E2
5 ﬁn OIYKTT BEHE HE JlaBaTta TaBa 3a rotBeHe NTC He
poay! pabotu
paboTu
vcnnesT nokasea E3 un
A [scHata TaBa 3a rotBeHe NTC e
7 NPOAYKTBLT € cnpsn aa
n3knodeHa
pabotu
EkpaHbT nokassa E4 n
NTC Ha ascHaTa TaBa 3a roTBeHe He
8 NPoAyKTBLT € crpsin Aa
pabotu
paboTu
EkpaHbT nokasea E5 n
9 APOAYKTHT & Crpsn Aa Mpobnem cbc 3axpaHBaLla nevaTHa
poay P nnatka (nsiBa TaBa 3a roteeHe NTC)
pabotu
EkpaHbT nokassa E6 n
10 NpoayKTbLT € cnpsin aa MpoGnem CLC saxpanBallia neyarHa M3nparete Ha cepBu3 3a PEMOHT
poay P nnatka (asicHa TaBa 3a rotBeHe NTC) P P P
pabotu
EkpaHbT nokasea E7 n
Mpobnem cbe 3axpaHBaLyaTa nnartka
11 NPoAYKTBLT € cnpsn aa
(Mpobnem c Bpb3kaTa)
pabotu
EkpaHbT nokassa E8 n
Mpobnem cbe 3axpaHBallaTta nnaTtka
12 NPoAYKTBLT € cnpsn Aa
(Mpobnem c Bpb3kaTa)
pabotu
EkpaHbT nokassa E9 n
13 NPoAYKTHLT € cnpsan aa Mpo6rem cbe 3axpaHBallaTta nnarka
pabotu
OvcnnesT nokassa E10 Mpobnem cbe 3axpaHBaLlaTa nnartka
14 1 NPOAYKTHT € cnpsin Aa (cbnpoTMBrEHVE Ha NsiBa Taga 3a
pabotu roTBEHe)
Oucnneat nokassa E10 Mpobnem cbe 3axpaHBallaTa neyaTHa
15 1 NPOAYKTBT € cnpsin Aa nnatka (CbnpoTUBIieHNe Ha AsicHaTa
pabotu TaBa 3a roTBeHe)
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EN-Additional Information for User Manual:

TR-Kullanim Kilavuzu igin Ek Bilgiler:

DE-Zusétzliche Informationen zur Bedienungsanleitung:
ES-Informacion Adicional para el Manual del Usuario:
FR-Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur :

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826

AB Yénetmeligi 2023/826 uyarinca Dustik Gli¢ Modlarinin ¢alistiriimasina iligkin teknik bilgiler

Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gema® EU-Verordnung 2023/826

Informacidn técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia conforme al Reglamento 2023/826 de la
UE

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d’énergie conformément au réglement
européen 2023/826.

Mode POWER PERIOD(MINUTES)*
Mod CONSUMPTION(WATT) SURE(DAKIKA)*
Modus GUC TUKETIMI (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Modo STROMVERBRAUCH PERIODO (MINUTOS)*
Mode (WATT) PERIODE(MINUTES)*
CONSUMO DE ENERGIA
(VATIOS)
CONSOMMATION
D’ENERGIE(WATT)
Off
Kapal
Aus 0,5 5
Apagado
Désactivé
Standby
Bekleme Modu
Standby - -
En espera
Attente

Standby Mode with information or status display
Bilgi veya durum gorintiilemeli Bekleme Modu
Standby-Modus mit Informations- oder Statusan-
zeige - -
Modo de Espera con informacion o visualizacién
de estado

Mode veille avec affichage d’'informations ou d'état

Networked Standby

Agda Bagl Bekleme Modu
Netzwerk-Standby - -
Espera en Red
Veille en réseau

*:The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in minutes
and rounded to the nearest minute.

*:Cihazin otomatik olarak bekleme moduna, kapali moda veya sebeke bekleme moduna gegmesi icin gegen siire dakika
cinsinden olup en yakin dakikaya yuvarlanir.

*: Der Zeitraum, nach dem das Geréat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den Netzwerk-Standby
wechselt, in Minuten und auf die nachste Minute gerundet.

*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de
espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau, en
minutes et arrondie a la minute la plus proche.




IT-Informazioni addizionali per il Manuale Utente:

PL-Dodatkowe informacije dotyczace instrukcji obstugi:

RO-Informatii suplimentare pentru manualul de utilizare:
BG-[onbnHntenHa nHopmaums 3a pbkoBOACTBOTO 3a NoTpebutens:
CS-Dalsi informace pro Uzivatelskou pfirucku:

Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in conformita al Regolamento UE 2023/826
Informacje techniczne dotyczace dziatania trybdw niskiego poboru mocy zgodnie z rozporzgdzeniem UE 2023/826
Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de energie in conformitate cu Regulamentul UE
2023/826

TexHuyecka UHGOpMaLWs 3a paboTelyuTe PEXMMI Ha HUCKA MOLLIHOCT cbrmacHo PernameHT 2023/826 Ha EC
Technické informace o provoznich rezimech nizké spotfeby podle nafizeni EU 2023/826

Modalita CONSUMO ENERGIA PERIODO (MINUTI)*
Tryb (WATT) OKRES (MINUTY)*
Mod POBOR MOCY (WATY) PERIOADA(MINUTE)*
Pexum CONSUM DE ENERGIE MNEPUOL (MUHYTW)*
Rezim (WATT) DOBA (MINUTY)*
KOHCYMALA HA
EHEPT A (BAT)
SPOTREBA (WATT)
Off
Wytaczony
Oprit 0,5 5
M3kntoyeHo
Vypnuto
Standby
Gotowosé
Standby - -

B pexum Ha roToBHOCT
Pohotovostni rezim

Modalita Standby con informazioni o display
di stato

Tryb gotowosci z wys$wietlaniem informacji lub
stanu

Mod standby cu afisare de informatii sau stare - -
Pexum Ha roToBHOCT ¢ gucnnen 3a
MH(OPMALWS UK CLCTOSIHIE
Pohotovostni rezim s informaénim nebo
stavovym displejem

Standby in rete

Tryb gotowosci sieciowej
Standby in retea - -
MpexoB pexuM Ha roTOBHOCT
Sitovy pohotovostni rezim

*. Il periodo dopo il quale I'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita di spegnimento o lo
standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.

*: Okres, po ktérym urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci, tryb wytgczenia lub tryb gotowosci sieciowej,
liczony w minutach i zaokraglony do najblizszej minuty.

*:Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de asteptare in
retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.

*: MepuopbT, crnepn KoMTo 060pyABaHETO AOCTUTA aBTOMATUYHO PEXUM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KIHOYBaHe UIu
MPEKOB PEXMM Ha FOTOBHOCT B MUHYTMW U 3aKpbITIeHO A0 Haii-bnnakaTa MuHyTa.

*:Doba, po které zafizeni pfejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo sitového pohotovost-




DA-Yderligere oplysninger til brugervejledning:
BS-Dodatne informacije za korisnicki prirucnik:
NO-Tilleggsinformasjon for brukerhandbok:
ET-Lisateave kasutusjuhendi jaoks:
Fl-Lisatietoja kayttdohjeeseen:

Tekniske oplysninger om brug af laveffekt-tilstand ifelge EU-forordning 2023/826

Tehnicke informacije o radu u rezimima niske potro$nje energije u skladu s Uredbom EU 2023/826
Teknisk informasjon om drift av laveffektmoduser i henhold til EU-forordning 2023/826

Tehniline teave madala voimsusega toétavate reziimide kohta vastavalt ELi maarusele 2023/826
Tekniset tiedot pientehotilojen kaytosta EU-maarayksen 2023/826 mukaan

Tilstand STROMFORBRUG watt | TIDSRUM (MINUTTER)*
Rezim POTROSNJA ENERGIJE | PERIOD (U MINUTAMA)*
Modus (W) PERIODE(MINUTTER)*
Reziim STR@MFORBRUK PERIOOD(MINUTIT)*
Tila (WATT) ENERGIATARBI- | AIKAVALI (MINUUTTIA)*
MINE (VATT)
VIRRANKULUTUS (WAT-
TIA)

Sluk
Isklju¢eno
Av 0,5 5
Valjaspool
Pois

Standby

Pripravnost
Standby - -
Ootereziim
Valmiustila

Standby-tilstand med informations- eller statusskaerm
Rezim pripravnosti s prikazom informacija ili statusa
Standby-modus med informasjon eller statusvisning - -
Ootereziim koos teabe- vdi olekukuvariga
Valmiustila tiedoilla tai tilanaytolla

Netveerksbaseret standby
Mrezna pripravnost
Nettverkstilkoblet standby - -
Vérgustatud ootereziim
Valmiustilassa liitettyné verkkoon

*:Det tidsrum, hvorefter udstyret automatisk nar standby-tilstand, slukket tilstand eller netveerksbaseret standby i minut-
ter og oprundet til naermeste minut.

*: Period nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim ili mrezni reZim pripravnosti, izrazen u minu-
tama i zaokruzen na najblizi minut.

*:Periode etter hvilket utstyret automatisk gar i standby-modus, av-modus eller nettverksstandby i minutter, avrundet til
naermeste hele minutt.

*:Ajavahemik, mille jérel seade jduab automaatselt ootereziimi, valjalulitatud reziimi voi vorgu ootereziimi, minutites ja
Umardatuna lahima minutini.

*:Aikavali, jonka jalkeen laite saavuttaa automaattisesti valmiustilan, pois-tilan tai valmiustilassa litetyn verkon minuu-
teissa ja pyoristettyna lahimpaan minuuttiin.




HR-Dodatne informacije u vezi korisni¢kog priru¢nika:
LT-Papildomo naudotojo vadovo informacija.

LV-Papildu informacija attieciba uz lietotaja rokasgramatu:
NL-Bijkomende informatie voor de gebruikershandleiding:
PT-Informagéo adicional ao Manual do Utilizador:
SK-Dalsie informacie pre Pouzivatelsku priru¢ku:

Tehnicke informacije o rukovanju nacinom voznje s brzim ubrzavanjem u skladu s EU Uredbom 2023/826

Techniné informacija apie mazos galios veiksenos veikimg pagal ES reglamentg 2023/826

Tehniska informacija par mazjaudas rezimiem saskana ar ES regulu 2023/826

Technische informatie over de operationele spaarstanden conform EU-verordening 2023/826

Informag&o técnica sobre os modos de funcionamento de baixo consumo de acordo com o Regulamento 2023/826 da
UE.

Technické informacie o prevadzkovych rezimoch nizkej spotreby podla nariadenia EU 2023/826

Nacin rada POTROSNJA ENERGIJE (vat) RAZDOLJE (MINUTE)*
Veiksena VARTOJAMOJI GALIA (VATAIS) LAIKOTARPIS (MINUTES)*
Rezims ENERGIJAS PATERINS (VATI) PERIODS (MINUTES)*
Modus ENERGIEVERBRUIK (WATT) PERIODE (MINUTEN)*
Modo CONSUMO DE ENERGIA (WATT) | PERIODO(MINUTOS)*
Rezim SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)*
Isklju¢eno

ISjungties veiksena

Izslégts

Uit 0.5 °
Desligar

Vypnuté

Pripravnost

Budéjimo veiksena
Gaidstaves rezims
Stand-by:

Em Espera
Pohotovostny rezim

Nacin rada pripravnosti s prikazom informacija ili
statusa

Budéjimo veiksena rodant informacijg arba bdseng
Gaidstaves rezims ar informacijas vai statusa displeju
Stand-bymodus met informatie of statusweergave - -
Modo Em Espera com informagao ou exibigao do
estado

Pohotovostny reZim s informacnym alebo stavovym
displejom

Nacin rada pripravnosti putem mrezne aktivacije
Tinkliné budéjimo veiksena

Tiklota gaidstave

Netwerk stand-by

Modo em espera em rede

Sietovy pohotovostny rezim

*: Razdoblje nakon kojeg oprema automatski prelazi u nac¢in rada pripravnosti, na¢in rada isklju¢eno ili na¢in rada prip-
ravnosti putem mrezne aktivacije u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.

*: Laikotarpis minutémis, po kurio jranga perjungiama j automatine budéjimo veiksena, iSjungties veikseng arba tinkline
budéjimo veiksena, suapvalintas iki artimiausios minutés

*:Periods, péc kura iekarta automatiski pariet gaidstaves rezima, izslégta rezZima vai tiklotas gaidstaves rezima, mindtés
un noapalots lidz tuvakajai mindtei.

*: De periode waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar stand-by, de uit-modus of netwerk stand-by in
minuten en afgerond naar de dichtstbijzijnde minuut.

*:0 periodo apds o qual o equipamento alcanga automaticamente em minutos o modo em espera, o0 modo desligado ou
0 modo em espera em rede e arredondado para o minto mais proximo.

*:Doba, po ktorej zariadenie prejde automaticky do pohotovostného rezimu, vypnutého rezimu alebo sietového pohoto-




SL-Dodatne informacije za uporabniski priro¢nik:

SV-Ytterligare information for anvéndarhandboken:

RU-JononHutenbHas nHdopMaums o pyKoBOACTBY NOMb30BaTeNs:
SR-Dodatne informacije za korisnicki prirucnik:

UA-[logaTkoBa iHdopMaLlisi, L0 JONOBHIOE BMICT NOCiOHMKa KOpUCTyBaYa.

Tehni¢ne informacije o nacinih delovanja nizke porabe v skladu z Uredbo EU 2023/826

Teknisk information om lageffektlagena i enlighet med EU-férordning 2023/826

TexHuyeckas MHhopmaLms o paboumnx pexumax ¢ HU3KkUM aHepronoTpebneHnem B cooTseTcTBMM ¢ Pernamentom EC
2023/826

Tehnicke informacije o radu u rezimima niske potro$nje energije u skladu s Uredbom EU 2023/826

TexHiuHa iHchopmaLis LLOAO poboTH B pexuMax HU3bKOi MOTYXHOCTI BiANoBiAaHO Ao Pernamenty €C 2023/826

Nacin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUT)*
Lage STROMFORBRUKNING (WATT) PERIOD (MINUTER)*
Pexum OHEPIOMOTPEBJIEHUE (BATT) MNEPVOL (MUHYTbI)*
Rezim POTROSNJA ELEKTRICNE ENER- | PERIOD (U MINUTIMA)*
Pexum GIJE (Vat) MEPIOA YACY, XBUNNH*
CMNOXUBAHA NOTYXHICTb,
BATT
I1zklop
Av
BbIkn 0,5 5
Iskljucen
BUMKH.
Stanje pripravljenosti
Vilolage
Pexum oxuaaHus - -
Pripravnost

Pexum ovikyBaHHS

Nacin pripravljenosti s prikazom informacij ali
stanja

Vilolage med informations- eller statusskarm
Pexum oxuaaHus ¢ otobpaxeHnem nHgopmaumm
UK COCTOSIHMA - -
Rezim pripravnosti s prikazom informacija ili
statusa

Pexum ovikyBaHHS 3 BigobpaxeHHaM iHdopmaLii
abo craHy

Omrezno stanje pripravljenosti
Natverksanslutet vilolage
CeTeBol pexum oxuaaHus - -
Mrezna pripravnost

Pexum ovikyBaHHS 3 MiAKMIOYEHHAM 40 Mepexi

*: Cas, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali omreZno stanje pripravljen-
osti, v minutah in zaokrozen na najbliZjo minuto.

*:Den period efter vilken utrustningen nar automatiskt vilolage, franlage eller natverksanslutet vilolage i minuter och
avrundat till nérmaste minut.

*: Mepuop, No ncTeveHUn koToporo 0bopyoBaHNe aBTOMATUYECKU NEPEXOANT B PEXVUM OXMAAHNS, BbIKITHOYEHUS U
CETEeBOW PeXVM OXUAAHWS, B MUHYTaX, OKPYIMeHHbI [0 brivkaniuen MUHYThI.

*: Period nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim isklju¢enosti ili rezZim mrezne pripravnosti,
izraZzen u minutima i zaokruzen na najblizi minut.

* MNepiog yacy, nicns skoro obnagHaHHS aBTOMATUYHO NEPEMUKAETLCS B PEXIUM 0YiKYBaHHS!, PEXUM BUMKHEHHS abo
PEXMM OYiKyBaHHS 3 NiAKIIOYEHHAM 4O MEPEXi B XBUIMHAX, OKPYTMEHUI 40 HANONMKYOT XBUITUHW.




Arcelik A.S.

Karaagac Cad. No: 2-6, 34445
Sttliice, istanbul, Tirkiye
www.beko.com
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