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Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results from your appliance
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. For this reason, please
read this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the appliance
and keep it as a reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well. Follow the instructions by paying attention to all the information and warnings in the user
manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between models are
explicitly described in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.
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n Important safety and environmental instructions

Important Safety Instructions
Read Carefully And Keep For
Future

1.1 General safety

Reference This section
contains safety instruc-
tions that will help protect
from risk of fire, electric
shock, exposure to leak
microwave energy, person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
Instructions shall void any
warranty.

« Beko products comply
with the applicable safety
standards; therefore, in
case of any damage on
the appliance or power
cable, it should be re-
paired or replaced by the
dealer, service center or a
specialist and authorized
service alike to avoid any
danger. Faulty or unqual-
ifled repair work may be
dangerous and cause risk
to the user.

1.2 Installation

Electrical shock hazard

« Disconnect the appliance
from the mains electricity
supply before carrying out
any work or maintenance
on it.

- Connection to a good
earth wiring system is es-
sential and mandatory.

- Alterations to the domes-
tic wiring system must
only be made by a quali-
fled electrician.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.3 Operation and mainte-
nance

Electrical shock hazard

« Do not cook on a broken
or cracked cooktop. If the
cooktop surface should
break or crack, switch the
appliance off immediately
at the mains power supply
(wall switch) and contact
a qualified technician.
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n Important safety and environmental instructions

« Switch the cooktop off at
the wall before cleaning
or maintenance.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.4 Health hazard

« This appliance complies
with electromagnetic
safety standards.

1.5 Hot surface hazard

«During use, accessible
parts of this appliance
will become hot enough
to cause burns.

«Do not let your body,
clothing or any item other
than suitable cookware
contact the Induction
glass until the surface is
cool.

« Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the hob surface since
they can get hot.

« Keep children away.

- Handles of saucepans
may be hot to touch.
Check saucepan handles
do not overhang other
cooking zones that are
on. Keep handles out of
reach of children.

. Failure to follow this ad-
vice could result in burns
and scalds.

1.6 Cut hazard

« The razor-sharp blade of
a cooktop scraper is ex-
posed when the safety
cover is retracted. Use
with extreme care and al-
ways store safely and out
of reach of children.

. Failure to use caution
could result in injury or
cuts.

1.7 Important safety instruc-
tions

- Read these instructions
carefully before installing
or using this appliance.

«No combustible mate-
rial or products should be

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

placed on this appliance
at any time.

« Please make this infor-
mation available to the
person responsible for in-
stalling the appliance as it
could reduce your instal-
lation costs.

« In order to avoid a hazard,
this appliance must be in-
stalled according to these
instructions for installa-
tion.

« This appliance is to be
properly installed and
earthed only by a suitably
qualified person.

« This appliance should
be connected to a circuit
which incorporates an
isolating switch providing
full disconnection from
the power supply in ac-
cordance with the wiring
rules.

. Failure to install the ap-
pliance correctly could
invalidate any warranty or
liability claims.

« Never leave the appliance
unattended when in use.
Boil over causes smoking
and greasy spillovers that
may ignite.

« Never use your appliance
as a work or storage sur-
face.

« Never leave any objects or
utensils on the appliance.

« Never use your appliance
for warming or heating
the room.

. After use, always turn off
the cooking zones and the
cooktop as described in
this manual (i.e. by using
the touch controls).

« Do not allow children to
play with the appliance or
sit, stand, or climb on it.

« Do not store items of in-
terest to children in cabi-
nets above the appliance.
Children climbing on the
cooktop could be seri-
ously injured.

.Do not leave children
alone or unattended in the
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n Important safety and environmental instructions

area where the appliance
IS in use.

« Children or persons with
a disability which limits
their ability to use the ap-
pliance should have a re-
sponsible and competent
person to instruct them
In its use. The instructor
should be satisfied that
they can use the appli-
ance without danger to
themselves or their sur-
roundings.

« Do not repair or replace
any part of the appliance
unless specifically recom-
mended in the manual. All
other servicing should be
done by a qualified tech-
nician.

«DO not use a steam
cleaner to clean your
cooktop.

« Do not place or drop heavy
objects on your cooktop.

«Do not stand on your
cooktop.

«Do not use pans with

Jjagged edges or drag
pans across the ceramic
glass surface as this can
scratch the glass.

- Do not use scourers or
any other harsh abrasive
cleaning agents to clean
your cooktop, as these
can scratch the Induction
glass.

. If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

« This appliance is intended
to be used in household
and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and other
working environments;

— farm houses:

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

— bed and breakfast type
environments.

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
ing and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« WARNING: Unattended
cooking on a hob with
fat or oil can be danger-

ous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire:

do not store items on the
cooking surfaces.

« WARNING: If the surface

Is cracked, switch off
the appliance to avoid
the possibility of electric
shock, for hob surfaces
of glass-ceramic or simi-
lar material which protect
live parts

« A steam cleaner is not to

be used.

- The appliance is not in-

tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

« CAUTION: The cooking

process has to be super-
vised. A short term cook-
Ing process has to be
supervised continuously.
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nlmportant safety and environmental instructions

1.8 Disposal of household appliances

This appliance is manufactured with recyclable
or reusable materials. Dispose of it in accordance
with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and re-
cycling of household electrical appliances, con-
tact your local authority, the collection service for
household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compli-
ance with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and
with the Waste Electrical and Electronic Equipment
regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent negative consequences for
the environment and human health.

The symbol on the product or on the
accompanying documentation indi-
cates that it should not be treated as
domestic waste but must be taken to
an appropriate collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment.

1.9 Disposal of packaging materials

Y The packaging material is recyclable
® © | andis marked with the recycle symbol.
- The various parts of the packaging must

therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

1.10 Energy saving tips

Make the most of your hot plate's residual heat
by switching it off a few minutes before you fin-
ish cooking. The base of your pot or pan should
cover the hot plate completely; a container that is
smaller than the hot plate will cause energy to be
wasted. Cover your pots and pans with tight-fitting
lids while cooking and use as little water as pos-
sible. Cooking with the lid off will greatly increase
energy consumption. Use only flat-bottomed pots
and pans.

1.11 Declaration of conformity

This appliance meets Ecodesign requirements of
European Regulation 66/2014 and The Ecodesign
for  Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations
2019 in compliance with the European standard
EN 60350-2.

The information related to low power mode of
the appliance in accordance with Regulation
(EU) 2023/826 can be found in the following link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

1.12 Note

People with a pacemaker or similar medical device
should use care when standing near this induc-
tion cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device.
Consult your doctor, or the manufacturer of the
pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic
fields of the induction cooktop.

Induction Hob / User Manual
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n General overview

2.1 Overview
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Control and parts

A. Overview

. 1800 Boost 2000W zone
. 1500W zone

. 1800 Boost 2000W zone
. 1500W zone

. Glass plate

. Control panel
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B. Control panel

1. Heating zone selection button

2. Power regulating control/ Timer regulating con-

trol buttons
. Timer button
. Key lock button
. Stop & go button

o o AW

7. ON/OFF button

. Boost function button

2.2 Technical data

Model

HI16442TBO

Electrical type

CLASS |

Cooking zones

4 Zones

Supply voltage

220-240V~, 50-60Hz

Installed electric power

2.5 kW: 2250-2750 W,
7.4 kW: 6600-7400 W

Product size (L*W+H)

590%520+60 mm

Building-in Dimensions

560%490*56mm

Weight and Dimensions are approximate. Because
we continually strive to improve our products we
may change specifications and designs without
prior notice.
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n Before first use

3.1 Introduction to Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electro-
magnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
l =es) #8s] — |nduction coil
- - Induced currents

3.2 Using the touch controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) cov-
ering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

—

3.3 Choosing the right cookware

bol on the packaging or on the bottom of the pan.

f} Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction sym-

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet to-
wards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

e |f you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
f E does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

N

Induction Hob / User Manual 11/EN



n Before first use

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X% X

e Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

3.4 Pan dimensions

e The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the center of the cooking zone.

e The base diameter of induction cookware:

Cooking zone diameter(mm) | Min. pot diameter (mm)
Zone 1 & 3 (180mm) 120 mm
Zone 2 & 4 (160mm) 100 mm

The above may vary according to the quality of the pan used.
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n Operation of the appliance

Power management

Using power management you can set the total
power to 2.5kW/7.4kW At the time of purchase, the
hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's
electrical system as described in the following
paragraph. N.B: Depending on the power selected
for the hob, some of the cooking zone power levels
and functions (e.g. boil or fast heating) could be
automatically limited to prevent the selected limit
from being exceeded. While power levels exceed
the selected total power, the"PN" symbol will ap-
pear.

(i

From 7.4kW switchover to 2.5kW :

When you first time to use the cooktop, pls noted
the default status is 7.4kW . First touch the but-
ton stop +go and hold for 5 seconds. You can hear
the buzzer beeps one time and flashing the “7.4"
when the power "7.4" in flashing, touch and hold
the boost for 5 seconds that will flashing another
power "2.5".and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times, It means you have finished the setting.

From 2.5kW switchover to 7.4kW.

First touch the button stop +go and hold for 5 sec-
onds.You can hear the buzzer beeps one time and
flashing the “2.5", when the power "2.5" in flashing,
touch and hold the boost for 5 seconds will flash-
ing to "7.4" and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times, It means you have finished the setting.

You can only set power manage-
ment when the cooktop is turn off.

4.1 To start cooking

o After power on, the buzzer beeps once, all the
indicators light up for 1 second then go out, in-
dicating that the hob has entered the state of
standby mode.

1. Touch the ON/OFF button, all the indicators
show “-" or

u__n

O,
%

2. Place a suitable pan on the selected cooking

Make sure the bottom of the pan and
the surface of the cooking zone are
clean and dry.

G]

3. Touch the cooking zone selection key and the
indicator on the display next to the key will flash.

oo e

bR

4. While the number is flashing,set the power level
by repeatedly touching + or - control.

©@ O

Ay

e |f you don't choose a heat setting within 1 min-
ute, the cooktop will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at any time dur-
ing cooking.

[T N e}

If the display flashes alternately with the

heat setting it means that either:

e you have not placed a pan on the correct cooking
zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction
cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on
the cooking zone.

Induction Hob / User Manual
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n Operation of the appliance

No heating takes place unless there is a suitable
pan on the cooking zone. The display will automat-
ically turn off after 1 minute if no suitable pan is
placed on it.

4.2 When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection button that
you wish to switch off.

®0 ‘-
Q0 L.

2. Repeatedly touch "-" control to drop to "0".

S)

.

3. To switch off cooking zones by touching ON/
OFF control.

O

4. Beware of hot surfaces "H" (Residual Heat
Indicator) will show which cooking zone is hot
to touch. It will disappear when the surface has
cooled down to a safe temperature. It can also
be used as an energy saving function by using
the zone that is still hot to heat other pans.

(o] e)
®0

4.3 Using the boost function

The Boost function is a function that maximizes
power to a selected cooking zone. When activated
the function lasts for 5 minutes and provides more
powerful, faster cooking e.g. to heat a large pot wa-
ter to cook rice or pasta.

Only the Zone 1 and Zone 3 with
boost function.

i

Using boost to apply more power

1. Touch the heating zone selection control that
you intend to boost, an indicator next to the key
will flash on the display.

®0 -
00 -

%\

2. Touch the boost function control and the cook-
ing zone will begin to work in boost mode. The
power display will show "P" to indicate that the
zone is in boost mode.

-
~

A

=83

3. Boost power will last for 5 minutes and then the
zone will go back to the power level 9.

4. If you want to cancel the boost function during
the 5 minutes operating time, touch the cooking
zone selection control, and an indicator next to
the key will flash. Then touch the boost function
control and the cooking zone will go back to the
power level 9.

00 A
Tl =g

Power management

Your hob is divided into two groups. You can only
boost 1 zone in each group, and the corresponding
zone must be at or below Power Level 5.

Group A Group B
| |

QO ©
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n Operation of the appliance

Only the Zone 1 and Zone 3 with boost function.

4.4 Using the pause function-
STOP+GO

Pause function can be used at any time during
cooking. It allows to stop the induction cooktop
and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone
indicator will show "ll". And then the operation
of the induction cooktop will be deactivate with-
in the scope of all cooking zones, except the
STOP+GO, on/off and lock keys.

(4]
S = oo !l

3. To cancel the pause status, touch the button
STOP+GO, then the cooking zone will go back to
the power stage which you set before.

4
Bll= =86

4.5 Locking the controls

e You can lock the controls to prevent unintended
use (for example children accidentally turning
the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls ex-
cept the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the key lock control, the timer indicator will
show " Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.

2. Touch and hold the key lock control for 3 sec-
onds.

(B

3. You can now start using your cooktop.

A\

4.6 Using the timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case,
the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

When the hob is in the lock mode,
all the controls are disable except
the ON/OFF, you can always turn the
hob off with the ON/OFF control in an
emergency, but you should unlock
the cooktop first before the next use..

e You can set it to turn one or more cooking zones
off after the set time expires.

e You can set the timer up to 99 minutes.
Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.

A\

You can use the minute minder even
if you're not selecting any cooking
Zones.

2. Touch the timer button, the timer indicator show

300
JLW

\

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds. When the time is
set, it will begin to count down immediately. The

Induction Hob / User Manual
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n0peration of the appliance

display board will show the remaining time.

23600

© O

4. To cancel the timer, touch the timer control, the
setting time will flash, when the time is in flshing,
touch the timer control again,"--" will show in the
timer display.

--®

5. Buzzer will beep 30s and the timer display will

e Touch the "-" or "+" control of the
timer once will decrease or in-
crease by 1 minute.

e Touch and hold the "-" or "+" con-
trol of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

e [f the setting time exceeds 99 min-
utes, the timer will automatically

return to 0 minute.

Touch the "-" or "+" control of the
timer once to decrease or increase
by 1 minute.

Touch and hold the “-" or "+" control
of the timer to decrease or increase

show "--" when the set time elapses.
by 10 minutes.
utes, the timer will automatically re-

turn to 00 minute.

Setting the timer to turn one cooking zone off
1. Touching the heating zone selection control.

(o))
[ Jol

If the setting time exceeds 99 min-| g

4. Touching the heating zone selection button, and

then touch the timer, the timer is canceled, the
"00" will show in the minute display, and then

P 100
L ===

oo

%

. When the time is set, it will begin to count down

immediately, the display will show the remaining

OO

The red dot next to power level indi-
cator will illuminate indicating that
zone is selected.

(i

2. Touch the timer button, the timer indicator will

show ‘30" 06

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds.

00
e0

\.f
P

Setting the timer to turn more than one cooking zone off
1.

If the function is used for more than one cooking
zone, the display will show the shortest time
(e.g. Zone 1 has a set time of 3 minutes and zone
2 has a set time of 6 minutes so the timer display
shows “3".)

16/ EN
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n Operation of the appliance

A flashing red dot next to a power
level display means the timer display
is showing the remaining set time
for that cooking zone. If you want to
check the remaining set time of the
other cooking zone, touch the cook-
ing zone selection key for that zone.
The timer will indicate its set time.

(i
®0 3@

2 00
OO (setto3minutes
3. 8o )
2. When the cooking time expires, the correspond-
ing cooking zone will switch off automatically

(set to 6 minutes)

4.10 Residual heat warning

When the hob has been operating for some time
there will be some residual heat. The letter "H"
(Residual Heat Indicator) appears on the display as
a warning against possible injury from hot surfac-
es. It will disappear when the surface has cooled to
a safe temperature.

4.11 Auto shutdown

Auto shut down is a safety protection function for
your induction cooktop. It shuts down automati-
cally if you forget to turn off power to a cooking
zone. The default shutdown times are shown in the
table below:

and "H" will show in the display until the zone | power level Default working timer (hour)
has cooled to a safe temperature.
1 8
If you want to change the time af- 5 s
ter the timer is set, you have to start
from step 1. 3 8
4 4
. 5 4
4.7 0ver-temperature protectlon .
4
An inbuilt temperature sensor monitors the tem-
perature inside the cooktop. When an excessive | 7 2
temperature is detected, the cooktop will stop op- | g 2
eration automatically.
9 2
4.8 Spill protection :
PP 4.12 Heat settings

The cooktop will beep and shut down after a cer-
tain quantity of liquid overflows onto the controls.
Should this occur, turn off the power, follow the
usual precautions for cleaning up hot liquids and
ensure the cooktop is dry before recommencing
cooking.

4.9 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g.
aluminum), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the induction cooktop,
the induction cooktop automatically goes on to
standby in T minute. The cooling fan will operate
for a further T minute.

The settings below are guidelines only. The exact
setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking.

Heat | Suitabilit

1-2 | -warming small c%uantities of food
+ melting chocolate and butter
+ gentle simmering
+ Slow warming

3-4 | -reheating

* rapid simmering
+ cooking rice

5-6 | +pancakes

7-8 | +sautéin
+ cooking pasta

9 « stir-frying

+ searing )
+ bringing soup to the boll
+ bolling water

Induction Hob / User Manual
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H Cooking guidelines

Take care when frying as the oil and
fat heat up very quickly, particularly
if you're using Boost function of the
induction cooktop. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a
serious fire risk.

5.1 Cooking tips

e When food comes to the boil, reduce the tem-
perature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save
energy by retaining the heat.

Minimise the amount of liquid or fat to reduce
cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the
setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around
85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key
to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food.
You should also cook egg-based and flourthick-
ened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the ab-
sorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is
cooked properly in the time recommended.

Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:

1.

Stand the meat at room temperature for about
20 minutes before cooking.

. Heat up a heavy-based frying pan.
. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a

small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

. Turn the steak only once during cooking. The

exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the
firmer it feels the more 'well done' it will be.

. Leave the steak to rest on a warm plate for a few

minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying
1. Choose an induction compatible flat-based wok
or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready.
Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller
batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons
of ail.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but
still crisp, turn the cooking zone to a lower set-
ting, return the meat to the pan and add your
sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are
heated through.

7. Serve immediately.

18/ EN
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n Installation of appliance

6.1 Before you install the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all
poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the require-
ments).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces sur-
rounding the hob.

6.2 After Installing the Hob, make sure that:

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers
There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below
the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

6.3 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

Under any circumstances, make sure the Induction hob is well ventilated and the air inlet and outlet are
not blocked. Ensure the Induction hob is in good work state. As shown below.
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n Installation of appliance

6.4 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person. Before con-
necting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
A The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.
Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without altera-
tions. alterations must only be made by a qualified electrician.
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

& — @i
el
e[| |—elr

o/

— o

oo
@
@

)

@

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbln-4opHuit-kapa-cernd-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

S: brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KathAB-6paoH-rjava-smed-KopnyHeBbIn-KOpUYHeBUIA-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskeabrunt-
brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBo)-nnasa (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblit)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szurke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)
@E:yelIow/green—gialIo/verde—amari|Io/verde—amareIo/verdeKLTpLvo/r[pdowo—kollane/rohe—
linedzeltens/

zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwbnTo/
3€e/1eHO-XyT0/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->enTblii/3eneHbIN->KOBTUI/3eNeHnin-KacbIn/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/graenn

N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo-nnaBa-
modroplava-cuHunin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Cleaning and care

What

How

Important

Everyday soiling on
glass  (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sug-
ary spillovers on the
glass)

1.Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while
the glass is still warm (but
not hot!)

3.Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

*When the power to the cooktop is
switched off, there will be no 'hot sur-
face' indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some nylon scour-
ers and harsh/abrasive cleaning agents
may scratch the glass. Always read the
label to check if your cleaner or scourer
is suitable.

*Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with
a fish slice, palette knife or ra-
zor blade scraper suitable for
induction glass cooktops, but
beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for 'Every-
day soiling on glass' above.

* Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible.
If left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

+ Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is ra-
zor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

Spillovers  on  the

touch controls

1.Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5.Switch the power to the
cooktop back on.

* The cooktop may beep and turn itself off,
and the touch controls may not function
while there is liquid on them. Make sure
you wipe the touch control area dry be-
fore turning the cooktop back on.
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nTroubIeshooting

Troubleshooting Root Cause Help
Make sure the hob is connected to the
power supply and that it is switched
The hob cannot be turned on. | No power. on. Check whether there is a power

outage in your home or area. If you've
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are unre-
sponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section ‘Using
your induction cooktop' for instruc-
tions.

The touch controls are diffi-
cult to operate.

There may be a slight film
of water over the controls or
you may be using the tip of
your finger when touching
the controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Use cookware with flat and smooth
bases. See 'Choosing the right cook-
ware'.

Unsuitable, abrasivescourer
or cleaning products being
used.

See 'Cleaning and care'.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cook-
ware (layers of different
metals vibrating differently).

This is normal for cookware and does
not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the tech-
nology of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on
to prevent the electronics
from overheating. It may
continue to run even after
you've turned the induction
hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is run-
ning.

Pans do not become hot and
appears in the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it
is not suitable for induction
cooking.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section 'Choosing the
right cookware'.

The induction hob cannot
detect the pan because it
is too small for the cooking
zone or not properly centred
onit.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

Induction Hob / User Manual
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nTroubIeshooting

The induction hob or a cook- | Technical fault. Please note down the error letters and
ing zone has turned itself off numbers, switch the power to the in-
unexpectedly, a tone sounds duction hob off at the wall, and contact
and an error code is dis- a qualified technician.

played (typically alternating
with one or two digits in the
cooking timer display).

Failure display and inspection for induction cooking zone

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state automatically and display
corresponding protective codes:

Trouble- Root Cause Help
shooting
F3/F4 Temperature sensor of the induction coil | Please contact a qualified technician.
failure.
F9/FA Temperature sensor of the IGBT failure. Please contact a qualified technician.
E1/E2 Abnormal supply voltage. Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is normal.
E3 High temperature of the induction coil | Please contact a qualified technician.
temperature sensor.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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nTechnicaI data sheet

Information for domestic electric hobs

Symbol Symbol value unit | Symbol value Unit

Model identification HI16442TBO
Type of hob Built-in hob
Number of cooking zones and / or areas 4 zones
Heating technology (induction cooking zones and Induction cook-
cooking areas, radiant cooking zones, solid plates) ing zone
For circular cooking zones or area: diameter of | ¢ Zone 1:18.0 cm
useful surface area per electric heated cooking Zone 2:16.0
zone, rounded to the nearest 5 mm Zone 3:18.0

Zone 4:16.0
For non-circular cooking zones or areas: length | L N/A cm
and width of useful surface area per electric heat- | W
ed cooking zone or area, rounded to the nearest
5mm
Energy consumption per cooking zone or area cal- | EC electric Zone 1:184.30 Wh/kg
culated per kg cooking Zone 2:186.75

Zone 3:185.41

Zone 4:188.53
Energy consumption for the hob calculated per kg | EC electric 186.25 Wh/kg

hob
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Va rugam sa studiati acest manual de utilizare inainte de folosirea aparatu-
lui!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest aparat Beko. Speram céa veti obtine cele mai bune rezultate de la
aparatul dumneavoastra, care a fost fabricat cu tehnologie de Tnalta calitate si de ultima generatie. Din
acest motiv, va rugam sa studiati cu atentie intregul manual de utilizare si toate celelalte documente
nsotitoare Tnainte de a utiliza aparatul si sa il pastrati ca referintd pentru o ulterioara utilizare. Daca

predati aparatul altcuiva, oferiti si manualul de utilizare. Urmati instructiunile acordand atentie tuturor
informatiilor si avertismentelor din manualul de utilizare.

Retineti ca acest manual de utilizare poate fi valabil si pentru alte modele. Diferentele dintre modele sunt
descrise in mod explicit in manual.

Semnificatiile simbolurilor

Urmatoarele simboluri sunt folosite in diferite sectiuni ale prezentului manual de utilizare:

Informatii importante si sugestii utile pentru uti-
lizare.

ATENTIE: Avertizari pentru situatii periculoase
privind siguranta vietii si bunurilor.

ATENTIE: Avertizare pentru pericol de incendiu.

ATENTIE: Avertizare pentru soc electric.

> P B8




Instructiuni importante privind siguranta si

mediul

Instructiuni importante de
siguranta, cititi cu atentie
si pastrati pentru viitor

1.1 Siguranta generala

Referinta Acest capitol
contine instructiuni de si-
guranta care va asigura
protectia impotriva riscu-
lui de incendiu, electrocu-
tare, expunere la scurgeri
de energie de microun-
de, vatamari corpora-
le sau daune materiale.

Nerespectarea acestor in-

structiuni va avea ca efect

anularea garantiei.

« Produsele Beko respecta
standardele de siguranta
aplicabile; prin urmare,
in cazul deteriorarii apa-
ratului sau a cablului de
alimentare, acesta tre-
buie sa fie reparat sau in-
locuit de comerciant, de
centrul de service sau de
un service specializat si
autorizat, pentru a evita
pericolele. Reparatiile
necorespunzatoare sau
efectuate de personal ne-

calificat pot fi periculoase
Si prezinta riscuri pentru
utilizator.

1.2 Instalare

Pericol de electrocutare

- Deconectati aparatul de
la reteaua electrica ina-
inte de a efectua orice
operatiune sau intreti-
nere.

« Conectarea la un sistem
de impamantare adecvat
este esentiala si obligato-
rie.

- Modificarile la instalatia
electrica interna trebuie
efectuate numai de catre
un electrician calificat.

« Nerespectarea acestei
recomandari poate pro-
voca electrocutare sau
moarte.

1.3 Functionare si intre-

tinere

Pericol de electrocutare

« Nu gatiti pe o plita sparta
sau crapata. Daca supra-
fata plitei se sparge sau

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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Instructiuni importante privind siguranta si

mediul

se fisureaza, opriti ime-
diat aparatul de la sursa
de alimentare (intrerupa-
tor de perete) si contac-
tati un tehnician calificat.

. Inainte de curatare sau
intretinere, opriti plita de
la priza de pe perete.

« Nerespectarea acestei
recomandari poate pro-
voca electrocutare sau
moarte.

1.4 Pericole pentru sa-
natate

« Acest aparat respecta
standardele de siguranta
electromagnetica.

1.5 Pericol de suprafata

fierbinte

In timpul utilizarii, par-
tile accesibile ale acestui
aparat se vor incalzi pana
la temperaturi care pot
provoca arsuri.

« Nu atingeti suprafata de
gatit din sticla cu cor-
pul, hainele sau orice alt
obiect care nu este adec-

vat pentru gatitul cu in-
ductie pana céand aceasta
nu s-a racit complet.

« Obiectele metalice, cum
ar fi cutitele, furculitele,
lingurile si capacele, nu
trebuie asezate pe supra-
fata aragazului, deoarece
se pot incalzi.

« Anu se lasa la indemana
copiilor.

- Manerele cratitelor pot fi
fierbinti cand sunt atinse.
Verificati ca manerele
vaselor sa nu se extinda
peste alte zone de gatit
care sunt aprinse. Pas-
trati manerele la inde-
mana copiilor.

« Nerespectarea acestor
recomandari poate duce
la arsuri si opariri.

1.6 Pericol de taiere

«Lama extrem de ascu-
tita a racletei pentru plita
este expusa atunci cand
capacul de siguranta este
retras. A se utiliza cu pre-

30/RO
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Instructiuni importante privind siguranta si

mediul

cautie maxima si a se
pastra intotdeauna in si-
guranta, ferit de copii.

- Nerespectarea precau-
tillor poate duce la raniri
sau taieturi.

1.7 Instructiuni impor-
tante privind siguranta

- Cititi cu atentie aceste
instructiuni Tnainte de a
instala sau utiliza acest
aparat.

« Nu asezati niciodata ma-
teriale sau produse infla-
mabile pe acest aparat.

-Va rugam sa puneti
aceste informatii la dis-
pozitia persoanei res-
ponsabile cu instalarea
aparatului, deoarece
acestea ar putea reduce
costurile de instalare.

« Pentru a evita orice peri-
col, acest aparat trebuie
instalat conform instructi-
unilor de instalare.

« Acest aparat trebuie in-
stalat si impamantat co-
respunzator numai de

catre o persoana califi-
cata.

« Acest aparat trebuie co-
nectat la un circuit care
include un intrerupator de
izolare care asigura de-
conectarea completa de
la sursa de alimentare, in
conformitate cu normele
de cablare.

- Instalarea incorecta a
aparatului poate duce la
invalidarea oricarei ga-
rantii sau a cererilor de
despagubire.

- Nu Iasati niciodata apa-
ratul nesupravegheat in
timpul utilizarii. Fierberea
excesiva provoaca fum si
scurgeri de grasime care
se pot aprinde.

- Nu utilizati niciodata apa-
ratul ca suprafata de lucru
sau depozitare.

«Nu Iasati niciodata
obiecte sau ustensile pe
aparat.

« Nu utilizati niciodata apa-
ratul pentru incalzirea in-

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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Instructiuni importante privind siguranta si

mediul

caperii.

« Dupa utilizare, opriti in-
totdeauna zonele de gatit
si plita conform instructi-
unilor din acest manual
(adica utilizand comen-
Zile tactile).

« Nu permiteti copiilor sa
se joace cu aparatul sau
sa se aseze, sa stea in
picioare sau sa se urce
pe acesta.

« Nu depozitati obiecte care
ar putea prezenta interes
pentru copii in dulapurile
de deasupra aparatului.
Copiii care se urca pe
plita se pot rani grav.

« Nu Iasati copiii singuri sau
nesupravegheati in zona
in care aparatul este in
functiune.

« Copiii sau persoanele cu
handicap care au capa-
citatea limitata de utili-
zare a aparatului trebuie
sa fie instruiti de catre o
persoana responsabila
si competenta in ceea ce
priveste utilizarea aces-

«Nu folositi

tuia. Instructorul trebuie
sa fie convins ca poate
utiliza aparatul fara peri-
col pentru sine sau pen-
tru cei din jur.

« Nu reparati si nu inlocu-

iti nicio piesa a aparatu-
lui, cu exceptia cazului in
care acest lucru este re-
comandat in mod expres
in manual. Toate celelalte
operatiuni de intretinere
trebuie efectuate de un
tehnician calificat.

« Nu folositi un aparat de

curatat cu abur pentru a
curata plita.

«Nu asezati si nu lasati

sa cada obiecte grele pe
plita.

- Nu va asezati pe plita.
« Nu folositi tigai cu mar-

gini ascutite si nu trageti
tigaile peste suprafata din
sticla ceramica, deoarece
aceasta se poate zgaria.
bureti de
sarma sau alti agenti de
curatare abrazivi pentru
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Instructiuni importante privind siguranta si

mediul

a curata plita, deoarece
acestia pot zgaria sticla
de inductie.

. In cazul in care cablul de
alimentare electrica este
deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator,
reprezentantul sau de
service sau persoane cu
calificari similare pentru a
evita orice pericol.

« Acest aparat este des-
tinat pentru a fi folosit in
gospodarie sau aplicatii
similare, precum:

— Chicinete pentru anga-
jati in magazine, birouri
sau alte spatii de lucru,

— ferme;

— de catre clienti in ho-
teluri, moteluri si alte
tipuri de medii reziden-
tiale,

— unitati de tip pensiune.

« ATENTIE: Aparatul si
partile sale accesibile se
incalzesc in timpul uti-
lizarii. Aveti grija sa nu
atingeti elementele de

incalzire. Copiii cu var-
sta sub 8 ani trebuie tinuti
departe, daca nu sunt su-
pravegheati continuu.

« Acest aparat poate fi utili-
zat de catre copii cu var-
sta minima de 8 ani si de
persoanele cu capaci-
tati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara
experienta si cunostinte
daca acestia sunt su-
pravegheati sau au fost
instruiti cu privire la utili-
zarea aparatului intr-un
mod sigur si daca inteleg
pericolele implicate.

« Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Cura-
tarea si operatiunile de
intretinere realizate de
utilizator nu vor fi reali-
zate de copii fara sa fie
supravegheati.

« ATENTIE: Gatitul nesu-
pravegheat pe un ara-
gaz cu grasime sau ulei
poate fi periculos si poate
provoca incendii. NU in-
cercati NICIODATA sa

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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mediul

stingeti focul cu apa, ci
opriti aparatul si acoperiti
flacara, de exemplu cu un
capac sau o patura igni-
fuga.

« ATENTIE: Pericol de in-
cendiu: nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

« ATENTIE: Daca supra-
fata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
p03|b|I|tatea unui soc
electric, in cazul suprafe-
telor de gatit din sticla-ce-
ramica sau din materiale
similare care protejeaza
partile sub tensiune.

« Nu utilizati aparate de cu-
ratare cu abur.

« Aparatul nu este destinat
a fi actionate cu ajutorul
unui temporizator extern
sau al unui sistem de te-
lecomanda separat.

« ATENTIE: Procesul de
gatire trebuie suprave-
gheat. Procesul de gatire
cu durata scurta trebuie
supravegheat in perma-

nenta.

1.8 Conformitatea cu Directiva
WEEE si eliminarea produsului
uzat:

Acest aparat este fabricat din materiale reciclabi-
le sau reutilizabile. Eliminati-l in conformitate cu
reglementarile locale privind eliminarea deseurilor.
Pentru mai multe informatii privind tratarea, recu-
perarea si reciclarea echipamentelor electrice de
uz casnic, contactati autoritatea locala, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul
de unde ati achizitionat aparatul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (DEEE) si
cu reglementarile privind deseurile de echipamen-
te electrice si electronice din 2013 (cu modificarile
ulterioare).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in
mod corect, veti contribui la prevenirea consecin-
telor negative asupra mediului si sanéatatii umane.

Simbolul de pe produs sau din docu-
mentatia Tnsotitoare indica faptul ca
acesta nu trebuie tratat ca un deseu
menajer, ci trebuie dus la un centru de

B

colectare adecvat pentru reciclarea

echipamentelor electrice si electroni-
ce.

1.9 Conformitatea cu Directiva
RoHS

" Materialul de ambalare este reciclabil si
este marcat cu simbolul de reciclare.
’ Prin urmare, diferitele parti ale amba-

lajului trebuie eliminate Tn mod respon-
sabil si in deplind conformitate cu reglementarile
autoritatilor locale privind gestionarea deseurilor.

34 /RO
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1.10 Sfaturi pentru
economisirea energiei

Profitati de caldura rezidualda a placii de gatit
oprind-o cu cateva minute Tnainte de a termina
gatitul. Baza vasului sau tigaii ar trebui sa acopere
complet placa de gatit; un recipient mai mic decat
aceasta va duce la pierderi de energie. Acoperiti
vasele si tigaile cu capace bine fixate in timpul g&-
titului si folositi cat mai putina apa. Gatitul fara ca-
pac va creste considerabil consumul de energie.
Folositi doar vase si tigai cu fund plat.

1.11 Declaratie de conformitate

Acest aparat respecta cerintele de ecodesign
ale Regulamentului European 66/2014 si ale
Regulamentului privind ecodesignul produselor
legate de energie si informarea privind energia
(modificare) (IE Exit) 2019, in conformitate cu
standardul european EN 60350-2.

Informatiile referitoare la modul de consum redus
al aparatului, in conformitate cu Regulamentul
(UE) 2023/826, pot fi gasite la urmatorul link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

1.12 Nota

Persoanele cu stimulator cardiac sau dispozitiv
medical similar trebuie sa fie atente cand stau lan-
ga aceasta plita cu inductie in timp ce este in func-
tiune. Campul electromagnetic poate afecta stimu-
latorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati
medicul dumneavoastra sau producatorul stimula-
torului cardiac ori al dispozitivului medical pentru
informatii suplimentare privind efectele campurilor
electromagnetice ale plitei cu inductie.
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n Prezentare generala

2.1 Prezentare generala
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Comenzi si componente

A. Prezentare generala

1. 1800 Boost zona 2000W
2. Zona 1500W

3. 1800 Boost zona 2000W
4. Zona 1500W

5. Placa din sticla

6. Panoul de comanda

1 3 4 5

| | |
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B. Panoul de comanda
1. Buton pentru selectarea zonei de incalzire
2. Butoane de control al reglarii puterii/ temporiza-

torului
. Buton temporizator

. Butonul Stop & go
. Buton functie Boost

N o g b~ W

. Buton pentru blocarea tastelor

. Buton ON/ OFF (Pornire/Oprire)

2.2 Date tehnice

Model HI6442TBO
Tip electric CLASAI
Zone de gatit 4 zone

Tensiune alimentare

220-240V~, 50-60Hz

Puterea electrica
instalata

2.5 kW: 2250-2750 W,
7.4 KW: 6600-7400 W

Dimensiur)ea produ-
sului (L*I*T)

590*520*60 mm

Dimensiuni pentru
incastrare

560*490*56mm

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative.
Deoarece depunem eforturi continue pentru imbu-
natatirea produselor noastre, este posibil s& mo-
dificam specificatiile si designul fara o notificare
prealabila.
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3.1 Introducere - gatitul prin inductie

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigura, avansata, eficienta si economica. Functioneaza
prin vibratii electromagnetice care genereaza caldura direct n tigaie, si nu indirect prin incalzirea supra-
fetei de sticla. Sticla se incalzeste doar pentru ca in cele din urma tigaia o incalzeste.

IHE

Cratita de fier
M Circuuit magn_etic o
——— Placa ceramica de sticla
l mes — Bobina de inductie
« - Curenti indusi

3.2 Utilizarea comenzilor tactile

e Comenzile raspund la atingere, astfel incat nu este necesar sa apasati.
* Folositi pulpa degetului, nu varful acestuia.

* Veti auzi un bip de fiecare data cand o atingere este inregistrata.

¢ Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu sunt acoperite de niciun obiect
(de exemplu, o ustensila sau o carpa). Chiar si un strat subtire de apa poate ingreuna functionarea
comenzilor.

—

3.3 Alegerea corecta a vaselor de gatit

Utilizati numai vase cu o baza adecvata pentru gatit cu inductie. Cautati simbolul de induc-
tie pe ambalaj sau pe baza vasului.

Puteti verifica daca vasele dvs. sunt adecvate efectuand un test cu magnet. Miscati un magnet spre
baza tigaiei. Dacéa este atras, vasul este potrivit pentru inductie.

Daca nu dispuneti de un magnet:

N

. Puneti putina apa in vasul pe care doriti sa il verificati.

L . - . .
. Daca ,= " nu clipeste pe afisaj si apa se incalzeste, vasul este corespunzator.
Nu sunt recomandate vasele din urmatoarele materiale: otel inoxidabil pur, aluminiu sau cupru fara

N
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baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica si faianta.
¢ Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu baza curbata.

> 44

e Asigurati-va ca baza vasului este neteda, se afla pe o suprafata plana in contact cu sticla si are
aceeasi dimensiune ca zona de gatit. Utilizati vase cu diametrul egal cu cel indicat in graficul zonei
selectate. In cazul utilizarii unui vas, energia va fi utilizata la eficientad maxima. Dacé utilizati un vas mai
mic, eficienta ar putea fi mai mica decat cea asteptata. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

). w4 , - P - P Y
\__: \ _: L [r Y 1

¢ Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie — nu le glisati, deoarece acestea pot zgéria sticla.

_wm

3.4 Dimensiunile vasului

e Zonele de gatit sunt limitate, adaptandu-se automat la diametrul vasului. Cu toate acestea, baza va-
sului trebuie sa aiba un diametru minim corespunzator zonei de gatit. Pentru a obtine cea mai buna
eficienta a plitei, va rugam sa asezati vasul in centrul zonei de gatit.

e Diametrul bazei vaselor de gatit cu inductie:

Diametru zona de gatit Diametru minim al
(mm) vasului (mm)
Zona 1 & 3 (180mm) 120 mm

Zona 2 & 4 (160mm) 100 mm

Cele de mai sus pot varia in functie de calitatea vasului utilizat.
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Gestiunea puterii

Prin intermediul gestionarii puterii, puteti seta pu-
terea totala la 2,5 kW / 7,4 kW. La momentul achi-
zitiei, placa de gatit este setata la puterea maxima
posibila. Ajustati setarea in functie de limitele sis-
temului electric al casei dumneavoastra, conform
descrierii din paragraful urmator.

NB: In functie de puterea selectata pentru placa,
unele niveluri de putere ale zonelor de gatit si
functii (de ex. fierbere sau incalzire rapida) pot fi
limitate automat pentru a preveni depasirea limitei
alese. Cand nivelurile de putere depasesc puterea
totala selectata, va aparea simbolul ,PN”.

(i

De la comutare 7.4 kW la 2.5 kW:

Cand utilizati pentru prima data plita, va rugam sa
retineti ca starea implicita este 7.4 kW. Mai intéi
apasati butonul stop + go si tineti-l apasat timp de
5 secunde. Puteti auzi semnalul sonor o data si in-
termitent ,7.4”, cand puterea ,7.4” este intermiten-
ta, atingeti si tineti apasat butonul de amplificare
timp de 5 secunde, care va intermite o alta putere
,2.5”, apoi atingeti butonul stop + go si tineti apa-
sat timp de 5 secunde, semnalul sonor va suna de
10 ori, ceea ce inseamna ca ati terminat setarea.
De la comutare 2.5 kW la 7.4 kW.

Mai intéi atingeti butonul stop + go si tineti-I apa-
sat timp de 5 secunde. Veti auzi un semnal sonor
si indicatorul ,2.5” va clipi. Cand indicatorul ,2.5”
clipeste, atingeti si tineti apasat butonul boost timp
de 5 secunde, indicatorul va clipila ,,7.4”, apoi atin-
geti butonul stop + go si tineti-l apasat timp de 5
secunde. Semnalul sonor va suna de 10 ori, ceea
ce inseamna ca setarea a fost finalizata.

Puteti seta gestionarea energiei nu-
mai cand plita este oprita.

4.1 Pentru pornirea gatitului

e Dupa pornire, soneria emite un semnal sonor,
toate indicatorii se aprind timp de 1 secunda,
apoi se sting, indicand ca aragazul a intrat in
modul de asteptare.

1. Atingeti butonul ON/OFF, toate indicatoarele
afiseaza ,-” sau ,--".

O

2. Asezati un vas adecvat pe zona de gétit selec-

Asigurati-va ca baza vasului si su-
prafata zonei de gatit sunt curate si
uscate.

(i

3. Atingeti tasta de selectare a zonei de gatit, iar
indicatorul de pe afisaj de langa tasta va clipi.

®0
o0

- s
———
’ ~

4.n timp ce numarul clipeste, setati nivelul de pu-
tere atingadnd in mod repetat butonul + sau -.

o ®
O

* Daca nu alegeti o setare de incalzire Tn termen
de 1 minut, plita se va opri automat. Va trebui sa
porniti din nou de la pasul 1.

e Puteti modifica setarile de temperatura in orice
moment in timpul gatitului.

~
n

Daca afisajul clipeste , == < alternativ cu setarea

de temperatura, inseamna ca:

* nu ati asezat vasul pe zona de gatit corecta sau

e vasul pe care il folositi nu este potrivit pentru
gatit cu inductie sau

e vasul este prea mic sau nu este centrat corect
pe zona de gatit.

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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Incalzirea nu are loc decat daca pe zona de gatit
se afla un vas corespunzator. Afisajul se va opri
automat dupa 1 minut daca nu este asezat niciun
vas corespunzator pe el.

4.2 Cand ati terminat gatitul

1. Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire
pe care doriti sa o opriti.
0 ’
oo ¢

2. Atingeti repetat butonul ,-” pentru a revenila ,0”.

S)

%‘\

3. Pentru a opri zonele de gatit, atingeti comanda
PORNIT/OPRIT.

@

(D\

4. Atentie la suprafetele fierbinti ,H” (indicatorul de
caldura reziduald) va indica zona de gatit care
este fierbinte la atingere. Acesta va disparea
cand suprafata se va raci la o temperatura sigu-
ra. Poate fi utilizata si ca functie de economisire
a energiei, folosind zona care este inca fierbinte
pentru a incalzi alte vase.

jOO
®0

4.3 Utilizarea functiei boost

Functia Boost este o functie care maximizeaza
puterea unei zone de gatit selectate. Cand este
activata, functia dureaza 5 minute si asigura un
gatit mai puternic si mai rapid, de exemplu pentru
a incalzi un vas mare cu apa pentru a gati orez
sau paste.

(i

Numai zona 1 si zona 3 cu functie
boost.

Utilizarea functiei boost pentru a aplica mai
multa putere
1. Atingeti comanda de selectare a zonei de
incalzire pe care doriti s& o amplificati, iar un
indicator de langa tasta respectiva va clipi pe
afisaj.
[ Jo]
oo

%\\

2. Atingeti comanda functiei boost si zona de ga-
tit va incepe sa functioneze In modul boost.
Afisajul de putere va indica ,P” pentru a indica
faptul ca zona se afla in modul boost.

Ay

AR

A

=83

3. Puterea boost va dura 5 minute, dupa care zona
va reveni la nivelul de putere 9.

4. Daca doriti sa anulati functia boost in timpul ce-
lor 5 minute de functionare, atingeti comanda
de selectare a zonei de gatit, iar un indicator de
langa tasta va clipi. Apoi atingeti comanda func-
tiei boost si zona de gatit va reveni la nivelul de
putere 9.

A

= - =839

oo
[ Yo

%\

Gestionarea energiei
Plita este impartita in doua grupuri. Poti amplifica
doar o zona din fiecare grup, iar zona corespunza-
toare trebuie sa aiba nivelul de putere 5 sau mai
mic.
Grupa A Grupa B
1 |

©
@ ©

Numai zona 1 si zona 3 cu functie boost.
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4.4 Utilizarea functiei de pauza
- STOP+GO

Functia de pauza poate fi utilizata in orice moment
n timpul gatitului. Permite oprirea plitei cu inductie
si revenirea la aceasta.

1. Asigurati-va ca zona de gatit functioneaza.

2. Atingeti butonul STOP+GO, indicatorul zonei de
gatit va afisa ,|I”. Apoi, functionarea plitei cu in-
ductie va fi dezactivata in toate zonele de gatit,
cu exceptia tastelor STOP+GO, pornire/oprire si

blocare.
00 5 Pl o0 ||
0 0 ™ %':5 ®0 | |

3. Pentru a anula starea de pauza, atingeti butonul
STOP+GO, iar zona de gatit va reveni la stadiul
de putere setat anterior.

4
$Bl= = 86

4.5 Blocarea comenzilor

* Puteti bloca comenzile pentru a preveni utiliza-
rea accidentala (de exemplu, copiii care pornesc
din greseala zonele de gatit).

e Cand comenzile sunt blocate, toate comenzile,
cu exceptia comenzii PORNIT/OPRIT, sunt dez-
activate.

Pentru blocarea comenzilor

Atingeti comanda de blocare a tastelor, indicatorul

temporizatorului va afisa ,Lo".

Pentru deblocarea comenzilor

1. Asigurati-va ca aragazul este pornit.

2. Atingeti si tineti apasat butonul de blocare a tas-
telor timp de 3 secunde.

i

3. Acum puteti porni plita.

A\

4.6 Utilizarea temporizatorului

Puteti utiliza temporizatorul in doua moduri dife-

rite:

o I puteti folosi ca alarma pentru minute. n acest
caz, temporizatorul nu va opri nicio zona de gatit
la expirarea timpului setat.

Cand aragazul este in modul de blo-
care, toate comenzile sunt dezacti-
vate, cu exceptia comenzii PORNIT/
OPRIT. In caz de urgenta, puteti opri
aragazul Tn orice moment cu ajutorul
comenzii PORNIT/OPRIT, dar trebu-
ie sa deblocati mai intéi plita inainte
de urmatoarea utilizare.

e Puteti seta oprirea uneia sau mai multor zone de
gatit dupa expirarea timpului setat.

e Puteti seta temporizatorul pana la 99 de minute.

Utilizarea temporizatorului ca alarma pentru
minute

Dacé nu selectati nicio zona de gatit
1. Asigurati-va ca plita este pornita.

A\

Puteti utiliza alarma pentru minute
chiar daca nu selectati nicio zona
de gatit.

2. Atingeti butonul temporizator, indicatorul tem-
porizatorului afiseaza ,30”.

0o
\

LN

d ™
\

-

3. Reglati setarile temporizatorului atingand bu-
tonul - sau +. Minutele setate vor fi confirmate
dupa ce afisajul clipeste timp de aproximativ
5 secunde. Odata ce timpul este setat, numa-
ratoarea inversa va incepe imediat. Panoul de
afisare va indica timpul ramas.

23650
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4. Pentru a anula temporizatorul, atingeti coman-
da temporizatorului, timpul setat va clipi, iar
cand timpul clipeste, atingeti din nou comanda
temporizatorului, pe afisajul temporizatorului va

aparea ,--".
-—" @

5. Buzzerul va emite un semnal sonor timp de 30
de secunde, iar afisajul temporizatorului va indi-
ca - la expirarea timpului setat.

Atingeti o data butonul ,-” sau ,+”
al temporizatorului pentru a scadea
sau a creste cu 1 minut.

Atingeti si tineti apasat o data bu-
tonul ,-” sau ,+” al temporizatorului
pentru a scadea sau a creste cu 10
minute.

(i

Daca timpul de setare depaseste 99
de minute, temporizatorul va reveni
automat la 00 minute.
Setarea temporizatorului pentru a opri o zona
de gatit
1. Atingerea comenzii de selectare a zonei de
incalzire.

(e o)
[ Jo

2. Atingeti butonul temporizator, indicatorul tem-
porizatorului va afisa ,30”.

30O

I~

3. Reglati setarile temporizatorului atingdnd bu-
tonul - sau +. Minutele setate vor fi confirmate
dupa ce afisajul clipeste timp de aproximativ 5

secunde.
@ ®

%

e Atingeti o data butonul ,-” sau ,+”
al temporizatorului pentru a sca-
dea sau a creste cu 1 minut.

® Atingeti si tineti apasat butonul ,-”
sau ,+” al temporizatorului pentru
a reduce sau a creste cu 10 mi-
nute.

* Daca timpul de setare depaseste
99 de minute, temporizatorul va
reveni automat la 0 minute.

(i

4. Atingand butonul de selectare a zonei de incal-
zire si apoi temporizatorul, temporizatorul este
anulat, pe afisajul minutelor va aparea ,00”, iar
apoi .

oo

5. Cand timpul este setat, va incepe imediat nu-
maréatoarea inversa, iar afisajul va indica timpul

ramas.
- 36 - @
/ \

Punctul rosu de langéa indicatorul
nivelului de putere se va aprinde,
indicand ca zona respectiva este
selectata.

(o) e)
0

Setarea temporizatorului pentru a opri mai

multe zone de gatit

1.Daca functia este utilizata pentru mai multe
zone de gatit, afisajul va indica timpul cel mai
scurt (de exemplu, zona 1 are un timp setat de 3
minute, iar zona 2 are un timp setat de 6 minute,
astfel incat afisajul temporizatorului indica ,3).

(i

(5]

\./
LAY

Un punct rosu intermitent langa afi-
sajul nivelului de putere inseamna
cé temporizatorul afiseaza timpul ra-
mas pentru zona respectiva de gatit.
Daca doriti sa verificati timpul ramas
pentru cealalta zona de gatit, atingeti
tasta de selectare a zonei de gatit
corespunzatoare. Temporizatorul va
indica timpul setat.
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®0
x: 00

3 o0 (setati la 3 minute)
= @0

(setati la 6 minute)

30O

2. Cand timpul de gatit expira, zona de gatit co-
respunzatoare se va opri automat si pe afisaj
va aparea ,H” pana cand zona se raceste la o
temperatura sigura.

(i

4.7 Protectie impotriva
supraincalzirii

Un senzor de temperatura incorporat monitorizea-
za temperatura din interiorul plitei. Cand se de-
tecteaza o temperatura excesiva, plita se opreste
automat.

Daca doriti sa modificati timpul dupa
ce temporizatorul a fost setat, trebu-
ie sa incepeti de la pasul 1.

4.8 Protectie impotriva varsarii

Plita va emite un semnal sonor si se va opri dupa
ce o anumita cantitate de lichid se varsa pe bu-
toane. In acest caz, opriti alimentarea, respectati
precautiile obisnuite pentru curatarea lichidelor
fierbinti si asigurati-va céa plita este uscata inainte
de a relua gatitul.

4.9 Detectarea articolelor mici

Cand pe plita cu inductie a fost Iasat un vas de di-
mensiuni necorespunzatoare sau nemagnetic (de
exemplu, din aluminiu) sau un alt obiect mic (de
exemplu, cutit, furculita, cheie), plita cu inductie
trece automat in modul de asteptare dupa 1 minut.
Ventilatorul de racire va functiona inca 1 minut.

4.10 Avertizare privind caldura
reziduala

Dupa ce aragazul a functionat o perioada, va exis-
ta o anumita cantitate de caldura reziduala. Litera
,H” (indicator de caldura reziduald) apare pe afisaj
ca avertisment impotriva posibilelor leziuni cauza-
te de suprafetele fierbinti. Acesta va disparea cand
suprafata se va raci la o temperatura sigura.

4.11 Oprirea automata

Oprirea automata este o functie de protectie pen-
tru plita cu inductie. Se opreste automat daca uitati
sa opriti alimentarea cu energie electrica a unei
zone de gatit. Timpii de oprire implicita sunt indi-
cati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere | Temporizator de

functionare implicit (ore)
8

O | Nl gl W IN|~
NININIAM PO

4.12 Setari pentru temperatura

Setarile de mai jos sunt doar orientative. Setarea
exacte vor depinde de mai multi factori, inclusiv
de vasele de gatit si de cantitatea pe care o gatiti.

Suitabilit

* incalzirea unor cantitati mici de
alimente

« topirea ciocolatei si untului

« fierbere usoara

« incalzire lenta

incalzire
1-2

« reincalzire
« fierbere rapida
* prepararea orezului

5-6 « clatite

7-8 « sotare
« preparare paste

9 * prajire rapida

* sigilare

» aducerea supei la fierbere
« fierberea apei
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Aveti grija cand prajiti, deoarece
uleiul si grasimile se incalzesc foar-
te repede, in special daca utilizati
functia Boost a plitei cu inductie. La
temperaturi extrem de ridicate, uleiul
si grasimile se aprind spontan, ceea
ce prezinta un risc grav de incendiu.

5.1 Tehnici de gatit
e Cand alimentele ajung la punctul de fierbere,
reduceti setarea temperaturii.

e Utilizarea unui capac va reduce timpul de gatit
si va economisi energie prin pastrarea caldurii.

* Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pen-
tru a reduce timpul de gatit.

e Porniti gatitul la setari Tnalte si reduceti setarile
cand mancarea s-a incalzit.

Fierberea, gatitul orezului

¢ Fierberea lenta are loc sub punctul de fierbere,
la aproximativ 85 °C, cand bulele se ridica doar
ocazional la suprafata lichidului de gatit. Este
secretul supelor delicioase si al tocanelor fra-
gede, deoarece aromele se dezvolta fara a
fierbe excesiv alimentele. De asemenea, sosu-
rile pe baza de oua si cele ingrosate cu faina
trebuie gatite sub punctul de fierbere.

e Unele tipuri de preparare, inclusiv gatitul ore-
zului prin absorbtie, pot necesita o setare mai
mare decéat cea mai mica setare pentru a asi-
gura gatirea corespunzatoare a alimentelor in
timpul recomandat.

Sigilarea fripturii
Pentru a gati fripturi suculente si aromate:

1. Lasati carnea la temperatura camerei timp de
aproximativ 20 de minute inainte de gatit.

2. Incélziti un vas cu baza groasa.

3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Se toar-
na putin ulei in vasul incins, apoi se pune car-
nea Tn vasul incins.

4. Intoarceti friptura o singurd data in timpul géti-
tului. Timpul exact de gatit va depinde de grosi-
mea fripturii si de cat de bine doriti sa fie gatita.
Timpul poate varia intre aproximativ 2 si 8 minu-
te pentru fiecare parte. Apasati friptura pentru a
verifica gradul de gatire — cu cat este mai ferma,
cu atat este mai bine facuta.

5. Lasati friptura sa se odihneasca pe o farfurie
calda timp de cateva minute, pentru a se inmuia
si a deveni mai frageda nainte de servire.

Pentru prajirea rapida

1. Alegeti un wok cu o baza plata compatibil cu
inductia sau o tigaie mare.

2. Pregatiti toate ingredientele si ustensilele nece-
sare. Prajirea rapida trebuie sa fie rapida. Daca
gatiti cantitati mari, gatiti alimentele in mai multe
portii mai mici.

3. Preincalziti putin vasul si adaugati doua linguri
de ulei.

4. Gatiti mai intai carnea, puneti-o deoparte si pas-
trati-o la cald.

5. Prajiti legumele. Cand sunt fierbinti, dar inca
crocante, reduceti setarile zonei de gatit, puneti
carnea fnapoi in vas si adaugati sosul.

6. Amestecati usor ingredientele pentru a va asi-
gura ca sunt bine incalzite.

7. Serviti imediat.
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6.1 inainte de a instala aragazul, asigurati-va ca:

e Suprafata de lucru este patrata si plana, iar elementele structurale nu interfereaza cu spatiul necesar.
e Suprafata de lucru este realizata dintr-un material rezistent la caldura.

e Daca aragazul este instalat deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire incorporat.

¢ Instalarea va respecta toate cerintele privind spatiul liber si standardele si reglementarile aplicabile.

e Un intrerupator de izolare adecvat, care asigura deconectarea completa de la sursa de alimentare cu
energie electrica, este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat in conformitate cu nor-
mele si reglementarile locale privind cablarea. Intrerupétorul de izolare trebuie sé fie de tip omologat
si sa asigure o separare a contactelor de 3 mm in aer in toate polii (sau in toti conductorii activi [de
faza], daca normele locale de cablare permit aceasta variatie a cerintelor).

o Intrerup&torul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei.

« 1n caz de dubii cu privire la instalare, consultati autoritatile locale competente in domeniul constructiilor
si regulamentele locale.

e Pentru suprafetele peretilor din jurul plitei, utilizati finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum
ar fi placile ceramice).

6.2 Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca:
e Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau sertare.
e Exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului catre baza plitei.

¢ Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau a unui dulap, se instaleaza o bariera de protectie
termica sub baza plitei.

o Intrerupétorul de izolare este usor accesibil pentru client.

6.3 Selectarea echipamentului de instalare
Decupati suprafata de lucru conform dimensiunilor indicate in desen.

Tn orice situatie, asigurati-va c& plita cu inductie este bine ventilata si ¢4 orificiile de admisie si evacuare
a aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita cu inductie functioneaza corect. Dupa cum este indicat
mai jos.
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Hlnstalarea aparatului
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nlnstalarea aparatului

6.4 Conectarea aragazului la sursa de alimentare cu energie
electrica

Aceasta plitd trebuie conectata la reteaua de alimentare cu curent electric numai de catre o persoana
calificata. Inainte de a conecta plita la reteaua de alimentare cu curent electric, verificati daca:

1. Sistemul de cablare intern este adecvat pentru puterea consumata de plita.
2. Tensiunea corespunde valorii indicate pe placa de identificare.

Sectiunile cablului de alimentare pot rezista la sarcina specificata pe placa cu date teh-
nice. Pentru a conecta aragazul la sursa de alimentare cu energie electrica, nu utilizati
adaptoare, reductoare sau dispozitive de ramificare, deoarece acestea pot provoca su-

praincalzirea si incendiul.
Cablul de alimentare nu trebuie s& atingd niciun element fierbinte si trebuie pozitionat

astfel incat temperatura sa sa nu depaseasca 75 °C in niciun punct.

Verificati cu un electrician daca instalatia electrica din locuinta este adecvata fara modifi-
cari. Madificarile trebuie efectuate numai de un electrician calificat.
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nlnstalarea aparatului

Alimentarea cu energie electrica trebuie conectata in conformitate cu standardul relevant sau cu un
intrerupator unipolar. Metoda de conectare este indicata mai jos.
220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

@

@l
—@®

e Daca cablul este deteriorat sau trebuie nlocuit, operatiunea trebuie efectuata de catre
agentul de service post-vanzare cu unelte speciale, pentru a evita accidentele.

¢ Daca aparatul este conectat direct la reteaua electrica, trebuie instalat un intrerupator
G] omnipolar cu o deschidere minima de 3 mm intre contacte.

¢ Instalatorul trebuie sa se asigure ca conexiunea electrica este corecta si ca respecta
normele de siguranta.

e Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

e Cablul trebuie verificat periodic si inlocuit numai de tehnicieni autorizati.
R:  black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
&rna-crno-4epHbln-4opHui-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

S: brown-marrone-marron-marrom-ka@é-pruun-brans-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-
KagsB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYHEBUIA-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskeabrunt-

brunkahverengi-donn-brann

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cnHbo (cvMBO)-nnaBa (cuea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepblit)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)- kék (szlrke)-bla
(gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)
@E:yeIIow/green-giaIIo/verde-amariIIo/verde-amareIo/verdeKiTplvo/npc'xowo-koIIane/roheIinedzeItens/

za|Sgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnto/ 3eneHo-xyTo/
3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbl/3eneHbI-KOBTUI/3eneHn-xacbin/ - capbl-zluté/zelena-zl-
ta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/ glas- gulur/graenn

N:blue-blu-azul-azul-ptTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa- modro-
plava-cuHun-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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[@ Curatarea si intretinerea

Ce Cum Important

Murdarirea  zilnica | 1. Opriti alimentarea plitei. » Cand alimentarea plitei este oprita, nu
a sticlei (amprente, | 2. Aplicati un produs de curatare | va mai fi afisat indicatorul ,suprafata
urme, pete lasate pentru plite in timp ce sticla este | fierbinte”, dar zona de gatit poate fi
de alimente sau inca calda (dar nu fierbinte!) inca fierbinte! Aveti foarte mare grija.
scurgeri  nesugare | 3. Clatiti si stergeti cu o carpa curata | « Perii de curatat pentru murdarie per-
pe sticla) sau un prosop de hartie. sistenta, unele perii de nylon si agenti
4. Repuneti in functiune placa de | de curatare abrazivi pot zgéria sticla.
gatit. Cititi intotdeauna eticheta pentru a
verifica daca detergentul sau burete-
le dvs. de curatat este corespunzator.
* Nu lasati niciodata reziduuri de cura-

tare pe plita: sticla se poate pata.
Varsari, topiri si Tndepértat,i-le imediat cu o spatula -Tndepértat,i cat mai repede petele la-

scurgeri fierbinti de
zahar pe sticla

pentru peste, un cutit paleta sau o

lama adecvata pentru plite cu sticla

de inductie, dar aveti grija la supra-
fetele fierbinti ale zonei de gatit:

1. Opriti alimentarea plitei de la pri-
za de perete.

2. Tineti lama sau ustensila la un
unghi de 30° si razuiti murdaria
sau resturile ntr-o zona rece a
plitei.

3. Curatati murdaria sau varsaturile
cu un prosop de bucatarie sau un
prosop de hartie.

4. Urmati pasii 2-4 de mai sus pen-
tru ,Pete obisnuite pe sticla”.

sate de alimente topite si zaharoase
sau de scurgeri. Daca sunt lasate
sa se raceasca pe sticla, pot fi dificil
de indepartat sau pot chiar deteriora
permanent suprafata sticlei.

Pericol de taiere: cand capacul de
sigurantd este retras, lama racletei
este ascutita ca un brici. A se utiliza
cu precautie maxima si a se pastra in-
totdeauna in siguranta, ferit de copii.

Scurgeri pe comen-
zile tactile

. Opriti alimentarea plitei.

. Stergeti lichidul varsat

. Stergeti zona de control tactil cu
o carpa sau un burete umed si
curat.

4. Stergeti complet zona cu un pro-

sop de hartie.
5. Repuneti in functiune placa de
gatit.

WN =

Plita poate emite un semnal sonor
si se poate opri, iar comenzile tactile
pot sa nu functioneze cat timp exista
lichid pe ele. Asigurati-va ca ati sters
zona de control tactil inainte de a por-
ni din nou plita.
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n Depanare

Depanare

Cauza principala

Ajutor

Plita nu poate fi pornita.

Nu exista alimentare.

Asigurati-va ca plita este conec-
tata la sursa de alimentare si ca
este pornita. Verificati daca exis-
ta o intrerupere a alimentarii cu
energie electrica in locuinta dvs.
sau in zona dvs. Daca ati verificat
totul si problema persista, apelati
la un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu ras-
pund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,Utilizarea plitei cu in-
ductie” pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt dificil
de utilizat.

Este posibil sa existe un strat
subtire de apa pe butoane sau
sa atingeti butoanele cu varful
degetului.

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata si utilizati buri-
cul degetului atunci cand atingeti
comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini aspre.

Folositi vase cu baza plata si ne-
teda. Consultati ,Alegerea vaselor
potrivite”.

Sunt utilizate produse de cura-
tare sau abrazive necorespun-
zatoare.

Consultati ,Curatare si intretine-

re-.

Unele vase scot zgomote de
pocnituri sau clicuri.

Acest lucru poate fi cauzat de
structura vaselor de gatit (stra-
turi de metale diferite care vi-
breaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit si nu indica o de-
fectiune.

Plita cu inductie emite un
zgomot slab atunci cand
este utilizata la setari de cal-
dura ridicate.

Acest lucru este cauzat de teh-
nologia gatitului prin inductie.

Acest lucru este normal, dar zgo-
motul ar trebui sa se reduca sau
sa dispara complet atunci cand
reduceti setérile de temperatura.

Zgomotul ventilatorului care
provine de la plita cu induc-
tie.

Ventilatorul de racire incorpo-
rat in plita cu inductie s-a pornit
pentru a preveni supraincalzi-
rea componentelor electronice.
Poate continua sa functioneze
chiar si dupa ce ati oprit plita cu
inductie.

Acest lucru este normal si nu
necesitad nicio actiune. Nu opriti
alimentarea cu energie electrica
a plitei cu inductie de la priza de
perete in timp ce ventilatorul func-
tioneaza.

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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n Depanare

Vasele nu se incalzesc si pe
afisaj apare.

Plita cu inductie nu poate de-
tecta vasul deoarece acesta nu
este adecvat pentru gatit cu in-
ductie.

Utilizati vase corespunzatoare
pentru gatit cu inductie. Consul-
tati sectiunea ,Alegerea vaselor
potrivite”.

Plita cu inductie nu poate de-
tecta vasul deoarece este prea
mic pentru zona de gatit sau nu
este centrat corespunzator pe
aceasta.

Centrati vasul si asigurati-va ca
baza acestuia corespunde dimen-
siunii zonei de gatit.

Plita cu inductie sau o zona

Defectiune tehnica.

Notati literele si numerele de

de gatit s-a oprit in mod ne-
asteptat, se aude un semnal
sonor si este afisat un cod
de eroare (de obicei alter-
nand cu una sau doua cifre
pe afisajul temporizatorului
de gatit).

eroare, opriti alimentarea cu ener-
gie electrica a plitei cu inductie de
la priza de perete si contactati un
tehnician calificat.

Afigarea defectiunilor si inspectia pentru zona de gatit cu inductie

Daca apare o anomalie, aragazul cu inductie va intra automat in stare de protectie si va afisa codurile
de protectie corespunzatoare:

Depanare | Cauza principala Ajutor
F3/F4 Defectiune senzor de temperatura bobi- | Va rugam sa contactati un tehnician califi-
na de inductie. cat.
FO/FA Defectiune senzor de temperatura IGBT. | Va rugam sa contactati un tehnician califi-
cat.
E1/E2 Tensiune de alimentare anormala. Verificati daca alimentarea cu energie elec-
trica este normala.
Porniti aparatul dupa ce alimentarea cu
energie electrica este normala.
E3 Temperatura ridicatd a senzorului de | Va rugam sa contactati un tehnician califi-
temperatura al bobinei de inductie. cat.

Cele de mai sus reprezintéd evaluarea si verificarea defectiunilor comune.
Nu demontati aparatul singuri pentru a evita orice pericol si deteriorarea plitei cu inductie.
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Bl Fiss tehnica

Informatii privind plitele electrice de uz casnic

Simbol Unitate de va- Unitate de valoa-

loare simbol re simbol
Identificarea modelului H116442TBO
Tipul plitei Plita incorporata
Numarul de zone si/sau spatii de gatit 4 zone
Tehnologie de incalzire (zone de gatit cu in- Zona de gatit cu
ductie si zone de gatit, zone de gatit radian- inductie
te, placi solide)
Pentru zonele sau suprafetele de gatit circu- | & Zona 1: 18.0 cm
lare: diametrul suprafetei utile per zona de Zona 2: 16.0
gatit incalzita electric, rotunjit la 5 mm Zona 3: 18.0

Zona 4: 16.0
Pentru zonele sau suprafetele de gatit ne- | L N/A cm
circulare: lungimea si latimea suprafetei uti- | W
le per zona sau suprafata de gatit incalzita
electric, rotunjita la 5 mm
Consumul de energie pe zona sau suprafata | EC electric Zona 1: 184.30 Wh/kg
de gatit calculat pe kg gatit Zona 2: 186.75

Zona 3: 185.41

Zona 4: 188.53
Consumul de energie al plitei calculat pe kg | EC electric 186,25 Wh/kg

plita

Plita cu inductie / Manual de utilizare
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventd: 220-240V~, 50Hz
Importator: Beko Romania SA, Gdesti, str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, email: office.ro@beko.com

TIP: [ Electrocasnice mici de bucitirie ] Cuptor cu microunde

Vanzator (fIrma, [0CAITATEA): i s e

CUMPARATOR
Nume ..
Str. ..
Judet ... ... Telefon

S-a efectuat proba de functionare a aparatului, s-a prezentat modul de folosire, s-au predat instructiunile de utilizare
si toate accesoriile. Am primit aparatul in perfectd stare de functionare.

Stimati clienti,

LLa cumpdrare vd recomanddm sd solicitati efectuarea probei de functionare si sa verificati
existenta instructiunilor de utilizare si a accesoriilor.

Pentru a putea beneficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugam:

- sd cititi cu atentie si sd respectati recomandarile prezentate in “Instructiunile de utilizare”.

- sd pdstrati cu grija acest certificat pentru a-I putea prezenta (Tmpreund cu documentul fiscal de
achizitie), personalului Service, la orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Vd multumim cd ati optat pentru cumpdrarea unui produs Bekol!

Garantia legala de conformitate

Durata medie de utilizare a produsului este de 5 ani!

Perioada de garantie a produsului este de 3 ani de la livrarea produsului*.

Perioada de 3 ani garantie se compune din garantia Ie?alé de conformitate de 2 (doi)
ani la care se adauga garantia comerciala de durabilitate de 1 (un) an. Acordarea
garantiei comerciale de durabilitate se acorda in aceleasi conditii in care se acorda
garantia legala de conformitate.

*prin ,produs” seintelege ,.bun” conform OUG nr. 140/2021*

Perioada de garantie legala de conformitate pentru continutul digital sau serviciul digital in cazul
bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare-cumpdrare prevede furnizarea
continud de continut digital sau a serviciului digital pe duratd determinata este de:

a) 2 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
de 5 ani(art. 9 (3) din OUG nr. 140/2021);

b) 5 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
mai mare de 5 ani (art. 9 (3) din OUG nr. 140/2021);

) Pe tot parcursul perioadei de furnizare a continutului / serviciului digital - pentru furnizare
izrét/i%gla) continutului / serviciului digital pe o perioada mai mare de 5 ani (art. 9 (4) din OUG nr.

Ordonanta de urgentd 140/2021 privind anumite aspecte referitoare la contractele de vanzare de bunuri

beko Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str. 13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, « *9010 * www.beko.ro « e-mail:
/ service.ro@beko.com ¢ Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00



beko
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Remedii inclusein garantia legala de conformitate conform OUG nr. 140/2021
(vd rugdm sa avetiin vedere prevederile de maijos)

Beko Romania S.A. garanteaza toate drepturile legale prevazute de OUG
nr. 140/2021 in beneficiul consumatorilor cu privire la garantia legala de
conformitate. Dispozitiile prezentului certificat de garantie legala de
conformitate se completeaza, in mod corespunzator, cu dispozitiile OUG
nr.140/2021.

Tn caz de neconformitate, consumatorul are dreptul de a beneficia de aducereain conformitate a
bunurilor, de a beneficia de o reducere proportionald a pretului sau de a obtine incetarea
contractului, Tn conditiile legii - art. 11 (1).

Consumatorii beneficiaza de inlocuirea bunurilor Tn cazul in care neconformitatea acestora este
constatatd la scurt timp dupd livrare, fard a depdsi 30 de zile calendaristice. Art.11(7)

Pentru ca bunurile sd fie aduse in conformitate, consumatorul poate opta intre reparatie si
nlocuire, cu exceptia cazuluiin care mdsura corectivd aleasa ar fiimposibila sau, in comparatie cu
cealalta mdsurd corectivd disponibild, ar impune vanzdtorului costuri care ar fi disproportionate,
luand Tn considerare toate circumstantele (ex. valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat
neconformitatea, gravitatea neconformitdtii sau dacd mdsura corectivd alternativa ar putea fi
executatd fard vreun inconvenient semnificativ pentru consumator) - art. 11 (2).

Instalarea incorecta a bunurilor (art. 7).
Orice neconformitate cauzatd de instalarea incorectd a bunurilor este consideratd ca
reprezentand o neconformitate a bunurilor, in oricare din urmdtoarele situatii:

a) instalarea face parte din contractul de vanzare si a fost realizatd de vanzdtor sau sub
rdspunderea vanzdtorului;

b) instalarea, destinatd sd fie realizatd de consumator, a fost realizatd de acesta si instalarea
incorecta s-a datorat unor deficiente in instructiunile de instalare furnizate de vanzator sau, in
cazul bunurilor cu elemente digitale, de cdtre vanzatorul sau furnizorul continutului digital sau al
serviciului digital.

Proba neconformitatii.

Orice neconformitate care este constatatd in termen de un an de la data la care bunurile (inclusiv
cele cu elemente digitale) au fost livrate este prezumatd a fi existat deja Tn momentul
livrarii bunurilor pand la proba contrarie sau cu exceptia cazului in care aceastd prezumtie este
incompatibild cu natura bunurilor sau cu natura neconformitdtii - art. 10 (1).

Tn cazul bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare prevede furnizarea
continud de continut digital sau de servicii digitale pentru o anumitd perioadd, sarcina probei cu
privire la conformitatea continutului digital sau a serviciului digital pe parcursul perioadelor
de garantie legald 1i revine vanzdtorului in cazul unei neconformitdti care este constatatd pe
parcursul acestei perioade - art. 10 (3).

Remediere prin reparatie.

In cazul in care neconformitatea este remediatd prin reparatie, termenele de garantie legald se
prelungesc cu timpul de nefunctionare a bunului, din momentul la care a fost adusd la cunostinta
vanzatorului lipsa de conformitate pand la predarea efectivd a bunului Tn stare de utilizare
normald cdtre consumator - art. 12 (6).



Remediere prininlocuire.

In cazul in care neconformitatea este remediata prin Tnlocuire, pentru bunurile care Tnlocuiesc
bunurile neconforme, termenele legale de garantie pentru produsul inlocuit incep sd curgd de la
data Tnlocuirii cu noul produs - art. 12 (7).

Reducerea pretului si incetarea contractului.

Consumatorul are dreptul fie sd obtind o reducere proportionald a pretului in conformitate cu
legea, fie sd obtind Tncetarea contractului de vanzare in conditiile legii, Th oricare dintre
urmadatoarele cazuri - art. 11(4):

a) vanzatorul nu a finalizat reparatia sau inlocuirea sau, dupd caz, nu a finalizat reparatia sau
nlocuirea potrivit prevederilor legii sau vanzdtorul a refuzat sd aducd in conformitate bunurile
potrivit prevederilor legii;

b) se constatd o neconformitate, in pofida eforturilor vanzdtorului de a o remedia;

) neconformitatea este de o asemenea gravitate incat justificd o reducere de pret sau dreptul
la‘ncetarea imediatd a contractului de vanzare;

d) vanzdtorul a declarat cd nu va aduce bunurile In conformitate intr-un termen rezonabil
sau fdrd inconveniente semnificative pentru consumator ori acest lucru reiese clar din
circumstantele cazului.

Consumatorul are dreptul de a suspenda plata unei parti restante din pretul bunurilor sau a
unei pdrti a acesteia pand in momentul in care vanzatorul 7si va fi indeplinit obligatiile care fi
revin Tn temeiul legii - art. 11(6). Reducerea de pret este proportionald cu diminuarea valorii
bunurilor primite de consumator Th comparatie cu valoarea pe care bunurile ar avea-o dacd ar fi
n conformitate - art.13.

incetarea contractului:

a) nu poate fi solicitatd dacd vanzdtorul dovedeste cd neconformitatea este minord;

b) poate fi solicitatd pentru totalitatea bunurilor achizitionate si livrate, desi motivul de incetare
vizeazd doar anumite bunuri, in cazul in care consumatorului nu i se poate pretinde in mod
rezonabil sd accepte sd pdstreze numai bunurile conforme;

€) determind obligatia consumatorului de a returna vanzdtorului bunurile, pe cheltuiala
vanzatorului;

d) determind obligatia vanzdtorului de a rambursa consumatorului pretul pldtit pentru bunurila
primirea bunurilor sau a unei dovezi prezentate de consumator cd bunurile au fost returnate;
vanzdtorul va folosi aceleasi modalitdti de platd ca si cele folosite de consumator pentru
tranzactia initiald, cu exceptia cazuluiin care consumatorul a fost de acord cu o alta modalitate
de platd si cu conditia de a nu cddea in sarcina consumatorului plata de comisioane in urma
rambursadrii.

Garantia legald pentru viciu ascuns este aplicabild Tn conditiile legii, conform OG nr. 21/1992
(revizia 2) privind protectia consumatorului, OUG nr. 140/2021 si Codului Civil. Viciul ascuns
reprezintd deficienta calitativd a unui produs livrat sau a unui serviciu prestat care nu a fost
cunoscutd si nici nu putea fi cunoscutd de cdtre consumator prin mijloacele obisnuite de
verificare.

beko Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, cu sediul in Gdesti,
Str.13 Decembrie nr. 210, jud. Dambovita, « *9010 « www.beko.ro « e-mail:

service.ro@beko.com « Program Call Center: L-V: 08:30-20:00; S: 08:30-17:00
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Kérjiik, eloszor olvassa el ezt a felhasznaloi kézikonyvet!
Kedves Ertékes Ugyfél,

K&szonjuk, hogy ezt a Beko késziiléket részesitette elényben. Reméljiik, hogy a legjobb eredményeket
kapja a készllék, amely mar gyartott kivald mindségl és state-of-the-art technoldgia. Ezért kérjuk,
hogy a készlilék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el a teljes felhasznaldi kézikonyvet és az 6sszes
tobbi kiséré dokumentumot, és tartsa meg referenciaként a késébbi haszndlathoz. Ha valaki masnak
adja at a késziléket, adja meg a felhasznaloi kézikonyvet is. Kovesse az utasitasokat, figyelembe véve a
felhasznaloi kézikonyvben talalhato dsszes informaciot és figyelmeztetést.

Ne feledje, hogy ez a felhasznaldi kézikényv mas modellekre is vonatkozhat. A modellek kozotti
kiilonbségeket a kézikonyv kifejezetten leirja.
A Szimbo6lumok jelentése

A felhasznaldi kézikonyv kiilonbdzé szakaszaiban a kdvetkezé szimbdlumok hasznalatosak:

Fontos informaciok és hasznos tippek a hasz-
nalatrol.

Figyelem: Figyelmeztetések az élet - és vagyon-
biztonsagot érintd veszélyes helyzetekre.

Figyelem: Figyelmeztetés tlizveszély miatt.

Figyelem: Figyelmeztetés aramitésre.
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n Fontos biztonsagi és kornyezetvédelmi utasitasok

Fontos Biztonsagi Utasitasok
Olvassa El Figyelmesen Es
Tartsa Meg A Jovoben

1.1 altalanos biztonsag

Referencia Ez a szakasz
olyan biztonsagi utasita-
sokat tartalmaz, amelyek
segitenek megvédeni a tlz,
aramutés,  szivargasnak
valo kitettség mikrohulla-
mu energia, személyi sé-
rilés vagy anyagi kar. Ezen
utasitasok be nem tartasa
érvényteleniti a garanciat.
« A Beko termékek megfe-
lelnek a vonatkozd bizton-
sagi eldirasoknak; ezért a
készllek vagy a tapkabel
barmilyen sérllése ese-
tén a veszeély elkerilése
érdekében a kereskedo-
nek, a szervizkdzpontnak
vagy egy szakembernek,
valamint a hivatalos szer-
viznek meg kell javitania
vagy ki kell cserélnie. A
hibas vagy szakszerdtlen
javitasi munkak vesze-
lyesek lehetnek, és koc-
kazatot jelenthetnek a

felhasznald szamara.

1.2 telepites

Aramiités veszélye
« Miel6tt barmilyen mun-
kat vagy karbantar-
tast veégezne, huzza ki
a készlléket a halozati
aramellatasbal.

« A jO foldel6 vezetékrend-
szerhez valo csatlakozas
elengedhetetlen és kote-
lezd.

. A haztartasi vezetékrend-
szert csak szakképzett
villanyszerel6 végezheti
el.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, aramutéshez vagy
halalhoz vezethet.

1.3 lizemelteteés és karban-
tartas

Aramiités veszélye

« Ne szakacs egy torott
vagy repedt f6zélap. Ha
a fozoélap felilete eltorik
vagy megreped, azonnal
kapcsolja ki a készlleket
a halozati tapegyséqgrol
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n Fontos biztonsagi és kornyezetvédelmi utasitasok

(fali kapcsold), és fordul-
jon szakkeépzett szakem-
berhez.

. Tisztitas vagy karbantar-
tas el6tt kapesolja ki a f6-
zOlapot a falnal.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, aramutéshez vagy
halalhoz vezethet.

1.4 egészségiigyi veszély
« A készilék megfelel az

elektromagneses bizton-
sagi eléirasoknak.

1.5 forro feliileti veszély

- Hasznalat kozben a keé-
sziulék hozzaférhetd ré-
szel elég forrova valnak
ahhoz, hogy égési séru-
lést okozzanak.

« Ne hagyja, hogy teste, ru-
hazata vagy a megfelel
edenyektol eltérd targy
érintkezzen az indukcios
Uveggel, amig a felllet
kihal,

« Fémtargyakat, példaul ke-
seket, villakat, kanalakat

és fedeleket nem szabad
a tlzhely fellletére he-
lyezni, mert felmeleged-
hetnek.

- Tartsa tavol a gyerekeket.

« A serpeny6k fogantyui
forroak lehetnek. Elle-
norizze, hogy a serpenyd
fogantyui nem nyulnak-e
tul mas szakacszona-
kon. Tartsa a fogantyukat
gyermekektdl elzarva.

« Ha nem koveti ezt a tana-
csot, égési sérlléseket és
forrazasokat okozhat.

1.6 vagasi veszeély

- A fézdlap lehuzdjanak
borotvaéles pengéje ki
van téve, amikor a biz-
tonsagi fedelet behuzzak.
Rendkivll kordltekintéen
hasznalja, és mindig biz-
tonsagosan, gyermekek-
tél elzarva tarolja.

« Az Ovatossag elmulasz-
tasa sérllést vagy vagast
okozhat.

60 / HU
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1.7 Fontos biztonsagi utasi-
tasok

« A keszUlék telepitése vagy
hasznalata el6tt olvassa
el figyelmesen ezeket az
utasitasokat.

« Semmilyen éghet6 anya-
got vagy terméket nem
szabad a készllékre he-
lyezni.

« Kérjuk, hogy ezt az infor-
maciot a készulék tele-
pitéséért felelds személy
rendelkezésére bocsassa,
mivel ez csokkentheti a
telepitési koltségeket.

« A veszély elkerlilése ér-
dekében a készlléket a
telepitési utasitasoknak
megfeleléen kell felsze-
relni.

«Ezt a készlléket csak
megfelelden képzett sze-
mely szerelheti fel és fol-
delheti.

« Ezt a készileket olyan
aramkorhoz kell csatla-
koztatni, amely tartalmaz
eqy levalaszto kapcsolot,

amely a bekotési szaba-
lyoknak megfeleléen tel-
jes mértekben lekapcsolja
az aramellatast.

. A készllék megfeleld fel-
szerelésének elmulasz-
tasa érvénytelenitheti a
jotallasi vagy felel6sségi
Igényeket.

« Hasznalat kozben soha
ne hagyja fellgyelet nél-
kil a késziléket. Forraljuk
at okoz a dohanyzas és
a zsiros spillovers, hogy
meggyulladhat.

« Soha ne hasznalja a ké-
szuléket munka-vagy ta-
rolofeltletként.

« Soha ne hagyjon semmi-
lyen targyat vagy edényt a
késziléken.

« Soha ne hasznalja a ké-
szuléket a helyiség me-
legitésére vagy flitésére.

« Hasznalat utan mindig
kapcsolja ki a szakacszo-
nakat és a fézdlapot a ké-
zikonyvben leirtak szerint
(azaz az érintésvezérlék-
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kel).

- Ne engedje, hogy a gyer-
mekek jatsszanak a keé-
szulékkel, vagy uljenek,
alljanak vagy masszanak
ra.

- Ne tarolja a gyermekek
szamara érdekes targya-
kat a készUlék feletti szek-
rényekben. A fézélapra
maszo gyermekek sulyo-
san megseérilhetnek.

« Ne hagyja a gyermekeket
egyedll vagy felligyelet
nélkdl azon a helyen, ahol
a késziléket hasznalja.

« A gyermekek vagy a fo-
gyatékossaggal €l6 sze-
melyek, akik korlatozzak
a készulék hasznalatanak
képességét, rendelkezze-
nek eqgy felel6s és hozza-
ertd személlyel, aki oktatja
Oket a készilék haszna-
latara. Az oktatonak meg
kell bizonyosodnia arrdl,
hogy a készliléket sajat
maga vagy kornyezete
veszélyeztetése nélkdl
hasznalhatja.

- Ne javitsa meg vagy cse-
rélje ki a készllek bar-
mely részét, kivéve, ha ezt
a keézikonyv kifejezetten
Javasolja. Minden egyéeb
karbantartast szakkép-
zett szakembernek kell
elvégeznie.

« Ne hasznaljon goztisztitot
a f6zolap tisztitasahoz.

« Ne helyezzen vagy ejt-
sen nehéz targyakat a fo-
zOlapra.

« Ne alljon a f6zdlapjan.

« Ne hasznaljon egyenet-
len szélU edényeket, vagy
huzza at az edényeket a
keramia Uveg feliletén,
mert ez megkarcolhatja
az Uveget.

« A f6zblap tisztitasahoz ne
hasznaljon surolot vagy
mas durva csiszoloszert,
mert ezek megkarcolhat-
Jak az indukcios Uveget.

«Ha a tapkabel sérilt, a
veszély elkerilése érde-
kében azt a gyartonak,

62/ HU
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szervizszolgalatanak
vagy hasonlo képesités-
sel rendelkezé személy-
nek kell kicserélnie.

« Ezt a készlléket haztar-
tasi és hasonlo alkalma-
zasokhoz, peldaul:

- szemelyzet  kony-
hasarok Uzletekben,
irodakban és eqgyéb
munkakornyezetekben;

— paraszthazak;

— az Ugyfelek szallodak-
ban, motelekben és
mas lakokornyezetben;

— bed and breakfast ti-
pusu kornyezetben.

- Figyelem:Hasznalat koz-
ben a készllék és annak
hozzaférhetd részei fel-
forrosodnak.Ugyelni kell
arra, hogy ne érjen hozza
fltéelemek. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekeket
tavol kell tartani, kivéve,
ha folyamatos felligyelet
alatt allnak.

« Ezt a készuléket 8 éves
vagy annal idésebb gyer-

mekek, valamint csok-
kent fizikai, erzékszervi
vagy mentalis képessé-
gekkel rendelkezg, illetve
tapasztalat-és tudashi-
anyos személyek hasz-
nalhatjak, ha a készllék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo felligyeletet
vagy utasitast kaptak, és
tisztaban vannak a benne
rejlé veszelyekkel.

« Gyermekek nem jatszhat-
nak a készulékkel. A ta-
karitast és a felhasznalo
karbantartasat gyerme-
kek nem végezhetik fel-
tgyelet nélkdl.

- Figyelem:A zsirral vagy
olajjal ellatott tdzhelyen
torténd felligyelet nélkali
szakacs veszélyes lehet,
és tuzet okozhat.Soha
ne probalja meg vizzel
eloltani a tuzet, hanem
kapcsolja ki a keszléket,
majd fedje le a langot pl.
fedéllel vagy tlztakarodval.

« Figyelem: TlGzveszély: ne
taroljon targyakat a sza-
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kacsfellleten.

. Figyelem:Ha a felilet
megrepedt, az aramu-
tés elkerilése érdekében
kapcsolja ki a készlléket
olyan Uvegkeramia vagy
hasonlo anyagbol készUlt
tlzhelyfellletek esetén,
amelyek védik a feszult-
séqg alatt allo részeket

« GOztisztitot nem szabad
hasznalni.

« A készuléket nem sza-
bad kllsé idozitdvel vagy
kilon tavvezeérld rend-
szerrel mikodtetni.

« VIGYAZAT:A szakacskony-
vet feligyelni kell. A rovid
tavu szakacskonyvet fo-

lyamatosan fellgyelni
kell.

1.8 az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol szolo
iranyelvnek valo megfelelés és a
hulladék artalmatlanitasa:
Ez a termék megfelel az EU WEEE iranyelvének
(2012/19/EV). Ez a termék az elektromos és elekt-
ronikus berendezések hulladékaira (WEEE) vonat-
kozd osztalyozasi szimbolummal van ellatva.
N | juttatni a hivatalos gydjtGhelyre az
elektromos és elektronikus eszkozok
Ujrahasznositasa céljabdl. Ezeknek a gyUjtérend-
szereknek a megkereséséhez kérjiik, forduljon a
helyi hatdsagokhoz vagy a kiskereskedéhoz, ahol a
terméket puchased. Minden héaztartas fontos sze-
repet jatszik a régi készlilékek visszanyerésében és
Ujrahasznositdsaban. A hasznalt készlilék megfe-
lel artalmatlanitasa segit megelézni a kérnyezetre

és az emberi egészségre gyakorolt esetleges ne-
gativ kovetkezményeket.

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a termék
élettartama végén nem szabad mas
haztartasi hulladékkal egyiitt megsem-
misiteni. A hasznalt eszkozt vissza kell

1.9 az RoHS iranyelv betartasa

A megvasarolt termék megfelel az EU RoHS irany-
elvének (2011/65/EU). Nem tartalmaz az irdnyelv-
ben meghatarozott karos és tiltott anyagokat.

1.10 Csomag Informaciok

0y A termék csomagoldanyagai Ujrahasz-

® | nosithaté anyagokbdl késziilnek a nem-
- | e kornyezetvédelmi  el6irasoknak
megfeleléen. Ne dobja ki a csomagolo-
anyagokat a haztartasi vagy egyéb hulladékokkal
egyUtt. Vigye Oket a helyi hatdsagok altal kijelolt
csomagoldanyag-gyUjtéhelyekre.

64 / HU
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1.10 Energiatakarékossagi tippek

Hasznalja ki a fézélap maradékhdjét gy, hogy
néhany perccel a f6zés befejezése el6tt kikap-
csolja. Az edény vagy serpeny6 alja teljesen fedje
le a fézélapot; a f6z6lapnal kisebb edény energia-
veszteséget okoz. Fézés kozben fedje le edényeit
szorosan illeszked6 fedével, és hasznaljon minél
kevesebb vizet. A fedél nélkili fézés jelent6sen
megnoveli az energiafogyasztast. Csak lapos fe-
nekd edényeket és serpenydket hasznaljon.

1.11 Megfeleloségi nyilatkozat

Ez a késziilék megfelel a kornyezettudatos terve-
zésre vonatkozd 66/2014/EU rendelet kdvetelmé-
nyeinek, valamint a Ko&rnyezettudatos tervezés
az energiahatassal rendelkez6 termékekre és az
energiainformaciokra vonatkozo (EU-kilépés miatti
madositd) 2019. évi rendelet kdvetelményeinek, az
EN 60350-2 eurdpai szabvanynak megfeleléen.

A késziilék készenléti Uzemmodbeli energiafo-
gyasztasaval kapcsolatos informéciok a 2023/826/
EU rendeletnek megfelel6en a kovetkezd linken ta-
lalhatdk: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

1.12 Megjegyzés

A pacemakerrel vagy hasonld orvosi eszkozzel él6
személyeknek dvatosan kell eljarniuk, ha a bekap-
csolt indukcios fézélap kdzelében tartdzkodnak. Az
elektromagneses mez6 hatassal lehet a pacema-
kerre vagy hasonld eszkozokre. Az indukcids f6-
z6lap elektromagneses terének hatdsaival kapcso-
latos tovabbi informdciokért forduljon orvosahoz,
vagy a pacemaker vagy hasonlé orvostechnikai
eszkdz gyartojahoz.
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3. 1800 Rasegité 2000W zdéna 5. Stop & go gomb
4. 1500W z6na 6. Rasegités funkcié gomb
5. Uveglap 7. Be-/kikapcsold gomb
o Kezelopane 2.2 MUSZAKI ADATOK
Minta HI16442TBO
Elektromos tipus |. szigetelési osz-
taly
Szakacs zonak 4 Zones
Tapfesziiltség 220-240V~, 50-
60Hz
Telepitett villamos energia | 3000-3800 W
A termék mérete (L * W * H) | 53052060 mm
Beépitett Méretek (A*B) 560*490*56mm
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3.2 Az érintogombok hasznalata

o Avezérlék érintésre reagalnak, igy nem kell nyomast kifejteni rajuk.
e Az ujjbegyét hasznalja, és ne az ujjhegyét.

e Minden érintéskor hangjelzés hallhato.

o Ugyeljen arra, hogy a vezérl6k mindig tisztak, szérazak legyenek, és legyen rajtuk semmilyen targy (pl.
edény vagy ruhadarab). Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a kezel6szervek mikodtetését.

c’/

3.3 A megfelelo edény kivalasztasa

Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek alja alkalmas indukcios f6z6laphoz. Keresse
meg az indukcids szimbdlumot a csomagolason vagy a serpeny6 aljan.

e Magneses teszttel ellendrizheti, hogy edényei megfeleléek-e. Mozgassa a magnest a serpenyd alja felé.
Ha vonzza, akkor a serpeny6 alkalmas az indukciés fézélapra.

e Ha nem rendelkezik magnessel:

1. Tegyen egy kis vizet a serpenyc’ibe amelyet szeretne megvizsgalni.

2. Ha a kijelz6n nem villog a = J€|Z€S és a viz melegszik, akkor a serpenyé megfeleld.
L]

A kovetkez6 anyagokbdl késziilt edények nem megfeleléek: tiszta rozsdamentes acél, aluminium vagy
réz magneses alsorész nélkil, tveg, fa, porcelan, keramia és agyag.

¢ Ne hasznaljon éles sz€l( vagy ivelt alju edényeket.
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e Gy6z6djon meg arrél, hogy a serpenyd alja sima, illeszkedik az Uvegre, és mérete megegyezik a f6-
z6zéna méretével. Olyan serpenydket hasznaljon, amelyek atméréje megegyezik a kivalasztott zona
grafikdjaval. Eqy kissé szélesebb edény hasznalatéval az energia hatékonysag mellett kerdl felhasz-
nalasra. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal alacsonyabb lehet. A serpenyét mindig a
f6z6z6na kozepére helyezze.

XXX 17

e Az edényeket mindig emelje fel az indukcids féz6laprdl — ne hizza azokat, mert megkarcolhatjak az
Uveget.

3.4 Edény meretei

o A f6z6z6nak mérete korlatozott, automatikusan alkalmazkodnak a serpenyé atméréjéhez. A serpenyd
aljanak azonban az adott f6z6z6nanak megfelel6 minimalis atméréjlinek kell lennie. A f6z6lap maxi-
malis hatékonysaga érdekében kérjik, helyezze az edényt a f6z6z6na kdzepére.

e Az indukcids edények aljdnak atmérgje:

Szakacs zona atmérdje (mm) | Min. edény atmérgje (mm)
Zéna 1 &3 (180mm) 120 mm
Z6éna 2 & 4 (160mm) 100 mm

A fenti adatok a hasznalt serpenyd min6ségétdl fliggéen valtozhatnak.
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Teljesitményszintek kezelése

A teljesitményszintek kezelése funkciéval a tel-
jes teljesitményt 2,5 kW/7,4 kW-ra allithatja be. A
vasarlaskor a f6z6lap a maximalis teljesitményre
van bedllitva. Allitsa be a teljesitményt az otthoni
elektromos rendszer korlatainak megfeleléen a ko-
vetkezé bekezdésben leirtak szerint. Megjegyzés: A
fézélapra bedllitott teljesitménytdl fliggden egyes
féz6lapok teljesitményfokozatai és funkcidi (pl.
forralds vagy gyors melegités) automatikusan kor-
latozasra kerlilhetnek, hogy a beéllitott hatarérték
ne kerlljenek tullépésre. Amig a teljesitmény szint-
je meghaladja a kivalasztott teljes teljesitményt, a

,PN" szimbolum lathato.
csak akkor lehet elvégezni, ha a f6-

m z6lap ki van kapcsolva.

7,4 kW-rol 2,5 kW-ra valo atvaltas:

Amikor el6szor hasznélja a f6z6lapot, vegye fi-
gyelembe, hogy az alapértelmezett allapot 7,4 kW.
El6szor érintse meg a stop + go gombot, majd
tartsa lenyomva 5 masodpercig. A hangjelzés
egyszer hallhato, és a ,7.4" villog, amikor a ,7.4"
villog, érintse meg és tartsa lenyomva a rasegités
gombot 5 masodpercig, ekkor egy masik ,2.5" ér-
ték villog, majd érintse meg a stop + go gombot
és tartsa lenyomva 5 masodpercig, a hangjelzés
10-szer megszolal, ami azt jelenti, hogy befejezte
a beallitast.

2,5 kW-rél 7,4 kW-ra valo atvaltas:

El6szor érintse meg és tartsa 5 masodpercig le-
nyomva a stop + go gombot. A hangjelzés egyszer
hallhato, és a,2.5" villog, amikor a ,2.5" villog, érint-
se meg és tartsa lenyomva a rasegités gombot 5
masodpercig, ekkor egy masik ,7.4" érték villog,
majd érintse meg a stop + go gombot és tartsa
lenyomva 5 masodpercig, a hangjelzés 10-szer
megszolal, ami azt jelenti, hogy befejezte a bedl-
Iitast.

Az energiafelnasznalds bedllitasat

4.1 A fozés megkezdése

e Bekapcsolds utan a hangjelzés egyszer sipol,
az 0sszes jelz6fény 1 masodpercig vilagit, majd
kialszik, jelezve, hogy a fé6z6lap készenléti alla-
potba Iépett.

1. Erintse meg az BE/KI gombot, az &sszes
jelz6fény ,-" vagy ,--" jelzést mutat.

O

2. Helyezzen egy megfelel6 edényt a kivalasztott
féz6lapra.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az edény
alja és a fézéfelllet tiszta, szaraz.
3. Erintse meg a féz6lapvélaszté- gombot, és a
gomb melletti kijelzén a jelz&fény villogni kezd.

.O

~ e
-~ ~

O

4. Amig a szam villog, allitsa be a teljesitmény szint-
jét a + vagy - gomb tobbsz6ri megnyomasaval.

©@ O

e Ha 1 percen belll nem vélaszt héfokbeallitast, a
fézélap automatikusan kikapcsol. Ujra kell kez-
denie az 1. Iépéstdl.

o A héfokbedllitast a fézés soran barmikor modo-
sithatja.

Ha a kijelz6n a héfokbeallitassal felvaltva villog a

=Y <" jelzés, az azt jelenti, hogy:

e nem helyezte a serpenyét a megfeleld f6z6lapra,
vagy

e a hasznalt edény nem alkalmas indukcids fé-
zésre, vagy

e az edény tul kicsi vagy nincs kézépen a f6zola-
pon.
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A fé6z6lap csak akkor melegszik fel, ha megfelel6
edény van rajta. Ha nem helyez megfelel6 edényt
a fézélapra, a kijelz6 1 perc mulva automatikusan
kikapcsol.

4.2 A fozés befejezése
1. Erintse meg azt a f(it6zéna kivélaszté gombot,
amelyet szeretne kikapcsolni.

®0 ‘(-
00 L.

%\

2. Tobbszor érintse meg a ,-" gombot, és allitsa

,0"-ra.
©

.

3. A féz6zonak kikapcsoladsahoz érintse meg az
ON/OFF gombot.

0

%

4. Vigyazzon a forro felliletekre! A ,H" (maradékhé
jelz6) jelzi, melyik f6z6zdna forrd. Eltlnik, mi-
utdn a felllet biztonsagos hémérsékletre hilt.
Energiatakarékos funkcioként is hasznalhato,
mivel a még meleg zonat mas edények melegi-
tésére is felhasznalhatja.

(o] e)
®0

4.3 Rasegités funkcio hasznalata

A rasegités funkcié egy olyan funkcié, amely ma-
ximalizalja a kivalasztott fézélap teljesitményét. A
funkcid aktivalas utan 5 percig mukadik, és erétel-
jesebb, gyorsabb f6zést biztosit, pl. egy nagy fazék
viz felmelegitéséhez rizs vagy tészta f6zéséhez.

(i

Csak az 1. és a 3. zona rendelkezik
rasegités funkcidval.

A rasegités hasznalata a nagyobb teljesitmény elérése

érdekében

1. Erintse meg a zéna kivalaszté gombjat, amelyen
alkalmazni szeretné a rasegitést, és a gomb
mellett taldlhato jelz6fény villogni kezd a kijelzén.

@0
oo

%\

2. Erintse megq a rasegités funkcié vezérlgjét, és a
fézélap rasegités modban kezd el mudkodni. A
kijelzén a ,P" betd jelenik meg, jelezve, hogy a
zoéna rasegités modban van.

A

=83

3. Araseqités 5 percig tart, majd a zona visszatér a
9-es teljesitményszintre.

4.Ha az 5 perces id6tartamon beliil szeretné
megsziintetni a rasegités funkciot, érintse meg
a fézélapvalaszto- gombot, és a gomb mellett
taldlhato jelzéfény villogni kezd. Erintse meg a
rasegités funkcié gombjat, és a f6z6zéna visz-
szatér 9-es teljesitményszintre.

AQ
[ Yol 00 9

%\ —> g\\ — e0
Teljesitményszintek kezelése
A f6z6lap két csoportra van felosztva. Minden cso-
portban csak 1 zéndnal lehet alkalmazni a rase-
gitést, és a megfelelé zona teljesitményének 5-6s
vagy annal alacsonyabb szinten kell lennie.

A csoport

1
O
Csak az 1. és a 3. zéna rendelkezik rasegités funk-
cioval.

~ -,
- ~

oo

B csoport
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4.4 A megszakitas funkcio
hasznalata - STOP+GO

A megszakitas funkcié a f6zés soran barmikor
hasznélhatd. Lehetévé teszi az indukcids fézélap
ledllitasat és Ujrainditasat.
1. Gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6z6na mikaodik.
2. Erintse meg a STOP+G0O gombot, a f6z6z6na
kijelz6jén az ,II" jelzés jelenik meg. Ekkor az in-
dukcios fézélap mikddése minden f6zézonaban
kikapesol, kivéve a STOP+GO, be-/kikapcsold és
zar gombokat.
4!

385 = = oo !l

3. A mikodéshez vald visszatéréshez érintse meg
a STOP+GO gombot, ezutan a fé6zblap visszatér
az el6ézéleg bedllitott teljesitményfokozatra.

»ll
B = |~ = 36

4.5 Gombok lezarasa

o A vezérl6ket lezarhatja, hogy megakadalyozza
a véletlen hasznalatot (példaul hogy a gyerekek
véletlenil bekapcsoljak a f6zélapokat).

o A vezérl6k lezardsa esetén az ON/OFF vezérld
kivételével az Gsszes vezérld letiltasra kerdl.

A gombok lezarasahoz

Erintse meg a billenty(izar gombot, az id6zité kijel-

z6jén a ,Lo" felirat jelenik meg.

A gombok feloldasahoz

1. Gy6ézédjon meg rola, hogy a fézélap be van
kapcsolva.

2. Tartsa lenyomva a billentylizar gombjat 3 ma-
sodpercig.

i

3. Most mar hasznalhatja a fézélapot.

A\

4.6 Idozito hasznalata

Az id6zité kétféle modon hasznalhato:

e Percenkénti emlékeztetéként is hasznalhato.
Ebben az esetben az id6ézité a beallitott id6 letelte
utdn nem kapcsolja ki a f6zélapokat.

Ha a fézélap le van zarva, az ON/OFF
gomb kivételével minden vezérl§ le
van tiltva. Vészhelyzetben a f6zéla-
pot mindig kikapcsolhatja az ON/
OFF gombbal, de a kdvetkez6 hasz-
nalat el6tt elészor fel kell oldania a
féz6lap zarolasat.

e Bedllithatd, hogy a bedllitott idé letelte utan egy
vagy tobb fé6zélap is kikapcsoljon.

e Az id6zitét akar 99 percre is beallithatja.
Az idozité hasznalata emlékeztetoként

Ha nem vélaszt ki egyetlen f6z6z6nat sem
1. Gy6z6djon meg rola, hogy a fézélap be van
kapcsolva.

A\

Az emlékeztetSt akkor is hasznalhat-
ja, ha nem vaélaszt ki egy f6z6zonat
sem.

2. Erintse meg az id6zité gombjat, a visszajelzén
,30" jelenik meg.
J ™

\

3. Allitsa be az id6zitét a - vagy + gombok megnyo-
masaval. A bedllitott perc megerdsitésre kertdil
azt kdvetden, hogy kb. 5 masodpercig villog. Ha
az id6 bedllitasra kertlt, azonnal megkezdédik a
visszaszamlalas. A kijelzén lathatd a hatralevd

6

4. Az id6zit6 torléséhez érintse meg az idézitd
gombjat, a bedllitott idé villogni kezd, amikor az
idé villog, érintse meg Ujra az id6ézité gombjat, a
kijelzén ,--" jelenik meg.
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5. A bedllitott id6 letelte utan a hangjelzés 30 ma-
sodpercig sipol, és az id6zité kijelzéjén ,--" jele-
nik meg.

Erintse meg egyszer az id6zité -
vagy ,+" gombjat, hogy 1 perccel
csOkkentse vagy novelje az id6t.

Erintse meg és tartsa lenyomva az
idézité ,-" vagy ,+" gombjat, hogy
10 perccel csokkentse vagy novelje
azidét.

Ha a beadllitott id6 meghaladja a 99
percet, az id6zit6 automatikusan

(i

visszatér a 00 percre.

Az idozit6 beallitasa az egyik fozolap kikapcsolasahoz
1. A fltési zéna valasztdgombjanak megérintése.

(e]e]
[ Jeo!

2. Erintse meg az id6zit6 gombjat, a visszajelzén
,30" jelenik meg.

300

3. Allitsa be az idézitét a - vagy + gombok meg-
nyomasaval. A beallitott perc megerdsitésre ke-
ril azt kovetéen, hogy kb. 5 masodpercig villog.

© o

Xﬂ

e FErintse meg egyszer az idézit6 ,-"
vagy ,+" gombjat, hogy 1 perccel
csOkkentse vagy novelje az id6t.

e Erintse meg és tartsa lenyomva az
idézité ,-" vagy ,+" gombjat, hogy
10 perccel csokkentse vagy no-
velje az id6t.

¢ Ha a beadllitott idé meghaladja a 99
percet, az id6ézité automatikusan
visszatér a 0 percre.

(]

4. Erintse meg a flitési zéna kivalaszté gombjat,
majd érintse meg az id6zitét, az id6zitd torlésre
kertl, a perc visszajelzés el6szor ,00", majd ,--".

00 38 @

Tl o--0

5. Ha az id6 bedllitasra kerilt, a kijelzén azonnal
megkezdédik a visszaszamlalas.

-36: (O
/ \
A teljesitmény szintjelzéje mellett

talalhaté piros pont felvillan, jelezve,
hogy az adott zéna van kivalasztva.

o0

@0 L.

Az id6zito beallitasa tobb, mint egy fozdlap kikapcso-

lasahoz

1. Ha a funkciot tobb fé6z6zonara is haszndlja, a
kijelzén a legrovidebb idé jelenik meg (pl. az 1.
F6z6z6na bedllitott ideje 3 perc, a 2. f6z6zénaé
pedig 6 perc, igy az id6zitd kijelzéjén a ,3" szam
jelenik meg).

(i

A teljesitmény szintjelz6je mellett
villogd piros pont azt jelenti, hogy
az id6zité kijelz6jén az adott f6z26z6-
nara bedllitott maradék id6 lathato.
Ha szeretné leellenérizni a masik
fézézéna fennmarado idejét, érint-
se meg az adott f6z6lap kivalasztd
gombjat. Az id6zito kijelzi a bedllitott
idét.

72/ HU
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3.;.; 28 (bedllitas 3 percre)

(bedllitas 6 percre)

30O

2. Az id6 lejartaval a megfelel6 f6z6zona automa-
tikusan kikapcsol, és a kijelzén ,H" jelzés jelenik
meg, amig a zoéna biztonsagos hémeérsékletre
nem hdl le.

(i

4.7 Tulmelegedés elleni védelem

A beépitett hémérséklet-érzékeld figyeli a f6z6lap
belsé hémérsékletét. Ha tul magas hémérsékletet
észlel, a f6zélap automatikusan leall.

Ha az id6zité bedllitasa utdn modo-
sitani szeretné az id6t, akkor az 1.
lépéstdl kell Gjrakezdeni.

4.8 Kiomlés elleni védelem

A f6z6lap sipolni kezd és kikapcsol, ha egy bizo-
nyos mennyiséqgl folyadék tulcsordul a vezérldkre.
Ha ez megtorténik, kapcsolja ki az aramellatast,
kovesse a forrd folyadékok feltakaritasara vonat-
kozd szokasos ovintézkedéseket, és gy6zdédjon
meg arrdl, hogy a fé6z6lap szaraz, miel6tt Ujra meg-
kezdené a f6zést.

4.9 Kis targyak észlelése

Ha nem megfelelé méretl vagy nem magnesez-
het6 edény (pl. aluminium), vagy méas aproé targy
(pl. kés, villa, kulcs) marad az indukcids fézélapon,
az indukcids fézbélap 1 perc mulva automatikusan
készenléti allapotba valt. A hitéventilator tovabbi 1
percig mukaodik.

4.10 Maradékho figyelmeztetés

Ha a féz6lap mikodatt, akkor maradék hé marad
benne. A ,H" betl (maradékhé visszajelzd) meg-
jelenik a kijelzén, figyelmeztetve a forrod felliletek
okozta lehetséges sériilésekre. Eltnik, miutan a
felllet biztonsagos hémérsékletre hilt.

4.11 Automatikus kikapcsolas

Az automatikus kikapcsolds az indukcids f6zélap
biztonsagi védelmi funkcidja. Ha elfelejti kikapcsol-
ni a f6z6lap aramellatasat, a készilék automatiku-

san kikapcsol. Az alapértelmezett ledllasi idék az
alabbi tablazatban talalhatok:

Teljesitményszint
1

Alapértelmezett idozito (ora)

O O | Nl |Oo | ]W|N
N NN D] D0 ]00]|

4.12 Ho beallitasok

Az alabbi beallitdsok csak irdnymutatasként szol-
galnak. A pontos bedllitds tobb tényez6tél fligg,
tébbek kozott a f6z6edénytdl és a fézendé meny-
nyiségtol.

Ho Suitabilit
1-2

+ kis mennyiségu étel melegitése
+ csokoladé és vaj olvasztasa

+ kiméletes parolas

+ lassu melegités

3-4 | - jramelegités
+ gyors parolas
« rizsf6zés

5-6 | +palacsinta

7-8 | «piritas
* tésztafozés

9 * rantas

« kérgesités

« leves forralasa
« viz forralasa
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Vigydzzon stitéskor, mivel az olaj
és a zsir nagyon gyorsan felme-
legszik, kiilonésen, ha az indukcids
féz6lap Boost funkcidjat hasznalja.
Rendkivil magas hémérsékleten az
olaj és a zsir spontan meggyullad, és
ez komoly tlizveszélyt jelent.

5.1 szakacs tippek

Amikor az étel forrni kezd, csckkentse a hémér-
séklet beallitasat.

A fedél hasznalata csokkenti a szakacsidét és
energiat takarit meg a hé megtartasaval.
Csokkentse a folyadék vagy zsir mennyiségét a
szakacsid6 csokkentése érdekében.

Kezdje a szakacsot magas fokozaton, majd
csokkentse a beallitast, amikor az étel atmele-
gedett.

Parolas, szakacs rizs

A parolas forraspont alatt, 85C korll torténik,
amikor a buborékok csak alkalmanként emel-
kednek a szakdacsfolyadék felliletére. Ez a kulcs
a finom levesekhez és a lagy porkéoltekhez, mert
az izek az étel tulsitése nélkil alakulnak ki. Azt
is szakacs tojas alapu liszttels(irlis6dott szoszok
forraspont alatt.

Egyes feladatok, beleértve a rizs abszorpcios
maodszerrel torténé f6zését, a legalacsonyabb
bedllitdsnal magasabb bedllitast igényelhetnek
annak biztositasa érdekében, hogy az étel az
ajanlott id6 alatt megfelel6en szakacs szakacs.

Searing steak
Szakacs lédus izletes steak:

1.

20 percig szobahémérsékleten allni a szakacs
elott.

. Melegitsen fel egy nehéz alapu serpeny6t.
.Kenje meg a steak mindkét oldalat olajjal.

Csepegtessen egy kis mennyiségu olajat a forrd
serpeny6be, majd engedje le a hust a forrd ser-
penyébe.

. Szakacs kozben csak egyszer forditsa meg a

steaket. A pontos f6zési idé fligg a steak vastag-
sagatol és attdl, hogy milyen szakacsot szeretne
szakacsként. Az id6k oldalanként kortlbelll 2-8
perc kozott valtozhatnak. Nyomja meg a steaket,
hogy felmérje, milyen szakacs van — minél szi-
lardabbnak érzi magat, annal jobban sikertdil.

5. Hagyja a steaket néhany percig meleg tanyéron
pihenni, hogy talalas elétt ellazuljon.

Keveréshez

1. Valasszon egy indukcids kompatibilis lapos
alapu wok - ot vagy egy nagy serpenyét.

2. Készitse el6 az 0sszes hozzavaldt és felszere-
lést. A keverésnek gyorsnak kell lennie. Ha sza-
kacs nagy mennyiségben, szakacs az étel tobb
kisebb tételekben.

3. Melegitstik fel roviden a serpenyét, majd adjunk
hozza két evékandl olajat.

4. Szakacs minden hust el6szor, tedd félre, majd
melegen tartani.

5. Keverjik 0ssze a zoldségeket. Amikor forroak,
de még mindig ropogosak, forditsa a szakacszo-
nat alacsonyabb fokozatra, tegye vissza a hust a
serpeny6be, majd adja hozza a martast.

6. Ovatosan keverje meg az Osszeteviket, hogy
megbizonyosodjon arrdl, hogy atmelegedtek-e.

7. Azonnal talaljuk.
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nA keésziiléek telepitése

6.1 a tiizhely telepitese elott gy6zodjon meg arrol, hogy

e A munkafellilet négyzet alaku és vizszintes, és egyetlen szerkezeti elem sem zavarja a helyigényt.
o A munkafellilet h6allé anyaghdl készdil.

e Ha a tlzhely siit6 folé van szerelve, a siit6 beépitett hiitéventilatorral rendelkezik.

o A berendezés megfelel az 6sszes hézagkdvetelménynek, valamint a vonatkozd szabvanyoknak és el6-
frasoknak.

e Az allandd vezetékbe egy megfeleld levalasztd kapcsold van beépitve, amely teljes mértékben lekap-
csolja a halozati tapegységet, fel van szerelve és Ugy van elhelyezve, hogy megfeleljen a helyi vezeté-
kezési szabalyoknak és eléirdsoknak. A levalasztd kapcsoldnak jovahagyott tipustnak kell lennie, és
3 mm-es légrés-érintkezési elvalasztast kell biztositania minden pdluson (vagy minden aktiv [fazis]
vezetéken, ha a helyi bekotési szabalyok lehetévé teszik a kbvetelmények ilyen eltérését).

e Ha kétségei vannak a telepitéssel kapcsolatban, forduljon a helyi épitési hatésagokhoz és szabalyza-
tokhoz.

o Atlizhelyet korilvevo falfelliletekhez h6allo és konnyen tisztithatd fellleteket (példaul kerdmialapokat)
hasznal.

e

6.2 A fozolap beszerelése utan ellendrizze, hogy:

o Atapkabel nem érhetd el a szekrényajtokon vagy fiokokon keresztl.

o A szekrény kiilsé részérél a f6z6lap aljahoz megfelelé mennyiséqu friss levegé aramlik.

e Ha afézdlap fiok vagy szekrény folé van beszerelve, hévédo kertilt felszerelésre a fé6z6lap aljara.
o Alevélasztokapcsold az lgyfél szamara konnyen hozzaférheto.

6.3 Berendezés helyén kivalasztasa

Vagja ki a munkafelliletet a rajzon feltlintetett méreteknek megfeleléen.

Gondoskodjon réla, hogy a minden korilmények kdzétt jol szell6zzon az indukcids fézélap, és a levegd
be- és kivezetd nyilasok ne legyenek elzarva. Gy6z6djon meg réla, hogy az indukcids fézélap megfeleléen
mukodik. Az alabbiak szerint.

Indukcids Fézdlap / Felhasznaloi Kézikonyv 75/ HU



nA késziilék telepitése
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nA késziilék telepitése
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nA késziilék telepitése

6.4 A fozolap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz

Ezt a f6z6lapot csak megfelelen képzett szakember csatlakoztathatja a haldzati tapellatashoz. A f6z6lap
haldzati tapellatashoz vald csatlakoztatésa el6tt ellendrizze:

1. A haztartas elektromos héaldézata alkalmas a fézélap aramfelvételére.
2. A feszliltség megegyezik a tipustablan feltlintetett értékkel

A tapegység kabelkeresztmetszetei képesek ellenallni a tipustablan megadott terhelésnek.
A féz6lap haldzati tapellatashoz vald csatlakoztatdsahoz ne hasznéljon adaptereket, re-
duktorokat vagy elagazé eszkozoket, mivel ezek tulmelegedést és tiizet okozhatnak.

A Az tdpkabel nem érintkezhet forro alkatrészekkel, és ugy kell elhelyezni, hogy hdmérséklete
egyetlen ponton sem haladja meg a 75 °C-ot.

Ellendriztesse villanyszerelével, hogy a haztartas elektromos halézata médositasok nélkl
megfelelé-e. A modositasokat kizardlag szakképzett villanyszerel végezheti.

Az dramellatast a vonatkozo szabvanynak megfeleléen vagy egypdlusi megszakitéval kell csatlakoztat-
ni. A csatlakoztatas maédjat az alabbi dbra mutatja.
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HA késziilék telepitése

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

q/“’\\R/ @M

u‘\\” @

I

e
—=E

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-YepHbln-4YopHuit-kapa-cernd-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

S: brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brins-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-
KahAB-6paoH-rjava-smed-KopnyHeBbIn-KOpUYHeBNIA-KOoHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskeabrunt-
brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-um\e (ykpu)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cvHbo (c1MB0)-nnasa (cuBa)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuii (cepblin)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

|
M‘MES

/

@E:yellow/green—gialIo/verde—amarilIo/verde—amarelo/verdeK[TpLvo/r[pdotvo—kol lane/rohelinedzel-
tens/

zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/
3€e/1eHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->enTblit/3eneHbIN->KOBTUI/3eneHnin-xacbl/
capbl-Zluta/zelena-zlIta/zelendsarga/zold-gul/grgnn-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/greén-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn

N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cvHbo-nnaea-
modroplava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Tisztl'tés és apolas

Hogyan

Fontos

Mindennapi szennyez6dés az
Uvegen (ujjlenyomatok, nyo-
mok, élelmiszer altal hagyott
foltok vagy nem cukros foltok
az Uvegen)

1. Kapcsolja ki a f6zélapot.

2. Vigyen fel f6z6lap-tisztito-
szert, amig az liveg még meleg
(de nem forro!)

3. Oblitse le, majd torlje sza-
razra tiszta ruhaval vagy papir-
torl6vel.

4. Kapcsolja vissza a fézélap
tapellatasat.

* Ha a féz6lap aramellatasa ki van
kapcsolva, nem jelenik meg a&a-
pos; forrd fellilet &apos; jelzés, de
a szakacszdéna még mindig forrd
lehet! Legyen nagyon évatos.

* A nagy teherbirdsu surolok,
egyes nejlonsuroldk és durva /
koptato tisztitoszerek megkarcol-
hatjak az Uveget. Mindig olvas-
sa el a cimkét, hogy ellenérizze,
megfelelé-e a tisztitdszer vagy a
surolo.

* Soha ne hagyjon tisztité marad-
vanyokat a f6z6lapon: az lveg el-
szinezédhet.

Boilovers, olvad, forré cukros
kiomlott az Uveg

Ezeket azonnal tavolitsa el
egy halszelettel, palettakéssel
vagy borotvapenge-kapardval,
amely alkalmas indukcids Uveg
szakacslapokra, de vigyazzon a
forré fézési zona fellileteire:

1. Kapcsolja ki az aramellatast
a f6z6lapra a falnal.

2. Tartsa a pengét vagy az
edényt 30 db-os szogben, majd
kaparja le a szennyezédést
vagy ontse ki a fé6z6lap hiivos
terlletére.

3. Tisztitsa meg a szennyez6-
dést, vagy ontse ki edényken-
dével vagy papirtorlével.

4. Kovesse a fenti 2-4. |épése-
ket az Uivegen valo mindennapi
szennyez6déshez.

* A lehet6 leghamarabb tavolitsa
el az olvadék, a cukros ételek vagy
a kiomlések 4ltal hagyott foltokat.
Ha hagyja lehdlni az Gvegen, ne-
héz lehet eltavolitani, vagy akar
tartésan karosithatja az lveg fe-
[Uletét.

* Vagasi veszély: a biztonséagi fe-
dél visszahuzasakor a kapardban
|évé penge borotvaéles. Rendkivil
koriltekintéen hasznalja, és min-
dig biztonsagosan, gyermekektdl
elzarva tarolja.

Az érintésvezérlék atterjedése

1. Kapcsolja ki a f6zélapot.

2. Szivja fel a kiomlést

3. Tordlje le az érintésvezérld
terliletet tiszta, nedves szivacs-
csal vagy ruhaval.

4. Torolje le teljesen a teriletet
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

* A f6z6lap sipolhat és kikapcsol-
hatja magat, és eléfordulhat, hogy
az érintésvezérl6k nem muikod-
nek, amig folyadék van rajtuk. A
féz6lap Ujboli bekapcsolasa elétt
feltétlendl torolje szarazra az érin-
tésvezérlé teriletet.
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nHibaeIhérités

Hibaelharitas

Kivalto Ok

Segitség

A fézb6lap nem kap-
csolhato be.

Nincs aram.

Ellenérizze, hogy a fézélap
csatlakoztatva van-e a tapegy-
séghez, és be van-e kapcsolva.
Ellenérizze, hogy van-e dramki-
maradas otthonaban vagy kor-
nyékén. Ha mindent ellenérzott,
és a probléma tovabbra is fenn-
all, hivjon szakképzett szakem-
bert.

Az érintésvezérlék
nem reagalnak.

A vezérlék le vannak zarva.

Oldja fel a vezérl6ket. Az utasi-
tasokat lasd az &apos;indukcios
f6z6lap hasznélata&apos; rész-
ben.

Az  érintésvezérldket
nehéz kezelni.

Lehet, hogy enyhe vizréteg van a kez-
el6szervek felett, vagy az ujj hegyét hasz-
nalja, amikor megérinti a kezel6szerve-
ket.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az
érintésvezérlé terllet szaraz, és
hasznalja az ujjgolydt, amikor
megérinti a kezel6szerveket.

Az Uveg karcolodik.

Durva éll edények.

Hasznaljon lapos és sima ala-
pokkal ellatott edényeket. Lasd:
&apos;a megfelel6 edények ki-
valasztasa&apos;.

Nem megfelels, abrasivescourer vagy
tisztitdszerek hasznalata.

Lasd: tisztitas és apolas.

Egyes Serpenydk re-
csegé vagy kattogd
hangokat adnak ki.

Ennek oka lehet az edények felépitése (a
kulonbozé fémek rétegei eltéréen rezeg-
nek).

Ez normalis az edények eseté-
ben, és nem jelzi a hibat.

Az indukcids fézdélap
alacsony  zUmmogd
zajt ad, ha magas hé-
fokon hasznaljak.

Ezt az indukcids szakacs technoldgidja
okozza.

Ez normalis, de a zajnak le kell
csillapodnia vagy teljesen el kell
tlinnie, ha csokkenti a hébealli-
tast.

Az indukcios fé6z6lap-
bol szarmazo ventila-
tor zaj.

Az indukcids f6z6lapba beépitett hits-
ventilator bekapcsolt, hogy megakada-
lyozza az elektronika tulmelegedését. Az
indukcids féz6lap kikapcsoldsa utan is
folytatéddhat.

Ez normalis, és nem igényel cse-
lekvést. Ne kapcsolja ki az in-
dukcids fézélapot a falnal, amig
a ventilator mdkodik.

A serpeny6k nem me-
legednek fel, és meg-
jelenik a kijelzén.

Az indukcios fé6zolap nem érzékeli az
edényt, mert nem alkalmas indukcios
szakéacsra.

Hasznaljon indukciés szakacs-
hoz alkalmas edényeket. Lasd
a &apos;megfelel6 edény kiva-
lasztadsa&apos; részt.

Az indukcids f6z6lap nem érzékeli a ser-
penyd&t, mert tul kicsi a szakacszonahoz,
vagy nincs megfeleléen ra helyezve.

A serpeny6t kozépre kell helyez-
ni, és gy6z4djon meg rola, hogy
az alapja megegyezik a szakac-
szona méretével.
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Az indukciés szakacs | MUszaki hiba. Kérjuk, jegyezze fel a hibabet(-
vagy szakacszona ket és szamokat, kapcsolja ki a
varatlanul  kikapcsolt, tapellatast az indukcios f6zolap-
hangjelzés hallatszik, ra a falon, és forduljon szakkép-
és hibakaéd jelenik meg zett szakemberhez.

(&ltaldban egy vagy
két szamjegyet valto-
gatva a fézési idozité
kijelzojén).

Az indukcios szakacszona hibakijelzdje és ellendrzése

Ha rendellenesséq Iép fel, az indukcids tlizhely automatikusan belép a védelmi allapotba, és megjeleniti
a megfelel6 védelmi kddokat:

Hibaelharitas | Kivalto Ok Segitség
F3/F4 Az indukcids tekercs meghibasodasa- | Keérjuk, forduljon szakképzett szakember-
nak hémérséklet-érzékeldje. hez.
F9/FA Az IGBT hiba hdmeérséklet-érzékeldje. Kérjuk, forduljon szakképzett szakember-
hez.
E1/E2 Rendellenes tapfesziiltség. Ellenérizze, hogy az dramellatdas norma-
lis-e.
Kapcsolja be, miutan a tapegység normalis.
E3 Az indukcids tekercs hémérséklet-érzé- | Kérjik, forduljon szakképzett szakember-
kel6jének magas hémérséklete. hez.

A fentiek a kozos hibak megitélése és ellenérzése.

Keérjiuk, ne szerelje szét a készliléket egyedil, hogy elkeriilje az indukcids tlizhely veszélyeit vagy karosoda-
sat.
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n Miiszaki adatlap

Informaciok a haztartasi elektromos fézélapokhoz

Szimbé6lum Erték | Szimbélum Erték Szimbélum
Egység Egység Erték Egység
A modell azonositasa HI16442TBO
A fozolap tipusa Beépitett fé6zblap
Foz6zonak és / vagy szakacsteriiletek szama 4 zéna
Fiitéstechnika (indukcios szakacszonak és Sugarzo szakacszo-
szakacsteriiletek, sugarzo szakacszonak, szilard nak
lemezek)
Kor alaku szakacszonak vagy szakacsteriilet @ 1.z6na: 18.0 cm
esetében: a hasznos feliilet atmérdje elektromos 2.z6na: 16.0
fiitésii foz6zonanként, 5 mm-re kerekitve 3.z6na: 18.0
4.zéna: 16.0
Nem kor alaku f6z6zonak vagy szakacsteriiletek | L NINCS ADAT cm
esetében: a hasznos feliilet hossza és szélessége | W
elektromos fiitésii fozozonanként vagy szakacs-
teriiletenként, 5 mm-re kerekitve
Energiafogyasztas szakacszonanként vagy EC elektromos | 1. z6na: 184.30 Wh / kg
teriiletenként, kg-ban szamitva szakacs 2.z6na: 186.75
3.z6na: 185.41
4.z6na: 188.53
A fozélap kilogrammonkénti energiafogyasztasa | EC elektromos | 186.25 Wh / kg
fé6zolap
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EN-Additional Information for User Manual:
RO-Informatii suplimentare pentru manualul de utilizare:
HU: Tovabbi informacié a felhasznaloi kézikonyvhoz

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Informatii tehnice privind modurile de functionare cu consum redus de energie in conformitate cu
Regulamentul UE 2023/826

Technikai informaciok a csokkentett energiafelhasznalasu izemmaodokrél az EU 2023/826 rendelete
értelmében

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Mod CONSUM DE ENERGIE (WATT) PERIOADA(MINUTE)*
Uzemmaod TELJESITMENYFELVETEL (WATT) | DOTARTAM (PERC)*
Off

Oprit 0.5 20
Kikapcsolt

* The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby
in minutes and rounded to the nearest minute.

* Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in modul de asteptare, in modul oprit sau in modul de
asteptare in retea, exprimata in minute si rotunjita la cel mai apropiat minut.

* Az az id6tartam percben, a legkdzelebbi percre kerekitve, amely elteltével a berendezés automatikusan
készenléti izemmddba, kikapcsolt izemmaddba vagy haldzati készenléti izemmddba kapcsol.













Arcelik AS.

Karaagac Caddesi No: 34445 6-2,
Sitliice, istanbul, Tiirkiye
www.beko.com



