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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser 'appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelqu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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H Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

« Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

« Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient re-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniguement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de l'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N’utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piéce.

« Le four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

« Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
Sus niy entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de 'appareil.

 Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pourraient
entrainer des Iésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charniéres de la porte.

« (Si votre produit a une prise)
Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

« Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de 'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur l'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L’appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

(Si votre produit n'a pas de
cordon d'alimentation) Utili-
sez uniguement le cable de
raccordement indiqué dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons
d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.



« Utilisez uniguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommageés ni de rallonges.

« Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

« AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I'appareil de I’'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

(Si votre produit a une prise)

» Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptoir).

« Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

» Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager 'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« \Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.
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ASécurité pendant

I'installation

« Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
dommagé. S’il est endom-
mage, ne l'installez pas.

 Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisiniéeres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

« Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N’utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.
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» Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N’utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un séche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéres.

AAlertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les



éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.

» Ne placez pas de matieres
inflalmables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
Ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous

a la section « Utilisation des
accessoires ».

« L es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la
porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
exposeé a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

« L es déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

 Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’'une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

» Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
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verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excedant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

» Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plagues ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.

« Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

« Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
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Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriére
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

 Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brdlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



» Gardez toujours le panneau face humide et sale peut en-
de commande propre et sec. trainer des problemes de
Le fait de disposer d'une sur- fonctionnement.
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H Instructions relatives a 'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

E Ce produit est conforme a la
directive DEEE (2012/19/UE)
— , ’ .
de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques

(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
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en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Des informations sur I'efficacité énergé-

tique selon EU 66/2014 peuvent étre

trouvées sur la fiche produit fournie avec
le produit. Les recommandations ci-
aprés vous aideront a utiliser votre ap-
pareil de fagon écologique tout en éco-
nomisant de I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

e Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

e Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S’il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en plagant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
ligue. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprées I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.



k] Votre appareil
Présentation de I'appareil

A WO N =

D O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Etagéres grilagées™™

Moteur du ventilateur (derriére la
plaque d’acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation

*

*%

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I’'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
I'illustration.

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Panneau de contréle du four

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Bouton de minuterie (Cela dépend
du modele. La minuterie de votre
produit peut durer 100 ou 90 mi-
nutes.)

3 Bouton pour température
4 Voyant du thermostat

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-ci peuvent étre rétractables sur
certains modeles et sortir en cas de
pression dessus. Pour effectuer les ré-
glages a I'aide de ces boutons, il con-
vient d’enfoncer au préalable le bouton
correspondant et le retirer. Aprés avoir
effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.
Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
éteint (en haut) pour sélectionner.
Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Tournez dans le sens horaire a partir de
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la position éteint (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au voyant de tem-
pérature. Le voyant de température est
situé sur le panneau de commande. Le
voyant de température s’allume lorsque
I'appareil démarre, et s’éteint lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le voyant de température s’éteint.
Minuterie

Vous pouvez cuisiner en réglant le
temps de cuisson a I'aide du bouton de
la minuterie. Si vous tournez le bouton
sur le symbole, O vous pouvez utiliser
I'appareil manuellement (sous votre
ntréle)

Temps de cuis-

10 - 90 ou 100 )
son réglable.

Symbole de cuis-
son manuelle

oo




Fonctions du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

pre— Convection ) moment. AppropArle pour les ga-

naturelle teaux et les rggouts dans IeAs'

Mo moules de cuisson et les péatisse-
ries. La cuisson se fait avec un seul
plateau.

0 Seul le chauffage inférieur est en
1_r| marche.ll convient aux aux aliments
— Chauffage N dont le fond doit étre bruni.
-%-” " par le bas Cette fonction doit également étre
¢-V utilisée pour faciliter le nettoyage a
e la vapeur.
L"air chauffé par les appareils de
Chauffage de chauffage supérieur et inférieur est
% haut / bas N distribué de fagon égale et rapide
e assisté par dans tout le four grace au ventila-
ventilateur teur. La cuisson se fait avec un seul
plateau.

VWY Grille com- ) La grgnde grille au plafond dy four

. fonctionne. Il convient aux grillades
plete Iy
en grandes quantités.

Gl L"air chauffé par la petite grille est
by 4 Gril !nfc?rleur N rapidement distribué dans le four
% assisté par S . )

. gréce au ventilateur. Elle convient
ventilateur . . o
aux grillades en petites quantités.
Tous les éléments chauffants du
four fonctionnent. Cette fonction de

Q Chauffage ) cuisson permet d’amener rapide-

rapide ment le four a la température sou-

haitée (préchauffage). Ne I'utilisez
pas pour la cuisson des aliments.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.
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Accessoires de I’appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-
gue le plateau refroidit.

Lechefrite standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
Ceaux.

Grille métallique

Il est utilisé pour griller ou placer les
aliments a cuire, frire et mijoter sur la
grille désirée.

Modéles pour cavité sans gradins
métalliques:
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Gradins du four

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modéles pour gradins métalliques

Modéles pour cavité sans gradins
métalliques

Mise en place de la grille métal-
lique et de la lechefrite sur les
étagéres de cuisine

Modgles pour gradins métalliques:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les latérales. En placant la
grille métallique sur le gradin souhaitée,
la partie ouverte doit étre orientée vers
I’avant. Pour une meilleure cuisson, la
grille métallique doit étre fixée avec la
butée sur. Elle ne doit pas dépasser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.

Modéles pour cavité sans gradins
métalliques:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur 'étagere. En placant la grile métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers 'avant

Mise en place de la lechefrite sur
les étagéres de cuisine

Modgles pour gradins métalliques:

Il est également important de bien placer
les sur les gradins métalliques latérales.
Lorsque vous placez le plateau sur gra-
din souhaitée, son c6té congu pour étre
tenu doit se trouver vers I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et
entrer contact avec la paroi arriére du
four.

17/FR



Modéles pour cavité sans gradins
métalliques:
Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales.
Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

it

Conception de la butée du grillage
Il existe une conception de la de butée
qui empéche la grille métallique de bas-
culer de du gradin métallique. Grace a
cette fonction, vous pouvez sortir votre

nourriture facilement et en toute sécurité.

Tout en retirant la grille métallique, vous
pouvez la tirer vers I'avant jusqu’a ce
qu’elle atteigne la butée. Vous devez
passer au-dessus de la butée pour
I’enlever completement.
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Modeles pour gradins métalliques

Modéles pour cavité sans gradins
métalliques

Conception de la butée de la grille
effacer métallique Modéles pour
gradins métalliques

Il existe également une conception de la
de butée qui empéche le plateau de
basculer de métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriére
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.




Mise en place appropriée de la
grille métallique et de la lechefrite
sur les rails télescopiques Mo-
déles et rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s’assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

Dimension externe de I'appareil (hau-

teur/largeur/profondeur) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimension d'installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
a I'utilisation dans I'appareil ' '

Consommation totale d’énergie 2.4 KW
Type de fours Four assisté par ventilateur
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chaleur tournante éco, 2-Chaleur tournante 3- Gril inférieur assisté par ventila-
teur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I’environnement de I'appareil.
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Bl Premieére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brilés
et nettoyés.

4.1.orsque vous utilisez 'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.

Avant d’utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous reti-
rez du four avec de I'eau savonneuse et
une éponge de nettoyage douce.

REMARQUE La surface pourrait étre
endommagée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

Une odeur et de la
fumée peuvent se
dégager pendant
guelgues heures au
cours de la premiere
utilisation. Ce phéno-
mene est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.

REMARQUE
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou apres I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUs cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. I
s’allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modéles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.
Fonctionnement de Punité
de commande du four

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
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de température, le four se met en
marche. Tournez le bouton de la minute-
rie sur un temps de cuisson spécifique
ou sur le symbole OO pour mettre le
four en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
les boutons de sélection de fonctions,
de température et de minuterie en posi-
tion arrét (haut).

Cuisson manuelle par la sélection
de la température et de la fonc-
tion de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.
Exemple :

.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie sur
le symbole CO.



» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le voyant de température s’éteint.
Le four ne s’arréte pas automatique-
ment apres le début de la cuisson. Vous
devez contrbler vous-méme la cuisson
et l'arréter. Lorsque votre cuisson est
terminée, arrétez le four en tournant les
boutons de sélection de fonctions, de
température et de minuterie en position
arrét (haut).

Cuisson avec durée programmée
Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
figues a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie a
I’heure a laquelle vous souhaitez cuisi-

» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le voyant de température s’éteint.
4.Une fois le temps de cuisson écoulé,
le bouton de la minuterie tourne au-
tomatiquement dans le sens antiho-
raire. Un signal sonore retentit et le
four arréte la cuisson.
5.Lorsque votre cuisson est terminée,
arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut). Si vous
souhaitez continuer, tournez le bouton
de la minuterie dans le sens horaire
jusgu’a un temps de cuisson détermi-
né. Le four continue de fonctionner a
la fonction et a la température réglées.
Pour arréter la cuisson plus tot
que le temps défini ;
1.Tournez le bouton de la minuterie
dans le sens antihoraire jusqu’a ce
qu’il atteigne la position arrét (haut).
2.Arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut).
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four
¢ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson, de la va-
peur brllante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.
e | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a I'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomeéne physique et normal.
Les valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.
¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.
Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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¢ | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

¢ Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagere recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales
¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.
Si le préchauffage d’aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.
e Sj vous comptez cuisiner a 'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.
e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



e | ’état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des péatis-
series ne brunit pas uniformément.

e Sj vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

e | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

e Cuire les aliments recommandés dans
la table de cuisson avec un seul pla-
teau.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Sj le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Sile dessus du gateau est brllé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-
sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

e S'il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-

ries

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-

mentez la température de 10 °C et

diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d'une
sauce composée d’un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la péatisserie cuit lentement, veillez a

ce que I'épaisseur de la pate que vous

avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et

gue le fond n’est pas cuit, assurez-

vous que la quantité de sauce utilisée

au fond de la péate n’est pas trop im-

portante. Pour que la pétisserie soit

dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de péate et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

Géteaux

dans le Lechefrite standard” Cr?;‘t"uer‘;ﬂg” 3 180 30 ... 40
plateau
Géteaux )
Moule a gateau sur la Convection
dnigﬁllee grille métallique** naturelle 2 180 30...40
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Convection

Lechefrite standard naturelle 3 160 25...35
Petits ga- Chauffage de
teaux R . " haut / bas
Lechefrite standard assisté par 3 150 20 ...30
ventilateur
Moule a gateau rond,
26 cmlde dlametlre Convection 5 160 30 ... 40
avec pince sur grille naturelle
Génoise métallique™*
Moule & gateau rond, Chauffage de
26 cmlde dlametlre hagt //bas 5 160 20 .. 30
avec pince sur grille assisté par
métallique*™ ventilateur
o Lechefrite de patisse- Convection
Biscuit fies® naturelle 3 170 25...35
Chauffage de
A s R . . haut / bas
Pate a tarte Lechefrite standard assisté par 2 200 35 ...45
ventilateur
Patisserie R . . Convection
tiche Lechefrite standard naturelle 2 200 20 ...30
. ) R . . Convection
Pain entier Lechefrite standard naturelle 3 200 30 ...40
Moule rectangulaire en )
Lasagnes verre / métal sur grille Gonvection 20u3 200 30 ...40
T naturelle
métallique
Moule rond en métal
Tarte aux nor, 20 cm de d!a— Convection 5 180 50 ... 70
pommes metre sur grile métal- naturelle
lique™™
. R . . Convection
Pizza Lechefrite standard naturelle 2 200 ... 220 10 ... 20

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le

commerce.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la cuisson
¢ | 'assaisonnement avec du jus de

¢ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande

est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

¢ Le poisson doit étre placé sur une
étagére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

e Cuire les aliments recommandés dans
la table de cuisson avec un seul pla-
teau.

citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ \/ous devez calculer environ 4 a

5 minutes de temps de cuisson par

centimetre d’épaisseur de la viande.

Tabl i i i

Chauffage de 15 mn
Steak (entier) / R . . haut / bas .
s Lechefrite standard o 3 250/max, puis 60 ... 80
i i
Chauffage de 15 mn
Jarret d’agneau R . . haut / bas .
(15 - 2.0 kg) Lechefrite standard assisté par 3 25O/n11%, puis  110..120
ventilateur
Poulet roti (1.8- . Crille metallique” 0223?7%‘23 ° 15mn
' Placez un plateau sur s 2 250/max, puis 60 ... 80
2kg) une étagere inférieure assiste par 190
9 ventilateur
Chauffage de 25 mn
T . R . " haut / bas .
urquie (6.5 kg)  Lechefrite standard assisté par 1 250/max, puis 150...210
ventilateur 180.... 190
Chauffage de

Grille métallique*
Placez un plateau sur  2Jt/ bas 3 200 20 .30

P assisté par
ne étagere inférieure !
une etagere infe ventilateur

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le
commerce.

Poisson
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Gril

La viande rouge, le poisson et la volaille

brunissent rapidement lorsqu’ils sont

grillés, ils gardent une belle crolte et ne

se desséchent pas. Les filets de viande,

les brochettes, les saucisses ainsi que

les légumes juteux (tomates, oignons,

etc.) sont particulierement adaptés aux

grillades.

Avertissements généraux

e | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d'incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

¢ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brQlures !

Table barbecue

Les points clés des grillades
e Préparez autant que possible des

aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

e Placez les morceaux a griller sur la

grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

e | es durées de cuisson indiquées sur

le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la

grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plague de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plaque de four que vous allez faire
glisser doit étre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

Poisson Grille métallique 4-5 250 20 ...25
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25...35
Boulettes f;g’isggf (ooeun) - ije métallique 4 250 20 ... 30
Cotelette d’agneau Grille métallique 4-5 250 20 ...25
Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25 ... 30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20 ... 30
Pain grillé Grille métallique 4 250 1.4

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments apres la moitié du temps total de grillage.
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Gril inférieur assisté par ventilateur

Poisson

Grille métallique

Gril inférieur assis-
té par ventilateur

200

30 ...

35

Morceaux de
volaille

Grille métallique

Gril inférieur assis-
té par ventilateur

250

25 ...

35

Boulettes de
viande (boeuf) -
12 pieces

Grille métallique

Gril inférieur assis-
té par ventilateur

250

30 ...

40

Steak (entier) /
Réti (1 kg)

Grille métallique

Placez un plateau

sur une étagere
inférieure

Gril inférieur assis-
té par ventilateur

15 mn 250,
puis 180 ...

190

0 ...

110

Ne préchauffez pas tous les aliments grillés dans cette table barbecue.

Cuisson standard

¢ | es aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de faciliter les

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

tests de I'appareil pour les instituts de

contrdle.

¢ Cuire les aliments recommandés dans
la table de cuisson avec un seul pla-
teau.

Sabslic(:tigcwt Lechefrite standard®  Convection naturelle 140 20...30
Lechefrite standard®  Convection naturelle 160 25..35
Petits ga- Chauffage de haut /
teaux Lechefrite standard®  bas assisté par venti- 150 20 ...30
lateur
Moule a gateau
rond, 26 cm de
diametre avec pince  Convection naturelle 160 30 ... 40
sur grille métal-
o lique™™*
Génoise Moule a gateau
rond, 26 cm de Chauffage de haut /
diametre avec pince  bas assisté par venti- 160 20...30
sur grille métal- lateur
lique™™
Moule rond en
Tarte aux metallnoq, 20 om Convection naturelle 180 50...70
pommes de diametre sur

grille métallique*™

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le

commerce.
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Gril

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4 250 1.4
Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

¢ Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brdlures !

e N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lis
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | ’appareil doit étre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque 'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.
¢ |l n'est pas nécessaire d’utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a 'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
e Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.
¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Apres chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

e Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

¢ Sj votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté Iégere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

¢ Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

¢ Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

* | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-

rois émaillées ou catalytiques. Cela va-

rie selon le modele.
¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne

nettoyez pas les parois catalytiques du

four.
¢ | es surfaces catalytiques absorbent

de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-

face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.
Surfaces en verre
¢ | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n’'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lIs peuvent endom-
mager la surface en verre.
¢ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d’'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
Si des résidus de détergent restent
aprés le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d’un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.
e | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.
Vous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d’'un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Sj la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’'une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensduite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d’eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

® Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d’un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

¢ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d'effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de Pintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modele. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
géres grillagées, retirez les étagéres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les gradins métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I’enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2 Versez 500 ml d'eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four
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3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Quvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de br(-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
II'se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Aprés la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.
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Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
liqgue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.0uvrez les attaches du support de
charniere de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.
Le type de charniere (A), (B), (C) varie en
fonction du modele de produit. Les fi-
gures ci-dessous montrent comment
ouvrir tous les types de charniéres.
LLa charniére de type (A) est disponible
dans les types de porte normaux.
LLa charniére de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
douce.
La charniére de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture /
fermeture en douceur.



Verrouillage de charniére - position fer- Verrouillage de charniére - position ou-
mée verte
3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte.
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4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour

la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure
de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des

deux cbtés du composant et retirez-le.
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3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure
2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)

4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).

5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
vitre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le c6té im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.



7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».
Nettoyage de la lampe du
four
Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-la a
I’aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.
Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brdlures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40
W, d'une hauteur inférieure a 60 mm,
d'un diametre inférieur a 30 mm ou
une lampe halogene a culot de type
G9, d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes conviennent
pour un fonctionnement a des tempé-
ratures supérieures a 300 °C. Les
lampes du four peuvent étre obtenues
aupres d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ Lalampe utilisée dans cet apparell
n’est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-

siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.5Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.
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3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
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dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étagéres grillagées.



E] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté 'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux.

e |l est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce
n’est p n défaut.

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce

t défaut.

¢ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-

ner des bruits. >>> Ce n’est pas un défaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

¢ | a fiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

* | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre activé. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

n’'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine tempeérature.

e Pour les modeéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

. Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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LLlaHOBHMI noKynwo!

Mepep BUKOpUCTaHHAM BUPOBY NnpouMTaiiTe Lie KePiBHULTBO.

Beko askyemo Bam 3a BMOIp HaWoro Bupoby. Mu baxaemo, Lwob BaLl BUPOD, AKMi
BMIOTOBJIEHO 3 BUCOKOO SIKICTIO Ta TEXHOSONIEKD, MpaLtoBaB HakpalliM Ta
HaeeKTUBHILLMM YMHOM. 115 LibOr0 YBaXXHO 03HAMOMTECS 3 LM KEPIBHULITBOM Ta 6y b-
AKOO IHLLIOK AOKYMeHTaLier0, HaaaHo Nepes BUKOpUCTaHHAM BMpPOoOBY, | 36epirainTe Moro sk
opieHTUp. MNpr Nepeaadi Liboro NPoAyKTY iHLWIKA 0cobi, NnepeaanTe i TakoX Lie KEPIBHULTBO
KopucTyBada. JoTpUMyHTECH IHCTPYKLUiR, Gepydur 0O yBaru BCO iHhopmMaLito Ta
nonepemKeHHs, BUKaaeHi B MOCIBHKKY KOpUCTyBaya.

3BepTaiiTe yBary Ha BCto iHpopMaLLito Ta NonepedkeHHs B MOCIOHMKY KopUcTyBaYa. Taknum
YMHOM, BM 3axmncTuTe cebe i CBil BUPOD Bif HEGE3MEK, WO MOXYTh BUHUKHY TU.
LoTpumyiTech NoCiBHMKa KopucTyBada. [Npu nepefadi Liboro MPOAYKTY iHLWil 0cobi,
nepeganTe 1 Takox Lie KePIBHULTBO KOPUCTYyBava.

MoCiBHMK KOpWCTyBaYa MICTUTb Taki MO3HaYKM:

A Hebe3neka, ska MOXe NpU3BeCTU A0 CMePTi abo TPaBMMU.
MPUMITKA HeBeaneka, LLIO MOXe NPU3BECTX A0 MaTepianbHOT KoM BUpoby abo oro
HaBKOIMLIHBOMY CePeLoBULLY.

& Hebe3neka, WO MOXe CAPUHMHUTK OMiKN Yepe3 KOHTAKT 3 rapsuumMim NOBEPXHSIMM.
0 BaxxnuBa iHdhopmaLlis abo KOpUCHI nopaau.

@ MpounTainTe NOCIBHMK KOPUCTYBaYa.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ IHCTPYKLii 3 TeXHIKM Ge3neku

- Llen po3gin MicTuTb
IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM
Besneku, ki JOMOMOXYTb
3anobirtv 6y ab-AaKuUMm
pU3MKaM OTPUMaHHS
0CcoBUCTUX TpaBM abo
MaTepianbHMX 30UTKIB.

- Akwo Bupid Byae nepenaHo
IHLLI 0cobi abo
BMKOPUCTaHO AK OYBLLMI Y
BMKOPWUCTaHHI: MOCIOHNK 3
ekcnyaTtauil, eTUKETKM
BMpPOOY, IHLLI BIAMNOBIAHI
NOKYMEHTW Ta npunanns
cnig nepegatt pasoMm i3
BMPOOOM.

- Halla KoMnaHis He Hece
BIAMOBIAaIbHOCTI 3a Oy Ab-
AKY LKOAY, AKa MOXe
CTaTUCS BHACNIOOK
HEBUKOHAHHSA LIMX
IHCTPYKLIN.

- HegoTpuMaHHSA Lmx
IHCTPYKLIN MPU3BOANTb Ao

BTpatn 6y,El,b AKNX FapaHTIl/I.

. A3aB>+<,u,m MOHTaXHi Ta
PEMOHTHI po60TK Mae
BMKOHYBATN BUPOOHWMIK,
YMOBHOBa)EeHUI cepsic abo
ocoba, BU3Ha4eHa
IMMOPTEPOM.

- A BuKopuCcTOBYIMTE NLLE
OpUriHanbHI 3aN4acTUHK Ta
npunagas.

4/UK

. AAHe HamaramTecs

PEMOHTYBaTK abo
3aMIHtOBaTK Oy b-SAKY
neTanb BUpooby, AKLLIO Le
YITKO He 3a3Ha4YeHO B
MOCIBHMKY 3 eKcryaTauil.

- A He pobiTb TEXHIYHI

Moaundikauil BUpooby.

AMeTa BUKOPUCTAHHA
- Llen BMpi6 npuaHayeHuin ons

[OMaLIHbOrO BUKOPUCTAHHS.
BiH He nigxoanTb Ans
KOMepPLINHOIro
BUKOPUCTaHHSA.

- He BukopuctoBymTe BUpPIO y

cafax, Ha 6anKoHax yn
IHLLUMX NPUMILLEHHAX Ha
BIAKpMTOMY MOBITPI. Mpunan
NpM3HAYEeHNA AN
BMKOPWUCTaHHS B JOMAaLLHIX
MPUMILLEHHSX Ta Ha KYXHI
NepcoHany B MarasuHax,
odoicax Ta IHLLIMX POBOUMX
cepenoBuLLIax.

- YBAT A: Llen npoaykT cnif

BUKOPUCTOBYBATM JinLLIe A4
MNPpUroTyBaHHSA I, oro He
Cif BUKOPUCTOBYBATH A1
IHLUMX Linen, Hanpuknag ans
00IrpiBY NPUMILLIEHHS.

- [1iy MOXHa

BMKOPUCTOBYBaTW A4
PO3MOPOXYBaHHS,



3anikaHHA, CMaxeHHd Ta
FPUNFOBAHHSA IXXI.

- Ller npooykT He cnif
BMKOPUCTOBYBaTU A5
06IrpIBY, HarpiBaHHSA NMANTH,
NiABILYBAHHS PYLLUHUKIB ab0
O4ArY Ha pyYLi A58 CYLIHHS.

ABe?,nel(a piten,
Bpas3nMBUX NloAen Ta
AOMaALLHIX TBapuH

- Ller npoayKT MOXHa
BMKOPUCTOBYBATH OiTSIM 8
POKIB | CTaplLe, a Takox
HOAAM, SIKI HEOCTAaTHBLO
PO3BUHEHI Y (DIBNYHMX,
CEHCOpHMX abo pO3yMOBKX
HaBK4Kax abo He MaroTb
[OCBIY Ta 3HaHb, AKLLO TX
KOHTPOJTFOOTh UM HaBYakOTh
LLOA0 B6e3neyYHoro
BMKOPUCTaHHA Ta Hebesnek
BMPOOY.

- He gossonaunte giTam
BaBUTUCS 3 BUPOOOM.
MpnbupaHHa Ta
00CNyroByBaHHs He
NOBMHHE BUKOHYBaTUCh
OITbMU, SKLLO XTOCb He
Harnsnae 3a HUMMK.

- Ller npooykT He cnif
BMKOPUCTOBYBATU NIIOAAM 3
oBMEXEHUMUN DIBUYHUMN,
CEHCOPHUMMN abo
PO3YMOBUMM
MOXJTIMBOCTSAMM
(BkSItOYatOUM fiTeN), AKLWO

BOHW HE 3HAaXOOATbLCA Mifg
Harnsagom abo He
OTPUMYHOTb HEODXIAHMX
IHCTPYKLIN.

- [liTen cnifg KOHTPOOBATH

Ta He NO3BONIATU IpaTh 3
BMPOOOM.

- EnekTpoTexHivHi BUpobun €

HeBe3neYyHuMmM Ons giTen i
JOMaLLHIX TBapuH. [iTn Ta
[OMaLLHI TBApUHN He
MOBUWHHI rpaTw, 3a1a3nTK Ha
abo BcepennHy Bnpooy.

- He knagite Ha BMPIO

npeaoMeTn, 0O AKNX MOXYTb
OOTAIHYTUCA ,El,iTl/I.

- YBATA: [ig yac

BMKOPUCTaHHSA OOCTYMHI
NOBEPXHI BUPOBY
HarpiBatoTbCa. TpuManTe
niTen nogani Big Bupooy.

- 30epiranTe nakyBasbHI

MaTepiann B HeJOCTYMNMHOMY
ONs aiTen Micul. IcHye
HeBes3neka TpaBM i
3ayLLEHHS.

- Konun aBepusaTa Big4MHeHI,

He KNafiTh HAa HUX Ba)KMX
npeaMeTIB | He 4O3BOSANTE
OiITaM cuaiTn Ha Hux. Le
MOXE CMPUYUHUTHU
nepexkmaaHHsa nedi abo
NOLLUKOAXXEHHS NMeTeNb

nBepusT.

- (Akwo BaL BMpIO Mae

LUTencenbHy BUIKY) Ans
fes3nekn giTen BIAKIOYITh
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LLHYP XMBEHHS Ta 3pobiThb
NPUCTPIN HENPUOATHUM
nepen yTunisadieto Bupoby.

AE11e|('rpu=||-|a 6e3neka

- MigkoyiTe BMPIO 0
3a3eMJ1eHOl PO3EeTKMU,
3axuLLEHOT 3aN0BIKHMKOM,
L0 BigNoBIigae NOTOYHUM
HOMIHanaMm, 3a3HavyeHM Ha
eTuKeTLi TMny. MoHTax
3a3eMJIeHHsS Mae Oy Tu

BMKOHaHWI KBanipikoBaHUM

enexkTpukom. He
BMKOpPUCTOBYTE BUPIO Be3
3a3eMJ/1eHHs BIANOBIAHO A0
MiCLieBUX/HaLIOHaNbHMX
HOPM.

- Bunka abo enekTpuyHe
3'eIHaHHS BUPOOY MOBUHHI
3HaxXO4MUTUCS Y
NEerkofoCTYNMHOMY MiCLi
(Tam, fie Ha HbOTr O He Byae
BMNAMBATU NOAYM'A Meyi).
AKLIO Le HEMOXINBO, Ha
eNeKTPUYHIN YyCTaHOoBL, [0
AKOI NigKNtoYaeTbCs BUPIO,
MOBUHEH By TH
BCTAHOBJIEHNI MEXAHI3M
(3anoBiIXKHUK, BUMUMKAY
TOLLIO), BiAMOBIAHO A0
eNeKTPUYHMX HOPM Ta 3
BIJOKPEMIIEHHSAM BCIX
eNIEMEHTIB BIf MepeXi.

- Bupi6 mae BuUMmnkaTuCh 3
PO3eTKM Nif 4ac
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BCTAHOBJIEHHA, PEMOHTY Ta
TPaHCMNOPTYBaHHA.

- MigkoyiTe BMPIO 0

PO3ETKM, AKa BIANOBIAAE
3HAYEHHIO Hamnpyrn Ta
4acTOTK, 3a3HA4YEHOMY Ha
eTuKeTUI Tuny.

- (Akwo y BaLLomy BMPOOI

BIICYTHIW LLUHYP XWBEHHS)
BukopucToBYIMTE TiNbKK
3'eJHyBaSIbHUIA Kaberb,
3a3HadeHnn y posaini
«TeXHIYHI YMOBU».

- He 3aTuckymTe LWWHYP

XUBMEHHSA Mif | 32 BUPOOOM.
He knagiTe BaXKi npegmMeTu
Ha LUHYP XMBNEeHHS. LLIHyp
XUBMEHHSA HE MOBUHEH By TU
3IFHYTUM, pO31aMaHnMm, abo
KOHTaKTyBaTh 3 Oyb-AKMM
IKepenom Tenna.

- Tig yac poboTn neui i 3agHs

NMOBEPXHA TaKOX
HarpiBaeTbca. LLIHypwm
XNBEHHS HE MOBUHHI
TopKkaTnca 3agHbol
NOBEPXHI, MOX/IMBO
MOLUKOLXKEHHA 3'€HAHb.

- He 3aTncKkanTe enekTpuyHi

kabeniy ABepuaTax nevi Ta
He KnafiTe TX MO rapsaymx
noBepxHsax. Lle moxeTe
MPU3BECTU [JO KOPOTKOro
3aMWKaHHS Ta 3aropsiHHSA
BHACMNIOK MiaBfeHHs
Kabeno.



- BukopucToByiTe numule
opuriHanbHuin kabenb. He
BMKOPWUCTOBYMNTE MOPI3aHi
ab0 NOLIKOOXKEHI Kabeni un
MOLOBXYyBaYl.

« AKLLIO LWHYP XMBEHHS
MOLUKOXEHUI, BiH MOBUHEH
OyTV 3aMIHEHNIA
BUPOOHMKOM,
YMOBHOBAa)XEHUM CEPBICOM
abo ocoboto, gka byne
3a3HayvYeHa KOMMaHieto-
IMMOPTEPOM, 3 METOHO
3anobiraHHS MOXNBUX
Hebesnek.

- YBAT A: MepLu Hix
3aMiHOBaATK laMny neui,
000B'SI3KOBO BIAKJ/HOUITE

BMPIO Bi MEPEXI XMBJIEHHS,

LLIOO YHUKHYTK HeBe3MneKun
YPaXXeHHA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM. BiK/IHOUITE BUPIO
ab0 BUMKHITb 3aMobiXHMK B
eNeKTPUYHOMY LLIMTKY.
(Akwo BaLl BMpI6 Mae
LUTencesbHy BUIKY)
- He nigknrovante BMpi6 10

PO3ETKHU, AKA € PO3XUTAHOHO,

3J1TaMaHOR), 6py,£|,Ho+o,
XNPHOK), 3 PU3NKOM
noTparidHHA Boan

(HaanKna,u,, BOON, AKa MOXe

MPOTIKTW 3i cToNa).

- Hikonu He TopKkanTecs
BUJIKM MOKPUMU pyKamm!
LL|o6 BUMKHYTU LUHYP, HE

TpUManTe LWHYP, 3aBX4u
TpUManTe BUNKY.

- [NepekoHamTeCh, Lo BUIIKA

BMPOOY HafIMHO NiAKIHOYEHa
[10 PO3ETKM, LIOO YHUKHYTH
ayru.

ABesnel(a nig yac
TPaHCNOPTYBaHHS

- Big'egHaiite BnpiC Big
Mepexi XNBNEHHS nepeq,
TPaHCMOPTYBAHHSIM.

- 3BaxaiTe Ha Te, Lo BMpIO

[OBOJTI BaXKKNK, TOMY /15
MOro NepeHeCceHHs
HeoOXIgHO LLOHaMeHLLe ABI
ocobum.

- 3ab0opoHAETLCA

BMKOPUCTOBYBATU ABEpLATA
Ta / abo pyyky ons
TPAHCMNOPTYBaHHA Ta
NnepeMilleHHst BUpOOy.

- 3ab0OpPOHAETLCA KNACTW IHLLUI

npeameTn Ha BMpi6. Bupio
CNif NepeHoCUTI nLle y
BEPTUKASIbHOMY MOJTIOXEHHI.

- Y pasi HeobXIgHOCTI

TpaHCMOPTyBaHHS BUPODY,
00BEPHITb MOro NakyBasibHUM
OynbOaLIKOBMM MaTepianiom
ab0 TOBCTUM KApTOHOM |
LLINbHO 3adpiKCynTe 3a
[IOMOMOT OO KJIEMKOI CTPIYKMW.
3adikcynTe BUPIO LWIiNbHO

3a [JOMNOMOrOHO KIEeNKOI
CTPIYKK, OO 3anobirTm
NOLLKOXKEHHS 3HIMHUX abo

7/UK



PYXOMMX YacTWH BUPOBY Ta
camoro B1poBy.

- [NepeBipTe 3aranbHN
30BHILUHIN BUMNA4 BUPOOY
Ha HaABHICTb MOLUKOAXEHD,
AKI MOT I BUHUKHYTU Mif
Yac TPaHCMOPTYBaHHS.

ABe?,ne!-u-le BCTAHOBJIEHHS

- [Nepeq BCTAHOBEHHAM
BMpOOY Moro cnig
nepeBIpuTA Ha
MOLLKOXKEHHS.
3ab0opoHAETHCS
BCTaHOBJ/IHOBATY BUPIO Y
BUMNAKY BUSBIIEHHSA O3HAK
MOLLKOXKEHHS.

- 3ab0opoHAETLCA
BCTaHOBKOBATM BUPIO GiNns
HarpiBanbHWUX Npuiagis
(papiaTopiB onaneHHs, nedi i
T.M.).

- 3ab0poHSETLCA BNIOKYBaTU
BEHTUMIALIMHI OTBOPU
BMPOOY.

- 3a419 3anobiraHHs
neperpiBaHHo, BMpIiO He cnif
BCTaAHOBJOBATM 3a
NEeKOpaTMBHUMK OBEPUMA.

ABesnel(a BMKOPUCTAHHA

- [lepekoHamTecs, LWo BMpI6
BMMKHEHO MICNSI KOXHOIo
BUKOPUCTaHHSA.

- AKWO BU He
BMKOPUCTOBYETE BUPIO
TpuBanui 4ac, Big'egHanTe
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Moro Big Mepexi abo
BUMKHITb 3anobiXKHUK B
eNeKTPUYHOMY LLIMTKY.

- He BukopucToByiite

nedekTHMIM abo
NOLLUKOXEHMIA BMPIO. B
TakoMy pasi, Bif'egHanTe
eNeKTPOoeHepri/rasone
3'eIHaHHS BUPOODY |
3atenedoHynTe 00
aBTOPWU30BAHOIO CEPBICY.

- He BukopucToByinTe BUPIO I3

3HATUM ab0 PO3OUTUM
CKJIOM MepeaHiX ABEPUAT.

- He nisbTe Ha BUPIO, o6

fictatucsa 0o voro-Hebyab
ab0 3 Byab-AKOI IHLLOT
NPUYNHN.

- He BukopucToByiite

MNPOAYKT Y CTaHy 3MIHEHOT
CBIOOMOCTI, Hanpuknag, nig
Yyac nNpurnomy nikis Ta/abo
BXXWBaAHHA aIKOroito.

- JlerkosanmucTi npeamMeTy,

LLIO 3HAXOAATHCS B 30HI
NPUroTYBaHHSA 1K, MOXYTb
3aropitTucs. Hikonm He
3b6epiranTe Nerko3anmMucTi
npeaMeTn B 30HI
NPUroTyBaHHS.

- Pyuka nevi e He cyliapka

015 PYLIHWKIB. T1ig Yac
BMKOPUCTaHHS BUPOOY He
BiLLANTE PYLLUHWUKM,
pyKaBn4kmM abo noaibHMM
TeKCTUMb.



- MeTni nBepUAT BUPOOY
nepemilLatoTbCs |
3aTArytoTbCs Npu
BIAKPMBAHHI | 3aKPUBAHHI
aBepusaT. BigumHsaoun /
3aKpuBatoyn OBepi, He
TpUMaunTe feTanb 3a
NeTASMN.

A3aCTepe)|(eHH9| wono
TeMnepaTtypu
- YBAT A: BigkpuTi YaCcTUHM
BMPOOY MOXYTb
HarpiBaTucs o Oyxe
BMCOKMX TemnepaTyp nig

Yyac poboTn. 3abOPOHAETLCA

TOpKaTUCH BUPODY Ta
HarpiBasibHUX eJIEMEHTIB.
[iTam 0o 8 pokis
3ab0pOHAETLCA
HabnmxaTncsa 0o BUpoody
6e3 cynpoBoay AOPOCIIUX.

- 3abOpOHSAETLCSH 36epiraTn
Nerko 3anmmucTi abo
BMOYxoHebe3neyHi
MaTepianu 6ing sBnpooy,
OCKITbKM MOr0 BIYHI
NMOBEPXHI MOXYTb
HarpiBaTucs o Oyxe
BMCOKMX TemnepaTyp nig
Yyac poboTn.

- [loTpumynTech BesneyHor
AUCTaHUIT nig 4ac
BiAKpPMBaHHA OBepUSAT
LyXOBOI lWadoun y 3B'A3KY 3
Hebe3MeKor BUBISTbHEHO!
napu. lNapa Moxe

CIPUYMHUTM ONIKN LLIKIPK
PYK, 061144 abo ouven.

- Bupi6 Moxe HarpiBaTucs 1o

LY>Xe BUCOKMX TemnepaTyp
nig Yac poboTu.
3ab0pOoHAETLCSA TOPKATUCH
rapsiymx BiggineHb,
BHYTPILLHBbOI MOBEPXHI
[yX0BOI Wadow,
HarpiBasibHUX eIEMEHTIB
TOLLIO.

- 3aBXAan BUKOPUCTOBYMTE

XapOCTINKI pyKaBuLi, KON
BV MOMILLAETE XY Y OyXOBY
lwadpy abo BUMMaeTe .

ABl"lKOpl"l(:Ti':lHHSl npunagas
- Baxxnmso NnpaBUJIbHO

BCTAHOBUTU PeLLiTKY A5
rpunsa Ta 4exko Ha
pewiTyaTux nonnusax. Bu
MOXeTe 03HaMOMUTUCS 3
[00aTKOBOK IHGbOpMaLIErD
y po3aini «BukopnctaHHs
npunagas».

- MNpunagnsa Moxe

MOLKOANTWN CKJTO OABEPUSAT
Mg Yac 3aKpuUTTAa OBEPUST
BMPOOY. 3aBxau
PO3MILYyMTe Npunanns
MOBHICTHO | 10 YOPY Y 30HI
NPUroTyBaHHSA 1XI.

ABesnel(a Npu roTyBaHHI
- byabTe obepexHi npu

3aCTOCOBYBAHHI aflkoroJsiko B

™I, AnKorosnb
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BMMAPOBYETbCS MPY BUCOKIN
TemMnepaTtypi i MoXxe
CMiMMaTy BOrOHb 3 rapsaumx
NOBEPXOHb, CIPUYMHUBLLM
MOXEXY.

- Xap4osBi Bigxoau, onist TOLWO
Y 30HI NPUrOTYBaHHS 1XI
MOXYTb 3aropitucs. lepef
NpUroTyBaHHAM NpubepiTh
Takumn 6pya.

- Hebesneka xap4oBoro
OTPYEeHHS: He 36epirante
Ky B neui 6inblue roanHn qo
| micnsa NpUroTyBaHHsA. B
IHLLOMY BUMAKY Lie MOXe
NpM3BECTU 4O Xap4OBOro
OTPYEHHS abo XBOPOD.

- He HarpiBaiTe 3akpuTi
OnaALaHi Ta CKIIsHI 6aHKM,
HakonunyeHnin TUCK Moxe
NpM3BECTM OO PO3PUBY
DaHKy.

- TTOMICTITb XMPOCTINKINIA
nanip y nocyn abo Ha
npunagns nedvi (neko,
PEeLLiTKY 479 rpuas TOLO) 3
NpoayKTaMuM XxapuyBaHHA Ta
nocTaBTe IX y NonepeaHsLO
pO3IrpiTy Niy. Buaanitsb
3alBIi LIMaTKM
XMPOCTINKOro nanepy, Wo
3BUCalOTb 3 Npuiagaa adbo
KOHTENHEPA, LIOO YHUKHYTH
NOTWUKY 1O HarpiBabHUX
efleMeHTIB neui. Hikom He
BMKOPUCTOBYMNTE
XMPOCTINKMI Nanip nNpu
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TemMnepaTypi neyi BuLle
MaKCUMasbHOI
TemMnepaTypy BUKOPUCTAHHS,
3a3HayeHol Ha
XMPOCTINKOMY nanepi, AKUI
BM BUKOpUCTOBYETE. HiKOMM
He KNafiTh XNUPO3axUCHUIA
nanip Ha OCHOBY Meui.

- He cTaBTe dhopmum ons
BUMIYKM, TAPISIKK abo
antoMIHIeBY (DOSbIY
fesnocepeHbO Ha OHO Neyi.
Hakonun4yeHe Tenno Mmoxe
NOLLKOAUTN OCHOBY Meui.

- 3a4MHITb ABepuUsATa nedinig
Yyac rpuatoBaHHs. Mapadi
NMOBEPXHI MOXYTb
CAPUYUHUTI ONiKM!

- HenpwoaTtHa oais rpunto ixa
Hece Hebesneky Moxexi.
[OTynTE Ha rpuai TINbKA Ty
I, iKa NigxoanTb 415
CWUJTIbHOIO BOMHIO FPUSITHO.
TakoX He KnafiTb Ky
3aHaATOo Janeko B 3aHH0
YacTUHY rpuns. Lle
Hanrapsiyilla 30Ha, | XMpHa
HKa MOXe 3aropitmucs.

ABe?,netme

obcnyroByBaHHs Ta

OUMLLLEHHS

- [lepL HiX YnCcTUTH BUPIO,
3a4ekanTe 1oro
OXONOMXKEHHSA. ["apayi
NOBEPXHI MOXYTb
CAPUYUHUTM OniKK!



- Hikonn He muinTe BmpIb,
PO3MNUOKYM abo
HanMBarouM Ha HbOro BOAY!
ICHye Hebe3neKka ypaxeHHs
eNeKTPUYHUM CTPYMOM!

- He uncTiTh BUpIO
MNapOOYMNCHMKAMM, OCKISTbKM
Lie MOXe CIPUYNHUTHA
ypaxeHHs eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

- He BukopucTtoBymTe
XXOPCTKI abpasunBHI YNCTAMI
3acobu, MeTaneBi CKpebKy,
MeTaneBi Movaskmn abo
BIigOINtOBaYl 4NA YNLLEHHSA
CKNa nepefHix ABEPLUAT nevi
/ (SKLWO €) CKNa BEPXHbOro
asepusaTa neui. Li
MaTepianm MOXyTb
NpU3BECTM [0 NOAPSMNUH Ta
3/1aMiB CKJISIHUX MOBEPXOHb.
- 3aBXxau TpumaiTe NaHenb
yNpaBJliHHA YMCTOO Ta
cyxoro. Bonora i 3abpyaHeHa
MNOBEPXHS MOXeE
CIPUYMHUTM Npobnemmn 3
doyHKLIOHYBaHHSAM.
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E ExonoriuHi iIHCTpyKLii

MpaBuna wopo Bigxoais
BignoBigHicTb AUpeKkTUBi w040
BiANpaLbOBaHOro eneKTPUYHOro i1
eNleKTPOHHOro o6nagHaHHA ([upeKkTuBa
WEEE) 11 yTunizauia Bigxogis

Llei Bnpi6 BignoBsigae BUMOram
OvpexTnen WEEE (2012/19/EU).

mmm | | |eil BUPI6 NO3HAYEHNI

C1MBOJIOM I'Ipl/IHaJ'Ie>KHOCTi no
KaTeropii BiAxoiB enekTpuUYHoOro
1 eneKTPOHHOro 06naaHaHHs
(WEEE).
Ller BMpi6® BUrOTOBAEHWI 3 BUCOKOSAKICHMX
neTanei Ta maTtepianis, Aki NignararoTb
MOBTOPHOMY BMKOPUCTaHHIO 1 nepepobui.
Micns 3akiH4YeHHA TepMiHy ekcntyaTauii
Lieit BMPIG He MOXHAa BUKMOATH Pa30oM 3i
3BUYaHAMI NOBYTOBMMM Bigxoaamu. Moro
cnif 3oatuy BiAnoBiAHWUI NyHKT 360py
BiAXO[iB €NeKTPUYHOro 1 eNeKTPOHHOIO
obnagHaHHsA SK BTOPUHHOT CUPOBUHM.
[HChopMaLito NPo MiCLiEe3HaXOPKEHHS
HaBAMXKYOro NyHKTY 360py BiAXOAiB
MOXHa OTpUMaTK B MiCLIEBMX OpraHax
Bnaau.
BignosiaHe yTuizalis BUKOpUCTaHOro
npunagy gornomarae 3anobirtu
NOTEHLIMHM HeraTMBHUM Hac/liaKam ans
HaBKOWLIHBOrO CepeoByLLa Ta 300POB'A
N aen.
BignoBigHicTb AUpeKkTUBi w040
06MeXeHHS1 BUKOPUCTAHHAM LUKigAMBUX
peuosuH (RoHS)
Ller B1pi6 BignoBigae BuMoram AnpekTsm
RoHS (2011/65/EU). BiH He MiCTUTb
LLUKIOMBUX Ta IHLIMX peYOBUH,
BMKOPWCTaHHA AKMX 3a60POHEHO Lieto
JnpexTrBoto.

YTunisauis nakyBanbHuX

matepianis

+ [NakyBanbHi MaTepianu CTaHOBNSATb
3arpo3y ans niten. 36epirante
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nakyBanbHi MaTepianv B Be3ne4HoMy 1
HenoCTYNHOMY ANs AiTeln Micui.
MakyBanbHi MaTepianu ana npunagy
BWUIOTOBEHI 3 MaTepianis, sKi
nignaraloTb BTOPUHHIN nepepobui.
MpaBUALHO yTUNISYNTE IX | COPTYHTE
BiANOBIAHO O BKA3iBOK CTOCOBHO
BiAX0MiB, AKi NignAratoTb NepepobLi. He
BUKMOANTE iX pa3oM 3i 3BUYANHUMU
NoByTOBUMM BiAXOAAMMU.

I'Iopa,qu 3 el-lepr036epe)|(e|-||-|;|
IHdbopMaLito NPo eHeproedeKTUBHICTb
BignosiaHo no €C 66/2014 MoxHa 3HaNTH
Ha iluLi NPOaYKTY, HadaHIN i3 MPOLYKTOM.
HacTynHi pekoMeHaaLi’ LONOMOXYTb BaM
BMKOPMCTOBYBAaTW BaLl MPOAYKT B
€KOJIOriYHil Ta eHeproedeKT1BHIM cnociB:
+ PaszMopoxyirTe 3aMOpOXEHY Ky nepeq
MPUrOTYBaHHSAM.

+ Y OyXOBLi BUKOPWCTOBYTE TEMHI abo
eMasboBaHi EMHOCTI, SiKi KpaLle
nepegaroTb TEMNO.

+ BUMKHITb BMpi6 3a 5-10 XBUAKH 0O
3aKiHYeHHS Yacy NPUroTyBaHHSA NS
TPWBaNoro NpuroTyBaHHA. Tenep Bu
MoxeTe 3aowagnTty 0o 20%
€NeKTPOEHEPTIT, BUKOPUCTOBYHOHK
iCHyto4Ye Tenso.

+ FAKLWO Le 3a3HaYeHO B peLenTi Yn
MOCIBHUKY KOPUCTYyBaYa, 3aBxXau
nonepeaHbO po3irpinTe. He BigkpuBanTe
OBepusTa neyi 4acTo nig Yac
MPUrOTYBaHHS TXi.

+ HamaranTtecs rotyBaTt 00HO4YacHO
BinbLUe OfHIel cTpaBm B OyxoBLi. Bu
MOXeTe roTyBaTh 04HO4aCHO,
MOMICTMBLUK ABa KOHTeHepU Ans
NPUroTyBaHHS Xi Ha peLliT4aTy NOANLO.
Kpim Toro, AKLo BK roTyeTe Ky ogHa 3a
OMHOO, Lie 3a0LLaAnTb eHeprito, OCKiNbKK
LyXOBKa He BTpaTUTb TEMO.



Onuc Bupoby

AW N =

[e2BNeé]

El Baw eupi6

MaHenb ynpaBniHHA

JNamnax*

JpoTsAHI NOANYKI**

€NeKTPOoABUIYH BEHTUNATOPA (3a CTaneBoro
NNacTUHOO)

[eepusaTa

PykosTka

HWXHI posirpiBay (HUXHA cTanesa
nnacTunHa)

[ONOXEHHA NONYOK

9

*

*%

BepxHilt posirpiBay
10 BeHTMAAUINHI oTBOPU

3anexiTb Big Mogeni Y BalloMy BUPOOI
MOXe He ByTn namnu, abo T1n i
po3TallyBaHHA laMIU MOXYTb
BiApPI3HATUCSA Bif iNtOCTpaLil.

3anexitb Big Mogeni Baww Bupi6 Moxe ByTw
6e3 ApoTAHUX NonMYoK. Ha intocTpauyir
OPOTSHI NOMMYKM NOKasaHi AK NpuKknaau.
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3HaloMCTBO Ta BUKOPUCTAHHSA NaHeni ynpasiHHA BUPoGoMm
Y LbOMyY pO3iNi BU MOXETE 3HANTK OrNSA | OCHOBM KOPUCTYBAHHA MNaHENo ynpaBiHHA
BMPOBOM. MOXyTb BYT1 BIOMIHHOCTI B 300paXeHHSAX Ta OEAKMX XapaKTEPUCTUKAX 3aNexXHO

Big Tviny BMpOOy.
YnpaBniHHS nivyio

1 Pyyka Brbopy doyHKLUT

2 Pyuka TanmMepa (Le sanexuTb Big Mogeni.
TaliMep BaLLOro NPoAyKTY MOXe CTaHOBUTU
100 a60 90 XBWAUH.)

3 Pyyka TemnepaTypu

4 Nlamna TepMocTata

AKLIO Ha BaLoMy BUPOBI € pydKy Ons

YNPaBiHHS, Ha OeAKMX MOAENsAX IX MOXHa

3arnMbnTy B NaHesni, Ta Npu HaTUCKaHHI

BOHW 3HOBY BUCYHYTbCS. LLI0B

HanawTyBaTw Ui pyydKy, criodaTky

HaTWCHITb BIAMOBIAHY PYYKY | BUTAMHITH ii.

3poOMBLLUM HaNaLTyBaHHS, 3HOBY

HaTUCHITb | 3aMiHITh Ti.

Pyuka Bu6opy cyHkuii

Bu MoxeTe BMBpaTh poboui doyHKLIT nevi 3a

ZONOMOTOH0 perynaTopa BMeopy doyHKLiT.

Lna Bubopy NOBEpHITH NiBOPYY / MpaBopyY

i3 3aKPUTOrO (BEPXHBOMO) MOSIOXKEHHS.

Pyuka TemnepaTypu

Bu MoxeTe BMOpaTh TeMnepaTypy, KO

NOTPIGHO roTyBaTK 3a AOMOMOIOH PYYKM

perynatopa TemnepaTypu. [oBepHIThL 3a

FOAVHHMKOBOKO CTPINKOHO i3 3aKPUTOro

(BepXHBOr0) MONIOXKEHHS, LWOB BUOpPaTH.
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IHAuKaTOp TemMnepaTypu

Bu MOXeTe gisHaTUCA BHYTPILLHIO
TemnepaTypy AyXOBKM 3 Nammu
TemnepaTypu. Jlamna TemnepaTypu
3HaxoaMTbCsA Ha NaHeni ynpaBniHHS.
[HOMKATOp TeMMNepaTypy BMUKAETLCA NpK
3anycky B1pody, a iHaMKaTop TeMnepaTypu
BMMWKAETbLCS, KOMW BiH Aocarae 3agaHol
TemnepaTypu. Konu Temnepatypa
BCEpeaVHI NeYi ONyCKaeTLCS HIKYE
BCTaHOBJ/IEHUX TEMMEPATYp, namna
TemnepaTypa 3HOBY BMUKAETBLCS.
Tanmep

Bu MOxeTe roTyBaTy, BCTaHOBMBLUM
MEBHWI Yac MPUrOTYBaHHA PyYKORO
TaiMepa. FKLWO B/ MOBEPHETE PYUKy 40
OO nosHauky, BU MOXeTe roTysaT B
pyYHOMY pexumi (BnacHopyY)

PerynboBaHuit 4ac
NpUroTyBaHHA

10 - 90 abo 100

Mo3Hauka
roTyBaHHs B
PYYHOMY peXuMi

oo




®yHKUI neyi
B Tabnuui doyHKLin mokasaHi poSodi coyHKLIT, SKi MOXHA BUKOPUCTOBYBATW Y Ballii nedi, Ta
HaBUWLLI Ta HaHWXXYI TeMNepaTypw, SiKi MOXHa BCTaHOBUTY AN LX doyHKUIR. MNopsgok
HaBeLEeHUX TYT PEXMMIB POBOTU MOXE BIAPISHATUCS Bif X PO3TallyBaHHA y BaLLOMY
BMPOGi.

I>Xxa HarpiBaeTbcsa 0JHOYaCHO 3BEPXY |

3[INCHIOETHCS B OHOMY AEKO.

MoBHWUI rpunb

BepxHilt i . o
p— VKK 3HU3y. MioxoauTh ANs TOPTIB | pary B
; . dopmax anst BUNiYKkKM abo TOpTIB |
HarpiBasbHi . S
o— TicTevok. FOTyBaHHA i 3AiACHIOETHCA
enemMeHTH
B OQIHOMY [1EKO.
1 y l)_/lsiMKHeHMM e HM)KHil7I HarpiBaq.
_J— . iAXOAWUTb A0 MPOAYKTIB, AKI
— HarpisaHHA Axon Ao npb ,qy'
- aHmay noTpebytoTh NiAPYM'SSHEHHST 3HK3Y.
e Lito doyHKLitO cnifi BUKOPUCTOBYBATH
¢ TaKOX A1 NIErkol YACT KU Napoto.
R Fapsye NOBITPS, LLO HarpiBaeTbCA
Migirpis 3a : . ;
BEPXHIMM Ta HUXHIMM HarpiBadamu,
— [ONoMororo . . .
pO3NoAiNseTbLCS PIBHOMIPHO Ta LWBMAKO
HUXHBOrO / - .
Mo BCil NeYi 3a AONOMOroLo
— BEPXHbLOr O N
BEeHTUNSITOPA. [OTyBaHHS i
BeHTUASTOpa
WWwW

Mpautoe BENNKWIA FPUAb Ha cTeni neui.
MiaxoauTb AN FPUNOBAHHSA BENKMX
nopuin.

R

Manun rpunb
3a JONoMOoroto

Fapsiye NoBITPs, HarpiTe HeBEIMKUM
rpunem, po3noainseTbest CTPIMKO Mo
BCi4 IyXOBLi 3a JOMOMOr OO

BeHTUASTOpa BeHTUNsTOpa. MiAXoAUTb ANs
rPUIOBAHHSA HEBEIMKMX MOPLIi.
Bci Harpiadi neyi npautotoTh. Lis
dyHKLA BUKOPUCTOBYETHCA LLIOO
Q LLIBnake LIBMALLE AOBECTM MiY A0 NOTPIGHOT

posirpiBaHHA

TemnepaTypw (nonepedHe HarpiBaHHs).
He BukopucToBynTe i Ang
NpUroTyBaHHS TXi.

* Bal BMpi6 npaLjtoe B TeMnepaTypHOMY fliana3oHi, 3a3Ha4eHOMy Ha pyulli perynstopa

TemnepaTypu.
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JopaTtkoBe npunagasa

Y Ballomy BMpoGi € pi3He Npunaaas. Y LboMy po3fifli € onucy Nnpunaaas Ta onucu
NPaBWIbHOMO BUKOPUCTaHHSA. 3anexHo Bifg Mogeni Bupody, 4ONOMiKHE npunanas, Wwo
nocTavaeThbCcs, MOXe 3MiHIOBaTUCh. Bce npunaaas, onncaHe B NocCiGHNKY KOPUCTYBaYa,
MOXe BYTW HEAOCTYMHUMU Y BaLLOMY BUPOOI.

MPUMITKA : JToTkn y BalomMy BMpoOGi MOXyTb AecdopMyBaTUCS Nif BNAMBOM TeMnepaTtypu. Le
He BrMBae Ha PyHKLUiOHaNbHICTb. Jedhopmallia 3HUKAE, KoM 1EKO OXONOHE.

CTaHgapTHUM IOTOK

1oro BUKOPUCTOBYHOTh 15 BUNIYKMY,
3aMOPOXEHUX MPOJYKTIB | CMaXeHHs BENMKMX
LIMaTOouKIB.

JApoTaHuiA rpunb

Moro BUKOPUCTOBYIOTL /18 CMaXeHHs abo
pO3MilLieHHs1 i, IKy NOTPIBHO 3anikaTy,
CMaXuTW | TyLUKYBaTK Ha NOTPIBHIN noanLyi.
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BMKOpMCTaHHH AoafaTtKkoeoro
npunagan

Monuuku pna npuroTyBaHHsA

Y 30HI NpUroTyBaHHS i € 5 PiBHIB
MONOXEHHS MOANLb. By Takox MoXeTe
no6aunT NPOHYMepPOBaHUIA MOPSAOK
NoNWLb Ha NepeaHin pami neui.
Mogeni 3 ApOTAHUMM NONIMYKAMHU

B

s
g e
b 8% €8 &3

%

Po3MillLeHHS pewwiTKu Ans rpuns Ha
MONUUAX AN NPUroTyBaHHA

Mogeni 3 APOTAHUMM NONIUYKAMM:
BaxxnnBo NpaBUIbHO PO3MICTUTM PELLITKY
ONS rpUns Ha BIYHUX NOAULSX.
PO3MILLYIOYM PELLITKY A9 FpUAs Ha
NOTPIBHIM NonuLi, BiaKpUTa ceKLis NoBUHHA
ByTu cnepedy. [1na Kpawworo NpuroTyBaHHs
PELLiTKY ONS rpunasa HeoOXigHO 3aKpInnTK
3aTBOPOM Ha peLliTyaTii nonumui. BoHa He
MOBWHHA NPOXOAMTUN Yepes 3aTBOP Ta
TOpPKaTWCh 3aHBOI CTIHKK Neui.

Mogpeni 6e3 APOTAHUX NOJIMYOK:
BaxxnnBo NpaBUIbHO PO3MICTUTM PELLITKY
ONS rpunst Ha BiYHKX nonuusx. PelwiTka ons
rpuns Moxxe ByTu po3MillieHa Ha nonuLi
ULE B OAMH HanpsiMOK. PO3MILLyO4K
PELLITKY AN FPUAA Ha NOTPIOHIV noawmui,

. ; By

Po3MilleHHA NnoTKa Ha nonuuax gna
NpUroTyBaHHA Xi

Mogeni 3 APOTAHUMM NONIUYKAMM:
TaKoX BaX/IMBO NPaBUIIbHO PO3MICTUTH
NOTKM Ha peLiTyaTnX BiYHUX NOANLSX.
Po3MiLLytOYM AeKO Ha MOTPIOHIN noawmui,
Oro CTOPOHAa ANS TPYMAaHHS NMOBUHHA
3HaxoauTWCA cnepeay.

Lnqa Kpaworo npuroTyBaHHs AeKO
HeoOXiAHO 3aKpIN1TK 3aTBOPOM Ha
peLliTyaTin nonuui. BoHa He NoBMHHA
NpPOXOAMTH Yepes 3aTBOP Ta TOpPKaTUCh
3aAHbOI CTIHKK Neui.

Mogpeni 6e3 APOTAHUX NOJIMYOK:

TaKkoX BaX/IMBO NPaBUIIbHO PO3MICTUTM
NOTKW Ha BiYHMX nonnuax. Jeko Moxe ByTu
PO3MILLIEHO Ha MO NnLLIE B OANH
HanpAMOK. PO3MilLLYyO4YM AeKo Ha NOTPIBHIN
NOAWL, MOro CTOPOHA 151 TPUMaHHS
MOBWHHA 3HAXOAMTWCA criepeny.
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dyHKLUiA 3aTBOpa pewiTKU AnA rpuns
IcHye doyHKList 3aTBOPA, LWOB 3anobirTy
CKMAAHHIO PELLITKM 3 peLliT4aTol MomLi.
3a JonoMOroto Liel oyHKLIT BU MOXeTe
nerko Ta 6e3neyHO BUMHSTY CBOKD XY .
Burimaroum peLuiTky 4ns rpuns, Bu MOXeTe
TATHYTW T BNEpe[, MoKy BOHa He LOCArHe
3aTBOpa. B1 MOBWHHI NpoHeCTH Yepe3
3aTBOP, W06 MOBHICTHO MOr0 3HATU.
Mogeni 3 ApOTAHUMM NONIMYKAMHU

®dyHKLiA 3aTBOpPa JIOTKA pelliTKy Ans
rpuna _ Mogeni 3 ApoTAHUMHU
nosn4yKamm

Takox € dyHKLisA 3aTBOPA, LWOo6 3anobirTu
CKMAHHIO NOTKa 3 peLiT4yaTol noaunui.
Buiimatoum 0exo, BUAMITb MOro i3 3aHbOro
3amMKa Ta NoTArHITb Moro oo cebe, Nokn
BOHO He AicTaHeTbCs A0 3aTBOpa. Bu
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MOBWHHI NPOHECTN Yepes 3aTBOP, LWOG
MOBHICTHO 1Oro 3HATU.

MpaBunbHe PO3MILLLeHHA peLLiTKU ans
rpunsa Ta IOTKa Ha TeNleCKOMNiYHNX
peiikax _Mopeni 3 ApoTAHUMK
NoIMYKaMM Ta TeneckoniyHuMm
peiikamu

3aBasky TeNECKONiYHUM perkam, ToTKK
abo peLLiTKY 015 FPUst MOXHa Nerko
BCTaHOBUTM Ta 3HATU. KOPUCTYHOUMCH
NOTKaMU Ta peLuiTkaMmu Ons rpuio 3
TeNeckoniYHOK perkoto, cnig noadat Npo
Te, WOob WNWNbKK Ha NepeaHin | 3aaHin
CTOPOHI TENECKOMIYHNX PENOK OnMpanmncs
IO KpaiB peLliTKM Ta NIoTKa (NoKasaHo Ha
MasTtoHKY).




TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

30BHILLHI po3mipK B1PoBy
(BUCOTA/WUIMPUHA/rIMBUHA)

595 MM/594 MM/567 MM

abapuTh yCTaHOBKM Meui

(BMCOTa/INpHHA/T MBHHA) 590 a6o 600 MM/560 MM/MiH. 550 MM

Hanpyra / yacTtoTa 220-240B ~ 50Ty

Tun kabento Ta nonepeyYHnii pospis, LWo

BUMKOPUCTOBRYETLCH/NIAXOAUTL ANA MiH. HOBVV-FG 3 x 1,5 MM?
BUKOPUCTaHHS y BUPOBI

3arasnbHe eHeprocrnoXmnBaHHs 2.4 kBT

;rmn YXOBKM [yxoBKa 3 BEHTUASTOPOM

OcHoBHa iHdopMaLis: IHbopMaLlist Ha eHepreTUYHIN eTUKETL eNeKTPUYHKX nedei
noAaeTbes BiANoBiAHO Ao cTaHaapTy EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lli 3HaueHHA
BM3Ha4atoTbCA 3a CTAHAAPTHUM HaBaHTaXeHHsIM 3 pOBOTO HUXKHLOMO-BEPXHLOMO
Harpisayda abo AOMOMIXKHOIO BeHTUNATOpPa (AKLWO €).

Knac eHeproedeKkTUBHOCTI BU3Ha4aeTbCA BIAMOBIAHO 10 HACTYMHOI NPIOPUTETHOCTI
3anexHo Bifl TOrO, iCHYHTh BIANOBIAHI PYHKUIT Ha BUPOGi UK Hi: 1-Eko-HarpiBaHHA
BEHTUNSITOPOM, 2-HarpiBaHHst BEHTUASTOPOM 3- Manui rpuib 3a AONOMOr o0 BEHTUAATOPA,
4-BepxHill i HUXHIV HarpiBabHi eNeMeHTu.

0 TexHi4HI xapakTepPUCTUKKN MOXYTb ByTr 3MiHeH 6e3 nonepeaHbOro
nonepemKeHHs 415 NOAINLWEHHS SKOCTI MPOayKTY.

306paxeHHs! B LibOMY MNOCIOHMKY € CXEMATUYHUMM | MOXYTb He TOYHO 36iraTncs 3

ﬂ BaLLMM NPOAYKTOM.

3HaueHHs, 3a3HaudeHi Ha eTrkeTKax BMpoOy abo B CynpoBIaHIM LOKYMeHTaL,
OTPUMYIOTBCS B TaBOpaTOPHNX YMOBAX BiANOBIAHO A0 BiAMNOBIAHWX CTaHAAPTIB.
3anexHo Bif ekcrnyaTauiiHUX Ta eKONOTYHUX YMOB BMPODY Lji 3HAYEHHSA MOXYTb
3MIHIOBATUCS.
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I Nepwe Bukopucranus

Bynb nacka, nepen no4aTkom
BMKOPUCTaHHS BUPOBY BUKOHaWTe BKa3aHi
LiTy HaCTyMHKX po3ainax.

MNMepwa ynctka

1.BuganiTb BCI yNakoBOYHI MaTepianu.

2.BUTArHITL yce npunaaas 3 ayxosol wadou,
LU0 NOCTaBNEHO 3 BUPOOOM.

3. YBiIMKHITb BMpI6 Ha 30 XBUANH, @ NOTIM
BUMKHITb MOr0. TaknM YMHOM, 3aNLLKK
Ta Wwapw, AKi, MOX/IMBO, 3aNULLUANCS B
nevi nig Yac BUPOBHMULTBA, CNankTHCH
Ta ouNLLIATHCH.

4. Konw B1 KOpUCTYETECH BUPOOOM,
BMOEPITb HAMBULLY COYHKLIKO C
HaMBWLLPKO TEMMNEPATYPOIO, a TakoX, 3
AKOM MPaLOKOTh YCi HarpiBasbHi
enemeHTn BUpoOy. [AnB. «PyHKLiT nedin.
FAK KOPUCTYBATUCA MIYYKO BU MOXETE
Zi3HaTKCA y HAaCTYNHOMY PO3ini.

5. 3auekanTe, NoKy OyxoBKa OXOJIOHE.

6.MpOTPITE NOBEPXHI BUPOBY BONOIOHO
raH4ipkoto abo rybkoro Ta BUCYLLITb
TKaHWHOHO.
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Mepen BUKOpUCTAHHAM NpUnagan:
MouncTiTb NpUnaans, ake BuiMaeTe 3
IYXOBKM, MUOYMM 3aCOBOM, BOAOKO Ta
M'SIKOKO MYBKO 419 YMLLEHHS.

MPUMITKA [eqaki 3acobu anst MUTTS abo
MaTepianu Ana YnLeHHs
MOXYTb MOLLKOAUTH
NnoBepxHHo. MM Yac YMLLEHHS
He BUKOPUCTOBYITE
arpecusHi 3acobn Ans MUTTS,
MOPOLLKW/piAnHN ANs
YuLLeHH: abo rocTpi
npeameTu.

ricns NepLIoro BMUKaHHS
NPOTAroM KiflbKOX rOAnH
MOXYTb 3'IBUTUCS 3anax i
OuM. Lle Linkom HopManbHo.
3abesneyTe gocTaTHIO
BEHTUAALIO NMPUMILLEHHS,
LLOB yCyHYTW AnM | 3anax. He
BOMXaNTe AWM i 3anaxw, Lo
BUAINAOTHCS.

MPUMITKA



[ Bukopucranns ayxosku

3aranbHa iHchopMaLis wono
BUKOPUCTAHHSA AyXOBOI Wwacm

BeHTUnATOp oxonomxeHHs (Moxe He
icHyBaTu y Ballomy Bupooi.)

Y BaLLOMy BMPOBI BUKOPUCTOBYETLCS
BEHTUASITOP OXONOMKEHHS. BeHTURATOP
OXONOMKEHHS aKTUBYETHCA aBTOMATUYHO
TOMi, KON Lie HeoOXifHO, Ta OXONOOXKYE
OPOHTaNbHY NMOBEPXHIO BMPOBY Ta MebAi.
BiH aBTOMaTW4YHO BUMUKAETBCSA MO
3aBEPLUEHHIO MPOLIECY OXONTOAXKEHHS.
"apsAYe NOBITPS BUBOAWTLCA Yepes
BepLaTa AyxoBol ladon. 3a60poHAETHCS
y By b-Kuin cnoci6 6nokyBaTu L
BEHTUASALINHI OTBOPU. HEBMKOHAHHS LieT
BMMOIM MOXE NPU3BECTM 0 HAAMIPHOrO
HarpiBaHHsA AyxoBOI WwWadu.

BeHTMNATOP OXONOMKEHHS MPOAOBXYE
npaLoBaTy Nif Yac BUKOPUCTaHHS AyXOBOI
wachu abo nicns i BUMKHeHHs (MprbnvsHo
npoTsarom 20-30 XBUNUH). KLWO BK
BMKOPMCTOBYETE NPOrpaMHi HanaLTyBaHHS
Taimepy AyxoBoi lWadbu mig vac
NPUroTyBaHHS Xi, BEHTUAATOP
OXONOMKEHHS Oy Ae BUMKHEHO MO
3aBEpPLUEHHIO Yacy MPUrOTYBaHHS CTpaBu
Pa3oM 3 yciMa iHLLNMU PYHKLIISIMI.
KopucTyBad He MOXe 3MiHIOBaTK
HanalwTyBaHHsS Yacy poboTH BEHTUIATOPA
OXONOIKEHHS. BiH BMMKaeTbCs Ta
BMMWKAETLCS aBTOMaTUYHO. Lle He €
HecnpaBHICTHO.

OcBiTneHHs gyxoBoi wadu

Jlamna oCBITNEHHSA OyX0BOI Wadhu
BMVKAETbCA aBTOMATUYHO Ha NoYaTKy
NPUrOTYBaHHSA CTPaBW. Y AEAKMX MOOENSAX
NlaMna 3anMagTbCs BBIMKHEHO Mif Yac
NPUroTyBaHHS Xi, @ Y iHLIMX MOJensx BoHa
BMMMUKAETLCA Yepes AesiKMIA Yac.

®yHKLIOHYBaHHA 6NOKY
ynpaeAiHHS NiYyvio

YBiMKHEeHHS neui

BrbpaBLum hyHKLiO 4NS NpUroTyBaHHs 3a
ZONOMOrOH0 perynsaTopa BMOopy dyHKLiT Ta
BCTaHOBLUV NMeBHY TeMMepaTypy 3a

ZIOMIOMOrOH0 perynsTopa TemnepaTypu, nid
noYHe npauosaTi. B MaeTe NoBepHy U
PEryNATOP TalMepa Ha NeBHWIM Yac
npuroTyBaHHs abo nosHauxky OO, wob
poanodaTyt poboTy neui.

BUMKHITDb niub

BUMKHYTU M4 MOXHa, NOBEPHYBLLIN
perynaTop Bubopa dyHKLiT, TemnepaTypu
Ta perynaTop TaiMepa B NOSIOXKEHHS
BUMKHeHHS (Bropy).

[ns npUroTyBaHHA B py4YHOMY pPeXumi
06epiTb TeMnepaTypy Ta pobouy
chyHKUit0 neui

By MOXETE rOTyBaT B PYYHOMY PEXMMI
(camoCTIlHO), He BCTAHOBIIFOKOUM Yac
roTyBaHHs, BUOpaBLUV TeMnepaTypy Ta

1. 3a fonomoroto perynatopa BMéopy
OyHKLUIT 06epiTb OyHKLIFO, KO
HaxxaeTe ckopucTaTUCh 415
NPUrOTYBHHS.

2.BCTaHOBITE TeMNepaTypy, 3 KO
BaxaeTe roTyBaTH, BUKOPUCTOBYHOUK
PErynaTop TemMnepaTypu.

3.T1oBepHITE perynsTop Tamepa Ha
nosrauxy OO,

» Ballia miv no4He npautoBaTn HeranmHo 3a
0B6paHoto GOYHKLIEHD | TEMMepaTyporo, Ta
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3aropuTbCs Namna-iHanKkaTop
TemnepaTypu. Konn temnepatypa
BCepeauHi IyxXoBKM [OCArae BCTaHOBAEHO!
TemMnepaTypu, namna-iHavKaTop
TemMnepaTypu BUMUKAETbCS. iy He
BVMUWKAETLCS aBTOMATUYHO MiCASA nodaTky
NPUroTyBaHHS. B MOBUHHI KOHTpOHOBATM

NPUroTyBaHHS Ki CAMOCTIMHO | BUMMKATH i,

Micns 3aBepLUEHHS MPUrOTyBaHHS,
BVMMKHITb MiY, NOBEPHYBLLV Py4dKn BUOOPY
dOyHKLUIN, TeMnepaTypw | Talimepa 4o
MOSIOXKEHHS BUMKHEHHS (Bropy).
FoTyBaHHA 3 BCTAHOBJIEHHAIM Yacy
NMPUroTyBaHHS.

MoxxeTe BUMKHYTH OyXOBKY aBTOMaTUYHO
HaMpUKiHLi NeBHOro Yacy, BUOpaBLLIM
TemnepaTypy Ta OYHKLiI0, XapakTepHy Ans
MEBHMIA Yac NPUrOTYBaHHS.

Mpuknag:

1. 3a gonomoroto perynatopa BMoopy
OyHKLUIT 06epiTb OyHKLIFO, KO
HaxxaeTe ckopucTaTUCh 415
NPUrOTYBHHS.

2.BCTaHOBITE TeMNepaTypy, 3 KO
BaxaeTe roTyBaTH, BUKOPUCTOBYHOUK
PErynaTop TemMnepaTypu.

3. YBIMKHITb py4Ky Tarmepa Ha vac,
HEOBXiAHWIA 0N MPUrOTYBaHHS.
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» Ballia miv no4He npautoBaTn HeranmHo 3a
0BpaHoto OyHKLIEHD | TEMMNepaTypoto, Ta
3aropuTbCs namMna-iHaMKaTop
TemnepaTypu. Konu Temnepatypa
BCepeauHi IyxXoBKM [OCArae BCTaHOBAEHO!
TemnepaTypu, NaMmna-iHankaTop
TemnepaTypu BUMUKAETHCA.

4. Konmn yac roTyBaHHs 3aKiH4YMTbCS,
PErynsaTop TamMepa aBTOMaTU4HO
MOBEPTAETLCA MPOTU FOAVHHUKOBOT
CTPINKK. 3BYUNTb NONepeIKyBabHNI
CUrHan, a My NpUnuHSAE roTyBaTw.

5. kWwo Ballie NpuroTyBaHHs 6y e
3aBepLUEHO, BUMKHITb JyXOBKY,
MOBEPHYBLLW PYYKy BUOOPY CDYHKLIT Ta
TemMnepaTypu B MOSIOXKEHHS BUMKHEHHS
(Bropy). IKLIO BM XOUeTE MPOLOBXUTH,
MOBEPHITb PErynsaATop TamMepa oo
MEBHOrO Yacy nNpuroTyBaHHs. iy
MPOLOBXYE MpaLoBaTH i3
BCTaHOBEHO (DYHKLIEID Ta
TemMnepaTyporo.

LLL0o6 BUMKHYTU NPUroTyBaHHS paHilue

BCTAHOBJIEHOr 0 Yacy:

1.T1oBEepHITb perynsaTop TanMepa NnpoTu
FOAVHHUKOBOI CTPINKM, MOKK BiH He
LOCATHE MONOXEHHSA BUMKHEHHS (Bropy).

2. BUMKHITb MiY, MOBEPHYBLUM PyYKy BUBOPY
dOyHKLUIT Ta TeMNepaTypu B MOSIOXKEHHS
BUMKHeHHS (Bropy).



E 3aranbHa iHchopmallis LWo040 NPUroTYBaHHA DKI

Y ubOMy po3[ifi BM 3HaaeTe nopaam
LWOZ0 NiArOTyBaHHSA Ta NPUrOTYBaHHS
BaLUMX CTPaB.

TakoxX BM 3MOXeETe Ai3HaTUCH Npo
NPUroTyBaHHSA AeSIKMX 3i CTpaB, AKi Bynn
BMNPOBOBaHI BUPOOHMKOM, Ta HanbinbLu
BaXJIMBI HaNaLITyBaHHS A1 UMX CTPaB.
TakoX y po3fini 3a3HadeHi BignoBiaHi
HanalwTyBaHHa OyxXOBOT Wadoun Ta
npunanas, Wo HeobxigHe Ans LMX CTpaB.

3aranbHi 3acTepeXXeHHs Npo

anrOTyBaHHH KiB AYXOBLII
+ BiakpuBatoui gBepusiTa yxoBKi nig Hac
NpUroTyBaHHS ki abo nicns
MPUrOTyBaHHS MOXe 3'ABAATUCA rapsda
napa. lNapa Moxe CpUYUHUTY OMiKK
LUKIpW pyK, 061144st ab0 OYelt.
BigkpviBaroumn aBepuaTa OyxXOBKH,
BiAiNOiTE noaani.

+ [HTeHCKBHa Napa, WO YTBOPIOETLCA Mif
4ac NPUroTyBaHHS i, MOXe
YyTBOPIOBATW KOHAEHCOBAaHI Kpanii Boau
Ha BHYTPILLHI/ Ta 30BHILLHI CTOPOHI
LYXOBKM Ta Ha BEPXHIX YacTnHax Mebnis
Yyepes pisHuML0 TemnepaTyp. Le
HOPMasbHO Ta € 3BMYaiHNM (RI3UYHUM
ABULLEM.

+ TemMnepaTypHi Ta YacoBi 3Ha4YeHHs 0119
MPUrOTYBaHHS Ki MOXYTb BYT1 PISHUMU
B 3a/1eXHOCTI Bif peLenTy Ta o6'emy. 3
LET MPUYMHW Lii 3HAYEHHS HABOASATLCS 5K
nianasoHu.

+ 3aBxav BUMMaNnTe 3ariBe npunannqa 3
LyXOBKM Nepen No4aTKOM NPUIrOTYBaHHS.
Mpunangs, ske 3anuWnTbes B AyXoBLi,
MOXe NepeLLKOIKaTK NPUrOTYBaHHIO IXi
i3 BiANOBIAHUMM 3HAYEHHAMM.

+ Lopo npoaykTiB, siki BM ByaeTe roTyBatu
3a BaCHWM peLienToM, B MOXETE
3HaNTV NOAiIOHI NPOAYKTYW, HaBedeHI B
TabnMUsX NPUrOTYBaHHS.

+ BukopuCTaHHS npunagas, Wwo
nocTavaoTbecsa 3 BUPOOOM, 3p0b1Th
MPUrOTYBaHHS Le KpalliM. 3aBxau
LOTPUMYIMTECH MONEPeKEHb Ta
iHdbopMalil, HagaHoi BUPOBHMKOM OO0
iHLWOro Npunagas, ake Bv bynete
BMKOPUCTOBYBaTH.

+ HapixTe X1po3axncHuim nanip, SKuin su
ByneTe BMKOPWCTOBYBATM NpU

NPWUroTyBaHHI i, y BiANOBIOHMUX
po3Mipax [o TiEl EMHOCTI, B siKil ByneTe
FOTYBaTU. FAKLIO XMPO3aXUCHMIA Nanip
nepeBuLLYIOE PO3MIp KOHTeNHEpa 3a
BMXOOWTb 3@ MOro Mexi, Moxe
CMPUYMHNTY Nignan Ta BMNVHY TV Ha
XMPOCTINKMIA narup y BiAnoBigHOMY
BKa3aHOMY Ha HbOMY TeMMNepaTypHOMY
nianasoHi.

+ [119 KpaLloro NpuroTyBaHHs i,
MNOMICTITb I Ha pekoMeHaoBaHy
npaBubHY NOAWLI0. He 3MmiHonTe
MOMOXEHHS NONWL Nif Yac roTyBaHHS.

Buniuka Taixa B gyxoBui

3aranbHa iHchopMaLis

+ MU pekoMeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU
npwnagas Bupoba Ansa Boanoro
FOTYBaHHS. FKLLIO BW 30MpaeTeCh
BMKOPMCTOBYBATV iHLLE NpUNagas,
BigOanTe nepeBary TEMHOMY
XapOoCTINKOMy NpUAaaao, TakoMy LU0 He
JIMMHeE.

+ AKWO pekoMeHOyeThCH nonepeaHe
HarpiBaHHs B TabnuLi NPUroTyBaHHS i,
060B'A3KOBO MOCTaBTE Ky B MY MicNs
nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

+ flkWwo BK 36MpaeTecs rotyeaTh 3a
[IONOMOroto Mocyy Ha peLliTui ans
FPUIIKO, NOCTaBTE Oro nocepeavHi
PEeLLITKW, a He BiNa 3aHbOI CTIHKN.

+ Bci MaTepianu, ki BUKOPUCTOBYHOTHCSA
NS BUrOTOBMIEHHS BMPOBIB TiCTa,
MOBWHHI BY TV CBIXKUMM | KIMHATHOT
TemnepaTypu.

+ CTaH NpuroTyBaHHsA NPOLayKTIB MOXE
3MIHIOBATUCS 3aNeXHO Bif KifIbKOCTI i
Ta po3Mipy nocynay.

+ MeTanesi, kepamiydHi Ta ckNsHI hopmu
MPOLOBXYIOTh Hac BapiHHSA, @ HUKHS
MOBEPXHSA KOHAWTEPCHKNX BUPOBIB He
PIBHOMIPHO NiAPYM'AHIOETHCA.

+ $IKLWO BW BUKOPUCTOBYETE KyNiHAPHWIA
nanip nig 4ac roTyBaHHs, Ha HXKHIN
MOBEPXHI BKi MOXe cnocTepiraTncs
HeBeNMKe NigpyM AHEHHS. Y UboMy
BMMaOKYy BaM MOXe 3HafobuTucs
MPOLOBXUTM Yac MPUroTyBaHHS
NpnbAn3HO Ha 10 XBUANH.

+ 3Ha4eHHs, BKasaHi B Tabanusax
MPUrOTYyBaHHS, BU3Ha4aOThCH B
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pe3ynbTaTi BUNpoByBaHb, NPOBEAEHNX B

HaLMX NabopaTopifx. 3HaYeHHS, AKi .
nigxooaTh ONs Bac, MOXYTb

BiAPI3HATMCS Bif LMX 3HAYEHD.

+ MNoknafiTe Xy Ha BIiANOBIAHY NOMANLIO,
BiANOBIAHO O pekoMeHAaLin B TabnuLi
NPUroTyBaHHS. JMBITbCA HMXHIO NOAULO
nedi Ha nonuui 1.

+ [OTynTe NpoayKTU, PEKOMEHOBAHI Ha
KyniHapHOMY CTOJ, Ha OOHOMY NTOTKY.

Mopapu pns BUNiKaHHSA TOPTIB

+ SIKLWO TOPT 3aHaATO CyXuiA, NiABULNTL
TemnepaTypy Ha 10 ° C i ckopouye yac

BUMIYKY.

+ SKLWO Nupir BOMOTWIA, BUKOPUCTOBYINTE
HEBENMKY KifTbKICTb pignHM ab0 3MEHLLITh
TemnepaTypy Ha 10 ° C.

+ #KLIO Bepx TopTa 3ropis, NOCTaBTe oro
Ha HVDKHIO MOMULIKO, 3MEHLLITb
TemnepaTypy i 36ibLUITh Yac BUMiKaHHS. .

+ SIKLWO BiH JOBpe roTyeThbCsA BCEPeaVHI,
ane 30BHi IMNKWUIA, BUKOPUCTOBYITE
MEHLLY KiNbKICTb PiguHK, 3MEHLLITh
TemMnepaTypy Ta 36ibLUTe Yac

rOTyBaHHA.

Mopagu pns roTyBaHHA BUMIYKK

AKWwo Bunivka 3aHaaTo cyxa, 30iMbLWiTb
TemnepaTypy Ha 10 ° C i ckopoTiTb Yac
NpUroTyBaHHs. HamouiTb Lwap TicTa
COYCOM, IO CKIafaeTbCA 3 MOMOYHOI,
ONiIHOT, SEYHOT Ta MOrypPTOBOT CYMIiLLi.
AKLIO BMMNiYKa FOTYEThCA MOBINBHO,
nepekoHanTeCh, WO TOBLUMHA
MPUrOTOBAHOrO TiCTa He MEPENOBHIOE
LeKo.

AKLWO TICTO NiAPYM'AHIOETHLCA Ha
MOBEPXHI, ane OHO He rOTyeTbCS,
nepeKoHaNTECh, L0 KiNbKiCTb COYCY,
AKuM BY ByOeTe BUKOPWUCTOBYBATU 415
BWMIYKM, He By e 3aHaATO BE/IMKMM Ha
OHI BANIYKK. 1N pIBHOMIPHOrO
nigpyM'AHEHHS cnpoByTe PIBHOMIPHO
PO3MOJINMTK COYyC MiXK LLiapamu TicTa Ta
BUMIYKOHO.

BunikaliTe y NONOXEHHI Ta TeMnepaTypi,
BiANOBIAHO A0 TabnWLi rOTyBaHHS. AKLIO
[HO BCe LUe HeJoCTaTHbO
nigpyM'AHKNOCA, NOCTaBTeE MOro Ha
HVDKHIO MOAVLKO ONSt HACTYMHOroO
MpPUrOTYBaHHS.

CTin gnsA NnpuroTyBaHHsl TICTEYOK i CTPaB Y AyXOBLi

BepxHilt i HAXHI

TJ?STT)/B CTaHfapTHUA NOTOK* HarpiBanbHi 3 180 30..40
eneMeHTH
Toptu B dopma gnst TopTa Ha BerH"?' | HXHIA
hopwi [IDOTAHOMY FpUriss HarpiBanbHi 2 180 30..40
efleMeHTH
BepxHilt i HAXHI
CTaHfapTHUA NOTOK* HarpiBanbHi 3 160 25..35
eneMeHTH
ManeHbki Migirpie 3a
TopTH [0NOMOroto
CTaHfapTHUA NOTOK* HUXHBOTO / 3 150 20..30
BEPXHBOrO
BEHTUASTOPA
roora iawerpou 26 B Hikii
oM i3 3aTHCKAYEM Ha HarpiBanbHi 2 160 30..40
. enemMeHTn
LPOTAHOMY IpUti+*
bicksiT Migirpie 3a
Kpyrn Ma ans
To%yTa aﬂi;br\;)ngaos 26 Aonomoroto
oM i3 3aTUCKAYEM Ha HUXXHBOTO / 2 160 20..30
LPOTAHOMY FPUli** BEPXHBOro
BEHTUASTOPA
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BepxHi | HUXHIN

Meunso JloTok Ans TicTeqok* HarpiBanbHi 3 170 25..35
efleMeHTH
Migirpie 3a
TicTeuko 3 . foroMoroto
TicTa CTaHOapTHWUM JIOTOK* HUXHbOrO / 2 200 35..45
BEPXHBOrO
BEHTWUNATOpA
BepxHilt i HAXHI
Mipor CTaHfapTHUA NOTOK* HarpiBanbHi 2 200 20..30
eneMeHTH
BepxHilt i HAXHI
LlinicHui xni6  CTaH{apTHUA NOTOK* HarpiBanbHi 3 200 30..40
efleMeHTH
CknsaHa / MeTaneBa  BepxHii i HUXHI
NaszaHbs npsiIMOKyTHa chopma HarpiBanbHi 2 abo 3 200 30..40
Ha [APOTAHOMY rpusli** efleMeHTH
Kpyrna 4opH o .
A6ny4HU MeTF;aeBaa ?b%p?vla BEPXHIVI | HIDXHI
Aupir fiaMeTpom 20 cM Ha HarpisanbHi 2 180 50..70
) enemMeHTH
LPOTSIHOMY MPUSli**
BepxHilt i HAXHI
Miya CTaHOapTHWUM JIOTOK* HarpiBanbHi 2 200 ... 220 10..20
eneMeHTH

[ns BCiX cTpaB peKoMeHAYETbCSA nonepeaHi posirpis.

* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAWUTW Y KOMMIEKT BALWOro BUposy.
** ||i akcecyapu He BXOASATb Y KOMMIIEKT BaLLoro B1poby. BoHW € y Mpogaxy.

M'sico, puba Ta nTuusA .

Knio4oBi MOMEHTHU LW,0[0 CMaXKeHHSA

+ [NpunpaBnanTe KypKy, iHAWYKY Ta BEUKI
LUIMaTKM M'siCa IMMOHHNM COKOM |
nepuem nepeg TMMm, AK roTyBaTi, Le
NiOBULLNTb AKICTb BaLLOi CTPaBMW.

+ [puroTyBaHHA M'Aca Ha KicTui noTpebye
Ha 15-30 XBUANH BifbLLe, HixX NpK
0BCMaxeHHI doine.

+ BV NOBWHHI po3paxyBaTy NpUBAN3HO 4-5
XBWAWH Yacy BapiHHA Ha CaHTUMETP
TOBLUMHN M'Aca.

ricns 3akiH4YeHHS Yacy roTyBaHHS
3anuTe M'aco B nedi npubnmnsHo Ha

10 xBwamH. Cik M'sica Kpalle
PO3MOAINAETHCSH i3 CMaXeHUM M'ACOM |
HEe BUXOAWTb, KONM M'ACO PO3pi3aeThCs.
Punby cnig noMicTUTW Ha nouLi
cepeHboro abo HU3bKOro PiBHS B
XapOCTINKiA Tapinui.

[oTyWTe NPOAYKTH, PEKOMEHOOBAHI Ha
KyniHapHOMY CTOJ, Ha OOHOMY NTOTKY.
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CTin gns npurotyBaHHs M'sica, pubu Ta nTuui

Creik (Uinui) /
Cmaxennii (1 CTaHOapTHWUM JIOTOK*
Kr)

Migirpis 3a
[0MNoMororo
HUXXHBOTO /

BEPXHLOrO
BEHTUIATOPA

15 xB 250/max,
3 noTim 180 ... 60 ... 80
190

BapaHsda
Hixka (1.5-2.0  CTaHAapTHUIA NOTOK*
Kr)

Migirpie 3a
ZIOMOMOr ot
HUXHBOTO /

BEPXHBOrO
BEHTUASTOPA

15 xB 250/max,

noTim 170 110...120

LpOoTAHUI rpunb*
MocTaBTe 04UH JIOTOK
Ha HUKHIO MOSINYKY

CMmaxeHa
Kypka (1.8-2 kr)

Migirpie 3a
ZIOMOMOr ot
HUXHBOTO /

BEPXHBOrO
BEHTUASTOPA

15 xB 250/max,

noTim 190 60... 80

IHanyka (5.5 kr)  CTaHAapTHWA NOTOK*

Migirpie 3a
ZIOMOMOr ot
HUXHBOTO /

BEPXHBOrO
BEHTUASTOPA

25 xB 250/max,
1 noTim 180 ... 150 ...210
190

LpOoTAHUI rpunb*
Puba MocTaBTe 04UH JIOTOK
Ha HUKHIO MOSINYKY

Migirpie 3a
ZIOMOMOr ot
HUXHBOTO /

BEPXHBOrO
BEHTUASTOPA

3 200 20..30

[lnsa BCiX CTpaB pekoMeHAyeTbCs nonepeaH

i posirpis.

* L|i akcecyapy MOXyYTb He BXOAWUTU Y KOMMNEKT BaLLOro B1pooy.
** ||i aKkcecyapu He BXOASATb Y KOMMIIEKT BaLloro B1poby. BoHu € y Npogaxy.

punb

YepBoHe M'ACO, puba Ta M'aco NTuLi
LUBMOKO NiAPYM SHIOKOTBCA Ha Fpui,
TPUMaKOTb KPacuBY CKOPUHKY i He

BUCUXaAtOThb. dinerHe M'saco, M'Aco Ha
LLMAaXKKax, COCUCKM, @ TaKOX COKOBUTI OBOMi

(nomigopw, umbyns i T. 1.) ocoBNNBO

NiOXoasTh 418 FpUIs.

3aranbHi nonepeKeHHA:

+ HempupgaTtHa ong rpunto ka Hece
Hebe3neKy noxexi. oTyinTe Ha rp
TiNbKK Ty Xi, SKa NigxoamTe ons

il

CUJTBHOrO BOMHKO MPUIIHO. Takox He
KafiTb DKy 3aHaATO AANeKO B 3a[HI0
YacTuHy rpuns. Lie Hanrapsadiwa 30Ha, |

XMpHa BKa MOxe 3aropiTucs.
+ 3auuHiTb ABepuATa neyi nif Yac

rpunioBaHHs. Hikonm He roTyeTe Ha
rpuii i3 BiAKpUTUMU ABepLATAMU
AyxoBku. [apsivi NOBEpXHi MOXYTb

CMPUYUHUTM OniKK!
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KniouyoBi MOMEHTM roTyBaHHSA Ha
rpuni

FoTyiTe Xy AkomMora 6ifbL noaibHoT
TOBLUWHW Ta Baru Ansa rpuns.

MoknafiTe WMaTKK, AKi cnif 06CMaXunT, Ha
peLwliTui ana rpuna abo feko, po3noAiNMBLLN

X, ane He NepeBuLLYHYM PO3MIPIB

Harpisayva.

3anexHo BiJ TOBLUWHM LUMaTOYKIB, LLO
nignaratoTe 06CMaxyBaHHO, Yac
NpUroTyBaHHs, HaBeleHU B TabnuLi, Moxe
BiZpI3HATUCS.

MocyHbTe pewiTyaTnin MaHran abo
peLliTYaTMin AeKO ANA rPUa Ha NOTPIBHMIA
piBeHb B Meui. IKLIO BU roTyeTe Ha peLliTi,
MOCYHbTE KO MNeYi Ha HUXKHIO MOKLIO,
1Wo6 3i6paTu onito. [leKo Anst AyXOBKK, AKMIA
BW PO3MICTUTE, MOBUHEH BYTH PO3MIPOM
NMoKpMBaOUMM BCHO MJIOLLIIO rpuns. Take
[IEKO MOXE He BXOUTU Y KOMMNEeKT BUPOBY.
Hanuite Tpoxu BOAM B NiANOH AYXOBKM [15
NErKoro OUULLIEHHS.



CTin gna cmaxeHHs

Pviba LpOTSHWIA rpusib 4-5 250 20..25
LLIMaTO4KM KypKK LpOTSHWIA rpusib 4-5 250 25..35
®pKaenbKa (nosuHa) - LpOoTAHUI rpuib 4 250 20...30
12 lUMaTOYKM
Bifg6vieHa 3 6apaHuHK LPOTSHWA rpUsib 4-5 250 20..25
CTelK - (HapizaHui) LpOTSHWIA rpusib 4-5 250 25..30
BifbuBHa 3 TENATUHM LpOTAHU rpusib 4-5 250 25...30
OBOYEBWN rpaTeH LPOTSHWA rpUsib 4-5 220 20...30
rligcmaeHnin xi6 LpOTAHU rpusib 4 250 1..4

PeKkoMeHyeTbCA NonepeaHbo POsirpiBaTU NPOTArOM 5 XBUMUH BCi CTPaBK, SKi rOTYIOTHCS Ha Fpusii.
[epeBepHiTh LIMaTOYKM CTpaBU Yepes 1/2 3arasbHoro 4acy CMaxeHHs.

Manwi rpunb 3a ONOMOroH BEHTUIATOPA

Manui rpuns 3a

Pvba LpOTSHWA rpusb [0MOMOroro 4 200 30..35
BEHTWUNATOpA
LLIMaTOuKMN ) Manui rpuns 3a
KypKU LpOTSHWA rpusb [0MOMOroro 4 250 25..35
BEHTWUNATOpA
dpukagenbka Manui rpuns 3a
(AnoBuunHa) - LpOTSHWA rpusb [0MOMOroro 4 250 30..40
12 WMaTouKK BeHTUNATOpa

LpOoTAHUI rpuib

Creik (Uinui) / MocTasTe omnn Manui rpuns 3a 15 xB 250,
CmadeHni (1 A [0MOMOroro 3 noTim 180 ... 90..110
SIOTOK Ha HUXHIO
Kr) BEHTUNATOPA 190
NOMNYKY

Ha LibOMy rpuib-CcToni NonepeHbO He PO3irpiBaiTe XoaHi CTpaBu.
TecToBi NpoAyKTH TECTyBaHHSA NPO4YKTY KOHTPOSIbHUMM
+ MpoayKTK B Wi Tabnuui ons yCTaHOBaMu. _

MPUroTyBaHHS rOTYHOTbCS BiANOBIAHO A0 + ['oTyliTe NPOAyKTYW, PEKOMEHAOBAHI Ha

cTaHgapTy EN 60350-1 ans nonerweHHs KyniHapHOMY CTOfI, HA OLHOMY JTOTKY.
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CTin gnsa npurotyeaHHsa cTpaB Ha nNpo6y

MicouHe BepxHin i
((Tg:om;l?e CTaHOapTHWUM JIOTOK* Ha':g?;:JI‘IMbHi 3 140 20...30
ne4vnBso) efleMeHTH
BepxHint i
CTaHfapTHUA NOTOK* HIKHIA 3 160 25..35
HarpiBanbHi
. efleMeHTU
MaseHbKi —
TopTH Migirpis 3a
LIONOMOroto
CTaHfapTHUA NOTOK* HUXHBOTO / 2 150 20..30
BEPXHLOrO
BEHTUATOpA
Kpyrna chopma ans BepxHint i
TOpTa flameTpoM 26 cM HXHIA 9 160 30 .40
i3 3aT1UCKaYeM Ha HarpiBanbHi
[POTSHOMY TPUAli** efleMeHTH
BicksiT Kpyrna dbopMa ans Migirpis 3a
TopTa fiaMeTpoMm 26 cM Aonomoroto
i3 3aTMCKAYEM Ha HUXXHBOTO / 2 160 20..30
LPOTSHOMY TPUAi** BepXHbOro
BEHTUATOpA
Kpyrna 4opHa MeTasneBa BepxHint i
Fl6ny~4p—|m71 opma giameTpom 20 HI/I?KHiI7I A 9 180 50 .70
nupir CM Ha JpOoTAHOMY HarpiBaabHi
rpuai** efleMeHTH

[ns BCiX cTpaB peKoMeHAYETbCSA nonepeaHi posirpis.
* Lli akcecyapu MOXyYTb He BXOAUTY Y KOMMNEKT BaLoro Bupooy.
** L|i akcecyapu He BXOAATb Y KOMMEKT BaLIOro B1poby. BoHW € y mpofaxy.

r

i[CMaXeHUN XJ1i
dpukagenbka
(AnoBnunHa) - 12 LpOoTAHUI rpuib 4 250 20...30
LLIMaTO4YKM
NepeBepHiTh cTpaBy Yepes 1/2 3arafnbHOro Yacy CMaxeHHs:.
PeKkoMeHYETbCS nonepeHbO PO3irpiBaTh MPOTArOM 5 XBUIUH BCi CTPaBW, SKi FOTYOTECS Ha Fpusii.

JpOTAaHWA rpusib
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Hornapg i TexHiuHe o6cnyroByBaHHs

3aranbHa iHchopMaLis wono
OYMLLLEHHA
A 3aranbhi nonepeKeHHA

3ayekaiiTe, MOKW BUPIG OXOMOHe, nepLu
HIDK MO0 YMCTUTW. [[apsidi MOBEPXHI
MOXYTb CIIPUYNHMTI ONiKM!

He HaHoCiTb MUtoui 3acobu
Be3nocepeHbO Ha rapsidi moBepxHi. Lle
MOXe NMPU3BECTU A0 MOCTIAHMX NAAM.
Mpunag cnif peTesbHo o4maTh Ta
BUCYLLYBaTW MICAS KOXHOrO
BMKOPWCTaHHSA. TaK, 3anuLLKK K nerko
o4MLLIATLCS, i Li 3anMLLKK He Byae
cnaneHo Npv NOBTOPHOMY BUKOPWUCTaHHI
BMPOOBY. TaknMM YMHOM, TEPMIH CITY>KOK
npunagy NPO4OBXYETHCS, i
3MEHLLYIOTBCS KIbKICTb 4acTo
BUHMKaKYMX Npobnem.

He BMKOpUCTOBYTE 3acObW AN14
YULLEHHS Napoto.

Lesiki MUoui Ta 4mMCTsdi 3aC0BK MOXYTh
MOLUKOANTM NOBEPXHHO. MiF YaC YnLLeHHs
HEe BUKOPWCTOBYMTE abpasuBHi MUIOYI
3acoby, YNCTAYI MOPOLLKM, YNCTAM
Kpemu, 3acobu B1OaneHHs Hakmny abo
FOCTpPI MpeaMeTH.

He noTpibHO BUKOPUCTOBYBATU
cnevjianbHi MUY 3aC00M ANS YNLLIEHHS
MiCNA KOXHOrO BUKOPUCTaHHSA. OUncTiTh
npwnag nocyaoMUAHMM 3aco0oM,
TENOK BOAOK Ta M'KOK TKaHMHOK abo
ryOKOI Ta BUCYLLITh CYXOH TKaHWMHOK 3
Mikpodibpw.

YNEeBHUTECS, LLIO MOBHICTHO BUTEPAETE
3anMLLKKW PignHL NICAS YMLEHHS Ta
HeranHo BiguiwaeTe OyOb-aKy Xy, AKa
Bpur3kae nig Yac rotyBaHHs.

He muiiTe Byab-aKi KOMAIOHEHTV Npunagy
B NOCYOOMUIHI MaLUVHI.

I'Ioaepxm 3 HepXasitoyoi cTasi

He BrkOpUCTOBYIMTE YMCTAYI 3acobw, LWO
MICTATb KMCNOTY abo xnop, Ans
OYMLLEHHSI MOBEPXOHb Ta PYHOK 3
HepXaBiro{OT cTani.

IoBepXHS 3 HEPXKAaBIKOUOT CTani MoXe
3MIHKOBaTK KON 3 Yacom. Lle
HOpPManbHO. Micns KOXHOMO
BMKOPUCTaHHS OYMLLIANTE MUKOHMM

3acoboM, MpYAaTHUM 415 MOBEPXOHb 3
HepXaBiro{OT cTani.

YUCTITb M'AKOK MUSTBHOKD TKaHWHOK Ta
PIOKUM (He OpAnarYuM) MUKOUIM
3acob0M, MPUAATHUM 15 HEPXKABIFOUMX
MOBEPXOHb, 06EPEXXHO NPOTHUparoYi B
OOHOMY HaMPSIMKY.

HeranHo, He Yekaroun BUOansamnTe BamnHo,
Macs1o, KpoxXmarb, MOMOKO Ta BinkoBi
MASAMY Ha HEPXABIKOUWMX | CKITSIHUX
MOBEPXHAX. MAAMM MOXYTb ipXaBiTH
MPOTArOM TPMBANOro Yacy.

EmManboBaHi NOBepXHi

Iicns KOXHORO BUKOPUCTaHHSA OYUCTITh
eManboBaHi NoBepxHi 3a AOMOMOror
3acoby Ana MUTTA Nocyy, Tennol Boan
Ta M'AKOI TKaHWHK abo rybkum Ta
BUCYLLITb MO0 CYXOH TKaHUHOHO.

AKLWOo BaLL BUPIO Mae DyHKLKO NErkoro
OYMLLEHHS Mapoko, BN MOXETE 3p0BUTH
Nerke OYMLLEHHS Napoto Bif Nerkmnx
HEMOCTINHWX 3a6pyaHeHb. (MB. po3ain
«J1erke QUMLLEHHS Mapo »)

Lna BuOoaneHHs CTINKMX NAAM MOXHa
BMKOPMCTOBYBAaTV OYMLLYBaY AN
LYXOBKW Ta MPusi, PEKOMEHOOBaHWIA Ha
Be6-caiTi 3 iHdbopMalLlieto Npo TOProBy
MapKy npuadaHoro Bamu BMpoBy, a
TaKoX MeTaneBui LKPeboK, Lo He
Lpsinae NOBEPXHIO. He BMKOPUCTOBYINTE
O4MLLYBaY, MPU3HAYEHWIA ONS 30BHILLHIX
MOBEPXOHb [YXOBKMU.

M4 MOBMHHA OXONOHYTU AN NPUOMPAHHS
B 30Hi MPUIOTYBaHHA. YMLLEHHS Ha
rapsiyvx NOBEPXHSAX CTBOPUTD AK
NOXeXHy Hebe3neKy, Tak | Moxe
MPW3BECTU A0 MOLLKOMXKEHHS MOBEPXHI 3
emarni.

KaTaniTuuyHi noBepxHi

BiYHi CTIHKM B 30HI rOTYBaHHA MOXYTb
By TV NOKPUTI TiNIbKK eManno abo
KaTaniTUYHMM CcTiHKamu. Lie 3anexnTb
Big Mogeni.

KaTaniTmyHi CTiHKM MatoTb Jlerky MaToBy
i NOPVCTY NOBEPXHIO. He cnif oumwwaTty
KaTaniTUYHI CTIHKM Nevi.

KaTaniTmyHi noBepXHi NOrIMHAKOTb ONito
3aBAAKM il MOPUCTIN CTPYKTYPI i
NOYMHAKTh BANLLATY, KON MOBEPXHS
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Hacu4eHa Onieto, B LibOMY BUMaaKy
PEKOMEHOYETLCS 3aMiHUTK AeTani.

CKNsiHi MOBEpXHi

+ [Mpy OUNLLIEHHI CKIIAHWX NMOBEPXOHb He
BUKOPUCTOBYWTE CKPebKM 3 TBEPAMNX
MeTaniB Ta abpa3nBHI MUKOYI MaTepianu.
BOHW MOXYTb MOLKOAUTYN CKIAHY
NOBEPXHIO.

+ OumMCTITb BMPIO 3@ ONOMOroro 3acoby

ONA MUTTA nocyay, TenIol BOAM Ta M'AKOI

TKaHWHW 3 MIKpodDiBpK As CKISHUX
MOBEPXOHb, Ta BUCYLLITb OO CYXOH0
TKaHWHOHO.

+ FKWO Micna YMLLIEHHS 3aULLIMBCS
MUIOUMIA 3aciB, NPOTPITb MO0 XONOAHO
BOMOHO | BUCYLLITb M'SIKOKO Ta CYXOHO
TKaHWHOO 3 MIKPOIOPpK. 3anmnLLKm
MUWIOYOrO 3acOBy MOXYThb MOLIKOANTM
CKJIAHY MOBEPXHKO HACTYMHOro pasy.

+ Hi B akoMy pasi He crig oumwatu
BUCYLLEHI 3aMLLKK Ha CKIISIHIA MOBEPXHI
3yB4acTUMMN HOXaMK, METaNeBOO
ryokoto abo noaibHUMK apsinaroUnmMm
IHCTpyMeHTamu.

+ Bu MOXeTe BUAANUTL NAsSMu KanbLito
(>kOBTI NNIAMK) Ha CKIISIHI NOBEPXHI 3a
[IONOMOrot0 KOMEPLIIMHO AOCTYMHOroO
3acoby AN BUganeHHs Hakuiy 3a
[I0NOMOroto 3acoby, C TakMMM
CKJ1a40BVMU 5K OLleT abo IMMOHHWIA CIK.

+ FKLIO NOBEPXHS CUIbHO 3abpyaHeHa,
HaHeCIiTb ryBbKoo 3acif A1a YnLIeHHS Ha
nAsAMY | [OBro YekarTe, Wob BoHa
3npauroBana. MoTiM QUUCTIThb CKNSAHY
MOBEPXHO MOKPOKD FaHYIpKOH.

+ 3HebapBieHHs Ta NASMK Ha CKASHIN
MOBEPXHI Lie HOPMasibHO Ta He €
necbekTamu.

MnacTukoBi getani Ta nodapboBaHi

noBepXHi

+ QUYUCTITb NNACTUKOBI YaCTUHM Ta
nodhapboBaHi NoBePXHi 3a ONOMOroHo
MUWIOYOro 3acoby Ans MUTTSA Nocyay,
Tennol Boau Ta M'aKol TKaHUHK abo ryoKu
Ta BUCYLUITh IX CYXOK raHuipKOoHo.

+ He BMKoOpucTOBYITE TBEPAI MeTanesi
CKpebKM Ta abpasunBHI YNCTAYI 3aCOOM.
BOHM MOXYTb MOLIKOANTY NOBEPXHI.

+ [lepekoHanTecs, WO 3'€AHaHHS YaCcTWH
npunagy He 3annWaroTbCa BOMOMMMHM Ta
3 MUKOYMM 3aC0B0M. B iHLIOMY BMnaaKy
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Ha Umnx 3'€,£|,HaHH$:|X MOXe BUHNKHYTU
KOpOo3is.

YuwieHHsa npunagan

FAKLIO iHLIEe He BKa3aHO B MOCIOHMKY
KOpUCTYBaua, He MUITE NpUnaaas BUpooy
B NOCYOOMUIHI MaLUVHI.

OuMLLLeHHA naHeni ynpaBniHHA

+ Tig 4ac ouvLLIeHHs NaHenel Ta py4u
perynaTopa, NpPOTPITh NaHenNb Ta pyyKu
BOJIOMOKO M'IKOK TKAHMHOK Ta BUCYLWLITh
CYXOH TKaHWHO. He 3HIMalnTe pyyku Ta
NPOKaAKM Mid HAMW OS5 YALLEHHS
naHenb ynpaBhiHHA. Tak MOXHa
MOLWKOANTM NaHeNb YNPaBIiHHA Ta pyudKu.

+ i Yac YvLIeHHs naHenen 3
HePXKaBIKOYOT CTani Ta pyyKM perynsatopa
He BUKOPWCTOBYIMTE 3acobu AN
YULLEHHS HEPXXaBIOYOT CTani Ha pyykax
Ta 6ins HWX. [HOMKaTOPW HABKOJIO
PErYNATOPIB MOXYTb By TU MOLIKOMKEHI.

+ CeHCOpHI KHOMKK cAif 04MCTUTH 3a
ZONOMOTO0 BOOMOI M'AKOT FaHYipKy Ta
BUCYLLUMTM CYXO0 FaH4ipKOK. FKLWO BaLl
BUPI® Mae OyHKLiHO B1I0KYyBaHHS
eneMeHTIB ynpaBfiHHS, nepeq
NPOBEAEHHAM OUMLLEHHS NaHeni
yNpaBiHHS CNig 3acTOCyBaTW LitO
dOyHKLUIHO. IHaKLLIE CEHCOPHI KHOMKM
MOXYTb NMpaLroBaTh HEMPaBUIILHO.

OuMLLLeHHSAI BHYTPILWHbOI YaCTUHU

AYXOBKM (30Ha NPUroTyBaHHSA 1XKi)
JOTpUMYNTECH KPOKIB OUULLIEHHS],
OonucaHvx y po3fini «3aranbHa iHpopmallis
MpO OYMLLIEHHS» BIANOBIAHO OO TWNIB
MOBEPXHI y BaLLi OyXOBLi.

Ounw,eHHA GiYHUX CTIHOK nevi

BiyHi CTIHKM B 30Hi FOTYBaHHSA MOXYTb ByTK
NOKPUTI TiNbKI eManto abo KaTaniTUYHNM
CTiHKamMu. Lie 3anexuTb Big Moaeni. AKLo e
KaTaniTMyHa CTiHKa, A8 OTPUMaHHS
iHdbopMalLil 3BepHITLCS [0 Po3ainy
«KaTaniTW4Hi CTiHKM».

AKLIO BaLL BUPIO 3 peLliT4aTor NOMYKOLO,
3HIMITb peLLiTYaTy NoAULIO Nepeq
YMLIEHHSAM BiYHUX CTIHOK. [OTiM 3aBepLLUiTh
OYMLLEHHS, K ONCaHO B po3Aini
«3aranbHa iHhopMaLif MPO OYULLEHHS »
BiANOBIAHO A0 TUMY GiYHOT CTIHKMN.



LLLo6 3HATKM GiuHi pewwiTyaTi NONKMu:

1. BHIMITb NepeaHIo YacTUHY peLliTyaTor
MOANYKM, NOTArHYBLUM i 3a BiYHY CTIHKY B
3BOPOTHOMY HanpsIMKY.

2.T10TArHITL peLiT4aTy NOANYKY 0O cebe,
W06 MOBHICTHO i BHATK

. 1N NOBTOPHOMO 3aKPINMTIX NOAWLY,
KPOKMW LLIO 3aCTOCOBYHOTLCA NMPW 1X
BMIMaHHI, MatoTb By TW BUKOHaHI Bif
KiHUS 0O noYaTKy.

Jlerke uvLLLeHHSA napoto

BapitoeTbca 3anexHo Big Mogeni Bupooy.
Moxe He 6yTu y BaLoMy BUPOOi.

Jlerke oumnLLIEHHSI MOXINBO KOnn Bpy A (He
HaATO [OBrO YeKatoun) PO3M'SKLLYETLCS
napoto, sika yTBOPHOETLCA BCepeanHi neui, i
Kpanni BOOM KOHAEHCYIOTECH Ha
BHYTPILLHIX MOBEPXHAX Meui.

1. BuiAMITb yce npunanasa 3 neui.
2.Hanuinte 500 Mn BoamM B feKo nedi i

3. BCTaHOBITb OyXOBKY Ha PeXUM Nerkoro
OYMLLEHHS Napoko | BBIMKHITb Ha 15
xBuavH npu 100 ° C.

BigkpvinTe oBepLATa HEranHo i NPoTpPIThb
BHYTPILLHI MOBEPXHI OYXOBKW BOMIOrOK
ryBKor abo raHyipKor. Bigkprearoun
IBepusTa napa Oyae BuxoanTu. Lie moxe
NpU3BECTM 00 ONKKY. ByabTe 0BepexHi,
BiAKpVBatOUM ABEPLSTA Neyi.
BuKopurCTOBY#TE TEMTY BOLY 3 MUKOHOHD
PIAVHOID, M'SIKOKO FaHYipKOro abo ryBKoto,
LWOB QUMCTUTHM CTiRKKI Bpya i NpOTPITL il
CYXOO FaH4ipKOtO.
Iin Yac nerkoro pexxmnmMy napoBoro
OYMLLEHHS BOLA, IKa 3HAaXOAUTLCS B
BaceliHi Bins 0OCHOBM OyXOBKMU, LLIOO
MOM'AKLUNTW 31erka yTBOPEHi
3anuwKKM / 6py [y MOPOXKHMHI
LyXOBKMW, BUNapoByBaTUMETbCS |
KOHAEHCYBaTUMETBLCS B MOPOXHWHI
LyXOBKM Ta BHYTPILUHBOMY CKi
LOBEpUSAT OyXOBKM, OTXE BOOA MOXE
KanaTu KoMK ABepusaTa AyXOBKM
BiQYMHEHI. BUTpPiTb KOHAEHCAT, K
TiNbKKM BIAKPUIOTLCS ABEPLATA
LYXOBKM.

BapitoeTbcs 3anexHo Bif Moaeni BUpooby.
Moxe He ByTun y BalLoMy BMPODI. Y KaHani
pe3epByapy Nif LyXOBKOK MOXe
HaKoMM4yBaTNCA BOAA YK BOMOra, WO
YTBOPUAWCA Yy HaCcMigoK KoHAaeHcaLil. Micns
BUKOPUCTAHHS OYACTIThb Lieit KaHan
BacelHy BO/IOror raH4ipKoro, a NoTim
BUCYLWITh.

OuMLLEeHHA ABepUAT AYXOBKHU

He B1KOPUCTOBYITE XOPCTKI
abpasvBHi YMCTAYI 3acobn, MeTaneBi
CKpebKw, MeTanesi MoYankmn abo
BiAGiNtoBadi NS YMLLIEHHA cKa
nepeaHix OBepUAT neui.

Bu MOXeTe 3HATW ABepuATa NeYi Ta CKASAHI
OBepusaTa ona ix OUULLEHHA. AK 3HATH
IBepLaTa Ta BikHa, MOSICHEHO B po3inax
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«BHATTA ABEPUAT Nedi» Ta «3HATTA
BHYTPILLHIX CTEKON ABEPUST». BUAHABLK
BHYTPILLHE CKNO ABEPEN, O4NCTITb MOro 3a
[IOMOMOrOt0 MMKOYOro 3acoBy ANd MUTTSA
nocyay, TeENNol BOAM Ta M'AKOT TKaHWHW abo
FyBKM Ta BUCYLLITh TX CYXOK FaH4ipKOHO.
MpOTPITb CKO OLTOM, a NOTIM NPOMUIATE
oro, Wob NpubpaTi BanHAHWA HaMiT, AKKUIA
MOXe YTBOPUTUCS Ha CKi JyXOBKM.

3HATTA ABepuUAT neui

1. BigkpuiiTe OBepuaTa neuvi.

2. BigKpuiATe 3aTUCKM LIOKONSA Ha NepeaHii
naHeni 4BepUAT NpaBopyy i NiBOpYY,
HaTWUCHYBLUW BHU3, SIK MOKa3aHO Ha
MankoHKYy.

Tun wapHipa (A), (B), (C) 3anexuTs Bif

Mogneni BUpoby. Ha MatoHKax Hikye

MoKasaHo, AK BIAKPUTM BCI TUMW NeTENb.

(A) neTns TMNy DOCTYNHA AN1S 3BUYAHMX

TUMiB OABepen.

(B) neTns TMNy DOCTYMHAa y TUMax M'aKmnx

OBepen.

MNeTns Tuny (C) DOCTyNHA y TUNax M'sKux

IBepewn, Wo BiAKpUBarOTLCA /

3aKpMBaOTHCA.
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LLlapHipHW 3aMOK - 3aKpUTE NOOXEHHS



LLIapHipHWMiA 3aMOK - BiAKPUTE MOSOXEHHS
3.MocTaBTe ABepuUATa OyXOBKM B
HaniBBIOKPUTE NOSIOXKEHHS.

4.ToTArHITH ABEpUATA Bropy, Wob
3BINbHUTW il 3 MpaBOl Ta NiBOI NeTeNb |
BUMHATH T,
Lna NOBTOPHOrO 3aKpinuTK
LBEpUSAT, KPOKM L0
3aCTOCOBYHOTHCA NPW X BURMaHHI,
MatoTb BYTK BUKOHAHI Bif KiHLS 10
no4vaTKy. BcTaHOBAOKOUM ABEPI,
060B'SI3KOBO 3aKPUATE 3aTUCKMK
LIapHipy.
3HATTA BHyTpiI.LIHbOFO CKna
ABepuAT neui
BHYTpiLLHE CK10 NepeaHix OBEPUST BUPODY
MOXe BYTU BUAANEHO A5 YALLIEHHS.
1. BigkpuiiTe nBepuaTa nevi.

2.T10TArHITL NNaCTUKOBY OeTasb,
MPUKPINAEHY Yy BEPXHIN YaCTWHI BXiOHUX
nBepuaT, 0o cebe, oaHOYacHO
HaTMUCKaKUM Ha TOYKM TUCKY 3 060X
6oKiB geTani i BuiManTe i,

3. flk nokazaHo Ha MasntoHKy, 0bepexHo
NiAHIMIT HaNrWBLLE CKo A0 «A», a
NOTiM BUAMITb AOr0, NOTArHYBLUM B
Hanpsamky «B».
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1 Cama oCTaHHA BHYTPILUHS CKNAHa NaHeb

2% BHYTpILUHA CKNsiHa NaHenb (Moxe He

iCHyBaTW y BallOMy BUPOGI.)

4. AKWwo BaLl BUPIO Mae BHYTPILLHE ckI1o (2),
MOBTOPITb TOW CaMuii NpoLec, Wod
Bif'eqHaTK itoro (2).

5. MepLmnin KpoK neperpynyBaHHs OBepen
3i6paTy BHYTpILWHE ck1o (2). Moknagits
CKOLLEHWI Kpali cKka BiAnoBigHO 00
CKOLLIEHOr0 Kparo MNacTvkOBOro CAOTY.
(Akwo Baw BUPI6 Mae BHYTPILLHE CKI10).
BHyTpiluHe cknio (2) mae ByTn
MPWKpPINAeHe 4o N1acTUKOBOro CAOTY,
Hanbnmkyoro oo Harnméworo ckna (1).

6. Mpukpinnooun Hairnubie ckno (1),
3BEPHITb yBary Ha pO3MiLLIEHHS
OPYKOBaHOI CTOPOHM CKJ1a Ha Opyromy
BHYTPILLHBOMY CKJli. Baxnneo
PO3MICTUTN HUKHI KyTW HAUrIMBLworo
ckna (1), wob BianoBiaaTU HKHIM
MNacTUKOBVM CIOTaM.

7. TIPUTWCHITb NNACTVKOBUIA KOMMOHEHT O
pamu, MOKM He MOYYeTbCH 3BYK
«KJaLaHHsI».

Yuw,eHHa naMmnu nevi

Y BMNagKy, KO CKsSHA ABEPLATa namMnu
neui B 30Hi NpUroTyBaHHA 3abpyOHUTLCS:
OYMCTITb 3a JOMOMOroK MUKOHOro 3acoby
078 MUTTA nocyay, Tennol BOAM Ta M'AKoT
TKaHWHK abo rybKn Ta BUCYLLITb CyXOHo
raH4ipKoK. Y pasi HeCnpaBHOCTI namnu
LYXOBKW BU MOXETE 3aMIiHWUTK Namny
LyXOBKM, BOTPUMYKOYUCH IHCTPYKLiiA
HaCTYMHWX PO3ainiB.

3amiHa naMnu JyxoBKU

A 3aranchi nonepemxeHHs:

+ LLI0B YHUKHYTU PU3KKY YPaxKeHHS
ENeKTPUYHMM CTPYMOM Mepes 3aMiHO
NaMny OyXOBKM, BiOKHOUITb
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ENeKTPUYHII PO3'EM | 3a4eKaiTe, MOKM
M4 OXOMOHe. "apsaYi NOBEPXHI MOXYTb
CNPUYNHATI OniKM!

Y Ui nevi BUKOPUCTOBYETLCA Namna
PO3XAaPHOBaHHS NOTYXHICTIO MeHLwe 40
BT, B1COTOM MeHLLe 60 MM, AiaMeTpoOM
MeHLwe 30 MM abo ranoreHHa namna 3
PO3eTKOK TUMY GY, MOTYXHICTHO MeHLLe
60 BT. llamnu npuaaTHi gnsa poboTu npu
TemnepaTypi Buwe 300 ° C. Jlamnu ons
LYXOBKM MOXHa OTpUMaTun y
aBTOPW30BaHWX CEPBICHMX areHTiB abo
TexHika 3 niLleH3ieto.

+ [ONOXEHHSA NaMnn MOXe BiAPISHATUCS
Bif TOrO, AK 306paXeHO Ha MaskoHKY.

+ Jlamna, BUKOpWCTaHa B LibOMyY BMPOBI, He
NiaXoanTb AN OCBITAEHHS JOMAaLLHIX
npuMileHb. MeTa uiel namnu
ZIOMOMOITU KOPUCTYBAYEBi NOBaYnTK
Xap4O0Bi MPOAYKTH.

+ Jlamnu, Wo BUKOPWCTOBYHOTBECA B LIbOMY
BMPO6i, TOBUHHI BUTPUMYBATU
eKcTpeManbHi hi3nUYHI yMOBH, Taki K
TemnepaTypw Buwle 50 ° C.

Ao y BaLwii nevi € Kpyrna namna,

1.Big'egHanTe BMPIO Bif eNeKTpoMepeXxi.

2. BHIMITb CKIISIHY KPULLIKY, MOBEPHYBLUM 1
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISKM.

3. fikwo namna ayxoBoi Wwadhu Tuny (A)
nokazsaHa Ha MaJkoOHKY HKYe, MOBEPHITh
namry [yXOBKW, ik NMOKa3aHO Ha PUCYHKY,
Ta 3aMiHITb 1T HOBO. AKLLIO MOAEeNb TUMy
(B) BUATArHITH 1i, IK MOKa3aHO Ha
300pakKeHi Ta 3aMiHITh i HOBOO.




4.YCTaHOBITb CKIIAHY KPULLIKY.

flkwio y Balwili nevi € KBagpaTHa

namna,

1.Big'egHanTe BMPIO Bif eNeKTpoMepeXxi.

2. SHIMITb peLiT4aTi NOANYKKL BiANOBIAHO
O onucy.

3. MigHIMITb 3aXMCHY CKNAHY KPULLKY
NlaMnu 3a ONOMOMOK BUKPYTKU.

4. Slkwo naMna ayxoBoTl wadhu Tuny (A)
nokazsaHa Ha MaJkoOHKY HKYe, MOBEPHITh
namry [yXOBKW, ik NMOKa3aHO Ha PUCYHKY,
Ta 3aMiHITb 1T HOBO. AKLLIO MOAEeNb TUMy
(B) BUATArHITH 1i, IK MOKa3aHO Ha
306pakKeHi Ta 3aMiHITh i HOBOO.

5.YCTaHOBITb CKNSIHY KPULLIKY Ta peLliTyari
MOMNYKM.
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F Nowyxk Ta ycynenns necnpaeHocrei

FKLLIO BU HE MOXETe YCYHYTW HECMPABHOCTI, XO4a BU BUKOHANW IHCTPYKLIT B LIbOMY pO3Aifi,
3BEPHITLCA 10 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOrO LIeHTPY abo NilleH30BaHOro cneLianicta yum
TOProBefibHOro NPeACcTaBHUKA, y SIKOro BK Npuadanu Bupi6. Hikonm He HamaraiTecs
CaMOCTIHO BiIPEMOHTYBATW HECNPABHWI BUPI6

+ Lle HopMasbHO, SIKLLO Napa BUXOAWTb Mif Yac poboTu. >>> Lle He € HECTPaBHICTHO.

Mapa, sika yTBOPHOETLCA Mif Yac NPUroTyBaHHA i, MOXe KoHAeHCcyBaTuUCS i
YyTBOPIOBATMW Kpani BOAM, KONW BOHA NOTPanJse Ha X0NoAHi NOBepxHi BUpoby. >>> e
He € HECMPABHICTIO.

. I_Ip|/| HarpiBaHHI MeTaneBnx getanen BOHM MOXYTb PO3LLINPIOBATUCA | BUKITMKATK
LUyM. >>> L]e He e HeCpaBHICTHO.

+ MepexeBuit 3anobixkKHUK HECMPaBHWI abo cnpautoBaB. >>> [lepeBipTe 3an0BKHUKN Y
6710L4i 3an0BKHVKIB. 3a HEODXIHOCTI 3aMiHITb IX ab0 BUKOHaTe CKuAaHHS.

+ Bupib He nigknoYeHo [0 (3a3eMneHol) po3eTku. >>> [lepeBipTe MigKIHoYeHHS.

+ KHOMKW / perynaTopu Ha naHeni ynpaBiHHA He OyHKUIOHYOTb. >>> SKLUO BaLl BUPIO
OCHaLLeHwi chyHKLier B/I0KYBaHHS KNaBILL, MOXIMBO LS (DyHKLiS Byna yBIMKHEHA.

bynb nacka, BAMKHITB .

+ HecnpaBHa namna gyxoBol WwWau. >>> 3aMiHATb 1amMry.
+ BUMKHEHO XUBNEHHS. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XUBAEHHS. [lepeBipTe 3anoOKHUKN Y
6710L4i 3an0BIKHVKIB. 3a HEODX|HOCTI 3aMiHITb IX ab0 BUKOHaTe CKuAaHHS.

+ MOXn1BO He ByN0 BCTAHOBIEHO HEOOXIAHWIA PEXIMM NPUroTyBaHHA Ta / abo
TemnepaTypy. >>> BCTAHOBITb HEOOX|OHWIA PEXUM NPUroTYBaHHS Ta / abo
TeMepaTypy.

+ Y MOJensx, OCHaleHNX TaNMepPOM, HEMOXUIMBO 3MIHUTY HaNaWTyBaHHA TanMepy. >>>
3MIHUTb Yac.

+ BUMKHEHO XUBNEHHS. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XUBAEHHS. [lepeBipTe 3anoOKHUKN Y
671014 3an0bXHVKIB. 3a HEODX|HOCTI 3aMiHITb 1X ab0 BUKOHaTe CKuAaHHS

+ Mano MmicLie nonepeaHe BiAK/HOUYEHHST eNeKTPoeHepril. >>> BiaperyntoviTte Jac /
BUMKHITE BUPI6 Ta BBIMKHITbH 110r0 3HOBY.
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznadlata el6tt kérjiik, olvassa el az utmutatét.

Beko Kdszonijiik, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a kiemelked6
mindségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a leghatékonyabban miikodjon
Onnél. Ehhez a termék haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el az Gtmutaté és a tobbi
dokumentécidt, majd 6rizze meg 6ket késébbi felhasznélashoz. Ha a terméket valaki masnak
atadja, akkor az utmutatét is adja at vele. Kdvesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban
szereplé dsszes informaciot és figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Gtmutatéban talalhaté informacidkat és figyelmeztetéseket. igy
megdvhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmertil6 veszélyektdl.

Orizze meg a felhasznal6i Gtmutatét. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Gtmutatét
is adja at vele.

A felhasznaldi Gtmutatéban a kdvetkez6 szimbdlumok taldlhatok:

A Veszélyek, amelyek haldlt vagy sériilést okozhatnak.
MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
kornyezetében.

& Veszélyek, amelyek égési sériiléseket okozhatnak a forré felliletek miatt.
ﬂ Fontos informacié vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznal6i Gtmutatét.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Suﬂuce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Biztonségi Gtmutato

- Ez a bekezdés a személyi
sérilések vagy anyagi karok
elkerliléséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

- Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati
utmutatot, termékcimkéket
és egyéb kapcsolddo
dokumentumokat, illetve
kiegészitbket is at kell adni a
termékkel.

- Céglink nem vallal
semmilyen felel6sséget
olyan karokért, amelyek ezen
utasitdsok be nem tartasa
miatt jelentkeznek.

- Az utasitdsok be nem
tartasa a jotallas
megszinését eredményezi.

- AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a
gyartdval, a hivatalos
szervizzel vagy az importér
altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

. A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

- A Ne probélja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét
sem, kivéve, hogy azt a
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hasznalati utmutaté
egyértelmden meghatarozza.

- A Ne hajtson végre miiszaki

modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

- Jelen termék haztartasi

hasznalatra készilt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

- Ne hasznalja a terméket

kertben, erkélyen vagy mas
kiltéri kornyezetben. A
készuléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
val6 hasznalatra szanjak.

. FIGYELMEZTETES: Ez a

termék csak stités céljabdl
hasznalhaté. Nem
hasznalhaté mas célokra,
példaul egy helyiség
fitésére.

. A sut6 hasznalhato ételek

kiolvasztasara, sutésére és
grillezésére.

- A termék nem hasznalhato

f(tésre, tanyérok
melegitésére, torolkdozok
vagy ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

- Ezt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis
képességekkel, valamint
tapasztalattal és tudassal
nem rendelkez6 személyek
akkor hasznalhatjak, ha a
termék biztonsagos
hasznalatara, illetve annak
veszélyeivel kapcsolatban
megfeleld oktatast kaptak, a
termék hasznalatat mas
személyek felligyelik.

- Gyermekeknek tilos a
késziilékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
felligyelet alatt.

- Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve
ha a termék hasznalatat
mas személyek felligyelik
vagy a szukséges
utasitasokat megkapjak.

- Gondoskodni kell a
gyermekek felliigyeletérdl

annak biztositasa érdekében,

hogy a termékkel ne
jatszanak.

- Az elektromos termékek

veszélyesek a gyermekekre
és a haziallatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

- Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

. FIGYELMEZTETES:

Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd felliletei forrék.
Tartsa tavol a gyermekeket

a terméktal.

- A csomagoldéanyagokat

tartsa tavol a gyermekektél.
Fennall a sériilés és fulladas
veszélye.

- Ha az ajté nyitva van, ne

helyezzen ra nehéz

targyakat vagy ne hagyja,
hogy a gyerekek ratljenek.
Ettdl a siit6 felbillenhet vagy
sérilhetnek az ajtd zsanérjai.

- (Ha a termék rendelkezik

dugdval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a hal6zati
csatlakozot és a termék
artalmatlanitasa el6tt tegye
a terméket
mUiikodésképtelenné.
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AEIektromos biztonsag

- Aterméket csak olyan
foldelt aljzatba
csatlakoztassa, amely
biztositéka megfelel a
tipuscimkén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszerel6
végezze el. A helyi/nemzeti
el6irdasok szerint ne
hasznalja a terméket
foldelés nélkiil.

- A termék dugvillajat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhet helyen kell
elhelyezni (ahol a fé6zélap
langja nincs hatassal rd). Ha
ez nem lehetséges, egy
olyan mechanizmust
(biztositék, kapcsold, stb.)
kell elhelyezni, amellyel a
termék az eléirasoknak
megfeleléen
csatlakoztathat6 az
elektromos hal6zatra, illetve
amely segitségével az
0sszes polus levalaszthaté a
halézatrdl.

- Aterméket a telepités,
javitas vagy szallitas soran
tilos az aljzathoz
csatlakoztatni.

- Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely
megfelel a tipuscimkén
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megadott fesziiltség- és
aram értékeknek.

- (Ha a termékén nincs

tapkabel) Csak a ,M(szaki
adatok” c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

- A tapvezetéket ne gylrje a

termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

- A suté mikodése kozben a

fekete fellilet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete felliletekkel, a
csatlakozasok
karosodhatnak.

- Az elektromos kabeleket ne

csipje az ajtéhoz, ne
vezesse at forrd fellileteken.
A kabel megolvadasa miatt
rovidzarlat és tliz
keletkezhet.

. Csak eredeti kabelt

hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérlilt kabeleket vagy
hosszabbitdkat.

- Ha a tapvezeték sériilt, a

gyarténak, a hivatalos
szerviznek vagy az importér
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megel6zze az
esetleges veszélyeket.



- FIGYELMEZTETES: Miel6tt a
sut6 lampajat kicserélni,
gy6z6djon meg rdla, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kertilt, hogy
elkertilhesse az aramitést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolétablan.

(Ha a termék rendelkezik

dugéval)

- Ne csatlakoztassa a
terméket olyan aljzathoz,
amely laza, amely kijott a
helyérél, torott, olajos,
esetleg vizzel érintkezhet
(példaul a pultrél lecsurgé
Viz).

- Soha ne érintse meg a
csatlakoz6dugét nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

- Az ivképzddés elkeriilése
érdekében gy6z6djon meg
réla, hogy a termék
dugvillaja megfeleléen
csatlakoztatva van az
aljzatba.

ABiztonsz:'\gos szallitas

- Szallitas el6tt valassza le a
terméket a haldzatrol.

- Atermék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

- Atermék szallitasahoz vagy

mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtét és/vagy a fogantyut.

- Ne helyezzen mas targyakat

a termékre, a terméket allé
helyzetben szallitsa.

- Ha a terméket szallitani kell,

csomagolja buborékfolidba
vagy vastag kartonba és
szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztdszalaggal, hogy az
eltavolithaté vagy mozgé
alkatrészek, illetve maga a
termék ne sériljon.

- Ellen6rizze a termék

altalanos megjelenését,
hogy a szallitas soran nem
keletkezett rajta semmilyen
sértlés.

A Biztonsagos telepités

- A telepités el6tt ellendrizze,

hogy a termék nem sériilt.
Ha a termék sériilt, ne
telepitse.

- Ha telepitse a terméket

héforrasok kozelébe
(radidtor, f(it6test, stb.).

. A terméken az 0sszes

szell6zényilast hagyja
szabadon.

- Atulmelegedés megel6zése

érdekében a terméket ne
telepitse dekorajték mogé.
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ABiztonsz:'\gos hasznalat

- Minden hasznalat utan
gy6z6djon meg rdla, hogy a
terméket kikapcsolta.

- Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a
kapcsolétablan.

- Ne hasznaljon hibas vagy
sérllt terméket. Ha hibat
észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja
el a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

- Ne hasznalja a terméket, ha
az elsé lveg eltavolitasra
kertlt vagy torott.

- Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbdl sem.

- Ne hasznalja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag
alatt all.

- A f6z6terileten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
f6z6tertleten.

- A siit6 fogantyuja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorl6t, kesztylket vagy
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hasonlé ruhaanyagokat a
termékre.

- Az ajtézsanérok az ajtod

nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajté
nyitasakor/zarasakor ne
fogja a zsanérokat.

A Homérséklettel

kapcsolatos figyelmeztetések
- FIGYELMEZTETES: A termék

mukodése kdzben a kitett
részek felforrésodhatnak.

Ne érintse meg a terméket
vagy a ft6elemeket. A 8 év
alatti gyermekek felnétt
felligyelete nélkil ne
menjenek a termék kdzelébe.

- Ne helyezzen

gyulékony/robbané
anyagokat a termék
kozelébe, mivel hasznalat
kozben az élek
felforrésodhatnak.

- G&z torhet elf, az ajtd

kinyitasakor alljon tavolabb.
A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet.

- A termék hasznalat kozben

felforrésodhat. Ne érintse
meg a forré elemeket, a siité
belsé alkatrészeit és a
f(itéelemeket, stb.

- Amikor az ételt a forré

sutébe helyezi be vagy
onnan veszi ki, mindig
hasznaljon héallé kesztydit.



AKiegészitc’S hasznalata

- Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelel6en
illeszkedjen a racsos polcra.
A részletes informaciokkal
kapcsolatban lasd:
,Kiegésziték hasznalata”.

- A kiegészitéktdl sérilhet az
ajto lvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden
esetben tolja a sutétér
végeig.

ABiztonsz:'\gos siités

- Legyen évatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forré
felllettel érintkezik, ami
tlzet is okozhat.

- A f6z6fellleten maradt
ételmaradék, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt
tavolitsa el a nagyobb
szennyezGdeéseket.

- Etelmérgezés veszélye: A
sutés el6tt és utan ne tartsa
az ételt egy 6ranal tovabb a
sutében. Ellenkez6 esetben
a ételmérgezést vagy egyéb
betegséget kaphat.

- Ne melegitsen zart

konzervételeket és livegeket.

A megnovekedd nyomas
miatt az lveg felrepedhet.

- Helyezzen siitépapirt az

ételék ala az edénybe vagy
az egyéb kiegészitokre
(talca, grill racs, stb.) és
helyezze elémelegitett
sutébe. Az edényen vagy a
kiegészitén tulnyulé
sut6papirt tavolitsa el, igy
elkerilheti, hogy az
hozzéaérjen a fit6elemekhez.
Soha ne hasznalja a
sutépapirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt stitépapirthoz
meghatarozott hémérséklet.
Soha ne helyezzen
sut6papirt a suté aljara.

- Ne helyezze a talcakat,

lemezeket vagy az
aluminiumféliat a siitd aljara.
A felhalmozédé hé
karosithatja a stit6 aljat.

- Grillezéskor csukja be a sité

ajtajat. A forro fellletek
égési sériiléseket
okozhatnak!

- A grillezéshez nem

megfeleld étel tlizveszélyes
lehet. Csak olyan ételeket
grillezzen, amely megfeleld
a grill- tizhoz. Ne helyezzen
ételeket a grill hatsé részére.
Ez a legforrobb teriilet és a
zsiros ételek langra
kaphatnak.
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A Biztonsagos karbantartas

és tisztitas

- A termék tisztitasa el6tt
varja meg, amig a termék
lehdl. A forro feliiletek égési
sériléseket okozhatnak!

- Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramutés veszélye!

- Ne tisztitsa a terméket
gOztisztitéval, mert ez
aramutést okozhat.

- Ne hasznaljon er6s
surolészert, fémkaparot,
drétgyapotot vagy fehéritd
anyagot a sitd ajté
Uvegének / (ha van) a siité
felsd ajtaja livegének
tisztitdsahoz. Ezek az
anyagok az uvegfeliiletek
karcoldodasat és torését
okozhatjak.

- A kezel6panelt tartsa tisztan
€s szdarazon. A nedves és
szennyezett feliilet
problémakat okozhat az
egyes funkcidk
hasznalatakor.
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P Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas
A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése
A termék megfelel az unids

WEEE-iranyelv (2012/19/EU)

wmm | kovetelményeinek. A terméken
megtaldlhat6 az elektromos és
elektronikus hulladékok
besoroldséra vonatkozé
szimbdlum (WEEE).

A terméket magas min6ségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak eld,
amelyek ismételten felhasznalhatok és
alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy egyéb
hulladékkal egyiitt selejtezze le. Vigye el azt
egy az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasara
szakosodott begydijt6helyre. A
begytjtéhelyek kapcsan kérjiik,
tajékozodjon a helyi hatésagoknal.

A haszndlt késziilék megfelelé
artalmatlanitasa segit megel6zni a
kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On altal megvasérolt termék megfelel az
uniés RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem tartalmaz
az iranyelvben meghatarozott karos vagy
tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

+ A csomagolbanyagok veszélyt jelentenek
a gyermekek szdmara. Ezért a
csomagoldanyag gyermekektél tavol
tartandd. A termék csomagoldanyaga
Ujrahasznositott anyagokbdl késziil.
Selejtezze le ezeket ennek megfeleléen.
A csomagoléanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informacidk megtaldlhaték a termékhez
mellékelt adatlapon. A kévetkezd javaslatok
segitenek a termék gazdasagos és
energiahatékony hasznalataban:

+ A fagyasztott ételt f6zés el6tt olvassza ki.

+ A sitében hasznaljon sotét vagy
zomancozott tdlcakat, amelyek jobban
vezetik a hét.

+ Hosszabb siités esetén a siitési id6
lejarta el6tt 5- 10 perccel kapcsolja ki a
terméket. A maradék hé felhasznélasaval
akar 20% elektromos aramot is
megtakarithat.

+ Ha arecept vagy a hasznalati itmutaté
azt javasolja, melegitse el6 a sit6t. Siités
soran nem nyissa ki gyakran a siité
ajtajat.

+ Prébaljon meg egyszerre tobb ételt siitni
a siit6ben. Egyszerre siithet tobb ételt, ha
két stitéedényt helyez el a rdcsos polcra.
Ezen fellil meg energiat takarithat meg,
ha egymas utan siiti az ételeket, mivel igy
a slité nem veszit el a hét.
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E] Az On terméke

Termék bemutatasa

Kezel6panel

Vilagitas*

Réacsos polcok**

Ventildtor motor (acéllemez mogott)
Ajté

Kezelés

Alsé flitGtest (alsé acéllemez)
Polcpozicié

Felsé fit6test

O 0N OoO Ol WN =
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Szell6z6nyildsok

Modelltél fliggéen. El6fordulhat, hogy a
termékben nincs [dmpa, vagy a ldmpa
tipusa és elhelyezkedése eltérhet az
abratol.

Modelltél fligg6en. Eléfordulhat, hogy az On
termékét drétpolc nélkiil szallitjdk. Az abran
drétpolcok lathatok, példaként.



Termék kezelopaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezel6paneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informdcidkat taldlja. A termék tipusatél fliggéen eltérések lehetnek a képek

és az egyes funkciok kdzott.
Siit6 vezérlése

1 Funkci6 vélaszté teker6gomb

2 1d6zit6 gomb (Ez a modelltél figg. A termék
id6zit6je 100 vagy 90 perc lehet.)

3 HO6mérséklet gomb

4 Termosztat lampa

Ha a termék vezérlése gombokkal

végezhet§ el, egyes modelleknél

eléfordulhat, hogy ezek a gombok a

panelbe sillyednek és nyomasra

emelkednek ki. Ahhoz, hogy a beallitasokat

elvégezhesse ezekkel a gombokkal, el6szor

nyomja meg a kivant gombot, majd hizza ki.

A bedllitas kdvetéen nyomja meg Ujra a

gombot, hogy visszamenjen a helyére.

Funkcié valaszté teker6gomb

A siit6 funkcidit a funkcidvalaszté gomb

segitségével valaszthatja ki. A

kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a

kikapcsolt (felsd) pozicidbol.

Homérséklet gomb

A siit6 h6mérsékletszabalyoz6- gombjaval

kivalaszthatja a siitéshez hasznalni kivant

hémérsékletet. A kivalasztadshoz forgassa

el az ramutat6 jarasaval megegyez6en a
kikapcsolt (felsd) pozicidbol.

Homérséklet kijelzo

A st belsé h6mérséklete a hémérséklet
visszajelzé ldmpaja alapjan is leolvashato.
A hémeérséklet visszajelz6 lampaja a
vezérl6panelen taldlhaté. A h6mérséklet
visszajelzé lampaja bekapcsol, ha a termék
mikddésbe Iép, majd a lampa kialszik, ha a
beallitott h6mérsékletet eléri. Ha a
hémérséklet a siitd belsejében a bedllitott
érték ald csokken, a hémérséklet
visszajelzd lampaja Ujra bekapcsol.
Idozito

Az id6zit6 gomb bedllitasaval egy bizonyos
sitési idét allithat be. Ha a gombot
elforgatja a C\O szimbélumra, manuélisan
vezérelheti a sutést.

Manualis siités
szimboluma
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Siit6 funkcioi
A funkcidk cimkéje; a siitében bedllithatd funkcidk, illetve a funkcidékhoz hasznélhaté
legmagasabb és legalacsonyabb hmérsékletek talalhatok meg itt. Az itt feltintetett

izemmddok sorrendje eltérhet az On termékén elérhet6 sorrendtél.

Az étel melegitése fellirél és alulrél
torténik. Megfelel§ siitéformaban siilt

* sliteményekhez és siiltekhez, vagy
tortdkhoz és tésztakhoz. A siités egy
télcaban torténik.

Felsé és alsé
flités

Csak az als¢ f(ités van be kapcsolva.
Olyan ételekhez hasznélhatd,
amelyeknek az aljat meg kell
barnitani.

Ezt a funkciét kell kivalasztani az
Easy Steam Cleaning funkciéhoz.

[N

Also flités *

|

4
Y

A fels6 és az als¢ f(it6szalak altal
Légkeveréses felmelegitett forré levegét a ventilator
felsé/alséd * egyenletesen és gyorsan eloszlatja a
flités siitében. A siités egy talcaban
torténik.
A siit6 tetején a nagy grill mikodik.
Teljes grill * Megfelel6 nagyobb ételek
grillezéséhez.
A kis grill altal felmelegitett forrd
ho 4 Légkeveréses * levegét a ventilator gyorsan eloszlatja
% alacsony grill a slitében. Megfeleld kisebb ételek
grillezéséhez.
A siit6 minden f(itéegysége mikodik.
A Gyors Ezzel a flfnkci’fﬁvalla :s,ijté”gyo’rsa,n
/\ melegités - felmelegithet6 a kivant h6mérsékletre
(el6melegités). Ne hasznalja ételek
slitésére.

NS R

* A termék a h6mérsékletszabalyoz6-gomb
altal megadott hémérséklettartomanyban
mikaodik.

14/HU



Termék kiegészitok

A termékben kiilonbozé kiegésziték taldlhatok. Ebben a fejezetben a kiegészitdk leirdsat,
illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél fliggéen a rendelkezésre all6
kiegésziték valtozhatnak. Az On termékéhez nem érheté el minden kiegészité, amely a
hasznalati Gtmutatéban bemutatasra kerdil.

MEGJEGYZES : A termékben talalhaté talcak a hé hatasara eldeforméalédhatnak. Ez nem
befolyasolja a funkciét. A deformdcid eltlinik, amikor a talca lehdil.

Standard talca
Hasznalhaté tésztakhoz, fagyasztott ételekhez
és nagyobb darabok siitéséhez.

Drétpolcos modellek:

Grill racs

Hasznalhaté siitéshez, illetve segitségével
elhelyezhetd a siitni, parolni kivant étel a
megfelel6 polcon.

15/HU



A termék kiegészitéinek
hasznalata

Siitépolcok

A siitében a polcok 5 poziciéban

helyezheték el. A polcok sorrendjét a siité
ellilsé keretén Iévé szamokon is lathatja.

\
Drétpolcos modellek:
Fontos, hogy a grill rdcsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott része
nézzen elére. A jobb siitési eredmény
érdekében a grill racsot egy ttkozével kell
régziteni a polcon. Ne tolja tul az iitkozén,
hogy ne érintkezzen a siit6é hatlapjaval.
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Drétpolc nélkiili modellek:

Fontos, hogy a grill rdcsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A grill racs
csak egy iranyba helyezhet6 be a polcra.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott része
nézzen elbre.

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott része
nézzen elbre.

A jobb siitési eredmény érdekében a talcat
egy Utkozével kell régziteni a polcon. Ne
tolja tul az itk6zén, hogy ne érintkezzen a
siitd hatlapjaval.

Drotpolc nélkiili modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhet6 be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott része




A grill racs iitk6z6 funkcidja

A grill racson taldlhato egy Uitk6z6, amely
segit megakadalyozni, hogy a grill racs
kibillenjen a racsos polcrol. Ezzel a
funkciéval konnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs eltavolitasakor
elérehlzhatja, amig el nem éri az (itk6zét.
Ahhoz, hogy teljesen eltavolithassa, huzza
at az utkozén.

Drétpolcos modellek

A grill racs talca {itkoz6 funkciéja -
Drétpolcos modellek

A talcan taldlhaté egy (itkdz6, amely segit
megakadalyozni, hogy a tdlca kibillenjen a
racsos polcrol. Amikor a talcat tavolitja el,
oldja ki a hatsoé rogzitést és huzza sajat
maga felé, amig el nem éri az itkdz6t.
Ahhoz, hogy teljesen eltavolithassa, huzza
at az utkozén.

A grill racs és a talca megfelel6 elhe-
lyezése a teleszkopos sinen -Modellek
drétpolccal és teleszképos sinekkel
Koszbnhetben a teleszkdpos sineknek, a
talcak vagy a grill rdcs kénnyen
behelyezhet6 és eltavolithaté. Ha a talcakat
és a grill racsot a teleszkopos sinnel egyditt
hasznalja, Gigyeljen ra, hogy a teleszkdpos
sin elején és hatuljan taldlhaté csapok
illeszkedjenek a grill és a talca oldalahoz
lasd az abréat).
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Miiszaki adatok

Termék kiilsé méretei
(magassdg/szélesség/mélység)

595 mm/594 mm/567 mm

SUt6 telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(magassdg/szélesség/mélység)

Fesziiltség / frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Atermekhez hasznalt / megfelel6 kabel tipusa min. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm?

és keresztmetszete

Teljes teljesitményfelvétel 2.4 kW

Siitétipus Kiegészitd ventilatoros siité

# Alapvet6 informaciok: Az elektromos siitd energiacimkéjén feltiintetett informacidk
megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany el6irdsainak. Az adatok standard
terhelés mellett, also-felsé flitéssel vagy légkeveréses fiitéssel (ha van) kerdiltek
meghatéarozasra.
Az energiahatékonysagi osztély a kdvetkez§ prioritdsi sorrend szerint keriilt
meghatdrozasra, fliggben attél, hogy az adott funkcié elérheté a terméken, vagy sem: 1-Eco
ventildtor f(ités, 2-Ventilator f(ités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-Fels6 és also flités.

ﬂ A mszaki specifikacié a termék javitdsa érdekében el6zetes értesités nélkiil

médosithaté.

ﬂ A Utmutatéban szerepl6 adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek pontosan
termékével.

A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket

ﬂ laboratériumi korilmények kozott mértiik, a vonatkozd szabvanyoknak
megfeleléen. A termék miikddési és kornyezeti feltételeitdl fliggéen ezek az
értékek valtozhatnak.
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Bl Elsé hasznalat

A termék hasznalata el6tt javasolt
végrehajtani a kdvetkez6 fejezetekben
taldlhaté miveleteket.

Elsé tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden részét.

2. Tavolitson el minden kiegészitét a
slitébél.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran
keletkezett és visszamaradt
szennyezd&dések elégnek, a siité
megtisztul.

4. A termék bekapcsolasakor valassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve egy
olyan funkciét, amely az 6sszes
flit6elemet bekapcsolja. Lasd: ,Siité
funkcioi”. A kovetkezd fejezetben
megismerheti a siité izemeltetésének
részleteit.

5.Varja meg, amig a siité lehdil.

6. Torolje at a termék feliiletét egy nedves
ruhdval vagy szivaccsal, majd pedig egy
széraz ruhdval.

A kiegészitok hasznalata el6tt;
Tisztitsa meg a siit6bdl eltavolitott
kiegészit6ket mosdszeres vizben egy puha
szivaccsal.

MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek
kdrosithatjak a feliiletet.
Ne hasznaljon durva
tisztitészereket,
suroléport/-krémet vagy
éles targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé alkalommal
mUkodteti, néhdny éran at
flist és szag képz6dhet. Ez
teljesen normadlis. A fiist és
szag eltavolitdsahoz
gy6z6djon meg arrél, hogy
a helyiség megfelelén
szellézik. Keriilje a kilépd
flist és szag kozvetlen
belégzését.
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B A siit6 miikodtetése

Altalanos informaciok a siit6
hasznalataval kapcsolatban

Hiitéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik h(itéventilatorral. A
hitéventildtor automatikusan aktivalodik,
ha sziikséges, és mind a termék eliilsé
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a hiitési
folyamat befejez6dott, automatikusan
deaktivalédik. Forro levegé aramlik ki a
s{it6 ajtaja felett. Ezeket a
szell6zényilasokat ne zarja le semmivel.
Ellenkezd esetben a siité tulmelegedhet.

A h(itéventilator a siité miikddés kozben,
illetve azt kovetden is miikodhet (koriilbeliil
20-30 percig). Ha az id6zit6
beprogramozasaval késziti az ételt, a sitési
id6 végén a hltéventilator az 0sszes
funkciéval egyiitt kikapcsol. A
hiitéventilator (izemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Siitovilagitas

A siit6 lampaja akkor kapcsol be, amikor a
siit6é mikddni kezd. Egyes modellekben a
lampa siités kdzben is vilagit, mas
modellekben egy bizonyos id6 elteltével
kikapcsol.

A siit6 vezérloegységének
miikodése

Siit6 bekapcsolasa

Ha a funkciévélaszté gomb segitségével
kivalasztotta a haszndlni kivant funkciét és
bedllitotta a kivant hémérsékletet a
hémérsékletszabalyoz6- gomb segitségével,
a siité mikddése elindul. Az idézité
gombjat el kell forgatnia egy bizonyos
sitési id6re, vagy meg kell nyomnia a
szimbdlumot a siité inditdsahoz.

Siit6 kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a siitét ugy, hogy a
funkciovdlaszté gombot, a
hémérsékletszabalyoz6- és id6zité gombot
kikapcsolja.
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Manudlis siités a hdmérséklet és a
funkcio kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manualisan
valasztja ki az ételnek megfelelé funkcidt,
illetve hémérsékletet, siitési id6zit6d
beallitdsa nélkiil.

Példa:

1. A funkciévalaszté gombot haszndlva
valassza ki azt a funkciét amelyet
hasznalni szeretne.

2. A h6mérsékletszabalyozé- gombot
hasznalva dllitsa be a hasznalni kivant
hémérsékletet.

3.Forgassa el az id6zité gombjat a OO
szimbdlumra.

» A siit6 egyszerre miikodésbe Iép a
kivalasztott funkcidban és a beallitott
hémérséklettel, illetve a hémérséklet
visszajelzé l[ampdja felvillan. Ha a
hémérséklet a siité belsejében eléri a
beallitott értéket, a hémérséklet visszajelzd
lampdja kikapcsol. A siités megkezdése
utdn a siité nem kapcsol ki automatikusan.
Onnek kell a siitést kontrollaInia és a siit6t
kikapcsolnia. A slités végén kapcsolja ki a
s{itét gy, hogy a funkcidvalaszté gombot
és a hémérsékletszabalyozé- és idézitd
gombot kikapcsolja.



Siités a siitési ido beallitasaval;

A siit6 automatikusan kikapcsol a siitési
id6 végén, ha az ételnek megfelelé funkciét,
hémérsékletet és siitési id6t allitott be.
Példa:

1. A funkciévalaszté gombot haszndlva
valassza ki azt a funkciét amelyet
hasznalni szeretne.

2. A h6mérsékletszabalyozé- gombot
hasznalva allitsa be a hasznalni kivant
hémérsékletet.

3.Forgassa el az id6zit6 gombjat a kivant
iddre.

» A siit6 egyszerre miikodésbe Iép a

kivalasztott funkcidban és a beallitott

hémérséklettel, illetve a hémérséklet

visszajelzé l[ampdja felvillan. Ha a

hémérséklet a siité belsejében eléri a

beallitott értéket, a hémérséklet visszajelzd

lamp3ja kikapcsol.

4.Mikozben a stitési id6 lejar, az idézitd
gombja automatikusan elfordul az
éramutato jarasaval ellentétesen.
Figyelmeztet6 hangjelzés szélal meg és a
siité leall.

5.Ha a siités befejez6dott, kapcsolja ki a
s{itét gy, hogy a funkcidvalaszté gombot
és a hémérsékletszabalyozé- és idézitd
gombot kikapcsolja. Ha szeretné folytatni
a siitést, forgassa vissza az id6zit6
gombjat egy valamilyen siitési idére. A
siit6 tovabb miikddik a bedllitott
funkciéval és hémérsékleten.

Siités kikapcsolasa a beallitott id6

lejarta el6tt;

1.Forgassa el az idézit6 gombjat az
éramutato jarasaval ellentétesen, amig el
nem éri a kikapcsolt poziciét.

2.Kapcsolja ki a sttét ugy, hogy a
funkciévalaszté- és a
hémérsékletszabalyoz6- gombot
kikapcsolja.
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[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel el6készitésével
és fé6zésével kapcsolatos informdcidkat

ta

1Al.

Ezen feliil itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve

megtaldlja ezek legmegfelel6bb bedllitasait.

Az ételekhez leginkdbb megfelel
beallitasok és kiegésziték is megtaldlhatdk
itt.

Siit6 hasznalataval kapcsolatos
aItaIanos figyelmeztetések

Ha a sUt6 ajtajat siités kozben vagy azt
kovetden kinyitja, forré géz tdvozhat. A
g6z megégetheti a kezet, az arcot
és/vagy a szemet. A suté ajtajanak
kinyitasakor lépjen hatrébb.

A siités soran keletkezé intenziv g6z
miatt viz csapodhat le a siité belsejében,
kiilsején vagy a butor felsé részén a
hémérsékletkiilonbség miatt. Ez normalis
fizikai jelenség.

Az egyes ételekhez megadott siitési
hémérséklet és id6 a recept és a
mennyiség fliggvényében valtozhat. Ezért
ezek az értékek tartomanyokban keriiltek
megadasra.

A siités megkezdése el6tt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészit6ket a stit6bél. A siitében
marado kiegésziték megakadalyozhatjak,
hogy az étel megfelel6en elkésziiljon.

A sajat recept szerint késziilt ételeknél
hivatkozzon a sutési tablazatokban
megadott hasonld ételekre.

A rendelkezésre all6 kiegészit6k
hasznélata biztositja a legjobb eredmény
elérését. Az On dltal hasznalt edények
esetén minden esetben tartsa be a gyarté
altal megadott figyelmeztetéseket és
informacidkat.

Véagjon a hasznalni kivant edényhez
megfelelé méretli siitépapirt. Az edényen
talnydlé siitépapir megéghet és hatassal
lehet az étel minéségére. A siitépapirt a
megadott hémérsékleti tartomanyban
hasznalja.

A jo siitési eredmény érdekében helyezze
az ételt az ajanlott polcra. Siités kdzben
ne valtoztassa a polcmagassagot.
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Tésztak és siitoben késziilt ételek
Altaléanos informéaciok

Azt javasoljuk, hogy a jo sttési eredmény
érdekében haszndlja a kiegészit6ket. Ha
egyéb konyhai eszk6zoket hasznal,
hasznaljon s6tét, nem tapadé és héallo
edényeket.

Ha a sUtési tablazat szerint elémelegités
sziikséges, az ételt valéban az
elémelegitést kovetben tegye a siitébe.
Ha az edényeket a grill racson szeretné
elhelyezni, akkor tegye azokat a racs
kozepére és ne a hatso falhoz kozel.

A tésztdkhoz hasznalt minden alapanyag
legyen friss és szobahémérséklet(.

Az étel siitési dllapota nagy mértékben
fligg az étel mennyiségétdl és az edények
méretétdl.

A fém-, keramia- és livegformak
meghosszabbitjak a fézési id6t, és a
siitemények als¢ feliilete nem barnul
egyenletesen.

Ha siités kozben siitépapirt hasznal, az
étel als¢ feliiletén egy kis barnulds
figyelheté meg. Ebben az esetben
elé6fordulhat, hogy koriilbeliil 10 perccel
meg kell hosszabbitania a f6zési id6t.

A slitési tablazatban meghatarozott
értékek laboratériumban végrehajtott
tesztek alapjan kertiltek meghatérozasra.
Az Onnek megfelel értékek eltérhetnek
ezektél az értékektdl.

Helyezze az ételt a siitési tablazat altal
javasolt polcra. A siit6 als6 polca az 1.
polc.

F6zze a f6z6asztalon ajanlott ételeket
egyetlen talcaval.

Tippek siiteményekhez

Ha a slitemény tul szaraz, novelje a
hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a
sitési idét.

Ha a siitemény tul nedves, hasznaljon kis
mennyiségUi folyadékot vagy csokkentse
a sutési hémérsékletet 10°C-kal.

Ha a slitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejjebb, csdkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési idét.

+ Ha beliil j6l atsiilt, de a kiilseje még

ragadods, hasznaljon kis mennyiség(



folyadékot, csokkentse a hémérsékletet

és novelje a sltési id6t.
Tippek tésztakhoz
+ Ha atészta tul széraz, novelje a

hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a

sitési id6t. Kenje meg a tésztat olyan

szdszokkal, amelyek tejet, olajat, tojast és

joghurtot tartalmaznak.

+ Ha a tészta lassan sill at, gy6z6djon meg

réla, hogy az elkészitett tészta

vastagsaga nem nagyobb, mint a talca.

P

+ Ha tészta feliilete megbarnul, de az alja

nem siil meg, gy6z6djon meg rola, hogy a
tésztaban hasznalt sz6sz nem tul sok a
tészta aljan. Az egyenletes barnulashoz
prébalja meg egyenletesen eloszlatni a

szdszt a tésztalapok kozott.
A tésztat a siitési tdblazat szerinti

poziciéban és h6mérsékleten siisse. Ha
az alja még mindig nem elég barna, a
kovetkezé alkalommal helyezze az alsé

polcra.

Fozbasztal siiteményekhez és siit6 ételekhez

Sitemények, Standard talca* Fels6 és als6 3 180 30.. 40
talcan flités
Torta, Tortaforma grill FelsG és alsé
formaban rdcson** flités 2 180 30..40
Standard talca* Felsg & alsd 3 160 25..35
Aprésiitemény - -
Standard talca* Légkeveréses 3 150 20..30
felsé/also flités
Kerek tortaforma, 26 Y . p
cm atmérdj, szoritéval Fels?ﬁfgsalso 2 160 30..40
Piskdta a racson*
Kerek tortaforma, 26 . .
cm atmérdj, szoritéval f;i%ljz\llseéef%?; 2 160 20 .. 30
a rdcson**
Siitik-k Tészta talca* Fe's;’ﬁfgsa's" 3 170 25..35
Kelesztett Standard télca* Légkeveréses 2 200 35..45
péksiitemény fels6/also flités
Gazdag Standard talca* Fels6 és also 2 200 20..30
péksiitemény flités
Egész kenyér Standard talca* Fels?ﬁfgsalso 3 200 30..40
Uveg / fém téglalap . ,
Lasagne alaku forma grill Fels?ﬁfgsalso 2 vagy 3 200 30..40
rdcson**
Kerek fekete fém . .
Almaskaldcs forma, 20 cm atmérdjd, Fels?ﬁfgsalso 2 180 50..70
grill rdcson**
Pizza Standard talca* Fe's;’ﬁfgsa's" 2 200 .. 220 10..20

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Hus, hal és baromfi

+ A husvastagsag minden egyes
centiméterére 4 - 5 perc siitési id6t kell

A porkolés legfontosabb pontjai

+ Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb darab

husokat citrommal és borssal fliszerezi a
siités el6tt, jobb lesz a siitési élmény.
+ A csontos hasokat 15 - 30 perccel tovabb

kell stitni, mint a filéket.

szamolni.

A siités befejezését kovetéen hagyja a
hust a siitében kb. 10 percre. A hus
szaftja jobban eloszlik a siilt hiisban és

nem folyik ki szeleteléskor.
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+ A halat h6all6 edényben a kozéps6 vagy .
alsé polcon kell siitni.

Fézo6asztal hushoz, halhoz és baromfihoz

F6zze a f6z6asztalon ajanlott ételeket
egyetlen talcaval.

Steak (egész) / ) Legke,\,/eresles 15 min '
Siilt (1 kg) Standard talca* felsG/alséd 3 250/max, majd 60 ... 80
flités 180 ... 190
Baranycsiilok ) Légke,\,/erésles 15 min
(1.5-2.0 kg) Standard talca* felsG/alséd 3 250/max, majd 110...120
) ’ flités 170
. ) Grill rdcs* Légkeveréses 15 min
St csirke (1.8- Helyezzen egy talcat fels6/alsé 2 250/max, majd 60 ... 80
2 kg) . )
egy alsé polcra flités 190
Torokorszag Légkeveréses 25 min
(5.5 kg) Standard talca* felsG/alséd 1 250/max, majd 150 ... 210
) flités 180 ... 190
Grill rdcs* Légkeveréses
Hal Helyezzen egy talcat fels6/alsé 3 200 20...30
egy alsé polcra flités

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Grill Grillezéssel kapcsolatos fébb pontok
A voros his, a hal és a baromfihus siités + Aqgrillezéshez lehetéség szerint azonos
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg vastagsagu és sulyu darabokat készitsen.
keletkezik és nem szérad ki. A filé, a nyars, + Helyezze ezeket a darabokat a grill racsra

a kolbasz és a lédus zoldségek
(paradicsom, hagyma stb.) szintén
alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések .

+ A grillezéshez nem megfelelé étel
tlizveszélyes lehet. Csak olyan ételeket
grillezzen, amely megfelel6 a grill- tizhoz.
Ne helyezzen ételeket a grill hatso
részére. Ez a legforrébb teriilet és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezéskor csukja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen tgy, hogy a siit6
ajtaja nyitva van. A forr feliiletek égési
sériiléseket okozhatnak!

vagy a grill racsos talcara ugy, hogy azok
ne légjanak tul a f(itéegység atmérdjén.
A tablazatban megadott id6k a
vastagsagtoél fliggéen eltéréek lehetnek.
Csusztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a siitébe.
Ha a grill racson siiti az ételeket, akkor
csusztasson be egy talcat a legalsé
polcra, hogy a zsirokat 6sszegydjthesse.
A behelyezett talca legyen akkora, hogy a
teljes grillteriletet lefedi. El6fordulhat,
hogy ez a talca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a talcara, hogy
konnyebb legyen megtisztitani.

Grill asztal
Hal Grill rdcs 4-5
Csirke darabok Grill rdcs 4-5 250 25...35
Hisgombdc (marhahis) - 12 Grill racs 4 250 20... 30
darabok

Béranyborda Grill rdcs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Grill racs 4-5 250 25...30
Borjuborda Grill rdcs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Grill rdcs 4-5 220 20 ... 30

Piritott kenyér Grill rdcs 4 250 1.4
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Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan fordltsa meg.
Légkeveréses alacsony grill

Légkeveréses

Hal Grill rdcs - 4 200 30..35
alacsony grill
Csirke darabok Grill récs Légkeveréses 4 250 25..35
alacsony grill
Husgombac Légkeveréses
(marhahus) - 12 Grill récs alg’cson o 4 250 30... 40
darabok Y9
Grill rdcs )
Steak (egész) / Helyezzen egy Légkeveréses 15 min 250,
. N A - 3 majd 180 ... 90...110
Siilt (1 kg) talcat egy also alacsony grill 190
polcra
Ne melegitsen el6 minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.
Teszt ételek megkonnyitsék a termék tesztelését az

+ Atablazatban szerepld ételek az EN ellen6rz intézetek szamara.

60350-1 szabvany szerint késziiltek, hogy ~ * F6zze a f6zGasztalon ajanlott ételeket

egyetlen talcaval.

F6zés tablazat teszt élelmiszerekhez

Omlés tészta

Felsé és alsé

(édes silti) Standard talca* fiités 140 20...30
Standard talca* FelsG és als6 160 25..35
flités
Aprésiitemény Légkeveréses
Standard talca* fels6/alsé 150 20...30
flités
Kerek tortaforma, 26 cm Felsé és alsé
atmérdjd, szoritéval a fiite 160 30...40
’ o (ités
Piskdta racson
Kerek tortaforma, 26 cm  Légkeveréses
atmérdjd, szoritéval a felsG/alséd 160 20...30
rdcson** flités
Kerek fekete fém forma, Felsé és alsé
Almaskaléacs 20 cm atmérdjd, grill fiités 180 50..70

rdcson**

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

Grill

iritott kenyér rill rdcs
Husgombdc (marhahts) I
- 12 darabok Grill récs

250

20...30

A teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos
informaciok

A Attalanos figyelmeztetések

+ Atisztitdst megel6z6n varjon, amig a
termék lehil. A forré feliiletek égési
sériiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazzon tisztitészereket a forré
fellleteken. Ez allandé elszinezédést
okozhat.

+ A berendezést minden hasznalatot
kovet6en alaposan meg kell tisztitani és
szaritani. llyenkor az ételmaradékok még
konnyen letisztithatok és megel6zhetd,
hogy raégjenek a berendezésre a
kovetkezd hasznalat soran. Igy a
berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el6fordulé problémak szama
lecsokkenthetd.

+ A berendezést ne tisztitsa gézzel.

+ Egyes tisztitdészerek karosithatjak a
felliletet. Ne hasznaljon karcolé
tisztitoszereket, suroloporokat, krémeket,
vizk&olddkat vagy egyéb éles targyakat a
tisztitdshoz.

+ A hasznalat utani tisztitdshoz nincs
sziikség specialis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd szaritsa
meg egy mikroszalas ruhaval.

+ Atisztitast kovet6en tordlje le az 6sszes
folyadékot; a f6zés soran kiomlé ételeket
azonnal t6rolje le.

+ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogépben.

Inox és rozsdamentes feliiletek

+ Ne haszndljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox felliletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

+ Arozsdamentes vagy inox felliletek
id6vel elszinezédhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot kdvet&en
tisztitsa meg a rozsdamentes vagy inox
fellileteket arra alkalmas tisztitészerrel.

+ Az inox fellileteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, ligyeljen a
torlés iranyara.
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« Avizkd, olaj, keményité, tej és fehérje
okozta szennyez&déseket azonnal,
varakozas nélkil tordlje le az inox és
liveg feliiletekrél. A szennyez6dések
hosszabb id6 alatt berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliiletek

+ Minden hasznalatot kovetéen tisztitsa le
a zomancozott feliileteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd szaritsa le
a felliletet szaraz ruhdval.

+ Ha a termékben megtaldlhaté az ,easy
steam” funkcid, akkor a nem tartos
szennyez&désekhez haszndlja az ,easy
steam” funkciét. (Lasd az ,Easy steam
tisztitas” funkciot)

+ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartojanak weboldalan ajanlott
siit6bels6 és grilltisztitdt és nem karcold
fémdorzsit. Ne hasznaljon siiték kiilsé
tisztitdsara alkalmas tisztitdszert.

+ Atisztitas el6tt meg kell varni, hogy a
siit6 lehdiljon. A forr6 feliiletek tisztitasa
tlizveszélyes, valamint a zomancozott
fellilet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

+ A sitétér oldala zomancozott vagy
katalitikus feliilet. Ez modellenként
valtozik.

+ A katalitikus feliiletek enyhén matt és
pordzus feliiletek. A siit6 katalitikus
fellileteit nem kell tisztitani.

A katalitikus feliiletek a porézus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telit6dtek, akkor a fellletlik
fényessé valik, és ilyenkor javasolt az
elemek csergje.

Uveg feliiletek

+ Az liveg feliiletek tisztitdsakor ne
haszndljon fém kapardkat és maré
hatdsu anyagokat. Ezek karosithatjak az
iveg fellileteket.

+ Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és liveg
felliletekhez hasznalhaté mikroszalas
ruhdval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhaval.

+ Ha a tisztitast kovetden tisztitoszer
marad hatra, torolje le hideg vizzel és
szaritsa meg szaraz mikroszalas ruhaval.



A tisztitdszer maradvany a kovetkezé
alkalommal kdrosithatja az liveg feliiletet.
Az livegfelliletre szaradt maradékot
semmilyen koriilmények kozott nem
szabad fogazott késsel, surolédréttal
vagy hasonlé karcolé szerszammal
tisztitani.

Az livegfeliileten talalhaté vizké jelleg(i
szennyezddéseket (sdrga szennyezGdés)
eltavolithatja a kereskedelmi
forgalomban kaphaté vizk6oldé szerekkel,
esetleg ecettel vagy citromlével.

Ha a feliilet er6sen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitészert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hat a
szennyez&désre. Majd tisztitsa meg az
livegfeliiletet egy nedves ruhdval.

Az livegfeliilet elszinezédései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.

Miianyag alkatrészek és festett feliile-
tek
+ Tisztitsa le a mianyag alkatrészeket és
festett fellileteket mosogatészerrel,
meleg vizzel és puha ruhdval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a feliiletet
szdraz ruhaval.

Ne haszndljon fém kaparodkat és karcold
tisztitoszereket. Ett6l a feliiletek
sériilhetnek.

Gy6z6djon meg rdla, hogy a késziilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek, illetve
nem marad rajtuk tisztitészer. Ellenkez6
esetben korrdzid jelentkezhet ezeket az
elemeken.

Kiegészitok tisztitasa
Ha a hasznalati Gtmutatéban masképpen

meghatarozasra nem keriilt, a kiegészit6ket
ne mossa mosogatdgépben.

Vezérlopanel tisztitasa

+ Amikor a vezéri6gombokat tartalmazo
vezérl6panelt tisztitja, egy nedves, puha
ruhdval térdlje le a panelt és a gombokat,
maijd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
A vezérl6panel tisztitdsa soran ne
tavolitsa el a gombokat és a tomitéseket.
A vezérlépanel és a gombok sériilhetnek.
A vezérl6gombokat tartalmazé inox
panelek tisztitasa kdzben ne hasznaljon
inox tisztitoszereket a gombok koriil.
Ezzel letdrélheti a gombok koril 1athato
jelzéseket.

+ Az érintépanelt egy nedves, puha ruhaval
torolje le, majd tordlje szarazra egy
széraz ruhdval. Ha a termék rendelkezik
billenty(zar opcidval, allitsa be a
billenty(izarat, miel6tt vezéri6panel
tisztitdsat megkezdené. Ellenkez6
esetben a rendszer a gombok nem
megfeleléen érzékeli.

A siit6 belsejének tisztitasa
(siitotér)
Kovesse a siité belsé feliiletének megfeleld

és a ,Tisztitdssal kapcsolatos altalanos
informacidk” c. fejezetben leirt Iépéseket.

A siit6 oldalsé falainak tisztitasa
A slit6tér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus feliiletek lehetnek. Modellenként
valtozik. Ha a siitében katalitikus oldalfal
talalhato, tovabbi informacidért lasd a
,Katalitikus feliiletek” c. részt.

Az adott modellben racsos polc talalhaté,

tavolitsa el a polcot az oldalfal tisztitdsa

el6tt. Hajtsa végre az oldaldal felliletének
megfelel és a ,Tisztitadssal kapcsolatos
altalanos informaciok” c. fejezetben leirt
tisztitasi lépéseket.

A racsos polcok eltavolitasahoz:

1. Tavolitsa el a rdcsos polc elsé részét gy,
hogy az oldalfalon az ellenkezé irdnyba
hazza.

2.Huzza a racsos polcot sajat maga felé,
teljesen eltavolithassa.

3. A polcok visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitdshoz hasznalt
Iépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning
A termék tipusatol fiiggen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érheté el.
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A funkci6 lehet6vé teszi a konny( tisztitast,

mivel a szennyez6déseket, amelyek a siité

belsejében (nem tul régen) képzddtek,

fellazitja a siit6 belsejében kialakulé g6z és

a belsé feliileteken lecsapddé viz.

1. Tavolitsa el az 6sszes kiegészit6t a siité
belsejébdl.

2.Ontsén 500 ml vizet a siitétalcara és

" hel b e 6 2

. y
izemmddra és jarassa 100°C-on 15
percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlje le a
siité belsé felliletét egy nedves szivaccsal
vagy ruhaval. Az ajté kinyitasakor g6z
tavozik. llyenkor fennall az égés veszélye. A
siit6ajto kinyitdsakor legyen évatos.
Hasznaljon meleg mosdszeres vizet, puha
ruhat vagy szivacsot, hogy eltavolithassa a
makacs szennyez6déseket, majd tordlje le
egy szdaraz ruhdaval.
Konnyd gb6ztisztitasi izemmddban
az a viz, amely a sité aljan lévé
medencében taldlhatd, hogy lagyitsa
a kissé képz6dott maradvanyokat /
szennyez&déseket a siitd lregében,
elpdrolog és kondenzalddik a sité
Uregében és a siit6 ajtajanak belsé
livegén, ezért viz csdépoghet amikor a
siit6 ajtaja kinyilik. Tordlje le a
paralecsap6dast, amint a siité ajtaja
kinyilik.
A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érheté el. A
kondenzaciot kovetéen eléfordulhat, hogy
viz vagy nedvesség kerdiil a siit6 alatt
taldlhat6 csatorndba. Hasznalat utan
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tisztitsa meg ezt a medence csatornat
nedves ruhaval, majd szaritsa meg.

A siit6 ajtajanak tisztitasa

Ne haszndljon erds surolészert, fém
kaparét, fém dorzsszivacsot vagy
fehéritészert a siit6 ajtajanak és
livegének tisztitasahoz.

A tisztitdshoz eltavolithatja a siité ajtajat és
az ajtolivegeket. Az ajt6 és az livegek
eltavolitdsanak folyamata a kovetkezé
fejezetekben olvashaté: ,Siitéajto
eltavolitasa” és ,A siitéajtd belsé livegének
eltavolitasa”. A siit6ajto belsé livegeinek
eltavolitasat kovetben tisztitsa meg 6ket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és egy puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd tordlje
szdrazra egy szaraz ruhdval. Tordlje le az
liveget ecettel, majd dblitse le a siité
livegén esetlegesen el6fordulé vizké
maradvanyoktdl.
Siit6ajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.
2.Ahogy az abran is lathatd, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtoé zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant dgy,
hogy lefelé nyomja.
Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék
modelljétél fliggéen valtozik. Az alabbi
abrak azt mutatjak, hogyan lehet minden
pantot kinyitni.
(A) tipusu zsanér normal ajtétipusokban
kaphatd.
A (B) tipusu zsanér lagyan zar6do
ajtétipusokban kaphato.
A (C) tipusu zsanér puha nyitasu / zar6dd
ajtétipusokban kaphato.



Zsanérzar - zart helyzetben Zsanérzar - nyitott helyzetben
3. Allitsa a sutéajtot felig kinyitott &llasba.

%/
o
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4.Hulzza az eltavolitott ajtét felfelé és
emelje ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbdl.

Az ajté visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitdshoz hasznalt
Iépéseket forditott sorrendben. Az
ajto felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a rogzit6szemeket a
zsanérokon.

A siit6ajto belsé iivegének
eltavolitasa

A termék elsé ajtajanak belsé livege
tisztitas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.

2.Hulzza meg a manyag alkatrészt, amely
az els6 ajto felsé részéhez kapcsolddik,
sajat maga felé és ezzel egy id6ben
nyomja meg az alkatrész két szélén
talalhaté nyomaspontot és tavolitsa el.

3.Ahogy az abran is lathatd, dvatosan
emelje meg a legbelsé tiveget (1) az ,A”
iranyba, majd tavolitsa el tgy, hogy a ,B"
iranyba huizza.
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1 Legbelsé livegpanel

2* Bels6 livegpanel (Lehet, hogy az On

termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy bels6
iveggel (2), ismételje meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5. Az ajté Ujbdli 6sszedllitdsahoz az elsé
Iépés a belsé liveg (2) behelyezése.
Helyezze a liveg lesarkitott élét a
mUanyag lesarkitott éléhez. (Ha a termék
rendelkezik belsé tiveggel). A belsé
liveget (2) a mlianyag nyilasban a lehet6
legkozelebb kell elhelyezni a legbelsé
iveghez (1).

6. A legbelsé liveg beszerelésekor (1),
figyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
felét helyezze a belsé livegre. Fontos,
hogy a legbelsd (iveg also6 sarka (1)
illeszkedjen az alsé mianyag livegrégzité
nyilasba.

7.Nyomja a miianyag alkatrészt a keret felé,
amig ,kattand” hangot nem hall.

A siit6 lampajanak tisztitasa

Ha a stt6térben a siit6 lampajanak tivege

beszennyezédik, tisztitsa meg mosédszerrel,

meleg vizzel és egy puha ruhdval vagy
szivaccsal, majd t6rolje szarazra egy szaraz
ruhdval. Ha a lampa meghibasodik, cserélje
ki a lampat a kovetkez6 részben leirtaknak
megfeleléen.

A siité lampajanak cseréje

A Analanos figyelmeztetések

+ Az dramiités elkeriilése érdekében a
lampa cseréje el6tt valassza a siit6t az
elektromos halézatrol és varjon, amig a
sit6 lehdil. A forro felliletek égési
sériiléseket okozhatnak!

+ Ebben a siitében 40 W -nél kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb



magassagu, 30 mm -nél kisebb atméréju
izzélampat vagy G9 -es tipusu
halogénlampat hasznalnak, teljesitménye
kisebb, mint 60 W. A ldmpak alkalmasak
300 ° C feletti h6mérsékleten vald
miikodésre. A siitd lampai beszerezhetdk
a hivatalos szervizképviseletekt6l vagy az
engedéllyel rendelkezé technikustol.

+ Aldmpa pozicidja eltérhet az dbran
feltlintetett poziciétol.

+ Atermékben hasznalt lAmpa nem
hasznalhato a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhaszndlé lassa a készitett ételt.

« A termékben hasznalt lampdaknak extrém
fizikai kovetelményeknek is meg kell
felelnilik, mint példaul a 50°C feletti
hémérséklet.

Ha a siito kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vdlassza le a terméket az aramforrasrol.

2.Tavolitsa el az iveg burkolatot ugy, hogy
elforgatja az éramutaté jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az abran is lathato (A) tipus,
forgassa el a ldmpat, ahogyan az &bran is
lathato és cserélje ki egy Ujra. Ha a (B)
tipus, az 4bran lathaté modon hizza ki és
cserélje ki egy Ujra.

4. Helyezze vissza az liveg burkolatot.

Ha a siit6 négyzetes lampaval van

felszerelve,

1.Vdlassza le a terméket az aramforrasrol.

2.Tavolitsa el a rdcsos polcokat a leirasnak
megfeleléen.

3.Emelje fel a lampa védoiivegét egy
csavarhuzoéval.

4.Ha a lampa az abran is lathaté (A) tipus,
forgassa el a ldmpat, ahogyan az &bran is
lathato és cserélje ki egy Ujra. Ha a (B)
tipus, az 4bran lathaté modon hizza ki és
cserélje ki egy Ujra.

(8]

5.Helyezze vissza az iiveg burkolatot és a
racsos polcot.
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B Hibaelharitas

Ha az alabbi fejezetben taldlhaté utasitdsokat felhasznalva nem sikeriilt elharitani a hibat,
vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfelel6 jogosultsaggal rendelkezé szerelével
vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha ne prébélja sajat maga megjavitani
a hibas terméket.

+ Az normalis, hogy hasznalat kdzben g6z aramlik ki a siit6bél. >>> Ez nem hiba.

+ Asiités kdzben keletkez6 para hideg feliiletekkel érintkezve kicsapédik és vizcseppek
keletkeznek. >>> Ez nem hiba.

+ Melegités hatdsara a fém alkatrészek kitdgulhatnak és zajt adhatnak. >>> Ez nem hiba.

+ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellenérizze a biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha
sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza 6ket.

+ Aterméket nem csatlakoztatta a (féldelt) dugaljba. >>> Ellendrizze a dugvilla
csatlakoztatdsat.

+ A kezel6panel gombjai/billentylii nem miikddnek. >>> Ha a terméken elérhetd a
billenty(izar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjiik, oldja fel.

A siit6 lampaja hibas. >>> Cserélje ki a siit6 lampdjat.
+ Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpelldtas. Ellendrizze a biztositékokat
a kapcsolétablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékokat.

« El6fordulhat, hogy nem allitott be siitési funkciot és/vagy hémérsékletet. >>> Allitsa be
a slit6t egy bizonyos siitési funkciéra és/vagy h6mérsékletre. i

+ |dézitével szerelt modelleken az id6zité nem kerdilt bedllitasra. >>> Allitsa be az id6t.

+ Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpelldtas. Ellendrizze a biztositékokat
a kapcsolétablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékokat.

Korabban aramkimaradas tortént. >>> Allitsa be az id6t/Kapcsolja ki a terméket, majd
kapcsolja be djra.
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