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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koriétenje.

Procitajte korisnicki priruénik.

u

f Upozorenje o vruc¢oj povrsini.

NAPOME Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
NA

Skenirajte QR kod kako biste pristupili online verziji korisnickog prirucnika.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne

upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjesStinama ili koje imaju
nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.



* Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranicenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

Okrenite rucku lonaca i tava na
bocnu stranu pulta tako da
djeca ne mogu zgrabiti i
zapaliti.

UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.
Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

* Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

HR/5

. Odspojite utikad i izvadite ga m

iz uticnice.

Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

Ne dopustite djeci da se
igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguracé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili Cis¢enja.



* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!
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Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod osteéen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

Al .5 Sigurna instalacija

Prije poCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.
Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.
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« Izbjegavaijte koristiti bilo kakve m

materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se
proizvod instalirati ne smije biti
crijevo za plin, plasticna cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se



deformirati zbog toplinskog

ucinka tijekom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
UPOZORENJE: Ako je povrsina
pecénice napukla, iskljucite
proizvod iz strujnog napajanja i

* Nikada ne koristite proizvod

kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se

drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Ovaj proizvod nije prikladan za

upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

Temperaturna

A1 T
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8

tako izbjegnite opasnost od
strujnog udara.

+ UPOZORENJE: Ako je staklena

povrsina ploce za kuhanje
razbijena:
Iskljucite sve plinske i (ako
postoje) elektriéne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod

iz strujne uticnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanije.
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Al .8 Sigurnost prilikom
kuhanja.

* UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkoro¢no kuhanje treba
stalno nadzirati.

+ UPOZORENUJE: Pri kuhanju na
krutom ili tekuéem ulju opasno

je ostaviti plocu za kuhanje bez

nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrsinama.

/\1.9 Indukcija

* Elektricno upravljane zone
vase ploce za kuhanje
opremljene su naprednom
"indukcijskom" tehnologijom.
Na indukcijskim plo¢ama za
kuhanje, koje stede vrijeme i
energiju, mora se koristiti
posude prikladno za
indukcijsko kuhanje; inace
zona kuhanja nece raditi.

Detaljne informacije pogledajte

u odjeljku ,Odabir posuda za
kuhanje”.
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+ Kako indukcijski stednjak

stvara magnetsko polje to
moze Stetno djelovati na ljude
koji koriste medicinske uredaje
poput elektrostimulatora srca
ili inzulinskih pumpi.

+ Nakon upotrebe iskljucite

ploCe za kuhanje na
upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor posuda
za kuhanje.

Metalni predmeti kao sto su
nozevi, vilice, zlice i poklopci
ne smiju se stavljati na
povrsinu plocCe jer ¢e se
zagrijati.

Ne odlazite metalne predmete
u ladice ispod ploce za
kuhanje. Tijekom duge i
intenzivne uporabe, materijali
se ovdje mogu pregrijati.

Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plo¢u za kuhanije.
Vas uredaj se moze ostetiti.

A] .10 Sigurno odrzavanje i

ciScenje
* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!




* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L e otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Za svoja
jela uvijek odaberite odgovarajuéu
veli¢inu posude za kuhanje. Vise od
potrebne energije treba za posude krive
veli¢ine.

+ Odrzavajte povrsine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude Gistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos topline
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod m

3.1 Predstavljanje proizvoda
6
4

.
e

v

3
1 Staklena povrsina za kuhanje 2 Donje kuc¢iste
3 Zona indukcijskog kuhanja 4 Zona indukcijskog kuhanja
5 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja
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3.2 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/Sirina/
dubina) (mm)

52*/590 /520

Ploca za kuhanje — dimenzije za instalaciju
(Sirina/dubina)

560 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan
za upotrebu na proizvodu

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Ukupna potrosnja energije (kW)

maks. 7,2 kW

Zone za kuhanje

Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snhaga 2000 S/ Pojaciva¢ 2300 S

Prednji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 145 mm
Snaga 1600 S / Pojagivac 1800 S
Straznji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snhaga 2000 S/ Pojagivag 2300 S

Straznji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija

210 mm

Shaga

2000 $ / Pojaéivac 2300 $

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tablici je visina donjeg kuéista proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ pobolj$anja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

razlicite.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuéim

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

5 Kako koristiti grijacu plocu

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiSc¢enje ili bilo kakve ostre predmete za
CiScenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opce informacije o uporabi ploce
za kuhanje

A Opca upozorenja

Ne dopustite da bilo koji predmet padne
na staklenu povrsinu za kuhanje. Cak i
mali predmeti kao $to su soljenke mogu
ostetiti staklenu povrsinu za kuhanje.
Nemojte koristiti napuknutu staklenu
povrsinu za kuhanje. Voda moze
prodrijeti u te pukotine i uzrokovati kratki
spoj. Ako je povrsina oStec¢ena na bilo
koji nacin (na primjer, vidljive pukotine),

prvo iskljucite osigurac, a zatim odspojite

proizvod i nazovite ovlasteni servis kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Nemojte koristiti nestabilno posude ili
posude koje se lako prevrce na staklenoj
povrsini za kuhanje.

« Nemojte zagrijavati prazno posude.
Posude i proizvod mogu se ostetiti.

+ Obavezno iskljucite polja za kuhanje
nakon svake uporabe.

+ Ako rukujete zonama za kuhanje bez
posuda, ostetit ¢ete proizvod. Iskljucite
polja za kuhanje nakon svake uporabe.

+ Polja za kuhanje bit ¢e vru¢a nakon svake

uporabe, stoga ne stavljajte plasticno
posude na polja za kuhanje. 0dmah
ocistite sav rastopljeni materijal na
povrsini.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecenje, pazite da ne prolijete hladnu
tekucinu tijekom kuhanja.

+ Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
posude. To ¢e sprijeciti prelijevanje hrane
i necete morati nepotrebno Cistiti.

+ Ne stavljajte poklopce posuda na polja za
kuhanje.

+ Postavite posude tako da bude
centrirano na zonama kuhanja. Ako Zelite
premijestiti posudu na drugu zonu
kuhanja, podignite je i stavite na Zeljenu
zonu kuhanja umjesto da je klizite.

Princip rada indukcijske ploce za kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje je poput

otvorenog kruga. Kada se na njega postavi

indukcijsko posude, krug je dovrsen i

elektronicki sustav koji se nalazi odmah

ispod staklene povrsine za kuhanje
proizvodi magnetsko polje. Metalna baza
posuda zagrijava se primanjem energije iz
ovog magnetskog polja. Na taj se nacin
toplina ne stvara na staklenoj povrsini
ploce, ve¢ izravno u posudu iznad nje.

Staklena povrsina zagrijava se toplinom

posuda.

Prednosti indukcijskog kuhanja

Indukcijske plo¢e za kuhanje nude neke

prednosti jer se toplina prenosiizravno u

posude.
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+ Namirnice koje se prelijevaju tijekom
kuhanja ne sagorijevaju se brzo jer se
staklena povrsina za kuhanje ne zagrijava
izravno. Omoguceno je jednostavnije
CiScenje.

+ Buduc¢i da se toplina stvara izravno u
posudu, kuhanje je brze, Cime se Stedi
vrijeme i energija u usporedbi s drugim
vrstama ploca za kuhanje.

+ Buduci da se toplina daje izravno posudu,
nema gubitka topline i postize se
ucinkovitije kuhanje.

- Cim se posude ukloni iz zone kuhanja,
prijenos topline se zaustavlja i zona
kuhanja se ne zagrijava izravno, ¢ime se
osigurava sigurnija uporaba protiv
mogucih nesreca koje se mogu dogoditi
tijekom kuhanja.

Za sigurnu uporabu:

+ Nemojte odabrati visoke razine grijanja
kada koristite neprianjaju¢e posude
premazano bez ulja ili s vrlo malo ulja
(teflonski tip).

+ Nemojte koristiti staklenu povrsinu za
kuhanje kao povrsinu za postavljanje
predmeta na ili za rezanje.

+ Ne stavljajte metalne predmete poput
pribora za jelo ili poklopaca posuda na
polje za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Za kuhanje nikada ne upotrebljavajte
aluminijsku foliju. Nikada ne stavljajte
hranu umotanu u aluminijsku foliju na
indukcijsku zonu kuhanja.

+ Drzite magnetske predmete, kao Sto su
kreditne kartice ili trake, dalje od
proizvoda dok su zone za kuhanje u
funkeciji.

+ Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi
pecnica i ona radi, senzori u proizvodu
mogu smanijiti razinu kuhanja ili iskljuciti
proizvod.

+ VaSa ploca za kuhanje ima sustav
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne
informacije o ovom sustavu dostupne su
u sljede¢im odjeljcima.

Posude

Preporucuje se da koristite samo posude

koje je feromagnetsko, dobre kvalitete i

oznaceno ili oznaceno kao indukcijsko

kompatibilno za vasu indukcijsku plocu za

kuhanje. Opcenito, $to je veci sadrzaj

zeljeza, to ¢e posude bolje raditi. Promjer

baze posuda treba odgovarati

indukcijskom podrucju kuhanja.

Preporucene veliCine navedene su u

nastavku.

Prikladno posude:

+ Posude od lijevanog Zeljeza

+ Emajlirano ¢eli¢no posude

+ Posude od ¢elika i nehrdajuceg celika (s
naljepnicom ili upozorenjem koje
oznacava da je kompatibilno s
indukcijom)

Neprikladno posude:

+ Aluminijsko posude

+ Bakreno posude

+ Posude od mesinga

+ Stakleno posude

+ Glineni lonci za kuhanje

+ Keramicko i porculansko posude

Preporuke:

+ Koristite samo posude s ravnim dnom.
Nemojte koristiti posude s konkavnim ili
konveksnim dnom.

+ Koristite samo debelo, obradeno posude.
Ako upotrebljavate posude na tankoj
osnovi, to ¢e se posude vrlo brzo zagrijati
i dno posuda moze se otopiti prije
aktiviranja automatskog iskljucivanja,
osStecujuci povrsinu za kuhanje i

proizvod. Ostri rubovi ogrebat ¢e
povrsinu.

I i1
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+ Neko posude ima feromagnetsko polje
na dnu koje je manje od stvarnog
promjera. Polje za kuhanje zagrijava
samo ovo podrucje. Stoga se toplina ne
rasporeduje ravnomjerno i ucinkovitost
kuhanja se smanjuje. Osim toga, velika
indukcijska polja za kuhanje mozda nece
prepoznati takvo posude. Iz tog razloga
zonu kuhanja treba odabrati prema
veli¢ini feromagnetskog polja.

+ Neka posuda imaju bazu koja sadrzi
neferomagnetske materijale kao $to je
aluminij. Ove vrste posuda mozda se
nece dovoljno zagrijati ili ih indukcijsko
polje za kuhanje uopée neée detektirati. U
nekim slu¢ajevima moze se pojaviti loSe
upozorenje za posude.

Pri kuhanju vise jela na

@ indukcijskim zonama kuhanja,
raspodjela posuda jednako na
desno lijevo i srednje podrucje pri

odabiru polja za kuhanje pozitivho
utjece na ucinkovitost kuhanja.

Test posuda

Ispitajte je li vase posude kompatibilno s
indukcijskim plo¢ama za kuhanje pomocu
metoda u nastavku.

1. Ako dno posuda sadrzi magnet,
kompatibilno je.

2. Kad stavite posude na indukcijsko polje

za kuhanje i ukljucite proizvod, ako l_—'

ne treperi, kompatibilan je.
Preporucene velicine posuda
Kako bi indukcijsko polje za kuhanje
prepoznalo posude, to ovisi o
feromagnetskom promjeru i materijalu
baze posuda. Za prepoznavanje posuda i
ucinkovito kuhanje, posude treba odabrati
prema veli¢ini polja za kuhanje.
Preporucene veli¢ine posuda u skladu s
velicinom polja za kuhanje navedene su u
nastavku.
Ponasanje vrenja mozZe varirati ovisno o
vrsti posuda, veli¢ini posuda i veliini polja
za kuhanje. Za ravhomjernije vrenje moze
se koristiti polje za kuhanje koje je za jednu
veli¢inu vece. Uporaba veceg polja za
kuhanje ne trosi energiju na indukcijske
ploce za kuhanje, jer se toplina stvara samo
u odgovaraju¢em posudu.

Promjer zone za kuhanje - mm

Promjer lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Zona kuhanja sa Sirokom (fleksibilnom)
povrsinom

§irina 230 - duljina 390
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5.2 Upravljacka ploca

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Tipke :
@ Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje

(O Tipka tajmera
(P Tipka za povecanje
(© Tipka za smanjenje

Simboli :
() Simbol zaklju¢avanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja :

83 Tipka za odabir straznje lijeve zone za
kuhanje

Tipka za odabir prednje lijeve zone za

kuhanje

Tipka za odabir prednje desne zone za

kuhanje

99 Tipka za odabir straznje desne zone za
kuhanje

(e )e]
®0

[e)e]
(o] J

Opce informacije za upravljacku plocu

« Graficki prikazi i brojke su samo u
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije mogu biti razliCiti ovisno o
modelu vase grijace ploce.

+ Ovim uredajem se upravlja pomocu
dodirne upravljacke plo¢e. Svaka
operacija koju napravite na dodirnom
kontrolnom sklopu se potvrduje zvu¢nim
signalom.

+ Upravljacku plocu uvijek drzite Cistu i
suhu. Mokra i prljava povrsina moze
uzrokovati probleme u radu.

Ukljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku Dna upravljackoj ploc¢i.

= Znak “0” se pokazuje na zaslonima
svih zona za kuhanje.

o TAITAlo
ool ©
oo
e
@ 08-"/_/ i ‘83 ©

Ako se ne obavi nijedna operacija u

@ roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u rezim na
pasivni rezim.

Iskljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku Dna upravljackoj ploci.
= Grijaca ploca ¢e se iskljuciti i vratiti na
rezim pauze.

Znak “H” ili “h” koji se pojavljuje na
@ svim zonama za kuhanje oznacava

da je zona za kuhanje jos topla.

Nemojte dodirivati zone za kuhanje.

Oznaka preostale topline

Znak “H” koji se pojavljuje na prikazu zona
kuhanja oznacava da je plamenik jos topao
i moze se koristiti da malu koli€inu hrane
odrzava toplom. Ovaj znak ¢e se uskoro
pretvoriti u “h” a znak znaci manje toplo.

Kad se prekine napajanje, oznaka

@ preostale topline nece svijetliti i ne
upozorava korisnika na vrué¢e zone
za kuhanje.

Ukljucivanje zona za kuhanje

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©
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1. Dodirnite tipku (D da biste ukljucili
grijacu plocu.
2. Dodirnite tipku za odabir zone za
kuhanje koji zelite ukljuciti.
= Znak “0” se pojavljuje na prikazu zone
za kuhanje i povezani prikaz jace
svijetli.

Ako se ne obavi nijedna operacija u

@ roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u rezim na
pasivni rezim.

Postavljanje razine temperature

Dodirnite tipke @ ili © da biste postavili
razinu temperature izmedu “1”i “9” ili “9” i
ll1 ".

Na razinama od 1 do 7, voda ili ulje

@ u posudi mogu prokljucati ili se
zagrijavanje moze zaustaviti. To
moze dovesti do toga da korisnik
misli da se proizvod s prekidima
ukljucuje i iskljucuje. Ovaj slucaj do
kojeg dolazi kada je razina vode ili
ulja niska, nije neuspjeh; to je nacin
na koji proizvod funkcionira.

Vanjski dio indukcijske ploce za
@ kuhanje od 280 mm (ako je
proizvod opremljen indukcijskom
plo¢om za kuhanje od 280 mm)
aktivira se samo kada na ploc¢u za
kuhanje stavite posudu koja
prekriva plo¢u za kuhanje, a
temperaturu postavite na vise od 8.

3. Uporabom iskljucivanja preko opcije
pragramatora za zeljenu zonu kuhanja:
Kad vrijeme istekne, programator
vremena ¢e iskljuciti zonu za kuhanje
kojoj je dodijeljen. Na odgovaraju¢em
zaslonu ¢ée se pojaviti “0” ili “00”. Kad
istekne vrijeme, zacut ¢e se zvucni
alarm. Za iskljucivanje zvucnog alarma,
pritisnite bilo koju tipku na dodirnoj
upravljackoj ploci.

Velika snaga (pojacivac) Razlikuje se

ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije

dostupan na vasem proizvodu.

Za brzo grijanje mozete koristiti funkciju

pojacivaca “P”. Medutim, ova se funkcija

ne preporucuje za dugotrajno kuhanje.

Funkcija pojac¢ivaca mozda nije dostupna

na svim zonama kuhanja.

Ukljuéivanje velike snage (pojacivaca):

1. Dodirnite tipku (D da biste ukljucili

grijacu plocu.

2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje

dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.

3. Dodirnite prvo tipku @ ili @ da
dosegnete razinu “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© esllISe

&
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Iskljucivanje zona za kuhanje:

Zona za kuhanje se moze iskljuciti na 3

razli¢ita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu “0":
Mozete iskljuciti zonu za kuhanje
spustanjem razine temperature na “0”.

2. Dodirivanjem odgovarajuéeg znaka
zone za kuhanje odredeno vrijeme:
Ukljucite zonu za kuhanje pritiskom na
odgovarajuci znak odredeno vrijeme da
spustite vrijednost temperature na “0”.

4. Kad je zona kuhanja na razini “9”,
dodirnite tipku @jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na “P”.

Iskljucivanje velike snage (pojacivaca):

« Zaiskljucivanje funkcije pojacivaca,
dodirmite O postavite temperaturu na
razinu “9”. Zona kuhanja iskljucuje
pojacivac i nastavlja raditi na razini “9”.
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+ Mozete smanijiti razinu temperature

dodirom na tipku Oili je mozete
iskljuciti do kraja smanjivanjem razine
temperature na “0”.

Zakljucavanje tipki

Mozete ukljuciti zakljuCavanje zbog djece

da biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

ili kad plamenik radi.

Ukljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipke @ i 88 istodobno da
biste ukljucili zakljucavanje tipku.

$edO0se o
_|_
@ esll]ss ©

= ZakljuCavanje tipki ¢e biti uklju¢eno, a
tocka na znaku [E] Ce zasvijetliti.

Ako iskljucite grijacu plo¢u dok su
@ tipke iskljucene, tipkovnica ¢e biti

ukljucena iduéi put kad ponovno

ukljucite grijacu plo¢u. Da bi grija¢a

ploc¢a radila, mora se iskljuciti
zakljuc¢avanije tipki.

Iskljucivanje zakljucavanja tipki
1. Kad je zakljucavanije tipki ukljuceno,
dodirnite tipke Oi 88 istodobno.
= ZakljuCavanje tipki ¢e biti uklju¢eno, a
tocka na znaku [E] ée nestati.

Zakljucavanje zbog djece Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Mozete zastititi grijacu plo¢u od
nehoti¢nog uklju¢ivanja da biste sprijecili
da djeca uklju€uju zonu za kuhanje.
Zakljucavanje zbog djece se moze ukljuciti i
iskljuciti samo u pasivhom rezimu.

Blokada za djecu se ponistava u
sluCaju nestanka struje.

Ukljucivanje zakljucavanja zbog djece

1. Dodirnite tipku D da biste ukljugili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipke @ i @ istodobno.

Nakon zvuénog signala, dodirnite @ da
ukljucite zaklju¢avanje zbog djece.

ool ©
o s o

= Zakljucavanje zbog djece ce biti
uklju¢eno, a znak “L” se pojavljuje na
svim prikazima zona za kuhanje.

Iskljucivanje zakljuc¢avanja zbog djece
1. Kad je zaklju¢avanije tipki ukljuceno,
dodirnite tipku Dda ukljucite plamenik.

2. Dodirnite tipke Qi @ istodobno.
Nakon zvuénog signala, dodirnite O da
iskljucite zaklju¢avanje zbog djece.

= Zakljucavanje zbog djece ce biti
iskljuceno, a znak “L” se pojavljuje na
svim prikazima zona za kuhanje.
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Funkcija mjerac¢a vremena

Ova vam funkcija olak$ava kuhanje. Nece
biti potrebno prisustvovati plo¢i za kuhanje
cijelo vrijeme kuhanja. Zona za kuhanje ¢e
se automatski iskljuciti na kraju vremena
koje ste odabrali.

Ukljucivanje programatora

1. Dodirnite tipku D da biste ukljucili
grijacu plocu.

2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje
dodirivanjem tipku za odabir zone za

kuhanje.
ceeese &

@ 9§:J:| 3¢ O

3. Dodirnite tipke @ ili @ da postavite
zeljene razine temperature.

4. Dodirnite tipku (O da biste ukljucili
programator vremena.

= Znak “00” ¢e zasvijetliti na prikazu
programatora vremena i decimalna
tocka ¢e se pojaviti na odabranom
prikazu zone za kuhanje.

¥ o eomse

o S ©

3

Programator se moze podesiti
samo za zone za kuhanje koje se
vec koriste.

Ponovite gore navedeni postupak
za druge zone za kuhanje za koje
zelite postaviti programator.

ako se ne odaberu zona za kuhanje
i vrijednost temperature za zonu
kuhanja.

Kad se odabere zona za kuhanje za
koju je postavljen programator,
mozete vidjeti preostalo vrijeme

ponovnim dodirom na tipku 0.

@ Programator se ne moze podesiti

Prikazi straznje desne i lijeve zone
@ za kuhanje sluze kao prikaz

programatora vremena kad je

programator vremena ukljucen.

5. Dodirnite tipke @ ili© da postavite
Zeljeno vrijeme.

Iskljucivanje programatora

Nakon isteka postavljenog vremena, grijaca
ploca ¢e se automatski iskljuciti i zacut ¢e
se zvucni signal. Pritisnite tipku za
utiSavanje zvucnog signala.

Ranije iskljucivanje programatora

v Ako ranije iskljucite programator,
grijaca ploca ¢e nastaviti raditi na
Zeljenoj temperaturi dok se ne iskljuci.

1. Odaberite zonu z kuhanje koju Zelite
iskljuciti.

2. Dodirnite tipku €9 da biste ukljuéili
programator vremena.

3. Dok se “00” ne pojavi na zaslonu

programatora, dodirujte O da postavite
vrijednost na “00”".

= Svjetlo u obliku tocke na

odgovaraju¢em prikazu zone za
kuhanje se iskljucuje u potpunosti
nakon bljeskanja odredeno vrijeme i
programator je opozvan.

Funkcija upravljanja napajanjem Razlikuje

se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije

dostupan na vasem proizvodu.

Vas$ proizvod ima funkciju upravljanja

napajanjem. Pomocu ove funkcije mozete

promijeniti postavku ukupne snage koju ¢e

plo¢a za kuhanje povuéi.
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Upravljanje napajanjem moze se
@ izvr$iti samo kada je proizvod prvi
put instaliran i prvi put pod
naponom. Postavku mozete
dovrsiti slijededi korake u nastavku
u roku od 30 sekundi nakon Sto se

proizvod prvi put napuni.

Funkcija upravljanja snagom - Podesive
ukupne razine snage
Indikator prikaza upravljanja

napajanjem Ukupna snaga
25 2.5kW

30 3kw

36 3.6kw

44  44KkW

54  5.4kwW

57 57kw

67 6.7kW

72 7.2kW

Razine temperature koje mozete

@ dodijeliti plocama za kuhanje mogu
se razlikovati ovisno o podesenoj
ukupnoj razini snage. Razina
temperature na ploci za kuhanje
automatski se smanjuje u skladu s
postavkom snage koju treba izvrsiti
plo¢a za kuhanje. Ovo nije
pogreska.

Ako tijekom promjene razine snage
@ dodirnete tipku koja nije navedena

u navedenom nizu, podeSavanje se

ne moze izvrsiti. Za podesSavanje

morate ponoviti korake od pocetka.

Ako je ukupna snaga vaseg
@ proizvoda ispod Zeljene snage, vas
Ce proizvod raditi na ukupnoj razini

snage navedenoj u tehnickoj tablici.
(Tehnicke specifikacije [» 12])

Za promjenu ukupne shage;
1. Kada je proizvod prvi put pod naponom,

dodirnite tipke@/@/@/@/@unutar

30 sekundi.

2. PodeS$ena razina upravljanja napajanjem
prikazuje se na pokazivacu timera.

3. Dodirnite tipku @ za prebacivanje
izmedu razina i podeSavanje ukupne
vrijednosti snage koju Zelite podesiti.

4. Potvrdite postavku dodirom tipke Di
iskljucite plocu za kuhanje. Aktivira se
ukupna vrijednost snage koju ste
postavili

Sigurna i uéinkovita uporaba indukcijskih
zona za kuhanje

Principi rada: Indukcijska ploca za kuhanje
grije direktno posudu za kuhanje, kao
rezultat svojih principa rada. Zato ima
mnoge prednosti u usporedbi s drugim
vrstama plamenika. Radi ucinkovitije i
povrsina grijace ploce se ne zagrijava.
Indukcijska grijaca ploca je opremljena
vrhunskim sigurnosnim sustavom koju daje
maksimalnu sigurnost kod uporabe.

Vasa grija¢a plo¢a moze biti
@ opremljena indukcijskim zonama
za kuhanje s promjerom od 145,
180 210-280 mm, ovisno o
modelu. Kod indukcijske funkcije,
svaka zona za kuhanje otkriva
promjer svake posude koja se na
nju postavi. Energija se stvara
samo gdje je posuda u kontaktu sa
zonom za kuhanje i na taj se nacin
postize maksimalna usteda

energije.

Ogranicenje vremena rada

Kontrolni sklop grijace plocCe je opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kad jedna ili
viSe zona kuhanja ostanu ukljucene, zona
za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena (Pogledajte
Tablicu 1). Ako je programator dodijeljen
zoni za kuhanje, prikaz programatora ¢e se
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takoder iskljuciti. Ogranicenje vremena
rada ovisi 0 odabranoj razini temperature.
Na ovoj razini temperature se primjenjuje

maksimalno vrijeme rada. Zonu za kuhanje
korisnik moze ponovno pokrenuti nakon
gore opisanog automatskog iskljucivanja.

Razina temperature

Vrijeme ograni¢avanja rada - sati

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (pojacivac) 5-10 min. *

(*) Grija¢a ploca ¢e pasti na razinu 9 nakon 5 minuta

Tablica 1: Tablica-1: Ograni¢enje vremena

rada

Zastita od pregrijavanja

Vasa grijaca ploca je opremljena senzorima

koji imaju zastitu od pregrijavanja. U

slucaju pregrijavanja se moze primijetiti

sljedece:

+ Aktivne zone za kuhanje se mogu
iskljuciti.

+ Odabrana razina moze pasti. Medutim,
ovo stanje se se ne moze vidjeti na
oznaci.

Sustav zastite od prelijevanja

Va$a grija¢a ploca je opremljena sustavom
zastite od prelijevanja. Ukoliko dode do
prelijevanja (kad jelo pokipi) na upravljacku
plo¢u, sustav ¢e odmah prekinuti napajanje

6 Opce informacije o kuhanju

i iskljuciti grijacu plocu. Znak “F” se
pojavljuje na prikazu tijekom ovog
razdoblja.

Precizno podesavanje shage

Indukcijska grijaca plo¢a odmah reagira na
naredbu, zbog svojih radnih svojstava. Jako
brzo mijenja postavke snage. Tako mozete
sprijeciti da lonac (koji sadrzi vodi, mlijeko,
itd.) pokipi Cak i kad je na rubu.

Ako je povrsina upravljacke ploce
izlozena intenzivnoj pari, cijeli

Drzite povrsinu dodirne upravljacke
ploce Cistom. MozZe se primijetiti
pogresan rad.

upravljacki sustav se moze iskljuditi

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

i dati signal o pogresci.
6.1 Opca upozorenja u vezi kuhanja
na ploci za kuhanje

Opca upozorenja u vezi kuhanja na ploci za

kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati viSe od
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokuSavati ugasiti vatru
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vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

Prije przenja hrane uvijek uklonite viSak
vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

Kad lozite ulje, pobrinite se da je lonac

+ Preporuke o kuhanju uz ustedu energije

pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okolisa".

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

Tablica vremena pripreme hrane

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
Otapanje
Otapanje ¢okolade (npr. robna marka Dr.
Oetker, gorka ¢okolada 55-60 % kakaa, 150 |1 20..35
9
Maslac (200 g) 6 5.6
Zakuhavanje, grijanje, odrzavanje topline
Vodu 1L (Vrenje) P .8
Vodu 3 L (Vrenje) P 8..10
Mlijeko 1 L (Vrenje) 6 .6
Mlijeko 1 L (Odrzavanje topline) 1-2 18..22
Biljno ulje (Zagrijavanje) (Suncokretovo ulje
05L) 8 3.5
Vrenje
\If;ﬁlr(?)pir bez kore grubo mljeven (2 Komad 9 12 14
Filet lososa 8 10..15
Kobasice 9 .4
Tjestenina (150 g) 8 8..12
Cijela kokos (1,5 kg) 7-9 55..70
Varivo od mijeSanog povr¢a 6-8 10..20
Tjestenina 9 3..6
Kuhanje, sotiranje
Jela od rize (200 g riza) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Noin puding (asure) **
Prokuhani slanutak Vrenje - za Noin
puding (asuru) 9 5.6
T 10,30
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)

PSenica Vrenje - za Noin puding

(asuru) ? 2.5

(Paééeur;iuc)a kuhanje - za Noin puding 3 10 .30

Noin puding (asure) -Svi sastojci 8 20..25
Koljenica s povréem **

Sotirano povrée 9 3..8

Pecenje 4-5 120..150
Juhe (npr. juha od lece) 6-7 17..20
RiZzoto 7-8 15..25
Fajitas s piletinom 9 10..20
Rezanci od piletine, povréa, lignji 8-9 10..18
Kremasta piletina s gljivama 8-9 10..18
Stir Fry Chili piletina * 8-9 5..10
Jelo od Spinata i mljevenog mesa 6-7 10..15
Govediragu 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Govedina Stroganoff 8-9 10..15

Plitko przenje
Filet lubina 8 3.7
Odrezak s leda goveda tzv. sirloin ** (3-5
cm) 8 5.9
Kobasice 8 2.5
Przena jaja 7 4.8
Omlet 7-8 3.
plieskavica 6-8 6..10
Ballantine od piletine (200 g) 89 6..10
Tanke palacinke 8-9 2.5
Somun 6-7 2.5
Otvoreni kruh 7-9 2.5
Motana pita 8-9 6..12
Pohani kruh s voéem 8-9 2.5
Mijesano povrée Stir Fry * 7-8 9..13
Przeni krumpiriéi

Przeno tijesto 8 13..16
Snicla 8 5.7
Pile¢i medaljoni 8-9 4..8
Smrznuti krumpir (500 g) 8-9 8..15
Svjezi krumpir (500 g) 8-9 8..15
Svjezi krumpir narezan na ploske (200 g) 8-9 5..10
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)

Piletina Katsu 8-9 3..6

MijeSano prziti 8-9 10..15

Tempura od kozica 8-9 5.7

Kolaciéi od rize 9 3.7

* Preporucuje se koristiti Wok tavu.

** Preporucuju se Kkoristiti tavu/posudu od lijevanog zeljeza.

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opcée informacije o ¢iSéenju
Opca upozorenja

Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruc¢e povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava ¢estih
problema.

Za CiSc¢enje nemojte koristiti sredstva za
CiSéenje na paru.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iSéenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ¢iscenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iséenje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiS¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiSéenje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
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Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priruc¢niku.

Za ploce za kuhanje:

Kisela prljavstina poput ostataka mlijeka,
umaka od rajcica i ulja moze izazvati
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i
dijelovima ploca za kuhanje, odmah
ocistite svu prolivenu tekucéinu nakon sto
se ploc¢a za kuhanje ohladnila kad je
iskljucite.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemoijte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za CiSc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocCistite povrSinu od nehrdajuceg Celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdZzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekucim deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen Cis¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.



+ Sredstva za CiSc¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Staklene povrsine

+ Prilikom CiS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj ocCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon ¢is¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni u kojem slucaju osusene ostatke

deterdZenta na staklenoj povrsini ne

Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom

vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu

ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj

povrsini uklonite s komercijalno

dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa

ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za

CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i

pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.

Zatim ocistite staklenu povrsinu s

vlaznom krpom.

Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini

su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Ciscenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ciS¢enja opisane za

staklenu povrsinu u dijelu ,Opce

informacije o CiS¢enju” za CiSc¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve

CiS¢enje mozete dovrsiti u skladu s

informacijama u nastavku.

+ Hranu punu Secera poput tamne kreme,
Skroba ili sirupa treba odmah ocistiti bez
Cekanja da se povrsina ohladi. U
protivhom, staklena povrsina za kuhanje
Ce se trajno ostetiti.

+ Sredstva za CiS¢enje ne koristite za
CiSc¢enje kada je ploca za kuhanje vruca
jer moze doci do pojave trajnih mrlja.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
¢iS¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iS¢enja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za Ci$éenje inoksa oko kotacic¢a.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ogistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢is¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
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8 Rjesavanje problema

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.
Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)

strujnu uti¢nicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopéan u zidnu utiénicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

+ Ako se plo¢a za kuhanje ne ukljuci kada
se pritisne tipka za ukljucivanje/
isklju¢ivanje >>> Iskljucite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se plo¢a za kuhanje ohladi.

+ Ne smiju se koristiti odgovarajuci lonci.
>>> Provjerite svoje posude.

Simbol I:I na zaslonu polja za kuhanje

stalno svijetli.

+ Na toj zoni ploce za kuhanje mozda
nema posude. >>> Provjerite postoji li
lonac na zoni ploce za kuhanje.

+ Vas lonac mozda nije kompatibilan s
indukcijom. >>> Provjerite je li vas lonac
prikladan za indukcijske ploce za
kuhanje.

+ Posuda mozda nece biti pravilno
centrirana na zoni ploce za kuhanje ili
donja povrsina posude mozda neée biti
dovoljno Siroka za odabranu zonu ploce
za kuhanje. >>> Centrirajte polje za
kuhanje odabirom posude koja je
dovoljno Siroka za polje za kuhanje.

+ Posuda ili polje za kuhanje mogu biti vrlo
vruéi. >>> Pri¢ekajte da se ohlade.

Odabrano polje za kuhanje iznenada se

iskljucuje dok radi.

+ Vrijeme kuhanja odabranog polja za
kuhanje mozda je isteklo. >>> Mozete
podesiti novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti
kuhanje.

+ Postoji zastita od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

+ Mozda neki predmet prekriva upravljacku
plocu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite
objekt s ploce.

lako je polje za kuhanje ukljuceno, posuda

se ne zagrijava.

+ Posuda mozda nije kompatibilna s
indukcijskom ploc¢om za kuhanje. >>>
Provijerite je li vas lonac prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje.

+ Posuda mozda neée biti pravilno
centrirana na zoni ploce za kuhanje ili
donja povrSina posude mozda nece biti
dovoljno Siroka za odabranu zonu ploce
za kuhanje. >>> Centrirajte polje za
kuhanje odabirom posude koja je
dovoljno Siroka za polje za kuhanje.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi iako

je ploca za kuhanje iskljucena.

+ Ovo nije pogreska. Ventilator za hladenje
nastavlja raditi sve dok se elektronicka
oprema unutar plo¢e za kuhanje ne
ohladi na odgovarajuc¢u temperaturu.

Ploca za kuhanje proizvodi buku tijekom

kuhanja

+ Tijekom kuhanja moze doc¢i do nekih
zvukova iz ploce za kuhanje. Ti zvukovi
ovise o sastavu posuda. Ti su zvukovi
normalni, nisu kvar i dio su indukcijske
tehnologije.

Moguc¢i zvukovi i uzroci:

+ Buka ventilatora: Ploc¢a za kuhanje ima
ventilator koji automatski radi u skladu s
temperaturom proizvoda. Ventilator ima
razliCite razine rada i radi na razliCitim
razinama ovisno o temperaturi. Nakon
iskljuCivanja ploce za kuhanje, ako je
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temperatura visoka u skladu s
temperaturom proizvoda, ventilator moze
nastaviti raditi neko vrijeme.

+ Rad transformatora s niskim Sumom: To
je priroda indukcijske tehnologije. Buduéi
da se toplina prenosi izravno na dno
posuda, ova vrsta brujanja moze se
pojaviti ovisno o materijalu posuda.
Stoga se s razlicitim posudem mogu cuti
razliciti zvukovi.

Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

+ Zvuk pucketanja: To je zbog materijala i
strukture dna posuda. Ako je posude
izradeno od razlicitih materijala i slojeva,
moze do¢i do pucketanja.

+ Zvuk zvizdanja: Prilikom kuhanja na dvije
zone plocCe za kuhanje na istoj strani
ploce za kuhanije pri razli¢itim razinama
kuhanja moze se Cuti zvizdanje.

Kodovi pogresaka

Razlozi za pogresku

Moguéa rjesenja

E1-E11
za kuhanje.

Doslo je do pogreske u
komunikaciji indukcijske ploce

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite
proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlaStenom
servisu.

E16-E21
kuhanje.

Doslo je do pogreske senzora
temperature indukcijske ploce za

Iskljucite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite
proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlaStenom
servisu.

E22

E 26 pregrijava se.

Indukcijska ploc¢a za kuhanje

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Pogreska ¢e nestati kada
temperatura ploc¢e za kuhanje
padne ispod granica. Ako se
problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.

E 23
E24

Doslo je do pogreske softvera
indukcijske ploce za kuhanje.

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite
proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.

E 25
kuhanje.

Doslo je do pogreske u radu
ventilatora indukcijske ploce za

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.

E27
E47

Posude kompatibilne s
indukcijom nisu koristene.

Pogreska ¢e nestati kada se
koristi indukcijski kompatibilan
lonac.

HR /27



Kodovi pogresaka

Razlozi za pogresku

Moguca rjesenja

Doslo je do hardverske pogreske

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite

E31-E39 na elektronickoj kartici g . S
- - 2 . proizvod iz napajanja i ponovno
indukcijske ploce za kuhanje. -
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.
Ponovno uspostavite ispravan
Doslo je do greske u elektricnom |elektricni prikljucak prema
E 42 . e S .
povezivanju. tehnickoj tablici proizvoda i
priru¢niku za ugradnju.
Jedna ili viSe tipki drzane su Nakon $to maknete ruku s ploce
E 16 pritisnute dulje od 10 sekundi.  |za kuhanje, problem ¢e nestati.
Na upravljackoj plo¢i ostavljen je |[Nakon ¢iSéenja upravljacke
predmet ili je bio izloZen pari. ploce, problem ¢e nestati.
Okov senzora mora biti uskladen
s uvjetima uporabe. Ako se
E 48 < . =
s « pogreska nastavi, odspojite
Doslo je do pogreske senzora g . S
E 49 . . " ; proizvod iz napajanja i ponovno
indukcijske plo¢e za kuhanje. - K |
E51 ga spojite. Ako se prob em
nastavi, obratite se ovlaStenom
servisu.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Doslo je do pogreske visoke Pogreska ¢e nestati kada
E52-E57 temperature na indukcijskoj plo¢i|temperatura senzora padne
za kuhanje. ispod granica. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.
Iskljucite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Doslo je do pogreske senzora/ |Ako se pogreska nastavi,
E 58 -E 59 pogreske visoke temperature u  |odspojite proizvod iz napajanja i
automatskom nacinu kuhanja.  |ponovno ga spojite. Ako se
problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.
Ako je vas proizvod indukcijska leonlte | POnovno pricvrstite
. o filtre za ventilaciju. Ako se
E 63 plo¢a s napom, doslo je do . -
- 8 problem nastavi, obratite se
pogreske s filtrom. - .
ovlastenom servisu.
Bilo koja tipka moze biti Kada otpustite bilo koju tipku na
dodirnuta dulje vrijeme. duze vrijeme,
Na upravljacku jedinicu mozda je |[Kada se lonac na upravljackoj
FF postavljen lonac. jedinici ukloni,

Hrana/teku¢ina mozda je
preletjela na upravljacku jedinicu.

Pogreska ¢e nestati nakon Sto se
ocisti viSak hrane/ostataka
tekucine.
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpe trou emmAégaTe auTd TO TTPOIdV Beko . Oa BEAapE TO TTPOIGV aUTO, TTOU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

f Kivduvog 1Tou ptropei va mm@épel 6AvaTo A TPAUPATIONO.
@ ZNUAvTIKEG TTANPOPOPIES ) XPAGIMES GUPBOUAEC yia TN XPAON.

AladoTe 10 gyxeIpidlo xpAong.

f MpoeidoTroinon yia KauTth emQAVEIQ.

ENIZH- Kivduvog trou ptropei va emmipEPEl UNIKEG CNUIEG OTO TTPOIOV ) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

2apwoTe Tov KwdIkd QR yia va atrokTAOETE TTPOCBACN OTNV NAEKTPOVIKA £KBOCT TOU EYXEI-
pidiou xprong.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.
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1.1
A Xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI

MpoBAeTépevn

yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

Mn xpnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.
MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia Maidiwy,
EvdAwTtwyv ATOpWV
Kol KaTtoikidiwyv

* AuTé TO TTPOIGV UTTOPEI VO XpPN-

oigotroinBei atrd TTaidid nAIKiag
8 eTwv Kal dvw Kal aT1ré drtoua
TToU O¢gV Eival QVETTTUYMEVA O€
OWWMATIKEG, AIoONTNPIOKEG N
dlavonTikéS BEEIOTNTEG 1] TTOU
dEV £XOUV EUTTEIPIA KAl YVWOT,
€QPOOOV ETTOTITEUOVTAI I EKTTAI-
devovTal OXETIKA UE TNV QOQPa-
A xprion Kai Toug KIvoUuvoug
TOU TTPOIOVTOG.



* Ta TTaudid dev TTPETTEN va TTal-
Couv Je 1o TTpOoiIdv. O KaBapl-
OMOG Kal N ouvTipnon ammo Tov
XPAOTN OV TTPETTEI VA EKTEAOU-
vTal a1rd TTaIdId, €KTOG Qv
UTTAPXEI KATTOIOG TTOU TA ETTI-
BAETTEL

* AuTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOPEVN CWHATIKA, Q-
olnTnpIakn ) dlavonTikr IKa-
voTnTa (ouutrepIAaupavo-
MEVWV TwV TTAIdIWV), EKTOG GV
BpiokovTal uTTO €TMITRPNON 1
AauBAavouy TIG aTTapaiTATEG
odnyieg.

* Ta Taudid Ba TTpETTEl VA ETTI-
BAEtTovTal YIa va dlIOCQANIOTEI
OTI deV TTAICOUV UE TO TTPOIOV.

* Ta nAeKTPIKA TTPOIOVTA Eival
ETMIKiVOUvVa yIa Ta TTaIdId Kal Ta
Kartolkidla {wa. Ta TTaidid Kai
TA KOTOIKIOIO OEV TTPETTEI VA
TTaiouv, va OKAp@AAWVOUV N
Va €EI0€PXOVTAl OTO TTPOIOV.

* Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVQ
TTOU UTTOPEI VO TACOUV TA
TTaIdI& OTO TTPOIOV.

* ['upioTe TN AaBr Twv KAToO-
POAWV KaI TWV TAYAVIWY OTO
TTAGI TOU TTAYKOU, £€TOI WOTE TA
TTaIdId VO unv JIropouv va
TMIAOOUV KAl Va KAoUV.

* MPOEIAOMNOIHZH: KaTtd Tn
XPNon, ol TPooBACIYEG ETTI-
QAVEIEC TOU TTPOIOVTOG gival (e-
o1éG. KpatAoTe Ta TTaidid pa-
KPI& a1Td TO TTPOIOV.

» GuAdooeTe Ta UNIKA OUOKEUQ-
oiag pakpid atro Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OpoU Kal ac@ugiag.

* Mpiv ammd v amdéppipn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QI ATTO TNV
TTPICa KAl aQaIPECTE TO ATTO
TNV TTPICQ.

2. ATTOKOWTE TO KAAWDIO TPOYO-
d00iag Kal aTToouvOEDTE TO
ME TO BUOHA ATTO TO TTPOIOV.

3. Nd&Bete TPOQPUAAGEEIS yia va
QATTOTPEWYETE TNV €i0000 TTaI-
OlWV OTO TTPOIOV.

4. Mnv emITPETTETE OTA TTAIOIA
va TTai¢ouV PE To TTPoIoV OTav
gival o€ KATaoTaon
adpavelag.

A1 3 Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU PEUHATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEvVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACOQPAAEIO TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
Tal OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
BéoTe o€ €10IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvel TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpnOIKJOTTOINCETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUUMOPPWVETAI UE TOUG TOTTI-
KOUG / €BVIKOUG KavOVIOUOUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDON
TNG OUOKEUNG Ba TTPETTEl va
BpiokeTal o€ eUKOAQ TTPOOTTE-
Adoipo pépog. Av autd dev ei-
Val EQIKTO, N NAEKTPIKN EyKa-
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TAOTOON OTNV OTToia CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQU-
Bavel éva Pnxaviopo (01Twg
aoc@AaAela, dIaKOTITN, BIOKOTITN
ME KAEIDI KATT.) N oTToi0 OUY-
HOPQWVETAI JE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOUOUG KAl ATTOOUV-
€€l GAOUG TOUG TTOAOUG aTTO TO
QiKTUO PEUNOTOG.
ATTOOUVOEOTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICa f} ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV ACQAAEIA TTPIV ATTO OTTOI0-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTHPNON
Kal KaBapIouo.

2UvO£OTE TO TTPOIOV O€ TTPiCa
TTOU CUPPOPQUVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl ouXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av TO TTPOIOV dev BIABETEN KO-
AwdI0 pelpaTOG DIKTUOU) XpPN-
OIMOTTOINCTE POVO TO KAOAWDIO
oUvOEDNG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnV evoTnNTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypagég”.

Mn opnvwveTe To KOAWDIO
PEUPATOG KATW Kal TTIoCW aTTo
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeigeva TTAVW OTO
KaAwdI0 peupaTog. To KaAAWDIO
PEUPATOG DEV TIPETTEI VA gival
AUYIOUEVO, CUPTTIEOPEVO OUTE
vVa £EPXETAI O€ ETTAQPN WE OTTOIA-
OnRTToTE TTNYN BEPUOTNTAG.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUPATOG BEV Eival OPNVWPEVO
€V TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN

0éon Tou peTd aTro TIG dIAdIKO-
oieg ouvapuoAdynong A kaba-
pIoHOU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVADIO
KaAwdlo. Mn xpnoiyoTrolgite
KaAwWJIa TTOU gival KOPPEVA N
€Xouv utrooTei ¢nuId.

* Mn xpnoiyoTtrolgite KaAAwdIo
ETTEKTAONG A TTOAUTTPICO YIa TN
AEITOUpYia TOu TTPOIGVTOG.

* EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTnuévo KEVTPO OEPPIS  TOV
€I00YWYEA YIO VO XPNOIYOTIOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OapPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €VOG TTPOCAPHOYEA PETA-
TPOTTAG (YIa TOV TUTTO TOU QIG).

* ETKOIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-
yéa ) T0 €£oucIodoTNPEVO
KEVTPO O£pPIG av To PAKOG Tou
KaAwdiou peuaTOG Eival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopnNTEG TTNYEG PEUPATOG I
Ta TTOAUTTPICO UTTOPOUV VA
utTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAaoouv QwTid. KpaTtdTte TTOAU-
TTPICa KAl QOPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JOKPI& aTTO TO TTPOIOV.

* Av TO KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
OTEl CNUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaO¢i a1Td TOV KATAOKEUQOTH,
éva €¢ouoiodoTnuEVO TEPPIG N
aT1TO ATOPO KABOPIoUEVO aTTO
TOV €1I0ayWwY£Q, YIa TV ATTOQU-
YN EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.

EL/34



Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAA TA KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI META
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Ao@dAsia payel-

PEMATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TTapakoAouBeital. O1 cUVTOuES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

ATTEVEPYOTTOIEITE TNV NAEKTPIKN
€oTia atrd Tov Trivaka Xelpl-
OMOU TNG PETA TN XPron Kal un
BaoileoTe oToV QIOBNTAPQ
OKEeUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 MAnpogopieg yia Tn cuockevaaoia 1§

Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudZovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKG oUp-
Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

P o

i v

3
1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Kdatw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia
5 EmaywyikA €oTia 6 ETTaywyikn €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTpOdIaypaPEG

E¢wtepikég diaoTdoelg TpoidvTog (Uwog/ TTAdTog/

BaBoc) (mm) 52 * /590 /520

Al00TAOEIG EYKATAOTAONG TTAGKAG EOTILOV

(TTAGTOG / B&BOC) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tdon /ouxvétnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

TUTT0G KOAWDIOU KaI dIATOUN) TTOU XPNCIYOTToI0U-

vTal / katdAAnAa yia xprion oTo TTpoidv eAdx. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

>uvoAIKA KaTavaAwon evépyelag (kW) péy. 7,2 kW

EorTieg

MTTpooTIVA apioTepn Emaywyikn oTia

AidoTtaon 180 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn 8¢épuavon 2300 W
MmrpooTivr) &e€id Emaywyikn goTia

AidoTaon 145 mm

loxug 1600 W / Evioxupévn Béppavon 1800 W
Miow apioTepn Emraywyikn eoTia

AidoTaon 180 mm

loxUg 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W
Micw de€ia Etmaywyikn oTia

AidoTaon 210 mm

loxug 2000 W / Evioxupévn Bépuavon 2300 W

* To UYog TG €0Tiag TTou KaBopileTal aTOV TEXVIKO TTivaKa €ival TO UWOogG TOU KATW TTEPIBAANOTOG TOU
TTPOIOVTOG.

O1 TeEXVIKEG TTPOdIAYPAPEG UTTOPET va TPOTTOTTOINBOUV XWpIg TTponyoUuevn €I00TTOI-
@ non, ylia okotroug BeATiwWONG TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 €IKOVEG OTO TTOPOV EYXEIPIBIO €ival EVOEIKTIKEG KAl JTTOPEI VO NV avTIOTOIXOUV
@ AKPIBWG OTO TTPOIdV 00G.

ang TTou To oUVOdEUOUV £XOUV OTTOKTNOEI O€ EPYOOTNPIOKEG TUVONKEG TUUPWVA PE
Ta OXETIKG TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVONKeG AeiToupyiag kai TTEPIBAGAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG PTTOPET va dla@EPOUV.

@ O1 TIYEG TTOU AvaA@EPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ] o€ GAANQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiopog

1.
2.

ApaipéoTe 6Aa Ta UAIKG OUCKEUAODIAG.

> KOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON Tng €o0Tiag

A levikég TPOEISOTTOINCEIG

Mnv a@iveTe KavEva QVTIKEIPUEVO va TTECEI
TTAVW TNV YUAAIVN ETTIQAVEIQ JayEIPEUQ-
T0G. AKOUN KAl MIKPA QVTIKEIUEVA OTTWG
avadeuTr)peg aAaTiol uTTopouv va
BAGwouv TNV YudAivn TTIQAVEIQ JayEl-
pépaTtog. Mn XpnOIUOTIOIEITE payIouévn
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PHAYEIPEUATOS. TO vEPO
uTTOPE Va dlappeloel OE QUTEG TIG pWY-
UEG KAl va TTPOKOAEéDEl BpayxuKUKAwA.
Edv n em@aveia £xel uttooTel nuId pe
OTTOIOVOATTOTE TPOTTO (YIa TTAPABEIYUQ,
0PATEG PWYHEG), ATTEVEPYOTTOINOTE
TTPWTA TNV a0@AAEIQ, OTn CUVEXEIQ ATTO-
ouvd£aTE TO TTPOIGV aTrd TNV TTPICa Kal
KOAEaTE TO e€ouaiodoTnuévo a€pBIG yIa
Va PEIWOETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEIaG.
Mnv xpnoipoTrolgite aoTadn ) eUKoAa
QAVOTPETTOPEVA PAYEIPIKA OKEUN OTNV
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HAYEIPEPATOG.

Mnv Bepuaivete ddeia payeipikd okeun.
Ta payeipikd okeln Kai TO TTPOIOV EVOEXE-
Tal va £X0UV UTTOOTEI ¢nuId.

DpOoVTIOTE VA ATTEVEPYOTTOIEITE TIG {WVEG
MoayelpéuaTog JeTd aTrd KABE xpron.

Edv xeipiCeoTe TIG (WVEG HAYEIPEPATOG
XWPIG Ta payelpik@ okeun, Ba TTpoKa-
AéoeTe (NI OTO TTPOIGV. ATTEVEPYOTTOIN-
OTE TIG (WVEG PAYEIPEPATOG PETA OTTO
KGBe xpnon.

» O1 fwveg payelpéuatog Ba ival (eaTéG
META atTd KABE Xprion, OTTOTE PNV TOTTO-
BeTeiTeE TTAAOTIKA POYEIPIKG OKEUN OTIG
{wveg payeipépatog. KabapioTte apyéowg
TUXOV AlwPEVO UANIKO 0NV ETTIQAVEIQ.

+ O1 EagvikéG aAAayEg Bepuokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va TTPOKaAéCOUV {nuId, TTIPOCEETE va pnv
XUBei KpUo uypod KaTdA TN dIGPKEIQ TOU [O-
YEIPEPATOG.

* BdAte TNV KaTdAANAN TTO00TNTA PaynTOU
OTa PJayelpIka okeln. AuTo Ba atroTpéyel
TNV UTTEPXEIANION TWV TPOYIPwWV Kail dev Ba
XPEIOOTEN va KAVETE TTEPITTO KABAPITHO.

* Mnv TOTTOBETEITE KATTAKIO PAYEIPIKWV
OKEUWV OTIG JWIVEG PAYEIPEPATOG.

» TotroBetrOTE Ta Payelpiké okeln €101
WOTE va gival KEVTPAPIOUEVA OTIG (WVEG
HayeIpEPaTOg. Av BEAETE VO JETAKIVI|OETE
TA PAyEIPIKA OKEUN o€ GAAN {wvn PYoayel-
PEPATOG, ONKWATE TA KAl TOTTOBETACTE TA
otnv emOupunT {Wvn JOYEIPEUOTOG avTi
va Ta OUPETE.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTi-

ag

Mia eTTaywyikn €oTia gival oav éva avoixto

KUKAwpa. OTav ToTT00ETEITAI O AUTO €va

ETTAYWYIKE oUPPBaATO OKEUOG, TO KUKAWMPO

OAOKANPWVETaI KAl £va NAEKTPOVIKO oUOTN-

Mo TTou BpiokeTal akpIBWGS KATW aTrd TNV

YUGAIVN ETTIQAVEIQ HAYEIPEUATOG TTAPAYEI

éva payvnTiko 1edio. H petaAAikn Bdon Twyv

HOYEIPIKWY OKEUWY BepuaiveTal AauBavo-
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VTaG eVEPYEIQ ATTO AUTO TO HAyVNTIKO TTEdIO.
Me auTév Tov TpOTIO, N BEPUOTNTA BEV TTO-
PAYETAI OTNV YUGAIVN €TTIQAVEIN TNG EOTIAG,
aAAG atreuBeiag oTa payelpika okeln ammo
Tavw TNG. H yudAivn em@aveia Bepuaiveral
ME TN BEPPOTNTA TWV UAYEIPIKWY OKEUWV.
MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-
PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ETTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

opéva TTAEOVEKTAHATA KABWG N BepudTnTa

METAEPETOI ATTEUBEIOG OTA PAYEIPIKA

oKeun.

* Ta Tpé@Iua TTou EexelhiCouv KaTtd Tn didp-
KEIO TOU PayeipéuaTog eV KaiyovTal ypr)-
yopa Kabwg n Tm@Aveia Tou YuaAioUu pa-
yelpépaTog dev BeppaiveTal atTeubeiag.
MopéxeTal EUKOAOTEPOG KOBAPIOUOG.

» Aedopévou OTI n BepudTNTA TTAPAYETAI
artreuBeiag oTa payelpika okeun, To Jayei-
pepa gival TaxUTePO, EEOIKOVOUWVTAG £TOI
XPOVO Kal evEPyEIa o€ GUYKPION WE AA-
Aoug TUTTOUG €0TIWV.

» Aedopévou OTI n BepudTNTA diVETAI ATTEU-
B¢eiag oTa payeipikd okeun, dev UTTAPXEI
ATTWAEIO BEPUOTNTAG KOl ETTITUYXAVETAI
TTNIO ATTOTEAECHATIKO Payeipepa.

* MOAIG Ta payeIpIkad oKeun agaipebouv
atrd Tn {wvn JOyEIPEPATOG, N HETAPOPA
BeppodTNTAG OTOPATA Kal N {Wvn Payel-
péupatog dev BeppaiveTal atreudbeiag, Ta-
PEXOVTAG AOQAAETTEPN XPMON EVavTI TTI-
Bavwyv aTuxnUATWY TTOU UTTOPEI VO GU-
BouUv kaTd TO Payeipeua.

MNa ac@aAn xpRon:

* Mnv emAéyete upnAd emitTeda BEppav-
ong éTav XPNOIKOTIOIEITE AVTIKOAANTIKG
HOYEIPIKA OKEUN ETTIKOAUPPEVD XWPIG
AG&dI } TTOAU Aiyo AGdi (TuTTou Teflon).

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE TRV YUAAIVN ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOS WG ETTIGAVEIA YIA VA
TOTTODETACETE AVTIKEIMEVA I VA TA KOWETE.

* Mnv TotroBeTEITE HETAAAIKG QVTIKEIYEVA
OTTWG payaIpoTTipouva A KATTAKIO PayEl-
PIKWV OKEUWVY aTN {Wvn PAYEIPEUATOG,
KaBwg pTropei va {eataboulv.

e [1oT€ unv XPNOIUOTTOIEITE AAOUNIVOXOAPTO
yia payeipepa. Mnv Tomro0eTeiTe TTOTE
TPOPINA TUAIYPEVO UE AAOUMIVOXAPTO
OTNV ETTAYWYIKN WV HAYEIPEPATOG.

* KpatoTe Ta JayvnTIKA QVTIKEIPMEVA,
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG I TAIVIEG, HAKPIA
atrd 10 TTPOIGV EVW 01 CUVEG PHAYEIPEUQ-
TOG €ival o€ AsiToupyia.

« Edv ummapyer poupvog KaTw a1mod tnv
€0TiO 00G KAl AEITOUPYE(, 01 AIoONTAPES
OTO TTPOIOV UTTOPEI VO JEITOUV TO ETTI-
TE00 PAYEIPEPATOG ) VA ATTEVEPYOTTOIN-
OOUV TO TTPOIOV.

* H eoTia oag diabéTel autépaTo cUCTNUO
arrevepyoTToinong. AETTTOUEPEIG TTANpO-
(POPIEG OXETIKA YE AUTO TO OUCTNUA €ival
B100€01UEG OTIG AKOAOUBEG EVOTNTEG.

Mayeipikd okeln

ZUVIOTATAl VO XPNOIUOTTIOIEITE JOVO OKEUN

TTou gival o1dnpopayvnTIKA, KAAAG TTo16TN-

TAG KAl ETMICNMaivovTal 1 ETTIONUaivovTal Wwg

ETTAYWYIKA CUPPBATA yIa TNV ETTAYWYIKA

€0TIO 00G. 2€ YEVIKEG YPAPPEG, 600 uywn-

AOTEPN €ival N TTEPIEKTIKOTNTA O€ GidNpPo,

T600 KaAUTEPN Ba gival n amrédoon Twv pa-

YEIPIKWY OKEUWV. H didueTpog TnG Baong

TWV PAYEIPIKWY OKEUWV TTPETTEI VO TAIPIALE!

ME TNV ETTAYWYIKI TTEPIOXN MAYEIPENATOG.

Ta ouvioTwuEva PeyEBN TTapaTiBevtal Tra-

POKATW.

KatdAAnAa payeipikd okeun:

* XKeun payelpikAg atrd Xutooid

* Epayi€ atodAiva payelpikd okeun

* Mayeipikd okeln a1md XaAuBa Kal avogei-
OwTO XAAUBa (uE eTIKETA 1) TTPOEIBOTTOIN-
On TTOU UTTOOEIKVUEI OTI gival CUPBaTA PE
emaywyn)

AkKaTdAAnAa payeipikd okeln:

* YKeun payelpikAg atré ahoupiv

* XA&AKiva payelpiké okeun

* Opeix@Akiva payeipikd okeun

* TudAiva payeipikad oKeun

* MAAIVa payeipiké oKeun

* Kepapikd kai TTopoeAdviva payeipiké
oKeun

ZUOTAOEIG:

» XPNOIUOTTOIEITE POVO PAYEIPIKG OKEUN ME
eTmiTredo TTUBPEVA. Mnv XpNOIUOTTIOIEITE
Hayeipik& oKeUn PE KOIAEG ] KUPTEG

Bdoeig.
v X
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* XpnoIPoTIoIEiTE HOVO ETTEEEPYATUEVA Ha-
VEIPIKG OKeUN We Traxid Baon. Edv xpnai-
MOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE AETTTA
Baon, autd Ta payeipika okeun Ba Bep-
pavBouv TToAU ypriyopa Kai n Baon Twv
MOYEIPIKWY OKEUWV PTTOPET va ANIL)OEl
TIpIV EvePYOTTOINBEi TO AQUTOUATO GUCTNHA
QTTEVEPYOTTOINONG, KATACTPEPOVTAG TNV
EMQPAVEIA PAYEIPEPATOG Kal TO TTPOidv. O
aIXMNPEG dkpeg Ba xapdgouv Tnv eTTI-

pavela.
v X

* Opiopéva payelpik& okeln £xouv éva al-
dnpopayvnTIkd TTedio 0TO KATW PEPOG
TTOU €ival JIKPOTEPO aTTO TNV TTPAYUATIKA
Tou dI1dueTpo. Mévo auth n Treploxn Bep-
paiveTal atod Tn {Wvn payeipEPaTog. Qg
€K TOUTOU, N BEPUAOTNTA DEV KATAVEUETOI
OMOIOUOPPA KOl N ATTOB00T HAYEIPEPATOG
peiwveral. EmiTAéoy, TETOIO payeIpIk&
OKeUn eVOEXETAI VA NV QVIXVEUOVTOI ATTO
HEYAAEG ETTAYWYIKEG CWOVEG HAYEIPEPATOG.
MNa 10 Adyo autd, n wvn PHAyEIPEPATOG
Ba TTpéTTel va eTTIAEyETAI AvAAOya PE TO
uéyeBog Tou a1dnpouayvnTikou Trediou.

» Opiopéva payeipik@ okeun £xouv Baon
TTOU TTEPIEXEI UN G10NPONAYVNTIKA UAIKA
OTTwG aAoupivio. AuToi o1 TUTTOI payeipI-
KWV OKEUWV eVOEXETAI VO PNV Bepuav-
BoUvV ETTAPKWG 1 va UNV avixveubouv Ka-
B06Aou a1 TNV ETTAYWYIKA {WVN Jayel-
PEUATOG. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EUPAVIOTEI YIa KKK TTPOEIDO-
TT0iNON HOYEIPIKWY OKEUWV.

OT1av payelpevete TTOAAG TTIATA O€
@ ETTAYWYIKEG {WVEG HAYEIPEPATOG, N
KATOVOUHA TWV HAYEIPIKWY OKEUWV
e€ioou oTIg BEEIEC apIOTEPEG KA PE-
oaieg TTEPIOKES KATA TNV €TTIAOYRA
NG CWVNG PAYEIPEPATOG ETTNPEALE!
OeTikG TNV aTTOd00N PAYEIPEUATOG.

AoKIuR HAYEIPIKWY OKEUWV

EAéyETe av Ta payeipikd okeln oag gival
oupBaTd Pe ETTOYWYIKEG EOTIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG TIG TTAPAKATW PEBBGDOUG.

1. Edv n BAon Twv PayEIPIKWY OKEUWY dI0-
B&tel yayvATn, eival cupBarn.

2. Otav ToTro0ETEITE TO PAYEIPIKA OKEUN
oTNV MaywYIKA {Wvn JOYEIPEPATOG Kal

EVEPYOTTOIEITE TO TTPOIOV, €AV TO l_—' O¢ev

avapoofnvel, gival cupparo.
ZUVIOTWHEVA PHEYEDN MAYEIPIKWV
OKEUWV
MpoKeIPEVOU N ETTAYWYIKA TTEPIOXN MAYEI-
PEUATOG VO AVOYVWPIOE! TA HAYEIPIKA
okeln, e€apTATAI OTTO TN GIONPONAYVNTIKN
SIAUETPO Kal TO UAIKO TNG BAonG Twv payel-
PIKWV OKEUWV. [a TNV avayvwpion Twv Pa-
YEIPIKWYV OKEUWV KOI TO OTTOTEAEOUATIKO Pa-
YeipEUA, Ta payeipikd okeun Ba TTPETTEl va
emAgéyovTal cUPQWVA PE To PéyeBog TNG
Cwvng JayelpéUaTog. Ta GUVICTWHPEVA [E-
VEON JOYEIPIKWY OKEUWY CUPQWVA UE TO
péyebog TNG CWivng payelpéuaTog divovTal
TTOPAKATW.
H ouptrepipopd Bpacuou uTropei va dia-
PEPEI avaAoya Pe ToV TUTTO TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV, TO PEYEBOG TWV PAYEIPIKWV
OKEUWV Kal To péyeBog TnG {wvng Payel-
pépatog. Na pia Mo oPoIdopPn CUUTTEPI-
@opd Bpacpoul, uTropei va xpnaipoTroindei
Mia {wvn JayeIpEPATOG TTOU €ival éva Jéye-
00¢ peyaAiTepn. H xprion piag peyaAuTe-
pPNGS CWwvngG HayEIPEUATOG OEV GTTATAAG
EVEPYEIQ OTIG ETTAYWYIKEG EOTIEG, ETTEIONA N
BepudTNTA dNUIoUPYEITAl JOVO OTO OXETIKA
payelpIk& okeun.
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AIGPETPOG €0TIOG - MM

AlGuETPOG OKEUOUG - mm

145 ehay. 100 - péy. 145
180 ehay. 100 - péy. 180
210 eAay. 140 - péy. 210
240 ehay. 140 - péy. 240
280 ehay. 125 - péy. 280
320 ehay. 125 - péy. 320
2 x (92,7 x 200) ehdy. 100 - péy. 180

EarTia pe eupeia (eUéNIKTN) em@aveia

TAdTOG 230 - prikog 390

5.2 Mivakag xeipiopou
]
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MARKTPO :

(D MARkTpo Evepyotroinang/ Amrevepyotroin-
ong (on/off)

€O MAkTPO XpOVOBIaKGTT
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@ NAikTpo avgnong
(& NArkTpo peiwong

20pBoAa :
[% > UPBoAO KAEIBWUOTOG TTAAKTPWY

MAAKTPa £TIAOYAG £0TIOG :

99 MArkTpo eTAOYAG TTOW APICTEPHG £TTIAG

(e )]

®o [MAAKTPO ETTIAOYIG PUTTPOCTIVAG OPICTEPNG

€0Tiag

MMAAKTPO €TTIAOYAG PTTPOCTIVAG OECIAG €OTI-
ag

MARKTPO €mmAoYAG TTiow de€Idg eaTiag

oo
oe

oo
oo

evikég TTANPOQPOPIES YIO TOV TTiVOKO

eAéyxou

* Ta ypa@ikd Kal Ta oXAUATA TTApEXOVTal
MOvo yia Adyoug TTAnpoQOpnonG. TNV
TTPAEN 01 EVOEIEEIS Kal 01 A&IToUpYieg UTTO-
pei va dlagEpouv avaloya e TO HOVTEAO
TNG TTAAKOG ECTIWV OAG.

* O X€IPIOYOG QUTAG TNG CUOKEUNG ETTITUY-
XAVETAI HEOW TOU TTiVAKA XEIPICHOU

apng. Kabe xeipiopdg Tmou KAVETE GTOV
TTivaKa XEIPIGHOU aPrG ETTIRERAIVETAI PE
nxXNTIKO Orua.

AlaTnpeite TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGUOU
KaBapod Kal aTeyvo. Av n €TTIQAVEIQ TOU
gival uypn Kal Aepwuévn, UTTOPEL va TTpo-
KANBouv TTpoBAAUATA OTIG AEITOUPYIEG.

EvepyoTtroinon tng TAdKag e0TIWV

1. Ayyi€te 10 TTAKTPO D ou mivaka XEIPI-
opou.

= Ep@avifetal To €Ikovidio “0” oTIg TTE-
PIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.
N
L'ioo

© o8Ol ©

oce

Q ss@@ss o

Av dev UTTAPEEI KAVEVOG XEIPITPOG

@ o€ 20 SeuTepOAETTTA, N TTAGKA
€0TIWV Ba eTTaVvEABEl auTduaTa o€
KaTaoTOON AVAPOVAG.

AtrevepyoTroinon Tng TAGKAG E0TIWV
1. Ayyi€te 10 TTAKTPO D ou mivaka XEIPI-
opoU.

= H mAdka eoTiLdv Ba atrevepyoTToinBei
Kal Ba emoTpéwel o€ katdoTaon Ava-

povng.
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To oUpBoAo “H” A “h” TTou gugpavi-
CeTal 0TV TTEPIOXN EVOEIEEWY TNG
eoTiag uttodnAwvel OTI N £0TiA
akopa gival Zeoth. Ala koske
keittoalueisiin.

"Evde1§n utroA&ITTOpEVNG BEPUOTNTAG

To ouppoAo “H” tTTou epgaviletal TNV TTE-
ploxn evoeigewv TNG £0Tiag UTTOBNAWVEI OTI
N TTAGKQ ECTIWV gival akOPa CEGTA Kal JTTo-
pei va xpnoigotroinBei yia va diatnproel {e-
OTHA MIO JIKPA TTooOTNTA @aynTou. AuTo TO
oUuBoAo Ba aAA&Eel ouvTopa oTo GUUBOAO
“h” 1ToUu onpaivel AiyoTEPO (eOTA €0TiA.

>1a etmieda 1 €wg 7, TO VEPO 1) TO

@ AG&d1 aTo okelog pTTopei va Bpadel
va oTapard va Bpdadel. Auto PtTopei
va KAVElI TO XPAOTN VA VOUioel 6Tl TO
TIPOIOV EVEPYOTTOIEITAI KOI OTTEVEP-
yotroigital katd diaoThpara. Autd
TTapATNPEITal KUPiWG OTAV N TTo-
odTNTA TOU VEPOU A Tou AadioU eivai
MIKpA Kal dev atroTeAei BAGRN, aAAd
gival atmAd o TPOTTOG TToU AEITOUpPYEi
TO TTPOIOV.

Orav diakoTrei TO pevpa, n EvOeign
@ UTTOAEITTOUEVNG BEPUOTNTOG BEV Ba

avdpel kal dev Ba TTPOEIdOTTOIEN TO
XPNOTN YA KAUTEG EOTIEG.

Evepyotroinon Twv 0TIV

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1.

Avyyi€Tte TO TTAAKTPO CD yIQ VO EVEPYO-
TTOIACETE TNV TTAAKA ECTIWV.

AyyigTe TO TTAAKTPO €TTIAOYAG TNG €0TIAG
TTOU BEAETE VA EVEPYOTTOINTETE.

= ZTnV TEPIOYN EVOEICEWV TNG EOTIOG EY-

@aviCeTal To gUPBoAo “0” kal avapel
O QWTEIVA N avTioToIXN TTEPIOXN EV-
Ocigewv.

To e€wTePIKO TUAPA TNG JWVNG Ma-
@ yeipépaTtog 280 mm Tng eTaywyl-
KNG TTAAKAG €0TIWV (QV N GUCKEUR
oag d1aB€Tel {wvn PAYEIPEPATOG
280 mm eTTaywyIKNG TTAAKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV OV
€va OKEUOG JOYEIPEUOTOG OPKETA
peydAo va KaAUwel Tn {wvn Payel-
pEépaTog TOTTOBETNOEI TTAVW OTN
Cwvn JoayelpéuaTog Kal n Beppokpa-
oia éxel pubuioTei o€ eTTiredo uYn-

AOTEPO TOU 8.

Av dev UTTApEel KavEVAG XEIPITUOG
@ o€ 20 deuTtepOAETTTA, N TTAGKA

€0TIWV Ba eTTavéABEl auTduaTa o€
KaTdoTOON OVAPOVAG.

PUBuion Tou emiTéSou Bepuokpaaciag

AvyyitTe Ta TTAAKTPQ @ n @ yia va puBpi-
o€TE TO €TMITIESO BEPUOKPACIOG OE pIa TIKA
avaueoa o€ “1” kal “9” A “9” kal “1”.

ATtrevepyoTroinon Twv £0TIWV:

Mia eoTia ptropei va atrevepyotroindei pe 3

OIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. MewvovTag 1o eTiTredo Bgpuokpa-
oiag oTo “0”: Mmopeite va arevepyo-
TTOINOETE TNV €0TIA YEIVOVTAG TN pUB-
Jion Bepuokpaciag aTo emmitTredo “0”.

2. Ayyifovtag 10 OXETIKO OUMBOAO
€0TiOG yIa opIouéVo Xpovo: Evepyo-
TTOINOTE TNV €0TiA TECOVTAG TO OXETIKO
oUuBOoAO yia opiouévo XpOvo yia va
MEIWOETE TNV TIUN BEpPOKPACiag o€
“0”.

3. Me xpAion Tng amevepyoTtroinong Tng
€TMIAOYAG XPOVOSIAKOTITN YIA TV
emBupnTA goTia: OTav TEAEILOEI O
XPOVOG, 0 XPOVOdIOKOTITNG Ba aTTEVEP-
YOTTOINCEI TNV AVTIOTOIXIOPEVN O€ QU-
TOV €0TiO. ZTN OXETIKNA TTEPIOXN £VOEige-
wv Ba eygaviaTei “0” R “00”. OTtav Te-
Aelboel 0 Xpovog, Ba akouaTei ia nxn-
TIKA €1doTToinon. Na va oTapaTACcETE
NV NXNTIKA €1d0T1T0iN0N, AyyiTe oTTOI0-
OnTTOTE TTANKTPO TOU TTivaKa XEIPIOUOU.
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YwnAR 10xUg (Evioxuon 8éppavong)
Ala@épel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU
mwpoidvrog. Miropei va pn Siatibetal oto
81k6 oag TPoioV.

MNa Tayeia BEppavon, YTTOPEITE va XpNoIyo-
TTOINOETE TN AgITOUpyia evioxuong Bépuav-
ong “P”. QoTé00, n Asitoupyia autr dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETAPEVO payeipepa. H
Aeiroupyia Evioxuong 8épuavong iowg va
pnv gival 81a8éaiun ag OAEG TIG €OTIEG.

Evepyotroinon 1ng YynARng ioxuog (Evi-
oxuong Bépuavong):

1. Ayyi&te 1O TTAAKTPO (D YIO VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKQA ECTIWV.

2. EmA&ETE TNV emBuUpNTA oTia ayyiovTag
Ta TTAAKTPO ETTIAOYNAG EOTIAG.

3. Ayyi¢rte TTpWTA TO TTANKTPO @ n @ yia
va @Bdoete aTo eTriredo “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

(o) o) o0
© es[lse ©
4. Otav n eoTia Bpioketal o€ emiTredo “9”,

ayyi€te pia @opd 10 TTAAKTPO @ yia va
puBuioeTe TN Bepuokpacia TNG €0Tiag o€
“P”.

AtrevepyoTtroinon tng YYnAng ioxvog

(Evioxuong Béppavong):

* [a va atrevepyoTToINoETE TN AEIToupyia

Evioxuong 8épuavaong, ayyiéte @ Kal
pubuioTe TN Bepuokpacia aTto eTTiTTeEdO
“9”. H eoTia e¢€pxeTanl Ao TNV gvioxuon
Béppavong Kal ouveyicel va Asitoupyei o€
etmiedo “9”.

» MTropeite va PEIWOETE TO ETTITTESO BEPO-
Kpagiag ayyi¢ovtag @ | MTTOpPEITE Va
QTTEVEPYOTTOINOETE TEAEIWG TNV EOTIA
JeivovTag 1o eTTiTed0 BepoKpaaciag o
“0”.

é_

KAgidwpa TTARKTpWYV
MrTropeiTe va evepyoTToINOETE TO KAEIdWUQ

TTAAKTPWY YIa va atro@UyeTe aBéANTN aAra- [N

Y1 TWV AEITOUPYIWV KOTA TN AEITOoupyia TNG
TTAGKAG EOTIWV.

EvepyoTtroinon Tou KAeIdwpaTog An-
KTPWV

1. Ayyi€te TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINCETE TNV TTAGKA E0TIWV.

2. Ayyi€te Ta TTANKTPQO @ Kal 88 TAUTOXPO-

Va yIa va EVEPYOTTOINCETE TO KAEIdWaQ
TTAAKTPWV.

_(% é 3% D
_|_
N L[ ]se ©

= To KAgidwpa TTAAKTpwY Ba gvepyoTroin-
O¢i kal Ba avawel n TeAeia oTo oUPBOAO

&.

ce
(o)

@

AV QTTEVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKQ

@ €0TIWV OTAV TA TTANKTPA €ival KAEI-
OWwHEVA, TO KAEIDWHA TTARKTPWY Ba
evepyoTroinBei TTAAI TNV €TTOEVN
@opd TTou Ba EVEPYOTTOINCETE TNV
TAGKa eoTiwv. Na va givar duvatdg
0 XEIPIOPOG TNG TTAAKAG ECTILOV
TIPETTEl VA ATTEVEPYOTTOINOET TO KAEi-
QWM TTANKTPWV.

Néappainlukon pois kaytosta
asettaminen

1. Ortav ival evepyod TO KAEIdWHA TTAR-
KTPWV, ayyiTe TaUTOXPOVA T TTAAKTPO

O ka 38.
= To kAgidwua TTAAKTPWYV Ba atrevepyo-
TroiNBei kal Ba oBrRoel N KOUKKida atd
TO OUMBOAO [E]
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Foviké KAgidwpa Ala@épel avaAoya pe
TO povTéAOo TOou TpoidvTog. MTTopei va
Mn diaTiBeTan oTO BIKO COG TTPOIOV.
MrTropeite va TTpooTaTEUCETE TNV TTAGKQ
€0TIWV OTTO 0BEANTO XEIPIOKO YIA VO EYTTO-
dio€eTe TNV EvEPYOTTOINON €£0TIOG ATTO TTOI-
016 To MNovIKO KAEIdwUa PTTOPEI va evepyo-
TToINO¢i Kal va atrevepyoTroindei yévo oe
KaTdoTaon AVAuovAG.

To kAgidwpa yia Ta TaIdid aku-
@ PWVETAI OE TTEPITITWON BIOKOTIAG

peUpATOG.

EvepyoTtroinon Tou yovikoU KA&ISwpa-
TOG

1. Ayyite TO TTAAKTPO CD yIQ VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKQA ECTIWV.

2. o va evepyoTToOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
Ma, ayyi¢Te TAUTOXPOVA Ta TTANKTPO @

Kal @ Metd 1O onpa “pummT” ayyigte @
VIO VO EVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
pa.

O 683

TriTloe
LllL]oo

o sl ©

= To yoVIKO KAEIdWHa EVEPYOTTOIEITAI KOl
eleaviceTal To oUuBoAo “L” oTIig Treplo-
XEG evOEILEWV OAWV TWV ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINON TOU YOVIKOU KAEI-
dwuarog

®

1. Ortav gival evepyod To KAEIdWUQ TTAR-

KTPWV, ayyi&te T0 TTANKTPO (D yia va
EVEPYOTTOINTETE TNV TTAGKA £CTIWV.

2. Ayyiéte TauTOX POV TO TTANKTPA @ Kal
@ . Metd 10 ofua “ptrimT” ayyigre @ yia
Va ATTEVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIdW-
pa.
= To YOVIKO KAEIdWHA OTTEVEPYOTTOIEITAI
Kal TTavel va eueavifeTal To GUUPBOAO
“L” oTIg TTEPIOXEG EVOEIEEWY OAWV TWV
EOTIWV.
AsiToupyia xpovodiakoTrTnAgiToupyia
XPOVOSIOKOTITN
AuTr n Aeitoupyia d1EUKOAUVEI TO payeipepa
yla €046. Aev Ba xpelooTEl va TTOPOKOAOU-
Onoete TNV €0Tia yia 0An TNV TTEPiodo payel-
pépatog. H dwvn payeipéuatog Ba atrevep-
yotroin®ei autéuarta oTo TEAOG TOu XpOVOouU
TTOU €XETE ETTIAEEE.

EvepyoTtroinon Tou XpovodiakoTTh

1. Ayyi€te TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINOETE TNV TTAGKA ECTIWV.

2. EmA&CTE TNV €mBUPNTA €oTia ayyidovTag
Ta TTANKTPO ETTIAOYAG €O0TIOG.

Oeo8L]]s O
@ 9§:J:| 3¢ O

3. Ayyiéte Ta TTARKTPQ @ n © yla va pub-
MioeTe TO €mMBUNTS eTTiTTEd0 BEPUOKPA-
oiag.

4. Ayyigte 1O TTANKTPO ® ylO va evepyo-
TIOINOETE TO XPOVODIAKOTITN.

= Oa gypavioTei T0 guuolo “00”
TNV TTEPIOYT) EVOEIEEWV TOU XPO-
VOOBIOKOTITN Kal N UuTTodIA0TOAN
oTNV TTEPIOYT| EVOEICEWV TNG ETTI-
Aeypévng eoTiag.
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O1 reployég evoeifewv TnG TTiow O¢-
@ &1GG ka1l TTiow apIoTEPAG €0TIAG
XPNOIUEUOUV WG TTEPIOYXN EVOEICEWV

XPOVOJIOKOTITN, OTAV €ival EVEPYOS
0 XPOVOJIAKOTITNG.

5. Ayyigte Ta TTARKTPQ @ n e yla va pub-
MioeTe Tov emMBUUNTO XPOVO.

O xpovodIakdTITNG PTTopPEi va pub-
MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU gival

Adn o€ xprion.

EtmavaAdBete TIg Mo TTAvw d1adika-
Oieg yIa TIG AAAEG €OTIEG YIA TIG
oT1T0iEG BEAETE va pUBICETE TO XPO-

O xpovodIakoTITNG eV PTTOPET va
puBuioTei av dev £xel ETTIAEYET N
€aTia Kal n TIHA Beppokpaaciag yia
TNV €0TIA.

Ortav e1mAeyei N €0Tia yia TNV oTToia
opioTnke €vag XpovodIakOTITNG,
MTTOPEITE Va OEiTE TOV UTTOAEITTOHE-
VO XpOVvo ayyifovTag TraAI TO TTAR-

KTPO Q.

@
@ voBIaK6TTN,
®
®

ATrevepyoTtroinon Tou XpovodIaKOTITh
Ortav epdaoel N pubuicpévn wpa, n TAGKa
€0TIWV Ba atrevepyoTroinBei autduaTa Kai
Ba Tapdyel pia nxnTikA €1doTtroinon. MNa va
OTOUOTACETE TNV NXNTIKN €100TT0INGN TTIECTE
OTTOIOBNTTOTE TTARKTPO.

ATtrevepyoTroinon Twv XpovodIaKOTITWV
eIV TN ARSN
v' AV aTTEVEPYOTTOINOETE TO Xpovodia-
KOTITN TTPIV TN AREN Tou Xpovou, N
TAGKQ €0TILV Ba ouveyioel va AeIToup-
yei oTn puBuiopévn Bepuokpacia Ewg
OTOU ATTEVEPYOTTOINOEI.

1. EmAEETE TV €oTia TTou BEAETE va aTTe-
VEPYOTTOINOETE.

2. Ayyi€Tte TO TTAAKTPO @ YIQ VO EVEPYO-
TTOINCETE TO XPOVODIAKOTITN.

3. 'Ewg 6T1ou guaviotei “00” aTnv 086vn

TOU XPOVOOSIaKOTITN, ayyiTe TO @ yia va
pubuioete TNV TIUAR o€ “00”.

= H Auyvia o€ oxrua KOUKKIdOG aTnV TTe-
ploxn evOeiEewyv TNG avTioToIXNG €0TIOG
oBnvel TeAgiwg agou £xel avaBoafroel
YIQ OPICHEVO BIACTNUA Kal O Xpovodla-
KOTITNG OKUPWOEI.

A&giToupyia Siaxeipiong evépyeiag Aia-
@épel avaAoya e TO HOVTEAO TOU TTPOi-
o6vrog. Mtropei va pn diatiferal oto 5ik6
0OaG TTPOIoV.

To rpoidv cag dlabETel AeiToupyia dlaxeipi-
ong evépyelag. Me tn BonBeia autAg TNG Agl-
Toupyiag, NTTOPEITE va AAAGEETE T GUVOAIKN
pUBuIoN 10XU0G TTou Ba TpaRRgel N aTia.

H diayeipion 10X00¢ YTTopEi va yivel

@ MOVO OTav TO TTPOIOV EYKATAOTABET
Kal EVEPYOTTOINBEI yia TTPWTN GOPA.
Mrtropeite va OAOKANPWOETE TN pUB-
MION aKoAOUBWVTAG TA TTAPOAKATW
Bripara evtog 30 SeUTEPOAETTITWV
o6Tav 10 TIPOIdV evepyoTToinBEi yia
TTPWTN QOpPA.

AgiToupyia Siaxeipiong 1oxUog - Pubpi-
{6peva ouvoAikd emriTreda 10X00G
‘Evdeign 06dvng diaxeipiong

EVEPYEIOG 2UVOAIKN 100G
25 25kw

30 3kW

36 3.6 kW

44 4.4 kW

54 54 kW

57 57kW

67 6.7kW
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72 7.2kW

Edv n ouvoAikr| 100G Tou TTpOoi-
@ 6vTOG 00G gival KATw atrd TNV ETTI-

BuunTn 10XU, TO TTPOIGV Cag Ba Ael-

TOUPYEi GTO OUVOAIKS €TTITTEDO 10X U-

0G TTOU QVOPEPETAI OTOV TEXVIKO TTi-

vaka. (Texvikég MNMpodiaypaég

[> 41])

Mo va aAAdagete Tn ouvoAikn 10X0.

1. Otav 10 TTPOIdV evepyoTToINdEi yIa
TTPWTN QOPAJ, ayyiETe Ta TrAr’]KTpu@/@/
@/@/@swég 30 SeUTEPOAETTTWV.

2. To emiredo dlaxeipiong EVEPYEING EPPA-
vi¢eTal aTnv 084vn Tou XPovodIakKAOTITH.

3. Ayyigrte TO TTAAKTPO @ yla evaAAayn pe-
Tagu emTTEdWV Kal pUBUICT TNG GUVOAI-
KNG TIMAG 10XU0G TToU BEAETE va OpICETE.

4. EmBeBaiwoTe TN pUBUION ayyiovTag To

TTAAKTPO @ KQI OTTEVEPYOTTOINOTE TNV
€oTia. H ouvoAIKN TIUR 10XU0G TTOU €XETE
opioel Ba evepyoTToinBei

Ta emieda Bepuokpaaiog Tou

@ MTTOPEITE VA AVTIOTOIXIOETE OTIG
€0TiEG EVOEXETAI Va DlaPEPOUV
avaAoya e T0 OUVOAIKO ETTITTEDO
10XU0G TTou £X€l puBpIaTEi. To eTTi-
e00 BEPUOKPATIAG TTOU TTOPEXETAI
oTnNV €0TiA JEIWVETAI AQUTOPOTA
oUpQwva Pe TN pUBuIon 10K00G
TTOU TTPETTEI VO EKTEAECTEI ATTO TNV
€oTia. Auto dev gival AdBog.

Edv ayyigete éva TARKTPO diagope-
@ TIKO a116 TNV KaBopIGuévn aKoAou-
Bia katé TNV aAAayn Tou €TTITTESOU
I0X00G, N pUBUION eV PTTOPEi Va Yi-
vel. Mpétrel va eravaAaBeTe 1a Bh-
MoTa o116 TNV apXn YIO VO KAVETE TN

Ao @aAig kal arodoTIKA XPAoN TwV
ETOYWYIKWYV ECTIWV

Apxég Aeitoupyiag: Adyw TnNG apxng Aei-
Toupyiag TnG, N eTaywyIKA TTAGKA 0TIV
Beppaivel atr’ eubeiag TO PaYEIPIKO OKEUOG.
Etropévwg d1a6£Tel TTOAAG TTAEOVEKTAPOTO
g€ oUyKpIon PE GAAOUG TUTTOUG TTAOKWV
eoTiwv. Eival Mo atrodoTikA Kai n emmpaveia
NG TTAGKAG €0TIWV dev BepuaiveTal. H emma-
YWYIKI 00g TTAAGKa £GTIWV €ival €E0TTAI-
Opévn PE QVWTEPA OUCTHHOTO aCPAAEiag
TTOU TTAPEXOUV PEYIOTN a0PAAEIa XProNG.

H 1TAdKa €0TIWV PTTOPET VO DI0BETE

@ ETTAYWYIKEG €0TIEG DIAPETPOU 145,
180, 210-280 xIA., avéAoya pe To
MovTéAO. XApn oTnv eTTaywyikf du-
vaTéTNTa, KABE €0Tia aviyxvelel au-
TOPOTA KABE OKEVOG TTOU TOTTOBETEI-
Tal TTavw TnG.Evépyeia rapdyetai
MOVO €KEl TTOU TO OKEUOG EPXETAI OE
ETTOQPN ME TNV ECTIO KAI £TCI1 ETTITUY-
XAVETAI N EAAXIOTN dUVATH KATA-
VAAWON EVEPYEIDG.

Mepiopiopuoi xpovou AsiToupyiag

H povdda eAéyxou TnG TTAdKag £0TILV Ola-
Bétel Eva 6plo Xpovou Aeimoupyiag. Edv pia
Il TTEPICOOTEPEG E0TIEG KATA AGBOG dev OTTE-
vepyoTroinBouv atré 10 XpAOTN, TOTE AQUTEG
Ba atrevepyoTroinBolv autépara YeETd ammo
0pIoPEVO XpovIKO didoTnua (BA. Mivaka 1).
Av £XEI QVTIOTOIXIOTEI XPOVODIOKOTITNG OTNV
€0TIO, KOI N TTEPIOXN EVOEIEEWY TOU XPOVO-
O1akOTTITN Ba atrevepyoTToinBei apydTepa.
To 6pio xpdvou AeiToupyiag e¢apTdaTal atmod
1O eTMIAeypévo eTTiTTedO Beppokpaaiag. O
HEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYiag EQapUOCETal
o€ auTo 1o eTiedo Bepuokpaaiag. AQou n
€0TiO ATTEVEPYOTTOINOEI QUTOUATA, ITTOPEI
va 1eB¢i TN o€ AsiToupyia atrd 1o XproTn
OTTWG TTEPIYPAPNKE TTIO TTAVW.

puBuIoN.
Emitredo Beppokpaciag Opio xpdvou Aeitoupyiag - wpa
0 0
1 6
2 6
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Emitredo Beppokpaaiag

‘Oplo xpdvou Aeitoupyiag - wpa

5

5

4

1,5

1,5

1,5

O|lo|N[ojlo|b~|lw

20-30 AeTrtél

P (Evioxuan Béppavaong)

5-10 Aetr1d *

(*) H TAdka eoTivov Ba 1Téoel oTo £TTITTESO 9 PETA AT 5 AeTTTA

MMivakag 1: Mivakag 1: Opia xpdvou Ael-

Toupyiag

MpooTacia atrd utrepBépuavon

H 1TAdka eoTiwv oag S1aBETEI OPIGUEVOUG

a100nTAPES o1 oTToioI EEA0PAAIfouV TTPO-

oTooia aTmod utrepBépuavan. Ze TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTopEi va Trapatnenbouv

Ta €€NG:

* H evepyn €oTia ptropei va atrevepyoTroin-
O¢i.

* To emmAeypévo eTTiTTEDO PTTOPEI VO PEIW-
B¢i. QoTé00, aUTO dev QaiveTal OTNV €v-

oeign.

ZUoTnua ao@aleiog EvavTl utrepXEill-
ong

H 1TAdka eoTIwV oag gival eOTTAICPEVN UE
ouoTnua ao@aAeiag Evav uttepxeiliong.
Av uttapéel k&roia utrepyeilion Kai XuBei
uypo TTAvw CGTOV TTIVAKA XEIPIOKOU, TO GU-
oTnPa Ba dwaoel EAAPa Kai n TTAGKa

€oTIWV Ba atrevepyoTroindei autéuara. “F”
TrpogidoTToinon eugavifetal oTnv 08évn Ka-
Ta TN SIGPKEIO AUTAG TNG TTEPIGDOU.

AkpIfng puBuion 10x00g

Xdapn otnv apxn Asiroupyiag Tng, n emayw-
YIKr) TTAGKQ €O0TIWV AVTATIOKPIVETAI AUECT
oTig evioAég. O puBpioelg 1I0x00G uTTopoUv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETol putropeite
va gutrodioeTte va exelhioel éva okeUog Pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAD KATT.)
aKkOpa Kal av ATav £TOIPO va EEXEINIOEL.

Av n em@dveia Tou TTivaka xeipi-
@ OMOU aQnG ekTeOEi O€ TTUKVO ATUO,
OAOKANPO TO CUGTNUA XEIPIGHOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va
TrapaxBei TTpoeIdoTroIiNTIKG arjua.

Aiatnpeite kaBapr| TNV eMEAvEIA
@ TOu TTivaKa X€EIpIoPoU apng. MTropei

va TTapaTnendei SuaAeiToupyia.

6 levikég MAnpogopieg yia Tn Mayeipikn

TNV evOTNTA QUTH WTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMPBOUAEG yia TNV TTPOETOINATTA KAl
TO PAYEIPEPA TWV GAYNTWYV CAG.

6.1 Tevikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETI-
KA ME TO JayEipepa Pe TTAGKA
E£0TIWV

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKG ME TO

HayEipEPa ME TTAAKA ECTIWV

* [oT€ unv TpocBéaeTe aTO TNYAVI AGdI
Tavw aTTé T0 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@AveTe TNV TTAGKA 0TIV XWPIG
emTAPNON 6Tav CeoTaivete AGdI. H utrep-
Bépuavaon Tou Aadiou TTPoKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTpOCTTOBN0ETE TTOTE VA

oBnoete evdexOuevn ewTIA e vepd! Otav
TO AGOI TdoEl QWTIA, KOAUWTE TO UE KOU-
BépTa KaTAOREONG WTIAG 1 PE Eva uypo
TTavi. ATTevePYOTTOINOTE TNV TTAGKQ
€0TIWV, AV Eival AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvoTe oTnv MNupooBEeCTIKN
uTTNpPECTia.

* [pIv TNyavioete TPO@IUA, TTAVTA QQaIPEi-
T€ TO TTAEOVACOV vEPO KAl TOTTOBETEITE TA
apyd péoa oto KauTtéd AddI. Na BeBaiwve-
OTE OTI TO KATEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTmoyuxBei TTpIV Ta TNyavioeTE.

» Otav Beppaivete AadI, BePaiwbdeite 611 TO
O0XEI0 TTOU XPNOIUOTIOIEITE €ival OTEYVO
Kal d1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.
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* [0 OUVIOTWMEVEG TTPAKTIKEG POYEIPEPD-
TOG JE €E0IKOVOUNON EVEPYEIDG, AVOTPEE-
Te 0TNV evoTnTa “Odnyieg TTpooTaciag Tou
TEPIBAAANOVTOGE.

* H Bepuokpacia yayeipEPaTog Kai ol TIMEG

XpPOvou TTou divovTal yia Ta TPOQIUa JTTo-
pei va dlagEpouv avaloya e Tn ouvTayn
Kal TNV ToooTNnTa. A 70 Adyo auTo, ol Ti-
MEG QUTEG ava@EépovTal aav EUPOG TIPWV.

Mivakag payeipéuarog

Ddayntd Emitredo Bepuokpaaciag Xpovog wnoiyatog (Ae-
IT.) (TTEpiTTOU)
Aiwoipgo i aréwugn
Al(i’)cnpo UOKO’)\C'ITC(Q (TT.X. MapKa Pr.Oetker, 1 20 . 35
paupn cokoAaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
BouUtupo (200 g ) 6 5...6
Bpdoipo, 8éppavon, diatnpnon BeppdTnTag
Nepd 1 L (Bpdoipo) P 2...8
Nepo 3 L (Bpdoiuo) P 8...10
laAa 1 L (Bpdaoipo) 6 4.6
FéAa 1 L (Alatipnon BeppotnTag) 1-2 18 ...22
DuTik6 AGdI (O¢éppavaon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
I‘Ich’xTa 3 (p)\qL’JGa XOVTPOKOHUEVN (2 KOY- 9 12 14
MAT peydAo péyebog)
DiIAéTo ooAopoU 8 10...15
/\OUKQAVIKO 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
OA6kAnpo kotétToUAO (1,5 kg) 7-9 55...70
MIKTO OTIQAdO AayaviKWwV 6-8 10... 20
MavéoTpa 9 3...6
Mayeipepa, ocoTdpiopa
Ddayntd pudiol (200 g pud) 6-8 10 ... 30
Magyia * 9 15...20
MouTiyka Tou Nwe **
Bpdoiuo (Paoo)\ubv-a’pcm Bpdoiyo 9 5 6
- yia TrouTtiyka Tou Nwe
Bpdoiuo (pacr’o)\ld)v-apcxlfd Jayeipe- 3 10 .. 30
Ja - yia TrouTtiyka Tou Nwe
ﬁl(}ipl Bpdoiyo - yia TTouTiyka Tou 9 2 5
ZI'I:C(pI MayeEipeUa - yia TTOUTiyKa TOU 3 10 .. 30
Nwe
E(;)uﬂyl(a Tou Nwe -OAa Ta cuoTarTi- 8 20 . 25
MrtrouTdkia pe Aaxavikd **
Z0TAPICHA AAXAVIKWV 9 3...8
Wnté KatoapoAag 4-5 120 ... 150




dayntd Emitredo Beppokpaaciag Xpdvog wnaipatog (Ae-
IT.) (TTEPiTTOU)
>ouTtreg (MN.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
PigoTo 7-8 15...25
Kotdtroulo Fajitas 9 10 ... 20
EEE::AQHGKOTéWOUAO,AGXGWKd,KGAG- 8-9 10 .18
KpepWwdEG KOTOTTOUAO PE paviTapia 8-9 10...18
Stir Fry Chili Chicken * 8-9 5...10
MMdro ye otravaki Kol Kipé 6-7 10...15
Mooxapioio oTipddo 7-8 60 ...70
MAiyoUp1 TAGe! (200 g) 6-8 15...35
Bodivé aTpoykavoe 8-9 10...15
Tnyavioua o€ Aiyo Aad
NaBpdki QIAETO 8 3.7
®iAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
/\OUKAVIKO 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
OpeAéta 7-8 3...6
Burger Patty 6-8 6...10
KotétrouAo Ballantine (200 g) 8-9 6...10
Kpéta 8-9 2...5
MAatéwwpo 6-7 2...5
Avoigte TO Ywpi 7-9 2...5
Mita Tnyaviou 8-9 6...12
"aAAIKO TOOT pe @pouTa 8-9 2...5
Mikté Aaxavikd Stir Fry * 7-8 9...13
TnyavnTég TTATATEG
MmmiokéTa BouTtUpou Boortsog 8 13...16
2viToeA 8 5.7
KoTouTroukiég 8-9 4..8
Katewuypéveg mratdreg (500 g) 8-9 8...15
Ddpéokeg matareg (500 g) 8-9 8...15
gggcg;.g TTATATEG KOPPEVEG OE QPETEG UAOU 8-9 5 10
KotoétrouAo Katsu 8-9 3...6
Mikté Tnydvi 8-9 10 ... 15
lapideg Tempura 8-9 5..7
KéIK puliou 9 3...7
* ZUVIOTATOI XPAON YOUOK.
** ZUVIOTATOI HOVTEPEVIA KATOAPOAQ/TNYAVI.
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7 ZuvTipnon Kai Kafapiopog

7.1 Tevikég TAnpo@opieg Kabapi-

opou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

 TepIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKOAETOUV eykauuaTal!

* Mnv TrepvdTe Ta ATTOPPUTTAVTIKE aTTeUBEi-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideg.

* Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va KaBapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou 6a
KaBapifovtal eUkoAa kal dev Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To TTpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KOl TA GUVABN gu@avi-
Copeva TTPORAANATA PEIWVOVTAL.

* Mnv xpnolhoTToIEiTE TTPOIGVTA KaBapI-
OMoU JE aTuo yia Tov KaBaplouo.

* Opiopéva amoppuUTTavTIKA 1) KaBapIoTIKG
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNUIG OTNV
EM@PAVEIA. ZTa AKATAAANAG KOBaPIOTIKA
ouykaTtaA€yovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapioPoU PE aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTwV, KNAIdBwV Kal okoupidg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpEPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUQ TPIWiPa-
TOG, €idn yIa TpiyIpo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPaTOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
Oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).

» Aev xpeiaetai €101k6 KaBapIOTIKO yia TOV
KaBapiopo petd amd k&be xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
€va HaAakKO TTavi j aeouyydpl, Kal Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povrTifeTe OTTWOOATTIOTE VO OKOUTTICE-
T KAOE UTTOAEITTOUEVO UYPO PETA TOV Ka-
Bapiouo Kal va KabapileTe apéowg
OTTOI00ATTOTE PayNTA TTOIAICovVTal KATA
TO Payeipepa.

* Mnv AéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV, EKTOG
€AV ava@EPETal SIAPOPETIKA GTO EYXEIPI-
dio xpriong.
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Mo 1Ig TTAGKEG EOTIWV:

O1 6¢Iveg akabapaieg, 6TTws yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
AéoouV PoVIHOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
€0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOI0OATTOTE UYPO
UTTEPXEINIOE, APOU OTTEVEPYOTIOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV APAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwTreg

Mn xpnoiyoTrolEiTe KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va KaBa-
pioeTe avoleidwTeg emQAveIES Kal AABEG.
To XPWHA TWV AVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGgel ue TNV TTépodo
Tou Xpovou. AuTé eival guaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1 inox emmiQAveia.

KaBapileTe pe éva pakakd mavi ye oamw-
vOOIGAUNQ Kal UypPO aTTOPPUTTAVTIKO (TTOU
Oev xapdder), KATGAANAO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTevBuvan.

A@aipeiTe auEow Kal Xwpig kabuaTEpn-
on aTro TIG YUAAIVEG Kal iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA JE TNV TTAP0d0 Tou XPOvou.

Ta KaBapIaTIKE TTou WekdalovTal/spap-
péZovTal oTnV ETIQEAvEIa Ba TTPETTEl va
kaBapifovTal dueca. Av TTapaPEiVOUV Ka-
BapioTIKG TTOU Xapdlouv TTAvw OTNV ETTI-
PAvEIQ, PUTTOPET va TTPOKOAEcOUV aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEIAC TTPOG TO
AEUKO.

MudAiveg emTipAvelEg

Otav KabapifeTe YUANIVES ETTIQAVEIES, N
XPNOIUOTTOIEITE OKANPEG METAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KABapIoTIK& TTou Xapdlouv.
Autd ptTopouv va Trpogevioouv ik
oTn YUdAIvn €TTIQAVEIQ.

KaBapileTe T oUCKEUN XPNOIMOTIOIWVTAG
ATTOPPEUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd vepd Kal
éva Travi JIKPoivwy KATAAANAo yia yudAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAI OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI PIKPOIVWDV.



* AV UTTAPXOUV KATAAOITTQ ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPOS KAl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo TTavi. Ta Kat@AoITra aTToppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv nuId
TN YUGAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOUEVN
XPrion Tou TTPOIOVTOG.

o Aev TTPETTEI O€ KOUia TTEPITITWAON va {UoE-
TE T KATAAOITTA TTOU €X0OUV EEPaBEi TTAVW
oTnNV YUGAIvn €mM@AveIa ue 0doVTWTA Pa-
xaipia, cuppa TPIYINATOG ) TTApOHOoIa
uéoa TToU Xapdlouv.

» Mrtropeite va agaipeite Tig KNAideg aoPe-
oTiou (KiTpIveG KNAIGEG) aTTrd TN YUAAIvN
EMPAVEIQ PE EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeong aAdTwy, 1 Pe éva UAIKO agai-
peang oAGTWY OTTWG EUdI A XUPO Agpo-
vioU.

* Av n em@dvela £xel évTovn puTTavon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVWw OTNV KNAida
JE éva oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katdtv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE £VO UYPO TTAVI.

* AMOIWCEIG XPWHATOG KAl KNAIBES TTAvVW
oTn YUAAIVN ETTIQAVEIQ €ival KAVOVIKO Qal-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTika e§apTApaTa Kol BAUPEVEG ETTI-

paveleg

» KaBapileTte Ta TTAAOTIKG €EapTAMATA KAl
TIG BOPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIdTWY, XAIopd
vepo Kal éva pahako Travi i agouyydpl,
KO KATOTTIV OTEYVWVETE E £va OTEYVO
TTaVi.

* Mn xpnoipoTrolgite OKANPEG PETAAAIKEG
&UoTpeg Kal KaBaAPIOTIKA TTOU Xapalouv.
AuTA Ta €idN PTTOPOUV Va TTPOKAAECOUV
{NMIG OTIG ETTIPAVEIEG.

* BePaiwBeite OTI 01 EVWOEIG TWV HEPWV
TOU TTPOIOVTOG OEV TTAPAPEVOUV UYPEG KOl
ME aTTOPPUTTAVTIKO. AAIWG PTTopEi Va
TTPOKUWEI BIABPWAN OTIG EVWOEIG AUTEG.

8 EmiAuon mpoBAnpdTwyv

7.2 KaBapiopog Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn eIQAVEIN HAYEIPEPATOG

MNa Tov KaBapIopod YUdAIvng eTIQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKOAoUBNOTE Ta BrpaTa Kabapl-

OMoU TTOU TTEPIYPAPOVTAI YIA TIG YUAAIVEG

ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-

pieg kaBapiopoU”. INa eIBIKES TTEPITITWTEIG,

MTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBAPIoHS

oUPQWVa PE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrEpIEXOUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
piCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIJEVETE va
KPUWOEI N €TTIQAveIa. AIOGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTrooTEl Yoviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTroleite KaBapIoTIKA yia Epya-
oieg KaBapIoPOoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOUa TTOAU Ce-
oTr], SIAPOPETIKA PTTOPET VO TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Otav kaBapifeTe TOV TTivaKa EAEYXOU PE
TA KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA hE £va eAappd uypd HaAako TTa-
Vi Kal OTEYVWVETE PJE EVO OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUUTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
o6Tav kabapileTe Tov TTivaka. Mtropei va
UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO
KOUMTTIC.

» Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX PE KOUWTTIA, N XPNOIMOTTIOIEITE KO-
BapIoTIKA ETTIPAVEIWV iNOX YUPW OTTO TO
KoupTri. MTTopei va onoToulv ol evoeitelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.

+ O1 mrivakeg eAéyXOU a@AG TTPETTEN VA Ka-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo JaAakd
TTaVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE £Va OTEYVO
TTavi. Av 10 TTpoidv oag dIaBETEN AsIToup-
yia KAEIOWPATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapiopd Tou TTivaka eAEyxou. AlaQopETI-
Kd, MTTOPEi va TTpokUWel AavBaopévn avi-
XVEUOT OTQ TTANKTPA.

Av 10 TTPOBANMA ETTIYEVEI APOU OKOAOUBI- éva E¢ouaiodotnuévo ZépRig. MoTé pnv -
O€ETE TIG 00nyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI- XEIPNOETE VA ETTIOKEUAOETE YOVOI 0AG Th
VWVNOTE JE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO 1) PE OUOKEUN.
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To mpoidv dev AeITOUpyEi.

* H ao@daA&ia ptropei va gival EATTWHATIKA
1 Kappévn. >>> EAEyETE TIG aoQAAEIES
oToV Tivaka ac@aAelwV. AAGETE TIG av
XPEIAZETAI 1] EVEPYOTTOINATE TIG TTAAIL.

* ‘lowg n ouokeun dev éxel cuvdeBei 0N
(yeiwpévn) mpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
oKeur £xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdpyel XpOVOdBIOKOTITNG OTN GU-
okeur 0ag) Ta TTANKTpa aTov TTivaka
eAéyxou dev Asitoupyouv. >>> Av TO TTpO-
T0v oag d1a6éTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TTAAKTPWY, YTTOPET Va Eival EVEPYOTTOIN-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdDWUA TTAR-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €0TIWV OEV EVEPYOTTOIEITAI
o6tav TatnBei To TTAAKTPO on/off >>> ATro-
ouvdEaTe TNV aTTd TRV TTPICA Kal TTEPI-
uévete TouAGyioTov 20 SdeutepOAeTTTa
TIPIV TN OUVOECDETE TTAAIL

» AlaBETel TTpooTacia atrd uttepBEpUavon.
>>> [egPINEVETE VO KPUWOEI N TTAAKQA
EOTILV.

* ‘lowg dev xpnoipotroioUvTal KAaTdAAnAa
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKeln 0OG.

To oUuBolo I:I oTtnv 086vn Tng {wvng

EOTIWV €iVal CUVEXWG OVOMUEVO.

» Evdéxetal va unv uttdpyel KatoapoAa
oTn {Wvn €CTIWV TTOU AEITOUPYEI. >>>
EAéyETe av uttdpxel KatoapoAa oTn Juvn
EOTIWV.

* H katoapdéAa cag evdExeTal va unv gival
oupBaTr pe eTaywyn. >>> EAEyETe dv n
KAToOpOAa oag ival KaTAAANAN yia €TTa-
YWYIKEG EOTIEG.

* H katoapoAa ptropei va pnv gival cwaoTd
KEVTPAPIOUEVN 0TN wvn €CTILWV 1 N KATW
ETMPAVEIA TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdId yia TNV eTTIAEYUEVN
Cwvn €oTIWV. >>> KevTpdpeTe TN {wvn
E0TIWV ETTIAEYOVTAG MIO KATOOPOAQ TTOU
gival apkeTd @apdid yia Tn {wvn EOTIWV.

* H karoapdéAa A n ¢wvn €0TIWV PTTOPET va
gival TTOAU CeoTr). >> > [MepipéveTe va
KPUWOOUV.

H emAegypévn wvn goTiag amrevepyo-

TrolgiTal APVIKA EVW AEITOUPYEI.

* O xpdvog PayelpéPaTog TNG ETTIAEYUEVNG
Cwvng PTTopei va £xel Angel. >>> MTropei-
TE VO OPIOETE VEO XPOVO JAYEIPEUATOG I
va OAOKANPWOETE TO payeipepa.

* Ymapxel mpooTacia atmd utrepBépuavaon.
>>> [NePIPEVETE VO KPUWTEI N €CTIO GAG.

* 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka eEAEyXou a@ng. >>> AQaipéoTe TO
QAVTIKEIYEVO ATTO TOV TTiVAKA.

MapoéAo Tou n {wvn e0TIWV gival evep-
yotroinpévn, n KatoapoAa dev Bepuaive-
Tal.

* H katoapoAa evoéxeTal va pnv gival cup-
Bath pe TNV ETTAYWYIKN €0Tia. >>> EAEy-
&te €dv n kaToapoAa oag eival KaTaAANAn
yla TNV ETTAYWYIKA €0TiA.

* H katoapoAa ptropei va pnv givar cwoTtd
KEVTPApPIOPEVN 0TN {Wvn €0TIWV A N KATW
EMPAVEIA TNG KATOAPOAAG PTTOPET va unv
gival apkeTd @apdid yia TNV eTTIAEYUEVN
Cwvn eoTILV. >>> KevTpdpeTe TN {Wvn
€0TIWV ETTIAEYOVTAG HIO KOTOAPOAQ TTOU
eival apkeTd @apdid yia Tn wvn ECTIWV.

O avepioTAPAg Yugng ouveyigel va Agl-

TOUPYEiI TTAOPOAO TTOU N €CTIA €ival OTTE-

VEPYOTTOINMEVT.

* AuTto O¢ev gival AdBog. O avepioTApag Yu-
&ng ouveyiCel va Asitoupyei PEXPI 0 nAe-
KTPOVIKOG £EOTTAIOUOG HETQ OTNV €0TIO VA
KPUWael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.

AxkouUyeTal évag 86puflog atrd Tnv £0Tia

KOTA TO MayEipEPQ

» MTropei va uttépyouv kaTTolol 86pufol
TTOU TTPOEPXOVTal aTTO TNV £0TiA KATA TN
O1dpKeIa TOU PayeIpEPATOG. AUTOI Ol
B6puBol e€apTwvTal atod Tn olvBeon Twv
MOYEIPIKWV OKeUWV. AuToi ol B6pufol €i-
val QUCIOAOYIKOI, OV ATTOTEAOUV BUCAEI-
Toupyia Kal aTToTEAOUV PHEPOG TNG TEXVO-
Aoyiog eTTaywyng.

MBéavoi nXo1 kal aITieg:

* @o6puBog avepioTApa: H eoTia diabéTel
QAVEMIOTAPA TTOU AEITOUPYET auTOUATA
avaloya Je Tn Bepuokpaacia Tou TTPOI-
6v1og. O avepIoTAPOG EXEI DIAPOPETIKA
eTiTTeda AEITOUPYIaG Kal AeIToupyei o€
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Ola@opeTIKA eTTiTTEdQ avaAoya e Tn Bep-
pokpaoia. MeTd Tnv atrevepyoTroinon tng
€oTiag, €dv n Beppokpaacia gival uwnAn
avéAoya Pe Tn BepPokpaaia Tou TTPOi-
OVTOG, O QVEWIOTHPAG PTTOPE va oUVEXi-
o€l va AeImroupyei yia Aiyo.

* XapnAé Bountd 6TWG N Asitoupyia
TOU PETAOXNMATIOTH: AUTA €ival n euon
TNG TEXVOAOyiag eTTaywyng. Aedopévou
0TI n BepudTNTO PETAPEPETAI ATTEUDEIDG
OTOV TTUBEVA TWV PAYEIPIKWY OKEUWY,
auTo 1o €idog BounTou PTTopEi va CUpBEi
avAAOYQ PE TO UNIKO TWV POYEIPIKWV

Kwdikoi/aitieg o@aApdTwy Kai mlavég AUoelg

okeuwv. Qg ek TOUTOU, BIOPOPETIKOI YOI
MTTOPOUV VO AKOUCTOUV HE OIOQOPETIKA
Mayelpik& okeun.

"Hxog Tpigiparog: Autd ogeileTal 1O
UAIKO Kai T doun Tou TTuBuéva Twv Jao-
YEIPIKWY OKEUWV. Edv Ta payeipikd okeln
€ival KaTOOKEUOTPEVA aTTO OIAQPOPETIKA
UANIKG Kl OTPWHATA, JTTOPET VO TTPOKUWYEI
B86puBog TpIgipaTog.

"Hxog o@upiypatog: ‘Evag ixog opupiy-
MOTOG UTTOPEI VO OKOUOTE OTAV payeIpeU-
€T€ 0€ OUO JWVEG ECTIWV OTNV idIa TTAEU-
pa TNG €0Tiag o€ S1IAPOPETIKA eTTiTTESA
MayeIpEPATOG.

Kwdikoi opdAuatog

Artieg o@dAparog

MBavég Auoeig

E1-E 11

MapouaidoTnke CQAAUQA ETTIKOI-
VWViag ETTAYWYIKNG €0TIAG.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TiO KAl EVEPYOTTOINOTE TNV &a-
va peTd ato 30 SeuTEPOAETTTA.
Edv To o@dApa emmiyével, atro-
OUVOEOTE TO TTPOIGV ATTO ThV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTOVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTPpOBANMA TTO-
POMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE EEOU-
o1000TNUéVo GEPRIG.

E16-E 21
€0Tiag.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAI EVEPYOTTOINCTE TNV &a-
VA& PETA o116 30 SUTEPOAETTTA.

MapouaidoTtnke o@dApa aiobn- [Edv 1o o@AApa eTTIYEVEL, ATTO-
TAPQ BepUOKPACIiag ETTAYWYIKAG |OUVOEDTE TO TTPOIGV aTrd TNV TTO-

poxn PEUPATOG KAl ETTOVOCUV-
oéoTe 10. Edv TO TTPpOBANMA TTO-
POUEVEIL, ETTIKOIVWVAOTE UE EE0U-
aglodoTnuévo oéppIg.

ATTEVEPYOTTOINGTE TNV ETTAYWYIK)
€0TIA KAl TTEPIUEVETE VO KPUWOEL.
To o@dApa Ba e¢agavioTei dTav

E22 H emmaywyikn eoTia uTrEPBEPUQi- [N Beppokpaaia TnG 0Tiag TTECEI

E 26 VETAl.

KATW a1mo Ta 6pIa. Edv 10
TTPOBANUO TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE TO £€0UCI0BOTNUEVO
aépPIg.

E23 MapouaidoTnke CEAAUQ AoyIouI-
E 24 KOU ETTAYWYIKAG EOTIAG.

ATTEVEPYOTTOIAGTE TNV ETTAYWYIKN
€0TIO KaI EVEPYOTTOINOTE TNV £a-
V@ petd atmd 30 deutepOAeTTTA.
Edv 1o o@dAua etiyével, atro-
OuVOE£OTE TO TTPOIGV ATTO TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTPOBANMA TTO-
POMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
a1080Tnuévo o€PIS.
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Kwdikoi opdApatog

ArTieg o@aAparog

MBavég Aboeig

E 25

MapouaidoTnke OQAAPa OTN Agl-
TOUPYiQ TOU QVEUIOTAPA ETTOYW-
YIKAG €0TiaG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIA KAI EVEPYOTTOINDTE TNV &a-
VA& PETA o110 30 SeUTEPOAETTT.
Edv To TpoBAnua Trapapével,
ETTIKOIVWVAOTE UE TO €EOUTI000-
TNUévo oépPIg.

E 27
E 47

Agv xpnoigotroidnkav doxeia
OuUpBATA PE ETTAYWYN.

To o@dAua Ba egapavioTei dtav
XpnoiyoTrolgital éva doxeio oup-
BaTtd e eaywyn.

E31-E39

MapouaidoTnke OOEAPA UAIKOU
OTNV NAEKTPOVIKA KAPTA £TTAYW-
YIKAG €0TiaG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIK
€0TIQ KAl EVEPYOTTOINOTE TNV &a-
V@ petd atd 30 deutepOAeTTTA.
Edv 10 0@AaApa eTTIPéVEL, OTTO-
ouvO£QTE TO TTPOIGV aTTd TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTpOBANMA TTO-
POUEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
alodotnuévo oéppIg.

E 42

MapouaidoTnke CQAAUA NAEKTPI-
KAG ouvdeong.

ETTava@EpeTe TN 0woTr NAEKTPI-
Kr) oUvdean avaTpEXOVTAG OTOV

TEXVIKO TTivaKa KaI TO EyXEIPIOIO

£YKOTAOTAONG TOU TTPOIOVTOG.

E 46

‘Eva ) TTEPICOOTEPA TTARKTPO
KPOTABNKAV TTaTNUEVA YIa TTEPIO-
06T1epo atd 10 SeuTePOAETITA.
‘Eva QVTIKEIPEVO EUEIVE OTOV TTi-

VaKa EAEYXOU 1 EKTEONKE O€
aTpo.

MOoAIg TTéipeTe TO XEPI OQG OTTO
TNV €0Tia, T0 TTPORANUa Ba e€a-
PaVIOTEI.

MoAig kaBapioTei o TTivakag
eAéyxou, 1o TTPOBANUa Ba e¢apa-
VIOTEI.

E 48
E 49
E 51

MapouoidoTnke CQEAAUQ OTOV Ql-
obnNTAPa ETTAYWYIKAG E0TIAG.

To UAIkS Tou aloBNTAPa TTPETTEI
Va CUHHPOPPWVETAI JE TOUG
6poug xprong. Edav o opdaAua
ETTIMEVEI, ATTOOUVOEDTE TO TTPOIOV
aTTé TNV TTAPOXH PEUUOTOG Kal
eTTavaouvdEoTe T0. Edv TO
TTPOBANUO TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE pe £€0UaIodoTNUEVO OEp-

pis.

E52-E57

MapoucidoTnke o@aApa uwnAng
BeppoKpaciag oTNV ETTAYWYIKA
€oTia.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAI TTEPIMEVETE VA KPUWOEI
To o@dAua Ba egapavioTei dTav
n Beppokpaaia Tou ailcONTHPa
TéoEl KATW aTrod Ta OpIa. Eav 10
TTPOBANUA TTAPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE TO £€0UCI0B0TNUEVO
aépPIg.
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Kwdikoi opdApatog

ArTieg o@aAparog

MBavég Aboeig

E 58 - E 59

MapouaidoTnke o@AaAua aiobn-
TAPO/C@AANa uWnARG Bepuokpa-
oiag oTn AeiItoupyia autépaToU
HayEIPEUOTOG.

ATTEVEPYOTTOINCTE TNV ETTAYWYIKA
€0TIA KAl TTEPIUEVETE VO KPUWOEL.
Edv 10 0@dApa etTipével, aTTo-
ouvO£CTE TO TTPOIGV aTTO TNV TTO-
poxn PEUPATOG KAl ETTAVOCUV-
0éoTe 10. Edv TO TTpOBANMA TTO-
POUEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE EEOU-
aglodoTnuévo oéppIg.

E 63

Edv 1o 1Tp0idv oag eival pia eTTa-
YWYIKN €0TiO JE QTTOPPOPNTAPQ,
TTAPOUCIACTNKE OPAAPA QIATPOU.

A@aIpéOTE KAl ETTAVATOTTODETH-
oTe Ta QIATpa e¢aepiopol. Eav To
TTPORANUA TTOPAPEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE e £€0UaIOdOTNUEVO OEpP-

pis.

FF

OTr0108ATTOTE TTANKTPO PTTOPEI
va €XEl ayyYIXTED yia PeyaAo Xpovi-
K6 dIdoTnua.

Otav atreAeuBepwIveTE OTTOI00M-
TTOTE KAEIDI Y1 PeYAAO XPOVIKS
d1doTnua,

Mrtropei va €xel ToTroBeTnOei éva
Ooxeio 0TN pHoVAda eAEyXOU.

Otav agaipeital To doxeio 0Tn
povdada eAéyyou,

Ta Tpé@IYa/uypd evOEXETAI VA
£XOUV UTTEPYEINIOEI OTN Yovada
eAEéyxou.

To o@dApa Ba e¢apaviaTei HOAIG
KoBapIoTOUV Ta UTTEPXEINICHEV
UTTOAEIUPOTO TPOPIHWV/UYPWV.

EL /59




NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YMOKATAZTHMA AOGHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHZ A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Ociate ayopdlovrag TG
OUOKeUEG beko kal oag napéyel Tov napakdaTw xpovo eyylnong and Tnv nuepopnvia ayopdg Touc. Av péoa
omv diGpKela TNG eyylnong n OUCKEUN OGG XPEIOOTEI EMIOKEUN, WNOPEITE va evnUeEPWOEITE yia Ta
eEouoiodoTnpEva service and To TNAEPWVIKG KEVTPO TG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYNEZ 2 XPONIA
ONOMATEMQNYMO AFOPAZTH......ccvmrrireninnns AP. ETTYHZHZ

AP. TAPAITAT. ATOPAL.........cosmmmerrrrmnnssssrnnsns

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....ooovoierrinsnnsssnsssinsinns

JEIPIAKOZ APIOMOZ 2YZKEYHX..

THA: HMEP/NIA ATOPAZ

IQPATIAA & YNOTPADH NOAHTH

b eko AP. EITYHZHE
——

AP. TIAPAZTAT. ATOPAZ........cvvvvrrrnsrrrissnsrisssrinnis

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH.... MONTEAOQ 2Y2ZKEYHZ....

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI......cooevviiicirnenens

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAZ

THA: IOPATIAA & YIIOTPADH MOQAHTH....cccuuninnnee
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ

MNATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOMOYAO> AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAH> ©OEOAQPOZ

e ——————————

meox: DEko
—

XQPOX
TPAM /MOY

NAP. SEEITANIAHZ A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Scan de QR-code om toegang te krijgen tot de onlineversie van de gebruikershandleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

* Voer geen technische wijzigin-
gen uit aan het product.

A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit product
mag enkel worden gebruikt om
etenswaren te bereiden. Het
mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

+ Dit product kan worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, en mensen die on-
derontwikkeld zijn in fysieke,
sensorische of mentale vaar-
digheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben,
zolang ze onder toezicht staan
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of getraind zijn over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet met het
product spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uit-
gevoerd, tenzij er iemand toe-
zicht op hen houdt.

Dit product mag niet worden
gebruikt door mensen met een
beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteit (inclusief
kinderen), tenzij ze onder toe-
zicht worden gehouden of de
nodige instructies krijgen.
Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om ervoor te zor-
gen dat ze niet met het product
spelen.

Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet met het product
spelen, erop klimmen of erin
komen.

Plaats geen voorwerpen die
kinderen kunnen bereiken op
het product.

Draai het handvat van de pot-
ten en pannen naar de zijkant
van het aanrecht, zodat kinde-
ren niet kunnen grijpen en
branden.
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1.

1.3
A heid

WAARSCHUWING! Tijdens het
gebruik zijn de toegankelijke
oppervlakken van het product
heet. Houd kinderen uit de
buurt van het product.

Houd de verpakkingsmateria-
len buiten het bereik van kinde-
ren. Er is gevaar voor letsel en
verstikking.

Voor het weggooien van ver-
sleten en nutteloze producten:
Trek de stekker uit het stop-
contact en haal deze uit het

stopcontact.

Snijd het netsnoer af en kop-
pel het los met de stekker
van het product.

Neem voorzorgsmaatregelen
om te voorkomen dat kinde-
ren het product binnendrin-
gen.

Laat kinderen niet met het
product spelen wanneer het
in de ruststand staat.

Elektrische veilig-

Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-




duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.

De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.

Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
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gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon



aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.

Als uw product is voorzien van

een netsnoer en stekker:

* Plaats de productstekker nooit

De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op

in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

* Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Al .4 Veiligheid tijdens
het transport

+ Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

+ Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.

schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A1 .5
installatie

+ Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.
Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product

inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

* Gebruik geen warmte-isoleren-
de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.
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* Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-
len steken. Wanneer u het ven-
ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Wan-
neer u het venster opent kan
heet keukengerei omkantelen.

+ Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

* Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aanslui-
ting aanwezig zijn op de ach-
terzijde of de zijmuur op de lo-
catie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.

Veiligheid tijdens

A.I .6
gebruik

« Zorg ervoor dat het apparaat is

uitgeschakeld na elk gebruik.

+ Als u het product niet gebruikt

gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.

* Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische schok-
ken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING! Als het glas
van de kookplaat is gebarsten:

sluit de gastoevoer uit en (indien
van toepassing) schakel de elek-
trische kookplaten uit. Ontkop-

pel het product van het elek-

trisch net.
- Raak het oppervlak van het ap-

paraat niet aan.

- U mag het apparaat niet gebrui-

ken.
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+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

+ Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

+ Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

f 1.7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

* Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.
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Veiligheid tijdens de

A.I .8
bereiding

WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

* WAARSCHUWING! Bij bereidin-

gen met vaste of vloeibare olie
is het gevaarlijk de oven te ver-
laten. Dit kan brand veroorza-
ken. Probeer NOOIT een derge-
lijke brand te blussen met wa-
ter maar ontkoppel het product
van het elektrisch net en dek
de vlam af met een Kleding of
een branddeken (etc.).

« Wees voorzichtig met het ge-

bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

A1 .9 Inductie

De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” technolo-
gie. Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op kookplaten
moet worden gebruikt op de in-
ductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet zul-



len de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk “Se-

lectie van de potten en pannen.

+ Aangezien de inductiekook-
plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-
fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pace-
makers of insulinepompijes.

+ Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de kook-
plaat om de afwezigheid van
de pan te herkennen.

+ Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-
ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

2 Milieurichtlijnen

* Plaats geen elektronische pro-
ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de in-
ductiekookplaat. Het apparaat
kan worden beschadigd.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

+ Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!

+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
L recycling. Om die reden mag u
het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
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recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

3 Uw product

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het
product voorzien van informatie over ener-
gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het pro-

duct te gebruiken op een ecologische en

energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de kook-
plaat. Selecteer als een pot met de cor-
recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookopperviak
3 Inductie kookzone
5 Inductie kookzone

.
C

plaat en de bodem van de pot.
6
3 4

2 Onderste behuizing

4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone

NL/ 71



3.2 Technische specificaties

Algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/

breedte/diepte)(mm) 52 * /590 /520

Installatie-afmetingen van de kookplaten (hoogte/

breedte/diepte) 560 (+2) /490 (+2)

Spanning/Frequentie TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt

is voor het gebruik in het product min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW) max. 7,2 kW

Kookzones

Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster 1800 W
Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster 2300 W

* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het pro-
duct.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
@ lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.1 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

5 De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of rei-
nigingsmiddelen kunnen het oppervlak be-
schadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-
de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

A Algemene waarschuwingen
Laat geen voorwerpen op het glazen
kookoppervlak vallen. Zelfs kleine voor-
werpen zoals zoutvaatjes kunnen het gla-
zen kookoppervlak beschadigen. Gebruik
geen gebarsten glazen kookoppervlak.
Water kan in deze scheuren sijpelen en
kortsluiting veroorzaken. Als het opper-
vlak op enigerlei wijze beschadigd is (bij-
voorbeeld zichtbare scheuren), schakel
dan eerst de zekering uit, trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact en bel de
bevoegde dienst om het risico op elektri-
sche schokken te verminderen.

+ Gebruik geen onstabiel of gemakkelijk
kantelbaar kookgerei op het glazen
kookoppervlak.

« Verwarm geen leeg kookgerei. Kookgerei
en het product kunnen beschadigd raken.

« Zorg ervoor dat u de kookzones na elk
gebruik uitschakelt.

+ Als u de kookzones zonder het kookgerei
bedient, beschadigt u het product. Scha-
kel de kookzones na elk gebruik uit.

+ De kookzones zijn na elk gebruik heet,
dus plaats geen plastic kookgerei op de
kookzones. Ruim gesmolten materiaal op
het oppervlak onmiddellijk op.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u tijdens het ko-
ken geen koude vloeistof morst.

+ Doe de juiste hoeveelheid voedsel in het
kookgerei. Zo voorkom je dat het eten
overstroomt en hoef je niet onnodig
schoon te maken.

+ Plaats geen deksels van kookgerei op de
kookzones.

+ Plaats het kookgerei zo dat het gecen-
treerd is op de kookzones. Als u het
kookgerei naar een andere kookzone wilt
verplaatsen, tilt u het op en plaatst u het
op de gewenste kookzone in plaats van
het te schuiven.

Werkingsprincipe van inductiekook

Een inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Wanneer er een inductiecompatibel

kookgerei op wordt geplaatst, is het circuit
voltooid en produceert een elektronisch
systeem dat zich net onder het glazen
kookoppervlak bevindt, een magnetisch
veld. De metalen basis van het kookgerei
warmt op door energie uit dit magnetische
veld te ontvangen. Op deze manier wordt
de warmte niet op het glasoppervlak van de
kookplaat geproduceerd, maar direct in het
kookgerei erboven. Het glazen oppervlak
warmt op met de hitte van het kookgerei.

Voordelen van inductiekoken

Inductiekookplaten bieden enkele voorde-

len, omdat de warmte rechtstreeks op het

kookgerei wordt overgedragen.
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+ Voedingsmiddelen die tijdens het koken
overlopen, branden niet snel omdat het
oppervlak van het kookglas niet direct
wordt verwarmd. Er wordt gezorgd voor
een eenvoudigere reiniging.

+ Omdat de warmte direct in het kookgerei
wordt opgewekt, is het koken sneller,
waardoor u tijd en energie bespaart in
vergelijking met andere soorten kookpla-
ten.

+ Omdat de warmte rechtstreeks aan het
kookgerei wordt gegeven, is er geen
warmteverlies en wordt efficiénter ge-
kookt.

+ Zodra het kookgerei uit de kookzone
wordt verwijderd, stopt de warmteover-
dracht en warmt de kookzone niet direct
op, wat een veiliger gebruik biedt tegen
mogelijke ongelukken die tijdens het ko-
ken kunnen optreden.

Voor veilig gebruik:

+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
bij het gebruik van antikleefkookgerei dat
is gecoat met geen of zeer weinig olie (ty-
pe teflon).

+ Gebruik het glazen kookgedeelte niet als
een oppervlak om items op te plaatsen of
om op te snijden.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
bestek of kookdeksels op de kookzone,
omdat deze warm kunnen worden.

+ Gebruik nooit aluminiumfolie om te ko-
ken. Plaats nooit voedsel verpakt in alu-
miniumfolie op de inductiekookzone.

+ Houd magnetische voorwerpen, zoals
creditcards of tapes, uit de buurt van het
product terwijl de kookzones in werking
zijn.

+ Als er een oven onder uw kookplaat staat
en deze werkt, kunnen de sensoren in het
product het kookniveau verlagen of het
product uitschakelen.

« Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. Gedetailleerde informa-
tie over dit systeem is beschikbaar in de
volgende secties.

Kookgerei

Het wordt aanbevolen dat u alleen kookge-

rei gebruikt dat ferromagnetisch is, van

goede kwaliteit en gelabeld of gemarkeerd

als inductiecompatibel voor uw inductie-

kookplaat. Over het algemeen geldt dat hoe

hoger het ijzergehalte, hoe beter het kook-

gerei zal presteren. De diameter van de

kookplaat moet overeenkomen met het in-

ductiekookgebied. De aanbevolen maten

staan hieronder vermeld.

Geschikt kookgerei:

+ Gietijzeren kookgerei

+ Geémailleerd stalen kookgerei

« Stalen en roestvrijstalen kookgerei (met
een label of waarschuwing dat aangeeft
dat het inductiecompatibel is)

Ongeschikt kookgerei:

+ Aluminium kookgerei

+ Koperen kookgerei

+ Messing kookgerei

+ Glazen kookgerei

+ Klei kookpotten

+ Kookgerei van keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik alleen kookgerei met platte bo-
dem. Gebruik geen kookgerei met holle
of bolle basis.

+ Gebruik alleen dik, bewerkt kookgerei. Als
u kookgerei op dunne basis gebruikt, zal
dit kookgerei zeer snel opwarmen en kan
de basis van het kookgerei smelten voor-
dat het automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd, waardoor het kookop-
pervlak en het product worden bescha-

digd. Scherpe randen krassen op het op-
pervlak.

I i1

NL/74



+ Sommige pannen hebben een ferromag-
netisch veld aan de onderkant dat kleiner
is dan de werkelijke diameter. Alleen dit
gebied wordt verwarmd door de kookzo-
ne. Daarom wordt de warmte niet gelijk-
matig verdeeld en neemt de kookpresta-
tie af. Bovendien wordt dergelijk kookge-
rei mogelijk niet gedetecteerd door grote
inductiekookzones. Om deze reden moet
de kookzone worden geselecteerd op ba-
sis van de grootte van het ferromagneti-
sche veld.

+ Sommige kookgerei heeft een basis die
niet-ferromagnetische materialen zoals
aluminium bevat. Dit soort kookgerei
wordt mogelijk niet voldoende opge-
warmd of wordt mogelijk helemaal niet
gedetecteerd door de inductiekookzone.
In sommige gevallen kan een waarschu-
wing voor slecht kookgerei verschijnen.

Bij het koken van meerdere gerech-
@ ten op inductiekookzones heeft het
gelijkmatig verdelen van het kook-
gerei naar de linker- en middelste
gebieden bij het selecteren van de

kookzone een positieve invloed op
de kookprestaties.

Cookware test
Test of uw kookgerei compatibel is met in-
ductiekookplaten met behulp van de onder-
staande methoden.

NL

1. Als de basis van het kookgerei een mag- -
neet bevat, is het compatibel.

2. Wanneer u het kookgerei op de inductie-
kookzone plaatst en het product inscha-

kelt, is het compatibel als l_—l niet knip-
pert.

Aanbevolen kookgerei maten

Om ervoor te zorgen dat het inductiekook-
gebied het kookgerei herkent, is het afhan-
kelijk van de ferromagnetische diameter en
het materiaal van de kookgereibasis. Voor
de herkenning van het kookgerei en effici-
ént koken, moet het kookgerei worden ge-
selecteerd op basis van de grootte van de
kookzone. De aanbevolen kookgereimaten
volgens de grootte van de kookzone wor-
den hieronder gegeven.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van het type kookgerei, de grootte van het
kookgerei en de grootte van de kookzone.
Voor een gelijkmatiger kookgedrag kan een
kookzone worden gebruikt die een maat
groter is. Het gebruik van een grotere kook-
zone verspilt geen energie op inductiekook-
platen, omdat de warmte alleen in het be-
treffende kookgerei wordt gecreéerd.

Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Kookzone met brede (flexi) oppervlak

breedte 230 - lengte 390
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5.2 Bedieningspaneel
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Toetsen :
(D Aan/Uit-toets

(O Timer-toets

(® Verhogen toets
(© Verlagen toets

Symbolen :
@ Toetsvergrendeling symbool

Kookzone selectietoetsen :

88 Links achteraan kookzone selectietoets

o0
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99 Rechts achteraan kookzone selectietoets

Links vooraan kookzone selectietoets

Rechts achteraan kookzone selectietoets

Algemene informatie voor het bedienings-

paneel

+ Grafieken en getallen dienen enkel om in-
formatie te verschaffen. De eigenlijke
schermen en functies kunnen verschillen
al naargelang uw kookplaatmodel.

+ Dit apparaat wordt bediend via een aan-
raakbedieningspaneel. Elke handeling die
u op de aanraakbediening uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid bevestigd.

+ Houd het bedieningspaneel steeds zuiver
en droog. Vocht en vuil op het oppervlak
kunnen later functieproblemen veroorza-
ken.

De kookplaat inschakelen
1. Raak de (D knop op het bedieningspa-
neel aan.

= “0” -icoon verschijnt op alle kookzone-
schermen.
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Als er binnen de 20 seconden geen

@ bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-
modus gaan.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de D knop op het bedieningspa-
neel aan.

= De kookplaat zal uitschakelen en terug-
gaan naar de standby-modus.

“H” of “h” symbool dat op het kook-

@ zonescherm verschijnt geeft aan
dat de kookzone nog heet is. Raak
die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

“H” -symbool dat op het kookzonescherm
verschijnt geeft aan dat de kookplaat nog
heet is en gebruikt kan worden om een klei-
ne hoeveelheid voedsel warm te houden.
Dit symbool verandert even later in “h”
-symbool wat minder heet inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld zal
@ de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker dus

niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.
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De kookzones inschakelen

O o Soll

. ce
L/ oo

@

@ es[]l]ss ©

1. Raak de @ knop aan om de kookplaat
in te schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzo-
ne die u wilt inschakelen.

= “0" -symbool verschijnt op het kookzo-
nescherm en het betreffende scherm
schijnt heller.

@

De buitensectie van de inductie-
kookzone van 280 mm (indien uw
product uitgerust is met een induc-
tiekookzone van 280 mm) wordt al-
leen geactiveerd als een steelpan
op de kookzone wordt geplaatst,
die groot genoeg is om de kookzo-
ne te bedekken en de temperatuur
wordt ingesteld op een niveau bo-
ven de 8.

Als er binnen de 20 seconden geen

@ bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-
modus gaan.

De temperatuur instellen

Raak de @ of @ toetsen aan om de tem-
peratuur in te stellen op een niveau tussen
“1” en “9” of tussen “9” en “1”.

Op een stand van 1 tot 7 kan het

@ water of de olie in de pan gaan ko-
ken of verwarming worden onder-
broken. Dit kan de gebruiker laten
denken dat het product afwisselend
aan- en uitgaat. Dit kan in het bij-
zonder worden waargenomen als er
weinig water of olie in de pan zit en
is geen defect; dit is de manier
waarop het product werkt.

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende ma-

nieren worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op “0” te zetten:
U kunt de kookzone uitschakelen door
het temperatuurniveau te verlagen tot
“0".

2. Door het betreffende kookzonesym-
bool voor een bepaalde tijd aan te ra-
ken: Om het temperatuurniveau tot “0”
te laten zakken zet u de kookzone voor
een bepaalde tijd aan door op het be-
treffende symbool te drukken.

3. Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen: Als de tijd om is, schakelt
de timer de toegewezen kookzone uit.
“0” of “00” zullen op alle schermen ver-
schijnen. Er zal een alarm afgaan als

de

tijd voorbij is. Raak een willekeurige

knop aan op het bedieningspaneel om
het alarm uit te schakelen
Hoog vermogen(booster)-functie Het vari-
eert naargelang het model van het product.
Is mogelijk niet beschikbaar op uw model.
Voor snelle verwarming kunt u de booster-

functie
ter niet

“P” gebruiken. Deze functie is ech-
aanbevolen voor een lange berei-

ding. De boosterfunctie is mogelijk niet be-
schikbaar in alle kookzones.

Hoog vermogen (booster) inschakelen:

1. Raak de (D knop aan om de kookplaat
in te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de be-
dieningsknop voor de kookzone aan te
raken.
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3. Raak de @ of O toets aan en ga eerst

naar niveau “9”.
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4. Wanneer het kookzone niveau “9” be-

reikt raakt u de @ -toets eenmaal aan
om de kookzonetemperatuur naar “P” in
te stellen.

Hoog vermogen (booster) uitschakelen:
+ Om de boosterfunctie uit te schakelen

raakt u @ aan en stelt u de temperatuur
in op niveau “9”. De kookzone schakelt
de booster uit en gaat verder op niveau
Mg".

+ U kunt het temperatuurniveau verhogen
door O aan te raken of u kunt deze volle-
dig uitschakelen door het temperatuurni-
veau te verlagen naar “0”.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om
te voorkomen dat u of iemand anders per
ongeluk de regelingen verandert als de
kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1. Raak de D knop aan om de kookplaat
in te schakelen.

2. Raakde (S en 88 toetsen gelijktijdig
aan om de toetsvergrendeling te active-
ren.

@
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= De toetsvergrendeling wordt geacti-

veerd en de stip op het @ -symbool zal
oplichten.

Als u de kookplaat uitzet tijdens de

@ toetsenvergrendeling zal de toet-
senvergrendeling automatisch weer
worden ingeschakeld als u de kook-
plaat een volgende keer aanzet. De
toetsenvergrendeling moet worden
gedeactiveerd om de kookplaat te
bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren
1. Raak als de toetsvergrendeling inge-

schakeld is €9 en 88 toetsen gelijktijdig
aan.

= De toetsvergrendeling wordt uitgescha-

keld en de stip op het ol -symbool ver-
dwijnt.
Kinderslot Het varieert naargelang het mo-
del van het product. Is mogelijk niet be-
schikbaar op uw model.
U kunt de kookplaat beschermen tegen on-
gewild gebruik door kinderen zodat zij de
kookplaat niet kunnen inschakelen. Kinder-
beveiliging kan enkel in standby-modus
worden in- en uitgeschakeld.

Elektriciteit kan de kleur van de olie
@ beinvloeden.

Inschakelen van het kinderslot

1. Raak de (D knop aan om de kookplaat
in te schakelen.
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2. Raakde @en @ toetsen gelijktijdig
aan. Na het “piep”-signaal raakt u @

aan om het kinderslot te activeren.

cERSHInEINC
o MMk o

= Kinderslot wordt geactiveerd en “L”
-symbool verschijnt op alle kookzone-
schermen.

Uitschakelen van het kinderslot

1. Raak als de toetsvergrendeling inge-

schakeld is de CD -knop aan om de
kookplaat aan te zetten.

2. Raakde @en @ toetsen gelijktijdig

aan. Na het “piep”-signaal raakt u ©
aan om het kinderslot uit te schakelen.

= Kinderslot wordt uitgeschakeld en het
“L” -symbool verschijnt op alle kookzo-
neschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het koken
voor u. Het is niet nodig om de hele kook-
tijd bij de kookplaat te blijven. De kookzone
wordt automatisch uitgeschakeld aan het
einde van de door u geselecteerde tijd.

De timer instellen
1. Raak de D knop aan om de kookplaat
in te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de be-
dieningsknop voor de kookzone aan te
raken.
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o) D |:| (o)X @
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3_. Raak om het gewenste temperatuurni-

veau in te schakelen de @ of @ toet-
sen aan.

4. Raak de ® -knop aan om de timer in te
schakelen.

= “00” -symbool zal op het timerdis-
play oplichten en een decimaal-
punt verschijnt op de gekozen

kookzonedisplay.
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Rechtsachter en linksachter kook-
zonedisplays dienen als timerdis-
play als de timer actief is.

©) | o

5. Raak de @ of @ toetsen aan om de ge-
wenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden inge-
steld voor de kookzones die al in
gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande procedu-
res voor de andere kookzones
waarvoor u de timer wilt instellen.

De timer kan niet worden aange-
past tenzij u de kookzone en de
temperatuurwaarde gekozen hebt.

0 © e
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Als er een timer is ingesteld voor
een kookzone kunt u de resterende

tijd zien door nogmaals de ®
-toets aan te raken.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de
kookplaat automatisch uitschakelen en een
hoorbare verwittiging geven. Raak eender
welke toets aan om het geluidssignaal uit
te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

v Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de inge-
stelde temperatuur blijven werken tot
hij wordt uitgeschakeld.

1. Kies de kookzone die u wilt uitschake-
len.

2. Raak de (O -knop aan om de timer in te
schakelen.

3. Raak om het niveau op “00” in te stellen

@ totdat “00” op het timerscherm ver-
schijnt.

= De oplichtende stip van het betreffende
kookzonescherm gaat volledig uit na-
dat deze voor een bepaalde tijd heeft
geknipperd en de timer is geannuleerd.

Energiebeheerfunctie Het varieert naarge-
lang het model van het product. Is moge-
lijk niet beschikbaar op uw model.

Uw product heeft een energiebeheerfunc-
tie. Met behulp van deze functie kunt u de
totale vermogensinstelling wijzigen die de
kookplaat zal trekken.

Energiebeheerfunctie - Instelbare totale
vermogensniveaus

Stroombeheer weergave-indicator Totaal
vermogen

25 2.5kW

30 3kw

36 3.6kW

44 4.4KkW

54 54kwW

57 57kw

67 6.7kW

72 7.2kW

Als het totale vermogen van uw
@ product lager is dan het gewenste
vermogen, werkt uw product op het

totale vermogensniveau dat in de
technische tabel is vermeld. (Tech-

nische specificaties [» 72])

Om het totale vermogen te wijzigen;

1. Wanneer het product voor het eerst
wordt geactiveerd, raakt u de toetsen

aan@/@/@/@/@binnen 30 secon-

den.

2. Het ingestelde energiebeheerniveau
wordt weergegeven op het timerdisplay.

3. Raak de @ toets om te schakelen tus-
sen niveaus en de totale vermogens-
waarde in te stellen die u wilt instellen.

4. Bevestig de instelling door de D toets
en schakel de kookplaat uit. De totale
vermogenswaarde die u hebt ingesteld,
moet worden geactiveerd

Energiebeheer kan alleen worden

@ uitgevoerd wanneer het product
voor het eerst wordt geinstalleerd
en voor het eerst onder spanning
wordt gezet. U kunt de instelling
voltooien door de onderstaande
stappen binnen 30 seconden te vol-
gen wanneer het product voor het
eerst wordt geactiveerd.

De temperatuurniveaus die u aan
@ de kookplaten kunt toewijzen, kun-
nen variéren volgens het ingestelde
totale vermogensniveau. Het tem-
peratuurniveau dat aan de kook-
plaat wordt geleverd, wordt auto-
matisch verlaagd volgens de ver-
mogensinstelling die door de kook-
plaat moet worden uitgevoerd. Dit

is geen fout.
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Als een andere toets dan de opge-

@ geven volgorde wordt aangeraakt
tijdens het wijzigen van het vermo-
gensniveau, kan de instelling niet
worden gemaakt. Je moet de stap-
pen vanaf het begin herhalen om de
instelling te maken.

Zones voor inductiekoken veilig en effici-
ént gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekook-
plaat is dat hij het kookgerei rechtstreeks
verwarmt. Er zijn dus verschillende voorde-
len ten opzichte van andere soorten kook-
platen. Hij werkt efficiénter en het opper-
vlak wordt niet heet. De inductiekookplaat
is uitgerust met hoogstaande veiligheids-
systemen die maximale gebruiksveiligheid
bieden.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met

@ inductiekookzones met een diame-
ter van 145, 180, 210-280 mm, af-
hankelijk van het model. Met de in-
ductiefunctie detecteert iedere
kookzone elke geplaatste pot of
pan. Er bouwt zich enkel energie op
waar het kookgerei de kookzone
raakt en zo wordt er zo weinig mo-
gelijk energie verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een ti-
mer is toegewezen aan de kookzone, scha-
kelt het timer-scherm ook uit. De tijdslimiet
voor de automatische uitschakeling hangt
af van het geselecteerde temperatuurni-
veau. De maximale bedieningsduur wordt
toegepast voor dit temperatuurniveau. De
kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.

Temperatuurniveau Automatisch uitschakeling tijdsduur - uur
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuut
P (Booster) 5-10 minuut *
(*)De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 5 minuten

Tabel 1: Tabel -1: Automatisch uitschake-
ling tijdsduur

Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die
beschermen tegen oververhitting. In geval
van oververhitting gebeurt er het volgende:

+ De actieve kookzones schakelen eventu-
eel uit.

+ Het gekozen temperatuurniveau kan zak-
ken. Die toestand is echter niet te zien op
de indicator.
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Veiligheidssysteem tegen overlopen

Uw kookplaat is uitgerust met een beveili-
ging tegen overlopen. Als er iets overloopt
en op het bedieningspaneel terecht komt,
zal het systeem onmiddellijk de stroomver-
binding onderbreken en uw kookplaat uit-
schakelen. Gedurende die tijd wordt er een
“F” -waarschuwing weergegeven op het
scherm.

Precieze vermogensinstelling

Een van de kenmerken van de inductiekook-
plaat is dat hij onmiddellijk op commando's
reageert. De kookplaat kan het vermogen

6 Algemene informatie over koken

zeer snel aanpassen. Zo kunt u voorkomen
dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken over-
kookt.

Als het oppervlak van het aanraak-
@ paneel wordt blootgesteld aan dik-
ke damp, kan het hele bedienings-

systeem uitvallen en een foutsig-
naal geven.

Houd het oppervlak van het aan-
raakpaneel zuiver. Er kunnen storin-

gen zijn aan de werking ervan.

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.

6.1 Algemene waarschuwingen over
bereidingen met de kookplaat

Algemene waarschuwingen over bereidin-

gen met de kookplaat

+ Vul de de pan nooit voor meer dan een-
derde met olie. Laat de kookplaat niet on-
bewaakt achter als u olie verhit. Overver-
hitte olie geeft brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven met water!
Bedek olie als het in brand vliegt met een
branddeken of een vochtige doek. Zet de
kookplaat, als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water verwij-
deren en ze langzaam in de hete olie la-
ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

+ Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

+ Voor aanbevelingen over bereidingen met
de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk “Milieurichtlij-
nen”.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een
bereik.

Kooktafel

Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-
ring)

Smelten

C~hocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, 1 20 .35

bittere chocolade 55-60% cacao,150 g)

Boter (200 g) 6 5.6

Koken, opwarmen, warmhouden

Water 1 L (Koken) P 2.8

Water 3 L (Koken) P 8..10

Melk 1 L (Koken) 6 4..6
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-
ring)
Melk 1 L (Warmhouden) 1-2 18..22
Plantaardige .olie (Opwarmen) (Zonne- 8 3 5
bloemzaadolie 0,5 L)
Koken
Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2
Deel grote maat) 9 12..14
Zalmfilet 8 10..15
Worst 9 4
Pasta (150 g) 8 8..12
Volledige kip (1,5 kg) 7-9 55..70
Gemengde groentestoofpot 6-8 10..20
Noedels 9 3..6
Koken, stoven

Rijstschotel (200 g rijst) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Ashure **

Bonen-kikkererwt koken Koken -

Voor ashure 9 5.6

Sggfr;:}:lzl:grerwt koken koken 3 10 .30

Graan Koken - Voor ashure 9 2.5

Graan koken - Voor ashure 3 10..30

Ashure -Alle ingrediénten 8 20..25
Schenkels **

Gestoofde groenten 9 3..8

Bakken 4-5 120 .. 150
Soepen (Bijv. linzensoep) 6-7 17..20
Risotto 7-8 15..25
Kip Fajitas 9 10..20
Kip, groente, inktvisnoedels 8-9 10..18
Romige champignonskip 8-9 10..18
Roerbak Chili Kip * 8-9 5..10
Spinazie en gehaktgerecht 6-7 10..15
Rundvleesstoofpot 7-8 60 ...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Rundsvlees Stroganoff 8-9 10..15

Zacht braden

Zeebaarsfilet 8 3.7
Sirloin steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Worst 8 2.5
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benade-
ring)
Gebakken ei 7 4..8
Omelet 7-8 3.6
Burger Patty 6-8 6..10
Kip Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Crépe 8-9 2.5
Platbrood 6-7 2.5
Open brood 7-9 2.5
Pan gebak 8-9 6..12
Wentelteefjes met fruit 8-9 2.5
Gemengde groenteroerbak * 7-8 9..13
Frieten
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 89 4..8
Diepgevroren aardappelen (500 g) 89 8..15
Verse aardappelen (500 g) 8-9 8..15
Verse appelschijfjes aardappelen (200g) |8-9 5..10
Kip Katsu 8-9 3.6
Gemengde Fry 8-9 10..15
Garnalen Tempura 8-9 5.7
Rijstkoekjes 9 3.7

* Wok is aangeraden

** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

7 Onderhoud en reiniging

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

« Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente vlekken ver-
oorzaken.

+ Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
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Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.
Gebruik geen stoomreinigingsproducten
voor het reinigen.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-
en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of créme, schuren-




de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

+ Eris geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-

del, warm water en een zachte doe of

spons en droog het met een droge doek.
+ U moet alle resterende vloeistof afdrogen

na de reiniging en alle eventuele voedsel-

resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-

reiding.

+ Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Scharnieren voor de kookplaten:

« Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
ree en olie kunnen permanente viekken
veroorzaken op de kookplaten en onder-
delen van de kookplaat de meervoudige.
U moet alle eventuele vloeistofspatten
onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
kelen.

Roestvrij stalen oppervlakken

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

+ De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.

+ Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

+ Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

+ Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele viekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.
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7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervilak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het hoofd-

stuk “Algemene reinigingsinformatie” voor
de reiniging van het glazen kookoppervlak.

U kunt uw reiniging voltooien op basis van

de onderstaande informatie in speciale ge-

vallen.

+ Suikergebaseerde etenswaren zoals don-
kere créme, zetmeel en siroop moeten
onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor rei-
nigingen die u uitvoert wanneer de kook-
plaat heet is want dit kan permanente
vlekken veroorzaken.

8 Probleemoplossing

7.3 Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

* Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

+ Als de kookplaat niet aangaat wanneer
de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>> Haal
de stekker uit het stopcontact en wacht
minstens 20 seconden voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Er mogen geen geschikte pannen worden
gebruikt. >>> Controleer je potten.

Het I:'-symbool op het display van de

kookzone brandt constant.

+ Het is mogelijk dat er geen pan op de
kookplaatzone staat die in werking is.
>>> Controleer of er een pan op de kook-
plaatzone staat.

+ Je pot is mogelijk niet compatibel met in-
ductie. >>> Controleer of uw pan geschikt
is voor inductiekookplaten.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
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>>> Centreer de kookzone door een pan
te selecteren die breed genoeg is voor de
kookzone.

+ De pan of de kookzone kan erg heet zijn.
>>> Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaatzone schakelt

plotseling uit terwijl deze werkt.

+ De kooktijd van de geselecteerde zone is
mogelijk verstreken. >>> U kunt een nieu-
we kooktijd instellen of het koken beéin-
digen.

« Eris oververhittingsbeveiliging. >>>
Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Een object kan het aanraakbedieningspa-
neel bedekken. >>> Verwijder het object
uit het paneel.

Hoewel de kookzone is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet compatibel met
de inductiekookplaat. >>> Controleer of
uw pan geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
>>> Centreer de kookzone door een pan
te kiezen die breed genoeg is voor de
kookzone.

De koelventilator blijft werken, ook al is de

kookplaat uitgeschakeld.

+ Dit is geen fout. De koelventilator blijft
werken totdat de elektronische appara-
tuur in de kookplaat afkoelt tot de juiste
temperatuur.

Er komt een geluid van de kookplaat tij-

dens het koken

+ Tijdens het koken kunnen er geluiden van
de kookplaat komen. Deze geluiden zijn
afhankelijk van de samenstelling van het
kookgerei. Deze geluiden zijn normaal,
geen storing en maken deel uit van de in-
ductietechnologie.

Mogelijke geluiden en oorzaken:

+ Geluid van de ventilator: De kookplaat
heeft een ventilator die automatisch
werkt op basis van de temperatuur van
het product. De ventilator heeft verschil-
lende bedrijfsniveaus en werkt op ver-
schillende niveaus afhankelijk van de
temperatuur. Nadat de kookplaat is uitge-
schakeld, als de temperatuur hoog is vol-
gens de producttemperatuur, kan de ven-
tilator nog een tijdje blijven werken.

+ Lage hum-achtige transformatorwer-
king: Dit is de aard van inductietechnolo-
gie. Aangezien de warmte rechtstreeks
naar de bodem van het kookgerei wordt
overgebracht, kan dit soort gezoem op-
treden, afhankelijk van het materiaal van
het kookgerei. Daarom kunnen verschil-
lende geluiden worden gehoord met ver-
schillende kookgerei.

+ Krakend geluid: Dit komt door het materi-
aal en de structuur van de bodem van het
kookgerei. Als het kookgerei van verschil-
lende materialen en lagen is gemaakt,
kan er knetterend geluid optreden.

* Fluitend geluid: Er kan een fluitend geluid
worden gehoord bij het koken op twee
kookzones aan dezelfde kant van de
kookplaat op verschillende kookniveaus.
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Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

Foutcodes

Redenen voor fouten

Mogelijke oplossingen

E1-E11

Er is een communicatiefout op-
getreden in de inductiekook-
plaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E16-E21

Er is een fout opgetreden in de
temperatuursensor van de induc-
tiekookplaat

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E22
E 26

Inductiekookplaat is oververhit.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot deze is afgekoeld.
De fout verdwijnt wanneer de
temperatuur van de kookplaat
onder de limieten daalt. Neem
contact op met de geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

E23
E24

Er is een softwarefout opgetre-
den bij de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.

E 25

Er is een fout opgetreden in de
werking van de ventilator van de
inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Neem
contact op met de geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

E27
E47

Inductiecompatibele potten wer-
den niet gebruikt.

De fout verdwijnt wanneer een
pot wordt gebruikt die compati-
bel is met inductie.

E31-E39

Er is een hardwarefout opgetre-
den in de elektronische kaart van
de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en
na 30 seconden weer aan. Als de
fout aanhoudt, koppelt u het pro-
duct los van de voeding en sluit u
het opnieuw aan. Neem contact
op met een geautoriseerde servi-
ce als het probleem zich blijft
voordoen.
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Foutcodes Redenen voor fouten Mogelijke oplossingen
Herstel de juiste elektrische aan-

E 42 Er is een elektrische verbindings- |sluiting door te verwijzen naar de

fout opgetreden. technische tabel en de installa-
tiehandleiding van het product.
Een of meer toetsen vyerden lan- Zodra je je hand van de kook-
ger dan 10 seconden ingedrukt -
plaat haalt, verdwijnt het pro-
gehouden.
E 16 . g : bleem.
r Werd een voorwerp ac terge- Zodra het bedieningspaneel is
laten op het bedieningspaneel of "
schoongemaakt, verdwijnt het
het werd blootgesteld aan
probleem.
stoom.
Sensorhardware moet in over-
eenstemming worden gebracht

E 48 met de gebruiksvoorwaarden.

. . Als de fout aanhoudt, koppelt u
Er is een fout opgetreden in de .

E 49 ; : het product los van de voeding

sensor van de inductiekookplaat. Wuitu h -

E 51 en sluit u het opnieuw aan. Neem
contact op met een geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot deze is afgekoeld.
. De fout verdwijnt wanneer de
Er is een hoge temperatuurfout
- ] temperatuur van de sensor onder

E52-E57 opgetreden op de inductiekook- N

de limieten daalt. Neem contact
plaat. . -

op met de geautoriseerde servi-

ce als het probleem zich blijft

voordoen.

Schakel de inductiekookplaat uit

en wacht tot deze is afgekoeld.
Er is een sensorfout / hoge tem- Als de fout aanhoudt, koppglt u

: het product los van de voeding
E 58 - E 59 peratuurfout opgetreden in de ) -
. en sluit u het opnieuw aan. Neem
automatische kookmodus. -
contact op met een geautoriseer-
de service als het probleem zich
blijft voordoen.
Verwijder en bevestig de ventila-
Als uw product een inductiekook- [tiefilters opnieuw. Neem contact
E 63 plaat is met een afzuigkap; er is |op met een geautoriseerde servi-
een filterfout opgetreden. ce als het probleem zich blijft
voordoen.
Elke toets kan gedurende een Wanneer u een sleutel voor een
lange periode zijn aangeraakt. lange tijd loslaat,
Mogelijk is er een pot op de rege-|Wanneer de pan op de bedie-
FF leenheid geplaatst. ningseenheid wordt verwijderd,

Voedsel/vloeistof kan op de re-
geleenheid zijn overstroomd.

De fout verdwijnt zodra het over-
lopende voedsel-/vloeistofresidu
is gereinigd.
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