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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi Ucinnost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeclnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.

4/CZ

Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

« Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapeéeni,
zahrivani talird, véseni ruéniku
nebo obleceni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve veku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

 Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.

» Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

» Kdyz jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézkeé predmety ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésU dvirek.

« Z ddvodu bezpec¢nosti déti
pred likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéené
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
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neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeCi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mdze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama! Pi
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

» Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézkeé predmety.
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Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

KdyZ je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojent.

Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpuUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.
VAROVANI: Pred vyménou
svetla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpoaijili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.



ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadet
nejméne dva lidé.

» K prepraveé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

» Nedavejte na vyrobek jiné
predmeéty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecénost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecénost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.
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» Horlavé predmeéty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

» Rukojet trouby neni susicka
ru¢nikd. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte rucniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavesy dvirek vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuiji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUZe popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

« Béhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
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vnitfnich Casti trouby,
ohfivacich prvkU atd.

« Pri ukladani potravin do horké
trouby, pri vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné v{di teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dileZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
»Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlaCte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecénost peceni

« Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.

» Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

» Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuite jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mdze nastat



otrava jidlem nebo muzete
onemocnét.
» Nezahrivejte uzaviené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak mdze zpUlsobit

prasknuti nadoby.
« Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.
Nepokladejte pekace, talire
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.
Behem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

ABezpec“:nost pri udrzbé a

cisténi

 Pred cisténim vyrobku
pocCkejte, az vychladne.
Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou! Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem!

» NecCistéte vyrobek parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« Pri Cisténi skla prednich
dvirek trouby / (pokud jsou k
dispozici) skla hornich dvirek
trouby nepouZzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové Skrabky, draténou
vinu ani bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpulsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.
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H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt
Tento produkt splfiuje
smeérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych
materialu

¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
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souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.
Doporuceni pro usporu
energie
Nasledujici doporuceni vam pomohou
pouzivat vas vyrobek ekologicky a
energeticky ucinné:
e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.
¢ \/ troubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
prenaseji teplo.
¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.
Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfiruCce, potraviny vzdy
predehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.
Neotevirejte dvitka trouby pfi vareni v
provozni funkci ,Ekonomicky ohfev
ventilatorem*. Pokud se dvitka
neoteviraji, vnitfni teplota se
optimalizuje za ucelem Uspory energie
pfi provozni ,,Ekonomicky ohfev
ventilatorem*” funkci, a tato teplota se
mUzZe ligit od teploty zobrazené na
obrazovce.
Zkuste v troubé valit vice nez jedno
jidlo najednou. Mdzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

A W NN =

o O

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvefe

Rukojet

Spodni ohfivac (spodni ocelovy
plech)

Poloha police

Horni ohfivac

10 Ventilaéni otvory

*

*%

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy maze lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako pfiklady.
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Easti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

1 Knoflik volby funkef

2 Casovad

3 Knoflik teploty

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modell po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastaven,
nejprve zatlacte pfislusny ovladaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlacte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do
pavodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizZete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otacenim koleCka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi ota¢enim oviadaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Ze symbolu teploty na displeji poznate,
jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol
teploty se zobrazi na displeji pfi zahdjeni
peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty.
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Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu zobrazi.

: Symbol teploty

: Symbol hlasitosti

: Symbol zamku dvefi*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Casovaé
SOooom<e o
a o UL 5 8

O 6 & & 5

I N
1 2 3 4 5 6

1 Tladitko alarmu

2 Tlacitko nastaveni Sasu

3 Tlacgitko snizeni

4 Tladitko zvySeni

5 Tlagitko nastaveni

6 Tlacitko uzavien tladitek

Symboly na displeji

o) : Symbol Casu varenf

. : Symbol Casu ukon&enf

O vareni*

jal : Symbol alarmu

o : Symbol jasu

: Rozsvitl se Symbol Zamku

B Hacitek

8
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Provozni funkce trouby
V tabulce funkef jsou uvedeny provozni funkce, které mdzete v troubé pouZit, a

provoznich rezimd se mize liSit od usporadani vageho vyrobku.

V troubé nepracuje zadny ohfivac.
Rozsviti se pouze svétlo trouby.

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventilator (na zadni sténé).
Provoz s Zmrazené jidlo s granylemi se
# . pomalu rozmrazuje pfi pokojové

0 pormnoct ) teplots, varené jidlo se ochladi. Cas
potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zrny.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolaCe a

-/?\_ Svétlo trouby -

ventilatoru

- Horni a . dugené maso v pekarskych
— spodni ohfev forméach nebo kolace a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.
Horky vzduch ohfaty dolnim
% ohfivacem se rovhomérné a rychle
— Spodni ohfev rozvadi po celé troubé pomoci
= s pomoci * ventilatoru. Peceni se provadi
R ventilatoru pomoci jediné misy.
3 Tato funkce by se méla pouZivat

také pro snadné gisténi parou.

Horky vzduch ohfaty ohfivacem s

ventilatorem se rovnoméme a

Ohrev N rychle rozvadi po celé troubé

ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro

vareni jidla ve vice misach na

rliznych Urovnich polic.

Pro Usporu energie mUzete tuto

®

Ekonomicky funkci pouzit namisto pouziti
ohrev * ,Ohev ventilatorem* v rozmezi
ventilatorem 160-220 °C. Doba peceni viak
bude o néco delsi.

. Dolni ohfiva¢ a ohfev s ventilatorem

Funkce Pizza o ) L
pracuji. Vhodné pro peceni pizzy.

@] (3]
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@ Funkce ,3D" *

Horni ohfev, doIni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuiji. VSechny ¢asti
vyrobku se pecou rovnomeérneg a
rychle. PeCeni se provadi pomoci
jediné misy.

Uplny gril

Velky gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani ve velkém
mnozstvi.

*Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této Casti je uveden popis piisluSenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se [isi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem wyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kus.

Modely s draténymi policemi:

Dréatény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vafeni je 5 drovni polohy polic.
Poradi polic miZete vidét také v Cislech
na pfednim ramu trouby.
Modely s draténymi policemi

Modely bez dréténych polic

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
oteviena ¢ast na predni strané. Pro lepsi
vareni musi byt rost zajistén na polici pro
roSt zardzkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:
Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. PFi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
oteviena Céast na predni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

Pri umistovani misy na pozadovanou
polici musi byt jeji strana ur¢ena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pres zardzku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. PFi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro
ro$t. Diky této funkci mizZete vyjmout
své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zardzku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. PFi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadnho
zamku a tahnéte smérem k sobég, dokud
nedosahne zarazky. Musite ji pfesunout
pres zarazku, abyste ji mohli zcela
vyjmout.
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi liStami

Diky teleskopickym listdam mUzete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pri pouZivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
roStu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm
hloubka)
Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka/ 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm
Napéti / frekvence 220-240 V~; 50 Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
pro pouziti ve vyrobku ' ’

Celkova spotreba energie 3,3 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tyto hodnoty se urduji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nésledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomocf
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozorméni.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat
vasemu vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.

19/CZ



Bl Prvni pousziti
NezZ zadnete svUj vyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzete u
nékterych modeld trouby vafit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a

symbol 5.
2.Nastavte denni &as stisknutim @/O.
° 1200

a © O o M

3.Stisknutim tladitka © nebo ¢ aktivujte
minutoveé pole.

8 KN @ & &

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/®.

© |7CO
e}

C\@@@@ﬁl

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
© nebo .

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol .
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Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00“ a ( stéle blikajf
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni Cas nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tlasitka €9,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUZete zménit pozdéji, jak je
popsano v Casti ,Nastaveni®.

V pfipadé vypadku napajeni se
aktualni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni gisténi
1.0dstrante vSechny obalové materidly.
2. Vyjméte z trouby vesSkeré pfisluSenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
iej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troub& béhem vyroby.
4.Pfi praci s vyrobkem vyberte nejvySsi
teplotu a provozni funkci, kterou maj
v8echny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasleduijici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s &isticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.



POZNAMKY Povrch se mize

poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vaSem pro-
duktu nemusi byt pritomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba mUze prehrat.

Chladici ventilator pokraCuje v Sinnosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventilator chlazeni vypne se vSemi
funkcemi. Dobu béhu chladiciho
ventilatoru nemUze uzivatel urdit. Zapina
se a vypina automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urdité dobé
zhasne.

Pokud chcete, aby svétlo trouby svitilo
nepretrzité, vyberte ovladacim knoflikem
provozni funkci ,Svétlo trouby*.
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Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pri provadéni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peceni, nelze upravit
denni Cas.

Pokud je po zahdjeni peCeni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici Eas.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo Cas ukondeni
pedeni, mUzZete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim

tlagitka ©.
Soooo e @
NGy W A 1 I T I S -
FER Y
1 2 3 4 5 6

Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni
Tladitko zvySeni
Tlacitko nastaveni
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6 Tlacitko uzavieni tladitek
Symboly na displeji

o : Symbol Casu varenf
. : Symbol Casu ukon&enf
O varen(*
Ia\ : Symbol alarmu
B : Symbol jasu
: Rozsvitl se Symbol Zamku
B asitek
Il : Symbol teploty
() : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dvefi*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci oviadaciho knofliku pro
wybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zacne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim peceni

Péci mUZete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze ruéni peCeni se
provadi bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite ovladat sami a troubu
vypnout. Kdyz je peCeni hotovo, troubu
vypnete otoCenim ovladaciho knofliku
pro vybeér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peéeni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peceni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol © pro
dobu peceni.

Q(@@@%’%@

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

@/0O.

23/CZ



S M
]

Q@@C@%}@

® 0000

QC@@@%@

Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutéach se zvySuje 0 5
minut.

4 Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» Vase trouba zacne okamZité pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpoditavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi.

5.Po dokonceni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa Casovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

peceni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v

zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vasem

produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidlo mizete nastavit

dobu peceni a as ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko &, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

D/O,

S M-
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutéach se zvySuje 0 5
minut.

» Po nastaveni doby peceni se na

obrazovce trvale zobrazuje symbol €9.

4.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol <9 pro ¢as
ukonc&eni pedeni.

O |IrC
N
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5.Nastavte ¢as ukonceni peceni pomoci
tlacitek ®/O,

s 500

Q@@C@{éﬁﬁ




» Po nastaveni Casu ukon&eni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol 9 se symbolem Gasového
intervalu. Jakmile za&ne peceni, symbol
& zmiz.
6.Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahajeni pec¢eni ode&tenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukondéeni
pedeni. Po dosaZeni doby zahajeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi 8.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi.
7.Po dokonc&eni pe€eni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol (&
a pipa Casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlaCitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba zacne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zaCala
znovu pracovat, otocte ovladaci
knoflik pro teplotu a ovladaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
»,0“ a troubu vypnete.

Nastaveni

Aktivace zamku tlaéitek

Aktivaci funkce zamku tladitek miZete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (B, az se na displeji zobrazi
symbol .

4 © O @ &

» Objevi se symbol (i1 a na displeji zacne
odpocitavani 3-2-1. Kdyz je
odpocitavani skonceno, zamek tladitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tlaCitka, kdyz je zamek
tlaCitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol .

ﬂ Pokud prestanete mackat tlacitko
& pfed ukondenim odpoditavan,
zamek tlacitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,
tlaCitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlagitek nebude v pfipadé
vypadku napajeni zrusen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte &, az na displeji zmizi
symbol &,
» Symbol & zmizi a zamek tlacitek se na
displeji deaktivuje.
Nastaveni alarmu
Casovad vyrobku miZete pouzit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mdzete pouzit napriklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobg jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
wyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.

1.Mackejte 2, az se na displeji zobrazi
symbol 2.
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2.® Nastavte ¢as alarmu pomoci
tlacitek /O,

1
Q I I

Q@@@s@%@

» Po nastaveni Sasu alarmu zlstane

symbol 2 svitit a ¢as alarmu na displeji

zacind odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite €as alarmu a &as vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprSeni ¢asu alarmu zacne
symbol 2 blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci ¢asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlaCitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni ¢as.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte £, az se na displeji objevi

symbol £ pro resetovani asu alarmu.

Mackejte tlasitko ©, az se zobrazi
»00:00“.

2.0 alarm m{Zete zrusit také dlouhym
stisknutim tlacitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol €,
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2.Pomoci tla&itek @/O nastavte
pozadovanou uroven. (b-01-b-02-b-
03)

Q@@%‘\{@e@

3.Potvrdte klepnutim na tladitko 4,
nebo bez klepnuti na tlacitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol .

d-01 °

Q@@@@@

2.Pomoci tlagitek @/ nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

1 >

L0 © O o 5

» Potvrdte klepnutim na tlacitko ¢, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit Cas,

ktery jste nastavili dfive,

1.Madkejte %%, az se na displeji zobrazi
symbol .

2.Nastavte denni ¢as stisknutim @/C.




° 1200

a © O o M

O |Co.
o

Q@@@@@l

3.Stisknutim tladitka © nebo & aktivujte
minutoveé pole.

8 KN @ & &

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/®.

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
© nebo .

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol .
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[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidia.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a
nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny.
Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfislusenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mlze objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvifek trouby se drzte déle.

e Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu

uvedené pro potraviny se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto

ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy z trouby

vyjméte prislusenstvi, které

nepouzijete. PFislusenstvi, které
zlstane v troub&, miZze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotéach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizZete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach varen.

¢ Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouZivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete vafit. Nepromastitelné
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papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. BEhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peCeni pouZzivat
pfislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomente viozit jidlo do
trouby az po predehfati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobf
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mely byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

e Stav pedeni vyrobk(d se mize ligit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

e Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouzijete papir
na vareni, mdZe se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zékladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

e Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznaCuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

e Pokud je sladké pecivo pfili§ suché,
zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je sladké pecivo vihké, pouZijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu 0 10 °C.

e Pokud je horni ¢ast sladkého pediva
spalend, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu peceni.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitt, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouZijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvySte dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Tipy pro pec¢eni peciva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu pecen.

Platy tésta navihCete polevou

sestavajici z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte

se, ze tloustka pfipraveného tésta

nepretéka pres plech na pecen.

Pokud je pecivo na povrchu hnédé,

ale vespod neni upecCené, ujistéte se,

ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.

Pro rovnomérné zhnédnuti zkuste

polevu rovnomeérne rozprostfit mezi

platy tésta a pecivo.

e Pecte pedivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jeSté neni dostate¢né
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

Kolace na Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 3 180 30 ... 40
plechu na peceni plech ohrev
- Forma na dort N
Kolace ve Jedenplech — ~ o steném Ohrev 2 180 30 ... 40
formeé na peceni grilu™ ventilatorem
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 3 160 o5 a5
na peceni plech ohrev
Modely s
dréaténymi
Jeden plech Standardnf Ohrev policemi: 3 150 o5 a5
na peceni plech* ventildtorem Modely bez
dréaténych
1o polic: 2
Kolacky Modely s
Modely s draténymi
2 —Standardni dréaténymi policemi:
2 plechy na plech* Ohrev 5_4 policemi: 150 25...40
pedeni 4 —Plech na ventildtorem Modely bez Modely bez
pecivo* draténych draténych
polic: 140 polic: 30 ...
45
Kulata dortova
forma o
Plskc?t\ove Jeden E)Iegh praméru 26 Horni avspodnl 5 160 30 ... 40
koldee na peceni cm se svorkou ohrev

na draténém
grilu™*
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Kulata dortova
forma o

Jeden E)Iegh praméru 26 Qr]rev 5 160 30 ... 40
na peceni cm se svorkou  ventilatorem
na draténém
grilu™*
Jeden E)Iegh Plegh n*a Horni avspodnl 3 170 o5 a5
na peceni pecivo ohrev
Jeden E)Iegh Plegh n*a Qr]rev 3 170 50 . 30
Koldck na peceni pecivo ventildtorem
Y 2 —Standardni
2 plechy na plech Ohrev 24 170 25...35
peceni 4 —Plech na ventilatorem
pecivo*
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 35 . 45
na peceni plech ohfev
5 o Jeden E)Iegh Standarfinl Qr]rev 2 180 35. .45
Téstovinové na peceni plech ventilatorem
pecivo 1 -Standardni
2 plechy na plech Ohrev 1-4 180 35... 45
peceni 4 —Plech na ventilatorem
pecivo*
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 50 . 30
na peceni plech ohfev
Jeden E)Iegh Standarfinl Qr]rev 3 180 20..30
Bohaté pedivo na peceni plech ventilatorem
2 —Standardni
2 plechy na plech Ohrev 2-4 180 20...30
peceni 4 —Plech na ventilatorem
pecivo*
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 3 200 30 ... 40
, . na peceni plech ohrev
Cely chléb - >
Jeden plech Standardni Ohrev
o . i 3 200 30...40
na peceni plech ventilatorem
Sklenéna /
kovova
Lasagne Jeden E)Iegh obdélnikova Horni avspodnl 2 nebo 3 200 30 ... 40
na peceni forma na ohrev
draténém
grilu™*
Kulata ¢erna
kovova forma, . .
Jeden plech ey o om oM @ spodni 2 180 50... 70
na peceni ot ohrev
na draténém
. ™ grilu™*
Jable¢ny kolag Kulata Coma
kovova forma, .
Jedenplech s o0 om Onrev 2 170 50... 70
na peceni e ventildtorem
na draténém
grilu™*
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 ... 220 10... 20
. na peceni plech ohrev
Pizza Jeden plech Standardni
pled c Funkce Pizza 3 250 8..15
na peceni plech

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi va$ spotebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliiky.

Varny stil pro Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni funkce
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¢ Po zahajeni peceni neménte teplotu peceni Ekonomicky ohfev ventilatorem -
provozni funkce.

e Behem peceni neotvirejte dvitka Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni
funkce. Pokud se dvefe neotviraji, vnitini teplota je optimalizovana z ddvodu
Uspory energie a mUze se li§it od zobrazené.

e Neohfivejt zimu Ek icky ohF tilat

Jeden plech na

Kolacky - Standardni plech* 3 160 25...35
peceni
Kolagky Jeden plech na Standardni plech* 3 180 25 .35
peceni
Téstovinové Jeden plech na Standardni plech* 3 200 45 ...55
pecivo peceni
Bohaté pesivo  98deN plechna Standardni plech* 3 200 35 ... 45
peceni
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
Maso, ryby a dribez e Méli byste pocitat s dobou peceni asi
Kli¢ové body p¥i peéeni 4 az 5 minut na centimetr tloustky
e Vysledek peceni se zvysi ochucenim masa.
v&ech kurat, kriit a velkych kusti masa  ® Po uplynuti doby peceni nechte maso
pred pedenim citronovou &tavou a v troubé asi 10 minut. Stava z masa
peprem. se lépe rozlozi ve smazeném mase a
e Peceni vykosténého masa trva o 15 az pri qujenl Zmasa ngvyteka.
30 minut déle nez smazeni platk(i * Ryby je treba umistit na plech odolny
masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni
Urovni police.

Steak (cely) / Jeden plech Standardni Horni a spodni 3 215%;2'121% 60 ... 80
Rosténa (1 kg) na peceni plech* ohrev !
180... 190
Jehnéci . . . 15 minuty
Kolinko (1.5 - Jfge”eg':r‘;h Sta?;irf’”' Hor”c')ﬁFZSOd”' 3 250/max, v 110...120
2.0 kg) P P 170
Dratény gril )
. . 15 minuty
Jeden E)Iegh Jederl plech Horni avspodnl 5 250/max, v 60 .. 80
na peceni polozte na ohrev 190
spodni policku
Dratény gril
Pecené kure Jeden E)Iegh Jederl plech Qr]rev 5 200 ... 220 60 .. 80
(1.8-2 kg) na peceni poloZte na ventilatorem
spodni policku
Dratény gril :
15 minuty
Jedenplech  Jedenplech ¢\ oo ap 2 250/max, v 60 ... 80
na peceni poloZte na 190
spodni policku
p . . 25 minuty
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 1 250/max, v 150 .. 210
na peceni plech ohrev 180 ... 190
Krata (5.5 kg) 5 rﬁ.i.nuty
Jedenplech  Standardni oo ape 1 250/max, v 150 ... 210
na peceni plech 180 ... 190
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y d
Jeden plech Jeden plech  Horni a spodni

o M " 3 200 20...30
na peceni polozte na ohrev
spodni policku
Ryby Dratény gril
Jeden plech Jeden plech Funkce .3D" 3 200 20 ... 30

na peceni poloZte na
spodni policku

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Grilovani .

Cervené maso, ryby a driibeZf maso pfi

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou

vhodné zejména platky masa, maso na °

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina

(rajCata, cibule atd.).

Obecna varovani

¢ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedaveijte pfilis daleko
do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e B&hem grilovani méjte dvirka trouby
zaviena. Nikdy negrilujte s
otevienymi dvitky trouby. Horké
povrchy mohou zpUisobit popéleniny!

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stil

Umistéte kousky, které chcete grilovat,
na dratény rost nebo dratény grilovaci
ro$t tak, abyste jejich rozlozenim
neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.
Doby peceni uvedené v tabulce se
mohou liSit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.

Zasunte dratény roSt nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubg. Pokud grilujete na draténém
roStu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachvtili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusf
byt soucasti vyrobku. Za ucelem
snadného &isténi dejte na plech trouby
trochu vody.

Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35

FaSirka (hovéz) - 12 Draté&ny gril 4 250 20 ...30
kousky

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20...25

Biftek - (nakrajeny na Dratény gril 4-5 250 25...30
platky)

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.
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Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou
pfipravena podle normy EN 60350-1,

Jeden plech na

Varny stul pro testovaci

Standardni plech*

spodni

3

aby se usnadnilo zkouSeni vyrobku ve
zkuSebnich ustavech.

140 20...30

peceni ohfev
Modely s
dréaténymi
Krehké pecivo policemi:
(sladké Jeden plech na . " Ohrev 3
pecivo) peceni Standardni plech ventildtorem Modely 140 15..25
bez
dréaténych
polic: 2
2 pleghy,na 2-Standardni p!ecrl Qr]rev 2.4 140 15 .25
peceni 4-Plech na pecivo ventilatorem
Jeden plech na Homia
E) f Standardni plech* spodni 3 160 25...35
peceni 9
ohrev
Modely s
dréaténymi
policemi:
Jeden plech na . . Ohrev 3
peceni Standardni plech ventildtorem  Modely 150 25..35
bez
Kolagky dréaténych
polic: 2
Modely s
Modely s e
drétén}lmi dréltlényn"n
. . policemi:
2 plechy na 2-Standardni plech* Ohrev policemi: 25...40
o - i 2-4 150
pedeni 4-Plech na pecivo ventildtorem Modely bez
Modely bez .
. draténych
dréaténych polic: 30
polic: 140 25
Kulata dortova forma o .
Jeden plech na prdméru 26 cm se Hornia
- 2 spodni 2 160 30...40
peceni svorkou na draténém .
- . . ohfev
Pigkotové grilu
kolaee Kulata dortova forma o
Jeden E)Iegh na praméru 26 cnj 359 Qr]rev 2 160 30 ... 40
peceni svorkou na draténém ventilatorem
grilu™*
Jeden olech na Kulata ernda kovova Horni a
plec forma, pramér 20 cm na spodni 2 180 50...70
- peceni e e 9
Jable¢ny draténém grilu ohrev
kolag Jeden olech na Kulata ernda kovova Ohev
o forma, pramér 20 cm na 2 170 50...70

peceni

draténém grilu**

ventildtorem

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi va$ spotebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani jidlo otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Dréatény gril
Dratény gril 4 250 20...30
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Neékteré distici prostfedky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vysttikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K &isténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize

Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim

prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

e Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a

tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e Okamyzité bez cekani odstrante skvrny

od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy
e Po kazdém pouzitl smaltované

povrchy oCistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého disténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cistici
neskrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi &istiC trouby.

Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cisténi horkych
povrchd vede k nebezpedi pozéru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy
e Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a

porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuii olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotfebi¢ oCistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po wycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Sistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
z&dnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.
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¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my&ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovladace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

® B&hem &isténi inox panell s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely odistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.

4

Cisténi vnitini éasti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ Gisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
Gisténi* podle typl povrchd v troubg.
Cisténi boénich stén trouby

Boéni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti ,Katalytické stény"”.



Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim

bocnich stén draténé rosty. Postupuijte

podle krokd Cidténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1.Vyjméte predni East draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Vytahnéte dratény rost smérem k

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.

Snadné cisténi parou

Li&f se v zavislosti na modelu

produktu. * Nemusi byt k dispozici ve

vaSem produktu.

Zajistuje snadné c&isténi, protoze

necistoty (pokud s &isténim necekate

pfilis dlouho) jsou zmékeeny parou,

ktera se tvofti uvnitf trouby, a voda

kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.

1.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. listy
trouby.

3.Nastavte troubu do reZzimu snadného

Cisténi parou a nechte ji spusténou
15 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitini
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadrfikem. Pfi otevirani dvifek dojde k
Uniku pary. To mize zpUsobit riziko
popaleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
Zbyvajici necistoty oCistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.
Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda, kterd je v bazénu
ve spodni ¢asti trouby, aby
zmeékcila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v dutiné trouby,
odpafuje a kondenzuje v dutiné
trouby a vnitfnim skle dvifek
trouby, proto mdze kapat voda pfi
otevreni dvifek trouby. lhned po
otevreni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem
produktu. Po kondenzaci v troubé mize
byt v kanalku mélké nadrzky pod
troubou voda nebo vihkost. Po pouzitf
vyCistéte tento kandl bazénu vihkym
hadfikem a poté jej osuste.
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Zavés typu (C) je k dispozici u typl dvefi
s mékkym oteviranim / zaviranim.

Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Vnitfni sklo dvifek trouby je
pokryto snadno distitelnym
materidlem. NepouZivejte
abrazivni Cisticl prostredky,
Skrabky z tvrdého kovu, draténku
nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za

Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti

dvitek a skel je vysvétlen v Eastech

»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti

vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek

po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku

na myti nadobi, teplé vody a mékkého

hadfiku nebo houby a osuste je suchym

hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho

oplachnéte proti zbytk&m vapna, které

se mohou vyskytnout na skle trouby.

Vyjmuti dvirek trouby

1.0tevfete dvitka trouby.

2.0Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku. Zamek pantu - zaviena poloha

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle

modelu produktu. Nize uvedené obrazky

ukazuii, jak oteviit v8echny typy zavésd.

Zavés typu (A) je k dispozici u béznych

typl dverd.

Zavés typu (B) je k dispozici u typl dverfi

s mekkym zaviranim.
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Zamek pantu - oteviena poloha
3.Otevrete dvitka trouby do
polooteviené polohy.

4.Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zaveésu a vyjméte je.
Pri op&tovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavrit prichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitFnich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize
za UCelem cisténi vyjmout.
1.0tevrete dvitka trouby.

2. Tahnéte soudast z plastu pfipevnénou
k horni &asti pfednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bodd na obou stranach
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A" a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B".
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1 Nejvnitféjsi sklenény panel
2* Vnitfni sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusf byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2),
opakuijte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opetovné sestaveni vnitiiho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbiné. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfimu sklu (1).

6.Pfi opétovném sestaveni zcela
vnitfniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslySite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvitek svétla v oblasti peCeni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadob,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mlzete vyménit nasledujicim

postupem.
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Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vymeénou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

¢ V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, priimérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou zarovkou
s objimkou typu G9, vykonem mensim
nez 60 W. Zarovky jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupct
nebo technikd s licenci.

¢ Poloha svétla se mtze liSit od polohy
znazornéné na obrazku.

e Z4rovka svétla pouzita v tomto
vyrobku neni vhodnd pro pouziti pfi
osvétleni pokojd v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na peCené vyrobky.

e Z&rovky pouzité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2.Vyjméte sklenény kryt jeho otdCenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otécejte



zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vyménte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytahnéte
zdarovku, jak je zndzorméno na obrazku,
a vymente ji za novou.

0

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2.Vlyjméte draténé police podle popisu.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte
ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otacejte
zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vymente ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytahnéte
zdarovku, jak je zndzorméno na obrazku,
a vymeénte ji za novou.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

e Je normalni, ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

e Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Pfi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Negjedna se
0 zavadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni

arovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zarovku svétla trouby.
¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pajistky vymeérite nebo znovu zapnéte.

¢ Neni nastavena na urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U model( vybavenych ¢asovacem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte
casovac.

¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
zZnovu jej zapnéte.
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a)

b)

Q

d)

g)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFe3it zdrutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objedndvka opravy spotfebite wanw.bekorrcz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,

Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotfebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCY)NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, iklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222525 222, 800 350 333 nebo online na https:/dwwinbekenr oz/ohisdnavie.
ppravicasehios

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéreni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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k)
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Pii ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajicl povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovan podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekerc

O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
e bekoorca/ubisdnavkasoniavy:

Pii opravé v ramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni. vyjadieni
servisntho technika) na e-mail reidamace®bakossrz hebo poitou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovan( vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

«  Nenivyrobek pouZivan v souladu s ndvodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

» Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

»  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

» Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vidjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy velektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« e vyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistu3enstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespiiiuje potiebné technické parametry;

«  Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

o Zdaruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

o Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

« Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« ADe installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
€N accessoires.

« AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\Voer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik
« Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur openis, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« (Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

 De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
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schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de



achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.

» Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het
risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

(Als uw product een stekker

heeft)

« Voer de stekker van het
product niet in een

stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

« Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« VVoor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

» ZOrg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.
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« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

U mag nooit een defect of

beschadigd product

bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

Gebruik het product niet als

de glazen deur vooraan is

verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
Situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

« Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om



handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

« De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.

De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

« Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
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etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.
Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven
accessoire (lade, rooster, etc.)
met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
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hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.

» Plaats geen bakplaten,

schotels of aluminiumfolie

rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

Sluit de oven tijdens het

grillen. Hete opperviakken

kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

» Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!



» Was het product nooit door glas vooraan van de oven /

er water op te spuiten of te (indien aanwezig) glas van de
gieten! Er bestaat een risico bovenste deur te reinigen. Dit
van elektrische schokken! materiaal kan krassen of

« Reinig het product niet met barsten veroorzaken op de
stoomreinigers want dit kan glazen opperviakken.
elektrische schokken « Houd het bedieningspaneel
veroorzaken. altijd schoon en droog. Een

» Gebruik geen harde vochtig en vuil opperviak kan
schurende reinigingsmiddelen,  problemen veroorzaken in de
metalen krabbers, draadwol bediening van de functies.

of bleekmiddel om de het
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
——

EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EV). Dit product is
voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:
Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijin RoHS
(2011/65/EV). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.
Verpakkingsmateriaal
afvoeren
¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
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recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.
Aanbevelingen voor
energiebesparing
Informatie over energie-efficiéntie volgens
EU 66/2014 is te vinden op de
productkaart die bij het product wordt
geleverd. De volgende suggesties helpen
u het product te gebruiken op een
ecologische en energie-efficiénte wijze.
¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.
¢ Gebruik donkere of email ontainers in de
oven die de warmte beter overragen.
e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige bereiding.
Zo kunt u tot 20% elektriciteit besparen
zonder aan warmte te verliezen.
U moet de oven altijd voorverwarmen als
die wordt aangegeven in het recept of
de handleiding. U mag de ovendeur niet
te vaak openen tijdens de bereiding.
Open de ovendeur niet tijdens een
bereiding in de "Eco ventilator
verwarming" bedieningsfunctie. Als de
deur niet wordt geopend, is de interne
temperatuur optimaal om energie te
besparen in de "Eco ventilator
verwarming" bedieningsfunctie. Deze
temperatuur kan verschillen van de
waarde die wordt weergegeven op het
scherm.
¢ Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktidig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na elkaar
bereidt, zal dit energie besparen omdat
de oven zijn warmte niet verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

2
1 Functie selectieknop

2 Timer

3 Temperatuur knop

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.
Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de interne temperatuur van de
oven aflezen met het
temperatuursymbool op het scherm. Het
temperatursymbool verschijnt op het
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scherm. wanneer de bereiding wordt
gestart en het temperatuursymbool
verdwijnt wanneer de ingestelde
temperatuur wordt bereikt. Als de
temperatuur in de oven daalt onder de
ingestelde temperatuur verschijnt het
temperatuursymbool opnieuw.

Timer

Alarmtoets

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets
Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

()N BN OV I\ O

o : Bereidingstijd symbool

) : Bereiding eindtijd symbool*
I8\ : Alarmsymbool

¢ ) : Helderheid symbool

& : Toetsvergrendeling symbool



@ : Temperatuursymbool * Het varieert naargelang het model
i) : Volume symbool van het product. Is mogelijk niet
: Deurvergrendeling symbool* beschikbaar op uw model.

Bedieningsfuncties van de oven
In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden
weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product

Eris een verwarmingselement
7N Ovenlamp - dat niet werkt in de oven. Enkel
de ovenlamp licht op.

De oven warmt niet niet op.
Enkel de ventilator (op de
achterwand) werkt. Ingevroren
etenswaren met korrels
# Werkend met ontdooien langzaam tot .
0 ventilator - kamertemperatuur, bereide
etenswaren worden afgekoeld.
De tijd die nodig is om een
volledig stuk vlees te ontdooien is
langer dan de voedingswaren
met granen.
De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

— Bovenste en Geschikt voor cakes en
onderste * stoofpotjes in bakvormen of
—_ verwarmingselement cakes en gebak. De bereiding
wordt uitgevoerd in een enkele
schotel.

De hete lucht die wordt
opgewarmd door het onderste

% verwarmingselement wordt
Ventilator gelijkmatig en snel verspreid in
p— ondersteund . de oven via de ventilator. De
-y onderste bereiding wordt uitgevoerd in een
A AA .
® verwarmingselement enkele schotel.
s Deze functie mag enkel worden

gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.
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Ventilator
verwarming

De hete lucht die wordt

opgewarmd door de ventilator
verwarming wordt gelijkmatig en
snel verspreid in de oven via de
ventilator. Dit is geschikt voor
bereidingen op meerdere platen
op verschillende niveaus.

Eco ventilator
verwarming

U kunt deze functie gebruiken
om energie te besparen in de
plaats van “Ventilator
verwarming" te gebruiken tussen
160en 220°C. Maar, de
bereiding zal iets langer duren.

Pizzafunctie

Het onderste
verwarmingselement en de
ventilator verwarming werken.
Deze functie is geschikt om pizza
te bakken.

@)

"3D" functie

Het onderste en bovenste
verwarmingselement en de
ventilator verwarming werken.
Alle onderdelen van het product
worden gelijkmatig en snel
bereid. De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele schotel.

Volledige grill

De grote grill op de bovenzijde
van de oven werkt. Dit is
geschikt om grote hoeveelheden
te grillen.

* Uw product werkt binnen het
temperatuurbereik zoals vermeld op de

temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelik dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijfers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen
Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven enin
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.



Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de ziplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.

Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.

19/NL



De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)
Installatie-afmetingen van de oven
(hoogte/breedte/diepte)

595 mm/594 mm/567 mm

590 of 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240 V~; 50 Hz
Gebruikt type kabel en doorsnede / . ] 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSVV-FG 3x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 3,3 kW

Oventype Multifunctionele oven

" Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in

overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardliading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste tijdstip instelling

Stel altijd de tijd van de dag in
voordat u uw oven gebruikt. Als u
het niet instelt, kunt u in sommige
ovenmodellen niet koken.

1.Wanneer de oven de eerste maal
wordt ingeschakeld, knipperen het
uurveld "12:00" en €9 symbool op het
scherm.

2.Stel het tijdstip van de dag in door @
/@ aan te raken.

fclN alinln
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4

g O O ¢ [

3.Raak de (© of i toets aan om het
minutenveld in te stellen.

oI ninl
|

ﬁ\@@@ﬁé‘?@

4.Stel de minuten van de dag in door @
/O aan te raken,

o oCo
o] ¥

Q@@@@@

5.Bevestig de instelling door de € of %
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het © symbool verdwijnt van het

scherm.
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Als het eerste tijdstip niet wordt
ingesteld, blijven de "12:00" en
symbolen knipperen en zal uw
oven niet starten. Om uw oven te
kunnen inschakelen, moet u het
tijdstip van de dag bevestigen
door het tijdstip van de dag in te
stellen of de €O toets aan te raken
wanneer deze "12:00” weergeeft.
U kunt het tijdstip van de dag later
wijzigen, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Instellingen”.

De huidig tijdstip instellingen
worden geannuleerd in het geval
van een stroomuitval. Het moet
worden bijgeregeld.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.



OPMERKING

Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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E Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Zo niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.

Als u wilt dat de lamp ononderbroken
blijft branden, moet u de “Ovenlamp”
bedieningsfunctie selecteren met de
functie selectieknop.
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Bediening van het oven

bedieningspaneel
Algemene waarschuwingen voor het
oven bedieningspaneel

De maximaal in te stellen
bereidingseindtijd is 5 uur en 59
minuten.

Het programma wordt in geval
van een stroomstoring
geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd
worden.

Wanneer u aanpassingen uitvoert,
knipperen de relevante symbolen
op het scherm. Wacht even tot de
instellingen zijn opgeslagen.

Als een instelling is uitgevoerd
voor de bereiding kan het tijdstip
niet worden aangepast.

Als de bereidingstijd is ingesteld
bij de start van de bereiding,
wordt de resterende tijd
weergegeven op het scherm.

In gevallen waar de bereidingstijd
of de eindtijd is ingesteld, kunt u
automatisch annuleren door de 9
toets langdurig aan te raken.

SOoopooe o
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1
3 5

1 Alarmtoets

2 Tijdinstelling toets
3 Verlagen toets
4 Verhogen toets



5 Instellingen toets

6 Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

: Bereidingstijd symbool

: Bereiding eindtijd symbool*
: Alarmsymbool

: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool
: Temperatuursymbool

: Volume symbool

: Deurvergrendeling symbool*
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld

Pl PO

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.
2.5tel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en  verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het 8 symbool. De oven
schakelt niet automatisch uit aangezien
de handmatige bereiding wordt
uitgevoerd zonder een bereidingstijd in
te stellen. U kunt de oven zelf bedienen
en uitschakelen. Aan het einde van de
bereiding kunt u de oven uitschakelen
door de functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te
stellen;
U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het ® symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de &/ toetsen.

3.Stel de bereidingstiid in met de ®/©

toetsen.
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De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,

na 15 minuten verhoogt het met 5

minuten.

4.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen

werken met de geselecteerde functie en

temperatuur. De ingestelde

bereidingstijd begint af te tellen en 8

verschijnt op het scherm. Als de

temperatuur in de oven de ingestelde

temperatuur bereikt, verdwijnt het 8

symbool.

5.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het & symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.

6.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

De eindtijd van de bereiding

instellen op een later tijdstip; (Het

varieert naargelang het model van
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het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.)
Door de temperatuur en functie te
selecteren specifiek voor uw maaltijd
kunt u de bereidingstiid en de eindtijd
instellen op een later tijdstip zodat de
oven automatisch kan in- of
uitschakelen.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/O toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de @/©

toetsen.

S M-
] N

Q@@@@@J

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld,

verschijnt het © symbool

ononderbroken op het scherm.

4.Raak & aan tot het 9 symbool
verschijnt op het scherm voor de
eindtijd van de bereiding.
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5.Stel de eindtijd van de bereiding in
met de ®/O toetsen.
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» Wanneer de eindtijd van de bereiding
is ingesteld, verschijnt het & symbool en
het ©9 symbool met het tijdsduur
symbool ononderbroken op het scherm.
Zodra de bereiding start, verdwijnt het ©
symbool.
6.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» De ovenklok berekent automatisch
de tijd om de bereiding te starten
door de bereidingstijd af te treken van
de eindtijd die u hebt ingesteld. Op
het begintijdstip van de bereiding wordt
de geselecteerde functie ingeschakeld
en de oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en §
verschijnt op het scherm. Als de
temperatuur in de oven de ingestelde
temperatuur bereikt, verdwiint het 8
symbool.
7.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het ® symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.
8.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De

melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

Als er een toets wordt ingedrukt
op het einde van de hoorbare
waarschuwing begint de oven
opnieuw te werken. Om te
voorkomen dat de oven opnieuw
zou inschakelen aan het einde van
de waarschuwing kunt u de
temperatuur- en functieknop in de
“0” (uit) positie draaien en de
oven uitschakelen.

Instellingen

De toetsvergrendeling

inschakelen

U kunt verstoringen van het

bedieningspaneel beletten door de

toetsvergrendeling in te schakelen.

1.Raak & aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.
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» Het 1 symbool verschijnt en de 3-2-1
aftelling begint op het scherm. Aan het
einde van de aftelling wort de
toetsvergrendeling ingeschakeld. Als
een toets wordt aangeraakt wanneer de
toetsvergrendeling is ingesteld, geeft de
timer een hoorbaar signaal weer en het
& symbool knippert.

Als u de (E-toets niet meer
aanraakt voor het einde van de
aftelling, wordt de
toetsvergrendeling niet
ingeschakeld.
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De timer toetsen kunnen niet
worden gebruikt wanneer de
toetsvergrendeling is
ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt
geannuleerd in het geval van een
stroomuitval.

De toetsvergrendeling
uitschakelen
1.Raak (&1 aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.
» Het & symbool verdwijnt en de
toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook
gebruiken voor elke andere
waarschuwing of herinnering dan de
bereiding.
De alarmklok heeft geen effect op de
bedieningsfuncties van de oven.
Gebruikt om waarschuwingen weer te
geven. U kunt de alarmklok bijvoorbeeld
gebruiken wanneer u de oven wilt
inschakelen op een specifiek tijdstip.
Zodra het tijdstip dat u hebt ingesteld is
verstreken, geeft de klok een hoorbaar
alarm weer.

De maximum alarmtijd kan 23 uur
en 59 minuten bedragen.
1.Raak 2 aan tot het 2 symbool op het
scherm verschijnt.
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2.® Stel de alarmtijd in met de /@
toetsen.
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» Nadat u de alarmtijd hebt ingesteld,

blijft het £ symbool opgelicht en

verschijnt de alarmtijd start de aftelling

op het scherm. Als de alarm- en

bereidingstijd op hetzelfde moment zijn

ingesteld, wordt de kortere tijd

weergegeven op het scherm.

3.Aan het einde van de alarmtijd begint
het 23 symbool te knipperen en
weerklinkt een hoorbare
waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1.Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het hoorbare alarm
gedurende twee minuten. Druk een
van de toetsen in om de melding te
stoppen.

» De melding stopt en het tijdstip van de

dag verschijnt op het scherm.

Als u het alarm wilt annuleren;

1.Raak £ aan tot het £ symbool
verschijnt op het scherm om de
alarmtijd opnieuw in te stellen. Raak
de © toets aan tot "00:00” verschijnt.

2.} u kunt het alarm ook annuleren door
de toets langdurig in te drukken.

Het volumeniveau wijzigen
1.Raak de & toets aan tot het 0
symbool verschijnt op het scherm.
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2.Stel het gewenste niveau in met de ®
/@ toetsen. (b-01-b-02-b-03)
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3.Raak de % toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld
zodra een toets wordt aangeraakt.

De helderheid van het scherm

instellen

1.Raak de i toets aan tot het B
symbool verschijnt op het scherm.

P P
R I

Q@@@@@

2.Stel de gewenste helderheid in met de
®/O toetsen. (d-01-d-02-d-03)

I o
N N I

a@ca@\@@]

» Raak de %% toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld zodra
een toets wordt aangeraakt.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven; het tijdstip van de dag
wijzigen dat u eerder hebt ingesteld.

1.Raak i aan tot het (9 symbool op het
scherm verschijnt.

2.Stel het tijdstip van de dag in door ®
/2 aan te raken.

N ialy
Il

Q@@@@@J

3.Raak de & of % toets aan om het
minutenveld in te stellen.

@ |17nr

| 2L

0 QN © & &

4.Stel de minuten van de dag in door ®
/© aan te raken,

o o
'|1&1

Q@@@@@a

5.Bevestig de instelling door de (O of 4%
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het ©© symbool verdwijnt van het

scherm.
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[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de
etenswaren die zijn getest en de
optimale instellingen voor deze
etenswaren. De geschikte instellingen
van de oven en accessoires voor deze
etenswaren worden hier ook
aangegeven.

Algemene waarschuwingen
over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijldens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ Voor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires
gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

¢ Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

® \oor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

¢ Wij raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

¢ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.

e Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om
gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten
kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ Vormen van metaal, keramiek en glas
verlengen de kooktijd en de onderkant
van gebakjes wordt niet gelijkmatig
bruin.

¢ Als u bakpapier gebruikt tijdens het
koken, kan er een beetje bruin worden
aan de onderkant van het voedsel. In
dat geval moet u wellicht uw kooktijd
met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vloeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat

plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vloeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren
Suggesties voor koken met een enkele plaat

. Bovenste en

Cakes in Standaard onderste 3 180 30 ... 40

schotel plaat )
verwarmingselement

Cakes in Cakevorm OE)* Vent||at9r ° 180 30 .. 40
vorm draadrooster verwarming
Bovenste en

Kleine cakes St?)rllad;?rd onderste 3 160 25...35

verwarmingselement
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Modellen

met
legplanken
met draad:
Standaard Ventilator 3
plaat* verwarming Modellen 150 25...35
zonder
legplanken
met draad:
2
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
in diameter onderste 2 160 30...40
met Klem op  verwarmingselement
o draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
in diameter ) 2 160 30...40
met Klem op verwarming
draadrooster™
Bovenste en
Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
Koekje verwarmingselement
Gebak plaat* Ventilator 3 170 20 ... 30
verwarming
Bovenste en
Standaard onderste 2 200 35 ... 45
plaat )
Deeg gebak verwarmingselement
Standa?rd Vent||at9r ° 180 35 . 45
plaat verwarming
Bovenste en
St?)rl‘s;?rd onderste 2 200 20 ... 30
Rijk gebak verwarmingselement
Standaard Ventilator
plaat® verwarming S 180 20...30
Bovenste en
. Standaard onderste 3 200 30 ... 40
Volledig plaat )
verwarmingselement
brood Standaard Ventilator
. . 3 200 30...40
plaat verwarming
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne rechthoekige onderste 20f 3 200 30 ... 40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Appeltaart ' onderste 2 180 50...70

cm in diameter
op
draadrooster™

verwarmingselement
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Ronde zwart

metalen
taalrtvolrm, 20 Vent||at9r 2 170 50 ...70
cm in diameter verwarming
op
draadrooster™
Bovenste en
Standaard onderste 2 200 ... 220 10... 20
) plaat .
Pizza verwarmingselement
Standaard Pizzafunctie 3 250 8...15
plaat

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Suggesties voor koken met twee schalen

Modellen met
legplanken Modellen met
met draad:  legplanken met

2 —-Standaard Ventilator 150 draad: 25 ... 40
Kleine cakes plaat* verwarmin 2-4 Modellen Modellen
4 -Gebak plaat* 9 zonder zonder

legplanken  legplanken met
met draad:  draad: 30 ... 45

140
2 ~Standaard Ventilator
Koekje plaat® ; 2-4 170 25...35
4 —Gebak plaat* verwarming
1-Standaard Ventilator
Deeg gebak plaat* verwarming 1-4 180 35...45
4 —Gebak plaat*
2 ~Standaard Ventilator
Rijk gebak plaat* verwarming 2-4 180 20...30
4 —Gebak plaat*

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

bereidingstabel voor Eco ventilator verwarming - bedieningsfunctie

¢ U mag de bereidingstemperatuur niet wijzigen nadat de bereiding start in Eco
ventilator verwarming - bedieningsfunctie.

® Open de ovendeur niet tijldens een bereiding in de Eco ventilator verwarming
bedieningsfunctie. Als de deur niet wordt geopend, is de interne temperatuur
optimaal om energie te besparen en ze kan verschillen van de weergegeven
temperatuur.

¢ Niet voorverwarmen in de modus Eco ventilator verwarming.
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Suggesties voor koken met een enkele plaat

Kleine cakes Standaard plaat 3 160 25
Koekje Standaard plaat* 3 180 25...35
Deeg gebak Standaard plaat* 3 200 45 ... 55
Rijk gebak Standaard plaat* 3 200 35...45

* Deze accessoires zijn mogelik niet omvat met uw product.

Vlees, vis en gevogelte ¢ Aan het einde van de bereiding moet u

De belangrijkste punten bij braden het vlees in de oven laten gedurende

e Kruiden met citroensap en peper voor ca. 10 minuten. Het sap van het viees
u kip, kalkoen en grote stukken viees wordt beter verspreid over het
bereidt, zal de kookprestatie gebraden vlees en ontsnapt niet
verbeteren. wanneer het vlees wordt gesneden.

e Het duur 15 tot 30 minuten langer om  ® Vis moet een hittebestendige plaat op
vlees met een been te braden dan een een gemiddeld of laag niveau worden
filet. geplaatst.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten ¢ Kook het voedsel dat wordt
bereidingstijd berekenen per aanbevolen in de kooktabel met een
centimeter dikte van het viees. enkele plaat.

Bereidingstabel voor vilees, vis en gevogelte

Steak Bovenste en 15 min
Gévrglclgtjg)d/( 1 StaTs;?rd onderste 3 250/max, dan 60 ... 80
kg) P verwarmingselement 180 ... 190
Bovenste en 15 min.
L(?rgs_sgh;ik‘;' Starl‘s;?rd onderste 3 250/max, dan 110 ... 120
' Y P verwarmingselement 170
Plljar:tasdézgsulaarat Bovenste en 15 min.
oD een on erste onderste 2 250/max, dan 60 ... 80
P plank verwarmingselement 190
Draadrooster”
Gebraden kip  Plaats een plaat Ventilator o 200 ... 290 60 .. 80
(1.8-2 kg) op een onderste verwarming
plank
Draadrooster” 15 min
;')a:;eoi” d'Z'rZ?; *3D" functie 2 250/max, dan 60 ... 80
plank 190
Standaard Bovenste en 25 min.
laat* onderste 1 250/max, dan 150 ... 210
Kalkoen (6.5 P verwarmingselement 180 ... 190
kg 25 min.
Starl‘s;?rd "3D" functie 1 250/max, dan 150 ... 210
P 180 ... 190
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Draadrooster”

Plaats een plaat Bovenste en
P onderste 3 200 20 ... 30
op een onderste )
verwarmingselement
Vis plank
Draadrooster”
Plasts een plaat "3D" functie 3 200 20...30

op een onderste
plank

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel

bruin worden wanneer ze worden

gebraden, ze krijgen een mooi korstje en

drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,

worsten en sappige groenten (tomaten,

uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor

het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

¢ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Grill-tabel

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelikaardige dikte en
gewicht voor de grill.

Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

e Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.

Schuif het rooster of de grill plaat op
het gewenste nivean van de oven. Als
u etenswaren bereidt op het rooster,
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt
verschuiven moet voldoende groot zijn
om de volledige grillzone te bedekken.
Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Vis Draadrooster 4-5
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250 25...35
Gehaktbal (rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20 .. 30
stukken
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30
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Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1.

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.

Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Test etenswaren

¢ EFtenswaren in deze bereidingstabel
worden bereid in overeenstemming

Bereidingstabel voor test etenswaren

Suggesties voor koken met een enkele plaat

met de EN 60350-1 norm om het
testen van het product mogelijk te

maken voor controle-instanties.

Bovenste en
Standaard onderste 3 140 20 ...30
plaat )
verwarmingselement
Modellen
met
Shortbread Iegalnaer'\(ken
(eoet koekje) Standaard Ventilator draad: 3
. ; 140 15...25
plaat verwarming Modellen
zonder
legplanken
met
draad: 2
Bovenste en
Standaard onderste 3 160 %5 .35
plaat )
verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
Kleine cakes met
Standa?rd Vent||at9r draad: 3 150 o5 35
plaat verwarming Modellen
zonder
legplanken
met
draad: 2
Ronde
cakevorm, 26 in Bovenste en
diameter met onderste 2 160 30 ... 40
klem op verwarmingselement
o draadrooster™
Biscuitgebak Rondo
cakevorm, 26 in Ventilator
diameter met ; 2 160 30 ... 40
verwarming
klem op
draadrooster™
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Ronde zwart
metalen
taartvorm, 20
cm in diameter

Bovenste en
onderste 2 180 50 ...70
op verwarmingselement
draadrooster*™
Ronde zwart
metalen
taartvorm, 20 Ventilator
cm in diameter verwarming
op
draadrooster*™
Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Suggesties voor koken met twee schalen

Appeltaart

2 170 50 ...70

2-Standaard

o e s w0 s
4-Gebak plaat*
Modellen met
legplanken Modellen met
met draad:  legplanken met
2-Standaard Ventilator 150 draad: 25 ... 40
Kleine cakes plaat* verwarming 2-4 Modellen Modellen
4-Gebak plaat* zonder zonder

legplanken  legplanken met
met draad:  draad: 30 ... 45
140

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4 250
Gehaktbal (rundsviees) - o 4o oster 4 250 20...30
12 stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene

reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme oppervlakken. Dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

® Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

¢ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppenviak beschadigen. Gebruik geen
schurende wasmiddelen, waspoeders,
reinigende crémes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vioeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen met

zuur of chloor om roestvrij stalen

opperviakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen

opperviak kan veranderen na verloop

van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vioeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitviekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ Voor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen exteme ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email oppervlakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische oppervlakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
oppenviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
opperviakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen opperviakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
opperviakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
opperviak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkvlekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar

ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de viek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en vlekken op het
glazen opperviak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
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de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
oppervlak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.
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3.0m de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.
Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne oppenvlakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven

. P 9
stoomreinigingsmodus en schakel

hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.
Open de deur onmiddellik en neem de
interne oppervlakken van de oven af met



een vochtige spons of doek. Er zal
stoom ontsnappen wanneer u de deur
opent. Dit kan het risico van
brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

Gebruik warm water met vloeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig wvuil te reinigen en neem
het af met een droge doek.

Tijdens de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal water
dat zich in het zwembad aan de
onderkant van de oven bevindt
om licht gevormde resten / vuil in
de ovenruimte te verzachten,
verdampen en condenseren in de
ovenruimte en het binnenste glas
van de ovendeur, waardoor water
kan druppelen wanneer de
ovendeur wordt geopend. Veeg
de condens weg zodra de
ovendeur wordt geopend.

Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model. Na de condensatie in de
oven kan er water of vocht in het kanaal
onder de oven lopen. Maak deze
zwembadgoot na gebruik schoon met
een vochtige doek en droog hem

De deur van de oven
reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

Het glas van de ovendeur is
afgedekt met een gemakkelik te
reinigen materiaal. Gebruik geen
schurende reinigingsmiddelen,
harde metalen krabbers, draadwol
of bleekmateriaal zoals
bleekmiddel.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek. Was het
glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.
Het type scharnier (A), (B), (C) varieert
afhankelijk van het productmodel. De
onderstaande afbeeldingen laten zien
hoe u alle soorten schamieren opent.
(A) type scharnier is verkrijgbaar in
normale deurtypes.
(B) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
sluitende deurtypes.
(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
openende / sluitende deurtypes.
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Schamiervergrendeling - gesloten positie  Schamiervergrendeling - open positie
3.Laat de ovendeur half open staan.

.
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4. Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharmieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de schamieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdesl,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna

moet u ze verwijderen door ze naar
'B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelik niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De inteme
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de inteme glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in
de kookzone vuil is, kunt u ze reinigen
met wasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en drogen met
een droge doek. Als de ovenlamp defect
is, kunt u ze vervangen via de
onderstaande procedure.
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De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

® Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete opperviakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

¢ In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
G9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijgbaar
bij geautoriseerde
servicemedewerkers of monteur met
vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.

¢ De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2 Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2. Verwijder de roosters in
overeenstemming met de beschrijving.




3.Til het beschermende glazen deksel
van de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters
opnieuw aan.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

. Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude oppervlakken van het product. >>> Dit is geen storing.

¢ \Wanneer de metalen onderdelen opwarmen, kunnen ze uitzetten en lawaai
veroorzaken. >>> Dit is geen storing.

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vlervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelik niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vlervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tijd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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