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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUN B usgenue.

ﬁ 1.1 Wcnonb3oBaHue nNo
Ha3Ha4YeHuo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX N UHBIX LEnsX.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANg
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: daH-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaThb TOMBKO ANS Npu-
rotToBneHus nuwm. NpoaykT He
crnegyeT ucnonb3oBaTtb AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MeLLEeHUS.

« [lyxoBKka MOXeT 1UCnonb30-
BaTbCs ANS pasMopaxnBaHus,
BbINeKaHus1, XXapkn 1 Npuro-
TOBNEHUA Ha rpurne.

 [laHHOE YyCTpPONCTBO He crneny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NosnoTe-
Hew, U ogexabl.
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1.2 Be3onacHocTb Aae-
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U
AOMaALUHUX XXUBOTHbIX

» OTOT NPOAYKT MOXET MUCMOsb-
30BaTbCs A€TbMM OT 8 neT U
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HE4OCTATOYHO Pa3BUTHI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CNnn OHW HaxoaATcsa noa Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

[leTn He OoMmKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XVBaHue ycTponcTea He
AOIMKHbI BbINONMHATLCS
AEeTbMU, €CNN TONBbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

OTOT NPOAYKT HE AOSMKEH UC-
Nnonb30oBaTbCA NOAbMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
¢4 nog HabngeHMEM Unn He
nony4arT Heobxoaumblie
NHCTPYKLUUW.

[leTn JOmKHbI HAaXoaUTbLCSA NoA
NPUCMOTPOM, YTObbI yoeanTb-
Cs1, YTO OHW He UrpatoT C Npo-
OYKTOM.

AnekTpuyeckne nsgenuns
onacHbl Ans geten u goMmaru-
HUX XXMBOTHbIX. [JeTn n nio-
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OMMUbI HEe OOSMKHbI UrpaThb C,
3abupaTbCsa Ha NPOAYKT M
BHYTPb NpoaykKTa.

He knagute Ha usgenve npea-
MeTbl, 0 KOTOPbIX MOTYT AO-
TAHYTbCA OETMW.
NPEAYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MSs1 UCMNOSIb30BAHNA NOBEPX-
HOCTb NPOAYKTa HarpeBaeTcs.
HepxuTte aeten noganslue ot
npogykra.

XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puarnbl B He4OCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
OMacHOCTb TPaBMUPOBAHUS U
yoyLwbs.

Koraa aoBepb OTKpbITa, HE Kna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl 1 HE NO3BONSANTE AETAM
cuaeTb Ha Hel. Bbl moxeTe
BbI3BaTb ONPOKUAbIBaHWE ay-
XOBKM UNWN NOBPEXAEHNE
ABEPHbIX NeTerb.

Mepen ytvnusaunen npoayk-
Ta:

OTKMAOYNTE BUIKY NUTaHUS U
BbIHbTE €€ N3 PO3ETKN.
OTtpexbTe kabenb NnTaHMa n
OTCOEdNHUTE ero BUNKOn oT
n3genus.

MpumuTe Mepbl NpegocTo-
POXXHOCTU, YTOObI AETU He
3anesanu BHYTPpb NPOAYKTA.
He no3Bonsante geTsam ur-
paTb C NPOAYKTOM, KOraa oH
HaxoQMTCs B pexume oxunaa-
HUSA.



AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-
3eMJSIEHHOM po3eTKe, 3alun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYp Nu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LWHYp nUTaHmsa He JOSKeH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTbcs € NobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHWA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MeCTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nmbo oumnCTKu.

Mpwn akcnnyaTaummn 3agHas no-
BEPXHOCTb AyXOBKW HarpeBa-
eTca. Kabenn nutaHus He
AOJIMKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU usgenus. B npo-
TMBHOM Crly4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm noBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4vae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOEeHHble kabenw.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.




» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa wHypa nutaHus
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

Hukoraa He BcTaBnsiTe BUMNKY m

n3genunsa B CIIOMaHHyo unm
pacLiaTtaHHyo po3eTky. Yoe-
JUTECH, YTO BUJIKA NONHOCTbIO
BCTaBrieHa B po3eTky. B npo-
TMBHOM Crly4ae COeaUHEHMS
MOryT neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb
noxap.

N3berante nogkntoyeHns
YCTPONCTBA K KUPHbIM,
rPSA3HLIM U NOABEPXKEHHBIM
BO3ENCTBUIO BOAbl pO3EeTKaM
(Hanpumep, psSAOM CO CToneLwl-
HULEN, OTKYaa MOXET BbITe-
KaTb Boga). B npotnBHoM cny-
Yyae CyLLEeCTBYET PUCK KOPOTKO-
ro 3amblKaHMs N NopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM.
Hwukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!
M3BnekanTe BUNKy U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TSHYB 3a LUHYP.

BesonacHocTb npu

A1 4
TPaAaHCNOPTUPOBKE

OTKno4NTE YCTPONCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.
YCTpPOMCTBO TshXKenoe, NepeBo-
31UTb ero cneayetT Kak MUHU-
MYM C ABYMS NIOObMMU.

He ncnonesynte asepb n / unu
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM
U nepemeLleHns yCcTpom-
cTBa.

* He nomewanTte Ha npmnbop ka-
Kne-nnbo npeameTsl. [Nepeme-
LanTe Npnbop BepTMKarbHO.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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» Ecnu Heobxoanmo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c nysbipyaTomn
NAEHKOM UMW NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
ckoT4yeM. HagexxHo 3akpenuTe
ABUXYLLMECS YacTu n3genus,
4yTO6bI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpexXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPON-
CTBa W Nocre TpaHCnopTUpoB-
Kv NpoOBEpbTE €ro Ha Hanu4ne
nospexgeHuin. B crnyyae no-
BpexaeHnsa obpatmutech K M-
nopTepy Unn B aBTOPU3oOBaH-
HbI CEPBUCHbLIN LIEHTP.

» XpaHuTb Nnpubop cneayer B
COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMMU
Ha KapTOHHOWN Kopobke.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N36erante ncnonb3oBaHns
NOBbIX TEMNONIONALMOHHBIX
MaTtepuanos Ansa NOKPbITUS
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANs1 YCTaHOBKWN.

MpsiMble COMNMHEYHbIE NYyYn K

NCTOYHMKKN TENna, Takme Kak

3MEKTPUYECKME UMW ra30Bble

HarpeBaTenu, He OOSKHbI Npu-

CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-

HOBIEHO M3aenue.

* [lep>xnte NpoCTpaHCTBO BO-
Kpyr BCEX BEHTUNALMOHHBIX
KaHamnoB M3aenus OTKPbITbIM

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NPOBOAUTL 3a LEKOPATUBHbLIMN
NOKPbITUAMMN.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln

WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-

Basd BogonpoBoaHas Tpyba

pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-

HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-

nus, Heobxoanmo ybeanTbces,

4YTO MeXay nsgenvem u aTumMm

COEOVNHEHNSIMN HET COMpPUKOC-

HoBeHUSA. B npoTMBHOM cny-

Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb

pasfaBneHbl.

Ecnu 3a mectom, rge 6ypet

YyCTaHOBIEHO n3genue, ectb

po3eTka, Heobxoanmo ybe-

ANTbCS, YTO U3genune He co-

npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,

HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K

po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro UCNONb30BaHUA nsgenve
OyOeT BbIKNHOYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-

LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
O TemMmniepaTtype

* MPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.
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» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

* [pn paboTte ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
pyKaBuLbl.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxxHO npaBumibHO NCNOSb30-
BaTb NPUHAANEXHOCTU, BXOAS-
LLMe B KOMMNJIIEKT NOCTaBKM.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccyapoB
npoaykra».

 3akpoviTe ABepLy OyXOBKU NO-
cne NosiHoro nepemMeLLeHns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AndA npuroTosre-
HUS MUKW, UHAYe OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
noBpeauTb ero.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-
©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax n MOXeT Bbl3BaTb MoXap, m

NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
Hue.

* He HarpeBanTe 3akpbITble Xe-
CTSIHbl€ UMW CTEKNSIHHbIE
O©aHkn B neun. [laBnexHune, Ko-
TOpPOE MOXET HakannmMBaTbCs
B 6aHKe, MOXEeT NPUBECTU K ee
paspbIBY.

» Korga oyxoBka Mcnonb3yeTcs,
HWKOI'JA He cTaBbTe NpoTU-
BEHb, NOCYAY UK antoMnHmne-
BYHO Onbry NpsAMO Ha AHO Ay-
XOBKW. HakonneHne Tenna mo-
XeT NnoBpeauTb OHO AYXOBKU U
Aaxe nNoBpeauTb LWKad OyX0B-
KN U MO KyXHW.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHon Bymarn unum aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepunanos cobsto-

AanTe cnegyowmne mepbl

NpeaoCTOPOXKHOCTH:

* [MomecTnTe XMpoHenpoHuuae-
Myto Bymary B nocyay unm Ha
akceccyap OyXOBKU (NOTOK, pe-
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lweTyaTbIv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoAyKTaMun 1 nomecTu-
Te B pasorpeTyro AyXOBKY.
YT06bI NpeaoTBpaTUTL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX ane-
MEHTOB AyXOBKW N NpensT-
CTBOBaHUs MOTOKY ropsa4vero
BO34yxa, yaanuTe Bce NULIHNe
4YacTu XUPOHENPOHMLLaeMOMn
Gymaru, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB UIM KOHTENn-
HepoB. He ncnonbaymnte xmnpo-
HenpoHuuaemMyto Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBKW Bbllle
MakcuMaribHOn TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNA, YKa3aHHOM
npounssoguTenem. Hukorga He
Knagute XnpocTonkyto bymary
Ha OCHOBaHue OyXOBKW.

He pasmelwiante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMsi npea-
BapuTEnbHOro Harpesa.
Bcerga npwxumanTe Tapenky
WKW aHanorn4HbIN Npegmer,
4yTObbI 3TOT MaTepunan He ne-
Tan u3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
lMokpbiBanTE TONBKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Mocne kaxgoro ncnosnb3oBa-
HWS NOAAOH crieayeT o4u-
WaTb, a XXUPOHENPOHMLAeMYHO
Bymary unm aHanormyHole ma-
Tepuansl, UCnonb3yemMble B
noaaoHe, criegyeT 3aMeHATb.
B npoTuBHOM criyvae uako-
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CTM, KanaroLime Ha NoLAOH,
MOTYT BbI3BaTb AbIMIIEHNE UK
Aaxe BOCMNNamMeHeHue.

Mpu OTKPbITUM ABEpLbl n3ae-
NSt reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. XnpoHenpoHuuaemas
BGymara MoXeT conpukacaTbCs
C HarpeBaTesnbHbIMU 3fIEMEH-
TaMu 1 BOCMI1aMEHATLCS.

[Mpwn ncnonb3oBaHUM Npuro-
TOBNEHUSA C rpunemMm NpoTUBEHb
cnegyeT pasMecTUTb Ha HUXK-
Hewn nonke. B npoTMBHOM cny-
Yyae nuLeBoe mMacro un apyrue
KOMMOHEHTLI, Kanarowme Ha
AHO OYyXOBKW, MOTYT NPUBECTU
K CUNIbHOMY 3a4bIMIEHNIO U
BO3ropaHuio.

3akpounTe aBepLy OyXOBKWU BO
BpeMS MpUroToBEHUS C rpu-
nem. Nopsiune NoBEPXHOCTM
MOTYT BbI3BaTb OXoru!

Muwa, He NnpurogHas ang rpu-
Nsl, HeCeT ONacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [oToBbTe Ha
rpune TonbKo eay, Noaxoas-
LLYHO ONS1 MIHTEHCMBHOTO Ha-
rpesa c pexumom rpunsa. He
pasmellante efy CrMLLIKOM
Aaneko B 3afHen 4acTu QyX0OB-
Kn. OTO camas ropsivast 30Ha,
N XUPHadA Nya MoXeT 3aro-
peTbCs.



1.10 Be3onacHoOCTbL npu
BbIMNOSIHEHUWN TEXHM-
YyeckKoro obcnyxuBa-

HUA U OYUCTKHU

* MNogoxante, noka ycTponucTBo
OCTbIHET 0 Havaria OYUCTKMW.
"opsiune NoBEpPXHOCTN MOTYT
BbI3BaTb OXOru!

He monTe yCcTponcTBO nyTem

pacrblfieHNs UNU HanMBaHUs

Ha Hero Bogbl! CywecTtByeT

PUCK NOpaXKeHNsa anekTpuye-

CKUM TOKOM!

* He ncnone3ynte napoo4ncru-
Tenu gng o4mMcTKn npubopa,
TaK KaK 9TO MOXeT Bbl3BaTb
nopaxeHne 3NeKTPUYECKUM
TOKOM.

* He ncnonb3yinte arpeccuBHble
abpasnBHble YMCTALLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckne ckpeb-
KW, MPOBOSOYHYIO MOYanky
nnu otbenueaTenu ans
OYUCTKM CTeKNa nepeaHen
ABepubl oyxoBku. Bece atn ma-
Tepuansl MOryT NPUBECTU K
LapanuHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHBLIX NOBEPXHOCTEWN.

1.11 CamooumlieHue
npu BbICOKOW Temne-
patype (nuponu3)

» Bo Bpemsi caMOO4UCTKM No-
BEPXHOCTW CcTaHOBATCA bonee
ropsiuMMn B CpaBHEHUN CO
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CTaHOAPTHbLIM UCMNOJTb30BaHK-
eM. He gonyckanTte netemn K
OYXOBKe.

"opsAYMe NOBEPXHOCTU MOTYT
Bbl3BaTb oxorun! He npuka-
cCanTecCb K yCTPOMCTBY BO Bpe-
Msi CaAMOOYULLEHMNS U OEPXKUTE
JeTeun noganblue OT Hero.
MNopoxaute He meHee 30 mu-
HYT, Npexae Yem yganatb
OCTaTKW.

Bo Bpemsi camoouncTkmn byaet
BblAENATLCA AbIM N3-3a CXXura-
HWS OCTaTKOB MULLN. XOpOoLLO
NpPOBETPUBANTE CBOIO KYXHIO
BO BPEMSI OUUCTKM.

[Mepen Hayanom OYUCTKU O4Yn-
CTUTE BHELLHME MOBEPXHOCTMU
AYXOBKWN N yaanuTe oCTaTku
MALLX BHYTPU AYXOBKM C NOMO-
Wb HAaMbINEHHOW TKaHW. 3-
BNEKUTE BCE aKceccyapbl U Ky-
XOHHblE NPUHAAMEXHOCTU N3
ayxosku. Ecnun Balle yctpon-
CTBO MUMEET NUPOYCTONYUBbIE
akceccyapbl (YCTOMYMBLIN K
CaMOO4YNCTKE MPU BbICOKON
TemnepaType), BaM He HY>XXHO
n3BnekaTb UX U3 OyXOBKMU.
Ecnu Hapg oyxoBkown pasmelLe-
Ha Bapo4Hasa NaHenb, He
BKIKOYanTe ee BO BpeMs Nupo-
nunaa.



2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpeGoBaHUAM [IMPeKTUBDI
RoHS (pupekTuBa 06 orpaHMyeHnn uc-
nonb30BaHUsl HEKOTOPbIX BpeAHbIX Be-
LLLECTB B 3NeKTPUYECKOM U INeKTPOHHOM
oGopyoBaHuM):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHuam Jupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He coaepxuTcs Bpea-
HbIX 1 3anpeLleHHbIX MaTepuarnos, ykasaH-
HbIX B 4aHHOM [upekTuse.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaWTU B JO-
KyMeHTaL 1N Ha NpoAyKLuto, NocTaBnse-
MY BMECTE C NPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManupoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBanTe ABEPLY OyXOBKM
4acTo BO BPEMSI BbINEYKN.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM NpU ANUTENBHOM
npurotosneHnn. Takum obpasom, Bbl MO-
XeTe CakoOHOMUTL A0 20 % 3NeKTpPo3Hep-
rn, UCNONb3ys OCTaTOYHOE TEMIO.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
B/B ABe (hopMbl Ha pelueTky. Kpome aT0-
ro, ecnu Bbl ByaeTe oCyLLeCcTBNATb Npu-
rotoBneHve, nomeLlas 6noga oguH 3a
OPYrvM, 3TO COKOHOMUT SHEPIUHIO, No-
CKOINbKY AyXOBOW LWiKad He byaeT TepsATb
Tenno.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

® min
u

§ SHEBRT 4
Q0 & M

1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekniovaTenb BbiGopa hyHKLUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OYXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHKumMI. [ToBepHUTE BNeBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YToObl BbIOpaTh.

MepeknioyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MoXxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOW XOTUTE FOTOBUTb, C MOMOLLbIO
nepeknioyarTens ynpasneHnsa Temnepary-
pown. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperike u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWsA Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOpaThH.

WnaukaTop TeMnepaTtypbl

Bbl MOXeTe Habntogatb TemMnepaTtypy BHY-
TPY QyXOBKU Ha 3KpaHe TanmMepa. [lyxoska
OyneT HarpeBaTbCs, Noka He JOCTUrHeT 3a-
AaHHOW TeMnepaTypbl M NOAAepXMBaTh ee,
B 9TO BPEMS aHMMaLMs Harpesa B 3 CTPOKM
OyaeT muratb B KpariHEM NPaBoOM CermeH-
Te. Korga Temnepatypa B Ayx0OBKe JOCTUr-
HET yCTaHOBIIEHHOrO 3HAYeHNs, aHMMaLmns

2 Tanmep

OCTaHOBUTCA, U PAAOM C YCTaHOBIEHHbBIM
3HaYeHVeM TeMnepaTypbl NOCTOAHHO By-
[eT oTobpakaTbes cumson «C». Ha auc-
nnee 6yaet otobpaxartbcs cumBon § Oo
Tex Mop, rnoka OyXoBKa He JOCTUTHET 3a-
[laHHOW Temneparypbl.

Tanmep

o FO0400 @ 7
Ao o dOUE g g
£ O 9 © & O
v VvV VvV Y Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka
KHonka HacTpowku yacos

KHonka "YMeHbLumnTb"

Knonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKY knasuLu

o g A~ W N -

CuMBONbI HA 3KpaHe
: CUMBON OKOHYaHWS NPUrOTOBEHNS

: CumBon 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa
: CumBon Tepmoluyna *

: CumBOn B6MOKMPOBKY KraBuLL

: CumBon Temneparypbl
: CumBon 6nokupoBku asepu *

: Cumeon Wi-Fi
: CUMBON AMCTaHLUMOHHOIO ynpaBneHust

GNelelPNDO

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTY OT MOAENW YCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOICTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

B tabnuue dyHKUMIN yka3aHbl PyHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

MarnbHbI MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBWTb A7 COOTBETCTBYHOLLMX
pexnmoB. Mopsaok pexxMmoB paboTsbl, no-
KasaHHbIN 30eCb, MOXET OTNNYaTLCA OT Mo-
pAdKa pacrofioXXeHNs1 CUMBOJIOB Ha

7 YCTPOWCTBE.
TakKXe noka3aHbl MakCumarbHbI U MUHN-
Temnepatyp-
CumBon neparyp
OnucaHue pexuma HbIM guana- |OnucaHue n ucnonb3oBaHue
pexuma o
30H (°C)
[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko BEHTUNATOP (Ha
3aaHen CTeHke). 3aMOPOXEHHYIO NULLY MefneHHO pa3mopa-
XKMBAIOT MPU KOMHATHOW TemnepaType, MPUrOTOBMNEHHYHO Xe
PasmopaxuBaHune - P patype, np Y
nuiy oxnaxaatoT. Bpems, Heobxoavrmoe Ans paamopaxusa-
HMS Lienoro Kycka msica, 6onbLue, 4em Ans NpoayKToB Kycoy-
Kamu
— Muwia HarpeBaeTCcs cBEPXY M CHU3Y OfHOBPeMeHHo. MNoaxoanT
BepxHWIN 1 HWKHUIA Ha- 40-280 ONS MUPOXHbIX, BbINEYKN UNW MUPOXHBIX U pary B hopme Ans
rpes BbINeyky. Bo Bpemsi NpuroToBneHun NuLLy ncnosb3yeTcst
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.

— PaGoTaeT HWKHUIA HarpeBaTenbHbI anemMeHT. MNoaxoauT ans
p— o NpOAYKTOB, KOTOPbIE HY>XHO NOKapUTb B OCHOBaHUM. OT
— HwxHuiA Harpes 40-220 poay P Y AXap o Y

— dhyHKLMIO TaKkke crieayeT NCMonb3oBaTh AS NErkoi O4nCTKU
87 QA napom.

| S

—

— [opsiunii BO3ayXx, HarpeTbli BEPXHUM M HWXKHUM HarpesaTens-
% HWXHWIA, BEpXHUI Ha- 40-280 MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpeaenseTcs no Bee AyxoBke

rpeB + BEHTUNSITOP BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsitopa. Bo Bpems npurotoBneHum

— MULLW NCMOSb3YeTCs TONbKO OANH NPOTUBEHD.

ww PaGoTaeT 6onbLUION rpUb B BEPXHEN YacTi KaMephb! yXOBKY.

MonHbIv rpunb 40-280 MoaxoauT AnNs NpUroToBNEHMS Ha rpune B 60MbLUNX KONnYe-
cTBax.
w . [opsunii Bo3ayx, HarpeBaeMblit He6onbLWUM rpunem, 6bICTpo
Hu3kuit rpusnb ¢ BeHTU-
nsTopom - pacnpepensieTcsi B AyxXOBKe C MOMOLLbIO BeHTunsATopa. [Moaxo-
AUT Ansa rpunsi B HebonbLUMX KONMYyecTBax.
Mcnonb3yeTca ans AnUTENbHOrO XpaHeHUst NPoAyKTOB Npu
828 MoppepxaHve Tenna 40-100 Y Ana A p poay! p

TemnepaType, roToBoW K ynoTpebneHuio.

000 Mcnonb3yeTcs Anst caMoo4MCTKM JYXOBKW NPY BbICOKOW TeM-
P Mvporuta B neparype. lNocmoTpuTte cneundukaummn B pasgene TexHude-
. .. CKOro 06Cny>XmMBaHUSA 1 OYUCTKM ANS NONyyYeHust nHdopmMaumm
06 3TOMN hYHKUMN.
\\ 6
®yHkuus Wi-Fi B B nyxoBke He paboTaeT HarpeBaTenb. icnonb3yeTcs Ans yaa-

NIEHHOro NOAKIMYeHUsA OYyXOBKN.

Hwxe nepeuncneHbl PyHKLMM, KOTOPbIE MOXHO BbIGpaTh Yepe3 npunoxeHne "HomeWhiz" 31tu dyHkunn
MOTyT pa3nuyaTtbCs B 3aBMCUMOCTU OT Mogenu. He Bce U3 HMX MOTyT GbITb 4OCTYNHbI Ha BalleM yCTPOW-

cTBe.
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Onuncanve dyHKUMA

OnwvcaHune 1 ncnonb3oBaHne

BepxHuit n HKHUIA Ha-
rpes

Muwa HarpeBaeTcsi CBEPXY M CHWU3Y OAHOBPEMEHHO. [MoAX0ANT ANs NMUPOXHbIX, BbINEYKN
UNW NMPOXKHBIX 1 pary B hoopMe Ans Bbineykn. Bo Bpems NpuroToBNeEHUN NULLM UCTIONb3Y-
eTCsl TONbKO OAVH NPOTUBEHD.

HWKHWIA, BEpXHUI Ha-
rpeBs + BEHTUNATOP

lopsiunii BO3AyX, HAarpeTbil BEPXHUM U HUXKHUM HarpeBaTensiMun, paBHOMEpHO 1 BbicTpo
pacnpepensieTcsi no Bcew AyxoBke BMecTe ¢ paboToi BeHTunsTopa. Bo Bpems npurotos-
NEHWN NULLY UCTIONb3YETCS TOMBbKO OAWH MPOTUBEHb.

lopsiunii BO3AYX, HAarpeTbii BEHTUNSTOPHBIM HarpeBaTenem, pacrnpefensiercs 6biIcTpo v

KoHBekuusi paBHOMEPHO MO BCel AyxXOoBKe BMecTe ¢ paboTon BeHTunsATopa. [oaxoauTt Ans npurotos-
NEeHUst HeCKOIbKUX B0 Ha PasHbIX YPOBHSIX.
DYHKLMM BEPXHETO HarpeBa, HMXKHETO HarpeBa 1 Harpeea BeHTUNsATopa paboTatoT. Kaxk-
Pexum "3D" [asi CTOpoHa roToBOro NpoAyKTa roToBUTCA OAMHAKOBO M BbICTpo. Bo Bpemsi npuroTosne-

HUM NULLKX NCNOJIb3YeTCA TOSNbKO O4UH MPOTUBEHb.

Pexum npurotoBneHus
nmuubl

Pa6oTatoT HWKHWUI HarpeBaTesnb U BEHTUMSATOPHbIN oGorpeB. MoaxoauT Ans NnpuroToene-
HUSE AL,

Huskuii rpunb

PaboTaeT maneHbkuiA rpynb Ha NOTONKe AyXOBKW. MoaxoauT ANs rpuns B HeGonbLUKX KO-
nMyecTBax.

MonHbIv rpyunb

Pa6oTaeT 6onbLUO rpub Ha NOTOIKe AyX0BKU. MOAXOAWT ANsi NPUrOTOBNEHWS Ha rpure B
GonbLUNX KONMUYECTBAX.

BeHTunsATOp ¢ NonHeIM
rpunem

lopsiunii BO3ayX, HarpeBaemblii 6onbLUMM rpunem, BbICTpo pacnpeaenseTcsi B AyXOBKe C
BEHTUNATOPOM. [oAXoauT ANs NPUrOTOBMEHUS Ha rpune B BOMbLUKX KONWUYecTBax.

HwxHui HarpeB

PaboTtaeT ToNbko HUXKHWUIA HarpeBaTesbHbIA aneMeHT. MNoaxoauT Ans 6o, KOTopble HyX-
HO NponeYb B OCHOBAHUW/C HMXHEW CTOPOHBI.

PasmopaxuvBaHue

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT TONbKO BEHTUNATOP (Ha 3agHeN CTeHKe). 3aMOpOXeH-
HYH NULLY MeANEeHHO Pa3MOpPaXkMBAKT NPU KOMHATHOW TeMnepaType, NPUrOTOBNEHHYHO e
nuLy oxnaxgatot. Bpems, HeobxoanMoe Ans pa3MopavMBaHUA LeNoro Kycka Msca,
Gonblue, YeM Anst NPOAYKTOB KyCOYKaMm

Mopaepxanve Tenna

Mcnonb3yeTtcs Ans AnNMTENbHOTO XpaHEHWs! NPOAYKTOB Mpu TemMnepaType, roTOBOW K yro-
Tpebnenuto.

3ko BeHTUNATO Brnitogo
C HarpeBoMm

B Liensix 9KOHOMUM 3HEPTUK Bbl MOXETE BOCMONMb30BaTbCHA AaHHON (PyHKLMEN BMECTO UC-
nonb3oBaHuns pexvma KoHeekums B ananasoHe 160-220°C. Ho npu aTom Bpemsi npuroTos-
nexus 6yaeT HemHoro Gonblue.

Mponus - akoHOMMY-
HbI PEXUM

Mcnonb3yeTcs Ans CaMOO4UCTKU IyXOBKW NMPU BbICOKOM TeMnepaType. PekomeHayeTcs uc-
nonb3oBaTh, KOrAa AyxoBka crerka sarpsisHeHa. MocmoTpuTe cneuudmvkaumm B pasgene
TEXHWNYECKOro 0BCMyXWUBaHWUS M OYUCTKU ANS NONyYeHUs UHdopmaLmm 06 3Toi (yHKLMU.

Muponus

Mcnonb3yeTcs Ans camooumncTKM yXOBKW NPpU BbICOKOW TemnepaType. [ocmoTtpuTe cneum-
drKaumm B pasgerne TEXHUYECKOro 06CnyX1BaHUst U OYUCTKU ANt NoNyvYeHns nHgopma-
L 06 3ToN hyHKLMM.

DYHKUMA AN BbINEYKM
xneba

Mcnonb3yeTcs Ans npurotoBnenvs xneba. Bxoasias sagaHHas Temnepatypa v Bpemsi He
MOTYT GbITb U3MEHEHBI.

3.4 Axceccyapbl ansi yctpomuctea

Ballie yCTPOWNCTBO UMEET pasnuyHbIe ak-
ceccyapbl. B aToM pasgene 4OCTYnHO onu-
caHue akceccyapoB M MX NpaBUbHOro 1c-
nonb3oBaHus. B 3aBucumocTu ot mMogenn

MpoTuBHM BHYTpU BaLlero npubopa
MOryT AecbopMmpoBaTbCH NOA BO3-
nencteueM Tenna. 3To HUKaK He
BNUSIET Ha PYHKLUMOHANBHOCTL. [e-
dopmaumst ucyesaeT npu oxnaxae-
HUW MNPOTUBHS.

YCTPOICTBa, NOCTaBMsSEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThCs. AKceccyapsbl, onucaH-
Hble B PYKOBOZCTBE MONb30BaTens, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM W3AENUN.

CTaHAapTHbIA NPOTUBEHb
Vcnonb3yeTcs Ansi BbiNeYkn, 3aMOPOKEH-
HbIX NMPOAYKTOB U 3anekaHus 6nog
BonblUMX pasMepoB.
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PeweTka

Vicnonb3yeTcs Ans apku unu pasmMelle-
HUSI NULLKM, KOTopasi OyaeT 3anekaTbCes, Xa-
pUTBLCS U TYLUMTBCS Ha BbIOpaHHOM ypOBHE.
Ha mogensax ¢ meTannnyeckumm
HanpaBnNALWUMM :

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBndarwnx N

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
yCTpOUCTBa

YpoBHU AN NPUrOTOBJIEHUSA

B 30He npuroToBneHns ectb 5 ypoBHen
pacnonoxeHus NPoTUBHSA. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb NOPSO0K PaCnofoXeHNs ypoB-
Heln B undpax Ha nepefHen pame OyXOBKW.

Ha mogensix ¢ meTannnyeckumu
Hanpasndawwmnmmn N

=N who

Ha mopgensx 6e3 meTannnyeckux
HanpasnAwOLWUX :

5
4; =~ 2
N 1

Pa3melleHune peleTKU Ha HanpaBSIOLWUX
ANA NpUroToBJiIeHUNA

Ha mopensix ¢ meTannuyeckumm
HanpaBnAOWUMM :

OuyeHb BaXHO NpaBuilbHO pa3mellaTb pe-
LIEeTKY Ha DOKOBbIX MeTanMyeckmnx
Hanpaenswowwmx. MNMpu pasmelleHnm peieT-
KM Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas YacTb
OOMkHa 6bITb cnepeau. [nsa ny4ywero npu-
rOTOBMIEHUS NMULLM peLleTka JOSMPKHA ObiTb
3aKpensieHa CToNopoM Ha MeTanMyeckmnx
Hanpasnstowmx. OHa He JoMKHa NPOXo-
OUTb Yepes3 orpaHnynTenb 1 KOHTaKTUPO-
BaTb C 3aHEN CTEHKOWN AyXOBKMU.

Ha mopensx 6e3 meTannmyeckux
HanpaBnAOLWNX :

[Mpy pasmelLeHn Ha penbedHbIX Hanpas-
NALWMX pellieTka MMeeT OAHO Hanpasne-
Hue. Mpu pasmeLleHnn pelueTky 4ns rpuns
Ha HY>XHOM YpOBHE OTKpbITasi YaCcTb OMK-
Ha ObITb cnepeau.
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Pa3melu,eHne NpOoTUBHSA Ha HanpaBnsio-
LWKUX ANA NPUroToBJieHNUA

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm
HanpasBAOWNUMHA

Takke BaXXHO pasMellaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpaensowmx. MNpu pasmelle-
HVMM NPOTMBHS Ha HY)KHOM YpOBHE ero CcTo-
poHa, NpefHa3Ha4YeHHasi Ans yaepxaHus,
JomkHa 6bITb cnepeau. [ina nyywero npu-
rOTOBIEHMS MPOTUBEHb JOMKEH ObITb 3a-
KpenneH CTOnopoM Ha MeTanmyeckmnx
Hanpasnsiiowmx. OH He JOIMKEH NPOXOANTb
yepes orpaHNYnTENb U KOHTAKTMPOBAaTb C
3aHeln CTEHKON OYXOBKU.

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBndarwnx .

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasmMellaTtb npo-
TUBHW Ha penbedHbIX HanpaBnALLKMX.
Mpu pa3ameLleHnn Ha Nonke NpoTMBEHb
nUMeeT ofHo HanpasneHuve. [Npu pasmele-
HWUM NPOTMBHS HYXXHOM YPOBHE €ro CTOpO-
Ha, NpeaHa3HaYeHHas Ans yaepkaHus,
[omkHa ObITb cniepeau.

DYHKLUA OCTAHOBKM peLIeTKH
CyuecTByeT hyHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLLaroLlas onpokuabiBaHNe peLLeTky ¢
mMeTannmyecknx Hanpasnsowmx. C nomo-
LLibIO 3TOW PYHKLMM Bbl MOXETE Nerko u
6e3onacHo BbIHYTb cBOO efy. CHumas pe-
LLETKY, Bbl MOXeTe NOTAHYTb ee Bnepes,
noka He JOCTUrHeTe TOYKKU cTonopa. Bel
OOMKHbI MPONTK Yepes 3Ty TOYKY, Y4TOObI
MOJTHOCTBIO €€ U3BMeYb.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpasnAwLWUMU

Ha mopensix 6e3 meTtannu4yeckux
HanpaBndaownx .

®DYHKLMA OCTAHOBKM NPOTUBHA - Ha Mo-
aensx ¢ MeTananyeckMMu Hanpaensiio-
WuMun

CyuiecTByeT Takke (pyHKUMSA cTonopa,
npeaoTBpaLlaoLas onpokMabiBaHne npo-
TUBHS C Hanpaensowmx. BelHMMas npoTu-
BEHb, BbIHbTE €0 13 3a4HEro CTONOPHOro
rHesga u NnoTsHUTE Ha cebsi, Noka OH He
OOCTUTHET nepeaHern CTOPOHbI. Bl fork-
Hbl NPOVTK Yepes3 3TO CTOMOPHOE rHe3ao,
YTOObI MOMHOCTLIO CHATbL €rO.

MpaBunbHOe pa3Mell,eHUE peLLeTKU U
NMPOTUBHSA Ha TENIECKONUYECKUX Hanpas-
HSIIOI.I.I,MX-MO,EIenVI C MeTanJiIn4YeCKMMU "
Terneckonn4yeCKumMmu Hanpaensarowmumm
Bnarogaps Teneckonu4yeckMM Hanpasnsto-
LWKMM MOXHO Nerko yctaHaBnnBaTb U CHU-
MaTb MPOTMBHU M peLleTKy Ans rpung. Mpu
MCMOMb30BaHUV NMPOTUBHEN W PeLLeTKM Ans
rpUNs C TeNecKonM4eckow HanpasnsawoLwen
HeobxoAMMO crneanTb 3a Tem, Y4Tobbl LWThbI-
pv Ha nNepegHen 1 3agHew YacTax Tenecko-
MMYECKNX HaNpPaBnsoLMX Npunerany K
KpasiM rpuns n npoTuBHS (MokasaHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u- 595 /594 /567

Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 2,6

Tvin ayxoBKku [lyxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc 3awurbl -1

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MIHdhopmaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapkUpOBKE SNIEKTPUYECKUX NeYei Anst AoOMaLUHEro uc-
nonb3oBaHusa NpvBegeHa B cootTBeTcTBUMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpeensitoTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHUIA HarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HXXHEro / BEpXHero Harpesa co cTaHaapT-
HOW HarpysKow.

Knacc aHeproachteKkTMBHOCTM onpeensieTcsl B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLLMMM NpMopUTeTaMm B 3aBUCKMOCTM OT
TOro, CyLLEeCTBYIOT N COOTBETCTBYIOLME PYHKLMM B yCTporcTBe. 1-Oko BeHTUnaTo bnitogo ¢ HarpeBoM , 2-KoHBek-
ums , 3-Hu3kuii rpunb ¢ BEHTUNSATOPOM , 4-BepXHUI 1 HWXHUI Harpes.

TexHunyeckune XapakTepucTtukn mMoryTt ObITb N3MeHEeHbI 6e3 npegBapuTenbHOro yee-
aoomMneHua ana ynydueHuna kadyecrtea yCTpOVICTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABNAKTCA CXeMaTU4HbIMKA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOWCTBA UMW B CONMPOBOAMTENBHON [OKY-
MeHTaLMK, NonyyeHbl B abopaTopHbIX YCNOBUSX B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLN-
MW cTaHgapTamu. B 3aBMCHMOCTM OT YCMOBWIA 3KCMNyaTaLMmn U OKpyxatoLen cpe-
Abl, 3TN 3HAYEHNS MOTYT BapbUMpOBaTLCS
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 HacTtporka Tanmepa
Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK repe[ UCMosb30BaHNEM [1yXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
mMoenax AyxXOoBKU.

1. Tpu nepBom 3anycke AyXOBK/A CUMBOSIbI
«12:00» 1 © GyayT MuraTb Ha gucnnee.

2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C NMOMO-
LLbIO KHOMOK /O

BREGE
o lcud

L © © 2 M

3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MO MUHYT.

|2
> 1L
Q
2 N © © & @&

4. Haxmute @/O), 4tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYThI.

© 12300
oo o

A
Q S
= Bpewms CYTOK YCTaHOBJIEHO, 1 CUMBOI
@ ncyes3aeT C 3KpaHa.

&

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogoskat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl OMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BMB BPEMS CYyTOK UMW HaXaB KHOM-
Ky (O, Korga oHa HaxoguTcs B Mo-
noxexun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHUTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

B cnyyae c6os nutaHns HacTpoku
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee crne-
AyeT yCTaHOBUTb 3aHOBO.

4.2 TepBUYHasa o4YUCTKA

1. YBepute Bce yNakoBOYHbIE MaTepuarbl.

2. W3BnekuTe BCce akceccyapbl U3 QyXOBKM,
BXOZSILLE B KOMMIEKT NOCTaBKM.

3. Bkmtouute yctponctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BbIKMOYMTE. Takum obpasom,
ocTaTKM MEeKUX YacTuL, KOTOpble MOr-
1M ocTaTbCs B KaMepe AyX0oBOro Lukada
BO BpPeMsl NPON3BOACTBA, CrOPAT U yTU-
nM3npyoTCs.

4. TNpwn paboTe c NnpoaykTom BblibepuTe ca-
MYI0 BbICOKYO TeMnepaTypy 1 pabouni
pexuM, C KOTOpOoW paboTatoT Bce Harpe-
BaTenu B Bawem yctporctee. Cm.
«DyHKUMM ynpaBneHns gyxoskony. O
TOM, KaK ynpaBnsiTb JyXOBKOW Bbl MOXe-
Te y3HaTb B CrieAytoLemM pasgerne.

5. MomoxauTe, Noka OyXOBKa OCTbIHET.

6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO UNK rybkom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepep, ucnonb3oBaHMEM aKCeCcCyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BMNeYEHHbIE U3
OYXOBKM, BOLOW N MArKOW ryoKon.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTALME CPeACcTBa MOTyT MOBpPEXAaTb
NoBepXHOCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YNCTALME MOPOLL-
KM 1 KpeMbl UK OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHUE: Bo Bpems nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BenTunsatop oxnaxaeuus ( Bapbupyetcs
B 3aBUCMMOCTU OT MOAeNN YyCTPOUCTBA.
MoxeT He 6GbITb B BalleM yCTPOWUCTBE. )
Balue ycTpoicTBO UMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxgeHus. BeHTunatop oxnaxaeHusi
BKITHOYAETCA aBTOMaTUYECKM NpU HEOOXO-
OVIMOCTU 1 OXNaXaaeT Kak NepeaHion
YyacTb YCTPOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMOYaETCsi MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3gyx
BbIXOAMWT Yepe3 ABepLy Ayx0oBku. He 3a-
KpblBaTE 3TV BEHTUNSILIMOHHbIE OTBEP-
ctus. B npoTvBHOM crniyyae ayxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxagatoLmn BEHTUNATOP
npogomxaeTt paboTtatb BO BpeMs paboThbl
OYXOBK/ UMW NOCIe ee BbIKMYeHns (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a71aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3arneKaHusl oxnaxaaroLLmin BEHTU-
NATOP OTKIMOYUTCSA CO BCEMU DYHKLUSMM.
Bpems paboTbl oxnaxgaroLlero BeHTUNs-
TOpa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkMoyaeTcs u Bbl-
KrnoyaeTcsl B aBTOMATUYECKOM peXnme.
OTO He ABNAETCHA HENCNPABHOCTLHO.

OcBell,eHNe yXOBKH

OcBelleHMe OyXOBKM BKIOYaeTcs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIxX Mo-
Oensax oceelleHne paboTaeT BO Bpemsi
MPUrOTOBIEHUS], B TO BPEMSI Kak B ApYrnX
MOZENAX OHO BbIKINOYAETCs Yepes onpene-
neHHoe Bpemsi.

5.2 Pabora 6noka ynpaBreHus gy-
XOBKOW

O6wue NnpegynpeXxaeHus no 6noky
ynpaeneHust [yXOBKOM
MakcrmanbHoe BpeMsi, KOTOPOEe MOXET
ObITb YCT@HOBMEHO A1 MpoLecca Bbl-
neykn, coctaenset 5 vyacos 59 MuHyT. B

cny4vae cbosi NMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByneT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbINONHEHUN NtOBbLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOILI ByayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmo HEMHOro
nopgoXagatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHeHbI.

» Ecnu npousBectu Kakme-nmbo HaCTPOrKM
3anekaHusi, BpeMsi CyTOK Henb3s byaet
U3MEHUTb.

» Ecnu Bpems BbINeykn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yyane BbIMeYkn, OCTaBLLEECS BPEMS OTOO-
paxaeTcsi Ha aucnnee.

* B cnyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMsi
3anekaHnsi UM BpeMsi OKOHYaHUA 3ane-
KaHWUS, Bbl MOXXETE OTMEHUTb aBTOMaTU-
Yyecku, aepxas kHonky (O B TedeHue anu-
TENbHOro BPEMEHN.

Tanmep

:j
L]
:j

Bl

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoiku YacoB

KHonka "YMeHbLnTh"

KHonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

o B~ W N -

KHonka 6rnokMpoBKuM KnasuLL
CumBoONbI HA 3KpaHe
: CUMBON OKOHYaHWSA NPUrOTOBMEHNSA

: CumBOn 3BYKOBOro TaviMepa/byaunbHuka
: CumBon Tepmoluyna *
: CumBon 6nOKMPOBKU KNaBuLL

: CumBon TemnepaTypbl

Pl N DO

: CumBon 6nokvpoBku aBepu *
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: Cumeon Wi-Fi
D;‘ : CMMBON AMCTaHLUMOHHOTIO ynpasneHus

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMU YCTPOW-
cTBa. MoxeT He BbiTb B BalleM yCcTpoicTBe.

BknioyeHue fyxoBKu

Koraa Bbl BbibpaeTe paboyyo oyHKLMIO,
KOTOPYH XOTUTE NPUrOTOBUTL C MOMOLLIbHO
py4ku Bbibopa yHKLMN, N yCTaHaBNMBae-
Te onpefeneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TEMNepaTypbl, JyXOBKa Ha4u-
HaeT paboTaTb.

BbIKNiOuNTb LYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOW LUKad),
NOBEPHYB PYYKy Bblbopa yHKLMN N PYUKy
Temneparypbl B MOMNIOXEHNE BbIKIOYEHNS
(BBEPX).

BbiGop TemnepaTtypbi u paboueii hyHKLMU
AYXOBKM /il Py4YHOro 3arneKaHusi

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBNSSA pyY-
HOe ynpaBsreHve (No CBoeMy YCMOTPEHWIO),
He yCTaHaBnuBasi BPeMs BbiNekaHusl, 3aaa-
Bas TemnepaTypy u paboune yHkumm, co-
OTBETCTBYIOLLME Ballen efe.

P , °C

o / [

1. Bbibepute pabouyto dyHKLMIO ANK ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbIOOpa hyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npuroTosrie-
HMS C MOMOLLbIO perynaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHOM PYHKLMEN, a 3HAYEHNE TEM-
nepaTtypbl 1 §§ NOSIBUTCS Ha 3KpaHe.
Ha gucnnee nosiBNsieTca yCcTaHOBMNEH-
HOe 3Ha4YeHne Temneparypbl U Tpex-
CTpo4yHas aHumMaums. MNocne aToro
BpeMs, npolleLlee ¢ Havyana 3aneka-
HKs1, oTobpakaeTcs no nopsaky. Koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBK/ AOCTU-
raeT yCTaHOBMEHHOW TeMneparypbl,
cumBon § vcuesaert, v nogaeTcs
3BYKOBOW curHars. [lokas TpexcTpo4yHon

aHMMaLunM Ha dKpaHe npekpaliaeTcs, 1
pPsiOOM CO 3Ha4YeHMeM TemnepaTypbl
NOCTOSIHHO nosiBnsieTcs cumon C.
[Meyb He BbIKNIOYaETCA aBTOMaTUYe-
CKW, TaK Kak py4yHas Bblneyka BbINnorn-
HseTcs 6e3 yCTaHOBKM BPEMEHW Bbl-
neyku. Bbl JOMKHBI KOHTPONMPOBAaTh
BbINEYKY ¥ OTKMOYMTL ee camu. o
OKOHYaHWK 3aneKkaHus BbIKIoYMTe ay-
XOBKY, NOBEPHYB PY4Ky Bblbopa hyHk-
LMKn 1 perynstop Temnepartypbl B No-
NoXeHue BbIKMYeHUs (BBEPX).

Bbineyka nyTem yCTaHOBKU BPEMEHU Bbl-
NeyKu:

Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTM4eCKOE OT-
KntoyeHne QyXOBKU B KOHLIE neproaa Bpe-
MeHu, BbiIbpaB Temnepartypy 1 pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHyIo ANS Ballen eabl, U
yCTaHOBUB BPEMSI BbIMEYKM MO TakMepy.

1. BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO ANS
3anekaHus.

2. Haxumaiite kHomky €9, noka Ha auc-
nree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
3anekaHus.

o UL
N
N

@ YT100bI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

BbINEKaHWs!, Bbl MOXXETE HaXaTb
KHOMKY ), 4TOBbl YCTAHOBUTL Bpe-
M$ BbinekaHns Ha 30 MUHYT nocne
yCTaHOBKM paboyein dyHKLuK 3ane-
KaHWsi 1 TemnepaTypbl, a 3aTEM UC-
nonb30BaTh KHOMKN (/O 4Tobbl N3-
MEHUTb BpeEMS.

3. YcTaHoBWTE BpPEMS BbIMEYKM C MOMO-
b0 KHOMOoK (D/IO.

C11
O LI T

o A
CSERFEE:

Bpems Bbineyvkn yBenuunBaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT Yepe3 15 MUHYT.
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4. MonoxuTe NpoayKThl B AyXOBKY U yCTa-
HOBWTE TEeMMepPaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsTopa TemnepaTypbil.

= Balua fyxoBka cpasy HauyHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YcTaHOBMeHHoe
BpeMs 3anekaHuns HayHeT obpart-
HbIi OTCYET U § oTOBpasuTcs Ha
avcnnee. OTcYeT BpemMeHu 3ane-
KaHWs1 U 3ajaHHOE 3HaYeHne Tem-
nepaTypbl U TPEXCTPOYHAs aHNMa-
LMsa psgoM ¢ HUMKU oToBpakatoTcest
no nopsgky. Korga remnepartypa
BHYTPU [lyXOBKM JOCTUrAeT ycTa-
HOBMEHHOW TemnepaTypbl, CUMBOS
§ ucyesaeT, n nogaeTcsa 3ByKOBOM
curHan. MNMokas TpexcTpoYHOW aHu-
MaLMK Ha 3KpaHe npekpaliaeTcs,
1 PSIAOM CO 3HaYeHWeMm Temnepa-
TYPbl NOCTOSIHHO NOSIBNSIETCS CUM-
Bon C.

5. Mocne 3aBepLUeHUs YCTAHOBINEHHOTO
BpPEeMEHU 3arnekaHusl Ha aucnree no-
sBuTcA cooblyeHne «End» (Koneu), 3a-
muraet cumsorn (O, 1 AyXOBKa nogact
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue.

6. lMpepynpexaeHne GyaeT 3ByYaTh B
TeyeHne AByX MUHyT. KocHuTech nobon
KnaBuvLM NS TOro, YToObl OCTAHOBUTL
3BYK npepynpexaeHuns. Mpenynpexae-
HVe NpekpaTuTCs, U Ha Aucrnnee no-
SIBUTCS BPDEMSI CYTOK.

Ecnu B KOHLie 3BYKOBOrO npeaynpe-
XOeHust byaeT HaxaTa kakas-nmbo
KHOMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. YUTOOBI NPpegoTBpaTUTL No-
BTOPHOE BKITIOYEHME JYXOBKM B
KOHLLe NpeaynpexneHust, BbiKIto-
YUTb OYXOBKY, MOBEPHYB PErynaTop
Temneparypbl Y (PyHKLUMOHaNbHY0O
py4Ky B nomnoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 Hactpoiiku

AKTHBaLUUA GNOKMPOBKHM Killoua
Wcnonbays doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXeTe 3alWTUTb Talmep OT MOMEX.

1. KocHuTech knaBuLLM (3, Moka Ha auc-
rnree He NosIBUTCS CMMBOS (3.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Ha ancnnee otobpaxaeTcs CUMBON (3,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka knaBuLL akTUBMpYeETCS,
Kor[a 3akaH4vBaeTcsi 06paTHbI OT-
cyert. MNpn HaxaTum Ha Mobyio knaBu-
LUy nocrne yCTaHOBKW OrOKMPOBKM Kna-
BVLL TaiMep M3gaeT 3BYKOBOW CUrHan
1 CUMBOI (3] MUraeT.

Ecnv oTnycTuTb KMtoY (3 10 OKOHYa-
@ HUs1 o6paTHOro oTcyeTa, GroKNPOB-
Ka KnaBuLl He aKTMBUPYETCS.
KnaBuwim Tanmepa Henb3sa Ucnonb-
@ 30BaTb, KOorga BkIoyeHa 6noknpos-
Ka knaBuw. BroknmpoBka KnaBuLL He

OyneT oTMeHeHa B crniyyae cbos nu-
TaHwus.

JLeakTuBauus 61OKMPOBKM Killoua

1. KocHuTecb KHOMKM (3}, Noka CUMBON () He
MCYe3HeT C aKpaHa.

= CumBON [3) cyesaeT ¢ akpaHa, a 61o-
KVIpOBKa KraBuLL OTKIKOYeHa.

YcTaHoBKa Oy gunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTb TakMep
npoaykta ans noboro npeaynpexaeHvs
UM HaNnOMWHAHWSA, KPOMe BbINeYkn. by-
AVIMbHUK He BNusieT Ha paboune yHKUMM
AyxoBku. OH ncnonb3yeTcs B Liensax npeay-
npexaeHus. Hanpumep, Bbl MOXeTe uc-
nonb3oBaTb OyaANUMbHKK, KOrga XxoTuTe
BKIMOYNTb ey B AYXOBKY B ONpeaeneHHoe
BpeMsi. Kak Tonbko BpeMsi, KOTOPOE Bbl
YCTaHOBUIN, UCTEKIO, TalMep BblAacT Bam
3BYKOBOE NpeaynpexaeHve.

MakcumanbsHoe Bpems 6yannbHuka
MOXeT cocTaBnsaTb 23 Yaca 59 mu-
HYT.

1. KocHuTech KnaBuLLK £\, MoKa Ha auc-
nree He NosIBUTCS CUMBON L\.
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2. YcTtaHoBwuTe BpeMsi byaunbHMKa ¢ NoMo-
LWbto Kroyen /0.

2. YcTaHOBWTE Xenaemblii YpOBEHb C MO-
MoLLbO Ktouen B/O).(B-01-b-02)

10 1
2\ [

NG
4

O~ U
oo o q
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= [locrne ycTaHOBK/ BpemeHu by-
[AUnbHUKa cUMBOI L NpofomKaeT
ropeTb, 1 Bpems OyaunbHuKa Ha-
YnHaeT obpaTHbI OTCYET Ha ANC-
nnee. Ecnn Bpemsa OyamnbHuka n
BPEMS BbINEYKN YCTaHOBMEHbI 0f-
HOBPEMEHHO, Ha Aucnnee otobpa-
aeTcs 6onee KOpoTKoe Bpemsi.

3. Mo ucteyeHun BpeMeHu ByaunbHMKa
cUMBON [\ HauYMHaeT muratb U U3gaet
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

BbiknioyeHue GyAHJIbHVIKa

1. B koHLe nepuoga Tpesorv npeaynpe-
XOeHWe 3BYYUT B TEYEHNE ABYX MUHYT.
KocHuTech ntobow knaBuLn, 4ToObl OT-
KIMoUYnTb 3BYKOBOE NpeaynpexaeHne.

= [NpenynpexaeHne npekpawiaeTcs, U Ha
avcnnee otobpaxaeTcs BpeMs CYTOK.

Ecnm Bbl XOTUTE OTMEHUTb 6yAM.I1bHMK;

1. KocHuTech knasuwum £\, noka Ha auc-
nrnee He NOSIBUTCS CUMBON [, YTOObI
cbpocuTb Bpems byannbHuka. KocHu-
Tecb KHOMKK (5 Ao Tex nop, no-
ka«00:00»CurmBON NosiBNsAETCA Ha AuUC-
nnee.

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEHUTb Byaunb-
HUK, HAXXaB KHOMKY [\ B TeyeHue anu-
TENbHOIro BPEMEHW.

PerynupoBka rpoMKocTH

1. Ha agucnneeB-01-B-02KocHutech kna-
BULLN §5%, NOKa He NOSIBUTCHA OJHO U3
3HAYEHUN.

= HaxxmuTe KHOMKY {6¢ Ansa noaTeepxae-
HUA NN noaoxauTe, He KacasdaAcb HU
OfHOW KnaBuLWN. Yepes HekoTopoe
Bpems Habop rPOMKOCTY CTaHOBUTCSA
AKTUBHbIM.

HacTpoiika spkocTu gucnnes
1. Ha ancnneeD-01-d-02-d-03HaxmunTte

Ha KHOTKY 4%, Moka He NOosIBUTCS OOHO
13 3HA4YEHUN.

A 00 @ & &
4

2. HactpoiTe xenaemyt sipKOCTb C MOMO-
wbto knaeuw @/S.(D-01-d-02-d-03)

I
[
oo o ‘ & @
= HaxmuTte KHOMKy §6¢ Ansi noaTBEpXKAe-
HUS UNW NOJOXANUTE, HE KacasiCb HU
oaHom knasuwwmn. Habop apkoctu cra-

HOBUWTCS1 @aKTUBHbIM Yepes3 HeKoTopoe
Bpemsi.

U3mMmeHeHue BpeMeHHn CyTOK

Ha Baluew fyxoBke, 4TOObI U3MEHUTL Bpe-
MS CyTOK, KOTOPOE Bbl paHee yCTaHOBUMK:

1. KocHuTech KnaBuLLM 8%, NoKa Ha auc-
nrnee He nosBUTCS cumBon 9.
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2. YcTaHoBuTE BpeMs CYTOK, KOCHYBLUUCb

®/IO knasuLu.
AN
O i |T A
a o© © (8 A

3. Haxmute kHOMKy (O nnu 8¢, 4Tobbl ak-
TUBMPOBATB MOME MUHYT.

anr
o 1T

=2t
Q‘@@%ﬁ%@l

4. KocHuTech knasuw @/O), 4tobbl ycTa-
HOBUTb MUHYTBI.

© 1230
oo o

@ & &
5. MNoaTeBepaunTe HACTPOWIKY, HaXaB KHOMKY

&

4

= Bpewms cyTok ycTaHaBnMBaeTCs, ¥ CUM-
BOJ1 MCYe3aeT Ha Aucnnee.

MopknioueHne fyXoBKM K GecrnpoBogHOM
CeTH U BBeJjeHHe ee B NpunoxxeHune
"HomeWhiz"

Bbl MOXeTe ynpaBnsaTb CBOEN AyXOBKON
yepes npunoxeHune "HomeWhiz" co cmapt-
YCTPOWCTBA, NOAKIOYMB ero kK 6ecnpoBos-
Hom ceTun. [Inst aTOro cHayana ycrtaHoBuTe
npunoxeHune "HomeWhiz" Ha cBoe nHTen-
nekTyanbHoe ycTpoincTBo. MpunoxexHve
"HomeWhiz" goctynHo Ans MobunbHbIX
onepaumoHHbix cuctem iOS n Android.

Mocne 3arpysku NpUnoxeHns
@ "HomeWhiz" Bam Heobxoanmo co-

30aTb CBOW COOCTBEHHbIN JOM, Bbl-

MOSTHWB AENCTBUS NPUMOXKEHUS.

Bbl MokeTe NOAOKNIYNTE OYXOBKY K
©ecnpoBOaHOM CETU U BKITHOYUTb
ANCTaHUMOHHOE yrnpaBneHne, Bbl-

NOSNHUB OENCTBUSA, yKa3aHHbIe B
NPUNOXeHnn.

1. YT06bI BKMIOYNTE JYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOWViKW, NMOBEPHUTE PYYKY Bbibopa
YHKUMI B nonoxeHne «P» Bbikmoye-
HO, MOKa AyXOBKa HaXxOA4MTCS B BbIKIO-
YEHHOM MOMOXEHUN.

2. Haxmute KHOMKy «iS», noka Ha auc-
nnee He nosiButcst «CO0».

= CO00
= CO01

3. KocHuTech KHOMOK (B/O oHOBPEMEHHO
B TeYeHue 3 cekyHa,.

Wi-Fi BbIkntoueH
Wi-Fi BkntouyeH

= Korga oyxoBka nepexoaut B pe-
XXMM HACTPOUKK, Ha aucrnnee nosis-
nAeTcs aHMMaums ¢ MUraoLwmnMmm
TNIMHUSIMMN.

4. Ortkpovite npunoxeHne "HomeWhiz",
KOTOpOE Bbl YCTAHOBWIN Ha CBOEM WH-
TennekTyansHoM ycTpouncTee. Nocne
co3aaHusl cCobcTBEHHOrO oMa Bblibepu-
Te QyXOBKY MO KYXOHHbIMW NPOAYKTa-
MW, BBEAUTE B NPUIOXEHUN HOMEP
3anaca Ballero npoaykra v cnegymre
WHCTPYKLMSAM B MPUIOXEHNN.

Homep 3anaca npogykTa-sTo Ho-
Mep, HaYNHAOLWMIACA C «77...» BHU-
3y nepeaHen KpbILLK1 PYKOBOACTBA.

5. 3aBeplunTe BBeAEHME OYXOBKM B Npu-
NOXeHWe, BbIMOMHMB LUarv no npuMeHe-
HWO.

= Korga geMoHcTpaums 3aBeplueHa,
Ha gucnnee nossatca «CO01» n
—
=
BxknioyeHue AUCTAHLMOHHOIO ynpaBseHusl
AYXOBKOM

v’ Tlocne peructpauuy Ballel yXOBKU B
npunoxeHun "HomeWhiz" Bbl MoxeTe
yNpaBnsiTb €0 yAaneHHo:

1. YT0ObI BKNIOYNTE AYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOWKN, NOBEPHUTE PYYKy Bblbopa
dyHKUMIA B nonoxeHne «PyHkumsa Wi-
Fi», koraa gyxoBka BbIKMOYEHa.

2. MNosepHuTe py4Ky TeMnepaTypbl No ya-
COBOW CTperkKe B NOMNoXeHne, OTNNYHOe
oT «0».

= Ha gucnnee nosisutcs cumson «J°
».
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Ecnu Ha ancnnee oTobpaxaeTtca

@ CUMBOST =, HO MPY MPUKOCHOBEHNN
K KHOMKe CrbILLEeH curHan oLmnoku,
cumBon [ He oToBpaxaeTcs Ha
avcrnee unu cuMBon = Muraer,
npoBepbTe nogkntoyenHne Kk MHTep-
HETY, K KOTOPOW Bbl NOAKIIOYUIN
npoaykT. Ecnu nogknioveHune Kk VH-
TEePHETY NPOLUSIO YCNELIHO U
npobnema coxpaHsieTcsl, NOBTOPU-
Te Lwarn HaCTPOWKW.

"HomeWhiz" Y ganeHue conocraeneHus
YCTaHOBJIEHHON Neyu

v" Mocne pobaBneHus Ballero NpoaykTa
B npunoxeHune "HomeWhiz" nHgpopma-
uMsa o Bawlem npoaykte 6yaet cono-
CTaBMATLCHA C YY4ETHOM 3annchbio Nosb-
30BaTens, KOTOPYO Bbl UCNOMNb30BaNM
ans "HomeWhiz". Ecnu Bbl noTepsanu
OOCTYM K YY4ETHOW 3anncu, KOTopyto UcC-
nornb30Banu B NPUIOXEHUU, UM XOTU-
Te yaanuTb MaTy no Apyrum npuym-
HaMm, BbINOMHUTE cneayloLwne aem-
CTBUS:

1. YT06bI BKMIOYNTE JYXOBKY B PEXUM Ha-
CTPOWViKW, NMOBEPHUTE PYYKY Bbibopa
YHKUMI B nonoxeHne «P» Bbikmoye-
HO, MOKa AyXOBKa HaXxOA4MTCS B BbIKIO-
YEHHOM MOMOXEHUN.

2. KocHuTech {64/ knasuiL 0qHOBPEMEH-

HO B TeYeHue 5 cekyHa.

3. Ha gucnnee nossnseTcs aHMmaums ¢
MUTaOLLMMU NIUHUSAMU.

4. Kak TonbKo npouecc yaaneHusi conpsi-

XeHusl ByaeT ycrneLHo 3aBeplUeH, pas-
JacT npeaynpexaatolwmin 3ByKOBOW CuUr-
Han, 1 Balua [yxOBKa nepesanycTuTcs.

Cumson "=" ncuyesHeT C aKpaHa.

Ecnu Bo Bpems npouecca ygane-
HUA coBnageHunsd BO3HUKaeT
npobnema, n NpoLecc He MoXeT

ObITb 3aBepLUeH, byaeT cnbiweH
3BYK OLUNOKMN.

5. Kak Tonbko npouecc yaanexHus byget
3aBepLUeH, Bbl CMOXETe CHOBa pekna-
MUPOBaTb NPOAYKT B CBOEN y4EeTHON 3a-
nucu "HomeWhiz".

CooTBeTCTBUE CTaHAApTaM U MHdopmaLmsa 06 ucnbiTaHusx/aeknapaumnsa coorsetcTeus EC

Nenckoro cotosa.

Oransbl pa3p860TKVI, npousBoAcCTBa U NPOAaXKM AAHHOIO U3fenna oCyLecTBATCA B COOTBETCTBMN C
npasunamMmu 6e3onacHocTw, YKa3aHHbIMW BO BCEX COOTBETCTBYHOLLMX 3aKOHOAATENIbHbIX akTax EBpO-

Monoca 24Ty
yacToT

Makc.

Moy~ .

HOCTB : makc. 100 mBT
nepepauu

Deknapauus o cooTBeTcTBUM EC

TOB Ha CTpaHuue Onsd Ballero npoaykra.

Arcelik A.S. 3asBnsieT, YTo AaHHbIN NpodykT cooTBeTcTBYeT [upektne 2014/53/EC. MogpobHas KPACHAA pekna-
pauusi CooTBeTCTBUS AOCTYNHa B VIHTepHeTe Ha caiTe support.beko.com B pasaene AONOMHUTENbHBIX AOKYMEH-

OnpepneneHHsbI neprog noaaepxku 06-
HOBIEHWUI NporpaMMHOro obecnevyeHus,
CBSI3aHHOIO C knbepbe3onacHOCTbI0, SIB-
nseTcs rapaHTUAHBIM CPOKOM MpoAyKTa.
Mo ncreyeHnn atoro nepmroga oGHOBNEHUS
nporpammMHoro obecneyeHusi, CBA3aHHble C
kmbepbe3onacHOCTbI, HE rapaHTUPYHOTCS.
OTOT NpoAyKT cobupaeT u nepepaeT AaH-
Hble 06 MCMoNb30BaHMK MPY NOAKIHYEHUN
K VIHTepHeTy (Hanpumep, HacTPOWKN TeM-

neparypbl, NPOAOHKUTENBHOCTb UCMOMb30-
BaHwus, kogpbl ownbok). B cootBeTcTBUM C
3akoHom EC o gaHHbIx (Pernament EC
2023/2854) Bbl MeeTe nNpaBo JocTyna K
3TVMM [aHHbIM 1 ynpasneHus nvu. ing no-
nyyeHns nogpo6Hon nHopmalmmn o ToMm,
Kakve gaHHble cobuparoTcs, Kak OHU Uc-
Nomnb3yTCA U Kak K HUM MONy4uTb JOCTY,
noxanymncra, noceTuTe:Www.homewhiz.com/
eu-data-act-policy

RU/ 28



http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6 OO6Lwasa nHdopmaums o KynmHapum

B aTom pasgene Bbl HaileTe CoBEThI MO
NOArOTOBKE U NMPUTOTOBMNEHMIO NMALLW.
Kpome Toro, B 9ToM paszerne onucbiBatoTcs
HEKOTOpble U3 NPOLOYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble NpoM3BOAMTENsAMU, U Hanbonee noa-
XoAsLIMe HAaCTPOMKN ANA 3TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYIOLME Ha-
CTPOVKM AYXOBKW U aKkceccyapbl Ans 9TUX
NnpoayKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

 [Npn OTKpbITUM ABEPLbI JYXOBKM BO Bpe-
MS1 NN MOCHE BbINEYKN MOXET NOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MmoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepuy
[OYXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Nno-
panbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMsi BbINeykun, MoxeT 06pa3oBbIBaTb
KOHAEHCMPOBAHHbIE Kannu BOAbl BHYTpU
N CHapYXu Meyu, a TaKkke Ha BEPXHUX Ya-
cTax Mebenu us-3a pasHubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpK-
rOTOBMEHWS, yka3aHHbIe A NPOAYKTOB,
MOTyT BapbMpoBaTbCsl B 3aBMCUMOCTMN OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHWSI NpUBEAEHbI B
ananasoHax.

* [epen npoueccom roToBku, Bceraa us-
BreKanTe Hencnonb3dyemMble akceccyapbl
13 oyxoBku. MNprHaanexHocTun, octato-
Lmecs B AyXOBKe, CNOCoOHbI MomeLlaTh
NPUroToBMEHMIO Balumnx 6o npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSX.

» [1na npoaykToB, KOTOpble Bbl ByaeTe ro-
TOBWUTb MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETe CCbINaTbCsA Ha aHarno-
TMYHblE NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Lax NpUroToBMEHUS.

* Vcnonb3oBaHue npunaraembix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIe Xa-
pakTepuctuku. Becerga cobniogante
npeaynpexaeHns n uHpopmauuio,
npeaoCTaBNEHHYO NPOU3BOANTENEM ANst
BHELLUHEN Nnocyapl, KOTOPYLO Bbl OyaeTe
NCMnonb30BaTh.

* PaspexbTe XupoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl 6yaeTe ncnonb3osaTb BO
BpEeMs rOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LLMX A4S KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
AeTe rotoBuTb. XXnpoHenpoHuuaemas
Oymara, KoTopas BbIXoauT 3a kpasi hop-
Mbl, MOXET NPMBOANTL K 0XOram u
BMUSATb Ha KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuuaemomn by-
Marou, KOTOpyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yKa3aHHOM TeMnepaTypHOM
AnanasoHe.

+ [InA JOCTMXEHMSA NyYLIMX pe3ynbTaToB
BbIMEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekomeHaye-
MbIl YPOBEHb PaCrONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHanTe nonoxeHwne Nomnku Bo BpeMs
BbIMEYKU.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBke

06w,asn uHcopmauyus

* Mbl pekoMeHAyeM UCNOMb30BaTh akCec-
cyapbl YyCTPOICTBA AJ151 XOPOLUEro npuro-
TOBNeHua nuwu. Ecrnn Bbl cobupaeTtech
MCMoSb30BaTb BHELLHIOW nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYI0, HE NPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

» Ecnu pekomeHayeTcsi npeaBapuTenbHbIi
HarpeB B Tabnvue NpUroToBrneHusi, He
3abyabTe NOCTaBUTbL NPOAYKTbI B [yXOB-
Ky nocne npeaBapuTenbHOro Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTb C UC-
nonb30BaHWeM peLleTKn Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP PELUETKM, a
He BO3ne 3aHeN CTEHKN.

* Bce maTepuansl, ncnosnb3yemMble npu
M3roTOBMNIEHUN TECTA, JOSKHbI ObITb CBE-
XMMW N KOMHATHOWN TeMnepaTypsbl.

« CTaTyc NpUroToBMNEHWsl NPOAYKTOB MO-
)KeT BapbUpoBaThCs B 3aBUCMMOCTUN OT
KOnuyecTBa MUY 1 pa3Mepa nocyabl.

« MeTannuyeckune, kepamMmmn4eckme n CTek-
NsiHHblE (POPMbI YBENMUYMBAIOT BPEMS
NPUIroTOBNEHWS, @ HUXKHUE NMOBEPXHOCTU
KOHOUTEPCKMX U3[eNnuii He CTaHOBSTCS
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBBLIMMU.

+ Ecnu Bbl cnonb3yeTte Gymary ansi Bbl-
neykn, Ha HUXKHEN MOBEPXHOCTU NULLM
MOXHO HabntoaaTh HebonbLIoe 3apymsi-
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HMBaHuWe. B aTol cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpuaeTcs NPOANINTL Nepuoa Npuro-
TOBMNEHUSA NpUMepPHO Ha 10 MUHYT.
3HaueHus, ykazaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMEHWS, onpeaeneHbl B pedynbrtare
UCNbITAHWUIA, NPOBEAEHHbIX B HALLKX Na-
©opaTtopusx. MNMooxoasawme ons Bac 3Ha-
YEeHMS MOTYT OTNMYATLCA OT 3TUX 3HAYe-
HUA.

MonoxwvTe ey Ha NOAXOAALLMNIA YPOBEHb,
pekoMeHOoBaHHbIM B Tabnuvue ans npu-
roToBneHuns nuwmn. CumtanTe HUKHUI
YPOBEHb OYXOBKM B Ka4eCTBe ypoBHSA 1.
[MpuroToBbTE pEKOMEHOOBaHHbIE Gritoga
Ha CcTone Ansi TOTOBKM C MOMOLLbIH OOHO-
ro MPOTUBHS.

CoeeTbl Mo BbiNeYyKe TOPTOB (MUPOroB)

Ecnu nupor (TopT) crnvwikomM cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BblIMEKaHWS.

Ecnu nupor (TopT) BNaxHbIN, NCNOMb3yWi-
Te HebonbLLOE KONMMYECTBO XUAKOCTH
unu ymeHbLunte Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nmMpora) croper, nono-
XWTE €ro Ha HWKHUIN YyPOBEHb, MOHN3bTE
Temnepartypy u yBenuybTe BPEMS Bbl-
neyku.

Tabnuua ansa BbiNe4Ykn v 3anekaHusi

* Ecnn BHYTPEHHAA YaCTb TOpPTa NPUroToB-

FieHa XOpOoLUO, a BHELLHSA YacTb Nunkasi,
MCMOSb3YNTEe MEHbLLE XNAKOCTU, NOHWU3b-
Te Temnepartypy 1 yBenuybTe BpeMs
NPUrOTOBEHUS.

CoBeTbl Mo BbiNeyke
* Ecnu Tecto cnuikom Ccyxoe, yBenmybTte

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
Ms NPUroTOBMEHNs. Hamounte TectoBble
JIEHTbI COYyCOM, COCTOSILLIMM M3 CMECU MO-
foKa, Macra, auu 1 norypra.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TOSLLMHA TECTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npegenbl
NPOTUBHS.

Ecnun Tecto nogpyMsHEHO CBEPXY, HO
[OHO He nponeyeHo, ybeanTech, Y4To Ko-
JNINYECTBO coyca, KoTopoe Bbl byaeTe uc-
nonb30BaThb 4S5 TECTa, HE CMULLKOM
MHOrO Ha fHe TecTa. [1ns paBHOMEPHOro
noApyMsIHMBaHWsi NonNpobynTe paBHoO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTta U BbINEYKON.

BbinekanTe TeCTO B NOSIOXKEHUN N TEMME-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuue npu-
roTOBIEHUs. ECNM HUXXHSIS MOBEPXHOCTb
6ntofa Bce elle HeoCTaTOYHO KOPUYHE-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO Ha HWMKHUI
YPOBEHb AN5 NOCMNeayoLLEero npuroTos-
neHus.

Bniopgo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb TemnepaTtypa Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHusA HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
CrangapTHbIN BepxHuin 1 HUX-
TopT Ha NPOTUBHE Aap " p 3 180 30...45
npoTUBEHb HWiA HarpeB
dopma ans TopTa |BepxHuit n HUX-
TopT & chopme pMma Anst Top p 2 180 30 ... 50
Ha pelueTke HWiA HarpeB
Beineyka He- . .
CraHpgapTHbIv BepxHui 1 Hux-
6OMBLLOTO pa3Me- AapTHE p 3 160 25...35
pa npoTUBEHb HWIA HarpeB
Ha mopensx ¢
Ha mopensax ¢
MeTannMyeckumm
MeTannMyeckumm
. . HanpasnsoLL-
Bbineuka He- . HwxHWiA, BepxHuin | HaNpasnaoLmMm Mn: 25 ... 35
CraHpapTHbIv 3 : .
6onbLuoro pasme- NpOTUBEHb * HarpeB + BEHTU- |- 150 H 5
a mopensx 6e3
pa nATop Ha mogensix 6e3 A
MeTannmyeckux
MeTannmyeckmnx
. HanpaBnsoLLKX :
HanpasnsoLWwmx 2 30 .. 40
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Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUsA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Kpyrnasi doopma
Ans BbiNedkm, BepxHuii n HxX-
Buckeut anameTpom 26 cm P 2 150 30...40
HWiA HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
ONs BbINeYkM, HwxHui, BepxHUit
Bucksut anameTpom 26 cM [Harpes + BeHTU- |2 160 25...35
C 3aXMMOM Ha pe- |naTop
LeTke **
MeyeHbe Kommepc'ﬁ”” BePXHMM AR ] 170 25...40
npoTUBEHb HWiA HarpeB
CraHaapTHLI HwxHui, BepxHUit
Bbineuka Aap * HarpeB + BeHTU- |2 180 35...45
npoTUBEHb
naTop
CroBHas Gynouka | CTAHABPTHBIA | BEpXHMA 1 k- |, 200 20...35
npoTUBEHb HWI HarpeB
UenbHbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BepxHMii v Hink- |5 200 30...45
npoTUBEHb HWI HarpeB
CTeKnsHHbIA/Me-
Tannuyeckui nps- BeDXHWIA 1 HIDK-
INasaHbs MOYrOSbHbI HVIVFI’ Harpes 2vnm 3 200 30...45
KOHTeWHep Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAMMIECKas oo e
A6noyHbIv nupor |dopma, AvameT- HWF: HarDeB 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **
Briogo CTaH,D,apTHl:II/I BePXHI/II/I MHWK- | 250 10 .. 20
npoTUBEHb HWI HarpeB

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB PEKOMEH/YETCs UCMONb30BaTh ANs BCeX Grof.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

91N aKceccyapbl He BKIMHOY€eHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHblE akceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pbi6a un NMtnua
KniouyeBble MOMEHTbDI NMPUroToBJieHUa C

rpunem

* [Mepen TeMm, kak roToBUTb KypuLy, UHOEN-
KY U Lienble KyCku Msica, YToGbl MOBbLICUTb
3PPEKTUBHOCTb NMPUrOTOBMNEHMUS, NPU-
npaBbTe NIMMOHHBLIM COKOM 1 NepLemM.

* MpurotoBneHne Msaca Ha KOCTOYKE 3aHu-

* lNocne Toro Kak BpeMs MpuroToBneHns
NCTEKINO, AePXKUTE MACO B JyXOBKE B
TeveHve npubnuantensHo 10 muHyT. Cok
Msica Nydlle pacnpegensercs rno xape-
HOMY MSICY U He BbIXOAUT NP Hape3aHun

MaAca.

» PbIby cnegyet pasmellaTb Ha norske
CpeaHero Unm HX3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperike.

mMaeT oT 15 go 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka cune.

* PaccuntbiBante oT 4 4O 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS HA CAHTUMETP TOr-
LUMHBI Msica.

« lMpurotoBbTe pekoMeHAoBaHHbIe Grioaa
Ha cTone A FOTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
o MPOTUBHSI.
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Ta6nuua ans NpUroToBneHnUs Msaca, pbibbl U NTULbI

Bnogo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHusA HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o HwxHWI, BEpXHUI 15 munyT 250/
HbIl) / Xapkoe (1 CTaHﬂapTHEM HarpeB + BeHTU- |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
npoTVBEHb
Kr) nsaTop ... 190
BapaHbsi HoXKa CraHgapTHbIf HiokHmiA, BepXHuii
P Aap * HarpeB + BeHTU- |3 170 85...110
(1,5-2 kr) NpOTUBEHb
naTtop
PewweTka * H . .
VOKHWI, BEPXHUIA
) npoTNBEHb Ha nsiTop "
HWKHWUIA YPOBEHb.
CTaHaanTHBI HWKHWIA, BEepXHUIA 25 muHyT 250/
WHpevika (5,5 kr) Aap . HarpeB + BeHTU- |1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
NpoTUBEHb
nsTop ... 190
PelwweTtka *
HWXHWIA, BEepXHUIA
Puiba Momectnte oAnH  |yarpes + BeHTu- |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha nsTop
HWXHWI YPOBEHb.

MpeaBapuTenbHbIi HAarpeB PEKOMEHLYETCS UCMONb30BaTh AN

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObiTb BKITIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTB

BCcex 6noa.

0.

91N aKkceccyapbl He BKITHOY€eHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

6.1.3 MNpunb

KpacHoe msico, pblba 1 MSICO NTULbI Ha
rpune GbICTPO CTAHOBATCSH KOPUYHEBLIM,
UMEIT KPacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT Ans rpuns cune,
LwaLnblk, konbachl, a Takke COYHbIE OBO-
WM (noMmaopskl, NyK U T. 4.).

06w ue npegynpexaeHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MnacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpune TonbKo eny, noaxoas-
LLYIO AN MIHTEHCUBHOIO HarpeBa Ha rpu-
ne. Kpome T0ro, He pasmeluanTe egy
CMVLLKOM [aneko B 3afHeW 4acTu JyXOB-
ku. BTO camasi ropsiyasi 30Ha, U XupHas
nMLLa MOXeT 3aropeTbCesi.

3akpouTe ABepLy OYXOBKM BO BpeMs
npurotoBrieHus Ha rpune. Hukorga
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPbITOM ABep-
uen ayxoBku. Flopsyne noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!
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KnioueBble MOMEHTbI MO NPUroTOBJIEHUIO
Ha rpune

MpuroToBbTE NWLLY OOVUHAKOBOW TOMLLM-
Hbl M BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ansa rpuns.

[MomecTuTe KyCoYkM, NpeaHasHa4yeHHble
ONS TPpUns, Ha peLueTKy Unu pelleTyaTbin
NPOTMBEHb, pacnpenenss ux Takum ob-
pa3oMm, 4ToObl He NpeBbILWAaTb pa3mepbl
HarpeBarensi.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6rvue, MoXeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCK-
MOCTM OT TOJILLMHbI XXapPEHbIX KYCOYKOB.
COBVIHbTE peLLeTKy Unu pelueTyaTbin
NPOTMBEHb 0 XKENaeMoro ypoBHS B Ay-
XoBKe. Ecnu Bbl rOTOBUTE Ha peLUeTKe,
COBVHbTE NPOTUBEHDb K HWXKHEN Morike,
4TO6bI COBpaTh Macno. MNpoTuBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COBUpaeTech
COBVIHYTb, AOMMKEH UMETb COOTBETCTBYHO-
LiMe pasmepbl Ans Toro, YTobbl NOKPLITh
BCHO Mrowagp rpuns. 3T0T NpoTMBEHb
MOXET He NOCTaBMATLCS BMECTE C Ba-
W1M m3genuem. Hanente HeMHoro Boapl
B NPOTUBEHb AyXOBKM 4111 NErKon
OYUCTKM.



Tabnuua rpuns

Bnogo Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenm (Tenamuna) |po, orq 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

S;)e"”‘ (YO MA B erka 4-5 250 25 ... 30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peyeTka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...3

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

Hu3kun rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Bniopo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUs HanpaBnswwmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Pbiba PelueTka Huskuit rpune ¢ 4 200 30...35
BEHTUMSTOPOM
Kypuua kycouka- PeweTka Hwakuia rpunbs ¢ 4 250 25 35
MU BEHTUMSTOPOM
Tedprenm (rens- Huakunin rpunb ¢
TWHa) - 12 konu-  |PeleTka 4 250 30 ... 40
BEHTUMSTOPOM
4ecTBO
Creiik (Lerb- PeweTka - Nome- 3
HbiiA) / Kapkoe (1 CcTUTe oauH nNpo-  |Hu3kui rpunb ¢ 3 15 MuHyT 250, no- 90 ... 110
TVBEHb HA HWX-  |BEHTUNSTOPOM cne 180 ... 190

Kr )

HWUIN YPOBEHb.

He pasorpeBavite nocyny, pekoMeHA0BaHHY0 B 3TOM Tabnvue NpuroToBNeHUs Ha rpune.

6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpOBaHUSA » [purotoBbTE peKOMeHOOBaHHbIE Grtoga
Ha cTone Ans roToBKW C MOMOLLbIO OOHO-

L KTbl, B 9TON T ] a Npuro-
poay , B 370/ Tabnuue Ans npuro ro NPpoOTUBHA.

TOBMEHMS NULLIX, BHOCATCHA B COOTBET-
cTtBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPOoAyKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHNN.
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Ta6nuua npUroToBreHUs TeCToBbIX 651104,

pa

npoTMBEHb *

nsTop

Ha mopensx 6e3

Bnogo Akceccyap ana |Pexum HarpeBa |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHusA HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neve- o o
CraHpgapTHbIv BepxHuin 1 Hux-
Hbe (craakoe ne- AapTHE p 3 140 20 ... 30
npoTVBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
Boineuka He- CraHgapTHbI BepxHun n HUX-
6onbLLIOro pasme- . ° 3 160 25...35
pa npoTUBEHb HWI HarpeB
Ha mopgensax ¢
Ha mopgensax ¢ A
MeTannmyeckmumm
MeTannmyeckumm
. B HanpasnsioLLy-
Bbineuka He- . HwxHWiA, BepxHuii [HaNpasnalwmnmmn M 25 ... 35
CraHaapTHbIN . - .-
6onbLuoro pasme- HarpeB + BEHTU- 150

Ha mopensax 6e3

pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

HWI HarpeB

MeTanm4eckmx METaNMHEecKx .
HanpasnsAwLWmx :2 ggnpa:gmou.mx .
Kpyrnasi bopma
Ans BbINeqkm, BepxHun n HUX-
Bucksut avameTpom 26 cm | - - 2 150 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
ONs1 BbINEYKM, HWKHWIA, BEpXHUIA
Bucksut anameTpom 26 cM [Harpes + BeHTU- |2 160 25...35
C 3aXKMMOM Ha pe- |naTop
lieTke **
Kpyrnasi yepHas
3 MeTannmyeckas BepxHUi 1 Hk-
A6noyHbIv Nupor |dopma, AvameT- 2 180 50...70

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ITO KOMMEPYECKW [OCTYMHbLIE aKCeccyapsbl.

Mpunb

Bniopo Axceccyap ansi uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpemsi BbinekaHus
nonb3oBaHUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Tedprenw (TEnATMHA) | pe) orieq 4 250 20...30

- 12 konM4ecTso

Xneb «TocToBbIN» PeweTtka 4 250 1...3

MepeBepHUTE KyCOUKM NULWK nocre 1/2 oT obLLero BpeMeHM NPUroTOBIIEHUS Ha rpune.

PeKomeH,qyeTcg npegBapuUTenbHO pas3orpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6n|o,qa, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

WorypT

MpuroToBneHue iorypra;

1. Y6epwuTe npuvHaanexHocTn 1 GokoBble 3.
peLueTky (ecnm ecTb) U3 LyXOBKU.

2. T[loctaBbTe nocyny anda npurotoene-
HUA VlorypTa Ha OHO OYyXOBKWU.

[Mocne npurotoBneHus norypTa
OCTaBbTe €ro B XONoAUSIbHUKE HE Me-

Hee YyeM Ha 12 yacos.

Bnopo Pexum HarpeBa YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
NALLWMX (MUH) (npubn.)
Norypt MonHbIN rpunb [lHo AyxoBKku 50 - 60 240 ... 360
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7 TexHuYyecKoe obcnyxXmBaHue U YMCTKA

7.1 O6was nHcgpopmauus o6
oumncTKe

O6LMe NpegynpeXxaeHus

 lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCThIHET
[0 Hayana o4ncTku. Mopsiume noBepxHo-
CTW MOTYT BbI3BaTb OXOru!

* He HaHOCUTE MotOLWMeE cpeacTBa NPsSMo
Ha ropsiyme NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K MOSABIEHNIO CTONKNX MATEH.

* [MpoayKT AomkeH ObITb TLWATENBHO 04YU-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[AOIMKHbI NIErko ovmLLaThCs, U 3T ocTaTt-
K1 He OOIMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT ucnonb3oBaTtbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoarieBaeTcsl CPOK CryXK-
Obl Np1bopa 1 yMeHbLIAKTCH YacTo BO3-
HUKaroLme Nnpobnemsi.

* He vncnonb3ynte Ans YMCTKM NapoBble
yncTAWME cpeacTaa.

* HekoTopble MotoLIME U YUCTALLME Cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoasawmmm YucTawmMm cpeacTaa-
MU ABMSIOTCA: OTOENMBaTeNb, YACTSLINE
CpeAcTBa, coaepxalline aMMumak, KUCno-
Ty UNN XNopug, NapoBble YUCTALLNE
cpefcTBa, YACTALLME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANS yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasuBHble YNCTALLME cpeacTBa (Yu-
CTALLME NOPOLLKM, YACTALLNE KPEMBI,
abpasuBbl 1 MeTannuyeckue ryokum ym-
cTAWmMe candeTkun, coaepXalime rpsasb u
OCTaTK/ MOKLLUX CPEACTB).

 [pun kaxgon ounctke He TpebyeTtcs nc-
nonb3oBaHWe crneumnanbHbIX YUCTSLLMX
maTtepwuanoB. Heobxoammo ounats
npubop ¢ NCNONb30BaHMEM MOHLLETO
cpefcTBa Anst NocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU uUnu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOW TKaHbHO.

» ObGsa3aTenbHO NOTHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XMOKOCTb NMOCMe OYUCTKU U
HeMe[JIeHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pas3bpbi3rBaemble BO BpEMS NMPUIrOTOB-
neHus.

* He moliTe kakne-nnbo KOMMOHEHTbI Npu-
©opa B NoCy4OMOEYHON MallnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MOSb30-
BaTens.
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Hep)xaBeloLue NoBepXHOCTH

He ncrnonb3ynte KUCMOTHbLIE UMM XOPCO-
Aepxaiiue YicTawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U PyYeK U3 He-
p)XaBeloLLen cTanm.

lMoBepXHOCTb U3 HEPXaBEKLLEN cTanm
CO BpEMEHEM MOXET U3MEHUTb LBET.
OT10 HopmanbHoe siBneHue. MNMocne kax-
[0ro NCnosnb30BaHUS OYunLLaNTe NOBEPX-
HOCTb C MOMOLLbIO MOHLLIEro CpeacTaa,
NOAXOAALLEro ANA NOBEPXHOCTEN N3 He-
pXXaBeroLLen cTanu.

BbINonHANTE 04YUCTKY C MOMOLLbIO MST-
KO MbINTbHOWM TKaHW U XUAKOro (He Bbl-
3bIBaOLLLEro MNOSIBNIEHUE LlapanuH) MOo-
LLlero cpefcTaa, ctapasicb NpoTupaTth B
O[HOM HarpasneHuun.

Bcerpa v cpasy ypansavte Hakvnb, Mac-
10, kpaxman u 6enkoBble NsTHA C Mo-
BepxHocTeNn. [9THa MoryT OKMCHATLCA B
TeyeHve AnuTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HW.

OuuncTtutenu, pacnblfeHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeaSieHHO yaaneHsbl. AOpasuBHbIe Yn-
CTALMe cpeacTaa, OCTaBreHHbIe Ha No-
BEPXHOCTU, NPUBOAAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS Oernoi.

3ManupoBaHHble NOBEPXHOCTH

Meyb gomKHaA OCTbITh NEpes O4YMNCTKOM
30Hbl NPUrOTOBMEHUSA MUK, YucTKa ro-
pPSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aEeT ONAaCHOCTb
KaK noxkapa, Tak 1 NoBpeXaeHUsl MoBepX-
HOCTUY amanu.

Mocne kaaoro Ncnonb3oBaHMs HeobXo-
ONMO OYUCTUTb SManMpoBaHHbIE NOBEPX-
HOCTM C UCMNONb30BaHMEM MOIOLLIErO
CpeAcTBa Ans nocyabl U TEMON BOAbI C
NMOMOLLIbI0 MATKOW TKaHWU Ui ry6ku 1 Bbl-
CYLUMTb CyXOW TKaHbHO.

Ecnu B Balwem n3genvu npegycmoTpeHa
PYHKLUSI NErKOM OYMCTKM NapoM, Bbl MO-
)KeTe BbINOMHUTL NErKy O4UCTKY NapoMm
ONst yaaneHust Nerkux HECTOMKNUX 3arpsia-
HeHui. (Cm. «Jlerkas oymcTka napom».)
[ns cnoXHbIX NSSITEH MOXXHO MCMNOMb30-
BaTb YMCTSLLIEE CPeaCTBO ANsi AYXOBKU U
rpuns, pekoMeHgoBaHHOe Ha Beb-canTe
Bawlero 6peHaa. He ncnonb3yite BHeLU-



Hee YNCTSLLee CPEACTBO AN AYXOBKU.
Ecnv noBepXHOCTb CUMbHO 3arpsisHeHa,

crerka CMoYuTe ee N akkypaTHO OYUCTU-
Te MSrKOM LLEeTKOW unu ckpebkom. MN36e-
ravte Ype3mMepHoro OaBMEHUS.

nOBerHOCTM KaTaJIMTU4eCKoro nokpbi-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBIEHUS
MOTyT GbITb NOKPbLITHI TOMLKO 3Marbo Nu-
60 KaTanUTU4YECKUMM CTEHKaMKN. OTO 3a-
BUCUT OT MOJenu.

KaTanutuyeckme CTEHKN UMEIOT NErKyto
MaTOBYIO 1 MOPUCTYHO MOBEPXHOCTb. He
HY>KHO YUCTUTb KaTanuTU4eCcKue CTEHKM
[YXOBKM.

KaTanutunyeckme noBepxHOCTM nornola-
10T Macno 6narogaps cBoen NnopucTom
CTPYKTYpE U Ha4MHatT CUSATb, KOraa no-
BEPXHOCTb HaCbILLIEHA MACITOM, U B TaKMX
crny4vasx pekoMeHayeTcsa 3aMeHuTb aeTa-
nm.

CTeKnsiHHble NMOBEPXHOCTH

[Mpun ouncTKe CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He ncnornb3ynTe LWeTKU U3 TBEPAOro me-
Tanna v abpasuBHble YNCTALLME MaTepu-
anbl. OHW MOryT NOBPeAnTb CTEKMSAHHYIO
NMOBEPXHOCTb.

Ounwarte npnbop ¢ NOMoLLbIO cpea-
CTBa AN MbITbS NOCYAbl, TENMON BOAbBI U
candeTkm n3 Mukpounbpsbl, NnpegHasHa-
YEeHHOW OJ19 CTEKNSAHHbIX MOBEPXHOCTEN,
1 BbITUPaANTE HAaCyX0O CYXOMN TKaHbIO U3
MUKPOGUOPbI.

Ecnu nocne o4ncTkm octaHeTca MotoLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero Xono4HoON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKON TkaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEeACTBa B CneayoLwmnin pas
MOXeT NOBpPeAnTb NOBEPXHOCTb CTeKNa.
Hw npu kaknx obcToATEeNbCTBaX HEMb3S
cyMLLaTh 3aCOXLUNE OCTaTKM Ha CTEKISAH-
HOWM NOBEPXHOCTM 3yByaTbiMy HOXaMM,
MPOBOMIOYHON MOYasKon UM NoAoBHbLIMM
LapanaroLwmmMmmn MHCTPYMEHTaMM.

[MaTHa kanbumsa (KenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNa MOXHO yAanuTb € no-
MOLLIbIO UMEOLLIErocs B Npofaxe cpef-
CTBa AN yAaneHus Hakvunu, a Takke ¢
MOMOLLIbIO CPeACTBa Ans yaaneHns Hakv-
MW, TAKOro Kak YKCYC U IMMOHHbIN COK.

* ECNun NnoBepPXHOCTb CUNBHO 3arpsi3HeHa,

HaHecuTe YMCTsILLIee CPeaCTBO Ha NSATHO
C NoMmoLLbo ryOkn 1 nogoxauTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHBIM 0Opa3oMm.
3aTem NpoTpuTe CTEKNSAHHYO NOBEPX-
HOCTb BMNaXXHOW TKaHbIO.

* IameHeHus uBeTa 1 nosiBrieHne NATeH
Ha NMOBEPXHOCTU CTEKNa ABNSATCA HOP-
ManbHbIMU U HE cunTaroTCca AedeKkTaMu.

MnacTuKoOBbIE AeTanu U OKpaLleHHble No-

BEpPXHOCTH

* Vicnonb3ys cpeAcTBO ANS MbiTbsi MOCyAbl
1 TENIy BOAY OYUCTUTE NNAacTUKOBbIE
OeTanuv 1 oKpalleHHble NOBEePXHOCTU C
NMOMOLLIbIO MATKOW TKaHW unu ryoku, a 3a-
TEM BbITPUTE NX CYXOW TKaHbIO.

* He ucnonbayiTe WeTKM U3 TBEPOOro Me-
Tanna u abpasuBHble YNCTALLME Cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeauTb NOBEPXHO-
cTu.

» Cneaute 3a TeM, YTOObI CTbIKM KOMMO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanucb Brax-
HbIMW 1 C MOKOLLMM cpeadcTBoM. B npo-
TUBHOM Clly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS1.

7.2 Akceccyapbl Ansi OMUCTKU

He knagute akceccyapbl K MPOAYKTY B Mo-
CYOMOEYHYH0 MaLLMHY, eCl MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mofb3oBaTess.

7.3 OuucTKa naHenu ynpasreHus

* MNpw o4ncTKe NaHenemn ¢ MOBOPOTHLIMU
nepeknovaTensamm NpoTpuTe NaHenb u
nepeknYaTenm BraXxHON MArkon Tka-
HbHO 1 BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumManTe nepekniovarenu u
NPOKNaaKkv Nog HUMMK A5 OYUCTKU NaHe-
v ynpaeneHus. MNaHenb ynpaeneHns n
nepekno4aTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* Npw o4ncTKe NaHenen N3 HepxaBerLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepeknyaTens-
MW HE NCMONb3yNTe YNCTSALLME CPeacTBa
AN NOBEPXHOCTEN U3 HepXXaBeroLLen
cTanu BOKPYr pyyek. MiHankaTopbl BOKPYT
nepekntoyaTenst MoryT 6biTb CTepThI.

* OunCTUTE CEHCOPHblE NaHenun ynpaene-
HUS BN@XXHOW MSAMKON TKaHbo U BbITpUTE
Cyxou TkaHbto. Ecnin Balue ycTponcTBo
nmeeT pyHKUMIO 6NOKMPOBKM KNaswL, TO
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BKOYMTE BMOKMPOBKY KNaBuLL nepen
BbINOMTHEHNEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
H¥S. B npoTuBHOM crydyae MoXeT
NPON30NTK COOM HACTPOEK.

7.4 YucTKa BHyTpeHHeMr 4yacTu Aay-
XOBKM (30HbI NPUIrOTOBIIEHUS)

CnepnyinTe MHCTPYKUMSM MO OYUCTKE, OMNK-
CcaHHbIM B pasgene «O6was nHdopmauns
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBMM C TUMAMN Mo-
BEPXHOCTU Ballel JyXOBKMU.

YucTka GOKOBbIX CTEHOK YXOBKH
BokoBble CTEHKM B 30HE NPUrOTOBMNEHNS
MOryT BbITb MOKPbITHI TOMBKO 3Marbio 6o
KaTanuTU4eckuMmn cteHkamn. 3To 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn umeetcs katanutuye-
ckasi CTeHka, obpaTuTech k pasgeny «Kata-
NUTUYECKNE CTEHKN» 3a MHPOopMaLen.
Ecnv Baw npogyKT npeacTtasnseT cobon
Mofernb C MeTanM4yeckumy Hanpasnsto-
WMMK, yaanuTte ux nepeg 4nctkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «Obwas nHgop-
MaLusi MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
MOM MOBEPXHOCTV BOKOBOWN CTEHKM.

Y10o6bI yaanuTtb 60koBbIe MeTannuye-
CKue HanpasnsLwme:

1. CHUMUTE NepeaHIo YacTb MeTannumye-
CKMX HanpaBrsoLwumx, NOTSAHYB nx 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B MPOTMBOMOIOXHOM
HanpasneHunu.

2. ToTsHUTe pelueTyaTyto Nosky Ha cebs,
YTODbI CHATb €€ MOSHOCTLHO.

- N W B o

3. YT06bI CHOBa NPUKPENUTL HanpaBrsto-
Lwme, npowenypbl, NpUMeHseMble Npu
UX CHATWMW, OOMKHbI MOBTOPSATHLCS C
camoro KoHua A0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkasa napoBas o4uucTKa

[JaHHas npoueaypa nossornseT ounwaTth
Kamepy OyXOBOro Likada oT HesacTaperbix
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmMsryaTcs na-
POM BHYTpPY JYXOBKM 1 Kanenbkamu BoAbl,
KOHAEHCUPYIOLWMMUCSA BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSIX OYyXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 yXOBKWU.

2. [o6abTe 500 MmN BOAbI B MPOTUBEHBL U
NOMEecCTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb JyXOBKMU.

He ncnonb3ynte ANCTUNNMpoBaH-
@ HYI0 1 bunbTpoBaHHyto Boay. Nc-

nonb3ynTe TONMbKO BOAONPOBOAHYIO

Boay. He ucnonbe3ynte nerko-

BOCnnamMeHawuwunecsd, cnmpToBbie U
TBepAble YaCcTuubl BMECTO BOAbI.

3. YcTaHoBuUTE AYXOBKY B PEXUM JErKon
napoBOW OYUCTKN U AanTe e nopabo-
Tatb npu 100°C B TeveHne 15 MUHYT.

HemenneHHo oTKponTe ABEPL U MPOTPUTE

BHYTPEHHIO YacTb BMaXHON ryokon unm

TKaHbto. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbINYC-

KaeTcst nap. ATo MOXeT NpeacTaBnsiTh

OMacHOCTb OXOroB. ByabTe OCTOPOXHbI

Korga OTKpbIiBaeTe ABepLy.

[ns ynaneHusi CTOMKNX 3arpsi3HeHnn Heob-

XOAMMO BbINOMHUTE OYUCTKY C UCMOSb30Ba-

HVYEeM MOOLLLEro CpeAcTBa Ansa nocyabl 1

Tennomn BoApbl C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHM

unu rybku, a 3aTem BbITEpPETb CyXOu TKa-

Hb}O.
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Mpn ncnonb3oBaHUN PyHKLUN Ner-

@ KOW MapOBOWN OYUCTKM OXnaaeTcs,
4yTO AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CSsl U KOHOEHCUPYEeTCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga gsepua ay-
XOBKM OTKpPbITa, MOXeT KanaTb KOH-
JeHcaT, obpa3syloLwuiicst Ha ABepue
OyXOBKMW. Kak TonbKo Bbl OTKpoeTe
OBepLy AYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

Mocne koHAeHcaUMn BHYTPU QyXOBKY B
yrny6neHumn nog OyXoBKOW MOXeT o6paso-
BaTbCA Nyxwuua unu enara. MNMpoTtpute aty
obnacTb BNaXHow TKaHb Nocre Ucnornb-
30BaHMs, a 3aTEM BbICyLUUTE.

L

7.6 BbicokoTemnepaTtypHas camoo-
YyncTKa

Meyb ocHalleHa hyHKUMen nuponmaa.
Meyb HarpeBaeTcs JO TemnepaTypbl Npu-
6nmauntensHo 420-480 °C n paboTaeT oo
Tex nop, Noka CyLLecTByLLMe 3arpsi3He-
HVSA He npeBpaTaTcst B nenen. MoxeT 06-
pas3oBbIBaTbCS CUNbHbIN AbiM. ObecneybTe
XOPOLUYI BEHTUNSIUMIO. BeicokoTemnepa-
TYPHYIO OYMCTKY criefyeT BbINOMHSATL Npu-
MepHO Yepe3s kaxable 10 ncnonb3oBaHUN
OYXOBKM.

O6wwMe NpegynpeXxaeHus

FopsiuMe NnoBepxXHOCTU MOTyT
& BbI3BaTh oxoru!
He npukacanTechk K yCTPOWCTBY BO
BPEMSI CAMOOUMLLIEHVS N OEPXUTE
[eTen noganblue oT Hero. [ogo-

xoute He meHee 30 MUHYT, Npexae
YeM yaansTb OCTaTKu.

« [Mepea ucnonb3oBaHeM YHKLMU NUPO-
nn3a CHUMUTE BCE NPUHAANEXHOCTH,
TENEeCKoMnMYeckyto Nosky 1 Gokosble nos-

Ku (ecnv TakoBble nmetoTcs). Ecnv He
CHATb akceccyapbl 1 GOKOBbIE MPOBOIOY-
Hbl€ MOJIKM, OHU ByayT NOBPEXAEHbI.

» Ecnu Bawe yctponctso nmeet nupo-
YyCTON4YMBbIE akceccyapbl (YCTONYUBLIV K
CaMOO4UCTKE MPW BbICOKONM Temnepary-
pe), Bam He HY)XXHO 13BnekaTb Ux u3 gy-
XOBKU. B pasgene akceccyapoB ykasaHo,
SABMAIOTCSA N Bally akceccyapbl orHe-
cTonKnuMn nnu HeT. Ecnn He ykaszaHo
MHOE, 3TO 3Ha4u1T, YTO BaLLM akceccyapbl
He YCTOMYMBbLI K BbICOKMM TEMMepaTy-
pam. lNMepen camoo4umcTKom nx Heobxo-
OMMO BbIHYTb U3 IYXOBKK B Liensax nsbe-
»KaHWS NOBPEXAEHUS.

* He unctute aBepHoe ynnoTHeHue.
YNnoTHEHNE U3 CTEKIOBOJIOKHA O4Y€Hb
TOHKOE U Nnerko nospexaaetcs. Ecnu
YNNoTHEHVE ABEPU NOBPEXAEHO, 3ame-
HWUTE ero HOBbIM YNNOTHEHNEM U3 aBTO-
PU30BaHHOIO CEPBUCHOrO LieHTpa.

[ins 3anycka dhyHKL UM NUPONM3a:

1. V3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 AyXOBKU.
B Mozensx ¢ npoBOSIOYHLIMU NOMKaMm
He 3abyabTe CHSITb NPOBOOYHYO MOJ-
KY.

2. Tepepn HayanoM OYUCTKM OUUCTUTE
BHELLUHWE NOBEPXHOCTU AyXOBKM U yaa-
nUTE OCTaTKW MULLM BHYTPU SYXOBKU C
NMOMOLLIbH0 HAMbINEHHOW TKaHW.

3. Bbibepute dyHkumio «Muponus» (Mupo-
nma).

= Cumeon «P2:00» muraet Ha guc-
nnee. Ecnn ycTponcTBO OCHaLLeHO
byHKUMEN 3KONMpPONM3a, Ha anc-
nrnee B TeYeHue 2 CeKyHA cHavana
oTobpaxaeTcs cooblieHne «Proy,
a 3atem coobuleHne P2:00 Hauu-
HaeT MuraTb.

Ecnu coobeHunsa «Pro» n «kECO»

@ He oToGpakaloTcst Ha aucnree,
YCTPONCTBO HE OCHALLEHO (DYHKLU-
en nuponuaa Eco.

4. YcTaHOBUTE pyyKy TEMNEpaTypbl Ha ca-
MY BbICOKYH «MaKC» (MakcuMarnbHyio)
Temnepartypy.
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5. Korpga 3anyckaeTtcst yHKUMSA NMponunaa,
3aropaetcs nHgmkaTtop P2:00 1 HaunHa-
eTcst obpaTHbI oTcYeT. Bpems nuponu-
3a (2 yaca) oTobpaxaeTcs Ha gucnrnee. 1
OT0 BpeEMSI HEM3MEHSIEMO. '

6. Korga neyb gocturaet onpeaeneHHomn
TemnepaTypbl NOCre Havana npowecca
nupornu3a, Ha gucnrnee TanMepa nosie- 2
nsietcst cumBon [&] 1 ABepua AYyXOBKM He '
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencTeyn-

Te Ha Py4Ky C CUIOon, YTOGLI pasbnoku-
poBaTb ABEpPb, MOKa HE 3aKOHYMTCS Npo-
LLeCC OYMCTKU N CUMBOIT GITOKMPOBKMN He 3.
NCYE3HET ¢ aucnnes.

7. Korpa npoviecc o4ncTkun 3aBepLunTCS,
Ha akpaHe nosiBuTca «End».

8. locne TOro kak Ha aucnnee nNosBUTCS
Hagnuce End (KoHeun), noBepHute
dYHKUMOHanbHbIE N TemnepaTypHble
pyykn B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUNTL NpoLiecc.

B

9. Korga cumBson [&] ucuesHeT Ha aucnnee,
yAanuTe ocTaBLUMECS OTIIOXKEHUS C MO-
MOLLbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.KocHuTech nobown knasuwn Ans Toro, 5.
4TOOblI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBeplueHnst paboTsl pyHK- O
@ LUUn NMponunsa ABepHON 3aMokK By-

OeT aKkTUBEH [0 TeX nop, Noka neyb

HE OCTbIHET [0 COOTBETCTBYIOLLE

TemnepaTypbl. Ecnn Bbl 3axoTute

roTOBWUTb B 3TO BpeMs, Ha aucnnee 7.

nosisutcsa H, u npurotoeneHue 6y-

[IET HEBO3MOXHO.

®YHKLMA CAMOOYUCTKH C BbICOKOM TeM-
nepatypou — nuponu3s Eco (Bapbupyetcs
B 3aBUCMMOCTU OT MOAErNN yCTPOMCTBa.
MoxeT He 6GbITb B BalleM yCTPOWUCTBe.)

v’ Ecnu Balla AyxoBKa He 04eHb rpsiHasi,
Mbl PEKOMEHAYEM UCMOSb30BaTh YHK-
umto «Mponma - aKOHOMUYHEIN pe-
XKumy. OyHKUnSA «Mponums - S3KoHOMMY-
HbIV PEXUM»» 3aHUMaET MeHbLLE Bpe- 9.
MeHK, Yem yHKUmS Muponuay. Ecnin
Ball AyXOBOW LLKad CAMLLIKOM 3arpsi3-

HeH, PyHKUna «Mponms - SKOHOMMNY-

8.

RU/ 39

HbIV PEXMM» MOXET ObITb HeoCTaTOou-
Ha. B Takom crniyyae ounctuTe ero c
nomMoLLbo PyHKUMK «Muponuay.

MN3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKY.
B Mozensx ¢ npoBOSIOYHLIMU NOSKaMm
He 3abyabTe CHsSITb NPOBOOYHYIO MOJ-
Ky.

Mepen Ha4Yarom O4YUCTKU OUUCTUTE
BHELLUHWE NOBEPXHOCTU AyXOBKM U yaa-
nUTE OCTaTKW MULLM BHYTPU SYXOBKU C
NMOMOLLbH0 HAMbINEHHOW TKaHW.

Bbi6epute dyHkumo «Muponuay (Mupo-
nma).

= CoobuieHne «P2:00» n «Pro»
oTobpaxalTcsa Ha gucnnee B
TeyeHne NpubnmanTensHo 2 ce-
KyHZ, nocrne 4ero coobLieHne
P2:00 HaumMHaeT muratb.

HaxmuTe kHomky @ unm .

= CoobuieHne «kECO» oTobpaxaeT-
CSl Ha Qucnnee B Te4eHune npuoénu-
3UTENbHO 2 CEeKyHA, a 3aTeM Cco06-
weHne P0:59 HauynHaeT muraTb.

YcTaHoBWTE pyyKy TemnepaTypbl Ha ca-
MYIO BbICOKYIO «MaKC» (MaKkCMMarnbHyo)
Temneparypy.

Korga 3anyckaeTtcst pyHKUMS NMponuaa,
3aropaetcs nHavkatop P0:59 n HaunHa-
eTcq obpaTHbIN oTcyeT. Bpems nuponu-
3a (59 MuHyT) oTOBpaxaeTcsa Ha guc-
nnee. 3T0 BpeMs HEM3MEHSIEMO.

Korga neyb gocturaeT onpegeneHHomn
TemnepaTtypbl NOcne Hayana npouecca
nuponusa, Ha gucnnee TaiMepa nosie-
naeTca cumBon [&] 1 ABepua AyXOBKU He
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencTByn-
T€ Ha pyyKy C CMIon, 4Tobbl pa3brnoku-
poBaTb ABEPb, NOKa HE 3aKOHYMTCS Npo-
LLeCC OYUCTKMN U CUMBOI BNOKMPOBKN He
ncYesHeT C aucnnes.

Korga npouecc o4nMCcTKM 3aBepLUnTCS,
Ha akpaHe noseuTcs «End».

MMocne Toro Kak Ha aucnnee NosiBUTCA
Hagnuce End (KoHel), noBepHute
(PyHKUMOHambHbIE U TEMNepaTypHbIE
py4ku B nonoxexue 0 (BbIKJT), 4Tobbl
3aBepLUnNTb NnpoLiecc.



10.Korna cumBson [&] ncyesHeT Ha gucnnee,
yAanuTe oCTaBLUMECSH OTIOXEHUS C Mo-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

11.KocHuTech nobon knasuwun Ans Toro,
4TOOblI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ UM NMponn3a ABepHON 3aMokK By-
[eT aKTUBEH [0 Tex Mop, noka neyb
He OCTbIHET ;O COOTBETCTBYHOLLEN
Temnepatypsbl. Ecnu Bbl 3axoTute
roTOBUTb B 3TO BPEMSI, Ha AuUcnsee
nosiButcst H, n npurotoBneHue 6y-
OeT HEBO3MOXHO.

7.7 OuucTKa gBepubl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLy OYXOBKU 1 OBEpP-
Hble CTeKmna, YToObl MOYNCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl 1 CTekNa, 00 bsACHSAETCA B
pa3genax «CHATUe ABepubl AYXOBKU» U1
«CHATME BHYTPEHHUX CTEeKON ABepLbi».
Mocne cHATWSA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEeACTBa ANd
MbITbSl MOCYAbl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW UIn ryoKn 1 BBITPUTE X CYXOW TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosar-
Cs1 U3BECTKOBbIV HaneT, NPOTPUTE CTEKITO
YKCYCOM U1 MPOMOWNTE.

He ncnonb3ayiite xecTkme abpasmns-
Hble YNCTALLME cpeacTBa, MeTarn-
nm4yeckne ckpebKm, MPOBONOYHYHO

MoYanky nnum otbenuesaTenu ana
YNCTKU OBepLbl N CTEKNa AYXOBKWU.

CHaTHe ABepLbl fYXOBKU
1. OTkpoViTe ABEPLY OYXOBKM.

2. OTKpoWTe 3aXMMbl B rHe3ae netTnm
rnepeaHen ABepu cnpasa v cresa, no-
TSIHYB BHU3, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKe.

3. Tvnbl neTenb pasnuyaloTcs No TMNam
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCTM OT MoZenu
nsgenus. Ha cnepytoLmx pucyHkax rno-
Ka3aHo, KaK OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
™Mna.

4. Metnu Tuna (A) 4OCTYNHbI Ans 06bIY-
HbIX TUMOB ABEPEVA.

8K

5. Metnu Tvna (B) gocTynHbl Ans ABepei ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANa ABEpen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKpbITUEM.

7. TepeBeauTe OBEpPLY OYXOBKM B MOy-
OTKPbITOE MOMOXEeHWE.

)

8. lMoTsHuTe CHATYIO0 ABepLy BBEPX, YTOObI
ocBobOANTL €€ OT NPaBoOW U NEBOW Ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE ee.

YTto6bl yCcTaHOBUTL ABEPL HA Me-
@ CTO, NpoLeaypbl, NPUMEHSIEMbIE
npu ee CHATUK, OOJKHbI MOBTO-
pPSATLCS C caMOro KoHua Ao Havana
COOTBETCTBEHHO. [Mpn ycTaHOBKe
ABepubl 06s3aTenbHO 3akpbiBanTe
3aXMMbl Ha rHe3ge neTnu.
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7.8 CHsATMe BHYTPEHHEro cTekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHel aABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 7151 O4YMCTKU.

1. OTkpoviTe ABEpLY AYXOBKM.

| 4

2. ToTAHMTE NNAacTUKOBLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENNEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHen asepwu, k cebe, oAHOBPEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKM AaBneHus ¢ obe-

MX CTOPOH KOMMOHEHTa, N CHUMUTE ero.

51234

1 Camoe BHy- 2 Bropoe
TpeHHee BHYTpeHHee
CTeKno CTeKno

3 TpeTbe 4 HapyxHoe
BHYTPEHHEE CTEKNo
CTekno

5 MMnactu-
KOBBI CTEK-
NSHHBIN Na3
- HwxHui

3. Kak npounntoCTpMpoBaHO Ha PUCYHKE,
OCTOPOXXHO NOAHUMUTE CaMoe BHYTPEH-
Hee CTeKI0 B HanpaBsneHun «Ay, a 3a-
TEeM CHMMUTE ero, NOTAHYB B Hanpaene-
HUKN «B».

4. ToBTOpUTE 3TOT Xe Mpouecc Ans yaa-
JNIEHVS1 BTOPOrO M TPETbEro CTekna.

MepBbIM LWarom neperpynnupoBKn ABEPLibI
SBMNSETCS 3aMeHa BTOPOro 1 TPeTbEero
crekna (2, 3). Kak nokasaHo Ha puCyHke,
NMOMECTUTE CKOLLEHHbIN Kpal CTekna, YTo-
Obl OH COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
nnacTUKOBOro nasa.

[Mopsaok kpenneHuss BTOPOro 1 TpeTbero
BHYTPEHHUNX CTEKON HE BaXXeH, TaK KaK OHU
B3anMO3aMeHSAEMbI.

[Mpukpennas camoe BHYTPEHHEEe CTEKINO
(1), obpaTute BHMMaHME Ha MEeCTO 3aneya-
TaHHOW CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM BHY-
TpeHHeM cTekne. KpaiHe BaXHO pacnono-
XWUTb HWXXHWUE YITbl BCEX BHYTPEHHUX CTe-
KOn Tak, YToObl OHVM COOTBETCTBOBANM HUX-
HUM nnacTmkoBbliM nadam (5). MNpwxkmute
NNacTUKOBLIA 3MEMEHT K pame, noka He
YCNbILINTE 3BYK «LUeNYKa».

Mocne o4ncTkn BCe cTekna Heob-
XoAMMo cobparTb.
7.9 YucTtka namnbl [yXOBKU

B cnyyae, ecnu cTeknsHHbIV KOpnyc nam-
Mbl JyXOBK/ B 30HE NPUIOTOBIEHMS 3arps3-
HWUTCS: O4YMCTUTE C MOMOLLbIO CPeaCcTBa Ans
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MbITbS1 MOCYAbl, TEMMON BOAOW N MATKOWM
TKaHW nnu rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW
TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY Nnamnbl
[OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, cneays
crneayoLwwmM pasgenam.

3ameHa namnbl JyYXOBKH

O6LMe NpegynpexaeHus

» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEOUNHUTE SMNEKTPUYECKUN
pasbeM U JOXAUTECH OXIaXOEHUs Oy-
XOBKW. [OpsAYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* OTa neyb NUTAeTCs OT famnbl Hakanvea-
HUSA MoLLHOCTbO MeHee 40 BT, BbicoTOM
MeHee 60 mm, gnameTpom meHee 30 Mm
WNn ranoreHoBow namnel ¢ rHesgamm G9
MOLLIHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X044t Ans paboTbl Npu TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl N5t JYXOBKM MOXHO
nprnobpecTn B aBTOPM3OBAHHbIX Cryxbax
UK Y NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
cneumanncToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

* [lonoxeHne namrbl MOXeT OTnn4aThcs
OT MOKa3aHHOIo Ha PUCYHKe.

» Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTpOU-
CTBE, HE NOAXOAUT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NoMeLleHnn. HasHadyeHne aTon nam-
Mnbl — MOMOYb NONbL30BATENIO BUAETL €Ay.

* Jlamnbl, ucnonb3yemble B 3TOM YCTPOW-
CTBe, AOJKHbI BblAepXXnBaTb 3KCTpe-
MarbHble (U3NYECKNEe YCroBUS, Takue
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn ayxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTKNIOYUTE OYXOBKY OT SNIEKTPUYECTBA.

2. CHUMWTE CTEKNSIHHYIO KPbILLKY, NOBep-
HyB ee NpOTVB YaCOBOW CTPENKW.

3. Ecnu namna gyxoBku Trna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
namny AyxoBKM Tak, KaK yKasaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HOBOW. Ecnin aTo

namna tuna (B), BelITawuTe ee, kak no-
KasaHo Ha pUCYHKe, N 3aMEHUTE ee HO-
BOMW.

4. YcTaHOBMTE Ha MECTO CTEKNSAHHYIO

KPbILLIKY.
Ecnu B Bawen ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTKNIOYMTE OyXOBKY OT 3MEeKTpUYecTBa.

2. CHMMWTE MeTannuyeckne Hanpasnso-
Line B COOTBETCTBMU C ONMCAHNEM.

3. lMogHnmunTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbK OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Clh B Ba-
wem n3gennn eCtb BUHT Ha KBa,ElpaTHOIZ
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKE HUxXe, NOBEPHUTE
namny OyXOBKM TakK, Kak yka3aHo Ha pu-
CYHKe, 1 3aMeHuTe ee HoBon. Ecnu aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHWTe ee HO-
BOW.

5. YcraHoBUTE Ha MECTO CTEKIAHHYIO
KPBILLKY ¥ MeTanmnMyeckue Hamnpasnsio-
we.
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8 YcTpaHeHuMe HeucnpaBHOCTEN

Ecnu nocne BbINOMHEHUS MHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasfena HemcrnpaBHOCTb He yaanoch
yCTpaHWTb, 06paTuUTEeCh K BalleMy NpoaaB-
Ly UN B aBTOPU30BAHHYO MacTePCKYyHo.
Hu B koem crnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMpPOBaTL U3Aenne camocToATENBHO.

Bo BpeMsi paGoTbl AyXOBKM UCTyCKaeTCsA

nap.

* [Map Bo Bpems paboTbl ABNAETCS HOP-
MasbHbIM SIBNIEHMEM. >>> DTO He oWwnb-
Ka.

Bo BpeMsi NpUroToBNEH!s MULLLY MOSAB-

nAl0TCA Kanam BoAbl

* [Map, obpa3sytoLmniicss BO Bpemsi Npuro-
TOBNEHWS, KOHOEHCUPYETCH NPU KOH-

TaKTe C X0NoAHbIMN NOBEPXHOCTAMU CHa-

PY>X1 NPOAYKTa N MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannv BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Korpga npofyKT nporpeeaeTcs 1 oxna-
XJAAeTcs, CNbIWHbI MeTajInyecKkue 3By-
KW.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
PSTLCSA U M3OaBaTb 3BYKU MpW Harpesa-
HUK. >>> JTO He omnbka.

U3 penue He paboTaeT.

+ Bo3moxHO, NpefoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH Unu neperopen. >>> [NpoBepbTe
npenoxpaHnTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tenei. Mpu HeobXo4MMOCTU 3aMeHnTe
WX UMW aKTUBUPYWTE NOBTOPHO.

* [pnbop MoxeT ObITb HE MNOAKIOYEH K
(3a3emneHHomn) poseTke. >>> MpoBepb-
Te, NOAKMIYEH N Npubop K poseTke.

* (Ecnun Ha Balem yCcTponcTBe ecTb
Tanmep) KnaBuwm Ha naHenu ynpaene-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
nsgenumn nmeetcs 6roknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIOYEHA, OTKMOYMTE
ONOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B JyXOBKe He FoOpMT.

 Jlamna fyxoBku MOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3ameHuTe namny OyXOBKMU.

* HeTt anektponuTtaHus. >>> Y6eamTech B
HanM4ymMn HanpsKeHnst B CETN 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHvuTeny B 6roke npegoxpa-

Hutenen. MNMpn HeEOOXOAMMOCTU 3aMeHUTE
NpeAoXpaHUTENn UM NOBTOPHO NOAKMHO-

HuTe UX.

JlyxoBKa He HarpeBaeTcs.

 [lyxoBka He MOXeT ObITb HaCTpoeHa Ha
onpeaeneHHbI PEXUM NPUroToBIEeHNsI
w/vunun Temneparypy. >>> 3agawnTte onpe-
OENEHHbIV PEXMM NPUTOTOBIEHUS U/unn
Temneparypy.

* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B
HanMuMm HanpsKeHust B CETU 1 NPOBEPb-
Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
Hutenen. MNpu Heo6xoaNMOCTH 3ameHnTe
npeaoxpaHuTeNn UM NOBTOPHO NMOAKIHO-
ynTe UX.

KomaHpa, KoTopylo Bbl XOTUTE OTNPABUTb
u3 npunoxeHunsa "HomeWhiz", He npoxo-
AVT. (Npym cobGnioieHnn yCnoBuii yaaneH-
HOro focTyna)

» Bawa cBsi3b MOXeT ObITb MpepBaHa Ha
HeKkoTopoe Bpemsi. >>> Ybeantech, YTo
JyX0BKa nopakntoyeHa k 6ecnpoBoaHom
CeTu, BbIKIMOYUTE 1 CHOBA BKIHOUNUTE
npunoXxeHue.

Mpunoxenue "HomeWhiz" HenpaBunbHO

NoKa3biBaeT COCTOSIHUE JlYXOBKH.

+ Bala cBa3b MOXeT ObITb NpepBaHa Ha
HeKkoTopoe Bpems. >>> Ybeantech, 4TO
AyX0BKa nopkmnoyeHa Kk 6ecnpoBoaHomn
CeTN, BbIKMIOYMUTE U CHOBA BKIIIOYMTE
NpunoxeHue.

Mocne 3HaKoMcCTBa Ballero usfenus ¢
npunoxxexHnem "HomeWhiz" npu Hanuumm
coobuieHus «lMpounsowna owmbka npu
CBfi3blBaHWUM BaLLero ycTPoicTea ¢ Ba-
LIMM JOMOM U YKa3aHHO BaMU KOMHa-
TO. 3TO YCTPOMNCTEBO NPUHAANEKUT APY-
roMy AOMy.» WM €c/u Bbl 3a0binu yyer-
Hylo 3anucb "HomeWhiz"

* Ypanute conpspkeHue, cneays MHCTPykK-
LUmaAM B pasgene «YaaneHue conpsixe-
HWUSI yXOBKW, NOAKIMIOYEHHOMW K NPUIoXe-
Huo "HomeWhiz"», n noBTopute nog-
KIOYeHne ¢ camoro Havarna.
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Mpu ycTaHOBKe U3Aenus B NPUIOXKEHNN

"HomeWhiz" oToGpaxkaeTcs npegynpe-

) aeHue «OGHapY)KeHO HECKONbKO ceTel
Bluetooth»..

» Ecnu HeckorbKo ObITOBbIX MPMGOPOB B
BalleM JOMe OAHOBPEMEHHO HaxoaaTcs
B pEXMME HaCTPOWKM U TpaHCNMPYOT
curHan Bluetooth, Bbl MoXeTe CTONMKHYTb-
cs1 ¢ npeaynpexaeHnem « O6HapyxeHo
Heckonbko ceTen Bluetooth» Bo Bpems
yCTaHOBKM npunoxenusa "HomeWhiz".
>>> OTKIIOYMTE PEXMMbI YCTAHOBKM ApY-

mx yCTpOVICTB 1 NpoJosnKkanTe Ncnosnb-
30BaThb TOJIbKO OOHO yCTpOﬁCTBO C BKIO-
YEeHHbIM PEXNMOM YCTaHOBKW.

B npunoxenun "HomeWhiz" oToGpaxa-
I0TCSl TEPMUHbI, OT/IMYHbIE OT AI3bIKa, KO-
Topbii 1 yka3an(-a).

* B cnyyasix, korga MOLLHOCTb cUrHana uH-
TepHeTa HU3Kasi, B MPUIOXEHUN
homewhiz moryT nosaBnATLCA TEPMUHBI
Ha pasHbIX A3blKaX, OTMNYHbIX OT S3bIKOB,
KOTOpbIE Bbl yKa3anuv B NPUIOXeHUn. >>>
370 He owwunbka.

Koabl olunMbok/npuinHbI 1 BO3MOXHbIE pelueHUs

Koapl owmbok MpuymHbl OLIMGBKKN Bo3MOoXHble peLueHust
Ob6paTtnTech B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP Ans
NOBTOPHOTrO MPUrOTOBIIEHUSI C UCMOMb30BaHNEM TEPMO-
wyna. CHAMUTE TepMOLLYN 1 yCTaHOBUTE PYyKy BblGO-
Er5 Owwnbka cBA3N C TEPMOLLYNOM |pa pyHKUMIA B nonoxeHne «Bbikn.» (0), 4ToObl MOXHO
6bINI0 B HOPMaribHOM PEXUME rOTOBUTL 63 TepMOoLLy-
na B AyxoBke. [locne aToro Bbl MOXeTe NPOoJoMMKUThL
npurotoeneHne 6e3 TepmoLlyna.
Ob6paTnTechk B aBTOPM3OBaHHbI CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er1-Er7 Ownbkn ceA3N P P P AnA yeTp
HUS OLWnBKN.
ObpaTnTechk B aBTOPM3OBaHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-
Er8-Er27 Owubkn faTymkoB P P P AnA yeTp
HUS OLWMBKN.
Ob6paTnTeck B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-
Er 28 - Er 31 Ownbkn TepmoLlyna P P p Ana yerp
HUS1 OLIMBKM.
ObpaTnTechk B aBTOPM3OBAHHbIN CEPBUC ANS YCTpaHe-
Er32- Er41 Ownbkn Harpesa OyXOBKU P P P Ana yerp
HUS1 OLIMBKM.
Ob6paTnTeck B aBTOPM3OBaHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-
Er42 - Er 58 OLWmnBKN KOMMNOHEHTOB AyXOBKMN p p P Ans yeTp
HUS1 OLIMBKK.
ObpaTnTeck B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUC ANS YCTpaHe-
Er 59 - Er 64 OLWKNBKN KPBILLKA LyXOBKM P P P AnA yeTp
HUs1 oLIMBKK.
Er 65 - Er 71 Ownbkn, cBsizaHHble ¢ napom | Ob6paTutecb B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUC ANIS yCTpaHe-
(B AyxoBKax C pyHKUMEN Napa) |HUA owmBKu.
ObpaTnTeck B aBTOPM3OBAHHLI CEPBUC ANSA YCTpaHe-
Er72 - Er 80 AnnapaTHble oLwmnbkn P P P AnA yeTp
HKS OLIMBKK.
Er81-Er8s Ownbkn 6esonacHocTn AyxoB- |ObpaTuTech B aBTOPM30BAHHBIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Kut HKS oLIMBKK.
Owubkun nogkntoveHus K UH- o
O6paTnTecb B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er 86 - Er 88 TEpHeTY (B AyXOBKax C yHK-
o ) HWS OLIMBKN.
uvent Homewhiz)
Er89-Er92 Ownbkn MUKPOBOIH (B Nevax ¢ |Obpatutecb B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
YHKLMEN MUKPOBOITH) HMSA OLIMOKK.
o O6paTtuTtech B aBTOPU30BAHHbBIN CEPBUC ANSA yCTpaHe-
Er93 - Er99 Ownbku KapTbl M Talimepa HI/IﬂpOLLIVIGKVI P P AnA yetp

[ononHnTensHas nHgopmaumsa no
PYKOBOACTBY Monb3oBaTens:

TexHnyeckas MHdopMaLums o pabounx pexmnmMax ¢ HU3KMM aHepronoTpebne-
HMeM B cooTBeTCTBUU C PernameHtom EC 2023/826

Pexum

OHEPIOMOTPEBJIEHME (BATT)

NEPVNOL (MUHYTbI)*

Bbikn
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Pexum oxnaanus - -

Pexum oxugaHusi ¢ otobpaxeHnem 0.8 20
MHOpMaLMK UM CoCTOSHUA ’

CeTeBol pexvm oxuaaHus 2,0 20

*: Mepwioa, No ncteveHnn koToporo obopyaoBaHNe aBTOMATUHECKW NEPEXOAUT B PEXUM OXWUAAHMS, BbIKIIOYEHNS
NN CETEBOV PEXUM OXMOAHWS, B MUHYTaX, OKPYIMEHHbIN A0 Brvkanwen MUHyTbI.

Warotosutens: «Arcelik A.S.»
HOpuaunueckuii agpec: Kapaay Ixagnecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
Mpown3seaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o61., Kupxkavckuii p-H, MOCI MepluunHckoe, aep. ®epo-
posckoe, yn. Cenbckas, 4. 49. iHdopmauuio o ceptudukaumm npoaykta Bel MoXeTe yTOYHUTL, NO3BOHWB Ha rops-
Yyto NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[ata npon3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUINHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbI Ha 9TUKETKE, PacnonoXeHHOW Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpbl CEPUItHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, "10-100001-05» o6o3Ha4aeT, 4To NpoaykT npomnssedeH B mae 2010 roga. M3rotoButens octaBnseT 3a
coboi1 NpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWIA B KOHCTPYKLVIO, AU3aiiH 1 KOMMIeKTauuio anekTponpubopa.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko . Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.
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N'apportez pas de modifica-

tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-

reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et griller
les aliments.

Ce produit ne doit pas étre uti-
lisé pour chauffer des as-
siettes, sécher des serviettes
ou des vétements en les accro-
chant a la poignée.




A\

1.2 Seécurite des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou for-
meés a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de l'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
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tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d’'objets a por-
tée des enfants sur 'appareil.
AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.
Lorsque la porte est ouverte,
ne posez aucun objet lourd
dessus et ne laissez pas les
enfants sy asseoir. Vous ris-
quez de faire basculer le four
ou d'endommager les char-
nieres de la porte.

Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

Débranchez la fiche d'alimen-
tation et retirez-la de la prise.
Coupez le cable d’alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.



Al .3 Seécurité électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.

+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdles du réseau.

+ Débranchez I'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Sil'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
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connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon d’ali-
mentation sous et derriere I'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d’alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.
Assurez-vous de ne pas coin-
cer le cable d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

La surface arriére du four de-
vient chaude lorsque vous I'uti-
lisez. Les cables d'alimenta-
tion ne doivent pas toucher la
surface arriere du produit. Si-
non, il risque d'étre endomma-
gé.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas passer
sur des surfaces chaudes. Si-
non, l'isolation du cable peut
fondre et provoquer un incen-
die en raison d'un court-circuit.
Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.



+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser I'adaptateur approuveé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de 'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

* AVERTISSEMENT : Avant de
remplacer la lampe du four,
veuillez a débrancher I'appareil
de I'alimentation électrique
pour éviter tout risque d'élec-
trocution. Débranchez I'appa-
reil ou désactivez le fusible de
la boite a fusibles.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d'une fiche :

* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.

Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

- Evitez d'insérer l'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles pres
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

* Le produit est lourd, transpor-
tez le produit avec au moins
deux personnes.

* N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer l'appareil.

* Ne posez pas d'objets sur l'ap-
pareil. Portez l'appareil vertica-
lement.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
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bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

+ Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mage.

« Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

* La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des

sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

+ Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.

* Pour éviter toute surchauffe,
l'installation du produit ne doit
pas se faire derriere des cou-
vercles décoratifs.

+ Dans les cas ou un tuyau/une
conduite de gaz ou une
conduite d'eau en plastique se
trouve derriere la zone d'instal-
lation désignée pour le produit,
il est impératif de garantir qu'il
n'y a pas de contact entre le
produit et ces conduites d'utili-
té publique. Sinon, le tuyau/la
conduite risque d'étre écra-
sé(e).

+ Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n’est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

A1 .6 Seécurité d'utilisation

+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-

reil apres chaque utilisation.
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+ Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

* N'utilisez pas l'appareil sila
porte en verre a été retirée ou
est fissurée. Dans le cas
contraire, vous risquez de vous
blesser et de causer des dom-
mages a l'environnement.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n"accro-

1.7
A ture

* AVERTISSEMENT : Lorsque le

chez pas de serviettes, ni de
gants, ni de textiles similaires
sur la poignée.

* Les charnieres de la porte du
produit bougent lors de I'ouver-
ture et de la fermeture de la
porte et peuvent se bloquer.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas la
piece a partir des charniéres.

Alertes de tempéra-

produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-

flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
qu'il fonctionnera.

+ Gardez vos distances lorsque

vous ouvrez la porte du four
pendant ou a la fin de la cuis-
son. La vapeur peut vous bri-
ler la main, le visage et/ou les
yeux.
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* Lors de son utilisation, I'appa-
reil devient chaud. Il convient
de faire attention a ne pas tou-
cher les éléments chauffants
situés a l'intérieur du four.

+ Portez toujours des gants de
cuisine résistants a la chaleur
lorsque vous manipulez le pro-
duit.

1.8 Utilisation des ac-
cessoires

* |l est important d'utiliser de
maniére appropriée les acces-
soires fournis avec le produit.
Pour plus d’'informations, re-
portez-vous a la section «Utili-
sation des accessoires de
I'appareil».

Fermez la porte du four apres
avoir poussé les accessoires
compléetement dans l'espace
de cuisson, sinon ils risquent
de heurter la vitre de la porte et
de 'endommager.

1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-

Les résidus alimentaires dans
la zone de cuisson, tels que
I'huile, peuvent s'enflammer.
Nettoyez ces résidus avant la
cuisson.

Risque d'intoxication alimen-
taire : Ne laissez pas les ali-
ments au four pendant plus
d’'une heure avant ou apreés la
cuisson. Sinon, ils peuvent pro-
voquer des intoxications ali-
mentaires ou des maladies.
Ne chauffez pas les boites fer-
mées et les bocaux en verre
dans le four. La pression sus-
ceptible de s'accumuler dans
la boite / le bocal pourrait la/le
faire exploser.

Lorsque le four est en marche,
ne placez JAMAIS de plaque
de cuisson, de plats ou de pa-
pier aluminium directement
sur le fond. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager
le fond du four, voire endom-
mager le meuble du four ou le
sol de la cuisine.

Respectez les précautions sui-
vantes lorsque vous utilisez du
papier sulfurisé gras ou des ma-
tériaux similaires :

* Placez le papier sulfurisé dans
un ustensile de cuisine ou sur
un accessoire du four (plateau,
grille métallique, etc.) avec les
aliments et placez-le dans le
four préchauffé.
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+ Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.



* Pour éviter de toucher les élé-
ments chauffants du four et
d'obstruer le flux d'air chaud,
retirez les parties excéden-
taires de papier sulfurisé qui
pendent des accessoires ou
des récipients. N'utilisez pas
de papier sulfurisé a des tem-
pératures de four supérieures
a la température maximale
d'utilisation spécifiée par le fa-
bricant. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne le placez pas sur les acces-
soires pendant le préchauf-
fage.

Appuyez toujours sur une as-
siette ou un objet similaire
pour éviter que le matériau ne
vole en raison de la circulation
de l'air a l'intérieur du four.

Ne recouvrez que la surface
nécessaire a l'intérieur du pla-
teau.

Apres chaque utilisation, le pla-
teau doit étre nettoyé et tout
papier sulfurisé ou matériau si-
milaire utilisé dans le plateau
doit étre remplacé. Dans le cas
contraire, les liquides qui
s'écoulent sur le plateau
peuvent provoquer des fumées
ou méme des flammes.

Un flux d'air est généré lorsque
le couvercle de I'appapreil est
ouvert. Le papier sulfurisé peut
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entrer en contact avec les élé-
ments chauffants et s'enflam-
mer.

Si vous utilisez une grille mé-
tallique, placez une plaque sur
la grille inférieure. Sinon, 'huile
alimentaire et les autres com-
posants qui s'égouttent sur la
sole du four peuvent créer une
épaisse fumée et provoquer
des flammes.

Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés a une cuisson au gril
présentent un risque d’incen-
die. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a
une cuisson au gril. Ne placez
pas non plus les aliments trop
loin a I'arriere de la grille. Il
s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

1.10 Sécuriteé relative a
I'entretien et au net-
toyage

Attendez que l'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !



* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

 N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

* N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de grattoirs métal-
liques, de laine métallique ou
d’agents de blanchiment pour
nettoyer la vitre de la porte
avant du four. Ces matériaux
peuvent provoquer des rayures
et des bris sur les surfaces en
verre.

1.11 Auto-nettoyage a
haute température

(pyrolyse)

* Lors de l'auto-nettoyage, les
surfaces deviennent plus
chaudes qu’en utilisation nor-
male. Eloignez les enfants.

* Les surfaces chaudes causent
des brilures ! Ne touchez pas
I'appareil pendant I'auto-net-

toyage et tenez-le hors de por-
tée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de re-
tirer les résidus.

« Lors de l'auto-nettoyage, de la
fumée sera émise en raison de
la combustion des résidus ali-
mentaires. Aérez correctement
votre cuisine pendant le pro-
cessus de nettoyage.

« Avant de commencer le net-
toyage, nettoyez les surfaces
extérieures du four et les rési-
dus d’'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d’un chiffon sa-
vonneux. Retirez tous les ac-
cessoires et ustensiles de cui-
sine du four. Si votre appareil
est équipé d’'un accessoire py-
ro-proof (résistant a I'autonet-
toyage a haute température),
vous n'avez pas besoin de reti-
rer ces accessoires du four.

+ Si une plaque de cuisson se
trouve au-dessus de votre four,
ne la faites pas fonctionner
pendant la prolyse.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit posséde un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec
des pieces et matériaux de
qualité supérieure, réutilisables
et adaptés au recyclage. Par
conséquent, ne le mettez pas
B . chutavec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
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électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de l'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiére d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’'emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie
Conformément a I'UE 66/2014, les informa-

tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le regu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-
ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-
gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Dans le four, utilisez des récipients

sombres ou émaillés qui transmettent

mieux la chaleur.

S'il est indiqué dans la recette ou le ma-

nuel d’utilisation, préchauffez toujours.

N’ouvrez pas la porte du four trop sou-

vent pendant la cuisson.

Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant

la fin de la cuisson pour une cuisson pro-

longée. Vous pouvez économiser jusqu'a

20 % d'électricité en utilisant la chaleur

résiduelle.

+ Essayez de faire cuire plus d'un plat a la
fois au four. Vous pouvez cuire en méme
temps en plagant deux cuiseurs sur la
grille. De plus, si vous faites cuire vos re-
pas I'un aprés l'autre, vous économiserez
de I'énergie, car le four ne perdra pas sa
chaleur.
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3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

*%
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1 Panneau de commande
3 Etageéres grillagées

5 Porte

7 Appareil de chauffage (sous une
plaque en acier)

9 Elément chauffant supérieur

Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équipé d'une
lampe, ou que le type et I'emplacement de la
lampe soient différents de ce qu'indique l'illustra-
tion.

Cela varie selon le modéle de I'appareil. Votre
produit n'est peut-étre pas équipé d'une grille.
Dans l'image, un produit avec un support métal-
lique est montré a titre d'exemple.

10
3.2

Lampe

Moteur du ventilateur (derriere la
plaque en acier)

Poignée
Positions de I'étagére

Ouvertures de ventilation

Présentation et utilisation du pan-
neau de commande de I'appareil

Dans cette section, vous trouverez I'apergu
et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.
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3.2.1 Panneau de commande

[
[#]

O

3]
O

HEBHT &
&

1 Bouton de sélection de fonctions
3 Bouton de sélection de température

S'ily a des boutons de commande de votre
produit, dans certains modéles ces bou-
tons peuvent étre tels qu'ils sortent lors-
qu'on les enfonce (boutons enterrés). Pour
effectuer les réglages a I'aide de ces bou-
tons, il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer. Apres
avoir effectué votre réglage, appuyez a nou-
veau et remettez le bouton en place.

3.2.2 Introduction au panneau de com-
mande de I'appareil

Bouton de sélection de fonction

Vous pouvez sélectionner les fonctions de
fonctionnement du four avec le bouton de
sélection des fonctions. Tourner a gauche/
droite a partir de la position fermée (en
haut) pour sélectionner.

Bouton de sélection de température

Vous pouvez sélectionner la température a
laquelle vous souhaitez cuisiner avec le
bouton de température. Tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre a partir de
la position fermée (supérieure) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température intérieure du
four

Vous pouvez voir la température intérieure
du four sur I'affichage de la minuterie. Le
four chauffe jusqu'a ce qu'il atteigne la tem-
pérature réglée et maintienne cette tempé-
rature et I'animation de chauffage a 3
lignes clignote a l'extréme droite. Lorsque
la température du four atteint la valeur de

~4B
4_

2 Minuterie

consigne, cette animation s'arréte et le
symbole « C » apparait en permanence a
coté de la valeur de température de
consigne. Un [ apparaitra sur I'écran jus-
qu’a ce que le four atteigne la température
réglée.

Minuterie

o FHOOO0 7
o o dOOXD 5 g
8O QO © & O
v VvV VvV VvV Vv v
1 2 3 4 5 6

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
Touche des réglages

o oA W N =

Touche de verrouillage des touches
Symboles d'affichage
: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole d'alarme
: Symbole du thermometre a viande *

: Le symbole de verrouillage des commandes

: Symbole de température
: Symbole de verrouillage de la porte *

: Symbole Wifi
: Symbole de commande a distance

S)le=kP DO

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.
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3.3 Fonctions d'utilisation du four les plus élevées et les plus basses qui

peuvent étre réglées pour ces fonctions.

L'ordre des modes de fonctionnement indi- m
qués ici peut étre différent de la disposition

sur votre I'appareil.

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez
les fonctions de cuisson que vous pouvez
utiliser dans votre four et les températures

Symboles
des fonc-
tions

Description des fonc- |Plage de tem-

tions pérature (°C) Description et utilisation

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (sur le mur arriére)
fonctionne. Les aliments congelés avec des granulés sont len-
Décongelation avec tement décongelés a température ambiante et les aliments

ventilateur cuits sont refroidis. Le temps nécessaire a la décongélation
d'un morceau de viande entier est plus long que pour les ali-
ments contenant des céréales.

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme
. moment. Convient aux gateaux, aux patisseries ou aux gateaux

Convection naturelle 40-280 N g uX, aux pa - gatec

et rago(ts dans des moules a patisserie. La cuisson se fait a

I'aide d'un seul plateau.

| ] [Z#

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux ali-
ments dont la partie supérieure doit étre brunie. Cette fonction

40-220 o )y o e N

doit également étre utilisée pour faciliter le nettoyage a la va-

peur.

Chauffage par le bas

+
&

Tt
——1]| chauffage de haut/ L.alr chauffe par !es apparel!s de chauffage supérieur et infé-
.2 . rieur est distribué de fagon égale et rapide dans tout le four
bas assisté par ventila- 40-280 s ; . e X
teur grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’un seul pla-
teau.
ww

40-280 La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est

Grille compléte appropriée pour les grillades en grande quantité.

ho 4 S e s L'air chauffé par la petite grille est rapidement distribué dans le
Gril inférieur assisté par N ] . A .
- four grace au ventilateur. Elle convient aux grillades en petites

ventilateur "
quantites.

Garder chaud 40-100 EIIE: egt ytlllsee pour maintenir les allmen’ts_ a une température
préte a étre servie pendant une longue période.

000 Elle est utilisée pour I'autonettoyage du four & haute tempéra-
X X ) Pyrolyse - ture. Consultez les spécifications de la section Entretien et net-
[ toyage pour cette fonction..

. - Le four ne fonctionne pas avec un chauffage. Cette fonction
Fonction Wi-Fi - ~ o
permet de connecter le four a distance.

Les fonctions disponibles via I'application « HomeWhiz » sont les suivantes. Elles peuvent varier selon le modéle
et ne sont peut-étre pas toutes disponibles sur votre produit.
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Description des fonc-
tions

Description et utilisation

Convection naturelle

Les aliments sont chauffés au-dessus et en dessous au méme moment. Convient aux ga-
teaux, aux patisseries ou aux gateaux et ragolts dans des moules a pétisserie. La cuisson
se fait a I'aide d’un seul plateau.

Chauffage de haut /
bas assisté par ventila-
teur

L'air chauffé par les appareils de chauffage supérieur et inférieur est distribué de fagon
égale et rapide dans tout le four grace au ventilateur. La cuisson se fait a I'aide d’un seul
plateau.

Chaleur tournante

L'air chauffé par I'appareil de chauffage soufflant est distribué de fagon égale et rapide
dans tout le four grace au ventilateur. Il convient a la cuisson de vos aliments sur plusieurs
plateaux a différents niveaux d'étageéres.

Fonction « 3D »

Les fonctions de chauffage supérieur, de chauffage inférieur et de chauffage par ventila-
teur fonctionnent. Chaque c6té du produit a cuire est cuit de maniéere égale et rapide. La
cuisson se fait a I'aide d’'un seul plateau.

Fonction Pizza

L'appareil de chauffage inférieur et le chauffage soufflant fonctionnent. Il convient a la
cuisson des pizzas.

Gril inférieur

La petite grille au plafond du four fonctionne. Elle convient aux grillades en petites quanti-
tés.

Grille complete

La large grille située sur le plafond du four fonctionne. Elle est appropriée pour les grillades
en grande quantité.

Gril complet assisté
par ventilateur

L'air chauffé par la grande grille est rapidement distribué dans le four grace au ventilateur.
Elle est appropriée pour les grillades en grande quantité.

Chauffage par le bas

Seul le chauffage inférieur est en marche. Il convient aux aliments dont la partie supérieure
doit étre brunie.

Décongelation avec
ventilateur

Le four n'est pas chauffé. Seul le ventilateur (sur le mur arriére) fonctionne. Les aliments
congelés avec des granulés sont lentement décongelés a température ambiante et les ali-
ments cuits sont refroidis. Le temps nécessaire a la décongélation d'un morceau de viande
entier est plus long que pour les aliments contenant des céréales.

Garder chaud

Elle est utilisée pour maintenir les aliments a une température préte a étre servie pendant
une longue période.

Chaleur tournante éco

Afin d'économiser de I'énergie, vous pouvez utiliser cette fonction au lieu d'utiliser Chaleur
tournante dans la plage de 160-220°C. Mais; le temps de cuisson sera un peu plus long.

Pyrolyse - Mode Econo-
mie

Elle est utilisée pour 'autonettoyage du four a haute température. Il est recommandé de
I'utiliser lorsque le four est Iégerement sale. Consultez les spécifications de la section En-
tretien et nettoyage pour cette fonction.

Pyrolyse

Elle est utilisée pour 'autonettoyage du four a haute température. Consultez les spécifica-
tions de la section Entretien et nettoyage pour cette fonction.

Fonction pain

Il est utilisé pour faire du pain. La température et I'neure de départ ne peuvent pas étre mo-

3.4 Accessoires de I'appareil

Votre appareil comporte divers acces-
soires. Dans cette section, vous trouverez
la description des accessoires ainsi que les
descriptions de leur utilisation appropriée.
Selon le modeéle de I'appareil, 'accessoire
fourni varie. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peuvent ne pas
étre disponibles dans votre appareil.

Les plateaux a l'intérieur de votre
appareil peuvent étre déformés
sous l'effet de la chaleur. Cela n'a
aucun effet sur la fonctionnalité. La
déformation disparait lorsque le
plateau est refroidi.

difiées.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.
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Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les aliments
a cuire, frire et mijoter sur la grille désirée.
Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Sur les modéles sans étageéres en fil mé-
tallique :

3.5 Utilisation des accessoires de
I'appareil

Etagéres de cuisson

Il existe 5 niveaux de position des étagéres

dans la zone de cuisson. Vous pouvez éga-

lement voir I'ordre des étagéres en regar-

dant les numéros figurant sur le cadre fron-

tal du four.

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-

tallique :

=N who

Sur les modeéles sans étageres en fil mé-
tallique :

5
4; =~ 2
N 1

Mise en place de la grille métallique et du
plateau métallique sur les étageéres de cui-
sine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étageres métalliques latérales.
En plagant la grille métallique sur I'étagére
souhaitée, la partie ouverte doit étre orien-
tée vers I'avant. Pour une meilleure cuis-
son, la grille métallique doit étre fixée sur le
point d'arrét de I'étagére métallique. Elle ne
doit pas traverser la butée et entrer contact
avec la paroi arriéere du four.

—

Sur les modeéles sans étageres en fil mé-
tallique :

Il est essentiel de bien placer la grille métal-
lique sur les étagéres latérales. La grille
métallique n’est orientée que vers une
seule direction lorsqu’elle est placée sur
I'étagére. En plagant la grille métallique sur
I'étagére souhaitée, la partie ouverte doit
étre orientée vers 'avant.
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Mise en place du plateau sur les étagéres
de cuisine

Sur les modeéles avec étagéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques la-
térales. Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son cbté congu pour
étre tenu doit se trouver vers |'avant. Pour
une meilleure cuisson, le plateau doit étre
fixé avec la butée sur I'étagere métallique.
Elle ne doit pas traverser la butée et entrer
contact avec la paroi arriére du four.

Sur les modéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales. Le
plateau n’est orienté que vers une seule di-
rection lorsqu'il est placé sur I'étagére.
Lorsque vous placez le plateau sur I'éta-
gére souhaitée, son c6té congu pour étre
tenu doit se trouver vers I'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui empéche
la grille métallique de basculer de I'étagére
métallique. Grace a cette fonction, vous
pouvez sortir votre nourriture facilement et
en toute sécurité. Tout en retirant la grille
métallique, vous pouvez la tirer vers I'avant
jusqu'a ce qu'elle atteigne la butée. Vous
devez passer sur ce point pour le supprimer
compléetement.

Sur les modeéles avec étageéres en fil mé-
tallique :

/

Sur les modeéles sans étagéres en fil mé-
tallique :

Fonction d'arrét de plateau-- Sur les mo-
deles avec étageéres en fil métallique

Il existe également une fonction de butée
qui empéche le plateau de basculer de
I'étagere métallique. Tout en retirant le pla-
teau, libérez-le de la prise d'arrét arriere et
tirez-le vers vous jusqu'a ce qu'il atteigne le
c6té avant. Vous devez passer sur cette
douille d'arrét pour la supprimer compléete-
ment.

Mise en place appropriée de la grille métal-
lique et du plateau sur les rails télescopi-
quesModeéles a étageres grillagées et rails
télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les plateaux
ou la grille métallique peuvent étre facile-
ment installés et retirés. Lors de I'utilisation
de plateaux et de grilles métalliques avec le
rail télescopique, il faut s’assurer que les
broches, a I'avant et a I'arriere des rails té-
lescopiques, reposent sur les bords de la
grille et du plateau (comme indiqué sur la
figure).
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3.6 Spécifications techniques

Spécifications générales

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon-

deur)(mm) 595 /594 /567
Dimension d'installation du four (hauteur/largeur/profon- 590-600 /560 /min. 550
deur)

Tension/fréquence 220-240V ~; 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation

dans I'appareil min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consommation totale d’énergie (kW) 2,6

Type de fours Four assisté par ventilateur

Notions de base : les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont données conformément a
la norme en 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec les fonctions de
chauffage bas-haut ou de chauffage assisté par ventilateur (le cas échéant).

La classe d'efficacité énergétique est déterminée conformément a I'ordre de priorité suivant, selon que les fonctions
pertinentes existent ou non sur le produit : 1-Chaleur tournante éco, 2-Chaleur tournante, 3-Gril inférieur assisté par
ventilateur, 4-Convection naturelle.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de 'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Reéglage de I'heure pour la pre-
miére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne la réglez pas, vous ne pour-

rez pas cuisiner dans certains mo-
deles de four.

1. Lors de la premiére mise en marche du
four, l'indication "12:00" et le symbole &
clignotent sur I'écran.

2. Réglez I'heure du jour a I'aide des
touches @/O.

=T

o ey

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Appuyez sur la touche (9 ou $¢ pour ac-
tiver le champ Minute.

anr
o 1T

- ‘
Q‘@@%ﬁ%@l

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-
gler les minutes.

o 1acO

O T L
L O o ‘ I
= L’heure du jour est réglée et le symbole
(O disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premiere
@ heure, « 12:00 » et les symboles (O
continueront a clignoter et votre
four ne démarrera pas. Pour que
votre four fonctionne, vous devez
confirmer I'heure de la journée en la
réglant ou en appuyant sur la
touche © lorsqu'elle est a
« 12:00 ». Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard tel que décrit dans la sec-
tion « Réglages ».

En cas de panne de courant, les ré-

@ glages de I'heure du jour sont
désactivés. Il devrait étre remis en
place.

4.2 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Retirez tous les accessoires du four pré-
vu a l'intérieur du produit.

3. Allumez I'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant 30 minutes, puis éteignez-
le. De cette facon, les résidus et les
couches qui ont pu rester dans le four
pendant la fabrication sont brilés et net-
toyés.

4. Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée et
la fonction de cuisson que tous les ap-
pareils de chauffage de votre appareil
utilisent. Voir «Fonctions de fonctionne-
ment du four». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5. Veuillez attendre que le four refroidisse.

6. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

Avant d'utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous retirez
du four avec de I'eau savonneuse et une
éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE : Certains détergents ou
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

5 Utilisation du four

REMARQUE: Lors de la premiere utilisation,
de la fumée et des odeurs peuvent se déga-
ger pendant plusieurs heures. C'est normal
et vous avez juste besoin d'une bonne ven-
tilation pour I'éliminer. Evitez d'inhaler di-
rectement la fumée et les odeurs qui se
forment.

5.1 Informations générales sur I'utili-
sation du four

Ventilateur de refroidissement( Cela varie
selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil. )

Votre produit est équipé d’un ventilateur de
refroidissement. Le ventilateur de refroidis-
sement est activé automatiquement en cas
de besoin et refroidit a la fois la face avant
de I'appareil et le four. Il est automatique-
ment désactivé lorsque le processus de re-
froidissement est terminé. L'air chaud sort
par la porte du four. Evitez de couvrir ces
ouvertures de ventilation. Sinon, le four
risque de surchauffer. Le ventilateur de re-
froidissement continue a fonctionner pen-
dant le fonctionnement du four ou aprés
I'arrét du four (pendant environ 20 a 30 mi-
nutes). Si vous cuisinez en programmant la
minuterie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes les
fonctions. L'utilisateur ne peut pas détermi-
ner la durée de fonctionnement du ventila-
teur de refroidissement. Il s'allume et
s’'éteint automatiquement. Ce n'est pas une
erreur.

Eclairage du four

L'éclairage du four est en marche lorsque le
four commence la cuisson. Dans certains
modeles, I'éclairage est en marche pendant
la cuisson, tandis que dans d’autres, il
s'éteint aprés un certain temps.

5.2 Fonctionnement de I'unité de
commande du four

Avertissements généraux sur l'unité de

commande du four

+ La durée maximale qui peut étre définie
pour le processus de cuisson est de
5 heures 59 minutes. En cas de panne
d’alimentation, le programme est annulé.
Vous devrez le reprogrammer.

+ Lors des réglages, les symboles corres-
pondants clignotent a I'écran. Patientez
quelques instants pendant I'enregistre-
ment des parametres.

+ Lorsqu'un réglage de cuisson a été effec-
tué, I'heure de la journée ne peut pas étre
réglée.

+ Sila durée de cuisson est réglée lorsque
la cuisson commence. Le temps restant
s'affiche a I'écran.

+ Dans les cas ou le temps de cuisson ou
le temps de fin de cuisson est défini,
vous pouvez annuler automatiquement
en appuyant longuement sur la touche ©

Minuterie

o

O

Q
A @ @

N 4O @ >))
o i | = El
o [BP ™S

1 3 4
Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur

a b~ W N =

Touche des réglages
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6  Touche de verrouillage des touches
Symboles d'affichage
: Symbole de I'heure de cuisson

: Symbole d'alarme

: Symbole du thermometre a viande *

: Le symbole de verrouillage des commandes

: Symbole de température

: Symbole de verrouillage de la porte *
: Symbole Wifi

: Symbole de commande a distance

Bl DO

* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se peut
qu'il ne soit pas disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction de
cuisson a l'aide du bouton de sélection de

fonctions et que vous réglez une tempéra-

ture donnée a l'aide du bouton de tempéra-
ture, le four se met en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le bou-

ton de température en position arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélection de la
température et de la fonction de cuisson
du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d'une com-
mande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuisson
en sélectionnant la température et la fonc-

tion de cuisson spécifiques a vos aliments.

P , °C

o / [

1. Sélectionnez la fonction de fonctionne-
ment lorsque vous souhaitez cuisiner a
l'aide du bouton de sélection des fonc-
tions.

2. Réglez la température de cuisson sou-

haitée a l'aide du bouton de tempéra-
ture.

= Votre four se met en marche immédia-

tement a la fonction et a la tempéra-
ture sélectionnées, et | apparait a
I'écran. La valeur de la température ré-
glée et des animations de 3 lignes ap-
paraissent a I'écran. Ensuite, le temps
écoulé depuis le début de la cuisson
est affiché dans I'ordre. Lorsque la
température interne du four atteint la
température définie le symbole § dis-
parait et un signal sonore retentit.
L'animation de 3 lignes sur I'écran s’ar-
réte et le symbole C apparait en conti-
nu a c6té de la valeur de la tempéra-
ture. Le four ne s’éteint pas automati-
quement car la cuisson manuelle se
fait sans réglage du temps de cuisson.
Vous devez controler la cuisson et
I'éteindre vous-méme. Lorsque votre
cuisson est terminée, arrétez le four en
tournant le bouton de sélection de
fonctions et le bouton de température
en position arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage du temps

de cuisson :

Vous pouvez faire en sorte que le four

s'éteigne automatiquement a la fin du

temps imparti en sélectionnant la tempéra-

ture et la fonction de fonctionnement spéci-

fiques a votre aliment et en réglant le

temps de cuisson sur la minuterie.

1. Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2. Appuyez sur la touche (O jusqu’a ce que
le symbole (O s'affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.

o UL
N
N

0
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Pour régler rapidement le temps de
@ cuisson, vous pouvez directement
toucher la® pour régler le temps de
cuisson a 30 minutes aprés avoir
réglé la fonction de fonctionnement

et la température puis utiliser les
touches @/© pour modifier I'heure.

3. Réglez le temps de cuisson a l'aide des
touches @/O.

C11
O LI T

oo o Q & &
Le temps de cuisson augmente

@ d’une minute au cours des 15 pre-
miéres minutes et de 5 minutes
aprés 15 minutes.

4. Mettez vos aliments au four et réglez la
température a I'aide du bouton de tem-
pérature.

= Votre four se met en marche im-
médiatement a la fonction et a la
température sélectionnées. Le
compte a rebours du temps de
cuisson défini commence et
s'affiche a I'écran. Le compte a re-
bours du temps de cuisson et la
valeur de température définie ainsi
que lI'animation a 3 lignes a cété
sont affichés dans 'ordre. Lorsque
la température interne du four at-
teint la température définie le sym-
bole § disparait et un signal so-
nore retentit. L'animation de
3 lignes sur I'écran s'arréte et le
symbole C apparait en continu a
co6té de la valeur de la tempéra-
ture.

5. Lorsque le temps de cuisson défini est
expiré, le message « End » s'affiche a
I'écran, le symbole (O clignote et la mi-
nuterie émet un avertissement sonore.

6. L'avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter l'avertissement so-
nore. L'avertissement s'arréte et I'heure
du jour s’affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur une touche a la
@ fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour évi-
ter que le four ne fonctionne a nou-
veau a la fin de l'avertissement,
mettez le bouton de température et
le bouton de fonction en position
« 0 » (arrét).

5.3 Réglages

Activation du verrouillage des touches

En utilisant la fonction de verrouillage des
touches, vous pouvez protéger la minuterie
contre les interférences.

1. Appuyez sur la touche (3 jusqu'a ce que
le symbole (3 apparaisse sur I'écran.

_ &
oo o o & ﬁ
= Le symbole [§ s'affiche a I'écran et le
compte a rebours 3-2-1 démarre. Le
verrouillage des touches est activé a la
fin du compte a rebours. Lorsqu'une
touche est actionnée apreés le ver-
rouillage, le minuteur émet un signal
sonore et le symbole [ clignote.

Si vous relachez la touche & avant

@ la fin du compte a rebours, le ver-
rouillage des touches ne s'active
pas.

Les touches de minuterie ne

@ peuvent pas étre utilisées lorsque le
verrouillage des touches est activé.
Le verrouillage des touches ne sera

pas désactivé en cas de panne de
courant.

FR/ 69




Désactiver le verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche (3 jusqu'a ce que
le symbole (3 disparaisse de I'écran.

= Le symbole [§ disparait de I'écran et le
verrouillage des touches est désactivé.

Réglage de I'alarme

Vous pouvez également utiliser la minuterie
du produit pour tout avertissement ou rap-
pel, autre que la cuisson. Le réveil n'a au-
cun effet sur le fonctionnement du four. |l
sert plut6t a vous avertir. Par exemple, vous
pouvez utiliser le réveil pour retourner les
aliments au four a une heure précise. Dés
que la durée programmeée est écoulée, la
minuterie émet un avertissement sonore.

La durée maximale de |'alarme peut
@ étre de 23 heures 59 minutes.

1. Appuyez sur la touche 2\ jusqu'a ce que
le symbole L\ apparaisse sur I'écran.

101010
Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Réglez I'heure de 'alarme avec les
touches @®/O.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Aprés avoir réglé I'heure de
I'alarme, le symbole £} reste allumé
et le compte a rebours commence
a s'afficher. Si I'heure de I'alarme
et le temps de cuisson sont réglés
simultanément, le temps le plus
court s'affiche.

3. Une fois le temps d'alarme écoulé, le
symbole A commence a clignoter et
vous donne un avertissement sonore.

Désactiver I'alarme

1. Alafin de la période d'alarme, l'avertis-
sement sonore retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement so-
nore.

= L'avertissement s'arréte et I'heure du
jour apparait sur I'écran.

Si vous souhaitez annuler I'alarme ;

1. Appuyez sur la touche 2\ jusqu'a ce que
le symbole L\ apparaisse a I'écran pour
réinitialiser I'heure de I'alarme. Appuyez
sur la touche © jusqu'a ce que le «
00:00 » Le symbole apparait sur I'écran.

2. Vous pouvez également annuler I'alarme
en appuyant longuement sur la touche

Réglage du volume

1. Sur I'écran b-01 - b-02 Appuyez sur la
touche i jusqu’a ce qu’une des valeurs
apparaisse.

3%
Q@@@‘rﬁ

2. Réglez le niveau souhaité avec les
touches @/@. (b-01-b-02)

ANNCENC ‘ & 6

= Appuyez sur la touche ¢ pour confir-
mer ou attendez sans appuyer sur au-
cune touche. Le volume réglé s'active
aprés un certain temps.

Réglage de la luminosité de I'écran
1. Surl'écran d-01-d-02-d-03 Appuyez sur

la touche ¢ jusqu’a ce qu’une des va-
leurs apparaisse.
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5.

Confirmez le réglage en appuyant sur la
touche .

= L'heure du jour est réglée et le symbole m

disparait de I'écran.

‘ Connecter le four au réseau sans fil et I'in-

2. Réglez la luminosité souhaitée avec les troduire dans I'application « HomeWhiz »
touches ®/O. (j-01-j-02-j-03) Vous pouvez contrdler votre four via l'appli-

= Appuyez sur la touche {& pour confir-

cation « HomeWhiz » depuis un appareil
| _ 1] connecté a un réseau sans fil. Pour cela,
I installez d'abord I'application « HomeW-
Q @ @ ) g§§, [EI hiz » sur votre appareil. L'application « Ho-
‘ meWhiz » est disponible sur les systemes
d'exploitation mobiles iOS et Android.

« HomeWhiz », vous devez créer

- Aprés avoir téléchargé l'application
mer ou patientez sans appuyer sur au-

cune touche. La luminosité réglée s'ac-
tive aprés un certain temps.

Changer I'heure de la journée

vous avez précédemment réglée :

votre propre maison en suivant les
étapes de l'application.

au réseau sans fil et activer le

Sur votre four pour modifier I'heure que @ Vous pouvez connecter votre four

1. Appuyez sur la touche 6% jusqu'a ce que
le symbole (© apparaisse sur I'écran.

—_

2. Réglez I'heure du jour en appuyant sur
les touches @/O.

Ni=inly

Ao 0 0 & &
4

3. Appuyez sur la touche (9 ou $¢ pour ac-

anr
‘o 1L

= =N
Q‘@@@'@l

4. Appuyez sur les touches @/ pour ré-
gler les minutes.

o 135H
a0 o @ & 6
L
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tiver le champ des minutes. 3.

controle a distance en suivant les
étapes fournies dans I'application.

. Pour mettre le four en mode configura-

tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position d'arrét « P » pen-
dant que le four est en position d'arrét.

Appuyez sur la touche « & » jusqu’a ce
que « CO0 » apparaisse sur |'écran.

= C00 Le Wi-Fi est désactivé
= CO01 Le Wi-Fi est activé

Appuyez simultanément sur les touches
@/O pendant 3 secondes.

= Lorsque le four entre en mode de
configuration, une animation avec
des lignes clignotantes apparait
sur I'écran.

Ouvrez l'application « HomeWhiz » ins-
tallée sur votre smartphone. Aprés avoir
créé votre maison, sélectionnez le four
dans la section « Produits de cuisine »,
saisissez le numéro de stock de votre
produit dans l'application et suivez les
étapes.



Le numéro de stock du produit est

@ le numéro commencant par « 77... »
au bas de la couverture avant du
manuel.

5. Complétez l'introduction de votre four
dans l'application en suivant les étapes
de l'application.

= Une fois la démonstration termi-
née, « COT » et « = » s'affichent
sur 'écran.

Activation du controle a distance du four

v’ Aprés avoir enregistré votre four sur
I'application « HomeWhiz », vous pou-
vez le controler a distance :

1. Pour mettre le four en mode configura-
tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position « Fonction Wi-
Fi » lorsque le four est éteint.

2. Tournez le bouton de température dans
le sens des aiguilles d'une montre jus-
gu'a une position autre que « 0 ».

= Le symbole « " » apparait sur
I'écran.

Si le symbole = s'affiche a I'écran,

@ mais qu'une tonalité d'erreur reten-
tit lorsque vous appuyez sur la
touche, que le symbole " n'appa-
rait pas a |'écran ou que le symbole
= clignote, vérifiez la connexion
Internet a laquelle vous avez
connecté le produit. Si la connexion
Internet est établie et que le pro-
bléme persiste, répétez les étapes
de configuration.

« HomeWhiz » Suppression de la cartogra-
phie d'un four établi

v’ Aprés avoir ajouté votre produit a I'ap-
plication « HomeWhiz », ses informa-
tions seront associées au compte utili-
sateur que vous avez utilisé pour « Ho-
meWhiz ». Si vous perdez I'acces au
compte utilisé dans I'application ou
souhaitez supprimer la correspon-
dance pour une autre raison, procédez
comme suit :

1. Pour mettre le four en mode configura-
tion, tournez le bouton de sélection de
fonction sur la position d'arrét « P » pen-
dant que le four est en position d'arrét.

2. Appuyez simultanément sur les touches
/O pendant 5 secondes.

3. Une animation avec des lignes cligno-
tantes apparait sur l'écran.

4. Une fois la suppression de |'appairage
terminée, un bip d'avertissement retentit
et votre four redémarre. Le symbole

_

« = » disparait de I'écran.

Si un probleme survient pendant le
processus de suppression du
match et que le processus ne peut

pas étre terminé, un son d'erreur se-
ra entendu.

5. Une fois le processus de suppression
correspondant terminé, vous pouvez a
nouveau promouvoir le produit sur votre
compte « HomeWhiz ».

Conformité aux normes et informations sur les essais / Déclaration de conformité de I'UE

FR/72




Les étapes de développement, de fabrication et de vente de ce produit sont menées conformément aux
regles de sécurité spécifiées dans toutes les législations pertinentes de I'Union européenne.

Bande de

P 12,4 Ghz
fréquence

Puissance
max de
transmis-
sion

:max. 100 mW

Déclaration de conformité CE

produit de votre produit.

Arcelik A.S. déclare que ce produit est conforme a la directive 2014/53/UE. Une déclaration de conformité RED dé-
taillée est disponible en ligne sur le site internet support.beko.com dans les documents supplémentaires de la page

La période de support des mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité définie pour
le produit est la période de garantie du pro-
duit. Passé ce délai, les mises a jour logi-
cielles liées a la cybersécurité ne sont pas
garanties.

Ce produit collecte et transmet des don-
nées d'utilisation lorsqu'il est connecté a In-
ternet (par exemple, réglages de tempéra-

ture, durée d'utilisation, codes d'erreur).
Conformément au reglement (UE)
2023/2854, vous disposez d'un droit d'ac-
ces et de gestion de ces données. Pour
plus d'informations sur les données collec-
tées, leur utilisation et les modalités d'ac-
CéS, veuillez consulter :www.homewhiz.com/eu-
data-act-policy

6 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

Cette section décrit certains des aliments
testés en tant que producteurs et les para-
métres les plus appropriés pour ces ali-
ments. Les réglages du four et des acces-
soires appropriés pour ces aliments y sont
également indiqués.

6.1 Avertissements généraux concer-
nant la cuisson au four

+ Lorsque vous ouvrez la porte du four pen-
dant ou apres la cuisson, de la vapeur
brilante peut s’en échapper. La vapeur
peut vous bridler la main, le visage et/ou
les yeux. Lorsque vous ouvrez la porte du
four, tdchez de rester a I'écart.

+ Lavapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes d’eau de
condensation a l'intérieur et a I'extérieur
du four, et sur les parties supérieures de
I'appareil en raison de la différence de
température. Il s’agit d'un phénomeéne
physique et normal.

+ Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.

Retirez toujours les accessoires non utili-

sés du four avant de lancer la cuisson.

Les accessoires laissés dans le four

peuvent empécher que vos aliments

cuisent a de valeurs de température ap-
propriées.

+ Pour les aliments que vous cuisinez se-

lon votre propre recette, vous pouvez

faire référence a des aliments similaires
indiqués dans les tables de cuisson.

L'utilisation des accessoires fournis vous

permet d’obtenir les meilleures perfor-

mances de cuisson. Prétez toujours at-
tention aux avertissements et aux infor-
mations fournis par le fabricant pour
d’autres ustensiles de cuisine que vous
utilisez.

+ Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des dimen-
sions adaptées au récipient dans lequel
vous cuisinez. Lorsque le papier sulfurisé
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déborde du récipient, cela peut causer
des bralures et affecter la qualité de
votre cuisson. Utilisez le papier sulfurisé
dans la plage de température indiquée.
Pour une bonne performance de cuisson,
placez vos aliments sur la bonne étagéere
recommandée. Ne changez pas la posi-
tion de I'étagéere pendant la cuisson.

6.1.1 Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

Nous vous recommandons d’utiliser les
accessoires de I'appareil pour obtenir
une bonne performance de cuisson. Si
vous utilisez un ustensile de cuisson
autre que ceux fournis, optez pour un us-
tensile de couleur sombre, antiadhésif et
résistant a la chaleur.

Si le préchauffage d’aliments est recom-
mandé dans la table de cuisson, veillez a
les mettre au four par la suite.

Si vous cuisinez a 'aide d’'ustensiles de
cuisine sur la grille métallique, placez-les
au milieu de la grille, et non prés du mur
arriére.

Tous les ingrédients utilisés dans la fabri-
cation des patisseries doivent étre frais
et a température ambiante.

L'état de cuisson des aliments peut varier
selon la quantité de nourriture et la taille
des ustensiles de cuisine utilisés.

Les moules en métal, en céramique et en
verre prolongent le temps de cuisson et
les surfaces inférieures des patisseries
ne brunissent pas uniformément.

Si vous utilisez du papier sulfurisé, un pe-
tit brunissement peut étre observé sur la
surface inférieure de I'aliment. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre période de cuisson d'environ 10 mi-
nutes.

Les valeurs indiquées dans les tables de
cuisson sont déterminées a la suite des
tests effectués dans nos laboratoires.
Les valeurs qui vous conviennent
peuvent étre différentes de celles-ci.

+ Placez vos aliments sur I'étagere appro-
priée recommandée dans la table de
cuisson. Reportez-vous a I'étagére infé-
rieure du four comme étagere 1.

+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-
teau.

Conseils pour la cuisson des gateaux

+ Si le gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et diminuez le
temps de cuisson.

+ Si le gateau est humide, utilisez une pe-
tite quantité de liquide ou réduisez la
température de 10°C.

+ Si le dessus du gateau est brilé, placez-
le sur une étagere inférieure, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

« Sil'intérieur du gateau est bien cuit, mais
que l'extérieur est collant, utilisez moins
de liquide, diminuez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Si la patisserie est trop séche, augmen-
tez la température de 10 °C et diminuez
le temps de cuisson. Humidifiez les
feuilles de pate a I'aide d'une sauce com-
posée d’'un mélange de lait, d’huile, d'ceuf
et de yaourt.

+ Si la patisserie cuit lentement, veillez a ce
que |'épaisseur de la pate que vous avez
préparée ne déborde pas du plateau.

+ Sila surface de la pate est dorée et que
le fond n’est pas cuit, assurez-vous que
la quantité de sauce utilisée au fond de la
pate n'est pas trop importante. Pour que
la patisserie soit dorée de fagon uni-
forme, essayez d'étaler uniformément la
sauce entre les feuilles de pate et la pate.

+ Faites cuire votre pate a la position et a
la température spécifiées dans la table
de cuisson. Si le fond n’est toujours pas
assez doré, placez-le sur une étagere in-
férieure pour la prochaine cuisson.
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Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gére

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Gateau sur le pla-

Convection natu-

relle

Plateau standard 3 180 30 45
teau * relle
A Moule a gateau .
Géateau dans le sur la grille métal- Convection natu 2 180 30 .50
moule lique ** relle
Petits gateaux flateau standard ?ec?lr;vectlon natu- |4 160 25 35
Sur les modéles
Sur les modeéles avec étagéres en
Chauffage d avec étagéres en fil métallique : 25
auttage de fil métallique :3 ..35
Petits gateaux flateau standard haut / bas assisté . 150 .
par ventilateur Sur les modeéles Sur les modeles
sans étageres en sans étageéres en
fil métallique :2 fil métallique : 30
.. 40
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diametre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de Chauffage de
Génoise diametre avec haut / bas assisté |2 160 25..35
pince sur grille par ventilateur
métallique **
Biscuit Zﬁit::g de pétis- :i?lr;vectlon natu- |, 170 25 40
Chauffage de
Patisserie flateau standard haut / bas assisté |2 180 35..45
par ventilateur
Brioche flateau standard E;zl)lr;vectlon natu- |, 200 20 35
Pain entier flateau standard E;zl)lr;vectlon natu- 3 200 30 45
Récipient rectan-
Lasaane gulaire en verre /  |Convection natu- 20u3 200 30 45
9 métal sur grille relle
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm .
Tarte aux de diametre sur | *0Veetion Mt o 180 50..70
P grille métallique
*%
Pizza flateau standard |Convection natu- 9 250 10 .20

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant environ
10 minutes. Le jus de la viande est mieux
réparti sur la viande frite et ne ressort
pas lorsque vous découpez la viande.

Le poisson doit étre placé sur une éta-
gére de niveau moyen ou bas dans une
assiette résistante a la chaleur.

Faites cuire les plats recommandés dans

6.1.2 Viande, poisson et volaille .

Les points clés des grillades

+ L'assaisonnement avec du jus de citron
et du poivre avant la cuisson de tout le
poulet, de la dinde et des gros morceaux .
de viande permettra d’'améliorer la qualité
de la cuisson.

« Il faut 15 a 30 minutes de plus pour faire

cuire une viande désossée que de faire

frire un filet.

+ Vous devez calculer environ 4 a 5 mi-
nutes de cuisson pour chaque centimétre
d'épaisseur de la viande.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

sur une étagere
inférieure.

par ventilateur

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gere (en min) (environ)
. Chauffage de
Steak (entier) / Plateau standard o 15 mn 250/max,
o haut / bas assisté |3 N 60 ... 80
Roti (1 kg) * : apres 180 ... 190
par ventilateur
. Chauffage de
Jarret d'agneau  |Plateau standard haut / bas assisté |3 170 85 110
(1,5-2 kg) * :
par ventilateur
Grille métallique * S
) y auffage de
EO)”'Et frit (182 | placez un plateau |haut / bas assisté |2 ;sr?3n129500/ max 160 .80
9 surune etagere  |par ventilateur P
inférieure.
Chauffage de
Dinde (5,5 kg) Plateau standard haut / bas assisté |1 25 mn 250/max, 150..210
* . aprés 180 ... 190
par ventilateur
Grille métallique *
Chauffage de
Poisson Placez un plateau |hayt / bas assisté |3 200 20..30

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

6.1.3 Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille

Avertissements généraux
+ Les aliments qui ne sont pas adaptés aux

brunissent rapidement lorsqu'ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne se
desséchent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les lé-
gumes juteux (tomates, oignons, etc.) sont
particulierement adaptés aux grillades.
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grillades présentent un risque d'incendie.
Faites griller uniquement les aliments qui
sont adaptés a un feu de barbecue in-
tense. Ne placez pas non plus les ali-
ments trop loin a l'arriere de la grille. Il
s'agit de la zone la plus chaude et les ali-
ments gras peuvent prendre feu.



+ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des bri-
lures !

Les points clés des grillades

+ Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et le poids sont si-
milaires a la grille.

+ Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

Table barbecue

+ Les durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

+ Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu'au ni-
veau souhaité dans le four. Si vous cuisi-
nez sur la grille métallique, faites glisser
la plaque de four vers I'étagére inférieure
pour récupérer I'huile. La plaque de four
que vous ferez glisser doit étre dimen-
sionnée de maniére a couvrir toute la sur-
face de la grille. Ce plateau peut ne pas
étre inclus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour faciliter
le nettoyage.

Aliment Accessoire a utiliser |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)

Poisson Grille métallique 4-5 250 20..25

Morceaux de volaille |Grille métallique 4-5 250 25..35
z‘;‘gj)“efzd(‘;:;rt‘ﬂg Grille métallique 4 250 20 ...30

Cotelette d’'agneau Grille métallique 4-5 250 20..25
fit::é:)(“bes 4 lGrille métallique  |4-5 250 25..30

Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25..30

Gratin de [égumes Grille métallique 4-5 220 20..30

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Gril inférieur assisté par ventilateur

Aliment Accessoire a utili- |Fonction d'utilisa- | Position de I'éta- |Température (°C) |Durée de cuisson
ser tion gere (en min) (environ)
Gril inférieur as-
Poisson Grille métallique |sisté par ventila- |4 200 30..35
teur
Morceaux de vo- Gril inférieur as-
laille Grille métallique |sisté par ventila- |4 250 25..35
teur
Boulettes de Gril inférieur as-
viande (veau) - 12 |Grille métallique |sisté par ventila- |4 250 30..40
Quantité teur
Grille métallique - 5 cariour as-
Steak (entier) / Placez un plateau | _. . ; 15 mn 250, apres
s e sisté par ventila- |3 90..110
Réti (1kg) sur une étagére teur 180 ... 190
inférieure.

Ne préchauffez pas les plats recommandés dans ce tableau
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6.1.4 Aliments test

+ Les aliments de cette table de cuisson
sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
I'appareil pour les instituts de controle.

Tableau de cuisson pour repas expérimentaux

+ Faites cuire les plats recommandés dans
le tableau de cuisson avec un seul pla-

teau.

Aliment

Accessoire a utili-
ser

Fonction d'utilisa-
tion

Position de I'éta-
gere

Température (°C)

Durée de cuisson
(en min) (environ)

Sablé (biscuit su-

Plateau standard

Convection natu-

grille métallique
*%

cré) * relle 3 140 20..30
Petits gateaux flateau standard gclvlr;vectlon natu- 3 160 25 35
Sur les modéles
Sur les modéles avec étagéres en
Chauffage d avec étageéres en fil métallique : 25
aurrage de fil métallique :3 ..35
Petits gateaux E’Iateau standard haut / bas assisté . 150 R
par ventilateur Sur les modeles Sur les modeéles
sans étageres en sans étageres en
fil métallique :2 fil métallique : 30
.. 40
Moule a gateau
rond, 26 cm de Convection natu-
Génoise diametre avec relle 2 150 30..40
pince sur grille
métallique **
Moule a gateau
rond, 26 cm de Chauffage de
Génoise diametre avec haut / bas assisté |2 160 25..35
pince sur grille par ventilateur
métallique **
Moule rond en
métal noir, 20 cm ’
Tarte aux de diamétre sur Convection natu 2 180 50..70
pommes relle

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments.

*Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.

**Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Aliment

Accessoire a utiliser

Position de I'étagére

Température (°C)

Durée de cuisson (en
min) (environ)

Boulettes de viande
(veau) - 12 Quantité

Grille métallique 4

250

20..30

Pain grillé

Grille métallique 4

250

1

.3

Retournez les morceaux d’'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer le four pour tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Yaourt

Préparation du yaourt ;

1. Retirez les accessoires et les grilles la-
térales (le cas échéant) de la zone de

cuisson.
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2. Placez le récipient a yaourt au fond de
la zone de cuisson.

3. Apres la préparation du yaourt, laissez-

le reposer au réfrigérateur pendant au
moins 12 heures.

Aliment Fonction d'utilisation |Position de I'étagére |Température (°C) Durée de cuisson (en
min) (environ)
Yaourt Grille compléte Fonddelazonede |5, ¢, 240 ... 360
cuisson

7 Entretien et nettoyage

7.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché aprées chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
quemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de |'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec. Nettoyez I'appareil a I'aide
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d’'un détergent a vaisselle, d'eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.
Assurez-vous d’essuyer complétement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.
Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Inox - surfaces inoxydables

N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de l'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C'est normal. Aprés chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.
Nettoyez a I'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.
Eliminez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d'huile,
d'amidon, de lait et de protéines sur les
surfaces en verre et en inox. A la longue,
les taches peuvent entrainer |'apparition
de rouille.

Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.




Surfaces émaillées

Pour nettoyer le foyer, laissez le four re-
froidir. Le nettoyage sur des surfaces
chaudes crée a la fois un risque d'incen-
die et des dommages a la surface
émaillée.

Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’'un détergent
a vaisselle, d’eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

Si votre produit est équipé d'une fonction
de nettoyage vapeur facile, vous pouvez
nettoyer facilement les saletés |égéres et
non permanentes. (Voir « Nettoyage va-
peur facile ».)

Pour les taches tenaces, vous pouvez uti-
liser un nettoyant pour four et gril recom-
mandé sur le site web de votre marque.
N'utilisez pas de nettoyant pour four ex-
terne. Si la surface est trés sale, humidi-
fiez-la Iégérement et nettoyez délicate-
ment avec une brosse a poils doux ou un
fil a récurer. Evitez d'exercer une pression
excessive.

Surfaces catalytiques

Les parois latérales de la zone de cuis-
son peuvent uniquement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela
varie selon le modele.

Les parois catalytiques ont une surface
|égerement mate et poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four.

Les surfaces catalytiques absorbent de
I'huile grace a sa structure poreuse et
commencent a briller lorsque la surface
est saturée d’'huile, dans ce cas il est re-
commandé de remplacer les piéces.

Surfaces en verre

Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.
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Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a 'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.

Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d’'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.
Assurez-vous que les joints des compo-
sants de |'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

7.2 Accessoires de nettoyage

N’introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.




7.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a l'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

7.4 Nettoyage de I'intérieur du four
(zone de cuisson)

Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surface de votre four.

Nettoyage des parois latérales du four

Les parois latérales de la zone de cuisson
peuvent uniqguement étre recouvertes
d’émail ou de parois catalytiques. Cela va-
rie selon le modele. S'il existe une paroi ca-
talytique, reportez-vous a la section « Pa-
rois catalytiques » pour plus d’informations.
Si votre produit est un modele a étageres
grillagées, retirez les étagéres grillagées
avant de nettoyer les parois latérales. Ter-
minez ensuite le nettoyage tel que décrit
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types de
surfaces de la paroi latérale.

Pour retirer les étagéres métalliques laté-
rales :

1. Retirez la partie avant de I'étagére mé-
tallique en la tirant sur la paroi latérale
dans la direction opposée.

2. Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

- N W B o

3. Pourinsérer a nouveau les étageres, les
procédures appliquées lors de leur re-
trait doivent étre répétées de la fin au
début, respectivement.

7.5 Nettoyage facile a la vapeur

Cela permet de nettoyer facilement la sale-
té (qui ne reste pas longtemps) qui est ra-
mollie par la vapeur a l'intérieur du four et
par les gouttelettes d'eau condensées dans
les surfaces internes du four.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four.

2. Ajoutez 500 ml d'eau dans le plateau et
placez-le sur la 2eme étagére du four.

N'utilisez pas de I'eau distillée ou
@ filtrée. Utilisez uniquement des
eaux prétes a I'emploi. N'utilisez
pas de solutions inflammables, al-
coolisées ou de particules solides a

la place de I'eau.

3. Réglez le four sur le mode de fonction-
nement "nettoyage vapeur facile" et
faites-le fonctionner a 100°C pendant 15
minutes.

Ouvrez immédiatement la porte et essuyez

I'intérieur du four avec une éponge ou un

chiffon humide. De la vapeur sera libérée
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lors de I'ouverture de la porte. Cela peut
présenter un risque de brdlures. Faites at-
tention lorsque vous ouvrez la porte.

Pour les saletés tenaces, nettoyez le pro-
duit a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge, puis séchez-le avec un chif-
fon sec.

Dans la fonction de nettoyage fa-

@ cile a la vapeur, il est prévu que
I'eau ajoutée au fond du four s'éva-
pore et se condense sur l'intérieur
du four et sur la porte du four afin
de ramollir la saleté Iégére qui s'est
formée dans votre four. La conden-
sation qui s'est formée sur la porte
du four peut s'écouler lorsque la
porte du four est ouverte. dés que
vous ouvrez la porte du four, es-
suyez la condensation.

Aprés la condensation a l'intérieur du four,
une flaque ou de I'humidité peut se pro-
duire dans le canal de la piscine sous le
four. Essuyez ce canal de piscine avec un
chiffon humide aprés utilisation et séchez-
le.

L

7.6 Auto-nettoyage a haute tempéra-
ture

Le four est équipé d'une fonction de pyro-
lyse. Le four se réchauffe a une tempéra-
ture d'environ 420-480 °C et brdle jusqu'a
ce que la saleté existante se transforme en
cendres. Une forte fumée peut étre géné-
rée. Assurez une bonne ventilation. Le net-
toyage a haute température doit étre effec-
tué aprés environ toutes les 10 utilisations
du four.

Avertissements généraux

Les surfaces chaudes causent
des bralures!

Ne touchez pas I'appareil pendant
I'auto-nettoyage et tenez-le hors de
portée des enfants. Attendez au
moins 30 minutes avant de retirer
les résidus.

+ Avant d'utiliser la fonction pyrolyse, reti-
rez tous les accessoires, la tablette téles-
copique et les tablettes latérales (si elles
existent). S'ils ne sont pas retirés, les ac-
cessoires et les tablettes métalliques la-
térales seront endommagés.

Si votre appareil est équipé d'un acces-

soire pyro-proof (résistant a I'autonet-

toyage a haute température), vous n'avez
pas besoin de retirer ces accessoires du
four. Le fait que vos accessoires soient
résistants au feu ou non est précisé dans
la section des accessoires. Sauf indica-
tion contraire, vos accessoires ne sont
pas résistants aux températures élevées.

Ils doivent étre retirés du four avant le

nettoyage, afin d'éviter des dommages.

+ Ne nettoyez pas le joint de la porte. Le
joint en fibre de verre est tres délicat et
s'abime facilement. Si le joint de la porte
est endommagé, remplacez-le par un
nouveau aupres d'un service agréé.

Pour démarrer la fonction de pyrolyse :

.

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

2. Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d’aliments a l'intérieur du
four a I'aide d’un chiffon savonneux.

w

Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse)

= L'écran affiche P2:00 en cligno-
tant. Si votre appareil est équipé
de la fonction pyrolyse Eco, le mes-
sage “Pro” s'affiche d'abord sur

FR/ 82




I'écran pendant 2 secondes, puis le
message P2:00 commence a cli-
gnoter.

Si les messages “Pro” puis “ECO”

@ ne s'affichent pas sur I'écran, votre
appareil n'est pas équipé de la fonc-
tion pyrolyse Eco.

4. Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

5. Lorsque la fonction pyrolyse démarre,
“P2:00” s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (2
heures) est indiqué sur I'écran. Ce
temps est immuable.

6. Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [&] apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez
pas la poignée de la porte pour essayer
de I'ouvrir tant que le processus n'est
pas terminé et que le symbole du cade-
nas reste affiché a I'écran.

7. Lorsque le processus de nettoyage est
terminé, « End » apparait a I'écran.

8. Aprés l'affichage de « End » , tournez les
boutons de fonction et de température
en position 0 (arrét) pour terminer le
processus.

9. Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépots restants
avec de l'eau vinaigrée.

10.Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter I'avertissement sonore.

Une fois la fonction de pyrolyse ter-
@ minée, le verrouillage de la porte se-
ra actif jusqu'a ce que le four refroi-
disse a la température appropriée.
Si vous voulez cuisiner a ce mo-
ment, "H" apparaitra sur I'écran et la
cuisson ne sera pas possible.

Fonction d'auto-nettoyage a haute tempé-
rature - Eco pyrolyse (Cela varie selon le
modéle de I'appareil. Il se peut qu'il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)

v' Sivotre four n’est pas tres sale, nous
vous recommandons d'utiliser la fonc-
tion Pyrolyse - Mode Economie". La
fonction Pyrolyse - Mode Economie”
prend moins de temps que la fonction
Pyrolyse ". Si le four est trés sale, il est
possible que la fonction "Pyrolyse -
Mode Economie" soit insuffisante.
Dans ce cas, nettoyez-le par la fonc-
tion"Pyrolyse ".

1. Retirez tous les accessoires a l'intérieur
du four. Dans les modéles dotés d'une
tablette en fil métallique, n'oubliez pas
de retirer cette derniére.

2. Avant de commencer le nettoyage, net-
toyez les surfaces extérieures du four et
les résidus d'aliments a l'intérieur du
four a I'aide d’un chiffon savonneux.

3. Sélectionnez la fonction "pyrolyse" (Py-
rolyse)

= Le message "P2:00" et "Pro" s'af-
fiche sur I'écran pendant environ 2
secondes, puis le message P2:00
commence a clignoter.

4. Appuyez sur la touche @ ou ©.

= Le message “ECO” s'affiche a
I'écran pendant environ 2 se-
condes, puis le message P0:59
commence a clignoter.

5. Réglez le bouton de température sur la
température « max » (maximum) la plus
élevée.

6. Lorsque la fonction pyrolyse est lancée,
P0:59 s'allume et commence le dé-
compte. Le temps de pyrolyse (59 mi-
nutes) est indiqué sur I'écran. Ce temps
est immuable.

7. Lorsque le four atteint une certaine tem-
pérature apres le début du processus de
pyrolyse, le symbole [&] apparait sur I'af-
fichage de la minuterie et la porte du
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four ne peut pas étre ouverte. Ne forcez 2. Ouvrez les attaches du support de char-

pas la poignée de la porte pour essayer niere de la porte avant a droite et a
de l'ouvrir tant que le processus n'est gauche en les poussant vers le bas m
pas terminé et que le symbole du cade- comme illustré sur la figure.
nas reste affiché a Iécran. 3. Les types de charniéres varient en (A),
8. Lorsque le processus de nettoyage est (B), (C) selon le modele de produit. Les
terminé, « End » apparait a I'écran. figures suivantes montrent comment
9. Aprés l'affichage de « End », tournez les ouvrir chaque type de charniere.
boutons de fonction et de température 4. La charniére de type (A) est disponible
en position 0 (arrét) pour terminer le dans les types de portes normales.

processus. A
10.Lorsque le symbole [&] disparait sur
I'écran, éliminez les dépots restants
avec de l'eau vinaigrée. = J’
11.Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter I'avertissement sonore. /

Une fois la fonction de pyrolyse ter- 5. La charniéere de type (B) est disponible
@ minée, le verrouillage de la porte se- dans les types de portes a fermeture

ra actif jusqu'a ce que le four refroi- souple.

disse a la température appropriée.

Si vous voulez cuisiner a ce mo-

ment, "H" apparaitra sur I'écran et la

cuisson ne sera pas possible.

7.7 Nettoyage de la porte du four

Vous pouvez retirer la porte de votre four et

les vitres de la porte pour les nettoyer. La 6. Lacharniére de type (C) est disponible
procédure de retrait des portes et des fe- dans les types de portes a ouverture/
nétres est expliquée dans les sections fermeture souple.

« Retrait de la porte du four » et « Retrait
des vitres intérieures de la porte ». Aprés
avoir retiré les vitres intérieures de la porte,
nettoyez-les a I'aide d'un détergent a vais-
selle, d’eau chaude et d'un chiffon doux ou
d’une éponge et séchez-les a 'aide d’'un
chiffon sec. Pour les résidus de calcaire qui

peuvent se former sur la vitre du four, es- 7. Mettez la porte du four en position semi-
suyez la vitre avec du vinaigre et rincez. ouverte.

N'utilisez pas de produits de net- <

toyage abrasifs durs, de grattoirs

métalliques, de fil de laine métal- P
lique ou de produits d’eau de Javel m
pour nettoyer la porte et le verre du

four.

Retrait de la porte du four

1. Ouvrez la porte du four.
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8. Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les

@ procédures appliquées lors du re-
trait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement. Lors de
I'installation de la porte, assurez-
vous de fermer les attaches sur le
support de charniere.

7.8 Retrait de la vitre intérieure de la
porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de la
porte avant de I'appareil pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

| 4

2. Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en poussant simultanément
sur les points de pression des deux c6-
tés du composant et retirez-le.

51234

1 Vitre inté-
rieure

2 Deuxieme
vitre inté-
rieure

4 Vitre exté-
rieure

3 Troisiéme
vitre inté-
rieure

5 Fentedela
vitre en
plastique -
inférieure

3. Soulevez délicatement la vitre intérieure
vers « A » puis retirez-la en tirant vers
« B » comme l'illustre la figure.

4. Répétez le méme processus afin de reti-
rer les deuxiéme et troisieme vitres.

La premiére étape du montage de la porte
consiste a remplacer les deuxiéme et troi-
siéme vitres (2, 3). Placez le bord biseauté
de la vitre de maniére a ce qu’elle rejoigne
le bord biseauté de la fente en plastique
comme l'indique la figure.

L'ordre de fixation des deuxieme et troi-
siéme vitres intérieures n'est pas important,
car elles sont interchangeables.

Lorsque vous fixez la vitre intérieure (1),
veillez a placer le c6té imprimé de la vitre
sur la deuxiéme vitre intérieure. |l est es-
sentiel de placer les coins inférieurs de
toutes les vitres intérieures pour atteindre
les fentes inférieures en plastique (5).
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Poussez le composant en plastique vers le
cadre jusqu'a ce que vous entendiez un
«clic ».

Apres le nettoyage, les vitres
doivent étre remontées.
7.9 Nettoyage de la lampe du four

Au cas ou la porte en verre de la lampe du
four de la zone de cuisson est sale, net-
toyez-la a I'aide d’'un détergent a vaisselle,
d’eau chaude et d’un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-la a I'aide d'un chiffon
sec. En cas de panne de la lampe du four,
vous pouvez la remplacer en suivant les
étapes suivantes.

Remplacement de la lampe du four

Avertissements généraux

+ Pour éviter tout risque d'électrocution
avant le remplacement de la lampe du
four, débranchez I'appareil et attendez
que le four refroidisse. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brilures !

+ Ce four est alimenté par une lampe a in-
candescence de moins de 40 W, de
moins de 60 mm de hauteur, de moins de
30 mm de diametre, ou une lampe halo-
géne a douille G9 de moins de 60 W de
puissance. Les lampes sont adaptées a
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes pour
fours sont disponibles auprés des ser-
vices agréés ou des techniciens agréés.
Cet appareil contient une source lumi-
neuse de classe énergétique G.

+ La position de la lampe peut différer de
celle indiquée dans la figure.

+ Lalampe utilisée dans cet appareil n'est
pas adaptée a I'éclairage des pieces de la
maison. Cette lampe permet a l'utilisa-
teur de voir les aliments.

+ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempéra-
tures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’'une lampe ronde,

1. Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez le couvercle en verre en le tour-
nant dans le sens antihoraire.

3. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
S'il s'agit d'un modéle de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.

4. Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une lampe car-

rée,

1. Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2. Retirez les étageéres grillagées confor-
mément a la description.

3. Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a l'aide d'un tournevis.
Retirez d'abord la vis, s'il y a une vis sur
la lampe carrée de votre produit.

4. Silalampe du four est de type (A) illus-
tré dans la figure ci-dessous, tournez la
lampe du four comme indiqué dans la fi-
gure et remplacez-la par une nouvelle.
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S'il s'agit d'un modele de type (B), reti-
rez-le comme indiqué sur la figure et
remplacez-le par un nouveau.

8 Deépannage

5. Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.

Si le probléme persiste méme aprées obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

De la vapeur se dégage lorsque le four

fonctionne.

+ Il est normal de voir de la vapeur qui
s’échappe pendant le fonctionnement.
>>> Ceci n'est pas une erreur.

Des gouttelettes d'eau apparaissent pen-

dant la cuisson

+ La vapeur générée pendant la cuisson se
condense lorsqu'elle entre en contact
avec des surfaces froides a l'extérieur du
produit et peut former des gouttelettes
d'eau. >>> Ceci n'est pas une erreur.

Des bruits métalliques se produisent pen-

dant que I'appareil chauffe et refroidit.

+ Les parties métalliques peuvent se dilater
et produire des sons lorsqu'elles sont
chauffées. >>> Ceci n'est pas une erreur.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> \/érifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

+ (Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Le voyant du four n'est pas allumé.

+ La lampe du four est peut-étre défec-
tueuse. >>> Remplacez la lampe du four.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

Le four ne chauffe pas.

+ Le four peut ne pas étre réglé sur une
fonction de cuisson et/ou une tempéra-
ture spécifique. >>> Réglez le four sur
une fonction de cuisson et/ou une tem-
pérature spécifiques.

+ Pas d'électricité. >>> Vérifiez que le ré-
seau électrique est opérationnel et véri-
fiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Changez les fusibles si nécessaire ou ré-
activez-les.

La commande que vous souhaitez envoyer
depuis I'application « HomeWhiz » ne
passe pas. (si les conditions d'acces a dis-
tance sont remplies)

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez I'application.

L'application « HomeWhiz » n'affiche pas

correctement I'état du four.

+ Votre liaison peut étre interrompue pen-
dant un certain temps. >>> Assurez-vous
que le four est connecté au réseau sans
fil et éteignez et rallumez I'application.

Apres avoir introduit votre produit dans

I'application « HomeWhiz » , s'il y a une er-

reur disant "Une erreur s'est produite lors
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de I'association de votre produit a votre

maison ou a la piéce que vous avez spéci-

fiée. Cet appareil appartient a un autre
foyer” ou si vous avez oublié dans quel
compte « HomeWhiz »

+ Supprimez I'appairage en suivant les ins-
tructions de la section "Suppression de
I'appairage d'un four connecté « HomeW-
hiz » et recommencez l'appairage du pro-
duit depuis le début.

L'avertissement "Multiple bluetooth net-

works detected” s'affiche lors de l'installa-

tion du produit dans I'application « Ho-
meWhiz »

« Si plus d'un appareil ménager dans votre

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

maison est réglé sur le mode de configu-
ration en méme temps et émet un signal

Bluetooth, vous pouvez rencontrer l'aver-
tissement "Multiple bluetooth networks
detected" pendant l'installation de I'appli-
cation « HomeWhiz ». >>> Désactiver les
modes d'installation des autres appareils
et continuer a utiliser un seul appareil
avec le mode d'installation activé.

Des termes autres que la langue que j'ai

spécifiée apparaissent dans I'application

« HomeWhiz »

+ Dans les cas ou la puissance de l'internet
est faible, des termes dans différentes
langues peuvent apparaitre dans |'appli-
cation homewhiz autres que les langues
que vous avez définies dans l'application.
>>> Ceci n’est pas une erreur.

Codes d'erreur Raisons de l'erreur Solutions possibles
Contactez le service agréé pour pouvoir a nouveau cui-
siner avec la sonde thermique. Retirez la sonde a viande
Ers Erreur de communication et placez le bouton de sélection des fonctions sur arrét
sonde a viande (0) pour pouvoir cuisiner normalement sans la sonde a
viande dans le four. Vous pouvez ensuite poursuivre la
cuisson sans la sonde thermique.
Er1-Er7 Erreurs de communication Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 8- Er 27 Erreurs de capteur Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 28 - Er 31 Erreurs de sonde a viande Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er32-Er41 Erreurs de chauffage du four  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs des composants du ’ ” < ,
Er 42 - Er 58 four P Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 59 - Er 64 Erreurs de couvercle de four Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs liées a la vapeur (dans ) i . ,
Er65-Er71 p ( Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
les fours avec fonction vapeur)
Er72-Er 80 Erreurs liées au matériel Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Er 81-Er85 Erreurs de sécurité du four Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Erreurs de connexion Internet
Er 86 - Er 88 (dans les fours avec fonction  |Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
Homewhiz)
Erreurs micro-ondes (dans les
Er 89 -Er92 fours avec fonction micro- Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.
ondes)
Er93-Er99 Erreurs de carte et de minuterie | Consultez un service agréé pour résoudre l'erreur.

Informations supplémentaires pour le
manuel de l'utilisateur :

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consom-
mation d'énergie conformément au réglement européen 2023/826.

Mode

CONSOMMATION D'ENERGIE(WATT)

PERIODE(MINUTES)*

Mode arrét
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Mode veille

Mode veille avec affichage d'informa-
: ' 038 20
tions ou d'état

Veille en réseau 2,0 20

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau,
en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE
e

et ses accessoires
se recyclent ou ou
(o)

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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