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AlaBaoTte TpwWTA TO TTAPOV £yXEIPidIo XpRoNg!

AyatrnTé IMeAdn,

EuxapioToUue TTou TTpoTIPRAoaTE €va TTpoidv Beko. EATTICOUME va €XETE TO KOAUTEPO
arroteAéoparta atéd 10 TPOIdV 0Ag, TO OTTOI0 £XEI KATAOKEUAOTEI PE UYPNAL TTOI6TATA
Kal TexvoAloyia aixunig. MNa Tnv ao@AAEla 0ag Kal TNV 0WoTr Xprion-AsiToupyia Tou
TTPOIGVTOG, OIABAOTE TTPOCEKTIKG OAOKANPO TO TTOPOV EYXEIPIDIO XPAONG Kal Ta GAAQ
OUVOOEUTIKG £yYpaQa, TTPIV XPNOIUOTTIOINCETE TO TTIPOIOV, KAl QUAGETE TO WG avapopd
yia JEAAOVTIKA Xprion. Av TTapadwOoETE TO TTPOIdV o dAAov, TTapadwoTe padi kal To
eyxelpidio XpAong. Tnpeite OAeG TIG TTPOEIBOTTOINCEIG KAl TTANPOPOPIES TTOU
TTEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIBIO XProng.

Na BupdoTe 6Tl QUTO TO EYXEIPIOIO XPAONG £XEI ETTIONG EPAPHOYH KOl O€ GPKETA GAAQ
MovTéAa. O1 dlagopég avapeoa og JovTEAa Ba avagépovTal OTO EyXEIpidIo.

Znpooia Twv CUPBOAwWY

>€ OAn TNV £€KTAON TOU TTAPOVTOG EYXEIPISIOU XpAONG XPNOIKOTToOIoUVTal Ta £€1G
oUMBOAQ:

ﬂ ZNUOVTIKEG TTANPOPOPIEG N XPAOIMES CUMPBOUAEG OXETIKA HE TN XPAON.

[MpoeidoTtroinon yia KATOOTACEIG TTOU ATTOTEAOUV KivOuvo yia Th {wrj Kol Thv
TTEPIOUTial.

& Mpoeidotroinon yia nAekTpoTTAngia.
& MpogidoTroinon yia Kiviuvo TTUPKayIdG.

&Hposléonoinon yiOo BEPUEG ETTIQPAVEIEG.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I] ZNMHOVTIKEG OONYIEG Kal TTPOEIDOTTOINOEIG YIA TNV

ao@AaA&ia Kai To TrEpIBAAAov

To THAMO AuTo TTEPIEXEI
odnyieg ac@aAgiag TTou Ba
oag BonBriocouv va
TIPOCTATEUTEITE ATTO TOV
KivOUVO TPAQUUOTIOHOU Kal
UAIKWV ¢nuIwv. H un Tipnon
QUTWV TWV 0dnyIwv Ba £xel
WG ATTOTEAECHUA TNV AKUPWON
KdBe eyyunong.
Fevikd yia TNV ac@AaAgia
« H ocuokeun auth ptropei va
xpnoipoTtroinBei atd Taidid
atrd 8 £TWV Kal dvw Kal atro
ATOMO ME HEIWUEVEG
OWMATIKEG, aI0ONTNPIOKEG 1)
TIVEUMQTIKEG IKAVOTNTEG | JE
ENNEIYN epTTEIPIAG KAl
yvwong, av Toug £xel doBkei
ETMTAPNON N EKTTAIOEUCN
OXETIKA YE TN XPNOn NG
OUOKEUNG ME aO@QaAr TPOTTO
Kal KOTAVOOUV TOUG
EVEXOHUEVOUG KIVOUVOUG.
Ta TTaidId dev Ba TTPETTEl va
TTaifouv pe Tn ouokeury. O
KaBapIopog Kail N
OuVTAPNON aTTO TO XPNOTN
oev Ba TTpETTEl Va YiveTal
a1rd TTaIdIA XWPIiG ETTIBAEWN.
« H ouokeun dgv TTpoopileTal
yia xprion atrd droua

(TrepIAauBavouévwy TTaIdiwy)

ME MEIWUEVEG CWHATIKEG,
4/EL

a100NTNPIAKEG 1] BIAVONTIKEG
IKOVOTNTEG 1 ME EAAEIYN
EMTTEIPIAG KAl YVWONG, EKTOG
av Ta dTOPO AuTA £XOUV
AdaBer emTApnon n
kabodryynon.

Ta TTaudId TToU ETTITNPEOUVTAI
dev Ba TTpETTEl VA TTAICOUV ME
TN GUOKEUN.

« Av 1O TTPOIGV TTapadobei ot

TPITOV YIO TTPOCWTTIKA XPron
n yIa Xprion Tou wg
METOAXEIPIOPEVOU TTPOIOVTOG,
TTPETTEI VO TTapadoBouv padi
TOU KaI TO €yXEIPidIO Xprong,
Ol ETIKETEG TOU TTPOIOGVTOG Kl
TA GAAQ OXETIKA PE TO
TTPOIOV £yypaga Kai
eCapTipara.

+ 2€ KAMia TTEQITITWON PNV

TOTTOBETOETE TO TTPOIOV
TTAVW O€ dATTEDO TTOU
KAAUTTTETAI PE XOAI ) JOKETA.
Ala@opeTIKA, N EAAEIYN pong
aépa KATtw atrd 10 TTPOIGV
Ba TTPOKAAEDE!
uTTEPBEPUAVON TWV
NAEKTPIKWV £CAPTNHATWV.
AuTO Ba TTpoKaAEaEl
TTPOBARUATA PE TO TTPOIOV
oag.

- O1 diadikaoieg eykaTdoTaong

KQl ETTIOKEVUWY TTPETTEI TTAVTA



va eKTEAOUVTAI ATTO
adelouxoug TexviTeg. O
KATAOKEUOOTNG Oev Ba @épel
Kapia euBuvn yia ¢nUIEG TTOU
Ba TTpokUYouv aTrd
OI0dIKACIEG TTOU EKTEAOUVTAI
atro PN adeiodoTnuEva
dtoua, TTPAYUA TTOU PTTOPEI
ETTIONG VO OKUPWOEI TRV
eyyunon. lMNpiv v
eykatdoTaon, diaBdoTe
TIPOCEKTIKA TIG OONYiEG.

« Mn XpNOIYOTIOINCETE TO
TTPOIGV av gival
EAQTTWMATIKO N £XEI
OTTOIAdNTTOTE OpPATH) {NUIC.

« EAEyXETE OTI TO KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOIOVTOG
QATTEVEPYOTTOIOUVTAI PETA
atrd KABe xprion.

HAEKTPIKI) ao@AAcia

+ Av TO TTPOIOV TTAPOUCIACEI
BAGBN, dev Ba TTpéTTEl Va
XpnoigoTroigital, £wg 6Tou
ETTIOKEVAOTEI ATTO TOV
ade1000TNPEVO
QVTITIPOOWTTO COEPPIG.
YT1rdapxel Kivduvog
NAekTpoTTANEiag!

« 2UVOEETE TO TTPOIGV PNOVO o€
YelwpEvn TTpidalypappn pe
TNV TAON KAl TTPOCTACIA TTOU
TTPOBAETTETAI OTIG "TEXVIKEG
TTpodiaypa®Ec”. AvaBéoTe
TNV EYKATAOTAGCN TNG

YEIWONG O€ TTICTOTTOINUEVO
NAEKTPOAGYO av
XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOIOV JE
N Xwpig yetaoxnuaraortr. H
eTaIpEia pag dev Ba Pépel
TNV €UBUVN yIa OTTOIOOATTOTE
TTPoBAAUATA TTPOKUWOUV
AOYW pn yeiwong Tou
TTPOIOVTOG CUNPWVA PE TOUG
TOTTIKOUG KAVOVIOHUOUG.

« [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIGV

OTTAWVOVTAG I XUvovTag
veps TTavw Tou! YTTAPXE!
KivOuvog nAekTpottAnéiag!

- To TTpoidv TTPETTEN Va gival

ATTOOUVOEDENEVO ATTO TNV
TIpi¢a KATd TIG OIAdIKACIEG
EYKOTAOTOONG, CUVTAPNONG,
KaBapIoPoU Kal ETTIOKEUWV.

- Av utrooTei {nuid 10 KOAWDIO

ouvdEONG OTO pelua, auTd
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTABEI
aT1Td TOV KATAOKEUQOTH, TOV
QVTITTPOOWTTO Tou CEPPIS A
aT1Té ATONO HE TTapOPoIa
e€e1dikeuon, yia Tnv
atropuyn Kivouvou.

+ XpNOIYOTIOIEITE JOVO TO

KaAwdIO oUuvdECNG TTOU
TTPOBAETTETAI OTIG "TEXVIKEG
TTPOdIaYPAPES”.

« H ouokeun TrpéTTel va

EYKATAOTOOEI £T01 WOTE Va
gival eQIKTA N TTARPNG
aTTOOUVOEDT) TNG ATTO TO
dikTuO. H atToouvdeon

5/EL



TIPETTEI VA YIVETAI EITE HEOW
€VOG QIG peUpaTOg OIKTUOU,
€iTe pEow DIOKATITN
EVOWHATWHEVOU OTN
OTOBEPN NAEKTPIKN
EYKATACTOON, CUMPWVA JE
TOUG KOTAOKEUAOTIKOUG
KQVOVIONOUG.

« H mmiow em@adveia Tou
POUPVOU ATTOKTA UYNAN
Bepuokpaacia étav
XPNOIYOTIOIEITAI O POUPVOG.
BeBaiwBeite 611 N ouvdeon
PEUPATOG OEV EPXETAI O
ETTAPN ME TNV TTIOW
ETM@PAVEIA, AANIWG Ol
OuVvOE£DEIG JTTOPOUV Va
UTTOOTOUV CNuId.

« Mnv TTayI10€UETE TO KAAWDIO
peUPATOG AVAPECO OTNV
TTOPTA TOU POUPVOU Kal TO
TTAQiCI0 TNG OUOKEUNG Kal
MNV TO TTEPACETE TTAVW ATTO
Bepuéc emedveleg. ANIWG,
MTTOPEI va Alwoel N pévwon
Kal va TTPpoKANBEei puwTid
ASyw BPaxUKUKAWUATOG.

« OT1r0I1IE0BNTTOTE £PYOOiEg O€
e€omTAIoNO Kal cuoTApATA
TTOU AEITOUPYOUV ME
NAEKTPIOUO Ba TTPETTEN Va
eKTEAOUVTAI Ybvo atrd
e€oualodoTnuévVo Kal

TNOTOTTOINKEVO TTPOCWTTIKO.

+ 2€ TIEPITITLWON
OTTOIa0ONTTOTE CNMIAG,
6/EL

QTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN KOl OTTOOUVOEDTE
TNV a1T6 TNV TTAPOXN
peupartog dIKTUou. Na va 10
KAVETE AUTO
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV
QOQAAEIODIAKOTITN TNG
OIKIOKAG EYKOTAOTAONG.

- BeBaiwBeite 611 n

OVOMOOTIKH TIMI PEUMOTOG
TNG AOPAAELIAG gival
oUd@WVN HME Ta
XOPAKTNPIOTIKA TOU
TTPOIOVTOG.

Ac@dAgia TTPOiGVTOG
- MPOEIAOMNOIHZH: H

OUOKEUN Kal TO
TTPOCTIEAACIYA PHEPN TNG
QTTOKTOUV UYNAN
Bepuokpaacia Katd TN Xpnon.
Oa TTPETTEI VA TTIPOTEXETE VA
MNV ayyieTe T OTOIXEIA
Bépuavong (avtiotaoelg). Oa
TIPETTEI VA KPOTATE JOKPIA TA
TTadIG NAIKIOG PIKPOTEPNG
TWV 8 €TWV EKTOG av auTd
BpiokovTal uttd dlapkn

ETTIBAEWN.

« [MOTE PN XPNOIYOTIOINCETE TO

TTPOIGV av n Kpion oag rj o
OUVTOVIONOG TWV KIVAOEWV
0aG £XEI ETINPEACTEI ATTO TN
XpPrion oIvoTTveUuaTog Kai/f
TOEIKWVY OUCIWV.



- [Mpooéxete 6TAV
XPNOIYOTTOIEITE AAKOOAOUXO
TTOTA OTA PaAyNTA 00G. TO
OIVOTTIVEUMQ €€aTifeTal O€
UWNAEG Bepuokpaaies Kal
MTTOPEI va TTPOKAAETEI QWTIA,
a@OU UTTOPEI va avOPAEeyEi
av £€pOgl o€ ETTAQPN UE KAUTEG
ETTIQPAVEIEG.

« Mnv TotroB¢TEiTE
OTTOIAdNTTOTE EUPAEKTA UAIKA
KOVTA OTO TTPOIdV yIaTi Ol
TTAEUPEG TOU UTTOPEI va
Bepuavbouv TTOAU KaTA TN
xpnon.

« Katd Tn xprion n OUOKEUN
QTTOKTd UWNAR Bgpuokpaacia.
Oa TTPETTEI VA TTIPOTEXETE VA
MNV ayyieTe T OTOIXEIA
Bépuavong (avTioTAoEIQ)
MEOQ OTO QOUPVO.

« AloTnpeite kKaBapd atd
eUTTOdIa OAQ Ta avoiypaTta
agpIouOU.

« Mn Bepuaivete 0TO POUPVO
oQPAYIOHEVA METAAAIKA
doxeia kai yuaAiva aca. H
TTiEON TTOU AvVOTTITUCOETAI
oTo METAAAIKO doxeio/Bdlo
MTTOPEI VO TTPOKOAEDEI
ékpnén Tou.

« Mnv TommoB¢eTeiTe diokoug Kal
TaWId Yynaoigatog, maTa n
aAoupIvoxapTo aTreuBeiag
TTAvw OTn BACn Tou XwWpEOou
TOU Qoupvou. H

OuCcOowWPEUON TNG
BepuoTNTAG PTTOPEI Va
TTPOKAAECEl CnuId oTn Bdon
TOU XWPOU TOU POoUpPVOoU.

« Mn xpnoiyoTtrolgite okAnpa

KaBapIoTIKA TTPOIOVTA i
AIXMNPES HETOANIKEG EUOTPES
yla Tov KaBapioud Tou
TCAPIOU TNG TTOPTAG TOU
Qoupvou, yiaTi auTd Ta €idn
MTTOPOUV Va Xapdgouv Tnv
ETTIPAVEIA, JE EVOEXOUEVO
QTTOTEAECOUQ TO OTTACIKUO TOU
TCapIoU.

« Mn xpnoiyoTroleiTe

OTMOKOBAPIOTEG YIa TOV
KaBapIiouod Tou TTPOiIdVTOG
ylaTi UTTOPEI £T01 VA
TTPOKANOEi NAekTpOTTANEia.

« (Ala@épel avaloya ue To

MOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.)
2WOoTH TOTToB£TNON TNG
OUPHATIVNG OXAPAG KOl TOU
dioKoU TTAvVW OTIG
OUPMATIVEG UTTODOXEG
Eivar onpavTiké va
TOTTOB0ETEITE CWOTA TTAVW
oTnNV UTTOdO0XN TN CUPHATIVN
oxdpa kai/r} To dioko.
TommoBeTAOTE TN CUPUATIVN
oXapa r} 1o dioKo avdpecsa
OTIG 2 PAYEG Kal BePaiwbeiTe
OTI ICOPPOTTEI TTPIV
TOTTOBeTAOETE PayNTO TTAVW
ToU (&¢iTe TO aKGAOUBO
OXNUa).
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« Mn XpNOIYOTIOIEITE TO
TTPOIOV av £XEl apaIpedEi N
payioel To TCApI TNG
MTTPOOTIVIG TTOPTAG.

« Na xpnoiyoTtrolgiTe TTAVTOTE
avOeKTIKA O€ BepPOTNTA
yavTia goupvou otav
TOTTOBETEITE | aPaIpPEiTE
@aynTta armrd 10 poupvo.

- TommoBeTOTE TO XOPTI
WNoigaTtog 010 OKEUOG | OTO
e€dapTnua goupvou (diokog,
oxdpa, K.AT.) padi e 1o
@aynTd KAl 0TN CUVEXEIQ
TOTTOBETOTE T OAQ OF
TTPOBEPUATHEVO POUPVO.
AgaipéoTe Ta TTAEovAlovTa

8/EL

TMAMOTA TOU XapPTIOU
WnoipaTog TTou Eexelhiouv
atrd 10 €€ApTNMA 1} TO
OKeUOG, WOTE VA ATTOTPATTEI
0 KivOuvog va ayyigete Ta
BepuavTIKA OTOIXEIO TOU
@oupvou. Na un
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TO XOAPTI
WnoipaTog o€ Bepuokpacia
AgiIToupyiag peyaAuTepn aTTd
TNV EVOEIKVUOUEVN TIUA YIA
TO XapTi. MnVv TOTTOBETEITE TO
XOpPTi Yynoipartog atreuBeiag
oTn Bdon Tou oUupvou.

- MPOEIAOMNOIHZH:

BepaiwBeite 611 TO KOAWDIO
PEUPATOG TNG OUOKEUNG EXEI
atroouvdeBei atrd TNV TTPICa
Il 0 JIAKOTITNG KUKAWNOTOG
EXEl atrevepyoTToindei TTpIv
QVTIKOTAOTACETE TN AQUTTQ,
yIa va aTtTOQUYETE TV
mOavoTNTA NAEKTPOTTANGIOG.

- H ouokeun dgv TTpéTTel va

eykaTaoTaBei Tiow aTrd
OI0KOOMNTIKA TTOPTA
TTPOKEINEVOU VA ATTOPEUXOEI
uTTEPBEPUavON.

« To TTpoidv TTpETTEl Va

TOTTO0ETNOEI aTT' €UBEiag
TTAVW OTO OATTEDO. Agv
TTPETTEI VO TOTTOOETNOEI
TTavw o€ Bdon ) Bddpo.

- MPOEIAOMMOIHZH: To

Mayeipepa pe NiTTog ) AGdi
o€ TTAAKQ EOTIWV XWPIG



ETMITHPNON, MTTOPEI Va gival
ETTIKIVOUVO Kal YTTOPEI va
yivel aitia ewTidg. NMOTE unv
ETTIXEIPNOETE VO OPBACETE PIa
TETOIO QWTIA PE VEPO, OAAG
QTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN Kal KATOTTIV
KaAUWTE TN QAOYQ, TT.X. JE
éva KaTtrdki 1 Je KouBépTa
TTUPOOREONG.

« MPOZOXH: H diadikacia
MOYEIPEPATOG TIPETTEI VA
emTnpeital. Mia ouvtoun
O10dIKACIO HAYEIPEPUATOG
TIPETTEI VA ETTITNPEITAI
OIaPKWG.

- MPOEIAOMNOIHZH:
Kivduvog pwTiag: Mn
QUAAOOETE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

- MPOEIAOMOIHZH: Av n
EMQPAVEIQ UTTOOTEI (NUId,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN YIO VO ATTOPUYETE
TNV mMBOavoTnTA
NAekTpOTTANEiag.

. 2€ TIEPITITWON Bpalong Tou
YuaAioU Tng €0Tiag:
ATIEVEPYOTTOINOTE AUECA
OAEG TIG EOTIEG QEPIOU KAl
OAEG TIG NAEKTPIKEG
avTIOTAOEIG BEPpPAvVONG Kal
QTTOOUVOECTE Tr) OCUOKEUN
atrd TNV TTAPOXr PEUPATOGC.
Mnv ayyileTe TNV ETTIQAVEIQ
NG CUOKeUNG. Mn

XPNOIUOTTIOINCETE TN
OUOKEUN.

- H ouokeun autr dev

TTPOOPICETAI VIO XEIPIOUO
MEOW eEWTEPIKOU
XPOVOOIAKOTITN ] XWPIoTOU
OUCTHMATOG TNAEXEIPIOUOU.

+ H TTigon Twv aTpwy 1TOU

QvVaTITUCOETAl AOYyWw
uypaaoiag otnv emM@AveIa TNG
TTAGKQG EOTIWV 1] OTO KATW
MEPOG TOUG OKEUOUG UTTOPEI
VO TTPOKAAECEN Kivnon Tou
okKeuoug. ETTopévwg,
BeBaiwBeite 6T N emipAveIa
TNG £0TIOG KaI TO KATW PEPOG
TWV YAQOTPWV gival TTavta
oTeyva.

- MPOEIAOMNOIHZH:

XpnoliyoTrolgite pévo
TTPOCTATEUTIKA TTAAKOG
EOTIWV TTOU £XOUV OXEDIOOTEI
aT1Td TOV KATAOKEUAOTA TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPATOG N
TTOU ava@E£PovTal aTTd ToV
KOTAOKEUOAOTI) TNG OUOKEUNG
OTIG 0ONYiES yIa Xprion wg
KATAAANAwV 1 Ta
TTPOCTATEUTIKA TTAAKOG
€CTIWV TTOU gival
EVOWMATWHEVA OTN CUCKEUN.
H xprion akatadAAnAwv
TIPOCTATEUTIKWY UTTOPEI va
TIPOKAAECEI QTUXNUATA.
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lNa v ac@aAsia Tou
TTPOIGVTOG ATTO PWTIA:

- BeBaiwbeite 611 TO QIG
TaIPIAgel KAAd oTnv TTPICA,
WOTE VA hNV TTapayovTal
OTTIVONPEG.

« Mn xpnoiyoTtrolgite KaAwdIa
TTOU €XOUV UTTOOTEI NIA N
gival koppéva, ouTte KOAWDIO
ETTEKTAONG, TTAPA NOVO TO
apxIkd KaAwdIo TNG
OUOKEUNG.

- BeBaiwBeite 611 dev UTTAPXEI
uypo ) uypacia otnv Trpi¢a
oTnVv oTToia €xel ouvoeBEi To
TTPOIOV.

MpoBAetTOHEVN XPNAON

« To TTpoidV auTo £XEl

oXeDIOOTEI yIA OIKIOKN XPrOon.

Agv eTMTPETIETAI N
ETTAYYEAUQTIKA XPON.

« MPOZOXH: H cuokeun autn
Exel oxedlaoTei novo yia
Xpron payeipéuarog. Aev
TIPETTEI VA XPNOIUOTTOINBEI
yla AAAOUG OKOTTOUG, OTTWG
yla B€puavaon Tou XwpEou.

- To 1Tpoidv auTto dev Ba
TIPETTEI VA XPNOIKOTTOIEITAI
yia Bépuavon Twv mAaTwyv
KATW a1rd TO YKPIA, VIO
KpE€uaoua oTig AaBég
TTETOETWV KOl TTAVIWV
TMATWVY KATT. yIa OTEYVWHA
Kal €TTiONG Ogv TTPETTEI Vd
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XPNOIYOTTOIEITAI VIO
Bépuavon.

- O kKaTaokeuaoTng dev Ba

gival utreUBuvog yia
oTTol0dnTTOTE PAGPN
TTPOKANOei a1rd AavBaopévn
Xpnon n Xeipiopo.

« O @oupvog ptropeEi va

XpnoigoTtroinbei yia Tnv
aTTOYUEN, TO JayEipEPa Kal
TO YK OIPOo paynTou 0TO
QOoUpPVOo Kal TN oxdpa.

Ac@dAcia TTaIdIWV
- MPOEIAOIMNOIHZH: Ta

TIPOCTTEAQCINA PEPN MTTOPEI
Va ATTOKTAOOUV UWnAn
Bepuokpaacia Katd TN Xpnon.
MpéTTel va KpaTdTe Ta JIKPA
TTaIdIA JOKPIA.

« Ta UAIKG cuokeuaaoiag Ba

gival etmkivouva yia 1o
TTaudId. Kpatdre Ta UAIKA
OUOKEUOOIag HakpId aTrd
TTa10IA. ATTOPPITITETE OAQ TA
MEPN TNG CUCKEUATiOg
oUPPWVA PE TOUG
TTEPIBAANOVTOAOYIKOUG
KQVOVIOUOUG.

- Ta mTpoidvTa TTou

AEITOUPYOUV UE NAEKTPICHO
gival etmkivouva yia 1o
TTaidid. Kpardre Ta TTaudid
MaKpId aTTd TO TTPOIdV OTaV
AEITOUPYEI KAl PNV TOUG



ETMTPETTETE VA TTAICOUV PE TO
TTPOIOV.

« Mn ToTTOBETEITE TTAVW OTTO
TN CUOKEUN TTpdyHaTa TTOU
MTTOPOUV va TTpooTTa8rioouV
va Tacouv Ta TTaIdid.

- Otav n mépTA TNG CUOKEUNG
gival avoikTr, unv
TOTTOBETEITE TTAVW TNG
oTT0I00NATTOTE BapU
QVTIKEIMEVO KAl INV OPACETE
Ta TTaIdId va KaBioouv TTavw
TNG. MTopei va TTpokANnO«Ei
QVOTPOTIA TNG CUOKEUNG N
va Tdbouv ¢nuid ol
MEVTECEDEG TNG TTOPTAG.

TeAikA 81a0gon TOU TTAAIOU

TTPOIOVTOG

Zuppoppwon pe Tnv Odnyia epi

arofAATWYV NAEKTPIKOU Kal

nAekTpovikou g§orAiopou (AHHE)
Kal TEAIKA B1G0£an TOU TTPOIGVTOG:

To 1Tpoibv auTOd CUPPOPPUWVETAI UE THV
Odnyia Tng EupwTraikAg Evwong tepi
aTToBANTWY NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU egotTAicpou (AHHE)
(Odnyia 2002/96/EE o€ cuvOuaouoé e
2003/108 EE ka1 Tnv 2012/19/EE). To
TTPOIGV PEpEl TUUBOAO TAgIVOUNONG yia
atrOBANTA NAEKTPIKOU KOI NAEKTPOVIKOU
e¢ommAiopou (AHHE).

To 1Tpoibv auTd £XEI KATOOKEUAOTEN HE
eCapTApara Kal UAIKG uynAng
TTOI6TNTAG TA OTTOI UTTOPOUV VA
eTTavaypnoiyotroinBouv Kai ival
KaTtdAAnAa yia avokUkAwon. Mnv
QTTOPPIYETE TO ATTORANTO TTPOIGV Padi
ME TO KAVOVIKA OIKIOKG Kal GAAQ
ATTOPPIMHATA OTO TEAOG TNG WPENUNG
Cwng Tou. NapadwoTe TO O€ KEVTPO
OUAANOYNG yIa TNV avAKUKAWON
NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU
€€OTTAIOOU. ZNTACTE TTANPOYOpPIES OTTO
TIG TOTTIKEG OOG OPXEG OXETIKA ME AUTA
Ta KEVTPA OUAAOYNG.

Zuppoppwon pe Tnv Odnyia epi
TEPIOPICHOU XPONG OPICTHEVWV
emKiviuvwy ouoiwv (RoHS):

To TTPOoIdV TToU £XETE TTPOUNOBEUTEI
CUMMopeWveTal hE Tnv Odnyia Tng
EupwTraikrg évwong Trepi TTEpIOPIGUOU
XPNong OpICHEVWV ETTIKIVOUVWV
ouoliwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev
TTEPIEXEI ETTIKIVOUVA KAl OTTAYOPEUPEVA
UAIKG TTou opi¢ovTal oTnv Odnyia.

TeAIkA 81a0g0n TWV VAIKWV

OUOKEUOOIag

* Ta uNIKd cuokeuaaiag givai
ETTIKivOUva yia Ta TTaidid. AloTnpeite
TA UNIKA OUOKEUAOTOG o€ A0QAAEG
péEPOG pakpid atrd Ta Taidid. Ta
UAIKA cuokeuaoiag Tou TTpoibvTog
gival KATOOKEUAoPéva atrd
QVOKUKAWOIPO UAIKG. H TENIKN
01G0e0T TOUG TTPETTEI VA YivETaI
owoTd Kal pe dlahoyr) oUPewvn PE
TIG 0ONYiEG YIO TO OVOKUKAOUPEVA
ammépAnTa. Agv TTpéTTEl va
ATTOPPITITOVTAI Jadi PE TO KAVOVIKA
OIKIOKG aTTOoppiJpaTa.
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E [evikeg TTAnpOPOpPIES

levikA €mIOKOTTNON

1 MmpoaTivr TTépTa 6 Tivakag eAéyxou

2 Aapnh 7 TIAGKa g0TIWV agpiou
3 Kdrtw TuAua 8 duwg

4 Aiokog 9 Avriotaon ykpIA

5 Zuppdrtvn oxdpa 10 ©€0¢€Ig OTO POUPVO

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 TpogidoTtroinTikr Auxvia 5 HAekTpIKA €0TiO pAYEIPEPATOG

2 HAekTpIKN) €0TiO HOYEIPEUATOG Movou KukAwparog lMiow de€ia
povou KukAwpatog lMiow apioTtepn 6 Mnxavik6g XpovodIakoTITnG

3 HAekTpIKA €0Tia JayeIpEPATOG (E€aptdral amo 1o poviého. O
HovoU KuKAwpaTog Eptrpdg XPOVODJIOKOTITNG TOU TTPOIOGVTOG
apIoTEPN oag ptropei va givar 100 A4 90

4 HAexTpIKN €0TiO pOYEIPEPOTOG AETTTA. ZTNV €IK6Va, deixvovTal 100
MovoU KuKAwpaTog Eptrpdg degia AETTTA WG TTapadeiyuaTa.)

7 TlepIOTPOPIKO KOUNTTI AEITOUPYIWV
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8 Auyxvia BeppooTdrn
9 TepIoTPOPIKO KOUMTTI BEPUOOTATN

Mepiexdpeva ocuokevaoiag

Ta TapexoPeEVa afeooudp
pTTOPET Va dlagEPoUV avaAoyda e
TO HOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.
Evdéxeral oto poidv oag va unv
UTTAPXOUV OAa T agecoudp TTou
TTEPIYPAPOVTAI OTO EYXEIPIDIO
XpAoTn.
1.Eyxeipidio xpiong
2.Kavovikog diokog
XpnolyoTroigital yia
TTapaokeudopara (UPNG,
KATEWUYHEVA TPOQIUA Kal HEYAAQ
ynra.

3.Aiokog yia yAukd {Uung
XpnolyoTroigital yia
TTapaokeudopara CUPNG, 6TTwG
KOUAoUpIO KaI PTTIOKOTA.

4. ZuppdTivn oxapa
XpnolyoTroIEiTal YIo WATIYO Kal yid
TOTTOBETNON OTNV €MOBUUNTH
utTodoXH TOU PayNnToU TTOU TTPOKEITAI
va ynBei ) va payeipeutei payou.

13/EL



5.ZwoTA TOoToBéTNOoN TNG
OUPHATIVNG OXAPAG KAl TOU
dioKOoU OTIG TNAETKOTTIKEG
UTTOod0XEG
(AUTO TO XOPOKTNPICTIKO gival
TPOAIPETIKO. EVEéxeTl VO unv
UTTApXEl oTO SIKOG O0G TTPOIOV.)
O1 TNAEOKOTTIKEG UTTODOXEG
EMTPETTOUV VO TOTTODETEITE KAI VO
aAQAIPEITE EUKOAX TOUG DIOKOUG Kal TN
oupudTivn oxdpa.
‘O1av xpnoIJoTToIEiTE TO ICKO Kal TN
OUPUATIVI OXAPA HE TNAEOKOTTIKEG
uTTOO0XEG, va BeBaiwveoTe OTI Ol
TTEIPOI OTO TMOW TUANA TNG
TNAEOKOTTIKAG UTTOBOXNS BpickovTal
O€ ETTAQPN ME T AKPA TG CUPHATIVNG
OXApag KAl Tou dioKou.
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Texvikég TTpodIaypa@Eég

FENIKA

E¢wrepikég dlaoTdoelg (Uyog / TTAdGTOG /
Babog)

850 x1A./500 x1IA./600 xIA.

Tdon / ouxvéTtnTa

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

2 UVOAIKH KOTOVAAWON 10XU0G

7.8 KW

TOTog KaAwdiou / diaToun

eAaX.HO5VV-FG 3 x 2,5 xI\.° / 5 x
1,5 xIA.2

NAAKA EZTION

EoTieg agpiou

Miow apioTepn

HA&eKTpIKA £0Tia payeIpEUATOG
HOVOU KUKAWMATOG

Al0oTAOEIg 140 xIA.

lox0g 1200 W

Eptpog apioTtepn HA&eKTpIKA £0Tia payeIpEUATOG
HOVOU KUKAWMATOG

Al0oTAOEIg 180 XIA.

lox0g 1700 W

Eptpog degia HA&eKTpIKA £0Tia payeIpEUATOG
HOVOU KUKAWMATOG

Al0oTAOEIg 140 xIA.

lox0g 1200 W

Miow d¢g1a HAeKTPIKA €0TiO pAYEIPEPATOG
HOVOU KUKAWMATOG

Al0oTAOEIg 180 XIA.

lox0g 1700 W

®OYPNOZ/TKPIA

KUpiog @oupvog ®oupvog TToAAaTTAWY

AgiIToupyiwyv

EocwTepikd owg

15-25W

KatavaAwon 10X00¢ YKPIA

1.6 KW

#

Baoikd: O1 TTAnpo@opieg OXETIKA PE TNV EVEPYEIQKT ONMAVCT NAEKTPIKWV

poUpvwyv TTapéxovTal cUpewva pe To TTpotutro EN 60350-1 / IEC 60350-1. O
TINEG QUTEG TTPOOBIOPICoVTal UTTO TUTTOTTOINUEVO QPOPTIO YE AEITOUPYIES
Bépuavong Pe KATW-TTAvVW avTioTaon R Bépuavong pe utrofornon

QVEMIOTAPA (av UTTAPXEI).

H katnyopia evepyelakrg atrdédoong TTpoadlopileTal CUPPWVA UE TV TTIO
KATW TTPOTEPAIOTNTA AVAAOYA AV Ol AVTIOTOIXEG AEITOUPYIEG UTTAPXOUV OTO
TTPOoidV 1 Ox1. 1- Mayeipepa Ye oIK. aveIoTHpa, 2- Apyd payeipeua TOUPUTTO,
3- Mayeipepa ToupuTro, 4-INdvw kal KATw BEpuavon pe uttoforndnon
avepioTAPa, 5-Mdvw Kol KaTw B€puavaon.
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O1 TeXVIKEG TTPOdIAYPAPES
MTTOpPEl va TpoTToTToIinBoUv Xwpig
TTPONYoUNEVN €180TTOINCT YIA TN
BeAtiwon TnG TTOIGTNTAG TOU
TTPOIGVTOG.

O1 eIkbveG OTO TTOPOV EYXEIPIOIO
TepIAapBavovTal yia Adyoug
OXNHOTIKAG ATTEIKOVIONG Kal Jévo
KAl YTTopEi va pnv Taipiafouv
aKpIBWG JE To TTPOIGV COG.
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O1 Tigég TTOU avaPEPOVTaIl OTIG
TIVakideg Tou TTPoibVTOG 1] €
GAAQ EVTUTTO TEKUNPIWONG TTOU
TO OUVOOEUOUV £XOUV PETPNOEI
O€ EPYQAOTNPIOKEG OUVONKEG
OUPOWVQ HE TO OXETIKG
mpéTUTTa. AvaAoyad JE Tig
ouvBnkeg AeItoupyiag Kai
TEPIBAAAOVTOG TOU TTPOIGVTOG, Ol
TIMEG QUTEG UTTOPET VA DlapEPOouy.



EykardoToon

To Trpoidv Ba TTPETTEl va eyKATAOTOOET
AatTd TMOTOTTOINKEVO GTOUO CUNGWVA UE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
AloQopeTIKG Ba akupwbei n eyyunon. O
KOTAOKEUAOTAG Oev Ba QEpel Kapia
€ubuvn yia {nui€g TTou Ba TTpoKUYWouV
atrd d1adIKaoieg TTou ekTEAOUVTAI ATTO
pn adeiodoTnuéva ATopa Kal JTTopEi va
AKUPWOEI TV gyyunan.
H mrpogtoipacia 1ng B€ong Tou
TTPOIGVTOG Kal TwV
EYKATAOTACEWV PEUPATOS YIO TO
TTPOidv atroTeAolv euBuvn Tou
TTEAATN.

A To mrpoidv TpéTTel va
eykaTaoTadei cUPPWVa e 6AoUg
TOUG TOTTIKOUG KOVOVIGHOUG
EYKOATAOTACEWVY AEPIOU Kai/n
NAEKTPIKWYV EYKOTOOTACEWV.

Mpiv TNV eyKaTAOTOOT, EAEYETE
OTITIKA AV TO TTPOIOV TTAPOUCIALEl
OTTOI00NTTOTE EAATTWUA. AV Val,
TOTE PNV TO EYKATAOTAOETE.

Ta TpoidVTa TTOU £XOUV UTTOOTEI
Znuia gival emmikivouva yia Tnv
aocedAeld oag.

Mpiv TRV eykardoTaon

MNa va diaopalioTei 611 diatnpouvTtal T
ouoiwdoug onuaciag avoiyuara aépa
KATW atrd T CUOKEUR, CUVIOTOUUE N
OUOKEUR QUTH va TOTToBeTNOEi o€
oT1aBepr| BAaon Kai Ta TOdIA VA JN
BuBiCovTal og OTTOI0OATTOTE XaAI 1
MoAakr eTévducn datrédou.

To ddrredo TNG Koudivag TTPETTEI va EXEI
ETTOPKNA avTOXN YIa TO BAPOG TNG
OUOKEUNG Ouv To TIpOoBEeTO BApog
OAWV TWV PAYEIPIKWY OKEUWV KAl TWV
TPOPIMWV.

£
=
[ c— | s—1
- - A
g i
£ g |
£ es5mmmin ! r~ 65 mm min
H‘ — .+
S \ o ’
—>

* H ouoKkeur avTIOTOIXEI O€ OUOKEUN
Karnyopiag 1, dnA, Ptropei va
TOTTOBETNOEI PE TO TTIOW TOIXWHA KAl
Mia TTA€upd o€ ToiX0o Koudivag,
EMITTAO Koudivag 1] CUOKEUR
oTToloudNTTOTE PEYEBOUG. To EmMITTAO
Koudivag ] N CUOKEUR GTnV dAAn
TTAEUPd pTTOPEN VA gival uovo idlou N
MIKpOTEPOU EYEBOUG.

» MTropei va xpnoipoTroindei pe
VTOUAQTTIO O€ OTTOIAdNTIOTE ATTO TIG
OUO TTAEUPEG, OAAG yIa va EXETE
eAdxiotn arréoTaon 400 xIA. TTAvw
atrd TNV TTAGKA £0TIWV ETTITPEYTE
TTAcUpIkd DIAKEVO 65 XIA. avdpeoa
0T CUOKEUH KAl OTTOIOVOHTTOTE TOiXO,
O1aXwpIOoTIKS 1) WNAG VTOUAQTTI.

» MTropei €1Tiong va xpnoliyoTtroinoei
KOl O€ PN evToIxiopévn Béon. AQAoTE
eAdxioTn arréoTaon 750 xIA. TTavw
atrd TNV ETMQAVEIA TNG TTAAKOG
EOTIWV.

* (*) Av TTpOKEITal VO YKATAoTAOEI
ATTOPPOPNTHPAG TTAVW ATt TN
OUOKEUN JAYEIPEUATOG, OVATPEETE
OTIG 0BNYIEG TOU KATAOKEUAOTH TOU
ATTOPPOPNTHPA CXETIKA UE TO YOG
ToroBéTnong. Edv dev kaBopiletal
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OTT0100NTTOTE PEYEBOG OTO EYXEIPIOIO
TNG KOUKOUAQG, auTd TO UWOG TTPETTE
va gival TouhdyxioTov 650 XIA.

» OtroiodnATTOTE £TMITTAO KOUCivag SiTTAa
OTn OUOKeUN Ba TTPETTEl va £XEI
avToxrn o€ UPNAEG BepUOKPOaieg
(TouAdxioTtov €wg 100 °C).

AAugida aopalciog

Av TO TTPOIOV Oag £X&l 2 aAucideg

aoc@aAsiag:

MpétTel va TTpooTATEUETE T CUOKEUN

atrdé avaTpoTr XPNOIMOTTOIWVTAG OTO

@OUpPVO 0aG TIG TTAPEXOHEVES BUO

aAucideg ao@aAsiog.

2TEPEWOTE TO AYKIOTPO (1) OToV ToiXO

TNG Kou(ivag (6) XpnOoIMOTTOIVTAG

KaTdAAnAo BUopa kal ouvdEDTE TNV

aAucida aopaAgiag (3) oTo AyKIoTPO

MEOW TOU PNXaviopoUu aoc®AAIong (2).

AyYKIOTpO oTaBepoTTOinONG

Mnxaviouog ao@dahiong

AAucida aopaAgiag

>TEPEWOTE 0TABEPA TNV aAucida

OTO TTOW PEPOG TNG CUOKEUNG

HayEIpEUATOG

5 Miow PEPOG OUOKEUNG
HayEIpEUATOG

6 Toixog koulivag

Av TO TTPOIoV oag £xel 1 aAuaida

aoc@aAsiag:

MpéTTel va TTPOOTATEUETE T OUOKEUN

atrdé avaTpoTr XPNOIMOTTOIWVTAG OTO
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A OWOWN -

@oUpVo 0ag TNV TTapeXOUEVN Hia
aAugida aopaAciag.

AkoAouBroTe Ta TTAPAKATW BAUATA
OTNV €IKOVA YIQ VO OTEPEWOETE TNV
aAugida ao@aAEiag OTo TTPOIGV 0aG.

2

I | -

H oAucida euoT1dBeiag TTpéTTel va
givar 600 KovTr 600 ival
TTPAKTIKA duvaTov, yia va
arropeUyeTal KAion TTpog Ta
euTTpdG Kai dlaywvia yia va
aTTOQEUYETAl N TTAEUPIKY) KAiON.
AAuUCiOa OTABEPOTNTOG VIO CUOKEUEG
MOYEIPEPATOG TTOU eV £XOUV
OXeDIOOTE JE EYKOTTA CUPTTAEENG TOU
OTNPIyUATOG.
EykardoTaon kai ouvdeon
To 1Tpoibv auTtd ETMITPETTETAI VA
eykaTaoTaBei Kal va ouvdeBei pévo
OUN@WVO JE TOUG IoXUOVTEG £BVIKOUG
KAVOVIOUOUG EYKATOOTACEWV .

Mnv eyKATOOTHOETE T CUOKEUN
OiTTAa o€ Yuyeia ) karayukreg. H
BepuOTNTA TTOU EKTTEUTTETAI ATTO
TN OUOKEUR Ba TTPOKOAETEI
auénuévn KaravaAwaon evépyeiag
YIQ TIG CUOKEUEG WUENG.

* To TTpoidv TTPETTEI VA PHETAPEPETAI
attdé TouAdxioTov dUo dToua.

* To Tipoidv TrpétTel va ToTroBeTnOei atr'
euBciag TTavw oTo daTedo. Agv
TTPETTEl VA TOTTOBETNOET TTAVW CE
Bdaon 1 Badpo.



Mn XpnOIYOTTOIEITE TNV TTOPTA
Kal/f TN AaBA TnG yia Tnv
aviywon ) Tn YETaKivnon Tou
TpoidvTog. H TTépTa, N Aafn kai
ol pevTeo€deg TTabaivouv ¢nuId.

HAekTpIK) oUVdeon

2uvdEOTE TO TIPOIGV O€ YeEIWPEVN
TpiCo/ypapuun TToU TTPOOTATEUETAI ATTO
ACPAAEIOBIOKOTITN WiVl TUTTOU PE
KATAAANAN OVOUAOTIKY TIUA PEUUATOG
OTTWG AVAPEPETAI OTOV TTIVOKA
"Texvikég Tpodiaypagés”. AvaBéoTe
THV EYKATAOTAON TNG YEiwong o€
TTIOTOTTOINKEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOIUOTTOIEITE TO TTPOIGV PE | XWPIg
peTaoxnuatiotr. H etaipeia pag dev Ba
@EPEI TNV €UBUVN YIA OTTOIECONTTOTE
ZnuIEg TTpoKUWouv Adyw Xpriong Tou
TTPOIGVTOG XWPIG EYKATACTAON YEiWwong
TTOU CUMMOPPUIVETOI JE TOUG TOTTIKOUG
KQVOVIOHOUG.

H povada emTpéTTeTal va
ouvdeBei oTo cUCTNEA dIOVOMNG
agpiou PHOVo adeIOUXOUG TEXVITEG.
H trepiodog eyyunong tng
OUOKEUNG EEKIVA HOVO PETA aTTd
OwoTH EyKATACTAON.

O karaokeuaoThg dev Ba Epel
TNV €UBUVN yIa CNUIEG TTOU
TTpoKUWouvV atrd dIadIKacieg TTouU
eKTEAOUVTOI ATTO [N
adelodoTnuéva dToua.

To KaAwdIO peUPATOG OV TTPETTE
va oUoQiyyeTal, va AuyileTal, va
OUMTTIECETAI 1) VO EPXETAI OE
ETTAQA pe (eOTA OonuEia TNG
Hovdadag.
Av 10 KOAWDdIO TPOYOdOTiag
uTToOoTEl {NMIG, TTPETTEI VA
avTIKaTaoTaBel ard adelouxoug
TEXVITEG. AIOQOPETIKA, UTTAPXEI
Kivduvog nAekTpotTAngiag,
BPOXUKUKAWHATOG ] QWTIAG!
Ta dedopéva TnG TTApoxS PeUUATOG
OIKTUOU TTPETTEI VA QVTIOTOIXOUV OTA

Oedopéva TTou opifovTal OTNV ETIKETA
TUTTOU TOU TTPOIGVTOG. MTTOpEiTE Va
OEITE TNV TMIVOKIdA OTOIXEIWV EiTE
avoiyovTag Thv TTOPTa A TO KATW
KGAUPPA, 1} OTO TTIOW TOIXWHA TNG
povadag avdhoya pe Tov TUTTO ThG
Hovdadag.
To KaAwdIO PEUPATOG TOU TTPOIOVTOG
TIPETTEI VA CUUUOPPUVETAI JE TIG TIMEG
oTov Trivaka "TeXVIKES TTpodIaypagES”.
Mpiv EekivioeTe oTToIAdATTOTE
EPYOOia OTNV NAEKTPIKA
EYKATAOTOON, ATTOCUVOEDTE TN
Ouokeun atrd Tnv TTapoxn
pelpaTog dIKTUOU.
YTTapxel Kivouvog
nAekTpoTTANGiag!

ZUvdeon Tou KaAwdiou peUpaTog

Katd Tnv KaAwdiwaon, TTpETTEl va
OUMHOPPUVECSTE JE TOUG
€BviKoUg/ToTTIKOUG
NAEKTPOAOYIKOUG KOVOVIOUOUG
Kal TTPETTEl VA XPNOIMOTIOIEITE
TTPICO/KOAWDIO Kal PIG TTOU gival
KATAAANAa yia 1o goUpvo. ¢
TTEPITITWON TTOU Ta OpIa I0XUOG
TOU TTPOIOVTOG UTTEPPAiVOUV TIg
TINEG PEUPOTOG TOU QIS KAl TG
Tpifag/Tou KaAwdiou PeUPOTOG,
TO TTPOIOV TIPETTEl VA OUVOEDE]
ateuBeiag pEow oTabepng
NAEKTPIKAG EYKATAOTAONG XWPIG
XPAon @I Kal TTpi¢ag/KaAwdiou
pelpaTog.
1.Av dev rapéxeTal KaAwdio
peUpOTOG Hadi ME TO TIPOIOYV,
TIPETTEI OTN CUOKEUR OAG VA oUVOEDEi
KOAWDIO PEUPATOG TTOU B ETTIAEYEI
atréd Tov Tivaka Bdoel TG O1aB£oIung
OIKIOKAS 0AG NAEKTPIKNG
eykardotaong. H ouvdeon mpétrel va
YivVel HE TAPNOTN TWV 0dNYIWV OTO
OIAYPANHA KOAWDIWONG. TEXVIKES
mpodiaypa@éc, oedida 15
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Av dev gival duvarh n armoouvdeon
OAwvV TWV TTOAWV OTNV TpoPodoacia
peupaTog, TTPETTEI va ouvOeDEi pia
OIaTagn aTToPOVWONG HE EAAXIOTO
d1dkevo eTTa@wV 3 XIA. o€ 6Aoug Toug
TTOAOUG (QOQAAEIEG,
a0QAAEIODIOKOTITEG YPAPMNAG, ETTAYPEIG).
‘OAol o1 TTOAOI TNG PJovadag
ATTOOUVOECNG TTPETTEI VA €ival KOVTA
oTnv Koudiva (aAAd 6y atrd TTavw)
oUPQWVa Pe Toug IoXUOVTEG
Kavoviopoug (11.X. Tng IEE yia 10
Hv.Bao.). H un ouppépewaon ye auth
TNV 0dnyia PTTOPEI va TTPOKAAEDEI
A€ITOUpYIKA TTPOBAARKOTA KOl akUpwWon
TNG €yyunong Tou TTPOIGVTOG.
>uvIoTATal €TTIONG TTPOCOETN
TTPOOTAGIA PE PEAE PEUPATOG
dIapponG.
2.Av0i&Te TO KAAUPHO TOU PTTAOK TWV
OKPOOEKTWV HE Eva KaToaidl.
3.MepdoTe To KAAWDIO PEUPATOG PéoA
atrd 10 OPIYKTAPA KAAWDIoU KATW
atTd TOV AKPODEKTN KAl OTEPEWOTE TO
OTO KUPIO OWHA PE TV
evowMaTwévn Bida Tou oeIyKTrpa
KaAwdiou.
4.5uvdEoTe To KAAWDIA CUPPWVA HE TO
TTapeXOUEVO DIAypauua.

Ago gdozig
380/400/415 V AC

Mia @don
220/230{240 VAC

* Xahiavn yepopuwon

Tpeig paceig
380/400/415 VAC
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5.MeTa TNV OAOKANPWON TwV
OUVOECEWV TWV KOAWDIWYV, KAEIOTE TO
KAAUPUQA TOU PTTAOK OKPOOEKTWV.

6.MMepdoTe TO KAAWDIO PEUPATOG WOTE
Va Pnv €ival 0€ ETTAQN UE TO TTPOIOV
KAl va Jn CUPTTIECETAI AVAUETT OTO
TIPOIGV Kal TOV TOiXO.

INa Adyoug acpaAeiog TO
KOAWDIO Oev TTPETTEI VA EXEI
MAKOG peYyaAUTepO aTrd 2 PETPQ.

o 2TTPWETE TN JOVADa TTPOG TOV TOIXO
TNG Koudivag.

* PUBuion TV TTOdILWV TOU POoUpPVOU
O1 kpadaopoi KaTd Tn Xpron KTTopEi
VO TTPOKOAECOUV PETOKIVNON TWV
MOYEIPIKWY OKEUWV. AUTHA N
ETTIKiVOUVN KATAOTACHN PTTOPEI va
atropeuxBei av n govada givai
opICOVTIWHEVN Kal KOAD
oTaBepoTToinuévn.

MNa mn 3k oag ac@dAcia Befaiwbdeite
OTI N povada gival opIfovTIa
pubpifovTtag Ta TEooEPa TTOdI OTO
KATW PEPOG HE TTEPIOTPOPT] TOUG
aploTePd 1) Oe€Id Kal EUBUYpauMioTE
TNV TTIPOOWTTO YE TNV ETIPAVEIX
epyaociag.

TeAIk6g £Aeyxog

1.EmavaouvdéoTe n povada oto
peupa dIKTUOU.

2.EAEYETE TIG NAEKTPIKEG AEITOUPYiEG.

TeAikA 81a0gon TOU TTAAIOU

TTPOIOVTOG

* QuAGETE TO apXIKO KOUTi TOU
TTPOIOVTOG KAl JETAPEPETE TO TTPOIOV
péoa oe autd. AKOAOUBAOTE TIg
odnyieg TTAvw OTO XaPTOKIBWTIO. AV
Oev EXETE TO APXIKO XAPTOKIBWTIO,
OUOKEUdOTE TO TTPOIGV O€
TTPOCTATEUTIKO PE QUOAAIDEG N
XOVTPO XOPTOVI KOl OTEPEWOTE KOAD
TN OUOKEUOOia PE KOAANTIKA Talvia.

* [a va armo@uyeTe {nuId 0T TTOPTA
TOU @oupvou atrd Th oXApa Kal To
Oioko TTou BpiokovTal JEoa oTOV



(oUpVOo, TOTTOBETAOTE €va KOUUATI
XOpTOVIOU OThV E0WTEPIKN TTAEUPd
TNG TTOPTAG TOU POUPVOU OTNnV Béon
TT0U BpiokovTal ol dioKol. A£oTE PE
Tavia Tnv TOPTA OTA TTAAIVA TNG
TOIXWHATA.

Mn XPNOIPOTTOIEITE TNV TTOPTA 1] TN
Aapn Tng yia Tnv aviywon [ 1N
METAKIVNON TOU TTPOIOVTOG.

Mnv ToTroBeTeiTe OTTOIAdATTOTE
QAVTIKEIPEVA TTAVW OTN OUOKEUN
KOl JETAKIVEITE TN JGVO o€ 6pbia
Béon.

EAEyETE TN YEVIKA EUPAVION TOU

TTPOIGVTOG 0OG YIa TUXOV CNUIES

TTOU UTTOPEI VO €XOUV TTPOKANOBEI
KATA TN YETAPOPQ.
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Al Npocroipaoisg

MpakTikéG CUUBOUAEG Yia
egolkovounon evépyelag

O1 TAnpo@opieg TTou akoAouBoulv Ba
0ag BonBrioouv va XpNOoIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN 00G UE olkoAoyikd TpOTTOo Kal
va £EOIKOVOUEITE evépyela:

XpPNOIUOTTOIEITE OTO POUPVO OKEUN
OKOUPOU XPWHOTOG 1} YE ETTIKAAUWN
OMGATOU (epayi€), ETTEIDN £T01 N
MeTaQopd BepudTNTag Ba gival
KAAUTEPN.

OT1av payeipeveTe Ta GaynTd oag,
TTPOBEPUAVETE AV OUVIOTATOI OTO
eyxelpidlo XpAoTn ) oTIG 0dNYieg
payelpépaTog.

Katd 1o payeipepa pnv avoiyeTe
ouxvd Tnv TéPTA TOU POUPVOU.
MpooTraBAoTE va PayelipeUeTe
OUYXpPOVWG TTEPIcOOTEPA aTTd £va
(aynTd oto goupvo éTav gival
duvardv. MTTopeiTe va JayeIpEWPETE
TOoTTOBETWVTAG OUO HayEIPIKG OKEUN
O0Tn CUPMATIVI OXAPA.

MayeipeleTte éva @ayntd YETA atrd To

GAAo. O goUpvog Ba eival Adn LeoTdg.

MTropeiTe va €EOIKOVOUNOETE EVEPYEIQ
OBrvovTag To PoUpPVOo oag Aiya AeTTTd
TTpIV TO TEAOG TOU Xpbdvou
payeipéparog. Mnv avoiyete Tnv
TOPTA TOU POUPVOU.

ATTOWUXETE TA KATEWUYHEVA TPOPIUA
TIPIV TO JOYEIPEWETE.

XpNOIYOTIOIEITE YIA TO PAyEipEUA
KATOAPOAEG KAl TNYAVIA JE KATTAKI.
Av dev XpNnOIYOTTOIEITAI KATTAKI, N
KATOVAAWON EVEPYEIQG UTTOPET VA
auénbei 4 popéc.

EmAEETE TNV €0Tia agpiou TTou givail
KATAaAANAN yia 1o péyebog TG BAaong
TOU OKEUOUG TTOU TTPOKEITAI VA
xpnoigotroinBei. Mavta emAéyeTe TO
owoT6 péyebog okeloug yia Ta
@ayntd oag. MNa Ta peyoAuTepa
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OKEUN aTTaITEITAl TTEPICTOTEPN
evépyela.

* [poCEXETE VA XPNOIMOTTOIEITE OKEUN
ME eTTiTTedn BAon 6TV PAyEIPEUETE E
NAEKTPIKEG TTAAKEG EOTIWV.

Ta okeln pe BAoeig peydAou TTaxXoug
Ba TTapEXouV KaAUTEPN PETOPOPA
BepudTNTAG. MTTOpEiTe €101 va
eolkovopnoeTe €wg 1/3 TG
evEpyelag.

» Ta okeln TTpéTTel va gival cupBaTtd Je
TIG QWveg payeipépatog. H Baon Twv
OKEUWV Oev TTPETTEN VA Eival
HIKpSTEPN ATTO TV NAEKTPIKN EOTIA.

* AloTnpEiTe TIG {WVEG HAYEIPENATOG KAl
TIG BAOEIG TWV OKEUWV O€ KaBapr
katdotaon. O1 Bpopiég Ba peiwoouv
TN METOPOPG BEPUOTNTAG AVAUECT
oTn ¢wvn JayeipEPaTog Kai Tn Bdon
TOU OKEUOUG.

* [a payeipepa peyaAng didpkelag,
QTTEVEPYOTTOIEITE TN WVN
payelpéPaTog 5 €wg 10 AeTITd TTPIV TO
TEAOG TOU XPpOVOU PAYEIPEUATOG.
Mrtropeite £T01 va €E0IKOVOUNOETE £WG
20% TnG evépyelag JE TN XpAoN TNG
UTTOAEITTOPEVNG BEpUOTNTAG.

* NAnpoopieg OXETIKA PE TV
evepyelakn atrdédoon cUPPWVa JE
v EE 66/2014 ptropeite va Bpeite
0710 OEATIO TIPOIGVTOG TTOU TTAPEXETAI
ME TO TTPOIOV...

Apxikn xprion

MpwTtog KABAPICHAG TNG CUOKEUNG

H emedveia Ptropei va utrooTei
ZnuIa atro opliouéva
QTTOPPUTTAVTIKA i KaBaApIOTIKG
UAIKG.

Mn XpnOIYOTTOIEITE YIa TOV
KaBapioud okAnpd
QATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPEPEG
KaBapiopoU i oTToI0dNTTOTE
AIXMNPA QVTIKEIPEVA.



1.ApaipéoTe OAa T UNIKG OUOKEUOOIAG,.

2.2KOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG TIG
OUOKEUNG ME éva eEAa@pd uypd TTavi
OQOUYYdp! KAl OTEYVWOTE PE €va
GAAO TTQVI.

ApxIKA 8éppavon

O¢pudvere TO TTPOIGV yia TrepiTTou 30

AETTTA KAl PHETG ATTEVEPYOTTOINCTE TO.

‘ET01 TUXOV KOTAAOITTA A ETTIOTPWOEIG

Ba kaouv Kal Ba atropakpuvBouv.

A O1 KauTEG ETMIQAVEIEG TIPOKAAOUV

eykaupara!
H ouokeun ptropei va BpiokeTal
o€ uWnAn Beppokpacia oTav
xpnoiyotroigital. MoTé va unv
ayyiCeTe TIG CEOTEG €0TIEG, TA
E0WTEPIKA TURHUATA TOU GOUPVOU,
Ta OTOIXEIO BEPUAVONG KATT.
Kpartdre Ta maudid pakpidl
Na xpnOIYOTTOIEITE TTAVTOTE
avOeKTIKG o€ BepuOTNTA YAVTIO
poUpvou OTavV TOTTOBETEITE 1
aAQAIPEITE PaynTd atrd 10
@oupvo.

HAekTpIKOG pOUpPVOG

1.BydATte a1méd 10 oUpvO OGAOUG TOUG
OioKoUG YNoiuaTog Kal Th CUPUATIVN
oxdpa.

2.KAgioTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

3.EmA&CTE ZT1aTIKN B€ON.

4. EmAEETE TRV UWPNASGTEPN 1GXU TOU
YKPIA, BA. TpoTog xeipiouol Tou
NAEKTPIKOU @oUpvou, oeida 28.

5.A@A0TE TO POUPVO VA AEITOUPYNOEI
yia 30 AeTTTd.

6.ATTeEVEPYOTTOINOTE TO YOUPVO Cag, BA.
TpOTTOC XEIPIOUOU TOU NAEKTPIKOU
@oupvou, oedida 28

®oUpvog YKpIA

1.BydATte a1méd 10 oUpvO OGAOUG TOUG
OioKoUG YNoiuaTog Kal Th CUPUATIVN
oxdpa.

2.KAgioTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

3.EmMAEETE TNV UYNAOTEPN 10XV TOU
YKPIA, BA. TPOTTOC Xpriang ToU YKPIA,
oedida 32.

4. AQroTE TO YoUPVO VA AEITOUPYAOEI
yia 15 AeTrTd.

5.ATTEVEPYOTTOINOTE TO YKPIA COG, BA.
Tpotog xpnong Tou ykpiA, oeldida 32

MNa dUo TTEPITTIOU WPEG KATA TV
TTPWTN AEIToupyia PTTopEi va
TTapaxBei oopr Kal Katvog. Auto
gival TToAU @UOIOAOYIKO.
BeBaiwBeite 611 0 xwpog
agpifeTal KAAG yia va
QTTOPOKPUVETAI O KATIVOG Kl N
oOMr. ATToQeUYETE TNV aTT'
€uBeiag €10TTVON Tou KATTVOU Kal
TNG OOWNG TTOU TTapdyovTal.
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B Nwg va xpnoipotrolcite Tnv mAaka 0TIWV

levikég TTAnpoO@oOpiEg yia TO

Mayeipepa
Mot€ unv mpooBéoete oTO
TNYAvi AAdI TTavw o110 TO £€va
TpiTO TOU UYOUg Tou. Mnv
AQAVETE TNV TTAAKA ECTILOV
XWpIg eTMITHPNON 6TV
Ceotaivere Aad1. H
uTTEpBEPPOVON Tou Aadiol
TTPOKAAE] KivOUVO QwTIAG.
Mnv TTpooTraBRoeTe TOTE
va oBAOCETE EVOEXOMEVN
QWTIA pe vepo! OTav To AGdI
TAoel QWTIA, KAAUWYTE TO JE
KOUBEPTa KATAoBEONG QWTIAG
f ME éva uypo TTavi.
ATTeVEPYOTTOINOTE TNV TTAGKA
EOTIWV, OV Eival A0QAAéG va
TO KAVETE, KAl TNAEQWVHOTE
otnv MupooBeoTIKNA
uTTnpEoia.

* piv TO TNYAVIOPO TPOYIPWY, TTAVTA
VA TA OTEYVWVETE KaAd. Katotmv
TOTTOBETEITE TA TTPOCEKTIKA YECT OTO
KauTo AddI. Na e§ao@alileTe 611 Ta
KATEWYUYHEVA TPOQIUA £XOUV
atmoyuxBei TTANPwWG TTpIv Ta
TNYQVIOETE.

+ Otav CeoTaiveTe T0 AGdI unv
KAAUTITETE TO OKEUOG.

+ TomoBeTeiTe TO TNYAVIA KAl TIG
KATOOPOAEG HE TPOTTO WOTE O AaBEg
TOUG VO PNV gival TTavw atré Tig
€O0TIEG, YIO VO OTTOQUYETE BEpUavon
Twv Aapwv. Mnv TotroBeTeiTe TTAVW
oTnV TTAGKA EO0TIWV OKEUN TTOU OeV
gival oTaBepd f prTopolyv va
avaTpatrolV eUKOAQ.

* Mnv TOTTOBETEITE KEVG OKEUN KAl
KATOAPOAEG O€ QVAUEVEG EOTIEG.
Mrtropei va utrooTouv Cnuid.

* H Agitoupyia piag oTiog Xwpig
oKeUoG A KaToapoAa TTavw Tng Ba
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TTPOKAAEDEI CNUIG 0T OUCKEUN.
ATTEVEPYOTTOIEITE TIG £0TiEG OTAV
TEAEIWVETE TO Payeipepa.

« Etreidn n em@aveia Tou TpoiovTog
MTTOPEi Va gival KAuTH, pnv
TOTTOBETEITE TTAVW TNG OKEUN ATTO
QAAOUWIVIO KaI TTAQOTIKOG.

KaBapileTe apéowg oTToladnTmoTe
TETOIA UNIKG €XOUV AILDOEI TTAVW OTNV
ETTIPAVEIQ.

AuTG Ta OKeUN dgv Ba TTPETTEl va
XPNOIMOTTOIoUVTal OUTE YIa TN QUAAEN
TWV TPOPIHWV.

* XPNOIUOTTOIEITE HOVO KATOAPOAEG 1)
OKeUn pe eTmiTedn Bdon.

+ TomoBeteiTe TNV KATAAANAN TTOCOTNTA
@aynTou Péoa OTIG KOTOOPOAEG KAl TA
Tnyavia. 'Etol dev Ba xpelaoTei va
kaBapileTe dokoTra, agpou Ba
ATTOTPEWYETE THV UTTEPXEIANION TOU
QaynTtou.

Mnv ToTTOBETEITE TO KOTTAKIA OTTO TIG
KATOAPOAEG ) TA TNYAVIA TTAVW OTIG
EOTIEG.

ToTroBeTeiTe TIG KATOAPOAEG £T01
WOTE VA €iVal KEVTPAPIOPEVES TTAVW
oTn €0Tia. Av BEAETE va PETOKIVIOETE
TNV KATOOPOAa o€ GAAN £0Tiq,
ONKWOTE TNV KAl TOTTOBETAOTE TN OTN
€0Tia TTou BEAETE avTi va TN OUPETE.

MpakTikéG CUMBOUAEG yia

UOAOKEPOMIKEG TTAAKEG ECTIWV.

* H uoAokepapik TTIQAVEIQ gival
avOeKTIKN) OTn BepuoTNTa KOl Ogv
ETTNPEALETAI ATTO PEYAAES DIAPOPES
Bepuokpaciag.

* Mn XpNOIYOTIOIEITE TNV UOAOKEPAMIKI
EMPAVEIN WG XWPO aTToBAKEUONG N
oav oavida KoTING.

* XpNOIUOTTOIEITE HOVO KATOAPOAEG Kal
TNYAQVIQ JE INXOVIKG ETTECEPYAOHEVEG
Baoeig. O1 aixunpEG aKPEG
TTPOKAAOUV YPOTOOUVIEG OTNV
ETTIPAVEIQ.



* Mn xpnoigoTrolgite okeln Kal
KAToapoAeg atrd aloupivio. To
aAoupivio TTpogevei {nuId oTnv
UOAOKEPAMIKA ETTIQAVEIQ.

Ta xupéva

(aynTd Prropouv

va TTPogevAoOoUY

¢nuId oTnv

UOAOKEPAMIKA

EMPAVEIA KAl VA

TIPOKAAéOOUV

QWTIA.

Mn

XPNOIUOTTOIEITE

OKEUN JE KOIAEG

KUPTEG BAoEIG.

XpnolgoTrolgiTe

HOVO KaToapOAEG

Kl TNYQVIa PE

emiTedeg Pdoelg.

‘Etol

€€A0QOAileTE

KAAUTEPN

pETapOpPd

BepuoTNTAG.

Av n diIdueTpOg

TNG KATOOAPOAAG

gival TToAU IKPH,

Ba

KATAVOAWVETAI

AoKOTTa EVEPYEIQL.

XpRon Twv TTAOKWY £0TIWV

1

2

3

1 HAekTpIKA £0TIO pAYEIPEPATOG
HOVOU KUKAWHATOG 14-16 €K.

2 HAeKTpIKA €0TiA POyeEIPEPATOG
povou KukAwpartog 18-20 ex.

3 HAekTpIKA €0TiO payEIPEPATOG
HOVOU KUKAWHATOG 14-16 €K.

4 HAEeKTPIKA €0TiA JOYEIPEPATOG

povou KukAwparog 18-20 ek. eival
AioTa ouvioTwuevng SIOPETPOU
OKEUWV TTPOG XPrON O€ QVTIOTOIXEG
€0TiEG agpiou.

Mnv a@rveTe oTTOI0BATTIOTE
QVTIKEIPJEVA VA TTEPTOUV TTAVW
oTnVv MAGKA €0TIWV. AKOUA Kal
MIKPA QVTIKEIMEVA OTTWG Hia
aAaTiEpa PTTOpPEi Va
TTPOKAAéoOUV CNMIG oTNV TTAGKA
EOTIWV.
Mn xpNOIYOTTOIEITE TTAGKEG
ECTIWV TTOU £XOUV PAYIOEl.
Mrropei va Trepdael vepd aTo Tig
PWYHEG KAl VA TTPOKOAEDE
BPaxUKUKAWWA.
>& TTEPITITWON OTTOIOUDATTOTE
€idoug nNUIGG OTnV eTTIPAVEIX
(6TTWG 01 OpaTES PWYHEG),
QTTEVEPYOTTOINOTE APECWG TN
OUOKEUN YIa vd
ENOXIOTOTTOINOETE TOV KiVOUVO
nAekTpOTTANEiag.
H vaAokepapikh TTAGKa €0TIWV OIABETEI
Auyxvia AsiToupyiag Kai TTpo€ISOTTOINTIK
évoeIgn Bepung eoTiag.
H mrpoeidotroinTikA €voeign Bepung
eoTiag deixvel TNV B€on TNG evePYNg
€0TIOG KOI TTAPAUEVEI QVAPUEVT UETA
TNV ATTEVEPYOTTOINON TNG NAEKTPIKAG
eoTiag. Tuxov avaBooBACIyo TNG
TTPOEIDOTTOINTIKNG £vOEIENG BePUNG
eoTiag dev armroteAei BAGRN.
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AAvd)\oya ME TN XPAON, N
ETTIPAVEIQ TNG TTAAKAG EOTIWV
MTTOPEI VO KPUWOEI O€
OIOQOPETIKA XPOVIKA dlacTAUATA.
H emedveia TNG TTAGKOG E0TILV
MTTOPEi Va gival KAUuTH akOua Kal
av dev gival aVaPMEVES O
evOEIKTIKEG Auxvies. BeBaiwbeite
OTI N €M@AVEIA EXEI KPUWOEI,
TTPIV TNV ayYigeTe. AIGQOPETIKG
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EvepyoTtroinon Twv KEPAMIKWY
NAEKTPIKWYV ECTIWV

o TN AsiIToupyia Twv £0TILOV
XPNOIUOTTOIOUVTAI TA KOUMTTIA EAEYXOU
TNG TTAGKOG €0TIWV. A VO EXETE TNV
€MOUUNTA 1I0XU PAYEIPEPATOG, YUPICETE
TA KOUUTTIA €AEyXOU ThG TTAGKAG £0TiAG
OTO QVTIOTOIXO ETTITTEDO.

Mol olyoBpd | ua,
OIJO Ynoiyo,
Bpdoip

ATtrevepyoTroinon Twv KEPAMIKWY
NAEKTPIKWYV ECTIWV

[upioTe TO TTEPIOTPOPIKO KOUUTTI
NAEKTPIKAG €0TiaG 0Tn B€0n
atevepyoTToinong (TTavw).



E Tpomog xpRong Tou poupvou

levikég TTANPOPOpPiIEG OXETIKA
ME TO YAOIUO YAUKWYV, TO
WYAOIMO PpaynNTWYV Kal To
YNROIJO O€ YKPIA
O1 KauTEG ETMIQAVEIEG TIPOKAAOUV
eykaupara!
H ouokeun utropei va BpiokeTal
o€ uWnAn Beppokpacia oTav
xpnoiyotroigital. MoTé va unv
ayyigeTe TIg LEOTEG €OTIEG, TA
E0WTEPIKA TURHUATA TOU GOUPVOU,
T OTOIXEIa BEPUAVONG KATT.
Kpartdre Ta maudid pakpidl
Na xpNnOIPOTTOIEITE TTAVTOTE
avOeKTIKG o€ BepuOTNTA YAVTIO
poUpvou OTavV TOTTOBETEITE 1
aAQAIPEITE PaynTd atrd 10
@oupvo.

Mpooéxete OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA TOU PoUPVOU KaBwWG
MTTOPET Va dIagUyel aTUOG.

O arpég 1Tou Byaivel uTTopei va
Ceparioel Ta Xépid, TO TTPOCWTTO
Kal/f) Ta JAaTa oag.

MpakTikéG CUUMBOUAEG yIa YROIUO

YAUKWV

+ XpnoiyoTtrolgite KATAAAnAoug
QVTIKOAANTIKOUG METAAAIKOUG BioKOUG
1 avTioTolXa aAoupIvévIia OKeUN A
POPMEG OIAIKOVNG QVOEKTIKEG OTN
BepuodTNTA.

* XpNOIYOTIOIEITE ATTOTEAEOUATIKA TO
XWPO OTIG UTTOBOXEG.

» TotoBeTeiTe TN POPPA YNoipaTog 0N

peoaia BEon oTIG UTTOOOXEG.

« EmAECTE TN owOoTH B€on oTO YoUpvo
TTPIV AVAWETE TO QOUPVO 1 TO YKPIA.
Mnv aAAdCeTe Tn B€on oTnv UTTOdOXN
o6T1av o Youpvog gival (e0TOG.

« AlaTnpEiTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU
KAEIOTH.

MpakTikéG CUMBOUAEG yia YRTIUO O€

TOWi

* Ta ammoTeAéouATA TOU PAYEIPEPOTOG
Ba cival kaAUTepa av
XPNOIUOTTOINOETE G€ OAOKANPO
KOTOTTOUAO, YOAOTTOUAQ KAl JEYAAQ
KOMMATIA KPEATOG KAPUKEUPATA
OTTWG XUMO Agpoviou Kal paupo
MTTEPL.

» Xperddovral 15 €wg 30 Aetrta
TTEPICCOTEPO YIA VA WHOETE KPEQG UE
KOKaAa 0€ oUyKpIon WE idlou
MEYEBOUG KPEQG XWPIiG KOKAAQ.

* Oa mpéTTel va uttoAoyileTe TepiTTOoU 4
£wg 5 AeTTTd XpoVOo payeipéuarog avd
EKATOOTO TTAXOUG TOU KPEATOG.

* MeTd TO payeipepd, aQAOTE TO KPEQg
O€ NPEMia 0To POUPVO YIa TTEPITTOU
10 Aetr1d. ‘ETO1 N e0WwTEPIKOi {WOI
poipdlovTal opoIdoppa o€ OAO TO
wnté Kal dev OTACOUV OTAV KOTIEI TO
KPEQG.

* To wapi Ba TTpéTTel va ToTTOBETEITOI
oTn Peoaia r oTnv Katw B€on oTIg
UTTOO0XEG O€ OKEUOG avOEKTIKO O€
BepuodTNTA.

MpakTikéG CUMBOUAEG yia YROIUO

oTn oXdpa (YKpPIA)

Ot1av WrveTe o€ YKPIA KPEAG, WAp! Kal

TTOUAEPIKA, TA PAYNTA ATTOKTOUV

YPAYOPA KOYE XpWHA, EXOUV wpdia

KpouoTa Kal dev aTeyVWvouv. Ta

eMiTTEdQ KOYUATIO, Ta COUBAGKIO KOl TQ

AOUKQVIKA, GAAG KOl TO AAXQVIKG JE

MEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA O€ VEPD, OTTWG

TOMATEG KAl KPEPMUDIA, gival 1B10ITEPA

KATAAANAQ yIa WROIPo O€ YKPIA.

* KAtaveigeTe T KOPPATIA TTOU
TTPOKEITAI VO WnBoUv OTn CUPUATIVN
oxXdpa 1} oTO TAYi e CUPPATIVN
oxXdpa pe TETOIO TPOTTO WOTE N
ETTIPAVEIA TTOU KOAUTITETAI VA PNV
utrepPaivel To TTEPiypappa TNG
avTioTaong.
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* ToTTOBETAOTE TN CUPMATIVI) OXAPA 1
T0 SiOKO YNOiPAaTOg HE OXAPA GTO
€MOUMNTO eTTiTTEDO OTO POUPVO. AV
WHVETE OTN CUPPATIVN OXAPAa,
TOTTOBETAOTE TO OIOKO YNOIUATOG
oTNnV KaTwTEPN BEON yia Tn cuAoyn
Twv AImrwyv. O dioKog YnoiuaTog TTou
Ba ToTToBeTNOET TTPETTEI VO EXEl
MEYEBOG TTOU KOAUTITEI OAN TNV
ETMIPAVEIQ PNOIPATOG PE TO YKPIA.
AUTOG 0 BIoKOG eVOEXETAI VO PNV
TTapEXETal JE TO TTPOIGV. MMpooBEaTe
oT10 dioKO Ynoigatog Aiyo vepo yia va
OIEUKOAUVETE TOV KABAPIOWO TOu.

Ta 1pé@IPa TToU dev gival
KATdAANAa yia YACIPO OTO
YKpPIA TTpOKaAOUV KivOuvo
TTUpKayIds. Na Wroipo oTo
YKPIA XPNOIYOTIOIEITE HOVO
TPO@IUA TTOU gival KATAAANAQ
yla Tnv évtovn B€puavon katd
TO YAOIUO O€ YKPIA.

Mnv ToTroBeTEiTE TO PaYNTO
TTOAU TTioW OTO PAPI TOU
YKpIA. AuTO gival To TTI0 €OTO
onueio kar éva eayntod e
TTOAU AiTTOG PTTOPEi VO TTIdOoE!
QWTIA.

Tpo1TOG XEIPIOCUOU TOU
NAEKTPIKOU pOoUpVOU

EmiAoyn Ogppokpaciag kKal TpoTTou
AeiToupyiag

1 TepioTpo@ikd KOUUTT AEITOUPYILIV

2 TepioTpo@ikd KOUWTTI BepOOTATN

1.l'upioTe TO PNXAVIKO XPOVOBIAKOTITN
TTANPWG deEI6OTPOYPA Kal, OTN
OUVEXEID, YUPIOTE TO TTIOW OTOV
€MOUUNTO XPOVO LAYEIPEUATOG.

2.PuBuioTe T0 KOUPTTi AEITOUPYILOV OTOV
€MOUPNTO TPOTTO ASITOUPYIOG.
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3.PuBpioTe To KoupTri Ogpp. °C oTnVv
€mMOBuuNTH BepPokpaaia.
» O Qoupvog BepuaiveTal wg TN
puBuIoéVn BepoKpaTia KAl KATOTTIV
dlatnpei autn Tn Bepuokpaacia. Kartd tn
Bépuavaon, n Auxvia Bepuokpaciag
TTAPANEVEI QVAUMEVD.
ATtrevepyoTroinon Tou nAeKTpIKOU
poupvou
[upioTe TO XpOVOBIOKOTITN TOU
poUpvou oTn B€on atrevepyoTroinong.
OT1av 0 XpovodIoKOTITNG
pUBUIOTEI O€ IO GUYKEKPIPEVN
wpa, Ba atevepyoTroindei
autopara, BA. Xprion rou
poAoyioU Tou @oupvou,
oedida 30
["uUpioTE TO KOUUTTI AEITOUPYIWV KAl TO
KOUMTTi Beppokpaaciag otn B€on
atevepyoTToinong (TTavw).
Eival onuavTiké va TommoBeTnBei cwoTtd
N CUPUATIVN OXAPA OTH CUPHATIVN
utrodoxh. H oupudTivn oxdapa TTpETTel
Va €100x0€i avAPESa OTIG CUPHATIVEG
UTTOB0XEG OTTWG YaiveTal TNV eIKdVa.
Mnv a@roeTe TN CUPPATIVI OXApPa va
gival o€ €TTAQL JE TO TTIOW TOIXWHA TOU
@oupvou. MNepdoTe TN CUPPATIVI OXAPA
OTO UTTPOCTIVO PEPOG TNG UTTOBOXIS KAl
oTaBepoTToINoTE TN BECT TOU PE TN
BonBeia TNG TTOPTAG YIA VA ATTOKTIOETE
KaAf amdédoon YKpPIA.
(Alapépel avahoya pe TO HOVTEAO TOU
TTPOIOGVTOG. )




Tpotol Asitoupyiag

H ogipd Twv TpOTTWV AgITOUpYiag TTou
avagépovtal edw PTTOPEi va dIoQEpEl
até TN dlappUBUIcN GTO TTPOIGV TTOU
KATEXETE.

avTioTaon ouv o
QVEUIOTAPOG (OTO TTIoW
Toixwua). O Bepuods agpag
KATOVEUETAI KOAUTEPA ME
TOV QVEUIOTAPA O€
oulykpion P otav
A€IToUupyeEi pOVO N KATW
avTioTaon.

AuTr n AeiToupyia TIPETTEN
Va XPNOIYOTTOIEITaI Kal YIa
ToV €0KOAO KOBaPIoHO pE
artuo.

A&IToupyouv n TTAvw Kai N
KATw avTiotaon. To
@aynTo Bepuaiveral
opoI6pop@a aTrd TTAVW Kal
KATw. Ma Topddeyua, n
eTmAoyn €ival KAaTAAANAN
yida KEIK, YAUKG CONG 1) KEIK
KAl cuvTayEg payol o€
pOpPES Ynoiparog.
Mayeipeua pe éva dioko
povo.

AW

O poUpvog dev
Bepuaiveral. AeiToupyei
MOVO 0 aveuIoTAPOG (OTO
TTiow ToiXWwHa). KatdAAnAn
AeiToupyia yia apyo
EETAYWHA KATEWYUYHEVOU
@aynTou o€ JIKPA KOPUdTIa
o€ Beppokpacia dwuatiou
Kdl yia KpUwua Tou
Mayeipepévou gayntou. O
XPOVOG TTOoU aTTaITEITAl YId
TNV ammoyugn evog
oAbkAnpou koppatiou
KPEATOG €ival JEYOAUTEPOG
atd evog aynTou e
KOKKOUG.

A€gIToupyouv n TTavw Kal
KATW avTioToon ouv O
QVEUIOTAPOG (OTO TTIoW
Toixwua). O Bepuods agpag
KATOVEUETAI OHOIGHOPPA CE
6Ao To QoUpPVOo TTOAU
ypriyopa xdpn oTov
avepioTApa. Mayeipepa pe
éva Bioko Pévo.

A&IToupyouv n TTavw
avTioTaon ouv o
QVEUIOTAPOG (OTO TTIoW
Toixwua). O Bepuods agpag
KATOVEUETAI KAAUTEPA HE TOV
QAVENIOTAPA O€ OUYKPION UE
otTav Asitoupyei povo n
TAvW avtioTaon.
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pPH
Beppaiveral ammd TNV Tiow

QVTIOTOOT KOTAVEUETAI
opolbpopPpa o€ OAO TO
@oupvo TTOAU ypriyopa
Xdpn OTOV QVEUIOTHPA.
Eival katdAAnAn Aeitoupyia
ylo Jayeipepa Twv
(aynNTWV 0ag o€
OIOPOPETIKA ETTITTEDA OTNV
uTTod0XH KAl OTIG
TTEPIOOOTEPEG TIEPITITWOEIG
Oev arraiTeital
TpoBépuavaon. KartdAAnAo
yia Joyeipepa pe TToAAOUG
diokoug.

AuTr n AeiToupyia TIPETTEN
Va XPNOIYOTTOIEITaI Kal YIa
TOV €0KOAO KOBaPIoHO pE
artuo.

NEITOUPYED TO HEYAAO YKPIA
oThv 0pOo®r TOU YoUpPVouU.
Eival Tp6110¢ KOTGAANAOG
yid T0 YACIUO OTO YKPIA
MEYAAWV TTOCOTATWY
KPEATOG.

» TomroBeTAOTE KATW ATTO
TNV AVTIOTAOT YKPIA
MEPIdEG peydAou R
peoaiou peyéBoug oTn
owoTn Béon oTnv
utrodoxH yia WHoIho
YKPIA.

* ['upiote T0 PaynTd peTd
TO HIod XpOVO
Ynoiparog.

Xprion Tou poAoyioU Tou ¢oUpvou

‘Evapén Tou payeipéparog
Mo va XpnoIYOTIOIOETE TO
OoUPVO TTPETTEI VA ETTIAECETE
TTPOYPAPMA JOYEIPEPATOG KAl THV
€mMBuuNTH BepPoKpacia Kal va
opioeTe TNV WpaA. AANIWG O
poUpvog dev Ba AeIToupyei.

1.l'upioTe 10 KOUPTTI Time Adjustment
(PuBuion xpovou) defidoaTpoPa yia
VO OPIOETE TO XPOVO HAYEIPEUATOG.
2.ToTroBeTACTE TO PayNTO OTO POUPVO.
3.EmMAEETE TTPOYPAUUa AEITOUpYiag Kal
Bepuokpacia, BA. Tpdmog xeipiouou
TOU NAEKTPIKOU @oUpvou, oeAida 28.
» O @oupvog Ba BepuavBei TNV
emAeypévn Beppokpacia kal Ba
dlaTNPACEI QUTA TN BepuoKpacia €wg
TO TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEPOTOG TTOU
EMAEEATE.
4.0t1av TEAEIDOEI O XpOVOG
MoyeIpEPOTOG, TO KOUUTTi PUBuion
wpag Ba TTEPICTPAPEI AUTOPOTO
aplotepdoTpo®a. AkoUyeTal Evag
NXOG TTPOEIBOTTOINCNG TTOU BEiXVEl OTI
0 XPOVOG £XEl TEAEIWWOEI KAl
OIAKOTITETAI N TPOPODOCIa PEUNATOG.
Av dev BéAeTE va
XPNOIUOTTOINOETE TN AsIToupyia
XPOVOBIAKOTITN, YUPIOTE TO
KOUUTTI apIoTEPOOTPOYA CTN
Béon pe To cUUPOAO Tou XePIOU.
5.ATTEVEPYOTTOINOTE TO YOUPVO HE TO
KOUMTTi PUBION Wpag, TO KOUMTTI
AEITOUPYIWV Kal TO KOUTTI
Bepuokpaciag.



ATtrevepyoTroinon Tou @oUpvou TTpIv

TNV KaBopIouévn wpa

1.l'upioTe 10 KOUPTTI Time Adjustment
(PuBuion xpovou) apioTeEPOCTPOPa
¢wg 6TOU OTAUATHOEL.

2.ATTEVEPYOTTOINOTE TO YOUPVO HE TO
KOUUTTI AEITOUPYIWV KAl TO KOUMTTI
O¢pp. °C.

Mivakag XpOvwyv HayeIpEPATOG

O1 xpo6vol oToV TTiVOKa aQuTOv
£XOUV HOVO evOEIKTIKO oKOTTo. OI
XpOvol ptropei va dlapépouv
Abyw Tng Bepuokpaaiag, Tou
TTAXOUG KOl TOU TUTTOU TwV
TPOYiJwWYV, KABWG Kal avaAoya Pe
TIG HAYEIPIKEG OAG TTPOTIUACEIG.

WAoo YAUKWYV Kal paynTwv

H 1n utrodoxr Tou goupvou gival
N KATW UTTOd0XN

KEIK Tawiou™* ‘Evac dioko¢ @ 3 175 30 ...45
K&K pdppac* | ‘Evag diokog & 2 175 30...50
Kéik o€ xapti | 'Evag diokog 5 3 160 ...170 20...30
HayeIpéPaToc* =
Mavreomdvi* | ‘Evag diokog . 3 180 ... 200 10 ... 20
Kouhoupdkia* [ ‘Evag diokog = 3 160 ... 170 20...30
Eidn Counc* ‘Evac dioko¢ @ 3 200 20 ... 30
"Aukd TawioU* | ‘Evac diokog & 3 190 20 ...35
Eidn pe ‘Evag diokog 5 3 190 20 ... 40
TTPOCUUI™ =
Aagavia* ‘Evag diokog ] 2 180 25...45
Mitoa* ‘Evag diokog | 1 200 10 ... 20
MrrpigdAa ‘Evag diokog 2 25 ehdy. 220, 80 ... 100
pooxapiola @ karérmmv 180 ...
(oAékAnpn) / == 190
Y16
Apvdki ptrouT | ‘Evag diokog T 2 25 ehdy. 220, 70 ...90
(yaoTpac) = Katotmv 190
Wnré ‘Evag diokog 2 15 ehdy. 55 ...65
KOTOTTOUAO = 250/max,

karémiv 190
FaAotroUAa ‘Evag diokog 5 3 25 eAdy. 220, 70 ... 120
(o€ QETEQ) == Katotmv 190
Yapia ‘Evag diokog @ 3 200 20 ... 30
Otav payelpeleTe pe 2 TaWId TauTdxpova, TOTToBeTAOTE TO BaBUTEPO Tawi TNV TTAVwW UTTOdOX M KAl TO
GAAO OTNV KATW.
* JUVIOTATAI VO XPNOIYOTTOIEITE TTPOBEPUAvVON yia OAa Ta @aynTd.

(**)Na diadikaoieg payeIpéPaTog OTTou
XPEIGZeTal TIPOBEPUOVON,
TTPOoBePPAvVETE TO PoUPVO OTNV Apxn
Tng O1adikaaiag £wg 6Tou PBAoel 0N
pubuiouévn Bepuokpacia.

MpakTikéG CUUMBOUAEG yIa YROIUO

KEIK

* Av TO KEIK gival TTOAU OTeyvO, augnoTe
TN Beppokpacia Tepitrou 10°C kai
MEIWOTE TO XpOVO PAYEIPEPATOG.

* Av 1O KEIK gival uypd,
XpNolyoTToIfoTe AiyoTEPO UYPO N
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XOMNAWOTE Tn BgppoKpacia Kard
10°C.

* Av 1O KEIK gival TTOAU OKoUpPO OTO
TAVW PEPOG, TOTTOBETACTE TO OF
XOUNASTEPO £TTITTEDO, XAUNNAWOTE TN
Bepuokpacia kal augnoTe To XpOvo
payelpépaTog.

* Av payelpeUTNKE KAOAG EOWTEPIKA
OAAG KOAAGEI EEWTEPIKA,
XPNOIUOTTOINOTE AlYOTEPO UYPO,
XOMNAWOTE TN BgppoKpacia Kal
auénoTe To XPOVO PayeIpEUATOG.

MpakTikéG CUUMBOUAEG yIa YROIUO

YAUKWYV JUpng
* Av 10 YAUKO QUMNG €ival TTOAU OTEYVO,
auénoTe Tn Bepuokpacia TTEPITIoU
10°C KaI YEIWOTE TO XPOVO
payelipéPaTog. YYPAVETE TO QUAAA
uung pe piypa atrd yaAa, Aadi, auyd
Kal yIaoupTI.

* Av 10 YAUKO QUHNG XPEIGZETal TTOAU
XPOVO yia va WnBei, TpooEETe TO
TTAX0G Tou YAUKOU CUMNG TTOU €XETE
TTapaoKeudoel Oev utTepBaivel TO
BdaBog Tou TayioU.

* Av n Tavw TTAEUpA Tou YAUKOU CUuNG
EepownOei aAAG TO KATW PEPOG dEV
£Xel payelpeuTei, BePaiwBeiTe OTI N
TTO0OTNTA OAATOAG TTOU €XETE
XPNOIUOTTOINOEI YIa TO YAUKO CUUNG
Oev gival TTOAU peyAAn OTO KATW
MEPOG Tou YAUKOU. MNpooTrabnioTe va
MOIPAOETE TN GAATOO OPOIOUOPPA
avdueoa oTIG OTPWOEIG TNG CUUNG yid
OHOIOUOPPO EEPOWNTIO.

Mayeipeuete T0 YAUKS CUUNG
oUPQWVa e ToV TPOTTO Kal TN
Bepuokpacia TTou avagépovTal
OTOV TTVOKO JOyeIpéPaTog. Av TO
KATW PEPOG EaKOAOUBET va unv
WAVETAI OPKETA, TNV ETTOHEVN
(pOpPa TOTTOBETACTE TO O€ HIA
Béon xaunAodTEPa 01O YPoUpPVO.
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MpakTIKEG CUMBOUAEG IO HayEipepa

Aaxavikwv

* Av TeEAeithoouV TO UYPd OTO TTIATO
AAXOVIKWV KAl OTEYVWOEI TTOAU, TOTE
HOYEIPEYTE TO O€ OKEUOG E KATTAKI
avTi yia Tayi. Ta KAEIoTA OKeln
dlaTnpouv Ta Uypd Tou TTIATOU.

* Av éva TTIATO AaXOVIKWY dEV
MayelpeleTal, BpdoTe Ta AAXOVIKA
atd TPV 1} TTAPACKEUGOTE TA AV
@aynTo yia ouvTipnon o€ Baca Kai
META TOTTOBETAOTE TO GTO POUPVO.

Tpo1TOGg XPAONG TOU YKPIA
KAgivere TNV TTOPTA TOU QOUPVOU
OTaV WHVETE PE YKPIA.
O1 KauTEG ETTIQAVEIEG PTTOPOUV
va TTPoKaAéooUV gykauparal
* T payeipepa Je YKPIA YUpPIOTE TO
koupTri Time Adjustment (PU6ion
XPOVOU) apIoTEPOCTPOPA CTO
oUuBoAo XeploU.
EvepyoTtroinon Tou ykpiA
1.MupioTe TO KOUTTI AEITOUPYIWV
0e€160TpOYa 0TO £MOUNNTS CUUBOAO
IKpIA.
2. Kartémv emA£EETE TNV €MBUUNTA
Beppokpaacia yKpIA.
3.Av arraiteital, TTpoBepUAVETE yia
TTEPITIOU 5 AETTTG.
» AvdpBel n Auxvia Bepuokpaciag.
ATtrevepyoTroinon Tou yKpiA
1.l'upioTe TO KOUWTTI AEITOUPYIWV OTN
Béon Off (Amrevepyotroinon) (TTAvw).



Ta 1pé@IPa TToU dev gival
KATdAANAa yia YACIPO OTO
YKpPIA TTpOKaAOUV KivOuvo
TUpKayIds. MNa wrioipgo oto
YKPIA XPNOIYOTIOIEITE HOVO
TPO@IUA TTOU gival KATAAANAQ
yla Tnv €vtovn Bépuavon KaTa
TO YAOIUO O€ YKPIA.
Mnv ToTroBeTEiTE TO PaYNTO
TTOAU TTioW OTO PAPI TOU
YKpIA. AuTO gival To TTI0 €OTO
onueio kar éva eayntod e
TTOAU AiTTOG PTTOPEi VO TTIdOoE!
PWTIA.

Mivakag XpOvwyv JaAYEIPEUATOG Yid YKPIA

-

WAROoIMO NE NAEKTPIKO YKPIA

Yapia SUpPPATIVI OXGPpa 4.5 250/max 20...25 eAay.
Kotétouho o€ ZupudTivn oxdpa 4.5 250/max 25...35 €Ady.
QETEC

Apvicia Taiddkia ZupudTivn oxdpa 4.5 250/max 20...25 eAdy.
YAAOKTOC

PooT ptmio SUpPPATIVI OXGPpa 4.5 250/max 25...30 eAaY. ¥
Mooxapioia TupudTiv oxdpa 4.5 250/max 25...30 ehay. *
TTaiddKIa

dpuyaviopévo ZupudTivn oxdpa 4 250/max 1...3 €AGY.
Wwpi *

7 avahoya pe Tax0g

*NMpoBeppavere yia 5 Aemrtd

**Edv n 6gpuOKPACia YnOiNATOG TOU TTPOIOVTOG oag dev UTTopEi va pubuioTei, n oxdpa 8a AsiToupynoel oTn
OUVIOTWHEVN BEpUoKpaaTia.

Ta yeupaTa o€ QUTOV TOV TTIVAKO PAYEIPEUATOG TTApacKeudlovTal oU

Howva U To

EN 60350-1 yia va dieukoAUvovTal Ta IVOTITOUTA EAEYXOU OTIG DOKIUEG TOU

TTPOIOVTOC.

dpuyaviopévo wwyi ZUpudTIVN 4 250/max 1...3 €AGY.
oxdpa

Kepreddkia (pooxdpl) - ZUpudTIVN 4 250/max 25...35 €Ady.

12 Tepdxia oxdpa

lNupioTe TO @aynTé YETA Ta 2/3 TOU CUVOAIKOU XPOVOU YNOiPATOG OTO YKPIA.

ZUVIOTATAI VO XPNOIUOTIOIEITE TTpoBépuavan 5 AeTTTwy yia 6Aa Ta £idn ynoiparog kpéarog.
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Zuvrnpnon Kai @povrida

levikég TTAnpo@oOpicg

H didpkeia weéAung CwAG Tou
TTPOIGVTOG Ba augnBei kal N cuxvoTnTa
Twv TTpoBAnudTwy Ba peiwbei av To
TTPOIdV KaBapideTal o€ KOVOVIKA
dlaoTAuaATa.

ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN ATTO
ThV TpoYodoaoia peUPATOG
OIKTUOU TIPIV EEKIVIOETE EPYATiEg
ouvTAPNONG Kal KaBapiouou.
YTTapxel Kivouvog
nAekTpoTTANGiag!

AQrveTE TN Povada va KpUWOoEl
TTPIV ThV KaBOpioETE.

O1 KaUTEG ETTIPAVEIEG JTTOPOUV
va TTPOKOAECOUV gykaUpaTal

+ KaBapilete 10 TTPOiGV OXOAAOTIKG
META aTT6 KABE Xprion. Me Tov TpéTTO
auTo Ba gival Mo €UKOAN N
ATTOPAKPUVON KATOAOITTWV
MOyEIPEPATOG, ATTOPEUYOVTAG VA
KaoUV Tnv eTOPEVN PopPd TTou Ba
XpPnoigoTToinBei N cuoKeun.

+ Aev atrairouvTal €10IKG KaBOpIOTIKA
TTPOIGVTA yIa TOV KABapIoP6 Tou
TTpoibvTog. Na va KaBapioeTe TO
TPOIdV Xpnoigotroinate XAiapd vepo
ME uypo6 TTAUCipaTOG, £va HaAakd
TTavi fj oouyydpl Kal OKOUTTIOTE TO
ME éva aTeyvo TTavi.

* MavTa eao@aAieTe 6TI OKOUTTICETE
oxoAaaTikd 6Aa Ta TTAeovalovTa
uypa JETG TOV KOBOPIOWO Kail OTI
OKouTTiCeTeE AuECa KABE uypd TToU
TUXOV XUBEi.

* Mn xpnoipoTroleite KABAPIOTIKA
TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV 08U N
¥Awpivn yia va KaBopiceTe TIg
avogeidwTEG ETTIQPAVEIEG Kal TN AaBn.
XpnolgotroifoTe éva HOAAKO TTavi Je
uypod aTTOPPUTTAVTIKO (TTOU Oev
Xopadel) yia va kabapioete auTd Ta
HépPN OKOUTTICOVTAG TA, AAAG
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TTPOCEETE VO OKOUTTICETE TTPOG Hia
KaTeubuvaon.

H emedveia Ptropei va utrooTei
ZnuIa atro opliouéva
QTTOPPUTTAVTIKA i KaBaApIOTIKG
UAIKG.

Mn XpnOIYOTTOIEITE YIa TOV
KaBapioud okAnpd
QATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPEPEG
KaBapiopoU i oTToI0dNTTOTE
AIXMNPA QVTIKEIPEVA.

Mn xpnoIYOTTOIEITE
QATPOKOBAPIOTEG YIa TOV
KaBapIopo6 TOU TTPOIGVTOG YIaT
pTTOpE £T01 va TTPOKANBET
NAEKTPOTTANGia.

KaBapiopog tng TAdkag
E0TIWV

YaAOKEPAUIKE ETTIPAVEIN

2KOUTTIOTE TNV UOAOKEPAMIKE ETTIQAVEIX
ME KPUO VEPD, TTPOTEXOVTAG VA YNV
QAQrOETE KOTAAOITTO KOBAPIOTIKA Kl
oTeYVWOoTE PE éva palakd travi. Ta
KATAAOITTA UTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV
{nUIA OTNV UAAOKEPAUIKN] ETTIQAVEIA THV
ETMOPEVN QOPA TTou Ba XpNOoIJoTToINBEi
N TTAGKA ECTIWV.

Agv TTPETTEl OE KAMIA TTEPITITWON Va
ElveTe TO KATAAOITTO TTOU €XOUV EEPaBE]
TTAVW OTNV UGAOKEPOAUIKN ETTIQAVEIN JE
KUPTEG AETTIOEG, CUPMA TPIWINATOG N
TTapopoIa Péoa.

A@aipéaTe TIG KNAIDEG OAGTWYV
aoBeoTiou (KITPIVEG KNAIDEG) pE
EMTTOPIKG OIABETIHO PECO aQYaipeEDNS
AAGTWV 1 JE MIKPH TTOOOTNTA JECOU
agaipeong aAaTwv aoBecTiou, OTTWG
€001 A Xuhob Agpoviou.

Av n em@advela gival évtova Aepwpévn,
ATTAWOTE TO KABOPIOTIKO O€ éva
OQOUYYAp! KAI TTEPIPEVETE EWG OTOU
atmoppo@nBei kaAd. Katoémv kabapioTe



TNV ETMQAVEIX TNG TTAGKAG ECTIWV HE
éva eAa@pd uypo TTavi.
Ta @ayntd pe Baon 1n {axapn,
OTTWG KPEPA Kal CIPOTTI, TTPETTEI
va kaBapifovTal Aueca, Xwpig va
TTEPIMEVETE VO KPUWOEI N
EMQAveIa. AANIWG, N
UOAOKEPAMIKA ETTIQAVEIQ UTTOPET
Vva UTTOOTEl PHOVIUN CnuId.
Me Tov Kaipd utTopEi va Traparnpnei
eAaQpO EeBWPIOOHA O ETMIOTPWOEIG i
o€ AAAa €idn emiavelwy. AuTo dev
€TTNPEACEI TN AsITOUpYia TOU TTPOIGVTOG.
To £eBWPIOoHA TWV XPWHATWY Kal Ol
AEKEDEG OTNV UOAOKEPAMIKI] ETTIPAVEIN
€ival Jio KaVOVIKI) KatdoTaon Kal ol
BAGRBN.
KaBapiopog Tou Trivaka

eAéyxou

KaBapiete Tov TTivaoka €AEyXOU Kal TO

TTEPIOTPOPIKA KOUMTTIA HE éva uypd

TTAVi KOl OTEYVWVETE UE OKOUTTIOWA.
Av 1o TTpoidv oag dIaBETEl
KOUMTTIGQ/TTEPIOTPOPIKG KOUMTTIA
eAEyXOU, UNV TO AQAIPEITE YIA VA
KaBapioeTe Tov TTivVaKa EAEYXOU.
O Trivakag eAéyxou PTTopEi va
utrooTei {nuid!

KaBapiopoég Tou poupvou

Mo va kaBapioere To TAEUPIKO

ToixwHa(Alapépel avaAoya PE TO

MOVTEAO TOU TTPOIOGVTOG.)

(AUTO TO XOPOKTNPICTIKO gival

TPOAIPETIKO. EVEéxeTl VO unv

UTTdpXel OTO SIKO OUg TTPOIOV.)

1.AQQIpECTE TO PTTPOCTIVO TURHA TOU
TTAEUpIKOU TTACICiOU TPABWVTAG TO O€
O1euBuvaon avTiBeTn atrd Tou
TOIXWUATOG.

2.ApaipéaTe TO TTAEUPIKO TTAQICIO
TTANPWG TPARWVTAG TO TTPOG TO HEPOG
oag.

KaTtaAuTikd Toixwuara

(AUTO TO XOPOKTNPIOTIKO gival
TPOAIPETIKO. EVEéxeTl VO unv
UTTApXEl oTO SIKOG O0G TTPOIOV.)

Ta e0WTEPIKA TTAEUPIKG TOIXWHaTa (A)
Kai/f) To TTiocw Toiwa (B) Tou
TIPOIGVTOG MTTOPET VA €ival KOAUPPEVO
ME KATOAUTIKO OPAATO. Ta KOTOAUTIKG
TOIXWHATA £X0OUV EAAPPUIG AT XpWHA
KAl TTopwdn em@aveld. Ta KATOAUTIKA
TOIXWHATA TOU POUPVOU deV TTPETTEI VA
kaBapifovTal. Xdpn otn dIdTpNTN dOMN
TOUG, Ol KOTOAUTIKEG ETTIQAVEIEG
aTroppoPouv AiTrn Kal étav £Xouv
KOPEOTEI PE NiTTOG, TOTE apyifouv va
YUGAICouv. Z€ aQuTr TNV TTEPITITWON
OUVIOTATOI VO OVTIKABICTATE TO
eCapTAuaTa.

EUkoAog KaBapIonOG pE aTuo
E¢ao@aAilel eUkoho kaBapiopd eTmeidn
ol puTTOI (TTOoU BV EXOUV TTAPOEIVEl yia
TTOAU Kaipd) HAAAKWVOUV HE TOV ATUO
TTOU OXNMOTICETAI OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou Kal e TIG oTaydVEG VEPOU TTOU
OUNTTUKVWVOVTAI TTAVW OTIG
EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU YOUPVOU.
1.ApaipéoTte 6Aa Ta afecoudp péoa
atmrd 10 poUpvo.
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2.Pigre 300 ml vepod oTov dioKo Tou
poUpvouU Kal TOTTOBETACTE ToV dioKO
oTn delTEPN OXAPA TOU POUPVOU.

3.PubBpioTe T0 QoUpvO 0TOUG EUKOAN
AgiIToupyia kaBapiopoU Pe aTuéd Kal

va Tpé€el oToug 100 ° C yia 25 AeTiTad.

4.AvoigTe TNV TTOPTA KAl OKOUTTIOTE TIG
EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU
ME éva eAa@pd uypd opouyydpl i
TTavi.

5.T'a va kaBapioeTe TOug ETTIHOVOUG

puTtTOUG, XpnoidoTtroifoTe XAlapo vepd

ME uypd TTAUCINATOG, éva HOAAKO
TTavi ] opouyydpI KOl OKOUTTIOTE JE
éva oTeyvo TTavi.

Kartd tn didpkeia TnG Asiroupyiag
€UKOAOU KaBapIopoU e aTuo, To

TTPOIGV KAl OKOUTTIOTE TO UE éva OTEYVO
TTavi.
2KOUTTIOTE TO TCAWI TOU POUPVOU ME
&00I KAl KATOTTIV EETTAUVETE TO, IO va
QVTIMETWTTIOETE TO KATAAOITTO OAATWV
aoBeoTiou TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOuUV
oTO T{AMI TOU GOUPVOU.
Mn xpnoiyoTroieite okAnpd
KaBapIOTIKG TTPOIOGVTA TTOU
XOopAZouv A aiXunPEG METAAAIKEG
E0oTpPEG yIa Tov KaBapIopo TNG
TOPTAG TOU PoUpVoU. AUTa Td
€i0n YTTOpOUV va Xapagouv TNV
ETMIQAVEIQ KAl VA KATAOTPEWOUV
TO YUQAI.

KaBapiopog Tng ToépTag TOU
@oupvou

Mn xpnoiyoTroieite okAnpd
KaBapIoTIKA TToU Xapddouy,
METOAAIKEG E0OTPEG, OUpUa
TPIYINATOG 1) AEUKOVTIKG yia va
KaBapioTe TNV TTOPTA Kal TO TCAI
TOU QoUpvou.

MrTropeiTe va a@aip€éoeTe TV TTOPTA TOU

vePO TO OTT0I0 €X€EI TOTTOBETNOET
aTov BioKO YIO VA HOAOKWOEI TIG
OUCOWPEUNPEVEG EAAPPES

@oupvou Kal Ta TCANIa ToU YoUpvou yid
va Ta kaBapiocete. O TPOTTOG aPaipeong

amoBéoeig/akabapoieg péca
oTov BdAapo Tou poUupvou Ba
€€aTHIOTEN KAl Ba CUPTTUKVWOET
Méoa oTov BAAapo Tou poupvou
KOl OTO EOWTEPIKO T{AMI TOU
oUPVOU Kal ETTOPEVWG PTTOPEI

va OTAagel vepd OTavV avoiyeTe TNV

TTOPTA TOU POUPVOU. ZKOUTTIOTE
KAl ATTOPOKPUVETE TO
OUNTTUKVWHA VEPOU ANECWG
MOAIG avoiteTe TNV TTOPTA TOU
poupvou.

KaBapioTe TNV TépTA TOU (pOUPVOU.
MNa va kaBapioete TNV TTOPTA TOU
@oupvou, XxpnoipoTtrolfoTe XAapo vepd
ME uyps TTAUCIMATOG, éva HOAAKO TTavi
Il oQouYyYdp! YIa va KaBapioeTe TO
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TNG TOPTAG KAl TWV TCAMIWY eEnyeiTal
OTIG evOTNTES "AQaipeon TNG TTOPTAG
TOU @oupvou" Kal "A@aipeon TwWvV
ECWTEPIKWYV TCANIWV TNG TTOPTAG".
AQoU a@aIpéCETE TO EOWTEPIKA TCAIA
NG TOPTAG, KOBapioTE T YE
armopputtavTiké TATwY, XAapd vepd
Kal éva paiakoé ravi A opouyydpl, Kal
OTEYVWOTE TA PE £va OTEYVO TTaVi.
2KOUTTIOTE TO TCAWI TOU POUPVOU ME
&00I KAl KATOTTIV EETTAUVETE TO, IO va
QVTIMETWTTIOETE TO KATAAOITTO OAATWV
aoBeoTiou TTOU PTTOPET va TTPOKUWOUV
oTO T{AMI TOU GOUPVOU.
A@aipgon Tng TOPTAG TOU POUPVOU
1.Avoigte TN PTTpooTivh TToPTa (1).
2.AvoigTe Ta KAITT 0TO TTEPIBANUA TwV
MeVTEGEDWY (2) oTn OeId Kol OTNV



apIoTePN) TTAEUPd TNG PTTPOCTIVIAG
TépTAG MECOVTAG TA TTPOG TA KATW
.OTTwG Bei .

1 2 3
1 Mépta
MTTAOKGPIOHO PEVTECE(KAEIOTN
Béon)
3 ®oulpvog

4 MTTAOKGpIOHO PEVTETE(AVOIXTH

3.MEeTAKIVAOTE TN PTTPOCTIVH TTOPTA WG
TO HEOO TG BIAdPONNG TNG.

4. AQQIpECTE TN UTTPOCTIVI] TTOPTA
TPaBWVTaG TNV TTPOG TA TTAVW Yid va
TNV €AeUBEPWIOETE OTTO TO OEEIO KOl
TOV apIOTEPO UEVTEDE.

Ta BrpaTa TTou eKTEAEOTNKAV
oTn diadikacia agaipeong Ba
TIPETTEI VA EKTEAECTOUV O€
avTioTpopn oIpd yid va
emavaromoBeTnBei n mopTA. Mnv
EexdoeTe va KAgioeTe TO KAITT OTO
TEPIBANMA TOU PevTEDE 6TAV
EYKATAOTAOCETE TIGNI ThV TTOPTA.

A@aipgeon Tou ECWTEPIKOU
T{aMIOU TTOPTAG

(AUTO TO XOPOKTNPICTIKO gival
TPOAIPETIKO. EVEéxeTl VO unv
UTTApXEl oTO SIKOG O0G TTPOIOV.)
To eoWTEPIKS TCAMI TNG TTOPTAG TOU
poUpvou pTTopEi va agaipedei yia va
KaBapIoTE.
AV

12 3

1 PuOyxog
2 [MAaioio
3 TlpoiA
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OT11W6 dEiXVOUV OI TTAPATTAVW EIKOVEG,
mEoTE Ta pUYXN (1) Kal TauTdXPOVa
TPaBAETE TO TTPOWIA (3) TTPOG TO WEPOG
00G YIO VA aQaIpECETE TO TTPOPIA TTOU
gival ouvdedeévo oTnv TTAvVw TTAEUPd
TNG UTTPOCTIVIG TTOPTAG.

To 10 e0WwTEPIKS TCAMI

Eocwtepikd 1¢AWI*

E¢wTtepIkO TCAMI

(EvdéxeTal va unv UTTGpXEl GTO
OIK6 oag TTpoidv.)

OT11wg dgixvel N €IKOVA, AVUYPWOTE TO
M0 E0WTEPIKO TEAMI (1) EAappd oTnV
kateuBuvaon "A’ kal TPaBAETE To £Ew
oTtnv KareuBuvon 'B'.

Av TO TTpOidV 0aG dIABETEI E0WTEPIKO
TCAMI:

TpaBnéTe Ta e§apTAPaTa oUvOECNG TOU
OUCTHNOTOG OUYKPATNONG TOU YuaAioU
oTO péoov OTTwG deixvel N eikdva yia va
Ta eAeUBEPWICETE TTO TA TCAIQ.

W N
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4 E&dpTtnua olvdeong Tou
OUOTAPOTOG OUYKPATNONG TOU
YuaAiou

*  (EvdéxeTal va Pnv UTTGPXEl GTO
OIK6 oag TTpoidv.)

EmavoAdBere Tnv idia diadikacia yia va

QQaIPECETE TO ECWTEPIKO TCAMI (2). To

TTPWTO BAMA IO TNV

ETTAVOOUVOPUOAGYNON ThG TTéPTAG

eival va TorroBeTnBei TTAAI TO ECWTEPIKO

TCAWI (2).

O1wg d¢ixvel n €IkdGva, TOTTOBETAOTE TO

TCAUI WOTE Va €10axBei GTNV TTAGCTIKN

uTTOd0XH.

AlagopeTikd dev Ba edpdoel
TTANPWG TO TCAMI KAl JTTOPET VO
gival ekteBelpévo og kpadaopuoug
Kal Bpauon.

‘OT1av TOTTOBETEITE TO TTIO EOWTEPIKO
TCaM (1), BePaiwBeite 6TI N TUTTWHEVN
TTAeUPd TOU TCAWIOU avVTIKPICEl TO
E0WTEPIKO TCAYI.

Eival onpavTikd ol KATw ywVieg ToU M0
E0WTEPIKOU TCapIoU va edpdoouv péoda
OTIG TTAOOTIKEG UTTODOXEG.

AlagopeTikd dev Ba edpdoel
TTANPWG TO TCAMI KAl JTTOPET VO
gival ekteBelpévo og kpadaopuoug
Kal Bpauon.



Mnv TTapoA€iYeTe va TOTTOBETACETE OTIG
uTTOOOXEG TOUG Ta €EAPTAMATA
oUvdeonG TOU CUCTAUATOG
OUYKPATNONG TOU YUAAIOU.

TéAoG, MEOTE TA PUYXN TOU TTPOQPIA
WoTe va edpdoouv TTAAI HEod OTIG
UTTODOXEG TOUG.

AvTikaraoTaon Tou AauTrTApa
TOU OoUpVOU

Mpiv avTiIKaTaoTACETE TN AduTTa
ToU Qoupvou, BefaiwbeiTe OTI N
OuOoKeun £xel atToouvoeDei atd
TO peUpa BIKTUOU Kal £XEI
KPUWOEI, YIO VO OTTOPUYETE TOV
Kivduvo nAekTpoTTAngiag.

O1 KaUTEG ETTIPAVEIEG JTTOPOUV
va TTPOKOAECOUV gykaUpaTal

>& autév Tov QoUpvo,
XPNOIYOTTOIEITAI AQUTITAPAG
TTUPOKTWOEWG ME 10U MIKPOTEPN
ard 40 W, 0gog pIkpdTEPO aTTd
60 mm, dIAUETPO PIKPOTEPN aTTd
30 mm 1} AGuTTa aAoyovou pe
mpiCa TUTToU G9, 1I0XU HIKPOTEPN
a6 60 W. O1 AauTTApEg gival
katdAAnAol yia Asitoupyia o€
Beppokpacieg avw Twv 300 ° C.
O1 AauTITAPES PoUPVOU PTTOPOUV
va Angbouv atrd
E¢ouaiodotnuévoug
AvTITTPOOWTTOUG ZEPPRIG I TEXVIKO
ME adela.

H B8éon Tou GWTICTIKOU UTTOPEI
va dlapépel atrd Tou OXNATOG.

H Adutra 1Tou XpnoIPoTToIEiTAl O€
QAUTH TN CUOKEUR Bev €ival
KATAAANAN yIA WTIOPO OIKIGKWYV
Xwpwv. H TpoBAettéuevn Xprion
QUTAG TNG AduTTag gival va BonBad
TO XPAOTN VO BAETTEI TA TPOPIYA.

O1 AGpTTEG TTOU
XPNo1JoTToIoUVTal OE QUTH TN
OUOKEUN TTPETTEI VA gival
QVOEKTIKEG OE OKPOIEG PUOIKEG
OuvONKeg OTTWG BepOKPATieg
Tavw amé 50 °C.

Av 0 pouUpvog oag givai

€§OTTAICHEVOG UE OTPOYYUAOS

QWTIOTIKO:

1.ATTOOUVOECTE TN CUOKEUN ATTO TO
OiKTUO peUATOG.

2.MNeploTpEWTE TO YUBAIVO KAAUMMA
apIoTEPOOTPOPA YIA VA TO
AQAIPECETE.

3.Av n Auyvia Tou poUpvou oag gival
TUTTOU (A) 6TTWG OTNV EIKOVA
TTOPOKATW, AQAIPECTE TN
TTEPIOTPEPOVTAG Th OTTWG YaiveTal
OTNV €IKOVO KOI OVTIKATAOTACTE TN.
Av givai TUTToU (B), TpaBnéTe TN KaI
APAIPETTE TN OTTWG PAIVETAI TNV
€IkGVA KAl OVTIKOTOOTAOTE TN.

4. ToTmoBETAOTE TO YUBAIVO KAAUMQ.
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E AvtipsTwmion poBAnuarwy

« Eival puaioloyiké va diagelyel aTPOG KOTA TNV 6|&p|<s|a NG AsiToupyiag. >>>
Auro dev givar BAGBN.

+ OTav Ta PETAAIKG PEPN BeppavBoUv, UTTopei va SlacTaAoUV Kal va
>> Auro oev givar BAGRN.

ao@AAEIn peUPATOG DIKTUOU gival KAPEVN ) ATTEVEPYOTTOINUEVN. >>> EAEYéTe
TIC ao@AAgieg oTo KouTi aopaAsiwy. EQv ivar amapditnro, avrikaraoTioTe N
ETTAVEVEPYOTTOINOTE TIG.

» To mpoibv dev €xel ouvdeBei oTn (yelwpévn) TrpiCa. >>> EAEyére Tnv ouvdeon

ATTWHATIKOC >'AvnKaraomor£ T0 AQumrripa.

* 'Exel dlakoTrei TO pevpa. >>> EAeyfrs av utTdpxel peuua. EAEYETE Tic aopaAeieg
OTO KoUTi ao@aA&iwv. Av XpelIadeTal, QvTIKATAOTHOTE 1) ETAVEVEPYOTTOINTTE TIS
AOPAAEIEC.

» Aev éxel pubuIoTEl N AeiToupyia kai/f n Bepuokpaacia. >>> PuBuiorte T
Aeiroupyia kai 1 Bgpuokpacia ue 1o TARKTPO/KoUUTTI AsiToupyiwv Kai/h) Ocpu.
°C.

e & HOVTEAQ €EOTTAIOUEVA UE XPOVODIOKOTITN, OEV £X€El PUBMIOTEI O
XPOVODJIOKOTITNG. >>> PuBuioTe v wpa.

(Ze TTPOidVTa PE POUPVO PIKPOKUMPATWY, O XPOVODIOKOTITNG EAEYXEI HOVO TO
POUPVO HIKPOKUHATWV.)

* 'Exel dloKoTTEl TO PEUHQ. >>> EAEYETE av utTapyel peuua. EAEyETe TIC aopaleieg
OTO KoUTi ao@aA&iwv. Av XpelIadeTal, QvTIKATAOTHOTE 1) ETAVEVEPYOTTOINTTE TIS
AOPAAEIEC.

* YTip&e diakoTmr pelpatog. >>> Pubuiore tnv wpa / ATTEVEQYOTTOINOTE TN
_ OUOKEUN Kal EVEPYOTTOINOTE THV TTAAI

 [upioTe TO PNXAVIKO XPOVODIOKOTITN TTARPWG BECIO0TPOPA Kal, OTN CUVEXEIQ,
YUpIOTE TO TTOW OTOV EMOBUPNTO XPOVO HAYEIPEUATOG.
Av TTapa TNV £QAPUOYH TWV 0dNYIWV ThG EVOTNTAG QUTHG, dEV UTTOPEITE va
QATTOKATAOTACETE TO TIPOPRANMA, TOTE GUHBOUAEUTEITE TOV AdEI0OOTNHEVO
avTIITPOCWTTO CEPPIG 1 TO KATAOTNHG OTTOU ayopdoaTe TO TTPOIOV. €
KOpia TTEPITITWAON PNV ETTIXEIPHOETE VA ETTIOKEUAOETE HOVOI 0AG £va
TTPOIGV TToU TTapoucIddel BAGRN.
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fAD. i 2 AE.
TIOAYZTYAOQ KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAZTHMA AGHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOE

THA 211 012 2826-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHIH

H eraipelo NMAPIEITANIAHZ AE, oag suyamorel vio mv npotiunon nou 8si€are ayopdlovrag 1i¢
OUCKEUEC beko KaI 0a¢ NApEXE! TOV NOPAKATE XPOVO £yyUnNong and T nuepounvia ayopds Toug. Av péoa
oty SidpKeag TG EyyUNonS N OUOKEUR 00 XPEIOOTED EMOKEUR, UnopeiTe va evnuepwBeie via Ta
sfouooSornutva service and To Taepovikd KEvTpo Tng eraipeia vag oto TiRépwve 2510 392511/
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEL 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOI MIKPOKYMATON 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOXYIKEYEX - ZKOYINEL 2 XPONIA
ONOMATENQNYMG ATOPAZTH.ccovve e vecr i sienns AP, EfTYHZIH2

AP, MTAPAXTAT. ATOPAL........ooovvcsvermnnrerirssnrenens

AIEYOYNEH MONTEAQ ZYIKEYHI. oo cssiisissasisnsnes

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ...cooonmmimmmrisevcinnss

THA: . HMEP/NIA AFOPAS.

IOPATIAA & YNIOTPAGH MNOAHTH

AP, ETTYHIHZ

AP, TTAPAZTAT. ATOPAZ....ovccoetscevscvsrnsnsssssinrnines

ONOMATENONYMO ATOPAITH....ooe e MONTEAQ ZYIKEYHI......oorccrnrennrsens s

ZEIPIAKOZ APIOMOZ EYIKEYHI...vosiiricciiisnnne

AIEYOYNIH HMEP/NIA ATOPAZ

THA: SOPATIAA & YNOTPAGH NOAHTH. .ccormvrrrrnrmren

41/EL



OPOI KAI NPOYIOGESELS IEXYOZ THE NAPOYSHE EITYHSHE

1. g va 1ox0er n napoloa eyyunot Ba npénsl vo Gupn)\npmeofw nz\r’)p{oq Kat va unoypaq)of)v 6aév7wc, HE

@povrida Tou nekdm kal ta Sl pspn mg eyyonong. To unoxouga yia my sm:pem Ba npéngt va

TaxudpopnBel pe ouoTnuévy emcToM 1} va npookopngel ota ypucpaa 6 eraipelag pag (ToAGoTUAG
Kafohag T.0© 1402, T.K.64003) evrog 10 nuepiv and v nuepounvia ayopds.

2. H gpyooragiakry eyylnan KaAUMTE! Tov XpOvo Moy avaypapeTal OTOV OXETIKG nivaka yia kGBe ouokeur,
KOBe avwpaAio 1t BAGR nou oPeiAeTal GNOKAGIOTIKG OF KOTGOKEUGOTIKO EAGTTLHO 1] EANTTWHATIKG
£EAPTNHO TG OUCKEUNG. H anokaTdoTaon TG BAGPNG YiVETal eviEAGS Swpedv Sia TG avTIKaTaoTaong
1} EMOKEURG TOU EAATTWHIATIKOU e5apTAMATOG. SE kapia nepinTaon Bev npoPAdneTal i avrikaTdoTaoT
™G CUOKEUNG. O KOTGVOATAG GPEIAET e SIKES TOU BONAves va ndel TV CUOKEUN OTO KOVTIVOTEPS
etousioBoTnuévo service Tng eTaipliac.

3. H eTaipeia pag Siomnpsi To Sikaiwpa va kaBopilgl Tov TPOMO Kai TOMO ENICKEUNG TwY BAABOV Katd Ty
andhuTn kpion TG .
4. H syyuncn Sev kahunTer B)\aBac noy owpeihovrar dpeoa 1 sppsca oc apéhen , nupu)\sstpq . KaKq

EYKATAOTAON KaI naanq QuoERC endufacn oTn ouokeur) and n eEoumOBOTAYEVD GUVEPYEID , KoK
xpfion kar AN cuvriprion TG cuokeunc. Enlong n eraipeia pog Sev euBuverar yia PAGBeg niou
OMEIAOYTA! O KAKP) NAEKTDIKA oUvSeon OF TA0T DIGQOPETIKA and Tny avaypa@ouEyn oTn Mmvakida e
OQUOKEUNG , OE YN YEWHEVO PEUHATOSOTN 1) 08 PETABOALG TG TAONG. ETIC KAAUWEIG TNG eyyinong Gev
aupnzpiapBavovral Ta UBpaueTa e5aPTAHATY ONWCG EVBEIKTIKG QVOPEPOULE (YUGAVES KGi MAQOTIKEG
EMQAVEIES , AURVIES K.a,

5. H eyyUnon napéxerat npog Tov apxikd QyopaoTr) Kar I0XUEN GNG TNV NUEPOUNVI GYOPAag TNG CUOKEURG.
6. H napotoa eyyonon nipéng va ouvodeleral and nipoidyio f Seitio Miavikiie noAnong i puwroaviypago
aurtol,
Ano@lyeTe TV ghhoinon Tng syylnong kar T mivaxidag untpoou nou BplokeTal oTo nicw PEPog T
TUCKEURG.

QUAGETE Ty EYYONON Kai WeTa TRV Mign e
TMpooxoyioTe TV OF KGBE QltNKO yia eriokeun),
NPOIOXH

ZE MEPINTQZH NOY AEN ITAAET H KAPTA ETTYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN ZTHN ETAIPETA AEN
IIXYEL H EMTYHIH THZ SYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON LYEZKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEZEAAONIKH 6947424284
MAKPHE 0QTIOZ 6932366733 | TIATOYPHZ 1. KZIA O.E, 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAGYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYMAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEQN ~ HIF]L
AGHNA 210 8836512 | OETTAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAQZ MEQPIOL ZAMIOZ MAPAIXOL
AATPA 2610 622388 | BOAOX 24210 30113
HAIONOYAQZ AMMHTPIOX MAPTAPITOYAHZ QEOAQPOY

3 i — —— — ——————— e ————

POX :
XQPOx
I'PAM / MOY
NAP, SEITANIAHE AE,
NOAYETYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003

THA 2510 392180-3
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt
uit uw product, dat vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees
daarom deze volledige gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt en houd deze ter referentie voor
toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg daar dan de
gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze
gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende
andere modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.
Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige aanwijzingen over het gebruik.
Waarschuwing voor levensgevaarlijke situaties en schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een elektrische schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

e dd o

Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor

veiligheid en milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die
helpen persoonlijk letsel of
schade aan eigendommen te
voorkomen. Het niet opvolgen
van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

- Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en personen met
verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale
toestand, of met een gebrek
aan ervaring en kennis, als
deze onder toezicht staan of
instructies zijn gegeven
betreffende het veilige
gebruik van het apparaat en
op de hoogte zijn van de
betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging
en gebruikersonderhoud
dienen niet zonder toezicht
door kinderen uitgevoerd te
worden.

- Dit apparaat mag niet
worden gebruikt door
personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte
fysieke, zintuiglijke of
mentale toestand, of met een
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gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies
hebben gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet
met het apparaat spelen.

- Indien het product voor

persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders
wordt overgedragen, dienen
de gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

- Plaats het product nooit op

een vloer met vloerbedekking.
Anders kan gebrek aan
luchtstroom onder het
product oververhitting van
elektrische onderdelen
veroorzaken. Dit geeft
problemen met uw product.

- Installatie- en reparatiewerk

moet altijd uitgevoerd
worden door bevoegde
serviceagenten. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit
kan de garantie ongeldig
maken. Lees alvorens de



installatie de instructie
zorgvuldig door.

- Gebruik het apparaat niet als
het defect is of zichtbare
schade vertoont.

- Controleer of de
functieknoppen van het
product na ieder gebruik zijn
uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

- Indien het product een defect
heeft. moet het niet in
gebruikt worden genomen
zonder dat het gerepareerd
is door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans
op elektrische schokken!

- Sluit het product uitsluitend
aan op een geaarde
uitgang/lijn met een voltage
en beveiliging zoals
gespecificeerd in de
“Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het
product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk
voor problemen die zijn
ontstaan doordat het
product niet geaard is in
overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

- Reinig het product nooit door
er water overheen te gooien!
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Er is kans op elektrische
schokken!

- Het product moet tijdens

installatie, onderhoud,
reiniging en
reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

- Als het stroomkabel van het

product beschadigd is, moet
deze om gevaar te
voorkomen worden
vervangen door de fabrikant,
door zijn onderhoudsdienst
of door soortgelijke
bevoegde personen.

. Gebruik uitsluitend de

stroomkabel zoals
gespecificeerd in de
“Technische specificaties”.

- Het apparaat dient dusdanig

geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te
geschieden door het
uittrekken van de stekker of
het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

- Achterkant van de oven

wordt warm wanneer deze in
gebruik is. Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan



leiden tot beschadiging van
de aansluitingen.

. Zorg dat het netsnoer niet
tussen de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het
niet over de hete
oppervlakken. Anders kan de
kabelisolatie smelten en
brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

- Werk aan elektrische
apparatuur of systemen mag
uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

. Zetin geval van schade het
product uit en sluit het af van
het elektriciteitsnet.
Verwijder daartoe de
zekering in huis.

- Zorg ervoor dat de
stroomwaarde van de
zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid
- WAARSCHUWING: Het
toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm
tijdens de werking. Zorg
ervoor dat u geen
verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht
staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.
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- Gebruik het product niet

wanneer uw
beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvlioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

- Wees voorzichtig bij het

gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden.
Alcohol verdampt bij hoge
temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het
vlam vat wanneer het in
contact komt met warme
oppervlakken.

- Plaats geen ontvlambare

materialen dichtbij het
apparaat aangezien de
zijkanten heet worden tijdens
gebruik.

- Tijdens het gebruik wordt het

apparaat warm. Zorg ervoor
dat u geen
verwarmingselementen in de
oven aanraakt.

- Houd alle ventilatiesleuven

vrij van obstakels.

- Verwarm geen gesloten

conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk
die zich in het blik/de pot
ontwikkelt kan ervoor zorgen
dat deze barst.

- Plaats geen bakschalen,

schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De



warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven
beschadigen.

- Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het
glas van de ovendeur te
reinigen. Deze kunnen het
oppervlak krassen, wat tot
barsten van het glas kan
leiden.

- Gebruik geen stoomreinigers
om het toestel schoon te
maken, want dat kan
elektrische schokken
veroorzaken.

- (De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat
correct op de draadrekken
plaatsen

Het is belangrijk het rooster
en/of de plaat correct op het
rek te plaatsen. Schuif het
rooster of de plaat tussen
twee rails en zorg dat deze
stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de

Iding hi der).
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- Gebruik het product niet

wanneer de glazen ovendeur
verwijderd of gebarsten is.

- Gebruik altijd

warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer
u schotels in de oven plaatst
of eruit haalt.

- Plaats het bakpapier in de

kookpot of op het
ovenaccessoire (plaat,
rooster, enz.) samen met de
eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven.
Verwijder de overtollige
gedeelten van het bakpapier
van het accessoire of de pot
om het risico te voorkomen
dat het de
verwarmingselementen van
de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger



dan de vermelde waarde
voor het bakpapier. Plaats
het bakpapier niet direct op
de bodem van de oven.

- WAARSCHUWING: Zorg
ervoor dat het stroomsnoer
van het apparaat uit het
stopcontact is getrokken of
dat de stroomonderbreker
uitgeschakeld is, voordat u
de lamp vervangt om
eventuele elektrische
schokken te voorkomen.

- Het apparaat mag niet
achter een decoratieve deur
worden geinstalleerd om
oververhitting te voorkomen.
- Het product moet
rechtstreeks op de vloer
worden geplaatst. Het moet
niet worden geplaatst op een
draagvlak of een voetstuk.

- WAARSCHUWING:
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

- OPGELET:Er moet worden

toegezien op het kookproces.

Er moet voortdurend worden
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toegezien op een kort
kookproces.

- WAARSCHUWING:

Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.

- WAARSCHUWING: Als het

oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

- In geval van een breuk van

de glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en
het elektrisch
verwarmingselement af en
trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

- Dit apparaat is niet bedoeld

om bediend te worden d.m.v.
een externe timer of een
afzonderlijke
afstandsbediening.

- Stoomdruk die zich ophoopt

door vocht op het
kookplaatoppervlak of op de
bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

- WAARSCHUWING: Gebruik

uitsluitend
fornuisbeschermers die door



de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die

onderdeel zijn van het toestel.

Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

- Dit product dient niet te

worden gebruikt voor het
opwarmen van platen onder
de grill, het drogen van
handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

- De fabrikant is niet

aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief
gebruik of bediening.

- De oven kan gebruikt worden
voor het ontdooien, bakken,
roosteren en grillen van
voedsel.

Kindveiligheid

Voor de betrouwbaarheid van
de brandbaarheid van het

product;
. Zorg ervoor dat de stekker
past bij de contactdoos en

dat er geen vonken kunnen
ontstaan.

- Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de
originele kabel.

- Zorg ervoor dat er geen
vloeistof of vocht zit op de
ingestoken stekker van het
product.

Bedoeld gebruik

- Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

- OPGELET: Dit toestel is
uitsluitend bedoeld voor het
koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt”.
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- WAARSCHUWING:
Toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik heet
worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

- De verpakkingsmaterialen

kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen. Houd de
verpakkingsmaterialen
buiten het bereik van
kinderen. Doe alle delen van
de verpakking weg volgens
de milieunormen.

- Elektrische toestellen zijn

gevaarlijk voor kinderen.
Houd kinderen bij het
product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat
ze ermee spelen.



- Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

- Plaats geen zwaar voorwerp
op een open deur en laat
kinderen er niet op zitten. De
oven kan omkantelen of
deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van
een classificatiesymbool voor afvalsortering
van elektrische en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden en geschikt zijn
voor reclycling. Gooi het restproduct aan het
einde van zijn levensduur niet weg bij
normaal huishoudelijk of ander afval. Breng
het naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke autoriteiten om te
weten waar u deze verzamelpunten aantreft.
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Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet
aan de EU-richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het
bevat geen schadelijke en verboden
materialen die in deze richtlijn zijn
opgenomen.

Verpakklngsmaterlaal afvoeren
+ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal op
een veilige plek buiten het bereik van
kinderen. Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes af
en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



F Algemene informatie

Overzicht

o~ w N~

Ovendeur
Handgreep
Onderste deel
Plaat
Draadrooster

— O 0 ~N O

Bedieningspaneel
Branderplaat

Lamp
Grillverwarmingselement
Roosterposities

1 2 3 4 5

6 7 8 9

o Ok wN =

Waarschuwingslamp

Single-circuit kookplaat Links achteraan
Single-circuit kookplaat Links vooraan
Single-circuit kookplaat Rechts vooraan
Single-circuit kookplaat Rechts achteraan

mechanische timer (Het hangt af van het
model. De timer van uw product kan 100 of
90 minuten zijn. In de afbeelding worden
100 minuten als voorbeeld getoond.)

Functieknop

8 Thermostaatlamp
9  Thermostaatknop
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen
variéren, afhankelijk van het
productmodel. Het is mogelijk dat uw
product niet alle accessoires bevat
die in de gebruikershandleiding
worden beschreven.
1. Gebruikershandleiding
2. Standaard bakplaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren
voedsel en grote braadstukken.

3. Gebaksplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes
en biscuits.

5. Het grillrooster en de plaat correct op de

uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Uitschuifrekken maken het mogelijk de
platen en rooster makkelijk in te schuiven
en te verwijderen.

Als u de plaat en het rooster met
uitschuifrekken gebruikt moet u zich
ervan verzekeren dat de pennen aan de
achterkant van het uitschuifrek tegen de
zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

4. Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het
plaatsen van te bakken, roosteren of
koken voedsel in stoofgerechten op het
gewenste rek.
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Technische specificaties

ALGEMEEN

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte) 850 mm/500 mm/600 mm
Elektrische spanning / frequentie 220-240V/380-415V 3N ~ 50 Hz
Totaal stroomverbruik 7.8 kW
Kabeltype/-functionaliteit min.HO5VV-FG 3 x 2,56 mm®/ 5x 1,6 mm”
KOOKPLAAT

Branders

Links achteraan Single-circuit kookplaat
Afmetingen 140 mm

Stroom 1200 W

Links vooraan Single-circuit kookplaat
Afmetingen 180 mm

Stroom 1700 W

Rechts vooraan Single-circuit kookplaat
Afmetingen 140 mm

Stroom 1200 W

Rechts achteraan Single-circuit kookplaat
Afmetingen 180 mm

Stroom 1700 W

OVEN/GRILL

Hoofdoven Multifunctionele oven
Binnenlamp 15 25W

Stroomverbruik grill 1.6 kW

* Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven

overeenkomstig de norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder
standaardvermogen met onder-bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming
(indien relevant).

De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde,
afhankelijk van de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met
eco. hete lucht, 2- Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met
hete lucht, 5-Bodem- en onderverwarming.

ﬂ De technische specificaties mogen zonder voorafgaande kennisgeving gewijzigd
worden om de productkwaliteit te verbeteren.

ﬂ De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematisch en komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.

Waarden vermeld op de productlabels of in de bijgeleverde documentatie worden

ﬂ verkregen onder laboratoriumomstandigheden overeenkomstig de relevante
standaarden. Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.
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E] Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door
een bekwaam persoon in overeenstemming
met de van kracht zijnde voorschriften. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen. Mogelijk kan dit de
garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het
product vallen onder de
verantwoordelijkheid van de klant.

Het product moet aangesloten
worden overeenkomstig de lokale
gas- en elektriciteitsvoorschriften.

Controleer vadr installatie van het

ﬁroduct of het zichtbare gebreken
eeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.

Beschadigde producten vormen een

gevaar voor uw veiligheid.

Voor installatie

Om ervoor te zorgen dat alle luchtopeningen
onder het toestel vrij blijven, moet dit toestel
worden geplaatst op een harde ondergrond
zodat de voetjes niet in vast tapijt of in een
zachte vloerbekleding wegzakken.

De keukenvloer moet in staat zijn het
gewicht van het toestel te dragen plus het
extra gewicht van kookwaren en bakwaren
en.voedse|

£

£ | s ]
c g T
£ []
EI B
E 65mmmin ™~ 65 mm min
= =

+ Dit product is een klasse 1-apparaat volgens
de EN 30-1-1-norm, d.w.z. het kan worden
geplaatst met de achterzijde en éénzijde
naar de keukenwanden, keukenmeubilair of
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uitrusting van eender welke grootte. Het
keukenmeubilair of of de uitrusting aan de
andere zijde mag enkel van dezelfde grootte
of kleiner zijn.

+ Het kan worden gebruikt met elementen aan
beide zijden maar om een minimumafstand
van 400 mm te hebben boven de kookplaat
moet u een vrije ruimte van 65 mm voorzien
tussen het toestel en een muur, een
keukendeel of een grote kast.

+ Het fornuis kan ook losstaand worden
geplaatst. Voorzie een minimumafstand van
750 mm boven het kookoppervlak.

+ (*) Indien boven het fornuis een afzuigkap
wordt geplaatst, dient u de instructies van de
fabrikant te raadplegen met betrekking tot
de installatiehoogte. Als er geen maat is
gedefinieerd in de handleiding van de
afzuigkap, moet deze hoogte minimaal 650
mm zijn.

+ Elk keukenmeubilair naast het toestel moet
warmtebestendig zijn (tot 100 °C min).

Veiligheidsketting

Indien uw product voorzien is van 2

veiligheidskettingen;

Het toestel moet beveiligd zijn tegen omslaan

via de twee bijgeleverde veiligheidskettingen.

Bevestig de haak (1) met gebruik van een

geschikte plug aan de keukenwand (6) en

verbind de veiligheidsketting (3) aan de haak

?Jo)or middel van het vergrendelmechanisme
(2).. ,

Stabiliteitshaak
Vergrendelmechanisme
Veiligheidsketting

Bevestig de ketting stevig aan de achterzijde
van het fornuis

Achterzijde van het fornuis
Keukenwand

[e2lN@)]



Indien uw product voorzien is van 1
veiligheidsketting;

Het apparaat moet beveiligd zijn tegen
omvallen met gebruik van de ketting die bij
uw oven is geleverd.

Volg de onderstaande stappen in de
afbeelding op om de veiligheidsketting op
uw product te bevestigen.

ﬂ Stabiliteitsketting zo kort mogelijk

houden om te voorkomen dat de
oven voorover kantelt en diagonaal
om te voorkomen dat de oven opzij
kantelt.

Stabiliteitsketting voor fornuizen die niet zijn
uitgerust met een sleuf voor
beugelverbinding.

Installatie en verbinding

Het product mag slechts worden

geinstalleerd en aangesloten volgens de

statutaire installatienormen.
Installeer het product niet naast
koelkasten of diepvriezers. De door
het product afgegeven warmte zal
het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

+ Draag het product met minstens twee
personen.

+ Het product moet rechtstreeks op de vloer
worden geplaatst. Het moet niet worden
geplaatst op een draagvlak of een
voetstuk.

Draag of verplaats het product niet
met behulp van de deur- en/of

handgreep. De deur, hendel of
scharnieren beschadigen.

Elektrische aansluiting
Sluit het product aan op een geaarde
contactdoos die beveiligd is door een
zekering met geschikte capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische
specificaties”. Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd elektricien
terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
het gebruik van het product zonder een
aardingsinstallatie overeenkomstig de
plaatselijke voorschriften.
Het product mag uitsluitend door een
A bevoegde en gekwalificeerde
persoon op de netvoeding
aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde
personen.

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact komen
met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet
door een bevoegde elektricien
worden vervangen. Anders bestaat er
een risico op een elektrische schok,
kortsluiting of brand!

De gegevens over de stroomvoorziening
moeten overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het product.
Het typeplaatje is zichtbaar wanneer de deur
geopend wordt of bevindt zich op de
achterkant van de eenheid afhankelijk van
het type eenheid.
De stroomkabel van uw product moet
voldoen aan de waarden in de tabel
"Technische specificaties”.
Koppel het product los van het
A elektriciteitsnet voordat met werk
aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Er is kans op elektrische schokken!
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Het aansluiten van de stroomkabel

Tijdens het aanleggen van de

0 bedrading dient u de
nationale/plaatselijke elektrische
voorschriften na te leven en de
geschikte contactdoos en stekker
voor de oven te gebruiken. In het
geval de stroomlimieten van het
product de draagcapaciteit van de
stekker en contactdoos
overschrijden, dient het product
direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten
zonder de stekker en contactdoos te
gebruiken.

.Als uw product niet met een stroomkabel
geleverd is dient u een stroomkabel uit de
tabel (Technische specificaties, pagina 13)
te kiezen die overeenkomt met de
elektrische installatie bij u thuis en dient u
deze aan te sluiten op uw product volgens
de instructies in het kabeldiagram.

Indien het niet mogelijk is alle polen in de

stroomtoevoer af te sluiten dient er een

afsluiteenheid met minstens 3 mm

contactdoorlaat (zekeringen,

lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen
van deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet
boven) van het product te bevinden
overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan
operationele problemen veroorzaken en de
garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een
overblijvende stroomonderbreker
wordt aanbevolen.

2.0pen de klembeschermer met een
schroevendraaier.

3. Steek de stroomkabel door de kabelklem
onder de sluitklem en maakt deze vast
aan het hoofdgedeelte met de
geintegreerde schroef op het
kabelklemdeel.

4.Verbind de kabels volgens het geleverde
diagram.

—
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Twee fasen
380/400/ 415V AC

Een fase
220/ 230/ 240 VAC

* Koperen brug

L1
Drie fasen
38074007415V AC

5. Sluit, na de voltooiing van de
draadaansluitingen, de klembeschermer.

6. Leid de stroomkabel dusdanig dat het geen
contact met het product maakt en dat het
niet beklemd raakt tussen het product en de
muur.

De stroomkabel mag om
veiligheidsredenen niet langer zijn dan
2m.

+ Duw het product naar de keukenmuur.

+ Stel de poten van de oven
Trillingen tijdens het gebruik kan
verschuiving van pannen veroorzaken. Deze
gevaarlijke situatie kan voorkomen worden
als het product vlak en waterpas staat.
Verzeker u er voor uw eigen veiligheid van
dat het product vlak staat door de vier
voetjes aan de onderkant te stellen door
deze naar links of rechts te draaien en zo de
bovenkant uit te lijnen.

Laatste controle
1. Sluit het product weer aan op het net.
2. Controleer elektrische functies.



Toekomst|g transport Plaats geen voorwerpen op het

Bewaar de originele doos van het product product en verplaats het

en vervoer het product daarin. Volg de rechtopstaand.

aanwijzingen op de doos. Als u de Controleer globaal het uiterlijk van uw
originele doos niet hebt, verpak het ﬂ product op eventuele schade die
product dan in luchtkussenfolie of dik tijdens het transport werd

karton en tape het goed vast. veroorzaakt.

+ Om te verhinderen dat de draadgrill en de
plaat in de oven de ovendeur beschadigen,
plaats een strip karton op de binnenkant
van de ovendeur zodat deze overeenkomt
met de positie van de plaat. Bevestig de
ovendeur aan de zijkanten met tape.

+ Til of verplaats het product niet met
behulp van de deur of handgreep.
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B Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw
apparaat op een ecologische manier te
gebrwken en energie te besparen:

Gebruik donkerkleunge of gelakte
kookwaren in de oven; dit zorgt voor een
betere warmtetransmissie.

+ Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in
de gebruikershandleiding of
kookbeschrijving.

+ Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens
het koken.

+ Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan
één gerecht tegelijkertijd in de oven te
bereiden. U kunt koken door twee pannen op
het grillrooster te plaatsen.

+ Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De
oven zal al warm zijn.

+ U kunt energie besparen door uw oven een
paar minuten voor het einde van de
bereidingstijd uit te schakelen. Zet de
ovendeur niet open.

+ Ontdooi bevroren gerechten voor u ze
bereidt.

+ Gebruik potten/pannen met deksels om te
koken. Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

+ Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies
altijd de juiste pannemaat voor uw
gerechten. Grotere pannen behoeven meer
energie.

+ Let erop plattebodempannen te gebruiken
als u met elektrische kookplaten kookt.
Pannen met een dikke bodem voorzien in
een betere warmtegeleiding. U kunt tot een
1/3 energie besparen.

+ Schalen en pannen moeten compatibel zijn
met de kookzones. De bodem van de
schalen of pannen mogen niet kleiner zijn
dan de kookplaat.

+ Houd de kookzones en de bodem van de

pannen schoon. Vuil zal de warmtegeleiding
tussen de kookzones en de bodem van de
pan verminderen.

+ Voor lang koken draait u de kookzone 5 of
10 minuten voor het eind van de kooktijd uit.
U kunt tot 20% energie besparen door de
resterende warmte te gebruiken.

+ Informatie over energie-efficiéntie volgens
EU 66/2014 is te vinden op de productkaart
die bij het product wordt geleverd.
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Het eerste gebruik

Eerste reiniging van het toestel
Het oppervlak kan beschadigd geraken
door sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de oppervlakken van het toestel met
een vochtige doek of spons en droog het
met een doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en

schakel het dan uit. Zo worden alle

productieresten of -lagen afgebrand en
verwijderd.

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers
enz. nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in
de oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven
1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit
de oven.
2. Sluit de ovendeur.
3. Kies de stand Elektrisch.
4. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 21.
5. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
6. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische
oven te bedienen, pagina 21
Grilloven
1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit
de oven.
2. Sluit de ovendeur.
3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
grill bedienen, pagina 25.
4. Laat de oven ongeveer 15 minuten werken.
5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,
pagina 25
Tijdens het eerste gebruik kunnen
ﬂ gedurende enkele uren geur en rook
worden afgegeven. Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de keuken goed
geventileerd is om de rook en geur af te

voeren. Voorkom directe inademing van
de geproduceerde rook en geur.



B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan

& eenderde met olie. Laat de
kookplaat niet onbewaakt achter
als u olie verhit. Oververhitte olie
geeft brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven met
water! Bedek olie als het in brand
vliegt met een branddeken of een
vochtige doek. Zet de kookplaat, als
dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

+ Droog eten steeds goed af voor het koken

en plaats het voorzichtig in de hete olie.
Zorg ervoor dat etenswaren volledig zijn
ontdooid voor het koken.

+ Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

+ Plaats potten en steelpannen zo op de
kookplaat dat de handvatten niet over de
kookplaat hangen om te voorkomen dat
ze opwarmen. Plaats geen kookpotten op

de kookplaat die gemakkelijk overhellen of

omvallen.

+ Plaats geen lege kookpotten en
steelpannen op kookzones die zijn
ingeschakeld. Ze kunnen beschadigd
raken.

+ Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het
product. Schakel de kookzone uit nadat u
klaar bent met koken.

+ Plaats geen plastic of aluminium
kookpotten op het oppervlak omdat dat
heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen
meteen van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet
gebruikt om voedsel in te bewaren.

+ Gebruik enkel steelpannen of kookpotten
met een vlakke bodem.

+ Plaats de aangewezen hoeveelheid
voedsel in steelpannen en pannen. Zo
hoeft u niet onnodig te reinigen door het
overvloeien van voedsel te voorkomen.
Plaats geen deksels van steelpannen of
pannen op kookzones.
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Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd
staan op de kookzone. Als u een steelpan
van één kookzone naar een andere wenst
te verplaatsen, heft u ze op in plaats van
ze naar de andere kookzone te schuiven.

Tips voor glazen keramische kookplaten
+ Glazen keramische oppervlakken zijn

hittebestendig en worden niet aangetast
door grote temperatuursverschillen.
Gebruik het glazen keramische oppervlak
niet als opslagplaats of snijopperviak.
Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het oppervlak.
Gebruik geen aluminium kookpotten en
pannen. Aluminium beschadigt het glazen
keramische oppervlak.

Gemorste
vloeistoffen kunnen
het glazen
keramische
oppervlak
beschadigen en vuur
veroorzaken.
Gebruik geen
kookpotten met
concave of convexe
bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en
pannen met vlakke
bodem. Deze
verzekeren een
betere
warmteverdeling.
Als de diameter van
de steelpan te klein
is, zal er energie
verloren gaan.



Gebruik van de kookplaten
1 4

2

3

Single-circuit kookplaat 14-16 cm
Single-circuit kookplaat 18-20 cm
Single-circuit kookplaat 14-16 cm

Single-circuit kookplaat 18-20 cm is een
lijst lijst van aanbevolen
kookpotdiameters om te gebruiken op de
overeenkomstige branders.

B R

Laat geen voorwerpen op de
kookplaat vallen. Zelfs kleine
voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.
Gebruik geen gebarsten kookplaten.
Er kan water door deze barsten
lekken en kortsluiting veroorzaken.
Als u enige schade op het oppervlak
aantreft (bijv. zichtbare barsten) dient
u het product onmiddelijk uit te
zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

De keramische kookplaat is uitgerust met
een bedieningslampje en een
waarschuwingsindicator voor hete zones.
De waarschuwingsindicator voor hete zones
bepaalt de status van de actieve zone en
blijft branden nadat de kookplaat werd
uitgezet. Een flikkerende
waarschuwingsindicator voor hete zones is
geen storing.
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Afhankelijk van het gebruik kan het
korter of langer duren voor de
kookplaat voldoende afkoelt. Zelfs
als de controlelampjes niet branden,
kan de kookplaat heet zijn. Zorg
ervoor dat de kookplaat is afgekoeld
voor u ze aanraakt. Zo niet kunt u uw
handen verbranden!

De keramische kookplaten inschakelen
De kookplaatknoppen worden gebruikt om
de platen te bedienen. Om het gewenste
kookvermogen te verkrijgen, draait u de
kookplaatknoppen naar het
overeenkomstige niveau.

opwarme | stoven, | bakken,
n suddere | roosteren
n , koken

De keramische kookplaten uitschakelen
Draai de kookplaatknop naar de uit-positie
(boven).



[ Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer
het in gebruik is. Raak de hete
branders, de binnenste delen van de
oven, verwarmers enz. nooit aan.
Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Wees voorzichtig bij het openen van
de ovendeur, want er kan stoom
ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden.

Tlps bij het bakken
Gebruik geschikte metalen schotels met
een anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

+ Maak optimaal gebruik van de ruimte op
het rek.

+ Zet de bakvorm in het midden van het rek.

+ Kies de juiste roosterpositie voordat u de
oven of grill aanzet. Wijzig de

roosterstand niet wanneer de oven heet is.

+ Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

+ Het vooraf behandelen van hele kip,
kalkoen en grote stukken vlees met
dressings zoals citroensap en zwarte
peper verhoogt de kookprestatie.

+ Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30

minuten langer nodig om te bakken dan
een braadstuk van dezelfde grootte
zonder botten.

+ U moet ongeveer 4 tot 5 minuten
bereidingstijd rekenen per centimeter
dikte van het vlees.

+ Laat het vlees in de oven rusten voor
ongeveer 10 minuten na het verstrijken
van de kooktijd. De jus wordt beter
verdeeld over het hele braadstuk en loopt

niet weg wanneer het vlees wordt
gesneden.

+ Vis moet in een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden
geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt

gegrild, wordt dit snel bruin, heeft het een

mooie korst en droogt het niet uit. Platte
stukken, vleesspiezen en worst, maar ook
groenten met een hoog watergehalte (bijv.
tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om
te worden gegrild.

+ Verdeel de te grillen stukken op de
draadgrill of in de bakschaal met
draadgrill zodanig dat de ingenomen
ruimte de afmetingen van de verwarmer
niet overschrijdt.

+ Schuif het draadrooster of de bakplaat
met rooster in de oven op het gewenste
niveau. Als u grilt op het draadrooster,
schuif dan de bakplaat naar het rek
eronder om vet op te vangen. De bakplaat
die erin dient te worden geschoven moet
van het formaat zijn dat het volledige
grillgebied bedekt. Deze bakplaat is
mogelijk niet met het product
meegeleverd. Voeg wat water toe aan de
bakplaat om deze gemakkelijk te reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor
grillen heeft het risico te
verbranden. Gebruik enkel
grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het
heetste gebied en hier kan vettig
voedsel vlam vatten.

Hoe de elektrische oven te
bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

1 Functieknop
2 Thermostaatknop
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1. Draai de mechanische timerknop volledig
met de klok mee en draai hem vervolgens
terug naar de gewenste kooktijd.

2. Stel de functieknop in op de gewenste
werkingsmodus.

3. Stel de thermostaatknop in op de
gewenste temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde

temperatuur en behoudt deze. Tijdens het

verwarmen blijft de temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de timer van de oven naar de stand

“off" (uit).

Wanneer de timer op een bepaalde
tijd is ingesteld, gaat deze
automatisch uit; zie Het gebruik van
de ovenklok, pagina 23

Draai de functieknop en temperatuurknop
naar uit-positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met
draadgrill)

Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het
draadrek geplaatst wordt. De draadgrill
moet tussen de draadrekken geschoven
worden zoals afgebeeld in de figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand
van de oven rusten. Schuif uw draadgrill
naar het voorste deel van het rooster en
duw deze voor goede grillresultaten met de
deur op zijn plaats.

(De functies verschillen per productmodel.)

22/NL

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde
werkingsmodi kan afwijken van de schikking
op uw product.

Boven- en onderverwarming zijn
in werking. Het voedsel wordt
gelijk van de bovenkant en de
onderkant verwarmd.
Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met
één schaal koken.

v

ventilator (in de achterwand)
zijn in werking. Door de
ventilator wordt hete lucht snel
gelijkmatig door de oven
verspreid. Met één schaal
koken.

ventilator (in de achterwand)
zijn in werking. Met de ventilator
wordt de hete lucht beter

verdeeld dan wanneer alleen de
bovenverwarming in werking is.

g

ventilator (in de achterwand)

zijn in werking. Met de ventilator
o wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
onderverwarming in werking is.
Deze functie moet ook gebruikt
worden voor gemakkelijke
stoomreiniging.




De oven is niet verwarmd. Enkel
de ventilator (in de achterzijde)
is in werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en
bereid voedsel wordt
afgekoeld.De tijd die nodig is om
een volledig stuk viees te
ontdooien is langer dan de
voedingswaren met granen.

Alleen de hete lucht (in de
achterzijde) is in werking.
Door de ventilator wordt hete
lucht snel gelijkmatig door de
oven verspreid. In de meeste
gevallen is voorverwarmen niet
nodig. Geschikt voor bereiding
van uw gerechten op
verschillende roosterhoogtes.
Geschikt voor koken met
meerdere schalen.

Deze functie moet ook gebruikt
worden voor gemakkelijke
stoomreiniging.

De grote grill aan het
ovenplafond is in werking. Deze
is geschikt voor het grillen van
grote hoeveelheden vlees.

+ Plaats grote en
middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de
grillverwarmer om te grillen.

+ Draai het voedsel na de helft

van de grilltijd om.

Het gebruik van de ovenklok

Het starten van de bereiding

Om de oven in werking te zetten dient
u de bereidingsmodus en de
gewenste temperatuur te kiezen en
de tijd in te stellen. Anders zal de
oven niet werken.

1. Draai de tijdregelknop met de klok mee
om de bereidingstijd in te stellen.

2. Plaats uw schotel in de oven.

3.Selecteer werkingsmodus en temperatuur;
zie. Hoe de elektrische oven te bedienen,
pagina 21.

» De oven zal opwarmen tot de vooraf

ingestelde temperatuur en zal deze

temperatuur behouden tot op het einde van
de kootijd die u selecteerde.

4. Wanneer de bereidingstijd is afgelopen,
draait de knop voor de tijdsinstelling
automatisch terug. U hoort een
waarschuwingsgeluid dat aangeeft dat de
ingestelde tijd verstreken is en de stroom
is uitgeschakeld.

Draai, indien u de timer-functie niet

wilt gebruiken, de knop tegen de klok
in naar het handsymbool.

5. Schakel de oven uit met de tijdinstellings-,
functie- en temperatuurknop.
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Het uitzetten van de oven voordat de
ingestelde tijd is verstreken

1. Draai de tijdregelknop tegen de klok in
totdat deze stopt.

2.Schakel de oven uit met de temperatuur-

en functieknop.

Tabel kooktijden

De tijden in dit schema dienen als
richtlijn. Tijden kunnen variéren door
de voedseltemperatuur, dikte, soort
en uw eigen bereidingsvoorkeuren.

Bakken en roosteren

1ste rek van de oven is het onderste
rek.

Cakes op Eén bakplaat 5 3 175 30..45
plaat*
Cakes in vorm+ | Eén bakplaat 2 175 30 ... 50
Cakes in Eén bakplaat 5 3 160 ..170 20..30
bakpapier*
Russisch Eén bakplaat 0 3 180 ... 200 10..20
gebakx
Koekjes* Eén bakplaat [:} 3 160..170 20..30
Deeggebak+ Eén bakplaat [ 3 200 20 .30
Rijk gebak= Eén bakplaat &) 3 190 20 .35
Zuurdeegx Eén bakplaat ] 3 190 20 ... 40
Lasagnex Eén bakplaat [ 2 180 25 .45
Pizza* Eén bakplaat ] 1 200 10...20
Biefstuk Eén bakplaat 2 25 min. 220, 80..100
(volledig) / dan 180 ...
rosbief 190
Lamsbout Eén bakplaat 2 25 min. 220, 70..90
(stoofpotje) dan 190
Gebraden kip Eén bakplaat 2 15 min. 55..65

250/max, dan

190

Kalkoen Eén bakplaat - 3 25 min. 220, 70..120
(gesneden) dan 190
Vis Eén bakplaat 3 200 20 .30
Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertijd worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de
ondiepe schaal onderin.
+ Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.

(*+)Voor bereidingsprocessen die
voorverwarming nodig hebben, verwarmt u
de oven voor aan het begin van het proces

+ Als de cake goed van binnen gebakken is

maar een plakkerige buitenkant heeft,
gebruik dan minder vocht, verlaag de

totdat deze de ingestelde temperatuur

bereikt.

Tips voor het bakken van cakes
+ Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10°C en verkort de

baktijd.

temperatuur en verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

+ Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10°C en verkort de
baktijd. Bevocht de deeglagen met een
sausje van melk, olie, eieren en yoghurt.

+ Als het deeg te lang moet bakken, zorg

+ Als de cake vochtig is, gebruik dan minder

vocht of verlaag de temperatuur met 10°C.

+ Als de cake bovenop te donker is, zet deze
dan op een lager rooster, verlaag de
temperatuur en verleng de baktijd.
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ervoor dat de dikte van het deeg dat u
bereid heeft niet hoger is dan de diepte

van de schaal.

+ Als de bovenkant van het deeg bruin
wordt maar het onderste deel niet, zorg



ervoor dat er niet teveel van de voor het Hoe de grill bedienen
deeg gebruikte saus onderin het deeg zit.

Probeer de saus gelijkmatig te verdelen Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
tussen de deeglagen en op het gebak voor Hete oppervlakken kunnen
gelijkmatig bruinen. brandwonden veroorzaken!
Bereid het gebak conform de modus + Draai bij het grillen de tijdregelknop
en temperatuur die in de tegen de klok in naar het handsymbool.
bereidingstabel staan vermeld. Als Aanzetten van de grill
het onderste deel niet bruin genoeg 1. Draai de functieknop naar het gewenste
is, plaats het gebak de volgende keer grillsymbool.
dan op een lager rooster. 2. Stel dan de gewenste grilltemperatuurin.
. . 3.Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5
Tips voor het bereiden van groenten minuten voor.

* Als het groentegerecht vocht tekort komt » Het temperatuurlampje gaat aan.
en droog wordt, bereid het dan in een pan A -
met deksel in plaats van een open schaal.  Het uitzetten van de grill

In afgesloten pannen blijft het vocht van 1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).
het gerecht behouden. Voedsel dat niet geschikt is voor
+ Als een groentegerecht niet gekookt wordt, grillen heeft het risico te
kook de groenten dan eerst en bereid ze verbranden. Gebruik enkel
als ingeblikt voedsel en plaats het gerecht grillvoedsel dat geschikt is voor
in de oven. intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het
heetste gebied en hier kan vettig
voedsel vlam vatten.

Tabel kooktijden voor grillen

Grillen met elektrische grill

Vis Grillrooster 4.5 250/max 20...25 min.
Gesneden kip Grillrooster 4.5 250/max 25...35 min.
Lamskoteletten Grillrooster 4.5 250/max 20...25 min.
Varkensvlees Grillrooster 4.5 250/max 25..30min. ™
roosteren

Kalfskoteletten Grillrooster 4.5 250/max 25..30 min. ™"
Geroosterd Grillrooster 4 250/max 1..3min.
brood *

" afhankelijk van dikte

*Verwarm voor gedurende 5 minuten.

++Als de grill temperatuur van uw product niet kan worden aangepast, zal de grill werken bij de aanbevolen
temperatuur.

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid instituten eenvoudiger te maken het product
volgens EN 60350-1 om het controle- te testen.

Geroosterd Grillrooster 4 250/max 1.3 min.
brood

Gehaktballen Grillrooster 4 250/max 25..35 min.
(runder) - 12in

stukjes

Draai het voedsel na 2/3 van de totale griltijd om.

Het wordt aanbevolen voor alle gerechten die worden gebraden circa 5 minuten voor te verwarmen.
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Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden
verlengd en er zullen minder vaak
problemen zijn als het product regelmatig
wordt gereinigd.

Sluit het product van de stroom af
voor te beginnen met onderhouds-
en reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

Laat het product afkoelen voordat u
het reinigt.

Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

+ Reinig het product grondig na ieder
gebruik. Zo kunt u kookresten
gemakkelijker verwijderen, en voorkomt u
dat ze verbranden als u het apparaat de
volgende keer gebruikt.

+ Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen
vereist om het product te reinigen.
Gebruik warm water met wasvloeistof,
een zachte doek of spons voor het
reinigen van het product en een droge
doek om het te drogen.

+ Zorg er steeds voor dat overvloedige
vloeistoffen worden afgeveegd na de
reiniging en dat gemorste vloeistoffen
steeds meteen worden afgeveegd.

+ Gebruik voor het reinigen van
roestvrijstalen oppervlakken en de
handgreep geen reinigingsmiddelen die
zuur of chloride bevatten. Gebruik een
zachte doek met een vloeibaar detergent
(niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat uin één
richting veegt.

Het oppervlak kan beschadigd

ﬂ geraken door sommige detergenten
of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het

ﬂ toestel schoon te maken, want dat
kan elektrische schokken
veroorzaken.
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Het reinigen van het fornuis

Keramisch oppervlak

Veeg het keramische oppervlak
(glaskeramiek) met koud water, waarbij u
erop moet letten geen resten van
schoonmaakmiddel achter te laten, en
droog met een zachte doek. Resten kunnen
het keramische oppervlak beschadigen bij
het volgende gebruik van de kookplaat.
Gedroogde resten mogen in geen geval van
het keramische oppervlak (glaskeramiek)
worden gekrast met scherpe messen,
staalwol of soortgelijke gereedschappen.
Verwijder kalkvlekken (gele vlekken) met in
de winkel verkrijghare ontkalker of een
kleine hoeveelheid azijn of citroensap.
Breng als het oppervlak zwaar bevuild is een
schoonmaakmiddel aan op een spons en
wacht tot het goed is ingetrokken. Reinig
daarna het oppervlak van de kookplaat met
een vochtige doek.

Voedingswaren op basis van suiker,
zoals pudding en siroop moeten
meteen worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak is
afgekoeld. Anders kan het
keramische oppervlak permanent
worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de
coating of andere oppervlakken licht
vervagen. Dit heeft geen invloed op de
werking van het product.

Vervaging van de kleur en vlekken op het
keramische oppervlak zijn normaal en dus
geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met
een vochtige doek en veeg ze droog.

Verwijder de knoppen van uw
product niet tijdens het reinigen van
het bedieningspaneel.

Het bedieningspaneel kan
beschadigd worden!



De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen(De functies
verschillen per productmodel.)

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is uitgerust.)
1. Verwijder het voorste gedeelte van de

zijkant door deze in de tegenovergestelde

richting van de zijwand te trekken.

2.Verwijder het rek aan de zijkant door deze

in uw rictin te trekken.

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B)

van uw product heeft mogelijk een

katalytische emaille afwerking. Katalytische

wanden hebben lichte matte kleur en
hebben een poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven moeten
niet worden gereinigd. Dankzij hun
geperforeerde structuur absorberen
katalytische oppervlakken vet en als het

oppervliak eenmaal met vet is opgevuld, zal

het gaan glimmen. In dit geval wordt
aanbevolen de onderdelen te vervangen.

Gemakkelijke stoomreiniging
Het garandeert gemakkelijke reiniging,
omdat het vuil (indien niet te lang wordt
gewacht) zacht wordt gemaakt met de

stoom die in de oven wordt gevormd en het

condenseren van de waterdruppels op de
binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Schenk 300 ml water in de bakplaat en zet
deze op het 2e rek in de oven.

3. Stel de oven in op gemakkelijke
stoomreiniging-modus en laat deze
gedurende 25 minuten draaien op 100°C.

4.0pen de deur en neem de
binnenoppervlakken van de oven af met
een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een
zachte doek of spons om hardnekkig vuil
te verwijderen en een droge doek om het
te drogen.

Tijdens de handige
stoomreinigingsmodus zal het water,
dat in de bakplaat is geplaatst om
licht aangekoekt vuil en resten in de
ovenruimte te weken, verdampen en
de ovenruimte en het binnenglas van
de ovendeur van condens voorzien.
Hierdoor kan er bij het openen van de
deur water vanaf druppelen. Veeg het
condens af zodra de deur van de
oven wordt geopend.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm
water met wasmiddel, een zachte doek of
spons om het product te reinigen en een
droge doek om deze droog te wrijven.

Was het glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde
metalen schrapers om de ovendeur
te reinigen. Zij kunnen het oppervlak
en het glas beschadigen.
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De deur van de oven reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of bleekmiddel
om de oven en het glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de deur
verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken "De
ovendeur verwijderen" en “"Het interne glas
van de deur verwijderen". Nadat het interne
glas is verwijderd, kunt u het reinigen met
een wasmiddel, warm water en een zachte
doe of spons en droog het met een droge
doek. Was het glas af met azijn en spoel het
om limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.

De ovendeur verwijderen

1.0pen de ovendeur (1).

2.0pen de clips bij de scharnierbehuizing (2)
aan de rechter- en linkerkant van de
ovendeur door ze naar beneden te duwen

Deur

Scharnierslot(gesloten positie)
Oven

Scharnierslot(geopende positie)

1
2
3
4
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4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog
te tillen waardoor hij loskomt uit de
rechter- en linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen,
voert u de stappen tijdens het
verwijderen in omgekeerde volgorde
uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten
wanneer u de deur opnieuw
installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk
dat uw product er niet meer is uitgerust.)
Het binnenglas van de ovendeur kan
verwijderd worden om te reinigen.

o]

en de ovend




12 3 1
1 Lipje
2 Frame

3 Profiel

Zie bovenstaande afbeeldingen: druk op de
lipjes (1) en trek tegelijkertijd het profiel (3)
naar u toe om het profiel te verwijderen dat
op de bovenkant van de voordeur is

bevestigd.
= B

Binnenste glaspaneel

Glazen binnenpaneel*

Buitenste glaspaneel

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer
is uitgerust.)

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het
binnenste glaspaneel (1) lichtjes in richting
A en trek het uit in richting B.

Als uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel;

Trek aan de elementen die het glas
vasthouden in het midden, zoals getoond in
de afbeelding om ze vrij te maken van de
glazen panelen.

W N —

4 Element dat het glas vasthoudt*

*  (Het is mogelijk dat uw product er niet meer
is uitgerust.)

Herhaal deze handeling om het glazen

binnenpaneel te verwijderen (2). De eerste

stap om de deur te herstellen is het

herinstalleren van het glazen binnenpaneel

2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding,

het glazen paneel dusdanig dat het rust op

de plastic groef.

Anders wordt het glazen paneel niet
goed vastgezet en kan het bloot
worden gesteld aan trillingen en
breken.

Als u het binnenste glazen paneel (1)
installeert dient u ervoor te zorgen dat de
geprinte zijde van de paneel naar het tweede
glazen binnenpaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van
het binnenste glazen paneel in de plastic
benedengroeven geplaatst wordt.

Anders wordt het glazen paneel niet
goed vastgezet en kan het bloot
worden gesteld aan trillingen en
breken.

Let erop dat u de elementen die het glas
vasthouden in hun groeven plaatst.

Druk daarna op de lipjes van het profiel om
ze weer in hun groeven te bevestigen.
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De ovenlamp vervangen

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt
dat het product afgesloten is van het
elektriciteitsnet en afgekoeld om het
risico op een elektrische schok te
vermijden.

Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

In deze oven wordt een gloeilamp
met een vermogen van minder dan
40 W, een hoogte van minder dan 60
mm, een diameter van minder dan 30
mm of een halogeenlamp met fitting
type G9, een vermogen van minder
dan 60 W gebruikt. De lampen zijn
geschikt voor gebruik bij
temperaturen boven 300 °C.
Ovenlampen zijn verkrijgbaar bij
geautoriseerde servicemedewerkers
of monteur met vergunning.Dit
product bevat een lamp van
energieklasse G.

De positie van de lamp kan afwijken
van de afbeelding.

De lamp die in dit apparaat wordt
gebruikt, is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting. Het
bedoeld gebruik van deze lamp is de
gebruiker te helpen levensmiddelen
te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan
extreme fysieke condities, zoals
temperaturen boven de 50°C.
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Als uw oven is voorzien van een ronde

lamp:

1. Sluit het product af van het
elektriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om
deze te verwijderen.

3. Als u een ovenlampje heeft van het type
(A) dat u in de onderstaande afbeelding
ziet, verwijdert dit dan door er zoals
aangegeven aan te draaien en vervang het.
Als u een ovenlampje heeft van het type
(B), trek het dan naar buiten en vervang

het.
(B

4. Plaats het glazen deksel terug.



B Problemen oplossen

Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid
veroorzaken. >>> Dit is geen fout.
.

De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang of reset deze indien nodig.

De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
lugkoppelin

. >>> \lervang ovenlamp.
De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
_ zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in
met de functie- en/of temperatuurknop/toets.
Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de tijd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)
De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de

Er heeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tijd aan / schakel het

Draal de mechanische timerknop volledig met de klok mee en draai hem vervolgens
terug naar de gewenste kooktijd.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht
als u, ondanks het doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product met gebreken zelf te repareren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

q3
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- CCet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfant sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-
bricant ne sera pas respon-



sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-

sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- Ne lavez jamais I'appareil en

y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Débranchez 'appareil pen-

dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- N'utilisez que le cable d'ali-

mentation spécifié dans le
chapitre « Spécifications
techniques ».

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.

- La surface arriére du four

devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de électrique
n'est pas en contact avec la
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surface arriere, cela pourrait

endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brGlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

- Toutes les opérations sur
des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,

coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du
fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

- AVERTISSEMENT : En cours
d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.
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- Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- Prenez garde lorsque vous

utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provogquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

- Assurez-vous gqu'aucune

substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cOtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

- Lors de son utilisation, I'ap-

pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

. Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

- Ne placez pas de plaques de

cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-
ment sur le bas du four.
L'accumulation de chaleur



pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits
d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charnieres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- N'utilisez pas de nettoyeurs
a vapeur pour le nettoyage
de I'appareil, car ceux-ci pré-
sentent un risque d'électro-
cution.

- (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des aliments dessus (Obser-
I'lllustration ci-des

- Ne pas utiliser I'appareil si la

porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants

de protection thermique
lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur l'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
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de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe.

- L'appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- AVERTISSEMENT : Le fait de
cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de l'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

- ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.
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- AVERTISSEMENT : Danger

d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

- AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil
hors tension pour étre a I'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- MISE EN GARDE : Laisser

cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie.

NE JAMAIS essayer
d'éteindre un incendie avec
de I'eau, mais arréter l'appa-
reil puis couvrir les flammes
par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture an-
ti-feu.

MISE EN GARDE : Risque
d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- L'appareil n'est pas destiné a

étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande a distance sépa-
ré.

- La pression de vapeur qui

s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table



de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
quent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- AVERTISSEMENT : MISE EN
GARDE : Utiliser uniguement
les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

Pour que votre appareil soit

flable:

- Velllez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également
que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

Utilisation prévue
- Cet appareil est congu pour

un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est in-
terdite.

- ATTENTION : Cet appareil

sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

. Evitez d'utiliser cet appareil

pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

. Le fabricant ne saurait étre

tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

- Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées

d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .

Sécurité des enfants
- ATTENTION : Les parties ac-

cessibles peuvent s'échauf-
fer pendant |'utilisation. Les
enfants doivent étre tenus a
I'écart.

- Les matériaux d'emballage

peuvent présenter un danger
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pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques
sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a
I'écart de l'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur
de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :
Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.

En ce qui concerne les in-

formations pour l'installation,

la manipulation, I'entretien et

la mise au rebut de I'apparell,

référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.

En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.

En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
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de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Ellmlnatlon des emballages
Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.



F Généralités

Vue d'ensemble

o~ w N~

Porte frontale
Poignée

Partie inférieure
Léchefrite

Grille

— O 0 ~N O

Bandeau de commande
Plaque d'atre

Ampoule

Elément chauffant du grill
Gradins

1 2 3 4

6 7 8 9

o~ w N~

Témoin d'avertissement

Plague de cuisson Arriere gauche
Plague de cuisson Avant gauche
Plague de cuisson Avant droit
Plague de cuisson Arriére droit

[ee)

Minuteur mécanique (Cela dépend du mo-
dele. La minuterie de votre produit peut
durer 100 ou 90 minutes. Dans l'illustration,
100 minutes sont présentées a titre
d'exemple.)

Sélecteur des fonctions du four
Voyant de fonctionnement du four
Sélecteur de température du four
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.
1. Manuel de l'utilisateur
2. Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

3.Plaque a patisserie
Utilisée pour les patisseries telles que les
cookies et les hiscuits.

5. Placer correctement I'étagére métallique

et la plaque sur les chassis télesco-
piques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.

4. Grille metallique
Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
place dans le four a la hauteur souhaitée.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau- 850 mm/500 mm/600 mm
teur/longueur/profondeur)

Tension/fréguence 220-240V/380-415V 3N ~ 50 Hz
Consommation d'énergie totale 7.8 kW

Type de cable/section min.HO5VV-FG 3 x 2,56 mm®/ 5x 1,6 mm”
Table de cuisson

Braleurs

Arriere gauche Plaque de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Avant gauche Plaque de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

Avant droit Plaque de cuisson
Dimension 140 mm

Puissance 1200 W

Arriere droit Plaque de cuisson
Dimension 180 mm

Puissance 1700 W

FOUR/GRILL

Four principal Four multifonction
Ampoule interne 15 256 W

Consomma’uon énergétique du gril 1.6 kW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont
fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson
ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-
|ée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

ﬂ Les caractéristiques techniques peuvent changer sans avis préalable afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

ﬂ Les illustrations comprises dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a l'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation

ﬂ qui l'accompagnent sont obtenues dans des conditions de laboratoire conformé-
ment aux normes correspondantes. En fonction des conditions de fonctionnement et
de I'environnement de I'appareil, ces valeurs peuvent varier.

13/FR



E] Installation

Le produit doit étre installé par une personne
qualifiée conformément a la réglementation en
vigueur. Dans le cas contraire, la garantie n'est
pas valable. Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes non
autorisées et pourra annuler la garantie dans
ce cas.

La préparation de I'emplacement et
I'installation de I'électricité pour I'appa-
reil sont sous la responsabilité du
client.

Installez I'appareil conformément aux
réglementations en matiére de gaz et
d'électricité en vigueur dans votre
localité.

Avant 'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent
des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Pour veiller a ce gu'une distance libre soit
conservée sous |'appareil, nous vous recom-
mandons de monter |'appareil sur une base
solide et de veiller & ce que ses pieds ne trans-
percent pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
is.de cuisine et de la nourriture

[

65 mm min
Pl

(*} 750 mm min

400 mm min
o3
o
E]
3
2
=

<""Ce produit est un appareil de classe 1 selon
la norme EN 30-1-1. En d'autres termes, il

peut étre placé avec le coté arriere et un coté

contre les murs de la cuisine, des meubles
ou des équipements de toute taille. Les
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meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur l'autre c6té doivent étre de taille in-
férieure ou égale.

+ Vous pouvez l'utiliser avec des meubles de
part et d'autre, mais en prévoyant une dis-
tance minimale de 400 mm au-dessus du
niveau de la plaque chauffante ; prévoyez un
écart de 65 mm entre I'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750 mm
au-dessus de la surface de la table de cuis-
son.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du
fabricant de la hotte concernant la hauteur
d'installation. Si aucune taille n'est définie
dans le manuel de la hotte, cette hauteur
doit étre d'au moins 650 mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a cété de l'ap-
pareil doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité
Si votre appareil présente 2 chaines de sécu-
rité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité four-
nies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6)
en utilisant la cheville appropriée (non fournie)
et connectez la chaine de sécurité (3) sur le
crochet via le mécani illage (2),

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage
Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine & la partie arriere
de la cuisiniere

Partie arriére de la cuisiniere
Mur de la cuisine

A wnN =

[e2lNe)]



Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

La chaine de stabilité doit étre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniére ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le cOté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue
pour les plaques de cuisson, n'est pas four-
nie avec une encoche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.

+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

+ L'unité doit étre placée directement au sol.

Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise ala
terre protégée par un disjoncteur miniature
de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau « Caractéristiques techniques ».
Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de
I'appareil avec ou sans transformateur.
Notre société ne sera pas tenue pour res-
ponsable des dégats résultant de I'utilisa-
tion de I'appareil sans une installation de
mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations natio-
nales/locales en matiere d'électricité.
Par ailleurs, vous devez utiliser des
prises et des fiches recommandées
pour fours. Au cas ou la limite de
puissance de I'appareil est supé-
rieure ala capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utili-
ser de fiche ni de prise.

1. Si votre produit est fourni sans cable
d'alimentation, vous devez brancher a
votre produit un cable d'alimentation
choisi a partir du tableau (Caractéris-
tiques techniques, page 13)en conformité
avec l'installation électrique de votre do-
micile, en suivant les instructions sur le
diagramme du cable.

S'il n'est pas possible de débrancher tous

les pbles de la source d'alimentation, une

unité de déconnexion avec une ouverture
minimale de 3 mm (fusibles, interrupteurs
de sécurités, contacts) doit étre connectée
et tous les pdles de cette unité de décon-
nexion doivent étre adjacents au produit (et
non au-dessus), conformément aux direc-
tives IEE. Le non respect de ces instructions
risque de causer des problémes de fonc-
tionnement et d'invalider la garantie du
produit.

Une protection supplémentaire par
un disjoncteur de courant résiduel
est recommandée.

2.0uvrez le couvercle du boitier de raccor-
dement a bornes a l'aide d'un tournevis.
3.Insérez le cable d'alimentation dans le

collier de serrage pour cable sous la borne

et fixez-le au corps principal avec la vis
intégrée sur le collier de serrage.

4. Branchez les cables en respectant le
schéma de cablage.

16/FR

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

*Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

5. Aprés avoir effectué les connexions élec-

triques, refermez le couvercle du boitier de
raccordement des bornes.

6. Dirigez le cable d'alimentation de sorte

gu'il ne soit pas en contact avec le produit
ni écrasé entre le produit et le mur.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre plus long que 2 m pour des rai-
sons de sécurité.

Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile
produit est équilibré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le
produit est stable en réglant les quatre
pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.



Vérification finale
1. Rebranchez le produit au secteur.
2. Vérifiez les fonctions électriques.

Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du
four aux parois latérales a I'aide de ruban
adhésif.

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.
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Bl Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront

d'utiliser votre appareil de fagon écologique

et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

+ Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

+ Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

+ N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

+ Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.

+ Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.

+ Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

+ Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

+ Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.

+ Sélectionnez le braleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

+ Veillez a utiliser des casseroles a fond plat
pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent
une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

+ Les récipients et casseroles doivent étre
compatibles avec les zones de cuisson.
Le fond des récipients ou des casseroles
ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

+ Veillez a ce que les zones de cuisson et |e
fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de
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la chaleur entre la zone de cuisson et le
fond de la casserole.

+ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Vous pouvez
ainsi économiser jusqu'a 20 % d'énergie
en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Desinformations sur l'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brllés et
supprimés.
Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!
L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.



Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 23.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 23

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill; voir Utilisation du grill, page 26.

4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 26

Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.
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B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

+ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

+ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

+ Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

+ Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

+ Lasurface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Nettoyez immédiatement tout matériau
de ce type ayant fondu sur la surface de
I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.

+ N'utilisez que des casseroles a fond plat.

+ Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

20/FR

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Conseils concernant les plaques vitro-

céramiques
+ La surface vitrocéramigue est a I'épreuve

de la chaleur et n'est pas soumise aux dif-
férences de températures importantes.
N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme lieu de rangement ou comme
planche a découper.

N'utilisez que des poéles et casseroles
avec un fond usiné. Les bords tranchants
peuvent rayer la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles
en aluminium. L'aluminium endommage
la surface vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endomma-
ger la surface vitro-
céramique et entrai-
ner un risque d'in-
cendie.

N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou incur-
3

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat.
Elles assurent un
meilleur transfert de
chaleur.

Sile diameétre de la
casserole est trop
petit, vous gaspille-
rez de I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1 4

2

3

Plague de cuisson 14-16 cm
Plague de cuisson 18-20 cm
Plague de cuisson 14-16 cm

Plague de cuisson 18-20 cm (Les dimen-
sions indiquées représentent les dia-
meétres recommandés de poéles et casse-
roles a utiliser.)

B R

Evitez de laisser tomber un objet sur
la table de cuisson. Méme de petits
objets comme la saliére peuvent
endommager la table de cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et
provoguer un court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une
maniere quelconqgue (fissures vi-
sibles par exemple), éteignez immé-
diatement I'appareil pour réduire les
risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un té-
moin de fonctionnement et d'un voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle indique I'emplacement de la plaque
chauffante active et reste allumé aprés
extinction de la plaque chauffante. Le cli-
gnotement du voyant d'avertissement de

chaleur résiduelle n'est pas une défaillance.

Selon I'utilisation, le temps de refroi-
dissement de la plague de cuisson
peut étre différent. La surface de la
plague de cuisson peut étre chaude
méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface
est froide avant de la toucher. Dans
le cas contraire, vous risquez de vous
briler la main!

Allumage des plaques en céramique
Les manettes de commande de la table de
cuisson sont utilisées pour contréler les
plagues. Pour obtenir la puissance de cuis-
son désirée, tournez la manette de com-
mande sur le niveau correspondant.

réchauffer | mijoter, | cuire,
mitonner | rotir,
bouillir

Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur la posi-
tion d'arrét. (indicateur vers le haut)
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(@ utilisation du four

Informations générales concernant
la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira sur
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I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.



Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement.

1 2

1  Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Tournez le bouton de la minuterie méca-
nique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps
de cuisson souhaité.

2. Réglez la manette des fonctions surla
fonction souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur une
période définie, il s'arrétera automa-
tiguement ; voir Utilisation de I'hor-
loge du four, page 24

Tournez la manette des fonctions et celle de
la température sur la position arrét (supé-
rieure).

Positions des chassis (pour modéle
avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-
ment sur le chassis. La grille doit étre insé-
rée entre les chassis métalliques comme
sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur
le mur arriere du four. Faites coulisser la
grille vers I'avant du chassis et placez-la a
I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les
meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.

es éléments supérieur et infé
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De I'air chaud est distribué
mieux avec le ventilateur com-
paré a la situation ou seul I'élé-
ment supérieur chauffant fonc-
tionne.
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Le grand grill sur le haut du four

es éléments supérieur et infé- fonctionne. Adapté pour les
& rieur et le ventilateur (dans la griller de grandes quantités de
— paroi arriere) sont en marche. viande.
— De l'air chaud est distribué + Placez des portions de
) mieux avec le ventilateur com- grande ou moyenne tai!lg
o paré & la situation ou seul I'¢lé- correctement sous la résis-
k==l entinférieur chauffant fonc- tance de grill pour les gril-
tionne. lades. .
Cette fonction doit également * Retournez la nourriture &
étre utilisée pour faciliter le mi-cuisson.
nettoyage vapeur. Utilisation de I'horloge du four

Le four n'est pas chauffé. Seul le
ventilateur (dans la paroi arriére)
est en marche. Adapté pour
décongeler les aliments granu-
laires surgelés lentement a

température ambiante et refroi- Démarrage de la cuisson

dir les aliments cuisinés.Le Pour faire fonctionner le four, vous
temps nécessaire pour décon- devez sélectionner le mode de cuisson
geler un morceau de viande et la température désirée et régler
entier est plus long que celui I'heure. Dans le cas contraire, le four ne
qu'il faut pour les aliments a fonctionnera pas.

base de céréales.

1. Tournez la manette de réglage de I'heure
dans le sens des aiguilles d'une montre pour
régler le temps de cuisson.

2. Placez votre plat dans le four.

3. Sélectionnez une température et un mode

L'air chaud généré par la résis-

tance arriere est réparti rapide- de fonctionnement, voir. Utilisation du four
ment et de'fa(;on uqurme dans électrique, page 23,
— le four & l'aide du ventilateur. » Le four chauffera jusqu'a la température
@5 Cela permet de cuire des plats définie et il maintiendra cette température
L&Y,| surdifférents chassis etle jusqu'a la fin de la durée de cuisson sélection-
préchauffage n'est pas néces- née.
saire dans la plupart des cas. 4. Lorsque la durée de cuisson est terminée, le
Adapté pour la cuisson avec des bouton de réglage de la durée tournera au-
plagues multiples. tomatiquement dans le sens inverse des ai-
Cette fonction doit également guilles d'une montre. Un son avertisseur re-
étre utilisée pour faciliter le tentit pour indiquer que la durée définie est
nettoyage vapeur. arrivée 3 échéance et |'alimentation élec-

trique est coupée.

Sivous ne souhaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, tournez la ma-
nette dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre sur le symbole de la
main.
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5. Eteignez le four a l'aide du bouton de réglage
du temps, la manette des fonctions ou celle
des températures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps
dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a son arrét.

2. Eteignez le four a 'aide du bouton de réglage
des températures et de la manette des fonc-
tions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau
ﬂ ne servent que d'exemple. Elles peu-
vent varier selon la température,
I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi

que vos préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le ler étage du four est I'emplacement
du premier gradin.

Ia eaux sur ne plaque =
plague*
Gatelaux en Une plaque ) 2 175 30...50
moulex
Gateaux dans | Une plaque 3 160 ..170 20...30
du papier =
alimentaire*
Génoise* Une plaque . 3 180 ... 200 10...20
Cookies* Une plaque 3 160.. 170 20...30
Pate a choux* | Une plaque - 3 200 20...30
tF)’é\te au Une plaque @) 3 190 20...35

eurrex
Levain de Une plaque ) 3 190 20...40
pate*
Lasagnes* Une plaque - 2 180 25..45
E!?Zal (entien) Bne p:aque 12 75 2'00220 8100 "'120%

ifteck (entier ne plaque min. 220,
/ Roti puis 180 ... 190
Gigot d'agneau | Une plaque 2 25 min. 220, 70...90
(casserole) puis 190
Poulet roti Une plaque 5 2 15 min. 55..65

% 250/max, puis
190

Dinde (emin- Une plaque 3 25 min. 220, 70...120
cée) = puis 190
Poisson Une plaque [éj 200 20...30
Llors dela CIU|ssorj a'v$9 deux plagues simultanees, placez la plaque creuse sur la partie superieure et 'autre
plaque sur la partie inférieure.
* Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.

(»)Pour les processus de cuisson nécessitant
un préchauffage, préchauffez le four au début
du processus jusqu'a ce qu'il atteigne la tem-

pérature sélectionnée.

Conseils pour la patisserie

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson.

+ Sile gateau est trop humide, utilisez moins

de liquide ou baissez la température de 10°C.

+ Sile gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
température et augmentez le temps de cuis-
son.

+ S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez

la température et augmentez le temps de
cuisson.

Conseils pour la patisserie

+ Sila péatisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate
avec une sauce composée de lait, d'huile,
d'oeuf et de yaourt.

+ Sila péatisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la pa-
tisserie que vous avez préparée ne dépasse
pas la profondeur de la plague.

+ Sila partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas cuite,
vérifiez que vous n'avez pas utilisé trop de
sauce pour le bas de la patisserie. Essayez
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de répandre la sauce équitablement sur les + Tournez la manette du réglage de I'heure

couches de pate et le haut de la patisserie dans le sens inverse des aiguilles d'une

afin de les dorer au méme niveau. montre sur le symbole main pendant le grill.
Faites cuire la pate conformément au Allumage du grill
mode et a la température indiqués dans 1. Tournez la manette Fonction dans le sens
le tableau de cuisson. Si la partie infé- des aiguilles d'une montre sur le symbole du
rieure n'est toujours pas suffisamment grill.
dorée, la prochaine fois, placez-la a un 2. Réglez ensuite la température désirée du
niveau inférieur. grill.
. . 3 3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage

Conseils pour la cuisson des légumes d'environ 5 minutes.

+ Sile plat de légumes ne contient plus de jus
et devient trop sec, cuisez-les dans une cas-
serole avec un couvercle au lieu d'une oo .
plaque. Les récipients clos préservent le jus Extinction du grill
du plat. 1. Tournez la manette des fonctions sur la

+ Siun plat de légumes ne cuit pas, faites position arrét (haut).

bouillir les Iégumes au préalable ou prépa- . .
. Les aliments non adaptés pour le
rez-les comme des aliments en conserve et . . aptes p f
gril exposent a des risques d'incen-

lacez-les au four. . Y . .
P die. N'utilisez que des aliments a

» Le voyant du thermostat (température) s'al-
lume.

Utilisation du grill griller adaptés a une chaleur de gril
Fermez la porte du four pendant les intense.
grillades. R Ne placez pas la nourriture trop au
Les surfaces chaudes peuvent braler ! fond du gril. Il s'agit de la zone la

plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique 4.5 250/max 25..35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique 4.5 250/max 20...25 min.
d'agneau

Roti de beeuf Grille métallique 4.5 250/max 25..30 min. ™"
Cotelettes de Grille métallique 4.5 250/max 25..30min. ™
veau

Pain toast * Grille métalligue 4 250/max 1..3min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température
recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contréle de tester plus facilement le produit

Pain grillé Grille métalligue 4 250/max 1..3min.

Boulettes de Grille métallique 4 250/max 25..35 min.
viande (bceuf) -
12 morceaux
Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur

ﬂ pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.

Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de
I'eau froide, faisant attention a ne pas lais-
ser les résidus des produits nettoyants, puis
séchez avec un chiffon doux. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéra-
mique lors de I'utilisation suivante de la
table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramigue ne doivent en aucun cas étre grat-
tés au moyen de lames a crochet, de laine
d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jau-
natres) avec un détartrant disponible sur le
marché comme le vinaigre ou une petite
quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple, doi-
vent étre nettoyés rapidement avant
que la surface ne refroidisse. Dans le
cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut
se produire sur les revétements ou d'autres
surfaces. Cela n'affecte en rien le fonction-
nement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tache dans des conditions normales d'utili-
sation, il ne s'agit pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de com-

mande

Nettoyez le bandeau de commande et les
boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.
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Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient

en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne

pas étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
tirant vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
est recommandé de remplacer les pieces.
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Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 300 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.



N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

1
2
3
4

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.
Ouvrezlap
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12 3 1

1 Languette
2 Cadre
3 Profilé

Comme illustré sur les figures ci-dessus,
appuyez sur les languettes (1) et tirez le
profilé (3) vers vous simultanément pour
retirer le profilé fixé sur la partie supérieure
de la porte avant.

B

Panneau vitré du fond

Panneau vitré intérieur*

Panneau vitré extérieur

(Elle peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Comme illustré sur la figure, soulevez lége-
rement le panneau vitré du fond (1) vers
«A»ettirez-le vers « B ».

Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur,

Tirez les éléments de raccordement du
porte-verre au centre pour les libérer des
panneaux vitrés comme l'illustre la figure.

w N =

*
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4 Elément de raccordement du porte-verrex

*  (Elle peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Répétez cette opération pour retirer le pan-

neau vitré intérieur (2). Lors du remontage

de la porte, réinstallez d'abord le panneau

vitré intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, positionnez le

panneau vitré de sorte qu'il s'insére dans

I'encoche en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas comple-
tement, ce qui pourrait I'exposer aux
vibrations et le briser.

Quand vous installez le panneau vitré du
fond (1), vérifiez que le c6té imprimé du
panneau est orienté vers le panneau vitré
intérieur.

Assurez-vous que les coins inférieurs du
panneau vitré du fond sont insérés dans les
encoches en plastique.

Autrement, il ne s'insére pas comple-
tement, ce qui pourrait I'exposer aux
vibrations et le briser.

N'oubliez pas de placer les pieces de rac-
cordement du porte-verre dans leurs en-
coches.

Enfin, appuyez sur les languettes du profilé
pour qu'elles s'insérent a nouveau dans
leurs encoches.



Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.

L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a

50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe

ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre pour I'enlever.

3. Si la lampe de votre four est de type (A)
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la
remplacer.

(B

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
_un défaut.

ment.
+ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
i [ défaut.

+ Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la

prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

+ L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ Peut ne pas étre regle sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de 'horloge clignote ou le symhbole de f'hor-

+ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-
le

dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous
ne parvenez pas a résoudre le probléme aprés avoir suivi les instructions comprises
dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défectueux vous-méme.
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