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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por €legir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABLA DE CONTENIDOS

ﬂinstrucciones de seguridad 4

Propdsito del USO ....vvvvvvvveveiiiiiiiiiiiiiiiiiiis 4
Seguridad de los nifios, las personas
vulnerables y las mascotas.................. 5
Seguridad eléctrica...........ccooevvviiiiiil 5
Seguridad en el transporte............cceeeeee. 7
Seguridad de la instalacion ...................... 7
Seguridad de USO......cccevvvveeiiiiiiiiiieeeee, 8
Advertencias sobre la temperatura ........... 8
USO de acCesorios ........cuvvviiiieeeiiiiiiiinne, 9
Seguridad enlacocina..........cccceeeeeeeeen... 9
Seguridad durante el mantenimiento y la
IMpieza.......ccooviiii 10

Autolimpieza a alta temperatura (pirdlisis) 10

E Instrucciones

medioambientales 12

Regulacion en materia de residuos......... 12

Conformidad con la normativa WEEE y
eliminacion del aparato al final de su

vida Uil 12
Eliminacion del material de embalaje....... 12
Recomendaciones para el ahorro de energia

...................................................... 12
E! Su aparato 13
Informacion sobre el aparato.................. 13
Introduccion y uso del panel de mandos del

aPAratO ..o 14
Control del hormo.........coeiiiiiiiiiieenn, 14
Funciones de funcionamiento del horno.. 15
Accesorios del aparatO..........evvvvvveeiennnns 17
Uso de accesorios del aparato............... 18
Especificaciones técnicas ...................... 21

ﬂ Primer uso 22
El primer ajuste de la primera vez............ 22
Primera limpieza............cvvvvvviviiviiiiiiiiiins 22
5 Coémo usar el horno 24
Informacion general sobre el uso del horno
....................................................... 24
Funcionamiento de la unidad de control del
NOIMO ... 24
AJUSEES Lo 28

E Informacion general sobre la
coccion 31

Advertencias generales sobre la coccion en

el horno......coovviiiiii 31
Pasteles y alimentos para el hormo....31
Came, pescado y aves de corral....... 34
Parrilla........cooiii 35
Alimentos de prueba..........cccccvvvinns 36

E Mantenimiento y cuidados37

Informacion general de limpieza.............. 37
Limpieza de los accesorios. ..............uuu.. 38
Limpiar el panel de control ..................... 38
Limpiar el interior del horno (area de coccion)
....................................................... 39
Autolimpieza pirolitica ............cccoeviiinnne. 39
Limpiar la puerta del horno..................... 40
Quitar el vidrio interior de la puerta del horno
....................................................... 41
Limpiar la bombilla del horno.................. 42

E Solucién de problemas 44

3/ES



H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del

4/ES

aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

A Propdsito del uso

Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.
No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodoméstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propodsitos, como
calentar la habitacion.

El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.



ASeguridad de los nifos,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

« L 0s niNos no deben jugar con

el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NiN0S a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
nifos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

« Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y

mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los niNos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelque o que se
danen las bisagras de la
puerta.

Para la seguridad de los
ninos, desconecte el enchufe
y deje el aparato inoperante
antes de desecharlo.

ASeguridad eléctrica

Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
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tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
SuCiO, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).
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« No tocar nunca el enchufe

con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.
Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre



superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

« No utilice la puerta y/o el asa
para transportar 0 mover el
aparato.

« No coloque otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacion

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.
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« Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

« Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

 No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« | 0s objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
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No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« [ a manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« L as bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor



puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

« El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

» Cuando coloque alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

» Es importante que la parrilla'y
la bandeja se cologuen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

« L0s accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies

calientes, provocando un
incendio.
Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.
Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o0 enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
Cologue el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
9/ES



No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

» No coloque bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.

« Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

« Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en

la parte posterior de la parrilla.

Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

» No lave nunca el aparato
pulverizandolo o echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical
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« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blangqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.

AAutolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

» Durante la autolimpieza, las
superficies se calientan mas
que en el uso estandar.
Mantenga a los ninos
alejados.

« Las superficies calientes
causan guemaduras! No
toque el aparato durante la
autolimpieza y mantenga a
los ninos alejados del aparato.
Espere al menos 30 minutos
antes de quitar el residuo.

» Durante la autolimpieza, el
humo se liberara debido a la
quema de residuos de
alimentos. Ventile bien la



cocina durante el proceso de
limpieza.

« Antes de comenzar la
limpieza, limpie las
superficies exteriores del
horno y los residuos de
comida dentro del horno con
un pano jabonoso. Retire
todos los accesorios y

utensilios de cocina del horno.
Si el aparato tiene un
accesorio a prueba de
pirotecnia (resistente a la
autolimpieza a altas
temperaturas), no es
necesario que retire estos
accesorios del horno.
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H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

—===1 sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecolégica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

¢ £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccion para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Sj se especifica en la receta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.

e Intenta cocinar mas de un plato a la
vez en el hormno. Puede cocinar al
mismo tiempo colocando dos
recipientes de coccion en el estante
de rejilla. Ademas, si cocina sus
comidas una tras otra, ahorrard
energia porgue el horno no perdera su
calor.



E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

A WO N =

D O

8
9

Panel de control

Bombilla*

Estantes de rejilla*™

Motor del ventilador (detras de la
placa de acero)

Puerta

Asa

Calentador inferior (placa de acero
inferior)

Posiciones de estante
Calentador superior

10 Los agujeros de ventilacion

*

*%

En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bombilla, o que el tipo vy la ubicacion
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcién del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rejilla.
En la ilustracidn, los estantes de
rejilla se muestran como ejemplos.
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

o H
@

s
S

o

1 Perilla de seleccion de funciones

2 Temporizador

3 Perilla de temperatura

Si hay uno o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
gue sale cuando se presiona en algunos
modelos. Para los ajustes que se hagan
con estas perillas, primero se empuja la
perilla correspondiente hacia adentro y
se saca la perilla. Después de hacer €l
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a
colocar la perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botdn
de seleccién de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el botdn de
temperatura. Gire en el sentido de las
agujas del reloj desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Indicador de temperatura

Puede ver la temperatura interior del
horno en la pantalla del temporizador. El
horno se calienta hasta alcanzar la
temperatura establecida y mantiene esta
temperatura, y la animacion de
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calentamiento de 3 lineas parpadea en
el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor
establecido, esta animacion se detiene y
el simbolo "C" aparece constantemente
junto al valor de la temperatura
establecida.

Temporizador

OOam e 7
a o g g
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2 3

T -
1 4 5

o —[Eb

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora

Tecla de disminucion

Tecla de aumento

Tecla de ajustes

Llave de bloqueo de teclas
imbolos de la pantalla
: Simbolo del tiempo de
coccidn
: Simbolo del tiempo de
finalizacion de la coccion®
: Simbolo de la alarma
: Simbolo de la sonda de
carne*
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: Simbolo de bloqueo de * Varia segun el modelo del aparato.

iy teclas Puede que no esté disponible en el
il : El simbolo de la temperatura aparato.

& : Simbolo de configuracion

_ : Simbolo de bloqueo de la

puerta*

Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la
disposicion de el aparato.

Ningun calentador funciona en el
71N - horno. Sdlo se enciende la

-~ bombilla del

horno bombilla del horno.

El horno no se calienta. Sdlo
funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados
con granulos se descongelan
# Operando con lentamente a temperatura

0 el ventilador ambiente, los alimentos cocinados
se enfrian. El tiempo necesario
para descongelar un trozo entero
de carne es mas largo que el de
los alimentos en granos.
Los alimentos se calientan desde
arriba y desde abajo al mismo

prem— Calentamiento .
. tiempo. Adecuado para pasteles y
superior e 40-280 . .
R S guisos en moldes de panaderia o
inferior :
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.
Sdlo el calentamiento inferior esta
Calentamiento activado.Es adecuado para los
D 40-220 . .
— inferior alimentos que necesitan ser
dorados en la parte inferior.
El aire caliente calentado por los
Calentamiento calentadores superior € inferior se
inferior/superior distribuye igual y rapidamente por
% o 40-280 ;
- asistido por el horno con el ventilador. La
ventilador cocina se hace con una sola
bandeja.
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La gran parrilla del techo del horno

ww Parrilla 40-2 funci Es ad d
completa 0-280 unciona. Es adecuado para asar
en grandes cantidades.
. El aire caliente calentado por la
Parrilla ) _—
AAAS completa parrilla grande se distribuye
5% asistida bor 40-250 répidamente en el horno con el
cdap ventilador. Es adecuado para asar
ventilador ;
en grandes cantidades.
Mantener Se utiliza para mantener la comida
222 caliente 40-100 a una temperatura lista para su
uso durante mucho tiempo.
Se utiliza para la autolimpieza del
Py horno a alta temperatura. Lea las
coe Pirdlisis - explicaciones de la seccién de

mantenimiento y limpieza de esta
funcion.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcién. La deformacion
desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hornear, freir y
guisar en el estante deseado.
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Uso de accesorios del
aparato

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el drea de coccion. También
puede ver el orden de los estantes en
los numeros del marco frontal del horno.
Modelos con estantes de rejilla

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de reijilla:
Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de rejilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccion
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de rejilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccion, la bandeja
debe ser asegurada con el tapon en el
estante de rejilla. No debe pasar por
encima del tapdn para que entre en
contacto con la pared trasera del horno.




Modelos sin estantes de reijilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente

Funcién de tope de la parrilla

Hay una funcién de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcion, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.

Modelos con estantes de rejilla

Funcién de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcion de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.
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Colocacion correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescépicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescopicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
facilmente. Al utilizar bandejas vy parrilas
con la guia telescdpica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrillay la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)
Dimensiones de la instalacién del homo 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

595 mm/594 mm/567 mm

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y seccién transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 2,6 KW

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

Lo basico: La informacion en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se
da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

El primer ajuste de la
primera vez

Siempre ajuste la hora del dia
antes de usar su horno. Sino lo
configura, no puede cocinar en
algunos modelos de horno.

1.Cuando se encienda el horno por
primera vez, el campo de la hora
"12:00" y el simbolo & parpadearan
en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @
/.

o e

Q@@@ﬁ%’e@

3.Toque la tecla © o % para activar el
campo de los minutos.

SO b

4.Ajuste el minuto del dia tocando las
teclas @/Q,

o OCo
Imfm]mi

Q@@@sﬁ%

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla .
» La hora del dia se ajusta y el simbolo
© desaparece de la pantalla.
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Si la primera vez no esté ajustada,
los simbolos "12:00" y ©
contindan parpadeando y su
horno no se pondra en marcha.
Para que su horno funcione, debe
confirmar la hora del dia
ajustando la hora del dia o
tocando la tecla &9 cuando esté
en "12:00". Podra modificar el
ajuste de la hora del dia mas
adelante, tal y como se describe
en el apartado "Ajustes”.

La configuracion de la hora actual
se cancela en caso de que se
produzca un fallo en la
alimentacion. Necesita ser
reajustado.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno
que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, los residuos y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
gueman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcién de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el hormno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el hormo se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y
séquelas con un pano.

Antes de utilizar los accesorios;

Limpie los accesorios que retire del

horno con agua detergente y una

esponja de limpieza suave.



AVISO La superficie podria resultar

dafiada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita

humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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E cémo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el horno puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del horno se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

En algunas funciones operativas, la
ldmpara no se enciende debido al
ahorro de energia.

Si desea que la bombilla del hormno esté
encendida de forma continua,
seleccione la funcién operativa "bombilla
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del horno" con el mando de seleccion
de funciones.

Funcionamiento de la unidad

de control del horno
Advertencias generales para la unidad
de control del horno

El tiempo maximo que puede
fijarse para la finalizacién del
proceso de coccion es de 5 horas
y 59 minutos.

El tiempo méaximo para mantener
caliente es solo 23 horas y 59
minutos.

El programa no se cancelard en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Mientras se hace cualquier ajuste,
los simbolos relevantes
parpadean en la pantalla. Por
favor, espere un poco para que
se guarden los ajustes.

Si se ha realizado algun ajuste de
coccidn, no se puede ajustar la
hora del dia.

Si el tiempo de coccidn se ajusta
cuando se inicia la coccion, el
tiempo restante se muestra en la
pantalla.

En los casos en que se ajusta el
tiempo de coccidn; puede
cancelar automaticamente
pulsando durante mucho tiempo
la tecla .



O O W N

)
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Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de
coccion

: Simbolo del tiempo de
finalizacion de la coccion®

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de
carne*

: Simbolo de bloqueo de
teclas

: El simbolo de la temperatura
: Simbolo de configuracién
: Simbolo de bloqueo de la
puerta*

* Varfa segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccién de
funciones y fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando el boton de seleccion de

funciones y el botdn de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).

Coccién manual para seleccionar
la temperatura y la funcién de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de coccidn,
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

Eje

1.Seleccione la funcién operativa que
desea cocinar mediante el botén de
seleccidn de funciones.
2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas y aparecera
el simbolo 8 en la pantalla. El valor de la
temperatura ajustada y 3 lineas de
animacion aparecen en la pantalla. A
continuacién, aparece sucesivamente el
tiempo transcurrido desde el inicio de la
coccion. Cuando la temperatura en el
interior de la camara de coccion alcanza
la temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8 y el temporizador emite pitido.
Se detiene la animacion de 3 lineas en la
pantalla y aparece continuamente el
simbolo C junto al valor de la
temperatura. La camara de coccion no
se apaga automaticamente, ya que la
coccion manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccidn. Usted mismo debe
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controlar la coccion y apagarla. Cuando
termine de cocinar, apague el horno
girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de
coccion;
Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcioén de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccion en el temporizador.
1.Seleccionar la funcién de coccion.
2.Toque © hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla para el
tiempo de coccion.

S Mrrr
I

Q(@@@{%ﬁz

Después de ajustar la funcion de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tiempo
con las teclas @/,

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas @/Q,

Q@@@{%@

El tiempo de coccidn aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.
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4.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas. El tiempo
de coccion ajustado empieza a contar
hacia atras y aparece § en la pantalla. El
tiempo de coccion de cuenta atras vy el
valor de la temperatura ajustada
aparecen secuencialmente con 3
animaciones de lineas al lado. Cuando
la temperatura en el interior de la
camara de coccidn alcanza la
temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8 y el temporizador emite pitido.
Se detiene la animacion de 3 lineas en la
pantalla y aparece continuamente el
simbolo C junto al valor de la
temperatura.
5.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido
6.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.
Para ajustar el tiempo de
finalizacion de la coccién a un
tiempo posterior; (Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.)
Seleccionando la temperatura y la
funcioén de funcionamiento especifica de
su comida, puede ajustar el tiempo de
coccion y el tiempo de finalizacion de la
coccién a una hora posterior,
permitiendo que el horno se encienda y
se apague automaticamente.
1.Seleccionar la funcién de coccion.



2.Toque © hasta que aparezca el
simbolo €9 en la pantalla para el
tiempo de coccion.

S Mrrr
L

2 GNE @ & 8

Después de ajustar la funcion de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tiempo
con las teclas @/,

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas @/Q.

Q@@@@ﬁ

El tiempo de coccidn aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

» Una vez ajustado el tiempo de coccion,

el simbolo © aparece constantemente

en la pantalla.

4. Toque © hasta que aparezca el
simbolo 5 en la pantalla para el
tiempo de finalizacion de la coccion.

CO
o

QW@%%

5.Ajuste el tiempo de finalizacion de la
coccion con las teclas ®/Q.

O 1z
o AU

Q@@@i%@]

» Después de que se haya ajustado la
hora de finalizacion de la coccion, el
simbolo © y el simbolo < con el
simbolo del periodo de tiempo
apareceran constantemente en la
pantalla. Tan pronto como comience la
coccion, el simbolo 5 desaparece.
6.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» El tiempo del horno calcula el
tiempo de inicio de la coccién
restando el tiempo de coccidn del
tiempo de finalizacién de la coccién
que usted ha ajustado. Cuando llega el
momento del inicio de la coccidn, se
activa la funcion seleccionada y el horno
se calienta hasta la temperatura
establecida. El tiempo de coccién
ajustado empieza a contar hacia atras y
aparece 8 en la pantalla. El tempo de
coccidn de cuenta atras y el valor de la
temperatura ajustada aparecen
secuencialmente con 3 animaciones de
lineas al lado. Cuando la temperatura en
el interior de la camara de coccion
alcanza la temperatura ajustada,
desaparece el simbolo 8 y el
temporizador emite pitido. Se detiene la
animacion de 3 lineas en la pantalla y
aparece continuamente el simbolo C
junto al valor de la temperatura.
7.Después de que el tiempo de coccidn
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido
8.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
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detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.

ﬂ Si se pulsa cualquier tecla al final
del aviso sonoro, el hormo volvera
a funcionar. Para evitar que el

horno vuelva a funcionar al final
de la advertencia, lleve la perilla
de temperatura y la perilla de
funcion al "0" Coloque el aparato
en la posicion (apagado) y apague
el horno.

Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Puede evitar que se intervenga en la

unidad de control activando la funcion

de bloqueo de teclas.

1.Toque & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

.

» Aparece el simbolo &y comienza la
cuenta atrds de 3-2-1 en la pantalla. Al
finalizar la cuenta atras, se activa el
blogueo de teclas. Cuando se toca
cualquier tecla cuando el cierre de la
llave esta ajustado, el temporizador
emite una sefial audible y el simbolo (&
parpadea.

Si deja de pulsar la tecla & antes

de que termine la cuenta atras, el

bloqueo de teclas no se activara.

No se pueden usar las teclas de
temporizador cuando el bloqueo
de teclas esta activado. La
cerradura de la llave no se anula
en caso de corte de energia.
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Desactivando la cerradura de la

llave

1.Toque (& hasta que desaparezca el
simbolo de & en la pantalla.

» El simbolo & desaparece y se

desactiva el bloqueo de la llave en la

pantalla.

Ajustar la alarma

También puede usar el temporizador del

aparato para cualquier advertencia o

recordatorio que no sea cocinar.

El despertador no tiene ningun efecto

sobre las funciones de funcionamiento

del hormno. Se utiliza con fines de

advertencia. Por ejemplo, puede utilizar

el reloj despertador cuando quiera girar

los alimentos en el horno a una hora

determinada. Tan pronto como el

tiempo que ha fijado ha expirado, el reloj

le da una advertencia sonora.

El tiempo méximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

1.Toque 2 hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla.

(e € @ & §

2.® Ajuste la hora de la alarma con las
teclas /©.

11
Ia! N .

Q@@@‘@@l

» Después de ajustar la hora de la
alarma, el simbolo 2 permanece
encendido y la hora de la alarma
comienza la cuenta atrés en la pantalla.
Si la hora de alarma y el tiempo de
coccion se ajustan al mismo tiempo, en




la pantalla se muestra el tiempo méas

corto.

3.Después de que la hora de alarma
haya terminado, el simbolo 2
comienza a parpadear vy le da una
advertencia sonora.

Apagar la alarma

1.Al final del periodo de alarma, el audio
de advertencia sonard durante dos
minutos. Toque cualquier tecla para
detener el audio de la alarma.

» El audio de advertencia se detiene y

aparece la hora del dia en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1.Toque 2 hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla para reajustar
la hora de alarma. Toque la tecla ©
hasta que aparezca "00:00".

2.0 también puede cancelar la alarma
pulsando largamente la tecla.

Cambiar el nivel de volumen

1.Toque la tecla & hasta que aparezca
el simbolo € y uno de los valores b-
01-b-02-b-03 en la pantalla.

L _T | #
R

Q@@@@&;

2.Ajuste el nivel deseado con las teclas
®/Q. (b-01-b-02-b-03)

1
[ I

Q@@f\ﬁé’?@;

3.Toque la tecla % para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Ajuste del brillo de la pantalla

1.Toque la tecla % hasta que aparezca
el simbolo % y uno de los valores d-
01-d-02-d-03 en la pantalla.

&@@@@

2.Ajuste el brillo deseado con las teclas
©/©. (d-01-d-02-d-03)

oMo
I I

Q@@%@@

» Toque la tecla % para confirmar o la

configuracion se activara brevemente

sin tocar ninguna tecla.

Cambiar la hora del dia

En su horno; para cambiar la hora del

dia que ha ajustado previamente,

1.Toque & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @&
/@,

Q@@@iﬂ%ﬁ

3.Toque la tecla 9 o € para activar el
campo de los minutos.

o

Q@@@@@]

4.Ajuste el minuto del dia tocando las
teclas @/©.
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= = 5.Confirme el ajuste pulsando la tecla ©
o |1Co 0. o ,
| ] : N |_|_‘ » La hora del dia se ajusta y el simbolo
ST T (O desaparece de la pantalla.

800 Q@ 8

30/ES



[ Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

¢ Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccidn,
puede salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, la cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ £l intenso vapor generado durante la
coccidn puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razén,
estos valores se dan como rangos.

¢ Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
gue permanecen en el horno pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

¢ Para los alimentos que cocinard segun
su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
gue se dan en las tablas de cocina.

¢ £l uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

e Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamafos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

e Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

¢ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

¢ Sj se recomienda el precalentamiento
en la mesa de coccidén, asegurese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

¢ Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coldquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

e | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamario de los
utensilios de cocina.

¢ | os moldes de metal, ceramicay
vidrio prolongan el tiempo de coccidn
y la superficie inferior de los alimentos
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de pastelerfa no se dora
uniformemente.

e Si utiliza papel de cocina durante la
coccion, se puede observar un poco
de dorado en la superficie inferior de
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de coccion unos 10 minutos.

¢ | os valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuados para usted
pueden diferir de estos valores.

e Coloque su comida en el estante
apropiado recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del horno como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

¢ S la tarta estda demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccidn.

¢ S el pastel esta humedo, use una
pequefa cantidad de liquido o
reduzca la temperatura en 10°C.

¢ Si la parte superior de la tarta esta
quemada, coléguela en el estante

inferior, baje la temperatura y aumente

el tiempo de horneado.

¢ Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para cocinar pasteles

¢ Sila masa esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.

¢ Sila masa se esta cocinando
lentamente, asegurese de que el
grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Sila masa esté dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,
asegurese de que la cantidad de salsa
que va a utilizar para la masa no es
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hojas de masa y la masa.

® Hornee su pasteleria en la posicion y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccion. Si la parte inferior
aun no esta lo suficientemente dorada,
coléquela en un estante inferior para la
préxima coccion.

Tabla de coccidn para reposteria y alimentos a hornear

Pasteles en o Bandeja Calentamiento
bandeja Bandeja tinica estandar* superior e inferior 3 180 30...40
Molde de .
Tortas en el N Calentamiento
moho Bandeja unica paste! eT*Ia superior & inferior 2 180 30...40
parrilla
o Bandeja Calentamiento
Bandeja unica estandar® superior e inferior S 160 25...35
Modelos con
Modelos con estantes de
Pequefios Calentamiento estantes de rejilla: 25 ...
pasteles L Bandeja inferior/superior rejilla: 3 35
Bandeja unica estandar® asistido por Modelos sin 150 Modelos sin
ventilador estantes de estantes de
rejilla: 2 rejilla: 30 ...
40

32/ES



Molde
redondo para

tartas, de 26 )
Lo ' Calentamiento
Bandeja unica ~om de superior & inferior 2 160 30...38
didmetro con
pinza en la
. parrilla™
Bizcocho Molde
redondo para Calentamiento
tartas, de 26 inferior/superior
Bandeja unica " r<r:]rent r((j)econ asistidlo por 2 160 25...35
; ventilador
pinza en la
parrilla™
Galletas Bandeja unica  Bandeja de Caleptarmentg 3 170 o5 . 35
reposteria superior e inferior
Masa de o Bandeja Calentamiento
reposteria Bandeja dnica estandar* superior e inferior 2 200 80...40
o Bandeja Calentamiento
Masa Bandeja unica estandar* superior & inferior 2 200 20 ... 30
. o Bandeja Calentamiento
Pan integral  Bandeja unica estandar* superior & inferior 2 200 30 ... 40
Molde
~ o rectangular de  Calentamiento
Lasafia Bandeja unica vidrio/metal  superior e inferior 203 200 30...40
en la parrilla*™
Molde
redondo de
Tarta de S metal negro, Calentamiento
manzana Bandeja unica 20 cmde superior e inferior 2 180 50...65
didmetro en la
parrilla™
. o Bandeja Calentamiento
Pizza Bandeja unica estandar® superior e inferior 2 200 ... 220 10... 20

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave del tostado

e Sazonar con jugo de limon y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentara el
rendimiento de la coccidn.

e Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la came deshuesada que el
filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccion por cada
centimetro de grosor de la carne.

¢ Después de que el tiempo de coccion
haya terminado, deje la carne en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la carne.

¢ £l pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio o bajo en un
plato resistente al calor.

Tabla de coccidn para carne, pescado y aves

250/max, a

Bistec (entero) o Bandeja inferior/superior
/ Asado (1 kg) Bandeja dnica estandar* asistido por 8 continuacién 60...80
ventilador 180...190
Jarrete de Calentamiento
) o Bandeja inferior/superior
cor(ie(;ok(1).5 Bandeja unica estandar® asistido por 3 170 85...110
K9 ventilador
P(E):gr]g"ina Calentamiento 15 mins.
Pollo asado o ? inferior/superior 250/max, a
(18-2kg  Bandejadnica ba”g;fnfg un - asistido por 2 continuacién 60...80
NP ventilador 190
inferior
Calentamiento 25 mins.
o Bandeja inferior/superior 250/max, a
Pavo (5.5 kg)  Bandeja unica estandar* asistido por | continuacién 150...210
ventilador 180...190
ngé;'"i;a Calentamiento
Pescados Bandeja unica  bandeja en un mferpr/supenor 3 200 20...30
estante a&sﬂdo por
e ventilador
inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Parrilla

La camne roja, el pescado y la came de
ave se doran rapidamente cuando se
asan a la parrilla, tienen una hermosa
corteza y no se secan. Los filetes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, asf como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

¢ | os alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa solo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no cologue la comida
demasiado lejos en la parte posterior
de la parrilla. Esta es la zona més
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

e Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies

Tabla de parrilla

calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

® Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

¢ Colocar las piezas a asar en la parrilla
0 en la bandeja de la parrilla
distribuyéndolas sin exceder las
dimensiones del calentador.

¢ Dependiendo del grosor de las piezas
a asar, los tiempos de coccion
indicados en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los
aceites. La bandeja del hormo que va
a deslizar debe tener un tamano que
cubra toda el area de la parrilla. Es
posible que esta bandeja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Pescados Parrilla 4 250/max 20...25
Trozos de pollo Parrilla 4 250/max 25...35
A'b"”?g‘”;‘)sie(;:;”era) - Partilla 250/max 20...30
Chuletas de cordero Parrilla 4 250/max 20...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4 250/max 25 ...30
Chuleta de ternera Parrilla 4 250/max 25...30
Gratén de verduras Parrilla 4 220 20 ...30
Tostar pan Parrilla 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
\oltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccién.
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Alimentos de prueba
Los alimentos de esta tabla de coccidn se preparan de acuerdo con la norma EN

60350-1 para facilitar las pruebas del aparato a los institutos de control.

Ve

Tabla de coccion para alimentos de prueba

Shortbread : ]
(galleta Bz?nq cja Bandeja estandar* Calgntamlentp 3 140 20...30
Unica superior e inferior
dulce)
Bandeja . . . Calentamiento
dnica Bandeja estandar superior & inferior 3 160 25...35
Modelos M(::)er:os
esfaonr;es estantes
Pequefios Calentamiento de reila: 3 de rejilla:
pasteles Bandeja Bandeia estandar* inferior/superior Mo dJeIoé 150 25...35
Unica 4 asistido por sin Modelos
ventilador estantes o tj:tes
derejila de rejlla:
30...40
Molde redondo para
Bandeja tartas, de 26 cm de Calentamiento
unica didmetro con pinza en  superior e inferior 2 160 80...38
Bizcocho la parrilla*™
Molde redondo para Calentamiento
Bandeja tartas, de 26 cm de inferior/superior
Unica diametro con pinza en asistido por 2 160 25...35
la parrilla*™ ventilador
: Molde redondo de .
Tarta de B?nq el metal negro, 20 cm de Calgntamlentp 2 180 50...65
manzana Unica superior e inferior

diametro en la parrilla**

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Tostar pan Parrilla 4 250/max ... 3
Albéndigas (ternera) - .
12 piezas Parrilla 4 250/max ... 30

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de

limpieza podrian dafiar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

No lave ningdn componente de su
aparato en el lavavajillas.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza dcidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ L a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

e Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, aimidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas

¢ Después de cada uso, limpie las

superficies esmaltadas con detergente

para vajilla, agua tibia y un pafo suave

0 una esponja y séquelas con un pafio

Seco.

Si el aparato tiene una funcion de

limpieza con vapor facil, puede realizar

una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")

En caso de manchas persistentes, se

puede utilizar el limpiador para hornos

y parrillas recomendado en el sitio

web de la marca de su producto y un

pafo para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de horno externo.

El horno debe enfriarse para su

limpieza en el area de coccidn. La

limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de dafos con la superficie esmaltada.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del hormno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,

no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafo de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafno de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
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agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

e Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hidmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indigue lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafiados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.



¢ Limpie los paneles de control tactil
con un pafio suave humedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
blogueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccidn
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:
1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccion opuesta.
2.Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Autolimpieza pirolitica

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

No toque el aparato y mantenga a
los nifios alejados del mismo
durante el proceso de
autolimpieza. Espere al menos 30
minutos antes de retirar los
residuos.

El horno esta equipado con una funcion
de autolimpieza pirolitica. El horno se
calienta a aprox. 420-480 °C y la
suciedad existente se quema hasta
convertirse en cenizas. Puede
producirse un fuerte desarrollo de humo.
Proporcionar una buena ventilacion. La
autolimpieza pirolitica debe utilizarse
después de aproximadamente cada 10
usos del horno.
1.Retire todos los accesorios del horno.
En los modelos con estantes laterales,
no olvides sacar los estantes laterales.
Si su aparato esta equipado con un
accesorio a prueba de pirotecnia
(resistente a la autolimpieza a altas
temperaturas), no es necesario que
retire estos accesorios del horno.
2.Antes del ciclo de limpieza, quite la
suciedad de las superficies exteriores
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y del interior del horno con un pafio
humedo.

No limpie la junta de la puerta.

La junta de fibra de vidrio es
altamente sensible y puede
dafarse con facilidad.

En caso de danos en la junta de
la puerta del hormno, sustitUyala
por una junta nueva, suministrada
por el servicio técnico autorizado.

3.Seleccione la funcion "Pirdlisis"
(autolimpieza).

En la pantalla aparecera P2:00.
4.Coloque la perilla de temperatura en la
temperatura "max" "max" (maxima).

5. En cuanto empiece la funcién de
pirdlisis, P2:00 se iluminara
constantemente y empezara la cuenta
atras. El tiempo de autolimpieza
aparece en la pantalla. No se puede
ajustar esta duracion.

6.Una vez que el hormo alcanza una
determinada temperatura después de
gue se inicia el proceso de
autolimpieza, aparece el simbolo de
bloqueo (8] en la pantalla de tiempo y
la puerta del horno no se puede abrir.
Sigue blogqueada durante un tiempo
después de que la funcidn de pirdlisis
termine. Hasta que desaparezca el
simbolo de la cerradura, no fuerce la
cerradura de la puerta con la manija.

7.Al finalizar el proceso de limpieza, en
la pantalla aparece "End".

8.Después de que aparezca "End"
termine el proceso fijando los botones
de funcién y temperatura en la
posicion 0 (OFF/APAGADA).

9.Después de un ciclo de limpieza, quite
los depdsitos de tierra con agua de
vinagre.

10.Toque cualquier tecla para silenciar
la alarma audible.
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Una vez completada la funcién de
pirdlisis, el blogueo de la puerta
estara activo hasta que el horno
se enfrie a una temperatura
adecuada. Si desea cocinar algo
durante este proceso, se
mostrara "H" y no se permitira la
coccion.

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
gue se puedan producir en el cristal del
horno.
Quitar la puerta del horno
1.Abra la puerta del horno.
2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.



Quitar el vidrio interior de la
puerta del horno

El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

1.Abra la puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultaneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.

3.Lleve la puerta del horno a una
posicion semiabierta.

3.Como se muestra en la ilustracion,
levante suavemente el cristal mas

L 2 interno hacia 'A' y luego, retirelo
4.Tire de la puerta retirada hacia arriba tirando hacia 'B".

para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zdcalo de la
bisagra.
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Vidrio interior

El segundo vaso interior

Tercer vidrio interior

Vidrio exterior

Ranura de vidrio plastico - Mas bajo

o~ w2

4.Repita el mismo proceso para quitar el
segundo v el tercer vaso.

El primer paso de reagrupar la puerta es
reemplazar el segundo y tercer vidrio (2,
3).
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Como se muestra en la ilustracion,
coloque el borde biselado del vidrio para
gue coincida con el borde biselado de la
ranura de plastico.

El orden de colocacién del segundo y
tercer vaso interior no es importante, ya
gue son intercambiables.

Al colocar el vaso mas intemo (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del
vaso en el segundo vaso interior.

Es crucial colocar las esquinas inferiores
de todos los vidrios interiores para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores (5).

Empuja el componente plastico hacia el
marco hasta que se oiga un "clic".

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser
montados.

Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
drea de coccion, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pano suave o
una esponja y séquela con un pafio
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

e Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un didmetro inferior a 30 mm o
una lampara halégena con casquillo



tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del horno se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

¢ La posicion de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

4.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla

. . cuadrada
¢ | a bombilla utilizada en este aparato ] Descone,cte el aparato de la
no es adecuada para su uso en la .electrici dad

iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del

reloj. 3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
4.Si la bombilla del homo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracion y sustituyalo
3.5Si la bombilla del homo es del tipo (A) por uno Nuevo.
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, sdquelo como se
muestra en la ilustracion y sustituyalo
pOr Uno NUEVO.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.
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E Solucion de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un

¢ E| vapor que se produce durante la coccion puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>Esto no es un fallo.

e Cuando las partes metalicas se calientan, pueden expandirse y causar

ruido. >>>Esto no es un fallo

e Fl fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reempldacelos o reajustelos.

¢ Fl aparato no esta conectado al enchufe (con conexién a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

e | 0s botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcién de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

r activado. Por favor, d tivel

a bombilla del hormo esta defectuosa. >>>Cambie la bombilla del horno.
e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

® Puede que no se ajuste a una determinada funcién de coccidn y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcién de coccion y/o
temperatura.

¢ En los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

¢ Puede que la puerta del homno esté abierta. >>> Asegurese de que la puerta de
horno esté cerrada. En caso de que la puerta del horno permanezca abierta

durante mas de 5 minutos, se cancelan los ajustes de tiempo de coccion, los

calentadores no funcionan y la lampara de homo no se ilumina.

¢ Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.
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Coédigos de error/razones y soluciones posibles

Para eliminar el error péngase en

Er1-Er7 Errores de comunicacion contacto con el servicio
autorizado.
Para eliminar el error péngase en
Er 8- Er27 Errores de sensor contacto con el servicio
autorizado.
Errores de calentamiento del Para eliminar el error po’ngase en
Er 32 - Er 41 contacto con el servicio
horno :
autorizado.
Errores de calentamiento de Para eliminar el error po’ngase en
Er 42 - Er 58 componente contacto con el servicio
autorizado.
Para eliminar el error péngase en
Er 59 - Er 64 Errores de puerta de horno  contacto con el servicio
autorizado.
Errores relacionados con el Para eliminar el error péngase en
Er 65 - Er 71 vapor (en hornos con contacto con el servicio
funcién de vapor) autorizado.
Para eliminar el error péngase en
Er 72 - Er 80 Errores de hardware contacto con el servicio
autorizado.
Errores de seguridad de Para eliminar el error po’ngase en
Er 81 -FEr85 contacto con el servicio
horno :
autorizado.
Errores de conexion a Para eliminar el error péngase en
Er 86 - Er 88 Internet (en hornos con contacto con el servicio
funcion Homewhiz) autorizado.
Errores de microondas (en  Para eliminar el error péngase en
Er 89 - Er 92 hornos con funcion de contacto con el servicio
microondas) autorizado.
Errores de la tarjeta Para eliminar el error péngase en
Er 93 - Er 99 electrénica y del contacto con el servicio

temporizador

autorizado.

45/ES






beko

T

BctpanBaeman gyxoBKa

PyKkoBopacTBo nonb3osartens

9)

RU



YBaxaemMbin nokynaTtenb,

Mepep ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXarnyncra, BHUMaTeNlbHO Npo4YuTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Beibop Halero npogykra. Mbl xoTum, 4ToObl Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBJIEHHOE C BbICOKMM KAQ4E€CTBOM WM TEXHOMOTMEN, MPUHOCKIO BaMm
MaKcUMarnbHyl 3pEeKTMBHOCTb. [INs 3TOro BHUMATENBHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYyrve AOKYMEHTaLMM nepen UCnonb30BaHNEM YCTPONCTBA, U
none3ynTeck UMK B KAYECTBE CrpaBOYHOro maTtepuana. Ecnu Bl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYyromy nuuy, He 3abyabTe Bpy4MTb U pykoBOoACTBO. CriegyniTe
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHMMaHWe BCIO MHGOPMAaLMIO U NpeaynpexaeHus,
N3MNOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTenNs.

O6paLuaiiTe BHUMaHWE Ha BCIO MHAOPMALMIO U NpeaynpexaeHnst B pyKOBOACTBE
none3oBaTensi. Takum o6pa3om, Bbl 3alnNTMTE cebs U CBOe YCTPOWCTBO OT
NnoTeHUMarnbHbIX PUCKOB.

XpaHnTe pyKoBOACTBO Nnonb3oBatens. Ecnv Bl nepegagute yCTPONCTBO APYromMy
nuuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoacTBO nonb3oBaTens COAEPXUT CrieayoLle CUMBOSTbI:

AOnaCHOCTb, crnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UNN TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTn K MaTepuanbHoMy yiepby
YCTPOWCTBa UMNN OKpYyXatoLLen cpeabl.

&OHGCHOCTb, crnocobHas NPpUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropavdmmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHas MH(bOpMaLlMFl M none3Hble CoBeTbl MO NCMOJIb30BAHUIO.

@ I'IphoMTe PYKOBOACTBO MOJ1b30OBaTeENA.
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H MHcTpykuum no TexHuke 6esonacHocTu

- [laHHbIN pasgen coaepXxuT
WMHCTPYKLUN MO TEXHWKE
6Ge3onacHoCTK, KoTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble pUCKK NONyYeHUs
TpaBM UNn MaTepuanbHOro
yepba.

- B cnyyae, ecnu ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
NN UCnonb3yeTca n3
BTOPbIX PYyK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM JOMKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No 3KCnnyaTauun, 3TUKETKM
YyCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHus He BbyaeT
HeCTn OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuepb, KoTopbin
MOXeT BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

+ HecobniogeHve gaHHbIX
WHCTPYKLUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbIMOMHATLCS
npoussoguTenem,
YMNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBUCOM UMW NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AlcnonbayiiTe

OpWUrMHarnbHble 3an4acTy u
akceccyapbl.

- AHe nbiTanTtecb

PEMOHTUPOBATbL UK
3aMeHATb Kakne-nmbo YacTu
yCTpPONCTBA, ecnun 06 3Tom
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE MO
akcnnyatauun.

. A He BbinonHante

TeXHU4eckne moaundgukaumm
YyCTPOWCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus

- [laHHOe yCcTponcTBO

npegHasHadeH ans
AOMaLLUHEro UCNosb30BaHUS.
MpoaykT He NnpurogeH ans
NCMNOMb30BaHNs B
KOMMEPYECKMX M UHBIX
Lensix.

+ He ncnonesynte ycTpomncTeo

B cajax, Ha bankoHax unm B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPONCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNONb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N Ha
KyxHe Ang nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrmx paboumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEOQYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cnegyeT UCNonb3oBaTb
TONbKO ANS NPUroTOBMEHNUS
nuww. MNpoaykT He cnegyet
ncnonb3oBaTb AN Takux
uernen, kak oborpes
NOMeELLEHMS.

- [lyxoBka MoxeT
ncnonb3oBaTbCH ANg
pasMopaxunBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku n
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune.

- [laHHO€e yCTpOMCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANns CyLUKu
NnoABeLUEHHbIX NoroTeHel,
UnNu ogexael.

A Be3onacHocTb geten,

YS13BUMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXMBOTHbIX

+ [laHHBbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb30BaTbCs AETU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTtaplue,
a Takxe nuua c
orpaHvyYeHHbIMU
dU3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNocoBHOCTAMY Unu
HeJoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWK, NP yCII0BUK
Haganexatllero Hagsopa u
NoNyYeHUs1 UHCTPYKLNIA NO
6esonacHomy

NCNOSIb30BaHUIO
YyCTPOWCTBA.
[eTn He JOMXHbI Urpathb C
ycTponcTeoMm. [leTam
3anpeLleHo ovuaTth 1
obcnyXmnBaTb YCTPONCTBO,
3a VCKITIOYeHneM aeTen nog
HaJ30pOM B3POCIbIX.
[laHHOe yCTpOMCTBO He
npegHasHaveH ans
NoNb30BaHWS NOAbMU C
OrpaHN4YeHHbIMK
bU3nN4eCcKMMmn, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHbIMM
cnocoBHocTAMM (BKOYas
AeTen), eCnm OHU He
HaxogsaTca noa
HabnaeHneM nnu He
nony4yatT HeoBXo0ANMbIX
NHCTPYKLNN.
He paspewanTte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
SnekTponpunbopsbl
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ans gpeten. [letm mn
AOMALLUHNE XXMBOTHbIE He
AOJSDKHbI UrpaTb, B3bupartbcs
WM BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomeluante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT 4OCTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMS aKChnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTM
YCTPOWCTBA ropsyme.
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[epxuTte geten noganblue
OT YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIe
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyliecTByeT puck

Nony4YeHnss TpaBm W yoyLbs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, He
KnaguTe Ha Hee TsKenble
npeaMeThbl U He No3BoNsAnTe
AeTAM CaauTbCH Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHMIO ABEPHbIX
netenb.

+ B uensax 6esonacHocTu
aeTten oTcoenHUTe
LUTENCENbHYHO BUIKY U
BbIKNIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepen ero ytunusaumen.

ASJ'|e|<Tpo6esoHaCHOCTb

- [NoaknounTe YCTPONCTBO K
3a3eMIIeHHOWN po3eTkKe,
3aLULLIEeHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIin
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKeE.
3asemneHve 4OMKHO
BbINONHATLCS
KBaNnM@mUMpPOBaHHbIM
arnekTpukom. He
NCnosib3ymnTe yCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHarNbHbIMK
npasuvnamm.

LLtencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpu4ecKoe coeguHeHne
YCTPOWCTBA A0JTKHbI
HaxXo4WUTbCA B NErko
AOCTYNHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaet
BO34eNCTBOBATb Mnams
neyu). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, JOJTKEH ObITb
MexaHun3m (NpegoxpaHnTensb,
BblKMOYaTerb,
BbIKItOYaTenb 1 T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKITHOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUU
C ANEeKTPUYECKUMU
npasunamu, u
OTCOEeVHSOLWNN BCe
nontoca oT ceTu.
YCTPOWCTBO Hermnb34A
noakntoYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPaAHCNOPTMPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
puycKa KOHTaKTa ¢ BogoMm (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BblTeKaTb 13
cyeTyuKa).



- Hukorga He npukacanTech K
BUIKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpwn oTKNOYEHUN, He
AepXuTe WHyp, Bceraga
AEePXKUTE BUSIKY.
Ybeautechb, YTO WITENCcenb
YCTPOMCTBA HaZEeXHO
NOAKITIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme NCKpeHus.
[MogknounTe yCTPONCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HAYEHNAM HaNPSHKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He coaBnueanTe WHyp
nUTaHUS NoA4 w 3a
ycTponcTBoM. He knagute
TshKkenble NpeameTbl Ha
WHyp nutaHusa. WHyp
NUTaHNSA He AOSIKEH ObITb
COrHyT, pasdaBfieH U
conpukacartbcs ¢ fnodbIiM
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboTbl yXOBKM
ee 3aHAA NOBEPXHOCTb
TaKxke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaHNSA HEe OOSTKHbI
KacaTbCH 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMS
Takum obpasom mMoryT
noBpeaAnTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepLe OYXOBKU U He
nponyckanTe Ux No ropsiymm
noBepxHocTaMm. B

NPOTUBHOM crlyvae, 3To
MOXEeT NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUWIO
AYXOBKM 1 Noxapy B
pesynbTaTe pacnnaBfneHus
kabens.

Mcnonb3ynte TorbKO
opuUrnHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpeXxaeHHble Kabenwn
N YONUHUTENMN.

Ecnn wHyp nutaHmns
NnoBpeXaeH, B Luensx
npegoTBpaLLeHns
BO3HWKHOBEHWNS ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMO 3aMeHUTb,
obpaTmBLINCL K brpme-
N3roTOBUTEM0 YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMaHunen.
NMPEOYNPEXOEHUE:
UTtobbl nsbexatb pucka
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM, Nepe 3amMeHon
namnbl OyXOBKM
obsa3aTenbHO oTcoeanHUTE
YCTPOWCTBO OT 3M1EKTPOCETW.
OTKnOUMTE YCTPONCTBO
nnbo oTcoeanHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.
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AE>e30nam-|ocn> npu

TPaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT
ceTn nepeg
TPaHCNOPTUPOBKOWN.

« YCTPONCTBO TSXeENoe,

nepeBoO3nNTb €ro cnenyeT Kak

MWHMMYM C OBYMS JIIOABMM.
- He ucnone3aywte asepb n/
UK pyydKy ans
TPaHCNOPTUPOBKN NN
nepemMeLleHns yCTponCTBa.
- He knagwute Ha oyxoBky
Apyrue npeameTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTMKaNbHOM MOSTOXEHUMN.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHcnopTupoBaTb
yCTpPONCTBO, 0BepHUTE ero
yNakoBOYHbIM MaTepmnanom

C Ny3bIPbKOBOW MNIIEHKOWN UIK

NAOTHLIM KAPTOHOM U
BMMOTHYIO 3aKrenTe ero
neHton. HagexHo
3aKkpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLbIO FTEHTbI, YTOObI
npegoTBpaTUTb
noBpeXaeHne CbeMHbIX UMK
ABWXYLLIMXCA YacTen
YyCTPOWCTBA.

- BusdyanbHo yb6egutech, 4To
OTCYTCTBYIOT MOBpPEXAEHWS,
KOTOpblE€ MO BO3HUKHYTb
BO BpeMsi TPaHCNOPTUPOBKMW.
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AMepbl 6e3onacHOCTU BO

BpeEMSI MOHTaxa

- Nepepn ycTtaHoBKOM
YCTPOMCTBA NpPOBEpPbTE €ro
Ha Hanu4ne NOBpPEXAEHUN.
B cnyvae Hanuuuns
NnoBpeXaeHnn, He
yCcTaHaBnusanTe
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBauTe
yCTPONCTBO BGAM3U
NCTOYHWUKOB Tenna
(pagunaTtopbl, Ne4n U T. 4.).

- depxuTe BCE
BEHTUNSALMNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMWN BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

- Bo nsbexaHune neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABEpLaMMU.

A besonacHocTb

NCNosib30BaHUsA

- Bcerga nposepsuTte
YCTPONCTBO Ha TO, YTOObI
OHO 6bISI0 BbIKNIOYEHO
nocne Kaxaoro
NCNosib30BaHMS.

- Ecnu Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ASINTENBHOTO BPEMEHM,
OTKIHOUUTE ero nmbo
oTCOeaAnHUTE



npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3yinTte yCTPOUCTBO,

€Cnn OHO HeucnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, oTcoeuHUTe
anekTpuyeckue / ra3oBble
COeANHEHNS YyCTPOWCTBA U
NMO3BOHMWTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHATbIM U pasbutbim
CTEKITOM nepeaHen asepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPONCTBO ANSA TOro, 4Toobl
A0CTWYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nnbo Opyrovt npuyuHe.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
B CUTyaLMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMYTHEHO,
Takux kak ynotpebneHuve
HaAPKOTMKOB 1 / nnu
ankorons.
JlerkoBocnnameHsioLwmnecs
npegmeThbl, XpaHsLwunecd B
30HEe NPUroTOBIIEHUA, MOTYT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkosocnnamMmeHsawLwmecs
npegmeTbl B 30He
NPUroTOBMEHUS.

Pyuyka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. lNpu
NCMonb30BaHUM YCTPOMUCTBA
He BellanTe NonoTeHLua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIEe

npeameTbl U3 JaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl

YCTPOMCTBA NepemMeLLalTcs
N 3aTArnBaroTCAa Npwm
OTKPbITUN U 3aKPbITUN
asepubl. OTkpbIBas /
3aKpblBasi ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,£|,eH1/|s=| o]
Temneparype
- MPEAYNPEXAOEHUE: Bo

Bpems paboTbl yCTpONCTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacaunTtechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemMmeHTtam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 neTt He
AOSDKHBbI NpubAmkaTbCa K
yCcTponcTBy 6€3 KOHTpons
B3pPOCIbIX.

He pasmeliante
nerkoBsocnnameHsoLwnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psSaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsayme.
[Mockonbky nap MoxeT
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
noganbLue, korga
OTKpblBaeTe ABepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, M1uo n / unu
rrnasa.
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+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsi4yMm BO BpeMS
ncnosnb3oBaHus. He
TporanTe ropsiyme OTCeKM,
BHYTPEHHWE 4YacTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE€ 3N1IEMEHTHI
nT.n.

« [1py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPSIYYIO0 OYXOBKY
N U3BneYeHnn, Bcerga
HaZeBanTe TePMOCTOMKNE
nepyaTku Ona OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyaposB

- BaxxHo, 4TOObI pewleTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK BbINK
npaBuIibHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MogpoGHyto
WHOpMaUMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
aKkceccyapoB».

« [Npwv 3aKkpbITUKN OBEpPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
Asepubl. Becerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.

AI5>e30na|CHOCTb BO BpeMs
NPUroTOBMEHNS
- byabTe OCTOPOXHbI Npw

pobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronbe ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemMnepaTtypax u
MOXeT 3aropeTbcs npu
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BO34EeNCTBUM C ropsaYnMmU
NMOBEPXHOCTAMU, NpUBEas K
noxapy.

[MveBble oTxo4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBIEHMS
MOryT 3aropeTtbcs. [epen
NpUroToBfEHNEM yaanuTe
KPYMNHYHO rpsisb.

OnacHoCTb NULLEBOro
oTpaBsneHusa: He xpaHute
nvLLy B oyxoBke Bornee yaca
A0 1 nocre nNpuroToBEHNS.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXET Bbl3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHue u gpyrue
Heqayrw.

He pasorpeBainTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSAHHbIE
6aHku. NoBbiLeHHoe
AaBNEeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MomecTuTe
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
6ymary B nocyay vnv Ha
akceccyap AyxOBKM (JTOTOK,
peleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeECTE C NpoAyKTaMn u
NOMeCTUTE B pPa3orpeTyto
AYXOBKY. Yaanute nuiiHue
KYCKW XXUpOHEeNPOHULaeMomn
6ymaru, BucsLlen Ha
akceccyape nnm
KOHTEeNHepe, YToObI
nsbexatb pucka
NPUKOCHOBEHUS K
HarpeBaTenbHbIM



afieMeHTaM OyXOBKMW.
Hwukorga He ncnonbsymnre
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Gymary npu Temnepartype
neyu Bblle MaKCcMManbHOM
TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHUSA, yKa3saHHOW
Ha XXMPOHeNpPoHMLLaeMOomn
Gymare, KOTOPYHO Bbl
ncrnionb3yete. Hukorga He
KNnaauTe >XMPOCTOMKYHO
BGymary Ha OCHoBaHue
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperkn
UM antoMuHMEBYHO Oonbry
NPSIMO Ha OHO AYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeauTb OCHOBaHWe
AYXOBKMW.

3akponTte ABepLy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpunsi, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS noxapa.
[l0TOBbTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxogsaLLyo ans
WHTEHCMBHOIO OFHA Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmeLyanTe ey CrULLIKOM
Janeko B 3aHen 4YacTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXeT 3aropeTtbCs.

besonacHocTb npu

BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO

OBCNYXMBAHUS U YNCTKM

- NopgoxguTe, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET [0
Ha4varna o4ymcTku. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He mouTe ycTtponcteo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWS Ha Hero BoAbl!
CyLiecTByeT OnacHOCTb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TokoMm!

+ He unctute yctponcteo
NapooYUCTUTENAMU, TaK Kak
9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He vcnonb3ynte xecTtkue
abpasunBHble YnCTALME
cpeAcTBa, MeTannmyeckue
cKkpebKn, NPOBOMOYHYIO
MoYanky unm
oTbGenueatLme cpeacrea
AJS1 O4YUCTKM CTekna
nepegHen gBepu AyxXoBKK /
(vnn, ecnun nmeeTcs) ctekna
BEpPXHEWN OBEpPU OYyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel moryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.
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A XopoLlo npoeeTpuBamnTe
Camooumienmne npu CBOIO KYXHIO BO BpPeMmsi

BbICOKOM TemMnepaTtype

(nuponus)

- Bo BpeMsi caMOO4YNCTKM
NOBEPXHOCTU CTAHOBSATCHA
Bonee ropsyMmun B
CpaBHEHUWN CO CTaHOAaPTHbIM
ncrnonb3oBaHueMm. He
Aonyckante geten K
AYXOBKe.

- ['opsiumMe noBepxHOCTH
MOryT Bbi3BaTb oXxoru! He
npukacanTecb K yCTPOUCTBY
BO BpeMsi CaMOOYULLIEHNS U
aepxute geten noganblue
oT Hero. Nogoxaunte He
MeHee 30 MUHYT, Npexae
YyeM yoandaTb OCTaTKu.

- Bo BpeMsi caMOO4YNCTKM
OygeT BblAENATLCA ObIM U3-
3a CXKUraHusi OCTaTKOB MULLIN.

OYUCTKM.

- [Mepen Ha4yanoOM OYUCTKK
OYUCTUTE BHELLHME
NMOBEPXHOCTU OYXOBKM U
yaanute octaTky NULLn
BHYTPY AYXOBKM C MOMOLLLIO
HaMbISIEHHOM TKaHW.
M3BnekuTe BCe akceccyapsbl
N KyXOHHbIe
NpUHaAneXxHocTn n3
AyxoBku. Ecnu Bawwe
YCTPOMCTBO MMeeT
NMMPOyCTOMNYMBbIE
akceccyapbl (YyCTOMYMBBIN K
CaMOOYMCTKE NPU BbICOKOW
Temnepartype), BaM He
HY>KHO M3BneKaTb UX N3
AYXOBKMW.
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Pl PykoBoacTBO no okpyxatoLueit cpeae

PernameHT yTunusauumum

0oTX040B
CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3aLuun 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynotpebneHus obopyanoBaHus

[aHHoe nsnenve
—

COOTBeTCTBYET [IMpekTnBe
EC 06 ytunusaumu
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OanHoe
nsgenve umeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTUnMsaumio ero kak
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MECTOHAXOXOEHWUN TaKnMX LIeHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

Hagnexaluas ytunusaums
MCnonb3oBaHHOro 0bopyaoBaHUS
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NOCneAcTBUS Ans
OKpyXaroLen cpeabl U 300PpOBbS
Yyeroseka.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):

MprobpeTeHHoOe Bamun usgenve
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npaBunax orpaHUYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEePXMUT BpeOHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepurarnos,
yKasaHHbIX B [lMpektuse.

YTVIHVI3aL|VIF| yNakoOBO4YHbIX

MaTepuanos

* YNakoBOYHble MaTepwuaribl OnacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HedOCTYMHOM A11s AeTen
MecTe.YNnakoBOYHbIE MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBIEHbI U3
MaTepuanos, Noanexarimnx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUNu3anpymnTe nx COOTBETCTBYIOLLNM
06pa3oM 1 copTUpYHTE CornacHo
WHCTPYKLMIA NO 0BpaLLleHunto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOpPWYHOM nepepaboTke. He
YTUNU3NPYNTE UX BMECTE C
0ObIYHbIMU ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO
3HeprocbepexeHUo
Cnepytolime npeanoxeHs noMoryT
BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KONOrMYeCcKon 1 SHepreTN4ecKon

3P HEKTUBHOCTBLIO:

* Pa3amoposbTe 3aMOpOXKeHHbIe
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

* B AyxoBke MCnonb3ynTe TeMHbIE
nnbo amanunpoBaHHbIe EMKOCTMH,
KOTOpbIe NyYlle nepenaroT Tenso.

* BbiknounTe yctpoinctso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXeTe CIKOHOMUTb 10
20 % 3aneKTpo3Heprum, NCcnonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Uy pyKoBOACTBE MNornb3oBaTens,
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BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnaAnTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

+ CrapaiiTecb roToBUTb B JyXOBKe
©onee oaHoro bnoaa
ofHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
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rOTOBUTL OQHOBPEMEHHO, MOMECTUB
[iBa KOHTelHepa Ans roTOBKW Ha
pelleTyaTyto nonky. Kpome Toro,
ecnu Bbl 6yaeTe roToBUTbL efly OfiMH
3a OpyrvM, 3TO COKOHOMUT SHEPTWIO,
MOCKOMNbKY AyXOBKa He GyaeT
noTepsiTe TEMo.



PerynupoBaHue oTXo40B

MpuHUMNbLI paboTbl
ycTpoucTBa

1 TMaHenb ynpasneHus * 3aBucut oT Mogenu. B Bawem
2 Namna* YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb
3 PewetyaTas nonku™* namna, unu TUn 1 pacnonoxeHue
namnel MOryT OTNIM4aTLCH OT
4 [uratenb BeHTUnsTOpa (3a
o o unnicTpaumm.
cTanbHOW NNacTUHOWN) .
5 [eepua 3aBucut oT Mmogenu. Bawe
Pt YCTPOWCTBO MOXeET ObiTb 6e3
6 Pyuka peLueTyaThIX Nonok. Ha
7 HwkHUI HarpeBaTenb (HMKHAS UNNIoCTPaUMmM peLleTyaTble Norku
CTarnbHas nnacTuHa) rnokasaHbl B Ka4ecTBe NpuMepoB.

8 TlonoxeHune nonku
9 BepxHuit HarpeBaTenb
10 BeHTUNAUMOHHbBIE OTBEPCTUSA
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MpuHUMNBLI paGoTbl M UCNONb30BaHME NAHENN yrnpaBrieHUs

ycTpoucTBa

B naHHoM pasnene Bbl MOXeTe HanTK O630p N OCHOBHble 06racTu NnpUMeHeHnA
naHenn ynpasrieHuA yCTpOVICTBa. MOFyT ObITb pasnnyuna B M306pa)KeHVIF|X n
HEKOTOPbIX (byHKLI,VIFlX B 3@aBMCUMOCTU OT TUNa yCTpOVICTBa.

YnpaBneHue oyxoBKoun

1 Pyuyka Bblbopa dyHKLMM
2 Taimep
3 KHorka perynvpoBku
Temneparypsbl
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmM yCTPOMNCTBOM, 3TW PYUKU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpbI€ BbIXOAST NPU HaXaTun Ha
HeKOTOpbIX Moaensx. YTobbl
BbIMOMHWUTb HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4ek, cHayara HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY W NOTAHUTE
ee. [Nlocne BbINOMHEHUS PeryrmpoBKn
CHOBA HaXXMWUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbiGopa (pyHKLUM
Bbl MoxeTe BbIGpaTh hyHKLNM
yrnpaBneHns AyXOBKOW C MNOMOLLIbIO
pyuku Bbibopa dyHKLMiA. [ToBepHUTE
BMeBo / BNpaBo W3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.
KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIGpaTb TemnepaTypy,
Mpu KOTOPON XOTUTE rOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBneHns
TemnepaTypoi. [NoBepHUTE MO
4YacoBOWN CTPerke U3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.
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MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MoxeTe HabnogaTb TemnepaTtypy
BHYTPM OYXOBKW Ha 3KpaHe TaimMepa.
[yxoBka 6yaeT HarpeBaTbCsi, Noka He
OOCTUrHET 3aJaHHOM TeMnepaTypbl U
noaaepxuBaTh €€, B 3TO BPEMS
aHMMauust Harpeea B 3 CTpoku GyaeT
MUraTb B KpaliHeM MpPaBOM CErMeHTe.
Korga Temnepatypa B AyXoBKke
OOCTUTHET YCTaHOBIIEHHOIO 3HAYEHUS,
aHVMaLunsi OCTaHOBUTCS, U PSAOM C
YCTaHOBINEHHbLIM 3Ha4YeHNeM
TemnepaTypbl NOCTOSIHHO GyaeT
oTobpasuntbcsa cumeon «Cx».

Tanmep

KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK
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CumBoOnbI Ha 3KpaHe
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: CumBon BpeMeHun
NPUroToBIEeHUA
: CumBon BpeMeHun

OKOH4YaHuA I'IpVIFOTOBJ'IeHVIFl*

: CumBon TpeBormn

: CumBon Tepmollyna®
: CumBon GrnoKMpOBKM

KHOMOK

8 : CumBon Temnepartypsl
e : CumBoON HacTpoek

- : CumBon GrnoKMpOBKM
asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.

q)YHKLWIOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHU

Ha Tabnuvue dyHKUMiA ykasaHbl (YHKLUOHATbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbLIE Bhbl
MOXETE UCMONb30BaTh B CBOE AyXOBKe, a Takke NokazaHbl MakcUMarbHbIi v
MUHVManbHBIA MOpPor TeMnepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL Ans
COOTBETCTBYHOLLUX PYHKUMIA. Mopaaok pexxumMoB paGoTbl, NoKa3aHHbIN 30ECh,

MOXET BapbMnpoBaThb OT NoOpAAKa PaCrofioXXeHns yCTpOVICTBa

—/c\- Jlamna ) B nyxoBke He paboTaeT HarpeBaTenb.
| OYXOBKM 3aropaeTcsl TONbKO Nammna AyXOBKU.
yxoBka He HarpeBaeTcH. PaboTtaeT
TONbKO BEHTUNATOP (Ha 3aaHewn
CTeHke). 3aMOpOXeHHY0 NuLLy C
PaGora ¢ rpaHynamv MeaneHHo )
% BEHTUNSITO ) pa3mopaxmBaloT Npu KOMHaTHOW
oM Temneparype, NPUroTOBIEHHYIO Xe
P nuLLy oxnaxgaT. Bpewms,
HeobxoanMoe Ansi pa3mopaXuBaHus
Lenoro Kycka msica, 6onblue, Yem ans
efbl C KyCoYKamu.
Muwa HarpeBaeTcs CBEPXY U CHU3Y
— BepxHMii 1 oaHoBpeMeHHo. MoaxoouT ans
HUDKHUTE 40-280 BbINEYKU M TYLLEHOrO Msica B hopMax,
J— Harpes [nNs KEKCOB U NMUPOXHbIX. Bo Bpems
MPUrOTOBNEHUM MWLM UCMOMNb3YeTCs
TOMbKO OAMH NOTOK.
MoaxoauTt Anst NpoAyKToB, KOTOpbIe
HwxHmi 40-220 HYXXHO NOAPYMSIHUTL CBEPXY.
—_— HarpeB MoaxoguT 1 NPoAyKTOB, KOTOPLIE

HY>XHO NoOXXapuTb B OCHOBaAHUW.
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["opsYMin BO3OYX, HArpeTblii BEPXHUM
N HWKHUM HarpesBaTensiMu,

¢« o

BeHTunaTo
— HUKHETO / paBHOMEPHO 1 BbICTPO )
% pB XHer 40-280 pacnpefensieTcs no Bcen JyXOBKe
S Hzapeesao BMecTe ¢ paboTton BeHTUnsaTopa. Bo
BpPEMSI NPUIrOTOBIEHWUMN NULLA
MCNONb3yeTcsl TONMbKO OAMH JTOTOK.
PaboTaeT 6onbLUOl rpunb Ha NOTONKe
ww MonHbIN 40-280 ayxosku. Moaxoaut ans
rpunb NPUroTOBNEHUS Ha rpune B 6onbLUMX
Konv4ecTBax.
"opa4unin BO3ayX, HarpeBaemMbIi
MonHbIRA GonbLlUMM rpunem, 6bICTPo
"%" rpune ¢ 40-250 pacnpefensieTca B AyXOBKe C
BEHTUNATO BeHTUNATOpoM. MogxoanT Ans
poM NPUroTOBNEHUS Ha rpune B 6onbLUMX
Konv4ecTBax.
n Vcnonb3yeTcsa ans 4nNuTenbHoro
OARSPHU XpaHeHUsi NPoayKTOB Mpu
222 BaunTe 40-100 P o
Temneparype, roToBOW K
ropsynm
ynotpebneHuto.
Vcnonb3yeTcsa Ansi CaMoOO4MCTKM
Py AYXOBKM Npu BbICOKOW TemnepaType.
soe Muponus - MpounTaiiTe pa3bAcHeHVa B pasgene

06CnyXMBaHWSA 1 OYUCTKU ANst 9TON
PYHKLIMN.
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Akceccyapbl Ana yctponuctea

Balue ycTponcTBO MMeeT pasrnuyHble akceccyapbl. B aTom pasaene JocTynHO
onncaHne akceccyapoB U 1UX NpaBUIiibHOIo NCNOfIb30BaHUA. B 3aBncumocTu ot
moaenun yCTpOVICTBa, NnocTaBnsieMbI aKCceccCyap MOXeT BapbnpOBaTbCA. Bce
aKceccyapbl, onncaHHble B PyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTensa, MoryTt ObITb HeOOCTYIMHbI
AN BaLlero ycTpomncTaa.

MPUMEYAHME : JloTku B Ballem yCTpOMUCTBE MOryT AehopmMmpoBaTbCcs Noa
BO3JeNCTBMEM TeMnepaTypbl. OTO He NoBNMsieT Ha Ux cyHKuMo. Odedopmauus
ncyesaeT, Korga fioToK OCThIBaEeT.

CTaHAapTHLIN NOTOK
Vicnonb3yeTcsa Ans BbiNeyky,
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U XKapKu
GOnbLLMX KYCKOB.

PeweTyaTbii rpunb

Wcnonb3ayeTcs Ans xapku unm
pasMeLLeHVs NwK, kotopas byaeT
3anekaTtbCsl, XapuTbCs U TYLLUUTLCS Ha
BbIGPaHHOI Moske.
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Ucnonb3oBaHue aKceccyapoB
ycTpoucTBa

Monku ans rotoBKn

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHeN
NonoxeHust Nonok. Bel Takke moxeTe
yBuaeTb NOpsaoK NOMNoK B LMdpax Ha
nepegHen pame OyXOBKM.

Mopaenu ¢ pewetT4yaTbiM1 NONKaMu

Pa3melleHue pelieTyaToro rpusnst Ha
nonkax ansi roToBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
O4yeHb BaXKHO MpaBUIIbHO pa3MeLlaTb
peLleTyaThIi rpusib Ha GOKOBbIX
pelueTyaTbix nomnkax. MNpu
pasmMeLlleHnn pelueTyaToro rpuna Ha
HY>XHOW NOIKe OTKpbITas 4acTb
OOIMKHa ObITb cnepeau. [ns ny4iiero
NPUroTOBNEHNs peLleTyaThIii rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
peweTtyaTon nonke. OH He JOIMKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.
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Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Mpu pasmelLieHUn Ha Nornke
peLueTyaThlii rpyUnb UMEET OfHO
HanpasneHwve. Mpu pa3MeLleHnm
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeaw. Mpu pasmeLLeHum
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeau.

Pa3melleHue foTKa Ha nosnkax ans
rOTOBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
Takke BaXXHO NpaBunbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BOKOBBIX peLleTvaTbIX
nonkax.

Mpu pasmeLyeHnn NoTKa Ha HYXXHOM
Monke ero CTopoHa, npeHasHa4YeHHas
ONsa yaepXaHusi, 4OrmkHa bbiTb
cnepeaw.

[nsa nyywero npuroToBrneHns NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
pelletyacToi nonke. OH He JOIKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.




Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Takke BaXXHO NpaBUNbHO pasmeLlaTth
NoTkn Ha GokoBbIX nonkax. Mpu
pa3MeLlLleHI Ha NOJIKe NOTOK UMeeT
ofHo HanpaeneHue. Mpu pasmeLleHnm
rIOTKa Ha HY>KHOW MOJIKe ero CTOpoHa,
npeaHasHavyeHHas ansa yaepxXaHus,

DyHKUMA cTONOpa pelleTyaToro
rpuns

CywecTByeT dyHKUNS cTOnopa,
npepoTBpaLlaloLlas onpokuabiBaHue
peLueTyaToro rpuns ¢ peetyaTon
nonku. C NOMOLLbIO 3TOW hyHKLNM Bbl
MOXKeTe nerko n 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHMMas pelleTyaTblil rpunb,
Bbl MOXeTe NOTSAHYTb ero Brepe noka
He [0CTUrHeT cTonopa. Bel JOMKHbI
npoTalnTb HaJ CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAArnuUTb €ro.

Mogenu ¢ peweT4yaTbiMU NONMKaMun

Mopaenu 6e3 pelleT4yaTbIX NONOK

PyHKLUMA cTOonopa AN noTka
pelweTyaToro rpunsa Mogenu ¢
pelweT4yaTbiMM NONKaMm
CyuiecTtByeT Takke hyHKLUMSA CTONOPA,
npegoTepaLlatoLlas onpokuabiBaHne
notka c pelwetyaton nonku. CHumas
NOTOK, ocBoBOAMTE ero oT 3aHero
3amMKa M NoTsHUTE Ha cebs, moka OH He
OOCTUrHeT ctonopa. Bbl AOMKHbI
NpoTaLMTb Hag CTOMOPOM, YTOObI
NOMHOCTLIO YAAmNMWTb Er0.
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MpaBunbHoOe pa3melleHue
pelleTyaToro rpuns U rioTka Ha
Tereckonnyecknx HanpasnAoLWMUX-
Mopaenu ¢ peweTyaTbiM/ NONKaMu 1
Tereckonuyeckumm
HanpaBnALWMMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpasrsoLLMM MOXHO Nerko
ycTaHaBnvBaTb U CHUMAaTb NOTKU U
peLleTyaTbii rpuns. MNpu
NCMNonb30BaHWM JTOTKOB U peLleT4aToro
rpurs ¢ TeneckonnyecKomn
HanpasnsioLLen Heobxoaumo crneanTb
3a TeMm, 4ToObl LUTbIPW Ha NepeaHen u
3agHel YacTsX TenecKonu4eckunx
HanpasnsoLWKX Npuneranu K Kkpasm
rpunsa v notka (MoKasaHo Ha PUCYHKe).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MoHTaxHble pa3mepbl JyXOBKU
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 2,6 kBT

Tun gyxoBKu [lyxoBKa ¢ BEHTUNSTOPOM

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTpUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTENbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy'dlleHnsa KayecTBa yCTpPONCTBa.

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTauum u
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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Pl NepBas akcnnyaTtauus

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
MCMONb30BaHUIO BALLETO NPOAYKTA,
pekomeHayeTca caenatb cnegyollee
B nocneayoLmx pasaenax.

MNepBas yctaHoBKa

Bcerga yctaHaBnuBaite Bpemsi
CYTOK Nnepep MCronb3oBaHWeM
AyxoBku. Ecnv Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
FOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOZENSIX
LYXOBKM.

1.Mpwn NepBOM BKIMOYEHUM OYXOBKM Ha
avcrnee 6yoet muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @

S}

o 13
plng NI N

Q@@@{%@

3.Haxmute O unu % npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.

S 1Tmr

§
| UL
8O @ & 8
4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHYBLLNCH DO,

O \TOCo
[

Q@@@ﬁé’?@l

5.lNoaTBepanTe HaCTPOWKY,
KOCHYBLLUCB {9 HaxaB.

» Bpemsi CyTOK yCTaHOBIEHO,

1 cumBon £ ncyesaeT ¢ aKpaHa.
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Ecnu nepBoHa4anbHoe BpeMsi He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
bl O npogomxat MuraTh, a Bala
OYyXOBKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOJMKHbI NOATBEPAMUTL BPEMS
CYTOK, YCTAHOBUB BPEMSI CYyTOK
UNW HaXxaB KHOMKy(D, Koraa oHa
HaxoauTcs B

nonoxeHun «12:00». Bol MoxeTe
N3MEHUTb BPEMS CYTOK MO3XKe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTporikny.

TekyLne HacTPOVKN BpeMeHU
OTMeHSITCA B cnyyvae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MNepBas ouncTka

1.Y6epuTe BCe yNnakoBOYHblE
maTepuansl.

2./13BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM, BXOOSLLEW B KOMMIEKT
MoCTaBKM.

3.BknioumnTe ycTponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKlo4MTe. Takum obpasom,
OCTaTK/ U Cnou, KOTopble MOrnu
oCTaTbCs B NeYn BO Bpems
Npoun3BoOACTBa, CropsAT U1
YTUNU3NPYIOTCS.

4.Tpmn paboTte ¢ npoayKkTom BbibepuTe
caMylo BbICOKYIO Temneparypy u
pabouyto OYHKUMIO, C KOTOPOW
paboTatoT Bce HarpeBaTenu B
BaLlem ycTponcTae. CMm. «PyHKUMM
ynpaBneHus ayxoBkon». O ToM, Kak
ynpaBnATb JYXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B crieaylolleM pasgene.

5.MNogoxanTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

6.MNpoTpuTe NOBEPXHOCTN AYXOBKU
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu ryokow, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.



Mepen ncnonb3oBaHMEM NMPUMEYAHMUE T[lpn nepeom

akceccyaposB: BKITIOYEHUN B

OuncTnTe akceccyapbl, U3BNEYEHHbIE TeyeHne

N3 yXOBKWN, BOOOW U MSITKO ryOKOM. HECKONbKMX YacoB

NMPUMEYMAHUE HekoTopble BO3MOXHO
MotoLLMe cpeacTea BblaeneHve nbiva
N Ynctawme 1 3anaxa. 9To
MaTepuansl MoryT BMonHe
noBpeanTb HOpMarbHO.
NoBepXHOCTb. He Y6enutecs, 4to
nucnonb3ynTe Ang KYXHS1 XOpOLLO
YUCTKM npoBeTpuBaeTcs,
arpeccyiBHbIE 4TOGbI yAanuUTL
MoloL e Abim 1 3anax. He
cpencTea, BAbIXanTe
yncTAane BblengoLmecs
MOPOLLKW/KpEMbI, a AbIM 1 3anaxu.
TakKxe ocTpble
npeamMeTbl.
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B NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6was nHcpopmauma no
MCMOJNIb30BaHUIO QYXOBKMU

BeHTUNATOp oxnaxaeHus

Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxraxaeHus BKoyaeTcs
aBTOMaTU4eckM nNpu HeobxoanMocTn 1
oxnaxaaeT Kak NepeaHIol YacTb
YyCTpONCTBA, Tak 1 mebenb. OH
aBTOMAaTUYECKM BbIKIIOYaETCS Mo
OKOHYaHUK npoLecca oxXaxaeHus.
"opAYMin BO3OYX BbIXOANUT Yepes
ABepLy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTe BEHTUMAUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTBHOM cnydae
AYyXOBKa MOXeT neperpeTbCs.
OxnaxgaroLumin BeHTUNSATop
npogomnxaet paboTaTb BO Bpems
paboTbl AyXOBKM UMK Nocre ee

BbIKITIo4eHNs (NpumepHo 20-30 MUHYT).

B criyyae, ecniv Bbl rotoBuTe, 3aAaB
Tanmep AyXOBKW, B KOHLE BPEMEHHU
NPUroTOBNEHUSA OXITaXKaaoLL M
BEHTUMNSATOP OTKIIOYUTCH CO BCEMMU
dyHKUMsMU. Bpems paboTbl
oXnaxaaroLLero BEHTUNsATopa He
MOXeT ObITb onpenerneHo
nonb3oBaTernem. BeHTunatop
BKITIOYAETCA U BbIKINIOYaEeTCH B
aBTOMaTUYeCKOM pexume. ITO He
ABNAETCA HEUCMPABHOCTLIO.
OcBelleHMe OyXOBKU

Koraa ayxoBka HauMHaeT roToBUTb,
BKITIOYaeTCA namna oyxosku. B
HeKOTOpbIX MoAensx namna paboTtaet
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, B TO BpEMS
Kak B ApyrMx Mogensx oHa
BbIKIMOYaEeTCs Yepes onpeaeneHHoe
BpeMS.

B HekoTOpbIX pabounx yHKLUAX
namna He roput U3-3a 9KOHOMUU
3Heprum.

Ecnu Bbl X0TWTe, 4TOOLI Namna
OYXOBKM roperia HernpepbIBHO,
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BblbepuTe PYHKLMIO ypaBneHus
«Jlamna gyxoBKu» C MOMOLLLbIO PYYKHM
Bblibopa PYyHKLMUN.

PaboTa 6noka ynpaBneHus

AYyXOBKOW
O6Lwwwme npeaynpexaeHns no 6noky
ynpaBneHuUsi AyXOBKOMW

MakcrmanbHoe Bpemsi
MPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YyCTaHOBUTb, — 5 4Yaca 59 MUHYT.
MakcumansHoe Bpems TENnbIn
AepxaTb Tonbko 23 Yacos u 59
MWHYT.

B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrMM nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpammupoBaTb
AYyXOBOW LUKad.

Mpw BbINOAHEHUN MOOBLIX
HacTpoeK COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl 6yayT 3aropaTtbcs Ha
aucnnee. MNoxanyicTa,
NOAOXKANTE HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWMKM ObINN COXPaHEHBI.

Ecnu npon3eecTu kakve-nvm6o
HaCTPOWK/ NPUTrOTOBMEHUS,
BPEMSsI CyTOK Hemnb3s 6yaeT
N3MEHUTD.

Ecnu Bpems npurotoBneHuns
YyCTaHOBIEHO B Havare
NPUroTOBNEHUS, OCTaBLUEeecs
BpeMsi 0TOOPasnTCs Ha aKpaHe.

B cnyuasix, Koraa ycTaHOBMEHO
BPEMS MPUrOTOBIIEHNS; Bbl
MOXeTe aBTOMaTUYECKM
OTMEHUTb, HaXaB U yaepXusast
kHOmMKy .



KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK
CumBoOnbI Ha 3KpaHe

: CumBOn BpeMeHHU

OOk WN -

O NPUroTOBNEHUS
. : CumBon BpeMeHu
O OKOHYaHMWA MPUroToBNeHNs™®
jal : CumBon TpeBoru
7 : CumBon Tepmollyna®
: CumBon GrnoKMpOBKM
Gy KHOMOK
8 : CumBon Temnepartypsl
& : CumBoON HacTpoek
: CumBon GrnoKMpOBKM

asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne oyxoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
YHKLMIO, KOTOPYIO XOTUTE
NPUroTOBUTBL C MOMOLLBIO PYYKM
BbIOOpa hyHKUMM, U yCTaHaABNMBaeTe
onpeaeneHHylo TeMnepaTtypy ¢
MOMOLLbIO PYYKM TEMMepaTyphl,
OYyXOBKa Ha4MHaeT paboTaTb.
BbIKNHOYNTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNIOYUTL OYyXOBOM LLKad),
NOBEPHYB Py4Ky BbIOOpa OYHKLMM 1
py4YKy TemnepaTypbl B MOJNIOXEHWE
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen
(bYHKLMN OYXOBKMK A4NA PyYHOro
NPUroToBMEeHUs

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasneHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBNMBas
BpPEMSsI NPUroTOBIEHWS], 3aaaBas
Temnepatypy u pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYIOLLIME Balle efe.

1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
FOTOBKM C MOMOLLIbIO PY4YKM BbiGOpa
OYHKLMK.
2.YcTaHoBUTe Temnepatypy
MPUrOTOBNEHUS C MOMOLLIbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBka Ha4HeT cpasy paboTaTb C
BbIGpaHHOW hyHKUMEN, a 3Ha4YeHVe
Temnepatypbl 1 § nosBnTCA Ha aKpaHe.
Ha gucnnee nosinsietcs
YCTaHOBMNEHHOE 3HaYeHne
TemnepaTtypbl U TPEXCTPOUHas
aHvMauus. 3atemM nocregoBaTenbHO
oTobpaxaeTcs BpeMs, npoLleaLlee ¢
Hadana npurotoBneHus. Korga
Temneparypa BHYTPU JYXOBKM
AocTuraeT yCTaHOBMNEHHOW
Temneparypsbl, cumBon § ncuesaer, u
Tamep U3gaeT 3ByKOBOW cUrHan.
Moka3 TpexcTpoYHOM aHMMaLMn Ha
3KpaHe npekpailaeTcs, U psaoM co
3HayYeHneM TemnepaTypbl NOCTOSHHO
nosiensieTcs cumson C. [lyxoBka He
BbIKITIO4aETCA aBTOMaTUYECKN, TaK Kak
NPUroTOBNEHWE BPYUHYIO BbINOSHAETCH
6e3 ycTaHOBKM BpeMeHU
NPUroToBNeHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
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KOHTPONMpoBaTb MpoLecc
NPUroTOBNEHME NULLM U
ocTaHaBnumBaTb ero. 1o oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PYUKy Bblbopa PyHKUMK U
perynatop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHEeM NPUroTOBNEHUA:
Bbl MoXeTe 3agaTb aBTOMaTUyecKoe
OTKITIOMEHMEe OyXOBKM B KOHLE Nepuoaa
BpeMeHu, BbiGpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKUMIO, XapakTepHyo Ans
Ballei eabl, U yCTAHOBUB BpeEMS
NPUroTOBNEHUS NO TanmMepy.
1.Bbibepute pabouyio dyHKLMIO Ans
MPUroTOBMNEHUS.
2.HaxumaitTe €, noka Ha aucnnee He
nosiBUTCS cuMBON £ BpeMeHu
NPUrOTOBNEHUS.

S M
L

Q(@@@{%@

Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHOMKy &
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK B0,

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,

S M-
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Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

4.TMonoxute NPOAYKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
NMOMOLLBIO perynatopa TemnepaTypsl.

» Bawa gyxoBka cpasy Ha4yHeT

paboTtaTb Npu BbIOpaHHOW YHKLMM U

TemnepaType. YCTaHOBMEHHOE BPeMs

NPUroTOBNEHUS HAYHET obpaTHbIN

oTcueT 1 8 oToBpasuTcs Ha aucnnee.

O6GpaTHbI OTCHeT BpeMeH!

NPUrOTOBNEHUSA U YCTAHOBIEHHOE

3HayeHve TemnepaTypsl

oTobpaxatloTcsi nocrnegoBaTenbHO C

TPEXCTPOYHOW aHUMaLMENn psSAoM C

HuMKn. Korga Temnepartypa BHYTpH

AYXOBKM JOCTUraeT yCTaHOBNEHHON

Temneparypsbl, cUMBon 8 ncuesaer, u

Tamep U3gaeT 3ByKOBOW cUrHan.

[Mokas TPeXCTPOYHOM aHUMaumn Ha

3KpaHe npekpailaeTcs, U psaoM co

3HayeHVeM TemnepaTypbl NOCTOSTHHO

nosiensieTcsa cumeon C.

5.Mocne 3aBepLueHus npouecca
MPUroTOBMNEHUS Ha 3KpaHe, NOSIBUTCSA
Hagnuck "KoHeuw/End" , 3amuraet
cumeon & u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW curHarn

6.MpenynpexaeHue GyaeT 3ByyYaTb B
TeueHve ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knasuLy, 4Tobbl OCTAaHOBUTL
npeaynpexaexuve. MNMpegynpexaeHue
npekpaTuTcs, U Ha aucnree
NOSIBUTCS BpeMs CYTOK.

YcTaHOBUTb BpeMsl OKOHYaHUA

NPUroToBrieHUs Ha bonee nosaHee

Bpewms: (Bapbupyetcs B

3aBMCUMOCTU OT Moaenu

ycTpounctBa. MoxeT He OGbITb

HeOCTYNHOW AN Bawero

ycTpoMncTBa.)

Bbibupasa Temnepatypy u pabouyto

YHKLMIO, XapaKTepHble ANs BaLlero

6ntoaa, Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb BPEMS



MPUroTOBNEHUS N BPEMS] OKOHYaHUS

npuroToBneHus Ha 6oree nosgHee

BpeMsi, NO3BONAS JyXOBKe

3anyckaTbCs 1 BbIKINOYaTbCS

aBTOMaTU4ECKM.

1.Bbibepute pabouyio dyHKLMIO Ans
MPUroTOBMNEHUS.

2.HaxumaitTe O, noka Ha aucnnee He
nosiBUTCS cuMBON £ BpeMeHm
MPUrOTOBMNEHUS.

S Mrrr
I

2 ye @ & @

Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHOMKy &
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK D/O.

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,

S mrur
I T

Q@@@%&a

Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

» lNocrne Toro, Kak Bpemsi

NpuUroToBneHus dyoet

yCTaHoBMNEHOo, cuMBON 9 NOCTOSIHHO

OyaeT oTobpaxaTbCs Ha aKpaHe.

4.HaxumaiiTe €9, noka Ha aucnnee He
NOSIBUTCS CUMBOI BPEMEHU <9
NPUroTOBNEHNS.

OO T
)

Q%@@@@

5.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK &/,

O 1z
o AU

Q@@@i%@]

» [Nocne Toro, kak Bpemsi OKOHYaHUs
npurotToBneHus dyaet
ycTaHosneHo, cumaon 9 1 cumeon 5 ¢
CMMBOIIOM Nnepuofa BpeMeHun byaoyT
MOCTOSIHHO MOSIBMNATLCS Ha AUCTIee.
Kak Tonbko Ha4YHeTCs MPUroTOBMEHNME,
CUMBON < NcUesHeT.
6.MNonoxwnTe NPoAYyKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE TEMMNepaTypy C
MOMOLLIbIO perynsitopa TeMrnepaTypbl.
» Yacbl AYXOBKU paccyYMTbIBalOT
BpeMs Hayarna NnpuroToBneHus,
BbIYUTasA BPeMSA NPUroTOBMEHUS OT
YyCTaHOBMIEHHOTO BaMu BpeMeHHU
OKOH4YaHus npurotoBneHus. Korga
HacTynuT BpeMs Havana
MPUroTOBINEHUS, aKTUBUPYETCS
BblGpaHHas oyHKLMS, 1 JyXOBKa
HarpeeTcsi 4O 3aflaHHOW TemnepaTypsl.
YcTaHOBNEHHOE BPeEMS! NPUIrOTOBMEHMWS
Ha4yHeT obpaTHbIN OTCHET
n § oToBpasuTcs Ha aucnnee.
O6GpaTHbI OTCHeT BpeMeH!
MPUrOTOBINEHUS N YCTAHOBINEHHOE
3Hay4eHue TeMneparypsbl
oTobpaxatloTcsi nocrnegoBaTenbHO C
TPEXCTPOYHOW aHUMaLMENn psSAoM C
HumK. Korga Temnepatypa BHyTpU
JAYXOBKW AOCTUraeT yCTaHOBMNEHHOM
Temneparypsbl, cuMBon § ncuesaer, u
TaiMep nsgaeT 3BYKOBOW CUrHan.
Moka3 TPeXCTPOYHOW aHUMaLuK Ha
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3KpaHe npekpallaeTcs, U psaoM co

3HaYeHNeM TemnepaTypbl MOCTOSTHHO

nosiensietca cumeon C.

7.MNocne 3aBepLUeHns npoLecca
NPUroTOBMNEHMS HA 3KPaHE, NOSIBUTCS
Hagnvch "KoHew/End" , 3amuraet
cumBon &5 1 Tailmep nogact
3BYKOBOW curHarn

8.MpenynpexaeHve byaet 3ByyaTb B
TeYyeHne AByX MUHYT. HaxmuTte
nobyto knasuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npegynpexaexuve. MpegynpexaeHue
npekpaTuTCs, U Ha ancnree
NOSsIBUTCSI BPEMSI CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOIO
npegynpexaeHust dbyaet HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npeaoTBpaTUTb NOBTOPHOE
BKIIOYEHME [YXOBKN B KOHLIE
npegynpexaeHusi, yctTaHoBute
perynatop Temneparypbl 1
YHKUMOHANbLHYIO py4Kky Ha "0"
nornoxeHue (BbIKI) U BbIKNOUNTE
OYXOBKY.

Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKUMPOBKU KNaBuUL

Bbl MOXeTe npenoTepaTuTb

BMeLLATENbLCTBO Bri0Ka ynpaBrneHus,

aKTMBMPOBaB (PYHKLMIO BIOKMPOBKM

KNaBuLL.

1.Haxumaiite (&, noka Ha aucnree He
NOSIBUTCS CUMBON 1.

. L

» MosiBuTCA cmBon i, 1 Ha aucnnee
HayHeTcst obpaTHbI oTcueT 3-2-1.
Korga obpatHbiil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKkTuBuMpyeTcsa 6nokMpoBKa KraBuLL.
Mpu kacaHuu NGO KNaBmLLW NpK
ycTaHOBKe BMOKMPOBKM KraBuLL
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TaVlmep nogacTt SBYKOBOVI curHan,
1 cumBon & 3amuraer.

Ecnv Bbl NnepecTtaHeTe kacaTbes
KHOMKM Ecnwn Bbl NnepectaHeTe
3axumaTtb Knasuiy & 1o
OKOH4YaHMs obpaTHOro oTcyeTa,
GrokvpoBka Knaeuw He ByaeT
aKkTMBMpoBaHa. [Jo OKOHYaHus
obpaTHoro otcyeTa, 6rIoKMpoBKa
Kntoya He OyadeT akTMBMpPOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuULL OYXOBKM
HEBO3MOXXHO MpW BKIMKOYEHHOW
GroknpoBku knaewuw. B criyyae
cbosi nuTaHus 6riokMpoBka
KnaBuw He BygeT oTMeHeHa.

OTKkntoveHne GNOKMPOBKM KNaBULL

1.HaxmuTe &, noka cumson &1 He
NCYE3HET Ha AuUCnnee.

» CUMBON & McYesHeT, 1 BroK1poBka

KrnaeuaTypbl OTKMIOYUTCS Ha AUCNIee.

YcTtaHoBKa 6yaunbHUKa
Bbl Takke MoXeTe MCnonb3oBaTh
TaiMep ycTpoicTBa Ans noboro
npeaynpeXaeHust Ny HanoMmHaHWS,
KpOMe MpUroToBMnEHNS.
ByannbHWK He BnNusieT Ha paboTy
AyX0BKM. Vicnonb3yeTcs B Liensx
npegynpexaeHusi. Hanpumep, Bbl
MOXeTe MCnonb3oBaTh BYAUMNBHYK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb eay B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpems. o
NCTEeYEeHNN YCTaHOBITEHHOrO BaMu
BpEMeHU Yachl BbiAaayT 3BYKOBOE
npegynpexaeHue.
MakcvmanbsHoe BpeMs npu
yCTaHOBKe 3BYKOBOrO CUMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite L), noka Ha aucnree He
nosiBUTCS cMmBon L.
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2.® YcraHoBUTE Bpems ByaunbHUKaA C
MOMOLLIbIO KHOMOK /©.

11 I
Q ]

Q@@@{%ﬁ

» [Nocne ycTaHOBKM BpeMeHM

ByannbHMKa CUMBON £ NPOAOIHKUAT

ropeTb, a Bpems OyaunbHMKa HauHeT

obpaTHbI OoTcHeT Ha aucnnee. Ecnu

Bpemsi OyaunbHuka 1 Bpems

NPUroTOBNEHUS YCTaHOBIEHbI

OO HOBPEMEHHO, Ha ancnnee

oTobpasutcst Hanbonee KOpoTKoe

BpeMS.

3.TMo ncreveHun BpemeHn byamnbHuKa
CUMBON £ HAYHET MUraThb U BbigacTt
3BYKOBOE NpeaynpexaeHuve.

BbikntoveHune SyaunbHuKa

1.To okoHYaHWK BpeMeHu ByaunbHUKa
OyaeT BblOaHO 3BYKOBOE
npegynpexaeHue B Te4eHne AByX
MUHYT. KocHuTech noboi knasuLm
ANsi TOro, YTo6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHus.

» MpenynpexaeHue npekpaTuTcs, 1 Ha

aucnnee noaBuTCA BpemMs CyTOK.

Ecnu Bbl X0TUTe OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.Haxumaiite 2, noka Ha gucrnee He
nosieuTca cumson L\ ans cépoca
BpemMeHn OyauneHuka. epxuTe
KHOMKy ©, noka He NosBUTCS
Haanuck «00:00».

2.0} Bbl TaKKe MOXeTe OTMEHUTb

npeaynpexaatroLwuii CUrHan, Haxas u

yOoepXvBas KnasuLy.

N3meHeHUe YPOBHS FPOMKOCTHU

1.Kacaitecb kKHOMKu &%, noka Ha
JVCNNee He NOoSIBUTCS CUMBON %% 1
04HO 13 3Ha4veHunin b-01-b-02-b-03.

Q@@@@

2.YcTaHOBUTE Xenaemblil ypoBeHb C
nomoLLbto kHornok B/Q. (b-01-b-02-
b-03)

L[
I I
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3.HaxxmuTe kHOMKy % ana
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
aKTMBUpPYETCA B Onuxkarliee BpemMs
0e3 HaxkaTus KnasuLn,

HacTtpoiika sipkocTu gucnnes

1.KacaiiTecb kHoMKM &%, noka Ha
Jvcrnnee He NosiBUTCA CMMBON &% n
0AHO 13 3HadeHnn d-01-d-02-d-03.

Q@@@@\@]

2.YcTaHOBUTE Xenaemyto pKoCTb C
noMoLLbio kKHorok D/O. (d-01-d-02-
d-03)

Q@@%\é’é}@y

» HaxxmuTe kHonky ¢ ans
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
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aKkTuBupyeTcH B bnuxaniuee Bpems

6e3 HaxaTusa KnaBuLLK.

CmMeHa BpeMeHM CyTOK

B Balew oyxoBke: YTOObI U3MEHUTb

BpPeMSs CYTOK, KOTOPOE Bbl

npeaBapuTenbHO YCTaHOBUNN,

1.Haxumarite i, noka Ha aucnnee He
nosiBUTCSt cumBon €.

2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @

2.

o 13
plng NI N

Q@@@{%@

3.Haxmute 3 unu € npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.
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4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHYBLLCH DO,

¥

mju|u i
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5.lNoaTBepanTe HaCTPOWKY,
KocHyBLUMCh O unu & Haxas.

» Bpemsi cyTok yCcTaHOBIEHO,

1 cumeon €9 ncyesaeT ¢ aKkpaHa.



E O6uwasa nHogpopmauus Nno NpUroToBIEeHUIO

B naHHOM pasfene AaHbl COBETHI MO
NPUrOTOBIEHNIO MULLIM.

MoMUMO 3TOro, Bbl TAKXe MOXETE
HaWTV HEKOTOPbIE U3 NPOAYKTOB,
NPOTECTUPOBAHHbLIX NMPOU3BOAUTENEM,
1 Hanbonee noaxosLLMe napameTpbl
ANs 3TX NpoaykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYHOLLNE HACTPOWKM JYXOBKU
W aKceccyapbl Ans 3TUX NPOOYKTOB.

O6wme npeaynpexaeHus
KacaTefibHO FOTOBKMU B
BYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLbl AYXOBKM BO
BpPEMS UNW NOCne NPUroToBIEHWS
MOXeT NosiBMTLCA ropa4vuin nap. MNMap
MOXeT 0Bxeub pyKy, Mo 1 / unu
rnasa. OTKpbIBas OBepLY AYyXOBKM,
cTapanTech AepxXaTtbcs noganslue.
VIHTEHCKBHBIN Nap, obpasyoLnics
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU 1 CHapPYXu neyu,
a TaKke Ha BepXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 3T0

HOpManbHOE ” (bVISVI‘-IeCKOG ABIEHNE.

3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NPUroTOBNEHNs!, yKasaHHble aAng
NpoayKToB, MOryT BapbMpOBaTbCS B
3aBMCUMOCTM OT peLienTa u
KonuyecTea efbl. [10 3TON NpUYUHE
3TWN 3HaYeHWs1 NpuBeaeHbl B
AuanasoHax.

Mepen npoLeccom rotoeku, Bceraa
n3BnekamTe HeMcnonb3yemble
akceccyapbl U3 JyXOBKW.
[MpuHagnexHocTn, ocTaroLmecs B
AYXO0BKe, CNOCOOHbI MomeLlaThb
NPUroTOBNEHMWIO Balnx 6nog npu
NpaBUIbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe
rOTOBWTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peuenTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha
aHarnoruyHble NPoaYyKThbl, yKasaHHbIe
B Tabnmuax npuroToBrneHus.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix
akceccyapoB NMOMOXeT YNyyLlInTb
KyNMHapHble XapakTepUCTUKN.
Bcerna cobniopavite
npegynpexaeHust 1 nHopmaLmio,
npegocTaBneHHyo NponsBoamTenem
ANsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OGyneTe ucnonb3oBathb.

PaspexbTe XnpoHenpoHmuaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl bygeTe
Mcnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOSALMX AnSs
KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTte
roToBUTL. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTeNHepa, MOXeT NpMBOAUTb K
oXoram ¥ BNUSITb Ha Ka4ecTBO
BaLlei KynmHapuu. lNMonb3ynTech
XMpOoHenpoHuLuaemoi 6ymaromn,
KOTOpYto Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTh B
yKaszaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns XopoLwmx KynMHapHbIX
XapaKTepucTVK NonoxuTe eay Ha
pekoMeHayeMyto HY>KHYHo norky. He
MEHANTe NONoXeHne Noriku BO
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6was uHdopmavrms

Mbl pekomeHngyeM Ucnorb3oBaTb
akceccyapbl ycTponcTea ans
XOpOLLEro NpUroToBAeHUS MULLIN.
Ecnu Bbl cobupaeTech Mcnonb3oBaTb
BHELLIHIOK Mocyay, npegnoyuntanTe
TEMHYI0, HE NPUAMNALLYIO 1
TEPMOCTOMKYIO nocyay.

Ecnu pekomengyeTtcs
npeaBapuTENbHbIA Harpes B
Tabnmue NpUroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTL NPOAYKThI B
OYXOBKY nocrie npegBapuTenbHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech rotoBuTb C
NCMNOSb30BaHNEM PELLETHATOrO
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rpungd, noctaBbTe NMNPOAYKTbI B LLEHTP
rpund, a He Bo3ne 3afHEeN CTEHKM.
Bce MaTepuansbl, UCnonb3yemMblie Npn
N3roTOBMNEHUN TecTa, AOIMKHbI ObITb

CBEXUMU U KOMHATHOM TeMnepartypbl.

CraTyc NpuUroToBrEeHUs NPOOYKTOB
MOXET BapbMpoBaTbCS B
3aBUCMMOCTM OT KONMMYECTBA MNULLIK U
pa3mepa nocyabl.

MeTtannuyeckue, kepammyeckme n
CTEKNSAHHbIE (POPMbI YBENNYNBAIOT
BPEMS MPUrOTOBIEHNUS, @ HIDKHAS
NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX N3nennii
He NoApYyMSHUBAETCS paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpems roToBku
ncnonb3oBaTh KynuHapHyto bymary,
HWKHSAS MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXEeT nompxkaputbecd. B aTom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbes
YBEJNTMYUTB BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npuMepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnmuax
NPUroToBNEHUS, onpeneneHsl B
pesynbTaTte UCMbITaHWi,
NPOBEAEHHbIX B HALLNX
nabopaTtopusax. MNogxoaawme ons
BacC 3HaYeHNss MOryT oTnnYaTbCcs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eay Ha NOAXOASLLYIO
MorKy, pEKOMEeHOOBaHHY0 B Tabnuvue
AN NpUroToBneHus nuwm. CuuntanTe
HWXKHIOKO MOMKY AYXOBKU B KQ4ecTBe
nornku 1.

KOMYeCTBO XMUAKOCTU Unun
yMeHbLUMTE TeMmnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nmpora) cropen,
MONOXNTE €ro Ha HWDKHIOK MOSKY,
NOHWU3bTE TemnepaTypy 1 yBenuybte
BpPEMS BbINeYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbiNeYeH N3HYTPU,
HO CHapy>u NUMKUIA, NCNonb3yinTe
MeHbLLEee KONMMYeCTBO XMOKOCTH,
CHU3bTE TemnepaTypy U yBenuubTe
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUroTOBIEHUIO
BbINeYKH
* Ecnu TecTo CnuLLKOM Cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMSs MPUrOTOBIIEHNS.
HamounTe TeCTOBbIE JTIEHTLI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMECK MOJTOKa, Macra,
vl 1 orypTa.

Ecnu TecTo rotoBUTCS MEIEHHO,
ybeanTtech, 4TO TONWMHA TECTA,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBWUIN, HE
BbIXOOMT 3a NPeAernbl notka.

Ecnu TecTo 06xapeHo Ha
NMOBEPXHOCTHU, HO AHO HE MPOMNEYEHO,
ybeanTechb, 4TO KONUYECTBO COYCa,
KOTOpOE Bbl OyaeTe ucnornb3oBatb
AN TECTA, HE CIULLIKOM MHOIO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NoApyMsiHMBaHUS! NonpobyniTe
paBHOMEPHO pacnpedenntb Coyc
MeXay NiMcTamMm TecTa U BbINEYKON.
BbinekanTe TeCTO B NOMIOXEHUUN U

CoBeTbl N0 BbiNe4YKke TOPTOB

(nuporos)

« Ecnu nupor (TopT) CRMLLKOM CyXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMS BbiNEKaHUsI.

« Ecnu nupor (TopT) BRaxHbI,
ncnonb3ynte HebonbLLOE

Temneparype, COOTBETCTBYIOLLMX
Tabnuue npurotoBnexus. Ecnu aHo
BCE eLle HeloCTaTOYHO KOPUYHEBOIO
LBeTa, NOMECTMTE TECTO Ha HIDKHIO
MONKy Ans NocrneaywLero
NPUrOTOBINEHUS.
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BepxHuii n

Bb;”;j(';a B ,?ﬁrg:'( CTtaHgapTHbIA NOTOK® HWKHUIA 3 180 30...40
Harpes
Bbineuka B OpauH DopMbl NS BbINEYKH Ha Biﬁ:::;;l” 2 180 30... 40
o
dopmouke 1NOTOK pelueTyaToM rpune Harpes
O 3 Bepxuuﬁl "
HOTOK CTtaHgapTHbIA NOTOK® HWKHUIA 3 160 25...35
Harpes
Mogenm ¢ Mogenu ¢
Heb6onbLun B peLwieTyartbl peme'rqa'rblfw
€ BbINneykn OnmH } X peHHJ;(":::g MU NOnKamMm: " gsonkasngw
HOTOK CTaHgapTHbI NOTOK / BepxHero Mo,qeiw 6es 150 Monenu 6e3
Harpesa peLueTyaTbIxX ﬁiﬁgrggb'x
nonok: 2 PR
40
Kpyrnas dopma ans BepxHuii 1
OpauH BbINEYKKN, AuameTpom 26 - 2 160 30..38
JIOTOK CM C 32)KMMOM Ha Harpes
peluetyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas dopma ans BenTtunaTo
[OF: 171 BbINEYKn, AMaMeTpom 26 p HUXKHero 2 160 2535
JIOTOK CM C 32)KMMOM Ha / BepxHero
pelueTyaTom rpune** Harpesa
[OF: 171 BepxHuii n
[NeyeHbe OTOK KonguTepckuii notok* HWKHUIA 3 170 25...35
Harpes
TecTo Opu BepxHuii n
NMUPOXXEHHO HOTOK CTaHgapTHbI NoToK* HWKHWI 2 200 30...40
ro Harpes
BepxHuii n
Cﬂgg:ge no(f"rV:( CTtaHgapTHbIA NOTOK® HWKHUIA 2 200 20...30
Harpes
o BepxHuii n
Lle):_lz%bm no(f"rV:( CTaHgapTHbI NoToK* HWKHWI 2 200 30...40
Harpes
CreknsiHHas/mMeTannnyec BepxHuii 1
[OF: 171 Kasi IPAAMOYronbHas o
JlazaHbsa HOTOK ('.bOpMaF:-Ia pgmeTanOM HWXHUIA 2umm 3 200 30...40
rpune™ Harpes
Kpyrnas yepHas o
A6noyHbIn [OF: 171 MeTannuyeckasi opma, BerHm{ " 2 180 50 ... 65
nupor NoTOoK avameTtpom 20 cM Ha HIBKHAN
peLeTyaTom rpune** Harpes
Ok 3 Bepxuuﬁl "
Muyua HOTOK CTtaHgapTHbIA NOTOK® HWDKHUN 2 200 ... 220 10...20
Harpes

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.
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Msico, Pbi6a n lNMtunua

KnioueBble MOMEHTbI 06Xapku
Mepen Tem, Kak roTOBUTb KypuLy,
nHaenky n GonbLuve Kyckun Msaca,
4YTOOGbI NOBLICUTE IPHEKTUBHOCTD
NPUroTOBNEHUS, NpUNpPaBbTe
TNIMMOHHBIM COKOM U1 NepLeM.

3aHumaet o1 15 go 30 MuHyT
Gonblue, YeM Xxapka dune.

Tabnuua ana n

UroToBJ1IEHNA MACA

anIFOTOBJ'IeHVIe MACa Ha KOCTOYKe

DbLIOLI U NTULbI

PaccuuTbiBanTe oT 4 A0 5 MUHYT
BPeMeHW NpuUroToBrieHns Ha
CaHTUMETP TONLLMHBLI MSAca.

o oKOHYaHUW NPUrOTOBIIEHUS
OCTaBbTe MSICO B JyXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 muHyT. CoK Msica nyulle
pacrnpegenseTcs no xapeHoMy Mscy
N He BbIXOAMUT MPU Hape3aHun Msca.
PbiBy cnegyeT pasmelyaTb Ha nonke
CpEeAHero Uy HU3Koro YpOBHS B
TEPMOCTOMKOW Taperike.

TENK eHTUNSITOp MUHYT
(uenbHbIn) / CTraHgapTHbI HWKHero / 250/max,
Kapkoe (1 Opuki otok NOTOK* BEPXHEro 3 3atem 180 ... 60... 80
Kr) Harpesa 190
bapaka CTraHgapTHbI B::;(:J:r‘;?p
Hoxka (1.5 -  OpguH noTok Aap * 3 170 85...110
2.0 kr) TIOTOK BEPXHEro
Harpesa
PeweTtyatbint
3aneyeHHast rpunes* B::;(:J:;?p 15 MuHyT
kypuua (1.8-  Opuu notok  lNomecTtute oamH BEDXHETO 2 250/max, 60 ... 80
2 kr) NOTOK Ha Hapr ena 3atem 190
HVKHIOK MOMKY P
BenTtunaTop 25 MuHYT
WHpenka CraHpapTHbIv HWDKHero / 250/max,
(5.5«r) Opun notox NOTOK* BEPXHEro 1 3atem 180 ... 150...210
Harpesa 190
Peu::;:ir b BenTtunaTop
Pbi6a OpuH notok  MomecTtuTte oauH 2:;::;?0/ 3 200 20...30
TI0TOK Ha Warpesa

HWXHIOK MOSKY

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* 3Tn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** 3TV akceccyapbl He BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Fpunb KnioyeBble MOMEHTbLI MO FPUnNio
KpacHoe msico, pbiba 1 nTmua 6bicTpo ¢ lNpuroToBbTE NKLLY OAMHAKOBO

06XxapvBatoTCs Ha rpurie, CoOXpaHsioT TOMNWMWHbI 1 BECOM, HACKOMNbKO 3TO
KpacuBYIO KOPOYKY U He BbIChIXaloT. BO3MOXHO, A5 rpuns.

OcobeHHO noaxoaaT Ans rpuns cune,  * lomectuTte Kycouku,

LIaLwWnbIK, Kornbackl, a Takke CovHble ﬂpeﬂHaSHaqveHHble ana rpunsd, Ha 3
OBOLLM (MOMUAOPBI, NYK U T. A.). peLueTyaThbI rpUnb UNn peLueTyaTbIn

NOTOK, pacnpenensisi Ux Taknum
06pa3oM, 4ToObI He NpeBbILaTh
pa3mepbl HarpesaTernsi.

* Bpems npuroToBreHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBUCUMOCTU OT TOMNLLUUHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

« COBMHbTE pelleTyaThiil rpunb U1
peLueTyaThbl IOTOK A0 XenaemMoro
YPOBHs1 B AyxoBke. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha peLleTyaToM rpune,
COBVHbTE NOTOK K HUXKHEN MOoriKe,
4TOOBLI COBpaTb Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOphIN Bbl cobrnpaeTech
COBVIHYTb, OOIDKEH UMETb pa3mepbl
A58 TOro, 4ToObl MOKPbITH BCHO
nnowagp rpuns. 3TOT JIOTOK MOXET
He NOoCTaBNATLCS C JYXOBKON.
HanenTte HeMHoro BoAbl B NIOTOK
OYXOBKMN 01151 NIErkKOn O4UCTKN.

MpeaynpexneHus obwero

Xapakrepa

* MNuwa, He npurogHas aAns rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. [0ToBbTE Ha rpure TonbKo
efa, NnoaxoasLLyo ans
MHTEHCUBHOIO OrHA Ha rpune. Kpome
TOro, He pa3mellanTe eay CrULLKOM
Janeko B 3afHel yacTu rpuns. 310
camas ropsivasi 30Ha, U1 XunpHasi
nu1LLa MOXeT 3aropeThbCs.

+ 3akpoinTe aBepuUy AYXOBKA BO
BpeMs rpuns. Hukoraa Bknrovaite
rpunb ¢ OTKPbITOM ABepLUen
BYXOBKU. FopsAune NnoBepxXHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

Tabnuua ana rp

Pbi6a PelueTyaTbii rpunb 4-5 250/max 20...25
Kypuua Kkycoukamm PelueTyaTbii rpunb 4-5 250/max 25...35
Ted)Te_n:l Z(FLSTBH"J"Ha) PelueTyaTbif rpunb 4 250/max 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250/max 20..25
Crelik - (qonbku) PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250/max 25...30
OT6uBHaZA 13 o
TENSTUHBI PeweTyaTbiit rpuns 4-5 250/max 25..30
OBolyHas 3anekaHka  Pelwetyatbiv rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbii rpunb 4 250/max 1..3
PekomeHayeTcs npeaBaputenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6nioaa, NpuroToBneHHbIe Ha rpune.
[epeBepHUTE KYCOYKM N nocne 1/2 o1 obLero BpeMeHV NPUroToOBNEHUSI Ha rpune.
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n POoAYKTbI ANA TeCTUpoBaHUA

MpooykThl, B 3TOM Tabnwue s NpUroToBAeHUs NULLKN, BHOCSITCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptoM EN 60350-1, ytobbl 06ner4ynTs TECTUPOBaHME NPOAYKTa AN
KOHTPOJBbHBIX YYPEXOEHUNA.

MecoyHoe

Tabnuua Ans NPUroToBNEHUs N

POOHLIX 6N

o BepxHuii n
(Il?_:q":(l;z OpauH noTok CTaj:g?g;HbM HWKHUIA 3 140 20...30
neyeHbe) Harpes
o BepxHuii n
OpauH noTok CTa:g?g;HbM HWKHUIA 3 160 25...35
Harpes
M v
Heb6onblune Moaernu pem:f:a'rbfmw
BLINeuKM BeHTunatop pelwetryaTbiMu nonkamu: 25 ..
CraHpapTHbIv HWXHero / nonkamm: 3
OpauH noTok * 150 35
TIOTOK BEPXHEro Mopenu 6e3 Mogenu 6e3
Harpesa peLueTyaTbIxX
NOMOK : 2 peLueTyaTbIxX
nonok: 30 ... 40
Kpyrnas dopma
NSl BbINeyKu, BepxHHii u
avameTpom 26 o
OpwnH noTtok CM C 33XMMOM :v:;(::: 2 160 30..38
Ha pelueTyaTom
Bucksut rpune™
Kpyrnas dopma
NSl BbINeyKu, BenTtunaTop
avameTpom 26 HWKHero /
Opun notox CM C 32)KUMOM BEpXHero 2 160 25..35
Ha pelueTyaTom Harpesa
rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
o dopma, BepxHuii n
ﬂ6§:;§rbm OpauH noTok anameTpom 20 HVDKHWN 2 180 50 ...65
CM Ha Harpes
pelueTyaToMm
rpune**

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.

** 3TV akceccyapbl He BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

Mpunb

Xneb «TocToBbIN»

PelueTyaTbii rpunb

4 250/max

1..3

TedTenu (roBaguHa)
- 12 wr.

PeweTyaTbiit rpuns

4 250/max

20...30

MepesepHuTe 6ntogo nocne 1/2 ot obLero BpeMeHn NPUroToBNEHNs Ha rpune.
PekomeHayeTcsl npeBapuTenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6nioaa, NpUroToBreHHbIE Ha rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

UHdopmauumsa no obien
yucTke

A Npenynpexnexns obuwero
Xapakrtepa

MopoxauTe, Noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET 0O Ha4arna O4YUCTKMU.
opsiumMe NoBepPXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTea
NpsiMO Ha ropsivne MNOBEPXHOCTU. DTO
MOXET MPUBECTU K NMOSIBNEHMUIO
MOCTOSIHHBIX NSATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
cnegyert TWATENbHO o4MLLaTh U
cywmnTb. Takum obpasom, octaTkm
Ny KM Nerko n ObICTpPo yaanswTcs, a
OoCTaTKM efbl He CropatoT npu
NMOBTOPHOM UCMOSb30BaHNM
npoaykrta. Taknum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryX0bl
nprbopa 1 YMeHbLUAOTCS YacTo
BO3HUMKatoLLMe Npobrembl.

He ncnonbayiiTe naposble MoKOLLNE
CpencTBa ans YNCTKM.

HekoTopble MOKOLLNE 1 YUCTALLME
CpefcTBa MOryT noeBpexaartb
NnoBepPXHOCTb. He ncnonbsyite
abpasvBHbIE MOIOLLME CPEACTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU, YACTALLNE
KpeMbI, cpecTBa Ania yaaneHus
HaKUMW U1 oCTpble NpegMeThbl BO
BPEMS YNCTKN.

CneumnanbHoe YucTsLee CpencTBo
OJ1S O4UCTKM NOCHe KaXaoro
MCnornb3oBaHNs He TpebyeTcs.
HeobxogMmo oumctuTeb ¢
NCMNOSb30BaHNEM MOHOLLLETO
cpencTBa Ans nocyabl U Tensnomn
BOAbl C MOMOLLIBIO MSTKOW TKaHW UK
rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXON
TKaHbIO N3 MUKPO BOOKOH.
O6s3aTENBHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCIO OCTaBLUYHCS XUAKOCTb nocre
OYUCTKN N HEMEAJIEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eqabl, pa3dpbi3ruBaemble BO
BpPEMS NPUroTOBMNEHNS.

He moliTe kakon-nMbo KOMMOHEHT
YCTPONCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MalluHe.

Hep)KaBelou.wle NOBEepPXHOCTU

He ncnonb3ynTe KUCNOTHbIE UMK
Xnopcoaepallme YucTawme
CpefcTBa Npu YMCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HEPXKABEKLLEN CTanm.
[MoBEPXHOCTb N3 HEpPXKaBetoLLEe
cTanu co BpEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LBET. DTO HOpMarbHOe
saBrieHune. Nocne kaxaow onepauuu
O4YMLLANTE NOBEPXHOCTL C NMOMOLLBIO
MOIOLLLENO CPEeACTBA, MOOXOOALLENO
OIS MOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanw.

OyuncTuTe ¢ NOMOLLBIO MSATKON
MbINIbHOWM TKaHW 1 KWOKOTO (He
LapanaroLLero) MolLLEro cpeacTea
NOAXOASLLEro AN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBerLLEeN cTanu, cTapasicb
nNpoTUpaTh B OQHOM HanpaBneHum.
HemenneHHo, He aoxuaascs,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka v 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B TEYEHNE ANUTESbHBLIX
nepruoaoB BPEMEHM.

3MaJ1V|pOBaHHbIe NOBEepPXHOCTU

Mocne kaxpgow akcnnyaTauum
HeobX0aNMO OYNCTUTb
3MarnuoBaHHbIE MOBEPXHOCTU C
NCMNonb30BaHNEM MOIOLLIErO
cpeAcTsa Ans nocyabl U Tennomn
BOAbI C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unm
ry6ku 1 BbICYLLUWNTb CYXOW TKaHbIHO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
YHKUMIO FTErKOn NapoBON OYUCTKY,
Bbl MOXETe yaanuTb eto Nerkyto
HenocTosAHHY0 rpsasb. (Cm. Pasgen
«Jlerkas napoBas o4MCTKa»)

39/RU



* [Ina ynaneHusa CTONKUX NATEH MOXHO
Mcnonb3oBaTh CPEACTBO AN YNCTKU
OYXOBKU N peLleTKH,
pekomMeHAOBaHHOEe Ha Beb-cante
Bawlero 6peHaa, 1 He LapanatroLLyo
ryoky. He ncnomnb3ayinte BHELUHWIA
OUYUCTUTENDb AYXOBKN.

+ [lyxoBka AOMKHa OCTbITb A5
nocriegytoLen YACTKA B 30He
npuroToBneHns Nuwmn. Ymuctka Ha
ropsiynx NOBEPXHOCTAX CO3aaeT Kak
OnacHOCTb noxapa, Tak u
noBpexaeHne NOBEPXHOCTN amaru.

NMoBepxHOCTU KaTanUTUYeCKOro

NOKPbITUA

* BokoBble CTEHKM B 30HE
NPUroTOBNEHNS MOTYT BbITb MNOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o
KaTanuTUYeCcKMMKN cTeHKaMn. JTo
3aBUCUT OT MOAENMN.

* Katanutmnyeckue CTEHKM NMEIOT
nerkyt MaToBYIO U MOPUCTYIO
NOBEPXHOCTb. He HY>XHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckne CTEHKU OyXOBKMU.

* Katanutuyeckne noBepxHOCTU
nornowaT Macrno 6rarogaps cBoen
NOPUCTON CTPYKTYpE U HauYnHaoT
CUATb, KOrda NnoBepXHOCTb
HacbllLeHa MacrnoMm, 1 B Taknx
Ccnyyasx pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb
netanu.

CTeKnsiHHble NOBEePXHOCTH

* [pu ouncTke CTEKNAHHBLIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3ynTe
YUCTUKM N3 TBEpAOro MeTanna u
abpasvBHbIE YMCTALLME MaTepuansl.
OHKM MOryT NoBpeamnTb CTEKIMSIHHYIO
NOBEPXHOCTb.

* OumcTtute Npubop C NOMOLLBIO
cpeacTsa AN MbiTbs Nocyabl,
TENon BoAbl Y TKaHbIO U3 MUKPO
BOIMOKOH, NpeHa3HaYeHHoWn aAng
CTEKMSIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0O CyXOW TKaHbIO 13
MUKPO BOJTOKOH.
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Ecnun nocne o4ncTkn octaHeTcs
MoloLLee cpeaCcTBO, HAMOYUTE ero
XONOAHOW BOAOW U BbITPUTE YNCTOM
N CYXOMN TKAHbI U3 MUKPO BOJTOKOH.
OcTtaTok MOKLLIEro cpeacTea MoXeT
NoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTEKNA B
cneayoLwmn pas.

Hu npwu kaknx obcTossTENbCTBAX
Henb3s cyuMllaTh 3acoXLune ocTaTK1
Ha CTEKNSAHHON NMOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMM HOXXaMu, NPOBOIOYHOM
MoYarnkom nnm nogoobHbIMK
LapanatLMM1 UHCTPYMEHTaMM.
MaTHa kanbumsa (kenTble NsATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTEKINA MOXHO yaanuTb
C NMOMOLLIbIO UMEIOLLIErocs B Npoaaxe
CpefcTBa ANng yaaneHus Hakinu, a
TaKke C NOMOLLbIO cpeacTsa Ang
yOaneHus Haknnum, Takoro Kak yKcyc
WIN NMUMOHHBIN COK.

Ecnv noBepxHOCTb CUMNBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe yucTsLee
CpeAcTBO Ha NATHO rybkow 1
nogoXauTe, noka oHo NoAencTByeT
OOIMKHbIM 0bpasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKNSAHHYIO NMOBEPXHOCTL BAXXHOW
TKaHbIO.

VIameHeHus LBeTa 1 NosiBreHne
NSATEH Ha NOBEPXHOCTU CTEKNa
SABNSATCA HOPMarbHbIMU U HE
cumTarTes gecekramu.

MnacTtukoBbLIe AeTanu u
OKpalleHHble NOBepXHOCTU
* |/|CI'IOJ'Ib3yF| Motrulee cpeacTtso And

MbITbS1 NOCYAbI, TENNYIO BOOY
O4YMCTUTE NNACTUKOBbLIE AETanun
OKpaLLEeHHble MOBEPXHOCTU U MSATKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

He ncnonb3yite YNCTUKM 13
TBEpPAOro metanna u abpasusHble
ynctsawme cpepcrea. OHM MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTMU.

* YbeanTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB

anI6opa He OCTaBIE€Hbl BNaXXHbIMn 1
C MOWLWNM CpeaCcTBOM. B NPOTUBHOM



Cryyae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

OuucTKa akceccyaposB

Ecnne pykoBOACTBE NMONnb3oBaTena He
YKa3aHO UHOe, He MonTe akceccyapbl
0na O0yxXOoBKU B nocyp,omoequVl
MaLluunHe.

Ouuncrka naHenu ynpaBneHus

* [pu o4ncCTKe NaHenemn ¢ pyyKkon
yrnpaBneHus nNpoTpuTe naHenb u
PYYKWN BII&XHOW MATKON TKaHbLIO U
BbITPUTE Hacyxo CyXOMn TKaHblo. He
CHUMaNTe PyYKM 1M NpoKNagky nog
HUMW ANs O4UCTKU MaHenm
ynpasneHus. [NaHernb ynpaeneHus un
PY4YKM MOTYT MoBpeamnTbCS.

* [pu yncTke naHenen U3
HepXXaBeloLLein cTanu ¢ pyyKkon
yrnpaBrneHns He UCMONb3ynTe
YncTALMe cpeacTaa us
HepXXaBeloLLen cTanuy ons pyyKu.
VHAavKaTopbl BOKPYT py4ek MoryT
ObITb yaaneHsb..

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHenu
yrnpaBneHns BrIaXKHOW MATKON
TKaHbIO U BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
GYHKLMIO BNOKUPOBKM KNaswuL, TO
BKINOUMTE BIOKMPOBKY KnaBuLL
nepen BbINOMHEHNEM OYUCTKU
naHenu ynpasnexus. B npotusHoM
crny4ae MOXeT NpousonTn cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTpEHHEN YacTu
AYXOBKM (30HbI

NPUroToBIIEHUS)

CnepnyWiTte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Lwasn
MHdopMaLMs MO OYUCTKEY, B
COOTBETCTBMU C TUMaMM NOBEPXHOCTU
BaLlen AYXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKU B 30HE
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO 3Marnbio NMbo

KaTanMTnyeckumm cTeHkamm. OT1o
3aBuUCUT OT Mogenu. Ecnu nveetcs
KaTanuTuyeckas cteHka, obpaTntech K
pasgeny «KaTtanuTuyeckne CTEHKM» 3a
nHdopmaumen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnseT
coboi Mogenb ¢ pelueTyaTbiMm
norkamu, yaanuTe ux nepes YnCcTKon
BOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINOMHUTE
OYMCTKY, KaK onncaHo B pasaerne
«Ob6Lwasn nHopmMaums no o4YUCTKe», B
COOTBETCTBMU C TUMOM NOBEPXHOCTU
BGOKOBOW CTEHKM.
Y10o6bl yaanuTtb 60koBbIe
pelleTyaTble NOMKU:
1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb
peLueT4aTon NONKM, NOTSHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTMBOMONOXHOM HarnpaBneHUu.
2.MNoTaHuTe pelueTyaTyto NOMKY Ha
cebs, YTOObI CHSATb €€ NOJHOCTbLIO

3.4UT06bI CHOBa NPUKPENUTL MOSKK,
npouenypsbl, MpUMeHseMble Npu UxX
CHATUW, AOIMXHbI MOBTOPSATLCH C
caMoro KoHua fio Havara
COOTBETCTBEHHO.
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Muponutnyeckasn
camoouyucTKa

opsiumMe NoBepPXHOCTM MOTyT
NPUHNHUTE OXOoru!

He npwvikacavitecb K npubéopy Bo
BPEMS ero CaMoOUYUCTKU U He
noanyckamte K Hemy AeTen.
Ynansiite octaBslUnecs
3arpsa3HeHns He paHee, YeMm
yepes 30 MUHYT.

[yxoBka obopynoBaHa
NUPONNTUYECKON CaMOOYNCTKON.
[yxoBka HarpeBaeTcsa NpUMepPHO A0
420-480 °C, n nmetoLlascs rpsasb
cxkuraetcs gotna. MoxeT BO3HUKHYTb
CcUnbHoe AbiMoobpasoBaHue.
ObecneybTe XOPOLLUYH BEHTUNSLMIO.
Muponus cnegyeT Ucnonb3oBaThb
npumMepHo nocrie kaxaoro 10-ro
NCMNOSb30BaHNS OYXOBKW.
1./3BnekuTe 13 neyun Bce
OONOSHUTENbHbIE NpUcnocobrneHuns.
B mopensix ¢ 60KoBbIMU CTOMKaMK He
3abbiBaliTe BbIHUMAaTL OOKOBLIE
CTOVIKW.
Ecnuv Baw npogykT ocHalleH
nnpobe3onacHbIM akceccyapom
(yCTOMYMBBLIM K CAMOOHYNCTKE MpU
BbICOKMX TEMMNepaTtypax), Bam He
HY>KHO BbIHMMaTb 3TW akceccyaphbl U3
OYXOBKM.
2.lMepen ouncTkon yaanute
3arpsi3HEHNS C BHELLIHMX
NMOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHNX
NOBEPXHOCTEN JYXOBKU BaXXHON
TKaHbIO.

He unctuTe npoknaaky Asepubl.
CTeKknoBonoKHUCTas npoknagka
OYeHb YyBCTBUTENbLHAasA, NO3TOMY
€e nerko NnoBpeanTb.

B cniyyae nospexaeHus
NpoKnagkv AsepLbl AyXOBKMU
3aMeHVTe ee B aBTOPU3OBaHHOM
cnyxbe TexHU4ecKoro
obCcnyXuBaHusl.
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3.Bbibpatb dyHkumo «lMuponus»
(camoouncTka).

Ha aucnnee 6ynet murate P2:00.

4.YcTaHOoBUTE pyyKy TemnepaTtypbl Ha
CaMylo BbICOKYIO «max»
(MakcMmanbHy) TeMneparypy.

5. MNocne 3anycka yHKUMK NMponusa,
P2:00 6ygeT ropeTb NOCTOSAHHO U
Ha4HeT obpaTHbIN oTcueT. Ha
avcrnnee otobpaxaeTcs Bpems
€CaMOoo4UCTKN. ITa
NPOAOMKUTENBHOCTE HE MOXET BbiTb
n3MeHeHa.

6.Korna gyxoska gocturaet
onpeneneHHon TemnepaTypbl nocrne
Ha4arna npoLecca CamOO4MCTKM, Ha
MHOMKaTOpe BpeMeHM NosiBrsieTcs
cvmBon 3amka (B, n aBepLy OyxoBku
Henb3sa 6yaeT oTKpbITh. OHa
ocTaeTcs 3abnoknpoBaHHbIM
HeKoTopoe BpeMmsi nocrie
3aBepLUeHns yHKUMK nuponusa. He
HaXXumanTe Ha ABEpPHON 3aMOK
PYYKOR, MOKa CUMBOI 3aMKa He
ncuyesHer.

7.Korga npouecc O4MCTKM 3aBepLUmnTCS,
Ha aKpaHe nosiButcs «Endy».

8.lMocne otobpaxeHuss «kEnd»
3aBepLuMTe npoLecc, ycTaHOBMB
KHOMKM (OYHKUMIA U TeMnepaTtypsbl B
nonoxexue 0 (BbIKIT).

9.lMocne uykna oc4nCTKU yaanuTe
OTNOXEHWS NOYBbl YKCYCHOW BOAOMN.

10.HaxxmuTte ntobyto knasmLly, YTobbl
OTKITHOYMTb 3BYKOBOW CUrHar.

Mocne 3aBepLUeHns PYyHKLUK
nuponusa 6rnokMpoBka AsepLbl
OyneT akTMBHa 4O TeX nop, noka
AyXO0BKa He OCTbIHET A0
noaxoasilen TemnepaTypbl.
Ecnu Bbl XOTUTE YTO-TO
NPUroTOBWUTbL BO BPEMS 3TOrO
npovecca, oTobpasnTtcsi Oykea
«H», n npurotoBnexve 6ynet
3anpeLLeHo.



Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATL ABepLy AYyXOBKU U
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHMX CTeKon Asepubl». MNocne
CHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABEPLbI
O4YUCTUTE KX C NMOMOLLLIO CpeacTBa Ars
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOpbIE MOTYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.

CHATUe OBepuUbl OYXOBKU

1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.

2.0TKpOWTE 32>KMMbI B THE3E NETNMN
nepenHen ABepwu cripasa U Criesa,
NOTAHYB BHM3, KaK MoKasaHo Ha
pUCYHke.

LLlapHUpHBIA 3aMOK - 3aKpbITOE
NonoxeHve

LHapHUPHbLIA 3aMOK - OTKpbITOE

nonoxeHue

3.MNepeBeauTe ABepUY AYXOBKU B
MonyoTKPbITOE NONOXEHME.

4.TloTAHUTE CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4YTOGbI OCBOGOANTL €€ OT NPaBoM U
NeBoOW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UTo6bl yCTaHOBUTL ABEPL Ha
MeCTO, npoLeaypsl,
NPUMEHSIEMbIE NMPU €€ CHATUH,
JOIDKHbEI MOBTOPSITLCSA C CAMOTO
KOHLa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [NpU ycTaHoBKe
ABepLbl 06A3aTensHO
3aKpblBaiiTe 3aXUMbl Ha rHe3ae
neTnu.

CHATUe BHYTpPEHHEro ctekna

ABepLubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHern asepu
YCTPONCTBA MOXHO CHSITb ANS OYUCTKN.
1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.
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2.MoTaHUTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENIIEHHBIN B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepu, k cebe,
OAHOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKU
OaBrieHnst ¢ 06enx CTOpoH
KOMMOHEHTA, U CHUMWTE €ro.

3.Kak nponnniocTpmupoBaHo Ha
pUCYyHKe, OCTOPOXHO MOAHUMUTE
camoe BHYTpPEHHee CTEKITO B
HarnpaBreHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
ero, NOTAHYB B HanpasreHun «B».

51234

1 Camoe BHyTpeHHee CTeKIo
2 BTopoe BHYTPEeHHee CTeKro
3 TpeTbe BHYTpPEeHHee CTeKIo
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4 HapyxHoe cTekrno

5 T1nacTuUKoBbI CTEKIAHHbIN Nas -
HwxHmin

4.lMNoBTOpUTE 3TOT Xe npoLecc aAns
yaarneHus BTOporo n TpeTbero
cTekna

MepBbIM LIarom neperpynnmpoBKA
OBepLUbl ABMNSETCA 3aMeHa BTOPOro u
TpeTbero ctekna (2, 3).

Kak nokasaHo Ha puUCyHKe, moMecTuTe
CKOLLEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAN CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTUKoBOro nasa.

Mopsaok KpenreHnss BTOporo u
TpeTbero BHYTPEHHUX CTEKON He
BaXKeH, TaK Kak OHU B3auMO3aMeHSIEMbI.
Mpukpennas camoe BHYTpeHHee
ctekno (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha
MeCTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTeKna
Ha BTOPOM BHYTPEHHEM CTeKne.
KpaiiHe BaXHO pacnonoXuTb HWKHUE
Yrrbl BCEX BHYTPEHHUX CTEKOI TakK,
YTOGbI OHWM COOTBETCTBOBASM HUXHUM
nnacTUKoBbIM Nasam (5).



MpWKMUTE NNACTUKOBBIA 3NTEMEHT K
pame, Nnoka He ycrbllLNTe 3BYK
«LLenYKa».

Mocne o4ncTkm BCe cTekna
Heobxoanmo cobpartb.

Yuctka namnbl AYXOBKU

B criyyae, ecniv cTeknsHHas asepua
namnbl JyXOBKX B 30HE MPUrOTOBIIEHNS
3arps3HNTCS: OYUCTUTE C NOMOLLILIO
cpeacTsa Ans MblTbs NOCYAbl, TEMON
BOZON N MSATKOW TKaHW Unu ryoku, a
3aTeM BbITPUTE CyXOM TKaHblo. B
crny4yae HeucrnpaBHOCTU Namnbl
OYXOBKMN Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee,
cnegysa cneayowmMm pasaernam.
3ameHa namnbl 4yXOBKU

A MpepynpexaeHus obluero

XapakTepa

* Bo nsbexaHne nopaxeHus
3NEeKTPUYECKNUM TOKOM nepen
3aMeHOoM namnbl yXOBKU
OTCOEeANHUTE 3NEKTPUYECKUI
pasbeM 1 AoXAUTECH OXNaxaeHUs
OyxoBkW. Mopsiune NoBepxXHOCTU
MOryT BbI3BaTb OXoru!

* B aTOl AYyXOBKE MUCMOMNb3yeTcs namna
HaKanuBaHUs MOLLHOCTLIO MeHee 40
BT, BbicOTOM MeHee 60 MM,
anameTpoMm meHee 30 MM mUnm
ranioreHHasi namna c yokornem Tuna G9,
MOLLIHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbi
noaxogaT ans paboTbl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONs AYXOBKU MOXHO MOMNY4UTb Yy
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX areHTOB
UNM y TEXHUYECKOro crneuuanicTa ¢
NUUEH3Ven.

* NonoxeHne namnbl MOXeT
oTnMYaTbCs OT NOKa3aHHOro Ha
pUCYHKe.

+ Jlamna, ucnornb3yemasi B 3ToM
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLIEHUS XXUIbIX NOMELLEHUIA.
HasHa4yeHue aToin namnbl — NOMOYb
nonb3oBaTento BUAETL eay.

* Jlamnbl, UIcnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOMKHbI BblaepXnMBaTb
3KCTpeMarnbHble puanyeckmne
YCNOBWS, Takne Kak TemnepaTypa
BbiLe 50 ° C.

Ecnu B Balwlel AyxoBKe Kpyrnas

namna,

1.0OTKnNOUNTE AYXOBKY OT
areKkTpuyecTea.

2.CHUMUTE CTEKMNSHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKMN.

3.Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak
MoKa3aHo Ha PUCYHKe HIXe,
MOBEpPHWTE Namny AyXOBKM Tak, KakK
yKa3aHo Ha pPUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hoson. Ecnun namna tvna (B),
BbITalLMTE ee, KaK NoKa3aHo Ha
PUCYHKE, U 3aMeHUTE ee HOBOW.

4.YCcTaHOBUTE HA MECTO CTEKINSAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBKe KBagpaTHas

namna

1.0TKMIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTBa.

2.CHYMHWTE pelueTyaTtble Mok B
COOTBETCTBUN C OMUCAHMEM.
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3.MNogHMMKTE 3aLLUNTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY FTaMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4. Ecnv namna ayxoBku Tvna (A), kak
MoKasaHoO Ha PUCYHKe HUXe,
NoBepHMTE Namny AyXOBKW Tak, Kak
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yKa3aHo Ha pPUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hoson. Ecnun namna tvna (B),
BbITalLMTE ee, KaK NoKa3aHo Ha
PUCYHKE, U 3aMEHUTE ee HOBOM.

5.YcTaHoBUTE Ha MECTO CTEKMSIHHYIO
KPBILLKY 1 pelleTyaTtble NosKu.



B YcrpaHenue Henonapok

OGpaTI/ITer K aBTOPU3OBaHHOMY CEPBUCHOMY areHty uin tTexHn4eckomy
cneunanucty ¢ NULEH3NEN NNN K aunepy, y KOToOporo Bbl an06penM NpoAyKT, B
cny4ae, eClm Bbl HE CMOCO6HbI YCTPaHUTb npo6nemy, HEeCMOTpA Ha TO, YTO Bbl
cnegosann UHCTPYKUMAM B JIaHHOM pasaerne. He nbiTantech Hukorga
PEMOHTUPOBATH HENCTIPaBHOE CTpOVICTBO CaMOCTOATEJIbHO

+ OT10 HOpMalibHOEe ABNeHune, Korga nap BbIXoaAnT BO BpeMsA pa60TbI. >>> Omo He

* [lap, BO3HMKAIOLLMA BO BPEMS MPUFOTOBIIEHNS, MOXXET KOHAEHCUPOBATLCS U
06pa3oBbiBaThb Kanny BoAbl Npy NnonagaHumn Ha Xono4Hble NOBEPXHOCTH
CTPOWCTBA. >>> Omo He 518/19emCcs HeUcrnpasHOCmbHO.

+ Korga metannuyeckue getanum HarpeBarkoTCA, OHN MOTYT pacClUMPATLCA U Bbi3biBaTb
Wwym. >>> Omo He sensemcs HeucripaeéHoCMmhbH.

+ CeTeBol NpefoxpaHuTeNb HeucnpaBeH NMbo BLIKMIOYEH. >>> [Ipogepbme
npedoxpaHumenu 8 6r1oke npedoxpaHumened. [Npu HeobxodumMocmu 3ameHuUme
unu cébpocbme ux.

* [NpodyKT He NOAKIOYEH K (3a3eMneHHoN) poseTke. >>> [Ipogepbme
wimericerbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/pyyku/knaBuLLIM Ha NaHenu yrnpasneHns He yHKLUMOHUPYIOT. >>> Ecniu

galw ycmpolicmeo ocHaueHo yHKyuel 6r10KUpOBKU Kilagull, Mo 803MOXHO, 4mo

sKroyYeHa briokuposka krnasuamypebl. [loxanylicma, omka4ume.

+ INlamna B gyxoBKe HewcnpaBHa. >>> 3ameHume namry OyX08Ku.

* [MuTaHune oTkNYEHo. >>> [Ipogepbme, ecmb nu numaxue. posepbme
npedoxpaHumenu 8 6r1oke npedoxpaHumened. [Npu HeobxodumMocmu 3ameHuUme
unu cbpocbme rnpedoxpaHumernu.

+ Bo3MOXHO, He 3afjaHa onpefeneHHas yHKLNS NPUroTOBNEHUS U / Unu
Temnepatypa. >>> 3adalime onpedenieHHyo hyHKUUIO rpu2omoesneHust u/unu
memnepamypy.

* B Mogensax c Tanmepom TariMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolime epems.

* [MuTaHune oTkNYEHo. >>> [Ipogepbme, ecmb nu numaxue. posepbme
npedoxpaHumenu 8 651oke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHuUme
unu cbpocbme ripedoxpaHumernu.

+ Bo3MoxHO, ABepLia OyX0BKM OTKpbITa. >>> Y6edumecs, 4mo dsepua Oyxo8Ku
3aKkpbima. Ecnu dsepuya Oyxo8020 wikagha ocmaemcsi omkpbimoli 6oree 5 MuHym,
HacmpoUKu 8peMeHU rnpuzomosrneHusi 6ydym omMeHeHbI, Hazpegsameru He

6ydym pabomams U nnamrna 8 dyxoeke He bydem eopeme.

* [MpounsoLwno oTkAYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epems / Boiknioyume
ycmpolicmeo U 8KHYUme e20 CHoea.
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Koabl OI.IJVI60K/I'IpVI'-IVIHI:I U BO3MOXHble pelueHusA

O6paTtutecb B aBTOPU30BaHHbIN

Er1-Er7 Owubku cBsi3n
CEPBUC ANs YCTPAHEHUsT OLUNOKN.
Er8-Er27 OLIMBKN JATYMKOB ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUC ANs YCTPAHEHUsT OLUNOKN.
Er32-Er41 Owwmbku HarpeBa AyXOBKU ObpamTecs B aBTOPMIOBAHHbIA
CEPBUC NS YCTPAHEHUsT OLLNGKN.
Er 42 - Er 58 OLWMBKN KOMMOHEHTOB ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
OYXOBKM CEPBUC NS YCTPAHEHUsT OLLNGKN.
Er 59 - Er 64 OLIMGKY [BEPLb! AYXOBKM ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUC ANs YCTPAHEHMST OLLINOKM.
Oumbki, cBR3aHHLIE C ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
Er65-Er 7t napom (B AyxoBKax ¢ ce F|)3|/|c ns ycT aHSHVIFl oLLINBKM
dyHKLMeN napa) pBiC AN ycTp '
Er72 - Er 80 AnnapaTHble oLnGKK ObpamTecs B aBTOPMIOBAHHbIA
CEPBUC NS YCTPAHEHUsT OLLNGKN.
Er81-Er85 Owubku 6esonacHOCTU ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
OYXOBKM CEPBUC NS YCTPAHEHUsT OLLNGKN.
OuimGKy MOAKTIOHEHIS K ObpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
Er 86 - Er 88 UHTepHeTy (B OyxoBKax C ce F;MC st veT aHgHm oLMBKY
dyHKUMern Homewhiz) pBiC AN ycTp '
OLwwmnbku MUKPOBOIH (B Nedax ObGpaTtnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
Er 89 - Er 92 o
C yHKLMEN MUKPOBOIH) CEPBUC NS YCTPAHEHUsT OLLNGKN.
Er 93 - Er 99 OLwwmbku anekTpoHHOM Nnatel  ObpaTUTECh B aBTOPU3OBAHHbIN

n Taﬁmepa CepBuUC Ogd yCTpaHeHUsA OLLMOKN.

Marotosutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad xagoecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typuws
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typumu
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuandecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagumupckas obn., Kupxxadckuii p-H,
MOCIT lMNepwwnHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
WHdpopmaumio o ceptudpmkaumm npogykra Bbl MoXeTe YyTOUHWUTB, NO3BOHMB Ha
rOpsAYYI0 NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIIlOYEHa B CEPUIAHBIN HOMEP NPOAYKTa, yKa3aHHbIN Ha
3TUKETKe, pacrnorioXeHHON Ha NpoayKTe, a UMEHHO: nepBble ABe Lndpbl
cepuiiHOro Homepa obo3HayatoT rof NpoM3BoOACTBa, a NocrneaHne aABe — Mecsil,.
Hanpwumep, "10-100001-05» obo3HayvaeT, 4TO NpoayKT npou3seneH B mae 2010
roga.

M3rotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiiH U KOMNAeKTauuo anekTponpmbopa.
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