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Tuto prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi
technoldgiami. Preto vam odporucame, aby ste si tdto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatelska prirucka sa mdze vztahovat aj na niektoré dalSie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujuce symboly:

Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajlce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prudom.

Vystrahy pred nebezpeenstvom poZziaru.

e

Vystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
md&ze viest k zruseniu zaruky.
VSeobecna bezpecnost

« Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpetného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatel'ska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

» Spotrebic nie je ureny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli

4/SK

pod dohladom alebo
preskoleni.

Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat.

» Ak vyrobok date niekomu
inému na osobné vyuzitie
alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat’ aj navod
na pouzitie, Stitky produktov
a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

« Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani
servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pdvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a mbze
to mat' za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,&i je funkcny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!

* Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technicke
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

« \/yrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

« zastréky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpajajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
zastrcky.

« \/yrobok sa poCas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpoijit.

Ak je kabel sietoveho
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.

« Zariadenie sa musi
namontovat tak, aby sa Uplne
mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud’ sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

» PoCas pouzivania sa zadna
stena rdry zohrieva. Uistite sa,
Ze pripojenie elektriny sa
nedotyka zadného povrchu,
inak sa spojenia mézu
poskodit.

» Nedovolte, aby sa sietovy
kabel zachytil medzi dvierka
rdry a ram, ani ho
nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia
kablov mdze roztavit' a
spdsobit poziar v dbésledku
skratu.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« \ pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
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« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpec€nost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebié a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

« V/yrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo

koordinaciu po poziti alkoholu

a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spbsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

» Nekladte ziadne horlavé latky

do blizkosti produktu, pretoze

bocné strany sa pocas
pouzivania zohreju.

» PoCas pouzivania sa
spotrebiC zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
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vyhrevnych prvkov vo vnutri
rdry.

Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

V rdre neohrievajte
uzatvorené konzervy a sklené
pohare. Tlak, ktory sa v
plechovke/pohari nahromadi,
modze spbsobit, ze pohar
praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové fdlie priamo na dno
rdry. Nahromadenie tepla
mdze poskodit dno rury.

Na Cistenie sklenenych
dvierok rury nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mdzu
poskriabat povrch, ¢oho
désledkom mdze byt rozbitie
skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit

zasah elektrickym prudom.
(Lisi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie droteng;
policky a plechu na drétené
podstavce

Je dblezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku
a/alebo plech na podstavec.
Drétenu policku alebo plech



zasunte medzi 2 vodiace listy
a skor, ako nan polozite jedlo,
uistite sa, ze je v rovnovahe
(pozrite si nasledujuci
obrazok)

K je sklo na prednych
dvierkach odstranené alebo
prasknuté, vyrobok
nepouzivajte.

» Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej
rdry, pouzivajte vzdy
teplovzdorné rukavice urcené
na pouzitie v rure.

« Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do
prislusenstva rury (plech, gril,

atd’.) spolo¢ne s jedlom a
potom vSetko zasunte do
predhriatej rdry. Odstrante
Casti papiera na pecenie
preCnievajuce okraje pekaca
alebo prislusenstvo, aby ste
predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi
telesami v rdre. Papier na
pecenie nikdy nepouzivajte
pri teplote prekracujuce
uvedenu hodnotu na obale
papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo
na dno rdry.

« VYSTRAHA: NeZ zadnete

lampu vymienat, uistite sa, ze
napajaci kabel spotrebica je
odpojeny alebo isti€ je
vypnuty, aby ste tak predisli
moznosti elektrického Soku.
Pred Cistiacim cyklom
odstrante necistoty z
vonkajSich povrchov a
interiéru rury pomocou vihke;
tkaniny. Z vnutra rdry vyberte
vSetko prislusenstvo.

Ak je vas vyrobok vybaveny
prislusenstvom pre pyrolitické
Cistenie (odolnym proti
samocisteniu pri vysokych
teplotach), nemusite toto
prislusenstvo z rdry
odstranovat. pozri Obsah balenia,
Strana 11.
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» Horuce povrchy spdsobuju
popaleniny!PocCas kroku
samodistenia sa vyrobku
nedotykajte a deti udrziavajte
mimo jeho dosah. Pred
odstranovanim zvyskov
pockajte aspon 30 minut.

« PocCas pyrolytického Cistenia,
sa povrchy mozu oproti
beznému pouzitie zohriat
silngjSie. Drzte vyrobok mimo
dosahu deti.

» Spotrebi¢ nesmie byt
inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa zabranilo
prehriatiu.

Zaruka produktu vocCi poZziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo K iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezangé alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

« Uistite sa, Zze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
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varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« Tento vyrobok sa nesmie
pouzivat na ohrievanie
tanierov pod grilom, na
suSenie uterakov, utierok atd’.
tak, Ze ich zavesite na rucky
a na vykurovacie ucely.

« \/yrobca nebude zodpovedny
za Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

» Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, pecCenie,
opekanie a grilovanie jedla.

Bezpec€nost deti

« VYSTRAHA: Pristupné &asti
modzu byt poCas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové
materialy drzte mimo dosahu
deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.



« Nad spotrebi¢ neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut.

» Ked' su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebic
Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na
spotrebici. Mb&ze sa prevratit
alebo sa mbzu poskodit
panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sllade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z

produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne urady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smemicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne
nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.

Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.
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H vseobecné informacie

Prehlad

o~ WO =

OO WN

Ovlddaci panel 6 Motor ventildtora (za ocelovou
Drétena policka platriou)
Plech 7 Svetlo
Rucka 8 Horny ohrevny prvok
Dvierka 9 Polohy polic
1 3 4 5 6
| ] | | |
l I 1 l ) O e |
O ; 5 boad | HEE S >
% ‘Brogd@ ! aryl
Pl Ol v I ~ | 4 |
| | | i | |
i | | | ] ]
12 11 10 9 8 7
Tlacidlo ZAP.NYP. 8 Symbol posilfiovaca (rychle
Zobrazenie funkcif ohrievanie)
Poli¢ko indikatora aktudlneho éasu 9 Tiadidlo plus
Symbol vnutornej teploty rury 10 Tlacidio minus
Pole indikatora teploty 11 Tlagidlo nastavenia
Kldvesa pre spustenie / zastavenie 12 Klavesa navrate na funkcny displej

varenia
Klavesa pre nastavenie teploty
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Obsah balenia 5.8pravne umiestnenie drbtene;
poliky a plechu na teleskopické
podstavce

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
Teleskopické podstavce vam
umoZznuju jednoduché vkladanie a

Dodané prislusenstvo sa méze
odlisovat' v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke
sa s vasim produktom nemusi

dvoldavat. . vyberanie plechov a drétenej poliCky.
1.Pouzivatelska prirucka Pri pouzivani plechu a drétenej poliéky
Q.étarlqardny plech _ ) s teleskopickymi podstavcami sa
Pouglva sa pre CVeS’{OVI”Yv mrazene ubezpedte, Ze koliky v zadnej Casti
edla a velke pecCenie. teleskopického podstavca zapadli na

okraje drétenej policky a plechu.

3.Hlboky plech
Pouziva sa pre cestoviny, velké
pecCenie, Stavnaté jedla a na
zachytdvanie tuku pocas grilovania.

4.Drétena mriezka
Pouziva sa na opekanie a na
polozenie pokrmov, ktoré budete piect,
opekat alebo varit' v misach na

ozadovany podstavec. 6.Kamefi na pizzu - lopatka

e Pouziva sa pre pecenie cestovin, ako
pizze, chleba a lahmajounu, ktoré sa
pecU v kamennych peciach.
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Technické parametre

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 3.1 kW

Typ kabla/prierez min.HO5W-FG
3x1,5mm?

Vonkajsie rozmery (wka/Sirka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

MontaZne rozmery (vyka/Sirka/hibka) **590 alebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavna rdra Multifunkéna rdra

Vnutorné osvetlenie 15/25 W

Erlkon grilu 2.2 KW

Z&klady: Informdcie na energetickom stitku elektrickych rdr si udavané v sullade
s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su ur¢ené pri Standardnom
zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobku).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréena v sllade s nasledujucim stanovenim
priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 -
Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/homé ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Hormé a
dolné ohrievanie.

Pozrite si Cast Montdz, strana 13.

*%

Technické parametre sa mézu Hodnoty uvedené na Stitkoch
zmenit bez predchadzajuceho produktov alebo v sprievodne;
upozornenia za Ucelom zlepSenia dokumentécii boli dosiahnuté v
kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v

sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych

Obrazky v tejto prirucke su podmienok a podmienok
schematické a nemusia sa Uplne okolitého prostredia vyrobku sa
zhodovat s vasim vyrobkom. tieto hodnoty mézu lisit.
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E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana
osoba podla platnych predpisov. V
opacnom pripade zaruka strati platnost.
Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju pévod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a moze to
mat’ za nasledok zruSenie zaruky.
Priprava miesta a montaz
privodov elektriny pre vyrobok je
na zodpovednosti zakaznika.

Vyrobok musi byt namontovany v
sUlade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizuéine
skontrolujte, &i na vyrobku nie su
Ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontuijte.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne
dostupnych kuchynskych skrinkach.
Bezpecna vzdialenost musi byt
ponechana medzi spotrebiCom a
kuchynskymi stenami a nabytkom.
Pozrite si obrazok (hodnoty su v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla

musia byt teplovzdorné (minimaine
100 °C).
Kuchynské skrinky musia zarovnané a
upevnené.
AK je za rdrou zédsuvka, medzi riru a
zasuvku musf byt namontovana
priehradka.
Pristroj prenasajte za pomoci najmene;
dvoch osdb.
Ak chcete rdru presunut, drzte ju za
manipulacny sloty na oboch stranach.
Pred instalaciou produktu vyberte
zvnutra vSetky materidly a dokumenty.
Kuchynsky ndbytok musi zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrazku
nizSie. Na zadnej strane kuchynského
nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku
nizSie, aby sa zabezpecilo dostatocné
vetranie.
Vyrobok nemontuijte do blizkosti
chladniciek alebo mrazniciek.
Teplo, ktoré vyrobok vyzaruje,
bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenasanie
vyrobku nepouzivajte dvierka a/ani
rucku.
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min.
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* min.

Montaz a pripojenie

¢ Produkt mdzete namontovat a pripojit
jedine v sulade so zakonnimi
pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnenegj

zasuvke/sieti, chranenej miniatirmym

istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je

to uvedené v tabulke , Technické

parametre”. Ak pouzivate vyrobok s

N

% 20

transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo&nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su spbsobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sllade s miestnymi
predpismi.
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Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaru¢na
doba vyrobku zacina plynut iba
PO spravnej montazi.

Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby.

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaceny, ani nesmie
prist do styku s horticimi Castami
vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym prddom,
skratu alebo poZiaru!

¢ Pripojenie musi byt vykonané v sulade
s miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s udajmi uvedenymi na
typovom Stitku vyrobku. Otvorte
predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

¢ Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt
v sulade s tabulkou , Technické
parametre”.

Pred zaCatim akejkolvek préce na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od sietového zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Zastrcka sietového kabla musi byt
po montdzi lahko dostupna
(nenasmeruijte ju ponad platriu).

16/SK

Pri zapdjani spotrebica treba
dodrziavat narodné/miestne
elektrické predpisy a je potrebné
pouzit prislusnd zasuvku/konektor
a zastrcku pre rdru. V pripade, ze
vykonové limity spotrebica
presahuju prenosovu kapacitu
zastrCky a zasuvky/konektora,
musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricku
inStalaciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.
Zasunte sietovy kabel do zasuvky.
InStalacia produktu
1.Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju
a zaistite, priCom sa uistite, Ze sietovy
kabel nie je zlomeny a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak,
ako je to znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky
boli dostatoéne utiahnuté a aby sa rdra
nehybala. Ak instalécia nebola vykonana
podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa
rdra moze prevratit.



Per vyrobky s chladiacim ven-
tilatorom (Vo vaSom produkte ne-
musi existovat’)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladf
tak zabudovanu skrinku, ako aj prednu
stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokraCuje v
chode dalsich 20 - 30 minut po
vypnuti rdry.

Ak varite naprogramovanim
Casovaca rury, na konci doby
varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci
ventilator.

Zaverecna kontrola
1.0Ovladanie spotrebica..
2.Skontrolujte funkcie.

Budica preprava

e Odlozte si povodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pévodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého kartonu a bezpecne ho
zalepte paskou.

e Aby ste drétenému grilu a podnosu v
rure zabranili poSkodeniu dvierok rury,
na vnutornu stranu dvierok rdry viozte
pas kartéonu, ktory sa zhoduje s
polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rdry s bo¢nymi stenami.

¢ Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rdcku.

Na vyrobok nekladte ziadne
predmety a presuvajte ho vo
vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢ neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut pri preprave.
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El Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujuce informécie vam pomdzu
pouzivat vas spotrebiC ekologicky a
Setrit energiou:

¢ V rdre pouzivajte tmavé alebo
smaltované nadoby, pretoze lepsie
prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte
predhriatie, ak to odporuca
pouzivatelska prirucka alebo pokyny
na varenie.

e PoCas varenia neotvarajte dvierka rdry
prili§ asto.

¢ Ak dvere nie su otvorené, vnutornd
teplota je optimalizovana tak, aby
Setrila energiu v mode ECO FAN

HEATING a m&ze sa liSit od tej na
displeji.

e Vzdy ked je to mozné, pokuste sa v
rdre varit viac ako len jedno jedlo
sUCasne. Mozete varit tak, ze na
drétenu mriezku polozite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned’ za sebou. Rura uz
bude hortca.

e Fnergiu mozete uSetrit aj tak, ze rdru
vypnete par minut pred dobou
skoncenia varenia. Neotvarajte dvierka
rdry.

¢ Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

Prvé pouzitie

Nastavenie ¢asu

3 4 5 6

[ ! | {

| — |
PO v et c

S o R 1 1=
"Brogd@ ¢t 40

Pl oy oA e

| { i | | |

12 11 10 9 8 7
Tlacidlo ZAP./VYP. 11 Tlagidlo nastavenia

Zobrazenie funkcif

Policko indikatora aktudlneho Casu
Symbol vnutornej teploty rary

Pole indikatora teploty

Klavesa pre spustenie / zastavenie
varenia

7 Klavesa pre nastavenie teploty

8 Symbol posilfiovaca (rychle
ohrievanie)

9 Tlacidlo plus
10 Tlacidlo minus

OO wWnN 2
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12 Klavesa navrate na funkcény displej

1.Pri ivodnej prevadzke rdry sa rozsvieti
symbol (3, dotknite sa tlacidiel A/~
aby ste nastavili hodiny.

2.Potvrdte nastavenie dotknutim sa
symbolu & a pockajte 4 sekundy bez
toho, aby ste sa dotkli ktoréhokolvek
tlacidla, ¢im vyber potvrdite.



Ak nie je nastaveny aktualny Cas,
ukazovatel Casu zacne rast/hybat’

sa smerom nahor od 12:00.
Aktivuje sa symbol ©®, ktory
oznacuje Ze ste nenastavili
aktudlny ¢as. Zmizne hned po
nastaveni Casu.

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2 Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 minut a

potom ho vypnite. Déjde tak k spaleniu

a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.

Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!

Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Casti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouZitie v rure.

Elektricka rara
1.Vyberte z rury vSetky plechy na
pecenie a drbteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte polohu Static (Staticka).
4. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast Prdca s elektrickou rdrou,
Strana 21.
5.Nechajte rdru bezat po dobu 30 minut.
6.Vypnite rdru; pozrite si Cast Praca s
elektrickou rdrou, strana 21.
Grilovacia rura
1.Vyberte z rury vSetky plechy na
pecenie a drbteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast Prevadzka grilu, strana 32.
4.Nechajte rdru bezat po dobu 15 minut.
5.Vypnutie grilu si pozrite v Casti
Prevadzka grilu, strana 32
Dym a zapach sa mézu §irit
niekolko hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je Uplne
normalne. Zaistite, aby bola
miestnost dobre vetrana, aby ste
odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a
zapachu, ktory sa vytvara.
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B Praca s rirou

VSeobecné informacie o
peceni, opekani a grilovani

Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!

Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Casti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouZitie v rure.

Davajte pozor pri otvarani dvierok
rdry, pretoze méze unikat para.
Unikajuca para vam mdze obarit
ruky, tvar a/alebo oci.
Tipy na pecenie
¢ Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikénové
formy.
* Co najlepsie vyuZite priestor
podstavca.
e Formu na peCenie polozte do stredu
podstavca.
¢ Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je
rdra horlca, nemente polohu
podstavca.
¢ Dvierka na rdre nechajte zatvorené.
Tipy na opekanie
e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov mésa pomocou
dresingov, ako napriklad citrénove;
Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvysi vykon varenia.
* Maso s kostami opekajte o priblizne
15 az 30 minut dihSie, ako rovnaku
porciu méasa bez kosti.
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e Kazdy centimeter hribky méasa si
vyzaduje dobu varenia priblizne 4 az 5
minut.

¢ Po dopeceni nechajte maso odpocivat
v rdre asi na 10 minut. Stava sa lepsie
rozloz{ po celom peCenom mase a pri
krdjani nevyteka z méasa.

¢ Ryby by ste mali polozit na stredny
alebo dolny podstavec do
teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednd, su chrumkavé a nevysusia sa.

Pre grilovanie su obzviast vhodné

ploché kusky, ihlice na méso a omacky,

ako aj zelenina s vysokym obsahom
vody, ako napriklad paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drétenou mriezkou takym
spbsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

¢ Drétenu policu alebo plech na pecenie
s grilom zasunite do rdry na
pozadovanu uroven. Ak grilujete na
drétenej polici, zasurite plech na
pecCenie do dolného podstavca, aby
zachytdval mast. Plech na pecenie,
ktory pouzivate na zachytavanie masti,
musi pokryt’ celll grilovaciu plochu.
Tento plech sa nemusi dodavat spolu
so spotrebi¢om. Do plechu na
pecenie pridajte trochu vody kvali
lahsiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.



Tipy pre pecenie na kameni na

pizzu

1.Pred uvedenim rdry na pe¢enie
umiestnite pizzovy kamef na policu a
dbajte na to, aby vyvysSena Cast bola
vzadu.

2.Vlyberte funkciu Pizza.

3.Teplotu nastavte na najvyssi stupen.
Pockajte priblizne 30 - 35 minut,
pokym sa kamef nezohreje.

4.Po dokonc&eni Casu predhrievania
nastavte teplotu na 200°C/310°C a
varené jedlo umiestnite na kamen na
pizzu pomocou lopatky na pizzu
(nedavajte zmrazené jedlo). Varte 10-
15 (200°C) / 4-7 (310°C) minut.

5.Hned po skonceni peCenia vyberte
potraviny pomocou lopatky na pizzu.
Kamen na pizzu nechajte v rdre, kym
sa neschladi.

Kamen na pizzu nevkladajte do
predhriatej rdry.

Mrazenu pizzu nedévajte na
kamen na pizzu, ktory sa zahrial v
rdre.

Po dokonceni varenia nevyberajte
kamen na pizzu a ked' je horudi,
nedavajte ho na mokré alebo
studené povrchy. V opaénom
pripade by mohol prasknut.

Kamen na pizzu nevystavujte
vihkostil

Praca s elektrickou rarou
Vypnutie elektrickej rary

Polohy podstavca (pre modely s
drétenou mriezkou)

Je doleZité, aby ste drotend mriezku
spravne umiestnili na dréteny podstavec.
Drotena mriezka musi byt viozena medzi
drbtené podstavce tak, ako je to
znazornené na obrazku.

Nedovolte, aby drétena mriezka stala
oproti zadnej stene rdry. Preto zasurite
dréteny mriezku do prednej Casti
podstavca a podla potreby ju vyrovnajte
pomocou dvierok, aby ste dosiahli dobry
vykon grilovania.

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov
znazornené na tychto obrazkoch sa mbze
liSit od usporiadania na vaSom vyrobku.
1.Horné a spodné ohrievanie

Jedlo sa ohrieva suasne zhora aj zdola.
Je to vhodné, napriklad, pre kolace,
cestoviny alebo kolace a miskové jedla
vo formach na pecenie. Varte len s
jednym plechom.
Vhodné poloha podstavca sa zobrazi na
obrazovke.

2.Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom
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Hordci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi

ohrevnymi prvkami sa pomocou
ventilatora velmi rychlo rovnomerne
roz8iri po celgj rdre. Varte na jednom
plechu.

3.Vyhrievanie ventilatorom

Horuci vzduch ohriaty ohrevnym prvkom
s asistenciou ventilatora sa pomocou
ventilatora velmi rychlo rovnomerne
roz8iri po celgj rdre.

Je vhodné pre varenie vasich jedal

v rdznych Urovniach podstavcov a vo
vacsine pripadov nie je potrebné
predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.

Ked' sU dvierka rury otvorené, motor
ventilatora sa nespusti, aby sa
udrzal teply vzduch v rure.

4.Funkcia ,3D"

V prevadzke je horné ohrievanie, doiné
ohrievanie a ohrievania s asistenciou
ventilatora. Jedlo sa rovnomerne a
rychlo vari z kazdej strany. Varte len s
jednym plechom.
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5.Funkcia pizza

V prevadzke je spodné ohrievanie a
ohrievania s asistenciou ventilatora.
Vhodné na pecenie pizze.

6.Uplné grilovanie + ventilator

Hordci vzduch ohriaty dplnym grilom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri v rdre. Je vhodné na
grilovanie velkych porcii méasa.

e Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy
na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici Casu grilovania otoCte
jedlo.

7.UpIné grilovanie

V prevadzke je velky gril v strope rury.
Je vhodné na grilovanie velkych porcif
masa.

e Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy
na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otoCte
jedlo.

8.Giril




V prevadzke je maly gril v strope rury.
Vhodné na grilovanie a chrumkavé jedla.
e Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy
na policu pod grilovaci ohrievac.
e Po polovici ¢asu grilovania otoCte
jedlo.
9.Ekonomické vyhrievanie ventildtorom

Na Setrenie energie mdzete pouzit tuto
funkciu namiesto vareni, ktoré by ste
vykonali s pomocou ohrievania s
ventilatorom pri teplotnom rozsahu 160 -
220 °C. Predl¥i sa v&ak o trosku Gas
varenia.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto
funkciou, su uvedené v tabulke

~Ekonomické vyhrievanie ventilatorom*.

10. Spodné ohrievanie

V prevadzke je len spodné ohrievanie. Je
to vhodné na pizzu a na nasledné
stmavnutie jedal z dolnej Casti.

11. Uchovanie teploty

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote
urCenej na servirovanie na dihé Casové
obdobie.

12. Prevadzka s ventilatorom

Rura sa nehreje. V prevadzke je len
ventilator (v zadnej stene). Mrazené
granulované jedlo sa roztapa pomaly pri
izbovej teplote a varené jedlo sa
ochladzuije.

13. Tepelny rozklad - ekonomicky
rezim

Tato funkcia umoznuije rire, aby sa

sama vyCistila pri vysokej teplote.

Odporuca sa pre lahSie znecistené rdry.

Pre pouzivanie tejto funkcie si precitajte

popis v Casti Cistenie. Pozrite strana 35.
14, Tepelny rozklad

Tato funkcia umoznuije rdre, aby sa
sama vycistila pri vysokej teplote. Pre
pouzivanie tejto funkcie si precitajte
popis v Casti Cistenie. Pozrite strana 35.

15. Jednoduché parné &istenie
(Této funkcia je volitelnd. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)

Tato funkcia umoznuje, aby sa necistoty
v rdre (ak sa nenechaju prili§ diho
zaschnut) zmakcili a lahko vycistil.
Pozrite si ¢ast "Cistenie - jednoduché
parné Cistenie" na jednoduché Cistenie
parou.
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Obsluha riadiacej jednotky riry
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Tlacidlo ZAP./VYP. Tabul'ka funkcii:

Zobrazenie funkcif

Policko indikatora aktudlneho Casu
Symbol vnutornej teploty rary

Pole indikatora teploty

Klavesa pre spustenie / zastavenie
varenia

Klavesa pre nastavenie teploty

8 Symbol posilfiovaca (rychle
ohrievanie)

9 Tlacidlo plus

10 Tlacidlo minus

11 Tlacidlo nastavenia

12 Klavesa navrate na funkcény disple;

OO wWnN 2
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=l : Symbol doby varenia

-] : Symbol skon&enia doby
varenia

Pa : Cislo funkcie

: Symbol Alarm

: Symbol hodin

: Symbol uzamknutia

tlacidiel

: Symbol otvorenych dveri

: Symbol posilfovaca (rychle

ohrievanie)

: Symbol sondy mésa

Il : Symbol pozastavenia
varenie

> : Symbol spustenie varenia

Tabulka funkcii oznacCuje funkcie, ktoré
mdzete pouzit v rdre a ich prislusné
maximalne a minimalne teploty. Po
zvoleni funkcie sa zobrazi odporucana
teplota.

1 2
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9 8

Polohy polic

Hormny ohrievad

Grilovy ohrievac

Posilfiovag ohrievaca

Ventilator posilfiovaca
Uchovanie teploty

Spodny ohrevny prvok

Poloha &istenia

Prevadzka s polohou ventilatora

© 00 ~NO O~ wN =

Funkcie sa liSia v zavislosti od
modelu vyrobku.



orné a spodné 0-310
ohrievanie
Spodné/horné ohrievanie | 40-280
podporené ventilatorom
Varenie s asistenciou 40-280
ventilatora
Funkcia ,3D" 40-280
Funkcia pizza 40-310
Velky gril s asistenciou 40-280
ventilatora
Uplné grilovanie 40-280
Nizky gril 40-280
Ekonomické vyhrievanie 160-220
ventildtorom
Spodné ohrievanie 40-220
Uchovanie teploty 40-100

Pri teplote 280 °C a vysSej
pracuje rdra max. 2 hodiny.

Maximalny nastavitelny Cas
varenia v rezimoch, okrem
zachovavania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov
obmedzeny na 6 hodin. Program
sa zrusi v pripade vypadku prddu.
Ruru musite preprogramovat.

Pocas vykondvania nastaveni
budu blikat na hodinach prislusné
symboly.

Aktudlny Cas sa neda nastavit,
kym rura pracuje v ktorejkolvek
funkcii alebo ak je na rure
vykonané poloautomatické alebo
plne automatické programovanie.

Dokonca aj ked'je rdra vypnuta,
svetlo v rdre sa rozsvieti, ked’
otvorite dvierka rury.

Praca s rarou

1.Dotknite sa tlagidla O na priblizne 2
sekundy, aby ste otvorili rdru.

» Po zapnuti rdry sa na displeji zobrazi

prva prevadzkova funkcia. Ked' je displej

v tomto reZime, mdzete nastavit' Cas

varenia, ¢as skondéenia varenia a funkciu
posilfiovaca (rychle ohrievanie).

Rura sa automaticky vypne v
priebehu 20 sekund, ak ste
nezvolili na tejto obrazovke Ziadne
nastavenie.

Manualne varenie vyberom teploty

a funkcie prevadzky

Varenie mozete uskutocnit vybratim

teploty a prevadzkovej funkcie

Specifickej pre vase jedlo, pricom ju

mdzete manualne oviadat bez toho, aby

ste nastavili dobu varenia.

1.Po dotknuti sa tlagidia D na otvorenie
rdry sa na displeji zobrazi prva
prevadzkova funkcia.

2.Vyberte prevadzkovu funkciu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

3.Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je
odporu&ana pre prevadzkovu funkciu,
aktivujte teplotné pole dotknutim sa
tlagidla .

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

5.Potvrdte nastavenie teploty dotknutim
sa tlacidla C.

6.Vlozte jedlo do rdry.

7.Dotknutim sa tlagidia P | spustite
varenie, ak je vhodna teplota a
prevadzkova funkcia. Na displeji sa
zobrazi symbol .

» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo

zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu

na nastavenu teplotu. Kazdy stupef

symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti,

ked vnutorna teplota dosiahne

nastavenu teplotu. Na funk&nom displeji

sa zobrazia dodatocné aktivne ohrevné

prvky a odporu¢ana poloha plechu.

8.Rura sa automaticky nezapne, a to z
dévodu manuélneho varenia bez
nastavenia €asu varenia. Varenie
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mdzete dokoncit’ opatovnym stlatenim
tiagidla P Il

» Rura dokoné&i varenie a na displeji sa

zobrazi symbol Il

9.Dotknite sa tlagidia D na priblizne 2
sekundy, aby ste zatvorili rdru.

Varenie pomocou nastavenia ¢asu

varenia:

MbZete sa uistit, Ze sa rdra vypne tak, ze

vyberiete teplotu a prevadzkovu funkciu

Specifickl pre vase jedlo a nastavit’ Cas

varenia, pricom ho mbzete manualne

ovladat bez toho, aby ste nastavili dobu

varenia.

1.Po dotknuti sa tlagidia (O na otvorenie
rdry sa na displeji zobrazi prva
prevadzkova funkcia.

2.Vyberte prevadzkovu funkciu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

3.Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je
odporu&ana pre prevadzkovu funkciu,
aktivujte teplotné pole dotknutim sa
tlagidla C.

» Bude blikat symbol .

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

5.Potvrdte nastavenie teploty dotknutim
sa tlacidla C.

6.Dotknite sa polozky (5, kym sa na
displeji nezobrazi symbol 12 pre &as
varenia.

7.Nastavte Cas varenia tak, ze sa
dotknete tlacidiel A/~ a potvrdte
nastavenie tak, Ze sa dotknete tlacidla
®.

» Po nastaveni asu varenia sa bude na

displeji neprerusSovane zobrazovat

symbol 2.

8.Vlozte jedlo do rury.

9.Dotknutim sa tlagidia W spustite
varenie, ak je vhodna teplota,
prevadzkova funkcia a ¢as varenia. Na
displeji sa zobrazi symbol .
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» Rura sa predhreje na nastavenu
teplotu a udrziava tuto teplotu az do
konca zvoleného Casu varenia.

» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo
zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu
na nastavenu teplotu. Uchovava tuto
teplotu az do skoncenia nastaveného
Casu varenia. Kazdy stupen symbolu
vnutornej teploty sa rozsvieti, ked
vnutorna teplota dosiahne nastavenu
teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné
prvky a odporu¢ana poloha plechu.
10.Po dokonceni varenia sa na displeji

zobrazi hldsenie "ENd" a zaznie
alarm.

11.Alarm stiSite stlaGenim ktoréhokolvek
tlacidla.

» Alarm sa zastavi a rira automaticky

dokoné&f prevadzku.

Nastavenie konca ¢asu varenia na

neskorsiu dobu:

MbZete sa uistit, Ze je rdra v prevadzke a

automaticky sa vypne tak, Ze vyberiete

teplotu a prevadzkovu funkciu Specificku

pre vase jedlo a nastavite Cas varenia a

koniec varenia na neskorsiu dobu,

pricom ho mdzete manudlne ovladat

bez toho, aby ste nastavili dobu varenia.

1.Po dotknuti sa tlagidia D na otvorenie
rdry sa na displeji zobrazi prva
prevadzkova funkcia.

2.Vyberte prevadzkovu funkciu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

3.Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je
odporu&ana pre prevadzkovu funkciu,
aktivujte teplotné pole dotknutim sa
tlagidla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, ze
sa dotknete tlaCidiel A/~

5.Potvrdte nastavenie teploty dotknutim
sa tlacidla C.



6.Dotknite sa polozky (2, kym sa na
displeji nezobrazi symbol 12 pre &as
varenia.

7.Nastavte Cas varenia tak, ze sa
dotknete tlacidiel A/~ a potvrdte
nastavenie tak, Ze sa dotknete tlaCidla
®.

» Po nastaveni asu varenia sa bude na

displeji neprerusovane zobrazovat

symbol 2.

8.Dotknite sa polozky (9, kym sa na
displeji nezobrazi symbol =l pre
koniec Casu varenia.

9.Nastavte Cas varenia tak, ze sa
dotknete tlacidiel A/~ a potvrdte
nastavenie tak, Ze sa dotknete tlaCidla
@,

» Po nastaveni konca €asu varenia sa

bude na displeji nepreruSovane

zobrazovat symbol 2.

10.Vlozte jedlo do rury.

11.Dotknutim sa tlagidla P |l spustite
varenie, ak je vhodna teplota,
prevadzkova funkcia, Cas varenia a
koniec Casu varenia. Na displeji sa
zobrazi symbol .

» Casovad rdry automaticky prepodita

¢as spustenia varenia tak, ze odpodita

Cas varenia od Casu skoncenia varenia,

ktory ste nastavili. Vybrany prevadzkovy

rezim sa aktivuje, ked nastane Cas

spustenia varenia a rura sa zahreje na

nastavenu teplotu. Uchovava tuto

teplotu az do skoncenia nastaveného

Casu varenia. Kazdy stupern symbolu

vnutornej teploty sa rozsvieti, ked

vnutorna teplota dosiahne nastavenu

teplotu. Na funkénom displeji sa

zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné

prvky a odporicand poloha plechu.

12.Po dokonc&eni varenia sa na displeji
zobrazi hldsenie "ENd" a zaznie
alarm.

13.Alarm stiSite stlaGenim ktoréhokolvek
tlacidla.

» Alarm sa zastavi a rira automaticky
dokoné&f prevadzku.

Ak chcete zrusit' len ¢as varenia
alebo Cas varenia a koniec ¢asu
varenia potom, o ste ich
nastavili, musite vynulovat Cas
varenia.

Nastavenie posiliovaca (rychle
predhrievanie)
Funkciu posilnovaca (rychleho
predhrievania) pouZite na rychlejSie
dosiahnutie zelanej teploty rury.
Posilfovag nie je mozné vybrat v
polohach rozmrazovania,
ekonomické vyhrievanie
ventildtorom ,ohrievania a Cistenia.
Nastavenia posilfiovaca sa zruSia
v pripade vypadku prddu.
1.Dotknite sa tladidla =8 potom, ¢o
nastavite teplotu, prevadzkovu funkciu,
¢as varenia a koniec Casu varenia.
» Nepretrite sa zobrazl symbol 8 a
zapne sa nastavenie zosilfiovaca (rychle
predhrievanie).
» Symbol posilfiovaca zhasne hned’
potom, ako rura dosiahne zelanu teplotu
a rdra bude pokracovat vo funkcii, ktora
bola aktivovana pred zapnutim funkcie
posilhovaca.
2.0péatovne sa dotknite tlagidla <8, aby
ste zrusili funkciu zosilnenia.
» Prestane sa zobrazovat’ symbol HBa
vypne sa nastavenie zosilMovaca (rychle
predhrievanie).
Vypnutie elektrickej rary
Dotknutim sa tlagidla (D raru vypnete.
Zapnutie zamky tlacidiel
Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel
mdzete predist pouzivaniu rdry.
1.Dotknite sa polozky (3, kym sa na
displeji nezobrazi symbol (.

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,,OFF*.
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2.Stlacenim tlacidla A\ aktivujete zamku
tlacidiel.
» Po zapnuti zamky tladidiel sa na
displeji zobrazi hlasenie ,,ON“ a symbol
(& zostane svietit. Potvrdte to stladenim
tlacidla (.
Tlagidla rdry nie su funkené, ked
je funkcia zamky tlacidiel zapnuta.
Zamka tlacidiel sa v pripade
vypadku prddu nezrusi.

Aby ste deaktivovali zamku
tlacidiel, dotknite sa
1.Dotknite sa polozky (9, kym sa na
displeji nezobrazi symbol &.
» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,,On“.
2.Vypnite zamku tlagidiel stlacenim
tlacidla ~.
» Po deaktivovani zamky tlacidiel sa
zobrazi hlasenie ,OFF". Potvrdte to
stlagenim tlacidla .
Tlacidla rdry nie su funkéné, ked
je funkcia zamky tlagidiel zapnuta.
Nastavenia zamky tlacidiel sa v
pripade vypadku prudu nezrusia.

Nastavenie budika

Casovad produktu mézete pouzivat na
akékolvek vystrahy alebo pripomienky,
mimo programov varenia.

Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rdry.

Pouziva sa iba ako forma varovania.
Toto je napriklad uzitoné vtedy, ked
chcete jedlo v rure otodit v uréenom
C¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej
doby zaznie zvukové upozornenie
Casovaca.
1.Dotknite sa polozky &, kym sa na
displeji nezobrazi symbol &,
Maximalny ¢as alarmu méze byt
23 hodin a 59 minut.

2.Pomocou tlacidiel A/~ nastavte
trvanie alarmu.
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» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane

symbol alarmu £ svietit a na displeji sa

zobrazi Cas alarmu.

3.Na konci ¢asu alarmu zacne blikat
symbol ) a zaznie zvukové
upozornenie.

Vypnutie alarmu

1.Signél alarmu bude zniet pocas 2
minut. Ak chcete zvukové upozornenie
vypnut, stlacte lubovolné tlagidlo.

» Zvukové upozormenie sa stisi a zobrazi

sa aktudlny Cas.

ZrusSenie alarmu:

1.Dotknite sa polozky (), kym sa na
displeji nezobrazi symbol &, aby ste
zrusili alarm.

2.Stlacte a podrzte stlacené tladidlo ~,
kym sa nezobrazi ,,00:00".

Zobrazi sa ¢as budika. Ak
sUcasne nastavite ¢as alarmu a
¢as varenia, zobraz sa kratsi z
casov.

Zmena denného ¢asu
1.Dotknite sa tladidla © v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (.
2.Dotknutim sa tlacidiel A/~ nastavite
hodiny.
3.Potvrdte nastavenie dotknutim sa
symbolu & a pockajte 4 sekundy bez
toho, aby ste sa dotkli ktoréhokolvek
tladidla, ¢im vyber potvrdite.
Nastavenia aktualneho €asu sa v
pripade vypadku prudu stratia.
Bude ich potrebné nastavit znovu.
Aktudlny Cas sa neda zmenit, ked
sa pouziva ktorakolvek z funkcif
rdry.
Nastavenie hlasitosti
1.Kym je rdra v pohotovostnom rezime,
v kratkych intervaloch stlacte klavesu
(® az kym sa na displeji nezobrazi
'VOL'.



2.Pre nastavenie jedného z ténov LO, L1
alebo L2 stlaCte klavesu A/ ~.

3.Stlacte klavesu (& alebo pockaijte 4
sekundy bez toho aby ste sa dotykali
akékolvek z klavesov pre potvrdenie
nastavenia.

Nastavenie tUsporného svetla
1.Kym je rdra v pohotovostnom rezimu,
v kratkych intervaloch stlacte tlacidio

® az kym sa na displeji nezobrazi 'LP".

2.Stlacte klavesy A /A a nastavte
moznost Zap. alebo ECO.

3.Stlacte © Klaves alebo pockaite 4
sekundy bez toho aby ste sa dotykali
akékolvek z klavesov pre potvrdenie
nastavenia.

4.Pri nastaveni na ZAP; zatial Co su
dvere rury v pohotovostnom rezime
otvorenej a poCas prevadzky svetlo je
neustdle zapnuté.

5.Pri nastaveni na ECO; zatial ¢o su v
pohotovostnom rezime dvere otvorené
a pocas prevadzky sa svetlo zapne a
po 15 sekundéch sa vypne.

Ak dbjde pocas prevadzky ku stlaceni

niektorej z kldves (okrem klavesov Da

=B) svetlo sa zapne a po 15 sekundach

sa vypne.
Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke su
myslené ako usmemenie. Casy sa
modzu odliSovat v zavislosti od
teploty jedla, hrdbky, typu a
vasich vlastnych preferencii
varenia.

Pecenie a opekanie

1. podstavec rury je spodny
podstavec.

Kolace na Jeden & . . 3 180 25...30
plechu Zasobnik Standardny plech E
Kolace vo Jeden Forma na kola¢ na @ 2 180 40 ... 50
forme zasobnik drétené mriezke™*
Malé kolace ;Jgg()etr)]nﬂ( Standar dny plech* E 3 160 25...35
;Jgg()egnﬂ( Standardny plech* @ 8 150 80...40
2 zasobniky 1—f>lech pre pecivo* @ 1-83 150 35 ...50
3-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Standardny plech* 1-83-5 150 35 ...50
3-Plech pre pecivo* @
5-Hlboky plech*
Piskotovy Jeden Okruhla tortova 3 160 25..35
kolag zasobnik forma s priemerom i
26 cm na drétené —
mriezke™*
Jeden Okruhla tortova 2 150 30 ...40
zasobnik forma s priemerom £
26 cm na drétené @
mriezke™*
2 zasobniky 1-Okruhla tortova 1-4 150 35...45
forma s priemerom
26 cm na drétené
mriezke™* £
4-Okruhla tortova @
forma s priemerom
26 cm na plechu pre
pecivo*™
Kolaciky ;Jgg()egnﬂ( Plech pre pedivo® Z 3 180 25...30
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2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* £ 1-83 180 30 . 40
3-Standardny plech* @
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 180 35 ...45
3-Standardny plech* EE @
5-Hlboky plech*
Kysnuté cesto ;Jgg()etr)]nﬂ( Standardny plech* E 2 200 30 ...40
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* £ 1-5 200 45 ...55
5-Standardny plech* @
3 zasobniky 1—f’lech pre pecivo* 1-83-5 200 55 ...65
3-Standardny plech* EE [N
5-Hlboky plech*
Bohaté pecivo ;ggggnﬂ( Standardny plech* :I;: 2 200 25...35
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* EE o] 1-83 200 35 ...45
3-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standardny plech* EE @
5-Hlboky plech*
Drozdie ;Jgg()egnﬂ( Standar dny plech* :I,: 2 200 35 ...45
Lazane Jeden Sklenena / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdlznikova forma "E_
na drétené mriezke™*
Pizza Jeden & . " = 2 200 ... 220 15...20
sasobnik Standardny plech ;l
Jeden & . . £ 3 200 10...15
sobnik Standardny plech )
Pizza*** Jeden . N = 1-2 310 4.7
Zasobnik Kamen na pizzu E_
;Jgg()egnﬂ( Kameri na pizzu* ) s 810 4o
Hovadz stejk | Jeden 5 3 25 min. 250/max, | 100 ... 120
(cely)/opekané | zasobnik Standardny plech* EA potom 180 ... 190
maso
Jahnacie Jeden ; 3 25 min. 250/max, 70 ...90
stehno (v zasobnik Standardny plech* EA potom 190
kastréle)
Jeden & . . 5 3 25 min. 250/max, 60 ...80
sobnik Standardny plech [ potom 190
(o2kg  |smsonic | Standarcnypear | 5 | ooomisonton |
Jeden & . . 5 2 15 min. 250/max, 60 ...80
zasobnik Standardny plech &) potom 180 ... 190
ko7 | sooni | Stendarcnyplecn® | [ " | acomisonteo | o
Jeden & . " F 1 25 min. 250/max, | 150 ... 210
zasobnik Standardny plech &) potom 180 ... 190
Ryby Jeden & . " I 3 200 20 ...30
sasobnik Standardny plech A
Jeden & . . 5 3 200 20...30
sobnik Standardny plech [
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislusenstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. St to komeréne dostupné vyrobky.
***(310 °C) Kamer na pizzu sa pouziva spolu s lopatkou na pizzu

30/8K



Tabulka na pripravu kontrolnych
jedal

Jedla v tejto tabulke su pripravené v
sulade s normou EN 60350-1, &m sa
skusky produktu pre kontrolné institlcie
zjednodusuju

Susienka ‘nggoegnﬂ( Standardny plech* Z 8 140
‘nggoegnﬂ( Standardny plech* @ 8 140 20..30
2 zasobniky 1-Standardny plech* @ 1-83 140 20...30
3-Plech pre pecivo*
3 zasobniky 1-Standardny plech* 1-3-5 140 25..35
3-Plech pre pecivo* @
5-Hlboky plech*
Malé kolace ;Jgg()etr)]nﬂ( Standar dny plech* E 3 160 25...35
;Jgg()egnﬂ( Standardny plech* @ 8 150 80...40
2 zasobniky 1—f>lech pre pecivo* @ 1-83 150 35 ...50
3-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Standardny plech* 1-83-5 150 35 ...50
3-Plech pre pecivo* @
5-Hlboky plech*
Piskotovy Jeden Okruhla tortova forma s 3 160 25..35
kolac zasobnik priemerom 26 cm na Z
drotené mriezke™*
Jeden Okruhla tortova forma s 2 150 30 ...40
zasobnik priemerom 26 cm na @
drotené mriezke™
2 zasobniky 1-Okruhla tortova forma s 1-4 150 35...45
priemerom 26 cm na
drbtené mriezke™* £
4-Okruhla tortova forma s @
priemerom 26 cm na
plechu pre pecivo*™
Jablkovy Jeden Okruhla ¢ierna kovova 2 180 50 ...60
kolac zasobnik forma s priemerom 20 cm Z
na drétené mriezke™
Jeden Okruhla ¢ierna kovova 2 170 50 ...60
zasobnik forma s priemerom 20 cm @
na drétené mriezke™
2 zasobniky 1-Okruhla ierna kovova 1-4 170 50 ...60
forma s priemerom 20 cm
na drétené mriezke™ £
4-Okruhla ierna kovova @
forma s priemerom 20 cm
na plechu pre pecivo**
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Potom, ako sa varenie zacne v
rezime Ekonomické vyhrievanie
ventilatorom, nemerite teplotu
varenia.

Pocas varenia v reZime
Ekonomické vyhrievanie
ventilatorom neotvarajte dvierka.
Ak dvere nie su otvoreng,
vnutorna teplota je optimalizovana
tak, aby Setrila energiu a mdze sa
liSit od tej na displeji.

v p

Kolaciky Jeden zasobnik Standardny plech* 180 25...35
Kysnuté cesto | Jeden zasobnik Standardny plech* 200 45 ... 55
Bohaté pecivo | Jeden zasobnik Standardny plech* 200 35...45

* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebiom.

Tipy na pecenie kolaCov

¢ Ak je kolag prilis suchy, zvyste teplotu
0 10 °C a skratte dobu varenia.

¢ Ak je kolag vinky, pouzite menej
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

¢ Ak je kolag na hornej strane prilis
tmavy, polozte ho na niz&i podstavec,
znizte teplotu a prediZte dobu varenia.

¢ Ak je dobre upeCeny zvnutra, ale je
lepkavy na vonkajSej strane, pouzite
menej kvapaliny, znizte teplotu a
predizte dobu pedenia.

Tipy na pecenie peciva

¢ Ak je pecCivo prilis suché, zvyste
teplotu o 10 °C a skratte dobu varenia.
Navih¢ite vrstvy cesta omackou
zloZzenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

¢ Ak pecenie peciva trva prilis diho,
davajte pozor, aby hridbka peciva,
ktoré ste si pripravili, nepresahuje
hibku plechu.

¢ Ak horné strana peciva zhnedne, ale
dolna nie je upecena, uistite sa, ze
mnozstvo Stavy, ktoré ste pouzili na
pecivo nie je na dolnej strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit
omacku rovnomerne medzi vrstvami
cesta a na hornej strane peciva, aby
pecivo rovnomerne zhnedlo.
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Pecivo pecte v sllade s rezimom
a teplotou uvedenou v tabulke
varenia. Ak spodnd strana nie je
stdle dostatoCne hneda,
umiestnite ho nabudlce na
podstavec o jednu Uroven nizsie.

Tipy pre varenie zeleniny

* Ak sa jedlu zo zeleniny mina Stava a
zacina byt suché, uvarte ho v panvici s
vekom namiesto plechu. Uzatvorené
nadoby uchovaju stavu v jedle.

¢ Ak sa zeleninové jedlo neuvari,
prevarte si zeleninu vopred alebo ho
pripravte ako jedlo z konzervy a viozte
ho do rury.

Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rdry.
Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!
Zapnutie grilu
1.Po dotknuti sa tlagidia (D na otvorenie
rdry sa na displeji zobrazi prva
prevadzkova funkcia.
2.Dotknutim sa tlagidiel A/~ vyberte
pozadovanu funkciu grilu.
3.Ak si Zelate zmenit teplotu, ktora je
odporu&ana pre prevadzkovu funkciu,
aktivujte teplotné pole dotknutim sa
tlagidla C.



» Bude blikat symbol .
4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, ze
sa dotknete tlacidiel A/
5.Potvrdte nastavenie teploty dotknutim
sa tlacidla C.
6.Dotknutim sa tlagidia P I spustite
grilovanie, ak je vhodna teplota a
prevadzkova funkcia. Na displeji sa
zobrazi symbol .
» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo
zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu
na nastavenu teplotu. Kazdy stupef
symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti,
ked vnutorna teplota dosiahne
nastavenu teplotu. Na funk&nom displeji
sa zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné
prvky a odporu¢ana poloha plechu.
7.Grilovanie mbzete dokoncit
opatovnym stlacenim tlacidia 4l
Grilovanie na elektrickom grile

» Rura dokondf grilovanie a na displeji sa

zobrazi symbol Il

Vypnutie grilu

1.Dotknite sa tlagidla D na priblizne 2
sekundy, aby ste zatvorili rdru.

Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestiiujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.
Varné harmonogramy pre
grilovanie

Ryby Drétena mriezka 4..5 250 20...25 min.
Kuracie platky Drétena mriezka 4..5 250 25...35 min.
Jahnacie kotlety Drotena mriezka 4..5 250 20...25 min.
Pegené méso Drotena mriezka 4.5 250 25..30 min. *
Telacie kotlety Drétena mriezka 4..5 250 25...30 min. *
Hriankovy chlieb * Drétena mriezka 250 1...3 min.

¥ v z4vislosti od hribky

*Predhrievajte po dobu 5 minuit

**Ak nie je moZné nastavit teplotu va§ho produktu na grile, bude pracovat na odporicéanej teplote.

Jedla v tejto tabulke su pripravené v
stlade s normou EN 60350-1, &im sa

skusky produktu pre kontrolné in&titlcie

zjednodusuju

Hriankovy chlieb

Drétena mriezka

250

1...3 min.

Masové gulicky
(hovadzina) - 12
kusky

Drétena mriezka

250

25...35 min.

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pedenia.

Odporugame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindt.
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[} Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu prediZi a znZi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred za¢atim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Pred &istenim vyrobku ho
nechajte vychladnut.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt ddkladne
vyCistite. Tymto spbsobom mbzete
ovela lahSie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu
pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie sU potrebné
Ziadne zviastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku

alebo Spongiu a utrite ju suchou latkou.

¢ Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, Ze ste
doékladne zotreli vSetku nadmemu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

¢ Na Cistenie nehrdzavejicich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju kyseliny alebo chloridy.
Tieto Casti oCistite tak, ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), pricom musite davat
pozor, aby ste ich utierali jednym
smerom.
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Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo sp&sobit
zdsah elektrickym pradom.

Cistenie kamefia na pizzu - lopatky

¢ Lopatku a kamen na pizzu necistite v
umyvacke riadku, pod te€lcou vodou
a ani ponorenim do vody.

« Cistite iba vihkou handrickou.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vycistite
vihkou tkaninou a utrite ich dosucha.

Ak je vas produkt vybaveny
tlacidlami/gombikmi, pri Cisteni
ovladacieho panela neodstrafujte
ovladacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol
poskodit!
Cistenie rary
Ak chcete vycistit bocnu
stenu(LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu.)
(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
1.Odstrante prednu Cast bocného
podstavca jeho potiahnutim smerom
od bocnej steny.



2.Uplne vyberte boc¢ny podstavec jeho

Katalytické steny

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna
stena (B) vasho produktu mézu byt
pokryté katalytickym smaltom.
Katalytické steny maju svetlomatnu
farbu a pdrovity povrch. Katalytické
steny rury by sa nemali &istit. Vdaka
tomu, Ze maju perforovanou Strukturu,

katalytické povrchy absorbuiju tuk, a ked

je taky povrch tukom zaplneny, zac¢ina
sa leskndt. V takom pripade sa
dporuca tieto sucasti it

Jednoduché parné cistenie

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom

produkte nemusi existovat.)

ZarucCuje jednoduché Cistenie tym, ze

necistoty (ak sa nenechaju prilis diho

zaschnut) zmakei kvapdckami pary vo

vnutri rdry, vodné kvapky sa kondenzuju

na vnutornom povrchu rdry.

1.Z vnutra rdry vyberte vSetko
prislusenstvo.

2.Nalejte do plechu do rdry 500 ml vody
a polozte plech na druhy regal rdry.

3.Vyberte funkciu jednoduchého
parného Cistenia. Na obrazovke sa
zobrazi doba Cistenia a neda sa
zmenit. M&zete nastavit Cas
ukoncCenia pre tuto funkciu Cistenia.

4.0Otvorte dvierka a utrite vnitorné
povrchy rdry vihkou Spongiou alebo
tkaninou.

5.Na Cistenie produktu pouzite teplu
vodu s cistiacim prostriedkom, jemnu
latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

V rezime jednoduchého Cistenia
parou sa voda, ktora bola naliata
do zasobnika na zméakcenie
zvyskov jedla/Spiny vnutri rdry,
bude vyparovat’ a kondenzovat sa
na vnutornych povrchoch rdry a
skla dvierok rury, takze pri
otvoreni dvierok rdry méze
dochadzat ku stekaniu vody.
Utrite kondenzat hned’ po otvoreni
dvierok.
Pyrolytické samogdistenie
Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!
Pocas kroku samocistenia sa
vyrobku nedotykajte a deti
udrziavajte mimo jeho dosah.
Pred odstranovanim zvySkov
pockajte aspori 30 minut.
Rura je vybavena pyrolytickych
samocistenim. Rura sa vyhreje na
priblizne 430-480 °C a pritomné
necistoty sa spdlia na popol. M&ze dojst
k tvorbe silného dymu. Zabezpecte
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dobré vetranie. Pyrolyza by sa mala

pouzivat priblizne po kazdom 10. pouZiti

rdry.

1.Z rdry vyberte vSetko prislusenstvo. U
modelov s boCnym podstavcom
nezabudnite vybrat postranné
podstavce.

Ak je vas vyrobok vybaveny

prislusenstvom pre pyrolitické Cistenie

(odolnym proti samocisteniu pri

vysokych teplotach), nemusite toto

prislusenstvo z rdry odstranovat.

2.Pred Cistiacim cyklom odstrarite
necistoty z vonkajsich povrchov a
interiéru rdry pomocou vihkej tkaniny.

Necistite tesnenie dveri.
Sklolaminatové tesnenie je velmi
citlivé a lahko sa méze poskodit.
V pripade poskodenia tesnenia
dvierok rdry ho vymente za nove,
ktoré vam dodal autorizovany
servis.

3., Tepelny rozklad" 2% Zvolte funkciu
tepelného rozkladu (samocistenie).

4 $tteco Odporuca sa pouzivat funkciu
hospodarneho &istenia, ak rdra nie je
velmi Spinava.

Ak sa tato funkcia pouziva pre siiné

znecistenie, neprebehne dostatocné

Cistenie. V takychto pripadoch pouZite

funkciu tepelného rozkladu HH po

dokonceni cyklu ekonomického Cistenia
fiteco,

Cas samodistenia sa zobraz na displeji.

Jeho trvanie nemozno nastavit.

Koniec samocistiaceho cyklu sa da

nastavit.

5.PoCas samocistenia sa dvere rury
nedaju otvorit a na displeji sa zobrazi

symbol zamku . Po skonceni
funkcie tepelného rozkladu zostanu
chvilu uzamknuté. Nasilu neotvarajte
zamok pomocou rukovéte, kym sa
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neprestane zobrazovat symbol zamku

6.Po Cistiacom cykle odstrante zvysky
necistét pomocou vody s obsahom
octu.

Cistenie dvierok riry

Ak chcete odistit dvierka rury, produkt

ocistite pomocou teplej vody s Cistiacim

prostriedkom, jemnej latky alebo

Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok rdry
nepouzivajte ziadne drsné,
abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové skrabky. Mézu poskriabat
povrch a poskodit sklo.

Odstranenie dvierok rury

1.0tvorte predné dvierka (1).

2.0tvorte svorky na kryte pantov (2) na
pravej a lavej strane prednych dvierok
tak, Ze ich stlacCite nadol tak, ako je to

__znazornené na obrazku.

1 Dvierka

2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
3 Rdra

4 Zamok zavesu(otvorena poloha)



4.Predné dvierka Vyberte tak, Ze ich
vytiahnete nahor, aby sa uvolnili z
pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu
odstranenia dvierok vykonajte pri
montazi dvierok v opacnom
poradi. Nezabudnite zatvorit
svorky na kryte pantov, ked znovu
nasadzujete dvierka.

Odstranenie vnutorného skla
dvierok

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok rdry sa da
vybrat kvoli Cisteniu.

1.0Otvorte dvierka rdry.

1

1 Ram
2 Plastovy diel

2.Tahajte smerom k vam a vyberte
plastovd €ast’ primontovanu k hornej
Casti prednych dvierok.

51234

Najvnutornejsi skleneny panel
Druhy vnutorny skleneny panel
Tretl vnatorny skleneny panel
Vonkajsi skleneny panel

Plastovy otvor na skleneny panel -
dolny

3.Podla zobrazenia na obrazku mierne
zdvihnite najvnutornejsi skleneny panel
v smere A a vytiahnite ho von v smere
B.

o~ WO =
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4.Druhy a treti skleneny panel vyberte
zopakovanim tohto postupu.

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je
opatovné viozenie druhého a tretieho
vnutorného skleneného panelu (2, 3).
Podla zobrazenia na obrdzku umiestnite
skoseny okraj skleneného panelu tak,
aby bol na skosenom okraji plastového
otvoru.

Vzhladom na to, Ze druhy a tretf
vnutorny skleneny panel mdzete
navzajom vymenit, poradie ich montaze
nie je dolezité.

Pri montézi najvnutornejSieho
skleneného panelu (1) sa ubezpecte, Ze
potlaCena strana panelu smeruje Celom
k druhému sklenenému panelu.

Je dOleZité, aby ste dolné okraje
vSetkych vnutornych sklenenych
panelov umiestnili do dolnych plastovych
otvorov (5).

Plastovu Cast tlacte smerom k ramu,
pokym nebudete pocut ,,cvaknutie”.

Po umyti musite vSetky sklenené
panely znovu namontovat’.
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Vymena ziarovky v rure

Pred vymenou Ziarovky v rire sa
uistite, ze vyrobok je odpojeny zo
siete a Ze je vychladnuty, aby ste
predisli riziku zédsahu elektrickym
pradom.
Horuce povrchy mézu spdsobit’
popaleniny!
V tejto rdre sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vyskou
mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou
typu G9 s vwkonom mensim ako 60
W. Lampy su vhodné na prevadzku
pri teplotach nad 300 ° C. Lampy
do rdry je mozné ziskat od
autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.
Poloha svetla sa méze liSit od
toho, ktoré je zobrazené na
obrazku.
Ziarovka pouzita v tomto
spotrebici nie je vhodna na
osvetlenie miestnosti.
Zamys$lanym ucelom tejto Ziarovky
je pomact uzivatelovi vidiet na
potraviny.
Ziarovky pouZité v tomto
spotrebici musi vydrzat extrémne
fyzické podmienky, napr. teploty
nad 50 ° C.

Ak je vasa rura vybavena okruhlym

svetlom:

1.Vyrobok odpojte zo siete.

2.Skleny kryt vyberte otdcanim proti

smeru hodinovych ruciciek.




3.AK je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory
je vyobrazeny nizsie, vyberte svetlo
oto&enim (pozrite si obrazok) a
vymente ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymerite ho.

4.Namontujte skleny kryt.

Ak je vasa rura vybavena

Stvorcovym svetiom:

1.Vyrobok odpojte zo siete.

2.0dstrarite drotené podstavce tak, ako
je to popisané. Pozrite si Cast Cistenie
rdry, strana 34.

3.Pomocou skrutkovaca odmontuijte

ochranny skleny kryt.

4.AK je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory

je vyobrazeny nizsie, vyberte svetlo
oto&enim (pozrite si obrazok) a
vymente ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymente ho.

5.Namontujte skleny kryt a potom

drétené podstavce.
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Riesenie problémov

e Ked sa kovové diely zahreju, mbzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
ruch

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie

Zastrcky.

e Svetlo v rdre je chybné. >>> Vymeﬁte svetlo v rdre.
¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prad. Skontrolujte
oistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

0Zno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte
rdru na konkrétnu funkciu varenia a/alebo teplotu.

¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prad. Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los
mejores resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas
avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de
usuario y la documentacion que lo acompana antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual
del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos.
Las diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

A lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la
seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

« Este aparato podra ser
utilizado por nifos mayores
de 8 anos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su Uso, y que sean
conscientes de 10s riesgos.
Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

« Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifos)
con minusvalia fisica,
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sensorial 0 mental, o por falta
de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados 0
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
Su seguridad.

Los nifos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
Si da el aparato a otra
persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles danos
derivados de la realizacion de
los citados procedimientos
por parte de personas no
autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



 No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dano visible.

» Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad eléctrica

« Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
que no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

» Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierra 'y con el voltaje
y las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza
el aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compania no se hara
responsable de ningun daro
que pudiera derivarse del uso
del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

» Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua

sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con
las manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato
tirando del cable; para ello
tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el
aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.
En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar
con el fin de evitar riesgos.
El aparato debe instalarse de
manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.
La superficie trasera del
horno se calienta durante su
uso. Asegurese de que ni la
conexion eléctrica en
contacto con la superficie
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trasera; de lo contrario, las
conexiones podrian resultar
danadas.

« No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor
del horno, ni que pase por
encima de superficies
calientes. De lo contrario, el
aislante del cable podria
fundirse y causar un incendio
COMO consecuencia de un
cortocircuito.

» Deje en manos de personal
autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre

sistemas y equipos eléctricos.

« En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.

» Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

« ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
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anos a no ser que los someta
a vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.
Durante el uso, el aparato
alcanza temperaturas
elevadas. Procure no tocar
los elementos calentadores
del interior del horno.
Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el
horno. La presion que se
generaria en el interior del
recipiente podria hacerlo
explotar.



» No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre
la parte inferior del horno, ya
que esta podria sufrir danos
debido a la acumulacion de
calor.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados
de metal para limpiar el vidrio
de la puerta del horno, pues
podrian rayar la superficie y
romper el cristal.

» No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya ._ -
que esto podria causar una = - e
descarga eléctrica.

¢ (Varfa en funcién del modelo del : A/

producto.) e No use el horno si el vidrio de

Colocacion correcta de la la puerta frontal se ha
rejila de alambre y la bandeja  retirado o presenta grietas.
en los estantes « Utilice siempre guantes

Es importante colocar larejilla  resistentes al calor al colocar
y/0 la bandeja correctamente platos en el horno caliente o

sobre el estante. Deslice la retirarlos de él.

rejilla de alambre o la bandeja  « Coloque el papel para

entre los dos rieles y hornear en la olla de cocina o
asegurese de que esté en el accesorio del horno
equilibrada antes de (bandeja, parrilla, etc.) junto
depositar alimentos en ella con los alimentos y luego
(vea la siguiente ilustracion). introduzca ambos en el

horno precalentado. Retire el
papel para hornear restante
gue sobresalga del accesorio
0 de la olla de cocina para
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evitar el riesgo de tocar los
elementos calefactores del
horno. Nunca use el papel
para hornear a una
temperatura superior al valor
indicado del papel para
hornear. No coloque el papel
para hornear directamente en
la base del horno.

« ADVERTENCIA: Asegurese
de que el cable de
alimentacion del aparato esté
desenchufado o de que el
disyuntor esté apagado antes
de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir
una descarga.

» Antes del ciclo de limpieza,
retire la suciedad de las
superficies exteriores y del
interior del horno con un
pano humedo. Retire todos
los accesorios del interior del
horno.

Si su horno esta equipado
CON uNn accesorio a prueba
de incendios (resistente a la
autolimpieza a alta
temperatura), no es
necesario que lo saque del
horno. ver Contenidos del paquete,
pag. 12.

« Las superficies calientes
pueden causar qguemaduras.

No toque el aparato y
8/ES

mantenga a los ninos
alejados del mismo durante
el proceso de autolimpieza.
Espere al menos 30 minutos
antes de retirar l0s residuos.

« Durante la limpieza pirolitica,
las superficies pueden
alcanzar temperaturas mas
elevadas que en el uso
normal. Mantenga alejados a
los ninos.

« El aparato no debe instalarse
detras de una puerta
decorativa para evitar un
sobrecalentamiento.

Para evitar riesgos de incendio:
 Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

« No use el cable original si
presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.

 Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

Uso previsto

« Este aparato ha sido
disenado para uso doméstico.
No esta permitido su uso
comercial.

« PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta
destinado unicamente a la



coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro propdsito, por ejemplo
para caldear una estancia

» No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar
platos con el gratinador ni
para secar toallas, panos de
cocina u objetos similares
colgandolos de las asas.

« El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de danos derivados de
un UsSo 0 Manejo
inadecuados.

« El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

« ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

» Los materiales de embalaje

son peligrosos para los ninos.

Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

« No deposite encima del
aparato articulos que puedan
quedar al alcance de los
NiNos.

» Cuando la puerta esté abierta,
no deposite sobre ella ningun
objeto pesado y no permita
que los ninos se sienten en
ella. El aparato podria volcar
o las bisagras de las puertas
resultar danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
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locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje
¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los

10/ES

materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.



H Informacion general

Resumen

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de
2 Rejila de alambre acero)
3 Bandeja 7 Piloto
4 Asa 8 Elemento calentador superior
5 Puerta 9 Posiciones del estante
1 3 4 5 6
| | | | |
| I i l ) i . |
O S BEER | BEHEC >
% "‘Broagd@ ! 4,-»]
Pl Ol v I ~ 1 4] <
l I I | | |
i | | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Tecla de encendido/apagado 8 Simbolo de la funcion de refuerzo
2 Pantalla de funcién (precalentamiento rapido)
3 Campo indicador de la hora actual 9 Teclamas
4 Simbolo de temperatura interna del 10 Tecla menos
horno 11 Tecla de ajuste
5 Campo indicador de la temperatura 12 Tecla de retorno a la pantalla de
6 Tecla de inicio/fin de coccidn funciones

7 Tecla de ajuste de temperatura
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Contenidos del paquete 5.Colocacion correcta de la rejilla de
alambre y la bandeja en los estantes

telescopicos

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Los estantes telescopicos le permiten
colocar y retirar con facilidad las

Los accesorios suministrados
pueden variar en funcion del
modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos
en el manual del usuario no esté
presente en su producto.

1.Manual del usuario bandejas y la rejila de alambre.
2.Bandeja estandar Cuando utilice la bandeja y la rejila de
Se utiliza para preparar pasteles, alambre junto con los estante
alimentos congelados y asados de gran telescopicos, asegurese de que las
tamano. clavijas situadas en la parte posterior del

estante telescopico se oponen a los
bordes de la rejilla de alambre y la
bandeja.

3.Bandeja profunda
Se utiliza para preparar pasteles, asados
de gran tamafo y platos jugosos, y para
recoger la grasa resultante del asado a
la parrilla.

4.Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el
estante deseado los alimentos que se
van a hornear, asar o cocer en cazuela.

6.Piedra - paleta para pizza
Se utiliza para preparar pastas de
cocina como pizza, pan, etc., que se
preparan en hornos de piedra.
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Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energético total 3.1 kW
Tipo de cable / seccion min.HO5W-FG
3x1,5mm?

Dimensiones externas
(altura/anchura/profundidad)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiones de instalacion
(altura/anchura/profundidad)

**590 o bien la tecla 600 mm/560
mm/min. 550 mm

Horno principal

Horno multifuncién

. dmpara interna

15256 W

Consumo energético del gratinador

2.2 KW

Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los
hornos eléctricos se proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo condiciones de carga estandar y
con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con

ventilador (si estan disponibles).

La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion,
en funcion de si las funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no.
1: Coccidn con ventilador "eco”, 2: Coccion turbo lenta, 3: Cocciodn turbo, 4:
Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.
** Vea Instalacion, pag. 14.

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso

con el fin de mejorar la calidad del

producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicas y es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.

Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o en la
documentacion que los
acompana se obtienen en
condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden
variar en funcion de las
condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.
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E] Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a
cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas
vigentes. De lo contrario, la garantia
quedara anulada. El fabricante declina
toda responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de los
citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y
de las instalaciones de
electricidad son responsabilidad
del cliente.

La instalacion del
electrodoméstico debe llevarse a
cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas 'y
electricidad.

Antes de proceder a la
instalacion, compruebe
visualmente si el aparato presenta
alguna anomalia. Si fuese el caso,
no lo instale.

Los productos con anomalias
supoNnen un riesgo para la
seguridad.

Antes de la instalacién

El aparato ha sido disenado para su
instalacion en los armarios de cocina
disponibles en el mercado. Es preciso
dejar una distancia de seguridad entre el
aparato y las paredes de la cocina y los
muebles. Vea la ilustracion (valores en
mm).
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¢ Las superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser
resistentes al calor (100 °C como
minimo).

¢ | os armarios de cocina deben
colocarse nivelados vy fijarse.

¢ Sj hay un cajon bajo el horno, es
preciso instalar un estante entre el
horno y el cajon.

¢ £l transporte del aparato debe llevarse
a cabo entre dos personas como
minimo.

¢ Mantenga el horno alejado de las
ranuras para manipularlo por ambos
lados para poder moverlo.

¢ Antes de instalar el producto, retire
todos los materiales y documentos del
interior.

¢ Los muebles de cocina deben cumplir
con las dimensiones indicadas en la
siguiente figura. En la parte trasera de
los muebles de cocina, se debe
efectuar una abertura con las
dimensiones indicadas en la siguiente
figura para garantizar una ventilacion
suficiente.

No instale el aparato en las
proximidades de neveras o
congeladores. El calor emitido por
el aparato incrementara el
consumo de energia de los
aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para
transportar o mover el aparato.



600

595

min.

15/ES



! 590

595

*

min.

Instalacion y conexion

e | ainstalacion del electrodoméstico
debe llevarse a cabo en conformidad
con todas las normativas locales
sobre gas y electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea

provista de toma de tierra y protegida

por un disyuntor en miniatura de

capacidad adecuada, segun se indica
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en la tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista cualificado la
instalacion de la toma de tierra mientras
utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se
hara responsable de ningun dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin
una instalacion de toma de tierra en
conformidad con la normativa local.



LLa conexion del producto a la red
eléctrica sera realizada
exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia
del producto comienza sdlo tras
la correcta instalacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por
parte de personas no autorizadas.

El cable de alimentacidn no debe
estar aprisionado, doblado o
entrar en contacto con piezas
calientes del producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista
cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga
eléctrica, cortocircuito o incendio.

¢ | a conexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

¢ | 0s datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse

con los de la placa de tipo del aparato.

Abra la puerta frontal para ver la placa
de tipo.

¢ £| cable de corriente de su aparato
debe cumplir con los valores
recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica,
desconecte el producto de la red
de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

El enchufe del cable de corriente
debe quedar al alcance de la
mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de
la placa).

Al realizar el cableado, debe
respetar las regulaciones
eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de
enchufe apropiada y el conector
para hornos. En el caso de que
los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de
la capacidad de conducir
corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico
debe conectarse a través de una
instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un
enchufe y una linea/salida de
enchufe.

Enchufe el cable de alimentacion en la

toma de corriente.

Instalacién del producto

1.Introduzca al horno en el armario,
alinéelo vy fijelo, asegurandose de que
el cable de alimentacion no haya
sufrido danos ni haya quedado
atrapado.

Fije el horno con 2 tomillos de la forma
que se indica en la ilustracion.

Después de la instalacion, asegurese de
que los tornillos estén suficientemente
apretados y de que el horno no se
mueva. El horno puede volcarse durante
el uso si no se instala segun las
instrucciones vy si los tornillos no estan
suficientemente apretados.
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Para aparatos dotados de ventila-
dor (Puede que no esté presente
en su producto.)

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el
interior del armario empotrado como la
parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en
funcionamiento durante 20 o 30
minutos una vez apagado el
horno.

Si ha utilizado el temporizador del
horno para cocinar, el ventilador
se desactivard al final de tiempo
de coccion junto con todas las
demas funciones.
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Comprobacion final

1

.Utilizar el producto.

2.Compruebe las funciones.
Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del
aparato y transporte en ella el
producto. Siga las instrucciones
indicadas en la caja. Si no dispone de
la caja de cartén original, envuelva el
aparato en plastico de burbujas o
cartdon grueso y sujételo con cinta
adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre
y la bandeja situadas en el interior del
horno darfien la puerta del mismo,
coloque una tira de cartulina en el
interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la
posicion de las bandejas. Sujete con
cinta adhesiva la puerta del hormo a
las paredes laterales.

No utilice la puerta ni el asa para
elevar o mover el aparato.

No cologue ninguin objeto sobre
el aparato y desplacelo en
posicion vertical.

Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de identificar
posibles dafos producidos
durante el transporte.



El Preparaciones

Consejos para ahorrar

energia

La siguiente informacion le ayudaré a

utilizar su aparato de manera

respetuosa con el medio ambiente y a

ahorrar energia.

¢ Utilice utensilios de cocina oscuros o
esmaltados en el horno, ya que la
transferencia del calor serd mejor.

¢ Antes de cocinar sus platos,
precaliente el horno si asi se
recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

¢ No abra con frecuencia la puerta del
horno durante el proceso de coccion.

¢ Si la puerta no se abre, la temperatura
interna esta optimizada para ahorrar
energfa en el modo CALEFACCION

DE VENTILADOR ECO y puede diferir
de la pantalla.

e Siempre que le sea posible, trate de
preparar mas de un plato en el horno
al mismo tiempo. Puede cocinar
colocando dos recipientes de cocina
sobre la parrilla de alambre.

¢ Prepare mas de un plato consecutivo,
ya que asi aprovechara que el horno
estara ya caliente.

¢ Puede ahorrar energia apagando el
horno unos pocos minutos antes de la
finalizacion del tiempo de coccidn. No
abra la puerta del horno.

¢ Descongele los platos congelados
antes de cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

3 4 5 (?
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Tecla de encendido/apagado
Pantalla de funcidn
Campo indicador de la hora actual

Simbolo de temperatura interna del
horno

Campo indicador de la temperatura
Tecla de inicio/fin de coccion
Tecla de ajuste de temperatura

Simbolo de la funcién de refuerzo
(precalentamiento rapido)

9 Teclamas
10 Tecla menos

A O N =

o ~N O O

11 Tecla de ajuste

12 Tecla de retorno a la pantalla de
funciones

1.En la operacién inicial del simbolo del
horno (9 se enciende, toque las teclas
~~/~v para ajustar la hora.

2.Confirmar el ajuste presionando ( el
simbolo y esperar 4 segundos sin
tocar ninguna tecla para confirmar.
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Si el reloj no se ha puesto en
hora, el indicador del tiempo se

realizara a partir de las 12:00. El
simbolo(® se activara para indicar
que el reloj no se ha puesto en
hora. El simbolo se apagara en
cuanto se ajuste la hora.

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Pase un pano humedecido o una
esponja por todas las superficies de la
unidad y seque con un trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30
minutos y a continuacion apaguelo. De
esta manera eliminara cualquier residuo
0 capa que pueda quedar del proceso
de fabricacion.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.
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Horno eléctrico

1.Saque del homno todas las bandejas
de horneado vy la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la posicidn Static (Estatico).

4.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pag. 22.

5.Deje el horno en funcionamiento
durante 30 minutos.

6.Apague el horo; vea Cémo utilizar el
horno eléctrico, pag. 22

Horno gratinador

1.Saque del homno todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pag. 35.

4.Deje el horno en funcionamiento
durante 15 minutos.

5.Apague el gratinador; vea Cémo
utilizar el gratinador, pag. 35

Es posible gue el horno emita
humo y olores durante un par de
horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal.
Asegurese de que la habitacion
esté bien ventilada para permitir la
salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.



[ Cémo usar el horno

Informacion general sobre
horneado, asado y gratinado

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Tenga cuidado al abrir la puerta
del horno, ya que puede salir
vapor.

El vapor puede escaldar sus
manos, cara y/u 0jos.

Consejos sobre el horneado

e Utilice bandejas metdlicas adecuadas
y provistas de recubrimiento
antiadherente, recipientes de aluminio
0 moldes de silicona resistentes al
calor.

e Optimice el uso del espacio en la
bandeja.

¢ Coloque el molde de horneado en el
centro del estante.

¢ Seleccione la posicion de estante
adecuada antes de encender el hormo
0 el gratinador. No cambie la posicion
de estante cuando el homo esté
caliente.

¢ Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los
pollos enteros y las grandes piezas de
carne, por ejemplo con zumo de limoén

o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

¢ Una pieza de carne con huesos tarda
entre 15:30 minutos mas en asarse
gue una pieza de las mismas
caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la
carne se requieren entre 4 y 5 minutos
mas de coccion.

¢ Deje reposar la carne dentro del horno
unos 10 minutos una vez finalizado el
tiempo de coccion. El jugo se
distribuye mejor por todo el asado y
no se derrama al cortar la carne.

® | 0s pescados deben depositarse en
una bandeja resistente al calor que se
depositara en el estante central o
inferior.

Consejos para el asado a la parril-

la

Al asar a la parrilla carnes, pescados o

aves, éstas se doran rapidamente,

cobran una agradable costra 'y no se
secan. Las piezas planas, las brochetas

y las salchichas, asi como las verduras

con un alto contenido en agua (p. €].

tomates y cebollas) son particularmente
adecuadas para el asado a la parrilla.

¢ Distribuya las piezas que vaya a
gratinar sobre la parrilla de alambre o
bien en la bandeja de armado con la
parrilla de alambre de manera que el
espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

¢ Introduzca la parrilla de alambre o la
bandeja de horneado con la parrilla
dentro en el nivel deseado del horno.
Si va utilizar la parrilla de alambre,
coloque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa.
La bandeja de horneado a introducir
debe tener el tamano suficiente para
cubrir toda el area de horneado. Es
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posible que esta bandeja no se
suministre junto con el
electrodoméstico. Ponga un poco de
agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.

No cologue los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Consejos para cocinar en una

piedra para pizza

1.Antes de operar el horno, cologue la
piedra para pizza en el estante de
alambre asegurandose de que la
seccion elevada esté en la parte
posterior.

2.Selecciona la funcion de pizza.
3.Ajuste la temperatura en la posicion
maxima. Espere entre 30 y 35 minutos
a que la piedra se caliente.
4.Posteriormente, ajuste la temperatura
a 200°C/310°C y cologue los
alimentos que va a cocinar sobre la
piedra con la paleta para pizza (no
coloque alimentos congelados).
Cocinelos durante un periodo de entre
10-15 (200°C) / 4-7 (310°C) minutos.
5.Retire los alimentos con la paleta
cuando se hayan cocinado. Deje la
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piedra en el horno hasta que se haya
enfriado.

No coloque la piedra para pizza
en el horno ya precalentado.

No coloque una pizza congelada
sobre una piedra que se haya
calentado en el horno.

Una vez completado el proceso
de coccion, no retire la piedra ni la
coloque sobre superficies
mojadas o frias mientras esté
caliente. De lo contrario, podria
agrietarse.

No exponga la piedra para pizza a
la humedad.

Coémo utilizar el horno
eléctrico
Apagado del horno eléctrico

Posiciones de los estantes (para
modelos con parrilla de alambre)
Es importante colocar correctamente la
parrilla de alambre sobre la rejilla de
alambre. La parrilla de alambre debe
insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre
entre en contacto con la pared trasera
del horno. Deslice la parrilla de alambre
hacia la parte delantera del estante y
acabe de colocarla con ayuda de la
puerta, con el fin de gozar de un buen
rendimiento de gratinado.

(Varia en funcién del modelo del
roducto.)




Modos de funcionamiento

El orden de los modos de
funcionamiento que aqui se muestra
puede variar con respecto a su aparato.
1.Calentamiento superior e inferior

Los alimentos se calientan
simultaneamente desde arriba y

desde abajo. Por ejemplo, este modo

de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, o
bizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.
La pantalla mostrara la posicion de
estante mas adecuada.

2.Calentamiento superior/ inferior con
ventilador

El aire caliente generado por los
calentadores inferior y superior se
distribuye de manera uniforme y con
rapidez por todo el horno gracias al
ventilador. Coccién con una sola
bandeja.

3.Calentamiento con ventilador

El aire caliente generado por el

calentador con ventilador se distribuye
de manera uniforme y con rapidez por

todo el horno gracias al ventilador.
Es adecuado para cocinar sus
alimentos en estantes situados a

diferentes niveles, y en la mayoria de
€aso0s No se precisa precalentamiento.
Apto para la coccidn con varias
bandejas.
Al abrir la puerta del horno, el
motor del ventilador dejara de
funcionar para que el aire caliente
se mantenga en el interior.

4.Funcién "3D"

El calentamiento superior e inferior
mas €l calentamiento con ventilador
estan activados. Los alimentos se
cocinan de manera uniforme y rapida.
Cocine con una sola bandeja.
5.Funcién pi

El calentamiento inferior y el
calentamiento con ventilador estan
activados. Adecuado para la coccion
de pizzas.

6.Gratinador grande+ventilador

El aire calentado por el gratinador

grande se distribuye por el horno con

rapidez gracias al ventilador. Es

adecuado para asar a la parrilla una

gran cantidad de came.

® Para asar a la parrilla, coloque

porciones de tamafo grande o
mediano en el estante adecuado
debajo del gratinador.
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e Dé la vuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

7.Gratinador grande

El gratinador grande situado en el
techo del horno esté en
funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Para asar a la parrilla, coloque
porciones de tamafo grande o
mediano en el estante adecuado
debajo del gratinador.

e Dé la vuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

8.Gratinador

El gratinador pequeno situado en el
techo del horno esta en
funcionamiento. Apto para asar a la
parrilla y gratinar platos.

e Para asar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio o
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.

e Dé la vuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

9.Calentamiento de ventilador ‘Eco’

Puede utilizar esta funcién en el rango
de temperaturas entre 160 y 220 °C

en lugar de las funciones de coccion
que utilizaria con el calentamiento con
ventilador con el fin de ahorrar energia.
No obstante, el tiempo de coccion
aumentara un poco.

Los tiempos de coccion relativos a
esta funcion se indican en la tabla
"Calentamiento de ventilador ‘Eco’.

10. Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior esté en
funcionamiento. Es adecuado p.€j.
para pizzas y para el posterior dorado
de los alimentos desde la parte inferior.

11. Conservacioén del calor

Puede utilizarse para mantener
alimentos a la temperatura de servir
durante un largo periodo de tiempo.

12. Funcionando con ventilador

El horno no esta caliente. Sélo el
ventilador de la pared posterior esta
en funcionamiento. Los alimentos en
grano congelados se descongelan
lentamente a temperatura ambiente y
los alimentos cocinados se enfrian.
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Pirdlisis: modo econémico

Esta funcion permite al horno llevar a
cabo la autolimpieza a alta
temperatura. Se recomienda en caso
de que el horno presente un grado de
suciedad alto. Consulte la seccion
correspondiente a la limpieza del
horno para utilizar esta funcion, vea
pag. 39.

Pir6lisis

Esta funcion permite al horno llevar a
cabo la autolimpieza a alta

temperatura. Consulte la seccién
correspondiente a la limpieza del
horno para utilizar esta funcién, vea
pag. 39.
15. Limpieza al vapor facil
(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.

Esta funcion permite ablandar la

suciedad (gue no lleve mucho tiempo)

y limpiarla facilmente. Consulte la

seccion "Limpieza - limpieza al vapor

facil" para una limpieza facil al vapor.
Funcionamiento de la unidad de
control del horno

3 4 5 £|3
| | |

l 1 |

e O | m(m |
S HEEE | BERC

"B ool ¢ 2]
v | oA~ | S | °C
| ; | |
| | i i |
12 11 10 9 8 7

Tecla de encendido/apagado
Pantalla de funcidn
Campo indicador de la hora actual

Simbolo de temperatura interna del
horno

Campo indicador de la temperatura
Tecla de inicio/fin de coccion
Tecla de ajuste de temperatura

Simbolo de la funcién de refuerzo
(precalentamiento rapido)

9 Teclamas
10 Tecla menos
11 Tecla de ajuste

12 Tecla de retorno a la pantalla de
funciones

= : Simbolo de tiempo de
coccion
=] : Simbolo de hora de

finalizacién de la coccién
: NUmero de funcién

P
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: simbolo de alarma

: Simbolo del reloj

: Simbolo de bloqueo de

teclas

: Simbolo de puerta abierta

: Simbolo de la funcion de

refuerzo (precalentamiento

rapido)

: Simbolo de sonda de

came

I : Simbolo de pausa de la
COCCion

4 : Simbolo de inicio de la
COCCion

Tabla de funciones:

La tabla de funciones indica las

funciones que pueden utilizarse en el

horno asi como las temperaturas

minimas y maximas respectivas. La

temperatura recomendada se muestra

cuando se selecciona la funcion.

L 2o

N

1 2

I.[' = ,

QO

1(at s SSS“:"?
9 8

Posiciones del estante
Calentador superior
Calentador del gratinador
Calentador de refuerzo
Ventilador de refuerzo
Conservacion del calor
Calentador inferior

Posicion de limpieza
Funcionamiento con ventilador

© 0O ~NOo O~ wnN 2
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Las funciones varian dependiendo
del modelo del producto.

p
inferior
Calentamiento superior/ 40-280
inferior con ventilador
Coccidn con ventilador 40-280
Funcion "3D" 40-280
Funcién pizza 40-310
Parrilla grande asistida 40-280
por ventilador
Gratinador grande 40-280
Gratinador bajo 40-280
Calentamiento con 160-220
ventilador "Eco"
Calentamiento inferior 40-220
Conservacion del calor 40-100

A temperaturas de 280 °C o
superiores, el horno funciona
durante 2 horas como maximo

Por razones de seguridad, el
tiempo maximo de coccidn
ajustable en todos los modos,
excepto en el de conservacion de
calor, esta limitado a seis horas.
El programa no se cancelard en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Al realizar cualquier ajuste, los
simbolos correspondientes en el
reloj parpadearan.

La hora actual no se puede fijar si
el horno esta realizando cualquier
funcion, o si se ha fijlado una
programacion semiautomatica o
totalmente automatica en el
horno.

Incluso con el horno apagado, la
ldmpara del horno se encendera
al abrir la puerta del horno.

Coémo utilizar el horno



1.Toque la tecla @ durante aprox. dos
segundos para abrir el horno.
» La primera funcion de funcionamiento
aparece en pantalla después de que €l
horno se enciende. Cuando la pantalla
estd en este modo, es posible fijar el
tiempo de coccidn, el fin de la hora de
finalizacion de la coccion y la funcidn de
refuerzo (calentamiento rapido).

El horno se apagara
automaticamente en menos de 20
segundos si no se lleva a cabo
ninguna operacion de
configuracion desde esta pantalla.

Coccion manual mediante la
seleccion de la temperatura y la
funcién de utilizacion

Puede cocinar seleccionando la

temperatura y la funcion especifica para

su comida y controlar el tiempo de
coccion manualmente sin gjustar la
duracion de la coccion.

1.La primera funcion de funcionamiento
aparece en pantalla después de tocar
el boton D para abrir el horno.

2.Seleccione la funcién operativa al
tocar las teclas A/

3.Si usted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la
funcion, active el campo temperatura
presionando el botén C.

» El simbolo C parpadea.

4.Fije la temperatura deseada pulsando
las teclas A/

5.Confirme el ajuste de temperatura
tocando la tecla .

6.Introduzca el plato en el horno.

7. Toque la tecla 4l para empezar a
cocinar si la temperatura y la funcion
de funcionamiento son apropiadas. El
simbolo P aparece en la pantalla.

» Su horno facilmente comenzara a

funcionar en la funcién seleccionada y

aumentara la temperatura interior a la

temperatura fijada. Se iluminara cada

grado del simbolo de la temperatura

interna como temperatura interna hasta

alcanzar la temperatura fijada. La

pantalla de funcion muestra los

calentadores activos adicionales y la

posicion de bandeja recomendada.

8.El' horno no se apaga
automaticamente debido a la coccion
manual sin establecer el tiempo de
coccion. Usted puede terminar de
cocinar tocando la tecla una vez
mas.

» Los acabados del horno, el cocinar y

el simbolo I aparece en pantalla.

9.Toque el botodn O durante aprox. dos
segundos para cerrar el horno.

Coccién ajustando el tiempo de

coccion:

Puede asegurarse de que el horno se

apaga por seleccion de temperatura y

funcion especifica para su comida y

controlar manualmente el tiempo de

coccion sin ajuste de la duracion de la

coccion.

1.La primera funcion de funcionamiento
aparece en pantalla después de tocar
el botén A\ para abrir el horno.

2.Seleccione la funcién operativa al
tocar las teclas A/~

3.Si usted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la
funcion, active el campo temperatura
presionando el botén C.

» El simbolo C parpadea.

4.Fije la temperatura deseada pulsando
las teclas A/

5.Confirme el ajuste de temperatura
tocando la tecla .

6.Tocar (2 hasta que aparezca el
sfmbolo Pl en la pantalla para el
tiempo de coccion.

7.Establecer el tiempo de coccion
tocando las teclas A/~ y confirmar la
seleccion presionando la tecla .
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» Una vez que se establece el tiempo de
coccién, el simbolo 1Pl apareceré en la
pantalla continuamente.
8.Introduzca el plato en el homno.
9.Toque la tecla 4l para empezar a
cocinar, si la temperatura y la funcion
de funcionamiento son apropiadas. El
simbolo P aparece en la pantalla.
» El horno se calienta hasta la
temperatura establecida y mantendra
esta temperatura hasta el final del
tiempo de coccion seleccionado.
» Su horno facilmente comenzara a
funcionar en la funcién seleccionada y
aumentara la temperatura interior a la
temperatura fijada. Esta temperatura se
mantiene hasta la finalizacion del ajuste
del periodo de coccidn. Se iluminara
cada grado del simbolo de la
temperatura interna como temperatura
interna hasta alcanzar la temperatura
fijada. La pantalla de funcion muestra
los calentadores activos adicionales y la
posicion de bandeja recomendada.
10.Una vez completado el proceso de

coccién, la pantalla muestra "End"
("Final") y sonara la alarma.
11.Pulse cualquier tecla para silenciar la
alarma.
» La alarma se detiene y el horno
termina su funcionamiento
automaticamente.
Ajuste la hora de finalizaciéon de la
coccién para mas tarde:
Puede asegurarse de que el horno se
apaga, seleccionando la temperatura y
la funcion de utilizacién especifica para
su comida, el tiempo de coccidn y fin de
la coccidon a un momento posterior,
mediante un control manual sin
necesidad de ajustar la duracion de la
coccion.

28/ES

1.La primera funcion de funcionamiento
aparece en pantalla después de tocar
el boton D para abrir el horno.

2.Seleccione la funcion operativa al
tocar las teclas A/~

3.Si usted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la
funcion, active el campo de
temperatura presionando el botén T.

» El simbolo C parpadea.

4.Fije la temperatura deseada pulsando
las teclas A/~

5.Confirme el ajuste de temperatura
tocando la tecla .

6.Tocar (O hasta que aparezca el
simbolo 2l en la pantalla para el
tiempo de coccion.

7.Establecer el tiempo de coccion
tocando las teclas A/~ y confirmar la
seleccion presionando la tecla (.

» Una vez que se establece el tiempo de

coccidn, el simbolo 2| aparecera en la

pantalla continuamente.

8.Tocar (Y hasta que aparezca el
simbolo = en la pantalla para el final
del tiempo de coccion.

9.Establecer el tiempo de coccion
tocando los botones A/~ y
confirmar la seleccidn presionando la
tecla ®.

» Tras establecer la hora de finalizacion

del tiempo de coccion, aparecera el

simbolo = continuamente en la pantalla.

10.Introduzca el plato en el horno.

11.Toque la tecla para empezar a
cocinar, si la temperatura y la funcion
de funcionamientos son apropiadas.
El simbolo P aparece en la pantalla.

» El temporizador del horno calcula

automaticamente la hora de inicio

restando el tiempo de coccidn de la

hora de finalizacion del periodo de

coccién que haya fijado. A la hora de

inicio del periodo de coccidn, el modo

de funcionamiento seleccionado se



activa y el horno se calienta hasta
alcanzar la temperatura establecida.
Esta temperatura se mantiene hasta la
finalizacion del ajuste del periodo de
coccion. Se iluminara cada grado del
simbolo de la temperatura interna como
temperatura interna hasta alcanzar la
temperatura fijada. La pantalla de
funcion muestra los calentadores
activos adicionales y la posicion de
bandeja recomendada.

12.Una vez completado el proceso de

coccién, la pantalla muestra "End"
("Final") y sonara la alarma.
13.Pulse cualquier tecla para silenciar la
alarma.
» La alarma se detiene y el horno
termina su funcionamiento
automaticamente.

Si desea cancelar cualquier
tiempo de coccidn o el tiempo de
coccion mas el final del tiempo de
coccion una vez establecido,
debera reiniciar el tiempo de
coccion.

Ajuste del refuerzo
(precalentamiento rapido)

Usé la funcion de refuerzo
(precalentamiento rapido) para hacer
que el horno alcance la temperatura
deseada con mayor rapidez.

La funcion de refuerzo no puede
seleccionarse en las posiciones
de descongelacion,calentamiento
con ventilador eco, manteniendo
las posiciones calientes y
limpieza. La funcion de blogueo
quedara cancelada en caso de
corte del fluido eléctrico.

1.Togque la tecla =4 después de ajustar
la temperatura, funcion de
funcionamiento, tiempo de coccion y
final del tiempo de coccidn.

» El simbolo =8 aparece continuamente

y €l ajuste del aumentador de presion

(precalentamiento rapido) esta habilitado.

» El simbolo del aumentador de presion

desaparece tan pronto el horno alcance

la temperatura deseada, y el horno

retome la funcién anterior a la funcion

del aumentador de presion.

2.Presione nuevamente la tecla =8 para
cancelar la funcién del aumentador de
presion.

» El simbolo =§ desaparece y el ajuste

del aumentador de presion

(precalentamiento rapido) esta

deshabilitada.

Apagado del horno eléctrico

Pulse la tecla (D para apagar el horno.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea

manipulado activando la funcién de

bloqueo de teclas.

1.Tocar ® hasta que aparezca el
simbolo 3 en la pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje

"OFF" (desactivado).

2.Pulse A para activar el bloqueo de
teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas,

la pantalla mostrara el mensaje "On"
(activado) y el simbolo (& permanecera
iluminado. Confirme tocando (.

Las teclas del horno no estan
operativas cuando el bloqueo de
teclas esta activo. El bloqueo de
teclas no se cancelara en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de

teclas, pulse

1.Tocar ® hasta que aparezca el
simbolo 3 en la pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "On"

(activado).

2.Inhabilite el bloqueo de teclas
pulsando la tecla ~.
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» "OFF" aparecera una vez que se
desactiva el blogueo de teclas. Confirme
tocando (.

Las teclas del horno no estan
operativas cuando la funcion del
bloqueo de teclas esta activa. El
blogueo de teclas no se cancelara
en caso de corte del fluido
eléctrico.

Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del
aparato como alarma o recordatorio,
ademas del programa de coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna
influencia sobre las funciones del horno.
Se utiliza unicamente como un aviso.
Por ejemplo, resulta util cuando desee
dar la vuelta a los alimentos que estan
en el horno una vez transcurrido cierto
tiempo. El temporizador le dara una
advertencia de audio al final del tiempo
programado.
1.Tocar & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

El tiempo méximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

2.Establecer la duracion de la alarma
mediante las teclas A / ~.

» El simbolo £ permanecera encendida

y el tiempo de alarma aparecerd en la

pantalla una vez que se establece la

hora de alarma.

3.Al final del tiempo de alarma, el
simbolo & empezard a parpadear y la
alarma acustica sonara.

Apagado de la alarma

1.La advertencia acustica sonara
durante 2 minutos. Para desactivar la
advertencia acustica, pulse cualquier
tecla.

» La advertencia acUstica dejara de

sonar y la pantalla mostrara la hora

actual.

Cancelando la alarma;
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1.Tocar ® hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla para cancelar
la alarma.

2.Pulse y mantenga la tecla~ hasta
que se muestre "00:00".

Aparecera el tiempo de alarma. Si
el tiempo de alarma y el tiempo
de coccion se ajustan
simultaneamente, la pantalla
mostrara el tiempo mas breve de
los dos.

Cambio de la hora

1.Tocar la tecla (2 en breves intervalos
hasta que aparezca el simbolo © en la
pantalla.

2. Toque las teclas . / ~ para ajustar la
hora.

3.Confirmar el ajuste presionando & el
simbolo y esperar 4 segundos sin
tocar ninguna tecla para confirmar.

En caso de corte del suministro
eléctrico, el reloj deja de indicar la
hora correcta y debe ponerse de
nuevo en hora. La hora actual no
se puede cambiar cuando alguna
de las funciones del horno esta en
uso.

Ajustar el volumen

1.Cuando el horno esté en el modo
Standby, toque la teclal® en breves
intervalos hasta que 'VOL' aparezca
en pantalla.

2.Pulse las teclas A/~ para
configurar uno de los tonos LO, L1 o
L2.

3.Pulse la tecla ® o espere 4 segundos
sin tocar ninguna tecla para confirmar
la configuracion

Ajustar la configuracién de la

lampara Eco

1.Cuando el horno esté en el modo
Standby, toque la tecla®™ en breves
intervalos hasta que 'LP' aparezca en
pantalla.



2.Pulse las teclas A /A~ para configurar
la opcion On o ECO.

3.Pulse la tecla ® o espere 4 segundos
sin tocar ninguna tecla para confirmar
la configuracion

4.Cuando esté configurado en ON;
mientras la puerta del homo esté
abierta en modo Standby y durante la
operacion la lampara se encendera
continuamente.

5.Cuando esté configurado en ECO;
mientras la puerta del homo esté
abierta en modo Standby y durante la
operacion la lampara se encendera y
se apagara después de 15 segundos.

Bizcochos

Si se toca cualquier tecla durante la
operacion ( excluendo las teclas @ys@)
la ldAmpara se encendera y se apagara
después de 15 segundos.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en
esta tabla son una simple guia, ya
gue pueden variar debido a la
temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

Horneado y asado

El primer estante del horno es el
estante inferior.

3 180 m

Una . . . =
en bandeja | bandeja Bandeja estandar ;I
Bizcochos Una Molde de pastel sobre @ 2 180 40 ... 50
en molde bandeja parrilla de alambre**
Bizcochos Una : . N = 3 160 25...35
pequefios bandeja Bandeja estandar ;l
82.3 deja Bandeja estandar* @ s 150 80...40
2 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* @ 1-83 150 35 ...50
3-Bandeja estandar*
3 bandejas 1-Bandeja estandar* 1-83-5 150 35 ...50
3-Bandeja para pasteles* @
5-Bandeja profunda*
Bizcocho Una Bandeja redonda con 3 160 25...35
€esponjoso bandeja forma de resorte con un i
diametro de 26 cmen la —
parrilla de alambre**
Una Bandeja redonda con 2 150 30 ...40
bandeja forma de resorte con un £
diametro de 26 cmen la @
parrilla de alambre**
2 bandejas 1-Bandeja redonda con 1-4 150 35 ...45
forma de resorte con un
diametro de 26 cmen la
parrilla de alambre™ £
4-Bandeja redonda con @
forma de resorte de 26
cm de didmetro sobre
bandeja para pasteles**
Galletas g:sdeja Bandeja para pasteles” E 3 180 25...30
2 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* @ 1-83 180 30 ...40
3-Bandeja estandar*
3 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* 1-83-5 180 35 ...45
3-Bandeja estandar* @
5-Bandeja profunda*
Masa de Una . . N = 2 200 30 ...40
reposteria bandeja Bandeja estandar ;I
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2 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* @ 1-5 200 45 ...55
5-Bandeja estandar*
3 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* 1-83-5 200 55 ...65
3-Bandeja estandar* @
5-Bandeja profunda*
Masa fuerte ggr?deja Bandeja estandar* Z 2 200 25...35
2 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* @ 1-3 200 35...45
3-Bandeja estandar*
3 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* 1-83-5 190 45 ...55
3-Bandeja estandar* @
5-Bandeja profunda*
Levadura ggr?deja Bandeja estandar* E 2 200 35...45
Lasafia Una Bandeja rectangular de 2-3 200 30 ...40
bandeja vidrio/metal sobre reijilla E
de alambre**
Pizza g:r?deja Bandeja estandar* Z 2 200 ... 220 15...20
ggr? deia Bandeja estandar* e s 200 1015
Pizza ggr?deja Piedra para pizza* Z 1-2 310 4.7
g:r? deia Piedra para pizza* D s 810 4o
Filete de Una 3 25 min. 250/max, 100 ...120
ternera bandeja . . N I A continuacion:
(entero) / ] Bandeja estandar = 180 ... 190
Asado
Pierna de Una 3 25 min. 250/max, 70 ...90
cordero bandeja Bandeja estandar* EA A continuacion:
(cocido) 190
Una 3 25 min. 250/max, 60 ... 80
bandeja Bandeja estandar* S A continuacion:
190
Pollo asado | Una 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
(1,8-2 kg) bandeja Bandeja estandar* HEN A continuacion:
180 ... 190
Una 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
bandeja Bandeja estandar* S A continuacion:
180 ... 190
Pavo (5.5 Una 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
kg) bandeja Bandeja estandar* HEN A continuacion:
180 ... 190
Una 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
bandeja Bandeja estandar* S A continuacion:
180 ... 190
Pescado ggr?deja Bandeja estandar* L 3 200 20...30
ggr? deja Bandeja estandar* ) 8 200 20..30
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
***(310 °C) Cuando se use una piedra o pala para pizza
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Tabla de coccién para comprobar Las comidas de esta tabla de coccidn

se preparan segun la norma EN 60350-
1 para facilitar a los institutos de control
la comprobacion del

las comidas

producto.

Mantecada g::deja Bandeja estandar* E 3 140 20...30
82.3 deja Bandeja estandar* @ s 140 20...30
2 bandejas 1-Bandeja estandar* @ 1-3 140 20...30
3-Bandeja para pasteles*
3 bandejas 1-Bandeja estandar* 1-3-5 140 25..35
3-Bandeja para pasteles* @
5-Bandeja profunda*
Bizcochos Una . . N = 3 160 25...35
pequefios bandeja Bandeja estandar ;l
82.3 deja Bandeja estandar* @ 8 150 80...40
2 bandejas | 1-Bandeja para pasteles* @ 1-83 150 35 ...50
3-Bandeja estandar*
3 bandejas 1-Bandeja estandar* 1-3-5 150 35...50
3-Bandeja para pasteles* @
5-Bandeja profunda*
Bizcocho Una Bandeja redonda con 3 160 25..35
€esponjoso bandeja forma de resorte con un i
didmetro de 26 cm en la —
parrilla de alambre*™
Una Bandeja redonda con 2 150 30 ...40
bandeja forma de resorte con un £
didmetro de 26 cm en la @
parrilla de alambre*™
2 bandejas 1-Bandeja redonda con 1-4 150 35 ...45
forma de resorte con un
didmetro de 26 cm en la
parrilla de alambre™ £
4-Bandeja redonda con @
forma de resorte de 26
cm de didmetro sobre
bandeja para pasteles™
Tarta de Una Plato redondo de metal 2 180 50 ...60
manzana bandeja negro con un diametro i
de 20 cm en la parrilla de —
alambre™*
Una Plato redondo de metal 2 170 50 ...60
bandeja negro con un didmetro £
de 20 cm en la parrilla de @
alambre™*
2 bandejas | 1-Plato redondo de metal 1-4 170 50 ...60
negro con un diametro
de 20 cm en la parrilla de
alambre™* £
4-Plato redondo de metal @
negro con un diametro
de 20 cm en la bandeja
para pasteles**
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Calentamiento de ventilador ‘Eco’

No modifique la temperatura de
coccidn una vez la coccion en el
modo Calentamiento de

ventilador ‘Eco’ se haya iniciado.

pequeos 4 Bandeja estandar*

No abra la puerta durante la
coccion en el modo
Calentamiento de ventilador ‘Eco’.
Si la puerta no se abre, la
temperatura interna esta
optimizada para ahorrar energia y
puede diferir de la pantalla.

Galletas Una bandeja Bandeja estandar* 3 180 25...35
Masa dg Una bandeja Bandeja estandar” 3 200 45 ...55
reposteria

Masa fuerte Una bandeja Bandeja estandar* 3 200 35 ...45

* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.

Consejos para el horneado de

bizcochos

¢ Si el bizcocho esta demasiado seco,
incremente la temperatura en unos 10
°C y reduzca el tiempo de coccidn.

¢ S el bizcocho esta humedo, utilice
menos liquido o reduzca la
temperatura en unos 10 °C.

¢ Sila parte superior del bizcocho esta
demasiado dorada, coléquelo en un
estante mas bajo, reduzca la
temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

¢ Sj el bizcocho esta bien cocido por
dentro pero pegajoso por fuera utilice
menos liquido, reduzca la temperatura
e incremente el tiempo de coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

¢ Sila masa esta demasiado seca,
incremente la temperatura en unos 10
°C y reduzca el tiempo de coccidn.
Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y
yogur.

¢ Sila masa tarda demasiado en
hacerse, compruebe que su grosor no
exceda la profundidad de la bandeja.

¢ Sila parte superior de la masa se dora
pero la parte inferior no esta hecha,
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asegurese de que la salsa utilizada
para la masa no esté concentrada en
su mayor parte en la zona inferior.
Procure esparcir la salsa por igual
entre las capas de masa y por la parte
superior para obtener un dorado
uniforme.

Hornee la masa en el modo y la
temperatura indicados en la tabla
de coccion. Si la parte inferior
sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el
estante del nivel inmediatamente
inferior.

Consejos para la coccién de verduras

¢ Si el plato de verduras consume todo
el jugo y queda demasiado seco,
prepdrelo en una cazuela con tapa en
lugar de en una bandeja. Los
recipientes cerrados preservaran los
jugos del plato.

¢ Si las verduras quedan sin hacer,
hiérvalas previamente o preparelas
como si fueran alimentos enlatados y
depositelas en el horno.



Como utilizar el gratinador

Cierre la puerta del horno cuando
utilice el gratinador.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

Encendido del gratinador

1.La primera funcion de funcionamiento
aparece en pantalla después de tocar
el boton O para abrir el horno.

2.Pulse A/~ para seleccionar la
funcioén de gratinador que desee.

3.Si usted desea cambiar la temperatura
recomendada para la operacion de la
funcion, active el campo de
temperatura presionando el botén T.

» El simbolo T parpadea.

4.Fije la temperatura deseada pulsando
las teclas A/

5.Confirme el ajuste de temperatura
tocando la tecla T.

6.Toque la tecla Al para empezar a
gratinar si la temperatura y la funcion
de funcionamiento son apropiadas. El
simbolo P aparece en la pantalla.

» Su horno facilmente comenzara a

funcionar en la funcién seleccionada y

aumentara la temperatura interior a la

temperatura fijada. Se iluminara cada

grado del simbolo de la temperatura
interna como temperatura interna hasta
alcanzar la temperatura fijada. La
pantalla de funcion muestra los
calentadores activos adicionales y la
posicion de bandeja recomendada.
7.Usted puede terminar de gratinar
tocando el botén P Il una vez mas.
» El horno termina de gratinar y el

simbolo I aparece en la pantalla.

Apagado del gratinador

1.Toque el botdn @ durante aprox. dos
segundos para cerrar el horno.

Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.

No cologue los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion para
el asado a la parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Pescado Parrilla de alambre 5 250 20...25 min.
Pollo fileteado Parrilla de alambre .5 250 25...35 min.
Chuletas de Parrilla de alambre .b 250 20...25 min.
cordero

Ternera asada Parrilla de alambre .5 250 25...30 min. *
Chuletas de Parrilla de alambre .5 250 25...30 min. *
ternera

Pan tostado * Parrilla de alambre 250 1...3 min.

¥ en funcién del grosor
*Precaliente durante 5 minutos

**Si no se puede ajustar la temperatura de la parrilla de su producto, la parrilla funcionara a la temperatura

recomendada.
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Las comidas de esta tabla de coccidn
se preparan segun la norma EN 60350-

1 para facilitar a los institutos de control

la comprobacién del

producto.

Pan tostado

Parrilla de alambre

250

1..3 min.

Albéndigas de
cane (ternera) -
12 piezas

Parrilla de alambre

250

25...35 min.

Voltee la comida después de 2/3 del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar el horno durante 5§ minutos siempre que vaya a asar a la parrilla cualquier alimento.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida Util y
reducird la frecuencia de aparicion de
los problemas mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red
de alimentacion antes de iniciar
las tareas de mantenimiento y
limpieza.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Antes de limpiar el aparato deje
que se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

¢ Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta
manera eliminara los residuos de
alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima
vez que utilice el aparato.

¢ No es necesario utilizar agentes
limpiadores especiales para limpiar el
aparato. Limpie el aparato con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio
suave.

¢ Aseglrese de secar bien la placa tras
la limpieza y de enjugar
inmediatamente cualquier liquido
derramado.

¢ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar
las superficies inoxidables y el asa.
Utilice un pano suave con un
detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando
pasar el pafio siempre la misma
direccion.

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Limpieza de la piedra y la pala para

pizza

¢ No lave la piedra ni la pala para pizza
en el lavavajillas, bajo el grifo del agua
0 sumergiéndolas en agua.

e Limpiar solo con un pafio humedo.

Limpieza del panel de

control

Limpie el panel y los mandos de control
con un pafo himedo y a continuacion
séquelos.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los
mandos de control para limpiar el
panel de control.

Puede danarse el panel de
control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes late-

rales(Varia en funcién del modelo

del producto.)

(Esta caracteristica es opcional.

Puede que no esté presente en su

producto.)

1.Retire la seccion frontal de la rejilla
lateral tirando de ella en direccion
opuesta a la pared lateral.

2.Extraiga completamente la rejilla lateral
tirando de ella hacia usted.
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Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Es posible que las paredes laterales
internas (A) y/o la pared trasera (B) de
su electrodoméstico estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate
y una textura porosa. Las paredes
cataliticas del horno no deben limpiarse.
Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa
y una vez se llenen, comienzan a brillar.
En caso de que esto suceda, se

Limpieza al vapor facil
(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

La funcion facilita la limpieza porque la
suciedad se ablanda por medio del
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores
(siempre y cuando no se espere
demasiado tiempo a aplicarla).
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1.Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2.Vierta 500 ml de agua en la bandeja
del horno y cologue la bandeja en el
2° estante del horno.

3.Seleccione la funcion de limpieza al
vapor facil. La duracion de la limpieza
se mostrara en la pantalla y no podra
modificarse. Puede ajustar la hora de
finalizacion para esta funcion de
limpieza.

4.Abra la puerta y pase una esponja o
un pafio humedo por las superficies
interiores.

5.Elimine la suciedad persistente con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto
limpiador y pase a continuacion un
pafo seco.

Durante el modo de limpieza facil
con vapor, el agua que se coloca
en la bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensara en la cavidad del
horno y en el cristal interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua podra gotear cuando se
abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.



Autolimpieza pirolitica

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

No toque el aparato y mantenga a
los nifios alejados del mismo
durante el proceso de
autolimpieza. Espere al menos 30
minutos antes de retirar los
residuos.

El horno dispone de un sistema de
autolimpieza pirolitica. El horno se
calienta hasta alcanzar los 430-480 °C
aproximadamente, con lo cual la
suciedad existente queda reducida a
cenizas. Es posible que se genere una
densa humareda, por lo cual la estancia
deberd estar bien ventilada. La pirdlisis
deberia llevarse a cabo
aproximadamente cada diez usos del
horno.
1.Retire todos los accesorios del horno.
En los modelos dotados de rejillas
laterales, no olvide extraer las rejilas
laterales.
Si su horno esta equipado con un
accesorio a prueba de incendios
(resistente a la autolimpieza a alta
temperatura), no es necesario que lo
saque del horno.
2.Antes del ciclo de limpieza, retire la
suciedad de las superficies exteriores
y del interior del horno con un pafio
hudmedo.

No limpie la junta de la puerta.

La junta de fibra de vidrio es

altamente sensible y puede

dafarse con facilidad.

En caso de danos en la junta de

la puerta del homo, sustitlyala

por una junta nueva, suministrada

por el servicio técnico autorizado.
3."Pirdlisis" #3¢ Seleccione la funcién

pirolitica (autolimpieza).

4.3%%eco Se recomienda utilizar la
funcién de limpieza econdmica en
caso de que el horno no presente un
grado de suciedad alto.
Si se utiliza esta funcion con un alto
grado de suciedad, no se obtendra una
limpieza suficiente. En tales casos, es
preciso aplicar la funcion pirolitica HH
. . [ 344
una vez finalizado el ciclo de la tt2eco
limpieza econdmica.
El tiempo de autolimpieza aparece en
pantalla. Esta duracion no puede
ajustarse.
Es posible gjustar el fin del ciclo de
autolimpieza.
5.Durante el ciclo de autolimpieza, la
puerta del horno no puede abrirse y la
pantalla de la_ hora muestra el simbolo

del candado . La puerta
permanece blogueada durante unos
momentos una vez finalizada la
funcion de pirdlisis. No intente abrir la
puerta hasta que el signo del candado

desaparezca.

6.Tras un ciclo de limpieza, retire los

depdsitos de suciedad con agua con

un chorro de vinagre anadido.
Limpieza de la puerta del horno
Limpie la puerta del horno con un parfio
suave o0 una esponja humedecidos en
agua caliente con un producto limpiador
y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar la puerta del
horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del

horno

1.Abra la puerta frontal (1).

2.Abra las abrazaderas del alojamiento
de la bisagra (2) ubicadas a derecha e
izquierda de la puerta frontal haciendo
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presion sobre ellas hacia abajo tal y Para volver a colocar la puerta, es
.como se ilustra en la figura. preciso aplicar en orden inverso
los pasos del procedimiento de
retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de
las bisagras una vez vuelva a
colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior

de la puerta
(Esta caracteristica es opcional.

1 2 3 ~ Puede que no esté presente en su
' producto.)
1 Puerta El panel de vidrio interior de la puerta del
2 Bloqueo de la bisagra(posicion horno puede retirarse para su limpieza.
cerrada) 1 horno.

3 Horno

4 Blogueo de la bisagra(posicion
abierta)

1

1 Marco

5 2 Pieza de plastico
3.Abra la puerta frontal hasta la mitad 2.Tire hace usted y retire la pieza de
de su recorrido. plastico instalada en la seccion

superior de la puerta frontal.

4.Retire la puerta frontal tirando de ella
hacia arriba para liberarla de las
bisagras derecha e izquierda.
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51234

Panel de vidrio mas interno
Segundo panel de vidrio interior
Tercer panel de vidrio interior
Panel de vidrio exterior

Ranura de plastico del panel de
vidrio - Inferior

o~ w2

3.Tal y como se muestra en la
ilustracion, levante ligeramente el
panel de vidrio mas interno en la
direccion Ay extraigalo tirando de él
en la direccion B.

A

4.Repita la operacion para retirar los
paneles de vidrio interiores segundo y
tercero.

El primer paso para volver a montar la
puerta consiste en volver a colocar los
paneles de vidrio segundo y tercero (2,
3).

Como se muestra en la ilustracion,
coloque la esquina biselada del panel de
vidrio de forma que descanse en la
esquina biselada de la ranura de
plastico.

Puesto que los paneles de vidrio
interiores segundo y tercero son
intercambiables, su orden de instalacion
no es importante.

Al instalar el panel de vidrio mas interno
(1), asegurese de que el lado impreso
del panel mira hacia el segundo panel
de vidrio.

Es importante asentar las esquinas
inferiores de los paneles de vidrio
interiores en las ranuras de plastico
inferiores (5).

Empuije la pieza de plastico hacia el
marco hasta que escuche un clic.

Todos los paneles de vidrio deben
volverse a colocar tras la limpieza.
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Sustitucion de la lampara
del horno

Antes de sustituir la bombilla del
horno, asegurese de que el
aparato esté desconectado de la
alimentacion y se haya enfriado
con el fin de evitar el riesgo de
una descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

o En este horno se utiliza una lampara

incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a
60 mm, un diametro inferior a 30
mm o una lampara halégena con
casquillo tipo G9, una potencia
inferior a 60 W. Las lamparas son
adecuadas para funcionar a
temperaturas superiores a 300 ° C.
Las lamparas del horno se pueden
obtener de los agentes de servicio
autorizados o de un técnico con
licencia.

0 La posicion de la lampara puede
variar con respecto a la
ilustracion.

ﬂ La luz utilizada en este
electrodoméstico esta pensada
para la iluminacién de una
estancia doméstica. La finalidad

de esta lampara es ayudar al
usuario a ver los productos
alimenticios.

0 Las ldmparas utilizadas en este

electrodoméstico tienen que
soportar condiciones fisicas
extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una

lampara redonda:

1.Desconecte el horno de la red
eléctrica.

2.Gire la cubierta de vidrio en la
direccion contraria a las agujas del
reloj para retirarla.
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3.Si la lampara del horno es de tipo (A)
como la mostrada en la figura
siguiente, quitela girandola como se
muestra y reemplacela. Si la lampara
es de tipo (B), tire y quitela como se
muestra en la figura y reemplacela.

4.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si su horno dispone de una

lampara cuadrada:

1.Desconecte el horno de la red
eléctrica.

2.Retire las parrillas de alambre de la

forma explicada. Vea Limpieza del

horno, pag. 37.

3.Retire la cubierta protectora de vidrio
con la ayuda de un destornillador.

4.Si la lampara del horno es de tipo (A)
como la mostrada en la figura




siguiente, quitela girandola como se
muestra y reemplacela. Si la lampara
es de tipo (B), tire y quitela como se
muestra en la figura y reemplacela.

5.Vuelva a colocar la cubierta protectora
de vidrio y a continuacion las parrillas
de alambre.
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Resolucion de problemas

¢ | a formacioén de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> Esto no
__constituye ninguna anomalia.

| aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el

e | as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto
_no constituye n/nguna anomalia.

e Fl fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

e Fl producto no esta conectada a la toma (con conexio a tierra). >>> Compruebe
la conexion del enchufe.

e | a lampara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la lampara del horno.
® Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario,
sustittiyalos o reinicielos

¢ Es posible que no esté configurada a una determinada funcion de coccién y/o
temperatura. >>> Configure el homo a una determinada funcion de coccidn y/o
temperatura.

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario,
sustittyalos o reinicielos.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde
haya adquirido el producto si no
puede solucionar el problema
después de seguir las
instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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