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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

* Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
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osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
upotrebu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi racuna
da se neigraju s proizvodom.
Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

1.

2.

Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj ploc€ici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,




prekidac, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektriénoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravke, odrzavanjaili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabl) koristite samo
prikljuéni kabl opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabl ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabl ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.
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* Ne gnjegite elektri¢ne kablove m

s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrsina. U protivhom
izolacija kablova moze se
otopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite ostecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.
Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog



napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni
kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.
Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog
strujnog udara.

Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal!

Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

« Ne koristite vrata i/ili rucke za m
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zrac¢nim
jastuci¢imaili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite oStecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen nakon transporta.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije poCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.
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* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji Ce se
instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utiCnicom ni
s utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.
Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uti¢nice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
* Nikada nemojte stati na
uredaj.
Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.
Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.
* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite

BS/8



proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod |
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

* Tokom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplotu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u dijelu ,Upotreba
pribora®“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A] .9 Sigurnost kuhanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vru¢im povrSinama.

« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OcCistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

* Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene u pladnju.
Inace, te¢nosti koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili ¢ak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grijaCima i zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju

reSetku treba postaviti

pladanj. Inace, ulje od hrane i

druge komponente koje kapaju

na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecnice. Vruce povrsine

mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
resetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iS¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Uputstva za zastitu okolisa

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
ciscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za cisc¢enje stakla
prednjih vrata pec¢nice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU

WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi

simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
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+ Pokus$ajte da istovemeno pecete vise
jela u peénici. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dvije
posude na reSetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer peénica nece
izgubiti na svojoj toplini.

3 Vas proizvod

Ne otvarajte vrata pecnice dok pecete u
radnoj funkciji "Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

3.1 Predstavljanje proizvoda

4 51
10 «¢ —
@
9« p 2%
>:3"("(
8 < > 4
7 < N\ )
ay— ==
L’ N >5
r )
“ Ll > 6

1 Kontrolna tabla
3 Zicane police
5 Vrata
7 Doniji grijac (ispod celicne ploce)
9 Gornji grijac¢
* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

*» Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas

2 Sijalica

4 Motor ventilatora (iza celi¢ne ploce)
6 Rucka

8 Pozicije polica

10 Ventilacioni otvori

proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je

kao primjer prikazan proizvod sa zicom.
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3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

3.2.1 Kontrolna tabla

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

o

Bl

= °ORgRe ?|

EE@
& O

(]
@
o

O o0 6 & 6

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature
Ako postoji dugme(dugmad) koje

kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)

kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da

biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pecnice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peé¢nice mozete odabrati
pomocéu gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoc¢u gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pe¢nice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje,
a simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada

2 Tajmer

temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

Tajmer

O Qoom <@
g I I

© ® &

v

a
A

NR =)
oD P

v
?

Tipka za alarm

v v v
3 4 5

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju¢avanije tipki

»mw o o~ W N =

imboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju€¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol nivoa jacine zvuka

pl & = [-p @ O ¢

: Simbol zaklju¢avanja vrata *
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*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda. se mogu podesiti za ove funkcije.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela. Redoslijed prikazanih reZzima rada moZe se

3.3 Radne funkcije peénice razl_lkovatl od rasporeda na vasem
proizvodu.

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecénici i najviSe i najnize temperature koje

Simbol . .. Temperaturni L
funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
V4 | \ Sijalica u rerni - Ne radi grija¢ u pecnici. Svijetli samo sijalica u pec¢nici.

Pecnica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zitaricama.

Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno
Gornji i donji grijac¢ * za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
Pecenje u samo jednom plehu.

ES

<+
&

Vruc¢i vazduh zagrijan donjim grijacem rasporeduje se
ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora. Pecenje
u samo jednom plehu. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociscéenje.

Doniji grija¢ + ventilator *

Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravnomjerno i brzo
Grijanje s ventilatorom * rasporeduje po pec¢nici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.

Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
* umjesto koristenja “Grijanje s ventilatorom". Ali; vreme
kuvanja ¢ée biti nesto duze.

Eko grijanje s
ventilatorom

Rad sa donjim grijacem i toplim ventilatorom. Pogodno je za

Funkcija "Pizza" * . :
pripremu pizze.

Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
Funkcija "3D" * ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravhomjerno i brzo peku.
Pecenje u samo jednom plehu.

ERIRIBRIE

Veliki gril na gornjem dijelu pecnice radi. Pogodan je za

Puni gril * grilovanje velikih koligina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
rasponu navedenom na regulatoru opisani u uputstvu za upotrebu mozda
temperature. nece biti dostupni na vasem proizvodu.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U

ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i

opisi pravilnog kori$¢enja. Dodaci koji se

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
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Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Zi¢ani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zic¢anih polica :
] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zic¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zi¢anoj polici. Ne smije mimoici taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid peénice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na boéne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrscen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid pecnice.

Na modelima bez Zicanih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija granic¢nika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zZicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite ZiCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice ZiCane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) ) .

(mm) 590-600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 33

Vrsta pecnice Multifunkcionalna peénica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1/ IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom, 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se neée u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ce treptati polje za sate ,12:00“
i simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku QO ili {6 da biste aktivirali
polje za minute.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (&
ili 4¢3
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
@ »12:00" i simboli {3 nastavljaju da
trepte i peénica nece poceti raditi.
Da bi vasa peénica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako $to cete podesiti tacno
vrijeme ili dodirnuti tipku © kada
tacno vrijeme bude ,12:00".
Kasnije mozete promijeniti
postavku tacnog vremena, kao Sto
je opisano u odjeljku ,Postavke".

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pecnice
[» 14]". U sljedecem odjeljku moZete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ciscenje.

BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati ostecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzZente, praske za CiScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko Izbjegavajte direktno udisanje dima i
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je mirisa koji se stvaraju.

5 Koristenje pecnice

5.1 Opce informacije o koristenju + Prilikom bilo kakve postavke,
pecnice odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

sacuvaju.
+ Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se ne

Vas proizvod ima ventilator za hladenje. moze podesiti.

Ventilator za hladenje se automatski « Ako je Vrijeme Spremanja hrane

aktivira kad je potrebno i hladi i prednju postavljeno, kada zapoéne spremanje
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
se deaktivira kada se proces hladenja ekranu.

zavrsi. Vru¢i vazduh izlazi preko vrata « U slu¢ajevima kada je postavljeno
pecnice. Nemojte nic¢im pokrivati ove vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica zavrietka spremanja hrane; mozete

se moze pregrijati. Ventilator za hladenje automatski otkazati duzim dodirom na
kontinuirano radi tokom rada pecnice ili tipku ©.

nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike

20-30 minuta). Ako spremate hranu Tajmer

koristeci programiranje tajmera pecnice, — —

na kraju vremena pripreme ventilator za O - G C
hladenje iskljuCuje se sa svim funkcijama. NG W A O I I il
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada

ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i Q @ @ @ ‘3:5;% @l
iskljuéuje automatski. Ovo nije greska. ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢
Svijetlo u pecnici 1 2 3 4 5 6

Svijetlo peénice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

Ako Zelite da sijalica pec¢nice bude
konstantno ukljucena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni” pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju¢avanije tipki

mw o g b~ W N =

imboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice simbol alarma

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

: Simbol nivoa osvjetljenja
: Simbol zakljuéavanja tipki
: Simbol temperature

: Simbol nivoa jacine zvuka

pl & = [-p @ { ¢

: Simbol zaklju¢avanja vrata *
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*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*MoZda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu.

P , °C

o / [

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ce se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u pecénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena
za spremanje hrane. Morate sami

kontrolisati pecenje i iskljuciti pe¢nicu.

Kad je spremanje hrane zavr$eno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog

dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno" (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite €O klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Nakon §to podesite funkciju rada i

temperaturu, moZete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako sto cete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

& ®

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.
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= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End", a
simbol (3 treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad pecnice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zakljucavanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol 3.

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se
kada odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koje dugme dok je
postavka zaklju¢avanje dugmadi,
tajmer daje zvuéni signal i simbol &
treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol (), Sto
znaci da je zakljuc¢avanje dugmadi
aktivirano.
Postavke alarma
Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u peénici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

o WO
NI

4

2. Podesite alarm pomocu @/O tipki.

o didll
50 0 6

(3

'
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= Nakon postavke vremena alarma,
simbol L\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na
ekranu se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol L\ pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme £} dok se na ekranu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm moZete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol oy

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®/O
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Podesite Zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

Ao o0 Q@ & &

4

3. Dodirnite dugme 4 za potvrduili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.

2. Podesite tac¢no vrijeme pomocu tipki ®

1Q.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku QO ili { da biste aktivirali
polje za minute.

Tainl
fuiny
m
Q N O ©® £ &

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.
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6 Opce informacije o pecenju

& ®

Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ilii 4%,

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol

(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku moZete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.
Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke
iz peénice prije nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
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6.

Opce informacije

Izrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase peCene hrane. Koristite
papir za pecenje koji ¢ete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.
Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

1.1 Peciva i hrana iz peénice

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporuc¢ujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

Ako ¢éete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane resetke, a ne blizu straznjeg zida.
Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj
temperaturi.

Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.
Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda cete morati produZiti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.



* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica peénice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu

koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu

za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme

pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom

od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno

rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i

preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako

dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

; ventilatorom
stezaljkom na

zicanom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh » |GOrii donji 3 180 30 .. 45
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Grilanie s
Kolac u kalupu na Zi¢anom grilu Jan 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh « |COMii i donii 3 160 25 .35
grijac
Na modelima sa
L ZiGanim
Sitni kolagi Standardni pleh « |Canie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa o aon 2 160 30..40
stezaljkom na any
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Griianie s
Biskvit torta 26 cm sa jan) 2 160 30..40
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Keksiéi Pleh za tijesta * gﬁjr;‘é' i donji 3 170 25...40
Keksici Pleh za tijesta » | Crianie s 3 170 20 .30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Sr?jr:él i donji 2 200 30..45
Peciva Standardni pleh * Grqunje S 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * ngr:é' i donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * G”Ja.nje N 3 180 20..30
ventilatorom
Cileli hleb Standardni pleh » gr‘;j':é' idonji |3 200 30..45
Cijeli hleb Standardni pleh « |GTiane s 3 200 30 ... 40
ventilatorom
Staklena/metalna
. pravougaona Gornji i donji -
Lazanje posuda na grijaé 2ili3 200 30..45
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm o) ) 2 180 50..70
na zicanom grilu grjac
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Grilanie s
Pita od jabuka precnika 20 cm Jan 2 170 50..70
na zi¢anom grilu ventilatorom
*k
Pizza Standardni pleh * Sﬁjr;‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |3 250 8..15
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh| = 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi . Srianes 2-4 ' _ 40
4-Pleh za tijesta * 'V\l.? mf’de"“ﬁa bez Na modelima bez
Zicanih polica Six o
140 Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh| =
Keksici » Grijanje s 2-4 170 25..35
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh| =
Peciva . Grijanje s 1-4 180 35..45
N ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh| =
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20... 30
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+*0Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu
funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

Ne mijenjajte temperaturu nakon
pocetka spremanja hrane u radnoj
funkciji "Eko grijanje s ventilatorom".

Ne otvarajte vrata pec¢nice dok spremate
hranu u radnoj funkciji "Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri Cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom".

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 3 180 30..40

Keksici Standardni pleh * 3 200 30..40

Peciva Standardni pleh * 3 220 40 ... 50

Lepinja Standardni pleh * 3 200 30..40

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas
proizvod.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecCenja, poboljsace
performanse pecenja
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Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta
pecenja.

Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.



+ Ribu postavite u sredinu zZicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Lo " 15 min. 250/
St(?k (.C”e“)/ Standardni pleh * quny i donji 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac¢ 190
Janjeca plecka . Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh * grijad 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril
Pecena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rija¢ maks, nakon 190
policu.
Zicani gril
Pecena piletina | stavite jednu Grijanje s 2 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | Ventilatorom
policu.
Zicani gril *
PecCena piletina  |gtavite jednu e wamn 15 min. 250/
(1,8-2 kg) posudujna donju Funkeija "3D 2 maks, nakon 190 60..80
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh » |~ ) ) 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
gryac ..190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavite jednu | Gornjii donji 3 200 20...30
posudu na donju 9rjac
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20...30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+*0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja
Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.

Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana

se moze zapaliti.
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+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecnice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

* Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije veca od povrsine grijaca.

Tabela za gril

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,

vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pecnici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh

mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte

malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zicani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35

Guite (teleting) =12 7icani gri 4 250 20..30

Janjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

(S)j‘:rcekzanko'n(;“fj:kice) Zicani gril 4-5 250 25..30

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | g1 dardni pleh  |GOMi i donji 3 140 20...30
kolacic) grijac
Na modelima sa
. . L Zi¢anim policama
PeCIY.O, (slatki Standardni pleh * GrlJaane S 3 140 15..25
kolaci¢) ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolaci Standardni pleh * quny i donji 3 160 25..35
grijac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa
L Zi¢anim
Sitni kola¢i Standardni pleh * Grijanje s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30...40
stezaljkom na an
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Grilanie s
Biskvit torta 26 cm sa ) 'IJ 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
Zianom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pitaod jabuka  |preénika 20 cm ri.aé ) 2 180 50...70
na zicanom grilu any
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka precnika 20 cm Jan 2 170 50..70

na zi¢anom grilu

*k

ventilatorom

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. latki 2-Standardnipleh| =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2-4 140 15..25
kolagic) . ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
. Zi¢anim policama Zicanim
2-Standardnipleh| = 150 policama: 25 ...
Sitni kolaci . Grijanje s 2-4 ' 40

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Na modelima bez
Zi¢anih polica
1140

Na modelima bez
Zi¢anih polica : 30
.. 45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

++*Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teleting) - 12 150 gl 4 250 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vrucée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se Cesto suocCavaju
korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociscenje za
ciscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iScenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscenje (kreme za CiSéenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za CiS¢enje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iscenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢i$¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cis¢enje
povrSina od nehrdajuceg celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiScenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.
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Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Cis¢enje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
osStecenja emajlirane povrsine.

Nakon upotrebe, povrSine od emajla
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iscenja parom, mozete izvrsiti lako
¢iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistoc¢u. (Pogledajte
“"Jednostavno parociséenje [» 33]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iscenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdZenta, obriSite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih

vlakana. Sljedeci put preostali
deterdZzent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili sliénim alatima za grebanje.

 Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duZe vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu osStetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS$¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nac¢in mozZete
oStetiti kontrolnu tablu i dugmad.
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* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciscenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake Cisc¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrSine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zicane police prije
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
ciscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili boc¢ne zic¢ane police:
1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlacenjem na boc¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava ¢isc¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih
Cestica umjesto vode.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

ocistite deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom ili

sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata

pecnice, obriSite kondenzaciju.
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(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod

vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar

pecnice, mozZe se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu peénice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

| — 'TJHL
I

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
peénice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sir¢cetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto Cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A Bs
//////’

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvudi
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

©)
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7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa

vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢isc¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio pricvrscen na

gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B".

Staklena ploc¢a sa 2+ Unutarnje staklo

unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite

zako$eni ugao staklene ploée tako da E
nalegne u zakos$eni ugao na plastichom
prorezu. (Ako vas proizvod ima

unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo

(2) mora biti pri¢vrsceno na plasticni

prorez najblizi staklenoj plocCi s

unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja
staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od
kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok

ne cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U sluc¢aju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu peénicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za pecnice su dostupne
kod ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
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Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene

Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

. 1. iskljucite uredaj iz struje.
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu 2. Uklonite Zicane police kao Sto je

podnose ekstremne fizicke uslove kao opisano.
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uci ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

X 3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
\ sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
) b . ; N
’ vijak na kvadratnoj lampi u vasem
/5 proizvodu.
S P . - . .
4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A) prikazana na donjoj slici, okrenite
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu rerne kao $to je prikazano na
sijalicu rerne kao $to je prikazano na slici i zamijenite je novom. Ako je model
slici i zamijenite je novom. Ako je model tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
tipa (B), izvucite je kao §to je prikazano na slici i zamijenite je novom.
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite

4. Vratite zastitno staklo. Zicane police.

8 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da
popravite svoj uredaj. greska.
Para se emituje dok pecnica radi. Proizvod ne radi.
* Normalno je da se stvara para tokom + Osiguraé je mozda neispravan ili
rada. >>> Ovo nije greska. pregorio. >>> Provjerite osigurace u
Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
« Para nastala tokom kuhanja kondenzuje potrebno ili ih ponovo ukljucite.
se kada dode u kontakt sa hladnim + Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
povrdinama izvan proizvoda i moze Uzt?mv'ienjem); >>> Provjerite je li uredaj
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije ukljucen u uticnicu.
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
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* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pecnici.

* Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mrezZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

* Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Isklju¢ite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit ¢ete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

* Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

* Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki priruénik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

* Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrSite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisni¢kom prirucniku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kuéanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
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uredaj ako su pod nadzoromi -
ako su upuceni u sigurnu

uporabu uredaja, kao i

povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora

ne smiju Cistiti ni vrsiti .
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni u
rad proizvoda.

Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce. .
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju

se igrati s, penjati se na ili

ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite

djecu dalje od proizvoda. .
Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
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1.

2.

Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,



sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektriénoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravka, odrzavanja ili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabel) koristite samo
prikljuéni kabel opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tijekom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivnom izolacija kabela
moze se otopiti | izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

* UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
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napajanja i izbjegnite .
opasnost od strujnog udara..
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac: .

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,

Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zrac¢nim

olabavljenu uti¢nicu ili ako jastuci¢ima ili debelim

utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar. .

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog .
strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal!

* lzvucite utikac iz strujne .
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda .
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.
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kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pri¢vrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite oStecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen nakon transporta.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

Prije pocetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.
Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U
protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!
Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.



* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utichicom
niti s utikacem ukopéanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uti¢nice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
uredaj.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.
Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
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proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna

upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod |
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.

* Tijekom rada proizvod je vruc.

Trebate izbjegavati dodirivanje

vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplinu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku
sUpotreba pribora“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im
povrS§inama.

« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OcCistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme.
U protivhom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u peénici.
Tlak koji se nakuplja u
limenci/staklenci moze
izazvati nihovo pucanje.
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* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:

* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac¢. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

* Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne
materijale koriStene na
pladnju. Inace, tekucine koje
kapaju na pladanj mogu
izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grija¢im elementima i

zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite

reSetku za pecenje, na donju

reSetku treba postaviti

pladanj. Inace, ulje od hrane i

druge komponente koje kapaju

na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

Zatvorite vrata kada koristite

rostilj. Vruée povrsine mogu

izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Ne stavljajte
hranu predaleko u straznji dio
rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Upute za zastitu okolisa

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za
ciscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za cisc¢enje stakla
prednjih vrata pec¢nice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom
WEE Europske Unije (2012/19/EU). Na
ovom proizvodu nalazi se klasifikacijski
simbol otpadne elektricne i elektronicke
opreme (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje
iskoriStenih proizvoda pomaze u
sprjecavanju negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih
vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,

informacije o energetskoj uc¢inkovitosti

mogu se pronaci na potvrdi o kupnji

isporuc¢enoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.
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+ Ako je u receptu ili korisnic¢kom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Koristenjem
topline moZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati vise od jednog jela u
pecnici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
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Zicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti energiju,
jer peénica nece izgubiti toplinu.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.




3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grijac (ispod celicne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Vas proizvod mozda nije
opremljen zicanom reSetkom. Na slici, proizvod
sa zicanom reSetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nije opremljen sa zZicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zicanom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen zZicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa Zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u
slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

BEEEEERH

P
B
=
]

0 0 © & @

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomoéu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada peénice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pe¢nice mozete
razumjeti iz simbola temperature na
zaslonu tajmera. Simbol temperature
pojavljuje se na zaslonu kada pocne
kuhanje, a simbol temperature nestaje
kada uredaj postigne zadanu temperaturu.
Kada temperatura unutar pec¢nice padne
ispod postavljene temperature, ponovno se
pojavljuje simbol temperature.

Y Y
1 2

2 Mjerac¢ vremena

Mjerac vremena

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v v
’

Tipka alarma

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o o~ W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavrs$etka pecenja *

£\ :Simbol alarma

(D :Simbol svjetline

IE' : Simbol zakljugavanja tipki

§§ :Simbol temperature

() : Simbol razine glasnoce

: Simbol zaklju€avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije

dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija moZete vidjeti radne
funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
. Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
funkcije o
()
V4 1 \ Svjetlo pecnice - Nijedan grija¢ ne radi u pecnici. Svijetli samo svjetlo peénice.

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava
Rad s ventilatorom - na sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i donji grijac¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
jednoj posudi.

HES

I
+

&

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju donji grijaci ravnomjerno je

Doniji grijac¢ s rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora. Pece
ventilatorom se samo u jednoj posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno ¢isc¢enje parom.

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je
Zagrijavanje rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
ventilatorom Prikladno za pecenje u viSe posuda na policama razlicite
razine.

Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
* umjesto koristenja “Zagrijavanje ventilatorom”. Ali; vrijeme
kuhanja bit ¢e nesto duze.

Eco zagrijavanje
ventilatorom

Funkcija za pripremu Rade donji grija¢ i grija¢ ventilatora. Prikladno je za pecenje
pizza pizza.

Rade gorniji grija¢, donji grijac i grija¢ ventilatora. Sa svih
Funkcija ,3D" * strana proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u
jednoj posudi.

EIRIRIBRIE

Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pecenje na

Cijeli rostilj * rostilju velikih koli¢ina hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Posude u vagem proizvodu mogu
rasponu navedenom na regulatoru @ se izobli¢iti zbog utjecaja topline.
temperature. To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izoblic¢enje nestaje kada

3.4 Pribor proizvoda se posuda ohladi

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom . X
dijelu dostupan je opis pribora i opis Stapd?rdnl pladary .
ispravne upotrebe. Ovisno 0 modelu KOVI’ISt.I seza 'slastlce, zamrznutu hranu ili
proizvoda, dostavljeni pribor moZe se przenje velikih komada.

razlikovati. Sav pribor opisan u ovim

uputama za upotrebu mozda nije dostupan

u vasem proizvodu.
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Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, so¢nu hranu li za prikupljanje ulja
koje kapa prilikom pecenja na rostilju.

Ziéana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pe¢i, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

L

Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

~N

=N who

Na modelima bez Zic¢anih polica :

5
4; =~ 2
N 1

Stavite zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da Zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja Zicene reSetke rostilja
na Zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zicanu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doéi u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zitana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene resSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje
Na modelima sa zicanim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
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naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zicanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doci
u kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na boc¢ne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zicanu
reSetku rostilja da padne sa zZicane police.
Pomocu ove funkcije mozete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite
Zicanu reSetku rostilja mozete je izvuci dok
ne dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Na modelima bez zicanih polica :

’ S

- (;;\\\\\ N

AN

>

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjecava
posudu da padne sa zicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).

HR /53



3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
I(rrl]srtr?)lacuske dimenzije pecnice (visina/sirina/dubina) 590-600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koriSten presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije (kW) 33

Tip pecnice Visenamjenska pecnica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektriénih pe¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac¢ s ventilatorom sa standardnim opterecenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li
navedene funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s
ventilatorom , 4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razlicite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjera¢ vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol ©
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Kako bi peénica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke".

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na
polju sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ce treperiti simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb QO ili 4¢3

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite dodirnom na gumb O ili §¢.

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toc¢no
vrijeme ¢e se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno ciScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u pecnici
tijekom proizvodnje ce se zapaliti i
ocCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice
[» 50]". U sljedec¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati pec¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice
s vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiSéenje mogu ostetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iscéenje ili bilo kakve ostre predmete za
Ciscéenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivhom pecnica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na kraju
vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljucuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo peénice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Ako Zelite da svjetlo pec¢nice neprekidno
gori tada odaberite radnu funkciju "Svjetlo
pecnice” pomocu kotacica za odabir
funkcije.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju nestanka struje
program se ponistava. Trebat cete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podeSavanja, na
zaslonu ce treperiti odgovarajuci
simboli. Trebate kratko pricekati da se
postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to¢no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeSeno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih mozete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb €.

Mjerac vremena

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tipka alarma

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o g b~ W N =

Tipka za zaklju¢avanije tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavrsetka pecenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol svjetline
@ : Simbol zakljuéavanja tipki
§ :Simbol temperature
(» : Simbol razine glasnoée
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.
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Ukljucivanje pecnice Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Kada odaberete radnu funkciju za pecenje Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko

pomocu okretnog gumba odabira funkcijei  isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom m
podesite odgovarajuéu temperaturu temperature i radne funkcije pecnice

pomocu okretnog gumba temperature tada  karakteristiCne za hranu te podesiti vrijeme
pecnica pocinje s radom. pecenja na tajmeru.

Iskljucivanje pecnice 1. Odabir radne funkcije za pecenje

Pecénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i
okretnog gumba temperature u polozaj
iskljuceno (gore).

Rucno podesavanje pec¢enja za odabir O Mr-rr
temperature i radne funkcije peénice N

Peéi moZete tako da ruéno upravljajte (pod _
vasom je kontrolom) bez podesavanja ? @ @ {‘é} I%I

Q
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristiénu za hranu. ” - ”
, Nakon podesavanja radne funkcije
P / °C @ i temperature moZzete podesiti
o vrijeme pecenja na 30 minuta
/ izravnim dodirom gumba @ za
/ brzo podesavanje vremena pecenja
/ i promijeniti vrijeme pomocu
/ gumba ®/O.

1. Odaberite radnu funkciju koju zelite 3. Vrijeme pecenja podesite pomocu
koristiti za kuhanje pomocu okretnog gumba ®/Q.
gumba odabira funkcije.
O M-

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite LI 1L
peci pomocu okretnog gumba — —

temperature. QO © 6 ®

= Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah ‘
na odabranoj temperaturii s = T p
odabranom funkcijom, a na zaslonu se Vr_ueme pecenja povecava se za !
pojavljuje simbol § . Kada temperatura minutu prvih 15 mlngta, nakon 15
unutar pec¢nice dosegne podeSenu minuta ono se povecava za 5

2. Dodirnite € klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
kuhanja.

& ®

temperaturu tada nestaje simbol §. minuta.

Peénica se nece automatski iskljuciti 4. Stavite hranu u peénicu i podesite
jer je u nacinu ru¢no podesenog temperaturu pomocu okretnog gumba
pecenja bez podesenog vremena temperature.

pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, peénicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj iskljuceno

(gore).

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Pocinje
odbrojavanje podesenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol [ . Kada temperatura
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unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol

8.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Zacut ¢e se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za
isklju¢ivanje upozorenja pritisnite bilo
koji gumb. Upozorenje prestaje, a na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je ukljuc¢eno zakljuc¢avanje

gumba. U slu¢aju nestanka struje

zakljucavanje gumba nece se

ponistiti.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijecili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije
na “0” (isklju¢en) polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba

Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba

Stitite tajmer od smetniji.

1. Dodirnite gumb dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Simbol @ prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zakljucavanje gumba tajmer ce se
oglasiti zvucnim signalom, a simbol &
e treperiti.

Ako otpustite gumb prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba

se ne aktivira.

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol [§ nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozZete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim
za kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije pecnice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada Zelite okrenuti hranu u
peénici nakon nekog vremena. Cim istekne
vrijeme koje podesili mjera¢ vremena ¢e
vas na to upozoriti zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Vrijeme alarma podesite pomocu

gumba @®/O.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon podeSavanja vremena
alarma simbol 2 i dalje svijetli, a
na zaslonu zapocinje
odbrojavanje. Ako je vrijeme
alarma i vrijeme pecenja pode$eno
na isto vrijeme tada ce se krace
vrijeme prikazati na zaslonu.
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3. Kada istekne vrijeme alarma simbol £}
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zzelite ponistiti alarm,;

1. Dodirnite gumb £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol A\ i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00".

2. Alarm mozete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

__1 1@
1

L0 0 @ B @
4

2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
®/@. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite gumb ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {¢¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (D.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

Ao o0 Q@ & &

4

3. Dodirnite gumb &% za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tocnog vremena
Na pecnici, za promjenu tocnog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb 3¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb QO ili §¢5.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Dodirnite gumbe ®/Q i podesite
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

HR /59




5. Potvrdite dodirnom na gumb O ili §¢.

6 Opce informacije o pecenju

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i
postavke koje najbolje odgovaraju toj
hrani. Naznaceni su i odgovarajuce
postavke pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opcéa upozorenja u vezi pripreme

hrane u peéhnici.

Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drZite se podalje.

Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.
Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu se
razlikovati ovisno o receptu i kolicini. Iz
ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji
ostane u pecénici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.
Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.
Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na

kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji ¢ete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu tocnu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u peénicu nakon
zagrijavanja.

Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane resSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeZe i na sobnoj
temperaturi.

Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica nece ravnomjerno potamnjeti.
Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrSini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.
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Postavite hranu na odgovarajucu policu
u skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pec¢nice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

Ako je kolac¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturu za 10 ° C.

Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Ako je unutrasnjost kolaca dobro
pecena, ali je vanjski dio ljepljiv, koristite
manje tekucéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s

mjesSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,

jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali

unutra jo$ nije peCena, tada pripazite da

nadjev kojeg ste koristili nema previse
na dnu slastice. Kako bi ravhomjerno

potamnilo, pokusajte jednako rasporediti

nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u poloZaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa.rdm Gc.’.mll i donji 3 180 30..45
pladanj * grijac¢
Kola¢ u kalupu lv(fluP za tf)rte.r?a Zagrijavanje 2 180 30..40
Zicanoj reSetki:  |ventilatorom
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac
Na modelima sa
dardni B ) Zi¢anim
Kolagi¢i Standardni Zagrijavanje policama: 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zicanih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gormnii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki **
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zaariiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom an J 2 160 30..40
o - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Keksi Pladanj za peciva Gq_rny i donji 3 170 25 40
* grijac
Keksi Pladanj za peciva Zagrluavanje 3 170 20 . 30
* ventilatorom
Kolagi Standardni Gornji i donji 2 200 30 ... 45
pladanj * grijac¢
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Kolagi Standa‘rdnl Zagrijavanje 2 180 3545
pladanj * ventilatorom

Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..35
pladanj * grijac

Peciva Standardni Zagrijavanje 3 180 20 .. 30
pladanj * ventilatorom

Cjelov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..45
pladanj * grijac

Cjelov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni

Lazanje pravokutni kalup Gornji i doniji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grija¢
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii

Pita od jabuka promjera 20 cm ri'a(J': ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariiavanie

Pita od jabuka promjera 20 cm ary ) 2 170 50..70

i ventilatorom

na zi¢anoj
resetki :

Pizza Standardni Gornjiidonji |, 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac

Pizza Standardni Funkcija za 250 8.15
pladanj * pripremu pizza

Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |5 .»_ .
. RN . zi¢anim
2-Standardni Zi¢anim policama policama : 25
Kolagici pladan;j * Zagrijavanje 2.2 1150 40 T
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez .
. vy . Na modelima bez
peciva * Zi¢anih polica SR -
140 Zi¢anih polica : 30
' .. 45
2-Standardni
Keksi pladanj « Zagrijavanje 2-4 170 25..35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni
Kolagi pladan Zagrijavanje 1-4 180 35..45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni
Peciva pladany » Zagrijavanje 2-4 180 20....30
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom
funkcijom “Eco zagrijavanje ventilatorom"”
* Ne mijenajte podeSenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
+ Ne otvarajte vrata pec¢nice tijekom *
kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom". Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
uStedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.

Ne zagrijavajte ako se koristi radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Kolaci¢i Standardni pladanj * |3 180 30..40

Keksi Standardni pladanj * |3 200 30..40

Kolaci Standardni pladanj * |3 220 40 .. 50

Peciva Standardni pladanj * |3 200 30..40

* Ova dodatna oprema mozda nije .
uklju¢ena u vas proizvod.

Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

* Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme
hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duze nego za przenje fileta.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . . " .
(cjelovit) / pecen Standa‘rdnl Gc_)‘rnll i donji 3 15 min. 250/max, 60 _ 80
(1 kg) pladanj * grijac poslije 180 ... 190
Janjeéa koljenica |Standardni Gornji i donji 3 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,5-2 kg) pladanj * grijac poslije 170
Ziana resetka za
o rostilj + o .
Przena piletina o Gornji i donji 2 15 min. 250/max, 60 _ 80
(1,8-2 kg) Stavitejedan | grijac poslije 190
protvan na donju
policu.
Ziana resetka za
prs et rostilj * — .
rzena piletina o agrijavanje
(1,8-2kg) Stavitejedan |yentilatorom 2 200...220 6080
protvan na donju
policu.
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Hrana Dodaci koji se

koriste

Operativna
funkcija

Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Polozaj police

Ziana resetka za
B o rostilj *
Przena piletina

(1.8-2 kg) Funkcija ,3D"

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

15 min. 250/max,

poslije 190 60 .80

Standardni
pladanj *

Gornji i donji

Purica (5,5 kg) grijaé

25 min. 250/max,

poslije 180 ... 190 150..210

Standardni

Purica (5,5 kg) pladanj =

Funkcija ,3D"

25 min. 250/max,

poslije 180 ... 190 150..210

Ziéana resetka za
rostilj » . B
Gornji i donji

Riba oy
grijac

Stavite jedan
protvan na donju

policu.

3 200 20..30

Ziana resetka za
rostilj *
Riba

Stavite jedan Funkcija ,3D"

protvan na donju
policu.

3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*QOvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ce

potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat

¢e hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no

povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

* Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

« Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce viSe slicne debljine i teZine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom resetkom rostilja ili
protvanom Zi¢ane reSetke na zeljenu
razinu pecnice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite
protvanom Zi¢ane reSetke na nizu razinu
kako bi se u njemu prikupljalo ulje/
masnoca. Protvan pecnice koji cete
postaviti ispod mora biti veli¢ine koja
prekiva podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo vode
zbog lakseg ¢iscéenja.
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Tablica pripreme hrane na rostilju

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Riba Zicanaresetkaza |, g 250 20 .25
rostilj

Pileci komadi Zicanaresetkaza |, g 250 25 .35
rostilj

Cuf_tve_l (teletina) - 12 Zlgqqa reSetka za 4 250 20 . 30

koli¢ina rostilj

Janjeéi kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana reSetka za

narezano na el 4-5 250 25..30

L rostilj

komadice)

Teleci kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 25..30
rostilj

Gratinirano povrée Z|€aﬂa reSetka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Zlgaqa reSetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

6.1.4 Ispitivanje hrane

* Hrana u ovoj tablici vremena
pripremanja pripremljena je u skladu sa
standardom EN 60350-1 kako bi se
olaks$alo testiranje proizvoda za zavode
za ispitivanje kvalitete.

Stol za kuhanje testnih jela

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Prhko‘tuestvo” Standa‘rdnl qunll i donji 3 140 20 .30

(slatki kolacic) pladanj * grijac

Na modelima sa
Zi¢anim policama

Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje -3 140 1525
(slatki kolacic) pladanj * ventilatorom ) v
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Kolagici Standardni Gornjii donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
. . . ZiCanim
Kolagici Standa‘rdnl Zagrijavanje policama: 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom

Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gorniji i donji
Biskvit torta cm sa stezaljkom |~ "% 2 160 30..40
na Zeljeznoj grjac
resetki +*
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagrijavanje
Biskvit torta cm sa stezaljkom . 2 160 30..40
g . ventilatorom
na Zeljeznoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm grijaé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm arl . 2 170 50..70
S-S ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :

Prijedlozi za kuhanje s vise pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
2-Standardni

.. Iadan‘ * .. .

Prlhkltz tllJeISt'o" p ) . Zag(lljavanje 2.2 140 1525

(slatki kolaCi€)  |4-pladanj za ventilatorom
peciva *

. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni Zi¢anim policama . .
pladanj * — . 150 policama: 25 ...

Kolagici _ agr.'lla"anle 2-4 _ 40
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez )

b vix - . Na modelima bez
peciva * Zi¢anih polica

140

Zi¢anih polica : 30
.45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana

Dodaci koji se koriste

Polozaj police

Temperatura (°C)

Vrijeme peéenja
(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12

Zigana resetka za

250

20..30

koli¢ina rostilj

Zitana resetka za

Prepecen kruh S 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iScenju

Opca upozorenja

* Pricekajte da se proizvod ohladi prije
¢iS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiSéenje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

* Proizvod se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode
za CiS¢enje parom.

+ Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiS¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢is¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiS¢enje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za ciséenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za Cis¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

* Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Pripazite i obrisite svu preostalu vodu
nakon Cis¢enja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za CiSc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ PovrsSine od nehrdajucéeg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocCistite povrsinu od nehrdajuceg celika
ili ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.

+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekucéim deterdZentom (koji ne grebe)
koji je namijenjen ¢iséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah odcistiti.
Ako abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢is¢enja
dijela za peéenje. Ciséenje vruéih
povrsina mozZe izazvati opasnost od
poZara i oStetiti povrSinu od emajla.

+ Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu deterdzenta
za pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

+ Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete
jednostavno o istiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscenje parom
> 69]")

+ Za tvrdokorne mrlje, mozZete koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.
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+ Kataliticke stijenke imaju lagano + Pripazite da spojevi dijelova proizvoda
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke ne ostanu vlazni i da na njima nema
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti. deterdZena. U protivnhom, na spojevima

+ Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog moze nastati korozija.
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

* Prilikom ¢is¢enja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje. Oni

7.2 Pribor za ciSéenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom prirucniku.

7.3 CiSéenje upravljacke ploce

mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene ba$
za CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
ih sa suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

* Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢iS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

*+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrSine.

+ Prilikom ¢isc¢enja ploca koje i maju -

upravljacki kotacic obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom ¢is¢enja upravljacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

+ Prilikom ¢is¢enja upravljackih ploca s

kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
kotaci¢a. To moze obrisati pokazatelje
oko kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,

mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja gumba podesite
zakljucavanje gumba prije ¢is¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice

(podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka ¢is¢enja navedenih
u dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu"Kataliticke povrsine".

Ako je proizvod model sa zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢iScenje na nacin
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opisan u dijelu ,Opc¢e informacije o
¢is¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako
da ga povucete na bocnu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite Zi¢anu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrséivanje ziCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno CiScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. lzvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje
i postavite ga na poloZaj 2. police u
pecnici.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.

Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢vrstih tvari

umjesto vode.

3. Podesite pec¢nicu na nacin
jednostavnog ¢iSéenja parom i pustite
neka radi 15 minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obrisite
unutrasnjost peénice vlaznom spuzvom ili
krpom. Kada se otvore vrata ispustit ¢e se
para. Postoji opasnost od opeklina! Budite
pazljivi kada otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod o istite
pomocu deterdzenta za pranje posuda,
mlakom vodom i mekanom krpom ili
spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢isc¢enja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pe¢nice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u
pecnici. Kondenzacija nastala na
vratima pecnice moze kapati kada
se otvore vrata peénice. Cim
otvorite vrata pecnice obrisite
kondeziranu paru.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i

L lTJyL
I

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata peénice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
peénice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode
i mekane krpe ili spuzve te ga osusite
suhom krpom. Za uklanjanje naslage
vodenog kamenca na staklu pecnice,
obrisite staklo s octom i isperite ga.
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Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiSéenje, metalne
strugalice, Zicanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacCice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama
s normalnim vratima.

A
/

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

)

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrséivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite

kvacice na sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice
Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog ¢iscenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio, priévrséen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema

sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

| 4
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3. Kao sto je prikazano na slici, lagano * lzbjegnite opasnost od strujnog udara

podignite zadnje unutarnje staklo (1) prilikom zamjene svjetla pecnice i
prema 'A'i zatim ga uklonite odspojite proizvod te pricekajte da se m
povlacenjem prema 'B'. pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu

izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa Zaruljom
sa zarnom sa snagom od 40 W, koja je
niza od 60 mm i promjera manjeg od 30
mm ili halogenom Zaruljom s grlom G9
koja ima snagu manju od 60 W. Zarulje
su prikladne za upotrebu na
temperaturama iznad 300 °C. Zarulje

1 Zadnje unutarnje 2+ Unutarnje staklo pecnice mogu se nabaviti u ovlastenim
staklo (mozda nije servisima ili kod licenciranih tehnicara.
dostupno za vas Ovaj proizvod sadrzi Zarulju energetskog
proizvod) razreda G.
4. Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo * PoloZaj svjetla moZe se razlikovati
(2) tada ponovite isti postupak i ovisno o onog prikazanog na slici.
odvojite ga (2). + Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu

nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem

unutarnjem staklu (1). 1. tada iskljucite proizvod iz strujne
6. Kada ponovno sastavljate zadnje Utlcm?e' . o
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite 2. Uklonite zqstltno_staklo tako $to cete
tiskanu stranu stakla na unutarnje ga okrenuti u smjeru suprotnom od
staklo. Vazno je postaviti donje kutove smijera kazaljke na satu.
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasticne utore. "‘\
7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok —
ne Gujete zvuk ,klik". ’
e . . . >
7.8 Ciscenje lampice pecnice N~
U slucaju da stakleni poklopac svjetla 3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
pecnice na podrucju kuhanja postane prikazano na donjoj slici tada okrenite
prljav oCistite ga s deterdZzentom za pranje svjetlo pecnice kako je prikazano na
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom slici i zamijenite ga novim. Ako je model
ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
slucaju kvara svjetla pe¢nice mozete ga na slici i zamijenite ga novim.

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u
idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opcéa upozorenja
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3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci m
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
Ako vaSa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2. Uklonite zicanu reSetku u skladu s
opisom.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

8 Rjesavanje problema
Ako se problem nastavi nakon sto slijedite + Uredaj mozda nije ukop¢an u

upute u ovom odjeljku, obratite se svom (uzemljenu) strujnu uti¢nicu. >>>
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada Provjerite je li uredaj ukop¢an u zidnu
ne pokusavajte sami popraviti proizvod. uticnicu.

Para se ispusta dok peénica radi. * (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)

Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zakljucavanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno.
>>> Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dUelOVl mogunse Siriti i Star?ti promijenite osiguraée ili ih ponovno
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije ukljugite.
pogreska.

Pecnica se ne zagrijava.

Proizvod ne radi. + Ne moze se podesiti odredena funkcija

* Osigurac moze biti neispravan ili pecenja i/ili temperatura na peénici. >>>
pregorio. Provjerite osigurace na Podesite pec¢nicu na odredenu funkcija
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je pecenja i/ili temperaturu.
potrebno ili ih ponovno ukljucite. « Za modele s mjeracem vremena, vrijeme

nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.
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+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

* Prije je doslo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u Zeljeni polozaj.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

|4eﬂpaBeTeTeXHMHKMM3MeHM
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe3bepgHoCT Ha
A aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe

MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha

pepHaTa OTKaKo LIeJTIOCHO Ke '
TypHeTe goaaToumTe BO
MPOCTOPOT 3a roTBEH:E, BO
CMPOTMBHO TMEe MOXe Aa yapaT
BO CTaKroTo Ha BpaTaTta 1 aa
ro owrreTar.

Be3begHocT npu

A1 9
rotBeHe

* bngete BHMMaTENHU Kora

KOPUCTUTE arnikKOXOSMHM
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NMOBPLUNHWN.

OcrartouunTte oA xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacroTo, MOXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npepg aa roteute.
OnacHocT og Tpyewe co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noeeke of 1 4ac npeg unu no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EepPBU U CTaKMeHn Ternu Bo
pepHata. MpuTUCcoKoT WTOo 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata Moxe ga npeansBumka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocTt co [lupektuBarta 3a
orpaHuyyBale Ha onacHuTe
cyncTtaHuuu (RoHS):

OBo0j Npon3BoA ce NpuapxyBa KoH
[upekTBaTa 3a orpaHuyvyBame Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COLPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MmaTepujanu
HaBeZeHu Bo [lmpekTmBarta.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTta epukacHOCT Moxe fa ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepHuBe npeanosu ke By nomorHat ga ro

KOpuCTUTE BalumMoT Npon3Bo4 Ha EKOMOLLKM

N eHepreTcku erkaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

» Bo pepHaTa kopucTeTe TEMHM UMK
emajnupaHn cagoBu kou nogo6po ja
npeHecysaaT TonnuHara.

* AKO e HaBeZleHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU Mpes KpajoT Ha BpEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU nevekrsa.
MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
€erneKkTpuYHa eHepruja co KOPUCTEHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa roteuTe NoBeke o egHo
japnere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
MoxxeTe ncroBpemeHo Aa rotBute co
CcTaBake [Be TeHLlepuha Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko rv roteute obpounte
e[leH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
6uaejkn pepHaTa Hema Aa ja naryom
TonnuHaTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (hpyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBane co BaHTunartop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLuHaTa
Temneparypa ke ce onTuMmaupa 3a
3aliTefa Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBane co BaHTURaTop®
1 OBaa TeMmnepaTypa MoXe fa ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € NpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3bupame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTPEeskuTe Ha YaCoBHMKOT 0f 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

v
2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBate

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

o o W N -

Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT

©

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *

: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
Iil' : CmBon 3a 3aknydyBake co Knyy

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa LUTO MOXe [a ce nocrasaT 3a oBue

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

i i npown3BoA.

HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu

Cumbon o

3a ncer Ha

dyHKLM] Onuc Ha cyHKkumja chmnepaTypa Onwuc n ynotpeba

a (°C)

D\ .

7/ 1 \ | Cujanuuka Ha pepHaTa - He paboTu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo ceeTuikaTa Ha

pepHaTa ceeTu.

Pa6ota co BeHTUnaTop

PepHata He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTMNaTopoT (Ha
3a[HMOT sua). 3aMpaHaTaTa xpaHa Cco rpaHyrnu rnosneka ce
oAMp3HyBa Ha coBHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo noTpe6HO 3a 0AMp3HyBak-e Ha Lerno napye
MECO € MOAOSITO OTKOJIKY 3@ XpaHa CO XUTapKM.

kS

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHarta ce 3arpesa NCTOBPEMEHO Of, rOpe U O AONy.
MorofeH 3a konauw, neunBa UK konayu n Yopou Bo kananmu
3a neverse. Ce roTBU CO €fieH Mrex.

<
&

3arpeBare Ha JHOTO
CO NnomoLL Ha
BeHTUnaTop

Tonon Bo3ayx LITO Ce 3arpesa Co AOMHMOT rpejay ce
avcTpubyupa nogeaHakso 1 6p3o HKU3 pepHaTa co
BEeHTUNaTopoT. [0TBEH-ETO Ce BpLUM co eaeH nnex. OBaa
hbyHkumMja Tpeba Aa ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO Napea.

3arpeBatbe co
BEHTUIaTop

TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqoT Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MoMOLL Ha BEHTUNATopOT. MoroHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuYHK HUBOA Ha
peluieTkaTa.

Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop

3a fa 3awTeanTe eHepruja, MoxeTe Aa ja KopucTute oBaa
yHKUMja HAMeCTOo Aa KopucTuTe ,3arpeBare co
BeHTUnaTop“. Ho; BpemeTo 3a rotBere ke 6uae manky
noponro.

Muua dyHkumja

Pa6oTaT JOMHMOT rpejay v rpeeweTo Co BEHTUNaTop.
COOABETHO € 3a roTBewe nuua.

PaGoTtaT thyHKLUMMTE 3a FOPHO rpeekrse, A0STHO rpeekrse U
rpeetbe co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa of Npou3BOAOT LUTO

ERIRIBRIE

"3D" dyHKumja *
kL Tpeba Aa ce 3roTBu, ce roTBM noaeaHakso v 6p3o. Ce roteu co
efeH nnex.
Llena ckapa " PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

CoopBeTHa e 3a neyere ronemMm KoMUnHM Ha ckapa.

* BawwmoT nponsBod paboTu BO
TEeMNepaTypHUOT ONncer HaBeeH Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaTouu Ha NnpoM3BOAOT

npon3Boao0T, MCNOpavYaHUOT A0OaTOK
Bapupa. CuTte gogatoum onuviaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a yn0TpeGa MOXebu He ce
JoctanHu 3a Bawwnot npouseoa.

MocTojaT pasnuynn gogaTtoum Bo BawwmoTt
npou3ssoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc
Ha JogaTouuTe 1 onucK 3a npasunHa

yn0Tpe6a. Bo 3aBucHOCT og MogenoT Ha
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anapaTtoT MoXe da ce npoussBoaoT
nedopMupaaT kako pe3yntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHanNHocTa.
HedopmauujaTta ncyesHyBsa kora
cafoT ke ce nsnagu.

@ CafoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha 3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha

Monuumn 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo m
[OenoT 3a roteewe. PegocnenoT Ha

nonuuuTe MoXeTe [ia ro BUauTe U BO

OpojknTe Ha NpefHaTa paMka Ha pepHaTa.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

CraHpgapgeH cag
Ce KopuUCTM 3a NeyrBa, 3amMp3HaTa xpaHa u

3a np)xex-e ronemMn nap4vnHa. \
5
4
3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 XXu4eHn nonuum :
Onabok can
Ce KopucTK 3a neunBsa, NpXeHe ronemu 5
napymka, CovHa xpaHa unu 3a cobvpare — : 4
Ha NCTEYHU Macna npu nevYexe Ha ckapa. " —_— 3
== ~ 2
> 1
MocTaByBawe Ha MeTaneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roTBewe
Ha mogenu co XuuyeHu nonuum :
’unueHna ckapa BaxHo e npaBunHo ga ja nocraBute
Ce KopuCTY 3a NPXXeHe UNu cTaBake Ha XnyeHaTa peLleTKa Ha XU4eHuTe
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu un cTpaHunyHu nonuuu. foaeka ja
OWHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuvua. NnocTaByBaTe Xun4yeHaTa peLueTka Ha
Ha Mogenm co XuueHn NonnuMm : nocakyBaHaTa nosnuia, oTBOPEHNOT Aen

Mopa Aa ovge Hanpen. 3a nogobpo
roTBEHE, XKNYeHaTa pelleTka Mopa aa
6uae npuLBPCTEHa Ha To4kaTa 3a
3anupake Ha xudeHaTa nonvua. He cmee
[a NoMVHe MNpeky ToukaTa 3a 3anvpatrbe 3a
Aa aojae Ao gonup co 3agHUOT sy Ha
pepHarta.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

Ha mopenu 6e3 X14eHu nonuum :
BaxxHO e npaBunHo Aga ro nocrasute
METanH1OT PaXxeH Ha CTpaHUYHUTE
nonuum. MeTanH1oT paxkeH uMa egHa
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Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

ﬂocTaByBarbe Ha nnexoT Ha nonunuyuTte
3a roteemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuiHo aa rv
NnocTaBuUTE NIEXOBUTE HA XXMUYEHUTE
CTpaHW4yHK nonuuun. Joaeka ro
nocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa aa buge Hanped. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
npULUBPCTM Ha BAnabHaTMHaTa 3a
3anvpame Ha xuyeHata nonuua. He cmee
[a nomuHe npeky BragbHaTuHaTa 3a
3anupatse 3a aa gojae 4o Aonup co
3aHVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

WcTo Taka, BaXkHO e NpaBunHo Aa rv
MOCTaBUTE MMEXOBUTE Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. MNMnexoT nma egHa Hacoka Kora ce
nocraeyea Ha nonuuara. [logeka ro
nocraeyBaTe MnexoT Ha rnocakysaHaTa
nonuua, HeroeaTta cTpaHa HameHeTa 3a
OpXeHe Mopa aa 6uae Hanpeq.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTarnHnoT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpatrbe 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa usnese ofg
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHKuUMja
MoxeTe necHo n 6e3beanHo aa ja nssagute
xpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noereveTte
Hanpepn goAeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTOCHO Aa ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anupame Ha nne - Ha
MopAenun CO XUYeHU Nonuum

Mma un dyHKumja 3a 3anvparse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa nuanese of xudyeHaTa
nonuua. flogeka ro otcTpaHysaTe niexor,
ocnobopgete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 nosreveTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHete
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LieNiocHO Ja ro oTcTpaHuTe.
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UcnpaBHo nocraByBaHt€ Ha MeTallHUOT
paXXeH n TaB4eTO Ha TeJfieKCONnCKuTe
WwKHU-Ha mogenu co XXuyeHu nonvum u
TernecKoncka wuHa

Bnaro,qapeHme Ha TenecKoncknuTe WWHK,
nnexoBuTe nn MeTanHUoT paXXeH MoXe
necHo fa ce nocraear v ussagat. Kora
KOPUCTUTE NNexXoBn U MeTanHu paxHu co
TenecKonckaTta LwnHa, Tpe6a na ce
BHMMaBa UrMNYKUTE Ha npeaHaTta un
3agHaTa CTpaHa Ha TeNneCKONCKNUTe LWNHN

Aa ce notnupaart Ha pa6OBVITe Ha paXXeHoT

N NNexoT (NpvKaxaHun Ha cnvkara).

MK/ 91




3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 88]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Ako cakaTe cBeTunKaTa Ha pepHaTa
nocTojaHo Aa CcBeTU, n3bepeTe ro ctatycot
Ha paboTa ,Cujanunyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a u3bupare Ha pyHKuuja.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep
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Konue 3a anapm
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Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe
Konue 3a nokauyBame
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5 Konye 3a noctaBku

6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cnmbon 3a Bpeme Ha neyewe

©

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BPeMe Ha nevete *

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

: Cnmbon 3a TemnepaTtypa

=[P @O

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

BknyuyyBaHw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepete yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpkarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmrte pepHaTa Ha ToOj
Hau4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartyparta v dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

Mo>xeTe ga roTBuTE CO TOa LUTO ke
HanpaBsuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBEeHE CO U3bnpame Ha
TemnepartypaTa 1 yHKumjata Ha
paboTene cooaBeTHa 3a xpaHarta.

P , °C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
(.

m
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OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
[

L0 0 @
4
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BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonot § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

5.3 MNMocTtaBku

AKTUBMpaHE Ha 3aKIlyuyyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMUPYBaH-E.

1. [onpeTe ro KONYeTo Aofeka He ce
nojasu cMMBONOT (3] HA EKPAHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT, a oabpojyBaweTo oa 3-2-1 ke
3ano4yHe. 3akny4yyBaHheTo Ha KoM4Ynka
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4e oTKako ke ce NnocTasu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4yMHba, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

[loKoIKy ro OTNyLUTUTE KOMYETOo

@ npes Aa 3aBpLUM 0AGPOjyBaH-EeTo,
3aKny4yBaH-€TO Ha KOMYUH-a Hema
[a ce akTusupa.

Konuukwata 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo

3aKIyyyBaHETO Ha KON4Yunksa.

3aknyyyBarheTO Ha KON4MHa Hema

Oa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa
1MMa NPEKVH Ha cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKny4yyBaHeTo

1. JonpeTe ro kon4yeTo gogeka He ro
cHema cMBONOT (3 0 eKpaHoT.

= Cum6onoT 3] ke ncyesHe of, eKkpaHoT, a
3aKryyyBarETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe UCTo Taka a ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unu noTceTyBame, LWTO
He e MoBP3aHo CO neyewe. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NpeaynpeayBakse.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CBpTuTe
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XpaHaTa BO pepHaTa BO OApefeHo Bpeme.
LLITom ke nOMnHEe BpEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npeaynpenysawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cUMBOrOT L) Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konumwata /IO .

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= OTKaKo Ke ro noctaBmTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, @ BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa
Ha eKkpaHoT. [loKomnKy BpeMeTo Ha
anapMoT 1 BPeEMETO 3a Neyene ce
NnocTaBeHu Ha UCTO BpeMe,
NMOKYCOTO BpEME Ce MNpUKaxKyBa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 BM daBa
3BYYHO NpenynpenyBatse.

Wckny4yyBake Ha anapmMmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylua aBe
MUHYHTW. [JonpeTe koj 6uno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayauo
npeaynpenyBaHeTO.

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke
npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
noKaxe YaCoBHWKOT.

AKo cakaTe foa ro oTkaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto L\ Aoaeka He ce
nojaev cumMBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxeTe
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
OOIro BpeMme.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha
3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaBu cumBonoT ) Ha ekpaHoT.

__1 1@
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2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)
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3. [HonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HEKoe BpeMme.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. JonpeTe ro konyeTo & aoaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.
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2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT COo Konuukwarta @/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro

aKTuBupaTte noneTto 3a MUHYTU.

S 7.
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3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBame Ha yacoT

3a [a ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro NocTaBure Ha pepHara:

1. Jonperte ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.
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5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTun nHcpopmMaLmm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npon3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyexe BO pepHarTa

» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpEME Ha NevyereTo MOoXe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha
pepHarta n Ha ropHuTe OeroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

« TemnepaTypaTta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeH-Ee AafEHN 3a
XpaHaTa MoXe [ia ce pa3nvkyBaaT BO
3aBMCHOCT Of} PELIENTOT U KONMYMHaTa.
Mopaamn oBaa npuymHa, oBME BPEAHOCTU
ce AafeHun Kako orncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HenCKopUCTeHUTEe AofaToLM Of pepHaTa
npea Aa 3ano4HeTe CO roTBekse.
JopatoumTte WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roTsu
CO NpaBWUnHUTE BPEAHOCTY.

+ 3a xpaHa WTOo Ke ja rotBute cnopes Bau
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuMKaTe Ha CrnMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTeekse.

 KopucTereTo Ha f06veHnTe aogaToLm

rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 3a HAABOPELLUHUTE
Cca/loBU 3a roTBeH:e LITO Ke
KOpUCTUTE.
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MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetoT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja WTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

3a 0obpun nepdopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

onwTH nHdopmaumm

MpenopayyBame kopuCTEHE Ha
AofatouuTe Ha Npou3BooT 3a Jobpu
nepcgopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CafoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBex U OTNOPHW Ha TOMMHA.

Ako ce npenopadyBa NPeTXOAHO
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelueTtka, a He
BO G6nM3MHa Ha 3agHMOT sua.

CwvTe maTtepujanu WTo ce KopucTaT 3a
npaeete nevrsa Tpeba Aa Guaar ceexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4nHaTa
Ha xpaHa U1 roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
roTBeH-e.

MeTanHuTe, kKepaMnyKNTE U CTaKNeHnTe
Karanuv ro npoAoKyBaaTt BPEMETO Ha
roTBEHE, a AONHNTE MOBPLUNHU Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexu mano 3aTemMHyBare Ha
JornHaTta noBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyaumja, moxebun ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTE rotTBereTo NpubnmxHo 10
MUHYTK.

BpegHocTuTe HaBedeHu BO TabenuTte 3a
roTBeHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtat
Ha TECTOBUTE U3BPLUEHN BO HalLUTeE
nabopatopuun. BpegHoctuTe WTo ce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT of OBMEe BPEAHOCTW.
CrtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JoInHaTa nonvua Ha pepHara.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOryY CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

AKO KOMayoT e BnaxeH, kopucteTe Mmana
KONMMYMHA TEYHOCT UMK HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHWOT Aien Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO 04HaABOp € NennuBea,
KOpUCTETE MOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € NMPEMHOrY CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeHEe.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MellaBunHa o4 Meko, Macro,
jajua u jorypT.

AKO MeYnBoTO noneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro MOAroTBWIE Aa He nu3nese of
nnexor.

AKO Ne4mBOTO Ce 3aTEeMHU Ha
noBpLUMHATA, HO AHOTO He € 3r0TBEHO,
BHMMaBajTe KONMYMHaTa Ha coc LTO ja
KOpWCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha HOTO Ha neynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYmBoTO.

MeyeTe ro neymBoTO BO Nonoxoba n

TemMnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a

rotBewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[OBOJIHO 3aTEMHeTO, CTaBeTE ro Ha
[JorHaTa nonuua 3a creaHoTo roTBEeHE.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

ke

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CraHpapaeH can 3arpeBatse Ha
TopTta Bo cagoT |, [OHOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konau
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMnaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CwuTHM konaym . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW NOMULK :
3
CuWTHM Konaun PTaHﬂapﬂeH can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6es
KUYEHW MOMULM :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBarse co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBopay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBate Ha
Bucksutn Cap 3a neunBa *  |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnadgoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTUNaTop
CrannapaeH ca 3arpeBatse Ha
MNeunBa . AapA A [HOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
Neunsa *CTaHnap,qu cag |3arpeBare co 2 180 35 45
BEeHTUNaTop
CraHmanmeH ca 3arpeBame Ha
3emunyka . AapAy A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnadgoHoT
3emnuka *CTaHuapneH capn |3arpeBate co 3 180 20 .30
BEHTUNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBare Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
Wnerpanen neg | CT2HAaPAGH can | 3arpesare co |5 200 30 ... 40
BeHTUNaTop
CrakneH /
MeTarneH 3arpeBarse Ha
Nazatbu npasoaroneH cag |AHOTO U Ha 2unm 3 200 30...45
Ha Xu4eHa ckapa |nnadoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta op jabonko |[3a co avjameTtap g:;ﬁsi:boe co 2 170 50...70
oa 20 cm Ha p
XuuyeHa ckapa **
3arpeBatbe Ha
Muua CTanAapAeH CaA | 110 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnadoHoT
Muua *CTaH/:Lapqu can Muua dyHkumja 3 250 8...15
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa niexa
XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mozenu co Ha mozenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW MOMULMN :
cag * 1150 25...40
CuTHM Konaumn Sarpesatse co 2-4
4-Cap 3a neumupa |BEHTMNATOP Ha mopenu 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MONMULN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Bucksutn Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
1-CtangapaeH
cag *
Meunsa sarpesaree co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
3emmuka sarpesare co |5 4 180 20 ...30
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP

Ce npenopadyyBa NpeTX04HO 3arpeBare Ha CeKoja HaMMUpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [odaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOUM MoXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

TabGena 3a roTBew€ co (pyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBam€ CO
BaHTUNatop”

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa no 3anoyHyBaHeTO Ha
rotTBerweTo BO (hyHKUMjaTa 3a paboTa
“Eko 3arpeBare co BaHTUnartop”.

* He ja oTBOpajTe BpaTata Ha pepHaTa 3a
BpeMme Ha roTBeHEeTO COo (hyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop”.
Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temnepartypa ke ce
onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
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» He 3arpeBajte Bo (hyHKUMjaTa 3a paboTa
“Exo 3arpeBare co BaHTMNaTop”.

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuere
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTat

CWTHM konaum CraHpapgeH cag * 3 180 30...40

Bucksutun CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

MNeunBa CraHpapgeH cag * 3 220 40 ... 50

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

* OBue gogartoum Moxebn He ce BKIyYeHn
BO BaLUWOT MoJer.

6.1.2 Meco, pu6a 1 kuBuHa

Kny4Hu TOYkM 3a neyer-e Ha ckapa

* 3a4MHyBaH-€TO CO COK O FIUMOH U
61bep npen oa ce roTBu LIENOTO
NnuneLKo, MUCUpKa 1 ronemuTe nap4vmwba
MeCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha
roTBeH-ETO.

» 3a meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV NoBeke 3a fia Ce 3roTBY OTKOIKY
UNEeTo COo NpPXKekse.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nuneLwkKo

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MWHYTV BpEME 3a roTBeH-€ Mo
caHTUMeTap of AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCo U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHO MMM HUCKO HUBO BO YMHUja
OTMOPHa Ha TOMMMHa.

loTBeTe rM NnpenopavaHuTe o6poun BO
Tabenata 3a rotBere CO €AeH Mrex.

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
KpemeHagna CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha 15 MuHyTH 250/
(uena) / budrek |, AapA A [HOTO U Ha 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
(1 kg) nnagoHoT ... 190
3arpeBatbe Ha
Jarnewwkn 6yt ?TaHnapneH cag [HOTO 1 Ha 3 15 muHyTM 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) makc, nocrne 170
nnadgoHoT
KnyeHa ckapa * 3
arpeBatbe Ha
R il R
, 9 caf Ha noHncka | nnachoHoT ,
nonuua.
YKunuyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH 3arpesatbe co 2 200 ... 220 60 .. 80
(1,8-2 kg) caf Ha noHucka  |BEHTUNaTop
nonuua.
KunueHa ckapa *
IMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH waryn f 15 MuHyTI 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka 3D" pyrkuia 2 makc, nocne 190 60 ... 80
nonuua.
CraHnapaeH ca 3arpeBame Ha 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A [OHOTO U Ha 1 makc, nocne 180 (150 ... 210
nnagoHoT ... 190
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepartypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe

KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)

CTaHpapaeH ca, 25 muHyTH 250/
* Hapn A makc, nocne 180 [150 ... 210

Mwucupka (5.5 kg) "3D" dyHKumja 1

... 190
YKunueHa ckapa *
3arpeBatbe Ha
Puba Crasete efeH [HOTO U Ha 3 200 20...30
caj Ha MoHNCka | nnachoHoT
nonuua.
KunueHa ckapa *
Puba Cragete efieH "3D" cpyHKUMja 3 200 20...30
cap Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopayyBa NPETXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMMpHULa.
*OBue gogatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [ofaToLM He ce BKIydeHu Bo BalwMoT moaen. OBue Jodatoumn MoxaT fia ce KynaT BO NPpOo4aBHULUTE.

6.1.3 Ckapa
LipBeHoTO Meco, pubaTta n MecoTo of,

Kny4Hu Touku 3a ckapaTta
 lMogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa

XMBuHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedve Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kkopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo of ouneTn, MecoTo o4 paxkeH,
konbacuTte, Kako U COMHMOT 3eMeHYYK
(aomaTwn, kpomuga, UTH.) ce ocobeHo
MOroAHW 3a NeyYeHe Ha ckapa.

OnwTHn npeagynpeayBaka

» XpaHata WTOo He e NOorofHa 3a nevyere
co3fgaBa onacHoOCT of noxap. MeyeTe Ha
ckapa camo XxpaHa LUTO e MorofHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Vcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
[aneky Bo 3aQHVOT Aen Ha ckapaTta. OBa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe fia ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHara 3a
BpemMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLIMHU MOXe Aa
npeausBuKaaT usropeHuum!

,qe6em/|Ha N TeXUHa KOJKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe rm napumkarta wrto Tpeba ga ce
neyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
UINN XKMYEHWOT MIiex 3a ckapa Taka LTo
Ke rn pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHata Ha
napuukaTta WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMeTO 3a roTBen€e AafeHO BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

JlnsHeTe ja xuyeHaTa pelueTtka unu
XKMYEHUOT Nnex 3a ckapa [o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYyeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa Ao fonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT MmacnaTa.
lonemuHaTa Ha NNexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba na 6uge Takea WTO
Ke ro Nokpue LienmMoT NpocTop Ha
ckapaTta. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co npoussonot. CtaseTe
MarKy Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.
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TaGena 3a roTBeH-€e Ha CKapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
Kopucrar
Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25
Mapunka nunewko YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35
Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20...30
KOMUYMHa
Jarnewka Yuuena ckapa 4-5 250 20...25
KpemeHazana
Kpemenanna - YuueHa ckapa 4-5 250 25 ... 30
(napuvntba meco)
Tenewxa YuueHa ckapa 4-5 250 25 ... 30
KpemeHazana
3eneHyyk rpatuH XKunuena ckapa 4-5 220 20...30
Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...4
Ce npenopavyBa NpeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.
MpeBpTeTe M napumkarta xpaHa no 1/2 of BkynHOTO Bpeme Ha roTBehe Ha ckapa.
6.1.4 TecTpame Ha xpaHa
. XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a roTBexe ce
nogroteysa criopef ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCcTMpakeTo
Ha NpoM3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpOna.
TaGena 3a roTBeHw€ 3a TeCTUpake oGpoum
I'Ipe.qnosu 3a neYyewe Co egeH nnex
XpaHa Oopatoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pabota nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
Konauun . P [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopenu co
XUYEHW nonmum
3
Konaun *CTaHnap,qu cag |3arpeBare co 140 15 25
BEHTUnaTop Ha mogenu 6e3
KUYEHU nonuum
2
3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun ?TaHp.ap,qu can [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mopgenu co
XKUYEHW Monuum :
3
CUTHM Konauun *CTaHuapneH can |3arpesatbe co 150 25...35
BEeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XUYEHW NONnLM :
2
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4-Cap 3a neyvBa
*

BEHTUNaTop

Ha mopenu 6e3
KUYEHW Nonmum
1140

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
wjametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy»xeH upH
MeTaneH kanan oo oo
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap p 2 170 50...70
BeHTUnaTop
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
I'Ipe.qnoau 3a roreew€e CO ABa nrnexa
XpaHa Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpappeH
cag *
Konaun sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
Ha mopgenu co Ha mopgenu co
2-CtaHpapaeH XKUYEHW MONULM [ XKUYEHW NOSNNLN
cag * 3arpesatbe co 1150 25...40
CuTHM Konaun 2-4

Ha mopenu 6e3
YKUYEHW MONUUM :
30...45

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToum Moxebu He ce BKIyYeHu BO BalUMOT MOAEN.

**OBWe [ofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BalMoT moaen. OBue fgodatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpodaBHULMTE.

Ckapa

XpaHa [oparoum wro MNo3uuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevere
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (npnGn.)
KopucTar

Kodre (renewko) - 12y o1 ckapa 4 250 20 ...30

KOMUYUHa

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBate 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpEMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.
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7 OppxyBawe U YncTeme

7.1 OnwTun nHcpopmaumm 3a
ynucTewe

OnwTu NnpeaynpeayBakba

* [MoyekajTe Nnpon3BOOOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA
MOXe [a npeaussurkaat naropeHunum!

* He ru npumeHyBajTe aeTepreHTuTe
AVIPEKTHO Ha >XeLUKM noBpmHKU. Toa
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU JaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTW 1 UCYLLN MO CEKoe paboTeme.
Taka, ocTaTouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
McUMCTaT U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
ropere Kora NponsBoAoT nogouHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

* Hekon petepreHTn unun cpeacrea 3a
YnCTEHE MOXE Aa Npean3BukaaT
OLUTETYBaH-€ Ha NoBpLUMHaTa.
HecoopBeTHn cpeacTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoaAM 3a YNCTEHE KON
coppxXaT aMoHMjak, KucenuHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpefiCTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTcTpaHyBaym Ha Aamku 1 'pra,
abpasvBHM NPON3BOAU 33 YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHE
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
4YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynotpeba. Ncunctete ro anapatoT co
OEeTepreHT 3a Mnexe cagoBsu, Tonna
BOZA M MeKa Kpna Uru CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKorsy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CafjoBM1, OCBEH aKO He € MovHaKy
HaBeZeHo BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

WHoKC - He'pfocyBayky NOBPLUNHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YiCTEHE KOU
coppxar KucenuHa unm xrop 3a
YMCTEHE Ha He’procyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU U PaYKM.

* He'procyBaykaTta - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHu 6ojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co 4EeTEPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YycTeTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH feTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
OpueTe Bo edHa Hacoka.

» OTCcTpaHeTe v gamKute of JIMMOH,
mMacno, cKpob, MNeKo 1 NPOTEUHU Ha
CTaKIIEHNTE N MHOKC NOBPLUNHNUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
Aa 'prfocaat no 4oNr BpEMEHCKM nepuog.

» CpepacrtBata 3a UMCTEHE UcnpckaHu/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AGpasmBHUTe
CpeACTBa 3a YACTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha NoBpLUMHATa Npeaun3BMKyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

» PepHaTa mopa ga ce usnagm npepg ga ja

ncyMcTUTe obracTa 3a roTBekse.

YNCTeHETO Ha XEeLUKU NOBPLUNHA ke

co3gaze 1 onacHoCT Of noxap 1

owTeTYyBake Ha eMajnmpaHaTta

noBpLUMHa.

Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete rm

emMajnupaHuTe NoBpLUMHU CO AEeTEpPreHT

3a MUeH€e cafoBwW, ToNMna Boga n Meka

Kpra Uinn CyHrep v ucyLueTe r co cyea

Kpna.

» Ako BawwoT npou3sof nma yHKumja 3a
TNIECHO YUCTEHE CO Mapea, MoXeTe Aa
HanpaBuTe NECHO YNCTEHE CO Napea 3a
necHa HernocTojaHa HevyncToTuja.
(Bnpete BO “IlecHo unctene co napea
[» 108]".)

+ 3a TeLLKM JaMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 3a YMCTEHE PEPHU U CKapK
LUTO ro npenopavyBa Beb-CcTpaHuLaTa Ha
BalumoTt nponssoa u cyHrepye 3a
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yncTerse WTOo He rpebe. Hemojte pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaOBOpELLUHUTE NOBPLUMHM Ha pepHaTa.

KaTanuTuyku noBpLIMHMK

» CTpaHuyHuTe snugosm Bo obnacta 3a
rotTBere Moxat Aa bugaT nokpmeHu
camMo co emajnmpaHm UM KatannTtuykun
svaosun. Bapupa Bo 3aBUCHOCT 0f,
MoZJenor.

« KaTanutuukute sngosu nmaaTt necHa
MaT 1 Nopo3Ha MoBpLUMHA.
KatanuTuyknte sngosu Ha pepHaTta He
Tpeba ga ce uncrar.

» KaTanutnukuTe noBpLUMHKN ancopbupaat
macno 6rnarogapeHune Ha HerosaTa
nopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHysaar ga
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cry4aj ce npernopavysa
Aa ce 3aMeHaT AenosuTe.

CTakneHu NnoBpLUNHU

» Kora yuctute crtakneHu noBpLUNHU, HE
KopucTeTe TBpAM MeTarHM CTpyranku un
abpa3unBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
Moxart fa ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AeTepreHT 3a
MUene CafoBK, TOMNMNa Boga u
Mukpocubep kpna cneumduryHa 3a
CTaKreHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* Ako 1Ma oCcTaToK of IeTEPreHTOT MNo
4YnCTEHETO, N3bpULLETE FO CO NagHa
BOZa W UCYyLLETe o Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodubep kpna. NMpeoctaHaTnot
AEeTepreHT MoXe Aa ja owTeTu
CTakreHaTa noBpLUMHa CregHnoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHa CO HazabeHN HOXEBMU, XnU4eHa
BOITHA UINW CNUYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
noBpLUMHA CO KOMepLuumjarnHo AOCTanHOTO
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpencTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* Ako MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeZICTBOTO 32 YNCTEHE Ha
AamMkaTta co CyHfep 1 novekajte nogonro

BpeMe npaBuIiHoO Aa npopaboTu. MNoToa
ucyMcTeTe ja cTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BrakHa kpna.

* [NpomeHaTa Ha 6ojaTa U famkuTe Ha
CTakrieHaTta noBpLUMHA Ce HOPMarHu u
He ce pedeKkTn.

MnacTuyHu genoBu n 060eHn

NOBPLUNHU

* YucTeTe rm NNacTMyHMUTE OENOBU U
060eHUTE NOBPLUMHN CO OETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, ToMMa Boga U Meka kpna
UNN CyHIep 1 NcyLleTe M co CyBa Kpna.

» He kopucTeTe TBpAM MeTanHu cTpyranku
1 abpasnBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxe ga ri owTetaT NOBPLUNHUTE.

* [MorpwxeTe ce cnojknTe Ha CoOCTaBHUTE
OenoBu Ha NpouM3BoAoT Aa He buaar
OCTaBEHM BMaXHW U Co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXeE [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 JopaTtoum 3a YUCTEHE

He cTaBajte rm gogatounTe Ha NpoOM3BOAOT

BO MalLMHa 32 MUEHE Cal0BM1, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBeJeHo BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOsNHaTa
Tabna

» Kora rvu ynctuTte KOHTpONHUTE Tabnu co
Tpkanua, n3bpuveTe rm Tabnurte un
Tpkarnuarta co BraxHa Meka kpna u
ucylleTe rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa n AUXTYH3uTe
noA HYB 3a Aa ja ucuncturte Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuara Moxe
a ce owrTeTar.

» [logeka rm YncTuTe MHOKC KOHTPOSTHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpeacTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. lNokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuiat.

* YucreTte rm KOHTPONHUTE Tabnm Ha
OOMVp CO BMaXHa Meka Kpra u ncylieTe
r co cyBa kpna. Ako BawmoT npovssog
MMa yHKLMja 3a 3aknydyBare Ha
KOM4YuMkba, MOCTaBETE 0 3aKiy4yBaHEeTO
npen 4a ja uiactTute KoHTponHaTa Tabna.

Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe [a ce

Cny4yun HenpaBWUJTHO OTKpUBaH-€.
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7.4 YuncTtewe Ha BHaTpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onvwaxu Bo gernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YMCTeHE" cnopes TUMOBUTE Ha
NnoBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTE snaoBu Bo obnacTa 3a
roTBere MoxaT Aa bmuaaT nokpueHu camo
CO eMajnMpaHun Unu KaTanuTU4k1 SuaoBu.
Bapuvpa BO 3aBMCHOCT 0 MO4ENOT.
[okornky uma kaTanutuyki sua, BugeTe BoO
penot ,Katanutuyku noBpLUnHK® 3a
nHOpMaLmK.

Ako BalumoT npoussog e mogen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe M1 XU4EHUTE Nonuun
npea Aa rm YnctuTe CTpaHU4HUTE SUZ0BU.
MoToa 3aBpLUeTE ro YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,,OnwTn nHdopmaumm
3a YMCTeHE" cnopes TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHWNOT SUA.

3a pa ce oTcTpaHaT CTPAHU4YHUTE
XXUYEHU Nonnum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XXnyeHaTa rnonuua co NoBneKkyBawe Ha
CTPaHUYHMOT SWJ BO CNPOTUBHA Hacoka.

2. lMNoBneyeTe ja Xu4yeHaTta nonuua KoH
cebe 3a fa ja OTCTpaHWTe LeSIoCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpPHO Aa ce npuuBpcTat
nonmuuTe, NoctankuTe WTo ce
npumeHyBsaaT npuv HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Ce NoBTopaT of
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHo yucTten-e co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE HA
HeyncToTuMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[OMro) Koja e oMekHaTa of napeaTta BO
pepHaTa 1 o4 Kankute Boaa KOHOeH3npaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

1. V3BageTte rv cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. Jopajte 500 mn BoAa BO MMEXOT U
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

He kopucTteTe anctunvpana unm
dunTpupaHa Boga. Kopucrtete
camo roTosa Boga. He kopucrtete

3ananmeun, ankoxXosiHn unun uBpcCTn
pacTBOpU 3a HeCTUYKMN HaMeCTO

BoAa.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTta Ha PeXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTere Co napea u
Heka paboTtu 15 muHyTn Ha 100°C.

BepgHaw oTBopeTe ja BpataTta u

n3bpuLueTe ja BHAaTPELLHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTaTa ke ce ucnyLiTy napea.

OBa MoXxe fa npeTcTaByBa pU3unK Of

nsropeHuumn. bugete npetnasnuem kora ja

oTBOpaTe BpaTara.

3a TBpAornasa HeYncToTHja, ncymMcTeTe ro

NPOV3BOAOT CO AETEPreHT 3a MueHe

cajoBu, Tonmna BoAa v Meka Kpna unm

CYHIep 1 ncyLleTe ro co cyBa Kpna.

Bo dpyHkuujaTa 3a necHo unctere
@ CO napea, ce odekyBa JodazeHaTa
BOAa Aa ucnapu 1 KOHAeH3upa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTta
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a a ja
OMEKHaT fiecHaTa HeuMcToTHja
hopmupaHa Bo pepHarTa.
KoHgeHsaumjaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoxXe Aa kane
HaoKory Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha

pepHarTa.
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(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0Of, MOAENOT
Ha npoun3eoaoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BawwmoT mogen.) Mo koHaeH3auumjata BO
pepHaTa, MoXe [ia ce MojaBu BUPYE UIn
Bnara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT noa
pepHaTa. N3bpuweTe ro oBoj kaHarn Ha
0a3eHOT COo BMaxHa Kpna v notoa ucyllete

\\

L

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe fa rv n3BaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 HejauHWUTe cTakna 3a fa rv
ncumctute. Kako ga ce nsgagar sBpatute u
npo3opuunTe e objacHeTo BO AenoBute
»,Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta‘“ u
»Bafdewe Ha BHaTpeLwHUTe cTakna Ha
Bpartarta“. OTkako Ke rv ussaguTe
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTara,
NCYMCTETE ' CO AETEPreHT 3a M1eHe
cafoBw, ToMnna Boga M Meka Kpna unm
CYHrep u ncyLueTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaTouu o4 Bap LUTO MOXe Aa ce
cdopmmupaaT Ha CTaknoTo Of pepHarta,
n3bpuLieTe ro CTaknoTo Co oueT u
UCNnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasvneHu
CPeACTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, XudeHa BofHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH-€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTakmnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYYOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa 4EecHO U1
NEBO CO Typkarbe HaZloMy Kako LUTO e
NpUKaXxaHo Ha crvkaTa.

3. BupoBuTe Ha wapku ce pasnukysaat
kako (A), (B), (C) Tnnoswu criopeg
MonenoT Ha npou3soaoT. CnegHuTe
CNVIKN MOKaXKyBaaT Kako Aa ce 0TBOpU
CEKOj TUM Ha LUapKMW.

4. lWapkaTa og Tvn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUMNOBKU Ha BpaTu.

A
o
/

5. WapkaTta og Tun (B) e goctanHa Bo
TUMNOBM Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Wapkata og tun (C) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha BpPaTu CO MEKO OTBOpar-e/
3aTBopatse.

7. DoBepeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
nonyoTBopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBne4yeTe ja n3BageHarta BpaTta
Harope 3a fa ja ocnoboauTe of,
JecHaTta 1 neBaTa Luapka u n3sagerte
ja.
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3a noBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ Bparara, nocTankute LwTo ce
npyMeHyBaaT Npu Hej3MHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa ce
MoBTOPAT OA KPajoT A0 NOYETOKOT,
coopnBeTHo. Kora ja MoHTupaTe
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOPUTE CMNOjKUTE Ha
MPWKIYYOKOT Ha LapkaTa.

7.7 Bapewe Ha BHaTpPELLHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpeluHOTO CcTakno o4 npegHata BpaTta
Ha Npon3BoAOT MOXe Oa ce n3Bagu 3a
HYUCcTeHe.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. TNoBne4yeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en, NpyKayeH Ha ropHUOT Aen of
npenHaTa BpaTa, KOoH cebe co
MCTOBPEMEHO NPUTUCKaH€ Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHMOT Jen 1 n3BageTe ja.

| 4

3. Kako WwT0 e npuKaxkaHo Ha crvKaTa,
HEXHO NOoJAWrHeTE ro HajBHATPELLHOTO

ctakro (1) koH ,A“ 1 notoa n3BageTe ro

CO noBnekyBawe KoH ,B“.

1 HajsHaTpeluHo 2* BHaTpeLLHo CcTakno
cTakno (moxe fa He e
[ocranHo 3a BawwmoTt
mMogen)

4. Ao BawwvoT npor3Bog vma BHaTpeLLHO
CTakmo (2), noBTopeTe ro NCTmoT
npoLec 3a aa ro otkaunte (2).

5. MpBKOT YeKkop Ha nNperpynupaxe Ha
BpaTaTta e NOBTOPHO Aa ro ckrnonute
BHaTpPELLHOTO cTakno (2). MNocTtaseTte ro
3aKoceHWoT pab Ha cTaknoTo Aa ce
CcpeTHe Cco 3aKoceHMoT pab Ha
nnactu4HnoT oteop. (Jokonky BawwmoT
Npou3BO4 MMa BHATPELLHO CTakKIo).
BHaTtpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge
npuKayeHo Ha MnacTUYHMOT OTBOP
HajonMCcKy 0O HajBHATPELUHOTO CTaKIo
(1.

6. [ooeka NOBTOPHO ro ckrornyeaTte
HajBHaTpeLLHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHMWe [a ja nocTaBute
ucrnevaTeHaTa CTpaHa Ha CTakoTo Ha
BHaTpeLUHoTo cTakno. Of Kny4YHo
3HayeHe e Aa MM nocTaBuTe JOMHUTE
arnv Ha HajBHaTpeLuHoTo cTakno (1) 3a
4a ri ucnornHyBaaT AOMHUTE NNacTUYHU
OTBOpPW.

7. lNMpuTncHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTta Jgogeka He ce CryLuHe
LKITMK" 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTa

Bo cnyuyaj oa ce nsBanka ctakneHaTa
BpaTa Ha CBeTuUIIKaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBewe; UCHMCTETE CO
[ETEPreHT 3a MUeHE CafoBU, ToMNMa Boaa
N MeKa Kpra Wnm CyHrep n ucylueTe co
cyBa kpra. Bo cny4aj Ha gedexT Ha
cBeTWUIKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHUTe CBETUIKaTa Ha pepHaTta
cnegejku rm genosuTe WTO cneaar.
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3ameHyBaH-€ Ha cBeTurkaTa Ha pepHarta

OnwTHn npeagynpeayBaka

» 3a pa usberHeTe pu3nK of enekTpuyeH
yaap npeg 4a ja 3aMeHuTe ceeTurnkara
Ha pepHara, Uckny4eTe ro npon3BoaoT 1
rnoyekajte pepHaTa ga ce onagu.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeaunsBukaat nsropeHunym!

+ OBaa pepHa ce HarnojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIIKA CO BXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCKHa, nomarnky og 30 mm BO
AvjameTap unu xanoreHa cBeTusika co
G9 npuknyyoum o MOKHOCT nomana oA
60 W. CBeTunkniTe ce NoroaHu 3a
paboTta Ha TemnepaTtypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOCTanHu Kaj
OBMacTEHN CEPBUCY UMW NMLEHLMPaHN
TexHn4yapu. OBOj MPoM3BOA, COAPXKM
CBETUIIKa 0 eHepreTcka knaca G.

* lMonox6aTa Ha cBeTunKaTa MOXe Aa ce
pasnuKyBa Of OHaa NMpuKaxaHa Ha
cnvkara.

» CeeTunkaTa LITO Ce KOPUCTU BO OBOj
Npou3BOA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETNyBak-€ Ha JOMALLHW MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTurka e ga My
NMOMOrHe Ha KOPUCHMKOT Aa v Buam
npexpaHbeHTe NPOU3BOaN.

« CBeTunkuTe LUITO Ce KopucTaT BO OBOj
Npov3BOA Mopa Aa U3apxaT eKCTpeMHU
hU3NYKM YCNOBY Kako LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Dokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CBeTUJIKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT kanak
BPTEjKN FO CMPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT.

3. Ako cBeTunkata Bo pepHaTa € of TUNoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpMKaxaHo Ha crvkaTta u

3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofen of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo
NpUKaxxaHo Ha crivkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. ToBTOPHO HaMecTeTe ro CTaKNeHNoT
Kanak.

[okonky Bawara pepHa nma kBagpaTtHa

cBeTUsKa,

1. Vckny4yeTe ro npom3sogoT of CcTpyja.

2. OTcTpaHeTe ' Xu4eHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMNoaurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKMEH
Kanak Ha cBeTunkaTta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa cBeTuska Bo
BaLUMOT nNpousBoa.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaxaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofen of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaXxxaHo Ha crivkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. TOBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak v XXn4eHute nonumun.
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8 PewaBawe npo6nemu

AKO NpoBrIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTeaTa BO OBOj [iefl, KOHTaKTupajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasuTe
NpOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa gogeka pa6ortu

pepHarTa.

» HopmarnHo e goa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaar Kanku Boaa 3a Bpeme Ha

roTtBewbeTo

* NapeaTa LWTO Ce co3faBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHOEH3Mpa kora ke fojae
BO KOHTaKT CO JlagHu NoBpLUMHU HaaBoOp
oJ Npou3BoAOT U Moxe Aa hopmMupa
Kankv Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnyuwaaTt MeTasriHu 3Byuu gogeka

npoun3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe 4enoBu MOXe fa ce
npowmpart n Aa ncnywtaaTt 3ByUmn Kora
ce 3arpeBaarT. >>> OBa He e rpeLuka.

MpouzBogoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> NpoBepeTe
ocurypyBaumTe BO KyTujata co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHo nnu BKIy4YeTe MM NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MoXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> poBepeTe
Aanuv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawmoT anapar)
Konunhata Ha koHTpornHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npoussog
MMa 3aKnyvyBare Ha Konyuka, Moxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKry4yyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKiy4yBaHeTo.

CBeTNnoTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkaTta Ha pepHaTta MoXxe Aa e
HeucnpaeHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHarTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpnyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe r'M ocUrypyBaunte Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHeTe rm
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NnoTpebHo unm
BKIlyYeTe M1 NoBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTa moxe ga He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roTBere n/unm
Temneparypa. >>> [locTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuuMja 3a
roTBeH€ U/unu TemnepaTypa.

» 3a mopgenu co Tajvep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtn u
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKITy4eTe r'1 MOBTOPHO.

(3a mopgenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cum6onort 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* imano npekvH Ha cTpyja npeTxogHo.
>>> [MocTtaBeTe ro BpemeTo / Ncknyyete
M KOHTPOMHWTE TpKanua Ha Npou3Bo4oT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe MM Ha
rnocakyBaHaTa nonoxba.
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