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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user's manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user's manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

* If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user's manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

* Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instruc-
tions are not observed.

* Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the
importer company shall desig-
nate.

* Use original spare parts and
accessories only.

* Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in
the user's manual.

* Do not make technical modi-
fications on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be

used at home. It is not suitable

for commercial use.

* Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is inten-
ded to be used in households
and in the staff kitchens of
shops, offices and other work-
ing environments.

« CAUTION: This product should
be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

* The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.

* This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
who have lack of experience
and knowledge, as long as
they are supervised or trained
about the safe use and haz-
ards of the product.
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* Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under su-
pervision or receive the neces-
sary instructions.

* Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are dan-
gerous for children and pets.
Children and pets must not
play with, climb on, or enter
the product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

* When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and
remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play

with product when itis inidle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding in-
stallation made by a qualified
electrician. Do not use the
product without grounding in
accordance with local / na-
tional regulations.

* The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* Unplug the product or switch
off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and
frequency values specified on
the type label.

* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications”
section.

* Do not jam the power cable
under and behind the product.
Do not put a heavy object on
the power cable. The power
cable should not be bent,
crushed, and come into con-
tact with any heat source.

* Make sure that the power
cable is not jammed while
putting the product to its place
after assembly or cleaning.

* The rear surface of the oven
gets hot when it is in use. The
power cables must not touch
the rear surface of the
product. Otherwise it might
get damaged.

* Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

+ Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.

EN/6

* Do not use an extension cord

or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the
authorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer com-
pany in order to prevent pos-
sible dangers.

CAUTION: Before replacing
the oven lamp, be sure to dis-
connect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power
cable and plug:




* Never put the product plug
into a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
afire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to wa-
ter (such as those near a
worktop where water may es-
cape). Otherwise there is a risk
of short circuit and electrocu-
tion.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Al .4 Transportation
Safety

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

* Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

* Do not place items on the ap-
pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any
damage after transport. Con-
tact the importer or the au-
thorized service centre if dam-
aged.

A1 .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power
line to which the product will
be connected by turning off
the fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

« Before the product is installed,
check the product for any
damage. Do not have it in-
stalled if the product is dam-
aged.

+ Avoid using any heat-insulat-
ing materials to cover the in-
terior of the furniture that will
be installed.
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* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

* To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative
covers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the desig-
nated installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no
contact between the product
and these utility lines. Other-
wise the hose/pipe may be
crushed.

* If there is a socket behind the
place where the product will
be installed, it must be en-
sured that the product does
not come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.
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1.7
A ings

Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.
Do not use the product if the
front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

Do not step on the appliance
for any reason.

Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.
Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.
The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

Temperature Warn-

CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care




should be taken to avoid
touching the product and
heating elements. Children un-
der 8 years of age should be
kept away from the product
unless constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will
be hot while it is operating.

* Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

* During operation the product
is hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling
the product.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

* Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.

A1 .9 Cooking Safety

* Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oll, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

* Food Poisoning Hazard: Do
not let food sit in oven for
more than 1 hour before or
after cooking. Otherwise it
may cause food poisoning or
diseases.

* Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up
in the tin/jar may cause it to
burst.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-
terials:
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* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

* Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.

+ Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

* Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

« After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

« An air flow is generated when m

the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

* When using a grilling rack for
frying, a tray should be placed
on the lower rack. Otherwise,
the food oil and other com-
ponents that drip onto the
oven bottom can create heavy
smoke and lead to flames.

* Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

* Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool
before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on
it! There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.
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* Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door

2 Environmental Instructions

glass. These materials can
cause glass surfaces to be
scratched and broken.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for re-

cycling. Therefore, do not dis-
L pose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the

end of its service life. Take it to a collection

point for the recycling of electrical and
electronic equipment. You can ask your
local administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-

aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you
use your product in an ecological and en-
ergy-efficient way:

« Defrost frozen food before baking.

* In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

+ If specified in the recipe or user's
manual, always preheat. Do not open the
oven door frequently during baking.

 Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy
because the oven will not lose its heat.

+ Do not open the oven door when baking
in the "Eco fan heating" operating func-
tion. If the door is not opened, the in-
ternal temperature is optimized to save
energy in the "Eco fan heating” operating
function, and this temperature may differ
from what is shown on the display.
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3 Your product

3.1 Product Introduction

*k

43 1
10 «¢ 5]
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9« p 2*
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& N\ =
= =
g = > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions

9 Upper heater

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a lamp, or the type
and location of the lamp may differ from the il-
lustration.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

10 Ventilation holes

3.2 Product Control Panel Introduc-
tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product’s control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.

EN/12




3.2.1 Control Panel

P
. s SEHEES 3
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0 0 © & @

Y Y
1 2

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these
knob(s) may be so that they come out
when pushed (buried knobs). For settings
to be made with these knobs, first push the
relevant knob in and pull out the knob.
After making your adjustment, push it in
again and replace the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob.
Turn left / right from closed (top) position
to select.

Temperature knob

You can select the temperature you want
to cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

2 Timer

Timer
O opom e O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
1 2 3 4 5 6

1 Alarm key

2 Time setting key

3 Decrease key

4 Increase key

5  Settings key

6  Key lock key

Display symbols

€O :Baking time symbol

7Y :Baking end time symbol *

g : Alarm symbol

(D : Brightness symbol

IE' : Key lock symbol

§§ :Temperature symbol

@) : Volume level symbol

: Door lock symbol *

It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the

highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
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order of the operating modes shown here

may differ from the arrangement on your

product.
Function Function description Tempe:ature Description and use
symbol range (°C)
D\ : .
V4 1 \ Oven lamp - No heater works in the oven. Only the oven lamp lights up.

Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (on the back wall) oper-
ates. Frozen food with granules is slowly defrosted at room
temperature, cooked food is cooled. The time required to de-
frost a whole piece of meat is longer than for foods with
grains.

HES

Top and bottom heat-
ing

Food is heated from above and below at the same time. Suit-
able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
Cooking is done with a single tray.

<
&

Fan assisted bottom

The hot air heated by the lower heater is distributed equally
and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking is done

heating with a single tray. This function should also be used for easy
steam cleaning.
The hot air heated by the fan heater is distributed equally and
Fan Heating * rapidly throughout the oven with the fan. It is suitable for

multi-tray cooking at different shelf levels.

Eco fan heating

In order to save energy, you can use this function instead of
using “"Fan Heating". But; cooking time will be slightly longer.

Pizza function

The lower heater and fan heating work. It is suitable for cook-
ing pizza.

Upper heating, lower heating and fan heating functions oper-

EIRIRIRIE

"3D" function * ate. Each side of the product to be cooked is cooked equally
and quickly. Cooking is done with a single tray.
Full gril R The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for

grilling in large amounts.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

3.4 Product Accessories

There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user's manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance
@ may be deformed with the effect of

the heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-

pears when the tray is cooled.

Standard tray
It is used for pastries, frozen foods and fry-
ing large pieces.
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On models without wire shelves : m

[~ | 5
— —_ 4
| 3
== — 2
Deep tray NS 1
It is used for pastries, frying large pieces,
juicy food or for the collection of flowing Placing the wire grill on the cooking
oils when grilling. shelves
On models with wire shelves :
Itis crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
Wire grill the wire shelf's stopping point. It must not
It is used for frying or placing the food to pass over the stopping point to contact
be baked, fried and stewed on the desired with the rear wall of the oven.
shelf.

On models with wire shelves :

—

On models without wire shelves :

On models without wire shelves * Itis crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has
one direction when placing it on the shelf.
While placing the wire grill on the desired
shelf, the open section must be on the
front.

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves
There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of

the shelves in the numbers on the front . .
frame of the oven. Placing the tray on the cooking shelves

On models with wire shelves : On models with wire shelves :

Itis also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front.
For better cooking, the tray must be se-
cured on the stopping socket on the wire

~N

=N who
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shelf. It must not pass over the stopping
socket to contact with the rear wall of the
oven.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the
front.

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and
safely take out your food. While removing
the wire grill, you can pull it forward until it
reaches the stopping point. You must pass
over this point to remove it completely.

On models with wire shelves :

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to pre-
vent the tray from tipping out of the wire
shelf. While removing the tray, release it
from the rear stopping socket and pull it
towards yourself until it reaches the front
side. You must pass over this stopping
socket to remove it completely.

Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 33

Oven type Multifunction oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/
top heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the rel-
evant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating, 2-Fan Heating, 3-Fan assisted low grill , 4-Top and
bottom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the
@ quality of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is
recommended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting

Always set the time of day before

@ using your oven. If you do not set
it, you cannot cook in some oven
models.

1. When the oven is first started, "12:00"
and ¢ symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching the @/
© keys.

O 1210
=g

Q@@‘@*@v

3. Touch S or {¢t key to activate the
minutes field.

=
Q‘@@@@I

4. Touch the @®/© keys to set the minute.

O |1TJCcol
| 20

O
Q@@‘%ﬁ%ﬁ

5. Confirm by touching the {© or % key.

= The time of day is set and the (© sym-
bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and (© symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the &
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
@ time of day settings are cancelled.

It should be set again.

4.2 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See "Oven operating
functions [» 13]". You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a
cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft
cleaning sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling
the smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product. )

Your product has a cooling fan. The cool-
ing fan is activated automatically when ne-
cessary and cools both the front of the
product and the furniture. It is automatic-
ally deactivated when the cooling process
is finished. Hot air comes out over the
oven door. Do not cover these ventilation
openings with anything. Otherwise, the
oven may overheat. The cooling fan con-
tinues to operate during oven operation or
after the oven is turned off (approximately
20-30 minutes). If you cook by program-
ming the oven timer, at the end of the bak-
ing time, the cooling fan turns off with all
functions. The cooling fan running time
cannot be determined by the user. It turns
on and off automatically. This is not an er-
ror.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

If you wish the oven lamp to be on incess-
antly, select the "Oven lamp" operating
status with the function selection knob.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General warnings for the oven control unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

+ While making any adjustments, the rel-
evant symbols flash on the display. A
short time should be waited for the set-
tings to be saved.

+ If any cooking setting has been made,
the time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed
on the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the O key for a long
time.

Timer

O Qoom <@
D L g
© ® &

v v v
3 4 5

a
£

v
?

Alarm key

NR =)
oD P

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

U oo W N =

isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

P @ O

: Temperature symbol

L e

: Volume level symbol
: Door lock symbol *

It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.
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Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with
the temperature knob, the oven starts op-
erating.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the

function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the © key until the {3 symbol

appears on the display for the cooking
time.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the §§ symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set tem-
perature, the § symbol disappears.
The oven does not switch off automat-
ically since manual cooking is done
without setting the cooking time. You
have to control cooking and turn it off
yourself. When your cooking is com-
pleted, turn off the oven by turning the
function selection knob and the tem-
perature knob to the off (up) position.

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ©®/©

@ After setting the operation function

keys.

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5

minutes.

4. Putyour food in the oven and set the

temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.
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5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the ©
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can
safeguard the timer from interference.

1. Touch the key until the & symbol ap-
pears on the display.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= The [ symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the count-
down ends. When any key is touched
after the key lock is set, the timer
sounds an audible signal and the &
symbol flashes.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the & symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the
display and the key lock is disabled.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than
baking. The alarm clock has no effect on
the oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock

does not activate.

Timer keys cannot be used when

@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

1. Touch the 2 until the key 2A symbol ap-
pears on the display.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Set the alarm time with the ®/O keys.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= After setting the alarm time, the Q\
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. At the end of the alarm period, the
warning sounds for two minutes. Touch
any key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the 2 key until the 2\ symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the © key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by
touching the 2\ key for a long time.
Adjusting the volume

1. Touch & key until the €y symbol ap-
pears on the display.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Set the desired level with the @/
keys. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch & key until the (J symbol ap-
pears on the display.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Touch the ¢ key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day

On your oven to change the time of day

that you have previously set:

1. Touch the &% key until the © symbol
appears on the display.

2. Set the time of day by touching the @/
© keys.

NN

L

200 @ & 6
|

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Touch the @/© keys to set the minute.

o |1JCo
iy

L0 0 9 & @
4

5. Confirm by touching the © or &% key.

= The time of day is set and the (© sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories
for these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the
oven door, stay away.

* Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to
the temperature difference. This is a nor-
mal and physical occurrence.

+ The cooking temperature and time val-
ues given for foods may vary depending
on the recipe and amount. For this
reason, these values are given as
ranges.

+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values.

+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

+ Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and in-
formation provided by the manufacturer
for the external cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the
container you will cook. Greaseproof pa-
pers that are overflowing from the con-
tainer can create a risk of burns and af-
fect the quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.

+ For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

6.1.1 Pastries and oven food

General Information

+ We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

« If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

« If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the
wire grill, not near the back wall.

+ All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

+ The cooking status of the foods may
vary depending on the amount of food
and the size of the cookware.

+ Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

« If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

+ The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

+ Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

Tips for baking cakes
+ If the cake is too dry, increase the tem-

perature by 10°C and shorten the baking
time.
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+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by
10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

« If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods
Suggestions for baking with a single tray

+ If the pastry is getting cooked slowly,

make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try
to spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

Bake your pastry in the position and
temperature appropriate to the cooking
table. If the bottom is still not browned
enough, place it on a bottom shelf for the
next cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * :]—OP gnd bottom 3 180 30..45
eating
Cake in the mould Cake m.OUId on Fan Heating 2 180 30..40
wire grillx +x
Small cakes Standard tray * Top _and bottom 3 160 25..35
heating
On models with
wire shelves : 3
Small cakes Standard tray *  |Fan Heating On models 150 25..35
without wire
shelves : 2
Round springform
Sponge cake pan, 26 cmin dle_x- Top _and bottom 2 160 30 . 40
meter on wire grill [heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cmin d'a.l_ Fan Heating 2 160 30..40
meter on wire grill
Cookie Pastry tray * :‘bp _and bottom 3 170 25..40
eating
Cookie Pastry tray * Fan Heating 3 170 20..30
Pastry Standard tray * :]—OP gnd bottom 2 200 30..45
eating
Pastry Standard tray *  [Fan Heating 2 180 35..45
Bun Standard tray * E"p and bottom |, 200 20..35
eating
Bun Standard tray *  [Fan Heating 3 180 20..30
Whole bread Standard tray * :]—OP _and bottom 3 200 30..45
eating
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4-Pastry tray *

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Whole bread Standard tray *  [Fan Heating 3 200 30..40
Glass / metal
Lasagne rectangular con- Top and bottom |, o 200 30..45
tainer on wire grill |heating
*k
Round black
. metal mould, 20 |Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **
Round black
. metal mould, 20 !
Apple pie cm in diameter on Fan Heating 2 170 50..70
wire grill **
Pizza Standard tray * EO" and bottom |, 200 ... 220 10..20
eating
Pizza Standard tray *  |Pizza function 3 250 8..15
Suggestions for cooking with two trays
Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
On models with Of' models w_'th
wire shelves :150 | W''¢ shelves : 25
2-Standard tray * . ' .. 40
Small cakes Fan Heating 2-4 On models
4-Pastry tray * . . On models
without wire . -
shelves :140 without wire
’ shelves : 30 ... 45
. 2-Standard tray * .
Cookie Fan Heating 2-4 170 25..35
4-Pastry tray *
1-Standard tray * )
Pastry Fan Heating 1-4 180 35..45
4-Pastry tray *
2-Standard tray * .
Bun Fan Heating 2-4 180 20..30

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

*+*These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Cooking table with operating function “Eco

fan heating”

+ Do not change the temperature setting
after starting cooking in the operating
function “Eco fan heating".

+ Do not open the oven door when cooking
in the "Eco fan heating” operating func-
tion. If the door does not open, the in-
ternal temperature is optimized to save
energy, and this temperature may differ
from what is shown on the display.

+ Do not preheat in the “Eco fan heating”
operating function.
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Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Small cakes Standard tray * 3 180 30..40

Cookie Standard tray * 3 200 30..40

Pastry Standard tray * 3 220 40 .. 50

Bun Standard tray * 3 200 30..40

* These accessories may not be included * You should calculate about 4 to 5

with your product.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pep-
per before cooking whole chicken, turkey
and large pieces of meat will increase
cooking performance.

« It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

Cooking table for meat, fish and poultry

minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-
ter distributed to the fried meat and does
not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or
low level shelf in a heat resistant plate.
Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Top gnd bottom max, after 180 ... |60 .. 80
Roast (1 kg) heating 190
Lamb's shank . |Topandbottom 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray heating max, after 170 110120
. . Wire grill * .
Fried chicken Top and bottom 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on |heating max, after 190
a lower shelf
Fried chick Wire grill *
ried chicken .
(1,8-2 kg) Place one tray on |Fan Heating 200 ... 220 60 ... 80
a lower shelf
Fried chick Wire gril 15 mins. 250/
ried chicken o . mins.
(1,8-2kg) Place one tray on |"3D" function max, after 190 | °0 80
a lower shelf
25 mins. 250/
Turkey (5.5 kg) Standard tray * :;Op _and bottom max, after 180 ... |150...210
eating 190
25 mins. 250/
Turkey (5.5 kg) Standard tray *  |"3D" function max, after 180 ... |150...210
190
Wire grill * T db
. op and bottom
Fish Place one tray on |heating 200 20..30
a lower shelf
Wire grill *
Fish Place one tray on |"3D" function 200 20..30
a lower shelf
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Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

*+*These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,
skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are
particularly suitable for grilling.

The key points of the grill

* Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

. + Depending on the thickness of the

General warnings pieces to be grilled, the cooking times

+ Food not suitable for grilling carries a given in the table may vary.
fire hazard. Grill only food that is suitable . gjide the wire grill or the wire grill tray to
for heavy grill fire. Also, do not place the the desired level in the oven. If you are

food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

When the preheating time is 5 minutes in
the grill mode, skip the preheating, do
not wait for the entire preheating time to

cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven

pass.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

tray for easy cleaning.

Grill table

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Fish Wire grill 4-5 250 20..25

Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35

gﬂn‘iihb:‘t“ (veal =12 \yire gril 4 250 2030

Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25

Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30

Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30

Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-
trol institutes.
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Cooking table for test meals
Suggestions for baking with a single tray

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Shortbread ' tandard tray « (TP andbottom 15 140 20... 30
(sweet cookie) heating
On models with
Shortbread wire shelves :3
ortbrea .
(sweet cookie) Standard tray *  |Fan Heating On models 140 15..25
without wire
shelves :2
Small cakes Standard tray * EOP _and bottom 3 160 25..35
eating
On models with
wire shelves : 3
Small cakes Standard tray * Fan Heating On models 150 25..35
without wire
shelves : 2
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom 2 160 30..40
meter on wire grill |heating
*k
Round springform
Sponge cake pan, 26 cmin dle.l- Fan Heating 2 160 30..40
meter on wire grill
Round black
. metal mould, 20 |[Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **
Round black
. metal mould, 20 .
Apple pie cm in diameter on Fan Heating 2 170 50..70
wire grill **
Suggestions for cooking with two trays
Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
2-Standard tray *
Shortbread ¥” |Fan Heating 2-4 140 15..25
(sweet cookie) 4-Pastry tray *
on modet i[O80
wire shelves :150 ’
2-Standard tray * . .. 40
Small cakes Fan Heating 2-4 On models
4-Pastry tray * without wire On models
shelves 140 without wire

shelves : 30 ... 45

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

*+*These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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Grill

Food Accessory to be used |Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Meatball (veal) - 12 ;6 gil 4 250 20 .. 30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before
cleaning the product. Hot surfaces may
cause burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream
cleaners, scouring powder, scouring
cream, abrasive and scratching scrub-
ber, wire, sponges, cleaning cloths con-
taining dirt and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and imme-
diately clean any food splashing around
during cooking.
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Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each
operation, clean with a detergent suit-
able for the stainless or inox surface.
Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces
immediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Enamelled surfaces

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot
surfaces shall create both fire hazard
and damage the enamel surface.

After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See "Easy Steam Cleaning [» 31]".)



For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratch-
ing scouring pad can be used. Do not
use an external oven cleaner.

Catalytic surfaces

The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte
and porous surface. The catalytic walls
of the oven should not be cleaned.
Catalytic surfaces absorb oil thanks to
its porous structure and start to shine
when the surface is saturated with oil, in
this case it is recommended to replace
the parts.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not
use hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with
a clean and dry microfiber cloth. Resid-
ual detergent may damage the glass
surface next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar
or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a
sponge and wait a long time for it to
work properly. Then clean the glass sur-
face with a wet cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.
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Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user's manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

When cleaning the panels with knob-
control, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets
underneath to clean the panel. The con-
trol panel and knobs may be damaged.
While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven

(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information” section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls.
It varies by model. If there is a catalytic
wall, refer to the "Catalytic surfaces” sec-
tion for information.



If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Inform-
ation” section according to the side wall
surface type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the oppos-
ite direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

- N W B o

3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not re-
maining for a long time) that is softened by
the steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal sur-
faces of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and
place it on the 2nd shelf of the oven.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

Do not use distilled or filtered wa-
ter. Use ready-made waters only.
Do not use flammable, alcoholic or

solid particulate solutions instead
of water.

(1t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and

I

L

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
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dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive clean-

@ ers, metal scrapers, wire wool or
bleach materials to clean the oven
door and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The
following figures show how to open
each type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

il

(B) type hinge is available in soft clos-
ing door types.

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

)

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-
@ ures applied when removing it
must be repeated from the end to

the beginning, respectively. When
installing the door, be sure to close

the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product'’s front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously
pushing on the pressure points on both
sides of the component and remove it.

| 4
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3. As shown in the figure, gently lift the in-
nermost glass (1) towards “A” and then,
remove it by pulling towards “B”.

1 Innermost glass 2+ Inner glass (it may
not be available for
your product)

4. If your product has an inner glass (2),
repeat the same process to detach it
2).

5. The first step of regrouping the door is
to reassemble the inner glass (2). Place
the bevelled edge of the glass to meet
the bevelled edge of the plastic slot. (If
your product has an inner glass). Inner
glass (2) must be attached to the
plastic slot closest to the innermost
glass (1).

6. While reassembling the innermost glass
(1), pay attention to place the printed
side of the glass on the inner glass. It is
crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

7. Push the plastic component towards
the frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp
General Warnings
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To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool.
Hot surfaces may cause burns!

This oven is powered by an incandes-
cent lamp with less than 40 W, less than
60 mm in height, less than 30 mm in dia-
meter, or a halogen lamp with G9 sock-
ets with less than 60 W power. Lamps
are suitable for operation at temperat-
ures above 300 °C. Oven lamps are avail-
able from Authorised Services or li-
censed technicians. This product con-
tains a G energy class lamp.

The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

The lamp used in this product is not
suitable for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1.

2.

Disconnect the product from the elec-
tricity.

Remove the glass cover by turning it
counter clockwise.

.

N
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If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.




4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the elec-
tricity.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.

8 Troubleshooting

4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

Steam is emanated while the oven is work-

ing.

* Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error.

Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact
with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Oven light is not on.

+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

Oven is not heating.

« The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

* No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

(For models with timer) The timer display

flashes or the timer symbol is left open.

« There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.
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Bun venit!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalt3, sa va ofere o eficien & optima. Prin urmare, citi i cu
aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
ine i cont de toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
proteja i pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta. Condi iile de garan ie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informa ii importante si sfaturi utile de utilizare.

Citi i manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafa a fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sec iune include
instruc iunile de siguran a
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instruc iuni nu sunt
respectate.

Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folosi i numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu repara i si nu inlocui i nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realiza i modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spa ii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

* Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
Si prepararea pe gratar a
alimentelor.

+ Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzirea
farfuriilor, uscarea prin
aga area prosoapelor sau a
hainelor pe maner.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experien a si
cunostin e, cu condi ia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
condiiide siguran a a
produsului.

Nu permite i copiilor sa se
joace cu aparatul. Cura area si
intre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supraveghea i.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu excep ia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instruc iunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasa i copiii sau animalele de
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companie sa se joace, sa se
ca are sau sa patrundain
interiorul aparatului.
Nu aseza i pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafe ele accesibile
ale produsului se incing. Nu
lasai copiii sa steain
apropierea aparatului.
Nu lasa i ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.
Atunci cand usa este
deschisa, nu pune i obiecte
grele pe aceasta sinulasai
copiii sa se aseze. Pute i
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.
Inainte de a elimina produsele
uzate si inutile:
Deconecta i fisa de
alimentare si scoate i-o din
priza.
intrerupe i cablul de
alimentare si deconecta i-|
cu fisa de la produs.
Lua i masuri de precau ie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.
Nu permite i copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.



Al .3 Siguranta electrica

*+ Conecta i produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instala ia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folosi i produsul
fara impamantare, in

conformitate cu reglementarile

locale/na ionale.

* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguran &, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instala ia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.

+ Scoate i produsul din priza
sau deconecta i siguran a
inainte de efectuarea
depanarii, intre inerii si
cura arii.

* Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.
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(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utiliza i numai cablul de
conectare descris in sec iunea
"Specifica ii tehnice”.

Nu bloca i cablul de alimentare
dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu
trebuie indolit, strivit si nu
trebuie sa intre in contact cu
nicio sursa de caldura.
Asigura i-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impinge i produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau cura are.
Suprafa a din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafa a posterioara a
produsului. in caz contrar, ar
putea fi deteriorat.

Nu bloca i cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le trece i
peste suprafe e care fierbin i.
In caz contrar, izola ia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utiliza i exclusiv cablul
original. Nu utiliza i cabluri
taiate sau deteriorate.



* Nu folosi i un prelungitor sau o
priza multifunc ionala pentru a
utiliza produsul.

Contacta i centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contacta i importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare
portabile sau prizele multiple
se pot supraincalzi si pot lua
foc. Pastra i fisele multiple si
sursele de alimentare
portabile departe de produs.
in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigura i-va ca deconecta i
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconecta i produsul sau
dezactiva i siguran a, de la
panoul de siguran e.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduce i niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigura i-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

* Evita i introducerea
dispozitivului in prize care
sunt unse, necura ate sau
poten ial expuse la apa (cum
ar fi cele din apropierea unui
blat de lucru, de unde poate
intra apa). In caz contrar,
exista riscul de scurtcircuit si
electrocutare.

* Nu atinge i priza cu mainile
ude!

* Scoate i stecherul din priza
inand cont mai degraba de

corpul stecherului decat cablul

in sine.

Siguranta

A-I 4
transportului

+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.
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* Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utiliza i usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

* Nu aseza i obiecte pe aparat.
Transporta i aparatul in pozi ie
verticala.

* Atunci cand trebuie sa
transporta i aparatul,
infasura i-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
Prinde i bine par ile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

« Inainte de a instala produsul,
verifica i daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contacta i
importatorul sau centrul de
service autorizat.

Al .5 Siguranta instalarii

« Tnainte de a incepe instalarea,
deconecta i linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea siguran ei.

* Purta i intotdeauna manusi de
protec ie, in timpul
transportului si instalarii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascu ite!

- Tnainte de instalarea
produsului, verifica i daca
exista daune. Nu instala i
produsul daca este deteriorat.

+ Evita i utilizarea oricaror
materiale termoizolante
pentru a acoperi interiorul
mobilierului unde produsul va
fi instalat.

* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zonain care este instalat
produsul.

* Pastra i deschise
imprejurimile tuturor
conductelor de ventila ie.

* Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

« In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este
obligatoriu sa se garanteze ca
nu exista niciun contact intre
produs si aceste conducte de
utilitd i. In caz contrar,
furtunul/tubul poate fi strivit.

« In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
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savaasiguraicaprodusulnu -
intra in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.

Al .6 Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare .
asigura i-va ca aparatul este
oprit.

* Daca nu ve i utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoate i-| din priza sau
opri I alimentarea de la cutia .
de siguran e.

* Nu utiliza i produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul
utilizarii. Deconecta i aparatul
de la re eaua de alimentare cu

1.7
electricitate. Contacta i A

importatorul sau centrul de
service autorizat.

* Nu folosi i aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.

* Nu calca i pe aparat sub nicio
forma.

* Nu utiliza i niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este
afectata de consumul de
alcool si/sau droguri.

RO /43

Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gatit. in caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

Nu folosi i manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folosi i produsul,
nu aga a i pe maner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschide i/
inchide i usa, nu prinde i de
partea cu balamalele.

Avertismente privind
temperatura

AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat,
produsul si par ile sale
accesibile vor fi fierbin i.
Proceda i cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
cu varsta sub 8 ani trebuie

inu i departe de produs, cu
excep ia cazului in care sunt
supraveghea i in mod
constant.

Nu aseza i materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,



deoarece suprafe ele vor fi
fierbin i in timpul func ionarii
acestuia.

Pastra i distan a atunci cand
deschide i usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul
gatitului. Aburul poate provoca
arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor.

« In timpul func ionarii, produsul
este fierbinte. Proceda i cu
grija pentru a evita atingerea
par ilor fierbin i, elementelor de
incalzire din interiorul
cuptorului.

Purta i intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipula i
produsul.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informa ii detaliate, consulta i
sec iunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

- Inchide i usa cuptorului dupa
ce a i impins complet
accesoriile in spa iul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

A1 .9 Siguranta gatitului

* Avei grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafe e fierbin i.

* Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Cura a i aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxica ie
alimentara: Nu lasa i
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
in caz contrar, pot aparea
toxiinfec ii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalzi i in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

* Nu aseza i tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

ine i cont de urmatoarele

precau ii atunci cand folosi i

hartie pergament grasa sau

materiale similare:
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Aseza i hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduce i in cuptorul
preincalzit.

Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului side a
impiedica fluxul de aer cald,
indeparta i orice par i de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folosi i hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
aseza i niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o aseza i deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apasa i intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circula iei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperi i numai suprafa a
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie cura ata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava
trebuie inlocuite. Tn caz
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contrar, lichidele care se scurg
pe tava pot produce fum sau
chiar lua foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intra in
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. in caz contrar,
uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

inchide i usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune i pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu aseza i
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.



1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Astepta i ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l cura a.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utiliza i dispozitive de
cura are cu abur pentru a
cura a aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de
sarma sau inalbitor pentru a
cura ageamul usiidinfaaa
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafe elor din
sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

nalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare
. eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Preda i-I la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va pute i interesa
la administra ia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecin elor negative asupra mediului si
sanata ii umane.

Respectarea Directivei ROHS:

Produsul pe care |-a i achizi ionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu elimina i deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duce i-|
la punctele de colectare desemnate de
autorita ile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

In conformitate cu UE 66/2014, informaiile

despre eficien a energetica pot fi gasite pe

chitan a produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folosi i produsul in mod ecologic si eficient

din punct de vedere energetic:

+ Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.
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In cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in re eta sau
manualul de utilizare, preincalzi i
intotdeauna. Nu deschide i frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

Opri i aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Pute i economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

Incerca i sa prepara i simultan mai multe
feluri in cuptor. Pute i coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de

sarma. In plus, daca realiza i coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi i
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare ,incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in func ia de operare ,incalzire ventilator
eco", iar aceasta temperatura poate
diferi de cea afisata pe afisaj.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

*k

4 51
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r )
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1 Panoul de control
3 Rafturi de sarma

5 Usa

7 Element de incalzire inferior (sub
tava de otel)

9 ncalzitor superior

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lampa, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

Variaza in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

10
3.2

Lampa
Motor ventilator (in spatele placii de
oel)

Maner
Pozi ii de raft

Orificii de ventilare

Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

In aceastd sec iune, pute i regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferen e la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in func ie de
tipul produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 2 3
1 Buton de selectare func ie 2 Temporizatorul
3 Buton selectare temperatura
Daca sunt prevazute butoane pentru Temporizatorul
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in o mininln i() ()
afara cand sunt apasate (butoane a0 HiEEEIn 8 8
ingropate). Pentru a realiza setarile cu A —
aceste butoane, mai intai apasai spre
interior butonul relevant, apoi scoate i-I. £i1 @ @ @ %:c.z% @

Dupa efectuarea reglajului, apasa i butonul
din nou si restabili i pozi ia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Pute i selecta func iile de func ionare a
cuptorului cu butonul de selectare a

func iei. Roti i la stanga/dreapta din pozi ia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Pute i selecta temperatura pe care dori i sa
o gati i cu butonul de temperatura. Rotiiin
sensul acelor de ceasornic din pozi ia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Pute i in elege temperatura interioara a
cuptorului din simbolul temperaturii de pe
afisajul temporizatorului. Simbolul
temperaturii apare pe display cand incepe
gatirea, iar simbolul temperaturii dispare
cand aparatul atinge temperatura setata.
Cand temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setata, simbolul
temperaturii reapare.

v v
’

1 Tastdalarma
2  Tasta de setare orad
3  Tasta de crestere valoare
4 Tasta de reducere valoare
5 Tasta setari

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

clo

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbolul de blocare a tastelor

(D : simbol luminozitate

§§ :Simbol temperatura
(> : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare us *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul func iilor sunt prezentate func iile
de operare pe care le pute i folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
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aceste func ii. Ordinea modurilor de

operare prezentata aici poate varia, in
func ie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.

X Domeniu de
Simbol . . - . -
functi Descrierea functiei temperatura  |Descriere si utilizare

unctie ’ . ;

()
—/U\— Becul cuptorului } Niciun element de incalzire al cuptorului nu func ioneaza.
| P Doar becul cuptorului se aprinde.

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Func ioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezghea a lent la temperatura camerei, mancarea gatita este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu buca i.

HES

Incalzire superioara si
inferioara

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru prajituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

<&
&

inclzire inferioara
asistata de ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire inferior, este
distribuit rapid si uniform n intregul cuptor, cu ajutorul
ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura tava.
Aceasta func ie trebuie folosita si pentru cura area usoara cu
abur.

incélzire ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu
mai multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

incalzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, pute i utiliza aceasta func ie in loc
sa folosi i ,Incalzire ventilator". Dar; timpul de gatire va fi pu in
mai lung.

Functie Pizza

Elementul de incalzire inferior si incalzirea cu ventilator
func ioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incalzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gatit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

i@l e]®][e] |«

Gratar integral

Func ioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

* Produsul dumneavoastra func ioneaza in
intervalul de temperatura specificat pe

butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sec iune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si

descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in func ie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie

disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

func ionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.
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Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea

alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozi ionare a rafturilor
in zona de coacere. Pute i vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

~N

=N who

>

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :

5
4; =~ 2
N 1

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
aseza i gratarul de sarma pe raftul dorit,
sec iunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fa a. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

—

n cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura direc ie, atunci cand il

aseza i pe raft. Atunci cand aseza i gratarul

de sarma pe raftul dorit, sec iunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fa a.
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Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand aseza i tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fa a. Pentru
coacere mai buna, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura direc ie, atunci cand o aseza i pe
raft. Atunci cand aseza i tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fa a.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta func ie, pute i scoate
mancarea cu usurin a si in siguran a.
Atunci cand indeparta i gratarul din sarma,
il pute i trage in fa &, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa trece i peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

N

SR

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o func ie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indeparta i tava, elibera i-o de pe
opritorul din spate si trage i spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fa a. Trebuie sa trece i peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folosi i tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa ave i grija ca stifturile din fa a si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specifica ii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inal ime/la ime/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inal ime/la ime/adancime)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensiune/frecven a 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sec iune folosita/potrivita pentru

b min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 33

Tip cuptor Cuptor multifunctional

No iuni de baza: Informa iile de pe eticheta energetica de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnica, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incélzire superioara si
inferioara sau (daca exista) Incélzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functii cu sarcina standard.

Clasa de eficien a energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea urmatoare, in func ie de existen a
sau nu a func iilor relevante pe acest produs. 1-Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator , 4-Incalzire superioara si inferioara.

Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
imbunata i calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

ob inute in condi ii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in
func ie de condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt
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4 Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utiliza i produsul,
este recomandat sa efectua i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna seta i ora exacta. Daca
nu o seta i, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei, 12:00”
si simbolul (3 clipesc pe afisaj.

2. Setaiora apasand tastele @/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Apasaitasta O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

o
R

4. Apasa i tastele @/ Opentru a seta
minutele.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Conformati apasand tasta (© sau .

= Ora este setat3, iar simbolul  dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setata, ,12:00" si
@ simbolurile © continua sa
clipeasca, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa func ioneze,
trebuie sa confirma i ora setand
ora, sau apasand tasta © atunci
cand aceasta este la ,12:00".
Pute i modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris
in sec iunea ,Setari”.

In cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indeparta i toate materialele de
ambalare.

2. Scoate i toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opri i-I. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si cura ate.

4. Atunci cand folosi i produsul, selecta i
cea mai ridicata temperatura si func ia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [> 49]". Pute i afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sec iunea urmatoare.

5. Astepta i racirea cuptorului.

6. Sterge i suprafe ele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si usca i
cu o carpa.

naintea utilizarii accesoriilor:

Cura a i accesoriile pe care le scoate i din

cuptor cu solu ie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergen i sau agen i de cura are

pot deteriora suprafa a. Nu folosi i

detergen i abrazivi, pulberi de cura at,

creme de cura are sau obiecte ascu ite in
timpul cura arii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigura i buna ventila ie pentru
inlaturare. Evita i inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fa a a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de
racire. Aerul cald iese pe la partea de sus a
usii cuptorului. Nu acoperi i aceste
deschideri de ventila ie cu nimic. in caz
contrar, cuptorul se poate supraincalzi.
Ventilatorul de racire continua sa

func ioneze in timpul func ionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gati i
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
func iile. Durata de func ionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca dori i ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selecta i func ia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a func iei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprograma i.

« In timp ce realiza i ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
astepta i pu in, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gatire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

« In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
pute i anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tasta alarma

oD P

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o o WwN =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

€O : Simbol timp de coacere

O : Simbol de incheiere timp de coacere *
£\ :Simbol alarma

(D : Simbol luminozitate
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@' : Simbolul de blocare a tastelor

§§ :Simbol temperatura
() : Simbol nivel de volum
: Simbol de blocare us& *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selecta i o func ie de utilizare
cu care dori i sa realiza i coacerea cu
butonul de selectare a func iei si setaio
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa

func ioneze.

Oprirea cuptorului

Pute i opri cuptorul rotind butonul de
selectare a func iei si butonul de
temperatura pe pozi ia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Pute i coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

1. Selectai func ia de operare cu care
dori i sa realiza i coacerea, cu butonul
de selectare a func iei.

2. Setaitemperatura la care dorii sa
coace i, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa func ioneze
imediat la func ia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul § . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setat3,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului

de coacere. Trebuie sa controla i
prepararea si sa o dezactiva i manual.
In cazul in care coacerea s-a incheiat,
opri i cuptorul rotind butonul de
selec ie a func iei Butoane si butonul
de temperatura in pozi ia off (oprit)
(sus).
Prepararea prin setarea timpului de
coacere;
Pute i opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand func ia de
temperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectaifunc ia de coacere.

2. Apasaitasta © pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

S Mrrr
(.

o
‘669@'@

Q
Dupa setarea func iei si
@ temperaturii de operare, pute i seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct

pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modifica i ora cu tastele

@/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

.

O M-
[

L0 0 @
4

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

& ®

4. Introduce i mancarea in cuptor si seta i
temperatura cu butonul de temperatura.
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= Cuptorul incepe sa func ioneze
imediat la func ia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul §.
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setat3,
simbolul § dispare.

5. Dupa terminarea timpului de preparare
setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul (3 clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasa i orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveazj, iar ora apare pe afisaj.

Daca elibera i tasta inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
@ utilizate atunci cand func ia de

blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,

blocarea tastelor nu este anulata.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore,
cuptorul incepe din nou sa
func ioneze. Pentru a impiedica
cuptorul sa func ioneze din nou la
sfarsitul avertismentului, opri i
cuptorul prin rotirea butonului de
temperatura si a butonului de
func ie in pozi ia "0" (oprit).

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind func ia de blocare a tastelor,
pute i preveni modificarea setarilor
temporizatorului.

1. Apasa i tasta pana cand simbolul @
apare pe ecran.

_ &
Lo 0 ® & ﬁ
= Simbolul { este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea
inversa. La apasarea oricarei taste
dupa ce blocarea testelor este setat3,

cronometrul emite un semnal sonor iar

simbolul @ clipeste.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasa itasta pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.

= Simbolul & dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Pute i utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra func iilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, pute i
utiliza ceasul cu alarma atunci cand dori i
sa intoarce i mancarea in cuptor, la o
anumita ora. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de
@ 23 ore 59 minute.

1. Apasai /) pana cand simbolul tastei )
apare pe afisaj.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

o didll
50 0 6

(3

'
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= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul A rdmane aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma3,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei
1. Lafinalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.

Apasa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveazj, iar ora
apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apéasaitasta 2 pana cand simbolul
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apasa i tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Putei, de asemenea, sa anulai alarma
prin apasare lunga a tastei Q\.

Ajustarea volumului

1. Apasa i tasta 4 pana cand simbolul »
apare pe ecran.

__1 1@

O~ L
&6

o O o ‘
2. Seta i nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘ @

3. Atinge i tasta & pentru confirmare sau
astepta i fara sa atinge i nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.

Setarea luminozitatii afisajului

1. Apasa i tasta {6t pana cand simbolul
apare pe ecran.

I I I U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Setainivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®

O~ ud
S

L O O ‘

3. Atinge i tasta ¢ pentru confirmare sau
astepta i fara sa atinge i nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa dupa
un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasa itasta {6 pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setaiora apasand tastele ®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Apasaitasta (O sau &% pentru activarea
campului aferent minutelor.

© 1300
o ® & &

o

|

4. Apasa i tastele @/ ©Opentru a seta

minutele.
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5. Conformati apasand tasta (© sau .

= Ora este setat3, iar simbolul {3 dispare
de pe afisaj.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceasta sec iune pute i gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

In plus, aceasta sec iune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

*+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor. Atunci cand deschide i usa
cuptorului, pastra i distan a.

* Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
par ile superioare ale mobilierului,
datorita diferen ei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indeparta i intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
re etei proprii, pute i consulta ca referin a
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

* Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performan e de
coacere. Respecta i intotdeauna

avertismentele si informa iile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folosi i.

Taia i hartia de copt pe care o ve i folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folosi i
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performan a buna de coacere,
aseza i mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimba i pozi ia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folosi i accesoriile
produsului, pentru o performan a buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alege i vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,

asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, aseza i vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la temperatura
camerei.

Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafe ele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.
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Daca folosi i hartie de copt, pe suprafa a
inferioara a alimentului poate fi sesizata
0 rumenire usoara. in aceasta situa ie,
pute i extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Aseza i vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Lua i ca referin a raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Daca prajitura este prea uscata, creste i
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduce i timpul de coacere.

Daca prajitura este umeda, folosi i o
cantitate mica de lichid, sau reduce i
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folosi i mai pu in
lichid, reduce i temperatura si creste i
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, creste i temperatura cu
aproximativ 10°C si reduce i timpul de
coacere. Umezi i foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigura i-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafa 3,
dar partea inferioara este necoapta,
asigura i-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incerca i sa intinde i sosul uniform intre
foile de aluat si compozi ie.

Coace i in pozi ia si la temperatura

pune i pe raftul inferior, reduce i
temperatura si creste i timpul de

coacere.

adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, aseza i pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Prajitura latava |Tava standard * |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe ncalzire
Prajitura in forma |gratar din sarma . 2 180 30...40
e ventilator
incalzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul
modelelor cu
rafturi din sarma :
N 3
Torturi mici Tava standard * Inca!zwe N 150 25..35
ventilator in cazul
modelelor fara
rafturi din sarma :
2
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Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
clema pentru P
Préjitura rajitura, Incdlzire
i pray ! superioara si 2 160 30..40
pandispan diametru 26 cm, |, . - "
7 - ) inferioara
pe gratar din
sarma
Forma rotunda cu
clema pentru
Prajiturd prajitura, incélzire
pandispan diametru 26 cm, |ventilator 2 160 3040
pe gratar din
sarma
Tava produse de incélzire
Prajitura S superioara si 3 170 25..40
patiserie * STrENe ey
inferioara
Prajitura Tava produse de |Incalzire 3 170 20...30
patiserie * ventilator
Produse de incélzire
S Tava standard * |superioara si 2 200 30..45
patiserie M
inferioara
Produse de Tava standard | ea1Zire 2 180 35..45
patiserie ventilator
incélzire
Chifla Tava standard * |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chiffa Tavé standard « | C312Ire 3 180 20...30
ventilator
incalzire
Paine intreaga Tava standard * |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tava standard * Inca!zwe 3 200 30...40
ventilator
Vas de sticla/ .
metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau3 200 30..45
gratar de sarma |inferioara
*k
Forma metalica |- Slzi
< s neagra, diametru Inca are
Placinta cu mere 20 ! - superioara si 2 180 50..70
cm, pe gratar | ferioara
din sarma **
Forma metalicd |
Plicints cumere |N€adra, diametru fincalzire 2 170 50... 70
20 cm, pe gratar |ventilator
din sarma **
incalzire
Pizza Tava standard * |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
Pizza Tava standard *  |Functie Pizza 3 250 8..15
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul in cazul
modelelor cu modelelor cu
2-Tavi standard * rafturi din sarma |rafturi din sarma :
Torturi mici 3 Incalzire 2-4 180 2540
g—Tavg produse | ventilator in cazul in cazul
e patiserie » modelelor fara modelelor fara
rafturi din sarma |rafturi din sarma :
1140 30..45
2-Tava standard * incalzi
A ncalzire
Prajitura 4-Tava pr(_)duse ventilator 2-4 170 25..35
de patiserie *
Prod d 1-Tava standard * incalzi
roduse de ncalzire
patiserie 4-Tava produse |yentilator 1-4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard * incalzi
s ncalzire
Chifla 4-Tava produse  |ventilator 2-4 180 20...30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incilzire ventilator eco”
* Nu modifica i setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in func ia de operare
“Incalzire ventilator eco”.
+ Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare “incélzire
ventilator eco". Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
+ Nu faceti preincalzire in timpul
functionarii “Incalzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 180 30..40

Prajitura Tava standard * 3 200 30..40

Produse de patiserie |Tava standard * 3 220 40 ... 50

Chifla Tava standard * 3 200 30..40

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie .
incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper ~ *
nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si buca ilor mari de carne, creste
performan a de coacere.
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Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

Luaiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,

lasa i carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este



mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este

taiata.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gati i preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment Accesoriu de Functie utilizatda |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Friptura (bucata incélzire .
intreagd) / Carne |Tava standard * [superioara si 3 15 min. 250/max, 60 ... 80
: NP dupa 180 ... 190
de fript (1 kg) inferioara
. . incélzire .
Pulpa de miel Tava standard * |superioara si 3 15 min. 250/max, 110..120
(1,5-2 kg) M dupa 170
inferioara
Gratar din sarma incalzi
- . ncélzire :
EUI prajit (1,8-2 - ) superioars si 2 215 min. 250/max, 60 . 80
9 Asezati o tava pe |inferioara upa 190
un raft inferior.
Gratar din sarma
A . P
EUI prajit (1,8-2 . ) Inca!|2|re 2 200 . 220 60 _ 80
9) Asezati o tava pe |ventilator
un raft inferior.
Gratar din sarma
- . .
E“' prajit (1,8-2 ) ; Functie ,3D" 2 (115 min. 250/max, 6o g0
)} Asezati o tava pe upa 190
un raft inferior.
incélzire .
. L 25 min. 250/max,
Curcan (5,5 kg) Tava standard * superioara si 1 dup3 180 ... 190 150 .. 210
inferioara
. . . N 25 min. 250/max,
Curcan (5,5 kg) |Tava standard Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 .. 210
Gratar din sarma | .
* Incalzire
Peste . . superioara si 3 200 20..30
Asezati o tava pe |inferioara
un raft inferior.
Gratar din sarma
*
Peste . . Functie ,3D" 3 200 20..30
Asezati o tava pe
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carna ii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru

frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Pune i pe gratar doar alimente adecvate
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pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

« In func ie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indica i in
tabel pot varia.

+ Aseza i gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige i pe gratar, introduce i tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care o veti introduce
trebuie sa fie dimensionata astfel incat
sa acopere intreaga zona a gratarului.

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Pune i pe gratar alimente de grosime si

Este posibil ca aceasta tava sa nu fie
furnizata cu produsul. Pentru o cura are

greutate pe céat posibil similare.

*+ Aseza i alimentele pe care doriisale
prepara i pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasi i dimensiunile elementului
de incalzire.

Tabel de preparare la gratar

mai usoara, turna i apa in tava
cuptorului.

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250 20..25

Bucati de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

Chiftele (manzat) - 12| ¢ -\ din sarma 4 250 20 .. 30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Fripturd - (Cuburide | 0oy dinsarma~ |4-5 250 25..30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
ncalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul
modelelor cu
rafturi din sarma
Theslzi :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * Inca!zwe R 140 15...25
ventilator in cazul
modelelor fara
rafturi din sarma
2
incélzire
Torturi mici Tava standard * |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul
modelelor cu
rafturi din sarma :
N 3
Torturi mici Tava standard * Inca!zwe N 150 25..35
ventilator in cazul
modelelor fara
rafturi din sarma :
2
Forma rotunda cu
clema pentru ncalzi
Prajitura prajitura Incalzire .
. . ! superioara si 2 160 30..40
pandispan diametru26cm, |o = U7
M ) inferioara
pe gratar din
Sarma
Forma rotunda cu
clema pentru
Prajitura prajitura, incélzire
pandispan diametru 26 cm, |ventilator 2 160 30 ..40
pe gratar din
Sarma
Forma metalica |[;_ . _.
5 neagra, diametru IncaIz_lre ..
Placinta cu mere ' - superioara si 2 180 50..70
20 cm, pe gratar |; LT
din sArma inferioara
in sArma **
Forma metalica |
Placinta cu mere neagra, dlamvetru Inca!zwe 2 170 50..70
20 cm, pe gratar |ventilator
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

2-Tava standard *

incélzire

de patiserie *

modelelor fara
rafturi din sarma
1140

Fursecuri (dulci) | 4-Tava produse ventilator 2-4 140 15..25
de patiserie *
in cazul in cazul
modelelor cu modelelor cu
2-Tavé standard +| -r%t[;m din sarma rzasfturlllgln sarma :
Torturi mici 3 Incalzire 2-4 :
4-Tava produse | yentilator in cazul in cazul

modelelor fara
rafturi din sarma :
30..45

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

+Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

++*Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment

Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft

Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4

250 1..4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
fnainte de a-l cura a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

« Nu pune i detergent direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

* Produsul trebuie cura at si uscat bine
dupa fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt cura ate cu
usurin a si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecven a problemelor este
redusa.

* Nu folosi i aparate de cura are cu abuiri,
pentru cura are.

+ Unii detergen i sau agen i de cura are
deterioreaza suprafa a. Agen ii de
cura are inadecvati sunt: inalbitori,
produse de cura are care con in
amoniac, acid sau clorura, produse de
cura are cu abur, agen i de detartrare,
agen i de indepartare a petelor si ruginii,
produse de cura are abrazive (crema de
cura at, praf de cura at, crema de
degresare, perie abraziva, sarma, bure i,
lavete de cura are murdare si cu
reziduuri de detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru cura area dupa fiecare utilizare.
Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i-l cu o carpa uscata.

+ Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.
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* Nu spalai nicio componenta a aparatului  Suprafete catalitice

dvs. in masina de spalat vase, cu « Pereii laterali din zona de preparare nu
excep ia cazului in care se specifica pot fi acoperi i decat cu vopsea de email m
altfel in manualul de utilizare. sau strat catalitic. Acest aspect variaza

Inox - suprafete inoxidabile in func ie de model.

+ Nu folosi i agen i de cur are care conin  * Pereii catalitici au o suprafa a mata si
acid sau clor, pentru cura area poroasa usoard. Pere ii catalitici ai
suprafe elor si de inox sau o el inoxidabil cuptorului nu trebuie cura a i.
si a manerelor. + Suprafe ele catalitice absorb ulei datorita

+ Suprafe ele inoxidabile sau din inox isi structurii poroase si incep sa
pot schimba culoarea in timp. Acest straluce_:asca at_unC| cand suprafa a este
fenomen este normal. Dupa fiecare saturata cu ulei, in acest caz se
utilizare, curd a i cu un detergent potrivit recomanda inlocuirea pieselor.
pentru suprafe e din o el inoxidabil sau Suprafete de sticla
inox. + Atunci cand cura a i suprafe e de sticla,

+ Cura aicu o carpa moale cu solu ie de nu utiliza i instrumente metalice dure si
detergent lichid (care nu zgarie), avand materiale de cura are abrazive. Acestea
grija sa sterge i intr-o singura direc ie. pot deteriora suprafa a sticlei.

* Indepérta i petele de calcar, ulei, amidon, - Cura a i aparatul cu detergent de vase,
lapte si proteine de pe suprafe e de sticla apa calda si o carpa din microfibra
si inox imediat, fara intarziere. Petele se specifica pentru suprafe e din sticla si
pot oxida in timp. usca i-l cu o carpa din microfibra.

+ Agentii de cura are pulverizate/aplicate + Daca rdman urme de detergent dupa
pe suprafa a trebuie cura ate imediat. cura are, sterge i cu apa rece si usca i cu
Agen ii de cura are abrazivi lasa i pe o carpé curata si uscata din microfibra.
suprafa & fac ca suprafa a sa se Detergentul rezidual ramas poate
decoloreze. deteriora ulterior suprafa a sticlei.

Suprafete emailate « Tn nicio situa ie, resturile uscate de pe

« Cuptorul trebuie sa se riceascd, inainte suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu.
de cur area zonei de coacere. Cur3 area cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol sau instrumente ascu ite similare.
de incendiu, cat si deteriorarea suprafe ei * Puteiindeparta petele de calcar (pete
emailate. ’ galbene) de pe suprafa a sticlei cu

- Dupa utilizare, curé a i suprafe ele agentul de detartrare disponibil in
emailate cu detergent de vase, apa cald3 comer, cu un agent de detartrare cum ar
si 0 carpa moale sau burete, si usca i cu fi o etul sau sucul de lamaie. .

0 carpa uscata. . Dac_:a s_uprafa a este foarte murdara,

« Daca aparatul dumneavoastra are o aplica i agentul de cura are pe suprafa &
func ie de cura are usoara cu abur, pute i cu un burete si astepta i pana cand
realiza cura area usoara cu abur in cazul acesta va ac iona corespunzator. Apoi,
murdariei usoare, nepersistente. (Vezi curd a i suprafa a de sticla cu o carpa
“Curitarea usoara cu abur (Easy Steam umeda.

Cleaning) [> 69]".) . Dgcol_orarlle si petele _de pe suprgfava

« Pentru pete dificile se poate utiliza un Zzzi;:unt normale si nu reprezinta

agent de cura are pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bure i de sarma care
nu zgarie. Nu folosi i un produs extern de
cura at cuptorul.
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Piese de plastic si suprafete vopsite Curatarea peretilor laterali ai cuptorului

+ Cura aiparile de plastic si suprafe ele Pere ii laterali din zona de preparare nu pot
pictate cu detergent de vase, apa calda fi acoperi i decat cu vopsea de email sau
si o carpa moale sau un burete si usca i strat catalitic. Acest aspect variaza in
cu o carpa uscata. func ie de model. Daca exista un perete

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite  catalitic, consulta i sec iunea "Pereti
si agen i de cura are abrazivi. Acestea catalitici” pentru informa ii.
pot deteriora suprafe ele. Daca aparatul dumneavoastra este un

* Asigura i-va ca imbinarile model cu rafturi din sdrma, scoate i
componentelor produsului nu sunt rafturile inainte de a cura a pere ii laterali.
lasate imbibate cu detergent. In caz Apoi, realiza i cura area asa cum este
contrar, pe aceste imbinari vor aparea descris in sec iunea ,Informa ii generale
urme de coroziune. despre Informatii curatare generala func ie

de tipul suprafe ei peretelui lateral.

7.2 A rii rartar . -
ccesorii de cu artare Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

Nu pune i accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu excep ia cazului
in care se specifica altfel in manualul de

1. Scoate i partea din fa a a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.

utilizare.

. . 2. Trage iraftul de sarma spre
7.3 Curatarea panoului de control dumneavoastra, pentru a-l indepérta
* Atunci cand cura a i panourile si complet.

butoanele, sterge i panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscaicu o
carpa uscata. Nu indeparta i butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a cura a
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

+ Intimp ce curd a i panourile din inox cu
butoane de control, nu utiliza i agent de 3.
cura are a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Cura a i panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si usca i cu o carpa 7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
uscata. Daca produsul dumneavoastra Steam Cleaning)
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea
tastelor inainte de cura area panoului de
control. in caz contrar, se pot produce
detectari incorecte la nivelul tastelor.

- N W B o

Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Aceasta permite curd area murdariei (care
nu sta de mult timp) cu usurin a care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafe elor interioare.
7.4 Curatarea interiorului cuptorului 1. indepartati toate accesoriile din

(zona de coacere) interiorul cuptorului.

Urma i instruc iunile de cura are descrisein 2. Turna i 500 ml de ap in tava si aseza i-

sec iunea ,Informa ii generale despre o pe al doilea raft al cuptorului.
cura are" in func ie de tipurile suprafe elor
din interiorul cuptorului.
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Nu folosi i apa distilata sau filtrata.
@ Utiliza i doar apa gata pregatita. Nu
folosi i solu ii inflamabile, cu

con inut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

3. Setai cuptorul la modul de functionare
.easy steam cleaning" silasa i sa
func ioneze la 100°C timp de 15 de
minute.
Deschideti imediat usa si stergeti
suprafata interioara a cuptorului cu un
burete umed sau cu o carpa. La
deschiderea usii va iesi abur. Pericol de
arsuri. Deschide i cu aten ie usa cuptorului.
n cazul murdariei dificile cura a i produsul
cu detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si usca i-l cu o carpa
uscata.

In func ia de cura are usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia
pentru inmuierea murdariei usoare
ce s-a format in cuptor. Condensul
format pe usa cuptorului poate
picura prin imprejur cand usa
cuptorului este deschisa. De indata
ce deschide i usa cuptorului,
sterge i imediat condensul.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea bal i sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
cura a i acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscai-l.

7.6 Curatarea usii cuptorului

Pute i indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le cura a. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sec iunile ,indepartarea usii
cuptorului” si ,indepartarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea geamurilor
interioare ale usii, cura a i-le cu detergent
de vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si usca i cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, sterge i
sticla cu o et si limpezi i.

Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de sarma

sau inalbitor, pentru a cura a usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschide i usa cuptorului.

2. Deschide i clemele din soclul balamalei
usii din fa 3, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini

prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

A

=

2

/
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5. Balamaua de tip (B) este disponibila 2. Trage i catre dumneavoastra
pentru tipurile de usi cu amortizare. componenta de plastic, atasata pe
sec iunea superioara a usii din fa a, m
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele pari ale
componentei si indeparta i-o.

| 4

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Poziiona i usa cuptorului in poziie
semi-deschisa.

3. Asacum se arata in figur, ridica i cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in direc ia ,A” apoi scoate i tragand in
direcia,B".

[ 5

8. Trage i usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indeparta i-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile 1 Geamuldela 2+ Geamul interior (Este
aplicate la indepartarea acesteia extrema interioara pf)sibil.sé nu fie
trebuie aplicate in ordinea inversa gli%ﬂ';'fl" pentru
a etapellor. At.unci cand ipstala i dumneavoastra)
usa, asigura i-va cainchide i . .
clemele de pe locasul balamalei. 4. Daca produsul dumneavoastra are
- geam interior (2), repeta i procesul
7.7 Indepartarea geamului interior al pentru detasarea acestuia (2).
usii cuptorului 5. Primul pas al reasamblérii usii este
Geamul interior al usii din fa & a aparatului reasamblarea geamului interior (2).
poate fi indepartat pentru curé are. Aseza i marginea tesita a geamului pe

marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie

1. Deschide i usa cuptorului.
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atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
M.

6. Intimp ce reasambla i geamul de la
interior (1), orienta i partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea col urilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasaicomponenta de plasticin
direc ia cadrului, pana cand se aude un
.clic".

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticl a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; cura a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i cu o carpa uscata. in cazul
defectarii [ampii cuptorului, o pute i inlocui
respectand instruc iunile din sec iunile
urmatoare.

nlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconecta i produsul si astepta i racirea
cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai pu in de 40 W, mai
pu in de 60 mm inal ime, mai pu in de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen
cu fi e G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru func ionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unita ile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licen a. Acest produs con ine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozi ia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei

lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la condi ii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i capacul de sticla, rotindu-1in
sens invers acelor de ceasornic.

=",

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentatin
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

4. Repoziiona i capacul de sticla.
In cazul in care cuptorul este prevazut cu o
lampa de forma patrata,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i rafturile de sarma conform
descrierii.
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3. Ridica i capacul de sticla de protec ie al
lampii cu o surubelni a. Scoate i mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine

8 Depanare

siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

5. Repoziiona i capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce a i urmat
instruc iunile din aceasta sec iune,
contacta i comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incerca i niciodata sa va repara i singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vede i vapori in timpul
func ionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

+ Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafe elor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si riceste

se aud zgomote metalice.

+ Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguran a poate fi defecta sau arsa. >>>
Verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i-le daca este
necesar sau reactiva i-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu func ie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta func ie sa fie
activata, dezactiva i blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocui i lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigura i-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita func ie si/sau temperatura de
coacere. >>> Seta i cuptorul la 0 anumita
func ie si/sau temperatura de coacere.
Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setata. >>> Setai ora.

Fara curent electric >>> Asigura i-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.
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(Pentru modelele cu cronometru) + A avut loc o pana de curent. >>> Seta i
Cronometrul afisat clipeste sau simbolul timpul / Opri i butoanele func iilor si
cronometrului este lasat deschis. comuta i-le din nou in pozi ia dorita. m
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lartg, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré t€ mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik g& mund té shkaktojé vdekje ose Iéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla té dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé gé jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér Iéendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

* Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé té
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi g€ ka caktuar
kompania e importimit.

* Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbéres té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

A1 .1 Pérdorimii

planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt €shté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve té tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime té tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

 Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushqgime.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshqiré ose rroba né dorezeé.

A\

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjec
dhe mé shumeé, si dhe nga
personat me aftési fizike,

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake
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sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziget e produktit.

Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

* Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar qé té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku
i lendimit dhe mbytjes.

* Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té béje
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

* Pérpara se té hidhni produktet
e konsumuara dhe té
padobishme:

1. Higeni spinén nga priza dhe

higeni nga priza.

2. Prisni kabllon e rrymés dhe
shképuteni me spinén nga
produkti.

3. Merrni masa paraprake pér
té parandaluar hyrjen e
fémijéve né produkt.

4. Mos i lejoni fémijét té luajné
me produktin kur ai éshté né
gjendje boshe.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni qé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
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elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rrequlloret
lokale/kombétare.

Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé gé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike
nuk duhet té pérkulet, shtypet
dhe té bjeré né kontakt me
asnjé burim nxehtésie.
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Sigurohuni qé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mos i
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shumeé prize pér té
pérdorur produktin tua;.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e
linjés elektrike éshté e
pamjaftueshme.



* Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person qé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

« PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

* Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né
priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht
té ekspozuara ndaj ujit (té tilla

si ato prané njé tavoline pune
ku uji mund té dalé).
Pérndryshe ekziston rreziku i
garkut té shkurtér dhe goditjes
elektrike.

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

* Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

+ Shképuteni produktin nga
rrjeti elektrik para transportit
té produktit.

* Produkti éshté i réndég,
mbajeni produktin me té
paktén dy persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar démtimin.

« Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
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importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit
dhe instalimit. Pérndryshe
ekziston rreziku i léndimit nga
skajet e mprehta!

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

* Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do té instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me
gaz, nuk duhet té jené té
pranishme né zonén ku éshté
instaluar produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

* Né rastet kur njé zorré/tub
gazi ose tub plastik uji
ndodhet prapa zonés sé
caktuar té instalimit pér
produktin, éshté e
domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé priz€é pas vendit
ku do té instalohet produkti,
duhet té sigurohet g€ produkti
té mos bie né kontakt me
prizén dhe as me spinén e
futur né prize.

A.I .6 Siguria gjaté
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.
* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé t€ gjaté,

higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe
ekziston rreziku i Iéndimit dhe
démtimit té mjedisit.

Mos e shkelni pajisjen pér
asnjé arsye.

Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i
démtuar nga pérdorimi i
alkoolit dhe/ose drogave.
Objektet e ndezshme nuk
duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné né zjarr.

Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqirég,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

* Menteshat e derés sé

produktit Iévizin kur hapet dhe
mbyllet dera dhe mund té
bllokohen. Kur hapni/mbylini
derén, mos e kapni nga pjesa
me mentesha.

Paralajmérimet pér

f 1.7
temperaturen

PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes
pér té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg
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duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimisht.
Mos vendosni materiale té
ndezshme / shpérthyese
prané produktit, pasi
sipérfaget do té jené té nxehta
gjaté punés.

Mbani distancén kur hapni
derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund
t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté.

Gjaté funksionimit produkti
éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit "Pérdorimi
i aksesoréve" .

 MbylIni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ate.



Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfaqe té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té
ndizen. Pastroni kéto mbetje
pérpara gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanacget té mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e
tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose
materiale té ngjashme:
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« Vendoseni letrén kundeér

yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe ﬂ
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

Pér té parandaluar rrezikun e
prekjes sé elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér
yndyrés mbi bazén e furrés.
Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé
pérreth pér shkak té
garkullimit té ajrit brenda
furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasg.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né



tabaka duhet té zévendésohet.
Pérndryshe, léngjet g€ pikojné
né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund t€ krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

* MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né
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pjesén e pasme té skarés. Kjo
éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!
Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur
ujé mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési

té larté qé mund té ripérdoren

dhe jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas
pérdorimit bashké me mbetjet e
zakonshme familjare dhe té tjera né
pérfundim té jetégjatésisé sé tij té
shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré €shté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/
EU). Ai nuk pérmban materiale té
démshme dhe té ndaluara té specifikuara
né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,

por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara
nga autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara qé e transmetojné mé miré
nxehtésing.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté
pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit té kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushqgimet tuaja
njéra pas tjetrés, do té kurseni energji
sepse furra nuk do té humbasé
nxehtésiné e saj.

+ Mos e hapni derén e furrés gjaté pjekjes
né funksionin e pérdorimit "Ngrohje me
ventilator eko ". Nése dera nuk hapet,
temperatura e brendshme optimizohet
pér té kursyer energji né funksionin e
pérdorimit "Ngrohje me ventilator eko "
dhe kjo temperaturé mund té ndryshojé
nga ajo qé shfaget né ekran.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

*k

4 51
10 «¢ 5]
@
9« p 2*
>3**
8 < > 4
7 4 N 7,
ay— ==
L/ N >5
r )
“ Ll > 6

1 Paneli i kontrollit
3 Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
gelikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
gelikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.

sQ/ 87




3.2.1 Paneli i kontrollit
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1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla gé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q€ té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni celésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
té furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Celési i zgjedhjes sé temperaturés
Mund té zgjidhni temperaturén gé
déshironi té gatuani me gelésin e
temperaturés. Kthejeni né drejtim té
akrepave té orés nga pozicioni i mbyllur
(lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran
kur fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

Y Y
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2 Kohématési

Kohématési
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Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

0w o ok~ W N =

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit
: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té€ butonave

Pe@ O

: Simboli i temperaturés

A e

: Simboli i nivelit té volumit
: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

NEé tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé& mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta qé mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paraqitura

kétu mund té ndryshojé nga organizimin
produktin tuaj.

B

Simboli i Gama e
funksioni |Pérshkrimi i funksionit |[temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t ()
/?\ Llambé furre } /:Zir;jstngrohes nuk funksionon né furré. Vetém llamba e furrés

Funksionimi me
ventilator

Furra nuk ngrohet. Funksionon vetém ventilatori (né murin e
pasmé). Ushqimi i ngriré me granula shkrihet ngadalé né
temperaturén e dhomés, ushgimi i gatuar ftohet. Koha e
nevojshme pér té shkriré njé pjesé té téré mishi éshté mé e
gjaté se sa pér ushgimet me drithéra.

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

HES

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje
né forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

I
+

&

Ngrohje e poshtme me
ndihmén e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési i poshtém shpérndahet né
ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme. Ky funksion
duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje me ventilator *

Ajri i nxeht& i ngrohur nga ngrohési me ventilator shpérndahet
né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Eshté i pérshtatshém pér gatim me shumé tava né
nivele té ndryshme raftesh.

Ngrohje me ventilator

Pér té kursyer energji, mund ta pérdorni kété funksion né vend
qé té pérdorni "Ngrohje me ventilator”. Por; koha e gatimit do

EIRRIBRIE

eko té jeté pak mé e gjaté.
Funksioni i picés N Ngrohja e poshtme dhe ngrohja e ventilatorit funksionojné.
P Eshté i pérshtatshém pér té gatuar pica.

Funksionet e ngrohjes sé sipérme, ngrohjes sé poshtme dhe

Funksioni "3D" . ngrohjes sé ventilatorit. Cdo ané e produktit g€ do té gatuhet
gatuhet né ményré té barabarté dhe shpejt. Gatimi béhet me
njé tavé té vetme.

Grill i ploté . Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né gelésin e
temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin
tuaj. N€é kété seksion, pérshkrimi i
aksesoréve dhe pérshkrimet e pérdorimit

aksesorét e pérshkruar né manualin e
pérdorimit mund t€ jené té disponueshém
pér produktin tuaj.

Tabaka brenda pajisjes suaj mund

@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt
né funksionalitetin. Deformimi

té duhur jané té disponueshém. N& varési zhduket kur tabaka ftohet.

té modelit té produktit, aksesorét e
pérfshiré jané té ndryshém. Jo té gjithé
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Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.

Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té léngshme ose pér
grumbullimin e vajrave té rrjiedhshém gjaté
pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushqgimit qé do té piget, skuget dhe zihet
né raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

N

5

4

3

2

1

>/
Né modelet pa rafte teli :

5
4; =~ 2
=~ ]

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér

mbajtje duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Pér gatim mé té miré, tava duhet té
fiksohet né kapésen e ndalimit né raftin e
telit. Nuk duhet té kalojé mbi kapésen e
ndalimit pér té kontaktuar me murin e
pasmeé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e
vendosni né raft. Gjaté vendosjes sé tavés
né raftin e déshiruar, ana e saj e projektuar
pér mbajtje duhet té jeté né pjesén e
pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar gé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli :

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi
pér té parandaluar qé tava té dalé nga rafti
i telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet me
rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes qé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té
géndrojné né skajet e skarés dhe tavés
(treguar né figurg).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 33

Tipi i furrés Furré me shumé funksione

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit t€ energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tuaj.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né
varési té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshtég,
té pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara

@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk
e vendosni, nuk mund té gatuani né
disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té parég, né
ekran do té pulsojé "12:00" dhe simboli
o.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @® /
.

[CHN =Rty
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3. Prekni butonin () osedg pér té
aktivizuar fushén e minutave.
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4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.
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5. Konfirmoni duke prekur butonat () ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin © kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé vone si¢
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

NEé rast té ndérprerjes sé energjisé

@ elektrike, cilésimet e orés
anulohen. Ajo duhet té vendoset
pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur
né furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe
funksionin e pérdorimit qé vé né puné té
gjithé ngrohésit né produktin tuaj.
Shikoni " Funksionet e pérdorimit t&
furrés [» 88]". Mund té mésoni se si ta
pérdorni furrén né seksionin vijues.

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té€ njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét qé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave qé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera
e furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto
vrima ventilimi. N& rast té kundért, furra
mund té mbinxehet. Ventilatori i ftohjes
vazhdon té funksionojé gjaté pérdorimit té
furrés ose pasi furra éshté fikur (aférsisht
20-30 minuta). Nése gatuani duke
programuar koh&matésin e furrés, né fund
té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés fiket
me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk
mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndrigimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas
njé kohe té caktuar.

Nése déshironi gé llamba e furrés té jeté e
ndezur vazhdimisht, zgjidhni statusin e
pérdorimit "Llambé furre” me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale qé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. N& rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet
pritur pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit
ose koha e pérfundimit té gatimit; mund
ta anuloni automatikisht duke prekur
butonin © pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit
Butoni i rritjes

g~ W N =

Butoni i cilésimeve

6  Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit

€O :Simboli i kohés sé pjekjes

SQ/ 95



: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *

: Simboli i alarmit

: Simboli i bllokimit t& butonave

(D : Simboli i ndrigimit

§ :Simboli i temperaturés
) : Simboli i nivelit t& volumit
: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi qé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me celésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
gelésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushqgimet tuaja.

temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta
fikni veté. Kur té keté pérfunduar
gatimi, fikeni furrén duke rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
celésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér
gatimin tuaj dhe duke caktuar kohén e
gatimit né kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin (9 deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
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m
‘@G)i?i%@

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin ®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni
kohén me butonat ®/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat @/
.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi

pér gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli
§ do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin

O M-

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.
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4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me gelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon té
numérojé mbrapsht dhe simboli §
shfaget né ekran. Kur temperatura
brenda furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaqget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaget né ekran.

buton pasi té jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Nése e léshoni butonin pérpara

@ pérfundimit t& numérimit
mbrapsht, bllokimi i butonave nuk
do té aktivizohet.

Butonat e kohématésit nuk mund
@ té pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kygi i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit

@ zanor shtypet ndonjé celés, furra
do té fillojé té funksionojé pérséri.
Pér té parandaluar gé furra té
punojé pérséri né fund té
paralajmérimit, fikeni furrén duke
rrotulluar celésin e temperaturés
dhe gelésin e funksionit né
pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kygcit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

¢elésave, mund ta mbroni kohématésin

nga ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli 3.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli 5 té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesg, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur
déshironi té ktheni ushgimin né furré né njé
kohé té caktuar. Sapo koha gé keni
vendosur ka skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin £\ deri sa simboli A\ té
shfaget né ekran.

_ &
= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé

101010
Q ey

I
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2. Vendosni kohén e alarmit me butonat

@/ 0.

sQ/ 97




10 1
2\ [

NG
4

L _rJ@
g
oo o © &
N (A

= Pas caktimit té kohés sé alarmit,
simboli 2 géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli £} fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaqget
né ekran.

Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin 2 deri sa né ekran té
shfaget simboli 2 pér rivendosjen e
alarmit. Prekni butonin © derisa
simboli "00:00" té shfaqget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin
duke prekur butonin 2\ pér njé kohé té
gjaté.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin § deri sa né ekran té
shfaget simboli ©y.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Vendosni nivelin e déshiruar me
butonat @ / ©. (b-01-b-02-b-03)

3. Prekni butonin 4 pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli ().
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2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat ® / ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
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3. Prekni butonin & pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén qé

keni caktuar mé paré,

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
©.

S 1M
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3. Prekni butonin (© oseig; pér té
aktivizuar fushén e minutave.
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4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

5. Konfirmoni duke prekur butonat (© ose

5.

= Eshté caktuar ora dhe simboli (®
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose

pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.

Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/

ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

+ Avulliintensiv i krijuar gjaté pjekjes
mund té formojé pika uji té kondensuar

né pjesén e brendshme dhe té jashtme té

furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri

+ Pér ushgimet gé do té gatuani sipas

recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju

siguron gé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit qé do té pérdorni.

* Priteni letrén e yndyrshme qé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme qé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushqgimin tuaj né raftin e
duhur té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
+ Ne rekomandojmé pérdorimin e

normale dhe fizike.
+ Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té

ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur

nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét qé mbeten né furré mund té
pengojné qé ushqimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten
dhe rezistente ndaj nxehtésisé.

Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas
ngrohjes.
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+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasme.

« Té gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té ushgimeve mund té
ndryshojé né varési té sasisé sé
ushgimit dhe madhésisé sé enéve té
gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushqgimit. N& kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té
kryera né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave
*+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni

temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél [éngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar mirg, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak Iéngje, ulni
temperaturén dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit qé keni
pérgatitur t€ mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni qé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e
poshtme ende nuk éshté skuqur
mjaftueshém, vendoseni né njé raft té
poshtém pér gatimin e ardhshém.

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohja e
Kek né tavé Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 180 30..45
poshtme
Kekné formg | Forme kekun& - INgrohje me 2 180 30...40
skaré teli #* ventilator
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
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Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Né modelet me
Ngrohje me rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * . 150 25..35
ventilator N& modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét .
keku, me Ngrohja e
Pandispanjé S sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
e . poshtme
me kapése né
grilé teli »*
Formé e
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 30..40
me kapése né
grilé teli ==
Tavé pér bruméra Ngrohja e
Biskota N sipérme dhe e 3 170 25..40
poshtme
Biskota Tavé pér bruméra Ngrthe me 3 170 20..30
* ventilator
Ngrohja e
Bruméra Taveé standarde * |sipérme dhe e 2 200 30..45
poshtme
Bruméra Tavé standarde * Ngrthe me 2 180 35..45
ventilator
Ngrohja e
Simite Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 20..35
poshtme
Simite Tavé standarde » |N9rohje me 3 180 20...30
ventilator
Ngrohja e
Buké e ploté Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 200 30..45
poshtme
Buké e ploté Tavé standarde » |\\9rohie me 3 200 30.. 40
ventilator
Ené drejtkéndore [Ngrohja e
Lazanja metalike/qelqi né [sipérme dhe e 20se3 200 30..45
skaré teli ** poshtme
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20  |poshtme
cm né grilé teli #*
Formée
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, gron 2 170 50..70
) L ventilator
me diametér 20
cm né grilé teli #+
Ngrohja e
Pica Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 ... 220 10.. 20
poshtme
Pica Taveé standarde * |Funksioni i picés |3 250 8..15
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Sugjerime pér gatimin me dy tava

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes

pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)

2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40

Torta té vogla Ngrqlhje me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa  [Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde
* Ngrohje me

Biskota gron 2-4 170 25..35
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
1-Tavé standarde

. * Ngrohje me

Bruméra . 1-4 180 35..45
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
2-Tavé standarde

Simite Ngrohje me 2-4 180 20..30
4-Tavé pér ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té& mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Tavoliné gatimi me funksion funksionimi

“Ngrohje me ventilator eko”

* Mos e ndryshoni cilésimin e
temperaturés pas fillimit té gatimit né
funksionin e pérdorimit “Ngrohje me .
ventilator eko".

* Mos e hapni derén e furrés gjaté gatimit
né funksionin e pérdorimit "Ngrohje me
ventilator eko". Nése dera nuk hapet,

temperatura e brendshme optimizohet
pér té kursyer energji dhe kjo
temperaturé mund té ndryshojé nga ajo
gé shfaget né ekran.
Mos e ngrohni paraprakisht né
funksionin e pérdorimit “Ngrohje me
ventilator eko".

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Torta té vogla Taveé standarde * 3 180 30..40

Biskota Taveé standarde * 3 200 30..40

Bruméra Taveé standarde * 3 220 40 .. 50

Simite Taveé standarde * 3 200 30..40

* Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen

me produktin tuaj.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét
Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e ploté,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do

té rrisé performancén e gatimit.

* Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé

pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5

minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.
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+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit, + Peshku duhet té vendoset né raftin e

mbajeni mishin né furré pér rreth 10 nivelit t&¢ mesém ose té ulét né njé pjaté
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé rezistente ndaj nxehtésisé.

miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur + Gatuani gatimet e rekomanduara né
pritet mishi. tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushqimi Aksesori pér t'u  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
. ) " Ngrohja e 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 maks, pas 180 ... |60 ...80
rosto (1 kg)
poshtme 190
T " Ngrohja e .
Kémbe gengji Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 15 min. 250/ 110..120
(1,5-2 kg) maks, pas 170
poshtme
Grila e telit * Narohi
. . _|Ngrohjae .
ZUEI;‘Z; :k)uqur Vendosni njé tavé |sipérme dhee |2 :nsarknsln. 335(1)/90 60 ... 80
' g nénjg raftmé t&  |poshtme P
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur |vendosni njé tavé |Narohje me 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2kg) né njé raftmé té  |ventilator
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé e, 15 min. 250/
Funksioni "3D 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé té maks, pas 190
ulét.
. . . Ngrohja e 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * |sipérme dhe e 1 maks, pas 180 ... [150...210
kg)
poshtme 190
. . . 25 min. 250/
a/ll)sh gjeldeti (55 Tavé standarde * |Funksioni "3D" 1 maks, pas 180 ... [150...210
9 190
Grila e telit * .
. .. . |Ngrohjae
Peshk Vendosni njé tavé |sipsrme dhee |3 200 20.. 30
né njé raft mé té | poshtme
ulét.
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé | Fynksioni "3D" |3 200 20 .. 30
né njé raft mé té
ulét.
Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.
*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.
++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
6.1.3 Skaré dhe perimet me Iéng (domate, qepé etj.)

jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve pjekur né skaré,

merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarg,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
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Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje
né skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
zjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos pigni né skaré me
derén e furrés té hapur. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné djegie!

Pikat kryesore té skarés

+ Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumeé qgé té
jeté e mundur pér skaré.

Tabela e skarés

+ Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré

me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshgitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé
zonén e skarés. Kjo tavé mund té mos
jepet me produktin. Hidhni pak ujé né
tavé pér pastrim me lehtési.

Ushqimi Aksesori pér tu Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vigi) - 12 | 515 ¢ relit 4 250 20..30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mishné 151 ¢ telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

6.1.4 Ushqgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové
Sugjerime pér pjekje me njé tavé

me diametér 20
cm né grilé teli *+

Ushqimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja Ngrohja e
Kepamaja - i1ays standarde * sipérme dhe e 3 140 20..30
(biskoté e Embél)
poshtme
Né modelet me
& i i rafte teli :3
que pamaa  |rave standarde * Ngrthe me 140 15..25
(biskoté e émbél) ventilator N& modelet pa
rafte teli :2
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
NEé modelet me
i rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrthe me 150 25..35
ventilator N& modelet pa
rafte teli: 2
Formée
rrumbullakét .
. . keku, me Ngrohja €
Pandispanjé T sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
" .. poshtme
me kapése né
grilé teli »*
Formé e
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 30..40
me kapése né
grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zez&, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20  [poshtme
cm né grilé teli **
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, gron) 2 170 50..70
ventilator

Sugjerime pér gatimin me dy tava

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
2-Tavé standarde
Buké pa maja Ngrohje me B
(biskoté e émbgl) |4-Tava par ventilator 2-4 140 15..25
bruméra *
2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40
Torta té vogla L Ngrqlhje me 2-4 B .
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa  [Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
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Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushqgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Qofte (mish vic) - 12 |5 i1, ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushqgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.
Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.
Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe
gérvishtés, tela, sfungjeré, peceta
pastrimi gé kané papastérti dhe mbetje
detergjentésh).

Si

Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe
pastroni menjéheré ¢do ushqgim té
spérkatur gjaté gatimit.

Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérveg rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

pérfaget e inoksit - gelikut té

pandryshkshém

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.
Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

Pastroni me njé peceté té buté me sapun
dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qé
ta fshini né njé drejtim.

SQ /106



+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

* Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né
sipérfage béjné gé sipérfagja té béhet e
bardhé.

Sipérfaget e emaluara

Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.
Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lenté me avull [» 108]".)

Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

Sipérfaget katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.
Muret katalitike kané njé sipérfaqe té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.
Sipérfaqet katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur

detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe
thajeni me njé peceté té thaté me
mikrofibra.

+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,

fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni

mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e

verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,

aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté g€ ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e

xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera
+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e

lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

* Mos pérdorni kruajtése metalike té forta

dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni qé pjesét bashkuese té

komponentéve té produktit té mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje
né kéto pjesé bashkuese.

zévendésimi i pjeséve.

Sipérfaget e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né
njé lavastovilje, pérveg rasteve kur
pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.
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7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe celésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢elésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe ¢elésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té€ paneleve té inoksit me

celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté

pastrimi pér inoks rreth gelésave.

Treguesit rreth gelésave mund té

fshihen.

Pastrojini panelet e kontrollit me prekje

me njé peceté té buté té lagur dhe thajini

me njé peceté té thaté. Nése produkti
juaj ka njé vegori té kygit té butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té kontrollit.

Pérndryshe, mund té ndodhin gabime

pér sa i pérket zbulimit né lidhje me

gelésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té
pastroni muret anésore. Mé pas
pérfundoni pastrimin si¢ pérshkruhet né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé
murit anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme teé raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

- N W B o

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe
vendoseni né raftin e dyté té furrés.

Mos pérdorni ujé té distiluar ose té

@ filtruar. Pérdorni vetém ujé té
gatshém. Mos pérdorni solucione
té ndezshme, alkoolike ose me

grimca té ngurta né vend té ujit.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbégjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.
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Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajeni me
njé peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté

@ me avull, pritet g€ uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén
e furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té
produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. ) Pas
kondensimit brenda furrés, mund té keté
lagéshti ose ujé t& mbledhur né kanalin
nén furré. Fshijeni kété kanal uji me njé
peceté té lagur pas pérdorimit dhe thajeni.

L 'TJ!JL
|

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Heqja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave té
brendshém té derés" . Pasi té keni hequr
xhamat e brendshém té derés, pastroni me
njé detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajini me njé peceté té thaté.
P&ér mbetjet e kalcifikimit g& mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni
xhamin me uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té ashpér
gérryes, kruajtése metalike, lesh
teli ose materiale zbardhuese pér

té pastruar derén dhe xhamin e
furrés.

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig
tregohet né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

A
/

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.
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8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni
derén, sigurohuni gé té& mbylini

kapéset né folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té
ngjitur né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

| 4

3. Sic tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

Xhami i brendshém
(mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

1 Xhamiméi 2%
brendshém

4. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

5. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé
xham té brendshém). Xhami i
brendshém (2) duhet té vendoset né
folené plastike mé té afért me xhamin
mé té brendshém (1).

6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore gé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme
plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
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peceté té thaté. Né rast defekti té llambés 3.
sé furrés, mund ta zévendésoni llambén e
furrés duke ndjekur seksionet né vijim.

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén
e furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni gé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

* Kjo furré ka njé llambé inkandeshente
me mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm
né lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né

4.

temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés 1
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt 9

pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambés mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur
pér ndrigimin e dhomave té shtépisé.
Qéllimi i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C. 4.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

.

N

4/

=,
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Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

Rivendosni kapakun e xhamit.

Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té

[lambés me njé kacavidé. Higni
fillimisht vidén, nése ka njé vidé né
[lambén katrore né produktin tua;.

Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zEévendésojeni me njé té re.

Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.



8 Zgjidhja e problemeve

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés gé furra éshté duke

punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé
gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

+ Avulli i krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe
té léshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini
ato nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése
pajisja éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyg butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

* Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

*+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pErseéri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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