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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namijenjen za

koriStenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjecée na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vjestinama ili
koje imaju nedostatak iskustva
i znanja, sve dok su pod




nadzorom ili obucene o
sigurnoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci se ne
smiju igrati s proizvodom,
penjati se na njega ili ulaziti u
njega.

Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
dohvata djece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

1

2.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teske
predmete na njih ili dozvoliti
djeci da sjede na njima. Rerna
se moze prevrnuti ili ostetiti
Sarke vrata.

Prije odbacivanja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odrezite kabl za napajanje i
odspojite ga utikacem iz
proizvoda.

Poduzmite mjere
predostroznosti kako biste
sprijecili djecu da udu u
proizvod.

Ne dozvolite djeci da se
igraju proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,



prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Ciscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
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povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost




od strujnog udara. Iskop&ajte  + Na uredaj ne stavljajte m

proizvod ili iskljucite osigurac predmete. Uredaj nosite u

u razvodnoj kutiji. uspravnom polozaju.
Ako vas proizvod ima strujni * Proizvod se ne smije
kabl i utikac: transportirati ako u njemu ima
* Nikad ne stavljate utikac vode. Provjerite da u proizvodu

proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.
+ UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

nema vode prije transporta.
Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostecéen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

BS/7



* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.
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A1 .6  Sigurna upotreba

Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se

drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije

namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.



« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Al .7 Temperaturna

upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

+ Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecénice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oCi.

+ Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijaCih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

A1 .8 Upotreba pribora

+ Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u dijelu
sUpotreba pribora“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanije, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A] .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

Ostaci hrane u prostoru za

kuhanje, poput ulja, mogu se

zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.
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+ Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumulacija toplote moze
ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati oStecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

« Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladanj

treba ocistiti i zamijeniti sav

masni papir ili slicne materijale
koristene u pladnju. InacCe,
tecnosti koje kapaju na pladan;
mogu izazvati dimljenje ili cak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze docéi u dodir

s grijacima i zapaliti se.

Prilikom koristenja zi¢anog

rostilja, pleh treba postaviti na

donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno pecnice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecénice. Vruce povrsine

mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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Al .10 Sistem na paru

+ Kod kuvanja na pari, otvaranje

A.I .11 Sigurno odrzavanje i m

ciS¢enje

vrata moze uzrokovati izlazak
pare, stvarajuci opasnost od
opekotina. Budite oprezni kada
otvarate vrata.

+ Ako vlaga ostane u pecnici
nakon pripreme hrane uz
pomoc¢ pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pecénica osusi. Ne Cuvajte
vlazne namirnice u peénici
duze vrijeme.

Kada vadite hranu nakon sto
se spremala na pari, vruca
te¢nost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.
Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja ili
stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
pecnice ili neZeljene povrsine.
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* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije Cis¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace

za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti oStra

abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

+ Nakon svake pripreme hrane

uz pomoc¢ pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode
preostale u komori prilikom
iduéeg pecenja stvara
higijenske probleme.

1.12 Samocisc¢enje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

« Tokom samociscenja povrsine

postaju toplije nego kod
standardne uporabe. Drzite
djecu na propisnoj udaljenosti.



* Vruce povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenija,
a djeca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. SaCekajte najmanje
30 minuta prije uklanjanja
ostataka.

+ Tokom samociscenija,
oslobada se dim usljed
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tijekom procesa Cisc¢enja.

2 Uputstva za zastitu okolisa

- Prije poéetka giséenja, odistite m

spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz peénice.

+ Ako je ploca za kuhanje iznad
vase pecnice, nemojte
ukljucivati plo¢u za kuhanje
tokom pirolize.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjec¢avanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naéi na

racunu proizvoda koji se isporucuje uz

proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.
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U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na

BS/13

reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.
Ne otvarajte vrata pec¢nice dok pecCete u
radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

"e—r) O O ——
—

1 O 4 ) C ) C ) C ) C ) |
9 « » 2"
> 3**
> 4
8 <
7 <
» 5
i w
I ’ b —» 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Spremnik za vodu za pripremu hrane 8 Pozicije polica
uz pomo¢ pare
9 Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
11 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba
proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i lokacija -
sijalice mogu razlikovati od slike. kontrolne table prmzvoda
**  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je osnovne namjene kontrolne table

kao primjer prikazan proizvod sa zicom. . . R . .
primierp P proizvoda. Moguce su razlike u slikama i

nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

w l‘:: E\
- |5 SHBEES /]
i o 9 I & max-‘_..
Cl=g(l L O o © & &
| i |
v v Y
1 2 3

1 Rezervoar za vodu
3 Tajmer

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

2 Dugme za izbor funkcije
4 Dugme za izbor temperature

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
vidjeti na displeju tajmera. Pecnica se
zagrijava dok ne dostigne podeSenu
temperaturu i odrzava je, a animacija
grijanja u 3 reda treperi krajnje desno. Kada
temperatura rerne dostigne zadatu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C* se stalno pojavljuje pored
zadate vrednosti temperature.

3.3 Radne funkcije pecnice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZzete koristiti u vasoj
pecnici i najvise i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Simbol . .. Temperaturni L
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
7/ | \ Sijalica u rerni Ne radi grija¢ u pec¢nici. Svijetli samo sijalica u pe¢nici.
Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i donji grijac¢ 40-280 torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.
Ukljuéen je samo doniji grijac. Pogodan je za hranu za koju
Donji grijac¢ 40-220 Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
— jednostavno parociséenje.
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L L Vruéi vazduh zagrijan gornjim i donjim grijac¢ima rasporeduje
Gornji i doniji grija¢ + . : s . .

; 40-280 se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
ventilator o ]
— Pecenje u samo jednom plehu.

Vruéi vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
® Grijanje s ventilatorom 40-280 ravnomjerno |Abrzo kroz pecnicu pomocu ve_nvtAll_atorg. Rogodan
je za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima
polica.

T Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
x Eko grijanje s 160-220 X Koritenia “Griiani i " d
ventilatorom - umjesto koristenja “Grijanje s ventilatorom” u rasponu o
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti nesto duze.

__,8, Bi¢e aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkgiia "3D" 40-280 ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
! Pecenje u samo jednom plehu. Ova funkcija trebalo bi takode
da se koristi i za kuhanje uz pomo¢ pare.
wwW

Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

Puni gril 40-280 grilovanje velikih koli¢ina.
000 Koristi se za samociséenje pecnice na visokoj temperaturi.
XX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
LR odrzavanje i ¢i¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci Zi&ani gril
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e

" . . ) Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
biti dostupni na vasem proizvodu.

koja Ce se peci, prziti ili kuhati u

Plehovi unutar vaseg uredaja se kaserolama na Zeljenu policu.
mogu deformisati zbog uticaja ~ Na modelima sa Zi¢anim policama :
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.
Standardni pleh

Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tijekom grilovanja.
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3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boc¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne smije mimoiéi taj granicnik i
dodirivati straznji zid peénice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moZze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa Zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane bo¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjecava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuéi prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjeCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW)

33

Vrsta peénice

Multifunkcionalna pecnica

+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Gornji i doniji grijac.

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-

poboljSanja kvaliteta uredaja.

@
®
®

vasim uredajem.

vrijednosti se mogu razlikovati.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,12:00“
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

©.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili %% da biste aktivirali
polje za minute.

o

Einln

| ZUL
Q

Q N O ® & [

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavku dodirom na tipku (9.

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i pe¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pec¢nica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz pecnice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljugcite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pe¢nice”. U
sliede¢em odjeljku mozete saznati kako
koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za Cis¢enje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiSéenje mogu izazvati oSte¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiS¢enje, kreme za
CiScéenje ili oStre predmete tokom ¢&iscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili. E
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Ne pokrivajte ove ventilacione
otvore. U suprotnom, pe¢nica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo pec¢nice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.
U nekim funkcijama pecenja svijetlo se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako zelite da sijalica peénice bude
konstantno uklju¢ena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni” pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice pec¢nice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, prijeostalo vrijeme se
prikazuje na ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
dugme .

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu pomocu okruglog

dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem

okruglog dugmeta za izbor funkcija i

okruglog dugmeta za temperature u polozaj

Liskljuceno” (gore).

Rucno spremanje hrane za izbor

temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto cete

izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom

kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu.
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1. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomoéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a pecénica ¢e odmah poceti da radi

na izabranoj funkciji i temperaturi, a §
¢e se pojaviti na ekranu. Na ekranu se
pojavljuju zadata vrijednost
temperature i 3-linijske animacije.
Nakon toga se redom prikazuje vrijeme
proteklo od poc¢etka pecenja. Kada
temperatura unutar pec¢nice dosegne
zadanu temperaturu, simbol § nestaje
i daje vam zvucno upozorenje.
Animacija u 3 reda koja se pojavljuje na
ekranu prestaje i simbol C se pojavljuje
nepomicno pored vrijednosti
temperature. Pecnica se ne iskljucuje
automatski jer se ruc¢no pecenje
obavlja bez postavke vremena pecenja.
Morate sami kontrolirati peCenje i
iskljuciti pe¢nicu. Kad je spremanje
hrane zavrseno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,iskljuc¢eno”
(gore).

Pecenje postavljanjem vremena pecenja:

Peénicu mozete automatski iskljuciti po

isteku vremena odabirom temperature i

radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i

postavke vremena pecenja na tajmeru.

1. Odaberite radnu funkciju za pecenje.

2. Dodirnite dugme €S dok se ne pojavi
simbol © na ekranu za vrijeme pecenja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Da biste brzo postavili vrijeme
@ pecenja, mozete dodirnuti tipku @
da postavite vrijeme pecCenja na 30
minuta nakon postavljanja funkcije
pecenja i temperature, a zatim
pomocu tipke ®/© promijenite
vrijeme.

3. Podesite vrijeme pecenja pomodu tipki

@/O.

O M-
[

noo o Q &
‘ @

Vrijeme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecéava se za 5 minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavatii § se pojavljuje na
ekranu. Redom se prikazuju
odbrojavanje vremena pecenja i
postavljena vrijednost temperature
te 3-redna animacija pored njih.
Kada temperatura unutar pecnice
dosegne zadanu temperaturuy,
simbol § nestaje i daje vam
zvucno upozorenje. Animacija u 3
reda koja se pojavljuje na ekranu
prestaje i simbol C se pojavljuje
nepomicno pored vrijednosti
temperature.

5. Kada istekne podeSeno vrijeme pecenja,
poruka "End" prikazana je na ekranu, a
simbol (3 treperi i tajmer daje zvucno
upozorenje.
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6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Dodirnite bilo koje dugme da biste
zaustavili zvucno upozorenje.
Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Kuhanje s pomocu pare

Vasa pecnica ima znacajku kuhanja s
pomocu pare. Bolji rezultati pecenja se
postizu uz pomo¢ pare. Pomoc¢ pare
obezbjeduje da povrsina peciva bude
svetlija, da im kora bude hrskavija i
obimnija. Takoder, pomo¢ pare smanjuje
gubitak socnosti iz namirnica kao Sto je
meso i omogucava im da budu socnije
iznutra i ukusnije.

Opsta upozorenja

+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisni¢kom priruc¢niku.

+ Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.
Ne stavljajte vise od 250 ml vode u
spremnik za vodu tijekom pecenja.

+ Kondenzat koji se stvori na vratima
pecnice nakon kuhanja uz pomo¢ pare
moze kapnuti okolo kad se vrata peénice
otvore. Cim otvorite vrata pecnice,
obrisite kondenzaciju.

+ Drzite se podalje kada otvarate vrata
pecnice, jer para i toplota mogu izaci
tijekom i nakon kuhanja uz pomoc pare.
Para moze izazvati opekotine na rukama,
licu i/ili o€ima.

+ Ako voda ostaje u pecnici nakon svakog
kuhanja s pomocu pare, preostalu vodu
osusite suhom krpom nakon $to se
pecnica ohladi. U suprotnom, preostala
voda moze izazvati kalcifikaciju.

+ Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provijerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja na pari. U
suprotnom moze do¢i do curenja pare iz
utiCnice sonde za meso.

Za kuhanje s pomocu pare:

1. Zapocnite pecenje nakon sto provjerite
tablicu za kuhanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vrijeme prema
hrani koju Zelite kuhati. MoZete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pe€enja i vrijeme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Stavite hranu u pecnicu na preporuceni
polozaj reSetke.

3. Gurnite spremnik za vodu na
upravljacku plocu vase pecnice kada
dode vrijeme za dodavanje vode, prema
tabeli pecenja.

4. lzvadite spremnik za vodu iz njegove
pozicije.

5. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umjesto vode.
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6. Zatvorite poklopac i postavite premnik
za vodu na njegovo mjesto. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.

= Voda u spremniku za vodu pocinje
polako tec¢i na dno pecnice, vasoj
hrani se pruza pomoc¢ pare.

7. Kad je pecenje zavrseno, iskljucite
pecicu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno” (off).

Ako voda ostaje na dnu peénice
@ nakon svakog kuhanja s pomocu
pare, preostalu vodu osusite suhom
krpom nakon Sto se pecnica ohladi.
U suprotnom, voda koja ostane na

dnu peénice moze uzrokovati
kalcifikacije.

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme (3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol [ prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol ) treperi.

Ako otpustite dugme & prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

n

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje
dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi neée se otkazati u slu¢aju
nestanka struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme (3 dok s ekrana
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zakljucavanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.

. Jud
L O O © &
4 &

2. Podesite alarm pomoc¢u @®/O tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje kracée vrijeme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme $¢¢ dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 i simbol ¢
ne pojavi na ekranu.

L_[] | #®
L

£
Q@@@‘ﬁ

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

@
Q@@‘@ﬁ

= Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasno¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme 4 dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 i ¢ simbol
ne pojave na ekranu.

=
o

oo o o & 6

4

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme $¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

©.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

Q‘QGD@@

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

© |:|"{|:|‘ =
BB
4
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5. Potvrdite podesavanje dodirom na
dugme Q.

6 Opce informacije o kuhanju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
nestaje s ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sliéna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veliCinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pec¢nice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenijelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

Vrijednosti navedene u tabelama za

sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

BS /26



+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

kuhanja.

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu jan) 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * G(?.m!l i donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o ziGanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zicanih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 150 30..40
stezaljkom na ant
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa e 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GOMIi i donii 3 170 25..40
grijac
Keksici Pleh za tijesta* | CTianie s 3 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * GOl T donji 2 200 30.. 40
grijac
Peciva Standardni pleh * |COTMii i donji 180 35..45
grija¢ + ventilator
Peciva Standardni pleh = |Criianies 2 180 30.. 40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh * |Criianies 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |Criianies 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornjii donji 2 180 50...70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Grijanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * G(.).m!l i donji 2 250 5..15
grijac

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardnipleh | Ellg?)n'm policama policama: 25 ...
Sitni kolagi Sriames  |2-4 ' , 40
4-Pleh za tijesta * ggamn%degmz bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
: .. 45
2-Standardnipleh | =~
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh | =
Peciva . Grijanje s 1-4 180 35.. 45
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grijanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata peénice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na zaslonu.

Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom”.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

« Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecCenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.
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Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.



Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Lo . . 15 min. 250/
Stek (cijell) /| standardni plen » [COMiTdonii g maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grijat + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zigani gril *
Pecena piletina  |gtavite jednu e 15 min. 250/
(1.8-2 kg) posudujna donju Funkcija "3D 2 maks, nakon 190 60 ... 80
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grija¢ + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 3 200 20..30
posudu na donju |9rijac + ventilator
policu.
Zicani gril
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20...30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

predaleko u zadniji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode

poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
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moze zapaliti.

Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecnice. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zicanu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.



+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu

kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zigani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi&ani gril 4-5 250 25..35

Eglfig?n(;e'e””a) 12\ vigani gril 4 250 20 ...30

Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

ggrcizanko'rfg‘fsgkice) Zigani gril 4-5 250 25 .30

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

zagrijavanja Vremena navedena u
trenutku dovoda vode oznacavaju vrijeme
koje je proteklo nakon prethodnog
zagrijavanja.

+ Tabela za kuhanje sadrzZi preporuke za
kuhanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuhanja uz pomo¢é
pare i vrijeme za hranu koja nije u tablici.

+ Kuhanje na pari uz pomo¢ jedne posude.

6.1.4 Kuhanje s pomocu pare

Opce informacije

+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisnickom priru¢niku. Pogledajte
odjeljak ,Radne funkcije peénice” za
funkcije kuhanja na pari.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu - Funkcija "3D"

Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Okvirna
mozete polica (°Cc) vode koja se |uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti koristi (ml) |vode (min.)** | (minimalno) |(u gramima)

(okvirno)
. nakon

Cijeli hleb Slt:r’]‘fard”' 2 200 200 prethodnog |30 ... 40 820
P zagrijavanja
Zi¢ani gril *

Pecena o 25 min. 250/

piletina (1,8-2 |Stavite jednu | maks, nakon [250 25 60 .. 70 2000

kg) posudu na 190
donju policu.

Odrezak s

rebara (u |Standardni |4 180 250 15 40..55 1000

jednom pleh

komadu)
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Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Okvirna
mozete polica (°Cc) vode koja se |uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti koristi (ml) |vode (min.)** | (minimalno) |(u gramima)

(okvirno)

Jagnje¢e . nakon

koljenice s Slt:r’]‘fard”' 3 170 250+250%* |prethodnog |90 ..110  |2000

povréem P zagrijavanja

« . nakon

Ukvasena |Standardni |, 180 100 prethodnog |25 ... 35 1200

lepinja pleh * " :

zagrijavanja
. prije

Cheesecake Slt:lr:(iardm 3 120 150 prethodnog |50 ... 60 1450

P zagrijevanja
. nakon

Pileibatak ~[Stan9ardn’ | 200 150 prethodnog |25..35  |800
P zagrijavanja

peceni Standardni |, 190 150 25 45 .. 55 500

krumpir pleh *

. . nakon

Lepinjaza |Standardni |4 180 150 prethodnog [20..30 {800

hamburger |pleh * " :

zagrijavanja
. nakon

Losos s Standardni |, 180 100 prethodnog |25 ... 35 500

povréem pleh * " :

zagrijavanja

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*** Na pola vremena kuhanja dodajte jo§ 250 ml vode.

** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (statki | iandardni pleh + SO donii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
) latki o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki | gtandardni plen = |CTianie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |COTMiii donji 3 160 25 .35
grijac
Na modelima sa
o zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |CTIanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii

Biskvit torta 26 cm sa ol é ! 2 150 30...40
stezaljkom na anl
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s

Biskvit torta 26 cm sa ot 2 155 30...40
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grijanje s 3 170 50 .. 65
precnika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | =~ 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci * Sriames  l2-4 T
4-Pleh za tijesta * [\l? MOAeNMa BEZ |\ modelima bez
Zi¢anih polica S Lo
‘ zi¢anih polica : 30
140
.. 45
) . 2-Standardnipleh |
Pecnv/'o’ (slatki * GrlJame s 2.4 140 15 .95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)
E”f.tfr' (teletina) - 12| i 4 250 20..30
oli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje na
paru za CiSc¢enje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iséenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za ¢iséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cisc¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i ruCica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste oCistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vruéih povrsina
izazvacée i opasnost od pozara i
oSteéenja emaijlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog cis¢enja parom, mozete
koristiti jednostavno CiS¢enje parom za
laganu, privremenu prljavstinu.
(Pogledajte "Jednostavno Ciséenje
parom".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.
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Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasticni djelovi i obojene povrsine

Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

Prilikom ¢&is¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste oéistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozete oStetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

Prilikom ¢iséenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ci$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanije tipki prije ¢iS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iSc¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj peénici.
Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.



Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” prema vrsti boc¢nog
zida.
Da biste uklonili bocne zicane police:
1. Uklonite predniji dio zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.

U zavisnosti od ucestalosti lakog CiS¢enja

parom pri spremanju hrane na pari i tvrdo¢e

vode koja se koristi, u rezervoaru za vodu

na dnu rerne mogu se pojaviti fleke od

kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze

pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne

nakon spremanja hrane na pari, lako

CiS¢enje parom, nakon svaka 2 ili 3

koriséenja:

1. Dodajte 350 cm3 bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti ve¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ogdistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Ne koristite sredstva za CiS¢enje
@ koja sadrze kisjeline ili hlor za
CiScenje rezervoara za vodu na dnu
rerne. Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u rezervoaru

za vodu na dnu rerne. U suprotnom,
dno proizvoda ¢e se ostetiti.

Da biste povecali efikasnost uklanjanja
kamenca koji ¢e se najverovatnije stvoriti
u spremniku za vodu, pored gore
navedenih koraka za uklanjanje kamenca,
nakon svakih 10 upotreba:

Odaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
donji grijac¢ i ukljucite pe¢nicu na 100 °C 2-3
minuta. Zatim iskljucite peénicu i
poprskajte unutrasnjost pecnice i rostilja
sredstvom za CiSéenje koje je preporuceno
na mreznoj stranici za brend vaseg
proizvoda u spremnik s vodom na dnu
pecnice i ostavite 5 minuta. Nakon 5
minuta obriSite spremnik s vodom koji se
nalazi na dnu pecnice vlaznom krpom od
sitnih vlakana i osusite.

7.5 Jednostavno parociséenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrs§inama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.
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2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecénici.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umjesto vode.

3. Podesite pecnicu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog paroc¢iséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

Nakon kondenzacije unutar pec¢nice, moze
se pojaviti lokvica ili vlaga u zlebu
spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, oCistite ovaj Zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

L

I

7.6 Samociséenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena opcijom pirolitickog
CiS¢enja. Peénica se zagrijava na
temperaturu od priblizno 420-480 °C i gori
dok se postojeca prljavstina ne pretvori u
pepeo. MozZe nastati jak dim. Obezbijedite
dobru ventilaciju. Ciséenje na visokoj
temperaturi treba obaviti nakon otprilike
svakih 10 upotreba peénice.

Opsta upozorenja
Vruée povrsine izazivaju

& opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a djeca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta prije uklanjanja ostataka.

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,

pribor i bo¢ne ziCane police ¢e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz pec¢nice. Da li je vas$ pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odjeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Prije
samocis¢enja mora se izvaditi iz pecnice
kako bi se izbjegla ostecenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osjetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamijenite je novom koju éete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

+ Ispraznite spremnik za vodu prije nego
Sto izaberete funkciju samociséenja sa
visokom temperaturom. Kako ¢e
unutarnjost peénice dostici vise
temperature tokom ¢iséenja, moze doci
do velike buke i oste¢enja unutrasnje
povrsine pecnice ako voda ostane u
unutrasnjosti pecnice.

BS /37



Za pokretanje funkcije pirolize:

10.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvucno upozorenje.

1. lzvadite sve dodatke iz pec¢nice. U
modelima sa zi¢anim policama, ne Kada se funkcija pirolize zavrsi,
zaboravite da uklonite zi¢anu policu. brava vrata ¢e biti aktivna sve dok
2. Prije pocetka CiSéenja, oCistite spoljne SZ pecnica r,1etohlad| d(t) Ak
povrsine rerne i ostatke hrane unutar 0 lgtovgrajuce eTperi ULe' 0
rerne krpom natopljenom deterzentom. zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
3. lzaberite fUnkCijU ,,pir0|iza" (Piro”za). Ge se prikazati "H" i Spremanje

= Na ekranu ce treperiti ,P2:00“. Ako
je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2

hrane nece biti mogude.
Funkcija samociScenja na visokim

temperaturama - Eco piroliza (Razlikuje se
u zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.)

sekunde prikazuje poruka ,Pro”, a
zatim pocinje da treperi poruka

P2:00.
v Ako vasa pecnica nije mnogo

Ako se na zaslonu ne prikazu
poruke ,Pro“, a zatim i ,ECO“, vas

uredaj nije opremljen funkcijom Eco

zaprljana, preporucujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
"Piroliza - ekonomicni rezim" traje

pirolize. krace od funkcije Piroliza". Ako je

4. Podesite dugme za regulaciju E)e.éni.ce vrlo zaprljana, mvc?ic'i'a funkcija
temperature na najvi§u ,max" PII’O|I.Za - ekonomlcvnl.re2|m nece biti
(maksimalnu) temperaturu. dovoljna. U tom sluc¢aju odaberite

funkciju "Piroliza".

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00 . . o
svijetli stalno i po&inje odbrojavati. - lzvadite sve dodatke iz pecnice. U
Vrijeme pirolize (2 sata) se pojavljuje na modelima sa zicanim policama, ne
zaslonu. Ovo vrijeme je nepromijenljivo. zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

6. Kada peénice dostigne odredenu . Prijevpoéetka é'!ééenja, ocistite spoljne
temperaturu nakon §to zapoéne povrSine rerne i ostgtke hrane uputar
postupak pirolize, simbol [&] se rerne krpom natopljenom deterzentom.
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje . lzaberite funkciju ,piroliza“ (Piroliza).
tajmer i vrata pecnice ne mogu se = Poruke ,P2:00" i ,Pro“ prikazuju se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na na zasI(;nu otprili'i<e 2 sekunde a
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok zatim poruka P2'00.po<':inje da'
se postupak Cis¢enja ne zavrsi i simbol treperi ’
zaklju¢avanja nestane sa zaslona. ’

7. Nakon zavr$etka procesa CiS¢enja, na - Dodirnite tipku @ 1li ©.
zasonu e se pojaviti ,End” = Poruka ,ECO" se prikazuje na

8. Nakon Sto se na zaslonu pojavi tekst i:ﬁﬁnuoc:aighé? :goseé(gir:]q:, dz
,End”, okrenite dugmad za funkciju i treperip U /
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da ’
biste zavrsili proces. . Podesite dugme za regulaciju

9. Nakon sto simbol [&] nestane sa temperature na najvisu ,max

zaslona, uklonite naslage prljavstine
sir¢etnom vodom.
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6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svetli stalno i pocinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) se pojavljuje
na zaslonu. Ovo vrijeme je
nepromjenljivo.

7. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapo¢ne
postupak pirolize, simbol [&] se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak CiS¢enja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

8. Nakon zavr$etka procesa Cisc¢enja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,End”

9. Nakon §to se na zaslonu pojavi tekst
,End”, okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.

10.Nakon sto simbol [&] nestane sa
zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

11.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ce biti aktivna sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,H" i spremanje
hrane nece biti moguce.

7.7 CiSéenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sir¢éetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢i$éenje, metalne
strugace, zic¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

e

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.8 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe CiS¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.

| 4

2. Povucite plasti¢ni dio pricvrséen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

51234

1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutarnje
unutarnje staklo
strane

3 Trece 4 Spoljasnje
unutarnje staklo
staklo

5 Plasti¢ni
prorez za
staklo-Donji

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B"“.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.
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+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Poloza;j sijalice moze se razlikovati od

polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu

nije adekvatna za upotrebu u

domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne

Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

stanje je vracanje drugog i treceg stakla (2, .
3). Kao sto je prikazano na slici, postavite
zakos$eni ugao staklene ploce tako da

nalegne u zako$eni ugao na plastiénom

prorezu. korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Redosled pricvrscivanja drugog i treceg - Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
unutarnjeg stakla nije vazan, jer su podnose ekstremne fizigke uslove kao
zamjenljivi. Sto su temperature iznad 50 °C.

Kada vracate staklenu plo€u s unutrasnje Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

strane (1), provjerite da li Stampana strana

ploce lezi licem prema unutra$njoj 1. iskljucite uredaj iz struje.

staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da 2. Uklonite zastitno staklo okreéuci ga u
donji ugao unutarnje staklene ploce smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni dio prema okviru dok ne Cujete "‘\
zvuk ,klik". '\
Nakon cis¢enja, sva stakla moraju ’
@ se ponovo sastaviti. =,
7.9 Ciséenje sijalice u peénici 3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.
Zamjena sijalice u rerni
Opsta upozorenja
+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste 4. Vratite zastitno staklo.
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
povrSine mogu izazvati opekotine!

1. iskljucite ureda;j iz struje.
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2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Para se emituje dok peénica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

« Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljuCen u utic¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas$ proizvod ima zakljuCavanije tipki,
zakljucavanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pe¢nice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
otvorena viSe od 5 minuta, postavke
vremena spremanja hrane biée otkazane
i grijaci nece raditi.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.
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+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili

ih ponovo ukljucite.

+ Mozda su vrata pecénice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pecnice
zatvorena. Ako vrata peénice ostanu
otvorena viSe od 5 minuta, postavke

Sifre/razlozi greSaka i moguéa rjesenja

vremena spremanja hrane bi¢e otkazane, a
grijaci nece raditi i lampica se nece
upaliti.
(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera
treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.
+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Kodovi greSaka

Razlozi greske

Moguca rjeSenja

Greska u komunikaciji sonde za

Obratite se ovlastenom servisu kako biste mogli ponovo
kuhati pomoc¢u sonde za meso. Uklonite sondu za meso
i postavite dugme za izbor funkcije na isklju¢eno (0) da

Er5 - R Y
meso biste mogli normalno da pecete bez sonde za meso u
rerni. Tada mozZete nastaviti sa kuvanjem bez sonde za
meso.
Er1-Er7 Greske u komunikaciji Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 8- Er 27 Sensor errors Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 28 - Er 31 Greske sonde za meso Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er32-Er41 Greske u grijanju peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 42 - Er 58 Greske komponenti peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu pe¢nice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 65-Er 71 Gre,sl_<e vezane za paru (u Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
pec¢nicama sa funkcijom pare)
Er72-Er 80 Greske vezane za hardver Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er81-Er85 Sigurnosne greske peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Greske internetske veze (u
Er 86 - Er 88 peénicama sa funkcijom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Homewhiz)
Greske u mikrovalnoj pe¢nici (u
Er89-Er92 peénicama s mikrovalnom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
funkcijom)
Er93-Er99 Greske kartice i tajmera Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

priruénik:

Dodatne informacije za korisnicki

Tehnicke informacije o radu u rezimima niske potrosnje energije u skladu s
Uredbom EU 2023/826

Rezim

POTROSNJA ENERGIJE (W) PERIOD (U MINUTAMA)*

Iskljuéeno

Pripravnost

informacija ili statusa

Rezim pripravnosti s prikazom

08

20

MreZna pripravnost

*: Period nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim ili mrezni rezim pripravnosti, izrazen u
minutama i zaokruzen na najblizi minut.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» Toan NnpoaykT He TpsibBa fa ce * [leuata Tpsbsa aa 6bvaat

M3non3ea 3a HarpsiBaHe Ha HabnogaBaHu, 3a aa ce

YMHUK, CYLLEHE Ype3 oKayBaHe rapaHTupa, Ye He Urpasit ¢ a
Ha Kbpny UNN apexm Ha npoaykra.

ApbXKaTa. « EnekTpuyecknte npoaykTm ca

1.2 Be3onacHOCT Ha onachu sa fieuara u
ﬁ JomallHuTe nobumuu. euarta

aeua, ya3BumMmun nmua
¥ JOMaLLIHW NIOGUMUM 1 goMallHUTE nobumun He
TpsibBa Aa urpasiT, Aa ce

* Tosun npoayKT MoXe aa ce KaysaT unu ga Bnmisart B
n3nonaea oT geua Ha 8 - npoaykTa.
roauniiHa Bb3pacTt 1 no - * He nocTtaBanTte npegmeTn,
ronieMu, KakTto u oT xopa, KOWTO Aeuara morarT ga
KOUTO Ca HEAOPa3BUTU BbB AOCTUrHaT BbPXy NPOAYyKTa.
PU3n4ecKkn, CETUBHM UNn + BHUMAHME: Mo Bpeme Ha
YMCTBEHWN YMEHUS, UITU KOUTO ynotpe6a AoCTbNHUTE
HAMAaT ONUT M 3HaHUS, cTura MOBbPXHOCTM Ha NPoAyKTa ca
Aa ca nog HabnwgeHve nnm ropeluu. [lpbxTe geuara
oby4eHn 3a 6esonacHaTa [aney ot NpoayKTa.
ynotpeba 1 onacHoctuTe ot * CbXxpaHsaBanTe OrnakoBbYHUTE
npoaykTa. mMaTepuanu Ha MACTO,

* [euaTta He TpsibBa fa UrpasT C  {egocTLNHO 3a Aela.
npoaykta. lNoyncreaHeTo U ChblllecTBYBa OMNacHOCT OT
noadpbXkkaTa oT notpeburens HapaHsiBaHe W 3aayLuaBaHe.
He TpsbBa Aa ce U3BbPLIBAT + KoraTo BpaTarta e oTBOpeHa,
OT Aela, OCBEH ako HAMa He NoCTaBsANTE TEXKN
HSIKOW, KOMTO Aa v NpeaMeTy BbPXY Hesl U He
Habnogasa. no3BonsiBanTe Ha geuaTta aa

« Tosu npoaykT He TpsibBa fa ce ceaaT Bbpxy Hed. Moxe aa
Mn3rnos3ea OT Xopa C orpaHun4eH npeo6'bp|.|e-|'e dypHaTta unu ga

PU3nYecKn, CeTUBEH UNK noBpeauTe NaHTUTE Ha
YMCTBEH KanauuteT Bparara.

(BKMIOYMTENHO [1eLa), OCBEeH « Mpeau fa usxebLpNUTE

aKko Te He ca nof HabnoaeHne n3HoceHuTe 1 6e3nonesHu
UNu He nonyyat NPOAYKTK:

HeobxoaumMnTe UHCTPYKLUN. 1. U3knto4veTe wencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.
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2. WNsknoyeTte 3axpaHBawma
kaben n ro n3knyeTe ¢
Lencena oT npoaykTa.

3. BsemeTte npeanasHu mepku,
3a ga npegortBpaTtute
HaBNM3aHEeTo Ha Jeua B
npoaykTa.

4. He no3BongaBanTe Ha geuarta
Aa Urpasit ¢ NpoAayKTa,
Korato € B HeakTUBEH
PEXNM.

A1.3 Enektpuyecka

6e3onacHocCT

» BknoveTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alLUUTEH C
npeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha Toka, MOCOYEHM Ha eTUKeTa
Ha TMna. MIHcTanauusaTa 3a
3asemsBaHe TpsibBa fa ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
eneKkTpoTexHuK. He
n3nonssanTe npoaykrta 6e3
3a3eMsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE/HaAUMOHaNHNTE
pasnopenow.

* WencensTt nnu
€NEKTPNYECKOTO CBbP3BaAHE
Ha ypena TpsbBa aa e Ha
INeCHO AOCTBIMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NpoayKTbT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (Npeanasuren,
NpeBKtoYBaTEN, KMHOY U T.H.),
KOWTO Oa OTroBapsi Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
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enekTpu4ecknTe pasnopenom
W 0a pasgensi BCUYKK nosocu
OT MpexarTa.

M3kntoueTe npoaykTa ot
KOHTaKTa U n3kno4veTte
npegnasvtens npean PEMOHT,
nogapbXkKka 1 NoYMCTBaAHE.
BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanNpPeXxeHMeTo N YecToTaTa,
NOCOYEHM Ha TUMOBMUS ETUKET.
(Ako BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonspanTte camo
cBbp3Bawmsa kaben, onnucaH B
pasgena "TexHn4ecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupainite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBanTe TEXbK NpeamMeT
BbpXY 3axpaHBawius kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMaykea
N 0a BnM3a B KOHTAKT C
N3TOYHWMK HA TONSIMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBamaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAyKTa Ha
MSICTOTO My cref, crnobsiBaHe
UIM NOYMCTBAHE.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLussa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha NpoaykTta. B
NPOTMBEH Crnyyan MoxXe fa ce
nospeau.



* He nputuckante
enekTpmnyecknte kabenu BbLB
BpaTaTa Ha pypHaTa n He
npekapesanTe BbpXy ropeLum
NoBbPXHOCTU. B npoTuBeH
cryvan nsonaumdara Ha
kabena Mmoxe ga ce cTonu u
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.

* A3non3BanTe camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonspanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

* He u3nonsaunTte
yabrmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHaNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAYKT.

+ CBbpXeTe ce C 0OToOpu3npaHus
CEPBU3EH LEHTBHP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyyawTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

» CBbpXETE Ce C BHOCUTENSA
NN OTOPU3NPAHUS CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

* [MpeHocUMKN M3TOYHMUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt u
Aa ce 3ananat. dpbxre
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faneud ot
npoaykra.

* AKo 3axpaHBawWmaT kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3amMeHeH oT
npon3soauTens, oTopusnpaH
CEepBM3 UNK n1ue, NOCOYEHO
oT (bupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTW.

* BHUMAHMUE: lNMpeaun poa
CMeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpaBsanTe ga
N3KIIOYNTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmcka oT TOKOB
yaap. MskntoyeTe npoaykTa
Unn N3KnveTe npegnasnTtens
OT KyTuATa C npegnasutenu.

AKo BaWwuAT npoayKT nMa

3axpaHBall kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cuyneH, pasxnabeH nnm
M3BaJeH OT KOHTaKTa Lencern.
YBepeTe ce, Ye LencenbT e
BKapaH JoKpaun B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe fa nperpesT v aa
NPUYNHAT Noxap.

* N3b6arBanTe ga nocrtaBate
YCTPOWCTBOTO B LLENCenwu,
KOMTO ca Ma3HW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o oo
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotumeeH
Crlyyan CbLLeCTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB

yaap.
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* Hukora He gokocBaunTe
Lencena ¢ Mokpu pbLe!

* MIsgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3knioyeTe npoaykta oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,

TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3MpPaHKs CEPBU3EH
LEHTBbP, aKo € NoBpPeAEH.

A1 .5 be3onacHocCT npum

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTHbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce HOCK OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKKaTa 3a
TpaHCnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NpPoayKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEPTMKAIHO.

* [MpoaykTHLT He TpsbBa aa ce
TpaHCnopTMpa, KoraTto B HEro
nma Boga. YBepeTe ce, Ye B
npoaykTa Hama Boaa npeau
TpaHcnopTupaHe.

» Korato TpsibBa oa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYEH
MaTepuarn c MexypyeTa unm
peben KapToH 1 ro 3aneneTe
3apaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE NoBpeaa.

* MNpean na nHcranupate
npoaykTa, nposepeTe
nNpoayKTa 3a nosBpeau cnen
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MOHTaXa

Mpeow oa 3ano4yHeTe
MHCTanayusaTta, Uskmno4vere
3axpaHBalLus Kaben, kbM
KOWTO e 6bae cBbp3aH
NpOAYKTbT, KAaTO U3KMNOYMUTE
npegnasvrens.

BuHaru HoceTe npegnasHu
pbKaBMLUM NO BPEME Ha
TpaHcnopTUpaHe 1 MoHTax. B
NPOTMBEH Crnyyan nma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpean oa moHTUpaTe
npoaykra, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospegun. Ako
NPOAYKTLT € NOBPEAEH He 1o
MOHTUpaunTe.

N3bsareanTe n3non3BaHETo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMNSION30aLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO e 6baat MOHTUPaHM.
B 3oHaTa, kbaeTo € MoHTUpaH
npoayKkTbT, He TpsibBa Aa nma
npsika crbHYeBa CBETNMHA U
M3TOYHMLM Ha TOMNNIMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpeBaTenu.




* [IpbXXTE€ OKONTHOCTUTE OKOJSI0
BCUYKN BEHTUMNALNOHHU
KaHanu Ha npogykrta
OTBOpPEHM.

» 3a na nsberHeTe nperpsisaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AEeKopaTUBHU Kanauu.

* B cnyyauTte, Korato rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnacrmacoBa BOAOMNPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpegeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criyvan MapKyybT/
TpbbaTa MoxXe ga ce cmaudka.

* AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKTbT, TpsAbBa aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

ALS Be3onacHocCT npu
ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KMOYEH creq Bcska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
npoaykTa AbNro Bpeme,
N3KMoYEeTe ro OT KOHTaKTa Unn

N3KIto4vyeTe 3axpaHBaHETO OT
KYyTUATa C npeanasnTernn.

* He nsnonssante npoaykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeau rno Bpeme Ha
ynotpeba. NakntoveTe
npogykra ot
enekTpmnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS unu
OTOPU3NPAHNSA CEPBUS.

* He nsnonssante npoaykra,
aKo CTBbKIOTO Ha npegHaTa
BpaTa e CBarieHo U CnyKaHo.
B npotmnBeH cny4am
CbLLEeCTBYyBa PUCK OT
HapaHsiBaHe 1 yBpexaaHe Ha
oKosiHaTta cpepa.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaToO 1 Aa e nNpuymnHa.

* Hukora He nsnonssante
npoaykTta, korato BawuaTta
npeLeHka nnu koopamHaums
ca HapyleHu oT ynoTtpebarta
Ha ankoxosn u/unm HapKoTULW.

» 3ananumu npegMeTn He
TpsibBa aa ce AbpxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTMBEH CrnyYyan ToBa MOXe
Aa nosefe o noxap.

» [lpbXKaTa Ha pypHaTa He e
CyLMnHs 3a Kbpnu. Korato
n3nonssare NpPoayKTa, He
oKayBanTe Kbpnu, pbKaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.

* [laHTnTEe Ha BpaTaTa Ha

npoaykTa ce ABwXaT npu
oTBapsiHe ¥ 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta U MOXe Aa 3acegHar.
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Korato oTBapsarte/3aTBapsare
BpaTaTa, He OpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.

é 1.7 MpepynpexaeHus
3a Temnepartypara

« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT CEe N3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
O6baat ropewn. Tpsabea ga ce
BHMMaBa fa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHue.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE LLe 6baaT
ropeLun, gokato pabotu.

» CnasBanTte gucraHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha rotBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
W o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLm 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTesiHUTE eNeMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuULM 3a
roTBeHe, Korato paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e ga nanonssarte
npaBuUITHO akcecoapuTe,
npenocTaBeHn C NpoaykTa. 3a
noapobHa nHdopmaunsa BuxXTe
pa3gena "ManonsBaHe Ha
akcecoapu".

» 3aTBopeTe Bpartarta Ha
dypHaTta, cneg kaTo cte
n3bytanu HanbITHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cnyyawn Te moraT ga
yOapAaT CTbKIIOTO Ha BpaTaTta
n oa ro noBpeasT.

ﬁ 1.9 bBe3onacHocCT npu
roTBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3Non3BaTe ankoXosiHu
HanNUTKN B ACTUNATa CWU.
AnKOXonbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeavsBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Aa ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

* OctarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBEHE, KaTo ONnno,
MoraT ga ce 3anansr.
No4vncTteTe TE3M OCTaTHLLUMU
npeau roteeHe.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa fa npecTon BbB
dypHaTa noseye oT 1 yac
npeauv unu cneg rotseHe. B
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NPOTMBEH Crny4van Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpassiHe unu 6onecTu.

He 3arpsiante BbB pypHaTa

3aTBOPEHM KOHCEPBU U

CTbKNEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTo 6u ce

HaTpynano B kKoHcepBaTa/

OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHK

CMyKBAHETO WM.

KoraTto ¢oypHaTa e B

ynotpeba, HUKOI'A He

NnocTaBsinTe TaBa 3a NeveHe,

CbAOBE UK anyMMHUEBO

ONMO ANPEKTHO BbPXY

ABHOTO Ha pypHaTa.

HaTtpynBaHeTo Ha TonnuHa

MOXe fa noBpean AbHOTO Ha

dypHaTa u gopu ga npudmnHn

nospega Ha wwkada Ha
dypHaTa uUnm KyxXHeHCKusi nog.

Mmante npeasug cnegHuTte

npegnasHyu Mepku, KoraTo

n3nonsesaTte mMasHa
neprameHToBa xapTusi Unn
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B CbA 3a FOTBEHE UNK
BbPXY akcecoapa Ha (pypHaTta
(TaBa, peweTka 1 gp.) ¢
XpaHaTa 1 s NocTaBeTe B
npeABapuTenHoO 3arpatarta
ypHa.

« 3a na npegoTBpaTUTE pUckKa
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTe efnieMeHTH Ha
dypHaTa 1 Bb3npenaTcTBaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
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OTCTpaHeTe BCUYKN U3STULLHU
4YacTu OT HamacneHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT akcecoapu nnu
KOHTenHepu. He nanonssante
XapTus, yctondmea Ha
Ma3HWHa, Npy TemMnepaTypu Ha
dypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcuMmanHarta Temneparypa
Ha ynoTpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocraesanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaeanTte Bbpxy
akcecoapwu no BpemMe Ha
npeaBapuUTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn HaTuckanTe Hagony ¢
YNHUS Ny nogobeH npeamer,
3a fa npegoTtepaTtuTte
pasnuTaHeTo Ha MaTtepuana
nopagu umpkynaumaTa Ha
Bb34yX BbB (bypHaTa.
Mokpunte camo
HeobGxoanmaTa NoBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTa.

Cnep Bcsika ynotpeba taBarta
TpsbBa Aa ce novncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHWM NN No06HN
MaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEHST.
B npotmneBeH cnyvan
TEYHOCTUTE, KaneLim Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukaT
OUM 1nu gopw ga 3anangar
nnambupm.

[Mpn oTBapsAHe Ha Kanaka Ha
npoaykTa ce reHepupa
Bb3ayLieH notok. OmasHeHaTta




XapTus MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTenHu
enemMeHTu 1 aa ce 3ananu.
KoraTto nsnonseare TeneHa
ckapa, TaBa TpsibBa fa ce
nocTaBu Ha JonHaTa peleTka.
B npotueeH cny4an
XPaHUTENHOTO Macrio U1
APYruTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat aa cb3gagaTt
obuneH oM n ga gosegat oo
nnambLu.

3arBopeTe BparTarta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NPUYUHAT nsrapsaHus!
XpaHarTa, KoAATo He e
nogxoasila 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT ot noxap. Neyvete
caMo XpaHa, KoaTo e
noaxofsLia 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaesuTte
XpaHaTta TBbpAe farneu B
3a[iHaTa 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
Ma3HuUTe XpaHu MoraT fa ce
3anansr.

A1.10 MapHa cucrtema

* [pu roTBEHe C NoMoLLTa Ha
napa OTBapsAHETO Ha BpaTaTa
MOXe fa JoBefe [0 U3nusaHe
Ha napa, cb3gaBanku pUCK oT
nsrapsHus. braete
BHMMAaTENHW, KOrato oTBapsite
BpartaTa.
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Axo BnaraTta ocTaHe BbB
doypHaTa cnep rotBeHe C
nomMoLlTa Ha napa, ToBa MoXxe
Aa NPUYNHU KOPOo3ust.
OcTtaBeTe oypHaTa ga
M3CbxHe cnep roteeHe. He
CbXpaHaBanTe MOKPU XpaHu
BbB (pypHaTa AbNro Bpeme.
BHumasanTte koraTto
n3Baxkgarte xpaHaTta cneg
roTBeHe Ha napa, oT
akcecoapuTe MoXxe ga nstnda
ropetla Te4YHOCT.

KoraTto roteuTe c napa, ce
npenopbyBa ga nobdasute
TONIKOBa BOAA, KOJIKOTO €
KONMMYeCcTBOTO B TaBaTa 3a
roTBEHE.

He nanonssanTte gectunupaHa
unn puntpupaHa soga.
M3nonaeante camo rotosu
Boan. He n3anonasante
3ananumu, ankoxosiH1 Unu
TBBbPAM Pa3TBOPU Ha TBBbPAU
YacTuUM BMECTO BoAa.

He nanonassaunte akcecoapwu,
KOWTO mMoraT ga Kkoposupar oT
napa no Bpeme Ha rotBeHe.
BHumaBanTe ga He pasnueate
BOJa Mo NOBbPXHOCTTA Ha
dypHaTa unu HexenaHuTte
NOBBbPXHOCTU, KOraTo
n3BaxkgaTte unm nocraesaTe
pesepBoapa 3a Boja.




1.11 Be3onacHoOCT npu
noaapbXKKa U
novyncTBaHe

A\

* MIayakante npogykTbT ga ce
oxragw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmte
NMOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapaHns!

Hwvkora He MuinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nmBaHe
Ha BOoJa BbpXY Hero!
ColuecTByBa OMNacHoCT OT
TOKOB yaap!

He nanonssaunte
Napo4nCcTaykn 3a NoYNCTBaHE
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXE Aa NPUYUHN TOKOB yaap.
He nsnonasante rpybum
abpasnBHM NoYMcTBaLLN
npenapaTtn, MeTanHu
CTbpranku, TeneHa Bara unu
n3dbeneawm marepuanu 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHaTa BpaTta Ha dypHaTa.
Tesn matepuanun moraTt ga
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CUyrnBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBbPXHOCTW.

Cnep BcAKo roTBeHe ¢ napa,
oCTaHanaTa Boga B
pe3epBoapa 3a Boaa Tpsiba
[a ce N3TO4YM 1 pe3epBoapbsT C
BOJa Oa ce NoYucCTu.
M3non3BaHeTo Ha BoAa,
OoCTaHana B Kamepara npwu
CneaBawoTo roTBEHe,
cb3gasa npobnemu no
OTHOLUEHME Ha XurneHara.

BG/ 55

A\

1.12
BucokotemnepaTypH
O caMmono4YucTBaHe
(Muponuza)

Mo Bpeme Ha
CaMOnNoOYNCTBaAHETO
NOBBPXHOCTUTE CTaBarT Mno-
ropeLyu, OTKOSIKOTO npu
cTaHgapTHa ynoTtpeba.
[pbXTe geuata ganeu.
opewunTe NOBBbLPXHOCTU
npuynHABaT nsrapaHuna! He
[oKocBanTe npoaykra no
BpeMe Ha caMOorno4yncTBaHe n
ApbXTe geuaTa ganed ot
npogykra. syakante noHe 30
MUHYTW, Npeau Aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

Mo Bpeme Ha
CaMOMNOYNCTBAHETO LUe ce
oTAensa oMM nopaau
n3rapsiHeTo Ha ocTaTbuuTe OT
xpaHa. NposBeTpsiBante fobpe
KyXHsiTa CU No BpemMe Ha
npoueca Ha NoYnCTBaHe.
Mpeown pa 3ano4vHeTe
NoYncTBaHeTo, NoyYncTeTe
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha
dypHaTa n octatbumTe OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa kbpna. VaBagete
BCUYKM NPUHAONIEXHOCTU U
npubopu 3a roteBeHe oOT
doypHaTa. AKo BaLmMAT
NPOAYKT MMa NUPOYCTONYMB
akcecoap (ycTon4mB Ha
CaMonoYncTBaHe Nnpu BMCOKa



TemnepaTtypa), He e
HeobOxoaMMo ga usBaxaaTe
Te3un akcecoapu OT oypHaTa.

2 WHcTpyKuuu 3a oKornHaTa cpeaa

* AKo Hag BawaTa goypHa nma
KOTNOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nuponusa.

2.1 OupekTuBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxebpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3u NPOAyKT OTroBaps Ha U3NCKBaHUATA
Ha Oupektmueata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HoCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBON 3a OTNaAbYHO €NeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

To3 NPOAYKT € Npou3BeaeH oT

4acTV 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

KayecTBO, KOWTO MOraT Aa ce

W3Mon3BaT NOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILN 33 PELMKINPaHE.
B He v3xBLPRsITE OTNAMBYHNSA
NPOAYKT C HOPMarHW GUTOBM 1 APy
OTNaAbLM B kpast Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XMBOT. 3aHeceTe ro B cbéupaTteneH
MYHKT 33 PeLMKINpaHe Ha enekTpUYEecko 1
enekTpoHHO obopyapaHe. MoxeTe Aa ce
06bpHETE KbM MECTHaTa afMAHUCTPALINS
3a noBeye MHPOPMALIS OTHOCHO Te3u
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPsIHE Ha ypeaa cromara 3a
NpeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HEraTMBHM MOCHEANLM 3a OKONTHATa cpea
1 YOBELLIKOTO 3/1paBe.

CvotBetcTBUe ¢ [lupekTUBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
CcbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
MaTepuanu, nocoyexHu B upektneaTa.

2.2 Uudopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha nNpoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemun
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLMOHaINHUTE eKONMOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnsante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM

6GUTOBM 1 ApPYyrY OTNagbLK, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHuTe NyHKTOBE 3a ONaKOBBbYHM
martepuanu, onpeaeneHy oT MECTHUTE
BMacTu.

2.3 MpenopbKK 3a NecTeHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nncopmaums 3a
eHepruHaTa eheKkTMBHOCT MOXe Aa obae
HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepgHute npeanoxeHus we Bu nomorHat

Aa usnonsearte Bawmsa npoaykT no

€KOIMOrMY€EH N eHEPrniiHO edeKTUBEH

HauWH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB dhypHaTa nsnonssante TbMHU UNn
emMaunnupaHu cbaoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHata no-gobpe.

* AKO e NoCoYeHO B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3@ NOTPEOUTENS, BUHArM
3arpsiBanTe npeasapuTeniHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

» Uskniovete npogykta 5 4o 10 MuHyTH
npeav KpavHus Yyac Ha neveHe npu
nNpoAbMXMTENHO neveHe. MoxeTe aa
crnectute o 20% enekTpoeHeprus, kaTo
13nonsearte octaTb4yHa TOMMHa.

» OnuTanTe ce oa NpUroTBuTe NoBeYye oT
€[HO CTVe HaBeHbX BbB hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe €AHOBPEMEHHO,
KaTo NocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY
pelweTkaTta. OCBEH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUATa CM edHO cneq Apyro, Tosa Le
CMecTn eHeprus, Tbi Kato dypHaTa
HAMa ga rybv TonnuHaTa cu.

* He oTBapsunTe Bpatarta Ha ypHaTa,
KoraTo nedyete B “HarpeBaren c eko
BeHTUnaTop” paboTeLya yHKLUMSA. AKO
BpaTaTa He e OTBOpEeHa, BbTpellHaTa
Temneparypa ce onTumMmn3unpa, 3a ga
cnecTtun eHeprua B “Harpesarten ¢ eko
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BeHTMnaTop” paboTHa pyHKUMSA 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe Aa ce pasnuyasa OT
rokasaHaTa Ha gucnnesi.

3 BawuAT npoaykr

3.1 lMpepcTaBsAHe Ha NnpoaykKTa

1 4——@ O O ——
—

1 O 4 ) C ) C ) C ) |
© i
9 «¢ p2*
» 3™
> 4
8 <
7 < )
L BN
» 5
i )
I —» 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 Cbpa 3a Boga 3a rotBeHe ¢ nomMotlta 8 PadptoBm nosnumm
Ha napa
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunauuoHHM oTBOPYU
11 PesepBoap 3a Boaa
*  Bapwpa B 3aBUCUMOCT OT Mofena. Bawmst 3.2 MpepcTaBsHe U U3Non3BaHe Ha
NPOAYKT MOXe ia He € OﬁOpy,ElBaH C namna unnn
TUNBT N MECTOMNOJIOXKEHNETO Ha NlamMnaTta MoXe KOHTponHMH naHen Ha npo'quTa

Ha Ce pasnu4asar ot uniocTpaunaTa. B 1031 pa3gen moxeTe aa Hamepute o6l
Bapmpa B 3@aBUCMMOCT OT Mmoena. BawwusTt

npernen n OCHOBHU NPUINOXEeHUA Ha
NpoAYyKT MOXe Aia He € 06opyABaH ¢ pelueTka. Ha

M306pa>|<eHmeTo KaTo npumep e nokasaH npoayKT KOHTpOJ-H—WI;| naHen Ha rlpO,Cl,yKTa.
C peLueTka. Bb3MOXHO € Aa ma pas3nuku B

n3obpaxeHusiTa n HaKou PyHKLMM B
3aBMCMMOCT OT BUAa Ha NpoAyKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

max-

1 PesepBoap 3a Boaa
3 Tanmep

Ako uma konye(ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mogdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH M usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBssHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a u36op Ha chyHKLMA

MoxeTe oa nsdepete paboTHuTe hyHKUUN
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMN. 3aBbpTETE HANABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a aa
n3bepete.

Konuye 3a n36op Ha Temnepartypa
MoxeTe oa nsbepete Temnepartypara,
KOSITO UckaTe Aa roTBuTe, C KOn4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBaTa CTpenka OT 3aTBopeHa
(ropHa) nosuuus, 3a ga nsbeperte.

2 Konuye 3a 136op Ha pyHKLMA
4 Konue 3a n3bop Ha TemnepaTypa

UupunkaTop 3a BbTpellHa TemnepaTypa Ha
chypHaTa

MoxeTe na BugnTe BbTpeLluHaTa
Temnepartypa Ha (pypHaTa Ha gucnnes Ha
Tavimepa. PypHaTa ce Harpsisa, JoKaTo
[OCTUrHe 3agafeHaTa TemnepaTypa u
nogabpxa Tasu Temnepartypa, a 3-
pepoBaTta aHMMaLuus 3a HarpsiBaHe Mura
Han-sasicHo. KoraTto TemnepaTtypara Ha
ypHaTa [OCTUIHe 3ajafeHaTa CTOMHOCT,
Tasu aHMMauus cnyupa u cumsonsT “C” ce
nosiBsiBa MOCTOSIHHO A0 3adafeHaTa
CTOMHOCT Ha TeMmneparypaTa.

3.3 ®dyHKkumu 3a paboTa Ha dpypHaTa

B tabnuuata ¢ yHKUMMUTE ca nokasaHu
paboTHUTE OYHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
13non3BaTte BbB BallaTa ypHa, KakTo U1
Hal-BUCOKUTE N HAN-HUCKUTE
Temnepartypu, KOMTo morat ga 6baar
3a4aaeHu 3a Te3n pyHKUMKn. PeabT Ha
pexumute Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnu4yaBa oT nogpeabara Ha
BaLLMS NPOAYKT.

DyHKUMO Onucahue Ha Temnepatype

HaneH Jri— H AvanasoH |OnucaHue u ynortpe6a

cumeon | PY (°C)

- BB dbypHaTa He paboTtu HarpesaTen. Camo namnara Ha
/7 | \ Jlamna Ha cpypHaTa - chypHaTa ceeTH.

[opeH v goneH

Harpesaren

40-280

XpaHata ce HarpsiBa OTrope 1 0TA0My €4HOBPEMEHHO.
Mooxoaswy, 3a TOPTH, CNAAKWLLN WU KEKCOBE U AXHUN BbB
dopmu 3a neveHe. [0TBEHETO CTaBa C egHa TaBsa.
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BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnexue. MNMoaxoasiia e 3a
XpaHu, KOUTO MMaT HyXXaa OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasn
[oneH HarpeBaTen 40-220 p VKO A
dyHKUMS TpsabBa aa ce M3non3ea v 3a NeCHO NoYUCTBaHe C
—
napa.
— [oneH n ropeH
[opelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT FOpHUS 1 JONHUA HarpesaTen, ce
HarpeBaTten
40-280 pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbLB pypHaTa ¢
noanomarai ot BeHTUnaTop. loTBeHETO cTaBa c eAHa TaBa
— BeHTUnaTop p- :
lopelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUS HarpesaTen, ce
® Harpesaren ¢ 40-280 pa3npenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa ¢
BeHTUNaTop BeHTUnaTopa. Moaxoasia e 3a roTBEHE B HSKOMNKO CbAa Ha
pasnuyHmn HMBa.
I 3a fa cnectute eHeprusi, MoxeTe Aa u3nonaearte Tasu
'x) HarpeBaten ¢ eko 160-220 yHKUMS BMeCTO Aa usnonaeare ,HarpeBaTen c BeHTunaTop”
BeHTUnaTop B AnanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBeHe Lie 6bae
ge—— Marnko no-AbIro.
— ®yHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, [ONHO HarpsiBaHe u
—
\"A BEHTUNATOPHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
® "3D" cpyHKUMA 40-280 NpoAyKTa, KOMTO LLe ce roTBW, Ce U3nuya eaHakeo 1 6bP30.
— [oTBeHeTO cTaBa ¢ eAHa TaBa. Tasu yHKums Tpabea aa ce
13non3ea 1 3a roTBeHe Ha napa.
lonsamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. MNMoaxoasia
MbneH rpun 40-280 P P P - 1 loAxoAAL
€ 3a MeyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTsa.
000 M3non3Ba ce 3a camonoyncTBaHe Ha cypHaTa npu BUCOKa
'YX Muponusa - Temnepatypa. BuxTte cneundukaumnte B pasgena 3a
LR noaapbXKa U NOYMUCTBaHe 3a Tasn OYHKLUMS.

3.4 MpoaykToBM akcecoapm

BbB BalLmsa NpoayKT MMa pasnuyHu
akcecoapu. B To3u pasgen ca 4OCTbMNHM
OnucaHMeTo Ha akcecoapuTe ¥ onucaHuaTa
3a NpaBWIHOTO U3nonssaHe. B 3aBucumoct
OT MOA€ena Ha npoaykTa, npeanaraHusaT
akcecoap ce pasnuyasa. Bcuyku
akcecoapu, onMcaHu B pbkOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens, MoXxe Aa He ca HanM4yHu BbB
BaLLMS MPOAYKT.

TaBuTe BBLB BalLMg ypea Moxe Aa
ce gedopmumpat nog
Bb3OENCTBMETO HA TOMMMHaTa.
ToBa HAMa edeKT BbpPXY
dyHKLMOHANHOCTTA.
[edopmaumaTta nsdessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CTaHAapTHa TaBa

3nonsea ce 3a cnagkuwim, 3aampaseHu
XpaHU 1 NbpXeHe Ha rofieMmn napyerta.

AObn6oka TaBa

M3nonsea ce 3a cnagkuwn, mbpxeHe Ha
ronemu nap4yerta, coyHa xpaHa unu 3a
cbbupaHe Ha Tevalm macna npu
n3nonsBaHe Ha ckapaTa.

TeneHa ckapa

M3nonaBa ce 3a mbpXXeHe unmn noctaBsiHe
Ha XpaHaTa, KOATO LLie ce neye, MbPXu u
3agyLuaBa Ha xenaHus padr.
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Mpn mopenu ¢ TeneHu padToBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3non3BaHe Ha akcecoapwu 3a
npoAaykra

PachToee 3a roTeeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uumsa Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CcblLo Taka Ja
BUAUTE pefa Ha padToBeTe B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

~N

=N who

>

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padToBe :

5
4; =~ 2
N 1

lMocTaBsiHe Ha TeNleHaTa CKapa Bbpxy
pacpToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4YeHWe e Aa nocTaBuTe
npaBurHoO TerieHara ckapa Bbpxy
TeneHuTe cTpaHnyHu padgtoBe. KoraTto
nocTaBsATe ckapara Ha XenaHus padr,
oTBOpeHaTa vacT TpAbBa fa e oTnpes. 3a
no-pobpo roTBeHe, ckapaTa TpsibBa fa
6bae 3akpeneHa kbM To4YKaTa Ha cnvupaHe
Ha ckapaTta. He TpsibBa na npemuHaBa

npes3 To4KaTa Ha cnupaHe, 3a a
KOHTaKTyBa CbC 3aHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa noctaBute
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4yHUTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nva egHa
rnocoka npu noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
NnocTaBsATE ckapaTta Ha enaHusi padr,
OoTBOpeHaTa 4acT TpsibBa ga e oTnpea.

MocTaesAHe Ha TaBaTa BbpXy pad)ToBeTe
3aroTeeHe

Mpu mopenu c TeneHu padTose :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHn4HK padgToBe. Korato nocraesTte
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpegHasHavyeHa 3a 3agbpXxaHe,
TpabBa ga e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTta TpsbBa Aa ce 3aKpenu Bbpxy
rHe3[oTo 3a crnupaHe Ha ckapaTta. He
TpsbBa fa NnpeMyHaBa npes rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Aa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
nocTtaBuTe TaBUTE Ha CTpaHNUYHUTE
padgToBe. TaBaTa MMa efHa nocoka npu
nocTtassiHe Ha padTa. KoraTto nocraesate
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TabnaTa Ha xenaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3a4bpxaHe,
TpsibBa fa e oTnpea.

®dyHKLMA 3a CNMpaHe Ha TesleHaTa CKapa
Mma dyHKumna 3a cnupaxe, 3a ga ce
npenoTepaTy NnpeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapara. C Ta3u fyHKLus
MOXXeTe necHo 1 6e3onacHo Aa ussaauTe
XpaHaTa cu. [JokaTo cBansTe TeneHara
ckapa, MoxeTe Aa s u3gbpnarte Hanpeg,
[OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha CrvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
Oa s peMaxHeTe HambITHO.

Mpn mopenu c TeneHu padToBe :

DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -lpu
Mopenu c TereHu padToBe

Vima 1 dhyHKUMSA 3a cnvpaHe, 3a Aa ce
npegoTepaTy npeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckapaTa. [lokaTo nssaxgate TabnaTa,
ocBobofeTe A 0T 3a4HWSA OrpaHUYUTEN U 5
OpbrnHeTe KbM cebe cu, AoKaTo AOCTUTHE
npegHaTa cTpaHa. TpsabBa Aa npeMuHeTe
npes ToBa cnupaTenHo r4esao, 3a aa ro
npemaxHeTe HanbIlHO.

MpaBunHoO NocTaBsiHe Ha Te/leHaTa CKapa
W TaBaTa BbpXY Te/IECKONMUYHUTE pescu-
Mpu mopenu c TeneHu padrose N
TeneckonuyHu mogenu

BnarogapeHne Ha TeneckonM4yHUTE pencu,
TaBuTe UNK TeneHaTa ckapa mMoraT fieCHO
[a ce MOHTupaT 1 gemoHTupart. KoraTto
n3nonsearte TaBu U TENEHN PELLETKMN C
Teneckonu4HaTta pernca, Tpsibea ga ce
BHMMaBa WndToBETE OTNPEA 1 0T3a4 Ha
TeneckonuyHUTE pencu ga onupat B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (noka3aHo
Ha durypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

3,3

Tun cypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHunueckuTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHu 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

(DI/IprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4YHN N MOXe Oa He OTroBapAT TOYHO Ha
BalnAa NpoaykKT.

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npugpyxasawjata ro
OOKyMeHTauua, ca nony4eHun B na60paTopHV| yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta M OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarun HacTponBaniTe vaca, npeau
Oa nsnonseaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MOXeTe

[a roTBUTE B HAKOU MOAENN
OypHN.

1. KoraTo hypHaTa ce cTapTvpa 3a nbpsu
MbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMBOI.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. OokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTuBmpaTte noneTo 3a MUHYTU.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. [OokocHete 6yToHMTEe B/O), 3a Aa
3afanete MUHyTUTe.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. MNoTBbpaeTe HacTponkaTa, kKaTo
fokocHeTe (O GyTOH.

= YacbT e 3agafeH 1 cumBonbT (O
n34yessa oT AMChnes.

AKO NbpBUAT TaViMep He e

@ 3afgageH, “12:00” n cumsonbT O
npoAbIKaBaT ga MuraTt 1 Bawlarta
dypHa HAma fga ctapTupa. 3a aa
paboTu Bawarta dypHa, Tpsbea aa
NoTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
Yaca unu gokocHeTte GyToHa (O,
koraTo e Ha "12:00". MoxeTe aoa
npomMeHuTe HacTponkaTa 3a Yaca
No-KbCHO, KakToO € OMnncaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

B cnyyain Ha npekbcBaHe Ha
@ enleKTposaxpaHBaHeTo,

HacTpoWVKuTE 3a Yaca ce aHynupar.

Tpsbsa aa ce HacTpoM OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMNaKOBBYHU
maTtepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAAEXHOCTH
oT (bypHaTa, NpefocTaBeHa C NPoAyKTa.

3. TycHeTe npoaykTa B NPOAbIKEHME Ha
30 MUHYTU U1 Crieq ToBa ro U3KITYeTE.
Mo TO3M HAa4YMH ocTaTbLMTE U CrioeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
¢hypHaTa no Bpeme Ha NpPoOuU3BOACTBOTO,
ce u3rapsiT 1 noYncTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykta, n3bepete
Han-BMCOKaTa Temneparypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOSTO paboTaTt
BCWYKM HarpeBaTeny BbB Balus
npoaykt. Buwxre “PaboTHu dpyHkuun Ha
dypHaTa’. MoxeTe fa HayuuTe Kak fa
paboTuTe c dpypHaTa B cneasayusi
pasgen.

M3yakante cypHaTa ga nsctmHe.

MN3GbpLieTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MoKpa Kbpna unu re6a u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

Mpepau fa M3non3eare akcecoapure:
MouncteTe akcecoapute, KOUTO U3BaxkaaTe
oT hypHaTa, C Bofa ¢ npenapaT U Meka
rbba 3a nouncTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu unm
MoYMCTBaLLM Npenapatn MoraT Aa
MoBpPeasaT NoBbpXHOCcTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: [lo Bpeme Ha nbpBata
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

Bentunartop ( Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
Moperna Ha npoaykta. Bb3amoxHo e ga
He e Hanu4eH 3a Bawusa npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaty,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBUpa aBTOMaTUYHO MNpu
HeOoOXOAMMOCT 1 OXNaXaa KakTo npeaHaTta
YyacT Ha nNpoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce [eaKTvBMpa aBTOMaTUYHO, KOraTto
npoLechT Ha oxnaxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa 1n3nmsa ropeLy
Bb3ayX. Bb3gbpxaiTe ce OT MOKpUBaHe Ha
Te3n BEHTUMALUMOHHM 0TBOpU. B npoTnBeH
cny4yan cpypHaTa MOxXe fa nperpee.
OxnaxgalwusiT BeHTUNnaTop Npoabikasa
Oa paboTu no BpemMe Ha paboTa Ha
dypHaTa unu cnep n3krnyYBaHe Ha
dypHaTta (npnbnmantenHo 20-30 MUHyTH).
AKO roTBUTE Ype3 NnporpaMmmpaHe Ha
TanmMepa Ha pypHaTa, B Kpasi Ha BpEMETO
3a NeyveHe oxnaxaalumaT BeHTUnaTop ce
N3KIoYBa C BCUMYKM (PyHKUMK. BpemeTo 3a
paboTa Ha oxnaxaallns BEHTUNaTop He
MOXe [a ce onpeaenu oT notpebutens.
BknouBa ce 1 ce nsknoyBa aBToOMaTUYHO.
ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

OcBeTrneHneTo Ha hypHaTa ce BKI4Ba,
korato dpypHaTa 3anoyHe aa nede. Mpu
HAKOW MOZENN OCBETNEHNETO CBETU MO
BpPEME Ha NneyeHe, a Npu HSKOM MOAENM
nsracea creg onpeaeneHo Bpeme.

Mpwy HaKkoW hyHKLMK 3a NeveHe namnaTa
HMKOra He Ce BKItOYBA, 3a Aa NecTu
eHeprus.

Ako xenaete namnarta Ha cpypHaTa ga
CBETW HemnpekbcHaTo, n3bepeTte paboTHO
cbeTosiHMe “fNlamna Ha pypHaTa” ¢ konyeTo
3a M36op Ha hyHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

06U NpeaynpeXx/eHus 3a yCTPOIMCTBOTO

3a ynpaBneHue Ha pypHaTa

* MakcrmanHoTo Bpeme, KoeTo MoXe Aa
6bae 3agageHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTW. B cnyvan Ha
npeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,
nporpamaTta ce otmeHs. Le Tpabea pa
nporpammpare OTHOBO.

+ [lokaTo npaBuTe KakBuTO 1 Aa 6uno
HaCTPOWKN, CbOTBETHUTE CUMBOMWN MUraT
Ha gucnnes. Tpsbsa Aa ce nsyaka
KpaTKko BpeMe, 3a Aa ObaaTt 3anaseHu
HaCTpoVKUTe.

» AKO e HanpaBeHa HsKakBa HacTpoWnka 3a
rnevyeHe, BpeMeTO He MOXe Ja ce
perynupa.

+ AKO BPeMeTo 3a fneyeHe e 3agafeHo,
KoraTo 3anoyHe neyeHeTo, OCTaBaLloTO
BpeMe ce nokassa Ha gucnnes.

* B cnyvauTe, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a neyeHe unu Bpeme 3a Kpaw Ha
neyeHeTo; MOXeTe fja OTMEHUTe
aBTOMAaTMYHO Ype3 NPOABIDKUTENHO
JokocBaHe Ha (O ByToH.

BknioyBaHe Ha chypHaTa

Korato nsbepete paboTHa yHKUMA, Ha
KOSATO MUckaTe Aa roTeBuTe C NOMOLLTa Ha
KonyeTo 3a u3bop Ha yHKUMSA 1 3adapeTe
onpeferneHa TemnepaTypa C noMoLyTa Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa, dypHaTta
3anoysa ga pabotu.

UskniouBaHe Ha chypHaTa

MoxeTe ga nsknounTe dypHaTta, kaTo
3aBBbPTUTE KONYETO 3a U360p Ha PyHKLMSA
M KONYeTO 3a TeMnepartypa B U3KITHYEHO
(Harope) nonoxeHue.
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PbuHo neveHe 3a u36op Ha TemnepaTypa MeyeHe upe3 HacTpoliKa Ha BpeMeTo 3a

n cpyHKLuUA 3a paGoTa Ha chypHaTa neyeHe:
MoxeTe fa roteBuTe, Kato nsbepete pbYHO MoxeTe na HakapaTe dypHaTa fa ce a
ynpasneHune (No Baww cobCTBEH KOHTPON), M3KMOYM aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
0e3 foa 3agaBaTte BpeMeTo 3a NeyeHe, kaTto kaTo n3bepeTte TeMnepaTypaTa u
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
dyHKUMS, cneumndmnyHmn 3a BallaTa xpaHa. BallaTa XxpaHa v 3agageTe BpemeTo 3a

5 7 T neyeHe Ha Tanmepa.

/
° / ° 1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
/ neyeHe.
/ 2. [oxkocHeTe (O 6yTOH, JOKATO Ha
/ OWCnnes ce nosisn cMMBoNbT €O 3a
/ BPEMETO 3a NneveHe.
L

1. M3bepeTe onepauymoHHaTa yHKUUS, C o mininlEl

KOATO 1cKaTe Aa roTBute, Ypes Konyeto NN
3a 136op Ha YyHKLMA. o
2. 3apaiite TemnepaTypaTa, KOATO UcKaTe Q ‘ @ @ {é} Iﬁ
[la rotBuTe, KaTo M3Mnon3saTe Kon4eTto
3a Temneparypa. @ 3a na 3agageTe 6bP30 BpEMETO 3a

= Bawarta dypHa LLe 3anodHe aa rneyeHe, MoxeTe Aa fokocHeTe
paboTv BegHara npu usGpaHara byToH, 3a Aa 3ananeTe BpemeTo 3a

dyHKUMS 1 TemnepaTypa u § e ce neyeHe Ha 30 MUHYTK creq,

nosiBu Ha aucnnes. Ha gucnnes ce 3a/1aBaHE Ha (PYHKLMATA 3a NedeHe
nosiBsia 3afafeHaTa CTOMHOCT Ha v Temneparypara, Cre/l Koeto
TeMnepaTypaTta 1 3-pefoBa aHUMaLms. usnonssaire /O GyToku, 3a Aa
Creq ToBa BPEMETO, U3MUHAIO OT NPOMEHNTE BPEMETO.

Ha4anoTo Ha NnevyeHeTo, ce Nnoka3ea no 3. 3ap‘a[/'|-|-e BPEMETO 3a MNe4veHe ¢ @/@
pea. Korato Temnepartyparta BbB GyTOHM.

dypHaTa 4OCTUrHe 3agafeHara
Temneparypa, CUMBOMNbLT [ M3yessa u O MMM
BUW jaBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHve. 3- LI T
penoBaTta aHMMaLmsi, NosiBsiBaLla ce

Ha aucnres, cnupa u CUMBONTLT Cce Q @ @ @) {é} @]
nosBsBa pUKcMpaH 4o CTOMHOCTTa Ha ‘
Temnepatyparta. dypHaTa He ce
patyp yp N BpemeTo 3a neyeHe ce yBenuyasa

M3KIOYBa aBTOMaTUYHO, Th KaTo

¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
pPBYHOTO NeYeHe ce M3BbpLLBa 6e3

MUHYTU 1 ¢ 5 MUHYTU crieq 15

HacTpoKKa Ha BPEMETO 3a NeYeHe.

T MUHYTHW.
psibBa fa KOHTponMpaTe Ne4YeHeTo n

Aa s usknounte camu. Korato 4. TocTaBeTe xpaHaTa cu BbB hypHaTa u
neyvyeHeTo 3aBbpLUN, U3KITIOYETE 3afanTe TemnepaTtypara C Kon4eTo 3a
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KONYETO 3a Temneparypa.

n360p Ha PyHKLWS 1 KOMYeTo 3a
TemnepaTtypa B U3KIo4YeHo (Harope)
MONOXeHWe.

= Bawara dypHa we 3anoyHe ga
paboTu BeaHara npu nsbpaHarta
dyHKUMS 1 TemnepaTypa.
3agafeHoTo BpeMe 3a neveHe
3anoysa ob6paTHO OTOposiBaHE U
§ ce nosiBaBa Ha gucnnes.
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OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a
neyeHe v 3agageHaTa CTOMHOCT
Ha Temnepatypara u 3-pegoBarta
aHumMauus 4o TAX ce nokassaTt
nocnegosartenHo. Korato
TemnepartypaTa BbB ypHaTa
OOCTUrHe 3ajageHara
Temneparypa, CUMBOMNbLT [
n34ye3Ba 1 B/ AaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHune. 3-pegosarta
aHumauus, nosesiBalla ce Ha
avcnnes, cnypa u cumonsT C ce
nosiesiBa onKCMpaH 4o CTOMHOCTTa
Ha Temnepartypara.

5. KoraTto 3agageHOTo Bpeme 3a neveHe
n3Teye, Ha Aucnnes ce nokasea
cbobueHuneTo ,Kpan®, cumeonst (O
MuUra n TanmepbT U3gasa 3BYKOBO
npeaynpexanexHune.

6. lMNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKeHVe Ha ABe MUHYTU.
[lokocHeTe Npor3BosieH krnasuLL, 3a Aa
crnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHue.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [eHsi ce NnosiBsBa Ha Aucnres.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npegynpexaeHue, ypHara e
3anoyHe aa paboTu oTHOBO. 3a Aa
npegoTepaTUTe NOBTOPHaTa
paboTa Ha doypHaTa crnea kpasi Ha
NnpeaynpexaeHneTo, N3kmnyveTe
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 Kon4eTo 3a
dyHKUMMUTE Ha no3unums ,,0¢
(n3kntoYeHo).

5.3 lNoTBeHe ¢ noMolLyTa Ha napa

Bawara dypHa nma dyHKUMs 3a roTBEHe C
napa. NMo-gobpu pesyntatv Nnpy neveHe ce
nocturaT ¢ momoLyTa Ha napa. ACUCTEHTBLT
Ha napa rapaHTupa, Ye NoBbPXHOCTTA Ha
crnagkvlumTe e no-sipka, kopuykarta um e
no-xpynkaea u Te ca no-o6emHu. OceeH
TOBa rOTBEHETO C NOMOLLTa Ha napa
HamansBa 3arybaTta Ha Bnara oT XpaHu
KaTo Meco 1 UM no3eonsiea ga 6baat
NPUrOTBEHW NO-COYHM OTBBTPE U MO-
BKYCHW.
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oTBEHeTO € Nnapa Moxe aa ce
M3BbpLLBA CaMo C OYHKLMNTE 338 FOTBEHE a
C napa, MoCOYeHM B PbKOBOACTBOTO.
KanaunteTbT Ha pe3epBoapa 3a Boga e
250 mn. He Hanuante noseye ot 250 ml
BOZa BbB BOAHWS pe3epBoap no Bpeme
Ha ne4yeHe.

KoHaeHsbT, obpasyBaH Ha BpaTaTta Ha
dypHaTa crief roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3anoyHe [ja Kane HaoKoro, koraTo
BpaTaTta Ha pypHaTa ce OTBOpM.
BepnHara wom oTBopuTe BpaTuUykaTa Ha
dypHaTa, nsbbpLueTe KOHAEH3a.
Crouite ganey, koraTo oTBapsTe
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpeMe Ha ¥ crej roTBeHe ¢ napa Moxe
Aa u3nu3a napa u TonnuHa. Mapara
MOXe [a M3ropu pbkaTta, NMnueTo u/mnm
o4unTE BU.

Ako BbB (pypHaTa oCTaHe BoAa crieq,
BCSIKO FOTBEHE C Mapa, NoAcyLleTe
ocTaHanarta Bofa CbC cyxa kbpna, crnep
KaTo dypHaTa ce oxnagu. B npotneeH
crnyyav ocTaTbyHaTa BoAa MoOXe Aa
[oBefe [0 KanuvpaHe.

AKO BalLMST MPOAYKT MMa coHaa 3a
Meco, yBepeTe ce, Ye KanakbT Ha
coHarta 3a Meco e 3aTBOPEH npeamn
roTBeHe c nomoLyTa Ha napa. B
NPOTVBEH Criy4Yan Moxe Aa uma
M3TM4aHe Ha napa OT rHe3goTo Ha
coHfara 3a mMeco.

3aroTBeHe ¢ napa:

1. 3ano4yHeTe nevyeHeTo, crnep Kato

nposepuTe Tabnuuarta 3a rotBeHe c
napa v 3agagete pyHkuuATa,
Temnepartyparta 1 BpemeTo cropes
XpaHaTa, KOSATO uckarte ga npuroTeuTe.
MoxeTe oa onpegenute KonmM4yecTBOTO
Boza 3a fobaBsiHe, TeMnepaTypara,
yHKUUSITA 32 NEYEHE U BPEMETO 3a
nevyeHe, KOMTO He ca NOCOYEHU B
TabnuuaTa.

MocTaBeTe xpaHaTa cv BbB (pypHaTa Ha
npenopbyMTeNnHaTa no3nums Ha
pelueTkara.



3. HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boga Ha
KOHTPOSHMS NaHen Ha BaluaTta gypHa,
koraTo gownae BpemMeTo 3a AobassiHe Ha
BoJa, cropesd Tabnuuara 3a nedeHe.

4. W3BapgeTe pesepBoapa 3a Boga oT
HeroBms crnor.

5. OTBOpeTe Kanaka Ha pe3epBoapa 3a
BOAa M HanbJIHETE KONMNYEeCTBOTO,
nocoyeHo B Tabnuuara 3a nedeHe.

He n3nonsBavite gectunupaHa nnm

@ cunTpupaHa Boga. Mianonssante
camo roTosu Boau. He
n3nonssanTe 3ananvmu,

aNTKOXOJTHU Unn TBbpan pa3TBopun
Ha TBbpAu YacTtuun BMeCcTO BoAa.

L=

6. 3aTBOpeTe Kanaka n nocrtaBeTe
pe3epBoapa 3a BOAA Ha MSACTOTO My.
HaTtucHeTe pesepsoapa 3a Boda
[oKpan.

= Bopgata B pe3epBoapa 3a Boaa
3anoysa fa Te4ye 6aBHO KbM Nnoaa
Ha dypHaTa, napara ce
nognomara oT BallaTa XpaHa.

7. Cnepn KaTo neYeHeTo NPUKMoYH,
nsKnoyeTe goypHaTa, kato NocTaBuTe
KonuyeTara 3a yHKUMA 1 TemnepaTypa
Ha M3KITHYEHO MONOXeEHMeE.

AKO Ha ABHOTO Ha (pypHaTa ocTaHe

@ BOAa Cnef BCSIKO TOTBEHE C napa,
noAcylleTe octTaHanara Boga CbC
cyxa Kbpna, crnef kato dypHaTa ce
oxragn. B npotueeH cnyyan
BOAaTa, oCcTaHana Ha noga Ha
dypHaTa, MOXe a NPUYUHM
Kanumdunkaums.

5.4 HacTtpoiiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKJII04YBAHETO Ha
KNaBuLIKTE

M3nonaBanku yHKUMSTa 3a 3aknoyBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awutute
Tanmepa OT CMYLLEHUS.

1. [okocHeTe (3 BYTOH J0KaTO (3) CMMBON
ce nokaxe Ha gucnnes.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= CUMBOMBT (3] Ce NoKassa Ha aucnses u
3anoysa obpaTHOTO 6poeHe 3-2-1.
3akntoyBaHeTo Ha OyToHWTE ce
aKkTuBMpa, Korato obpaTHOTO GpoeHe
npuknoyu. MNMpun goKocBaHe Ha KONTO n
Oa e OyTOH Npw 3aknyBaHe Ha
OyToHMTE, TaMepbT M3aaBa 3ByKOB
curHan v (3 cumsosn mura.

Ako nycHeTe ByToHa (3] npeau kpas

@ Ha obpaTHOTO GpoeHe,
3aKrnoYBaHeTo Ha OYTOHNTE He ce
aKkTuBuMpa.

ByToHMTe Ha Tarimepa He moraT aa

@ ce 13rona3ear, kKorato
3aKr4YBaHeTo Ha OyToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKM4YBaHETO Ha
OyToHMTE HAMa fa 6bae OTMEHEHO
B Cryyai Ha NpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.
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[leakTUBMpaHe Ha 3aKJIIOYBAHETO Ha
GyToHUTE

1. [JokocHeTe (3 ByTOH JOKATO (3] CUMBOJ
n3uyesHe oT Aucnnes.

= CMMBOMbBT (3] U34e3Ba OT AMCNEes 1
3aKIntoYBaHETo Ha OyTOHUTE €
[JeaKTUBMPaHo.

HacTpoiika Ha anapmaTa

MoxeTe cbLL0 oa nsnonaeaTte TaiMepa Ha
npoayKTa 3a BCAKO npefynpexaeHne unm
HanoMHsIHe, Pa3nNYyHo OT NeYyeHe.
ByannHukbT HAMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fa n3non3sate 6yJJ,VIJ'IHVIKa, KoraTto
uckarte ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpegeneH vac. BegHara wom
3agageHoTo oT Bac Bpeme n3Teve,
TaMepbT BM U3faBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrmManHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe ga 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [} GYTOH 4OKaTO [\ CUMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

3. Cnep kaTo BpeMeTo 3a anapmata
n3Teve, CUMBOMBT [ 3ano4Ysa aa mMura
1 BY JaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

UskniouyBaHe Ha anapMaTta

1. B kpas Ha nepuoaa Ha anapmara,
npeaynpexneHneTo 3By4m B
NpoabIDKEHVE Ha OBE MUHYTWU.
[lokocHeTe Npon3BoneH KnasuLl, 3a 4a
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne.

= [NpeaynpexmneHneTo cnpa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NosiBABa Ha Aucnies.

AKo UcKaTe fla OTMEHUTe afnapMara;

1. OokocHeTte 6yToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a aa
Hynuparte 4yaca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), AokaTo Ha
avcnnes ce nossu cumponsT “00:007.

2. MoxeTe cblLo Taka Aa OTMEHUTE
anapmara, kato HaTucHete GyToHa L)
3a ObIro BpeMe.

PerynupaHe Ha cunaTta Ha 3ByKa
1. Touch the ¢ key until one of the values

b-01-b-02-b-03 and the {& symbol
appear on the display.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

-01°
BN
oo o0 o N (5

2. 3apaiite yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe

®IO.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cuMBONbT [\ ocTasa Aa
CBETW U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoyBa o06paTHO 0TOposiBaHe Ha
ancnnesi. AKo BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NeveHe ca
3aafieHn eqHOBPEMEHHO, Ha
avcnnesi ce noka3sa No-KpaTKoTo
Bpeme.

2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
OyToHuU. (b-01-b-02-b-03)

L _ 3 =

I T I
-

Lo o N 2@

= [lokocHeTe ByToHa {¢ 3a
NOTBbPXIEHNE UMK U3vakanTe, 6e3 fa
[I0KOCBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTponkaTta 3a cuna Ha 3ByKka cTasa
aKTUBHa cnep, U3BecTHO Bpeme.

HachoﬁKa Ha APKOCTTa Ha gucrnsesn

1. [okocHeTe {; BYTOH, JoOKaTo edHa oT
ctonHocTuTe d-01-d-02-d-03 1
CUMBOJTBLT 5% ce NOsIBAT Ha AUcnes.
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2. 3apavite xenaHaTa spkocT ¢ P/O 3. [okocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a Aa
6yToHM. (d-01-d-02-d-03) aKTMBupare noneTo 3a MUHYTU.
Mmoo O 1M

. e
Q@@‘@rﬁ Q‘@@%ﬁ%@l

= [lokocHeTe GyToHa {5} 3a 4. [okocHeTe 6yToHuTe B/O), 3a aa
NoTBbPXAEHNE UMK U3vakanTe, 6e3 aa 3afjagete MUHYTUTE.
A0KOCBATE HMKaKbB BYTOH. ——
Hactpolikata 3a sipkocT cTaBa akTueHa O 1CO

cnef N3BecTHO BpeMe. [ 1.

lNMpomsaHa Ha yaca Q @ @ ™ %:?1} @'

Ha Bawarta dypHa, 3a 1a NpoMeHuTe yaca, ‘
KOMTO NpeaBapuTesiHoO cTe 3adanu:
5. lNMoTBbpAeTe HacTpownkaTa, KaTo

fokocHeTe (O ByTOH.

1. JokocHeTe i ByTOH gokaTo (O cuMBON

Ce MnoKake Ha aucnnes.

y = YacbT e 33a4eH 1 CUMBOILT U34e3Ba
2. 3apawiTte yaca, kaTo JoKocHeTe (B/O Aan

By TOHM. oT Aucnnes.
6 O6wa nHdopmaLus 3a roTBEHETO
MoxeTe oa HamepuTe CbBETHU 3a OTBBH Ha hypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
NPUroTBsIHE 1 FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B Ha mebenuTe nopaaun TemnepartypHarta
TO3u pasgen. pasnuka. ToBa e HopMarnHo 1 U3n4ecko
OcBeH TOBa TO3KM pa3gen onvMcBa HAKOW OT siBMNEHue.
XpaHWTe, TeCTBaHM KaTo NPOU3BOAUTENN 1 » CToMHOCTMTE 3a TemnepaTtypa v Bpeme
Han-NoAXoasALLMTE HAaCTPOWKKN 3a Tesun Ha roTBeHe, fAafeHn 3a XpaHute, Moxe
XpaHu. MocoyeHn ca 1 noaxogawmTe Aa BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
HaCTpOWKM Ha hypHaTa u akcecoapu 3a 1 KonmyecTtBoTo. [Nopaan Tasu npuyvHa
Te3n XpaHu. Te3n CTOMHOCTM ca AafeHu KaTo
OvanasoHu.
6.1 O6wwm npeaynpexaeHus + BuHarv oTCTpaHsiBailTe HEM3NOoM3BaHUTe
OTHOCHO ne4YeHeTo BLB NpuHaAnNexXHOCTM OT dypHaTa, npeaw aa
¢dypHaTa 3anoyHeTe ga rotBute. AkcecoapuTe,

KOWTO LLe ocTaHaT BbB (oypHaTa, MoXxe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu ga 6bae
NpUroTBeHa npu NPaBUIHUTE CTOWHOCTMW.

 3a XpaHu, KOUTO LLie roTBUTE MO
cobcTBeHa pelenTa, MoxeTe aa
nocounTe NoAoGHN XpaHu, JafeHn B
TabnuuuTe 3a rotTBeHe.

» [lokaTo oTBapsaTe BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpeMe Unu crief neyeHe, Moxe aa
nsnese ropelya napa. lNMapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, NMUeTo U/unm oumTe BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTa Ha cypHaTa,
CTOITE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpEME Ha neyeHe, Moxe Aa obpasysa
KOHOEH3npaHM BOAHW Kankyu OTBbTpE U
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* 3non3BaHeTo Ha JOCTaBeHUTe
akcecoapv rapaHTupa, 4e nony4asare
Ha-gobpa NPon3BOAUTENHOCT MNPy
roTBeHe. BuHaru cnaspante
npeaynpexaeHunsita n nipopmaumaTta,
npegocTaBeHa OT NPOU3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
n3nonaeare.

» HapexeTe HaMma3HeHaTa xapTusi, KOSTO
LLie n3nonaseaTte Npu roTBeHe, B
noaxoasm pasmepu KbM cbaa, KOMTO
we roteute. OMa3HeHNTe XxapTum, KOMTO
npenueat OT KOHTeWHepa, morat aa
cb3gagaTt pUCK OT U3rapsiHua 1 aa
NOBNUAST HA KAYECTBOTO Ha BaLLEeTO
neveHe. ManonaearnTte xapTusaTa,
YyCTONYMBA Ha Ma3HWHU, KOSATO LLe
n3nonsearte B NOCOYEHMS TemnepaTypeH
AnanasoH.

» 3a gobpo neyeHe nocrtaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbyaHus npasuneH padT. He
NPOMeHANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BPEME Ha NneyeHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha cdypHa

06w,a uHdopmauus

* [Mpenopb4Bame aa u3nonaeate
akcecoapuvTe Ha npoaykTa 3a Jobpo
npencTaBsiHe B roTBEHETO. AKO Lue
M3non3BaTte BbHLUEH Cb[ 3a FOTBEHE,
n3bunpanTe TbMeH, He3anensaty u
TOMNJIOYCTONYMB CbA.

* Ako npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe oa nocTaBuTe XpaHaTa cu
BbB pypHaTa cres npeaBapuUTenHOTO
3arpsiBaHe.

* AKo e roTBuTe, KaTo U3MNon3BaTe CbA
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
rnocTaBeTe ro B cpefarta Ha ckapara, a
He 6nu13o Ao 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykm matepuanu, nanonasaHu 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkvwum, Tpsabea aa ca
NMpecHu 1 Ha cTaliHa Temneparypa.

» CTeneHTa Ha rOTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYeCcTBOTO XpaHa v pasmepa Ha
roTBapcKus cbAa.

* MeTanHute, KepaMU4YHUTE U CTBKIEHUTE
dopMM yabmkaBaT BpEMETO 3a rOTBEHE
1 OBHOTO Ha CrafKULINTE He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

» AKoO n3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MoOXe fa ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaums moxe ga
Ce HanoXwu Aa yobrkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ NpubnuanTenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, MOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBEHe, Ca onpefeneHy B pesynTtaT Ha
TecToBe, NPOBeAEHM B HaLIUTe
nabopatopuu. NoaxoaawuTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [a Ce pasnuyasar oT
Te3n CTOMHOCTW.

* lNocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
rotBeHe. HapedeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kato padrt 1.

CbBeTH 3a MeyeHe Ha TOPTH

* AKO CNagKuLIBbT € NpekaneHo cyx,
yBenu4yete Temnepartyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BPeMeTo 3a neyeHe.

* AKO CNagkuWbT € BraXKeH, n3nonseante
Marko KONM4yecTBO TEYHOCT Unmu
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

+ AKO ropHaTa 4yacT Ha cnagkuwia e
nsropsina, noctaseTe s Ha AONHUSA padT,
HamaneTe TemnepaTypaTta v yBenuyeTe
BpPEMETO 3a neveHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
n3neveHa gobpe, HO OTBBLH € Nnenkaea,
13nonssante No-Manko TEYHOCT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTte
BPEMETO 3a roTBeHe.

CbBeTH 3a cnagKulumn

* AKO TECTOTO € npeKaneHo Cyxo,
yBenu4yeTe TemnepaTtyparta ¢ 10 °C u
CcbkpaTeTe BPEMETO 3a FOTBEHE.
TecTeHUTe GrnaToBe ce HaBnaXHABAT
CbC COC OT MISIKO, Ofno, siliLla U KUCEeno
MIISIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, ye gebenvHaTta Ha cnagkuLia, KOUTo
cTe NpUroTBUIK, He NpernvBa oT TaBaTa.

* AKO TECTOTO e nokadgeHerio Ha
NOBBPXHOCTTA, HO ABLHOTO He €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KOnmM4ecTBoTO
coc, KOeTo Le 13nonasaTte 3a cnagkuiua,
He e TBbpAe MHOro Ha AbHOTO Ha
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¢ [leyeTe BaWwNTE CNAAKULLN HA NO3ULIS U
Temnepatypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuata
3a rotTBeHe. AKO ILHOTO BCe OllLie He e
nokadgeHsano JocTaTbyHo, MOCTaBETE ro
Ha JoneH padT 3a crneaBaLoTo roTBeHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkvwm U AcTusa Ha dypHa
MpeanoxeHus 3a neyeHe ¢ eAMHUYHA TaBa

cnafgkuviia. 3a paBHOMEpPHO 3anuyaHe ce
onuTaliTe Aa pasnpegenute coca
paBHOMEPHO Mexay KOpuUTe TECTO U
cnagkuLia.

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe pyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc *CTaH,u,ap'rHa TaBa |lopeH u foneH 3 180 30...45
HarpeBaTten
TopTa BbB dopma 3a TOpTa** Harpesaten ¢ 2 180 30 ... 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[pe6Hi cnagkm 9TaH,Cl,apTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTen
Mpun mogenu ¢
TeneHu padToBe :
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
OpebHun cnagkn |, 150 25...35
BEHTUNaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu padTose :
2
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan Kekc ¢ agnameTbp |opeH u goneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwnan Kekc ¢ agnameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
TaBwnuka 3a [opeH v goneH
BuckBMTKa p— Harpesaren 3 170 25...40
TaBwnuka 3a Harpesaten ¢
BuckBMTKa —— BeHTUNaTOp 3 170 20 ... 30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
TecTteHun ngenus |, Warpesaten 2 200 30 ... 40
[oneH n ropeH
TecTteHun nsgenus *CTaHﬂapTHa Tasa \Harpesaren 180 35...45
nognomMarasu ot
BeHTMUNaTop
TecTteHun nagenus *CTaH,D,apTHa Taga |Harpesaren ¢ 2 180 30...40
BeHTUNaTop
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 JoneH
Kudnuyka . Warpesaten 2 200 20...35
Kncbruika S:TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 180 20 .30
BEeHTMUNaTop
Usn xns6 *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 .. 45
HarpeBaTten
Usan xns6 *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 200 30 .. 40
BeHTUNaTop
CT1bkneH/meTaneH
Nasaks MPaBoBrbNeH Cbjl |FOpeH U AoNeH |, |\, 3 200 30...45
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FoneH 1 HoneH
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa jopma Harpesaten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 BGH?VIJ‘IBTO 3 170 50...65
CM BbpXY TeneHa P
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 2 250 5 15
HarpeBaTten
MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKW XpaHU.
*Tesn akcecoapu Moxe Aa He ca BKIIoYeHN kKbM Baluns npoaykT.
**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.
npe.qnox(eva 3a roteeHe c oBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTroBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuunsa (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHgapTtHa TeneHu padptoBe |TeneHun padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaren 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * TeneHu padToBe |TeneHu padToBe :
1140 30...45
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
bucksnTKa Harpesaren ¢ 2-4 170 25...35
4-TaBuuka 3a BEHTMRATOP
cnagkuwm *
1-CranpgapTHa
TaBa *
TecTeHu nagenvs Harpesatenc |, _, 180 35...45
4-TaBuuka 3a BeHTMnaTop
cnagkuwm *
2-CtaHpapTHa
TaBa *
Kindprndka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

4-TaBuyka 3a

crnagkuwm *

BeHTunaTop

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3un akcecoapu Moxe Aa He ca BKIOYeHM KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbINHU B TbproBckarta Mpexa.

FoTeapcka Ta6nuua ¢ onepaTMeBHa

chbyHkuusa “HarpeBaren c eko

BeHTUNatop”

* He npomeHsinTe HacTponkaTa Ha
Temnepartyparta cref 3anoysaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa hyHKUNS
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop”.

* He oTBapsauTe BpaTaTa Ha cypHarTa,
KoraTo rotTeuTe B “HarpeBaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHaTa yHKUMs. Ako
BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmusnpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprusi u Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa OT
nokasaHaTa Ha gucnnes.

BG/72




* He 3arpsaBanTe npegsapuUTesnHo B
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnatop”
paboTHaTa yHKUMUS.

*Te3n akcecoapun MOXe [a He ca BKMoYeHn KbM Balumsa npogykT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIlOYEHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTM NpU roTBEHe Ha

cKapa

» [NoanpaBsHETO C TIMMOHOB COK U YepeH
nunep Npeau roTBeHe Ha UsAno nune,
nyvika u ronemu napyeTta Meco Lie
nogobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MyHYTK NoBeve, 3a Aa
NpUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOSIKOTO
nbpXeHo dune.

» TpsabBa fa nsdmcnmte okorno 4 0o 5
MUHYTU Bpeme 3a roTBEeHe Ha
CaHTUMeTHLP OT AebenrHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTULU

+ Cnep n3TM4aHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe
ocTaBeTe MecoTo BbB ypHaTa 3a OKono
10 muHyTU. COKBT OT MECOTO Ce
pasnpegens no-gobpe BbpXy MbpPXXEHOTO
MeCO 1 He 13nun3a npu paspsi3aBaHe Ha

MeCOTO.

» PubaTta TpsibBa ga ce noctaBu Ha
cpeaHust UM HACHK padT B
TOMnoycTonymBa TaBsa.

» [oTBETE NpEnopbYaHNTE SACTUS B
TabnuuaTta 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe chyHKLMA nos3uuus (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
. 3 60 ... 80
Meuena (1 kr) nogrnomaraHu ot cneg 180 ... 190
BeHTUnaTop
[loneH v ropeH
ArHelku 6yT *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaTen 3 170 85 .. 110
(1,5-2 kr) nognomaraHu ot
BeHTMUNaTop
TeneHa ckapa™  |Monen u ropeH
[TepxeHo nUne  |Mocrasete eqna  |Harpesaten 2 15 MuH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |NOANOMaraHu ot cren 190
padpT BeHTMNaTop
TeneHa ckapa *
MbpxeHo nune MoctaseTe egHa  |n3pr 15 MuH. 250/makc,
3D HKLMSA 2 60 ... 80
(1,82 kr) TaBa Ha fontns PyHKY cnen 190
pacpt
[oneH v ropeH
Myitka (5.5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpesaTten 1 25 muH. 250/makc, 150 .. 210
nognomaraHu ot crneg 180 ... 190
BeHTMNaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa * | foneH u rope

Pu6a MocTaseTe eara  Harpesaren 200 20...30
TaBa Ha fonHus | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta 1 NTMYeTo Meco
Obp30 NokadheHsBaT Npu NeYeHe, Abpxat
KpacuBa Kopuyka 1 He N3CbxBarT.
duneTnpaHo meco, WwWnwwYeTa, konbacu,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
06w NpeaynpeXaeHus

» XpaHarta, KosiTO He e noaxoAasiia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT oT noxap. lNevete camo
XpaHa, KosiTo e noaxoasiliia 3a TeXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe XxpaHaTa TBbpAe Aarey B
3agHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropewjata 30Ha U MasHUTE XpaHu MmoraT
[a ce 3anansaT.

« 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa no
Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHaTta. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
Morar Aa NPUYMHAT usrapsaHma!l

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTH NMpU roTeeHe Ha rpyn

MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErNo KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
lMocTaBeTe napyeTtara, KOUTO Lie
NPUroTBsiITE Ha rpun BbpXy TaegaTta C
pelleTkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 oa HagBuULLaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

B 3aBucumocT oT gebenunHaTta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
XKenaHoToO HMBO BbB hypHaTa. Ako
roTBMTE Ha pelueTkaTa Ha rpwn,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHus padT, 3a fa cbbepeTe
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (hypHaTa, KosiTo
LLle NNb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTaes ¢ npoaykra. Crioxete Manko
BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a necHo
NnoYncTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmuma |TemnepaTtypa (°C) Bpeme 3a neuyeHe
nonssaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

fzwggﬁmgsgitmo) " |Tenena ckapa 4 250 20...30

ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa

Axcecoap 3a
nonssaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe

(MUH) (npubn.)

Mbpxona - (kybyeta

Meco) TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

I'Ipenopbqaa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 N'oTBeHe Ha napa

06w,a uidopmauus

* [OTBEHETO C Napa Moxe fa ce

M3BbPLLBA CaMO C (DYHKLUNUTE 3a FOTBEHE
C napa, NoCo4YeHN B PbKOBOACTBOTO.
BwxTe pasgena ,PyHkumm 3a paboTa Ha
dypHaTa“ 3a byHKLMUTE 3a rOTBEHE C

napa.

* AKO npefBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbv4Ba B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He
3a6paB$u71Te Aa noctaBuUTe XpaHaTta Cu

BbB (hypHaTa crieq npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe. [poabmkuTenHoCTUTE,
NOCOYEHN B MOMEHTA Ha NoJaBaHe Ha
BOJa, NoKa3BaT BPEMETO, N3MUHAIO
cnepn npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe.

* Tabnuuata 3a roTBeHe CbAabpXKa
NpenopbKun 3a roTBeHe, TeCTBaHM OT
npoussoautens. MoxeTe aa 3agagete
KOnM4ecTBO BoAa, TemnepaTypa,
PyHKUMS 3a rOTBEHE C Mapa u Bpeme 3a
XpaHa, KosTo He e B Tabnuuara.

» [oTBETe Ha Napa Cc egHa Taea.

MpepnoxeHus 3a nevyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa - "3D" dyHKuus

XpaHa Akcecoap 3a|PacToBa Temnepatyp |KonuuyectBo |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpubn.
nonssaHe nosuuuns a(°C) BOAA, KOeTO |npueM Ha neyeHe Terno Ha
TpsibBa ga |Bopa (MMH) XpaHarta (gr
ce (MuH.)** (npubn.)
n3nonsea
(M)
Cren
Usnxnsg  |CTeHASPTHE |, 200 200 MPEABAPUTE |3 40 820
TaBa THO
3arpsiBaHe
TeneHa
ckapa *
MbpxeHo 25 MuH. 250/
nane (1,8-2 |lMocTasere |5 makc, cnea (250 25 60 ... 70 2000
kr) efHa TaBa 190
Ha AonHUS
pagt
[Mbpxona ot
pebpa Cranpapha |3 180 250 15 40 ...55 1000
(eomHuuyHO  [TaBa
napuve)
ArreLukn CraHpapTtHa gn:naa nTe
ByTueTa cbe AaptHa | 170 250+250+ |MPeABAP 90 ...110  |2000
TaBa THO
3eneHYyLum
3arpsiBaHe
Cren
Kudpnia ¢ mas | CT2HABPTHE. |3 180 100 MPEABAPUTE |55 35 1200
TaBa THO
3arpsiBaHe
npean
Uniiskeik  |CTeHAGPTHA |3 120 150 NPEABAPATE 150 . 60 1450
TaBa JHO
3arpsiBaHe
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XpaHa Axkcecoap 3a|PadToBa Temnepatyp |Konuyectso |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpuo6n.
nonssaHe nosuuus a(°C) BOAA, KOETO |NpueM Ha neyeHe Terno Ha
TpA6bBa Aa |BoAda (MuH) XpaHara (gr
ce (MUH.)** (npubn.)
u3nonsea
(mn)
Cnen
anemko CTaH,EI,apTHa 3 200 150 npesBapnTe |,e  op 800
yTye TaBa THO
3arpsiBaHe
Mevex Cranpapha |3 190 150 25 45 .55 500
KapTod TaBa
Cnen
Xns6 3a CTaH,EI,apTHa 3 180 150 npessapute |5, 4 800
xambyprep |TaBa THO
3arpsiBaHe
Crnen
Cbomra cbC CTaHEapTHa 3 180 100 npessapuTe |,e 4o 500
3eneHyyun |Taea THO
3arpsiBaHe
* Tesn akcecoapu MOXe [a He ca BKMIOYEeHM KbM Balumsa npogykT.
** MNoka3Ba BpeMeTo, U3MMHaro creq npeaBapuTesiHo 3arpsiaHe.
*** Nob6aseTe oLye 250 mn Boda No cpefaTta Ha BPeMeTo 3a roTBeHe.
6.1.5 TectoBM XpaHu
» XpaHuTe B Ta3u Tabnuua 3a rotBeHe ce
NPUroTBAT CbrnacHo ctaHgapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBAHETO Ha
npoaykTa 3a KOHTPOJTHN UHCTUTYTU.
FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU ACTUA
I'Ipe,qnox(eHml 3a ne4yeHe Cc egMHUYHa TaBa
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKkuMA nosuuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
MACEUEH X1 CrangapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
(cnapka . Aap Ha? eBafe‘en 3 140 20...30
BucksuTKa) P
Mpn mogenu ¢
Tenexu padTose
nAcLueH xnab CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢ 3
(cnagka . 140 15..25
BuCKBUTKA) BEHTUNAaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu padgptose
2
[pe6Hm crazkm *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpn mogenu ¢
Tenexu padTose :
[pe6Hm crazkm SZTaHp,apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu pagTose :
2
Kpwbrna cdopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 ... 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha peLueTka **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwna Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FopeH u goner
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meranHa (opma Harpesaten ¢
A6bnKoB nan ¢ anameTsp 20 3 170 50 ...65
CM BbpXY TeneHa BeHTanatop
ckapa **
MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbYBa 3a BCUYKU XPaHU.
*Tesn akcecoapu Moxe Aia He ca BKITIoYeHW kKbM Baluns npoaykT.
**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.
I'Ipe.qnox(eHml 3a roteeHe c AoBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopenu ¢
2-CtaHpapTtHa Tenexun padToBe |Tenexu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaten c 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
crnagkvwm * TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpgapTtHa
NACbYEH Xns6 TaBa * HarpesaTen ¢
(cnagka 2-4 140 15...25
BuckauTKa) 4-TaBnyka 3a BeHTunaTop

cnagkuwmn *

MpeaBapuTenHoTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3un akcecoapu MoXe Aa He ca BKITYEHM KbM Balums npoaykT.

**Tean aKcecoapu He ca BKIMH4YEHU BbB Bawwus NPOAOYKT. Te ca JOCTBLMHM B TbProBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Axkcecoap 3a
nonspaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neueHe
(MUH) (npubn.)

12 konuyecTBo

KiodpTe (Tenewko) -

TeneHa ckapa

4

250 20 ...

30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250 1.

3

O6bpHeTe NapyeTaTa xpaHa cnef 1/2 ot 06LWoTo Bpeme 3a neyeHe.

I'IpenoprBa ce npeaBapuTenHo 3arpsisaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

061 NpeaynpeXaeHus

* M3vyakante npooyKkTbT 4a ce oxnaaw,
npeau ga ro noynctute. Mopewute
NOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HanacsanTe noyncTeawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLym
NoBbPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYUHMK
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsbBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v noAcyluasa crnef Bcsika
onepaums. o To3M HaYnH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Lie ce NoYnUCTBaT fIeCHO 1 Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13nons3ea OTHOBO MO-KbCHO. o To3n
Ha4VH ce yabInKaBa eKkcrnrnoaTaunoHHUAT
KMBOT Ha ype[a 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpeLLaHnTe npobnemu.

* He nanonseawte npoayktun 3a
noyYncTBaHe C napa 3a novMcTBaHe.

* Hsakou npenapaTtv nnv noyncTeaiu
npenapartu yBpexaaT NnoBbpXHOCTTA.
Henopxogsawwm noyncreawm npenapaTu
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbabpXKally aMOHSIK, KMCENUHA Unmn
xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenaparu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
NPOAYKTU (KPEMOOOPAa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYMcTBaLL, npax,
noyncTBaLL, kpem, abpasvBHU U1
noyncTBalLLy npenapaTtu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rouv, NnoYncTeaLLm
Kbpnu, CbabpXaliy MpbCOTUS 1
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTu).

* He e Heobxoamm cneyunaneH noYncTBaLy,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe crnef Bcska
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapar
3a MVeHe Ha Cb[oBe, ToMma BoAa U Meka
Kbpra unm reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe UITPUITU HaMbITHO
ocTaHanaTa TEYHOCT cref NoYnucTBaHe U
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMOHEHTU Ha
BalLNA ypen B CbAOMUSAIIHA MaLUWHa,
OCBEH aKo He € MOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXXaemMu NOBBPXHOCTHU

* He nsnonseanTte no4ncreawm
npenapaTtu, CbabpKaLLM KUCEeNMHA Unn
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha MOBBPXHOCTYU U
OPBXKN OT HEPBXAAEM UHOKC.

* [MOBbPXHOCTTA OT HEPBLXAAEM UHOKC
MOXe Aa MPOMEHW LIBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepauus novMcTBanTe ¢ npenapar,
NOAXOASLL, 33 HepbXaaema unm
MHOKCOBA MOBBbPXHOCT.

* [MouncTBanTe c Meka canyHeHa Kbpna 1
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
noaxopasiiy, 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTte fga 6bplleTe B eaHa
nocoka.

» OTcTpaHeTe nNeTHa OT BapOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [NeTHaTa moraT
0a pbXasceaT crned Abnrv nepnoam ot
BpEME.

* lMouncTBawmTe NnpenapaTtu, HanpbckaHu/
HaHeCceHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsiOBa
[Aa ce no4ncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpXY NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noYncTBaLLM npenapaTy NpuYnMHSaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmaiinupaHu NOBbPXHOCTU

+ ®ypHata Tpabea ga ce oxnagu, npeav
Aa noyncTuTe 3oHaTa 3a rotBeHe.
MouncTeaHeTO Ha ropeLum NOBbPXHOCTM
Cb3AaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LWe yBpean NOBbPXHOCTTA Ha emanna.

» Cnep Bcsika ynoTpeba nouncrearite
emannnpaHuTe NOBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MVeHe Ha cbAoBe, Tomnmna Boga U Meka
Kbpra vnu reba v rm noacyLuaBanTe Ccbe
cyxa Kbpna.
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* AKo BalLUSIT MPOAYKT MMa pyHKLMS 3a
NlecHO MoYnCTBaHe C nNapa, MoXxeTe Aa
HanpaBuTe NIeCHO MNOYMCTBaHE C Napa 3a
nekv, BpeMeHHN 3ambpcsaBaHus. (BuxTe
,J1eCHO nouncTeaHe ¢ napa‘“.)

3a TpyaHu neTHa MoXe Aa ce M3nonsea
nouyncTBaLl npenapar 3a oypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaiTa Ha Bawara
npoayKkToBa mMapka, U Hegpackalia
NnoAnoXka 3a noymcTeaHe. He
M3non3BanTe BbHLLUEH NOYNCTBALY,
npenapar 3a gypHa.

KaTtanuTuuHu noBbpXxHOCTH

» CTpaHU4YHUTE CTEHW B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaTt NoKpUTU camo ¢
eMannupaHu Unn KaTanuTuyHn cteHun. Ta
Bapupa criopes mogena.

KatanutnyHute cTeHn ca ¢ neka matosa
1 nopecTa NoBbpXHOCT. KatanutuyHute
CTEHW Ha pypHaTa He TpsibBa fga ce
noYymcTear.

KaTanutnyHuTe NOBbpPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecraTa cv CTpyKTypa U1 3ano4ysar ga
GrecTsiT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO31 crny4ai ce
npernopbyBa Aa CMeHUTE YacTuTe.

CTbKNeHu NMOBBPXHOCTU

» Korato nouncrtearte CTbKIEHU

NMOBBPXHOCTU, HE N3MNOMN3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu CTbpranku 1 abpasmsHm
noYncTBalm matepuanu. Te morat ga
NOBPeAsAT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.
MouncteTe ypeda c npenapar 3a M1UeHe
Ha cbaoBe, TOMNna BoAa U
MukpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHN MOBBPXHOCTYU, U FO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponbBbPHa Kbpna.

AKO MMa ocTaTbLM OT Npenapar cres
noYncTBaHe, n3dbPLUETE MM CbC CTyAeHa
BOAA W NOACYLUETE C YniCTa 1 cyxa
MukpopnbbpHa Kbpna. OctaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Ja noBpeasT
CTbKINeHaTa NoBbPXHOCT crieABaLyms
nbT.

Mpw HMKakBKn obcTosATencTBa
3acbxHanuTe octaTbLmM BbPXY
CTbKreHaTa NoBBbPXHOCT He Tpsbea Aa
ce noyncTeaT ¢ Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unm NogobHN MHCTPYMEHTU
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuun (KbnTu NeTHa) no CTbkneHara
NOBBPXHOCT C HaNM4HMS B TbproeckaTa
Mpexa npenapaT 3a npemMaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTMEH KaMbK KaTo oueT
W JIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUJTHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMSA NpenapaT BbpXy
NneTHOTO ¢ rbba 1 nsyakamtTe AbNro
BpeMe, 3a aa nogencrtea gobpe. Cnepg
TOBa NOYMCTETE CTHKIIEHATa NOBBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obe3uBeTABAHETO K NeTHaTa no
CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT Ca HOpMarHu, a
He gedeKTu.

MnacTMacoBu YacTu u 6ossgucanm

NMOBBPXHOCTH

* [loyncTeTe nnacTMacoBUTE 4YacTu U
bosancaHnTe NOBbPXHOCTU C nNpenapar
3a MWeHe Ha Cb/l0Be, ToMnMa BoJa U Meka
Kbpra unu reba 1 rm noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nsnonseante TBbpAN METANHU
CTbpranku n abpasmBHU NOYNCTBALLN
npenapatu. Te morat Aa nospegat
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe Cce, Ye CbeaMHeHVATa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpPoAyKTa He ca
OCTaBeHM BNaXkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Cry4aln MOXe Aa Ce NosiBu
KOpPO3Usl Ha Te3n CbeaNHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyncTBaHe

He nocraBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbAOMUAITHA MaLllnHa, OCBEH aKko He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MNMoumncTBaHe Ha KOHTPONHMUSA
naHen

 Korato nouncrteate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpaBrneHune, n3bbpLuete naHena u
6yTOHVITe C BllaXXHa MeKa Kbpna u
noAcyLleTe cbC cyxa kbpna. He
OTCTpaHHBaIZTe KonyeTata n
YyNTbTHEHUATA OTAONY, 3@ Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTPOMHUST naHen u
KonyeTaTta MoOXe a ca NoBpeaeHMU.
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+ [lokaTo noyMcTBaTe MHOKCOBUTE MaHenm
c 6yToH 3a ynpaBneHue, He U3non3BaiiTe
MHOKCOBM MOYKUCTBALLYM NpenapaT OKoro
konyeTo. IHaukaToprTe OKOMNO KOMYeTo
MoraT fja ce U3TpUsT.

* [MouncteTe CEH30PHUTE KOHTPOJTHU
NaHenu ¢ BraxHa Meka Kbpra v
NoACYyLIeTe CbC cyxa kbpra. AKo BalLMsAT
NPOAYKT MMa PyHKLMSA 33 3aKnoyBaHe
Ha KnaBuLMTE, 3a[janTe 3aKIioYBaHeTo
Ha KnaBuLMTE, NPeau Aa U3BbPLUMTE
noyMcTBaHe Ha KOHTPOIHUS naHen. B
NPOTMBEH CryYail MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBUITHO pa3rno3HaBaHe Ha
KrtoYoBeTeE.

7.4 lMNMouncTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CrnepnBanTe CTbMKUTE 3a NOYMUCTBaHE,
onucanu B pasgena "O6Lwa nHgpopmauus
3a noymncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMNoBeTe MOBbPXHOCTU BBLB BallaTa

dypHa.
MouucTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha

chypHaTa

CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATa 3a rOTBEHE
mMorat ga 6baaTt NoKpuUT! camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTuyHn cTeHun. Ta
Bapwvpa crnopef Moaena. Ako nva
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXKTe pasgena
LKaranutnyHu noBbpxHocTn® 3a
MHgopMaLms.

AKO BalMAT NPOAYKT € MoAenN C TeNeHn
padToBe, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeay Aa noYmMcTUTe CTPaHNYHUTE CTEHN.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KaKTO e onucaHo B pasaena "O6wa
MHpopMaLmsa 3a nouncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMNA NMOBBbPXHOCT Ha
cTpaHu4HaTa cTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TerneHu
pacdToBe:

1. OTcTpaHeTe npefHaTta YacT Ha ckaparta,
KaTo S u3gbpnaTe Ha cTpaHWyHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Wspbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga 4
npemMaxHeTe HanbrHO.

- N W B o

3. 3a ga 3akpenuTte OTHOBO pad)ToBETE,
npowenypute, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayanoTo.

MouuncTBaHe Ha BoAHUA OacellH B
ocHoBaTa Ha chypHaTa

B 3aBMCMMOCT OT YecToTaTta Ha napara,
nognomMaratla rotBeHeTO - fieCHu
onepaumu 3a NoYMcTeaHe ¢ napa u
TBbPAOCTTa Ha MU3rnon3BaHaTta Boaa, BbB
BoAHMA BacenH Ha ocHoBaTa Ha pypHaTa
MoraT fa ce NosIBAT NeTHa OT BapOBUK.

3a pa npemaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MOXe Aa ce NoSiBU BbB BOAHUSA 6acerH
Ha OCcHoBaTa Ha (pypHaTa crnen rotBeHe
C noMoluTa Ha napa - JIeCHO NnoyMcTBaHe
C napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauum

1. Job6asete 350 ky6. c™m 6san oueT
(kMcenuHHOCTTa Ha oueTa He Tpsbea aa
HaaBuwaea 6%) kbMm H6aceliHa ¢ Boga B
ocHoBaTa Ha dypHarTa.

2. WN3yakante noHe 30 MuMHYTH, 3a Aa
MOXe OLEeTbT Aa pa3TBOPU OCTaTbLUUTE
OT BapoBMK MNpu CTalHa TemnepaTypa.

3. TMouucTtBanTe HaceriHa ¢ Meka MOKpa
Kbpna 1 NoAcyLIeTe CbC cyxa Kbpna.
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He n3nonseante nouncreaum

@ npenapartu, CbabpXKall KNCENNHU
UNn XNopuaK, 3a NoYnMcTBaHe Ha
BOOHWA HacelH B ocHoBaTa Ha
dypHaTa. He nouncTtearite
BapoBMKa, KOATO MOXe Aa ce
obpa3syBa BbB BOAHMUSA H6aceriH Ha
ocHoBaTa Ha dypHaTa ypes
n3cTbpraaHe. B npoTuBeH cnyyan
OocHoBaTa Ha npoaykTa Lie ce
nospeau.

3a pa ce noBuwK epeKTUBHOCTTa Ha
OTCTpaHsiBaHeTO Ha KOTNEHUs KaMbK,
BeposiTHO BbB BOAHUSA GaceliH, B
OOMbfIHEHUE KbM CThNKUTE 3a
OTCTpaHsBaHe Ha KOTNIeHUA KaMbK no-
rope, cnep Bceku 10 ynotpebu:
M36epeTe paboTHa hyHKUMS, NpK KOATO
[OOMHUSIT HarpeBaTen € akTUBEH, U
BkrtoveTe cpypHaTa Ha 100 °C 3a 2-3
MuHyTU. Crieg ToBa U3kmnoveTe dypHaTa n
HanpbCKanTe BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa 1
ckapaTta C noyucTBall, npenapar,
npenopbyaH Ha yebcaiTa 3a MapkaTa Ha
BalLMSA NPOAYKT, BbB BOAHUSA GaceliH Ha
OBbHOTO Ha dpypHaTa n octaseTe 3a 5
MUHYTU. Cnea 5 MUHYTU n3bbpLLETE
BOAHAaTa fokBa Ha noda Ha cypHaTa ¢
BrakHa MukpodunbbpHa Kbpna u 9
noAacyLleTe.

7.5 JlecHo nouncTBaHe ¢ napa

ToBa no3BonsiBa NECHO NMOYMCTBAHE Ha
MpBCOTUATA (KOSITO HE OCTaBa 3a AbMro
BpEME), KOSITO € OMEKOTEHa OT napaTa BbB
dypHaTa 1 0T BOOHUTE Karku,
KOHAEH3MpPaHN BbB BbTPELLUHUTE
NMOBBbPXHOCTN Ha pypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB pypHaTa.

2. [No6GaeeTte 500 mn Boga B TaBaTa n g
noctaBeTe Ha BTOpWS padT Ha
dypHarTa.

He n3nonseavite gectunupaHa unm
duntpupaHa Boga. anonssavite
camo rotoeu Bogu. He
n3nonssanTe 3ananumu,
ankoXoSHV Unu TBbPAKN pasTBoOpU
Ha TBBbPAM YacTMLM BMECTO BoAa.

3. HactpoinTe cdypHaTa Ha pexum Ha
1NIecHO MOYMCTBAHE C Napa 1 A BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTU.
HesabaBHo oTBOpeTe BpaTata u
n3bbpLUeTe BLTPELIHOCTTA Ha oypHaTa ¢
Mokpa rb6a unu kepna. MNpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lue ce usnycHe napa. ToBa Moxe
[Aa Ccb3fane pUckK OT U3rapsiHus.
BHvuMaBalnTe npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.
3a ynoputu 3amMbpcsiBaHUS noyncreTe
npoaykTa c npenapar 3a MMeHe Ha Cb[0BE,
TOMNNa BoAa 1 Meka kbpna unu r.6a u ro
NoAcyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a necHo

@ NnoYMCcTBaHe C napa ce o4akea
fobaBeHaTa BoJa Aa ce usnapu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpeLuHaTta
CTpaHa Ha dhypHaTa u BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTH NeKnTe
3amMbpcsBaHus, 06pa3yBaH/ BbB
BawaTta cypHa. KoHaeH3bT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoJso,
KoraTo BpaTaTa Ha (ypHaTa ce
oTBOpuW. BeagHara wom oTBopute
BpaTtaTa Ha pypHaTa, nsbdbpLuete
KOHAEH3a.

Cnepn koHOeH3a BbB (bypHaTa Moxe fa ce
NnosiBW NOKBa UK Brnara B kaHana Ha cbaa
nop dypHara. N3bbpLuete To3n KaHan Ha
CbAa C BNaxHa kbpna cneg ynotpeba n ro
noacyliere.

L

I
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7.6 BucokotemnepaTtypHo
caMmono4ucTBaHe

dypHaTa e obopyaBaHa ¢ pyHKLUA 32
nuponu3a. PypHaTa ce 3arpssa fo
Temneparypa o1 okosno 420-480 °C v ropw,
[0KaTo ChbllecTByBaLlaTa MpbCoTUS Ce
npeBbpHe B nenen. Moxe Aa ce reHepupa
cuneH gum. Ocurypete fobpa BeHTMNaums.
MouncteaHe Npu BMCOKa TemnepaTtypa
TpsAbBa Aa ce u3BbpLuBa NPUBIM3NTENHO
cnep Bceku 10 nanonssaHus Ha dypHaTa.

06w npegynpexaeHus

FopewwuTe NOBBLPXHOCTU
& NpUYNHABAT usrapsaHus!
He pokocsawTe npoadykta no speme
Ha camMonoYMCcTBaHe U ApbXKTe
AeuaTa ganed ot npoaykra.
M3yakante noHe 30 MUHyTH, Nnpeam
[a OTCTpaHuUTe ocTaTbUMUTE.

* lNpeaw oa n3nonaeate yHKUMATA 3a
nMponu3a, OTCTpPaHeTe BCUYKM
akcecoapu, TeNecKonnyHusa padT u
CTpaHU4HUTE padToBe (aKO UMa TakuBa).
Ako He 6baaT NpemaxHaTu, akcecoapuTe
N CTpaHMUYHUTE TeneHn padToBe Le ce
noBpeasT.

* Ako BaLLMAT NPOAYKT MMa NMPOYCTONYMB
akcecoap (yCTon4MB Ha CaMoMnoYncTBaHe
npu BMCOKa TemnepaTtypa), He €
Heo6Xxo4MMO fa u3Baxaarte Tesn
akcecoapv oT dypHaTa. [lanv BawmTe
akcecoapv ca NMMPOYCTONYMNBU UIMN HE €
NMocoYeHo B pasaena 3a akcecoapu. Ako
He e noco4eHo, BawuTe akcecoapu He
Ca yCTOMYMBM HA BUCOKM TemnepaTypu.
TpsibBa oa ce nsBaam ot dhypHaTta npegm
noyncTBaHe, 3a Aa ce n3berHe nospeaa.

* He noyncTtBaiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa. YNNbTHEHNETO OT CTHKIEHU
BMakHa e MHOro AenuKaTHO U NIECHO ce
nospexaa. AKoO yNibTHEHNETO Ha
BpaTaTa e noBpefeHo, CMEHETE 1o C
HOBO OT OTOpPM3MpPaH CepBu3.

» M3ToyeTe BogaTa OT pe3epBoapa, npeamn
Aa nsbepete yHKLUUSATa 3a
CaMOoMo4MCTBaHe C BMCOKa TeMnepaTypa.
Tl KaTo BbTPELLHOCTTa Ha (pypHaTa e
[OCTUTHE MO-BUCOKMN TeMnepaTypu no
BpeMe Ha MoYMCTBaHe, MOXe Aa
Bb3HWKHE CUNEH LUYyM 1 NoBpeaa Ha

BbTpeluHaTa NoBbPXHOCT Ha ypHaTa,
ako BofaTa ce Nofaea BbB
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa.

3a fa crapTupare cpyHKUUATaA 32
nuponusa:

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
BbB pypHaTa. Npn mogennTe ¢ TeneHun
padToBe He 3abpaBsiTe aa
npemaxHeTe TeneHust padr.

2. Tpeaw fa 3anoyHeTe NoYNCTBAHETO,
MOYNCTETE BBHLUHWUTE NOBBbPXHOCTM Ha
dypHaTa n octaTbLUuTE OT XpPaHa BbB
ypHaTa CbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete pyHKkumaTa (Muponusa )
Lnvpornuaa“.

= “P2:00” mura Ha gucnnesi. Ako
BalLMAT ypea e obopyasaH ¢
dyHkuma Eko nuponuaa,
cbobuieHneTo “lMpo” ce nokasea
Ha aucnnes NbpeBo 3a 2 CEKyHAM,
crnep koeto cboblieHneTto P2:00
3anoysa ga mura.

Ako cbobuenusita “Mpo” n cnen
ToBa “EKO” He ce nokassaT Ha
AVCnnesi, BalUUAT ypes He e

obopyasaH ¢ yHkumsa Eko
nuponuaa.

4. 3aBbpTeETE KOMYETO 3a TemnepaTypa Ha
Hali-BucokaTta "Makc" (MakcumarnHa)
Temnepatypa.

5. Korato gyHKuUMATa 3a nuponuaa
3anoyHe, “P2:00” cBeTBa 1 3ano4vsa
obpaTHoTO 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponmsa (2 yaca) ce nokassa Ha
ancnnesi. ToBa BpemMe € HeNnpoOMEHUMO.

6. Korato gpypHaTa gocturHe onpegeneHa
Temnepartypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nuponusa, cUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha gucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He MOXe aa ce
oTBOpUW. He Hacuneante gpwxkaTa, 3a
Aa OTKNuYnTe BpataTa, 4oKkaTo
npouecsT Ha NoYUCTBaHe He NPUKIYn
1 CUMBOMBLT 3a 3aKroyBaHe n3yesHe ot
avennes.
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7. Korato npouecbT Ha NnovmcTBaHe
NPUKIIOYM, Ha AnUchnes ce nosiBsBa
lIEnd"

8. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosiu
"End", 3aBbpTeTe KON4eTaTta 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTypa Ha no3uuus 0
(M3kntoveHo), 3a Aa npekpatuTe
npoveca.

9. Korato cumMBOINbT [&] M34e3He OT
aucnnesi, oTCTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHusi ¢ oueTHa Boaa.

10.JokocHeTe npou3BorieH 6yToH, 3a aa
cnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.

Cnep kaTo dhyHKUMSTa 3a

@ nMponu3a NpuKIYn,
3akntoYyBaHeTo Ha BpaTtaTa e
6bAe akTUBHO, JoKaTo hypHaTa ce
oxnaav Ao nogxoasduiaTa
Temneparypa. AKo uckate ga
roTBUTE MO TOBa BpeMe, Ha
aucnnes we ce nosisu "H" 1
rOTBEHETO HsIMa [ia € Bb3MOXHO.

DYHKLMA 32 CaMOMNOYMCTBaHe C BUCOKA
TemnepaTtypa — Eko nuponusa (Bapupa B
3aBMCUMOCT OT MoZeria Ha npoaykTa.
Bb3mMoXxHO e Aa He e Hanu4yeH 3a Bawwusa
nNpoAaykKT.)

v Ako dypHaTa B/ HE € MHOTO
3ambpceHa, npenopbYBamMe ga
n3nonseare "lNMuponunsa - NKOHOMUYEH
pexunm" dyHkums. PyHkumsTa
"Muponunsa - MIKOHOMUYEH pexnm”
OTHEeMa Mo-Marko Bpeme oT
dyHKkumsaTa MNuponusa " . Ako dpypHaTa
€ MHOro 3ambpceHa, hyHKLMSA
"Muponuaa - IKOHOMUYEH pexum”
MOXe [a He e gocTaTbyHa. B To3n
cny4an ro novncrete ot "lMuponusa "
OYHKUMS.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB pypHaTa. Npn mogenute ¢ TeneHu
padToBe He 3abpaBsanTe Aa
npemaxHeTe TeneHusa pagr.

2. Mpeow oa 3anoyHeTe NOYNCTBAHETO,
NOYMCTETE BBLHLUHUTE NOBBPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 ocTaTbLMTE OT XpaHa BbB
dbypHaTa CbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete dyHKkumaTa (Muponusa )
Lnnponunsa“.

= CbobuweHneto “P2:00” n “INpo” a

ce nokasea Ha gucnnes 3a npuon.
2 ceKkyHau v crieq ToBa
cbobuleHreTo P2:00 3anoyBa aa
mura.

4. OokocHete 6yToH @ unm O .

= CbobueHneto “EKO” ce nokassa
Ha gucnnes 3a npubn. 2 cekyHau un
crnep ToBa cbobueHneTto P1:30
3anoysa ga mura.

5. 3aBbpTeTe KONUYETO 3a TemnepaTypa Ha
Hal-Bucokarta "Makc" (MakcmmanHa)
TemnepaTypa.

6. Korato ce ctapTupa (yHKkumnsaTa 3a
nuponuaa, P1:30 ceeTBa 1 3ano4ysa
obpaTHOTO BpoeHe. BpemeTo 3a
nuponusa (1,5 yaca) ce nokassa Ha
avcnnesi. ToBa BpeMe € HEeNPOMEHMUMO.

7. Korato gypHaTa OOCTUrHE onpeaeneHa
Temneparypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha NMponusa, CUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha Aucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpUW. He HacunBanTe gpbxkaTa, 3a
[a OTKN4UTe BpaTaTa, 4oKaTo
NpoLechT Ha NOYNCTBAHE He NPUKYN
1 CUMBOMBT 3a 3aKtoyBaHe U3yesHe oT
ancnnesi.

8. KoraTo npouecbT Ha novncTBaHe
MPVKIYK, Ha gucnnes ce nosiesisa
"End".

9. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosisu
"End", 3aBbpTeTe KonyeTara 3a
dyHKUMS 1 TeMmnepaTtypa Ha nosuuus 0
(n3knoveHo), 3a Aa npekpaTuTe
npoteca.

10.KoraTo cumBonbT [&] n3yesHe ot
[ucnresi, OTCTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHus ¢ oueTHa Boaa.

11.[JokocHeTe npou3BoneH 6yToH, 3a Aa
crpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.

BG/ 83



Cnep kato dyHKumMsTa 3a

@ nMponu3a npUKoYun,
3aKMoYBaHeTo Ha BpaTarTa e
6bae akTMBHO, fokaTo dypHaTa ce
oxragu go nogxogdwara
Temneparypa. AKo uckate ga
roTBMTE MO TOBA BPEME, Ha
aucnnes we ce nosisu "H" n
rOTBEHETO HAMA [1a € Bb3MOXHO.

7.7 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTta

MoxxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a ga rv
nounctute. Kak ga ceanute Bpatute u
nposopuunte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansHe Ha BpaTaTta Ha chypHaTa” 1
»,CBansiHe Ha BbTPELUHUTE CTbKIa Ha
Bpartara”. Crieq kato ceanute
BbTPELUHNTE CTbKMa Ha BpaTtaTta,
noymncTeTe M ¢ npenapar 3a M1UeHe Ha
cbOoBe, TOMa Boda M Meka Kbprna unm
rbba 1 rv noAacyLueTe cbe cyxa kbpna. 3a
ocTaTbLUM OT BapoOBMK, KOUTO MoraT Aa ce
obpa3syBart no CTBKINOTO Ha bypHaTa,
n3bbpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He nsnonssante rpybu abpasvnsHu
@ noYMcTBaLLM NpenapaTtu, MeTanHm

cTbprasku, TerneHa sarta unu

n3bensalum matepuanu 3a

no4ncTBaHe Ha Bpartarta u
CTBKIIOTO Ha oypHaTa.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa
1. OTBOpeTE BpaTaTa Ha (hypHaTa.

2. OTBOpeTEe LWMMNKNUTE B THE3A0TO Ha
naHTaTa Ha npefHaTa BpaTta OTASCHO 1
OTIIABO, KaTo M HaTUCHETE HaJony,
KaKTO e NokasaHo Ha cxemarTa.

3. TuvnoBeTe naHTK BapuparT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CnegHute cxemu
nokasBarT kak fja OTBOPUTE BCEKU TWM
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeanara npu
HOpMarHu TUNoBe BpaTu.

2

5. (B) Tum naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MMaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMnose
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsHe.

7. TocTaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

)

8. MN3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboauTe oT
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u A u3sBagere.

3a fa 3akpenvTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUNOXeHN Npu
HeWHOTO OTCTpaHsaBaHe, TpsibBa Aa
ce NoBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 0
HauyanoTo. KoraTo MoHTupaTe
BpaTaTa, He 3abpasanTte ga
3aTBOpWTE CKOBUTE Ha rHe3J0TOo Ha
naHTaTta.
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7.8 lNpemaxBaHe Ha BbTPELHOTO
CTBHKINO Ha BpaTaTa Ha pypHaTa

BbTpeLwHOTO CTHKIO Ha NpegHaTa BpaTta
Ha NpoAyKTa MOXe [ia ce CBanv 3a
noyncTBaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha hypHaTa.

| 4

2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT,
NpPUKpPeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto
€[0HOBPEMEHHO HAaTUCHETE TOYKUTE Ha
HaTUCK OT ABETE CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
N ro OTCTpaHeTe.

51234

1 Han- 2 Bropo
BbTPELUHOT BBbTPELLHO
0 CTbKIO CTBKINO

3 TpeTto 4 BbHLWHO
BbTPELLHO CTBKINO
CTbKINO

5 Cnort 3a
nnacrtmaco
BO CTbKIO-
OoneH

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemaTa, Neko
NnoBOUIrHETE Ha-BbTPELUHOTO CTHKITO
KbM ,,A“ 1 crnen ToBa ro U3BageTte, Kato
nsgbpnare KoM ,,B“.

4. ToBTOpeTE CbLUMSA NpoLec 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha BTOPOTO U TPETOTO
CTBKIO.

[MbpBaTta cTbnka OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTa € Ja CMeHUTe BTOPOTO U TPETOTO
CTbKMO (2, 3). KakTo e nokasaHo Ha
cxemaTa, noctaBeTe cKoceHus pbb Ha
CTBKIIOTO Taka, 4Ye Aa CpeLiHe CKOCEHUS
pbb Ha NnacTmMacoBwusi CroT.

PenbT Ha 3akpenBaHe Ha BTOPOTO U
TPETOTO BbTPELLHO CTBHKITO HE € BaXeH,
Tbi KaTo Te ca B3aMMO3aMeHsieMN.
[okaTo npuKpensaTe Han-BbTPELLHOTO
cTbKIo (1), BHMMaBanTe fa noctaBute
oTrnevaTaHaTta CTpaHa Ha CTBKIOTO BbpXy
BTOPOTO BbTPELLUHO CTbKo. OT peliasalyo
3HayeHue e Aa NocTtaBuTe JONHUTE bIMK
Ha BCWUYKM BBbTPELLHM CTbKNA Taka, Ye aa
OTrOBapsiT Ha JOMNHUTE NNacTMacoBK
oTtBopwm (5). HatncHeTe nnactmacosus
KOMMOHEHT KbM pamkaTa, foKaTo yyeTe
»llpaKBaHe*“.

Cne,q NMnoYncTBaHe BCUYKU CTbKIa
TpsbBa ga ce crnobaT 0THOBO.
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7.9 lMNMouucTBaHe Ha nNnamnara Ha
cdypHaTa

B cniyyan, ye cTbkneHaTa BpaTa Ha

namnara Ha cpypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3aMbpcu; NOYMCTETE C Npenapar 3a

MUeHe Ha Cb0Be, TOMNMa BoAa 1 Meka

Kbpna unm r.ba 1 noacyLleTe cbe cyxa

kbpna. B crniyyait Ha noBpega Ha namnarta

Ha dypHaTa, MOXeTe Ja CMeHUTe namnaTta

Ha dypHaTa, kaTo cregsaTe pasgenute

no-gony.

CmMmsaHa Ha namnaTta Ha cpypHaTa

061 NnpeaynpeXaeHus

» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeau Aa CMeHWTe namnara Ha
dypHaTa, usknyeTe npoaykTa un
n3yakanTe pypHaTa aa U3CTUHE.
[opelwnTe NOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYMHAT n3rapsHms!

» Tasn (pypHa ce 3axpaHBa OT namna c

Ha)kekaema »u4ka ¢ mowHocTt nog 40 W,

BMco4vmHa nog 60 mm, guametsbp nog 30
mm uUnu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMoLHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxoadawm 3a pabota npu Temnepartypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce
npeanaraT OT OTOpM3MpPaHU CEPBU3N UMK
NLEH3NPaHN TeXHUUM. TO3M NPOAYKT
cbabpka namna c eHeprueH knac G.

* [lonoxeHMeTo Ha nNamnaTta MoXe Aa ce
pasnuyaBa OT NokasaHoTo Ha duryparTa.

» Jlamnata, n3nona3eaHa B TO3¥ NPOOYKT,
He e noaxoasilia 3a n3nons3saHe npu
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu ctau. Llenta
Ha Ta3u namna e ga NnoMorHe Ha
notTpebutens ga BUAMN XpaHUTENHUTE
npoayKTu.

» JlamnuTe, n3non3saHu B TO3W NPOAYKT,
TpsibBa Aa usabpxkaT Ha eKCTPEeMHU
(hr3MYECKM YCIOBMSI KaTo TeMmnepaTypu
Hag 50 °C.

Ako dhypHaTa BM MMa Kpbrna namna,

1. U3knoyeTe npogykta ot
€neKTPMYEeCTBOTO.

2. OTCTpaHeTe CTbKIneHuna Kanak, kKaTto ro
3aBbpTUTE 06paTHO Ha YacoBHMKOBATa
CTperka.
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Ako namnarta Ha Bawara dypHa e Tin
(A), nokasaH Ha cxemaTa no-gorny,
3aBbpTETE Namnarta Ha dypHaTa, KakTo
€ MoKasaHo Ha cxemara, U 1 CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), usgbpnarite
ro, KakTo e Noka3aHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHEeTE C HOB.

4. MNocTtaBeTe OTHOBO CTHKMEHMS Kanak.
Axo Bawara dpypHa uma kBagpaTtHa
namna,

1.

MskntoueTe npoaykra oT
€NeKTPUYECTBOTO.

2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,

onncaHuneTo.

MoBaAWrHeTe 3aLMTHNSA CTBKIEH Kanak
Ha namnaTta ¢ oTBepTKa. [TbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, aKo MMa BMHT Ha
KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
NpoayKT.

Ako namnara Ha Bawata dypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeTe namnaTa Ha ypHaTa, Kakto
€ MoKasaHo Ha cxemarta, U 1 CMeHeTe ¢
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
ro, KakTo e NokasaHo Ha cxemaTa, ¥ ro
CMeHeTe C HOB.




5. TMocTaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUS Kanak u
TeneHuTte pagTose.

8 OrtcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTU

Ako npobnembT Npoabmkasa, crnef kaTto
crneaBaTe MHCTPYKUMUTE B TO3M pa3gen,
CcBbpXeTe ce ¢ Bawwma gocrtaBumk nnm
oTopu3sMpaH cepBus. Hukora He ce
onuTBanTe camu Aa peMoHTMpaTe
npoayKra cu.

[lokaTo chypHaTa paGoTu, ce oTAens napa.

+ HopwmarHo e ga Buxaate napu no speme
Ha paGoTa. >>> ToBa He e rpelika.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce NOABABAT KanKm

Bofa

+ Mapara, reHepupaHa rno Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAeHampa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTY[1€HM MOBbPXHOCTY
M3BBH NPOJYKTa U MOXe [a obpasysa
BOAHU Kanuuum. >>> ToBa He e rpeLika.

YyBaT ce MeTaJiHX 3ByLM, JOKATO

MNPOAYKTHLT Ce 3aTOMNJIA U OXNaXKAa.

* MeTanHuTe YacT Morat fa ce pasLmpsT
1 Oa ns3gasart 3ByLUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTLT He paboTy.

* NpegnasnTensaT Moxe Aa e noBpeeH
unu naropsn. >>> NposepeTe
npegnasntTennte B KytusTta c
npegnasutenu. NpomeHeTe rm, ako e
HeobxoanMo, Unu M akTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpenbT He MOXe Aa 6bae BKIOYEH B
(3asemeH) koHTaKT. >>> [poBepeTe fanu
YPEeAbT € BKIOYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tanmep Ha Bawws ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOMHMA NaHen He
paboTaT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT Mma
3aKrioYBaHe Ha KnaBuwinTe,
3aKIMIOYBAHETO Ha KNaBuLIMTE MOXe Aa e
aKTVBMpaHoO, AeaKkTusunpanTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLnTe.

JlamnaTa Ha pypHaTa He CBETH.

» Jlamnata Ha dpypHaTa Moxe aa e
aedbektHa. >>> CMmeHeTe namnara Ha
dypHaTa.

* Hsama ToK. >>> YBepeTe ce, ye
eneKkTpuyeckaTa Mmpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvtennTe B KyTusaTta ¢
npegnasutenu. CmeHete
npennasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN T aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

» dypHaTa MOXe [a He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa yHKLUUS 3a rotBeHe n/unm
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpepeneHa yHKUuUS 3a roteeHe w/
unn Temneparypa.

» BparaTa Ha dhypHaTa moxe aa e
OoTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha dypHaTa e 3aTBopeHa. AKo BpaTaTa
Ha bypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT
5 MuHyTK, 3apageHoTo BpeMe 3a
roTBEHE Ce OTMEHS U HarpeBaTenuTe He
paboTarT.

 [Mpu mogenuTe ¢ TaiMep BpeMETO He e
3apageHo. >>> 3aganTte vaca.

* Hsama TOK. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckara mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasuTenniTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npennasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN T aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

» BparaTa Ha chypHaTa moxe Aa e
oTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTata
Ha pypHaTa e 3aTBOopeHa. AKo BpaTaTa
Ha pypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT
5 MuHyTH, 3apafgeHoTo Bpeme 3a
roTBEHE Ce aHynupa, HarpeBaTenuTe
HAMa ga paboTaT 1 Namnarta Hama aa
CBETHE.
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(3a mogenum c TaliMep) iucnneaT Ha  [peaun e nmano npekbCcBaHe Ha Toka.

TallMepa MUra wiM CUMBONbT Ha TaliMepa >>> 3apgainTe BpemeTo / MskntoveTe

€ OCTaBeH OTBOpeH. konyeTaTa 3a (PYHKUMWTE Ha NPOAYKTa W
v NPEBKII0YETE OTHOBO Ha XenaHaTa
no3uys.

Error codes/reasons and possible solutions

KopoBe 3a rpetuku MprunHuK 3a rpeLuka Bb3MOXHM peLLeHns
CBbpKeTe ce C 0OTOpU3MpaH CepBu3, 3a Ja MoxeTe Aa
roTBUTE OTHOBO CbC COHAaTa 3a Meco. OTcTpaHeTe
Mpelwka B KOMYHUKALAATA Ha coHaaTa 3a Meco v 3ajaiiTe konyeTo 3a u3bop Ha
Er5 coHzaTa 3a Mgco dyHKumA Ha nsknodeHo (0), 3a fa MoXeTe Aa rotBuTe
HopMmarnHo 6e3 coHpaTa 3a Meco BbB ypHaTa. Cneg
TOBa MOXeTe Aia NPOAbIKUTE Aa roTBuTe 6e3 coHaata
3a Meco.
Er1-Er7 KOMYHMKALMOHHM TPELLIKH KoHcynTupaite ce c oTopusupaH cepeu3 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er8-Er27 MpeLUkM Ha cenaopa KoHcynTupaiiTte ce c oTopusupaH cepeu3 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er 28 - Er 31 FPELLKM Ha COHAATA 33 MECO KoHcynTupaiTe ce c oTopusupaH cepeu3 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er32 - Er 41 ['pelukn npu HarpsiBaHe Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopuavpaH cepsu3 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er42-Er58 'pelukn Ha KOMMOHEHTUTe Ha  |KoHCynTupaiiTe ce C OTOpusnpaH cepeus 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er59- Er 64 MpeLuky Ha Kanaka Ha dypHaTa KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
[peluku, cBBbP3aHK C NapaTa o
Er65- Er 71 (818 yPHI C hyHKLR 33 KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3avpaH cepsu3 3a
napa) OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er72-Er80 Fpewwki, CBLP3aHM ¢ Xapayepa KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepau3 3a
’ OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er81-Erss pelukn B curypHocTTa Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepau3 3a
hbypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
'peLukn B MHTepHeT Bpb3kaTa K o
Er 86 -Er 88 (B1B (ypHY C thyHKLUS OHCynTMpanTe ce C OTOpPU3NpPaH CepBK3 3a
Homewhiz) OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
MUWKpOBBNHOBM rpeLkn (B o
Er89-Er92 (byPHI C MUKPOBLTHOBA KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3avpaH cepsus 3a
chyHKLMsT) OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er93-Er99 Mpewkn B KapTaTa 1 TaiMepa KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
[onbnHuTenHa nHgpopmMaums 3a TexHuyecka MHdopmaums 3a paboTeLLnTe PeXMMM Ha HACKA MOLLHOCT
PBbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens: cbrnacHo PernamenT 2023/826 Ha EC
Pexum KOHCYMALIMA HA EHEPIUA (BAT) [MEPMOL (MUHYTU)*
WakntoveHo - -
B pexvm Ha roToBHOCT - -
Pexvm Ha roToBHOCT ¢ Ancnnen 3a 0.8 20
MHpOpMaLMs NN CbCTOsIHWE ’
MpesxoB pexum Ha roTOBHOCT - -
*: MeproabT, cnepn KoTo obopyaBaHeTO AOCTUIa aBTOMATUYHO PEXUM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KMI0YBaHe unu
MPEXKOB PEXMM HA TOTOBHOCT B MUHYTU U 3aKPBITNEHO [0 Hal-6nunskata MuHyTa.
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