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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vjestinama ili
koje imaju nedostatak iskustva
i znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
sigurnoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.




* Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranicenim fizickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci se ne
smiju igrati s proizvodom,
penjati se na njega ili ulaziti u
njega.

Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
dohvata djece. Postoji
opasnost od povredai
gusenja.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teSke
predmete na njih ili dozvoliti

1

2.

djeci da sjede na njima. Rerna
se moze prevrnuti ili ostetiti
Sarke vrata.

Prije odbacivanja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odrezite kabl za napajanje i
odspojite ga utikacem iz
proizvoda.

Poduzmite mjere
predostroznosti kako biste
sprijecili djecu da udu u
proizvod.

Ne dozvolite djeci da se
igraju proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod




spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
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kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.



Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ce se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
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+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
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proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A.I T
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e



vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grija¢ih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom

uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu reSetku.

Detaljne informacije pogledajte

u dijelu ,Upotreba pribora“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

ALQ Sigurnost kuhanja m

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecnice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:
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Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

Nemoijte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene u pladnju. InacCe,
teCnosti koje kapaju na pladanj
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.
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* Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!




* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Uputstva za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za m

CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
I njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjec¢avanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za

upotrebu, uvjek izvrsite prethodno

zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecénice

Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije

isteka vremena za produzeno pecenje.

Mzete ustedjeti do 20% elektricne

energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.

.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

P
8 _—
o ' )= HEEEEERN
N CRNCENCIE- 3
=
v v
1 2
1 Dugme za izbor funkcije 2 Tajmer
3 Dugme za izbor temperature
Ako postoji dugme(dugmad) koje Tajmer
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e) o .0 @

kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

g I I

AR
A0 0 ©

9%

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu peénice 1 Tipka za alarm
N .. 2 Tipka za podeSavanje vremena

Dugme za izbor funkcije ) o

= o . . 3 Tipka za smanjenje
Funkc[Je rada pecnice mpzete oglabratl ' 4 Tipka za povecanje
pomocu gumba za odabir funkcue. Okrenite Tipka za postavke
Iljevci/Qesno iz zatvorenog (gornjeg) 6  Tipka za zakljucavanie tipki
polozaja za odabir. R

Simboli na zaslonu

Dugme za izbor temperature €O :Simbol za vrijeme pecenja

MoZete odabrati temperaturu koju Zelite &) : Simbol za kraj viemena peenja *
kuhati pomoéu gumba za temperaturu. ) )

. . . . £\ :Simbol alarma
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir. (D : simbol nivoa osvjetljenja
Indikator unutrasnje temperature peénice () : Simbol zaklju¢avanja tipki
Unutrasnju temperaturu peénice mozete § :Simbol temperature
razumijeti iz simbola temperature na ] : Simbol nivoa jadine zvuka
displeju tajmera. Simbol temperature se — o

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se

oD P

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*M

ozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne

ojavljuje simbol temperature.
el P funkcije koje mozete koristiti u vasoj

pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . .. Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba

Peénica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj

strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
o Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme

potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa Zitaricama.

Hranu zagrijevaju gornji i doniji grijac¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
samo jednom plehu.

| —
— Ukljucen je samo doniji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \\';, jednostavno parociséenje.
| L
Gornji i donji grija¢ + . Vruéi vazdgh zag[)uan gkornjlmJ d_onjlm grijacima ‘rlasporedwe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pecnicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Vruéi vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
I . . ravnomijerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora. Pogodan
Grijanje s ventilatorom . ) e R
je za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima
polica.
Bi¢e aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkcija "3D" * ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- . Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril : X 1 e
grilovanje velikih koli¢ina.
w Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
* Vas$ proizvod radi u temperaturnom Plehovi unutar vaseg uredaja se
rasponu navedenom na regulatoru mogu deformisati zbog uticaja
temperature. temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija

3.4 Dodaci uredaja nestaje kada se pleh ohladi.

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U Standardni oleh
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i o P N o
opisi pravilnog korigéenja. Dodaci koji se Koristi se za tljfesta, smrznutu hranu i velike
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ Komade pecenja.

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci

opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e

biti dostupni na vasem proizvodu.
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Na modelima bez Zi¢anih polica : E

=" 3
— < 2
Pleh za tijesta NS 1
Koristi se za tijesto kao Sto su kolaciéi i
keksi. Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoiéi taj granicnik i
dodirivati straznji zid pe¢nice.

—

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica : Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju€no je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice. Postavljanje pleha na police za pe¢enje
Na modelima sa Zi€anim policama : Na modelima sa Zi¢anim policama :

N Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na ziCane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje

) rezultate peCenja, pleh mora biti pricvrs¢en

=N who
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granic¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoiéi taj granicnik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoiji i funkcija granicnika koji sprjecava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preéi
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zZicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 2,6

Vrsta peénice Multifunkcionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,12:00"
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

o
R

4. Dodirnite tipke ®/O da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ilii 5.
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i pe¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pec¢nica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tatnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucCene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vaSem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 13]". U sljede¢em odjeljku mozZete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.

BS/18



BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo pec¢nice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
saCuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €©.

Tajmer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Lisklju¢eno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End", a
simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (isklju¢eni)

polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol & treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zaklju¢avanje

dugmeta se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Podesite alarm pomoc¢u @®/O tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje kracée vrijeme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme $¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasno¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu il
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme $¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

©.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

=
Q‘QGD@@

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

© |:|"{|:|‘ =
BB
4
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 5.
6 Opce informacije o pecenju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodadi i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
IzreZite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vasSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na

Zi¢anom rostilju, postavite ga na sredinu

Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju

peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj

temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produZzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pe€enje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

Vrijednosti navedene u tabelama za

sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvr$enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

kuhanja.

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu jan) 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * G(?.m!l i donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o ziGanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zicanih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30..40
stezaljkom na ant
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa e 2 160 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GOMIi i donii 3 170 25..40
grijac
Keksici Pleh za tijesta* | CTianie s 3 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * GOl T donji 2 200 30..45
grijac
Peciva Standardni pleh * |COTMii i donji 200 30.. 40
grija¢ + ventilator
Peciva Standardni pleh = |Criianies 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh * |Criianies 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |Criianies 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornjii donji 2 180 50...70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metval.m kalup, G”Ja.me s 2 170 50..70
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi fégfl:‘;‘fosrom 2-4 ' ' 40
4-Pleh za tijesta * ;gamn%degmz bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh | =~
Keksigi * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh | =
Peciva . Grijanje s 1-4 180 35.. 45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

« Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure

stavlja prije pecenja, poboljSacée
performanse pecenja
+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za

kada se meso sijece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuhajte preporucena jela prema tablici za

pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— " 15 min. 250/

St%k (9”6“)/ Standardni pleh * Gq_rny ! donj'. maks, nakon 180 |60 ... 80

Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190

Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/

(1,52 kg) Standardni pleh grijac + ventilator maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *

PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/ 60 . 80

(1,8-2kg) posudu na donju  |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Zi¢ani gril *

PeCena piletina | stavite jednu Grijapje s 200 . 220 60 . 80

(1,8-2 kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
Zi¢ani gril *

PeCena piletina | stavite jednu i merys 15 min. 250/

(1,8-2 kg) posudu na donju Funkcija "3D maks, nakon 190 60 .80
policu.

) Gormnii i donii 25 min. 250/

Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ! " maks, nakon 180 |150...210

grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190

Zigani gril *

Riba Stavite jednu Gornji I donji 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *

Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsSine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 1y 0 o) 4 250 20..30

koli¢ina

Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 5. o 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u gL Niski gril +
komadima Zic¢ani gril ventilator 4 250 25..35
Cufte (teletina) - |5 . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040
- Zi¢ani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (cijeli) / : Niski gril + 15 min. 250,
Przeni (1kg) J;dqu pos_udu & lventilator 3 nakon 180 ... 190 90..110
onju policu.
Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.
6.1.4 Testna jela
+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
Tabela nacina kuhanja testnih obroka
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu
Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh * |GOMiii donji 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
) . o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * Grijanje s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grija¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |CTane s policama : 3 150 25..35
ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30..40
stezaljkom na ant
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa o 2 160 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gomnii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grijac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalnikalup, JGrijanje s 2 170 50..70

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

kolacic)

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh : policama: 25 ...
. o Grijanje s 150 40
Sitni kolaci ventilatorom 2-4 .
4-Pleh za tijesta * [\“? mpdellrpa bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
) latki 2-Standardnipleh | =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2.4 140 15 925

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iScenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje na
paru za CiScenje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za Ciséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdZenta).

Za Ciséenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisni¢kom priru¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiSc¢enje
povrsSina od nehrdajuéeg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuc¢eg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pecnica se mora
ohladiti. Ciséenje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecenja emajlirane povrsine.
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+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocidéenje [» 32]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
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zakljucavanje tipki prije ciS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,OpsSte
informacije o ¢i§¢enju” prema vrsti bo¢nog
zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji dio Zicane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

g&L

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrsinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u peénici.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih estica
umjesto vode.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecnice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata

pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.
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7.6 CiSéenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obriSite staklo sir¢etom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ci$éenje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedeée slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A

=&y
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

B

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vraéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe CiS¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio pri¢vrséen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.
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. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

Staklena plo¢a sa
unutarnje strane

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).

. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
plocCe s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem

prema unutarnjem staklu. Od klju¢nog je

BS /34

znacaja da donji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Ovu peénicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1.

iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u

smjeru suprotnom od kazaljke na satu.



~" .

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Rjesavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljkuy,
obratite se svom dobavljacu ili ovlaséenom
servisu. Nikada ne pokuSavajte sami da
popravite svoj ureda;.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povr§inama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju€en u uti¢nicu.

* (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju¢avanje tipki,
zaklju¢avanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanije tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pec¢nici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.
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+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pecnica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite peénicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Isklju¢ite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE UNN MEHTAsHUTE
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
NPOn3BOAOT.

Heuarta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UnctereTo 1 oapKyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

OBoj npounseog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEeHTaneH KkanauuteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op

nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe 2.
ynaTtcTBea.

» leuata Tpeba na Gugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce ,

ocurypaar geka He cu urpaart
CO NPOM3BOAOT.
EnekTpnyHuTe npomssoaun ce
onacHu 3a geuara u
MuneHnymwaTa. [leuata un
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MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
Cv vurpaart, fa ce KadyBaaTt unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpoM3BOOT.
NMPEAYNPEAYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AocTarnHTe NOBPLUMHMK Ha
NPOM3BOLOT CE XELLKW.
[pxeTe rv geuata noganeky
o[, Npou3BoaoT.
MaTtepujanute 3a nakyBahe
4yyBajTe rv noganeky og godar
Ha geua. NocTomn onacHocCT o
noepeaa v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Telku npegMeTn Ha
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegussukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTta unu owTeTyBakbe
Ha LWapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen poa rim nccopnure
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
Npon3BoOAM:
NcknyyeTe ro npukny4yokoT
3a HanojyBam-€ 1 nsBagere
ro o WTEKepPOT.
NcknyyeTe ro kabenot 3a
HanojyBarbe U UCKJTy4yeTe ro
CO MPUKITYYOKOT 0f,
npon3BoAOT.
[MpesemeTe MepKu Ha
npeTnassaMBOCT 3a fa rv
crnpeuuTe feuaTa ga Bnesat
BO NPOU3BOAOT.




4. He posBosyBajTe feuata ga
CU urpaar co NponsBoaoT

KOra € BO HEAaKTUBEH PEXUM.

ALS EnekTpuyHa

0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoAoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBe[EeHN Ha eTukeTaTa 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€ Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrNacHoOCT cOo nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNEeKTPUYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtot Tpeba ga bugar Ha
NEecHO JocTanHoO MecCTO.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHyBa4 CO KIy4YeBU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rm ogsojyea cute ctonbosu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro npomnssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
ocurypyBsavoT npep nonpaeka,
OApPXXYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.

MK/ 46



* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBaTta 3a
orpaHuyyBaHe Ha OfacH1Te CyncTaHL K
(RoHS):

OBOj Npon3BoA ce NpuAapXKyBa KOH
[vpekTuBata 3a orpaHuyyBare Ha
onacHuTte cynctaHuum (RoHS) Ha
Esponckata YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LITETHN 1 3abpaHeTn MaTepujanu
HaBeaeHu Bo [lupekTmBara.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa edoMKacHOCT MOXe Ja ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepgHuse npeanoau ke Bu nomorHat ga ro

KopucTMTe BalumoT NnponsBof Ha eKOMOLLKM

N eHepreTckn eduKaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU UNn
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyeneTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MWHYTW NpeJ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxkeTe NCTOBpPEMEHO Aa roTBUTE CO
cTaBare [Be TeHLepuba Ha pelleTkaTa.
OcBeH TOa, ako M rotBuTe obpounTe
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnuHaTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

SHRARY ?|

0 0 0 © & @

Seqe
2y 150

220° 200" 180°

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha chyHKuMja

MoxxeTe fa rn nsbepete yHKUMMTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co Kon4eTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe neBo / 4EeCHO o4
3aTBOpeHarTa (ropHarta) no3uuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3dbnpame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe aa ja nsbepete TemnepatypaTta
LUTO cakaTe [a ce roTBM CO Kon4yeTo 3a
Temnepatypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3bepere.

WHaukaTop 3a BHaTpeLlHa TeMnepaTypa
Ha pepHaTa

MoxeTe aa ja pa3bepeTe BHaTpelLHaTa
TeMnepartypa Ha pepHaTta of cuM6onoT 3a
TeMnepartypa Ha ekpaHOT Ha TajMepoT.
CumbornoT 3a TemnepaTypa ce nojaBysa Ha
eKpaHoT Kora ke 3ano4He roTBeHeTo, a
cMmMBOoroT 3a TeMnepaTypa ucHesHyBa Kora
anaparoT ke ja 4OCTUrHe nocraBeHarta
Temnepatypa. Kora TemnepaTypara Bo

= =
2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konye 3a noctaeku Ha anapmMoT
Konye 3a HamanyBatbe

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

[ RS B N N

Konye 3a 3akny4yBare Co KIy4
Cumbonu Ha gucnnejor
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyewe

clo

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyere *
: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
Iil' : Cum6on 3a 3aknydyBare co Kiyy

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
() : CumBon 3a HKBO Ha jaumnHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa para *

*Ce pasnukysa BO 3aBWUCHOCT Of MOAESIOT Ha
npoussodoT. Moxe fJa He e JocTaneH Bo BawnoT
Mozen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

HajBMCOKUTE U HajHUCKMUTE TemnepaTtypu

LUTO MOXe [a ce nocTasar 3a OBue
dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot
Npoun3BoA.

Cumbon
3a

yHKUMj
a

Onuc Ha dyHKuMja

Oncer Ha
Temnepartypa
(°C)

Onuc u ynotpeba

Pa6oTa co BeHTUnaTop

PepHaTta He e 3arpeaHa. PaboTn camo BeHTUnNaTopoT (Ha
3a4H1OT sua). 3ampaHaTaTa xpaHa co rpaHynu noneka ce
ofMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
napun. BpemeTo notpe6Ho 3a oAMp3HyBak-e Ha Lieno napye
MECO € MOJOIro OTKOSIKY 33 XpaHa CO XUTapKu.

IES

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHaTa Ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO O rope u oa gony.
[MorogeH 3a konayun, neyvsa nnu Kkonavn u HOpﬁM BO Kananu
3a neyetrse. Ce roTBu CO efieH nnex.

I

+
&

3arpesare ogo3gona

Bkrny4eHo e camo NMoOHMCKOTO rpeetbe. [oroaeH e 3a xpaHa Ha
Koja Tpeba Aa ce 3apymeHun Ha gHoTto. OBaa dyHkumnja Tpeba
[la ce KOpUCTY 1 3a JIECHO YUCTEHEe COo napea.

3arpeBare Ha AHOTO/
nnadoHOT CO MOMOLL
Ha BeHTURNaTop

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rOpHUTE U AONHUTE
rpejaun ce AMcTpubympa nogeaHakeo 1 6p3o HU3 pepHaTta co
BeHTUnaTopot. Ce roTBM CO €AeH Nrex.

3arpeBatbe co
BEHTUIaTop

TonnvoT Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqyot Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eAHakso 1 6p30 HU3 Lenata
pepHa co MOMOLL Ha BEHTUNaTopoT. MoroAHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuyHu HUBOA Ha
pelueTkara.

"3D" dyHKumja

Pa6oTaT hyHKUMMTE 3a TOPHO rpeet-e, JOMHO rpeetse u
rpeetse co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa o4 NpousBodoT LWTO
Tpeba aa ce 3roTBM, ce roTBu noaeaHakeo v 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

{1l (@] (It

Llena ckapa

PaboTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
CoopBeTHa e 3a neyerse ronemMm KormumnHu Ha Ckapa.

w

X

[onHa CKkapa co nomMmoLu
Ha BeHTunaTtop

Tonon Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa co Manarta ckapa 6p3o ce
aucTpubyupa BO pepHaTa co BeHTunaTtoport. MorogeH e 3a
neyere noMany KofmymHU Ha ckapa.

* BawwuoT nponssoa paboTu BO
TEeMnepaTypHUOT Oncer HaBeeH Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaTouu Ha nponM3BOAOT

ynotpeb6a. Bo 3aBUCHOCT o MOAENOT Ha
Npov3BOAO0T, MCMopaYaHNOT 40AaTOK
Bapupa. Cute gogaTtoum onuLiaH BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
pocranHu 3a BawwmoT nponssog.

[MocTojaT pasnuyHn gogatoumn Bo BawwwmoTt
npoussoA. Bo oBoj Aen goctanHu ce onuc
Ha gogaTtouuTe M onucK 3a nNpaBuHa
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anapaTtoT MoXe da ce npousBogoT

ecopMupaaT kako pesynTar Ha
Aepopmmp pesy MNonuum 3a roTeere m

TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo

dyHKLUMOHanNHocTa.
[echopmavvjaTa 1cuesHyBa Kkora [enot 3a roteewe. Pegocnenot Ha
nonmuuTe MoxeTe Aa ro BUAUTE U BO

cafoT ke ce uanagu. :
OpojkMTe Ha NpefdHaTa paMka Ha pepHaTa.
Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

@ CafoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha 3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha

CraHpgappaeH cag
Ce KopuUCTM 3a NeynBa, 3amMmp3HaTa xpaHa u

3a NpXXeh-e roremMu napynksa. \
5
4
3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
Cap 3a neyuBa
Ce KopuCTM 3a Konaudm Kako Koradnka u 5
BrCKBUTK. - — 4
f—— _
— — 3
4; ~ 2
=~ ]

nOCTaBYBaI'be Ha MeTaJieH paXXeH Ha
nosiuuTe 3a roTeemwe

Ha mogenu co xu4yeHu nonvum :

BaxxHo e npaBunHo ga ja nocraBuTe
XnyeHaTa pelleTka Ha Xu4eHuTe
CTpaHnyHKM nonuuu. Joaeka ja

Ha mopenu co xuyexn nonmum : nocTaByBaTe KU4eHaTa peLieTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa 6uge Hanpen. 3a nogobpo
roTBewe, XuyeHarta pelueTka Mopa aa
Ovae npyuBpCcTEHa Ha ToYKaTa 3a
3anupame Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
[a NoMK1He npeky TovkaTta 3a 3anvpame 3a
Ha mopenu 6e3 xxuyeHn nonuum : Aa Aojae [o [Aonup Co 3afHUOT sui Ha
pepHaTa.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXeHe Nnu cTaBake Ha
XpaHaTa wTo Tpeba fa ce neve, NpXxu u
OVHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.

Ha mogenu 6e3 XXU4yeHu nonuum :

BaxHo e npaBWNHO Aa ro nocraeBute
MeTanHUOT paeH Ha CTpaHU4YHUTe
nonuvun. MetanHmot paXxeH nmva egHa
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Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

nOCTaBYBaI-be Ha MJIeXoT Ha nonuuuTe 3a
roTeemwe

Ha mogenu co XxuieHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO Aa
NOCTaBUTE NIIEXOBUTE HA XXUYEHUTE
CTpaHW4HM nonuun. [logeka ro
nocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonvua, Heroeata cTpaHa HaMeHeTa 3a
Opxere Mopa Aa 6uae Hanped. 3a
nogobpo roTBewe, NNEXoT Mopa Aa ce
npULBPCTY Ha BANabHaTmMHaTa 3a
3anvpame Ha xuyeHata nonvua. He cmee
[a NoMuHe npeky BnagbHaTuHaTa 3a
3anvpame 3a Aa [ojae Ao Jonup co
3aHNOT SMa Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

WcTo Taka, BaXKHO € NpaBumiHo aa rv
nocTaBuTe MMEXOBUTE Ha CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoT nMa egHa Hacoka Kora ce
noctaeyBa Ha nonuuara. [logeka ro
noctaByBaTe MexoT Ha rnocakysaHaTa
nonuua, Herosarta cTpaHa HameHeTa 3a

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha MeTaJIHOT
pakeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpare 3a a ce
cnpeyy MeTanHUOT paxeH [a nsnese og
*undeHata nonuua. Co oBaa dyHKuUWja
MoXeTe rnecHo u 6e36eaHo Aa ja usBaguTe
xpaHaTa. [logeka ja otcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noeredvete
Hanpepn goaeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTOCHO [a ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

dyHKUMja 3a 3anuparbe Ha nne - Ha
Mop[enu co XUYeHU Nonuum

Mma n dyHKumja 3a 3anupatrse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa uanese of XuyeHata
nonvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe nnexor,
ocrnobogeTe ro of 3agHaTta
BANabHaTUHaTa 3a 3anupake 1 nosneyveTe
ro KOH cebe gogeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anvpame 3a
LLernoCHO Aa ro oTCTpaHuTe.
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WcnpaBHo nocTaByBake Ha MeTaJIHUOT
paX<eH 1 TaBYETO Ha TeNIeKCONCKUTe
WKHU-Ha MmoAaenu co XXM4YeHU Nonmum n
TernecKkoncka LyHa

BrnarogapeHune Ha TeNecKoncK1Te LINHU,
MMeXoBUTE UM METANMHUOT PaXkeH MoXe
necHo aa ce noctaeaT u u3eagat. Kora
KOPUCTUTE MAEXOBU U METANHU PaXKHU CO
TeneckonckaTa WwuHa, Tpeba aa ce
BHVMMaBa WIMWYKUTE Ha npegHarta u
3ajHaTta CTpaHa Ha TenecKomnckUTe WHK
[a ce noTnupaat Ha paboBuTe Ha paXeHoT
1 NnexoT (NpukaxkaHun Ha crnvkara).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 2,6

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 52]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpep pa ru KOpUcTUTE gogaToLuTe:

VMcuncreTe v gogaTtoumTe LTO
OTCTPaHWBTE O pepHaTa co BoAa Co
[AeTepreHT 1 MEeK CyHIep 3a YNCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BenTunatop 3a nafiewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0[] MOAEsoT Ha
npoussofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BalLUMOT Mogen. )

BawwnoT npor3Bog nma BeHTunaTop 3a
napewe. BeHTunatopor 3a nagexe
aBTOMaTCKM Ce aKTuBMpa Kora e noTpebHo
W M Nagv v NPeaHnoT Aen Ha Npov3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCku ce AeakTuBMpa
Kora npoLLecoT Ha Nnagekse ke 3asplum. Ke
nanerysa TOMNOM BO3QyX Haf BpaTaTta Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rv oBre oTBOpU 3a
BEHTMNauumja co HUWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoxXe [a ce rnperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke npoaormku aa
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
UNn NO UCKIy4YyBakETO Ha pepHaTa
(npnbnmxHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKY
roTBMTE CO Nporpamupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Nnagene ce
UCKNy4vyBa co cute YHKUUU. KOpUCHNKOT
He MOoXe Aa ro ogpeav BpemMeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNaTopOT 3a nagete. Ce BKkyyyBa
n ncknyvyea aBTomatckn. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBare Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHEeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neye. Kaj Hekon
MOZENM OCBETYBaHETO € BKITy4YEHO 3a
BpEMe Ha nevereTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZenun ce UCKNy4vyBa Nno ogpeaeHo
BpeEME.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTh NpeaynpeAyBakba 3a eAuHALLaTa

3a KOHTpOJa Ha pepHaTa

* MakcrMmMarnHoTo Bpeme LUTO MOXe [a ce
nocTtaBu 3a neyewe e 5 yaca 59 MuHyTH.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamata ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NMOBTOPHO fa ja nporpamupare.

» [opneka npaBuTe Kakeu 6uno
npunarogyBaha, CooABETHUTE CUMBOMK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. Tpeba aa ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NocTaBkuTe a
ce 3a4yBaar.

+ [loKOnKy e HanpaBeHa HekakBa MocTaBKa
3a roTBeHE, YaCOBHUKOT HE MOXe fa ce
npucnocoow.

» AKO BpeMeTo 3a roTBEH:E € NOCTaBeHO
Kora rotTBEH-ETO Ke 3amnoyHe,
npeocTaHaToToO BpeMe Ce npuKaxyBa Ha
€KpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwTO BpeMeTOo Ha
roTBeH-€ UM BPEMETO Ha 3aBpLUYBaHE
Ha roTBEHETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o oTKa)eTe co
Jonupare Ha KonyeTto (9 nogonro

Bpeme.

Tajmep
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Konue 3a anapm

1

2  Konuye 3a noctaBku Ha anapmot
3  Konye 3a HamanyBare

4 Konue 3a nokavyBare
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5 Konye 3a noctaBku
6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

O : CumBon 3a Bpeme Ha nevere

O : Cumbon 3a 3aBpLLHO BpeMe Ha nevetbe *
Q : Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a oceeTneHocTa

@' : Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

§§ : Cum6on 3a Temneparypa

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

Bknyuyeare Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
nsbepete yHKuMja 3a paboTta co Koja
cakaTe [ia rotTBMTe CO TpKanueTo 3a n3bop
Ha PyHKUMja 1 Ke nocTaBuTe ogpeaeHa
Temnepartypa co TpkanueTo 3a
Temneparypa.

WcknyyyBame Ha pepHaTa

Moxe fa ja ucknydute pepHaTa Ha TOj
Ha4uMH LUTO Ke I CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKuMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknydeHo, Harope).

PauHo roTBeme co u3bop Ha
TeMnepaTtypaTta u chyHKLUMjaTa 3a
paGoTere.
MoxeTe ga rotBuTe CO Toa LWITO Ke
HanpaBWTe payHa KOHTpona (Ha Balua
concTteeHa KoHTpona) 6e3 aa ro nocrtasute
BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bnpare Ha
Temneparyparta u dyHkuujaTa Ha
paboTene cooABeTHa 3a XxpaHara.

7
P / C

o / [

1. U3bBepeTe ja dpyHKkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe CO
TpkanueTo 3a usbupane Ha dyHKuuja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

lFoTBewe co nocTaByBake Ha BpemMeTo 3a
roTeeme:

Moxxe ga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa Cce UCKNy4vyBa Ha KpajoT of BPeMeTo CO
nsbnpame Ha TemnepaTyparta u
dyHKuMjaTa 3a paboTere coofBeTHa 3a
XpaHaTa 1 co NnocTaByBaHe Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha TajMepoT.

1. V3BepeTe roteBeme Kaj pyHkUmjaTa 3a
paborTa.

2. OonpeTe ro konueTo () fgoaeka He ce
nojaeu cumbonoT () Ha AaucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

OTkako Ke ja noctaBuTe
dyHKumjaTa 3a paboTa un
TemnepartypaTta, MoXe aa ro
NoCTaBUTE BPEMETO HA FOTBEHE HA
30 MUHYTK co gonupane Ha
konyeTo P AnpekTHo 3a 6p30
rnocTaByBah€ Ha BPeMeTo 3a
roTBEHE U [ja o UBMEHUTE
BpemeTo Ha Konuuwarta /O .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonot § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

5.3 MNMocTtaBku

AKTMBMpalbe Ha 3aK/y4yyBaHeTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aknyyyBame Ha TacTepute, MOXeTe Aa ro
3aWTUTUTE TajMEPOT O BOCHEMUPYBaH-E.

1. JonpeTe ro kon4yeTo AoJeka He ce
nojaBu cMBOSOT (3] HA eKPaHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBamweTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akryyyBaHheTO Ha KONYMHa
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onobpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4ye oTKako ke ce NocTaBu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4MHa, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3By4eH curHarn, a
cuMBOoroT (3] ke Tperka.

[lOKOMKY ro OTNyLTUTE KOMYEeTo

@ npea da 3aBpLuUK 0aGpojyBaHeTo,
3aKny4YyBaHeTO Ha KonYuHa Hema
[la ce aKkTuBupa.

Konunwata 3a TajMep He MoxXe fa
ce KopucTaT Kora e BKIMy4YeHOo
3aKIyyyBaHETO Ha KOM4Ymkbsa.

3akny4yBaHeTO Ha Konynkia Hema
Aa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

“ma NpPeKkvH Ha cTpyja.

LOeakTn BUpabe Ha 3aKnyJyyBambeTo

1. HonpeTe ro kon4yeTo foAeKa He ro
cHema cMBOIOT (3 04 eKpaHoT.

= CumbBonoT 5] ke ucyesHe of eKkpaHoT, a
3aKny4yBat-ETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBare Ha anapMmoT

MoxxeTe ucTo Taka a ro KopucTure
TajMepoT Ha 0BOj MPOM3BOZ, 3a KakBo buno
npegynpenyBake Unm noTceTyBake, WTO
He e NoBP3aHo Co neyere. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTEe PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopucTv 3a npeaynpeayBamse.
Ha nprumep, MoxxeTe Aa ro kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CBpTuTe
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XpaHaTa BO pepHaTa BO OApefeHo Bpeme.
LLITom ke nOMnHEe BpEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npeaynpenysawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cUMBOrOT L) Ha eKpaHoT.

a0 0 0 & &

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konumwata /IO .
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= OTKaKo Ke ro noctaBmTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, @ BPEMETO Ha

anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa

Ha ekpaHoT. [lokonky BpeMeTo Ha
anapmoT ¥ BpeMeTo 3a Neyetbe ce
NOCTaBeHW Ha UCTO BpeMe,
MOKYCOTO BpemMe Cce MNpuKaxysa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 BM daBa
3BYYHO NpenynpenyBatse.

WUcknyuyearwe Ha anapMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTOo Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylia ABe
MUHYHTW. [JonpeTe koj 6uno Tacrep 3a
[a ro npekuHeTe ayamuo
npegynpenyBakeTo.

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke
npectaHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
nokake 4YaCoBHMKOT.

AKO cakaTe fa ro oTKaXxete anapMmorT;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogdeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. WcTo Taka, MOXeTe a ro oTkaxeTe
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
OOIro BpeMe.

MpucnocobyBarbe Ha jaunHaTa Ha 3BYKOT

1. [onpeTe ro Kon4yeTo {5 Aoaeka He ce
nojaeu cumBonoT ) Ha ekpaHoT.

__1 1@
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2. TMocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konuurwaTta /O . (b-01-b-02-b-03)

__[J®
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[onperte ro konyeTo {6 3a NnoTBpAa Unu
noyekajte 6e3 Aa AonpeTe HUTY efHO
konue. MocTaBeHaTa jaynmHa Ha 3BYKOT
ke cTaHe aKTMBHa Mo HeKkoe Bpeme.

nOCTaBYBaI'be Ha OCBETJIEHOCTa Ha
€KpaHoT

w

1. [donpeTe ro kon4yeTo {5 Aoaeka He ce
nojaeu cumbonoT (J Ha ekpaHoT.
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2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTta
OCBETNEHOCT Co KonuukwaTa B/ .
(d-01-d-02-d-03)

MK/ 61



1T U

O~ U
& @

3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro

aKTuBupaTte noneTto 3a MUHYTU.

[Cl=inial
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3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBatbe Ha YacoT

3a ga ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro nocTaBure Ha pepHara:

1. [OonpeTe ro konyeTo ¢ foaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha expaHoT.

2. lMocTaBeTe ro BPEMeTo COo AonupaH-e
Ha TactepuTte @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTu nHcpopMaLmm 3a NnevYeweTo

Bo 0Boj fen moxeTe fa HajaoeTe CoBETM 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTMpaHa Kako Npou3BOAMTEN U
HajcoOABETHUTE NOCTABKM 3@ OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [oneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeMe Ha Unu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojaeu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja naropwm pakaTta, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMe Ha nevereTo Moxe Aa opmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaTpPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTA Ha
pepHaTa 1 Ha ropH1UTe [4eroBu Ha
mMebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopmanHa n gusmyka
nojasa.

» Temnepatyparta 1 BpeMeHCKUTe
BpPEOHOCTU 3a roTBeH-e AafileHn 3a
XpaHaTa Moxe a ce pasnunkyBaaT BO
3aBMCHOCT 0 pPeLenToT 1 KonuymHara.
Mopaam oBaa npuyvHa, oBME BPEAHOCTMU
Ce [fadeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HEWCKOPUCTEHNTE JoaaToumM of pepHaTa
npen Aa 3anovHeTe CO roTBEeHsE.
[opaToumTe WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHUTE BPEAHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBuTe cnoped Baw
COMCTBEH peuenT, MoXeTe Aa ce
noBMKaTe Ha CrnYHa xpaHa fageHa Bo
TabenuTe 3a rotBemse.

 KopucTereTo Ha fo6reHnTe aogaToum

rapaHTupa aeka ke nobuete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBararta u
MHpopMauunTe gageHn oa
npon3BoanTenoT 3a HaaBopeLllHnTe
CcafloBy 3a roTBeH:e LTO Ke
KopucTuTe.

MK/ 62



MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetoT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja WTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

3a 0obpun nepdopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTn uHchopmauum

[MpenopayyBame KopuCTEHE Ha
AofaTtouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jo6pu
nepgopmaHcK Ha roTBeH-eTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Cafl 3a rOTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUITO Ce TEMHMU,
HenennvBex U OTNOPHN Ha TOMMMHA.

Ako ce npenopayyBa NPETXO0AHO
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe o BO
cpegvHaTa Ha XuyeHaTa pelleTka, a He
BO 6nM3MHa Ha 3agHMOT sug.

Cute maTtepujanu WITO ce KOPUCTAT 3a
npaeewe neynBa Tpeba ga GugaT ceBexmu
n Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBeHe Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4uHaTa
Ha XpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

MeTanHuTe, kKepaMnyKUTe N CTakneHnTe
Kananu ro npogorkyeaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€, a AONHNUTE NOBPLUNHM Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexun Mano 3aTeMHyBahe Ha
JornHaTta NnoBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoKMTE roTBereTo NpubnvmxHo 10
MUHYTHU.

BpegHocTuTe HaBedeHu BO TabenuTte 3a
roTBeHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtat
Ha TECTOBUTE U3BPLUEHN BO HalLUTeE
nabopatopuun. BpegHoctuTe WTo ce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT of OBMEe BPEAHOCTW.
CrtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JoInHaTa nonvua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyere Konauum

AKO KONayoT € NPEMHOry CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtyparta 3a 10°C u ckpaTeTe ro
BPEMETO Ha MNeyveH-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopucTeTe mana
KOMMYMHA TEYHOCT UNKn HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHMOT Aen Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha gornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa 1
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KOpUCTeTe NoOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTy 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € NPEMHOry CyBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
CKpaTeTe ro BPpEMETO Ha rOTBEHE.
Hamaukajte ru kopute co coc Koj ce
COCTOW 0f, MeLLaBnHa O, MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

AKO NeYnBOTO MNoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NoAroTeuIe Aa He nsnese oa
nnexor.

AKO NeYnBOTO Ce 3aTEMHU Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonM4yMHaTa Ha coc LWTO ja
KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha HOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€, obuaeTe ce
pamMHOMEpPHO Aa ro pacnopeauTte cocoT
Mery KOpuTe 1 NeYnBoTO.

MeyeTe ro neunBoTo BO nonoxba n
Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBerse. AKO HOTO C€ yLUTe He e
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTE o Ha
[JonHaTta nonuua 3a CregHoTo roTBeHe.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

BEHTUNATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CraHpapaeH can 3arpeBatse Ha
TopTta Bo cagoT |, [OHOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konau
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMnaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CwuTHM konaym . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW NOMULK :
3
CuWTHM Konaun PTaH’J'apﬂeH can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6es
KUYEHW MOMULM :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBarse co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBopay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Buckeutn Cap 3aneynBa * |OHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTUNaTop
CrannapaeH ca 3arpeBatse Ha
MNeunBa . AapA A [HOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaHuapneH cag |aHoTto/nnadoHOT 2 200 30 . 40
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
Meunsa S:TaHnap,qu can |3arpeBare co 2 180 35 45
BeHTMUNaTop
CraHnanmeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emuuka *CTaHuapneH cap |3arpeBare co 3 180 20 . 30
BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 *CTaH,qap,qu cap |3arpesatbe co 3 200 30...40
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Na3zawu npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2 3 200 30...45
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oa 20 cm Ha nnagoHoT
XuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTarneH kanan 3arpesatbe co
MuTa o jabonko |3a co avjameTap BeHTUNATOP 2 170 50...70
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
Muua TaHAapaeH Ccal | 1610 u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT

Ce npenopavyBa NpPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBvie gogatoumn Moxebu He ce BKIy4eHU BO BaLUMOT Moern.

**OBuWe foaaToum He ce BKIyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBWe foaaToumn Moxar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nexa

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
Ha mopenu co Ha mopenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MOMULMN :
CuTHu Konauu can” sarpesaree co 2-4 180 2540
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenwu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
can* 3arpesatbe co
BuckBuTH 4-Cap sa newnsa |BeHTANATOP 2-4 170 25...35
1-CtangapaeH
Meuvsa can’ sarpesare co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CtaHpapaeH
can* 3arpesare co
3emuyka 2-4 180 20...30

4-Cap 3a neymsa
*

BEHTUNATOP

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm Moxebu He ce BKIyYeHu BO BalUMOT MOAET.

**OBwWe fofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BalwMoT moaen. OBue fgodatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.
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6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

KnyyHu Touku 3a neyerbe Ha cKapa

* 3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH U
©ubep npepn oa ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 rofieMuTe napymkba
Meco Ke 1 3aronemu nepgopmaHcuTe Ha

roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTK NOBEKe 3a [ia ce 3roTBU OTKOJIKY
hVNeTo Co NpPXeHse.

» Tpeba pna npecmeTtare okony 4 1o 5

MUHYTU BpemMe 3a roteewe no

caHTMMeTap of AebenvHaTta Ha MecoTo.
» OTKaKo Ke ncteve BpEMETO Ha roTBeHE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha Np)KeHOTO MeCco U He

nanerysa Kora ce ceye mMecoTo.

» Pubute Tpeba aa ce ctasar Ha nonvua
Ha CpPEeAHO MMM HUCKO HMBO BO YMHMja

OTMOPHa Ha TonJnHa.

« [oTBeTE ' NpenopavaHuTe oGpoun BO
Tabenara 3a roTBew€e CO eeH nnex.

Tabena 3a rorBewe Meco, puda u NuneLKo

caj Ha noHucka
nonvua.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npmbn.)
Kpemenanna CraHfapaeH ca, 3:;?'?)/8:1::3)2?40T 15 muriymnn 250/
(uena) / Budrek |, AapA A A 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
CO MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt CraHfapaeH cag |aHoTo/nnadoHoT 15 MuHyTn 250/
. 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NnomoLl Ha makc, nocrne 170
BEHTUNaTop
>Knyena ckapa * 3arpeBatbe Ha
lMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH AHoTo/nnagoHoT 2 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOL Ha makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
TpKeHo NUANELKO |CrapeTe eaeH 3arpesatbe co
2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
KnyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNEeLKo |Cragete eneH warn h 15 muHyTU 250/
(1,8-2 kg) can v nomoka | D PyRKkUMia 12 wakc, nocne 190 |80 -+ &0
nonvua.
CraHpapfeH ca, 3:;?’?)?::;3)‘:)?{0T 25 mnkyTh 250/
Mucupka (5.5 kg) |, oHAapAeH can 1A 1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BeHTMNaTop v
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pr dyHKUMja 1 makc, nocrie 180 (150 ... 210
... 190
KunueHa ckapa * 3arpesarbe Ha
PuGa Crasere egen  [AHOTO/MNAOKOT |4 200 20 ...30
caf Ha noHucka | CO MomoLl Ha
nonmua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 3 200 20...30
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa Knyuynu Touku 3a ckapaTa

LipBeHoTo Meco, pubata un mecoTo of,
XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COYHMOT 3eNeHYyK
(oomatu, KpoMuA, UTH.) ce ocobeHOo
MorogHu 3a nevere Ha ckapa.
OnwTH NpeaynpeayBatba .
» XpaHaTa LUTO He € NorofHa 3a neverwe
co3faBa onacHocCT oA noxap. NevyeTe Ha
Cckapa camo XpaHa LUTO e norofHa 3a
cuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He .
NoCcTaByBajTE ja XxpaHaTa nNpemHory
[aneky Bo 3aAHVOT Aen Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLUKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.
» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha ne4vyeHw-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npenusBuKaaT nsropeHuum!

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

MogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
aebenunHa 1 TeXxnHa Kosiky LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe M napummata wto Tpeba aa ce
nevyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTa pelueTka
WITN KUYEHWNOT Nex 3a ckapa Taka LTo
ke rv pacnpegenute 6e3 ga rm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHaTa Ha
napyunkaTa WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeHe AaeHo BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

JlnsHeTe ja xuyeHaTa peleTtka unu
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa 4o gonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
FonemuHaTa Ha NNexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uage Takea WTO
Ke ro Nnokpue LienmMoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
mcnopayaH co npounssogot. CtaBeTte
MarkKy BoZa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
NECHO YNCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar

Puba YKunyeHna ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodore (Tenewko) - 12|y o1 ckapa 4 250 20...30

KONMUYnHa

JarHeluka

Kpemeranna XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Kpemenanna - »uueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napynrba meco)

Tenewa XKunuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTY 3a CeKoja XpaHa LUTO Ce roTBuM Ha ckapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BeHTMUNaTop
[onHa ckapa co
Mapunroa XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
nuneLko
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
K(1)(21)Te (reneuwiko) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konuunHa
BeHTMNaTop
KpemeHnagna HKuvena ckapa - [onHa ckapa co
CraBeTe efeH 15 muHyTK 250,
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 90 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) nonLa BEHTUNaTOp
He ru 3arpeBajTe NpeTxoAHO cafoBuTe NpenopavyaHu Bo oBaa Taberna 3a ckapa.
6.1.4 TectTupame Ha xpaHa
. XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a roTBexe ce
nogroteysa criopef ctaHaapgoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NpoM3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum
Mpennos3u 3a neyewe co eAeH nnex
XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konaun ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW nonuum
3
Konaun *CTaH,u,apneH can |3arpeBatse co 140 15 25
BEeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XKUYEHW nonuum
2
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuTHM Konaun . AapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHnapneH cap |3arpesatbe co 150 25...35

BeHTunaTop

Ha mopenu 6e3

XKuveHun nonuum -

2
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
njameTap og 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A p [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy»xeH upH
) meTarneH kanan 3arpesate co
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap 2 170 50...70

oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BeHTunaTop

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMuUpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT [a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Mpeanos3u 3a rotBew€e €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mogenu co Ha mogenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MONMULMN :
CuTHM Konauu cen 3arpesaree co 2-4 190 2540
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenu 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHW MOMULUM | XKUYEHW MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konauu sarpesare co |y 4 140 15 ... 25

4-Cap 3a neumBa
*

BeHTUNaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBve gogartoumn Moxebu He ce BKITyYeHU BO BalUMOT MOAEN.

**OBune AofaTtoun He ce BKIyYeHu BO BalUMOT Moaen. Osuve AojaTtoum MoXaT fa ce KynaTt BO nNpoAaBHULMUTE.
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Ckapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
Kopucrar

Kodre (renewko) - 12|y ea crapa 4 250 20...30

KONMMYuHa

Toct XKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBM Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpeMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTun nHcpopmauum 3a
yucTemwe

OnwTH NpeaynpeayBama

* [Mo4ekajTe Nnpom3BOOOT Aa ce onaaun
npeg Aa ro Ynctute. Tonnute NoBPLUUHK
MOXe [a npean3sukaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha KeLUKku NoBpLnHK. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU AaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTM M UCYLLN MO CeKoe paboTeme.
Taka, ocTaTtounTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncumcTar U ke ce cnpeydn HUBHOTO
roperse Kora npon3BoAoT nogoLuHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemuTe LWTo 4eCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe Npon3BoaM 3a YMCTEHE Ha
napea 3a yncrewe.

* Hekou poeTepreHTn nnu cpeactsa 3a
ynUCTEHE MOXE a NpeausBukaat
OLUITETYBaHE Ha MOBPLUMHATA.
HecooaBeTHu cpeacTea 3a YncTene ce:
©enuno, NPon3BOAM 3a YNCTEHE KON
coppXXaT aMOHMjak, KucenvHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpefiCTBa 3a OTCTpaHyBake
Ourop, oTCTpaHyBayu Ha JaMKu 1 'pra,
abpasnBHM NPOM3BOAN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTemne, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka WTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YucTere
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicuuctete ro anapaToT co

OEeTepreHT 3a Muere cagosu, Tonna
BOZA M MeKa Kpna unuv cyHrep v ucylueTe
ro co cyBa Kpna.

BHumaBajTe LenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocTaHaTaTta TEYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl NCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcKa HaoKoIy 3a BpeMe Ha rOTBEH-ETO.
He mwujTe HUTY egHa KOMMOHEHTa Ha
BaLLMOT anapaT BO MallMHa 3a MUEH-E
CcafoBU, OCBEH aKo He € NMouHaky
HaBeZeHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

UHoKc - He'procyBayYKu NOBPLUMHN

He kopucTeTe cpeacTBa 3a YACTEHE KOU
coapXar KucenuHa unm xrop 3a
YMCTEHE Ha He’procyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU 1 PaYKM.

He'procyBaykaTta - MHOKC NOBpLUMHA
MOXe Aa ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co 4eTEpPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

YucTeTe co Meka Kpna co canyHuua u
TeuYeH fieTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
32 MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
OpvileTe BO efHa Hacoka.

OTcTpaHeTe M JaMKuTe o fIMMOH,
Macro, ckpob, MNeKo 1 NPOTENHN Ha
CTaKNeHnTe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
Aa 'prfocaat no 4oNr BpEMEHCKM nepuog.
CpepncTBaTa 3a Yncterse ncnpckaHu/
HaHeceHW Ha nospLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AGpasmBHUTE
cpeacTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npean3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.
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EMajnupaHu noBpLUMHN

» PepHata mopa ga ce nanagw npeg ga ja
ncuncTuTe obracTa 3a rotBeme.
YNCTEHETO Ha XKELUKM NOBPLUMHM Ke
co3fazie U onacHoOCT o, noxap U
owTeTyBawe Ha eMajnmpaHara
noBpLuMHa.

« o cekoja ynotpeba, ncumcreTte rm
eMajnMpaHnTe NOBPLUMHN CO OETEPreHT
3a MveHe caoBu, Tonna Boja u Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTe rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoTt npon3sog nma yHkLmja 3a
NEeCHO YNCTEeHE CO Napea, MOXeTe Aa
HanpaBWTe NEeCHO YNCTEHE CO Napea 3a
NlecHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(BupeTe BO “IlecHo ymcTere co napea
[»727.)

» 3a TelLKn 4amMKu MOXe [a ro KopucTuTe
CpeaCcTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapU
LITO ro npenopayvyBa Beb-cTpaHuuaTa Ha
BawwmoT npoussog n cyHrepye 3a
yncTewe WTo He rpebe. Hemojte aa
KOpPUCTUTE CPeaCcTBO 3a YNCTEHE Ha
HaZlBOpeLUHNTE MOBPLUUHM Ha pepHaTa.

KaTtanuTuuku noBpLumHu

» CTpaHuyHWTE SuaoBm BO obnacTa 3a
roTBEH€ MOXaT Aa buaaTt NnokpreHu
CaMO CO eMajnnupaHn Unu KaTanuTuyku
svaoBu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT 0f,
MOZEenoT.

« Katanutudknte SUAoBu MMaart JieCcHa
MaT 1 NOPO3Ha NoBpLUMHA.
KaTanutuyknuTte smaoBu Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce uucrar.

» Karanutnukute noBpLUMHM ancopbupaat
mMacrno 6rnarofapeHue Ha HeroBara
nopo3Ha CTpyKTypa v NoYHyBaaT Aa
CBeTaT Kora noBplLUMHATa € 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cryyaj ce npenopadysa
Aa ce 3amMeHaT AenoBuTe.

CTakJsieH! NOBPLUMHU

 Kora yuctuTe cTakneHu noBpLUMHU, He
KOpucTeTe TBpan MeTanHun CTpyrankm n
abpasunBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
Moxar fa ja owTeTar cTakrneHaTa
noBpLUKNHA.

* McuncteTe ro anapaToT CO AeTepreHT 3a
Muerse cagoBu, Tonna Boga u
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mykpodmbep kpna.

* AKo MmMa ocTaToK Of AEeTEPreHToT No
YMCTEHETO, M3OpULLETE TO CO NagHa
BOAA M MCYyLLETE ro CO YncTa 1 cyBa
MUKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
AeTepreHT MoXe Aa ja owTteTn
CTakrneHaTa noBpLUMHa ClieAHWoT nart.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha cTakneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBU, XuU4eHa
BOJTHAa UMW CNNYHW anaTkuy 3a rpebetse.

* MoxeTe ga rv oTCcTpaHuTe AamKkuTe of
Kanuuym ()konTu 4aMKun) Ha cTakneHara
MoOBpPLUMHA CO KOMepLMjanHO 4OCTarnHoTo
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBawe Gurop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop Kako
OLEeT UINN COK Of JIMMOH.

* AkO noBpLUMHaTa € MHOry usBankaHa,
HaHeceTe ro CpeacTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AamkaTa co CyHrep 1 noyekajte nogonro
BpemMe npaBuiHo Aa npopaboTtu. MNotoa
ncuncTeTe ja cTakrneHaTa nospLUMHA CO
BMaxHa kpna.

 lNpomeHaTa Ha GojaTa 1 JamkuTe Ha
CTakneHaTa MoBpLUMHa Ce HOPManHu n
He ce pedeKkTn.

MnacTuyHu fenoBu u o6oeHu NMOBPLUMHMU

* YucrteTe rm nnacTUYHUTE aenosun n
060€eH1Te NOBPLUMHU CO AEeTEPreHT 3a
Muewe cagoBu, Tonfia Boga U Meka Kpna
WIN CyHI'ep 1 UCcyLleTe M Co CyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpaW MeTanHu cTpyranku
1 abpasvBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxxe fa rv oiTeTaT NoBpLUNHUTE.

* MorpuxeTe ce CrojkMTe Ha COCTaBHUTE
[enoBu Ha NPoU3BOAOT Aa He buaat
OCTaB€eHM BI1aXXHU N CO AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXeE [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 JopaTtoum 3a Ynctere

He cTaBajTe rv gogatouuTe Ha Npou3BOAO0T

BO MalLMHa 32 MUEHE CaloBM, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBedeHo BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.
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7.3 Yuncrtewe Ha KOHTpoOsHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuweTte rn Tabnute un
TpKarnuara co BnaxHa Meka Kkpna v
ucylieTe i co cyBa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuara u QUXTyH3uTe
nof HYB 3a Aa ja ucumctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v TpkanuaTta Moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CcpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNoka3atenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usbpuLuar.

* YncTteTe rm KOHTpONHUTE Tabnu Ha
JONup COo BriaxkHa Meka Kpna v ucyluete
rm co cysa kpna. Ako BawmoT npoussog
numa yHKuMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YuHea, NOCTaBETE ro 3aKMyyvyBaHeTo
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtuBHO, Ha TacTepute MoXe fa ce
CMy4n HEMPaBUITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yucrtew-e Ha BHaTpPELUHOCTa Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeHe)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onvwanu Bo aernot ,OnwTn nHgopmaumm
3a 4YncTeHe" cnopes TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BalwaTa pepHa.

Yucrerwe Ha CTPAaHUYHUTE SUAO0BU HA
pepHaTa

CTtpaHuyHuTe sngosu BO obrnacta 3a
roTBewe MoXxaT Aa ovuaaT nokpueHu camo
CO eMajfMpaHn Unu KaTanuTU4kn SugoBu.
Bapupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[lokonky uma katanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm noBpLUmMHK® 3a
NHopmaumnu.

Ako BalumoT npoussog e Mofen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe ' XXUYEeHUTE NonNnun
npea Aa rm YuctTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BM.
MoToa 3aBpLUETE I0 YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo genot ,,OnwTun nHopmaumm
3a uncTere“ cnopea TMNOT Ha NOBpLUNHA
Ha CTPaHUYHUOT SUA.

3a pa ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XXUYEHU Nonuumn:

1. OTcTpaHeTe ja npeAHaTa cTpaHa Ha
XUYeHaTa nonnLa co NoBneKyBak-e Ha
CTPaHUYHUOT SWL, BO CMIPOTMBHA HACoKa. m

2. lNoBrieyeTe ja xunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuumMTe, NOCTankMUTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fa ce NoBTopaT of
KpajoT 40 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTewe co napea

OBa 0BO3MOXyBa NMECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa [a OCTaHe
AO0Iro) Koja € oMekHaTa of napeaTa BO
pepHaTta v o4 Kankute Boga KOHOAEH3MPaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. W3BageTe rm cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. Oopajte 500 mn BOAa BO NexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

He kopucTteTe anctunvpana unm
@ dunTpupaHa Boga. Kopucrtete
camo roToBa Boga. He kopucrtete
3ananveu, ankoxosHu Unn LBpCTU
pacTBOpU 3a YECTUYKN HAMECTO

BoAa.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a necHo YncTere co napea u
Heka paboTtu 15 muHyTn Ha 100°C.
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BepgHaw otBopeTe ja BpaTtata u BHATpPELWHNTE CTaKna Ha BpataTta,

n3bpuLLeTe ja BHATPELLUHOCTa Ha pepHaTa ncuncTeTe M Co AeTEPreHT 3a Munere

CO BnaxeH cyHfep unu kpna. Kora ke ja cajoBu, Tonmna BoAa M Meka Kpna unm m
OTBOpWTE BpaTaTta Ke ce ncnyLTn napea. CyHI'ep 1 ncyLueTe rvm co cysa kpna. 3a

OBa MoOXe fa npeTcTaByBa pPU3nK 0f ocTaTouu of Bap LUTO MOXe fa ce

nsropeHuumn. buaete npetnasnmem Kora ja hopMupaaT Ha CTaknoTo Of pepHarta,

oTBOpare BpaTaTa. n3bpuLLeTe ro CTaKNoTo CO OLEeT U

3a TBpAornasa HeYMCToTHja, ncHmcTeTe ro McnnakHeTe.
NPON3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE
cafioBw, TOMNMa BoAa M Meka Kpna unu @ He kopucTeTe rpybu abpasveHu

CYHrep u ncyLieTe ro co cyBa Kpna. cpefcTBa 3a YNCTEeHe, MeTarnHn
CTpyranku, Xu4eHa BosiHa unm

@ Bo cyHKUMjaTa 3a NecHO uncTerwe BapuKMHa 3a YMCTeHe Ha BpaTtaTta

co napea, ce ovekyBa gofaneHara Ha pepHaTa 1 CTaKmoTo.
BOAA [a 1Ucnapu 1 KOHAEeH3upa Ha
BHaTpeLlHaTa cTpaHa Ha pepHaTa

Baperbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a aa ja 1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
OMEKHAT JfiecHaTa He4ncToTunja 2. OTBOpeTe ' CrojK1Te BO MPUKIYHOKOT
d;)OPMleaHa.BO pepHaTta. 3a Wwapku Ha npegHaTa Bparta 4eCcHO U
KoHpeHsauujata cosfaaeHa Ha NeBO CO TypKake Hagomny Kako LTo e
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane NpUKaxaHo Ha crvkaTa.

HaoKorny Kora ke ce oTBopu
BpaTaTta Ha pepHaTa. M3bpuwieTte
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaL no
OTBOpaH-ETO Ha BpaTaTta Ha
pepHara.

3. BuooBuTe Ha Wwapku ce pa3nukyBaaT
kako (A), (B), (C) Tnnosu cropep,
MOZEIOT Ha npon3BoadoT. CnegHuTe
CNVIKM NOKaXkyBaaT Kako [a ce 0TBOpu
CEeKOj TUM Ha LUapKy.

(Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT O MOZenNoT W A
Ha npou3BofoT. Moxe fa He e gocTaneH apkara of Tun (A) e aocTanHa so
BO BaLMOT mogen.) MNo koHAaeH3aumjaTa Bo HOpMarnH TMNoBwn Ha spatm.

pepHaTa, MOXe [ia ce MojaBu BUpYe unu
Briara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nof
pepHata. M36puileTe ro oBoj kaHan Ha
6a3eHOT Co BnaxHa kpra 1 noToa ucyLiete
ro.

)

5. WapkaTta og Tun (B) e goctanHa BO
\ \ TUMOBU Ha BpaTI/I CO MEKO 3aTBopaH-€.

»

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha

pepHaTa
MoxeTte Oa rm uasaguTte Bpartata Ha

pepHaTa 1 Hej3uHUTe CTakna 3a ga rm 6. LUapKaTa oA TMn (C) e gocTtanHa Bo
ncumnctute. Kako Aa ce n3Bagart Bpatute n TUMOBW Ha BpaTN CO MEKO OTBOpal'be/
nposopuunTte e 06jaCHeT0 BO aenosute 3aTBopatse.

»Banerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLHUTe cTakna Ha
BpaTara“. OTkako ke rm nssagurte
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7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTeopeHa nosoxba.

>

8. lNoBneueTe ja n3BageHara BpaTa
Harope 3a ga ja ocrnioboauTte of
[JecHaTa u neearta Lapka 1 ussagete
ja.

3a noBTOpPHO Aa ce NpuuBpCTU
@ BpaTaTa, noctankute LWTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa ce
noBTOpaT 04 KpajoT 4O NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja moHTuparte
BpaTaTta, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOpUTE CMOjKUTE Ha
MPUKIYYOKOT Ha LiapkaTa.

7.7 Bapewe Ha BHaTPELUHOTO
CTaKrio Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpeLLHOTO CTakno oA npegHaTta BpaTa
Ha NPOM3BOAOT MOXe Aa Ce U3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lMoBneyeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBEH
4en, NpukayeH Ha ropH1oT aen oA
npegHaTa BpaTta, KoH cebe co
NUCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK 04 ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT €N U n3BageTe ja.
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3. Kako WwTo e npukaxaHo Ha crnvkarta,

HEXHO NoAWUrHeTe ro HajBHATPELUHOTO
crakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO noBrekyBame KoH ,B*.

HajsHaTpeluHo 2* BHaTpeLuHo cTakno

CTakmno (Moxe pa He e
pocranHo 3a Bawwor
Mozaen)

. Axo BawwmoT nponssoa nma BHaTpELLHO

cTakno (2), noBTopeTe ro UCTUOT
npouec 3a aa ro otkauute (2).

MpBUOT Yekop Ha NperpynMpake Ha
BpaTaTta e NoBTOPHO Aa ro ckrionute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). MNoctaseTe ro
3aKoceHWoT pab Ha cTaknoTo fa ce
CpeTHe co 3aKoceHMoT pab Ha
nnactTuyHnoT oteop. (Jokonky BawwnoT
NPOV3BOA4 MMa BHATPELLHO CTakKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa aa 6uge
Np1KayeHo Ha NnacTUYHMOT OTBOP
Haj6nuncky 40 HajBHATPELLHOTO CTaKMo

(1).

. [logeka noBTOPHO ro cKknonysaTte

HajBHaTpeLLHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHuWe Aa ja nocTaBuTe
ucrneyateHaTa cTpaHa Ha CTakrnoTo Ha




BHATPeLUHOTO cTakno. Of Kny4Ho
3Hayerse e Aa rv nocTaBuTe AONHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTOo cTakno (1) 3a
Aa v ucnonHyeaaT AOMHUTE NNacTUYHU
OTBOpPM.

7. TpuTUCHeTe ja NNacTUYHNOT COCTaBeH
[ern KOH pamkaTa [ofeKa He ce CryLliHe
LKITUK" 3BYK.

7.8 Yucrewe Ha cumjanuuaTta Ha
pepHaTa

Bo cnyuaj fa ce usBanka crakneHara
BpaTa Ha CBeTWrkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a roTBeme; UcUNCTeTE CO
OETepreHT 3a Muerse cafoBu, Tonna Boga
1 Meka Kpna unv cyHrep u ucyliete co
cyBa kprna. Bo cny4aj Ha fedekT Ha
cBeTWIKaTa Ha pepHaTa, MoXeTe aa ja
3aMeHWTe cBeTUIKaTa Ha pepHaTa
criefiejkv rv fenosuTe LWTO cneaart.

3ameHyBal€e Ha CBeTU/IKaTa Ha pepHaTa

OnuwTHn npeagynpeayBamba

» 3a fga usberHeTe pu3nK of eneKkTpuydeH
yaap npej 4a ja 3aMeHuTe ceeTurkara
Ha pepHara, UCKIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
rnoyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLLMHN MOXe Aa
npeaunsBukaat nsropeHum!

+ OBaa pepHa ce HanojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIKa CO BXXapeHo BIIakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCKHA, nomarnky og 30 Mm BO
AvjameTap unv xanoreHa cBeTusika co
G9 npukny4oum co MOKHOCT nomarna oz
60 W. CBeTunkuTte ce norogHu 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHarta ce JoCTarnHu Kaj
OBMacTeHW CEPBUCY UMW NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
cBeTunKa of eHepreTcka knaca G.

» MNonoxbaTta Ha ceeTuUnkaTa MoXe aa ce
pasnukyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTusnkaTta LUTO Ce KOPUCTK BO OBOj
npov3BOA He e NorogHa 3a ynotpeba npu
OCBeTNyBah-€ Ha OMALLHN NPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga My
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa ' BUAMK
npexpaHbeHnTe NPoM3BOAMN.

+ CBeTUIKNTE LUTO Ce KopucTaT BO OBOj
npou3Bo Mopa Aa usgpxaT eKCTPEMHU
(hM3NYKM YCIOBM KaKo LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

cBeTUrKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTo €
nprKaXkaHo Ha CnnkaTa u 3ameHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTaKkMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBozoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XU4YeHuTe Nonmum
cnopep onucor.
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3. MogurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKmeH
Karnak Ha cBeTurKaTa co wpaduurep.
MpBo OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIIKA BO
BaLLUMOT NPOW3BOA,.

4. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TMnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTMnKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaxKaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO € MoJen of,
Tunot (B), n3aBageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa 1 3ameHeTe ja
CO HOBa.

8 PewaBawe npo6nemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemoT NPOAoIMKM NO cnefere Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aefl, KOHTaKTUpajTe ro
BawwmoT npogasay unu oBnacTeH cepauc.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npoun3BOAOT.

Mapea Ke u3neryea gopeka pa6otu

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku BOfja 3a Bpeme Ha

roTBeHhEeTo

» [MapeaTa WTO Cce co3aaBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3MUpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaH1 MOBPLUMHW HaABOP
o[ Npou3BOAOT M MOXe Aa dhopmumpa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT MeTaJIHM 3BYLU fofieKa

NpoU3BOJOT Ce 3arpeBa U Nagu.

« MeTanHute genoBu Moxe fa ce
npoLumpar 1 Aa ucnyLutaar 3ByLM Kora
ce 3arpesaat. >>> OBa He e rpeLuka.

MpousBogoT He paboTh.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucrnpaBeH
unu nsropeH. >>> [posepeTe
ocurypyBaymTe BO KyTujata co
ocurypysayu. lNpomeHeTe rm JOKOIKY e
NnoTpebHO MK BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MoXe [ja He € NPUKITy4YeH BO
(3a3emjeH) wekep. >>> MpoBepeTe
Aanu anapaToT € NPUKIYYeH BO LUTEKeP.

* (Ako uma Tajmep Ha Bawwmot anapar)
Konuukwata Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npon3sog

nMa 3aknyyyBaH-€ Ha Kondmka, Moxe aa
€ OBO3MOXEHO 3aKITy4yBaH-ETO,
OHEBO3MOXETE O 3aKIy4yBaH-ETO.

CBeTNIOTO Ha pepHaTa He e BK/y4eHO.

+ CeTunkaTa Ha pepHaTa MoXe aa e
HeucnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> poBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBEpPETE ' OCUTypyBaynUTE BO
KyTujaTa co ocurypysauu. lMpomeHeTe mm
ocurypyBauuTe JOKOIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe I MOBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHata mOxe aa He e nocTaBeHa Ha
ofpeaeHa yHKUMja 3a roTBerse n/unm
Temneparypa. >>> [locTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (yHkumja 3a
roTBeke n/unu TemnepaTypa.

» 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe ganu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtu n
npoBepeTe ' ocurypyBaynTe BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTe mm
OoCurypyBauuTe JOKOJIKY € MOTpebHO unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

(3a moaenu co Tajmep) EKpaHoT co
TajMep Tpenka unu cumGonoT 3a TajMep e
OTBOPEH.

* Mmano npeknH Ha cTpyja NPeTXO4HO.
>>> [ocTaBeTe ro BpemeTo / VcknyyeTte
M KOHTPOMHWUTE TpKanua Ha Npou3BoLoT
1 MOBTOPHO NOCTaBETE MM Ha
rnocakyBaHaTa nonoxoa.

MK/ 76







Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za m

upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
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imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju
igrati sa proizvodom, penjati se
na njega ili ulaziti u njega.

Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.
Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Iskljucite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
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priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utic¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iséenja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doéi do ostecenja.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u sluc¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguée opasnosti.
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* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaCa, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za m

transport ili premestanje
proizvoda.

« Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStec¢enja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je oStecen.

A1 .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocCetka ugradnje, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.
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* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
utinica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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- Sarke vrata proizvoda se A] .8 Upotreba dodataka
pomeraju prilikom otvaranja i

zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni m
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije

sa Sarkama. J !
) pogledajte odeljak ,Upotreba
A1 .7 Upozorenjao dodataka®.
temperatun - Zatvorite vrata rerne nakon $to

+ UPOZORENJE: Kada je pribor potpuno gurnete u

proizvod u upotrebi, proizvod i prostor za kuvanje, u

njegovi dostupni delovi ¢e biti suprotnom mogu da udare u

vruéi. Vodite racuna da ne staklo vrata i da ga ostete.

dodirnete proizvod i grejne .
elemente. Decu mladu od 8 Al -9 Bezbednost kuvanja

godina treba drzati podalje od ~ * Budite oprezni kada koristite

proizvoda osim ako su pod alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
stalnim nadzorom. isparava na visokim

* Ne stavljajte zapaljive/ temperaturama i moze izazvati
eksplozivne materijale u blizini pozar jer se moze zapaliti kada
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti dode u kontakt sa vruéim
vruce tokom rada. povrSinama.

« Drzite rastojanje kada otvarate  * Ostaci hrane u zoni kuvanja,
vrata rerne tokom ili na kraju kao Sto je ulje, mogu se
kuvanja. Para moze izazvati zapaliti. OCistite ove ostatke
opekotine na rukama, licu i/ili pre spremanja hrane.
ocCima. + Opasnost od trovanja hranom:

+ Tokom rada proizvod je vruc. Ne Cuvajte hranu u rerni duze
Treba voditi racuna da ne od sat vremena pre i posle
dodirnete vruce delove, pripreme. U suprotnom
unutrasnjost rerne i grejne mozete izazvati trovanje
elemente. hranom ili bolesti.

+ Uvek nosite rukavice otporne * Ne zagrevajte zatvorene
na toplotu kada rukujete konzerve i staklene tegle u
proizvodom. rerni. Pritisak koji bi se stvorio

u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjire ili .
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne

materijale: .

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. y

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.

Ne koristite masni papir na .
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature

upotrebe koju je odredio .
proizvodac. Nikada ne

stavljajte papir za pecenje na

dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

* Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.
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Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se

koriste u plehu treba zameniti. m

U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite resetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.



Al 10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

- Da biste stakla prednjih vrata m

rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporuCuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetskl efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela

isteka vremena pecenja za produzeno u rerni. MozZete istovremeno spremati

pecenje. Sada mozete ustedeti do 20% hranu postavljanjem dve posude na

elektricne energije upotrebom preostale reSetku. Osim toga, ako spremate jela

toplote. jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju m

jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

_— 1
10 « 5]
gl
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
74 N )
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢eli¢ne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vag 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

** Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
proizvgd moi_da nije opr_emljen 2i30m. Na slici je oshovne namene kontrolne table
kao primer prikazan proizvod sa zicom. . p K . .
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Dugme za izbor temperature

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

v v
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecéanje

Taster za podesavanje

o U W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©» : Simbol nivoa jatine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
o Rad sa ventilatorom - temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i doniji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrsi na jednoj posudi.
| S
— Ukljucen je samo doniji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
= Doniji grejac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \\';, jednostavno parociséenje.
| S
Gornji i donji grejac + . Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjlm’grejacllma raspotedyje
- se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
ventilator -
— samo jednom plehu.
Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
@ Grejanje s ventilatorom * ravhomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pogodan je
za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" * rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
— brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
- Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L
velikih koli€ina.
wW Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Plehovi unutar vaseg uredaja se
opsegu navedenom na dugmetu za mogu deformisati zbog uticaja
temperaturu. temperature. Navedeno nece uticati
- . na funkcionalnosti. Deformacija
3.4 Dodaci uredaja . 1act
nestaje kada se pleh ohladi.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U Standardni oleh
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i o P L
opisi pravilnog korigéenja. Dodaci koji se Koristi se za te_sta, smrznutu hranu i velike
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ komade pecenja.

zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz

va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan

u uputstvu za upotrebu.
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Pleh za testa

Koristi se za testo kao $to su kolacici i

keksi.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u

kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru

rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

~N

=N who

Na modelima bez Zic¢anih polica :

5
4; =~ 2
N 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

—

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Klju€no je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moZe postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pe¢enje
Na modelima sa zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na ziCane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate peCenja, pleh mora biti pricvrs¢en
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grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoiéi taj granicnik i dodirivati straznji zid
rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima bez zicanih polica :

’ S

- (;;\\\\\ N

AN

>

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,6

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00" i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto Cete podesiti tacno
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
taéno vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podesavanja tatnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrSiti podeSavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 89]". U
slede¢em odeljku moZete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanija,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
saCuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeSeno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer
O OO0 <@
o L g

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podes$avanje

o Ul A W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim Spremanje hrane podesSavanjem vremena

dugmetom za temperaturu, rerna pocinje spremanja hrane:
da radi. Rernu mozZete automatski iskljuciti po
Iskljuéivanje rerne isteku vremena odabirom temperature i
Rernu mozete iskljugiti okretanjem radnevfunkcije specifi¢ne za vasu hranu i
okruglog dugmeta za izbor funkcija i pode_savanjem vremena spremanja hrane
okruglog dugmeta za temperature u polozaj ~ Natajmeru.
Lsisklju¢eno” (gore). 1. Izaberite funkciju rada za spremanje
Manuelno spremanje hrane za izbor hrane.
temperature i funkcije rada rerne 2. Dodirnite taster & dok se na ekranu ne
Mozete spremati hranu tako Sto cete pojavi simbol (& za vreme spremanja
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom hrane.
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i O M-
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu. NN
P / C o 0 ® & &
o / [ ‘

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu
2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da tastera ®/Q.

spremate hranu s okruglim dugmetom

za temperaturu.

/ @ Nakon Sto podesite funkciju rada i

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a O M.l
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu. IS
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol § Q @ @ R {6} @l
nestaje. Rerna se ne iskljucuje ‘
automatski jer se ru¢no spremanje - -
hrane obavlja bez podesavanja vreme spremanja hrane povecava
vremena za spremanje hrane. Morate se za 1 minut u prvih 15 minuta,
sami kontrolisati spremanje hrane i nakon 15 minuta povecava se za 5

iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane minuta.

zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem 4. Stavite hranu u rernu i podesite
okruglog dugmeta za odabir funkcije i temperaturu pomoéu okruglog dugmeta
okruglog dugmeta za temperaturu u za temperaturu.

olozaj ,isklju¢eno” (gore). N i _
P J ! (gore) = Vas$a rerna ¢e odmah poceti da

radi na izabranoj funkciji i

temperaturi. Podeseno vreme

spremanja hrane pocinje

odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,End“, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvu¢nim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje

tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0“ (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeseno
zaklju¢avanje tastera, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera 0.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

o didll
500 0 g e

Ako otpustite taster pre kraja
odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

4

= Nakon pode$avanja vremena
alarma, simbol £ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {8 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘@

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. Podesavanje jacine

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera ®/Q. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster i da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

Promena taénog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster ¢ ili $¢ da biste
aktivirali polje za minute.

inln
LI

m
Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & &

4
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5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 5.

6 Opste informacije o pecenju

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecenje preporu¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane mozZze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje

hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

+ Ako povr$ina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortavna ) Standardni pleh * GOI'.njVI i donji 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom J‘I ) 180 30..40
griluss ventilatorom
Sitni kolaéi Standardni pleh * GO i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
o ziGanim
Sitni kolaci Standardni pleh * Grejgnje S policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi€anih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 160 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta*  |COMI T donii 170 25..40
grejac
Keksici Plehzatesta* |Crelanies 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * GOl i donji 2 200 30..45
grejac
Peciva Standardni pleh = |GOTMii i donji. 200 30.. 40
grejac + ventilator
Peciva Standardni pleh = |Créianie s 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 20..35
grejac
Lepinja Standardni pleh = |Créianie s 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grejac
Celi hleb Standardni pleh = |Créianie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga |Gornji i donji 21l 3 200 30 .45
ona posuda na grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornji i donji 2 180 50...70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka me'EaIp| kalup, Gre]?me s 2 170 50..70
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * GOl i donji 2 200 ... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
Six s . zicanim
2-Standardni pleh o Ellg?)n'm policama policama: 25 ...
Sitni kolagi f;ﬁltﬂglti s 2-4 : ' 40
4-Pleh za testa * ;gamn%degmz bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardni pleh o
Keksigi * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva . Grejanje s 1-4 180 35.. 45
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

(1,8-2 kg)

posudu na donju
policu.

grejac + ventilator

nakon 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - " 15 min. 250/

Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njj ! donj'. maks, nakon 180 |60 ... 80

(1 kg) grejac + ventilator 190

Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/

(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *

PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grej'fmje s 200 . 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu i merys 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 60 ... 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 |150...210
grejac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20...30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zic¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4- 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 1y 0 o) 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 5. o 4-5 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35

ventilator

Piletina u gL Niski gril +

komadima Zic¢ani gril ventilator 4 250 25..35

Cufte (teletina) - |5 . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

; . . |Zigani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 .. 110
(1kg) ) P ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) . o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * Grejanje s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crelanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé / 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are]
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup, -~ |Grejanje s 2 170 50..70

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi f;ﬁltﬂgltz s 2-4 ' ' 40
4-Pleh za testa * [\“? mpdellrpa bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
) latki 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 925

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciscenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiScenje
parom za CiScenje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

Za Ciséenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

* He nepute HMjeaHY KOMMNOHEHTY BaLuer
ypehaja y MallMHu 3a npare cyjoBa
OCVM aKO HWje apyrayvje HaBeaeHO y
KOPVCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze

vremenom promeniti boju. To je

normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajuc¢u
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa teCnim

deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim

za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo

u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZzara i oStecenja
emajlirane povrsine.
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+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocisc¢enje [» 108]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ¢istiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili m
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
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zakljucavanje tastera pre Cisc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo ZiCane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

g&L

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ce

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,

obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.
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7.6 Ciscenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne"“. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo sircetomi
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ci$éenje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto Cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A

=&y
/

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako $to ¢ete ih izvuéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vraéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pricvrséen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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, je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik". m

7.8 Ciscéenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.
. Kao $to je prikazano na slici, malo Zamena sijalice u rerni
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje Opsta upozorenja
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite + Pre menjanja sijalice proverite da li je
povla¢enjem prema ,B". uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom

energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vrucée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa Zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za

Staklena plo¢a sa 2% Unutrasnje staklo rad na temperaturama iznad 300 °C.
unutrasnje strane (mozda nije dostupno Sijalice za rerne su dostupne kod
kod vaseg proizvoda) ovladcenih servisa ili licenciranih

tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

- Prvikorak za vracanje vrata u probitno + Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
stanje je ponovno postavljanje nije adekvatna za upotrebu u
unutrasnjeg stakla (2). Postavite domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da Svrha ove sijalice je da pomogne
nalegne u zakoseni ugao na plasticnom korisniku da vidi prehrambene proizvode.
prorezu. (Ako vas pr0|zvodv Ima + Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2) podnose ekstremne fizicke uslove kao
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez $to su temperature iznad 50 °C.
najblizi staklenoj ploCi s unutrasnje Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

strane (1). o B i

. o 1. iskljucite ureda;j iz struje.
. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene . L o
ploce s unutrasnje strane (1) proverite 2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u

da li Stampana strana stakla leZi licem smeru suprotnom od kazaljke na satu.
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.
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Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije pode$ena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapvme wo ro n3bpasTte nponssonoT Beko. Cakame nponssogoT, npov3seneH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm

pesepBHU AenN0oBU 1 A0AaTOLM.

He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKo TOa He e jacHO
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

* He npaBeTe TEXHUYKN N3MEHU
Ha Npou3BOAOT.
A1 .1 HameHeTa
ynotpeba
» OBOj NpOM3BOA € HanpaBeH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.
* He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
NPOAaBHULM, KaHLLenapum un
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNMPEQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEeHW, Kako LTO e
3arpeBar€ Ha npocTopujara.

1.2 [eTte, paHnuBa
A NMIUYHOCT U
0e30egHOCT Ha
MUNeHUu4YnHa

» OBOj Npon3Boag MOXe Aa ro
KopucTaT Aeua Ha Bo3pacT o4
8 rogvHu n noctapu, Kako n
nyre Kon ce HeJOBOJTHO
pa3BueHN BO PU3NYKUTE,
CEH30PHUTE UMW MEHTanHuTe
BELUTUHU UIN KON HEMaAaT
NCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HagrneayBaHu unm
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obyyeHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

Heuata He Tpeba pa cun
urpaaTt co Npom3BoAOT.
UncreneTo 1 oapXyBaH-e€TO
Of, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwart geua,
OCBEH aKO HemMa HeKOj LUTO v
Hagrnenysa.

OBoj npoussoa He Tpeba aa ro
KopucTtarT nyfe co orpaHnyeH
PUINYKKN, CETUNEH UK
MeHTarneH kanaumtet
(BkNyyyBajku rm n geuara),
OCBEH aKo He ce noj Haa3op
nUnun He  gobujat noTpebHuTe
ynaTtcTBa.

Heuata Tpeba ga 6bugat
HaarnegyesaHu 3a a ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO MpoM3BOOT.
EnexTpnyHmTe nponssoau ce
onacHu 3a geuara u
MuneHnunkwata. euarta u
MUNeHMYnbaTa He cmear aa
Cu urpaar, Aa ce kadyBaaT unu
[a Brerysaar BO NpOun3BOAOT.
He cTtaBajTe npegmeTn WTO
Aeuara Moxe aa rv godarar
Ha NpoM3BOAOT.

CepTeTe ja paykaTa Ha
TeHLepuwarta 1 TaBuTe Ha
cTpaHa oA nynToT 3a Aa He
MoOXaT Aeuarta ga rm gparat u
3ananar.
NMPEOYNMPEOYBAME: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AOCTanHUTE NOBPLUMHM Ha
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NPOM3BOOOT CE XKELUKM.
[pxeTe rn geuata noganeky
04 NPOM3BOAOT.
MaTepujanuTe 3a nakyBame
YyyBajTe MM noganeky og godgart
Ha geua. NocTtom onacHocT o
nospea v 3agyllyBame.
Mpen poa v nccopnure
NCTpoLLeHNTE N GECKOPUCHM
npoun3soau:
NcknyyeTe ro Nnpukny4yokoT
3a HanojyBam-€ 1 nsBagete
ro o WTEKepOoT.
Nckny4yeTe ro kabenort 3a
HanojyBar-e U UCKJTy4yeTe ro
CO MPUKITYYOKOT 0
npon3BoAoT.
MpesemMeTe MepKU Ha
npeTnasnMBOCT 3a fa '
cnpeyunTe geuarta fa Bnesar
BO NPOU3BOAOT.
He nosBonyBsajte geuara ga
CW urpaar co nNponsBofoT
KOra e BO HeaKTUBEH PEXUM.

EnekTtpunyHa

A1 3
6e3b6egHoOCT

Mpukny4yeTe ro Npon3Bo4OT BO
3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LUTO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTara 3a
™vn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar€e Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.
He kopucteTe ro npomssoaoT




6e3 3a3emjyBane BO
COrnacHoCT cO nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.
MpuKny4oKoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anapartort Tpeba ga éugat Ha
NecHO JoCTanHoO MecTO.
[1OKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuyHaTa nHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4yeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
oA Mpexarta.

McknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYBaH-€ M YNCTEHE.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnosnHyBa
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
pekBeHLMja HaBeaeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

(Jdokonky nponsBoadoT Hema
kaben 3a HanojyBane)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ OnuLlaH BO
AenoT , TeXHUYKn
cneundukaumm®.

He 3arnaByBajTe ro kabenot
3a HanojyBamh-€ noa v 3ajg,
npoun3BogoT. He crtaBajte
TEXOK NpegMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBame. KabenoT 3a
HanojyBare He Tpeba fa ce
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BUTKA, TMEYN 1 aa goara BO
KOHTaKT CcOo Koj 61no n3eop Ha
TONMMHa.

MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBak-€ € 3arnaBeH
Aofeka ro craearte
Npon3BO4OT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

KopucteTte ro camo
opurnHanHuoT kaben. He
KOpuCTeTe NCeYEeHU Unm
oLITETEHM Kabnu.

He kopucTeTe NpogosmKeH
kaben unu nosekekpaTeH
NPUKMY4OK 3a fa pakyBaTe CO
BawmoT npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBNACTEHNOT CEpPBUCEH
LeHTap Unun yBo3HWK 3a fa ro
Kopuctute ogobpeHnoT
agjanTep BO criyyau Kora e
HeonxogHa ynoTpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUN
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap OOKOSKy JoSKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecoofBeTHa.
[MpeHocnnBMTE N3BOPU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oLn MoXe fa ce
nperpeart v ga ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKITyYOLUM
N NPEHOCNUBUTE N3BOPU Ha
eHepruja gpxete rm noganeky
o[, Npou3BoaoT.



+ [lokonky kabenot 3a
HanojyBaH€e € OLTETEH, TOj
Mopa Ja ce 3aMeHu of
Npon3BOAMTENOT, OBMAcTEH
cepBuC nnu nuue Koe Tpeba
[a ro Haeefe KomnaHujata
YBO3HUK 3a Aa ce crpedyar
MOXXHUTE ONAaCHOCTMW.

[okonky BawwuoT nponssos nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* Hukoraw He ctaBajte ro
NPUKIY4YOKOT Ha NPOM3BOAOT
BO CKpLUEH, nabas wtekep nnm
LUTEeKep HagBOp o4 Ao3HaTa.
lMpoBepeTe fanu WITEKepoT e
LileNNoCHO BMETHaT BO A0o3HaTa.
Bo cnpoTtmnBHO, noBp3yBanaTta
MOXe Ja ce nperpeaTt v ga
npeansBuKaaT noxap.

* N36erHyBajTe ga ro
BMeTHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPW LLUTO CE MPCHM,
HEeYMCTU NN NoTeHUMjanHo
N3NOXEHN Ha BoAa (Kako LUTO
ce OHue BO 6rm3nHa Ha
paboTHa nnova Kage LWTo
MOXe fa m3nese Boaa). Bo
CMPOTMBHO, MOCTOWN PU3NK OA
KpaToK CMnoj 1 CTpyeH yaap.

* He gonupajte ro npukny4yokoT
CO BIiaXHu paue!

* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT o4
LUTEKEPOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha MPUKITYy4YOKOT
HamecTo camunoT kaben.

A1 4 bBe3begHocT Npu
TpaHcnopT

* VlcknyyeTe ro npomsBogoT o
enekTpu4yHaTa mpexa npea oa
ro TpaHcnopTmpare.

Kora Tpeba ga ro

TpaHcnopTupaTe NpoM3BoAoT,

3aBUTKajTe ro Co MaTepujan 3a

nakyBake CO Meypymhsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. Lispcto

NpULBPCTETE ' NOABWKHUTE

AenoBu Ha NpoM3BOAOT 3a Aa

crnpednTe owTeTyBakE.

* [pen pa ro nHcranupare,
npoBepeTe ganu Npon3esoaoT
€ OLTEeTEeH NO TPaHCMNOpPTOT.
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
UM OBNacTEHMOT CEPBUCEH
LeHTap OOKOJSIKY € OLUTEeTEH.

A1 .5 be36egHocCT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yete ja
enekTpuyHara fivHuja Ha Koja
Ke ce npukny4yn npon3sonoT
CO UCKIy4vyBaH-€ Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekoralu HoceTe 3alUTUTHHU
pakaBuun Npu NpeBo3 1
WHCcTanauuja. Bo cnpoTusHo,
NnocTon pM3nK og noBpena og
ocTpwu pabosu!
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* [pen aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganu Npou3soaoT
e owTeTeH. He npogosnxysajte
CO MHCTanaumja 4OKOJSIKy
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.
N3berHyBajte Kopuctere Ha
CEeKaKkBW TOMMMHCKO-
n3onaumcku maTtepujanu 3a
NMOKpMBaH€ Ha BHATPELLHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpA.

[npekTHa coHYeBa CBETNMNHA U
N3BOPM Ha TOMMINHA, KaKo LUTO
ce eneKTPUYHN NN racHK
rpejaym, He cmeat ga bugar
NpUCyTHN BO obnacTa kage
LITO € UHCTanupaH
nNpou3BO4OT.

OnkpyXyBah-€TO Ha cuTe
BEHTMMNALUMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOpPEHO.

He ro nHcranupajte
Npoun3BoaoT BO Grn3nHa Ha
nposopeuy,. [ocTon pnaunk
nnamMeHoT of nno4varta 3a
rotBewe Aa rm sananm
3aBecuTe 1 3ananueuTe
MaTtepujanu oKony nroyara 3a
roTBene. Kora ke ro otsopurte
Npo30peLoT, MOXe Aa ce
npeBpTaT XeLKUTe CaaoBMu.
He ro nHcranupajte
Npoun3Boao0T BO Grn3nHa Ha
npo3sopeu,. Kora ke ro
OTBOpUTE MPO30PELOT, MOXe
Aa ce NpeBpTaT XeLKUTe
cajoBMW.

« AKO MMa LUTEKep 3af MecToTO m
Kage LITO Ke ce UHcTanupa
npon3eoaoT, Mopa aa ce
ocurypa geka npou3sogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
U CO MPUKITYYOKOT
NPUKMY4Y€eH BO LUTEKEPOT.

* He Tpeba ga nma upeBo 3a
rac, nfacTuv4yHa ueBka 3a Boga
N LUTEKep Ha 3agHNOT UNn
CTPAHWYHMOT SUA HA MECTOTO
Kafge LTO Ke ce uHcTanupa
npoun3eonoT. Bo cnpoTueHO,
TVe MOXe Aa ce fedopmupaar
oA TonnuHaTa Kora ce paboTu
CO nyiovaTa 3a rotBeHe U
MOXe Aa co3gage
6e36egHOCEH pU3KK.

A1 .6 be3bepgHocT nNpu
ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaToT e
NCKIy4eH no cekoja ynotpeba.
AKO Hema fa ro Kopucturte
nNpon3Bo4OT NOJONIO Bpeme,
UCKNyveTe ro of wrekep unu
NCKNy4yeTe ro HanojyBaweTo
o4 KyTunjata Co ocuUrypyBauu.

* He kopucTeTe ro nponssogot
ako ce pacune unm ce owTeTn
Aogeka ce KOpucTu.
KcknyyeTe ro npomsBoaoT o,
cTpyja. KoHTakTupajTe co
YBO3HUKOT NN OBaCTEHUOT
CepBUCEH LieHTap.
NMPEAYNPEAYBAME:
[lokonky noBpLuMHaTa Ha
nnoyaTa e HanykHara,
NCKIyyeTe ro NpoM3BogoT 0f
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enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK o
enekTpu4eH yaap.

- MIPEAYNPEOYBAHKE: Ako
CTakneHaTa noBpLUNHA Ha
nrnoyara 3a rotBehe e
CKpLUeHa:

Wckny4deTe rv cute NANHCKA n

(ako ma) enekTPUYHN PUHITIN.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of

cTpyja.

- He ja gonnpajte nosplimHaTta

Ha anapaToT.

- He ro kopucteTe anapaTor.

* He rasete ro anapatoT o Koja
6uno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAnHaLuMja € HapyLleHo Co
ynotpeba Ha ankoxon u/mnu
apora.

« 3ananuen NpegMeTn He cmeaT
[a ce vyyBaart BO W OKOMy
MEeCTOTO 3a rotsemwe. Bo
CMPOTUBHO TME MOXe Aa
AoBenaTt 4o noxap.

» OBOj NpoM3BOA HEe e NorogeH
3a ynotpeba co ganevvmHcKu
yrnpaByBa4 Unn HaaBopeLleH
YaCOBHUIK.

é 1.7 TlpepynpenyBama
3a TeMnepartypa

 MPEAYNPEOYBAHWE: Kora
Npon3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npoun3BOAO0T MU HErOBUTE
JocTanHu genosu ke ouaar
Xewkun. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonupare Ha

NpoOu3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leuaTa nop 8-
roguwHa Bospact Tpeba ga ce
Ap>xaT noganeky oA
NPoOn3BOaO0T OCBEH aKO He ce
noz NocTojaH Hag30p.

He cTtaBajTe 3ananuswu/
€KCMo3nBHN MaTepujanu BO
6nmn3nHa Ha NPoM3BOAOT,
Ouaejkn noBpLNHUTE Ke buaat
XeLKkun goaeka Toj paboTu.
NPEOYMNPEAOYBAHE:
OnacHocTt og noxap: He
4yyBajTe npegMeTun Ha
NOBPLLMHNTE 3a FOTBEHE.

Be3beaHocT npu

A1 .8
rotBeHke

- MPEQYNPEOYBAHKE: Mopa
Aa ce Habrbyaysa npouecoT
Ha roTBere. KpaTkoTpajHuTe
npouecn Ha roTBewe Mopa
NnocTojaHo fa ce
HabrbynyBaar.
NMPEOYNPEOQYBAHME: Mpu
roTBeH-€ CO LIBPCTO USIM TEYHO
Macro, ornacHo e aa ce ocTaBsu
puHrnaTta 6e3 Hagsop, WTo
MOXe [a npeamsBuka noxap.
HWNKOIALL He obuayBsajTe ce
Aa ro nsracHeTte OrHoT co
BOAA; UCKNy4yeTe ro
NpOu3BOLOT Of eNeKTpudHaTa
Mpexa, a noToa NoKpujTe ro
nnameHoT Co Kanak unm kebe
3a racHemne noxapw (UTH.).
* bugete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankoxXosHu
nujanoun Bo BawwnTte jagemra.
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AnkoxonoT ncnapysa Ha
BMCOKW TEMMNepaTypu N MOXe
Aa npeanssurka noxap buaejkum
MOXXe [ia ce 3ananm Kora Ke
00j4e BO KOHTAKT CO XeLLKU
NMOBPLLVHN.

1.9 bBe3begHocT Nnpu
oaAapXyBake U
yuctewe

* MoyekajTe Npon3BoJOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UM UcTypare BoAa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpefcrea 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YMCTEeH-E Ha NPomn3BOa0T
Ouaejkn Toa moxe aa
npegusBuKa enekTpuyeH yaap.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeauHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTta 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eneKTpPoHCcKa
onpema (OEEQO) n bpname Ha
[OTpaeHuoT NpousBoa

OBoj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH

AnpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpn4vHa u

eneKkTpoHcka onpema Ha EBponckata YHuja

(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
ereKkTpMYHa 1 eneKkTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e npon3BeaeH
CO BUCOKOKBanMTEeTHU AeNnoBu
1 maTtepujanu Kon moxat
NMOBTOPHO Aa ce KopucTar u ce
MOrOAHM 3a peuyKnmpare.
E 32702 He bpnajTe ro
OTNagHNOT NPOU3BOA 3aefHO CO
HOpMarnHWoT AOMaLlEeH U Apyr oTnazj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XXUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o COGUPHO MECTO 3a
peuvknMparke Ha enekTpuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaiuaTe BO fokanHata agMuHucTpaumja
3a OBMe MecTa 3a cobuparse.
CooBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT

romara Bo cripevyBate Ha HeraTuBHUTE
nocneavun no XXneBoTHaTa cpeanHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBaTta 3a
orpaHu4yBaHe Ha OfacH1Te CyNncTaHL K
(RoHS):

OBOj Npon3BoA ce NpuapXKyBa KOH
[vpekTuBata 3a orpaHuyyBare Ha
onacHuTte cynctaHuum (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LITETHU 1 3abpaHeTn MmaTtepujanu
HaBeaeHn Bo [lupekTmBarta.

2.2 NHbopmauumu 3a nakyBaw-e€TO

MatepujanuTe oa nakyBaweTo Ha
NpoV3BOAOT Ce MPOU3BEAEHN 0Of
mMaTtepujanu 3a peumknmpare Bo
COrNacHOCT CO HaWIMTe APXaBHN
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpegunHa. He
dpnajTe ro oTNagoT 04 NaKyBaHeTO CO
0oTNagoT o AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ogHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu og nakyBaka
onpefeneHy o fnokanHuTe BnacTu.
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2.3 MNpenopaku 3a 3awTeana Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa ehrKkacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpAarta 3a Npou3BoaoT

ncnopayaHa co npou3BoAOT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT Npor3BoOA Ha EKOSTOLLIKU

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» OgMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npep
Aa ja nevere.

3 BawwuoTt npousBopg

» KopucrteTte TeHLepura / TaBu co
rofieM1Ha 1 kanak norogHu 3a 3oHaTa 3a
rotBene. Cekorall n3bupajte TeHyepe
CO npaBurHa roreMuHa 3a Bawute
ob6pouum. NoTpebHa e eHepruja noseke of
noTpebHOTO 3a cagoBM CO NorpeLuHa
ronemMmuHa.

« OppxyyBajTe r'v YACTU MecTaTa 3a
neyexe Ha PUHIIIMTE U OCHOBAaTa Ha
TeHllepuwarta. HeuncrotujaTa ro
HamarnyBa NPeHOCOT Ha TONMMHa Nomery
noBpLUMHAaTa 3a NeYere U OCHOBAaTa Ha
TeHLlepeTo.

3.1 BoBepa BO nponsBogoT

1 CrakneHa noepLUMHa 3a roTBEHE
3 lNoBekekpaTHa 30Ha 3a rOTBEHE
5 EpuHeYHa 30Ha 3a rotBere

2 Hwucko Kykuwte
4 EpnHeyvHa 30Ha 3a roTBeH-E
6 EanHeyHa 30Ha 3a roTBeHe

MK/ 11



3.2 TexHuu4km cneymucpukayumn

OnwTu cneundurkaumm 3a nnoyaTa 3a roteeHe

qu,gaa;;j;ﬁzlggrx;r;z(mMli;a npon3BoaoT (BUCKUHA/ 39,5 * /590 / 520

)(:luljl::;::l;‘ ;i:g;i:g:)p(ax; Ha nnoyaTa 3a rotTBeHe 560 (+2) / 490 (+2)
HanoH/®pekBeHumja 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a MuH. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
ynotpeba BO Npon3BoAoT 1,5 mm2 (2N)

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (W) 6700

Hanpen neso [MNoBekekpaTHa 30Ha 3a roTBeH€
OumveHsnn 120/210 mm

Hanojysatse 750/2200 W

Mosagu neso EavHeyHa 30Ha 3a rotBere
OumeHaunn 140 mm

HanojyBare 1200 W

Hanpen pecHo EnvHeyHa 30Ha 3a rotBekse
OumeHann 160 mm

HanojyBare 1500 W

Mo3agn necHo EavHeyHa 30Ha 3a rotTBewe
OumveHsnn 180 mm

Hanojysare 1800 W

* BucuHaTa Ha nnoyaTta 3a roTBeke HaBeAeHa Bo TexHuukaTa Tabena e BucuHaTta Ha fonHaTa obBvBKa Ha
npousBoaoT.

TexHnyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxogHoO n3BecTtyBawe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarMTeToT Ha Npon3BOAOT.

CnuknTe BO OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn 1 MOXxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
BawwmoT nponseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COrnacHocCT CO
peneBaHTHUTE cTaHgapaun. Bo 3aBncHocCT of ycnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTIMHaTa
Ha Npon3Bo4OT, OBME BPEOHOCTU MOXeE Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO JOKYMEHTauumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 TpBoO Yncrew-e

1. OTtcTpaHeTe rn cute matepwujanun oa
nakyBaHEeTO.

2. N3bpuwweTe rm noBpLUNHUTE Ha
NpOM3BOAOT CO BMaXHa Kpna unu
CYHIep 1 NcyLleTe v co Kpna.

5 WHctanauwmja

3ABEJNELUKA: Hekoun petepreHtu nnm
cpefcTBa 3a YMCTEHE MOXe Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
nosplmHaTta. He kopucTteTe abpasvBHU
AEeTEPreHTU, NpaLloLy 3a YUCTEHE, KpeMU
3a YNCTEHE UMK OCTPU NpeamMeTH 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npeaTta
ynoTpeba Moxe [a ce nojasaT Yag u
Mupm3ba Hekosky Yaca. OBa € HopMarHo U
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLUYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

A OnwTH NpeaynpeyBatba

» KoHTakTunpajTe co HajonmcknoT oBnacTeH
cepBuCep 3a NocTaByBake Ha
npoussonoT. [poBepeTe fanu cute
MHCTanaumm 3a cTpyjarta v ninHoT ce
nocTaBeHu npej Aa ro nosukaTe
OBNacTEHMOT cepBuUcep Koj ke ro
MOAroTBM NPOM3BOAOT 3a ynotpeba. Ako
He ce, MOBMKajTe KBanMdKyBaH
cepBuCep 1 MajcTop 3a Aa rv Hanpasu
HEOMNXOAHUTE MOATOTOBKM.
lMponsBogmTenoT Hema Ja ce cMeTa 3a
O[rOBOpPEH 3a OoLTeTyBaka LWTO ce
rnojaBune 3apaau NocTanky Wro rv
n3Berne HeoBnacTeHu nuua.

 lMponsBoaoT MOpa Aa ro nocTasu
KBanuuKyBaHo nmue BO COrnacHOCT CO
BaXxeukuTe perynatmeu. Bo cnpotmsHoO,
rapaHuuvjaTa Ke ce NoHWLITK.
[MoaroToBkaTa Ha nokauujaTta un
enekTpyMyHaTa u NruMHCKa nHcTanauuja
3a NPOM3BOJOT € OArOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYoT.

* [MponsBoaoT MoOpa Aa ce noctasu BO
COrNacHOCT CO NOKamnHWTe 3aKOHW 3a
NIAVH 1 HaMojyBake CO en. eHepruja.

* lpen noctaByBake, NpoBeEpETE o
Npou3BOAOT BU3YErHO 3a Aa BUAMTE
Aanuv nva owwTeTyBara. AKo nma, He

noctaByBajTe ro. OwreTeHnTe
npov3Boau NpeansBuKyBaaT
6e36eaHOCEH pU3KK.

5.1 MNpea nocraByBamwe

 lNMnovarta e gu3ajHupaHa 3a
nocTaByBah€ Ha komepLuujanHa paboTHa
noepLvHa. besbegHocHo pacTojaHue
MOpa Ja ce oCcTaBu Mery anapartoT u
SUAOBUTE 1 ENIEMEHTUTE BO KyjHaTa.
MornegHeTe ja cnukata (BpegHOCTH BO
MM.).

» PaboTtHaTa noBpwunHa Mopa aa buae
nopamMHeTa 1 oUKCMpaHa XopMU3oHTasHo.

« OTBOpeTe OTBOP 3a nrioyarta Bo
paboTHaTa NoBpLUNHA criopes
OVMEH3MNTE 3a NoCTaBYyBaHE.

» OBoj npousBop e ypena oA knaca 3
cnopep ctaHgapgot EN 30-1-1.

» OcTtaBeTe MUHMMArHO pacTojaHue of
750 MM Hag nospLUMHATa Ha nroyaTa.

» Ako ce noctaByBa acnupaTop Hap,
LUNOPETOT, NornegHeTe M ynatcreata Ha
Npon3BOANTENOT 3a acnMpaTopoT BO
0OHOC Ha BUCMHATa 3a NOCTaBYyBaH-e.
Ako He e gedunHMpaHa koja 6uno
rofieM1MHa BO ynaTcTBOTO 3a acnupaTopu,
oBaa BucuHa Tpeba aa buae Hajmanky
650 mm.

 Cekoj KyjHCKM Meben oo anapaToT Mopa
Aa éuge otnopeH Ha TonnmHa (MuH. 100
°C).
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400mm min

MuHMManHa BUCMHa 3a BEHTUNaLMja kako LITO e
npernopayaHo BO ynaTCcTBOTO 3a yrnotpeba Ha
MeXaHU4KWNOT acnmpaTop. AKo He e
npenopaunMeo BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Ha
acnupaTtopoT, oBaa BucuHa Tpeba aa bune
Hajmanky MMH.650 mm.

ke

MuHMManHoTo pacTojaHue Mery kabuHeTuTe Mopa
na 6uae eqHaKBO Ha LUMpUHATA Ha nrnoYaTa

5.2 EnekTpuyHO noBp3yBak:e

A OnwTH NpeaynpeayBama

* lpen na ce 3ano4vHe co paboTa Ha
enekTpyMyHaTa MHCTanauuja, ucknyyete
ro NPOM3BOAOT Of efeKTpuYHaTa Mpexa.
Moxe na HacTaHe cTpyeH yaap!

* lMoBp3eTe ro Npon3BOAOT 3a 3a3eMjeH
LwTekep / 4OBOA Ha CTpyja KojwiTo e
06e3beeH Co MYHUjaTypeH aBTOMaTCKu
ocurypyBad co COOABETEH KanauuteT
KaKo LUTO e noco4eHo Bo TabenaTa
» T EXHUYKKN crnieumdukaunmn®.
MHcTanauujaTa 3a 3azemjyBamweTo Tpeba
Aa ja Hanpasu KBanuuKyBaH
ernekTpuyap ako ro KopuctuTe
Npou3BoAoT co unu 6e3
TpaHcdopmaTop. HawaTta komnaHuja
Hema fa buae ofroBopHa 3a kakeu 6uno
OLITETYBaha LUTO ke ce cryyar 3apagu
ynoTpeba Ha npon3BogoT 6e3
MHCTanauuja co 3a3eMjyBame BO
COrNacHOCT CO foKanHuTe perynatusu.

560mm (+2mm)

50mm Mi

60mm min

* [Mpoun3BogoT Mopa Aa ro noBp3e Ha

erekTpuyHaTa Mpexka camo OBMacTeHO U
KBanuukysaHo nuue. MapaHuunjata Ha
Npou3BOAOT NOYHYBa Aa Teve aypu
OTKaKo ke Guae ucnpaBHO MHCTaNMpaH.
MpownsBoguTenoT Hema fa buge
OLrOBOPEH 3a LUTETUTE KOU Ke HacTaHat
of pabotuTe WTO ke rn n3senat
HeoBnacTeHu nuua.

KabenoT 3a HanojyBare He cMee aa ce
NPVKNeLTyBa, NPeBUTKYBa UIn
NpUTUCHYBa U Aa ce gonupa co
BpenuTe OenoBu Ha anaparor.
OwTeTeHnoT kaben 3a HanojyBake Mopa
[a ce 3aMeHu o CTpaHa Ha OBriacTeH
cepsucep. ViHaky, NocTon pusmk of
ereKkTpuyeH yaap, KpaTok Croj unm
noxap co HenpodecnoHanHu nonpasku!
MopaTouuTe 3a [OBOA Ha en. eHepruvja
Mopa a cooBeTCTByBaaT CO
nogaToumMTe LWTO Ce AaJeHN Ha nro4vkarta
CO HOMMHarHW BpeAHOCTM Ha anaparoT.
Mnoykata co HOMUHaNHW BPEOAHOCTU €
nosaau, Ha KykuLITETO Ha NPOU3BOAOT.
Kabenot 3a HanojyBawe 3a Npon3sogoT
Mopa [ja e ycornaceH co BpeaHOCTUTe BO
Tabenarta , TeXHU4KKn cneumdukaumn®.
Mpukny4oKoT Ha kKabenoT 3a HanojyBake
Mopa aa 6uae Ha pgodart no
NnocTaByBahETO ( HE NMPEHecyBajTe ro
npeky nnovarta. He kopuctete
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NPOJOIMKHN Kabnu nnu noBekekpaTHU
NPUKy4oLM Npu NOBP3yBakETO CO
cTpyja.

+ [loneka ce noBp3yBaar xuuuTe, Mopa cé
Aa buge Bo cornacHocT co
HaLMOHanHUTe/NoKanHuTe perynaTtmemu
3a eflekTpvka u Mopa Ja ce
ynoTpebyBaaTt cooaBeTHUTE LiTekepw/
NVHUW 1 NPUKITyYoLm 3a pepHa. Bo
cnyyaj kora MOKHOCTa Ha Npou3BoJoT €
orpaHnyeHa Ha nomana BpeaHOCT 0
KanaumTeToT Ha MPUKITYYOKOT U
LUTeKepoT/NuHWjaTa ga npeHecysaat
CTpyja, Mopa nNpov3BoAO0T Aa ce NoBp3e
npeky UKCHa enekTpuyHa nHcTanauuja
ANpeKTHO 6e3 aa ce ynotpebysa
NPUWKIYYOK U LUTEKep/nunHnja.

* Ako npousBogoT 6uae NoBp3aH
OUPEKTHO 3a A0BOAOT Ha cTpyja: Ako
He e MOXHO [la ce MpekuHaT cuTe
nosfioBM Ha AOBOAOT Ha CTpyja, Mopa Aa
ce NnoBp3e 1 eAuHULA 3a NPEeKVHYBaHe
€O HajMarnky 3 mm cnobofeH npocTop 3a
KOHTaKT (OCcurypyBa4u, CUrypHOCHM
NPeKMHyBayu, KOHTaKTopW) 1 cuTe
MonoBuW Ha oBaa euHMLa Mopa Aa
6upat Bo 6nmM3nHa Ha Npou3BoaoT (He
Hapj Hero) Bo cornacHocT co IEE
avpekTtusuTte. NponycToT Aa ce cneam
OBa ynaTcTBO MOXe Aa Boau A0
npobnemu Bo paboTen-eTo Ha
Npov3BOAO0T M rapaHLumjaTa Moxe aa
n3rybm BaXKHOCT.

» Ce npenopadyyBa JOMNOMHUTENHA
3allTnTa Co JoAaTeH NPeKnHyBaYy Ha
cTpyja.

AKo Npou3BOAOT € NPOU3BeAEH CO

kaben Ho 6e3 NPUKIY4OoK:

MoBp3eTe ro kabenoTt Ha NPon3BOAO0T CO

[OBOJOT Ha CTpyja Kako LUTO € HaBeaeHO

nopony:

bakapen moct

|
=

2

,
s Je
m

| craspye
Kaben

L Kageasa
HeytpanHo CunHa
3asemjysawe 3enenal ||
wonTa xuya

g
I
g
g
£
z

3
8
;
H
g
H
:
3

onTa Muya

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Ako BaWwMOT TUN Ha kaben 3a HanojyBawe
e 3-NpoBOAHVK, 3a 1-ha3Ho noBp3yBare:
- Kacbeara = L (Paza)

- CuHa = N (HeyTtpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua = (E) @
(3asewmjyBame)

Ako BawmoT TMN Ha kaben 3a HanojyBake
€ T1Nn Ha 5-npoBogHuLK, 3a 1-cpasHo
NoBp3yBak-E:

- Upna/CuBa = L (Pasza)

- Cuna = N (HeyTtpanHo)

- 3eneHalxonTa xuua = (E) @
(3asewmjyBamne)

AKo BaLIMOT TUN Ha kaben 3a HanojyBame
€ TUN Ha 5-npoBoAHMLM, 3a 2-ha3Ho
NnoBp3yBaH-€:

- Upna = L1 (Paza)

- CuBa = L2 (daza)

- Cuna = N (HeyTtpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua= (E) @
(3asewmjyBame)

5.3 WHcTanauwmja Ha npousBoguTe

1. TpeBpTyBajkKM ja KOTAMHATa Haonaky,
nocTaBeTe ja Ha paMHa NoBpLUMHA.

2. Kora ja noctaByBaTe KOTNuHaTa,
HaHeceTe ja 3anTMBHaTa 3anTuBKa, Koja
e obe3beneHa BO NakyBaHeTO, OKOMY
KOTNMHAaTa Kako LUTO € NPUKaXaHo Ha
crnefHaBa cnvka, ocurypyBajku aeka
Taa ocTaHyBa 1 40 2 mm BHaTpe of
Ha[BOPEeLUHMOT pab Ha CTakmoTo.
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i
v v VY
1 2 3 4
1 KotnuHa
2 3aBpTka
3 MoHTaxHa npyxwuHa
3. lMpuuBpcTeTe M MOHTaXHUTE NPYXXUHA 4 MnotHa

Ha KOTNMHaTa Taka LUTO ke MM BMEeTHeTe
HU3 AynkuTe BO AONHaTa obBuBKa 1 ke
' HaBpTyBaTe Kako LTO € NpPpUKa>kaHo
Ha cnukKaTta.

IlecHa uHcTanaumja:Hekon mogenu
[oaraaT co MOHTaXHW NPYXXWUHW 1 3anTuBKa
npukayeHa Ha Npov3BoaoT. 3a oBue
MOZENU, UITHOPUPAjTE M’ MOHTaXHUTE
NPY>XWHM 1 ynaTtcTBaTa 3a MOHTaxa Ha
OpXayoT OnuLLIaHN BO yNaTCTBOTO.
[MocTaBeTe ro Npon3BoaOT ANPEKTHO BO
NPOCTOPOT Kage LTOo ke buae noctaBeH
KaKo LUTO € MpUKaXKkaHo Ha crimkaTa nogony.

Bo Hekon MoZenu, MOHTaXHUTe
@ NPY>X1HU MOXe Aa ce npousseaar 3apeH usrnepq (oTeopy 3a NoBp3yBakbe)
MPETXOAHO CKIOMEH Ha BalunoT NokaLmuTe Ha Oynk1Te 3a NOBP3yBake
npousBoA. NPUKaXKaHW Ha CrivKaTa nofJony ce
. LuemMaTCKu, MoXaT Aa BapupaaT BO
BpojoT Ha MOHTaXHW NPYXXUHU BO 3aBWICHOCT 0[] MOAENOT Ha NPoM3BOAOT.
@ BaLUMOT Npon3BOo/ Bapupa BO CpegnerTe rv criopeq Aynkute 3a
3aBVCHOCT OAF MOAErOoT Ha NnoBp3yBak-e Ha BalIMOT NPOM3BOS,.
npou3BoaoT.

4. ToBTOpPHO CBPTETE ja NNOTHAaTA,
n3pamMHeTe ja Ha NynToT M NocTaBeTe ja.

5. Kora koTnuHata ke ce noctasu Ha
nynToT, Ke ce NoCTaBu Ha MynTOT CO
MOMOLL Ha NPY>XWUHW 1 BaLLNOT NPON3BOS
necHo ke ce dukcunpa. Bo cniyyam kora
MHCTanauuvjaTa co OBUe NPYXuHN He €
[OBOSHa, MOXeTe Aa npukaynte ase
MOHTa)XHWN MPY>XUHW Ha NPeaHVOT Aen
o[, NPON3BOAOT Ha CNEAHNOB HauMH.
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MoBp3yBatbe 3a pasnuyHM OTBOPU
He e pobpa paboTa Bo ycrnoBu Ha
6e3benHocT, Braejkn co Toa Moxe

Aa ce owTeTaT NIMHCKUOT U
€JN1EeKTPUYHNOT CUCTEM.

MnoyaTta uMa KOMMOHEHTH LUTO
@ paboTat Ha NnuH Unu cTpyja.
3atoa, nnoyata Tpeba ga ce
duKerpa camo Ha paboTHa
NoBPLUMHA NPeKy QynKknTe 3a
dukcmpare, KOpUcTejkn rm camo
[OCTaBeHWTE eNeMEHTU U
wpadoBu 3a obe3benyBane 1 Kako
LUTO € NOCOYeHO BO ynaTcTeoTO. Bo
CNpPOTMBHO, ke npeTcTaByBa
0MacHOCT MO XWBOTOT U MMOTOT.

AKoO MMa BrpajieHa pepHa nog, nsioyaTa 3a
roTeemwe;

Kora ja noctaByBaTe nnoyaTa 3a roTBeHe
Ha BrpajeHa pepHa, Tpeba Ja ce ocTaBu
pacTojaHve nomery ropH1oT sua Ha
pepHaTa v OOMHUOT AN O KYKULWTETO Ha
nnoyara, Kako LITO e NpuKaxkaHo Ha
cnvikara.

6 Kako Ce Kopuctu Nnouara

A MuH. 15 mm

Ako uma chuoka/kabuHeT nog nioyara 3a
roTeemwe;

Kora nocraByBaTe nrnoya Bp3 e/leMeHT,
Mopa [a ce NocTaBu pamMka co Liena Ja ce
OOAENN eNIeMEHTOT o nyioyaTa Kako LUTO e
NocoYeHo Ha crnukara norope. OBa He e
noTpeGHO Kora ce NocTaByBa Bp3 BrpageHa
pepHa.

Ha npumep, ako e MoXHO fa ce gonpe
JornHaTa cTpaHa Ha NpoM3BoA0T OTKaKo Ke
ce MHCTanupa Bp3 efeMeHToT, 0BOj Aen
Mopa [a ce MoKpue co ApBeHa Mnroya.

|
| v

Ts

 —

B MuH. 15 mm

KoHeuHa npoBepka

1. TOBTOPHO NOBP3eTE o NPOU3BOAOT Ha
enekTpuyHaTa Mmpexa.

2. lpoBepeTe M PyHKUMUTE.

6.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
ynoTpebarta Ha nnoTHaTa

OnwTn npepynpenyBatba

* He pgossonyBsajTe npeameTn Aa nagHat
Ha nrovara 3a roteekse. [lypy n manvte
npeaMeTy Kako LUTO Ce ConepuTe Moxe
Aa ja owTeTaT nnoyarta 3a rotsewe. He
KopucteTe ucnykanv puHrnu. Bogarta
MOXe [ja HaBne3e H13 OBMe MyKHaTUHU U
Aa npeamnsBuKa KpaTok cnoj. AKo
noBpLUMHATA € olTeTeHa Ha Koj 6uno

Ha4uH (Ha NpUMep, BUAMBU NyKHATUHN),
NpBO UCKIy4eTe ro OCUrypyBayoT, a
noToa jaBeTe Ce Ha OBMACTEHUOT CEpPBUC
3a [a ro UCKIy4nTe NpomnsBoaoT of
CTpyja 3a fa ro HamanuTe puU3nKOT o[,
eneKkTpuyeH yaap.

* HewmojTe fa ctaBaTe Ha nnoTHaTa
TeHLlepuHba 1 TaBM LUTO Ce HECTAbUIHU U
ce HuLaaT.
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* He rv 3arpeBajTe cagoBuTte 3a rotBeme
nofeka ce npasHu. Taka Moxe fa ce
owiTeTaT U CagoOBUTE 33 FTOTBEHE U
anaparor.

* Wckny4yBajTe rv NANHCKUTE rOPUNHULA
no cekoja ynotpeba.

+ Ke ro owTeTuTe anapaToT ako pakysare
CO NMNOTHWUTE AoAEeKa BP3 HUB HEMa
cafoBu 3a roteBemwe. Vckny4ysajte rm
NIoTHWUTE Mo cekoja ynotpeba.

* [Mo cekoja ynoTpeba, noepLunHaTa 3a
roTBewe ke 6uae xellka, 3atoa He
CTaBajTe NracTU4HU cagoBu / TaBu Ha
noBpLuMHaTa 3a roteewe. BegHalu
NCUYMCTETE IO TAaKBMOT MaTepujan og
nospLuMHara.

* Harnute npomeHn Ha TemnepartypaTta Ha
CTakneHaTa NoBpLUMHA 33 FOTBEHE MOXE
[a npeaun3BukaaT oLTeTyBakE,
BHMMaBajTe Ja He UCTYpUTe nagHu
TEYHOCTM 3a BpemMe Ha roTBeHETO.

» CraBajTe OOBOJIHO KONIMYECTBO XpaHa BO
cafoBuUTe 3a roTBewe. Taka xpaHaTa
HemMa Ja ce nperee of cafjoT 1 Hema aa
Tpeba HenoTpeOHo aa uncTuTe.

* He ru cTaBajTe kanauute of
TeHLepyHaTa 1 TaBuTe Bp3
rOpUNHNUUUTE/rPEjHUTE 30HW.

» TeHuepuHaTa noctaByBajTe rm co
LeHTprpawe Ha ropunHuunte/rpejHnTe
30HU. AKO cakaTe aa ro npedpnure
TEHLIepeTOo Ha ApYr rOPUIHKK/30Ha, He ro
nu3rajte TyKy HajHanpepn KpeHeTe ro, a
noToa cTaBeTe o Ha ApPYrnOT FOPUIHUK.

CoBeTM 3a NIIOTHU CO CTaKrnokepamMu4ku

NOBPLUNHU

» Crakrnokepamum4ykara noBpLUMHa €
OrHOOTMOpPHA 1 BP3 Hea He Bruvjaat
ronemMuTe TeMnepaTypHu pasnuku.

* He ja kopucTeTe craknokepammnykaTa
NnoBpLUMHa Kako noasiora Bp3 Koja ke
cTaBaTe HeLUTO Uy Kako noanora 3a
cevemse.

» KopwucteTe camo TeHLiepuHa 1 TaBu Co
obpaboTeHo aHo. OcTpuTte paboBu mMmoxe
Aa ja nsrpebat nosplumHaTa.

* He kopucTteTe anymMvHuymckm
TeHLlepuba 1 TaBu. ANyMUHUYMOT ja
YHULLTYBa NOBpLUMHATA Ha NnoTHaTa.

+ Ako noBpLUMHATa Ha nrnoTHaTa ce
ucrnpcka co xpaHa, NnoTHaTa Moxe aa ce
owTeTU 1 Aa Aojae Ao noxap.

(

!

A

VAR

* He KOpuUcTteTe cagoBu 3a rotBewe co
BANabHaTo unm ncnakHaTo gHO.

+ KopwucTeTe camo TeHLleputba U TaBu Co
pamHo AHO. Tue nonecHo ja
npeHecysaaT TonnuHara.

+ Ce Tpoww HenoTpebHa eHepruja ako
NPEYHUKOT Ha TEHLIePeTo € NpeMHory

mMarn.

lMpenopayaHa ronemMuMHa Ha cafoBUTe 3a roTBeHe

[vjameTtap Ha 30HaTa 3a rotTBexe - mm

[vjameTap Ha TeHLiepeTo - cm

120 12-14
140 14 -16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28
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6.2 KoHTponHa Tabna

Oe e
BE + + —

Konuuiba :
Konye 3a BknyvyBae/UcKknyyyBame

Konye 3a nokavyBawe

Konue 3a HamanyBake

Konye 3a Tajmeport *

Konue 3a 3akny4yBare co knyy *

Konue 3a 30Ha 3a 3aTonnyBame *

o0 | +0

Konuuka 3a n3bupame Ha 30Ha 3a roTBeme :

Konye 3a n3bupatse Ha 3agHaTa neBa 3oHa 3a
roteeme

Konye 3a n3buparse Ha npegHaTa nesa 30Ha 3a
roteeme

Konye 3a n3buparse Ha npegHaTa gecHa 3oHa
3a roTeBeme *

Konye 3a n3bvparse Ha 3agHaTa AecHa 30Ha 3a
roteeme

et

Ce pasnuKyBa BO 3aBUCHOCT o4 MOLENOT Ha
npouns3BoaoT. Moxe aa He e focTaneH BO
BalMOT MoLern.

OnwTH NpeaynpeAyBakba 3a KOHTpoONHaTa

Tabna

» ['paduknTe n urypute ce camo 3a

UnycTpaTuBHU Uenu. BUCTUHCKUTE Crinku

unu yHKLUMM MOXe Aa ce pasnukysBaat

BO 3aBWCHOCT Of, MOENOT Ha KOTNnMHara.

OBOj Npor3Bop, ce KOHTPOnMpa co

KOHTpornHa Tabna Ha gonup. Cekoja

onepawuja LWTO ja NpaBuTe Ha

KOHTponHaTa Tabna Ha gonup ce

noTBpAyBa CO 3BYYEH CUrHar.

» Cekorall oapXyBajTe ja KOHTponHaTta
Tabna yncrta n cyBa. AKO noBpLunHaTa e
BMaXxHa 1 BankaHa, Toa Moxe Aa
npeaunsBrka npobnemu Bo paboTereTo
CO PyHKUMUTE.

BxnyuyBatbe Ha KOTNMHaTa
1. Bknyyete ja nnoyarta co gonvpane Ha
konueto (D.

= Cumbonot ce nojasyBa Ha cute
eKpaHu Ha 30HWTE 3a roTBekse.

: Bl g
o +£|®

t

[c3N
@

Bcl
@

:l_

AKO He ce 13BpLUK onepauuja BO

@ pok oA 10 cekyHau, KOTnMHaTa
aBTOMATCKM ce Bpaka BO PEXUM Ha
NMoaroTBEHOCT.

Ucknyuyearbe Ha winopeToT
1. DonpeTe Ha konyeTo (D nogonro o 2
CeKyHaM.

= [noTHaTa ce WUckny4vyBa 1 ce Bpaka BO
PEXWUM Ha MOAroTBEHOCT.

BknyuyBakbe Ha 30HUTe 3a roTeeme (Jen
3aroTeeme)

1. BkrnyyeTe ja nnoyarta co gonvpare Ha
konueto (D.

2. [onpeTe Ha kon4yeTo 3a n3bop Ha
30HaTa 3a roTBeH:E LUTO cakaTe Aa ja
BKITy4MTE.

i T g
@O + o & O
£ 4

©
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= Ha ekpaHOT Ha 30HaTa 3a rotTBeh-e

ce nojasyBa cMMOOOT "
€eKpaHOT Ha cooBeTHaTa 30Ha
CBETHYBa MoOCBEeT0.

3. HonpeTte Ha Kon4yeTo + 3apgaro
aKTUBMpaTe NoJecyBakeTO HA HUBOTO
Ha TemnepaTypaTta. [lonpeTe Ha

Konuuk-aTa =+/— 3a aa npunaroauTe
nomery 1 un 9.

OfpeneH BpeEMEHCKM nepuon, cMMOoroT ce
MeHyBa Bo cumbonoT 0, WTo 3Ha4n
NMoMarKy XeLLKo.

Ako cumbonoTt unu ,,0“ ceeTtun
Ha eKkpaHOT Ha 30HaTa 3a roTBEH:E
Kora KOTnvHaTa e UcKny4veHa, Toa
3HauM Jeka 30HaTa 3a rotTBene e
ce ywTe xewka. He gonupajte ja
KOoTnuHaTa.

AKO OMPEKTHO ro OoNpeTe Kon4eTo

— 3a nofecyBat€ Ha HUBOTO Ha
TemneparypaTta, ke ce akTMBupa
rnocraBkaTa 3a BUCOKa MOKHOCT.
[NocTaBkaTa 3a BMCOKaA MOKHOCT €
onuiiaHa BO CrieqHWoT aen.

Kora uma npekvH Ha enekTpuyHaTta
@ eHepruvja, MHOUKaTOPOT 3a

npeocTaHaTta TonfvHa He CBETU U

He ro npegynpenyBa KOPUCHUKOT

3a 30HUTE Ha TONJ10 roTBEH:E.

AKO He ce n3BpLUK onepauuja BO
pok og 10 cekyHOM, KOTNUHaTa

aBTOMAaTCKM Ce Bpaka BO PEXNM Ha

noaroTBeHOCT.

VIcKnyquarbe Ha 30HUTe 3a roTeBeme:

M36paua‘ra 30Ha 3a roTeekbe MoXe fa ce
UCKJTy4YM Ha 3 pasnMyHN HaYMHa:

1. Co HamanyBame Ha TemnepaTypaTta Ha
HuBo ,0“: Moxe fa ja ucknyuute 3oHata
CO HamanyBah-€e Ha NoAecyBaHeTO Ha
TemneparypaTa Ha HuBo , 0.

2. Co ponupare Ha konynkwaTta + n—
nctospemeHo: N3bepeTe ja 3oHaTa LWITO
cakaTte fa ja ucknyumte. 3a ga ja
UCKINy4nTe 30HaTa, fonpeTe M

Konumnrata =+ n — ucrospemeHo.

3. Kopuctene Ha dyHKumjaTa 3a
UCKMyYyBak-€e Ha TajMepoT 3a cakaHaTta
3oHa: Kora BpemeTo ucTekyBa, TajMepoT
ja ncknyyysa 30HaTa noBp3aHa Co Hero.
Ha cooaBeTHWUTE ekpaHu ce npukaxysa
,0“ unn ,,00. Kora BpemeTo 1CTEKYBa,
ce orracyBa 3By4YHWOT anapM. 3a ga ro
3amMonynTe 3ByYHUOT anapm, JonpeTe
koe 61no konye Ha KOHTponHaTta Tabna.

Vlunm(a'rop 3a npeocTtaHaTa TOMJIMHa

Ako cumbornot € Ha eKpaHoT Ha
KOTnMHaTa, Toa 3Ha4u JeKka KoTnvHaTa ce
yliTe e Tonna u ce KOpucTu 3a fga ce
3a4pku Marna Konu4ymHa xpaHa tonna. Mo

Kora BawiaTa KoTnMHa ce Nperpeea;

* AKO aKTUBHUTE 30HU 3a FOTBEHE CE
nocTtaBeHn Ha HNBO NOBUCOKO O HMBO 7,
KOTNMHaTa ro Hamarnysa HMBOTO Ha
aKTUBHUTE 30HM 3a FOTBEHE HA HUBO 7 U
30HUTE 3a FOTBEHE HE MOXaT [a ce
nocTtaBaT MOBMCOKO Of1 OBa HUBO.

» AKo nperpeBareTO NPOAOITKN; aKo
30HaTa e nocTtaBeHa Ha HMBO MOBUCOKO
0o HMBO 5, 30HaTa ke ce Hamanun Ha HUBO
5 n Ha 30HaTa Hema aa n buae
[03BOSIEHO Aa paboTn Ha HMBO MOBUCOKO
o/ oBa HMBO. AKO BallaTa 30Ha ce
nperpee, camaTa Ke ce UCKIy4u 3a
3alTMTa 1 30HUTE Hema da paboTar.

MopecyBarbe Ha BUCOKA MOKHOCT (6p30
3arpeBabe - 3acuyBay)

Moxe fa ro KopucTuTe nogecyBareTo CO
rorieMa MOKHOCT 3a 6p30 3arpeBamne. AKO e
O0BO3MOXXeHO 6p30 3arpeBame, roOTBEHETO
Ke paboTu co MakcumarHa MOKHOCT
oapefeH BpeMeHckn nepuop. bpsoto
BpeMme Ha 3arpeBarbe 3aBucu o
n3bpaHoTO HMBO Ha TonnuHa. Cenak, He ce
npenopayyea fa ce roteu AONTO BpeMe BO
oBaa nonoxoa. NocTtaBkaTa 3a B1coka
MOKHOCT MOXe [la He e JocTarnHa 3a cekoja
30Ha.

BknyuyBakbe Ha NocTaBKaTa 3a BUCOKA

MOKHOCT:

1. BknyyeTe ja nnovarta co gonvparse Ha
konueto (D.
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2. WN3bepeTe ja cakaHaTa 30Ha CO
Jonupare Ha Kon4yeTo 3a n3bop Ha
roTBEH-E.

3. lMNocTtaBeTe ro Ha HMBO ,9“ co gonupare
Ha Kon4yeTo —.

= Ha ekpaHOT ke ce npukaxysaart ,9“
1 ,A“ HaMaMeHn4yHo. Ha HMBO Ha
Temnepartypa ,9“ ce akTuBMpa
noctaBKaTa 3a BUCOKa MOKHOCT.

al.
@ N @

T o
4

4. Axo cakaTe Aa noctaBuTe NOoAecCyBake
CO roriema MOKHOCT Ha pasfninyHO HMBO
Ha Temneparypa, MoXe Aa ro
NPOMEHUTE CO Aonupare Ha

KonyMkwaTa +/—. Ha ekpaHoT

COOABETHO Ce NojaByBaaT NOCTAaBEHOTO
HMBO Ha Temnepatypa u ,A“. Ha
npumep, Kora HUBOTO Ha
TemnepartypaTta e HamarneHo Ha 6, ce
nojaByBaaTt COOABETHO ,6“ n A"

AKo BalLaTa KOTNuHa ce nperpee,

@ nofecyBaHeTo 3a BUCOKA MOKHOCT
MOXXe [la He MOXe aa ce
npunaroau.

WUcknyuyBake Ha NofiecyBabeTo 3a
rosieMa MOKHOCT:

Kora ke 3aBpLUM BpeMeTo 3a NocTaByBahe
BMCOKa MOKHOCT, 30HaTa 3a roTBeH-e
npoaoskyea Aa paboTu Ha nocTtaBeHaTa
TemrepaTtypa ¥ Ha eKpaHOT ce nojaByBa
caMo HMBOTO Ha Temnepatypara. Ako
cakaTe NpeTXoAHO fa ja UCKIy4uTe 3oHaTa
3a roteetse, JONpeTe ro Kon4YeTo = Unu
rnocTaBeTe ro HUBOTO Ha TeMnepaTypara
Ha ,0“.

TemnepaTypHO HNBO

BpeMe Ha ucknyuyBatse - CEKyHau

60

180

288

390

510

150

210

270

OO [N |W[IN|—

10

Tabena 1: Tabena-1: Bpemuta Ha
UCKIyYyBake Ha NoAecyBaeTo COo rornema
MOKHOCT

BknyuyBatbe noeeKke (fBojHa U TPojHa)
30Ha 3a roTeewe

OTBOpake Ha 1BOjHaTa 30Ha 3a roOTBekbe:

1. BkniyyeTe ja nnovata co gonuparse Ha
konueto (D.
2. N3bepeTe ja ABOjHaTa 30Ha 3a roTBEH:E

CO gonunpar€e Ha Kkon4ynwaTa 3a |/|36op
Ha 30Ha 3a roteexe.

3. [onperte Ha konyeto =+ 3a aa ro
aKTMBMpaTe MOAECYBabEeTO Ha HUBOTO
Ha Temnepatypara. [lonpeTe Ha

konuuwarta =+/— 3a aa npunaroauTe
nomery 1 mn 9.

4. Honpete Ha konyeTo @: 3a aa ro
aKTUBMpaTe BTOPUOT HagBOpPELLEH Aen
o[ ABojHaTa 30Ha. Kora MOBTOPHO Ke ro
nonperte konyeTo @, HagBOpPELWHNOT
Oen ke ce ucknyyu. BHatpeluHnoT gen
Ke npogormku aa paboTu.
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HapBopeluHuTe genoBu Ha noBeke
30HU 3a rOTBEH:E CE aKTMBMpaaT
CaMO ako 3a 30HaTa € NoCTaBeHo

HMBO Ha Temneparypa nomery 1 u
9.

s,
. ®
4 4

OTBOparbe Ha TPojHaTa 30Ha 3a rOTBeke:

1. BknyyeTe ja nnovata co gonvpare Ha
konueto (D.
2. N3bepeTe ja TpojHaTa KOTNIMHA CO

aonunpaske Ha Kon4ynkaTta 3a M360p Ha
KOTIMHA.

3. AKTMBMpajTe ja nocTaeKkaTta 3a HUBOTO
Ha TemnepaTypaTta co Jonupane Ha
konueto . Mpunarogete nomery 11 9
CO [IONMpak-e Ha konumnkaTa —/—.

4. OonpeTte Ha konuyeTo @: 3a aa ro
aKTMBUpaTe BTOPMOT HaZBOPELLEH Aen
o[l 30HaTa 3a roTBEH-E.

5. [OonupateTo Ha konyeTo @ NOBTOPHO
Ke ro aktuBmpa TpeTUOT Aen.

6. Kora pabotu ecbmkacHo Bo Tpu gena,
cekoj nat kora Ke ce gornpe konveto @,
efeH o HagBOPELUHUTE NPCTEHW ce
3aTBopa.

3aknyuJyBarbe Kiy4yeBu

Mozke fa ro aktuBmpare 3aknyyyBareTo
Ha KOM4YeTo 3a Aa crpeynTe cryvajHu
NPOMeHM Ha PYHKUMUTE Joaeka KOTIIOHOT
paboTu.

AKTHBMpalbe Ha 3aKJy4YyBaHeTo Ha

KJy4oT:

1. BkniyyeTe ja nnovaTa co gonvpare Ha
konueto (D.

2. [onpeTe Ha kon4yeTo & u aKkTMBupajTe
ro 3aKkny4yBaH-eTO Ha KOM4eTo.

= ®yHKuMjaTa 3a 3aknyvyBare Ha
Kon4yeTto e aktmeupaHa n LED Ha

konueTo 3] ceeTw.

AKO ro UCKIy4nTe KOTINOHOT AoAeKa
@ KINy4yeBUTE CE 3aKryyeHu,
3aKny4yBaHETO Ha KOMYETOo Ke
Ovae akTMBHO Kora NnoBTOPHO Ke ro
BKIy4MTeE KOTNOHOT. 3a aa ce

pakyBa CO KOTNM1HaTa BO TakoB
Ccrnyyaj, 3aKkny4yBareTo Ha Kon4eTo

MOpa Aa ce AeakTtmnsupa.

J.'l,eal('ruauparbe Ha 3aKJlyvyyBalbeTO Ha
KonyeTo:

1. DonpeTe Ha kon4yeTo nl nopeka e
aKTUBHO 3aKNy4yBaHeTO Ha KON4eTo.

= LED-guoparta Ha konueto [ ce

UCKIyYyBa W 3aKryyyBaeTO Ha

KOMYeTo e ileakTUBUPaHO.
dyHKLMja Ha TajMepoT
TajmepoT Moxe [a ce KOpUCTu Ha ABa
pasnu4YHM HaunHa, Kako anapm U Kako
TajMep 3a 30Ha 3a roTBeH-e.
Kora ce kopucTu kako TajMep 3a 30Ha 3a
roTBewe; oBaa hyHKUMja ro ornecHyBsa
roTBEH-ETO 3a Bac. He mopa noctojaHo ga
cTouTe MOKpaj KoTNMHaTa 3a Bpeme Ha
NpOoLECOT Ha roTBeke. 3oHaTa 3a roTBeHE
aBTOMATCKM Ce UCKMyYyBa no n3bopor.
Kora ce kopucTu kako anapm, Hema edexT
BP3 30HWTE 3a rotBere. Ce KOPUCTU Kako
npenynpenysake. Kora ke 3aBpLumTe co
nocTaByBaHeTO, TAjMEPOT AaBa 3BY4eH
curHarn.

®yHKLMja Ha TajMepPoT KaKo anapm:
1. BknydyeTe ja nnoyaTa co gonupame Ha
konueto (.

2. AKTMBUpajTE ro TajMepoT Ha anapMoT

co gonvpatbe Ha konyeto ). Ha
€eKpaHOoT Ha TajMepoT ce nojasysa ,00“ n
TajMepoT e aKT1BMpPaH.
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3. lNMocTtaBeTe ja cakaHaTa BpeMeHcka
BPEAHOCT CO AonMpare Ha konyukwarta
+ n —. OTKaKko ke ro noctaBute
BPEMETO, TajMepoT MNOYHyBa Aa
onbpojysa.

4. Kora BpeMeTo ke ncteye, ke ce BKITy4n
3BYYHMOT anapM. 3a Aa ro samonyute

3BYYHUOT anapm, gonpete Koe ouno
Kon4ye Ha KOHTposnHaTa Tabna Ha aonup.

al,
[

5. lNocTtaBeTe ja cakaHaTa BpeMeHcka
BPEAHOCT CO AoNUpare Ha KonyukaTa
<+ v —. Mocraskara ce notepaysa no
HEKOINKY CeKyHaW.

TajmMepoT MoXe Aa ce nocTasu
caMo 3a 30HMTe LTo paboTar.

Toukectute LED anoau okony

@ YaCOBHMKOT ja NnpeTcTaByBaaT
ceKoja 30Ha 3a roteBene. AKo
€[IHOTO Tpernka, MoXe Aa ro
nocTaBuTe TajMepoT 3a Taa 30Ha
3a roteewe. AKO HUTY efleH o,
CBETOOMOAMNTE HE € BKITyYEH Mnu
Tpenka, pyHkuujaTa 3a anapm e
aKTMBHA.

[MoBTOpeTe rv ropeHaBeaeHUTe
Yekopu 3a APYru 30HM YnK TajMepu
cakaTe [a v nocraBuTe.

rOTBEH-E U HABOTO Ha
TemnepaTypara Bo 30HaTa.

dyHKLMja HA TajMepPoT Ha 30HaTa 3a
roTeere:

1. BkniyyeTe ja nnovata co gonvparse Ha
konueTo (D.

2. WN3bepeTe ja cakaHaTa 30Ha cO
ponupare Ha Kkon4yeTo 3a n3bop Ha
roTBeH-eE.

3. HonpeTte Ha KonyeTo + 3a pgaro
aKkTuBMpaTe NofecyBakeToO Ha HUBOTO
Ha TemnepaTyparta. [lonpeTte Ha

konumnwarta =+/— 3a aa npunarogute
nomery 1 mn 9.

4. AkTuBMpajTe ro TajMepoT Ha 30HaTa 3a

roTBeHe Co Jonupatse Ha kondeto ().
Ha ekpaHoT Ha TajmepoT ce nojaByBa
,00“ n LED-To4kaTa oKomny ekpaHoT 3a
coofBeTHaTa 30Ha 3a roTBeH€e NoyHyBa
ha Tpenka.

Kora e n3bpaH TajMepoT, Moxe aa
ro BMOMTE NpeocTaHaToToO Bpeme
CO NOBTOPHO AoNupane Ha
konuyeto ). MocTraseHuTe
BPEMMHA Ce MpUKaxkyBaaT no
pegocnep co cekoj gonup. Ako e
nocTaBeH anapmM, TOoj Ce NpuKaxyBa
BO TEKOT Ha OBa Bpeme.

TajmepoT He MOXe Aa ce NocTaBu
6e3 na ce ns3bepe 3oHaTa 3a

WUcknyuyBate Ha TajMepoT

Kora ke 3aBpLun NocTaBeHOTO Bpeme,
KOTMMHaTa aBTOMATCKM Ke Ce UCKIy4n 1 ke
Aage 3By4HO npeaynpenysarse.
MputncHeTe koe 6uno konye 3a aa ro
MCKNy4yunTe 3BY4HOTO npenynpenysame.
PaHo ucknyuyyBame Ha TajMepoT

AKO TajMepoT e UCKINy4YeH nopaHo,
KOTMOHOT Ke NpoAoImKM Aa paboTu Ha
rnoctaBeHaTa Temnepartypa AoAeka He ce
VCKITY4u.

Kora TajmepoT 3a 30HaTa 3a roTBewe €
WCKMyYeH nopaHo, TOj NpoaorKysa aa
paboTu Ha MOCTAaBEHOTO HMBO Ha
Temneparypa.
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1. M3bepeTe ja 30HaTa 3a roTBeH-E LUTO
cakaTe Aa ja uckny4duTe.

2. MonpeTe Ha konyeTo @) 3a ga ro
aKkTuBMparte TajMepoT.

3. [onpeTe ro KonyeTo — fogeka Ha
€eKpaHOoT Ha TajMepoT He ce nojasu ,00“.
Mpuka3oT Ha To4kaTa 1 TajMepoT Ha
coofBeTHaTa 30Ha 3a roTBeke Tpenkaar
oapeneH BPeMeHCKM nepuog, a notoa
LIefToCHO Ce racart ¥ TajMepoT ce OTKaxyBa.

ABTOMAaTCKO UCKNyuyBaHe
(orpaHuuyBara Ha paGoTHOTO Bpeme)
KoHTpornHaTa eguHuua nma dyHkLmja 3a

aBTOMATCKO UCKIyYyBaH€. Ako efHa nnu
noBeke o[, 30HUTE 3a FOTBEHE Ce OCTaBEHU

BKITy4Y€HW, 30HaTa 3a roTBEHE aBTOMATCKU
Ke ce UCKIy4u no oapeneH BPeMEHCKU
nepuoa. (Buau Tabena-2)

AKo VMa TajMep JoAeNneH Ha 3oHaTa 3a
roTBEHE, TOrall EKPaHOT Ha TajMepoT NCTO
Taka ke ce uckny4yu. Bpemeto Ha
aBTOMATCKO MCKITy4yBah-e 3aBUCU Of,
1n3bpaHOTO HMBO Ha TemnepaTypa. 3oHaTa
3a roTBEH-E MOXE MOBTOPHO Aa Ce BKIy4u
Of, KOPUCHMKOT OTKaKo aBTOMAaTCKM Ke ce
WCKITy4M KaKo LUTO € OMULLIAHO MOrope.

Ako Ha KOHTponHaTa Tabna ce
@ nojaeat rpekmn kako AF10, AF20,
AF30, koHCcynTUpajTe ce co

CepBUCOT.

TemnepaTypHO H1BO

Bpeme Ha aBTOMATCKO UCKNyYyBaEe - YacoBU

ajlo|o|o

~

1.5

1.5

OO |[N[O(O|_|W[IN| =

1.5

Tabena 2: Tabena-2: ABTOMaTCKO Bpeme
Ha UCKIy4yBame

7 OnwTM nHopmaLmm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
noaroToBka U roTtBeH€ Ha XpaHaTta.

7.1 OnwTuK npeaynpeanyBaka BO
BpCKa CO roTBeHeTO Bp3
NMAOTHUTE

OnwTH NpegynpeayBata BO BPCKa co

roTBeH€eTO BP3 MIOTHUTE

* Hwukoraw He nonHeTe ro cagoT 3a
roTBeH-€ CO Macro noeeke of egHa
TpeTuHa. He ocTaBajTe ja nnovata 6e3
HaJ30p Kora 3arpeBaTte Macrlo.
MperpeaHoTo Macno npeTcTaByBa pu3uk
of oraH. Hukoraw He obuayBajTe ce ga
n3racHeTe MOXHMOT oraH co Boga! Ako

MacnoTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NpOTMBMNOXapPHO kebe nnu BnaxHa kpna.
WcknydeTe ja nnovaTa ako e 6e36enHo n
NoBuKajTe NPOTUBMNOXapHa cnyxoba.

* MNpea ga npXxute HEKOW HaMUPHULIW,
ncueneTe ja BogaTa of HMB U noreka
CTaBajTe r'm BO BPENOTO Macrio.
Cmp3HaTute HamupHuum Tpeba ga ce
OAMp3HaT npej aa ce npxar.

» Kora rpeete macno, npoBepeTe fanu
TEHLIEPETO LUTO ro KOPUCTUTE € CYBO U
OPXeTe ro KanakoT OTBOPEH.

» CoBeTu 3a roTBeHE Ha EKOHOMUYEH
pexvMm MoXe [a HajoeTe BO AenoT
“YnatcTBa 3a 3alTnTa Ha oKonuHaTa”.

MK/ 24



8 OpapxyBawe U Yncrteme

8.1 OnuwTun nHcpopmauum 3a
ynucTewe

OnwTHu NpeaynpeayBama

* [MouekajTe npon3BOJOT Aa ce onaaun
npeg aa ro ynuctute. Tonnute NOBPLUUHK
MOXe [a npeav3BmkaaT uaropeHmum!

* He ru npumeHyBajTe aetepreHTuTe
OVPEKTHO Ha KeLUKM NoBpLUMHK. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU AaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTM M UCYLLN MO CeKoe paboTeme.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncumcTar U ke ce cnpeydn HUBHOTO
roperse Kora nponsBoAoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe NpousBoam 3a YicTere Ha
napea 3a 4Yncrere.

* Hekou pneTepreHTn nnu cpeactsea 3a
YuCTeHE MOXe Aa NpeausBukaat
OLTeTyBak€ Ha NOBpLUMHATA.
HecoopBeTHn cpecTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoAMn 3a YACTEHE KON
coppxXaT aMOHMjaK, KUcenuHa munm
Xnopuz, Npom3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpeicTBa 3a OTCTpaHyBake
Ourop, oTCTpaHyBayM Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YyeTka LWTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHe
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicunctete ro anapaToT co
AeTepreHT 3a Muewe cafoBu, Tonna
BOAA M MeKa Kpna unu CyHrep u ucyuete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe uenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mujTe HUTY eQHa KOMMNOHEHTa Ha
BaLLMOT anapar BO MallnHa 3a MUeHe
CajfjoBM1, OCBEH aKO He € MouHaKy
HaBeZeHo BO ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba.

3a puHrnure:

» Kncenata HeuncToTWja Kako LTO ce
MIIEKOTO, JOMaTHaTa nacta u MacnoTo
MOXe [a Npeauv3BuKa TpajHN 4amMKy Ha
PUHIMUTE N COCTaBHWUTE AEMNOBU Ha
30HWTE 3a FOTBEHE, NCHNCTETE
NnpenueHnTe TeYHOCTU BEAHALL OTKaKO Ke
ja usnagute puHrnarta co UCKNy4vyBam-e.

UHoKc - He'procyBaYKu NOBPLUMHK

* He kopucTeTe cpefcTBa 3a YACTEHE KON
CoApXaT KucenunHa unu xrnop 3a
YNCTEHE Ha He'procyBaYvKM - MHOKC
MOBPLUMHU 1 PayKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NoBpLUMHA
MOXe fa ja npomeHn 6ojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTene, ucumcTeTe co AeTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka UInm MHOKC
noBpLUMHa.

* YucTeTe co Meka kpria co canyHuua u
TedyeH geTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a MHOKC MOBPLUWHKW, BHUMaBajTe aa
GpviweTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe v Jamk1Te of JIMMOH,
Macno, ckpob, MIeKo 1 NPOTEUHU Ha
CTaKNeHNTE 1 MHOKC MOBPLUUHUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
a 'procaaTt no JONr BpeMEHCKM NepUoA.

» CpencTtBara 3a uncTere ncnpckaHu/
HaHeCceHM Ha noBpLnHaTa Tpeba
BefHalW Aa ce ncuncrat. AbpasmBHuTe
cpencTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BuKkyBaaT
nospluMHaTta aa nobene.

CTaxJieH! NOBPLUMHU

 Kora uncture crtakneHu noBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
Moxart fa ja owreTtaT cTakneHara
noBpLUMHa.

* WcumcTeTe ro anapatoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpocmbep kpna.

* AKo YMa ocTaTOK O AEeTEPreHTOT Mo
yYncTereTo, N3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa W UCYLLETe ro COo YucTa 1 cyBa
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MuKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
AETEPreHT MOXe Aa ja oLTeTu
CTakneHaTa noBpLUMHA CreaHMoT nart.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NoBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBMU, XN4eHa
BOJTHA@ UIN CNNYHW anaTkuy 3a rpeberse.

* MoxeTe fa rvm oTCTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (>konTu JaMKW) Ha cTakneHaTa
NnoBpLUMHa CO KOMepLujarnHo 40CTanHoTo
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UNN COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHaTa € MHOry u3BarkaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
Aamkara co CyHrep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyMCTeTE ja CTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 gamknTe Ha
CTakneHaTa noBpLUMHa Ce HOPMarHu 1
He ce gedekTu.

MnacTuyHM genoBu U 060eHU NOBPLUMHU

* YncreTe rm nnactmyHUTE AENOBU U
060€eHNTe NOBPLUMHM CO AEeTEepreHT 3a
MUene CafoBK, TOMNMa BOAA 1 MeKa Kpna
UNn CyHrep 1 ncyLueTe rv co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyranku
1 abpasmBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe fa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
AEenoBu Ha NPon3BOAOT Aa He buaar
OCTaBEHM BIaXHW 1 CO AeTepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [a HacTaHe Kopo3uja
Ha cnojkuTe.

8.2 Yucrterwe Ha NnNoTHaTa

CrakneHa noBpLUMHA 3a roTBeH€

ajja ja NCHNCTUTE CTaKneHaTa noBpLUnHa
3a roteexwe, crnegete rm YekopuTe 3a
YNCTEHE€ Ha CTaKneHn NoBpLUMHK onuviaHn

9 PewaBawe npobnemum

BO AenoT “OnwTtu nHcopmauum 3a

ynctewse”. 3a nocebHM cnyvan moxe aa

NCYUCTUTE Crneaejku rm AonyHaBeaeHnTe

NHopMaLmK.

+ Japewarta WITO coapXar Lekep, Kako
LUTO Ce TEMEH KpeM, CKpob u cupyn,
Tpeba aa ce vcuuctart BegHaw, 6e3 ga
YyekaTe NOBpLUMHATA Aa ce onaaun. MHaky

CTaKrneHaTa noBpLUnHa 3a rotBeHhe MoXe

TpajHO Aa ce oWTeTn.

« HemojTe oa kopucTuTe cpefcTaa 3a
ynucTewe AoAeka nroTHaTa e Xewlka,
buaejkn Taka MoXe Ja ocTaHaT TpajHu
OaMKu.

8.3 Yucrew,e Ha KOHTpoOnHaTa
Tabna

 Kora rv ynctute KoHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuvleTte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BfaxHa Meka Kpna u
ucyleTe i co cyea kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v AUXTYH3UTe
noA HYB 3a Aa ja ucunctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuarta Moxe
a ce owrTeTar.

» [logeka rvm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usdbpuiar.

* YucreTte rm KOHTpONHUTE Tabnum Ha
OOMVp CO BMaXHa MekKa Kpra u ncywiere
rm co cyBa kpna. Ako BawmoT nponssog
MMa PyHKUMja 3a 3aKnyvyBare Ha
KOM4YMH-a, MOCTaBeTE ro 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja YyictTute KoHTponHaTa Tabna.

Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe Aa ce

Cny4un HenpaBWUJTHO OTKpUBaH-€.

AKO Npo6reMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTeaTa BO OBOj [iefl, KOHTaKTuUpajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasuTe
NpOV3BOAOT.

MpousBofoT He paboTn.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HeucrnpaseH
UNn n3ropeH. >>> MNposepeTe M
ocurypysaunTe BO KyTujata co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rm JOKONKy e
noTpebHO nnu BKy4YeTe rm NOBTOPHO.
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* AnapaTtoT MOXe Aa He e MPUKIyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> MpoBepeTe
Aanu anapaTtoT e NPUKIYyYeH BO LUTeKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konuukwata Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npou3sos
MMa 3aKnyvyBare Ha Konuuka, Moxe [a
€ OBO3MOXEHO 3aKfly4yBaHEeTO,
OHEBO3MOXeTe ro 3aKknyyyBaHeTo.

+ AKo nnovara 3a roTBere He ce BKIyyn
Kora ke ce MpUTUCHE Kon4yeTo 3a
BKIy4yBaH-e/UCKnyyvyBake >>>
Mckny4yeTe ro 1 noyekajte Hajmanky 20
CeKyHaV npef Aa ro npuknyyure.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Kdszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kért okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.
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Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

« Ezt a terméket otthoni haszna-

latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-
ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.
FIGYELMEZTETES: Ez a ter-
mék kizarodlag f6zési célokra
hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

1.2 Gyermekek, vesze-

f lyeztetett személyek

és haziallatok bizton-
saga

+ Ezt a terméket 8 éves vagy an-

nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekben fejlet-
len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-
ta és ismerete, mindaddig,
amig felligyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.




A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki feliigyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekek és a
haziallatok szamara. Gyerme-
kek és haziallatok nem jatsz-
hatnak, nem maszhatnak fel
vagy léphetnek be a termékbe.
Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.

Forditsa az edények fogantyu-
jat a pult oldalara, hogy a gye-
rekek ne tudjak megragadni és
megeégni.

FIGYELMEZTETES: Hasznélat
kozben a termék hozzaférhet6
fellletei forroak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktdl.

A csomagol6éanyagokat tartsa
gyermekektél elzarva. Fennall
a sériilés és a fulladas veszé-
lye.

+ Az elhasznalédott és haszon-

talan termékek eldobasa el6tt:

1. Huzza ki a halézati csatlako-
z6t, majd huzza ki a konnek-
torbdl.

2. Vagja le a tapkabelt, majd
huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbdl.

3. Tegyen dvintézkedéseket,
hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
meékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerekek
tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A1 .3 Elektromos bizton-
sag

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozdjanak
konnyen hozzaférhetd helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfeleld,
az dsszes polust a hal6zattol
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elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsolo, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérult kabeleket.

Ne hasznaljon hosszabbitot
vagy tobbdugéds csatlakozét a
termék mdkodtetéséhez.
Forduljon a hivatalos szerviz-
koézponthoz vagy az importér-
hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az

esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter m
hasznalata sziikséges.

+ Ha a tapvezeték hossza nem

megfeleld, forduljon az impor-

t6rh6z vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.

A hordozhat6 aramforrasok

vagy a tobb dugalj tulmeleged-

hetnek és kigyulladhatnak.

Tartsa tavol a terméktdl a

tobbszoros konnektorokat és a

hordozhat6 aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyartonak, hivatalos szerviznek
vagy az import6ér cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugéval:

+ Soha ne dugja a termék dugo-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivuli dugdba.
Gy6z6djon meg réla, hogy a
dugo teljesen be van dugva a
csatlakozoaljzatba. Ellenkez6
esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tiizet okoz-
hatnak.

« Kerlilje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan munka-
lap k6zelében, ahonnan viz szi-
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varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramiutés veszélye.

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel!

+ Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

Al .4 Szallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziléket a halézatbol.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sérlilések
elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.

A termék beszerelése elé6tt el-
lendrizze a terméket a szallitas
utani esetleges sériilések
szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az importérh6z vagy
a hivatalos szervizkozponthoz.

Al .5 Telepites biztonsaga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

+ A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védékesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
riilés veszélye az éles élek mi-
att!

A termék beszerelése elétt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérulés. Ha a ké-
szulék sérilt, tilos izembe he-
lyezni.

Kerlilje a hészigetel§ anyagok
hasznalatat a beépitésre keru-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazfltétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.
Tartsa nyitva a termék 6sszes
szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

Ne telepitse a terméket ablak
kozelébe. Fennall annak a ve-
szélye, hogy a f6z6lang meg-
gyuijtja a f6zélap kordili fliggo-
nyoket és gyulékony anyago-
kat. Ha kinyitja az ablakot, a
forré edények felborulhatnak.
Ne telepitse a terméket ablak
kozelébe. Ha kinyitja az abla-
kot, a forré edények felborul-
hatnak.

Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugoval.

Nem lehet gazcsd, mldanyag
vizvezeték és aljzat a termék
beépitési helyének hatsé vagy
oldalsé falan. Ellenkezé eset-
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ben a f6zb6lap miikddtetésekor
a héhatas miatt deformalod-
hatnak, és ez biztonsagi koc-
kazatot jelenthet.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, hizza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megséril. Valassza le

a terméket az elektromos halo-

zatrol. Forduljon az import6r-
hodz vagy a hivatalos szerviz-
koézponthoz.

* FIGYELMEZTETES: Ha a f6z6-
lap feliilete megrepedt, az
aramiutés veszélyének elkeru-
Iése érdekében véalassza le a
terméket a halézatrol.

* FIGYELMEZTETES: Ha a f6z6-
lap Uvegfeliilete torott:

Kapcsolja ki az 6sszes gaz- és

(adott esetben) elektromos f6-

z6lapot. Valassza le a terméket

az elektromos halézatrol.

- Ne érintse meg a késziilék fell-

letét.

- Ne hasznalja a késziiléket.

« Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabité-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkezd esetben
ezek tlizet okozhatnak.

+ Ez a termék nem alkalmas tav-
iranyitoval vagy kiilsé éraval
valo hasznalatra.

Homeérséklet figyel-

A1 g
meztetések

- FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhetd részei forroak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fit6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha alland6
felligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a fellletek forroak
lesznek.

- FIGYELMEZTETES: T(izve-
szély: Ne taroljon targyakat a
fézo6fellleteken.
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Al .8 Afozes biztonsaga

* FIGYELMEZTETES: A f6zési
folyamatot feliigyelni kell. A ro-
vid f6zési folyamatot folyama-
tosan felligyelni kell.

« FIGYELMEZTETES: Szilard
vagy folyékony zsirokkal torté-
né f6zés esetén veszélyes a
f6z6lapot felligyelet nélkdl
hagyni, ami tiizet okozhat. SO-
HA ne prébalja meg vizzel elol-
tani a tlizet; valassza le a ter-
méket a halozatrol, majd fedje
le a langokat takaréval vagy
tlizolté ruhaval (stb.).

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen 6vatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

ten elparolog és tiizet okozhat,
mivel forro feluletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

A.I .9 Biztonsagos karban-

tartas eés tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forré felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

« Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiités ve-
szélye!

* Ne hasznaljon g6ztisztitot a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramditést okozhat.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
I6 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EU). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besoroldsi szimbélumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé min6ség al-

katrészekbdl és anyagokbol ké-
szlilt, amelyek Gjrafelhasznal-
hatdk és ujrahasznositasra al-
kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-

mos és elektronikus berendezések ujra-
hasznositasara szolgalé gytjtéhelyre. Ezek-
rél a gydjtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A késziilék megfelel6 artal-
matlanitasa segit megel6zni a kornyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On éaltal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az irdnyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagol6anyagai Ujrahasznosit-
hatdé anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi el6irdasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatdsagok altal kije-
161t csomagoldanyag-gyUjtéhelyekre.
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2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok + Hasznaljon a f6z6zénanak megfelelé mé-
retl és fedell edényeket/serpenydket. Az
ételekhez vélassza mindig a megfelel§
méret( edényt. A nem megfelel6 méreti
edények esetében sziikségesnél tobb
energidra van sziikség.

+ Tartsa tisztdn a f6z6lap siitési teriileteit
és az edények aljat. A szennyez6dés
csOkkenti a h6atadast a siitéfeliilet és az
edényalap kozott.

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-

sdgra vonatkozd informdacidk a termékhez

mellékelt elismervényen talalhatok.

Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kornyezetbarat és energiahaté-

kony modon hasznalja:

« Sltés el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

1 Uveg f6z6feliilet 2 Als6 héaz
3 Tobbszoros f6z6zéna 4 Egy f6z6zb6na
5 Egy f6z6zéna 6 Egy f6z6zbéna
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3.2 Miiszaki adatok

A fézélap altalédnos jellemz6i

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység)
(mm)

39,5*/590/ 520

A féz6lap beépitési méretei (szélesség/mélység) (mm)

560 (+2) / 490 (+2)

Fesziiltség/frekvencia

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

A termékben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel-
vény

min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
1,5 mm2 (2N)

Teljes energiafogyasztas (W)

6700

Bal els6 Tobbszoros f6z6zéna
Méret 120/210 mm
Teljesitmény 750/2200 W
Bal hats6 Egy f6z6z6na
Méret 140 mm
Teljesitmény 1200 W

Jobb elsé Egy f6z6z6na
Méret 160 mm
Teljesitmény 1500 W

Jobb hatsé Egy f6z6z6na
Méret 180 mm
Teljesitmény 1800 W

|* A mUszaki tdblazatban megadott f6z6lap magasséag a termék alsé burkolatanak magassaga.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkiil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és eléfordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

ezek az értékek valtozhatnak.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentécidban feltlintetett érté-
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Kezdeti tisztitas

1.

Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

A termék feliileteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

5 Beszerelés

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztit6-
szerek karosithatjak a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitdporokat, tisztitdo krémeket
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat sorén
tobb 6ran keresztiil fiist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak j6 szell§zésre van
sziikség az eltavolitasahoz. Kertiilje a fiist
és a keletkez6 szagok kdzvetlen belélegzé-
sét.

A Altalanos figyelmeztetések

A termék beszerelését bizza hivatalos
szerel6re! Miel6tt kihivna a hivatalos sze-
rel6t, gy6z6djon meg réla, hogy a sziiksé-
ges elektromos- és gazforrasok rendelke-
zésre allnak. Ha ezek nem allnak rendel-
kezésre, akkor elébb hivjon villany- vagy
gazszerel6t ezeknek a csatlakozasoknak
a kialakitasahoz. A gyarté nem vdllal fele-
I6sséget azokért a karokért, melyek kép-
zetlen személy altal végzett javitasi mun-
kak kovetkeztében jonnek létre és érvény-
telenithetik a garanciat.

A hely biztositasa, valamint az elektro-
mos és gazcsatlakozasok kialakitdsa az
lgyfél kotelessége.

Uzembe helyezéshez a késziiléket a helyi
gaz és/vagy elektromos szabvanyoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni.

A beszerelés el6tt szemrevételezéssel el-
lendrizze a termék sértetlenségét. Ha a
termék sériilt, ne szerelje azt be. A sériilt
termékek balesetveszélyesek lehetnek.

5.1 Uzembe helyezés elott

+ Asiit6lapot kereskedelmi forgalomban
Iévé munkalaphoz tervezték. A késziilé-
ket a konyha falatél és az egyéb felszere-
Iéstél biztonsagos tavolsagban kell elhe-
lyezni. Lasd az abrat (értékek mm-ben)

« A munkalapot vizszintesen kell felhelyez-
ni és rogziteni.

+ Vagjon rést a f6z6élap szdmara s munka-
lapon az elhelyezés iranyai szerint.

« Ez atermék az EN 30-1-1 szabvany sze-
rinti 3. osztalyu késziilék.

+ A siit6lap felett minimum 750 mm sza-
bad helyet hagyjon.

+ Ha a szagelszivét a siit6 folé kell elhe-
lyezni, akkor tekintse meg a szagelszivo
gyartdja altal megadott utasitasokat a
siit6tdl valé minimalis tavolsagot illets-
en. Ha a motorhaztetd kézikonyvében
nincs meghatarozva barmilyen méret, ak-
kor ennek a magassagnak legalabb 650
mm-nek kell lennie.

+ A késziilék mellett talalhaté konyhabdto-
roknak héallonak kell lennitik (min. 100
°C).
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400mm min

50mm Mi

* A szagelszivotdl mért minimalis tavolsédgot illets- .
en tekintse meg a szagelszivé haszndlati utmuta-
t6j4t. Ha a motorhaztet6 haszndlati Utmutatdja
nem ajanlja, ennek a magassdagnak legaldbb
min.650 mm-nek kell lennie.

** A szekrényekt6l mért minimalis tavolsdgnak meg
kell egyeznie a siité szélességével

5.2 Elektromos csatlakoztatas

A Altalanos figyelmeztetések

+ Az elektromos bekotéssel kapcsolatos
munkak megkezdése el6tt valassza le a
terméket az elektromos haldzatrél. Fenn-
all az aramiités veszélye!

« Aterméket a "M(szaki specifikaciok" tab-
lazatban leirtak szerint egy megfelelé ka-
pacitasu kismegszakitoval védett, foldelt .
kimenethez csatlakoztassa. A terméket
akar transzformatorral akar anélkil hasz-
ndlja, a foldelés szerelési munkalatait biz-
za képzett villanyszerel6re. Cégiink nem
véllal felel6sséget a helyi szabalyozasok-
nak megfelel foldelés hidnyabdl szar-
mazé karokeért.

« Aterméket csak arra jogosult és szak-
képzett személy csatlakoztathatja a halo-
zatra. A termék jotallasi ideje a megfeleld
telepitést kdvetéen kezdbdik. A gyarto
nem vallal felel6sséget az illetéktelen .
személyek altal végrehajtott eljarasokbol
fakado karokért.
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A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a ter-
mék forrd részeivel. A sériilt vezetéket
csak hivatalos szervizmunkatars cserél-
heti ki. Ellenkezé esetben aramiités, ro-
vidzarlat vagy t(iz veszélye all fenn!

A hdldzati adatoknak és a terméken talal-
hato tipustablazat adatainak meg kell
egyeznilk. A tipuscimke a a késziilék bo-
ritdsdnak hatsé részén talalhaté. A veze-
téknek meg kell felelnie a "Mdszaki ada-
tok" tablazatban feltiintetett értékeknek.
A beszerelést kdvetéen a dugoé legyen
konnyen elérheté (ne legyen a fé6z6lap fo-
[6tt). Ne haszndljon hosszabbitét vagy
t6bb aljzatot a tapellatashoz.

A vezetékezés soran vegye tekintetbe az
orszagos és a helyi elektromos szabalyo-
zéasokat, tovabba a siit6hoz hasznalja a
megfelelé konnektort, valamint vezeté-
ket/csatlakoz6t. Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjék a csat-
lakozé vagy a konnektor, illetve a vezeték
dramtovabbitasi képességét, akkor a ter-
mékhez rogzitett elektromos beszerelés-
re van sziikség, tehat kozvetleniil, csatla-
kozé és konnektor/vezeték kdzbeiktatasa
nélkdil.

Ha a terméket kozvetleniil csatlakoztatja
az elektromos halézatra: Ha nem lehet a
tapfesziiltség 0sszes poélusat levalaszta-




ni, akkor legalabb 3 mm érintkez&tavolsa-
gu levalasztoegységet (biztositék, veze-
tékvédo kapcsolo, védérelé) kell bekotni
az 0sszes polusra, és a levalasztoegység
0sszes polusat a termék kdzelében (nem
felette) kell elhelyezni, az IEE iranyelvek
szerint. Az utasitds figyelmen kiviil ha-
gyasa mikddési problémakat okozhat és
érvényteleniti a termék jotallasat.

+ Kiegészit6 védelemként javasolt aramvé-
dé kapcsol6 hasznalata.

Ha a termék kabellel és dugvilla nélkiil ké-

sziil:

Csatlakoztassa a termék kabelét az elektro-

mos halézathoz a kovetkez8k szerint:

l}éz hid

L1 fekete
L2 Sziirke
Semleges Kék

Féldelés Z6ld/ ||

LBarna
Semleges Kék

Semleges Kék
Foldelés Z6ld/ |

sérga vezeték
Foldelés Zold/ |
sdrga vezeték
sdrga vezeték

3X2.5mm?
220-240V ~

5X1.5mm?
220-240V ~

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

Ha a tapkabel tipusa 3-eres, egyfazisu csat-
lakoztatashoz:

- Barna = L (Fazis)

- Kék = N (Semleges)

- Z6ld/sarga vezeték = (E) © (Foldelés)

Ha a tapkabel tipusa 5-eres, egyfazisu csat-
lakoztatashoz:

- fekete/Szlrke = L (Fazis)

- Kék = N (Semleges)

- Z6ld/sérga vezeték = (E) @ (Foldelés)

Ha a tapkabel tipusa 5 vezetékes, kétfazisu
csatlakoztatashoz:

- fekete = L1 (Fazis)

- Sziirke = L2 (Fazis)

- Kék = N (Semleges)

- Z6ld/sérga vezeték= (E) @ (Foldelés)

5.3 A termékek beszerelése

1. Afdézélapot fejjel lefelé forditva helyezze
sik fellletre.

2. Af6zélap felszerelésekor helyezze a
csomagoldsban talalhaté tomité tomi-
tést a f6z6lap koré az alabbi képen [at-
haté modon, ligyelve arra, hogy az 1-2
mm-re maradjon az liveg kiilsé szélétél.

3. ROgzitse a rogzitd rugokat a fézélapra
ugy, hogy behelyezi 6ket az alsé burko-
lat lyukain keresztiil, majd becsavarja
Oket az abran lathaté médon.

Egyes modellekben a régzit6 rugok
@ elére 0sszeszerelve késziilhetnek a

termékhez.

A termékben |évé rogzitd rugok
@ szama a termék tipusatol fliggéen

valtozik.

4. Forgassa el Ujra a f6z6lapot, igazitsa a
pultra, majd helyezze el.

5. Amikor a f6zélapot a pultra helyezik, ru-
gok segitségével a pultra helyezik, és a
termék konnyen rogzithet6. Azokban az
esetekben, amikor a telepités ezekkel a
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rugékkal nem elegendd, két rogzit6 ru-
got rogzithet a termék elejére az alabbi-
ak szerint.

| I
-

da

o
N 4=
w <
IN

1 Fo6zélap

2 Csavar

3 Szerelésirugd
4  Pult

Egyszerii telepités:Néhany modellhez rog-
zit6 rugdk és tomité tomités csatlakozik a
termékhez. Ezeknél a modelleknél, figyel-
men kiviil hagyja a szerelési rugok és kon-
zol szerelési utasitasokat leirt a kézikonyv-
ben. Helyezze a terméket kozvetleniil arra a
helyre, ahol a terméket elhelyezi, az alabbi
abra szerint.

Hatso nézet (csatlakozo lyukak)

Az aldbbi abran szereplé csatlakozé fura-
tok helye vazlatos, valtozhat a késziilék ti-
pusatol fliggéen. Régzitse azokat az On ké-
sziilékén talalhaté csatlakoz6 furatokkal
0sszhangban.

A csatlakozasokat nem biztonsa-

@ gos mas lyukakban elvégezni, mivel
karosithatja a gaz- és elektromos
rendszert.

A féz6laphoz tartozé elemek gézzal
@ és elektromos drammal m{ikodnek.
Ezért a f6z6lapot csak a pulton, a
rogzitésre kialakitott nyilasokon ke-
resztiil, csak a rogzitéshez biztosi-
tott elemek és csavarok segitségé-
vel, és az Utmutato el6irdsai szerint
szabad beszerelni. Ellenkezd eset-
ben az az élet- és vagyonbiztonsa-

got veszélyezteti.

Ha a f6zélap alatt beépitett siito talalhato;

Ha a f6z6lapot beépithet6 siitére szereli fel,
a siit6 felsé fala és a f6z6lap alsé haza ko-

z0tt tdvolsagot kell hagyni az dbran lathatd

maodon.

A min. 15 mm

Ha a fozélap alatt fiok/szekrény talalhato;
A f6z6lap szekrénybe torténé beszerelése-
kor egy olyan polcot kell beépiteni, mely a
képen lathaté mddon elvélasztja a fé6z6la-
pot a szekrénytél. Beépitett siitére torténd
felszerelés esetén ez nem sziikséges.
Olyan esetekben, amikor a termék aljahoz
is hozza lehet érni, példaul amikor egy fidk
folé szereli fel, ezt a részt egy falemezzel
kell lefedni.
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B min. 15 mm

6 A fozolap hasznalata

Utolso ellenérzés
1. Csatlakoztassa Ujra a terméket a halé-

zathoz.

2. Ellenérizze a funkcidkat.

6.1 Fozolap hasznalataval kapcsola-
tos altalanos informaciok

Altalanos figyelmeztetések

Ne engedje, hogy targyak essenek a f6z6-

lapra. Még a kisméret( targyak is karosit-
hatjak a f6z6élapot. Ne haszndljon repedt
f6z6lapot. Ezeken a repedéseken viz szi-
varoghat, és rovidzarlatot okozhat. Ha a
felllet barmilyen médon megsériilt (pél-
daul lathato repedések), elészor kapcsol-
ja ki a biztositékot, majd hivja a hivatalos
szervizt, hogy huzza ki a halozati csatla-
koz6t, hogy csokkentse az aramiités koc-
kazatat.

+ Ne hasznaljon olyan edényeket/serpe-
ny6ket, amelyek kénnyen felbillenhetnek
a fézé6lapon.

+ Uresen ne melegitse az edényeket/serpe-
nySket. Az edények és a f6z6lap is karo-
sodhat.

+ Hasznalat utan mindig kapcsolja ki az
égoket.

+ A berendezés sériilhet, ha a f6z6lapot
edények/serpeny6k nélkul hasznalja.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a fé-
z6lapokat.

+ Minden hasznalat utén a siitéfelllet forré

lesz, ezért ne tegye a mlanyag edényeket

a siitéfeliletre. Az ilyen anyagokat azon-
nal tisztitsa le a feliiletrdl.

+ A hirtelen hémérsékletvaltozasok az
liveg féz6felliletén karosodast okozhat-
nak, tgyeljen arra, hogy f6zés kdzben ne
folyjon ki hideg folyadék.

+ Tegyen elegend6 mennyiségd ételt az
edényekbe és serpenySkbe. igy megaka-
dalyozhatja, hogy az étel tilcsorduljon az
edényekbdl/serpeny6kbdl, és igy elkerul-
het6 a sziikségtelen takaritas.
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+ Ne tegye az edények és serpenydk fedéit

az égokre/zénakra.

+ Az edényeket helyezze az ég6k/z6ndk ko-

zepére. Ha egy edényt szeretne athelyez-
ni egy masik égére/zonara, ne hizza azt;
inkabb emelje fel és Ugy tegye at a masik
égoreistediginizde, kaydirmak yerine
kaldirarak istediginiz ocak goziniin (izeri-
ne koyun.

Tippek vitrokeramia feliilettel rendelkez6
fozolapokhoz

+ A vitrokeramia feliilet h63all6 és nincs ra
hatdssal a nagy h6mérsékletvaltozas.

+ A vitrokeramia feliiletet ne hasznalja

olyan feliiletként, amire barmit letehet, il-
letve ne vagjon ezen a feliileten.

+ Csak megfelel6en megmunkal alsé feli-

lettel rendelkez6 edényeket és serpeny6-
ket haszndljon. Az éles szélek karcolaso-
kat okozhatnak a feliileten.

+ Ne hasznaljon aluminium edényeket/ser-

penydket. Az aluminium karositja a f6z6-
lap felliletét.

+ A kiomlé folyadékok karosithatjak a f6z6-

lap feliiletét és tlizet okozhatnak.

(

!

A

VAR

+ Ne hasznaljon konvex vagy konkav als6
résszel rendelkezé edényeket/serpenyé-
ket.

+ Csak sik alsé résszel rendelkezd edénye-

ket és serpeny6ket hasznaljon. Ezek biz-
tositjak a legkdnnyebben a héatadast.
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+ Nagy az energiaveszteség, ha az edény
atmérdje tul kicsi.

Javasolt edény/serpeny6 méretek

F6z6z6na atmér6 - mm Edény atméréje - cm
120 12-14

140 14-16

180 18-20

210 21-23

170x265 17-19/26-28

6.2 Kezel6panel

]
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Gombok : A Vezérlopultra vonatkozo altalanos fi-
CD Ki-/bekapcsolé gomb gyelmeztetések
o + A grafikak és abrdk csak illusztracids cé-
+ Novelés gomb lokat szolgélnak. A tényleges képek vagy
— Csbkkentés gomb funkciok a f6zélap tipusatol fliggéen elté-
réek lehetnek.
@ Id6zit6 gomb * + Ezt a terméket egy érint6képernyd vezér-

li. Az érint6képerny6n végzett minden

) 2] * . . - ” sae
E] Nyomagomb zdr gomb miveletet hangjelzés erésiti meg.

D Melegits zéna gomb * < A k,ezelc'ipanelt mir}dig tartsa ti§ztén és

szdrazon. Ha a fellilet nedves és piszkos,
F6z6z6na kivalaszté gombok : problémékat okozhat a funkciok miikdd-
®|  Bal hétso fézéteriilet kivalasztd gombja tetésében.

= Bal elsé f6z6teriilet kivalaszté gombja A f°z°|ap bekapcs°|asa

1. Kapcsolja be a f6zélapot az (D) gomb

- Jobb els6 féz6terdlet kivalaszté gombja megérintésével.

® Jobb hats fézéteriilet kivalaszté gombja = A szakdcszoéna 0sszes kijelz6jén meg-

* A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet, hogy Jelemk az szimbdlum.

az On termékén nem érheté el.

: - g
T e T

g
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Ha nem végez mdveletet 10 ma-
sodpercen beliil, a f6z6lap automa-
tikusan visszatér a Készenléti mdd-
ba.

A fozolap kikapcsolasa

1. Erintse meg a (D gombot tébb mint 2
masodpercig.

= A f6zblap kikapcsol, majd visszatér ké-
szenléti allapotba.

A f6zési zonak bekapcsolasa (szakacs

szakacs)

1. Kapcsolja be a fézélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Erintse meg a bekapcsolni kivant sza-
kacszéna valasztdgombijat.

G
-+ + & ®
) )

= A szakdcszodna kijelz6jén megjele-

nik az szimbdlum, és az adott
zbna kijelz6je vilagosabban vilagit.
3. Erintse meg a &+ gombot a hémérsékle-
ti szint beallitasanak aktivalasahoz.

Erintse meg az +/— gombokat az 1 és
9 koz6tti bedllitdshoz.

Ha kozvetleniil megérinti a — gom-

@ bot a h6mérsékleti szint beallitasa-
hoz, a nagy teljesitmény bedllitas
aktivalodik. A nagy teljesitmény be-
allitast a kdvetkezd szakasz ismer-
teti.

Ha nem végez miveletet 10 ma-
sodpercen beliil, a f6z6lap automa-
tikusan visszatér a Készenléti mod-
ba.

A szakacszonak kikapcsolasa:

A kivalasztott szakacszonat 3 kiilonb6z6
modon lehet kikapcsolni:

1. Ahémérséklet "0" szintre csokkentésé-
vel: kikapcsolhatja a zénat, ha a hémér-
sékleti bedllitast "0" szintre csokkenti.

2. A és — gombok egyidejii megérinté-
sével: valassza ki a kikapcsolni kivant
z6nat. A zéna kikapcsoldsahoz érintse

meg egyszerre a = és a — billentytiket.

3. Az Idézit6 kikapcsolasa funkcié haszna-
lata a kivant zénéhoz: ha lejart az id6, az
id6zit6 kikapcsolja a hozza csatlakozta-
tott zénat. A megfelel6 kijelz6k "0" vagy
"00"értéket mutatnak. Amikor az idé le-
telt, a hangjelzés megszdlal. A hangjel-
zés elnémitasdhoz érintse meg a Vezér-
I6pult barmelyik gombijat.

Maradék héjelzé

Ha az" [H] " szimbdlum lathaté a fé6zélap ki-
jelzéjén, az azt jelenti, hogy a f6z6lap még
meleg, és kis mennyiség( étel melegen tar-
tasdra szolgal. Egy bizonyos idé elteltével a
szimbdlum "0" szimbdlumra valtozik, ami
kevésbé forro.

Ha a f6z6z6na kikapcsolasakor a
szakacszodna kijelz6jén az" |H) "vagy

a" 0 " szimbolum vilagit, az azt je-
lenti, hogy a szakdcszéna még min-
dig forré. Ne érintse meg a f6z6la-
pot.

Aramkimaradas esetén a maradék-

@ hé jelzé nem vilagit, és nem figyel-
mezteti a felhasznalét a forrd sza-
kacszonakra.

Amikor a fozolap talmelegszik;

+ Ha az aktiv szakdcszéndk a 7. szintnél
magasabb szintre vannak allitva, a f6z6-
lap az aktiv szakdcszonak szintjét
7.szintre csokkenti, és a szakdcszoénak
ennél magasabbra nem allithatdk be.

+ Ha a tulmelegedés folytatodik; ha a zéna
az 5. szintnél magasabb szintre van allit-
va, a zona 5.szintre csokken, és a zéna
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nem mukodhet ennél magasabb szinten.
Ha a zdna tulmelegszik, a védelem érde-
kében kikapcsol, és a zénak nem mukod-
nek.
Nagy teljesitményii beallitas (gyors fiités-
Booster)
A nagy teljesitmény( beallitas segitségével
gyorsan felmelegedhet. Ha a gyors melegi-
tés engedélyezve van, a szakdacs egy bizo-
nyos ideig maximalis teljesitményen fog
mikodni. A gyors f(itési id6 a kivalasztott
hészinttél fligg. Azonban nem ajanlott sza-
kacs hosszu ideig ebben a helyzetben. EI6-
fordulhat, hogy a nagy teljesitmény bealli-
tds nem minden zénaban érhetd el.

A nagy teljesitményii beallitas bekapcsola-
sa:

1. Kapcsolja be a fézélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Valassza ki a kivant zonat a szakacsva-
laszt6 gomb megérintésével.

3. Allftsa a "9" szintre a — gomb megérin-
tésével.

= Akijelz6n "9" és "A" valtakozva je-
lenik meg. A "9" hémérsékleti szin-
ten a nagy teljesitmény beallitas
aktivalodik.

4. Ha a nagy teljesitmény beallitast mas
hémérsékleti szinten szeretné beallitani,
megvaltoztathatja azt az <+/— gombok
megérintésével. A beallitott hémérsékle-
ti szint, illetve az "A" jelenik meg a kijel-
z6n. Példaul, ha a hémérsékleti szint 6-
ra csOkken, a "6", illetve az "A" jelenik
meg.

Ha a f6z6lap tulmelegszik,a nagy
teljesitmény bedllitasa nem 4allitha-

to.

A nagy teljesitményii beallitas kikapcsola-
sa:

Amikor a nagy teljesitmény beallitdsa befe-
jez6dott, a szakacszona tovabbra is a beal-
litott hémérsékleten mikodik, és csak a h6-
mérsékletszint jelenik meg a kijelzén. Ha
el6zetesen ki szeretné kapcsolni a szakacs-
z6nat, érintse meg a — gombot, vagy allit-
sa a hémérsékleti szintet "0" - ra.

Hémérséklet szint

Kapcsolja ki az idét-mésodperc

60

180

288

390

510

150

210

270

Vi o N[faojo|hlw[N|=

10

Tablazat 1: 1. tablazat: nagy teljesitmény
beallitas kikapcsolasi idok

Tobbszoros (dupla és harmas) szakacszo-
na bekapcsolasa

A kettos szakacsz6na megnyitasa:

1. Kapcsolja be a fézélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Vélassza ki a kett6s f6zési zénat a sza-
kdcszéna valasztégombok megérintésé-
vel.szakacszona.

3. Erintse meg a &+ gombot a hémérsékle-
ti szint beadllitdsanak aktivalasahoz.
Erintse meg az =+/— gombokat az 1 és
9 kozotti beallitashoz.
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4. Erintse meg a @ gombot, hogy aktivélja
a masodik kiilsé rész a kettds zdéna.
Amikor érintse meg a @: gombot, a kiil-
s6 rész kikapcsol. A belsé rész tovabbra
is mukodik.

E s e a°
- O+ + B0

o+
24 )

A tobb szakdacszona kiilsé részei

@ csak akkor aktivalédnak, ha a zéna-
ra 1 és 9 kozotti hémeérsékleti szint
van bedllitva.

2. Erintse meg a (3 gombot, majd aktivélja
a billentytizarat.

= A billenty(izar funkcié aktivalédik, a (@
gomb led-je pedig kigyullad.

Al
C [
B @

_|L
O
+é_ﬂ

A harmas szakacsz6na megnyitasa:

1. Kapcsolja be a fé6zélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Valassza ki a harmas féz6lap megérin-
tésével a f6z6lap valasztogomb.

3. Aktivalja a h6mérsékleti szint beallitasat
az <+ gomb megérintésével. Az +/—
gombok megérintésével dllitson be 1 és
9 kozott.

4. A szakacszéna masodik kils6 részének
aktivalasahoz érintse meg a @: gombot.

5. A @: gomb Ujbdli megérintésével aktiva-
I6dik a harmadik szakasz.

6. Ha harom szakaszban hatékonyan dol-
gozik, minden alkalommal, amikor meg-
érinti a @: gombot, az egyik kiilsé gyur
bezarddik.

Kulcs Zar

A billenty(izar aktivalasaval megakadalyoz-

hatja a funkcidk véletlen megvaltoztatasat
a f6z6lap mlkodése kozben.

A kulcszar aktivalasa:

1. Kapcsolja be a fézélapot az (D gomb
megérintésével.

Ha kikapcsolja a fé6z6lapot, mikoz-
@ ben a gombok zarva vannak, akkor

a billentytizar aktiv lesz, amikor Ujra

bekapcsolja a f6z6lapot. A f6z6lap

ilyen esetben tortén6é miikodtetésé-
hez a kulcszarat ki kell kapcsolni.

A kulcszar kikapcsolasa:

1. Erintse meg a (@ gombot, amig a billen-
tylzar aktiv.

= A (3 gomb Led-je kialszik, a billen-
ty(zar pedig ki van kapcsolva.

Id6zito funkcio
Az id6zitd két kiilonb6zé mdédon hasznalha-
16, riasztasként és szakacszoéna id6zit6-
ként.
Ha szakdcszoéna id6zitéként hasznaljak; ez
a funkcié megkonnyiti a szakacsot. A f6zé-
si folyamat sordn nem kell folyamatosan
allnia a szakacs mellett. A szakdcszoéna a
kivalasztott id6 elteltével automatikusan ki-
kapcsol.
Ha riasztasként hasznaljak, nincs hatassal
a szakdacszénakra. Figyelmeztetésként
hasznaljak. Amikor a beadllitott id6 befejez6-
dott, az id6ézit6 hangjelzést ad.

1d6zité funkcio riasztasként:

1. Kapcsolja be a féz6lapot az (D gomb
megérintésével.

2. Aktivalja az ébresztési idézitét az @)
gomb megérintésével. A" 00 " felirat je-
lenik meg az idézit6 kijelzdjén, és az id6-
zit6 be van kapcsolva.
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3. Allitsa be a kivant id6értéket az + és —
gombok megérintésével. Az id6 beallita-
sa utdn az id6zit6 elkezd visszaszamol-
ni.

4. Amikor az id6 letelt, a hangjelzés meg-
szolal. A hangjelzés elnémitasahoz
érintse meg az érint6képernyd barme-

lyik gombjat.
@ o
a P .

. @ E - m @
e 4’1

LF
% s

5. Allitsa be a kivant id6értéket az + és —
gombok megérintésével. A bedllitas né-
hany masodperc mulva meger6sitést

Az id6zité csak az lizemeltetett z6-
nakra allithaté be.

Az id6zité nem allithatd be a sza-
kdcszona és a zonah6hémérséklet
kivalasztasa nélkiil.

A dot LED-ek éjjel-nappal jelzik az
@ egyes szakacszoénakat. Ha az onel

ed villog, beallithatja az adott sza-

kacszonahoz tartozo id6zitét. Ha

egyik LED sem vilagit vagy villog, a
riasztasi funkcio aktiv.

Szakacs zona idozito funkcio:

1. Kapcsolja be a fézélapot az (D gomb
megérintésével.

2. Valassza ki a kivant zonat a szakacsva-
laszté gomb megérintésével.

3. Erintse meg a &+ gombot a hémérsékle-
ti szint bedllitdsanak aktivalasahoz.
Erintse meg az +/— gombokat az 1 és
9 kozo6tti beallitashoz.

4. Aktivalja a szakdcszona idézitéjét az @D
gomb megérintésével. A" 00 " felirat je-
lenik meg az id6zité kijelzéjén, és a kijel-
z6 koril 1évé, az adott szakacszdnahoz
tartoz¢ dot led villogni kezd.

Az id6zit6 kivalasztasakor a @)
gomb ismételt megérintésével lat-
hatja a hatralévé id6t. A beallitott
idék minden érintésnél sorrendben
jelennek meg. Ha riasztas van beal-
litva, ez alatt az id6 alatt jelenik
meg.

nyer
Ismételje meg a fenti Iépéseket

@ mas zénak esetében, amelyek id6-
zit6jét be szeretné allitani.

Az Idozit6 kikapcsolasa

Ha a beallitott id6 lejart, a f6z6lap automa-
tikusan kikapcsol, és hangjelzést ad. Nyom-
ja meg barmelyik gombot a hangjelzés ki-
kapcsolasahoz.

Az idozito korai kikapcsolasa

Ha az id6zit6t Koran kikapcsolja, a f6zélap
a bedllitott h6mérsékleten tovabb mikodik,
amig ki nem kapcsolja.

Ha a szakacszoéna id6zit6je Koran kikap-
csol, akkor a bedllitott h6mérsékleti szinten
mikodik.

1. Vdlassza ki a kikapcsolni kivant sza-
kacszonat.

2. Erintse meg a @ gombot az id6zitd akti-
valasahoz.

3. Erintse meg a— gombot, amiga " 00"

meg nem jelenik az id6zit6 kijelzéjén.
Az adott szakdcszona pontldmpdja és id6-
zit6je egy bizonyos ideig villog, majd telje-
sen kialszik, és az id6zit6 torlodik.
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Automatikus kikapcsolas (munkaid6-kor-
latozasok)

A vezérléegység automatikus kikapcsolasi
funkcidval rendelkezik. Ha egy vagy tobb
f6zési zona be van kapcsolva, a szakacszoé-
na egy bizonyos idé elteltével automatiku-
san kikapcsol.szakdcszéna. (Lasd A 2. Tab-
lazatot)

Ha a szakacszoénahoz id6zit6 van hozza-
rendelve, akkor az id6zit6 kijelzdje is kikap-
csol. Az automatikus kikapcsolasi idé a ki-
vélasztott h6mérsékleti szinttél fligg. A
szakacszonat a felhasznald Gjra bekapcsol-
hatja, miutan automatikusan kikapcsolta a
fent leirtak szerint.

Ha olyan hibak jelennek meg a ke-
@ zel6panelen, mint az AF10, AF20,

AF30, forduljon a szervizhez.

Hémérséklet szint

Automatikus kikapcsolasi idé-6ra

6
6
5
5

4
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1.5
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Tablazat 2: 2. Tablazat: Automatikus ki-
kapcsolasi idok

7 Altalanos informaciok a siitésrol

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

7.1 Afo6zolapon torténo fozéssel kap-
csolatos altalanos figyelmezteté-
sek

A f6zé6lapon torténo fozéssel kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések

+ Nikada nemoijte u tavu stavljati vise od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara. Ni-
kada nemojte pokusavati ugasiti vatru

8 Karbantartas és tisztitas

vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite pla-
menik ako je to sigurno i pozovite vatro-
gasce.

- Etelek siitése el6tt tavolitsa el a felesle-

ges vizet azokbdl és lassan eressze 6ket

a felmelegitett olajba. A fagyasztott éte-

leket siités el6tt olvassa ki.

Olajf(itéskor gy6z6djon meg arrél, hogy

az edény szdraz, és tartsa nyitva a fede-

let.

+ Az energiatakarékos f6zéssel kapcsola-
tos javaslatok megtalalhaték a ,Kornye-
zetvédelmi utasitasok” c. részben.

8.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdil. A forré fellletek égési sé-
riléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitészereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. Igy az ételmaradékoknak kénnyen
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tisztithatdknak kell lennilk, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznaldsakor ezek a maradékok el-
égjenek. Igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriilé
problémak csokkennek.

A tisztitashoz ne hasznaljon g6ztisztitd
termékeket.

Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavoli-
1ok, csiszolo tisztitoszerek (krémitisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 suroldszer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitdszer-maradékot tartalma-
Z0 tisztitokendo).

A minden hasznalat utani tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utén telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
hasznalati utmutaté masként nem ren-
delkezik.

A fozolapokhoz:

Az olyan savas szennyez6dések, mint a
tej, a paradicsompaszta és az olaj mara-
dando foltokat okozhatnak a f6zélapo-
kon és a f6z6lapzéndk alkatrészein, a f6-
z6lap leh(tése utan azonnal tisztitsa meg
a kifolyt folyadékokat a féz6lap kikapcso-
lasaval.

Inox - rozsdamentes feliiletek

Ne haszndljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.
A rozsdamentesinox feliilet idével meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden miivelet utdn tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitdszerrel.
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Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

Azonnal, varakozds nélkiil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményité-, tej- és fehérjefol-
tokat az Uveg- és inox feliiletekrél. A fol-
tok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.

A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Uvegfeliiletek

Uvegfeliiletek tisztitdsakor ne hasznaljon
kemény fémkapardkat és csiszolé tiszti-
téanyagokat. Ezek kdrosithatjak az liveg-
feliiletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogato-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
hdval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhdval.

Ha a tisztitas utan mosdszer maradva-
nyok maradnak rajta, torolje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas ru-
hdval torolje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezé alkalommal kdrosithatja
az lvedfeliiletet.

Az livegfeliileten lév6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcold eszkozokkel letisztitani.

Az livegfelileten |évé kalciumfoltokat
(sdérga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

Ha a fellilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitészert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lUvegfeliiletet.

Az livegfeliileten |év6 elszinez6dések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

A manyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhdval szaritsa meg.




+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
surolészereket. Ezek karosithatjak a fell-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

8.2 Afozolap tisztitasa

Uveg fozéfeliilet

Az liveg féz6felllet tisztitdsa soran koves-

se a ,Tisztitassal kapcsolatos informaciok”

c. részben talalhatd tisztitasi Iépéseket.

Specidlis esetekben elvégezheti a tisztitast

az alabbi informaciodk szerint.

« A cukor alapu ételeket, példaul krémeket,
a keményit6t és szirupot azonnal le kell
torolni anélkil, hogy megvarna, amig a fe-
lilet lehdil. Ellenkez6 esetben az liveg f6-
z6felllet tartésan karosodhat.

9 Hibaelharitas

+ Ne hasznaljon tisztitoszereket olyankor,
amikor a f6z6lap még forro, kiilonben
maradandé foltok keletkezhetnek.

8.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdaraz ruhaval torolje
szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa soran ne hasznaljon inox tisztito-
szereket a gomb koriil. A gomb kordili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kdvetése utén is fenndll, forduljon a for-
galmazéhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A termék nem miikodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mikddnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomoégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zarat.

+ Ha a féz6lap nem kapcsol be a be/ki
gomb megnyomasakor >>> Huzza ki a
konnektorbdl, és varjon legalabb 20 ma-
sodpercet, miel6tt csatlakoztatja.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

Si l'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.
Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.
Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

A\

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brdler.

* AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a m
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.
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+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-

cer le cable d'alimentation lors
de la mise en place de I'appa-

reil aprés le montage ou le net- m

toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.

Contactez I'exportateur ou le m

service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
magé.

- Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

*+ La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.
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Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. Lorsque vous
ouvrez la fenétre, les usten-
siles de cuisine chauds
peuvent basculer.

Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau
de gaz, de tuyau d'eau en plas-
tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de l'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par
I'effet de la chaleur lorsque la
table de cuisson fonctionne et
de créer un risque pour la sé-
curité.

A1 .6 Sécurité d'utilisation

« Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation. m
Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.
Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant I'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
I'importateur ou le service
technique agréé.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez I'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.
AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée :
Eteignez toutes les plaques de
cuisson au gaz et (le cas
échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.
- Ne touchez pas la surface de
I'appareil.
- N'utilisez pas l'appareil.
* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.
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* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Ce produit ne peut pas étre uti-
lisé avec une télécommande
ou une horloge externe.

f 1.7 Alertes de tempéra-
ture

* AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.
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1.8 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

« AVERTISSEMENT : Veuillez

respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.
AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

1.9 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que l'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !



* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

+ N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B .t avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-
role.
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3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

3 4
1 Dessus en verre 2 Cadre de la plaque induction
3 Foyer multiple 4 Foyer unique
5 Foyer unique 6 Foyer unique
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3.2 Spécifications techniques

Caractéristiques générales de Hob

22:32?23 externe de l'appareil (hauteur/largeur/profon- 39,5% /590 / 520

E:(r)nfgr:]zig:; ?r'ri]nns]t)allation de la table de cuisson (largeur / 560 (+2) / 490 (+2)
Tension/fréquence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 5 x
dans l'appareil 1,5 mm2 (2N)

Consommation totale d'énergie (W) 6700

Avant gauche Foyer multiple

Dimension 120/210 mm

Alimentation 750/2200 W

Arriére gauche Foyer unique

Dimension 140 mm

Alimentation 1200 W

Avant droite Foyer unique

Dimension 160 mm

Alimentation 1500 W

Arriére droite Foyer unique

Dimension 180 mm

Alimentation 1800 W

|* La hauteur de la table de cuisson indiquée dans le tableau technique est la hauteur du caisson inférieur du produit. |

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

4.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

5 Installation

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.

AAvertissements généraux

+ Adressez-vous a I'agent de service agréé
le plus proche pour l'installation du pro-
duit. Assurez-vous que les installations
électriques et gaziéres sont en place
avant d'appeler l'agent de service agréé
pour que le produit soit prét a fonction-
ner. Si ce n'est pas le cas, appelez un
électricien qualifié et un installateur pour
faire prendre les dispositions néces-
saires. Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages résultant de
procédures effectuées par des per-
sonnes non autorisées qui pourraient
également annuler la garantie.

+ Il est de la responsabilité du client de pré-
parer 'emplacement ou le produit doit
étre placé et de faire préparer le service
d'alimentation et/ou de gaz.

+ Les régles spécifiées dans les normes lo-
cales concernant les installations élec-
triques et/ou de gaz (regles légales rela-
tives a l'installation) doivent étre respec-
tées lors de l'installation du produit./pa-
ragraphe

+ Vérifiez que I'appareil n'est pas endom-
magé avant de l'installer. Ne le faites pas
installer si I'appareil est endommagé. Les
produits endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

5.1 Avant l'installation

« Cette table de cuisson est destinée a étre
installée sur un plan de travail en vente
dans le commerce. Une distance de sé-
curité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles.
Voir le schéma (valeurs en mm).

+ Le plan de travail doit étre a niveau et fixé
horizontalement.

+ Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonc-
tion des dimensions d'installation.

+ Ce produit est un appareil de classe 3 se-
lon la norme EN 30-1-1.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

« S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d'installation. Si
aucune taille n'est définie dans le manuel
de la hotte, cette hauteur doit étre d'au
moins 650 mm.

+ Les meubles de cuisine situés a coté de
I'appareil doivent étre résistants a la cha-
leur (100 °C minimum).
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400mm min

*  Hauteur minimale pour |&apos;extracteur telle que
recommandée dans le manuel d&apos;instruc-
tions de I&apos;extracteur. Si ce n&apos;est pas
recommandé dans le manuel d&apos;instructions
de la hotte, cette hauteur doit étre d&apos;au
moins min.650 mm.

** | a distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

5.2 Connexion électrique

AAvertissements généraux

+ Débranchez le produit de la prise élec-
triqgue avant de commencer toute inter-
vention sur l'installation électrique.
Risque d'électrocution.

+ Connectez le produit a une prise/ligne
mise a la terre protégée par un disjonc-
teur miniature de capacité appropriée,
comme indiqué dans le tableau « carac-
téristiques techniques ». Faites installer
la mise a la terre par un électricien quali-
fié lors de l'utilisation du produit avec ou
sans transformateur. Notre société ne
sera pas responsable des dommages qui
pourraient survenir en raison de |'utilisa-
tion du produit sans installation de mise
a la terre conformément aux réglementa-
tions locales.

+ Le produit ne peut étre raccordé a I'ali-
mentation secteur que par une personne
agréée et qualifiée, et la garantie du pro-

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

duit ne commence qu'aprés une installa-
tion correcte. Le fabricant ne peut étre te-
nu responsable des dommages qui pour-
raient résulter d'opérations effectuées
par des personnes non autorisées.

Le cable électrique ne doit pas étre écra-
sé, plié, coincé ou toucher des parties
chaudes du produit. Si le cable électrique
est endommagsé, il doit étre remplacé par
un électricien qualifié. Sinon, il y a un
risque d'électrocution, de court-circuit ou
d'incendie !

Les données d'alimentation secteur
doivent correspondre aux données spéci-
fiées sur I'étiquette de type du produit.
L'étiquette de type se trouve a l'arriere du
boitier du produit. Le cable d'alimentation
de votre produit doit étre conforme aux
valeurs indiquées dans le tableau « ca-
ractéristiques techniques ».

La fiche du cable d'alimentation doit étre
a portée de main apres l'installation (ne
pas la faire passer au-dessus de la table
de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou
de multiprises dans le branchement élec-
trique.

+ et doit utiliser la prise de courant/ligne et

la fiche appropriées pour le four. Si les li-
mites de puissance du produit sont hors
de la capacité de transport de courant de
la fiche et de la prise de courant/ligne, le
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produit doit étre connecté directement
via une installation électrique fixe sans
utiliser la fiche et la prise de courant/
ligne.

+ Si le produit doit étre connecté directe-
ment a l'alimentation :S'il n'est pas pos-
sible de déconnecter tous les pdles de
|'alimentation, une unité de déconnexion
avec un dégagement de contact d'au
moins 3 mm (fusibles, interrupteurs de
sécurité de ligne, contacteurs) doit étre
connectée et tous les poles de cette uni-
té de déconnexion doivent étre adjacents
(pas au-dessus) le produit conformément
aux directives IEE. Le non-respect de
cette instruction peut entrainer des pro-
blémes de fonctionnement et annuler la
garantie du produit.

+ Une protection supplémentaire par un
disjoncteur a courant résiduel est recom-
mandée.

Si le produit est fabriqué avec un cable et

sans prise :

Branchez le cordon d'alimentation du pro-

duit comme indiqué ci-dessous :

Pont de cuivre

|
=

2

m
e
s Je

53
G @
"3
=

]
g
H
g
8
=
b
8
H

L1 Noir
L2 Gris
Neutre Bleu
Mise & la terre Fil vert/ |
jaune
Neutre Bleu
Mise 4 la terre Fil vert/ 1|

jaune
jaune

5X1.5mm?
380-415V 2N ~

5X1.5mm?
220-240V ~

3X2.5mm?
220-240V ~

Si votre type de cordon d'alimentation est a
3 conducteurs, pour une connexion mono-
phasée :

- Brun = L (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise ala terre)

Si votre type de cordon d'alimentation est a
5 conducteurs, pour une connexion mono-
phasée :

- Noir/Gris = L (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise a la terre)

Si votre type de cordon d'alimentation est a
5 conducteurs, pour une connexion bipha-
sée:

- Noir = L1 (Phase)

- Gris = L2 (Phase)

- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune= (E) @ (Mise a la terre)
5.3 Installation des produits

1. Retournez la table de cuisson et placez-
la sur une surface plane.

2. Lors de l'installation de la table de cuis-
son, appliquez le joint d'étanchéité, four-
ni dans l'emballage, autour de la table
de cuisson comme indiqué sur I'image
suivante, en veillanta ce qu'ilrestea 1 a
2 mm a l'intérieur du bord extérieur du

verre.

3. Fixez les ressorts de montage a la table
de cuisson en les insérant dans les
trous du boitier inférieur et en les vis-
sant comme indiqué sur la figure.

Dans certains modeéles, les ressorts
de montage peuvent étre fabriqués

pré-assemblés a votre produit.
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Le nombre de ressorts de montage
de votre produit varie en fonction

du modéle de produit.

4. Retournez a nouveau la plaque de cuis-
son, alignez-la sur le plan de travail et
placez-la.

5. Lorsque la table de cuisson est placée
sur le comptoir, elle sera placée sur le
comptoir a l'aide de ressorts et votre
produit sera facilement fixé. Dans les
cas ou l'installation avec ces ressorts
n'est pas suffisante, vous pouvez fixer
deux ressorts de montage a l'avant du
produit comme suit.

[ T
4
v \ 2B /
1 2 3 4
Plaque
Vis

Ressort de montage

AW N =

Comptoir

Installation facile :Certains modeles sont li-
vrés avec des ressorts de montage et un
joint d'étanchéité fixés au produit. Pour ces
modéles, ignorez les ressorts de montage
et les instructions de montage du support
décrites dans le manuel. Placez votre pro-
duit directement dans l'espace ou il sera
placé, comme indiqué sur la figure ci-des-
sous.

Vue de derriére (orifices de raccord)
L'emplacement des orifices de raccord
montrés dans la figure ci-dessous sont in-
dicatifs et peuvent varier selon le modéle
du produit. Fixez-les en fonction des ori-
fices de raccord sur votre produit.

La réalisation des raccords dans
d'autres orifices n'est pas une pra-
tigue recommandée en termes de
sécurité, car cela pourrait endom-
mager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

La hotte comporte des éléments
fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en utili-
sant seulement les éléments et vis
de fixation fournis, et en suivant les
instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait
des risques pour la sécurité des

biens et des personnes.

S'il y a un four encastré sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un four encastrable, il convient de lais-
ser une distance entre la paroi supérieure
du four et le boitier inférieur de la table de
cuisson, comme indiqué sur la figure.
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A min. 15mm

S'il y a un tiroir/armoire sous la table de
cuisson ;

Quand vous installez la table de cuisson
sur un meuble encastré, vous devez mettre
une planche pour séparer le meuble de la

6 Utilisation de la table de cuisson

table de cuisson, comme illustré dans la fi-

gure suivante. Cela n'est pas nécessaire

quand vous installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le

bas du produit car il est installé sur un tiroir, m
cette partie doit étre couverte par une

plaque en bois.

|
| v

Ts

 —

B min. 15 mm
Veérification finale
1. Rebranchez le produit sur le secteur.

2. Vérifier les fonctions électriques.

6.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les salieres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurés. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissures et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissures visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit
afin de réduire le risque de choc élec-
trique.

« N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.

* Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommagés.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager l'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
aprés chaque utilisation.

+ Aprés chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur
la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d’ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les braleurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre bra-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brlleur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur I'autre
braleur.

Conseils pour les tables de cuisson a sur-

face vitrocéramique
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+ La surface vitrocéramique est résistante
a la chaleur et n'est pas affectée par des
différences de température élevées.

+ N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme une surface sur laquelle vous
pouvez placer quelque chose ou comme
une surface de coupe.

+ N'utilisez que des casseroles et poéles a
fond traité. Les bords tranchants peuvent
provoquer des rayures sur la surface.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles en
aluminium. L'aluminium détériore la sur-
face de la table de cuisson.

+ Les éclaboussures peuvent endommager
la surface de la table de cuisson et provo-
quer un incendie.

(

!

A
VAR

Tailles de casseroles/poéles recommandées

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles a
fond convexe ou concave.

- N'utilisez qué des casseroles et poéles a
fond plat. Elles facilitent le transfert de
chaleur.

+ De I'énergie est gaspillée si le diametre
de la casserole est trop petit.

al;
Q)

@: 7}— 1’7

©

0o

@

Diametre de la zone de cuisson - mm Diametre de la casserole - cm
120 12-14
140 14-16
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28
6.2 Panneau de commande

o c}

=
@ C}

. ok
++Jw A O

Touches :
@ Touche marche/arrét

+ Touche d’augmentation de la valeur
= Touche de diminution de la valeur

Touche de minuterie *

Touche de verrouillage des touches *

[:] Touche de la zone de réchauffement *

Touches de sélection du foyer :
° Touche de sélection du foyer arriére gauche

Touche de sélection du foyer avant gauche
.
Touche de sélection du foyer avant droit *
O

® Touche de sélection du foyer arriére droit
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* Cela varie selon le modéle de I'appareil. Il se
peut qu’il ne soit pas disponible pour votre ap-
pareil.

Avertissements généraux pour le panneau

de commande

+ Les graphiques et les figures sont fournis
a titre indicatif uniquement. Les images
ou fonctions réelles peuvent différer se-
lon le modele de votre table de cuisson.

+ Ce produit est contr6lé par un panneau
de commande tactile. Chaque opération
effectuée sur le panneau de commande
tactile est confirmée par un signal so-
nore.

+ Gardez toujours le panneau de com-
mande propre et sec. Si la surface est hu-
mide et sale, cela peut entrainer des pro-
blemes de fonctionnement des fonc-
tions.

Allumer la plaque de cuisson
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

= Le symbole « |0} » apparait sur tous les
écrans des zones de cuisson.

j:
o +£|®

t

@ @

2. Appuyez sur la touche de sélection de la
zone de cuisson que vous souhaitez al-
lumer.

di T g
@O + JwElCD
2 4

= Sur |'écran de la zone de cuisson,

le symbole « |8 » apparait et
I'écran de la zone concernée s'al-
lume plus intensément.

3. Appuyez sur la touche =+ pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre T et9.

Si vous appuyez directement sur la
@ touche — pour régler le niveau de

température, le réglage de puis-

sance élevée sera activé. Le ré-

glage de puissance élevée est dé-
crit dans la section suivante.

Si aucune opération n'est effectuée
dans les 10 secondes, la table de

cuisson revient automatiquement

en mode veille.

Si aucune opération n'est effectuée

@ dans les 10 secondes, la table de
cuisson revient automatiquement
en mode veille.

Eteindre la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D pendant plus
de 2 secondes.

= Latable de cuisson s'éteint et revient
en mode veille.
Mise en marche des zones de cuisson
(Section Cuisson)
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

Désactiver les zones de cuisson :

Une zone de cuisson sélectionnée peut
étre désactivée de 3 manieres différentes :

1. En réduisant la température au niveau «
0 » : Vous pouvez éteindre la zone en ré-
duisant le réglage de température au ni-
veau « 0 ».

2. En appuyant simultanément sur les
touches + et — : Sélectionnez la zone
que vous souhaitez éteindre. Pour
éteindre la zone, appuyez simultané-
ment sur les touches + et —.

3. Utilisation de la fonction d'arrét de la mi-
nuterie pour la zone souhaitée : Lorsque
le temps est écoulé, la minuterie éteint
la zone a laquelle elle est connectée.
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Les affichages correspondants in-
diquent « 0 » ou « 00 ». Lorsque le temps
est écoulé, I'alarme sonore retentit. Pour
arréter I'alarme sonore, appuyez sur
n'importe quelle touche du panneau de
commande.

Indicateur de chaleur résiduelle

Si le symbole « |H) » apparait sur I'écran de
la table de cuisson, cela signifie que la
table de cuisson est encore chaude et
gu'elle sert a maintenir au chaud une petite
quantité d'aliments. Aprés un certain
temps, le symbole passe au symbole « 0 »,
ce qui signifie que la table de cuisson est
moins chaude.

Si le symbole « |H| » ou « 0 » s'al-
lume sur 'afficheur de la zone de
cuisson lorsque la table de cuisson
est éteinte, cela signifie que la zone
de cuisson est encore chaude. Ne
touchez pas la plaque de cuisson.

En cas de panne de courant, I'indi-
cateur de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et n'avertit pas I'utilisa-

teur de la présence de zones de
cuisson chaudes.

Lorsque votre table de cuisson surchauffe ;

+ Siles zones de cuisson actives sont ré-
glées sur un niveau supérieur au niveau
7, la table de cuisson abaisse le niveau
des zones de cuisson actives au niveau 7
et les zones de cuisson ne peuvent pas
étre réglées plus haut que ce niveau.

+ Si la surchauffe persiste, si la zone est ré-
glée a un niveau supérieur au niveau 5, la
zone diminuera au niveau 5 et la zone ne
sera pas autorisée a fonctionner a un ni-
veau supérieur a ce niveau. Si votre zone
surchauffe, elle s'éteindra par mesure de
protection et les zones ne fonctionneront
pas.

Réglage de puissance élevée (Chauffage
rapide - Booster)

Vous pouvez utiliser le réglage de puis-
sance élevée pour chauffer rapidement. Si
le chauffage rapide est activé, la cuisson
fonctionnera a puissance maximale pen-
dant une certaine période. Le temps de
chauffage rapide dépend du niveau de cha-
leur sélectionné. Cependant, il est décon-
seillé de cuire pendant une longue période
dans cette position. Le réglage de puis-
sance élevée peut ne pas étre disponible
sur toutes les zones.

Activation du réglage de puissance élevée :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la zone souhaitée en ap-
puyant sur la touche de sélection de
cuisson.

3. Réglez-le sur le niveau « 9 » en appuyant
sur la touche —.

= L'écran affiche alternativement « 9
» et « A ». Au niveau de tempéra-
ture « 9 », le réglage de puissance
élevée est activé.
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4. Sivous souhaitez régler une puissance
élevée a un niveau de température diffé-
rent, vous pouvez le modifier en ap-
puyant sur les touches <+/—. Le niveau
de température réglé et « A » s'affichent
respectivement sur I'écran. Par exemple,
lorsque le niveau de température est ré-
duit a 6, « 6 » et « A » s'affichent respec-
tivement.

Si votre table de cuisson sur-

@ chauffe, il se peut que le réglage de
puissance élevée ne soit pas ré-
glable.
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Désactiver le réglage de puissance élevée :
Une fois le temps de réglage de puissance
élevée écoulé, la zone de cuisson continue
de fonctionner a la température réglée et
seul le niveau de température apparait sur

I'écran. Si vous souhaitez éteindre la zone
de cuisson au préalable, appuyez sur la
touche — ou réglez le niveau de tempéra-
ture sur « 0 ».

Niveau de température

Heure d'arrét - secondes

60

180

288

390

510

150

210

270

Vi Njfojla|h|lw|IN|=

10

Tableau 1: Tableau 1 : Temps d'arrét du ré-
glage de puissance élevée

Activation de plusieurs zones de cuisson
(doubles et triples)

Ouverture de la double zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la zone de cuisson double
en appuyant sur les touches de sélec-
tion de la zone de cuisson.

3. Appuyez sur la touche + pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre 1 et 9.

4. Appuyez sur la touche @: pour activer la
deuxiéme section extérieure de la zone
double. Lorsque vous appuyez a nou-
veau sur la touche @, la section exté-
rieure s'éteint. La section intérieure
continue de fonctionner.
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Les sections extérieures de plu-
@ sieurs zones de cuisson ne sont ac-

tivées que si un niveau de tempéra-

ture compris entre 1 et 9 est défini

pour la zone.

Ouverture de la triple zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D).

2. Sélectionnez la triple plaque chauffante
en appuyant sur les touches de sélec-
tion de la plaque chauffante.

3. Activez le réglage du niveau de tempéra-

ture en appuyant sur la touche 4. Ré-
glez entre 1 et 9 en appuyant sur les

touches +/—.

4. Appuyez sur la touche @: pour activer la
deuxiéme section extérieure de la zone
de cuisson.

5. Appuyez a nouveau sur la touche @:
pour activer la troisiéme section.

6. Lorsqu'il fonctionne efficacement en
trois sections, chaque fois que la touche

@: est touchée, I'un des anneaux exté-
rieurs se ferme.
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Serrure a clé

Vous pouvez activer le verrouillage des
touches pour éviter toute modification acci-
dentelle des fonctions pendant le fonction-
nement de la table de cuisson.

Activation du verrouillage des touches :
1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

2. Appuyez sur la touche 3] et activez le
verrouillage des touches.

= La fonction de verrouillage des touches
est activée et la led de la touche [
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Si vous éteignez la table de cuisson
@ alors que les touches sont ver-
rouillées, le verrouillage des
touches sera actif lorsque vous ral-

lumerez la table de cuisson. Pour
pouvoir utiliser la table de cuisson
dans un tel cas, le verrouillage des
touches doit étre désactiveé.

Désactiver le verrouillage des touches :

1. Appuyez sur la touche & lorsque le ver-
rouillage des touches est actif.

= La LED de la touche [§ s'éteint et
le verrouillage des touches est
désactivé.
Fonction minuterie
La minuterie peut étre utilisée de deux ma-
nieres différentes, comme alarme et
comme minuterie de zone de cuisson.
Utilisée comme minuterie de zone de cuis-
son, cette fonction vous facilite la cuisson.
Vous n'avez pas besoin de rester constam-
ment a c6té de la table de cuisson pendant

le processus de cuisson. La zone de cuis-
son s'éteint automatiquement apres le
temps sélectionné.

Lorsqu'elle est utilisée comme alarme, elle
n'a aucun effet sur les zones de cuisson.
Elle est utilisée comme avertissement.
Lorsque le temps que vous avez défini est
écoulé, la minuterie émet un signal sonore.

Fonction minuterie comme alarme :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.

2. Activez la minuterie d'alarme en ap-
puyant sur la touche @). « 00 » apparait
sur I'écran de la minuterie et la minute-
rie est activée.

3. Réglez la durée souhaitée en appuyant
sur les touches =+ et —. Une fois la du-
rée réglée, le compte a rebours com-
mence.

4. Une fois le temps écoulé, I'alarme so-
nore retentit. Pour désactiver I'alarme
sonore, appuyez sur n'importe quelle
touche du panneau de commande tac-

tile.
o) ®l
al, al,

L"

Les LED a points autour de I'écran

@ de I'horloge représentent chaque
zone de cuisson. Si l'une d'entre
elles clignote, vous pouvez régler la
minuterie pour cette zone de cuis-
son. Si aucune des LED n'est allu-
mée ou ne clignote, la fonction
d'alarme est active.

Fonction minuterie de la zone de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche (D.
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2. Sélectionnez la zone souhaitée en ap-
puyant sur la touche de sélection de
cuisson.

3. Appuyez sur la touche < pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =+/— pour régler
entre 1 et 9.

4. Activez la minuterie de la zone de cuis-
son en appuyant sur la touche ®.«00»
apparait sur I'écran de la minuterie et le
point LED autour de I'écran de la zone
de cuisson concernée commence a cli-
gnoter.

® s g ®
\E! IEI E‘
E:. R_égle; la valeur de temps souhaitée en

appuyant sur les touches <+ et —. Le ré-
glage est confirmé aprées quelques se-
condes.

a. .
+ &

La minuterie ne peut étre réglée
que pour les zones en cours d'utili-

sation.

Répétez les étapes ci-dessus pour
les autres zones dont vous souhai-
tez régler les minuteries.

cuisson et le niveau de température
de la zone.

Lorsque la minuterie est sélection-
née, vous pouvez voir le temps res-
tant en appuyant a nouveau sur la
touche @). Les durées réglées s'af-
fichent dans I'ordre a chaque pres-
sion. Si une alarme est réglée, elle
s'affiche pendant cette durée.

La minuterie ne peut pas étre ré-
glée sans sélectionner la zone de

Désactiver la minuterie

Une fois le temps programmé écoulé, la
table de cuisson s'éteint automatiquement
et émet un avertissement sonore. Appuyez
sur n'importe quelle touche pour désactiver
l'avertissement sonore.

Désactiver la minuterie plus tot que prévu
Si la minuterie est désactivée plus tét que
prévy, la table de cuisson continuera a
fonctionner a la température réglée jusqu'a
ce qu'elle soit désactivée.

Lorsque la minuterie de la zone de cuisson
est désactivée prématurément, elle conti-
nue de fonctionner au niveau de tempéra-
ture défini.

1. Sélectionnez la zone de cuisson que
vous souhaitez éteindre.

2. Appuyez sur la touche @) pour activer la
minuterie.

3. Appuyez sur la touche — jusqu’a ce que
« 00 » apparaisse sur I'écran de la minu-
terie.

Le voyant lumineux et 'affichage de la mi-

nuterie de la zone de cuisson concernée cli-

gnotent pendant un certain temps, puis
s'éteignent complétement et la minuterie
est annulée.

Arrét automatique (limitation du temps de
travail)

L'unité de commande est dotée d'une fonc-
tion d'arrét automatique. Si une ou plu-
sieurs zones de cuisson restent allumées,
la zone de cuisson s'éteindra automatique-
ment aprés un certain temps. (Voir Ta-
bleau-2)

Si une minuterie est attribuée a la zone de
cuisson, l'affichage de la minuterie s'éteint
également. Le temps d'arrét automatique
dépend du niveau de température sélec-
tionné. La zone de cuisson peut étre remise
en marche par l'utilisateur aprés avoir été
automatiquement éteinte comme décrit ci-
dessus.
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Si des erreurs telles que AF10,
AF20, AF30 apparaissent sur le
panneau de commande, consultez
le service.

®

Niveau de température

Heure d'arrét automatique - heures

6
6
5
5

4

1.5

1.5

1.5

O o[ Njfojla|h|lw|IN|=

1.5

Tableau 2: Tableau 2 : Heures d'arrét auto-
matique

7 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

7.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson
avec la table de cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d’incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque 'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-

8 Entretien et nettoyage

flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.
Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur excés d'eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.
Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

8.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !
N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.
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L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brdlent
pas lorsque 'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
guemment rencontrés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.



+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de |'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (cremes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d'un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

+ Lorsque vous nettoyez des surfaces en

verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-

liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent

a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon

en microfibres spécifique pour les sur-

faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a 'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a l'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.
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Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de 'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

8.2 Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous
pouvez effectuer votre nettoyage en sui-
vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la
surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.

9 Dépannage

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

8.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

Si le probléeme persiste méme aprées obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

+ (Sivotre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-

denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

- Silatable de cuisson ne s'allume pas
lorsque la touche marche/arrét est en-
foncée >>> Débranchez-le et attendez au
moins 20 secondes avant de le brancher.

ELEMENTS
PAPIER

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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	7.4 Čišćenje unutrašnjosti rerne (površina za spremanje hrane)
	7.5 Jednostavno paročišćenje
	7.6 Čišćenje vrata rerne
	7.7 Skidanje unutrašnjeg stakla sa vrata rerne
	7.8 Čišćenje sijalice u rerni

	8 Rešavanje problema


	185929418_AD_yv_5_beko
	Başlık Sayfası
	
	 Добре дојдовте!
	 Содржина
	1 Упатства за безбедноста
	1.1 Наменета употреба
	1.2 Дете, ранлива личност и безбедност на миленичиња
	1.3 Електрична безбедност
	1.4 Безбедност при транспорт
	1.5 Безбедност при инсталација
	1.6 Безбедност при употреба
	1.7 Предупредувања за температура
	1.8 Безбедност при готвење
	1.9 Безбедност при оддржување и чистење

	2 Упатства за заштита на животната средина
	2.1 Директива за отпадот
	2.1.1 Во согласност со Директивата за отпадна електрична и електронска опрема (ОEEО) и фрлање на дотраениот производ

	2.2 Информации за пакувањето
	2.3 Препораки за заштеда на енергија

	3 Вашиот производ
	3.1 Вовед во производот
	3.2 Технички спецификации

	4 Прва употреба
	4.1 Прво чистење

	5 Инсталација
	5.1 Пред поставување
	5.2 Електрично поврзување
	5.3 Инсталација на производите

	6 Како Се Користи Плочата
	6.1 Општи информации за употребата на плотната
	6.2 Контролна табла

	7 Општи информации за печењето
	7.1 Општи предупредувања во врска со готвењето врз плотните

	8 Одржување и чистење
	8.1 Општи информации за чистење
	8.2 Чистење на плотната
	8.3 Чистење на контролната табла

	9 Решавање проблеми

	Magyar
	 Üdvözöljük!
	 Tartalomjegyzék
	1 Biztonsági utasítások
	1.1 Rendeltetésszerű használat
	1.2 Gyermekek, veszélyeztetett személyek és háziállatok biztonsága
	1.3 Elektromos biztonság
	1.4 Szállítási biztonság
	1.5 Telepítés biztonsága
	1.6 A használat biztonsága
	1.7 Hőmérséklet figyelmeztetések
	1.8 A főzés biztonsága
	1.9 Biztonságos karbantartás és tisztítás

	2 Környezetvédelmi utasítások
	2.1 Hulladékról szóló irányelv
	2.1.1 Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairól szóló rendeletnek való megfelelés és a hulladéktermékek ártalmatlanítása

	2.2 Csomagolási információk
	2.3 Energiatakarékossági ajánlások

	3 Az Ön készüléke
	3.1 Termék bemutatása
	3.2 Műszaki adatok

	4 Első használat
	4.1 Kezdeti tisztítás

	5 Beszerelés
	5.1 Üzembe helyezés előtt
	5.2 Elektromos csatlakoztatás
	5.3 A termékek beszerelése

	6 A főzőlap használata
	6.1 Főzőlap használatával kapcsolatos általános információk
	6.2 Kezelőpanel

	7 Általános információk a sütésről
	7.1 A főzőlapon történő főzéssel kapcsolatos általános figyelmeztetések

	8 Karbantartás és tisztítás
	8.1 Általános tisztítási információk
	8.2 A főzőlap tisztítása
	8.3 A kezelőpanel tisztítása

	9 Hibaelhárítás

	Français
	 Bienvenue !
	 Table des matières
	1 Consignes de sécurité
	1.1 Utilisation prévue
	1.2 Sécurité des enfants, des personnes vulnérables et des animaux domestiques
	1.3 Sécurité électrique
	1.4 Sécurité des transports
	1.5 Sûreté des installations
	1.6 Sécurité d’utilisation
	1.7 Alertes de température
	1.8 Consignes de sécurité relatives à la cuisson
	1.9 Sécurité relative à l’entretien et au nettoyage

	2 Instructions relatives à l’environnement
	2.1 Directive sur les déchets
	2.1.1 Conformité avec la directive DEEE et élimination des déchets

	2.2 Informations sur l'emballage
	2.3 Recommandations pour économiser l’énergie

	3 Votre appareil
	3.1 Présentation de l’appareil
	3.2 Spécifications techniques

	4 Première utilisation
	4.1 Premier nettoyage

	5 Installation
	5.1 Avant l'installation
	5.2 Connexion électrique
	5.3 Installation des produits

	6 Utilisation de la table de cuisson
	6.1 Informations générales sur l’utilisation de la table de cuisson
	6.2 Panneau de commande

	7 Informations générales sur la cuisine
	7.1 Avertissements généraux sur la cuisson avec la table de cuisson

	8 Entretien et nettoyage
	8.1 Consignes de nettoyage générales
	8.2 Nettoyage de la table de cuisson
	8.3 Nettoyage du bandeau de commande

	9 Dépannage





