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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

BS/3

* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.
Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,

ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

Rucke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opeéi.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
+ Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite

djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A] .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
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spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
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kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene

svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.



Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ce se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
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+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

* Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

* Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

* Na straznjoj ili bo€noj stijenci
mjesta na kojem ¢e se
proizvod instalirati ne smije biti

crijevo za plin, plasti¢na cijev m

za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
deformisati zbog toplodnog
uticaja tokom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

+ UPOZORENUJE: Ako je
povrsina pecnice napukla,
iskljucite proizvod iz strujnog
napajanja i tako izbjegnite
opasnost od strujnog udara.

* UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina plocCe za
kuhanje razbijena:
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IskljuCite sve plinske i (ako

postoje) elektricne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod

iz strujne uticnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili

A.I .7 Temperaturna m

upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruéi. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte

koordinacija zbog konzumacije zapaljive/eksplozivne

alkohola i/ili lijekova.
+ Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za

materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.
+ Odrzavajte rastojanje kada

kuhanje. U suprotnom, to moze  tyarate vrata peénice tokom

dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

* Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

+ Tokom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

+ UPOZORENUJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanije.

A1 8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,Upotreba pribora“.
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« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i .
ostetiti ga.

+ UPOZORENUJE: Koristite
samo Stitnike za ploc¢u koje je
izradio proizvodac kuhala ili .
koje je proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo
kao prikladne ili Stitnike za
plo¢u ugradene u kuhalo.
Upotreba neprimjerenih
Stitnika moze uzrokovati .
nezgode.

Al .9 Sigurnost kuhanja

+ UPOZORENUJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati. y
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

+ UPOZORENUJE: Pri kuhanju na
krutom ili techom ulju opasno
je ostaviti ploCu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
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pozar jer se moze zapaliti kada m
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im
mjerama opreza kada koristite
masni pergament papir ili slicne
materijale:

« Stavite papir za pecenje u

posude ili pribor za pecnicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od

dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji



vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

Nemoijte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene u pladnju. Inace,
teCnosti koje kapaju na pladanj
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dod¢i u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno pecnice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.
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» Za vrijeme grilovanja zatvorite m

vrata pec¢nice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A1 .10 Sigurno odrzavanje i

ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra

abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.



2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.

Informacije o navedenim sabirnim centrima

mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,

odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.

+ Koristite lonce/tave veliCine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Uvijek
odaberite lonac veliCine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikladne
veli¢ine zahtijevace energije viSe nego
Sto je potrebno.

+ Odrzavajte povrSine za pecCenje na ploci
za kuhanje i dno posude Cistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos toplote
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

OO0 OO0O0T—

1 0 4 W ) C ) C )
gl
9« p 2*
> 3**
> 4
8 <
7 < )
» 5
F 1
. » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas * Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i lokacija *  proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
sijalice mogu razlikovati od slike. kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.
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1 Staklena povrsSina za kuhanje
3 Visestruka zona kuhanja
5 Pojedina¢na zona kuhanja

3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

3.2.1 Kontrolna tabla

2 Donje kuciste
4 Pojedinacna zona kuhanja
6 Visestruka zona kuhanja

= B

l

3

1 Gumb za upravljanje plocom za
kuhanje

3 Dugme za izbor funkcije
5 Dugme za izbor temperature

7 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

S/D\l 6’90 -U ™~

gg 5\1 BQ SHEEa: 2.

\_/ N\ @ = 000 @& a
2
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2 Gumb za upravljanje plocom za
kuhanje

4 Tajmer

6 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

8 Alarmna lampica aktivne ploce za
kuhanje




Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono Ce se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pecnice

Dugme za izbhor funkcije

Funkcije rada pe¢nice moZzete odabrati
pomocu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

Mozete odabrati temperaturu koju zelite
kuhati pomoc¢u gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pec¢nice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

Gumbi za upravljanje ploéom za kuhanje
PlocCe za kuhanje zonama mozete upravljati
pomocu kontrolnih gumba za ploce za
kuhanje zone. Svaki gumb upravlja
odgovaraju¢om zonom. Iz simbola na
kontrolnoj plo¢i mozete zakljuéiti koju zonu
kontrolira koji gumb.

Kada je iskljucena (gornji polozaj), zona ne
radi. Podesite Zeljeni nivo kuhanja
postavljanjem gumba na odgovarajuce
nivoe.

Tajmer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o oA W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *

: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
@ : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.
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Simbol Temperaturni

Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba

Peénica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj

potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zitaricama.

Hranu zagrijevaju gornji i doniji grijac¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u

strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
o Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
— samo jednom plehu.

| —
— Ukljucen je samo doniji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \\';, jednostavno parociséenje.
| L
Gornji i donji grija¢ + . Vruéi vazdgh zag[)ljan gkOI'nJIm’I d_onjlm grijacima ‘rlasporedwe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pecnicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravnomjerno i brzo
® Grijanje s ventilatorom * rasporeduje po pecnici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkcija "3D" * ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * : . 1
grilovanje velikih koliCina.
wW Vru¢ vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u pecnici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
* Va$ proizvod radi u temperaturnom Plehovi unutar vaseg uredaja se
rasponu navedenom na regulatoru mogu deformisati Zbog uticaja
temperature. temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija

nestaje kada se pleh ohladi.
Uz vas$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U .
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i Stapc!ardm p.l.eh o
opisi pravilnog korigéenja. Dodaci koji se Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ komade pecenja.
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

3.4 Dodaci uredaja
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boc¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, zZica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoici taj granicnik i
dodirivati straznji zid pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Kljuéno je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrsc¢en
grani¢nikom za Zic¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
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policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju granicnika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

—

AN

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprieCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zZicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Napon/Frekvencija 220-240V 1N ~ / 380-415V 3N ~; 50 Hz
Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 4 mm2 / 5 x 2,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potro$nja elektricne energije (kW) maks. 10,4

Vanjske dimenzije pe¢nice (visina/sirina/dubina) (mm) 595/ 594 / 567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590li 600 / 560 / min. 550

(mm)
Vrsta peénice Multifunkcionalna peénica
Vanjske dimenzije ploc¢a za kuhanije (visina/sirina/ 41+/580 /510

dubina) (mm)

Ploca za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/

dubina) (mm) 5607490

|Zone za kuhanje

Predniji lijevi ViSestruka zona kuhanja
Dimenzija 120/210 mm

Snaga 750/2200 S

Strazniji lijevi Pojedina¢na zona kuhanja
Dimenzija 140 mm

Snaga 12008

Prednji desni Pojedina¢na zona kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 S

Straznji desni ViSestruka zona kuhanja
Dimenzija 170/265 mm

Snaga 1500/2400 S

* Visina plo¢e za kuhanje navedena u tehnickoj tabeli je donja visina tijela proizvoda.

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici ku¢nih elektri¢nih pe¢nica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

vasim uredajem.

@ Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa

BS/18



®

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,,12:00¢
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

[CHNSinln
| L
Q ? O ©® & @
4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(3 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 14]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Kako koristiti plocu za kuhanje

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o uporabi ploce
za kuhanje

Opsta upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je *
povrsina na bilo koji na¢in oste¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurag, a zatim nazovite ovlasteni
servis kako biste iskljucili proizvod kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti
na ploci za kuhanje.

* Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljucite plamenike ploc¢e za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Ostetiéete uredaj ako upravljate plocama

vuci prema Zeljenom plameniku; veé ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Savijeti za ploc¢e za kuhanje s vitro-
keramic¢kim povrSinama

Vitro-keramicka povrsina otporna je na
toplinu i na nju ne utjecu velike
temperaturne razlike.

Ne koristite vitro-kerami¢ku povrsinu kao
povrsinu na koju mozZete nesto poloziti ili
kao povrsinu za rezanje.

Koristite lonce i Serpe samo sa
obradenim osnovama. Ostre ivice mogu
izazvati ogrebotine na povrsini.

Ne koristite aluminijumske lonce/Serpe i
lonce. Aluminij stetno djeluje na povrsinu
ploce za kuhanje.

Isprskani sadrzaj moze ostetiti povrsinu
ploce za kuhanje i izazvati pozar.

(

!

A

za kuhanje a da na njima nema

VAR

postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruc¢a, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah odistite sa povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecéenja, pazite da ne prolijete hladne
tekuéine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i

Ne upotrebljavajte lonce/posude sa
konveksnim ili udubljenim osnovama.

Koristite lonce i tave samo sa ravnim
dnom. Oni omogucavaju laksi prenos
topline.

Serpe. Tako mozete sprijeciti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e sprijeciti
nepotrebno Cisc¢enje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte ga
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Preporucene veli¢ine lonaca / Serpi za kuhanje
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Za rad vitro-keramickih ploc¢a za kuhanje
koriste se kontrolni gumbi za ploce za
kuhanje. Da biste postigli Zeljenu razinu
kuhanja, prebacite kontrolni gumb za plo¢u
za kuhanje na Zeljenu razinu

Plo¢a za kuhanje moze imati 3, 6 ili 9 nivoa
rada ovisno od modela vaseg uredaja.
Mozete odabrati odgovarajuéi nivo za svoj
tip kuhanja konsultuju¢i donju tabelu. Plo¢a
za kuhanje moze imati 3, 6 ili 9 nivoa rada
ovisno od modela vaseg uredaja. MoZete
odabrati odgovarajuci nivo za svoj tip
kuhanja konsultujuci donju tabelu.

6 nivoa:

1 : Podgrijavanje

2 - 3 : Kljucanje, Restovanje

4 - 6 : PeCenje, PrZzenje, Kljuanje
Koriscenje viSe zona za kuhanje

A oo B @ o
6~ ® 67, e
[ \ [ \
5 1 5 1
\ / \ /
gt Nyt

v’ Vas$ uredaj moze biti opremljen
zonama tipa A ili B. Vise zona za
kuhanje omogucavaju kuhanje u
loncima razlicitih promjera u istoj zoni.
Kad su ove zone ukljucene prvi put,
ukljuCuje se zona u sredini. (Osjencena
podrucja na ilustraciji su sredisnje
zone.)

Pre¢nik zone za kuhanje - mm Pre¢nik lonca - cm
120 12-14

140 14-16

180 18-20

210 21-23

170x265 17-19/26-28
5.2 Rad ploca za grijanje A

O

1. Da biste promijenili promjer aktivne
zone, okrenite kontrolni gumb u smjeru
kazaljke na satu. Dovedite ga do
simbola za zonu tipa A @, i do simbola
za zonu tipa B @).

A oo B e o
67, ® 6, e
[ \ [ \
5 1 5 1
\ / \ /
4 2 4 2

~3—~— ~3—~

2. Kad god se promijeni promjer zone, ¢uje
se klik".

= Sve centralne i vanjske povrsine vise
zona za kuhanje pocinju raditi.

Osjencena podrucja viSe zona
kuhanja prikazana dolje ne rade
samostalno.

©)

Iskljucivanje vitro-keramickih zona
Vratite gumb ploCe za kuhanje u polozaj za
iskljucivanje (gore).
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Indikator prekomjerne topline
Vitro-keramicke zone opremljene su
radnom lampom i indikatorom upozorenja
na vru¢u zonu.

6 Koristenje pecnice

Indikator upozorenja na vru¢u zonu
prikazuje polozaj ukljuene ploce za
kuhanje i ostaje upaljen nakon iskljucivanja.
Lampica koja treperi na indikatoru
upozorenja na vruc¢u zonu nije kvar.

PovrSina ploce za kuhanje moze se
& hladiti u razli¢itim periodima,
zavisno od upotrebe. Povrsina
ploce za kuhanje moze biti vruca
¢ak i kada indikatori upozorenja
nisu upaljeni. Provjerite je li
povrsina ohladena prije nego Sto je
dodirnete. U suprotnom, mozete

opeci ruku!

6.1 Opce informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo peénice se ukljucuje kada peénica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljuuje nakon
odredenog vremena.

6.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuéi simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na

tipku €O.
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Tajmer

© Ooom @
o CIOOO

O o0 ® &

TR 2
3 4 5

Tipka za alarm

=]

_14_-D D
oD P

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o g W =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

J

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

=[Fb @ D

: Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zakljuavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu.

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomoéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a pecnica ¢e odmah poceti da radi

na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljuCuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pecnicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena

spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po

isteku vremena odabirom temperature i

radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i

postavke vremena spremanja hrane na

tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite © klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3
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Nakon $to podesite funkciju rada i
@ temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto Cete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

o.

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

O M-

L0 0 @
4

& ®

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecCili ponovni
rad pecnice na kraju upozorenja,
iskljucite pe¢nicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)

polozaj.

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= VaS$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

6.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koriséenjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol 3.

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol ) treperi.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje
dugmeta se ne aktivira.
Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje
dugmadi aktivirano. ZakljuCavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju
nestanka struje.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki
1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.
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Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

101010
Q ey

a0 0 ® #& &
|4

2. Podesite alarm pomocéu @®/O tipki.
1] 1]
al ) Iy

NG
4

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Iskljucivanje alarma
1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje

dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozZete otkazati i dodirivanjem
tipke 2\ duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme 4 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki @/
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢t za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme 48 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Podesite Zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T U
I I

L0 0 @ & @
4
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3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku €O ili 4¢¢ da biste aktivirali
polje za minute.

7 Opce informacije o pecenju

1300

N

Q ? © © #® &

4. Dodirnite tipke @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

7.1 Opca upozorenja o spremanju
hrane na grijacoj ploci

Opca upozorenja o spremanju hrane na

grijacoj ploci

+ Nikada nemojte puniti tavu uljem viSe od
jedne treéine. Ne ostavljajte ploCu za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
pozara. Nikada nemojte pokusavati gasiti
mogucdi pozar vodom! Kada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrijte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili vlaznom
krpom. Iskljucite ploCu za kuhanje ako je
bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatrogasnu sluzbu..

+ Prije przenja hrane, uvijek uklonite visak
vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno
odmrznite prije przenja.

+ Kada lozZite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

+ Preporuke o kuvanju s ustedom energije
pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu
okolisa“.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

7.2 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

+ Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti pe¢nice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.
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+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje ucinke u pripremi.

Uvjek se pridrzavajte upozorenja i

informacija koje je proizvodac dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

« Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

7.2.1 Peciva i hrana iz pec¢nice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢ete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli€ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravhomjerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
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prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako

dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |COTMiii donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gritanie s
Kola& ukalupu  |na #i¢anom grilu | van 2 180 30...40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * S:?J?él i donji 3 160 25..35
Na modelima sa
o zicanim
Sitni kolaéi Standardni pleh * Se”r{i?;‘f;om policama: 3 150 25..35
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornjidony 2 160 30...40
stezaljkom na grjac
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa ot 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Keksiéi Pleh za tijesta * gr"ug‘é' i donji 3 170 25 .. 40
Keksiéi Pleh za tijesta*  |Crianie s 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Sr"”’:é' i donji 2 200 30..45
Peciva Standardni pleh = |Criianies 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * S:?J?él i donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * |Criianies 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 3 200 30..45
Cijeli hleb Standardni pleh * |Crianies 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pitaod jabuka  |metalni kalup, 1Gomnii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zicanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalnikalup, JGrijanje s 2 170 50..70
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh + |COMiTi don 2 200 .. 220 10..20

grijac
Predlozi za kuhanje sa dvije posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
} Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | =~ 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci Srines  |2-4 o rodetina beg |
4-Pleh za tijesta * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
. zi¢anih polica : 30
140
.. 45
2-Standardnipleh |
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh |
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh | =
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20...30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

7.2.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace

performanse

pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.
+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— - " 15 min. 250/
St(?k (.C”e“)/ Standardni pleh * Gq‘rny i donji 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac 190
Janjeca ple¢ka . « |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grijad 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu G('J'rnji i donji 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rijac maks, nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu Grijanje s 9 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril
Pecena piletina  |gtavite jednu e 15 min. 250/
(1.8-2 kg) posudujna donju Funkcija "3D 2 maks, nakon 190 60 ... 80
policu.
. Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * oy . 1 maks, nakon 180 [150 ... 210
grijac
.. 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 3 200 20..30
posudu na donju [9rljac
policu.
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

7.2.3Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za grilovanje,
kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka

pozara. Grilujte samo hranu koja se smije

obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!
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Kljuéne tacke grila + Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje a

« Pripremite hranu sliéne debljine i tezine na Zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
$to je viSe moguce za grilovanje. zZi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu

« Rasporedite komade koji ée se grilovati kako bi prikupljaoc masnocu. Pleh koji
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
ziGanom policom tako da povrsina hrane tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
nije veéa od povrsine grijaca. Takav pleh mozda nije prilozen uz

+ U zavisnosti od debljine komada za gril, proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
vremena pripreme data u tabeli mogu lakSeg Ciscenja.
varirati.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30
koli¢ina
Janjedéi kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso g i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |s.. . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 2%0 30..40
Stek (cijeli) / Zefgsl’]' gggddsl}an";e Niski gril + . 15 min. 250, 90110
Przeni (1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.

7.2.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaks$alo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GOl T donji 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
Pecivo (slatki Grijanje s Zicanim policama
Standardni pleh * |>r12" 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Criianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol (J: ! 2 160 30...40
stezaljkom na an
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa ot 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, —Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grijanje s 2 170 50..70

Predlozi za ku

hanje sa dvije

posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Na modelima bez
zi¢anih polica
1140

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) ) 2-Standardnipleh |
Pecnv/'o’ (slatki * GrlJame s 2.4 140 15 .95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
zic¢anim policama Zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni kolaci * Grijanje s 2.4 : 40

Na modelima bez
zZi¢anih polica : 30
.. 45
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecéenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) =12 | 0 ori 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

8 Odrzavanje i CiS¢enje

8.1 Opcee informacije o ¢iS¢enju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiScenje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiS¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).
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+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije

potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom prirucniku.

Za ploce za kuhanje:
+ Kisela prljavstina kao $to su mlijeko,

paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plocama za kuhanje i
djelovima zona za kuhanje, oCistite sve
tecnosti koje se proliju odmah nakon
hladenja ploce za kuhanje tako Sto ¢ete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine
+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja

sadrze kisjelinu ili hlor za Cisc¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i ruCica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.




+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

* Sredstva za CiSc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pe¢nica se mora
ohladiti. Ci§¢enje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oSteéenja emajlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
Cis¢enja parom, mozete izvrsiti lako
¢isc¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 36]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliti¢ki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Gistiti.

+ KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsSina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle Cis¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.
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Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.

8.2 Pribor za ¢iSéenje m

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisnickom priru¢niku.

8.3 CiSéenje ploée za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ¢iSc¢enja opisane za
staklene povrsine u odjeljku ,Opc¢e
informacije o ¢i§éenju” za ¢iS¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve
mozete obaviti CiS¢enje prema dolje
navedenim informacijama.

Hranu na bazi Secera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocistiti, ne ¢ekajuci da se povrsina ohladi.
U suprotnom, staklena povrsina za
kuhanje moze biti trajno ostecena.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje za
postupke ¢is¢enja koje izvodite dok je
ploca vruéa, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.

8.4 Ciscenje kontrolne table

Prilikom ¢iSéenja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

Prilikom CiSéenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanje tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZzete nepropisno odabrati.

8.5 CiSéenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.

Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiScéenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” prema vrsti boc¢nog
zida.
Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

8.6 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava Ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u peénici.
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3. Podesite pecnicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecnice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscéenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom

a zatim posusite.
”HH

w
8.7 Ciscenje vrata peénice
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice*. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili

ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obriSite staklo sircetomi
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.




7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako Sto ¢éete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

8.8 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢is¢enja.
1. Otvorite vrata peénice.
2. Povucite plasti¢ni dio pricvrséen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

1  Staklena plo¢a sa 2%
unutarnje strane

Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoS$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvrséeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
plo¢e s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od klju¢nog je
znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".
8.9 Ciséenje sijalice u peénici
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.
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Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage 1
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

« Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao 4.
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

4.

2.

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N

4/

~" .

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.
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Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

. iskljuCite uredaj iz struje.

Uklonite Zi¢ane police kao Sto je
opisano.

Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.




9 Rjesavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas$ proizvod ima zakljucavanije tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pecnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pe¢nici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pe¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapvme wo ro n3bpasTte nponssonoT Beko. Cakame nponssogoT, npov3seneH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

Heua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.
OBoj npounseog He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U
pobujat noTpebHuTe ynarcTea.
Heuata Tpeba ga 6ugat nog
Hag3op 3a Aa ce ocurypare
AeKa He cu urpaar co
Npon3BoaOoT.

EnekTpnyHuTE Nnpomssoan ce
ornacHu 3a geuaTta u
AOMaLLUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaar, Aa ce KadyBaaT uUnu
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpoM3BOOT.
CspTeTe ja paykaTa oA
TeHLleputbaTta 1 TaBuTe Ha
CTpaHa Ha LWaHKOT 3a Aa He
MoOXaT Jeuarta fa ja hatat u
Aa ce mnsropar.
NMPEOYNPEOQYBAHE: Mpu
ynotpeba, gocranHure
NMOBPLUNHWN Ha NPOM3BOOOT ce
Xewku. [IpxeTte rn geuarta
noganeky of npon3soaoT.
YygajTe ru maTtepujanute og
nakyBah-eTo noganeky og
podhat Ha geua. NMocTtoun
ONacHOCT of nospeaa u
3agywyBame.
Kora BpataTa e oTBOpeHa, He
CTaBajTe TelkKn npegMeTn Bp3
Hea 1 He [03BOsyBajTe geuaTa
Aa cepat Ha Hea. Moxe pa
npeansBukaTe pepHaTta ga ce
NpeBpTU Unn aa ce owTeTaT
LIapKkuTe Ha BpaTaTa.
Mpen oa rm ppnute
ncTpoLLeHnTe N 6eCKOPUCHM
Npon3BOAM:

McknyyeTe ro npukny4okoT

3a HanojyBame U n3Bagete

ro of LTeKkepoT.

WNceuete ro kabenot 3a

HanojyBakwe 1 n3pageTe ro

NPUKIY4YOKOT 04 NPON3BOAOT.




3. lNpes3emeTe Mepkn Ha
npeTnasnMBoOCT 3a Aa
crnpeunTe geuaTa ga Bnesat
BO NMPOU3BOAOT.

4. He posBsonyBajTe geuata ga
Cu urpaaT cO Npon3BoAo0T
Kora e BO pexum Ha
MUpYyBaH-E.

A1.3 EnekTpuyHa

0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTukeTara 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€ Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT CO fnokanHuTe/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [puKNy4YoKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugat Ha
NEecHO AocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHCTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
Npon3BOLOT, BO COrMACHOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem mn
Aa rv 0aBojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* McknyyeTe ro npomnssoaoT of

LUTEKep UIN UCKNy4YeTe ro
OCUrypyBa4oT npe nonpaeka,
O4pPXyBahe U YNCTEHE.
Mpukny4yeTe ro Npon3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO MM UCrnonHyBa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

(dokonky npomn3BoaoT HeMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBaH-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukauymmn®.

He 3arnasyBajte ro kabenot
3a Hanojysam€e noa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBawe He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHa.

MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOAOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTMPaHETO UK
YNCTEHETO.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha nponsBogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETMW.
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* He 3arnaByBajte v
enekTpnyHmTE Kabnun Bo
BpaTaTa Ha pepHaTta 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLUKn
nospwmHN. Bo cnpoTmeHo,
nsonaumjata Ha kabenot 6m
MOXena fa ce pacTtonu n aa
npeansBurKa noxap Kako
pesynTaTt Ha KpaToK Cno;.

» Kopuctete ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHU UnKn
oLTeTEHM Kabnw.

* He kopucTeTe npoaosmkeH
kaben nnu nosekekpaTeH
NPUKMY4OK 3a Ja pakyBaTte Co
BawwoTt npoussoga.

» KoHTakTtunpajte co
OBIACTEHMOT CEPBUCEH
LeHTap 1nn yBo3HWK 3a fa ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxogHa ynoTtpeba Ha
afianTtep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).

» KoHTakTupajte co yBO3HUKOT

NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH

LeHTap AOKOMKY AoShKMHaTa

Ha kabenoT 3a cTpyja e

HecooBeTHa.

lMpeHocnunBnTe N3BOpU Ha

eHeprunja unv noBekekpaTHUTe

NpUKNy4oLM MOXe fa ce

nperpeart 1 a ce 3ananar.

[MoBekekpaTHUTE MPUKTyYOLUU

N NPEHOCNNBUTE U3BOPU Ha

eHeprunja gpxete ru noganeky

o[, Npou3BoaoT.

 [lokornky kabenot 3a

HanojyBak€ € OLITETEH, TOj

MOpa Ja ce 3amMeHu oA

Npon3BOAMUTENOT, OBIlacTeH

cepBuC unu nuue koe Tpeba

a ro Hasefe KoMnaHujaTa

YBO3HWK 3a fa ce cnpeyaTt

MOXXHWUTE ONAaCHOCTMW.

NMPEOYNPEQYBAME: Mpea

[a ja 3aMeHuTe cBeTusKaTa Ha

pepHaTa, norpuxeTte ce ga ro

NCKIy4nTe Npomn3BoLOT Of

enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga

naberHeTte pu3snK oa
enekTpuyeH yaap. Vcknydete
ro NpoM3BOAOT UIN UCKNyYeTe
ro ocurypyBadoT o KyTujaTa

CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawwnoT nponssoa nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* Hukoraw He ctaBajte ro
NPUKNY4YOKOT Ha NPOM3BOAO0T
BO CKpLUEH, nabaB LiTekep nnm
LUTEKep HagBop o4 Ao3HaTa.
[MpoBepeTe fanu WTEKEpPOT e
LLeNToCHO BMETHAT BO Ao3HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBawaTa
MOXe Ja ce nperpeaTt v ga
npeanssukaaT noxap.

* N3GerHyBajTe ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPU LLUTO CE MPCHMU,
HEeYMCTU NN NoTeHUMjanHo
N3NOXEeHN Ha BoAa (Kako LWTO
ce OHue Bo 6riM3nHa Ha
paboTHa nno4a kage LWTo
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MOXe fa usnese Boga). Bo
CNPOTUBHO, MOCTOM PU3UK Of
KpaToK Cnoj U CTpyeH yaap.

* He gonupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue!

* /I3BneyeTe ro NpuKNy4yokoT of
LUTEKePOT KOPUCTEjKM T
rMaBHUOT AEN Ha NPUKITY4YOKOT
HamecTo cammnoT kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHcnopT

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
enekTpuyHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BOOOT € TEXOK, Tpeba
[a ro Hocat Hajmarnky Asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja Bpatarta u/
NN payvkaTa 3a TpaHcnopT
UM NpemecTyBam€ Ha
Npon3BOAOT.

* He ctaBajTe npeameTn Bp3
anapatoT. HoceTte ro
anapartoT BEPTUKarHo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTupaTte Npoun3BoaoT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a
nakyBake CO Meypyuntsa unm
aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE ' NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3BoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 bBe3begHocT Npu
UHCTanaumja

* lNpen na 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTomn pU3nK oA NoBpeaa of,
ocTpwu pabosu!

* [Mpen pa ro nHctanupare,
npoeepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogomnxysajte
CO MHCTanauuja OOKOSIKY
NpPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* /136erHyBajTe KopucTere Ha
CeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHk€E Ha BHaATpeLLUHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNSIMHA, KaKOo LUTO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpUCyTHU BO obnacTa kaae
LUTO € MHCTanupaH
npon3BoaOT.

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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* He ro nHcranupajte
Npoun3BoaoT BO Grn3nHa Ha
npo3sopeuy,. [ocTon punaunk
nnamMeHoT oA nno4yaTa 3a
roTBew€ Aa rv 3ananv
3aBecuTe 1 3ananueuTe
MaTepujanu oKony nnovara 3a
roTBene. Kora ke ro otsopurte
npo3opeLoT, MOXe Aa ce
npeBpTaT XeLKNTe CagoBu.

* He ro nHcranupajte
Npoun3BoaoT BO Grn3nHa Ha
npo3sopeu,. Kora ke ro
OTBOPMUTE NPO30PELIOT, MOXE
Aa ce npeBpTarT XeLKTe
CcaZloBM.

» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpoun3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 33 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a BoJa ce Haora 3aj
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3soaoT,
HEONXOA4HO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HeEMa KOHTaKT noMery
Npoun3BOa0T M OBUE
KOMyHarHu nuHmmn. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a Ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LITO Ke ce nHctanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LUTEKEPOT
NN CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

He Tpeba goa nma upeBo 3a
rac, nnacTu4Ha LeBKa 3a Boaa
N WUTEKep Ha 3aQHMOT UNu
CTPAHWYHMOT SMA Ha MECTOTO
Kage LTO Ke ce UHcTanupa
npoussogoT. Bo cnpoTueHO,
TMe MOoXe Aa ce gedopmMmmpaaTt
oA TonnuHaTa Kora ce paboTu
CO nyioyaTta 3a roTBeHe U
MOXe [a co3gane
6e36egHOCEH pU3KK.

Be3beaHocT npu

A1 .6
ynotpeba

[MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
NCKIy4eH no cekoja ynotpeba.
AKO HeEMa fia ro KopucTuTe
Npon3BoaOT NOAOSITo BpeMe,
NCKIyYeTe ro o Wrekep unm
UCKy4eTe ro HanojyBaweTo
o[ KyTujata Co ocurypyBadu.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
ako ce pacune unum ce owTeTn
aoneka ce KOpUCTMU.
KMckny4yeTe ro nponssoadoT o
cTpyja. KoHTakTupajte co
YBO3HUKOT U OBNACTEHNOT
CEpBUCEH LieHTap.

He kopucTeTe ro npomssogoT
aKko CTaKmnoTo Ha npegHaTta
BpaTa € u3BageHo unu
HanykHaTo. Bo cnpoTuMBHO
NnocToun pU3nK o4 noepena u
owTeTyBah€ Ha XMBOTHaTa
cpeaviHa.
NMPEOYMNPEOQYBAE:
[lokonky noBpLuMHaTa Ha
nnoyaTa e HanykHara,
NCKIyyeTe ro NpoM3BogoT 0f
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enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK o
enekTpuyeH yaap.

- MIPEAYNPEOYBAHKE: Ako
CTakneHaTa noBpLUNHA Ha
nrnoyara 3a rotBehe e
CKpLUeHa:

KNcknyyeTe rv cute nNivHCKN 1

(ako ma) enekTPUYHN PUHITIN.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of

cTpyja.

- He ja gonnpajte nosplimHaTta

Ha anapaToT.

- He ro kopucteTe anapaTor.

* He rasete ro anapatoT o Koja
6uno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAnHaLuMja € HapyLleHo Co
ynotpeba Ha ankoxon u/mnu
apora.

« 3ananuen NpegMeTn He cmeaT
[a ce vyyBaart BO W OKOMy
MEeCTOTO 3a rotsemwe. Bo
CMPOTUBHO TME MOXe Aa
AoBenaTt 4o noxap.

* PaykaTa Ha pepHaTa He e
cywarnHuua 3a kpnu. Kora ro
KOPUCTUTE NPOM3BOAO0T, He
3akKadyBajTe Kpnu, pakaBuum
NN CANYEH TEeKCTUI Ha
paykarta.

* LlapkuTe Ha BpaTaTa Ha
Npoun3BOAO0T Ce NomecTyBaaT
npv OTBOpakE 1 3aTBOpare
Ha BpaTaTa u MoXe fa ce

3arnaear. [pu oTBOpame/
3aTBOpaw€e Ha Bpartara, He
ApXXeTe ro AenoT CO LapKu.

» OBOj Npon3BOA HE e NoroaeH
3a ynotpeba co AanevmHckm
ynpaByBa4 Unn HagBOpeLUEeH
YACOBHWUK.

A1 .7 MNpepynpeanyBama
3a TemMnepartypa

* MPEOQYNPEAOYBAME: Kora
npon3BoAOT € BO ynotpeba,
npon3Bo4O0T M HErOBUTE
JocTanHu Aenosu ke bngat
Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpare Ha
NpPoOu3BOA0T U rpejHuTe
enemeHTU. [leuata noa 8-
roguiHa Bo3pact Tpeba ga ce
ApxaTt noganeky og
NpPon3BOAO0T OCBEH aKo He ce
nog nocTojaH Hag3op.
He cTtaBajte 3ananusu/
€KCMNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha Npon3BOL4OT,
ouaejkn noBpNHUTE Ke buaat
XeLKkn goaeka Toj paboTu.
OppxyBajTe pactojaHue Kora
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Bpeme unm Ha
KpajoT of1 rOTBEH-ETO.
Mapeata moxe ga Bu ja
N3ropu pakata, nmueTo u/mnm
ounTe.
» 3a Bpeme Ha paboTereTo
Npon3BOAOT € XexXoK. Tpeba
Ja ce BHMMaBa Aa ce n3berHe
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[ONVpaHe Ha XeLUKUTe
[EenoBu, BHaTpe BO pepHaTa U
rpejHUTE enemeHTw.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBeke

» Cekoralu HoceTe pakaBuuM 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMMNHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

 MPEAYNPEOYBAKE:
OnacHocTt oa noxap: He
yyBajTe NpeaMeTu Ha
NOBPLUMHUTE 33 FOTBEHE.

A1 .8 Ynortpeba Ha
aoparoum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>aBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHuTe nonmuun. 3a
nogeTanHun nHcpopmaunn,
nornegHeTe BO AeNoT
»ynorpeba Ha gogaroumn‘.

» 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LIeNoCHO Ke
TypHeTe gogaTouuTte BO
NPOCTOPOT 3a roTBEH-E, BO

CNPOTUBHO TMe MOXe Aa yapat

BO CTaK/OTO Ha BpaTtaTta 1 aa
ro owiterar.

- MPEOYMNPEOYBAHKE:
Kopuctete camo WTUTHUUN 3a
PUHINN HanpaBeHU o,
Npoun3BOAUTENOT Ha anapaToT
3a rotTBeH€ NN Ha3HaA4YeHU oA
Npon3BOAUTENOT Ha anapaToT
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba
Kako COOBETHU UNn

WTUTHULUN 3a PUHITIN BrpageHn

BO anapaTtoT. YnoTtpebarta Ha
HECoOABETHU LUTUTHULN MOXE
Aa npeausBuKka Hecpeku.

- MPEQYNPEOYBAHKE: Mopa

Aa ce HabrbyayBa npouecoT

Ha roTBere. KpaTkoTpajHuTe

npouecn Ha roTBewe Mopa

NnocTojaHo fa ce

HabrbyaoyBaar.

NMPEOYNPEQYBAE: Mpu

roTBEH-€ CO LIBPCTO MMM TEYHO

Macro, ornacHo e aa ce ocTaBsmu

puHrnarta 6e3 Hag3op, WTo

MOXe [a npeamsBuka noxap.

HUKOIALL He oBuayBsajTe ce

Aa ro nsracHeTte OrHoT Co

BOAA; UCKNy4yeTe ro

Npou3BOLOT Of eNneKkTpudHaTa

Mpexa, a noToa NokpujTe ro

nrameHoT co Kanak unu kebe

3a racHemne noxapw (UTH.).

* bugete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOSMHM
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap buaejku
MOXKe Aa ce 3ananu Kora Ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NOBPLUNHWN.

« OcraTtouuTe o xpaHa BO
obnacTa 3a roTBew€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe Aa ce
3ananar. Mcuucrtete rv osue
ocTaTtoum npepg aa roteute.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He gossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noseke of 1 yac npeg unu no
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rotBenweT0. Bo cnpoTtnBHO
MOXe [a npeau3Buka Tpyere
CO XpaHa unu 6onecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpEHN
KOH3EPBW N CTaKNEHN TErNn BO
pepHaTa. [pUTUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan BO koH3epBaTa/
Ternata Moxe ga npeamnseuka
Aa nykKHe.

* He ctaBajTe TaBu 3a Nevetre,
CafoBM UM anyMmHMyMmcka
doonuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

BHuMaBajTe Ha cnegHUTE MepKU

Ha NpeTnasnMBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHA NeprameHTHa

XapTuja unu Crim4Hn

MaTepujanu:

» CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO cafl 3a roTBEH€ NN Ha
[00aTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>xaBHWUK, XXnyeHa ckapa
M Cn.) CO XpaHa n CTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

» 3a ga ce cnpeyn pusnkoT of
Aonvpakse Ha rpejHuTe
erieMeHTn Ha pepHaTa u
nonpeyyBatke Ha NPOTOKOT Ha
TONos BO34yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AEeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUCaT o
aogatounTe nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTete
MpCHa XxapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTta
MOBMCOKM O MakcumanHara
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TemnepaTypa 3a ynotpeba
cneumduumpaHa o
npounssoguTtenot. He ctaBajte
MpCHa xapTunja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe ro Bp3
gogarounTe 3a Bpeme Ha
NpeTxXo4Ho 3arpeBamse.
Cekorawu nputuckajte Hagony
CO YMHMja UnNn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopagu umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTpeba, omokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CITIMYMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unuv gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

Ce co3gaBa NpoTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npoun3sogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

Kora kopuctute pelueTtka 3a
ckapa 3a npxemwe, Tpeba ga
ce CTaBW NocnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelseTtka. Bo
CMPOTUBHO, NPeEXpPaHOEHOTO
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha



pepHaTa Moxe ga cosgagar
ryct yag v na gosefart o
nnameH.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
MOBPLUNHN MOXeE Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTta WwTo He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. Neyete Ha ckapa camo

* Hukoraw He yncteTe ro

Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!
He kopucTeTe cpenctea 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.
He kopucteTte rpybu
abpasuBHM cpeacTea 3a

XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He

CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory

Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo

MeCTO N MpPCHaTa XpaHa MOXe

Ja ce 3ananu.

1.10 Be36epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTeke

* [MoyekajTe Npon3BoOOT Aa ce
onagwv npea aa ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT nsropeHmum!

YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YUCTEHE Ha CTaKIoTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeauHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBoj Npon3Bop ce NpuapKyBa KoH
AVpeKTMBaTa 3a oTrnafgHa enekTpuyHa u

ereKkTpoHcka onpema Ha EBponckaTa YHuja

(2012/19/EU). OBoj npoussoa numa
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
enekTpuYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npon3BoA € Npon3BeaeH

CO BMCOKOKBanuTETHU AENOBM

1 MaTepujanu kou Moxar

NMOBTOPHO A Cce KopucTar 1 ce

NMOroAHUN 3a peunKnpare.
EE 32702 He chpnajTe o
OTMagHMOT NPOM3BO[ 3ae4HO CO
HOpMarnHWOT ZioMaLLEeH W Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBWOT XXMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o cobmpHO MecTo 3a
peunKnMpare Ha enexkTpuyHa u
enekTpoHcka onpema. Moxete aa
npawlarte BO fiokanHata agMuUHUcTpaLumja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
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CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO CripeyyBahe Ha HeraTuBHUTE
nocneauum rno XMBoTHaTa cpeanHa u
34pa.jeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [ilupektusarta 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuuu (RoHS):

OBoj Npon3BoA ce NpuapKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBake Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
Esponckata YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LITETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefdeHwu Bo [lnupekTneara.

2.2 UHdopmauum 3a nakyBawe€TO

Matepujanute o4 nakyBaweTO Ha
NpPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0O
maTtepwvjanu 3a peumknmpane Bo
COrNacHOCT CO HaLIMTe ApXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeguHa. He
bpnajTe ro oTNagoT O4 NaKyBaHeTO CO
0TNagoT o4 AOMAKMHCTBOTO MNv Apyr
oTnad, ogHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe MmaTepujanu o4 nakyBama
onpegeneHu of nokasnHuTe BNacTu.

2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa erKacHOCT MOXe fa ce

Haj,l:l,aT Ha noTBpAaTa 3a Nnpon3BoaoT

ncnopavaHa co npon3BoaoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro
KopuctuTe BawmoT Nnpor3BoOA Ha EKOSOLLIKU

N eHepreTckn edomKaceH HaumH:

OpMmp3HeTe ja 3aMp3HaTaTa xpaHa npep,
fa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU UMK
emMajnupaHn cagosm kKou nogobpo ja
npeHecyBaaT TonnuHara.

AKO e HaBejeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyexeTo.

WcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU NpeZ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONrOTpajHU Nevetrsa.
MoxeTe ga 3awTteaunte ao 20%
eneKTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTaHartaTa TOMnuHa.

O6upeTe ce ga roTBMTe NoBeke of eaHo
janere ncToBpemMeHo BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBpEMEHO a roTBuUTE CO
CTaBak€ [Be TEeHLIepuHa Ha peLueTkaTa.
OcBeH T0a, aKko r1 rotsute obpounte
e[leH no apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

KopucTeTe TeHyepuha / TaBu co
rofieM1Ha 1 kanak norogHu 3a 3oHaTa 3a
rotBene. Cekorall n3bupajte TeHyepe
CO npaBurHa roreMuHa 3a Bawwute
obpouu. NoTpebHa e eHepruja noBeke oA
noTpebHOTO 3a cagoBM CO NorpeLuHa
rorieMuHa.

OppxXyyBajTe M YucTn MecTaTa 3a
neyexe Ha PUHIIIMTE U OCHOBAaTa Ha
TeHlepuwarta. HeuncrotujaTa ro
HamaryBa NPeHOCOT Ha TONNNHa Nomery
noBpLUMHaTa 3a NeYere 1 OCHOBaTa Ha
TeHLlepeTo.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

OO

10 «¢ 5]
i
9 «¢ p 2*
*%
» 3
> 4
8 «¢
7 < 2
N\ =)
’- =\
L N\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
Ce pas3nnKyBa BO 3aBMCHOCT O MOLEeroT. * Ce pasnnkyBa BO 3aBUCHOCT o4 MOLEenNoT. Bawwor
Moxxebu BawmoT Npon3Bos He € ONpeMeH co *  npousBog Moxebu He e onNpeMeH Co Xu4aHa
cmjanmqka, Uy TMNOT 1 MecTononoxbaTa Ha pewieTka. Ha cnukata e npuKaxxaH Nnpon3eso co
CVIjaJ'IVI‘-IKaTa Ce pasnuKkyBaat o[ OHa LUTOo € XXn4yaHa pelueTka Kako npumMep.

NpUKaxaHo Ha unycTpaumjaTa.
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1 CrakneHa nospLUMHa 3a roTBeHe 2 Hwucko kykuwte

3 loBekekpaTHa 30Ha 3a roTBEHE 4 EpnHeyvHa 30Ha 3a roTBeH:Ee
5 EpguHeyHa 30Ha 3a rotBewe 6 [lloBekekpaTHa 30Ha 3a roTBEHE

3.2 BoBep n ynotpeba Ha [ia VMa pasniukv BO CIIMKATE U HEKOW
KOHTponHaTa Tabna Ha KapaKTepPUCTUKM BO 3aBMCHOCT o, TUMOT Ha
npounsBoaoT npoun3Bo[.

Bo oBoj gen, moxeTte ga ro Hajoete
npernegoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npou3sonoT. Moxe

3.2.1 KoHTponHa Tabna

1 KOHTpOmHO TpKanue Ha WnopeToT 2 KOHTpOmnHO TpKanue Ha LWnopeToT

3 Tpkanue 3a nsbupatre Ha yHKuMja 4 Tajmep

5 Tpkanue 3a n3dupare Ha 6 KOHTpOomnHO TpKanue Ha LWnopeToT

Temneparypa
7 KOHTpOSHO TpKanue Ha LwnopeToT 8 Cwujanuyka 3a npegynpegyBake Aeka
LwnopeToT paboTu

AKO YMa Kon4uksa 3a yrnpaByBahe CO NpBO NPUTUCHETE T0 COOABETHOTO KOM4Ye
NPOun3BOAOT, BO HEKOW MOLENW MOXe [a HaBHaTpe a notoa mnsene4vete ro. OTkako
BuaaT TakBM LUTO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce Ke ro HanpaBuTe NpunarogyBaheTo,
npuTUCHaT (BHATPELUHM Konuuka). 3a Aa NOBTOPHO NPUTUCHETE ro HaBHaTpPe U
Ce HanpaBaT NoCTaBKM CO OBME KOMYNHA, 3aMeHeTe ro Kon4yeTo.
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3.2.2 BoBepA 3a KOHTpoOJiHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

Konuye 3a nsbop Ha cpyHKumja

MoxeTe aa rm n3bepete pyHkuunTe 3a
paboTa Ha pepHaTa co KOn4eTo 3a u3bop
Ha yHKuMn. CBpTeTe NeBo / 4eCHO of
3aTBOpeHarTa (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konue 3a Temnepartypa

MoxeTe aa ja nsbepete TemnepaTypata
LUTO cakaTe Aa Cce roTBY CO KOMYeTo 3a
Temnepatypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTperkuTe Ha YaCoBHWKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa nsbeperte.

MHaukaTop 3a BHaTpellHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

MoxeTe Oa ja pas3bepeTte BHaTpelLHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTta of cuMbonoT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHOT Ha TajMepoT.
CumbornoT 3a TemnepaTypa ce nojaByBa Ha
eKpaHoT Kora ke 3anoyHe rotTBexeTo, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa Kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora TemnepartypaTa Bo
pepHaTa nara nog nocraBeHaTa
Temnepartypa, cMuMBonoT 3a Temnepartypa
MOBTOPHO Ce MojaByBsa.

KoHTponHu Tpkanua Ha wnopeToT

Moxe fa ynpaByBaTe CO 30HWTE 3a
roTBeH-e KOHTPOMHM TpKanue(-a) 3a 3oHnTe
3a roteetbe 30Ha. Cekoe Tpkanue
ynpaByBa cO COofBeTHa 30Ha. Moxe aa
BMAWTE CO KOja 30Ha ynpaByBa Bp3 OCHOBa
Ha cumbonuTe Ha KoOHTponHaTa Tabna.
Kora e ucknyyeHo (nonox6a Hajrope),
3oHaTa He paboTu. [NocTaBeTe ro cakaHoOToO
HOBO Ha roTBeH-€ CO NMOBP3yBak-€ Ha
TPKanueTo Co COOABETHUTE HMUBOA.

Tajmep

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Konye 3a anapm
Konue 3a noctaBku Ha anapmoT

oD P

Konue 3a HamanyBame
Konye 3a nokavyBare
Konue 3a noctaBku

o o~ W N -

Konue 3a 3aknyuyBare Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejor
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

clo

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha nevemne *
g : Cum6bon 3a anapm
(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO Kiy4

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HMBO Ha jaumnHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa spata *

*Ce pa3nvkyBa BO 3aBWCHOCT Of MOAENOT Ha
nponssodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWMOT
mogen.

3.3 ®dyHKkuuu 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha tabenata co dyHKUMM Ce npuKaxaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo BalwiaTa pepHa u
HajBMCOKUTE U HAjHUCKUTE TemnepaTypu
LUTO MOXe [a ce MocTaBar 3a OBue
dyHkunn. PepocnenoT Ha pexvMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe fa ce
pasnukyBa of pacnopeoT Ha Bawwmor
Nnpou3Boa.
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Cumbon
3a
yHKuUKj
a

Onuc Ha dyHKuMja

Oncer Ha
Temnepartypa
(°C)

Onwuc n ynotpeba

Pa6oTa co BeHTUNaTop

PepHaTta He e 3arpeaHa. Pabotn camo BeHTMNATopoT (Ha
3aaHUOT suz). 3aMp3HaTaTa XpaHa co rpaHynu noneka ce
ofAMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo notpe6HO 3a oAMp3HyBak-e Ha Lieno napye
Meco e NoJonro OTKOMKy 3a XpaHa CO XWUTapKu.

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnadpoHoT

XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO Of rope v oA J0ony.
[MorogeH 3a konayu, neyvBa nnu Konavn un L{0[)614 BO Kananun
3a neyetrse. Ce roTBuM Co efieH nnex.

3arpeBare ogo3gona

Bkny4yeHo e camo NoHMCKOTO rpeetse. MNorofeH e 3a xpaHa Ha
koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha aHoTo. OBaa yHKumja Tpeba
[la ce KOPUCTU 1 3a NECHO YUCTEHe CO Napea.

3arpeBare Ha AHOTO/
nnagoHOT CO NOMOLLI
Ha BeHTUnaTop

TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co FOpHUTE 1 AOSTHUTE
rpejaun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
BeHTUnaTopot. Ce roTBu CO €AeH nnex.

3arpeBare co
BEHTUNaTop

TonnmoT Bo3AyX LUTO Ce 3arpesa Co rpejayoT Ha
BEHTUMNAToOpOT Ce pacropeaysa eaHakBo 1 6p30 HK3 Lenarta
pepHa co MoMOLL Ha BEHTUNATopOoT. [oroHo e 3a roteese Ha
XpaHaTa BO MoBeKe TaBuuba Ha PasnuyHW HUBOA Ha
pelueTkara.

"3D" dyHKumMja

PaboTtaTt dyHKUMMTE 3a rOpHO rpeerse, JONHO rpeere n
rpeense co BeHTUnatop. Cekoja cTpaHa o Npou3BoAoT LWTO
Tpeba Aa ce 3roTBu, ce roTBM nofgeaHakso v 6p3o. Ce rotsu co
efieH nnex.

Llena ckapa

PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
CoofBeTHa e 3a neyerbe ronemMm KOnMYmnHU Ha ckapa.

%4 §[8l |®] Il LMl JI 1 (2

[onHa ckapa co nomotu
Ha BeHTuUnaTtop

Tonon Bo3ayx LWTO Ce 3arpeBa co ManaTa ckapa 6p3o ce
AucTpubyupa Bo pepHaTta co BeHTunatopoT. [orofeH e 3a
neyerbe NoManm KONUUMHKU Ha ckapa.

* BawwmoT npou3soa paboTu BO
TemnepaTypHUOT ONcer HaBedeH Ha
KOMn4yeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaToumn Ha NnpoM3BOAOT

CapoBwuTe BO BHATpeLLUHOCTa Ha
anapaToT MOXe fa ce
aedopmupaart Kako pesynrtaT Ha
TonnuHata. OBa He Brnujae Ha
hbyHKLMOHanHocTa.

MocTojaT pasnuyHy gogaTtoum Bo BawwmoTt
npounseoz. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc
Ha gjoaaTtouuTe 1 ONUCK 3a NpaBuIiHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o MOAENoT Ha
Npon3BOAOT, UCMOPAYaHNOT AOAATOK
Bapupa. Cute gogartoum onuLiaHn BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba mMoxebu He ce
pocTtanHu 3a Bawwot npoussog.

Oedopmauumjata ncyesHyBa kora
cafoT ke ce n3nagu.

CraHaapaeH cag

Ce KOPUCTK 3a ne4vunBa, 3aMp3HaTa XpaHa u
3a npXxXexwe roriemMun napymma.
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XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXKeHe UNN CTaBakbe Ha
XpaHaTa WwTto Tpeba aa ce neve, Npxu un
OVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtouuTe Ha
npou3BoaoT

Monuuu 3a roTBewe

Vima 5 HMBoa Ha no3nuumn Ha nonuuaTa BO
Oenort 3a rotBewe. Pegocnenor Ha
nonuumTe MoXeTe Aa ro BuauTe 1 BO
OpojknTe Ha NnpefHaTa pamMka Ha pepHarTa.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

N

5

4

3

2

1

>/

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
— — 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

nOCTaBYBaH:e Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roteemwe

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja nocrasute
XMYyeHaTa peLleTka Ha XXudeHuTe
cTpaHunyHu nonuuu. oaeka ja
nocTaByBaTe Xun4yeHaTa peLueTka Ha
nocakyBaHaTa nonuvua, OTBOPEHUOT gen
Mopa aa ovge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHE€, XuyeHarta pelieTka Mopa aa
Ovae npyuBpCTEHA Ha ToYKaTa 3a
3anupare Ha XudeHarta nonuua. He cmee
[a NoMKHe NpekKy TovkaTta 3a 3anvpawe 3a
Aa [nojoe Ao Jonup Co 3adHUOT sua Ha
pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 X1u4eHu nonuum :
BaxHo e npasunHo ga ro nocrasute
METArNHNOT paXkKeH Ha CTpaHUYHUTE
nonuum. MeTanHuoT paxkeH uMa egHa
Hacoka Kora ce nocraByBa Ha rnonuuara.
[Joaeka ro nocrtaeysaTte MeTasniHUOT pPakeH
Ha cakaHara rnonvua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa fa 6uae Hanpes.

nOCTaByBaI'be Ha nnexoT Ha nonuuuTte
3arorteemwe

Ha mogenu co XxuyeHu nonuum :

McTo Taka, BaXkHO e NpaBumHO Aa rm
NOCTaBUTE MIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
CTpaHW4HK nonumuu. Jogeka ro
noctaByBaTe MrexoT Ha NocakyBaHaTa
nonvua, Heroeata cTpaHa HaMeHeTa 3a
ApXehe Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo roteewe, NNEXOT Mopa Aa ce
npuuBpCTM Ha BAnabHaTuHaTa 3a
3anvpame Ha XudeHarta nonvua. He cmee
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Ja noMuHe npeky BrnagbHaTuHaTa 3a
3anvpatse 3a Ja gojae 4o Aonup co
3aH1OT Sma Ha pepHarTa.

Ha moaenu 6e3 XXu4eHu NONMLM :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
nocTaBUTE MIEX0BUTE Ha CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoTt nMa egHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [joaeka ro
nocTaByBaTe MnexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe mopa ga buge Hanpea.

dyHKUuMja 3a 3anupare Ha MeTanHuoT
paxeH

Mma cbyHkumja 3a 3anuparse 3a fa ce
Cnpeyn MeTasnHuoT paxeH Aa nanese of
XunyeHata nonvua. Co oBaa gyHkumja
MoXeTe necHo 1 6e3beaHo Aa ja nssaguTe
XpaHaTa. [lofeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe Aa ja nosneyeTe
Hanped Aofeka He CTUrHe Ao ToykaTta Ha
3anupane. Mopa ga ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNoCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha mogenu co XXu4eHu nonuum :

Ha mopenu 6e3 X1u4eHu nonuum :

®dyHKuMja 3a 3anupam-e Ha nne - Ha
Mop[enu Co XUYeHU Nonuum

Mma n dyHKUmja 3a 3anupatrse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa uanese of XuyeHata
nonuvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe Nnexor,
ocrnobogeTe ro of 3agHaTta
BANabHaTUHaTa 3a 3anupake 1 nosneyveTe
ro KoH cebe gogeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anvpame 3a
LLernoCHO Aa ro oTCTpaHuTe.

UcnpaBHO noctaByBawe Ha MeTariHUOT
paXkeH U TaBYETO Ha TeNneKCOomnckuTe
wuHu-Ha Mmogenu co xuveHn nonuum n
TerlecKomncka WuHa

BnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWWHW,
MAeXoBUTE UMM METANHUOT PaXxeH Moxe
riecHo Aa ce noctaeart v ussaaart. Kora
KOPUCTUTE NIIEXOBU U METamnHU PaXKHU CO
Teneckorckara WwuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa UIMNYKUTE Ha NpeaHaTta u
3ajHaTa cTpaHa Ha TenecKoncKUTe LWHN
[a ce noTnupaar Ha paboBuTe Ha pakeHoT
1 NnexoT (MpuKaXkaHu Ha cnukaTta).
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

Hanon/®pekBeHuuja

220-240V 1N ~/ 380-415V 3N ~ ; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KopUCTW/MoroaeH 3a
ynoTpeba Bo Npon3BodoT

MuH. HO5VV-FG 3 x4 mm2 /5 x 2,5 mm2

BkynHa notpoluyBayka Ha eHepruja (kW)

makc. 10,4

HapBopeluHn AvMeH3un Ha pepHaTa (BUCHHa/luMpuHa/
anabouvHa) (Mm)

595 /594 / 567

[MMeH3nmn 3a UHcTanupawe Ha pepHaTa (BucuHa/

590 unm 600 / 560 / muH. 550

LWwnpuHa/gnaboyrHa) (Mm)

Twn Ha pepHa MynTudyHKuMoHanHa pepHa

Ha,El,BOpeLIJHVI AVNMEH3NN Ha nroYaTta 3a roTBeHte

(BvcuHa/WwpmHa/gnaboyunHa) (Mm) 41715807510

[OumeHsnm 3a WHCTanMpakwe Ha nno4aTta 3a roteeHte

(wupuHa / gnaboyunHa) (Mm) 5607490

|3OHVI 3a roTBewe

Hanpen neso [MoBekekpaTHa 30Ha 3a roTBEH-E

OumveHsnn 120/210 mm

Hanojysatse 750/2200 W

MNo3aan neso EnvHeyHa 30Ha 3a rotBewe

OumveHsnn 140 mm

Hanojysare 1200 W

Hanpen necHo EavHeyHa 30Ha 3a roTBewe

OumveHsnm 180 mm

Hanojysare 2000 W

Mo3aaun pecHo [MNoBekekpaTHa 30Ha 3a roTBEH€

OumeHaun 170/265 mm

Hanojysatse 1500/2400 W

* BucuHaTa Ha nnoyaTta 3a roTBeke HaBefeHa BO TexHuykaTta Tabena e BucuHaTta Ha fonHaTa obBvBKa Ha
npous3BoaoT.

OcHoBW MHdopMaLmmnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha fIOMaLLHUTE eNeKTPUYHN PEPHN Ce AaAEHM BO COMacHOCT COo
crangapgot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat Bo (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha OHOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/NNadOHOT CO NOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NorHeke.

Knacara Ha eHepreTcka ecnkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO cneaHaTta npuopuTuaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
Toa janv peneBaHTHUTE OYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop , 2-
3arpeBare co BeHTunatop , 3-flonHa ckapa co NOMOLL Ha BeHTUNnaTop , 4-3arpeBake Ha HOTO U Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneumndurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn 1 Moxebu He ce coBnaraat LIefIoCHO Co
BawwoT npoussog.
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LUTO ro NpuapyxyBa ce JobveHn Bo nabopaTtoprckn yCroBm BO COrNMacHOCT CO
peneBaHTHWUTE cTaHAapaun. Bo 3aBUcHOCT o ycnoBuTe Ha paboTa 1 Ha okonuHaTa
Ha NPOV3BOAOT, OBME BPEAHOCTM MOXe [a ce pa3fnvKyBaar.

@ Bpe,ElHOCTI/ITe HaBeaeHU Ha eTUKeTUTe Ha npons3soanTe Unun Bo noxymeHTaquaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 56]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kako Ce KopucTtu lNnoyara

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba nobpa BeHTMNauumja 3a ga ru
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
ynoTpebarta Ha nnoTHaTa

OnuwTHn npegynpeayBamba

* He possonyBsajTe npeameTn Aa nagHat
Ha nrovara 3a roteeke. [lypy n manvte
npeaMeTy Kako LUTO Ce ConepuTe Moxe
Aa ja owiTeTaT nnoyaTa 3a roteewe. He
KopucteTe ucnykanv puHrnu. Bogarta
MOXe [ja HaBne3e H13 OBME MyKHaTUHU U
Aa npeamnsBrka KpaTok cnoj. AKo
noBpLUMHaTa e OLTeTeHa Ha Koj burno
Ha4nH (Ha Npumep, BUAMNBU NYKHATUHN),
NPBO WCKIyYeTe ro ocurypyBayor, a
noToa jaBeTe ce Ha OBMAaCTEHNOT CepBUC
3a [a ro UCKIy4mTe Npom3BogoT o4
CTpyja 3a A4a ro HamanuTe pM3nKoT 04
enekTpuyeH yaap.

* HemojTe ga ctaBate Ha nnoTHaTa
TEHLIeprHba 1 TaBu LUTO Ce HECTabUmHU n
ce Huwaar.

* He rv 3arpeBajTe cagoBuTe 3a rotBeHe
Jofeka ce npasHu. Taka MoxXe Aa ce
owiTeTaT M CafoBUTE 3a FOTBEHE U
anapaToT.

* Wckny4yBajte rv NAVHCKATE rOPUNHULIA
no cekoja ynotpeba.

+ Ke ro owteTuTe anapaToT ako pakysare
CO MMOTHUTE AoAeKa BP3 HUB HeMa
cafoBu 3a roteemne. Mckny4vyBajte rm
NAoTHUTE MO cekoja ynoTpeba.

* [Mo cekoja ynoTpeba, nospLunHaTa 3a
roteere Ke buae xellka, 3aTtoa He
CTaBajTe NracTU4HU cagoBu / TaBu Ha
noBpLuMHaTa 3a roteese. BegHalu
ncymcTeTe ro TakBMOT MaTepujan og
noBpLUMHaTa.

* Harnute npomeHn Ha TemnepaTypaTta Ha
CTakfieHaTa noBpLUMHA 3@ FOTBEHE MOXe
Aa NpeausBMKaar owTeTyBake,
BHMMaBajTe A4a He UCTYpUTe nagHn
TEYHOCTM 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

+ CraBajTe JOBOSHO KONMYECTBO XpaHa BO
cajgoBWTe 3a rotTBewe. Taka xpaHaTa
HeMma fa ce nperee of cagoT v Hema fa
Tpeba HenoTpebHO Aa uncTuTe.

* He rn cTaBajte kanauuTte op,
TeHLepyHaTa n TaBuTe BP3
rOPUNHULMTE/rPEjHNTE 30HMW.

» TeHyepurarta nocraByBajTe rm co
LeHTpupake Ha ropunHuuuTe/rpejHute
30HK. AKO cakaTe fa ro npedpnute
TEHLIepeTo Ha ApYr rOPUIHUK/30Ha, He ro
nn3rajte TyKy HajHanpes KpeHeTe ro, a
noToa cTaBeTe ro Ha APYrmoT rOPUITHKK.

CoBeTy 3a NMOTHU CO CTaKNoKepaMUUiKn

NOBpPLUNHU

+ Craknokepamuykarta NoBpLUMHA €
OrHOOTMOPHA ¥ BP3 Hea He Bnvjaat
rorfiemMvTe TeMnepaTypHN Pasnuku.

* He ja kopucteTe cTtaknokepammykaTa
NoBpLUMHA KaKo noasiora Bp3 Koja ke
cTaBaTe HeLTo Uy Kako nognora 3a
cevemse.

» KopucteTe camo TeHLiepuHa 1 TaBu Co
obpaboTteHo gHo. OcTpuTe paboBu Mmoxe
Aa ja nsrpebart nosplumHaTa.

* He kopucTeTte anymmHnyMmckm
TeHllepurba 1 TaBu. ANyMUHUYMOT ja
YHULITYBa MOBPLUMHATA Ha NroTHaTa.

+ AKo noBpLUMHaTa Ha nroTHaTa ce
ncrpcka co xpaHa, NnoTHaTa Moxe Aa ce
owTeTU 1 Aa Aojae Ao noxap.

(

!

A

VAR

* He KOpuUcTteTe cagoBu 3a rotBewe Co
BAnabHaTo unm ncnakHaTo gHO.
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» Kopuctete camo TeHLeputa U TaBu co
pamHo AHO. Tue NonecHo ja
npeHecyBaart TonnuHara.

» Ce Tpowwmn HenoTpebHa eHepruja ako
NPEYHMKOT Ha TEHLIEPETO € NPEMHOrY
man.

!—m—!

lMpenopayaHa rofieMMHa Ha cafoBUTE 3a FOTBEH€

[vjameTtap Ha 30HaTa 3a rotTBexe - mm [vjameTap Ha TeHLiepeTo - cm
120 12-14

140 14 -16

180 18- 20

210 21-23

170x265 17-19/26-28

5.2 PaboTene co NnoTHUTE

6/0\1
©
\ /

4—3

3a cTaknokepammnyknTe NIoTHU ce
KopucTaT KOHTPOSTHUTE TpKarnua Ha
nnoTHaTta. 3a Ja ro nocTUrHeTe cakaHoTo
HUBO Ha roTBeke, npednpeTe ro
KOHTPOIMHOTO TpKanue Ha nnoTtHaTa Ha
CakaHOTO HUBO.

[MnoTHMTE MOXe ga umaat 3, 6 unn 9
onepaTyBHU HMBOA BO 3aBUCHOCT Of,
MoenoT Ha BawwmoT anapaT. Moxe ga ro
nsbepeTe COOABETHOTO HMBO 3a TUMOT Ha
BaLUMOT LUMOPET BP3 OCHOBA Ha JonHaTa
Tabena.

6 HuBoa:

1 : 3arpeBame

2 — 3 : Bpueke, MupyBare

4 — 6 : Neuere, MNpxene, Bpuerwe

Ynotpeba Ha MynTU3oHUTE 3a roTBEH:E

A oo B @ o
6~ ® 67, e
[ \ [ \
5 1 5 1
\ / \ /
gt Nyt

v/ BalwmoT anapat Mmoxe ga buge
ornpeMeH co 30HM o4 TunoT A unun b.
BnarogapeHve Ha MynTU3oHUTE

MOXeTe Ja roTBUTE CO TEHLIepUHa co
pasnuyeH NpeyHuK Bp3 egHa ucta
30Ha. Kora oBue 30HM ke ce BKiy4yaT 3a
npBnaT, ce BKMy4yBa 30HaTta BO
cpeavHara. (3aceHeTarta NoBpPLUMHA Ha
unycTpauujata ce LeHTpanHuTe 30HK.)

1. 3a [a ro npoMeHNTE NPEYHNKOT Ha
aKTVMBHaTa 30Ha, BPTETE 0
KOHTPOIMHOTO TPKarLe BO npaseL, Ha
cTpenkaTa Ha YacoBHUKOT. [loBeaeTe ro
[0 cumbBoroT @, 3a 3oHaTta of TUMoT A,
a go cumbGornoT @) 3a 3oHaTa of TUMOT
B.

A 9o B @0
67, ® 6, e
[ \ [ \
5 1 5 1
\ / \ /
\3/2 4\3/2

2. Ke ce uye KnukHyBaH-e cekoraLl kora ke
ce NPOMEHU NPEeYHUKOT Ha 30HaTa.

= CuTe ueHTpanHu u HaaBopEeLLHM
MOBPLUMHU HA MYyNTU3OHWUTE NMOYHyBaaT
na pabortar.
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3aceHeTuTe NOBPLUMHN Ha
MYNTU3OHUTE NPUKaxxaHu nogony

©)

He paboTaT CaMOCTOjHO.

WcknydyyBame Ha cTaknokepaMUikuTe
30HM

TpkanueTo Ha nnoTHaTa cTaBeTe ro Ha
nonox6a OFF - ucknyyeHo (Hajrope).
MHaukaTop Ha BULLOKOT TONJNUHA
CraknokepamnykuTe 30HM Ce ONpeMeHM Co
onepaTtvBHa cujanmyka 1 UHAMKaTop 3a
npegynpenyBake 3a XeLlka 30Ha.

6 Kopuctew-e Ha pepHaTa

\/ﬂ.\/

ofe

]

MHaoukaTopoT 3a npepynpedyBakse 3a
XellKa 30Ha ja nokaxkysa nornoxbaTa Ha
BKMy4eHaTa nrnoTHa 1 ocTaHyBa OCBETIEH
oTKako Taa ke ce uckny4yu. TpenepnueaTa
cujanuyka Ha MHAMKaTOpOT 3a
npeaynpenyBare 3a XKellka 30Ha He 3Haun
[leka cTaHyBa 360p 3a AedexT.

MoBplwrHaTa Ha NnoTHaTa MoXe
Aa ce onagy BO pasnuyHu
BPEMEHCKV MHTepBanu, BO
3aBWCHOCT Of, TOa Kako ce
kopwvcTena. [MoBpLlumnHaTa Ha
nnoTHaTa Moxe aa buae xewlka
Aypw 1 Kora HankaTopuTe 3a
npegynpenyBake He ce
ocseTneHu. lNMposepeTe aanu
noBpLUMHATA e onafdeHa npea Aa ja
ponpete. MiHaky 61 moxene ga cu

ja naropute pakara!

6.1 OnwTu nncpopmaumm 3a
KOpuUCTeH€e Ha pepHaTa

BenTtunartop 3a napewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT Oof, MOAENOT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e focTaneH BO
BawMoT Mogaen. )

BawwmoT nponsBoa nma BeHTUNaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMATCKM Ce akTUBMpa Kora e noTpebHo
W M nagv v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBmpa
Kora MpoLLecoT Ha nagekse ke 3asplum. Ke
nsnerysa TOnon Bo3gyx Had BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rm oBme oTBOpY 3a
BEHTMnauumja co HuWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe Aa ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaomku Aa
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMn MO UCKIYYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxkHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKY
roTBUTE CO Mporpamupame Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT of BpeMeTo 3a

neyexe, BEHTUNaTOPOT 3a fnagewe ce
ncknyyyBa co cute PyHKUMN. KopucHUKoT
He MOXe [ia ro oapeau BpemeTo Ha paboTa
Ha BeHTMnaTopoT 3a nagewe. Ce BKyyyBa
1 nckny4vyBa aBtomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBate Ha pepHaTta
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke noyHe aa nede. Kaj Hekou
MOZEnNn OCBETNYBaHETO € BKIy4YeHO 3a
BpeMe Ha nevereTo, JoAeKa Kaj Hekon
MOZenun ce UCKIy4vyBa no ogpeaeHo
Bpeme.
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6.2 PaboTeH-e Ha KOHTpOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTa

OnwTu npeaynpenyBaka 3a egMHULATA

3a KOHTporna Ha pepHaTta

* MakcMmanHoTO Bpeme LITO MOXe Aa ce
nocTaBu 3a nevere e 5 yaca 59 MUHyTH.
Bo cnyyaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamata ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NMOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [opeka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBaka, CooABETHUTE cuMbonn
TpenkaaT Ha ekpaHoT. Tpeba aga ce
noyeka KkpaTko BpeMe 3a NocTaBkuTe Aa
ce 3ayyBaar.

+ [lokornky e HanpaBeHa HekakBa nocTaBka
3a roTBeH-E, YaCOBHMKOT HE MOXE [a ce
npucnocooum.

* Ako BPEMETO 3a rOTBEHE € NOCTaBEHO
Kora rotBeH-€eTO Ke 3arnoyHe,
NpeocTaHaToTo Bpeme ce NnpuKaxyBsa Ha
eKpaHoT.

+ Bo cnyyau kage WTO BPeMeTO Ha
roTBEHE UMM BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaHE
Ha roTBEH-ETO € NMOCTaBEHO, MOXETe
aBTOMATCKW [la ro OTKaXeTe Co
aonupare Ha konyeTto () nogonro
Bpeme.

Tajmep

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Konue 3a anapm
Konye 3a nocraBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBawe

oD P

Konue 3a nokavyBare
Konye 3a nocrasku

o g b~ WN =

Konue 3a 3aksyuyyBarse o Ky
CumbGonu Ha aucnnejot
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

GRS

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyere *
: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiyy

Che@ D

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
©(» : CumBon 3a HWBO Ha jaumnHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa spata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWMOT
mogen.

Bkny4yyBaw-e Ha pepHaTta

PepHara ke 3anoyHe ga pabotu kora ke
n3bepete yHKumja 3a paboTta co Koja
cakaTe [a rotBuTe CO TpKanueTo 3a n3dop
Ha oyHKUMja 1 Ke nocTaBuTe oapeaeHa
Temnepartypa Co TpKasnueTo 3a
Temneparypa.

Wckny4yyBare Ha pepHaTa

Moxe ga ja ucknyunte pepHaTa Ha Toj
HauYMH LUTO Ke rv CBPTMTE TpKanuaTa 3a
n36op Ha pyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBewe co n3bop Ha
Temnepartypata u dyHKumjaTa 3a
paboTeme.

MoxeTe ga rotBuTe CO TOA LUTO Ke
HanpasuTe payHa KoHTpona (Ha Balua
concTBeHa koHTpona) 6es3 Aaa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBeH€e Co n3bupame Ha
TemnepartypaTa n dyHkumjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHara.

7

P / C

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha dyHKumja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KOjallTo cakaTe fa rotBute co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHal ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKumja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemneparypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumBornot § ke ucyesHe. PepHaTa
Hema aBTOMAaTCKM a Ce UCKy4n
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6uaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3BpLuyBa 6e3 noctaByBame Ha BpeMe
3a roteetbe. Mopa ga ynpasyBaTte co
roTBEH-ETO M CaMU Ja ja UCKITy4uTe
pepHaTta. Kora ke 3aBpumnte co
roTBeH-€, UCKIy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HauMH LWTO Ke rv CBPTUTE TpKanuata
3a n3bop Ha yHKUMja n TemnepaTtypa
Ha nonoxba 3a nckny4eHo (Harope).

FoTBere co noctaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKM
[a ce UCKITy4yBa Ha KpajoT og BPeMeTo CO
n3bupame Ha TemnepaTypaTta u
dyHKUMjaTa 3a paboTene cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 Co NnocTaByBah€ Ha BPEMETO 3a
roTBeH-€ Ha TajMepoT.

1. N3bepeTe rotTBere Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HOonpeTe ro konueTo (O foaeka He ce
nojaeu cumbosoT (9 Ha AucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

BpemeTo 3a rotBeme ce 3ronemysa
3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5

MUHYTU.

Q

OTKako ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa 1

Temneparypara, MoXe aa ro
NoCTaBUTE BPEMETO Ha FOTBEHE HA
30 MuHYTK co gonupare Ha
Kon4yeTo (P AMUPEKTHO 3a 6p30
nocTaByBak€ Ha BPEMETO 3a
rOTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEMeTO Ha Konunwbata @/Q .

3. lNocTaBeTe ro BpemMeTo Ha roTBeHE CO
Tactepute @O .

O M-
[

L0 0 @
4
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4. CraBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TeMmnepaTypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BegHal ga
paboTu Ha n3bpaHata yHKLMja 1
Temnepartypa. [loctaBeHOTO
BpeMme 3a roTBewe ke NovHe ga
oabpojyBa u Ha AMCnnejoT Ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
Temneparypara BO pepHaTa Ke ja
[OCTUrHe noctaseHaTa
Temnepatypa, cumGonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEMe
3a roTBewe, Ha AWCMMEjoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbornot (S ke cBeTka u
TajMepoT Ke CBUpW.

6. MNpeagynpenyBameTO SBOHN ABE MUHYTW.
MputncHeTe Ha koe B1ro konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npegynpenysame. 3By4HOTO
npegynpenysame ke npectaHe, a Ha
AVCNNejoT ke ce noKaXe YacoBHUKOT.

PepHaTta ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOMKY AonpeTe 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3By4YHOTO
npegynpenysame. 3a aa ce
cnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha kpajoT Ha
npegynpenyBakeTo, UCKNyYeTe ja
pepHaTa co BpTeHe Ha TpKanueto
3a Temneparypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(Mckny4eHo).

6.3 MocTtaBKKu

AKTMBUpaHe Ha 3aKny4yyBaHheTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKny4vyBar€e Ha TacTepute, MoXeTe Aa ro
3aLITUTUTE TAjMEPOT OA BOCHEMUPYBAH-E.

1. JonpeTe ro kon4yeTo Aofeka He ce
nojaBu CUMBOIOT (3] HA eKPaHOT.
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= CuMBONOT (3] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBameTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akrnyyyBaHheTo Ha Konymha
Ce aKTUBMpa Kora Ke 3aBpLun
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6Gu1Io Kon4ye oTKaKko ke ce NocTaBu
3aKryyyBaHkEeTO Ha Kon4uka, TajMepoT
Ke UCcnyLiTy 3ByYeH curHan, a
cumbBonoT 3] ke Tperka.

[loKOmKy ro oTnyLITUTE KONYeTo

@ npen Aa 3aBpLUu 04GPOjyBaH-eTO,
3aKy4yBaHeTO Ha KoMyumba Hema
[a ce aKkTuBmpa.

Konunkwata 3a Tajmep He Moxe aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo

3aKnyyyBaHETO Ha KoM4umHb-a.

3akny4yyBareTO Ha Konynha Hema

na buae oTkaxkaHo BO crny4aj aa
“UMa NpeKVH Ha cTpyja.

JeakTuBMpame Ha 3aKnyuyyBaHeTo

1. [JonpeTe ro kon4yeTo godeka He ro
cHema cMBOIIoT (3] 0 eKpaHoT.

= CuMBONOT (3] ke ncyesHe of, eKpaHoT, a
3aKny4YyBatETO CE OHEBO3MOXYBA.

MNocTaByBake Ha anapmMmoT

MoxeTe ucto Taka Aa ro kopuctute
TajMepoT Ha OBOj NPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npegynpenysake unv notceTysBare, WTo
He e MOBP3aHo COo neyexe. ANapMoT Hema
BMujaHve Bp3 paboTHNUTE DYHKLUN Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NnpeaynpeayBame.
Ha npumep, moxeTe Aaa ro kopuctute
anapmorT Kora cakaTe Aa ja cBpTuTe
XpaHaTta BO pepHaTa BO OAPeAeHO BpeMme.
LLiItom ke nomnHe BpeMeTo LITO CTE 1o
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayauno
npegynpenysame.

MakcrmManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. OonpeTte ro £ godeka He ce rnojasu
CUMBOIIOT £\ Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

2. TocTaBeTe ro BpemMeTo Ha anapmoT Co
Konuuwata /O .

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= OTKaKo Ke ro noctaBute BPEMeTO
Ha anapmoT, cumbornoT L\ ke
OCTaHe OCBET/IEH, a BPEMETO Ha
anapmoT Kke 3anoyvHe aa oabpojysa
Ha ekpaHoT. [lokonky BpemMeTo Ha
anapMoT 1 BPEMETO 3a Nneyeme ce
NMocTaBeHW Ha UCTO Bpeme,
MOKyCOTO BPEME Ce MpUuKaxKyBa Ha
eKpaHoT.

3. OTKako Ke 3aBpLUM anapMoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbornoT L\ 1 B1 gasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

UcknyyyBare Ha anapMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapMoTr,
npegynpenyBakeTo ce criylia ase
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno Tactep 3a
[a ro NnpekuHeTe ayamno
npenynpenyBaHeTo.

= 3BY4YHOTO NpeaynpeyBame ke
npecTaHe, a Ha AMCNnejoT Ke ce
MOKaXxe YaCOBHMKOT.

AKo cakaTe fa ro oTkaxeTte anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumMBOIOT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTmpa BpeMeTO Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O goneka He ce
nojasu cMMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe fa ro otkaxere
anapMorT CO Jonupaxe Ha TacTepoT L
OOIro BpeMme.
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MpucnocobyBawe Ha jaunHaTa Ha
3BYKOT

1. Jonperte ro kon4yeTo & AofeKka He ce
nojaBv cumGonoT ) Ha ekpaHoT.

__1 1@

O~ L
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2. TNocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HUBO CO
konunkwata @/ . (b-01-b-02-b-03)
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[y e
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‘@

3. [onpeTe ro KonyeTo & 3a notepaa unu
novekajTe 6e3 Aa gonpeTe HUTY eaHo
konue. MocTaBeHaTa jaunHa Ha 3BYKOT
ke cTaHe aKTUBHA M0 HEKOEe BpeMe.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. [Oonpete ro konyeto ¢ foaeka He ce
nojasu cumbonoT (P Ha ekpaHoT.

I U
(I

oo o0 o @& @
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2. lMocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT CO KonunkwaTta ®/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. [onpeTe ro kon4eTo $¢& 3a NoTBpAa Un
noyekajte 6e3 ga gonpeTte HUTY eaHo
kon4e. NocTtaBeHaTa OCBETNEHOCT ke
CTaHe aKkTUBHAa Mo HEKOE BpeMe.

MeHyBaHe Ha YyacoT
3a 4a ro CMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO
CTe ro rnocrasuse Ha pepHarTa:

1. [onpeTe ro kon4yeTo {5 Aoaeka He ce
nojasu cUMBONOT (3 Ha eKpaHoT.

2. TocTaBeTe ro BpeMeTo CO Aonupane
Ha TacTepute B/O .

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
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3. [onpeTe ro Tactepot (Y unu & 3a aa ro
aKTMBMparTe MoneTo 3a MUHYTK.

° 300
L Q O 0 % a
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4. [Oonpete rv TacTepute B/ 3a aa ja
NocTaBUTe MUHyTaTa.

O |1TJCcol

oo o @ & &
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5. TMoTBpaeTe co fonupake Ha TacTepoT

€O nunm 45 .

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha ekpaHoT
ke ucyesHe cumbornot ) .

7 OnwTm nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
MOATrOTOBKA M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBOj Aen ja onuwyBa xpaHaTa

TeCTMpaHa Kako npoun3soguten un

HajCOO,CI,BeTHVITe NOCTaBKK 3a OBaa XpaHa.
[loco4eHn ce n coogBeTHUTE NOCTABKN Ha
pepHaTa n gogaTtounTe 3a oBaa XpaHa.
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7.1 OnwTuK npeaynpegyBaka BO
BPCKa CO rOTBEH-ETO BpP3
naoTHUTe

OnuwTn npeaynpenyBaka BO BpCKa CO

roTBeHEeTO BP3 NNIOTHUTE

* Hwukoralu He nonHeTe ro cagoT 3a
roTBeH-€ CO Macro noeeke of egHa
TpeTuHa. He octaBajte ja nnoyvata 6e3
HaZ30p Kora 3arpeBaTte Macrno.
[MperpeaHoTo Macno npeTcraByBa puauk
opf oraH. Hukoraw He obuayBajTe ce aa
n3racHeTe MOXHMOT oraH co Boga! Ako
MacnoTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NpOTUBMNOXaPHO Kebe nnu BnaxHa kpna.
Mckny4yeTe ja nnoyata ako e 6e36enHo n
noBwvKajTe NpOoTMBNOXapHa cnyxoba.

* lMpen oa npxute HEKOWM HaAMUPHULN,
ucuefeTe ja BogaTa of HUB 1 Moreka
CTaBajTe r'M BO BPENOTO Macro.
Cmp3HaTuTe HammpHuum Tpeba aa ce
OAMp3HaT npej Aa ce npxar.

» Kora rpeete macno, npoBepeTte ganv
TEHLIEPETO LUTO O KOPUCTUTE € CYBO U
APXeTe ro KanakoT OTBOPEH.

» CoBeTu 3a roTBEHE Ha EKOHOMUYEH

pexum MoXe [a HajoeTe BO AenoT

“YnartcTBa 3a 3awTuTa Ha okonuHaTta”.

TemnepaTypaTa Ha roTBeHe 1 BpeMeTo

Ha roTBeH€e LUTO Ce AafeHUN 3a pasHu

jagena ce pasnukyBaaT BO 3aBUCHOCT Of

peLenToT 1 KONMYecTBOTO. 3aToa, Tne

BPEAHOCTU Ce AadeHU BO NMOLLMPOK

oncer.

7.2 OnwTuK npeaynpeayBama 3a
nevyewe BO pepHaTa

» [logeka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTa
3a BpeMe Ha W1nm no neyeweTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHarta.

* NHTeH3nBHaTa napea LITO Ce CO3AaBa 3a
BpeMe Ha neyereTo Moxe Aa dhopmupa
KOHAEH3MpaHW Kanku Boga Ha
BHaTpPeLUHOCTa U HaABOpELLHOCTa Ha
pepHaTa v Ha ropHUTe JenoBu Ha
mebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopmanHa n dusmyka
nojasa.

MK/ 71

TemnepaTypaTa 1 BpEMEHCKUTE
BpeOHOCTU 3a roTBeH-e AafleHn 3a
XpaHaTa Moxe [a ce pasnunkyBaaT BO
3aBWCHOCT Of PeLenToT U KonuimHara.
Mopaam oBaa npuyvHa, oBME BPEAHOCTU
Ce [adeHn Kako orncesu.

Cekoralu oTCTpaHyBajTe v
HEeNCKOpUCTEHUTE JoAaToumM of pepHaTa
npen 4a 3anovyHeTe CO roTBEHE.
HopaToumTe WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO NpaBUIHUTE BPEAHOCTMU.

3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute crnoped Baw
COMNCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuKaTe Ha CrMYHa XpaHa gageHa Bo
TabenuTe 3a rotBemse.

KopucTtenweTo Ha fobueHnTe gogatoum
rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcu Ha rotBere. Cekoralu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 33 HaABOPELLHNTE
ca/loBU 3a roTBeH:e LTO Ke
KopucTuTe.

MpcHaTa xapTuja WwTo Ke ja KopucTute
Nnpuv roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rofieMuHa 3a cafoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo n3nerysa of,
cafoT MOXe Aa co3fae pU3nK of
M3ropeHnuUn 1 Aa Bnujae Ha KBanuteToT
Ha neyeneTo. Kopucrete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopUcTUTE BO
HaBeOEHNOT TeMMNepaTypeH Oncer.

3a 0o6pu nepdopmMaHcy Ha NevYeHEeTo,
CcTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHyBajte ja
nonox6arta Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

7.2.1 NMeuynBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnwTHn nHdopmMauum

MpenopayyBame KOpUCTEHE Ha
JopaTouuTe Ha Npom3BoaoT 3a fo6pu
nepdopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOpPUCTWTE HAJBOPELLEH caj 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe cagoBU LUTO CE TEMHMU,
HenennvMBu N OTNOPHU Ha TONNMHA.

Ako ce npenopayyBa NpPeTxoaHO
3arpeBarbe BO Tabenara 3a roteBeme, He
3abopaBajTe [a ja cTaBWTe XpaHaTa BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.



* Ako roTBuTe CO caj 3a roTBeHe Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelleTka, a He
BO 6nM3MHa Ha 3agHMOT sug.

» Cute maTepujanu WITO ce KopucTaT 3a
npaeewe neynBa Tpeba ga GugaT ceexmu
1 Ha cobHa Temnepartypa.

» CTaTycoT Ha roTBeHe Ha xpaHaTa MoXxe
[a Bapupa BO 3aBUCHOCT Of] KOofM4mHaTa
Ha XxpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

* MeTanHute, KepaMUYKUTE U CTaKINEHUTE
Kananuv ro npoaoskyBaaTt BpeMeTo Ha
roTBew€, a A0JIHUTE NOBPLUNHN Ha
neymsaTa He 3aTemMHyBaaT paMHOMEPHO.

* AKO KOpMCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
[a ce 3abenexu marno 3aTemMHyBare Ha
[ornHaTa noBpLUMHa Ha xpaHata. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoKMTE roTBEHETO NPUBNMKHO 10
MWUHYTU.

» BpepHoctute HaBeaeHu Bo Tabenute 3a
roTBEH-E Ce oApeayBaaT kKako pesynrtat
Ha TECTOBMWTE M3BPLLEHM BO HALLMTE
nabopaTopun. BpegHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnukyBaaT Off OBME BPEAHOCTMU.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha coofBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [onmua 1 ce ogHecyBa Ha
[ornHaTa nonuvua Ha pepHarTa.

CoBeTU 3a neyewe Konaum

* Ako Kona4oT e NPeMHOry cyB, 3rofiemeTe
ja Temnepatypata 3a 10°C u ckpateTe ro
BPEMETO Ha neyeme.

* AKO KONayoT e BnaxeH, kopuctete mana
KOMWUYMHA TEYHOCT UNn HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

* AKO ropHVOT gen oA KonadoT e U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha gornHarta nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTta 1
3roniemeTe ro BPEMETO Ha NeYeHe.

* AKO BHaTpeLUHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KOpUCTETE Nomarky Te4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a neymBa

* AKO NeYMBOTO € MPEMHOrY CyBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
ckpaTteTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOW Of, MeLlaBnHa O MIeKo, Macro,
jajua v jorypT.

* AKO MeyYMBOTO Moneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUME Aa He U3nese of
nnexort.

* AKO NeymBOTO Ce 3aTEMHU Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO He € 3rOTBEHO,
BHVMMaBajTe Konu4ymMHaTa Ha coc LUTO ja
KOpUCTWTE 3a MeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO [ia ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYmBOoTO.

* [MeyeTe ro ne4ynBoTo BO nonoxba n
TemnepaTtypa coonBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JonHaTta nonuua 3a CrnegHoTo roTBeHe.

TabGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

Mpeano3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

XpaHa [Oopatoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha TemnepaTtypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CrannapaeH ca 3arpeBatbe Ha
TopTta Bo cagoT |, Aaph A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnacoHoT
Kanan 3a konay 3arpesathe o
TopTa BO Kanan |Ha XuyeHa ckapa p 2 180 30...40
*x BeHTUnaTop
CranmapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CuUTHM Konaumn . Aaph A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mopgenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHnapneH cap |3arpesatbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHU MOMULK :
2
KpyxeH kanan 3a
Kona co 3arpeBatbe Ha
Manguwnan Avjametap on 26 [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3atBopad |- oHoT
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
MaHanwnan OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutn Cap 3a neuuBa * Sarpesarbe co 3 170 20...30
BEHTUNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBatbe Ha
MeunBa . Aaph A [OHOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
MNeunsa ?TaHp.ap,qu can |3arpeBare co 2 180 35 45
BeHTUNaTop
CraHnanaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaH,u,ap,qu can |3arpeBatse co 3 180 20 ... 30
BeHTUnaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpanex ne6 |, Aaphy A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnacgoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPAH can | 3arpesare co g 200 30 ... 40
BeHTMnaTop
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Nasarbun npasoarofieH cag |AHOTO U Ha 2vnm 3 200 30...45
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT

*x
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4-Cap 3a neumBa
*

BeHTunaTop

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt gmuugm))
npuon.
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta op jabonko |[3a co avjameTtap g:;ﬁii:boe co 2 170 50...70
oa 20 cm Ha p
XuuyeHa ckapa **
3arpeBame Ha
Muua CTanAapAeH CaA | 110 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnadoHoT
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nexa
XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MMH%/TM)
(npu6n.)
Ha mozenu co Ha mozenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKMYEHW MOMULMN :
CUTHM Konaun cen sarpesatse co 2-4 180 2540
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHV MOMULM | XKMYEHU MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Bucksutn Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIATOP
1-CtangapaeH
cag*
Meunsa sarpesare co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CTtaHpapaeH
cag *
3emmuka sarpesare co |5 4 180 20...30

Ce npenopadyyBa NpeTX04HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMMUpHULA.

*OBwue gogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOUM MOXaT [a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

7.2.2 Meco, puba 1 xX1MB1Ha

Kﬂy‘-IHM TOYKU 3a neYyewe Ha CKapa

* 3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIUMOH U
©6ubep npen ga ce rotem LENOTO

nmneLwkKko, MMCUPKa 1 roneMmnTe napynHa
MecCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha

roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV NoBeke 3a ja ce 3roTBY OTKOKY

MNeTo co npxeme.

* Tpeba ga npecmetaTte okony 4 oo 5
MWHYTV BpEMe 3a roTBene no
caHTUMeTap of AebenmHaTa Ha MecoTo.

» OTKaKko ke ncTe4e BPeMeTO Ha roTBeHe,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTa okony 10
MUHYTH. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCo U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.
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- Pubute Tpeba Oa ce craeat Ha nonvua
Ha CpeaHO MMM HUCKO HMBO BO YMHMja
OTMOpPHa Ha ToMMuHa.

TaGena 3a roTBew€ Meco, pMGa U nuneLwkKo

« [oTBETE 'V MpenopayaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a rotBeHe CO efieH Mnnex.

cap Ha noHucka
nonuua.

XpaHa Oopatoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6ota nonuuara (°C) nevere
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
KpemeHnagna CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha 15 muHyTK 250/
(uena) / Budrek |, AapA A [HOTO U Ha 3 makc, nocne 180 |60 ... 80
(1 kg) nnagoHoT ... 190
3arpeBatbe Ha
JarHewukun 6yt *CTaH,qap,qu cag LHOTO W Ha 3 15 muHyTM 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) AnadoHoT makc, nocrne 170
Knyena ckapa * 3
arpeBae Ha
lpeHo NUNELKO |Cragete epeH LHOTO W Ha 2 15 MuHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha MOHNCKA | nnachoHoT makc, nocne 190
nonvua.
KnyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH 3arpesarse co 2 200 ... 220 60 . 80
(1,8-2 kg) caf Ha MoHucka  |BEHTUNATOp
nonuua.
YKunuyeHa ckapa *
Mp>eHo NUNeWKo |Cragerte eneH I . 15 muHyTM 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHMcka 3D" doyHKkumja 2 makc, nocrne 190 60...80
nonuua.
3arpeBatbe Ha 25 mMuHyTI 250/
Mucupka (5.5 kg) |CTAHABPACH CaA | /ey a 1 makc, nocre 180|150 ... 210
nnagoHoT ... 190
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |, OHABPACH G luapr hynkumja |1 makc, nocrie 180|150 ... 210
... 190
KunueHa ckapa *
3arpeBare Ha
Puba CraBete efeH OHOTO U Ha 3 200 20...30
caj Ha MOHNCKa | nrachoHoT
nonuua.
KunueHna ckapa *
Pu6a CraseTe efieH "3D" dyHKuMja 3 200 20...30

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBake Ha cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm MoxXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaToum He ce BKIyyeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULUTE.

7.2.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTta n mecoTo of,
XunBMHa P30 3aTeMHyBa kora ce rneve Ha
ckapa, apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo of, ouneTtn, MecoTo O paxeH,
Konbacute, Kako U COYHUOT 3eNEHYYK
(oomaTu, kKpomuz, UTH.) ce ocobeHo

norogHun 3a nevyexwe Ha ckapa.

OnwTu npegynpenyBaka

+ XpaHaTa LWTOo He e norogHa 3a neyere
co3faBa onacHocT of noxap. MeveTe Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e NnorogHa 3a
cuneH oraH Ha ckapa. Victo Taka, He

nocTaByBajTe ja xpaHaTta npemHory

Jarneky BO 3aQHWOT fen Ha ckapaTa. OBa
€ HajKeLIKOTO MECTO M MpcHaTa XpaHa

MOXe Oa ce 3ananwu.
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- 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHarTa 3a .
BpeMe Ha neyeH-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKkapa co OTBOpeHa BpaTa.

Tonnute NOBPLUMHM MOXe Aa
npegusBuKaaT nsropeHuum!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTta co criMyHa

,qe6env|Ha N TeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.
« CraBeTe v napumkata wro Tpeba fga ce
revaTt Ha ckapa Ha XuyeHaTa pelleTka
WM XKMYEHWOT Mex 3a ckapa Taka LUTo

ke rv pacnpenenvTte 6e3 ga v

HagMuHyBaTe AUMEH3NNTE Ha rpejaqOT.

TaGena 3a rorBeH-€ Ha CKapa

Bo 3aBucHocT o fAebenuHaTta Ha
napynkaTa Wwro Tpeba Aa ce neyaT Ha
ckapa, BPeMeTo 3a roTBeHe AafeHO BO m
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

JIn3HeTe ja xxudyeHaTa peluetka unm
XKMYEHMOT Mrex 3a ckapa Ao
rnocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XXMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro nrexoT Ha pepHaTta [o JonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT macnaTa.
loneMuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba Aa Guae Taksa WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopavaH co npoussooT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

XpaHa LOopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGHN.)
Kopucrar

Puba XKunuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewko) - 121y o1 ckapa 4 250 20 ... 30

KOMUYnHa

Jarvewxa XKunyena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazana

Kpemenanna - YKuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEHE Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BeHTMUNaTop
[onHa ckapa co
Mapunroa XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
nuneLko
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
Kodre (renewo) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konuuuHa
BeHTMNaTop
KpemeHnagna HKuvena ckapa - [onHa ckapa co
CraBeTe efeH 15 muHyTK 250,
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 90 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) nonLa BEHTUNaTOp
He ru 3arpeBajTe NpeTxoAHO cafoBuTe NpenopavyaHu Bo oBaa Taberna 3a ckapa.
7.2.4 TectTnpame Ha XpaHa
. XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a roTBexe ce
nogroteysa criopef ctaHaapgoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NpoM3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum
Mpennos3u 3a neyewe co eAeH nnex
XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konaun ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW nonuum
3
Konaun *CTaH,u,apneH can |3arpeBatse co 140 15 25
BEeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XKUYEHW nonuum
2
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuTHM Konaun . AapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHnapneH cap |3arpesatbe co 150 25...35

BeHTunaTop

Ha mopenu 6e3

XKuveHun nonuum -

2
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4-Cap 3a neyvBa
*

BEHTUNaTop

Ha mopenu 6e3
KUYEHW Nonmum
1140

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
wjametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy»xeH upH
MeTaneH kanan oo oo
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap p 2 170 50...70
BeHTUnaTop
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
I'Ipe.qnoau 3a roreew€e CO ABa nrnexa
XpaHa Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpappeH
cag *
Konaun sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
Ha mopgenu co Ha mopgenu co
2-CtaHpapaeH XKUYEHW MONULM [ XKUYEHW NOSNNLN
cag * 3arpesatbe co 1150 25...40
CuTHM Konaun 2-4

Ha mopenu 6e3
YKUYEHW MONUUM :
30...45

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToum Moxebu He ce BKIyYeHu BO BalUMOT MOAEN.

**OBWe [ofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BalMoT moaen. OBue fgodatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpodaBHULMTE.

Ckapa

XpaHa [oparoum wro MNo3uuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevere
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (npnGn.)
KopucTar

Kodre (renewko) - 12y o1 ckapa 4 250 20 ...30

KOMUYUHa

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBate 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpEMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.
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8 OpapxyBawe U Yncrteme

8.1 OnuwTun nHcpopmauum 3a
ynucTewe

OnwTu NnpeaynpeayBakba

* [MoyekajTe Nnpon3BOOOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA
MOXe [a npeaussurkaat naropeHunum!

He rm npumeHyBajTe getepreHTute
AVIPEKTHO Ha >XeLUKM noBpmHKU. Toa
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU JaMKu.
MponsBogoT Tpeba TemenHo fa ce
NCYUCTW 1 UCYLLN MO CEKoe paboTeme.
Taka, ocTaTouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
McUMCTaT U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
ropere Kora NponsBoAoT nogouHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

He kopucTeTe cpefcTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

Hekown geTepreHTu nnu cpeacrtea 3a
YnCTEHE MOXE Aa Npean3BukaaT
OLUTETYBaH-€ Ha NoBpLUMHaTa.
HecoopBeTHn cpeacTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoaAM 3a YNCTEHE KON
coppxXaT aMoHMjak, KucenuHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpefiCTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTcTpaHyBaym Ha Aamku 1 'pra,
abpasvBHM NPON3BOAU 33 YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHE
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
4YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynotpeba. Ncunctete ro anapatoT co
OEeTepreHT 3a Mnexe cagoBsu, Tonna
BOZA M MeKa Kpna Uru CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

BHyMaBajTe LenocHo aa ja u3bpuwerte
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKorsy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.
He mwvjTe HUTY egHa KOMMNOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CafjoBM1, OCBEH aKO He € MovHaKy
HaBeZeHo BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

3a puHrnure:

Kncenarta HeuncToTuja kako WTo ce
MIeKoTo, JoMaTHaTa nacta u MacnoTo
MOXe [Ja npefu3BurKa TpajHW JaMKy Ha
PVHIMWTE 1 COCTaBHWUTE AeNoBM Ha
30HUTE 32 FOTBEHE, UCHUCTETE T
npenveHnTe Te4YHOCTV BegHaLl OTKaKo Ke
ja nanagute puHrnarta co UcKknyyyBak-e.

WHoKC - He'pfocyBayky NOBPLUNHMU

He kopucTeTe cpeacTsa 3a YiCTEHE KON
COApXaT KucennHa nnu xrop 3a
YNCTEHE Ha He'ProcyBaYvkM - MHOKC
MOBPLUMHU 1 PaYKK.

He’procyBaukaTa - MHOKC NoBpLUMHa
MOXe [a ja npoMeHu GojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarnHo. o cekoe
paboTene, ucHMcTeTe Co AeTepPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

UucteTe co Meka Kpna co canyHuua u
TeyeH fgeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
6pvieTe BO efHa Hacoka.

OTcTpaHeTe M JaMKUTE o NMMOH,
Macrno, ckpob, MreKko 1 NPOTEUHU Ha
CTaKMeHNTe 1 MHOKC MOBPLUUHUTE
BegHaw 6e3 ga yekaTte. [lamkute moxe
Aa 'procaat no foNr BPEMEHCKN nepuog.
CpepncTBaTa 3a yncterse ncnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AbpasmBHuTe
cpeacTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLluMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

PepHaTa mopa ga ce usnaagu npeg ga ja
ncymcTuTe obracTa 3a rotBemse.
UncTeHeTo Ha XKeLUKV NOBPLUNHM ke
co3gage v onacHoOCT Of noxap 1
owTeTyBamwe Ha eMajnnpaHara
noBpLUMHA.

Mo cekoja ynoTpeba, ncumcrete rm
emajnmpaHnTe NoBPLUNHN CO AeTepreHT
3a MUeHe cagoBu, Tonna Boga u Meka
Kpna unu CyHrep u ucyLueTe r co cyea
Kpna.

Ako BawumoT npoussog uma cyHkumja 3a
FIECHO YnCTeHE CO Mapea, MoxeTe Aa
HanpasuTe NeCHO YNCTeHe CO napea 3a
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fniecHa HernocTojaHa HeuncToTuja.
(BupeTe BO “llecHo YMcTere Co napea
[» 817".)

» 3a TelKn JaMKM MOXe Aa ro KOpUcTuTe
CPEACTBOTO 3@ YNCTEHE PEPHU U CKapy
LITO ro npenopavyBa Beb-CcTpaHMuaTa Ha
BalumoT npounssoa n cyHrepye 3a
ynucTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaZlBOpELUHNTE MOBPLUUHM Ha pepHaTa.

KaTtanuTuykvu noBpLUMHMK

« CTpaHuyHMTe sugosm Bo obnacta 3a
rotBewe MoXaT Aa buaaTt nokpueHu
camMo Cco emajnmpaHm UM KatannTuykn
svaosun. Bapupa BO 3aBUCHOCT 0f,
Moaenor.

* KaTanutuukute sngosu nmaaTt necHa
MaT 1 Nopo3Ha MoBPLUMHA.
KatanuTuykute smagosu Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce uncrar.

« Karanutnukute noBpLUMHM ancopbupaat
macno 6rnarogapeHue Ha HerosaTa
nopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHysaar aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cryyaj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AenosuTe.

CTakneHu noBpLUNHU

» Kora yuctute crtakneHu noBpLUUHU, HE
KopucTeTe TBpAU MeTasHW CTpyranku un
abpa3unBHM MaTepujanu 3a YNCTeHE.
Moxar fa ja owTeTar cTakneHaTa
NoBpLUMHA.

* WcuncTeTe ro anapatoT CO AeTepreHT 3a
MUene CafoBK, TONMNa Boga u
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTaKreHu NOBPLUMHU U UCYLLETE O CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* Ako 1Ma oCcTaToK of AeTEPreHTOT MNo
YUCTEHETO, N3bpULLETE FO CO NagHa
BOAA W UCYLLETe ro COo YucTa 1 cyBa
Mukpodgubep kpna. NMpeoctaHaTnot
AETEpreHT MoXe Aa ja oWTeTu
CTakreHaTa noBpLUMHA CreaHnoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XU4eHa
BOITHA UINWN CNUYHW anaTkuy 3a rpebetse.

* MoxeTe ga rv oTCTpaHuTe JamMKnuTe of
Kanuuym (konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLuumjarnHo AOCTanHOTO

CcpencTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpPaHyBake GUrop kako
OLET UINN COK Of JIUMOH.

* Ako noBpLUMHaTa € MHOry u3BarnkaHa,
HaHeceTe ro CpeacTBOTO 3a YNCTEHE Ha
JamKaTa Co CyHrep v noyekajte nogonro
Bpeme npaBunHo Aa npopabotu. MoToa
MCYMCTETE ja CTakrneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxkHa Kpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamkuTe Ha
CTakneHaTa NoBpLUMHA Ce HOpPMarnHu n
He ce aedeKTu.

MnacTn4Hu genoeu n o60eHun

NnoBpLUMNHU

* YucrteTte rm nnacTUYHUTE aenosu un
060€eHMTE NOBPLUMHU CO AETEPreHT 3a
Muerse CafoBu, TOMMa BOAA M Meka Kpna
UNN CyHIep 1 ncyLleTe v co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAW MeTarnHu cTpyranku
1 abpa3nBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxxe fa rv oiTeTaT NoBpLUNHUTE.

* lMorpuxeTe ce CrnojkMTe Ha COCTaBHUTE
[enoBu Ha Npov3BoAOT Aa He bugat
OCTaB€EHM BI1aXXHU N CO AEeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXE [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

8.2 [lopaToum 3a Ynctewe

He cTtaBajte rm gogatouute Ha Npou3BoaoT
BO MalLMHA 32 MUEHE CaloBM1, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

8.3 Uucrtemse Ha NNOTHATA

CrakneHa NoBpLUMHA 32 FOTBEHE

a [a ja ucuYnCcTuTe CTakneHaTa nospLuMHa

3a roTBewe, criegeTe rv YekopuTe 3a

YNCTEHE Ha CTaKMNEeHW NOBPLLMHU OMULLIAHN

BO genot “OnwTr nHdopmaLmm 3a

yuctewe”. 3a nocebHn cnyvan moxe aa

NCYNCTUTE criefejkun rv 4onyHaBeaeHuTe

UHdopMaLuun.

+ JapewaTa WITO coapar Lekep, kako
LUTO Ce TEMEH KpeM, CKpob u cupym,
Tpeba ga ce ncunctat BegHawl, 6e3 ga
YyekaTte noBpLUMHaTa Aa ce onagu. NHaky
CcTakneHaTa noBpLUMHA 33 FOTBEHE MOXE
TpajHO Aa ce owTeTu.
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* HewmojTe ga kopuctute cpefcrtaea 3a
yncTere Joaeka nnoTHaTa e Xewlka,
Ouaejkm Taka MoXe ila ocTaHaT TpajHU
[aMKu.

8.4 Yucrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuiete rn Tabnute un
TpKarnuara co BnaxHa Meka Kpna v
ucylieTe i co cyBsa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuara u QUXTyH3uTe
noA HYB 3a Aa ja ucumctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna u Tpkanuarta Moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rm YnctuTe MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CcpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. MNokasatenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usbpuiuar.

* YucreTe rm KOHTPONHUTE Tabnu Ha
JONup COo BriaxkHa Meka Kpna u ucyluete
rm co cysa kpna. Ako BawmoT npoussog
uma yHKuMja 3a 3aKknyyyBare Ha
KOM4YuHsa, MOCTABETE IO 3aKy4yBaHETO
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute MoXe fa ce
CMy4n HEMPaBUITHO OTKPUBAH-E.

8.5 Yucrewe Ha BHaTpeELIHOCTa Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeHe)

Cnepete i YyekopuTe 3a YnCTeHe
onvwanu Bo aenot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a 4YncTeHEe" cnopes TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BawaTa pepHa.

Yucrewe Ha cCTpaHUYHUTE SUAOBU Ha
pepHaTa

CTpaHnyHuTe smpoBsm BO obnacTa 3a
roTBere Moxar Aa bugat nokpueHn camo
CO eMajniMpaHn NNy KaTanuTuykn SMgoBu.
Bapwvpa Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT.
[lokonky uma kaTanuTuyku sua, BugeTe Bo
genot ,Katanutuuku noBpLUnHK® 3a
nHopMaLmK.

Ako BalmoT npon3Bog e MoAern Co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe v XUYeHUTe Nonuum
npeg Aa rm YACTUTE CTPaHUYHUTE SUOOBMW.
[MoToa 3aBpLUeTE ro YNCTEHETO KaKO LUTO €
onvwaHo Bo Agernot ,OnwTn nHgopmaumm
3a YnCTere" crnopea TUMNOT Ha NOBPLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT SWA.

3a pace OTCTpaHaT CTPaHUYHUTE
XU4YeHU nonunun:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
Xn4yeHaTa nonuua co NnoBriekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. loBrieyeTe ja xunyeHata nonuua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuumnTe, NOCTankMTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fia ce NoBTopaT of
KpajoT 4O NOYETOKOT, COOABETHO.

8.6 JlecHo uucTerw-e co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa [a OCTaHe
AO0Iro) Koja € oMeKkHaTa oA napeaTa BO
pepHaTta v o4 Kankute Boga KOHOEH3MPaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. W3BageTe rm cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. Oopajte 500 mn BOAa BO NexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtu 15 muHyTM Ha 100°C.

BepgHal oTBopeTe ja BpataTa u

n3bpuleTe ja BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxkeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTaTa ke ce UcnyLITy napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3mK Of

nsropeHuumn. bugete npetnasnuem kora ja

oTBOpaTe BpaTtaTa.
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3a TBpAornaBsa He4YMcToTuja, UCYNCTETE o
NPON3BOAOT CO AETEPreHT 32 MUEHE
cafoBu, Tonna BoAa U Meka Kpna unm
CYHIep U ncyLueTe ro co cyBa Kpna.

dopMupaaT Ha CTaknoTo of pepHaTta,
n3BpuLLIETE ro CTaKMOTO CO OLET U
ncnnakHere.

Bo dyHKumjaTa 3a NEecHo ynctere

@ CO napea, ce o4eKkyBa AofaneHaTa
BOAa Aa ucnapw U KOHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
W BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Aa ja
OMeKHaT fecHaTa He4ncToTuja
dopmMmpaHa Bo pepHarTa.
KoHaeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKoIny Kora ke ce 0TBopU
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuwieTte
ja KoHOeH3auujaTa BegHaLl no
OTBOPaH-ETO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

He kopucTeTe rpyou abpasvBHu
cpefcTBa 3a YMCTEeHEe, MeTarnHu
CTPYrarnkw, >Xxu4eHa BorHa unm

BapuKMHa 3a YNCTEH-E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTta 1 CTaknoTo.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f, MOAENOT
Ha npoun3BoaoT. Moxe aa He e goctaneH
BO BawwmoT mogen.) o koHaeH3aumjata BO
pepHaTa, MOXe [a ce MnojaBu BUpYe Unm
Bnara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT noa
pepHaTa. N3bpuLueTe ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BnaxkHa Kpna u notoa ucyliete

ro.
'JHH
8.7 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv u3BaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 Hej3avHWUTe cTakna 3a fa ru
ucumctute. Kako ga ce nssagar spatute u
nposopuuTe e objacHeTo BO AenoBute
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa‘“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLwHUTe cTakmna Ha
Bpartarta‘“. OTkako Ke rv ussaguTe
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCYMCTETE M CO AEeTEPreHT 3a M1eHe
cafoBw, Tonna Boga M Meka Kpna unm
CYHIep U1 ncyLueTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LITO MOXe Aa ce

L

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa.

2. OTBoOpeTe ' Crojk1Te BO MPUKITYYOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa AecHO U
NEeBO CO TypKare Hafosy Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crvkara.

3. BnpoBuTe Ha Luapku ce pasnukyBaaT
kako (A), (B), (C) TnnoBu cropep,
MOAENoT Ha npou3BoaoT. CrnegHuTe
CMUKKN NOKaXxyBaaT Kako Ja ce OTBOpU
CeKOj TUM Ha LapKu.

4. WapkaTa og T1n (A) e gocTanHa Bo
HOpMarnHu TUNOBW Ha BpaTu.

sl

5. WapkaTta og Tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMNOBU Ha BpaTM CO MEKO 3aTBOpaH-€.

6. LWapkata og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMNOBW Ha BPaTW CO MEKO OTBOpah-€e/
3aTBopatse.




7. JoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTBopeHa nosnoxoba.

)

8. lMNoBneveTe ja 3BageHata Bpata
Harope 3a aa ja ocnoboaute of
JecHaTa 1 nesaTa Llapka u ussagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuuBPCTH
@ BpaTarta, NocTankuTe WTo ce
nprvMeHyBaaT Nnpu Hej3MHOTO
OTCTpaHyBake Mopa aa ce
MOBTOPAT OZ KPajoT A0 NMOYETOKOT,
coogBeTHo. Kora ja MoHTUpaTe
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpPUTE CMNOjKUTE Ha
MPUKITYYOKOT Ha LuapkaTa.

8.8 Baperwe Ha BHaTpPELIHOTO
CTaKno Ha BpaTaTta Ha pepHarta

BHaTpellHOTO CcTakmno of npeaHara spara
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia ce U3Baau 3a
yncTeme.

1. OTBOpeETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoerneyeTe ro NNacTU4YHNOT COCTaBEH
Oen, NpukayeH Ha ropH1oT Aen oA
npeaHaTa BpaTa, KoH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK Of ABETEe CTPaHW Ha
COCTaBHWOT A€en 1 U3BageTe ja.

| 4
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3. Kako wTo e nprkaxaHo Ha crnvkarta,

HEXHO MOAMIHeTe ro HajBHATPELLHOTO
ctakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO nosrekyBawe KoH ,B*.

HajsHaTpeLuHo 2* BHaTpeLuHOo cTakno

cTakno (Moxe na He e
nocrtanHo 3a Bawwor
Mozaern)

. Ako BalunoT nponsBoA Mma BHaTpeLLHO

CTakmo (2), noBTopeTe ro NCTmoT
npolec 3a ga ro otkauute (2).

MpBMOT Yekop Ha nperpynupaxe Ha
BpaTaTa e NoBTOPHO Aa ro CKronuTe
BHaTpPELLHOTO cTakso (2). MNocTtaseTe ro
3aKoCeHWoT pab Ha CTaknoTo Aa ce
CpeTHe CO 3aKoCceHWoT pab Ha
nnacTu4HmnoT oTBop. ([Jokonky Bawwmot
NPOV3BO4 MMa BHATPELLIHO CTaKmMo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa aa 6uge
npuKayeHo Ha NnacTUYHNOT OTBOP
HajonMcKy OO HajBHATPELUHOTO CTaKIo

(1).

. [logeka NoBTOPHO ro ckronysaTe

HajBHaTpeLLHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe fa ja noctasuTe
ncrneyareHarta cTpaHa Ha CTakrnoTo Ha
BHaATPeLUHOTO cTakno. Of KnyyHo
3Hayvere e Ja rv noctaBuTe AOMHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakno (1) 3a
Aa r ucnonHyeaaT AOMHUTE NIacTUYHU
OTBOPW.




7. TNpuTUCHeTe ja NNacTUYHNOT COCTaBeH
[en KOH pamMkaTa Jo4eKa He ce ChnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

8.9 Yucrewe Ha cumjanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj ga ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTUKaTa Ha pepHaTta BO
obnacra 3a rotBeme; nc4ymcTeTe co
[eTepreHT 3a M1Mere CafjoBu1, TOMNMa Boaa
1 MeKa Kprna Wrm CyHrep 1 ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cnyyaj Ha gedekt Ha
CBeTUNKaTa Ha pepHaTta, MOXeTe Aa ja
3ameHunTe CBeTUnkaTa Ha pepHaTta
cneaejku rm genosuTe LWITO cneaart.
3ameHyBak-€e Ha cBeTUrKaTa Ha pepHaTta
OnwTHn npeaynpeayBaka

» 3a ga usberHeTe pUsMK Of €NeKTpuYeH
yaap npej Aa ja 3aMeHuTe cBeTurkara
Ha pepHara, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa ga ce onagum.
Tonnute NOBpLUMHU MOXe Aa
npeaunsBukaat nsropeHum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
AvijameTap unv xarnoreHa cBeTusika co
G9 npukny4oum co MOKHOCT nomarna of
60 W. CBeTuUnkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMnacTeHU CEPBUCY UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
CcBeTWIKa of eHepreTcka knaca G.

 [Monoxb6aTa Ha cBeTunKaTa Moxe Aa ce
pasnuKyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOpUCTK BO OBOj
Npou3BoA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETNyBak-€ Ha [JOMALLHN MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa ceeTunka e ga My
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa ' BUAMK
npexpaHbeHnTe NPoM3BOAM.

+ CBeTUNK1TE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npou3BoA Mopa Aia n3apXaT eKCTPEMHN
PU3MYKM YCOBY KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky BawaTa pepHa nma okpyrna

cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NMpUKaXkaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTakMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTuUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBogoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XXU4YeHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMNoaurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKMEH
Kanak Ha cBeTurnkarta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBeTuIka BO
BaLLMOT NPOU3BOA,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e o TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
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KaKo LUTO € NpUKaXkaHO Ha crivkaTta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
npyKaxaHo Ha crukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

9 PewaBawe npobnemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemMoT NPoAoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalwumoT npogasay nnv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npon3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pabortun

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEHETO

 lMapeaTa WTO Ce co3naBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaJHW NOBPLUMHW HaABOP
0f, NPOM3BOAOT U MOXe Aa dpopmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasnHu 3Byuu aogeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa u nagu.

* MeTanHute OenoBun Moxe fa ce
npowmpar u aa ucnyLitaar 3ByLm kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MponsBonoT He paboTu.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn n3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpe6HO MUNK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe [a He € NPUKIyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaTtoT € NPUKIYYeH BO LUTEKEP.

* (Axo uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
KonunhaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npon3sog
nma 3akrnydyBare Ha Konynka, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yyBaHeTO.

CBeTINOTO Ha pepHaTa He e BKIy4eHo.

« CeTunkarta Ha pepHaTa Moxe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> [NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa mMmpexa paboTtu u
npoBepeTe M OCUrypyBaumTe Bo
KyTujata co ocurypysaun. lMpomeHeTe ru
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unu
BKIyYeTE ' NOBTOPHO.

PepHaTta He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
ofpeaeHa yHKUMja 3a rotTeerse n/unm
Temnepartypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKumja 3a
roTBewe n/vunu TemnepaTtypa.

+ 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> [poBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTtu u
nposepeTe M ocurypysayute Bo
KyTujaTa co ocurypyeauu. [pomeHeTe mm
OoCcurypyBayuTe JOKOIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cuMoonoT 3a Tajmep
€ OTBOpEH.

* /Imano npekvH Ha cTpyja NpeTxogHo.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
M KOHTPOMHUTE TpKanua Ha Npon3BOAOT
1 NMOBTOPHO NOCTaBETE MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.
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