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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

« Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
€en accessoires.

« AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\oer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik
« Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en
huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde dat
zZij onder toezicht staan van of
ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door
kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

« Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

« Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te

zijn dat ze niet spelen met dit
product.
Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
Draai de handvaten van
potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.
Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
(Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.
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AEIektrische veiligheid

Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.
De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
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dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

(Als uw product een stekker
heeft)

Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,



vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Z0rg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

« Als U het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is

opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
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en de geautoriseerde dienst
bellen.

« WAARSCHUWING! Als het
opperviak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen opperviak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven over
het opperviak.

» Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
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kookplaatopperviak of op de
bodem van de pot kan de
pot doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervliak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

« Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

« WAARSCHUWING!
Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.



AHet gebruik van de

accessoires

« WAARSCHUWING! Gebruik
uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of
die door de fabrikant van het
toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

« WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen moeten
altijd onder toezicht worden
uitgevoerd.

« WAARSCHUWING!
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vilam met

bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.

A Inductie

» Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw
inductiefornuis, dat tijd- en
geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen
de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Selectie van de potten en
pannen”.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of
pacemaker.

Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de
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kookplaat om de afwezigheid
van de pan te herkennen.

» Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

« Metalen voorwerpen die in
laden onder de kookplaat
worden bewaard, kunnen bij
langdurig en intensief gebruik
erg heet worden. Bewaar
geen metalen voorwerpen in
laden onder de kookplaat.

 Plaats geen elektronische
producten zoals mobiele
telefoons, tablets, computers
op de inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
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reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

« Zout, suikerresten op de
bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
glas. Zorg ervoor dat de
bodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst. Houd
het glazen keramisch
opperviak schoon.



H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
J——

EU-richtliin WEEE
(2012/19/EV). Dit product is
voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal

afvoeren
¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal

op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie

volgens EU 66/2014 is te vinden op de

productkaart die bij het product wordt
geleverd. De volgende suggesties
helpen u het product te gebruiken op
een ecologische en energie-efficiénte
wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

e Gebruik potten/pannen met een
afmeting en deksel die geschikt zijn
voor de kookplaat. Selecteer als een
pot met de correcte afmetingen voor
uw maaltijden. Containers met een
incorrecte afmeting verbruik meer
energie dan noodzakelijk.

¢ Houd kookplaten en pannenbodems
schoon. Vuil vermindert de
warmteoverdracht tussen de
kookzone en de panbodem.
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E] Uw product

Inleiding van het product
6
5

Glas kookopperviak
Onderste behuizing
Inductie kookzone
Inductie kookzone
Inductie kookzone
Inductie kookzone
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Inleiding en gebruik van het
bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en
het basisgebruik van het
bedieningspaneel van het product. De
afbeeldingen en bepaalde functies
kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Kookplaat bediening

Toetsen

O . Aan/Uit-toets
o : Timer-toets

® : Verhogen toets
S : Verlagen toets

Symbolen
& : Toetsvergrendeling symbool
Kookzone selectietoetsen

. Links achteraan kookzone
selectietoets

el J

o4
o

oo : Links vooraan kookzone
®o selectietoets

oo : Rechts achteraan kookzone
oe selectietoets
ce : Rechts achteraan kookzone

©0 selectietoets

Algemene informatie over de
kookplaat

1 Links achteraan - Inductie kookzone

2 Rechts achteraan - Inductie
kookzone

3 Rechts vooraan - Inductie kookzone
4 Links vooraan - Inductie kookzone
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Technische specificaties

52 mm*/580 mm/510 mm(Voor
modellen die worden geleverd met
Product externe afmetingen montageveren en afdichtingspakking die
(hoogte/breedte/diepte) aan het product zijn bevestigd,
beschouw de breedte- en dieptematen
als 10 mm meer dan deze afmetingen.)

Installatie-afmetingen van de branders

(hoogte/breedte/diepte) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Spanning / Frequentie Hy

Gebruikt type kabel en doorsnede /

. 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSV2V2-F 51,5 mm

Totaal stroomverbruik max. 7.2 KW

Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000W / Booster: 2300 W
Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2000W / Booster: 2300 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1600 W / Booster: 1800 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2000 W / Booster: 2300 W

*

De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de
basishoogte van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de oppervilakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

OPMERKING Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over
het gebruik van de

kookplaat
Algemene waarschuwingen
¢ | aat geen voorwerpen op de
kookplaat vallen. Zelfs kleine
voorwerpen zoals zoutvaatjes kunnen
de kookplaat beschadigen. Gebruik
geen gebarsten kookplaten. Water
kan door deze scheuren sijpelen en
kortsluiting veroorzaken. Als het
oppervlak op enigerlei wijze is
beschadigd (bijv. zichtbare scheuren),
schakel dan eerst de zekering uit en
bel vervolgens de geautoriseerde
service om het product los te
koppelen om het risico op elektrische
schokken te verminderen.
Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.
¢ U mag de potten/pannen niet
opwarmen als ze leeg zijn. De potten
en het apparaat kunnen beschadigd
zijn.
U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.
Als u de kookzones gebruikt zonder
een pot/pan zal dit het apparaat
beschadigen. U moet de kookzones
uitschakelen na elk gebruik.
Na elk gebruik is het kookopperviak
heet, dus zet de plastic potten /
pannen niet op het kookopperviak.
Reinig dergelijk materiaal onmiddellijk
van het oppervlak.
Plotselinge temperatuurveranderingen
op het glazen kookopperviak kunnen
schade veroorzaken, pas op dat u
geen koude vioeistoffen morst tijdens
het koken.
¢ Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo
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kunt u voorkomen dat voedsel uit de
potten en pannen stroomt en hoeft u
achteraf niet te reinigen.
¢ Plaats de deksels van de
potten/pannen niet op de
branders/kookzones.
¢ Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen,
mag u hem niet verschuiven naar de
gewenste kookzone; u moet de pot
optillen en hem daarna op de andere
kookzone plaatsen.
Het bedieningsprincipe van de
inductiekookplaat
De inductiekookplaat is als een open
circuit. Het circuit is voltooid wanneer er
kookpotten / pannen op worden
geplaatst die geschikt zijn voor
inductiekoken en een elektronisch
systeem onder het glasopperviak een
magnetisch veld opwekt. De metalen
bodem van de potten / pannen wordt
verwarmd door energie uit dit
magnetische veld te halen. De warmte
kan dus niet worden gegenereerd op
het opperviak van de kookplaat maar
rechtstreeks op de potten/pannen
boven het opperviak. Het glazen
oppervlak wordt opgewarmd met de
warmte van de kookpotten/pannen.
Voordelen van het koken via
inductie
Inductiekookplaten bieden bepaalde
voordelen omdat de warmte
rechtstreeks wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen.
¢ \oedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want
het glazen kookopperviak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.



¢ De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt
gegenereerd op de
kookpotten/pannen. Het bespaart dus
tijld en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

¢ Aangezien de warmte rechtstreeks
wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen is er geen
warmteverlies en dit resulteert in
efficiénter koken.

® Het feit dat de warmteoverdracht
stopt en het kookopperviak niet
rechtstreeks wordt opgewarmd
wanneer de kookpotten/pannen
worden verwijderd van het
kookopperviak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen
tijldens uw bereidingen.

Voor een veilige werking:

¢ Selecteer geen hoge
verwarmingsniveaus als u antikleef
kookpotten/pannen gebruikt met een
kleine hoeveelheid olie of als u geen
olie gebruikt (teflon type).

¢ Gebruik het glazen kookopperviak niet
als een opperviak waar u iets op te
kunt plaatsen of als snij-opperviak.

¢ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op
uw kookplaat want deze kunnen heel
warm worden.

¢ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

¢ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt
van de kookplaat als deze is
ingeschakeld.

e Als er een oven is onder uw kookplaat
en deze is ingeschakeld, kunnen de
sensoren op de kookplaat het
kookniveau verlagen of de kookzones
uitschakelen.

¢ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde
informatie over dit systeem. Hoewel,
als u deze potten met een dunne
bodem gebruikt voor uw bereiding
zullen deze potten heel snel
opwarmen en de bodem van de pot
kan smelten en het kookopperviak en
het apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische,

hoogwaardige kookpotten/pannen

gebruiken die voorzien zijn van een
etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw
inductiekookplaat. Een algemene regel
is dat hoe hoger het ijzergehalte, hoe
beter de kookpotten/pannen zullen
presteren. De bodemdiameter van de
kookpotten / pannen moet
overeenkomen met de inductiezone. De
aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

¢ Gietijzeren potten/pannen

e Email potten/pannen

e Stalen en roestvrij stalen
potten/pannen (met etiket of
waarschuwing dat inductie mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

¢ Aluminium kookpotten/pannen

e Koperen kookpotten/pannen

* Messing kookpotten/pannen

¢ Glazen kookpotten/pannen

¢ Aardewerk

e Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

e Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.
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Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot
kan smelten en het kookopperviak en
het apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem
wordt geactiveerd. Scherpe randen
kunnen krassen veroorzaken op het

opperviak.
X

De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een
kleiner ferromagnetisch veld dan de
reéle diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om
die reden wordt de warmte niet
gelijkmatig verspreid en is het
kookoppervlak kleiner. Bovendien
worden dergelijke kookpotten/pannen
niet gedetecteerd door grote
inductiekookplaten. De kookzone
wordt dus geselecteerd op basis van
de afmeting van het ferromagnetisch
veld.

Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen
mogelijk onvoldoende op of worden
mogelijk helemaal niet gedetecteerd
door de inductiekookplaat. In
sommige gevallen kan een
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waarschuwing voor slechte
kookpotten/pannen verschijnen.

Een gelijke distributie van het
keukengerei op de linkse en
rechtse en centrale branders voor
de selectie van de branders heeft
een positieve invlioed tijdens de
bereiding van meerdere gerechten
op de inductie kookplaten.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een

inductiekookplaat via de onderstaande

methoden.

1.Hij is compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2.Hij is compatibel als "= niet knippert
wanneer u uw pot op de



inductiekookplaat plaatst en de knop
draait.
Aanbevolen afmetingen van
kookpotten/pannen

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

De detectie van kookpotten/pannen
door de inductiekookplaat hangt af van
de diameter en het ferromagnetisch
materiaal in de bodem van de
potten/pannen. Om zeker te zijn dat de
kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt
koken, moeten de kookpotten/pannen
worden geselecteerd op basis van de
afmeting van uw kookplaat. De
aanbevolen afmetingen van de
kookpotten/pannen voor de kookzones
worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren athankelijk
van de pottypes, de grootte van de pan
en de grootte van de kookzone. Voor
een homogener kookgedrag kan een
een stap grotere kookzone worden
gebruikt. Het gebruik van een grotere
kookzone leidt niet tot energieverspilling
bij inductiekookplaten, omdat de
warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Bedieningspaneel
Bij een stroomonderbreking wordt

de toetsenvergrendeling
geannuleerd.

Toetsen

® : Aan/Uit-toets

) : Timer-toets

® : Verhogen toets

S) : Verlagen toets

Symbolen

& : Toetsvergrendeling symbool
Kookzone selectietoetsen

o : Links achteraan kookzone
oo selectietosts

: Links vooraan kookzone

[eXe]

®o selectietoets

00 : Rechts achteraan kookzone
ce selectietoets

ce : Rechts achteraan kookzone

co selectietoets

Grafieken en getallen dienen enkel
om informatie te verschaffen. De
eigenlijke schermen en functies
kunnen verschillen al naargelang
uw kookplaatmodel.

Dit apparaat wordt bediend via
een aanraakbedieningspaneel.
Elke handeling die u op de
aanraakbediening uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid
bevestigd.

Houd het bedieningspaneel
steeds zuiver en droog. Vocht en
vuil op het oppervlak kunnen later
functieproblemen veroorzaken.

De kookplaat inschakelen
1.Raak de O knop op het
bedieningspaneel aan.
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"0"-icoon verschijnt op alle
kookzoneschermen.

Als er binnen de 20 seconden
geen bediening gebeurt, zal de
kookplaat automatisch weer in de
standby-modus gaan.

De kookplaat uitschakelen

1.Raak de © knop op het
bedieningspaneel aan.

De kookplaat zal uitschakelen en

teruggaan naar de standby-modus.

"H" of "h"-symbool dat op het

kookzonescherm verschijnt geeft
aan dat de kookzone nog heet is.
Raak die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

"H"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft aan
dat de kookplaat nog heet is en gebruikt
kan worden om een kleine hoeveelheid
voedsel warm te houden. Dit symbool
verandert even later in "h"-symbool wat
minder heet inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld zal
de indicator voor restwarmte niet
oplichten en wordt de gebruiker
dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

De kookzones inschakelen

1.Raak de ® knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de keuzeknop aan voor de
kookzone die u wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het

kookzonescherm en het betreffende

scherm schijnt heller.

Als er binnen de 20 seconden
geen bediening gebeurt, zal de
kookplaat automatisch weer in de
standby-modus gaan.

De temperatuur instellen

Op een stand van 1 tot 7 kan het
water of de olie in de pan gaan
koken of verwarming worden
onderbroken. Dit kan de gebruiker
laten denken dat het product
afwisselend aan- en uitgaat. Dit
kan in het bijzonder worden
waargenomen als er weinig water
of olie in de pan zit en is geen
defect; dit is de manier waarop
het product werkt.

Raak de @ of © toetsen aan om de
temperatuur in te stellen op een niveau
tussen "1" en "9" of tussen "9" en "1".

De buitensectie van de
inductiekookzone van 280 mm
(indien uw product uitgerust is
met een inductiekookzone van
280 mm) wordt alleen geactiveerd
als een steelpan op de kookzone
wordt geplaatst, die groot genoeg
is om de kookzone te bedekken
en de temperatuur wordt
ingesteld op een niveau boven de
8.

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende

manieren worden uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur op "0" te
zetten



U kunt de kookzone uitschakelen door
het temperatuurniveau te verlagen tot
IIOII'

2.Door het betreffende
kookzonesymbool voor een
bepaalde tijd aan te raken
Om het temperatuurniveau tot "0" te
laten zakken zet u de kookzone voor
een bepaalde tijd aan door op het
betreffende symbool te drukken.

3.Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen.
Als de tijld om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" of "00"
zullen op alle schermen verschijnen.
Er zal een alarm afgaan als de tijd
voorbij is. Raak een willekeurige knop
aan op het bedieningspaneel om het
alarm uit te schakelen.

Hoog vermogen(booster)-functie

(Deze functie is optioneel. Is mogelijk

niet beschikbaar op uw product.)

Voor snelle verwarming kunt u de

boosterfunctie “P” gebruiken. Deze

functie is echter niet aanbevolen voor

een lange bereiding. De boosterfunctie

is mogelijk niet beschikbaar in alle

kookzones.

Hoog vermogen (booster)

inschakelen:

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone
aan te raken.

3.Raak de ® of © toets aan en ga eerst
naar niveau "9".

O 885

00

® oo

4. Wanneer het kookzone niveau "9"
bereikt raakt u de D-toets eenmaal
aan om de kookzonetemperatuur naar
"P" in te stellen.

Hoog vermogen (booster)

uitschakelen:

¢ Om de boosterfunctie uit te schakelen
raakt u © aan en stelt u de
temperatuur in op niveau "9".

De kookzone schakelt de booster uit
en gaat verder op niveau "9".

e U kunt het temperatuumniveau
verhogen door © aan te raken of u
kunt deze volledig uitschakelen door
het temperatuurniveau te verlagen
naar "0".

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren

om te voorkomen dat u of iemand

anders per ongeluk de regelingen
verandert als de kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de © en 85 toetsen gelijktijdig
aan om de toetsvergrendeling te
activeren.

» De toetsvergrendeling wordt
geactiveerd en de stip op het 8-
symbool zal oplichten.
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Als u de kookplaat uitzet tijdens
de toetsenvergrendeling zal de
toetsenvergrendeling automatisch
weer worden ingeschakeld als u
de kookplaat een volgende keer
aanzet. De toetsenvergrendeling
moet worden gedeactiveerd om
de kookplaat te bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren
1.Raak als de toetsvergrendeling
ingeschakeld is ® en 83 toetsen
gelijktijdig aan.
» De toetsvergrendeling wordt
uitgeschakeld en de stip op het (5 -
symbool verdwijnt.
Kinderslot (Deze functie is
optioneel. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)
U kunt de kookplaat beschermen tegen
ongewild gebruik door kinderen zodat zij
de kookplaat niet kunnen inschakelen.
Kinderbeveiliging kan enkel in standby-
modus worden in- en uitgeschakeld.

Kinderslot wordt geannuleerd in
geval van stroomuitval.

Inschakelen van het kinderslot

(Deze functie is optioneel. Is

mogelijk niet beschikbaar op uw

product.)

1.Raak de © knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Raak de @ en @ toetsen gelijktijdi
aan. Na het “piep”-signaal raakt u %
aan om het kinderslot te activeren.

» Kinderslot wordt geactiveerd en "L"-

symbool verschijnt op alle

kookzoneschermen.
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Uitschakelen van het kinderslot

(Deze functie is optioneel. Is

mogelijk niet beschikbaar op uw

product.)

1.Raak als de toetsvergrendeling
ingeschakeld is de @—knop aan om
de kookplaat aan te zetten.

2.Raak de © en @ toetsen gelijktijdi
aan. Na het “piep”-signaal raakt u %
aan om het kinderslot uit te schakelen.

» Kinderslot wordt uitgeschakeld en het

"L"-symbool verschijnt op alle

kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het

kookproces voor u. U hoeft niet de hele

tijd bij de oven te staan. De kookzone

schakelt automatisch uit als de door u

gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1.Raak de O knop aan om de
kookplaat in te schakelen.

2.Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone
aan te raken.

O 635

D/ P
3.Raak om het gewenste
temperatuurniveau in te schakelen de
of O toetsen aan.
4.Raak de @—knop aan om de timer in

te schakelen.




"00"-symbool zal op het timerdisplay
oplichten en een decimaalpunt verschijnt
op de gekozen kookzonedisplay.

Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als
timerdisplay als de timer actief is.

5.Raak de @ of © toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden
ingesteld voor de kookzones die
al in gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande
procedures voor de andere
kookzones waarvoor u de timer
wilt instellen.

De timer kan niet worden
aangepast tenzij u de kookzone
en de temperatuurwaarde
gekozen hebt.

Als er een timer is ingesteld voor
een kookzone kunt u de
resterende tijd zien door
nogmaals de O-toets aan te
raken.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal
de kookplaat automatisch uitschakelen
en een hoorbare verwittiging geven.
Raak eender welke toets aan om het
geluidssignaal uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de
tijd afzet, zal de kookplaat op de
ingestelde temperatuur blijven werken
tot hij wordt uitgeschakeld.

1.Kies de kookzone die u wilt
uitschakelen.
2.Raak de @—knop aan om de timer in
te schakelen.
3.Raak om het niveau op "00" in te
stellen © totdat "00" op het
timerscherm verschijnt.
De oplichtende stip van het betreffende
kookzonescherm gaat volledig uit nadat
deze voor een bepaalde tijd heeft
geknipperd en de timer is geannuleerd.
Zones voor inductiekoken veilig
en efficiént gebruiken
Werkingsprincipes: Een kenmerk van
de werkingsprincipes van de
inductiekookplaat is dat hij het kookgerei
rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus
verschillende voordelen ten opzichte van
andere soorten kookplaten. Hij werkt
efficiénter en het opperviak wordt niet
heet.
De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die
maximale gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust
met inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210-280
mm, afhankelijk van het model.
Met de inductiefunctie detecteert
iedere kookzone elke geplaatste
pot of pan. Er bouwt zich enkel
energie op waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem
De bediening van de kookplaat heeft
een automatisch uitschakelsysteem. Als
één of meer kookzone(s) ingeschakeld
blijven, schakelt de kookzone
automatisch uit na een bepaalde tiid (zie
Tabel-1). Als er een timer is toegewezen
aan de kookzone, schakelt het timer-
scherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
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geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt
toegepast voor dit temperatuurniveau.
De kookzone kan opnieuw worden
bediend door de gebruiker nadat ze
automatisch is uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven.

Tabel -1: Automatisch uitschakeling
tijdsduur

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Booster) 5-10 min. ()
() De kookplaat zal tot niveau 9 dalen
na 5 minuten

Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors

die beschermen tegen oververhitting. In

geval van oververhitting gebeurt er het

volgende:

¢ De actieve kookzones schakelen
eventueel uit.
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¢ Het gekozen temperatuumiveau kan
zakken. Die toestand is echter niet te
zien op de indicator.
Veiligheidssysteem tegen
overlopen
Uw kookplaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overlopen. Als er iets
overloopt en op het bedieningspaneel
terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding
onderbreken en uw kookplaat
uitschakelen. Gedurende die tijd wordt
er een "F"-waarschuwing weergegeven
op het scherm.
Precieze vermogensinstelling
Een van de kenmerken van de
inductiekookplaat is dat hij onmiddellijk
op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen.
Z0 kunt u voorkomen dat een pan (die
water, melk en enz. bevat) zelfs op het
moment van overkoken overkookt.

Als het oppervlak van het
aanraakpaneel wordt blootgesteld
aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en
een foutsignaal geven.

Houd het opperviak van het
aanraakpaneel zuiver. Er kunnen
storingen zijn aan de werking
ervan.



[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen

over bereidingen met de

kookplaat

¢ \ul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het
in brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

¢ \oor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water

verwijderen en ze langzaam in de hete
olie laten zakken. Zorg ervoor dat
ingevroren etenswaren worden
ontdooid voor u ze frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor
dat de pan die je gebruikt droog is en
houd het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen
met de energiebesparende functie
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Milieurichtlijnen”.

De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.
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Onderhoud en verzorging

Algemene

reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

* Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

¢ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.

¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.
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Voor de kookplaat:

e Zure vervuilingen zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen blijvende
vlekken veroorzaken op de kookplaten
en onderdelen van de
branders/kookplaten, verwijder
eventueel overgelopen vloeistoffen
onmiddellijk na het afkoelen van de
kookplaat door deze uit te zetten.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
oppervlakken en handvaten te reinigen.

¢ De kleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud



water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas

mogen in geen geval worden

verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

U kunt de kalkviekken (gele viekken)

op het glazen opperviak verwijderen

met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

Als het opperviak zeer vuil is, kunt u

het reinigingsmiddel aanbrengen op

de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het

hoofdstuk “Algemene

reinigingsinformatie” voor de reiniging

van het glazen kookopperviak. U kunt

uw reiniging voltooien op basis van de

onderstaande informatie in speciale

gevallen.

¢ Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop
moeten onmiddellijk worden gereinigd
zonder te wachten tot het opperviak
afkoelt. Zo niet kan het glazen
kookoppervlak permanent worden
beschadigd.

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente viekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
de knoppen kunnen worden
verwijderd.

¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>>
Ontkoppel het apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20
seconden en sluit het opnieuw aan.

¢ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

¢ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan

¢ U hebt de pot niet op de actieve kookplaat geplaatst. >>> Controleer of er een
pot aanwezig is op de kookplaat.

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

¢ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed
voor de kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct
op de kookplaat.

¢ De pot of kookplaat is oververhit. >>> [ aat ze afkoelen.

¢ De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U
kunt een nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

¢ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

¢ Het is mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>>

Verwijder het voorwerp van het paneel.

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

¢ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed
voor de kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct
op de kookplaat.

¢ Dit is geen storing. De koelventilator blijft werken tot de elektronica in de brander
afkoelen tot een geschikte temperatuur.
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p
geluiden kunnen worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -
pot. Deze geluiden zijn normaal en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de
inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

¢ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die
automatisch inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De
ventilator heeft verschillende bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus
naargelang de temperatuur.

¢ | aag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is

te wijten aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt

overgedragen naar de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergelijk

zoemend geluid horen afhankelijk van het materiaal van de kookpan. U kunt dus

verschillende geluiden horen van verschillend kookgerei.

Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis

van de kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of

-pot is gemaakt van lagen van uiteenlopend materiaal.

e Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan
dezelfde zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende
kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen - Voor kookplaat

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot ze is afgekoeld. De
fout wordt opgelost wanneer de
temperatuur van de kookplaat zakt
tot onder de grenswaarden;

E 22 De inductiekookplaat is
E 26 oververhit.

Een of meer toetsen worden

gedurende meer dan 10 Het probleem wordt opgelost
seconden ingedrukt wanneer u uw hand verwijderd van
E 46 gehouden. de kookplaat.
Er is een voorwerp op het Het probleem wordt opgelost
bedieningspaneel blijven wanneer het bedieningspaneel is
staan of het is blootgesteld  gereinigd.
aan waterdamp.
Er is een pot of pan gebruikt De fout wordit opgelost wanneer
E 47 die niet geschikt is voor een een pot of pan wordt gebruikt die

geschikt is voor een

inductiekookplaat. inductiekookplaat.
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E1-E15

Communicatiefout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E16-E21

Temperatuursensor storing
op de inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E 23
E24

Softwarefout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E25

Storing in de werking van de
ventilator de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E31-E45

Storing in de hardware van
het elektronische bord op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en opnieuw in na 30 seconden.
Neem contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

E 48
E 49
E 51

Sensor storing op de
inductiekookplaat.

De sensorapparatuur moet
compatibel zijn met de
omstandigheden waarin ze wordt
gebruikt. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als
het probleem niet is opgelost.

Eb2-Eb57

Hoge temperatuurfout op de
inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit
en wacht tot ze is afgekoeld. De
fout wordt opgelost wanneer de
temperatuur van de sensor zakt
tot onder de grenswaarden. Neem
contact op met een
geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala $to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
sacuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

» Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokuSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

A Bezbednost dece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasSnjava nacin



bezbedne upotrebe aparata |
moguce opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljudujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

Okrenite ruCke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da deca ne mogu da ih
dohvate i opeku se.
UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozlede i gusenjal

(Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

Uredaj povezite na uzemljenu
utiénicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektriCni prikljuCak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljuCen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.
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 Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

« UKljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.

* (Ako vas proizvod nema kabl
za napajanje) Koristite samo
prikljucni kabl naveden u
odeljku , TehniCke
specifikacije”.

» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne Koristite odsecCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)

 Ne prikljucujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
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iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikaC
vlaznim rukama! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete uredaj
iz struje, uvek vucite za utikac.

 Proverite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin il
pokretnin delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima o$tecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji
» Pre ugradnje proizvodai
proverite da li ima oStecenja.



AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vreme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

« UPOZORENJE: Ako je
povrsina naprsla, iskljucite
uredaj da biste izbegli

mogucnost elektricnog udara.

» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao Sto
su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

« Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s
oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrSine. Prilikom
zamene posuda uvek
podizite posude, a ne Klizite
njima po povrsini.

« Pritisak pare koji se moze
stvoriti zbog vliage na povrsini
ploCe za kuvanje ili na dnu
Serpe moze da izazove
pomeranje Serpe. Stoga,
uverite se da su povrsina
ploCe za kuvanje i dno
posuda uvek suvi.

» Ovaj proizvod nije pogodan
za upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim satom.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.
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» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« UPOZORENUJE: Opasnost
od pozara: Nemojte drzati
predmete na povrsinama za
kuvanije.

AUpotreba dodataka

« UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike plocCe za
kuvanje koje je dizajnirao
proizvodac aparata za
kuvanije ili koje je porizvodac
aparata odredio kao
pogodne u uputstvu za
upotrebu, ili Stitnike ploCe za
kuvanje koje sadrzi aparat.
Upotreba neodgovarajucih
Stitnika moze izazvati
nezgode.

A Bezbednost kuvanja

« UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

« UPOZORENJE: Kuvanje na
ringli sa zagrejanom masti ili
uliem moze biti opasno i
dovesti do pozara. NIKADA
ne pokuSavajte da gasite
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vatru vodom, vec iskljucite
uredaj, a zatim pokrijte
plamen tj., pokrijte ga
poklopcem ili protivpozarnim
cebetom.

 Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrinama, tako uzrokujuci

« Ringle se zasnivaju na tehnici
»indukcije“. Vasa indukciona
ploCa za kuvanje, koja
istovremeno Stedi vreme i
novac, mora da se koristi sa
Serpama koje su podesne za
indukciono kuvanje; u
suprotnom, ringle nece raditi.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,lzbor
posuda“.

« Indukcione ploCe za kuvanje
stvaraju magnetno polje koje
moze da ima Stetni uticaj na
ljude koji koriste uredaje kao
Sto su insulinska pumpa ili
pejs-mejker.

» Nakon upotrebe iskljuCite
ploCu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.



» Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plodu jer ce se
zagrejati.

» Metalni predmeti uskladisteni
u fiokama ispod ploCe za
kuvanje mogu se jako
zagrejati tokom duge i
intenzivne upotrebe. Ne
skladistite metalne predmete
u fiokama ispod ploCe za
kuvanije.

» Ne stavljajte elektronske
proizvode kao Sto su mobilni
telefoni, tableti, raCunari na
indukcionu ploCu za kuvanje.

Vas proizvod se moze ostetiti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢is¢enju

. Saoekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
CistaCima, jer to moze izazvati
strujni udar.

« S0, ostaci $ecera na dnu
posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu
uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Proverite da |i
je dno Cisto pre stavljanja
posuda. StaklokeramiCku
povrSinu odrzavajte Cistom.
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B Uputstva za zastitu zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usagladen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EV). Ovaj
proizvod nosi znak
klasifikacije za elektricni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemoijte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje koriscenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala
e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Cuvajte na

10/SB

bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZzite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Informacije o energetskoj efikasnosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda kaji je prilozen uz
proizvod. Slededi predlozi ce vam
pomoci da svoj proizvod upotrebljavate
na ekoloski i energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena za produzeno kuvanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri¢ne energije upotrebom toplote.

e Koristite lonce/pekace veli€ine i
poklopca pogodnih za grejnu plocu.
Uvek odaberite lonac veli€ine koja
odgovara vasim obrocima. Posude
neprikaldne veli€ine zahtevace energije
viSe nego Sto je potrebno.



k] vas proizvod
Predstavljanje proizvoda

5

1 Staklena povrsina za spremanje
hrane

Donje kuciste

Podrucje za indukciono kuvanje
Podrucje za indukciono kuvanje
Podrucje za indukciono kuvanje
Podrucje za indukciono kuvanje

[©)NNG) IR GV \ V]
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Predstavljanje i upotreba

kontrolne table proizvoda

U ovom odeliku moZete pronaci pregled
i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Kontrola ploée za kuvanje

Tipke

@ : Tipka ON/OFF )
(UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):

(O : Tipka tajmera

@ : Tipka za povecanje

® : Tipka za smanjenje

Simboli

0l : Simbol zakljuavanja tastera

Tipke za odabir podru&ja kuvanja

: Tipka za odabir zadnjeg

levog podrucja za kuvanje
: Tipka za odabir prednjeg
levog podrucja za kuvanje

®
o]

[eXe]

[oFe]
®0
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oo : Tipka za odabir prednjeg
desnog podrucja za kuvanje
ce : Tipka za odabir zadnjeg
desnog podrucja za kuvanje

Opste informacije o ploci

1 2

1 Zadnjaleva - Podrucje za
indukciono kuvanje

2 Zadnja desna - Podrucje za
indukciono kuvanje

3 Prednja desna - Podrudje za
indukciono kuvanje

4 Prednja leva - Podrucje za
indukciono kuvanje



Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

52 mm*/580 mm/510 mm(Za modele
koji dolaze sa priCvrsnim oprugama |
zaptivnom zaptivkom prigvrécenom na
proizvod, uzmite u obzir da su mere
girine i dubine vece za 10 mm od ovih
merenja.)

Dimenzije ugradne plocCe (Sirina / dubina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon / frekvencija

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tip i presek kabla koji se koristi /
adekvatan za upotrebu u proizvodu

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Ukupna potrodnja elektri¢ne energije

maks. 7.2 KW

Zadnja leva Podrudje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektricna energija 2000W / Pojacivag: 2300 W
Prednja leva Podrudje za indukciono kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektricna energija

2000W / Pojadivag: 2300 W

Prednja desna

Podrudje za indukciono kuvanje

Dimenzije

145 mm

Elektricna energija

1600 W / Pojacivac: 1800 W

Zadnja desna

Podrudje za indukciono kuvanje

Dimenzije

210 mm

Elektricna energija

2000 W / Pojadivag: 2300 W

*

proizvoda.

Visina ploCe za kuvanje navedena u tehniCkoj tabeli je osnovna visina poklopca

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa

Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne

vrednosti se mogu razlikovati.
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El Prva upotreba

Pre nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporuCuje se da uradite
kako je navedeno u odelicima u

nastavku.

Prvo Ciscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.0brisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Prilikom upotrebe
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nekih deterdzenata ili
sredstava za Ciscenje
mogla bi da se osteti
povrSina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
Ciscenje ili oStre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog

ukljucivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobiCan miris. To je
potpuno normalino.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobicnog mirisa.
Izbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.



B Kako koristiti ploéu za kuvanje

Opste informacije o upotrebi
ploce za kuvanje

Opsta upozorenja

¢ Ne dozvolite da neki predmeti padnu
na plodu za kuvanje. Cak i mali
predmeti, kao Sto su solje, mogu
oStetiti ploCu za kuvanje. Ne koristite
napukle ploce za kuhanje. Voda moze
procuriti kroz ove pukotine i izazvati
kratki spoj. Ako je povrsina na bilo koji
nacin ostecena (npr. Vidljive pukotine),
prvo iskljucite osigurac, a zatim
pozovite ovlagceni servis da iskop&ate
proizvod kako biste smaniili rizik od
strujnog udara.

¢ Na plo¢u za kuvanje ne stavljajte Serpe
i tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se
lako nagnu.

¢ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To

bi moglo da osteti Serpe i uredaj.

Iskljucite gorionike plocCe za kuvanje

nakon svake upotrebe.

Mozete da oStetite uredaj ako ploce

za kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili

tiganja. Iskljucite ploCe za kuvanje

nakon svakog korisc¢enja.

Nakon svake upotrebe povrsina za

kuvanje Ce biti vruca, zato nemojte

stavijati plasti¢ne lonce / posude na
povrSinu za kuvanje. Smesta ocistite
sa povrSine sav takav materijal.

¢ Nagle promene temperature na
staklenoj povrsini za kuvanje mogu
izazvati o$tecenja, pazite da ne
prolijete hladne teCnosti tokom
kuvanja.

e Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe
i tiganje. Tako mozete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i
necete morati nepotrebno da Cistite.

¢ Nemojte da stavljate poklopce na
Serpe i tiganje koji su na
gorionicima/zonama.

e Serpe stavite po sredini
gorionika/zona. Ako zelite da stavite
Serpu na neki drugi gorionik/zonu,
nemojte je gurati prema zeligenom
gorioniku; radije je prvo podignite i
onda stavite na neki drugi gorionik.

Princip rada indukcijske plo¢e

Indukcijska ploCa radi na principu

otvorenog kruga. Kolo se zavrSava kada

se na njega postave posude za kuvanje

pogodne za indukciono kuvanje, a

elektronski sistem ispod staklene

povrsine generiSe magnetno polje.

Metalna osnova lonaca / Serpi se

zagreva uzimajuci energjju iz ovog

magnetnog polja. Zbog toga se toplota
ne proizvodi na povrsini ploce za
kuvanje, nego direktno na

Serpama/tiganjma iznad. Staklena

povrsina se zagreva toplotom

Serpi/tiganja za kuvanje.

Prednosti kuvanja sa indukcijom

Indukcijske ploCe imaju neke prednosti

jer se toplota direktno prenosi na

Serpe/tiganje za kuvanje.

¢ Hrana koja se preliva tokom kuvanja

ne gori brzo jer se staklena povrsina

za kuvanije ne zagreva direktno. Zbog
toga se lak3e Cisti.

Kuvanje treba biti brze jer se toplota

direktno proizvodi na

Serpama/tiganjima za kuvanije. Tako

Steti vreme i energiju u odnosu na

druge tipove ploce za kuvanije.

¢ Bududi da se toplota prenosi direktno
na Serpe/tiganje za kuvanje, ne dolazi
do gubitka toplote i omoguceno je
efikasnije kuvanje.

e Cinjenica da se zaustavlja prenos
toplote i da se povrsina za kuvanje ne
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zagreva direktno kada se Serpe/tiganji
za kuvanje uklone sa povrsine za
kuvanje omogucava bezbednije
koriS¢enje i zaStitu od mogucih
nezgoda tokom kuvanja.

Uputstvo za bezbedan rad:

Nemojte da odabirete visoke nivoe
grejanja kada koristite nelepljive
Serpe/tiganje za kuvanje oblozene
malom koli¢inom ulja ili kada se koriste
bez ulja (teflonske).

Nemojte koristiti staklenu povrSinu za
kuvanje za odlaganje stvari ili rezanje.
Ne stavijajte metalne predmete, kao
Sto su pribor za jelo ili poklopci Serpi,
na plo€u za kuvanije jer mogu postati
vruci.

Nikada nemojte za kuvanje da Koristite
alu foliju. Nikada nemojte stavijati
hranu omotanu alu folijom na
indukcijsku zonu.

Magnetne predmete kao Sto su
kreditne kartice ili trake drzite dalje od
plo¢e za kuvanje kada je ukljucena.
Ako se ispod ploCe za kuvanje nalazi
pecnica i ona radi, senzori ploCe mogu
da smanje nivo kuvanja ili iskljuce
plo¢u za kuvanje.

Vasa plo€a za kuvanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Sledeca
poglavlja navode detaljne informacije o
ovom sistemu. Medutim, ako za
kuvanje koristite Serpe sa tankim
dnom, te Serpe Ce se zagrevati vrlo
brzo i dno Serpe moglo bi da se rastali
i oSteti povrSinu za kuvanije i uredaj pre
aktiviranja automatskog iskljuCivanja.

Serpe/tiganji za kuvanje

Trebate da koristite feromagnetske,
kvalitetne Serpe/tiganje za kuvanje koji
imaju oznaku ili upozorenje da su
prikladni za indukcijsko kuvanje samo sa
vasom indukcijskom plocom. UopSteno
govoredi, veci sadrzaj gvozda utiCe na
bolje performanse Serpi/tiganja za
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kuvanje. Osnovni pre¢nik lonaca / Serpi
mora odgovarati indukcionoj zoni. U
nastavku se navode predlozene
dimenzije.

Prikladne Serpe/tiganii:

* Serpe/tiganji od livenog gvozda

* Serpe/tiganji od emajliranog Selika

* Serpe/tiganji od obiénog i nerdajudeg
Celika (sa oznakom ili upozorenjem na
prikladnost za indukciju)

Neprikladne Serpe/tiganii:

* Serpe/tiganji od aluminijuma

* Serpe/tiganji od bakra

* Serpe/tiganji od mesinga

¢ Staklene Serpe/tiganii

e GrnCarija

e Keramika i porcelan

Preporuke:

¢ Koristite samo Serpe/tiganje sa ravnim
dnom. Nemojte da koristite
Serpe/tiganje sa konveksnim ili
konkavnim dnom.

¢ Koristite samo Serpe/tiganje za
kuvanje sa debelim, obradenim dnom.
Ako koristite Serpe sa tankim dnom, te
Serpe Ce se zagrevati vrlo brzo i dno
Serpe moglo bi da se rastali i osteti
povrSinu za uredaj pre aktiviranja
automatskog iskljucivanja. Ostri rubovi
mogu da prouzrokuju ogrebotine na

ovrsini.

-

¢ Dna nekih Serpi/tiganja za kuvanje
imaju manje feromagnetno polie od
njihovog stvarnog precnika. Plo¢a za
kuvanje zagreva samo ovo podrucje.



Zbog toga se toplota ne rasporeduje
ravnomerno i smanjene su
performanse kuvanja. Osim toga,
velike indukcijske ploce mozda nece
moci prepoznati takve Serpe/tiganje za
kuvanje. Zato se plo¢u za kuvanje
treba odabrati u skladu sa veliCinom

feromagnetnog polja.

e

N N—

Neke Serpe/tiganji za kuvanje imaju
dno koje sadrzi neferomagnetske
materijale kao $to je aluminijum. Ovi
tipovi Serpi/tiganja za kuvanje mozda
se nece zagrevati ravnomerno ili ih
indukcijska ploCa uopste nece
prepoznati. U nekim slu¢ajevima moze

se pojaviti upozorenje o loSim loncima.

o

Podjednaka raspodela posuda na
desnoj i levoj i centralnoj plodi za
kuvanje za izbor ploCa za kuvanje
pozitivno uti¢e na performanse
kuvanja tokom pripreme vise
obroka na indukcionim ploCama
za kuvanje.

Testiranje Serpi/tiganja za kuvanje

Na dole opisane nacine proverite da li je

vasa Serpa prikladna za indukcijsku

plocu.

1.Prikladni su ako dno vaSe Serpe moze
da drzi magnet.

2.Prikladna je ako "=" ne trepce kada
stavite Serpu na indukcijsku plocu i
ukljucite plocu za kuvanije.

Preporucene dimenzije

Serpi/tiganja za kuvanje

min. AKS

n. 100 - Maks. 180

180 mi
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240

280 min. 125 - Maks. 280

320 min. 125 - Maks. 320

Detekcija Serpi/tiganja za kuvanje od
strane indukcijskih plo¢a zavisi od
precnika i materijala feromagnetske
komponente u dnu Serpi/tiganja. Da bi
se omogucila detekcija Serpi/tiganja za
kuvanje i postiglo efikasno kuvanje,
treba odabrati Serpe/tiganje za kuvanje u
skladu sa dimenzijom vaSe ploCe. Gore
se navode preporucene dimenzije
Serpi/tiganja za odredene dimenzije
plo¢e za kuvanje.

Ponasanje klju¢anja moze se razlikovati
u zavisnosti od vrste lonca, veliCine
posude i velicine zone za kuvanje. Za
homogenije ponasanje kljucanja moze
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se koristiti za korak vecu zona kuvanja.
Upotreba vece zone za kuvanje ne
dovodi do gubitka energije na
indukcionim plogama za kuvanije, jer se
toplota stvara samo u odgovarajucem
delu posude.

Kontrolna tabla

ZakljuCavanije tastera se otkazuje
u slucaju nestanka struje.

@

@

Tipke
: Tipka ON/OFF

0 (UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):

(O : Tipka tajmera
® : Tipka za povedanje
© : Tipka za smanjenje

Simboli

& : Simbol zakljuGavanja tastera
Tipke za odabir podru&ja kuvanja
®0 : Tipka za odabir zadnjeg

©0° levog podrudja za kuvanje
oo : Tipka za odabir prednjeg
®o levog podrudja za kuvanje
oo : Tipka za odabir prednjeg
oe desnog podrucja za kuvanje
ce : Tipka za odabir zadnjeg

o0

desnog podrucja za kuvanje

Graficki prikaz podataka i brojke
imaju samo informativnu svrhu.
Realni prikazi i funkcije mogu se
razlikovati za vas model ploce za
kuvanje.
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Ovim proizvodom se upravlja
putem senzorske komandne
table. Svaka operacija koju izvrSite
na senzorskoj komandnoj tabli
bic¢e potvrdena zvucnim signalom.

Komandnu tablu uvek odrzavajte
Cistom i suvom. Vlazne i zaprljane
povrsine mogu izazvati probleme
u radu ovih funkcija.

Ukljucivanje plo¢e za kuvanje
1.Dodirnite taster O na komandnoj tabli.
"0" ikona se pojavijuje na svim
displejima zona za kuvanje.

Ako se ne izvrsi nijedna operacija
u roku od 20 sekundi, ploCa za
kuvanje ¢e se automatski vratiti u
rezim pripravnosti.

Iskljucivanje ploce za kuvanje.
1.Dodimite taster © na komandnoj tabli.
PloCa za kuvanje ¢e se iskljuciti i vratiti u
rezim pripravnosti.

ﬂ "H" ili "h" simbol kaji se pojavijuje
na displeju zone za kuvanje
oznacCava da je zona za kuvanje
joS uvek topla. Ne dodirujte zone
za kuvanje.

lampica preostale toplote

"H" simbol koji se pojavijuje na displeju
zone za kuvanje ukazuje na to da je
plo¢a za kuvanje joS uvek vruc¢a i da se
moze koristiti za odrzavanje toplote male
koli¢ine hrane. Ovaj simbol ¢e se ubrzo
promeniti u "h" simbol koji oznacava
manju toplinu.



Kada nestane struja, lampica
preostale toplote se nece upaliti i
ne upozorava korisnika na vruce
zone za kuvanje.

Ukljucivanje zona za kuvanje

0L

1.Dodirnite taster O da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.Dodirnite taster za biranje zone za
kuvanje koju zelite da ukljucite.

"0" se pojavijuje na displeju zone za

kuvanje i lampica odgovarajuce zone za

kuvanje svetli.

Ako se ne izvrsi nijedna operacija
u roku od 20 sekundi, ploCa za
kuvanje ¢e se automatski vratiti u
rezim pripravnosti.

Podesavanje temperature

Na jaCinama od 1 do 7, voda ili
uljie u Serpi mogu da prokljucaju ili
da prestanu sa klju¢anjem. To
moze da dovede do toga da
korisnik pomisli da se proizvod
naizmeni¢no uklju€uje i iskljucuje.
Ova pojava, koja se uoCava
posebno kada ima malo vode ili
ulja, nije kvar; to je samo nacin na
koji proizvod radi.

Dodimite taster @ ili © da biste podesili

temperaturu izmedu "1" i "9" il izmedu
II9II i II1II'

Spoljasnji deo zone za kuvanje na
indukcionoj plo¢i od 280 mm (ako
je va$ proizvod opremlien zonom
za kuvanje na indukcionoj ploci od
280 mm) aktivira se samo kada se
postavi tiganj koji je dovoljno veliki
da prekrije zonu za kuvanje na
zonu za kuvanje i kada je
temperatura podeSena na nivo visi
od 8.

Iskljuc¢ivanje zona za kuvanje:
Zona za kuvanje moze biti iskljuCena na
3 razli¢ita nadina:
1.8manjenjem temperature na nivo
IIOII
Mozete iskljuciti zonu za kuvanje
smanjenjem temperature na nivo "0".
2.Dodirivanjem simbola odgovarajuée
zone za kuvanje izvesno vreme
Ukljucite zonu za kuvanje pritiskom na
odgovarajuci simbol izvesno vreme da
bi vrednost temperature pala na "0".
3.Kori§éenjem funkcije za iskljudivanje
kod opcije vremenskog
programatora za Zeljenu zonu za
kuvanije
Kada vreme istekne, vremenski
programator Ce iskljuciti zonu za
kuvanje koja mu je odredena. "0" ili
"00" ce se pojaviti na odgovaraju¢em
displeju.
Kada vreme istekne, zaCuce se alarm.
Dodirnite bilo koji taster na komandnoj
tabli da biste utiSali zvucni alarm.
Velika snaga (Pojacavac)
(Ova funkcija je opcionalna. Mozda ne
postoji kod vaSeg modela.)
Za brzo zagrevanje mozete da koristite
funkciju pojacavaca “P”. Medutim, ova
funkcija se ne preporucuje za duze
kuvanje. Funkcija pojaCavaca mozda
nece biti dostupna za sve zone za
kuvanje.
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Ukljucéivanje velike snage

(Pojacavac):

1.Dodirnite taster O da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.lzaberite Zelienu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone
za kuvanje.

3.Dodimite prvo taster @il © da biste
dosli do nivoa "9".

4.Kada je zona za kuvanje na nivou "9",
dodimite taster @ jednom da biste
temperaturu zone za kuvanje podesili
na "P".

Iskljuc¢ivanje velike snage

(Pojacavac):

¢ Da biste iskljucili funkciju pojacavaca,
dodimite @ da biste podesili
temperaturu na nivo "9".

Funkcija pojacavaCa zone za kuvanje
se iskljucuje i nastavlja da radi na
nivou "9".

e Mozete smanijiti nivo temperature
dodirivanjem @ ili ga mozete potpuno
iskljuciti smanjenjem nivoa
temperature na "0".

Blokada tastera

Mozete aktivirati blokadu tastera kako

biste izbegli promenu funkcija usled

greske dok ploca za kuvanije radi.

Aktiviranje blokade tastera

1.Dodimite taster O da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.Dodirnite tastere & i 85 istovremeno
da biste aktivirali blokadu tastera.
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» Blokada tastera Ce se aktivirati i

upalice se tacka na simbolu .
Ako iskljucite plo€u za kuvanje
kada su tasteri blokirani, blokada
tastera Ce biti aktivirana slededi
put kada ponovo ukljucite plocu
za kuvanje. Blokada tastera mora
biti deaktivirana da biste mogli
ukljuciti ploCu za kuvanje.

Deaktiviranje blokade tastera
1.Kada je blokada tastera aktivna,
dodimite tastere © i 88 istovremeno.

» Blokada tastera ¢e se deaktiviriati i
ugasice se tacka na simbolu &
Zastita od dece (Ova funkcija je
opcionalna. Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)
Mozete zastititi plocu za kuvanje od
nenamernog ukljucivanja da biste
sprecili da je deca ukljuCe. Zastita od
dece moze biti aktivirana i deaktivirana u
rezimu pripravnosti.

ZakljuSavanje deteta ce se

otkazati u sluCaju nestanka struje.

Aktiviranje zastite od dece (Ova

funkcija je opcionalna. Mozda ne

postoji kod vaseg modela.)

1.Dodirnite taster O da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.Dodirnite @ | @ tastere istovremeno,
posle "bip" signala dodirnite ® da
biste aktivirali zastitu od dece.

» ZaStita od dece bice aktivirana, a

simbol "L" se pojavijuje na svim

displejima zona za kuvanje.



Deaktiviranje zastite od dece (Ova

funkcija je opcionalna. Mozda ne

postoji kod vaseg modela.)

1.Kada je blokada tastera aktivna,
dodirnite taster © da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.Dodirnite @ i @ tastere istovremeno,
posle "bip" signala dodirnite ®da
biste deaktivirali zastitu od dece.

» Zastita od dece bice deaktivirana, a

simbol "L" nestaje na svim displejima

zona za kuvanje.

Funkcija vremenskog programato-

ra

Ova funkcija vam olaksava kuvanie.

Nece biti potrebno da pazite na remu za

vreme celog perioda kuvanja. Zona za

kuvanje ¢e se automatski iskljuciti na

kraju vremenskog perioda koji ste

izabrali.

Aktiviranje vremenskog

programatora

1.Dodirnite taster O da biste ukljucili
plo¢u za kuvanje.

2.lzaberite Zelienu zonu za kuvanje
dodirivanjem tastera za biranje zone
za kuvanje.
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3.Dodimite tastere @ ili @ da biste
podesili temperaturu kuvanja.

4.Dodimite taster © da biste ukljucili
vremenski programator.

"00" simbol ¢e se upaliti na displeju

vremenskog programatora, a decimalna

taCka ce se pojaviti na izabranom

displeju zone za kuvanje.

Displeji zadnje desne i zadnje leve
zone za kuvanije sluze kao displej
vremenskog programatora kada
je on aktivan.

5.Dodimite tastere @ ili © da biste
podesili vreme koje zelite.

Vremenski programator se moze
podesiti samo za zone za kuvanje
koje vec rade.

Ponovite gore pomenute
postupke za druge zone za
kuvanje za koje Zelite da podesite
vremenski programator.

Vremenski programator se ne
moze podesiti ukoliko nisu
izabrani zona za kuvanje i
temperatura za tu zonu kuvanja.

Kada se izabere zona za kuvanje
za koju je podeSen vremenski
programator, mozete videti
preostalo vreme ako ponovo
dodimete taster .

Deaktiviranje vremenskog
programatora

Kada podeseno vreme istekne, ploCa za
kuvanje ¢e se automatski iskljuciti i dati
zvu€no upozorenje.

Pritisnite bilo koji taster da biste utisali
zvu€no upozorenje.
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Ranije isklju€ivanje vremenskog
programatora
Ako ranije iskljucite vremenski
programator, ploCa za kuvanje ¢e
nastaviti da radi sve dok je ne iskljucite.
1.I1zaberite zonu za kuvanje koju zelite
da iskljudite.
2.Dodimnite taster 9 da biste ukljucili
vremenski programator.
3.Dok se na displeju vremenskog
programatora prikazuje "00", dodirnite
© da biste podesili vrednost na "00".
Tackasta lampica na displeju
odgovarajuce zone za kuvanje i displej
vremenskog programatora se iskljucuju
potpuno nakon §to su odredeno vreme
treptali, a vremenski programator se
otkazuje.
Bezbedno i efikasno kori§éenje
indukcionih zona za kuvanje
Principi rada: Indukciona plo¢a za
kuvanje direktno zagreva posudu za
kuvanje, Sto je karakteristika njenih
principa rada. Prema tome, ona ima
razne prednosti u odnosu na druge
tipove plo€a za kuvanje. Radi efikasnije i

povrsina ploCe za kuvanje se ne zagreva.

Indukciona plo¢a za kuvanie je
opremljena superiornim sigurnosnim
sistemima koji ¢e vam obezbediti
maksimalno bezbednu upotrebu.

Vasa plo€a za kuvanje moze biti
opremljena indukcionim zonama
za kuvanje precnika 145, 180,
210-280 mm u zavisnosti od
modela. Sa indukcionim
svojstvom, svaka zona za kuvanje
prepoznaje svaku posudu koja se
na nju stavi. Energija se stavara
samo kada je posuda u kontaktu
sa zonom za kuvanje tako da se
postize minimalna potrosnja
energije.
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Sistem automatskog iskljuéivanja
Upravljanje Sporetom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jedna
ili viSe zona ploCa za kuvanje ostavljene
ukljucene, plo¢a za kuvanje se nakon
odredenog vremena automatski
iskljuCuje (pogledajte Tabelu-1). U
sluCaju da je tajmer podesen za plocu za
kuvanje, ekran tajmera se tada takode
iskljucuje.

Vremensko ogranicenje za automatsko
iskljuCivanje zavisi od izabranog nivoa
temperature. Za ovaj nivo temperature
primenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati ploom
za kuvanje nakon Sto se automatski
iskljuci, kao Sto je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog
iskljuCivanja

20-30 min.

>
2
3
4
5
6
7
8
9
P

(pojaCavac) 5-10 min. ()

(") Plo¢a za kuvanje ¢e se spustiti na
nivo 9 nakon 5 minuta

Zastita od pregrejavanja

Vasa plo¢a za kuvanije je opremliena

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrejavanja. Moze se primetiti sledece

u slucaju pregrejavanja:

e Aktivna zona za kuvanje se moze
iskljugiti.



e |zabrana temperatura moze opasti.
Medutim, ovo stanje se ne moze videti
na lampici.

Sigurnosni sistem za prelivanje

hrane

Vasa plo¢a za kuvanije je opremliena

sigurnosnim sistemom za prelivanje

hrane. Ako dode do prelivanja hrane na
komandnu plocu, sistem ¢e odmah
prekinuti napajanje i iskljuciti plocu za
kuvanje. "F" upozorenje je prikazano na
displeju u toku ovog perioda.

Precizno podesSavanje snage

Indukciona ploa za kuvanje odmah

reaguje na komande, sto je

karakteristika principa njenog rada. Ona
veoma brzo menja podeSavanja snage.
Prema tome, moZzete spreciti prelivanje
jelaiz lonca (sa vodom, mlekom itd.) Cak
i u trenutku neposrednog prelivanja.

Ako je povrsina senzorske
komandne table izlozena
intenzivnim isparenjima, moze se
deaktivirati ceo komandni sistem i
dati signal o gresci.

Odrzavajte povrsinu senzorske
komandne table Cistom. Mogu se
primetiti greSke u radu.
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[ Opste informacije o peéenju

Ovaj odeljak sadrZi savete za pripremu i e Pre zamrzavanja hrane, uvek iz nje

pecenje hrane. uklonite viSak vode i polako je stavite u

Opsta upozorenja za kuvanje zagrejano ulje. Pre przenja obavezno
- odmrznite hranu.

na‘plocl . . o e Kada lozite ulje, uverite se da je lonac

¢ Nikad punite posudu uljem vise od

koji koristite suv i da mu poklopac
jedne trecine. Ne ostavijajte ploCu za )i KOTISHLS SUV U poriop

. bude otvoren.
kuvanje bez nadzora kada zagrevate e Preporuke o kuvanju sa Stednjom
ulje. Pregrejano ulje predstavija

. . ije potraZite u delu “Uputst
opasnost od pozara. Nikada ne onergye potrazite u asiu Lputstva za

Kuavaite d tual t Cuvanije prirodne sredine”.
po ! avajte ga eventuainu vatru e Temperatura i vreme spremanja hrane
gasite vodom! Ako se ulie zapali,

3 R . redvideni za izvesno jelo mo
pokrijte ga protivpozarnim ¢ebetom ili precvider za lzv J o

Viasnom Kroom. IsKliudite plocu 74 varirati u zavisnosti od recepta i
. pom. Iskjuctte p koli¢ine. Iz tog razloga, ove vrednosti
kuvanje, ako se to moze bezbedno

e . su date okvirno.
uraditi i pozovite vatrogasce.
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o &i$

AOpsta upozorenja

* Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog koris¢enja. Na taj nadin
se lakSe uklanjaju ostaci peCenja, ¢ime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parocicenje
za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
Ciscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za &idcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
o$tre predmete tokom &igcenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciséenje nakon svake upotrebe.
Uredaj ocistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom od
mikroviakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

cenju

Za plo&u za kuvanje:

e Kisela prljavstina, poput mleka, paste
od paradajza i ulia, moze izazvati
trajne mrlie na plo€ama za kuvanije i
delovima gorionika/plo¢a za kuvanje,
ocistite svu prelivenu te€nost odmah

nakon hladenja ploce za kuvanje tako
&to cete je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Ciséenje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsSinama. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Staklene povrsine

* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.

e Ako posle gigcenja ima ostataka
deterdzenta, obrisite ih hladnom
vodom i osuSite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrSinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
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ocistiti nazubljenim nozevima, zi¢anom

vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete

ukloniti sa staklene povrsine

komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili

limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciscenje na mrlju i saCekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

* Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

e Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu viazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciséenje ringle

Staklena povrsina za spremanje

hrane

Sprovodite korake za Cis¢enje opisane

za staklene povrSine u delu "Opste
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informacije o ¢is¢enju" predvidene za

Ciséenje staklene povrsine za kuvanje.

Mozete dovrsiti Ciscenje prema donjim

informacijama za posebne sluCajeve.

® Hrana zasnovana na Seceru, kao sto
su tamna krema. Skrob i sirup moraju
se ocistiti odmah, bez Cekanja da se
povrSina ohladi. U protivnom, moze
dodi do trajnog ostecenja staklene
povrSine za kuvanje.

e Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje u
Ciséenju dok je plo¢a za kuhanje vruca,
jer se u protivnom mogu pojaviti trajne
mrlje.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obriSite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢isc¢enja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za &iS¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadii.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanje tipki pre &igcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete nepropisno
odabrati.



E] Resavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da resite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koiji je u kvaru

¢ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako
je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

¢ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremljen funkcijom zakljucavanja tipku, mozda je omoguceno
zakiju&avanije tipki. Onemogucite tu funkciju.

¢ Ako ekran ne svetli kada ponovo ukljucite grejnu ploCu. >>> Iskijucite aparat na
prekidacu. SaCekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukijucite.

e Zastita od pregrejavanja je aktivna. >>>Pustite da se grejna ploca ohladi.

¢ | onac za kuvanie nije prikladan. >>>Proverite svoj lonac

iste postavili ivnu zonu za sp
postoji lonac na zoni za spremanje hrane.

. >>> Froveri

J

¢ V/as lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Proverite je li
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

e | onac il zona za spremanije hrane su pregrejani. >>> Sacekajte dok se ohlade.

i a
¢ \/reme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MozZete
podesiti novo vreme ili zavrsiti spremanje hrane.
e Zastita od pregrejavanja je aktivna. >>>Pustite da se grejna ploca ohladi.
e Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osetljivu na dodir. >>> Uklonite
redmet sa table

¢ V/as lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Proverite je li
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrSina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

. Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ce s radom sve dok se elektronika u .
grejnoj ploci ne ohladi na odgovarajucu temperaturu.
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Tokom kuvanja iz Sporeta se mogu Cuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuvanje. Ovi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i
deo su indukcione tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

¢ Buka ventilatora: Sporet je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira u
skladu sa temperaturom uredaja. Ventilator ima razligite radne nivoe i radi na
razlicitim nivoima u skladu sa temperaturom.

e Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je
rezultat prirode indukcione tehnologije. Kako se toplota prenosi direktno na dno
posude za kuvanje, takvi zvukovi zujanja mogu se Cuti zavisno od materijala
posude za kuvanje. Tako se razliciti zvukovi mogu Suti kod razlicitog posuda.

e Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuvanje. Zvuk
pucanja moze se ¢uti ako je posuda za kuvanje napravljena od razlicitih slojeva sa
razlicitim materijalima.

e Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se Cuti kada se dve zone za kuvanje na istoj
strani Sporeta koriste za kuvanje sa razli¢itim nivoima kuvanja.

Kodovi greske / razlozi i moguca resenja - Za ploéu za kuvanje

Iskljucite indukcioni Sporet i
E 22 Indukcioni Sporet je sacekajte dok se ne ohladi. GreSka
E 26 pregrejan. Ce se resiti kada temperatura
Sporeta padne ispod granica.

Jedan ili viSe tastera drze se

pritisnutim duze od 10 Problem ce biti re$en kada sklonite
E 46 sekundi. ruku sa Sporeta.

Predmet je ostavljen na Problem ce biti reSen kada se

kontrolnoj tabli ili je kontrola  odisti kontrolna tabla.

izlozena pari.

. Gregka ce biti re§ena kada se
Ne koristi se lonac pogodan

E 47 . . o koristi lonac pogodan za
za indukciono grejanje. . . e
indukciono grejanje.
Iskljucite indukcionu plo¢u za
“ 0 kuvanje i ponovo pokrenite nakon
E1-E15 Qreskq Y kpmuglkacul Na 30 sekundi. Kontaktirajte
indukcionoj plo¢i za kuvanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za
Greska senzora temperature kuvanje i ponovo pokrenite nakon
E16-E 21 na indukcionoj plogi za 30 sekundi. Kontaktirajte

kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
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Iskljucite indukcionu plo¢u za
kuvanje i ponovo pokrenite nakon

E23 ‘Softver‘ska .gresvk.a na . 30 sekundi. Kontaktirajte
E24 indukcionoj plo¢i za kuvanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za
" . kuvanje i ponovo pokrenite nakon
E 25 Qreskq u rqdu \{gntnatora N4 30 sekundi. Kontaktirajte
indukcionoj plo¢i za kuvanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcionu plo¢u za
Greska hardvera elektronske kuvanje i ponovo pokrenite nakon
E31-E45 plo¢e na indukcionoj ploci za 30 sekundi. Kontaktirajte
kuvanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Oprema senzora mora biti
E 48 " kompatibilna s radnim uslovima.
Greska senzora na o -
E 49 indukcionoi blodi za kuvanie Kontaktirajte ovlaScenog
E 51 I P IS distributera ako se problem
nastavi.
Iskljucite indukcioni Sporet i
sacekajte dok se ne ohladi. Greska
Greska visoke temperature  ce biti reSena kada se temperatura
Eb52-E57 na indukcionoj plogi za senzora spusti ispod granica.

kuvanje.

Kontaktirajte ovlaScenog
distributera ako se problem
nastavi.
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saduvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.
AKo je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.
Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.
A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.
« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.
A Ne pokusSavajte popraviti i
mijenjajti nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
« A Ne izvodite tehiCke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

 Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.



« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

Okrenite ruCke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da djeca ne mogu da ih
dohvate i opeku se.
UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

» Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozliede i gusenjal

* (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

A Elektri€na sigurnost

« Uredaj povezite na uzemljenu
utiénicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

« Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
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« Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

* (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeljku ,, TehniCke
specifikacije”.

» Ne gurajte kabl za napajanje

ispod ili iza proizvoda. Ne

stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Koristite samo originalni kabl.

Ne koristite odsjeCene ili

oStecene kablove ili produzne

kablove.

Ako je kabl za napajanje

oStecen, mora ga zamijeniti

proizvodagd, ovlasceni servis ili

osoba koju je odredila

kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)

 Ne prikljucujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
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voda koja moze procuriti iz
Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikaC
vlaznim rukama! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete uredaj
iz struje, uvjek vucite za
utikac.

« Provjerite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin ili
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.



» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

« UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriS¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne

Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

« Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s
oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrSine. Prilikom
zamjene posuda uvjek
podizite posude, a ne Klizite
njima po povrsini.

« Pritisak isparavanja koji
nastaje usljed vlaznosti na
povrSini ploCe za kuhanje ili
na dnu posude moze
prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga pazite da
povrSina ploce i dno lonaca
budu suhi.

» Ovaj proizvod nije pogodan
za upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim satom.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
Ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
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jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« UPOZORENUJE: Opasnost
od pozara: Nemojte ostavljati
stvari na povrsSinama za
kuhanje.

AUporaba dodataka

« UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike plocCe za
kuhanje dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za
kuhanije ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za Stitnike plocCe za
kuhanje, ugradene u ureda.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

ASigurnost kuvanja

« UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

« UPOZORENUJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljiem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
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I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.
 Budite oprezni kada koristite

alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrinama, tako uzrokujuci

 PloCe za kuhanje (kola) su
opremljene sa "indukcionom"
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploCa za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena i novca mora
koristiti odgovarajuc¢e posude
za indukcijsko kuhanje; u
suprotnom ploCa za kuhanje
(kola) nece raditi. Za detaline
informacije pogledajte
odjeljak ,lzbor posuda“.

» Kako indukcijska ploca za
kuhanje stvara magnetno
polie, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj za
jude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

» Nakon upotrebe iskljuCite
ploCu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.



» Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plodu jer ce se
zagrijati.

» Metalni predmeti uskladisteni
u ladicama ispod ploCe za
kuhanje mogu se jako
zagrijati tijekom duge i
intenzivne uporabe. Ne drzite
metalne predmete u ladicama
ispod ploCe za kuhanje.

» Ne stavijajte elektroniCke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, raCunara na
indukcijsku ploCu. Vas
proizvod se moze oStetiti.

ASigurnost pri odrzavanju

i ¢iScenju

. Saoekajte da se uredaj ohladi
prije GidCenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod
parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

« S0, ostaci $ecera na dnu
posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu
uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Provjerite da li
je dno Cisto prije stavljanja
posuda. StaklokeramiCku
povrSinu odrzavajte Cistom.
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B Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa

EU WEEE Direktivom

== (2012/19/EV). Ovaj proizvod

posjeduije klasifikacijski

simbol za otpadnu elektri¢nu

i elektroniCku opremu

(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posljedica na
okolis i zdravlje ljudi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
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dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Preporuke za stednju

energije

Informacije o energetskoj efikasnosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda date uz proizvod.

Sliedeci prijediozi ce vam pomodi da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloski

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri¢ne energije upotrebom topline.

e Koristite lonce/pekace veli€ine i
poklopca pogodnih za grijacu plocu.
Uvjek odaberite lonac veli€ine koja
odgovara vasim obrocima. Posude
neprikladne veliCine zahtijevace
energije viSe nego Sto je potrebno.

e Odrzavajte Ciste povrsine za kuhanje i
podloge za kuhanje. Prljavstina
smanjuje prijenos topline izmedu
prostora za kuhanje i dna posude.



k] vas proizvod
Predstavljanje proizvoda

5

Staklena povrSina za kuhanje
Donje kuciste

Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja

oD O~ wWwnN =
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Predstavljanje i uporaba

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled
i osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Upravljanje plocom za kuhanje

@
O 883

Tipke

0) : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)

o : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

©) : Tipka za smanjenje
Simboli

0l : Simbol zakljuCavanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja
: Tipka za odabir straznje lijeve

[ 1

oo zone za kuhanje

0o : Tipka za odabir prednie lijeve
®o zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje

o] J

desne zone za kuhanje
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ce : Tipka za odabir straznje

oo desne zone za kuhanje
Opce informacije o plocCi za
kuhanje

1 2

4 3

1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja

2 Straznji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

3 Prednji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

4 Prednji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja



Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

52 mm*/580 mm/510 mm(Za modele
koji dolaze s priCvrsnim oprugama i
brtvenom brtvom pri¢vr§¢enom na
proizvod, uzmite u obzir da su mjere
Sirine i dubine za 10 mm vece od ovih
mjerenja.)

Dimenzije ugradne plocCe (Sirina / dubina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon / frekvencija

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi /
adekvatan za upotrebu u proizvodu

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Ukupna potrodnja elektri¢ne energije

maks. 7.2 KW

Straznji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektri¢na energija 2000W / Pojacivac: 2300 W
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektri¢na energija 2000W / Pojacivac: 2300 W
Predniji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 145 mm
Elektri¢na energija 1600 W / Pojacivac: 1800 W
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 210 mm

Elektri¢na energija

2000 W / Pojagivag: 2300 W

*

proizvoda.

Visina ploCe za kuvanje navedena u tehniCkoj tabeli je osnovna visina poklopca

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju

poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa

vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne

vrijednosti se mogu razlikovati.
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El Prva uporaba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporuCuje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u

nastavku.

Prvo Ciscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.0brisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti i
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materijali za Ciscenje
mogu izazvati
oStecenja na povrsini.
Nemojte koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscéenije ili bilo kakve
oStre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.



B Kako koristiti ploéu za kuhanje

Opce informacije o uporabi
ploc¢e za kuhanje

Opsta upozorenja

¢ Ne dopustite da neki predmeti padnu
na plodu za kuhanje. Cak i mali
predmeti, poput solana, mogu ostetiti
plocu za kuhanje. Ne koristite napukle
plo¢e za kuhanje. Voda moze procuriti
kroz ove pukotine i uzrokovati kratki
spoj. Ako je povrSina na bilo koji nacin
oStecena (npr. Vidlive pukotine), prvo
iskljucite osigurac, a zatim nazovite
ovlasteni servis kako biste iskljucili
proizvod kako biste smaniili rizik od
strujnog udara.

¢ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu
nakriviti na ploci za kuhanje.

¢ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

¢ Uvijek iskljucite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

e Osteticete uredaj ako upravijate

plo€ama za kuhanje a da na njima

nema postavljenog lonca/tave. Uvijek
iskljucite ploCe za kuhanje nakon
svake upotrebe.

Nakon svake upotrebe povrsina za

kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte

stavijati plasti¢ne lonce / posude na
povrSinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.

¢ Nagle promjene temperature na
staklenoj povrsini za kuhanje mogu
uzrokovati ostecenja, pazite da ne
prolijete hladne tekucine tokom
kuhanja.

e Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce
i Serpe. Tako mozete sprijeciti
izlijevanje hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e
sprijeciti nepotrebno &iscenje.

¢ Ne stavijajte poklopce lonaca i Serpi
na gorionike/zone.

¢ Postavite lonce centrirgjuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postauviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte
ga vudi prema zelienom plameniku;
vec ga podignite, a zatim stavite na
drugi plamenik.

Princip rada indukcijske ploée za
kuhanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog
kruga. Krug se zavrSava kada se na
njega postave posude za kuhanje
pogodne za indukcijsko kuhanje, a
elektronicki sistem ispod staklene
povrsine generira magnetsko polje.
Metalna osnova lonaca / tava se
zagrijava uzimajuci energiju iz ovog
magnetskog polja. Dakle, toplina se ne
stvara na povrsini ploce za kuhanje, ve¢
izravno na loncima/posudama iznad nje.
Staklena povrsina se zagrijava toplinom
lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom
Indukcijske ploCe za kuhanje nude
izviesne prednosti jer se toplina prenosi
izravno na posude za kuhanje.

¢ Hrana koja se prelije tijgkom kuhanja
ne gori brzo, jer se staklena povrsina
za kuhanje ne zagrijava direktno.
LakSe se Cisti.

e Kuhanje ¢e biti brze jer se toplina
stvara direktno na posudama za
kuhanje. Tako Stedi vrijeme i energiju u
odnosu na druge vrste ploCa za
kuhanje.

e Kako se toplina prenosi izravno na
lonce/posude za kuhanje, nema
gubitka topline, a pruza se ucinkovitije
kuhanje.

e Cinjenica da se prijenos topline
zaustavlja, a povrsina za kuhanje ne
zagrijava izravno kada se posude za
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kuhanje uklone s povrSine za kuhanje,
osigurava sigurniju upotrebu u odnosu
na moguce nezgode tijgkom kuhanja.

Za siguran rad:

¢ Nemojte birati visoke razine grijanja
kada koristite neliepljive lonce/tave
premazane s malo koli¢ine ulja ili ako
koristite bez ulja (teflonski tip).

¢ Ne Kkoristite staklenu povrsinu kao
povrSinu na koju mozete nesto poloziti
ili kao povrSinu za rezanje.

¢ Ne postavijajte metalne predmete
poput pribora za jelo ili poklopce
lonaca na ploCu za kuhanje jer se
mogu zagrijati.

¢ Nikada nemojte koristiti aluminijsku
foliju za kuhanje. Nikada ne stavijajte
hranu umotanu u aluminijumsku foliju
na indukcijsku zonu.

¢ Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od
plo¢e za kuhanje dok ista radi.

e Ako se ispod vaSe ploce za kuhanje
nalazi pec¢nica i ista radi, senzori na
ploi mogu smaniiti razinu kuhanja ili
iskljuciti plocu za kuhanje.

¢ PloCa za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Detaljine
informacije o ovom sistemu nalaze se
u sliedec¢im odjeljicima. Medutim, ako
za kuhanije koristite lonce s tankim
dnom, ti lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati,
a dno posude moZze se otopiti i oStetiti
povrsinu za kuhanje i uredaj prije nego
Sto se aktivira sistem automatskog
iskljuCivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske,

kvalitetne posude za kuhanje na kojima

je naliepnica ili upozorenje da je
kompatibilno za indukcijsko kuhanje
samo s vasom indukcijskom plo¢om za
kuhanje. Opcenito, Sto je vedi sadrzaj
zeljeza, to ée lonci za kuhanje biti bolji.

Promjer dna lonaca za kuhanje mora
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odgovarati indukcijskoj zoni. Predlozene
dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:

¢ Lonci / tave od lijevanog zelieza

e Emajlirani Gelicni lonci / tave

¢ Lonci / tave od Celika i nehrdajuceg
Celika (s naljepnicom ili upozorenjem
da je kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

e Aluminijumski lonci / Serpe
¢ Bakreni lonci / tave

¢ Mesingani lonci / tave

e Staklene posude

e Keramika

e Keramika i porculan

Preporuke:

e Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte
lonce/posude sa konveksnim ili
udubljenim osnovama.

e Koristite lonce / posude za kuhanje
samo s debelim, obradenim dnom.
Ako koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moze se otopiti i oStetiti
povrsinu za kuhanje i uredaj prije nego
Sto se aktivira sistem automatskog
iskljuCivanja. Ostre ivice mogu izazvati
ogrebotine na povrsini.

-V

e Osnove nekih posuda za kuhanje
imaju manje feromagnetsko polje od
stvarnog promjera. Samo ovo
podrucje zagrijava plo¢a za kuhanje.
Zbog toga se toplina ne rasporeduje
ravnomjemo, a performanse kuhanja



se smanjuju. Stovise, takve lonce /
tave za kuhanje mozda nece otkriti
velike indukcijske plo¢e za kuhanje.
Stoga ce se ploca za kuhanje odabrati

prema veliCini feromagnetskog polja.

7

Neke posude za kuhanje imaju
posudu koja sadrzi neferomagnetske
materijale poput aluminijuma. Ove
vrste lonaca / tava za kuhanje mozda
se nece dovoljno zagrijati ili ih
indukcijska ploca uopce nece otkriti. U
nekim sluCajevima moze se pojaviti
upozorenije o losim loncima.

Jednaka distribucija posuda na
desnoj i lijevoj i sredisnjoj ploci za
kuhanje za odabir plo¢a za
kuhanje pozitivho utjeCe na
performanse kuhanja viSe obroka
na indukcijskim plo€ama za
kuhanje.

Test lonaca / Serpi
Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za
kuhanje pomocu indukcijske ploce
koristeci dolie navedene metode.
1.Kompatibilno je ako osnova vaseg
lonca sadrzi magnet.
2.Kompatibilno je ako "=" ne trepde
kada lonac postavite na indukcijsku
ploc¢u i ukljucite plocu za kuhanje.
Preporucene veli¢ine lonaca /
Serpi za kuhanje

min. - Maks.
180 min. 100 - Maks. 180
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240

280 min. 125 - Maks. 280

320 min. 125 - Maks. 320

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje
pomodu indukgcijskih ploca ovisi o
promijeru i materijalu feromagneta u dnu
lonaca / tava. Kako bi se osiguralo
otkrivanje lonaca / tava za kuhanje i
postiglo ucinkovito kuhanje, lonci / tave
za kuhanje biraju se prema veliCini vase
plo¢e za kuhanje. Veliine lonaca / Serpi
za kuhanje preporucene za veliCine
ploCe za kuhanje date su gore.
Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli¢ini lonca |
veli¢ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak vecu zona kuhanja. Upotreba
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vece zone za kuhanje ne dovodi do
gubitka energije na indukcijskim
plo¢ama, jer se toplina stvara samo u
odgovaraju¢em podrucju posude.

Kontrolna tabla

ZakljuCavanie tipki ¢e biti
ponisteno u slu¢aju pada napona.

Tipke

0 : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)

O : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

® : Tipka za smanjenje

Simboli

& : Simbol zakljuGavanja tipki
Tipke za odabir zone kuhanja

80 : Tipka za odabir straznije lijeve
[eX e}

zone za kuhanje
: Tipka za odabir prednie lijeve

[e3e]

¢o zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje
oe desne zone za kuhanje
ce : Tipka za odabir straznje
[eX e}

desne zone za kuhanje

Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije se mogu razlikovati u
skladu sa modelom vase ploce za
kuhanje.
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Ovaj proizvod je kontrolisan
pomodu upravijacke ploce
osjetljive na dodir. Svaka operacija
koju izvrSite na vasoj upravijaCkoj
jedinici osjetliivoj na dodir biti ¢e
potvrdena zvuénim signalom.
Uvijek odrzavajte upravijacku
plo¢u Cistom i suhom. Vlazna i
zaprljana povrsina moze
uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljucivanje plo¢e za kuhanje
1.Dodirnite © tipku na upravijackoj plodi.
"0" ikonica se pojavijuje na svim
prikazima zona kuhanja.

<

Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.

&

Iskljucivanje ploc¢e za kuhanje.
1.Dodirnite O tipku na upravijackoj plodi.
PloCa za kuhanje ¢e se iskljuditi i vratiti u
"Standby" mod.

ﬂ "H" ili "h" simboli koji se pojavijuju
na prikazu zone kuhanja
oznacCavaju da je zona kuhanja jos$
vruc¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.

Indikator preostale toplote

"H" simbol koji se pojavijuje na prikazu
zone kuhanja oznaCava da je ploCa za
kuhanje jo$ vruc¢a i da moze biti
upotrijebliena za odrzavanje manje
koli¢ine hrane toplom. Ovaj simboal ¢e se



uskoro pretvoriti u "h" simbal Sto ¢e
znaciti manje vruce.
Kada se napon iskljuci, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vruc¢e
zone kuhanja.

Ukljucivanje zona kuhanja

G

oL

1.Dodimite © tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.
2.Dodirnite tupku za odabir zone
kuhanja koju zelite ukljuditi.
"0" simbol se pojavijuje na prikazu zone
kuhanja a odgovarajuci ekran svijetli jace.
Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Na nivoima od 1 do 7, voda ili ulje
u posudi mogu Kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To moze navesti
korisnika da pomisli da se
proizvod naizmijeni¢no ukljuCuje i
iskliuCuje. Ovaj slucaj, koji se
primjecuje narodito kada ima malo
vode ili ulja, nije kvar; radi se
jednostavno o nacinu na koji
proizvod funkcionise.

Dodirnite @ ili © tipke da podesite nivo
temperature na vrijednost izmedu "1" i
II9II ili II9II i II1II'

Vanjski dio zone za kuhanje od
280 mm indukcijske ploce za
kuhanje (ako je vas proizvod
opremlien sa zonom za kuhanje
od 280 mm indukcijske ploce za
kuhanje) aktivira se samo u
sluCaju kada se na zonu kuhanja
postavi posuda koja je dovoljino
velika da pokrije zonu kuhanja i
kada je temperatura podeSena na
nivo kaji je visi od 8.
Iskljuéivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3
razliCita nadina:
1.Smanjivanjem nivoa temperature do
IIOII
Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako sto
¢ete smanijivati nivo temperature do
IIOII .
2.Dodirom na odgovarajuéi simbol
zone kuhanja tokom odredenog
vremena
Ukljucite zonu kuhanja pritiskom na
odgovarajuci simbol tokom odredenog
vremena da smanjite vrijednost
temperature do"Q".
3.Koristedi opciju isklju€ivanja na
programatoru za zeljenu zonu
kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator
¢e iskljuciti dodijelienu mu zonu
kuhanja. "0" ili "00" ¢e se pojaviti na
odgovarajucim prikazima.
Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se
zvucni signal. Dodirmite bilo koju tipku
na upravljackoj ploci da utiSate zvucni
signal.
Velika snaga (Booster)
(Ova znagajka je neobvezna. Mozda
nije dostupna na vaSem proizvodu.)
Za brzo grijanje, mozete koristiti booster
funkciju "P". Medutim, ova funkcija se
ne preporucuje za kuhanje tokom duzeg
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vremena. Booster funkcija mozda nece

biti dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucéivanje velike snage

(Booster):

1.Dodirnite O tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

3.Dodimite @ ili © tipku prvo da
dostignete nivo "9".

4.Kada je zona kuhanja na nivou "9",
dodimite ® tipku jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Iskljucivanje velike snage (Boost-

er):

¢ Da biste onemogudili Booster funkciju,
dodirnite @ | podesite temperaturu na
nivo "9".

Zona kuhanja napusta booster i
nastavija raditi na niovu "9".

e Mozete smanijiti nivo temperature
dodirom na @ ili mozete iskljuciti zonu
kuhanja u potpunosti smanjujuci nivo
temperature do "0".

Zakljuc¢avanje tipki

Mozete aktivirati zakljucavanie tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

kada ploca za kuhanje rad..

Aktiviranje zaklju¢avanja tipki

1.Dodirnite O tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.Dodirnite © 1 89 tipke istovremeno da
aktivirate zakljuCavanie tipki.
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» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu (& e zasvijetliti.

Ako iskljucite ploCu za kuhanje
kada su tipke zakljucane, funkcija
zakljucanih tipki ¢e biti aktivirana
kada slijededi put ponovo ukljucite
plo¢u za kuhanje. Funkcija
zaklju€anih tipki se mora
deaktivirari da bi se moglo
rukovati plo€om za kuhanje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki
1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodimite © 1 88 tipku istovremeno.
» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu (&1 e nestati.
Zastita od djece (Ova znacajka je
neobvezna. Mozda nije dostupna
na vasem proizvodu.)
PloCu za kuhanje moZzete zastiti od
mogucnosti da se njom rukuje
nenamjerno kako biste sprijecili djiecu da
ukljuce zone kuhanja. Brava za djecu se
moze aktivirati i deaktivirati samo u
"Standby" modu.

ZakljuCavanje deteta ce se
otkazati u sluCaju nestanka struje.

Aktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

1.Dodirnite O tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.Dodirnite © | ® tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite
@ da aktivirate zastitu od djece.



» Zastita od djece Ce biti aktivirana i "L"
simbol se pojavijuje na svim prikazima
zona kuhanja.

O 633

Deaktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodirnite © tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2.Dodimite © | ® tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite
© da deaktivirate zastitu od djece.

» ZaStita od djece Ce biti deaktivirana i

"L" simbol nestaje na svim prikazima

zona kuhanja.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olakSava kuhanje.

Nece biti neophodno da nadzirete

pecnicu tokom cijelog perioda kuhanja.

Zona kuhanja ¢e biti iskljucena

automatski po isteku vremena koje ste vi

odabrali.

Aktiviranje programatora

1.Dodimite © tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

O 685

oe

7

®0
0)

3.Dodirnite @ ili @ tipku da podesite
z€ljeni nivo temperature.

4.Dodimite €9 tipku da ukljudite
programator.

"00" simboal ¢e svijetliti na ekranu

programatora i decimalne tacke Ce se

pojaviti na prikazu odabrane zone

kuhanja.

(Yol
oo

00
_Jlo)

Q)

Strazniji desni i straznii lijevi prikaz
zone kuhanja sluzi kao prikaz
programatora kada je
programator aktivan.

5.Dodirmnite @ ili © tipke da podesite
zelieno vrijeme.
Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje su vec
u upotrebi.

Ponovite gornje procedure za
druge zone kuhanja za koje zelite
da podesite programator.

Programator se ne moze podesiti
ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja
nisu odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja

za koju je programator podesen,
mozete vidjeti preostalo vrijeme

dodirom na tipku ponovo.

Deaktiviranje programatora
Jednom kada je podeSeno vrifeme
isteklo, plo¢a za kuhanje ¢e se
automatksi iskljuciti i odaslati zvu¢no
upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiSate
zvu€no upozorenje.
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Isklju¢ivanje programatora ranije
Ako ranije iskljucite programator, ploca
za kuhanje ¢e nastaviti s radom na
podesenoj temperaturi sve dok se ne
iskljuci.
1.0daberite zonu kuhanja koju zelite da
iskljugite.
2.Dodirnite  tipku da ukljudite
programator.
3.Kada se "00" pojavi na ekranu
programatora, dodimite ©da
podesite vrijednost na "00".
Svjetlo u obliku tatkica na prikazu
odgovarajuce zone kuhanja se iskljucuje
potpuno nakon treperanja tokom
odredenog perioda i programator je
otkazan.
Koristenje indukcijskih zona ku-
hanja na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje zagrijava direktno posudu u
kojoj se kuha kao jedno od svojstava
njenih principa rada. Stoga, to ima razne
prednosti kada se poredi sa drugim
tipovima plo¢a za kuhanje. Ona radi
efikasnije i povrsina ploge za kuhanje se
ne zagrijava.
Indukcijska ploCa za kuhanje je
opremljena sa vrhunskim sistemom koji
¢e vam obezbijediti maksimalnu
sigurnost prilikom koristenja.

Vasa plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim
zonama kuhanja precnika od 145,
180, 210-280 mm §to zavisi od
modela. Sa indukcijskim
svojstvom, svaka zona kuhanja
otkriva pre¢nik svake posude koja
se stavi na nju. Energija se
usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i
zone kuhanja, te stoga je
postignut minimalan utroSak
energije.
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Sistem automatskog iskljuéivanja
Upravljanje Stednjakom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jedna
ili viSe zona ploCa za kuhanje ostavijene
ukljucene, ploga za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski
iskljuCuje (pogledajte Tabelu-1). U
sluCaju da je tajmer podesen za plocu za
kuhanje, zaslon tajmera se tada takode
iskljucuje.

Vremensko ogranicenje za automatsko
iskliuCivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za owu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati ploom
za kuhanje nakon $to se automatski
iskljuci, kao Sto je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog
iskljuCivanja

20-30 min.

>
2
3
4
5
6
7
8
9
P

(Booster) 5-10 min. ()

(*) Plo¢a za kuhanje ¢e smaniiti na
nivo 9 nakon 5 minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. Slijedece se moze opaziti

u slucaju pregrijavanja:

e Aktivna zona kuhanja moze biti
isklijuCena.



e Odabrani nivo moze opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moze vidjeti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja
Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa
sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.
Ako ima prelijevanja koje se prosulo na
upravijaCku plocu, sistem ¢e prekinuti
dovod napona odmah i iskljuciti vasu
plo¢u za kuhanje. "F" upozorenje se

pojavijuje na ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesSavanje energije
Indukcijska plo¢a reaguje na komande
odmah $to je osobina njenih principa
rada. Ona mijenja podeSavanja energije

veoma brzo. Stoga, mozete sprijeCiti
posudu za kuhanje (koja sadrZi vodu,
mlijeko itd.) da se prelijeva ¢ak i kada do
toga samo $to nije doslo.
Ako je povrsina upravijacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, Citav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravijacke
ploc¢e osjetljive na dodir Cistom.
PogreSan rad moze biti opazen.
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[ Opée informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i

pecCenje hrane.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane na grijacoj

ploCi

¢ Nikada nemojte puniti tavu uliem vise
od jedne trecine. Ne ostavljajte plocu
za kuhanje bez nadzora kada se
zagrijava ulje. Pregrijano ulje
predstavija rizik od pozara. Nikada
nemojte pokusavati gasiti mogudi
pozar vodoml!Kada je ulje zahvaceno
vatrom, pokrijte ga protivpozarmim
¢ebetom ili viaznom krpom. Iskljucite
plocu za kuhanje ako je bezbjedno da
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se 1o uradi i pozovite vatrogasnu
sluzbu.

¢ Prije przenja hrane, uvijek uklonite
viSak vode i polako stavijajte hranu u
zagrijano ulje. Smrznutu hranu
obavezno odmrznite prije przenja.

e Kada lozite ulje, pobrinite se da je
lonac koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

¢ Preporuke o kuvanju s ustedom
energije pronadite u odjeliku ,Upute za
zastitu okolisa®“.

e Temperatura i vrijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.



Odrzavanje i njega

e

Opce informacije o CiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrSine. To moze
prouzrokovati trajne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin
Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedecCe upotrebe uredaja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produzava i
problemi s kojima se ¢esto suocavate
se smanjuju.

* Ne koristite sredstva za parocicenje
za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
giscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za &idcenje,
sredstva za CiS¢enje kamenca ili oStre
predmete tokom &igcenja.

e Prilikom ¢iscenja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
posebno sredstvo za Ciscenje. Ureda;
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Za plo&u za kuhanje:

e Kisela prljavstina, poput mlijeka, paste
od rajcice i uljia, moze uzrokovati trajne
mrlje na plo€ama za kuhanije i
dijelovima plamenika/ploga za kuhanije,

ocistite svu tekucinu koja se prelila
tekucinom tako Sto Cete je iskljuciti.
Povrsine od inoksa i nerdajuce
povrsine
¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.
¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
oCistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrSinu od inoksa.
e Za CiS¢enje koristite meku krpu sa
te€¢nim deterdzentom (neabrazivnim)
pogodnim za povrsine od inoksa,
obratite paznju da briSete samo u
jednom pravcu.
Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina
od inoksa bez mrlja i staklenih
povrsina bez odlaganja. Mrljie mogu
zardati nakon duze vremena.

Staklene povrsine

* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana narocito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

e Ako poslije &i&cenja ima ostatka
deterdzenta, obriSite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i mekom
krpom od mikrovlakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.
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¢ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciséenje na mrlju i saCekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguije.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

¢ Promjene boje i mrlie na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrSine.

¢ \odite racuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake CiSc¢enja opisane za

staklene povrsine u odjeliku ,Opce

informacije o &is¢enju” za Ciscenje

staklene povrsine za kuhanje. Za
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posebne slucajeve mozete obaviti

Ciséenje prema dolje navedenim

informacijama.

¢ Hranu na bazi Secera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocistiti, ne Cekajudi da se povrsina
ohladi. U suprotnom, staklena
povrSina za kuhanje moze biti trajno
ostecena.

e Nemojte koristiti sredstva za CiSéenje
za postupke ¢isc¢enja koje izvodite dok
je plo¢a vruca, jer u protivnom mogu
nastati trajne mrlje.

Ciscenje kontrolne table
* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste odistili tablu.
Na taj naCin mozete ostetiti kontrolnu
tablu i gumbe.
Prilikom gigcenja nehrdajuce plode s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za ¢isCenje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.
e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanie tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete pogresno
odabrati.



E] Rjesavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijesite problem iako ste primijenili instrukcije u

g J J / 9 ) KU

Jje neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni
kabl.

¢ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremljen funkcijom zakljucavanja tioki, moZda je omoguceno
zakiju&avanije tipki. Onemogucite tu funkciju.

¢ Ako zaslon ne svijetli kada ponovo ukljucite grijacu ploCu. >>> Iskijucite aparat na
prekidacu. SaCekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukijucite.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Fustite da se grijaca ploca ohladi.

onac niste postavill na aktivnu zonu za spremanje nrane. >>> Frovjerite aa li

postoji lonac na zoni za spremanje hrane.

¢ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je li
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

e | onac il zona za spremanije hrane su pregrijani. >>> Sacekajte dok se ohlade.

¢ Vrijeme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MoZete
podesiti novo vrijeme ili zavrsiti spremanje hrane.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Fustite da se grijaca ploca ohladi.

e Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite
predmet sa table.

¢ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je i
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrSina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

¢ Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ce s radom sve dok se elektronika u
grejnoj ploci ne ohladi na odgovarajucu temperaturu.
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ijekom kuhanja iz stednjaka se mogu cuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuhanje. Ovi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i dio
su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

* Buka ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator ima razliCite radne razine i radi na
razli¢itim razinama sukladno temperaturi.

¢ Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je
rezultat prirode indukcijske tehnologije. Kako se toplina prenosi direktno na dno
posude za kuhanje, takvi zvukovi zujanja mogu se Cuti ovisno od materijala
posude za kuhanje. Tako se razli€iti zvukovi mogu Cuti kod razlicitog posuda.

e Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuhanje. Zvuk
pucanja moze se ¢uti ako je posuda za kuhanje napravljena od razligitih slojeva
sa razli¢itim materijalima.

e Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se Cuti kada se dvije zone za kuhanje na istoj
strani Stednjaka koriste za kuhanje sa razliCitim razinama kuhanja.

Kodovi greske / razlozi i moguca rjesenja - Za ploéu za kuhanje

Iskljucite indukcijski Stednjak i
E 22 Indukcijski Stednjak je sacekajte dok se ne ohladi. GreSka
E 26 pregrejan. Ce se rijesiti kada temperatura
Stednjaka padne ispod granica.

Jedna ili viSe tipki drze se

pritisnutim duze od 10 Problem ce biti rijeSen kada

E 46 sekundi. sklonite ruku sa Stednjaka.
Predmet je ostavljen na Problem ce biti rijeSen kada se
kontrolnoj tabli ili je kontrola  odisti kontrolna tabla.
izlozena pari.

- Gregka ce biti rijeSena kada se
Ne koristi se lonac pogodan

E 47 . , L koristi lonac pogodan za
za indukcijsko grijanje. . ) L
indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
“ 0 kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E1-E15 ‘Greske‘l‘u k(.)muglkacul N8 30 sekundi. Kontaktirajte
indukcijskoj ploci za kuhanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Greska senzora temperature kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E16-E 21 na indukcijskoj ploci za 30 sekundi. Kontaktirajte

kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
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skljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovo pokrenite nakon

E 23 Softverska greska na . o
E 24 indukaijskoj plodi za kuhanje, <0 Sekundi. Kontaklirajte
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
" . kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E 25 ‘Greske‘l‘ u ra}du vve‘ntnatora N& 30 sekund. Kontaktirajte
indukcijskoj ploci za kuhanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Greska hardvera elektronske kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E31-E45 plo¢e na indukcijskoj ploci za 30 sekundi. Kontaktirajte
kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Oprema senzora mora biti
E 48 “ kompatibilna s radnim uslovima.
Greska senzora na o -
E 49 indukcijskoj plodi za kuhanje Kontaktirajte ovlaScenog
E 51 " distributera ako se problem
nastavi.
Iskljucite indukcijski Stednjak i
sacekajte dok se ne ohladi. GreSka
Gregka visoke temperature  ce biti rijeSena kada se
Eb52-E57 na indukcijskoj ploci za temperatura senzora spusti ispod

kuhanje.

granica. Kontaktirajte ovlas¢enog
distributera ako se problem
nastavi.
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