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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.



« W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

« PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogag
sie nagrzewac.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg byc¢
zawsze suche.

» Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziataC. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 12, WybOr naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikOw serca.

Nie nalezy kfas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostaC uszkodzone.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.
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Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,



gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie sie¢ materiatow
opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie

tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

2 4

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Klamra montazowa
3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne

2

4 Pokrywa podstawy
5 Kuchenna ptyta indukcyjna

Napiecie/czestotliwose

1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415V; 50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

maks. 7200 W

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?®

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 52 mm/580 mm/510 mm
Wymiary instalacyjne (szer./gteb.) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Palniki

Tylny lewy Kuchenna pfyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni lewy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni prawy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 145 mm

Moc 1600/1800 W

Tylny prawy Kuchenna pfyta indukcyjna
Wymiary 210 mm

Moc 2000/2300 W

Dane techniczne moga zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukciji sg
schematyczne i moga sie nieco réznié
od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odnosnymi
normami. Wartosci te moga sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkow pracy
danego wyrobu.




E] Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg

uzytkowac urzgdzenie w sposob

ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z

pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki

moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr

pradu.

Gotuj na palniku o srednicy

odpowiadajgcej srednicy garnka.

Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze

odpowiednim do potrawy. Wieksze

garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

¢ Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem gamka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.
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Bl Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani

garnkow na zatgczonych strefach

gotowania. Moga sie uszkodzic.

Zatgczenie strefy gotowania, na ktére;

nie stoi zadno naczynie ani gamek,

moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.
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Jedli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczy$c¢ jg z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

¢ Do garmnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkéow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

o Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng |
spowodowad
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.



Uzywaj tylko
garnkow i patelni
z dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.
»<Zachowanie podczas gotowania moze
sie réznic w zaleznosci od typu i
wielkosci gamnka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sig do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli =" nie miga
po ustawieniu go na strefie gotowania
i zatgczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkdw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
0znaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze

stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garmnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa
gotowania oraz symbol "=I" migaja na
przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajace;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomow nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkdw,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zatgczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.
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Wyboér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
gotowania gotowania
@ 28-32 @18 cm @ 14,5-15cm
@24 cm @21 cm
Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
e Automatycznie dostosowuie sie | gotowania gotowania
do garnka. e Automatycznie e Uzywana do

e |delanie rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty roktadf garnka.

dostosowuje sie do

gotowania "na
wolnym ogniu"

ciepta. Rzadko lub bardzo

rzadko uzywa sie jej do

gotowania potraw takich jak
duze nalesnuiki crepe lub duze

¢ |delanie
rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty
rozktad ciepta.

(sosy, kremy).

e Uzywa sie jgj do
przygotowania
niewielkich porciji,

yby. Uzywa sig jej do zaleznie od liczby
wszelkich rodzajéw 0sdéb.
gotowania.

Uzywanie garnkéw w strefie goto- Strefy .

wania o duzej powierzchni. Q_ got.oyvama o
Obu potéwek duzej -
strefy gotowania N powierzchni
o duzej mozna uzywac
powierzchni v~ do dLJ%yCh
mozna uzywac gamkow
osobno jako Garnek musi
stref gotowania Q I?Olgiyve;c oba
tylnej lewej i SrOt I strefy
przedniej lewe. O go owania o
83/5000 uze o
Lokalizacja >< pQW|e(zchn|. Nie
strefy gotowania uzywaj S‘Frefy
na duzej gotowania o
powierzchni duzej -
moze sie roznic |.OO(\leer‘zc ni w
w zaleznosci od zaden inny
modelu sposob.
produktu.
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Uzytkowanie piyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz ptyte, aby
zmniejszyC zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

‘Panel sterowania

Dane techniczne Grafika i rysunki stuzg wytgcznie

D Przycisk wt./wyt, celom informacyjnym.

ﬁ Przycisk blokady Rzeczywisty wyglad i funkcje ptyty
przyciskéw / dostepu moga sie rézni¢ w réznych jej
dzieci modelach.

O Przycisk

wigczania/wytgczania
czasomierza

Przycisk ustawienia duze;
mocy (wzmacniacz)
Przycisk blokady na
czyszczenie

Przycisk zatrzymania i
uruchamiania

Przycisk minus

A0 =22

Przycisk plus 1 Przycisk aktywacji ustawienia duzej
mocy (wzmacniacz)
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2 Przycisk minus strefy (dla poziomu
temperatury)

3 Przycisk plus strefy (dla poziomu
temperatury)

4 Wyswietlacz strefy gotowania

1 Kropka dziesietna ustawien czasu
2 Wyswietlacz czasomierza

3 Przycisk plus regulatora czasowego
(dla poziomu regulatora czasowego)

4 Kropka dziesietna blokady
przyciskéw / dostepu dzieci

5 Przycisk minus regulatora
czasowego (dla poziomu regulatora
Czasowego)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.
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Wiaczanie ptyty:
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku"@".
»0” pojawia sie na wyswietlaczu

Ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
Czynnosci.

To urzadzenie wytgczy sie
automatycznie ze wzgleddw
bezpieczenstwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Wylaczanie strefy gotowania:
Aktywng strefe gotowania mozna
wytaczac na 3 rdzne sposoby:
1.Dotykajac przycisku "®©"
Dotknij przycisku O
2.Poprzez obnizenie temperatury do
”0»
Strefe gotowania mozna wytgczyc,
ustawiajac jej temperature na ,,0”.
3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0” lub ,,00”.
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wyciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
4.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©"/"®" wybranej strefy
gotowania



Witasciwg strefe gotowania mozna
wytgczyc¢, dotykajgc jednoczesnie jej
przyciskow "@"/"@",
Jezeli po wytaczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol
,H" lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal gorgca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H", oznacza to, ze ptyta
jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol ,h” oznaczajacy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownikdéw przed
gorgcymi strefami gotowania.

Regulacja temperatury
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Wyreguluj zgdang temperature,

» Wiadciwa strefa gotowania wigczy sie'
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy
gotowania ptyty indukcyjnej o
Srednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wyposazona w takg strefe)
jest wigczana wytacznie przy
dostatecznie duzym naczyniu,
ktdre zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach
gotowania.

Wybér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Dotknij przycisku "28" wiasciwej strefy.

» Wybrana strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
symbol ,,P”. Funkcja Booster zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9”'

Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢
w dowolnym momencie, dotykajac
przycisku "©" lub "A8".

Funkcja wzmacniacza zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9»'

Zasada dziatania 2 stref
umieszczonych w tym samym kie-
runku pionowym:

Pola indukcyjne potaczone sa w pary
pionowo — catkowita moc ptyty
rozdzielana jest pomiedzy te pary.
Funkce Booster mozna wigczyé w tym
samym momencie dla jednego pola
indukcyjnego w kazdej parze. Jesli po
aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.
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Wiaczanie strefy gotowania o

duzej powierzchni

1.Dotknij "@©", aby wiaczy¢ plyte.

2.Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, przytrzymaj jednoczesnie
waisniete przyciski "20" obydwu stref

» ,,0 pojawi sie na wyswietlaczu lewe;
tylnej strefy gotowania. "@" pojawi sie
na wyswietlaczu lewej przedniej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.
3.Dotknij przyciskow "©"/'@" lewej
tylngj strefy gotowania, aby ustawic
temperature od ,,0” do ,9”.

Po aktywowaniu strefy gotowania
o duzej powierzchni temperature
mozna ustawi¢ przyciskami "©
/@ lewej tylnej strefy
gotowania. Temperature mozna
ustawié przyciskami "@"/"®"
lewej przedniej strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duze;
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
maja te same instrukcie.
» Strefa gotowania zaczyna dziatac.
Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziataja
jedna lub obie lewe strefy
gotowania
Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe
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gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wiekszej
strefy gotowania na tym samym
p02|om|e

1 Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzeJ
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna
lub dwie lewe strefy gotowania,
przytrzymaj jednoczesnie wcisniete
przyciski "*8" obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy.

» Wartos¢ temperatury ostatnio

wybrane;j strefy gotowania pojawi sie na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

» Potgczone strefy gotowania nadal

dziatajg przy wartosciach temperatury

oraz czasomierza (jesli jest dostepny)
wybranej przedtem lewej strefy
gotowania. Wartosc¢ lewej strefy
gotowania, ktdra zostata ustawiona jako
pierwsza przed potgczeniem stref
gotowanla zostanie anulowana.

» Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow "©@"/"@®" lewej tylnej strefy
gotowania i ustaw wybrang temperature.

Jesli dotkniesz przycisku "A8"
lewej strefy gotowania podczas
dziatania strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie
wzmacniacza.



Wylaczanie stref gotowania o

duzej powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢ na 4 sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
”0»

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢, obnizajac jej

temperature do ,,0”".

2.Stosujgc wzgledem strefy
gotowania o duzej powierzchni
wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytaczy strefe gotowania o

duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na

wyswietlaczu czasomierza zas pojawi

sie 00.

3.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©"/"@" dowolnej lewej
strefy gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskow

"©"/"@" jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania, strefy gotowania zostang

roztagczone i wytgczone.

4.Poprzez jednoczesne nacisniecie
przycisku "*8" obydwu stref
gotowania przez okoto 3 sekundy

Strefy gotowania wytgczg sie po

jednoczesnym nacisnigciu przyciskow

"2}" obydwu stref gotowania przez okoto

3 sekundy.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund

wytacza dziatanie wszystkich przyciskow

na panelu sterowania, umozliwiajac jego

szybkie oczyszczenie przy wtagczone;

ptycie. Przez ten czas urzgdzenie nie

pobiera zadnej mocy.

Uruchamianie blokady na

czyszczenie

1.Przy wtaczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku "€1" |
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwickowy.

Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu z wyjatkiem przycisku O
Wylaczanie blokady na
czyszczenie
Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie,
nie trzeba naciskac¢ zadnego przycisku.
Po 20 sekundach ptyta wyda sygnat
dzwiekowy i blokada na czyszczenie
wytaczy sie automatycznie.
Jesli chcesz wezesniej wytaczye
te blokade, dotknij przycisku "&" |
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwickowy.

Blokada dostepu dzieci
Gdy strefy gotowania sg wytgczone,
ptyte mozna zabezpieczy¢ blokadag
dostepu dzieci, aby uniemozliwic¢
dzieciom wigczenie stref gotowania.
Blokade dostepu dzieci mozna wtgczad
lub wytgczad tylko wtedy, gdy strefy
gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1.Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie

obydwu przyciskow " i UL i
przytrzymaj je, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwickowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
witgczona.Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krétko pojawi sig |
,L" , a kropka dziesietna przycisku "&"
zaswieci sie.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci nacisniety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L”.
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Wylaczanie blokady dostepu dzieci
1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow " i "UL" i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie podwadjny sygnat
dzwiekowy.

» Blokada dostepu dzieci zostanie
wytaczona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie miga¢ ,L”, a
lampka przycisku iy zgasnie.

Blokada przyciskéw

Blokade przyciskow mozna aktywowac,
aby nie dopusci¢ do przypadkowe;
zmiany funkciji w trakcie dziatania ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow "€ i "UL" i przytrzymaj je,
az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.
Blokada przyciskow wigczy sig, a
kropka dziesietna przycisku "&" zaswieci
sie po miganiu.
Blokade przyciskéow mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "WW". Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku migac bedzie kropka
dziesietna przycisku "&",
sygnalizujgc, ze aktywna jest
blokada przyciskdw. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy
wytaczy¢ blokade przyciskow, aby
mac ponownie wigczy¢ ptyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytaczania blokady
przyciskéw na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
miga¢ ,L", sygnalizujac, ze
aktywna jest blokada przyciskdw.
Wytgcz blokade przyciskdw, aby
ponownie wtgczy¢ piyte.
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Wylaczanie blokady przyciskow
1.Gdy blokada przyciskoéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu

przyciskow "€ i "UU", az rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwigkowy.
» Lampka przycisku "#" zgasnie i panel
sterowania odblokuje sie.
Funkcja czasomierza
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Wiaczanie czasomierza
1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
2.Wyreguluj zgdang temperature,

3.Wlacz czasomierz, dotykajgc
przycisku "®". Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migat symbol ,,00”
oraz kropka dziesietna wybranej strefy.

4.Ustaw zgdany czas trwania, dotykajgc
przyciskow "@"/"@®" czasomierza.

5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migac kropka
dziesietna.

6.Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtdrz proces objasniony

POWYZEj.



Jezeli ustawiono wiecej niz jedna
warto$¢ czasomierza dia innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na
wyswietlaczu oraz bedzie migac
kropka dziesietna dla tej strefy.
Kropki dziesietne innych stref
Swiecg ciggle.

Po dotknieciu przycisku "®"
wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas
gotowania. Po kazdym dotknieciu
wyswietla sie wartosé
czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
wartos¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania
oraz wysokosci temperatury dla
tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwigkowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwiekowy, nacisnij dowolny przycisk.
Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,
sygnat dzwiekowy wytgczy sie po kilku
minutach.

Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli wezesnie) wylaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze, az sie ja
wytaczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ wczesnie)
na dwa rézne sposoby:

Wytgczanie czasomierza wtasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do ,00":
1.Dotykaj przyciskow "@"/'®"
czasomierza, az na wyswietlaczu
strefy gotowania, ktérej czasomierz
jest aktywny, pojawi sie wartos¢ ,00”.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.
Wytgczanie czasomierza danej strefy
przez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw "©@"/"@" wiadciwej strefy:
1.Dotknij jednoczesnie przyciskow "©
"/"@®" whasciwej strefy.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wihasciwej strefy wyniesie ,0” ,
czyli na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).

Jedli dla jakies$ strefy nastawiono

czasomierz, bedzie on dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

1.W trakcie dziatania dowolnej strefy

gotowania dotknij przycisku U[]
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie minimalnym
(poziom 1). Symbol "' pojawi sie na
wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie

strefy gotowania z poprzednimi

ustawieniami, ponownie dotknij

przycisku "Ul".
Funkcja zarzadzania moca
Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pomocg
tej funkcji mozna zmienic¢ catkowitg moc,
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ktéra moze byc¢ pobierana przez
kuchenke. Dostepnych jest 8 poziomow
funkciji zarzadzania moca.

Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

25 2,5 kW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 kKW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

1.Wiacz ptyte, dotykajac przycisku O
Wytgcz ptyte, ponownie dotykajac
przycisku "(L",

2.Nastepnie dotknij odpowiednio
przycisku "A8" prawej strefy przedniej,
przycisku "®", przycisku wytgcznika
czasowego "©", przycisku wytgcznika
czasowego "®" i wreszcie przycisku
prawej przedniej strefy "A8",

3.Ustawiony poziom zarzadzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego.

4.Dotknij przycisku Uﬂ aby przetagczad
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5.Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku LOL¥ wytacz plyte.
Ustawiona catkowita warto$¢ mocy
zostanie aktywowana.
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Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie roznic¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu
mocy zostanie dotkniety przycisk
inny niz podana sekwencja,
ustawienia nie mozna
wprowadzi¢. Musisz powtdrzy¢
kroki od poczatku, aby dokonacé
ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia
zgodnie z zasadg swojego dziatania.
Dlatego ma wiele zalet w porownaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest zimnigjsza.
Ptyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukcyjnej. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.



Ptyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzgdzenia.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptyta uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedng lub
wiecej stref gotowania pozostawi sie
witgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie
pewnego czasu (patrz Tabela 1). Jesli
do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytaczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;j.

Tabela 1: Ograniczenia czasu prac

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (wzmacniacz) 10 minut (%)
(*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom
do 9

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki
zapewniajgce ochrone przed

przegrzaniem. W razie przegrzania
mozna zaobserwowad, co nastepuje:
¢ Dziatajgca strefa gotowania moze sie

wytgczyc.
¢ \Wybrany poziom moze spas¢ z

wyzszej wartosci do poziomu 7.
System zabezpieczenia przed
wykipieniem
Piyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosé
naczyn przelewa sie na panel
sterowania, system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym
czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”.
Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasadg dziatania ptyta
indukcyjna natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele
do niego brakuje.
Odgtosy
Podczas gotowania styszalne mogg
byé pewne odgtosy
W zaleznosci od materiatu, z ktérego
wykonano podstawe garnka, podczas
korzystania z ptyty kuchennej mogg by¢
styszalne odgtosy. Stanowig one typowe
zjawisko podczas korzystania z
technologii indukcyjnej i nie oznaczajg
usterki.
Mozliwe rodzaje i przyczyny odgtoséw:
Dzwiek wentylatora
Ptyta kuchenna jest wyposazona w
wentylator, ktdry jest aktywowany
automatycznie w zaleznosci od
temperatury produktu. Wentylator ma
rézne predkosci obrotowe, ktdre sg
aktywowane w zaleznosci od
temperatury.
Niskie dZzwigki brzeczenia
przypominajgce transformator
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To typowe zjawisko dla technologii
indukcyjnej. W przypadku naczyn
wykonanych z niektérych materiatéw
moze by¢ stychac brzeczenie, poniewaz
ciepto jest przekazywane bezposrednio
na podstawe naczynia. W zwigzku z tym
w zaleznosci od uzywanego sprzetu
kuchennego styszalne moga byc¢ rézne
odgtosy.

Trzaski

Podczas gotowania styszalne moga byc¢
trzaski. Wynikajg one z materiatu i
budowy podstawy naczynia
kuchennego. Jesli naczynie zostato
wykonane z kilku warstw réznych
materiatdw, moze to powodowac
odgtosy trzaskania.

Gwizdy

Gotowanie na dwdch ptytach
grzewczych po tej samej stronie ptyty
kuchennej z uzyciem réznych poziomow
mocy grzewczej moze by¢ przyczyng
gwizdzgcych odgtosow.

Pusty gamek

Podgrzewanie pustego garnka
spowoduje dzwieki, ktdre znikng po
napetmieniu naczynia woda lub
jedzeniem.
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Komunikaty bfedu
Tabela 2: Kody i przycz

Przycisnieto [ Miga Wyswietlacz
dwa lub symbol strefy
wiecej +E” gotowania
przyciskow
Piyta jest Miga Wyswietlacz
przegrzana |symbol strefy

LH” gotowania

Wiecej informacji o komunikatach
bteddw, ktdre moga sie pojawic
na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalez¢ w
Tabeli 2.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostaé wytgczony |
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.



[ czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic¢ resztek Srodkdw
czyszczacych, i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka.
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Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czyscic
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.
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Z czasem kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakngc. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.



E Rozwigzywanie problemow

rzy nagrzewamu | studzamu urzqdzema slychac matalxczna odglosy.a

¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzad | wydawac dZWI@kI >>> To

__hie jest awaria,

Produkt nie dziata.

. Bezplecznlk uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.,

e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym witgczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygnigcia.

* Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sig naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do

stygniecia

]
¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.
® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.
e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg Srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzgdzenia. Nie probuj samemu naprawiaé zepsutego urzgdzenia.

27/PL






beko
—

Plita incorporabila

Manual de utilizare
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultér ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor ajuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari gi
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la

0 priz&/linie impamantata cu

tensiunea si protectia indicata

in "Specificatii tehnice".

Impamantarea trebuie

efectuata de un electrician

calificat la folosirea produsului
cu sau fara transformator.

Compania noastra nu isi

asuma raspunderea pentru

daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul

turnand apa pe acestal

Pericol de electrocutare!

Produsul trebuie scos din

priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii i

reparatiilor.

« In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de

agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

» Aparatul trebuie instalat astfel
incéat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

« Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
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la distanta sau supravegheati
continuu.

« Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

» Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.

« Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

 Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
Soc electric.

« AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

« ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
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proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati
produsul de reteaua electrica.
Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

 Dupa folosire, opriti
elementele plitei folosind
comenzile si nu va bazati pe
detectorul de recipient.

« Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si
capacele, deoarece acestea
se pot infierbanta.

« Aparatul nu este proiectat
pentru a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru
extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.



« Presiunea vaporilor produsi
datoritd umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca
suprafata cuptorului si partea
inferioara a recipientelor este
intotdeauna uscata.

Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp Si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor

functiona. Vezi. informatii generale
despre prepararea alimentelor,

pagina 11 , Selectarea

recipientelor.
» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.
Nu asezati aparate
electronice, precum telefoane
mobile, tablete, calculatoare
pe plita cu inductie. Acestea
pot suferi deteriorari.
AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in

instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

« Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

» Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
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folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

« Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
Se joace cu acesta.

« Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

Depozitarea la deseuri a

produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
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produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

® Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Transportul ulterior
¢ Pastrati cutia originala a produsului i
transportati-l in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveti cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.
Verificali aspectul general al
produsului pentru a determina
daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.



B Informatii generale

Prezentare generala

2 4 3 2
1 Plita de gatit cu inductie 4 Capac baza
2 Clema asamblare 5 Plita de gatit cu inductie

3 Suprafata vitroceramica
Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz
Putere totala max. 7200 W
Tip cablu / sectiune min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*
Dimensiuni exterioare 52 mm/580 mm/510 mm
(inaltime/latime/adancime)
Dimensiuni instalare (latime/adancime) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Arzatoare
Stanga spate Plitd de gatit cu inductie
Dimensiune 180 mm
Putere 2000/2300 W
Stanga fata Plitd de gatit cu inductie
Dimensiune 180 mm
Putere 2000/2300 W
Dreapta fata Plitd de gatit cu inductie
Dimensiune 145 mm
Putere 1600/1800 W
Dreapta spate Plitd de gatit cu inductie
Dimensiune 210 mm
Putere 2000/2300 W
Specificatiile tehnice se pot modifica Valorile declarate pe etichetele
fara preaviz in scopul Imbunatatirii produsului sau in documentatia
calitatii produsului. nsotitoare sunt obtinute In conditii de

laborator, conform standardelor in
vigoare. Aceste valori pot varia in
functie de conditiile de utilizare si de
mediu.

llustratiile din acest manual au doar
rol explicativ, fiind posibil sa nu fie
identice cu produsul dv.
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E] Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

¢ Decongelati alimentele congelate
inainte de a le gati.

e Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

e Selectati arzatorul in functie de

dimensiunea bazei recipientului utilizat.

Alegeti recipiente de dimensiune
adaptata la méncarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa
energie.

¢ Folositi recipiente cu baza groasa
cand gatili la plita electrica.
Recipientele cu baza groasa transmit
mai eficient caldura. Puteti reduce
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astfel cu pana la 1/3 consumul de
energie.

¢ Recipientele trebuie sa fie compatibile
cu zonele de gatit. Partea inferioara a
recipientelor nu trebuie sa fie mai mica
decét plita.

¢ Mentineti curate zonele de gatit i
baza recipientelor. Murdaria va reduce
transferul de caldura dintre zona de
gatit si baza recipientului.

Prima utilizare

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
1.Indepartati toate ambalajele.
2.Stergeti suprafetele aparatului cu o
carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.



A utilizarea plitei

Informatii generale despre
prepararea alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult
de o treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand
incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca
incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins,
acoperifi-l cu o patura ignifuga
sau cu o carpa umeda. Oprifi
plita daca este posibil i
telefonati la pompieri.

e Uscali alimentele pe care urmeaza sa
le praijiti Inainte de a le aseza in uleiul
incalzit. Dezghetati complet alimentele
inainte de a le praji.

¢ Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

¢ Asezali cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitei, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu asezati pe plita recipiente
instabile, care se pot rasturna usor.

¢ Nu puneti pe zonele de gatit pornite

ale plitei recipiente si tigai goale.

Acestea se pot deteriora.

Produsul se va deteriora daca pornifi

zonele pentru gatit fara a aseza pe ele

recipiente. Opriti zonele de gatit dupa

ce ati terminat de gatit.

¢ Nu asezali recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.
Curatati imediat eventualele astfel de
materiale topite de pe suprafata plitei.
Nu folositi astfel de recipiente pentru
pastrarea alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

¢ Puneti cantitati adecvate de alimente
in recipientele pentru gatit. Astfel

preveniti varsarea acestora si nevoia
de a curata plita.
Nu asezali capacele recipientelor de
gatit pe zonele de gatit.
Asezati recipientele in centrul zonelor
de gatit. Mutati recipientele de pe o
zona de gatit pe alta ridicandu-le; nu
le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramica este rezistenta la
caldura si nu este influentata de
diferentele mari de temperatura.

¢ Nu utilizati suprafata ceramica ca loc
pentru depozitare sau taiere a
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu baza
neteda. Muchiile ascutite pot zgaria
suprafata.

Alimentele varsate
pot deteriora
suprafata
ceramica Si
provoca incendii.
Nu utilizati
recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai
recipiente cu
baza plata.
Acestea asigura
un transfer de
caldura mai
eficient.

»,Comportamentul de fierbere poate fi
diferit in functie de tipul de vas, de
dimensiunea vasului si de dimensiunea
zonei de gatit, pentru o fierbere mai
omogena puténdu-se folosi 0 zona de
gatit mai mare cu o treapta. La plitele cu
inductie utilizarea unei zone de gatit mai
mari nu are nici un efect negativ asupra
consumului de energie, deoarece
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caldura se dezvolta numai in zona in

care se afla vasul respectiv.”

Pentru plitele cu inductie utilizati

numai recipiente adecvate acestui tip

de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a

verifica daca recipientele sunt adecvate

pentru plita cu inductie.

1.Recipientul este adecvat daca
magnetii sunt atrasi de baza acestuia.

2.Recipientul este adecvat daca "=" nu
clipeste atunci cand 1l asezati pe zona
de gatit si porniti plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon

sau aluminiu cu baza magnetica

speciala avand etichete sau instructiuni

care indica faptul ca sunt adecvate

pentru plitele cu inductie. Nu utilizati

recipiente din sticla sau ceramica si cele

din inox cu baza din aluminiu non-

magnetica.

Sistem de recunoastere a reci-

pientului

Sistemele de gatit cu inductie incalzesc

doar zona acoperita de recipient.

Sistemul identifica automat baza

recipientului si incalzeste doar acea
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suprafatd. Incélzirea se opreste daca
vasul este ridicat de pe suprafata de
gatit. Zona de gatit selectata si simbolul
"lI" clipesc alternativ.
Utilizarea in siguranta
Nu selectati niveluri inalte de incalzire
atunci cand gatiti intr-un recipient non-
aderent (teflon) folosind ulei putin sau
deloc.
Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi
furculite, cutite sau capace pe plita
deoarece se pot infierbanta.
Nu folositi niciodata folie din aluminiu la
gatit. Nu puneti niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
gatit.
Daca sub plita exista un cuptor
aflat in functune, senzorii plitei pot
reduce temperatura sau opri
cuptorul.

Tn timpul functiondrii plitei, tineti la
distanta de aceasta obiectele cu
proprietati magnetice, cum sunt
cardurile de credit sau casetele
audio.



Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gatit mare Zona de gatit Zona de gatit mica
normala
@ 28-32 @18 cm @ 14,5-15cm
@24 cm @21 cm
Zona de gatit mare Zona de gatit Zona de gatit mica
® Se ajusteaza automat la normala o Utilizata pentru gatire

recipient.
¢ Distribuie energia in mod ideal.
e Ofera o distribuire perfecta a
caldurii. Utilizata pentru
preararea mancarurilor de tipul
clatitelor mari sau a pestilor
mari.

e Se agjusteaza
automat la recipient.

e Distribuie energiain
mod ideal.

¢ Ofera o distribuire
perfecta a caldurii.
Folosita pentru toate
tipurile de preparate.

lenta (sosuri, creme)

e Folosita pentru
prepararea unui
portii mici sau a unui
numar de portii
raportat la numarul
de persoane.

Folosirea recipientelor pe zona de
gatit cu suprafata mare

Puteti folosi
zona de gatit cu
suprafata mare
in doua jumatati,
ca zona de gatit
stanga spate si
stanga fata.
Locatia zonei
largi de gatit
poate varia in
functie de
modelul
produsului.
Puteti folosi
zona de gatit cu
suprafata mare
pentru
recipiente mari.

Recipientul
trebuie sa
acopere ambele
centre ale zonei
de gatit cu
suprafata mare.

Nu folositi in alt
mod zona de
gatit.

Utilizarea plitelor

Nu lasati obiectele sa cada pe
plita. Plita poate fi deteriorata
chiar si de obiecte mici, cum ar fi
o solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se
poate scurge prin crapaturi,
provocand scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a
suprafetei (de ex. crapaturi
vizibile), opriti imediat aparatul
pentru a reduce pericolul de
electrocutare.
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Speciﬁcatii 3 Tasta Plus pentru zona (pentru nivel

D Tasta Pornit/Oprit de temperatura)
lf] Blocare taste/Tasta de 4 Afisajul zonei de gatit
blocare pentru copii
© Tasté de
activare/dezactivare
cronometru
ﬁm Tast& de setare a functiei
Putere mare (Intensificare)
M Tasta de blocare pentru
curatare
[ Tasta Pauza-Pomit
Tasta minus
Tasta plus

Graficele si valorile sunt numai cu
scop orientativ. Aspectul i
functiile reale pot varia in functie
de modelul plitei dvs.

1 Zecimale pentru reglarea intervalului
de timp

2 Afisaj cronometru

3 Tasta Plus Cronometru (pentru nivel
cronometru)

4 Zecimale pentru Blocare taste/Tasta
de blocare pentru copii

5 Tasta Minus Cronometru (pentru
nivel cronometru)

1 Tasta de activare a functiei Putere
mare (Intensificare)

2 Tasta Minus pentru zona (pentru
nivel de temperatura)
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Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de
comanda tactil. Fiecare
operatiune efectuata folosind
panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat.
Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Pornirea plitei:
1.Porniti plita prin apasarea tastei"@®".
Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va

aparea ,0".

Aﬂ@@
AIB@@

Daca in interval de 10 secunde nu
se efectueaza nicio operatiune,
plita revine automat in modul
Asteptare.

Aparatul se opreste automat, din
motive de siguran{d, daca nu este
atinsa nicio tasta pentru o
perioada indelungata de timp.

Oprirea zonei de gatit:

O zona de gatit activa poate fi oprita in 3

moduri diferite:

1.Prin apasarea tastei "O"

Atingeti tasta LO%

2.Scazand temperatura la nivelul ,,0”;

Zona de gatit poate fi oprita regland

nivelul de temperatura la ,,0”.

3.Folosind funciia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita;

Céand intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit
corespunzatoare. Afisajul asociat va
indica ,,0” sau ,,00".
Dupa scurgerea timpului cronometrat,
este emis un semnal sonor. Pentru a
opri acest semnal sonor, atingeti orice
tasta de pe panoul de comanda.
4.Prin atingerea simultana a tastelor
"©"/"@" ale zonei, pentru zona de
gatit dorita;
Puteti dezactiva zona de gatit aferenta
apasand simultan tastele "@"/"®" ale
acesteia.

Daca simbolul ,H” sau ,h” este
aprins dupa ce zona de gatit a
fost oprita, Inseamna ca zona de
gatit este Inca fierbinte. Nu
atingeti zonele de gatit.

Indicator de caldura reziduala
Daca simbolul ,H” clipeste pe afisajul
zonei de gatit, nseamna ca plita este
inca fierbinte si poate fi folosita pentru a
mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in
scurt timp n simbolul ,h”, ceea ce
indica faptul ca plita este mai putin
fierbinte.
Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat cu privire la zonele de
gatit fierbinti.
Reglarea nivelului temperaturii
1.Porniti plita prin apasarea tastei"@©".
2. Setatl nivelul de temperatura dont prin




» Zona de gatit respectiva va incepe sa
functioneze la nivelul de temperatura
setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu
inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu o zona de gatire de
280 de mm) este activata numai
in momentul in care o tigaie
suficient de mare pentru a acoperi
zona de gatire este plasata pe
aceasta, iar temperatura este
setata la un nivel mai mare decat
8.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incalzirea rapida, puteti folosi
functia Intensificare. Totusi, aceasta
functie nu este Insa recomandata pentru
gatirea pe perioade indelungate de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibila pentru toate zonele de
gatit.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE):

1.Porniti plita prin apasarea tastei"@®".
2.Atingeti tasta "A8"

» Zona de gatit selectata va functiona Ia
putere maxima, iar pe afisajul acesteia
va aparea simbolul ,P”. Functia de
Intensificare este dezactivata, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la
nivelul ,9".
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Oprirea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE) inainte de
sfarsitul intervalului de timp stabi-
lit:

Puteti opri functia Putere mare in orice
moment doriti, apasand tasta "©" sau
tasta "A0".

Functia de Intensificare este dezactivata,
iar zona de gatit functioneaza in
continuare la nivelul ,,9”.

Principiul de lucru al celor 2 zone
amplasate pe aceeasi directie
verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare
nivel, iar cealalta zona, aflaté pe aceeasi
directie verticald, este setata la un nivel
mai mare decét 6 (adica 7, 8 sau 9),
prima zona coboara la nivelul 9, iar
cealaltéa zona poate fi setata la nivelul 6
(7, 8 sau 9). Daca a doua zona este
setata pe intensificare nivel, prima zona
coboara la nivelul 6.
Pornirea zonei de gatit cu
suprafata mare
1.Apasali tasta LO% pentru a porni plita.
2.Pentru a porni zona de gatit cu
suprafata mare, mentineti apasate,
simultan, tastele "*8" ale ambelor zone
de gatit, timp de aproximativ 3

» ,,0” va aparea pe afisajul zonei de gat|t
stanga-spate. "©" va apérea pe afisajul
zonei de gatit stanga-fata, iar zona de
gatit cu suprafata mare va fi activata.
3.Daca doriti sa setati temperatura la un
nivel cuprins intre ,0” si ,,9”, apasati
tastele "@"/"®" ale zonei din stanga-
spate si setati temperatura dorita.



Dupa activarea zonei de gatit cu
suprafata mare, temperatura
poate fi setata cu ajutorul tastelor
"©"/"@" din zona de gatit stanga-
spate. Nu puteti seta temperatura
cu ajutorul tastelor "@"/"®"
pentru zona de gatit stanga-fata.

Zonele de gatit cu suprafata mare
din partea stanga sunt prezentate
cu titlu de exemplu. Daca exista o
zona de gatit cu suprafatd mare si
in partea dreapta a plitei, aceleasi
instructiuni se aplica si zonei de
gatit amintite.
» Zona de gatit Incepe sa functioneze.

Pornirea zonei de gatit cu
suprafata mare in timp ce
functioneaza una sau ambele zone
de gatit din stanga

Tn timp ce functioneaza una sau ambele
zone de gatit din stanga, le puteti
combina prin activarea zonei de gatit cu
suprafata mare. Astfel puteti folosi o
zona de gatit mai mare exact la acelasi

1.Pentru a porni zona de gatit cu
suprafata mare in timp ce
functioneaza una sau ambele zone de
gatit din stanga, mentineti apasate,

na

simultan, tastele "*8" ale ambelor zone
de gatit, timp de aproximativ 3
secunde.
» Pe afisajul zonei de gatit stanga-spate
apare temperatura ultimei zone de gatit
selectate, iar zona de gatit cu suprafata
mare este activata.

» Zonele de gatit combinate vor
continua sa functioneze cu valorile
temperaturii si cronometrului (daca este
disponibil) zonei de gatit din stanga pe
care ali selectat-o. Valoarea zonei de
gatit din stanga care a fost setata mai
intéi, inainte de a combina zonele de

» Daca doriti sa schimbati temperatura,
apasati tastele "@"/"@®" zonei din
stanga-spate si setati temperatura dorita.

na

Daca atingeti tasta "*8" de pe
zona de gatit din stanga in timp
ce zona de gatit cu suprafata
mare este activa, zonele de gatit
vor functiona la nivelul specific
functiei de intensificare.

Oprirea zonelor de gatit cu

suprafata mare

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi

opritéa In 4 moduri diferite:

1.Scazand temperatura la nivelul ,0”

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi

opritéa scazand nivelul temperaturii la ,0”.

2.Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita cu suprafatd mare

Céand intervalul de timp s-a scurs,

cronometrul va opri zona de gatit cu

suprafata mare. Pe afisajul zonei de gatit

din stanga apare 0, iar pe afisajul

cronometrului apare 00.

3.Atingand simultan tastele "@"/"®"
de pe oricare dintre zonele de gatit
din stanga

Daca atingeti simultan tastele "©"/"®"

ale oricarei zone de gatit din stanga,

zonele de gatit vor fi separate si oprite.
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4.Apasand simultan tasta "*8" pentru
ambele zone de gétit timp de
aproximativ 3 secunde

Zonele de gatit se vor dezactiva daca

mentineti apasate, simultan, tastele "A8"

ale ambelor zone de gatit, timp de

aproximativ 3 secunde.

Blocaj pentru curatare
Blocajul pentru curatare dezactiveaza
toate tastele de pe panoul de comanda
timp de 20 de secundg, in timp ce plita
este n functiune, pentru ca utilizatorul sa
poata curata rapid zona. Dispozitivul nu
va consuma energie in acest timp.
Activarea blocajului pentru
curatare
1.Apasati si mentineti apasata tasta " 1"
pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand orice zona de gatit este
activata.
Pe afisajul cronometrului plitei va fi
afisata o numaratoare inversa, care
incepe de la cifra 20. Niciuna dintre
tastele de pe panoul de control nu va
functiona pe parcursul acestei perioade,
cu exceptia tastei O

Dezactivarea blocajului pentru
curatare

Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru
a dezactiva blocajul pentru curatare.
Plita va emite un semnal sonor dupa 20
de secunde, iar blocajul pentru curatare
se va dezactiva automat.

Daca doriti sa dezactivati mai
devreme blocajul pentru curatare,
apasati si mentineti apasata tasta
"&" pana la emiterea a doua
semnale sonore.

Blocaj pentru copii

Atunci cand zonele de gatit sunt
dezactivate, puteti activa functia de
blocare pentru copii, pentru a impiedica
pornirea zonelor de gatit de catre copii.
Puteti activa sau dezactiva blocajul
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pentru copii numai cand zonele de gatit
sunt oprite (in mod Asteptare).

Activarea blocajului pentru copii
1.Apasati si mentineti apasate, simultan,

tastele "&" si l] " pana cand se aude
un singur semnal sonor, cand plita
este h mod Asteptare.
Functia Blocaj pentru copii va fi
activata.Simbolul ,L” va fi afisat pe
afisajul tuturor zonelor de gatit pentru o
anumitej pericada de timp, iar zecimalele
tastei "&" vor fi aprinse.

Daca se apasa orice tasta in timp
ce blocajul pentru copii este activ,
se vor auzi doua semnale sonore,
iar indicatorul ,L” va lumina
intermitent pe afisajul tuturor
zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru

copii

1.Apasati si mentineti apasate, simultan,
tastele "&" si " ﬂ pana cand se aud
doua semnale sonore, cand blocajul
pentru copii este activ.

» Functia Blocaj pentru copii va fi

dezactivata. ,L” va lumina intermitent pe

afigajul tuturor zonelor de gatit, iar

indicatorul luminos al tastei "&" se va

stinge.

Blocarea tastelor

Puteti activa blocarea tastele in timpul

functionarii plitei, pentru a impiedica

schimbarea accidentala a functiilor.

Activarea functiei de blocare a

tastelor

1.Apasati si mentineti apasate, simultan,

tastele "#" si [l " pana cand se aude
un singur semnal sonor.
Blocajul pentru copii este activat, iar
zecimala tastei "&" va lumina intermitent,
apoi se va aprinde.



Puteti activa functia de blocare a
tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activata, va fi functionala
doar tasta "®". Cand atingeti
orice alt buton, zecimalele tastei
"&" vor lumina intermitent, pentru
a semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, trebuie sa
dezactivali blocarea tastelor
pentru a putea repomni plita. Cand
atingeti orice buton fara a
dezactiva functia de blocare a
tastelor, simbolul ,L” va lumina
intermitent pe toate zonele de
gatit, pentru a semnala ca bloarea
tastelor este activa. Dezactivati
functia de blocare a tastelor
pentru a porni plita din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a
tastelor

1.Apasati simultan tastele "&" si Uﬂ
pana cand se aud doua semnale
sonore, cand blocajul tastelor este
activ. .

» Indicatorul luminos al tastei "&" se

stinge, iar panoul de comanda este

deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi

mai usor. Nu va trebui sa mai fiti cu ochii

pe cuptor pe toata perioada prepararii.

Zona de gatit va fi oprita automat la

sfarsitul pericadei setate.

Activarea cronometrului

1.Porniti plita prin apasarea tastei "D

2.Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei "@"/'®".

3.Activati cronometrul prin atingerea
simbolului "®". Simbolul ,00” si
zecimalele zonei selectate vor clipi
intermitent pe afisajul cronometrului.

4.Setati durata dorita prin apasarea
tastelor cronometrului "@"/"®".

5.Dupa aproximativ 10 secunde, setarea
va fi dezactivata. Zecimalele zonei
selectate vor lumina intermitent pe
afisajul cronometrului.

6.Pentru a seta cronometrele celorlalte
zone de gatit, repetati procesul
explicat mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori
ale cronometrului in zone diferite,
cronometrul zonei care are
valoarea cea mai mica va aparea
pe afisajul cronometrului, iar
zecimalele pentru zona respectiva
vor lumina intermitent. Zecimalele
celorlalte zone vor ilumina
continuu.

Puteti vizualiza durata ramasa,
atingand tasta "®" a intregii zone
de gatit. La fiecare atingere este
afisata o valoare diferita a
cronometrului zonei. In cele din
urma, valoarea minima a
cronometrului este afisata din
noul.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a
valorii temperaturii acesteia

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.
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Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului de timp

setat, plita se va opri automat si va

emite un semnal sonor. Apasati orice

tasta pentru a opri semnalul sonor. Daca

nu apasati nicio tasta, semnalul sonor va

fi anulat dupa cateva minute.

Dezactivarea anticipata a crono-

metrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrul,

plita va continua sa functioneze la

temperatura setata pana cand este

oprita.

Puteti dezactiva cronometrul mai

devreme in doua moduri diferite:

Dezactivarea cronometrului prin

reducerea valorii sale la ,00":

1.Apésati tastele cronometrului "@"/"®"
pana cand pe afisajul zonei de gatit cu
cronometrul activat va aparea ,,00”.

» Cronometrul va fi anulat si simbolul

zecimalelor pentru zona de gatit aferenta

se va stinge.

Dezactivarea cronometrului pentru

zona respectiva prin apasarea

simultana a tastelor "©"/"®" pentru

zona respectiva:

1.Apésati simultan tastele "@"/"®" ale
zonei aferente.

» Cronometrul va fi anulat si simbolul

zecimalelor pentru zona de gatit aferenta

se va stinge.

Dupa acest pas, nivelul de
temperatura al zonei respective va
fi ,0” , la fel ca nivelul
cronometrului.

Functia Stop
Cu ajutorul acestei functii, puteti scadea
nivelul de temperatura a zonelor de gatit
la nivelul minim (nivelul 1).
Daca una dintre zonele de gatit
are cronometrul activ, acesta va
continua sa functioneze in timpul
opririi.
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1.Atingeti tasta B[I in timp ce oricare

dintre zonele de gatit functioneaza.
Toate zonele de gatit active vor
functiona la nivelul minim (nivel 1).
Simbolul "E1" va aparea pe afisajul
zonelor de gatit active.

2.Apasati din nou tasta I]U pentru a
reporni toate zonele de gatit cu
setarile anterioare.

Functia asociata gestionarii puterii

electrice

Aparatul dumneavoastra include o

functie de gestionare a puterii. Prin

intermediul acestei functii, puteti
schimba puterea totala cu care poate fi
alimentat aragazul. Exista 8 niveluri
disponibile pentru functia de gestionare

a puterii electrice.

Functia de gestionare a puterii - Niveluri

totale de putere care pot fi setate

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Pentru a schimba puterea totalg;

1.Porniti plita apasand tasta O Opriti
plita apasand tasta '@,

2.Apoi apasati tasta "A8" situatd in zona
frontala dreapta, tasta "®" , tasta "©@"
a temporizatorului, tasta "@" a
temporizatorului si, la final, tasta "8"
din partea dreapta a zonei frontale.



3.Nivel setat pentru gestionarea puterii
este afisat pe afisajul cronometrului.

4. Apasati tasta U " pentru a trece de la

un nivel la altul si a seta valoarea totala

a puterii pe care doriti sa o stabiliti.
5.Confirmati setarea apasand tasta LOL
si opriti plita. Valoarea totala a puterii

selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care
le puteti atribui fiecarei zone de
gatit pot varia in functie de nivelul
total de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.

Daca se atinge o alta tasta decat
secventa specificata in timpul
schimbarii nivelului de putere,
setarea nu poate fi facuta. Trebuie
sa repetati pasii de la inceput
pentru a face setarea.

Folosirea sigura si eficienta a zo-
nelor de gatit cu inductie

Principii de functionare: Conform
principiului de functionare a plitei cu
inductie, aceasta incalzeste in mod
direct vasul de gatit. Prin urmare,
aceasta are numeroase avantaje prin
comparatie cu alte tipuri de plite.
Functionarea este mai eficientd, iar
suprafata plitei are o temperatura mai
scazuta.

Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care
va garanteaza utilizarea in conditii de
maxima siguranta.

Plita dvs. poate fi dotata cu zone
de gatit cu inductie cu diametrul
de 145, 180, 210 sau 280 mm, In
functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de
gatit sa detecteze diametrul
vasului amplasat pe aceasta.
Energia se genereaza doar in
zona in care recipientul atinge
zona de gatit, asiguréndu-se
astfel un consum minim de
energie.

Produsul ar putea incepe sa
opreasca atunci cand
functioneaza la niveluri de la 1 la
7, in special cu vase cu un
diametru mic si cand uleiul de apa
este mic. Nu este o vina.

Limitarea timpului de functionare
Plita este dotata cu o functie de limitare
a timpului de functionare. Zona/zonele
de gatit lasate pornite sunt oprite
automat dupa o anumita perioada de
timp (a se vedea Tabelul 1). Daca zona
de gatit are activat cronometrul, si
afisajul acestuia se va stinge ulterior.
Limita timpului de functionare depinde
de nivelul de temperatura selectat.
Fiecare nivel de temperatura are
asociata o durata maxima de
functionare.

Zona de gatit poate fi reactivata de catre
utilizator dupa oprirea sa automata
conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Limitele timpului de
functionare

AN |O
[l (o] (o] (o] [e]
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5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 de minute
P (Intensificare) 10 minute (%)
(*) Plita va reveni la nivelul 9 dupa 5
minute

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotata cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. in cazul
supraincalzirii, se pot observa
urmatoarele:
¢ Zona de gatit in functiune se poate
stinge.
¢ Nivelul selectat poate scadea la nivelul
7 de la un nivel mai ridicat.
Sistem de protectie la scurgeri
Plita este dotata cu un sistem de
protectie la scurgeri. Daca alimentele se
scurg pe panoul de comanda, sistemul
va intrerupe imediat alimentarea cu
energie si va opri plita. In acest interval
de timp, pe afisaj va aparea
avertismentul ,E”.
Reglarea precisa a energiei
Principiul de functionare al plitei cu
inductie asigura reactia imediata la
comenzi. Aceasta schimba foarte rapid
setarile de energie. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului unui recipient (cu
apa, lapte etc.), chiar daca acesta era
pe punctul de a se revarsa.

Zgomote

Utilizatorul poate auzi zgomote in timp
ce gateste

Pe perioada utilizarii plitei se pot auzi
zgomote in functie de materialul bazei
oalelor. Aceste zgomote sunt normale in
cazul tehnologiei cu inductie. Nu este un
defect.

Posibile cauze si tipuri de zgomote:
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Zgomot produs de ventilator

Plita are un ventilator care se activeaza
automat in conformitate cu temperatura
produsului. Ventilatorul are niveluri
diferite de functionare gi, in functie de
temperatura, se activeaza niveluri diferite.
Zumzet de tonalitate joasa ca un
transformator care funcfioneaza

Este normal in cazul tehnologiei cu
inductie. Intrucat céldura este
transferata direct la baza vaselor de
bucatarie, acest zumzet difera in functia
de materialul vaselor de bucatarie. Astfel,
utilizatorul poate auzi zgomote diferite
pentru vase de bucatarie diferite.
Pocnituri

Se pot auzi pocnituri in timpul gatitului.
Aceasta se datoreaza materialului si
felului in care a fost construita baza
vaselor de bucatarie. Daca vasele de
bucatarie sunt fabricate din materiale
diferite pe niveluri diferite, se pot auzi
pocnituri.

Zgomote tip suierat

Pot fi auzite zgomote tip suierat daca se
gateste pe doua zone de gatit, aflate pe
aceeasi parte a plitei, la niveluri diferite
de preparare.

Oale goale

Se pot auzi zgomote daca se incalzeste
0 oala goala. Cand puneti apa sau
alimente n aceasta, zgomotul va
disparea.



Mesaje de eroare
Tabelul 2: Coduri de eroare si cauzele
acestora

Sunt apasate | Simbolul ,E” | Afisajul
doua sau mai | lumineaza zonei
multe taste intermitent de
gatit
Plita este Simbolul ,H” | Afisajul
supraincalzita | lumineaza Zonei
intermitent de
gatit

Pentru informatii suplimentare
despre mesajele de eroare care
pot aparea pe panoul de
comanda tactila, consultai
Tabelul 2.

Daca suprafata panoului de
comanda tactila este expusa la
vapori abundenti, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si s& genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata
panoului tactil de comanda. Pot
aparea erori de functionare.
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B intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i
prelungi durata de functionare si a evita
problemele frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
inainte de a Incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitdndu-se
arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda
cu lichid de spélat vase, un burete sau
0 cérpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele
varsate sau scurse.

¢ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent
lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura
directie.

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru
a curata acest aparat, deoarece
exista pericol de soc electric.

Curatarea plitei
Suprafata vitroceramica
Stergeti suprafata vitroceramica cu apa
rece, avand grija ca pe aceasta sa nu
ramana substante de curatare, apoi
uscati-o cu o carpa moale. Reziduurile
pot cauza deteriorarea suprafetei
vitroceramice la urmatoarea utilizare.
Nu indepartati niciodata reziduurile
uscate de pe suprafata vitroceramica cu
ajutorul lamei cutitului, a buretelui de
sarma sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calcar (pete
galbene) cu ajutorul unei cantitati mici de
substanta pentru indepartarea
depunerilor de calcar disponibila in
comert, cum e otetul sau sucul de
lamaie.
Daca suprafata este foarte murdarg,
aplicati substanta de curatare cu un
burete si asteptati sa se imbibe bine.
Apoi curatati suprafata plitei cu o carpa
umeda.
Curatati imediat alimentele pe
baza de zahar, cum sunt cremele
sau siropul, fara a astepta racirea
suprafetei. In caz contrar,
suprafata vitroceramica poate fi
deteriorata definitiv.

Tn timp, este posibil s& se produca
decolorarea usoara a suprafetelor plitei.
Acest lucru nu va afecta functionarea
produsului.

Decolorarea si petele de pe suprafata
ceramica sunt normale si nu reprezinta
defectiuni.



e Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata si pot emite zngnote. >>> Acest
lucru nu reprezinté o defect/une

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificafi tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impamantatad). >>> Verificati conexiunea
stecherului.

¢ Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectati aparatul
de la priza. Asteptati 20 de secunde, apoi reconectali-I.

e Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasali plita séa se raceasca.

* Recipientul de gatit nu este adecvat. >>> Verificati recipientul de gatit.

t >> Verificali daca pe zona de
gatit este amplasat un recipient.

¢ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a
recipientului nu este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un
recipient suficient de lat si amplasati-I central pe zona de gatit.

¢ Recipientul de gatit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> Lasati-le sa se

raceasca

functionarnii.

¢ Durata de gatire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati o noua durata de
gatire sau incheiati gatirea.

. Protectla impotriva supraincalzirii este act|va >>> Lasat| p||ta Sa se raceasca.

Recipientul nu se incalzeste, desi zona de gatit este activ:

¢ Recipientul nu este compatibil cu plita cu |nduct|e >>> Ver|f|cat| daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a

recipientului nu este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un

recipient suficient de lat si amplasati-I central pe zona de gatit.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercati sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9c, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B , parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,sc. D, S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1asI IASI g;rn eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA ?cter I:::;ril;ru, nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?Lr Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32 , bl. 5, parter
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Ugradbena plo€a za kuhanje
Uputstvo za upotrebu
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Molimo prvo prodcitajte ovaj prirucnik za korisnika!

Postovani Korisnice,

Hvala vam Sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim
rezultatima vaSeg proizvoda kaji je proizveden pomocu najmodemnije tehnologije visoke
kvalitete. Stoga, molimo vas pazljivo procitajte ovaj cijeli priru¢nik za korisnika i sve
druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za
buducu upoterbu. Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i

ovaj priru¢nik za korisnika. Slijedite sva upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za
korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moze primijeniti i za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ¢e biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koristeni u ovom prirucniku za korisnika:
Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po pitanju zivota i imovine.

Upozorenje u vezi elektro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozara.

2 dd

Upozorenje na vruce povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Vazna uputstva i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od rizika od licne
povrede ili oStecCenja imovine.
Ne pridrzavanje ovih uputstava
Ce ponistiti svaku garanciju.
Opce mjere sigurnosti

» Ovaj uredaj mogu Koristiti
djeca dobi od 8 godina i
starija kao i osobe sa
reduciranim fiziCkim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili
sa nedostatkom iskustva i
znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili
uputstvo u vezi upotrebe
uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja opasnosti koje
mogu biti ukljuCene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju obavljati radnje oko
CisSCenja i odrzavanja.

« Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim fiziCkim, osjetiinim
ili mentalnim sposobnostima
ili s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani
PO pitanju upotrebe uredaja.
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Djeca koju nadgledate ne
Ssmiju se igrati s uredajem.

» Ako je proizvod urucen
nekom drugom za licnu
upotrebu ili da se koristi kao
rabljeni proizvod, takode
treba uruditi prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

» Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi
ovlasteni serviseri.
ProizvodacC se nece drzati
odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje
Su izvodile neovlastene osobe
Sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

« Nemojte koristiti uredaj
ukoliko je u kvaru ili ako na
njemu ima vidljivih oStecenja.

« Uvjerite se da su funkcijske
tipke proizvoda iskljuCene
nakon svake upotrebe.

Elektri€na sigurnost

 Ukoliko proizvod ima gresku,
ne bi trebalo njim rukovati
dok se greSka ne popravi od
strane zastupnika iz



ovlastenog servisa. Postoji

rizik od elektro Sokal
 Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s
naponom i zastito kao Sto je
specificirano u odjeljku
“TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrsi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Nasa
kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
Sto proizvod nije bio uzemljen
u skladu sa lokalnim
regulativama.
Nikada ne perite proizvod
polievanjem ili posipanjem
vode po njemu! Postoji rizik
od elektro Sokal
Proizvod mora biti iskopCan
za vrijeme ugradnje,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.
Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda
oStecen, isti se mora
zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog
zastupnika ili slicnin
kvalifikovanih osoba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.
« Uredaj mora biti ugraden

tako da se moze u

potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikacCa, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu
sa konstrukcionim propisima.

» Sve radove na elektricnoj
opremi i sistemima trebaju
izvoditi samo ovlastene |
kvalificirane osobe.

« U slucCaju bilo kakvog
oStecenja, iskljucCite uredaj i
iskopCajte ga sa napajanja.
Da biste ovo uradili, iskljucite
osiguraC u kuci.

« Provjerite da je jaCina
osiguraCa kompatibilna sa
vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredg; i
njegovi dostupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata.
Djecu mladu od 8 godina
treba drzati dalje od uredaja
ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

» Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga
ne smiju koristiti ureda.
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 Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visokim temperaturama i
moze izazvati pozar jer se

zapali kada stupi u kontakt sa

vrucim povrSinama.

« Nemojte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i bocne strane
Mogu postati vruce tokom
upotrebe.

« Drzite sve otvore za
ventilaciju ocis¢enim od
prepreka.

« Nemojte koristiti CistaCe na
paru da Cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrokovati strujni
udar.

« UPOZORENUJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljiem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.

« OPREZ: Proces kuhanja se
mora nadgledati. Kratkotrajni
proces kuhanja se mora
neprestano nadgledati.

« UPOZORENUJE: Opasnost
od pozara: Nemojte ostavljati
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stvari na povrsSinama za
kuhanje.

« UPOZORENJE: Ako je

povrSina napuknuta, iskljucite
uredaj kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

U slucaju napuknuca stakla
na ploci za kuhanje: Odmah
zatvorite sve gorionike i sve
elektricne grijace elemente |
iskljuCite napajanje na uredaju.
Nemoje dodirivati povrsine na
uredaju. Nemojte koristiti
ureda.

Nakon upotrebe, iskljucite
element plocCe za kuhanje
pomocu njenih kontrolnih
tipki i ne oslanjajte se na
detektor posuda.

Metalni predmeti poput
nozeva, viljuski, kasika i
poklopaca se ne bi trebali
ostavljati na povrsini ploce za
kuhanje jer mogu postati
vruci.

Uredaj nije namijenjen za
rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatora ili
posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

Pritisak isparavanja koji
nastaje usljed vlaznosti na
povrSini ploCe za kuhanje ili
na dnu posude moze



prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga, vodite racuna
da je povrsina pecnice i dno
posuda uvijek suho.

PloCe za kuhanje (kola) su
opremljene sa "indukcionom"
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploCa za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena i novca mora
koristiti odgovarajuc¢e posude
za indukcijsko kuhanje; u
suprotnom ploCa za kuhanje

(kola) nece raditi. Pogledajte.
Opste informacije o kuhanju,

Stranica 11 , odabir posuda.
Kako indukcijska ploCa za
kuhanje stvara magnetno
polie, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj za
jude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

Ne stavljajte elektronske
proizvode poput mobilnin
telefona, tableta, raCunara na
indukcijski Stednjak. Vasi
proizvodi mogu biti oSteceni.
UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike plocCe za
kuhanje dizajnirane od strane
proizvodaca uredaja za
kuhanije ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u

uputstvima za upotrebu kao
pogodne za Stitnike plocCe za
kuhanje, ugradene u ureda.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

Za sigurnost od pozara na

proizvodu;

« Provjerite da li utikaC
odgovara uti¢nici kao i to da
ne uzrokuje iskrenje.

» Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjeCen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

« Budite sigurni da teCnost ili
vlaga na uticnici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

» Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

« OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.

« Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Sigurnost za djecu

« UPOZORENUJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci
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tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje od uredaja.

« Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za
djecu. Drzite ambalazne
materijale dalje od dohvata
djece. Molimo odlozite sve
dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloskim propisima.

« ElektriCni proizvodi
predstavljaju opasnost za
djecu. Drzite djecu dalje od
proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti
djeci da se igraju s tim
proizvodom.

» Ne ostavljajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje
djeca mogu dosegnuiti.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda:
Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski simbol za
otpadnu elektri¢nu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
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proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Odlaganje starog proizvoda.
e SaCuvajte originalnu kutiju u koju je
proizvod bio upakovan i transportujte
proizvod u istoj. Slijedite uputstva na
kutiji. Ukoliko nemate originalnu kutiju,
upakuijte proizvod u zastitnu foliju sa
zraC¢nim mijehuri¢ima ili debelu
kartonsku ambalazu i ¢vrsto omotajte
liepliivom trakom.
Provjerite generalno izgled vaseg
proizvoda radi bilo kakvih
oStecenja koja su se mogla desiti
tokom transporta.



B Opée informacije
Pregled

1 Indukcijska plo¢a za kuhanje
2 Spojnica za sklapanje
3 Vitrokeramicka povrsina

Tehnicke specifikacije

3

2

4 Poklopac dna
5 Indukcijska plo¢a za kuhanje

Napon/frekvencija

1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415 V;
50 Hz

Ukupna potrosnja elektrine energije

maks. 7200 W

Vrsta kabla/poprecni presjek

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina)

52 mm/580 mm/510 mm

Dimenzije za ugradnju (Sirina/dubina)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Gorionici

Strazniji lijevi Indukgijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 180 mm

Snaga 2000/2300 W

Prednii lijevi Indukgijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 180 mm

Snaga 2000/2300 W

Predniji desni Indukgijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 145 mm

Snaga 1600/1800 W

Straznji desni Indukgijska plo¢a za kuhanje
Dimenzije 210 mm

Snaga 2000/2300 W

Tehnicke specifikacije su podlozne
izmjenama bez prethodne obavijesti
kako bi se poboljSao kvalitet uredaja.

Slike u ovom prirucniku su shematske
i moguce je da se ne podudaraju
tacno s vasim uredajem.

ﬂ vrijednosti prikazane na naljepnicama
uredaja ili u prilozenoj dokumentaciji
postignute su u laboratorijskim
uvjetima u skladu sa relevantnim
standardima. Ovisno o uvjetima
okoline i rada uredaja, ove vrijednosti

mogu varirati.
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K] Priprema

Savjeti za ustedu energije
Sliedece informacije ¢e vam pomodi da
koristite va$ uredaj na ekoloski nacin i
da Stedite energiju:

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

e Koristite Serpe/tave sa poklopcima za
kuhanje. Ukoliko nema poklopca,
potrosnja energije se moze uvecati 4
puta.

¢ Odaberite gorionik koji je prikladan za
veliinu dna posude koju Cete koristiti
za kuhanje. Uvijek odaberite ispravno
veliinu posude za spremanije vasih
jela. Vece posude zahtijevaju vise
energije.

¢ Vodite racuna o tome da koristite
posude sa ravnim dnom kada kuhate
na elektri¢noj ploci za kuhanje.
Posude sa debelim dnom ce
omoguditi bolju provodijivost toplote.
Mozete postici ustedu energije i do
1/3.

10/BS

¢ Posude za kuhanje moraju biti
kompatibilne sa zonama kuhanja. Dno
posude ne smije biti manje nego Sto je
kolo na kojem ¢e se kuhati.

e Odrzavajte zone kuhanja i dna posuda
Cistim. Prljavstina ¢e umanijiti
provodljivost toplote izmedu zona
kuhanja i dna posude.

Prva upotreba
Prvo ¢iséenje uredaja
Neki deterdzenti i materijali za
CiScenje mogu izazvati ostecCenja
na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok distite.
1.Uklonite sve materijale koriStene za
pakovanije
2.0brisite povrsine uredaja viaznom
krpom ili spuzvom i posusite krpom.



F] Kako koristiti ploéu za kuhanje

Opste informacije o kuhanju

Nikada nemojte puniti tavu
uliem viSe od jedne trecine. Ne
ostavljajte plocu za kuhanje
bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavija
rizik od pozara. Nikada
nemojte pokusavati gasiti
mogudi pozar vodom!Kada je
ulje zahvaceno vatrom, pokrijte
ga protivpozarnim cebetom ili
vlaznom krpom. Iskljucite
plo€u za kuhanje ako je
bezbjedno da se to uradi i
pozovite vatrogasnu sluzbu.

e Prije przenja hrane, uvijek ju dobro
posusite i njezno stavite u vrelo ulje.
Osigurajte da se smrznuta hrana u
potpunosti otopi prije przenja.

e Nemojte pokrivati posude koje
koristite kada zagrijavate ulje.

¢ Postavite tave i duboke tave na nacin
da njihove rucke ne budu iznad ringle
kako biste sprijeCili grijanje rucki.
Nemojte stavljati na ringle posude koje
nisu balansirane i koje se lako naginju.

¢ Ne stavijajte prazne posude i duboke
tave na zone kuhanja koje su
ukljuCene. Mogle bi se ostetiti.

¢ Ako ukljuCite zone kuhanja da rade
bez posude ili duboke tave na njima to
moze prouzrokovati ostecenja na
proizvodu. Iskljucite zone kuhanja
nakon zavrSetka kuhanja.

e Obzirom da povrsine na proizvodu
mogu biti vruce, ne stavljajte plasticne
i aluminijske posude na njih.

Odmah ocistite svaku otopinu od tih
materijala sa povrSine.

Takve posude se ne bi trebale koristiti
niti za Cuvanje hrane.

¢ Koristite tave ili drugo posude samo
sa ravnim dnom.

¢ Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
duboke tave ili drugo posude. Stoga
necete trebati Ciniti bilo kakva
nepotrebna &iSc¢enja jer Cete time
sprjeciti da jela kipe van.

Ne stavljajte poklopce tava ili drugog
posuda na zone kuhanja.

Stavite tave tako da su one centrirane
na zoni kuhanja. Kada Zelite premjestiti
posudu na drugu zonu kuhanja,
podignite je i postavite na zonu
kuhanja koju odaberete, nemojte je
vuci po povrsini.

Odabir duboke tave

e Staklokeramicka povrsina je otporna
na toplotu i velike temperaturne razlike
ne utiCu na nju.

e Nemojte koristiti staklokeramicku
povrSinu kao mjesto za skladistenje ili
kao plodu za rezanje.

¢ Koristite samo tave i drugo posude sa
masinski obradenim dnom. OStre ivice
izazivaju ogrebotine na povrsini.

Prosipanje moze
oStetiti
staklokeramicku

povrSinu i

prouzrokovati

pozar.

Nemojte koristiti

posude sa

izboCenim ili

udubljenim dnom.

Koristite samo

tave i drugo

posude sa ravnim

dnom. One
osiguravaju laksi
prenos toplote.

»,Nacin kuhanja moZze varirati ovisno o
vrstama lonca, veli¢ini lonca i veliCini

11/BS



zone za kuhanje, a za homogen nacin
kuhanja moze se upotrijebiti za jedan
korak vece zone kuhanja. Koristenje
vece zone za kuhanje nema negativnog
utjecaja na potrosSnju energije na
indukcijskim ploCama, jer se toplina
stvara samo u odgovaraju¢em podrucju
posude."
Za indukcijske plo¢e za kuhanje,
koristite samo posude pogodno za
indukcijsko kuhanije.
Testiranje duboke tave
Koristite slijedece metode da testirate da
li je vasa duboka tava kompatibilna sa
indukcijskom plocom ili nije.
1.VaSa duboka tava je kompatibilna ako
njeno dno sadrzi magnet.
2.VaSa duboka tava je kompatibilna ako
"l ne treperi kada stavite vasu
duboku tavu na zonu kuhanja i
ukljucite plocu za kuhanje.
Mozete koristiti Celi¢ne, teflonske ili
aluminijske duboke tave sa specijalnim
magnetnim dnom koje sadrze naljepnicu
il upozorenje koje ukazuje na to da je
duboka tava kompatibilna za indukcijsko
kuhanje. Staklene i keramicke posude,
vrevi i posude od nerhdajuceg Celika sa
ne-magnetnim aluminijskim dnom se ne
bi trebale Kkoristiti.
Sistem prepoznavanja-fokusiranja
duboke tave
Kod indukcijskog kuhanja, samo
podrucje koje je pokriveno posudom na
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odgovarajucoj zoni kuhanja je pobudeno.
Dno posude je prepoznato od sistema i
samo ovo podrudje se zagrijava
automatski. Kuhanje prestaje ako se
posuda u kojoj se kuha podigne sa zone
kuhanja tokom kuhanja. Odabrana zona
kuhanja i "=" simbol trepere
naizmjenicno.

Sigurna upotreba

Nemojte odabrati jake nivoe zagrijavanja
kada koristite ne prijanjajucu (teflon) tavu
bez ulja ili s vrlo malo ulja.

Ne stavljajte metalne stvari kao $to su
viliuske, nozevi ili poklopci tava na vasu
plo€u za kuhanje jer se oni mogu
zagrijati.

Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuhanje. Nikada ne stavljajte
prehrambene artikle upakovane u
aluminijsku foliju na zonu kuhanja.

Ako se ispod vase ploCe za
kuhanje nalazi pecnica i ona je
ukljucena, senzori na ploCi za
kuhanje mogu umanjiti nivo
kuhanja ili iskljuciti pecnicu.

Kada plo¢a za kuhanje radi, drzite
stvari sa magnetnim svojstvima
kao sto su kreditne kartice fli
kasete dalje od plo¢e za kuhanje.



Odabir zone za kuhanje pogodne za posudu

Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja
kuhanja
@ 28-32 @18 cm @ 14,5-15cm
@24cm @21 cm
Velika zona kuhanja Normalna zona Mala zona kuhanja
e Automatski odgovara dubokoj | kuhanja e Koristi se za sporo

tavi.

¢ |dealno distribuira energiju.

¢ Obezbjeduje savrSenu
distribuciju toplote. Koristi se za
kuhanje jela kao $ti su velike
"crepes" (mali vrlo tanki
palacinci) ili velike ribe
razrijedene ili veoma
razrijedene.

o Automatski
odgovara dubokoj
tavi.

¢ |dealno distribuira
energiju.

¢ Obezbjeduje
savrSenu distribuciju
toplote. Koristi se za
sve vrste kuhanja.

kuhanje (umaci,
kreme)

o Koristi se za
pripremanje malih
porcija ili porcija
baziranih na broju
osoba.

Koristenje posuda na Sirokoj

VaSe posude

povrsini zone kuhanja

Mozete koristiti
Siroku povrSinu
zone kuhanja na
dvije polovine
odvojeno kao
straznje lijeve i
prednje lijeve
zone kuhanja.
Lokacija zone za
kuhanje na
Sirokoj povrSini
moze se
razlikovati
ovisno 0 modelu
proizvoda.
Siroku povrsinu
zone kuhanja
mozete koristiti
za veliko
posude.

treba pokriti oba
centra Siroke
povrSine zone
kuhanja. Datu
zonu kuhanja

nemojte koristi
na druge
nacine.

Upotreba ploce za kuhanje

Ne dozvolite da bilo kakvi
predmeti padnu na plo¢u za
kuhanje. Cak i mali predmeti kao
Sto je solnica mogu ostetiti plocu
za kuhanje.

Nemojte koristiti napuknutu plocu
za kuhanje. Voda moze prolaziti
kroz te pukotine i prouzrokovati
kratak spoj.

U slu¢aju bilo kakve vrste
oStecenja na povrsini (npr. vidljive
pukotine), odmah iskljucite uredaj
da biste minimizirali rizik od
elektro Soka.
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Tipka za UKIj/isklj
ZakljuCavanije tipki/djeCja
brava

Tipka za aktivaciju /
deaktivaciju programatora
Tipka za podeSavanje
velike snage (pojacavad)
ZakljuCavanije tipki radi
Ciscenja

Tipke za zaustavijanje i
pokretanje

Tipka minus

Tipka plus

Grafika i slike su samo za

informativne svrhe. Stvarni izgledi

ili funkcije se mogu razlikovati u

skladu s modelom vase plocCe za

kuhanje.

1 Aktivacijska tipka za podeSavanje
velike snage (pojacavad)

2 Zona tipke minus (za nivo
temperature)
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3 Zona tipke plus (za nivo
temperature)

4 Prikaz zone kuhanja

Decimalna tacka za podesavanje
vremena

2 Displej programatora

3 Programator tipke plus (za nivo
programatora)

4 Decimalna tacka za tipku za
zakljuCavanje/djecju bravu

5 Programator tipke minus (za nivo
programatora)

Ovaj proizvod se kontrolise
pomodu upravijacke ploce
osjetljive na dodir. Svaka operacija
koju izvrSite na vasoj upravijaCkoj
ploci osjetljivoj na dodir ¢e biti
potvrdena zvuénim signalom.



Uvijek odrzavajte upravijacku
plo¢u Cistom i suhom. Vlazna i
zaprljana povrsina moze
uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljucivanje plo¢e za kuhanje:

1.Ukljuéiva8'5e ploe za kuhanje dodirom
na tipku"

"0" se pojavijuje na prikazima svih zona

kuhanja.

PloCa za kuhanje ¢e se
automatski vratiti u nacin rada
"Standby" (mirovanje) ako se
nijedna radnja ne izvrSi u roku od
10 sekundi.

Proizvod se automatski gasi zbog
sigurnosnih razloga ako se nijedna
tipka ne dodirne duze vremena.

Iskljucivanje zone kuhanja:

Aktivna zona kuhanja se moze iskljuditi

na 3 razliCita nacina:

1.Dodirom na "®" tipku

Dodirnite tipku "@".

2.Smanjivanjem temperature na nivo
||0||;

Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako sto

Cete podesiti postavke temperature na

nivo "0".

3.Koristeéi funkciju iskljucivanja na
programatoru za zeljenu zonu
kuhanja;

Kada je vrijeme isteklo, programator e

iskljuciti dodijeljenu mu zonu kuhanja.

"0" ili "00" ¢e se pojaviti na
odgovaraju¢em displeju.
Kada vrijeme istekne, oglasit e se
zvucni signal. Dodimite bilo koju tipku na
upravijaCkoj plo¢i da utiSate zvucni
signal.
4.Dodirom na zonu "©"/"®" tipke
istovremeno za Zeljenu zonu
kuhanja;
Mozete iskljuciti odgovarajucu zonu
kuhanja tako $to cete istovremeno
dodirnuti njene tipke "@"/"@".
Ako je "H" ili "h" uklju¢eno nakon
Sto je zona kuhanja iskljucena, to
znaci da je zona kuhanja jo$
vruc¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.

Indikator preostale toplote
Ako simbol "H" treperi na prikazu zone
kuhanja, to znaci da je plo¢a za kuhanje
jo$ vruca i da moze biti upotrijebliena za
odrzavanje manije koli¢ine hrane toplom.
Ovaj simbol ¢e se uskoro pretvoriti u "h"
simbol, Sto ¢e znaliti da je manje vruce.
Kada se iskljuci dovod struje,
indikator preostale toplote nece
svijetliti niti upozoravati korisnika
na vruce zone kuhanja.

Podesavanje nivoa temperature

1 .Ukljuéivagge ploe za kuhanje dodirom
na tipku"

2.Podesite zeljeni nivo temperature

~ dodirom na zonu "©"/"@" tipke.

» Odgovarajuca zona kuhanja ¢e poceti
s radom na podeSenom nivou
temperature.
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Vanjski dio zone kuhanja od 280
mm indukcijske ploCe za kuhanje
(ako je vas proizvod opremljen sa
zonom za kuhanje od 280 mm
indukcijske ploCe za kuhanie)
aktivira se samo u slucaju kada se
na zonu kuhanja postavi posuda
koja je dovoljno velika da pokrije
zonu kuhanja i kada je
temperatura podeSena na nivo
kaji je visi od 8.

Podesavanje velike snage

(POJACAVAC)

Mozete koristiti funkciju pojacavaca za

brzo zagrijavanje. Medutim, ova funkcija

se ne preporucuje za kuhanje duze

vremena. Funkcija pojacavaCa mozda

nece biti dostupna na svim zonama

kuhanja.

Odabir postavki velike snage

(POJACAVAC):

1.Ukljuéivaaj>e ploe za kuhanje dodirom

na tipku"d)",
2.Dodirnite "*8" tipku odgovarajuce zone.

» Odabrana zona kuhanja radi
maksimalnom snagom i simbol “P” ¢e
se pojaviti na prikazu zone kuhanja.
Zona kuhanja izlazi izvan pojacavaca i
nastavija raditi na nivou "9".
Preuranjeno iskljuéivanje postavki
velike snage (POJACAVAC):
Mozete iskljuciti postavke velike snage u
bilo kojem trenutku kada to zelite
dodirom na tipku "©" ili "A8".

Zona kuhanja izlazi izvan pojacavaca i
nastavija raditi na nivou "9".
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Princip rada od 2 zone koje su
smjestene u istom vertikalnom
smjeru:
Ako je jedna zona podesena na nivo
pojaCavaca a druga zona, koja je
smjestena u istom vertikainom smjeru,
podesena na nivo koji je veci od nivoa 6
(7, 819), prva zona ¢e pasti nanivo 9 i
drugu zonu je moguce podesiti na nivo
koji je veci od nivoa 6 (7, 81 9). Ako je
druga zona podeSena na nivo
pojacavaca, prva zona ¢e pasti na nivo
6.
Ukljucivanje Siroke povrsine zone
kuhanja
1.Dodirnite "®©" da ukljucite plocu za
kuhanje.
2.Da biste ukljucili Siroku povrsinu zone
kuhanja, drzite istovremeno
pritisnutom tipku "*8" obje zone
__kuhanja tokom 3 sekunde

» "0" Ce se pojaviti na prikazu straznje-
ljeve zone kuhanja. "@" ¢e se pojaviti na
prikazu prednje-lijeve zone kuhanja i
Siroka povrsina zone kuhanja ce biti
aktivirana.
3.Dodimite tipke "@"/"®" straznje-lijeve
zone kuhanja da podesite temperaturu
izmedu "0" i "9".
Kada je Siroka povrSina zone
kuhanja aktivirana, temperatura se
moze podesiti pomodu tipki "©
"/"@®" straznje-ljeve zone kuhanja.
Nije moguce podesiti temperaturu
pomocu tipki "@"/"@" prednje-
lijeve zone kuhanja.



Siroka povrsina na lijevoj strani
zone kuhanja je objasnjena u
primjeru. Ukoliko je Siroka
povrSina zone kuhanja i na desnoj
strani ploCe vazice ista pravila.
» Zona kuhanja pocinje s radom.
Ukljucivanje Siroke povrsine zone
kuhanja dok su jedna ili obje lijeve
zone kuhanja u funkciji
Dok su jedna ili obje lijeve zone kuhanja
u funkciji, mozete kombinovati obje zone
kuhanja tako $to cete aktivirati Siroku
povrSinu zone kuhanja. Na taj nacin
mozete Koristiti Siru zonu kuhanja na
jednakom nivou.

1.Da biste ukljucili Siroku povrSinu zone
kuhanja dok je jedna ili dvije od lijevih
zona kuhanja aktivna, drzite tipku "28"
obje zone kuhanja pritisnutom
istovremeno tokom 3 sekunde.
» Vrijednost temperature zadnje
odabrane zone kuhanja ¢e se pojaviti na
prikazu straznje-lijeve zone kuhanja i
Siroka povrsina zone kuhanja ce biti
aktivirana.
» Kombinovane zone kuhanja ¢e
nastaviti s radom na vrijednostima
temperature i programatora (ako je na
raspolaganju) lijeve zone kuhanja koje
ste vi odabrali. Vrijednost lijeve zone
kuhanja koja je bila podesena prije
kombinovanja datih zona kuhanja ¢e biti
otkazana.

0 S
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» Da promijenite temperaturu, dodirnite

tipke "©"/"®" straznje-lijeve zone

kuhanja i podesite Zeljenu temperaturu.
Ako dodirnete tipku "A8" lijeve
zone kuhanja dok je Siroka
povrSina zone kuhanja aktivna,
zone kuhanja ée raditi na nivou
pojacavaca.

Iskljucivanje Siroke povrsine zona

kuhanja

Siroka povrsina zone kuhanja mozZe biti

iskliju¢ena na 4 razliCita nacina:

1.Smanjivanjem temperature na nivo
IIOII

Mozete iskljuciti Siroku povrsinu zone

kuhanja tako $to c¢ete smanjivati nivo

temperature do "0".

2.Koristeéi funkciju isklju¢ivanja na
programatoru za Siroku povrSinu
zone kuhanja

Kada je vrijeme isteklo, programator e

iskljuciti Siroku povrsinu zone kuhanja. O

¢e se pojaviti na ekranu lijeve zone

kuhanja, a 00 ¢e se pojaviti na ekranu

programatora.

3.Istovremenim dodirom na tipke "©@
"/*@" bilo koje od lijevih zona
kuhanja

Ako istovremeno dodirnete tipke "@"/'®

" bilo koje od lijevih zona kuhanja, zone

kuhanja ¢e biti odvojene i isklju¢ene

4.Istovremenim pritiskom na tipku "8"
obje zone kuhanja tokom 3 sekunde

Zone kuhanja ¢e se iskljuciti ako

istovremeno pritisnete tipke "*8" obje

zone kuhanja tokom 3 sekunde.
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Opcija zaklju¢avanja radi ¢iSéenja
ZakljuCavanje radi &is¢enja sprieCava
funkcionisanje svih tipki na upravijackoj
ploci na 20 sekundi dok je plo¢a za
kuhanje uklju¢ena kako bi se omogucdilo
korisniku da obavi kratko &iscenje.
Proizvod nece povlaciti nikakvo
napajanje tokom tog vremena.
Aktiviranje zaklju¢avanja radi
c¢iSéenja
1.Dodirnite i drzite tipku "$1" dok ne
Cujete jedan zvucni signal kada je
bilo koja zona kuhanja ukljucena.
Odbrojavanje pocinje od broja 20 na
vremenskom displeju ploCe za kuhanje.
Nijedna od tipki na ploci nece
funkcionnisati osim tipke "®" tokom tog
perioda.
Deaktiviranje zaklju¢avanja radi
c¢iSéenja
Nije potrebno da pritisnete nijednu tipku
da biste deaktivirali zakljuCavanje radi
Ciséenja. Plo¢a za kuhanje ¢e odaslati
zvucni signal nakon 20 sekundi i
zakljuCavanie radi iS¢enja Ce
automatski biti deaktivirano.
Ako zelite ranije da deaktivirate
zakljuGavanie radi Ciséenja,
pritisnite i drzite tipku "$" dok se
dva zvucna signala ne Cuju.

Djecja brava

Kada su ploce za kuhanije iskljucene,
mozete zastititi plocu za kuhanje
pomocdu dje€je brave kako biste sprijecili
djecu da ukljue zone kuhanja. Mozete
aktivirati die¢ju bravu samo kada su
zone kuhanja isklju¢ene (u rezimu
mirovanja).

Aktivacija djecCje brave
1.Istovremeno dodimite i drzite tipku " ¢

i ﬂ[] dok se zvuéni signal ne Cuje
kada je plo¢a za kuhanje u rezimu
mirovanja.
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DjeCja brava e biti deaktivirana. "L" ¢e
se prikazati na svim zonama kuhanjaona
trenutak i decimalna tacka za tipku "&"
Ce biti ukljucena.
Ako se pritisne bilo koja tipka
kada je funkcija djecje brave
aktivna, dva zvucéna signala ¢e se
Suti i "L" Ce treperiti na prikazima
svih zona kuhanja.

Deaktivacija djecje brave
1.Istovremeno dodimite i drzite tipku "

o ﬂﬂ dok se dva zvucna signala ne
Cuju kada je dje€ja brava aktivna.
» Funkcija djecje brave Ce biti
deaktivirana. "L" ¢e treperiti na
prikazima svih zona kuhanja i svjetlo
tipke "&" se gasi.
Zakljuc¢avanje tipki
Mozete aktivirati zakljucavanie tipki kako
biste sprijecili promjenu funkcija
greskom dok plo¢a za kuhanje radi.
Aktiviranje zaklju¢avanja tipki
1.Istovremeno dodimite i drzite tipku "

o HU dok se jedan zvuéni signal ne
Cuje.
ZakljuCavanie tipki Ce biti aktivirano i
decimalna tacka tipke "&" ¢e biti
iskliju¢ena nakon treperenja.



Mozete aktivirati zakljuGavanije
tipki samo u rezimu rada. Samo
tipka "D ¢e funkcionisati kada je
zakljuGavanie tipki aktivno. Kada
dodirnete bilo koju drugu tipku,
decimalna tacka tipke "&" ce
treperiti da oznaci da je
zakljuGavanie tipki aktivno. Ako
iskljucite ploCu za kuhanje kada
su tipke zaklju¢ane, morate
deaktivirati zakljuCavanie tipki da
biste ponovo mogli ukljuciti plocu
za kuhanje. Ako dodirnete tipku
bez deaktiviranja zakljuCavanja
tipki, "L" Ce treperiti na prikazima
svih zona kuhanja da oznadi da je
zakljuGavanie tipki aktivno.
Deaktivirajte zakljuCavanja tipki da
biste ponovo ukljudili plo¢u za
kuhanje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki

1.Istovremeno dodimite tipku "€" |
dok se dva zvuéna signala ne ¢uju
kada je djeéja.brava aktivna.

» Svjetlo tipke "&" ¢e se ugasiti |

upravijaCka ploca Ce biti otkljucana.

Funkcija programatora

Ova funkcija ¢ini kuhanje laksim. Necete

morati da nadgledate ploCu za kuhanje

tokom cijelog perioda kuhanja. Zona

kuhanja ¢e biti iskljucena automatski po

isteku vremena koje ste vi postavili.

Aktiviranje programatora

1.Ukljucite plodu za kuhanje dodirom na
tipku """

2.Podesite zeljeni nivo temperature

3.Aktivirajte programator dodirom na
tipku "®". Simbol "00" i decimalna
taCka odabrane zone kuhanja ¢e
treperiti na prikazu programatora.

4.Podesite zelieno vrijeme trajanja
dog)irom na tipke programatora "©

5.Postavke Ce biti aktivirane nakon 10
sekundi. Decimalna tacka odabrane
zone ¢e treperiti na prikazu
programatora.

6.Ponovite postupke koji su prethodno
opisani da biste podesili programatore
drugih zona kuhanja.

Ako je viSe od jedne vrijednosti
programatora podeseno na
razliCitim zonama, programator
zone koji ima minimalnu vrijednost
programatora je prikazan na
displeju programatora i decimalna
taCka za tu zonu de treperiti.
Decimalne tacke drugih zona ce
svijetliti neprestano.

Mozete vidjeti preostalo vrijeme
kuhanja dodirom na tipku "®" na
svim zonama kuhanja. Pri svakom
dodiru ¢e se prikazati druga
vrijednost programatora date
zone. Na kraju, minimalna
vrijednost programatora ce se
ponovo prikazati.

Programator nije moguce podesiti
bez odabira zone kuhanja i
vrijednosti njene temperature.

Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje rade.

Deaktiviranje programatora
Kada je podeSeno vrileme isteklo, ploca
za kuhanje ¢e se iskljuditi automatski i
odaslati zvucni signal. Pritisnite bilo koju
tipku da utiSate zvucni signal. Ako ne
pritisnete nijednu tipku, zvu¢ni signal ¢e
se otkazati nakon par minuta.
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Ranije deaktiviranje programatora

Ako ranije deaktivirate programator,

plo¢a za kuhanje ¢e nastaviti s radom na

podesenoj temperaturi sve dok se ne

iskljuci.

Mozete ranije deaktivirati programator

na dva razli¢ita nacina:

Deaktiviranje programatora za

odgovarajuéu zonu smanjivanjem

njegove vrijednosti do "00":

1.Dodirnite tipke programatora "©"/"®"
dok se na ekranu ne pojavi "00" za
zonu kuhanja Ciji je programator
aktivan.

» Simbol decimalne tacke odgovarajuce

zone Ce stalno biti ugaSen i programator

Ce biti otkazan.

Deaktiviranje programatora za

odgovarajuéu zonu dodirujudi

istovremeno tipke "©"/"@®"

odgovarajuce zone:

1.Dodirnite istovremeno tipke
odgovarajucée zone "@"/"®".

» Simbol decimalne tacke odgovarajuce

zone Ce stalno biti ugaSen i programator

Ce biti otkazan.

Nakon ovog koraka, nivo
temperature odgovarajuce zone
Ge biti "0" takode i sa nivoom
programatora.

Stop funkcija

Mozete smaniiti nivo radne temperature
zona kuhanja na minimalan nivo (nivo 1)
pomodu ove funkcije.

Ako je programator podeSen za
bilo koju zonu kuhanja, on ¢e
nastaviti raditi tokom
zaustavljanja.

1.Dodirnite tipku ﬂﬂ kada bilo koja od
zona kuhanja radi.

Sve zone kuhanja koje rade, radit ¢e na

minimalnom nivou (nivo 1). Simbol "I

¢e se pojaviti na displeju aktivnih zona

kuhanja.
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2.Dodirnite ponovo tipku ]]ﬂ da opet
pokrenete sve zone kuhanja s njihovim
prethodnim postavkama.
Funkcija upravljanja napajanjem
Vas uredaj opremljen je funkcijom
upravljanja napajanjem. Ovom funkcijom
mozete da promijenite ukupno napajanje
koje Stednjak moZze da potroSi. Za
funkciju upravijanja napajanjem postoji 8
dostupnih razina.
Funkcija upravijanja napajanjem -
Ukupne razine elektrine energije koje se
mogu postaviti

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 KW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Da biste promijenili ukupnu snagu;
1.Ukljucite plodu za kuhanje dodirom na
tipku O Iskljucite ploCu za kuhanje

ponovnim dodirom na tipku O
2.Zatim dodimite tipku "*8" desne
prednje zone, tipku "®", tipku tajmera
"©", tipku tajmera "@", i na kraju tipku
desne prednje zone "A8".

S.bostavljena razina upravljanja
napajanjem prikazana je na zaslonu
tajmera.

4.Dodimite tipku I]I] za prebacivanje
izmedu razina i podesite ukupnu



vrijednost napajanja koju zelite da
podesite.
5.Potvrdite postavku dodirom na tipku

LOL¥ iskljucite plocu za kuhanje.

Aktivira se ukupna vrijednost elektri¢ne

energije koju postavite.
Razina temperature koje mozete
dodijeliti ploama za kuhanje
mogu se razlikovati u skladu sa
ukupnom postavljenom razinom
napajanja. Razina temperature na
plo&i za kuhanje automatski ce se
smaniiti u skladu sa postavkom
napajanja koje Stednjak vrsi. Ovo
nije greska.

Ako se tijegkom promjene razine
snage dodirne tipka koja nije
navedena u slijedu, postavka se
ne moze izvrsiti. Za podeSavanje
morate ponoviti korake od
pocetka.

Koristenje indukcijskih zona ku-
hanja na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje zagrijava direktno posudu za
kuhanje, sto predstavija princip rada.
Stoga, ta plo¢a ima mnogo prednosti u
poredenju s drugim tipovima ploca za
kuhanje. Ona radi efikasnije i povrsina
plo€e za kuhanje je hladnija.
Indukcijska ploCa za kuhanje je
opremljena vrhunskim sigurnosnim
sistemima koji ¢e vam pruziti
maksimalnu sigurnost prilikom koriStenja.

Vasa plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena s indukcijskim zonama
kuhanja precnika od 145, 180,
2101 280 mm §to zavisi od
modela. Svaka zona kuhanja
automatski otkriva posudu koja se
postavi na nju zahvaljujudi
indukcijskoj funkciji. Energija se
generira samo tamo gdje posuda
ostvaruje kontakt sa zonom
kuhanja, te je stoga postignut
minimalan utrosak energije.

Proizvod se moze pokrenuti-
zaustaviti kada radi na razinama
od 1 do 7, posebno kod posuda
malog promjera i kada je voda-ulie
malo. To nije kriv.

Ogranic¢eno vrijeme rada

PloCa za kuhanije je opremliena sa
ograni¢enim vremenom rada. Ako jedna
ili viSe zona kuhanja ostanu ukljucene,
zona kuhanja ¢e automatski biti
deaktivirana nakon odredenog
vremenskog perioda (vidjeti Tabela-1).
Ako je programator dodijelien zoni
kuhanja, ekran programatora ce se
takoder kasnije iskljuciti.

Ograniceno vrijeme rada zavisi od
odabranog nivoa temperature.
Maksimalno vrijeme rada se primjenjuje
na ovom nivou temperature.

Zonu kuhanja moze ponovo aktivirati
korisnik nakon sto se ona iskljuci
automatski kao §to je gore opisano.
Tabela-1: Ograni¢eno vrijeme rada

AN |O
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4

1,5

1,5

30 minuta

5
6
7
8 1,5
9
P

(pojaCavac) 10 minuta (%)

(*) Plo¢a za kuhanje ¢e smaniiti na
nivo 9 nakon 5 minuta

Zastita od pregrijavanja
Vasa plo€a za kuhanje je opremljena
senzorima koji pruzaju zastitu od
pregrijavanja. Sliedece se moze opaziti u
slucaju pregrijavanja:
e Zona kuhanja koja radi se moze
iskljugiti.
¢ Odabrani nivo moze s viSeg nivoa
pasti na nivo 7.
Sigurnosni sistem kod prelijevanja
Vasa plo€a za kuhanje je opremljena
sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.
Ako ima prelijevanja koje se prosulo na
upravijaCku plo&u, sistem ¢e odmah
prekinuti dovod napona i iskljuciti plocu
za kuhanje. "E" upozorenje se pojavijuje
na indikatoru tokom ovog perioda.
Precizno podesSavanje energije
Indukcijska plo¢a reaguje na komande
odmah, $to predstavija njene principe
rada. Ona mijenja podeSavanja energije
veoma brzo. Stoga, vi mozete sprijediti
da se posuda za kuhanje (koja sadrZi
vodu, mlijeko itd) prelijeva Cak i ako je
bilo nadomak prelijevanja.
Sumovi
Korisnik moze ¢uti Sumove tijekom
kuhanja
Prilikom koristenja ploCe za kuhanje
mogu se Cuti odredeni Sumovi ovisno o
osnovnom materijalu lonaca. Ovi Sumovi
su normalni dio indukcijske tehnologije.
To nije nedostatak.
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Mogudi uzroci i tipovi Sumova:

Sum ventilatora

PloCa za kuhanje ima ventilator koji se
automatski ukljuCuje prema temperaturi
proizvoda. Ventilator ima razliCite nivoe
rada i prema temperaturi se aktivira na
razli¢itim nivoima.

Nizak zvuk zujanja kao $to je rad
transformatora

To je priroda indukcijske tehnologije.
Posto se toplota direktno prenosi na
bazu posuda, moze dodi do takvog
zujanja u zavisnosti od materijala posude
za kuhanje. Stoga korisnik moze Suti
razlicite zvukove s razli€itim posudama.
Pucketanje

Tokom kuhanja moze doci do
pucketanja. To je zbog materijala i izrade
baze posude za kuhanje. Ako je posude
napravlieno od razli¢itih slojeva sa
razlicitim materijalima, moZze se Cuti zvuk
pucketanja.

Zvizdanje

Moze doci do zvizduka pri kuhanju na
dvije ringle na istoj strani ploCe sa
razlicitim nivoima kuhanja.

Prazna posuda

Buka se moze Cuti ako se zagrijava neka
prazna posuda. Kada stavite vodu ili
hranu u nju, ovaj zvuk ¢e i8Ceznuti.
Poruke o greSkama

Tabela-2: Kodovi greSaka i uzroci
gresaka

Dvije ili Simbol Prikaz
viSe tipki | treperi zone

e kuhanja
pritisnuto

Plo¢a za |Simbol "H" Prikaz
kuhanje | treperi zone

e kuhanja
pregrijana




Za dalje informacije o porukama o
greskama koje se mogu pojaviti
na upravljackoj ploci osjetljivoj na
dodir pogledajte Tabela-2

Ako je povrsina upravijacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, Citav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravijacke

ploc¢e osjetljive na dodir Cistom.
Moze se opaziti nepravilan rad.
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B odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda de biti produZen,
a ucCestali problemi ¢e se smaniiti ukoliko
se proizvod Cisti u redovnim intervalima.

Iskljucite uredaj s glavnog
napajanja prije zapocinjanja
aktivnosti oko odrzavanja i
Ciscenja.

Postoji rizik od elektro Sokal
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Ciscenja.

Vruce povrSine mogu izazvatli
opekotine!

e Ocistite temeljito proizvod nakon
svake upotrebe. Na taj nacin ¢e biti
moguce lakSe uklanjanje ostataka
kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koriStenja uredaja.

e Za CiS¢enje uredaja nisu potrebna
posebna sredstva za Ciscenje.
Koristite toplu vodu s te¢noscu za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite
suhom krpom.

¢ Uvijek osigurajte da bilo kakav visak
teCnosti bude temeljito obrisan nakon
CiSéenja i sve Sto je prolieveno da se
odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za CiSéenje
koja sadrze kiseline ili hlorid da biste
Cistili povrSine od nehrdajuceg
materijala ili od inoksa niti za is¢enje
ruCke. Koristite mekanu krpu sa
te¢nim deterdzentom (ne abrazivnim)
da prebriSete te dijelove, obratite
paznju da briSete u jednom smijeru.
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Neki deterdzenti i materijali za
CiScenje mogu izazvati ostecCenja
na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok distite.

Nemojte koristiti CistaCe na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

Ciscenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramicka povrsina
Obirisite staklo-keramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom,
obracajuci paznju da ne ostavijate
ostatke sredstva za Ciséenje, a potom
osusite mekanom krpom. Ostaci mogu
prouzrokovati oStecenja na staklo
keramickoj povrsini kada se ploca koristi
prilikom slijedeceg kuhanja.
OsuSene ostatke na staklo-keramickoj
povrSini (vitrokeramika) ni pod kakvim
okolnostima ne bi trebalo strugati ostrim
predmetima, ¢eliénom vunom ili sliénim
alatima.
Odstranite mrlie od kalcija (zute mrlje)
pomodu komercijalno dostupnih
odstranjivaca vapna ili manjom koli¢inom
odstranjivaca vapna poput octa ili soka
od limuna.
Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSc¢enje na spuzvu i
sacekajte da se dobro upije. Zatim
ocistite povrsinu ploCe za kuhanje
vlaznom krpom.
Hrana na bazi Secera kao Sto su
jake kreme i sirupi mora se odmah
ocistiti, bez &ekanja da se
povrSina ohladi. U protivnhom,
staklo-keramicka povrsina se
moze trajno ostetiti.



Blago blijedenje boje se moze pojaviti na
premazima ili drugim povrsinama tokom
vremena. Ovo ne uti€e na rad proizvoda.
Blijedenje boje i mrlie na staklo
keramickoj povrsini je normalna pojava,
nije greska.
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B Rjesavanje problema

Proizvod odasilie metaine zvukove dok se zagrijava i hiadi.

¢ Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. >>> Nije rijecC

Proizvod ne radi.

¢ Osigura¢ napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocCetni poloZaj.

¢ Proizvod nije ukljucen u (uzemljen) utiCnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Ako ekran ne svijetli kada ponovo ukljucite plocu za kuhanje. >>> Iskijucite uredaj
na automatskom prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i zatim ponovo ukijucite.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da se vasSa ploCa za kuhanje
ohladi.

zoni kuhanja.

¢ VVasa posuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da li je
vasa posuda za kuhanje kompatibilna sa indukcijskom plo€om za kuhanje.

¢ Posuda za kuhanije nije ispravno postavliena na sredinu ili dno povrsine posude
nije dovoljno Siroko za datu zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i
postavite je na sredinu zone kuhanja.

podesiti novo vrileme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da se vaSa ploCa za kuhanje
ohladi.

* Moguce da neki predmet prekriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite
taj predmet sa table.

.

¢ VVasa posuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da li je
vasa posuda za kuhanje kompatibilna sa indukcijskom plo€om za kuhanje.

¢ Posuda za kuhanje nije ispravno postavijena na sredinu ili dno povrsine posude
nije dovoljno Siroko za datu zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i
postavite je na sredinu zone kuhanja.

Ukoliko ne mozete ukloniti
problem ¢ak iako ste
implementirali uputstva iz ovog
odjeljka, posavjetujte se sa
ovlastenim serviserom ili trgovcem
kod kojeg ste kupili va$ proizvod.
Nikada ne pokuSavajte sami
popravljati neispravan proizvod.
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