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Molimo prvo prodcitajte ovaj prirucnik za korisnika!

Postovani Korisnice,

Hvala vam Sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim
rezultatima vaSeg proizvoda kaoji je proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke
kvalitete. Stoga, molimo vas pazljivo procitajte ovaj cijeli priru¢nik za korisnika i sve
druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Suvajte ih kao referencu za
buducu upoterbu. Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i

ovaj priru¢nik za korisnika. Slijedite sva upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za
korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moze primijeniti i za nekoliko drugih modela.
Razlike izmedu modela ¢e biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koristeni u ovom prirucniku za korisnika:
Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.
Upozorenje za opasne situacije po pitanju zivota i imovine.

Upozorenje u vezi elektro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozara.

2 dd

Upozorenje na vruce povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Vazna uputstva i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od rizika od licne
povrede ili oStecCenja imovine.
Ne pridrzavanje ovih uputstava
Ce ponistiti svaku garanciju.
Opce mjere sigurnosti

» Ovaj uredaj mogu Koristiti
djeca dobi od 8 godina i
starija kao i osobe sa
reduciranim fiziCkim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili
sa nedostatkom iskustva i
znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili
uputstvo u vezi upotrebe
uredaja na bezbijedan nacin i
razumijevanja opasnosti koje
mogu biti ukljuCene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju obavljati radnje oko
CisSCenja i odrzavanja.

« Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim fiziCkim, osjetiinim
ili mentalnim sposobnostima
ili s nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani
PO pitanju upotrebe uredaja.
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Djeca koju nadgledate ne
Ssmiju se igrati s uredajem.

» Ako je proizvod urucen
nekom drugom za licnu
upotrebu ili da se koristi kao
rabljeni proizvod, takode
treba uruditi prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente
kao i dijelove proizvoda .

» Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi
ovlasteni serviseri.
ProizvodacC se nece drzati
odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje
Su izvodile neovlastene osobe
Sto takode moze
prouzrokovati da garancija
bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

« Nemojte koristiti uredaj
ukoliko je u kvaru ili ako na
njemu ima vidljivih oStecenja.

« Uvjerite se da su funkcijske
tipke proizvoda iskljuCene
nakon svake upotrebe.

Elektri€na sigurnost

« Ukoliko proizvod ima gresku,
ne bi trebalo njim rukovati
dok se greSka ne popravi od
strane zastupnika iz



ovlastenog servisa. Postoji
rizik od elektro Sokal
 Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s
naponom i zastito kao Sto je
specificirano u odjeljku
“TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrsi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez
transformatora. Nasa
kompanija nece biti
odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga
Sto proizvod nije bio uzemljen
u skladu sa lokalnim
regulativama.
 Nikada ne perite proizvod
polievanjem ili posipanjem
vode po njemu! Postoji rizik
od elektro Sokal
Proizvod mora biti iskopCan
za vrijeme ugradnje,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.
Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda
oStecen, isti se mora
zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog
zastupnika ili slicnin
kvalifikovanih osoba da bi se
izbjegli nezeljeni rizici.
« Uredaj mora biti ugraden
tako da se moze u

potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikacCa, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu
sa konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice
zagrije se prilikom koristenja.
Budite sigurni da elektricni
prikljuCak nema kontakta sa
straznjom povrSinom; u
suprotnom, spoj se moze
oStetiti.
Nemojte dozvoliti da se
napojni kabal zaglavi izmedu
vrata pecnice i okvira i
nemojte voditi kabal preko
toplih povrSina. U suprotnom,
izolacija kabla bi se mogla
istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.
Sve radove na elektriCnoj
opremi i sistemima trebaju
izvoditi samo ovlastene |
kvalificirane osobe.
U slucaju bilo kakvog
oStecenja, iskljucCite uredaj i
iskopCajte ga sa napajanja.
Da biste ovo uradili, iskljucite
osiguraC u kuci.
Provjerite da je jaCina
osiguraca kompatibilna sa
vasim proizvodom.
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Sigurnost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi
postaju vreli za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata.
Djecu mladu od 8 godina
treba drzati dalje od uredaja
ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

» Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga
ne smiju koristiti ureda.

 Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol isparava na
visokim temperaturama i
moze izazvati pozar jer se
zapali kada stupi u kontakt sa
vrucim povrSinama.

« Nemojte stavljati nikakve
zapaljive materijale u blizini
proizvoda jer i bocne strane
Mogu postati vruce tokom
upotrebe.

» Uredaj postaje vruc za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnin elemenata
unutar pecnice.

« Drzite sve otvore za
ventilaciju ocis¢enim od
prepreka.
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« Nemojte zagrijavati zatvorene

konzerve niti staklene posude
U pecnici. Pritisak koji se
moze stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.
Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili
aluminijsku foliju direktno na
dno pecnice. Akumuliranje
toplote moglo bi uzrokovati
oStecenja na dnu pecnice.
Nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
Cis¢enje ili oStre metalne
strugace da Cistite staklo na
vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrsinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.
Nemoijte koristiti CistaCe na
paru da Cistite uredaj jer bi to
moglo prouzrokovati strujni
udar.

(Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)

Ispravno postavijanje ziCanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se ziCana reSetka
i/ili pladanj postave ispravno
na stalak. Umetnite zicanu
reSetku ili pladanj izmedu 2
traCnice i osigurajte da bude
uravnotezeno prije nego



stavite hranu na to (Molimo
ogledajte slijedecu sliku)

« Nemojte koristiti proizvod
ukoliko je staklo na prednjim
vratima uklonjeno ili slomljeno.

« Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu
kada stavljate ili uklanjate
posude u/iz vrele pecnice.

« Postavite papir za peCenje u
posudu za kuhanje ili na
dodatnu opremu pecnice
(pladanj, ziCanu reSetku itd.)
zajedno s hranom i potom
ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
viSak dijelova papira za

pecenje koji se preljeva izvan
dodatne opreme ili posude
da bi se sprijeCio rizik
dodirivanja grijnin elemenata
pecnice. Nikada ne koristite
papir za pecenje na radnoj
temperaturi koja je visa od
naznacene vrijednosti za
papir za peCenje. Nemoijte
stavljati papir za pecCenje
direktno na bazu pecnice.

« UPOZORENJE: Prije
zamjene lampice, uvjerite se
da je napojni kabl uredaja
iskljuCen iz utiCnice ili da je
automatska sklopka
iskljuCena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.

« Prije pokretanja ciklusa
Ciscenja, uklonite prljavstinu
sa vanjskih povrsina i
unutrasnjosti pecnice
vlaznom krpom. Uklonite sav
pribor iz pecnice.

Ako je vas proizvod
opremljen piro otpornim
dodacima (otporno na
samociscenije pri visokim
temperaturama), nema
potrebe da uklanjate taj

dodatni pribor iz pecnice.
Pogledajte Sadrzaj pakovanja,
Stranica 11.

« Vruce povrSine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte

7/BS



uredaj dok je u fazi
samociscenja i drzite djecu
dalje od uredaja. Cekajte
najmanje 30 minuta prije
uklanjanja ostataka.

« Za vrijeme pirolitiCkog
Ciscenja, povrSine mogu
postati vrelije nego pri
standardnoj upotrebi. Drzite
djecu dalje od uredaja.

« Uredaj ne smije biti instaliran
iza dekorativnih vrata kako bi
se izbjeglo pregrijavanje.

Za sigurnost od pozara na

proizvodu;

« Provjerite da li utikaC
odgovara uti¢nici kao i to da
ne uzrokuje iskrenje.

» Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjeCen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

« Budite sigurni da teCnost ili
vlaga na uticnici ne dospiju u
proizvod preko utikaca.

Predvidena upotreba

» Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

« OPREZ: Ovaj uredaj je samo
za kuhanje. On se ne smije
koristiti u druge svrhe, na
primjer grijanje prostorije.

8/BS

» Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod
rostilja, susenje peskira ili
krpa itd. vjeSanjem istih na
ruCkama kao ni u svrhu
zagrijavanja.

« Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

» Uredaj se moze Kkoristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje i rostilianje hrane.

Sigurnost za djecu

« UPOZORENUJE: Pristupacni
dijelovi mogu postati vruci
tokom upotrebe. Malu djecu
treba drzati dalje od uredaja.

« Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za
djecu. Drzite ambalazne
materijale dalje od dohvata
djece. Molimo odlozite sve
dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloskim propisima.

« ElektriCni proizvodi
predstavljaju opasnost za
djecu. Drzite djecu dalje od
proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti
djeci da se igraju s tim
proizvodom.



» Ne ostavljajte iznad uredaja
bilo kakve predmete koje
djeca mogu dosegnuiti.

» Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati bilo kakve
teSke predmete na njih i ne
dajte djeci da sjedaju na njih.
Vrata se mogu oboriti ili se
mogu oStetiti Sarke na
vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE
Direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski simbol za
otpadnu elektri¢nu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za

recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.
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B Opée informacije
Pregled

1 Upravijatka plo¢a 6 Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploCe)
2 Zi¢ani nosad 7 Lampa
3 Pladanj 8 Grijni element na vrhu
4 Drska 9 Polozaji police
5 Vrata

1 3 4 5 6

| | | | }

| e e |

O : S gEEd | BEE >
% "iE :

Ao/REA s BRI
AR
| | | | |
| | | 1 i
12 11 10 9 8 7

1 Tipka za 8 Znak pojaCavaca (brzo pred-

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
2 Funkcijski ekran
3 Polje pokazivaCa trenutnog vremena
4 Simbol unutrasnje temperature
pecnice
5 Polje indikatora temperature
6 Start/stop tipka za kuhanje
7 Tipka za podeSavanije temperature

10/BS

zagrijavanje)
9 Tipka plus
10 Tipka minus
11 Tipka za podeSavanje

12 Tipka za povratak na funkciju
displeja



Sadrzaj pakovanja

Isporuceni pribor se moze
razlikovati ovisno od modela
proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora kaoji je opisan u priru¢niku
za korisnika ne mora biti
isporucen uz va$ proizvod.

1.Uputstvo za upotrebu

2.Standardni pladan;j
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu
hranu i velike pecenice

3.Duboki pladan;j
Upotrebljava se za peciva, velike
pecenice, socna jela, kao i za

prikupljanje masnoce tokom rostiljianja.

4.Re8etka rostilja
Upotrebljava se za przenje i za
postavijanje hrane koju treba pedi,

rziti ili kuhati u loncu na zelienoj polici.

5.Ispravno postavljanje zi¢anog
nosaca i pladnja na teleskopske
stalke
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaem
proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam
da lako postavite i uklonite pladnjeve i
ziCani nosac.
Kada koristite pladnjeve i ziCani nosac
sa teleskopskim stalcima, osigurajte
da zakacCke na straznjem odjeljiku
teleskopskog stalka stoje nasuprot

rubova zi€anog nosaca i pladnja.
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Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Ukupna potrosnja elektrine energije 2.4 KW

Vrsta kabla/poprecni presjek min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*®

Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju (visina/Sirina/dubina) | **590 ili 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Glavna pecénica Multifunkcijska peénica

Unutrasnja lampica 15/25 W

Eotroénja elektri¢ne energije rostilia 2.2 KW

Osnove: Informacije o elektricnim pecnicama na etiketi 0 energiji date su u
skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardima. Te vrijednosti su
determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-gornjim grijacima ili
funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).
Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijededim
prioritetima Sto zavisi od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili
ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3- Turbo kuhanje,
4- Zagrijavanje donje/gornje povrsine potpomognuto ventilatorom, 5-
Zagrijavanje donje i gornje povrSine.

Pogledajte . Instalacija, Stranica 13.

*%

TehniCke specifikacije su ﬂ vrijednosti prikazane na
podloZne izmjenama bez naliepnicama uredaja ili u
prethodne obavijesti kako bi se prilozenoj dokumentaciji
poboljSao kvalitet uredaja. postignute su u laboratorijskim

uvjetima u skladu sa relevantnim
standardima. Ovisno o uvjetima
okoline i rada uredaja, ove
vrijednosti mogu varirati.

Slike u ovom prirucniku su
shematske i moguce je da se ne
podudaraju tacno s vasim
uredajem.
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K] Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane
ovlastene osobe u skladu sa propisima

koji su na snazi. U suprotnom, garancija

¢e postati nevazeca. Proizvodac se
nece drzati odgovornim za ostecenja

nastala uslied procedura koje su izvodile
neovlastene osobe i garancija moze biti

nevazeda.

Priprema lokacije i elektro
instalacije za ovaj proizvod je u
nadleznosti korisnika.

APriIikom instalacije, uredaj mora
biti spojen u skladu sa svim
lokalnim propisima o plinskim i/ili
elektricnim instalacijama.

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno
provjeru da li na proizvodu ima
bilo kakvih nedostataka. Ako da,
nemoijte vrsiti instalaciju.
Osteceni proizvodi predstavijaju
rizik za vasu sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u
komercijalno dostupnim kuhinjskim
kabinetima. Izmedu uredaja i kuhinjskih
zidova i namjestaja mora se ostaviti
dovoljno prostora radi sigurnosti.
Pogledati sliku (mjere u mm).

Povrsine, sinteticki laminati i liepila
moraju biti otporna na toplotu
(minimalno 100 °C).

Kuhinjski ormari¢i moraju biti
postavljeni u ravninu i uévrscéeni.

Ako se ispod pecnice nalazi ladica,
mora se instalirati polica izmedu
pecnice i ladice.

Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije
osobe.

Drzite pecnicu za drske s obje strane
da biste je pomierili.

Prije postavke proizvoda izvadite sve
materijale i dokumente iznutra.
Kuhinjski namjestaj mora biti u skladu
s dimenzijama navedenim na donjoj
slici. Na straznjem dijelu kuhinjskog
namjestaja potrebno je otvoriti otvor s
dimenzijama navedenim na donjoj slici
kako bi se osigurala dovoljna
ventilacija.

Nemojte instalirati proizvod pored
frizidera il zamrzivaca. Toplota
koju emitira vas proizvod ¢e
povecati potrosnju energije
uredaja za rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili ruCku da
biste prenosili ili premjestali ovaj
proizvod.
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min.
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* min.

Instalacija i povezivanje

¢ Proizvod se iskljucivo moze instalirati i
prikljuciti u skladu sa statutarnim
pravilima instalacije.

Elektriéno spajanje

Prikljucite proizvod na uzemljenu

utiénicu/vod koji su zasticeni

minijaturnom automatskom sklopkom

odgovarajuceg kapaciteta kao Sto je

navedeno u tabeli "TehniCke

specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektriCar dok se proizvod
koristi sa ili bez transformatora. Nasa

kompanija nece biti odgovorna za bilo
kakva ostecenja koja mogu nastati zbog
koriStenja proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim propisima.
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Uredaj mora biti spojen na
napojnu mrezu samo od strane
ovlastene i kvalifikovane osobe.
Period garancije za proizvod
podinje samo nakon ispravno
izvrSene instalacije.

Proizvodal se nece drzati
odgovornim za ostecenja nastala
uslied procedura koje su izvodile
neovlastene osobe.

Kabal za napajanje se ne smiije
pritiskati, savijati ili gnjeciti, niti
dodi u kontakt sa vrucim
dijelovima na proizvodu.
Osteceni kabal za napajanje se
mora zamijeniti od strane
kvalifikovanog elektricara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro
Soka, kratkog spoja ili pozaral
e Pri spajanju mora se pridrzavati
drzavnih propisa.
¢ Podaci napojnog voda moraju
odgovarati podacima navedenim na
etiketi o tipu proizvoda. Otvorite
prednja vrata da vidite etiketu o tipu.
¢ Napojni kabal vaseg proizvoda se
mora slagati sa vrijednostima iz tabele
"Tehnicke specifikacije".
Prije zapocinjanja bilo kakvog rada
na elektri¢nim instalacijama,
iskop&ajte uredaj iz napajanja.
Postoji rizik od elektro Sokal
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Spajanje napojnog kabla
Dok obavljate spajanje zica,
morate se pridrzavati
nacionalnih/lokalnih propisa o
elektri¢noj energiji i morate koristiti
odgovarajucu uticnicu/vod i utikac
za pecdnicu. U sluéaju da su
energetska ogranicenja proizvoda
izvan trenutnog kapaciteta
nosivosti utikaCa i utiCnice/voda,
proizvod se mora spajiti direktno
preko fiksne elektri¢ne instalacije,
bez koriStenja utikaca i
uti¢nice/voda.

1.Nije moguce prekinuti sve polove u
izvoru napajanja, jedinica prekida s
minimalno 3 mm kontakinog zazora
(osiguraci, prekidadi linijske sigurnosti,
kontaktori) mora biti spojena i svi
polovi ove jedinice prekida moraju biti
u blizini (ne iznad) proizvoda u skladu
sa |EE direktivama. Ne pokoravanje
ovim uputstvima moze prouzrokovati
probleme u radu i uciniti nevaze¢om
garanciju za proizvod.

PreporuCuje se dodatna zastita putem

prekidacCa strujnog kola zaostale

elektriCne energije.

Ako je kabal isporu¢en uz ovaj

proizvod:

................. TERMINAL
/" BLOCK

l BLUE

SUPPLY
T CORD

2.Za jednofazno spajanje, spojite Zice
kao sto je oznaCeno ispod:

e Smeda/Crna zica = L (Faza)

e Plava/sed zZica = N (Nula)

BROWN—1]" J

vetcow ||| F—




e Zeleni/zuti kabal = (E) @ (Uzemlienje)

» ili

e sed/Cma zica = L (Faza)

e Plava/Smeda Zica = N (Nula)

e Zeleni/zuti kabal = (E) (Uzemlienje)

Instalacija proizvoda

1.Gurnite pecnicu u kabinet, poravnajte i
pricvrstite je, a s druge strane
osigurajte da napojni kabal ne bude
prekinut i/ili priklijesten.

Pricvrstite pecénicu s 2 Sarafa kao $to je
prikazano.

Nakon postavke provjerite jesu li vijci
dovoljno zategnuti i da se pecnica ne
pomijera. Pecnica se moze prevrmuti
tokom upotrebe ako nije postavijena
prema uputstvima i ako vijci nisu
dovoljno zategnuti.

Za proizvode sa ventilatorom za
hladenje (Ona se mozda neée
nalaziti na vaSem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje
2 Upravljacka ploCa
3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni
kabinet i prednji dio proizvoda.

Ventilator za hladenje nastavija s
radom tokom 20 - 30 minuta
nakon $to se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako Sto ste
programili programator na pecnici,
ventilator za hladenje ¢e takoder
biti iskljuCen po zavretku
vremena kuhanja zajedno sa svim
ostalim funkcijama

Zavrsna provjera
1.Rukovanije proizvodom.
2.Provjerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.

e SaCuvajte originalnu kutiju u koju je
proizvod bio upakovan i transportujte
proizvod u istoj. Slijedite uputstva na
kutiji. Ukoliko nemate originalnu kutiju,
upakuijte proizvod u zastitnu foliju sa
zraC¢nim mijehuri¢ima ili debelu
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kartonsku ambalazu i ¢vrsto omotajte Nemoijte stavijati nikakve

ljepljivom trakom. predmete na proizvod i pomjerajte
* Da biste sprijecili da zi¢ana polica i ga u uspravnom polozaju.

pleh ostete vrata pecnice, stavite o _ .

komad kartona sa unutradnje strane Provierite generalno izgled vaseg

vrata pecénice, tako da odgovara proizvoda radi bilo kakvih N

poloZaju pleha. Zalijepite trakom vrata ostecenja koja su se mogla desiti

pednice za bodne zidove. tokom transporta.

¢ Ne Kkoristite vrata ili ru¢ku da biste
podizali ili premjestali ovaj proizvod.
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El Priprema

Savjeti za ustedu energije
Sliedece informacije ¢e vam pomodi da
koristite va$ uredaj na ekoloski nacin i
da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove
tamne boje u pecnici jer ¢e time biti
ostvaren bolji prenos toplote.

¢ Prilikom pripremanja jela, izvrsite
operacije prethodnog zagrijavanja ako
se to savjetuje u korisniCkom
priru¢niku ili uputama za kuhanje.

¢ Ne otvarajte Cesto vrata pecénice za
vrijeme kuhanja.

Prva upotreba
Podesavanje vremena

e Pokusajte istovremeno kuhati
(spremati) vise od jednog jela u pecnici
kad god je to moguce. Mozete kuhati
tako Sto cete staviti dvije posude za
kuhanje na reSetku rostilja.

* Spremajte viSe jela jedno za drugim.
Pecnica ¢e vec biti vruca.

* Mozete ustediti energiju tako Sto Cete
iskljuciti vasu pecnicu par minuta prije
isteka vremena kuhanja. Ne otvarajte
vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

1. AR :
| l i | |
PLOCICLI ¢ e
@ A = =
"Baroad@ !t arpl
Pl O v oAl 4| oC
| | | | | |
12 11 10 9 8 7
1 Tipka za 12 Tipka za povratak na funkciju

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
2 Funkcijski ekran
Polje pokazivaca trenutnog vremena
Simbol unutrasnje temperature
pecnice
Polje indikatora temperature
Start/stop tipka za kuhanje
Tipka za podeSavanje temperature
Znak pojacavaca (brzo pred-
zagrijavanje)
9 Tipka plus
10 Tipka minus
11 Tipka za podesavanje

~ W

o N O O

displeja
1.Kod inicijalnog rada pec¢nice (® simbol
svijetli, dodimite A/~ tipke da
podesite sat.
2.Potvrdite postavke dodirom (2 simbola
i sacekajte 4 sekunde bez dodirivanja
bilo koje tipke da biste potvrdili.
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Ako trenutno vrijeme nije
podeseno, indikator vremena Ce
poceti s povecavanjem/kretanjem

prema gore od 12:00. & simbol
Ce biti aktiviran kako bi pokazao
da trenutno vrijeme nije
podeSeno. To ¢e nestati ¢im se
vrileme podesi.
Prvo ¢iséenje uredaja
Neki deterdzenti i materijali za
CiScenje mogu izazvati ostecCenja
na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok distite.
1.Uklonite sve materijale koriStene za
pakovanije
2.0brisite povrsine uredaja viaznom
krpom ili spuzvom i posusite krpom.
Pocetno zagrijavanje
Ukljucite uredaj da grije nekih 30 minuta
i zatim ga iskljucite. Na taj nacin, bilo
kakvi ostaci proizvodnie ili slojevi ¢e
sagorjeti i biti uklonjeni.
Vruce povrSine izazivaju
opekotine!
Uredaj moze biti vru¢ kada se
koristi. Nikad nemoijte dirati vruce
gorionike, unutrasnje dijelove
pecnice, grijalice itd. Drzite djecu
dalje od uredaja.
Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavijate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.
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Elektricna peénica
1.1zvadite sve pladnjeve za pecenje i
reSetku rostilia van iz pecnice.
2.Zatvorite vrata pecnice.
3.0daberite polozaj Static.
4.0daberite najvecu jacinu rostilja;
pogledajte Kako rukovati elektricnom
pecnicom, Stranica 22.
5.Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.
6.Iskljucite vasu pecnicu; Pogledajte
Kako rukovati elektricnom pecnicom,
Stranica 22
Peénica sa rostiljom
1.1zvadite sve pladnjeve za pecenje i
reSetku rostilia van iz pecnice.
2.Zatvorite vrata pecnice.
3.0daberite najvecu jacinu rostilja;
pogledajte Kako rukovati rostiljorn,
Stranica 317.
4. Pustite pecnicu da radi oko 15 minuta.
5.1skljucite vasu pecnicu; Pogledajte
Kako rukovati rostiljomn, Stranica 31
Dim i miris mogu se javiti tokom
nekoliko sati prilikom inicijalnog
pustanja u rad. To je sasvim
normalno. Osigurajte da je
prostorija dobro ventilirana da bi
se uklonio dim i miris. Izbjegavajte
direktno inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.



B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o pecenju,
przenju i rostiljanju
Vruce povrSine izazivaju
opekotine!
Uredaj moze biti vru¢ kada se
koristi. Nikad nemoijte dirati vruce
gorionike, unutrasnje dijelove
pecnice, grijalice itd. Drzite djecu
dalje od uredaja.
Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavijate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Vodite racuna kada otvarate vrata
pecnice jer iz njene unutrasnjosti
moze izlaziti para.

|zZlazeéa para moze prouzrokovati
opekotine na vasim rukama, licu
i/ili oCima.

Savjeti za pecenje

¢ Koristite odgovarajuce oblozene
neliepljive metalne ploCe i aluminijske
posude ili silikonske kalupe otporne na
toplotu.

¢ Maksimalno koristite prostor na polici.

¢ Postavite kalup za pecenje na srednju
policu.

e Odaberite ispravan polozaj police prije
nego ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne
mijenjajte polozaj police kada je
pecnica vruca.

¢ Drzite vrata pecnice zatvorenim.

Savjeti za przenje

¢ Tretiranje cijelog pileta, Curke i velikih
komada mesa sa zacinima poput
limunovog soka i crnog bibera prije
kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

¢ PecCenje mesa s kostima traje oko 15
do 30 minuta duze u poredenju sa
przenjem mesa bez kosti iste veliCine.

e Svaki centimetar debljine mesa
zahtijeva vrijeme kuhanja otprilike 4 do
5 minuta.

¢ Pustite da meso odstoji u pecnici oko
10 minuta nakon zavrSetka kuhanja.
Sok se bolje rasporeduje po cijelom
komadu pecenja i ne curi kada se
meso sijece.

¢ Ribu treba staviti na srednju ili donju
policu u pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju

na rostilju, brzo poprime smedu boju,

imaju finu koricu i ne isusuju se. Ravni
komadi, mesni raznjici i kobasice

posebno su podesni za rostilj, kao i

povrée sa velikom koli¢inom teCnosti

kao sto su paradajz i crveni luk.

¢ Rasporedite komadice koji Ce se
roStiliati na reSetci ili na plehu za
pecenje sa reSetkom na takav nacin
da pokriveni prostor ne prelazi veliCinu
grijaca.

e Gurnite ziCanu policu ili pladanj za
pecenje sa reSetkom na zeljeni nivo u
pecnicu. Ako rostiliate na zi€anoj polici,
gurnite pladanj za peCenje na donju
policu kako bi se pokupila masnoca.
Pladanj za pecenje kaji trebate gurnuti
mora biti odgovarajuce veli€ine tako
da obuhvata cijelo podrucje za
ro$tilianje. Ovaj pladanj mozda nece
biti isporucen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pladanj za peCenje radi
lakSeg Ciscenja.
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Hrana koja nije pogodna za
roStilianje nosi sa sobom rizik
od pozara. Rostiljajte samo
hranu koja je podesna za
veliku toplotu przenja.
Nemojte stavijati hranu suvise
daleko u pozadinu rostilja. To
je najtopliji dio pecnice i
zamascena hrana se moze
zapaliti.
Kako rukovati elektrichnom
peénicom
Iskljucivanje elektricne peénice
Vazno je pravilno postaviti Zi¢anu
reSetku na ZiGani nosag. Ziéana resetka
mora biti umetnuta izmedu nosaca kao
Sto je prikazano na slici.
Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji
naslonjena na strazniji zid pecnice.
Kliznite vasu reSetku na prednji odjeljak
nosaca i namjestite je uz pomoc vrata
kako biste postigli dobre performanse
roStilianja.
(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Nacini rada

Redoslijed reZzima rada prikazan ovdje
moze odstupati od redoslijeda na vasem
proizvodu.

1.Gornje i donje zagrijavanje

Hrana je zagrijana istovremeno s donje
i gornje strane. Na primjer, to je
pogodno za kolace, tjestenine, ili
kolace i kaserole u kalupima za
pecenje. Kuhanje samo sa jednim
plehom.
Odgovarajuci polozaj nosaca Ce biti
prikazan na ekranu.

2.Zagrijavanje donje/gornje strane
potpomognuto ventilatorom

Topli zrak zagrijan straznjim i gornjim
grijacima ravnomijerno se rasporeduje
po cijeloj pecnici brzo uz pomod
ventilatora. Kuhanje samo sa jednim
plehom.

3.Puni rostilj+ventilator

Topli zrak zagrijan punim rostiljiom
rasporeduje se veoma brzo u pecnici
uz pomoc¢ ventilatora. Podesno za
roStilianje velikih koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaca rostilia za rostiljanje.

e Okrenite hranu nakon Sto
protekne polovina vremena
roStilianja.

4.Puni rostilj

Veliki rostilj na stropu pecnice je u
funkciji. Podesno za rostilianje velikin
koli¢ina mesa.



e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu

ispod grijaca rostilia za rostiljanje.

e Okrenite hranu nakon Sto
protekne polovina vremena
roStilianja.

5.Rostilj

Mali rostilj na stropu pecnice je u
funkciji. Pogodno za rostiljanje i
gratinirana jela.
e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu

ispod grijaca rostilja za przenje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
roStilianja.

6.Zagrijavanje dna

Samo zagrijavanje donje strane je u
funkciji. To je pogodno za pizze i za
kasnije rumenjenje hrane s donje
strane.

7.Cuvanje toplote

Koristi se za Cuvanje hrane na

odredenoj temperaturi spremne za

serviranje na dugi vremenski period.
8.Rad sa ventilatorom

Pecnica se ne zagrijava. Radi samo
ventilator (u straznjem zidu). Smrznuta
zrasta hrana polako se odmrzava na
sobnoj temperaturi, a pripremljena
hrana se hladi.Vrijeme potrebno za
odmrzavanje cijelog komada mesa
duze je od vremena odmrzavnja hrane
sa zitaricama.

9.Piroliza - ekonomik mod

Ova funkcija omogucava pecnici da se
sama oCisti na visokoj temperaturi.
PreporuCuje se za manje zaprljane
pecnice. Za koriStenje ove funkcije,
procCitajte njen opis u odjeliku o
Ciséenju vidi Stranica 33.

10. Piroliza

Ova funkcija omogucava pecnici da se
sama oCisti na visokoj temperaturi. Za
koristenje ove funkcije, procitajte njen
opis u odjeljku o Ciséenju vidi

Stranica 33.

11. Lako &iSéenje parom

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaem
proizvodu.

Ova funkcija omogucava da se
prljavstina (koja ne stoji predugo) u
pecnici omeksSa i da se lako ocisti.
Pogledajte odjeljak "Cigéenje - lako
Ciséenje parom" da biste jednostavno
Cistili parom.
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Kako upravljati kontrolnom jedinicom peénice

1. T 2 °
l l | | |
5 bl I i e
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’ "B Aaoad@ i 40l
P v A =B °C
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12 11 10 9 8 7
1 Tipka za * (Ova funkcija je

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
Funkcijski ekran

MW

Simbol unutrasnje temperature
pecnice

Polje indikatora temperature
Start/stop tipka za kuhanje
Tipka za podeSavanje temperature
Znak pojacavaca (brzo pred-
zagrijavanje)

9 Tipka plus

10 Tipka minus

11 Tipka za podesavanje

12 Tipka za povratak na funkciju
displeja

o ~NO O

[ : Simbol vremena kuhanja
= : Simbol vremena zavrsetka
kuhanja*

: Broj funkcije

: Simbol za alarm

: Simbol sata

: Simbol zakljucane tipke

: Simbol otvorenih vrata

: Znak pojaavaca (brzo
pred-zagrijavanje)

: Znak sonde za meso

: Simbol pauze kuhanja

: Simbol pocetka kuhanja

2
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Polje pokazivac¢a trenutnog vremena

opcionalna. Ona se mozda
necée nalaziti na vaSem
proizvodu.)

Tabela funkcija:

Tabela funkcija ukazuje na funkcije koje
mogu biti koriStene u pecnici i njihove
odnosne maksimalne i minimalne
temperature. Preporucena temperatura

prikazuje se kada je odabrana funkcija.
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Polozaji police
Gornji grijac

Grijac za rostilj

Pomocni grijac

Pomocni ventilator

Cuvanje toplote

Zagrijavanje dna

Polozaj Cis¢enja

Rad sa polozajem ventilatora




Funkcije se razlikuju ovisno od
modela proizvodal

Grijanje dna/vrha 40-280
potpomognuto

ventilatorom

Veliki rostilj potpomognut | 40-280
ventilatorom

Puni roétilj 40-280
Doniji rostilj 40-280
Grijanje dna 40-220
QOdrzavanje toplote 40-100

Maksimalno podesivo vrijeme
kuhanja u rezimima osim
odrzavanja toplote je ogranic¢eno
na 6 sati zbog sigurnosnih
razloga. Program ce biti otkazan u
sluCaju nestanka struje. Morate
ponovo programirati pecnicu.

Dok pravite bilo kakva
podesavanja, odnosni simboli na
satu e treperiti.

Trenutno vrijeme se ne moze
podeseiti dok pecnica radi u bilo
kojoj funkciji, ili ako je podeseno
poluautomatsko ili automatsko
programiranje na pecnici.

Cak i ako je pednica islkjucena,
lampica pecnice svijetli kada su
vrata pecnice otvorena.

Kako rukovati peénicom

1.Dodirnite O tipku tokom otprilike 2
sekunde da biste otvorili pecnicu.

» Prvo se pojavijuje funkcija za rad na

displeju nakon Sto se pecnica ukljuci.

Kada je displej u ovom rezimu, vrijeme

kuhanja, vrijeme zavrSetka kuhanja i

funkcija pojacivaca (brzo zagrijavanje) se

mogu podesiti.

Pecnica ¢e se iskljuciti automatski
u roku od 20 sekundi ako nikakve
postavke pecnice nisu ucinjene na
ovom ekranu.

Manualno kuhanje odabirom

temperature i funkcije rada

Mozete kuhati tako Sto Cete odabrati

temepreaturu i funkciju rada koji su

specifini za vase jelo, manualno

kontroliSuci bez podeSavanja duzine

trajanja kuhanja.

1.Prvo funkcija rada se pojavijuje na
displeju nakon dodira na ® tipku da
biste otvorili pecnicu.

2.0Odaberite funkciju rada tako Sto cete
dodirnuti A/~ tipke.

3.Ako zelite promijeniti temperaturu koja
je preporucena za funkciju rada,
omogucdite temperaturno polje
dodirom na C tipku.

» C simbol treperi.

4.Podesite zelienu temperaturu tako sto
Cete dodirnuti A/~ tipke.

5.Potvrdite postavke temperature
dodirom na C tipku.

6.Stavite vase jelo u pecnicu.

7.Dodirmite } | tipku da pocCnete
kuhanje ako su temperatura i funkcija
rada odgovarajudi. P simbol se
pojavljuje na displeju.

» Vasa pecnica ¢e spremno poceti s

radom u odabranoj funkciji i povecat ¢e

unutrasnju temperaturu do podeSene

temperature. Svaki stepen simbola

unutradnje temperature ¢e se upaliti

kako unutrasnja temperatura bude

dostizala podesenu temperaturu.

Dodatni aktivni grijadi i preporuceni

polozaj pladnja se pojavijuju na displeju

funkcija.

8.Pecnica se ne iskljuCuje automatski
zbog manualnog nacina kuhanja bez
podesavanja vremena kuhanja.
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Mozete zavrSiti kuhanje ponovnim
dodirom na || tipku.

» Pecnica zavrSava kuhanje i Il simbol se

pojavljuje na displeju.

9.Dodirnite O tipku tokom otprilike 2
sekunde da biste zatvorili pe¢nicu.

Kuhanje pomocéu pode§avanja

vremena kuhanja;

Mozete osigurati da se pecnica iskljucuje

odabirom temeprature i funkcije rada

koji su specificni za vase jelo i

podesavanjem vremena kuhanja,

manualno kontroliSuci podesavanje

vremena trajanja kuhanja.

1.Prvo funkcija rada se pojavijuje na
displeju nakon dodira na ® tipku da
biste otvorili pecnicu.

2.0Odaberite funkciju rada tako Sto cete
dodirnuti A/~ tipke.

3.Ako zelite promijeniti temperaturu koja
je preporucena za funkciju rada,
omogucdite temperaturno polje
dodirom na C tipku.

» C simbol treperi.

4.Podesite zelienu temperaturu tako sto
Cete dodirnuti A/ tipke.

5.Potvrdite postavke temperature
dodirom na C tipku.

6.Dodirnite & dok se [Pl simbol ne
pojavi na displeju za vrijeme kuhanja.

7.Podesite vrileme kuhanja dodirom na
~/~v tipke i potvrdite podesSavanje
dodirom na ® tipku.

» Kada je vrijeme kuhanja podegeno, [P

simbol ¢e se pojaviti na displeju

neprestano.

8.Stavite vase jelo u pecnicu.

9.Dodirnite } | tipku da pocCnete
kuhanje ako su temperatura, funkcija
rada i vrijeme kuhanja odgovarajuci.
simbol se pojavijuje na displeju.

» Pecnica Ce biti zagrijana na podesenu

temperaturu i odrzavat ¢e tu
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temperaturu do kraja vremena kuhanja

koje ste odabrali.

» Vasa pecnica ¢e spremno poceti s

radom u odabranoj funkciji i povecat ¢e

unutrasnju temperaturu do podeSene

temperature. Ona odrzava tu

temperaturu do kraja podeSenog

vremena kuhanja. Svaki stepen simbola

unutradnje temperature ¢e se upaliti

kako unutrasnja temperatura bude

dostizala podesenu temperaturu.

Dodatni aktivni grijadi i preporuceni

polozaj pladnja se pojavijuju na displeju

funkcija.

10.Nakon sto se proces kuhanja zavrsi,
"End" se pojavijuje na displeju i
oglasava se alarm.

11.Dodimite bilo koju tipku da utiSate
alarm.

» Alarm prestaje i pec¢nica automatski

zavrSava s radom.

Podesavanje vremena zavrsetka

kuhanja na kasnije vrijeme; (Ova

funkcija je opcionalna. Ona se

mozda nece nalaziti na vaSem

proizvodu.)

Mozete osigurati da pecnica radi i da se

iskliuCuje automatski tako sto cete

podesiti temperaturu i funkciju rada koji

su specificni za vaSe jelo, vrijeme

kuhanja i vrijeme zavrSetka kuhanja na

kasnije vrileme, manualno kontroliSudi

bez podeSavanja vremena trajanja

kuhanja.

1.Prvo funkcija rada se pojavljuje na
displeju nakon dodira na @ tipku da
biste otvorili pecnicu.

2.0Odaberite funkciju rada tako Sto cete
dodirnuti A/~ tipke.

3.Ako zelite promijeniti temperaturu koja
je preporucena za funkciju rada,
omogucdite temperaturno polje
dodirom na C tipku.

» C simbol treperi.



4.Podesite zelienu temperaturu tako sto
Cete dodirnuti A/~ tipke.

5.Potvrdite postavke temperature
dodirom na C tipku.

6.Dodirnite & dok se Pl simbol ne
pojavi na displeju za vrijeme kuhanja.

7.Podesite vrileme kuhanja dodirom na
~/~v tipke i potvrdite podesSavanje
dodirom na ® tipku.

» Kada je vrijeme kuhanja podesgeno, [P

simbol ¢e se pojaviti na displeju

neprestano.

8.Dodirnite & dok se = simbol ne pojavi
na displeju za vrijieme zavrSetka
kuhanja.

9.Podesite vrijeme kuhanja dodirom na
A~/ tipke i potvrdite podesSavanje
dodirom na  tipku.

» Kada je vriieme zavrsetka kuhanja

podedeno, = simbol ¢e se pojaviti na

displeju neprestano.

10.Stavite vaSe jelo u pecnicu.

11.Dodirnite } | tipku da pocCnete
kuhanje ako su temperatura, funkcija
rada, vrijeme kuhanja i vriieme
zavrsSetka kuhanja odgovarajuci. 4
simbol se pojavijuje na displeju.
» Programator pecnice automatski
racuna vrijeme pocCetka za kuhanje
oduzimajudi vrijeme kuhanja od vremena
zavrSetka kuhanja koje ste podesili.
Odabrani nacin rada je aktiviran kada je
pocetak vremena kuhanja dospio |
pecnica je zagijrana do podesene
temeprature. Ona odrzava tu
temperaturu do kraja podeSenog
vremena kuhanja. Svaki stepen simbola
unutradnje temperature ¢e se upaliti
kako unutrasnja temperatura bude
dostizala podesenu temperaturu.
Dodatni aktivni grijadi i preporuceni
polozaj pladnja se pojavijuju na displeju
funkcija.

12.Nakon $to se proces kuhanja zavrsi,
"End" se pojavijuje na displeju i
oglasava se alarm.

13.Dodimite bilo koju tipku da utiSate
alarm.

» Alarm prestaje i pecnica automatski

zavrSava s radom.

Ako zelite otkazati samo vrijeme
kuhanja ili vrijeme kuhanja plus
vremena zavrsetka kuhanja nakon
Sto ste ih podesili, trebate
resetovati vrijieme kuhanja.
Podesavanje pojacivaca (brzo
prethodno zagrijavanje)
Koristite funkciju pojacivaca (brzo
prethodno zagrijavanje) kako biste ucinili
da pecnica brze dosegne Zeljenu
temepraturu.
Pojacivad nije moguce odabrati u
polozajima za odmrzavanje,
grijanje eco ventilatorom ,
odrzavanije toplote i CiScenje.
Postavke pojacivaca ce biti
otkazane u sluCaju prekida
napajanja.
1.Dodimite =B tipku nakon podeSavanja
temperature, funkcija rada, vremena
kuhanja i vremena zavrSetka kuhanja.
» =8 simbol se pojavljuje neprestano i
podesavanje pojacCivaca (brzo prethodno
zagrijavanje) je omoguceno.
» Simbol pojaCivaca nestaje ¢im pecnica
dostigne Zeljenu temepraturu i pecnica
nastavlja s radom u funkciji u kojoj je bila
prije funkcije pojacivaca.
2.Dodirmite ponovo | tipku da biste
otkazali funkciju pojacivaca.
» =8 simbol nestaje i podeSavanje
pojacivaca (brzo prethodno zagrijavanje)
je onemogudceno.
Iskljucivanje elektricne peénice
Dodimite (O tipku da biste iskljucili
pecnicu.
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Aktiviranje tipke za zaklju¢avanje
Mozete srpijeciti mijenjanje zadanih
parametara na pecnici aktiviranjem
funkcije za zakljucavanie tipku.
1.Dodirnite ( dok se (& simbol ne pojavi
na displeju.
» "OFF" ¢e se pojaviti na displeju.
2.Pritisnite A da biste aktivirali
zakljuCavanie tipki.
» Kada je zakljuCavanie tipki aktivirano,
"On" se pojavijuie na displeju i & simbol
ostaje upaljen. Potvrdite dodriom na (.

Tipke pecnice nisu u funkciji kada
je aktivirano zakljuGavanje tipki.
ZakljuCavanije tipki nece biti
otkazano u slucaju nestanka
struje.

Da biste deaktivirali zakljuéavanje

tipki, dodirnite

1.Dodirnite ( dok se & simbol ne pojavi
na displeju.

» "On" ¢e se pojaviti na displeju.

2.0nemogucite zakljuCavanje tipki
pritiskom na s tipku.

» "OFF" ¢e se pojaviti kada se

zakljuGavanie tipki deaktivira. Potvrdite

dodriom na .

Tipke pecnice nisu u funkciji kada
je aktivirana funkcija zakljuCavanja
tipki. ZakljuCavanje tipki nece biti
otkazano u sluCaju prekida
napajanja.
Podesavanje sata za alarm
Mozete koristiti programator proizvoda
za bilo koje upozorenje ili podsjetnik
osim programa kuhanja.
Sat za alarm nema utjecaj na funkcije
pecnice. On se Koristi samo kao
upozorenje. Na primjer, ovo je korisno
kada zelite okrenuti hranu u pecnici u
odredenom vremenu. Programator ¢e
vam dati zvu¢no upozorenije na kraju
podeSenog vremena.
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1.Dodirnite & dok se (9 simbol ne pojavi
na displeju.
Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

2.Podesite vrijeme trajanja alarma tako
Sto Cete koristiti A/ tipke.
» £ simbol ¢e ostati upaljen i vrijeme
alarma ée se pojaviti na displeju kada je
vrijeme alarma podeSeno.
3.Na kraju vremena alarma, £ simbol
podinje treperiti i zv&uno upozorenje
se oglasava.
Iskljucivanje alarma
1.Zvucno upozorenje se oglasava tokom
2 minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» ZvuCno upozorenje ¢e se utisati i
trenutno vrijeme ce biti prikazano.
Otkazivanje alarma;
1.Dodirnite (® dok se & simbol ne pojavi
na displeju da biste otkazali alarm.
2.Pritisnite i drzite s tipku dok se
"00:00" ne prikaze.
Vrijeme alarma ¢e biti prikazano.
Ako su vrijeme alarma i vriieme
kuhanja podeSeni podudarno,
najkrace vrijeme Ce biti prikazano.

Mijenjanje vremena tokom dana

1.Dodirnite ( tipku u kratkim intervalima
dok se (® simbol ne pojavi na displeju.

2.Dodirmite A /N tipke da podesite
sate.

3.Potvrdite postavke dodirom & simbola
i sacekajte 4 sekunde bez dodirivanja
bilo koje tipke da biste potvrdili.

Postavke trenutnog vremena su
otkazane u sluCaju nestanka
struje. Potrebno je ponovno
podesiti. Trenutno vrijeme se ne
moze mijenjati kada je bilo koja od
funkcija pecnice u upotrebi.



Podezavanje glasnocée

1.Dok je pecnica u stanju mirovanije,
dodirnite © tipku u kratkim intervalima
dok se ne pojavi 'VOL' na displeju.

2.Pritisnite A/~ tipke da podesite
jedan od LO, L1 ili L2 tonova.

3.Pritisnite ( tipku ili sacekajte 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke
da biste potvrdili postavku

Prilagodavanje postavke za eko

lampicu

1.Dok je pecnica u stanju mirovanije,
dodirnite & tipku u kratkim intervalima
dok se ne pojavi 'LP' na displeju.

2.Pritisnite A/~ tipke da podesite On
ili ECO opcijul.

3.Pritisnite ( tipku ili sacekajte 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke
da biste potvrdili postavku

4.Kada je podeseno na ON; dok su
vrata pecnice otvorena u stanju

mirovanija i tokom rada lampica je
UKLJUCENA kontinuirano.
5.Kada je podeseno na EKO; dok su
vrata pednice otvorena u stanju
mirovanija i tokom rada lampica je
UKLJUCENA i potom ISKLJUCENA
nakon 15 sekundi.
Ako se dodime bilo koja tipka tokom
rada ( osim 8 tipki) lampica je
UKLJUCENA i potom ISKLJUCENA
nakon 15 sekundi.
Tabela vremena kuhanja
Vremena u ovoj karti sluze kao
vodi¢. Vremena mogu varirati
zbog temperature hrane, debljine,
vrste i vaSih viastitih preferencija u
vezi kuhanja.
Pecenje i przenje
ﬂ 1. polica pecnice je donjapolica.

Kolagi u plehu Jedan pladan; [  Standardni pladanj* g 180 25...30
Koladi u kalupu Jedan pladanj Kalup za tortu na Zl 180 40 ...50
resetci rostilja**
Mali kolagi Jedan pladanj |  Standardni pladanj* Z 3 160 25..35
Biskvit kolag Jedan pladanj | Okrugla opruzna tava 3 160 25...35
precnika 26 cm na Zl
resetci rostilja**
Kolagi Jedan pladanj Pladani za tijesto” g 3 180 25...30
Kolagi od tijesta Jedan pladan; [  Standardni pladanj* g 2 200 30...40
Filovana tiestenina | Jedan pladanj |  Standardni pladanj* g 2 200 25...35
Kvasac Jedan pladan; [  Standardni pladanj* g 2 200 35...45
Lazanje Jedan pladanj Staklena/metalna 2-3 200 30...40
pravougaona tava na Zl
resetci rostilja**
Pizza Jedan pladanj | Standardni pladanj* Z 200 ... 220 15 ... 20
Govedi odrezak Jedan pladanj . - — 25 min. 250/max, | 100 ... 120
(ciel) / przen Standardni pladanj zatim 180 ... 190
Janjedi but (lonac) Jedan pladanj Standardni pladan* I 3 25 Té% 22? 9zgltlm 70 ... 90
Pile¢e pecenje (1,8- | Jedan pladanj . - . 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
2kg) Standardni pladanj - Zatim 180 .. 190
Curka (5.5 kg) Jedan pladanj . - T 1 25 min. 250/max, | 150 ... 210
Standardni pladanj e A Zatim 180 .. 190
Riba Jedan pladanj |  Standardni pladanj* F X 3 200 20...30
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Preporucuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane.
* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporucen s proizvodom.
** Ovaj dodatni pribor nije isporuéen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Tabela kuhanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuhanja su
pripremliena u skladu sa EN 60350-1

Shortbrea edan pladan) Standardni pladanj

kako bi se omogucilo kontrolnim
institucijama da testiraju proizvode.

Mali kolaci Jedan pladanj Standardni pladanj*

Biskvit kolag Jedan pladanj | Okrugla opruzna tava pre¢nika

26 cm na resetci roétilia**

160 25...35

—
g 3 160 25...35
=] °

Pita s Jedan pladanj | Okrugla crna metalna posuda 2 180 50 ... 60

jabukama pre¢nika 20 cm na resetci
rostilja™

=

Preporucuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane.

* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporucen s proizvodom.
** Qvaj dodatni pribor nije isporu¢en s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

Upute za pecenje kolada

e Ako je kolag previSe suh, povecajte
temperaturu za nekin 10 i smanjite
vrijeme kuhanja.

¢ Ako je kolag vlazan, koristite manje
teCnosti ili snizite temperaturu za 10 .

e Ako je kolag previSe taman na vrhu,
postavite ga na nizu policu, snizite
temperaturu i povecajte vrileme
kuhanja.

¢ Ako je skuhano dobro s unutrasnje
strane ali je gnjecavo s vanjske strane
koristite manje tecnosti, snizite
temperaturu i povecajte vrileme
kuhanja.

Upute za pecenje tijesta

e Ako je kolag previSe suh, povecajte
temperaturu za nekin 10 i smanjite
vrijeme kuhanja. Navlazite slojeve
tijesta sosom od milijeka, ulja, jaja i
jogurta.

¢ Ako traje predugo da se kola¢ ispecCe,
pobrinite se da debljina tijesta koje ste
pripremili ne premasuje dubinu pleha.

¢ Ako je gornja strana kolaCa postala
braonkasta, ali donja strana joS nije
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kuhana, uvjerite se da koli¢ina sosa
koji se upotrijebili za kola¢ nije
prevelika na dnu kolaca. PokuSajte
ravnomjerno rasporediti sos izmedu i
po slojevima tijesta kako bi
ravnomijerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom
rada i temperaturom koji su dati u
tabeli kuhanja. Ako doniji dio jo$
nije dovoljino rumen, slijededi put
ga stavite na jednu policu nize.

Uputstva za kuhanje povréa

¢ Ako jelo od povréa ostaje bez sokova i
postaje previSe suho, kuhajte ga u tavi
sa poklopcem umjesto u plehu.
Zatvorene posude ¢e saCuvati sokove
koje daje jelo.

¢ Ako se jelo od povréa ne skuha,
prokuhajte povrée unaprijed ili ga
pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u pecnicu.



Kako rukovati rostiljom

Zatvorite vrata pecnice tokom
pecenja na rostilju.
Vruce povrSine mogu izazvatli
opekotine!
Ukljucivanje rostilja
1.Prvo funkcija rada se pojavijuje na
displeju nakon dodira na \l tipku da
biste otvorili pecnicu.
2.Dodirmite A/~ da odaberete Zelienu
funkciju rostilja.
3.Ako zelite promijeniti temperaturu koja
je preporucena za funkciju rada,
omogucdite temperaturno polje
dodirom na C tipku.
» C simbol treperi.
4.Podesite zelienu temperaturu tako sto
Cete dodirnuti A/~ tipke.
5.Potvrdite postavke temperature
dodirom na C tipku.

6.Dodirmite } " tipku da pocCnete

roStilianje ako su temperatura i funkcija

rada odgovarajudi. P simbol se
pojavljuje na displeju.
» Vasa pecnica ¢e spremno poceti s
radom u odabranoj funkciji i povecat ¢e
unutrasnju temperaturu do podeSene

temperature. Svaki stepen simbola

unutradnje temperature ¢e se upaliti

kako unutrasnja temperatura bude

dostizala podesenu temperaturu.

Dodatni aktivni grijadi i preporuceni

polozaj pladnja se pojavijuju na displeju

funkcija.

7.MozZete zavrsiti rostilianje ponovnim

dodirom na | tipku.

» Pecnica zavrSava rostiljanje i Il simbol

se pojavijuje na displeju.

Iskljucivanje rostilja

1.Dodirnite (D tipku tokom otprilike 2

sekunde da biste zatvorili pe¢nicu.

Hrana koja nije pogodna za
roStilianje nosi sa sobom rizik
od pozara. Rostiljajte samo
hranu koja je podesna za
veliku toplotu przenja.
Nemojte stavijati hranu suvise
daleko u pozadinu rostilja. To
je najtopliji dio pecnice i
zamascena hrana se moze
zapaliti.

Vrijeme pripremanja hrane koristenjem funkcije rostilja

Rostiljanje elektri¢énim rostiljom

Pilec¢i odrezak Resetka rostilja 4..5 250 25...35 min.
Sjeckana janjetina Resetka rostilia 4..5 250 20...25 min.
Govede pecenje Resetka rostilja 4..5 250 25...30 min. "
Sjeckana teletina Resetka rostilja 4..5 250 25...30 min. "
Tost * Resetka rostilja 250 1...3 min.

" ovisno o debljini

*Prethodno zagrijati tokom 5 minuta
**Ako se temperatura rostilja vaSeg proizvoda ne moze podesiti, rostilj ée raditi na preporuéenoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se
omogucilo kontrolnim institucijama da testiraju proizvode

Tost

Resetka rostilja

4 250

1..3 min.

Cufte (govedina) - 12 komadi

Resetka rostilia

4 250

25...35 min.

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena roétiljianja.
Preporuduje se prethodno zagrijavanje od 5 minuta za prZenje svake vrste hrane.
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[ odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda de biti produZen,
a ucCestali problemi ¢e se smaniiti ukoliko
se proizvod Cisti u redovnim intervalima.

Iskljucite uredaj s glavnog
napajanja prije zapocinjanja
aktivnosti oko odrzavanja i
Ciscenja.

Postoji rizik od elektro Sokal
Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Ciscenja.

Vruce povrSine mogu izazvatli
opekotine!

e Ocistite temeljito proizvod nakon
svake upotrebe. Na taj nacin ¢e biti
moguce lakSe uklanjanje ostataka
kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koriStenja uredaja.

e Za CiS¢enje uredaja nisu potrebna
posebna sredstva za Ciscenje.
Koristite toplu vodu s te¢noscu za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite
suhom krpom.

¢ Uvijek osigurajte da bilo kakav visak
teCnosti bude temeljito obrisan nakon
CiSéenja i sve Sto je prolieveno da se
odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ciséenje
koja sadrze kiseline ili hlorid da biste
Cistili povrSine od nehrdajuceg
materijala ili od inoksa niti za is¢enje
rucke. Koristite mekanu krpu sa
te¢nim deterdzentom (ne abrazivnim)
da prebriSete te dijelove, obratite
paznju da briSete u jednom smijeru.
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Neki deterdzenti i materijali za
CiScenje mogu izazvati ostecCenja
na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok distite.

Nemojte koristiti CistaCe na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ogistite kontrolnu plo¢u i kontrolne tipke
vlaznom krpom te ih potom osusSite.

Ako je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte
uklanjati kontrolnu dugmad da
Cistite kontrolnu tablu.
Kontrolna tabla bi se mogla
oStetitil

v s

Ciscéenje pecénice

Ciséenje boénih zidova(Varira u

ovisnosti od modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se

mozda neée nalaziti na vaem

proizvodu.)

1.Uklonite predniji dio bocnog nosaca
tako Sto cete ga povuci u smjeru
suprotnom od bo¢nog zida.

2.UKlonite boc¢ni nosa¢ u potpunosti

tako Sto cet i bi.




Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaem
proizvodu.)

Unutradnji boc¢ni zidovi (A) i/ili straznji zid
(B) vaSeg proizvoda mogu biti oblozeni
katalitiCkim emajlom. KatalitiCki zidovi
imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. KatalitiCki zidovi pe¢nice se ne
trebaju Cistiti. Zahvaljujuci svojo;
perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbiraju mast i kad se povrsina ispuni
mascu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju

Lako ¢iSéenje parom

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se

mozda neée nalaziti na vaem

proizvodu.)

To osigurava lako CiScenje jer se

prljavstina (bez predugog Cekanja)

omekSa pomocu pare koja se formira

unutar pecdnice i vodenih kapljica koje se

kondenzuju na unutrasnjim povrsinama

pecnice.

1.Uklonite sav pribor iz pecnice.

2.Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i
postavite pladanj na 2. policu u
pecnici

3.0daberite funkciju za lagano Ciscenje
parom. Vrijeme trajanja ¢iSc¢enja ¢e se

pojaviti na ekranu i dato vrijeme nije

moguce promijeniti. Mozete podesiti

vrijeme zavrSetka za ovu funkciju

Ciscenja.

4.Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrSine u pecnici sa vlaznom
spuzvom ili krpom.
5.Koristite toplu vodu s te€noSéu za

pranje, mekanu krpu ili spuzvu da

ocistite postojana zaprljanja i zatim

prebrisite suhom krpom.
U toku rezima laganog Ciscenja
pomodu pare, voda se postavlja u
pladanj tako da se
ostaci/prljavstina u unutrasnjosti
pecnice isparavaju i kondenzuju u
Supljinu pec¢nice i unutrasnje
staklo pecnice, tako da voda
moze da kaplje kada je vrata
pecnice otvorena. Obrisite
kondenzaciju ¢im se vrata pecnice
otvore.

Piroliticko samociséenje
Vruce povrSine izazivaju
opekotine!
Ne dodirujte uredaj dok je u fazi
samociscenja i drzite djecu
podalje od uredaja. Cekajte
najmanje 30 minuta prije
uklanjanja ostataka.
Pecnica je opremliena funkcijom
pirolititkom samociséenja. Pecnica se
zagrijava na priblizno 420-480 °C i
postojecdi ostaci pretvaraju se u pepeo.
Moguce je da dode do pojave velike
koli¢ine dima. Obezbijedite da prostorija
ima dobro provjetravanje. Piroliza bi se
trebala koristiti nakon otprilike svake
desete upotrebe pecnice.
1.Uklonite sav pribor iz pecnice. Ako
imate model sa bo¢nim nosacima,
nemojte zaboraviti da izvadite boc¢ne
nosace.
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Ako je vas proizvod opremlien piro
otpornim dodacima (otporno na
samociscenije pri visokim
temperaturama), nema potrebe da
uklanjate taj dodatni pribor iz pecnice.
2.Prije pokretanja ciklusa &is¢enja,
uklonite prijavstinu sa vanjskih
povrSina i unutrasnjosti pecnice
vlaznom krpom.
Nemojte Cistiti brtvu na vratima.
Brtva od optickih vlakana je jako
osjetljiva i lako se moze ostetiti.
U slucaju ostecenja na brtvi vrata
pecnice, pozovite oviasteni servis
kako bi postavio novu brtvu.

3."Piroliza" #%¢ Odaberite pirolitiCku
fupkcuu (samociscenje).

43%%eco Preporucuje se koristenje
funkcije ekonomicnog ¢is¢enja ako u
pecnici nema previse zaprlianja.

Ako se ta funkcija koristi za jako

zaprljanu pednicu, Ciséenje nece biti

dostatno. U takwm slucajewma

piroliticka funkcija $2% se treba primijeniti

nakon zavrsetka ciklusa ekonomicnog

Ciscenja tteco,

Vrijeme samociSéenja pojavijuje se na

ekranu (Varira u ovisnosti od modela

proizvoda.). To trajanje se ne moze

podesavati.

ZavrSetak ciklusa samociS¢enja moze se

podesavati.

5.Vrata pecnice se ne mogu otvarati i

simbol kIJuca . se pojavijuje na
ekranu tokom procesa samociscenja.
Vrata ostaju zakljuCana neko vrijeme
nakon okoncanja pirolitiCke funkcije.
Nemojte silom otvarati vrata uz pomoc¢

rucice dok simbol kljuca 6]] ne
nestane.

6.Nakon ciklusa €isc¢enja, uklonite
ostatke zaprljanja vodom
pomijeSanom sa sircetom.
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Ciséenje vrata peénice
Da biste ocistili vrata pecnice, koristite
toplu vodu s te¢noScéu za pranje,
mekanu krpu ili spuzvu da odistite
proizvod i zatim prebrisite suhom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
Nemojte koristiti bilo kakva gruba
abrazivna sredstva za Cisc¢enje |li
oStre metalne strugace za
Ciscéenje vrata pecnice. Njima se
moze izgrebati povrsina i unistititi
staklo.

Ciséenje vrata rerne

ﬂ a biste odistili vrata i stakla reme
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za bijelienje.
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odjelicima
»Skidanje vrata rerme” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
Skidanje vrata pecénice
1.0Otvorite prednja vrata (1).
2.0tvorite spojnice na kucistu Sarke (2)
na desngj i lijevoj strani prednjih vrata
tako Sto cete ih pritisnuti prema dolie
kako je prikazano na slici.



1 Vrata

2 ZakljuCavanje sarke(zatvorena
pozicija)

3 Pecnica

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena
pozicija)

4.Uklonite prednja vrata povlacenjem
prema gore kako biste ih oslobodili
veze sa Sarkama na lijevoj i desnoj
strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom
procesa skidanja trebali bi biti
ponovljeni obmutim redosljedom
kada sklapate vrata. Nemojte
zaboraviti zatvoriti spojnice na
kucistu Sarki prilikom postavljanja
vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg
stakla na vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se
mozda neée nalaziti na vaem
proizvodu.)

Unutrasnja staklena plo¢a na vratima
pecnice moze se skinuti radi CiScenja.
Otvorit ta pecnice.

QOdstranite vijke na stranama plasti¢nog
dijela(prema 1).
Povucite prema sebi i uklonite plasticni
dio postavljen na gornjem odjeljku

i ta.

4 123

1 Najskrovitija (unutradnja) staklena
plo¢a
2 Unutrasnja staklena ploc¢a
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3 Vanjska staklena plo¢a

4 Plasti¢ni prorez staklene ploce -
donii

Kao §to je prikazano na slici, lagano

podignite najskrovitiju staklenu plocu (1)

u smjeru A i povucite je van u smjeru B.

Ponovite istu proceduru za uklanjanje

unutrasnje staklene plocCe (2).

Prvi korak da se ponovo sklope vrata
jeste postavljanje unutrasnje staklene
ploce (2).

Kao $to je prikazano na slici, postavite
zarubljeni ugao staklene ploCe tako da
ostane u zarublienom uglu plasti¢nog
proreza,

Unutradnja staklena ploca (2) mora biti
postavljena u plasti¢ni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).

Kada postavijate najskrovitiju staklenu
plocu (1), budite sigurni da ispisana
strana plo¢e bude okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj plodi.

Vazno je da se donji ugao unutrasnje
staklene ploCe smijesti u donji plasticni
prorez.
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Gurajte plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk "Kklik". Pricvrstite plasticni
dio umetanjem vijaka u proreze na
stranama.

Zamjena svjetla u pecénici

Prije zamjene sijalice u pecnici,
budite sigurni da je uredaj
isklijuCen iz elektro mreze i
ohladen kako biste izbjedli rizik od
elektro Soka.

Vruce povrSine mogu izazvatli
opekotine!

U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena lampa
sa uticnicom tipa G9, snage manje
od 60 W. Svijetilike su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300
°C. Lampe za pec¢nicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili
tehni¢ara sa licencom.

Pozicija lampice moze biti
drugacija od one prikazane na
slici.

Lampica koja se koristi u ovom
uredaju nije pogodna za
osvjetljavanje prostorija u
domacdinstvu. Namijenjena
upotreba za ovu lampicu je da
pomogne korisniku da vidi
namirnice.

ﬂ Lampice koje se koriste u ovom

uredaju moraju podnositi
ekstremne fiziCke uslove kao sto
su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa peénica

opremljena okruglom lampicom:

1.IskopCajte proizvod sa napajanja.

2.0Okrenite stakleni poklopac u smjeru
suprotnom od smijera kretanja kazalike
na satu kako biste ga skinuli.



kao sto je prikazano na slici i
zamijenite je.

3.Ako je lampica vase pecnice tipa (A),
kako je prikazano na slici u nastavku, 4 Vratite stakleni poklopac na mjesto.
izvadite je tako Sto Cete je rotirati kao
Sto je prikazano i zamijenite je. Ako je
lampica tipa (B), povucite je i izvadite
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Rjesavanje problema

Pecénica ispusta paru kada je u upotreb

¢ Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. S>> Nije rijec
kv

¢ Osigura¢ napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s
OSIQUI’aCIma Ako /e potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni polozaj.
emljen) utiCnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Sijalica u pecnici je pokvaréna >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.
¢ Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u
kutiji s osiguracima. Ako /e potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni polozaj.

e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSene. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu sklopke/tipke za odabir funkcije ili temperature.
¢ Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u
kutiji s osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocCetni poloZaj.
Ukoliko ne mozete ukloniti
problem ¢ak iako ste
implementirali uputstva iz ovog
odjeljka, posavjetujte se sa
ovlastenim serviserom ili trgovcem
kod kojeg ste kupili va$ proizvod.
Nikada ne pokuSavajte sami
popravljati neispravan proizvod.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

ﬂ Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

« Das Gerat darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.
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« Die Ruckseite des Ofens wird
im Betrieb hei. Achten Sie
darauf, dass der
Elektroanschluss die
RuUckseite nicht berthrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen BackofentUr
und Rahmen ein; fUhren Sie
es nicht Uber hei3e
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.

« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
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werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heil3. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backofens beruhren.

Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und Glasgefa3e im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal3 entstehende Druck



konnte Dose/Glasgefal
bersten lassen.

« Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

« Zur Reinigung der Backofen-
Glastur keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kdonnen.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls

« Produkt nicht verwenden,
besteht Stromschlaggefahr. falls das Glas der Fronttur'

« (Variiert je nach entfernt oder gesprungen ist.
Produktmodell.) « Beim Hineingeben oder

Rost und Backblech richtig Herausnenmen von
einsetzen Gerichten in den/aus dem

Es ist wichtig, dass Rost hgiBen Ofgn i'mmer
und/oder Blech richtigin den ~ Nitzebestandige Handschuhe

Einschilben sitzen. Schieben ~ verwenden. |
Sie Rost oder Blech » Legen Sie das Backpapier
zwischen zwei Schienen ein, mit den Lebensmitteln in
vergewissern Sie sich, dass einem Kochtopf oder auf
insbesondere der Rost einem Ofenzubehor
gerade sitzt, bevor Sie (Backblech, Bost etc.) aus
Lebensmittel darauf legen; und geben Sie alles

bitte schauen Sie sich die zusammen in den
folgende Abbildung an. vorgeheizten Ofen. Entfernen
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Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berUhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die fUr das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.

« Vor dem Reinigungszyklus
mit einem feuchten Tuch
Schmutz von den
AuBenflachen und vom
Ofeninnenraum abwischen.
Jegliches Zubehor aus dem
Ofen entfernen.

Falls Ihr Produkt mit
pyrosicherem Zubehor
(widerstandsfahig bei der
Selbstreinigung bei hohen
Temperaturen) ausgestattet
ist, mUssen Sie dieses
Zubehor nicht aus dem Ofen
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entfernen. siehe Lieferumfang,
Seite 12.

» HeiBe Oberflachen
verursachen Verbrennungen!
Produkt wahrend der
Selbstreinigung nicht
berUhren und Kinder
fernhalten. Mindestens
30 Minuten mit dem
Entfernen von Resten warten.

« Wahrend der
Pyrolysereinigung kdnnen
Oberflachen heiBer werden
als beim herkdmmlichen
Einsatz. Kinder fernhalten.

» Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/ZiertUren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der



elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fUr den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Klchenttcher, Handtlcher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an
die Griffe.

« Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

» Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden

wahrend des Gebrauchs heif3.

Daher kleine Kinder vom
Gerét fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufoewahren.

« Elektrische Produkte kdnnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerét stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

« Wenn die OfentUr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die OfentUr oder die
TUrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
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und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.
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Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.



H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht
//\

B

4

1 Bedienfeld 6 Laftermotor (hinter der Metallplatte)

2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tor
1 3 4 5 6
| | | }
| — — |

5 . :
O HEbd | 8BS >
’ ‘Booad s 4l

AR
| | | | |
| | | 1 i i
12 11 10 9 8 7

1 Ein-/Austaste 9 Plus-Taste

2 Funktionsanzeige 10 Minus-Taste

3 Uhrzeitanzeige 11 Einstelltaste

4  Temperatursymbol 12 Zurlick-Taste nach

5 Temperaturanzeige Funktionsanzeige

6 Start/stop cooking key

7 Kochschllssel starten / stoppen

8 Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht

5.Gitterrost und Backblech richtig in
die Teleskopeinschlbe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

samtliches in der Anleitung
erwahntes Zubehdr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1.Bedienungsanleitung bei Ilhrem Modell méglicherweise
2.Backblech ‘ _ nicht vorhanden.)
Flr Backwaren, Tiefkihlgerichte und Durch die Teleskopeinschiibe lassen
roBe Braten. sich Bleche und Rost besonders leicht

einlegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von
Backblech und Gitterrost mit den
Teleskopeinschiben darauf, dass die
Stifte am rckwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von
3.Tiefes Backblech/Tropfschale Backblech und Gitterrost berthren.

Fur Geback, groBe Braten, Gerichte
mit viel Flussigkeit und zum
Fettauffangen beim Grillen.

4.Rost
Zum Résten und Grillen und als
Unterlage fur Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden koénnen.
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Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt 2.4 KW
Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5W-FG 3 x 1,5 mm®
AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe (Hohe/Breite/Tiefe) **590 oder 600 mm/560
mm/Minimum 550 mm
Hauptofen Multifunktionsofen
Garraumleuchte 15/25 W
’I*_eistungsaufnahme Grill 2.2 KW

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im
Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemal Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze
mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Angaben am Produkt oder in der
Qualitatsverbesserung kénnen begleitenden Dokumentation
sich technische Daten ohne wurden unter Laborbedingungen
VorankUndigung andern. unter Bertcksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.

Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren

lassen. Andemfalls erlischt die Garantie.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fur den Einbau in

handelsubliche Kichenmabel

vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kichenwanden und -

mdbeln muss ein Sicherheitsabstand

verbleiben. Siehe Abbildung auf der

nachsten Seite (Angaben in mm).

¢ Oberflachen, Kunststoffbelage und
verwendete Kleber missen
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hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

¢ Kiichenm&bel mussen waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

¢ Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen
und Schublade ein Trennboden
eingesetzt werden.

¢ Tragen Sie das Gerat grundsatzlich
mit mindestens zwei Personen.

¢ Halten Sie den Ofen zum
Transportieren an den Schlitzen an
beiden Seiten.

¢ Entfernen Sie vor Installation des
Produktes alle darin befindlichen
Materialien und Dokumente.

¢ Das Kuchenmobel muss mit den in
der nachstehenden Abbildung
angegebenen Abmessungen
Ubereinstimmen. Im hinteren Bereich
des Klichenmdbels muss zur
Gewadhrleistung einer ausreichenden
Beluftung eine Offnung mit den in der
nachstehenden Abbildung
angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
KUhl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zu steigendem Energieverbrauch

der Kuhlgerate.

Missbrauchen Sie die Tur/den
Turgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerétes.



550"

Minimum
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*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

¢ Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine

geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die

mit einem Miniatur-
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Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.



Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Geréteteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemai
nationalen Richtlinien erfolgen.

¢ Die Netzanschlussdaten missen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Geréates Ubereinstimmen. Das
Typenschild finden Sie nach Offnen
der Ofentlr an der Unterseite des
Geréates.

¢ VVerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,Technische
Daten” entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der
Elektroinstallation muissen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls der Netzanschluss nicht
vollstandig getrennt werden kann,
muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften
(in Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Betriebsstérungen und zum
Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche

Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

[ L [ANSCHLUSSBLOCK
E— -

BRAUN _{ L )| "L BLAU

GELB-GRUN.. O

M%::: VERSORGUNGSKABEL

2.Bei Einphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:
¢ Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
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¢ Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
¢ Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

Gerat installieren

1.Schieben Sie den Backofen in die
vorgesehene Nische/Kluchenschrank,
richten Sie ihn richtig aus und fixieren
Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht
beschadigt oder eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der
Abbildung gezeigt mit zwei Schrauben.
Stellen Sie nach der Installation sicher,
dass die Schrauben ausreichend
angezogen sind und der Ofen nicht
bewegt werden kann. Der Ofen kdnnte
wahrend der Benutzung umkippen, falls
er nicht entsprechend den Anweisungen
installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei
Ilhrem Modell moéglicherweise
nicht vorhanden.)

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tur

Der integrierte LUfter kihlt den
Einbauschrank und die Vorderseite des
Gerates.

Der Kuhlungslufter 1auft auch nach
dem Abschalten des Backofens
noch etwa 20 bis 30 Minuten lang
nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-
programmiert zubereiten, schaltet
sich gemeinsam mit den
restlichen Funktionen auch der
LUfter zum Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1.Betrieb des Geréats.
2.Prufen Sie die Funktion.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das



Gerat in Luftpolsterfolie oder starken Legen Sie keine Gegenstande auf

Karton, anschlieBend gut mit dem Gerat ab, bewegen Sie das

Klebeband sichern. Gerat grundsatzlich in aufrechter
* Damit Gitterroste und Bleche nicht zu Position.

Beschadigungen der Ofentur fuhren, . } , )

schiitzen Sie die Ofentlr von innen mit Uberpriifen Sie das Gerat nach

einem passenden Stiick Karton. dem Transport genau,

Fixieren Sie die Ofentir mit Klebeband. tberzeugen Sie sich davon, dass
* Verwenden Sie die Tur/den Turgriff es nicht zu Beschadigungen

nicht zum Anheben oder Bewegen gekommen ist.
des Gerates.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

lhr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

* Verwenden Sie am besten dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

¢ L assen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

¢ Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.

¢ Bereiten Sie mehrere Gerichte
gleichzeitig zu, sofern dies moglich ist.

Erste Inbetriebnahme

Dazu stellen Sie einfach mehrere
Behéalter auf den Gitterrost.

¢ GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist
dann bereits vorgeheizt.

¢ Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wahrend
der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Start/stop cooking key
Kochschlussel starten / stoppen

der Tasten A/~ ein.
2.Bestatigen Sie die Einstellung, indem
Sie das Symbol ® bertihren oder 4

Zeiteinstellung
4 5 6
| | |
o o
A (= |
g arnl
~ 4 ]C
| | |
! ! !
9 8 7
1 Ein-/Austaste 12 Zurtck-Taste nach
2 Funktionsanzeige Funktionsanzeige
3 Uhrzeitanzeige 1.Bei der ersten Inbetriebnahme des
4 Temperatursymbol Ofens leuchtet das Symbol © auf
. stellen Sie die Uhrzeit durch Berthren
5 Temperaturanzeige
6
7
8

Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
9 Plus-Taste

10 Minus-Taste

11 Einstelltaste
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Sekunden warten, ohne eine Taste zu
berlhren.



Wenn die aktuelle Zeit noch nicht
eingestellt ist, beginnt die
Zeiteinstellung bei 12:00. Das
Symbol (& erscheint und zeigt an,
dass die aktuelle Zeit noch nicht
eingestellt wurde. Das Symbol
verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten
lang aufheizen, schalten Sie es
anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Ruckstande und
Beschichtungen entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze*.

4.Wéhlen Sie die héchste
Backofentemperatur; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 23",

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.

6.Schalten Sie den Backofen ab; siehe
"So bedienen Sie den Backofen,
Seite 23"

Grill-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB*.

4.Wéhlen Sie die héchste
Temperatureinstellung; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 32".

5.Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten
lang heizen.

6.Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 32"

Bei der ersten Inbetricbnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist vollig normal.
LUften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell
abziehen kdnnen. Atmen Sie die
Dampfe maoglichst nicht ein.
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[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentur
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen fuhren.

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestandige Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

¢ Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

¢ \Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

¢ Halten Sie die Backofentur
geschlossen.

Tipps zum Rosten

¢ Fine Wirzmischung aus Zitronensaft
und schwarzem Pfeffer sorgt fur eine
besonders schmackhafte Zubereitung
von ganzen Huhnern, Puten und
groBeren Fleischportionen.
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¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

¢ Jeder Zentimeter an Fleischdicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

¢ [ assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden
nicht aus.

¢ Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller moglichst in
der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflugel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schdne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere
flache Stlcke, FleischspieRe und

Woirstchen sowie Gemuse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwiebeln) sind zum Grillen gut geeignet.

¢ Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die
richtige Einschubposition. Vergessen
Sie nicht, das Backblech beim Grillen
in den untersten Einschub
einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale
muss so groB3 sein, dass sie den
gesamten Grillbereich bedeckt. Diese
Schale wird méglicherweise nicht mit
dem Produkt geliefert. Geben Sie
etwas Wasser in die Tropfschale — so
erleichtern Sie sich die Reinigung.



Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kdnnen
sich im schlimmsten Falll
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den
Backofen
Backofen ausschalten

Einschubpositionen (bei Modellen
mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in
die Einschube eingesetzt wird. Setzen
Sie den Girillrost wie in der Abbildung
gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost
nicht die Rickwand des Ofens berdhrt.
Schieben Sie den Rost daher nur so
weit ein, bis sich die Backofenttr
problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach
Geratemodell etwas abweichen.

1.0ber- und Unterhitze

Das Gargut wird gleichzeitig von oben
und unten erhitzt. Diese Betriebsart
eignet sich beispielsweise fur Kuchen,
Gebéck und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.
Die geeignete Einschubposition wird in
der Anzeige dargestellt.

2.Umluft

Durch den Lufter wird heiBe Luft von
den oberen und unteren
Heizelementen gleichmaBig und
schnell im Backofen verteilt. Nur ein
Blech verwenden.

3.Grill, groB + Umluft

Durch den LUfter wird heiBe Luft vom
Grillelement sehr schnell im Inneren
des Backofens verteilt. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.
¢ Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.
¢ Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
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4.Grill, groB

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

¢ Stellen Sie mittelgroBe bis groBe

Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.
¢ Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
5.Grill

Der kleine Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Geeignet
zum Grillen und Uberbacken.
¢ Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen

Einschubposition unter dem Gill-

Heizkdrper grillen.
¢ Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.
6.Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fUr Pizza und zum
Nachbraunen von unten.
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7 .Warmhalten

Hiermit kénnen Sie Speisen bei
niedriger Temperatur Uber einen
l&ngeren Zeitraum bis zum Servieren
warmhalten.

8.Auftauen

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Lufter (in der Rickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekuhlt. Die Zeit, die bendtigt wird,
um ein ganzes Stuck Fleisch
aufzutauen, ist langer als das Essen
mit Getreide.

9.Pyrolyse — Energiesparmodus

Diese Funktion dient der
Selbstreinigung lhres Backofens bei
besonders hoher Temperatur. Wir
empfehlen dies bei nur leicht
verschmutztem Backofen. Bitte lesen
Sie vor der Nutzung dieser Funktion
die Hinweise im Abschnitt Backofen
reinigen” ab siehe, Seite 36.



Diese Funktion dient der
Selbstreinigung lhres Backofens bei
besonders hoher Temperatur. Bitte
lesen Sie vor der Nutzung dieser
Funktion die Hinweise im Abschnitt

Backofen reinigen” ab siehe, Seite 36.

Das Bedienfeld

N O ON =

9

11.

Einfache Dampfreinigung

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Durch diese Funktion wird Schmutz
(der noch nicht zu stark eingetrocknet
ist) im Ofen aufgeweicht und muhelos
gereinigt. Bitte beachten Sie zur
einfachen Dampfreinigung den
Abschnitt ,Reinigung — einfache
Dampfreinigung®.

1 3 4 5 6
! | | | ]
| Pl l 1 I - |
ol S BgBE | BER >
7
* 2@ ' a
P oA 4 C
I i | |
{ 1 | |
12 9 8 7
Ein-/Austaste [ : Garzeitsymbol
Funktionsanzeige I;)l : Garzejtendesymbok
Uhrzeitanzeige | : Funktionsnummer
Temperatursymbol o : Alarmsymbol
. Q) : Uhrsymbol
Temperaturanzeige : Tastensperre-Symbol
Start/stop cooking key % : Tirsymbol &ffnen
KochschlUssel starten / stoppen =) : Schnellheizensymbol
Schnellheizensymboal (Schnellheizen) (Schnellheizen)
Plus-Taste I,In : Lemk?eraturfuhlersyrwbol
. : Kochpausensymbo
10 Mlnus—Taste 2 : Startsr;/mbol kéchen
11 Einstelltaste *

12 Zurlick-Taste nach

Funktionsanzeige

(Dieses Merkmal ist
optional. Es ist bei Ihrem
Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)
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Funktionstabelle:

In der Funktionstabelle finden Sie
samtliche Ofenfunktionen mit den
jeweiligen Maximal- und
Minimaltemperaturen. Die empfohlene
Temperatur wird angezeigt, wenn die
Funktion ausgewahlt ist.

1 2
!
! ™
ik ADN—14
gr /' -5
e
1( w6
7
9 8
1 Einschubpositionen
2 Oberhitze
3 Grillheizelement
4 Schnellheizelement
5 SchnellheizlUfter
6 Warmhalten
7 Unterhitze
8 Reinigungsposition
9 Umluftbetrieb

Die Funktionen kénnen je nach
Modell unterschiedlich ausfallen.

Ober- und Unterhitze 40-280
Ober-/Unterhitze mit 40-280
HeiBluft

Girill, groBB + Umluft 40-280
Girill, gro3 40-280
Girill, klein 40-280
Unterhitze 40-220
Warmhalten 40-100
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Aus Sicherheitsgrinden wird die
maximale Garzeit bei samtlichen
Betriebsarten (mit Ausnahme von
Warmhalten) auf 6 Stunden
begrenzt. Bei Stromausfallen wird
die aktuelle Betriebsart
aufgehoben. Sie mussen den
Ofen also wieder neu einstellen.

Bei der Ausflhrung von
Einstellungen blinken die
entsprechenden Symbole in der
Anzeige.

Solange der Ofen arbeitet, kann
die aktuelle Uhrzeit nicht
eingestellt werden.

Die Ofenbeleuchtung leuchtet
beim Offnen der Tur auch dann
auf, wenn der Ofen abgeschaltet
ist.

So bedienen Sie den Ofen

1.Halten Sie die Taste D zum
Einschalten des Ofens etwa 2
Sekunde lang gedruckt.

» Die erste Betriebsart erscheint nach

Einschalten des Ofens in der Anzeige.

Wenn sich die Anzeige in diesem Modus

befindet, kbnnen Garzeit, Garzeitende

und die Schnellheizen-Funktion

eingestellt werden.

Wenn innerhalb 20 Sekunden
keine Einstellungen vorgenommen
werden, schaltet sich der Ofen
automatisch ab.

Manuelles Garen durch Auswahl
von Temperatur und Betriebsart
Sie kdnnen garen, indem Sie
Temperatur und Betriebsart gemani
lhrem Gericht auswahlen, das Gerat
manuell ohne Einstellung der Garzeit
bedienen.



1.Die erste Betriebsart erscheint in der
Anzeige, nachdem Sie ® zum
Einschalten des Ofens berthrt haben.

2.Wahlen Sie die Betriebsart mit A/,

3.Wenn Sie die fur die Betriebsart
empfohlene Temperatur &ndern
mochten, aktivieren Sie das
Temperaturfeld durch BerUhren von T.

» Das Symbol C blinkt.

4.Stellen Sie die gewlnschte
Temperatur mit A/~ ein.

5.Bestétigen Sie die
Temperatureinstellung durch Berthren
von C.

6.Schieben Sie die Lebensmittel in den
Ofen.

7.Berthren Sie nach Anpassung von
Temperatur und Betriebsart zum
Starten des Garens die Taste P || Das
Symbol P erscheint in der Anzeige.

» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewahlten

Funktion zu arbeiten und steigert die

Innentemperatur bis zur eingestellten

Temperatur. Die einzelnen Stufen des

Innentemperatursymbols leuchten auf,

sobald die Innentemperatur die

eingestellte Temperatur erreicht. In der

Funktionsanzeige leuchten Symbole fur

zusétzliche aktive Heizelemente und

empfohlene Einschubposition auf.

8.Der Ofen schaltet sich aufgrund
manuellen Garens ohne Einstellung
der Garzeit nicht automatisch aus. Sie
koénnen das Garen durch emeute
Berlhrung der Taste P || beenden.

» Der Ofen schlie3t das Garen ab und

das Symbol Il erscheint in der Anzeige.

9.Halten Sie die Taste (D zum
Abschalten des Ofens etwa 2
Sekunde lang gedruckt.

Garen mit Einstellung der Garzeit
Sie kdnnen sicherstellen, dass sich der
Ofen abschaltet, indem Sie Temperatur
und Betriebsart gemaB Ihrem Gericht

auswahlen und die Garzeit einstellen,

das Gerat manuell ohne Einstellung der

Garzeit bedienen.

1.Die erste Betriebsart erscheint in der
Anzeige, nachdem Sie O zum
Einschalten des Ofens berthrt haben.

2.Wahlen Sie die Betriebsart mit A/,

3.Wenn Sie die fur die Betriebsart
empfohlene Temperatur &ndern
mochten, aktivieren Sie das
Temperaturfeld durch BerUhren von T.

» Das Symbol C blinkt.

4.Stellen Sie die gewlnschte
Temperatur mit A/~ ein.

5.Bestétigen Sie die
Temperatureinstellung durch Bertihren
von C.

6.Beriihren Sie ® |, bis das Symbol [PHfiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.

7.Stellen Sie die Garzeit durch Berthren
der Tasten A/~ ein; bestatigen Sie
die Einstellung durch Bertihren von (2,

» Sobald Sie die Garzeit eingestellt

haben, erscheint das Symbol 2!

kontinuierlich in der Anzeige.

8.Schieben Sie die Lebensmittel in den
Ofen.

9.BerUhren Sie nach Anpassung von
Temperatur, Betriebsart und Garzeit
zum Starten des Garens die Taste P |l

Das Symbol P erscheint in der

Anzeige.
» Der Ofen heizt sich bis zur
festgelegten Temperatur auf und halt
diese Temperatur bis zum eingestellen
Garzeitende.
» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewahlten
Funktion zu arbeiten und steigert die
Innentemperatur bis zur eingestellten
Temperatur. Diese Temperatur wird bis
zum eingestellten Garzeitende
beibehalten. Die einzelnen Stufen des
Innentemperatursymbols leuchten auf,
sobald die Innentemperatur die
eingestellte Temperatur erreicht. In der
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Funktionsanzeige leuchten Symbole fur
zusétzliche aktive Heizelemente und
empfohlene Einschubposition auf.
10.Nach Abschluss des Garens

erscheint ,ENd (Ende)” in der
Anzeige, Sie horen einen Signalton.
11.Den Alarm kdnnen Sie durch
BerUhren einer beliebigen Taste
abschalten.
» Der Alarm stoppt und der Ofen
beendet den Betrieb automatisch.

Ende der Garzeit verzégern:
(Dieses Merkmal ist optional. Es
ist bei lhrem Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.)
Sie kdnnen sicherstellen, dass der Ofen
automatisch arbeitet und sich abschaltet,
indem Sie Temperatur und Betriebsart
gemalB lhrem Gericht, Garzeit und
Garzeitende zu einem spéteren
Zeitpunkt einstellen, das Gerat manuell
ohne Einstellung der Garzeit bedienen.
1.Die erste Betriebsart erscheint in der
Anzeige, nachdem Sie ® zum
Einschalten des Ofens berthrt haben.
2.Wahlen Sie die Betriebsart mit A/,
3.Wenn Sie die fur die Betriebsart
empfohlene Temperatur &ndern
mochten, aktivieren Sie das
Temperaturfeld durch BerUhren von T.
» Das Symbol C blinkt.
4.Stellen Sie die gewlnschte
Temperatur mit A/~ ein.
5.Bestétigen Sie die
Temperatureinstellung durch Berlihren
von C.
6.Beriihren Sie ® | bis das Symbol IPHfiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
7.Stellen Sie die Garzeit durch Berthren
der Tasten A/~ ein; bestatigen Sie
die Einstellung durch Bertihren von &,
» Sobald Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheint das Symbol 2!
kontinuierlich in der Anzeige.

28/DE

8.Bertihren Sie @, bis das Symbol 2|
fur das Garzeitende in der Anzeige
erscheint.
9.Stellen Sie die das Garzeitende durch
BerUhren der Tasten A/~ ein;
bestatigen Sie die Einstellung durch
Berihren von (.
» Sobald Sie das Ende der Garzeit
eingestellt haben, erscheint das Symbol
- kontinuierlich in der Anzeige.
10.Schieben Sie die Lebensmittel in den
Ofen.
11.BerUhren Sie nach Anpassung von
Temperatur, Betriebsart, Garzeit und
Garzeitende zum Starten des Garens
die Taste } || Das Symbol P erscheint
in der Anzeige.
» Der Ofentimer berechnet die richtige
Startzeit anhand von Garzeitende und
Garzeit automatisch. Beim Erreichen der
Startzeit wird der ausgewahlte
Betriebsmodus automatisch eingestellt
und der Ofen auf die festgelegte
Temperatur vorgeheizt. Diese
Temperatur wird bis zum eingestellten
Garzeitende beibehalten. Die einzelnen
Stufen des Innentemperatursymbols
leuchten auf, sobald die
Innentemperatur die eingestellte
Temperatur erreicht. In der
Funktionsanzeige leuchten Symbole fur
zusétzliche aktive Heizelemente und
empfohlene Einschubposition auf.
12.Nach Abschluss des Garens

erscheint ,ENd (Ende)” in der
Anzeige, Sie horen einen Signalton.
13.Den Alarm kdnnen Sie durch
BerUhren einer beliebigen Taste
abschalten.
» Der Alarm stoppt und der Ofen
beendet den Betrieb automatisch.



Falls Sie nur Garzeit oder Garzeit
plus Garzeitende wieder
abbrechen méchten, missen Sie
die Garzeit zurlicksetzen.

Schnellheizen verwenden

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen
Sie den Ofen schneller auf die
gewUnschte Temperatur; sehr praktisch
beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen,
Oko-Umluft ,Warmhalten und
Reinigen kann die Schnellheizen-
Funktion nicht ausgewahilt
werden. Bei einem Stromausfall
wird die Schnellheizen-Funktion
wieder aufgehoben.

1.BerUhren Sie nach Einstellung von
Temperatur, Betriebsart, Garzeit und
Garzeitende die Taste 8.

» Das Symbol =8 erscheint kontinuierlich

und die Schnellheizen-Einstellung ist

aktiviert.

» Das Schnellheizen-Symbol erlischt,

sobald der Ofen die gewlnschte

Temperatur erreicht hat. Der Ofen

wechselt nun zu der Betriebsart, die vor

dem Einschalten der Schnellheizen-

Funktion ausgewahlt wurde.

2.Berthren Sie die Taste =8 zum
Abbrechen der Schnellheizen-Funktion
noch einmal.

» Das Symbol =8 verschwindet und die

Schnellheizen-Einstellung ist deaktiviert.

Backofen ausschalten

Schalten Sie das Gerat mit der Taste O

aus.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die

unerwinschte Bedienung des Ofens.

1.Bertihren Sie ©® , bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» »,OFF (AUS)“ erscheint in der

Anzeige.

2.Driicken Sie zum Aktivieren der
Tastensperre A.
» Sobald die Tastensperre aktiviert ist,

erscheint ,,ON (EiN)“ in der Anzeige

und das &-Symbol leuchtet weiter.

Bestatigen Sie die Einstellung durch

Berihren von (9,

Deaktivieren Sie die Tastensperre

durch Beruhren von

1.Bertihren Sie (&, bis das Symbol in

der Anzeige erscheint.
» ,On (Ein)“ erscheint in der Anzeige.
2.Deaktivieren Sie die Tastensperre,
indem Sie die Taste v drlicken.

» ,OFF (Aus)” erscheint, sobald die

Tastensperre deaktiviert ist. Bestatigen

§ée die Einstellung durch Berthren von

&,
Bei eingeschalteter Tastensperre
sind die Bedientasten ohne
Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die
Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Alarmfunktion einstellen
Sie kénnen die Alarmfunktion des
Gerates auch als Kurzzeitwecker
einsetzen, wenn Sie sich an etwas
erinnemn lassen méchten.
Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss
auf die Funktionen des Backofens. Er
wird lediglich zur Erinnerung eingesetzt.
Dies ist beispielsweise sinnvoll, wenn Sie
Speisen nach einer bestimmten Zeit
wenden mussen. Nach Ablauf der
voreingestellten Zeit gibt der Timer einen
Alarm aus.
1.Bertihren Sie (3, bis das Symbol £ in
der Anzeige erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

2.Stellen Sie die Alarmzeit mitA/~v ein.
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» Das &-Symbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige,

sobald die Alarmzeit eingestellt ist.

3.Am Ende der Alarmzeit beginnt das -
Symbol zu blinken und der Signalton
wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Dricken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt und die

aktuelle Zeit wird angezeigt.

Alarm abbrechen

1.Zum Abbrechen des Alarms berthren
Sie (9, bis das Symbol & in der
Anzeige erscheint.

2.Halten Sie die Taste ~v gedrUckt, bis
»00:00* angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls
Alarm- und Garzeit gleichzeitig
eingestellt sind, wird die kirzere
Zeiteinstellung angezeigt.

Uhrzeit dndern

1.BerUhren Sie in kurzen Intervallen &,
bis das Symbol () in der Anzeige
erscheint.

2.Berlhren Sie zum Einstellen der
Uhrzeit A/,

3.Bestétigen Sie die Einstellung, indem
Sie das Symbol ( bertihren oder 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu
berthren.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
abgebrochen. Eine Neueinstellung
ist erforderlich. Die Uhrzeit kann
nur eingestellt werden, wenn der
Ofen nicht arbeitet.

Lautstarke anpassen

1.Wenn sich der Ofen im
Bereitschaftsmodus befindet,
berlihren Sie in kurzen Intervallen (&,
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bis das ,VOL" in der Anzeige
erscheint.

2.Wahlen Sie mit den Tasten A/~
einen der Téne LO, L1 oder L2.

3.Zur Bestatigung der Einstellung
driicken Sie die Taste ® oder warten
4 Sekunden, ohne eine Taste zu
berthren.

Sparsame Lampeneinstellung

anpassen

1.Wenn sich der Ofen im
Bereitschaftsmodus befindet,
bertihren Sie in kurzen Intervallen (®,
bis das ,LP*" in der Anzeige erscheint.

2.Dricken Sie zur Auswahl der Option
Ein oder Energiesparen die Tasten A
I~

3.Zur Bestatigung der Einstellung
driicken Sie die Taste (& oder warten
4 Sekunden, ohne eine Taste zu
berthren.

4.Bei Einstellung auf Ein: Wenn die
OfentUr im Bereitschaftsmodus oder
im Betrieb gedffnet wird, leuchtet die
Lampe kontinuierlich.

5.Bei Einstellung auf Energiesparen:
Wenn die Ofentlr im
Bereitschaftsmodus oder im Betrieb
geoffnet wird, leuchtet die Lampe auf
und schaltet sich nach 15 Sekunden
ab.

Wenn wahrend der Bedienung eine

beliebige Taste (mit Ausnahme der

Tasten O unds=) gedriickt wird, leuchtet

die Lampe auf und schaltet sich nach 15

Sekunden wieder ab.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben koénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.



Backen und Braten Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

Kuchen, Backblech | Ein Blech Backblech* g 180 25...30
Kuchen, Form Ein Blech Kuchenform auf Zl 180 40 ... 50
Rost™*
Kleine Kuchen Ein Blech Backblech® E 160 25 .35
Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springform 160 25...35
mit einem
Durchmesser von 26 Zl
cm auf Rost™
Kekse Ein Blech Gebackblech* g 3 180 25 ...30
Teiggeback Ein Blech Backblech* g 2 200 30...40
Teilchen Ein Blech Backblech* g 2 200 25...35
Sauerteig Ein Blech Backblech* g 2 200 35...45
Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas- 2-3 200 30 ...40
/Metallform auf Zl
Rost™*
Pizza Ein Blech Backblech* Z 200 ... 220 15 ... 20
Rindersteak Ein Blech _ 25 Minute 100 ...
(ganz)/Braten Backblech* 250/max, dann 120
180 ... 190
Lammkeule Ein Blech . — 3 25 Minute 220 70 ... 90
(Auflauf) Backblech dann 180 ... 190
Brathahnchen (1,8- | Ein Blech 2 15 Minute 60 ... 80
2kg) Backblech® 250/max, dann
180 ... 190
Pute (5.5 kg) Ein Blech 1 25 Minute 150 ...
Backblech* 250/max, dann 210
180 ... 190
Fisch Ein Blech Backblech* 3 200 20 ... 30

Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelslbliches Zubehdr.

Zubereitungstabelle fir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,
damit PrUfeinrichtungen das Gerét leichter testen kénnen.

Butterkekse | Ein Blech Backblech* g 3 140 20 ... 30
Elir;]z " Ein Blech Backblech* Zl 3 160 25...35
Biskuitkuche | Ein Blech Runde Springform mit einem Zl 3 160 25...35
n Durchmesser von 26 cm auf Rost™
Apfelkuchen | Ein Blech Rundes schwarzes Metallgeschirr 2 180 50 ...60
mit einem Durchmesser von 20 cm Zl
auf Rost™

Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelslbliches Zubehdr.
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Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Gebéack zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.

¢ Werden Kuchen zu feucht, reduzieren
Sie die Flussigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

¢ Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebraunt wird, backen Sie etwas
langer mit reduzierter Temperatur.

¢ \Wenn der Kuchen auBen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben
Sie weniger Flussigkeit hinzu, senken
die Temperatur und verlangem dafur
die Garzeit etwas.

Tipps fur Geback

¢ Falls Gebéack zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und
Joghurt.

¢ Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass
das Gebéack nicht Uber die Oberkante
des Backblechs hinausragt.

¢ Wird Gebéack an der Oberseite gut
gebraunt, innen jedoch nicht richtig
gar, achten Sie darauf, dass sich
Flussigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen
Sie, Flussigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.
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Tipps zur Zubereitung von Gemuise

¢ Falls GemuUsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafur, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

¢ Falls Gemusegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemuse
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofenttr beim Girillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Grill einschalten

1.Die erste Betriebsart erscheint in der
Anzeige, nachdem Sie ® zum
Einschalten des Ofens berthrt haben.

2.Wahlen Sie die gewlnschte
Grillfunktion mit den Tasten A/~

3.Wenn Sie die fur die Betriebsart
empfohlene Temperatur &ndern
mochten, aktivieren Sie das
Temperaturfeld durch BerUhren von T.

» Das Symbol C blinkt.

4.Stellen Sie die gewlnschte
Temperatur mit A/~ ein.

5.Bestétigen Sie die
Temperatureinstellung durch Bertihren
von C

6.Berdhren Sie nach Anpassung von
Temperatur und Betriebsart zum
Starten des Grilens die Taste P || Das
Symbol P erscheint in der Anzeige.

» Ihr Ofen beginnt mit der ausgewahlten

Funktion zu arbeiten und steigert die

Innentemperatur bis zur eingestellten

Temperatur. Die einzelnen Stufen des

Innentemperatursymbols leuchten auf,

sobald die Innentemperatur die

eingestellte Temperatur erreicht. In der

Funktionsanzeige leuchten Symbole fur



zusatzliche aktive Heizelemente und Lebensmittel, die nicht zum

empfohlene Einschubposition auf. Grillen geeignet sind, kdnnen

7.Sie konnen das Grillen durch emeute sich im schlimmsten Fall
Bertihrung der Taste P [l beenden. entztnden. Grillen Sie nur

» Der Ofen schlieBt das Grillen ab und Lebensmittel, die bei der

das Symbol ll erscheint in der Anzeige. starken Hitze beim Grillen

keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrlckwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

Grill ausschalten

1.Halten Sie die Taste (D zum
Abschalten des Ofens etwa 2
Sekunde lang gedruckt.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Fisch Rost 4..5 250

Hahnerklein Rost 4.5 250 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4.5 250 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250 25...30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250 25...30 Min. *
Toastbrot * Rost 4 250 1..3 min.

" je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen

**Wenn die Grilltemperatur lhres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen
Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,

damit Prifeinrichtungen das Gerat leichter testen konnen.

Toast Rost 4 250 1...3 Minute

Frikadellen (Rindfleisch) - Rost 4 250 25...35 Minute
12 Stlcke

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5§ Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieBend
trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Knopfen ausgestattet ist, ziehen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lnrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.Losen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.



Katalytische Seitenwiande

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwéande (A) und/oder Rickwand
(B) des Gerates kdonnen mit
katalytischem Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwande sollten
nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett gefullt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten
sie ersetzt werden

SimpleSteam Reinigung

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.

1.Entfernen Sie sémtliches Zubehér aus
dem Garraum.

2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.

3.Wéhlen Sie die Funktion zur einfachen
Dampfreinigung. Die Reinigungsdauer
wird im Display angezeigt und kann
nicht gedndert werden. Sie kénnen die
Endzeit dieser Reinigungsfunktion
einstellen.

4.0Offnen Sie die Tur, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentdr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentdr 6ffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tur
grundlich trocken.
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Pyrolytische Selbstreinigung

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

BerUhren Sie das Gerat wahrend
der Selbstreinigung nicht, halten
Sie Kinder fern. Warten Sie
mindestens 30 Minuten ab, bevor
Sie Ruckstande entfernen.

Der Backofen ist mit einer pyrolytischen
Selbstreinigung ausgestattet. Der
Backofen wird auf ca. 420-480 °C
aufgeheizt und vorhandene
Verunreinigungen zu Asche verbrannt.
Es kann zu einer starken
Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie
fur eine gute BelUftung. Die Pyrolyse
sollten Sie nach etwa jeder 10.
Backofennutzung verwenden.
1.Samtliches Zubehdr aus dem
Garraum entfernen. Bei Modellen mit
seitlichen Halterungen vergessen Sie
nicht, diese Halterungen
herauszunehmen.
Falls Ihr Produkt mit pyrosicherem
Zubehor (widerstandsfahig bei der

Selbstreinigung bei hohen Temperaturen)

ausgestattet ist, missen Sie dieses

Zubehor nicht aus dem Ofen entfernen.

2.Entfernen Sie Verschmutzungen der
AuBen- und Innenflachen vor der
Reinigung mit einem feuchten Tuch.

Verzichten Sie auf das Reinigen
der Turdichtung.
Die Glasfaser-Dichtung ist
empfindlich und kann leicht
beschadigt werden.
Lassen Sie beschadigte
Turdichtungen vom autorisierten
Kundendienst austauschen.
3.,Pyrolyse* #%¢ Wahlen Sie die
.P.rolysefunktion (Selbstreinigung).
4.222€€0 Bej nur leichten
Verschmutzungen empfehlen wir die
okonomische Reinigungsfunktion.
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Bei extremen Verschmutzungen ist
etwas mehr Reinigungsaufwand
erforderlich. In solchen Féllen sollte die
Pyrolysefunktion $22 nach Abschluss der
odkonomischen Reinigung fiteco
angewandt werden.
In der Anzeige erscheint die Dauer der
Selbstreinigung (Variiert je nach
Produktmodell.). Die Dauer ist festgelegt
und kann nicht verandert werden.
Das Ende der Selbstreinigung kann
eingestellt werden.
5.Wahrend der Selbstreinigung kann die

Backofenttr nicht 6ffnet werden;

)

das Sperrsymbol 6] erscheint in der
Zeitanzeige. Nach Abschluss der
Pyrolysefunktion bleibt die Tlr noch
eine Weile gesperrt. Versuchen Sie
nicht, die Tur mit Gewalt zu 6ffnen,

solange das Sperrsymbol leuchtet.
6.Nach der Reinigung entfernen Sie
Rickstande mit etwas Essigwasser.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kdnnen.

Verzichten Sie bei der Reinigung
der Backofentlr auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberfldchen zerkratzen und das
Glas beschadigen.



Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.
Backofentiir ausbauen

1.0ffnen Sie die Backofentur (1).
2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehause links und rechts der
Backofentir, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten
drlck

1 Tor
2 Schamiersperre (geschlossene
Position)

3 Ofen
4 Scharniersperre(gedfinete Position)

4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus,
indem Sie diese etwas anheben und
von den Scharnieren rechts und links
|6sen.

Zum Einbau fuhren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem
Wiedereinsetzen der TUr wieder
zu schlieBen.

Tiurinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Offnen Sie die Backofentr.
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Entfernen Sie die Schrauben an den
Seiten des Kunststoffteils (in Richtung 1).
Ziehen Sie das im oberen Bereich der
FronttUr installierte Kunststoffteile zu sich
heraus

4 123

1 Innerste Scheibe

2 Innenscheibe

3 AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten
Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in
der Abbildung gezeigt leicht in Richtung
A an, Ziehen Sie sie in Richtung B
heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der inneren Scheibe (2).

Der erste Schritt zum Zusammensetzen
der Tur besteht darin, die Innenscheibe
(2) wieder anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschragte Ecke
der Scheibe wie in der Abbildung
gezeigt so, dass sie in der
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abgeschragten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im
Kunststoffschlitz in der Nahe der
innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der
innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in Richtung
der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der
inneren Scheibe im unteren
Kunststoffsschlitz einzusetzen.
Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerausch einrastet. Befestigen Sie
das Kunststoffteil, indem Sie die
Schrauben an den seitlichen Schlitzen
einsetzen.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafur, dass das Gerét
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekuhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!



In diesem Backofen wird eine
GlUhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fur den Betrieb bei
Temperaturen Uber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Leuchte ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn ab.

3.Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie
sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
ist, ziehen Sie sie wie abgebildet
heraus und wechseln Sie sie.

4.Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemlésungen

* Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder
ntstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberpriifen Sie die Steck binadl

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 16sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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